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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe
pérdorimit té késaj pajisjeje,
lexoni me kujdes udhézimet e
dhéna. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér léndimet apo
démet si rezultat i instalimit
apo pérdorimit té pasakté.
Gjithmoné mbaijini udhézimet
né njé vend té sigurt dhe ku
mund té arrihen lehté pér t'iu
referuar né té ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe
personave me probleme

+ Kjo pajisje mund té
pérdoret nga fémijé té
moshés 8 vjec e sipér dhe
persona me aftési té
kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk
kané eksperiencé dhe
njohuri, nése kéta mbahen
nén mbikéqyrje ose
udhézohen pér pérdorimin
e sigurt té pajisjes dhe i
kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén
8 vje¢ dhe personat me
aftési té kufizuara shumé té
theksuara dhe komplekse
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duhet t& mbahen larg nga
pajisja, pérvegse kur
mbahen nén monitorim té
vazhdueshém.

Fémijét duhet té mbikqyren
pér t'u siguruar aw nuk
luajné me pajisjen dhe
pajisjet celulare me
aplikacionin.

Mbajeni paketimin larg
fémijéve dhe hidheni si¢
duhet. )
PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Mbajini fémijét
dhe kafshét shtépiake larg
gjaté pérdorimit dhe ftohjes.
Aktivizoni pajisjen e
sigurisé pér fémijé, nése
ofrohet.

Fémijét nuk duhet ta
pastrojné apo mirémbajné
pajisjen pa mbikéqyrije.

1.2 Siguria e
pérgjithshme

* Kjo pajisje pérdoret vetém

pér gatim.



Kjo pajisje éshté krijuar pér
pérdorim shtépiak né
ambient t& brendshém.
Kjo pajisje mund té
pérdoret né zyra, dhoma
hoteli, dhoma buijtine,
dhoma hoteli rural, si dhe
né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon
(mesatarisht) nivelet e
pérdorimit shtépiak.

Mos e pérdorni pajisjen
pérpara se ta instaloni né
strukturén inkaso.
Pérpara mirémbaitjes,
shképuteni pajisjen nga
rrjeti elektrik.

Nése kordoni i energjisé
elektrike éshté i démtuar,
duhet té zévendésohet nga
prodhuesi, gendra e
autorizuar e shérbimit e tij
ose persona me kualifikim
té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik
elektrik. )
PARALAJMERIM: Pér té
shmangur mundésiné e
goditjes elektrike,
sigurohuni gé pajisja té fiket
pérpara se té ndérroni
llambén.
PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur

prekjen e elementéve té
ngrohjes ose sipérfages sé
brendésisé sé pajisjes.
Pérdorni gjithmoné doreza
furre pér té hequr ose pér
té futur aksesorét ose enét
pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e
ushqgimit (sensorin e
temperaturés) qé
rekomandohet pér kéte
pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e
rafteve, né fillim higni
pjesén e pérparme té
mbajtéses sé raftit dhe
pastaj pjesén e pasme nga
muret anésore. Montojini
mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar
pajisjen.

Mos pérdorni pastrues
gérryes té forté ose
kruajtése té mprehta
metalike pér té pastruar
derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet
sipérfaqgja, gjé e cila mund
té shkaktojé krisjen e
xhamit.

Hiqgini té gjithé aksesorét
dhe depozitimet/derdhjet e
tepérta nga brenda pajisjes
pérpara pastrimit pirolitik.
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2. UDHEZIME SIGURIE

2.1 Installation

/N PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&
disponueshme né fagen toné né internet.

» Kini kujdes kur |évizni pajisjen pasi &shté e
réndé. Pérdorni doreza sigurie dhe képucé
té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé pérmbush
kérkesat e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, sigurohuni qé
té jeté e niveluar dhe qé dera té hapet pa
asnjé pengeseé.

+ Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve jané né pérputhje me
specifikimet elektrike té€ ushqgimit elektrik.

» Pajisja duhet té lidhet me tokézimin.
Pérdorni gjithmoné njé prizé€ me tokézim
té instaluar miré.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

* Shmangni démtimin e spinés dhe kabllos
té rrjetit. Nése nevojitet zévendésim, ai
duhet té béhet nga gendra joné e
autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike té prekin derén e
pajisjes apo t'i afrohen asaj, apo hapésirés
poshté, veganérisht kur éshté né puné ose
dera éshté e nxehté.

» Mbrojtja nga goditja elektrike e pjeséve
me korrent dhe té izoluara duhet té
fiksohet né ményré té sigurt dhe nuk duhet
té higet pa mjete.
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« Lidheni spinén e linjés né prizé vetém né
fund té instalimit. Sigurohuni qé té keni
akses né spinén e linjés pas instalimit.

* Nése priza éshté lirshme, mos e futni aty
spinén.

*  Mos e shképutni pajisjen duke térhequr
kabllon elektrike. Térhigeni gjithmoné nga
spina.

« Pérdorni vetém pajisjet e duhura izoluese:
celésat mbrojtés, siguresat (siguresat gé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
izoluese qé shképut pajisjen nga rrjeti
elektrik né té gjitha polet, me njé gjerési
hapjeje kontakti prej t& paktén 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té futni spinén né prizé.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t&¢ mos jené
bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Kini kujdes kur hapni derén e pajisjes
gjaté funksionimit, pasi mund té ¢lirohet



ajér i nxehté dhe pérzierje t&€ ndezshme
nga pérbérésit e alkoolit.

* Mos e ndizni pajisjen me duar té lagura
ose kur bie né kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Mbajini shkéndijat dhe flakét e hapura larg
pajisjes kur dera éshté e hapur.

» Pérdorni vetém qelq dhe kavanoza té
miratuar pér konservim.

* Mos vendosni produkte té ndezshme
prané pajisjes.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
gngjyrosjen e emalit:

— mos vendosni ené furre apo objekte
direkt né fund té brendésisé.

— mos e vendosni fletén e aluminit direkt
né fund té brendésisé.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini enét dhe ushgimet e lagura né
pajisje pas gatimit.

— kini kujdes kur higni ose instaloni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i smaltit ose i inoksit nuk ndikon
né performancén e pajisjes.

» Pérdorni njé tavé té thellé pér keké té
njomé, pasi léngjet e frutave mund té
shkaktojné njolla té& pérhershme.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje, mos e mbylini panelin gjaté
pérdorimit apo derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pér t& parandaluar démtimin
nga nxehtésia dhe lagéshtia.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperature,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

» Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifikime .

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

Fikeni dhe shképuteni pajisjen nga priza
para mirémbaijtjes.

Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté pér té
shmangur thyerjen e xhamit. Nése panelet
e xhamit té derés jané té& démtuara,
kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit pér zévendésim.

Kini kujdes kur e higni derén nga pajisja,
éshté e réndeé.

Pastrojeni dhe thajeni pajisjen, brendésiné
e saj dhe aksesorét pas ¢do pérdorimi pér
té parandaluar kondensimin e avullit,
korrozionin dhe pérkeqésimin e
sipérfages.

Kontrollojeni produktin rregullisht pér
shenja pérkegésimi gé mund ta béjné té
papérshtatshém pér kontakt me ushgimin,
si p.sh. c¢arje, flluska, delaminim, tkurrje,
ngjitje, korrozion ose ndryshime té tjera té
dukshme né strukturé ose pamje. Ndigni
udhézimet e pastrimit dhe mirémbajtjes
pér té parandaluar pérkegésimin.

Pérdorni njé lecké mikrofibrash, ujé té
ngrohté dhe detergjente neutrale pér té
pastruar pajisjen dhe aksesorét. Mos
pérdorni produkte gérryese, sfungjeré,
solucione, objekte me tehe té mprehta apo
metalike.

Ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim
kur pérdorni njé spérkatés furre.

Pastrimi pirolitik

Lexoni té gjitha udhézimet pér pastrimin
pirolitik

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

Mbajini fémijét larg gjaté pastrimit pirolitik,
pasi pajisja nxehet shumé dhe Iéshon ajér
té nxehté nga vrimat e pérparme té ajrimit.
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3.

Pastrimi pirolitik gliron tym nga mbetjet e
gatimit dhe materialet e pajisjes. Siguroni
ajrim té miré gjaté dhe pas parangrohjes
fillestare dhe pastrimit pirolitik.

Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

Tymet nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit
nuk jané té démshme pér njerézit, duke
pérfshiré fémijét ose personat me
probleme shéndetésore.

Mbajini kafshét shtépiake larg pajisjes
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe fazés
fillestare té parangrohjes. Kafshét
shtépiake té vogla (sidomos zogj dhe
zvarraniké) mund té jené shumé té
ndjeshém ndaj ndryshimeve té
temperaturés dhe avujve té nxjerré.
Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tava dhe ené kuzhine mund té démtohen

PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Pasqyra e pérgjithshme

NEERERNEEEOENE

(o]

oL I
:
A

|
o] Héé

Paneli i kontrollit

Butoni pér funksionet e gatimit
Ekrani

Celési i kontrollit

Depozita e ujit

Elementi i ngrohjes

Priza e sensorit t& ushqgimit
Llamba

Ventilimi

Mbéshtetése rafti, e largueshme
Tubi i shkarkimit

Valvula e daljes sé uijit
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nga pastrimi pirolitik me temperaturé té
larté dhe mund té Iéshojné tymra té
démshém né nivel té ulét.

Gatimi me avull

Avulli i ¢liruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté
gatimit me avull.
— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
gatimit me avull.

2.5 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik,
pastaj priteni dhe hidheni kabllon elektrike.

Nivelet e furrés
Dalja e avullit

3.2 Paneli i kontrollit

Shtypni pér té cilésuar funksionet e
kohématésit.

1 Shtypni dhe mbani pér té cilésuar
» funksionin: Nxehje e shpejté.
O- Shtypni pér té ndezur dhe fikur
llambén e pajisjes.
ﬁ? Shtypni pér té vendosur temperaturén
e brendshme me: Sensori i ushgimit
OK Shtypnipér té konfirmuar zgjedhjen

tuaj.

Treguesit e ekranit

Pajisja &shté e kycur.

Nénmenuja: Gatim i asistuar.

Nénmenuja: Pastrimi.

&
%
wl
©

Nénmenuja: Cilésimet

>>

Nxehje e shpejté éshté i aktivizuar.

Depozita e ujit éshté bosh. Rimbushni
depozitén.

(-




Depozita e ujit éshté gjysmé e
mbushur.

)))

Wi-Fi éshté i aktivizuar.

Funksionimi né distancé éshté i
aktivizuar.

vD)

H
(] Depozita e ujit éshté plot.
<h)

Gatimi me avull éshté aktivizuar.

Sensori i temperaturés éshté i
aktivizuar.

Shiriti i ecurisé - tregon vizualisht kur
pajisja arrin temperaturén e caktuar
= ose kur pérfundon koha e gatimit.

Q Kujtuesi i minutave éshté i aktivizuar.
B

Koha e gatimit &shté i aktivizuar.

@ Fillimi i Shtyrjes sé programit éshté i
aktivizuar.

@ Kohématési me rritje éshté i
aktivizuar.

Pér té ndezur pajisjen:

1. Shtypni disget. Celésat dalin pér jashté
(vetém modele té caktuara).

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur njé funksion.

3. Rrotulloni dorezén e kontrollit pér té
rregulluar cilésimet.

Pér té fikur pajisjen: rrotulloni gelésin pér

funksionet e ngrohjes né pozicionin e fikjes.

0.

4. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Caktimi i kohés

Pas lidhjes sé paré me korrentin, prisni sa
ekrani té shfagé: "00:00" ose "12:00" (né
varési t& modelit).

1. Rrotulloni diskun e komandimit pér té
vendosur kohén.
2. Shtypni OK

4.2 Ngrohja paraprake dhe pastrimi

fillestar

1. Parangroheni pajisjen bosh pér té€ hequr
aromat mundshme. Ventiloni dhomén.

2. Higni té gjithé aksesorét dhe
mbéshtetéset e rafteve.

3. Vendosni ¢do funksion né temperaturén
maksimale dhe |éreni pajisjen té
funksionojé pér kohézgjatjet e caktuara:

E] 10, 15 min, O 15 min. Referojuni
Pérdorimi i pérditshém.

4. Fikeni pajisjen dhe léreni té ftohet.

5. Pastroni me njé lecké me mikrofibra, me
ujé té ngrohté dhe detergjent té buté.
Rivendosni aksesorét dhe mbéshtetéset
e rafteve.

4.3 Lidhja me valé

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:

* Rrjet me valé me lidhje né internet.

« Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjetin

me valé.

1. Pér té shkarkuar aplikacionin, skanoni
kodin QR gé ndodhet né kapakun e
pasmé té manualit té€ pérdoruesit.
Gjithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

2. Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.

3. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
pér té zgjedhur =,

4. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur G / Wi-Fi. Ndizeni ose fikeni.
Referojuni Pérdorimi i pérditshém,
Ndryshimi: Cilésimet..

Wi-Fi éshté i ndezur si opsion i paracaktuar.

Shikoni Efikasitet energjie, Késhilla pér
kursimin e energjisé.

@ per arsye sigurie, funksionimi né
distancé fiket automatikisht pas 24 o.
Pérsériteni paraqgitjen, nése éshté e
nevojshme.

2.4 GHz WLAN
Frekuenca

2400 - 2483.5 MHz
Protokoli IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM
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Fugia
maksimale ~ E/RP <20dBm (100 mW)
Moduli Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban
komponenté gé bazohen né softuer falas dhe
me burim té hapur. AEG i njeh kontributet e

5. PERDORIMI | PERDITSHEM

5.1 Funksionet e gatimit

Ventilator i ploté: Pjekja e
njétrajtshme, butésia, tharja

®

(W]

Gatim tradicional: Pjekje tradicionale

Lagéshti e ulét (funksioni i avullit):
Mish, shpendé, gatime té furrés, tava

2]

Ushqime té ngrira: Patate té skuqura,
patate me feta t& médha, role pranvere

(]

Funksioni i picés (funksioni i avullit
deri né 230°C): Pjekja e picave

Nxehtésia e poshtme: Pjekja e
émbélsirave

(]

Pjekje ventiluese me lagéshtiré:
‘@ Pjekja

(7} skara: Thekje, pjekje né skaré

Pjekje turbo né skaré: Pjekja e mishit,
skugja

Llamba mund té fiket automatikisht né njé
temperaturé nén 80°C gjaté disa funksioneve
té furrés.

5.2 Cilésimi: Funksionet e nxehjes

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion ngrohjeje.

2. Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té
cilésuar temperaturén.

o) Nxehje e shpejté - shtypni dhe mbani
shtypur pér té shkurtuar kohén e ngrohjes.
Kjo ofrohet vetém pér disa funksione
ngrohjeje. Ventilatori mund té ndizet
automatikisht.

5.3 Kohématési

1. Rrotulloni butonat pér té zgjedhur
funksionin e gatimit dhe pér té& vendosur
temperaturén, nése éshté nevoja.
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komuniteteve té softuerit t€ hapur dhe té
robotikés né projektin e zhvillimit.

Pér té aksesuar kodin burimor té kétyre
komponentéve té softuerit falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té ciléve
kérkojné publikimin dhe pér té paré
informacionin e ploté mbi té drejtat e autorit
dhe kushtet pérkatése té licencés, vizitoni:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

2. Shtypni @ derisa né ekran té shfaqget
funksioni i déshiruar i kohématésit:

Q Kujtuesi i minutave: Vendosni njé
numeérim mbrapsht. Kur pérfundon
kohématési, bie sinjali akustik.

stor Koha e gatimit: Vendosni njé numérim
mbrapsht. Kur mbaron kohématési, bie sinjali
dhe gatimi ndalet.

& Fillimi i Shtyrjes sé programit: Pér té
shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Kur mbaron kohématési, bie sinjali dhe gatimi
ndalet.

3. Rrotulloni diskun e komandimit pér té
vendosur kohén.
4. Shtypni OK,

Kur koha té mbarojé, shtypni OK dhe
rrotullojini butonat né pozicionin e fikjes,
nése éshté nevoja.

5.4 Gatimi me avull
1. Shtypni depozitén e uijit pér ta hapur.
2. Mbushni depozitén e ujit me ujé té ftohté

cezme deri né nivelin maksimal. Mos
pérdorni Iéngje té tjera.

Sigurohuni gé t& mos e tejkaloni kapacitetin
maksimal té sistemit t& avullit (aférsisht
350ml kur éshté bosh). Nése depozita éshté

plot, né ekran shfaget simboli O dhe bie

sinjali.

3. Shtyjeni depozitén e ujit né pozicionin e
saj fillestar.

4. Mund ta caktoni gatimin me avull né dy
ményra:

* Rrotulloni butonin pér funksionet e
gatimit pér t& zgjedhur [®) dhe
rrotulloni butonin e kontrollit pér té
vendosur temperaturén.



* Rrotulloni butonin pér funksionet e
gatimit né = dhe rrotulloni butonin e
kontrollit pér té zgjedhur aw. Shtypni

OK. Rrotulloni butonin e kontrollit pér
té zgjedhur njé funksion (S1 - S...) dhe
nése éshté nevoja, vendosni
temperaturén. Shtypni dy heré butonin

oK.

5. Parangroheni pajisjen pérpara se té fusni
ushqimin. Mbushni depozitén e ujit gjaté
gatimit nése treguesi i depozités sé ujit
tregon se depozita éshté bosh.

6. Kur gatimi té keté mbaruar, rrotulloni
butonin e funksioneve té gatimit né
pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.
Hapni derén me kujdes. Lagéshtira e
¢liruar mund té shkaktojé djegie.

7. Zbrazni gjithmoné depozitén e ujit pas
¢do gatimi me avull pér té parandaluar
grumbullimin e gélgeres dhe pér té
shmangur avarité, si¢ éshté derdhja e ujit
nga dalja e avullit. Prisni té€ paktén 60min
para zbrazjes.

Nénmenuja: Gatimi me avull

Funksioni Pérshkrimi

Kombinon avullin dhe
skugjen né ajér pér vakte
krokante, té Iéngshme dhe
mé té shéndetshme.

S1  AirFry Plus

Ky funksion i ngroh
ushgimet e mbetura lehté

g2 Rikrijim me avull (110-130°C -
avulli ngrohje me lagéshtiré, 130-
200°C - ngrohje mé
krokante).
s3 Flekae  par s piekur buké
bukés Pl ’

5.5 Zbrazja e depoazités sé ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit

O Depozita éshté plot.

H Depozita éshté gjysmé e
mbushur.

LJ Depozita éshté bosh. Rimbushni
depozitén.

1. Fikeni pajisjen dhe sigurohuni gé té jeté e
ftohté.

2. Lidhni tubin e shkarkimit C né valvulén e
shkarkimit A pérmes bashkuesit B.

3. Mbani fundin e tubit nén nivelin e A dhe
shtypni B disa heré pér té& mbledhur ujin e
mbetur.

4. Shképusni C dhe B, dhe thani brendésiné
e furrés me njé sfungjer té buté.

5.6 Menyja =

Hapni menyné pér té hapur enét dhe
cilésimet e gatimit té€ asistuar.

1. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit

né —.
Ekrani tregon ‘/f', mr/ @ (Q)

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit dhe zgjidhni
ikonén pér té hyré né nénmenu. Shtypni

oK.

5.7 Cilésimi: Gatim i asistuar >

Nénmenyja Gatim i asistuar pérbéhet nga
programe té projektuara pér pjata té
dedikuara. Programet fillojné me njé cilésim
té pérshtatshém. Mund ta rregulloni kohén
dhe temperaturén gjaté gatimit.

1. Rrotulloni butonin pér funksionet e
ngrohjes né =

2. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
zgjedhur ¥, Shtypni OK.

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur njé gatim (P1 - P...). Shtypni
OK.

4. Vendosni ushgimin brenda pajisjes.
Shtypni OK.

5. Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése
ushqgimi éshté gati. Zgjatni kohén e
gatimit, nése éshté e nevojshme.
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Nénmenuja: Gatim i asistuar

Legjenda

Duhet lidhur sensori i ushgimit pér té
pérdorur funksionin. Referojuni Sensori i
temperaturés.

P12

Rosto vigi (p.sh. shpatull), 0.8 - 1.5 kg;
4 cm e trashé

/‘? E 2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Shtoni I€ng. Pjekje e mbuluar.

Mbushni me ujé sirtarin e ujit pér gatim
me avull.

”?
w
[

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

P13

Mish derri gafé ose shpatull, 1.5 - 2 kg

(‘\'Ib B 1; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

=

Niveli i raftit. Referojuni Pérshkrimi i
produktit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.

P14

Derr i tkurrur, 1.5-2kg "

2 H 2. tavé pjekjeje
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P15

Mish derri, i freskét, 1 - 1.5kg; 5-6 cm
i trashé

(= 2; tavé piekjeje mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté&. Fusni né pajisje.

P16

Brinjé derri, 2 - 3 kg; pérdor té
pagatuar, 2 - 3 cm té trasha

3; tigan i thellé
Shtoni IEéng pér té mbuluar pjesén e
poshtme té enés. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

P17

Kofshé qengji me kocka, 1.5-2kg; 7 -
9 cm té trasha

2?5 2; tavé piekieje mbi tavé
pjekjeje

Shtoni I€ng. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga
ana tjetér.

P18

Pulé e ploté, 1 - 1.5 kg; e freskét

[=] 2; kaserols mbi tavé pjekieje
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér pér
pjekje té barabarté.

P19

Gjysmé pule, 0.5 - 0.8 kg
3; tavé pjekjeje

P20

Gjoks pule, 180 - 200 g pér pjesé

2; kaserolé mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté.

P21

Kofshé pule, té freskéta
E| 3; tavé pjekjeje
Nése sé pari keni marinuar kémbét e

pulés, vendosni temperaturé mé té ulét
dhe gatuajini mé gjaté.

Biftek lope, i B oa. ;
P1 gatuar pak :ras1h-g kg;4-5cmi
Biftek lope, i *?[=]2; tavé pjekjeje
P2  gatuar Skugni mishin pér disa
mesatarisht  minuta né njé tigan té
- - hté. Fusni né
Biftek lope, i nxen
P3 gatuar miré pajisje.
Biftek, i gatuar mesatarisht, 180 - 220
g pér pjesé; 3 cm i trashé
P4 3; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Rosto vigi / i zier (brinjé, pjesa e trashé
e kofshés), 1.5 - 2 kg
ps 7?2 tavé piekjeje mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté. Shtoni Iéng. Fusni né
pajisje.
Biftek lope, i
P6 1) 1-15kg;4-5cmi
gatuar pak trashé
Biftek lope, i *? [ 2. tavé pjekjeje
P7 gatuar 4 Skugni mishin pér disa
mesatarisht!)  minuta né njé tigan té
- — nxehté. Fusni né
P8 Biftek lope, i pajisje.
gatuar miré?
Fileto mish
lope, e gatuar
P9 pa':(” g 0.5-15kg;5-6cmi
trashé
Fileto mish = 2; tavé pjekjeje
P10 lope, e g.atua1r Skugni mishin pér disa
mesatarisht V'  minuta né njé tigan té
- - nxehté. Fusni né
Fileto mish pajisje
P11 lope, e '
gatuar?)
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P22

Rosé, e ploté, 2 - 3 kg

2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Vendoseni mishin né tavén e rostos.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

P23

Paté, e ploté, 4 - 5 kg

2; tigan i thellé
Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana
tjetér.

P24

Qofte, 1 kg
) 2: skaré teli

P25

Peshk i ploté, né skaré, 0.5 - 1 kg pér
peshk

(= 2; tavé pjekjeje
Mbusheni peshkun me gjalpé, eréza dhe
barishte.

P26

Fileto peshku
C\(Ib E 3; kaserolé mbi skaré teli

P27

Cheesecake

H2: D 28 cm tavé formuese mbi
skaré teli

P28

Kek me mollé
3; tavé pjekjeje

P29

Tarté me mollé
i (5] 2; formé byreku né skarén e telit

P30

Embélsiré me mollé

(ﬁ) E 1,0 22 cm formé byreku né
skaré teli

P31

Brownies, 2 kg me brumé
(= 3: tigan i thellé

P32

Kekeé té vegijél

3; tavé pér kekeé té vegjél mbi skaré
teli

P33

Kek i ploté
E 2; tavé buke mbi skaré teli

P34

Patate té pjekura, 1 kg
2; tavé pjekjeje
Vendosni patatet e plota me I€kuré.

P35

Patate né copa té trasha, 1 kg

3; tavé pjekjeje me letér furre
Pritini patatet né copa.

P36

Perime miks né zgaré, 1 - 1.5 kg

B 3; tavé pjekjeje me letér furre
Pritini perimet né copa.

Kroketa, té ngrira, 0.5 kg

P37
3 E 3; tavé pjekjeje

P38 Patate té holla, té ngrira, 0.75 kg
(=] 3; tavé pjekjeje
Lazanjé me mish / zarzavate me peta

p39 té thata makaronash, 1-1.5kg
@) El 1; kaserolé mbi skaré teli
Patate gratin (patate té pagatuara), 1 -

.5 kg

P40 i (2] 1; kaserolé mbi skaré teli
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, rrotullojeni tavén.

pa1 Picé e freskét, e hollé
C\TP E 2; tavé pjekjeje me letér furre
Picé e freskét, e trashé

P42 ar =2 tepsi pjekjeje shtruar me
letér furre

P43 Lakror
<ﬂ7> E 2; kallép gatimi né skaré teli
Bageté / Cabaté / Buké e bardhé, 0.8
kg

P44 G [E]2; tavé pjekjeje me letér furre
Duhet mé shumé kohé pér buké té
bardhé.
Drithé té ploté / Thekér / Buké e zezé,
1kg

P4

S E E| 2; tavé pjekjeje me letér furre /
tavé buke mbi skare teli
1) Gatim me

temperaturé té ulét.

5.8 Ndryshimi: Cilésimet &
1. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur =.

Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té

zgjedhur @ Shtypni OK.
3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur cilésimin. Shtypni OK.

Rrotulloni ¢celésin e kontrollit pér té

rregulluar vierén. Shtypni OK,

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té

nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té
dalé Menuja.
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Nénmenuja: Cilésimet

Cilésim Vlera
01  Ora Ditore Ndrysho
02 Drita e ekranit 1-5
1-Beep, 2-
03  Tinguijt e butonave Click, 3 - Tingulli i
fikur
04  Volumiiziles 1-4
Sensori i
. 1 - Alarm dhe
05 temperaturés
Veprimi stop, 2 - Alarm
06 Kohématési me rritie  Ndez / Fik
07 Télehta Ndez / Fik
08 Nxehje e shpejté Ndez / Fik
Kujtuesi Pér :
09 Pastrimin Ndez / Fik
10  Wi-Fi Ndez / Fik
Veprimi automatik né :
11 distancé Ndez / Fik
12 Harroje rrjetin Po/Jo
o Kodi i aktivizimit:
13 Modaliteti demo 2468
14 Versioni i softuerit Kontrolli
Rivendos té gjitha
15 cilésimet Po/Jo
5.9 Lock B8

Ky funksion parandalon njé ndryshim
aksidental té funksionit té pajisjes.

Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté né
pérdorim, ky¢ panelin e kontrollit, duke
siguruar qé cilésimet aktuale té gatimit té
vazhdojné pa ndérprerje.

Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté e fikur, e
mban panelin e kontrollit t& kygur, duke
parandaluar gé pajisja té ndizet pa dashje.

OOK . shtypni e mbani pér té aktivizuar dhe
gaktivizuar funksionin.

Tingéllon njé sinjal. @8- pulson 3 heré kur
kyci éshté aktiv. Dera e pajisjes éshté e
kyeur.
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5.10 Aksesorét

varési té modelit. Skanoni
o1 kodin QR pér té kontrolluar
¢ se sité pérdorni aksesorét e
e dhéné me pajisjen tuaj.
1 Mund té porosisni vegmas
aksesoré opsionalé. Pér mé
tepér informacion, lutemi té kontaktoni me
furnitorin tuaj mé té afért.

Futni aksesorin (raftin e telit/tabakané) midis
shufrave udhézuese té mbéshtetéses sé
raftit. Sigurohuni gé rafti t& preké pjesén e
pasme té brendshme té furrés dhe kémbét té
jené té drejtuara poshté. Njé gropé e vogél né
pjesén e sipérme rrit siguriné dhe siguron
mbrojtje nga animi. Buza rreth raftit
parandalon rréshgitjen e enéve té gatimit nga
rafti.

i%
—_—

Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni gé
té jeté me drejtim nga ju.

Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,
vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur I€éngjet qé pikojné.

5.11 Sensori i temperaturés
Mat temperaturén brenda ushgimit.
Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

C- temperatura e furrés. Duhet té jeté té
paktén 25°C mé e larté se temperatura e
sensorit t& ushqimit.

- temperatura e sensorit t&€ ushgimit.
1. Vendosni njé funksion gatimi dhe
temperaturén e furrés.
2. Vendosni majén e sensorit t& ushgimit né
gendér té pjesés mé té trashé té mishit

ose peshkut. Pér tavat e gatimit, vendosni
majén e sensorit té ushqimit saktésisht né



gendér, té stabilizuar né njé pérbérés té
ngurté. Sigurohuni gé maja t€ mos preké
fundin e enés sé pjekjes.

3. Fusni sensorin e ushqimit né prizén qé
ndodhet brenda pajisjes. Referojuni
Pérshkrimi i produktit. Ekrani tregon
temperaturén aktuale té sensorit t&
ushqimit.

6. UDHEZIME DHE KESHILLA

6.1 Rekomandimet e gatimit

4. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
vendosur temperaturén e sensorit té

ushqgimit. Shtypni OK,
5. Kur ushgimi arrin temperaturén e

vendosur, dégjohet sinjali. Shtypni njé

simbol ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Kontrolloni nése ushgimi éshté gati.
Zgjatni kohén e gatimit, nése éshté e

nevojshme.

Mund té zgjidhni veprimin e déshiruar té
mbylljes sé sensorit t& ushqimit né

nénmenyné: Cilésimet.
6. Fikni pajisjen.

7. Higni spinén e sensorit t&€ ushqgimit nga

priza dhe higni gatimin nga pajisja.

5§ °
Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela = C E‘ @ @
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga Keké Brownie 175 3 25-30 1
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té -
pérdorur. Nése nuk gjeni cilésimet pér njé Sufle, 6 copé 200 3 25-30 9
recet? t(?. v.egan'tej, kérkoni pér nj? té p?rafert. Bazé pudingu 180 2 15.25 &
Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga pandispanje
poshté. ——
- 5)
Simbolet e pérdorura né tabela: Sandvig Viktoria 170 2 40-50
Peshk i zier, 0,3 k 180 3 20-25 1
B Liojii ushgimit eshietzien 7o 9
— Peshk i ploté, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Funksioni i gatimit
Fileta peshku, 0,3 kg 180 3 25-30 9
O, .
C  Temperaturé Mish i zier, 0.25 kg 200 3 35-45 1)
(=] Nivelii furrés Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1
(D Koha e gatimit (min) Biskota, 16 copé 180 2 20-30 M
@ Informacion shtesé Amareta, 24 copé 180 2 25-35 1)
. e . .. . Kek kupa, 12 e 170 2 30-40 1
6.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré e me kupa, 1< cope
Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e Pasta me kripé, 20 180 2 25-30 1)
listuara né tabelén mé poshtg. cope
Biskota me kore té 1
5 °C B @ @ | shkifét 20 copé 150 2 25-35 1
Role t& émbla, 16 copé 180 2 20-30 M Tarta t& vogla, 8 copg¢ 170 2 20-30 1
Simite, 9 copé 180 2 30-40 1 Perime, té ziera, 0,4kg 180 3 35-45 1)
Picé, e ngriré, 0.35 kg 220 2 10-15 2
Role biskotash 170 2 25-35 1)

SHaQIP
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L, cH O ® = °C O ®
Oméleté vegjetariane 200 3 25-30 9 C] 2 180 70-90 3)
597”&‘;9 mesdhetare, 159 4 25.30 1) 2 160 70-90 3
1) Pérdorni tepsi pjekieje ose kullimi. Pandispanjé pa yndyré, formé keku @ 26 cm
2) pgrdorni raftin rrjeté. 3
3) Pérdorni tasa geramike né raftin e telit. E] 2 170 40-50 :
4) pérdorni tepsi baze pandispanje né raftin e telit. 2 170 45 - 50 3)2)
5) Pérdorni ené pjekjeje né raftin e telit.
6) P&rdorni tepsi pice né raftin e telit. 1 dhe 3 170 50-60 32
6.3 I_nfprmacwn pér institutet e Amareta
testimit
Testimet sipas IEC 60350-1. 3 140-150 20-40
— - - 1
= °C 3 ® 2dhe4 140-150 25-45 )
Kekeé té vegjél, 20 pér tepsi E] 3 140-150 25-45 1)
C 3 150-170 35-40 12 Buké e thekur
3 140-160 35-40 12 (] 4 maks. 1-5 32
2dhe4 130-150 45-50 12 1) Pérdorni Tavé pér pjekje.

Embélsiré me mollg, 2 tava @20 cm

7. KUJDESI DHE PASTRIMI

7.1 Shénime pér pastrimin

» Pérdorni njé solucion pastrimi pér
sipérfaget metalike.

» Pérdorni zhgélgeruesin e Iéngét té
rekomanduar nga prodhuesi pér t& hequr
mbetjet e gurit gélgeror.

» Lagéshtia mund té kondensohet né pajisje

0se né panelet e xhamit té derés. Pér té

ulur kondensimin, I€reni pajisjen té& punojé

pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani
ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20
minuta.

* Mos i pastroni aksesorét né lavastovilje.

7.2 Hegja e mbajtéseve té rafteve

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Térhigni pjesén ballore té mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té€ mbajtéses sé

rafteve jashté murit anésor dhe higeni.
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2) Ngroheni pajisjen paraprakisht pér 10 minuta.
3) Pérdorni Rafti me rrjeté.

4. Ktheni mbéshtetéset e rafteve prapa né
pozicionin fillestar. Pérséritni hapat né
rend té kundért.

Nése keni shina teleskopike, kunjat e tyre
mbajtése duhet té jené té drejtuara pérpara.

7.3 Pastrimi pirolitik

Ky program djeg papastértité e mbetura né

pajisje. Pérdoreni sa heré gé pajisja juaj ka

nevojé pér pastrim té thellé.

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té

njéjtén ndarje, mos i pérdorni njékohésisht

me kété funksion. Mund té shkaktojé

démtime né furré ose dollap.

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Higni té gjithé aksesorét.

3. Pastrojeni brendésiné e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.



4. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes

pér té zgjedhur = pér té vendosur
Menuja.

5. Rrotulloni ¢elésin e kontrollit pér té
zgiedhur m’ dhe shtypni OK.

Programi i pastrimit Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1h 30 min
C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min

6. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur programin e pastrimit dhe

shtypni OK.

7. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.

Kur nis pastrimi, dera e pajisjes kycet dhe
llamba fiket. Mos e nisni funksionin nése nuk
e keni mbyllur plotésisht derén e furrés.
Derisa té zhbllokohet dera, né ekran shfaget

B,

8. Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e
funksioneve té nxehjes né pozicionin e
caktivizimit.

9. Prisni derisa pajisja té ftohet dhe dera té
shkyget. Pastrojeni brendésiné e furrés
me lecké té buté dhe ujé.

7.4 Kujtuesi Pér Pastrimin

Kur al pulon né ekran pas seancés sé
gatimit, pajisja ju kujton t'a pastroni me
pastrimin pirolitik. Mund té fikni kujtuesin né
nén-menuné: Cilésimet. Referojuni Pérdorimi
i pérditshém, Ndryshimi: Cilésimet.

7.5 Pastrim me avull

Kjo proceduré pastrimi pérdor avull pér té

hequr yndyrén e mbetur dhe grimcat e

ushgimit nga pajisja.

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Higni té gjithé aksesorét.

3. Pastroni pjesén e brendshme té furrés
dhe xhamin e brendshém té derés me njé
lecké té buté té thaté.

4. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
né = pér té hyré te Menuja.

5. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
zgjedhur rrrr/ she shtypni OK,

6. Rrotulloni butonin e kontrollit né C4.

7. Mbushni depozitén e ujit me ujé té ftohté
¢ezme deri né nivelin maksimal (deri né
350ml).

8. Shtypni OK. Kur fillon pastrimi, llamba
fiket.

Kohézgjatja: 30 min

Kur pastrimi pérfundon, bie sinjali akustik.

Pajisja fiket.

9. Prisni derisa pajisja té jeté e ftohté.
Thajeni ujin me njé lecké té buté.

7.6 Pastrimi i depozités sé ujit.
Kjo proceduré pastrimi largon dhe parandalon
grumbullimin e ¢gmérsit né sistemin e avullit.

1. Zbrazni depozitén e ujit. Referojuni
Pérdorimi i pérditshém, Zbrazja e
depozités sé ujit.

2. Hidhni 250 ml zhgélgeruesi té léngét té
rekomanduar nga prodhuesi né depozitén
e ujit.

3. Prisni pér 60 min. Zbrazni depozitén e
ujit.

4. Hidhni 350 ml ujé né depozitén e ujit pér
té shpélaré depozitén. Zbrazni depozitén
e ujit.

5. Pastroni tubin e shkarkimit me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté.

Shpeshtésia e zhgélqgerimit varet nga fortésia
e ujit dhe frekuenca e gatimit me avull.
Kontaktoni furnizuesin tuaj té ujit pér té
kontrolluar nivelin e fortésisé sé ujit.

Pastroni
Fortésia e ujit  Pérdorimii  depozitén e
(°fH) avullit ujit gdo
(muaj):
Shpesh
_0-15 (21 heréfjavé) 12
(i buté deri né b
mesatar) Rrallé o4
(=1 heré/muaij)
Shpesh
216 esh
(e véshtire (=1 heréfjavé) 6
deri shumé e "
véshtirg) Rrallé 12

(21 heré/muaj)

7.7 Hegja dhe instalimi i derés

Mund té higni derén e furrés dhe panelet e

brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Mos e

pérdorni pajisjen pa panelet prej xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.

2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.
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3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.

M

4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfage té€ géndrueshme.

5. Mbajeni kornizén e derés A né skajin e
sipérm té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té liruar
guarnicionin me kércitje.

6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér

ta hequr.

7. Mbani panelet prej xhami té derés nga
cepat e sipérm njéri pas tjetrit dhe

8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Detajet e
shérbimit jané né pllakén e specifikimeve, té
vendosur né kornizén e pérparme. Ajo éshté
e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pllakén e specifikimeve.

Nése ekrani tregon njé kod gabimi gé nuk
éshté né kété tabelé, fikeni dhe ndizni

siguresén e shtépisé pér té rindezur pajisjen.

Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
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térhiqini nga sipér pér t'i nxjerré nga
vendi. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, instaloni panelet e xhamit
dhe derén e furrés.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet e xhamit
sipas rradhés sé duhur. Kontrolloni pér
simbolin / printimin né anén e panelit té
xhamit. Zona e printimit B (nése ka) duhet té
jeté e kthyer nga pjesa e brendshme e furrés.
Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni
njé klikim kur mbylini shulat.

7.8 Ndérrimi i llambés

Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik dhe
prisni derisa té ftohet.

Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300
°C.

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Zévendésoni llambushkén.
Instaloni kapakun prej xhami.

Nuk mund ta aktivizoni ose ta pérdorni
pajisjen. - Pajisja nuk éshté e lidhur me
rrjetin elektrik ose éshté lidhur gabim.
Pajisja nuk nxehet.

* Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.
* Lock éshté i aktivizuar.
« Aktivizohet fikja automatike.

Llamba nuk punon. - Llamba éshté djegur.
Zévendésoni llambén.

Llamba éshté fikur. - Pjekje ventiluese me
lagéshtiré - aktivizohet.



Sensori i temperaturés nuk punon. - Spina
e Sensori i temperaturés nuk éshté futur
plotésisht né prizé.

Ka rrjedhje uji nga dalja e avullit. - Ka
shumé ujé né depozitén e ujit. Referojuni
Pérdorimi i pérditshém, Zbrazja e depozités
sé ujit.

(- Treguesi i zbrazétisé sé depozités sé
ujit éshté ndezur. - Nuk ka ujé né depozité.
Mbushni depozitén e ujit. Nése treguesi éshté
ende i ndezur, shihni Kujdesi dhe pastrimi,
Pastrimi i depozités sé uijit.

Gatimi me avull nuk funksionon. - Ka
mbetje gmérsi né hapjen e daljes sé avullit -
Pastrimi i depozités sé ujit (shihni Kujdesi dhe
pastrimi) ose nése nuk ka ujé né depozité -
mbushni depozitén e uijit.

9. EFIKASITET ENERGJIE

9.1 Fleta e informacionit té produktit
dhe informacioni i produktit sipas
(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr.
66/2014

Emri i furnizuesit AEG
Identifikimi i NBR6P511SB 949494923
modelit NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946
OR6PB51WSB 949494949
TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943
Indeksi i Efikasitetit t&
Energjisé 61.2
Kategoria e efikasitetit A+t

energjetik

Duhen mé shumé se tri minuta pér té
zbrazur depozitén e ujit ose uji rrjedh nga
hapja e daljes sé avullit. - Ka mbetje gmérsi
né depozitén e ujit. Shihni Kujdesi dhe
pastrimi, Pastrimi i depozités sé uijit.

Ekrani tregon "00:00". - Pati njé ndérprerje
té korrentit. Caktimi i periudhés sé dités.

Err C2 - Fusni plotésisht Sensori i
temperaturés né prizé.

Err C3 - Mbylini derén. Ndizni dhe fikni
pajisjen. Kontrolloni qé kygi i derés nuk éshté
i prishur.

Err F102 - Mbylini derén. Kontrolloni g€ kygi i
derés nuk éshté i prishur.

NBR6P511SB
NBR6P531SB
NBR6P531SB
OR6PB51WSB
TR6PB511SB
TR6PB52XSB
TR6PB531SB
TR6PB531SB
TR6PB531SB
V7PBR521SB

Sasi 32.9 kg
34.2 kg
33.8 kg
33.1kg
32.6 kg
34.2 kg
33.9kg
33.0 kg
33.0 kg

32.9kg

Pajisja e testuar sipas: EN IEC 60350-1.

9.2 Kérkesat pér informacion sipas
(BE) nr. 2023/826

Konsumi i energjisé me
ngarkesé standarde,
regjimi tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me
ngarkesé standarde,

regjimi me ventilim té 0.52 KWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar

Konsumi i energjisé né gatishmeéri 0.8 W

Konsumi i energjisé né gatishméri né
rriet 20W

Koha maksimale e nevojshme qé
pajisja té arrijé automatikisht regjimin 20 min
e zbatueshém té fuqisé sé ulét

Pajisja e testuar sipas: EN 50564, EN 63474.

Pér udhézime sesi té aktivizoni dhe
caktivizoni lidhjen e rrjetit me valé, referojuni
Pérpara pérdorimit té paré.
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9.3 Késhilla pér kursimin e
energjisé

* Mbajeni derén té mbyllur gjaté gatimit dhe
shmangni hapjen e saj shpesh.

* Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né
vend.

» Pérdorni ené metalike ose té erréta,
joreflektive.

* Anashkaloni ngrohjen paraprake nése nuk
éshté e nevojshme.

* Minimizoni pushimet midis pjekjes sé disa
ushgimeve.

» Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji
(vetém modele té caktuara).

» Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
mbajtur ushgimin ngrohté. Ulni
temperaturén e pajisjes né minimum 3-
10min para pérfundimit té gatimit.

» Fikeni llambén gjaté gatimit nése nuk
éshté e nevojshme.

* Pjekje ventiluese me lagéshtiré (vetém
modele té zgjedhura) - ky funksion éshté
pérdorur pér té pérmbushur kérkesat e
klasés sé efikasitetit t€ energjisé dhe té

10. SHQETESIME MJEDISORE

Ricikloni materialet me simbolin C/:)
Vendoseni paketimin né kutité pérkatése pér
ta ricikluar. Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit
dhe té shéndetit t& njeriut duke ricikluar
mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe
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ekoprojektimit (sipas EU 65/2014 dhe EU
66/2014). Testet sipas: IEC/EN 60350-1.
Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit
né ményré gé funksioni t& mos ndérpritet
dhe qé furra té funksionojé me efikasitetin
mé té larté t&€ mundshém té energjisé. Kur
pérdorni kété funksion, llamba fiket
automatikisht. Né disa modele kérkon 30
sek.

*  Kur éshté e mundur, fikeni Wi-Fi pér té
kursyer energji. Referojuni Pérpara
pérdorimit té paré.

« Fikje automatike - pér arsye sigurie, nése
funksioni i gatimit &shté aktiv dhe nuk
ndryshohen cilésime, pajisja do té fiket
automatikisht pas njé periudhe té caktuar.
Pér té operuar njé funksion gatimi mé
gjaté, vendosni kohén e gatimit. Fikja
automatike nuk zbatohet me funksionin
Fillimi i Shtyrjes sé programit apo kur
llamba éshté e ndezur.

- 12.,50:30-115°C
- 8.50:120-195 °C
— 5.50:200-245 °C
— 3 0: 250 - maksimumi °C

elektronike. Mos i hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin :E me mbeturinat shtépiake.
Kthejeni produktin né gendrén tuaj lokale té
riciklimit ose kontaktoni zyrén tuaj komunale..
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

» This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very
extensive and complex dis-

abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.
Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance
and mobile devices with the
app.

Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.
Activate the child safety de-
vice, if available.

Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-
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mestic use in an indoor en-
vironment.

» This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

* Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

» Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

* If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

« WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

 WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
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come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

* Always use oven gloves to

remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Use only the food sensor
(core temperature sensor)
recommended for this ap-
pliance.

To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.

Before pyrolytic cleaning,
remove all accessories and
excessive deposits/spills
from the appliance cavity.



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.

If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

« Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

« |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

« Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

* Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

» Fully close the appliance door before you
connect the mains plug to the mains
socket.

« This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

« Do not change the specification of the
appliance.

« Ensure ventilation openings are not
blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.
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Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.
Use only approved glass and jars for
preserving.

Do not place flammable products near the
appliance.

Do not share your Wi-Fi password.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.
Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.
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Use only lamps with the same
specifications.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

Turn off and unplug the appliance before
maintenance.

Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

Pyrolytic cleaning

Read all instructions for pyrolytic cleaning
Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

Keep children away during pyrolytic
cleaning, as the appliance becomes very
hot and releases hot air from the front
vents.

Pyrolytic cleaning releases fumes from
cooking residues and construction
materials. Ensure good ventilation during
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and after the initial preheating and
pyrolytic cleaning.

Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.
Fumes from pyrolytic ovens / cooking
residues are not harmful to humans,
including children, or persons with medical
conditions.

Keep pets away from the appliance during
and after pyrolytic cleaning and the initial
preheating phase. Small pets (especially
birds and reptiles) can be highly sensitive
to temperature changes and emitted
fumes.

Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
and utensils can be damaged by high-
temperature pyrolytic cleaning and may
release low-level harmful fumes.

PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview
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Control panel

Knob for the cooking functions
Display

Control knob

Water tank

Heating element

Socket for the food sensor
Lamp

Fan

Shelf support, removable
Draining pipe

Water outlet valve

Shelf positions

Steam Cooking
* Released Steam can cause burns:

— Do not open the appliance door during
the steam cooking operation.

— Open the appliance door carefully
after steam cooking.

2.5 Disposal

/N\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.

Steam outlet

3.2 Control panel

O

Press to set timer functions.

I Press and hold to set the function:
> Fast Heat Up.

O Press to turn the appliance lamp on
and off.

Press to set the food core temperature
with: Food Sensor

N

oK

Press to confirm your selection.

Display indicators

The appliance is locked.

Submenu: Assisted Cooking.

Submenu: Cleaning.

&
%
wl
&

Submenu: Settings

>»>

Fast Heat Up is activated.

The water tank is empty. Refill the

= tank.
H The water tank is half full.
(] The water tank is full.
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\ Steam cooking is activated.

Remote operation is activated.

vD)

Food Sensor is activated.

Minute minder is activated.

DD

Cooking time is activated.

v
2
o
o

Time Delayed Start is activated.

Uptimer is activated.

DINCINC

Wi-Fi is activated.

4. BEFORE FIRST USE

4.1 Setting the time

After the first connection to the mains, wait
until the display shows: "00:00" or "12:00"
(depending on the model).

1. Turn the control knob to set the time.

2. Press OK

4.2 Initial preheating and cleaning
1. Preheat the empty appliance to remove

any odours. Ventilate the room.
2. Remove all accessories and shelf
supports.

3. Set each function to maximum
temperature and let the appliance operate

for specified durations: |:] 1h, 15 min,
J 15 min. Refer to Daily use.

4. Turn off the appliance and let it cool
down.

5. Clean with a microfiber cloth, warm water,
and mild detergent. Replace accessories
and shelf supports.

4.3 Wireless connection
To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet connec-
tion.

* Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of the user
manual. You can also download the app
directly from the app store.
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Progress bar - visually indicates when
the appliance reaches the set temper-
ature or when the cooking time comes
to an end.

To turn on the appliance:
1. Press the knobs. The knobs come out
(selected models only).

2. Turn the knob for the heating functions to
select a function.

3. Turn the control knob to adjust settings.

To turn off the appliance: turn the knob for the
heating functions to the off position 0.

2. Follow the app onboarding instructions.

3. Turn the knob for the cooking functions to
select =.

4. Turn the control knob to select {0 / Wi-Fi.
Turn it on or off. Refer to Daily use,
Changing: Settings.

Wi-Fi is turned on by default. Refer to Energy

efficiency, Energy saving tips.

@ For safety reasons, remote operation
turns off automatically after 24 h. Repeat
the onboarding, if needed.

2.4 GHz WLAN
Frequency

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protocol 802.11g/n OFDM
Max Power EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi module  NIUS-50

4.4 Software licences

The software in this product contains compo-
nents that are based on free and open source
software. AEG acknowledges the contribu-
tions of the open software and robotics com-
munities to the development project.

To access the source code of these free and
open source software components whose li-
cense conditions require publishing, and to
see their full copyright information and appli-
cable license terms, visit: http://aeg.opensoft-
warerepository.com (folder NIUS).



5. DAILY USE

5.1 Cooking functions

True Fan Cooking: Even baking, ten-
derness, drying

®

Conventional Cooking: Traditional
baking

[

Humidity Low (steam function): Meat,
poultry, oven dishes, casseroles

D)

Frozen Foods: French fries, potato
wedges, spring rolls

[0

230°C). Baing bz oo PO
|;| Bottom Heat: Baking cakes

[%]  Moist Fan Baking: Baking

E] Grill: Toasting, grilling

Turbo Grilling: Roasting meat, brown-

ing

The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80°C during some oven func-
tions.

5.2 Setting: Heating functions

1. Turn the knob for the heating functions to
select a heating function.

2. Turn the control knob to set the
temperature.

) Fast Heat Up - press and hold to shorten
the heating time. It is available for some heat-
ing functions. Fan may turn on automatically.

5.3 Timer

1. Turn the knobs to select the cooking
function and to set the temperature, if
needed.

2. Press @ until the display shows a
desired timer function:

Q Minute minder: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds.

Qp Cooking time: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds and the
cooking stops.

& Time Delayed Start: To postpone the
start and / or end of cooking. When the timer

ends, the signal sounds and the cooking
stops.

3. Turn the control knob to set the time.
4. Press OK

5. When the time ends, press OK and turn
the knobs to the off position, if needed.

5.4 Steam Cooking
1. Press the water tank to open it.

2. Fill the water tank with cold tap water to
the maximum level. Do not use other
liquids.

Make sure not to exceed the maximum ca-

pacity of the steam system (approximately

350 ml when empty). If the tank is full, a sym-

bol I appears on the display and the signal
sounds.

3. Push the water tank to its initial position.
4. You can set the steam cooking in two
ways:
» Turn the knob for the cooking func-

tions to select ' and turn the control
knob to set the temperature.
* Turn the knob for the cooking func-

tions to = and turn the control knob to

select Cﬁ;) Press OK. Turn the control
knob to select a function (S1-S...)
and if needed, set the temperature.

Press OK twice.

Preheat the appliance before you insert
the food. Refill the water tank during
cooking if water tank indicator shows that
the tank is empty.

6. When the cooking ends, turn the knob for
the cooking functions to the off position to
turn off the appliance. Carefully open the
door. Released humidity can cause
burns.

7. Always empty the water tank after each
steam cooking to prevent scale buildup
and to avoid malfunctions, such as water
spilling from the steam outlet. Wait at
least 60 min before emptying.
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Submenu: Steam Cooking

Function Description

Combines steam and air
frying for crispy, juicy, and
healthier meals.

S1  AirFry Plus

This function gently reheats

s2 Steam Re- leftovers with steam (110-
generating  130°C - moist reheat, 130—
200°C - crispier reheat).
s3 E}rgad Bak-" 16 bake bread.

5.5 Emptying water tank

Water tank indicator

O The tank is full.

H The tank is half full.

J The tank is empty. Refill the tank.

1. Turn off the appliance and make sure it is
cold.

2. Connect the draining pipe C to the outlet
valve A through the connector B.

3. Keep the end of the pipe below the level
of A and push B repeatedly to collect
remaining water.

4. Detach C and B and dry the oven interior
with a soft sponge.

5.6 Menu =

Open the Menu to access Assisted Cooking
dishes and settings.

1. Turn the knob for the cooking functions to

The display shows ‘/3 rrrr/ ‘@? <|7>

2. Turn the control knob and select the icon
to enter submenu. Press OK.
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5.7 Setting: Assisted Cooking *

Assisted Cooking submenu consists of pro-
grammes that are designed for dedicated
dishes. Programmes start with a suitable set-
ting. You can adjust the time and the temper-
ature during cooking.

1. Turn the knob for the heating functions to

2. Tumn the control knob to select *%. Press
OK.

3. Turn the control knob to select a dish (P1
-P...). Press OK.

4. Place the food inside the appliance.
Press OK.

5. When the function ends, check if the food
is ready. Extend the cooking time, if
needed.

Submenu: Assisted Cooking

Legend

Food sensor must be connected in order
to use the function. Refer to Food Sen-
SOr.

Fill the water drawer with water for
steam cooking.

a
E Preheat the appliance before you start
cooking.

|E| Shelf level. Refer to Product description.

The display shows P and a number of the
dish that you can check in the table.

P1 Roast beef,

rare 1-1.5kg; 4 - 5 cm thick

/P B 2; baking tray

Fry the meat for a few
minutes in a hot pan. In-
sert to the appliance.

Roast beef,
P2 medium

Roast beef,
P3 well done

Steak, medium, 180 - 220 g per piece; 3
cm thick

Pa M [Hs; roasting dish on wire shelf

Fry the meat for a few minutes in a hot
pan. Insert to the appliance.

Beef roast / braised (prime rib, thick
flank), 1.5 - 2 kg

P5 A2 roasting dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes in a hot
pan. Add liquid. Insert to the appliance.




P6

Roast beef,

Chicken breast, 180 - 200 g per piece

rare?) 1-1.5kg; 4 - 5 cm thick P20 A0 E 2; casserole dish on wire
Roast beef, 2; baking tray shelf ) :
P7 medium? Fr_y the meat for a few F;);]the meat for a few minutes in a hot
minutes in a hot pan. In- pan.
pg Roastbeef, sert to the appliance. Chicken legs, fresh
well done™) 3 baki
3; baking tray
Fillet of beef, P21 f you marinated chicken legs first, set
P9 rare? 0.5-1.5kg; 5-6cm lower temperature and cook them lon-
thick ger.
pro Filletofbeef,  #?[-2: baking tray Duck, whole, 2 - 3 kg
medium Fry the meat for a few = i ; .
- minutes in a hot pan. In- P22 2; roasting dish on wire shelf
p1q Filletof beef,  gortio'the appliance. Put the meat on roasting dish. Turn the
done?) duck after half of the cooking time.
Veal roast (e.g. shoulder), 0.8 - 1.5 kg; 4 Goose, whole, 4 - 5 kg
cm thick (=] 2; deep pan
P12 yol= - - P23 ; PP .
2; roasting dish on wire shelf Put the meat on deep baking tray. Turn
Add liquid. Roast covered. the goose after half of the cooking time.
Pork roast neck or shoulder, 1.5 - 2 kg Meat loaf, 1 kg
iy IE] ) . . K P24 oo
P13 T\ll th1’ roasttlnﬂg dlﬁhlfonfmre shE_If 2; wire shelf
fima, o eararerhalt ofie cocking Whole fish, grilled, 0.5 - 1 kg per fish
o P25 (=] 2; baking tray
Pulled pork, 1.5 - 2 kg Fill the fish with butter, spices and herbs.
P14 2; baking tray - "
Turn the meat after half of the cooking P26 (F,'\?h fillet
time to get an even browning. \If El 3; casserole dish on wire shelf
Pork loin, fresh, 1 - 1.5kg; 5-6 cm Cheesecake
thick P27 2,0 28 cm spri i [
; pringform tin on wire
P15 M 2; roasting dish on wire shelf shelf
Fry the meat for a few minutes in a hot
pan. Insert to the appliance. P28 PlélTple cake
Pork spare ribs, 2 - 3 kg; use raw, 2 - 3 3; baking tray
cm thin Apple tart
P16 )3 deep pan , P29 > [ 2; pie form on wire shelf
Add liquid to cover the bottom of a dish.
Turn the meat after half of the cooking Apple pie
time. P30 G [=l1; P 22 cm pie form on wire
Lamb leg with bones, 1.5-2 kg; 7 - 9 shelf
cm thick -
Brownies, 2 kg of dough
P17 2 roasting dish on baking tray P31 3T 3- deep pan
Add liquid. Turn the meat after half of the ’ pp
cooking time. Muffins
- P32 = ) .
Whole chicken, 1 - 1.5 kg; fresh 3; muffin tray on wire shelf
P18 /‘? El 2; casserole dish on baking tray Loaf cake
Turn the chicken after half of the cooking P33 .
time to get an even browning. 2; loaf pan on wire shelf
Half chicken, 0.5 - 0.8 kg Baked potatoes, 1 kg
P19 P34

IEI 3; baking tray

2; baking tray
Use whole potatoes with skin on.
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Wedges, 1 kg

P35 E 3; baking tray lined with baking pa-
per
Cut potatoes into pieces.

Grilled mixed vegetables, 1 - 1.5 kg
P36 = 3; baking tray lined with baking pa-

per
Cut the vegetables into pieces.

4. Turn the control knob to adjust the value.
Press OK,

5. Turn the knob for the heating functions to
the off position to exit Menu.

Submenu: Settings

Setting Value

01 Time of day Change

Croquettes, frozen, 0.5 kg

P37 3; baking tray

02 Display brightness 1-5

Pommes, frozen, 0.75 kg

P38 IEI 3; baking tray

Meat / vegetable lasagna with dry pas-
P39 tasheets, 1-1.5kg

(ﬁ) E 1; casserole dish on wire shelf

1-Beep, 2 -
03  Key tones Click, 3 - Sound
off
04 Buzzer volume 1-4

Potato gratin (raw potatoes), 1 - 1.5 kg

P40 W 1; casserole dish on wire shelf
Rotate the dish after half of the cooking
time.

Pizza fresh, thin

P41 [=]2; baking tray lined with baking
paper

Pizza fresh, thick

P42 [1] i [H2; baking tray lined with bak-
ing paper

Quiche

P43 cﬁb E] 2; baking tin on wire shelf

Baguette / Ciabatta / White bread, 0.8

kg

P44 (\rlb E] 2; baking tray lined with baking
paper
More time needed for white bread.

Whole grain / Rye / Dark bread, 1 kg

Pas [v] H2. baking tray lined with baking
paper / loaf pan on wire shelf

1) Low temperature
cooking.

5.8 Changing: Settings
1. Turn the knob for the heating functions to

2. Turn the control knob to select {‘:3:}’ Press
OK,

3. Turn the control knob to select the
setting. Press OK.
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05 Food Sensor Action 1- Alarm and

stop, 2 - Alarm

06 Uptimer On / Off

07  Light On / Off

08 Fast Heat Up On / Off

09 Cleaning Reminder  On/ Off

10  Wi-Fi On / Off

11 ﬁ:rt]o remote opera- On/ Off

12  Forget network Yes / No

13 Demo mode /é\‘cl:g\éation code:
14  Software version Check

15 Reset all settings Yes / No

5.9 Lock &

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

When activated while the appliance is in use,
it locks the control panel, ensuring that the
current cooking settings continue uninterrup-
ted.

When activated while the appliance is off, it
keeps the control panel locked, preventing
the appliance from being turned on uninten-
tionally.

OOK . press and hold to turn on and off the
function.

A signal sounds. EI - flashes 3 times when
the lock is turned on. The appliance door is
locked.



5.10 Accessories

pending on model. Scan the
o1 QR code to check how to
§ use accessories supplied
wdr  With your appliance. You can
$3=1 order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down. A
small indentation at the top increases safety
and provides tilt protection. The rim around
the shelf prevents cookware from slipping off
the shelf.

i%
=

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.

5.11 Food Sensor

It measures the temperature inside the food.
There are two temperatures to be set:

6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the ta-
bles are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the ingre-
dients used. If you cannot find the settings for
a specific recipe, look for a similar one.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

. C- the oven temperature. It should be at
least 25°C higher than the food sensor
temperature.

. /‘? - the food sensor temperature.

1. Set a cooking function and the oven
temperature.

2. |Insert the tip of the food sensor into the
centre of the thickest part of the meat or
fish. For casseroles, place the tip of the
food sensor exactly in the centre,
stabilized in a solid ingredient. Make sure
the tip does not touch the bottom of the
baking dish.

e s ==
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3. Plug food sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product
description. The display shows the
current temperature of food sensor.

4. Turn the control knob to set the food
sensor temperature. Press OK.

5. When food reaches the set temperature,
the signal sounds. Press any symbol to
stop the signal. Check if the food is ready.
Extend the cooking time, if needed.

You can select the desired food sensor end
action in submenu: Settings.

6. Turn off the appliance.

7. Remove food sensor plug from the socket
and remove the dish from the appliance.

Symbols used in the tables:

< Food type
Cooking function
°C Temperature

E| Shelf position
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@ Cooking time (min)

2, CH O ®

@ Additional information

6.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed

in the table below.

Mediterranean vegeta-
bles, 0.7 kg 180 4 25-30 1

1) Use baking tray or dripping pan.

2) Use wire shelf.

3) Use ceramic ramekins on wire shelf.
4) Use flan base tin on wire shelf.

g oC El @ @ 0 Sse b.aklng dish on wlre shelf.
se pizza pan on wire shelf.
Sweet rolls, 16 pieces 180 2 20-30 1 . . .
P 6.3 Information for test institutes
Rolls, 9 pieces 180 2 30-40 " | Tests according to IEC 60350-1.
Pizza, frozen, 0.35 kg 220 2 10-15 2) El oC @ @
Swiss Roll 170 2 25-35 1) Small cakes, 20 per tray
Brownie 175 3 25-30 1) 0 3 150-170 35-40 12
Souffle, 6 pieces 200 3 25-30 3
i 3 140-160 35-40 12
Sponge flan base 180 2 15-25 4
2and4 130-150 45-50 12
Victoria sandwich 170 2 40-50 9
- Apple pie, 2 tins @20 cm
Poached fish, 0.3 kg 180 3 20-25 1)
. O 2 180 70-90 3
Whole fish, 0.2 kg 180 3 25-35 1)
- 3
Fish fillet, 0.3 kg 180 3 25-30 ) 2 160 70-90 3
Poached meat, 0.25kg 200 3 35-45 1) Fatless sponge cake, cake mould @26 cm
Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1 = 2 170 40-50 3
Cookies, 16 pieces 180 2 20-30 1 2 170 45-50 32
Macaroons, 24 pieces 180 2 25-35 1) 1and 3 170 50-60 32
Muffins, 12 pieces 170 2 30-40 1 Shortbread
;:\(/:%rg pastry, 20 180 2 25-30 1 3 140-150 20-40 1
— R - 1)
Short crust biscuits, 20 155 5 95.35 1) 2and4 140-150 25-45
pieces
) O 3 140-150 25-45 1)
Tartlets, 8 pieces 170 2 20-30 1
Vegetables, poached, 1 Toast
180 3 35-45 1)
0.4 kg (i 4 max. 1-5 3)2)
Vegetarian omelette 200 3 25-30 ©
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1) Use Baking tray.
2) preheat the appliance for 10 minutes.
3) Use Wire shelf.



7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning

» Use a cleaning solution for metal surfaces.

* Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

* Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes.

» Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their
retaining pins must point to the front.
7.3 Pyrolytic Cleaning

This programme burns off residual dirt in the
appliance. Use it whenever your appliance
needs a deep cleaning.

If there are other appliances installed in the
same cabinet, do not use them at the same
time as this function. It can cause damage to
the oven or the cabinet.

1. Make sure that the appliance is cold.
2. Remove all accessories.

3. Clean the oven interior and the inner door
glass with warm water, a soft cloth and a
mild detergent.

4. Turn the knob for the heating functions to
= to enter Menu.

5. Turn the control knob to selectmr/ and
press OK,

Cleaning programme Duration
C1 - Light cleaning 1h
C2 - Normal cleaning 1 h 30 min

C3 - Thorough clean-

ing 2 h 30 min

6. Turn the control knob to select the
cleaning programme and press OK.

7. Press OK to start cleaning.

When the cleaning starts, the appliance door
is locked and the lamp is off. Do not start the
function if you did not fully close the oven
door. Until the door unlocks the display

shows B

8. After cleaning, turn the knob for the
heating functions to the off position.

9. Wait until the appliance is cold and the
door unlocks. Clean the oven interior with
soft cloth and water.

7.4 Cleaning Reminder

When ol flashes on the display after cooking
session, the appliance reminds you to clean it
with pyrolytic cleaning. You can turn off the
reminder in the submenu: Settings. Refer to
Daily use, Changing: Settings.

7.5 Steam Cleaning

This cleaning procedure uses steam to re-
move remaining fat and food particles from
the appliance.

1. Make sure that the appliance is cold.
2. Remove all accessories.

3. Clean the oven interior and the inner door
glass with a dry soft cloth.

4. Turn the knob for the cooking functions to
= to enter Menu.

5. Turn the control knob to select mr/ and
press OK.

6. Turn the control knob to C4.

7. Fill the water tank with cold tap water to
the maximum level (up to 350 ml).

8. Press OK. When the cleaning starts, the
lamp is off.

Duration: 30 min
When the cleaning ends the signal sounds.
The appliance turns off.

9. Wait until the appliance is cold. Dry the
cavity with a soft cloth.
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7.6 Cleaning the water tank

This cleaning procedure removes and pre-

vents limescale buildup in the steam system.

1. Empty the water tank. Refer to Daily use,
Emptying water tank.

2. Pour 250 ml of the manufacturer
recommended liquid descaler into the
water tank.

3. Wait for 60 min. Empty the water tank.

4. Pour 350 ml of water into the water tank
to rinse the tank. Empty the water tank.

5. Clean the drain pipe with warm water and
a mild detergent.
The descaling frequency depends on the wa-

ter hardness and the frequency of steam
cooking.

Contact your water supplier to check the wa-
ter hardness level.

Clean the
Water hard- water tank
ness (°fH) e every
(months):
Often 12
0-15 (21 time/week)
(soft to medi-
um) Rarely 24
(21 time/month)
Often 6
216 (21 time/week)
(hard to very
hard) Rarely 12

(21 time/month)

7.7 Removing and installing door

You can remove the oven door and the inter-
nal glass panels to clean them. Do not use
the appliance without the glass panels.

1. Open the door fully and hold both hinges.
2. Lift and pull the latches until they click.

3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.
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4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface.

5. Hold the door trim A on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

6. Pull the door trim to the front to remove it.

7. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide. Make sure the glass slides out
of the supports completely.

A éé/\B

8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels
and the oven door.

Make sure that you put the glass panels back
in the correct sequence. Check for the sym-
bol / printing on the side of the glass panel.
The printing zone B (if present) must face the
oven interior. If the door is installed correctly,
you will hear a click when closing the latches.

7.8 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.



Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.
2. Clean the glass cover.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

If the display shows an error code that is not

in this table, turn the house fuse off and on to
restart the appliance. If the error code recurs
contact an Authorised Service Centre.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.
The appliance does not heat up.

* The door is not closed correctly.

* Lock is activated.

» Automatic switch-off is activated.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The lamp is turned off. - Moist Fan Baking -
is activated.

The Food Sensor does not operate. - The
plug of the Food Sensor is not fully inserted
into the socket.

There is the water leaks from the steam
outlet. - There is too much water in the water
tank. Refer to Daily use, Emptying water tank.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

3. Replace the lamp.
4. Install the glass cover.

I The water tank empty indicator is on. -
There is no water in the tank. Fill the water
tank. If the indicator is still on refer to Care
and cleaning, Cleaning the water tank.

The steam cooking does not work. - There
is a lime residue in the steam outlet opening -
Cleaning the water tank (refer to Care and
cleaning) or if there is no water in the tank -
fill the water tank.

It takes more than three minutes to empty
the water tank or the water leaks from the
steam outlet opening. - There is a lime resi-
due in the water tank. Refer to Care and
cleaning, Cleaning the water tank.

The display shows "00:00". - There was a
power cut. Set the time of day.

Err C2 - Fully plug Food Sensor into the
socket.

Err C3 - Close the door. Turn the appliance
off and on. Check if the door lock is not bro-
ken.

Err F102 - Close the door. Check if the door
lock is not broken.

Supplier's name AEG

Model identifica- NBR6P511SB 949494923
tion NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946

OR6PB51WSB 949494949

TR6PB511SB 949494924

TR6PB52XSB 949494947

TR6PB531SB 949494948

TR6PB531SB 949494951

TR6PB531SB 949494916

V7PBR521SB 949494943

Energy Efficiency Index 61.2

Energy efficiency class A++
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Energy consumption with a
standard load, conventional 0.93 kWh/cycle
mode

Energy consumption with a

standard load, fan-forced 0.52 kWh/cycle

mode

Number of cavities 1

Heat source Electricity

Volume 721

Type of oven Built-In Oven

Mass NBR6P511SB  32.9 kg
NBR6P531SB  34.2 kg
NBR6P531SB  33.8 kg
OR6PB51WSB 33.1 kg
TR6PB511SB  32.6 kg
TR6PB52XSB  34.2 kg
TR6PB531SB  33.9 kg
TR6PB531SB  33.0 kg
TR6PB531SB  33.0 kg
V7PBR521SB  32.9 kg

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8 W
Power consumption in network

standby 20W
Maximum time needed for the equip-

ment to automatically reach the ap- 20 min

plicable low power mode

Appliance tested according to: EN 50564, EN
63474.

For guidance on how to activate and deacti-
vate the wireless network connection, refer to
Before first use.

9.3 Energy saving tips

* Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

« Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.

* Use metal or dark, non-reflective
cookware.

« Skip preheating unless needed.

* Minimize breaks between baking multiple
dishes.

*  When possible, use the cooking functions
with fan to save energy (selected models
only).

* Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

¢ Turn off the lamp during cooking unless
needed.

* Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be
closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
with the highest energy efficiency
possible. When you use this function the
lamp automatically turns off. In some
models it takes 30 sec.

*  When possible, turn off the Wi-Fi to save
energy. Refer to Before first use.

* Automatic switch-off - for safety reasons, if
the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time. Automatic
switch-off does not apply with Time
Delayed Start function or when the lamp is
on.

2.5 h: 30-115 °C
h: 120-195 °C
h: 200-245 °C
: 250-maximum °C

-1
- 8.
- 5.

3

5
5
h

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol Cfb Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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pliances marked with the symbol E with the
household waste. Return the product to your
local recycling facility or contact your munici-
pal office.
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareill, lisez soigneuse-
ment les instructions fournies.
Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sar et accessible pour
vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou
dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité leur ont

été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil ou des appareils mobi-
les avec I'application.

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant l'utilisa-
tion et le refroidissement.
Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.
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Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé

dans la structure encastrée.

Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
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AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
Utilisez uniquement la son-
de de cuisson recomman-
dée pour cet appareil.

Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.

N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer
la porte en verre car ils
peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.



+ Avant le nettoyage par py-

rolyse, retirez tous les ac-
cessoires et les dépots/

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

déversements excessifs de
la cavité de I'appareil.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

« Nutiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

« Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

« Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'installa-
tion ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puis-
sance totale sur la plaque signalétique. Vous
pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) (Sr:::;?n du cable

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5
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Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase mar-

r

on et neutre bleu

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brdlures, d'élec-
trocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de l'air chaud et des
mélanges inflammables provenant
d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

Utilisez uniquement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.
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« La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

» Utilisez un plat a rétir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
'appareil fermée.

< Sil'appareil est installé derriere le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant l'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement
pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'humidité.

« Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour 'éclairage des
pieces d’'une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

« Eteignez et débranchez I'appareil avant la
maintenance.

* Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprés-
vente agréé en vue de leur remplacement.

« Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

* Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires apres chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

» Veérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact des
aliments, comme des fissures, des



cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et d'entretien
pour éviter la détérioration.

» Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de l'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

» Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

Nettoyage par pyrolyse

» Lisez toutes les instructions de nettoyage
par pyrolyse

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

» Tenez les enfants éloignés lors du
nettoyage par pyrolyse, car I'appareil
devient trés chaud et libére de I'air chaud
par les orifices d'aération avant.

* Le nettoyage par pyrolyse dégage des
fumées provenant des résidus de cuisson
et des matériaux de construction. Veillez a
assurer une bonne ventilation pendant et
apres le préchauffage initial et le
nettoyage par pyrolyse.

* Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et apres

le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

* Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson ne sont
pas nocives pour les étres humains, y
compris pour les jeunes ou les personnes
a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de I'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et la phase de
préchauffage initial. Les petits animaux de
compagnie (en particulier les oiseaux et
les reptiles) peuvent étre trés sensibles
aux changements de température et aux
fumées émises.

» Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, poéles, plateaux et ustensiles
peuvent étre endommagées par le
nettoyage par pyrolyse a haute
température et dégager des fumées
nocives a faible niveau.

Cuisson a la vapeur

« La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :
— Evitez d'ouvrir la porte de I'appareil
pendant la cuisson vapeur.
— Ouvrez prudemment la porte de
I'appareil aprés une cuisson vapeur.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.
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3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble
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Panneau de commande
Molette des fonctions de cuisson
Affichage

Manette de commande
Réservoir d’eau

Résistance

Prise pour la sonde a viande
Eclairage

Ventilateur

Support de grille, amovible
Tuyau de vidange

Vanne de vidange de I'eau
Niveaux de la grille

Tuyau de sortie de la vapeur

ARENNEEESEREOENE

3.2 Panneau de commande

@ Appuyez pour régler les fonctions du
minuteur.
Maintenez la touche enfoncée pour
N régler la fonction : Préchauffage rapi-
de.
O Appuyez pour allumer et éteindre la

lampe de I'appareil.

Appuyez pour régler la température
/7 de cuisson a cceur des aliments avec :
Sonde de cuisson

OK Appuyez sur pour confirmer votre sé-
lection.

42 FRANCAIS

Voyants de I'affichage

L’appareil est verrouillé.

Sous-menu : Cuisson assistée.

Sous-menu : Nettoyage.

Sous-menu : Configurations

Préchauffage rapide est activée.

Le réservoir d’eau est vide. Remplis-
sez le réservoir.

Le réservoir d’eau est a moitié plein.

Le réservoir d’eau est plein.

3>E[II|[&@5\XEJ

La cuisson a la vapeur est activée.

Sonde de cuisson est activée.

Minuteur est activée.

DDy

%
=
o
%

Heure de cuisson est activée.

Démarrage retardé est activée.

Compteur est activée.

Wi-Fi est activée.

| )| C|®

Télécommande est activée.

Barre de progression - indique visuel-
lement quand I'appareil atteint la tem-
pérature réglée ou quand le temps de
cuisson s'arréte.

Pour allumer I'appareil :

1.

3.

Appuyez sur les manettes. Les molettes
sortent (uniquement sur certains
modéles).

Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner la
fonction.

Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette
des modes de cuisson sur la position Arrét 0.



4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Réglage de I’heure

Lorsque vous branchez I'appareil pour la pre-
miére fois a l'alimentation électrique, attendez
que I'écran affiche : "00:00" ou "12:00" (se-
lon le modéle).

1. Tournez la manette de commande pour
régler I'heure.

2. Appuyez sur la touche OK.

4.2 Préchauffage et nettoyage

initiaux

1. Préchauffez I'appareil vide pour éliminer
les odeurs. Aérez la piéce.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

3. Réglez chaque fonction sur la
température maximale et laissez
I'appareil fonctionner pendant les durées

spécifiées : ‘:] 1h, 15 min, O 15 min.
Reportez-vous a Utilisation quotidienne.

4. Eteignez I'appareil et laissez-le refroidir.

5. Nettoyer avec un chiffon en microfibre, de
'eau chaude et un détergent doux.
Remplacer les accessoires et les
supports de grille.

4.3 Connexion sans fil

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin
de:

* Un réseau sans fil avec connexion Inter-
net.

* Un appareil mobile connecté au méme ré-
seau sans fil.

1. Pour télécharger I'application, scannez le
code QR situé au dos du manuel
d’utilisation. Vous pouvez également
télécharger I'application directement
depuis I'App Store.

2. Suivez les instructions de mise en route
de I'application.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Fonctions de cuisson

Chaleur tournante : Cuisson homoge-
ne, tendreté, séchage

3. Tournez la molette des modes de cuisson
pour sélectionner =.
4. Tournez la molette de commande pour

sélectionner {0 / Wi-Fi. Mettez-le en
fonctionnement ou a I'arrét. Reportez-
vous a la section Utilisation quotidienne,
Modification : Réglages de base.

Wi-Fi est activé par défaut. Voir Efficacité
énergétique, Conseils pour économiser
I'énergie.

@ Pour des raisons de sécurité, le fonc-
tionnement de la télécommande se désacti-
ve automatiquement apres 24 h. Répétez
I'intégration, si nécessaire.

2.4 GHz WLAN
Fréquence

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protocoles g5 11g/n OFDM
Egj_sance EIRP < 20 dBm (100 mW )
Module Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des compo-
sants basés sur un logiciel libre et ouvert.
AEG reconnait pleinement les contributions
du logiciel ouvert et des communautés roboti-
ques au projet de développement.

Pour accéder au code source de ces compo-
sants logiciels libres et ouverts dont les con-
ditions de licence doivent étre publiées, et
pour consulter leurs informations complétes
sur le copyright et les conditions de licence
applicables, rendez-vous sur : http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dossier
NIUS).

E] Chauffage Haut/Bas : Cuisson tradi-
tionnelle
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Humidité Faible (fonction vapeur) :
Viande, volaille, plats au four, ragoQts

D)

Plats Surgelés : Frites, quartiers de
pommes de terre, rouleaux de prin-

[+l

temps
(A 250°C) - Cusoon a6 piza
L] cuisson de sole : Cuisson de gateaux
[¥] Circulation d'air humide : Cuisson
(%]  Gril : Toaster, griller
Turbo gril : Rétir la viande, faire dorer

Pour certaines fonctions du four, I'éclairage
peut s’éteindre automatiquement a une tem-
pérature inférieure a 80°C.

5.2 Réglage : Modes de cuisson

1. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

2. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

o) Préchauffage rapide - appuyez et mainte-
nez enfoncé pour raccourcir le temps de
chauffage. Disponible avec certains modes
de cuisson. Le ventilateur peut s’allumer au-
tomatiquement.

5.3 Minuteur

1. Tournez les molettes pour sélectionner la
fonction de cuisson et régler la
température si nécessaire.

2. Appuyez sur ) jusqu'a ce que l'affichage
indique une fonction de minuterie
souhaitée :

Q Minuteur: Régler un décompte. Lorsque
le minuteur termine le décompte, le signal so-
nore retentit.

stor Heure de cuisson : Régler un décompte.
Lorsque le minuteur termine le décompte, le
signal sonore retentit et la cuisson s’arréte.

& Démarrage retardé : Pour reporter le dé-
but et / ou la fin de la cuisson. Lorsque le mi-
nuteur termine le décompte, le signal sonore
retentit et la cuisson s’arréte.

3. Tournez la manette de commande pour
régler I'’heure.

4. Appuyez sur OK,
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5. Lorsque la durée est écoulée, appuyez

sur OK et tournez les molettes sur la
position arrét, si nécessaire.

5.4 Cuisson a la vapeurdp

1. Appuyez sur le réservoir d’eau pour
I'ouvrir.

2. Remplissez le réservoir d'eau avec de
I'eau froide du robinet jusqu'au niveau
maximum. N'utilisez pas d'autres liquides.

Assurez-vous de ne pas dépasser la capacité
maximale du circuit de vapeur (environ 350
ml lorsqu'il est vide). Si le réservoir est plein,

un symbole | apparait sur I'écran et le si-
gnal retentit.

3. Replacez le réservoir d'eau dans sa
position initiale.

4. Vous pouvez régler la cuisson a la vapeur
de deux maniéres :

* Tournez la molette des fonctions de

cuisson pour sélectionner 1% et tour-
nez le bouton de commande pour ré-
gler la température.

» Tournez la molette des fonctions de

cuisson sur = et tournez la molette
de commande pour sélectionner <(|7>

Appuyez sur OK. Tournez la molette
de commande pour sélectionner une
fonction (S1 - S...) et, si nécessaire,
réglez la température. Appuyez sur

OK deux fois.

5. Préchauffez I'appareil avant d'y insérer
les aliments. Remplissez a nouveau le
réservoir d'eau pendant la cuisson si
l'indicateur montre que le réservoir est
vide.

6. Lorsque le temps de cuisson se termine,
tournez la manette des modes de cuisson
sur la position Arrét pour éteindre
I'appareil. Ouvrez la porte avec
précaution. L'humidité qui s'échappe peut
provoquer des brdlures.

7. Videz toujours le réservoir d'eau aprés
chaque cuisson a la vapeur pour éviter
I'accumulation de tartre et pour éviter des
dysfonctionnements, tels que le
déversement d'eau depuis la sortie de
vapeur. Attendez au moins 60 min avant
de vider.



Sous-menu : Cuisson a la vapeur

Fonction Description

Combine la cuisson a la va-
peur et la friture a air chaud
pour cuisiner des mets
croustillants, juteux et plus
sains.

S1  AirFry Plus

Cette fonction réchauffe dé-
licatement les restes a la
vapeur (110-130°C - ré-
chauffage humide, 130-
200°C - réchauffage plus
croustillant).

Réhydrata-
S2 tion vapeur

s3 Cuisson du

pain Pour cuire du pain.

5.5 Vidange du réservoir d'eau

Affichage de la réserve d'eau

O Le réservoir est plein.

H Le réservoir est a moitié plein.

LJ Le réservoir est vide. Remplissez
le réservoir.

1. Eteignez l'appareil et assurez-vous qu'il
est froid.

2. Raccordez le tuyau de vidange C a la
vanne de sortie A par le connecteur B.

3. Maintenez I'extrémité du tuyau au-
dessous du niveau A et appuyez a
plusieurs reprises sur B pour récupérer
I'eau résiduelle.

4. Détachez C et B et séchez l'intérieur du
four avec une éponge douce.
5.6 Menu =

Ouvrez le menu pour accéder a des plats a
cuisson assistée et des configurations.

1. Tournez la molette des fonctions de

cuisson sur =.

er .

L'affichage montre /f, rrrr/ @’ Cﬁb

2. Tournez la manette de commande et
sélectionnez 'icone pour accéder au

sous-menu. Appuyez sur OK,

5.7 Réglage : Cuisson assistée ¥

Le sous-menu Cuisson assistée comprend
des programmes congus pour les plats dé-
diés. Les programmes commencent par une
configuration appropriée. Vous pouvez régler
la durée et la température pendant la cuis-
son.

1. Tournez la molette des modes de cuisson

sur —.
2. Tournez la molette de commande pour
sélectionner Y. Appuyez sur OK.

3. Tournez le bouton de commande pour
sélectionner un plat (P1 - P...). Appuyez

sur OK,
4. Placez les aliments dans l'appareil.
Appuyez sur OK,

5. Lorsque la fonction se termine, vérifiez si
les aliments sont préts. Prolongez le
temps de cuisson si nécessaire.

Sous-menu : Cuisson assistée

Légende

La sonde de cuisson doit étre connectée
pour pouvoir utiliser la fonction. Repor-
tez-vous a Sonde de cuisson.

son a la vapeur.

Préchauffez I'appareil avant de com-

Cﬁb Remplissez le bac a eau d’eau de cuis-
E mencer la cuisson.

El Niveau de grille. Reportez-vous a Des-
cription du produit.

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le ta-
bleau.
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P1

Roti de beeuf, 1-1,5kg;4-5cm

Porc émincé, 1,5-2kg"
/‘? E| 2 ; plateau de cuisson

saignant d’épaisseur
Ro6ti de boeuf /‘? IE'Z ; plateau de
P2 3 point ’ cuisson
Faire frire la viande
pendant quelques minu-
P3 Roti de beeuf, tes dans une poéle
bien cuit chaude. Insérez-le dans
I'appareil.
Steak, a point, 180 - 220 g par piéce ;
3 cm d'épaisseur
/‘? E‘El 3 ; plat a rétir sur grille mé-
P4 tallique
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude. Insé-
rez-le dans 'appareil.
Beoeuf réti/braisé (cote de boeuf, flan-
chet), 1,5 -2 kg
2 ; plat a rétir sur grille métalli-
P5 que
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude. Ajoutez
du liquide. Insérez-le dans I'appareil.
P6 Réti de boeuf, 1-15kg;4-5cm
saignant?) d'épaﬁseur
e 2 ; plateau de
P7 I‘Rotl _de 1l:orreuf, cuisson
a point Faire frire la viande
pendant quelques minu-
Ro6ti de boeuf, tes dans une poéle
P8 bien cuit " ghaude._lnsérez-le dans
I'appareil.
P9 Filet de beeuf, 0.5-1,5kg;5-6cm
saignant 1) d'épaglseur
. 2 ; plateau de
P10 I‘=|Iet_de1)bceuf, cuisson
a point Faire frire la viande
pendant quelques minu-
Filet de boeuf, tes dans une poéle
P11 bien cuit? ghaude._lnsérez-le dans
I'appareil.
Roti de veau (par ex. épaule), 0,8 -
1,5 kg; 4 cm d’épaisseur
P12 2 ; plat & rétir sur grille métalli-
que
Ajoutez du liquide. Réti couvert.
Roéti de col ou épaule de porc, 1,5 -
2 kg
P13 ar =l ; plat a rétir sur grille métalli-
que
Retournez la viande a la moitié du temps
de cuisson.
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P14 Retournez la viande & la moitié du temps
de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.

Filet de porc, frais, 1-1,5kg; 5-6 cm
d’épaisseur
2 ; plat a rétir sur grille métalli-

P15 que
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude. Insé-
rez-le dans I'appareil.

Travers de porc, 2 - 3kg ; crus, 2 -
3 cm d’épaisseur

P16 3, plat profond
Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond
d’un plat. Retournez la viande a la moitié
du temps de cuisson.

Gigot d’agneau avec os, 1,5-2kg ;7 -
9 cm d’épaisseur

P17 Vld=P’ ; plat a rétir sur plateau de
cuisson
Ajoutez du liquide. Retournez la viande a
la moitié du temps de cuisson.

Poulet entier, 1 - 1,5 kg ; frais
/‘? E 2 ; cocotte sur plateau de cuis-

P18 son
Retournez le poulet a la moitié du temps
de cuisson pour faire dorer de maniére
homogéne.

Demi-poulet, 0,5 - 0,8 kg

P19 .

3 ; plateau de cuisson
Escalope de poulet, 180 - 200 g par
piece

P20 Va1 =P ; cocotte sur grille métalli-
que
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude.
Cuisses de poulet, fraiches

3 ; plateau de cuisson

P21 sjvous avez mariné les cuisses de pou-
let, réglez une température inférieure et
faites-les cuire plus longtemps.

Canard entier, 2 - 3 kg
A2 2; plat a rétir sur grille métalli-
p22 que

Placez la viande sur un plat a rétir. Re-
tournez le canard a la moitié du temps
de cuisson.




Oie entiére, 4 - 5 kg

Croquettes, surgelées, 0,5 kg

P37

/‘? El 2 ; plat profond E 3 ; plateau de cuisson
P23  Ppjlacez la viande sur un plateau de cuis- -

son profond. Retournez l'oie & la moitié P38 Pommes de terre, surgelées, 0,75 kg

du temps de cuisson. Hs; plateau de cuisson

Pain de viande, 1 kg Lasagnes a la viande/aux légumes
P24 B2 - grille métalli feuilles de pates séches, 1

2 ; grille métallique P39 ?‘%e(k: euilles de pates séches, 1 -
- : — O K9

gc?ilsssso%n entier, grillé, 0,5 - 1 kg par (ﬁ’ El 1 ; cocotte sur grille métallique
P25 El 2 ; plateau de cuisson Gratin de pommes de terre (pommes

Remplissez le poisson avec du beurre, de terre crues), 1-1,5 kg

des épices et des herbes. P40 G [E)1; cocotte sur grille métallique

. . Tournez le plat aprés la moitié du temps

P26 I?\I)etEdIe polsson . . de cuisson.

\Ir 3 ; cocotte sur grille métallique - — "

Pizza fraiche, fine

Cheesecake P41 GpHa2. plateau de cuisson recouvert
P27 2;(J 28 cm moule & charniére sur de papier sulfurisé

grille métallique - —~ —

. Pizza fraiche, épaisse

ppg Cateau aux pommes P42 [1] Gp=)2 ; plateau de cuisson recou-

E 3 ; plateau de cuisson vert de papier sulfurisé

Tartelettes aux pommes Quiche
P29 )2 moule 4 tarte sur grille métal- P43 ]2 moule a gateaux sur grille mé-

lique tallique

Tarte aux pommes Baguette/Ciabatta/Pain blanc, 0,8 kg
P30 (P11 22 moule a tarte sur P44 QP (=) 2 ; plateau de cuisson recouvert

cmgrille métallique de papier sulfurisé

- — Prolonger le temps pour le pain blanc.

Brownies, 2 kg de pate

P31 3 ; plat profond Céréales complétes / Riz / Pain noir,
’ 1 kg

Muffins Pas (1] [H2. plateau de cuisson recouvert
P32 [H3 : plaque a muffins sur grille métal- de papier sulfurisé/moule quatre-quarts

lique sur grille métallique

Quatre-quarts 1) Cu[sson a basse

. température.

P33 1=J2; moule quatre-quarts sur grille

métallique 5.8 Modification : Configurations e

Pommes de terre au four, 1 kg 1. Tournez la molette des modes de cuisson
p34 =)2; plateau de cuisson - sur =.

Utilisez des pommes de terre entieres

avec la peau. 2. Tournez la molette de commande pour

Pomme quartiers, 1 kg sélectionner @ Appuyez s’ur (?K.

=l 3 : plateau de cuisson recouvert de 3. Tournez la manette pour sélectionner le
P35 papier sulfurisé réglage. Appuyez sur OK.

gg:up)sz les pommes de terre en mor- 4. Tournez le bouton de commande pour

5 OK
Mélange de légumes grillés, 1- 1,5 kg regler la valeur. Appuyez sur ’
. . 5. Tournez la manette des modes de

P36 3 ; plateau de cuisson recouvert de

papier sulfurisé
Coupez les légumes en morceaux.

cuisson sur la position Arrét pour quitter
le Menu .
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Sous-menu : Configurations

Réglage Valeur
01 Heure actuelle Modifier
02  Affichage Luminosité 1-5
1 - Bip, 2 - Clic, 3
03  Son touches - Son off
04  Volume alarme 1-4

05 Action Sonde de 1 - Alarme et ar-

cuisson rét, 2 - Alarme
06 Compteur Marche/Arrét
07 Eclairage four Marche/Arrét
08  Préchauffage rapide Marche/Arrét
09  Nettoyage conseillé  Marche/Arrét
10  Wi-Fi Marche/Arrét
Fonctionnement a
11 distance automati- Marche/Arrét
que
12 Ignorer Réseau Oui/Non
13  Mode démo gg:?i%‘giva'
14  Version du logiciel Controle
15 Réinitialiser tous les Oui/Non

réglages

5.9 Touches Verrouil &

Cette fonction permet d’éviter une modifica-
tion accidentelle de la fonction de I'appareil.

Lorsqu'’il est activé pendant que I'appareil est
en cours d'utilisation, il verrouille le bandeau
de co'mmande, ce qui garantit que les régla-
ges de cuisson actuels continuent sans inter-
ruption.

Lorsqu'’il est activé alors que I'appareil est
éteint, le bandeau de commande reste ver-
rouillé, empéchant ainsi I'appareil d’étre allu-
mé involontairement.

@OK - Maintenez la touche enfoncée pour
activer ou désactiver la fonction.

Un signal sonore retentit. &- clignote 3 x
lorsque le verrouillage est activé. Le hublot
de l'appareil est verrouillé.
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5.10 Accessoires

Accessoires disponibles en
fonction du modele. Scannez
le code QR pour vérifier
comment utiliser les acces-
4r  soires fournis avec votre ap-
 pareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en
option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Insérez |'accessoire (grille métallique / pla-
teau) entre les barres de guidage du support
de grille. Assurez-vous que la grille touche
I'arriere de l'intérieur du four et que les pieds
sont orientés vers le bas. Une petite encoche
en haut renforce la sécurité et empéche la
grille de basculer. Le rebord autour de la gril-
le empéche les ustensiles de cuisine de glis-
ser.

Qﬁg%
—_—

Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.

S’il y a une inscription sur 'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

5.11 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments.

Il'y a deux températures a régler :

. C- la température du four. Elle doit étre
supérieure d’au moins 25°C a la tempéra-
ture de la sonde de cuisson.

. /‘? : température de la sonde aliment.

1. Sélectionnez un mode de cuisson et la
température du four.

2. Insérez I'extrémité de la sonde de cuisson
dans le centre de la viande ou du
poisson, dans sa partie la plus épaisse.
Pour les cocottes, placez la pointe de la
sonde de cuisson exactement au centre,



stabilisée dans un ingrédient solide.
Assurez-vous que la pointe ne touche
pas le fond du plat de cuisson.

- >
EEERSSSSSSSSS,

3. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous a Description du produit.
L'affichage indique la température
actuelle de la sonde aliment.

6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson
Les températures et temps de cuisson se

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la température de la sonde aliment.

Appuyez sur OK,

5. Lorsque les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. Appuyez sur un symbole pour
arréter le signal sonore. Vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps
de cuisson si nécessaire.

Vous pouvez sélectionner la fin de I'action de

la sonde de cuisson souhaitée dans le sous-

menu : Configurations.

6. Eteignez I'appareil.

7. Débranchez la sonde de cuisson et
sortez le plat de l'appareil.

L, CH O ®

trouvant dans les tableaux ne sont indiqués Petits pains, 9 mor- 180 2 30-40 1
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re- ceaux
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients : .
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages Eézza, surgelée, 0,35 220 2 10-15 2
appropriés pour une recette spécifique, cher-
chez-en une qui s'en rapproche. Gateau roulé 170 2 25-35 1)
Comptez les niveaux de grille a partir du bas Brownie 175 3 25-30 1)
du four.
Symboles utilisés dans les tableaux : Soufflé, 6 morceaux 200 3 25-30 3
& Type dialiment Fonddetarteengé- 10 2 15.25 4
noise
Fonction de cuisson Géateau a étages 170 2 40-50 5
°C Température Poisson poché, 0,3kg 180 3 20-25 1)
[F]  Niveau de la grille Poisson entier,0,2kg 180 3 25-35 1)
. - i o
@ Heure de cuisson (min) Filet de poisson,0,3kg 180 3 25-30 6
Viande pochée, 0,25
®  Autres informations kg 200 3 35-45 0
. . s . - 1
6.2 Circulation d'air humide Chachlyk, 0.5 kg 200 3 25-30 "
Pour de meilleurs résultats, suivez les sug- Cookies, 16 morceaux 180 2 20-30 1)
gestions indiquées dans le tableau ci-des- Meringues, 24 mor.
, - - 1
sous. ceaux 180 2 25-35 1)
iy C EH @© @ | Muffins, 12 morceaux 170 2 30-40 1
Petits pains sucrés, 180 2 20-30 1 Petite patisserie salée, 197 o 25.30 1)

16 morceaux

20 morceaux
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=y cH O ® B8 H °’C O ®

Biscuits a pate sablée, ) 1 ® Dot4  130-150 45.50 02
20 morceaux 150 2 25-35 1)

Tarte aux pommes, 2 moules @20 cm

Tartelettes, 8 mor-
’ 170 2 20-30 1
ceaux O 2 180 70-90 3
Légumes, pochés, 1
0,4 kg 180 3 35-45 1) 2 160 70-90 3
Omelette végétarienne 200 3 25-30 6 Génoise, moule a gateau @26 cm
Légumes méditerra- B 1 2 170 40 - 50 3)
A Aot 180 4 25-30 1) d
1) Utilisez un plateau de cuisson ou un plat & rétir. 2 170 45-50 32
2) Utilisez la grille métallique.
3) Utilisez des ramequins en céramique sur une grille Tet3 170 50 - 60 92
métallique. . n
4) Utilisez un moule a tarte sur une grille métallique. Bisouits sablés
5) Utilisez un plat de cuisson sur la grille métallique. 3 140-150 20-40 1)

6) Utilisez une plaque a pizza sur la grille métallique.

. - - 1
6.3 linformations pour les 2et4  140-150  25-45 :

laboratoires d’essais 0 3 140-150 25-45 1)
Tests conformes a la norme IEC 60350-1.

Pain grillé

B 8 © 0 7

max. 1-5 3)2)

Petits gateaux, 20 par plateau
1) Utilisez Plateau de cuisson.

@ 3 150-170 35-40 12 2) préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.
3) Utilisez Grille métallique.

3 140-160 35-40 12

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

2. Ecartez 'avant du support de grille de la

7.1 Remarques concernant le paroi latérale.
nettoage ) 3. Ecartez l'arriére du support de grille de la
» Utilisez une solution de nettoyage pour les paroi latérale et retirez-le.

surfaces metalliques. 4. Remettez les supports de grille a leur

» Utilisez le détartrant liquide recommandé

par le fabricant pour éliminer les résidus position initiale. Répétez les étapes dans

I'ordre inverse.

de calcaire. . D . ;

- De 'humidité peut se condenser dans Si les rails télescopiques sont fournis, les
l'appareil ou sur les panneaux de verre de goupllles de retenue doivent pointer vers
la porte. Pour diminuer la condensation, Favant.

laissez I'appareil fonctionner pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne 7.3 Nettoyage par pyrolyse

conservez pas les aliments dans l'appareil | Ce programme élimine la saleté résiduelle

pendant plus de 20 minutes. dans I'appareil. Utilisez-le dés que votre ap-
+ Ne lavez pas les accessoires au lave- pareil a besoin d'un nettoyage en profondeur.
vaisselle. Si un autre appareil est installé dans le méme

. . meuble, ne I'utilisez pas en méme temps que
7.2 Retrait des supports de grille cette fonction. Cela peut endommager le four

1. Assurez-vous que I'appareil est froid. ou l'armoire.
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1. Assurez-vous que I'appareil est froid.
Retirez tous les accessoires.

3. Nettoyez l'intérieur du four et la vitre
interne de la porte avec de 'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

4. Tournez la molette des modes de cuisson

sur = pour accéder a Menu .

5. Tournez la molette pour sélectionner rrrr/
et appuyez sur OK.

Programme de net-

toyage Durée
C1 - Nettoyage léger 1h
1h30
C2 - Nettoyage normal min
C3 - Nettoyage com- 2h 30
plet min

6. Tournez la manette de commande pour
sélectionner le programme de nettoyage

et appuyez sur OK.

7. Appuyez sur OK pour démarrer le
nettoyage.

Lorsque le nettoyage commence, la porte de
I'appareil se verrouille et I'éclairage s’éteint.
Ne démarrez pas la fonction si vous n'avez
pas entierement fermé la porte du four. La
porte se déverrouille lorsque I'affichage indi-

que &.

8. Apres le nettoyage, tournez la manette
des modes de cuisson sur la position
Arrét.

9. Attendez que I'appareil soit froid et que la
porte se déverrouille. Nettoyez I'intérieur
du four avec un chiffon doux et de 'eau.

7.4 Nettoyage conseillé

Lorsque rrrr/ clignote sur I'affichage aprés la
cuisson, I'appareil vous rappelle de le net-
toyer par pyrolyse. Vous pouvez désactiver le
rappel dans le sous-menu : Configurations.
Reportez-vous a la section Utilisation quoti-
dienne, Modification : Configurations.

7.5 Nettoyage vapeur

Cette procédure de nettoyage utilise la va-
peur pour éliminer la graisse restante et les
particules de nourriture restant dans I'appa-
reil.

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires.

3. Nettoyez l'intérieur du four et I'intérieur de
la porte en verre a I'aide d'un chiffon sec
et doux.

4. Tournez la molette des modes de cuisson

sur = pour accéder a Menu .

5. Tournez la molette pour sélectionner ol
et appuyez sur OK,
6. Tournez la molette de commande sur C4.

7. Remplissez le réservoir d'eau avec de
I'eau froide du robinet jusqu'au niveau
maximal (environ 350 ml).

8. Appuyez sur OK. Lorsque le nettoyage
démarre, 'ampoule est éteinte.

Durée : 30 min
Lorsque le nettoyage est terminé, un signal
sonore retentit. Eteint I'appareil.

9. Attendez que I'appareil soit froid. Séchez
la cavité avec un chiffon doux.

7.6 Nettoyage du réservoir d’eau

Cette procédure de nettoyage élimine et em-
péche l'accumulation de tartre dans le syste-
me de vapeur.

1. Vidangez le réservoir d'eau. Reportez-
vous au chapitre Utilisation quotidienne,
Vidange du réservoir d’eau.

2. Versez 250 ml du détartrant liquide
recommandé par le fabricant dans le
réservoir d’eau.

3. Attendez 60 min. Vidangez le réservoir
d'eau.

4. Versez 350 ml d’eau dans le réservoir
d’eau pour rincer le réservoir. Vidangez le
réservoir d'eau.

5. Nettoyez le tuyau de vidange avec de
I'eau chaude et un détergent doux.

La fréquence de détartrage dépend de la du-
reté de I'eau et de la fréquence de cuisson a
la vapeur.

Contactez votre fournisseur d’eau pour con-
tréler le niveau de dureté de I'eau.

Nettoyez le
Dureté de ’eau Utilisation de la réservoir
(°Th) vapeur d’eau tous
les (mois) :
Souvent
0-15 ( 21 fois/semai- 12
(douce a ne)
moyenne) Rarement 24

(=1 fois/mois)
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Nettoyez le

Dureté de 'eau Utilisation de la réservoir
(°Th) vapeur d’eau tous
les (mois) :
Souvent
>16 (21 fois/semai- 6
(dure a trés ne)
dure) Rarement 12

(=1 fois/mois)

7.7 Retrait et installation de la porte

Vous pouvez retirer la porte du four et les
panneaux en verre internes pour les nettoyer.
N'utilisez pas I'appareil sans les panneaux en
verre.

1. Ouvrez completement la porte et
saisissez les 2 charniéres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu'ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Posez la porte sur un chiffon doux placé
sur une surface stable.

5. Tenez le cache de porte A sur le bord
supérieur de la porte des deux coétés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.
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6. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

7. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide. Assurez-vous que
la vitre glisse entiérement hors de ses
supports.

s *Lé/\e’

8. Nettoyez les panneaux en verre a I'eau
savonneuse. Essuyez soigneusement les
panneaux de verre. Ne passez pas les
panneaux en verre au lave-vaisselle.

9. Aprés le nettoyage, installez les
panneaux de verre et la porte du four.

Veillez a replacer les panneaux de verre dans
le bon ordre. Vérifiez le symbole/I'impression
sur le c6té du panneau de verre. La zone
d'impression B (si présente) doit faire face a
I'intérieur du four. Si la porte est installée cor-
rectement, vous entendrez un clic lors de la
fermeture des loquets.

7.8 Remplacement de 'ampoule
Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

Remplacez 'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe arriére

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le couvercle en verre.

Remplacez I'ampoule.

4. |Installez le couvercle en verre.

d



8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne
figure pas dans ce tableau, désactivez et ré-
enclenchez le fusible de I'habitation pour re-
démarrer I'appareil. Si le code d’erreur réap-
parait, contactez un service aprés-vente
agréé.

Vous ne pouvez pas activer ou utiliser
I’appareil. - L’appareil n’est pas branché a
une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

» La porte n’est pas correctement fermée.
+ Touches Verrouil est activée.

» L’arrét automatique est activé.

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez I'ampoule.
L’éclairage est éteint. - Circulation d'air hu-
mide - est activée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas. -
La fiche de la Sonde de cuisson n’est pas
complétement insérée dans la prise.

Il'y a des fuites d'eau par la sortie de va-
peur. - Il y a trop d'eau dans le réservoir

9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et
informations produit conformément
aux réglementations (UE) N
©65/2014 et (UE) N° 66/2014

AEG

NBR6P511SB 949494923
NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946
OR6PB51WSB 949494949
TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943

Nom du fournisseur

Identification du
modeéle

d'eau. Reportez-vous au chapitre Utilisation
quotidienne, Vidange du réservoir d’eau.

HLe voyant du réservoir d’eau vide est
allumé. - Il n’y a pas d’eau dans le réservoir.
Remplissez le réservoir d’eau. Si le voyant
est toujours allumé, reportez-vous a Entretien
et nettoyage, Nettoyage du réservoir d’eau.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas.
- Il'y a un résidu de calcaire dans I'ouverture
de la purge de vapeur. - Nettoyez le réservoir
d’eau (reportez-vous a Entretien et nettoya-
ge) ou, s'il n'y a pas d'eau dans le réservoir,
remplissez le réservoir d'eau.

Il faut plus de trois minutes pour vidanger
le réservoir d'eau ou I’eau fuit par I'ouver-
ture de la purge de vapeur. - Il y a un résidu
de calcaire dans le réservoir d’eau. Reportez-
vous a Entretien et nettoyage Nettoyage du
réservoir d'eau.

L'affichage indique "00:00". - Une coupure
de courant s’est produite. Réglez I'heure ac-
tuelle.

Err C2 - Enfoncez bien la Sonde de cuisson
dans la prise.

Err C3 - Refermez la porte. Mettez a I'arrét
puis en fonctionnement I'appareil. Vérifiez
que le verrouillage de la porte n’est pas cas-
sé.

Err F102 - Refermez la porte. Vérifiez que le
verrouillage de la porte n’est pas cassé.

Indice d’efficacité énergéti-
que

Classe d’efficacité énergé-

tique At+

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode conventionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode chaleur tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités 1
Source de chaleur Electricité
Volume 721
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Type de four Four encastrable

Masse NBR6P511SB 32,9 kg

NBR6P531SB 34,2 kg

NBR6P531SB 33,8 kg

OR6PB51WSB 33,1 kg

TR6PB511SB 32,6 kg

TR6PB52XSB 34,2 kg

TR6PB531SB 33,9 kg

TR6PB531SB 33,0 kg

TR6PB531SB 33,0 kg

V7PBR521SB 32,9 kg

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n° 2023/826

Consommation d’énergie en mode
veille 08W

Consommation d'énergie en mode 20W
« veille » en réseau ’

Temps maximum requis pour que
I'équipement atteigne automatique-
ment le mode basse puissance appli-
cable

20 min

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564, EN 63474.

Pour savoir comment activer et désactiver la
connexion réseau sans fil, reportez-vous a
Avant la premiére utilisation.

9.3 Conseils pour économiser
I’énergie

» Gardez la porte fermée pendant la cuisson

et évitez de l'ouvrir souvent.

» Nettoyez régulierement le joint de porte et

assurez-vous qu'il est bien en place.
+ Utilisez des plats en métal ou foncés, non
réfléchissants.

« Sautez |'étape de préchauffage sauf si
nécessaire.

* Minimisez les pauses entre la cuisson de
plusieurs plats.

« Sipossible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation pour
économiser de I'énergie (uniquement sur
certains modeéles).

« Utilisez la chaleur résiduelle pour
maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3
- 10 min avant la fin de la cuisson.

« Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire.

« Circulation d'air humide (uniquement sur
certains modeles) - Cette fonction était
utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014
et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible. Lorsque vous utilisez cette
fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

» Sipossible, désactivez le Wi-Fi pour
économiser de I'énergie. Reportez-vous a
Avant la premiere utilisation.

« Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Pour activer une
fonction de cuisson plus longtemps, réglez
le temps de cuisson. L’arrét automatique
ne s’applique pas avec la fonction
Démarrage retardé ou lorsque I'éclairage
est allumé.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 5,5h:200-245°C
— 3 h:maximum 250 °C

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A

CO. Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la
protection de I'environnement et de la santé
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humaine en recyclant les déchets des appa-
reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce



produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

@ Concerne la France uniquement :

j _ REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
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aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat und mobilen Geraten
mit der App spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.

« WARNUNG: Das Gerat und

die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-



triebs heil®. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkiinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-

torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
Verwenden Sie ausschliel3-
lich den fir dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor
(Kerntemperatursensor).
Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.
Reinigen Sie das Gerat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.
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* Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe flhren.

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

+ Ziehen Sie das Gerat nicht am Giiff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

+ Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.

+ Das Geréat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlliisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.
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» Entfernen Sie vor der pyrol-

ytischen Reinigung alle Zu-
behdrteile und Gbermalige
Ansammlungen/Ablagerun-
gen aus dem Innenraum
des Gerats.

Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefuhrt werden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder den unteren Bereich des
Geréates nicht beriihrt oder in der Nahe
dieser Komponenten vorbeigefiihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil? ist.

Der Stofdschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.



» SchlieRen Sie die Geratetlir ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

» Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder Aus-
tausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fur den Kabelabschnitt siehe die Gesamtleis-
tung auf dem Typenschild. Sie kdnnen auch
die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1.380 3x0.75
maximal 2.300 3x1
maximal 3.680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel..

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

» Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heile Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

» Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tir gedffnet ist.

* Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlieBlich zugelassene Glaser und
Gefalle.

» Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Geréats.

* Geben Sie Ilhr WiFi-Passwort nicht weiter.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

« Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heille
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

» Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

« Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtsafte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

*  Wenn das Geréat hinter einer
Méobelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen iber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

« Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dlrfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

DEUTSCH 59



2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

» Schalten Sie das Geréat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.

» Seien Sie beim Herausnehmen der Tir
aus dem Gerét vorsichtig.

* Reinigen und trocknen Sie das Gerat,
seinen Hohlraum und das Zubehor nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

» Uberprifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fir
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen kénnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.

» Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

» Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

Pyrolytische Reinigung

» Lesen Sie alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung

» Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Aufheizen Folgendes aus dem
Garraum:

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle herausnehmbaren Teile (die mit
dem Gerat mitgeliefert werden,
einschlieRlich Ablagen, Einhangegitter
usw.), insbesondere alle
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antihaftbeschichteten Toépfe, Pfannen,
Backbleche, Besteck usw.

« Halten Sie Kinder wahrend der
pyrolytischen Reinigung fern, da das
Gerat sehr heild wird und heilRe Luft aus
den vorderen Liftungséffnungen abgibt.

« Pyrolytische Reinigung setzt Dampfe aus
Kochriickstanden und Baustoffen frei.
Sorgen Sie fir eine gute Bellftung
wahrend und nach dem ersten Aufheizen
und der pyrolytischen Reinigung.

* Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentiir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

» Die von den Pyrolyse-Backéfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fur Menschen, einschlielich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

* Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der pyrolytische Reinigung und dem
ersten Aufheizen vom Gerat fern. Kleine
Haustiere (insbesondere Végel und
Reptilien) kdnnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.

» Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Besteck
kénnen durch die pyrolytische Reinigung
bei hoher Temperatur beschadigt werden
und schéadliche Dampfe mit niedrigem
Gehalt freisetzen.

Garen mit Dampf

* Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen:

— Offnen Sie die Geratetiir nicht
wahrend des Dampfgarvorgangs.

— Offnen Sie die Tur des Gerats
vorsichtig nach dem Garen mit Dampf.

2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.



3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht
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Bedienfeld

Drehknopf fur die Kochfunktionen
Display

Bedienknopf

Wassertank

Heizelement

Buchse fir den Temperatursensor
Lampe

Ventilator

Einschubschienen, herausnehmbar
Ablaufschlauch
Wasserauslassventil
Einschubebenen

Dampfaustritt

3.2 Bedienfeld

Display-Anzeigen

Das Gerat ist verriegelt.

Untermen(: Koch-Assistent.

Untermenti: Reinigung.

Untermend: Einstellungen

Schnellaufheizung ist eingeschaltet.

Der Wassertank ist leer. Flillen Sie
den Tank auf.

Der Wassertank ist halb voll.

Der Wassertank ist voll.

3>E[II|[&@5\XEJ

Dampfgaren ist aktiviert.

Temperatursensor ist eingeschaltet.

Kurzzeit-Wecker ist eingeschaltet.

)

Driicken Sie, um die Timer-Funktio-
nen einzustellen.

))Il

Zum Einstellen der Funktion gedrickt
halten: Schnellaufheizung.

O

Druicken Sie, um die Geratelampe ein-
und auszuschalten.

N

Driicken, um die Lebensmittelkern-
temperatur einzustellen mit: Tempera-
tursensor

OK

Zur Bestatigung der Auswahl driicken.

DDy

Garzeit ist eingeschaltet.

%
=
o
%

Zeit Zeitvorwahl ist eingeschaltet.

Uptimer ist eingeschaltet.

WiFi ist eingeschaltet.

| )| C|®

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

Fortschrittsbalken — Zeigt visuell an,
wann das Gerét die eingestellte Tem-
peratur erreicht oder die Garzeit been-
det ist.

Einschalten des Gerits:

1. Driicken Sie die Knopfe. Die Knopfe
kommen heraus (nur bei ausgewahlten
Modellen).

2. Drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.

Ausschalten des Gerats: Drehen Sie den
Knopf flr die Ofenfunktionen in die Aus-Posi-
tion 0.
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4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display Folgen-
des anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je nach
Modell).

1. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

2. Driicken Sie OK.
4.2 Erstaufheizen und Reinigung

1. Heizen Sie das leere Gerat auf, um
eventuelle Geriiche zu entfernen. Liften
Sie den Raum.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangeqgitter.

3. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Gerat fiir bestimmte

Dauer arbeiten lassen: \:] 1 Std, 15

Min, B 15 Min. Siehe Taglicher
Gebrauch.

4. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen.

5. Reinigen Sie es mit einem
Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spilmittel. Setzen Sie die
Zubehorteile und die Einhangegitter
wieder ein.

4.3 Drahtlose Verbindung

Um das Gerat zu verbinden, bendtigen Sie:

* Ein drahtloses Netzwerk mit Internetver-

bindung.

« Ein Mobilgerat, das mit demselben Draht-

losnetzwerk verbunden ist.

1. Zum Download der App scannen Sie den
QR-Code auf der Riickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kénnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Kochfunktionen

HeiBluft: Gleichmaliges Backen, Zart-
heit, Doérren

62 DEUTSCH

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

3. Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen, und wahlen Sie das =.

4. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das @} / WiFi. Schalten Sie dies ein

oder aus. Siehe Taglicher Gebrauch,
Andern: Einstellungen.

WiFi ist standardmaRig eingeschaltet. Weite-
re Informationen finden Sie unter Energieeffi-
zienz, Tipps zum Energiesparen.

@ Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich die
Fernsteuerung nach 24 Std automatisch
aus. Wiederholen Sie das Onboarding, falls
erforderlich.

2.4 GHz WLAN
Frequenz

2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW )

WLAN-Modul  NIUS-50

4.4 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt Bau-
teile, die auf kostenloser und Open-Source-
Software basieren. AEG erkennt die Beitrage
der offenen Software- und Roboter-Commu-
nities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten zu-
zugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre voll-
standigen Copyright-Informationen und die
geltenden Lizenzbedingungen einzusehen,
besuchen Sie: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (Ordner NIUS).

E] Ober-/Unterhitze: Traditionelles Ba-
cken




Feuchtigkeit, niedrig (Dampffunkti-
on): Fleisch, Gefligel, Ofengerichte,
Auflaufe

B

Tiefkiihlgerichte: Pommes frites, Kar-
toffelspalten, Frihlingsrollen

(]

g;izkaesntl\;g%(%?zrggffunktion bis 230°C):
O] unterhitze: Kuchen backen

[¥]  Feuchte Umluft: Backen

(%]  Grill: Toasten, Grillen

HeiBluftgrillen: Braten von Fleisch,

Braunen

Die Lampe wird bei einigen Ofenfunktionen
und einer Temperatur unter 80°C automa-
tisch ausgeschaltet.

5.2 Einstellung: Ofenfunktionen

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

;N Schnellaufheizung - Halten Sie diese ge-
drtickt, um die Aufheizzeit zu verkirzen. Die
Funktion ist nur fur einige Ofenfunktionen ver-
fugbar. Der Lifter kann sich automatisch ein-
schalten.

5.3 Timer

1. Drehen Sie die Knopfe, um die
Garfunktion auszuwahlen und bei Bedarf
die Temperatur einzustellen.

2. Drlcken Sie das @ bis das Display eine
gewlnschte Timer-Funktion anzeigt:

[ Kurzzeit-Wecker: Einstellen eines Count-
downs. Nach Ablauf der Zeit ertdnt der Sig-
nalton.

sior Garzeit: Einstellen eines Countdowns.
Wenn der Timer endet, ertont das Signal und
das Kochen stoppt.

& Zeit Zeitvorwahl: Verzdgerung des Starts
und/oder Endes des Kochens. Nach Ablauf
des Timers ertdnt das Signal und der Koch-
vorgang wird beendet.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

4. Driicken Sie das OK,

5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie

das OK und drehen die Knépfe, falls
notig, in die Aus-Position.

5.4 Garen mit Dampf 4>

1. Dricken Sie auf den Wassertank, um ihn
zu 6ffnen.

2. Fillen Sie den Wassertank bis zum
Hochststand mit kaltem Leitungswasser.
Verwenden Sie keine anderen
Flussigkeiten.

Achten Sie darauf, die maximale Kapazitat
des Dampfsystems nicht zu Uberschreiten
(ca. 350 ml, wenn es leer ist). Ist der Tank

voll, erscheint das Symbol L auf dem Dis-
play und es ertont ein Signal.

3. Schieben Sie den Wassertank in seine
urspriingliche Position.

4. Sie kdnnen das Garen mit Dampf auf
zwei Arten einstellen:

* Drehen Sie den Knopf fir die Garfunk-

tionen, um das auszuwahlen und
drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

» Drehen Sie den Knopf flir die Garfunk-

tionen auf das = und drehen Sie den
Bedienknopf, um das @3 auszuwah-

len. Driicken Sie das OK. Drehen Sie
den Bedienknopf, um eine Funktion
(S1-S...) auszuwahlen, und stellen
Sie gegebenenfalls die Temperatur

ein. Driicken Sie zweimal auf das OK.

5. Heizen Sie das Geréat auf, bevor Sie die
Speisen hineingeben. Flllen Sie den
Wassertank wahrend des Kochvorgangs
nach, wenn die Wassertankanzeige
anzeigt, dass der Tank leer ist.

6. Drehen Sie nach Beendigung des
Kochens den Knopf fir die Garfunktionen
in die Aus-Position, um das Gerét
auszuschalten. Offnen Sie die Tur
vorsichtig. Freigesetzte Feuchtigkeit kann
Verbrennungen verursachen.

7. Leeren Sie den Wassertank stets nach
jedem Garen mit Dampf, um
Kalkablagerungen zu verhindern und
Fehlfunktionen, wie beispielsweise das
Austreten von Wasser aus dem
Dampfauslass, zu vermeiden. Warten Sie
mindestens 60 Min, bevor Sie den
Behalter leeren.
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Untermenii: Garen mit Dampf

Funktion Beschreibung

Kombiniert Dampf und Air-
frying fur knusprige, saftige
und gesiindere Speisen.

S1  AirFry Plus

Diese Funktion erwarmt
Speisereste schonend mit

s2 Regenerie- Dampf (110-130°C - safti-

ren ges Aufwarmen, 130-
200°C - knusprigeres Auf-
warmen).

Brot ba-

S3 Zum Backen von Brot.

cken

5.5 Entleeren des Wassertanks

Wassertank-Fiillstandsanzeige

O Der Tank ist voll.

H Der Tank ist halb voll.

LJ Der Tank ist leer. Fiillen Sie den
Tank auf.

1. Schalten Sie das Gerat aus und stellen
Sie sicher, dass es kalt ist.

2. SchlieRen Sie den Ablaufschlauch C am
Auslassventil A mit Hilfe des
Verbindungsteils B an.

3. Halten Sie das Ende des Schlauchs unter
der Héhe des A und driicken Sie
mehrmals B, um das restliche Wasser
aufzufangen.

4. Losen Sie C und B und trocknen Sie das
Innere des Backofens mit einem weichen
Schwamm.

5.6 Menii =

Offnen Sie das Menii, um auf Gerichte mit
dem Koch-Assistenten und auf Einstellungen
zuzugreifen.

64 DEUTSCH

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Garfunktionen auf =.

Das Display zeigt ‘/f, rrrr/ ‘@’ , <\r|7) .

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das Symbol, um in das Untermenu zu

gelangen. Driicken Sie das OK.

5.7 Einstellung: Koch-Assistent ¥

Koch-Assistent: Das Untermeni besteht aus
Programmen, die fir bestimmte Gerichte kon-
zipiert sind. Die Programme beginnen mit ei-
ner geeigneten Einstellung. Sie kdnnen die
Zeit und die Temperatur wahrend des Garens
einstellen.

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf =,

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das ¥£. Driicken Sie das OK.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um ein
Gericht (P1 - P...) auszuwahlen. Driicken

Sie das OK.
4. Das Gericht in das Gerat geben. Driicken
Sie das OK.

5. Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

Untermenii: Koch-Assistent

Legende

Um die Funktion nutzen zu kénnen,
muss der Temperatursensor ange-
schlossen sein. Siehe Temperatursen-
sor.

Fillen Sie den Wassertank zum Dampf-
garen mit Wasser.

Heizen Sie das Gerat auf, bevor Sie mit
dem Kochen beginnen.

”?
a»
()

B Einschubebene. Siehe Geratebeschrei-
bung.

Das Display zeigt P und eine Nummer des
Gerichts an, die Sie in der Tabelle Uberprifen
kénnen.

Roastbeef, . .

P1 blutig 1-1,5kg; 4 - 5 cm dick
2; Backblech

Braten Sie das Fleisch

einige Minuten in einer
heiflen Pfanne. In das

Gerat einlegen.

Roastbeef,
P2 medium

Roastbeef,
P3 durch




P4

Steak, mittel, 180 - 220 g pro Stiick; 3
cm dick

/‘? E E 3; Backform auf Kombirost

Spare Ribs vom Schwein, 2 - 3 kg; roh
verwendet, 2 - 3 cm dinn

E 3; tiefes Backblech

Braten Sie das Fleisch einige Minutenin | P16 Flussigkeit hinzufiigen, um den Boden
einer heilBen Pfanne. In das Geréat einle- eines Gerichts zu bedecken. Wenden
gen. Sie das Fleisch nach der Halfte der Gar-
zeit.
Rinderbraten / geschmort (Rippchen,
dicke Flanke) 1,5 - 2 kg Lammkeule mit Knochen 1,5 -2kg; 7 -
P5 2; Backform auf Kombirost 9 cm dick
Braten Sie das Fleisch einige Minutenin | P17 (=] 2; Bratform auf Backblech
einer heiRen Pfanne. Flissigkeit hinzu- Flussigkeit hinzugeben. Wenden Sie das
geben. In das Gerét einlegen. Fleisch nach der Halfte der Garzeit.
Roastbeef, . Hahnchen, ganz, 1 - 1,5 kg; frisch
P6 1-1,5kg; 4 - 5 cm dick
blutig" G4m0 cmaic VLl= 2; Auflaufform auf Backblech
Roastbeef 4 82 BdaCkI?IIe'Chh P18  Das Hahnchen nach der Halfte der Gar-
P medium?)  OGs\iniohimarer | B ooy 0o m0e
heillen Pfanne. In das
P8 §°a$':'3$ef, Gerét einlegen. p1g Halbes Hahnchen, 05-0,8 kg
ure [=]3; Backblech
P9 E;:tc;l;:;‘llet, gigk- 1,5kg; 5-6cm jé;rlﬁhleilbrust, 180 - 200 g pro Stiick
2; Auflaufform auf Kombi-
po Rinderfilet, = 2; Backblech P20 rost e ) I
medium V) Sir:}geenl\%ilr?u?gr? i';'%'ﬁ]%hr Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
einer heilRen Pfanne.
Rinderfilet, heillen Pfanne. In das ! :
P11 durch Gerét einlegen. Hahnchenschenkel, frisch
[=]3; Backblech
‘I((a.llisbra(;c_erl: (z. B. Schulter), 0,8 - 1,5 P21 \wenn Sie die Hahnchenschenkel zuerst
g, & cm dic marinieren, stellen Sie die niedrigere
P12 { e k2;_tB;]e_lckfornE)auf BKortnbirost Temperatur ein und garen Sie sie langer.
deucskstl.g eit hinzugeben. Braten zuge- Ente, ganz, 2 - 3 kg
- 2; Bratform auf Kombirost
Schweinebraten Nacken oder Schul- P22 | egen Sie das Fleisch in den Brater. Die
ter 1,5-2kg Ente nach der Halfte der Garzeit wen-
P13 G [E]1; Bratform auf Kombirost den.
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte
der Garzeit. Gans, ganz, 4 - 5kg
2; Tiefes Backblech
Pulled pork 1,5-2 kg " P23 |egen Sie das Fleisch auf das tiefe
El 2: Backblech Backblech. Die Gans nach der Halfte der
P14 \enden Sie das Fleisch nach der Halite Garzeit wenden.
der Garzeit, um eine gleichmafige Brau-
nung zu erzielen. P24 Hackbraten 1 kg
2; Kombirost
Schweinefilet, frisch, 1-1,5kg; 5-6
cm dick Ganzer Fisch, gegrillt, 0,5 - 1 kg pro
P15 /‘? El 2; Backform auf Kombirost Fisch
Braten Sie das Fleisch einige Minutenin | P25 (=] 2; Backblech
einer heiBen Pfanne. In das Geréat einle- Fillen Sie den Fisch mit Butter, Gewdr-
gen. zen und Krautern.
P26 Fischfilet

(ﬂ) E 3; Auflaufform auf Kombirost
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Kasekuchen Pizza frisch, dick
P27 E 2;J 28cm Springform auf Kombi- P42 E <(ﬂ> El 2; Backblech mit Backpapier
rost ausgelegt
P28 Apfelkuchen P43 Quiche
EI 3; Backblech (ﬂ) E 2; Backform auf Kombirost
P29 Apfel-Tarte Baguette / Ciabatta / WeiRRbrot, 0,8 kg
aw = 2, Kuchenform auf Kombirost P44 = 2; Backblech mit Backpapier
ausgelegt
Apf%)astete Fir Weilbrot mehr Zeit notig.
P .
30 I&mbi:&s? 22em Kuchenform auf \klgllkorn- | Roggen- / dunkles Brot, 1
P31 Brownies, 2 kg Teig Pas (3] E 2; Backblech mit Backpapier
EI 3: tiefes Backblech ausgelegt / Kastenform auf Kombirost
Muffins 1) Niedertemperaturga-
P32 B 3; Muffinform auf Kombirost en
pay Kastenkuchen 5.8 Andern: Einstellungen &
2: Kastenform auf Kombirost 1. Drehen Sie den Knopf fir die _
Ofenkartoffeln, 1 kg Ofenfunktllonen, und‘wahlen Sie das" =.
P34 E'Z; Backblech 2. Drehen Sie den Bedienknopf und wéhlen
Ganze Kartoffeln mit Schale verwenden. Sie das %%, Driicken Sie das OK.
Kartoffelspalten, 1 kg 3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
E| . . . Einstellung auszuwahlen. Driicken Sie
P35 3; Backblech mit Backpapier ausge-
legt ] . ) das OK.
Kartoffeln in Stiicke schneiden. 4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
kGemischtes gegrilltes Gemiise, 1- 1,5 Wert einzustellen. Driicken Sie das OK.
P36 Eg| ) ) ) 5. Drehen Sie den Knopf fir die
Iegt3' Backblech mit Backpapier ausge- Ofenfunktionen in die Aus-Position, um
Gemdse in Stiicke schneiden. Mend zu verlassen.
P37 Kroketten, gefroren’ 0,5 kg Untermenii: Einstellungen
E 3; Backblech Einstellung Wert
P38 Emmes frites, gefroren, 0,75 kg 01 Uhrzeit Andern
3; Backblech
; Dackblec 02  Helligkeit 1-5
Fleisch- / Gemiiselasagne mit trocke- - -
p39 nen Nudelblattern, 1 - 1.5 kg 03 Tastentdne 1 - Piep, 2 - Klick,
O E] ) . 3-Ton aus
\Il 1; Auflaufform auf Kombirost
- 04 Lautstarke 1-4
Kartoffelgratin (rohe Kartoffeln) 1 - 1,5
kg 05 Temperatursensor 1 - Alarm und
P40 qp [ 1; Auflaufform auf Kombirost Aktion Stopp, 2 - Alarm
Drehen Sie das Gericht nach der Hélfte 06  Uptimer Ein / Aus
der Garzeit um.
Beleucht Ein /A
Pizza frisch, dinn 07 Beleuchtung . il [ Aus
P41 (ﬁ?) E 2; Backblech mit Backpapier 08 Schnellaufheizung Ein / Aus

ausgelegt
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Erinnerungsfunktion :
09 Reinigen Ein/Aus

10  WiFi Ein/ Aus




Einstellung Wert
Automatischer Fern- .
1 betrieb Ein / Aus
12 Netzwerk ignorieren  Ja/ Nein
Aktivierungscode:
13 Demo-Modus 2468
14  Softwareversion Priifen

Gerat auf Werksein-
15 stellungen zurlickset- Ja / Nein
zen

5.9 Verriegelung &

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Anderung der Geréatefunktion.

Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerat in
Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld und
sorgt dafir, dass die aktuellen Kocheinstel-
lungen ohne Unterbrechung weiterlaufen.

Wird sie bei ausgeschaltetem Gerat aktiviert,
bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das
Gerat nicht versehentlich eingeschaltet wer-
den kann.

@OK - gedriickt halten, um die Funktion ein-
und auszuschalten.

Ein Signal ertont. &- blinkt dreimal, wenn
die Verriegelung eingeschaltet ist. Die Gera-
tetlr ist verriegelt.

5.10 Zubehor

chendes Zubehor erhaltlich.
" Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Uberprifen, wie das
e mit Ihrem Geréat gelieferte
k' Zubehor verwendet wird. Op-
tionales Zubehor kdnnen Sie
separat bestellen. Wenden Sie sich bitte flr
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehor (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Fihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
das Backblech die Riickseite des Backofenin-
nenraums beruhrt und die FiRRe nach unten
zeigen. Eine kleine Vertiefung oben erhoht
die Sicherheit und bietet Kippschutz. Der um-
laufende Rand des Blechs verhindert, dass
Kochgeschirr vom Blech rutscht.

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu lhnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

5.11 Temperatursensor

Er misst die Temperatur im Inneren der Spei-
se.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

OC - die Backofen-Temperatur. Sie sollte
mindestens 25°C hoher als die Tempera-
tur des Kerntemperatursensors sein.

. /‘? - die Temperatur des Kerntemperatur-
Sensors.

1. Stellen Sie eine Garfunktion und die
Backofentemperatur ein.

2. Fihren Sie die Spitze des
Kerntemperatursensors so ein, dass sie
sich in der Mitte des Fleischstlicks oder
des Fisches befindet, méglichst im
dicksten Teil. Platzieren Sie bei Auflaufen
die Spitze des Kerntemperatursensors
genau in der Mitte, stabilisiert in einer
festen Zutat. Stellen Sie sicher, dass die
Spitze den Boden der Backform nicht
berthrt.

AEEESSSSSSSSS

3. Stecken Sie den Kerntemperatursensor in
die Buchse, die sich im Gerat befindet,
ein. Siehe Geratebeschreibung. Das
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Display zeigt die aktuelle Temperatur des
Kerntemperatursensors an.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur des Kerntemperatursensors

einzustellen. Driicken Sie das OK.

5. Wenn die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton.
Dricken Sie ein beliebiges Symbol, um
das Signal abzustellen. Prifen Sie, ob
das Gericht fertig ist. Verlangern Sie bei
Bedarf die Garzeit.

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hangen
von den Rezepten sowie der Qualitat und

Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie flr ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-

Sie konnen die gewlinschte Endaktion des
Kerntemperatursensors im Untermenu aus-
wahlen: Einstellungen.

6. Schalten Sie das Gerat aus.

7. Ziehen Sie den Stecker des
Kerntemperatursensors aus der Buchse
und nehmen Sie das Gericht aus dem

Gerat.

N cH O ®
Soufflé, 6 Stiick 200 3 25-30 3
L 15—
Biskuitboden 180 2 25 4)

Englischer Sandwich-
nem ahnlichen Rezept. kuchen a la Victoria 170 2 40-50 9
Die Ebenen werden vom Boden des Back- i i 20 —
ofens aus gezahlt. Fisch, pochiert, 0,3 kg 180 3 25 1)
In den Tabellen verwendete Symbole: Fisch. ganz, 0.2 kg 180 3 2535 1)
5§ ;
=  Lebensmittelart Fischfilet , 0,3 kg 180 3 25-30
Garfunktion Eéeisch, pochiert, 0,25 50y 3 3545 1)
O,
C  Temperatur -
Schaschlik, 0,5 kg 200 3 25-30 "
[5]  Einschubebene Platzchen, 16 Stick 180 2 20-30 1)
D Garzeit (Min) Makronen, 24 Stick 180 2 25-35 1)
®  Weitere Informationen Muffins, 12 Stlick 170 2 3040 M
6.2 Feuchte Umluft Stoqoe ook Prant 20 180 2 2530 1
Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten - —
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen. g/loursbte_zutéaligplatzchen, 150 2 25-35 1)
B °C B @© @ | Tortchen, 8 Stiick 170 2 20-30 1
Brotchen, s, 16 u 1 Gemiise, pochiert, 1
Stiick 180 2 20-30 1 0,4 kg 180 3 35-45 1)
Brétchen, 9 Stlck 180 2 3040 1
Egi;zza, gefroren, 0,35 220 2 10-15 2
Biskuitrolle 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)
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=N CH O© ® = °C O ©®
Vegetarisches Omelett 200 3 25-30 6) C] 2 180 70 -90 3)
g"$dk‘;e”a”es Gemise, 480 4 2530 1 2 160 70-90 93
1) Backblech oder tiefes Blech verwenden. Fettfreier Biskuit, Kuchenform & 26 cm
2) Verwenden Sie den Kombirost.
- 3
3) Keramikférmchen auf Kombirost verwenden. E] 2 170 40-50 )
4) Tortenbodenform auf Kombirost verwenden. 2 170 45-50 3)2)
5) Backform auf Kombirost verwenden.
6) Pizzapfanne auf Kombirost verwenden. 1und 3 170 50-60 3)2)
6.3 Informationen fiir Priifinstitute Mirbeteig-Platzchen
Tests gemaR IEC 60350-1.
5 . 5 5 3 140-150 20-40 1
=
C 2und4 140-150 25-45 1)
Toértchen, 20 pro Backblech
3 140-150 25-45 1)
c 3 150-170 35-40 12 =
Toast
3 140-160 35-40 12 =
4 Max. 1-5 3)2)
2und4 130-150 45-50 12

Apfelkuchen, 2 Backformen a @ 20 cm

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

Verwenden Sie eine Reinigungslésung fur
Metalloberflachen.

Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen flissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.
Feuchtigkeit kann im Gerat oder auf den
Turglasscheiben kondensieren. Um die
Kondensation zu verringern, lassen Sie
das Gerat 10 Minuten vor dem Kochen
arbeiten. Bewahren Sie Lebensmittel nicht
langer als 20 Minuten im Gerat auf.
Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im
Geschirrspliler.

7.2 Entfernen der Einhdngegitter

1.

2,

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdhlt ist.

Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.
Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von

der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

1) Backblech verwenden.
2) Gerat 10 Minuten aufheizen.
3) Kombirost verwenden.

4. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in

ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-
den, missen ihre Haltestifte nach vorne zei-
gen.

7.3 Pyrolytische Reinigung

Dieses Programm verbrennt Rickstadnde im
Gerat. Verwenden Sie dies immer dann,
wenn |hr Gerat grindlich gereinigt werden
muss.

Befinden sich weitere Gerate in demselben
Kichenmobel, verwenden Sie sie nicht wah-
rend dieser Funktion. Dies kann zu Schaden
am Backofen oder Schrank fihren.

1.

2,
3.

Stellen Sie sicher, dass das Geréat
abgekunhlt ist.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile.

Reinigen Sie das Innere des Backofens
und die innere Tilrglasscheibe mit
warmem Wasser, einem weichen Lappen
und einem milden Reinigungsmittel.
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4. Drehen Sie den Knopf fiir die

Ofenfunktionen auf das = um Menii
aufzurufen.

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um das v
auszuwahlen und driicken Sie das OK.

Reinigungsprogramm Dauer

C1 - Leichte Reinigung 1h

C2 - Normale Reini- 1h 30
gung min
C3 - Grundliche Reini- 2h30
gung min

6. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Reinigungsprogramm auszuwéhlen, und

driicken Sie dann das OK.

7. Driicken Sie OK, um die Reinigung zu
starten.

Beim Start der Reinigung wird die TUr des
Gerats verriegelt und die Lampe ausgeschal-
tet. Starten Sie die Funktion nicht, wenn die
Backofentir nicht vollstédndig geschlossen ist.
Bis die Tir entriegelt wird, zeigt das Display

das El an.

8. Drehen Sie nach der Reinigung den
Knopf fiir die Ofenfunktionen in die Aus-
Position.

9. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist und sich
die Tir entriegelt. Reinigen Sie das
Innere des Backofens mit einem weichen
Lappen und Wasser.

7.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn nach dem Kochen auf dem Display ol
blinkt, erinnert das Gerat Sie daran, es mit ei-
ner pyrolytischen Reinigung zu reinigen. Sie
kénnen die Erinnerung im folgenden Unter-
menU ausschalten: Einstellungen. Siehe Tég-
licher Gebrauch, Andern: Einstellungen.

7.5 Dampfreinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe
von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus
dem Gerét entfernt.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdhlt ist.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile.

3. Reinigen Sie den Innenraum des
Backofens und die Innenscheibe der Tir
mit einem trockenen, weichen Tuch.
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4. Drehen Sie den Knopf flr die

Ofenfunktionen auf das = um Menii
aufzurufen.

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um das mr/
auszuwahlen und driicken Sie das OK.
6. Drehen Sie den Bedienknopf auf C4.

7. Fullen Sie den Wassertank bis zum
Hochststand mit kaltem Leitungswasser
(bis ca. 350 ml).

8. Driicken Sie das OK. Wenn die
Reinigung beginnt, ist die Lampe
ausgeschaltet.

Dauer: 30 Min

Nach Abschluss der Reinigung ertdnt das

akustische Signal. Das Gerat schaltet sich

aus.

9. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen ab.

7.6 Reinigung des Wassertanks

Dieser Reinigungsvorgang entfernt Kalkabla-
gerungen im Dampfsystem und beugt deren
Neubildung vor.

1. Wassertank leeren. Siehe Taglicher
Gebrauch, Entleeren des Wassertanks.

2. Giellen Sie 250 ml des vom Hersteller
empfohlenen fliissigen
Entkalkungsmittels in den Wassertank.

3. Warten Sie 60 Min lang. Wassertank
leeren.

4. GielRen Sie 350 ml Wasser in den
Wassertank, um diesen auszuspulen.
Wassertank leeren.

5. Reinigen Sie den Ablaufschlauch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Die Haufigkeit der Entkalkung hangt von der

Wasserharte und der Haufigkeit des Dampf-

garens ab.

Wenden Sie sich an Ihren Wasserversorger,

um den Wasserhartegrad zu erfragen.



Reinigen Sie
Wasserharte Verwendung von den Wasser-

(°fH) Dampf tank alle
(Monate):
Haufig
(=1 Mal pro Wo- 12
0-15 che)
(weich bis mit-
tel) Selten
(=1 Mal pro Mo- 24
nat)
Haufig
(=1 Mal pro Wo- 6
216 che)
(hart bis sehr
hart) Selten
(<1 Mal pro Mo- 12
nat)

7.7 Aus- und Einbauen der Tir

Sie kdnnen die Backofentir und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die
Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. Schliellen Sie die Backofenttir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschliefiend heben und ziehen Sie die
Tir aus der Aufnahme heraus.

o —

4. Legen Sie die Tir auf einer stabilen
Oberflache auf ein weiches Tuch.

5. Fassen Sie die Tlrabdeckung A an der
Oberkante der Tur an beiden Seiten an
und driicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu l6sen.

6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

7. Fassen Sie die Glasscheiben der Tir
nacheinander am oberen Rand an und
ziehen Sie sie nach oben aus den
Fihrungen. Achten Sie darauf, dass die
Glasscheiben vollstandig aus den
Halterungen gezogen werden.

4

(]

Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgféltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Montieren Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofentr.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glas-
scheiben auf die richtige Reihenfolge. Achten
Sie auf das Symbol / den Druck auf der Seite
der Glasscheibe. Die Druckzone B (falls vor-
handen) muss zum Backofeninneren zeigen.
Wenn die Tur korrekt installiert ist, hdren Sie
beim SchlieRen der Verriegelungen ein Kii-
cken.

i

7.8 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.
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8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei get-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt,
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung aus und wie-
der ein, um das Geréat neu zu starten. Wenn
der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent-
rum.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Geréat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

» Die Tur ist nicht richtig geschlossen.
» Verriegelung ist eingeschaltet.
» Die Abschaltautomatik ist aktiviert.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Tauschen Sie die Lampe
aus.

Die Lampe ist ausgeschaltet. - Feuchte
Umluft - ist aktiviert.

Der Temperatursensor funktioniert nicht. -
Der Stecker des Temperatursensor ist nicht
vollsténdig in die Steckdose eingefiihrt.

Aus dem Dampfauslass tritt Wasser aus. -
Es ist zu viel Wasser im Wassertank. Siehe

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten AEG

Modellbezeich- NBR6P511SB 949494923
nung NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946

OR6PB51WSB 949494949

TR6PB511SB 949494924

TR6PB52XSB 949494947

TR6PB531SB 949494948

TR6PB531SB 949494951

TR6PB531SB 949494916

V7PBR521SB 949494943
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Téaglicher Gebrauch, Entleeren des Wasser-
tanks.

 Die Anzeige Wassertank ist leer leuch-
tet. - Es befindet sich kein Wasser im Tank.
Fillen Sie den Wassertank. Leuchtet die An-
zeige weiterhin, gehen Sie zu Reinigung und
Pflege, Reinigung des Wassertanks.

Das Dampfgaren funktioniert nicht. — Es
befinden sich Kalkablagerungen in der
Dampfauslasséffnung. — Reinigen Sie den
Wassertank (siehe Reinigung und Pflege)
oder, falls sich kein Wasser im Tank befindet,
fullen Sie den Wassertank auf.

Es dauert langer als drei Minuten, den
Wassertank zu leeren, oder Wasser tritt
aus der Dampfauslassoffnung aus. — Im
Wassertank befinden sich Kalkablagerungen.
Siehe Reinigung und Pflege, Reinigen des
Wassertanks.

Die Anzeige zeigt "00:00". - Es gab einen
Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.
Err C2 - Stecken Sie den Stecker Tempera-
tursensor vollstandig in die Steckdose.

Err C3 - SchlieRen Sie die Tir. Schalten Sie
das Gerat aus und wieder ein. Prifen Sie, ob
die Turverriegelung nicht defekt ist.

Err F102 - Schlieen Sie die Tur. Prifen Sie,
ob die Turverriegelung nicht defekt ist.

Energieeffizienzindex 61.2
Energieeffizienzklasse A++
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, kon- %r%s r'f,m%
ventioneller Modus 9
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, Umluft- g'lgz |!(avr\1/1rr]r/1
Modus 9
Anzahl der Garrdume 1
Warmequelle Strom
Volumen 721




Art des Backofens

Eingebauter

Backofen
Masse NBR6P511SB 32,9 kg
NBR6P531SB 34,2 kg
NBR6P531SB 33,8 kg
OR6PB51WSB 33,1 kg
TR6PB511SB 32,6 kg
TR6PB52XSB 34,2 kg
TR6PB531SB 33,9 kg
TR6PB531SB 33,0 kg
TR6PB531SB 33,0 kg
V7PBR521SB 32,9 kg

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemaB (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschafts-

zustand 0.8W
Leistungsaufnahme im vernetzten 20W
Standby-Betrieb ’
Maximale Zeit, die das Gerat beno-

tigt, um automatisch den entsprech- 20 Min

enden Energiesparmodus zu errei-
chen

Gerat getestet gemaf: EN 50564, EN 63474.
Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in
Vor der ersten Inbetriebnahme.

9.3 Tipps zur Energieeinsparung

Halten Sie die Tur beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu 6ffnen.

Halten Sie die Tirdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.
Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase, um Energie zu
sparen (nur ausgewahlte Modelle).
Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.
Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benotig
wird.

Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemafl EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der hochsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.
Schalten Sie das WiFi nach Mdéglichkeit
aus, um Energie zu sparen. Siehe Vor der
ersten Inbetriebnahme.
Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein. Die
automatische Abschaltung gilt nicht bei
der Zeit Zeitvorwahl- Funktion oder wenn
die Lampe eingeschaltet ist.

- 12,5 Std: 30-115°C

- 8,5Std: 120-195 °C

— 5,5 Std: 200-245 °C

— 3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

hre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf R&-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmiill gegeben wer-
den. Das Gerat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Riucknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch flr
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu Idschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmull son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Geréts
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ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber missen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner dul3eren Ab-
messung grofer als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschéaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Riicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedlbertrager (z. B. Kuihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Geréate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duleren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Rickgabemaglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt



auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner dulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurtickzunehmen; die Riicknahme

darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghodfen erfolgen. Fir
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.

DEUTSCH 75



1. ORYGGISUPPLYSINGAR...........coceue..... 76
2. ORYGGISLEIDBEININGAR...........c.......... 78
3. VORULYSING. ..o 80
4. FYRIR FYRSTU NOTKUN......coovvrveeennn. 81
5. DAGLEG NOTKUN.......ovvieerirereenns 82

Med fyrirvara a breytingum.

6. ABENDINGAR OG GOP RAD................. 87
7. UMHIRDA OG HREINSUN.........c..coovee.... 88
8. BILANALEIT ..o 90
9. ORKUNY TN ..o 91
10. UMHVERFISSJONARMID..................... 92

1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun
heimilisteekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar
vandlega. Framleidandinn ber
ekki abyrgd a neinum meidsl-
um eda skemmdum sem
leida af rangri uppsetningu
eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a éruggum
stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkun-
ar.

1.1 Oryggi barna og
viokvaemra einstaklinga

« Born, 8 ara og eldri og folk
med minnkada likamlega-,
skyn- eda andlega getu,
eda sem skortir reynslu og
bekkingu, mega nota petta
teeki, ef pau eru undir eftirliti
eda hafa verid veittar leid-
beiningar vardandi 6rugga
notkun teekisins og ef pau
skilja heettuna sem pvi fylg-
ir. Halda skal bornum yngri
en 8 ara gémlum og félki
med mjog miklar og fléknar
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fatlanir fra heimilistaekinu,
nema pau séu undir stdd-
ugu eftirliti.

» Hafa eetti eftirlit med born-
um til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med heimilis-
teekid og fartaeki med sma-
forritinu.

* Haltu 6llum umbudum fra
bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

* VIDVORUN: Heimilisteekid
og adgengilegir hlutar pess
hitha medan a notkun
stendur. Haltu bérnum og
geeludyrum fra medan a
notkun stendur og medan
teekid kolnar.

» Kveiktu a barnalegesingunni
ef hun er i bodi.

» Bdrn mega ekki prifa eda
annast viéhald a taekinu an
eftirlits.

1.2 Almennt oryggi

Petta heimilistaeki er ein-
gongu eetlad til matreidslu.



petta heimilisteeki er hann-
ad til notkunar innanhuss a
heimilum.

Petta heimilistaeki ma nota
a skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gesta-
husa, baendagistingum og
00rum sambeerilegum gist-
irymum par sem notkun er
ekki meiri en almenn heim-
ilisnotkun.

Ekki ma nota heimilistaekid
fyrr en innbyggda virkid hef-
ur verid uppsett.

Aftengdu heimilisteekid fra
rafmagnsinnstungu adur en
hvers kyns vidhaldsvinna
fer fram.

Ef rafmagnssnuran skemm-
ist skal framleidandi, vidur-
kennd pjénustumidstdd
hans eda heefir adilar skipta
henni ut til ad koma i veg
fyrir rafmagnshaettu.
VIDVORUN: Tryggdu ad
slékkt sé a heimilistaekinu
adur en pu skiptir um ljosid
til ad fordast moguleika a
raflosti.

VIDVORUN: Heimilistaekid
og adgengilegir hlutar pess
hitna medan a notkun

stendur. Geeta eetti varudar
begar hitunarelementin eru
snert eda yfirbord holrymis
heimilisteekisins.

Notadu alltaf hanska vid ad
taka ur og setja i aukahluti
eda eldfost matarilat.
Notadu adeins pann matar-
meeli (kjothitameeli) sem
radlagdur er fyrir petta
heimilistaeki.

Til pess ad taka hillustud-
ninginn ur skal fyrst toga i
framhluta hillustudningsins
og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu
hilluberunum fyrir i 6fugri
rod.

Notadu ekki gufuhreinsib-
unad til ad hreinsa heimilis-
teekid.

Notadu ekki sterk teerandi
hreinsiefni eda beittar mal-
mskofur til ad hreinsa gler-
hurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur
aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.

Fyrir hitahreinsun skaltu
fiarleegja alla aukahluti og
allt sem er inni i rymi heim-
ilistaekisins.
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2. ORYGGISLEIDBEININGAR

2.1 Installation

/\ ABVORUN!

Einungis til pess haefur adili ma setja upp
petta heimilisteeki.

* Fjarleegdu allar umbudir.

» Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.

» Fylgdu uppsetningarleidbeiningunum sem
eru & vefsidu okkar.

+ Alltaf skal syna adgat pegar heimilisteekiod
er feert til, vegna pess ad pad er pungt.
Notadu 6ryggishanska og lokadan
skobunad.

+ Dragdu heimilisteekid ekki & handfanginu.

» Settu heimilistaeki® upp a 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir allar
uppsetningarkrofur.

+ Haltu lagmarksfjarleegd fra 66rum
heimilisteekjum og einingum.

» Adur en taekid er sett upp skaltu ganga ur
skugga um ad pad standi slétt og ad
hurdin opnist an hindrana.

* Heimilisteekid er utbuid rafstyrdu keelikerfi.
bad parf rafstraum til ad geta gengid.

2.2 Rafmagnstenging

/\ ABVORUN!
Heetta a eldi og raflosti.

» Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.

» Gakktu Ur skugga um ad upplysingar a
merkiplotunni séu i samraemi vid
rafmagnsgildi rafmagnsnetins.

* Heimilisteeki® verdur ad vera jardtengt.
Notadu alltaf rétt uppsettar einangradar
innstungur.

* Notadu ekki fioltengi eda
framlengingarsnurur.

*  Geettu pess ad rafmagnstengill og snura
skemmist ekki. Ef skipta parf um varahlut
skal pad gert af vidurkenndri
pjonustumidstdd okkar.

» Lattu rafmagnssnurur ekki snerta hurd
teekisins eda svaedid undir henni,
sérstaklega pegar teekid er i notkun eda
hurdin er heit.

» Raflostvorn & straumvirkum og
einangrudum hlutum skal festa tryggilega
og hun ma ekki vera fjarleegjanleg an
verkfeera.
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* Adeins skal tengja rafmagnskléna vié
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarferlisins. Gakktu ur skugga
um ad audvelt sé ad komast ad
rafmagnstenglinum eftir uppsetningu.

« Ef adalrafmagnstengid er laust skaltu ekki
stinga i samband.

« Ekki aftengja taekid med pvi ad toga i
rafmagnssnuruna. Taktu alltaf i
innstunguna sjalfa.

» Notadu adeins réttan einangrunarbunad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarleegd ur héldunni), lekalida
og spolurofa.

» Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem gerir pér kleift
ad rjufa straum til heimilistaekisins fra
innstungum vid alla péla med ad minnsta
kosti 3 mm snertibil.

* Lokadu alveg hurd heimilistaekisins adur
en pu tengir rafmagnskléna vid
innstunguna.

»  bessu teeki fylgja rafmagnsklé og -snura.

Tegundir kapla sem haegt er ad nota fyrir
uppsetningu eda endurnyjun i Evrépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Fyrir pann hluta virsins visast til heildarork-
unnar a upplysingaspjaldinu. bPu getur einnig
visad til toflunnar:

Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?)
hamark 1,380 3x0.75

hamark 2,300 3x1

hamark 3,680 3x1.5

Jardtengingin (greenn / gulur vir) verdur ad
vera 2 cm lengri en bruni fasavirinn og blai
hlutlausi virinn.

2.3 Notkun

/N ADVORUN!

Heetta & meidslum, bruna og raflosti eda
sprengingu.

* Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.

e Gakktu ur skugga um ad loftreestigotin séu
ekki stiflud.

« Latid heimilisteekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.



SIokkvid a heimilistaekinu eftir hverja
notkun.

Geettu varudar pegar hurd teekisins er
opnud medan a notkun stendur, par sem
heitt loft og eldfim efni ar
afengisinnihaldsefnum geta sloppié ut.
Notadu ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad kemst i snertingu
vid vatn.

Beitid ekki prystingi & opna hurd.

Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusveedi.

Geettu pess ad neistar og opnir eldar
komist ekki naerri taekinu pegar hurdin er
opin.

Notadu einungis vidurkennt gler og
krukkur til nidursudu.

Ekki geyma eldfimar vérur nalaegt teekinu.
Deildu ekki Wi-Fi adgangsordinu pinu.

/N ADVORUN!

Heetta & eldi og skemmdum & heimilis-
teekinu.

Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda

aflitun a gljahudinni:

— ekki setja eldfést mot eda hluti beint &
botn ofnsins.

— ekki setja alpappir beint a botn
ofnsins.

— setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilisteekid.

— EKkki skilja eftir rok ilat eda mat i
heimilisteekinu eftir eldun.

— fardu varlega pegar pu fjarleegir eda
setur aukahluti i heimilisteekio.

Aflitun & glerungnum eda rydfriu stali hefur

engin ahrif & getu eda frammistodu

heimilisteekisins.

Notid djupt form fyrir blautar kokur, par

sem avaxtasafi getur valdié varanlegum

blettum.

Alltaf skal elda med hurd heimilisteekisins

lokada.

Ef taekid er sett upp bak vid skapahurd ma

ekki loka hurdinni medan a notkun stendur

eda fyrr en taekid hefur kélnad alveg, til ad

koma i veg fyrir skemmdir af voldum hita

og raka.

Vardandi ljés inni i pessari voru og

varaljos sem eru seld sér: Pessum ljésum

er zetlad ad pola ofgafullar adstaedur i

heimilisteekjum & bord vié hitastig, titring,

raka eda er etlad ad senda upplysingar

um notkunarastand taekisins. bau eru ekki

2etlud til ad nota i 66rum taekjum og henta

ekki sem lysing i herbergjum heimila.

Pessi vara inniheldur ljésgjafa i
orkunytniflokki G.

Notadu adeins lj6s med sému
taeknilysingu.

Haféu samband vid vidurkennda
pjonustumidstdé til ad gera vid
heimilistaekid. Notadu eingdngu
upprunalega varahluti.

2.4 Umhirda og hreinsun

/\ ABVORUN!

Haeetta @ meidslum, eldsvoda eda skemm-
um a heimilisteekinu.

Slokktu a og taktu heimilistaekid ur
sambandi adur en farid er i vidhald.
Gakktu ur skugga um ad taekid sé kalt til
ad fordast ad gler brotni. Ef glerplétur
hurdarinnar skemmast skaltu hafa
samband vid vidurkennda
pjonustumidstod til ad lata skipta um peer.
Fardu varlega pegar pu fjarleegir hurdina
af heimilistaekinu, hun er pung.

Hreinsadu og purrkadu heimilisteekid,
holrymi pess og fylgihluti eftir notkun til ad
fordast teeringu og raka- eda
yfirborésskemmdir.

Leitadu reglulega ad merkjum um slit a
taekinu sem gera pad ohentugt fyrir
matarsnertingu, til ad mynda sprungur,
blédrur, flégnun, ryrnun, klistur, taeringu
eda adrar sjaanlegar breytingar i aferd
eda utliti. Fardu eftir leidbeiningum er
varda hreinsun og umhirdu til ad koma i
veg fyrir slit.

Hreinsadu heimilisteekid og fylgihluti
eingdngu med trefjaklut, volgu vatni og
mildu hreinsiefni. Notadu ekki neinar vorur
med svarfefnum, stalull, leysiefni eda
malmhluti.

Fylgdu 6ryggisleidbeiningum a umbudum
pegar notadur er ofnspray.

Hreinsun med eldgladingu

Lestu leidbeiningar fyrir hreinsun med
eldgleedingu vandlega

Adur en hreinsun med eldgleedingu fer
fram og forhitun fer i gang skaltu fjarleegja
ur ofnryminu:

— Allar matarleifar, dreggjar, oliu eda feiti
sem lekid hefur nidur.

— alla hluti sem haegt er ad losa (p.m.t.
pl6tur, plétubera i hlidum o.s.frv. sem
fylgja heimilistaekinu), sérstaklega alla
vidlodunarfria potta, pdnnur, bakka,
ahold o.s.frv.
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3.

Haltu bérnum fra heimilisteekinu medan &
hreinsun med eldglaedingu stendur, par
sem pad verdur mjog heitt og heitt loft
sleppur Ut um framloftopid.

Hreinsun med eldglaedingu losar
gastegundir ur matarleifum og efnum i
heimilisteekinu. Tryggja skal goda
loftreestingu medan a forhitun stendur og
eftir hreinsun med eldglaedingu.

Skvettu ekki né heldur settu vatn a
ofnhurdina & medan hreinsun med
eldgleedingu stendur eda eftir hana til ad
fordast skemmdir a glerplétunum.

Gufur sem koma fra 6llum ofnum med
eldgleedingu / matarleifum eru ekki
skadlegar ménnum, p.m.t. bérnum eda
einstaklingum med undirliggjandi
sjukdéma.

Haltu geeludyrum fra heimilistaekinu a
medan hreinsun med eldglaedingu og
forhitun stendur yfir. Litil gaeludyr
(sérstaklega fuglar og skriddyr) geta verid
mjog vidkvaem fyrir breytingum a hitastigi
og uppgufun.

VORULYSING

3.1 Almennt yfirlit

EEEROOENE
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Stjérnbord

Hnudur fyrir eldunaradgerdir
Skjar

Stjérnhnadur

Vatnstankur

Hitunareining

Innstunga fyrir matvaelaskynjara
Ljos

Vifta
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Gu

Non-stick yfirbord & pottum, pénnum,
boékunarplétum og ahéldum geta skemmst
i hahitahreinsun med eldglaedingu og
losad litilshattar skadlegar gufur.

fueldun

Gufa sem losnar getur valdid bruna:

— Ekki opna hurd taekisins pegar verid er
ad elda med gufu.

— Opnadu hurd heimilisteekisins varlega
eftir notkun adgerdarinnar.

2.5 Férgun

/\ ADVORUN!
Haetta & meidslum eda kofnun.

Hafdu samband vid stadbundin yfirvold
fyrir upplysingar um hvernig skuli farga
heimilisteekinu.

Taktu heimilistaeki® ur sambandi, klipptu
sidan rafmagnssnudruna og fargadu henni.

Hillubera ma fjarleegja
Frarennslisror
Uttaksloki vatns
Hillustodur

Gufuuttak

3.2 Stjérnboro

O

Yttu & til ad stilla timastilliadgersir.

Yttu & og haltu inni til ad stilla 4 ad-

B gerdina: Hr6d upphitun.
O Yttu & og haltu inni til ad kveikja og
slokkva a ljési heimilisteekisins.
V2 Yittu 4 til ad stilla kjarnahitastigid med:
Matveelaskynjari
OK Yttu & til ad stadfesta val pitt.
Skjavisar

&

Heimilistaekid er laest.

\/\&

Undirvalmynd: Eldunaradstod.

ol

Undirvalmynd: Hreinsun.




Undirvalmynd: Stillingar

Uppteljari er virkjad.

Hré6 upphitun er virkjad.

))) @

Wi-Fi er virkjad.

Vatnstankurinn er tomur. Fylltu & tank-
inn.

Vatnstankurinn er halffullur.

Vatnstankurinn er fullur.

Gufueldun er virkjud.

}DD:E&@’

=

Kjothitameelir er virkjad.

Minatumeelir er virkjad.

DD

Eldunartimi er virkjad.

v
=
o
o

@

Seinkun a raesingu er virkjad.

4. FYRIR FYRSTU NOTKUN

4.1 timinn stilltur

Eftir fyrstu tengingu vid rafmagn skaltu bida
par til skjarinn synir: "00:00" eda "12:00" (fer
eftir gerdinni).

1. Snudu stjornhnudnum til ad stilla timann.
2. Yttua OK,

4.2 Forhitun og hreinsun

1. Forhitadu heimilistaekid, an innihalds, til

ad fjarlaegja lykt. Loftraestu herbergid.

2. Fjarleegdu alla fylgihluti og lausa
hillubera.

3. Sitillid hverja adgerd a hamarkshita og
latid taekid keyra i tilgreindan tima: E] 1
kist, @ 15 min, (J 15 min. Sja Dagleg
notkun.

4. Slokktu a ofninum og lattu hann kélna.

5. Notadu trefjaklut med volgu vatni og
mildu hreinsiefni. Fjarlaegdu fylgihluti og
lausa hillubera.

4.3 bradlaus tenging

Til ad tengja heimilistaekid parftu:

+ Ppradlaust netkerfi med nettengingu.
» Fartaeki sem er tengt vid sama pradlausa
netkerfid.

VD)

Fjarstyring er virkjad.

Framvindustika - synir sjénraent hven-
eer heimilisteekid neer settu hitastigi
eda hveneer eldunartimanum lykur.

Til ad kveikja a heimilistakinu:

1. Yttu 4 hnidana. Haegt er ad draga
takkana ut (adeins @ sumum gerdum).

2. Snudu hnudnum sem stillir hitann til ad
velja hitunaradgerd.

3. Snudu styrihnudnum til ad breyta
stillingunni.

Til ad slokkva & heimilisteekinu: snudu hitast-

illingar hnudnum i Slokkt stoduna 0.

1. Til ad hlada nidur appinu skaltu skanna
QR-kdédann sem finna ma aftan a
notandahandbdkinni. bu getur lika halad
nidur appinu beint ur App store.

2. Fylgdu leidbeiningum um samraemingu i
appinu.

3. Snudu hnappnum fyrir eldunaradgerdir til
ad velja =,

4. Snudu stjornhnappnum til ad velja @ /
Wi-Fi. Kveiktu eda slokktu a pvi. Sja
Dagleg notkun, Breyting a: Stillingar.

Wi-Fi er kveikt a sjalfkrafa a. Sja Orkunytni,

Rad til orkusparnadar.

@ Af oryggisasteedum slokknar sjaltkrafa a
fiarstyringu eftir 24 kist. Endurtaktu innsetn-
ingarferlid ef porf krefur.

2.4 GHz WLAN
Tioni

2400 - 2483.5 MHz
Samskipta-  IEEE 802.11b DSSS,
reglur 802.11g/n OFDM
Hamarksrafor- iRp < 20 dBm (100 mW )

bradlaust net

PG NIUS-50
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4.4 Hugbunadarleyfi

Hugbunadurinn i pessari voru inniheldur ein-
ingar sem byggja a frjalsum og opnum hug-
bunadi. AEG vidurkennir framlag samfélaga
um opinn hugbunad og vélmennataekni til
préunarverkefnisins.

5. DAGLEG NOTKUN

5.1 Eldunaradgerdir

Eldun med hefdbundnum blaestri:
Jofn bakstur, meyrnun, purrkun

®

Hefébundin matreidsla: Hefébundinn
bakstur

W

Raki litill (gufuadgerd): Kjot, fuglakjot,
ofnréttir, pottréttir

)

Frosin matvaeli: Franskar kartoflur,
kartoflubatar, vorrullur

(]

Pitsuadgerd (gufuadgerd upp i

230°C): Pitsubakstur

O  undirhiti: Kékubakstur

[¥] Bokun med rokum blastri: Bakstur
(5] Grill: Ristun, grillun

Blastursgrillun: Steiking a kjéti, bran-

un

Ljosid kann ad slokkva a sér sjalfkrafa vid
hitastig undir 80°C vid sumar ofnadgerdir.

5.2 Stilling: Upphitunaradgerdir

1. Snddu hnadnum fyrir hitunaradgerdir til
ad velja hitunaradgerd.

2. Snuadu stjernhnadnum til ad stilla
hitastigid.

S Hros upphitun - yttu & og haltu inni til ad
stytta hitunartimann. bad er i bodi fyrir sumar
hitunaradgeradir. Viftan kann ad fara sjalfkrafa

i gang.
5.3 Timastillir

1. Snudu videigandi hnudum til ad velja
eldunaradgerd og til ad stilla a rétt
hitastig, ef porf krefur.

2. Yttua ) pangad til ad skjarinn synir rétta
timastillingu:

Q Minutumeelir: Stilltu nidurtalinguna. HIjod-
merki heyrist pegar timinn er lidinn.
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Til ad nalgast frumkoda gjaldfrjalsra og opin-
na hugbunadareininga, sem samkveemt ley-
fisskilmalum ber ad birta, og til ad sja allar
upplysingar um héfundarrétt og videigandi
leyfi skaltu skodadu: http://aeg.opensoftwar-
erepository.com (mappa NIUS).

s% Eldunartimi: Stilltu nidurtalinguna. begar
timinn er lidinn hljémar hljédmerkid og hitun-
aradgerdin stodvast.

& Seinkun a raesingu: Til ad fresta reesingu
og / eda lokum eldunar. Hljédmerkid heyrist
pegar timinn er dtrunninn og eldun lykur.

3. Snudu stjornhnadnum til ad stilla timann.
4. Yttua OK,

5. begar timinn er Gtrunninn skaltu yta a OK
og snua hnadunum i stéduna SLOKKT, ef
naudsyn krefur.

5.4 Gufueldundp

1. Yttu & vatnstankinn til ad opna hann.

2. Fylltu vatngeyminn med koéldu vatni upp
ad hamarksstiginu. Ekki nota adra vokva.

Gakktu ur skugga um ad hamarksgeta gufuk-

erfisins (um pad bil 350 ml & tdmum geymi).

Ef ad geymirinn er fullur birtist takn Oa

skjanum og hljodmerkid heyrist.

3. Yttu vatnsgeyminum i upphaflega stédu
sina.

4. Pu getur stillt gufueldunina & tvo vegu:

*  Snudu hnudnum fyrir eldunaradgerdir
til ad velja ' og snudu styrihnidnum
til ad stilla hitastigid.

e Snudu hnudnum fyrir eldunaradgerdir
4 = og snuou styrihntdnum til ad
velja GP. Yttu a OK. snudu styrih-
nudénum til ad velja adgerd (S1ad S...)
og stilltu hitastigid, ef porf er a. Yttu a

OK tvisvar.

5. Forhitadu heimilistaekid adur en pu setur
matinn i ofninn. Fylltu & vatnsgeyminn a
medan eldun stendur ef ad videigandi
visir synir ad geymirinn er tomur.

6. bPegar eldunartimanum lykur skaltu snua
hnddnum fyrir eldunaradgerdir i stéduna
SLOKKT til ad sldkkva & heimilisteekinu.



Opnadu hurdina varlega. Raki sem
sleppur ut getur valdid brunasarum.

7. Eftir hverja gufueldun skaltu avallt teema
vatnsgeyminn til ad koma i veg fyrir
uppsofnun kalks og til ad fordast bilanir, til
ad mynda a flaedi vatns fra gufudttakinu.
Biddu i ad minnsta kosti 60 min adur en
pu teemir geyminn.

Undirvalmynd: Gufueldun

Adgero Lysing

Sameinar gufu- og loftsteik-
ingu til ad elda stokkar, saf-
arikar og hollari maltidir.

S1  AirFry Plus

bessi adgerd hitar afgang-
ana varlega med gufu

s2 Gufumynd- (4 44_130°C - rok upphitun,

andi 130-200°C - stékkari upp-
hitun).
Braudbak-
S3 stor Ad baka braud.

5.5 Vatnstankurinn teemdur

Vatnsgeymisvisir

O Tankurinn er fullur.

H Tankurinn er halffullur.

LJ Tankurinn er tomur. Fylltu & tank-
inn.

1. Slokktu a heimilisteekinu og geettu pess
ad pad sé kalt.

2. Tengdu frarennslisrorid C vid
uttakslokann A i gegnum tengilinn B.

3. Hafdu endann a rorinu fyrir nedan A og
yttu endurtekid a B til ad safna saman pvi
vatni sem eftir er.

4. Aftengdu C og B og purrkadu ofninn med
mjukum svampi.

5.6 Valmyndar =

Opnadu valmyndina til ad fa adgang ad eld-
unaradstodarréttum og stillingum.

1. Snddu hdninum til ad stilla
eldunaradgerdir a =.

Skjarinn synir ‘/f rrrr/ @ aw.

2. Snudu stjornhnadnum og veldu taknid til
ao fara i undirvalmynd. Yttu a OK.

5.7 Stilling: Eldunaradstod >

Eldunaradstod undirvalmyndin samanstendur
af forritum sem eru hénnud fyrir tiltekna rétti.
Kerfin byrja med videigandi stillingu. Pu getur
stillt timann og hitastigid medan & eldun
stendur.

1. Snddu hdninum til ad stilla
hitunaradgerdir a =,

2. Snudu styrihnadnum til ad velja ¥, Yttu 4
OK.

3. Snudu stjornhnadnum til ad velja numer
réttar (P1 - P...). Yttu a OK,

4. Settu matvaelin i heimilisteekio. Yttu & OK,

5. Pegar adgerdinni lykur skaltu kanna hvort
maturinn sé tilbdinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er a.

Undirvalmynd: Eldunaradstod

Merking

Matarnalin verdur ad vera i sambandi til
ad nota stillinguna. Sja Kjéthitameelir.

”?

@) EKI.Iié vatnskuffuna af vatni fyrir gufueld-

E Forhitadu heimilistaeki® adur en eldun
hefst.

[E hilluhaes. Sja Vérulysing.

Skjarinn synir P og t6lu fyrir réttinn sem pu
getur athugad i toflunni.

Roastbeef, lit- 1-1,5kg;4-5cm

P15 steikt bykkt
Roast beef, = 2; bokunar-
P2 hedalsteikt Plata

Steiktu kjotid a heitri
poénnu i nokkrar minut-
ur. Settu inn i heimilis-
teekid.

Roastbeef,
P3 gegnsteikt
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Steik, medalsteikt, 180 - 220 g & stykki;
3 cm bykk

Lambalari med beinum 1,5-2Kkg; 7 -
9 cm pykkt

P4 A [s]H3; steikarfat 4 ofngrind P17 *?[=l2; steikarfat 4 bokunarplétu
Steiktu kj6tid a heitri pénnu i nokkrar Baettu vid vokva. Snudu kjotinu pegar
minutur. Settu inn i heimilisteekid. eldunartiminn er halfnadur.

Nautasteik / brosud (rif, punnildi) 1,5 - 2 Heill kjuklingur, 1 - 1,5 kg; ferskur
kg . iy o
2; steypujarnspottur a bokunar-

P5 /‘? El 2; steikarfat a ofngrind P18 plstu
Steiktu kj6tid & heitri ponnu i nokkrar Snudu kjuklingnum vid pegar eldunartim-
minutur. Beettu vid vokva. Settu inn i inn er halfnadur svo ad hann brunist jafnt
heimilisteekid. - A

P19 Halfur kjuklingur 0,5 - 0,8 kg
Roast beef, e

P6  mijog litid 1-1,5kg; 4-5cm 3; bokunarplata
steikt?) pykkt Kjuklingabringa, 180 - 200 g hvert
Roast beef, 2, bdkunar- s/‘tyIP(Iﬂ] IEI

P7 g Plata P20 2; eldfast form & ofngrind
medalsteikt? Steiktu kj6ti6 4 heitri Steiktu kjotio 4 heitri ponnu i nokkrar
R beef poénnu i nokkrar minut- minatur

:arsltlme-e > ur. Settu inn 1 heimilis- :

P8 geg p teekid. Kjuklingalaeri, fersk

steikt!) i
E 3; bokunarplata
Nautalund, P21 Ef pu marinerar kjuklingaleggina fyrst

P9  mijog litid 0,5-1,5kg; 5-6cm skaltu stilla & laegra hitastig og elda pa
steikt 1) %kltEl lengur.

oo Nautalund, o, 2 Pokunar Ond, heil 2 - 3 kg
medalsteikt!)  Steiktu kjstid 4 heitri P22 (=] 2: steikarfat a ofngrind
N lund poénnu i nokkrar minut- Settu kjotid a steikingardisk. Snadu 6nd-

autalund, ur. Settu inn i heimilis- inni begar eldunartiminn er halfnadur.

P11 gegnum- taekid.
steikt? Gees, heil, 4 - 5 kg

A I r b _ . E| 2; djup panna
iy ol (1. (rbog). 0.8-1.5ka: 4 6M | P23 Setty Kjdtio a djupa bokunarplotu. Snudu
2esinni pegar eldunartiminn er halfnad-

P12 #[32; sicikarfat & ofngrind geesinni peg
Beettu vid vokva. Steik hulin.

- - - - Kjothleifur 1 kg
Svinasteik hnakki eda bogur, 1,5 - 2 P24 E| .
kg 2; ofngrind

P13 G [E]1; steikarfat 4 ofngrind Heill fiskur, grilladur 0,5 - 1 kg 4 fisk
Snudu kjétinu pegar eldunartiminn er &
halfnadur. P25 - 2 bokunarplata,

Fylltu fiskinn med smijori, kryddi og
Rifi® svinakjét, 1,5 - 2 kg ) kryddjurtum.

P14 2; békunarplata Fiskflak
Snudu kjétinu pegar eldunartiminn er P26 ar e 3; eldfast mot a ofngrind
halfnadur til ad na fram jafnri branun.

- Ostakaka
Svinalund, fersk 1-1,5kg; 5-6 cm P27 . .
bykk 2;J 28 cm smelluform & ofngrind

P15 #?[H2; steikarfat 4 ofngrind P28 Eplakaka
Steiktu kj6tid a heitri pdnnu i nokkrar i
minGtur. Settu inn § heimilisteekid. 3, bokunarplata
Svinarif, 2 - 3 kg; hrétt, 2 - 3 cm punn P29 EE)"’E""""" ) »
|E| 3: djp panna \Il 2; bokuform grillrist

P16 Basttu vid vokva til ad hylja botninn & Eplabaka
disknum. Snudu kjoétinu pegar eldunar- P30

timinn er halfnadur.

ar[E1: D 22 cm bokuform a grillrist
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P31

Brownies,2 kg af deigi
E 3; djup panna

P32

Muffur
IEI 3; muffuform & ofngrind

Heilkorna-/ rag- / dokkt braud, 1 kg

P45 (1] [=]2; bskunarplata kizedd med bok-

unarpappir / formkokuform & ofngrind

P33

Formkaka
E 2; formkokuform & ofngrind

P34

Bakadar kartoflur 1 kg

2; bokunarplata
Notadu heilar kartdflur med hydinu.

P35

Kartoflubatar, 1 kg

E 3; bokunarplata kleedd med bokun-
arpappir
Skerdu kartoflurnar i bita.

P36

Grillad blandad graenmeti, 1 - 1,5 kg

(= 3; békunarplata kizedd med bskun-
arpappir
Skerdu greenmetid i bita.

P37

Krékettur, frosnar, 0,5 kg
El 3; bokunarplata

1) Eldun vio lagt hita-
stig.

5.8 Breyting a: Stillingar &

1.

Snudu hnappnum fyrir hitunaradgerdir a

Snuadu stjérnhnappnum til ad velja <5,
Yttu a OK.

Snudu stjornhnadnum til ad velja
valkostinn. Yttu 4 OK.

Snudu stjornhnidnum til ad lagfeera
gildio. Yttu & OK.

Snadu hnadnum fyrir hitunaradgerdir i
slokkva-stdduna til ad fara at ur Valmynd.

Undirvalmynd: Stillingar

P38

Franskar kartoflur, frosnar 0,75 kg
E| 3; bokunarplata

P39

Kjot / graenmetislasagna med purrum
pastabléodum, 1 - 1,5 kg

<ﬁ7> E] 1; eldfast mot & ofngrind

P40

Kartoflugratin (hraar kartoflur) 1 - 1,5
kg
(\rlb E 1; eldfast mot & ofngrind

Snudu réttinum pegar eldunartiminn er
héalfnadur.

P41

bunnbotna pizza, fersk

& (=] 2: bskunarplata klssdd med bok-
unarpappir

P42

bykkbotna pizza, fersk

1] 2; bokunarplata kleedd med
bdkunarpappir

P43

Baka
<Q> E 2; bokunarform a grillrist

P44

Snittubraud / Ciabatta / Hvitt braué 0,8

kg

P (=) 2; békunarplata klssdd med bok-
unarpappir

Hvitt braud parfnast meiri tima.

Stilling Gildi
01  Timidags Breyta
02  Skjabirta 1-5
1 - Hljodmerki, 2 -
03  Lykiltonar Smellur, 3 - HIj6s-
laust
Hljodstyrkur hlj6d-
04 gjafa 1-4
1 - Vidvorun og
05 Kjothitamaelir Adgerd stédvun, 2 - Vio-
vorun
06 Uppteljari Kveikja / Slokkva
07  Leétt Kveikja / Slokkva
08 Hrod upphitun Kveikja / Slokkva
0g  /minning um Areins- -y eikja / Siskkva
10  Wi-Fi Kveikja / Slokkva
11 Sjalfvirk fjarstyring Kveikja / Slokkva
12  Gleyma netkerfi Ja/ Nei
13 Kynningarhamur \zljlrlgjgunarkééi:
14 Hugbunadarutgafa Athuga
15 Endursetja allar still- Ja/ Nei

ingar
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5.9 Lasing (&

pessi adgerd kemur i veg fyrir ad adgerd
heimilisteekisins breytist 6vart.

Pegar pad er virkjad & medan heimilistaekid
er i notkun leesir pad stjérnbordinu og tryggir
ad nuverandi eldunarstillingar haldi samfellt
afram.

Pegar pad er virkjad @ medan heimilistaekid
er slokkt heldur pad stjérnbordinu leestu og
kemur i veg fyrir ad heimilisteekid sé ovart
raest.

OOK _ il a3 kveikja og slokkva & adgerd
ytirdu og heldur henni inni samtimis.

Hljodmerki heyrist. EI - blikkar 3 pegar kveikt
er & lasnum. Hurd heimilisteekisins er leest.

5.10 Aukabunadur

Aukahlutir i bodi eftir gerd.
Skannadu QR kddann til ad
o' athuga hvernig nota & auka-
¢ hlutina sem fylgja med heim-
e ilisteekinu. Heegt er ad panta
" aukahluti sérstaklega. Til ad
fa frekari upplysingar skaltu
hafa samband vié séluadilann & stadnum.

Settu aukahlutinn (grillrist/bakka) a milli braut-
anna a hilluberanna. Gakktu ur skugga um ad
hillan snerti bakhli® ofnrymisins og ad faeturn-
ir snui nidur a vid. Litid skard efst i ofninum
eykur 6ryggi og veitir vorn gegn halla. Hillu-
brunin kemur i veg fyrir ad eldunarilat renni af
hillunni.

=

Ef bokunarplatan er med halla skaltu koma
henni fyrir i att ad bakhlid ofnsins.

Ef pad er aletrun & aukahlutnum skaltu ganga
ur skugga um ad hun snui ad pér.
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Ef pu notar bakka med gétum, settu annan
bakka/pénnu undir til ad safna vokva sem lek-
ur nidur.

5.11 Kjothitamaelir
Pad meelir hitastigid inni i matnum.
Haegt er ad stilla & tvo hitastig:

. OC — hitastig ofnsins. bad & ad vera ad
minnsta kosti 25°C heerra en hitastig kjot-
hitameelisins.

- /2 - hitastig kjsthitamaslis.

1. Stilltu eldunaradgerd og hitastig i
ofninum.

2. Settu odd kj6thitamzelisins i midjuna a
pykkasta hluta kjotsins eda fisksins. Fyrir
ofnrétti skaltu setja odd kjéthitamaelisins i
midjuna og tryggja ad hann sitji stédugur i
fostu hraefni. Gakktu ar skugga um ad
oddurinn snerti ekki botn
bdkunarformsins.

3. Stingdu kjéthitameelinum i innstungu sem
er stadsett inni i heimilisteekinu. Sja
Vorulysing. Skjarinn synir naverandi
hitastig kjéthitameelisins.

4. Snudu styrihnadnum til ad stilla & hitastig
kjdthitameelisins. Yttu a OK.

5. Pegar matveelin na innstilltu hitastigi
hljémar merkid. Yttu a hvada takn sem er
til ad stodva merkid. Athugadu hvort
maturinn sé tilbuinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er a.

i undirvalmyndinni er haegt ad velja hvada ad-

gerd fer fram pegar kjarnhitamaelingu er lokid:

Stillingar.

6. Slokktu a heimilisteekinu.

7. Taktu tengi kjothitameelisins ur
innstungunni og fjarlaegdu réttinn ar
heimilisteekinu.



6. ABENDINGAR OG GObP RAD

6.1 Radleggingar um eldun

Hitastig og eldunartimi & téflunum er adeins til
vidmidunar. bad fer eftir uppskriftunum, gaed-
um og magni hraefnisins sem notad er. Ef pu

finnur ekki stillingarnar fyrir akvedna uppskrift
skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Teldu hillustédurnar ad nedan fra botni ofn-
sins.

Taknin a toflunni:
5§

Tegund matveela

=

Eldunaradgerd

°C Hitastig

E=  Hilustasa

@ Eldunartimi (min)
@ Vidbotarupplysingar

6.2 Bokun med rokum blaestri

Til ad fa sem bestan arangur skaltu fylgja
uppastungunum sem taldar eru upp i toflunni
hér ad nedan.

L, CH O ®

L, CH O ®
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Smakokkur, 16 stykki 180 2 20-30 M
Makkaronur, 24 stykki 180 2 25-35 1)
Formkokur, 12 stykki 170 2 3040 M
Bragdmiki® seetabraud,
20 stykki 180 2 25-30 M
Smakokur Ur békud-
eigi, 20 stykki 150 2 25-35 1
Tartalettur, 8 stykki 170 2 20-30 "
Graenmeti sodid vid 1
veegan hita, 0,4 kg 180 3 3545 1
Eggjakaka graenmetis- R
tunnar 200 3 25-30 ©
Greenmeti fra Midjard- 10 4 25.309 1)

arhafinu, 0,7 kg

1) Notié bkunarplétu eda ofnskuffu.
2) Notadu virhilluna.

3) Noti® keramikform a ofngrind.

4) Notid kokuform & ofngrind.

5) Notio bokunarfat & ofngrind.

6) Notio pitsufat a ofngrind.

Snudar, 16 stykki 180 2 20-30 1 6.3 Upp'Ysingar fyrir
Rullutertur, 9 stykki 180 2 3040 1 | Profunarstofnanir
Profanir i samreemi vid IEC 60350-1.
Frosin pitsa, 0,35 kg 220 2 10-15 2
= o,

Rulluterta 170 2 25-35 1) El C @ @

y Litlar kokur, 20 a plotu
Brunkaka 175 3 25-30 1)

3 150-170 35-40 12

Fraudréttur, 6 stykki 200 3 25-30 3 E]
Svampbékubotnar 180 2 15-25 4) 3 140-160 35-40 M2
Viktoriu-samloka 170 2 40-50 9 2094 130-150 45-50 12
Fiskur sodinn vi6 vaeg- Eplabaka, 2 désir @20 cm
an hita, 0,3 kg 180 3 20-25 1

— O 2 180 70-90 3
Heill fiskur, 0,2 kg 180 3 25-35 1)

- 3
Fiskflk, 0,3 kg 180 3 25-30 2 160 70-90 3
e Fitulaus svampterta, kokuform @ 26 cm

Kjot s0did vid veegan 200 3 3545 1) P

hita, 0,25 kg
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B8 = °C O O B = °C O ®

O 2 170 40-50 3 O 3 140-150 25-45 1)

2 170 45-50  3)2) Baudrist

1093 170 50-60 32 O 4 hamark 1-5 32
StOkk ||t|| kaka 1) Notadu Békunarplata.

2) Forhitadu ofninn i 10 minGtur.
3 140-150 20-40 1 3) Notadu Virhilla.
2094 140-150 25-45 1)

7. UMHIRDA OG HREINSUN

7.1 Athugasemdir vardandi prif

Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

* Notadu fljotandi kalkhreinsiefni samkvaemt
radleggingum framleidanda til ad fjarleegja
kalkleifarnar.

» Raki getur safnast fyrir i teekinu eda a
glerhurdinni. Til ad minnka rakapéttingu
skaltu lata teekid ganga i 10 minutur adur
en pu byrjar ad elda. Ekki geyma mat i
teekinu lengur en 20 minutur.

» Ekki hreinsa aukahlutina i upppvottavél.

7.2 Fjarleegdu hilluberana

1. Gakktu ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt.

2. Togadu framhluta hilluberans fra
hlidarveggnum.

3. Togadu aftari hluta hilluberans fra
hlidarveggnum og fjarleegdu hann.

4. Settu hilluberana aftur i sina upphaflegu
stodu. Endurtaktu skrefin i 6fugri rod.

Ef ad sjoénaukabrautir fylgja med pa verda
festipinnarnir ad snua fram.

7.3 Hreinsun med eldgladingu

petta kerfi brennir i burtu 6hreinindi sem eftir
eru i heimilistaekinu. Notadu pad pegar heim-
ilisteekid parfnast djuphreinsunar.

Ef 6nnur heimilisteeki eru uppsett i sama skap
skal ekki nota pau @ medan pessi adgerd er
framkvaemd. Pad getur valdid skemmdum i
ofninum eda skapnum.

1. Gakktu Ur skugga um ad heimilisteekid sé
kalt.

2. Fjarleegdu alla aukahluti.
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3. Hreinsadu ofnbotninn og innra
hurdargleri®d med mjukum klat bleyttum i
volgu vatni og mildu pvottaefni.

4. Snudu rofanum fyrir hitastillingarnar a =
til ad opna Valmynd.

5. Snudu styrihnappnum til ad velja wl og
yttu a OK,

Sjalfvirkt kerfi Timalengd
C1 - Létt hreinsun 1h
C2 - Venjuleg hreins-
un

1 h 30 min

C3 - Itarleg hreinsun 2 h 30 min

6. Snudu styrihnappnum til ad velja
bvottakerfid og yttu a OK.

7. Yttu & OK il a6 hefja pvott.

Pegar hreinsun hefst ler hurdin & ofninum
leest og 1jésid er slokkt. Ekki reesa adgerdina
ef pu lokadir ekki ofnhurdinni ad fullu. Pangad

til hurdin opnast synir skjarinn &.

8. Eftir hreinsun skaltu snia hnudnum fyrir
hitunaradgerdir i slokkva-stéduna.

9. Biddu par til heimilistaekid er oréid kalt. og
ofnhurdin opnast. Hreinsadu ofninn ad
innan med mjukum klut og vatni.

7.4 Aminning um hreinsun

begar al blikkar a skjanum eftir matreidslu
minnir heimilistaekid pig a ad hreinsa pad
med eldglaedingu. Pu getur slokkt & aminn-
ingunni i undirvalmyndinni: Stillingar. Sja
Dagleg notkun, Breytingar: Stillingar.



7.5 Gufuhreinsun

petta hreinsunarferli notar gufu til ad fijarleegja

fitu og mataragnir sem eftir eru i heimilistaek-

inu.

1. Gakktu Ur skugga um ad heimilisteekid sé
kalt.

2. Fjarleegdu allan aukabunad.

3. Hreinsadu ofnrymid og innra hurdarglerid
med purrum og mjukum klat.

4. Snudu hnudnum fyrir eldunaradgerdir a
= til ad opna Valmynd.

5. Snudu styrihnidnum til ad velja al og yttu
aOkK,
6. Snudu styrihnddnum a C4.

7. Fylltu vatnsgeyminn med koldu vatni upp
ad hamarksstiginu (um 350 ml).

8. YttuaOK, begar hreinsunin fer i gang er
slokkt a ljosinu.

Timalengd: 30 min

Hljédmerkid heyrist vid lok hreinsunar. Pad

slokknar a heimilistaekinu.

9. Biddu par til heimilistaekid er ordid kalt.
Purrkadu holfid med mjukum klut.

7.6 Vatnstankurinn hreinsadur

betta hreinsunarferli fiarlaegir kalk og kemur i

veg fyrir uppsofnun pess i gufukerfinu.

1. Teemdu vatnsgeyminn. Sja Dagleg
notkun, Vatnstankurinn teemdur.

2. Helltu 250 ml af fljétandi kalkhreinsiefninu
sem framleidandinn maelir med i
vatnsgeyminn.

3. Biddu i 60 min. Teemdu vatnsgeyminn.

4. Helltu 350 ml af vatni i vatnsgeyminn til
ad skola tankinn. Teemdu vatnsgeyminn.

5. Hreinsadu afrennslisrérid med volgu vatni
og mildu hreinsiefni.

Tidni kalkhreinsunar fer eftir horkustigi vatns-

ins og tidni gufueldunar.

Hafdu samband vid vatnsveituna pina til ad

kanna hdrkustig vatnsins.

Hreinsadu

. . vatnsgeym-
ya‘:;z“(fgﬁ) Gufunotkun  inn i hverj-
um (manud-
ir):
Oft 12
0-15 (21 sinni/viku)
(mj%; t"S;ﬂié- Sjaldan
g (<1 sinni/ 24
manudi)
Oft 6
>16 (21 sinni/viku)
(hart til mjog Si
jaldan
hart) (<1 sinni/ 12
manudi)

7.7 Huro fjarleegd og isett

bu getur losad ofnhurdina og fjarleegt innri
glerplétuna til ad hreinsa hana. Ekki nota
heimilisteekid an glerplatanna.

1. Opnadu hurdina ad fullu og haltu vié
badar lamirnar.

2. Lyftu og togadu i kraekjurnar par til peer
smella i stad.

3. Lokadu ofnhurdinni halfa leid i fyrstu opnu
stéduna. Lyftu sidan og togadu til ad
fiarleegja hurdina ar saeti sinu.

M —

4. Settu hurdina nidur a mjukan klut a

stédugum fleti.

5. Haltu i hurdarkantinn A vid efstu bran
hurdarinnar @ badum hlidum og prystu inn
a vio til ad losa gdmmikantinn.
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6. Togadu hurdarklaedninguna fram a vid til
ad fjarlaegja hana.

7. Haltu hurdarglerplétunum & efstu bran a
hverri fyrir sig og togadu paer upp ar
rasinni. Gakktu ur skugga um ad glerid
renni alla leid ut dr berunum.

l/\B

8. Hreinsadu glerpléturnar med vatni og
sapu. burrkadu glerpléturnar varlega.

8. BILANALEIT

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a vand-
amalinu skaltu hafa samband vid séluadila
eda vidurkennda pjonustumidstdd. Pjonust-
uupplysingar eru & merkiplétunni sem er
stadsett & framhluta heimilisteekisins. Hun er
synileg pegar pu opnar ofninn. Ekki fjarleegja
merkiplotuna.

Ef skjarinn synir villukoda sem er ekki i pess-
ari t6flu skaltu slokkva og kveikja afttur a
oryggistoéflunni a heimilinu og endurraesa sio-
an heimilistaekid. Ef villukddinn kemur aftur
upp skaltu hafa samband vié vidurkennda
pjonustumidstod.

Ekki er haegt ad kveikja a heimilistaekinu
eda nota pad. -Heimilistaekid er ekki tengt vid
rafmagn eda pad ekki rétt tengt.
Heimilistaekid hitnar ekki.

* Hurdin er ekki naegilega vel lokud.

* Laesing er virkjad.

» Sjalfvirk slokkvun er virk.

Ljésid virkar ekki. — Ljésaperan er sprungin.
Skipta um peru.

Slokkt er a ljosinu. - Bokun med rokum blae-
stri -er virkt.

Kjothitamaelirvirkar ekki. — Kldin Kjothit-
ameelir er ekki alveg i sambandi.
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Ekki skal hreinsa glerpl6turnar i
upppvottavél.

9. A9J hreinsun lokinni skaltu setja
glerpléturnar og ofnhurdina i.

Geettu pess ad pu komir glerplétunum aftur a
sinn stad i réttri r66. Hugadu ad takninu / al-
etrun a hlid glerplétunnar. Prentunarsvaedio B
(ef pad er til stadar) verdur ad snua ad innra
rymi ofnsins. Ef hurdin hefur verid rétt sett
upp pa muntu heyra smell pegar pu lokar
kraekjunum.

7.8 Skipt um ljosio
Aftengdu heimilisteekié og biddu pangad til
pad kolnar.

Skiptu um peru med videigandi 300 °C hitap-
olinni ljdsaperu.

Bakljés

1. Snudu glerhlifinni til ad fjarleegja hana.
2. Hreinsadu glerhlifina.

3. Skiptu um peru.

4. Komdu glerhlifinni fyrir.

Ppad lekur vatn ur gufuuttakinu. - Pad er of
mikid vatn i vatnsgeyminum. Sja Dagleg not-
kun, Vatnstankurinn teemdur.

I paé er kveikt & visinum sem gefur til
kynna ad vatnsgeymurinn sé tomur. — Pad
er ekkert vatn i vatnsgeyminum. Fylltu vatns-
tankinn. Ef ad enn er kveikt & visinum, sja
Umhirda og hreinsun, Hreinsun a vatnsgeymi.

Gufueldun virkar ekki. — Kalkleifar eru i guf-
uuttaksopinu — Hreinsun a vatnsgeymi
(sjaUmhirda og hreinsun) eda ef ekkert vatn
er i geyminum — Fyllt & vatnsgeyminn.

Ppad tekur meira en prjar minatur ad teema
vatnsgeyminn eda vatn lekur ar gufuuttak-
sopinu. — Kalkleifar eru i vatnsgeyminum. Sja
Umbhirda og hreinsun, Hreinsun & vatnsgeymi.
Skjarinn synir "00:00". — Rafmagnstruflun
atti sér stad. Stilltu tima dags.

Err C2 - StingduKjothitameelir alveg inn i inn-
stunguna.

Err C3 - Lokadu hurdinni. Til ad kveikja og
slokkva a heimilistaekinu. Hurdarlaesingin er
ekki bilud.

Err F102 - Lokadu hurdinni. Hurdarleesingin
er ekki bilud.



9. ORKUNYTNI

9.1 Upplysingablad um voru og
vorulysing samkvaemt (ESB) nr.
65/2014 og (ESB) nr. 66/2014

Rafmagnsnotkun i bidstédu netkerfis 2,0 W

Heiti birgja AEG

Hamarkstimi sem parf til ad bunadur-
inn nai sjalfkrafa videigandi lagorku-
ham

20 min

NBR6P511SB 949494923
NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946
OR6PB51WSB 949494949
TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943

Audkenni teg-
undar

Orkunytnistudull 61.2

Orkunytingarflokkur A++

Orkunotkun med stadladri
hledslu, hefdbundinn ham-
ur

0.93 kWh/lotu

Orkunotkun med stadladri

hledslu, blastursham 0.52 kWh/lotu

Fjsldi holryma 1

Hitagjafi Rafmagn

Hljodstyrkur 721

Tegund ofns Innbyggdur ofn

Massi NBR6P511SB 32,9 kg

NBR6P531SB 34,2 kg

NBR6P531SB 33,8 kg

OR6PB51WSB 33,1 kg

TR6PB511SB 32,6 kg

TR6PB52XSB 34,2 kg

TR6PB531SB 33,9 kg

TR6PB531SB 33,0 kg

TR6PB531SB 33,0 kg

V7PBR521SB 32,9 kg

Heimilistaeki profad i samraemi vid: EN IEC
60350-1.

9.2 Kroéfur um upplysingagjof
samkvamt (ESB) nr. 2023/826

Rafmagnsnotkun i bidham 0,8W

Heimilisteeki profad i samraemi vid: EN
50564, EN 63474.

Til ad fa leidbeiningar um hvernig eigi ad
kveikja og slokkva a pradlausu nettenging-
unni, sja kaflann Fyrir fyrstu notkun.

9.3 Rad til ad spara orku

Haltu hurdinni lokadri medan a eldun
stendur og fordastu ad opna hana oft.
Haltu kanti hurdarinnar hreinum og gaettu
pess ad hann sé vel festur a sinum stad.
Notadu eldhusahéld dr malmi til ad beeta
orkusparnad.

Slepptu forhitun nema porf sé a henni.
Lagmarkadu hlé milli baksturs a fleiri en
einum rétti.

Pegar unnt er skal nota eldunaradgerdir
me?d viftu til ad spara orku (einungis i
voldum gerdum).

Notadu varmaleifar til ad halda matnum
heitum. Laekkadu hitastig teekisins um ad
minnsta kosti 3—10 min rétt fyrir lok
eldunar.

Slokktu a ljésinu medan a eldun stendur.
Bokun med rékum blaestri(adeins a
voldum gerdum) — pessi adgerd var notud
til ad uppfylla krofur um orkuflokk og
vistveena hénnun (samkvaemt EU 65/2014
og EU 66/2014). Profanir i samreemi vid:
IEC/EN 60350-1. Ofnhurdin eetti ad vera
lokué medan a matreidslu stendur pannig
ad adgerdin verdi ekki fyrir truflun og til
pess ad ofninn virki med bestu mdgulegu
orkunytni. Pegar pu notar pessa adgerd
slokknar ljésid sjalfkrafa. | sumum geréum
tekur pad 30 sek.

bPegar mogulegt er skaltu slokkva & Wi-Fi
til ad spara orku. Sja Fyrir fyrstu notkun.
Af 6ryggisastaedum, slekkur heimilistaekid
sjalfkrafa a sér eftir akvedinn tima ef ad
eldunaradgerd er virk og engum stillingum
er breytt. Til ad hafa eldunaradgerd i gangi
lengur skaltu stilla eldunartima. Sjalfvirka
slékkvunin & ekki vid Seinkun a reesingu
adgerdir par sem lampinn er i gangi.

- 12,5klst: 30-115 °C

- 8,5Kklst: 120-195 °C

— 5,5 klst: 200-245 °C
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— 3 klst: 250 - hamark °C

10. UMHVERFISSJONARMID

Settu efni med takninu i endurvinnslu C/:)
Settu umbudirnar i videigandi ilat til endur-
vinnslu. Verndi® umhverfid og heilbrigdi
manna med pvi ad endurvinna raf- og rafein-
dabunadarurgang heimilistaekja. Fargadu ekki
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heimilistaekjum sem merkt eru med takninu

i med heimilisurgangi. Skilid vérunni 4 stad-
bundna endurvinnslustéd eda hafi® samband
vid stadaryfirvold.
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1. A BESBBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen moHTaxaTa n
ynotpebaTa Ha 0BOj anapar,
BHUMATENHO NpoYnTajTe '
NPUNoXeHuTe ynaTcTaa.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCK
OArOBOPHOCT 3a nospeaa unm
LUTETa KOW ce pe3ynTaT Ha
HenpaBuHa MOHTa)a uUnm
ynotpeba. Cekoraw yyBajte
rM ynatcrBaTta Ha CUrypHO ”
©e3bengHoO MecTo 3a
nogouHexHa ynoTtpeba.

1.1 CurypHoCT 3a Aaeua u
paHnuBa KaTeropuja Ha
nuua

» OBOj anapaT Moxe aa ro
KkopucTtart geua Hag 8
roavHN 1 nvua co
HamarneHn on3nyKu,
CEeTUITHU UNU MEeHTarHn
cnocobHocTM unu nuua 6es
MCKYCTBO M 3HaeHe
AOKOJIKY Toa ro npaear nop
Hag30p U AOKOMKY UM
Gune nageHu ynaTtctea
kako 6e36egHo ga ro
ynotpebyBaaT anapaToT, U

AOKOSKy rn pasbupaar
ONacHOCTUTE NOBP3aHn CO
Hero. He cmee ga 6uae Ha
podhaTt Ha geua nomanu og
8 roguHu n nuua co MHory
0BEMHN N CIIOXEHN NPEeYKN
BO pa3BOjOT, OCBEH aKO He
ce nopg NocTojaH Hag3op.
HeuaTta Tpeba ga 6upat
noA Hag3op Aa He urpaat
CO anapartoT U MobunHuTe
ypeau co annukauyujaTta.
ApxeTe ja ambanaxaTta
noganeky oA geua u
dopneTe ja coOABETHO
MPEOYMNPEOYBAHSE:
YpenoT n Heroeute
AOCTanHu genosu
CTaHyBaaT XeLLKU npu
ynotpeba. [pxeTe ru
AeuaTa u gomaluHuTe
MUNEeHNUM Noganeky 3a
BpemMe Ha ynoTtpeba un
nagemwe.

AKTnBUpajTe ro
6e36egHOCHMOT ypepa 3a
Aeua, LOKOMKY e AocTaneH.
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« [leuata He cmeart ga ro
yucTaTt unu oapXKyeaart
anapartoTt 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

» OBOj anapat € HameHeT
CaMo 3a roTBeHE.

* YpeaoT e HameHeT ga ro
KOpUCTU egHO
JOMaKMHCTBO BO AOMALLHMN
yCroBM BO 3aTBOPEH
npocTop.

* Ypenot moxe ga ce
KOPUCTWN BO KaHLenapuu,
XOTENCKn codbwu,
rocTUNHUUM, hapmm co
FOCTUAHULN N Opyrn
CINUYHK CMECTyBawa Kage
HEroBOTO KOPUCTEHE He
HaZMWHYBa (MPOCEYHO)
HMBO Ha KOPUCTEHE BO
JOMaKNHCTBO.

* He kopucrteTe ro anapatoT
npen Aa ro MOHTMparTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

 [Npen ogpxyBame,
NCKy4eTe ro anapaToT oA
HanojyBakeTo.

 [lokosky ce owTeTn
kabenoT 3a HanojyBame,
TOj Mopa ga buae 3ameHeT
o[ CTpaHa Ha
NPOW3BOANTESNOT, HEMOB
OBIlaCTEH LieHTap 3a
cepBucUpare, UNu CAn4Ho
KBanudukysaHu nuua, 3a
Aa ce n3berHe enekTpuyHa
ONacHOCT.
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« NMPEAOYMNPEOYBAHSE:

Ocurypajte ce geka
anapartoT e UCKNyYeH npea
[a ja 3ameHunTe ceeTunkaTa
3a ga nusberHere CTpyeH
LLIOK.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
YpenoT u Herosute
AocTanHun 4enosun
CTaHyBaarT XeLUKM npu
ynoTtpeba. Tpeba ga
BHMMaBaTe ga He '
aoripeTe rpejHuTe
enemMeHTn nnu
noBpLUMHATa Ha
LWynnnHaTa Ha anapaToT.
Cekorawl ctaBajte
3aLlUTUTHM pakaBunun 3a
BajeH€e NN cTaBake
aopatouu unm cagosu 3a
BO pepHa.

KopucTteTe ro camo
CEH30pOT 3a XpaHa
(ceH3opoT 3a TemnepaTtypa
Ha cpeguHara) npenopadaH
3a 0BOj anapar.

[a rn otcTpaHuTe
nonuuuTe, NPBO NoOBReYeTe
ro NpeaHnoT aen og
nonuuarta, a notoa
3a4HWOT O CTPaAHUYHUTE
snpgosun. CtaBeTte v
nonuumte no obpareH
pegocnea.

He kopucteTte yncrtay Ha
napea 3a YACTEHE Ha

ypeaor.



* He kopuctete cunHo
abpasunBHKM cpeacTea unum
OCTPWU MeTarHu CTpyrarku

3a Aa ro YMCTuTe CTakrioto

Ha KanauuTe CO LapKku Ha
NoBpLUMHATA 3a rOTBEH:E
OGuaejkn Toa moxe oa
npeaus3BMka Npckake Ha
CTakmnoTo.

2. BESBE[OHOCHU YNATCTBA

2.1 MoHTaxa

/N NMPEOYMPEOYBAHSE!

AnapatoT Mopa Ja 6uae MoHTMpaH camo
0f, KBanuuKyBaHo nuue.

* W3Bagerte ja uenarta ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTte HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTte rn ynatcTeaTa 3a MOHTUpake

AOCTanHN Ha HallaTta MHTepPHeT-CTpaHuua.
* bBwupgete BHUMaTenHu kora ro npeHecyBsarte

anapaToT, bugejkm e Texxok. Kopucrete
3aLUTUTHU pakaBuLM U NPUNOXKEHUTE
00yBKM.

* He Bneuyete ro anapaTtoT 3a padkara.

* MoHTupajTe ro anapaToT Ha CUrYPHO U
NorogHoO MeCTO KOe ' UCMOoSIHyBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

+  OppxyBajTe MMHMMaInHa ogaaneyeHocT
oA Apyrute anapatu v 4enoBu.

* [lpen pga ro MoHTMpaTe anapartor,
npoBepeTe Aanu e HUBenupaH v ganu
BpaTtaTa ce oTBopa 6€3 HMKaKBO
orpaHuyyBame.

* AnapaToT € ofnpemMeH CO CUCTEM 3a

enexkTpuyHoO nagexe. Mopa ga ce pakysa

CO HarojyBame.

2.2 NoBp3yBate Ha cTpyja

/N MPEOYMNPEOYBAHSE!
Pu3uk og noxap 1 cTpyeH yaap.

« CwuTe enekTpuyHmM noepaysarka Tpeba aa

6uaaT nsBpLUEHU o KBanuguKyBaH
enekTpuyap.

» [lpoBepeTe ganv napameTpuTe Ha
nroykara co cneuudmkaumm ce

* N3BageTte ro cmot

AononHuTeneH npmbop u
HenoTpebHuTe pabotu/
NCTYPEHNTE TEYHOCTN O,
anapartoT npej YNCTerEe Co
nMponuaa.

KOMNaTUOUIHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexarTa 3a efnekTpuyHa eHepruja.
AnapaToT mopa fa buae 3asemjeH.
Cekorall kopucTeTe COOABETHO MOHTUPaH
N30MnM1paH LUTEKep.

He kopucTeTe agantepu co noeeke
NPUKMTYYHULM U NPOAOIHKUTENHN Kabnu.
V3berHyBajTe owTeTyBake Ha
NPUKYYOKOT 1 KabenoT 3a cTpyja. Ako e
notpebHa 3ameHa, Taa Mopa a ce
M3BPLUM O HALUMOT OBMACTEH CEPBUCEH
LeHTap.

He posBonyBajTe kabenoT ga ru gonpe
unu ga pojae Bo 6nunsnHa Ha BpaTaTa Ha
anaparoT unv BanabHaTMHaTa noa
anapatoT, ocobeHo kora paboTu unu kora
BpaTaTa e XeLuka.

3awrTtuTarta og CTpyjHV yaapu Ha
HEeM30MmMpaHn U N3onMpaHn 4enosu mopa
na 6uge 6e3beqHoO NpuLUBpCTEHA U HE
Tpeba aa ce oTcTpaHu 6es anart.
MoBp3eTe ro NpukIy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT CaMO Ha KpajoT Ha MOHTaxara.
O6e3benete npuctan 4o NPUKITYYOKOT 3a
CTpyja No MOHTaxara.

AKO rnaBHMOT WTekep e nabas, He
NnoBp3yBajTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.
He ucknyyyBajTe ro ypenoT Bneyejikm ro
kabenoT 3a HanojyBare. Cekorall
BrieyeTe ro NpukIy4yokoT 3a cTpyja.
KopucteTe camo npaBunHu ypeau 3a
n3onauuja: 3alTUTHU NPEeKNHYBauu Ha
NVHWja, ocurypyBaym (ocurypyBadv Ha
BpTeH:-Ee N3BaAEHW O OpPXayoT),
NpeknHyBa4u 3a 3a3emMjyBate 1
KOHTaKTOpW.

EnektpnyHaTta nHctanauvja mopa ga uma
M30MaLMCK1 ypes KOjLUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4YnTe anapartoT og
NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 04 CMTE MOMoBY,
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CO LUMPUHA Ha OTBOPOT 3a KOHTaKT OA
Hajmanky 3 mm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anaparoT npej Aa ro nop3eTe
MPUKYYOKOT 3a CTPyja Ha LUTEKepOoT.
AnapaTtoT € cCHabaeH CO NPUKMYYOK U
kaben 3a cTpyja.

TunoBwu Ha kKabnu Ko Moxe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nfioykaTa co creumdukaumm.
MoxeTe Aa norneaHeTe 1 Bo Tabenara:

BkynHa jaunna (W)

Mpecek Ha kabenoT

(Mm?)
makcumym 1,380 3x0.75
makcumym 2,300 3x1
mMakcumym 3,680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kabern) mopa ga évae 2 cm nogonr o4
KadpeaBaTa hasa 1 CUHUTE HeyTparnHu
Kkabnu.

2.3 YnoTtpeba

/\ MPEAYMNPEQYBAHSE!

OnacHOCT of NoBpeaa, U3rOPEHULU 1
CTPYEH yaap unu ekcnnosuja.

He meHyBajTe ja cneymdumkaumjata Ha
OBOj anapar.

Ocurypajte ce aeka oTBOpUTE 3a
BEeHTUNauuja He ce BNokMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga paboTu 6e3
Haa3op.

VcknyyeTe ro anapartoT Mo cekoja
ynotpeba.

BvaeTte BHMMaTenHu npu otBapare Ha
BpaTaTa of anapaToT 3a Bpeme Ha
paboTta, bugejkn moxe ga ce ocnoboaat
TOMON BO34YX U 3ananveu CMecu o4
anNKOXOMMHW COCTOjKMN.

He pakyBajTe co anapaToT Co MOKpM paLie
WK Kora € BO KOHTaKT CO BoAa.

He ja npuTtuckajte otBopeHaTa BpaTta.

He ynoTpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa NoBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

[pxeTe rv UCKpUTE 1 OTBOPEHMOT MIaMeH
nopaneky of anapartoT Kora BpaTtarta e
OTBOpEHA.
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* Kopuctete camo ogoOpeHO CTakmo u
TErnu 3a KOH3epBupame.

* He cTtaBajTe 3ananvsu nponssoamn Bo
6nm3nHa Ha anapaToT.

* He ja cnogenysajte Bawara Wi-Fi
T03MHKa.

/N MPEQYMPEQYBAHSE!
OnacHocT of owwTeTyBake Ha anaparor.

+ 3a pa cnpeynTe owTETyBake Unn
n3bnegyBare Ha emajnoT:

— He craBajte cagosu 3a pepHa nnu
npeaMeT! AUPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaATpELUHOCTA.

— He craBajte anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha OHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

— He cTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKELKNOT anapar.

— He ocTaBajTe BnaxHu cagoBu n xpaHa
BO anapaTtoT M0 roTBeHETO.

— 6upaeTte BHAMATENHM NpU BageHEe Unm
WHCTanvpare Ha 4oAaToLM.

» [lpomeHata Ha 6ojaTa Ha emajnoT unu
He'pfocyBaYkMOT YenuK He BNujae Ha
nepcgopmaHcuTe Ha anapaTor.

» Kopuctete anaboka TaBa 3a COYHU
Konauu, 6uaejkn OBOLLHUTE COKOBU MOXaT
[Aa npeansBukaaT TpajHW AaMKu.

» Cekorail roTeeTe Kora BpataTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

» [okonky anapatoT € UHCTanupaH 3ag
naHen Ha meben, He 3aTBopajTe ro
naHernoT 3a BpeMe Ha ynotpeba unm
pofeka anapaToT He ce u3naam LenocHo
3a [a cnpeyunTe owTeTyBake o4 TONMuHa
u Bnara.

» Bo ogHoc Ha cBeTnoTo (cBeTnara) BO
BHaTPeLUHOCTa Ha OBOj NPOW3BOA U
pesepBHUTE CBETUMKM KOU Ce npogasaaT
noce6Ho: OBMe CBETUINKN Ce NpeaBUAEHU
4a nsapxat ekCTpemMHU hu3nyku ycnosm
BO anapaTuTe 3a AJOMaKWHCTBO, Kako LUTO
ce Temneparypa, Bubpauum, BnaxxHoCT
U1 ce NpeABUAEHM 3a faBake CUrHanu
3a paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue
He ce NpeABuOEHM Aa ce KopucTaT 3a
OpYr1 HaMEeHU 1 He ce NorogHu 3a
OCBETNyBaH€e NPOCTOPMU BO JOMOT.

* OBOj NPON3BOA, COAPXKN U3BOP Ha
CBeTNMHA 0f Kkfaca Ha eHepreTcka
edumkacHocT G.

» KopucTeTe camo CBETUIKM CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

» 3a paro nonpaeuTe anapaTor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNACTEHNOT CEPBUCEH



ueHTap. Kopuctete camo opuruHasiim
pe3epBHU 4EeNoBK.

2.4 Hera n uncrtemwe

/N NMPEOYMPEOYBAHSE!

OnacHocT of nospeaa, noxap unu
oLITETYBak-E Ha anapaTor.

* Vcknyyete ro anapaToT 1 U3BafeTe ro o4
LUTeKep Npes oapKyBake.

* YBeperTe ce feka anapaTtoT e nafeH 3a ga
n3berHeTe KpLUeHe Ha CTaknoTo. [JoKonKy
CTakrneHuTe naHenu Ha BpaTarta ce
OLUTETEHWN, KOHTAKTMPAjTE O OBNACTEHNOT
CEPBUCEH LieHTap 3a 3aMeHa.

* bupgeTte BHMMaTENHM Kora ja
OTCTpaHyBaTe BpaTaTa o4 anaparoT.

* YucreTe ro u ncylieTe ro anaparor,
Herosara rnpasHuHa 1 gogatoyuTe no
cekoja ynoTpeba 3a ga cnpeunte
KOHZEH3auwuja Ha napea, koposuja u
oLITeTyBak€ Ha NoBpLUMHATA.

* PepnoBHO npoBepyBajTe ro NPoM3BOAOT 3a
3HaLM Ha OLITETYBaH€ LUTO MOXe Aa ro
HanpaBaT HeCooABETEH 3a KOHTaKT CO
XpaHa, Kako LUTO Ce NyKHaTUHU, Meypu,
pacnojyBake, cobupare, NennmeocT,
Kopo3uja unu gpyrv BUANNBU NPOMEHM BO
TekcTypaTa unu narnegot. Cnegete rm
ynaTcTBaTa 3a YACTEHE M Hera 3a Aa
crnpeyunTe BrOLLYyBaH-E.

» Kopuctete mukpocmbep kpna, Tonna
BOOA W HeyTpanHu AeTepreHTu 3a
YnCTEHE Ha anapaTtoT U gogartounTe. He
KopucTeTe abpasnBHU NPOU3BOAN,
nepHWYMHba, pacTBOpyBayu, OCTpU
paboBu UK MeTanHu npeameTy.

» Cnepete rm 6e3begHOCHUTE ynaTcTBa Ha
nakyBaH-ETO KOra KOpUcTuTe crpej 3a
pepHa.

Yucrtewe co nuponusa

» [lpounTajTe rm cute ynatcrea 3a
MUPOMUTUYKO YNCTEHE

* [lpea yncrewe Co NUponmn3a u NPBUYHO
npeasarpesatrbe, U3BageTe rm og
pepHaTa:

— CcWTe ocTaTouMm Of XpaHa, Macro unm
npoTekyBarsa / Hacnarv og MacHOTUM.

— CuTe npeameTy WTO MOXaT fa ce
n3BagaT (BKIMyYUTENHO peLueTknTe,
LUNHNTE UTH., 06e36eaeHn co
anaparoT), ocobeHo HenennuauTe
TeHLepukba, TENCUK, TaBu, NpubopoT
UTH.

« [pxeTe rv geuata noganeky 3a Bpeme Ha
NUPONUTUYKOTO YnCTEHE, Braejkm
anapaToT CTaHyBa MHOTY >KEXOK U1
MCMyLUTa TOMOM BO3AyX oA NpeaHuTe
OTBOPY 3a BEHTUNAaLVja.

*  MuponuTnukoTo YncTeHe ocrnoboaysa
ncnapyBama 0ff OCTaToLU O[] rOTBEHE U
rpagexHu matepujanu. Obesbenete
nobpa BeHTUNauuja 3a Bpeme v no
NOYETHOTO NPETXOAHO 3arpeBak-e 1
NUPONUTUYKOTO YNCTEHE.

¢ He nctypajTe n He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTta Ha pepHaTa 3a Bpeme U no
YUCTEHETO CO NMPONM3a 3a Aa nsberHete
OLUTETYBak-Ee Ha CTaKMNEHUTE NMoYn.

» WcnapyBatbata WITO v UcnywtaaT cute
NUPONUTUYKN PEPHU / ocTaToum o
rOTBEHE CE OMNULLIAHM Kako HELUTETHM 3a
nyfeTo, BKITyYMTENHO 1 3a Manu fdeua,
WM LA co XPOHUYHM GonecTu.

» [pxeTe rv MuneHnYMHaTa HacTpaHa og
anaparoT 3a BpemMe Ha NUPOJSIUTUYKOTO
YMCTeHE U NPBUYHOTO Npea3arpeBame
notoa. Manute MuneHnunta (0cobeHo
nTuuuTe U penTunuTe) Moxe Aa 6ugat
MHOTy YyBCTBUTENHM Ha TeMMepaTypHuTe
NpoOMeHU 1 ncnapysata.

* HenennuenTe NOBPLUMHM Ha TEHLIEPUHLA,
TaBW, NOCNY>XaBHULM 1 NpMBOp 3a jagerse
MOXe [a ce owwTeTaT CO NMPONUTUYKO
yMCTeHE Ha BUCOKa TemnepaTypa 1 Moxe
Aa ocnoboaaT HUCKM HMBOA LUTETHU
ncnapyBama.

loTBew-€ Ha napea

* WcnywreHaTta napea Moxe ga
npeav3BrKa N3ropeHnLm:

— He ja otBOpajTe BpaTata Ha anapaToT
3a BpeMe Ha orepauujata Ha roTeewe
Co napea.

— BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anaparoT Mo roTBEHETO Ha napea.

2.5 OTrcTpaHyBame

/N MPEQYMPEOYBAHSE!
Pwv3auk on nospena unu sagyuiysaxe.

» KoHTakTMpajTe co BaluMTe ONLUTUHCKM
opraHu 3a ga nobuete uHopmauum 3a
TOa kako aa ce ocnoboauTe oA anaparor.

*  WcknyueTe ro anapatoT of enekTpuyHaTa
Mpexa, noToa nceyete ro u prete ro
eneKkTpU4HNOT Kabern.
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3. Ornunuc HA nNPOMN3BOAOOT

3.1
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KoHTponHa nnoyva
Konye 3a dyHKuMnTE 3a roteere
EkpaH
KoHTponHo konye
Cap 3a Boga
EnemeHT 3a rpeeme
LLtekep 3a ceH30pOT 3a xpaHa
CeeTuska
BexTtunartop
[MoTtnopa 3a nonuuu, mobunHa
LleBka 3a uenete
BeHTun 3a ncnywrake napea
Mo3nunm Ha nonum
OTBOp 3a napea

1
oE mam

3.2 KoHTposnHa nno4a

oK MpuTucHeTe 3a Aa ro NoTBpAUTE
n3boporT.

Moka3Hu cBeTna 3a eKpaHoT

AnapaToT e 3aKny4eH.

Moamenu: Momoww Mpu MNoTBEHSE.

L[ X[

MoameHu: Yucreme.

MoameHu: MocTaBku

Bp3o 3arpeBamne e BKny4eHa.

PesepBoapoT 3a BoAa e npaseH.
HanonHeTe ro cagor.

PesepBoapOT 3a BOAa e nosnH go
noJsioBMHa.

PesepBoapOT 3a BoAa e MNonH.

:}E[E[[&

[oTBEH-ETO HA napea e aktTmuBnupaHo.

CeHsop 3a XpaHa e BKriy4yeHa.

MOTCETHUK BO MUHYTU € BKITyYeHa.

DDy

Bpeme Ha rotBek-€ € BKIiy4deHa.

%
=
o
o

BpeMeHCKI/I OANOXEHO akTuBMpawe e
BKny4eHa.

Bpeme Ha paboTeme e BknyyeHa.

Wi-Fi e BknyyeHa.

)

MpuTucHeTe 3a Aa ru noctasute
dyHKUMUTE Ha TajMepoT.

I IRCING)

PaboTtetse Ha faneynHa e BKny4yeHa.

MpuTncHeTe 1 3agpxeTe 3a Aa ja

JlnHwWja 3a nprkas Ha Hanpeaok -
BM3YyerHO MoKaxyBa Kora anapartoT Ke
ja pocTurHe noctaseHata

N noctasuTe dpyHkumjaTa: bpso = TemnepaTtypa unu Kora Ke ucreve
3arpeBame. BPEMETO Ha rOTBEH-E.
MpuTucHeTe 3a BKNyYyBake 1

O UCKnyYyBare Ha CBeTunkaTa Ha 3a BKkny4yBake Ha anapaToT:

anaparor.

MpuTncHeTe 3a fa ja cmeHuTe

AN noctaBeHaTa Temnepartypa Bo

cpeavHata co: CeHsop 3a xpaHa
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1. [MputncHeTe rn konummwata. Konunkwarta
n3neryBaar (Ce ogHecyBa camMo Ha
onbpaHu mogenn).

2. 3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKUNM Ha
rpeewe 3a aa ogbepete yHKumja.



3. SaBpTeTe ro0 KOHTPOJIHOTO Kon4ye 3a Aa rn
npunaroanTe NnoCTtaBKUTE.

4. NPEN MNPBA YNOTPEBA

4.1 NoctaByBak€e Ha BpeMeTo

Mocne npBOTO NOBP3yBaHE CO Mpexa,

rnoyekajte cé goaeka He ce nojaBu Ha

ekpaHoT: "00:00" nnun "12:00" (Bo 3aBUCHOCT

of mMogenor).

1. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KON4e 3a Aa ro
nocTaBUTE BPEMETO Ha 3aBpLUyBaH-E.

2. T[lpuTucHete OK.

4.2 MNoyeTHO npea3arpeBake U
yncTtewe

1. TlpepasarpejTe ro Nnpa3HWOT anapar 3a Aa
r'M oTCTpaHuTe cute mupucu. lNpoeeTtpeTte
ja npoctopwjarta.

2. V3BageTe rv cuTe gogartoum v gpxaduTe
3a peLueTku.

3. TllocTtaseTe ja cekoja dyHKLMja Ha
MakcumanHa TemnepaTypa u octaBeTe ro
anapaToT Aa paboTu 3a 0ApeaeHoTo

BpeEMETpaeHe: D 1y, 15 MUH, O 15
MuH. MornegHeTe Bo CekojaHEBHa
ynoTpeba.

4. VicknyyeTe ro anaparoT v ocTaeeTe ro Aa
ce usnagu.

5. Wcuuctete co kpna og Mukpodmdep
HaTorneHa co Tonna BoAa U CPeAcTBO 3a
yncTekse. 3ameHeTe M gogaToumTe u
OpXXauuTe 3a peLueTkn.

4.3 Be3)Xn4Ho NoBp3yBaw:e
3a noBp3yBake Ha anapaToT, NoTpebHo e:

* BeaxnyHa mpexa co noBp3yBake CO
MHTepHeT.

* MobwuneH ypea noBp3aH co ncrata
0e3xnyHa mpexa.

1. 3a pa ja npesemeTe annukauwujata,
ckeHupajte ro QR-KofoT WTO ce Haofa Ha
3afHaTa cTpaHa Ha ynaTcTBoTO 3a
ynoTtpeba. MoxeTe ucTo Taka aa ja
npesemMeTe annvkauujata AUPEKTHO oA
npofaBHWLATa 3a annukauuu.

3a [a ro vckny4uTe anapaToT: CBpTeTe ro
KOM4eTo 3a (PYHKUMUTE Ha rpeere BO
nosuyuja 3a ucknydysate 0.

2. Cneperte rv ynatcTsaTta 3a BKIyyyBake
Ha annukauwmjara.

3. 3aBpreTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMM Ha
roTeeme 3a Aa nsbepete —
4. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMNye 3a Aa

n3bepete @ / Wi-Fi. Bkny4yete ro nnu
nckny4ete ro. Bugete Bo CekojoHeBHa
ynotpeba, MeHyBate: [ocTaBku.

Wi-Fi e ctangapaHo e BknyyeHo. [NornegHete
Ha EHepreTcka edukacHocT, CoBeTu 3a
3awTena Ha eHepruja.

® 3apaamn 6e36e4HOCHN NPUYKHN,
paboTereTo Ha faneynHa aBToMaTcku ce
ncknydyBa no 24 4. NosTopeTe ro
BKIy4yBaH-€TO, JOKOMKY € NoTpebHo.

2.4 GHz WLAN
dpekseHumja

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Mpotokon g5 11g/n OFDM
MakcumanHo
HaNojyBakbe EIRP <20 dBm (100 mW )
Mogyn Wi-Fi  NIUS-50

4.4 JlnueHua 3a cocpTBEp

CoTBEPOT BO OBOj MPON3BO COAPXKM
KOMMOHeHTN 6a3npaHun Ha becnnaTteH u
oTBOpeH codpTBep. AEG rn npusHasa
NpUOoHECHTE Ha 3aefHULMTE 3a OTBOPEH
codTBEP 1 pobOTMKA BO Pa3BOjHNOT NMPOEKT.

3a ga npuctanute 40 U3BOPHMOT KOA Ha
OBME KOMMOHEHTU O crnobofeH 1 OTBOPEH
cobTBEP UMM YCrOBY 3a NuLeHLa 6apaaT
objaByBatbe, 1 3a a M BUAWTE LiENOCHNUTE
uHopmMaLum 3a aBTOPCKU Npasa U
BaXkeukuTe yCrnoBU 3a NnuueHua, ogeTe Ha:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).
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5. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

5.1 PyHKUUM Ha rOTBEH:E

FoTBeHe Co BeHTUNaTop:
PamMHOMepHO nevetse, MEKOCT,
cylerbe

®

KoHBeHUMOHaNHO roTBemse:
TpaguumoHarnHo neyewe

(W]

Hucka BnaxHocT (dyHKuuja napea):
Meco, xnBuHa, jagera BO pepHa,
fyBeu/noTneveHu jagera

B)

3amp3Hara xpaHa: [TomppuT, KpULLKK
0, KOMMUP, PONTHUYKN

(]

Tapea 230 C ) Teere e
|;| DoneH rpejauy: [Neyere konaum

@ MeyveTte co BnaxeH Bo3ayx: Neyere
& Ckapa: Toctupare, neyemwe ckapa
Typ60 neuene: Neverwe meco,

noTnekyBamwe

CeeTunkarta Moxe aBToOMaTCku a ce
NcKNy4n Ha TemnepaTtypa nog 80°C Bo TekoT
Ha Hekou (PyHKLUMW Ha pepHaTa.

5.2 NocTtaByBame: PYHKLUM Ha
rpeewe

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMN Ha
rpeene 3a oa ogbepete yHKuMja Ha
rpeeme.

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa
nocraBute Temneparypa.

o) Bp3o 3arpesamse - nputucHeTe 1
3agpxeTe 3a Aa ro ckpaTute BPeMeTo Ha
3arpeBatbe. OBa e 4OCTanHo 3a HeKou
dYHKUMKN Ha rpeense. BeHTMnaTtopoT mMoxe
aBTOMaTCKM [ia ce BKIy4Mu.

5.3 Tajmep

1. 3aBpTeTe rm konunkwaTa 3a ga onbepete
dyHKLUMja Ha roTBer-e 1 3a [a nocrasuTe
TemnepaTypa, ako e notTpebHo.

2. T[puTucHete @ [ofeka ekpaHoT He ja
npukaxe cakaHaTa yHKLmMja Ha
TajMepoT:

DHOTceTHMK BO MUHYTHU: [MocTasu
onbpojyBamne. Kora ke ncreve tajmepor, ce
orriacysa 3By4eH curHan.
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sorBpeme Ha roTBemse: [loctasu
onbpojyBare. Kora ke 3aBpLun Tajmepor, ce
ornacyBea CUrHan v rotBeHeTo 3anupa.

O] -
peMeHCKU oanoXeHo akTuBupamwe: 3a
0AJ1I0KyBak-€ Ha MOYETOKOT U/MNn KpajoT Ha
roteer€eT0. Kora ke 3aBpLumn TajmepoT, ce
ornacyBsa CuUrHan v rotBeseTo 3anupa.

3. 3aBpTeTe ro0 KOHTPOJTHOTO KoNn4Yye 3a Aga ro
NoCTaBUTE BPEMETO Ha 3aBpLUyBaH:€.

4. TlpuTtucHete ro OK.
5. Kora ke 3aBpLuv BpemeTo, NpUTUCHETE

OK 1 cBpTeTe v konunbata Bo
ucknyyeHa nonoxo6a, AOKOMKy e
notpebHo.

5.4 T'oTBew€ Ha Napea aw

1. lMpuTucHeTe Ha cafoT 3a Boda 3a [4a ro
oTBOpUTE.

2. HanonHeTte ro cagoT 3a BoAa Co nagHa
BOoAa 0 YellmMa 4O MaKCMManHOTO HUBO.
He kopucTeTe gpyr BMA TEYHOCTU.

BHumaBajTe ga He ro HagMuHeTe
MaKCUMarnHuoT KanauuTeT Ha CUCTEMOT 3a
napea (npmbnmkHo 350ml kora e npaseH).
AKO pe3epBOapoT € MOrH, Ha eKpaHoT ce

nojasyBa cumbomnoT Ouce ornacysa
curHan.

3. TypHete ro cagoT 3a Boga BO HeroBaTa
noyeTHa cocTojba.

4. MoxeTe oa ro noctaBuTe roTBEHETO HA
napea Ha fjBa Ha4vHa:

» CapTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKUMKUTE 3a

roTeewe 3a fa nsbepete @)
CBpTETEe ro KOHTPOMHOTO KOMYye 3a Aa
ja noctaBute TemneparypaTa.

» CapTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMM 3a

rOTBEH-€ Ha — U CBPTETE o
KOHTPOJIHOTO KOMYe 3a Aa nsbepeTe

(Q) . MputncHeTe ro oK', CepTeTe ro
KOHTPOHOTO Kon4e 3a aa usbepeTte
dyHKumja (S1 - S...) n gokonky e
noTpebHo, NocTaBeTe ja

Temneparypara. Mputuctete ro OK
ABanaru.

5. 3arpejte ro anapaToT npea Aa ja ctaBute
XpaHaTa. HanonHeTe ro pesepBoapoT 3a
BOJA 32 BPEME Ha FOTBEHETO aKo



MnNoKasaTenoT 3a pe3epBoapoT 3a BoAa
NOKaXKyBa [eKa pe3epBoapoT € nNpa3eH.

6. Kora ke 3aBpLUN rOTBEHETO, CBPTETE MO
KON4eTo 3a PyHKUUM 3a roTBEHE Ha
nosuuuja UCKIy4eHo 3a Aa ro UCKNnyuuTe
anapatoT. BHumartenHo otsopeTe ja
BpaTtata. OcnobogeHaTa napea moxe aa
npeansBrKa N3ropeHnLy.

7. Cekorall vcrnpasHeTe ro pe3epBoaporT 3a
BOJa MO CeKoe roTBEHE Ha napea 3a fa
cnpeynTe Hacobupare burop u aa
n3berHeTe gedekTn, Kako WTo e
MCTypake BOAa oA U3nesoT 3a napea.
Moyekajte 6apem 60 MUH Npea
npasHeme.

MoameHu: NoTBewe Ha napea

dyHKumja Onuc

Kom6uHupa nevere co
napea v Bo3ayx 3a
KpLKaBU, COYHM U No3apaBu
obpouu.

S1  AirFry Plus

OBaa yHKLMja HEXHO v
3arpeBa octaTouuTe co
napea (110-130°C -
BNaXHO NOBTOPHO
3arpeBamne, 130-200°C -
MOKpPLIKaBO NOBTOPHO
3arpeBame).

Moarpesan
s2 € Ha napea

s3 Meyere Ha

ne6 3a neyemnse neb.

5.5 Npa3Hewe Ha cagoT 3a Boaa

WUHaukaTop 3a capoT 3a Boaa

O PesepBoapoT e nonH.

= Pe3epBoapoT e nonH Ao
MonoBumHa.

LJ PesepBoaporT e npaseH.

HanonHete ro cagor.

1. Wckny4yeTe ro anapaToT u noyekajTe Aa
ce usnagu.
2. T[loBp3eTe ja co LueBkaTa 3a LegeweC co

BEHTUNOT 3a ucnywtamwe A npeky
KOHekTopoT B.

3. [pxeTe ro KpajoT Ha LeBkaTa nog HMBOTO
Ha A n nputucHeTe ro B nosekenaTtu 3a
Aa ja cobepeTe npeocTaHaTaTta Boaa.

4. Ortkavete rn C u B n ncywere ja
BHATPELUHOCTa Ha pepHaTa co MeK
cyHfep.

5.6 =

OTBopeTe ro MeHuTo 3a ga npucranure 4o
jageraTa 1 NoCTaBKUTE 3a rOTBEHE CO
MOMOLLI.

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMM Ha
roTeeke 3a Aa nsbepete —.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa ¥, ol , {3 , aw

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOIHOTO KOMYe U
nsbepeTe ja MkoHaTa 3a Aa BrneseTe BO

nogmMeHuTo. an/ITI/ICHeTe ro OK .

5.7 NoctaByBake: NMomow Mpu
ForBeweX

Momoww Mpwu MoTBewe NogmeHnTo ce cocTom
Of, Nporpamm Kou ce Au3ajHupaHu 3a
KOHKpPEeTHY japera. Mporpamute
3anoyHyBaaT CO COOABETHA NOCTaBKa.
MoxeTe aa ru npunarogute BpemeTo U
TemnepaTyparta 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMKN Ha
rpeeme 3a Aa nsbepete —.
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KOMYe 3a Aa
s OK
n3bepete /A. [NputUCHETE 1O

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa ro
n3bepete jagenweto (P1-P...).

MpuTtucHeTe ro oK',
4. CraBeTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anapaTtorT.
MpuTucHeTe ro OK

5. Kora ke 3aBpwmn dyHKLMjaTa, NpoBepeTe
Aanu xpaHaTta e roTtosa. lMpogomnxeTe ro
BPEMETO 3a rOTBEHE, AOKOSKY €
notpebHo.
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Moamenu: Nomow Mpu NoTBEHE

FoBeacko
NereHaa P9  dune, Ne6en 0.5-15kr.;5-
c S nonyxueo!)  Gcm
€H30pOoT 3a XpaHa Mopa Aa buge )
7 nosp3aaH 3a fja ce KopuCTH (hyHKLMjaTa. losepncko = 2; nnex 3a
MornepHeTe Bo CeH30p 3a xpaHa. P10 dwmne, cpeaH Heqerbe
‘ o nevyexo 1 p>XeTe ro MecoTo
¢ Hanontere ja duokara 3a Boaa co Boaa HEKOIIKY MUHYTW BO
W 3a roTBerbe Ha napea. FoBeacko Xellka TaBa. BmeTtHeTe
] P11 dcwune, go6po BO anaparor.
E 3arpejTe ro anapaToT npepg rotBewe. neuyerol
= Hueo Ha peweTka. MNorneaHete Bo MeyeHo Tenewxo (Ha np. rp6), 0,8 - 1,5
Onunc Ha NpounsBoaoT. Kkr.; 4 cm peben
P12
H P 1 600i 2; cap 3a neyetbe Ha pelueTka
Ha eKpaHOT ce Npukaxysa F 11 bpojoT Ha [onageTte Te4yHocT NeyeTe ro NoKpUeHo.
japereTo WTo MOoXeTe Aa ro NpoBepuTe BO
TabenarTa. MNeyeH cBUHCKM BpaT unu rpb6, 1.5 - 2
KT.
MeueHo P13 A [ 1. can 3a nevewe Ha pelweTka
P1  rosepcko, [e6en 1-15kr.:4-5 Mo nonosuHa of BPeMETO 3a roTeerse
nonyxuBo oM T npespTeTe ro MecoTo.
MeueHo A2 2; nnexsa CBMHCKO Ha napumtba, 1.5 - 2 kr. 1
P2 roeepcko, neyewe
cpeaHo MpxeTe ro MecoTo P14 2; nnex 3a neyewe
HEKONKY MUHYTH BO Mo nonoBuHa of, BPeMETO 3a roTBeH:E
MeyeHo Jelllka TaBa. BMeTHeTe rpeBpTeTE r0 MECOTO 3a NoAEAHaKBO
rosefcKo ) noTnekysawe
P3 A06po ’ BO anaparor. :
neyeHo CBMHCKa nnewka, cBexa, 1 -1,5«r.; 5 -
C 180 - 220 6 cm gebena
TeK, CpeaHo neyeH, - gno P15 2
. ; caf 3a neyerbe Ha pelueTka
nap4 M n
ape; 3 cw aebe Mp>xeTe ro MecoTo HEKOMNKY MUHYTU BO
P4 3; cap 3a neyere Ha XeLlka TaBa. BmeTHeTe Bo anapaTtoT.
pelieTka
[Mp>keTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO CBuHckM pebpa, 2-3 Kkr.; kopucteTe
Xelwlka TaBa. BmeTHeTe Bo anapaTorT. CUPOBO, 2 - 3 CM TEHOK
foseno rosencro weca [amcrane | P16 SSmse e
ebpo, aebeno napue) 1,5 - 2 kr. -
(pebpo, A pye) Ha jagemneTo. Mo nonoBuHa of BpeMeTo
P5 2; cap 3a neyerse Ha pelueTka 3a roTBet-e NpeBpTeTe ro MECOTO.
MpxeTe ro MecoTo HeKOMKY MUHYTV BO
Xeluka Tasa. [logaaerte TeUHOCT JarHewwku 6yT co kocku, 1,5 - 2 kr.; 7 -
BmeTHeTe BO anapartor. 9 cm geben
2; caf 3a neYyere Ha nnex 3a
P6 p:;:;gko P17 nevewe
’1) ﬂeﬁen 1-15«kr.:4-5 Hopapete TeyHocT. Mo nonosuHa of
fnonyxumeo BPEMETO 33 FOTBEH-E NPEBPTETE IO
MecoTo.
MeyeHo /? = 2; nnex 3a
P7  roseAcko, neuyewe Lieno nune, 1 - 1.5 kr.; cBexo
cpegHo ) n
Pen PXETE ro MecoTo 2; TaBa 3a neyetre Ha nnex 3a
HEKOIKY MUHYTW BO
MeyeHo neyewe
Xellka TaBa. BmeTHeTe P18
roBeAcKo, BO anapartor Mo nonosuHa of BPEMETO 3a roTBeHe
P8 Ao6po : npeBpTeTE ro MUMELLKOTO MECO 3a
neyeno 1 nofenHaKkBo MoTnekyBame.
P19 MonoBuHa nune, 0.5 - 0.8 kr.
/‘? E| 3; nnex 3a neyewe
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P20

Munewkwu rpaam, 180 - 200 g no napye

/‘? E E 2; cap 3a roTBehe Ha

pelueTka
lMpxeTe ro MECOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
Xellka TaBa.

P34

Me4yeHn komnupwm, 1 Kkr.

E 2; nnex 3a neyewe
KopwucTeTe Lenu komnupu co nywina.

P21

Munewku 6aTauu, cBeXu

3; nnex 3a nevyewe
AKO NMPBO ' MapWHUPABTE MNUMELLKUTE
KoMaHu, NocTaBeTe NMoHucKa
Temnepartypa 1 roTBeHE v NMoJonro.

P35

Kpuwkn, 1 kr.

3; nnex 3a neyexe OOMOXEH CO
XapTuja 3a nevexe
VceyeTe ru komnupuTe Ha napyvtba.

P22

Llena nartka 2 - 3 kr.

B 2; caj 3a neyene Ha pelueTka
CTtaBeTe ro MecoTo BO caj 3a Nnevere.
Mo nonoBWHa o BPEMETO 3a rOTBEHE
npespTeTe ro MecoTo oA naTka.

P36

MewaH 3eneHYyk Ha ckapa, 1 - 1.5 kr.

3; nnex 3a neyexe 06NOXeEH CO
XapTuja 3a neyere
Vceuete rn 3elieH4yuuTe Ha napvnHsa.

P37

KpokeTu, 3amp3aHaTu, 0.5 kr.
E| 3; nnex 3a neyewe

P23

Llena rycka, 4 - 5 kr.

2; gna6oka TaBa
CraBeTe ro MecoTo Bo Anabok nnex 3a
neyekse. o nonosnHa oa BpemeTo 3a

roTBewe npeBpTeTe ro ryCKUHOTO MeCco.

P38

Pommes, 3amp3Hatu, 0.75 kr.
3; nnex 3a neyewe

P24

Kodbre, 1 kr.

/‘? IE' 2; peweTka

P39

INazamwa on Meco/3eneH4yk co cyBu
JINCTOBM 3a TeCTeHUHM, 1 - 1.5 kr.

@) B 1; capg 3a roTBewe Ha pelueTka

P25

Llena puba, neyeHa Ha ckapa, 0,5 - 1
Kr. no puba

2; nnex 3a neyewe
HanonHeTe ja pubata co nyTep, 3a4nHu
1 Bunku.

P40

MoTtneyeHn koMmnupm (CUPoBM
komnupw), 1 - 1.5 kr.

((I.I‘) IEI 1; cap 3a roTBewe Ha pelueTka
Mo nonoBWHa o BPEMETO 3@ FOTBEHE
3aBpTeTE 0 jafeHEeTo.

P26

®dune og puba
@) E 3; cag 3a roTBer€e Ha pelueTka

P41

CBexa nuua, TeHKa

\I/ E 2; nnex 3a ne4yexse 06OXeH CO
XapTuja 3a nevyewe

P27

Yuskejk

EZ; & 28 cm kanan 3a NpyXmMHa Ha
pelueTka

P42

Ceexa nuua, nebena

] b EH 2; nnex 3a neyeke 0GNOXeH
CO XapTuja 3a nevetbe

P28

Konau co ja6onka
3; nnex 3a neyewe

P43

Kuw co jajua
c\TP E 2; nnex 3a nevere Ha pelueTka

P29

TapT co jabonka
((Ib E] 2; cbopma Ha nNvTa Ha pelueTka

P30

MuTta co jabonka

<ﬁ7> E 1,0 22cm dopmMa Ha nuTa Ha
pelieTka

P44

Baret / unjabarta / 6en ne6, 0.8 kr.

\Il 2; nnex 3a nevyexe 06MNoOXeH Co
xapTuvja 3a nevexe
[MoBeke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.

P31

BpayHu, 2 kr. og Tecto
3; Anaboka TaBa

P45

Ie6 co uenu 3pHa / P'xaH ne6 / LipH
neo, 1 kr.

E‘ El 2; nnex 3a neyeke OONOXEH CO
XapTuja 3a neyere / nnex 3a neb Ha
pelueTka

P32

MadbmHn
3; nnex 3a manHK Ha peLueTka

P33

Kyrnod
2; TaBa 3a neb Ha pelueTka

1) FotBetbe Ha HUCKa
Temneparypa

5.8 MeHyBamse: NocTaBku £
1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMKN Ha
rpeetbe 3a Aa usbepete —=.
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3aBpTeTE o KOHTPOSHOTO KOMYe 3a Aa
nabepete . Mputnchete ro OK
3aBpTeTE [0 KOHTPOSTHOTO KOMye 3a Aa
nsbepeTte nocraeka. Mputucrete ro OK.

3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOoM4ye 3a Aa ja
npunaroauTte BpegHocTa. [putnucHeTe ro

oK.

3aBpTeTe ro kKon4yeTo 3a hyHKUMUTE Ha
rpeetbe Ha nonoxGaTa MCKIyyYeHo 3a Aa

nanesete og MeHu.

Mogmenn: MocTtaBkn

MocTaBKa BpegHocT
01 Bpewme BO aeHoT MpomeHm
OcBeTneHocCT Ha
02 eKpaHoT 1-5
1-bwun, 2 -
Knuknete, 3 -
03  ToHOBM Ha KoM4MHba 3ByKOT €
MCKIy4eH
JaunHa Ha 3By4YHMOT
04 yrhan 1-4
05 CeHsop 3a xpaHa 1 - Anapm u cton,
aKTMBHOCT 2 - Anapm
Bkny4yeHo /
06 Bpeme Ha paboTtere VickiyveHo
BknyueHo /
07 Cgetno VckiyueHo
BknyueHo /
08  bBbpa3o 3arpeBane Vicknyueno
09 [MoTceTHUK 3a BknyyeHo /
yncTere McknyyeHo
- BknyueHo /
10 Wi-Fi WcknyyeHo
ABTOMaTCKO
1 [anevymHcko agﬁqﬁgg é
pakyBahe Y
3abopaseTte rn
12 HarogyBahaTa Ha Oa/He
Mpexara
Wndpa 3a
13  [demo-pexum aKTVBMpaHe:
2468
14 Bepauja Ha cocTBep [MpoBepka
15 PeceTupaj rv cute Na/ He

HarogyBakwa

104 MAKEOOHCKU

5.9 Lock &

OBaa (hyHKLMja cnpeyyBa criyyajHa npoMeHa
Ha dyHKUMjaTa Ha anaparoT.

Kora ce aktvBMpa goaeka ce KopucTu
anapaTorT, TOj ja 3akny4yBa KOHTponHarta
nnoya, ocurypyBajkn ieka TEKOBHUTE
NOCTaBKM 3a roTBEH:-e NPOAoIIKyBaaT
HerpekuHaTo.

Kora ce akTvBMpa gogeka anapaToT e
UCKMYYeH, ja oapXKyBa KOHTpomHaTa nnova
3aKnyyeHa, 1 cnpedyBa anapaToT Ja ce
BKIMYYM HEHAaMEepHO.

OoK.- npuTUCHETE 1 3aJpXeTe 3a Aa ja
BKIy4UTE N UCKITyYnTE DyHKUMjaTa.

Ce ornacysa 3By4YeH curHan. &- Tpenka 3
natu kora 6paBaTa e BknyyeHa. BpataTa Ha
anaparoT e 3aknyyeHa.

5.10 .El,oAaTou.u

5.'"_ El [HocTanHu gogaToun Bo
¥ 3aBMCHOCT Off MOZENNOT.
CkeHupajte ro QR-kogoT 3a

[a npoBepuTe Kako Aa
b KOpUCTUTE JodaTtoum
! IcriopaYaHy Co BalwmoT
anapart. MoxeTe aa
HapauaTte JOMNonHUTENHa onpema nocebHo.
3a noBeke MHdopmalmm, Be Monnve
KOHTaKTUpajTe ro nokanHvot gobasysay.

BmeTHeTe ro gogatokoT (peleTka / TaBa)
Mefy BOAMIKMTE Ha ApXXayoT 3a peLueTka.
YBepeTe ce feka pelueTkaTa ja gonupa
3apHaTa cTpaHa of BHaTpellHocTa Ha
neykaTa , a HorapkuTe ce Haco4YeHu HagJony .
Mano BoBnekyBate Ha ropHUOT den ja
3ronemyBa curypHocTa n obesbenysa
3alTuTa of HaBanyBawe. PaboT okony
pelueTkaTa ru crpevyBsa cafjoBuTe 3a
roTBekse Aa ce na3nuaraart.

Qﬁg%
=

Ako BalLiaTa TaBa MMa HaKIIoH, NoCTaBeTe ja
KOH 3a[HVOT Aen of BHAaTpeLLUHOCTa Ha
pepHarta.



AKO UmMa HaTnMC Ha AOAaTOKOT, npoeepeTe
Oann e CBpTeH KOH BacC.

Ako KOPUCTUTE NnJiex Co OTBOPU, CTaBeTe ro
nnexot/TaBaTta ogosaona, 3a fa ce co6|/|paaT
TEe4YHOCTUTE LUTO Kanar.

5.11 CeH30p 3a xpaHa
Ja mepu TemnepaTypaTta BHaTpe BO XxpaHara.
Vima nBe TemnepaTypu 3a NOCTaByBake:

o,

. °C- Temnepatypa Ha pepHaTta. Tpeba aa
e Hajmarnky 25°C nosucoka o
TemnepaTypaTta Ha CEH30pOT 3a XpaHa.

L Temneparypa Ha CeH30pOT 3a XpaHa.

1. TNocTaBeTe yHKLUMja 3a roTBEHE U
TemnepaTypa Ha nevkara.

2. CraBeTe ro BpBOT 0 CEH30POT 3a XpaHa
BO LIeHTapoT Ha MecoTo unu pubata, no
MOXHOCT BO Hajaebenuvot gen. 3a Tasu,
nocTtaBeTe ro BPBOT Ha CEH30POT 3a
XpaHa TOYHO BO LeHTapoT, cTabunmanpaH
BO LBpCTa CcocTojka. BHMMaBajTe BpBOT
[a He ro gonvpa AHOTO Ha cagoT 3a
neyeme.

O o >
RS SSSSSSNS

3. Tlpukny4yeTe ro CEH30pOT 3a XpaHa BO
NpVKNy4YHMLATA LWTO Ce Haofa BO
BHaTpeLLHOCTa Ha anapatoT. MornegHeTe
Bo Onuc Ha npou3BodoT. Ha ekpaHoT ce
npuKakyBa MOMeHTanHaTta Temneparypa
Ha CeH30pOoT 3a XpaHa.

4. CapTeTe ro KOHTPOSHOTO KoMNYe 3a Aa ja
rnocrtaBuTe TemnepaTypara Ha CeH30pOoT

3a xpaHa. Mputucrete ro OK |

5. Kora neukaTa ja JocTuUrHyBa noctaseHarta
Temneparypa, ce ornacysa curHarn.
MpuTncHeTe Ha Koj buno cumbon 3a aa ro
3anpeTte curHanor. MposepeTte aanu
XpaHaTta e rotoBa. [TpogomxkeTe ro
BPEMETO 3a rOTBEHE, JOKOJSIKY €
notpebHo.

MoxeTe aa ja n3bepeTe cakaHaTa kpajHa

akumja Ha CEeH30pOT 3a XpaHa BO NOAMEHUTO:

[MocTtaBku.

6. VicknyyeTe ro anapartor.

7. WcknyyeTe ro CeH30pOT 3a XpaHa o4
NpUKyYHULaTa u nssagere ro
japeweTo of anapaToT.

6. HAMMOMEHU U KOPUCHU COBETH

6.1 Npenopaku 3a roTBewe

TemnepatypaTa 1 BpeMuraTa Ha neyere Bo
Tabenute ce camo Boauy. Tue 3aBucaT of,
peLenTuTe U KBanMTeTOT U KBAHTUTETOT Ha
ynotpebeHuTe COCTOjKU. AKO HE MOXeTe Aa
T HajaeTe HarodyBaraTa 3a KOHKPETHUOT
peuenT, nobapajTe HeLTO CINYHO.

Bpojte rm HMBOaTa Ha pelueTkata o AHOTO
Ha pepHaTa.

Cumbonu KopucteHu Bo Tabenure:

@ Bpeme Ha rotBerse (MWH)

@ [ononHuTenHun nidopmaumm

6.2 MNeyveTe co BnaxeH Bo3ayXx

3a Hajgobpu pesyntaTtu cnegete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

&L, CH O ®

§ Bug Ha xpaHa

=
®yHKUMja 3a rOTBEHE
°C  Temnepartypa

™

|_|O3I/IU'VIVI Ha nonuyn

Kudpnvnukm, 6naru, 16

napukba 180 2 20-30 1
Knudpnuukn, 9 napumwsa 180 2 30-40 1)
Muua, 3ampsHarta, 0.35

g 220 2 10-15 2
LLIBajuapcku ponat 170 2 25-35 1)
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6.3 UHcdpopmaumm 3a TecTupame

15§ o
— C El @ @ TecTou cnopeg IEC 60350-1.
Konaue 175 3 25-30 1) |E| °C @ @
(]
Cydne, 6 napunma 200 3 25-30 3
Manu konauuma, 20 napymHsa rno nnex
p
dnaH co naHauLnaH 180 2 15-25 4 Ij
3 150-170 35-40 12
BukTopujaHcka TopTa _ 5
Co Liem 1702 40-50 9 3 140-160 35-40 12
nHcTaHa puba, 0,3 kr. 180 3 20-25 1)
A P 2u4 130-150 45-50 M2
Llena puba, 0,2 kr. 180 3 25-35 1) -
MuTta co jabonka, 2 nnexa @ 20 cm
dunetun og puba, 0,3
K. 180 3 25-30 © 0 2 180  70-90 9
funcraro meco, 025 509 3 35-45 1 2 160 70-90 3
LWacnuk, 0.5 Kr. 200 3 25-30 1) QSH,D,I/ILIJI'laH 6e3maceH, kanan 3a konad @ 26
Konaunwa, 16
napuynka 180 2 20-30 1 E 2 170 40 - 50 3)
nMaa;\?v?robg-Konaq’ 24 180 2 25-35 1) 2 170 45-50 3)2)
Madpmhu, 12 napumwa 170 2 30-40 1) 1n3 170 50-60 32
ConeHo newyBo, 20 Buckant
napuiba 180 2 25-30 1
" 3 140-150 20-40 1
onavuka of CyBo ) 1
TecTo, 20 napyunkba 150 2 25-35 1 2u4  140-150 25-45 1)
Manu TopTnykm, 8
nap\wm,ap 170 2 20-30 M = 3 140-150 25-45 1)
3eneHyyk, ANHCTaH, 180 3 35-45 1) Toct
0,4 kr.
- (i 4 MakKc. 1-5 3)2)
BereTtapujaHckn omnet 200 3 25-30 6
1) n .
3eneHuyk Ha 2) ;HOTT’:(SG: nerx 3??%:8 TOT 10 MUHYTK
MeauTepaHcku HaumH, 180 4 25-30 1) PETXOAHO 3ArpejTe ro anaparo Y.

0,7 kr.

1) KopucTeTe nnex 3a neyere 1nu Anadoka Taga.
2) ynotpeGerte pelueTka.

3) KopucTeTe LWeCT kepamnyku TaBunkba Ha
pelueTKa.

4) KopucTeTe 0cHOBa 3a (hniaH Ha peLueTKa.
5) KoprcTeTe noTneyeHo jafere Ha peLeTka.
6) KopucteTe TaBue 3a nuua Ha pelueTka.

7. HETA W YUNCTEHE

7.1 benewKn oKony YACTEHETO

» KopucTeTe pacTBop 3a YnCTeHe Ha
MeTalnHun NoBPLUNHN.
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3) Ynotpeba XXuueHa pelueTka.

» KopucTeTe ro Te4YHMOT OTCTpaHyBay Ha
Gurop npenopayaH of NpPoV3BOAMTENOT 3a
OTCTpaHyBakse Ha ocTaToLm of burop.



» Bnarata moxe fa ce koHAeH3upa BO
anapaTtoT UK Ha CTak/eHUTe NoYx Ha
BpaTarta. 3a aa ja HamanuTte
KOHAEeH3auujaTa, ocTaBeTe ro anapatoT
na pabotn 10 MuHyTK Npepg rotBewe. He
YyBajTe XpaHa BO anapartoT NoAosro of
20 MUHYTHI.

* He uucrete ro npnbopoT BO MaluMHaTa 3a
MUeHe CafoBW.

7.2 [p>ka4un Ha peLueTKU LWTo ce
Bagar

1. TllposepeTe Aanu anapaTtoT € CTyAeH.

2. T[loBneuete ro npegHWoT aen o
ApXXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua.

3. TloBneueTe ro 3agHMOT AeN Ha ApXadnTte
Ha pelueTKaTa HacTpaHa of CTPaHU4HMOT
sua v ussagerte ja.

4. CraBeTe v gpxadvTe 3a pelleTkn Hasag,
Ha HMBHaTa no4yeTHa nonoxoa.
MoBsTOpeTe rv YekopuTe BO oBpaTeH
pepocnea.

AKO TeNnecKorncKk1Te LWWHK Ce UcnopadaHu,

WrnuTe 3a noTnupaxe mopa aa uaar

Haco4eHu KOH NpeaHaTa cTpaHa.

7.3 Yncteme co nuponusa

Osaa nporpama ja coropyBa npeocraHaTara
HeyncToTuja BO anapartoT. Kopuctute ro
cekoralw Kkora BaluMoT anapat uMa notpeba
o AnabuHCKO YncTeHE.

AKO Uma Apyru anapatv MOHTMPaHW BO
MCTUOT Nnakap, HeMojTe Aa rv KopucTuTe
NCTOBpPEMEHO COo oBaa dyHkumja. Moxe aa
npeaun3BrKa OLLTETyBake Ha neykaTta unm Ha
KabUHEeTOT.

1. TlpoBepeTe ganu anapatoT € CTyAeH.
2. V3BageTe rv cuTe gogartouu.

3. VcuucreTe ja BHaTpeLwHOCTa Ha pepHaTa
1 BHATPELUHOTO CTakso Ha BpaTtaTa co
Tonna BoAa, Meka kpna v énar
[eTepreHT.

4. CapTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKLMUTE 3a
rpeewe Ha = 3a aa BHeceTe MeHn.

5. CapTeTe ro KOHTPONHOTO KOMNYe 3a Aa
n3bepete al nputucHete OK

Mporpama 3a uncrewe Tpaewe
C1 - INlecHo uncteme 1h
C2 - HopmanHo 1 h 30 min

4YUCTEHE

C3 - TemenHo

yucTere 2 h 30 min

6. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KoN4e 3a Aa ja
nsbepeTe nporpamara 3a YucTeme un

npUTUCHETE OK

7. anlTVICHeTe ro OK 3a [a 3ano4yHeTe co
Yucrtexe.

Kora ke 3anoyHe uncteneT0, BpaTtata Ha
anaparoT e 3aknyyeHa v cBeTunkaTa e
ncknyyveHa. He novHyBajTe ja dyHkumjaTa ako
He cTe ja 3aTBOpWne LienocHo BpaTaTta Ha
pepHata. [loaeka He ce OTKny4u BpaTtaTa,

eKpaHoT npukaxysa 1.

8. [locne yucteweTO, 3aBpTETE MO
TpKanueTo 3a PyHKUMUTE Ha rpeere Ha
neykarta Ha nonoxbdara UCKIy4YeHO.

9. T[loyekajTe anapaTtoT Aa ce usnagm u
BpaTtaTta fa ce oTknyyu. Yucrete ja
BHaTpELUHOCTa Ha pepHaTa Co MeKa Kpna
1 BoAa.

7.4 TloTCeTHUK 3a YUCTEHE

Kora Tpenka rrrr/ Ha eKkpaHoT nocne
roTBeHETO, anapaToT Be NoTceTyBa Aa ro
NCYUCTUTE CO YMCTEHE CO Nnponmaa. Moxe
Aa ro UCKMy4YnTe NOTCETHUKOT BO MOAMEHUTO.
MocTtaBku. Bugete Bo CekojaHeBHa
ynoTpeba, meHyBatwe: [NocTaBku.

7.5 Yncrewe co napea

OBaa npoueaypata 3a YNCTeHe KOpUCTM
napea 3a [a rnoMorHe Bo BafeHe Ha
npeoctaHaTaTa MpCHOTHMja 1 OCTaToLMTE Of
XpaHa of anaparor.

1. [lpoBepeTe ganu anapaToT e CTyAeH.
2. VisBageTte rv cuTe gogartouu.

3. VcuucteTe ja BHaTpeLUHOCTA Ha neykarta
1 CTaKNOTO Ha BHATpeLLHaTa BpaTa co
cyBa Meka kpna.

4. CspTeTe ro KON4YeTo 3a PyHKUMUTE 3a
roTeetbe Ha = 3a na BHeceTe MeHu.

5. CapTeTe ro KOHTPOSIHOTO KoMYe 3a Aa
naGepete m’ n nputcrere OK

6. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4ye Ha C4.

7. HanonHeTe ro cagot 3a Boga co nagHa
BOAA A0 MakcUmMarnHoTo HuBo (o 350
ml).

8. T[lpuTtucHete ro OK Kora 3anoyHyBa
UNCTEHETO, CBETUIIKATA € UCKITyYeHa.
Tpaewe: 30 MuH
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Kora ke 3aBpLInN YNCTEHETO, Ce ornacyBea
3BYYEH curHan. AI'IapaTOT Ce UCKny4ysa.

9.

lMoyekajTe anapaToT Aa ce onaaw.

McywerTe ja BHaTpeLLHOCTa Co Meka Kpna.

7.6 YUnctewe Ha cagoT 3a Boaa
OBaa nocTarnka Ha YiCTere ro OTCTpaHyBa ”
cnpeyyBa HaTanoxyBaHeTo Ha 6urop Bo
CUCTEMOT 3a napea.

1.

5.

[MpasHewe Ha cagoT 3a Boga Bugete Bo
CekojoHeBHa ynoTpeba, ,[1pa3Here Ha
cajoT 3a Boga“.

Mctypete250ml TeuHo cpeacTBo 3a
OoTCTpaHyBane Gurop npenopayaHo oj
NPON3BOAMTENOT BO Pe3epBOApOT 3a
BoAa.

[Moyekajte 60MuH. [NpasHere Ha cagoT
3a Boda

MctypeTe350 ml Boga Bo pesepBoapoT
3a BOAa 3a Aa ro ncnnakHeTe
pesepBoapoT. MpasHere Ha cadoT 3a
BoAda

WcumncTeTe ja LieBkaTa 3a Leaere Ha

neykaTta COo Tonna BoAa N MeK IeTEepPreHT.

dpekBeHLMjaTa Ha OTCTpaHyBake Ha Burop
3aBWCK 0f TBPAOCTa Ha Boaata u
dpekBeHUmjaTa Ha roTBeHE Ha napea.
KoHTakTMpajTe co nokanHoTo npeTnpujatne
3a BOAOBOZ [ia ro NpOBEPU HMBOTO Ha
TBPAOCT Ha BoAA.

Ucuucrete
TBppocTt Ha  KopucTtewe Ha ro capoT 3a
Bopaara (°fH) napea BoAa Ha
ceKou:
YecTto
(2 egHaw/ 12
0-15 HeLernHo)
(meko oo
cpeaHo) PeTtko
(< egHaw/ 24
MeCe4Ho)
YecTo
(= egHaw/ 6
216 HeaenHo)
(TBpOa Ao
MHOTY TBpAa) Petko
(< egHaw/ 12
MeCe4HO)

7.7 Bapgewe 1 MOHTUpPaHEe Ha
Bpartarta

MoxeTe fa ja oTCTpaHuUTe BpaTaTta Ha
ne4ykarta n BHaTpeLHUTE CTaKneHu nryo4yn 3a
Ja rv ncumcTuTe. He kopucteTe ro anapaToT
6e3 cTakneHuTe nnoyu.
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6.

7.

OTBopeTe ja BpaTaTa LenocHo U ApxeTe
i OBeTe LWapKu.

lMogurHeTe rv 1 noeneveTe rm pe3nkaTta
nojeka He KIuKHar.

3aTBOpeTe ja BpataTta Ha pepHarta Ao
npeaTta nosuvuuja. Notoa KpeHeTe un
noeneyeTe 3a Aa ja usBaguTe BpaTaTa of
NexuwTeTo.

MonoxeTe ja BpaTaTa Bp3 Meka Kpra Ha
cTabunHa noBpLUMHA.

[OpxeTe ja obnorata Ha BpaTaTa A Ha
ropHvoT pab Ha BpaTtaTa Ha ABeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce

OoTNywT ¥ 3anTuUBKaTa.

MoBneueTe ja obnorata Ha BpaTata
Hanpep u u3Bagere ja.

[pxeTe rv cTakneHuTe Nnoyv Ha BpataTa
Ha ropHuoT pab eaHa Mo egHa u
nosneyeTe rv Harope 3a Aa rv ussagure
on BoaunkaTa. OcurypeTe ce geka
CTaKMoTo LeNnoCHO Ce U3NM3Harno oa
apxauure.




8. VcuncTeTe ru cTakneHuTe nNnoyu co Boaa
1 canyH. BHuMaTenHo m3bpuweTe v
cTakneHuTe nnoyun. He uucrete ru
CTak/IeHUTe NIoYM BO MallMHa 3a MUeHe
cagoBu.

9. [lo uncrerweTto, MOHTUPAjTE T

CTaKneHunTe Nno4yu n Bpatarta Ha nedkara.

MorpwxeTe ce Aa rn BpaTute CTakneHuTe
nnoYv Hasag no To4eH pegocnes.
MpoBepeTe ro cumbonoT / nevaToT Ha
CcTpaHaTa Ha cTakneHaTa nnodva. 3oHarta 3a
nevatewe B (ako ja uma) mopa pa 6uge
CBPTEHa KOH BHaTpeLUHOCTa Ha pepHaTa. Ako
BpaTaTa e NpaBuiHO MOHTUPaHa, ke
CRyLIHeTe KNWK Kora ry 3aTeopare padkuTe.

8. PELUABAHKE MNMPOBJIEMU

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peLumTe
npobnemoTt, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
UV BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.
[etanuTe 3a cepBucUpatse ce Ha nnoykarta
Co creundukauum, Koja ce Haofa Ha
npeaHaTta pamka. Ce rnega kora ke ja
oTBOpUTE BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co cneyudrKaLmu.

AKO Ha eKpaHOT Ce MoKaxKyBa Kof 3a rpeLuka
LUTO He e BO oBaa Tabena, uckrnyyete ro
OCUrypyBa4oT BO KyKkaTa 1 BKIy4eTe ro
NMOBTOPHO 3a pecTapTupane Ha anapaTorT.
AKO NOBTOPHO ce Nnojasu Npobnemor,
cTaneTe BO KOHTaKT CO OBNacTeH CepBUCEH
LeHTap.

He moxeTe aa ro BknyuuTte unu aa
pakyBaTe co anapartoT. - AnapartoT He e
NoBp3aH CO eNEKTPUYHO HarnojyBare Unn He
€ NpaBUTHO NOBP3aH.

AnapaToT He ce 3arpeBa.

» Bpartata He e 0obpo 3aTBOpeHa.

* Lock e BknyyeHa.

*  AKTMBMpaHO € aBTOMaTCKOTO
UCKINy4YyBamse.

JNlambarta He paboTu. - Jlambara e

nperopeHa. 3ameHu ja cBeTunkara.

CBeTunkarta e uckny4eHa. - lNeyete co

BMa)keH BO3ayX - € aKTUBMpPaH.

He pa6oTtu CeH3op 3a xpaHa. -

Mpukny4vokoT Ha CeH30p 3a xpaHa He e

LienoCcHO BMETHAaT BO LUTEKEPOT.

Mma npoTekyBake Ha BoAa oA U3nesoT 3a

napea. - Vima npemHory Boga Bo

7.8 3ameHa Ha cBeTUNKaTa

Vckny4yeTe ro anapatoT of enekTpuyHaTa
Mpexa v novekajte foaeka He ce onaaw.

3ameHeTe ja cBeTunkaTa co CoofBeTHa
cBeTurKa oTropHa Ha TonnuHa go 300°C.

3agHo cBeTno

1. CspTeTe ro cTakrieHoTOo kanaye 3a ga ro
n3saguTe.

2. VcuncTeTe ro CTakneHoTo Kanave.

3ameHeTe ja cBeTUnkarta.

4. CraBeTe ro CTak/eHoTo kanaye.

d

pes3epBoapoT 3a Boada. Bugete Bo
CekojgHeBHa ynoTpeba, ,[1pasHere Ha
cagorT 3a Boaa“.

 Nokasartenor 3a npaseH pesepBoap 3a
BOAa e BKNy4eH. - Hema Boga Bo
pe3epBoapoT. HanonHeTe ro pe3epBoapoT 3a
BoAa. AKO nokasaTesnoT Ce yLTe CBETH,
BuaeteHera n ynctewe, Yncterwe Ha
pe3epBoapoT 3a Boaa.

FoTBew-eTO Ha Nnapea He paboTu. - Vima
ocTtaTtouu og Gurop Bo OTBOPOT 3a 13re3 Ha
napea - Ynctewe Ha cafoT 3a Boga (BugeTe
Hera u ynuctere) nnm ako Hema Boga BO
CafoT - HarnosHeTe ro cafoT 3a BoJa.

MoTpe6GHM ce NoBeKke oA TPU MUHYTH 3a Aa
ce UcnpasHu pe3epBoapoT 3a Boaa unm
BojaTa NpoTeKyBa of, OTBOPOT 3a u3nes
Ha napea. - Bo pesepBoapoT 3a Boga nva
ocTartoum of Bap. [NornegHete ro Hera n
yncTewe, ,Yncrerwe Ha cagoT 3a Boga'.

Ha ekpaHoT ce npukaxyBa "00:00". -
Mmano npekuH Ha cTpyja. [NoctaBeTe ro
TOYHOTO BpeEME.

Err C2 - CtaBete ro CeH30p 3a xpaHa 4o
Kpaj BO LUTEKepOoT.

Err C3 - 3atBoperTe ja BpataTta. Vicknyyete
ro anapartoT ¥ NMOBTOPHO BKITyYeTe ro.
MpoBepeTte panv 6paBaTa Ha BpaTaTa e
pacunaHa.

Err F102 - 3atBopeTe ja BpaTtaTa.
MpoBepeTe nanu 6paBaTa Ha BpaTaTta e
pacunaHa.
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9. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

AnapatoT e TecTupaH cnopes: EN IEC
9.1 JlucT co uHcopmauum 3a 6035?0_1. P pea

npousBoa U uHcpopmaumm 3a
npoussog cnopen (EY) 6p. 65/2014 | 9.2 bapaka 3a uHgopmauuu

u (EY) op. 66/2014 cnopep (EY) 6p. 2023/826

Mme Ha nobasyBayoT AEG MoTpoluyBayka Ha eHepruja kora 0.8 W
MpexaTta e BO MupyBame ’

MpeHtndumkaumj NBR6P511SB 949494923 -

a Ha mogen NBR6P531SB 949494870 MoTpoluyBayka Ha eHepruja Bo 20W

NBR6P531SB 949494946 | PEXVM Ha MupyBatbe

O1B£g|?§51¥¥ gg 8282828‘212 MakcvmanHo Bpeme noTpe6Ho 3a

onpemarta aBTOMaTtcku aa ro
1’%%';85%%)1(33 82828282; AOCTUTHE NMPUMEHITUBUOT PEXUM CO 20 MuH

TR6PB531SB 949494951 | _Mana MOKHOCT

TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943 | Anapatot e TectupaH cnopea: EN 50564, EN
63474.
gl(;ﬂi;g:gc?ueprercxa 61.2 3a ynaTcTea Kako [ja ja BKIyunTe 1
UcknyunTe BeskuuHaTa MpexHa Bpcka,
Knaca Ha eHepreTcka A+ nornegHete Bo Mpea npsa ynotpe6a.
edpmkacHocT .
9.3 CoBeTu 3a wWTegewe eHepryja
floTpowysanka Ha + [pxeTe ja BpaTaTa 3aTBOpeHa 3a Bpeme
eHepruja kaj HopMarnHo
nongenjze, ) Hop 0.93 kWh/cycle Ha roTBEeHETO 1 13berHyBajTe YecTo
KOHBEHLMOHaNneH pexmmv OoTBOpaH-€.
«  OppxyBajTe ro YACT ANXTYHIOT Ha
Ql-?gp;)l/lmainHE?) HnianHo BpaTtaTa 1 nposepeTe fanu e 1o6po
it pjew‘?w o 0.52 kWh/cycle pUKCMpaH Ha cBojaTa nosuLuja.
BEHTMNATOP + KopucTeTe MeTanHu Unm TeMHM,
: HepedeKTUBHN CafloBU 3a rOTBEH-E.
Bpoj Ha BanabHaTuHM 1 + [MpeckokHeTe ro NpeTxoAHOTO 3arpeBake
OCBEH aKko e nNoTpebHo.
V3Bop Ha TonmnuHa 5::;:%”;”6‘ *  MuHUMM3MpajTe I naysute nomefy

neyexeTO NnoBeke jagetra.
BonywmeH 721 » Kora e MOXHO, kopucteTe rm yHKLUmTe
3a roTBeHe CO BEHTUNATOp 3a Ja
3alTeauTe eHepruja (camo 3a oapeaeHu
Maca NBR6P511SB  32.9 «r. l}\(/IO,EleI'II/I). .
- KopucTerTe ja npeoctaHaTtaTa TonnuHa 3a
NBREP531SB  34.2 kr. Oa ja ogpxuTe xpaHaTta Tonna. Hamanete

Twvn Ha neyka BrpageHa neyka

NBR6P531SB  33.8 k. ja TemnepatypaTa Ha anapaToT Ha
MUHUMYM 3 - 10 MUH Npep KpajoT Ha

OR6PB51WSB 33.1 kr. rOTBEH-ETO.

TR6PB511SB  32.6 kr. * Vcknyuete ja cBeTunkarta 3a BpemMe Ha
roTBEH-ETO OCBEH aKko He e NoTpebHo.

TR6PB52XSB  34.2 kr. » T[leyeTe co BnaxeH Bo3gyx (camo 3a

oApeneHn mogenu) - oaa pyHkumja

TR6PB531SB  33.9 k. BeLLe 1CKOPUCTEHA 3a YCOrnacyBatse co

TR6PB531SB  33.0 kr. KrnacaTa 3a eHepreTcka epmKacHOCT u
Gapar-aTa 3a ekoam3ajH (BO COrmacHoCT

TR6PB531SB  33.0 kr. co EU 65/2014 1 EU 66/2014). Tectosu

V7PBR521SB  32.9 kr. cnopeg: IEC/EN 60350-1. BpataTa Ha

pepHaTa Tpeba fa 6uge 3aTBopeHa 3a
BPEMe Ha roTBEHETO CO LWTO PyHKUujaTa
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He Ou ce NpeknHana u 3a ga ce ocurypate
[eka pepHaTa paboTu co HajBMcoka
MOXHa eHepreTcka ecumkacHocT. Kora ja
KopucTuTe oBaa (byHKUMja CBETNOTO
aBTOMaTCKM ce ucknydyBsa. Kaj Hekon
moaenu notpebHu ce 30 cek.

» Kora e moxHo, ncknydete ro Wi-Fi 3a ga
3awTegute eHepruja. MNornegHeTe BO
Mpepn npea ynoTtpeba.

* ABTOMAaTCKO MCKIy4yBake - O
0e36eAHOCHN MPUYMHK, aKo PyHKLMjaTa
3a roTBEH:E € BKITyYeHa U He ce cMeHat
nocTaBk1Te, anapaToT aBTOMATCKM ke ce

WCKIy4n MO ofpeneH BPeMEHCKU Nepuo.
3a pa pabotuTe co dyHKuUMjaTa 3a
roTBeH-€ NoAJOIro, NOCTaBeTe ro BPpeMeTo
Ha roTBere. ABTOMATCKOTO WCKITy4yBaHe
He BaXn co pyHKUmjaTa BpemeHcku
OLJIOXKEHO aKTMBMpPaHE UM Kora
cBeTWnKaTta e BKIy4yeHa.

- 12,54:30-115°C

- 8,54:120-195°C

- 5,54:200-245 °C

— 3 4: 250-makcumym °C

10. FPNXKA 3A XXUBOTHATA CPEOUHA

Peuuknupajte matepujanu co cumbonoT C)
CTaBeTe ro nakyBat-eTO BO COO[BETHU
KOHTEjHEpM 3a Aa ro peuuknupare.
MomorHeTe BO 3allTMTaTa Ha Xu1BOTHaTa
cpefuvHa v 34pasjeTo Ha nyfeTo co
peuvKnupare Ha oOTrnag of eneKTPUYHU 1

eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03HaYeHu co CMMGOMOT & Co
0oTNagoT oA AOMaKkMHCTBOTO. BpaTteTe ro
NPOU3BOAOT BO BALLUMOT JTOKarneH oGjekT 3a
peuvKnupame U KOHTaKTUpajTe co
onwITUHCKaTa KaHuenapwja.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una
instalacion o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro
y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

 Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es
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necesario mantener aleja-
dos del aparato a los ninos
de menos de 8 ainos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.

* Es necesario vigilar a los
niNOs para que no jueguen
con el aparato y dispositi-
vos moviles con la aplica-
cion.

* Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los ninos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

» Active el dispositivo de se-
guridad para nifios si esta
disponible.



Los nifos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones
generales de seguridad

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

Este aparato esta disefiado
para uso doméstico en inte-
riores.

Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del hor-
no, asegurese de desco-

nectar el aparato de la red
eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El aparato

y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar
los elementos de calenta-
miento o la superficie del
interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda
térmica (la sonda de tem-
peratura interna) recomen-
dada para este aparato.
Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.
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» Antes de la limpieza piroliti-
ca, retirar todos los acceso-
rios y cualquier depésito/

derrames que haya en el
interior del aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

» Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

» El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite danar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
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debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

» Evite que el cable de alimentacién toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

« La proteccion contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

« Conecte el enchufe de alimentacion a la
toma de corriente unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

« Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

« Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

« Cierre completamente la puerta del
aparato antes de conectar el enchufe a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccioén del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:



Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe

ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el

funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcoholicos.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

* Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

» Utilice unicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

* No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

* No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/N ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.

» Para evitar danos o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

« La decoloracion del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

« Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafnos por calentar y humedad.

* Enrelacién con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacion
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

» Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

« Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

« Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.

» Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
danados, pongase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

* Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

« Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.
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Compruebe periédicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacion,
encogimiento, pegajosidad, corrosiéon u
otros cambios visibles en la textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de

limpieza y cuidado para evitar el deterioro.

Utilice un pano de microfibra, agua tibia y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.
Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

Limpieza Pirolitica

Lea todas las instrucciones para la
limpieza pirolitica.

Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Mantenga a los nifos alejados durante la
limpieza pirolitica, ya que el aparato se
calienta mucho y libera aire caliente por
las rejillas frontales.

La limpieza pirolitica libera humos de
residuos de coccion y materiales de
construccion. Asegurese de una buena
ventilacion durante y después del
precalentamiento inicial y la limpieza
pirolitica.
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No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafos
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por los hornos
piroliticos y los residuos de coccién no
son dafinos para las personas, incluidos
los nifios y personas con problemas
médicos.

Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y el precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

Las superficies antiadherentes de ollas,
sartenes, bandejas y utensilios pueden
dafarse con la limpieza pirolitica a alta
temperatura y pueden liberar humos
nocivos de bajo nivel.

Coccion al vapor

El vapor liberado puede causar
quemaduras:

— No abra la puerta del aparato durante
el funcionamiento de coccién al vapor.

— Abra la puerta del aparato con
cuidado después de cocinar al vapor.

2.5 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.



3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1
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Resumen general
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Panel de control

Mando para las funciones de coccién
Pantalla

Mando de control

Deposito de agua

Elemento térmico

Toma de la sonda térmica
Bombilla

Ventilador

Soporte de estante, extraible
Tubo de desague

Valvula de desagle
Posiciones de las parrillas
Salida de vapor

3.2 Panel de control

Indicadores de pantalla

El aparato esta bloqueado.

Submenu: Coccidn asistida.

Submenu: Limpieza.

Submenu: Ajustes

Calentamiento rapido esta activado.

El deposito de agua esta vacio. Vuel-
va a llenar el depésito.

El deposito de agua esta medio lleno.

El deposito de agua esta lleno.

)

Pulse para ajustar las funciones del

temporizador.
I Mantenga pulsado para ajustar la fun-
» cion: Calentamiento rapido
O Pulse para encender y apagar la luz

del aparato.

N

Pulse para fijar la temperatura interna
del alimento: Sonda térmica

OK

Pulse para confirmar la seleccion.

3>E[II|[&@5\XEJ

La coccidn al vapor esta activada.

Sonda térmica esta activado.

Avisador esta activado.

DDy

%
=
o
%

Tiempo de coccién esta activado.

Inicio retardado esta activado.

Tiempo de funcionamiento esta acti-
vado.

Wi-Fi esta activado.

| N | E®

Operacién remoto esta activado.

Barra de progreso: indica visualmente
cuando el aparato alcanza la tempera-
tura ajustada o cuando acaba la coc-
cion.

Para poner en marcha el aparato.

1.

2,

3.

Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen (solo modelos
seleccionados).

Gire el mando para seleccionar la funcion
de coccién.

Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado 0.
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4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere has-
ta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
2. Pulse OK

4.2 Precalentamiento y limpieza

iniciales

1. Precaliente el aparato vacio para eliminar
los olores. Ventile la sala.

2. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

3. Ajuste cada funcion a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione
durante los tiempos especificados: = 1
h, 15 min, O 15 min. Consulte Uso
diario.

4. Apague el aparato y deje que se enfrie.

5. Limpie con un pafio de microfibra, agua

tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios y los soportes de los estantes.

4.3 Conexién inalambrica
Para conectar el aparato necesitas:

* Red inalambrica con conexién a Internet.
» Dispositivo movil conectado a la misma
red inalambrica.

1. Para descargar la aplicacién, escanee el
cédigo QR que se encuentra en la
contraportada del manual del usuario.
También puede descargar la aplicacion
directamente desde la tienda de
aplicaciones.

2. Siga las instrucciones para instalar la
aplicacion.

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de calentamiento

Aire caliente: Horneado uniforme, ter-
nura, secado

\Z] Coccién convencional: Horneado tra-
dicional
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3. Gire el mando de las funciones de

coccion para seleccionar —=.
Gire el mando de control para
seleccionar {0 / Wi-Fi. Enciéndalo o

apaguelo. Consulte Uso diario, cambio:
Ajustes.

La conexién Wi-Fi esta activada por defecto.
Consulte Eficiencia energética, consejos so-
bre el ahorro de energia.

>

® Por motivos de seguridad, el control re-
moto se desactiva automaticamente tras 24
h. Repita la incorporacién, si fuera necesa-
rio.

2.4 GHz WLAN
Frecuencia

2400 - 2483.5 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

Potencia max EIRP <20 dBm (100 mW )

Maédulo Wi-Fi - NIUS-50

4.4 Licencias de software

El software de este producto contiene com-

ponentes basados en software libre y de co-
digo abierto. AEG agradece las contribucio-
nes de las comunidades de software libre y

robética al proyecto de desarrollo.

Para acceder al cddigo fuente de estos com-
ponentes de software de cédigo abierto y li-
bre, cuyas condiciones de licencia requieren
la publicacién de los resultados, y para ver
toda la informacion sobre derechos de autor
y condiciones de licencia aplicables, visite
http://aeg.opensoftwarerepository.com (car-
peta NIUS).

— Humedad baja (funcién de vapor):
= Carne, aves, platos al horno, guisos

E] Congelados: Patatas fritas, patatas,
rollitos de primavera




© Funcion Pizza (funcion de vapor has-
ta 230 °C°C): Hornear pizza

O] calor inferior: Hornear pasteles

Horneado himedo + ventilador: Hor-
"@ neado

(5]  Grill: Tostar, asar a la parrilla

Grill turbo: Asar carne, dorar

La bombilla se puede desactivar automatica-
mente a temperaturas inferiores a 80°C du-
rante algunas funciones del horno.

5.2 Ajuste: Funciones de coccidn

1. Gire el mando del horno para seleccionar
una funcién de coccion.

2. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

S} Calentamiento rapido - manténgalo pulsa-
do para acortar el tiempo de calentamiento.
Esta disponible para algunas funciones de
coccion. El ventilador puede ponerse en mar-
cha automaticamente.

5.3 Temporizador

1. Si es necesario, gire los mandos para
seleccionar la funcién de coccion y
ajustar la temperatura.

2. Pulse ) hasta que la pantalla muestre
una funcién de temporizador deseada:

[ Avisador: Ajustar una cuenta atras. Al fi-
nalizar el tiempo, sonara la sefal acustica.

stor Tiempo de coccion: Ajustar una cuenta
atras. Cuando el timer finaliza, suena la sefal
y la coccion se detiene.

N A
6/ Inicio retardado: Para posponer el inicio
y/o fin de la coccion. Cuando el temporizador
finaliza, suena la sefal y la coccion se detie-
ne.

3. Gire el mando de control para ajustar la
hora.

4. Pulse OK

Cuando termine el tiempo, pulse OK Y, Si
es necesario, gire los mandos a la
posicion de apagado.

5.4 Coccién al vapor 4>

1. Presione el depdsito de agua para abrirlo.

2. Llene el depésito con agua fria del grifo
hasta alcanzar el nivel maximo. No utilice
otros liquidos.

Asegurese de no exceder la capacidad maxi-
ma del sistema de vapor (aproximadamente
350 ml cuando esta vacio). Si el deposito es-

ta lleno, el simbolo (I aparece en la pantalla
y suena la senal.

3. Empuje el dep6sito de agua hasta su
posicion inicial.

4. Puede configurar la coccién al vapor de
dos maneras:

» Gire el mando de las funciones de

coccion para seleccionar 1 y gire el
mando de control para ajustar la tem-
peratura.

» Gire el mando de las funciones de

coccion a la posicion = y gire el man-
do de control para seleccionar (ﬁb

Pulse OK_ Gire el mando de control
para seleccionar una funcion (S1 -
S...) y, si es necesario, ajuste la tem-

peratura. Pulse OK dos veces.

5. Precaliente el aparato antes de introducir
los alimentos. Vuelva a llenar el deposito
de agua durante la coccién si el indicador
del depdsito de agua muestra que este
esta vacio.

6. Alfinalizar la coccion, gire el mando de
las funciones de coccién hasta la
posicion de apagado del aparato. Abra la
puerta con cuidado. La humedad liberada
puede causar quemaduras.

7. Vacie siempre el deposito de agua
después de cada coccion al vapor para
evitar la acumulacion de cal y fallos de
funcionamiento como el derrame de agua
por la salida de vapor. Espere al menos
60 min antes de vaciarlo.
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Submenu: Coccioén al vapor

Funcion Descripcion

Combina vapor y fritura por
S1 AirFry Plus aire para platos crujientes,
jugosos y saludables.

Esta funcion recalienta sua-
vemente las sobras con va-
por (110-130°C - recalenta-
miento humedo, 130-
200°C - recalentamiento
mas crujiente).

Regenerar
52 con vapor

s3 Horneado

de pan Para hornear pan.

5.5 Vaciado del depésito de agua

Indicador del depésito de agua

O El depésito esta lleno.
H El depdsito esta medio lleno.
LJ El depésito estéa vacio. Vuelva a

llenar el deposito.

1. Apague el aparato y asegurese de que
esté frio.

2. Conecte el tubo de desaglie C a la
valvula de salida A mediante el conector

3. Mantenga el extremo del tubo por debajo
del nivel de A y pulse B repetidamente
para recoger el agua restante.

4. Desacople Cy By seque el interior del
horno con una esponja suave.

5.6 Menu =

Abra el menu para acceder a platos de coc-
cion asistida y ajustes.

1. Gire el mando de las funciones de

coccién a la posicion =.
La pantalla muestra ‘/3, rrrr/ < y C\TP
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2. Gire el mando de control y seleccione el
icono para acceder al submenu. Pulse

oK.

5.7 Ajuste: Coccion asistida >

El submenu Coccidn asistida se compone de
programas pensados para platos concretos.
Los programas comienzan por el ajuste ade-
cuado. Puede ajustar el tiempo y la tempera-
tura durante la coccion.

1. Gire el mando de las funciones de

coccioén a la posicion =.

2. Gire el mando de control para seleccionar
¥ pulse OK.

3. Gira el mando de control para seleccionar
un plato (P1 - P...). Pulse OK.

4. Coldcalos dentro del aparato. Pulse OK,

5. Cuando termine la funcién, comprueba si
la comida esta lista. Aumente el tiempo
de coccidn si fuera necesario.

Submenu: Coccidn asistida

Leyenda

La sonda térmica debe estar conectada
para poder utilizar la funcién. Consulte
Sonda térmica.

cocinar al vapor.

Llene el compartimento con agua para
(ﬁ) p gua p

Precaliente el aparato antes de empezar
a cocinar.

B Nivel del estante. Consulte Descripcion
del producto.

La pantalla muestra P y un nimero del plato
que puede consultar en la tabla.

P1 Rosbif, poco 1-1,5kg;4-5cmde

hecho grosor
Rosbif, al i BZ; bandeja
P2 punto Fria la carne durante

unos minutos en una

sartén caliente. Insérte-

Rosbif, muy
P3 lo en el aparato.

hecho

Carne, al punto, 180 - 220 g por pieza;
3 cm de grosor
E| 3; fuente de asado en parri-
P4 a
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Insértelo en el apa-
rato.




P5

Asado de terneral/estofado (costillas de
cebado, flanco grueso) 1,5 - 2 kg

/‘? B 2; fuente de asar en parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Afada liquido. In-
sértelo en el aparato.

P17

Pierna de cordero con hueso, 1,5-2
kg; 7 - 9 cm de grosor

2; fuente de asar en bandeja
Afada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.

P6

Rosbif, poco

hecho? 1-1,5kg;4-5cmde
echo

grosor

P7

E 2; bandeja
Fria la carne durante
unos minutos en una

Rosbif, al
punto?)

P8

sartén caliente. Insérte-

Rosbif, muy
lo en el aparato.

hecho?

P18

Pollo entero, 1 - 1,5 kg; fresco

E| 2; cacerola en bandeja
Dele la vuelta al pollo a la mitad del
tiempo de coccidn para obtener un dora-
do uniforme.

P19

Medio pollo, 0,5 - 0,8 kg
E 3; bandeja

P9

Filete de ter-
nera, poco

hecho 0,5-1,5kg; 5-6cmde
echo

grosor

P10

Filete de ter- i = 2; bandeja
nera, al punto Fria la carne durante

1) unos minutos en una
sartén caliente. Insérte-

P11

Filete de ter-
nera, hecho

lo en el aparato.

P20

Pechuga de pollo, 180 - 200 g por pie-

za
/‘? [E IEI 2 ; cacerola sobre parrilla

Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente.

P12

Asado de ternera (por ejemplo, el hom-
bro), 0,8 - 1,5 kg; 4 cm de grosor

2; fuente de asar en parrilla
Anada liquido. Asado cubierto.

P21

Muslos de pollo, frescos

/‘? E 3; bandeja

Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.

P13

Cuello o paleta de cerdo asado, 1,5 - 2

kg

(ﬁb E 1; fuente de asar en parrilla
Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.

P22

Pato entero, 2 - 3 kg

2; fuente de asar en parrilla
Coloque la carne en la fuente. Dé la
vuelta al pato a la mitad del tiempo de
coccion.

P14

Cerdo desmenuzado, 1,5 - 2 kg 1)

B 2; bandeja
Dé la vuelta a la carne a la mitad del
tiempo de coccion para dorar uniforme-
mente.

P23

Ganso, entero, 4 - 5 kg

/? E 2; bandeja profunda

Coloque la carne en la bandeja honda.
Dele la vuelta a la mitad del tiempo de
coccion.

P24

Pastel de carne, 1 kg
2; fuente de asado en parrilla

P15

Lomo de cerdo, fresco, 1-1,5kg; 5-6
cm de grosor

B 2; fuente de asar sobre parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Insértelo en el apa-
rato.

P25

Pescado entero, a la parrilla, 0,5 - 1 kg
por pescado

E 2; bandeja
Sazone el pescado con mantequilla, es-
pecias y hierbas aromaticas.

P16

Costillas de cerdo 2 - 3 kg; usar crudas
2 -3 cmfinas

B 3; bandeja profunda

Afada liquido para cubrir la base de un
plato. Después de la mitad del tiempo de
coccion, voltee la carne.

P26

Filete de pescado
@) B 3; cacerola en parrilla

P27

Tarta de queso

E 2; J 28 cmSimbolo de molde des-
montable en parrilla

P28

Torta de manzana
E| 3; bandeja
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Tarta de manzana

Baguette / chapata / pan blanco, 0,8

P29 i [H 2 molde para pastel sobre la pa- (I;g\)
rrilla P44 NI EZ; bandeja forrada con papel de
hornear
Pastel de manzana Se necesita mas tiempo para el pan
P30 1.0 22 cm molde para pastel blanco.
sobre la parrilla Pan integral/de centeno/negro, 1 kg
P31 Brownies, 2 kg de masa P45 2; bandeja forrada con papel de
3; bandeja profunda hornear / pan de bizcocho en parrilla
P32 Magdalenas 1 C?Eccién a baja tem-
eratura.
3; bandeja para muffins en parrilla P
Pan de bizcocho 5.8 Cambio: Ajustes &
P33 = 2; bandeja de pan en parrilla 1. Gire el manEEJ para seleccionar la funcién
Patatas al horno, 1 kg de coccion =.
P34 [H 2; bandeja 2. Gire el mando de control para seleccionar
Utilice patatas enteras con la piel. @ Pulse OK.
Porciones, 1 kg 3. Gire el mando de control para seleccionar
P35 3; bandeja forrada con papel de hor- el ajuste. Pulse OK.
near 4. Gire el mando de control para ajustar el
Corte las patatas en trozos. lor. Pulse OK
valor. Pulse UK,
I\/Eelrduras a'_g""’ 1-15kg 5. Gire el mando de funciones de coccion
P36 3; bandeja forrada con papel de hor- hasta la posicion de apagado para salir
near del Mend.
Corte las verduras en trozos.
P37 Croquetas, congeladas, 0,5 kg Submend: Ajustes
3; bandeja Ajuste Valor
P38 Elt:t:;s frtijta.s, congeladas, 0,75 kg 01 Hora Cambiar
> dandeja 02 Brilodelapantala 1-5
Lasafa de carne/verdura con laminas 1- Pitido 2 - Cli
P39 de pastaseca, 1-1,5kg 03  Tono de teclas 3 Sorid e
Sl 1; cacerola en parrilla -
- 04  Volumen del timbre  1-4
Patatas gratinadas (patatas crudas), 1 - —
1,5 kg 05 Sgnda térmica Ac- 1- Alarmay para-
P40 c‘\rlb E] 1; cacerola en parrilla clon da, 2 - Alarma
Gire el plato transcurrida la mitad del 06 Tiempo de funciona- Encendido/
tiempo de coccion. miento Apagado
Pizza fresca, fina 07 Luz Encendido/
P41 Gp[H2; bandeja forrada con papel de Apagado
hornear 08 Calentamiento rapi-  Encendido/
Pizza fresca, gruesa do Apagado
Pa2 [] GpH2; bandeja para hornear fo- - L Encendido/
rrada con papel de hornear 09  Aviso de limpieza Apagado
Quiche e Encendido/
10  Wi-Fi
P43 (ﬁ) [=] 2; molde de hornear sobre Ia pa- Apagado
rrilla 1 Funcionamiento au-  Encendido/
tomatico remoto Apagado
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Ajuste Valor
12 Borrar esta red Si/No
” Cddigo de activa-
13 Modo demostracién cion: 2468
14  Version del software  Comprobar
15 Restaurar todos los Si/No

ajustes

5.9 Bloqueo &

Esta funcién evita un cambio accidental de la
funcién del aparato.

Si se activa estando el aparato en funciona-
miento, bloquea el panel de control, asegu-
rando de esta forma que los ajustes de coc-
cion actuales se mantengan sin interrupcio-
nes.

Si se activa estando el aparato apagado,
mantiene bloqueado el panel de control, evi-
tando que el aparato se ponga en marcha ac-
cidentalmente.

OOK . manténgalo pulsado para activar y
desactivar la funcion.

Suena una sefal. El - parpadea 3 veces
cuando el bloqueo esta activado. La puerta
del aparato esta bloqueada.

5.10 Accesorios
(=] A Accesorios disponibles se-
gun el modelo. Escanee el
o' codigo QR para comprobar
¢ como utilizar los accesorios
ulr  suministrados con el apara-
1 t0. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.
Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Inserte el accesorio (parrilla / bandeja) entre
las barras de guia de la rejilla de soporte.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno y de que las
patas apunten hacia abajo. Una pequefa
muesca en la parte superior aumenta la se-
guridad y proporciona proteccion antivuelco.
El borde alrededor de la parrilla evita que el
recipiente de coccion se deslice y caiga de la
parrilla.

Si la bandeja tiene pendiente, coléquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcion en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

5.11 Sonda térmica
Mide la temperatura dentro de los alimentos.
Debe ajustar dos temperaturas:

. OC - la temperatura del horno. Debe ser al
menos 25 °C mas alta que la temperatura
de la sonda térmica.

. /'? - la temperatura de la sonda térmica.

1. Ajuste una funcién de coccion y la
temperatura del horno.

2. Inserte la punta de la sonda térmica en el
centro de la carne o el pescado, en la
parte mas gruesa si es posible. Para las
cazuelas, coloque la punta de la sonda
térmica exactamente en el centro,
estabilizada en un ingrediente solido.
Asegurese de que la punta no toque el
fondo de la fuente para hornear.

3. Inserte la sonda térmica en la toma
situada dentro del aparato. Consulte
Descripcién del producto. La pantalla
muestra la temperatura actual de la
sonda térmica.

4. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura de la sonda térmica. Pulse

OK.
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5. Cuando los alimentos alcancen la
temperatura programada, sonara una
sefial acustica. Pulse cualquier simbolo
para desactivar la senal. Compruebe si la
comida esta hecha. Aumente el tiempo
de coccién si fuera necesario.

Puede seleccionar la accién final deseada
para la sonda térmica en el submenu: Ajus-
tes.

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccion de
las tablas son meramente orientativos. De-
penden de las recetas y de la calidad y canti-
dad de los ingredientes utilizados. Si no en-
cuentra los ajustes para una receta concreta,
busque otra similar.

Cuente los niveles de las parrillas desde aba-
jo hacia arriba.

Simbolos utilizados en las tablas:

6. Apague el aparato.
7. Desenchufe la sonda térmica de la toma

y saque la fuente para hornear del
aparato.

& cH O ®

i} Tipo de comida

=

Funcién de coccion
o,

C Temperatura

Posicion de la parrilla

Tiempo de coccion (min)

©|O|M

Informacién adicional

6.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las re-
comendaciones de la tabla siguiente.

& cH O ®

Tarta Victoria 170 2 40-50 9
Pescado pochado, 0,3 157 3 29.25 1)
kg

Pescado entero, 0,2kg 180 3 25-35 1)
Filete de pescado, 0,3 6
kg 180 3 25-30 9
Carne pochada, 0,25

kg 200 3 35-45 1
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Galletas, 16 piezas 180 2 20-30 M
Mostachones de al-

mendra, 24 piezas 180 2 25-35 1
Muffins, 12 piezas 170 2 30-40 1
Tarta salada, 20 pie- 1
735 180 2 25-30 1
Galletas crujientes de

masa quebrada, 20 150 2 25-35 1)
piezas

Tartaletas, 8 piezas 170 2 20-30 M
Verduras pochadas, 1
0,4 kg 180 3 35-45 1)
Tortilla vegetariana 200 3 25-30 ©)
Verduras mediterra- 1
neas, 0,7 kg 180 4 25-30 M

E:sllitos dulces, 16 pie- 180 2 20-30 1
Rollitos, 9 piezas 180 2 30-40 1
Eézza congelada, 0,35 5,55 5 40.15 2
Brazo de gitano 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1
Soufflé, 6 piezas 200 3 25-30 3
Base de masa brisé 180 2 15-25 4
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1) Utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
goteo.

2) Utilice la parrilla.

3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.
4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.
5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.
6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.



6.3 Informacién para institutos de

= O,
pruebas = C O ®
Pruebas segun IEC 60350-1. O 2 170 40-50 3
= °C O ® 2 170 45-50 32
Pastelillos, 20 unidades por bandeja 1y3 170 50-60 32
IZI 3 150-170 35-40 12 Galletas masa quebr
3 140-160 35-40 12 3 140-150 20-40 1)
2y4  130-150 45-50 2 2y4  140-150 25-45 1)
Tarta de manzana, 2 moldes, @ 20 cm @ 3 140-150 25-45 1)
E Z 180 70-90 % Tostadas
2 160 70-90 3 & 4 Max. 1.5 32

Bizcocho sin grasa, molde para bizcocho
26 cm

1) Utilice Bandeja.
2) precaliente el aparato 10 minutos.
3) Utilice Parrilla.

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

» Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

» Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

* La humedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la
condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavajillas.

7.2 Extraccion de los carriles de

apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescopicos, los
pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.

7.3 Limpieza pirolitica

Este programa quema la suciedad residual
del aparato. Utilicelo siempre que el aparato
necesite una limpieza profunda.

Si hay otros aparatos instalados en el mismo
armario, no los utilice al mismo tiempo que
esta funcion. Puede causar dafios al horno o
al armario.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.
2. Retire todos los accesorios.

3. Limpie el interior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafo suave y detergente suave.

4. Gire el mando para seleccionar la funcion
de coccién = para entrar en Mend.
5. Gire el mando de control para seleccionar

el ol y pulse OK.

Programa de limpieza Duracién
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1h 30 min
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C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min

6. Gire el mando de control para seleccionar
el programa de limpieza y pulse OK.

7. Pulse OK para iniciar la limpieza.

Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del aparato y se apaga la bombilla. No
inicie la funcién si no ha cerrado completa-
mente la puerta del horno. La pantalla mos-
trara el B hasta que se desbloquee.

8. Tras la limpieza, gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado.

9. Espere a que el aparato se enfriey la

puerta se desbloquee. Limpie el interior
del horno con agua y un pafo suave.

7.4 Aviso de limpieza

Cuando rrrr/ parpadea en la pantalla tras con-
cluir la coccion, el aparato le recuerda que lo
limpie mediante la limpieza pirolitica. Puede
desactivar el aviso en el submenu: Ajustes.
Consulte Uso diario, Cambio: Ajustes.

7.5 Limpieza vapor

Este procedimiento de limpieza utiliza vapor
para eliminar las particulas de grasa vy ali-
mentos que queden en el aparato.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.
2. Retire todos los accesorios.

3. Limpie el interior del horno y el cristal
interior de la puerta con un pafno suave y
seco.

4. Gire el mando de las funciones de

coccion a la posicion = para acceder al
Menu.

5. Gire el mando de control para seleccionar
'y pulse OK.

6. Gire el mando de control para seleccionar
C4.

7. Llene el depdsito con agua fria del grifo

hasta alcanzar el nivel maximo (hasta
350 ml).

8. Pulse OK. Cuando se inicia la limpieza, la
lampara se apaga.
Duracion: 30 min

Al finalizar la limpieza sonara la sefal. El
aparato se apaga.

9. Espere hasta que el aparato esté frio.
Seque el interior con un pafio suave.
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7.6 Limpieza del depésito de agua

Este procedimiento de limpieza elimina y pre-
viene la acumulacion de cal en el sistema de
vapor.

1. Vacie el depésito de agua Consulte Uso
diario, Vaciado del depésito de agua.

2. Vierta 250ml del descalcificador liquido
recomendado por el fabricante al
deposito de agua.

Espere 60 min. Vacie el deposito de agua

4. Vierta 350 ml de agua en el dep6sito de
agua para enjuagarlo. Vacie el deposito
de agua

5. Utilice agua templada y un detergente
suave para limpiar el tubo de desague.

La frecuencia de descalcificacién depende de
la dureza del agua y de la frecuencia con que
se cocine al vapor.

Pdngase en contacto con su compaiiia de
suministro para conocer el nivel de dureza
del agua.

d

Limpie el
Dureza del depésito de
agua (°fH) Uso del vapor agua cada
(meses):
A menudo
(21vezalase- 12
0-15 mana)
(de suave a
intermedia)  De vez en cuan-
do 24
(=1 vez al mes)
A menudo
(=1vezalase- 6
216 mana)
(de dura a
muy dura) De vez en cuan-

do 12
(=1 vez al mes)

7.7 Extraccion e instalacion de la

puerta

Puede retirar la puerta del horno y los pane-

les internos de cristal para limpiarlos. No utili-

ce el aparato sin los paneles de cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.

2. Levantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.



3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacion, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

M —

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta A por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que
no esta en esta tabla, apague y encienda el
disyuntor eléctrico de la vivienda para reini-
ciar el aparato. Si el codigo de error se repite,
contacte con un Centro de servicio autoriza-
do.

7. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia. Asegurese de que
el cristal se desliza completamente fuera
de los soportes.

8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabon. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instale los
paneles de vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de volver a colocar los paneles de
vidrio en el orden correcto. Compruebe el
simbolo/serigrafia en el lateral del panel de
vidrio. La zona de impresion B (si esta pre-
sente) debe estar orientada hacia el interior
del horno. Si la puerta esta instalada correc-
tamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

7.8 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.
2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. |Instale la tapa de cristal.

El aparato no se enciende o no funciona. -
El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

El aparato no se calienta.

» La puerta no esta bien cerrada.
* Bloqueo esta activado.
+ La desconexion automatica esta activada.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La bombilla esta apagada. - Horneado hu-
medo + ventilador - esta activado.
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La Sonda térmica no funciona. - El enchufe
de la Sonda térmica no esta bien insertado
en la toma.

Hay fugas de agua por la salida de vapor. -
Hay demasiada agua en el depdsito. Consul-
te Uso diario, Vaciado del depdsito de agua.

L El indicador de depésito de agua vacio
esta encendido. - No hay agua en el deposi-
to. Llene el depdsito de agua. Si el indicador
sigue encendido, consulte Limpieza y mante-
nimiento «Limpieza del depésito de agua».
La coccién al vapor no funciona. - Hay un
residuo de cal en la salida del vapor. Limpie
el depdsito de agua (consulte Limpieza y
mantenimiento) o, si no hay agua en el dep6-
sito, llénelo.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacion del
producto segun los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor AEG
Identificacion del NBR6P511SB 949494923
modelo NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946
OR6PB51WSB 949494949
TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943
indice de eficiencia energé-
tica 61.2
Clase de eficiencia energé- At+

tica

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
de ventilador forzado

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades 1
Fuente de energia Electricidad
Volumen 721

Tipo de horno E@mo empotra-
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El depésito de agua tarda mas de tres mi-
nutos en vaciarse o el agua se sale por la
salida del vapor. - Hay un residuo de cal en
el deposito de agua. Consulte Limpieza y
mantenimiento, «Limpieza del depdsito de
agua».

La pantalla muestra "00:00". - Hubo un cor-
te de corriente. Ajuste la hora.

Err C2 - Enchufe elSonda térmica a fondo en
la toma.

Err C3 - Cierre la puerta. Encienda y apague
el aparato. Compruebe que el cierre puerta
no esta roto.

Err F102 - Cierre la puerta. Compruebe que
el cierre puerta no esta roto.

Masa NBR6P511SB  32.9 kg
NBR6P531SB 34,2 kg
NBR6P531SB 33,8 kg
OR6PB51WSB 33,1 kg
TR6PB511SB 32,6 kg
TR6PB52XSB 34,2 kg
TR6PB531SB 33,9 kg
TR6PB531SB 33,0 kg
TR6PB531SB 33,0 kg
V7PBR521SB  32.9 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de

espera 0.8W
Consumo de energia en modo de 20W
espera de red ’
Tiempo maximo necesario para que

el equipo alcance automaticamente 20 min

el modo de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564, EN
63474.



Para obtener orientacion sobre como activar
y desactivar la conexion de red inaldmbrica,
consulte Antes del primer uso.

9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccion y evite abrirla con frecuencia.

» Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

* Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

» Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

* Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

» Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccion con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).

» Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccién.

» Apague la luz durante la coccién a menos
que sea necesario.

» Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizé
para cumplir los requisitos de eficiencia

energética y disefo ecoldgico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcién y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcion, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

* Apague la Wi-Fi siempre que sea posible
para ahorrar energia. Consulte Antes del
primer uso.

» Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcion de coccién esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Para
prolongar el tiempo de coccion, ajuste
dicho tiempo. El apagado automatico no
funciona con la funcion Inicio retardado ni
cuando la lampara esta encendida.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
- 5,5 h:200-245 °C
— 3 h: 250 - maximo °C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C) Co-
loque el embalaje en los contenedores co-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-
ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos. No deseche los aparatos mar-

cados con el simbolo E con los residuos do-
meésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.

ESPANOL 129









N

701140312-A-202026



	INSTALIMI / INSTALLATION / INSTALLATION / MONTAGE / UPPSETNING / МОНТАЖА / INSTALACIÓN
	1.  INFORMACIONI I SIGURISË
	1.1 Siguria e fëmijëve dhe personave me probleme
	1.2 Siguria e përgjithshme

	2. UDHËZIME SIGURIE
	2.1 Installation
	2.2 Lidhja elektrike
	2.3 Përdorimi
	2.4 Kujdesi dhe pastrimi
	2.5 Hedhja

	3. PËRSHKRIMI I PRODUKTIT
	3.1 Pasqyra e përgjithshme
	3.2 Paneli i kontrollit
	Treguesit e ekranit
	Për të ndezur pajisjen:


	4. PËRPARA PËRDORIMIT TË PARË
	4.1 Caktimi i kohës
	4.2 Ngrohja paraprake dhe pastrimi fillestar
	4.3 Lidhja me valë
	4.4 Licencat e softuerit

	5. PËRDORIMI I PËRDITSHËM
	5.1 Funksionet e gatimit
	5.2 Cilësimi: Funksionet e nxehjes
	5.3 Kohëmatësi
	5.4 Gatimi me avull
	Nënmenuja: Gatimi me avull

	5.5 Zbrazja e depozitës së ujit
	5.6 Menyja
	5.7 Cilësimi: Gatim i asistuar
	Nënmenuja: Gatim i asistuar

	5.8 Ndryshimi: Cilësimet
	Nënmenuja: Cilësimet

	5.9 Lock
	5.10 Aksesorët
	5.11 Sensori i temperaturës

	6. UDHËZIME DHE KËSHILLA
	6.1 Rekomandimet e gatimit
	6.2 Pjekje ventiluese me lagështirë
	6.3 Informacion për institutet e testimit

	7. KUJDESI DHE PASTRIMI
	7.1 Shënime për pastrimin
	7.2 Heqja e mbajtëseve të rafteve
	7.3 Pastrimi pirolitik
	7.4 Kujtuesi Për Pastrimin
	7.5 Pastrim me avull
	7.6 Pastrimi i depozitës së ujit.
	7.7 Heqja dhe instalimi i derës
	7.8 Ndërrimi i llambës
	Llamba e pasme


	8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE
	9. EFIKASITET ENERGJIE
	9.1 Fleta e informacionit të produktit dhe informacioni i produktit sipas (BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr. 66/2014
	9.2 Kërkesat për informacion sipas (BE) nr. 2023/826
	9.3 Këshilla për kursimin e energjisë

	1.  SAFETY INFORMATION
	1.1 Children and vulnerable people safety
	1.2 General Safety

	2. SAFETY INSTRUCTIONS
	2.1 Installation
	2.2 Electrical connection
	2.3 Use
	2.4 Care and cleaning
	2.5 Disposal

	3. PRODUCT DESCRIPTION
	3.1 General overview
	3.2 Control panel
	Display indicators
	To turn on the appliance:


	4. BEFORE FIRST USE
	4.1 Setting the time
	4.2 Initial preheating and cleaning
	4.3 Wireless connection
	4.4 Software licences

	5. DAILY USE
	5.1 Cooking functions
	5.2 Setting: Heating functions
	5.3 Timer
	5.4 Steam Cooking
	Submenu: Steam Cooking

	5.5 Emptying water tank
	5.6 Menu
	5.7 Setting: Assisted Cooking
	Submenu: Assisted Cooking

	5.8 Changing: Settings
	Submenu: Settings

	5.9 Lock
	5.10 Accessories
	5.11 Food Sensor

	6. HINTS AND TIPS
	6.1 Cooking recommendations
	6.2 Moist Fan Baking
	6.3 Information for test institutes

	7. CARE AND CLEANING
	7.1 Notes on cleaning
	7.2 Removing the shelf supports
	7.3 Pyrolytic Cleaning
	7.4 Cleaning Reminder
	7.5 Steam Cleaning
	7.6 Cleaning the water tank
	7.7 Removing and installing door
	7.8 Replacing the lamp
	Back lamp


	8. TROUBLESHOOTING
	9. ENERGY EFFICIENCY
	9.1 Product Information Sheet and Product Information according to (EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014
	9.2 Information requirements according to (EU) No 2023/826
	9.3 Energy saving tips

	1.  CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	1.1 Sécurité des enfants et des personnes vulnérables
	1.2 Sécurité générale

	2. CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	2.1 Installation
	2.2 Branchement électrique
	2.3 Utilisation
	2.4 Entretien et nettoyage
	2.5 Mise au rebut

	3. DESCRIPTION DU PRODUIT
	3.1 Vue d’ensemble
	3.2 Panneau de commande
	Voyants de l’affichage
	Pour allumer l'appareil :


	4. AVANT LA PREMIÈRE UTILISATION
	4.1 Réglage de l’heure
	4.2 Préchauffage et nettoyage initiaux
	4.3 Connexion sans fil
	4.4 Licences du logiciel

	5. UTILISATION QUOTIDIENNE
	5.1 Fonctions de cuisson
	5.2 Réglage : Modes de cuisson
	5.3 Minuteur
	5.4 Cuisson à la vapeur
	Sous-menu : Cuisson à la vapeur

	5.5 Vidange du réservoir d'eau
	5.6 Menu
	5.7 Réglage : Cuisson assistée
	Sous-menu : Cuisson assistée

	5.8 Modification : Configurations
	Sous-menu : Configurations

	5.9 Touches Verrouil
	5.10 Accessoires
	5.11 Sonde de cuisson

	6. CONSEILS
	6.1 Recommandations de cuisson
	6.2 Circulation d'air humide
	6.3 IInformations pour les laboratoires d’essais

	7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
	7.1 Remarques concernant le nettoyage
	7.2 Retrait des supports de grille
	7.3 Nettoyage par pyrolyse
	7.4 Nettoyage conseillé
	7.5 Nettoyage vapeur
	7.6 Nettoyage du réservoir d’eau
	7.7 Retrait et installation de la porte
	7.8 Remplacement de l’ampoule
	Lampe arrière


	8. DÉPANNAGE
	9. EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE
	9.1 Fiche d’informations produit et informations produit conformément aux réglementations (UE) N° 65/2014 et (UE) N° 66/2014
	9.2 Exigences en matière d'information conformément au règlement (UE) n° 2023/826
	9.3 Conseils pour économiser l’énergie

	1.  SICHERHEITSINFORMATIONEN
	1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedürftigen Personen
	1.2 Allgemeine Sicherheit

	2. SICHERHEITSHINWEISE
	2.1 Installation
	2.2 Elektrischer Anschluss
	2.3 Verwendung
	2.4 Reinigung und Pflege
	2.5 Entsorgung

	3. GERÄTEBESCHREIBUNG
	3.1 Gesamtansicht
	3.2 Bedienfeld
	Display-Anzeigen
	Einschalten des Geräts:


	4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
	4.1 Einstellen der Uhrzeit
	4.2 Erstaufheizen und Reinigung
	4.3 Drahtlose Verbindung
	4.4 Softwarelizenzen

	5. TÄGLICHER GEBRAUCH
	5.1 Kochfunktionen
	5.2 Einstellung: Ofenfunktionen
	5.3 Timer
	5.4 Garen mit Dampf
	Untermenü: Garen mit Dampf

	5.5 Entleeren des Wassertanks
	5.6 Menü
	5.7 Einstellung: Koch-Assistent
	Untermenü: Koch-Assistent

	5.8 Ändern: Einstellungen
	Untermenü: Einstellungen

	5.9 Verriegelung
	5.10 Zubehör
	5.11 Temperatursensor

	6. HINWEISE UND TIPPS
	6.1 Garempfehlungen
	6.2 Feuchte Umluft
	6.3 Informationen für Prüfinstitute

	7. REINIGUNG UND PFLEGE
	7.1 Hinweise zur Reinigung
	7.2 Entfernen der Einhängegitter
	7.3 Pyrolytische Reinigung
	7.4 Erinnerungsfunktion Reinigen
	7.5 Dampfreinigung
	7.6 Reinigung des Wassertanks
	7.7 Aus- und Einbauen der Tür
	7.8 Austauschen der Lampe
	Hintere Lampe


	8. FEHLERBEHEBUNG
	9. ENERGIEEFFIZIENZ
	9.1 Produktinformationsblatt und Produktinformationen gemäß (EU) Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014
	9.2 Informationsanforderungen gemäß (EU) Nr. 2023/826
	9.3 Tipps zur Energieeinsparung

	1.  ÖRYGGISUPPLÝSINGAR
	1.1 Öryggi barna og viðkvæmra einstaklinga
	1.2 Almennt öryggi

	2. ÖRYGGISLEIÐBEININGAR
	2.1 Installation
	2.2 Rafmagnstenging
	2.3 Notkun
	2.4 Umhirða og hreinsun
	2.5 Förgun

	3. VÖRULÝSING
	3.1 Almennt yfirlit
	3.2 Stjórnborð
	Skjávísar
	Til að kveikja á heimilistækinu:


	4. FYRIR FYRSTU NOTKUN
	4.1 tíminn stilltur
	4.2 Forhitun og hreinsun
	4.3 Þráðlaus tenging
	4.4 Hugbúnaðarleyfi

	5. DAGLEG NOTKUN
	5.1 Eldunaraðgerðir
	5.2 Stilling: Upphitunaraðgerðir
	5.3 Tímastillir
	5.4 Gufueldun
	Undirvalmynd: Gufueldun

	5.5 Vatnstankurinn tæmdur
	5.6 Valmyndar
	5.7 Stilling: Eldunaraðstoð
	Undirvalmynd: Eldunaraðstoð

	5.8 Breyting á: Stillingar
	Undirvalmynd: Stillingar

	5.9 Læsing
	5.10 Aukabúnaður
	5.11 Kjöthitamælir

	6. ÁBENDINGAR OG GÓÐ RÁÐ
	6.1 Ráðleggingar um eldun
	6.2 Bökun með rökum blæstri
	6.3 Upplýsingar fyrir prófunarstofnanir

	7. UMHIRÐA OG HREINSUN
	7.1 Athugasemdir varðandi þrif
	7.2 Fjarlægðu hilluberana
	7.3 Hreinsun með eldglæðingu
	7.4 Áminning um hreinsun
	7.5 Gufuhreinsun
	7.6 Vatnstankurinn hreinsaður
	7.7 Hurð fjarlægð og ísett
	7.8 Skipt um ljósið
	Bakljós


	8. BILANALEIT
	9. ORKUNÝTNI
	9.1 Upplýsingablað um vöru og vörulýsing samkvæmt (ESB) nr. 65/2014 og (ESB) nr. 66/2014
	9.2 Kröfur um upplýsingagjöf samkvæmt (ESB) nr. 2023/826
	9.3 Ráð til að spara orku

	1.  БЕЗБЕДНОСНИ ИНФОРМАЦИИ
	1.1 Сигурност за деца и ранлива категорија на лица
	1.2 Општа безбедност

	2. БЕЗБЕДНОСНИ УПАТСТВА
	2.1 Монтажа
	2.2 Поврзување на струја
	2.3 Употребa
	2.4 Нега и чистење
	2.5 Отстранување

	3. ОПИС НА ПРОИЗВОДОТ
	3.1 Општ преглед
	3.2 Контролна плоча
	Показни светла за екранот
	За вклучување на апаратот:


	4. ПРЕД ПРВА УПОТРЕБА
	4.1 Поставување на времето
	4.2 Почетно предзагревање и чистење
	4.3 Безжично поврзување
	4.4 Лиценца за софтвер

	5. СЕКОЈДНЕВНА УПОТРЕБА
	5.1 Функции на готвење
	5.2 Поставување: Функции на греење
	5.3 Тајмер
	5.4 Готвење на пареа
	Подмени: Готвење на пареа

	5.5 Празнење на садот за вода
	5.6
	5.7 Поставување: Помош При Готвење
	Подмени: Помош При Готвење

	5.8 Менување: Поставки
	Подмени: Поставки

	5.9 Lock
	5.10 Додатоци
	5.11 Сензор за храна

	6. НАПОМЕНИ И КОРИСНИ СОВЕТИ
	6.1 Препораки за готвење
	6.2 Печете со влажен воздух
	6.3 Информации за тестирање

	7. НЕГА И ЧИСТЕЊЕ
	7.1 Белешки околу чистењето
	7.2 Држачи на решетки што се вадат
	7.3 Чистење со пиролиза
	7.4 Потсетник за чистење
	7.5 Чистење со пареа
	7.6 Чистење на садот за вода
	7.7 Вадење и монтирање на вратата
	7.8 Замена на светилката
	Задно светло


	8. РЕШАВАЊЕ ПРОБЛЕМИ
	9. ЕНЕРГЕТСКА ЕФИКАСНОСТ
	9.1 Лист со информации за производ и информации за производ според (ЕУ) бр. 65/2014 и (ЕУ) бр. 66/2014
	9.2 Барања за информации според (ЕУ) бр. 2023/826
	9.3 Совети за штедење енергија

	1.  INFORMACIÓN SOBRE SEGURIDAD
	1.1 Seguridad de niños y personas vulnerables
	1.2 Instrucciones generales de seguridad

	2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
	2.1 Installation
	2.2 Conexión eléctrica
	2.3 Uso
	2.4 Limpieza y mantenimiento
	2.5 Eliminación

	3. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	3.1 Resumen general
	3.2 Panel de control
	Indicadores de pantalla
	Para poner en marcha el aparato.


	4. ANTES DEL PRIMER USO
	4.1 Ajuste de la hora
	4.2 Precalentamiento y limpieza iniciales
	4.3 Conexión inalámbrica
	4.4 Licencias de software

	5. USO DIARIO
	5.1 Funciones de calentamiento
	5.2 Ajuste: Funciones de cocción
	5.3 Temporizador
	5.4 Cocción al vapor
	Submenú: Cocción al vapor

	5.5 Vaciado del depósito de agua
	5.6 Menú
	5.7 Ajuste: Cocción asistida
	Submenú: Cocción asistida

	5.8 Cambio: Ajustes
	Submenú: Ajustes

	5.9 Bloqueo
	5.10 Accesorios
	5.11 Sonda térmica

	6. CONSEJOS
	6.1 Recomendaciones de cocción
	6.2 Horneado húmedo + ventilador
	6.3 Información para institutos de pruebas

	7. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
	7.1 Notas sobre la limpieza
	7.2 Extracción de los carriles de apoyo
	7.3 Limpieza pirolítica
	7.4 Aviso de limpieza
	7.5 Limpieza vapor
	7.6 Limpieza del depósito de agua
	7.7 Extracción e instalación de la puerta
	7.8 Cambio de la bombilla
	Bombilla trasera


	8. SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	9. EFICIENCIA ENERGÉTICA
	9.1 Hoja de información del producto e información del producto según los reglamentos (UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014
	9.2 Requisitos de información según el reglamento (UE) n.° 2023/826
	9.3 Consejos para ahorrar energía


