
BERTAZZONI SERIE PROFESSIONAL
Forno Pirolitico da Incasso 60cm - Cavità XL 76L

Questo forno della Serie Professional offre la cavità più grande della sua categoria (76 litri). Grazie
alle 11 funzioni e al Bertazzoni Assistant, è ideale per cotture lente, lievitati e arrosti perfetti su 5
livelli senza mescolanza di sapori. La tecnologia pirolitica garantisce una sterilizzazione totale
senza detergenti. 

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

PROGRAMMI & FUNZIONI

Modalità di Cottura

Ventilato / Turbo

Grill / Grill Ventilato

Resistenza Sup/Inf/Entrambe

Pre-riscaldamento Veloce

Cottura Statica / Convezione

Funzioni Speciali

Bertazzoni Assistant

Eco / Sabbath

Lievitazione / Disidratazione

Mantenimento Calore

Scongelamento

SPECIFICHE TECNICHE

Volume Forno 76 Litri

Classe Energetica A++

Tipologia Pulizia Pirolitica (con funzione Eco)

Interfaccia Display LCD Touch + Manopole Metallo

Porta Quadruplo Vetro Atermico (Rimovibile)

Cerniere Ammortizzate (Soft Close)

Sonda Carne Sì, inclusa
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Alimentazione / Potenza 220/240 V - 2800 W

Finitura Cavità Smalto grigio pirolitico



Dimensioni Larghezza 60 cm

Livelli di Cottura 5 livelli

Illuminazione Doppia luce interna
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