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@ Instructions for use
Safety instructions
Read these Instructions before first use and keep them handy.

WARNING — To reduce the risk of fire, electric shock or serious injury: This appliance is not
intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety. Children
must be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Use the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface. The appliance may only be used
when both its plates are installed properly.

The temperature of the cooking plates is very high when the appliance is in use; follow the
Instructions for use when using the product. The high temperature symbol & warns of high
surface temperature and the risk of burning. Use the appliance in a well-ventilated area. To
ensure sufficient air circulation, leave at least 1015 cm of free space on all sides of the grill. Do
not place the grill on a gas or electric stove, on or into a heated oven or near such appliances.
Do not allow the grill to touch curtains, wall coverings, clothing, dishtowels or other flammable
materials during its use.

Do not move the grill while it is connected to an electrical outlet. Allow the product to cool
completely before handling it. Do not line the drip tray with aluminium foil or any other
material. Do not use attachments not recommended for use with this product or not sold by its
manufacturer. Do not submerse the appliance in water. Do not leave the appliance unattended
while in use. The appliance is not intended to be operated with flexible extension cords, exter-
nal timers, or separate remote control systems. Do not put any stress on the power cord where
it connects to the product as the power cord could fray and break.

Keep the product and its power cord away from heated surfaces. Never operate this product if
it has a damaged power cord or plug, is not working properly, has been dropped, damaged, or
exposed to water or other liquids.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or
a similarly qualified person in order to avoid a hazard. An extension cord is not recommended
for use with this product.

CAUTION — To reduce the risk of personal injury or damage to the product or property: This
appliance is intended for non-industrial, non-commercial, household use only, specifically for
grilling and warming up food. Do not allow the power cord to hang where it may be tripped
over or pulled (e.g. over the edge of a table or counter).
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Legend

1 Cooking plates

2 Grilling zones with heating coils
3 Protective panels

4 Temperature controls

5 Drip tray

6 Power cord

Technical parameters

Power input: 2,000 W (2x 1,000 W)
Voltage: AC220-240V / 50 Hz
Operating temperature: max. 250 °C

Before first use

Remove the cooking plates from the grill, wash and dry them (see the Cleaning section). Brush
a thin layer of cooking oil onto both sides of the non-stick plates, wipe off the excess with
a paper towel, and place the plates back into the grill.

USEFUL HINT

Either of the two cooking plates can be placed in the grill either the plain side or
the ribbed side facing up. Thus, the entire grilling area can feature a plain, profiled
(ribbed) or a combination of both surfaces (1).

Connection to the electrical grid

Set the temperature controls to the OFF position (heating deactivated) and plug the power cord
into a 230 V outlet. The white backlight of the temperature controls, indicating deactivated
heating, will turn on after the appliance is plugged into an electrical outlet (2).

Protective panels

The removable stainless steel panels protect the surrounding area from dirt during grilling.
Before starting to grill, remove the protective panels from the sides of the grill (3) and attach
them to the edges of the cooking plates using the silicone fasteners (4).

NOTICE
If you are not using the protective panels while grilling, remove them from the grill and
set them aside. Do not use the grill with the protective panels installed on its sides.



Preheating the grill to operating temperature
Before starting to grill, preheat the empty cooking plates to the desired operating temperature.

Rotate the temperature controls clockwise until the mark is positioned between 1 to 6 on the
dial, representing the lowest to highest operating temperatures. Heating will be activated,
and the red backlight of the temperature controls, indicating active heating, will turn on (5).

Once the backlight colour of the cooking plate temperature control changes from red to white,
the cooking plate has reached the selected operating temperature, and the corresponding
grilling zone s ready for use.

USEFUL HINT
The two zones of the PRESIDENT grill, with separate heating controls, allow for con-
venient preparation of food on cooking plates set to different grilling temperatures.

NOTICE
The cooking plates become hot during use — do not touch them. When necessary,
use an oven mitt to handle the grill.

Barbecue grilling
Arrange the food intended for grilling on the cooking plates preheated to the operating tem-
perature, and cook it as usual (6).

Drippings from the food collect in the tray during the grilling process. The tray can be easily
removed after grilling, allowing the drippings to be safely transferred for further use (7).

NOTICE
Always use non-sharp, non-metal grilling tools when using the grill. Avoid metal tumers,
knives, forks, and similar utensils; never cut food directly on the cooking surface.

Ending the grilling process
Immediately after finishing grilling, set both temperature controls to the OFF position (heating
deactivated) and unplug the power cord from the electrical outlet.

Cleaning

Unplug the grill from the electrical outlet and allow it to cool completely before cleaning. Clean
the cooking plates, protective panels, and drip tray under running water with detergent; they
are dishwasher safe.
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As needed, wipe the other parts of the grill with a damp cloth and allow them to dry. During
cleaning, ensure that no moisture enters the grilling zones, specifically the area with heating
coils beneath the cooking plates.

NOTICE
Do not use abrasive cleaning agents, aggressive chemicals, sharp objects, steel
brushes, scourers, and similar utensils to clean the non-stick cooking plates.

Storage

Store the appliance with the protective panels inserted in the fasteners on the sides of the
grill (8).

Recycling
mmmm This product must be recycled as e-waste rather than discarded in mixed waste.

NOTICE

Do not repair a faulty grill yourself. Contact a TESCOMA service centre; for contact
details visit www.tescoma.com.



® Navod k pouiiti
Bezpecnostni pokyny
Pted prvnim pouZitim si pfectéte tento navod a uschovejte jej.

VAROVANI — Abyste sniili riziko pozaru, drazu elektrickym proudem nebo véZného (razu:
Osoby (vcetné déti) se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkusenosti a znalosti sméji tento spotfebic pouZivat pouze v piiipadé, Ze je zajistén
dohled nebo poudeni tykajici se pouzivani tohoto spotebice ze strany osoby odpovédné za jejich
bezpecnost. Déti musi byt pod dozorem, aby se zajistilo, Ze si nebudou se spotfebicem hrét.
Spotiebi¢ pouZivejte na rovném a stabilnim Zaruvzdorném povrchu. Spotiebic smi byt pouzivan
pouze tehdy, jestlize jsou spravné nainstalovany obé jeho desky.

Teplota grilovacich desek je béhem pouZivani spotfebice velmi vysokd, pfi pouzivani vyrobku
postupujte podle Navodu k pouziti. Symbol vysoké teploty & upozoriuje na vysokou teplotu
povrchu a nebezpedi popaleni. PouzZivejte spottebic v dobfe vétraném prostoru. Pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu ponechdvejte kolem grilu alespori 1015 cm volného prostoru.
Neumistujte gril na plynovy ¢i elektricky spordk, na zahiatou troubu nebo do ni a ani do
blizkosti téchto spotfebic. Dbejte, aby se gril béhem pouzivani nedotykal zaclon, tapet, odévd,
utérek ¢ jinych hoflavych materidld.

Nepfemistujte gril, pokud je zapojen do elektrické sité. Pfed manipulaci s vyrobkem jej
nechejte zcela vychladnout. Nevkladejte do zdsobniku na $tavu alobal ani jiné materidly.
NepouZivejte zddné pfidavnd zafizent, kterd nejsou doporucena pro poufiti s timto vyrobkem
nebo pochézeji od jiného vyrobce. Neponofujte spotfebic do vody. Pokud je spotfebic v provozu,
nenechdvejte jej bez dozoru. Spotfebi¢ neni uréen pro pouZiti s pruznymi prodluZovacimi
kabely, externim ¢asovym spinacem nebo samostatnym délkovym ovlddanim. Nezatézujte
elektricky kabel v misté pipojeni k vyrobku, nebot by mohlo dojit k jeho naruseni a pretrhnuti.
Udrzujte spottebi a jeho sitovy kabel mimo horké povrchy. Nikdy nepouZivejte tento spottebic,
pokud mé poskozeny sitovy kabel nebo zastrcku, pokud nefunguje spravné, doslo k jeho padu,
poskozeni nebo byl vystaven plisobeni vody i jinych kapalin.

Pokud je sitovy kabel poskozen, je z bezpecnostnich dlvodii nutné jej nechat vyménit
vyrobcem nebo servisnim stfediskem vyrobce ¢i jinou oprdvnénou osobou. Nedoporucujeme
pouzivat spotfebic s prodluzovacim piivodem.

POZOR — Pro sniZeni rizika trazu nebo poskozeni vyrobku ¢i majetku: Tento spotiebic je urcen
pouze pro nepriimyslové, nekomercni poufZiti v domécnosti jako pfistroj pro grilovani a ohfivani
pokrm{. Nenechévejte sitovy kabel volné viset, jestlize hrozi zakopnuti nebo strzeni (napf. pres
hranu stolu nebo linky).
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Popis

1 Grilovaci desky

2 Grilovaci zOny s topnymi spirdlami
3 Ochranné listy

4 Ovladace teploty

5 Zasobnik na Stavu

6 Napdjeci kabel

Technické parametry
Piikon: 2000 W (2x 1000 W)
Napajeni: AC220-240V / 50 Hz
Provozni teplota: max. 250 °C

Pted prvnim pouzitim

Grilovaci desky sejméte z grilu, umyjte je a osuste (viz kapitola Cisténi). Antiadhezni povrch
na obou strandch desek potfete tenkou vrstvou jedlého oleje, olej setiete papirovou utérkou
a desky vratte zpét do grilu.

DOBRY TIP

Obé grilovaci desky mohou byt umisténé v grilu hladkou nebo profilovanou stranou
vzhiiru. Cela grilovaci plocha tak miize mit bud’ hladky, profilovany (Zzebrovany)
nebo kombinovany povrch (1).

Zapojeni do elektrické sité

Ovladace teploty nastavte do polohy OFF (vypnuty ohfev) a zastrcku napdjeciho kabelu pripojte
do sité 230 V. Po zapojeni do sité se rozsviti bilé podsviceni ovladacti teploty signalizujici
vypnuty ohiev (2).

Ochranné listy

Odnimatelné nerezové listy chrani plochu okolo grilu pred znecisténim pfi grilovani. Pred
zahdjenim grilovani ochranné listy sejméte z bocnich Casti grilu (3) a silikonovymi tchyty je
upevnéte k okraji grilovacich desek (4).

UPOZORNENI
Pokud ochranné listy nebudete pfi grilovani pouzZivat, sejméte je z grilu a ponechte
mimo gril. S ochrannymi liStami nasazenymi na bocnich castech grilu negrilujte.



Zahiati grilu na provozni teplotu
Pred zahdjenim grilovani zahfejte prazdné grilovaci desky na pozadovanou provozni teplotu.

Otocte ovladaci nastaveni teploty po sméru hodinovych rucicek tak, aby jejich ryska spocivala

Cervené podsviceni ovladaci teploty signalizujici spustény ohrev (5).

Jakmile ovladac teploty grilovaci desky zméni barvu podsviceni z ¢ervené na bilou, grilovaci
deska dosahla zvolené provozni teploty a odpovidajici grilovaci zona je pfipravend ke grilovani.

DOBRY TIP
Dvé zony grilu PRESIDENT se samostatnym ohfevem umoziiuji komfortni pfipravu
pokrmii na grilovacich deskéch s rozdilnou grilovaci teplotou.

UPOZORNEN{
Grilovaci desky jsou pfi grilovani horké, nedotykejte se jich. V pfipadé potieby
pouZivejte pfi manipulaci s grilem kuchyriskou rukavici.

Barbecue grilovani
Potraviny pfipravené pro grilovani rozmistéte na grilovaci desky zahfaté na provozni teplotu
a pokrmy pfipravte obvyklym zpiisobem (6).

Vypek z pokrmii stéka béhem grilovani do zésobniku na $tavu. Zasobnik Ize po ukonceni
grilovani snadno vyjmout a Stavu bezpecné premistit k dalSimu zpracovani (7).

UPOZORNENI

Pti grilovani pouzivejte zasadné neostré a nekovové grilovaci naradi. Vyhnéte se
kovovym obraceckam, noziim, vidlickam apod., pokrmy nikdy neporcujte pfimo na
grilovaci plose.

Ukonceni grilovani
Ihned po ukonceni grilovani nastavte oba ovladace teploty do polohy OFF (vypnuty ohiev)
a zastrcku napajeciho kabelu odpojte ze sité.

Cisténi
Pred ¢isténim nechte ze sité odpojeny gril zcela vychladnout. Grilovaci desky, ochranné listy
a zasobnik na Stévu Cistéte pod tekouci vodou s pfidavkem saponétu, jsou vhodné do mycky.
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Ostatni ¢asti grilu otfete v pfipadé potteby vihkou utérkou a nechte oschnout. Pfi ¢isténi dbejte,
aby do prostoru grilovacich zon s topnymi spirdlami pod grilovacimi deskami nevnikla vihkost.

UPOZORNENI
K cisténi antiadheznich grilovacich desek nepouZivejte abrazivni distici prostredky,
agresivni chemické latky, ostré predméty, ocelové kartace, draténky apod.

Skladovani
Pristroj skladujte s ochrannymi liStami zasunutymi v tchytech na bocnich stranéch grilu (8).

Recyklace
mmmm Vyrobek nepatii do komunélniho odpadu, ale do zpétného odbéru elektroodpadu.

UPOZORNENI

V piipadé poruchy gril sami neopravujte. Obratte se na Servisni stredisko TESCOMA,
kontakt na www.tescoma.cz.
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@ 1struzioni per 'uso
Istruzioni di sicurezza
Leggere queste Istruzioni prima del primo utilizzo e tenerle a portata di mano.

AVVERTENZA — per ridurre il rischio di incendio, elettrocuzione o lesioni gravi: Questo elettrodome-
stico non é destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sen-
soriali o mentali, o prive di esperienza e formazione, a meno che non abbiano ricevuto supervisione
o istruzioni relative all'uso dell'apparecchio da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.
I bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'elettrodomestico.
Utilizzare I'elettrodomestico su una superficie piana, stabile e resistente al calore. Lelettrodome-
stico pud essere utilizzato solo quando entrambe le piastre sono installate correttamente.

La temperatura delle piastre di cottura € molto alta quando I'elettrodomestico & in funzione; sequire
le Istruzioni per I'uso quando si utilizza il prodotto. Il simbolo di alta temperatura & segnala l'alta
temperatura superficiale e il rischio di ustioni. Utilizzare I'elettrodomestico in una zona ben aerata.
Per garantire un'adeguata circolazione dell'aria, lasciare almeno 10—15 cm di spazio libero su tutti
i lati della piastra. Non collocare la piastra su un fornello a gas o elettrico, sopra o allinterno di un
forno riscaldato o vicino a tali elettrodomestici. Non lasciare che la piastra entri in contatto con tende,
rivestimenti murali, indumenti, strofinacci o altri materiali infiammabili durante il suo utilizzo.

Non muovere la piastra quando & collegata alla rete di alimentazione. Lasciar raffreddare completamente
il prodotto prima di maneggiarlo. Non rivestire il raccogli gocce con foglio dalluminio o con qualsiasi
altro materiale. Non utilizzare accessori non espressamente raccomandati per ['uso con questo prodotto
0 non commercializzati dallo stesso produttore. Non immergere ['elettrodomestico in acqua. Non lasciare
['elettrodomestico incustodito durante I'uso. Lelettrodomestico non deve essere utilizzato con prolunghe,
timer esterni o sistemi di controllo remoto. Non esercitare pressioni, piegare o appoggiare pesi sul cavo di
alimentazione in corrispondenza della spina: il cavo potrebbe logorarsi e rompersi.

Tenere il prodotto e il cavo di alimentazione lontani da superfici calde. Non utilizzare mai un
prodotto che abbia il cavo di alimentazione o la spina danneggiati, se il prodotto non funziona
correttamente, & caduto, danneggiato o & stato esposto ad acqua o ad altri liquidi.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, da un centro
servizi autorizzato o da personale qualificato per evitare rischi. Si sconsiglia I'uso di una prolun-
gain abbinamento al prodotto.

ATTENZIONE — per ridurre il rischio di lesioni o danni a persone/cose: Questo elettrodomestico & desti-
nato all'uso domestico, non industriale, non commerciale, esclusivamente per grigliare e perriscaldare le
pietanze. Non lasciare il cavo di alimentazione posizionato in modo che i si possa inciampare o che possa
essere tirato o strappato (ad esempio vicino al bordo di un tavolo o di un piano dilavoro).
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Legenda

1 Piastre di cottura

2 Zone di cottura con serpentine riscaldanti
3 Sponde di protezione

4 Regolazioni della temperatura

5 Vassoio raccogli gocce

6 Cavo di alimentazione

Parametri tecnici

Potenza assorbita: 2000 W (2x 1000 W)
Voltaggio: AC 220240V /50 Hz
Temperatura di esercizio: max. 250 °C

Prima del primo utilizzo

Rimuovere le piastre di cottura dalla griglia, lavarle e asciugarle (si veda la sezione Pulizia).
Spennellare uno strato sottile di olio su entrambi i lati delle piastre antiaderenti, rimuovere
quello in eccesso con carta da cucina, e riposizionare le piastre sulla griglia.

CONSIGLIO UTILE

Entrambe le piastre possono essere utilizzate posizionando il lato piano o quello gri-
gliato rivolti verso I'alto. Quindi, I'intera superficie di cottura puo essere predispostain
modo che sia tutta piana, tutta grigliata, o una combinazione delle due (1).

Collegamento alla rete di alimentazione

Impostare il controllo della temperatura in posizione OFF (riscaldamento spento) e inserire
la spina in una presa di corrente 230 V. La retroilluminazione bianca della regolazione della
temperatura, che indica il riscaldamento spento, si accende dopo che I'apparecchio é stato
collegato alla rete (2).

Sponde di protezione

| pannelli rimovibili proteggono I'area circostante dallo sporco durante la cottura. Prima di
iniziare a grigliare, rimuovere i pannelli dai lati della griglia elettrica (3) e applicarli agli angoli
delle piastre utilizzando le cerniere in silicone (4).

AVVERTENZA

Se non si desidera utilizzare i pannelli di protezione durante la cottura, rimuoverli dalla
piastra e tenerli da parte. Non utilizzare la piastra con i pannelli protettivi applicati ai lati.
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Preriscaldare la piastra alla temperatura di esercizio
Prima di iniziare a grigliare, preriscaldare le piastre vuote portandole alla temperatura desi-
derata.

Ruotare la regolazione della temperatura in senso orario fino ad uno dei segni da 1a 6 che
rappresentano la temperatura di cottura minima e massima. Il riscaldamento si aziona, e la
retroilluminazione rossa della regolazione della temperatura, che indica il riscaldamento in
funzione, si accende (5).

Quando il colore della retroilluminazione passa da rosso a hianco, significa che la piastra di
cottura ha raggiunto la temperatura di esercizio selezionata, e che la zona di cottura corrispon-
dente e pronta all'uso.

CONSIGLIO UTILE
Le due zone della griglia elettrica PRESIDENT, con regolazioni della temperatura
indipendenti, permettono di cuocere le pietanze sulle piastre a temperature diverse.

AVVERTENZA
Le piastre di cottura sono roventi durante I'uso — non toccarle. Se necessario, servirsi di
una presina per maneggiare la griglia.

Cottura barbecue
Disporre le pietanze da cuocere sulle piastre preriscaldate alla temperatura desiderata, e cuocere
come dabitudine (6).

| liquidi di cottura si riversano nel vassoio raccogli gocce. Il vassoio puo essere facilmente
rimosso dopo la cottura, permettendo di trasferire in tutta sicurezza i liquidi di cottura per un
eventuale uso successivo (7).

AVVERTENZA

Utilizzare sempre strumenti non affilati e non metallici per maneggiare le pietanze in
cottura. Non usare pale in metallo, coltelli, e utensili simili; non tagliare gli alimenti
direttamente sulla superficie di cottura.

Terminare il processo di cottura

Subito dopo il termine della cottura, impostare entrambe le regolazioni della temperatura in
posizione OFF (riscaldamento spento) e scollegare la spina dalla rete di alimentazione.
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Pulizia

Scollegare la griglia dalla rete di alimentazione e lasciarla raffreddare completamente prima di
pulirla. Pulire le piastre di cottura, i pannelli di protezione e il vassoio raccogli gocce con acqua
corrente e un detergente; tali parti sono lavabili in lavastoviglie.

Se necessario, strofinare le altre parti dell’apparecchio con un panno umido e lasciar asciugare.
Durante la pulizia, assicurarsi che non si infiltri acqua nelle zone di cottura, in particolare nell'area
con le serpentine al di sotto delle piastre di cottura.

AVVERTENZA
Non utilizzare detergenti abrasivi, prodotti chimici aggressivi, oggetti affilati, spazzole
in acciaio, pagliette, ecc. per pulire le piastre di cottura.

Conservazione
Riporre I'apparecchio con i pannelli di protezione inseriti nelle cerniere ai lati della griglia (8).

Smaltimento
mmmm Lelettrodomestico va smaltito come un rifiuto elettronico e non come un rifiuto generico.

AVVERTENZA

Non tentare di riparare autonomamente un elettrodomestico guasto. Contattare
un centro di assistenza TESCOMA; per i recapiti visitare il sito www.tescoma.it.
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@ Instrucciones de uso
Instrucciones de seguridad
Leer estas instrucciones antes del primer uso y mantenerlas a mano.

ADVERTENCIA — Para reducir el riesgo de incendio, descargas eléctricas o lesiones graves: Este
aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y de conocimiento, a menos que se les
haya dado la supervision o instruccion sobre el uso del aparato por una persona responsable de su
sequridad. Los nifios deben estar bajo supervision para asegurar que no juegan con el aparato.
Utilizar el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. El aparato sélo se
puede utilizar cuando ambas placas se instalan correctamente.

La temperatura de las placas de coccién es muy alta cuando el aparato estd en uso; sequir las ins-
trucciones de uso cuando se utilice el producto. El simbolo de alta temperatura & advierte de la
elevada temperatura de la superficie y del riesgo de quemaduras. Utilizar el aparato en un drea bien
ventilada. Para garantizar una circulacion de aire suficiente, dejar al menos 10—15 cm de espacio libre
en todos los lados del grill. No colocar el grill sobre una estufa de gas o eléctrica, i sobre un horno
caliente ni cerca de dichos aparatos. No permitir que el grill toque cortinas, revestimientos de
paredes, prendas de vestir, pafios de cocina u otros materiales inflamables durante su uso.

No mover el grill mientras esté conectado a una toma de corriente eléctrica. Dejar enfriar completamente
el producto antes de manipularlo. No forrar la bandeja de goteo con papel de aluminio ni ningtin otro
material. No utilizar accesorios no recomendados para el uso con este producto o no vendidos por el
fabricante del producto. No sumergir el aparato en agua. No dejar el aparato desatendido mientras esté
en uso. El aparato no estd disefiado para funcionar con alargadores flexibles, temporizadores extermnos
o sistemas de control remoto independientes. No ejercer ninguna presion sobre el cable de alimentacion
donde se conecta al producto, ya que el cable de alimentacidn podria deshilacharse y romperse.
Mantener el producto y el cable de alimentacion alejados de las superficies calientes. No utilizar
nunca este producto si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no funciona correc-
tamente, se ha caido, daiiado o ha estado expuesto al agua u otros liquidos.

Si el cable de alimentacion estd dafado, debe ser reemplazado por el fabricante o su servicio
técnico o por una persona con cualificaciones similares para evitar un peligro. No se recomienda
el uso de un cable alargador con este producto.

PRECAUCION — para reducir el riesgo de lesiones personales o dafios al producto o propiedad:
Este aparato esté destinado para uso doméstico, no industrial, no comercial, especificamente para
asar y calentar alimentos. No dejar que el cable de alimentacion cuelgue de un lugar donde se
pueda tropezar con €l o tirar de él (por ejemplo, sobre el borde de una mesa o esquina).
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Descripcion

1 Placas de coccion

2 Zonas de asado con serpentines calefactores
3 Paneles protectores

4 Controles de temperatura

5 Bandeja de goteo

6 (able de corriente

Parametros técnicos

Potencia de entrada: 2000 W (2x 1000 W)
Voltaje: AC220-240V / 50 Hz

Temperatura de funcionamiento: max. 250 °C

Antes del primer uso

Retirar las placas de coccion del grill, lavarlas y secarlas (consultar la seccién de Limpieza).
Pincelar con una fina capa de aceite para cocinar ambos lados de las placas antiadherentes,
retirar el exceso con una servilleta de papel, y colocar las placas en el grill.

CONSEJO UTIL

Cualquiera de las dos placas de coccion puede colocarse en la parrilla con el lado liso
o con el lado ondulado hacia arriba. Asi, toda la zona de asado puede presentar una
superficie lisa, ondulada o una combinacion de ambas (1).

Conexion a la red eléctrica

Colocar los controles de temperatura en la posicion OFF (calentamiento desactivado) y enchufar
el cable de alimentacién a una toma de 230 V. La luz de fondo blanca de los controles de tem-
peratura, que indica que el calentamiento estd desactivado, se encenderd después de enchufar
el aparato a una toma de corriente (2).

Paneles protectores

Los paneles desmontables de acero inoxidable protegen la zona circundante de la suciedad
durante el asado. Antes de empezar a asar, retirar los paneles protectores de los laterales del
grill (3) y fijarlos a los bordes de las placas de coccion con las fijaciones de silicona (4).

AVISO

Si no se van a utilizar los paneles protectores mientras se asa, retirarlos del grill
y apartarlos. No utilizar el grill con los paneles protectores colocados en sus laterales.
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Precalentar el grill a la temperatura de funcionamiento
Antes de empezar a asar, precalentar las placas de coccion vacias a la temperatura de funcio-
namiento deseada.

Girar los controles de temperatura en el sentido de las agujas del reloj hasta que la marca se
sitde entre 1y 6 en el dial, lo que representa las temperaturas de funcionamiento de més haja
amésalta. Se activard el calentamiento y se encenderd la retroiluminacion roja de los controles
de temperatura, indicando que el calentamiento estd activo (5).

Una vez que el color de la retroiluminacion del control de temperatura de la placa de coccién
cambia de rojo a blanco, la placa de coccion ha alcanzado la temperatura de funcionamiento
seleccionada y la zona de asado correspondiente esta lista para su uso.

CONSEJO UTIL

Las dos zonas del grill PRESIDENT, con controles de calentamiento independientes,
permiten preparar cdmodamente los alimentos en placas de coccion ajustadas
a diferentes temperaturas de asado.

AVISO
Las placas de coccion se calientan durante el uso — no las toque. Cuando sea necesario,
utilizar un guante de cocina para manipular el grill.

Barbacoa
Colocar los alimentos que se vayan a asar en las placas de coccion precalentadas a la temperatura
de funcionamiento y cocinar como de costumbre (6).

Los restos de comida se acumulan en la bandeja durante el proceso de asado. La bandeja se
puede retirar facilmente después del asado, lo que permite transferir los goteos de forma
segura para su uso posterior (7).

AVISO

Utilizar siempre utensilios para asar que no sean afilados ni metalicos. Evitar las
palas, cuchillos, tenedores y utensilios similares de metal; no cortar nunca los ali-
mentos directamente sobre la superficie de coccion.

Terminar el proceso de asado
Inmediatamente después de terminar de asar, colocar ambos controles de temperatura en la posicion
OFF (calentamiento desactivado) y desenchufar el cable de alimentacién de la toma eléctrica.
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Limpieza

Desenchufar el grill de la toma de corriente y dejar que se enfrie completamente antes de
limpiarlo. Limpiar las placas de coccidn, los paneles protectores y la bandeja de goteo bajo el
grifo con detergente; se pueden lavar en el lavavajillas.

Seguin sea necesario, limpiar las demas partes de la parrilla con un pafio himedo y dejar secar.
Durante la limpieza, asegurar que no entre humedad en las zonas de asado, concretamente en
la zona con serpentines de calentamiento situada debajo de las placas de coccién.

AVISO
No utilizar nunca detergentes abrasivos de limpieza, productos quimicos agresivos,
objetos afilados, cepillos de acero, estropajos, etc. para limpiar las placas de coccion.

Almacenaje
Guardar el aparato con los paneles protectores insertados en las fijaciones de los laterales del
grill (8).

Reciclaje
mmmm Este producto debe reciclarse como residuo electrénico en lugar de desecharlo en la basura.

AvISO

No reparar usted mismo una parrilla defectuosa. Contactar con un centro de servicio
de TESCOMA; para obtener datos de contacto www.tescoma.es.
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@ Instrucoes de utilizaao
Instrugdes de seguranca
Ler as instrucdes antes da primeira utilizacdo e manté-las acessiveis.

ATENGAO — para reduzir o risco de incéndio, choque eléctrico ou ferimentos graves: Este aparelho
ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham supervisao ou
tenham sido dadas instrugdes relativas a utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca. As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o aparelho.
Utilizar o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor. 0 aparelho so pode ser
utilizado quando as suas placas estiverem corretamente instaladas.

A temperatura das placas é muito elevada quando o aparelho esta a ser utilizado. Sequir as
Instrucdes de utilizacao ao utilizar o produto. 0 simbolo de alta temperatura & alerta para alta
temperatura da superficie e risco de queimaduras. Utilizar o aparelho numa drea bem ventilada.
Para garantir a circulagdo de ar suficiente, deixar pelo menos 10—15 cm de espaco livre em todos
os lados do grelhador. Nao colocar o grelhador num fogdo a gés ou eléctrico, num forno aquecido
ou perto de outros aparelhos. Nao permitir que o grelhador toque em cortinas, revestimentos de
parede, roupas, panos da louga ou outros materiais inflaméveis durante a sua utilizago.

Néo mover o grelhador quando estiver ligado a corrente. Deixar o produto arrefecer completamente
antes de 0 manusear. Néo alinhar a bandeja de gorduras com folha de aluminio ou qualquer outro
material. Néo utilizar acessérios nao recomendados com este produto ou que ndo sejam vendidos
pela marca do produto. Nao submergir o aparelho na dgua. Nao deixar o aparelho sem vigilancia
enquanto estiver a ser utilizado. 0 aparelho ndo se destina a funcionar por meio de um temporizador
externo ou de um sistema separado de controlo remoto. Néo colocar qualquer tensao sobre o cabo de
alimentagdo onde ele se liga a0 aparelho, uma vez que o cabo poderia desgastar.

Manter o produto e o cabo afastados de superficies aquecidas. O grelhador nunca deve ser
usado se o cabo de alimentacdo ou a ficha estiverem danificados, ndo estiverem a funcionar
corretamente ou tiverem sido expostos a dgua ou outros liquidos.

Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pela marca, pelo seu reven-
dedor ou por uma pessoa qualificada, a fim de evitar danos. Nao é recomendado usar um cabo
de extensdo com este produto.

PRECAUGAO — para reduzir o risco de ferimentos pessoais ou danos no produto: Este aparelho
destina-se ao uso doméstico e ndo industrial ou comercial, especificamente para grelhar
e aquecer alimentos. Nao permitir que o cabo de alimentacdo fique pendurado onde pode ser
puxado (por exemplo, sobre a borda de uma mesa ou balcdo).
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Legenda

1 Placas para grelhar

2 Areas para grelhar com resisténcias de aquecimento
3 Painéis protetores

4 Controlo de temperatura

5 Bandeja de recolha de gordura

6 Cabo de alimentacdo

Parametros técnicos

Poténcia de entrada: 2000 W (2x 1000 W)
Voltagem: AC220-240V /50 Hz
Temperatura de operagao: max. 250 °C

Antes da primeira utilizacao

Retirar as placas do grelhador, lava-las e secé-las (vér a secao Limpeza). Pincelar uma camada
fina de dleo de cozinha em ambos os lados das placas antiaderentes, limpar o excesso com uma
toalha de papel e colocar as placas de volta no grelhador.

DICA UTIL

Qualquer uma das duas placas pode ser colocada no grelhador com o lado liso
ou o lado com ondulagoes voltado para cima. Assim, toda a area de grelhar pode
apresentar superficie lisa, perfilada (ondulada) ou uma combinagao de ambas (1).

Conexao a rede elétrica

Colocar os controlos de temperatura na posicao OFF (aquecimento desativado) e ligar o cabo de
alimentagdo a uma tomada de 230 V. A retro-iluminacdo branca dos controlos de temperatura, que
indica aquecimento desativado, acenderd apds o aparelho ser conectado a tomada elétrica (2).

Painéis protetores

Os painéis removiveis de aco inoxiddvel protegem a drea circundante da sujidade enquanto
grelha. Antes de comegar a grelhar, retirar os painéis de protecdo das laterais da grelha (3)
e fixe-os nas bordas das placas utilizando os fechos de silicone (4).

AVISO

Se ndo estiver a usar os painéis de protecao ao grelhar, remova-os da grelha e reserve-
-0s. Nao utilizar o grelhador com os painéis de protecao instalados nas laterais.
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Pré-aquecer o grelhador para a temperatura de operacao
Antes de comecar a grelhar, pré-aquecer as placas vazias até a temperatura operacional
desejada.

Girar os controlos de temperatura da esquerda para a direita até que a marca esteja posicionada
entre 1e 6 no mostrador, representando as temperaturas operacionais mais baixas e mais altas.
0 aquecimento serd ativado e a retro-iluminacao vermelha dos controlos de temperatura, que
indica aquecimento ativo, acendera (5).

Assim que a cor da luz de fundo do controlo de temperatura da placa mudar de vermelho para
branco, a placa atingiu a temperatura operacional selecionada e a zona de grelhar correspon-
dente estd pronta para utilizacdo.

DICA UTIL

As duas zonas do grelhador PRESIDENT, com comandos de aquecimento separados,
permitem uma preparacao cémoda dos alimentos em placas reguladas para dife-
rentes temperaturas de grelhar.

AVISO
As placas ficam quente durante a utilizacao — nao toque nelas. Quando necessario,
utilizar uma luva de forno para manusear o grelhador.

Churrasco
Dispor os alimentos destinados a grelhar nas placas pré-aquecidas a temperatura de funciona-
mento e cozinhe-os normalmente (6).

Pingos da comida sao recolhidos pela bandeja durante o processo de grelhar. A bandeja pode
ser facilmente removida apds grelhar, permitindo que os pingos sejam transferidos com segu-
ranga para uso posterior (7).

AVISO

Utilizar sempre objetos nao afiados, nem metalicos no grelhador. Evitar espatulas
de metal, facas, garfos, e utensilios similares. Nunca cortar alimentos diretamente
no grelhador.

Terminar o processo de grelhar
Imediatamente apds terminar de grelhar, colocar ambos os controlos de temperatura na posicao
OFF (aquecimento desativado) e desconectar o cabo de alimentacdo da tomada elétrica.
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Limpeza

Desconectar o grelhador da tomada elétrica e deixar arrefecer completamente antes de
o limpar. Limpar as placas, os painéis de protecao e a bandeja para recolher gordura em dgua
corrente com detergente. Podem ser lavados na maquina de lavar louca.

Conforme necessério, limpar as outras partes da grelha com um pano hiimido e deixar secar.
Durante a limpeza, certificar-se de que nao entra humidade nas zonas de grelhar, especifica-
mente na drea com resisténcias de aquecimento por baixo das placas.

AVISO

Nunca utilizar detergentes de limpeza abrasivos, produtos quimicos agressivos,
objetos afiados, escovas de aco, esfregdes, etc. para limpar as placas antiaderentes
do grelhador.

Guardar
Guarde o aparelho com os painéis de protecao inseridos nos fechos laterais da grelha (8).

Reciclar
mmmm Este produto deve serreciclado como lixo eletrénico em vez de descartado como lixo misto.

AvISO

Nao reparar um grelhador avariado ou com defeito. Contactar um servigo de assis-
téncia TESCOMA. Para consultar os contactos visitar www.tescoma.pt.
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(D Gebrauchsanleitung
Sicherheitshinweise

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme durch und bewah-
ren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf.

WARNUNG — Um das Risiko von Feuer, Stromschlag und schweren Verletzungen zu reduzieren:
Dieses Gerdt kann von Personen (bzw. von Kindern) mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Die Kinder miissen unter Aufsicht sein,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat nicht spielen.

Das Gerdt auf eine ebene und stabile hitzebesténdige Flache stellen. Das Gerat darf nur mit
beiden richtig installierten Grillplatten in Betrieb genommen werden.

Die Temperatur beider Grillplatten ist wéhrend des Betriebes des Grills sehr hoch, bei der Ver-
wendung des Gerdtes die Gebrauchsanleitung beachten. Das Symbol fiir hoheTemperatur&
warnt vor hohen Oberflachentemperaturen und Verbrennungsgefahr. Das Gerdt in einem gut
beliifteten Raum verwenden. Um das Grillgerat herum mind. 10—15 cm freien Platz lassen, um
eine ausreichende Luftzirkulation sicherzustellen. Den Grill auf einen Gas-, bzw. Elektroherd,
auf oder in einen erhitzten Backofen, bzw. in die Nahe von diesen Haushaltsgerdten nicht stellen.
Darauf achten, dass das Gerat wahrend des Betriebes keine Vorhdnge, Wandabdeckungen,
Kleidungsstiicke, Kiichentiicher oder andere entziindliche Materialien beriihrt.

Wahrend des Betriebes das Gerat nicht bewegen. Vor der Handhabung das Grillgerdt vollstan-
dig abkiihlen lassen. In die Saftauffangschale keine Alufolie, bzw. andere Materialen geben.
Verwenden Sie keine Zubehorteile, die vom Hersteller ausdriicklich fiir dieses Gerdt nicht
empfohlen werden, bzw. keine Zubehdrteile von einem anderen Hersteller. Das Gerdt niemals
in Wasser tauchen. Wahrend des Betriebs das Gerdt nicht unbeaufsichtigt lassen. Das Gerdt
nicht zusammen mit flexiblen Verlangerungskabeln, einer Zeitschaltuhr oder ferngesteuerten
Steckdose verwenden. Das Netzkabel an der Stelle, an der es aus dem Gerdt kommt, soll locker
hangen und nicht unter Zug stehen, es konnte sich sonst abnutzen und brechen.

Das Gerdt und das Netzkabel fern von heiBen Oberfléchen halten. Das Gerdt nicht verwenden,
wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, Fliissigkeiten darauf ausgelaufen oder
Objekte darauf gefallen sind, wenn das Gerat Nésse oder Feuchtigkeit ausgesetzt oder fallen
gelassen wurde oder nicht ordnungsgemag funktioniert.

Falls das Netzkabel beschddigt ist, muss er vom Hersteller, einem autorisierten Fachbetrieb
oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden. Es ist nicht zu empfehlen, das Gerdt
mit einem Verldngerungskabel zu verwenden.
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ACHTUNG — Zur Vorbeugung vor Verletzungen und Schaden: Dieses Gerat ist nicht fiir den indus-
triellen oder gewerblichen Gebrauch bestimmt. Das Produkt ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt
bestimmt als Gerdt zum Grillen und Erwarmen von Gargut. Das Netzkabel nicht hangen lassen, damit
keiner dariiber stolpert (z.B. nicht iiber Kanten eines Tisches, eines Kiichenschrankes).

Beschreibung

1 Grillplatten

2 Grillzonen mit Heizspiralen
3 Fettschienen

4 Temperaturregler

5 Saftauffangschale

6 Netzkabel

Technische Daten

Leistungsaufnahme: 2000 W (2x 1000 W)
Einspeisung: AC 220-240V / 50 Hz
Betriebstemperatur: max. 250 °C

Vor dem ersten Gebrauch

Die Grillplatten vom Grillgerdt abnehmen, abspiilen und abtrocknen (siehe Kapitel Reinigung).
Die antihaftbeschichtete Oberflache beider Grillplatten diinn mit Speisedl bestreichen, mit
einem Papiertuch abwischen, beide Grillplatten zuriick ins Grillgerat einsetzen.

GUTERTIPP

Jede Grillplatte kann sowohl mit der glatten Seite als auch mit der profilierten Seite
nach oben in den Grill eingesetzt werden. Die gesamte Grillflache kann somit glatt,
profiliert (geriffelt) oder kombiniert sein (1).

Elektrischer Anschluss

Die Temperaturregler auf OFF (Aufheizung AUS) stellen und das Netzkabel an das 230 V-Netz
anschlieBen. Nach dem Anschluss an das Stromnetz leuchtet die weile Hintergrundbeleuchtung
der Temperaturregler auf, um anzuzeigen, dass die Aufheizung ausgeschaltet ist (2).

Fettschienen

Die abnehmbaren rostfreien Fettschienen schiitzen die Flache um den Grill vor Verschmutzung
wahrend des Grillens. Vor Beginn des Grillvorgangs die Fettschienen von den Grillseiten (3)
entfernen und mit den Silikongriffen am Rand der Grillflache befestigen (4).
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HINWEIS

Werden die Fettschienen wahrend des Grillvorgangs nicht benatigt, sind sie vom
Grill abzunehmen und auBerhalb des Grillgeréts aufzubewahren. Nicht grillen,
wenn die Fettschienen an den Seiten des Grillgerats angebracht sind.

Aufheizen auf Betriebstemperatur
Vor dem Grillvorgang die leeren Grillplatten auf die gewiinschte Betriebstemperatur aufheizen.

Die Temperaturregler im Uhrzeigersinn so drehen, dass sich die Markierungen zwischen den
Stufen 1 bis 6 auf dem Regler befinden (niedrigste/hdchste Betriebstemperatur). Der Auf-
heizvorgang lauft. Die rote Hintergrundbeleuchtung der Temperaturregler leuchtet auf, um
anzuzeigen, dass der Aufheizvorgang lauft (5).

Wechselt der Temperaturregler von rot auf wei3, hat die Grillplatte die gewdhlte Betriebstem-
peratur erreicht und die entsprechende Grillzone ist grillbereit.

GUTERTIPP

Die zwei voneinander getrennten Heizzonen des Grillgerates PRESIDENT ermogli-
chen komfortables Grillen auf Grillplatten mit unterschiedlichen Grilltemperatu-
ren.

HINWEIS
Die Grillplatten sind im Betrieb heiB, die heiBen Platten nicht beriihren. Gegebe-
nenfalls beim Anfassen des Grills einen Ofenhandschuh verwenden.

Barbecue-Grillen
Das Grillgut auf die auf Betriebstemperatur aufgeheizten Grillplatten legen und wie gewohnt
zubereiten (6).

Der Saft flieBt beim Grillen in die Saftauffangschale. Nach Beendigung des Grillvorgangs
lasst sich die Saftauffangschale leicht abnehmen und der Bratensaft kann gefahrlos weiter
verwendet (7).

HINWEIS

Zur Handhabung des Grillgutes nur unscharfes, nichtmetallisches Grillbesteck
verwenden. Keine Pfannenwender, Messer, Gabeln usw. aus Metall verwenden. Das
Grillgut nie direkt auf den Grillplatten schneiden.

26



Beendigung des Grillvorgangs
Unmittelbar nach Beendigung des Grillvorgangs beide Temperaturregler auf OFF (Aufheizung
AUS) stellen und das Netzkabel vom Stromnetz trennen.

Reinigung

Vor der Reinigung das vom Netz getrennte Grillgerét vollstandig abkiihlen lassen. Die Grillplatten,
die Fettschienen und die Saftauffangschale konnen unter flieBendem Wasser mit etwas
Spiilmittel gereinigt werden und sind spiilmaschinenfest.

Die anderen Teile des Grillgerdts im Bedarfsfalle mit feuchtem Tuch abwischen, trocknen las-
sen. Beim Reinigen darauf achten, dass kein Wasser ins Grillgerét ohne eingelegte Grillplatten
eindringt.

HINWEIS

Zur Reinigung der antihaftbeschichteten Grillplatten keine Scheuermittel, keine
aggressiven Chemikalien, scharfen Gegenstande, Stahlbiirsten, Drahtschwamme
usw. verwenden.

Lagerung
Das Grillgerdt so lagern, dass die Fettschienen in die Griffe an den Seiten des Grillgerats ein-
gelegt sind (8).

Recyding
Dieses Produkt darf nicht im Hausmiill entsorgt werden, sondern muss an einer dafiir
mmm= \orgesehenen Riicknahmestelle abgegeben werden.

HINWEIS

Bei Storungen diirfen keine Eingriffe am Grillgerdt vorgenommen werden.
Wenden Sie sich an eine der Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie unter
www.tescoma.de.
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@ Mode d'emploi

Consignes de sécurité
Lire ce mode d'emploi avant la premiére utilisation et le garder.

AVERTISSEMENT — Pour réduire le risque diincendie, de choc électrique ou de blessure grave : Les
personnes (y compris les enfants) aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans
expérience ou connaissances nécessaires peuvent utiliser cet appareil uniquement sous surveillance
ou apres qu'une personne responsable de leur sécurité les a instruites sur I'utilisation de cet appareil.
Les enfants doivent étre sous surveillance pour s-assurer quils ne jouent pas avec I'appareil.

Utiliser I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. Lappareil ne peut étre
utilisé que lorsque les deux plaques sont proprement installées.

La température des plaques est trés élevée lors de la grillade ; utiliser I'appareil en suivant le
Mode d’emploi. Le symbole de température élevée & indique une température élevée de la
surface et un risque de brdlures. Utiliser I'appareil dans un espace bien aéré. Laisser au moins
10a 15 cm d'espace libre autour du gril pour assurer une circulation de air suffisante. Ne pas
placer le gril sur une cuisiniére a gaz ou électrique, sur ou dans un four chauffé ou a proximité
de ces appareils. Sassurer que le gril ne touche pas des rideaux, papiers peints, vétements,
torchons et autres matériaux inflammables.

Ne pas déplacer le gril s'il est branché. Laisser refroidir avant de le manipuler. Ne pas insérer
de feuille d'aluminium ni d'autres matériaux dans le bac d‘égouttage. Ne pas utiliser avec des
appareils auxiliaires qui ne sont pas recommandés ou qui proviennent d’un autre fabricant. Ne
pas plonger I'appareil dans I'eau. Si I'appareil est en marche, ne pas le laisser sans surveillance.
L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec des rallonges flexibles, un minuteur externe ou
une télécommande séparée. Ne pas surcharger le cordon d‘alimentation a I'endroit de son
raccordement au produit, car cela pourrait causer sa défaillance et rupture.

Tenir I'appareil et son cordon d'alimentation hors des surfaces chaudes. Ne jamais utiliser cet appareil
si son cordon d'alimentation ou sa prise méle sont endommagés, sl ne fonctionne pas correctement,
sfil est tombé, a été endommagé ou a été soumis a I'action de I'eau ou d'autres liquides.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé pour des raisons de sécurité
par le fabricant, son centre de service ou une autre personne autorisée. Nous ne recommandons
pas d'utiliser 'appareil avec une rallonge.

AVERTISSEMENT — Pour réduire le risque de blessure ou d'endommagement de I'appareil ou
de biens : Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique non industriel et non
commercial, pour griller et chauffer des aliments. Ne pas laisser le cordon pendre librement (p. ex.,
du bord d'une table ou d'un plan de travail) s'il y a un risque de trébucher dessus ou de I'arracher.
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Description

1 Plaques de gril

2 Zones de gril avec serpentins chauffants
3 Parois de protection

4 Commandes de température

5 Bacd'égouttage

6 Cordon dalimentation

Parameétres techniques

Puissance : 2000 W (2x 1000 W)

Alimentation : AC220-240V / 50 Hz
Température de fonctionnement : max. 250 °C

Avant la premiére utilisation

Retirer les plaques du gril, les laver et sécher (voir le chapitre Nettoyage). Enduire le revétement
antiadhésif des deux cotés des plaques d’une fine couche d’huile alimentaire, essuyer I'huile
avec une serviette en papier et remettre les plaques dans le gril.

BONNE ASTUCE

Les deux plaques de gril peuvent étre placées dans le gril avec le coté lisse ou le
coté profilé vers le haut. La surface du gril peut donc étre lisse, profilée (rainurée)
ou combinée (1).

Connexion au réseau électrique

Régler les commandes de température sur la position OFF (chauffage éteint) et connecter le
cable d'alimentation a un secteur 230 V. Lorsqu'il est connecté au secteur, le rétroéclairage
blanc des commandes de température s'allume pour indiquer que le chauffage est éteint (2).

Parois de protection

Les parois amovibles en acier inoxydable protégent la zone autour du gril de la saleté pendant
la cuisson. Avant de commencer a griller, retirer les parois de protection des ctés du gril (3) et
les fixer au bord des plaques du gril (4) a I'aide des supports en silicone.

AVERTISSEMENT

Si les parois de protection ne doivent pas étre utilisées lors de la cuisson, les retirer
du gril et les laisser hors du gril. Ne pas griller avec les parois de protection fixées
sur les cotés du gril.
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Préchauffage du gril a la température de fonctionnement
Avant de commencer a griller, chauffer les plaques de gril vides a la température de fonction-
nement souhaitée.

Tourner les commandes de température dans le sens des aiguilles d'une montre de sorte que
|a ligne se situe entre les degrés 1 et 6 sur le cadran (température de fonctionnement la plus
basse/la plus élevée). Le chauffage démarre et le rétroéclairage rouge des commandes de
température s'allume pour indiquer que le chauffage a démarré (5).

Dés que le rétroéclairage de la commande de la température de la plaque passe du rouge au
blanc, la plaque a atteint la température de fonctionnement souhaitée et la zone de gril corres-
pondante est préte pour la cuisson.

BONNE ASTUCE
Les deux zones du gril PRESIDENT avec chauffage séparé permettent une préparation
confortable des aliments sur les plaques de gril avec différentes températures de cuisson.

AVERTISSEMENT
Les plaques sont trés chaudes pendant la cuisson, ne pas les toucher. Si nécessaire,
utiliser un gant de cuisine lors de la manipulation du gril.

Grillade au barbecue
Placer les aliments préparés pour la cuisson sur les plaques de gril chauffées a la température
de fonctionnement et les faire cuire de la maniére habituelle (6).

Le jus des aliments sécoule dans le bac d'égouttage lors de la grillade. Le bac peut étre
facilement retiré aprés la cuisson et les jus peuvent étre transférés en toute sécurité pour un
traitement ultérieur (7).

AVERTISSEMENT

Lors de la cuisson, utiliser des outils de cuisson non tranchants et non métalliques.
Eviter les spatules métalliques, les couteaux, les fourchettes, etc., et ne jamais
couper les aliments directement sur la surface du gril.

Fin de la grillade

Immédiatement apres la fin de la grillade, régler les deux commandes de température sur la
position OFF (chauffage éteint) et débrancher la fiche du cordon d'alimentation du secteur.
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Nettoyage

Laisser le gril débranché refroidir complétement avant de le nettoyer. Nettoyer les plaques de
gril, les parois de protection et le bac d'égouttage sous I'eau courante avec du détergent, ils
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Sinécessaire, nettoyer les autres parties du gril avec un chiffon humide et laisser sécher. Lors du
nettoyage, veiller a ce que I'humidité ne pénétre pas dans les zones du gril dotées de serpentins
chauffants situées sous les plaques de gril.

AVERTISSEMENT

Ne pas utiliser de produits abrasifs, de produits chimiques agressifs, d'objets tran-
chants, de brosses en acier, de pailles de fer, etc. pour nettoyer les plaques de gril
antiadhésives.

Stockage
Stocker |'appareil avec les parois de protection insérées dans les supports situés sur les cotés
du gril (8).

Recyclage
Le produit n'appartient pas aux déchets municipaux, il faut le déposer aux points de
s collecte de produits électroménagers usagés.

AVERTISSEMENT

En cas de panne du gril, ne pas le réparer soi-méme. S'adresser a un Centre de ser-
vice de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.
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(D Instrukqa uzytkowania
Srodki ostroznosci
Przed pierwszym uzyciem nalezy przeczytac instrukcje i zachowac ja.

OSTRZEZENIE — Aby obnizy¢ ryzyko pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub powaznego
zranienia: Osoby (takze dzieci) o obnizonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej, intelektualnej
lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy moga uzywac urzadzenia wytcznie pod nadzorem
lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania tego urzadzenia przez ich
osoby odpowiedzialne za bezpieczeristwo. Dzieci musza pozostawac pod nadzorem, aby miec
pewnos¢, ze nie beda bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane na rownej i stabilnej zaroodporej powierzchni. Urzadzenie jest
przygotowane do uzycia wyfacznie wtedy, kiedy obie jego ptyty zostaty poprawnie zamontowane.
Temperatura ptyt grillowych podczas uzytkowania urzadzenia jest bardzo wysoka, podczas
uzytkowania produktu nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg uzytkowania. Symbol wysokiej
temperatury & ostrzega przed wysoka temperaturg powierzchni i ryzykiem poparzenia.
Urzadzenia nalezy uzywac w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Aby zapewnic odpowiednia
cyrkulacje powietrza, w otoczeniu grilla nalezy zapewnic okoto 10-15 cm wolnej przestrzeni. Nie
nalezy umieszczac grilla na kuchence gazowej oraz elektrycznej, na lub w rozgrzanym piekarniku
ani w poblizu tych urzadzen. Podczas uzytkowania grill nie moze znajdowac sie w poblizu zaston,
firanek, tapet, ubran, cierek lub innych materiatéw fatwopalnych.

Nie nalezy przenosi¢ grilla jesli jest podtaczony do sieci elektrycznej. Przed przenoszeniem
urzadzenia nalezy je catkowicie wystudzi¢. Do pojemnika na sos nie nalezy wktadac folii
aluminiowej i innych materiatéw. Nie nalezy uzywac zadnego dodatkowego wyposazenia
ktore nie jest przeznaczone do uzytku z tym produktem lub wyposazenia pochodzacego od
innego producenta. Urzadzenia nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Wtaczonego urzadzenia nie
nalezy pozostawiac bez nadzoru. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z elastycznymi
przedtuzaczami, zewnetrznymi wytacznikami czasowymi lub samodzielnymi pilotami zdalnego
sterowania. Nie nalezy obciazac kabla elektrycznego w miejscu podtaczenia do urzadzenia,
w przeciwnym razie moze dojs¢ do jego uszkodzenia i przerwania.

Urzadzenie wraz z kablem powinno znajdowac sie poza goracymi powierzchniami. Nie nalezy
nigdy uzywac urzadzenia, jezeli jego kabel sieciowy lub wtyczka s3 uszkodzone, jest niesprawne,
upadto, jest uszkodzone, zostato wystawione na dziatanie wody lub innych cieczy.

Jesli kabel sieciowy jest uszkodzony, ze wzgledéw bezpieczeristwa musi koniecznie zostac
wymieniony przez centrum serwisowe producenta lub inng uprawniong osobe. Nie zalecamy
uzywac urzadzenia z przedtuzaczem.
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UWAGA - Aby obnizy¢ ryzyko zranienia lub uszkodzenia produktu albo mienia: To urzadzenie
jest przeznaczone wytacznie do nieprzemystowego, niekomercyjnego uzytku domowego jako
grill i urzadzenie do podgrzewania zywnosci. Nie nalezy pozostawiac kabla sieciowego zwi-
sajacego luzno, jesli istnieje ryzyko potkniecia sie o kabel lub zerwania go (np. przez krawedz
stotu lub blatu).

Opis

1 Piyty grillowe

2 Strefy grillowania ze spiralami grzewczymi
3 Ochronne listwy

4 Regulatory temperatury

5 Pojemnik na sos

6 Przewdd zasilajacy

Parametry techniczne

Moc: 2000 W (2x 1000 W)
Zasilanie: AC220-240V / 50 Hz
Temperatura robocza: max. 250 °C

Przed pierwszym uzyciem

Pyty grillowe nalezy zdjac z grilla, umyc je i osuszy¢ (wiecej rozdziat Czyszczenie). Anty-
adhezyjna powtoke po obydwu stronach ptyt nalezy pokry¢ cienka warstwa jadalnego oleju,
wytrze¢ olej recznikiem papierowym i whozy¢ ptyty z powrotem do grilla.

WSKAZOWKA

Obydwie ptyty moga by¢ umieszczone w grillu gtadka lub zebrowang powierzchnia
do gory. Cata powierzchnia grilla moze mie¢ wiec gtadka, profilowana (zebrowana)
lub taczong powierzchnie (1).

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Regulatory temperatury nalezy ustawi¢ w pozycji OFF (wytaczone ogrzewanie) i podtaczy¢
wtyczke przewodu zasilajacego do sieci 230 V. Po podtaczeniu do zasilania zaswieci sie biate
podswietlenie regulatorow temperatury wskazujace, ze ogrzewanie jest wytaczone (2).
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Ochronne listwy

Zdejmowane nierdzewne listwy ochronia powierzchnie wokot grilla przed zabrudzeniem podczas
grillowania. Przed rozpoczeciem grillowania nalezy zdja¢ ochronne listwy z bocznych czesci
grilla (3) i przymocowac je do krawedzi ptyt grillowych za pomocg silikonowych uchwytow (4).

OSTRZEZENIE
Jesli ochronne listwy nie beda uzywane podczas grillowania, nalezy zdjac je i odtozyc.
Nie nalezy grillowac z ochronnymi listwami natozonymi na boczne czesci grilla.

Rozgrzewanie grilla do temperatury roboczej
Przed rozpoczeciem grillowania nalezy rozgrzac puste ptyty grilla do wymaganej temperatury
roboczej.

Pokretta regulatorow temperatury nalezy obrdci¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara tak, aby
ich linia znajdowata sie miedzy stopniami od 1 do 6 na pokretle (najnizsza/najwyzsza tempera-
tura robocza). Rozpocznie s ogrzewanie, a czerwone podswietlenie regulatoréw temperatury
zaswiedi sie wskazujac, ze ogrzewanie zostato uruchomione (5).

Jak tylko zmieni sie kolor podswietlenia z czerwonego na biaty, oznacza to, Ze ptyta grillowa
osiggneta wybrang temperature robocza, a odpowiednia strefa grillowania jest gotowa do
grillowania.

WSKAZOWKA
Dwie strefy grilla PRESIDENT z oddzielnym ogrzewaniem umozliwiaja wygodne
przygotowywanie potraw na ptytach grillowych o réznych temperaturach grillowania.

OSTRZEZENIE
Podczas uzytkowania ptyty grilla s gorace, nie nalezy ich dotykac. W razie potrzeby
podczas uzytkowania grilla nalezy uzy¢ rekawicy kuchenne;j.

Grillowanie barbecue
Nalezy utozy¢ zywnos¢ gotowa do grillowania na ptytach grillowych rozgrzanych do temperatury
roboczej i przygotowac potrawy w zwykty sposéb (6).

Podczas grillowania sos z potraw sptywa do pojemnika. Po zakoficzeniu grillowania pojemnik
mozna tatwo wyjac, a sos bezpiecznie przenies¢ w celu dalszego wykorzystania (7).
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OSTRZEZENIE

Podczas grillowania nalezy uzywac wytacznie nieostrych i niemetalowych akcesoriow
do grillowania. Nalezy unika¢ uzywania metalowych topatek, nozy, widelcow itp.,
zywnosci nigdy nie nalezy kroi¢ bezposrednio na plycie grilla.

Zakonczenie grillowania
Natychmiast po zakoficzeniu grillowania nalezy ustawic oba regulatory temperatury w pozydji
OFF (wyfaczone ogrzewanie) i odtaczy¢ przewdd zasilajacy od gniazdka.

Czyszczenie

Przed czyszczeniem nalezy pozostawic grill do catkowitego ostygniecia. Plyty grillowe, ochronne
listwy i pojemnik na sos nalezy my¢ pod hiezaca wod z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Mozna my¢ w zmywarce.

Pozostate czesci grilla w razie potrzeby nalezy wytrze¢ wilgotng $ciereczkg i pozostawic do
wyschniecia. Podczas czyszczenia nalezy zadbac, aby wilgoc nie przedostata sie do stref grillo-
wania ze spiralami grzewczymi pod ptytami grilla.

OSTRZEZENIE

Do czyszczenia ptyt grillowych nigdy nie nalezy uzywa¢ sciernych srodkéw czystosci,
agresywnych srodkow chemicznych, ostrych przedmiotow, stalowych szczotek,
druciakow itp.

Przechowywanie
Urzadzenie nalezy przechowywac z listwami ochronnymi umieszczonymi w uchwytach po
bokach grilla (8).

Recykling
Produktu elektrycznego nie nalezy wyrzucac do odpadéw komunalnych, ale odda¢ do
= 7hiérki odpadéw elektrycznych.

OSTRZEZENIE

W przypadku usterki grilla nie nalezy naprawiac samodzielnie. Nalezy skontaktowac
si¢ z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.
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@ Navod na pouzitie
Bezpecnostné pokyny
Pred prvym poutzitim si pre¢itajte tento navod a uschovajte ho.

VAROVANIE — Aby ste zniZili riziko poziaru, trazu elektrickym pridom alebo vazneho drazu:
Osoby (vrdtane deti) so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skdsenosti a znalosti moZu tento spotrebi¢ pouzivat'iba v pripade, Ze je zabezpeceny
dohlad alebo poucenie tykajlice sa pouZivania tohto spotrebica zo strany osoby zodpovednej za ich
bezpecnost. Deti musia byt pod dozorom, aby sa zaistilo, Ze sa nebudu so spotrebicom hrat.
Spotrebi¢ pouZivajte na rovnom a stabilnom Ziaruvzdornom povrchu. Spotrebi¢ moze byt
pouzivany iba vtedy, ak st spravne nainstalované obidve jeho dosky.

Teplota grilovacich dosiek je pocas pouZivania spotrebica velmi vysoka, pri pouzivani vyrobku
postupujte podla Navodu na poufitie. Symbol vysokej teploty & upozoriiuje na vysoku teplotu
povrchu a nebezpecenstvo popélenia. PouZivajte spotrebic na dobre vetranom priestore. Na
zaistenie dostatocnej cirkuldcie vzduchu ponechajte okolo grilu aspofi 1015 cm volného
priestoru. Neumiestiiujte gril na plynovy alebo elektricky spordk, na zohriatu rdru alebo do
nej a ani v blizkosti tychto spotrehicov. Dbajte, aby sa gril pocas pouzivania nedotykal zaclon,
tapiet, odevov, utierok alebo inych horfavych materidlov.

Nepremiestiiujte gril, pokial' je zapojeny do elektrickej siete. Pred manipuldciou s vyrobkom ho
nechajte Gplne vychladnit. Nevkladajte do zasobnika na Stavu alobal ani iné materidly. NepouZivajte
Ziadne pridavné zariadenia, ktoré sa neodporticaju pouZivat s tymto vyrobkom alebo pochddzaju
od iného vyrobcu. Nepondrajte spotrebic do vody. Ak je spotrebic v prevédzke, nenechdvajte ho bez
dozoru. Spotrebic nie je urceny na pouZitie s pruznymi prediZovacimi kablami, externym casovym
spinacom alebo samostatnym dialkovym ovlddanim. Nezatauijte elektricky kébel v mieste pripojenia
k vyrobku, pretoze by mohlo dojst k jeho naruseniu a pretrhnutiu.

UdrZujte spotrebic a jeho sietovy kdbel mimo hordcich povrchov. Nikdy nepouZivajte tento
spotrebi¢, ak mé poskodeny sietovy kdbel alebo zastrcku, pokial nefunguje spravne, doslo
k jeho padu, poskodeniu alebo bol vystaveny posobeniu vody ¢i inych kvapalin.

Pokial je sietovy kabel poskodeny, je z bezpecnostnych dovodov potrebné ho nechat vymenit
vyrobcom alebo servisnym strediskom vyrobcu alebo inou opravnenou osobou. Neodpori¢ame
pouzivat spotrebic s prediZovacim privodom.

POZOR — Na zniZenie rizika drazu alebo poskodenia vyrobku alebo majetku: Tento spotrebic
je urceny len pre nepriemyselné, nekomercné pouZitie v domdcnosti ako pristroj na grilovanie
a ohrievanie pokrmov. Nenechdvajte sietovy kabel volne visiet, ak hrozi zakopnutie alebo
strhnutie (napr. cez hranu stola alebo kuchynskej linky).
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Popis

1 Grilovacie dosky

2 Grilovacie zény s vyhrievacimi 3pirdlami
3 Ochranné listy

4 QOvladace teploty

5 Zasobnik na Stavu

6 Napdjaci kébel

Technické parametre

Prikon: 2000 W (2x 1000 W)
Napajanie: AC220-240V /50 Hz
Prevadzkova teplota: max. 250 °C

Pred prvym pouzitim

Dosky na grilovanie zlozte z grilu, umyte ich a vysuste (vid kapitola Cistenie). Antiadhézny
povrch na oboch strandch dosiek potrite tenkou vrstvou jedlého oleja, olej utrite papierovou
utierkou a dosky vlozte spat do grilu.

DOBRY TIP

Obidve grilovacie dosky mézu byt umiestnené v grile hladkou alebo profilovanou
stranou hore. Cela grilovacia plocha tak méze mat bud'hladky, profilovany (rebrovany)
alebo kombinovany povrch (1).

Pripojenie do elektrickej siete

Ovlédace teploty nastavte do polohy OFF (vypnuty ohrev) a zastrcku napéjacieho kdbla pripojte
do siete 230 V. Po zapojeni do siete sa rozsvieti biele podsvietenie ovlddacov teploty signalizu-
jlcich vypnuty ohrev (2).

Ochranné listy

Odnimatelné nerezové listy chrania plochu okolo grilu pred znecistenim pri grilovani. Pred
zacatim grilovania ochranné listy zlozte z bocnych casti grilu (3) a silikonovymi dchytmi ich
upevnite na okraj grilovacich dosiek (4).

UPOZORNENIE

Ak ochranné listy nebudete pri grilovani pouZivat, zlozte ich z grilu a nechajte mimo
gril. S ochrannymi listami nasadenymi na bocnych castiach grilu negrilujte.
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Zahriatie grilu na prevadzkovi teplotu
Pred zacatim grilovania zahrejte prdzdne grilovacie dosky na pozadovand prevédzkovd teplotu.

Otocte ovlddacmi nastavenia teploty v smere hodinovych ruciciek tak, aby ich ryska spocivala
medzi stupfiami 1 az 6 na ciferniku (najnizsia/najvyssia prevadzkova teplota). Spusti sa ohrev
a rozsvieti sa Cervené podsvietenie ovladacov teploty signalizujdcich spusteny ohrev (5).

Hned' ako ovladac teploty grilovacej dosky zmeni farbu podsvietenia z cervenej na bielu,
grilovacia doska dosiahla zvolent prevédzkovi teplotu a zodpovedajtica grilovacia zéna je
pripravend na grilovanie.

DOBRY TIP
Dve zény grilu PRESIDENT so samostatnym ohrevom umoZiiuju komfortni pripravu
pokrmov na grilovacich doskach s rozdielnou grilovacou teplotou.

UPOZORNENIE
Grilovacie dosky sii pocas pouzitia horiice, nedotykajte sa ich. V pripade potreby
pouZivajte pri manipuldcii s grilom kuchynskai rukavicu.

Barbecue grilovanie
Potraviny pripravené na grilovanie rozmiestnite na grilovacie dosky zahriate na prevadzkovi
teplotu a pokrmy pripravte obvyklym sposobom (6).

Vypek z pokrmov stekd pocas grilovania do zésobnika na Stavu. Zasobnik mozno po ukonceni
grilovania lahko vybrat a Stavu bezpecne premiestnit na dalsie spracovanie (7).

UPOZORNENIE

Pri grilovani pouZivajte zasadne neostré a nekovové grilovacie naradie. Vyhnite sa
kovovym obracackam, noZom, vidlickam a pod., pokrmy nikdy neporciujte priamo
na grilovacej ploche.

Ukoncenie grilovania

lhned'po ukonceni grilovania nastavte obidva ovlddace teploty do polohy OFF (vypnuty ohrev)
a zastrcku napajacieho kabla odpojte zo siete.
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Cistenie
Pred Cistenim nechajte zo siete odpojeny gril celkom vychladnit. Grilovacie dosky, ochranné listy
a zasobnik na Stavu istite pod tecticou vodou s pridanim saponatu, si vhodné do umyvacky.

Ostatné Casti grilu utrite v pripade potreby vlhkou utierkou a nechajte vysusit. Pri cisteni dbajte,
aby do priestoru grilovacich zén s vyhrievacimi Spirdlami pod grilovacimi doskami nevnikla
vlhkost.

UPOZORNENIE
Na cistenie antiadhéznych grilovacich dosiek nepouzivajte abrazivne distiace pros-
triedky, agresivne chemické latky, ostré predmety, ocelové kefy, drétenky a pod.

Skladovanie
Pristroj skladujte s ochrannymi liStami zasunutymi v tichytoch na bocnych strandch grilu (8).

Recyklacia
mmmm \yrobok nepatri do komundlneho odpadu, ale do spétného odberu elektroodpadu.

UPOZORNENIE

V pripade poruchy gril sami neopravujte. Obratte sa na Servisné stredisko TESCOMA,
kontaktujte www.tescoma.sk.
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(@ Hasznalati itmutaté
Biztonsagi eldirasok
Elsé hasznalat elétt olvassa el az alabbi itmutatot és 6rizze meg azt.

FIGYELMEZTETES — A tiiz, aramiités vagy stlyos sériilés veszélyének csokkentése érdekében
tartsa be az alabbi dvintézkedéseket: Csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi teljesitoké-
pességgel vagy nem megfeleld gyakorlattal rendelkez6 személyek és gyerekek a késziiléket
kizdrdlag feliigyelet mellett, vagy megfeleld biztonsdgi oktatdst kdvetden hasznalhatjak,
amennyiben tisztaban vannak a hasznélat sorn felmeriilé kockézatokkal. Ugyeljen ra, hogy
a gyermekek ne jatszanak a késziilékkel.

A késziiléket vizszintes, stabil és t(izall6 feliileten hasznélja. A késziiléket csak akkor szabad
hasznélni, ha mindkét grillez6lap megfelelGen fel van szerelve.

A grillez6lapok hémérséklete a késziilék haszndlata sordn nagyon magas, kérjiik, hogy
a termék haszndlatakor kdvesse a Hasznélati Gitmutatéban leirtakat. A magas homérséklet
szimbélum & a feliilet magas hémérsékletére és az égési sériilés veszélyére figyelmeztet.
A késziiléket kizarélag jol szell6ztethetd helyiséghen haszndlja. A kelld 1égmozgds biztositésa
érdekében hagyjon legaldbb 1015 cm szabad helyet a késziilék koriil. A késziiléket ne helyez-
ze villany- vagy gdztiizhelyre, felmelegedett siitére, vagy siitdbe, valamint ezen késziilékek
kbzelébe sem. Ugyeljen ra, hogy a grill hasznalat kizben ne érintkezzen fiiggénnyel, tapétaval,
ruhadarabokkal, konyharuhdval vagy mds éghetd anyaggal.

Ne mozgassa a grillt, ha az a halézatra van csatlakoztatva. Hagyja a terméket teljesen kihdlni,
miel6tt mozgatnd. Ne tegyen folidt vagy mds anyagot a gydjt6tartalyba. Ne haszndljon olyan
tartozékokat, amelyeket nem ehhez a termékhez vald hasznalatra ajénlanak, vagy amelyek
maés gydrtotol szarmaznak. Ne meritse a késziiléket vizbe. Soha ne hagyja a bekapcsolt
késziiléket feliigyelet nélkiil! A késziilék nem alkalmas rugalmas hosszabbitd kabellel, kiils6
idékapcsoldval vagy tdvirdnyitdssal torténd haszndlatra. Ne feszitse meg az elektromos kabelt
a termékhez vald csatlakozés helyén, mert megsériilhet és elszakadhat.

Tartsa a késziiléket és a tapkabelt tévol a forrd feliiletektdl. Soha ne haszndlja ezt a késziiléket,
ha a tdpkabel vagy a dugé sériilt, ha nem miikodik megfelelden, ha leejtették, megsériilt, vagy
ha viz vagy mas folyadék érte.

Ha a tdpkdbel megsériil, azt biztonsagi okokbdl a gydrténak vagy a gyartd szervizkdzpontjanak
vagy mas erre felhatalmazott személynek kell kicserélnie. Nem javasoljuk, hogy a késziiléket
hosszabbitéval haszndlja.
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FIGYELEM — A sériilés vagy a termékben és a vagyontargyakban bekdvetkezd kdr kockdzatdnak
csokkentése érdekében tartsa be a kovetkezd utasitésokat: Ezt a késziiléket kizdrélag nem
ipari, nem kereskedelmi, otthoni haszndlatra szanjak, mint grillez6 és az ételek melegitésére
szolgald eszkdzt. Ne hagyja a tapkabelt szabadon l6gni, mivel fenndll annak a veszélye, hogy
megbotlik benne vagy lerdntja a késziiléket (pl. az asztalrdl vagy a konyhapultrdl).

Leiras

1 Grillez6lapok

2 Grillzéndk flitdspiralokkal
3 Véddelemek

4 Homérséklet-szabalyozo
5 Gy(jtotartaly

6 Halozati kabel

Miiszaki paraméterek

Teljesitmény: 2000 W (2x 1000 W)
Tapfesziiltség: AC220-240V / 50 Hz
Legmagasabb iizemi hémérséklet: 250 °C

Az elsé hasznalat el6tt

Tavolitsa el a grillez8lapokat a grillrél, mossa el és szdritsa meg ket (1dsd a Tisztitds fejezetet).
A grillez6lapok mindkét oldalén Iévd tapadésmentes feliiletet kenje be egy vékony réteg étolajjal,
tordlje le az olajat papirtdrldvel, majd helyezze vissza a lapokat a grillbe.

JoTIPP
Mindkét grillezolap elhelyezhetd a grillben a sima vagy a profilozott oldalaval felfelé
is. A teljes grillezd igy sima, profilozott (bordazott) vagy kombinalt feliileti is lehet (1).

Az elektromos halézathoz torténd csatlakoztatas

Allitsa a hémérséklet-szabalyzokat OFF (kikapcsolt fiités) poziciéba, és csatlakoztassa a tapkabel
dugdjdt a 230 V-os halézatra. A hdlézathoz vald csatlakozds utdn a hémérséklet-szabalyzok
fehér hattérvildgitasa kigyullad, jelezve, hogy a fités ki van kapcsolva (2).

Véddelemek

Az eltdvolithat6 rozsdamentes véddelemek megdvijék a grill koriili feliiletet a szennyezddéstdl
grillezés kozben. Grillezés el6tt tavolitsa el a véddelemeket a grill oldalsé részeirdl (3), és a szi-
likon fiilekkel rogzitse azokat a grillezdlapok széléhez (4).
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FIGYELMEZTETES

Ha a véddelemeket nem kivanja hasznalni grillezés kézben, tavolitsa el 6ket a grillrdl,
és tartsa azokat a grillen kiviil. Ne haszndlja a grillezét tigy, hogy a véddelemek fel
vannak helyezve a grill oldaldra.

A grill iizemi hémérsékletre torténd felmelegitése
Grillezés el6tt melegitse fel az iires grillez6lapokat a kivant iizemi hémérsékletre.

Forgassa el a hdmérséklet-szabalyzokat az dramutatd jardsaval megegyezd irdnyban gy, hogy
a jelolésiik az 1 és 6 fokozat koztt legyen a skélan (az 1-es a legalacsonyabb, a 6-0s a legma-
gasabb iizemi hémérsékletet jelenti). A hevités elkezd6dik, és a hmérséklet-szabalyzok piros
hattérvildgitasa kigyullad, jelezve a fiités miikodését (5).

Amint a hémérséklet-szabdlyz6 hattérvilagitasa pirosrél fehérre vélt, a grillez6lap elérte a be-
allitott izemi hémérsékletet, és az adott grillez6zona készen dll a grillezésre.

JoTIPP
A PRESIDENT grill két, kiilon fiitésii zonaja lehetdvé teszi az ételek kényelmes elké-
szitését, mivel az egyes grillezélapokon eltéré hdmérsékleten allithaté be.

FIGYELMEZTETES
A grillezélapok grillezés kdzben forrdk, ne érintse meg azokat. Sziikség esetén
hasznéljon konyhai kesztyiit a grill kezeléséhez.

Barbecue grillezés
A grillezésre eldkészitett ételeket helyezze az iizemi hdmérsékletre felmelegitett grillezélapokra,
és a szokdsos mddon készitse el ket (6).

Az ételekbdl kifoly szaft grillezés kdzben a gy(ijtétalcaba csorog. A talca a grillezés utén kdnnyen
eltavolithatd, igy a szaftot kényelmesen feldolgozhatjuk (7).

FIGYELMEZTETES

Grillezés kozben kizarélag tompa és nem fémbol késziilt grilleszkozoket hasznaljon.
Keriilje a fém forgatolapatok, kések, villak sth. hasznalatat, és soha ne darabolja fel
az ételeket kozvetleniil a grillezé feliileten.
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A grillezés befejezése
A grillezés befejezése utédn azonnal dllitsa mindkét hdmérséklet-szabalyzot OFF (kikapcsolt
fiités) pozicidba, és huizza ki a tapkabel dugdjat a haldzathdl.

Tisztitas
A tisztitas el6tt hagyja a halozatbdl kihdzott grillt teljesen kihdini. A grillez6lapokat, a védd-
elemeket és a gy(jtétalcat foly6 viz alatt, mosogatdszerrel mossa el, vagy tisztitsa mosoga-
tdgéphen.

A grill egyéb részeit sziikség esetén tordlje at nedves konyharuhdval, majd hagyja megszdradni.
Tisztitds kdzben iigyeljen arra, hogy a grillez6lapok alatt taldlhat teriiletre, a grillezd zondk
flitspirdljaira ne keriiljon nedvesség.

FIGYELMEZTETES
A tapadasmentes bevonattal ellatott grillezélapok tisztitasara ne hasznaljon stiro-
loszereket, agressziv vegyszereket, éles targyakat, acélkefét, drotkefét sth.

Tarolas
Akésziiléket gy tarolja, hogy a véddelemeket a grill oldalsé részein taldlhatd tartkba helyezi (8).

Ujrahasznositas
A termék nem szamit kommundlis hulladéknak, hanem elektromos hulladékként kell
= rtalmatlanitani.

FIGYELMEZTETES

Hiba esetén a grillt ne probalja meg sajat maga megjavitani. Forduljon a TESCOMA
szervizkdzpontjahoz a www.tescoma.hu weboldalon talalhaté elérhetdségeken.
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@ Wncrpykuma no ucnonb3osanmio
MHCprK““ﬂ N0 TeXHUKe 6e30nacHoCTH
Nepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM NPOYNTAIITE JAHHYIO MHCTPYKLMIO U COXpaHUTe ee,

BHUMAHME — Bo n36e>xaHue picka noxapa, nopareHus SNeKTpUYeCKiM TOKOM U Cepbe3HbIX
TpaBMm: Juua (BKIoYad AeTeii) C orpaHNyeHHbIMIN GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM NN YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMY 1 C OTCYTCTBIEM OMbITA Y 3HAHWI MOTYT MCMONb30BATb YCTPOICTBO NOZ MPUCMO-
TPOM WK MO 03HAKOMJIEHNA € TEXHKOV 6e30macHoCTi No 06paLLieHmIo ¢ AaHHbIM MPUGOPOM.
Monb30BaTenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 33 BO3MOMHBII PUCK. JleTn AOMKHbI HaX0BUTHCA NOA NpU-
CMOTPOM, 4T06bI YOEAUTLCA, UTO OHM He By YT UrpaTb ¢ NpUGOpOM.

licnonb3yiite npubop Ha poBHOI U CTabunbHON XapoycToiiunBoii noBepxHocTy. Mpubop
MOXeT ObITb MCMONIb30BaH TOABKO NP NPaBUNbHON YCTaHOBKe 06eX ero noBepxHoCTeil.
Temnepatypa noBepxHOCTel rpuna Bo BpeMaA UCNoNb30BaHKA NPUGOPa 0YeHb BbiCOKas, MU
obpaLLeHun ¢ n3genuem crepyiite ykasaHuam WHCTpyKumMn no ucnonb3osaxuto. (umson
BbICOKOIH TeMneparTypbl YKa3blBaeT Ha BbICOKYI0 TeMMepaTypy NOBepXHOCTU i onac-
HOCTb 0xo0ra. Mcnonb3yiiTe YCTPOICTBO B XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM NoMelleHuu. [inq o6e-
CneyeHna JOCTAaTOUHOI LMPKYNALMN BO3AYXa 0CTaBbTe BOKPYT rpuns MuHUMYM 10—15 cm
Bob0AHOr0 NpocTpaHcTBa. He nomeLwaiiTe rpunb Ha ra3oByt W NEKTPUYECKYI0 NANTY,
HarpeTylo AYX0BKY WM BHYTPb Hee W BOAN3N AaHHbIX NpubopoB. Yoeautech, uto rpunb
BO BPEMA 1CNOIb30BAHNA He CONPUKACAETCA CO LUTOPamK, 060AMM, OAEXAON, NON0TEHLAMN
WU UHBIMY FOPIYMMIN MaTepranamu.

He nepemeLwaiiTe rpunb, ecn OH NOAKMIOYEH K dneKTpuyeckoit ceTu. lepen obpaluenmnem
C u3genuem Jaiite emy noaHOCTbIO OCTbITb. He nomeLwaiite BHyTpb pe3epByapa ANA COKa
donbry unu apyrue matepuansl. He ucnonb3yiite AonoNHUTENbHbIE YCTPOICTBA, KOTOPbIE He
npefHa3HayeHbl ANA UCNONb30BaHUA ¢ AAHHbIM U3JENNeM MW NOCTABAAIOTCA MHBIM NPo-
u3BoguTenem. He norpyxaiite npuéop 8 Boay. Ecnu npubop HaxoauTca B SKCnayataumy, He
oCTaBnAiiTe ero 6e3 npucmotpa. lpubop He npegHasHaueH AnA UCNONb30BAHUA C TUOKUMN
YONMHUTENAMU, BHELUHUM BbIKNHOYaTENeM WAN OTAEbHBIM MYNbTOM ANCTAHLMOHHOIO
ynpaenenus. He Harpyxaiie anekTpuueckiii kabenb B MecTe MoACOEANHEHNA K U3AEANIO,
MOCKONbKY 3TO MOXeT NPUBECTY K er0 HeUCNPaBHOCTY N 06pbiBY.

[lepute npu6op v €ro LUHyp BAANY OT ropAuuX noBepxHocTeil. HUKoraa He ucnonb3yiite npubop,
€C/IN ero INeKTPUYeCKuil Kabenb MUTaHUA UK BUKa NOBPEXAEHbI, eCM OH He paboTaeT ncnpas-
HO, eCIIV OH yMan, Bbin NOBPeX/eH UV NoABEPKeH BO3AENCTBII0 BOABI N APYTUX KUAKOCTEA.
Ecnn kabenb nutaxua noBpesxeH, B Lienax 6e30nacHoCTy ero Heo6XoA1MO 3aMeHUTb 3aBOAOM-
W3rOTOBUTENEM MW CEPBUCHBIM LIEHTPOM NPOU3BOAUTENA UAM APYTUM YMONHOMOYEHHbIM
AuLom. Mbl He pekomeHzyem CoNb30BaTb NPUGOP € yAAMHUTENEM.
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OCTOPOMHO — [InA cHuxXeHna pucka TpaBMbl, NOBPEXAEHUA U3LENUA NN UMYLLECTBA:
10T Npubop NpeZiHa3HaueH TONbKO ANA HENPOMbILLIEHHOT0, HEKOMMEPYECKOro HbITOBOro
11CNONb30BAHMA B KauecTBe NpUCnocobneHna Ana NpuroToBneHIA NULLM Ha rpune 1 Nogorpesa
nuwy. He octaBnaiite Kabenb nuTaHuA (BOGOAHO BICETb, eC/M €CTb YTPO3a 0 HEro CMOTKHYTbCA
unm cbpocuTb ero (HanpUMep, Ha Kpato CTONA UM KYXOHHOTO FrapHUTYpa).

Onucanne

1 MosepxHocTy rpuna

2 [punb-30Hbl C HarpeBaTenbHbIMI CMVPanAMIA
3 3awuTHble naHenn

4 Perynatopbl Temnepatypbl

5 Pe3epByap AnA coka

6 Kabenb nutaHua

TexHUuecKne XapaKTepucTuku
Notpe6naemas mowHocTb: 2000 Br (2x 1000 B)
Mutanue: AC220-240B /50 Ty

Temnepatypa skcnnyatayuu: Makc. 250 °C

Mepepn nepBbIM cNONb30BaHNEM

MoBEPXHOCTH TPUNA CHUMMTE C TPUNA, BbIMOIATE U BbicywumTe ux (cM. pasgen Ouuctka). Ha
aHTUNPUrapHoe NOKpbITUe C 06enx CTOPOH MOBEPXHOCTE! HAHECHTE TOHKWI (IO NULLEBOTO
Macna, Macno cotpuTe GymaHbIM NONOTEHLEM U OMECTUTE MOBEPXHOCTU Ha3aZ B FpWb.

NONE3HbIN COBET

06e noBepXHOCTY rPUNA MOMHO YCTaHOBUTb B FPUAb IMAAKON KM NPOGUAMPOBaHHOI
cTopoHoil BBepX. Takum 06pa3om, BcA NOBEPXHOCTb FPUAA MOXET GbITb rMaaKon,
npo¢punupoBaHHoii (pebpucroi) unu kKom6uHupoBaHHoii (1).

MoaknioueHue K 3neKTpoceTn

YcTaHoBuTe perynaTopbl Temnepatypbi B nonoxetue OFF (BbIKNioYeHHbIii Harpes) 1 NoAKIto-
yuTe Kabenb nutanua K cetn 230 B. lMocne nogxmtoueHns K ceTn 3aroputca 6enas nogceeTka
perynaTopoB TemnepaTypbl, yka3biBaloLwas Ha T0, YTo HArpeB BbIKIOUeH (2).
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3aWuTHbIe NaHenu

CbemHble NaHeNu U3 HepXaBeloLLeid CTani 3alUMLLaIoT NPOCTPAHCTBO BOKPYF rPpUs 0T 3a-
rpA3HEHWi BO BpeMA NpuroTosneHus. Mepes Hauanom NpuroToBeHNa Ha rpune, CHUMUTE
3alUUTHbIE NaHeNN ¢ 60KOBbIX CTOPOH rpuns (3) 1 3aKpenuTe UX Ha Kpasx naacTuH rpund (4)
CMOMOLLIbIO CUIIKOHOBBIX fiepKaTeneii.

BHUMAHUE

Ecnm Bbl He coﬁupaeTer UCno/ib30BaTh 3aliUTHbIe NaHeNIU BO BpemaA NpuroTos-
JIeHUA Ha rpune, CHUMUTe UX CrpunAa n oCctaBbTe BHe rpuna. He rotoBbTe Ha rpune
C3alWUTHbIMU NAHENAMMU, YCTAHOBJIEHHbIMU N0 6okam rpyuna.

Harpes rpuns go Temnepatypbl KcnyaTauuu
lepes Hauanom NpUroToBJIEHNA HarpeiiTe MycTble NOBEPXHOCTU FPUAA A0 HYXHOIi TeMnepa-
TYpbl JKCMyaTaLmy.

MoBepHUTe perynATopbl HACTPOIAKI TeMMePaTypbl M0 YACOBOI CTPENKe Tak, uTobbl NMHUA Ha
HIX HaXxoAunach Mexzay Waramn 1-6 Ha undepbnate (camas Hu3Kas/caman BbiCoKkas Tem-
nepaTypa Kcnnyatauum). BkntounTca Harpes, v 3aropuTca KpacHas NoACBeTKa perynaTopos
TemnepaTypbl, yKa3blBaloLLad Ha To, 4To Harpes Havanc (5).

Korza perynatop Temnepatypbl OBEpXHOCTH TPUNA NOMEHSAET LIBET NOACBETKY C KPAaCHOro
Ha benblii, NoBEPXHOCTb TPUAA JOCTUIA BbIOPaHHOI TeMMepaTypbl IKCMyaTaLyy, U CO0T-
BETCTBYHOLLAA FPUIb-30Ha FOTOBA K MPUTOTOBMEHMIO.

MONE3HbII COBET
[iBe 30HbI rpuna PRESIDENT ¢ pasgenbHbiM HarpeBom no3BonsAioT KOMGopTHO
roToBUTb 611101 Ha MOBEPXHOCTAX FPUAA C pa3HOil TemnepaTypoii 06xapuBaHna.

BHUMAHUE
MoBepXHOCTY FPUNA B NpoLLecce NPUTroTOBNIEHUSA ropAYme, He NPUKacaiiTech K HUM.
Mpyu Heo6X0AUMOCTH UCNONb3YiiTe KYXOHHbIE NepyaTKy npu pa6ote ¢ rpunem.

bap6ekio-rpunb

PaznoxuTe nogrotoBnexHble AnA rpunA NpoayKTbl Ha Pa30rpeTbix A0 TeMnepaTypbl IKCnya-
Talny NOBEPXHOCTAX rPUNA U NPUrOTOBbTE UX 06bl4HbIM Cnocobom (6).
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(oK 13 NPOAYKTOB CTEKAET BO BpeMs roTOBKIA B pe3epayap. [ocie NpuroToBneHus Ha rpune
pe3epByap MOXHO NETKo u3Bfeub, a Cok Ge3onacHo nepenuTb AnA AanbHeiilueit 06pabotkm (7).

MPEAYNPEXAEHUE

Mpu npuroToBNeHNN Ha rpune Bceraa UCNONb3yiiTe aHTUNPUTrapHble U HeMeTanu-
yecKue MHCTPYMeHTbI. W36eraiiTe MeTanau4eckux NONATOK, HOXKEN, BUNOK U T. A1
1 HUKOT/1a He Hape3aiiTe NPOAYKTbI NPAMO Ha NOBEPXHOCTY rpuAs.

OKOHYaHWe NPUrOTOBNEHUA Ha rpune
(pa3y nocse OKOHYaHWA PUTOTOBNIEHNA Ha TPUe YCTaHOBUTe 06a perynatopa Temneparypbl
B nonoxetve OFF 1 oTKnioumTe Kabenb NuTaHuA oT ceT.

Ounctka

Mepes 0unCTKoi JaiiTe rpunio NOAHOCTBIO OCTBITb. QUNCTUTE NOBEPXHOCTY FPUNS, 3aLLUTHbIE
naHeny 11 pe3epByap ANA COKa N0z NPOTOUHOI BOZOY C MOIOLLMM CPELCTBOM, X MOXHO MbITb
B N10CYZ10MOEYHOI MaLLIMHE.

OctanbHble yacTu rpuna npu HeOﬁXOﬂMMO(TVI nporpure BNAXHON TpFII'IKOIZ 1 paitte BbICo-
XHYTb. an OUKCTKE CnepuTe 3a Tem, yTo6bl B TPUNb-30HbI C HarpeBaTeNbHbIMI CMUPanAMu
noJ nNoBepxHOCTAMN rpunA He nonafiana Bnara.

BHUMAHMUE

Iina ouncrku AHTUNPUrapHbIX nosepxnocreﬁ ANA rpuna HUKoraa He ucnonbsyﬁre
arpeccuBHble Xumnyeckue cpeacTBa, arpeccuBHble XMMUKATbI, 0CTPble NpeAMeTbl,
CTa/ibHble WEeTKN, MeTa/Inyeckne ryﬁKM UT. A.

XpaHenue
Xpaxute npubop ¢ 3aLWTHBIMI NAHENAMM, BCTAaBNEHHbIMM B iepXaTen no 6okam rpuns (8).

Nepepabotka
W3nenve He OTHOCUTCA K GbITOBBIM OTXOAAM, CAQiATE B MECTO BO3BPATa MMEKTPOHHbIX
[ OTXOf0B.

BHUMAHUE

B cnyyae HeuncnpaBHOCTU He peMOHTUpYiiTe FpUAb camocToaTenbHo. 06parTutech
B CepBucHbIii eHTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha caiiTe www.tescomarussia.ru.

47



@ lucrpykuia ana kopucrysaua
IHCTpyKuii 3 TexHiku 6e3neku
Mepep neplumm BUKOPUCTaHHAM NpoYMTaiiTe Lo iHCTPYKLilo Ta 36epexiThb ii.

YBATA — LLl06 yHUKHYTI NOXKeXi, ypaXeHHA eNneKTPUYHUM CTPYMOM ab0 Cepilo3HuX TPaBM:
Ocobu (BKntoualoun Aiteit) 3 06MexeHIMIN Gi3MYHUMM, CEHCOPHUMM YK PO3YMOBUMIU MOX-
NMBOCTAMI 360 BiACYTHICTIO AOCBIAY Ta 3HaHb, MOBUHHI KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM NMLLIE 33
YMOBHY, L0 iM 6yN0 HafaHO HArNAL YK IHCTPYKUIT LWOA0 BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIO 0c060t0,
BiANOBiAANbHOI0 3a iXHi0 6e3neky. [liTh NOBIHHI 3HAXOAUTUCA Nif HATNAZOM, W06 NepeKoHa-
TUCA, LU0 BOHW He byAYTb rpaTUCA 3 MPUNasoMm.

BukopucToyiite npunag Ha piBHiii Ta cTabinbHili TepmocTiiikiit noepxHi. Mpunagom MoxHa
KOpUCTYBATUCA AINLLIE Y BUNAZKY, AKLLO 00MABI /0T0 MAACTNHY BCTAaHOBNEHi NPaBUIbHO.

Mia yac BUKOPUCTaHHA NPUAAZY TeMNepaTypa NAACTUH rPUAs Ayxe BUCOKA, AOTPUMYITECH
[HCTPYKWIT 3 BUKOPUCTaHHA Mif Yac BUKOPUCTaHHA BUPoOy. CumBon BUCOKOT TemnepaTy-
pu A BKa3y€ Ha BMCOKY TeMnepaTypy NOBepXHi Ta pu3uK onikis. BukopucTtosyiite npuctpiii
y fobpe BeHTUNbOBaHOMY NpuMilLieHHi. [nA 3a6e3neyeHHa 4OCTaTHLOI LUMPKYNALIT NOBITPA,
3anuwre foBKona rpunsa mMitimym 10—15 cm BinbHoro npoctopy. He po3miluyiiTe rpunb Ha
ra30Biil un eNeKTPUYHIil NANTI, B po3irpitiil AyXoBL, BCepeANHi Hei, uu noban3y Takiux npuna-
Zi. lepeKoHalitecs, Lo rpuAb Mif Yac BUKOPUCTAHHA He TOPKAETbCA LUTOP, LUNanep, OAAry,
PYLUHWKIB ab0 iHLIMX Nerko3aitmMncTiX Matepianis.

He nepectanaiite rpunb, AKLLO BiH NiAKNI0YeHNIT 10 enekTpomepexi. llepes noBogKeHHAM
3 BUpo6oMm palite iomy NMOBHICTIO 0XoNoHYTH. He Knagitb y pe3epsyap AnA coky donbry abo
iHwWi maTepianu. He BukopucToByiite 6yab-AKke AoaaTKoBe 06MafiHAHHA, L0 He peKOMeHAY-
€TbCA BIKOPUCTOBYBATY 3 LM BUPOOOM abo noxoAuTb Bifl iHiLoro BUpobHIKa. He 3aHypioiite
npunag y Boay. AIKWo npunas yBiMKHeHWi, He 3anuwaiite iioro 6e3 Harnagy. Mpunag He
MpU3HaueHuii ANA BUKOPUCTAHHA 3 THYYKMMY NOA0BXKYBaYaMI, 30BHILUHIM YacOBUM BIUMMU-
kauem abo OKpeMUM NyNbTOM AUCTAHUIIHOTO YNpaBAiHHA. He HaBaHTaxyliTe enekTpUYHMil
kabenb y Micui niaknioueHHA 4o BUPobY, OCKINbKM BiH MOXKe NOLIKOANTMCA abo NopBaTUCA.
Tpumalite npunaz Ta itoro Kabenb XUBNEHHA NOAaNi Bif rapAunX NoBepxoHb. He BUKopucTo-
BY/iTe NPUNaA 3 NOLIKOAXEHUM Kabenem XuBneHHA abo LuTeNCeNbHUM 3'€HyBayeM, AKLO
BiH He MPaLIoe HaNeXHUM YNHOM, Y BUNAAKY NaiHHA abo NoLwKoaKeHHs, abo nicna BnaMBY
BOAN UM iHLUNX PiVH.

AKILO Kabenb XMBNEHHA NOLIKOAXKEHW, H0ro 3aMiHy CniZ NpoBecTH y BUPOOHUKA, Y iforo
epBicHOMY LieHTpi abo B iHLWOI kBaniikoBaHoi 0cobu. He pekomeHAyeEMO KOpUCTYBaTUCA
MPUNAZOM 3 MOLUKOMKEHUM KaOenem XIBNeHHS.
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YBATA — LLlo6 3meHwWwwTM pu3nk TpaBmyBaHHA abo NowwKoKeHHA BUPoby un MaiiHa: Lieit
npunas npu3HayeHuii nuie AnA HenpoOMUCIOBOT0, HeKOMEpLIitHOT0 BUKOPUCTAHHA Y npu-
MiLLeHHAX Ta BLOMA, AK NPUCTPIil ANA NPUTOTYBaHHA Ki Ha rpuni Ta po3irpieaHa ixi. He
[1103BONAITe KabeNto X1BNeHHA BINbHO 3BUCATH, AKLLO € PU3VK CMITKHYTUCA a60 BUCMIKHYTH
iioro 3 mepexi (Hanpuknag, Ha kpato ctony abo cTilikn).

Onuc

1 Mnactunu rpuns

2 30HM rpunA 3 HarpiBanbHUMK Cipanamu
3 3axucHi naxeni

4 Perynatopu Temnepatypu

5 Pe3epsyap Ana coky

6 Kabenb xuBneHHs

TexHiuHi napametpmu

CnoxuBaHHA eHeprii: 2000 Bt (2x 1000 Br)
MKusnenna: AC220-240B /50 Iy

Po6oua Temnepatypa: Makc. 250 °C

Nepep nepiumum BUKOPUCTAHHAM

[TnacTuHm rpuna 3HiMITb 3 rpuna, BUMMIATE iX | BUCYLWITH (41B. po3ain OunwienHa). Mokpuiite
QHTUNpPUTapHe NOKPUTTA NAACTUH 3 060X CTOPIH TOHKIM LIAPOM POCIMHHOI OAii, OMito 3iTpiTh
nanepoBiM PyLUIHUKOM | 3HOBY NOCTaBTe NNACTUHY B FPUb.

TAPHA MOPAZIA

006mABi NNacTUHN ANA rPUNA MOXKHa KNacTu B rpuib rnapkoto abo npodinboaHoo
CTOpOHOI0 AAoropu. TaKMM YMHOM, BCA MOBEPXHA rpuna moxe 6yTu rnaakoto, npo-
dinboBaHolo (pebpucroto) abo kombiHoBaHow (1).

NMipknioueHHa po enekTpomepexi

BcraHoBiTb perynatopu Temnepatypu B nonoxeHHa OFF (BUKntoueHe HarpiBaHHA) i NiAKNouiTh
kabenb uBneHHA o enektpomepexi 230 B. Mpu nigkntouerHi 1o enekTpomepesxi 3aropaeTbea
6ine nincBiuyBaHHA perynaTopis TemnepaTypu, BKa3ylouu Ha Te, L0 HarpiBaHHA BUMKHEHO (2).

3axuchi naHeni

3HiMHI naHeni 3 HepXaBiloyoi CTani 3axvLLaoTb NOBEPXHIO AOBKONA IPUAA Bif 3a0pyaHeHb Nig
Yac NpUroTyBaHHA Ha rpuni. llepes NOYaTKOM roTYBaHHA Ha rPWAi 3HIMITb 3aXCHi naHeni 3 6okiB
rpuns (3) i 3aKpiniTh ix Ha Kpato NAaCTUH rpuna (4) 3a ONOMOro0to CNIKOHOBMX TPUMAYiB.
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YBATA

AlKwio BM He 36upaeTeca BUKOPUCTOBYBATM 3aXMCHI NaHeni Nif Yac NpUroTyBaHHA
Ha rpuni, 3HIMiTb iX 3 rpuna i 3anuiwTe no3a HUM. He rotyiite Ha rpuni i3 3axucHuMn
naHenAmu, BCTAHOBJIEHUMMU 3 6OKIB rpuna.

HarpiBaHHs rpuna po po6oyoi Temneparypu
[lepen noyaTKOM NPUrOTYBAHHA Ha rPUAi PO3irpiiiTe NOPOXKHI NNACTHY [0 NOTPiBHOT poboyoi
Temnepartypu.

[loBepHITb perynaTopi HanalTyBaHHA TeMNepaTypy 3a roANHHIKOBOIO CTPINKOH TaK, LL06
iXHA NiHiA 3HaX0AMNACA Mix no3Haukamu Big 1 4o 6 Ha Luepbnati (HaltHukua/HailBULa
poboya Temnepatypa). HarpieaHHA BBIMKHETbCA, i UepBOHe NifCBIYYBAHHA PerynaTopis
TeMnepaTypu 3aropuTbCA, BKa3yloum Ha Te, L0 HarpiBaHHA po3novanocs (5).

Konw perynatop TemnepaTypu nAacTvH rpuna 3MiHIOE KOMip MiACBIUYBaHHA 3 YUePBOHOTO Ha
6inuii, Lie 03Hauae, L0 NIACTMHA FocAra BUGPaHoi poboyoi TemnepaTypy i BinoBigHa 30Ha
TPUNA TOTOBA A0 CMAXKeHHS.

TAPHA MOPAJIA
[iBi 30HM rpunsa PRESIDENT 3 po3ainbHum HarpiBaHHAM A03BONAITL KOMBOPTHO
roTyBaTy iXYy Ha NNIACTUHAX FPUNb 3 Pi3HOIO TeMNEPaTyPOI0 CMAXKEHHA.

YBATA
MnacTuHm rpuna nig yac BUKOPUCTaHHA rapAvi, He TopKaiiTeca ix. 3a HeobxigHoCT
BUKOPUCTOBYIATe KyXOHHY PYKaBUYKY Mif Yac po6oTu 3 rpunem.

(maxkeHHs 6ap6ekto Ha rpuni
Po3knagitb MpoAyKTM, FOTOBI 40 CMaXeHHsA Ha HarpiTX 40 poboyoi TemnepaTypy NAaCTUHaX,
i roTyiiTe ix y 3BUyaitHuiA cnoci6 (6).

MMig yac rpunioBaHHsA Cik 3 ixi cTikae y pe3epsyap Ana coky. [licna npuroTyBaHHa Ha rpuni
pe3epByap MOXHa J1erko BUIHATH, a Cik 6e3neyHo nepennTy AnA noaanbLuoi 06pobku (7).

YBATA

Mpw npuroTyBaHHi Ha rpuni 3aBX AN BUKOPUCTOBYIATe aHTUNPUTapHi Ta HemeTanesi
iHCTpYMeHTU AnA rpuna. YHUKaiiTe MeTaneBux 0naTokK, HOXiB, BUAENOK TOLLO
i HiKonu He pixTe i)y 6Ge3nocepeHbO Ha NOBEPXHi rpuna.
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3aBepLUeHHsA FPUNIOBaHHA

Onpasy nicna 3aBepLUeHHA roTyBaHHA BCTaHOBITb 001ABa perynaTopn Temneparypy B nono-
eHHA OFF (BUKNtoueHe HarpiBaHHA) | BUTATHITb LUTeNCeNbHUI 3'€HYBaY Kabento uBneHHs
3 PO3eTKM.

OunieHHs

[lepea ouniLeHHAM JaliTe BifKNIOYEHOMY Bifi PO3ETKM rPUMIIO MOBHICTIO 0X0noHyTUH. Muite
MNAaCTVHI FPUNA, 3aXMCHi NaHeni Ta pe3epByap ANA COKY Nif NPOTOYHO BOAOI 3 J0AABAHHAM
MItoYMX 3aC00iB, iX MOXHA MUTIA B NOCYLOMMIAHIA MaLLH.

[HLWi yacTUHW rpuna npu HeobXiAHOCTI NPOTPITb BONOOI0 raHuipKolo i BUCyLWiTh. Mia yac
OUMILEHHA CNiAKYITe 3a TUM, W06 BONOra He NOTPannAna B 30HU FPUNA 3 HarpiBabHUMK
CcnipanAmu nig nNacTUHamu rpuns.

YBATA

Jinf ounIeHHA aHTUNPUTaPHUX NNACTUH rPUAA HIKONN He BUKOPUCTOBYiITe
abpasuBHi mutoui 3acobu, arpecuBHi XimikaTu, rocTpi npeameTH, CTanesi WiTky,
MmeTaneBi ckpe6ku Towo.

36epiraHHa
36epiralite npunaj, BCTaBUBLLN 3aXUCHi NaHeNi B TpMMaui 3 6okiB rpuna (8).

Mepepo6ka
Bupi6 He HanexuTb 4o nobyToBUX BiAX0AiB, TOMY yTURi3yiiTe iioro B micui 36opy
W eleKTPOHHUX NPUNagiB.

YBATA

Y pasi HecnpaBHOCTi He peMOHTYiiTe rpuNb CamMocTiiiHO. 3BepHiTbcA Y CepBicHuit
ueHTp TESCOMA, KOHTaKTV Ha caliTi www.tescoma.ua.
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Electric barbecue grill PRESIDENT
Elektricky barbecue gril PRESIDENT
Piastra elettrica PRESIDENT
Barbacoa grill eléctrica PRESIDENT
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Grelhador elétrico PRESIDENT <
Elektrischer Barbecue-Grill PRESIDENT =

Barbecue électrique PRESIDENT

Elektryczny grill barbecue PRESIDENT
Elektricky barbecue gril PRESIDENT
PRESIDENT elektromos barbecue grillsiité
InekTpuyeckuin 6ap6ekio-rpunb PRESIDENT
EnekTpuuHuii rpunb-6ap6exio PRESIDENT
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UEANCE

AC220-240V 50-60 Hz 2000 W stainless steel



