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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTOo 1 ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpPean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIHO MSICTO 3a
cnpaeka B ObaeLye.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
nonoXxeHue

» Toaun ypeg moxe aa 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
roguliHa Bb3pacT, KaKTO M OT Nnua ¢ HaMarneHu
PU3nNYeCKn, CETUBHU U YMCTBEHU BH3MOXHOCTU UMK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWK, Camo ako Te ca nop,
HabnogeHne nnm 6baaT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
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6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rogniuHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHua TpabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKM Janeye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLlusaBar no BpemMe Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganey ot ypena, korato ce nsnonssa
M KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa 4a ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBeHe.

To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3Mon3BaHe He Ha[BuLwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha AomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduympaHo nuue TpsibBa ga nHctanupa ypena
n oa cMeHun kabena.

He vnsnonseaiite ypeaa, npeauv aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3ebpLUIBAHETO HA KaKBaTO U [a € NoAapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHU OT NPon3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnun oT KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.
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NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.
3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite rpybu, abpasveHuM, NOYNCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa » MoHTupaiiTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NoAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
/\ BHUMAHMUE! MOHTa&)XHUTE U3NCKBAHUSA.
+ Tpsabsa aa cnaseBaTe MUHUMANHOTO
Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa pascTosH1e A0 APYIY Ypeau 1
M3BBLPLUN MOHTaXa Ha ypeaa. yCTpoiicTBa.

* [lpean foa moHTMpare ypeaa, nposBepeTe
[anv BpaTtata My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

*  YpeowT e 06opyaBaH C enekTpuyecka
cucTtemMa 3a oxnaxaaHe. Tpsibsa aa ce
M3Mon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHETO.

* BrpagenuaTt ypen TpsibBa fa otroBaps Ha
n3uckBaHuaTa 3a ctabunHoct Ha DIN
68930.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

He MoHTMpaiTe n He nsnonssante
nospeaeH ypea.

Cneppgaiite MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
BuHaru BHMMaBanTe, korato MectuTte
ypeaa, Tbli KaTo e Texbk. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKkaBuLY U
3aTBOPEHN 0BYBKMU.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
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MwuH1UManHa BUcouMHa Ha
oTBopa 3a Brpaxaaxe (Mu-
HUMasHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nop
paboTHus nNnoT)

578 (600) mm

LLinprHa Ha oTBOpa 3a 560 mm

BrpaxkgaHe

Obn6ounHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxxgaHe

550 (550) MM

BucounHa B npeaHaTa Yact 594 mm

Ha ypena

BucouunHa B 3agHaTa yact 576 mm

Ha ypena

LLinpvHa B NnpegHaTa yact 595 mm

Ha ypeaa

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm

ypena

ObnbounHa Ha ypeaa 567 Mm

[OwbnboynHa Ha BrpaxaaHe 546 mm

Ha ypeaa

[ObnboynHa npy oTBOpEHa 1027 mm

BpaTa

MuvH1maneH pasvep Ha oT- 560x20 Mmm
BOpa 3a BeHTUnauyus. OT-
BOP Pa3nonoXeH B AONHa-

Ta 3afHa CcTpaHa

[bmkuHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT
€ pa3snonoXeH B AECHUS

b1 Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noxap vnm TokoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBAT OT KBanupuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpenbsT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napaMeTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUYECKMTE AaHHN Ha
3axpaHBalyaTta Mpexa.

BuHaru nsnonseawTte npaBuiHO MOHTMPaH
KOHTaKT CbC 3aL4MTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeante pasknoHuTenu unm
aganTepu C MHOIO BXOO0BE.

BHyumaBaviTe oa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
na 6bae nogmeHeH, Toea TpsibBa Aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLLMSA OTOPM3NPaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaiiTe 3axpaHBawmuTe kabenu aa
ce gobnwxkaeaTt 40 BpaTuykaTta Ha ypeaa
UV NPOCTPAHCTBOTO MO, HEro, 0cobeHo
KOraTo e BKIHYEH Unn KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLia.

3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onvpaHu Yactu Tpsiba fa 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4MH, Ye Aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusita. YBepete ce, Ye LencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNeEH cnep,
VMHCTanuMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lwencen.

He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLms kaben, 3a
na usknouute ypena. Bunarm
n3gbprnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npasBuiHM yCTpoOnCTBa
3a usonauusi: npegnasHu NpekbCeayn Ha
MpexaTa, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsT ot chacyHraTa),
M3KIIOYBATENN N KOHTAKTOPY 3@ yTeuka Ha
3a3eMsiBaHEeTO.

Enektpuyeckarta nHctanauus Tpsabsa ga
1MMa 130nupaLlo yCTponcTBo, koeTo Bu
Nno3BossiBa Aa M3KNoYnUTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOSIHOCH.
V3onupalloTto ycTporicTBo TpsibBa ga e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypep ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Liencen n kaben.

2.3 U3snon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe, n3rapsaHusa, TOKoB
yoap unn ekcnnosud.

He npomeHsiiTe NnpefHa3HayeHneTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUINALMOHHUTE OTBOPU
He ca BrokvpaHwu.
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* He ocraesante ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  WskniouBariTe ypeaa cnepn BCSKO
n3nonasaHe.

+ BbgeTte BHMMaTenNHu, korato oTBapsTte
BpaTaTa Ha ypea, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe ga nanese ropeLy Bb3ayx.

* He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXY OTBOpeHaTa
Bpara.

* He n3nonseaiite ypega kato pabotHa
MOBBPXHOCT U NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

+ OrTBapsiTe BHMMaTENHO BpaTtarta Ha
ypena. M1anonseaHeTo Ha CbCTaBKku C
ankoxon Moxe Aa npeanssuka cmecBaHe
Ha arnkoxon v Bb3ayX.

* He nossonsiBante NCKpU U OTKPUT
nnambk Aa BNMU3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpartaTa.

* He noctaBsaiTte 3anannuMmu NpoaykTu unm
npeameTn, KOMTO ca HAMOKPEHM CbC
3ananvmMu nNpoaykTu, B 611M3ocT 4o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

oTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTtu. AKo e
3aTBOpeHa, MoraT Aia ce akyMmynupat
TOMnMHa v Brara, KOUTo BriocneacTave Aa
noepeanAT ypeaa, wkada unv noga. He
3aTBapsiiTe nperpaaarta, 4OKaTo YpeabT
He U3CTVHe HambIHO cref ynotpeba.

2.4 T'puka n noYyncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, Moxap 1nu
nospeda Ha ypega.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpega Ha ypega.

» 3a pga ce nsberHart noepeamn u
obesLBeTsaBaHe Ha emarina:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnu
OpYyrv npeameTu B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesnTe anymmHueBo honmo
OVPEKTHO BbPXY ABbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsiiTe BOAA OUPEKTHO B
ropewus ypen.

— He MOCTaBsANTe BNaxHW CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnef kato
NMPUKHOYUTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTo Maxarte
UINN NOCTaBATE akcecoapuTe.

» OO0e3suBeTsiBAHETO Ha emalina unm
HepbX4aemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHWE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.

* W3anonseante gbnboka TaBa 3a BnaxHu
TopTw. [NogoBuUTE COKOBE NPUYMHSBAT
neTHa, KOUTO morat ga 6baaTt TpanHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHA BpaTUYKa
Ha ypega.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3aJ BpaTuyka B
Wwkad, Tasn BpaTuyka TpsibBa BUHaru aa e

6 BbIIFTAPCKUA

Mpeav nogapbXka Ha ypeaa ro
M3KoYeTe 1 n3BageTe wencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

YBeperTe ce, 4ye ypeansT e ctyaeH. Vima
ONacHOCT CTbKNEHNTe NaHenu ga ce
CUynAT.

CMeHAnTe He3abaBHO CTbKINEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTa, KoraTto ca
noespeeHn. CBbpXeTe ce C 0TopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBawTe, Korato cBansite Bpatmykarta
oT ypeaa. BpatuykaTa e Texka!
lMouncTeanTe peaoBHO ypeaa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE yBpEXaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

[MouncteTe ypeaa ¢ Mokpa, Meka Kbpra.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENM NN MeTaHN
npeameTu.

Ako nsnonasare cripen 3a ypHa,
cneaBaviTe MHCTPYKUMMTE 3a 6e3onacHocT
BbPXY OMNakoBkaTta My.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT 0T usrapsiHisa 1 noepeaa Ha
ypena.

M3nyckaHaTa napa moxe Aa npeanssuka

n3rapsiHus:

— bbpaete BHUMaTENHWM, KoraTto
oTBapsATe BpaTu4kaTa Ha ypeaa,
[0KaTo (hyHKUMSATA € akTUBMpaHa.
Moxxe ga nsnese napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsiTe
BHUMAaTENHO BpaTMykaTa Ha ypeaa.




2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Tesn namnu ca npegHasHayeHu
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3NYeCcKn
YCINOBMS B JOMAKUHCKN ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT 1in
ca npefHasHa4YeHun aa curHanuaupar
NMHopmMaLmsa 3a paboTHOTO CbCTOSAHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
N3non3BaHe B OPYrv NPUINOXKEHUS U He ca
NOAXOAsLUM 32 OcBeTABaHe Ha
NoMeLLEHNS B JOMAKNHCTBOTO.

* To3u NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH
W3TOYHMK C KIac Ha eHepruinHa
edekTnBHOCT G.

» M3nonssariTe camo namnu CbC CblymTe
crneundukayun.

3. ONMUCAHVE HA YPEJA

3.1 O6w npernepn

- -

AN AN

2.7 ObcnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

*  3non3Baiite camo OpuUrMHanHu pesepBHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe uUnn 3agyllaBaHe.

* CBbpxeTe ce ¢ 06LMHCKUTE BNacTu 3a
nHopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

» 3BapeTe 3axpaHBaluus enl. kaben B
©Gnmn3ocCT 4O ypeda 1 ro n3xebprere.

« [NpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npefoTBpaTUTe 3akreLBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomaluHu nobumMum B ypeaa.

KoHTponeH naHen

EkpaH

Bopocbabpxaren

["He3no 3a BKYBaHe Ha TepMocoHaaTa
HarpsiBawy, enemeHT

Jlamna

BeHTtunartop

OTBOA 3a OTCTP. Ha KOTM. KAMbK OT
TpbbaTa

Bopauwn 3a ckapa, oTcTpaHsemu

B O NEEENENE

Mo3nuyusa Ha ckapa

BBJIFTAPCKKU 7




3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.

TaBa 3a neyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTK.

Cbp 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe Unu KaTo CbA 3a CbOMpaHe Ha
Ma3HUHa.

TepmocoHaa
3a nsmepBaHe Ha TemnepaTtypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHu Boaaum
3a necHo nNocTaBsHe U U3BaXxAaHe Ha TaBuTe 1
Ckaparta.

KomnnekT 3a roTBeHe ¢ napa

EavH HenepdopupaH 1 eanH nepdopupaH
KOHTEeWHep 3a xpaHa.

KomMnnekTbT 3a roTBeHe c napa M3tovsa
KOHAEeH3upaHaTa BoAa Aarneye oT xpaHara no
Bpeme Ha roTBeHe Ha napa. VianonsgarTe ro 3a
NpUroTBsIHE Ha 3eneH4vyuu, puba, NuneLkn
repav. KoMnnekTsT He e noaxoasiy 3a XpaHa,
KOsATO TpsibBa [ia ce HakUCHe BbB BOAa, KaTto
Hanp. opus, NoneHTa, nacTta.

8 DBDbBJIFAPCKA




4. KOHTPOJIEH NAHEJ

4.1 MNMpernen Ha KOHTPOJTHMA NaHen

|
aEA B 516

Bkn. / Uskn. HaTucHeTe n 3agpbxTe, 3a ia BKIMIOYATE U U3KINIOYNUTE ypeaa.
MeHto M3bposiea byHKUMMTE Ha ypeaa.

MpeanounTtanu M36posiBa Nob1MUTE HaCTPOIKK.

EkpaH Moka3Ba TekyLUTe HacTPOWKM Ha ypeaa.

MpeBknioyBaTten 3a
namnuykarta

&

3a BKMoYBaHe ¥ U3KIYBaHe Ha Nnamnara.

Bbp3o HarpsiBaHe 3a BKJIlOYBaAHE U U3KNOYBaHE Ha yHKUMsATa: Bbp3o HarpsisaHe.

e «Q~ @ 3s

HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe u 3appbxTe
[lokocHeTe NOBBPXHOCTTa C Bbpxa Mnb3HeTe NpbcTa CU Mo NOBBLPX- [lokocHeTe noBbpXHOCTTa 3a 3 ce-
Ha npbcTa cu. HoCTTa. KYHAN.
4.2 ExkpaH
A EKpaH cbc 3agapenn dpyHkumm Ha ByToHuTe.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTOIMN
C. Tewmnepatypa
A0 85°C 1 SOOC D. ®yHKuyuM HarpsiBaHe
E. Tarnmep
®) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo nsbpaHu mopenu)
]. 1.
| | | | |
F E D C B
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MHavkaTopy Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaATOPWU - 3a HaBuUrnpaHe no ekpaHa.

oK ( ) »

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsiHA Ha no-
HO HMBO Ha3ag B crnegHoTo aen-
MEHIOTO. cTBUe.

3a BKMoYBaHe 1 U3KntoYBaHe
Ha onuun.

3a noTBbpKAaBaHe Ha usbopa / Ha-
cTpoMnkaTa.

WuaunkaTopwm 3a hbyHKuMUTE Ha 3ByKOBa anapma — KoraTo 3aajeHoTo BpemMe 3a roteBeHe CBbpLuu, ce vyBa
curHarn.

Qo i
DYHKUMSTA © BRIoYeHa. DyHKUMATA € BKIIoYeHa. 3BykoBaTa anapma e usknode-
[oTBEHETO Crnpa aBTOMAaTUYHO. Ha.

WHpukaTopu Ha Tamepa

S %)

3apaBaHe Ha dyHkumsiTa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpoiikaTa.

5. MPEON MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 MNbpBOHA4YanNHoO No4yncTBaHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

MouucTBaiite ypena n akcecoapuTe

camo ¢ MukpombbpHa Kbpna, To-  lNocTaBeTe B ypeaa akcecoapute u

nna Bofa v Mek No4vcTBaLLy npena- NoABWXHUTE OMOpW Ha ckapara.
par.

W3BapeTe OT ypeaa BCUYKM aKce-
coapu 1 NOABWKHUTE OMOpY Ha CKa-
parta.

5.2 MNbpBO CBBLpP3BaHe

OvcnneaTt nokassa NpUBETCTBEHO CbOOLLEHME crel MbPBOTO CBbP3BaHE.

TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha ByToHuTe, Cvna Ha 3BYK. curHan,
TBbpOOCT Ha BogaTa, Yac oT AEeHOHOLMETO.

5.3 HauanHo npegBapuTenHo

3aTtonnsdaHe

3aTonneTe npeABapuTENHO NpasHaTa dypHa
npeav nmbpeata ynorpeba.
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Ctbnka 1 I/IsBa,que oT cpypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABMXHUTE OMOPU Ha CcKapaTta.

Ctbnka 2 - Iz\
3apaiite MakcuManHaTa Temnepatypa 3a dyHkuusTa: (=l

OcraBeTe cypHaTa fa paboTum 3a 1 4.

Ctbnka 3

3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHkuuATa:
OcrtaBeTe ypHaTa fa paboTu 3a 15 MUH.

@ OT ¢hypHaTa MOXe Aa U3nuaa MupuaMa v AvMM no BpeMe Ha NpefBapuTenHoOTo 3aTonnsiHe. MorpuxeTe ce
NoMeLLEHNETO Aa Ma Ao6Po NpoBeTpsiBaHe..

5.4 Kak pa HacTtpouTe: TBbpPAOCT Ha BogaTta

KoraTo Bkntouute hypHaTa B enektpuyeckata Mpexa, TpsioBa fja HacTpouTe HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoAaTa.

V3nonsBawnte TecTtoBaTa XxapTusi, KOSITO Ce NpeoCTaBsa C KOMMIEKTa 3a roTBeHe ¢ napa.

& % T

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

[NocTaBeTe TecToBaTta M3TtpbckariTe TectoBaTa Cnepn 1 MuH. npoBepeTe  HacTpoiTe HUBOTO Ha TBbP-
XapTus BbB BOAA 3a OKO- XapTws, 3a Aa NpemaxHeTe TBbPAOCTTA Ha BogaTa C [ocT Ha BogaTa: MeHto /
no 1 cekyHga. He cna- N3MULLHOTO KONMYeCTBO nomMotyTa Ha TabnuuaTa HacTpoliku / Hactpoiika /
raiTe TectoBarta xapTusi BoAa. no-gony. TBbPAOCT Ha Boaata.
nog Tevalla Boga.

@ LiBeToBETE Ha TECTOBATA XapTus e NPOAbMKAT Aa Ce NPOMeHSIT. He npoBepsiBaiiTe TBbPAOCTTa Ha BodaTta
No-KbCHO OT 1 MUH. criep TecTa.

Moxe aa npomeHuTe HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTta B MeHTo: Hactpoinku / HacTporika / TBbpaocT Ha Boaara.

Tabnuuyata noka3sa AvanasoHa Ha TBbpAoCT Ha BogaTa (dH) cbc CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuuin n knacudukauusata Ha BogaTa. Perynuparite HUBOTO Ha TBbPAOCT Ha
BOAaTta cbrnacHo tabnuuara.

TBbpAOCT Ha BogaTta TectoBa xap- OtnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacudmka-
™A Kanumm Kanuuu (Mr/n) uMs Ha Boaa-
Hueo dH (Mmon/n) Ta

1 0-7 :I 0-1.3 0-50 Meka

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 yMepeHo TBbpAaa
3 15-21 E 26-3.8 101 - 150 TBbpAA
4 222 IEI 23,9 2151 MHOro TBbpaa

KoraTo H/BOTO Ha TBBbPAOCT Ha YelimsiHaTa Boda e 4, HambIIHeTe BOAOChAbPXKaTENS C
ByTunmpaHa Boga.
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6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

6.1 Kak pa HacTpouTe: DYyHKLMUU HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BknioueTe cpypHaTa. Aucnneat nokassa yHKUMUATa Ha 3aToNMsHe no nogpasbupaHe.

Ctbnka 2

HaTucHeTe cumBona Ha beHKLl,VIﬂTa Ha 3atonnisHe , 3@ [ja BNne3eTe B NOAMEHIOTO.

CTbnka 3 OK
W3bepeTe pyHKUMATA HA 3aTONNSIHE U HAaTUCHETE!: . EkpaHbT nokassa: Temnepatypa.

Crtbnka 4
3apaBaHe Ha Temnepatypa. HatucHere: OK.

Ctbnka 5
Hatuchete: START |
TepMocoHaa — MOXeTe [a BKIUUTE CEH30pa MO BCAKO BPEME NMpeay Ui o BpeEME Ha roTBEHE.

STOP — HaTUCHeTe, 3a a U3KN4unTe beHKL[VIHTa 3a 3aTtonnsaHe.

Ctbnka 6 WaknoveTte dypHaTa.

6.2 Kak pa HacTpouTe Steamify - ®yHKLMA Ha 3aTonnsHe c napa

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.
M36epeTe cMMBOMBT Ha DYHKLMSATA Ha 3aTOMNMSHE U O HAaTUCHeTe, 3a Aa Bne3eTe B NOAMEHIOTO.

Ctbnka 2 o
HatucHete . 3apaiiTe dyHKUMSATa Ha 3aToNnsHe ¢ napa.

Ctbnka 3 OK .
HatucHeTe: . vcnneaT nokassa HACTPOWKUTE Ha TemnepaTtyparta.

Ctbnka4  3apaiite Temnepartypata. TunbT Ha OYHKUMSATA 3a 3aTOMMsHE C Napa 3aBuCK OT 3a4afeHaTa TeM-

neparypa.

Mapa 3a 3anapBaHe 3a npuroTesiHe Ha Napa Ha 3eneHyyuu, 3bpHeHu, 6060BMu,

50 - 100°C MOPCKV JapoBe, TEPUHU 1 AecepTy.

Mapa 3a 3apywaBaHe 3a npuroTBsiHe Ha BapeHO UK 3aayLleHo Meco unu puba,

105 -130°C xna6 1 NTYe Meco, KakTo 1 YNN3KENKOBE U Kaceponu.

Mapa 3a HeXHo 3anuyaHe 3a Meco, kaceponu, MbHeHU 3eneHyyuu, puba n orpeTeH.

135-150°C BnarogapeHve Ha koMGyHaumMsiTa OT napa 1 TonnuHa, MecoTo
npugobusa co4Ha 1 MeKa KOHCUCTEHLMS C XpyrKaBa Kopuyka.
AKo HacTpouTe Tarmepa, rpun yHKUMsATa ce BKMoYBa aBTo-
MaTUYHO B MOCMEAHUTE MUHYTU Ha NpoLieca Ha roTBEHE, 3a
[a Momny4n ACTUETO HeXHa XpyrnKaBa KOpUYKa.

Mapa 3a neyeHe n 3anuyaHe 3a neyeHu sicTus, Meco, puba, AomaluHu NTuum, bytep Tecto

155 -230°C C MbIIHEX, TApPTOBE, Mb(UHW, OrPETEHN, 3ENEHYYLIN U NEeYnBa.

AKo 3afjafieTe TaliMepa 1 NocTaBuTe XpaHaTa Ha MbPBO HUBO,
YHKUMsATa C HarpsiBaHe ce BKMOYBa aBTOMATUYHO B Mocnes-
HWUTE MWUHYTU Ha NpoLieca Ha roTBeHe, 3a [a Nosy4n ACTUeTo
XpyrnkaBa [orHa YacT.
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Ctbnka 5

HaTucHete: OK.

Ctbnka 6

HaTucHeTe kanaka Ha BoAOCbAbPXAaTENd, 3a Aa ro otsopuTe.

Ctbnka 7

HanbrnHeTe BogocbabpxaTensi CbC CTyAeHa BoAa A0 MaKCMManHoTo H1BO (okoro 950 mn), gokaTo
NPO3BYYN CUrHaM UMK Ha ekpaHa ce nokaxe cbobLieHne. BogHOTO cbabpaHve e 4OCTaTbyHO 3a
npubnmantenHo 50 MuHyTH. He mbnHeTe BogoChAbPXaTENs Haj4 MakcumanHusa my kanauutet. Cb-
LLecTBYBa PUCK OT M3TUYaHE Ha BoAa, MpenvBaHe v WeTn no ob3asexaaHeTo.

/\ BHUMAHMUE!

M3nonsBavite camo cTygeHa velmMsHa Boga. He nanonassante dountpupaHa
(memuHepanusupaHa) unu gectunupara soga. He nsnonsearite gpyrv Te4Ho-
cTn. He usnueaiite 3ananvmu unm ankoxonHU TeYHOCTU B OTAENEHNETO 3a
BoAa.

Ctbnka 8

HaTucHete BOAOCBHAbPXATENSA B MbpBOHAYANHO My MnofioXxeHue.

Ctbnka 9

Hatuctere: START .

MapaTa ce nosieaBa cnep okono 2 MyH. Korato dypHaTa [JOCTUrHe HacTpoeHaTa Temnepartypa, ce
4yBa curHan.

Ctbnka 10

KoraTo BbB BogoCcbabpxKaTesns HaMa BoAa, Ce YyBa curHan. HambnHeTte otaeneHneTo 3a Boaa.

Ctbnka 11

WaknioveTe dypHaTa.

Ctbnka 12

M3npa3sHeTe BogocbabpKaTens, cren kaTo NPUKIYNTE C FTOTBEHETO.
BwxTe rnaea ,['pwxu n nouncteaHe”, . VisanpasBaHe Ha KOHTENHepa.

Ctbnka 13

BbB BbTpelHOCTTa Ha hypHaTa MoXe [a ce KoHAeH3Mpa U3BecTHO konnyecTso Bogda. Cnep rotee-
He BHMMAaTENHO oTBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTta. Korato dypHaTa n3ctuHe, noacyllete BbTpeLl-
HOCTTa M C MeKa Kbpna.

6.3 Kak pa HacTpowuTe: NMomowy, npu rotBeHe

Bcsko AcTe B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbyunTenHa yHKUns n tTemnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe BPEMETO 1 TemnepaTtyparta.

3a HSAKOU ACTUS MOXKe Aa roTBUTE U CbC CMNEeAHOTO:
* ABTOMaTU4HO MepeHe
* TepmocoHga

CrteneHTa, NpuU KOATO ACTUETO € NPUrOTBEHO:
* AnaHrne vunu No-manko

» CpepaHo nsneyeHo

* [o6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.
CTbnka 2 j—
HatucHete: —.
Crenka 3 HaTucHete: % . BbBeperte: Nomouy npu roteBeHe.
Ctbnka4 VI3bepeTe AcTne unm BuA xpaHa.
CTtbnka 5

Hamuchere: START .
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6.4 PyHKLUMM 3a 3aTonnsHe

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

3a 3anuyaHe Ha TbHKV XpaHu Unu npenuyaqe Ha xnsio.

Ao ad
Fpun
—— 3a neyeHe Ha rofleM1 NapyeTa Meco Ui NTULM C KOCTUTE Ha eaHo HMBO. 3a orpeTe-
Y HU 1 3a KadsBa KOpUYKA.
Typ60 rpun

)

Fopely Bb3Ayx/BeHTH-
nmp.

3a neyeHe Ha [0 TPU HMBA €AHOBPEMEHHO U 3a CylleHe Ha xpaHa.3aganTe Temnepa-
Typata ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKOMKOTO 3a TpaguLMOHHO NeyeHe.

v

*

Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu MoNyroToBUTE XpaHu, Hamp. KapToku, KapTodu ¢ Kopuyka
UNK NPONeTHW pynua.

TpaanuUMOHHO neyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

)

DyHKUMA

nuua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkaBs v 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuLn ¢ XpynkaBa AonHa 4acT 1 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTta.

CNEUNATIHA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

=

KoHcepBupaHe

3a KoHcepBMpaHe Ha 3eneHvyLm (Hanp. TypLums).

3§9

CyweHe

3a cylueHe Ha pe3eHYeTa NNoLoBe, 3eNEHYYLM U MbOu.
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

—
—
o

3aTonnsHe Ha YNHUA

3a noarpsiBaHe Ha YMHUK nNpeau cepBupaHe.

YY)

PasmpassBaHe

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHdyun). BpemeTo 3a pasmpassisaHe 3a-
BUCY OT KONMYECTBOTO M pa3Mepa Ha 3ampaseHara xpaHa.

54§

g
OrpeTeH

3a scTHA KaTo nasaHsa Unu 3aneyeHu KapTO(bM. 3a orpeTeHn n 3a Kaq)ﬂBa KOopu4Ka.

V°C

BaBHo roTBeHe

3a npuroTeBAHe Ha KPexko, COYHO NneYvYeHo.

§

MopabpxaHe Ha To-
nnuHa

3a nogabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna. Vimaiite npeasua, Ye HAKOW SCTUS MOXe Aa Npo-
ObJKaT Aa ce roTBAT U Ja U3CbXBaT, 4OKATO ce NoaabpxkaT Tonnu. Mokpuiite cbao-
BeTe, ako e HeobXoanmMo

A

MeueHe c BNaxHoCcT

Ta3n dyHKUMs e NnpeaHasHayYeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusa no Bpeme Ha roteeHe. Ko-
raTo s u3nonseaTe, TemMnepaTyparta BbTpe B ypeAa MoxXe Aa ce pasnuyasa oT 3aja-
fAeHaTta Temnepatypa. /anonssa ce octatbyHaTa TonnuHa. MowHocTTa Ha HarpsiBa-
He MoXe Aa ce Hamanwu. 3a noeeye MHopmaLms BUXTe rnaea ,ExenHeBHa ynotpe-
6a“, ,benexkun” 3a: NeyeHe ¢ BNaxKHOCT.

MAPA

DyHKUUA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHune

G

M3anonsBaiiTe napa 3a 3anapBaHe, BapeHe, HEXHa XpyrkaBa Kopuyka 1 neveHe.

Steami
G

Bb3cTaHoBsiBaHe C na-
pa

MpeTonnsiHeTo Ha XxpaHa C Napa NpefoTBpaTsBa N3CyLLaBaHETO Ha NOBBbPXHOCTTA.
TonnuHaTta ce pa3npeaens No HEXeH M paBHOMEPEH HaYMH, KOMUTO NO3BONABA Aa ce
BB3CTAHOBAT BKyCa 1 apoMaTa Ha xpaHaTa kaTo TOKy-LLO NpuroTeeHa. Tasu dyHKuus
MOXe Aa ce U3rorn3sa 3a NPeTonmsHe Ha XpaHa ANPEKTHO B YnHus. MoxeTe aa 3aTo-
nnsATe noBeye OT eA4Ha NoYa ef4HOBPEMEHHO, KaTo 13nonaeaTe pasfnuyHu HYBa Ha
padToBeTe.

%

MeyeHe Ha xnA6

WM3nonaBaiTte Ta3n yHKUMSA, 3a ga NnpuroTesATe xnsb unu dpaHsenm ¢ MHoro 4o6bp
npodbecroHaneH pe3yntaTt OTHOCHO XpYNKaBOCT, LIBSIT 1 3arap Ha Kopuykarta.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe Ha HabyxBaHETO Ha TecTo ¢ Masi. [pegoTBpaTsaBa M3CHXBAHETO Ha
NOBBPXHOCTTA Ha TECTOTO M o 3ana3Ba enacTuyHo.
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®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nnsiHe
(,\) 3a npuroTBsiHe Ha Napa Ha 3efeHYyLu, rapHUTypu, puba
\I/
FULL
Cawmo napa
(\) d)yHKLlMHTa € nogxoasuia 3a rotBeHe Ha efnmiMKaTHU ACTUA KaTo KpewM, d)ﬂaHOBe, Te-
\l/ pvHM 1 puba.
HIGH

Bucoka BnaxHocT

G

PyHKUMATA e NoAxoAsiLLa 3a Meco, NTULK, AcTust Ha pypHa v kaceponu. Bnaroaape-
HWe Ha KoMBUHaUUATa OT mapa 1 TonnMHa, MecoTo Npuaobuea Meka U CouHa TeKCTy-

Low pa 3aefiHo C XpynkaBa MOBbPXHOCT.

Hucka BnaxHocTt

6.5 Benexkun oTHocHo:leyeHe ¢
BraXHOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITa 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTBHOCT 1 ekogmu3ariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). snutBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bparata Ha dpypHaTa Tpsibsa Aa ce 3aTBOpYU
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka Ye yHKymaTa aa
He ce MpeKbCcBa 1 a ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHeprumHa eekTUBHOCT.

7. PYHKUMN HA HACOBHUKA

7.1 OnucaHue Ha pyHKUUUTE Ha
YyacoBHUKa

Korato nsnonseaTte Tasu yHKLUS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BMXKTE rnaBa
,CbBeTn®, MNeveHe c BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprusi
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHoCT",
JlecteHe Ha eHeprua“.

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHne

Bpewme 3a rotBeHe

3a pna 3agapeTe BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 1 59 muH

[NpekpaTsBaHe Ha aencTene-
TO

3a HacTpoiiBaHe KakBO 4a Cce Cryyu npu kpasi Ha OTEPOosSIBAHETO Ha TanmMepa.

3abaBeH cTapT

3a otnaraHe Ha CTapta n/vnu Kpas Ha rotBeHeTo.

YpabnkaBaHe Ha BpeMeTo

3a yBenvyaBaHe Ha BPEMeTO 3a roTBEHe.

HanomHsHe

3a HacTpolika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcuMymbT € 23 4 1 59 MUH. Tasn dyHKUMSA

He BIinse BbpXy paboTaTta Ha ypena.

Bpeme Ha ekcnnoaTauus

Cnepwm konko abnro pabotu yHkumATa.Bpeme Ha ekcnnoartauust — moxeTe aa ro
BKIMIOYBATE W U3KIIOYBaTE.
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7.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMKA

Kak pa HacTpouTe 4YaCoOBHMKaA

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.

CTtbnka 2 HaTucHete: Yac ot geHoHowmeTo.

Ctbnka 3 . .
HacTtpovite Taimepa. HatucHerte: OK.

Kak pa HacTpouTe BpeMeToO 3a roTBeHe

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSHE U HAacTpoWTe TemnepaTypaTa.

CTbnka 2 @
HaTtucHeTe: .

Ctbnka 3 o o
HacTpoliite Taiimepa. HaTtucHerte: OK.

Kak goa nsbepete onuusi 3a kpan

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSIHE U HACTPOWNTE TemnepaTypaTa.

CTbnka 2 @
HaTucHete: .

Ctbnka 3  3apaiiTe BpeMeTo 3a roTBEHE.

Ctbnka 4
HaTuchete: © @ @

Ctbnka5 HatucHete: MNpekpaTtsiBaHe Ha OeicTBUETO.

Ctbnka 6  V3Gepete npegnouuntanus: MNpekpataBaHe Ha AeACTBMETO.

Ctbnka 7 oK .
HatucHeTe: . MoBTOpeTe AelCTBMETO, AOKATO Ha ANUCTIEN Ce NMOKaXKe OCHOBHUSAT eKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka1  3apaiite yHKUMATa 3a 3aTONNSHE U TemnepaTypaTta.

CTbnka 2 @
HaTucHete: .

Ctbnka 3  3apaiiTe BpeMeTo 3a rOTBEHE.

Ctbnka 4
HatucHere: © @ @

Ctbnka5  HatucHete: 3abaBeH cTapT.

Ctbnka 6  V3GepeTe CTOMHOCT.

Ctbnka 7 oK o
HaTtucHete: . HOBTopeTe AEUCTBUETO, [0KaTO Ha gucnrea ce Nnokae OCHOBHUAT eKpaH.

Kak na yabmxute BpemeTo 3a rotBeHe

KoraTo octaBa 10% OT BpemMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye XxpaHaTta He e rotoBa, MOXeTe [a yAbIxXuTe Bpeme-
TO 3a roTBeHe. MoXeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U (DYHKLMSTA Ha 3aTOMNSHE.

HaTucHeTe +1 MMH, 3a Aa yabInkKuTe BPpEMETO 3a roTBEHe.
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Kak oa npomeHuUTe HacTpoMKuTe Ha Tanmepa

Ctbnka 1 @
HaTucHeTe: .

Ctbnka2  HacTpoiiTe CTOMHOCTTa Ha Tavimepa.

Crenka 3 HaTtucHete: OK.

MoxeTe Aa npoMeHuTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4afleHOTO BpemMe 4OoKaTo rotBuTe.

8. N3MOJI3BAHE HA NPUHAONEXHOCTUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 NocTaBsAAHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbOHaTHa OTrope yBenvyaea
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca

YCTPOKCTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. Bucoknar
pb0 okorno padTa npegoTepaTsiBa
M3NMb3BaAHETO HAa rOTBAPCKN CbAOBE.

Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta Mmexay BoAeLwmuTe pencu Ha ono-
puTe My.

TaBa 3a neyeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapaiite TaBata Mexay BOAauuTe Ha OrnopHUTE
pencu.

8.2 TepmocoHpa

TepMOCOH,EI,a- n3amvepBa TemMnepartypaTta B XpaHaTta. MoxeTe ga ro usnonsearte ¢ Bcska

dyHKUMA 32 HarpsBaHe.
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Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMMnepaTypu:

C A

Temnepatypata Ha cypHaTa muHumym 120°C. TemnepatypaTa B CbpLieBuHaTa.

3a MakcumanHo 4o6pu pe3ynTaTu npy roTBeHe:

CbcraBkuTe Tpabea aa ca cbe
cTaiiHa TemnepaTypa.

He n3nonsgaiite 3a Te4HU

Mo Bpeme Ha roTeeHe TpsibBa Aa ocTaHe
ACTUSA.

B YMHMATA.

dypHaTa usumcnssa NpubIM3nTENHOTO BpEME Ha NPUKITIOYBaHE Ha roTBEHETO. 3aBUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHarta yHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temnepatypara.

8.3 HaumH Ha nanonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka 1 Bkniouete dypHara.

Ctbnka2  3apaiiTe PYHKUMSITA Ha 3aTOMIsIHE U ako € HeobXoAMMO, TeMnepaTypaTa Ha dypHaTa.

CTtbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, AoMalLHM NTULM K puba Kacepona

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAaa B cpefata Ha Me-
COTO unu pubata, No Bb3MOXHOCT B Hal-NibTHaTa
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHAa e B

SICTMETO.

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMoOCoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
Kaceponata. TepmocoHga Tpsbsa Aa e ctabunHa no Bpe-
Me Ha neyeHe. V3anonseaiite TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-
cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a Aa NoanpeTe CUIIMKOHOBAaTa Apbxka TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepMmocoHaa He Tpsibea Aa AoKocBa AbHOTO
Ha cbAa 3a NeyeHe.

\
%/

==
Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHarTa.
[ucnnesT nokasBa TekyLiaTa Temnepatypa Ha: TepmocoHaa.
Ctbnka 5

/P — HaTucHeTe, 3a Aa 3afafdeTe TemnepaTtypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBunHaTa.
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Ctbnka 6 P
— HaTucHeTe, 3a Ja 3afjafeTe npegnoynTaHaTta onums:

« 3BykoBa anapma — koraTo xpaHaTa A4OCTUrHe TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa, Npo3ByyaBa Cur-
Har.

« 3ByKoBa anapma u kpaii Ha roTBEHeTO — KoraTo XpaHarta [JOoCTUrHe TemnepaTypaTta B CbpLieBu-
HaTa, Npo3ByYaBa curHarn v oypHarta cnvpa.

Ctbnka 7 oK
M3bepeTe onuusita U HATUCHETE HSKOMKO MbTU: , 32 ja OTMAETE 40 OCHOBHWS eKpaH.

Ctbnka 8
Hamuchere: START .
KoraTo sicTveTo gocTurHe HacTpoeHaTa Temneparypa, Npo3syyaBa curHan. Mimate nsbop mexay
TOBa a cnpeTe Unu Aa NpoabIikUTe Aa rotemTe, 3a Aa ce yBepuTte, Ye xpaHaTta e fobpe naneye-
Ha.

Ctbnka 9 VM3Bapete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo v u3BageTe ACTMEeTo OT doypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Vima puck ot nsrapsHus, korato TepmocoHaa ce Haropewn. BHumasanTe, Ko-
raTo ro usBaxagare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsaTe OT XpaHara.

9. OMBJTHUTETHN ®YHKLINN

9.1 Kak pa 3anasure: lNMpegnoyntaHum

MoxeTe fa 3anasunTte nNobrMuTe cuM HaCTPONKK, KaTo OYHKUMATa Ha 3aTonnsiHe, BPEMETO 3a
roTBeHe, Temnepartypara unu yHkumaTa 3a nodmcteaHe. MoxeTe ga 3anameTtute 3 niobumm
HaCTPOWKM.

Ctbnka 1 Bkniouete ypega.

Ctbnka2 V3bepeTte npeanountaHaTa yHKUMS.

(o3 3 j—
TenKa HatucHeTe: — Select (136epeTe): Mpeanountanu.

Ctbnka4  VI3Gepete: 3anasu TeKyLUMTE HACTPOWKM.

Ctbnka 5 - oK
HatucHeTte +, 3a aa gobasuTe HacTpolikaTa kbM cnucbka cbe: MNpegnountanun. HatucHete .

k) - HaTUCHEeTe, 3a Aa HynupaTte HaCTpOIZKaTa.

0 - HaTWCHeTe, 3a la OTMEHWTE HacTpoiiKkaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha PYHKUMUA

Tasn pyHKLMA NpegoTBpaTaBa crnyvariHa NpoMsaHa Ha OyHKUMSTa 3a 3aTOnnsHe.

Ctbnka 1 Bkniouete ypena.

Ctbnka2  3apaiite yHKUMA 3a 3aTONNSIHE.

Ctbnka 3
*, H — HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a [a BKIMYNUTE PyHKUMATA.

3a fa uskniouuTe hyHKUMSTa, NOBTOpeTe CTbka 3.
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9.3 ABTOMaTU4YHO U3KJ/IIOYBaHe

OT cbobpaxeHns 3a 6e30nacHOCT, ako (°C) O (4)
dyHKUMATa 3a HarpsiBaHe e akTVBHa U HAMaA
NPOMEHU B HACTPOWKNTE, ypeabT Le ce
U3KIIOYN aBTOMATUYHO Crieq, onpeaeneH
nepvos oT Bpeme.

C) D @)

30-115 12.5

200 - 230 55

ABTOMaTUYHOTO M3KMOYBaHe He paboTu ¢
dyHkymute: OceTneHne, TepmocoHaa,
MpuknioyBaHe, baBHO roTeeHe.

9.4 Oxnaxpgauw, BeHTUnatop

KoraTo ypeabT paboTi, oxnaxaalLusT

120 - 195 8.5 BEHTMNATOP Ce BKMIOYBA aBTOMATUYHO, 33 Aa
noaabpKa MOBbPXHOCTUTE My XNagHW. Ako
U3KITIOYUTE ypeaa, OXNaKAaLLMAT
BEHTUNATOP MOXe Aa NpoAbIKM Aa paboTu,
[10KaTO ypeabT Ce OXnaa.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnuumTe ca camo OPMEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, Kave-
CTBOTO W KONWYECTBOTO Ha U3MON3BaHUTE CbCTaBKK

BawwusaT ypea moxe Aa neye no-pasfimyHo oT TO3W, KOiTo cTe umanu npeaun. CbeeTuTe No-Aony nokaseat npeno-
pBbUYATENHUTE HACTPOIiKM 3a TemnepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe v nosnuus Ha padta 3a onpeaeneHy BUAoOBe Xpa-
HW.

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneuuanHa pelenTa, noTbpceTe Nogo6HM peuenTu.

3a noBeye NpenopbKM 3a rOTBEHE BWXTE TabnmuuTe 3a rotBeHe Ha Hawwms yebcanT. 3a Aa oTKpueTe CbBETH 3a
rotBeHe, nposepete PNC Homepa Ha habpuuHaTta Tabernka ¢ AaHHW, KOSITO Ce HaMupa Ha npegHaTa YacT Ha Bb-
TPeLHocTTa Ha ypeaa.

10.2 lNeyeHe ¢ BNaXxXHoOCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHusTa B gonHarta tabnuua.

g = C B O

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeyeHe uUnu cbp 3a oT- 180 2 25-35

6posi TUYaHe

Pyno TaBa 3a NeyveHe Unm cbp 3a oT- 180 2 15-25
TUYaHe

Lisna pnba, 0,2 kr TaBa 3a NeyeHe Unn CbA 3a oT- 180 3 15-25
ThyaHe

Bucksutkn, 16 6posi  TaBa 3a NeyYeHe unu cbf 3a OT- 180 2 20-30
TU4YaHe
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555

< = °C = O

MakapyHc (cnag.), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a oT- 160 2 25-35

24 6pos TU4aHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a NeyeHe Unn cba 3a oT- 180 2 20-30
TUYaHe

ConeHun 6ucksuTH, TaBa 3a Ne4yeHe Unu Cba 3a oT- 180 2 20-30

20 6pos TU4aHe

Bucksutn oT neko TaBa 3a Ne4yeHe Unn CbA 3a oT- 140 2 15-25

TecTo, 20 6pos TU4aHe

TapTanetu, 8 6pos  TaBa 3a NeyYeHe UM cbp 3a OT- 180 2 15-25
TUYaHe

10.3 lNMeyeHe ¢ BNaXXHOCT - NpenopbYMUTESIHU aKkcecoapu

V3nonsBalite TbMHW, HeoTpassBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxaTemnHu CbAOBE.

\/ Kynuuku 3a neve-

He
TaBa 3a nuua CbpA 3a nevyeHe MeTanHa ocHoBa 3a conaH
KepamuyeH mate-
TBMHU, HEOTpa3aBaLLM TbMHU, HEOTPa3aBaLLM pvan TbMHU, HEOTPa3aBaLLM
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm guameTsbp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCOYUNHa

10.4 Ta6bnuumn 3a roTBeHe 3a
un3nunTealim VIHCTVITyLl,VIVI.

MHdopmauus 3a nsnutesally nabopatopum
M3nntBaHusa cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.
[MeyeHe Ha eaHO HMBO - NeYeHe B TaBu

X = I O E

°C MWH
MangvwnaHoBa TopTa 6e3 [opeuy Bb3ayx/BeHTunup. 160 45 - 60 2
Ma3HuHa
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauLyMoHHO neveHe 160 45 - 60 2
Ma3HuHa
A6bnkos nan, 2 Tan 20 cm  [opely Bb3ayx/BeHTUNMp. 160 55-65 2
A6bnkoB nait, 2 Tasn @20 cm  TpaaMLMOHHO NeyeHe 180 55-65 1
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K 5

°C MWH
MacneHku [opewy Bb3ayx/BeHTUNMp. 140 25-35 2
MacneHku TpaauLMoHHO neveHe 140 25-35 2

[MeyeHe Ha eaHO HMBO - BUCKBUTYU
V3nonsBariTe TpeTOTO HMBO Ha (pypHaTa.

Y

°C MWH
Manku keitkoBe 20 6pos/Tabna, IopeLy, Bb3gyx/BeHTUNMP. 150 20-30
npeaBapuUTENHO NOArpenTe npas-
HaTa dypHa
Marnkw keiikose 20 6posi/Tabna, TpaauumnoHHo neyexe 170 20-30

npeaBapuTeniHo NoArpenTe npas-
HaTa dypHa

[MeyeHe Ha HSAKONKO HMBA - BUCKBUTYU

°C MWH
MacneHku [opeLy Bb3ayx/BEHTUANP. 140 25-45 2/4
Manku keikose 20 6pos/ [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP. 150 25-35 1/4
Tabna, npeasapuTenHo noa-
rpenTte npasHarta dypHa
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/BeHTUNNP. 160 45 -55 2/4
Ma3HuHa
A6bnkoB nan, 1 TaBa Ha ckapa [opeLl Bb3AyX/BEHTUNIMP. 160 55 -65 2/4

(9D 20 cm)

pun

3arpeiite npasHaTa ypHa NpeaBapuUTenHo 3a 5 MUHYTU.

[‘punoBanTe Ha MakcumanHarta Temneparypa.

O

MUWH
Toct pun 1-2 5
[oBexxaga mbpxxona, o6bpHeTE No pun 24 -30 4
cpepaTa Ha BpeMeTo 3a NpuroTes-
He
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NHdbopmauus 3a na3nuTealum nadéoparopumu

ManutBaHua Ha dyHkumsTa: Camo napa.

M3nuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.

Hactpovite Temnepatypata Ha 100°C.

%

= @ kE O @

KoHTtelHep
(Gastronorm)
Bpokonu, noa- 1 x 2/3 nepcopu- 0.3 3 8-9 CnoxeTe TaBaTa
rpevite npasHata paH 3a neyeHe Ha nMbp-
dypHa BOTO HMBO Ha dyp-
HaTa.
Bpokonu, noa- 1 x 2/3 nepcpopu- makc. 3 10-11 CnoxeTe TaBaTa
rpevite npasHata paH 3a neveHe Ha NMbp-
dypHa BOTO HMBO Ha dyp-
HaTa.
['pax, 3ampaseH 2 x 2/3 nepcpopn- 2x1,5 2n4 [okaTto Tem-  CrnoxeTe TaBaTa
paH nepaTtypata B 3a MeyeHe Ha Mbp-

Hal-CTyQeHo- BOTO HMBO Ha yp-
TO MACTO HE  HaTa.

[OCTUrHe

85 °C.

11. TPVXN U TTOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXxku oTHOCHO NOYMUCTBaHETO

<

MpenapaTtu 3a
noyncreaHe

MouwncTBaiiTe NpegHaTa YacT Ha ypefa camo ¢ MUKpodubbpHa Kbpna ¢ Tonna Boga v Mek
nouncTealy npenapar.

M3nonsBaiiTe nouncTBaLl pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METANHNUTE NOBBPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart.

=

MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHus Ha MasHWUHU Unv gpyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa Aosefart Ao noxap.

[

BcekugHeBHa
ynotpeba

He cbxpaHsiBaiiTe xpaHa B ypefa 3a noseye ot 20 MuHyTW. MoAcyLlaBaiiTe BbTPELHOCTTa
camo ¢ MukpodunbbpHa Kbpna cnej Bcsika ynotpeba.

24 BbBIIFAPCKU



& MouncTeaiiTe akcecoapuTe, Cref BCAKO MON3BaHe W M ocTaBainTe Aa uacbxHar. Manons-
<+, BaiiTe camMmo MUKpoMGBbPHA Kbpra C Tonma BoAa U Mek NoYncTealy npenapat. He noyu-
W cTBalTe aKkcecoapuTe B CbAoMUsIHATA

He nouucTBalite He3anensalyuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npeameTu ¢ octpu pvbose.
Axcecoapu pen pup

11.2 HaumH Ha oTcTpaHsiBaHe:
Onopwu Ha ckapaTta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a 4a
nouncTuTe pypHara.

Ctbnka 1 WaknioveTe dypHaTa 1 n3vakaiTe aa U3CTuHe.

CTtbnka 2 WaTernete ornopuTe Ha ckapaTta BHU-
MaTesiHO Harope 1 OT NPeaHOTO OKa4-
BaHe.

Ctbnka 3 VMsgbpnariTe npegHata 3agHarta yact
Ha ornopuTe Ha ckapaTta OT CTpaHWy-
HaTa cTeHa.

Ctbnka 4 V3BageTe onopuTe OT 3a4HOTO OKau-
BaHe.

MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B obpaTHa nocneaoBaTeNnHOCT.

11.3 Kak pga ce usnonsga:
MouuncteaHe C lMapa

lMpean aa 3anoyHeTe:

WaknoveTte dypHaTa n nsva- OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoapu 1 noa- MouncTeTe gonHaTa YacT Ha Bb-
KanTe Aa U3CTuHe. BWXHW CKapw. TPELIHOCTTa U BbTPELUHOTO CTHbKIMO
Ha BpaTu4kaTta C MeKa Kbpna C To-
nna Boda 1 MeK npenapar 3a no4u-
CTBaHe.

Ctbnka1  HanbrnHete BogocbabpXaTens 40 MakCUManHOTO HUBO, AOKATO NPO3BYYM CUTHAM UMK Ha Aucnnes
ce Mnokaxe CbobLLeHVE.

Ctbnka2  V3bGepete: MeHto / MouncTBaHe.

DYyHKUMNA OnucaHue BpemeTp.
Mouuncteane C Mapa Jleko noyncTBaHe 30 MuH
MouncreaHe C lMapa Plus HopmanHo nouncteaHe 75 MUH
HanpbckaiiTe BbTpeLLUHOCTTa € npenapar 3a
noyncTBaHe.

(o3 3
Tenka Hatucrete START . Crepgaiite nHcTpykumsTa Ha avcnnes.

CurHanst npo3sy4aBa, KOrato NO4YMCTBAHETO MPUKIHOYN.
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Ctbnka 4 HaTucHete NpOoun3BOJIEH CUMBOI, 3a Aa U3KI4YUTE curHana.

@ KoraTo Ta3u dyHkuma pabotu, namnarta nsracea.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNYK:

MaknioveTe dypHaTa. Korato cpypHaTa n3ctuHe, nogcywete Bb- OcTaBeTe BpaTuukaTta Ha dypHaTta
TPEeLIHOCTTa 11 C Meka Kbpra. OTBOpEHa U U3yakaiTe, 4oKaTo Bb-
TPELUHOCTTa U3CbXHE.

11.4 HanomHsiHe 3a lNMoyncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanoMHsiHeTO, ce npenopbyYBa No4YncTBaHe.

M3nonsgaiite dyHkuusaTa: Mouncteare C Mapa Plus.

11.5 HaumH Ha nanonseaHe: OTCTp.
Ha KOTJ. KAMbK

Mpeau Aa 3anoyHere:

WsknioveTte ypHaTa n n3vakaite  M3Bagete BCcuukM akcecoapu oT  YBepeTe ce, Ye BOAOChAbPXKATENAT €
[a N3CTUHe. dypHara. npaseH (13nonseavite: yHkyusTa Ms-
npasBaHe Ha KOHTelHepa).

BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa yacT: okosnio 100 MuH

Ctbnka 1 M3bepeTe: MeHio / MouncTeaHe / OTCTP. Ha KOTM. KaMbK.

Ctbnka2 [locTtaBeTe AbnGoka TaBa Ha MbPBOTO HMBO Ha bypHaTa.

Ctbnka 3  Haneiite 250 mn npenapart 3a OTCTpaHsBaHe Ha KOTMEH KaMbK BbB BOAOChAbPXATENS.

Ctbnka 4 HanbnHeTe ocTaHanarta 4YacT oT Bogocbabpxatens cbe 700 Mn Boaa, A0OKATO NPO3BYYM CUrHan
UM Ha WCnnes ce nokaxe CbobLEeHNETO.

Ctbnka5 Cnep nbpBaTa YacT usnpasHeTe gbnGokarta TaBa U sl CoXeTe Nak Ha MbpBOTO HUBO Ha dypHaTa.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTayacT: okono 35 MyH

Ctbnka 6  HanbnHete BogocbabpxaTens ¢ 950 Mn Boaa, 4OKATO NPO3BYYM CUrHamM UM Ha AKCHNes ce noka-
e cbobLeHuneTo.

Ctbnka7  Korato doyHKUMsITa NpuUKIioun, n3sageTe Abnbokara Tasa.

@ KoraTo Ta3u dpyHkuma paboTu, namnarta nsracea.

Korato OTCTPaHABAHETO HA KOTJIEH KAMBbK NMPUKIHO4YK:

M3kntoueTe cypHarta. Korato ¢pypHaTta nactuHe, nogcywe- OcraseTe BpaTuykarta Ha pypHaTta
Te BbTPELHOCTTA I C MeKa Kbpria.  OTBOpeHa W M3vakaiTe BbTPELLHOCT-
Ta ja M3CbXHe.
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Korato OTCTPaHABaHETO Ha KOTJIEH KaMbK NMPUKITHO4YU:

@ AKO criefj OTCTpaHsIBAHETO Ha KOTJIeH KaMbK OCTaHe BapoBWK BbB diypHaTa, AucnneaT Bu noakaHs ga nosTo-
puTe npoueaypara.

11.6 HanomMHsAHe 3a oTCTpaHABaHe Ha KOTJIEH KaMbK

Vima gBe HanoMHsHMS, kouto Bu noacelwlar ga oTCTpaHUTE KOTIIEHNA KaMbK OT cbypHaTa. He
MOXeTe [a U3KIMKYNTE HAaNOMHAHETO 3a OTCTPpaHABaHE Ha KOTNEH KaMbK.

Tun OnucaHue
Jleko HanomHsiHe HanomHs By faa oTcTpaHnTe KOTNIeHUst KaMbk OT dypHarTa.
CeprosHO HanoMHsiHe HanowmHsa Bu fa oTcTpaHuTe KoTneHns kambk OT doypHaTa. AKO He OTCTPaHWUTe KOoT-

NeHna KaMbk OT (bypHaTa, KOraTto € BKIMHYeHO CEPUO3HOTO HarNoMHAHE, HE MOXeTe
Aa usnonseate Q)yHKLI,VIMTe 3a napa.

11.7 HaymH Ha usnons3BaHe:
MU3nnakBaHe

lMpeau aa 3ano4HeTe:

Wasknovete d)ypHaTa 1 n3vakainTe aa U3CTuHe. V3BageTe BCUMYKM akcecoapu.

Ctbnka 1 MocTtaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HNBO Ha pypHaTa.

Ctbnka2 HanbnHeTe BogoCbAbPXKATENS C BOAA A0 MaKCUManHOTO HMBO, 4OKATO NPO3BYYM CUrHaN Uimn Ha
avcnnesi ce nokaxe cbobLyeHre.

Ctbnka 3  V3bGepete: MeHio / MouncTBaHe / M3nnaksaHe.
BpemeTpaeHe: okono 30 MyH.

Ctbnka4  BinoyeTte yHKUUSITA U crieaBaniTe MHCTPYKUMKUTE Ha aucnnes.

Ctbnka5  Korato doyHKUMsiTa Npukoun, n3sageTe Abnbokarta Tasa.

@ Korato Ta3u dyHkumst pabotu, namnaTa naracea.

11.8 HanomHsiHe 3a n3cywaBaHeTo

Cnep roTBeHeTO C hyHKUMSTA 3a 3aTOoNnsiHe ¢ napa agvcnnesart Bu nogkaHsa aa nscywuire
dypHarta.
HaTtucHete A, 3a ga nogcywwute cpypHaTta.

11.9 HaumH Ha nanonsBaHe: CylweHe

V3nonsBalite cnea rotBeHe ¢ d)yHKLU/Iﬂ 3a 3aTtoninqaHe ¢ napa unu noYncTeaHe C napa, 3a aa
N3CylnTe BbTPELUHOCTTa.

Ctbnka1  YBepeTe ce, Ye dpypHaTa e CTyaeHa.

CTtbnka 2 V3BageTe BCMYKK akcecoapu.
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Ctbnka3  VI3b6epeTte meHtoTO: MouncteaHe / CylueHe.

Ctbnka4 CnepfpaiiTe MHCTPYKUMUTE Ha ekpaHa.

11.10 HaumH Ha nanonsBaHe: U3npa3BaHe Ha KOHTeMHepa

ManonaBaiiTe crneq yHKUMsTa 3a 3aTOMNMsiHE C Napa, 3a a OTCTPaHUTe ocTaTbyHaTa Boga OT
BOAOCbObPXKATENS.

Mpeau aa 3anoyHere:

WaknoveTte cbypHaTa 1 n3vakaviTe Aa NU3CTuHe. |/|3Ba,Cl,eTe BCUYKMN aKkcecoapu.

Ctbnka 1 MocTaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HNBO Ha pypHaTa.

Ctbnka2 W3bepete: MeHto / MounctBaHe / MianpassaHe Ha KOHTelHepa.
BpemeTpaene: 6 MuH

Ctbnka3  Bkntoyete yHKUMsTa U CrieaBaiTe UHCTPYKUMUTE Ha Auchrest.

Ctbnka4  KoraTo chyHKUMATa NpuKNoun, n3Bagete Abnbokarta Tasa.

@ Korato Ta3u cyHkumsi pabotu, namnaTa usracea.

11.11 Kak ga npemaxHeTte u
MOHTUpaTe: BpaTtuyka /\ NPERYMPEXAEHVE!
Mopxoxpante ¢ BHUMaHWe, KoraTo
noyncTeaTe CTbKMOTO, 0COGEHO OKOMO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbKNOTO

MOXe [a Cce cHynu.

MoxeTe na OTCTpaHuUTe Bpatata n
BbTPELIHNTE CTbKNEeHU NnaHenn, 3a garn
no4yncrture. BpOﬂT Ha CTbKIeHUTe naHenu e
pa3nnyeH 3a pasnn4yHnuTe Mmoaernu.

/\ BHAMAHMUE!
BpaTtarta e Texka.

Ctbnka1  OTBOpeTe BpartaTta u3ysamno.

CTtbnka 2 [MoBaurHeTe 1 HaTUCHeTe 3akpen-
BalmTe noctyeta (A) Ha ABeTe
naHTV Ha BpaTuykaTta.

Ctbnka 3  3aTBopeTe BpaTuykaTta Ha dpypHaTa 40 MbPBOTO Bb3MOXHO MONOXEHUE 3a OTBapsiHe (Nog brbn OT
okono 70°). 3agpbXTe BpaTMyKaTa oT ABETe CTPaHU 1 1 OTCTpaHeTe OT dypHaTa nof brbi Harope.
MocTaBeTe BpaTUyKaTa C BbHLUHATa CTpaHa HaJony BbPXy Meka Kbpna Ha cTabuiHa noBbpXHOCT.
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Ctbnka 4

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta yacTt

Ha Bpatarta (B) oT aoBeTe 1 cTpaHu
1 HAaTUCHETE HaBbTPE, 3a 4@ OCBO-
6oguTe eanyeTo.

Ctbnka 5

Msgbpnarite pamkaTa Ha BpaTuyka-
Ta kbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.

Ctbnka 6

XBaHeTe CTbKNEHWUTE NaHenm B rop-
HUS Kpai eQvH Mo eAvH U 1 u3Ba-
[leTe Harope OT BoJauuTe.

Ctbnka 7

MouncTeTe CTHKNEHWSI MAHEN C BO-
Aa v canyH. BuumatenHo noacylue-
Te CTbKneHuns naHen. He noun-
CTBalTe CTHKIIEHUTE NaHenm B Cb-
OOMUsINHA MaLluvHa.

Ctbnka 8

Cnep nouncteaHe n3nbnHeTe rop-
HUTE CTbMNKN B oGpaTHa nocnenosa-
TEeINHOCT.

Ctbnka 9

MocTaBeTe MbPBO NO-Markua naHen, nocne no-rorieMna n BpaTnykarta.
YBepeTe Cce, 4Ye CTbKnaTta ca NoctaBeHU Ha npaBuUnHUTE MecTa, MHaye NOBbPXHOCTTa Ha BpaTU4Ka-

Ta MoXe fia nperpee.

11.12 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
TNamnaTa Moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namMmnara:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

MakntoveTe dpypHaTa. N3vakaiiTe,

[okato dypHaTa U3cTuHe.

MaknioveTe dypHaTa OT enekTpude-

ckata Mpexa.

MocTaBeTe napye nnat BbPXY Ab-
HOTO Ha dpypHaTa.

"opHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHbKNEHUs Kanak, 3a Aa ro us-
BaauTe.
AN
Ctbnka2 MaxHeTe MeTanHUs NPBLCTEH U NOYNCTETE CTBKNEHMS Kanak.
Ctbnka 3  CwmeHeTe KpyLukaTa ¢ noaxoAsiua KpyLuka, yctonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.
Ctbnka4 [locTaBeTe MeTanHWsA NPbCTEH HA CTBKIEHNS Kanak v ro MOHTMpanTe.
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CTpaHW—IHa namna

Ctbnka1  OTcTpaHeTe NneBuUst HOcay Ha ckapaTa,
3a a nony4uTe AOCTbN 4O namnara.

CTtbnka 2 M3nonsBsaritTe oTBepTKa TMN ,3B€3a4a
207, 3a ga cBanuTe kanaka.

Ctbnka 3  OTcTpaHeTe M noyncreTe mMeTanHaTa

pamMKa 1 yninbTHEHUETO.

Ctbnka4  CwmeHeTe KpyLukaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, ycToM4YMBa Ha TemnepaTypa ot
300 °C.

Ctbnka5 [locTaBeTe MeTanHaTa pamka u ynmbT-
HeHveTo. 3aTerHeTe BUHTOBETE.

Ctbnka 6 [locTaBeTe naABaTa onopa Ha ckapaTa.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

o=
—]

D YpeAbT He ce BKNOYBaA UMW He Harpsisa

@ Bb3moxHa npuyinHa

Vv

= PeweHue

YpeabT He e CBbp3aHa KbM erekTpo3axpaHBaHeTo unun  NpoBepeTe Aanu ypeabT € CBbp3aH NpaBUnHo KbM

€ CBbp3aH HernpasumiHo.

eieKTpo3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT He € HAaCTPOEH.

HacTpoiiTe yacoBHUka, 3a NOAPOGHOCTU BUXKTE DyHK-
LMy Ha YacoBHUKa rnasa, Kak fa HacTpouTe: PyHKLun
Ha YaCoBHWKa.

Bpararta He e fobpe 3aTBopeHa.

3aTBOpeTe NMbTHO BpaTaTa.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nU3rop4n.

MpoBepeTe fanv NpeanasnTensT e NpuyMHa 3a Hems-
npaBHocTTa. Ako NpobremMbT ce NnosiBn 0THOBO, obajae-
Te ce Ha KBanUMULUMpaH TEXHUK.

YpenbT 3awmTa 3a geua e BKIHYEH.

BwxTe rnaea ,MeHto", nogmeHto 3a: Onuyumun.

Y
KoMnoHeHTun

@ OnucaHue

v

= PeweHue

Namnuykara e nsropsina.

CwmeHeTe namnuykaTaTta, 3a nogpobHOCTM BUXTE rnasa
L pwxka n noyncTBaHe”, HaumH Ha nogmsiHa: Jlamna.

MpekbCcBaHeTo Ha 3axpaHBaHETO BMHArU
cnupa nouncTeaHeTo. MNosTopeTe

NO4YNCTBAHETO, ako € NpekbCHATO OT CnupaHe
Ha TOKa.

12.2 HaunH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpy Hanuune Ha cogpTyepHa rpeLlka Ha AuUCnnes ce u3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
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B To3n pasaen we oTkpueTe CrUChbK C I'IpO6J'IeMVI, KOUTO MOXe fa pa3peLinte camu.

@ Koa n onucaHune

-V

PewieHue

F111 — TepmocoHaa He e NpaBuIHO NoCTaBeHa B rHe-
300T0.

BkntoyeTte HanbnHO TepmocoHaa B rHe3A0TO.

F240, F439 — ceH3opHUTE noneTa Ha Aucnnes He pa-
60TAT NpaBUsHo.

MouncteTe NoBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepeTe ce, 4ye
CEH30pHUTEe nosneTa He ca 3aMbpCeHN.

F908 - cuctemara Ha ypeaa He € B CbCTOsIHME Aa ce
CBbPXXEe C KOHTPONHUSA NaHen.

BknioyeTe u n3knioyete ypena.

12.3 [1aHHK 3a CepBU3HO
obcnyxxBaHe

AKO He MOXeTe fla HamepuTe peLleHue Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
CEepBU3EH LEHTBP.

[aHHnTe, HeobXoaMMHM 3a CEPBU3HUS
LieHTbP, Ca NOCoYeHN Ha TabenkaTta ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabernka ¢ 4aHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa 4yacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsiBanTe hmpmeHaTa Tabenka c
AaHHW OT BBbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

lNMpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykt (PNC)

CepweH Homep (S.N.)

13. EHEPIVINMHA E®EKTUBHOCT

13.1 Uudbopmauua 3a npoaykra u MHOPMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoAyKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoan3anH u eHeprumHoO eTUKeTUpaHe

Mve Ha AO0CTaB4uK

AEG

VpeHtTndukaums Ha mogena

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

VHOekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT

61.9

Knac Ha eHepruiiHa ecpekTBHOCT

A++

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHaNeH pexmm

1.09 kKWh/uukbn

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHaapTHO HaToBapeaHe, (hopcu-

paH pexXuM Ha BEHTUNaTopa

0.52 kWh/umkbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEeH N3TOYHNK EnextpnyectBo
Cwvna Ha 3ByKa 70 n
Twn dypHa BrpageHa dypHa

BBJIFTAPCKMN 31



Maca

BSE782380B 36.0 kr
BSE782380M 36.5 kr
BSK782380M 36.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

13.2 EHeprocnecrtsABalla

YpeabT cbabpka PYyHKLMN, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npu eXxeaHEeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpeEHa, koraTo Tou paboTtu. He
OoTBapsiTe BpaTata TBbpPAE YEeCTo Mo Bpeme
Ha roTeeHe. NogabpXxanTe ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Jobpe
buKcMpaHo B cBOSAITA MNO3NLUSA.

M3nonssaiTe MmeTasnHy rotBapcku Cbaose, 3a
[a noaobpute eHeprocnecTsiBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsisante
dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTo npuroTBsTe HAKOMKO ACTUSI
HaBe[HbX, CBEXAaNTe NHTepBanuTe Mexay
rOTBEHETO MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNATOp

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necture
eneKTpoeHeprusi.

OcTaTb4Ha TonnuHa

AKo e akTMBUpaHa nporpama ¢ BpemeTpaeHe
1 BpemeTo 3a roteBeHe e no-gubnro ot 30
MWH., HarpeBaTenHUTe eneMeHTn
aBTOMaTUYHO Ce M3KIMHYBAT NO-paHo npu
HsIKOM (PYHKUMU Ha ypeaa.

BeHTunaTopbT ¥ namnuykaTa npogbrhkasat
na pabotar. Korato usknounte ypeaa,
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eKpaHbT Noka3Ba ocTaTbyHaTa TOMMMHA.
MoxeTe ga n3nonseate Ta3u TonnuHa, 3a Aa
ObPXUTE XpaHaTta Tonna.

KoraTo BpemeTo 3a roteeHe e noseye ot 30
MWUHYTUW, HAManeTe TeMnepaTypara Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMMHa BbTPE B
ypeaa Lie NpoabIik1 ia roTBY.

ManonaBariTe octaTbyHaTa TOMMNMHa, 3a aa
3aTonnATe APYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCKaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoka, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONAMHa 1 Aa nogabpxare
AacTuata Tonnu. MHamMkaTopbsT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBEeHe Cc U3KMYeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
rotTBeHe. Bknoysalite 1 camo, korato umarte
Hy>[a OT Hesl.

MeyeHe c BnaxHocT
®yHKLWs, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Tas3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTU4HO ce m3kntoyBa crneg 30 cekyHau.
Moxe oa BKMoYMTe naMmnmuykaTta oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.



14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHro

EnemeHT oT MeH0OTO

MpunoxeHue

[MomoL, npu roTeeHe

M36posisa aBTOMaTUYHUTE MPOrpamu.

MouncTBaHe MN3bposiBa nporpamuTe 3a No4nCTBaHe.

MpeanounTaxu MN36posiBa ntobrMUTE HACTPOWKM.

Onuun 3a 3apaBaHe Ha koHdWrypauus Ha ypega.

HacTtpowikun Hactpowika 3a 3apaBaHe Ha koHdurypauus Ha ypega.
CepBus Moka3Ba koHMrypauusaTa n Bepcusita Ha

codpTyepa.

14.2 MNopgmeHto 3a: NMNouyucrtBaHe

MoameHro

MpunoxeHune

CyweHe

Mpoueaypa 3a noacywasaHe Ha BbTPELLHOCTTa OT KOHAEH3aLUus crneq ynotpeta
Ha pyHKUMKTE C napa.

ManpasBaHe Ha KOHTelrHepa

Mpouepypa 3a oTCTpaHsiBaHe Ha ocTaTbYyHaTa BoAa OT BOAOCHAbPXKATENS Cneq
13Mon3BaHe Ha HsKoM (hyHKLMM 3a napa.

Mouuncteane C Mapa

Jleko nouncTBaHe.

Mouuncteane C lMapa Plus

[MbnHO nouncTBaHe.

OTCTp. Ha KOTI. KaMbK

MouncTBaHe Ha naporeHepaTtopa OT OCTaTb4YeH BapOBUK.

MannaksaHe

Mpouepypa 3a usnnaksaHe 1 NOYUCTBAHE Ha BepuUraTa Ha naporeHepaTopa crnej
YecTa ynotpeba Ha (OyHKLMMTE 3a rOTBEHE Ha napa.

14.3 NMoameHto 3a: Onuumn

MoameHo

MpunoxeHue

OcBeTneHune

Bkntoysa v usknoyBa namnara.

3awmTa 3a geua

Mpennasea ypeda oT cryyaiiHo BkitoyBaHe. KoraTo onuusita e BKIoYeHa, TeKc-
TbT 3aluMTa 3a fAela ce NosiBSBa Ha AWCNnes), KoraTo BKMouMTe ypeaa. 3a Aa ak-
TUBMpaTe ypeaa, nsbepete kogosute Byksu no as3dyyeH ped. JocTbnbT Ao Tald-
Mepa, AUCTaHLMOHHOTO YNpaBrieHne 1 Namnuykata e Bb3MOXeEH C BKITOYeHa on-
umsi.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbCcsABa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. Ta e HannyHa camo 3a HSKOW OT (OyHKUMKUTE Ha
ypeda.

HanomHusiHe 3a MouncTBaHe

BkntouBaHe v U3knoYBaHe Ha HaNnOMHSAHETO.

MocouBaHe Ha BpemeTo

BkntouBa v U3knoYBa YacoBHUKA.

[vrutanHeH YacoBHUK

CwmeHsi hopmaTa Ha noka3BaHaTa MHAMKaLMS 3a Bpeme.
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14.4 NMogmeHto 3a: Hactponka

MogomeHro

OnucaHue

E3unk

3apaBa e3nka Ha ypena.

ApkocT Ha ekpaHa

3apaBa ApKoCTTa Ha ekpaHa.

3BYK Ha ByToHUTE

BkntouBa 1 usknousa 3BYKa npu HaTuckaHe Ha CeH30pHUTe noneTta. He e Bb3-

MOXXHO [a 3arnyLuTe 3ByKa 3a: ®

Cuna Ha 3BYK. cuUrHan

3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHI/ITe n curHanure.

TBbpAOCT Ha BopaTa

3apasa TBbpAOCTTa Ha Bodara.

Yac oT geHoHowmeTo

3apaBsa TeKkywmuTe 4ac u gata.

14.5 NogmeHtio 3a: CepBu3

MogmeHro

OnucaHue

[emo pexum

Kop 3a aktvBaums/geaxktmBaumns: 2468

CodTyepHa Bepcusi

MNHdopmaLmsa oTHOCHO codbTyepHaTa Bepcus.

3aHynsBaHe Ha HacTpoiknute Bb3acTaHoBsiBa habpryHUTE HACTPOMKU.

15. JIECHO E!

Mpean nbpBaTa ynotpe6a TpsibBa Aa HacTpouTe:

HApkocT Ha ekpa-

3ByK Ha ByTOHU- Cuvna Ha 3ByK. TBbpPOOCT Ha BOo-  Yac oT AeHOoHo-

E3uk
Ha Te curHan para wmeto
3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTPOJTHUA NaHesn n eKpaHa:
0] = w O M START 4
Bkn. / U3kn. MeHto MpeanounTtann Tanmep TepmocoHaa STOP
3anoyHeTe ga usnonsBarte ypeaa
Bbp3 crapT Bkniovete ypenan  Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3arnoyHeTe fAa roteu-
Te cbC 3afapeHata  HartucHete u 3a- C] v - m3BepeTe HaTucHerte:
TeMnepatypa v Bpe-  noy e (D npeanouynTaHaTa START .
Me no nogpasbupa- pyHKLM.

He.

Bbp3o usknrousa-
He

M3knioyBaHe Ha ype-
[a, Ha BCeKM ekpaH
unu cbobLyeHne no
BCSIKO BpeMme.

(D - HaTUCHEeTe N 3a4pbXKTe, OKaTO ypeabT Ce U3KITHYN.
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3anoyHeTte ga rotBuTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5

O) B.. C oK START

. - HaTWCHeTe, 3a Ja
- HaTUCHeTe, 3a Ja - usbepete PyHK- - 3aganTe Temnepa- - HATUCHETe, 3a Aa A

3ano4yHeTe roteeHe-
BKIO4YUTE ypena. umnaTa 3a 3atonngHe. Typarta. noTebpauTe. T0

FoTBeHe Ha napa — Steamify

3apauTe Temnepartyparta. TUnbT Ha hyHKUMATa 3a 3aTONNsAHE C Napa 3aBMCU OT 3apajeHaTa Temnepary-
pa.

Mapa 3a HexHo 3anunya- Mapa 3a neyeHe u 3anu-

Mapa 3a 3anapBaHe Mapa 3a 3agywaBaHe
P P P Ay He yaHe

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

HayueTe kak ga rotBute 6Bp30

W3nonsgaiite aWomaTU4HMTE Nporpamm, 3a Aa NPUroTesaTe 6bP30 ACTUA C HACTPOMKUTE No noapasbupa-
He:

Momow npuro- Crbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
TBeHe

j— Q M3bepeTe scTmeTo.
HaTtucHeTe: (D HaTucHeTe: m—. HaTtucHeTe: K Mo- P

MOLL, Npu roTBeHe.

U3nonsBauTte 6'I:p3VITe beHKLl,VIVI, 3a Aa 3apgapgete BpemMeTo 3a rotBeHe

10% cdomHaneH acucTeHT 3a ga yBenuunTe BpEMETO 3a roTBEHe, HaTUCHeTe
Manonsgaite 10% cvHaneH acucTeHT, 3a Aa Aobasn-  +1MUH.

Te AOMbIHUTENHO BpeMe, koraTto ocTaHe 10% ot Bpe-

METO 3a roTBEHE.

MouncTBanTe ypeaa c noymMcTBaHe ¢ napa

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

HatucHete: ==  HatucHerte: rrrr/ Wabepere pexum:

MouuncTtBaHe C MNapa 3a neko noYncTeaHe.

NouncrteaHe C MNapa Plus 3a MbHO NoyncTBaHe.

OTCTp. Ha KOT. KAMBK 3a noyncTBaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbYeH BapoBYK.
W3nnakBaHe 3a nsnnaksaHe v NOYNCTBaHe Ha NaporeHepaTopa cneq YecTta ynotpeba

Ha (PyHKUMWTE C napa.

16. OIMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa MomorHeTe 3a ona3BaHeTo Ha OKofHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U 3a
peLyKnMpaHeTo Ha oTnagbLy OT

€neKTPUYECKM U eneKkTPOHHM ypeau. He

A
CA. MNocTaeaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEHEPW 32 PELMKIIMPAHETO M.
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MSXB'pr'IﬂVITe ypeauTte, O3Ha4YeHn CbC peunKknmpaHe nnm ce 06'preTe KbM BallaTa

cumsonal & , 3aeaHo ¢ GuToBaTa CMET. obymHcka cryxba.
BbpHeTe ypena B MECTHUS! MYHKT 3a
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Benvinguts a AEG! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

~ Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
@ sobre servei i reparacions:
www.aeg.com/support

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.

Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

accessoris o recipients al forn.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir

Utilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de
temperatura interna) recomanat per a I'aparell.
Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets

laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors

metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2.

2.1 Instal-lacié

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacio.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de I'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

« La unitat integrada ha de complir els
requisits d’estabilitat de DIN 68930.

Algada minima de la cavitat 578 (600) mm
(algada minima a sota la

taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 594 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 576 mm

de l'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm

de I'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 567 mm
Fondaria d'encastatge de 546 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1027 mm

oberta
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Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-
trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega electrica.

suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié eléectrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

2.3 Utilitzacio

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacioé I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio toqui
0 entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccio contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu l'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
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/\ Avis!
Risc de lesio, cremades i descarregues

eléctriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

« Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressi6 a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

* Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

* No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb |'aparell quan obriu
la porta.

* No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!

Risc d’espatllar I'aparell.

» Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de 'aparell.

— no cobriu la base interior de I'aparell
amb paper d'alumini.




— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.
— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccié.
— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.
El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.
Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.
Si I'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.

Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

Netegeu I'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Coccié al vapor

/\ Avis!
Risc de cremades o d’espatllar I'aparell.

El vapor després pot provocar cremades:

— Teniu cura quan obriu la porta de
I'aparell si la funcié esta activada.
Podria sortir vapor.

— Obriu la porta de I'aparell amb compte
després d'una operacio de coccio al
vapor.

2.6 lI-luminacio interior

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiencia energética de classe G.
Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacioé

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

Desconnecteu I'aparell de la xarxa
eléctrica.

Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.
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» Retireu la fixacio de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin

atrapats en I'aparell.

3. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

3.1 Visié general

- —

msauﬁ

3.2 Accessoris

Graella metal-lica

Per a estris de cuina, motlles de pastissos, rostits.

Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.

Grill/safata per a rostir

Per enfornar i rostir o com a paella per recollir

greix.
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Tauler de control

Pantalla

Calaix de l'aigua

Socol del sensor d'aliments
Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Sortida del tub de descalcificacio

Suport de prestatge, desmuntable

BE OONBEB0ENA

Posicions del prestatge

\\\\




Sonda térmica (Sensor d'aliments)

Per mesurar la temperatura a l'interior del menjar.

Guies telescopiques
Per posar i treure les safates i graelles amb més
facilitat.

Conjunt per a vapor

Un contenidor sense perforar i un de perforat.

El conjunt per a vapor buida I'aigua condensada
del menjar durant la cuina de vapor. Feu-lo servir
per preparar verdures, peix i pit de pollastre. El
conjunt no és adequat per als aliments que
necessita per remullar a l'aigua, per exemple,
arros, polenta, pasta.

4. TAULER DE CONTROL

4.1 Visié general del tauler de
control

LT

Encendido/ON / Apaga- Mantingueu-lo premut per engegar o apagar I'aparell.
do/OFF
Menu Enumera les funcions de I'aparell.

Favoritos (Predilectes)  Enumera els ajustos favorits.

DB N

Pantalla Mostra la configuracié actual de I'aparell.
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Interruptor del llum Per encendre i apagar el llum.

m Calentamiento rapido

(Escalfament rapid) Per activar i desactivar la funcié: Calentamiento rapido (Escalfament rapid).

Ara «Q-~ @3

Premeu Moveu Mantingueu premut
Toqueu la superficie amb la punta  Passeu la punta del dit sobre la su-  Toqueu la superficie durant 3 se-
del dit. perficie. gons.
4.2 Pantalla
A Pantalla amb les funcions de teclat establertes.
| A. Hora (Hora del dia)
12:30 B. INICIO (INICI)/PARAR (ATURADA)
C. Temperatura
#085°C 1 50 OC D. Funcions d'escalfament
E. Temporizador (Temporitzador)
® 15min @ START F. Sonda térmica (Sensor d'aliments) (només models
| | | | [ seleccionats)
F E D C B

Indicadors de pantalla

Indicador basics: per navegar per la pantalla.

oK < 9 <

Per anar un nivell Per desfer la darre-  Per activar i desactivar les op-

Per confirmar la seleccio/ajust. . . .
enrere del menu. ra accio. cions.

Indicadors de la funcié d’Sonar la alarma (Alarma acustica): quan el temps programat s’acaba, sona el se-
nyal.

a) B 2

La funcio esta activada. La funcio esta activada. L'alarma sonora es para.
La cocci6 s’atura immediatament.

Indicadors del temporitzador

S (%)

Per establir la funcié: Inicio retardado (Inici diferit). Per cancel'lar I'ajust.

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
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5.1 Neteja inicial

=] e, =%

S =/

Pas 1 Pas 2 Pas 3
Retireu tots els accessoris i les Netegeu I'aparell i els accessoris Poseu els accessoris i els suports
graelles de suport laterals extraibles només amb un drap de microfibra, amovibles dels prestatges a dins I'a-
de l'aparell. aigua tebia i un detergent suau. parell.

5.2 Primera connexié

La pantalla indica el missatge de benvinguda després de la primera connexio.

Heu d’ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla (Brillantor de la pantalla), Tono de teclas (Tons de
les tecles), Volumen del timbre (Volum del brunzidor), Dureza del agua (Duresa de I'aigua),
Hora (Hora del dia).

5.3 Preescalfament inicial

Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.

Pas 2 o "
as Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: E

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.

Pas 3

Ajusteu la temperatura maxima de la funcié:
Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

5.4 Com ajustar: Dureza del agua (Duresa de I'aigua)
Quan es connecta el forn a la xarxa, vosté ha de fixar el nivell de duresa de ['aigua.
Feu servir la tira de paper de prova que ve amb el conjunt de vapor.

& % Bl

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
Poseu la tira de prova en  Sacsegeu la tira de prova Espereu 1 minut i com- Ajusteu el grau de duresa
aigua durant 1 s. No po-  per eliminar I'excés de l'ai-  proveu la duresa de I'ai- de l'aigua: Menu / Ajustes
seu la tira de prova sota gua. gua amb la taula seglient. (Configuracio) / Configuraci-
aigua corrent. 6n (Configuracid) / Dureza
del agua (Duresa de l'ai-
gua).
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@ Els clors de la tira de prova continuen canviant. No comproveu la duresa de l'aigua passat més d’1 minut
després de la prova.

Podeu canviar el grau de duresa de 'aigua al menu: Ajustes (Configuracié) / Configuracién (Configuracid) / Dure-
za del agua (Duresa de I'aigua).

La taula seglient mostra el grau de duresa de 'aigua (dH) amb el corresponent nivell de
diposits de calci i la classificacié de I'aigua. Ajusteu el nivell del descalcificador segons la
taula.

Duresa de I'aigua Tira de prova Diposit de calci Diposit de cal- Classificacio
(mmol/l) ci (mg/l) de l'aigua

Nivell Dh

1 0-7 I:I 0-13 0-50 tova
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 moderadament
dura

3 15-21 E 26-38 101 - 150 dura

4 222 lEI 23,9 2151 molt dura

Si la duresa de I'aigua de l'aixeta és de 4, ompliu el calaix d’aigua amb aigua embotellada.

6. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Activeu el forn. La pantalla indica la funcié d’escalfament per defecte.

Pas 2 . o .
Premeu el simbol de la funcié d’escalfament per entrar al submenu.

Pas 3 Trieu la funci6 d’escalfament i premeu: OK. La pantalla indica la temperatura.
Pas 4 Ajust: temperatura. Premeu: OK.
Pas 3 Premeu: START .

Sonda térmica (Sensor d'aliments): podeu endollar el sensor en qualsevol moment abans o du-
rant la coccié.

STOP : premeu-lo per apagar la funcio d’escalfament.

Pas 6 Apagueu el forn.

6.2 Com ajustar: Steamify - Funcié d’escalfament amb vapor
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Pas 1 Activeu el forn.
Seleccioneu el simbol de la funcié d’escalfament i premeu-lo per entrar al submend.
Pas 2 .
as Premeu . Ajusteu la funcié d’escalfament amb vapor.
Pas 3 OK - .
Premeu: . La pantalla indica els ajustos de temperatura.
Pas 4 Ajusteu la temperatura. El tipus de funcié d’escalfament amb vapor depén de la temperatura ajusta-
da.
Vapor para cocinar al vapor (Vapor per cui- Per fer al vapor verdures, cereals, llegums, marisc, terrines i
nar al vapor) postres de cullera.
50 -100 °C
Vapor para guisar (Vapor per guisar) Per fer guisats de carn o peix, pa i aviram, a més de pastissos
105-130 °C de formatge i cassoles.

Vapor para un crujiente suave (Vapor per a Per plats de carn, guisats, verdures farcides, peix i gratinats.
menjar cruixent) Gracies a la combinacié d’escalfor i vapor, el menjar es fa su-

135-150 °C

cos, tendre i amb una superficie cruixent.

Si ajusteu el temporitzador, la funcié Grill s’engega automati-
cament en els Ultims minuts de coccié per gratinar suaument
el plat.

Vapor para hornear y asar (Vapor per rostiri  Per a plats de carn rostida i al forn, peix, aviram, pasta de full

enfornar) farcida, pastissos, magdalenes, verdures i rebosteria.

155 -230 °C Si ajusteu el temporitzador i poseu el menjar al primer nivell,
s’engega automaticament la funcié d’escalfament inferior en
els darrers minuts de la coccié per donar al menjar un fons
cruixent.

Pas 5

Premeu: OK.

Pas 6 Premeu la coberta del calaix d’aigua per obrir-lo.

Pas 7 Ompliu el calaix amb aigua freda al nivell maxim (al voltant de 950 ml) fins que soni el senyal acus-
tic o la pantalla indiqui el missatge. El subministrament d'aigua és suficient per a uns 50 minuts. No
ompliu el calaix de I'aigua per sobre la maxima capacitat. Es podrien produir fuites d'aigua, sobreei-
ximents i fer malbé en el mobiliari.

/\ Avis!

Feu servir només aigua freda de I'aixeta. No feu servir aigua filtrada (desmi-
neralitzada) o aigua destil-lada. No feu servir altres liquids. No introduiu li-
quids inflamables o que continguin alcohol al calaix de I'aigua.

Pas 8 Empenyeu el calaix de I'aigua fins a la seva posicio inicial.

P

39 premeu: START .
El vapor comenga després d’'uns 2 minuts.Quan el forn arriba a la temperatura establerta, sona el
senyal.

Pas 10 Quan el calaix de I'aigua es queda sense, sona el senyal. Reompliu el calaix de 'aigua.

Pas 11 Apagueu el forn.

Pas 12 Buideu el calaix de I'aigua un cop acabada la coccio.

Vegeu el capitol "Neteja i manteniment”, Vaciado del deposito (S’esta buidant el diposit).
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Pas 13 Es pot condensar aigua residual a la cavitat. Un cop acabada la coccio, obriu amb compte la porta
del forn. Quan el forn es refredi, assequeu la cavitat amb un drap suau.

6.3 Com ajustar: Coccion asistida (Coccio assistida)

Tots els plats d'aquest submenu tenen una funcié i temperatura recomanades. Podeu ajustar
la temperatura i el temps.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb:
* Peso automatico (Pes automatic)
» Sonda térmica (Sensor d'aliments)

El grau de coccié d’'un plat:

» Poco hecho (Poc fet) o Menos (Menys)
+ Al punto (Mig)

* Muy hecho (Ben cuit) o Més

Pas 1 Activeu el forn.

Pas 2 Premeu: —.

Pas 3 Premeu: % . Introduiu: Coccién asistida (Cocci6 assistida).
Pas 4 Trieu un plat o un tipus de menjar.
Pas 5 Premeu: START .

6.4 Funcions d'escalfament

ESTANDAR (ESTANDARD)

Funci6 d’escalfa- Aplicacié
ment
v Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.
Grill
v Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o

ﬁf daurar.

Grill Turbo (Graella tur-
bo)

ments. Reduiu la temperatura entre 20 i 40 °C menys que per a Coccion convencio-

@ Per coure al forn en un maxim de tres nivells al mateix temps i deshidratar ali-
nal (Cocci6 convencional).

Aire caliente (Aire ca-

lent)
vvv Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de
% primavera.

Congelados (Aliments
congelats)
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Funcio6 d’escalfa- Aplicacié
ment

— Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.

Coccion convencional
(Coccié convencional)

2

Funcién Pizza (Funcio
pizza)

Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

Calor inferior

PLATOS ESPECIALES (ESPECIALS)

Funci6 d’escalfa- Aplicacié
ment

E Per conservar verdures (per exemple, cogombrets).

Conservar (Mantenir
calent)

349

Desecar alimentos
(Deshidratar)

Per deshidratar talls de fruita, verdures i bolets.

Per preescalfar els plats abans de servir-los.

—
—
uuru

Calientaplatos (Escalfar
plata)

Per descongelar aliments (fruita i verdures). El temps de descongelacio depén de la

YY) quantitat i la mida dels aliments congelats.

Descongelar

Per a plats com lasanyes o patates gratinades. Per gratinar o daurar.

§§4
g
Gratinar

V°C

Coccién lenta (Coccio
lenta)

Per preparar rostits tendres i suculents.
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Funcio6 d’escalfa-
ment

Aplicacié

§

Mantener caliente
(Mantenir calent)

Per mantenir els aliments calents. Tingueu en compte que alguns plats poden conti-
nuar fent-se i eixugar-se mentre es conserven calents. Tapeu els plats si cal

6_5
Horneado humedo +
ventilador (Coccié amb

ventilacio)

Aquesta funcio esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacio, vegeu el capitol
"Us diari", Notes a: Horneado hiimedo + ventilador (Coccié amb ventilacio).

VAPOR

Funcio d’escalfa-
ment

Aplicacio

@

Feu servir vapor per a vaporitzar, estofar, acabats cruixents, fornejats i rostits.

(7]
5
= D
5|2

Regenerar con vapor
(Regeneracio de vapor)

Reescalfar el menjar amb vapor evitat que les superficies s’assequin. L'escalfor es
distribueix de forma suau i uniforme, cosa que permet recuperar-ne el tast i 'aroma
tal com es va preparar. Aquesta funcié es pot fer sevir per reescalfar el menjar direc-
tament al plat. Podeu reescalfar més d’un plat alhora amb diferents posicions dels
prestatges.

N

Horneado de pan (Coc-
ci6 de pa)

Feu servir aquesta funcio per preparar pa i panets amb una crosta cruixent, color i
resultats molt professionals.

IE

Leudar masas (Prova la
massa)

Per fer que la massa fermenti més rapid. Evita que la superficie de la massa es res-
sequi i manté l'elasticitat.

G

FULL
Vapor solo (Vapor ma-

x
3

Per fer al vapor verdures, guarnicions i peix

D)

\l/
HIGH

Humedad alta (Humitat
alta)

Aquesta funcié és adient per fer plats delicats com ara natilles, flams, terrines i peix.

Gp

Humedad baja (Humitat
baixa)

,_
Qo
H

La funcio serveix per a carn, aviram, plats a base d’ous i guisats. Gracies a la combi-
nacio de vapor i escalfor, la carn té una textura tendra i sucosa, a més d’una superfi-
cie cruixent.
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6.5 Notes sobre: Horneado humedo
+ ventilador (Coccié amb ventilacio)

Aquesta funcié s'utilitzava per complir amb la
classe d’eficiéncia energética i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiéncia energética possible.

7. FUNCIONS DE RELLOTGE

7.1 Descripcié de les funcions del
rellotge

Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Horneado
humedo + ventilador (Coccié amb ventilacio).
Per obtenir recomanacions generals d’estalvi
d’energia, consulteu el capitol «Eficiéncia
energeéticay, Estalvi d’energia.

Funci6 del rellotge Aplicacio

Temps de coccid

Per establir la durada de la coccié. El maxim és 23 h 59 min.

Finalizar accién (Acaba 'ac-
cio)

Per fixar qué passa quan el temporitzador acaba de comptar.

Inicio retardado (Inici diferit)

Per ajornar I'inici i/o finalitzacié de la coccié.

Afadir tiempo (Ampliacié de
temps)

Per allargar el temps de coccio.

Recordatori

Per establir un compte enrere. EIl maxim és 23 h 59 min. Aquesta funcio no té cap

efecte sobre el funcionament de I'aparell.

Tiempo de funcionamiento
(Temporitzador)

Supervisa quant temps esta activa la funcié. Tiempo de funcionamiento (Tempo-
ritzador): podeu activar-lo i desactivar-lo.

7.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar el rellotge

Pas 1 Activeu el forn.
Pas 2 Premeu: Hora (Hora del dia).
Pas 3

Establiu el temps. Premeu: OK.

Com ajustar el temps de coccié

Pas 1 Trieu la funcié d'escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2

as Premeu: @
Pas 3

Establiu el temps. Premeu: OK.
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Com triar I'opci6 de finalitzacio

Pas 1 Trieu la funci6 d'escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2
as Premeu: @
Pas 3 Establiu el temps de coccié.
Pas 4 Premeu: © ©® @
Pas 5 Premeu: Finalizar accion (Acaba I'accid).
Pas 6 Trieu el que preferiu: Finalizar accién (Acaba I'accio).
Pas 7

Premeu: OK. Repetiu I'accio6 fins que la pantalla mostri el menu principal.

Com retardar I’inici de la coccié

Pas 1 Establiu la funci6 d’escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2
as Premeu: @
Pas 3 Establiu el temps de coccid.
Pas 4 Premeu: ® ® @
Pas 5 Premeu: Inicio retardado (Inici diferit).
Pas 6 Trieu el valor.
Pas 7

Premeu: OK. Repetiu I'accié fins que la pantalla mostri el menu principal.

Com allargar el temps de coccio

Quan queda un 10 % del temps de coccid i el menjar no sembla ben fet, podeu allargar-lo. També podeu canviar
la funcié d’escalfament.

Premeu +1 min per allargar el temps de coccié.

Com canviar els ajustos del temporitzador

Pas 1 Premeu: @
Pas 2 Establiu el valor del temporitzador.
Pas3 Premeu: OK.

Podeu canviar la temperatura en qualsevol moment durant la coccié.

8. US DELS ACCESSORIS

8.1 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures
també eviten que es puguin bolcar. La vora

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
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exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el liscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:
Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals .

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

8.2 Sonda térmica (Sensor d'aliments)

Sonda térmica (Sensor d'aliments): mesura la temperatura dins de I'aliment. Podeu fer-lo
servir amb qualsevol funcié de coccio.

Se’n poden ajustar dues:

C ”?

La temperatura de I'aparell: minim 120 °C. la temperatura interna

Per obtenir els millors resultats de coccio:

Els ingredients han d'estar a tem- No el feu servir amb plats li- Durant la coccié, ha de romandre al plat.
peratura ambient. quids.

El forn calcula el temps de finalitzacié de coccié aproximat. Dependra de la quantitat de
menjar, de la funci6 i la temperatura del forn seleccionades.

8.3 Com utilitzar: Sonda térmica (Sensor d'aliments)

Pas 1 Activeu el forn.

Pas 2 Establiu una funcié d'escalfament i, si cal, la temperatura del forn.
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Pas 3 Inserci6: Sonda térmica (Sensor d'aliments).

Carn, aviram i peix Guisats

Inseriu la punta del Sonda térmica (Sensor d'ali- Inseriu la punta del Sonda térmica (Sensor d'aliments) al
ments) al centre de la carn, o del peix, a la part més  centre del guisat. Cal estabilitzar Sonda térmica (Sensor
gruixuda, si és possible. Assegureu-vos que unes d'aliments) en un unic lloc mentre el plat es cou. Feu-ho
3/4 parts del Sonda térmica (Sensor d'aliments) que- en un ingredient solid perqué funcioni bé. Aprofiteu la vo-
den dins del menjar. ra de I'estri que feu servir per subjectar la nansa de silico-

na de Sonda térmica (Sensor d'aliments). La punta de
Sonda térmica (Sensor d'aliments) no ha de tocar el fons

de l'estri de coccio.

Pas 4 Endolleu Sonda térmica (Sensor d'aliments) al terminal del davant del forn.
La pantalla indica la temperatura actual de: Sonda térmica (Sensor d'aliments).

Pas 5 . .
/‘?: premeu per ajustar la temperatura interna del sensor.
Pas 6 . , .. .
oo premeu per ajustar I'opcié preferida:
« Sonar la alarma (Alarma acustica): quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal.
* Sonar la alarma y parar de cocinar (Alarma acustica i aturar la coccio): quan el forn arriba a la
temperatura fixada, sona un senyal i el forn es para.
Pas 7

Trieu I'opcio i premeu repetidament: OK per anar a la pantalla d’inici.

Pas 8 premeu: START

Quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal. Podeu triar entre parar o continuar la
coccib per assegurar-vos que el menjar esta ben fet.

Pas 9 Desendolleu Sonda térmica (Sensor d'aliments) del terminal i traieu el plat del forn.
/\ Avis!

Hi ha risc de cremades a mesura que Sonda térmica (Sensor d'aliments) es
va escalfant. Aneu amb compte quan el desendolleu i el retireu del menjar.
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9. FUNCIONS ADDICIONALS

9.1 Com desar a: Favoritos (Predilectes)

Podeu desar els vostres ajustos favorits, com ara la funcio d’escalfament, el temps de coccio,
la temperatura o la funcié de neteja. Es possible desar 3 ajustaments favorits.

Pas 1 Engegueu I'aparell.
Pas 2 Trieu I'ajust preferit.
P — . . '
as3 Premeu: — . Seleccioneu: Favoritos (Predilectes).
Pas 4 Seleccioneu: Desar ajustos actuals.
Pas 5

Premeu + per afegir I'ajust a la llista de: Favoritos (Predilectes). Premeu OK.

b): premeu per establir I'ajust.

: premeu per cancellar I'ajust.

9.2 Funci6 de bloqueig
Aquesta funcio evita canvis accidentals de la funcio.

Pas 1 Engegueu l'aparell.
Pas 2 Escolliu una funcioé d'escalfament .
Pas 3

*, H : premeu alhora per activar la funcio.

Per desactivar la funcid, repetiu el pas 3.

9.3 Desconnexié automatica La funcié d’apagada automatica no s'activa
amb les funcions: Luz (Llum), Sonda térmica
(Sensor d'aliments), Hora de finalitzacio,
Coccion lenta (Coccio lenta).

Per motius de seguretat, si la funcio
d’escalfament és activa i no s’han canviat els
ajustos, I'aparell s’apagara automaticament

després d'una estona. 9.4 Ventilador de refrigeracio
. ) Quan l'aparell esta en funcionament, el
(°C) (h) ventilador de refrigeracio s’activa
30-115 125 autom?t_icament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
120 - 195 8.5 el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
200 - 230 55 funcionant fins que I'aparell es refredi.
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10. CONSELLS

10.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la
quantitat dels ingredients utilitzats.

El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la
configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

Per obtenir més recomanacions de coccid, consulteu les taules de cocci6 al nostre lloc web. Per trobar consells
de coccid, comproveu el nimero de PNC a la placa de classificacié del marc frontal de la cavitat de I'aparell.

10.2 Horneado humedo + ventilador
(Coccié amb ventilacio)

Per aconseguir els millors resultats, seguiu
les indicacions de la taula seguent.

& = C E O

Rotlles dolgos, 16 safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-35

peces funda

Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 180 2 15-25
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 15-25
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 24 pe- safata d'enfornar o safata pro- 160 2 25-35

ces funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Pasta salada, 20 pe- safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30

ces funda

Galetes de pasta safata d'enfornar o safata pro- 140 2 15-25

trencada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 15-25
funda

10.3 Horneado humedo + ventilador (Coccié amb ventilacié): accessoris
recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.
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Paella per a pizza

Plat de coccidé

Ramequin

Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica

8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

10.4 Taules de coccié pels instituts

d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs

Proves de conformitat amb: EN 60350, IEC 60350.

Coccid a un nivell: coccié amb motlles

%

°C min

Fatless sponge cake Aire caliente (Aire calent) 160 45 - 60 2

Fatless sponge cake Coccién convencional 160 45 - 60 2
(Coccié convencional)

Pastis de poma, 2 motlles de  Aire caliente (Aire calent) 160 55-65 2

20 cm de diametre

Pastis de poma, 2 motlles de  Coccién convencional 180 55-65 1

20 cm de diametre (Coccié convencional)

Short bread (galetes escoce-  Aire caliente (Aire calent) 140 25-35 2

ses)

Short bread (galetes escoce-  Coccion convencional 140 25-35 2

ses)

(Coccié convencional)

Coccio a un nivell: galetes
Feu servir el tercer nivell.

\ [l —1]

M 5 D
°C min

Pastissos petits, 20 per safata, Aire caliente (Aire calent) 150 20-30

precalentar el forn buit

Pastissos petits, 20 per safata, Coccidén convencional (Coccié 170 20-30

precalentar el forn buit

convencional)
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Coccio a diversos nivells: galetes

Y

°C min
Short bread (galetes escoce- Aire caliente (Aire calent) 140 25-45 2/4
ses)
Pastissos petits, 20 per safata, Aire caliente (Aire calent) 150 25-35 1/4
precalentar el forn buit
Fatless sponge cake Aire caliente (Aire calent) 160 45 -55 2/4
Pastis de poma, 1 safata per Aire caliente (Aire calent) 160 55 -65 2/4

reixeta (& 20 cm)

Grill
Preescalfeu el forn buit durant 5 minuts.

Rostiu amb I'ajust de temperatura maxima.

O

min
Torrades Grill 1-2 5
Filet de carn de bou, doneu-li la vol-  Grill 24 - 30 4
ta quan hagi transcorregut la meitat
del temps
Informacié pels organismes de proves i assaigs
Proves de la funcio: Vapor solo (Vapor maxim).
Proves de conformitat amb IEC 60350-1.
Ajusteu la temperatura a 100 °C.
Q - <
O — 1
Reci- kg min
pient (Gastro-
norm)
Broccoli, preca- 1 x 2/3 perforat 0.3 3 8-9 Poseu la safata
lentar el forn buit d’enfornar al pri-
mer nivell.
Broccoli, preca- 1 x 2/3 perforat max. 3 10- 11 Poseu la safata
lentar el forn buit d’enfornar al pri-
mer nivell.
Pésols, congelats 2 x 2/3 perforat 2x15 2i4 Fins que la Poseu la safata
temperatura  d’enfornar al pri-
del punt més  mer nivell.
fred sigui de
85 °C.
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11. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Notes sobre la neteja

< Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent suau.
Productes de ne-

teja

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

[l

No emmagatzemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un
drap de microfibra després de cada Us.

Us diari
oy Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
*, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al

W rentavaixella.

No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
afilats.

Accessoris

11.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es refredi.

Pas 2 Amb cura, tireu cap amunt dels su-
ports de la reixeta i traieu-los de la
captura davantera.

Pas 3 Traieu I'extrem davanter del suport de
la reixeta de la paret lateral.

Pas 4 Traieu els suports de la captura pos-
terior.

Instal-leu els suports de la graella en ordre invers.
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11.3 Com utilitzar: Limpieza vapor
(Neteja amb vapor)

Abans de comencar:

Apagueu el forn i espereu fins  Retireu tots els accessoris i les graelles Netegeu la part inferior de la cavitat i
que es refredi. de suport laterals extraibles. el vidre de la porta interior amb un
drap suau amb aigua tébia i un de-
tergent suau.

Pas 1 Omplir el calaix d'aigua al nivell maxim fins que el senyal soni o la pantalla Mostra el missatge.
Pas 2 Seleccioneu: Menu / Limpieza (Neteja).
Funcions Descripcid Durada
Neteja amb vapor Neteja suau 30 min
Limpeza a vapor Plus (Neteja Neteja estandard 75 min
per vapor plus) Polvoritzeu la cavitat amb un detergent.
Pas 3 . . .
Premeu START .Seguiu les instruccions de la pantalla.

Quan acaba el procés de neteja, sona un senyal.

Pas 4 Premeu qualsevol simbol per apagar el senyal acustic.

@ Quan feu servir aquesta funcio, el llum s'apaga.

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn. Quan el forn es refredi, assequeu la cavi- Deixeu la porta del forn oberta i es-
tat amb un drap suau. pereu fins que la cavitat s'assequi.

11.4 Aviso De Limpieza (Recordatori de neteja)

Quan aparegui el recordatori, es recomana netejar I'aparell.

Feu servir la funcié: Limpeza a vapor Plus (Neteja per vapor plus).

11.5 Com utilitzar: Descalcificacion
(Descalcificacio)

Abans de comengar:

Assegureu-vos que el calaix de 'aigua
estigui buit (feu servir la funcié Vaciado
del depésito (S’esta buidant el diposit)).

Apagueu el forn i espereu fins que Extraieu-ne tots els aliments.
es refredi.

Durada de la primera part: uns 100 minuts

Pas 1 Seleccioneu: Menu / Limpieza (Neteja) / Descalcificacion (Descalcificacio).

Pas 2 Poseu la paella fonda a la primera posicio.
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Pas 3 Poseu 250 ml de I'agent de descalcificacié en el calaix d'aigua.

Pas 4 Afegiu 700 ml d’aigua al calaix per omplir el que falta fins que soni el senyal o la pantalla indiqui el
missatge.
Pas 5 Un cop acabada aquesta primera part, buideu la safata fonda i torneu a posar-la al primer nivell.

Durada de la segona part: uns 35 minuts

Pas 6 Afegiu 950 ml d’aigua al calaix per omplir el que falta fins que soni el senyal o la pantalla indiqui el
missatge.
Pas 7 Quan acabi la funcio, traieu la paella fonda.

@ Quan feu servir aquesta funcio, el llum s'apaga.

Quan finalitzi la descalcificacio:

Apagueu el forn. Quan el forn es refredi, assequeu la  Deixeu la porta del forn oberta i es-
cavitat amb un drap suau. pereu fins que la cavitat s'assequi.

@ Si queda algun residu de calg al forn després de la descalcificacid, a la pantalla se us emanara que repetiu el
procediment.

11.6 Recordatori de desdesament

Hi ha dos recordatoris en qué se us demanara que descalcifiqueu el forn. No podeu inhabilitar
el recordatori de desinament.

Tipus Descripcio
Recordatori suau Us recomana descalcificar el forn.
Recordatori dur Us obliga a descalcificar el forn. Si no descalcifiqueu el forn quan el recordatori dur

estigui activat, les funcions de vapor es desactiven.

11.7 Com utilitzar: Aclarado

(Esbandida)
Abans de comencgar:
Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Extraieu-ne tots els aliments.
Pas 1 Poseu la paella fonda a la primera posicié.
Pas 2 Ompliu el calaix d'aigua amb aigua al nivell maxim fins que soni el senyal o la pantalla Mostra el
missatge.
Pas 3 Seleccioneu: Menu / Limpieza (Neteja) / Aclarado (Esbandida).
Durada: uns 30 minuts
Pas 4 Activeu la funcié i seguiu les instruccions de la pantalla.
Pas 5 Quan acabi la funcié, traieu la paella fonda.

@ Quan feu servir aquesta funcié, el llum s'apaga.
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11.8 Recordatori d’assecatge

Després de cuinar amb alguna funcié d’escalfament de vapor, la pantalla indica que cal
assecar el forn.

Premeu Si per assecar el forn.

11.9 Com utilitzar: Desecar (Assecat)

Feu-lo servir després de cuinar amb alguna funcié d’escalfament de vapor o després de
netejar la cavitat amb vapor per assecar.

Pas 1 Assegureu-vos que el forn estigui fred.

Pas 2 Extraieu-ne tots els aliments.

Pas 3 Seleccioneu el menu: Limpieza (Neteja) / Desecar (Assecat).
Pas 4 Seguiu les instruccions de la pantalla.

11.10 Com utilitzar: Vaciado del depésito (S’esta buidant el diposit)

Feu-lo servir després cuinar amb la funcio d’escalfament amb vapor per eliminar I'aigua
residual del calaix.

Abans de comencgar:

Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Extraieu-ne tots els aliments.
Pas 1 Poseu la paella fonda a la primera posicio.
Pas 2 Seleccioneu: Menu / Limpieza (Neteja) / Vaciado del depésito (S’esta buidant el diposit).
Durada: 6 min.
Pas 3 Activeu la funcié i seguiu les instruccions de la pantalla.
Pas 4 Quan acabi la funcio, traieu la paella fonda.

@ Quan feu servir aquesta funcio, el llum s'apaga.

11.11 Com extreure i instal-lar:
Porta

Podeu treure la porta i el vidres interiors per
netejar-los. El nombre de plafons de vidre és
diferent per a cada model.

/\ PRECAUCIO!

Tracteu el vidre amb cura, especialment
al voltant de les vores del plafé davanter.
El vidre podria trencar-se.

/\ Avis!
La porta pesa molt.
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Pas 1

Obriu la porta completament.

Pas 2

Aixequeu i premeu les palanques
de fixacio (A) a les dues frontisses
de la porta.

Pas 3

Tanqueu la porta del forn a la primera posicié d’obertura (un angle d’aproximadament 70°). Aguan-
teu els dos costats de la porta i tireu d’ella en direcci6é oposada al forn i cap amunt. Col-loqueu la
porta amb la part exterior cap avall sobre un drap suau i una superficie estable.

Pas 4

Agafeu 'embellidor (B) a la vora su-
perior de la porta pels dos costats i
empenyeu cap a dins per alliberar
el segell del clip.

Pas 5

Tireu 'embellidor cap endavant per
retirar-lo.

Pas 6

Agafeu els plafons de vidre de la
porta per la vora superior un per un
i tireu cap amunt fins a treure’ls de
les guies.

Pas 7

Netegeu el plafé de vidre amb ai-
gua i sabo. Assequeu el plafo de vi-
dre amb cura. No netegeu els pla-
fons de vidre al rentavaixelles.

Pas 8

Després de la neteja, feu els pas-
sos anteriors en 'ordre oposat.

Pas 9

Instal-leu primer el plafé més petit, després el més gran i la porta.
Assegureu-vos que els vidres estan introduits en posicié correcta, o la superficie de la porta es po-

dria sobreescalfar.

11.12 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1

Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el

forn es refredi.

Desconnecteu el forn de la xarxa

Col-loqueu un drap a la part inferior
de la cavitat.
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Llum superior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.
N
Pas 2 Retireu I'anella metal-lica i netegeu la coberta de vidre.
Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Fixeu I'anella metal-lica a la coberta de vidre i instal-leu-la.
Llum lateral
u atera Pas 4 Substituiu la bombeta per una d’ade-
quada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 1 Traieu el suport de la reixeta esquerra
per accedir a la bombeta. Pas 5 Col-loqueu el marc de metall i el segell.
Colleu els cargols.
Pas 2 Utilitzeu un tornavis Torx 20 per retirar
la coberta. Pas 6 Instal-leu el suport de la reixeta esquer-
ra.
Pas 3 Retireu i netegeu el marc de metall i el
segell.
/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
12.1 Que fer si...
.
E L’aparell no s’encén o no s’escalfa
@ v
L
Causa possible = Solucié

L’aparell no esta connectat al subministrament eléctric
o esta connectat incorrectament.

Comproveu que l'aparell estigui connectat correcta-
ment al subministrament eléctric.

El rellotge no esta ajustat.

Ajusteu el rellotge; per a més informacio vegeu el capi-
tol Funcions del rellotge, Com ajustar: Funcions del re-
llotge.

La porta no esta ben tancada.

Tanqueu bé la porta.

El fusible s'ha fos.

Comproveu si el fusible és la causa del problema. Si el
problema persisteix, poseu-vos en contacte amb un
electricista qualificat.
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L L’aparell no s’encén o no s’escalfa

@ Causa possible

v

= Solucié

La funcié Bloqueo de seguridad (Bloqueig infantil) de
I'aparell esta activada.

Vegeu el capitol “Menu” i el submenu: Opciones (Opci-
ons).

Y
Components

@ Descripcio

v

= Solucié

El llum s’ha fos.

Canvieu la bombeta; per a més informacio vegeu el ca-
pitol “Neteja i manteniment”, Com substituir: Llum.

La neteja sempre s’atura si es talla el
subministrament electric. Repetiu la neteja si
es para per un tall de corrent eléctric.

12.2 Com controlar: Codis d’error

Quan es produeix I'error de programari, la pantalla indica un missatge d’error.

En aquesta seccio6 trobareu la llista de problemes que podeu tractar pel vostre compte.

@ Codi i descripcio

%

= Solucié

F111: I'endoll del Sonda térmica (Sensor d'aliments)
no esta inserit correctament al terminal.

Endolleu correctament el Sonda térmica (Sensor d'ali-
ments) al terminal.

F240, F439: els camps tactils de la pantalla no funcio-
nen bé.

Netegeu la superficie de la pantalla. Assegureu-vos que
no hi ha pols sobre els camps tactils.

F908: el sistema de I'aparell no pot connectar-se amb
el tauler de control.

Apagueu i torneu a engegar l'aparell.

12.3 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s’'indiquen a la placa d’identificacié. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.) oo

Numero de producte ..o,
(PNC)

Numero de serie (S.N.) ..o
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13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacioé del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor

AEG

Identificacié de model

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

index d'eficiéncia energética

61.9

Classe d'eficiencia energética

A++

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

1.09 kWh/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacio

0.52 kWh(/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

701

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccid d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; meto-

des de mesura de rendiment.

13.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccié
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.
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Coccio amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccio amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Si s’activa un programa amb Durada i el
temps de coccio és superior a 30 minuts, els
elements d’escalfament s’apagaran
automaticament en algunes funcions de
I'aparell.

El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu I'aparell, la pantalla mostra
I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.



Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents. L'indicador d'escalfor
residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Coccio sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
només quan el necessiteu.

14. ESTRUCTURA DE MENU
14.1 Menu

Horneado humedo + ventilador (Coccio
amb ventilacid)

Funcié dissenyada per estalviar energia
durant la coccio.

Quan utilitzeu aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar pero, si ho feu,
reduireu l'estalvi d'energia.

Objecte del menu

Aplicacio

Coccidn asistida (Coccié assistida)

Enumera els programes automatics.

Limpieza (Neteja)

Enumera els programes de neteja.

Favoritos (Predilectes)

Enumera els ajustos favorits.

Opciones (Opcions)

Per ajustar la configuracié de l'aparell.

Ajustes (Configuracio)

Configuracion (Configuracio)

Per ajustar la configuracié de I'aparell.

Asistencia (Manteniment i reparacio)

Mostra la versié del programari i la configu-
racio.

14.2 Submenu per a: Limpieza (Neteja)

Submenu Aplicacio

Desecar (Assecat)

Procediment per assecar la condensacio de la cavitat després de cuinar al vapor.

Vaciado del depésito (S’esta

buidant el diposit) funcions amb vapor.

Procés per eliminar l'aigua residual del calaix d'aigua després de fer servir les

Limpieza vapor (Neteja amb
vapor)

Neteja suau.

Limpeza a vapor Plus (Neteja Neteja a fons.
per vapor plus)

Descalcificacién (Descalcifi-
cacid)

Netejar dels residus de calg del circuit del generador de vapor.

Aclarado (Esbandida)

Procés d'esbandir i netejar el circuit del generador de vapor després d'utilitzar

sovint les funcions de vapor.

14.3 Submenu per a: Opciones (Opcions)

Submenu Aplicacio

Luz (Llum)

Encén i apaga el llum.
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Submenu

Aplicacié

Bloqueo de seguridad (Blo-
queig infantil)

Evita engegar I'aparell accidentalment. Si I'opcio esta activada, apareix el text
Bloqueo de seguridad (Bloqueig infantil) a la pantalla quan engegueu I'aparell.
Per permetre I'is de 'aparell, trieu les lletres del codi per ordre alfabetic. L'accés
al temporitzador, el funcionament a distancia i el llum estan disponibles si la fun-
cié esta activada.

Calentamiento rapido (Escal-
fament rapid)

Escurga el temps d’escalfament. Només esta disponible només per a algunes
funcions de I'aparell.

Aviso De Limpieza (Recorda-
tori de neteja)

Activa i desactiva el recordatori.

Indicacion tiempo (Indicacio
de temps)

Activa i desactiva el rellotge.

Opcion de hora digital (Estil
de rellotge digital)

Canvia el format de la indicacié de temps.

14.4 Submenu per a:

Configuracion (Configuraciod)

Submenu

Descripcio

Idioma

Estableix I'idioma de l'aparell.

Brillo de la pantalla (Brillantor
de la pantalla)

Ajusta la brillantor de la pantalla.

Tono de teclas (Tons de les
tecles)

Activa i desactiva el so de les tecles tactils. No és possible silenciar els sons per

a .

Volumen del timbre (Volum
del brunzidor)

Ajusta el volum del so de les tecles i senyals.

Dureza del agua (Duresa de
l'aigua)

Ajusta la duresa de l'aigua.

Hora (Hora del dia)

Estableix el dia i I'hora actuals.

14.5 Submenu per a:

Asistencia (Manteniment i reparacio)

Submenu

Descripcio

Modo demostracién (Mode
Demo)

Codi d'activacié/desactivacio: 2468

Version del software (Versié
del programari)

Informacio sobre la versié del programari.

Restaurar todos los ajustes
(Restaura tots els parame-
tres)

Restableix els valors per defecte de fabrica.
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15. ES SENZILL!

Abans del primer us, heu d’ajustar:

Brillo de la pan-  Tonodeteclas  Volumen del tim-  Dureza del agua
Idioma talla (Brillantor  (Tons de les te- bre (Volum del (Duresa de l'ai-
de la pantalla) cles) brunzidor) gua)

Hora (Hora del
dia)

Familiaritzeu-vos amb les icones principals del tauler de control i de la pantalla:

©) = pie O A START

— Sonda térmica

Encendido/ON / . Favoritos (Predi- Temporizador .
Apagado/OFF Mend lectes) (Temporitzador) (Sensor d'ali- STOP
ments)
Comenceu a utilitzar 'aparell
Inici rapid Engegueu l'aparelli  Pas 1 Pas 2 Pas 3

comenceu a cuinar . -
|an:jb Ia;empersltlfna i Mantingueupremut: [T .00 1afun- Premeu: START |
tae d:rg ::J r?siré erec- cio6 preferida.

Apagat rapid Apagueu l'aparell i
qualsevol pantalla o
missatge en qualse-
vol moment.

(D: mantingueu-lo premut fins que I'aparell s’apagui.

Comenceu la coccio

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
o,
® d.. C oK START
- Premeu per enge- - Trieu la funci6 d'es- - Ajusteu la tempera- : premeu per confir- - Premeu per co-
gar l'aparell. calfament. tura. mar. mengar la coccid.

Coccio6 al vapor - Steamify

Ajusteu la temperatura. El tipus de funcié d’escalfament amb vapor depén de la temperatura ajustada.

Vapor para un crujiente Vapor para hornear y
suave (Vapor per a men-  asar (Vapor per rostir i
jar cruixent) enfornar)

Vapor para cocinar al va-
por (Vapor per cuinar al
vapor)

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Vapor para guisar (Va-
por per guisar)

Descobreix com cuinar més rapidament

Feu servir els programes automatics per preparar rapidament un plat amb els ajustos per defecte:

Coccion asistida Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
(Coccié assisti- — -
da) Premeu: @ Premeu: —. Premeu: ‘/f Cocci- Trieu el plat.
6n asistida (Coccio
assistida).
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Feu servir les funcions rapides per ajustar el temps de coccio

Assistent de Finalitzacio 10 % Per allargar el temps de cocci6, premeu +1min.
Feu servir l'assistent de Finalitzacié 10 % per afegir un
temps extra quan queda un 10 % de temps de coccié.

Neteja de I'aparell amb vapor

Pas 1 Pas 2 Pas 3

j— Trieu el mode:
Premeu: — Premeu: rrrr/

Limpieza vapor (Neteja amb vapor) Per netejar-lo suaument.

Limpeza a vapor Plus (Neteja per Per netejar-lo a fons.
vapor plus)

Descalcificacion (Descalcificacié)  Per netejar de residus de calg el circuit del generador de vapor.

Aclarado (Esbandida) Per esbandir i netejar el circuit del generador de vapor després d'utilitzar
sovint les funcions de vapor.

16. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

. . , % | mbrari meésti | rell
Recicleu els materials amb el simbol To. es escombraries domestiques els aparells

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol )8 Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. installacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléectrics i electronics. No llenceu a
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

ziskate na:
www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a

pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotfebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ I1ze pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.
Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2.1 Instalace
Minimalni vy$ka skifiky 578 (600) mm
A VAROVANI! (minimalni vYéka skfinky
pod pracovni deskou)
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen FYe—— =60
kvalifikovana osoba. Ifka sxrinky mm
. . , , ., Hloubka skfifk: 550 (550) mm
+ Odstrarite veskery obalovy material. Y (550)
» Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani Vyska predni Casti spotfe- 594 mm
nepouzivejte. bice
* Ridte Se,POKYny kvms_tvakaC' dodanymi Vyska zadni &asti spotrebi- 576 mm
spolu s timto spotfebi¢em. e
» P¥i premistovani spotfebice budte vzdy .
opatrni, protoze je t&zky. Vzdy pouZivejte ggka predni casti spotrebi- 595 mm
ochranné rukavice a uzavienou obuv. _
* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. Sitka zadni ¢asti spotfebite 559 mm
. Spotreplc nglnvstaIUth na ?e_zpecrjem a Hioubka spotfebide 567 mm
vhodném misté, které splfiuje pozadavky
na instalaci. Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ce
ostatnich spotfebicl a nabytku. Hiloubka s otevfenymi dvit- 1027 mm
» Pred instalaci spotfebiCe ovéite, zda se ky
jeho dvirka oteviraji bez omezeni. imai velkost venting 250:20
Spotiebié je vybaven elektrickym b vt umists. x<0 mm
crli?[c:(n) sytsvtemem. Musi byt zapojen do ny na spodni zadni strané
elektrické sité.
+ Vestavna jednotka musi splfiovat Délka napajeciho sit’ov’ét:no 1500 mm
pozadavky na stabilitu dle normy DIN kabelu. Kabel se nachézi v
68930. pravém rohu zadni strany
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Montazni Srouby

4x25 mm

2.3 Pouziti

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrickée sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastrojl.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.
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Neménte technické parametry spotfebice.
Ujistéte se, Zze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu

nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Vzdy vafite se zavienymi dvirky
spotrebice.




» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku

nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢

v provozu. Za zavienym nabytkovym

panelem mUze dochazet k narustu horka a

vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvitka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» PrFed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

+ Presvédcte se, ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebie budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

» Spotfebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.

Pouzivejte pouze neutralni myci

prostredky. Nepouzivejte prostiedky

s drsnymi Casticemi, draténky,

rozpoustédla nebo kovové predméty.
» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se

bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na

jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni a posSkozeni
spotrebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muize dojit k uniku pary.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.
Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

Odstrarite dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvifat
ve spotrebici.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

DNE s
EooNREEEN s

Polohy mFizky

3.2 PrisluSenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

’

Plech na peceni
Pro kolage a sugenky. @

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.
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Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvniti pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na
potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
vodu z jidla b&€hem jeho pfipravy v pare.
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotrebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,
téstoviny.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

O

|
aEA

LT

Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete spotfebic.
Nabidka Zobrazi funkce spotfebice.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.

Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
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ﬂ Rychlé zahfati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahrati.

e «Q-~ @ 3s

Mackejte tlacitko Posurite Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu koneckem Posurite kone¢kem prstu po po- Dotknéte se povrchu na ti sekund
prstu. vrchu. P Y-

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi klicovymi funkcemi.
| A. Denni ¢as
12:30 ZAPNOUT/VYPNOUT
Teplota
Pecici funkce
Casovaé
Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)

A8 150°C

®© T5min @ START
| | | | |
F E D C B

mmoow

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele - slouzi k navigaci na displeji.

oK ( ) »

K navratu o jednu K vraceni posledni-

K potvrzeni volby/nastaveni. droven v nabidce. ho tkonu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyZ skon¢i nastaveny €as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy signal.

a) B 2

Funkce je zapnuta. . F’unkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.
Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

S (%)

Nastaveni funkce: Odlozeny start. Ke zruseni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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5.1 Prvni €isténi

== Sy =<

%

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Spotfebic¢ a pfislusenstvi otfete po-
uze hadfikem z mikrovlakna namo-  PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky
¢enym v roztoku teplé vody a Se- na rosty vlozte do spotiebice.
trného myciho prostfedku.

Odstrante ze spotfebice veskeré pri-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

5.2 Prvni pripojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.

Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlaCitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni
éas.

5.3 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \z]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

5.4 Jak nastavit: Tvrdost vody
Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stuperi tvrdosti vody.
Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro vafeni v pare.

& % 5

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Zku$ebni papir viozte do Ze zkuSebniho papiru otfe- Po jedné minuté zkontro-  Nastavte stupen tvrdosti vo-
vody na zhruba jednu se-  pejte pfebyteénou vodu. lujte tvrdost vody dle nize  dy: Nabidka / Nastaveni /
kundu. ZkuSebni papir uvedené tabulky. Nastaveni / Tvrdost vody.
nedavejte pod tekouci
vodu.

@ Barvy na zku$ebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu minutu po pro-
vedeni zkousky.
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Stupen tvrdosti vody miizete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody Zkusebni pa- Ukladani vapni- Ukladani vap- Klasifikace
- pir ku (mmol/l) niku (mgl/l) vody
Stupen dH

1 0-7 I:I 0-13 0-50 meékka
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 stfedné tvrda

3 15-21 IEI 26-38 101 - 150 tvrda

4 222 m 23,9 =151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou
lahvovou vodou.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dilci nabidky.
Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.

Krok 5

Stisknéte: START |

Pecici sonda — sondu Ize pripojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP — stisknutim vypnete pecici funkci.

Krok 6 troubu vypnéte.

6.2 Pokyny pro nastaveni: Steamify - Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do diléi nabidky.
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Krok 2 Stisknéte . Nastavte parni pecici funkci.
Krok
rok 3 stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.

Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfipravu Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych plodu, pa-

50-100 °C Stik terrine a dezertl v pare.

Para pro duseni K peceni duseného masa nebo ryb, chleba a driibeze stejné

105-130 °C jako tvarohovych kolaét a dusenych/zapékanych jidel.

Para pro kiupavou kuirku Pro maso, duSena/zapékana jidla, plnénou zeleninu, ryby a

135-150 °C zapékani. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska

kiehkou a $tavnatou strukturu a zaroven kfupavou klrku.
Pokud nastavite ¢asovag, funkce grilu se automaticky zapne
béhem poslednich minut peceni, aby se pokrm jemné zapekl.

Para pro peceni Pro peceni masa a mouénych jidel, ryb, dribeze, plnéného

155-230 °C malého listového peciva, kolact, muffinti, zapékani, pfipravu

zeleninovych pokrmu a pekarskych vyrobku.

Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polohu rostu,
automaticky se béhem poslednich minut pe€eni zapne funkce
spodniho ohfevu, kterd pokrmu doda kfupavy spodek.

Krok 5 stisknate: OK.

Krok 6 Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho oteviete.

Krok 7 Zasobnik na vodu napliite studenou vodou na maximalni drover (asi 950 ml), dokud nezazni zvu-
kovy signal nebo se na displeji nezobrazi hlaseni. Zasoba vody vystaci pfiblizné na 50 minut. Ne-
prepliiujte zasobnik na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi nebezpec¢i uniku vody, preteceni a po-
$kozeni nabytku.

/\ VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouzivejte filtrovanou (de-
mineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné tekutiny. Do za-
sobniku na vodu nenalévejte hoflavé &i alkoholické tekutiny.

Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do puvodni polohy.

Krok® " Siisknate: START .

Para se objevi pfiblizné za dvé minuty. KdyZ trouba dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy sig-
nal.

Krok 10 Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplfite zasobnik na vodu.

Krok 11 troubu vypnéte.

Krok 12 Po kazdém dokonceni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.

Viz kapitola ,Cisténi a udrzba*“, Vyprazdnéni zasobniku.
Krok 13 Uvnitf trouby mGze dochéazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokoncéeni peceni opatrné oteviete

dvifka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku.

6.3 Jak nastavit: Podporované Vareni
Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Mzete upravit ¢as a

teplotu.
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U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:
* Automaticka vaha
+ Pecici sonda

Uroveii, na kterou je pokrm pfipraven:
* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfre propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Stisknéte: —.

Krok 3 Stisknéte: % . Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

KrokS  giisknete: START .

6.4 Pecici funkce

STANDARDNI
Pecici funkce Pouziti
v Ke grilovani tenkych kust potravin a opékani chleba.
Gril
e K peceni velkych kust masa nebo driibeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y peceni dozlatova.
Turbo gril
K peceni az na tfech drovnich rostu soucasné a k suseni potravin.Nastavte teplotu
@ 0 20-40 °C nizs8i nez u funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

v K pfipravé polotovar(i do kfupava, napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich

¥ zavitk(.

Mrazené potraviny

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohiev

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kifupavého korpusu.

2

Pizza

K peceni kolacl s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohifev
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SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

=

K zavafovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

Zavarovani
S S S K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Suseni
K predehfati talifu k servirovani.
e
uru

Ohfev talift

S\

(YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
velikosti zmrazenych potravin.

§§9
g
Gratinované pokrmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni dozlatova.

V°C

Nizkoteplotni peceni

K pfipravé mékkych a stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla. Upozoriiujeme, Ze nékteré pokrmy se mohou i nadale péci a
vysouset, zatimco se udrzuji teplé. V pripadé potreby pokrmy zakryjte

N
Vihky hcmvzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouZiti této funkce se teplota uvnitt
spotrebi¢e mize lisit od nastavené teploty. Vyuziva se zbytkové teplo. Miize dojit ke
snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Poznamky: Vlhky horkovzduch.

PARA

Pecici funkce

Pouziti

Paru pouzijte k pfipravé pokrmu v pare, duseni, jemnému prazeni a peceni a opéka-
ni.

Regenerace

Opakovany ohfev potravin parou zabraruje vysouseni povrchu. Teplo je rozvadéno
Setrnym a rovhomérnym zplisobem, coZz umozniuje obnovit chut a aroma praveé pfi-
pravenych potravin. Tuto funkci Ize pouzit k opétovnému ohfevu potravin pfimo na ta-
lifi. Pomoci rznych poloh rostli mlzete opétovné ohfivat vice nez jeden talif najed-
nou.
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Pecici funkce Pouziti
Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi profesionaini-
ﬁ mi vysledky co do kfupavosti, barvy a karky.

Peceni chleba

) K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho pruznost.

=

Kynuti tésta

Cn) K pripravé zeleniny, priloh ¢i ryb v pare
\I/

FULL
Vareni v pare

(ﬁ) Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrm( jako jsou krémy, kolace s na-
\I/ plni, pastiky terrine a ryby.
HIGH

Vysoka vihkost

(ﬁ) Tato funkce je vhodna pro maso, driibez, jidlo z trouby a duSena/zapékana jidla. Diky
A/ kombinaci pary a ohfevu ziska maso kifehkou a $tavnatou strukturu spolu s kfupavym
Low povrchem.

Nizka vihkost

6.5 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvifka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Popis funkci hodin

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora
energie.

Funkce hodiny Pouziti

Cas pecéeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukonc¢it akci K nastaveni toho, co se stane po dokonéeni pocitani casovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni doby peceni

K prodlouzeni doby pfipravy.

Pfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice.
Casovaé Monitoruje, jak dlouho je funkce v provozu. Casovaé — miizete jej zapnout a vy-

pnout.

84 CESKY



7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: Denni Cas.
Krok 3

Nastavte Cas. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 stisknate: .

Krok 3 Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4  Siisknste: ® @ @

Krok 5 Stisknéte: Ukon¢it akci.

Krok 6 Zvolte upfednostiiované: Ukoncit akci.
Krok 7

Stisknéte: OK. Opakuijte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: ©® @ @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

Stisknéte: OK. Opakuijte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouZit dobu pfipravy. Také mizete zmé-
nit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
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Jak zménit nastaveni Gasovace

Krok 1 stisknate: O,
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknate: OK

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv b&hem pfipravy jidla.

8. POUZITi PRISLUSENSTViI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANi! ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpeénosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené drovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.
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Lze nastavit dvé teploty:

C A

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

Trouba vypocita priblizny ¢as konce pe€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci
trouby a teploté.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pecici sonda spociva uvnitf pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouZzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pe-
&ici sonda. Spicka Pegici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 . . . .
ro ® ® @ _ iisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:

«  Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
«  Zvukovy signal a ukonéeni peceni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal a trouba se vypne.

CESKY 87



Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok

k8 Stisknste: START .
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mzete se rozhodnout skongit ne-
bo pokracovat v pfipraveé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 9 Odpojte Pecici sonda zastrcku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit: Oblibené

MUlzZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. MUZete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte spotfebic.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: = . Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte OK,

k) — stisknutim resetujete nastaveni.

0 — stisknutim zru$ite nastaveni.

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte spotfebic.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

Soucéasnym stisknutim * a R zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne (°C) @ (h)

zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z

bezpecnostnich divodl po urcité dobé 30-115 125
automaticky vypne. 120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automaticke vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator
Kdyz je spotfebic v provozu, chladici

ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

povrch spotfebice chladny. Pokud spotiebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a €asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnoZstvi pouzitych pFisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-

ruend nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro vareni naleznete
pomoci vyrobniho &isla (PNC), které je uvedeno na typovém $titku na pfednim rdamu vnitfku spotfebice.

10.2 Vihky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se

fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

nize.

55§

°’C

= e

Sladké pecivo, plech na peceni nebo pekac 180 25-35
16 kusu na zachyceni tuku

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 180 15-25
na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 15-25
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekacé 160 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 180 20-30
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 20-30
st na zachyceni tuku

Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekacé 140 15-25
tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pekac 180 15-25

8 kusu

na zachyceni tuku
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10.3 Vlhky horkovzduch - doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

=

- 3 Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
. . . . Keramika . .
Tmayy,vnereﬂexnl Tmayy,vnereﬂexnl Pramér 8 cm, vy- Tmayy,vnereﬂexnl
Prdmér 28 cm Prdmér 26 cm &ka 5 em Prdmér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zku$ebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

Peceni na jedné drovni — peceni ve formé

¥ § O E

°C min

Piskotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55 - 65 2
peceni, @ 20 cm

Jablec¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55 -65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové susenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — suSenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ 5 O

°C min
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskll na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

predehfejte prazdnou troubu
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Viceurovhové peceni — susenky

¥ 3 O Ik

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kousku na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 -55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (J 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

% 5 0

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 -30 4

ratte

Informace pro zkusebny
Testy pro funkci: Vareni v pare.
Testy podle normy IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100°C.

¥ = @ k O @

Nadoba (Ga- kg min

stronorm)
Brokolice, pfede- 1 x 2/3 dérovana 0.3 3 8-9 Vlozte plech na pe-
hrejte prazdnou ¢eni do prvni polo-
troubu hy rostu.
Brokolice, pfede- 1 x 2/3 dérovana  max. 3 10-11 Vlozte plech na pe-
hfejte prazdnou ¢eni do prvni polo-
troubu hy rostu.
Hrasek, zmrazeny 2 x 2/3 dérovana 2x1,5 2a4 Dokud teplota Vlozte plech na pe-

v nejchladné&j- ¢eni do prvni polo-
§im misté ne- hy rostu.

dosahne

85 °C.
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11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocenym v roztoku teplé
vody a $etrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

—<r

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
bit pozar.

[

Kazdodenni pou-
ziti

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebice pouze hadfikem z mikrovlakna.

©y
c2/4

Prislusenstvi

V8echno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Pfislu-
Senstvi necistéte v mycéce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk(i nebo ostrych
predméta.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky
K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 2 Drazky na rosty opatrné nadzvednéte
a vytahnéte z pfedniho Uchytu.

Krok 3 Odtahnéte predni konec konstrukce
ro$tovych drazek od postranni stény.

Krok 4 Vytahnéte konstrukci rostovych dra-
zek ze zadniho uUchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.
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11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi a vyji- Spodni ¢ast vnitfku trouby a vnitfni

kud nevychladne. matelné drazky rostu. sklo dvifek ocistéte mékkym hadfri-
kem namocéenym v roztoku teplé vo-
dy a Setrného myciho prostfedku.
Krok 1 Zasobnik na vodu napliite na maximalni Uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na displeji
nezobrazi zprava.
Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké gisténi 30 min
Cisténi parou plus Normalni ¢isténi 75 min
Vnitfek trouby postfikejte mycim prostred-
kem.
Krok 3 N .. -
ro Stisknéte START | Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonceni ¢isténi zazni zvukovy signal.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.
@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.
Po ukong¢eni ¢isténi:
Vypnéte troubu. Jakmile je trouba chladnd, vysuste jeji  Dvifka trouby nechte oteviena a vy-
vnitfek pomoci mékkého hadru. Ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-
schne.

11.4 Pfipominka Cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Cisténi parou plus.

11.5 Pokyny k pouziti: Odstrafiovani
vod. kamene

Nez zacnete:

Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu
prazdny (pouzijte funkci Vyprazdnéni
zasobniku).

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud Vyjméte veskeré pfisluSenstvi.
nevychladne.

Trvani prvni ¢asti: zhruba 100 min

Krok 1 Vyberte: Nabidka / Cisténi / Odstrariovani vod. kamene.
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Krok 2 VloZte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 3 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.

Krok 4 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte 700 ml vody, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na
displeji nezobrazi zprava.

Krok 5 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a vlozte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé ¢asti: zhruba 35 min

Krok 6 Zasobnik na vodu dolijte 950 ml vody, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na displeji nezobrazi
zprava.
Krok 7 Po dokonéeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po dokonéeni odstranovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vysuste  Dvifka trouby nechte otevfena a vy-
jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku.  ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-
schne.

@ Pokud v troubé zlstanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonéeni jeho odstrariovani, na displeji se zo-
brazi vyzva k zopakovani postupu.

11.6 Pfipominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho
kamene nelze vypnout.

Typ Popis

Mékka pfipominka Doporuci vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.

Tvrda pfipominka Ulozi vdm povinnost odstranit z trouby vodni kdmen. Pokud neodstranite vodni ka-
men z trouby, kdyZ se zobrazuje dirazna pfipominka, nebudete moci pouzivat parni
funkce.

11.7 Pokyny k pouziti:

Proplachovani
Nez zacnete:
Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte veSkeré pfislusenstvi.
Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
Krok 2 Zasobnik na vodu napliite vodou na maximalni Uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo se na

displeji nezobrazi zprava.

Krok 3 Vyberte: Nabidka / Ci§téni / Proplachovani.
Délka: pfiblizné 30 min

Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
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Krok 5 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.8 Pripominka suseni

Po pFipraveé s funkci peceni v pafe se na displeji zobrazi vyzva k vysuSeni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.9 Pokyny k pouziti: Suseni

Po pfipraveé s funkci peceni v pafe nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte veskeré pfislusenstvi.

Krok 3 Vyberte nabidku: Ci§téni / Sueni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.10 Pokyny k pouziti: Vyprazdnéni zasobniku
Pouzitim po pfipravé v pare odstranite ze zasobniku zbylou vodu.

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Vyberte: Nabidka / Cisténi / Vyprazdnéni zasobniku.
Délka: 6 min

Krok 3 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 4 Po dokonéeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat:

Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panelu se lisi dle modelu.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

/N\ VAROVANi!
Dvitka jsou tézka.
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Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-
sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvitka trouby do prvni polohy otevreni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvitka na obou stra-
nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhlru od trouby. Dvitka poloZte vnéjs$i stranou dolt na mékkou
latku na rovné podlozce.

Krok 4

Uchopte okrajovou liStu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlatenim smérem dovniti uvolné-
te svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-
néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v mycce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opa¢ném poradi.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vloZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pre-
hfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-
trouba nevychladne. ku.
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Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sejméte kovovy krouzek a vycistéte sklenény kryt.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

Bocni zarovku Krok 4 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost ziska-
te pfistup k Zarovce. Krok 5 Namontujte kovovy ram a tésnéni.
Utahnéte Srouby.
Krok 2 Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte
kryt. Krok 6 Namontujte levou drazku na rost.
Krok 3 Odmontujte a vycistéte kovovy ram a
tésnéni.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/N\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
E Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

@ V],
Mozna pri¢ina = Reseni

Spotrebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapo- Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ spravné zapojeny do

jen nespravné. elektrické sité.

Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny, podrobnosti viz Funkce hodin kapito-
la, Pokyny pro nastaveni: Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena. Zcela zavrete dvitka.

Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka. Pokud
problém pretrvava, obrat'te se na kvalifikovaného elek-
trikare.

Spotrebi¢ Détska bezp. pojistka je zapnuty. Viz kapitola ,Nabidka"“, podnabidka pro: Funkce.
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Y
Soucasti

@ Popis

v

0 Reseni

Spalena Zarovka.

Vyméfite Zarovku. Podrobnosti naleznete v kapitole ,Ci-
Sténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit: Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li
¢isténi prerusené vypadkem proudu,
zopakuijte jej.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

KdyZz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.

V této Casti naleznete seznam problém, které mizete zvladnout sami.

@ Kod a popis

-V

0 Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena do zasuv-
ky.

Zcela zapojte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji
spravneé.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na dotykovych
poli¢cich nejsou nedistoty.

F908 - systém spotrebite se nemohl pripojit k ovlada-
cimu panelu.

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyfesit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfku spotrebice.

spotrebice.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

13.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677
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Index energetické ucinnosti

61,9

TFida energetické ucinnosti

A++

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

1,09 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0,52 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 701

Typ trouby Vestavna trouba
BSE782380B 36.0 kg

Hmotnost BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebiCe prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro ucinnéjSi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je deli nez 30 minut, topné ¢lanky se

u nékterych funkci spotrebic¢e automaticky
vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje

zbytkové teplo. Toto teplo mlzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mGzete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.
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14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Polozka nabidky

Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.

Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.
Obsluha Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka

Pouziti

Suseni

Postup pro vysouseni vnitfku trouby od kondenzace zbyvajici po pouziti parnich
funkei.

Vyprazdnéni zasobniku

Program k odstranéni zbytkové vody ze zasobniku po pouziti parnich funkci.

Cisténi parou

Lehké cisténi.

Cisténi parou plus

Dulkladné cisténi.

Odstranovani vod. kamene

Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary po ¢astém pouzivani
parnich funkci.

14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani ndahodnému zapnuti spotfebic¢e. Pokud je tato mozZnost zapnutd, zobrazi se
tento text Détska bezp. pojistka na displeji pfi zapnuti spotfebice. Abyste mohli
spotfebi¢ pouzivat, zvolte pismena kédu v abecednim poradi. Pfistup k casovaci,
dalkovému ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou funkci.

Rychlé zahfati

Zkracuje Cas zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u nékterych funkci spotre-
bice.

Pripominka Cisténi

Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Casové udaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udajd.
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14.4 Diléi nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka Popis

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotfebice.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tiacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych policek. Ozvuceni nelze vypnout u: @
Hlasitost zv. signalizace K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody K nastaveni tvrdosti vody.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Diléi nabidka pro: Obsluha

Diléi nabidka Popis

Rezim demo Aktivaéni / deaktivacni kod: 2468
Verze software Informace o verzi softwaru.
Zrusit vSechna nastaveni K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Tony tlacitek nalizace Tvrdost vody Denni ¢as
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
@ - e © ” START |
Zapgﬁgh{ V- Nabidka Oblibené Casovat Pegici sonda STOP

Zahajeni pouzivani spotrebice

Rychlé spusténi Zapnéte spotfebic a  Krok 1 Krok 2

Krok 3

zacnéte vafit s vy- — -
chozi teplotou a dél-  Stisknéte a podrzte: ]

. —zvolte
kou trvani funkce.

upfednostriovanou
funkci.

Stisknéte: START .

Rychlé vypnuti Spotrebi¢ muzete
kdykoliv vypnout na
jakékoliv obrazovce
nebo pfi jakékoliv zo-
brazené zpravé.

@ — stisknéte a podrzte, dokud se spotiebi¢ nevypne.
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Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
O] B.. °C OK START
- stlsknutlvm zepnete —zvolte pecici funk- nastavte teplotu. - potvrd'te stisknu- - st|sknutv|m §pustte
spotfebic. ci. tim. vareni.
Vareni v pare — Steamify
Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.
Para pro parni pfipravu Para pro duseni Para pro kiupavou kurku Para pro peceni
50 - 100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pfipravé pokrmt s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporované Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Vareni fu—
— . 8
Stisknéte: (D Stisknéte: —. Stisknéte: /\@ Pod-
porované Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pfipravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte moznost

Podpora dokon¢eni pfipravy pfi 10 %, ktera pfida doda-

tecny ¢&as.

Vyéisténi spotiebi¢e pomoci Cisténi parou

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte: E Stisknéte: rrrr/ Zvolte rezim:

Cisténi parou Pro lehké &isténi.

Cisténi parou plus Pro dlikladné cisténi.

Odstranovani vod. kamene Pro vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.
Proplachovani Pro oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary po ¢astém pouzivani

parnich funkci.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich symbolem 9 nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.

elektrické a elektronické spotiebice uréené k
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

A nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

OCONOGBPAWN=-

1. A OHUTUSINFO

« OHUTUSINFO ...
< OHUTUSJUHISED......oiiiii e
. TOOTE KIRJELDUS ...
CJUHTPANEEL......o e
. ENNE ESIMEST KASUTAMIST .......coiiii e,
. IGAPAEVANE KASUTAMINE. ..o
. KELLA FUNKTSIOONID......cciiiiiiiiiiie it
. TARVIKUTE KASUTAMINE.........cooii e
« LISAFUNKTSIOONID. ...t
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.......oiiiiiiieiieieieeeieie e
11. PUHASTUS JA HOOLDUS.........ooii e
12. VEAOTSING. ... .o e
13. ENERGIATOHUSUS. ..ottt
14. MENUU STRUKTUUR......cocuiiiiiiiiieieiieeieie s

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev

juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet

ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine
Kapi minimaalne kérgus 578 (600) mm
& HOIATUS! (téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)
Seadet tohib paigaldada ainult oo o 50
kvalifitseeritud tehnik. apl lalus mm
. . Kapi stigavus 550 (550) mm
Eemaldage koik pakkematerjalid. prets (550)
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Seadme esiosa korgus 594 mm
k?Sl'l_tada' \ Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa laius 595 mm
lﬁuna Se_ade on rask_e, olge selle Seadme tagaosa laius 559 mm
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme siigavus 567 mm
Arge tbmmake seadet kaeplqemes.t' Sisseehitatud seadme si- 546 mm
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse gavus
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. -
Tagage minimaalne kaugus muudest Stigavus avatud uksega 1027 mm
seadmetest ja moobliesemetest. Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
Enne seadme paigaldamist kontrollige, ne suurus. Ava asub pdhja
kas seadme uks avaneb takistusteta. tagumises osas
Seade on varustatud eleklrilise Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
jahutussisteemiga. See tuleb Uhendada asub tagumisel killiel pa-
elektritoitestusteemiga. rempoolses nurgas
Integreeritud seade peab vastama Kmtaskrovid o5
standardi DIN 68930 stabiilsusnéuetele. innituskruvi £ mm
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2.2 Elektritthendus

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis poérduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele l1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.
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/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.



» Kui seade paigaldatakse koogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jélgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral vdib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

— Parast aurukipsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

+ Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiUrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Aur voib valja paiskuda.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase kérvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel
q|I ? ? Ekraan
I:I |:| Veesahtel

NG

Toidutermomeetri pesa

~5 ¥ V/
[HI

Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

msauﬁ

Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

B OONEEBNOENEA

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Kupsetusplaat
Kookide ja kiipsiste jaoks. @
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Toidutermomeeter
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage

seda juurvilja, kala vdi kanarinna kupsetamiseks.

See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

516

Sees / Véljas Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lulitada.
Menui Loetleb seadme funktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Ekraan Naitab seadme praeguseid satteid.

Lambi luliti Lambi sisse ja valja lllitamiseks.
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ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

e «Q-~ @ 3s

Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sdrmeotsaga.. Libistage sérmeots lile pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
4.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
A0 85°C 1 50 OC D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
® 15min START F. Toidutermomeeter (ainult valitud mudelitel)
1. 1.
| | | | !
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

oK < 2 3
) . L Menuu~s tine tasg- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku v6i seade kinnitamiseks. me vorra tagasi s . :
tihistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

) B 2

Funktsioon on sees. . Funktsioon on sees. Helisignaal on valjas.
Klpsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tihistamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.
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5.1 Esmane puhastamine

= e, =

S =/

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset thendamist kuvab ekraan tervitussdénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul todtada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul todtada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hésti ventileeritud.

5.4 Kuidas seadistada: Vee karedus
Ahju vooluvdrku thendamisel tuleb valida vee kareduse tase.
Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

& % Kl

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

Pange testriba umbes 1  Raputage testriba, et ligne  Parast 1 minuti méédu-  Valige vee karedus: Menii /

sekundiks vette. Arge vesi eemaldada. mist kontrollige vee kare- Seaded / Seadistamine /
pange testriba jooksva dust tabeli abil. Vee karedus.
vee alla!

@ Testriba varvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiljem kui 1 minut parast testi 16ppu.

Veekareduse satteid saate muuta menlius: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.
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Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja
vee kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade Kaltsiumi sade Vee klassifi-
(mmol/l) (mgl/l) katsioon
Tase dH

1 0-7 :I 0-1.3 0-50 pehme

2 8-14 ‘II 1.4-25 51-100 mdddukalt kare

3 15-21 lil 26-38 101 - 150 kare

4 =22 m 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekipsetusreziim.

2. samm . S . ) -
Vajutage kuumutusreziimi simbolit , et siseneda alammenudusse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4.
samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.
5. samm Vajutage: START .
Toidutermomeeter - toidutermomeetri voite sisse lilitada igal ajal enne kipsetamist voi kiipseta-
mise kaigus.

STOP — vajutage, et kiipsetusreziim vlja lilitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

6.2 Kuidas seadistada: Steamify - Auruga kuumutamise funktsioon

1. samm Lulitage ahi sisse.
Valige kipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenudisse.

2,
samm Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.
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3. samm

Vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. samm Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tliip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks) Kodgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide, terriinide ja

50-100 °C vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks) Hautatud ja mooritud liha voi kala, leiva ning linnuliha, samuti

105-130 °C juustukookide ja vormiroogade valmistamiseks.

Aur (tulemus 6rnalt krobe) Liha, vormiroogade, taidetud kodgiviljade, kala ja grataani val-

135-150 °C mistamiseks. Auru ja kuumuse kombinatsiooni tulemusel kiip-

seb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krobeda pinna.
Taimeri seadmisel lilitub grilli funktsioon automaatselt sisse
toiduvalmistamise protsessi vimasel minutil, et anda roale or-
nalt krébe pind.

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Réstitud ja kiipsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud lehttaig-

155-230 °C nakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gratdanide, kddgivilja-

de ja pagaritoodete valmistamiseks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele tasandile lili-
tub alumine kipsetusreziim automaatselt sisse toiduvalmista-
mise protsessi viimasel minutil, et anda roale 6rnalt krébe
pind.

5. samm Vajutage: OK.

6. samm Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

7. samm Taitke veesahtel kilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml vett), kuni kélab helisignaal
voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Vett jatkub ligikaudu 50 minutiks. Arge taitke veesahtlit Gle
maksimumtaseme. Vesi voib vélja valguda ja seadme osi kahjustada.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demineraliseeri-
tud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke. Arge kallake vee-
sahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

8. samm Lukake veesahtel oma kohale.

9. samm Vajutage: START .

Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab signaal.

Samm 10  Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

Samm 11 Ldlitage ahi vélja.

Samm 12  Tihjendage veesahtel parast kiipsetuse I16ppu.

Vt peatiikki "Puhastus ja hooldus", Veepaagi tiihjendus.
Samm 13  Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise 16ppu avage ettevaatlikult uks. Kui

ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.

6.3 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine
Iga selles alammend(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate

reguleerida

aega ja temperatuuri.

Mdningate roogade puhul véite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
+ Kaaluautomaatika
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» Toidutermomeeter

Toidu kiipsetamiskraad:
* Véahekups vdi Vahem
* Poolkips
» Taisklps vdi Rohkem

1. samm Lilitage ahi sisse.
2, —
samm Vajutage: m—.
. L)
3. samm Vajutage: /\é . Sisestage: Juhendatud klpsetamine.
4, samm Valige toit vi toidu tulp.
5. samm

Vajutage: START .

6.4 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

Kipsetusreziim

Kasutamine

Ao ad

Grill

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.

yov

¥

Turbogrill

Kontidega suurte liha- vdi linnulihatlikkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
peratuur 20—40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krdbedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krobe-
daks muutmiseks.

Ulemine

+ alumine kuu-
mutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

2

Pitsa

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.
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MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

=l

Hoidistamine

Kodgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

39

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kédgiviljade ja seente kuivatamiseks.

—
~
uru

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

(YY)

Sulatamine

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg séltub kiilmutatava toidu
kogusest ja suurusest.

§§4
g
Gratineerimine

Toitude jaoks nagu lasanje vdi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

V°C

Kiipsetamine madalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks. Pange tahele, et méned toidud voivad kipsemist jatkata ja
soojas hoidmise ajal kuivada. Vajadusel katke toiduained

A

Niiske kiipsetus poor-
dohuga

See funktsioon on ette nahtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
funktsiooni kasutamisel voib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-
rist. Kasutatakse &ra jaaksoojust. Kittevoimsust voib vahendada. Lisateavet leiate
peatikist "lgapdevane kasutamine", Markused: Niiske kiipsetus pédrdéhuga.

AUR

Kiipsetusreziim

Kasutamine

G

Steamify

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, drna krobeduse saavutamiseks, kiipseta-
miseks ja rostimiseks.

G

Kuumutamine auruga

Toidu auruga soojendamine takistab pinna kuivamist. Soojus jaotub érnalt ja thtlaselt,
mis v8imaldab &sja valminud toidu maitset ja aroomi taastada. Seda funktsiooni saab
kasutada toidu soojendamiseks otse taldrikul. Saate soojendada korraga rohkem kui
Uhte taldrikut, kasutades erinevaid riiuliasendeid.

%

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krodbedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

EESTI 115



Kiipsetusreziim Kasutamine

) Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab

S selle elastsena.

Taina kergitamine

(,-\) Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks
\I/

FULL
Tugev aurutus

(ﬁ) Funktsioon sobib hérkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, terriinide ja ka-
A/ la kiipsetamiseks.
HIGH

Koérge niiskus

(n) Funktsioon sobib liha-, linnuliha-, ahjuroogade ja vormiroogade jaoks. Ténu auru ja
A/ kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krébeda
Low pinna.

Madal niiskus

6.5 Notes on:Niiske kiipsetus Kasutades seda funktsiooni, Itlitub lamp 30
p66rdohuga sekundi pérast automaatselt valja.

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU ~Nouanded ja napunaited”,Niiske kiipsetus
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt po6rdéhuga.Uldiseid

standardile: IEC/EN 60350-1. energiasaastunduandeid leiate jaotise

,Energiatdhusus” alajaotisest Energiasaast.
Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema 9 J g

suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju td6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Kiipsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I6pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer [dpetab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/vdi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.

Kipsetusaja pikendus Kipsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus Podrdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei

mojuta seadme t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust.Uptimer — saate selle sisse ja valja lulitada.
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7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: Kellaaeg.

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke klpsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse I6pp.

7. samm

Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. samm Seadke kipsetusreziim ja temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke klpsetusaeg.

4. samm Vajutage: ® @ @ .

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7. samm

Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Samuti vdite muuta

kiipsetusreziimi.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.
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Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: @

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK.

Kipsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Sélgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

8.2 Toidutermomeeter

Toidutermomeeter — mdodab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga

klpsetusreziimiga.
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Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

8.3 Kuidas kasutada: Toidutermomeeter

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidutermomeeter.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidutermomeeter liha- voéi kalatliki kes-  Suruge ots Toidutermomeeter tapselt vormiroa keskossa.
kossa, kdige paksemasse kohta. Veenduge, et véhe- Toidutermomeeter peaks kiipsemise ajal plisima thes ko-
malt 3/4 Toidutermomeeter on sisestatud valmistata-  has paigal. Kasutage selleks mdnda tahkemat koostisai-
va roa sisse. net. Kasutage kiipsetusvormi serva silikoonist kdepideme
toetamiseks Toidutermomeeter. Ots Toidutermomeeter ei

tohiks puutuda vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidutermomeeter ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidutermomeeter.

5. samm . L
/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. samm ® ® ® _ ;jutage, et seada sobiv valik:

« Helisignaal - kui toit saavutab sisetemperatuuri, kélab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-
petab t66.
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T.samm ke valik ja vajutage jarest: OK| et likuda pshikuvale.

8.samm \ .utage: START

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidutermomeeter pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidutermomeeter muutub kuumaks. Olge ettevaatlik,
kui selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

5. samm Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.

k) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Seadke kilipsetusreziim

3. samm
72(, H - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja °C) D (n)

seadeid ei muudeta, lllitub seade ohutuse

huvides teatud aja méddudes automaatselt 30-15 125
valja. 120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automaatne valjalllitus ei to6ta jargmiste jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis

funktsioonidega: Sisevalgustus, jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
Toidutermomeeter, Lopp, Kiipsetamine seadme mahajahtumiseni.
madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused so6ogivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdéltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid klipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esikdljel.

10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

N = °C = Q)

Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
takki

Rullbiskviit kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 15-25
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 15-25
Kupsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki  kipsetusplaat véi rasvapann 160 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Soolased kondiitri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tooted, 20 tikki

Muretaignakiipsised, kilipsetusplaat voi rasvapann 140 2 15-25
20 tukki

Koogikesed, 8 tiikki  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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\/ ‘
Portsjoninéu

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagmlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&oduga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm korged ’ 28 cm labimédduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Kipsetamine uhel tasandil — Kiipsetusvormides

¥ § O E

°C min
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  Poordéhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55 - 65 1
mutus
Liivakupsised P&6rddhk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus

Klpsetamine Uhel tasandil — kipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.

¥ O

°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tihja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tuhja ahju eelkuumutamine
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Klpsetamine mitmel tasandil — kiipsised

¥

°C min

Liivakipsised P66rdohk 140 25-45 2/4
Véikesed koogid, 20 tk plaadil, P&6rddhk 150 25-35 1/4
tuhja ahju eelkuumutamine

Rasvatu keeks P&6rdéhk 160 45 -55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh- Pd6rdéhk 160 55 -65 2/4
ta (@ 20 cm)
Grill

Eelkuumutage tihja ahju 5 minutit.
Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

Y O

min

Réstleib/-sai Grill 1-2 5

Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 - 30 4

ja méoédudes
Teave testimisasutustele

Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
Seadke temperatuuriks 100 °C.

L) = <

= 13

Mahuti (Gas- kg min
tronorm)

Brokkoli, tiihja ah- 1 x 2/3 perforeeri- 0.3 3 8-9 Pange kipsetus-
ju eelkuumutami-  tud plaat esimesele ta-
ne sandile.

Brokkoli, tiihja ah- 1 x 2/3 perforeeri- max 3 10-11 Pange kiipsetus-
ju eelkuumutami-  tud plaat esimesele ta-
ne sandile.

Herned, kiilmuta- 2 x 2/3 perforeeri- 2x 1,5 2ja4 Kuni tempe-  Pange kipsetus-
tud tud ratuur kdige plaat esimesele ta-

kilmemas ko- sandile.

has jéuab 85
°C-ni.
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11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

—<r

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

tamine
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

2. samm Témmake restitoed ettevaatlikult tles
ja eesmisest fiksaatorist vélja.

3. samm Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

4. samm Tdmmake toed ettevaatlikult tagumi-
sest fiksaatorist valja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
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11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine
auruga

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud ja eemaldata- Puhastage ahju sisemus ja sisemine
ni see on jahtunud. vad restitoed. ukseklaas soojas vees ja 6rnas pe-
suvahendis niisutatud pehme lapiga.

Taitke veesahtel kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav tea-

1. samm
de.
2. samm Valige ekraanil: Meniii / Puhastamine.
Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
Puhastamine auruga PLUSS Tavaline puhastamine 75 min

Pihustage ahju pesuvahendit.

3. samm Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

Puhastuse 16ppedes kolab helisignaal.

4. samm Vajutage mdnda slimbolit, et signaal vélja lllitada.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see pehme Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
lapiga. sisemus on kuiv.

11.4 Puhastamise Meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga PLUSS.

11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi
eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Eemalda ahjust koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tiihi (kasu-
see on jahtunud. tage: Veepaagi tiihjendus funktsiooni).

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. samm Valige: Menul / Puhastamine / Katlakivi eemaldamine.

2. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.
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3. samm Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

4. samm Taitke veesahtli Glejadnud osa 700 ml kilma veega, kuni kostub helisignaal voi ekraanil kuvatakse
vastav teade.

5. samm Kui esimene jark on Idpetatud, kallake vesi pannist valja ja pange pann tagasi esimesele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

6. samm Taitke veesahtli 950 ml kiilma veega, kuni kostub helisignaal v&i ekraanil kuvatakse vastav teade.

7. samm Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lilitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sise-  Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
must pehme lapiga. sisemus on kuiv.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks korrata.

11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lulitada ei saa.

Tiiip Kirjeldus
Rahulik meeldetuletus Soovitab katlakivieemaldust |abi viia.
Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust I&bi viia. Kui te parast ,ranget meeldetuletuse ilmumist

ahju katlakivieemaldust Iabi ei vii, ei saa te aurufunktsioone kasutada.

11.7 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Taitke veesahtel veega kuni maksimumtasemeni, kuni kélab helisignaal v&i naidikul kuvatakse vas-
tav teade.

3. samm Valige: Men(i / Puhastamine / Loputus.
Kestus: ligikaudu 30 min

4. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

5. samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.8 Kuivatamise meeldetuletus
Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sénum palve ahi kuivatada.
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Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus
Kasutage seda parast aurufunktsiooni vdi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. samm Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.

2. samm Eemaldage koik tarvikud.

3. samm Valige menilst: Puhastamine / Kuivatus.

4. samm Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

11.10 Kuidas kasutada: Veepaagi tiihjendus
Kasutage seda parast auruga kiipsetamist, et eemaldada veesahtlist sinna jaanud vesi.

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Valige: Men(i / Puhastamine / Veepaagi tiihjendus.
Kestus: 6 min

3. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

4, samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.11 Kuidas eemaldada ja /\ ETTEVAATUST!

paigaldada: Uks

. L . Olge klaasi ja esipaneeli servade
Puhastamlsgks saate ukse ja S|sem|seq kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide uruneda
arv oleneb konkreetsest mudelist. P :

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.
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3. samm Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja
tdmmake see ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja tasasele
pinnale.

4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu
ettepoole.

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake
need, suunaga Ules, juhikust valja.

7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejérel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on 6igetpidi, vastasel korral véib ukse pind lle kuumene-
da.

11.12 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pohjale riie.
on jahtunud.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

Vi
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2. samm Eemaldage metallrongas ja puhastage klaaskate.
3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Kinnitage metallrongas klaaskattele ja kinnitage see.
Kiljelam
ujelamp 4. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C talu-
va kuumakindla pirniga.
1. samm Lambile ligipddsemiseks eemaldage va-
sak riiulitugi. 5. samm Paigaldage metallraam ja tihend tagasi
oma kohale. Pingutage kruvid.
2. samm Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-
kruvikeerajat nr 20. 6. samm Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
3. samm Eemaldage metallraam ja tihend ning

puhastage need ara.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

12.1 Mida teha, kui...

.
i Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik p6hjus

v

= Korvaldamise abinou

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku Gihenda-
tud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, pé6érduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abindu

Lamp on labi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.
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Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.

Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

4

@ Kood ja kirjeldus -

Korvaldamise abinou

F111 - Toidutermomeeter ei ole korralikult pistikupessa Sisestage Toidutermomeeter téielikult pistikupessa.

sisestatud.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei toota digesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevaljadel ei

oleks mustust.

F908 — seadme slisteem ei saa luua Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage seade sisse ja valja.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust

Soovitame kirjutada andmed siia:

leida, siis votke Uhendust edasimudja voi

Mudel (MOD.)

teeninduskeskusega.

Tootenumber (PNC)

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme

Seerianumber (S.N.)

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energiatdhususe indeks

61.9

Energiatéhususe klass

A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09 kWhitslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.52 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 701
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Ahju tiitip

Integreeritud ahi

Mass

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
lulituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
vélja.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

Ventilaator ja valgusti jdavad sisselilitatuks.
Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see p6lema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Meniiii-uiksus

Kasutamine

Juhendatud kipsetamine

Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.
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Meniiii-iiksus

Kasutamine

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-

ramiseks.
Seaded Seadistamine Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-
ramiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsioo-
ni.

14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammeniii

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis koguneb ahju parast
aurufunktsioone.

Veepaagi tihjendus

Toiming Uleliigse vee eemaldamiseks veesahtlist parast aurufunktsioonide kasu-
tamist.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga PLUSS

Pdhjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise slisteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Toiming auru genereerimise ststeemi loputamiseks ja puhastamiseks parast mi-
tut aurufunktsiooni kasutamist.

14.3 Alammeniiii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselilitamist. Kui valik on sisse lilitatud Lapselukk
ilmub seadme sisselilitamisel ekraanile tekst. Véimaldamaks seadme kasutamist,
valige koodi tdhed tahestikulises jarjekorras. Sisselilitatud valiku korral on katte-
saadav juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunktsiooniga.

Puhastamise Meeldetuletus

Ldlitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Ldlitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.
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Alammeniiii Kirjeldus
Nuputoonid . . e . . )

uputoont Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vaigistada valikuga: (D
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus Seab vee kareduse.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

14.5 Alammeniii: Hooldus

Alammeniii Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg
Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:
) = % O 2 START |
Sees / Valjas Menii Lemmikud Taimer Toidutermomee- STOP
Seadme to6lepanek
Kiirkaivitus Lilitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kiipseta- - - -
mist, kasutades Vajutage ja hoidke [

- valige so-
biv funktsioon.

asutade Vajutage: START .
funktsiooni vaiketem- all: ®

peratuuri ja -aega.

Kiirvaljaliilitus Lulitage seade vélja
Ukskaoik millal, iga
naidikukuva voi teate

puhul.

@ — vajutage ja hoidke, kuni seade lilitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® a.. C OK START
- vajutage seadme - valige kiipsetusre- -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselllitamiseks. ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.
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Auruga toiduvalmistamine — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiiiip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (tulemus ornalt kr6-  Aur (kiipsetuseks ja ros-

Aur (aurutamiseks) Aur (hautamiseks) be) timiseks)

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valioe o
— . Q .
Vajutage: @ Vajutage: mm. Vajutage: /f Ju- alige tof
hendatud kipsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% l6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.
Kasutage 10% Idpuabi, et lisada aega, kui kipsetusae-
gaon jarel 10%.
Puhastage seadet aurupuhastusfunktsiooniga
1. samm 2. samm 3. samm
. — . Vali ziim:
Vajutage: — Vajutage: rrrr/ allge reziim
Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.
Puhastamine auruga PLUSS Pd&hjalikuks puhastuseks.
Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise ststeemi puhastamiseks katlakivist.
Loputus Auru genereerimise slsteemi loputamiseks ja puhastamiseks parast mi-

tut aurufunktsiooni kasutamist.

16. JAATMEKAITLUS

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Simboliga C/.\l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR

Mag.
61 Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
@ TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPoEIdTToINaN.

MEPIEXOMENA
1. MAHPO®OPIEZ MNA THN AZDAAEIA. ... 135
2. OAHIEZ TIA THN AZOANEIA. ... 137
3. NMEPITPADH MPOTONTOI ...ttt eeaeeen 140
4. TTINAKAZ XEIPIZTHPIOQN. ... 142
5. MPIN THN MPQTH XPHZH. ... 143
6. KAOHMEPINH XPHEZH. ... 145
7. AEITOYPIIEY POAOTIOY ..o 149
8. XPHZH TON EZAPTHMATON. ... 151
9. MPOZOETEZ AEITOYPTIEZ. ... 153
10. YMNOAEIZEIZ KAl ZYMBOYAEZ.......c.ooiiiiiiii s 154
11. DPONTIAA KAI KAGAPIZMA ... 157
12. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATON. ..o 163
13. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. ..ot 164
14. AOMH MENOY ... 166
15. EINAI TIANEYKOAOL ... 167
16. TTEPIBAAAONTIKA OEMATA. ..o 169

1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdataon Kal TN XprHon Thg UOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVEG 00NYies. O

KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
A {nuUi€g TTOU €ival ATTOTEAETUA AaVOOTPEVNG EYKATAOTACONG N

xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AQUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva

QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaIdIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur autr pPTTopeEi va XpnaigotroinBei atro Taidid
NAIKIag 8 €ETwv Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N

EAAEIPN EPTTEIPIAC KOl YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV

AGBel 00NyYieG OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE AOQPOAAN

EAAHNIKA
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBEtel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, 6a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPICETAI KOVO VIO JAYEIPIK XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIO KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTToI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon MAavTa va TTPOTEXETE OTAV JETAKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTATTOUTOI.

Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTE O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

*  AKkoAoubeiTe TIG 0OnYieg EyKATAOTAONG TTOU
TTOPEXOVTAI E TN GUOKEUN).

eykardaTaang.
Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
JUOKEUEG Kal HOVADEG.
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Mpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun ival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

H evowpatwpévn povada TTpETTEl va
IKOVOTTOIEI TIG ATTAITATEIG OTABEPOTNTAG TOU
DIN 68930.

EAaxioTo Uyog viouAatriou
(EAdyioTo Uwog vrouAattiol
KATW a1Td TOV TTAYKO)

578 (600) mm

MAdTOG vTouAaTTioU

560 mm

BdBog vrouAatTiou

550 (550) mm

Yyog ptrpoaTivou PEpoug 594 mm
TNG GUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TnG au- 576 mm
OKEUNG

MAGTOG UTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG CUOKEUNG

MAdTOG TTioWw pépoug TNG 559 mm
OUOKEUNG

BaBog TG ouokeung 567 mm
BdBog evroixigpou Tng au- 546 mm
OKEUNG

BaBog pe avoiyn TopTa 1027 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm
T0G £§aepIopoU. Avolypa

aTO KATW PEPOG TNG TTIoW

TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAeKTpI- 1500 mm
KNG Tpopodoaiag. To KaAw-

310 gival TOTTOBETNEVO OTN

Be€Ia ywvia aTnv TTiow

TTAEUpA

Bideg ToTroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIKR o0V3eon

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrupkayIidg Kai NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYMATOTTOIOUVTAl ATTO £TTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TpéTTel va gival yeiwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY Eival
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OUMBATEG E TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
pPEUUOTOG.

XpnaoiyoTroigite TTAVTa CWOTA
EYKATETNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaipoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANBEi ¢nuid aTo @Ig
TPo@odoaiag Kal To KAAwdIo TPoPodoaiag.
>€ TIEPITITWAON TTOU TTPETTEN VO
avTikaTaoTabei To kKaAwdio Tpopodoaiag
TNG OUOKEUNG, N QVTIKOTAOTAON TIPETTEI VOl
yivel atmo 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo
ZEPPIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPodoTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I HE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIaiTEPA
otav BpigkeTal ag AeItoupyia fy n ToPTA
eival ¢eaTn.

H 1TpoaTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv UTTO
TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvaTr N aQaipean TNG XwWpEIig
epyaAcia.

ZUVvOEQTE TO QIG TPOYPODOTIAG aTNV TTPICa
povov a@ou £xel ONOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwbeite OTI gival duvarn n TPdaRacn
aTo QI TPOoPodOaTiag.

Edv n mpica gival xahapr, pn guvdEeTe TO
PIG TPOPODOTIaG.

Mnv TpaBaTte To KOAWDIO TPOPODOTIAg yia
va atroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
BIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQAAEIEG PAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0X ), DIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKI EYKATAOTATN TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKNA JIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOOUVOEDT TNG
JUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUPATOG ATTO
0Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikn diatagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

AUTH N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KOl
KaAwdio TpoPodoaiag.



2.3 Xprion

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKOUPATWY KAl
NAEKTPOTTANEIOG 1 €KkpNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypaTa agpiopoU va gival
eAeUBepa O EPTTOdIAL.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
Katd TN AsiToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpran.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN GUOKEUN T€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg aEpag.
Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIO ) OTAV gival g€ TTAPN PE VEPO.

Mnv agkeite TTiean atnv avoiyT TopTa.
Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xpan cuaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEi VO dnUIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

Mnv agrvete aTTiBEG 1| YUUVEG GAOYEG VO
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA I
aTolxeia TTou gival Bpeypéva Pe EUQAEKTA
TIPOIOVTA PETA, KOVTA ) TTAVW aTN
OUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

MNa v ammoguyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO OUAATO:

— NV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ
QVTIKEIPEVA PETQ TN CUOKEUR
QaTTEUBEING OE ETTAQPN HUE TO KATW PEPOG
™mG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEING PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dlatnpeite uypd AT KAl TPOPIA
aTn OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOTEXETE OTAV APAIPEITE i
TOTTOBETEITE TA A€ETOUAP.

e O amoXpwHaTIONOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQPAVEING ATTO AVOEEIdWTO ATTAAI
Oev €1TNPEACel TNV arddoan TNG CUTKEUNG.

*  Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 Xupoi @poUTwV TTPoKaAoUV
AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA €ival POVILOL.

* Na payeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* AV n OUOKEUNR €XEl EYKATOOTOOE! TTiIoW aTTd
€va TTAaigIo eTTiTTAOU (TT.X. pIa TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 000 N GUOKeUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. MTTopei va cuagowpeuTEi
BepPOTNTA KAl UypaAdia g€ €va KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KaIl va TTPOKANBEi {nuIct
aTn GUOKEUN, TNV KaToikia 1) 1o ddmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kKol Kabdpioua

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwrTiag, A
BAGBNG atn guakeun.

* Tlpiv a1mo TNV KTEAEDN EPYATiag
guVvTHPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
GUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag arrd Tnv Tpila.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
YTrapxel Kivouvog Bpauang Twv TCapIwV.

e AvTiKoTaoTAOTE AUETA TA TCAMIO TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {npId.
Emikoivwvnate pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.

e ATraiteital TTpogoxr Katd TNV aQaipean Tng
TOpPTAG a1 TN gUOKeun. H TopTa ival
Bapia!

*  KaBapileTte TAKTIKA TN GUOKEUN YIa va
arroTpaTtei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

*  KabapioTe TN GUOKEUN PE UYPO HAAAKO
TTavi. XpnaiyoTTolEiTe JOVO oUdETEPT
aTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpnalpoTToIEiTe
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIO TTOU
XOPAaaouV, dIOAUTEG 1 ETOANIKA
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaigotroleite aTrpél KaBapiapou yia
POUpPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNyieg
aog@aAciag aTn guagkeuaaia.
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2.5 Mayeipepa pe ATpoé

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog eykaupatwy kai BAABNG an
OUOKEUN.

* O aTpog ToU aTTEAEUBEPWVETAI UTTOPET VO
TTPOKAAETEI EYKAUUATA:

— MMpogéxete 6TAV QVOIYETE TNV TTOPTA
TNG CUOKEUNG OTav N AgiToupyia givai
evepyotroinuévn. Mtropei va diagpuyel
QTHOG.

— AvoiyeTe TNV TTOPTA TG TUOKEUNG UE
TTPOCOXN META TNV OAOKANPWaN TNG
A€ITOUpYiag HayeIPEPATOG PE ATUO.

2.6 EowTepik6g pWTIONOG

AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAeg
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

e To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYRA TNG
TAENG evepyelakng atroédoang G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE Pe To EEouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBig.

¢ XPNOIYOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.8 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

/I\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Tpaupatiopou i agguéiag.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTOI
EexwpIaTa: AuToi oI AaUTITAPES
TTPoopiovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CQIPETIKA DUOKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUCOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
OOVATEIG, uypaaia ) TTPoopPiovTal Va
gnNUATodOoTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN

3. MEPIFPA®H NPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

- s
1 O

NG

fa

ISP \_/|é//

maaaﬁ
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*  EmKOIVWVAQJTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.

¢ AmoguvOEQTE T GUOKEUN aTTd TNV TTAPOXN
PEUMATOG.

*  Kowrte To kKaAwdIo Tpo@odoaiag KovTd aTtn
JUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

*  A@aipéaTe TO PAvTaAo TNG TTOPTAG yia va
QATTOTPOTTEI O EYKAEITUOG TTAISIWY 1 {WWV
JE€TQ OTnN OUOKEUN.

Mivakag xeipiatnpiwy

00ovn

Onkn vepou

Ytodoyr aigbntipa @ayntou
OepUaVTIKO aTOIXEIO

NapTITPag

Avepiatipag

Ag@aipean aAdTwy atréd £€€000 awAnva

ZmpIgn pagioy, a@aIPOUEVN

BEOONEEBOENA

O¢aeig pagiou



3.2 Ageocoudp

MeTaAAIKA oxdpa
Ma payelipika akeln, OPUES yIa KEIK, WnTA.

Tayi ynoipartog
Ma KEIK Kal PTTIOKOTA.

Tawi ynoipatog / ykpIA
MNa 10 YAGIPO i WG éva OKEUOG Yia TN GUAAoyT Tou
AiTToUG.

Ai106. ®aynTou
MNa pétpnaon TG BEPUOKPATIag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
Mo TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNAN KAl APAipEDN
TAWIWY KAl HETAAAIKWY OXAPWY.

ZET YNOiNATOG OTOV ATUO

‘Eva un diatpnto kal éva didtpnTo doxeio @aynTou.
To ZeT YnaipaTOg ATOV ATUO ATTOCTPAYYIlEl TO
TUUTTUKVWWPEVO VEPO aTTO TO PAYNTO KOTA TN
OIAPKEID JAYEIPEPOATOG TOV ATHO. XPNOIUOTTOINGTE
TO VIO VA JayelpEWeTe Aayavikd, yapl, aTRBog
KOTOTTOUAOU. To geT Bev gival KataAAnAo yia
@aynTd Ta OTToIa XPEIAZETAI VA PAYEIPEUOVTAI HECTT
ae vepod T.X. pUJI, KAAQUTTOKI TTOAEVTA, CUHAPIKA.

EAAHNIKA
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4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 ETiokOTTNON TTivaka
XEIpIOTNPIWV

|
HEA n 516

ON/ OFF 2 Li?:; TIOPOTETAPEVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TN GU-
Mevou MapaBéTel TIg AeIToupYieg TNG TUOKEUNG.
Ayatrnpéva MapaBétel TIg ayaTnuéveg pubpioelg.
066vn Epgavidel TIg TpEXOUTEG PUBUITEIG TNG TUTKEUNG.

AlaKOTITNG AOpPTITAPA Ma evepyoTToinan Kal aTreEVEPYOTTOINaN TOU AQUTITAPA.

BE0E N

Tayxeia TpoBEppavan MNa gvepyoTroinan kai amevepyotroinan Tng Aeiroupyiag: Taxeia TpoBéppavan.

A «O)~ @3

MéoTe TO KOUMTTI MeTakiviioTe MéoTe TTOpATETAPEVA

AyyigTe TNV £MIPAVEIA PE TNV AKPN Ayyi€te TNV emdvela yia 3 deutepod-

>UpeTe TO OAKTUAO OTNV ETTIPAVEIQ.

TOU JOKTUAOU. AerTa.
4.2 086vn
A 0606vn pe pUBPICPEVEG AEITOUPYIEG TTARKTPWYV.
| A. Qpa
12:30 B. 'ENAPZ=H / AIAKOIMH
C. Oeppokpaaia
*085°C /I 50 OC D. Mpoypdauparta Béppavang
E. XpovodiakotTng
® 15min @ START F.  AigB. daynTou (évo ot eTTIAEYIEVA HOVTEAQ)
I 1 i
F E D C B
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Evdeieig 006vng

Baoikég evdeigelg - yia Tnv TAoriynan atnv obovn.

oK € ) »

MNa petaBaon ka-  Ta avaipean Tng
T4 €va eTiTEdO TTi- TTponyoUleVnNg
Jw aTO PEVOU. EVEPYEIQG.

MNa emBeBaiwan TG emAoyng / pub-
Hiong.

Ma TNV evepyotroinan Kai are-
VEPYOTTOINGN TWV ETTIAOYWV.

HxnTikR TpoeidoTroinan evoeigelg AeIToupyiag - HOAIG TTAPEABEI O PUBUIOUEVOG XPOVOG POYEIPEPOTOG, OKOUYE-
TaI TO OAa.

Q a R

H AgiToupyia givar EvepyoTToINpéVN. H Aerroupyia eivai evepyotroinuévn. H nxnmik} TpoeidoTroinon eivol
To paysipepa oTaPaTa QUTOUATA. QTTEVEPYOTTOINKEVN.
Evdeigeig XpovodiakoTTn
S Q
Mnv puBpideTe Tn Acitoupyia XpovokaBuaTépnan £vapgng. MNa akupwan Tng pUBUIONG.

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETe OTO KEQAAQIQ OXETIKA E TNV
AggdAcia.

5.1 Apx1k6¢g kKaBapiouog

= <
= "

= =

BAua 1 BAua 2 BAua 3

KaBapioTe Tn guokeur Kal Ta age-
goudp e £va Travi PIKpoivwy, XAla-
p6 VEPO KAl £va ATTIO ATTOPPUTTAVTI-

KO.

AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUATA OXAPWV
aTro TN GUOKEUN.

TotroBeTraTe Ta AgETOUAP Kal Ta
QTTOOTIWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY
aTn GUOKEUN.

5.2 MpwTtn olvdeon
H 006vn eppavidel éva PAvupa KOAWCOPIoUATOG PETA TNV TTPWTN aUVOED.

Mpétrel va puBpioete Ta £€7G: Mwaaoa, Gwreivotnta OBovng, Hxor MAAKTpwy, Evraon
BopBnt, ZkAnpoTtnTa vepou, Qpa.

5.3 ApxIKA TTpoBépuavon

MpoBepudveTe TOV ASEIO GOUPVO TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNoN.
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BApa 1 A@aipéaTe OAa Ta AETOUAP Kal T APAIPOUPEVA TTNPIYPOTA TXAPWY ATTO TOV GOUPVO.

Biipa 2 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeiroupyia: E
ApnaTe Tov oUpvo va AEITOUpyNnaEl yia 1 w.
Bpa 3 PuBpioTe Tn péyioTn Beppokpaagia yia Tn Aeitoupyia: .

A@AaTE TOV POoUpPVO va AeiToupynael yia 15 Aetr.

@ AT TOV @oUpvo pTTopei va avaduBei pia ooun kal Katrvog KaTd Tn SIapkela TnG TTpobépuavaong. BeBaiwBeite
OTI TO dWHATIO agpiCeTal.

5.4 Tp61rog pUubHIONG: ZKANPOTNTA VEPOU

Otav guvdEeTe TOV QOUPVO TNV TIPICa, TTPETTEI VA PUBUITETE TO ETTITTEDO TKANPOTNTAG TOU
vepOU.

XPNOIYOTTOINAOTE TO SOKIMATTIKO XOPTi TTOU TTAPEXETAI UE TO TET YNOiUATOG OTOV OTUO.

& % i

BApa 1 BApa 2 BAua 3 BAua 4
ToTroBeTATTE TO JOKIPO- TivagTe TO SOKIPATTIKO Meta atd 1 AeTrto, eAéyéte  PuBpioTe 1O €TTITTEDO OKAN-
OTIKO XAPTi OTO VEPO VIO XAPTi yIa VO AQAIPETETE TO TN OKANPOTNTA TOU VEPOU  pATNTAG TOU vepou: Mevou /
TIEPITTOU 1 BEUTEPOAETTTO. ETTITTAEOV VEPO. ME TOV TTapakaTw Trivaka.  PuBpioeig / PuBuion / ZkAn-
Mnv ToTToB€TEITE TO DOKI- pPOTNTA VEPOU.

HaaTiKO XapTi KATW aTro
TPEXOUUEVO VEPO.

@ Ta xpwpaTa Tou dOKIYAaTIKOU XapTIoU auvexiGouv va aAAadouv. Mnv eAEyxeTe TN OKANPOTNTA VEPOU APOU TTa-
PENBEI 1 AETTTO PETA TN DOKIWN.

Mtropeite va aAAageTe To €TTiTTESO OKANPOTNTAG TOU VEPOU aTO pEVOU: PuBpioeig / PUBuIoN / ZkAnpoTtnTa VEPOU.

O mivakag ep@avidel To eUPOG aKANPOTNTAG vePOU (dH) pe To avTiaToixo eTTiTredo eTMIKABIONG
AaBeaTiou Kal TNV TagIvounan Tou vepou. PubpiaTe 1o eTTiTTed0 OKANPOTNTAG VEPOU GUHPWVA HE
TOV TTiVOKQ.

ZKANPOTNTA VEPOU AoKIJAOTIKO Emikd6ion Emikd6ion Tagivopnon
- XopTi aofeoTiou aofeoTiou vepoU
Emiredo dH (mmol/l) (mgll)

1 0-7 l:l 0-13 0-50 paAakO

2 8-14 EI 14-25 51-100 péang akAnpoTn-
Tag

3 15-21 Iil 26-3.8 101 - 150 akAnpd

4 222 m 239 2151 TTOAU okANpd

Orav 10 €TTiTTEd0 TKANPOTNTAG TOU VEPOU Bpuang ival 4, yepideTe Tn Brkn vepou pe
EMPIAAWMEVO VEPOD.
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6. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

6.1 Tpoétrog pUBuIoNG: MpoypdupaTta Bépuavong

BApa 1 Evepyotroinate Tov @oUpvo. H 086vn TTpoBaAAEl To TTPOETTIAEYUEVO TTPOYPapA.

BAua 2 X , i . .
fua Miéate To aUpBoAo Tou Trpoypduparog N yia va petaBeite ato utropevoU.

Bipa3 ETIAEETE TO TTPOYPAUMA KOl TTIETTE: OK. H 0Bovn epgavilel: Beppokpaaia.
Bipa4 PUBpion: Beppokpaaia. MatAare: OK.
Bipa s Miéote: START .

AIg6. PaynToU - PTTOPEITE VO GUVOETETE TOV AITONTAPA OTTOINDATTOTE ATIYUA TTPIV A KaTd TN dIdip-
KEIO TOU PAYEIPEUATOG.

STOP - mi¢ore yia va amevepyoTTOIfTETE TO TTPOYPAPUAL.

Brpa 6 ATTEVEPYOTTOINTTE TOV GOUPVO.

6.2 Tpomog pubuiong: Steamify - Mpoypaupa atuoU

BAua 1 Evepyotroifate Tov gpoupvo.
EmAégTe To oUPBOAO TOu TTPOYPAPPOTOG {ETTANATOG KA TTIECTE TO VIO VO PHETAREITE OTO UTTOPEVOU.

Bina 2 MEaTe TO KOUWTTI . PuBpiaTe To TTpoOypaupa aTpoU.

BAua3 Méate: OK. >Tnv 08dvn gppavifovtal ol pubpiTelg BepUOKPATIAG.

BApa 4 PuBpioTe Tn Beppokpaaia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPHATOG ATHOU EEAPTATAI ATTO T PUBUITUEVN BEpUO-

Kpagaia.

Mayeipepa pévo pe atuod MNa payeipepa aTov aTpd Aayavikwy, dnUNTPIAKWY, 0GTTPIWY,

50-100 °C Balagaivwy, TEPiV Kal YAUKWY TOU KOUTAAIOU.

ATp6G yia MayeipeuTd @ayntd MNa payeipepa alyoBpagpévou Kal alyownpéVou KPEATOG 1 Wa-

105-130°C PIOU, YWHIOU Kal TTOUAEPIKWY, KaBWG Kai yia cheesecake kai
@aynTwv aTn yaaTpa.

ATp6G yia Poédiopa MNa kpéag, eaynTd aTn yaaTpa, YEPITTA AaXaVIKA, Wap! Kal

135-150 °C oykpaTév. Xapn aTov guvduaaué atpou Kal BeppdTnTag, To
KPEAG ATTOKTA Hia TPUPEPH Kal OUPEP UPK HE HIO TPAYAVHA
EMPAVEIQ.

Av puBuioETE TOV XPOVOBIOKOTITN, N AEITOUpYia YKPIA EvEPYO-
TTOIEITAl QUTOPATA Ta TEAEUTAIO AETTTA TNG SIAOIKATIAG PAYEIPE-
paTog yia éva eAappU YKPATIVAPIOPA TOU gaynToU.
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ATtpog yia WAoipo Ma ynta eaynTd, KpEag, WApI, TTIOUAEPIKA, YEUIOTH aQoNIaTa,

155-230 °C TAPTEG, PAPIV, OYKPATEV, AAXAVIKE KAl GPTOTTOPOOKEUGOUATA.
Av puBpigeTe TOV XPOVOBIAKOTITN KAl TOTTOBETHTETE TO PAYNTO
aTo TTPWTO ETTITTEDO, N KATW AVTIOTATN EVEPYOTTOIEITAl QUTOUA-
TO TO TEAEUTAIO AETTTG TNG DIADIKATIOG HAYEIPEUATOG YIa va dn-
HIOUPYNJEl OTO GAyNTO Hia TPAYAvVr KPoUaTa atrd KATW.

Bfna s Méate: OK.

BApa 6 Méate To KAAUPPA TNG BAKNG VEPOU YIa Va TNV AVOIEETE.

BAua 7 IepiaTe TN BrKn vEPOU PE KPUO VEPO PEXPI TO PEYIOTO £TTiTTESO (TTEPiTTOU 950 mMl) péXPI va akouaTei

TO ONMA 1 VO EYPAVITTET privupa atnv 086vn. H moooTtnTa vepou eTTapkei yia 50 AeTrTd mepitrou. Mn
YEMIOETE TN BrKN VEPOU TTAVW aATTO TN PEYIATN XWPENTIKOTNTA TNG. YTTAPXE! KivOuvog dIappong vepou,
uTrepXeiNIanG Kal TTPOKANONG {nUIAG OTO VTOUAATTI.
/\ MPOEIAOIMOIHZH!
XpnaoiyoTroigite POvo KpUo vepd Bpuang. Mn xpnOIUOTIOIEITE QIATPAPICUEVO
(atmiovigpévo) ) atroaTaypévo vepd. Mn xpnaiyotrolgite GAAa uypd. Mn xpnal-
poTTolEiTE EUPAEKTA 1] AAKOOAOUXQ UYPA aTn BRKN vePOU.

BAua 8 ZTTPWETE TN BrKN vEPOU aTNV apXIKN TNG B¢an.

Bina 9 MarAoTe: START .

O arpog eppavidetal peTd atro mepitrou 2 AeTrtd. OTav 0 oUpPVog QTATEl OTN BEPPOKPATIa TTOU EXETE
puUBpioEl, AKOUYETAI TO OH)UA.

BApa 10 Ortav TeEAEIWTEl TO VEPO aTN BrKN vEPOU, aKOUYETAI TO OAUA. =avayepiaTe Tn Bnkn vepou.

BrAua 11 ATTEVEPYOTTOINATE TOV GOUPVO.

BApa 12 Ade1diaTe TNV Bkn vepoU a@oU oAokAnpwOei To payeipepa.

AvatpégTe aTo kepaAaio «Ppovrida kal kabapiopay, Adglagpa doxeiou.
BApa 13 To UTTOAEITTOUEVO VEPO PTTOPEI VO GUPTTUKVWOEI OTO E0WTEPIKO TOU GoUpvou. META TO payeipepa,

QVOIgTE TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA TOU PoUpvou. OTaV KPUWAEI O POUPVOG, OKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU
@oUpVOU PE £va JOAAKO TTavi.

6.3 TpoéTtrog pubuiong: Mayeipepa pe Bondeia

MNa k&dBe eaynTd g€ autd TO UTTOPEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMHA KAl BEpUOKpaTial.
MTropeite va puBpioeTe Tov XpOVO Kal Tn Beppokpaaia.

MNa kamola atrd Ta @AyNTA PTTOPEITE ETTIONG VO JAYEIPEWETE JE:
* Autoyp. Mpoyp. Bapoug
* Aig6. dayntou

O BaBudg aTov OTT0i0 aAYEIPEUETAI TO YAYNTO:
*  Aiyo Wnuévo i Aiyotepo

*  Meagaia Wnuévo

*  Kahoywnuévo A Mepioagotepo

BAua 1 Evepyotroifate Tov gpoupvo.
Biina 2 MigoTe: —.
BApa 3

[y
Méate: /\é . Eigayayete: Mayeipepa pe Bordeia.
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BApa 4 EmAEETE Eva @aynTo 1 €vav TUTTO paynTou.

Bina 5 Miéore: START .

6.4 Mpoypdupara

BAZIKO
Mpéypappa Egappoyn
v o Wnaipo aTo YKPIA AETITWV KOPHOTIWY GaynToU KaBwg Kal Yo ¢puyavIoHa Wwpiou.
kpIA
e d MNa Wynaoipo peydAwv Pepidwv KPEATOG ) TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ O€ pia B€an axapag.
Y Tia ykpaTivapioua Kai yia pddiaua.
I'kpIA pe Oeppo Aépa
Mo wnaipo PEXPI Kal ae TPEIG BETEIG OXAPWY TAUTOXPOVA Kal YIa ERpavan eayn-
@ ToU. PuBpiaTe Tn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xaunAdTePa atro 0,11 yia Tn AeiToupyia
Mavw/Katw ©¢ppavan.
Oepuog Aépag
vew Ma va yivouv Tpayavd Ta £Tolga aynTd, TT.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, O KUOWVATEG TTa-
% TATEG 1) TO GTTPIVYK POAG.
Kareyuypéva 1po@ipa

— MNa wnaipo og pia 6éan axdpag.

Navw/Kdatw Oéppavon

)

Asaitoupyia Mitoa

MNa wnaoipo Titaag. MNa gvraTiko pddiopa kal Tpayavr) Baaon.

o To YAOIPO KEIK P Tpayavr BAan Kal T GUVTAPNGN TPOQIHWY.

Kdtw Oépuavon

EIAIKA MPOIPAMMATA

Mpéypappa Eg@appoyn
E MNa 1 diatipnon Aaxavikwy (1T.X. Toupai).
Ailatipnon
S S S Ma oTéyvwpa @PoUTWY, AAXAVIKWY KAl JAVITAPIWY KOUPEVWY T€ QETEG.
Atrognpavon
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Mpéypappa

Egappoyn

[ —
—
uru

ZEOTAPO TTIATWV

MNa Tnv TpoBEpuavan mMATwv yia oepRipioua.

(YY)

Atréyugn

MNa v améywugn TpoPidwy (Aaxavikd kai epouTta). O xpdvog amowugng eEapTatal
aTrd TNV TTOGOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KATEWUYHEVWY TPOPIMWV.

§§4
g
Oykparév

MNa mdra 6mwg Aagdvia f TTaTdTeg oykpaTéV. MNa yKpaTIVAPIoPa Kai yia pédigpa.

V°C

XaunAn Oeppokpacia

Fa TNV TTpoETOIPATIa TPUPEPWY, COUPEPWY WNTWV.

§

Ailatipnon OeppdéTNTAg

MNa va diatnpeite 10 aynTd JeaTo. LNUEIWATE OTI OPICUEVA GAYNTA UTTOPE] VO GUVEXi-
gouV va PayeipeUovTal Kal Vo OTEYVWVOUV EVW TTapapévouv eatd. Eav xpeiadetal,
OKETTAOTE TA TTATA

7]

AuTh n AeIToupyia éxel aXeDINOTEN yIa VO EEOIKOVOEITE EVEPYEID KATA TO PAYEIPENA.
‘Otav XpnaIPOTToIEiTE QUTH TN A&IToUpYyia, N BEPUOKPATIA OTO ETWTEPIKO TNG TUTKEUNG

. ‘—' i utTopei va dla@épel atrd TV KaBopiapévn Beppokpaagia. XpnaIUOTTOIEITAI N UTTOAEITO-

Yypog Oepudg Aépag  ievn BeppdTTa. H BeppavTIKY 10XUG UTTOPET Va PelwBEi. Mo TTepIgadTepeg TANPO®O-
pieg, avaTpégTe aTo KePAAalo «Kabnuepiviy Xpnan», ZnUeiwaelg ato: Yypog Oepuog
Aépag.

ATMOZ
Mpéypappa Egappoyn
XpnaoiyotroinaTe atud yia Jayeipega Povo pe atud, alyofpdaipo, dnuioupyia kpouaTag
(ﬁ;) Kal Ynaigo.
Steamify

ZéoTANO JE ATHO

To gavadéaTapa eaynTou pe atyd amoTpETel TNV ERpavan Tng emedveiag. H Bepuotn-
Ta IaVEUETAl PE VAV ATTIO KOl OUOIOUOPQPO TPOTTO, O OTTOIOG ETTITPETTEI TNV AVAKTNON
TNG YEUONG KAl TOU APWHATOG TOU (paynToU GaVv Va €ival PPETKOPAYEIPEPEVO. AUTA N
AerToupyia pTtropei va xpnaipotroinBei yia To {avadéaTapa Tou eayntou ameubeiag ae
€va maro. Mrmopeite va £avaleaTAvETE TTEQITTOTEP ATTO £va TTIATA TAUTOXPOVA, XPN-
TIPOTTOIWVTAG SIOPOPETIKEG BETEIG TXAPWV.

%

Yioipo Ywpiol

XPNOIPOTTOINGTE QUTH TN AEITOUPYIA VIO VO TTAPACTKEUATETE WWHI KAl WWHAKIO PE TXE-
OOV ETTAYYEAPATIKA ATTOTEAETUATA OOV AQOPd TNV TPAYAVOTNTA, TO XPWHA KAl TN yua-
Aada TG kpoUaTag.

i)

=

Pouokwpa Juung

[a TNV €mMITAYXUVAN TOU QOUTKWHATOG TNG UUNG PE payid. ATTOTPETTEI TO OTEYVWHA TNG
€TMIPAvEIag TNG CUUNG Kai dlaTnpei T UPN EAATTIKN.
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Mpéypappa Egappoyn

(r\) Mo payeipepa aTov aTPO AaYAVIKWY GUVODEUTIKWY TTIATWY, Wapiou
\I/
FULL
NARpn Asitoupyia
aruoul
Cn) H Aerroupyia gival katadAANAN yia payeipepa euaigbnTwy @ayntwy OTrwG KPEYES, TAP-
WU TEG, TEPIV KAl YApI.
HIGH
YwnAn Yypaoia
(,-\) H Aerroupyia givar katadAANAn yia Kpéag, TTOUAEPIKA, @aynTd poUpVoU Kal paynTd aTtn
A/ yaaTtpa. Xdpn atov guvduagpd atyoU Kal BeppdTNTaG, TO KPEAG OTTOKTA HIO TPUPEPT)
Low Kal COUPEPN UQPR HE TPAYAVH ETTIPAVEIQ.
XapnAn Yypaoia

6.5 Znueiwoceig yia: Yypog Oepuog
Aépag

AuTH n AgiToupyia XxpnalPoTToINONKE yia
TUPHOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIOKNG
a1rdd0aNG Kal TIG OTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXedIOOPO (CUpQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). AoKIPEG UGV
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1TopTa TOU POUpPVOU Ba TTPETTEI va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIoKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UYNAOTEPN
duvaTr EVEPYEIAKH ATTOd0aT.

7. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

7.1 Meprypaen AsiIToupyiwv
poAoyiou

Otav XpnaIYOTTOIEITE QUTHV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO ETA
a1ro 30 SeUTEPOAETTTA.

Mo TG 0dnyieg payeipEPaTog avaTpegTe aTo
KEPAAQIO «YTTODEIEEIG KOl TUUBOUAEGY, Yypog
Oeppodg Aépag. MNa yevIKEG TUOTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATrédoany,
E€oikovounan Evépyeiag.

AgiToupyia poAoyiou E@appoyn

Xpovog payeipépaTog

MNa puBpion Tng didpKelag Tou payeipéparog. Meyiatn Siapkeia 23 h 59 min.

TéAog evépyelag

Ma puBUIoN TwV evepyelwy OTAV O XPOVOBIAKOTITNG OTAUATHTEL.

XpovokaBuaTépnan évapéng

MNa avaBoAn Tng évapéng fy / kail Tou TEAOUG TOU JayYEIPEUATOG.

Mapataan Xpovou

Ma TNV €TTéKTOON TOU XPOVOU PayeIpéPaTog.

Ymevlupion

lMNa va puBpigete avtioTpogn pétpnan. H péyiatn Siapkeia gival 23 w 59 Aetr.. H

AeiToupyia autr dev €xel kapia TTIOPaATN aTN AEITOUPYia TG GUTKEUNG.

XpovodIaKOTITNG AEITOUPYIag

MapakoAouBei Tn didpkeia AeIToupyiag Tou TTPOYPAUHUATOS. XPOVOSIaKOTITNG

AEITOUPYIOG - UTTOPEITE VO TOV EVEQYOTTOIFTETE KAl VO TOV OTTEVEQYOTTOIATETE.
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7.2 Tpé1rog pUBHIONG: AciToupyieg poAoyloU

Nwg va pubpicere To poAdi

BAua 1 EvepyotroifaTe Tov goUupvo.

BrAua 2 Méare: Qpa.

Bripa 3 PuBpioTe Tov XpovodiakoTr. MigaTe: OK.

Mg va pubpiceTe TOV XPOVO HAYEIPENATOG

BApa 1 EmAéETE TO TTPOYPOPPA Kal puBpiaTe Tn Beppokpaaia.
Biina 2 Méare: @
BAua 3

PuBpioTe Tov XpovodiakatTn. MiéaTe: OK.

Mg va opioete TNV emAoyn TEAoug

BAua 1 EmAégTe TO TTPOYpapMa Kal pubpioTe Tn Beppokpaaia.

Bipa 2 Méare: @

BApa 3 PuBpioTe Tov XpOVo payeIpEPaTog.

Biipa 4 Momote: © © @

BAua 5 Miéare: TENoG evépyelag.

BAua 6 EmAETE TIG TTPOTINWHEVEG: TEAOG EVEPYEIDG.

Bipa? Meéate: OK. EtravaAdBere To BApa pEXpl n 086vn va eggaviael Tnv KUpia 08ovn.

MNMwg va pubuioeTe TNV KABuUoTéEPNON £Evapéng TOU HAYEIPEUATOG

BAua 1 PubpioTe To TTPOYpPOpPa Kal TN BeppoKpaaia.

Bina 2 Méare: @

BApa 3 PuBpioTe Tov XpOVo payeipEPaTog.

Biipa 4 MatAoTe: oo o

BApa 5 Méarte: XpovokaBuaTtépnan évapéng.

BApa 6 EmAEETE TNV TIpN.

Bipa? niéare: OK, EmravaAdBeTe To Brpa pExpr n 00ovn va epeavigel Tnv KUpia 08ovn.

Mwg va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO MAYEIPENATOG

Orav éxel atmmopeivel To 10% Tou XpAvou PayeIpéPaATog Kal To gaynTd dev gival £TOINO, PTTOPEITE VA TTOPATEIVETE TOV
XPOVo payeipépatog. Mtopeite Tiang va aAAGEETE TO TTPOYPAUMA.

MéaTe TO +1Min yia va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO PAYEIPEUATOG.
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Mg va aAAGEeTE TIG pUBMIOEIG TOU XPOVOSIAKOTITN

Biina 1 Méare: @
BRAua 2 PuBpioTe TNV TIUA TOU XPOVOJIAKOTITN.
BApa 3

Méare: OK.

Mrropeite va aANGEeTE TOV pUBUITUEVO XPOVO KATA TN JIAPKEIA TOU HAYEIPEPATOG ava TTACa aTIVUN.

8. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

8.1 Eicaywyn asocoudp

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AITOUPYOUV ETTIONG

WG ATPAAEIEG avaTPOTTAG. TO UTTEPUWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPA OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TwV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

MeTaAAIki oxdpa:
IPWETE TN axdpa avaueaa aTig pdpRdoug odryn-
ang Tou aTnPiyMaTog TNG axXapag .

Tawi ynoiparog / Badu Tawi:
ZTPWETE TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug odriynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

8.2 Aic8. ®daynTou

AlgB. PaynToU - PETPAEI TN BEPUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU QaynTou. MTTopEiTe va To

XPNOIUOTTOINTETE E KABE TTPOYPAUKAL.
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Ymrdpxouv U0 BEpPOKPATIEG TTOU TIPETTEI VO PUBMIOTOUV:

C A

H Beppokpaaia goUpvou TouAdxiatov 120 °C. H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou gaynTou.

Fa KaAUTEPO ATTOTEAEOPATO POAYEIPEPOTOG:

Ta ulika Ba TrpéTTel va Bpiokovtal  Mnv Tov Xpnaipotroleite pe uypd  Katd Tn SIGPKEIQ TOU PHOYEIPEUOTOG TTPETTEI
e Beppokpaaia dwyariou. @aynTa. Va TTOPAUEVEI HETA OTO PAYNTO.

O @oUpvog utToAOYiICEl TOV XPOVO OAOKARPWONG TOU PAyEIPEUOTOG KaTA TTpoaEyyion. E¢aptdral
aTré TNV TTO0OTNTA TOU GaynToU, TN AEIToupyia Kail Tn BepUOKPATia QOUPVOU TToU pubuicarTe.

8.3 Tpomog xpnong: Aig. daynrou

BAua 1 Evepyotroinate Tov goupvo.

BAua 2 PubpioTe €va TTpoypappa Kal, av XpelddeTal, Tn Beppokpagia poupvou.

BAua 3 Eioayayete: AigB. daynrou.

Kpéag, TToulepikd kal wdapl Faotpa

Eigayayete 1o dkpo Tou AigB. dayntou aTo KEVTPO Eioayayete 1o dkpo Tou AioB. Payntou akpIBwG aTO KEV-
TOU KPEATOG f} TOU Yaplou, aTo TTIO TTaxV PEPOG, av gi-  TPo TNG ydaTpag. AioB. daynTtou Ba TTpETel va gival aTabe-
vai duvartov. BeBaiwbeite 0TI TOUAdXIaTOV Ta 3/4 TOU  pOTTOINPEVOG O€ pia BEaN KOTA TN SIGPKEIN TOU HAYEIPEUA-
Aig6. daynTou gival evTog Tou paynTou. 10G. [0 va TO TTETUXETE, XPNOIPOTTOINATE £VA OTEPEO UAIKO.
XpnaiyotroinaTte To XeiAog Tou OKeUOUG YNaiaTog yia va

atnpigete TN AaBr) alAikévng Tou AigB. PaynTou. To akpo

Tou Alg6. PaynTou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov TTUBUéEva

€VOG OKEUOUG YNaipaTog.

\
%/

&%

Brpa 4 TomoBetAoTe To BUTHa AigB. PaynTou aTNV UTTOBOXK TTOU BPIKETAI OTO PTTPOATIVO PEPOG TOU
poupvou.
21NV 006vn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. daynTtou.

BAua S /? - TMEQTE VIO Va OPIgETE TN BEpUOKPAgTia TTUPAvVa Tou aiagbnTrhpa.
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Biipa 6 ® ® ® _1i07e via VO OPITETE TNV TIPOTIWHEVN ETIAOYH:
*  Hxnmikr Trpogidotroinan - 0Tav 1o @aynTd QTACEl 0Tn BEPPOKPATia TTUPrVA, OKOUYETAI £€va Orjual.
*  Hynmikr TTpogIdoTroinan Kal TEPUATIONOG HAYEIPEUATOG - OTAV TO PAYNTO PTATEI OTN BEPUOKPATia
TTUPAVA, OKOUYETOI €Va GRHA KAl O POUPVOG OTAHATA.

BAua7 OpiaTe TNV €TTIAOYRA KAl TIETTE ETTAVEIANUUEVA: OK yia va peTaBeite atnv kKUpia 0Bovn.

Bna 8 Miéore: START |
Orav 10 QaynTd QTACEl OTN BEPPOKPATia TTOU ExeTE PUBUITEI, aKOUYETAI TO OPA. MTTOPEITE Va ETTIAE-
EeTE va OIOKOWETE 1 VA GUVEXIOETE TO Payeipepa WaTe va BeRAIWOEITE OTI TO PayNTO EXEI HAYEIPEUTEI
KaAd.

BAua 9 Agaipéate AioB. PaynTou To BUoA aTTd TNV UTTODOXN KaIl BYAATE TO OKEVUOG aTTd TOV POUpPVO.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

YTapxel kivduvog eykaupatog av Aigd. dPayntou utrepBeppavBei. Na eioTe
TTPOCEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV AQAIPEITE aTTd TO PaynTo.

9. NMPOZOETEZ AEITOYPIIEX

9.1 Tpoétrog ammobrkeuong: Ayarrnpéva

M1ropeite va aTToBNKEUTETE TIG AYATTNUEVEG TAG PUBICEIG, OTTWG TTPOYPAPHA (EATAUATOG,
JIGpKEIa YayeipéuaTog, Beppokpaaia i Asitoupyia kaBapigpou. MTTopeite va amrodnkelasTe 3
QAyQTTNPEVEG PUBITEIG.

Brpa 1 EvepyoTToInaTe TN GUOKEUR.

BAua 2 EmAégTe TV TTpOTIUWUEVN PUBUION.

Bipa 3 MNatAote: = . EmMA£CTE: Ayarnuéva.
Brpa 4 EmAéETE: ATTOBAKEUTN TWV TPEXOUTWY PUBUITEWV.
BApa 5

MéaTe + yia va TpoaBéaeTe TN pUBUIGN aTn AigTta: Ayarrnuéva. Migate To OK.

k) - TMEQTE VIO VA ETTAVOQEPETE TN PUBUION.

0 - TMECTE VIO VO AKUPWOETE Tn pUBUIan.

9.2 KAgidwpa TTARKTpWY

AuTr n Agitoupyia atroTpéTrel TNV akoUuaia aAAayn Tou TTPoyPAUUATOG.

BAua 1 EvepyoTToInaTe Tn GUOKeUN.

BApa 2 PuBpioTe éva rpoypaypa.

BApa 3 . , . .
fua 7«% H - METTE TAUTOXPOVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYIa.

Ma va atrevepyoTToinasTe TN AeIToupyia, eTavaAdBeTe 1o Brua 3.
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9.3 AuTOMOTN ATTEVEPYOTTOINON H autoparn armevepyotroinan dev AsiToupyei
Me TIG Asitoupyieg: PwTiopog doupvou, Aigb.

Mo Adyoug ag@aleiag, av To TTpOypaupa gival daynTou, TEAog, XapnAr O¢pHokpagia.

evepyo Kal Oev aAAaxBouv ol pubpicelg, n
COUOKEUR OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOHOTA ETA 4 AVELIOTH ”

ATTO OPITHEVO XPOVIKO dIGaTNA. 9 EpioTAPAS YUing
Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AeIToupyia, o

. ) QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO
(°c) O (w) VIO va S1aTNPNB0UY WPUXPES 01 ETTIPAVEIES TNC
30-115 125 OUOKeUNG. EAv aTTevepyoTTOINTETE TN
JUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG WYUENG PTTOPEI va
120 - 195 8.5 OUVEXIOEl VO ASITOUPYET PEXP! VA KPUWOEI N
200 - 230 5.5 OUGKeun.

10. YMOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoEIg HAYEIPEUATOG

®

O1 TipéG Beppokpaaiag Kal XPOVOU HAYEIPEUATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO EVOEIKTIKEG. E€apTwvTal atré TIg guvTa-
YEG, KABWG Kal atrd TNV ToIdTNTA KAl TToadTNTA TwV UAIKWYV TTOU XPNaIYoTToIoUvTal.

H ouokeun oag ptropei va Whvel Je SIOPOPETIKO TPOTTO O€ OXEAN HPE TN CUTKEUR TTou gixaTe. O1 TTapakdTw utrodei-
geIG OEiXVOUV TIG TUVITWUEVES PUBITEIG BEPUOKPATIAg, XPOVOUG HAYEIPEUATOG KAl BETN OXAPAG YIA TUYKEKPIYE-
VOug TUTTOUG paynTou.

Edv dev ptropeite va BpeiTe TIG pUBUICEIS yIa pIa GUYKEKPIPEVN TUVTAYH, avadnTAaTe pia TTapopoia.

la TEPITOOTEPEG TTPOTATEIG HAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTOUG TTIVOKEG PHAYEIPEUATOG OTOV IGTOTOTTO pag. INa va Bpei-
T TIG ZUpBouAég Mayeipéparog, Seite Tov apiBpd PNC oTnv TTvakida TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TToU BPioKeTal aTo
MTTPOOTIVO TTAQITIO TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

10.2 Yypog Oepudg Aépag

MNa kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU aVAYPAPOVTAI OTOV TTAPAKATW

Tivaka.
— )
L, = C = O
FAuka ywpdkia, 16 Tawi Ynoiyatog A Tawi yia Ta 180 2 25-35
TEPAXIA un!
Kéik Koppog TOWi YnaipaTtog f Tayi yia Ta 180 2 15-25
un!
Wapl oAdkAnpo, 0,2 Towi ynaipatog f Tayi yia Ta 180 3 15-25
kg it
Mmokérta, 16 Tepa-  Tawi ynaiyatog i Tayi yia Ta 180 2 20-30
Xia Nitrn
Makapdv, 24 Tepaxia Tawi Ynaigatog f Tayi yia Ta 160 2 25-35
Nitrn
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pa— ()
&L, = C = O
Kéik Muffins, 12 te-  Tawi ynaiyarog A Tayi yia Ta 180 2 20-30
péxia Nitrn
AAJUPG APTOOKEUA-  Tawi YnaipaTog r Tawi yia Ta 180 2 20-30
gpara, 20 Tepdyia it
MmiokdTa BouTtUpou, TaWi YnaoiyaTog A Tawi yia Ta 140 2 15-25
20 Tepayia unt
Taptdkia, 8 TEYdXIa  Tawi YnaipaTog N Tawi yia Ta 180 2 15-25

Aitrn

10.3 Yypog Oepudg Aépag - TTpOTEIVOPEVA ageToudp

Xpnaoiyotrolgite akoUpa Kal pn avakAaaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG TKEUN.

=

Tayi witoag MNupipayo Tawi

Kepapikda @oppd-

Kia

—

TAPTOG

Ba@u Tayi/poppa Baong

>koUpo, Un avakAaaTikod
AidpeTpog 26 cm

>KoUpo, Un avakAaaTikd
Alapétpou 28 cm

Alapétpou 8 cm,

Kepapiko

uyoug 5 cm

Alapétpou 28 cm

>koUpo, Un avakAaaTikd

10.4 Mivakeg PJayEIPEPATOG VIO
IVOTITOUTA OKIJWYV

MAnpo@opieg yia IBPUPATA SOKIPWY
Aokipég aupgwva pe T0:EN 60350, IEC 60350.

WAaopo og éva emitredo - YAaIpo og Babu Tawi/popueg

¥

O

°C Aemr
AQpPATo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag 160 45 - 60 2
A@paTo KEIK Xwpig AITapd Mavw/Katw ©éppavan 160 45 - 60 2
MnAoTiTa, 2 edppeg F20 cm  Ogppog Aépag 160 55 - 65 2
MnAotmiTa, 2 @oppeg P20 cm  Mavw/Katw O¢ppavan 180 55-65 1
Mmmiok. Z0p. Koupou Oeppog Aépag 140 25-35 2
Mmmiok. Z0p. Koupou Mavw/Katw ©épuavon 140 25-35 2
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Wnaoiyo ae éva eTmiTedO - PTTIOKOTA
XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 860N axdpag.

K B

°C Aemr
Mikpd k€I, 20 Tepaxia/Tawi,mpo-  Oeppog Aépag 150 20-30
Bepudvere Tov AdEIO POUPVO
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi,mpo-  Mavw/Katw O¢puavan 170 20-30

Beppdvere Tov ASEIO PoUPVO

Wnaoiyo g TTOAAG eTTiTTEdA - PTTIOKOTO

N

°C Aem
Mtmiok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag 140 25-45 2/4
Mikpa kéik, 20 Tepdiyia/ Oeppog Aépag 150 25-35 1/4
TOWi,TPOBEPPAVETE TOV AdEIO
(pouUpVvo
A@paTo KEIK Xwpig AITrapd Oeppog Aépag 160 45 - 55 2/4
MnAdTmiTa, 1 BabU Tayi/eopua  Oeppodg Aépag 160 55-65 2/4

ava axapa (9 20 cm)

KpIA
MpoBepudaveTe TOV KEVO QOUPVO YIa 5 AeTTTA.

WAvETE OTO YKPIA PE TN PEYIATN PUBUIOT BEPPOKPATIag.

% 50

Aemr
Toart IKpIA 1-2 5
Bodivn ptrpioAa,yupioTte armd Tnv TKPIA 24 - 30 4
AAAN TTAEUPA POAIG TTEPATEI O PITOG
Xpovog

MAnpo@opieg yia 1IdpUPATA SOKIPWY

Aokipég yia Tn Aeiroupyia: MAApn Asitoupyia atuou.
Aokipég auppwva pe 1o IEC 60350-1.

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 100°C.
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%

=7

®

OnkKn kg Aemr
(Gastronorm)
MmrpokoAo, po- 1 x 2/3 didtpnto 0.3 3 8-9 TomoBeTAOTE TO TO-
BeppaveTe TOV Wi ynaipartog aTnv
adelo oupvo TPWTN B€0n oXa-
pag.
MrrpokoAo, Tpo- 1 x 2/3 diaTpnTo UEY. 3 10-11 ToTroBeTATTE TO TO-
Beppdvere TOV Wi wnaipartog aTnv
adel0 oupvo TpwTn B€0n oxa-
pag.
ApOKAg, kaTeyuy- 2 x 2/3 didtpnta . 2x 1,5 2 ka4 Méxpi n Bep-  TotmoBeTAaTE TO TA-
pévog Hokpagia aTo Wi ynaiparog atnv
WUXPOTEPO TTpWTn B€an oxa-
anpeio va pag.
@TATElI TOUG
85° C.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

& MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpéETe OTO KEQAAAIO OXETIKA UE TNV

AgpdAcia.

11.1 Inpeiwosig yia Tov Kabapiouod

<

Mpoiévra Kaba-
piouoU

KaBapiaTte TNV Tpdoown TG GUOKEUNG W’ €va TTavi PIKPOIVWV PE CETTO VEPO Kal Eva ATTIO
ATTOPPUTTAVTIKO.

XpnaiyotroinaTe éva SiaAupa KaBapiopoU yia va KOBapigeTe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBapiaTe Toug AekESEG PE £va MATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

=

KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprion. H auaowpeuan Aittoug f aA-
AWV UTTOAEIUPATWY UTTOPET VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIC.

]

Kalnuepivi Xpn-

Mnv atroBnkeUETE GAYNTO GTN GUTKEUN Yia TIEPITAOTEPO ATTO 20 AETITA. ZKOUTTIOTE TO ETWTE-
pIkS Y’ éva TTavi a1 PIKPOIVEG PETA OTTO KABE Xpran.

on
by KaBapidete 6Aa Ta aegoudp PeTd aTTd KABE Xprian Kal AQAVETE TO VA TEYVWAOOUV. Xpnaluo-
<+, TIOIEITE YOVO TTaVI ATTO PIKPOiVEG pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTTopPUTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W T ageooudp ae TTAUVTHPIO TIIATWV.
Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aETOUAp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKG A aixunpd
. QVTIKEIJEVQ.
Ageooudp
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11.2 TpoTTOG APAipEONG:
ZTNPiyHaTa OXOpWV

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIO VO
KaBapigeTe TOV POUPVO.

BApa 1 2BA0TE TOV QOUPVO KAl TIEPIPEVETE VA KPUWOEL.

BApa 2 TpaBnETe TTPOTEKTIKA TO GTNPIYMOTA
TXOPWY TTPOG TA TTAVW Kal TTPOG Ta
£EW ATTO TNV PTTPOCTIVA TOUG OTQAAI-
an.

BAua 3 TpaPnETe TO PTTPOTTIVO GKPO TOU OTN-
PiYHATOG OXAPWYV IO VO TO OTTO0TTA-
geTe a1ré TO TACIVO ToiXWHA.

BApa 4 TpaBnéte Ta aTnpiypaTa yia va Byouv
atré TV Tow aoPaAion.

ToTToBEeTAOTE TO ATNPIYHATA TXAPWY, OKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dladikagia pe TNV avTiaTpogn geIpd.

11.3,Tp61'rog xpnong: Kabdpiopa pe

aTuo
MpoTou &ekIvOeTE:
>BnAaTe ToV @OUPVO KOl TTEPIE- A@aipéaTe OAQ TA ECAPTAATA KAl TO KaBapiaTe To KATW PEPOG TOU ETWTE-
VETE VO KPUWOEI. OTTOOTIWHEVA OTNPIYUATA OXAPWY. pIKOU TOU OUPVOU KOl TO ETWTEPIKO
TCAWI TNG TTOPTAG PE £va POAAKO TTa-
Vi, (€aTO VEPO Kal £va ATTIO OTTOPPU-
TIOVTIKO.
Brpa 1 [epioTe TN OBKN vepoU aTo pPEYIOTO ETTITTESO PEXPI VO OKOUOTEI TO OAKA 1) VA EUQAVITTEI Urvupa athv
obovn.
BApa 2 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog.
AsiToupyia Meprypaen Aidpkeia
KaBapiopa pe atpo EAappUg kabBapiopog 30 Aer.
KaBdpiopa pe atpuéd Plus Kavovikog kaBapiagpdg 75 Aetr.
WekaAOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU PE EVA
QATTOPPUTTAVTIKO.
Bpa 3 core START ; i ;
MéaTe . AkoAouBnate Tig 0dnyieg aTnv 08dvn.
Otav oAokAnpwbei 0 KABAPIOPOG AKOUYETAI TO TRHA.
BApa 4 MéaTte oroI0dATTOTE GUPPBOAO VIO VA OTTEVEPYOTTOINTETE TO ONUa.
@ Orav ekTeAeiTal QUTA N AsIToupyia, 0 AQUTITAPAG EivVal ATTEVEPYOTTOINUEVOG.
Otav oAokAnpwoei o kabBapIouoG:
ATTEVEPYOTTOINTTE TOV PoUpvo.  OTaV KPUWAOEI O POUPVOG, OKOUTTIOTE TO AQAOTE TNV TTOPTA TOU YOUPVOU
ETWTEPIKO TOU POUPVOU ME £va HOAAKO  QVOIXTH KOl TTEPIMEVETE JEXPI VA OTE-
TTavi. YVWOEI TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.
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11.4 YmrevOupuion Kabapiouou

Orav epgavidetal n utrevlUpIon, auvioTATal KABAPITPOG.

Xpnaoiyotroinate Tn Asitoupyia: KaBapiopa pe atpo Plus.

11.5 Tpo1rOog Xpriong: Aaipeon
aAdTWV

MpoToU &eKIVAOETE:

2BAOTE TOV POUPVO KAl TTEPIPEVETE AQaIpEaTe Ta EEPTAPATA. BeBaiwBeite 011 n BAKN vepoU eivai
Va KPUWOEL. Aadela (xpnOIYOTTOINGTE: AEITOUP-
yia Adeiaopa Soxgiou).

Aidpkeia TpwTou pépoug: trepitrou 100 A.

Brpa 1 EmiAégTe: Mevou / KaBapiopog / Aaipean aAdTwy.

BApa 2 TotroBeTAaTE TO BOBU TAWi TNV TTPWTN BE€TN OXAPAG.

BAua 3 TomoBetAoTe 250 ml a1rd TO TIPOIGV aPaipEang aAdTWY aTn BAKN vePOU.

BApa 4 [epioTe TO UTTOAOITTO TNG BKNG vEPOU pe vepd 700 ml, JEXPI VO AKOUCTEI TO GAKA I VO EYPAVITTEI

uAvUpa aTtnv 08ovn.

BAua 5 MeTd TNV oAokAfipwaon Tou TTpwTou aTadiou, adeldaTe To BabU Tawi Kal TOTTOBETAATE TO TTANI OTNV
TTpWTN 80N OXAPAG.

Aidpkela deuTepou pépoug: Trepitrou 35 A.

Brpa 6 [epioTe TN BKN vepou pe 950 ml vepo, PEXPI va aKOUTTEI TO ORua i va EPQAVIOTEI JAVUpPa aTnv 000-
vn.

BAua 7 Otav ohokAnpwbei n AerToupyia, agaipéate 1o BabU Tawi.

@ Orav ekTeAeiTaI QUTA N AEITOUPYia, O AQUTITAPAG EiVAI ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Otav oAokAnpwosi n apaipeon aAdTwv:

ATTEVEPYOTTOIRTTE TOV POUPVO. OT1av KPUWael 0 PoUPVOG, TKOUTTIOTE A@naTte TNV TTéPTA TOU POUPVOU
TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU [E EVA PO-  QVOIXTH KOl TIEPIMEVETE PEXPI VO OTE-
AaKO TTavi. YVWOEI TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

@ Av TTapaPEVOUV KATTOIEG ETTIKABITEIG AAGTWY GTOV POUPVO PETA TNV aPaipean aAdTwy, n 086vn UTTOdEIKVUEI va
emavalaBete Tn diadikaaia.

11.6 YmrevBopion a@aipeong aAdTwyv

YTrapxouv dUO0 UTTEVOUIOEIG TTOU TaG UTTODEIKVUOUV VO AQAIPETETE T AAATA TOU GOUPVOU. Agv
UTTOPEITE VA ATTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUMION a@aipeang aAdTwy.

TOmog Mepiypaen

MpoaipeTikA uTTEVOUPION 20G TTPOTEIVEI VO APAIPETETE TA GAATA TOU YOUPVOU.

EAAHNIKA 159



ToOmog Mepiypagn

YTTOXPEWTIKN UTTEVOUUION  Z0G UTTOXPEWVEI VA OPAIPETETE TO GAATA TOU POUPVOU. AV BEV AQAIPETETE TA AAATA
TOU (POUPVOU OTAV N UTTOXPEWTIKA UTTEVOUUION €ival EVEPYOTTOINUEVN, OI AEITOUPYiES
ATHUOU ATTEVEPYOTTOIOUVTAL.

11.7 Tpo1rog XpRong: ZéRyaAua

MpoToU eKIVAOETE:

ZBA0TE TOV QOUPVO KAl TIEPIUEVETE VO KPUWOEL. AgaipéaTe Ta e€apTAPATA.
Brpa 1 ToTroBeTAaTE TO BaBU TaWi TNV TTPWTN BN OXAPAG.
BAua 2 [epiaTe TN BrKN VEPOU PE VEPO PEXPI TO PEYITO ETTITTEDO PEXPI VO OKOUTTEI TO GNPA ) VO EPPAVITTE

pAvuPa TV 086vn.

BApa 3 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog / =€ByaAua.
Aidpkeia: Tepitou 30 AeTITa

Brpa 4 EvepyotroifaTe Tn Aeitoupyia Kai akoAoubnaTte Tig 0dnyieg atnv 08dvn.

BAua 5 Otav oAokAnpwbei n AeiToupyia, agaipéate To BabU Tawi.

@ Orav ekTeAEITAI AUTA N AEITOUPYia, O AQUTITAPAG EiVaIl ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.8 Y1revBopion oTeyvWUATOG
MEeTA TO POYEIPEPA PE TTPOYPAPMA ATUOU, N 000V TTPOTEIVEI TO TTEYVWA TOU OUPVOU.
MatnaTe NAI yia va aTeyvWwaeTe TOV GOUPVO.

11.9 TpoTTOg XPAONG: =APAvVON

XPNOIPOTTOINCTE TO PETA TO PAYEIPEUD PE TTPOYPAMUA OTHOU 1) AEIToupyiag KaBapIopoU PE aTPo
VIO VO OTEYVWOETE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

Brpa 1 BeBaiwBeite 0TI 0 poUpPVOG gival KPUOG.

BApa 2 AgaipeaTe Ta eEapTAHATa.

BApa 3 EmAégTe TOo pevou: KaBapiapog / =npavan.

BAua 4 AkoAouBRoTe TIG 0dNyieg aTnV 0006VN.

11.10 Tpotrog Xpriong: Adsiaopa doxeiou

XPNOIYOTTOINGTE TNV PETA OTTO YAYEIPEPA PE TTPOYPAMKA ATHOU VIO VA QQAIPETETE TO
UTTOAEITTOMEVO VEPO ATTO TN BKN VEPOU.

MpoToU eKIVAOETE:

ZBNAOTE TOV QOUPVO KAl TIEPIUEVETE VO KPUWOEL. A@aipéaTe Ta eEapTAMATA.

BApa 1 TomoBeTAoTE TO BaBU Tayi TNV TTPWTN B€0N OXAPAG.
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BApa 2 EmAégTe: Mevou / KaBapiopdg / Adgiaapa doxeiou.

Aldpkeia 6 AeTr.
BApa 3 Evepyotroinate Tn Acitoupyia Kal akoAouBAaTe TG 0dnyieg atnv oBovn.
Brpa 4 Otav ohokAnpwbei n AeItoupyia, agaipéaTe To BabU Tawi.

@ Orav ekTeAEITAI AUTA N AEITOUpYia, O AQUTITAPAG EiVaIl ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.11 Tpo1TOG APAiPEONG KAl
Tomroférnong: Mopra

MTTOpEITE VO aQaIPETETE TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA T¢AUIa yia va Ta kabapioete. O

apIBuoG Twv Tapiwy dlagépel avaAoya pE TO
HovTEAO.

/\ MPOZOXH!
METaYEIPITTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAUI,

€I0IKA OTIG AKPEG TOU UTTPOCTIVOU TCapIoU.

To 1A PTTOpEi va aTTdaoEl.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
H mopTa gival Bapia.

Bipa 1

AvoigTe TTANPWG TNV TTOPTA.

BAua 2

AvaonkwaTe Kal TTETTE TOUG Jo-
xAoUg auo@igng (A) atoug dUo pe-
VTETEDEG TNG TTOPTAG.

BApa 3

KAegioTe TNV TOPTA TOU QOUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BEaN avoiypaTog (o€ ywvia trepitrou 70°). Kpatw-
VTOG TNV TTOPTA KAl aTTo TIG dUO TTAEUPEG, TPAPBNAETE YIa VA TNV AQAIPETETE ATTO TOV POUPVO HE YwVia
TTPOG TO TTAVW. TOTTOBETAATE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va OTTAAO TTavi Kal g€ aTaBePn ETTIPAVEIA PE TNV

€EWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TO KATW.

BApa 4

Kparnate 1o Aaigio Tng mopTag (B)
aTo TTAVW GKPO TNG TTOPTAG aTIG dUO
TIAEUPEG Kal OTTPWETE TTPOG TA HETT
YIO VO OTTAg@ANITTET TO KAITT.

BApa 5

TpaBngre 1o TTAaialo TG TTOPTAG
TIPOG TO EPTTPOG VIO VA TO OPAIPETE-
TE.

Brpa 6

KpaTtAhoTe Ta 1¢apIa TNG TTOPTAG aTTd
TO TTAVW AKPO, Eva—Eva, Kal Tpapng-
TE T TTPOG TA TTAVW, VIO VA TA AQal-
PETETE ATTO TOV 0dNYO.
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BApa 7 KaBapiaTe To T¢apI pe vepo Kal aa-
TToUVI. ZKOUTTIOTE TO T{AMI TIPOTEKTI-
KA. Mnv TTAéveTe Ta T{AMIO OTO TTAU-
VTNPIO TTIATWV.

BAua 8 MeTd Tov KaBapiopd, ekteAéTTE TA
TTapaTTdvw BAPATA PE TNV QVTIGTPO-
®n agipd.
BApa 9 ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAUI KAl HETA TO HEYAAUTEPO KaI TNV TTOPTA.

BeBaiwBeite 011 Ta T¢AMIO £XOUV TOTTOBETNOET OTN CWATH BETN, DIAPOPETIKA N ETTIPAVEIA TNG TTOPTAG
pTTopei va utrepBepuavOei.

11.12 Tpé1TOG AVTIKATACTAONG:
AauTtrTRpag

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AapTrmpag ptropei va gival {eaTog.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BAua 1 BAua 2 BAua 3

ATrevepyoTroIinaTe Tov @oupvo. Mepl-  ATTOGUVOETTE TOV PoUpPVo aTrd TOo  TOTTOBETAATE £va TTaVi OTO KATW E-
HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG. pelpa. POG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Emavw Aaptrtipag

BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUpUA yia va TO
AQAIPETETE.
N\
BApa 2 A@aipeaTe TOV HETOAAIKO SAKTUAIO Kal KaBapiaTe TO YUAAIvo KGAupa.
BAua 3 AVTIKATOOTAGOTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AauTTThpa avBekTIKO ae Beppokpaaieg €éwg 300 °C.
BAua 4 MpocaptraTe Tov peTAAAIKO BAKTUAIO GTO YUGAIVO KGAUpUa Kal TOTTOBETATTE TO aTn B€0n Tou.
MAivOC AaUTTTH
aivog AapTrmpag Bripa 2 Xpnaiyotroinate éva kataaBidl Torx 20

Yl VO 0QaIPETETE TO KAAUMUA.

BAua 1 AQaIPETTE TO APIOTEPO ATAPIYHA OXa-
PWV YIO VO ATTOKTATETE TTPOCBACN aTOV
AauTrTipa.

BAua 3 A@aipéaTe Kal KaBapiaTe TO HETAAAIKO
TTAQiIO KOl TO GTEYAVOTTOINTIKO.
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BAua 4 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA HE Evav
KATAAANAO AQUTITAPA aVOEKTIKO O€ Bep-
pokpaagieg £éwg 300 °C.

BAua 5 TotroBeTraTe TO PETAAAIKO TTAQITIO KOl

TO OTEYAVOTTOINTIKO. ZQIETE TIG BidEG.

Bripa 6 ToTToBETATTE TO APICTEPO ATAPIYHA TXA-

pWV.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpéETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE Qv...

B
i H ouokeun &ev evepyoTroigital  dev BeppaiveTal

@ Moéavn aitia

v

= AvTipeTWTION

H guokeun dev gival auvdedepévn ae NAEKTPIKN TTAPOXN
1) dev gival oUVOEDEPEVN TWATA.

EAéyEre €dv n ouakeun gival owaTd ouvdedepévn aTnv
NAEKTPIKA TTAPOXH.

To poAdi dev Exel pUBHIOTEI.

PuBpioTe T0 poAol, yia AeTrTopépeleg avaTpegTe AeiToup-
yieg poAoyiou aTtnv evotnTta, TpoTog pubuiong: Asitoup-
yieg pohoyioU.

H tropTa dev £xel KAsioel owaTa.

KAeioTe evieAwg TNV TTOPTA.

‘Exel kagi n ag@dAeia.

EAéyETte OTI N ao@AAEIa gival n aITia Tou TTPOBAAPATOG.
Av 10 TTPOBANUA pE TNV A0PAAEIa ETTAVAANPOE], ETTIKOI-
VWVNOTE PE TTAYYEAPOTIO NAEKTPOASYO.

H ouokeun KAeid. ao@. yia TTaid. €xel evepyoTroindei.

AvaTpégTe aTo ke@aAaio «Mevouy, YTropevou yia: Emi-
Aoyég.

Y
ESapTApara

@ Mepiypaen

v

= AvTipeTWTTION

O AapTITRPag €XEl Kagi.

AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA, VIO AETITOPEPEIEG ava-
TpE&TE aTO KePAAaio «Ppovrida kai KaBdapigpax», Tpd-
TTOG AVTIKATAOTAONG: AQUTITAPAG.

H d1aKoTTr) pEUPATOG TTAVTA DIOKOTITEI TOV
KaBapiguo. EmravaAaBeTe Tov kabapiopd av
OIaKOTIEI aTTO SIAKOTTH PEUMATOG.
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12.2 Tpo1rog avtipeTwITiong: Kwdikoi o@dAparog

Ortav TpokUWEel Eva QAAUA AOYIOUIKOU, N 066vn TTPORAAAEI £va UAVUPA TQAALOTOG.

2€ auTA TNV evoTnTa Ba Bpeite TN AioTa Twv TTPORANUATWY TTOU UTTOPEITE VA AVTIUETWTTIOETE

Jovol oag.

@ Kwdikég kai weprypagn

%

= AvVTIETWTTION

F111 - 0 Aig6. ®aynTtou Bev éxel TOTTOBETNOE CWOTA
aTnv utrodox.

ZuvdéaTte TARPWG Tov AigB. Payntou aTtnv uttodoxH.

F240, F439 - Ta media agrig atnv 086vn Sev Asitoup-
yoUV KavOVIKG.

KaBapioTe TNV em@aveia Tng 08dvng. BeBaiwoeite o1

Sev UTTApXEl Bpopid aTa TTEdia agng.

F908 - To guoTnua TNG GUOKEUNG dEV UTTOPE] va GUVOE-
B¢ei pe Tov TTivaka eAEyXOU.

ATTEVEPYOTTOINTTE KO EVEPYOTTOINTTE TN GUTKEUN).

12.3 Aedopéva oépPig

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA PHOVOI OAG, ETTIKOIVWVAOTE |E TOV
QVTITTPOOWTTO pag r) To E§ouaiodoTtnuévo
KévTpo Z€pBIg.

Ta amapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpiokovTal aTnV TIvVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO PTTPOATIVO
TTAQiCI0 TOU E0WTEPIKOU TNG GUTKEURG. Mnv
QAPOIPEITE TNV TTIVAKIDA TEXVIKWYV

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

XOPAKTNPIOTIKWY aTTd TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

ZuvioTOoUlE va YpAdyweTe Ta dedopéva edw:

MovréAo (MOD.)

Kwdikog MpoidvTtog
(PNC)

Ze1pIoKkog apiBpog (S.N.)

13.1 NMAnpo@opieg TPoidvTog Kai DUAAO TTAnPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUu@wva pe Toug Kavoviopoug Trepi 0IKoOAOYIKOU oXESIa0MOU Kal

Evepyelakng emonfuavong Tng EE,

Ovopa TpopnBeuTtn

AEG

TautoétnTa PoVTéAOU

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG

61.9

T&&n evepyelakng amodoang

A++

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @oprtio, aupBarTiki AciToupyia

1.09 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, Asitoupyia pe utrofonen-

an avepioThpa

0.52 kWh/kukAo

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn Beppomrag

HAekTpIKN €vEpyEla
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‘Evraon 701

TutOg YoUpvou EvToixI1{opEVOG poupvog
BSE782380B 36.0 kg

Maga BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelipépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

13.2 E§oikovopunon evépyeiag

H guokeun di10B€Tel duvaTdTnTEG TTOU
gupBaAlouv atnv e€oikovopnan
EVEPYEIAG KATA TN SIGPKEIQ TOU

KaBnuePIVOU PayeIpéUaToG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH) OTaV N GUOKeUN BpigKeTal og
Aeiroupyia. Mnv avoiyete Tnv TTOPTA TNG
OUOKEUNG aUXVA KaTd Tn SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTIXo
NG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
aTEPEWMEVO aTn BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite JETOAAIKG payeIpIkd OKeUn yia
va BEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNON EVEPYEIQG.

Orav gival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
JUOKEUR TTPIV TO PAYEIPEUQ.

OTav JayeIpeUETE PEPIKA AYNTA TN QOPJ, PNV
APRVETE v TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
O1aaTNPA PETAEU TOU YNaipaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTE €ival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG E AEPA yIa vVa
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YTmroAeimropevn OgppéTnTa

Edv evepyotroinbei éva Tpoypappa pE
AIGPKEIO KAl €AV O XPOVOG HAYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepog atro 30 AETITA, Ol avTIOTACEIG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOUATA VWPITEPD TE
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG CUOKEUNG.

O avepigTpag Kal 0 AaUTITAPAG
e¢akoAouBouv va Aeitoupyouv. Otav

QTTEVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUN, N 080vN
EPPAVICEl TNV UTTOAEITTOMEVN BEpUOTNTA.
Mrropeite va xpnaoIUoTToINaETE T BEPUOTNTA
yIa va dIoTnpPRoETE ETTO TO YAYNTO.

Ortav n SIAPKEIQ PAYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn atrd 30 AETTTA, PEIWOTE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEUNG aTO €AAYIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexiael To payeipepa.

XpNOIYOTTIOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA
yia va (eaTAveTE AAAQ @aynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaaciag Tou
@aynTou

EmAEEeTE TN xapnAOTEPN duvaTr pUBUIon
BeppoKpaTiag yia va XpNOILOTTOINTETE TV
uTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KOl VO DIOTNPATETE
CeaTo 10 aynTo. H €vOEIEN UTTOAEITTOMEVNG
BeppdTNTAG 1 N BeppoKpaaTia EPPavieTal
aTtnv oBovn.

Mayeipepa ge Tov AapmTipa
ATTEVEPYOTTOINMEVO

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV AQUTTTHPO KOTA TN
SIGPKEIQ TOU PayeIpEUATOG. AVOIYETE TOV HOVO
OTaV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oepuog Aépag
Aermoupyia TTou oxeSIATTNKE YA VA
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PJAYEIPEUQ.

Ortav XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN A&IToupyia, o
AQUTTTHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTTA. MTTOPEITE VO AVAWETE
ToV AapTITApa ava aAAG auTr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWEVN EE0IKOVOUNGN
EVEPYEIQG.
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14. AOMH MENOY

14.1 Mevou

2TOIXEIO HEVOU

E@apuoyr

Mayeipepa pe Borbeia

MapaBétel Ta autdUaTa TTPOYPAPUATA.

KaBapiopég MapaBétel Ta TTpoypdupaTa KaBapigpouU.
Ayarnpéva MapaBETel TIG ayaTTnUEVEG PUBITEIG.
EmiAoyég MNa mn pUBUIoN TNG dlOPOPPWONG TNG TU-
OKEUNG.
Pubpioeig Pubpion Ma ™ pUBPIoN TNG dIaPOPPWANG TNG GU-
OKEUNAG.
ZépPIg MpoPaAAel TNV €kdoan Tou AoyIOIKOU Kal TN

Slapdppwan.

14.2 Y1mropevou yia : KaBapiopog

YtropevoU

Eg@appoyn

=npavan

AladIKagia YO TO OTEYVWHA TOU ECWTEPIKOU TOU YOUPVOU ATTO T GUUTTUKVWAN
TTOU TTOPOEVEI PETA OTTO TN XPAGN TWV AEITOUPYIWV OTHOU.

Adelagpa doxeiou

AladIKagia yia TNV a@aipean TOU UTTOAEITTOPEVOU VEPOU aTTO TN BrKn vEPOU PETA
TN XPAON TwV AEITOUPYIWV aTHOU.

KaBapiopa pe atud

EAa@pUg kaBapiopog.

KaBapiopa pe atud Plus

2X0AaaTIKOG KABAPIOUOG.

Agaipean aAdTwv

KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TNG YEVVATPIAG ATHOU OTTO ETTIKOBITEIG OAGTWV.

Z¢ByaAua

Alodikagia yia EERyaAua kal KaBapiopo Tou KUKAWHATOG TNG YEVVATPIOG OTHOU
£TTEITA ATTO TUXVI XPNON TWV AEITOUPYIWY aTHOU.

14.3 Ytropevou yia : EmriAoyég

YTtropevou

E@appoyri

dwTrigpog Poupvou

EvepyoTrolei kal atrevepyoTTolei TOV AQUTITAPA.

KAeid. ag. yia aid.

ATTOTPETTEI TNV OKOUTIA EVEPYOTTOINGN TNG OUTKEURG. OTav N €TTIAOYA €ival evepyo-
TroINUEVN, TO Keipevo KAeiS. ag@. yia Taid. epgavidetal epeavifetal otnv vOeign
&Tav evepyoTroleite TN cuadkeun. MNa va yivel SUVATA N XPron TNG GUTKEUNG, ETTIAEE-
T€ TO KWOIKA YpdppaTa pe aA@apnTikr ogipd. H TpdaBaan atov XpovodIakoTrTn, n
QATTOHAKPUOKEVN AEIToUupyia Kal 0 AQUTITAPAG ival JIaBEaiya pe TNV €TTIAOYH EvEP-
yoTToinpévn.

Taxeia TpoBEppavan

Meiwvel Tov xpovo TTpobépuavaong. Eival 5iaBéaiun povo yia pepikég armd Tig Ael-
TOUPYIEG TNG TUOKEUNG.

YmevOupian Kabapigpou

EvepyoTrolei Kal atrevepyoTTolei TNV UTTEVOUUION.

‘Evdeign Xpovou

EvepyoTrolei kai atrevepyoTroiei To POAdI.
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Ytropevou

E@apuoyn

Wneiakd atul poloyioU AMGALel TN pop®n TNG EPPaVIZOPEVNG EVIEIENG WPAG.
14.4 Y1ropevou yia : PUOuion

YTtropevou Meprypapn

Mwaooa

PuBpicel Tn yAWwooa TNG GUOKEURAG.

PwrelvoTnTa 0B6VNG

PuBuicel Tn wtevéTnTa TNG 0806VNG.

‘Hyor NAAKTpwv

EvepyoTrolei kal aTrevepyoTToIEi TOV X0 Twv TTEdiwv agng. Aev ival duvarr n aiya-

an Tou AYou yia: \J.

‘Evraon BouBntn

PuBpicel Tnv évtaan Tou AXOU TwV TTARKTPWY Kal TwV GNUATWY.

ZKANPOTNTO VEPOU PuBuicel Tn okAnpdTNTa TOU VEPOU.

Qpa PuBpicel Tnv Tpéxouoa wpa Kal NUEpounvia.
14.5 Y1mropevou yia : ZEpRIg

Ytropevou Mepiypaen

ANerroupyia Demo

Kwdikdg evepyoTroinang / amevepyotroinong: 2468

‘Exdoan Aoyigpikou

MAnpogopieg OXETIKA e TNV €KBOGTN AOYIOHIKOU.

Emravagopd dAwv Twv pubpi-

geEwv

Etravagépel TIg EpyoaTaoiakég pubpioeg.

15. EINAI MTANEYKOAOQ!

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPNON TPETEl va pubuiceTe Ta €€NG:

, PwrevotnTa ' . . . ZKkAnpOTNTA VE- ;
Mwaooa 086VNg Hyoi MARkTpwy  ‘Evraon BouBnmn 000 Qpa
E&oikeiwOeiTe pe Ta BaCIKA €IKOViIdIO OTO XEIPICTAPIO KAl TNV 006vN:
0] = w O Vs START /
ON /OFF Mevou Ayatrnpéva Xpovodiakottng  Aigb. dayntou STOP
ApxioTe Vo XpNOIJOTTOIEITE TN CUCKEUN
FpARyopn évapén EvepyotoinaTe BApa 1 BApa 2 BApa 3

OUOKEUN Kal EEKIVA-
OTE TO HOYEIPEHD HE

MéaTe TapaTeETOpE-

0 @ cee - ETTIAECTE Meote: START |
MV TPOETAEYEVN - TNV TTPOTILWHEVN Agl-
Beppiokpacia kai Tov Toupyia.
XPOVO ToU Trpoypau-
paTog.
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ApxioTe Vo XpNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN

Fpriyopn Atrevep-  ATTEVEPYOTTOINTTE TN

yotroinon OUOJKEUN, OTToIadn-
TToTE 000VN | YrVU-
Ha o€ oTToI0dATTOTE
aTiypn.

(D - TMEQTE TO TTOPATETAPEVA PEXPI VO ATTEVEPYOTTOINOEI N GUTKEUN).

ZEKIVAOTE TO pAYEipEP

Brpa 1 BApa 2 BAua 3 Bipa 4 BApa 5
o,
O 0.. C OK START
- TMECTETO yia va - €MAECTE TO TTPO- - puBpiaTe Tn Beppo- - TMIEDTE yia €TTIRE- - TMETTE VIO VO EEKI-
EVEPYOTTOINTETE TN h f . :
ypappa. Kpaaia. Baiwan. VIAOEI TO PaYEipEPA.

TUOKEUN.

Steamify - Steamify

PuBuioTe Tn Beppokpacia. O TUTTOG TOU TTPOYPAMHUATOG ATHOU EapTATAI ATTO TN PUBUICHEVN BEpUOKpPa-
oia.

ATpOG yia Mayeipeutd

Maysipepa p6vo pe atpd paynTd

ATpég yia Pédiopa ATpég yia WRoipo

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

MdBeTe TTWG va payeIpeUETE ypriyopa

XpNOIYOTTOINOTE TA AUTOUATA TTPOYPAMHUATA YIO VO HOAYEIPEWPETE £Va QAYNTO YpRyopd HE TIG TTpoKaBopi-
ouéveg pubpioelg:

Mayeipepa pe BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4

BonBeia — —, -
Mathote: @ Méare: —. MiéaTe: ¥ Mayeipe- TIAEETE TO paynTo.

pa pe BonBeia.

XpPNOIPOTIOINOTE TIG YPNYOPES AEITOUPYIES YIO VO PUBHICETE TOV XPOVO MAYEIPENATOG

Bon@86¢ oAokAnpwong 10% Mo va TTapaTeiveTe TOV XPOVO HAYEIPEUATOG, TTIETTE TO
Xpnaiyotroiate Tov BonBo OAokApwang 10% yia va  +1Aem.

TIPOOBETETE ETTITTAEOV XPOVO OTAV €Xel atropeivel To 10%

TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG.

KaBapioTe Tn ouokeun pe To KaBdpiopa pe atué

BAua 1 Brpa 2 BAua 3

NiéoTe: E MiéoTe: m/ EmAé€Te T Aeimoupyia:

Ko@dpiopa pe arud MNa eAappu kaBapIagpo.

KaBdpioua pe atpéd Plus lMNa oxoAaaTiko Kabapigpo.

Ag@aipeon aAdTwv MNa Tov KaBaPITPO TOU KUKAWHATOG TNG YEVVATPIOG aTUOU OTTO ETTIKOBITEIG
aAdTwv.

ZéByaApa MNa 1o EERYaApa kal KaBapIou6 Tou KUKAWHAOTOG TNG YEVVATPIOG OTHOU

£TTEITA ATTO GUXVA XPNAN TWV AEITOUPYIWY ATHOU.
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16. NTEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
auupBoAo L’B ToTroBeTAaTE TA UNIKG @Epouv To aUMBOAO E EmoTtpéyTte 1O
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QVOKUKAWGT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU | OVOKUKAWGNG ) ETTIKOIVWVAOTE UE TN ONUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG apxn.

QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

61 Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
G informéciok kérése:
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés .

A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

tapegységgel kell mikddtetni.
A beépithetd készuléknek meg kell felelnie
a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérllt készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készilektdl és egysegtol.

A készUlék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.
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Konyhaszekrény minimalis 578 (600) mm
magassaga (konyhaszek-

rény minimalis magassaga

a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék elulsd részének 594 mm
magassaga

Készilék hatulso részének 576 mm
magassaga

Késziilék elulsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Készilék mélysége 567 mm




Készlilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm

meérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziiléket kotelez6 foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld

A készllék csatlakozdsanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozéddugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halozati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbol
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és véddrelét.

Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halézatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerul szallitasra.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramités- és

robbanasveszély.

adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon hal6zati elosztdkat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen a halozati csatlakozodugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készllék mikodik, vagy ajtaja forro.

« Afeszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédug6t hozza.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
leveg6 tavozhat a készlilékbdl.

Ne mikodtesse a készileket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.
Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készUlék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.
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/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készulék sutbterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

+ A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

» Ha a készuléket batorlap (pl. ajté) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozddhat a zart batorlap mdgott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédug6t a csatlakozéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

* A sitdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
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« Legyen ovatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajtdé nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkeriilje a felulet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sérillés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

* A kiszabadul6 g6z égési sérulést okozhat:
— Korlltekintéen jarjon el, ha a funkcid
mikddése kdzben kinyitja a készulék
ajtajat. G6z szabadulhat ki.
— G0z sltés utan évatosan nyissa ki a
készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.



* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

B HE

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.

Siité talca
Tortakhoz és siteményekhez.

Valassza le a készuléket ez elektromos
halézatrol.

A készllék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készulékben rekedését.

Kifolyocsd vizkémentesitése

Polctartd, eltavolithaté

Kezelbpanel

Kijelzd

Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Fatobetét

E Lampa

Ventilator

(8

9]

Polcpoziciok
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Mély tepsi
Sltemények és husok sltéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hdmérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

G6z0616 készlet

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z016 készlet elvezeti a lecsapodé vizet az
ételrél parolas kdzben. Zdldségek, halak,
csirkemell elkészitésénél hasznalando. A készlet
nem alkalmas vizben aztatando étel
elkészitéséhez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl és
kukoricalisztbdl készlilt kasa), tészta.

4. KEZELOPANEL

4.1 A kezel6panel attekintése

o3 :
s |
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Be / Ki Tartsa nyomva a késziilék be- és kikapcsolasahoz.
Menu A késziilékfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelz& A késziilék aktualis beallitasait mutatja.
Vilagitaskapcsold A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

E Gyors Felf(ités A kovetkez6 funkcid be- és kikapcsolasa: Gyors Felfiités.

A «Q~ @ 3s

Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a feliletet. Huizza végig az ujjat a feliileten. Erintse meg gefféietet 3 masod-
4.2 Kijelzé
A Kijelzé a beallitott nyomdgombfunkciokkal.
| A. Pontos id6
1230 B. START/LEALLITAS
C. Ho6mérséklet
#285°C 150°C D. Sitsfunkciok
E. 1d6zité
® 15min @ | | START F. Hushéméré szenzor (csak bizonyos modelleknél)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapvet6 visszajelzok - a kijelz6n valé mozgashoz.

< 5 »

OK : L
. . s e V|§szalepes €Y Az utolso mivelet A kiegészit6 funkciok be- és ki-
Vaélasztas / bedllitas megerdsitése. szinttel a men(- visszavonasa kapcsolasa
ben. : ’

Figyelmezteté hangjelzés-funkcio visszajelz6i - amikor a beadllitott f6zési id6 véget ér, hangjelzés hallhato.

Q a R

A funkcié be van kapcsolva. A funkci6 be van kapcsolva. A figyelmeztetd hangjelzés ki
A fézés automatikusan leall. van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelzok

S [ %)

A funkcié beallitasahoz: Késleltetett inditas. A bedllitas torlése.
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

N =<

= s
<

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kizarélag mikroszalas ruhaval, lan-
gyos vizzel és enyhe mosogatdszer- Helyezze vissza a készilékbe a tar-
rel tisztitsa meg a készlléket és a  tozékokat és a kivehetd polctartdkat.
tartozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a sut6-
térbél, és a kivehetd polctartokat is
tavolitsa el.

5.2 Els6 csatlakoztatas
Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozI6 lzenet jelenik meg.

A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd Fényerd, Nyomégomb Hang, Figyelmeztetd
hangerd, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sUtét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbdl és a kivehetd polctartét is tavolitsa el.
2.16Pés 4 jjitsa be a maximalis hémérsaklet ennél a funkcional: [ funkiet.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a stét.
3. Iépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcidnal: funkciot.

Hagyja 15perc hosszaig mikddni a stét.

@ El6fiités kdzben szagot és flistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

5.4 Hogyan allitsa be: Vizkeménység
Amikor csatlakoztatja a siitét az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
Haszndlja a g6z0616 készlethez mellékelt indikatorpapirt.

& % 5

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
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Tartsa az indikatorpapirt A felesleges viz eltavolita- 1 perc elteltével ellendriz- A vizkeménység beallitasa:

avizbe kb. 1 masodper-  sahoz rdzza meg az indi-  ze a vizkeménységetaz ~ Mendli / Beallitasok / Bealli-
cig. Ne tegye az indika- katorpapirt. alabbi tablazat segitségé- tas / Vizkeménység.
torpapirt foly6 viz ala. vel.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellendrzését a tesztet kdvetden egy percen
belll végezze el.

A vizkeménység szintjét a kdvetkezé meniiben médosithatja: Beallitasok / Beallitas / Vizkeménység.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizmin6éségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpapir Kalciumtarta- Kalciumtarta- Vizminéség
Szint aH lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
zin

1 0-7 I:I 0-1.3 0-50 lagy

2 8-14 EI 14-25 51-100 mérsékelten ke-
mény

3 15-21 IEI 2.6-38 101 - 150 kemény

4 =22 m 23,9 > 151 nagyon kemény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel tltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Hogyan éallitsa be: Sutéfunkcidk

1. lépés Kapcsolja be a sutét. A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett sutéfunkcio.
2. lépé
opes Nyomja meg a sutéfunkcié szimbdlumat az almenibe |épéshez.

. lépé

3. Iépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK A kijelzén ez lathato: hdmér-
séklet.

4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
5. lépés

Nyomja meg: START funkcict.
Hushémérd szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat elétt vagy alatt barmikor csatlakoz-
tathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.
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6. lépés

Kapcsolja ki a sitét.

6.2 Bedllitasa: Steamify - G6zo6lés sutéfunkcio

1. lépés Kapcsolja be a siit6t.
Valassza ki a sutéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almeniibe lépéshez.
epes Nyomja meg a gombot. Allitsa be a gézben siités funkciot.
epes Nyomja meg: OK A kijelzd a hémérséklet-beallitasokat mutatja.
4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettd| fiigg.
G6z g6zoléshez Idealis z6ldségek, gabonafélék, hivelyesek, tenger gyimol-
50-100 °C csei, pastétomok és kanalas desszertek g6zoléséhez.
Goz siitéshez Idealis dinsztelt és parolt hus vagy hal, kenyér és szarnyas,
105-130 °C valamint sajttorta és z6ldség/hus felfljtak készitéséhez.
Géz gyenge piritashoz Idedlis hus, zoéldség/hus felfujtak, toltott zoldségek, hal és cs6-
135-150 °C ben siiltek készitéséhez. A géz és a hé kombinalasa révén a
huas porhanydssa, szaftossa és ropogos feliletivé valik.
Ha beallitja az id6zitét, a grill automatikusan bekapcsol a su-
tés utolsd néhany percében, hogy az ételt gyengéden megpi-
ritsa.
Goz siitéshez (tészta vagy hus) Idealis porkolt és silt ételekhez hus, hal, szarnyas, leveles
155-230 °C tésztabol készilt toltétt aprositemény, gylimdlcslepény, muf-
fin, csében slilt ételek, zoldségek és péksiutemények készité-
séhez.
Ha beallitja az id6zit6t, és az ételt az elsé polcszintre helyezi,
az alsé sutés funkcio automatikusan bekapcsol a sutési folya-
mat utols6 néhany percében, hogy az ételnek ropogds aljat
adjon.
5. 1épés Nyomja meg: OK funkciot.
6. lépés Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.
7. lépés Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml), mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelz6 nem jelenit meg lizenetet. Ez a vizmennyiség kb. 50 percre elegendd. Ne toltse
a viztartalyt a maximalis szinten tul. Ellenkez6 esetben viz szivaroghat ki, és ténkremehet a készi-
Iéket burkold butor.
/\ FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon sz(irt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne toltson a viztartalyba
gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.
8. lépés Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.
. lépé .
9. lépés Nyomja meg: START funkciot.
A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a suté eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés
hallhato.
10.l1épés  Amikor a viztartaly kilril, hangjelzés hallhato. Toltse fel Ujra a viztartalyt.
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11. lépés Kapcsolja ki a stitét.
12.1épés A siités befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.
Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim( fejezetet, Tartaly Uritése.
13.1épés A maradék viz lecsapodhat a sttétérben. Sités utan dvatosan nyissa ki a sitd ajtajat. Miutan a si-

t6 leh(lt, puha kenddvel tordlje szarazra a sutéteret.

6.3 Hogyan édllitsa be: Elére Programozott Sutés

Az almenulben szerepl6 dsszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérséklet. Bedllithatja az
id6t és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:
» Sulyautomatika
*  Hushéméré szenzor

Az étel megfézottségének szintje:
» Véres vagy Kevesebb

* Kozepes

» Jol atsiitve vagy Tovabb

1. lépés

Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés

Nyomja meg: = funkciot.

3. lépés

Ly
Nyomja meg: /f . Adja meg ezt: Elére Programozott Siités.

4. lépés

Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.

6.4 Siit6funkciok

HAGYOMANYOS

Sutéfunkcio Alkalmazas

Caad Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.

Grill

v Nagy stilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
%f Csoben siitéshez és piritashoz.

n

frasiités

20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Als6 + felsé sutés funkcional.

@ Sités egyszerre legfeljebb harom szinten, illetve aszalas. A hdmérsékletet allitsa

Hélégbefuvas, Nagy

Héfok

MAGYAR 181



Sutéfunkcio

Alkalmazas

v

*

Fagyasztott ételek

Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

)

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Also Siités

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

SPECIALIS BEALLITASOK

Sutéfunkcio

Alkalmazas

E|

Tartdsitott zoldségek, példaul savanylsag készitéséhez.

Tartositas
S S S Szeletelt gyimdlcs, zoldség és gomba aszalasahoz.
Aszalas
A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
™
ru
Edény Melegités
Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gylimélcsok). A felolvasztas idétartama
Y a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

Kiolvasztas

§§4
g
Csoében Siités

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelftjt. Csében sutéshez
és piritashoz.

V°C

Hélégbefuvas, Kis H6-
fok

Kuléndsen porhanyds, szaftos sliltek készitéséhez.

§

Melegen Tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy egyes ételek mele-
gen tartas kdzben tovabbra is suthetnek és kiszaradhatnak. Sziikség esetén fedje le
az edényeket
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Al

Konvekcios levegé
(nedves)

Ez a funkcio energiat takarit meg a sutés soran. Amikor ezt a funkciét hasznalja, a
késziilék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a beallitott hdmérséklettdl. A maradék-
hét hasznalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet. Tovabbi informacidkért olvassa el
a ,Napi hasznalat” cimi fejezetet, Megjegyzések a kdvetkezdrél: Konvekcids levegd
(nedves).

GOZOLES

Sutoéfunkcio

Alkalmazas

G

A g6z gbézbléshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussiutéshez hasz-
nalja.

(2]
@
= [
|8

Regeneralédas

Az étel gézzel torténd Ujramelegitése megakadalyozza a felilet kiszaradasat. A hé ki-
mélé és egyenletes mddon oszlik el, igy az étel ize és aromaja ugyanolyan lesz, mint
az elkészilt ételé. Ez a funkcio az étel kozvetlenil a tanyéron torténd Gjramelegitésé-
re hasznalhatd. Egyszerre tobb tanyért is felmelegithet, kiilbnb6z6 polcszintek hasz-
nalataval.

N

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készithetdé nagyon j6, professzionalis minéségben a
ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.

-

Kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a kiszaradastol,
és megtartja a tészta puhasagat.

-“—
=

=

Ul
Vital Siités

Zoldségek, koretek és hal parolasa

D

I
Gl

Paratartalom, magas

F1
I

A funkcié alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, lepények,
Terrine (pastétom) és halak.

G

Low
Paratartalom, alacsony

Ez a funkci6 husokhoz, szarnyasokhoz, siitéedényekhez és felfijtakhoz hasznalhato.
A g6z és a h6 kombinacidjanak kdszénhetéen a hus puha, szaftos allaguva és kérges
fellletlvé valik.

6.5 Megjegyzések:Konvekcios

levegd (nedves)

suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal miikddjon.

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozd
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sutbajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet és a
Konvekcios levegd (nedves) cim(i
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
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+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékosséag c. részét.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié Alkalmazas

Fézési id6 A sités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6zitd befejezte a vissza-
szamlalast.

Késleltetett inditas Siités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

1d6 Kiterjesztés A sitési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd Visszaszamlalas beadllitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal a
készllék mikddésére.

Mkodésidozitd EIIell;:é;_zi, hogy a funkcié mennyi ideig mikddik.Mlkddésidézité — be- és kikap-
csolhatja.

7.2 Hogyan allitsa be: Orafunkciok

Az é6ra beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sitét.
2. lépés Nyomja meg: Pontos idé.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

Fozési idétartam beallitasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: @ funkciot.

3. lépés Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. Iépés Nyomja meg: QD funkciot.

3. lépés A sltési id6 bedllitasa.

4. lépés

Nyomja meg: ® @ @ funkciét.

5. lépés Nyomja meg: Mivelet befejezése.
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A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

6.

lépés

Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mivelet befejezése.

7.

lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a fé6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. lépés Valasszon ki egy sitéfunkciot és a hdmérsékletet.
2. Iépés Nyomja meg: QD funkciot.

3. lépés A sitési id6 bedllitasa.

4. 1épés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Késleltetett inditas.

6. lépés Valassza ki az értéket.

7. lépés

Nyomja meg: OK Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a f6zési id6tartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tiinik késznek, az idétartam meghosszabbithato. A
sitéfunkciot is moédosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zit6é beallitasanak moédositasa

1. 1épés Nyomja meg: @ funkciot.
2. lépés Allitsa be az iddzitési értéket.
3. lépés

Nyomja meg: OK funkciot.

A sités alatt barmikor médosithato a beallitott id6.

8. TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. polerol.

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll taldlhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

MAGYAR
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megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
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Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

8.2 Hishémeéro szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C ”?

A siitd hdmérsékletét: minimum 120 °C. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobah6- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbnek végig az
mérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

A slité kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol és hémérséklettdl.

8.3 Hasznalata: Hashoméro szenzor

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a siité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfujtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishéméré szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-
van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

\
%/

&%

4. lépés Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a sité elején lévéd aljzatba.
A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor.

l60s
5. lépes /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. 1épés ® @ ® _,,omja meg a megfelels kiegészits funkcio beallitasahoz:

« Figyelmeztetd hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hangjelzés hall-
haté.

« Figyelmeztetd jelzés és siités vége - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hang-
jelzés hallhato, és a sité leall.

epes Valassza ki a kiegészitd funkciét, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK a f6é képernydre

|épéshez.

8. lépé .
epes Nyomja meg: START funkciot.

Amikor az étel eléri a beallitott hémeérsékletet, hangjelzés hallhato. Dénthet a leallitas vagy a fézés

folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siutve.

9. lépés Vegye ki Hishéméré szenzor a dugaszt a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a sutébol.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

9. TOVABBI FUNKCIOK
9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkcidt eltarolhatja a késziilék memorigjaba. 3 kedvenc bedllitas tarolhato.
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1. lépés Kapcsolja be a készlléket.

2. lépés Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. Iépes Nyomja meg: — . Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése.

5. lépés Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezdk listdjahoz: Kedvencek. Nyomja

meg a OK gombot.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.

- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcié véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés Kapcsolja be a készuléket.

2. lépés Allitson be egy sitéfunkciét.

3. lépé . » -
epes 7«% R - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem modositanak a beallitasokon, a készulék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

C) O (0)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55
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Az automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Befejezési id6, HOlégbefuvas, Kis
Héfok.

9.4 Hitoventilator

Amikor a késziilék Gzemel, a hGtéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készliléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.



10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A téblazatban szereplé hémérsékleti értékek és siitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitdsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

Tovabbi siitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté siitési tablazatokat. A siitési tanacsok mag-
talalasadhoz nézze meg a sitétér ellilsé keretén talalhatd adattablan szerepl6 termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

L, = °C = O
Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 25-35
Keksztekercs sutélap vagy racs 180 2 15-25
Hal egészben, 0,2 kg sltélap vagy racs 180 3 15-25
Cookie (amerikai sutélap vagy racs 180 2 20-30
csokis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 160 2 25-35
Muffin, 12 db sUtélap vagy racs 180 2 20-30
Sos aprositemény,  sitdlap vagy racs 180 2 20-30
20 db
Teasltemény omlés  sitélap vagy racs 140 2 15-25
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtélap vagy racs 180 2 15-25

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletd edények.

\/ Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
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Sétét, nem visszatikrozé Sotét, nem visszatikrozé fel- Keramia Sétét, nem visszatiikrozé
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmeérd 26 cm-es atmeérd cm magassag 28 cm-es atmeérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalod intézetek szamara

Informacié a bevizsgald intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350 funkciot.
Sités egy szinten — sltés sutéformaban

¥ i3 O Kk

°C perc

Piskotatészta (zsiradék nél- Hoélégbefuvas, Nagy H6- 160 45 - 60 2
kl) fok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + felsd sutés 160 45 - 60 2
kal)
Almaspite, 2 forma, atméré: Hoélégbefuvas, Nagy H6- 160 55 - 65 2
20 cm fok
Almaspite, 2 forma, atméro: Also + felso sités 180 55 -65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, Nagy H6- 140 25-35 2

fok
Linzer Also + felsd siités 140 25-35 2

Sités egy szinten — keksz
A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ O

°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- Hélégbefuvas, Nagy Héfok 150 20-30
gitse el® az Ures sutét
Aproésiitemény, 20 db/tepsi, mele- Alsé + felsd siités 170 20-30

gitse el6 az ures siit6t

Sités tobb szinten — keksz

3¢ - 5§ O Ik

°C perc

Linzer Hélégbefuvas, Nagy Héfok 140 25-45 2/4
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L)
°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, Nagy Héfok 150 25-35 1/4
melegitse el6 az Ures sitét
Piskotatészta (zsiradék nélkdl) Hélégbefuvas, Nagy Héfok 160 45 -55 2/4
Almaspite, racsonként 1 sité-  Hoélégbefuvas, Nagy Héfok 160 55 - 65 2/4

forma (9 20 cm)

Grill

Melegitse el6 az Ures siitét 5 percig.

Grillezés maximalis hémérséklet beallitasaval.

\/\

O

I

perc
Toast kenyér Grill 1-2 5
Bifsztek, félidében forditsa meg Grill 24 - 30 4
Informacié a bevizsgald intézetek szamara
A funkcié tesztjei: Vital Sités funkciot.
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.
Allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.
X w &6 E O ®
Tartaly (Gast- perc
ronorm)
Brokkoli, melegi- 1 x 2/3 perforalt 0.3 3 8-9 Helyezze a sutétal-
tse el6 az Ures cat az elsé polc-
siit6t szintre.
Brokkoli, melegi- 1 x 2/3 perforalt max. 3 10-11 Helyezze a sitétal-
tse el6 az Ures cat az elsé polc-
sitét szintre.
Borsé, gyorsfa- 2 x 2/3 perforalt 2x1,5 2és4 Amig a hé- Helyezze a sitétal-
gyasztott mérséklet a cat az els6 polc-
leghidegebb  szintre.
ponton el
nem éri a 85
°C-t.
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11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

=
]

Napi hasznalat

Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-
las torléronggyal tordlje szarazra a készilék belsejét.

©y
c24

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitdszerekkel vagy éles
targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.
2. lépés A polctartokat évatosan huzza fel- és
kifelé az ellils6 felfliggesztésbdl.
3. lépés Huzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol.
4. lépés Huzza ki a tartokat a hatso felflig-
gesztésbdl.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.
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11.3 Hogyan hasznalja: G6z

Tisztitas
Elinditas elott:
Kapcsolja ki a sutét, és varja Vegyen ki minden tartozékot és a kive- Puha ruhaval, langyos vizzel és eny-
meg, hogy lehdljon. hetd polcvezetd sineket. he mosogatészerrel tisztitsa a suté-
tér aljat és a sutdajto tvegének bel-
s6 oldalat.

Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhatd, vagy mig a kijelzd nem je-

1. lépés
lenit meg Uzenetet.
2. lépés Valassza ezt: Menli / Tisztitas.
Funkcié Leiras Idétartam
Enyhe tisztitas 30 perc
75 perc

GOz tisztitas
Go6z Tisztitas Plusz Normal tisztitas
Permetezzen mosogatoészert a sutd belsejé-

nek fellletére.

Nyomja meg a START gombot. Kévesse a kijelzdn lathatéd utasitasokat.

3. lépés
A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbdlumot.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sttélampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:
Hagyja nyitva a suté ajtajat, és var-

Kapcsolja ki a sutét. Miutan a sité leh(lt, puha ruhaval térélje
szarazra a siUt6 belsejét. ja meg, hogy a sutétér teljesen ki-
szaradjon.

11.4 Tisztitds Emlékeztetd

Amikor az emlékeztetd Uizenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkezd funkciot: G6z Tisztitas Plusz.

11.5 Hasznalata: Vizkémentesités

Elinditas el6tt:
Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, Vegyen ki minden tartozékot a Ellené&rizze, hogy a viztartaly ures-e
hogy lehdiljon. sutétérbol. (hasznalja a Tartaly Uritése funkciét).

Az els6 szakasz id6tartama: kordlbelll 100 perc
Vaélassza ezt: Menu/Tisztitas/Vizkémentesités.

1. 16pés
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2. lépés Helyezze a mély tepsit az elsd polcszintre.

3. lépés Toltsdn 250 ml vizk6oldot a viztartalyba.

4. lépés 700 ml vizzel toltse fel a viztartaly fennmaradé részét, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy mig a
kijelzé nem jelenit meg Uzenetet.

5. lépés Az elsd szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszintre.

A masodik szakasz idétartama: korilbelll 35 perc

6. lépés 950 ml vizzel téltse fel a viztartalyt, mig hangjelzés nem hallhato, vagy mig a kijelzdé nem jelenit
meg Uzenetet.

7. lépés A funkci6 befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a stitélampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sutét. Miutan a siité leh(lt, puha ruhaval t6- Hagyja nyitva a sité ajtajat, és varja
rolje szarazra a sltéteret. meg, hogy a sltétér teljesen kisza-
radjon.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhaték a sitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras ismételt futtatasara
felszdlitd lUzenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

Két emlékeztet6 figyelmezteti a sutd vizkételenitésének elvégzésére. A vizkdtelenitési
emlékezteté nem kapcsolhato ki.

Tipus Leiras
Finom emlékeztetd Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.
Hatarozott emlékeztetd Kotelezi, hogy vizkételenitse a siitét. A készilék letiltja a g6z funkcidkat, ha nem

hajtja végre a siité vizkételenitését a hatarozott emlékeztetd megjelenésekor.

11.7 Hasznalata: Oblités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbél.

1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.

2. lépés Vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhatd, vagy mig a kijelz6
nem jelenit meg lizenetet.

3. lépés Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.
Idétartam: 30 perc kordl

4. lépés Kapcsolja be a funkciot, majd kévesse a kijelzén lathatéd utasitasokat.

5. lépés A funkci6 befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.
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@ Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa nem vilagit.

11.8 Szaritasi emlékeztetd

Gobzben sutés funkcioé hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a siitd kiszaritasat
javasolja.

Nyomja meg az IGEN gombot a siitd kiszaritasahoz.

11.9 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt gézben sutés funkcid vagy goz tisztitds hasznalata utan a sutétér
kiszaritasahoz.

1. lépés Ellenérizze, hogy lehilt-e a sité.

2. lépés Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbol.
3. lépés Valassza ki a menut: Tisztitas / Szaritas.
4. lépés Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

11.10 Hasznalata: Tartaly uritése
Ezt a g6zdléses f6zés utan hasznalja, hogy eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybal.

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon. Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbol.

1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.
2. lépés Valassza ezt: Menl / Tisztitas / Tartaly Uritése.
Idétartam: 6 perc
3. lépés Kapcsolja be a funkciot, majd kévesse a kijelz6n lathatéd utasitasokat.
4. lépés A funkcié befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a siitélampa nem vilagit.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés: p

Aff tavolitas és visszaszerelés A\ VIGYAZAT!

A tisztitashoz az ajt6 és a belsé Gveglapok Ovatg_)sa"n kezelje az uyeget, ._kulonosen
L - b . az ellls6 lap pereménél. Az liveg

eltavolithatok. Az liveglapok szama eltérhet

kilonb6z6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.
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1. lépés Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés Emelje meg, majd nyomja a régzité-
karokat (A) az ajtd két zsanérjara.

3. lépés Csukja be a stt6ajtét az elsd nyitasi pozicidig (kb. 70°-o0s szdg). Fogja meg az ajté mindkét oldalat,
és felfelé iranyuld szogben huzza le a sitérél. Helyezze a sit6ajtét kiilsé oldalaval lefelé forditva
egy puha és egyenletes fellletre.

4. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté
fels6 szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a

zarésint.

5. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

6. lépés Egyenként fogja meg az ajto6 liveg-

lapjait a fels6 széliknél, és felfele
htzva vegye ki 6ket az oldalsé ve-
zetdsinbél.

7. lépés Tisztitsa meg az Uveglapot moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan térdlje
szarazra az Uveglapot. Az livegla-
pokat tilos mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés Tisztitas utan ismételje meg fordi-
tott sorrendben a fenti [épéseket.

9. lépés El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az lGiveglapok a megfelelé helyzetben legyenek behelyezve, maskilénben az
ajto fellilete tilmelegedhet.

11.12 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Hulzza ki a sutét a halézati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sutétér aljara.
a suté lehdl.
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Fels6 lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés Tavolitsa el a fémgyr(t, és tisztitsa meg az lvegburat.
3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallé izzora.
4. lépés lllessze a fémgy(ir(t az lveg lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldalsé lampa

1. lépés A ldampahoz val6 hozzaféréshez tavolit-
sa el a bal oldali polctartot.

2. lépés 20-as torx csavarhuzé segitségével ta-
volitsa el a burkolatot.

4. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

5. lépés Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést.
HuUzza meg a csavarokat.

6. lépés Helyezze be a bal oldali polctartét.

3. lépés Tavolitsa el és tisztitsa meg a fémkere-
tet és a tomitést.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

B
E A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

= Megoldas

A készlilék nincs csatlakoztatva az elektromos halézat-
hoz, vagy csatlakoztatdsa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a készllék megfeleléen van-e csatla-
koztatva az elektromos hal6zathoz.

Az 6ra nincs bedllitva.

Allitsa be az 6rat, a részleteket lasd: Orafunkciok feje-
zet, Beallitas: Orafunkciok.

Az ajté nem csukaddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha
a hiba tébbszor eléfordul, hivjon szakképzett villanysze-
rel6t.
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A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

J Megoldas

A készilék Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,Meni” c. fejezetben ezt az almendit:
Egyéb funkcidk.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

v

= Megoldas

Kiégett az izzé.

Cserélje ki az izzét. A részletekért olvassa el az ,,Apo-
las és tisztitas” fejezetben ezt a szakaszt: Hogyan cse-
rélje: Lampa.

Az daramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast.
Ismételje meg a tisztitast, ha azt az
aramkimaradas félbeszakitotta.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

-V

= Megoldas

F111 - A Hishémérd szenzor nincs megfeleléen az alj-
zatba illesztve.

Helyezze teljesen az aljzatba a Hishémérd szenzor.

F240, F439 - a kijelzd érzékeldmezdi nem mikoédnek
megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne
maradjon szennyez6dés az érzékelémezokon.

F908 - a késziilék rendszere nem tud csatlakozni a ke-
zel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a késziléket.

12.3 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatdéak. Az adattabla a
sutétér ellilsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa
el az adattablat a késziilék siitéterének
keretérol.
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13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve

AEG

Modellazonosité

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energiahatékonysagi szam

61.9

Energiahatékonysagi osztaly

A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.52 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

701

A siit6 fajtéja

Beépithet6 sutd

Témeg

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék

mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.

Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a készlilék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sutések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a stitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

Ha a Idétartam funkciéval rendelkezé
program be van kapcsolva, és a sitési id6 30
percnél hosszabb, a fiitéelemek egyes
készulékfunkcidoknal automatikusan
kikapcsolnak.

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.
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A 30 percnél hosszabb ideig tarto sités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a

készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készulékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sitést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor szikség van
ra.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Meniipont

Alkalmazas

Elére Programozott Siités

Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitdprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.

Egyéb funkcidk A készulék konfiguracidjanak bedllitasara
szolgal.

Beallitasok Beallitas A készulék konfiguraciojanak beallitasara

szolgal.

Szerviz

A szoftver verziészam és a konfiguracié
megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas

Szaritas A sutétér szaritasa a gézfunkciok hasznalata utan a maradék lecsapodas eltavo-
litdsahoz.

Tartaly Uritése A g6z funkcidk hasznalata utan a maradék viz eltavolitasi eljarasa a viztartalybol.

Goz Tisztitas Enyhe tisztitas.

Go6z Tisztitas Plusz Alapos tisztitas.

Vizkémentesités A gbzfejlesztd rendszer vizkd-lerakddasoktdl valé megtisztitasa.
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Almenii

Alkalmazas

Oblités

A gbzfejleszté rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa a g6z funkciok gyakori
hasznalata esetén.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidk

Almenii

Alkalmazas

Sitd vilagitas

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a késziilék véletlen bekapcsolasat. Ha a beallitas be van kap-
csolva, a(z) Gyerekzar szoveg jelenik meg a kijelzén, amikor bekapcsolja a ké-
szliléket. A késziilék hasznalatahoz valassza ki a kod betit abécé sorrendben.
Bekapcsolt kiegészitd funkcié mellett is hozzaférheté az idézit6, a taviranyitas és
a sutévilagitas.

Gyors Felfiités

Lerdviditi a felfitési id6t. Ez csak bizonyos készilékfunkcidknal all rendelkezésre.

Tisztitas Emlékeztetd

Az emlékezteté be- és kikapcsolasa.

1d6 Kijelzés

Az éra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

14.4 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii

Leiras

Nyelv

Beallitja a készulék nyelvét.

Kijelzé Fényerd

A kijelz6 fényerejének bedllitasa.

Nyomégomb Hang

Az érintémezo6k hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang elnémitasa nem lehetsé-

ges a kovetkezonél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos idé

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.5 Almenii ehhez: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmaod

Aktivalo / inaktivalé kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verziora vonatkozé informaciok.

Osszes beallitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.
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15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyomoégomb Figyelmeztetd

Nyelv Kijelz6 Fényer6 Hang hangerd

Vizkeménység Pontos id6é

Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhatoé alapveté ikonokkal:

O = % © A0 START
Be /Ki Menii Kedvencek 1d6zits Hgigﬁzmoerm STOP
A késziilék hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a ké- 1. lépés 2. lépés 3. lépés
szliléket, majd kezd- -
jen fézni alapértel- Tartsa megnyomva O... . vlassza Nyomja meg:

mezett hémérséklet- az alabbi gombot:
tel és funkcid idétar- (D funkciot.
tammal.

ki a kivant funkciot. ~ START funkciot.

Gyors kikapcsolas A késziléket barmi-
kor, barmilyen képer-
ny6rél vagy uzenet-
rél ki lehet kapcsolni.

(D - tartsa nyomva a gombot, amig a készilék ki nem kapcsol.

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
o,
ED a.. C oK START
I:;gggl krgeggg?; - valassza ki a sit6- - allitsa be a kdvet- - nyomja meg a - nyomja meg a f6-
pcsol funkciot. kez6t: hdmérséklet. megerdsitéshez. zés elinditasahoz.

be a készlléket.

Go6zolés - Steamify

Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl fiigg.

Goz siitéshez (tészta

Go6z g6zoléshez Goz siitéshez Goz gyenge piritashoz vagy his)

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal:

El6re Programo- 1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

zott Siités — N - \ovet. VA k' P
Nyomja meg: @ Nyomja meg: — yomJa\meg a kovet- Valassza ki az ételt.
funkciot. funkciot. kez6t: /\e Elére
Programozott Sutés.
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A siités idotartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy tovabbi id6- +1perc gombot.

tartamot adjon hozza, amikor a fé6zési idébél 10% ma-

radt fenn.

A késziilék tisztitasa gbztisztitassal

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Nyomja meg ezt: Nyomja meg ezt:  Vélasszon Gizemmaodot:

Goz Tisztitas Enyhe tisztitas.

Go6z Tisztitas Plusz Alapos tisztitashoz.

Vizk6mentesités A gbzfejleszt6 rendszer vizkd lerakodasoktol valé megtisztitasahoz.
Oblités A gbzfejlesztd rendszer atoblitése és tisztitasa a géz funkciok gyakori

hasznalata esetén.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

tiltd szimbdlummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kozé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.

A {.\3 kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A g
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties

musu ierici.

61 sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.aeg.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA. ......coooririiiiriineinsieeieesesiseesesee s
. DROSIBAS NORADIJUMI.....c.cocuumiemiimiirrireiseeiesiesioecesesiesises oo
. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.....cccovvoumrrimmriieiieeisssesesssesesesesesssessesssens
. VADIBAS PANELIS.......c.ooiiioriieriiriiieinseeeseieeesiesieesse s
. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........cooooiiiiiriineeiresiesieseeeeenae.
ANZMANTOSANA IKDIENA........coouriimiieeieseieeeiseeoeeesesess s
. PULKSTENA FUNKCIJAS........coiiviiiiieiieineeineeiseesesesiisesseesiee e
. PIEDERUMU LIETOSANA ...ttt
- PAPILDFUNKCIJAS........ooorimrirmreinsieseiseiseseiseessesss s
10. PADOMI UN [ETEIKUML.....ccccooouiiimiiiniiiniieeeeseieeieseeiesisesesesee e
11. KOPSANA UN TIRISANA. ......ooriiiiiiiiiiseeesies s
12. PROBLEMRISINASANA........couvimmriiiiiireiereseseiesseesesseeessssesenesessenas

OCONOOA,WN=

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai

pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu

un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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« Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

* Nonemiet visu iesainojumu.

» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.

* lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

* lebuvetajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

/\ BRIDINAJUMS!

Ugunsgréka un elektroSoka risks!

SkapiSa platums 560 mm

Skapi$a dzilums 550 (550) mm
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Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosSinataji), zemejuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai neriis€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.
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2.4 Aprape un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

+ Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavos$ana ar tvaiku

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

* lzplustoSais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var
izplust tvaiks.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.
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« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.



3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

n a a Vadibas panelis
| | | Displejs
I:I |:| n Udens atvilkine
( — o~ 5 N g Termozondes kontaktligzda
-6) N\ Z//%mg 5| Sildelements
% B Lampa
) 0 Ventilators
{
®C ﬂ AtkalkoSanas izvadcaurule
E Plaukta atbalsts, iznemams

Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

;

Cepama Paplate
Kakam un biskvitiem. @

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savak$anai.
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Termozonde

Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto

plauktu.

Komplekts gatavosanai ar tvaiku
Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar

perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavo$anai ar
tvaiku lauj novadit no €diena kondensacijas
rezultata guto deni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu kratinu pagatavoSanai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo ddent (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Vadibas panela parskats

516

leslégt / 1zslegt

Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.

Izvélne

Norada ierices funkcijas.

Biezak lietotie

Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs

Rada ierices pasreiz€jos iestafijumus.

Lampas slédzis

B0ENR

Lai ieslégtu un izslégtu lampu.
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ﬂ Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.

e «Q-~ @ 3s

Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu

Pieskarieties virsmai uz 3 sekun-

Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. dém

4.2 Displejs

A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| A. Diennakts laiks
1230 SAKT/PARTRAUKT
Temperatira
KarséSanas funkcijas
Taimers
Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)

A8 150°C

®© T5min @ START
| | | | |
F E D C B

mmoow

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

€ »
OK |zvéIné atgriezties Pédé'éZDdarbTbas lespéju ieslégSana un izslégsa-
Izvéles/iestatjumu apstiprinaSana.  vienu limeni atpa- atjceléana pel 9 na 9
kal. ’ ’

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestafitajam gatavoSanas laikam, atskan skanas signals.

Q sToP @
I Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslégts.
ski.

Taimera indikatori

S Q

Lai iestatitu funkciju: Atliktais starts. lestatijuma atcel$ana.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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5.1 Sakotnéja tiriSana

=] e, =%

S =/

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestatidana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens
cietiba, Diennakts laiks.

5.3 Sakotnéja uzkarsésana

lepriek$ uzkarsgjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. soli
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: ‘:]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$€jas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un diimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

5.4 lestatisana. Udens cietiba
Pieslédzot cepeskrasni elektrofiklam, jums ir jaiestata tdens cietibas pakape.
Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa stremeli.

& % Kl

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
levietojiet testa strémeli Nopuriniet no testa stré- Péc 1 minltes nosakiet lestatiet udens cietibas pa-
Gdent uz aptuveni 1 se- meles lieko udeni. Udens cietibas pakapi, iz-  kapi: lzvélne / lestatijumi /
kundi. Nenovietojiet testa mantojot turpmak sniegto  Uzstadigana / Udens cietiba.
strémeli zem tekoSa tabulu.
adens.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet Gdens cietibu ne vélak ka vienu mindti péc testa veikSa-
nas.
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Jis varat mainit Gdens ciefibas pakapi izvélné: lestafijumi / Uzstadisana / Udens cietiba.

Turpmak eso$aja tabula ir noradits tdens ciefibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija
nogul$nu limeni un Gdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens cietibas pakapi saskana ar
tabulu.

Udens cietiba Testa stréme- Kalcija noguls- Kalcija noguls- Udens klasifi-
— le nes (mmol/l) nes (mg/l) kacija
Pakape dH

1 0-7 I:I 0-13 0-50 miksts

2 8-14 lII 1.4-25 51-100 videji ciets
3 15-21 lil 2.6-3.8 101 - 150 ciets
4 =22 m 23,9 =151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet Gdens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karsésanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu , lai atvertu apaksizvélni.

3. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperaturu.
4. solis Temperatlras iestatiS$ana. Nospiediet OK.

5. solis Nospiediet START .

Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms €diena gatavoSanas vai tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karséSanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

6.2 Ka iestatit: Steamify - Tvaika karséSanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karsé$anas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélne.
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2. solis

Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas funkciju.

. soli

3. solis Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperaturas iestatijumi.

4. solis lestatiet temperatlru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestafitas temperatiras.

Tvaiks tvaicésanai Darzenu, graudaugu, pakSaugu, jaras velSu, terinu un pusski-

50-100 °C dro desertu tvaicésanai.

Tvaiks sautésanai Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu galas, ka

105-130 °C ari siera kiku un sautéjumu gatavoSanai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sacepu-

135-150 °C miem. Pateicoties tvaika un karstuma kombinacijai, gala klust

miksta un suliga un tai izveidojas kraukskiga garozina.
lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski gatavo$a-
nas procesa pédéjas mindtés, lai nodrosinatu édienam maigu
garozinu.

Tvaiks cepsanai un grauzdésanai Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem kartainas

155-230 °C miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem, sacepumiem, darze-

niem un maizes izstradajumiem.

lestatot taimeri un novietojot &dienu pirma plaukta iment, kar-
séSanas no apaks$as funkcija ieslédzas automatiski gatavosa-
nas procesa pédéjas minutés, lai nodrosSinatu édienam
kraukskigu apakséjo garozinu.

5. solis Nospiediet OK

6. solis Nospiediet idens atvilktnes vaku, lai to atvertu.

7. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam fimenim (aptuveni 950 ml), lidz atskan
skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Udens padeve pietiks apméram 50 minutém. Ne-
uzpildiet dens atvilktni pari tas maksimalajai ietilpibai. Pastav ddens nopludes, parpli$anas un mée-
belu bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana Gdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mineralvielam
attiritu) vai destilétu udeni. Neizmantojiet citu veidu sSkidrumus. Neiepildiet
tdens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus Skidrumus.

8. solis levietojiet Udens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

. soli

9. solis Nospiediet START .

Péc aptuveni 2 minatém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatiru, atskan ska-
nas signals.

10. solis Ja udens atvilktné beidzas tudens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.

11. solis Izslédziet cepeskrasni.

12. solis Péc gatavo$anas iztuk$ojiet ddeni no atvilktnes.

Skatiet sadalu “KopS$ana un firisana. Tvertnes iztukSoSana.
13. solis Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atliku§a tdens kondensats. Péc gatavoSanas uzmanigi atveriet

cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas iekSpusi ar mikstu dranu.
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6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

DaZzus édienus var gatavot art ar:
» Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
* Pusjéls vai Mazak

. Vidgji

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. soli I p—
solis Nospiediet: —.
3. soli ) . N -
solis Nospiediet: /f levadiet: Gatavo$anas paligs.
4. solis Atlasiet €dienu vai édiena veidu.
5. solis

Nospiediet START .

6.4 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija LietoSana

vev Planu produktu grileSanai un maizes grauzdésanai.

Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta limen.
Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

RIE

Infratermiska griléSana

Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu pozicijas un &diena zavésanai.lestatiet
temperatiru par 20 idz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./ApakskarséSana.

®

Karsésana ar ventilato-

ru

vvw Pusfabrikatu krauk$kiguma panak$anai, piem., kartupeliem fii, kartupelu kroketém vai
% pilditam pankdcinam.

Saldeéta partika

Ediena gatavosana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./ApaksSkarséSana

LATVIESU 215



Karsésanas funkcija

LietoSana

2

Picas funkcija

Picas cepS$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

SPECIALIE

Karsésanas funkcija

LietoSana

=

Darzenu konservéSanai (piem., marinéti darzeni).

Konservésana
SSS Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéanai.
Zavésana
Skivju uzsildisanai pirms €diena pasniegSanas.
™
ru
Trauku uzsildisana
Ediena atkauséanai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
M‘“ partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavo$ana un
§§9 apbrininasana.
g
Sacepums

V°C

Lena gatavosana

Mikstu, suligu ceptu &dienu pagatvo$ana.

§

Siltuma uzturésana

Ediena uzturé$ana siltuma. Ladzu, nemiet véra, ka dazi édieni var turpinat cepties un
izzUt, ja paliek siltuma. NepiecieSamibas gadijuma nosedziet édienus

A

Ventilatora kars. ar mi-
trumu

S funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Kad izmantojat 3o funk-
ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestafitas temperatiras. Tiek iz-
mantots atlikuSais siltums. GatavoSanas jauda var samazinaties. Lai iegitu papildin-
formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietoSana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
ar mitrumu.
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TVAIKS

Karsésanas funkcija LietoSana

(\) Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sautéSanai, maigai grauzdéSanai un cep$anai.
\I/
Steamify
(ﬁ) Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa. Karstums
15§ izplatas Iéni un vienmerigi, laujot tam iegut tadu garSu un smarzu, ka tikko pagatavo-

_ — tam édienam. So funkciju var izmantot édiena uzsildiSanai tiesi uz skivja. Jus varat
Ediena uzsildiSana ar  yijenlaikus atkartoti uzsildt vairakus $kivjus, izmantojot dazadus plauktu imenus.
tvaiku

pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

ﬁ Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-

Maizes cepsSana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzeésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izzusanu
un saglaba miklas elastigumu.

IE

Miklas raudzésana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicé$ana

5‘

FULL
Tikai tvaicésana

Si funkcija ir piemérota tadu maigu édienu gatavosanai, ka vanilas olu mérces, ap-
grieztie piragi, terines un zivis.

D

T}
IGH

H
Augsts mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un saut&jumu teriné
A/ pagatavo$anai. Tvaika un karstuma kombinacija padara galu mikstu un suligu, vien-
Low laikus nodrosinot krauk$kigu garozinu.

Zems mitrums

)|

6.5 Piezimes par:Ventilatora kars. ar | Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski

mitrumu izsledzas péc 30 sekundém.

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu Gatavosanas noradijumus skatiet sadala

energoefektivitates klases un ekodizaina “leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar

prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU mitrumu. Visparigus elektroenergijas

66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN taupisanas ieteikumus skatiet nodalas

60350-1. “Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSana”.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
ceps$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

Gatavos$anas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min.
Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika regulésana Gatavos$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neie-

tekmé ierices darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga funkcijas darbibas ilgumu. Laika skaitiSana — varat to ieslégt un izslégt.

7.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Nospiediet Diennakts laiks.
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperatiru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

218 LATVIESU



Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis KarséSanas funkcijas un temperaturas iestatiSana.
2. soli
solis Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.
4. solis Nospiediet ® ® @
5. solis Nospiediet Atliktais starts.
6. solis Atlasiet vérfibu.
7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jUs varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavo$anas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. soli

solis Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz noverst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C ”?

Cepeskrasns temperatdru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatura. pagatavoSanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.

3. solis levieto$ana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cep$anas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.
5. solis. - L _
' /‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis o0 o - L. S . .
- nospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - édienam sasniedzot iestatito temperatdru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. solis S . - . - R -
' Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no ediena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Ka saglabat: Biezak lietotie

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatiru vai firsanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestaffjumus.

1. solis

leslédziet ierici.
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2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.

3.solis  \ospiediet — . Atlasiet: Biezak listotie.
4. solis Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestafijumus.
5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu sarakstam: Biezak lietotie. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokésana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

79( R — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

DroS8ibas nolukos, kad karséSanas funkcija ir (°C) @) (st)

aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice

automatiski izslégsies péc noteikta laika 200-230 55

perioda. Automatiska izslegSanas neattiecas uz

turpmak noraditajam funkcijam:
c) D (st) Apgaismojums (lampa), Termozonde, Beigu
laiks, Léna gatavosana.

30-115 12.5
120 - 195 85 9.4 DzesésSanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 GatavosSanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jlsu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestafijumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai idzigu.

Sikakus gatavo$anas ieteikumus skatiet gatavo$anas tabulas, kas pieejamas misu vietné. Lai atrastu Gatavosa-
nas padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices datu plaksnites ierices iekSienes priekSpusé.
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10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

Pa— ()
L, = C = Q)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
16 gabali na
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 15-25
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarini, 24 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 160 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Sala mikla, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Smilsu miklas cepu- cepama paplate vai dzila pan- 140 2 15-25

mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

\/ L= Podini v

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tums$a, neatstarojosa Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tums$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
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Cepsana viena imeni — cepSana formas

%

D

°C min

Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./Apakskarsésana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana 180 55 - 65 1
@20 cm

SmilSu mikla Karsé$ana ar ventilatoru 140 25-35 2
SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena limeni — biskviti
Izmantojiet tre§a plaukta limeni.

%

°C min
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Karsésana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./Apakskarsésana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

Cepsana vairakos limenos — biskviti

\/\

°C min
SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplaté, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 174
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils

leprieks 5 minutes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.
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%

B O

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavoSanas laika Grils 24 -30 4

vidd apgrieziet

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
lestatiet temperaturu uz 100 °C.

%

= 6 @k

®

Tvertne (Gas- min

tronorm)
Brokoli, uzkarsé- 1 x 2/3 perforéts 0.3 3 8-9 Novietojiet cepamo
jiet tukSu cepes- paplati pirma
krasni plaukta iment.
Brokoli, uzkarsé- 1 x 2/3 perforéts  maks. 3 10-11 Novietojiet cepamo
jiet tukSu cepes- paplati pirma
krasni plaukta iment.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perforéts 2x1,5 2un4 Lidz tempera- Novietojiet cepamo

tara aukst-
akaja punkta
sasniedz

85 °C.

paplati pirma
plaukta liment.

1. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tirsanas Iidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
[—]

krasanas var izraisit ugunsgréku.
D Neuzglabajiet edienu iericé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
Lietogana ikdie- 'ices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.

na
by Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

11.2 1znemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, idz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu balstus uz
augsu, izceliet tos no priek$éja fiksa-
tora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta priek$éjo
galu prom no sanu sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja fiksato-
ra.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izslédziet cepeskrasni un nogai-  Iznemiet visus piederumus un plauktu  Tiriet tilpnes apak$u un durvju ieks-
diet, ldz ta ir atdzisusi. balstus. €jo stiklu ar mikstu draninu, kas ie-
meérkta silta Gdent ar mazgasanas
lidzekli.
1. solis Piepildiet Gdens atvilktni idz maksimalajam limenim, lidz atskan signals vai displeja tiek paradits zi-
nojums.
2. solis Atlasiet: Izvélne / TiriSana.
Funkcija Apraksts Darb. laiks
Tir$ana ar tvaiku Viegla tirisana 30 min.
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Tvaika firisanas Plus Normala tirisana 75 min.
Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas lidzekli.

3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.
Atskan skanas signals, kad tiriSana biedzas.
4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad 8T funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

Tirisanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet iekSie- Atstajiet cepeSkrasns durvis vala un
ni ar mikstu dranu. gaidiet, lidz tilpne ir sausa.

11.4 TinsSanas Atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tirisana.

Izmantojiet funkciju Tvaika firiSanas Plus.

11.5 LietoSana AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet,  |znemiet no cepeskrasns visus Parbaudiet, vai Gdens atvilktne ir tukSa
lldz ta atdziest. piederumus. (izmantojiet: Tvertnes iztukSo$ana funk-
ciju.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Izvélieties: Izvélne / Tiriana / Atkalko$ana.

2. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

3. solis lelejiet Gdens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.

4. solis P_iep_ildiet atliku$o Gdens atvilktnes dalu ar 700 ml tGdeni, lldz atskan signals vai displeja tiek paradits
zinojums.

5. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigdm un ievietojiet to atpakal iericé pirma

plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

6. solis Piepildiet tdens atvilktni ar 950 ml Gdeni, lldz atskan signals vai displeja tiek paradits zinojums.

7. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepamo pannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.
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Kad atkalkosanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet  Atstajiet cepeskrasns durvis atvértas
tas iekSpusi ar mikstu dranu. un uzgaidiet, l1dz tas iekSpuse iz-
ZUst.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradisies noradijums
atkartot proceduru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadinajums lesaka atkalkot cepeskrasni.
Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jUs neveicat cepeskrasns atkalkosanu, kad dar-

bojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.

11.7 LietoSana Skalosana

Pirms saks$anas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.

2. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar Gdeni lidz maksimalajam limenim, idz atskan signals vai displeja tiek pa-
radits zinojums.

3. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.8 Zavésanas atgadinajums
Péc gatavosanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavéet cepeskrasni.
Nospiediet JA, lai izzavétu cepeskrasni.

11.9 Lieto$ana Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika kars€Sanas funkcijas vai tirisanas ar tvaiku, lai izzavetu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

2. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
3. solis Atlasiet izvélni. Tifisana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.
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11.10 LietoSana Tvertnes iztukSoSana

Izmantojiet to péc édiena pagatavoSanas ar tvaika karséSanas funkciju, lai iztukSotu ddens
atvilktne atlikuSo tdeni.

Pirms saks$anas:

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.
2. solis Atlasiet Izvélne / TiriSana / Tvertnes iztukSoSana.
llgums: 6 min
3. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
4. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.11 lznemsSana un uzstadiSana: -

Durvis /\ UZMANIBU!

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus, Aﬁgﬂ(‘gggs Zrnsetllla(uhrtglzlr]ticl?rlﬁéo ISpt?kSIIS var
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem Fs)a ITstJ panel '

ierices modeliem ir at3kirigs stikla panelu plist

skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

1. solis Atveriet durvis lldz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprinajuma sviras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.
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4. solis

Turiet durvju aug$dala eso$o apma-
li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blvi.

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to
aug$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis

Notfiriet stikla panelus ar tdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek§ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var parkarst.

11.12 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

3. solis

Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,

Nldz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
—— =
r@w—v
——
AN &= L/
N ‘ ‘ /
2. solis Nonemiet metala gredzenu un notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.
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Sanu lampa

1. solis Lai iegutu piekluvi lampai, iznemiet krei-
sas puses plaukta balstu.

2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. iz-
meéra krustina skrivgriezi.

3. solis Nonemiet un nofiriet metala korpusu un

blvi.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar pie-
mérotu 300 °C siltumizturigu cepes-
krasns lampu.

5. solis. Uzstadiet metala korpusu un blivi. Pie-
velciet skrives.

6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

.
ﬁ lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

Vv

= Risinajums

lerice nav pieslégta elektrotiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestatit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizvért durvis ldz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar droSinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksSizvélni: lespéjas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “Kop$ana un tirfiSana" sadala “Ka nomainit: lam-

pu”.

Stravas padeves partraukums vienmeér aptur

finsanu. Atkartojiet firi$anu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.
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12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

-V

= Risinajums

F111 — Termozonde nav pareizi ievietota ligzda.

levietojiet Termozonde ligzda lidz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.

Notfiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav netirumu.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar
vadibas paneli.

lerices izslég$ana un ieslégSana.

12.3 Servisa dati
Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$eja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoso tehnisko datu plaksniti.

13. ENERGOEFEKTIVITATE

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energoefektivitates indekss

61,9

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1,09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

reZima

0,52 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

701

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns
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Svars

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, nekarségjiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavosSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
karséSanas elementi automatiski izslédzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais

14. 1ZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperattru lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tau 1 darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

lzvélnes elements

Izmantos$ana

Gatavosanas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.
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lzvélnes elements

Izmantos$ana

Tirnsana

Uzskaita tiriSanas programmas.

Biezak lietotie

Uzskaita iecienttakos iestatijumus.

lespéjas lerices konfiguracijas iestatiSana.
lestafijumi UzstadiSana lerices konfiguracijas iestatiSana.
Servisa izvélne Rada programmatras versiju un konfigura-
ciju.

14.2 Apaksizvelne: TiriSana

Apaksizvéelne

LietoSana

Zavédana

Kartiba, kada tvertne tiek Zzavéta, lai likvidétu kondensatu, kas rodas péc tvaika
funkciju lietoSanas.

Tvertnes iztuk§oSana

Atlikusa Gdens novadiSanas no tdens atvilktnes kartiba péc tvaika funkcijas lieto-
Sanas.

Tirsana ar tvaiku

Viegla tirisana.

Tvaika tirnsanas Plus

Padzilinata tiriSana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontra firiSana, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora kontiira skalo$anas un fifi$anas kartiba péc biezas tvaika
funkciju izmanto$anas.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

LietoSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Novérs nejausu ierices ieslégSanu. Kad funkcija ir ieslégta, displeja Bérnu drosi-
bas funkcija paradas teksts, kad ierice tiek ieslégta. Lai varétu lietot ierici, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc funkcijas aktivizéSanas piekluve taimerim, tal-
vadibas darbibai un lampai ir pieejama iespéja.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarséSanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam ierices funkcijam.

Tirsanas Atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata ierices valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.
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Apaksizvélne Apraksts

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespé&jams izslégt $adu skanu: (D

Skanas signala skalums lestata taustinu skanas un signalu skalumu.
Udens ciefiba lestata Udens cietibas pakapi.
Diennakts laiks lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvéelne Apraksts

Demonstracijas rezZims AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Programmaturas versija Informacija par programmatdras versiju.
Nodzeést visus iestatijumus Atjauno rapnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda Displeja spilg-
tums

Skanas signala

Taustinu skana
’ ’ skalums

Udens cietiba

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O) = w O A START /
lesléegt / 1zslégt Izvélne Biezak lietotie Taimers Termozonde STOP
lerices lietoSanas uzsaksana
Atra ieslégsana leslédziet ierici un 1. solis 2. solis 3. solis
saciet gatavot édie- Nosoed: - Nosoiadiot
nu, izmantojot funk- ospiediet un turiet @ o _ atlasiet ospiediet:
cijas noklus&juma nospiestu: 0] vélamo funkciju. START .

temperatdru un laiku.

Atra izslég$ana Izslédziet ierici jeb-

kura darbibas posma Nospiediet un turiet nospiestu (D Nidz ierice izslédzas.

un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Saciet gatavot édienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis

5. solis
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Saciet gatavot édienu

® =.. °C oK START
. . . _. . o . . — nospiediet, lai uz-
— nospiediet, lai ie- - atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- saktu &diena gatavo-
slégtu ierici. funkciju. taru . stiprinatu izvéli. sanu 9

Gatavosana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas temperatiras.

Tvaiks tvaicéSanai Tvaiks sautésanai Tvaiks vi?glai.grauzdé- Tvaiks ceg%anai_ un
Sanai grauzdésanai
50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijjumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Iigs

Nospiediet @ Nospiediet —. Nospiediet: % Ga-
tavosanas paligs.

Atlasiet édienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavoSanas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist”, lai pagarinatu  +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavosanas laika.

lerices tiriSana, izmantojot programmu TiriSana ar tvaiku

1. solis 2. solis 3. solis

Nospiediet: —  Nospiediet: rrrr/ Atlasiet rezimu:

Tinsana ar tvaiku Viegla tiriSana.

Tvaika tiriSanas Plus Padzilinata tirisana.

Atkalkosana Tvaika generatora kontiira firi$ana, lai likvidétu kalkakmens atliekas.
Skalosana Tvaika generatora kontlra skalo$ana un firfiSana péc biezas tvaika funkci-

ju izmantoSanas.

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . = o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
aptarnavima ir remonta:
www.aeg.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 237
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........cooiiiiiiiiiiiii 239
3. GAMINIO APRASYMAS. ... .o 242
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS... ...t 255
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11. VALYMAS IR PRIEZIURA . .......cooiiiiiiiiiiiiiesiicicc e 259
12. TRIKCIU SALINIMAS. ... 264
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16. APLINKOS APSAUGA........c.ooiiiiii i 270

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

v -

kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

(kepimo) termometra.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy

sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar

astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Spintelés plotis

560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Prietaiso priekines dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

578 (600) mm
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2.2 Elektros prijungimas

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio

arba sprogimo pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.
Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.
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* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksc¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

« Dregniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.



» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

* Prie$ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bukite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

LIETUVIY 241




3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

Lentynos atrama, iSimama

n a a Valdymo skydelis
| | | 2 Ekranas
I:I |:| StalCius vandeniui
O _n Maisto termometro lizdas
> \5 \-/l M/ Sildymo elementas
[%T“ E Lemputé
| E Ventiliatorius
B Kalkiy nuosédy $alinimo vamzdis
B

Lentynos vietos

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

—

Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti. @

Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
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Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
Naudokite jj darzovems, Zuviai ir vistienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris
turi bati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai,
kukurdzy kruopos, makaronai.

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

|
aEA

LT

liungta / ISjungta Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
Meniu Prietaiso funkcijy sarasas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.

Lemputes jungiklis Lemputei jjungti ir isjungti.
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ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

AN «@~ @3

Paspauskite ir palaikykite nus-

Laikykite nuspaude Perkelti paude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirStu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
4.2 Ekranas
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatlra
A85°C 150°C D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
® 15min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Ekrano indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK € ) »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

Patvirtinti pasirinkimg / nustatyma. vienu lygiu atgal veiksma

Parinktims jjungti ir iSjungti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui suveikia garsinis
signalas.

Q 5 e
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. [spéjamasis signalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Kaip nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pirminis valymas

— Ve, =%
= <]

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Pirminis pasSildymas

Prie$ pirmajj naudojimg jkaitinkite tuscig

orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

rzn-gz veiks- Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3:ﬁ(ssmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: .

Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

5.4 Kaip nustatyti: Vandens kietumas
Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.
Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

& % 5

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

|kiSkite tikrinimo lapelj  Papurtykite tikrinimo lapelj, Palaukite 1 min, patikrinki- Nustatykite vandens kietu-

mazdaug 1 sek. | van- kad pasalintuméte van-  te vandens kietumg pagal mo lygj: Meniu / Nustaty-

denj. Nekiskite tikrinimo dens pertekliy. toliau pateiktg lentele. mai / Pasirinkimas / Van-

lapelio po tekanciu van- dens kietumas.
deniu.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei 1 min po testo.
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Galite pakeisti vandens kietumo lygio nustatyma Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Vandens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje
pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la-  Kalcio nuosé- Kalcio nuosé- Vandens kla-
- pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH

1 0-7 l:l 0-13 0-50 minkstas

2 8-14 EI 1.4-25 51-100 vidutiniSkai kietas
3 15-21 E 2.6-3.8 101 - 150 kietas
4 =22 m 23,9 =151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4,  stalCiy vandeniui jpilkite buteliuose parduodamg minkstg
geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaitg. Ekrane matysite numatytajq kaitinimo funkcija.

mas

rzr;:: veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj , kad atidarytuméte papildoma meniu.

f;:z veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperaturg.
4-as veiks- . _ 4o OK

mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

i;:z veiks- Paspauskite: START .
. Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, prie ruosiant maista ar jj ruogdami.

STOP - paspauskite, kad iSjungtumete kaitinimo funkcija.

6-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija
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1-as veiks- |junkite orkaite.
mas Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildoma meniu.
2- iks-
m:: vetks Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.
3- iks- ) . . _
m:: velks Paspauskite: OK. Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.
4-as veiks- Nustatykite temperatiirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperataros.
mas.
Virimas garuose Darzovéms, kruopoms, pupoms, jaros gérybéms, vyniotiniu ir
50-100 °C vieno $auksto desertams virti garuose.
Troskinimas garuose Mésai ar zuviai troskinti, duonai ir paukstienai, strio pyragams
105-130 °C ir troSkiniams gaminti.
Lengvas apkepimas garuose Meésai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, Zuviai ir apkepams.
135-150 °C Dél gary ir kar$¢io mésa taps minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrus.
Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs automatiskai
paskutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalas
Svelniai apskrusty.
Kepimas ir skrudinimas garuose Mésos, Zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuotos teslos
155-230 °C kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams, apkepams, darzo-
véms ir kepiniams kepti.
Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirmame lenty-
nos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsijungs automatiskai pa-
skutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalo pagrin-
das tapty traskiu.
5-as veiks- .. OK
mas. Paspauskite: .
6-as veiks- Noredami atidaryti vandens stalCiuka, paspauskite jo dangtelj.
mas
7-as veiks- Pripilkite | vandens stalCiukg didziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml); iSgirsite gar-
mas sinj signalg arba ekrane pamatysite atitinkama pranesimg. Vanduo bus tiekiamas mazdaug 50 min
Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Vanduo gali pratekéti ir sugadinti baldus.
/N ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto (deminerali-
zuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite. | stalCiy vandeniui
nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy géerimy.
8-as veiks- [stumkite vandens stalCiuka j prading jo padétj.
mas
9-as veiks- . START
mas Paspauskite .
Garai pasirodys mazdaug po 2 min Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiksmas
11-as ISjunkite orkaite.
veiksmas
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12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiksmas  Zr. skyriy ,Valymas ir prieZitra“ Bakelio iStustinimas.

13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite orkaités
veiksmas  dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta $luoste.

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Gallite koreguoti laika ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
* Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas
2-as veiks- L=
mas Paspauskite: —.
i LY
\?;eliissmas Paspauskite: K |veskite: Kepimo vadovas.

4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
mas.

5-as veiks- L
mas. Paspauskite: START |

6.4 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES
Kaitinimo funkcija Paskirtis
v Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis
Vv Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dZiovinti. Nustatykite 20-40 °C
@ mazesne temperatlrag nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

vvv Traskiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams.

Saldytas maistas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija Paskirtis

E Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

Konservavimas

§9§

Dziovinimas

DzZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

Skirta lekStéms pasildyti pries patiekiant maista.
Nt
ru

Lékséiy pasildymas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo mais-

YY) to kiekio.

Atitirpinimas

45 Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.
e g
Apkepas
°C

Kepimas Zzemoje tem-
peratiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

Palaikyti Siltg maistg. Atminkite, kad palaikant tam tikry patiekaly Siluma jie ir toliau
s keps bei ims sauséti. Jei reikia, patiekalus uzdenkite.

Silumos palaikymas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Al

Drégnas konvek. kepi-
mas

Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperatiira
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperatiros. Naudojama likutiné kait-

ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
dojimas kasdien®, pastabos del: Drégnas konvek. kepimas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Steamify

Gaminimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepimui
naudokite garus.

G

Pasildymas garais

Pakartotinai $ildant maistg garais jo pavir$ius orkaitéje nedzitiva. Siluma pasiskirsto
Svelniai ir tolygiai, todél sugrazinamas maisto skonis ir aromatas. Maistg galima pasil-
dyti tiesiai ant Iékstés, be to, vienu metu, naudodami skirtingas lentyny padétis, galite
Sildyti kelias Iekstes.

4

Duona

Naudokite Sig funkcijg traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavir§iaus duonai ir
bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

tinga.

G

FULL
Virimas garuose

Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuose

Gp

HIGH
Didelé drégmé

Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldZius kremus, vaisinius apkepus,
vyniotinius ir Zuvj.

G

Low
Maza drégmé

Si funkcija skirta mésai ir paukstienai, orkaitéje ruosiamiems patiekalams ir troski-
niams. Dél gary ir kar§€io mésa tampa minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.

6.5 Pastabos dél Drégnas konvek. Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.

Si funkcija naudota vertinant energijos Nurodymus deél maisto gaminimo rasite
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg skyriuje ,Patarimai®, Drégnas konvek.

ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato | kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti rasite skyriuje uEnerg“UOS efektyvumas®,
vadovaujantis IEC/EN 60350-1. »Energijos taupymas®.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir

veikty efektyviausiai.
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. DidZiausia trukme 23 val. 59 min

Nutraukti veiksmg Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidetas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratgsimas Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija ne-

daro jtakos prietaiso veikimui.

Laikmatis Rodo kiek laiko veikia funkcija.Laikmatis galite jjungti arba iSjungti.

7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Paspauskite: Paros laikas.
mas

3-as veiks-

. ) .. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatra.

mas
2-as veiks- (N

mas Paspauskite: O

3:;55'“38 Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
mas

2-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- .. e 0 e
mas Paspauskite: .

LIETUVIY

251



Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

5-as veiks- Paspauskite: Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.
mas

2-as veiks-

AN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

e © O @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
Jis taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

AN
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maista jis bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

8. PRIEDY NAUDOJIMAS

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C M

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- ~ Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperattros.

8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas
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2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar Zuvis Uzkepélés

|kiskite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kisSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi i$likti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikoning Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaites priekyje.
mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.

5-as veiks-

mas /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.

G-asveiks- o o ® _ paspauskite, kad pasirinktuméte norima parinktj:

mas
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg kepimo
temperatlra pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
;-:z veiks- Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte j pagrindinj meniu.

- iks-

?n:: vetks Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruo$ima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kistuka i$ lizdo ir iSimkite patiekala i$ orkaités.

mas .
/\ |SPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kistukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip jrasyti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatiirg arba valymo funkcija. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norimg nuostata.
mas

3-as veiks- Paspauskite = . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridekite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK.

k) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcija.
mas

3-ias

veiksmas 7«/:{ R — paspauskite vienu metu, kad jjungtumeéte funkcija.

Norédami i$jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas Automatinis i§sijungimas neveiks, jeigu
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperaturoje.

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos

nuostatos. 9.4 Ventiliatorius
. ) Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
(°C) (val) jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai
30-115 125 iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
120 - 195 8.5 neatvés.
200 - 230 5.5
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
gauti patarimy del maisto gaminimo, pirmiausia i§siaiSkinkite, koks yra prietaiso PNC numeris, nurodytas techni-
niy duomeny lenteléje, ant prietaiso ertmés rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

& = °C = Q)

Kavos bandelés, 16  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 25-35

vnt. kimo indas

Biskvitinis vyniotinis  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 15-25
kimo indas

Visa zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly surin- 180 3 15-25
kimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30
kimo indas

Migdoly sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 160 2 25-35

24 vnt. kimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30
kimo indas

Pikantiski teSlainiai, ~ kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30

20 vnt. kimo indas

Sméliniai sausainiai, kepimo skarda ar riebaly surin- 140 2 15-25

20 vnt. kimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 15-25
kimo indas

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.
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Picos kepimo skarda Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens 28 cm skersmens

cm aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

O

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55 - 65 2
formos & 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55 - 65 1
formos @ 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

4

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite

LIETUVIY 257



Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didZiausig temperatura.

Y O

min

Skrebutis Grilis 1-2 5

Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4

apverskite

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Virimas garuose.

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

Nustatykite 100 °C temperattrg°C.

L) = <

O — 1

Talpyklé kg min
(Gastronorm)
Brokoliai, jkaitinki- 1 x 2/3 perforuota 0.3 3 8-9 |dékite kepimo
te tuscig orkaite skardg pirmoje len-
tynos padétyje.
Brokoliai, jkaitinki- 1 x 2/3 perforuota maks. 3 10-11 |dékite kepimo
te tuscig orkaite skarda pirmoje len-
tynos padétyje.

Zirniai, $aldyti 2 x 2/3 perforuota 2x1,5 2ir4 Kol tempera-  Padékite kepimo
tura SalCiau-  sakrdg pirmoje len-
sioje vietoje  tynos padétyje.
pasieks 85
°C.
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11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite
tik mikropluosto Sluoste.

Kasdienis naudo-
jimas

Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
& p Yl a a p je Ir p J Y
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés.
mas

2-as veiks- Lentyny atramas atsargiai iStraukite |
mas virsy i$ priekiniy laikikliy.

3-as veiks- Atitraukite lentynos atramos prieking
mas dalj nuo Soninés sienelés.

4-as veiks- |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.
mas

Padeékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
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11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$s pradédami:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol  ISimkite visus priedus ir iSimamas lenty- Orkaités apacig ir vidinj dureliy stiklg
atveés. ny atramas. valykite minksta Sluoste ir Siltu van-
deniu su $velniu plovikliu.

1-as veiks- Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba ekrane bus rodomas
mas pranesimas.

2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.

mas
Funkcija Aprasas Trukmeé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.
I1Spurkskite ertme plovikliu.
3-ias P kite: START . Viykdykite ekrane pateikiamas instrukcii
veiksmas aspauskite . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.

Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.

4-as veiks- Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nedviecia.

Kai valymas baigiasi:

1Sjunkite orkaite. Kai orkaité atvésta, nusausinkite ertme Palikite orkaités dureles atidarytas
Svelnia Sluoste. ir palaukite, kol ertme iSdzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcija: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy
Salinimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ISimkite visus priedus. |sitikinkite, kad vandens stalCiukas tus-
atvés. ¢ias (naudokite: Bakelio iStustini-
mas funkcija).

Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min

1-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas / Kalkiy nuosédy Salinimas.
mas
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2-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas

3-ias | stal¢iuka vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy $alinimo priemonés.
veiksmas

4-as veiks- Likusig vandens stal€iuko dalj pripildykite 700 ml vandens, kol pasigirs signalas arba ekrane pasiro-
mas dys praneSimas.

5-as veiks- Pirmajam ciklui pasibaigus istustinkite gily kepimo indg ir vél jdékite jj pirmoje lentynos padétyje.
mas.

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min

6-as veiks- | vandens stalCiukg jpilkite 950 ml vandens, kol pasigirs signalas arba ekrane pasirodys pranesi-
mas mas.

7-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé neSviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vi-  Palikite orkaités dureles atidarytas ir
dy minksta Sluoste. palaukite, kol vidus iSdzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy Salinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite raginama ciklg pakar-
toti.

11.6 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i§ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.

Tipas Aprasas
Negrieztas priminimas Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.
Grieztas priminimas Privaloma pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaitées. Jeigu nepasalinsite i$ orkaités kal-

kiy nuosédy, kai rodomas grieZtas priminimas, gary funkcijos bus neaktyvios.

11.7 Kaip naudoti: Gary sistemos
praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. I1Simkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.
mas

2-as veiks- | stalciy vandeniui pilkite vandens, kol neigirsite garsinio signalo arba kol valdymo pultelyje nepa-
mas matysite pranesimo apie maksimaly lyg;.
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3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiksmas  Trukmé: mazdaug 30 min.

4-as veiks- |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas

5-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nedviecia.

11.8 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcija, ekrane paraginama isdziovinti
orkaite.

Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.

11.9 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais
ertmei iSdziovinti.

1-as veiks- |sitikinkite, kad orkaité yra Salta.
mas

2-as veiks- ISimkite orkaités priedus.
mas

3-as veiks- Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dziovinimas.
mas

4-as veiks- Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
mas.

11.10 Kaip naudoti: Bakelio iStustinimas
Naudokite po kaitinimo garuose, kad i$ stalCiaus vandeniui pasalintuméte likusj vanden;.

Pries pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés. I1Simkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.
mas

2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio iStustinimas.

mas Trukmé: 6 min
3-ias liunkite funkcijg ir vadovaukités nurodymais valdymo pultelyje.
veiksmas

4-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé neSviecia.
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11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir
iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo

ploks&iy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.

mas

2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy

vyriy.

3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto

audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.

4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.

5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,

mas kad nuimtumeéte.

6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.

7-as veiks- Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir
mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plok$¢iy

indaplovéje.

8-as veiks- |3vale pasiruoskite sudéti plokstes

mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas Patikrinkite, ar tinkamai jdejote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
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Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

VirSutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

—

B\l (

Vs
I
N

2-as veiks- Nuimkite metalinj Ziedg ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- |kiSkite metalinj ziedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.
mas.

Soniné IempUte 4-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama

mas 300 °C temperatirai atsparia lempute.

1-as veiks- ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektu-

mas méte lempute. 5-as veiks- |dékite lemputés metalinj rémelj ir tarpi-
mas. ne. Priverzkite varztus.

2-as veiks- Gaubteliui nuimti naudokite , Torx" 20

mas atsuktuva. 6-as veiks- Sumontuokite kairés lentynélés atrama.
mas

3-as veiks- Nuimkite metalinj rémelj bei tarping ir i$-

mas plaukite juos.

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 K daryti, jeigu...

B
E Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: Laikrodzio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuotg elektrikg.

Prietaisas Uzraktas nuo vaiky jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Nustatymai.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

O Veiksmai

Perdegeé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir prieZitra“. Kaip pakeisti: Lemputé.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedira buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

@ Kodas ir aprasymas

-V

= Veiksmai

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jstatytas |
lizda.

Iki galo jstatykite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo

skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.
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12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmeés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

13.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energijos efektyvumo rodyklée

61,9

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg,

0,52 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 701

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Masé

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiuy, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
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Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.



Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukmeé ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.
Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karsc€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sarasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sgrasas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgra-

Sas.
Nustatymai Kaip sukonfigiruoti prietaisg.
Nustatymai Pasirinkimas Kaip sukonfigiruoti prietaisa.

Serviso duomenys

Rodo programinés jrangos versijg ir sgran-
ka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Orkaités dziovinimas

Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dziovinimo procedira.

Bakelio istustinimas
dojimo.

Likusio vandens pasalinimo i$§ vandens stalCiaus procesas po gary funkcijy nau-

Valymas garais Lengvas valymas.

Intensyvus valymas garais Intensyvus valymas.
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Papildomas meniu Paskirtis

Kalkiy nuosédy Salinimas Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valymas.

Gary sistemos praplovimas Gary generatoriaus sistemos plovimo ir valymo procesas po dazno gary funkcijy
naudojimo.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai

Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités apSvietimas liungia ir iSjungia lempute.
UZzraktas nuo vaiky Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai funkcija jjungta, tekstas UZraktas

nuo vaiky pasirodo ant ekrano kaip jjungiate orkaite. Norédami naudotis prietaisu,
abeécéles tvarka pasirinkite kodo raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir
apSvietimg galite valdyti net kai jjungta $i parinktis.

Greitas jkaitinimas Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prietaiso funkcijo-
mis.

Priminimas apie valymg liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

LaikrodZio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu Aprasymas

Kalba Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai ljungia ir ijungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutildyti negalima: @
|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas Nustato vandens kietuma.

Paros laikas Nustato esamg laika ir data.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Serviso duomenys

Papildomas meniu Aprasymas

Demonstracinis rezimas Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija  Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
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15. TAI PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Ekrano rysku-
mas

|spéjamo signalo Vandens kietu-
garsas mas

Kalba Mygtuky tonai Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

o = e ) ”? START

— Maisto termo-

liungta / ISjungta Meniu Meégstamiausios Laikmatis metras STOP
Pradékite naudotis prietaisu
Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas pradékite gaminti,
naudodami funkcijos ~Paspauskite ir palai- O _ pasirinkite Paspauskite:
numatytaja tempera- -y kite nuspaude @. norima funkcija. START .
targ ir laika.
zzasrtusw fsjungt- Ls;gzklézg;lﬁt:&ssi_bet @ — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas i$sijungs.

mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
0, 0 °C oK START
"_u%aig:qléstglter’iek;?- - pasirinkite kaitini- - nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad
lung P mo funkcijg. tdrg. patvirtintuméte. pradétumeéte gaminti.

sq.

Gaminimas garuose — Steamify

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperatiiros.

Lengvas apkepimas ga- Kepimas ir skrudinimas

Virimas garuose Troskinimas garuose
ruose garuose

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruo$tuméte patiekala nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

j— LR
Paspauskite: @ Paspauskite: —. Paspauskite: /\0
Kepimo vadovas.

Pasirinkite patiekala.
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Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

,»10 % Finish Assist*

Naudokite ,10 % Finish Assist* funkcijg, kad pridetume-
te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.

ISvalykite prietaisa naudodami valymo garais funkcija

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
— Pasirinkite rezima:

Paspauskite —  Paspauskite rrrr/

Valymas garais Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais Kruops$¢&iam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosédoms valyti.

Gary sistemos praplovimas Garl(.j{ g_eneratoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno gary funkcijy
naudojimo.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu ff:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu : pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego

urzad

zenia.

wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem

ekspl

oatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg

instal

acjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowaé

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w cel

u wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ czesci urzadze- 546 mm

nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1027 mm

drzwiami

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-
cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
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2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pradem elektrycznym.

«  Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

» Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowa¢ rozgateznikéw ani
przediuzaczy.

* Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzic¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementow znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowaé w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.



» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagna¢ za wtyczke sieciowa.

* Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Whytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposoéb uzywania

« Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykaé drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
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» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zardwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

» Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Gdy funkcja jest witaczona, nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
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/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.
Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje
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3.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania

ttuszczu.

B OONEEBNOENEA

Panel sterowania
Wyswietlacz

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw

—
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Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

Zestaw do gotowania na parze

Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnosé.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgcg sie pare wodna od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywaé do
gotowania potraw, ktére musza znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

aEA n 516

Wiaczone / Wytaczone  Nacisnij i przytrzymaj , aby wtgczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.

B0ENR

Przetacznik o$wietlenia  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.
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ﬂ Szybkie nagrzewanie Wigczanie i wylaczanie funkgji: Szybkie nagrzewanie.

e «Q-~ @ 3s

Naciskaj przycisk Przesunigcie Nacisnac¢ i przytrzymacé
. . . . . . Dotkna¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkng¢ powierzchni placem. Przesuna¢ palcem po powierzchni. dy
4.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
A#085°C /I 50 OC D. Funkcje pieczenia
E. Timer
® 15min @ START F. Termosonda (tylko wybrane modele)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK < 9 »

) ) . Powrét do po-
Potwierdzenie v:])i/:oru lub ustawie- przedniego pozio-

mu menu.

Anulowanie ostat-

niej czynnosci. Wigczanie i wylgczanie opcji.

Wskazniki funkcji Alarm dzwigkowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwigko-
wy.

Q B s
Funkcja jest wiaczona. Funkgja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wytgczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S Q

Aby ustawi¢ te funkcje: Uruchomienie z opdznieniem. Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

= e, =

S =/

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podigczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wys$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu,
Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.
5.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: .

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.4 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody
Po podtgczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

& % El

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Zanurzy¢ pasek testowy  Strzasna¢ z paska testo- Po uptywie 1 minuty Ustawi¢ twardo$¢ wody: Me-
w wodzie na ok. 1 sekun- wego nadmiar wody. sprawdzi¢ twardos¢ wody nu / Ustawienia / Konfigura-
de. Nie umieszczac pas- w ponizszej tabeli. cja / Twardos¢ wody.
ka testowego pod bieza-
cg woda.
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@ Kolory na pasku testowym bedg w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdza¢ twardosci pozniej niz w ciagu
1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardo$ci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajgcy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
- wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmoIII)

1

0-7 I:I 0-1.3 0-50 migkka

2 8-14 EI 14-25 51-100 $rednio twarda
3 15-21 Iil 2.6-38 101 - 150 twarda
4

=22 IEI 23,9 > 151 bardzo twarda

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.
Krok 2 Nacisnij symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 3 . _— L . .. OK o .
Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisna¢: . Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisngé: OK.
Krok 5

Nacisna¢: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisna¢, aby wytgczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6

Wytaczyé piekarnik.

6.2 Jak ustawi¢: Steamify - Funkcje pieczenia parowego
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Krok 1

Witaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 2 Nacisnag¢ . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.
Krok 3 Nacisna¢: OK. Na wys$wietlaczu pojawia si¢ ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.
Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktéw zbozowych i
50-100 °C strgczkowych, owocéw morza, terrin i legumin.
Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub ryb, pie-
105-130°C czenia chleba i drobiu, a takze sernikéw i casserole.
Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych warzyw, ryb i
135-150 °C zapiekanek. Dzigki potaczeniu dziatania pary i gorgcego po-
wietrza mieso zyskuje delikatng i soczysta konsystencje, a
jednoczesnie chrupigcy skorke.
Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wigczy sie automatycznie grzatka grilla, aby delikatnie przyru-
mieni¢ potrawe.
Para do pieczenia Do pieczenia dan migs, ryb, drobiu, wypiekdw ciasta francu-
155-230 °C skiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw oraz innych wy-
piekow.
Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierwszym po-
ziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wigczy sie automatycznie dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spod.
Krok 5 Nacisna¢: OK.
Krok 6 Nacisna¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzy¢.
Krok 7 Napetni¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml), az rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy lub pojawi si¢ komunikat na wyswietlaczu. Taka iloé¢ wody wystarcza na okoto
50 minut.Nie napetnia¢ szuflady na wode powyzej maksymalnego poziomu. Grozi to wyciekiem wo-
dy, jej rozlaniem i uszkodzeniem mebli.
/\ OSTRZEZENIE!
Uzywac¢ wytacznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zdeminerali-
zowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynow. Nie wlewa¢ do
szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy zawierajacych alkohol.
Krok 8 Wsung¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.
Krok 9 Nacisngg¢: START .
Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.
Krok 10 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetni¢ szuflade.
Krok 11 Wytaczy¢ piekarnik.
Krok 12 Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”, . Opréznianie zbiornika.
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Krok 13 W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi pie-

karnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkka szmatka.

6.3 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda
Mozna

potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:
* Automatyka wag.
+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisng¢: —.

Krok3 Nacisng¢: ‘/f’ . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5

Nacisnaé: START .

6.4 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
e Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.
Termoobieg
vvv Do przyrzadzania produktow gotowych, np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
i kach, sajgonek itp., tak aby nadac¢ im chrupkosé.
Potrawy mrozone

— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnaldolna grzatka
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

2

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

1§9

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

—
—
uuru

Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy przed podaniem potraw.

Y

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§4
g
Zapiekanki

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzadzania zapiekanek i
przyrumieniania.

V°C

Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Nalezy pamiegta¢, ze niektore potrawy moga
nadal gotowac sie i wysychac¢ w cieple. W razie potrzeby nalezy przykryé naczynia

A4

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczgdzac¢ energie podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzgdzenia moze rozni¢ si¢ od ustawionej tempera-
tury. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moc grzewcza moze by¢ zmniejszona.
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotycza-
ce: Termoobieg wilgotny.
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PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia ciast i migs.

Steamify
(ﬁ) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciepto
15§ rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzigki czemu smak i aromat potraw sg
— . takie same jak potraw $wiezo przyrzgdzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewa-
Regeneracja nia potraw bezposrednio na talerzu. Mozna jednoczes$nie odgrzewac¢ potrawy na wie-

cej niz jednym talerzu, na réznych poziomach piekarnika.

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kajg chrupigcq skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-

chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

Wyrastanie ciasta

>

\Il

FULL
Gotowanie na parze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb

53)

HIGH
Duza wilgotnos¢

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.

(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
[} serole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza migso jest delikatne i
Low soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

Mata wilgotnosé

6.5 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzehn w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczgce funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
,Efektywnos$¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.
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7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 minut
Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6znieniem Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie urzadzenia.

Stoper

Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper - mozna to wigczy¢ lub wytgczyc.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Nacisng¢: Aktualna godzina.
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2
ro Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: © © @
Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2
ro Nacisngg¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ @ @
Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ wartosé.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos$¢ dla timera.
Krok 3 Nacisngg¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

: Wgtebienia zapobiegajg rowniez

/\ OSTRZEZENIE! przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

8.1 Wkiladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
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Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C ”?

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki
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W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza cze$¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-
nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

\
%/

&%

Krok 4 Wio6Z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok 5 /‘? — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 ® ® ® __ 5cisngg, aby wybraé preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong warto$é, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy.
« Alarm dzwigkowy i wylaczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
to$¢, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik wytgczy sie.
Krok7 Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisna¢: OK, aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisna¢: START .
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wytaczy¢
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 9 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goraca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.
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Krok 1 Witacz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisng¢: = . Wybrac: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisngé OK.

“) - nacisna¢, aby zresetowaé ustawienie.

— nacisnag¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkgji pieczenia.

Krok 1 Witacz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

*, H — nacisngc¢ jednoczesnie, aby wigczyc¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy powtoérzyé krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

C) © (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55
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Samoczynne wytgczenie nie dziata z
funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.), .

9.4 Wentylator chlodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.



10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
sO6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okres$lonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie
wskazéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej
umieszczonej na obramowaniu komory urzgdzenia.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzega¢ zalecen z ponizszej tabeli.

55§
=

= °C = O

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- . Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
W ciemnym kolorze, matowa . -
wa srednica: 26 om Srednica: 8 cm, wa
$rednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.
Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

% 5 © O X
°C min

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Gérna/dolna grzatka 180 55 -65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Goérna/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

¥ 5 O

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Goérna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
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Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

¥ O

°C min
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 1/4
wstepnie nagrzaé pusty piekar-
nik
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta  Termoobieg 160 55-65 2/4

na kratke (@ 20 cm)

Grill
Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

% 50

min
Tosty Grill 1-2 5
Befsztyk, obroci¢ po uptywie potowy  Grill 24 -30 4

Cczasu

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze.

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

Ustawi¢ temperature 100°C.

X w &8 E O

®

Naczynie min

(Gastronorm)
Brokuty, wstepnie 1 x 2/3 perforo- 0.3 3 8-9 Umiesci¢ blache
nagrza¢ pusty wana do pieczenia na
piekarnik pierwszym pozio-

mie piekarnika.

Brokuty, wstepnie 1 x 2/3 perforo- maks. 3 10-11 Umiesci¢ blache
nagrza¢ pusty wana do pieczenia na
piekarnik pierwszym pozio-

mie piekarnika.
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Naczynie kg
(Gastronorm)
Groszek, mrozo- 2 x 2/3 perforo- 2x15 2i4 Az tempera-  Umiesci¢ blache
ny wana tura w najzim- do pieczenia na
niejszym pierwszym pozio-
miejscu mie piekarnika.
osiggnie
85°C.
11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
< Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-

nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

. Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-

ce

¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
—=

skutkowac¢ pozarem.
D Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
Codzienne uzyt- nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-

W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjac¢ prowadnice blach, aby wyczyscic¢
piekarnik.
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Krok 1 Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggna¢ prowadnice
blach w gére i zdjg¢ z przedniego za-
czepu.

Krok 3 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylnego za-
czepu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposob uzycia: Czyszczenie
parowe

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyja¢ wszystkie akcesoria i wyjmowa-  Umy¢ dno komory i wewnetrzng szy-

az ostygnie. ne prowadnice blach. be drzwi migkkg szmatkg zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sig sygnat lub pojawi sie ko-
munikat na wy$wietlaczu.
Krok 2 Wybraé: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie 75 min
Spryskaé komore detergentem.
Krok 3 . . . . . . o
Nacisnaé START . Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢ sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore  Pozostawi¢ otwarte drzwi piekarni-
migkkg szmatka. ka do czasu wyschnigcia komory.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.
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11.5 Obstuga urzadzenia:
Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az  Wyjmij wszystkie akcesoria z pie-  Upewni¢ sig, ze szuflada na wodg jest
ostygnie. karnika. pusta (uzy¢: funkcji Oprdznianie zbior-
nika).

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Wybra¢ Menu / Czyszczenie / Odkamienianie.

Krok 2 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 3 Wila¢ 250 ml $rodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 4 Napeic¢ pozostatg cze$¢ szuflady na wode 700 ml wody, az rozlegnie sie sygnat lub na wyswietla-

czu pojawi sie komunikat.

Krok 5 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy oprozni¢ gteboka blache i ponownie umiescic jg
na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 6 Napehic szuflade na wode 950 ml wody, az rozlegnie sig sygnat lub na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat.
Krok 7 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu odkamieniania:

Wytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ ko- Pozostawi¢ otworzone drzwi piekar-
more migkka szmatka. nika do czasu wyschniecia komory.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien, na wyswietla-
czu pojawi si¢ wskazoéwka, aby powtérzy¢ procedure.

11.6 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczyc.

Typ Opis

Wstepne przypomnienie Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

Wiasciwe przypomnienie Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietleniu wiasciwe-
go przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, nastapi wytaczenie funkcji
parowych.
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11.7 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wytgczyc¢ piekarnik i zaczekac¢, az ostygnie. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Napehi¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub pojawi sie ko-
munikat na wys$wietlaczu.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Plukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wys$wietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.8 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszy¢
piekarnik.

Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.9 Obstuga urzadzenia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia
parowego.

Krok 1 Upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 3 Wybierz menu: Czyszczenie / Osuszanie.

Krok 4 Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.

11.10 Obstuga urzadzenia: Opréznianie zbiornika

Nalezy uzywac tej funkcji po zakonczeniu pieczenia parowego, aby usunaé pozostatosci wody
z szuflady na wode.

Przed rozpoczeciem:

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.
Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Opréznianie zbiornika.
Czas trwania: 6 minut
Krok 3 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Krok 4 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.
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@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.11 Sposéb demontazu i
montazu: Drzwi /\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwiaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od

modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unie$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagna¢ je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo szyby w
goérnej krawedzi, wyciagnac je z
prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe wodg z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.
Wktadajgc szyby, nalezy upewnic¢ sie, ze znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu — w przeciw-
nym razie moze doj$¢ do przegrzania sig drzwi piekarnika.
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11.12 Sposoéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Vi

Krok 2 Zdja¢ metalowy pierécien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zamocowac¢ metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowa¢ go.
Lampa boczna Krok 4 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng
na temperature 300°C.
Krok 1 Wymontowa¢ prowadnice blach po le-
wej stronie, aby uzyskac dostep do lam- Krok 5 Zamontowa¢ metalowg rame i uszczel-
py. ke. Dokreci¢ wkrety.
Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ $rubokreta Krok 6 Zamontowac prowadnice blach po lewej
z koncowkg Torx 20. stronie.
Krok 3 Zdja¢ i wyczysci¢ metalowg rame i usz-
czelke.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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12.1 Co zrobié, gdy...

B
E Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa si¢

@ Mozliwa przyczyna

v

0 Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podigczono
nieprawidtowo.

Sprawdzié, czy urzadzenie podtgczono prawidiowo do
zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegotowe informacje mozna znalezé
w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-
ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia za$wieci sie.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

v

. Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢

12.2 Jak postepowac: Kody btedow

czyszczenie, jesli zostato przerwane na
skutek przerwy w zasilaniu.

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

-V

. Srodek zaradczy

F111 - nieprawidtowe podtgczenie Termosonda do
gniazda.

Pradwidtowo podigczy¢ Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni€ sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na-
wigzaé potaczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

300 POLSKI



12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

zakresie nie jest mozliwe, nalezy Model (MOD.)

skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub z

autoryzowanym punktem serwisowym. Numer produktu (PNC) ..o

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na Numer seryjny (S.N.) e

tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci
energetycznej

Nazwa dostawcy AEG

BSE782380B 944188683
Dane identyfikacyjne modelu BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9

Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  1.09 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.52 kWh/cykI

wentylacji

Liczba komor 1

Zroda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 701

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
BSE782380B 36.0 kg

Masa BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac¢ urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli wtaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i oSwietlenie bedg nadal dziataé.
Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw automatycz-
nych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programéw czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzadzenia.

Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramo-

wania i konfiguracji.
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14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie

Osuszanie Procedura osuszania komory z pozostato$ci skroplonej pary wodnej po uzyciu
funkcji parowych

Oproznianie zbiornika Procedura usuwania pozostato$ci wody z szuflady na wode po uzyciu funkcji pa-
rowych.

Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus Doktadne czyszczenie

Odkamienianie Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu generatora pary po regularnym korzystaniu z

funkcji parowych.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie
Oswietlenie piekarnika Wigczanie i wytaczanie o$wietlenia.
Blokada uruchomienia Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta jest wiaczo-

na, tekst Blokada uruchomienia pojawi sie na wyswietlaczu po wigczeniu urza-
dzenia. Aby korzysta¢ z urzadzenia, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci alfa-
betycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozliwy
jest z opcjg tag wigczona.

Szybkie nagrzewanie Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych funkgcji
urzadzenia.

Przypomnienie o czyszcz. Wiaczanie i wytaczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu Wigczanie i wytaczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wyswietlacza Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow Wiacza i wytacza dzwigk pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie sygnaliza-

cji dzwigkowej dla: (D

Glosnosc¢ sygnatu Ustawia gto$nosé dzwieku przyciskow i sygnatow.
Twardo$¢ wody Ustawia twardo$¢ wody.
Aktualna godzina Ustawia aktualng godzine i date.
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14.5 Podmenu: Serwis

Podmenu Opis
Tryb demo Kod wigczenia/wytaczenia: 2468
Wersja oprogramowania Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawie- Przywraca ustawienia fabryczne.
nia

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jasnos¢ wy- Dzwigki przycis-
Swietlacza kow

Aktualna godzi-

Jezyk na

Glosnosc¢ sygnatu  Twardo$¢ wody

Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O) % ) » START

Wigczone / Wy- ) )
taczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP

Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie urucho- Wigczanie urzadze-  Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie nia i rozpoczecie pie- ——
czenia z domysinymi  Nacisnaciprzytrzy- [ wybra¢  Nacisna¢: START |

ustawieniami tempe-
ratury i czasu dla da-
nej funkgiji.

maé: \. preferowang funkcje.

Szybkie wytagczenie Wytaczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

(D - naciénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o,
® d.. C oK START
- nacisng¢, aby wig- - wybra¢ funkcje pie- - ustawi¢ temperatu- - nacisna¢, aby po- - nacisnag¢, aby roz-
czy¢ urzadzenie. czenia. re/. twierdzi¢. poczac¢ pieczenie.

Gotowanie na parze: - Steamify

Ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.

Para do gotowania na

parze Para do duszenia Para do zapiekania Para do pieczenia

50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C
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Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-

niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2

Krok 3 Krok 4

wspomagane

Nacisna¢: @ Nacisna¢:

Nacisngc: ‘/\0 Goto- Wybrac potrawe.

wanie wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy

Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia
pozostato 10% ustawionego czasu.

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.

Czyszczenie urzadzenia za pomocg funkcji czyszczenia parowego

Krok 3
Wybraé tryb:

Krok 1 Krok 2

Nacisng¢: — Nacisnac: rrrr/

Czyszczenie parowe

Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus

Dokfadne czyszczenie.

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie
parowych

Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu z funkgji

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

A Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.aeg.com/support

Sujeito a alteragbes sem aviso prévio.

INDICE
1. INFORMAGOES DE SEGURANGCA.........cooviieiieieieieieeiee e 306
2. INSTRUQ(:)ES DE SEGURANGA ... .. 308
3. DESCRIGCAQO DO PRODUTO. ..ottt 311
4. PAINEL DE COMANDOS ..ottt e 312
5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO. ... 314
6. UTILIZACAO DIARIA ... 315
7. FUNCOES DE RELOQIO ........................................................................... 320
8. UTILIZAR OS ACESSORIOS........cociiiiiiiiiiii 321
9. FUNCOES ADICIONAIS........cooioiiieeicic e 323
10. SUGESTOES E DICAS ...t 325
11. MANUTENQAO ELIMPEZA. ... 328
12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS. ... 333
13. EFICIENCIA ENERGETICA......oooviiiiiitecieieeeeeeie e 335
14. ESTRUTURA DO MENU......ccoiiiiiiiiiiiii i 336
15, E FACILL o 337
16. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS........ooiviiiiicieieieieeeieieies e 339

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
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idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

PORTUGUES 307



AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA
2.1 Instalagao + Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
/\ AVISO! unidades.
. B « Antes de montar o aparelho, verifique se a
A instalagdo deste aparelho tem de ser porta do aparelho abre sem limitagGes.
efetuada por uma pessoa qualificada. + O aparelho esta equipado com um

sistema de arrefecimento elétrico. E

necessario utilizar a alimentagao elétrica.
* A unidade de encastrar tem de cumprir os

requisitos de estabilidade da norma DIN

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugoes de instalagao

fornecidas com o aparelho. 68930.
Tenha sempre cuidado quando deslocar o — —
aparelho porque ele é pesado. Utilize Altura minima do armario 578 (600) mm
sempre luvas de protecéo e calgado (altura minima do armario
P p ¢ ¢ debaixo do balcao)
fechado.
Nao puxe o aparelho pela pega. Largura do armério 560 mm

Instale o aparelho num local seguro e

o Profundidade do armario 550 (550) mm
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao. Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho
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estar fixas de modo a nao poderem ser

Altura da parte de tras do 576 mm retiradas sem ferramentas.
aparelho « Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
Largura da parte da frente 595 mm pnﬁl C:(a mstalagao.l Cel:tlflqlfle-fel de.,que a
do aparelho icha fica acessivel apds a instalagéo.
« Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
Largura da parte de tras do 559 mm ligue a ficha.
aparelho « N&o puxe o cabo de alimentag&o para
Profundidade do aparelho 567 mm desligar (o} aparelho. Puxe sempre a ficha.
- « disjuntores de protecgao, fusiveis (os
Profundidade ds encastre 546 mm fusiveis de rosca devem ser retirados do
do aparelho . L
suporte), diferenciais e contactores.
Profundidade com a porta 1027 mm « Ainstalagao eléctrica deve possuir um
aberta dispositivo de isolamento que Ihe permita
Dimensao minima da aber- 560x20 mm desligar o apar’elho da (_:orrerjt_e eléctrica
tura de ventilagao. Abertura em todos os pélos. O dispositivo de
localizada na parte inferior isolamento deve ter uma abertura de
traseira contacto com uma largura minima de 3
Comprimento do cabo de 1500 mm mm. , . X
alimentagao elétrica. O ca- « Este apare_lho é for~neC|do com ficha e
bo sai pelo canto traseiro cabo de alimentagao.
direito
Parafusos de montagem 4x25 mm 2.3 Ut|||zagao
/\ AVISO!

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Risco de ferimentos, queimaduras,

choque elétrico ou explosao.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentagéao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Na&o permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem

* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» Na&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

« Desative o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

« Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagado de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
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inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

« Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

« Limpe o aparelho com um pano macio e
hdmido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

« Se utilizar um spray para forno, siga as
instru¢des de seguranga da embalagem.

2.5 Cozinhar a vapor

/\ AVISO!
Risco de queimaduras e danos no

aparelho.

* A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

2.4 Manutengao e limpeza

O vapor libertado pode causar
queimaduras:

— Tenha cuidado sempre que abrir a
porta do aparelho com a fungao
ativada. Pode sair vapor.

— Apds uma cozedura a vapor, tenha
muito cuidado quando abrir a porta do
aparelho.

2.6 lluminagao interna

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

» Antes de qualquer agao de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte

310 PORTUGUES

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.




2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

» Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

ANE AN

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacéao fiquem
presos no aparelho.

Painel de commandos

Visor

Gaveta da agua

Tomada para a sonda térmica
Elemento de aquecimento
Lampada

Ventilador

Saida do tubo de descalcificagéo

Apoio para prateleira, amovivel

BEOONEENBENE

Nivel das prateleiras
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Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

Conjunto de vapor

Um recipiente ndo perfurado e um recipiente
perfurado para alimentos.

O conjunto para cozer a vapor drena a agua
condensada e afasta-a dos alimentos durante a
cozedura a vapor. Utilize para preparar legumes,
peixe e peito de frango. O conjunto nédo é
adequado para alimentos que tenham de estar
mergulhados em agua, por exemplo, arroz,
polenta, massa.

4. PAINEL DE COMANDOS

4.1 Descrigao geral do painel de
comandos

H))

1
HHA
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On / Off Prima continuamente para ligar e desligar o aparelho.
Menu Apresenta uma lista das fungdes do aparelho.
Favoritos Lista as definigoes favoritas.

Visor Apresenta as definigcdes atuais do aparelho.
Interruptor da lampada  Para acender e apagar a lampada.

E Aquecimento Rapido Para ativar e desativar a fungdo: Aquecimento Rapido.

A «Q~ @ 3s

Prima Deslocar Prima e segure continuamente
Toque na superficie com a ponta do  Faga deslizar a ponta do dedo so- Toque na superficie durante 3 se-
dedo. bre a superficie. gundos.
4.2 Visor
A Visor com fungdes chave definidas.
| A. Hora
12:30 B. INICIAR/PARAR
C. Temperatura
20 85°C 'I SOOC D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
® 15min @ | | START F. Sonda térmica (apenas modelos selecionados)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

oK € P) o

Para voltar um ni- Para desfazer a ul-  Para ativar e desativar as op-
vel no menu. tima acao. coes.

Para confirmar a selegao/definigdes.

Indicadores de fungdo com Alarme sonoro — quando o tempo de confegdo definido termina, é emitido um si-
nal sonoro.

Q & .
A fungéo esta ativada. A fungéo esta ativa_da. O alarme sonoro esta desativa-
O cozinhar para automaticamente. do.

Indicadores do temporizador

S %)

Para definir a fungao: Inicio programado. Para cancelar as definigdes.
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5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Limpeza inicial

] e, =S
7_ Z24 =)

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Remova todos os acessorios e Limpe o aparelho e os acessorios
apoios para prateleiras amoviveis  apenas com um pano de microfibra,
do aparelho. agua morna e um detergente suave.

Coloque os acessorios e apoios de
prateleiras amoviveis do aparelho.

5.2 Primeira ligacédo
O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligagao.

E preciso definir: ldioma, Brilho do Visor, Sons "teclado", Volume do Alarme, Dureza da agua,
Hora.

5.3 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira

utilizacao.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 - =
Regule a temperatura maxima para a fungéo: E
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungéo:
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

5.4 Como definir: Dureza da agua

Quando ligar o forno a corrente elétrica pela primeira vez, tera de definir o nivel de dureza da
agua.

Utilize o papel de teste fornecido com o conjunto para cozinhar a vapor.
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& % El

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
Coloque o papel de teste Agite o papel de teste para Ap6s 1 minuto, confirme a  Selecione o nivel de dureza
na agua durante cerca remover o excesso de dureza da dagua com a ta- da agua: Menu / Definigdes /
de 1 segundo. N&o colo- agua. bela abaixo. Configuragéo / Dureza da
que o papel de teste sob agua.

agua corrente.

@ As cores do papel de teste continuam a mudar. Nao confirme a dureza da dgua mais de 1 minuto passado
sobre o teste.

Pode alterar o nivel de dureza da dgua no menu: Definicdes / Configuragéo / Dureza da agua.

A tabela apresenta o indice de dureza da agua (dH) com o correspondente nivel de deposito
de calcio e a classificagdo da agua. Ajuste o nivel de dureza da agua de acordo com a tabela.

Dureza da agua Papel de teste  Deposito de Depésito de Classificagao
Nivel dH calcio (mmol/l)  calcio (mgl/l) da agua
ive

1 0-7 I:I 0-13 0-50 macia
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 moderadamente

dura

3 15-21 E 26-3.8 101 - 150 dura
4 222 lEI 23,9 =151 muito dura

Quando o nivel de dureza da agua for 4, encha a gaveta da 4gua com agua engarrafada.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao

Passo 2 . . = .
Prima o simbolo da fungdo de aquecimento para entrar no submenu.

Passo 3 . = . . .
Selecione a fungdo de aquecimento e prima: OK 0 visor apresenta: temperatura.

Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.
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Passo 5 Prima: START .

Sonda térmica - pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a cozedura.

STOP - prima para desativar a fungado de aquecimento.

Passo 6 Desligue o forno.

6.2 Como definir: Steamify - Fungao padrao de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno.

Selecione o simbolo da fungéo de aquecimento e prima-o para entrar no submenu.

P 2
asso Prima . Selecione o tipo de aquecimento a vapor.
P
asso 3 Prima: OK. O visor apresenta as definicdes da temperatura.
Passo 4 Defina a temperatura. O tipo de funcdo de aquecimento a vapor depende da temperatura definida.

Vapor para vaporizar
50-100 °C

Para cozinhar vegetais, sementes, vegetais, marisco, terrinas
e sobremesas de colher com vapor.

Vapor para estufar
105-130 °C

Para cozinhar carne ou peixe estufado ou braseado, p&o ou
aves, assim como cheesecakes e cagarolas.

Vapor para uma crosta suave
135-150 °C

Para carne, cagarolas, legumes recheados, peixe e gratina-
dos. Com a combinagao de vapor com ar quente, a carne fica
suculenta e tenra e com uma crosta estaladiga.

Se definir o temporizador, a fungéo de grelhador liga-se auto-
maticamente nos Ultimos minutos do processo de cozedura
para conferir ao prato um leve gratinado.

Vapor para cozer e assar
155 -230 °C

Para pratos assados e cozidos, carne, peixe, aves, pastéis de
massa folhada, tartes, queques, gratinados, legumes e pratos
de padaria.

Se definir o temporizador e colocar os alimentos no primeiro
nivel, fungdo de aquecimento da base liga-se automaticamen-
te nos Ultimos minutos do processo de cozedura para conferir
ao prato uma base crocante.

Passo Prima: OK.

Passo 6 Premir a tampa da gaveta da agua para a abrir.

Passo 7 Encha a gaveta da agua com agua fria até ao nivel maximo (cerca de 950 ml de agua), até ouvir o
sinal sonoro ou até que o visor apresente a mensagem correspondente. O fornecimento de agua é
suficiente para aproximadamente 50 min. Nao encha a gaveta da agua acima da sua capacidade
maxima. Ha o risco de fuga de agua, transbordo e danos no mobiliario.

/\ AVISO!

coodlicos na gaveta da agua.

Usar apenas agua fria da torneira. Nao usar agua filtrada (desmineralizada)
ou destilada. N&o usar outros liquidos. Nao verta liquidos inflamaveis ou al-

Passo 8 Empurrar a gaveta da agua para a posigao inicial.
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Passo9  pomir START

O vapor aparece apos aproximadamente 2 minutos. Quando o forno atinge a temperatura definida,
o sinal soa.

Passo 10  Quando a gaveta da agua fica sem agua, o sinal soa. Volte a encher a gaveta da agua.

Passo 11  Desligue o forno.

Passo 12  Esvazie a gaveta da agua apos a cozedura terminar.
Consulte o capitulo ,“Manutencéo e limpeza”, Esvaziam. do deposito.

Passo 13 Pode condensar-se agua residual na cavidade. Depois de cozinhar, abra cuidadosamente a porta
do forno. Quando o forno arrefecer, limpar a cavidade com um pano macio.

6.3 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungéo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:
» Peso automatico
+ Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:
* Mal passado ou Menos

* Medio

* Bem passado ou Mais

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Prima: —.
Passo 3

[y
Prima: /3 . Introduzir: Cozedura assistida.

Passo 4 Escolha um prato ou um tipo de alimento.

Passo5  pima: START .

6.4 Funcodes de aquecimento

NORMAL
Tipo de aquecimen- Aplicacao
to
v Para grelhar alimentos finos e tostar p&o.
Grelhador
Vv Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado
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Tipo de aquecimen-

to

Aplicagao

Ventilado + Resisténcia

@

Circ

Para cozer em até trés posigoes de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
tos. Regule a temperatura entre 20 e 40 °C abaixo da que utiliza com a fungdoCalor
superior/inferior.

v

*

Co

ngelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
cunha ou crepes) estaladicos.

Calor superio

rlinferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

2

Funcao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-

to

Aplicacao

=l

Conservar

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

§9§

Secar

Para secar frutos, legumes e cogumelos fatiados.

—
—
uuru

Aquecer pratos

Para pré-aquecer pratos para servir.

S\

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

54§

e g
Gratinado

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e alourar.
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Tipo de aquecimen- Aplicagao

to
JPC Para preparar assados tenros e suculentos.
Aquecimento a Baixa
temp.
Para manter os alimentos quentes. Tenha em atengéo que alguns pratos podem con-
S tinuar a cozinhar e a secar enquanto sédo mantidos quentes. Cubra os pratos, se ne-
cessario
Funcao manter quente
I Esta fungao foi concebida para poupar energia durante a cozedura. Quando utilizar
ii esta funcao, a temperatura no interior do aparelho pode ser diferente da temperatura
. [ Yl . selecionada. O calor residual é utilizado. A poténcia de aquecimento pode ser reduzi-
Ventilado com Resis-  da. Para obter mais informagdes, consulte o capitulo "Utilizagao diaria", Notas sobre:
téncia Ventilado com Resisténcia.

VAPOR
Tipo de aquecimen- Aplicacao
to
{\) Utilize o vapor para vaporizar, estufar, efeito estaladico suave e assar.
\I/
Steamify
(n) O reaquecimento de alimentos com vapor evita a secagem da superficie. O calor é
145 distribuido de forma suave e uniforme, o que permite recuperar o sabor e o aroma

dos alimentos como acabados de preparar. Esta fungdo pode ser utilizada para rea-
Regenerar quecer alimentos diretamente num prato. Pode reaquecer mais do que um prato ao
mesmo tempo, utilizando diferentes posigdes da prateleira.

Utilize esta funcéo para confecionar p&o e Pastéis com resultados profissionais muito
bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladica.

N

v
an
o

Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da superficie da
massa e mantém a elasticidade da mesma.

IE

Massa de pa

i
o

Para cozer legumes, guarnigdes ou peixe a vapor

>

\I/

FULL
Aquecimento a vapor

Esta funcdo é adequada para cozinhar pratos delicados, como creme, flans, terrinas
e peixe.

>

\
I

Humidad

I
H

I
2]

elevada

)

A fungdo é adequada para carne, aves, pratos de forno e cagarolas. Gragas a combi-
nagao de vapor e calor, a carne fica com uma textura tenra e suculenta, juntamente
com uma superficie estaladiga.

o=
2

Humidade pouca
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6.5 Notas sobre:Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecolégico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descricao das fungoes do
relégio

Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendagoes gerais
sobre poupanca de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanga de
Energia.

Funcgodes do relégio Aplicacao

Tempo para cozinhar

Para definir a duragédo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar Agao

Para definir o que acontece quando o temporizador termina a contagem.

Inicio programado

Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo

Para prolongar o tempo de cozedura.

Aviso

Para definir uma contagem decrescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungédo

ndo afeta o funcionamento do aparelho.

Temporizador crescente
ou desligar.

Monitoriza o tempo de atividade da fungéo.Temporizador crescente — pode ligar

7.2 Como definir: Fungdes do relégio

Como acertar o relogio

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Premir: Hora.
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 Escolha a fungé@o de aquecimento e defina a temperatura.
P 2

asso Prima: @
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.
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Como escolher a opgao final

Passo 1 Escolha a fungédo de aquecimento e defina a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo4 Premir: ® ® @
Passo 5 Premir: Finalizar Agé&o.
Passo 6 Escolha o preferido: Finalizar Agao.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo 4 Premir: ® © @
Passo 5 Premir: Inicio programado.
Passo 6 Escolha o valor.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode prolongar o tempo
de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

Como alterar as definigées do temporizador

Passo 1 Premir: @

Passo 2 Defina o valor do temporizador.

Passo 3 Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. UTILIZAR OS ACESSORIOS

i\ AVISO! 8.1 Inserir acessorios

Consulte os capitulos relativos a Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a segurancga. Os entalhes sao

seguranca. também dispositivos anti-inclinagéo. A
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armacao elevada a volta da prateleira impede
que os recipientes deslizem para fora da
prateleira.

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada
fungéo de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C ”?

A temperatura do forno: minimo de 120°C. A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Na&o a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no
temperatura ambiente. dos. prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

8.3 Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
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Passo 3

Inserir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cagarola

Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da
carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o

ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica ndo deve tocar no fundo de uma assadeira.

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.
Passo 5 . .
/‘? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 . ~ .
® ® ® _ima para regular a opgao preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o sinal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal e o forno para.
Passo 7 . ~ . ) OK . P
Selecione a opgéao e repetidamente prima: para ir para o ecra principal.
Passo 8 .
Prima: START .
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, € emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.
Passo 9 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

/\ AVISO!

Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha
cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.

9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas defini¢des favoritas, como a fungdo de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungao de limpeza. Pode guardar 3 defini¢des favoritas.
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Passo 1

Ligue o aparelho.

Passo 2 Selecione a defini¢do preferida.

Passo 3 Premir: == . Selecione: Favoritos.
Passo 4 Selecione: Guardar as defini¢des atuais.
Passo 5

Prima + para adicionar a defini¢do a lista de: Favoritos. Premir OK.

b) — prima para repor a definigdo.

— prima para cancelar a definigéo.

9.2 Bloqueio de fungodes

Esta fungao evita uma alteragdo acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 Ligue o aparelho.
Passo 2 Definir uma funcéo de aquecimento.
Passo 3

*, H - prima em simultaneo para ligar a fungao.

Para desligar a fungao, repita o passo 3.

9.3 Desativagao automatica

Por motivos de seguranga, se o tipo de (°C) @ (h)

aquecimento estiver ativo e nao forem
alteradas quaisquer definigdes, o aparelho
desliga-se automaticamente ap6s um
determinado periodo de tempo.

200 - 230 5.5

O desligamento automatico nao funciona
com as fungdes: Luz, Sonda térmica, Hora de

fim, Aquecimento a Baixa temp. .

°C) O () . .
9.4 Ventoinha de arrefecimento
30-115 12,5 ) )
Quando o aparelho esta a funcionar, a
120-195 8.5 ventoinha de arrefecimento liga-se

automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.
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10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas séo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As
sugestdes abaixo exibem as definigdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posicbes da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulacdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendacdes de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para encontrar as Su-
gestdes para cozinhar, anote o nimero PNC que se encontra na placa de caracteristicas da moldura frontal da
cavidade do aparelho.

10.2 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as
sugestoes listadas na tabela abaixo.

& = C E O

Pastéis doces, 16 tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 25-35

unidades ro para recolha de gordura

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25
ro para recolha de gordura

Peixe inteiro, 0,2 kg  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 3 15-25
ro para recolha de gordura

Biscoitos, 16 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30

des ro para recolha de gordura

Macarons, 24 unida- tabuleiro para assar ou tabulei- 160 2 25-35

des ro para recolha de gordura

Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30

des ro para recolha de gordura

Pastelaria salgada,  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30

20 unidades ro para recolha de gordura

Biscoitos de massa  tabuleiro para assar ou tabulei- 140 2 15-25

fina, 20 unidades ro para recolha de gordura

Tarteletes, 8 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25

des ro para recolha de gordura

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loica de cor clara e refletora.
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Formas individu-

Forma para pizza Assadeira ais Forma ccafrln base para
an

Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor 8 é/rlr:rg:e(;?énr:z?ro Escuro, nao refletor

28 cm de diametro 26 cm de diametro ’ 28 cm de diametro

5 cm de altura

10.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.
Cozer num nivel - cozer em formas

¥ 5 O Ik

°C min
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia 160 45 - 60 2
Circ
P&o-de-16 sem gordura Calor superior/inferior 160 45 - 60 2
Tarte de maga, 2 formas, @ Ventilado + Resisténcia 160 55-65 2
20 cm Circ
Tarte de maga, 2 formas, @ Calor superior/inferior 180 55-65 1
20 cm
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia 140 25-35 2
Circ
P&o pequeno Calor superior/inferior 140 25-35 2

Cozer num nivel - biscoitos
Usar a terceira posigao de prateleira.

¥ 5 O

°C min
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Ventilado + Resisténcia Circ 150 20-30
pré-aquecer o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Calor superior/inferior 170 20-30

pré-aquecer o forno vazio
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Cozer em varios niveis - biscoitos

Y

°C min
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Circ 140 25-45 2/4
Bolos pequenos, 20 por tabu-  Ventilado + Resisténcia Circ 150 25-35 1/4
leiro, pré-aquecer o forno vazio
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia Circ 160 45 -55 2/4
Tarte de magé, 1 forma por Ventilado + Resisténcia Circ 160 55-65 2/4

grelha (& 20 cm)

Grelhador
Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

Y

min

Tosta Grelhador 1-2 5

Bife de vaca, vire a meio do tempo  Grelhador 24 -30 4

Informacgao para institutos de teste
Testes para a fungao: Aquecimento a vapor.
Testes de acordo com |IEC 60350-1.
Defina a temperatura para 100°C.

Q - <

O — 1

Recipiente kg min
(Gastronorm)
Brocolos, pré- 1x 2/3 perfurado 0.3 3 8-9 Coloque o tabulei-
aquecer o forno ro para assar na
vazio primeira posigao
de prateleira.
Brocolos, pré- 1 x 2/3 perfurado  max. 3 10-11 Coloque o tabulei-
aquecer o forno ro para assar na
vazio primeira posigao
de prateleira.
Ervilhas, congela- 2 x 2/3 perfurado  2x 1,5 2e4 Até atempe- Coloque o tabulei-
das ratura no ro para assar na
ponto mais primeira posigao

frio atingir os
85°C.

de prateleira.
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11. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

11.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagdo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

=
]

Utilizagao diaria

Nao guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras ap6s cada utilizagéo.

s,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagédo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com dgua morna e um detergente suave. N&o lave os acessorios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

11.2 Como remover: Apoios para

prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar frio.

Passo 2 Puxe cuidadosamente os apoios para
prateleiras para cima e para fora do
suporte dianteiro.

Passo 3 Afaste a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-

ral.

Passo 4 Retire os apoios da patilha traseira.

Instale os apoios para prateleiras na sequéncia inversa.
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11.3 Como utilizar: Limpeza a vapor

Antes de comecar:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios e guias  Limpe o fundo da cavidade e o vidro
estar frio. amoviveis. interno da porta com um pano ma-
cio, agua morna e um detergente su-
ave.

Encha a gaveta da agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou até que o visor apresente

Passo 1
a mensagem correspondente.
Passo 2 Selecione: Menu / Limpeza.
Funcao Descrigao Duragao
Limpeza a vapor Limpeza ligeira 30 min.
Limpeza a vapor Plus Limpeza normal 75 min.

Pulverize a cavidade com um detergente.

Passo 3 Prima START . Siga as instrucées apresentadas no visor.
O sinal soa quando a limpeza termina.

Passo 4 Prima qualquer simbolo para desligar o sinal.

@ Quando esta fungdo estd em funcionamento, a lampada esta apagada.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno. Quando o forno estiver frio, limpe a cavi- Deixe a porta do forno aberta e
dade com um pano macio. aguarde até a cavidade estar seca.

11.4 Aviso De Limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungao: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Como utilizar: Descalcificagao

Antes de comecar:

Desligar o forno e aguardar até es- Remover todos os acessorios. Certifiqgue-se de que a gaveta da agua
tar frio. esta vazia (utilizar: fungdo Esvaziam.
do deposito).

Duragao da primeira parte: cerca de 100 minutos

Passo 1 Selecione: Menu / Limpeza / Descalcificagéo.

Passo 2 Colocar a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.
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Passo 3 Deitar 250 ml de agente de descalcificagdo na gaveta da agua.

Passo 4 Encher o resto da gaveta da dgua com 700 ml de &gua, até ouvir o sinal sonoro ou o visor apresen-
tar uma mensagem.

Passo 5 Apos a primeira parte estar concluida, esvazie a assadeira profunda e volte a coloca-la na primeira
posigéo da prateleira.

Duragao da segunda parte: cerca de 35 minutos

Passo 6 Encha a gaveta da agua com 950 ml de agua até ouvir um sinal sonoro ou até o visor apresentar a
mensagem.
Passo 7 Quando a fungédo terminar, retirar a assadeira profunda.

@ Enquanto esta fungéo esta a funcionar, a luz fica apagada.

Quando a descalcificagao terminar:

Desligue o forno. Quando o forno arrefecer, limpara  Deixar a porta do forno aberta até a
cavidade com um pano macio. cavidade estar seca.

@ Se permanecerem residuos de calcario no forno depois da descalcificagdo, aparece no visor que o procedi-
mento deve ser repetido.

11.6 Aviso de descalcificagao

Existem dois avisos que Ihe pedem que realize a descalcificagao do forno. Nao & possivel
desactivar o aviso de descalcificagao.

Tipo Descrigao
Aviso suave Recomenda-lhe que descalcifique o forno.
Aviso grave Obriga-o a descalcificar o forno. Se ndo descalcificar o forno quando o aviso grave

surgir, as fungdes de vapor séo desativadas.

11.7 Como utilizar: Enxaguamento

Antes de comecar:

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Remova todos os acessorios.
Passo 1 Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.
Passo 2 Encha a gaveta da agua com agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou o visor apre-

sentar a mensagem correspondente.

Passo 3 Selecione: Menu / Limpeza / Enxaguamento.
Duracéo: cerca de 30 minutos

Passo 4 Ligue a fungéo e siga as instrugdes no visor.

Passo 5 Quando a fungédo terminar, retire a assadeira profunda.

@ Quando esta fungao estd em funcionamento, a lampada esta apagada.
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11.8 Aviso de secagem

Depois de cozinhar com uma fungéo de aquecimento a vapor, o visor pede que se seque 0
forno.

Prima SIM para secar o forno.

11.9 Como utilizar: Secagem

Utilize depois de cozinhar com uma fungao de aquecimento a vapor ou limpe o vapor para
secar a cavidade.

Passo 1 Certifique-se de que o forno esta frio.
Passo 2 Remover todos os acessorios.

Passo 3 Selecione o menu: Limpeza / Secagem.
Passo 4 Siga as instrugdes no ecra.

11.10 Como utilizar: Esvaziam. do depésito

Utilize-a depois de cozinhar com a fungéo de aquecimento a vapor para retirar a agua residual
da gaveta da agua.

Antes de comecgar:

Desligar o forno e aguardar até arrefecer. Remover todos os acessorios.
Passo 1 Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.
Passo 2 Selecione: Menu / Limpeza / Esvaziam. do deposito.
Duracéo: 6 min
Passo 3 Ligue a fungdo e siga as instru¢des no visor.
Passo 4 Quando a fungao terminar, retire a assadeira profunda.

@ Enquanto esta fungéo estiver a funcionar, a luz fica apagada.

11.11 mo remover e instalar:
1Al Como remover e instala /\ CUIDADO!
A forca exercida, sobretudo nas
extremidades do painel frontal, pode
provocar a quebra do vidro. O vidro pode
quebrar.

Pode remover a porta e os painéis de vidro
internos para os limpar. O nimero de painéis
de vidro varia consoante o modelo.

/\ AVISO!
A porta é pesada.
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Passo 1 Abrir a porta totalmente.
Passo 2 Levante e prima as alavancas de fi-
xagao (A) nas duas dobradicas da
porta.
Passo 3 Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (angulo aproximado de 70°). Segure na

porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo ascendente. Coloque a porta
com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e sobre uma superficie estavel.

Passo 4 Segure no friso da porta (B) no re-
bordo superior da porta, nos dois
lados, e pressione para dentro para
soltar o fecho de encaixe.

Passo 5 Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 6 Segure os painéis de vidro da por-
ta, um ap6s o outro, pela extremi-
dade superior e puxe-os para cima,
para fora da guia.

Passo 7 Limpe o painel de vidro com agua e
sabdo. Seque o painel de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

Passo 8 Apos a limpeza, efetue os passos
descritos acima na sequéncia inver-
sa.

Passo 9 Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.
Certifique-se de que introduz os painéis de vidro nas posi¢des correctas, para que a superficie da
porta ndo aquega demais.

11.12 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.
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Lampada superior

Passo 1 Rode a protecgao de vidro para a retirar.
N
Passo 2 Remova o anel metalico e limpe a protegao de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma ldmpada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Encaixe o anel de metal na tampa de vidro e instale-a.

Lampada lateral

Passo 4 Substitua a I1ampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300
Passo 1 Remova o suporte para prateleiras do °C.
lado esquerdo para ganhar acesso a
lampada. Passo 5 Instale a estrutura metalica e o vedan-
te. Aperte os parafusos.
Passo 2 Utilize uma chave de parafusos Torx 20
para remover a tampa. Passo 6 Instale o suporte da prateleira do lado
esquerdo.
Passo 3 Remova e limpe a estrutura metalica e
o vedante.
/\ AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.
12.1 O que fazer se...
.
ﬁ O aparelho nao liga ou ndo aquece
@ v
-
Causa possivel = Solugao

O aparelho néo esta ligado a corrente elétrica ou néo
esta corretamente ligado.

Verifique se o aparelho esta corretamente ligado a cor-
rente elétrica.

O reldgio néo esta acertado.

Acerte o reldgio; para mais informagdes, consulte Fun-
coes do reldgio p capitulo, Como definir: Fungdes do
relégio.

A porta néo fecha bem.

Feche a porta completamente.
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=
L O aparelho nao liga ou ndo aquece

@ Causa possivel

v

= Solucéao

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema.
Se o problema persistir, contacte um eletricista qualifi-
cado.

O aparelho Bloqueio para criancas esta ligado.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para: Opgdes.

Y
Componentes

@ Descrigao

v

= Solugao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informagdes, consulte
o capitulo “Manutencéo e limpeza”, Como substituir:
Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a
limpeza. Repita a limpeza se esta for
interrompida por uma falha de corrente.

12.2 Como gerir: Cédigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.

Nesta secgado, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

@ Codigo e descrigao

'

= Solugao

F111 - Sonda térmica néo esta corretamente inserida
na tomada.

Ligue totalmente a Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor nao funcionam
devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de que néo
existe sujidade nos campos tateis.

F908 - o sistema do aparelho néo se consegue ligar
com o painel de comandos.

Ativar e desativar o aparelho.

12.3 Dados de assisténcia técnica

Se nédo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagdo do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
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cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)




13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacgédo do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor

AEG

Identificagdo do modelo

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

indice de Eficiéncia Energética

61.9

Classe de eficiéncia energética

A++

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilacdo

forcada

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

701

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Se for ativado um programa com Duragéo e o
tempo de cozedura for superior a 30 min, as
resisténcias desligam-se automaticamente
mais cedo em algumas fungdes do aparelho.

O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
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para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

14. ESTRUTURA DO MENU
14.1 Menu

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta func¢ao, a lampada é
desligada automaticamente apos 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.

Artigo do menu

Aplicagao

Cozedura assistida

Lista os programas automaticos.

Limpeza Lista os programas de limpeza.
Favoritos Lista as definigbes favoritas.

Opcodes Para definir a configuragéo do aparelho.
Defini¢cdes Configuracéo Para definir a configuragéo do aparelho.

Assisténcia Técnica

Apresenta a configuragéo e a verséo do
software.

14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu Aplicagao

Secagem

Procedimento para secagem da cavidade relativamente a condensagéo rema-

nescente apds uma utilizagdo das funcdes de vapor.

Esvaziam. do depdsito
de fungdes de vapor.

Procedimento para remover a agua residual da gaveta da agua apos a utilizagao

Limpeza a vapor Limpeza ligeira.

Limpeza a vapor Plus Limpeza completa.

Descalcificagéo

Limpeza de residuos de calcério do circuito de geragéo de vapor.

Enxaguamento

Procedimento para enxaguar e lavar o circuito de geragéo de vapor apos utiliza-

cao frequente das fungdes de vapor.

14.3 Submenu para: Opgodes

Submenu Aplicagao

Luz Acende e apaga a lampada.

336 PORTUGUES



Submenu

Aplicagao

Bloqueio para criangas

Impede a ativagéo acidental do aparelho. Quando a opgéo esta ativa, o texto Blo-
queio para criangas é apresentado no visor quando ligar o aparelho. Para ativar a
utilizagdo do aparelho, escolha as letras do cédigo na ordem alfabética. Aceda ao
temporizador, o funcionamento remoto e a lampada estéo disponiveis com a op-
céo ativada.

Aquecimento Rapido

Diminui o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas para algumas das fun-
coes do aparelho.

Aviso De Limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicagéo do tempo

Liga e desliga o reldgio.

Estilo Relogio Digital

Altera o formato da indicagéo da hora apresentada.

14.4 Submenu para: Configuragao

Submenu

Descrigao

Idioma

Define o idioma do aparelho.

Brilho do Visor

Define a intensidade do visor.

Sons "teclado"

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel silenciar o som para:

0)

Volume do Alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Dureza da agua

Define a dureza da agua.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

14.5 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descrigao

Modo Demo

Cadigo de activagao / desactivagao: 2468

Verséo do software

Informacéo sobre a versao do software.

Restaurar Configuragdes

Restaura as definicdes de fabrica.

15. E FACIL!

Antes da primeira utilizacao, tem de definir:

Idioma Brilho do Visor Sons "teclado" Volume do Alarme  Dureza da agua Hora

Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:

O) =

On / Off Menu

pie ) Y2 START |

Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP
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Comegar a utilizar o aparelho

Inicio rapido Ligue o aparelho e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozinhar - -
com a temperatura e Prima continuamen- @ . -selecione  Prima: START .
temp~o padréo da te: @ a funcéo preferida.
funcao.
Arranque Desligue o aparelho, CD - prima continuamente até que o aparelho se desligue.

qualquer ecra ou
mensagem a qual-
quer momento.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
o,
® O.. C OK START
- prima para ligaro - selecione a fungdo - defina a temperatu- - prima para confir- - prima para come-
aparelho. de aquecimento. ra. mar. ¢ar a cozinhar.

Cozedura a vapor - Steamify

Defina a temperatura.: O tipo de fungdo de aquecimento a vapor depende da temperatura definida.

Vapor para uma crosta

Vapor para vaporizar Vapor para estufar
porp: P porp: suave

Vapor para cozer e assar

50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as defini¢cdes padrao:

Cozedura assis- Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
tida
j— o ]
Premir: @ Prima: —. Prima: 2% Cozedu- Escolha o prato
ra assistida.

Utilize as fungdes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acrescentar

tempo extra quando restarem 10% do tempo de coze-

dura.

Limpar o aparelho com limpeza a vapor

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Prima: E Prima: rrrr/ Escolha o modo:

Limpeza a vapor Para a limpeza da luz.

Limpeza a vapor Plus Para uma limpeza completa.

Descalcificagao Para limpar o circuito de geracé@o de vapor e remover residuos de calca-
rio.
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Limpar o aparelho com limpeza a vapor
Para enxaguar e lavar o circuito de geracado de vapor apés utilizagéo fre-
quente das fungbes de vapor.

Enxaguamento

16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimateriais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo g
simbolo &2. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

~ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s posteiou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
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2.1 Montaz » Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/N VAROVANIE! C/ai)éjan)'{ z zlek:lr(ickej sigte.iv ]
. . , « Vstavana jednotka musi spliia
quF?kSPOt"e,b'c ”;029 nainstalovat len poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.
valifikovana osoba.

Odstrante vietky obaly. 'Vi'(i”.imf'."i V’;’gk.a.k“.clhy"', 578 (600) mm

v , Py L v . . SKeJ SKrinky (minimaina vy-
Poskoglgny spotrebic neinstalujte ani $ka skrinky pod pracovnou
nepouzivajte. doskou)
Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané —
S0 spotrebi¢om. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Vzdy davajte pozor, ak presuvate Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
spotrebiC, pretoze je tazky. Vzdy — ——
pouZivajte ochranné rukavice a uzavretu Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
obuv. bica
Spotrebi¢ netahajte za rukovat. Vyska zadnej Gasti spotre- 576 mm
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a bica
yhvodn,e .mlesto, ktoré splfia poziadavky na Sirka prednej asti spotre- 595 mm
|nstaI:a_C|u._ 3 o bica
Dodrziavajte poZzadovanu minimalnu — — -
vzdialenost od inych spotrebi¢ov a Sirka zadnej Casti spotrebi- 559 mm
nabytku. ca
Pred namontovanim spotrebica Hibka spotrebisa 567 mm
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica - -
otvarajli bez odporu Hlli)ka zabudovaného spo- 546 mm

. trebica




Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm

kami

Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montézne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych pdéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlzovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastrcku.

* Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popélenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

« Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

« Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. Méze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

« Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spbsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

» Priotvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebicom.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti
spotrebica riad alebo iné objekty.
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— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

+ Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

+ Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mozu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebic studeny.
Existuje riziko, Zze sklenené panely m6zu
prasknut’.

» Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.
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« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/N\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia a
poskodenia spotrebica.

« Uvoinena para mdze spdsobit popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebia postupujte opatrne.
Para méze uniknut’.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebiCa opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo zasahu
elektrickym pradom.

« Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom Urade.
« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.



» Privodny elektricky kabel odrezte blizko « Odstrante zapadku dvierok, aby ste
pri spotrebici a zlikvidujte ho. zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Vseobecny prehiad

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka na vodu

Zasuvka pre teplotnd sondu

Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Odvapnovacia odtokova rara

ZasUvacia lista, odstraniteina

DN as
HEooNEEEEN s

Urovne rostu v rure

3.2 Prislusenstvo

Dré6teny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolage a piskotové kolage. @

y

Hlboky pekacé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
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Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba.

Parna suprava odvadza z pokrmu skondenzovanu
vodu pocas pecenia s parou. Pouzite ju na
pripravu zeleniny, ryb, kuracich pfs. Suprava nie
je vhodna pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehlad ovladacieho panela

|
aEA n 516

Zap / Vyp Stlacenim a podrzanim tladidla zapnite a vypnite spotrebic.
Ponuka Uvadza funkcie spotrebica.

Obitbené Zoznam obitbenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia spotrebica.

Spinac osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

346 SLOVENSKY



ﬂ Rychle zohrievanie Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

e «Q-~ @ 3s

Stlacajte Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom pr-

sta Posurite koncek prsta po povrchu.  Dotknite sa povrchu na 3 sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kitiGovymi funkciami.
| A. Presny cas

1230 START/STOP

Teplota

Funkcie ohrevu

Casovaé

Teplotna sonda (iba vybrané modely)

A8 150°C

®© T5min @ START
| | | | |
F E D C B

mmoow

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oK < P o

Navrat o jednu  Vratenie posledné-  Zapnutie a vypnutie voliteinych
uroven v ponuke. ho ukonu. funkcii.

Potvrdenie vyberu/nastavenia.

Ukazovatele funkcie Zvukovy signal — ked uplynie nastaveny €as pripravy pokrmu, zaznie zvukovy signal.

a) B 2

Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. . Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele ¢asovaca

S (%)

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start. Ak chcete zrusit' nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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5.1 Prvé cistenie

= e, =

S =/

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3

Spotrebi€ a prislusenstvo vycistite .
len handri¢kou z mikrovlakien, te-  PrisluSenstvo a vyberatelné zasuva-
plou vodou a jemnym Cistiacim pro- cie listy vlozte do spotrebica.
striedkom.

Zo spotrebica odstrante vetko pri-
sluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost' zvuku, Tvrdost' vody, Presny Cas.
5.3 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu rdru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prisludenstvo.

Krok €. 2
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E]

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok €3 Nastavte maximéinu teplotu pre funkciu: @

Ruru nechajte spustent 15 min.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

5.4 Nastavenie: Tvrdost’ vody
Po zapojeni rury do elektrickej siete je potrebné nastavit' troven tvrdosti vody.
Pouzite testovaci papierik dodany s parnou supravou.

& % El

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
Testovaci papierik vlozte Potraste testovacim papie- Pockajte 1 minutu a skon- Nastavte Uroven tvrdosti vo-
do vody na priblizne rikom, aby ste odstranili trolujte tvrdost’ vody po- dy: Ponuka / Nastavenia /
1 sekundu. Testovaci pa- nadbyto¢nu vodu. mocou tabulky nizSie. Nastavenie / Tvrdost’ vody.
pierik nedavajte pod te-
¢ucu vodu.

@ Farby testovacieho papierika sa nadalej menia. Tvrdost’ vody nekontrolujte neskér ako 1 mindtu po skuske.

Uroven tvrdosti vody méZete zmenit' v ponuke: Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost vody.
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Uvedena tabulka zobrazuje $kalu tvrdosti vody (°dH) s prislusnou uroviiou usadenin vapnika
a klasifikaciou vody. Nastavte tvrdost’ vody podia tabulky.

Tvrdost’ vody Testovaci pa- Usadenie vap- Usadenie vap- Klasifikacia

Oroven odH pierik nika (mmol/l) nika (mg/l) vody

1 0-7 :I 0-13 0-50 makka

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 stredne tvrda
3 15-21 lil 2.6-3.8 101 - 150 tvrda
4 >22 m >3,9 =151 velmi tvrda

Ked je Urover tvrdosti vody 4, zasuvku na vodu pliite neperlivou vodou balenou vo flagiach.

6. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Zapnite raru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok €. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste vstupili do podponuky.
Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok &.4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK

Krok €. 5

Stlagte tla¢idio: START . .
Teplotna sonda - teplotni sondu mézete zasunut kedykolvek pred alebo pocas pecenia.

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok €. 6 Vypnite rdru.

6.2 Nastavenie: Steamify — Funkcia ohrevu parou

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

Krok &. 2 N )
rok¢ Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu parou.

Krok &.3 Stlacte tlacidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.
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Krok ¢. 4 Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.
Para na parnu pripravu Na parné pecenie zeleniny, obilnin, strukovin, morskych plo-
50-100°C dov, terin a dezertov.
Para na dusenie Na pripravu duseného mésa alebo ryb, chleba a hydiny, ako
105-130 °C aj tvarohovych kolacov a dusenych pokrmov.
Para na chrumkavu kérku Na méaso, dusené pokrmy, plnenu zeleninu, ryby a gratinova-
135-150 °C né pokrmy. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso $tavna-
td a jemnu texturu a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocas poslednych minut procesu pri-
pravy sa automaticky zapne funkcia grilu, aby bol pokrm mier-
ne gratinovany.
Para na pecenie Pre pecené a zapekané pokrmy, maso, ryby, hydinu, pecivo z
155-230 °C listkového cesta, torticky, muffiny, gratinované pokrmy, zeleni-
nu a pekarenské vyrobky.
Ak nastavite ¢asovac a vlozite jedlo do prvej Urovne, pocas
poslednych minut procesu pripravy sa automaticky zapne
funkcia dolného ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy povrch.
Krok €5 Stiatte tiacidio: OK.
Krok €.6  Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.
Krok €. 7 Zasuvku na vodu naplite studenou vodou po maximalnu uroven (priblizne 950 ml), kym nezaznie
zvukovy signal a na displeji sa nezobrazi hlasenie. Mnozstvo vody postacuje priblizne na 50 minut.
Zasuvku na vodu nenapliajte nad jej maximalnu kapacitu. Hrozi nebezpecéenstvo netesnosti, prete-
kania vody a poSkodenia nabytku.
/\ VAROVANIE!
Pouzivajte iba student vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu (deminerali-
zovanu) alebo destilovanu vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do zasuvky na
vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s obsahom alkoholu.
Krok €.8  Zasuvku na vodu zasurite do jej pévodnej polohy.
Krok €9 Syatte tiacidio: START .
Priblizne po 2 minutach sa objavi para. Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie zvukovy sig-
nal.
Krok €. 10  Ked déjde voda v zasuvke na vodu, zaznie signal. Znova napliite zasuvku na vodu.
Krok €. 11 Vypnite ruru.
Krok €. 12  Po dokon&eni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
Pozrite si kapitolu ,Starostlivost’ a Cistenie®, Prazdna nadrzka na vodu.
Krok €. 13  V dutine méZe kondenzovat’ zvySkova voda. Po pe€eni opatrne otvorte dvierka rury. Ked rara vy-

chladne, vygistite dutinu makkou handri¢kou.

6.3 Nastavenie: Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Mézete upravit’ Cas

a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:
* Automaticka vaha
» Teplotna sonda
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Uroven uvarenia pokrmu:
* Neprepeceny alebo Menej

» Stred

ne

* Prepeceny alebo Viac

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Krok €2 siiaste tiacidlo: —.
c. LY
Krok¢.3 Stlacte tlacidlo: /\@ . Zadajte: Sprievodca pecenim.
Krok ¢. 4 Vyberte pokrm alebo druh potraviny.
Krok €. 5

Stlagte tlagidlo: START .

6.4 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Ao ad

Gril

Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.

<44

Turbo gril

Na pedenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na gratino-
vanie a zapekanie.

Teplovzdusné Pecenie

S

Na pecenie az na troch Urovniach a susenie potravin. Nastavte teplotu o0 20 — 40 °C
niz$iu ako pre Tradi¢né pecenie.

|4

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy
[— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.
Tradi€né pecenie
(Y) Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.
Pizza
Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
Dolny ohrev
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SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

=l

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Zavaranie
S S S Na susenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
Susenie
Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
e
uru

Ohrev tanierov

S\

(YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
a velkosti mrazenych potravin.

§§4
g
Gratinované jedla

Na jedl, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a zapekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, $tavnatého peéeného masa.

§

Uchovat' teplé

Na uchovavanie jedla teplého. Upozoriiujeme, Ze niektoré jedla mozu pocas zohrie-
vania pokracovat’ vo vareni a vyschnuti. V pripade potreby zakryte riad

WV
Vlhky horuci vzduch

Tato funkcia je navrhnuta tak, aby $etrila energiu po¢as pecenia. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vnutri spotrebi¢a sa moéze liSit' od nastavenej teploty. Pouziva sa zvy-
Skové teplo. Ohrevny vykon méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie“, Poznamky k: Vlhky horuci vzduch.

PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie, jemné zapekanie a pecenie.

Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabranuje vysu$eniu jeho povrchu. Teplo sa rozlozi
jemne a rovnomerne, ¢o umoziuje obnovit' chut’ a arému jedla tak, akoby bolo prave
pripravené. Tuto funkciu mézete pouzivat na zohrievanie jedla priamo na tanieri. Na-
raz mozete zohrievat viac tanierov na réznych drovniach roStov.

4

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadiska chrum-
kavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako od profesionalov.
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Funkcia ohrevu Aplikacia

) Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabranuje vysuSeniu povrchu cesta a za-

chovava ho pruzné.

=

Kysnutie cesta

(,-\) Na parnu pripravu zeleniny, priloh, ryb
\I/

FULL
Vlhka para

(ﬁ) Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych jedal ako su nakypy, oblozené kolace, teri-
W

ny a ryby.
HIGH

Vihkost’ Vysoka

(n) Téato funkcia je vhodna na maso, hydinu, pecené jedla a dusené/zapekané jedla. Vda-
A/ ka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu a $tavnatu konzistenciu a zaroven
Low chrumkavé okraje.

Vihkost’ Nizka

6.5 Poznamky k funkcii:Vihky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena o najefektivnejsia
prevadzka rury.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohiadom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, ¢ast’ VIhky horuci
vzduch.VSeobecné odporuc¢ania tykajuce sa
uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uc¢innost®, Cast’ Uspora energie.

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia

Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked ¢asovac skon¢i odpocitavanie.

Odlozeny Start

Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

PrediZenie peéenia

PrediZenie &asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia ne-
ma vplyv na ¢innost spotrebica.
Casovaé Sleduje, ako diho funkcia funguje.Casova& — mézete ju zapnit a vypnut’.
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7.2 Nastavenie: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Stlacte tlac¢idlo: Presny ¢as.

Krok €3 \astavte cas. Stiatte tiacidio: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok €2 giaste tiaidio: O,

Krok &.3 Nastavte cas. Stladte tlacidlo; OK.

Vyber funkcie koniec

Krok ¢. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok €2 giacte tiacidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok &4 giiaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5 Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncenia.

Krok €. 6 Zvolte pozadované: Kritéria skonéenia.

Krok¢.7 Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuite, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok €. 1 Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Krok €2 gyaste tiacidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok €4 Sacte tlagidlo: ® ® ® .

Krok €. 5  Stlacte tlacidlo: Odlozeny $tart.

Krok ¢. 6 Vyberte hodnotu.

Krok¢.7 Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuijte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete prediZit &as varenia. MéZete tiez zmenit
funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min predizite das varenia.
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Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €1 siiaste tiaidio: O,

Krok €. 2 Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €3 gaste tiagidio: OK.

Nastaveny &as mézete zmenit' kedykolvek pogas varenia.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje

/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace listy zvo-
lenej trovne rary.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.
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Nastavuju sa dve teploty:

o,
C Vs
Teplota rury: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po-

Pocas varenia musi zostat’ v pokrme.
krmami.

Rura vypocita priblizny ¢as skon¢enia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej
funkcie rary a teploty.

8.3 Sposob pouzivania: Teplotna sonda

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2

Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rury.

Krok €. 3 Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

Vlozte Spicku Teplotna sonda do stredu méasa alebo  VloZzte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podia moznosti do najhrubsej &asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt po¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouZitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikéno-
vej rukovati Teplotna sonda. Spi¢ka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok €. 4

Zasurnite Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
Krok €. 5

Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
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Krok ¢.

6

Stlatte ® ® @  aby ste nastavili pozadovant funkciu:

«  Zvukovy signal - ked potravina dosiahne poZadovanu teplotu vnutri pokrmu, zaznie zvukovy
signal,

« Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri po-
krmu, zaznie zvukovy signal a rura sa vypne.

Krok ¢.

7

Vyberte voliteint funkciu a opakovane stlaéte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obrazovku.

Krok ¢.

8

Stlagte tlacidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. MoZete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok ¢.

9

Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rary.
/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako usetrit energiu: Obitbené

Mézete ulozit’ svoje oblibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. Mdzete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.

Krok €.2  Vyberte preferované nastavenie.

Krok €3 giaste tiagidio: — . Vyberte: Obilibené.
Krok ¢. 4 Vyberte moznost”: Ulozit' aktualne nastavenia.
Krok €. 5

Stladte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obitibené. Stlaéte tladidlo OK.

k) - stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.
Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu.
Krok €. 3

Stlacte sucasne 79( a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.
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9.3 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

C) S

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 230 5.5
10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Automatickeé vypinanie nefunguje s funkciami:
Osvetlenie rury, Teplotna sonda, Koniec,
Pomalé pecenie .

9.4 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v Cinnosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach s iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva

a kvality pouzitych prisad.

Vs spotrebi¢ moze pri peceni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

Viac odportéani tykajlcich sa peéenia najdete v tabulkach peéenia na nasej webovej lokalite. Ak chcete vyhladat
tipy na pripravu pokrmov, skontrolujte ¢islo PNC uvedené na typovom $titku na prednom rame dutiny spotrebica.

10.2 Vlhky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

55§

e

°’C = O

L —ag

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35

kusov na zachytavanie tuku

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 180 2 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na peéenie alebo pekad 160 2 25-35

24 Kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30

sov na zachytavanie tuku
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pa— ()

&L, = C = O
Susienky z krehkého plech na pecenie alebo pekac 140 2 15-25
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku
Malé torticky, 8 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 2 15-25

sov

na zachytavanie tuku

10.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka

8 cm priemer, 5

cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné

instituty

Informacie pre skisobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

%

O

°C min

PiSkotovy kolaé bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
Piskotovy kolac bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag¢, 2 formy Teplovzdu$né Pecenie 160 55-65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55-65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej Urovni — piSkoétovy kolac
Pouzite tretiu Uroven v rure.
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K 5 O

°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacuroviiové pecenie — piskotovy kolac

¥ i3 O Ik

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdu$né Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu rdru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45-55 2/4
Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2/4

mriezku (9 20 cm)

Gril
Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

¥ O I

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4

Casu obratte

Informacie pre skuSobné Ustavy
Testy pre funkciu: Vihka para.

Testy podia normy IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100 °C.

X = @ k O @

Nadoba (Gas- kg min

tronorm)
Brokolica, pred- 1x 2/3 dierkova- 0.3 3 8-9 Plech na pecenie
hrejte prazdnu ra- na zasurite do prvej
ru urovne v rure.
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¥ = @ k O @

Nadoba (Gas- kg min
tronorm)
Brokolica, pred- 1x 2/3 dierkova-  Max. 3 10-11 Plech na pecenie
hrejte prazdnu ri- na zasurite do prvej
ru arovne v rare.
Hrasok, mrazeny 2 x 2/3 dierkova- 2x1,5 2a4 AZ kym naj- Plech na pecenie
na chladnejsi zasunte do prvej
bod nedo- urovne v rare.
siahne teplotu
85 °C.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k cCisteniu

< Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym CGistiacim prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-
striedky
¢_ Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy§kov méze mat' na na-
— sledok vznik poziaru.
|:| Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba

Kazdodenné handric¢kou z mikrovlakien.
pouzivanie

& Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
2+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

W sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami

P~ ani predmetmi s ostrymi hranami.
PrisluSenstvo

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oCistit’
rdru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.

Krok €.2  Zasuvacie listy opatrne vytiahnite na-
hor z predného zavesu.

Krok €.3  Odtiahnite predny koniec zasuvacich
list od bocnej steny.

Krok €. 4  Vytiahnite zasuvacie liSty zo zadného
zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

11.3 Pouzivanie: Parné cistenie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vyberte vSetko prisluSenstvo a vybera-  Dutinu rdry a vnutorny skleneny pa-
nevychladne. telné zasuvacie listy. nel dvierok ocistite méakkou tkaninou
namocenou v teplej vode s pridav-

kom ¢istiaceho prostriedku.

Krok €. 1 Zasuvku na vodu napliite po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji
nezobrazi hlasenie.

Krok €. 2 Vyberte: Ponuka / Cistenie.

Funkcia Popis Trvanie
Parné cistenie Lahké cistenie 30 min
Parné Cistenie plus Normalne Cistenie 75 min

Dutinu nastriekajte Cistiacim prostriedkom.

Krok¢.3 Stlagte START . Postupuijte podia pokynov na displeji.

Po skongeni Cistenia zaznie signal.

Krok ¢. 4 Signal sa vypina stladenim fubovoiného symbolu.

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skon¢€eni Cistenia:

Vypnite rdru. Ked rura vychladne, vycistite dutinu jem- Dvierka nechajte otvorené a po-
nou handri¢kou. ¢kajte, kym nevyschne dutina.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked' sa zobrazi pripomienka, odporuca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.
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11.5 Spésob pouzivania:

Odvapnovanie
Skor ako zacnete:
Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-  Odstrante vSetko prislusenstvo. Uistite sa, Ze zasuvka na vodu JE
chladne. prazdna (pouzite: funkciu Prazdna nad-

rzka na vodu).

Doba trvania prvej €asti: priblizne 100 min

Krok .1  Zvoite: Ponuka / Cistenie / Odvapiiovanie.

Krok €. 2 Hlboky pekac zasurite do prvej trovne v rare.

Krok €. 3 Do zasuvky na vodu nalejte 250 ml pripravku na odvapnovanie.

Krok ¢. 4 Zostavajucu €ast’ zasuvky na vodu naplite 700 ml vody, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. 5 Po skonceni prvej Casti vyprazdnite hlboky pekac a polozte ho spat na prva drover v rare.

Doba trvania druhej ¢asti: priblizne 35 min

Krok €. 6  Zasuvku na vodu napliite 950 ml vody, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi
sprava.

Krok ¢é. 7 Po skonceni funkcie vyberte hlboky pekac.

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni odvapnovania:

Vypnite raru. Ked rara vychladne, vycistite dutinu  Dvierka rdry nechajte otvorené a po-
makkou handri¢kou. Ckajte, kym dutina nevyschne.

@ Ak po odvapnovani zostanu v rure eSte zvySky vodného kamena, na displeji sa zobrazi vyzva na zopakova-
nie postupu.

11.6 Pripomienka odvapnenia

Na odvapnenie rury vas vyzvu dve pripomienky. Pripomienka odvapnenia sa neda
deaktivovat'.

Typ Popis

Upozorfiovacia pripomien-  Odporuéi vam odvapnit’ raru.

ka

Blokovacia pripomienka Nariadi vam odvapnit’ rdru. Ak pri zobrazeni blokovacej pripomienky rdru neodvap-

nite, zablokuju sa parné funkcie.
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11.7 Spésob pouzivania:

Oplachovanie
Skor ako zacnete:
Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstrante vSetko prisluSenstvo.
Krok €. 1 Hiboky pekac zasute do prvej Urovne v rure.
Krok €. 2 Zasuvku na vodu naplite vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie.
Krok &.3  Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Oplachovanie.
Trvanie: priblizne 30 min
Krok ¢. 4 Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
Krok €. 5 Po skongeni funkcie vyberte hiboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.8 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej vyzve na vysusenie rury.

Stladte tlagidlo ANO, aby ste vysusili rru.

11.9 Sposob pouzivania: Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou alebo parnom ¢isteni na vysusenie dutiny.

Krok ¢. 1 Skontrolujte, i je rara studena.

Krok ¢. 2 Odstrarnite vSetko prislusenstvo.

Krok €. 3 Vyberte ponuku: Cistenie / Susenie.
Krok ¢. 4 Postupuijte podia pokynov na obrazovke.

11.10 Sposob pouzivania: Prazdna nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou ohrevu parou na odstranenie zvySkovej vody zo
zasuvky na vodu.

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstranite vSetko prisluSenstvo.
Krok ¢. 1 Hlboky pekac zasurite do prvej trovne v rare.
Krok &.2  Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Prazdna nadrzka na vodu.
Trvanie: 6 min
Krok €. 3 Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.
Krok €. 4 Po skonceni funkcie vyberte hlboky pekac.

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.
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11.11 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného

/\ VAROVANIE!
Dvierka su t'azké.

panela. Sklo mbze prasknut'.

Krok ¢. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok ¢. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky

(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3

Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte

po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkajSou stranou nadol

na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok ¢. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-

fovacia zapadka.

Krok €.5  Ram dvierok vyberte potiahnutim

smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich

vytiahnite smerom nahor z uchytiek.

Krok €. 7  Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-

nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok &.8  Po &isteni zvoite opaény postup.

Krok €. 9

Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.12 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rura studena.

Horné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

N

) (C

d
8
N

Krok €. 2 Vyberte kovovy kruzok a vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymeiite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok ¢. 4 Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny kryt a nasadte ho.

Bocna Ziarovka Krok ¢. 4 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. 1 Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vy-
berte lavu zasuvaciu listu. Krok €. 5 Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

Krok €. 2 Pomocou skrutkovacéa na skrutky s hla-

vou Torx 20 odstrarite kryt. Krok &.6  Namontujte lavu zastvaciu litu.

Krok €.3  Vyberte a vycistite kovovy ram a tesne-
nie.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ak...

=
LJ

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

v
L
@ Mozna pric¢ina = Naprava

Spotrebi¢ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napa-  Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ spravne pripojeny k zdroju
jania alebo je pripojeny nespravne. elektrického napdjania.
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=
LJ

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri€¢ina

v

= Naprava

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny; podrobnosti najdete v kapitole Casové
funkcie ; navod na nastavenie: Casové funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, €i je pricinou poruchy poistka. Ak sa pro-
blém objavi znovu, kontaktujte kvalifikovaného elektri-
kara.

Spotrebi¢ Detska poistka je zapnuty.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, podkapitoly: Voliteiné funk-
cie.

Y
Komponenty

@ Popis

v

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymefite, blizie informacie najdete v &asti Vy-
mena v kapitole ,Starostlivost’ a Cistenie®: Osvetlenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie.
Zopakuijte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim
napajania.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kody
Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.

V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyriesit’ sami.

@ Koéd a popis

-V

= Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuta do za-
suvky.

Teplotna sonda Uplne zapojte do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju
spravne.

Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
vych poliach Ziadne necistoty.

F908 - systém spotrebita sa nedokaze pripojit' k ovla-
daciemu panelu.

Vypnite a zapnite spotrebic.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy

Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
spotrebiCa. Neodstranujte typovy Stitok
z dutiny spotrebica.
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Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Model (MOD.)

Sériové ¢islo (S.N.)

Cislo produktu (PNC)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Index energetickej ucinnosti

61.9

Trieda energetickej U¢innosti

A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 701

Typ rary Zabudovana rdra
BSE782380B 36.0 kg

Hmotnost’ BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.
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V zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli usporu energie.



Zvyskové teplo

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dih$ie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvy$kového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Polozka ponuky

Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obitibené

Zoznam obiubenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Nastavenia Nastavenie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Servis

Zobrazenie verzie softvéru a konfiguracie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka Aplikacia

Susenie

Postup na vysus$enie dutiny od skondenzovanej vody po pouziti parnych funkcii.

Prazdna nadrzka na vodu
funkcii.

Postup na odstranenie zostatkovej vody zo zasuvky na vodu po pouziti parnych

Parné gistenie Lahké ¢istenie.

Parné cistenie plus Dokladné Cistenie.

Odvaprovanie

Cistenie systému vyrobnika pary od zvy$kového vodného kamenia.

Oplachovanie
parnych funkcii.

Postup na oplachnutie a vycistenie systému vyrobnika pary po ¢astom pouzivani
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14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka Aplikacia
Osvetlenie rury Zapina a vypina lampu.
Detska poistka Zabrafiuje nahodnému zapnutiu spotrebica. Ked je zapnuta voliteina funkcia Det-

ska poistka na displeji sa po zapnuti spotrebi¢a zobrazi text. Na umoznenie pou-
zivania spotrebi¢a vyberte pismena kodu v abecednom poradi. Pristup k Casova-
¢u, dialkovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou detskou poistkou.

Rychle zohrievanie Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funkcie spotrebica.
Pripomienka Cistenia Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové udaje Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Tony tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych poli. Nie je mozné stimit’ hlasitost’ ténu pre:
Hlasitost’ zvuku Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Tvrdost’ vody Nastavenie tvrdosti vody.

Presny ¢as Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis

Rezim Demo Aktivaény/deaktivaény kod: 2468
Verzia softvéru Informacie o verzii softvéru.
Zrusit' vSetky nastavenia Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit’

Jazyk Jas displeja Toény tlacidiel Hlasitost’ zvuku Tvrdost’ vody Presny ¢as

Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

O = % ® 2 START /

Zap/Vyp Ponuka Obiubené Casovat Teplotna sonda STOP

370 SLOVENSKY



Spustenie spotrebica

Rychly start Zapnite spotrebi¢ Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

a zacnite pripravu
pokrmu s predvole-  Stlacte a podrzte tla- O

. —zvoite po-
nou teplotou a na- gidlo: (D Zadovanu funkciu. START .
stavenym ¢asom
funkcie.

Stlacte tlacidlo:

Rychle vypnutie Vypnite spotrebi¢ na @
akejkolvek obrazov-
ku ¢&i hlaseni, a to
kedykolvek.

— stlacte a podrzte, kym sa spotrebi¢ nevypne.

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5

O) O... °C oK START

- stlaéenim tlacidla
spustite varenie.

— nastavenie po-
— nastavte teplotu. tvrdte stlacenim tla-
¢idla.

— stlaéenim zapnite — vyberte funkciu
spotrebic. ohrevu.

Pecenie s parou: Steamify

Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

Para na chrumkavu kor-

Para na parnu pripravu Para na dusenie ku

Para na pecenie

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca pe- Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4

¢enim

. « . — L .
Stlacte tlacidlo: @ Stlacte tladidlo: —=.  Stlacte: /f Sprie-
vodca pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim ) Na prediZzenie ¢asu pripravy stladte + 1min.
Pouzite 10 % sprievodcu dokon¢enim na predizenie
doby varenia ked zostava 10 % Casu varenia.

Spotrebi¢ vycistite parnym ¢istenim

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Stlacte tlacidlo: Stlacte tlacidlo: Vyberte rezim:

Parné cistenie Pre Tahké cistenie.
Parné cistenie plus Pre dokladné Cistenie.

SLOVENSKY
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Spotrebic vycistite parnym istenim
Na Cistenie systému vyrobnika pary od zvySkového vodného kamenia.

Odvapnovanie

Na preplachnutie a Cistenie systému vyrobnika pary po ¢astom pouzivani

Oplachovanie
parnych funkcii.

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklatnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.

Materialy ozna¢ené symbolom C) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

~ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.aeg.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 afos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
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comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.
Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion .

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.
La unidad empotrada debe cumplir los
requisitos de estabilidad de la norma DIN
68930.

guantes de proteccion y calzado cerrado. (A’A'tl‘t’dfa”r’ri?rimadilagm;r‘i’o 578 (600) mm
la\l;)atlre nunca del aparato sujetando el debajo de la encimera)

+ Instale el aparato en un lugar seguro y Ancho del armario 560 mm
adecuado que cumpla los requisitos de Profundidad del armario 550 (550) mm

instalacion.
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Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato
Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato
Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato
Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del apa- 546 mm
rato
Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-
ra inferior
Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en
la esquina derecha de la
parte trasera
Tornillos de montaje 4x25 mm
2.2 Conexion eléctrica
/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexién a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Sies
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
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especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacioén eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

* Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.



Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero

inoxidable no afecta al rendimiento del

aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

himedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse

detras de un panel del armario cerrado y

provocar danos al aparato, el alojamiento

o el suelo. No cierre del panel del armario

hasta que el aparato se haya enfriado

completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

« Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Coccioén al vapor

/\ ADVERTENCIA!

Podria sufrir quemaduras o danar el
aparato.

« El vapor liberado puede causar
quemaduras:

— Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando la funcion esté
activada. Pueden liberarse vapores.

— Abra la puerta del aparato con
cuidado después del funcionamiento
de la coccién al vapor.

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacién sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
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aplicaciones y no son adecuadas para la 2.8 Eliminacién
iluminacion de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente /\ ADVERTENCIA!
luminosa de la clase de eficiencia ) . . -
energética G. Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Utilice solo bombillas de las mismas

.t « Contacte con las autoridades locales para
caracteristicas .

saber como desechar correctamente el

. . . aparato.
2.7 Asistencia tecnica « Desconecte el aparato de la red.
» Para reparar el aparato, pongase en » Corte el cable eléctrico cerca del aparato
contacto con el centro de servicio y deséchelo.
autorizado. « Retire el pestillo de la puerta para evitar
» Utilice solamente piezas de recambio que los nifios o las mascotas queden
originales. atrapados en el aparato.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

—

[]
(m P ) h\@
ANV 7S

Panel de control

Pantalla

Compartimento de agua

Toma de la sonda térmica

G Resistencia

@ =i Bombilla
w5 G

% G =L Ventilador

ONE AN

Descalcificacion de tubo de salida

N
L

Soporte de parrilla extraible

BEOONEEENBENE

Posiciones de las parrillas

3.2 Accesorios

Parrilla
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Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

Utensilios de coccidn al vapor

Un contenedor de alimentos perforado y sin
perforar.

Los utensilios de coccién al vapor drenan el agua
de condensacion de los alimentos durante la
coccion al vapor. Utilicelos para preparar
verduras, pescado, pechugas de pollo. El ajuste
no es adecuado para alimentos que deban
remojarse en agua, p. €j., arroz, polenta, pasta.
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4. PANEL DE CONTROL

4.1 Vista general del panel de
control

HEA n 516

Encendido/ON / Apaga-

do/OFF Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Menu Muestra las funciones del aparato.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.

Interruptor de la lampa-
ra

&

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento rapido Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

e «@-> @ 3s

Pulse el botén Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la punta de  Deslizar la punta del dedo sobre la  Tocar la superficie durante 3 segun-
los dedos. superficie. dos.

4.2 Pantalla

A Pantalla con conjunto de funciones clave.

Hora

INICIO/PARAR

Temperatura

Funciones de coccion

Temporizador

Sonda térmica (solo modelos seleccionados)

1230
A8sC 150°C

@ 15rlmn [x] | | START
| | | | |
F E D C B

mmoow»
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Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

oK . <t ; 9 o
) ” . ara retroceder . )
Para confirmar la seleccién o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e . .
te. na Ultima accion. ciones.

Funcién e indicadores de Sonar la alarma: cuando el tiempo de coccion seleccionado finaliza, suena una se-
fial sonora.

Q 2 &
funcié - La funcién esta activada. El sonido de la alarma esté apa-
La funcion esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.
te.

Indicadores de temporizador

S (%)

Para ajustar la funcién: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

= <
=) "

= =

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Limpie unicamente el aparato y los
Retire todos los accesorios y carri-  accesorios con un pafio de microfi- Coloque los accesorios y carriles de
les laterales extraibles del aparato.  bra humedecido en agua tibia y de- apoyo extraibles en el aparato.
tergente suave.

5.2 Primera conexién
La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Dureza del
agua, Hora.

5.3 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.
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Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) . - \z\
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: l=.

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcioén:
Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

5.4 Como ajustar: Dureza del agua
Cuando conecte el horno a la corriente eléctrica, debera ajustar el nivel de dureza del agua.
Use el test reactivo suministrado junto con los utensilios de coccién al vapor.

& % B

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
Introduzca el test reacti-  Agite el test reactivo para  Tras 1 minuto, compruebe Ajuste el nivel de dureza del
vo en el agua durante eliminar el exceso de la dureza del agua de agua: Menu / Ajustes / Con-
aproximadamente 1 se- agua. acuerdo con la siguiente figuracion / Dureza del
gundo. No ponga el test tabla. agua.

reactivo bajo el grifo.

@ Los colores del test reactivo seguiran cambiando. No verifique la dureza del agua mas de 1 un minuto des-
pués de la prueba.

Puede cambiar el nivel de dureza del agua en el menu: Ajustes / Configuracion / Dureza del agua.

En la tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) junto con el nivel correspondiente de
deposito de calcio y la clasificacion del agua. Ajuste el nivel de dureza del agua de acuerdo
con la tabla.

Dureza del agua Test reactivo Depoésito de Depoésito de Clasificacion
Nivel dH calcio (mmol/l)  calcio (mgl/l) del agua
ive

1 0-7 I:I 0-13 0-50 blanda

2 8-14 EI 14-25 51-100 intermedia

3 15-21 lil 26-38 101 - 150 dura

4 222 m 23,9 2151 muy dura

Cuando el nivel de dureza del agua sea 4, llene el compartimento de agua con agua
embotellada.
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6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Cémo ajustar: Funciones de coccidén

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccion por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcion de coccion y pulse: OK. La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.

Paso 5

Pulse: START .

Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6

Apague el horno.

6.2 Cémo ajustar: Steamify - Funcion de coccién al vapor

Paso 1 Encienda el horno.
Seleccione el simbolo de la funcién de coccion y pulselo para entrar en el submenu.
P 2
aso Pulse . Ajuste la funcion de coccién al vapor.
Paso 3 .
Pulse: OK. La pantalla muestra los ajustes de temperatura.
Paso 4 Ajuste la temperatura. El tipo de funcién de coccién al vapor dependera de la temperatura ajustada.
Vapor para cocinar al vapor Para cocinar al vapor verduras, granos, legumbres, mariscos,
50-100 °C terrinas y postres de cuchara.
Vapor para guisar Para cocinar carne o pescado estofados y asados, pany
105 - 130 °C aves, asi como pasteles de queso y cazuelas.
Vapor para un crujiente suave Para carnes, cazuelas, verduras rellenas, pescado y gratina-
135-150 °C do. Gracias a la combinacion de vapor y calor, la carne queda
mas tierna y jugosa, con una superficie crujiente.
Si ajusta el temporizador, la funcién de grill se activa automa-
ticamente en los Ultimos minutos del proceso de coccién para
dar al plato un gratinado suave.
Vapor para hornear y asar Para platos asados y horneados carnes, pescados, aves, ho-
155 -230 °C jaldre relleno, tartas, muffins, gratinado, verduras y platos de

panaderia.

Si ajusta el temporizador y colocado en la comunidad en el
primer nivel, el calor inferior se activa automaticamente en los
ultimos minutos del proceso de coccion para dar al plato una
base crujiente.
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Paso 5 Pulse: OK.

Paso 6 Presione la tapa del compartimento de agua para abrirla.

Paso 7 Llene el deposito de agua con agua fria hasta el nivel maximo (unos 950 ml) hasta que suene la
sefial o aparezca el mensaje en la pantalla. La reserva de agua es suficiente para unos 50 minutos.
No llene el compartimento de agua por encima de su capacidad maxima. Existe el riesgo de fuga
de agua, derrames y dafios al mobiliario.

/\ ADVERTENCIA!

Utilice unicamente agua fria del grifo. No utilice agua filtrada (desmineraliza-
da) ni destilada. No utilice otros liquidos. No vierta liquidos inflamables o con
alcohol en el compartimento de agua.

Paso 8 Empuje el compartimento de agua hasta su posicién inicial.

Pasod b se: START .

El vapor aparece después de aproximadamente 2 minutos. Cuando el horno alcanza la temperatu-
ra establecida, suena la sefal.

Paso 10 Una sefial acustica avisa de que el compartimento de agua se queda sin agua. Rellene el comparti-
mento de agua.

Paso 11 Apague el horno.

Paso 12 Vacie el compartimento de agua después de cada coccion.
Consulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza", Vaciado del depésito.

Paso 13 El agua residual puede condensarse en el interior. Después de cocinar, tenga cuidado siempre que
abra la puerta del horno. Cuando el horno este frio, seque el interior con un pafio suave.

6.3 Como configurar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:
+ Peso automatico
+ Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
» Poco hecho o Menos

« Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: —.
Paso 3

Q ” e
Pulse: /f, . Introduzca: Coccién asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

PasoS  pyise: START .
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6.4 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcién de coccion Aplicacion

vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
Y vel de parrilla. Para gratinar y dorar.
Grill Turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccién convencional.

Aire caliente

v Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
>X< tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.
Congelados

— Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

Coccion convencional

2

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion Aplicacion

E Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

Conservar

)

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

Para precalentar platos para servir.

—
——
uuru

Calientaplatos
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Funcion de coccion

Aplicacion

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

§§4
g
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener caliente

Para mantener calientes los alimentos. Tenga en cuenta que algunos platos pueden
seguir cocinandose y secarse si se mantienen calientes. Cubra los platos si es nece-
sario

7]

[ Yo

Esta funcion esta disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utili-
za esta funcion, la temperatura interior del aparato puede diferir de la temperatura
ajustada. Se utiliza el calor residual. La energia de calentamiento puede reducirse.

Horneado hiimedo +  Para obtener mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre Hornea-
ventilador do himedo + ventilador.
VAPOR

Funcién de coccién

Aplicacion

Use el vapor para cocinar al vapor, guisar, dorar suavemente, hornear y asar.

Regenerar con vapor

Steamify
(n) El recalentamiento de los alimentos con vapor evita que se seque su superficie. El
15§ calor se distribuye de forma suave y uniforme, lo que permite recuperar el sabor y el

aroma de los alimentos como si estuvieran recién preparados. Esta funcion se puede
utilizar para recalentar alimentos directamente en un plato y permite recalentar mas
de un plato al mismo tiempo, utilizando diferentes posiciones de estante.

4

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-
guir alimentos crujientes y dorados.

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
reseque y mantiene su elasticidad.

€>

Para cocinar al vapor verduras, guarniciones, pescado.

FULL
Vapor solo
(r\) Esta funcion es adecuada para cocinar platos delicados como pudin, flan, terrinas y
\h pescado.
HIGH

Humedad alta
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Funcion de coccion Aplicacion
(n) La funcion es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados. Gracias a la
[} combinacién de vapor y calor, la carne adquiere una textura tierna y jugosa, ademas

Low de una superficie crujiente.

Humedad baja

6.5 Notas sobre la funcién Moist
Fan:Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de
reloj

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador.Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.

Funcion de reloj Aplicacion

Tiempo de coccién

Para ajustar la duracién de la coccién. EIl maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accién

Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo

Para ampliar el tiempo de coccion.

Avisador

Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcion no influye

en el funcionamiento del aparato.

Tiempo de funcionamiento
encenderlo y apagarlo.

Indica el tiempo que esta en marcha la funcién.Tiempo de funcionamiento: puede

7.2 Como ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: Hora.
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

ESPANOL 387



Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.
P. 4
aso Pulse: © © @
Paso 5 Pulse: Finalizar accién.
Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcion de coccioén y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.
P 4
aso Pulse: © © @
Paso 5 Pulse: Inicio retardado.
Paso 6 Elija el valor.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de
coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.
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8. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los

Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefa muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccién.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ”?

La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccion 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos ~ Durante la cocciéon debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos. el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcion de horno programada y de la temperatura.
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8.3 Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado

Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la  Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po- tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable
sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-  en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un

mica queda dentro del plato. alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para

apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de
Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-
no.

\
yﬁ'}/

—
Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 ’ .
/‘? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 . » .
ooo pulse para ajustar la opcion preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena una sefial acus-
tica.
« Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, sue-
na una sefal acustica y finaliza la coccion.
Paso 7 . .. . OK . o
Seleccione la opcién y pulse varias veces: para ir a la pantalla principal.
Paso 8
Pulse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.
Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-

dado al desconectarla y retirarla del alimento.
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9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcion de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcion de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
P. — . .
aso3 Pulse: — . Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

b) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.
Paso 3

*, H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

9.3 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de (°C) Q) (h)

coccion esta activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

200 - 230 5.5

El apagado automatico no funciona con las
funciones: Luz, Sonda térmica, Hora de fin,
Coccion lenta.

(°C) O . . g

9.4 Ventilador de refrigeracion
30-115 12.5

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
120 - 195 8.5

ventilador de enfriamiento se enciende

automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.
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10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccién en nuestro sitio web. Para encontrar los
consejos de coccion, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco frontal del interior del apara-
to.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

& = C E O

Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
piezas

Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 180 2 15-25
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 15-25
kg

Galletas, 16 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al-  bandeja o bandeja honda 160 2 25-35
mendra, 24 piezas

Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
zas

Galletas crujientes bandeja o bandeja honda 140 2 15-25
de masa quebrada,

20 piezas

Tartaletas, 8 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 15-25

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.
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\/ Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

10.4 Tablas de coccién para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

Horneado en un nivel: hornear en moldes

¥ § O E

°C min

Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 60 2
Bizcocho sin grasa Coccién convencional 160 45 - 60 2
Tarta de manzana, 2 moldes, Aire caliente 160 55 -65 2
@20 cm

Tarta de manzana, 2 moldes, Coccion convencional 180 55 - 65 1
@20 cm

Mantecados Aire caliente 140 25-35 2
Mantecados Coccion convencional 140 25-35 2

Horneado en un nivel: galletas
Use el tercer nivel.

¥ 5 O

°C min
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Aire caliente 150 20-30
deja, precaliente el horno vacio
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Coccion convencional 170 20-30

deja, precaliente el horno vacio
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Horneado multinivel: galletas

%

°C min
Mantecados Aire caliente 140 25-45 2/4
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente 150 25-35 1/4
bandeja, precaliente el horno
vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 -55 2/4
Pastel de manzana, 1 molde Aire caliente 160 55-65 2/4

por rejilla (J 20 cm)

Grill

Precaliente el horno vacio durante 5 minutos.
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

%

o=
—

L)
min
Tostadas Grill 1-2 5
Bistec de vacuno, dar la vuelta a Grill 24 - 30 4
media coccion
Informacion para institutos de pruebas
Pruebas de la funcién: Vapor solo.
Pruebas segun IEC 60350-1.
Ajuste la temperatura a 100 °C.
Q = <
O — 1
Recipiente kg min
(Gastronorm)
Brocoli, precalien- 1 x 2/3 perforado 0.3 3 8-9 Coloque la bandeja
te el horno vacio en el primer nivel.
Brocoli, precalien- 1 x 2/3 perforado  max. 3 10-11 Coloque la bandeja
te el horno vacio en el primer nivel.
Guisantes conge- 2 x 2/3 perforado 2x1,5 2y4 Hasta que la  Coloque la bandeja
lados temperatura  en el primer nivel.
del punto
mas frio al-
cance los 85
°C.
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11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[l

No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio
de microfibra después de cada uso.

Uso diario
oy Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
*, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

11.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los soportes ha-
cia arriba y hacia afuera del tope de-
lantero.

Paso 3 Tira del extremo delantero del carril
de apoyo para separarlo de la pared
lateral.

Paso 4 Extrae los carriles de la sujecién pos-
terior.

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.
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11.3 Instrucciones de uso: Limpieza
vapor

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios y carriles la-  Limpie el fondo de la cavidad y el
esté frio. terales extraibles. cristal interior de la puerta con un
pafio suave con agua tibia y un de-
tergente suave.

Paso 1 Llene el compartimento de agua hasta el nivel maximo hasta que suene la sefial o aparezca el
mensaje en la pantalla.
Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza.
Funcion Descripcion Duracion
Limpieza vapor Limpieza ligera 30 min
Limpeza a vapor Plus Limpieza normal 75 min
Rocie la cavidad con un detergente.
Paso 3 . . .
Pulse START .Siga las instrucciones que aparecen en pantalla.
La sefial suena cuando termina la limpieza.
Paso 4 Pulse cualquier simbolo para desactivar la sefial.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, limpie el inte- Deje la puerta del horno abierta y
rior con un pafo suave. espere a que el interior esté seco.

11.4 Aviso De Limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcion: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Instrucciones de uso:
Descalcificacion

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios del ~ Asegurese de que el compartimento de
esté frio. horno. agua esta vacio (uso: funcién Vaciado
del deposito).

Duracién de la primera parte: unos 100 minutos

Paso 1 Seleccione: Menu / Limpieza / Descalcificacion.
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Paso 2 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.

Paso 3 Anada 250 ml de descalcificador al compartimento de agua.

Paso 4 Llene la parte que falta del compartimento de agua vertiendo 700 ml de agua hasta que suene la
sefial o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 5 Cuando finalice la primera parte, vacie la bandeja honda y vuelva a colocarla en el primer nivel.

Duracion de la segunda parte: unos 35 minutos

Paso 6 Llene el compartimento de agua vertiendo 950 ml de agua hasta que suene la sefial o aparezca el
mensaje en la pantalla.

Paso 7 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcién esta activa, la luz estd apagada.

Cuando finalice la descalcificacion:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, seque el Deje la puerta del horno abierta y
interior con un pafo suave. espere a que el interior esté seco.

@ Si queda algun residuo de cal en el horno después de la descalcificacion, la pantalla indicara que se debe
repetir el procedimiento.

11.6 Avisador para descalcificacion

Hay dos recordatorios que le recuerdan que descalifique el horno. El avisador de
descalcificacion no puede desactivarse.

Variedad Descripcion
Avisador suave Recomienda que descalcifique el horno.
Avisador fijo Obliga a descalcificar el horno. Si no descalifica el aparato cuando el avisador fijo

estd activo, las funciones de vapor se desactivan.

11.7 Instrucciones de uso: Aclarado

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.
Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.
Paso 2 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que suene la sefial
o aparezca el mensaje en la pantalla.
Paso 3 Seleccione: Menu / Limpieza / Aclarado.
Duracién: unos 30 minutos
Paso 4 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.
Paso 5 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz estd apagada.
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11.8 Recordatorio de secado

Después de cocinar con una funcion de coccién al vapor, la pantalla indica que se debe secar
el horno.

Pulse Si para secar el horno.

11.9 Instrucciones de uso: Desecar

Utilicelo después de cocinar con una funcion de vapor o de limpieza de vapor para secar la
cavidad.

Paso 1 Asegurese de que el horno esté frio.
Paso 2 Retire todos los accesorios del horno.
Paso 3 Seleccione el menu: Limpieza / Desecar.
Paso 4 Siga las instrucciones de la pantalla.

11.10 Instrucciones de uso: Vaciado del depésito

Utilice esta funcion después de cocinar con la funcion de coccién con vapor para eliminar el
agua residual del compartimento de agua.

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.
Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.
Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza / Vaciado del depésito.
Duracién: 6 minutos
Paso 3 Active la funcién y siga las instrucciones de la pantalla.
Paso 4 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

11.11 Cémo quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los
paneles de cristal interiores para limpiarlos.
El nimero de paneles de cristal es diferente
segun los modelos.

/\ PRECAUCION!

Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

/\ ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.
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Paso 1 Abra la puerta por completo.

Paso 2 Levante y presione al maximo las
palancas de bloqueo (A) de ambas
bisagras de la puerta.

Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera posicion de apertura (aproximadamente a un angulo de
70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia arriba y hacia afuera. Ponga
la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio suave en una superficie nivelada.

Paso 4 Sujete el marco de la puerta (B) por
el borde superior de la puerta por
ambos lados y empuje hacia dentro
para soltar el cierre.

Paso 5 Tire del borde del acabado de la
puerta hacia delante para desen-
gancharla.

Paso 6 Sujete uno tras otro los paneles de

cristal de la puerta por su borde su-
perior y extraigalos de la guia.

Paso 7 Limpie el panel de cristal con agua
y jabon. Seque el panel de cristal
con cuidado. No limpie los paneles
de cristal en el lavavajillas.

Paso 8 Tras la limpieza, lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.
Asegurese de que los cristales se introducen en la posicion correcta para evitar el sobrecalenta-
miento de la superficie de la puerta.

11.12 Cémo cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafo en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.
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Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.
N\
Paso 2 Retira el anillo metalico y limpia la tapa de vidrio.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque el anillo metalico en la cubierta de cristal e instalela.
Luz lateral
Paso 4 Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.

Paso 1 Retira el carril de apoyo izquierdo para

acceder a la bombilla.

Paso 5 Vuelve a colocar el marco metalico y la
junta. Apriete los tornillos.

Paso 2 Retira la tapa con un destornillador

Torx 20. Paso 6 Instala los carriles izquierdos de apoyo.
Paso 3 Retira y limpia el marco metdlico y la

junta.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
E El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

= Solucion

El aparato no esta conectado a ningun suministro eléc-
trico o estd mal conectado.

Compruebe si el aparato se ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.

El reloj no esté ajustado.

Ajuste el reloj; para obtener mas informacion, consulte
Funciones de reloj capitulo, Cémo ajustar: Funciones
de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el
problema persiste, pongase en contacto con un electri-
cista cualificado.
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El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

= Solucién

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendido.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opciones.

Y
Componentes

@ Descripcion

Vv

= Solucién

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles consulte el ca-
pitulo "Mantenimiento y limpieza", Cémo cambiar:
Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la
limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe
por un corte de corriente.

12.2 Como administrar: Cédigos de error
Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccidén, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

%

= Solucién

F111: el Sonda térmica no esta introducido correcta-
mente en la toma.

Inserte a fondo el Sonda térmica en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-
cionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no
haya suciedad en los campos tactiles.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con
el panel de control.

Encienda y apague el aparato.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto
(PNC)

Numero de serie (S.N.)
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13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefo

ecolégico

Nombre del proveedor

AEG

Identificacion del modelo

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

indice de eficiencia energética

61,9

Clase de eficiencia energética

A++

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

1,09 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0,52 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

701

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.
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Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccion es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.



Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcién disenada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energeético esperado.

Elemento del menu

Aplicacion

Coccidn asistida

Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para ajustar la configuracion del aparato.

Ajustes Configuracién Para ajustar la configuracién del aparato.

Asistencia Muestra la configuracion y la versién del
software.

14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu Aplicacion

Desecar Procedimiento para secar la condensacion restante en el interior después de
usar las funciones de vapor.

Vaciado del depésito Procedimiento para retirar el agua residual del compartimento de agua después
de utilizar las funciones de vapor.

Limpieza vapor Limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus Limpieza a fondo.

Descalcificacion Limpieza de los restos de cal del circuito de generacién de vapor.

Aclarado Procedimiento para aclarar y limpiar el circuito de generacion de vapor después

de un uso frecuente de las funciones de vapor.
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14.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz

Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activacion accidental del aparato. Cuando la opcion esta activada, el tex-
to Bloqueo de seguridad aparece en la pantalla al encender el aparato. Para acti-
var el uso del aparato, seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Acce-
da al temporizador, el funcionamiento remoto y la ldmpara esta disponible con la
opcion activada.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algunas de las fun-
ciones del aparato.

Aviso De Limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacion tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcioén de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.4 Submenu de: Configuraciéon

Submenu

Descripcion

Idioma

Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silenciar el tono

de: @

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Dureza del agua

Ajusta la dureza del agua.

Hora

Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.5 Submenu de: Asistencia

Submenu

Descripcion

Modo demostracién

Codigo de activacion/desactivacion: 2468

Versioén del software

Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes

Restaura los ajustes de fabrica.

15. {ES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma

Brillo de la pan- Volumen del tim-
talla

Tono de teclas Dureza del agua Hora

bre
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Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

O) ¥ ) » START

Encendido/ON / . ) ; o
Apagado/OFF Menu Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP

Empezar a utilizar el aparato

Inicio rapido Encienda el aparato Paso 1 Paso 2 Paso 3
y comience a cocinar
con la temperatura y - Mantenga pulsado: O... . seleccione Pulse: START |
el tiempo por defecto (D la funcién preferida.
de la funcion.

Apagado rapido Apague el aparato
en cualquier pantalla
o0 mensaje en cual-
quier momento.

(D: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® 0.. C oK START
: pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste la tempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el aparato. cién de coccion. tura . mar. coccion.

Coccion al vapor - Steamify

Ajuste la temperatura. El tipo de funcion de coccion al vapor dependera de la temperatura ajustada.

Vapor para cocinar al va- . Vapor para un crujiente Vapor para hornear y
Vapor para guisar
por suave asar

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccién asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
— [y B i ]
Pulse: (D Pulse: —. Pulse: /f’ Coccién Elija el plato

asistida

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1 min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afiadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccion.

Limpiar el aparato con Limpieza vapor

Paso 1 Paso 2 Paso 3

j— Seleccione el modo:
Pulse: — Pulse: rrrr/
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Limpiar el aparato con Limpieza vapor

Limpieza vapor Para limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus Para una limpieza a fondo.

Descalcificacion Para limpiar los restos de cal del circuito de generacién de vapor.
Aclarado Para aclarar y limpiar el circuito de generaciéon de vapor después de un

uso frecuente de las funciones de vapor.

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo X junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domesticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No

406 ESPANOL






aeg.com

867371242-C-372023 @ c E



	СЪДЪРЖАНИЕ
	1.  ИНФОРМАЦИЯ ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	1.1 Безопасност за деца и хора в неравностойно положение
	1.2 Обща безопасност

	2. ИНСТРУКЦИИ ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	2.1 Инсталация
	2.2 Електрическо свързване
	2.3 Използване
	2.4 Грижa и почистване
	2.5 Готвене на пара
	2.6 Вътрешно осветление
	2.7 Обслужване
	2.8 Изхвърляне

	3. ОПИСАНИЕ НА УРЕДА
	3.1 Общ преглед
	3.2 Аксесоари

	4. КОНТРОЛЕН ПАНЕЛ
	4.1 Преглед на контролния панел
	4.2 Екран

	5. ПРЕДИ ПЪРВА УПОТРЕБА
	5.1 Първоначално почистване
	5.2 Първо свързване
	5.3 Начално предварително затопляне
	5.4 Как да настроите: Твърдост на водата

	6. ВСЕКИДНЕВНА УПОТРЕБА
	6.1 Как да настроите: Функции нагряване
	6.2 Как да настроите Steamify - Функция на затопляне с пара
	6.3 Как да настроите: Помощ при готвене
	6.4 Функции за затопляне
	СТАНДАРТНИ
	СПЕЦИАЛНИ
	ПАРА

	6.5 Бележки относно:Печене с влажност

	7. ФУНКЦИИ НА ЧАСОВНИКА
	7.1 Описание на функциите на часовника
	7.2 Как да настроите: Функции на часовника

	8. ИЗПОЛЗВАНЕ НА ПРИНАДЛЕЖНОСТИТЕ
	8.1 Поставяне на аксесоари
	8.2 Термосонда
	8.3 Начин на използване: Термосонда

	9. ДОПЪЛНИТЕЛНИ ФУНКЦИИ
	9.1 Как да запазите: Предпочитани
	9.2 Заключване на функция
	9.3 Автоматично изключване
	9.4 Охлаждащ вентилатор

	10. ПРЕПОРЪКИ И СЪВЕТИ
	10.1 Препоръки за готвене
	10.2 Печене с влажност
	10.3 Печене с влажност - препоръчителни аксесоари
	10.4 Таблици за готвене за изпитващи институции.
	Информация за изпитващи лаборатории
	Информация за изпитващи лаборатории


	11. ГРИЖИ И ПОЧИСТВАНЕ
	11.1 Бележки относно почистването
	11.2 Начин на отстраняване: Опори на скарата
	11.3 Как да се използва: Почистване С Пара
	11.4 Напомняне За Почистване
	11.5 Начин на използване: Отстр. на котл. камък
	11.6 Напомняне за отстраняване на котлен камък
	11.7 Начин на използване: Изплакване
	11.8 Напомняне за изсушаването
	11.9 Начин на използване: Сушене
	11.10 Начин на използване: Изпразване на контейнера
	11.11 Как да премахнете и монтирате: Вратичка
	11.12 Как да подмените: Лампа
	Горна лампа
	Странична лампа


	12. ОТСТРАНЯВАНЕ НА НЕИЗПРАВНОСТИ
	12.1 Как да постъпите, ако…
	12.2 Начин на управление: Кодове за грешка
	12.3 Данни за сервизно обслужване

	13. ЕНЕРГИЙНА ЕФЕКТИВНОСТ
	13.1 Информация за продукта и информационен лист за продукта съгласно регламентите на ЕС за екодизайн и енергийно етикетиране
	13.2 Енергоспестяваща

	14. СТРУКТУРА НА МЕНЮТО
	14.1 Меню
	14.2 Подменю за: Почистване
	14.3 Подменю за: Oпции
	14.4 Подменю за: Настройка
	14.5 Подменю за: Сервиз

	15. ЛЕСНО Е!
	CONTINGUT
	1.  INFORMACIÓ DE SEGURETAT
	1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable
	1.2 Seguretat general

	2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT
	2.1 Instal·lació
	2.2 Connexió elèctrica
	2.3 Utilització
	2.4 Cura i neteja
	2.5 Cocció al vapor
	2.6 Il·luminació interior
	2.7 Manteniment i reparació
	2.8 Eliminació

	3. DESCRIPCIÓ DEL PRODUCTE
	3.1 Visió general
	3.2 Accessoris

	4. TAULER DE CONTROL
	4.1 Visió general del tauler de control
	4.2 Pantalla

	5. ABANS DEL PRIMER ÚS
	5.1 Neteja inicial
	5.2 Primera connexió
	5.3 Preescalfament inicial
	5.4 Com ajustar: Dureza del agua (Duresa de l’aigua)

	6. ÚS DIARI
	6.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament
	6.2 Com ajustar: Steamify - Funció d’escalfament amb vapor
	6.3 Com ajustar: Cocción asistida (Cocció assistida)
	6.4 Funcions d'escalfament
	ESTÁNDAR (ESTÀNDARD)
	PLATOS ESPECIALES (ESPECIALS)
	VAPOR

	6.5 Notes sobre: Horneado húmedo + ventilador (Cocció amb ventilació)

	7. FUNCIONS DE RELLOTGE
	7.1 Descripció de les funcions del rellotge
	7.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

	8. ÚS DELS ACCESSORIS
	8.1 Inserció d’accessoris
	8.2 Sonda térmica (Sensor d'aliments)
	8.3 Com utilitzar: Sonda térmica (Sensor d'aliments)

	9. FUNCIONS ADDICIONALS
	9.1 Com desar a: Favoritos (Predilectes)
	9.2 Funció de bloqueig
	9.3 Desconnexió automàtica
	9.4 Ventilador de refrigeració

	10. CONSELLS
	10.1 Recomanacions de cocció
	10.2 Horneado húmedo + ventilador (Cocció amb ventilació)
	10.3 Horneado húmedo + ventilador (Cocció amb ventilació): accessoris recomanats
	10.4 Taules de cocció pels instituts d’assaigs
	Informació pels organismes de proves i assaigs
	Informació pels organismes de proves i assaigs


	11. CURA I NETEJA
	11.1 Notes sobre la neteja
	11.2 Com treure’l: Suports laterals
	11.3 Com utilitzar: Limpieza vapor (Neteja amb vapor)
	11.4 Aviso De Limpieza (Recordatori de neteja)
	11.5 Com utilitzar: Descalcificación (Descalcificació)
	11.6 Recordatori de desdesament
	11.7 Com utilitzar: Aclarado (Esbandida)
	11.8 Recordatori d’assecatge
	11.9 Com utilitzar: Desecar (Assecat)
	11.10 Com utilitzar: Vaciado del depósito (S’està buidant el dipòsit)
	11.11 Com extreure i instal·lar: Porta
	11.12 Com substituir-lo: Llum
	Llum superior
	Llum lateral


	12. RESOLUCIÓ DE PROBLEMES
	12.1 Què fer si…
	12.2 Com controlar: Codis d’error
	12.3 Dades per a la reparació

	13. EFICIÈNCIA ENERGÈTICA
	13.1 Informació del producte i full d'informació del producte segons la normativa de disseny ecològic i etiquetatge energètic de la UE
	13.2 Estalvi d’energia

	14. ESTRUCTURA DE MENÚ
	14.1 Menú
	14.2 Submenú per a: Limpieza (Neteja)
	14.3 Submenú per a: Opciones (Opcions)
	14.4 Submenú per a: Configuración (Configuració)
	14.5 Submenú per a: Asistencia (Manteniment i reparació)

	15. ÉS SENZILL!
	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	1.1 Bezpečnost dětí a zranitelných osob
	1.2 Všeobecné bezpečnostní informace

	2. BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	2.1 Instalace
	2.2 Připojení k elektrické síti
	2.3 Použití
	2.4 Čištění a údržba
	2.5 Vaření v páře
	2.6 Vnitřní osvětlení
	2.7 Servis
	2.8 Likvidace

	3. POPIS SPOTŘEBIČE
	3.1 Celkový pohled
	3.2 Příslušenství

	4. OVLÁDACÍ PANEL
	4.1 Přehled ovládacího panelu
	4.2 Displej

	5. PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	5.1 První čištění
	5.2 První připojení
	5.3 První předehřátí
	5.4 Jak nastavit: Tvrdost vody

	6. DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	6.1 Jak nastavit: Pečicí funkce
	6.2 Pokyny pro nastavení: Steamify - Parní pečicí funkce
	6.3 Jak nastavit: Podporované Vaření
	6.4 Pečicí funkce
	STANDARDNÍ
	SPECIALITY
	PÁRA

	6.5 Poznámky k tématu: Vlhký horkovzduch

	7. FUNKCE HODIN
	7.1 Popis funkcí hodin
	7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

	8. POUŽITÍ PŘÍSLUŠENSTVÍ
	8.1 Vkládání příslušenství
	8.2 Pečicí sonda
	8.3 Pokyny k použití: Pečicí sonda

	9. DOPLŇKOVÉ FUNKCE
	9.1 Jak uložit: Oblíbené
	9.2 Blokování tlačítek
	9.3 Automatické vypnutí
	9.4 Chladicí ventilátor

	10. TIPY A RADY
	10.1 Doporučení k pečení
	10.2 Vlhký horkovzduch
	10.3 Vlhký horkovzduch – doporučená příslušenství
	10.4 Tabulky vaření pro zkušebny
	Informace pro zkušebny
	Informace pro zkušebny


	11. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	11.1 Poznámky k čištění
	11.2 Jak vyjmout: Roštové drážky
	11.3 Jak používat: Čistění párou
	11.4 Připomínka Čištění
	11.5 Pokyny k použití: Odstraňování vod. kamene
	11.6 Připomínka odstranění vodního kamene
	11.7 Pokyny k použití: Proplachování
	11.8 Připomínka sušení
	11.9 Pokyny k použití: Sušení
	11.10 Pokyny k použití: Vyprázdnění zásobníku
	11.11 Jak odstranit a nainstalovat: Dvířka
	11.12 Jak vyměnit: Osvětlení
	Horní žárovka
	Boční žárovku


	12. ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	12.1 Co dělat, když…
	12.2 Jak spravovat: Chybové kódy
	12.3 Servisní údaje

	13. ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	13.1 Informace o výrobku a Informační list výrobku dle nařízení EU o ekodesignu a energetických štítcích
	13.2 Úspora energie

	14. STRUKTURA NABÍDKY
	14.1 Nabídka
	14.2 Dílčí nabídka pro: Čištění
	14.3 Dílčí nabídka pro: Funkce
	14.4 Dílčí nabídka pro: Nastavení
	14.5 Dílčí nabídka pro: Obsluha

	15. JE TO SNADNÉ!
	SISUKORD
	1.  OHUTUSINFO
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastus ja hooldus
	2.5 Auruküpsetus
	2.6 Sisevalgustus
	2.7 Hooldus
	2.8 Kõrvaldamine

	3. TOOTE KIRJELDUS
	3.1 Üldine ülevaade
	3.2 Lisatarvikud

	4. JUHTPANEEL
	4.1 Juhtpaneeli ülevaade
	4.2 Ekraan

	5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	5.1 Esmane puhastamine
	5.2 Esmakordne ühendamine
	5.3 Algne eelkuumutamine
	5.4 Kuidas seadistada: Vee karedus

	6. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	6.1 Kuidas seadistada: Küpsetusrežiimid
	6.2 Kuidas seadistada: Steamify - Auruga kuumutamise funktsioon
	6.3 Kuidas seada: Juhendatud küpsetamine
	6.4 Küpsetusrežiimid
	TAVALINE
	MUU
	AUR

	6.5 Notes on:Niiske küpsetus pöördõhuga

	7. KELLA FUNKTSIOONID
	7.1 Kella funktsioonide kirjeldus
	7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

	8. TARVIKUTE KASUTAMINE
	8.1 Tarvikute sisestamine
	8.2 Toidutermomeeter
	8.3 Kuidas kasutada: Toidutermomeeter

	9. LISAFUNKTSIOONID
	9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud
	9.2 Nuppude lukustus
	9.3 Automaatne väljalülitus
	9.4 Jahutusventilaator

	10. VIHJEID JA NÄPUNÄITEID
	10.1 Soovitused söögivalmistamiseks
	10.2 Niiske küpsetus pöördõhuga
	10.3 Niiske küpsetus pöördõhuga – soovitatavad lisatarvikud
	10.4 Küpsetustabelid testimisasutustele
	Teave katseasutustele
	Teave testimisasutustele


	11. PUHASTUS JA HOOLDUS
	11.1 Märkused puhastamise kohta
	11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
	11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine auruga
	11.4 Puhastamise Meeldetuletus
	11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi eemaldamine
	11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus
	11.7 Kuidas kasutada: Loputus
	11.8 Kuivatamise meeldetuletus
	11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus
	11.10 Kuidas kasutada: Veepaagi tühjendus
	11.11 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks
	11.12 Kuidas asendada: lamp
	Ülemine lamp
	Küljelamp


	12. VEAOTSING
	12.1 Mida teha, kui...
	12.2 Kuidas hallata: veakoodid
	12.3 Hooldusandmed

	13. ENERGIATÕHUSUS
	13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ökodisaini ja energiamärgistuse eeskirjadele
	13.2 Energia kokkuhoid

	14. MENÜÜ STRUKTUUR
	14.1 Menüü
	14.2 Alammenüü: Puhastamine
	14.3 Alammenüü: Funktsioonid
	14.4 Alammenüü: Seadistamine
	14.5 Alammenüü: Hooldus

	15. SEE ON LIHTNE!
	ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΑ
	1.  ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	1.1 Ασφάλεια παιδιών και ευπαθών ατόμων
	1.2 Γενικές πληροφορίες για την ασφάλεια

	2. ΟΔΗΓΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	2.1 Εγκατάσταση
	2.2 Ηλεκτρική σύνδεση
	2.3 Χρήση
	2.4 Φροντίδα και καθάρισμα
	2.5 Μαγείρεμα με Ατμό
	2.6 Εσωτερικός φωτισμός
	2.7 Σέρβις
	2.8 Απόρριψη

	3. ΠΕΡΙΓΡΑΦΉ ΠΡΟΪΌΝΤΟΣ
	3.1 Γενική επισκόπηση
	3.2 Αξεσουάρ

	4. ΠΊΝΑΚΑΣ ΧΕΙΡΙΣΤΗΡΊΩΝ
	4.1 Επισκόπηση πίνακα χειριστηρίων
	4.2 Οθόνη

	5. ΠΡΙΝ ΤΗΝ ΠΡΏΤΗ ΧΡΉΣΗ
	5.1 Αρχικός καθαρισμός
	5.2 Πρώτη σύνδεση
	5.3 Αρχική προθέρμανση
	5.4 Τρόπος ρύθμισης: Σκληρότητα νερού

	6. ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΉ ΧΡΉΣΗ
	6.1 Τρόπος ρύθμισης: Προγράμματα θέρμανσης
	6.2 Τρόπος ρύθμισης: Steamify - Πρόγραμμα ατμού
	6.3 Τρόπος ρύθμισης: Μαγείρεμα με βοήθεια
	6.4 Προγράμματα
	ΒΑΣΙΚΟ
	ΕΙΔΙΚΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ
	ΑΤΜΟΣ

	6.5 Σημειώσεις για: Υγρός Θερμός Αέρας

	7. ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΕΣ ΡΟΛΟΓΙΟΎ
	7.1 Περιγραφή λειτουργιών ρολογιού
	7.2 Τρόπος ρύθμισης: Λειτουργίες ρολογιού

	8. ΧΡΉΣΗ ΤΩΝ ΕΞΑΡΤΗΜΆΤΩΝ
	8.1 Εισαγωγή αξεσουάρ
	8.2 Αισθ. Φαγητού
	8.3 Τρόπος χρήσης: Αισθ. Φαγητού

	9. ΠΡΌΣΘΕΤΕΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΕΣ
	9.1 Τρόπος αποθήκευσης: Αγαπημένα
	9.2 Κλείδωμα πλήκτρων
	9.3 Αυτόματη απενεργοποίηση
	9.4 Ανεμιστήρας ψύξης

	10. ΥΠΟΔΕΊΞΕΙΣ ΚΑΙ ΣΥΜΒΟΥΛΈΣ
	10.1 Συστάσεις μαγειρέματος
	10.2 Υγρός Θερμός Αέρας
	10.3 Υγρός Θερμός Αέρας - προτεινόμενα αξεσουάρ
	10.4 Πίνακες μαγειρέματος για ινστιτούτα δοκιμών
	Πληροφορίες για ιδρύματα δοκιμών
	Πληροφορίες για ιδρύματα δοκιμών


	11. ΦΡΟΝΤΊΔΑ ΚΑΙ ΚΑΘΆΡΙΣΜΑ
	11.1 Σημειώσεις για τον καθαρισμό
	11.2 Τρόπος αφαίρεσης: Στηρίγματα σχαρών
	11.3 Τρόπος χρήσης: Καθάρισμα με ατμό
	11.4 Υπενθυμιση Καθαρισμου
	11.5 Τρόπος χρήσης: Αφαίρεση αλάτων
	11.6 Υπενθύμιση αφαίρεσης αλάτων
	11.7 Τρόπος χρήσης: Ξέβγαλμα
	11.8 Υπενθύμιση στεγνώματος
	11.9 Τρόπος χρήσης: Ξήρανση
	11.10 Τρόπος χρήσης: Άδειασμα δοχείου
	11.11 Τρόπος αφαίρεσης και τοποθέτησης: Πόρτα
	11.12 Τρόπος αντικατάστασης: Λαμπτήρας
	Επάνω λαμπτήρας
	Πλαϊνός λαμπτήρας


	12. ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗ ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΩΝ
	12.1 Τι να κάνετε αν…
	12.2 Τρόπος αντιμετώπισης: Κωδικοί σφάλματος
	12.3 Δεδομένα σέρβις

	13. ΕΝΕΡΓΕΙΑΚΉ ΑΠΌΔΟΣΗ
	13.1 Πληροφορίες προϊόντος και Φύλλο πληροφοριών προϊόντος σύμφωνα με τους Κανονισμούς περί οικολογικού σχεδιασμού και Ενεργειακής επισήμανσης της ΕΕ,
	13.2 Εξοικονόμηση ενέργειας

	14. ΔΟΜΉ ΜΕΝΟΎ
	14.1 Μενού
	14.2 Υπομενού για : Καθαρισμός
	14.3 Υπομενού για : Επιλογές
	14.4 Υπομενού για : Ρύθμιση
	14.5 Υπομενού για : Σέρβις

	15. ΕΊΝΑΙ ΠΑΝΕΎΚΟΛΟ!
	TARTALOM
	1.  BIZTONSÁGI INFORMÁCIÓK
	1.1 Gyermekek és fogyatékkal élő személyek biztonsága
	1.2 Általános biztonság

	2. BIZTONSÁGI UTASÍTÁSOK
	2.1 Üzembe helyezés
	2.2 Elektromos csatlakozás
	2.3 Használat
	2.4 Ápolás és tisztítás
	2.5 Gőzsütés
	2.6 Belső világítás
	2.7 Szolgáltatások
	2.8 Ártalmatlanítás

	3. TERMÉKLEÍRÁS
	3.1 Általános áttekintés
	3.2 Tartozékok

	4. KEZELŐPANEL
	4.1 A kezelőpanel áttekintése
	4.2 Kijelző

	5. AZ ELSŐ HASZNÁLAT ELŐTT
	5.1 Kezdeti tisztítás
	5.2 Első csatlakoztatás
	5.3 Kezdeti előmelegítés
	5.4 Hogyan állítsa be: Vízkeménység

	6. NAPI HASZNÁLAT
	6.1 Hogyan állítsa be: Sütőfunkciók
	6.2 Beállítása: Steamify - Gőzölés sütőfunkció
	6.3 Hogyan állítsa be: Előre Programozott Sütés
	6.4 Sütőfunkciók
	HAGYOMÁNYOS
	SPECIÁLIS BEÁLLÍTÁSOK
	GŐZÖLÉS

	6.5 Megjegyzések:Konvekciós levegő (nedves)

	7. ÓRAFUNKCIÓK
	7.1 Órafunkciók leírása
	7.2 Hogyan állítsa be: Órafunkciók

	8. TARTOZÉKOK HASZNÁLATA
	8.1 Tartozékok behelyezése
	8.2 Húshőmérő szenzor
	8.3 Használata: Húshőmérő szenzor

	9. TOVÁBBI FUNKCIÓK
	9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek
	9.2 Funkciózár
	9.3 Automatikus kikapcsolás
	9.4 Hűtőventilátor

	10. HASZNOS TANÁCSOK ÉS JAVASLATOK
	10.1 Sütési javaslatok
	10.2 Konvekciós levegő (nedves)
	10.3 Konvekciós levegő (nedves) - ajánlott tartozékok
	10.4 Ételkészítési táblázatok a bevizsgáló intézetek számára
	Információ a bevizsgáló intézetek számára
	Információ a bevizsgáló intézetek számára


	11. ÁPOLÁS ÉS TISZTÍTÁS
	11.1 Megjegyzések a tisztítással kapcsolatban
	11.2 Hogyan távolítsa el: Polctartók
	11.3 Hogyan használja: Gőz Tisztítás
	11.4 Tisztítás Emlékeztető
	11.5 Használata: Vízkőmentesítés
	11.6 Vízkőtelenítési emlékeztető
	11.7 Használata: Öblítés
	11.8 Szárítási emlékeztető
	11.9 Használata: Szárítás
	11.10 Használata: Tartály ürítése
	11.11 Eltávolítás és visszaszerelés: Ajtó
	11.12 Hogyan cserélje: Lámpa
	Felső lámpa
	Oldalsó lámpa


	12. HIBAELHÁRÍTÁS
	12.1 Mi a teendő, ha ...
	12.2 Hogyan kezelje: Hibakódok
	12.3 A szerviz számára szükséges adatok

	13. ENERGIAHATÉKONYSÁG
	13.1 Termékismertető és termékismertető lap az EU Ecodesign és Energiacímkézési Szabályzatának megfelelően
	13.2 Energiatakarékosság

	14. A MENÜ FELÉPÍTÉSE
	14.1 Menü
	14.2 Almenü ehhez: Tisztítás
	14.3 Almenü ehhez: Egyéb funkciók
	14.4 Almenü ehhez: Beállítás
	14.5 Almenü ehhez: Szerviz

	15. EGYSZERŰ!
	SATURS
	1.  DROŠĪBAS INFORMĀCIJA
	1.1 Bērnu un neaizsargātu personu drošība
	1.2 Vispārīgā drošība

	2. DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	2.1 Uzstādīšana
	2.2 Elektrotīkla savienojums
	2.3 Lietošana
	2.4 Aprūpe un tīrīšana
	2.5 Gatavošana ar tvaiku
	2.6 Iekšējais apgaismojums
	2.7 Serviss
	2.8 Utilizācija

	3. IZSTRĀDĀJUMA APRAKSTS
	3.1 Vispārējs pārskats
	3.2 Papildpiederumi

	4. VADĪBAS PANELIS
	4.1 Vadības paneļa pārskats
	4.2 Displejs

	5. PIRMS PIRMĀS LIETOŠANAS REIZES
	5.1 Sākotnējā tīrīšana
	5.2 Pirmreizējais savienojums
	5.3 Sākotnējā uzkarsēšana
	5.4 Iestatīšana. Ūdens cietība

	6. IZMANTOŠANA IKDIENĀ
	6.1 Iestatīšana. Karsēšanas funkcijas
	6.2 Kā iestatīt: Steamify - Tvaika karsēšanas funkcija
	6.3 Iestatīšana Gatavošanas palīgs
	6.4 Karsēšanas funkcijas
	STANDARTS
	SPECIĀLIE
	TVAIKS

	6.5 Piezīmes par:Ventilatora kars. ar mitrumu

	7. PULKSTEŅA FUNKCIJAS
	7.1 Pulksteņa funkciju apraksts
	7.2 Iestatīšana. Pulksteņa funkcijas

	8. PIEDERUMU LIETOŠANA
	8.1 Papildpiederumu ievietošana
	8.2 Termozonde
	8.3 Lietošana Termozonde

	9. PAPILDFUNKCIJAS
	9.1 Kā saglabāt: Biežāk lietotie
	9.2 Funkciju bloķēšana
	9.3 Automātiskā izslēgšanās
	9.4 Dzesēšanas ventilators

	10. PADOMI UN IETEIKUMI
	10.1 Gatavošanas ieteikumi
	10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu
	10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi
	10.4 Gatavošanas tabulas pārbaudes iestādēm
	Informācija pārbaudes iestādēm
	Informācija pārbaudes iestādēm


	11. KOPŠANA UN TĪRĪŠANA
	11.1 Piezīmes par tīrīšanu
	11.2 Izņemšana. Plauktu balsti
	11.3 Izmantošana: Tīrīšana ar tvaiku
	11.4 Tīrīšanas Atgādinājums
	11.5 Lietošana Atkaļķošana
	11.6 Atkaļķošanas atgādinājums
	11.7 Lietošana Skalošana
	11.8 Žāvēšanas atgādinājums
	11.9 Lietošana Žāvēšana
	11.10 Lietošana Tvertnes iztukšošana
	11.11 Izņemšana un uzstādīšana: Durvis
	11.12 Kā nomainīt: Lampa
	Augšējā lampa
	Sānu lampa


	12. PROBLĒMRISINĀŠANA
	12.1 Kā rīkoties, ja...
	12.2 Kā pārvaldīt: Kļūdu kodi
	12.3 Servisa dati

	13. ENERGOEFEKTIVITĀTE
	13.1 Produkta informācija un Produkta informācijas lapa atbilstoši ES Ekodizaina un enerģijas marķējuma noteikumiem
	13.2 Elektroenerģijas taupīšana

	14. IZVĒLNES STRUKTŪRA
	14.1 Izvēlne
	14.2 Apakšizvēlne: Tīrīšana
	14.3 Apakšizvēlne: Iespējas
	14.4 Apakšizvēlne: Uzstādīšana
	14.5 Apakšizvēlne: Servisa izvēlne

	15. TAS IR VIENKĀRŠI!
	TURINYS
	1.  SAUGOS INFORMACIJA
	1.1 Vaikų ir pažeidžiamų žmonių sauga
	1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

	2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
	2.1 Įrengimas
	2.2 Elektros prijungimas
	2.3 Naudojimas
	2.4 Priežiūra ir valymas
	2.5 Troškinimas garuose
	2.6 Vidinis apšvietimas
	2.7 Paslauga
	2.8 Išmetimas

	3. GAMINIO APRAŠYMAS
	3.1 Bendroji apžvalga
	3.2 Priedai

	4. VALDYMO SKYDELIS
	4.1 Valdymo skydelio apžvalga
	4.2 Ekranas

	5. PRIEŠ NAUDODAMI PIRMĄ KARTĄ
	5.1 Pirminis valymas
	5.2 Pirmasis prijungimas
	5.3 Pirminis pašildymas
	5.4 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

	6. KASDIENIS NAUDOJIMAS
	6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos
	6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija
	6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas
	6.4 Kaitinimo funkcijos
	STANDARTINĖS
	SPECIALIOS FUNKCIJOS
	GARAI

	6.5 Pastabos dėl Drėgnas konvek. kepimas

	7. LAIKRODŽIO FUNKCIJOS
	7.1 Laikrodžio funkcijų aprašymas
	7.2 Kaip nustatyti: Laikrodžio funkcijos

	8. PRIEDŲ NAUDOJIMAS
	8.1 Priedų naudojimas
	8.2 Maisto termometras
	8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

	9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
	9.1 Kaip įrašyti: Mėgstamiausios
	9.2 Funkcijų užraktas
	9.3 Automatinis išsijungimas
	9.4 Ventiliatorius

	10. PATARIMAI
	10.1 Gaminimo rekomendacijos
	10.2 Drėgnas konvek. kepimas
	10.3 Drėgnas konvek. kepimas – rekomenduojami priedai
	10.4 Maisto gaminimo lentelės patikros įstaigoms
	Informacija bandymų laboratorijoms
	Informacija bandymų laboratorijoms


	11. VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	11.1 Pastabos dėl valymo
	11.2 Kaip išimti: Lentynų atramos
	11.3 Kaip naudoti: Valymas garais
	11.4 Priminimas apie valymą
	11.5 Kaip naudoti: Kalkių nuosėdų šalinimas
	11.6 Priminimas šalinti kalkių nuosėdas
	11.7 Kaip naudoti: Garų sistemos praplovimas
	11.8 Džiovinimo priminimas
	11.9 Kaip naudoti: Orkaitės džiovinimas
	11.10 Kaip naudoti: Bakelio ištuštinimas
	11.11 Kaip išimti ir įdėti: Durelės
	11.12 Kaip pakeisti: Lemputė
	Viršutinė lemputė
	Šoninė lemputė


	12. TRIKČIŲ ŠALINIMAS
	12.1 Ką daryti, jeigu…
	12.2 Kaip valdyti: Klaidų kodai
	12.3 Naudojimo informacija

	13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
	13.1 Gaminio informacinis lapas paruoštas vadovaujantis ES ekologinio projektavimo ir energetinio ženklinimo reglamentų nuostatomis
	13.2 Energijos taupymas

	14. MENIU STRUKTŪRA
	14.1 Meniu
	14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas
	14.3 Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai
	14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas
	14.5 Papildomas meniu, skirtas: Serviso duomenys

	15. TAI PAPRASTA!
	SPIS TREŚCI
	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych, sensorycznych lub umysłowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie elektryczne
	2.3 Sposób używania
	2.4 Konserwacja i czyszczenie
	2.5 Pieczenie parowe
	2.6 Oświetlenie wewnętrzne
	2.7 Serwis
	2.8 Utylizacja

	3. OPIS URZĄDZENIA
	3.1 Ogólne informacje
	3.2 Akcesoria

	4. PANEL STEROWANIA
	4.1 Widok panelu sterowania
	4.2 Wyświetlacz

	5. PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM
	5.1 Czyszczenie wstępne
	5.2 Pierwsze połączenie
	5.3 Wstępne nagrzewanie
	5.4 Jak ustawić: Twardość wody

	6. CODZIENNE UŻYTKOWANIE
	6.1 Jak ustawić: Funkcje pieczenia
	6.2 Jak ustawić: Steamify - Funkcję pieczenia parowego
	6.3 Jak ustawić: Gotowanie wspomagane
	6.4 Funkcje pieczenia
	STANDARDOWE
	SPECJALNE
	PAROWE

	6.5 Uwagi dotyczące funkcji:Termoobieg wilgotny

	7. FUNKCJE ZEGARA
	7.1 Opis funkcji zegara
	7.2 Jak ustawić: Funkcje zegara

	8. KORZYSTANIE Z AKCESORIÓW
	8.1 Wkładanie akcesoriów
	8.2 Termosonda
	8.3 Obsługa urządzenia: Termosonda

	9. DODATKOWE FUNKCJE
	9.1 Jak zapisać ustawienia: Ulubione
	9.2 Blokada panelu
	9.3 Automatyczne wyłączanie
	9.4 Wentylator chłodzący

	10. WSKAZÓWKI I PORADY
	10.1 Zalecenia dotyczące pieczenia
	10.2 Termoobieg wilgotny
	10.3 Termoobieg wilgotny – zalecane akcesoria
	10.4 Tabele pieczenia na potrzeby ośrodków przeprowadzających testy
	Informacja dla instytucji wykonujących testy
	Informacja dla instytucji wykonujących testy


	11. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
	11.1 Uwagi dotyczące czyszczenia
	11.2 Sposób wyjmowania: Prowadnice blach 
	11.3 Sposób użycia: Czyszczenie parowe
	11.4 Przypomnienie o czyszcz.
	11.5 Obsługa urządzenia: Odkamienianie
	11.6 Przypomnienie o odkamienianiu
	11.7 Obsługa urządzenia: Płukanie
	11.8 Przypomnienie o osuszeniu
	11.9 Obsługa urządzenia: Osuszanie
	11.10 Obsługa urządzenia: Opróżnianie zbiornika
	11.11 Sposób demontażu i montażu: Drzwi
	11.12 Sposób wymiany: Oświetlenie
	Oświetlenie
	Lampa boczna


	12. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	12.1 Co zrobić, gdy...
	12.2 Jak postępować: Kody błędów
	12.3 Dane serwisowe

	13. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	13.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z przepisami UE dotyczącymi ekoprojektu i etykiet sprawności energetycznej
	13.2 Oszczędzanie energii

	14. STRUKTURA MENU
	14.1 Menu
	14.2 Podmenu: Czyszczenie
	14.3 Podmenu: Opcje
	14.4 Podmenu: Konfiguracja
	14.5 Podmenu: Serwis

	15. TO PROSTE!
	ÍNDICE
	1.  INFORMAÇÕES DE SEGURANÇA
	1.1 Segurança de crianças e pessoas vulneráveis
	1.2 Segurança geral

	2. INSTRUÇÕES DE SEGURANÇA
	2.1 Instalação
	2.2 Ligação elétrica
	2.3 Utilização
	2.4 Manutenção e limpeza
	2.5 Cozinhar a vapor
	2.6 Iluminação interna
	2.7 Assistência técnica
	2.8 Eliminação

	3. DESCRIÇÃO DO PRODUTO
	3.1 Visão geral
	3.2 Acessórios

	4. PAINEL DE COMANDOS
	4.1 Descrição geral do painel de comandos
	4.2 Visor

	5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAÇÃO
	5.1 Limpeza inicial
	5.2 Primeira ligação
	5.3 Pré-aquecimento inicial
	5.4 Como definir: Dureza da água

	6. UTILIZAÇÃO DIÁRIA
	6.1 Como definir: Tipos de aquecimento
	6.2 Como definir: Steamify - Função padrão de aquecimento
	6.3 Como definir: Cozedura assistida
	6.4 Funções de aquecimento
	NORMAL
	ESPECIAIS
	VAPOR

	6.5 Notas sobre:Ventilado com Resistência

	7. FUNÇÕES DE RELÓGIO
	7.1 Descrição das funções do relógio
	7.2 Como definir: Funções do relógio

	8. UTILIZAR OS ACESSÓRIOS
	8.1 Inserir acessórios
	8.2 Sonda térmica
	8.3 Como utilizar: Sonda térmica

	9. FUNÇÕES ADICIONAIS
	9.1 Como guardar: Favoritos
	9.2 Bloqueio de funções
	9.3 Desativação automática
	9.4 Ventoinha de arrefecimento

	10. SUGESTÕES E DICAS
	10.1 Recomendações para cozinhar
	10.2 Ventilado com Resistência
	10.3 Ventilado com Resistência - acessórios recomendados
	10.4 Tabelas de cozedura para testes
	Informação para institutos de teste
	Informação para institutos de teste


	11. MANUTENÇÃO E LIMPEZA
	11.1 Notas sobre a limpeza
	11.2 Como remover: Apoios para prateleiras
	11.3 Como utilizar: Limpeza a vapor
	11.4 Aviso De Limpeza
	11.5 Como utilizar: Descalcificação
	11.6 Aviso de descalcificação
	11.7 Como utilizar: Enxaguamento
	11.8 Aviso de secagem
	11.9 Como utilizar: Secagem
	11.10 Como utilizar: Esvaziam. do depósito
	11.11 Como remover e instalar: Porta
	11.12 Como substituir: Lâmpada
	Lâmpada superior
	Lâmpada lateral


	12. RESOLUÇÃO DE PROBLEMAS
	12.1 O que fazer se…
	12.2 Como gerir: Códigos de erro
	12.3 Dados de assistência técnica

	13. EFICIÊNCIA ENERGÉTICA
	13.1 Informação do produto e folheto de informação do produto de acordo com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE
	13.2 Poupança de energia

	14. ESTRUTURA DO MENU
	14.1 Menu
	14.2 Submenu para: Limpeza
	14.3 Submenu para: Opções
	14.4 Submenu para: Configuração
	14.5 Submenu para: Assistência Técnica

	15. É FÁCIL!
	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÉ INFORMÁCIE
	1.1 Bezpečnosť detí a zraniteľných osôb
	1.2 Všeobecná bezpečnosť

	2. BEZPEČNOSTNÉ POKYNY
	2.1 Montáž
	2.2 Zapojenie do elektrickej siete
	2.3 Použitie
	2.4 Starostlivosť a čistenie
	2.5 Parné pečenie
	2.6 Vnútorné osvetlenie
	2.7 Servis
	2.8 Likvidácia

	3. POPIS VÝROBKU
	3.1 Všeobecný prehľad
	3.2 Príslušenstvo

	4. OVLÁDACÍ PANEL
	4.1 Prehľad ovládacieho panela
	4.2 Displej

	5. PRED PRVÝM POUŽITÍM
	5.1 Prvé čistenie
	5.2 Prvé pripojenie
	5.3 Počiatočný predohrev
	5.4 Nastavenie: Tvrdosť vody

	6. KAŽDODENNÉ POUŽÍVANIE
	6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu
	6.2 Nastavenie: Steamify – Funkcia ohrevu parou
	6.3 Nastavenie: Sprievodca pečením
	6.4 Funkcie ohrevu
	ŠTANDARDNÉ
	ŠPECIÁLNE
	PARA

	6.5 Poznámky k funkcii:Vlhký horúci vzduch

	7. ČASOVÉ FUNKCIE
	7.1 Popis časových funkcií
	7.2 Nastavenie: Časové funkcie

	8. POUŽÍVANIE PRÍSLUŠENSTVA
	8.1 Vloženie príslušenstva
	8.2 Teplotná sonda
	8.3 Spôsob používania: Teplotná sonda

	9. DOPLNKOVÉ FUNKCIE
	9.1 Ako ušetriť energiu: Obľúbené
	9.2 Blokovanie ovládania
	9.3 Automatické vypínanie
	9.4 Chladiaci ventilátor

	10. TIPY A RADY
	10.1 Odporúčania pre varenie
	10.2 Vlhký horúci vzduch
	10.3 Vlhký horúci vzduch – odporúčané príslušenstvo
	10.4 Tabuľky pečenia pre skúšobné inštitúty
	Informácie pre skúšobné ústavy
	Informácie pre skúšobné ústavy


	11. OŠETROVANIE A ČISTENIE
	11.1 Poznámky k čisteniu
	11.2 Vybratie: Zasúvacie lišty
	11.3 Používanie: Parné čistenie
	11.4 Pripomienka Čistenia
	11.5 Spôsob používania: Odvápňovanie
	11.6 Pripomienka odvápnenia
	11.7 Spôsob používania: Oplachovanie
	11.8 Pripomienka sušenia
	11.9 Spôsob používania: Sušenie
	11.10 Spôsob používania: Prázdna nádržka na vodu
	11.11 Vybratie a inštalácia: Dvierka
	11.12 Výmena: Osvetlenie
	Horné osvetlenie
	Bočná žiarovka


	12. RIEŠENIE PROBLÉMOV
	12.1 Čo robiť, ak...
	12.2 Ako postupovať: Poruchové kódy
	12.3 Servisné údaje

	13. ENERGETICKÁ ÚČINNOSŤ
	13.1 Informácie o výrobku a hárok s informáciami o výrobku podľa predpisov EÚ o ekodizajne a energetickom označovaní
	13.2 Úspora energie

	14. ŠTRUKTÚRA PONUKY
	14.1 Ponuka
	14.2 Podponuka pre: Čistenie
	14.3 Podponuka pre: Voliteľné funkcie
	14.4 Podponuka pre: Nastavenie
	14.5 Podponuka pre: Servis

	15. JE TO JEDNODUCHÉ!
	CONTENIDO
	1.  INFORMACIÓN SOBRE SEGURIDAD
	1.1 Seguridad de niños y personas vulnerables
	1.2 Instrucciones generales de seguridad

	2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
	2.1 Instalación
	2.2 Conexión eléctrica
	2.3 Uso
	2.4 Mantenimiento y limpieza
	2.5 Cocción al vapor
	2.6 Iluminación interna
	2.7 Asistencia tecnica
	2.8 Eliminación

	3. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	3.1 Resumen general
	3.2 Accesorios

	4. PANEL DE CONTROL
	4.1 Vista general del panel de control
	4.2 Pantalla

	5. ANTES DEL PRIMER USO
	5.1 Limpieza inicial
	5.2 Primera conexión
	5.3 Precalentamiento inicial
	5.4 Cómo ajustar: Dureza del agua

	6. USO DIARIO
	6.1 Cómo ajustar: Funciones de cocción
	6.2 Cómo ajustar: Steamify - Función de cocción al vapor
	6.3 Cómo configurar: Cocción asistida
	6.4 Funciones de cocción
	ESTÁNDAR
	PLATOS ESPECIALES
	VAPOR

	6.5 Notas sobre la función Moist Fan:Horneado húmedo + ventilador

	7. FUNCIONES DEL RELOJ
	7.1 Descripción de funciones de reloj
	7.2 Cómo ajustar: Funciones de reloj

	8. USO DE LOS ACCESORIOS
	8.1 Inserción de accesorios
	8.2 Sonda térmica
	8.3 Instrucciones de uso: Sonda térmica

	9. FUNCIONES ADICIONALES
	9.1 Cómo guardar: Favoritos
	9.2 Bloqueo función
	9.3 Desconexión automática
	9.4 Ventilador de refrigeración

	10. CONSEJOS
	10.1 Recomendaciones de cocción
	10.2 Horneado húmedo + ventilador
	10.3 Horneado húmedo + ventilador - accesorios recomendados
	10.4 Tablas de cocción para organismos de control
	Información para institutos de pruebas
	Información para institutos de pruebas


	11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
	11.1 Notas sobre la limpieza
	11.2 Cómo quitar: Carriles de apoyo
	11.3 Instrucciones de uso: Limpieza vapor
	11.4 Aviso De Limpieza
	11.5 Instrucciones de uso: Descalcificación
	11.6 Avisador para descalcificación
	11.7 Instrucciones de uso: Aclarado
	11.8 Recordatorio de secado
	11.9 Instrucciones de uso: Desecar
	11.10 Instrucciones de uso: Vaciado del depósito
	11.11 Cómo quitar e instalar: Puerta
	11.12 Cómo cambiar: Bombilla
	Bombilla superior
	Luz lateral


	12. SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	12.1 Qué hacer si...
	12.2 Cómo administrar: Códigos de error
	12.3 Datos de servicio

	13. EFICACIA ENERGÉTICA
	13.1 Información del producto y ficha de información del producto conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y diseño ecológico
	13.2 Ahorro energético

	14. ESTRUCTURA DEL MENÚ
	14.1 Menú
	14.2 Submenú de: Limpieza
	14.3 Submenú de: Opciones
	14.4 Submenú de: Configuración
	14.5 Submenú de: Asistencia

	15. ¡ES FÁCIL!

