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Benvinguts a AEG! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

D'acord amb el nostre compromis per ser més sostenibles, hem reduit I'is de
@ paper i oferim els manuals de l'usuari en linia. Pots accedir al manual complet

a aeg.com/manuals

Accedeix a consells d'Us, catalegs, instruccions de resolucio de problemes o
informacio sobre servei i reparacions a aeg.com/support

1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesidé que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

* Els nens de més de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

 Cal tenir cura que els infants no juguin amb l'aparell.

« Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

« PRECAUCIO: Manteniu els infants i els animals allunyats
de l'aparell quan estigui en funcionament i mentre s'estigui
refredant. Les parts accessibles es poden escalfar. Si
I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

+ Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

» Aquest electrodoméstic només té finalitats culinaries.

» Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

2 CATALA



Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us doméstic.

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccié. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Vigileu a I'nora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La cocci6 sense supervisio en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

AVIS: Perill d’incendi: No feu servir I'aparell com a
superficie de treball ni d'emmagatzematge.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’'us de protectors inadequats pot provocar
accidents.

AVIS: Si la superficie ceramica de vidre/superficie de vidre
esta esquerdada, apagueu I'aparell i desendolleu el cable
d’alimentacio. Si I'aparell esta connectat al corrent eléctric
amb una caixa de connexid, extraieu el fusible per
desconnectar I'aparell del subministrament eléctric. En
qualsevol dels dos casos, poseu-vos en contacte amb el
centre de servei autoritzat.

La preséncia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

PRECAUCIO: No alimenteu I'aparell a través d’un dISpOSItIu
de commutacio extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o0 apagui regularment
a través d’un servei public.

Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.
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* No poseu objectes metal-lics, com ara ganivets, forquilles,
culleres i tapes sobre la superficie de la placa perqué es

podrien escalfar.

* No col-loqueu productes inflamables ni articles humits amb
productes inflamables dins, a prop o damunt de I'aparell.

» Després de I'is, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

* No feu servir polvoritzadors ni vapor per netejar I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié i connexions
eléctriques

/\ Avis!

La connexid i instal-lacié d’aquest aparell
I’ha de fer exclusivament personal
qualificat d’acord amb.

/\ Avis!

Risc de lesio, descarregues eléctriques,
incendi o danys a l'aparell.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb I'aparell. Instal-leu
I'aparell en un lloc segur i adequat, d'acord
amb els requisits d'instal-lacio.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la
seva estructura integrada.

Mantingueu la distancia minima en relacié
amb els altres aparells i unitats.

No instal-leu ni utilitzeu un aparell amb
danys.

Retireu tot I'embalatge.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de seguretat i
calcat tapat.

Protegiu la part inferior de I'aparell de vapors
i humitats. Protegiu les superficies retallades
de 'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.

No instal-leu I'aparell ni al costat d'una porta
ni a sota d'una finestra. Aix0 evitara que els
utensilis de cuina calents puguin caure de
I'aparell si obriu la porta o la finestra.
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L’aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix:

* No hi emmagatzemeu peces petites o fulls
de paper que puguin quedar-hi encallats,
ja que podrien fer malbé els ventiladors o
el sistema de refrigeracio.

* Manteniu una distancia minima de 2 cm
entre la part inferior de l'aparell i els
objectes que deseu a l'interior del calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats a
I'armari de sota I'aparell.

Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament electric.

Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin compatibles
amb les caracteristiques eléctriques del
subministrament eléctric.

Assegureu-vos que I'aparell estigui instal-lat
correctament. Si algun cable d’alimentacié o
endoll esta solt o s’ha instal-lat
incorrectament, el terminal podria calentar-se
excessivament.

L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccié contra els xocs.

Utilitzeu el cable electric correcte. Utilitzeu la
pinga d’alleujament de la tensio al cable.

No utilitzeu adaptadors de connexié multiple
ni allargadors.



Assegureu-vos de no fer malbé el cable o
I'endoll d'alimentacié. No deixeu que el cable
de la xarxa eléctrica s’emboliqui.

Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan connecteu
I'aparell a una presa de corrent.

No connecteu I'endoll a la xarxa eléctrica
abans de finalitzar el procés d’instal-lacio.
Assegureu-vos que hi hagi accés a I'endoll
després de la instal-lacio.

Cal fixar i prémer bé la proteccié anticops de
les parts alimentades i les aillades de manera
que no es puguin treure sense eines.

No estireu el cable d’alimentacio per
desconnectar I'aparell; feu-ho sempre tibant
de I'endoll. Si la presa de corrent no esta ben
fixada, no hi connecteu I'endoll de I'aparell.

Feu servir només dispositius d’aillament:
tallacircuits amb proteccid, fusibles (fusibles
tipus caragol extrets del portafusibles),
interruptors i contactors diferencials.

La connexio eléctrica ha de tenir un dispositiu
d’aillament que permeti desconnectar tots els
pols de I'aparell del subministrament eléctric.
El dispositiu d’aillament ha de tenir una
amplada de I'obertura de contacte d’'un minim
de 3 mm.

2.2 Us i manteniment

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades, descarregues
eléctriques, incendi, explosio o danys a
I'aparell.

No modifiqueu les especificacions d’aquest
aparell.

Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

Comproveu que els orificis de ventilacio no
estiguin bloquejats.

No feu servir l'aparell amb les mans molles ni
quan l'aparell estigui en contacte amb l'aigua.

Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm de
les zones de coccid per induccié quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

Els greixos i I'0li, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu les
flames o els objectes escalfats allunyats de
greixos i olis quan els utilitzeu per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli molt calent poden
provocar una combustié espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes d’aliments,
pot causar foc a una temperatura inferior que
I'oli usat per primera vegada.

No activeu les zones de coccié amb
recipients de cuina buits o sense recipients.

No poseu bateria de cuina calenta damunt
del tauler de control.

No colo-loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogé.

No deixeu bullir els recipients sense liquid.

No poseu paper d’alumini ni altres materials
entre la superficie de coccié i els estris de
cuina que feu servir, tret que ho hagi
autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats pel
fabricant en aquest aparell.

Els estris de cuina fabricats amb ferro colat o
amb un fons fet malbé poden causar ratllades
al vidre/vitroceramica. Aixequeu sempre
aquests objectes quan els hagiu de moure a
la superficie de coccio.

Netegeu I'aparell regularment per evitar la
deterioracié del material de la superficie.

Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

Netegeu I'aparell amb un drap suau. Feu
servir només detergents neutres. No utilitzeu
productes abrasius, fregalls de neteja
abrasius, dissolvents ni objectes metal-lics,
tret que s’indiqui el contrari.

Quant a les bombetes incloses amb aquest
producte i les que es venen per separat:
Aquests llums estan pensats per a suportar
condicions fisiques extremes en els
electrodomeéstics, com ara de temperatura,
vibracions, humitat, o per a indicar informacio
sobre I'estat de funcionament de I'aparell. No
estan dissenyades per a qualsevol altre Us i
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no son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domeéstiques.

Per reparar I'aparell, poseu-vos en contacte
amb un centre técnic autoritzat. Utilitzeu
sempre recanvis originals.

2.3 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

3. INSTAL-LACIO

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informaci6 seglient de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de série ........ccoeeeveveeeeennn..

3.2 Fogons integrats

Només feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexio

» La placa se subministra amb un cable.

» Per substituir el cable d'alimentacié fet
malbé, utilitzeu un tipus de
cable: HO5V2V2-F que aguanti una
temperatura de 90 °C o més. Posi’s en
contacte amb el servei autoritzat més
proper. El cable de connexié només el pot
substituir un electricista qualificat.

3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.
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Poseu-vos en contacte amb els organismes
locals corresponents per saber com llencar
I'aparell.

Desconnectar l'aparell del subministrament
eléctric.

Talleu el cable d'alimentacio arran de I'aparell
i tireu-lo.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de coccié la placa de
ventilacio pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.
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Vegeu el videotutorial "Com instal-lar la
vostra placa d’induccié AEG - Instal-lacié al www.youtube.com/electrolux
taulell" escrivint el nom complet que s'indica uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

al graflc seguent. How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de coccio

n n Zona de cocci6 per induccio

I I Tauler de control
(180mm) (180mm)
(orm) (o

i ——

E B

4.2 Simbols del tauler de control i de la pantalla

®

Per obtenir més informacio sobre les funcions, consulteu la versiéo completa del manual
d’usuari en linia.

Simbol Descripcio
(D Per activar i desactivar la placa.
llil' Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.

|| Pausa. Per ajustar totes les zones de coccioé en funcionament al nivell d'escalfor més baix.

@ Per seleccionar una zona de cocci6.
\/ / /\ Per establir els parametres de temperatura.
—_ @ + Per augmentar o reduir el temps.

Hob2Hood. Per connectar la placa a una campana especial.

PowerBoost. Per activar i desactivar I'ajust d‘escalfor maxima.

(WIRRL
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Simbol Descripcio

La zona de coccio esta apagada.

(., @-

La zona de coccio esta en funcionament. La pantalla mostra I'ajustament d’escalfor actual.
El punt representa un canvi de mig nivell d'escalfor.

L’ajustament d’escalfor maxima esta activat. PowerBoost esta en marxa.

Escalfament automatic esta en marxa.

El tauler de control esta bloquejat. Bloqueig / Dispositiu de seguretat per a nens esta activat.

Pausa esta en marxa.

DO & E| &

&
&)
0

encara esta calenta.

OptiHeat Control: continua la cocci6 / conserva calent / escalfor residual. Una zona de coccid

Desconnexié automatica esta en marxa.

Hi ha algun problema de funcionament.

& @ 0]
+
=3
Q
=

Hi ha algun problema amb I'estri de cuina.

5. US DIARI

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu ® durant un segon per activar o
desactivar la placa.

5.2 Nivell d'escalfor

Toqueu VAN per augmentar el nivell
d’escalfor. Toqueu V per reduir el nivell

d’escalfor. Toqueu Ni \V4 alhora per
desactivar la zona de coccio.

5.3 Temporitzador

* Temporitzador de compte enrere
Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una Unica sessi6 de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccié i, tot seguit, seleccioneu la funcio.

Per configurar la zona de

coccioé: toqueu @) repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.
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Per activar la funcié o canviar el

temps: toqueu + o — al temporitzador per
configurar el temps (00 - 99 minuts). Quan
I'indicador de la zona de coccié comencga a
parpellejar, comenga el compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de coccié. L'indicador de la
zona de coccié comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per desactivar la funcié: toqueu D per
establir la zona de coccio6 i, llavors,

toqueu —. El temps restant anira baixant fins
a arribar a 00. L'indicador de la zona de
coccio desapareix.

@

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
cocci6 es desactiva.

Per aturar el so: toqueu @



6. CURA | NETEJA

6.1 Informacié general

Netegeu la placa després de cada Us.

Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

Aneu sempre amb compte de no fer lliscar
ni fregar els estris de cuina a les vores del
vidre , ja que la superficie de vidre podria
esquerdar-se o fer-se malbé.

No utilitzeu bateria de cuina d'alumini,
coure, llautd, vidre, ceramica o porcellana.
Els estris de cuina fets amb aquests
materials s6n incompatibles amb la
induccio i poden deixar ratllades o taques
permanents a la superficie de la placa.

Si la superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.

Utilitzeu sempre una rasqueta
recomanada per a plaques amb superficie
de vidre. Utilitzeu la rasqueta només com
a eina addicional per a netejar el vidre
després de la neteja regular.

/\ Avis!

No utilitzeu ganivets ni altres eines
metal-liques afilades per a netejar la
superficie del vidre.

7. RESOLUCIO DE PROBLEMES

7.1 Que fer si...

6.2 Neteja de la placa

Retireu immediatament: els plastics
desfets, el plastic per a embolcallar, la sal,
el sucre i aliments ensucrats, ja que
podrien fer malbé la placa. Aneu amb
compte per evitar cremar-vos. Feu servir
un rascador de plaques especial per a la
superficie de vidre en angle agut i moveu
la fulla per la superficie.

Retireu quan la placa estigui prou
freda: marques de calg, marques d'aigua,
taques de greix i pérdua de brillantor de
peces metal-liques. Netegeu la placa amb
un drap humit i detergent no abrasiu.
Després de netejar la placa de cuina,
eixugueu-la amb un drap suau.

Per a la pérdua de brillantor de peces
metal-liques: feu servir una solucio
d'aigua amb vinagre i netegeu la
superficie de vidre amb un drap.

®

Si no podeu trobar una solucioé al problema segtient, consulteu la versié completa del
manual d’usuari en linia 0 poseu-vos en contacte, si cal, amb un Centre de servei

autoritzat.

Problema Possible causa

Solucié

La placa no s’engega o no fun-
ciona.

La placa no esta connectada al sub-
ministrament eléctric o esta connec-
tada incorrectament.

Comproveu si la placa esta correcta-
ment connectada al subministrament
electric.
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Problema

Possible causa

Solucié

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere l'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No heu establert el nivell d'escalfor
durant 10 segons.

Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-
calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 0 més simbols alhora.

Toqueu només un simbol.

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Escolteu un xiulet constant.

La connexio eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
electrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cio.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
Sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

El nivell de calor canvia entre dos
nivells o no podeu seleccionar el
nivell de calor maxim per a una
de les zones de cocci6.

Administracié de potencia esta en
marxa. Les altres zones consumei-
xen la poténcia maxima disponible.
La placa funciona correctament.

Reduiu el nivell d’escalfor de les altres
zones de coccid connectades a la ma-
teixa fase. Consulteu "Gesti6 d'ener-
gia" a la versié completa del manual
d'usuari en linia.

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

apareix.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La pega de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccid.

El diametre del fons de I‘estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
técniques».

Triga molt a escalfar-se.

L’estri de cuina és massa petit i no-
més rep una part de la poténcia que
genera la zona de cocci6.

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb
un diametre inferior similar a la mida
de la zona de cocci6 (és a dir, el valor
maxim del diametre de I'estri de cuina
que s'’indica al capitol “Dades tecni-
ques” > “Especificacio de les zones de
coccid”).

Consulteu la versio completa del ma-
nual d’usuari en linia.
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Problema Possible causa

Solucié

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

8. DADES TECNIQUES

8.1 Placa de caracteristiques

Model 164KV301CB
Typ 61 B4A 00 AA
Induccié 7.35 kW
NUm. serie .................
AEG

PNC 949 492 832 00

220-240V /400V 2N, 50 - 60 Hz
Fabricat a: Romania

7.35 kW

cex

8.2 Especificacio de les zones de coccid

Poténcia nominal
(ajustament de

Zona de cuina

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

temperatura ma- [min] [mm)]
xima) [W]
Part davantera es- 2300 3700 10 180 - 210
querra
Part posterior es- 1800 2800 10 145 - 180
querra
Part davantera dre- 1400 2500 4 125-145
ta
Part posterior dreta 1800 2800 10 145 - 180

La poténcia de les zones de coccié pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.

Perque el calor es transmeti de forma optima
i per obtenir uns bons resultats de coccio, feu

servir estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és a
dir, el valor maxim del diametre de I'estri de
cuina que s’indica a la taula). No feu servir
estris amb un diametre superior al de la zona
de coccid.

CATALA 11



9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Informacié del producte segons la normativa de disseny ecologic de la

Identificacié de model

164KV301CB

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccid 4
Tecnologia de calefaccio Induccié
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Part davantera esquerra 21.0cm
Part posterior esquerra 18.0 cm
Part davantera dreta 14.5cm
Part posterior dreta 18.0 cm
Consum energeétic per zona de cocci6 (EC electric Part davantera esquerra 178.4 Whi/kg
cooking) Part posterior esquerra 184.9 Wh/kg
Part davantera dreta 183.2 Whikg
Part posterior dreta 184.9 Whikg
Consum energeétic de la placa (EC electric hob) 182.9 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccid
d'Us domestic - Part 2: Plaques - métodes per
mesurar-ne el rendiment.

9.2 Estalvi d’energia

Podeu estalviar energia durant la coccié
diaria si seguiu els consells seglients.

* Quan escalfeu aigua, utilitzeu només la
quantitat que necessiteu.

« Si és possible, poseu sempre les tapes a

la bateria de cuina.

* Colloqueu els estris de cuina directament

al centre de la zona de coccié.

« Utilitzeu la calor residual per mantenir els

aliments calents o per fondre’ls.

9.3 Informacié del producte sobre el consum energétic i el temps maxim
per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode apagat

03 W

Temps maxim necessari perqué 'aparell arribi de forma automatica al mode de baix 2 min

consum

10. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol t/.\‘-)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu a
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les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.



Welkom bij AEG! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur hebt
gekozen.
In ons streven om duurzaam te zijn, reduceren we papieren middelen en
verstrekken we online volledige gebruikershandleidingen. Ga naar je volledige
gebruikershandleiding op aeg.com/manuals

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, onderhouds- en
reparatie-informatie op aeg.com/support

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voordat je het
apparaat installeert en gebruikt. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die
voortvloeien uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik.
Bewaar de instructies altijd op een veilige en toegankelijke
plek voor toekomstig gebruik.

 Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar
en ouder en personen met fysieke, zintuiglijke of mentale
beperkingen of met een gebrek aan ervaring en kennis als
zZij begeleiding of instructies krijgen met betrekking tot het
veilige gebruik van het product en als zij de gevaren
begrijpen. Kinderen jonger dan 8 jaar en personen met
zware en complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt
van het apparaat te worden gehouden, tenzij ze
voortdurend onder toezicht staan.

* Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

* Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weqg.

« LET OP! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het
apparaat als die in werking is of afkoelt. Makkelijk
toegankelijke onderdelen worden heet. Als het apparaat is
voorzien van een kinderslot, dient dit te worden
geactiveerd.

» Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

 Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.
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Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

OPGELET: Tijdens het kookproces moet u in de buurt
blijven Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt
worden.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.
WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.
WAARSCHUWING: Brandgevaar: Gebruik het apparaat
niet als werkblad of als opslagoppervlak.
WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
WAARSCHUWING: Als de glaskeramische / glazen
oppervlakte gebarsten is, schakel het apparaat dan uit en
trek de stekker uit het stopcontact. In het geval het apparaat
rechtstreeks op de stroom is aangesloten met een
aansluitdoos, verwijdert u de zekering om het apparaat van
de stroom te halen. Neem altijd contact op met de erkende
servicedienst.

Rook is een indicatie van oververhitting. Gebruik nooit
water om het kookvuur te blussen. Schakel het apparaat uit
en bedek de vlammen met bijv. een branddeken of deksel.
OPGELET: Het apparaat mag niet van stroom worden
voorzien door een extern schakelapparaat, zoals een
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tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt geschakeld.
« Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, de erkende serviceverlener of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te

voorkomen.

* Plaats geen metalen voorwerpen, zoals messen, vorken,
lepels en deksels op het kookoppervlak, aangezien ze heet

kunnen worden.

 Plaats geen ontvlambare producten of artikelen die vochtig
zijn met ontvlambare producten in, bij of op het apparaat.

» Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

» Gebruik geen stoomreiniger en waterstralen om het

apparaat te reinigen.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie en elektrische
aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een gekwalificeerd persoon mag
dit apparaat.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, elektrische schokken,
brand en schade aan het apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat. Installeer het
apparaat op een veilige en geschikte plaats
die aan alle installatie-eisen voldoet.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de
ingebouwde constructie installeert.

Houd de minimale afstand tot andere
apparaten en eenheden aan.

Installeer of gebruik geen beschadigd
apparaat.

Verwijder de verpakking volledig.

Wees altijd voorzichtig bij het verplaatsen van
het apparaat omdat het zwaar is. Gebruik

altijd veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Bescherm de bodem van het apparaat tegen
stoom en vocht. Dicht de opperviakken af met
kit om te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

Installeer het apparaat niet naast een deur of
onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de deur of
het raam wordt geopend.

Het apparaat heeft koelventilatoren op de
bodem.

Als het apparaat gemonteerd wordt boven

een lade:

« Leg geen kleine dingen of vellen papier
dewelke kunnen binnengezogen worden,
om te voorkomen dat ze de
koelventilatoren kunnen beschadigen of
het koelsysteem kunnen belemmeren.

* Houd een minimumafstand van 2 cm
tussen de bodem van het apparaat en de
voorwerpen die u in de lade opbergt.

Verwijder de afscheidingspanelen die in de
kast onder het apparaat zijn geinstalleerd.
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Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat je welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met het
elektrische vermogen van de netstroom.

Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Moet het apparaat geaard worden.

Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik het juiste netsnoer. Gebruik de
trekontlastingsklem op de kabel.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de hoofdstekker en kabel niet
beschadigt. Zorg dat de stroomkabel niet
verstrikt raakt.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat of
heet kookgerei niet aanraakt als u het
apparaat op een nabijgelegen contactdoos
aansluit.

Sluit de stekker pas aan op het stopcontact
aan het einde van de installatie. Zorg ervoor
dat de stekker na montage bereikbaar is.

De schokbescherming van spanningvoerende
en geisoleerde onderdelen moet zodanig
worden bevestigd dat deze niet zonder
gereedschap kan worden verwijderd.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat
los te koppelen, trek altijd aan de stekker.
Sluit de stekker niet aan als het stopcontact
loszit.

Gebruik enkel correcte isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet voorzien zijn
van een isolatieapparaat waarmee u het
apparaat met alle polen van het stroomnet
kunt loskoppelen. Het isolatieapparaat moet
een contactopening hebben van minimaal 3
mm.
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2.2 Gebruik en onderhoud

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken, brand, explosie of
schade aan het apparaat.

De specificatie van dit apparaat niet wijzigen.

Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen, etiketten en
beschermfolie (indien van toepassing).

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet
geblokkeerd worden.

Gebruik het apparaat niet met natte handen
of als het contact maakt met water.

Gebruikers met een pacemaker moeten een
afstand van minimaal 30 cm bewaren van de
inductiekookzones als het apparaat in
werking is.

Als je voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen afgeven.
Houd open vuur of verwarmde voorwerpen uit
de buurt van vetten en olién wanneer u
ermee kookt.

De dampen die boven erg hete olie ontstaan
kunnen spontaan ontbranden.

Gebruikte olie, die voedselresten kan
bevatten, kan ontbranden bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste keer
wordt gebruikt.

Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst is.

Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Gebruik geen aluminiumfolie of andere
materialen tussen het kookoppervlak en het
kookgerei, tenzij anders aangegeven door de
fabrikant van dit apparaat.

Gebruik alleen accessoires die door de
fabrikant voor dit apparaat worden
aanbevolen.



Kookgerei gemaakt van gietijzer of met een
beschadigde bodem kan krassen op het glas/
glaskeramiek veroorzaken. Til deze
voorwerpen altijd op als je ze op de kookplaat
moet verplaatsen.

Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Reinig het apparaat met een vochtige, zachte
doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schurende producten, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen, tenzij
anders aangegeven.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit product
en reservelampen die afzonderlijk worden
verkocht: Deze lampen zijn bedoeld om
bestand te zijn tegen extreme fysieke
omstandigheden in huishoudelijke apparaten,
zoals temperatuur, trillingen, vochtigheid, of

3. INSTALLATIE

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer .........oceeveveennnnnnn.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitsnoer

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel

» Gebruik als vervanging van het
beschadigde netsnoer het volgende
snoertype: HO5V2V2-F dat bestand is
tegen een temperatuur van 90°C of hoger.
Neem contact op met de servicedienst.
Het aansluitsnoer mag alleen worden
vervangen door een gekwalificeerde
elektricien.

zijn bedoeld om informatie te geven over de
operationele status van het apparaat. Ze zijn
niet bedoeld voor gebruik in andere
toepassingen en zijn niet geschikt voor
verlichting in huishoudelijke ruimten.

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.3 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en
gooi het weg.

3.4 Montage

Als je de kookplaat onder een kap installeert,
raadpleeg je de installatie-instructies van de
afzuigkap voor de minimumafstand tussen de
apparaten.

Als het apparaat boven een lade wordt
geinstalleerd, kan de ventilatie van de
kookplaat de artikelen die zich in de lade
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bevinden tijdens het bereidingsproces

opwarmen.

~—— min. 1500 —

nbn m|n | | ||_|‘m|n 28

Zoek de videotutorial "Hoe installeert u uw
AEG inductiekookplaat - installatie op het

aanrecht" door de volledige naam die in de
onderstaande afbeelding staat in te typen.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling van het kookoppervlak

"
S S

e 145 m _n
[ —
1] 2]

Inductie kookzone
Bedieningspaneel

4.2 Symbolen op het bedieningspaneel en het display

®

gebruikershandleiding online.

Raadpleeg voor gedetailleerde informatie over de functies de volledige versie van de

Symbool Beschrijving
(D De kookplaat in- en uitschakelen.
5 Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
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Symbool Beschrijving

|| Pauze. Om alle kookzones die werken in te stellen op de laagste kookstand.

@ De kookzone selecteren.

\AVAN

Het instellen van een warmte-instelling.

De tijd verlengen of verkorten.

—0+

Hob?Hood. De kookplaat aansluiten op een speciale afzuigkap.

Ep PowerBoost. De maximale kookstand in- en uitschakelen.

De kookzone is uitgeschakeld.

De kookzone werkt. Op de display wordt de huidige kookstand weergegeven.
De stip betekent een niveauverandering van half zoveel warmte.

De maximale kookstand is ingeschakeld. PowerBoost is in werking.

Automatisch opwarmen werkt.

Het bedieningspaneel is vergrendeld. Vergrendelen / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Pauze werkt.

D0 &® & =

&
&)
0

OptiHeat Control: doorgaan met koken/warm houden/restwarmte. Een kookzone is nog heet.

Automatische uitschakeling werkt.

@)

Er is een storing.

+ cijfer

Er is een probleem met de pan.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

5.1 In- of uitschakelen

Raak ® 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

5.2 De kookstand

VAN aanraken om te verhogen. \V4 aanraken

om te verlagen. Raak NAenV tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

5.3 Timer
* Timer met aftelfunctie

U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op O totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren of de tijd te

wijzigen: tik op + of = van de timer om de
tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als het
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lampje van de kookzone gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op O om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om de functie te deactiveren: tik op Q) om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens op

6. ONDERHOUD EN REINIGING

6.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.

* Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Let er altijd op dat u het kookgerei niet
over de randen van het glas schuift of
wrijft, omdat dit het glasoppervlak kan
beschadigen.

» Gebruik geen kookgerei van aluminium,
koper, messing, glas, keramiek of
porselein. Kookgerei van dergelijke
materialen is onverenigbaar met inductie
en kan krassen of permanente viekken
achterlaten op het oppervlak van de
kookplaat.

» Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invlioed op de
werking van de kookplaat.

» Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik altijd een schraper die wordt
aanbevolen voor kookplaten met een
glazen oppervlak. Gebruik de schraper
alleen als extra hulpmiddel voor het
reinigen van het glas na de standaard
reinigingsprocedure.

/N\ WAARSCHUWING!

Gebruik geen messen of ander
scherp, metalen gereedschap om het
glasoppervlak te reinigen.
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—. De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

@

Als de aftelling beéindigd is, klinkt er een
geluidssignaal en knippert 00. De
kookzone wordt uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op .

6.2 Het kookplaat reinigen

* Verwijder onmiddellijk: gesmolten
kunststof, plastic folie, zout, suiker en
suikerhoudend voedsel, anders kan dit
schade aan de kookplaat veroorzaken.
Doe voorzichtig om brandwonden te

voorkomen. Gebruik de speciale schraper

op de glazen plaat en verwijder resten
door het blad over het oppervlak te
schuiven.

* Verwijder dit als de kookplaat
voldoende afgekoeld is: kalkringen,
waterringen, vetvlekken, glanzende
metaalverkleuring. Reinig de kookplaat

met een vochtige doek en een beetje niet-

schurend reinigingsmiddel. Veeg de
kookplaat na het reinigen droog met een
zachte doek.

* Verwijder glanzende metaalverkleuring:

reinig het glazen oppervlak met een doek
en een oplossing van water met azijn.



7. PROBLEEMOPLOSSING

7.1 Wat moet je doen als ...

®

Als je geen oplossing kunt vinden voor het onderstaande probleem, raadpleeg je de
volledige versie van de gebruikershandleiding online, of je neemt indien nodig contact op
met een erkende servicedienst.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

De kookplaat is niet aangesloten op

een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker je ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Je stelde gedurende 10 seconden
geen kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Je kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookstand verandert tussen
twee niveaus of je kunt niet de
maximale warmte-instelling voor
één van de kookzones selecte-
ren.

Stroommanagement is in werking.
De andere zones verbruiken het
maximaal beschikbare vermogen.
Je kookplaat werkt correct.

Verlaag de warmtestand van de ande-
re kookzones die op dezelfde fase zijn
aangesloten. Zie ‘Stroommanagement’
in de volledige versie van de gebrui-
kershandleiding online.

Het bedieningspaneel wordt heet
bij aanraking.

Het kookgerei is te groot of je plaatst
het te dicht bij het bedieningspaneel.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

gaat aan.

Er staat geen pan op de zone.

Plaats een pan op de zone.

De pan is niet geschikt.

Gebruik kookgerei dat geschikt is voor
inductiekookplaten.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Opwarmen duurt lang.

Pan is te klein en ontvangt slechts
een deel van het vermogen dat door
de kookzone wordt gegenereerd.

Gebruik voor een optimale warmte-
overdracht kookgerei met een bodem-
diameter die vergelijkbaar is met de
grootte van de kookzone (d.w.z. de
maximale waarde van de diameter van
het kookgerei in "Technische gege-
vens" > "Specificatie van de kookzo-
ne").

Raadpleeg de volledige versie van de
gebruikershandleiding online.

en een getal gaan branden. kookplaat

Er is een fout opgetreden in de

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

8. TECHNISCHE GEGEVENS
8.1 Typeplaatje

Model 164KV301CB:
Type 61 B4A 00 AA
Inductie 7.35 kW
Serienr. ................
AEG

8.2 Specificatie kookzones

PNC 949 492 832 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Gemaakt in: Roemenié

7.35 kW

cex

Kookzone Nominaal vermo- PowerBoost [W] PowerBoost Diameter van het
gen (max warmte- maximale duur kookgerei [mm]
instelling) [W] [min]

Links voor 2300 3700 10 180 - 210

Links achter 1800 2800 10 145 - 180

Rechtsvoor 1400 2500 4 125-145

Rechtsachter 1800 2800 10 145 - 180

Het vermogen van de kookzones kan binnen
een bepaalde kleine marge verschillen van
de gegevens in de tabel. Dit kan veranderen
afhankelijk van het materiaal en de
afmetingen van het kookgerei.
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Gebruik voor een optimale warmteoverdracht
en kookresultaat kookgerei met een
bodemdiameter die vergelijkbaar is met de
grootte van de kookzone (d.w.z. de maximale
waarde van de diameter van het kookgerei in
de tabel). Gebruik geen kookgerei dat groter
is dan de diameter van de kookzone.




9. ENERGIEZUINIGHEID

9.1 Productinformatie volgens de EU Ecodesign regulering

Modelnummer

164KV301CB

Type kookplaat

Inbouwkookplaat

Aantal kookzones 4
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones (J) Links voor 21.0cm
Links achter 18.0 cm
Rechtsvoor 14.5cm
Rechtsachter 18.0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Links voor 178.4 Whikg
Links achter 184.9 Whikg
Rechtsvoor 183.2 Whikg
Rechtsachter 184.9 Whi/kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 182.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van prestaties.

9.2 Energiebesparende

Je kunt energie besparen tijdens het dagelijks
koken als je de onderstaande aanwijzingen
volgt.

* Gebruik bij het opwarmen van water

alleen de hoeveelheid die je nodig hebt.

* Plaats, indien mogelijk, altijd de deksels

op het kookgerei.

« Plaats het kookgerei direct in het midden

van de kookzone.

¢ Gebruik de restwarmte om het voedsel

warm te houden of om het te laten
smelten.

9.3 Productinformatie voor stroomverbruik en maximale tijd om de
toepasselijke modus voor laag vermogen te bereiken

Stroomverbruik in uit-modus

0.3 W

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toepasselijke

modus voor laag vermogen te bereiken

2 min

10. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool C)
Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
complet sur aeg.com/manuals

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations
sur le service et les réparations sur aeg.com/support

1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d’installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra pas étre tenu
responsable des blessures et dégats résultant d’'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

» Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d'expérience
ou de connaissance, s'ils sont correctement surveillés ou si
des instructions relatives a l'utilisation de ce produit en
toute sécurité leur ont été données et s'ils comprennent les
risques encourus. Les enfants de moins de 8 ans et les
personnes ayant un handicap trés important et complexe
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a moins d'étre
surveillés en permanence.

 Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil .

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

« ATTENTION : tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles deviennent
chaudes. Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.

» Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant |'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'utilisez pas
I'appareil comme plan de travail ou comme espace de
rangement.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

AVERTISSEMENT : Si la surface vitrocéramique / en verre
est fissurée, mettez a 'arrét I'appareil et débranchez-le. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agréé.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
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couvrez les flammes, par exemple avec une couverture

ignifuge ou un couvercle.

 ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

 Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, le service aprés-vente ou par un
professionnel qualifié afin d’éviter un danger.

* Ne posez pas d’objets métalliques, tels que des couteaux,
des fourchettes, des cuilleres et des couvercles sur la
surface de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

* Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments
imbibés de produits inflammables a l'intérieur, a proximité

ou au-dessus de I'appareil.

» Apreés utilisation, mettez toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur ni de jet d'eau pour

nettoyer l'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation et raccordement
électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Seule une personne qualifiée doit
installer et raccorder cet appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de décharge
électrique, d'incendie ou de dommage
matériel a I'appareil.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil. Installez
I'appareil dans un lieu sdr et adapté
répondant aux exigences d'installation.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir
installé dans la structure encastrée.
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Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et éléments.

N'installez pas et n'utilisez pas un appareil
endommage.

Retirez 'emballage entierement.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Protégez le fond de l'appareil de la vapeur et
de I'humidité. Isolez les surfaces découpées
du meuble a I'aide d'un matériau d'étanchéité
pour éviter que la moisissure cause des
gonflements.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de l'appareil
lors de I'ouverture de celles-ci.



L’appareil est doté de ventilateurs de
refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir :

* Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés, pour éviter tout risque
d’endommager les ventilateurs de
refroidissement ou le systéme de
refroidissement.

+ Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

Avant toute intervention, assurez-vous que
I'appareil est débranché.

Assurez-vous que les parameétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de I'alimentation
secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

L'appareil doit étre raccordé a la terre.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié. Installé le collier anti-traction sur le
cable.

N'utilisez pas d’adaptateurs multiprises et de
rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche secteur
ou le cable d’alimentation. Ne laissez pas le
cable d’alimentation électrique s’emméler.

Assurez-vous que le cable d'alimentation ou
la fiche (si présente) n'entrent pas en contact
avec les surfaces brilantes de I'appareil ou
les récipients brdlants lorsque vous branchez
I'appareil a une prise électrique a proximité.

Ne branchez la fiche d’alimentation a la prise
de courant qu’a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise principale est
accessible une fois I'appareil installé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniére qu’elle ne puisse pas étre enlevée
sans outils.

Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation
électrique pour débrancher I'appareil, tirez
toujours sur la fiche. Si la prise est desserrée,
ne branchez pas la fiche d’alimentation.

N’utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser doivent
étre retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

L'installation électrique doit étre équipée d'un
dispositif d'isolement a coupure omnipolaire.
Le dispositif d’isolement doit avoir une largeur
d’ouverture du contact d’au moins 3 mm.

2.2 Utilisation et entretien

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de brllures, de
décharge électrique, d'incendie,
d'explosion ou de dommage matériel a
I'appareil.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et les
films de protection (le cas échéant) avant la
premiére utilisation.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne
sont pas obstrués.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

Les porteurs de pacemakers doivent rester a
une distance minimale de 30 cm des zones
de cuisson a induction lorsque I'appareil
fonctionne.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.

Les graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds a distance
des graisses et des huiles pendant que vous
cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres chaude
peuvent provoquer une combustion
spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie a
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une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

N’activez pas les zones de cuisson avec un
récipient vide ou sans récipient.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table de
cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

N’utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

N’utilisez que les accessoires recommandés
pour cet appareil par le fabricant.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont le
fond est endommagé peuvent provoquer des
rayures sur la surface en verre et
vitrocéramique. Soulevez toujours ces objets
lorsque vous devez les déplacer sur la
surface de cuisson.

Nettoyez régulierement 'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le refroidir
avant le nettoyage.

Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon doux
et humide. Utilisez uniquement des produits

3. INSTALLATION

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.
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de lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de solvants
ou d’objets métalliques, sauf indication
contraire.

Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces lampes
sont congues pour résister a des conditions
ambiantes extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la température,
les vibrations, 'humidité, ou sont congues
pour signaler des informations sur le statut
opérationnel de I'appareil. Elles ne sont pas
prévues pour étre utilisées dans d’autres
applications et ne conviennent pas pour
I'éclairage des pieces d’'une maison.

Pour réparer I'appareil, contactez le service
apres-vente agréé. Utilisez uniquement des
pieces de rechange d'origine.

2.3 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour savoir
comment mettre I'appareil au rebut.

Débranchez I'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.3 Cable de connexion

» Latable de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température minimale de 90 °C. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions



d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

] v y
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
AEG - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ l| e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

o m

180 mm

180 mm

@_

DD

&—H

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande
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4.2 Symboles sur le bandeau de commande et sur I'affichage

®

Pour des informations détaillées sur les fonctions, consultez la version compléte du
manuel d’utilisation en ligne.

Symbole Description
@ Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
E Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de commande.

|| Pause. Pour sélectionner le niveau de cuisson le plus bas pour toutes les zones de cuisson

activées.
@ Pour sélectionner la zone de cuisson.
\/ /\ Pour sélectionner un niveau de cuisson.
/
— @ _|_ Pour augmenter ou diminuer la durée.

Hob?Hood. Pour raccorder la table de cuisson a une hotte spéciale.

PowerBoost. Pour activer et désactiver le niveau de cuisson maximum.

La zone de cuisson est désactivée.

S| E|

La zone de cuisson est activée. L’affichage indique le niveau de cuisson actuel.
Le point indique que le niveau de cuisson a changé de moitié.

.

(=)

S

()
:

Le niveau de cuisson maximum est activé. PowerBoost est activé.

La fonction Montée en température automatique est activée.

O ® & &=

Le bandeau de commande est verrovuillé. Verrouillage / Dispositif de sécurité enfants est acti-
Vé.

La fonction Pause est activée.

/E] / C] OptiHeat Control: poursuivre la cuisson/maintien au chaud/chaleur résiduelle. Une zone de
cuisson est encore chaude.

La fonction Arrét automatique est activée.

@O} W ED

£+ chifire Un dysfonctionnement s’est produit.

Le récipient pose probléme.
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5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur 0) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Niveau de cuisson

Appuyez sur VAN pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur V pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur /\ et V pour désactiver la zone de
cuisson.

5.3 Minuteur

*  Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la
durée : appuyez sur la touche + ou ™ du

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

6.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

+ Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords du verre ,
car cela pourrait écailler ou endommager
la surface du verre.

» Nutilisez pas d’'ustensiles de cuisine en
aluminium, en cuivre, en laiton, en verre,
en céramique ou en porcelaine. Les
ustensiles de cuisine fabriqués a partir de
ces matériaux sont incompatibles avec
l'induction et peuvent laisser des rayures
ou des taches permanentes sur la surface
de la table de cuisson.

minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est terminé,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

Q.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

« Utilisez un produit de nettoyage
spécialement adapté a la surface de la
table de cuisson.

« Utilisez toujours un grattoir recommandé
pour les tables de cuisson avec une
surface en verre. Utilisez le grattoir
uniguement comme outil supplémentaire
pour nettoyer le verre aprés la procédure
de nettoyage standard.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour
nettoyer la surface en verre.

FRANCAIS 31



6.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le
sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.
Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de

calcaire, traces d’eau, taches de graisse,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la table de cuisson a I'aide d’un chiffon
humide et d’'un détergent non abrasif.
Aprés le nettoyage, essuyez la table de
cuisson avec un chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

7. DEPANNAGE

7.1 Que faire si...

®

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme ci-dessous, consultez la version complete
de la notice d'utilisation en ligne, ou contactez un service aprés-vente agréé si nécessaire.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n’avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a 'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux ou vous ne pou-
vez pas sélectionner le niveau de
cuisson maximal pour I'une des
zones de cuisson.

Gestion alimentation est activé. Les
autres zones consomment déja la
puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au paragraphe
« Gestion alimentation » dans la ver-

sion compléte de la notice d’utilisation
en ligne.

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction.

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Données techniques ».

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne recgoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone
de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diameétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).
Reportez-vous a la version compléte
de la notice d'utilisation en ligne.

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

8. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

8.1 Plaque signalétique

Modeéle 164KV301CB:
Type 61 B4A 00 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
AEG

PNC 949 492 832 00
220 -240V/400V 2N, 50 a 60 Hz
Fabriqué en : Roumanie

7.35 kW

cex
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8.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diamétre de I'us-
rée maximale tensile [mm]

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3700 10 180 - 210
Arriére gauche 1800 2800 10 145 - 180
Avant droite 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a celui

9. RENDEMENT ENERGETIQUE

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

9.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

164KV301CB

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diametre des zones de cuisson circulaires (J) Avant gauche 21.0cm
Arriére gauche 18.0 cm
Avant droite 14.5cm
Arriére droite 18.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 178.4 Whi/kg
electric cooking) Arriére gauche 184.9 Whi/kg
Avant droite 183.2 Wh/kg
Arriére droite 184.9 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 182.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.
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9.2 Economie d'énergie
Vous pouvez économiser de I'énergie

pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

« Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n'utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.



» Dans la mesure du possible, placez « Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
toujours les couvercles sur les récipients les aliments au chaud ou pour les faire
de cuisson. fondre.

* Placez les récipients directement au
centre de la zone de cuisson.

9.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 03w

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode 2 min
basse puissance applicable

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

IR/’Scyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole E avec les ordures

CO. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

B _ REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE 4 ) =

ses accessoires 7\ 4
et cordons & C)
se recyclent 7

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

In unserem Bestreben, nachhaltig zu sein, reduzieren wir Papierbestande und

stellen vollstandige Benutzerhandblcher online zur Verfligung. Greifen Sie auf

lhr vollstandiges Benutzerhandbuch zu unter aeg.com/manuals.

@ Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service-

und Reparatur-Informationen unter aeg.com/support.

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Installation und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten Anweisungen. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustéandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Produkts eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

VORSICHT: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abkihlphase ist.
Zugangliche Teile werden heil3. Falls Ihr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet ist, empfehlen wir, diese
einzuschalten.
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Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.
WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand flhren.

WARNUNG: Brandgefahr: Verwenden Sie das Gerat nicht
als Arbeits- oder Abstellflache.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
WARNUNG: Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen
Sprung, schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es
vom Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall das autorisierte Servicezentrum.

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu I6schen. Schalten
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Sie das Gerat aus und |dschen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.

* VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von
einem Programm regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Servicezentrum oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

* Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel oder Deckel auf die Oberflache des Kochfelds, da

diese heil® werden konnen.

» Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder
Gegenstande, die mit entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe des Gerats.

» Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger und

Wasserstrahl.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage und Elektroanschluss

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Person darf dieses
Gerat installieren und anschlielRen.

/N\ WARNUNG!

Verletzungs-, Stromschlag-, Brandgefahr
sowie Risiko von Schaden am Gerat.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung. Montieren Sie das Gerat
an einem sicheren und geeigneten Ort, der
den Montageanforderungen entspricht.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in
den Einbauschrank gesetzt wird.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
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Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht
und benutzen Sie es nicht.

Entfernen Sie die gesamte Verpackung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Schitzen Sie die Unterseite des Gerats vor
Dampf und Feuchtigkeit. Dichten Sie die
Ausschnittskanten des Schranks mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt neben
einer Tur oder unter einem Fenster. So kann
heiles Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tur oder das Fenster gedffnet wird.

Das Gerét besitzt Kiihlgeblase auf seiner
Unterseite.



Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert:

» Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.

» Halten Sie einen Abstand von mindestens
2 cm zwischen dem Gerateboden und den
Teilen, die in der Schublade gelagert sind,
ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kiichenmobel unter dem Geréat installiert sind.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten muss
das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemafie Stromnetzkabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Muss das Gerat geerdet werden .

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.

Verwenden Sie das richtige Stromnetzkabel.
Verwenden Sie die Klemme fur die
Zugentlastung am Kabel.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
und Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker oder
Netzkabel nicht zu beschadigen. Achten Sie
darauf, dass sich das Stromnetzkabel nicht
verheddert.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose in der
Nahe sicher, dass das Netzkabel oder ggf.
der Netzstecker nicht mit dem heien Gerat
oder heilRem Kochgeschirr in Bertihrung
kommt.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker nach
der Montage noch zugéanglich ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile missen

so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kdnnen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel sondern am
Netzstecker, um das Gerat von der
Spannungsversorgung zu trennen. Wenn die
Netzsteckdose locker ist, darf der
Netzstecker nicht eingesteckt werden.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen: Leitungsschutzschalter,
Sicherungen (aus der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
Schutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerét allpolig von der Spannungsversorgung
getrennt werden kann. Die Trennvorrichtung
muss mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

2.2 Gebrauch und Wartung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag-, Brand-, Explosionsgefahr
sowie Risiko von Schaden am Gerat.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerat vor.

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm zu
den Induktionskochzonen einhalten, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie Speisen in heifes Ol legen, kann
es spritzen.

Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen oder
erhitzte Gegensténde wahrend des Kochens
von Fetten und Olen fern.
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Die Dampfe, die sehr heies Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fuhren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste enthalten
kann, kann schon bei einer niedrigeren
Temperatur einen Brand verursachen als Ol,
das zum ersten Mal verwendet wird.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit leerem
Kochgeschirr oder ohne Kochgeschirr ein.

Stellen Sie kein heiles Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Legen Sie keine heiflten Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der Kochflache
und dem Kochgeschirr, sofern vom Hersteller
dieses Gerats nicht anders angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit einem
beschadigten Boden kann Kratzer an dem
Glas / der Glaskeramik verursachen. Heben
Sie diese Gegenstande immer an, wenn Sie
sie auf der Kochflache bewegen missen.

Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um eine
Verschlechterung des Oberflachenmaterials
zu verhindern.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
aus und lassen Sie es abkihlen.

3. MONTAGE

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.
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Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwenden Sie
ausschlieRlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel, Scheuerschwéamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande, sofern nicht anders
angegeben.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat und
separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen missen extremen physikalischen
Bedingungen in Haushaltsgeraten
standhalten, wie z. B. Temperatur, Vibration,
Feuchtigkeit, oder sollen Informationen lber
den Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Wenden Sie sich zur Reparatur des Geréats
an das autorisierte Servicezentrum. Dabei
dirfen ausschliefllich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.3 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.3 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

« Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder mehr
standhéalt. Wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicezentrum. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.



3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube flur den Mindestabstand
zwischen den Geréaten.

Ist das Geréat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

1w
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Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhr AEG Induktionskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”, indem Sie den
vollstandigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

€ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

| JL l;min. m'in.
|
]

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Induktionskochzone
Bedienfeld
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4.2 Symbole auf dem Bedienfeld und im Display

®

Detaillierte Informationen zu den Funktionen finden Sie in der vollstdndigen Online-Version
der Bedienungsanleitung.

Symbol

Beschreibung

O]

Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

&

Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

Pause. Mit dieser Funktion werden alle eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste Koch-
stufe geschaltet.

O

Auswahlen der Kochzone.

\AVAN

Einstellen der Kochstufe.

|
o
+

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

Hob?Hood. AnschliefRen des Kochfeldes an eine spezielle Abzugshaube.

PowerBoost. Ein- und Ausschalten der héchsten Kochstufe.

| 5|

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

.

(=)

S

()
:

Die Kochzone ist eingeschaltet. Im Display wird die aktuelle Kochstufe angezeigt.
Der Punkt zeigt eine Anderung um eine halbe Kochstufe an.

Die hochste Kochstufe ist eingeschaltet. PowerBoost ist eingeschaltet.

Automatisches Aufheizen in Betrieb.

Das Bedienfeld ist verriegelt. Verriegeln / Kindersicherung in Betrieb.

GHGHEIBIRS

Die Funktion Pause ist in Betrieb.

&
&)
0

OptiHeat Control: Weitergaren / Warmhalten / Restwérme. Eine Kochzone ist noch heil3.

0

Die Automatische Abschaltung ist in Betrieb.

+ Ziffer

Es ist eine Stdrung aufgetreten.

Es besteht ein Problem mit dem Kochgeschirr.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie ® 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.
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5.2 Einstellen der Kochstufe

Berlihren Sie /\ um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Berihren

Sie \/ um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone /\ und V/ gleichzeitig.
5.3 Timer

* Countdown-Kurzzeitwecker

Sie konnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Beriihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der
Zeit: Beriihren Sie + oder =, um die Dauer

6. REINIGUNG UND PFLEGE

6.1 Aligemeine Informationen

+ Reinige das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

* Verwende stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

» Achte immer darauf, das Kochgeschirr
nicht an den Randern des Glases zu
schieben oder zu reiben, da dies die
Glasoberflache beschadigen kann.

» Verwende kein Kochgeschirr aus
Aluminium, Kupfer, Messing, Glas,
Keramik oder Porzellan. Kochgeschirr aus
solchen Materialien ist nicht mit Induktion
kompatibel und kann Kratzer oder
dauerhafte Flecken auf der Oberflache
des Kochfelds hinterlassen.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwende ein spezielles Reinigungsmittel,
das fir die Oberflache des Kochfelds
geeignet ist.

* Verwende immer einen Schaber, der fir
Kochfelder mit Glasoberflache empfohlen
wird. Verwende den Schaber nur als

fur den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Bertuhren

Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwéahlen und

beriihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

Q.

zusatzliches Werkzeug zur Reinigung des
Glases nach dem
Standardreinigungsverfahren.

/\ WARNUNG!

Verwende zum Reinigen der
Glasoberflache keine Messer oder
andere scharfe Metallwerkzeuge.

6.2 Reinigen der Kochfelds

« Sofort entfernen: Geschmolzenen
Kunststoff, Plastikfolie, Salz, Zucker und
Lebensmittel mit Zucker, sonst kann der
Schmutz das Kochfeld beschéadigen.
Achten Sie darauf, dass sich niemand
Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache
ansetzen und Uber die Oberflache
bewegen.

« Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend abgekiihlt ist: Kalkringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch und
einem nicht scheuernden
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Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit einem

weichen Tuch trocken.

Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Lésung aus Essig und Wasser

angefeuchtetes Tuch.

» Entfernen Sie gldanzende metallische
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die

7. FEHLERSUCHE

7.1 Was zu tun ist, wenn ...

®

Wenn Sie unten keine Lésung fiir das Problem finden, Gberprifen Sie die vollstandige
Version der Bedienungsanleitung online oder wenden Sie sich ggf. an ein autorisiertes

Servicezentrum.

Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemal an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Berlihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

Unsachgemalfer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertdnt ein akustisches
Signal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Die Kochstufe wechselt zwischen
zwei Stufen oder Sie kdnnen die

maximale Kochstufe fiir eine der

Kochzonen nicht wahlen.

Leistungsbegrenzung ist eingeschal-
tet. Die anderen Kochzonen ver-
brauchen die maximal verfugbare
Leistung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung*” in der vollstandigen Ver-
sion der Bedienungsanleitung online.

Das Bedienfeld fiihlt sich heil3 an.

Das Kochgeschirr ist zu grof oder
Sie stellen es zu nah an das Bedien-
feld.

Stellen Sie groRRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie fiir Induktionskochfel-
der geeignetes Kochgeschirr.

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten”.

Das Erhitzen dauert lange.

Das Kochgeschirr ist zu klein und er-
hélt nur einen Teil der von der Koch-
zone erzeugten Leistung.

Verwenden Sie flr eine optimale War-
medlbertragung Kochgeschirr mit ei-
nem Bodendurchmesser, der der Gro-
e der Kochzone entspricht (d. h. der
maximale Kochgeschirrdurchmesser-
wert in ,Technische Daten® > ,Spezifi-
kation fir Kochzonen®).

Die vollsténdige Version der Bedie-
nungsanleitung finden Sie online.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

8. TECHNISCHE DATEN

8.1 Typenschild

Modell 164KV301CB
Typ 61 B4A 00 AA
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. ....ccceeneen.
AEG

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 832 00
220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Hergestellt in: Rumanien

7.35 kW

cex

8.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Kochgeschirr-
(hochste Koch- maximale Dauer durchmesser
stufe) [W] [Min] [mm]

Vorne links 2300 3700 10 180 - 210

Hinten links 1800 2800 10 145 - 180

Vorne rechts 1400 2500 4 125 - 145

Hinten rechts 1800 2800 10 145 - 180
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Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

Verwenden Sie fiir optimale
Warmedubertragungs- und Kochergebnisse

9. ENERGIEEFFIZIENZ

Kochgeschirr mit einem Bodendurchmesser,
der der GroRe der Kochzone entspricht (d. h.
der maximale Kochgeschirrdurchmesser in
der Tabelle). Verwenden Sie kein
Kochgeschirr, das grofer als der
Durchmesser der Kochzone ist.

9.1 Produktinformationen gemiR der Okodesign-Richtlinie der EU

Modellbezeichnung

164KV301CB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne links 21.0cm
Hinten links 18.0 cm
Vorne rechts 14.5cm
Hinten rechts 18.0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 178.4 Whi/kg
king) Hinten links 184.9 Whikg
Vorne rechts 183.2 Whikg
Hinten rechts 184.9 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 182.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fur den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

9.2 Energie sparen

Sie kdnnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.

*  Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

* Legen Sie nach Mdglichkeit immer Deckel
auf das Kochgeschirr.

« Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die
Mitte der Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zum Schmelzen.

9.3 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Aus-Zustand

0.3 W

Maximale Zeit, die das Geréat benétigt, um automatisch den entsprechenden Ener- 2 Min

giesparmodus zu erreichen

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmiill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates gekniipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
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Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogeréte (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.
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Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerpléatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an |hre
Gemeindeverwaltung.



Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

No nosso esforgo para sermos sustentaveis, estamos a reduzir os ativos de

papel e a disponibilizar manuais do utilizador completos online. Aceda ao seu
manual do utilizador completo em aeg.com/manuals

informacdes sobre assisténcia e reparacdes em aeg.com/support

@ Obtenha conselhos de utilizagao, brochuras, resolugao de problemas,

1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Antes da instalacao e utilizacao do aparelho, leia
atentamente as instrucdes fornecidas. O fabricante nao
podera ser responsabilizado por ferimentos ou danos
resultantes de instalacao ou utilizagao incorretas. Guarde
sempre as instru¢gdes em local seguro e acessivel para
consultar no futuro.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou mais
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia
e conhecimento se tiverem recebido supervisao ou
instrugdes relativas a utilizagdo do produto de forma segura
e compreenderem os perigos envolvidos. E necessario
manter as criancas com menos de 8 anos de idade e
pessoas com incapacidades muito extensas e complexas
afastadas do aparelho, a menos que sejam constantemente
vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.
CUIDADO: Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes. Se o
aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criancas,
recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.
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Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacao nao exceda os niveis de
utilizagdo doméstica (médios).

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado Um processo de cozedura de curta duracao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou armazenamento.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instru¢des
de utilizagado, bem como as protec¢des de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.

AVISO: Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desactive o aparelho e desligue a ficha da
tomada eléctrica. Se o aparelho estiver ligado a rede
elétrica diretamente numa caixa de derivagao, desligue o
disjuntor no quadro elétrico para desligar o aparelho da
alimentagao elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado.

O fumo € uma indicacao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
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Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.

* CUIDADO: O aparelho nio pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de

eletricidade.

» Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

» Nao coloque objectos metalicos, como facas, garfos,
colheres e tampas sobre a superficie de cozedura, pois

podem ficar quentes.

* N&o coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados
com produtos inflamaveis, no interior, perto ou em cima do

aparelho.

» Apos a utilizagao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.
» Nao utilize agente de limpeza a vapor ou pulverizacao de

agua para limpar o aparelho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao e ligagao elétrica

/\ AVISO!

A instalagao e a ligagao deste aparelho
tem de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, choque elétrico, ou
danos no aparelho.

Siga as instrugoes de instalagao fornecidas
com o aparelho. Instale o aparelho num local
seguro e adequado que cumpra com 0s
requisitos da instalagao.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na
estrutura embutida.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e unidades.

Nao instale nem utilize um aparelho
danificado.

Retire todo material de embalagem.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecgéao e calgado fechado.

Proteja o fundo do aparelho do vapor e da
humidade. Vede as superficies cortadas do
armario com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatagoes.

Nao instale o aparelho perto de uma porta ou
por baixo de uma janela. Tal evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair algum
tacho quente do aparelho.
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O aparelho possui ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de uma

gaveta:

» Nao guarde folhas de papel ou objectos
pequenos que possam ser sugados, para
evitar o risco de danificar as ventoinhas
de arrefecimento ou reduzir a eficiéncia do
sistema de arrefecimento.

* Mantenha uma distancia minima de cerca
de 2 cm entre a parte inferior do aparelho
e os objectos que forem guardados na
gaveta.

Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

Antes de efetuar qualquer operagao de
manutengao, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente elétrica.

Certifique-se de que os parametros indicados
na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Ligagdes de cabo de
alimentacéo e ficha (se aplicavel) soltas ou
incorretas podem provocar o aquecimento
excessivo dos terminais.

O aparelho tem de estar ligado a terra.

Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

Utilize o cabo de alimentagao correto. Utilize
o grampo de alivio de tens&o no cabo.

Nao utilize adaptadores de tomadas duplas
ou triplas, nem cabos de extensao.

Certifiqgue-se de que nao danifica a ficha de
alimentacéo elétrica ou o cabo. Nao permita
que o cabo de alimentagao se enrole.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada proxima.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

A protegao contra choques elétricos de pegas
sob tensao e isoladas deve ser fixada de
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forma a nao poder ser removida sem
ferramentas.

N&o puxe o cabo de alimentagéo eléctrica
para desligar a maquina, puxe sempre a
ficha. Se a tomada elétrica estiver solta, ndo
ligue a ficha de alimentagéo elétrica.

Utilize apenas dispositivos de isolamento
corretos, disjuntores de protegao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao elétrica tem de possuir um
dispositivo de isolamento que permita
desligar o aparelho da alimentagao elétrica
em todos os polos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto de, no minimo, 3 mm.

2.2 Utilizagdao e manutengéao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico, incéndio, exploséo ou
danos no aparelho.

Nao altere as especificagdes deste aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecao (se aplicavel) antes
da primeira utilizacao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em contacto
com agua.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugdo quando o
aparelho funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos quentes
afastados das gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com eles.

Os vapores que o 6leo muito quente liberta
podem causar combustao espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma



temperatura inferior a do 6leo utilizado pela
primeira vez.

Nao ative as zonas de cozedura com tachos
vazios ou sem tacho.

Nao deixe tachos quentes sobre o painel de
comandos.

N&o coloque uma tampa de panela quente na
superficie de vidro da placa.

Nao deixe que os tachos fervam até ficarem
sem agua.

Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e o
tacho, salvo indicagao em contrario do
fabricante deste aparelho.

Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou que tenham a
base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer antes
de limpar.

Limpe o aparelho com um pano macio
humido. Utilize apenas detergentes neutros.

3. INSTALACAO

3.1 Antes da instalagéao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

NUmero de Série ........ccceevveveneeennn..

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

Nao utilize produtos abrasivos, esfregoes
abrasivos, solventes ou objetos metalicos,
salvo indicagao em contrario.

Relativamente a(s) lampada(s) que esta(ao)
acesa(s) no interior deste produto e as
ldmpadas de substituigdo, vendidas em
separado: Estas lampadas destinam-se a
suportar condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao estado
operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e nao se
adequam a iluminagao de espagos
domésticos.

Para reparar o aparelho, contacte o Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado. Utilize
apenas pegas sobressalentes originais.

2.3 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade local para saber
como descartar o aparelho corretamente.

Desligue o aparelho da alimentagéo elétrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

3.3 Cabo de ligagédo

* A placa é fornecida com um cabo de
ligacao.

« Para substituir o cabo de alimentagao
danificado, utilize o tipo de
cabo:H05V2V2-F que suporte uma
temperatura de 90°C ou superior.
Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. O cabo de ligagao s6
deve ser substituido por um eletricista
qualificado.

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugdes de instalagéo do
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exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagcao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

Y
| | | ]‘mln. 28
|’| = lo

Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de inducdo AEG - Instalacdo de
balcdo” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

@3 YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

| JL l;min. m'in.
|
]

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

4.1 Disposicao da superficie de confegao

"

180 mm

S

E B

AR

180 mm

45 mm

)
@

i

Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

4.2 Simbolos no painel de comandos e no visor

®

do utilizador.

Para informagéo detalhada sobre fungdes, consultar online a versao completa do manual
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Simbolo

Descrigao

Como ativar e desativar a placa.

Como bloquear/desbloquear o painel de comandos.

Pausa. Como definir todas as zonas da placa em funcionamento para o grau de calor mais
baixo.

Selecionar a zona da placa.

Como definir um grau de aquecimento.

Como aumentar ou reduzir o tempo.

Hob?Hood. Como ligar a placa a um exaustor especial.

PowerBoost. Como ativar e desativar o grau de aquecimento maximo.

| E|

A zona da placa esté desativada.

.

(<)

S

()
:

A zona da placa esta ativa. O visor apresenta o grau de aquecimento atual.
O ponto significa uma mudanga de meio nivel de aquecimento.

Esta ativado o grau de aquecimento maximo. PowerBoost funciona.

A fungdo Aquecimento automatico esta ativa.

O ®@ & =@

O painel de comandos esta bloqueado. Bloqueio de fung¢des / Bloqueio de seguranga para cri-
angas esta ativo.

=)

Pausa ativa.

&
&
0

OptiHeat Control: continuar a cozinhar/manter quente/calor residual. H4 uma zona da placa
que continua quente.

0

Desligar automatico esta ativa.

+ digito

Ocorreu uma anomalia.

Ocorreu um problema com o utensilio.

5. UTILIZACAO DIARIA

5.1 Activar e desactivar 5.2 Grau de cozedura

Toque em @ durante 1 segundo para activar | Toque em VAN para aumentar o grau de
ou desactivar a placa. cozedura. Toque em V para diminuir o grau

de cozedura. Toque em NeV
simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.
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5.3 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungéo para definir a

duragao de uma simples sessao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confecao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em Q) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao ou mudar o tempo:

toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de aquecimento comegar a
piscar, a contagem decrescente comega.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

6.1 Informagdes gerais

* Limpe a placa ap6s cada utilizagao.

+ Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

» Tenha sempre cuidado para nao deslizar
ou esfregar o tacho nas extremidades do
vidro , pois pode lascar ou danificar a
superficie do vidro.

» Nao utilize tachos de aluminio, cobre,
latdo, vidro, ceramica ou porcelana. Os
tachos feitos destes materiais séo
incompativeis com a indugao e podem
deixar riscos ou manchas permanentes na
superficie da placa.

* Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afetam o funcionamento da placa.

» Utilize um agente de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

» Utilize sempre um raspador recomendado
para placas com superficie de vidro.
Utilize o raspador apenas como
ferramenta adicional para limpar o vidro
apos o procedimento de limpeza padrao.

/\ AVISO!

Nao utilize facas ou quaisquer outras
ferramentas metalicas afiadas para
limpar a superficie do vidro.
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Para ver o tempo remanescente: toque em

@) para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.

Para desativar a fungao: toque em @ para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em . O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

@

Quando a contagem decrescente
termina, soa um sinal acustico e 00
pisca. A zona de aquecimento é
desactivada.

Para desligar o som: toque em .

6.2 Limpar a placa

* Remova imediatamente: plastico
derretido, folha de plastico, sal, agucar e
alimentos com agucar, caso contrario a
sujidade pode danificar a placa. Tenha
cuidado para evitar queimaduras. Utilize
um raspador especial sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e desloque a
lamina sobre a superficie.

* Retire quando a placa estiver
suficientemente fria: manchas de
calcério, agua ou gordura, descoloragdes
nas parte metdlicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apds a limpeza,
seque a placa com um pano macio.

« Remova a descoloragao nas partes
metalicas brilhantes: utilize uma solugao
de agua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano.



7. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

7.1 O que fazer se...

®

Se nao conseguir descobrir uma solugéo para o problema abaixo, verifique a versao
completa do manual do utilizador online ou contacte um centro de assisténcia autorizado,

caso seja necessario.

Problema

Causa possivel

Solugao

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa néo esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir

diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definigdo de aque-
cimento durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante.

A ligagao eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Peca a um eletricista qualificado que
verifique a instalagao.

E emitido um sinal acustico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acUstico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A definicdo de aquecimento alter-
na entre dois niveis ou ndo con-
segue selecionar a definicdo de
aquecimento maximo para uma
das zonas de cozedura.

Gestao de poténcia funciona. As ou-
tras zonas consomem o maximo de
poténcia disponivel.

A sua placa funciona devidamente.

Reduza a definigéo de aquecimento
das outras zonas de cozedura ligadas
a mesma fase. Consulte “Gestéo de
poténcia” na versao integral do manual
do utilizador online.

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
t4 demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

acende-se.

Nao existe tacho na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho nao é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugao.

O diametro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".
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Problema Causa possivel

Solugao

O aquecimento demora muito
tempo.

ra.

Os tachos sdo demasiado pequenos
e recebem apenas uma parte da po-
téncia gerada pela zona de cozedu-

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diédmetro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técni-
cos" > "Especificagdo das zonas de
cozedura").

Consulte a versdo completa do manu-
al do utilizador online.

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apods 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

8. DADOS TECNICOS

8.1 Placa de classificagao

Modelo 164KV301CB:
Tipo 61 B4A 00 AA
Indugéo 7.35 kW

N.° de série........c........
AEG

PNC 949 492 832 00
220-240V/400V 2N, 50 - 60 Hz
Fabricado em: Roménia

7.35 kW

cex

8.2 Especificagoes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]
Dianteiro esquerdo 2300 3700 10 180 - 210
Traseiro esquerdo 1800 2800 10 145 - 180
Dianteiro direito 1400 2500 4 125 - 145
Traseiro direito 1800 2800 10 145 - 180

A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

Para uma transferéncia de calor e resultados
de cozedura ideais, utilize um tacho com
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diametro inferior semelhante ao tamanho da
zona de cozedura (ou seja, o valor maximo
do diametro do tacho indicado na tabela).
Nao utilize tachos com didmetro superior ao
da zona de cozedura.



9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Informacgao do produto de acordo com o Regulamento de Ecodesign
da UE

Identificagdo do modelo 164KV301CB
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 4
Tecnologia de aquecimento Indugao
Didmetro das zonas de aquecimento circulares (J) Dianteiro esquerdo 21.0cm
Traseiro esquerdo 18.0 cm
Dianteiro direito 14.5cm
Traseiro direito 18.0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 178.4 Wh/kg
electric cooking) Traseiro esquerdo 184.9 Whi/kg
Dianteiro direito 183.2 Whikg
Traseiro direito 184.9 Wh/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 182.9 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 - Aparelhos elétricos * Sempre que possivel, coloque tampas nos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas - recipientes.
Métodos para medir o desempenho. » Coloque os recipientes diretamente no

. . centro das zonas de confegao.
9.2 Placa economizadora de energia | - Utilize o aquecimento residual para
manter os alimentos quentes ou para

Pode poupar energia nos cozinhados do dia derreté-los.

a dia se seguir as sugestoes abaixo.

* Ao aquecer agua, utilize apenas a
quantidade de que necessita.

9.3 Informago6es do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcangar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo desligado 0.3W

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de bai- 2 min
xa poténcia aplicavel

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimateriais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domeésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

En nuestro esfuerzo por ser sostenibles, reducimos el papel y ofrecemos los
@ manuales de usuario al completo en linea. Acceda a su manual de usuario

completo en aeg.com/manuals

Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
reparacion en aeg.com/support

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

» Este producto puede ser utilizado por nifios de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del producto de forma segura y comprendan
los riesgos. Es necesario mantener alejados del aparato a
los nifios de menos de 8 afos, asi como a las personas con
minusvalias importantes y complejas, salvo que estén bajo
supervision continua.

» Es necesario vigilar a los ninos para que no jueguen con el
aparato.

+ Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

« PRECAUCION: Mantenga a los niflos y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan. Si este aparato tiene un
bloqueo de seguridad para ninos, debe activarlo.

 La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

 Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
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Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

PRECAUCION: El proceso de coccidn debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice el aparato
como superficie de trabajo ni para depositar objetos.
ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
ADVERTENCIA: Si la superficie de vitroceramica/cristal
esta agrietada, apague el aparato y desenchufelo de la red
eléctrica. Si el aparato esta conectado directamente a la
red eléctrica mediante una caja de empalmes, quite el
fusible para desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En
cualquier caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

PRECAUCION: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.

 Si el cable de alimentacién sufre algun dano, el fabricante,
al servicio técnico autorizado o un profesional tendran que

cambiarlo para evitar riesgos.

* No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de coccion,
porque pueden calentarse demasiado.

* No coloque productos inflamables o articulos mojados con
productos inflamables dentro, cerca o sobre el aparato.

» Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencién al detector de tamano.

* No utilice agua pulverizada ni limpiador a vapor para limpiar

el aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion y conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Solo una persona cualificada debe
instalar y conectar este aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Podrian producirse lesiones, descargas
eléctricas, incendios o dafios en el
aparato.

Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato. Instale el
aparato en un lugar seguro y adecuado que
cumpla los requisitos de instalacion.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la
estructura empotrada.

Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Retire todo el embalaje.

Tenga cuidado al mover el aparato, porque
es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.
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Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad. Proteja las superficies
cortadas del armario con un material sellante
para evitar que la humedad las hinche.

No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

El aparato tiene ventiladores de refrigeracion
en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajén:

* No guarde objetos pequeios u hojas de
papel que puedan ser absorbidos, para
evitar dafar los ventiladores o perjudicar
el sistema de refrigeracion.

* Mantenga una distancia minima de 2 cm
entre la base del aparato y los objetos
guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados en
el armario por debajo del aparato.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.



Asegurese de que los parametros de la placa
de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede
provocar que el terminal se caliente.

El aparato debe conectarse a tierra.

Asegurese de que haya instalada una
proteccién contra descargas eléctricas.

Utilice el cable de alimentacién de red
correcto. Utilice la abrazadera de alivio de
tension del cable.

No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable. No deje que el cable
de alimentacion eléctrica se enrede.

Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando conecte
el aparato a una toma cercana.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de que haya acceso
al enchufe después de la instalacion.

La proteccion contra golpes de las piezas con
corriente y aisladas debe fijarse de forma que
no se pueda retirar sin herramientas.

No desconecte el aparato tirando del cable
de alimentacion, tire siempre del enchufe. Si
la toma de corriente esta floja, no conecte el
enchufe.

Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccién contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos de
la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una abertura minima entre contactos de
3 mm como minimo.

2.2 Uso y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Podrian producirse lesiones,
guemaduras, descargas eléctricas,
incendios o dafos en el aparato.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilaciéon no estan bloqueadas.

No utilice el aparato con las manos mojadas
ni con agua en contacto.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una distancia
minima de 30 cm de las zonas de coccién
por induccién cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite caliente,
puede saltar.

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
cualquier llama u objeto caliente alejado de
grasas y aceites cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar fuego a menor
temperatura que el aceite que se usa por
primera vez.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin utensilios
de cocina.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de coccion.

No deje que el contenido de los recipientes
hierva hasta evaporarse.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccién y el
utensilio de cocina, a menos que el fabricante
de este aparato indique lo contrario.

ESPANOL 63



Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el fabricante.

Los utensilios de cocina de hierro fundidoo
que tengan la base dafada pueden causar
arafazos en el vidrio o la ceramica de vidrio.
Levante siempre estos objetos cuando tenga
que moverlos sobre la superficie de coccion.

Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

Apague el aparato y deje que se enfrie antes
de limpiarlo.

Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes neutros.
No utilice productos abrasivos, estropajos
duros, disolventes ni objetos de metal, a
menos que se indique lo contrario.

En relacion con la(s) lampara(s) contenidas
en este producto y las lamparas de repuesto
a la venta por separado: Estas lamparas
estan previstas para soportar condiciones

3. INSTALACION

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacién siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie .......ccceeeeeevveennnn...

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa se suministra con un cable de
conexion y .

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice cable tipo HO5V2V2-F que
resiste una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
Servicio técnico oficial. El cable de
conexion solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.
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fisicas extremadas en aparatos de uso
doméstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién sobre el
estado operativo del aparato. No estan
previstas para su uso en otras aplicaciones y
no son aptas para alumbrado en viviendas.

Para reparar el aparato, péngase en contacto
con el centro de servicio autorizado. Utilice
solamente piezas de recambio originales.

2.3 Eliminacioén

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajén, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.



Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccién AEG -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

—— min. 1500 —
—
r v y
\“_ll_ll_ l‘mm. ggn | | T ]‘mln. 28
i

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

| |
(180mm) (180mm)
fom) (63

i ——

E B

4.2 Simbolos del panel de control y la pantalla

®

Para obtener informacion detallada sobre las funciones, consulte la versién completa del
manual de usuario en linea.

Zona de coccion por induccion
n Panel de control

Simbolo Descripcion
(D Para activar y desactivar la placa.
IE', Bloquear/desbloquear el panel de control.

|| Pausa. Para ajustar todas las zonas de coccion en funcionamiento al nivel de calor mas bajo.

@ Para seleccionar una zona de coccién.
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Simbolo Descripcion

Para ajustar la temperatura.

<
>

|
o
+

Para aumentar o disminuir el tiempo.

Hob?Hood. Para conectar la placa a una campana especial.

PowerBoost. Para activar y desactivar el ajuste de calor maximo.

| E| b

La zona de coccion esta desactivada.

.

(=)

S

()
:

La zona de coccion esta funcionando. El indicador muestra el ajuste de temperatura actual.
El punto indica un cambio de medio nivel de calor.

El ajuste de calor maximo esta activado. funciona. PowerBoost esta en funcionamiento.

Calentamiento automatico funciona.

O ® & =

miento.

El panel de control esta bloqueado. Bloqueo/Bloqueo de seguridad para nifios en funciona-

Pausa funciona.

]

g
L)
O

esta aun caliente.

OptiHeat Control: Continuar cocinando/Mantener caliente/Calor residual. Una zona de coccién

@)

La Desconexién automatica esté activada.

+ digito Hay un fallo de funcionamiento.
Hay un problema con el utensilio de cocina.
5. USO DIARIO

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.

5.2 Ajuste de temperatura

Toque VAN para aumentar el nivel de calor.
Toque \V4 para reducir el nivel de calor.
Toque VAN y V al mismo tiempo para apagar
la zona de coccién.

5.3 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.
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Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

@ varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion o cambiar el

temporizador: toque + 0~ del
temporizador para ajustar el tiempo (00 - 99
minutos). La cuenta atras comenzara cuando
el indicador de la zona de coccion empiece a
parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de cocciéon comienza a



parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para desactivar la funcién: toque @) para

seleccionar la zona de coccion y después —.
El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

6.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina en los bordes
del vidrio , ya que podria astillar o dafiar la
superficie vitroceramica.

No utilice utensilios de cocina de aluminio,
cobre, laton, vidrio, ceramica o porcelana.
Los utensilios de cocina fabricados con
estos materiales son incompatibles con la
induccion y pueden dejar arafiazos o
manchas permanentes en la superficie de
la placa de coccion.

Los arafnazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

Utilice un limpiador especial para placas
vitroceramicas.

Utilice siempre un raspador recomendado
para placas vitroceramicas. Utilice el
raspador solo como herramienta adicional
para limpiar la superficie de vidrio
después del procedimiento de limpieza
estandar.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice cuchillos ni ninguna otra
herramienta metalica afilada para
limpiar la superficie vitroceramica.

@

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefal y 00 parpadea. Se apaga la zona
de coccidn.

Para detener la seial acustica: toque .

6.2 Limpieza de la placa
vitroceramica

Retirar inmediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, sal, azucar
y alimentos con azucar; de lo contrario, la
suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Retirar cuando la placa esté lo
suficientemente fria: marcas de cal,
marcas de agua, manchas de grasa o
decoloracién metalica brillante. Limpie la
placa con un pafio suave humedecido con
agua y detergente no abrasivo. Después
de la limpieza, seque la placa con un pano
suave.

Eliminar la decoloracién metalica
brillante: usar una solucién de agua con
vinagre y limpiar la superficie de vidrio con
un pano.
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7. SOLUCION DE PROBLEMAS

7.1 Qué hacer si...

®

Si no puede encontrar una solucion al problema que figura a continuacién, consulte la
version completa del manual de usuario en linea o pongase en contacto con un Centro de
asistencia autorizado, si es necesario.

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

El ajuste de temperatura cambia
entre dos niveles o no se puede
seleccionar el nivel de calor ma-
ximo de una de las zonas de coc-
cion.

Gestion de energia esta en funcio-
namiento. Las otras zonas consu-
men la potencia maxima disponible.
La placa funciona correctamente.

Reduzca la temperatura de las otras
zonas de coccion conectadas a la mis-
ma fase. Consulte "Gestién de ener-
gia" en la versiéon completa del manual
de usuario en linea.

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién.

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".
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Problema

Posible causa

Solucion

Tarda mucho en calentar.

coccion.

El utensilio de cocina es demasiado
pequeiio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de

Para conseguir una transferencia de
calor 6ptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mario de la zona de coccién (es decir,
el valor maximo de didametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion").

Consulte la version completa del ma-
nual de usuario en linea.

E . .
y un numero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continua, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

8. DATOS TECNICOS

8.1 Placa de datos técnicos

Modelo 164KV301CB:
Tipo 61 B4A 00 AA
Induccion 7.35 kW
N° serie: ....ccceee.....
AEG

Numero de producto (PNC) 949 492 832 00
220 -240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabricado en: Rumania

7.35 kW

cex

8.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal
(ajuste de calor

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro del
racion maxima utensilio de coci-

max.) [W] [min] na [mm]
Delantera izquierda 2300 3700 10 180 - 210
Trasera izquierda 1800 2800 10 145 - 180
Parte del. der. 1400 2500 4 125 - 145
Parte tras. der. 1800 2800 10 145 - 180

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccion éptimos utilice

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamafo de la zona de coccién (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccion.
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9. EFICACIA ENERGETICA

9.1 Informacién del producto conforme a la normativa de disefio ecolégico

UE Ecodesign

Identificacion del modelo

164KV301CB

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares () Delantera izquierda 21.0cm
Trasera izquierda 18.0 cm
Parte del. der. 14.5cm
Parte tras. der. 18.0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Delantera izquierda 178.4 Whi/kg
tric cooking) Trasera izquierda 184.9 Whikg
Parte del. der. 183.2 Whikg
Parte tras. der. 184.9 Wh/kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 182.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicién del rendimiento

9.2 Ahorro de energia

Puede ahorrar energia durante la coccién
diaria si sigue los siguientes consejos.

» Cuando caliente agua, use solo la
cantidad que necesite.

» Sies posible, coloque siempre las tapas

en los utensilios de cocina.

* Coloque los utensilios de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener la

comida caliente o para descongelarla.

9.3 Informacién de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado

0.3 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min

bajo consumo aplicable

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L/.\‘-)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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