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Dear Customer,

“Complies with the WEEE Regulations.”





WARNINGS







ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY 







USING THE OVEN 







Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Wir danken Ihnen für das Interesse, dass Sie unseren Produkten 
entgegengebracht haben. Unser Ziel ist es, im Einklang mit dem 
Gesamtqualitätsansatz, in unseren modernen Anlagen sowie einem präzisen 
Arbeitsumfeld ohne die Umwelt zu beschädigen, zu gewährleisten, dass Sie 

durchzulesen und immer gut aufzubewahren.

:

aufgeführt werden, für Ihr Gerät nicht zutreffen.

        Die Produktbilder sind schematisch.

Dieses Produkt wurde in modernen Anlagen umweltfreundlich hergestellt.
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INHALT



HINWEISE
Dieses Gerät wurde im Einklang der 
Sicherheitsrichtlinien produziert. Ein 
unsachgemäßer Gebrauch kann zu Verletzungen 
an der Person und Schäden am Gerät führen.

oder schmelzen oder durch Wärme geschädigt 

eingeschaltet werden kann.

Schütten Sie kein kaltes Wasser auf das 

Verbrühungen führen.
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Personen die physisch, sinnlich oder geistig 

gewährleistet wurde.

Personen mit mangelnder Erfahrung und Wissen 

eine angemessene Aufsicht oder ausführliche 

wurde.



Die Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen.

Gewährleistung ihrer Sicherheit, die Kinder unter 
Aufsicht halten.

Dieses Gerät ist für den Einsatz im Haushalt und 

Drücken oder legen Sie nicht mit schweren 

Deckel.

Verwenden Sie Ihr Gerät nur zum Aufwärmen 



stellen Sie sicher, dass der Stecker 
nicht 

Achtung!
Die Stellen, an denen das Etikett 
angebracht ist, sind heiß. Nicht 
anfassen.



Griff
Kessel
Grill

(*): Nur an manchen Modellen vorhanden.



Unterer Grill 
Thermostat

Timer

Programmierer

werden.

Timer: Der Timer auf die erwünschte Thermostattemperatur für die empfohlene 
Zubereitungsdauer  eingestellt werden. Sobald die eingestellte Dauer abläuft 
wird der Timer den Strom der Heizelemente abstellen und mit einem Klingelton 

Wenn der Timer auf  eingestellt wird, wird es dauerhaft betrieben.

Thermostat:



Eigenschaften

Innere Tiefe

Thermostat

Heizstrahler unten
Heizung oben

(*): Nur an manchen Modellen vorhanden.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN 





Ergebnisse, die Ihrem Geschmack entsprechen bestimmen.

Speisen
Temperatur

Kochzeit Ablagereihe

Plätzchen 1. Ablage
Kuchen 1. Ablage

1. Ablage
1. Ablage
1. Ablage
1. Ablage
1. Ablage
1. Ablage
1. Ablage
1. Ablage

Truthahn 1. Ablage
1. Ablage

Abtauen 2. Ablage

GAR-TABELLE



auf manuelles oder automatisches Garen. Stellen Sie das Thermostat auf eine 

ist, wird zum Ende der Garzeit ein Warnsignal erläuten.

ein natürlicher Zustand, kein Herstellungsfehler.

Während dem Auftauen wird empfohlen die oberen und unteren Heizelemente 

Produktgewicht ändert, sollten Sie den Auftauprozess zwischendurch kontrollieren.

Sie das Gerät nicht für andere Zwecke.

NUTZUNG DES BACKOFENS

WENN IHR BACKOFEN NICHT FUNKTIONIERT

Prüfen Sie ob der Stecker Ihres Geräts richtig in der Steckdose sitzt. Prüfen Sie 

Prüfen Sie die Versicherungen.

Kundendienst.



Geräts ab und stellen Sie sicher, 
dass das Gerät abgekühlt ist.
Entfernen Sie den Glasschutz, durch Drehen wie nebenan gezeigt.

Stecken Sie das Gerät aus.

heiß.

BACKOFEN-LAMPE (*)

PFLEGE UND REINIGUGN 



ÜBEREINSTIMMUNG MIT AEEE RICHTLINIEN UND 
ENTSORGUNG VON ALTGERÄTEN

nach dem Gebrauch nicht zusammen mit dem Haushaltsmüll

regionalen Verwaltungen. Helfen Sie mit, die Umwelt zu schützen und geben Sie 

zur Sicherheit für Kinder, das Kabel ab und machen Sie es unbrauchbar.

INFORMATION ZUR VERPACKUNG



Cher Client, 

installations modernes dans un environnement rigoureux sans nuire à la nature 

Nous vous conseillons de lire attentivement le manuel d’utilisation avant 





REMARQUES



encore avec des instructions sur l’utilisation en 













TABLEAU DE CUISSON



UTILISATION DU FOUR

SI VOTRE FOUR NE FONCTIONNE PLUS



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

LAMPE D’ÉCLAIRAGE INTÉRIEUR DU FOUR (*)



CONFORMITÉ AU RÈGLEMENT SUR DES ARTICLES DE DÉ-
CHETS ÉLECTRIQUES ET ÉLECTRONIQUE (ADEE) ET ÉLIMI-
NATION DE L’ARTICLE DE DÉCHET 

 
 

INFORMATIONS SUR L’EMBALLAGE



Geachte klant, 

Wij danken u voor het vertrouwen dat u getoond heeft in onze producten. Ons doel 
is om ervoor te zorgen dat deze producten worden geproduceerd conform strenge 
kwaliteitseisen in een serieuze werkomgeving zonder het milieu te beschadigen, 
zodat u de producten op een efficiënte manier kunt gebruiken. 

Wij adviseren u om de handleiding met gebruiksaanwijzingen aandachtig te 
lezen en voor altijd goed te bewaren voordat u uw oven gaat gebruiken, zodat de 
door u aangeschafte oven zijn eigenschappen vanaf de eerste dag kan behouden 
en u op een efficiënte wijze van dienst kan zijn. 

NOTITIE: 
Deze gebruikershandleiding is opgesteld voor meerdere modellen. Bepaalde 
eigenschappen die vermeld zijn in deze gebruikershandleiding, kunnen niet 
aanwezig zijn bij uw apparaat. Dit geldt ook voor de gebruikte productafbeeldingen. 

Dit product is geproduceerd in moderne fabrieken die milieuvriendelijk te werk gaan 
waarbij geen schade wordt toegebracht aan het milieu. 

“Product geproduceerd volgens AEEE Richtlijn.”
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YOGHURT FERMENTATIE EN HET GEBRUIK VAN 
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BEREIDINGSTABEL .......................................................................... 48 
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ALS UW OVEN NIET WERKT ........................................................ 49 
LAMP VAN DE OVEN (*) ................................................................ 50 
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NALEVING VAN AEEE RICHTLIJN EN VERWIJDERING 
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(*) optioneel 
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WAARSCHUWINGEN 
Dit apparaat is geproduceerd conform de 
veiligheidsvoorschriften. Het gebruik in strijd met 
de regels zal de persoon en het apparaat schade 
toebrengen. 

Ook als uw apparatuur niet aanstaat, zet geen 
producten in uw oven die brandbaar zijn, die zijn 
aan te steken, kunnen smelten of door de warmte 
kunnen rotten. 

Het apparaat is niet ingesteld om van buitenaf te 
gebruiken met een afstandsbediening, externe 
timer of iets soortgelijks.  

Indien het apparaat aan is, kan de temperatuur 
van het oppervlak van de deur op hoog niveau 
zijn. 

Als het oppervlak van het apparaat nog heet is, 
giet geen koud water op de bakplaat of 
in de oven. Het oppervlak van het apparaat 
kan beschadigd raken door plotselinge 
temperatuurschommelingen, dit kan brandwonden 
veroorzaken. 
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Indien het apparaat voor een lange tijd intensief 
wordt gebruik, kan er extra ventilatie nodig 
zijn zoals een raam open doen of een betere 
ventilatie, bijvoorbeeld indien aanwezig het 
verhogen van mechanische afzuigsysteem. 
Voordat u het apparaat gaat gebruiken, zorg 
ervoor dat artikelen als gordijnen, tule stoffen, 
papier of brandbare (ontvlambare) stoffen niet 
dichtbij staan. Zet geen makkelijk ontvlambare 
of brandbare stoffen in het apparaat of op het 
apparaat. 

Wees alert op kinderen rond het apparaat. 

Het is niet de bedoeling dat dit apparaat gebruikt 
wordt door personen met lichamelijke, zintuiglijke 
en verstandelijke handicap (inclusief kinderen) en 
mensen met een gebrek aan kennis of ervaring 
zonder dat er toezicht en beheer over het gebruik 
van het apparaat georganiseerd is door een 
persoon die verantwoordelijk is voor de veiligheid 
van het apparaat. 

Het apparaat dient onder toezicht gebruikt te 
worden door kinderen van 8 jaar en ouder en 
door personen van wie lichamelijke, zintuiglijke 
en verstandelijke 
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vaardigheden verminderd zijn of door personen 
met gebrek aan ervaring en kennis, of nadat er 
instructies zijn gegeven over het veilig gebruik van 
het apparaat en mogelijke gevaren. 

Kinderen dienen niet te spelen met het apparaat. 

Reiniging en gebruikersonderhoud kunnen niet 
uitgevoerd worden door kinderen zonder enig 
toezicht. 

Kort na het aanzetten van het apparaat worden 
elementen heet. Raak de oppervlakken van de 
warme elementen niet aan, laat kinderen deze 
niet aanraken. 

Hou het apparaat en de kabel buiten bereik van 
kinderen jonger dan 8 jaar. Om te garanderen dat 
de kinderen niet met het apparaat spelen, dienen 
de kinderen onder toezicht worden gehouden. 

Het apparaat is geschikt voor het gebruik in 
woningen en dergelijke plaatsen. 

Indien de ovendeur open is, druk daar niet op met 
zware voorwerpen, zet er geen zware voorwerpen 
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tegenaan, zet deze niet daarop of draag de oven 
niet door deze aan de ovendeur vast te houden. 

Gebruik het apparaat alleen om uw eten te koken 
en te verwarmen. Gelieve uw apparaat niet 
buiten zijn doel te gebruiken (bijvoorbeeld om 
de omgeving te verwarmen of voor commerciële 
doeleinden). 

Als u de lamp van de oven gaat vervangen, wees 
er eerst zeker van dat de stekker is uitgetrokken 
om een mogelijke elektrische shock voor te 
komen. 

WAARSCHUWING! 
De plaatsen waarop dit label staat, zijn 
warme oppervlakken. Niet aanraken. 

Bij modellen met een pop-upknop kan de pop- 
upknop alleen worden geopend en verlaten in de 
positie "O". De knop kan alleen worden aangepast 
door hem naar rechts of links te draaien wanneer 
hij uit is. 
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ELEKTRISCHE AANSLUITING EN VEILIGHEID 
Voor het apparaat is stroom van 16 ampère nodig. Indien nodig laat de 
installatie van uw apparaat door een deskundige doen. Uw apparaat is 
ingesteld als een geschikte apparaat voor 220-240V~, 50/60 Hz 
voedingsbron. Als uw stroomwaarden anders dan die hier vermeld 
zijn, neem contact op met een bevoegd persoon. De elektrische 
aansluiting van uw apparaat dient alleen met geaard stopcontacten te 
gebeuren die conform de vereiste normen zijn aangelegd. Indien er op 
de plaats waar u uw apparaat gaat plaatsen geen geaard stopcontact 
aanwezig is, neem contact op met een erkende servicedienst. Producent 
van het apparaat kan niet worden aansprakelijk gesteld voor de schade 
die kan ontstaan door niet geaard stopcontacten. Indien het netsnoer 
(kabel met stekker) beschadigd is, moet dit netsnoer door d e  
producent of serviceagent van producent of door een erkend persoon 
van hetzelfde niveau worden vervangen. Kabel van het apparaat dient 
niet de warme oppervlakken van uw apparaat aan te raken. 

TOELICHTING OVER OVEN EN BEDIENINGSPANEEL 

1- Bedieningspaneel
2- Behuizing v/d oven
3- Handvat
4- Oven frame
5- Verwarmings- 

elementen
6- Onderstel oven
7- Glazen ovendeur

8- Bedieningsknopen
9- Ronde bakplaat
10- Vierkant bakplaat
11- Draadrooster
12- Kookplaat

13- Draaispit met vorken

(*): Alleen bij bepaalde modellen aanwezig. 

Afbeelding 1 
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Thermostaat 

Tijdklok 

Programmeur 

Boven verwarmingselement 

Onder verwarmingselement 

Boven en onder 
verwarmingselement 

Onder verwarmingselement 
en Turbo Fan 
Onder en Boven 
verwarmingselement en 
Turbo Fan 
Elektrisch fornuis (kookplaat) 

Grill verwarming 

Bij modellen waar ook een elektrische fornuis (kookplaat) aanwezig is, kan de grote 
kookplaat niet tegelijk met oven verwarmingselement aangezet worden maar deze 
kan wel tegelijk met kleine kookplaten aangezet worden. Als de oven uit is, kunnen 
de kookplaten wel tegelijk aangezet worden. 

Tijdklok: Zet de tijdklok aan met de gewenste thermostaat op temperatuur voor de 
duur van aanbevolen kooktijd. Indien de tijd voorbij is die u ingesteld heeft, zal de 
tijdklok de stroom naar de verwarmingselement uitschakelen en een waarschuwing 
geven met een signaal. Om uw apparaat uit te zetten dient u tijdklok, programma en 
thermostaat knoppen op nul te zetten. Als de tijdklok op de positie van  wordt 
gezet, zal het apparaat zonder tijdsbeperking werken. 

Thermostaat: Thermostaat zorgt voor een temperatuur tussen 40 -240 °C in de 
oven. 

PR 
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TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN 

Eigenschappen M34 Serie M42 Serie 

Uitwendige breedte 
Uitwendige diepte 
Uitwendige hoogte 
Inwendige breedte 
Inwendige diepte 
Inwendige hoogte 
Thermostaat 
Tijdklok (*) 
Onder 
verwarmingselement 
Boven 
verwarmingselement 

Grill verwarming (*) 

48O mm 
356 mm 
3OO mm 
364 mm 
315 mm 
24O mm 

4O - 24O °

C O - 9O 
dk. 

65O W 

65O W 

13OO W 

52O mm 
44O mm 
33O mm 
397 mm 
385 mm 
24O mm 

4O - 24O °

C O - 9O 
dk. 

65O W 

65O W 

13OO W 

Voedingsspanning 

Turbo fan (*) 
Draaispit  (*) 

Oven lamp (*) 

heet bord (*) 0180 HP 
0145 HP 
0 8O HP 

22O-24OV, ~ 5O/6OHz. 

- 15OO W 
- 1OOO W 
- 45O W 

(*): Alleen bij bepaalde modellen aanwezig. 

13 - 15 W 
6 W 

13 - 15 W 
6 W 

15 - 25 W 15 - 25 W 
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YOGHURT DROGEN 

Selecteer  (de yoghurt modus) in de thermostaatsectie wanneer 

de oven leeg is. Schakel de schakelaar op   (de onder 
verwarmer), verwarm de oven voor gedurende 10 minuten en begin 
te drogen. Om de yoghurt te drogen, koken we de rauwe melk aan 
90°C gedurende een aantal minuten en laat afkoelen tot 43-45°C 
(drogen temperatuur). Voeg gist toe in een verhouding van 1%-3%. 
U moet de melk aan deze temperatuur langzaam roeren. Plaats de 
melk en gist op de eerste lade van de voorverwarmde oven zonder 
de deksel te sluiten en sluit de oven. 

Schakel de timer op manueel  . Na 5 uur verwijdert u de 
gedroogde yoghurt uit de oven. Bewaar yoghurt aan 
kamertemperatuur gedurende 15-20 minuten en plaats hem 
gedurende 1 dag in de koelkast aan 4°C zonder te schudden. Na 1 
dag kunt u de yoghurt eten. Smakelijk. 

STOOMREINIGEN 

Deze functie biedt de mogelijkheid de oven te reinigen met stoom. Het 
vuil wordt opgelost zonder het gebruik van chemicaliën. 
Verwijder alle accessoires uit de oven. Plaats 2 glazen water op de 
lade en plaats de lade op de onderste plank. 

Schakel thermostaat op de modus voor reinigen met stoom . 
Stel de timer in op 30 minuten. 

Schakel de schakelaar  op de onderste verwarmingsmodus. 
Schakel de oven 30 minuten in en open daarna de deur en neem de 
binnenzijde van de oven af met een vochtige doek. 
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BEREIDINGSTABEL 

U kunt in de onderstaande tabel informatie vinden over de etenswaren waarvan 
wij de bereiding waarden getest hebben in ons laboratorium. De bereidingstijden 
variëren afhankelijk van de netspanning, de aard van de ingrediënten, de 
hoeveelheid en temperatuur. De maaltijden die u aan de hand van deze waarden 
gaat voorbereiden, kunnen buiten uw smaak vallen. U kunt door experimenteren 
verschillende smaken vinden en verschillende waarden bepalen die resultaten 
geven binnen uw eigen smaakgrenzen. 

*U kunt de volgorde van de planken van de oven zien op pagina 44
bij Afbeelding 1.

Etenswaren Thermostaat 
graad 

Bereidingstijd Plaats van plank 

Koek 170-180 25-30 1. indienen
Taart 170-190 40-50 1. indienen
Pastei 180-200 40-50 1. indienen
Plaat cake 170-180 20-30 1. indienen
Cake in bakvorm 170-180 35-40 1. indienen
Gebakken pasta 180-190 25-30 1. indienen
Vis 220-MAX 30-40 1. indienen
Lamsvlees 220-MAX 90-120 1. indienen
Schapenvlees 220-MAX 90-120 1. indienen
Kalfsvlees 220-MAX 90-120 1. indienen
Kalkoen 220-MAX 45-55 1. indienen
Stukken kip 220-MAX 75-100 1. indienen
Ontdooien 60-120 55-60 1. indienen

“Voordat u gaat bakken, zorg ervoor dat uw oven eerst wordt verwarmd. 
U kunt als voorverwarmingstijd de duur nemen van totdat het licht van de 
temperatuur eerste keer uitgaat.” 
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HET GEBRUIK VAN OVEN 
 

Steek de stekker in geaard stopcontact. Zet de tijdklok op de positie van manueel 
of automatisch bakken. Zet de thermostaat op de geschikte temperatuur volgens 
de bereidingstabel. Als u de tijdklok op manueel heeft gezet, zult u een signaal 
horen na het bakken. 
Bij het eerste gebruik kan er een lichte rook en geur ontstaan tijdens het verharden 
van de beschermende laag op de verwarmingselementen. Dit is wel een normale 
situatie, er is geen sprake van een productiefout. 

 
Ontdooien: Haal het te ontdooien materiaal uit de bak en plaats dit op het rooster. 
Zet onder het rooster de vierkante plaat om het water van de te ontdooien 
ingrediënten te ontvangen. Op deze wijze zullen de materialen die worden 
ontdooid, niet in dat water blijven. Gebruik dat water absoluut niet (wegens 
gezondheid) en giet dit weg. 
U kunt de ontdooide ingrediënten gebruiken zoals deze op de bereidingstabel is 
vermeld. 

 
Het wordt aanbevolen om onder en boven verwarmingselement en turbo fan ( ). 
te gebruiken tijdens het ontdooien. Afhankelijk van het gewicht van het product 
varieert de duur van het ontdooien, controleer hierdoor tussentijds de ontdooiing. 
Geen etenswaren tegelijkertijd bakken in vierkante en ronde plaat in de oven. 
Wij adviseren dat u de oven 8-10 minuten voorverwarmt voordat u begint met 
bakken. 
Deze oven is geproduceerd voor het enig gebruik in woningen. Gelieve deze niet 
voor andere doeleinden te gebruiken. 

 
ALS UW OVEN NIET WERKT 
Controleer alstublieft of de stekker van de oven goed in het stopcontact is geplaatst. 
Controleer het elektriciteitsnetwerk. 
Controleer de verzekeringen. 
Controleer of er beschadigingen zijn aan het netsnoer. 
Als het probleem zich nog steeds voordoet, neem contact met een erkende servicedienst. 
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LAMP VAN DE OVEN (*) 
WAARSCHUWING: 
Als u de lamp van de oven gaat vervangen, wees er eerst zeker van dat de 
schakeling inrichting van het apparaat ingeschakeld is om een mogelijke 
elektrische shock voor te komen. (Dat de schakel inrichting ingeschakeld is, 
betekent dat de stroom is uitgezet) 
Schakel eerst de elektrische aansluiting uit van het apparaat en wees er zeker van dat 
het apparaat is afgekoeld. Haal de glazen bescherming zoals hiernaast is afgebeeld 
draaiend los. 
Ga daarna de lamp draaiend losmaken, plaats de nieuwe lamp met dezelfde 
eigenschappen. 

ONDERHOUD EN REINIGING 

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. 
Uw apparaat zal verhit zijn als deze werkt of meteen nadat deze aangezet is. 
Vermijd in dit geval de aanraking van verhitte delen. 
Reinig de binnen onderdelen, deur, platen en andere onderdelen van uw oven niet 
met een borstel, schoonmaak draad of messen. Gebruik geen scherpe, schurende 
schoonmaakmiddelen. 
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NALEVING VAN AEEE RICHTLIJN EN VERWIJDERING VAN 
AFVALPRODUCTEN 

Dit product is geproduceerd van recyclebare en herbruikbare 
onderdelen en materialen van hoge kwaliteit. 
Ga het product om deze redenen na de levensduur niet 
vernietigen samen met huisvuil of andere afvalstoffen. Breng 
deze naar een verzamelplaats voor de recycling van elektrische 

en elektronische apparatuur. Vraag de informatie over deze plaatsen aan de 
plaatselijke autoriteiten. Draag bijdrage aan de bescherming van het milieu en de 
natuurlijke hulpbronnen door recycling van gebruikte producten. Voor de veiligheid 
van kinderen, knip de stekker van het product zodat het product niet aangezet kan 
worden. 

VERPAKKINGSINFORMATIE 
Verpakking van het product is conform de nationale wetgeving geproduceerd van 
recyclebare materialen. Gooi het verpakkingsafval niet samen met huisvuil of andere 
afvalstoffen, breng deze naar de verzamelpunten voor verpakkingsmaterialen die 
toegewezen worden door plaatselijke autoriteit.




