Microwave Omelette & Egg Maker InnovaGoods® -

ENGLISH

INSTRUCTIONS

Important note: These instructions are
intended for microwaves of 1200 W. The
cooking times may vary depending on the
power of the microwave oven, the size of the
eggs, any additional ingredients used and the
cooking preferences of the users.

Poached eggs

1.Put an egg into each hollow of the utensil.
Add a few drops of water to each egg and
pierce the centre of the yolk with a knife.
This will avoid it exploding during
cooking.

2.Close the lid and put the Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® in
the microwave at maximum temperature
for 30 seconds. Leave to rest inside the
oven for another 30 seconds. Repeat the
same operation leaving another 15
seconds of cooking time, and 30 to rest. If
the eggs are not cooked to your liking,
cook for a further 15 seconds.

Omelettes

1.Beat 2-3 eggs, season and pour into one
side of the Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. You can add a drop
of milk before beating, as this will make it
frothier.

2.Close the lid and place the Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® in
the microwave at the highest temperature
for 1 minute and 15-30 seconds. When it
has finished, turn the Microwave Omelette
& Egg Maker InnovaGoods® over and cook
for another 15-30 seconds.

RECIPES

* You can cook small amounts of chopped

vegetables (tomato, courgette, onions,
green peppers, etc.) in the Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® with
a spoonful of water for 3 minutes, at the
highest temperature, with the lid closed.
Next, beat the eggs, add the ingredients
and continue from point 2.

Boiled ham and cheese: beat the eggs,
season and add strips of ham and grated
cheese. Continue from point 2.

Seafood: Beat the eggs, season and add a
tin of tuna (drained), boiled shrimp and a
few strips of baked red pepper. Continue
from point 2.

Rustic: cook a small amount of diced
turkey meat and a few small mushrooms
with the Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Beat the eggs, season, add
chopped oregano and the rest of the
ingredients. Continue from point 2.

WARNINGS

This device is not designed for use by
children or people with physical and mental
disabilities, unless they are fully supervised
by an adult who is responsible for their
safety. This product is not household waste,
so follow the environmental standards for
recycling. The appliance reaches high
temperatures, so please be extremely careful
when handling it when it is on. When
removing the food, use tongs, gloves or other
protective equipment. Suitable for domestic
use only. Wash all the parts before the first
use. To avoid the build up of hard-to-remove
residue, clean the device after each use. Do
not use abrasive products or materials to
clean it. Be extremely careful when handling,
the steam it generates can burn.

FRANGAIS

INSTRUCTIONS

Remarque importante : les instructions
décrites concernent les micro-ondes 1200 W.
Les durées de cuisson peuvent varier selon la
puissance du micro-ondes, la taille des ceufs,
les ingrédients supplémentaires utilisés et
les préférences de cuisson des utilisateurs.

(Eufs pochés

1.Posez un ceuf sur chaque cavité de
l'accessoire. Ajoutez quelques gouttes
d'eau sur chaque ceuf et piquez le centre
du jaune avec un couteau. Cela évitera
qu'il n'explose pendant le processus.

2.Fermez le couvercle et placez Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
dans le micro-ondes a puissance
maximale pendant 30 secondes. Laissez
reposer al'intérieur 30 secondes de plus.
Répétez la méme opération avec une
cuisson de 15 secondes puis 30 de repos.
S'ils ne sont pas a votre gott, faites cuire
encore 15 secondes.

Tortillas

1.Battez 2-3 ceufs, assaisonnez-les et videz-
les sur un co6té du Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Vous pouvez
ajouter un peu de lait avant de battre pour
que la texture soit plus moelleuse.

2.Fermez le couvercle et placez Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
dans le micro-ondes a puissance

maximale pendant 1 minute et 15-30
secondes. Une fois terming, retournez
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® et faites cuire pendant
encore 15-30 secondes.

RECETTES

* Vous pouvez cuire un peu de légumes
émincés (tomate, courgette, oignon,
poivron vert, etc.) dans Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® avec
une cuilléere a soupe d'eau pendant 3
minutes, a puissance maximale, avec le
couvercle fermé. Ensuite, battez les ceufs,
ajoutez les ingrédients puis continuez a
partir du point 2.

Jambon cuit et fromage : battez les ceufs,
assaisonnez-les et ajoutez du jambon cuit
en tranches et du cheddar rapé. Continuez
a partir du point 2.

Fruits de mer : battez les ceufs,
assaisonnez-les et ajoutez 1 boite de thon
(égouttée), des crevettes cuites et quelques
morceaux de poivron rouge fumé.
Continuez a partir du point 2.

Campagne : faites cuire des dés de
charcuterie de dinde et quelques petits
champignons avec Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Battez les ceufs,
assaisonnez-les, ajoutez de 1'origan haché
et le reste des ingrédients. Continuez a
partir du point 2.

AVERTISSEMENTS

Cet appareil n'a pas été congu pour étre
manipulé par des enfants ou des personnes
ayant des capacités physiques ou psychiques
limitées a moins qu'ils ne soient sous la
surveillance d'un adulte responsable de leur
sécurité. Ce produit n'est pas un déchet
ménager, merci de suivre les réglements
environnementaux en vigueur pour son
recyclage. Cet appareil peut atteindre des
températures trés élevées. Faites attention a
ne pas vous briler lorsque vous retirez les
aliments de la plaque de cuisson ou touchez
l'appareil quand celui-ci est en marche.
Utilisez des pinces, des gants ou autre
ustensile de protection. Cet appareil est
uniquement destiné a un usage domestique.
Lavez toutes les piéces avant la premiére
utilisation. Pour éviter I'accumulation de
déchets difficile a nettoyer, nettoyer l'appareil
apres chaque utilisation. Ne pas utiliser de
produits ou de matériaux abrasifs pour le
nettoyage. Faites preuve de prudence lors de
la manipulation, la vapeur générée peut
braler.

ESPANOL

INSTRUCCIONES

Nota importante: las instrucciones estan
descritas para microondas de 1200 W. Los
tiempos de coccion pueden variar segun la
potencia del microondas, el tamafio de los
huevos, los ingredientes adicionales que se
utilicen y las preferencias de coccién de los
usuarios.

Huevos pochados

1.Ponga un huevo en cada cavidad del
accesorio. Aflada unas gotas de agua en
cada huevo y pinche el centro de la yema
con un cuchillo. Esto evitara que explote

durante el proceso.

2.Cierre la tapa y ponga Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® en
el microondas a maxima potencia durante
30 segundos. Deje reposar en el interior
otros 30 segundos. Repita la misma
operacién con 15 segundos de coccién y 30
de reposo. Sino estan a su gusto, cocine
15 segundos mas.

Tortillas

1.Bata 2-3 huevos, sazdnelos y viértalos en
un lado de Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. Puede afiadir un
chorrito de leche antes de batir para que
esté mas esponjosa.

2.Cierre la tapa y ponga Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® en
el microondas a maxima potencia durante
1 minuto y 15-30 segundos. Cuando acabe,
dé la vuelta a Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® y cocine durante
15-30 segundos mas.

RECETAS

¢ Puede cocinar un poco de verdura
troceada (tomate, calabacin, cebolla,
pimiento verde, etc.) dentro de Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® con
una cucharada de agua durante 3 minutos,
amaxima potencia, con la tapa cerrada. A
continuacion, bata los huevos, afiada los
ingredientes y continte desde el punto 2.
Jamon cocido y queso: bata los huevos,
sazonelos y aflada jamén cocido a tiras y
queso cheddar rallado. Continue desde el
punto 2.

Frutos del mar: bata los huevos, sazénelos
y afiada 1 lata de atun (escurrida), gambas
cocidas y unas tiras de pimiento rojo
asado. Continue desde el punto 2.
Campera: cocine unos dados de fiambre de
pavo y unos champifiones pequefios con
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Bata los huevos,
sazoénelos, aflada orégano picado y el resto
de ingredientes. Continte desde el punto
2.

ADVERTENCIAS

Este dispositivo no esta disefiado para que lo
manejen niflos o personas con capacidades
fisicas o psiquicas limitadas, salvo que
cuenten con la supervisién de un adulto
responsable de su seguridad. Este producto
no es un residuo domeéstico. Siga las
normativas medioambientales vigentes para
su reciclaje. Este dispositivo alcanza
temperaturas elevadas, extreme la
precaucién al manejarlo cuando esté en
marcha. Cuando retire los alimentos, utilice
pinzas, guantes u otros objetos de proteccién.
Unicamente apto para uso doméstico. Antes
del primer uso, lave todas las piezas. Para
evitar que se acumulen residuos dificiles de
eliminar, limpie el dispositivo después de
cada uso. No utilice productos ni materiales
abrasivos para su limpieza. Extreme la
precaucién cuando lo manipule, el vapor
generado puede quemar.

DEUTSCH

ANLEITUNG

Wichtiger Hinweis: die Anleitung ist fiir eine
Mikrowelle von 1200 W geschrieben. Die
Garzeiten kdnnen abhéngig von der Leistung
der Mikrowelle, der GroRe der Eier, den
weiteren Zutaten und den Kochvorlieben des
Benutzers variieren.

Pochierte Eier

1.Geben Sie ein Ei in jeden Hohlraum des
Zubehors. Geben Sie ein paar Tropfen
Wasser auf jedes Ei und stechen Sie die
Mitte des Eigelbs mit einem Messer ein.
Das verhindert, dass es wahrend des
Vorgangs platzt.

2.Schliefen Sie die Abdeckung und geben
Sie Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® bei maximaler Leistung 30
Sekunden lang in die Mikrowelle. Lassen
Sie ihn weitere 30 Sekunden darin ruhen.
Wiederholen Sie den Vorgang mit 15
Sekunden Kochzeit und 30 Sekunden
Ruhezeit. Wenn sie nicht nach Threm
Geschmack sind, kochen Sie sie weitere 15
Sekunden.

Tortillas

1.Schlagen Sie 2 bis 3 Eier, wiirzen Sie sie
und giefRen Sie sie in eine Seite des
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Sie konnen vor dem
Schlagen einen Spritzer Milch
hinzufiigen, damit sie lockerer werden.

2.Schliefen Sie die Abdeckung und geben
Sie Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® bei maximaler Leistung 1
Minute und 15-30 Sekunden lang in die
Mikrowelle. Wenn sie abgelaufen sind,
drehen Sie Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® um und kochen Sie
sie weitere 15-30 Sekunden.

REZEPTE

¢ Sie kdnnen ein wenig kleingeschnittenes
Gemiise (Tomaten, Zucchini, Zwiebeln,
griine Paprika, etc.) mit einem Essloffel
Wasser 3 Minuten lang bei maximaler
Leistung und geschlossenem Deckel im
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® kochen. Schlagen Sie dann
die Eier, fiigen Sie die Zutaten hinzu und
machen Sie mit Punkt 2 weiter.
Kochschinken und Kéase: Schlagen Sie die
Eier, wiirzen Sie sie und fiigen Sie in
Streifen geschnittenen Kochschinken und
geriebenen Cheddar-Kése hinzu. Machen
Sie mit Schritt 2 weiter.

Meeresfriichte: Schlagen Sie die Eier,
wiirzen Sie sie und fiigen Sie 1 Dose
Thunfisch (abgetropft), gekochte Garnelen
und einige Streifen gegrillte rote Paprika
hinzu. Machen Sie mit Schritt 2 weiter.
Camper: Kochen Sie ein paar Wiirfel
Putenwurst und einige kleine
Champignons im Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Schlagen Sie
die Eier, wiirzen Sie sie, fiigen Sie
gehackten Oregano und die {ibrigen
Zutaten hinzu. Machen Sie mit Schritt 2
weiter.

WARNUNG

Das Gerit ist nicht fiir den Gebrauch durch
Kinder oder Menschen mit eingeschrankten
korperlichen oder geistigen Fahigkeiten
bestimmt, es sei denn sie werden von einem
fiir Thre Sicherheit verantwortlichen
Erwachsenen beaufsichtigt. Dieses Produkt
ist kein Hausmiill, folgen Sie den
Umweltschutzbestimmungen fiir dessen

Entsorgung. Gerat erreicht hohe
Temperaturen, daher beim Mandvrieren und
Herausnehmen der Lebensmittel hochste
Vorsicht walten lassen. Zangen, Handschuhe
oder andere Schutzgegenstande verwenden.
Dieses Gerit ist nur fiir den privaten
Gebrauch geeignet. Vor dem ersten Gebrauch
alle Teile spiilen. Um zu vermeiden, dass sich
schwer zu entfernende Riickstande
ansammeln, reinigen Sie das Gerat nach jeder
Verwendung. Zur Reinigung keine
scheuernden Produkte oder Substanzen
verwenden. Seien Sie extrem vorsichtig bei
der Benutzung, der entstehende Dampf kann
Verbrennungen hervorrufen.

ITALIANO

ISTRUZIONI

Nota importante: le istruzioni sono indicate
per microonde da 1200 W. I tempi di cottura
possono variare in base alla potenza del
microonde, la misura delle uova, gli
ingredienti aggiuntivi che si utilizzano e le
preferenze di cottura degli utenti.

Uova in camicia

1.Mettere un uovo in ogni cavita
dell'accessorio. Aggiungere delle gocce
d'acqua in ogni uovo e bucare il centro del
tuorlo con un coltello. Cio evitera che
esploda durante la cottura.

2.Chiudere il coperchio e inserire
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® nel microonde con la
massima potenza per 30 secondi. Lasciar
riposare all'interno per altri 30 secondi.
Ripetere la stessa operazione con 15
secondi di cottura e 30 di riposo. Se non
sono ancora al punto giusto, cucinare per
altri 15 secondi.

Frittata

1.Sbattere 2-3 uova, condirle e versarle ad
un lato di Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. Si puo aggiungere
un po' di latte prima di sbattere affinché
sia piu spugnosa.

2.Chiudere il coperchio e inserire
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® nel microonde con la
massima potenza per 1 minuto e 15-30
secondi. Successivamente girare
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® e cucinare per altri 15-30
secondi.

RICETTE

¢ Sipossono cucinare un po' di verdure a
pezzetti (pomodori, zucchine, cipolle,
peperone verde, ecc.) con Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
aggiungendo un cucchiaio d'acqua per 3
minuti, alla massima potenza, con il
coperchio chiuso. Successivamente
sbattere le uova, aggiungere gli
ingredienti e continuare dal punto 2.
Prosciutto cotto e formaggio: sbattere le
uova, condirle e aggiungere il prosciutto
cotto a strisce e il formaggio cheddar
grattugiato. Continuare dal punto 2.
Frutti di mare: sbattere le uova, condirle e
aggiungere 1 lattina di tonno (sgocciolata),
gamberetti cotti e delle strisce di
peperone rosso grigliato. Continuare dal

punto 2.

¢ Contadina: cucinare dei dadi di petto di
tacchino e dei funghi champignon piccoli
con Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Sbattere le uova, condirle,
aggiungere l'origano tritato e il resto degli
ingredienti. Continuare dal punto 2.

AVVERTENZE

Questo dispositivo non é progettato per
essere usato da bambini o persone con
capacita fisiche o psichiche limitate, eccetto
se si trovano sotto la custodia di un adulto
responsabile della loro sicurezza. Questo
prodotto non ¢ un rifiuto domestico, seguire
le norme ambientali in vigore per il corretto
smaltimento. Questo apparecchio raggiunge
temperatura molto elevate, prestare quindi la
massima attenzione quando lo si tocca
mentre ¢ in funzione o quando si tolgono gli
alimenti. Utilizzare pinze, guanti o altri
oggetti per toccare gli alimenti. Questo
apparecchio e adatto esclusivamente per un
utilizzo domestico. Lavare tutti i componenti
prima di usarli per la prima volta. Per evitare
che si accumulino residui difficili da
rimuovere, pulire 'aparecchio dopo ogni
utilizzo. Non usare prodotti né materiali
abrasivi per la pulizia. Maneggiare con
estrema cautela, il vapore generato puo
causare bruciature.

PORTUGUES

INSTRUGOES

Nota importante: as instrugdes destinam-se a
um microondas de 1200 W. Os tempos de
cozedura podem variar segundo a poténcia do
microondas, o tamanho dos ovos, os
ingredientes adicionais utilizados e as
preferéncias de cozedura dos utilizadores.

Ovos escalfados

1.Ponha um ovo em cada cavidade do
acessoério. Adicione umas gotas de agua
em cada ovo e pique o centro da gema com
uma faca. Isto evitara que exploda durante
o processo de cozedura.

2.Feche a tampa e ponha o Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® no
microondas na poténcia maxima durante
30 segundos. Deixe repousar no interior
outros 30 segundos. Repita a mesma
operacgao com 15 segundos de cozedura e
30 de repouso. Se nao estiverem a seu
gosto, cozinhe durante mais 15 segundos.

Tortilhas

1.Mexa 2-3 ovos, tempere-o0s e verta-os num
lado do Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Pode adicionar um pouco
de leite antes de mexer para um resultado
mais fofo.

2.Feche a tampa e ponha o Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® no
microondas na poténcia maxima durante
1 minuto e 15-30 segundos. Quando o
tempo acabar, vire o Microwave Omelette
& Egg Maker InnovaGoods® e cozinhe
durante mais 15-30 segundos.

RECEITAS

¢ Pode cozinhar alguns vegetais cortados

www.innovagoods.com



Microwave Omelette & Egg Maker InnovaGoods® -

(tomate, curgete, cebola, pimento verde,
etc) dentro do Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® com uma colher de
agua durante 3 minutos, na poténcia
maxima, com a tampa fechada. Depois
mexa os ovos, adicione os ingredientes e
continue a partir do ponto 2.

Fiambre e queijo: mexa os ovos, tempere-
os e adicione o fiambre cortado em tiras e
queijo cheddar ralado. Continue a partir do
ponto 2.

Frutos do mar: mexa 0s ovos, tempere-os e
adicione 1lata de atum (escorrida),
gambas cozidas e umas tiras de pimento
vermelho assado. Continue a partir do
ponto 2.

Camponesa: cozinhe uns cubos de fiambre
de peru e uns cogumelos pequenos com

o Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Mexa os ovos, tempere-os,
adicione orégaos picados e o resto dos
ingredientes. Continue a partir do ponto 2.

ADVERTENCIAS

Este dispositivo nao foi concebido para ser
utilizado por criangas ou pessoas com
capacidades fisicas ou psiquicas limitadas, a
nao ser que contem com a supervisao de um
adulto responsavel pela sua seguranca. Este
produto nao é um residuo doméstico. Siga as
normas ambientais em vigor para a sua
reciclagem. este aparelho atinge
temperaturas elevadas, tenha muito cuidado
ao utiliza-lo e ao retirar os alimentos quando
estiver em funcionamento. Utilize sempre
pingas, luvas ou outros objetos. Trata-se de
um aparelho apenas indicado para o uso
doméstico. Antes da primeira utilizagéo lavar
todas as pegas. Para evitar acumulacao de
residuos dificeis de eliminar, limpar o
dispositivo, depois de cada utilizagdo. Nao
utilize produtos nem materiais abrasivos para
a sua limpeza. Seja cuidadoso, o vapor gerado
pode queimar.

NEDERLANDS

INSTRUCTIES

Belangrijk: Deze instructies zijn bedoeld voor
magnetrons van 1200 W. De kooktijden
kunnen variéren afhankelijk van het
vermogen van de magnetronoven, het
formaat van de eieren, andere ingrediénten
en de kookvoorkeuren van de gebruikers.

Gepocheerde eieren

1.Plaats een ei in iedere uitsparing van het
gereedschap. Voeg een paar druppels
water toe aan elk ei en prik het midden
van de dooier in met een mes. Dit
voorkomt dat de dooier ploft tijdens het
koken.

2.Sluit het deksel en zet de Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® in
de magnetron op maximale temperatuur
voor 30 seconden. Laat even rusten in de
oven voor nogmaals 30 seconden. Herhaal
dezelfde handeling met nogmaals 15
seconden kooktijd, en 30 rusttijd. Als de
eieren nog niet voldoende gekookt zijn
naar uw smaak, kook dan nogmaals voor
15 seconden.

Omelet

1.Klop 2-3 eieren los, breng op smaak en

giet aan een kant van de Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®. U
kunt wat melk toevoegen voor het
kloppen, aangezien dit het wat schuimiger
zal maken.

2.Sluit het deksel en plaats de Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® in
de magnetron op de hoogste temperatuur
voor 1 minuut en 15-30 seconden.
Wanneer deze klaar is, draai de
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® dan om en kook nogmaals
15-30 seconden.

RECEPTEN

¢ U kunt kleine hoeveelheden gesneden
groenten (tomaat, courgette, uien, groene
paprika, enz.) in de Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods® koken met een
eetlepel water gedurende 3 minuten op de
hoogste temperatuur met het deksel
gesloten. Klop vervolgens de eieren, voeg
de ingrediénten toe en ga verder vanaf
punt 2.

Gekookte ham en kaas: klop de eieren,
breng op smaak en voeg reepjes ham en
geraspte kaas toe. Ga verder vanaf punt 2.
Vis: Klop de eieren, breng op smaak en
voeg een blikje tonijn (uitgelekt), gekookte
garnalen en een paar reepjes gebakken
rode paprika toe. Ga verder vanaf punt 2.
Rustiek: kook een kleine hoeveelheid
gesneden kalkoenvlees en een paar kleine
champignons met de Microwave Omelette
& Egg Maker InnovaGoods®. Klop de
eieren, breng op smaak, voeg gehakte
oregano en de rest van de ingrediénten
toe. Ga verder vanaf punt 2.

WAARSCHUWINGEN

Dit apparaat is niet ontworpen om te
gebruiken door kinderen of mensen met een
lichamelijke of geestelijke beperkt, met
uitzondering van mogelijkheden die worden
begeleid door een volwassene die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Dit
product is geen huishoudelijk afval, volg
milieuvoorschriften voor recycling. Dit
apparaat wordt erg heet dus wees voorzichtig
met het gebruik. Gebruik een tang,
handschoenen of andere beschermende
producten als u het eten wilt pakken. Alleen
geschikt voor huishoudelijk gebruik. Was alle
onderdelen voor het eerste gebruik. Maak het
apparaat na elk gebruik schoon om te
voorkomen dat er residu achterblijft dat
moeilijk is te verwijderen. Schurende
materialen na of voor gebruikt reinigen. Wees
extreem voorzichtig tijdens gebruik. De
stoom kan brandwonden veroorzaken.

POLSKI

INSTRUKCJE

Uwaga: Niniejsza instrukcja jest
przeznaczona dla mikrofaléowek o mocy 1200
W. Czas gotowania moze sie rézni¢ w
zaleznosci od mocy kuchenki mikrofalowej,
wielkosci jaj, wszelkich dodatkowych
skladnikéw i preferencji uzytkownika.

Jajka w koszulce
1. W16z jajka do otworéw. Dodaj kilka kropel

wody do kazdego jajka i przebij srodek
z6ttka nozem. Pozwoli to unikngé

eksplozji jajka podczas gotowania.

2.Zamknij pokrywke i umies¢ Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® w
kuchence mikrofalowej ustawionej na
maksymalng moc na 30 sekund. Pozostaw
w kuchence na kolejne 30 sekund.
Powtorz te samg czynnos$¢, pozostawiajac
na kolejne 15 sekund gotowania i 30
sekund odczekania. Jesli jajka nie sg
ugotowane wedlug upodoban, gotuj przez
kolejne 15 sekund.

Omlety

1.Ubij 2-3 jajka, dopraw i wlej z jednej strony
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Mozesz doda¢ krople
mleka przed ubijaniem, co sprawi, ze jajka
bedg bardziej spienione.

2.Zamknij pokrywke i umie$¢ Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® w
kuchence mikrofalowej ustawionej na
najwyzszg moc na 1 minute i 15-30
sekund. Po zakonczeniu czasu gotowania
odwr6¢ Microwave Omelette i Egg Maker
InnovaGoods® i gotuj przez kolejne 15-30
sekund.

PRZEPISY

* Mozesz gotowac mate ilosci pokrojonych
warzyw (pomidor, cukinia, cebula, zielona
papryka itp.) w Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® z tyzeczka wody
przez 3 minuty, na najwyzszej mocy, z
zamknieta pokrywa. Nastepnie ubij jajka,
dodaj skladniki i kontynuuj od punktu 2.
Gotowana szynka i ser: ubij jajka, dopraw
do smaku i dodaj paski szynki i tartego
sera. Kontynuuj od punktu 2.

Owoce morza: ubij jajka, dopraw do smaku
i dodaj turiczyka z puszki (odsgczonego),
gotowane krewetki i kilka paskéw
pieczonej czerwonej papryki. Kontynuuj
od punktu 2.

Po wiejsku: ugotuj niewielka ilo$¢
pokrojonego w kostke miesa z indyka i
kilka matych grzybéw za pomoca
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Ubij jajka, dopraw do
smaku, dodaj posiekane oregano i reszte
skladnikéw. Kontynuuyj od punktu 2.

OSTRZEZENIA

To urzadzenie nie jest przeznaczone dla

dzieci ani 0séb o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych lub umystowych, chyba, ze sg
nadzorowane przez dorostych,
odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo.
Ten produkt nie jest odpadem z gospodarstwa
domowego, przestrzegaj istniejace przepisy o
ochronie srodowiska w celu recyklingu.
Nalezy zachowa¢ szczegélng ostroznos¢ przy
obstudze wlgczonego urzadzenia, poniewaz
osigga ono bardzo wysoka temperature. Do
wyjmowania jedzenia nalezy uzy¢
szczypcow, rekawic lub innego wyposazenia
ochronnego. Wylgcznie do uzytku domowego.
Umyj wszystkie czesci przed pierwszym
uzyciem. W celu unikniecia gromadzenia sie
wiekszych odpadéw nalezy czyscic¢
urzadzenie po kazdym uzyciu. Nie uzywaj
produktéw ani materiatow sciernych do
czyszczenia. Zachowaj szczegdlng ostroznosé
przy obstudze urzadzenia, generowana para
moze spowodowac oparzenia.

MAGYAR

HASZNALATI UTASITAS

Fontos megjegyzés: Ezek az utasitasok 1200
W-o0s mikrohullamu késziilékekre
vonatkoznak. A f6zési id6 a mikrohullamu
siit6 erejétél, a tojasok méretétd], a
felhasznalt tovabbi hozzavaloktdl és a
felhasznaldk f6zési preferenciaitol fiiggéen
valtozhatnak.

Buggyantott tojasok

1.Tegyen egy tojast az edény minden
iregébe. Adjon néhany csepp vizet
mindegyik tojashoz, és vagjon rést a
tojassargak kozéppontjaba. Ezzel
elkeriilhet6, hogy a f6zés soran
felrobbanjon.

2.Zarja le a fedelet, és tegye be a Microwave

Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
késziiléket a mikrohullamau siit6be
maximum hémérsékleten 30

masodpercig. Hagyja a siitében tovabbi 30

masodpercig. Ismételje meg ugyanezt a
miveletet 15 masodperces siitési idével,
és 30 pihentetéssel. Ha a tojasok nem
féttek meg, f6zze tovabb 15 masodpercig.

Omlettek

1.T6rjon fel 2-3 tojast, fliszerezze és dntse az

Microwave Omelette & Egg Maker

InnovaGoods® egyik oldalara. Hozzaadhat

egy csepp tejet a felverés elétt, mivel ez
meggatolja a felhabzast.

2.Zarja le a fedelet, és helyezze el a
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® késziiléket a
mikrohullama siitébe a legmagasabb
hémeérsékleten 1 perc és 15-30

masodpercre. Amikor elkésziilt, kapcsolja

be a Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®-t és f6zzdn tovabbi 15-30
masodpercig.

RECEPTEK

¢ Tegyen a Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®-ba aprora vagott
z6ldségeket (paradicsom, cukkini,
hagyma, z6ldpaprika stb.) és f6zze 3
percig, a legmagasabb hémérsékleten, a
fedél zart allapotaban. Ezutan torje fel a
tojasokat, adja hozza az 6sszetevéket és
folytassa a 2. ponttal.

F6tt sonka és sajt: torje fel a tojasokat,
fliszerezze és adjon hozza sonkat és
reszelt sajtot. Folytassa a 2. ponttal.
Tenger gylimdlcsei: torje fel a tojasokat,
fliszerezze és adjon hozza egy konzerv
tonhalat (lecsepegtetett), {6tt garnélat és
néhany csik siilt pirospaprikat. Folytassa

a 2. pontot.

Rusztikus: f6zz06n kis kockara vagott
pulyka hust néhany apréra vagott
gombaval a Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®-vel. Torje fel a
tojasokat, fliszerezze, adjon hozza apréra
vagott oreganét és a tobbi hozzavalét.
Folytassa a 2. ponttal.

FIGYELMEZTETESEK

Ezt a késziiléket gyermekek, vagy korlatozott
testi vagy pszichés képességiiek csak felnétt
feliigyelete mellett hasznalhatjak, aki vigyaz
épségiikre. Ez a termék nem haztartasi
hulladék, Ujrahasznositasnal kovesse a
kornyezetvédelmi eléirdsokat. A késziilék
hasznalat kézben nagyon magas

hémérsékletet ér el, igy kezelje 6vatosan

bekapcsolt allapotban. Az étel eltavolitasakor

hasznaljon fogot, kesztyt, vagy mas
védéfelszerelést. Otthoni hasznalatra
alkalmas. Minden részét mossa el az elsé
hasznalat elétt. A nehezen eltavolithaté
anyagok felhalmozodasanak elkeriilése
érdekében minden haszndlat utan tisztitsa
meg a késziiléket. A tisztitdshoz ne
hasznaljon dorzsolé anyagokat. Fokozottan
legyen 6vatos kezelés kdzben, mert a
felszabadul6 g6z égési sériiléseket okozhat.

ROMANA

INSTRUCTIUNI

Nota importanta: instructiunile sunt descrise

pentru cuptor cu microunde de 1200 W.
Timpii de gatire pot varia in functie de
puterea cuptorului cu microunde,
dimensiunea oualor, ingredientele
suplimentare utilizate si preferinta
utilizatorilor in ceea ce priveste gatitul.

Oua posate

LPuneti un ou in fiecare cavitate a
accesoriului. Adaugati cateva picaturi de
apa in fiecare ou si intepati centrul
galbenusului cuun cutit. Astfel se vaevita
ca galbenusul sa se sparga in timpul
procesului.

2.Inchideti  capacul si  introduceti
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® la cuptorul cu microunde
la putere maxima timp de 30 de secunde.
Lasatisaseodihneascaininteriortimpde
30 de secunde. Repetati aceeasi
operatiune gatind inca 15 secunde silasati
sd se odihneasca timp de inca 30 de
secunde. Daca nu sunt pe placul dvs,
gatiti inca 15 secunde.

Tortillas

1.Bateti 2-3 oud, condimentati-le si varsati-
le intr-o parte a Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Puteti adauga
putin lapte inainte de a le bate pentru ca
textura sa fie mai spumoasa.

2.Inchideti capacul si introduceti
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® in cuptorul cu microunde
la putere maxima timp de 1 minut si 15-30
de secunde. Cand este gata, intoarceti
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® si gatiti timp de inca 15-30
de secunde.

RETETE

* Puteti gati cateva legume taiate bucatele
(rosie, dovlecel, ceapa, ardei gras verde,
etc.) in Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® cu o lingura de apa timp de
3 minute, la putere maxim3, cu capacul
inchis. In continuare, bateti ouale,
adaugati ingredientele si continuati de la
punctul al 2-lea.

Jambon fiert si branza: bateti oudle,
condimentati-le si adaugati fasii de
jambon fiert si branza cheddar rasa.
Continuati de la punctul al 2-lea.
Fructedemare:batetiouale,condimentati-
le si addugati o conserva de ton (scursa),
creveti fierti si cateva fasii de ardei gras
rosu copt. Continuati de la punctul al
2-lea.

* Rustica: fierbeti cateva cubulete de carne
de curcan si cateva ciuperci mici in
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® Batetioudle condimentati-
le, adaugati cimbru tocat si restul
ingredientelor. Continuati de la punctul al
2-lea.

ATENTIE!

Acest dispozitiv nu este conceput pentru a-1
folosi copiii sau persoanele cu capacitati
fizice sau psihice limitate, exceptand atunci
cand sunt insotiti de un adult responsabil de
siguranta lor. Acest produs nu este un deseu
menajer, urmati reglementarile de mediu in
vigoare pentru a-l recicla. Acest dispozitiv
atinge temperaturi ridicate, fiti extrem de
prudent in momentul utilizarii cand este in
functiune. Cand scoateti alimentele, folositi
clesti, manusi sau alte obiecte de protectie.
Potrivit numai pentru uz casnic. Inainte de

prima utilizare, spalati toate piesele. Pentru a

evita acumularea reziduurilor greu de
eliminat, curatati dispozitivul dupa fiecare
utilizare. Nu folositi produse sau materiale
abrazive pentru a-1 curata. Manifestati
prudenta extrema cand il manipulati, aburul
generat va poate arde.

DANSK

BRUGSANVISNING

Vigtig bemaerkning: Denne brugsanvisning er

til mikrobglgeovne pa 1200 W. Tiden pa
madlavningen kan afhaenge af styrken pa
mikrobglgeovnen, stgrrelsen pa aggene, alle
ekstra ingredienser, som bruges, og
madlavning-praeferencer for den enkelte
bruger.

Pocherede &g

1.Kom et ag i hvert rum i enheden. Kom et
par draber vand ved hvert ag og stik i
aggeblommen med en kniv. Dette vil
forhindre det i at eksplodere, nar det
bliver kogt.

2.Luk laget og seet denne Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® i
mikrobglgeovnen ved den maksimale
temperatur i 30 sekunder. Lad den sta
inde i mikrobglgeovnen i yderligere 30
sekunder. Gentag den samme handling
med 15 sekunders tilberedning og 30
sekunder til hvile. Hvis aeggene ikke er
kogt efter din smag, kan du koge dem
yderligere 15 sekunder.

Omelet

1.Pisk 2-3 aeg og hald dem ind den ene side
i Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Du kan komme et par
meelkedraber i, for du pisker dem, hvilket
vil ggre det mere luftigt.

2.Luk laget og placer Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods® i
mikrobglgeovnen ved maksimal
temperatur i 1 minut og 15-30 skeunder.
Nar den er feerdig, skal du
vende Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® og saette mikrobglgeovnen
igang i yderligere 15-30 sekunder.

OPSKRIFTER

¢ Du kan tilberede sma maengder hakkede
grentsager (tomat, squash, lgg, gren
peberfrugt, osv.) i Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods® med en skefuld
vand i 3 minutter ved den maksimale
temperatur, mens laget er lukket. Pisk
derefter seggene og kom ingredienserne i
og fortseet fra trin 2.

Kogt skinke og ost: pisk aggene, tilsaet
krydderier, skinkestrimler og revet ost.
Fortseet frad trin 2.

Skaldyr: Pisk aeggene, tilseet krydderier,
en dase med tun (uden vaeske), kogte rejer
og et par strimler rgd peberfrugt. Fortsaet
fra trin 2.

Rustik: tilbered en lille maengde kalkun i
tern og et par sma champignoner i
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Pisk aeggene, tilsaet
krydderier, hakket oregano og resten af
ingredienserne. Fortseet fra trin 2.

ANBEFALINGER

Denne enhed er ikke designet til at blive
héandteret af bgrn eller personer med
begraenset fysisk eller mental kapacitet,
medmindre de er under opsyn af en voksen,
ansvarlig for deres sikkerhed. Dette produkt
er ikke husholdningsaffald, fplg geeldende
miljgregler for genbrug. Apparatet opnar hgje
temperaturer, sa skal du vaere yderst forsigtig,
nar du handterer det, nar det er teendt. Nar du
fjerner maden, skal du bruge en tang,
handsker eller andet beskyttelsesudstyr. Kun
egnet til husholdningsbrug. Vask alle dele, for
den bruges fgrste gang. For at undga
ophobning af rester, der er sveere at fjerne, bgr
apparatet renggres efter hver brug. Brug ikke
slibende produkter eller materialer til at
renggre det. Veer meget forsigtig, nar du
handterer apparatet. Du kan blive forbreendt
af dampen.

SVENSKA

ANVISNINGAR

Viktigt: Denna instruktion ar avsedd for
mikrovagsugnar pa 1200 W. Tillagningstid
kan variera beroende pa mikrons effekt,
dggens storlek, eventuella 6vriga
ingredienser samt personliga preferenser.

Pocherade dgg

1.Lagg in ett &gg i varje 6ppning i
tillbehoret. Fyll pd med néagra droppar
vatten till varje dgg och stick ett hal mitt i
varje dggula med en kniv. Pa sa sétt
undviker du att dgget exploderar under
tillagning.

2.Stéang locken och stall in Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® i
mikrovagsugnen pa hogsta effekt i 30
sekunder. Lat sta i mikron i ytterligare 30
sekunder. Upprepa samma procedur med
15 seconders tillagningstid och 30 sek.
vila. Om &ggen dr inte tillrackligt kokta for
din smak, koka i ytterligare 15 sekunder.

Omeletter

1.S1a i 2-3 dgg, krydda och hall 6ver i ena
sidan av Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Du kan tillsdtta en droppe
mjolk innan vispning, detta gor att &ggen
blir mer fluffiga.

2.Stéang locket och stéll in Microwave
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Microwave Omelette & Egg Maker InnovaGoods® -

Omelette & Egg Maker InnovaGoods® i
mokron pa hogsta effekt i 1 minut och
15-30 sekunder. Nar koktiden &r 6ver,
vand Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® och koka i ytterligare 15-30
sekunder.

RECEPT

¢ Du kan tillaga liten méangs av hackade
gronsaker (tomat, zucchini, 16k, grén
paprika, peppar etc.) i din Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® med
en matsked vatten i 3 minuter pa hdgsta
effekt med locket sténgt. Vidare, sla in
dgg, tillsatt ingredienser och fortsatt fran
punkt 2.

Kokt skinka och ost: sla in dggen, krydda
och tillsatt strimlad skinka och riven ost.
Fortsétt fran punkt 2.

Havsfrukter: sla in dggen, krydda och
tillsattlite tonfisk (avrunnen), kokta rakor
och nagra strimlor bakad r6d paprika.
Fortsétt fran punkt 2.

Rustik: koka lite tarnad kalkonk®ott, nagra
sma champinjoner i Microwave Omelette
& Egg Maker InnovaGoods®. Sla in dgg,
krydda, tillsatt hackad oregano och 6vriga
ingredienser. Fortsatt fran punkt 2.

VARNINGAR

Denna apparat ar inte amnad for barn eller
manniskor med fysiska och mentala
handikapp, forutom om de hela tiden
overvakas av en vuxen som har ansvar for
deras sakerhet. Denna produkt &r inte
hushallsavfall, sa f6]j miljonormerna for
atervinning. Var extra forsiktig vid hantering
av en paslagen apparat eftersom den uppnar
mycket hog temperatur. Anvand tang,
handskar eller annan skyddsutrustning nar
du tar ut maten. Enbart for hemmabruk.
Rengdr alla delar fore forsta anvéandningen.
Rengor apparaten efter varje anvandning for
att undvika avlagring av storre avfall. Anvand
inte slipprodukter eller material for att
rengora den med. Var forsiktig ndr du
hanterar apparaten, &ngan som genereras
kan orsaka bréannskador.

SUoMI

OHJEET

Tarked huomio: Nama ohjeet on tarkoitettu
1200 W:n tehoisille

mikroaaltouuneille. Kypsennysajat voivat
vaihdella mikroaaltouunin tehosta, munien
koosta, kaytetyistd lisdaineksista ja kayttdjan
kypsyysmieltymyksistd riippuen.

Uppomunat

1.Laita kananmuna laitteen kuhunkin
syvennykseen. Lisda muutama pisara
vettd jokaisen munan paalle ja puhkaise
keltuaisen keskus veitselld. Tama estaa
munaa rajahtamasta kypsennyksen
aikana.

2.Sulje kansi ja laita Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®
mikroaaltouuniin enimmaislampoétilaan
30 sekunniksi. Jata mikroon vield 30
sekunniksi. Toista toiminto sitten 15
sekunnin kypsennysajalla ja 30 sekunnin
lepoajalla. Jos munat eivat ole kypsyneet
haluamallasi tavalla, kypsenna viela
seuraavat 15 sekuntia.

Munakkaat

1.Vatkaa 2-3 munaa, mausta ja kaada
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® yhdelle puolelle. Voit lisédta
tilkan maitoa ennen vatkausta lisddmé&an
kuohkeutta.

2.Sulje kansi ja aseta Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®
mikroaaltouuniin ensimmaislampotilaan
1 minuutiksi ja 15-30 sekunniksi. Taman
jalkeen kddnna Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® ymadri ja jatka
kypsennysta 15-30 sekuntia.

RESEPTIT

* Voit kypsentaa pienid maaria pilkottuja
kasviksia (tomaatti, kesdkurpitsa, sipuli,
paprika jne.) Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® -laitteessa, kun
lisaat vdahan vettd ja kypsennét 3
minuuttia enimmaislampétilassa kansi
suljettuna. Vatkaa sitten munat, lisda
ainekset ja jatka kohdasta 2.

Keitetty kinkku ja juusto: Vatkaa munat,
mausta ja lisaa kinkkusuikaleita ja
juustoraastetta. Jatka kohdasta 2.
Merenelaviat: Vatkaa munat, mausta ja
lisaa purkillinen tonnikalaa (valutettuna),
kypsia simpukoita ja muutama suikale
paistettua paprikaa. Jatka kohdasta 2.
Talonpoikainen: Kypsenna pieni maara
kalkkunakuutioita ja muutama pieni
herkkusieni Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® -laitteella. Vatkaa
munat, mausta, lisaa pilkottua oreganoa
ja loput ainekset. Jatka kohdasta 2.

VAROITUKSET

Tatd laitetta ei ole suunniteltu lasten tai
fyysisesti tai henkisesti rajoittuneiden
henkildiden kaytettavaksi muutoin kuin
turvallisuudesta vastaavan aikuisen
valvonnassa. Tama tuote ei kuulu
kotitalousjatteisiin, noudata paikallisia
ymparistomaarayksia sen kierrattamiseksi.
Laite saavuttaa korkean lampétilan, joten ole
erittdin varovainen kasitellessasi sitéa laitteen
ollessa paalla. Kun poistat ruokaa, kayta
pihtejd, hanskoja tai muita suojavarusteita.
Sopii vain kotitalouskadyttoon. Pese kaikki
osat ennen ensimmaista kayttokertaa.
Valttaaksesi hankalasti poistettavien jadmien
kertymisen, puhdista laite jokaisen
kayttokerran jalkeen. Ala kayta
puhdistukseen hankaavia tuotteita tai
aineita. Ole kayton aikana erittdin
varovainen, silld laitteen tuottama héyry voi
polttaa.

LIETUVIY

INSTRUKCIJA

Svarbus pranesimas: Sios instrukcijos skirtos
1200 W mikrobangéms. Maisto gaminimo
laikas priklauso nuo mikrobangés galingumo,
kiausiniy dydZio, papildomy ingridienty ir
vartotojy poreikiuy,.

Apkepinti kiausiniai

1.1dékite kiausinius i kiekvieng indo ertme.
Pridékite kelis lasus vandens j kiekvieng

kiausini ir prapléskite kiekvieno kiausinio
trynj. Tai apsaugos nuo jo sprogimo
kepimo metu.

2.Uzdarykite dangtelj ir jdékite Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® j
mikrobange maksimaliai temperatiirai 30
sekundziy. Palikite atvésti 30 sekundziy,.
Pakartokite tg pacig procediirg palikdami
15 sekundziy kepimui ir 30 sekundzZiy
atSalimui. Jei kiausiniai neiskepa kaip
jums patinka, pakartokite dar karta.

Omletai

1.Imuskite 2-3 kiausinius, jdékite
prieskoniy ir sumaisius supilkite
i Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Galite pridéti pieno, taip
omletas taps minkstesnis.

2.Uzdarykite indelj ir idékite Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® j
mikrobange, nustatykite auks¢iausig
temperatiirg 1 min ir 15-30 sek. Kai baigs
kepti, jjunkite Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® dar kartg 15-30
sekundziy.

RECEPTAI

¢ Jis galite kepti mazus kiekius pjaustyty
darZoviy (pomidory, cukinijy, svoginy,
zaliuyjy pipiry ir kt.) idékite juos

i Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® ir ipilkite Saukstg vandens
ir kepkite auks$c¢iausioje temperatiroje 3
minutes su uZzdarytu dangteliu. Sekantis
zingsnis, imuskite kiausini j ingredientus
ir teskite nuo 2 punkto.

Virtas kumpis ir stiris: sumuskite
kiaus$inius, pridékite prieskoniy, pridékite
kumpio ir tarkuoto strio. Teskite nuo 2
punkto.

Jiros gérybés: sumuskite kiauSinius,
jdékite prieskoniy ir pridékite tuno
(nusausinto), virty kreveciy ir kelias
keptas raudonas paprikas. Teskite nuo 2
punkto.

Kaimiskas: pakepinkite mazg kiekj
kalakuto mésos ir kelis grybus

su Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. [muskite kiausinius,
idékite prieskoniy ir pjaustyto oregano,
likusius ingredientus. Teskite nuo 2
punkto.

ISPEJIMAS

Sis irenginys néra skirtas vaikams arba
Zmoneéms su fizine ar psichine negalia,
nebent juos prizitri suaugusysis, atsakingas
uZ jy sauguma. Sis produktas - tai ne buitiné
atlieka, todél vadovaukités aplinkosaugos
standartai norint jj perdirbti. Prietaisas
pasiekia aukstg temperatiirg, todél kai jis
jjungtas, elkités su juo itin atsargiai.
IsSimdami maistg, naudokite Znyples,
pirstines ar kitg apsaugine jranga. Tinka tik
naudojimui namuose. Prie§ naudodami pirmg
kartg, nuplaukite visas dalis. Kad nesikaupty
sunkiai pasalinamos nuosédos, po kiekvieno
naudojimo prietaisg iSvalykite. Nenaudokite
slifavimo jrankiy ar medziagy valymui.
Valdydami biikite itin atsargus, nes sukeliami
garai gali nudeginti.

NORSK

BRUKSANVISNING

Viktig merknad: Denne bruksanvisningen er
beregnet for mikrobglgeovner pa 1200 W.
Matlagingstiden kan variere ut i fra effekten
pa mikrobglgeovnen, stgrrelsen pa eggene,
ekstra ingredienser som er brukt og
matlagingspreferansene til brukeren.

Posjerte egg

1. Knekk et egg i hvert hulrom i redskapet.
Tilfgr et par draper med vann til hvert egg og
bruk en kniv til & lage et lite hull i midten av
eggeplommen. Dette for & unga at egget
eksploderer nar det koker.

2. Lukk igjen lokket og plasser Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® i
mikrobglgeovnen pa maksimum temperatur i
30 sekunder. La den hvile i mikrobglgeovnen
for ytterligere 30 sekunder. Gjgr det samme
igjen, men med 15 sekunder koketid og 30
sekunder med hvile. Dersom eggene ikke er
slik som du liker dem, kok i ytterligere 15
sekunder.

Omeletter

1. Pisk sammen 2-3 egg og krydder. Hell inn i
en av sidene av Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. Du kan tilfgre en drape
melk for pisking, da dette vil gjgre omeletten
luftigere.

2. Lukk igjen lokket og plasser Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® i
mikrobglgeovnen pa den hgyeste
temperaturen i 1 minutt og 15-30 sekunder.
Nar den er ferdig, snu Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods® og kok i ytterligere
15-30 sekunder.

OPPSKRIFTER

¢ Du kan koke sma mengder med kuttede
grennsaker (tomat, squash, gk, paprika,
etc) i Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® sammen med en spiseskje
vann i 3 minutter pa den hgyeste
temperaturen og med lokket pa. Pisk
deretter egg, tilfgr ingrediensene og
fortsett fra punkt 2.

Kokt skinke og ost: pisk eggene og tilfpr
krydder, strimler med kokt skinke og
raspet ost. Fortsett fra punkt 2.

Sjgmat: Pisk eggene, tilfor krydder og en
boks tunfisk (avrent), kokte reker og noen
strimler med bakt paprika. Fortsett fra
punkt 2.

Rustikk: Kok en liten mengde oppkuttet
kalkunkjgtt og noen fa sma sopper

i Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® . Pisk egg og krydder, tilfgr
hakket oregano og resten av
ingrendiensene. Fortsett fra punkt 2.

ADVARSLER

Denne enheten er ikke beregnet for bruk av
barn eller mennesker med fysiske eller
mentale funksjonsnedsettelser, med mindre
de er under oppsyn av en voksen som er
ansvarlig for deres sikkerhet. Dette produktet
er ikke husholdningsavfall, sa fglg
miljgkravene til gjenvinning. Apparatet nar
hgye temperaturer sa vaer ekstremt forsiktig
nar du handterer det nar det er pa. Nar du
fjerner maten, bruk tang, hansker eller annet
verneutstyr. Egnet bare for bruk i hjemmet.
Vask alle delene fgr fprstegangsbruk. For &
unnga oppbygging av rester som er vanskelig
a fjerne bgr apparatet rengjgres etter hver
bruk. Ikke bruk grove produkter eller
materialer for & rengjgre den. Veer ekstremt
forsiktig nar du handterer den, damp kan
genererer brensel.

SLOVENSCINA

NAVODILA

Pomembno obvestilo: Ta navodila so
namenjena za mikrovalovke s 1200 W. Cas
kuhanja se lahko razlikuje glede na mo¢
mikrovalovne pecice, velikosti jajc, dodatnih
uporabljenih sestavin in preferenc kuhanja
uporabnikov.

Posirana jajca

1.Vlijte jajce v posamezno vdolbino
kuhinjskega pripomoc¢ka. Dodajte nekaj
kapljic vode vsakemu jajcu in prebodite
sredino rumenjaka z noZzem. To bo
preprecilo, da ga raznese med kuhanjem.

2.Zaprite pokrov in postavite Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® v
mikrovalovno pec¢ico na maksimalno
temperaturo za 30 sekund. Pustite stati v
pecici Se dodatnih 30 sekund. Ponovite
isti postopek za dodatnih 15 sekund
kuhanja, in 30 sekund mirovanja. Ce jajca
niso kuhana po vasem okusu, jih kuhajte
$e dodatnih 15 sekund.

Omleta

1.Stepite 2-3 jajca, jih zaéinite in jih zlijte v
eno stran Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. Dodate lahko malo
mleka pred stepanjem, saj jih bo to
naredilo bolj penaste.

2.Zaprite pokrov in postavite Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® v
mikrovalno pec¢ico na najvisjo
temperaturo za 1 minuto in 15-30 sekund.
Ko bo konéano, obrnite Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
okoli in kuhajte Se dodatnih 15-30 sekund.

RECEPTI

¢ Kuhate lahko majhne koli¢ine narezane
zelenjave (paradiznik, bucke, ¢ebuleo
zeleno papriko, itn.) v Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® z
temperaturi, z zaprtim pokrovom. Potem
stepite jajca in dodajte sestavine ter
nadaljujte s toc¢ko 2.

Kuhana Sunka in sir: stepite jajca, jih
zacinite in dodajte trakove Sunke in
naribani sir. Nadaljujte s tocko 2.

Morska hrana: Stepite jajca, jih zacinite in
dodajte ploc¢evinko tune (odcejene),
kuhane skampe in nekaj trakov pecene
rdece paprike. Nadaljujte s to¢ko 2.
Rustikalno: skuhajte majhno koli¢ino na
kocke narezanega puranjega mesa in
nekaj malih gobic z Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Stepite jajca,
jih zacinite, dodajte nasekljan origano in
ostale sestavine. Nadaljujte s toc¢ko 2.

OPOZORILA

Ta naprava ni oblikovana za otrosko uporabo
ali uporabo oseb z omejenimi fiziénimi ali
psihiénimi sposobnostmi, razen ¢e so pod
varnostnim nadzorom odrasle osebe. Ta
izdelek ni gospodinjski odpadek, sledite
okoljskim normam, ki so veljavne za njegovo
reciklazo. Ta naprava dosega visoke
temperature, zato bodite izjemno previdni pri
uporabi. Za jemanje hrane uporabite klesce,

rokavice in druge zasc¢itne predmete. Samo za
uporabo v gospodinjstvu. Pred prvo uporabo
vse dele operite. Da bi se izognili nabiranju
ostankov, ki so tezZavni za odstranjevanje,
napravo po vsaki uporabi ocistite. Ne
uporabljajte abrazivnih izdelkov in
materialov za ¢iScenje. Izjemno previdno pri
upravljanju, ustvarjena para lahko opece.

EAAHNIKA

OAHTIEZ

SNIAVTIKT EMOT|HAVOT: AUTEG Ol 06Myieg
evbeikvuvTal yia pikpokvpata 1oxvog 1200 W.
O1 XpOVOL PHaYELPENATOG PNOPEL va Slapepouv
avdaloya pe v 10X0 Tou povpvou
HIKPOKUIATWY, TO PH€YEB0G TWV aBywv, Ta
MPOCBETA CUCTATIKA OV EVOEXONEVWG VA
XPNOLOMONBOoVV Kal TIG PAYELPIKESG
TPOTIPTOELG TOU EKACTOTE XPNOTN.

AByad noog

1.BaZouje ano £€va apyo os KaBe Koilwpa
TOU OKEVOUG. [Ip0COETOUIE PEPIKES
oTayoveg vepo os KaBe aByo Kal Tpundpe
TO KEVTPO TOV KPOKOVL 1€ £€va paxaipt. ETot
anoYeVYETAL TO EVOEXOIEVO VA «OKACEL
Katd To payeipepa.

2.KA\eivoupe To Kandxt KAt TonoBeTovE TO
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® o1n peylotn 8gpuokpacia
yia 30 SeuTepOAENTA. ETN CUVEXELQ, TO
a@rivoule p€ca 0To Yovpvo yia dAla 30
devtepoAenta. Enavahappavouue v idia
Sladikacia agrvovtag Tov ovpvo va
Aettoupynoet yia 15 SeutepoAenta Kat ta
aBya va «EgekoupacsTouv» yia dAAa 30. Av
Ta apyd dev €xouv payeipevTel Onwg ta
B€Novjie, Ta Bepnaivovpe ya dAla 15
devTepoAenta.

Opeléteg

1.Xtunape 2-3 apyq, npooBETovpe
KOPUKELHATA Kal Ta adeldafovpe ot pia
nmAgvpd tov Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. MnopoUjie va
TPOCBECOVE KAl 1A 0TAYOVA YANAKTOG
TPV TA XTUTNOOVE, KABWG £TOL T
opeAéta Ba yivel o appdtn.

2.K\eivovujle To KAMAKL KAt TonoBeToUlE TO
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® 01N péylotn Beppokpacia
yia 1 Aemto kat 15 €wg 30 Sgutepolemnta.
211 ovvEXxelq, avanodoyvpifovpe to
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® Kat paysipevovpe yia aAAa
15 ¢wg 30 deutepoAemnta.

XYNTATEX

¢ 310 Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®, pnopovpe va
HayelpEYOoulE PIKPEG TOGOTNTES
KOHUPEVWY AAXAVIKWY (VIORATEG,
KOAOKUBAK1Q, KpEPPLo1a, mpdoiveg
TEPLEG KATL), TpooBETOoVTAG Pia KouTaAld
™G oovnag vepd Kal aprvovtag To OKEVOG
0TN PEYLOTN Beppokpacia yia 3 Aemtd, pe
TO KAMAKL KAELOTO. ST OUVEXELQ, XTUTIAE
Ta apyd, npooBEToulE Ta LtOAouna
OUOTATIKA KAl GUVEXI{OULLE Ao To Brija 2.
AN\aVTIKA Kal TUptd: XTumdpe ta afyq,
TIPOCOETOUIE KAPUKEVATA KAL GTN
oUVEXELd AANAVTIKO (Xapov) og Awpideg
KAl TPLREVO Tupl (To€vtap). Suvexioupe
and to Brpa 2.

¢ Qalacowd: Xtundpe ta apyaq,
MPOCBETOVIE KAPUKEVATA KAl [itd
KOVOEPRA TOVOU (Ao T oTpayyioeTe),
popayelpeREVeG yapideg kat Aiyeg
Awpideg YNuEVNG KOKKIVNG TUNEPLAG.
Tuvexidoujie ano To Pripa 2.

«PouoTik»: MayelpevoujIE Hid JKPT
MooOTNTA KPEATOG YAAOTIOUAAG KOPPEVOU
oe KUBOUG KAl PEPLKA HIKPA pavitdpla pe
10 Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Xtunaue ta apyaq,
MPOCBETOUE KAPUKELHATA, TPLHHEVT
plyavn Kat ta umodAoLa GUCTATIKA.
Tuvexidovpe ano To prpa 2.

TTPOEIAOITIOTHEEIE

AvTr 1 ouokeun 6ev €xel oxedlaoTel yia
Xp1ion ano naidid 1} dtopa pe CWHATIKY Kat
SlavonTikn avannpia, EKTOG Kal av Bpiokovtat
MANPWG UNO TNV eMIBAEYT EVOG EVNAIKQ, IOV
Kabiotatal umevBLVVOG yid TNV AGPAAELd TOUG
To mpoidv autd Sev mpoopideTal yia olKlaKa
anoppippata kal 8a MPEMEL va aKOAOUBT|oETE
Ta mePBAAAOVTIKA MPOTLUTA aVAKVKAwGNG H
GUOKEUT) pBAvel o€ UYNAEG BEPPOKPATIEG, Y1
'auTo MapaxaAove va eloTe eEAIPETIKA
TPOOEKTIKOI-£G KATA TO XEIPLONO TNG, OTAV
elval oe Aettoupyia. Otav apaipeite 1o
@aynTo, xpnotponomote Aapideg, yavria iy
AAAO POOTATEVTIKOG e€0NMALoNO. KatdAAnAo
noévo yia owkiaxn xprion. I[INOvete 6Aa ta pépn
TPV ano v npwtn xpron. [a va anopeuxOet
T CUGOoWPELEOT and SVCKOAA GTo va
anopaxpuvBoLV unoAeippata, kabapiote ™
GUOKEUT) 1ETA Ao KABe xprion. Mnv
XPTOLOMOLEITE AS1AVTIKA MPOoIOVTaA 1) UAIKA
yia va v kaBapioete Na siote e€apeTika
TPOCEKTIKOI-£G OTAV TO MIAVETE, 0 ATROG MOV
apayel propei va oag Kayet.

CESTINA
INSTRUKCE

DuileZité upozornéni: Tyto pokyny plati pro
mikrovlnné trouby o vykonu 1200 W. Pfesna
doba pfipravy se muze lisit v zavislosti na
vykonu vasi mikrovinné trouby, velikosti
vajec a pouziti dal$ich surovin.

Ztracena vejce

1.Do kazdého otvoru dejte 1 vejce. Pfidejte
ke kazdému vejci par kapek vody a
propichnéte stied zloutku nozem. Tim
piedejdete tomu, aby pfi vafeni vystiikl

2.Prikryjte vickem a vloZte Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® do
mikrovlnné trouby na maximalni teplotu
na 30 sekund. Pak nechte vejce v
mikrovlnce dal$ich 30 sekund dojit. Pak
znovu zapnéte na 15 sekund a pak opét
nechte 30 sekund v klidu. Pokud se vam
zd3, Ze vejce jesté nejsou dost uvaiena,
piidejte jesté dalsich 15 sekund.

Omelety

1.RozSlehejte 2—-3 vejce, okoferite a vylijte
na jednu stranu Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Pfed Slehanim
muzete pfidat trochu mléka, omeleta bude
lehei.

2.Piiklopte viko a vloZte Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® a
vloZte do mikrovinky na nejvyssi teplotu
na minutu a 15-30 sekund. Po skonceni
programu oto¢te Microwave Omelette &

www.innovagoods.com



Microwave Omelette & Egg Maker InnovaGoods® -

Egg Maker InnovaGoods® a dopecte jesté
15-30 sekund.

RECEPTY

* V Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® se da pfipravit trochu
zeleniny (rajcata, cuketa, cibule, zelené
papriky atd.) nakrajené na malé kousky,
se 1zickou vody to trva cca 3 minuty na
nejvyssi vykon a s vickem. Pak rozslehejte
vajicka, dochutte a pokracujte podle bodu
2.

Varfena Sunka se syrem: rozslehejte vejce,
ochutte, pfidejte na kosticky nakrajenou
Sunku a syr. Pecte podle bodu 2.

Plody mofe: rozslehejte vejce, ochutte a
pfidejte plechovku tunidka (okapaného),
vafené krevety a par prouzkl pecené
Cervené papriky. Pecte podle bodu 2.
Campera: povaite v Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods® na kosti¢ky
pokrajené kruti maso a nékolik mensich
Zampionu. Rozslehejte vejce, ochutte,
pridejte Cerstvé oregano a zbytek
surovin. Pecte podle bodu 2.

UPOZORN?NI

Déti a osoby se sniZzenou schopnosti pohybu a
orientace by nemély manipulovat s timto
zafizenim bez dohledu zodpovédné dospélé
osoby, ktera zaruci jejich bezpec¢i.
Nevyhazujte tento pfistroj do komunalniho
odpadu. Pfi jeho recyklaci se fid'te platnymi
normami pro ochranu zivotniho prostiedi.
Dbejte zvySené opatrnosti pfi manipulaci se
zafizenim, protoZe je pii provozu velice teplé.
Pii odebirani jidla pouzivejte klesté, rukavice
nebo jiné ochranné pfedméty. Vhodné pouze
pro domaci pouziti. Pfed prvnim pouzitim
umyjte vSechny ¢asti. Aby se zabranilo
hromadéni a pfipékani zbytk, Cistéte pfistroj
po kazdém pouziti. K ¢iSténi nepouzivejte
abrazivni pfipravky ani materidly. Pozor na
pary, ktera vznika pfi pouzivani zafizeni,
miiZe zpusobit popaleni.

bbJITAPCKH

HWHCTPYKLINH

BaxxHo: Te3au MHCTPYKLMK ca
MUKPOBBIIHOBM ITeuyky oT 1200 W. BpemeTo
3aroTBeHe Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
MOILIHOCTTA Ha MMKPOBBJIHOBATA I1eYKa,
royieMMHaTa Ha AMIjaTa, U3IONI3BaHUTe
J[OI'bJIHUTEIIHY CbCTaBKU U
TIIpeZinoYMTaHMUETO 3a TOTBeHe Ha
IIOTpe6UTENNUTE.

slita Ha o4Uu

1. [TocTaBeTe siiille BbB BCSIKO OTHENIEHME OT
npubopa. [JobaBeTe HIKOJIKO KAaIIKX Bofja
K'bM BCSIKO siiille ¥ IPo6oAeTe IleHT'bpa Ha
XBIITBKA C HOX. TOBa Lie IpeiOTBPaTH
eKCIIJIOIUPAHeTO MY 110 BpeMe Ha FOTBEHe.

2. 3aTBOpeTe Kalaka u

noctaBeTe Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® B MUKPOBBIIHOBaTa Ha
MaKCHUMaJlHa TeMIlepaTypa 3a 30 CeKyHAM.
OcTaBeTe ga cu nouuHe 3a ouie 30 CeKyHAM.
TToBTOpeTe chLaTa npolenypa ¢ 15 cekyHan
roTBeHe ¥ 30 CEeKyHIU OYMBKA. AKO IMIIaTa
He ca CTOTBeHM II0 Ball BKYC, TOTBeTe olie 15
CeKyHJIN.

OmMneTu

1. Pas6unTe 2-3 g111a, IOAIIpaBeTe U
M3CHUIIeTe B efHaTa CTpaHa Ha Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®. Moxxe
Ia Jo6aBUTe MIISIKO IIpefiu fa pa3buere,
TaKa Ilje CTaHaT [10-IIeHJINBH.

2. 3aTBOpeTe KallaKa i IIoCTaBeTe
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® B MMKpPOBBIJIHOBATa Ha Ha-
BJCOKa TeMIlepaTypa 3a 1 MuHyTa 1 15-30
cexyHau. KoraTo cripe o6bpHeTe Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® u
roTBeTe 3a oule 15-30 cekyHauU.

PELIEINITH

* Moxxe fja TOTBUTE MAJIK¥ KOJIMYeCTBa
Hapsi3aHY 3eJIeHYyLM (moMar,
TUKBUYKAQ, JIYK, 3eJIEHa YYLIKA ¥ IPYTH) B
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® c Manko Bofa 3a 3 MUHYTH
Ha Hall-BMCOKa TeMIlepaTypa IIpu
3aTBOPeH Kamnak. [Tociie pas6umnTe
AMIATa, fo6aBeTe CbCTAaBKUTE U
MIPOABIDKETE OT TOUKA 2.

BapeHa IIyHKa ¥ CUpeHe: pas6buiTe
SNIaTA, MoAIpaBeTe U fjo6aBeTe
rapyeTa LIYHKa ¥ HACTbPraHO CUPEHe.
TpoAbIXeTe OT TOYKa 2.

Mopcka xpaHa: Pa36uitte aniara,
ToAIIpaBeTe U o6aBeTe KOHCepBa puba
TOH (6e3 coca), CBapeHu CKapuau u
HSIKOJIKO I1apyeTa IleYeHa YepBeHa
yynika. [IpogpimkeTe OT TO4Ka 2.
TIpoBaHcaJiCKa: CrOTBETe MaJIKo
KOJIMYeCTBO ITyMKa Ha Ky6yeTa ¥ MaJIKO
Ape6HU r'v6M ¢ Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. Paséuiite siiiaTa,
MIOATIPaBETE, f06aBeTe HapsI3aHO
OperaHo ¥ oCTaHajara 4acT OT
cbCcTaBKuUTe. [IpogbpimKeTe OT TOYKA 2.

MPENIYIIPEXXIEHHS

ToBa yCTPOMCTBO He e IIpefiHa3Ha4YeHo 3a
TI03JIBaHe OT Zjella MJIY JIUIa C OTPaHUYeHN
CbM3I/I‘-IeCKI/I U IICUXUYECKHN C1'IOC06HOCTI/I,
OCBeH aKo He ca ITof Haj30pa Ha Bb3PacTeH,
OTroBapsIl] 3a TsIXHATa 6e€30macHoCT. To3u
IIPOAYKT He € 6MTOB OTIIaAbK, 3aTOBa
clieqBaiTe AeMCTBALINTE eKOJIOTUYHU
CTaHAApPTHM 3a peluKIIupaHe. YpeabT
[OCTUra BUCOKA TeMIIepaTypa, Taka ue,
MoJis1, 6bAeTe U3KITIOUMTEIIHO BHUMATEITHY,
IOKaTO 60paBUTE C HETo, KOraTo e BKIII0YeH
TNopxopsiy caMo 3a U3IIOJI3BaHe yAoOMa
W3MuitTe BCUYKY YaCTY IIPeAy I'bPBOTO
U3mos3BaHe 3a fa u3berHeTe HaTPYIIBAaHETO
Ha TPYLHMY 3a IIOYMCTBAHe OCTATbhIN,
TIOYMCTBANTE ypena cief BCSIKO
u3nosnsBaHe He usnonspaiTe abpasuBHYU
IPOAYKTU ¥ MaTepualy 3a IOYUCTBaHe Ha
YCTPOMCTBOTO. BbieTe M3KITIOUNTEITHO
BHMMAaTEJIHY [IPY 3aKadaHe, I1apaTa, KosiTo
M3IyCKa MOXe Aja IPUYNHM U3rapsiHe.

HRVATSKI

UPUTE

Vazna napomena: Ove upute namijenjene su
za mikrovalne peénice snage 1200W.
Vremena kuhanja mogu ovisiti o snazi
mikrovalne pecnice, veli¢ini jaja i bilo kojim
drugim koriStenim sastojcima kao i
korisni¢kim preferencijama kuhanja.

Posirana jaja

1. Stavite jaje u svaku Supljinu pribora za
kuhanje. Dodajte par kapi vode u svako jaje i
probusite srediSte Zumanjka noZem. Ovo ¢e
sprijeciti eksploziju za vrijeme kuhanja.

2. Zatvorite poklopac i stavite uredaj
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® u mikrovalnu peénicu na
maksimalnu temperaturu od 30 sekundi.
Ostavite da stoji u unutrasnjosti pec¢nice jos
30 sekundi. Ponovite isti postupak
ostavljajudi sljedec¢ih 15 sekundi za vrijeme
kuhanja i 30 sekundi za ostatak. Ako jaja nisu
kuhana po vasem ukusu, kuhajte jos 15
sekundi.

Omleti

1. Istucite 2-3 jaja, zaCinite i ulijte na jednu
stranu uredaja Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods®. Prije tuenja, moZete
dodati kap mlijeka za pjenastiju smjesu.

2. Zatvorite poklopac i postavite

uredaj Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® u mikrovalnu pecénicu na
najvisu temperaturu na 1 minutu i 15-30
sekundi. Kad je gotovo, okrenite

uredaj Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® i kuhajte jos 15-30 sekundi.

RECEPTI

¢ U uredaju Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® sa zatvorenim
poklopcem mozete kuhati male koli¢ine
sjeckanog povrcéa (rajcica, tikvice, luk,
zelene paprike itd.) uz Zlicu vode 3 minute
na najvisoj temperaturi. Zatim, istucite
jaja, dodajte sastojke i nastavite od tocke
2.

Kuhana Sunka i sir: istucite jaja, zacinite i
dodajte trakice Sunke i naribanog sira.
Nastavite od tocke 2.

Plodovi mora: istucite jaja, za€inite i
dodajte tunjevinu iz konzerve (isusenu),
kuhane kozice i nekoliko trakica pecene
crvene paprike. Nastavite od tocke 2.

Na seoski naéin: kuhajte malu koli¢inu
puretine izrezane na kockice i nekoliko
malih gljiva s uredajem Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®.
Istucite jaja, zacinite, dodajte nasjeckani
origano i ostatak sastojaka. Nastavite od
tocke 2.

UPOZORENJA

Ova sprava hije namijenjena djeci ili osobama
s ograni¢enim fizickim ili psihi¢kim
sposobnostima, sve dok nisu pod nadzorom
odrasle osobe koja je odgovorna za njihovu
sigurnost. Ovaj proizvod nije kuc¢anski otpad,
u skladu je s ekoloskim propisima koji se tic¢u
njegove reciklaze. Uredaj doseze visoke
temperature, stoga vas molimo da budete
izrazito oprezni prilikom koristenja kad je
ukljucen. Prilikom otklanjanja hrane,
koristite hvataljke, rukavice i ostalu zastitnu
opremu. Prikladan je samo za kuénu uporabu.
Operite sve dijelove prije prvog koristenja.
Kako biste sprijecili nakupljanje ostataka koje
je tesko ukloniti, o¢istite uredaj nakon svakog
koristenja. Ne koristite abrazivne proizvode
niti materijale za ¢iS¢enje. Budite izrazito
oprezni prilikom upravljanja, nastala para
moZe izazvati opekline.

SLOVENCINA

INSTRUKCIE

Dolezité upozornenie: Tieto pokyny platia pre
mikrovlnné rary s vykonom 1200 W. Presna
doba pripravy sa moze lisit v zavislosti na
vykone vasej mikrovlnnej rury, velkosti vajec
a pouziti d'alsich surovin.

Stratené vajcia

1.Do kazdého otvoru dajte 1 vajce. Pridajte
ku kazdému vaji¢ku par kvapiek vody a
prepichnite stred zitka nozom. Tym
predidete tomu, aby pri vareni vystrekol.

2.Prikryte vieCkom a vlozte Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® do
mikrovlnnej rary na maximalnu teplotu
na 30 sekund. Potom nechajte vajcia v
mikrovinke dalsich 30 sekund dojst.
Potom znova zapnite na 15 sekund a
potom opat nechajte 30 sekund v pokoji.
Ak sa vam zd3, Ze vajcia este nie su dost
uvarené, pridajte este dalsich 15 sekund.

Omelety

1.Roz8lahajte 2-3 vajcia, okoreiite a vylejte
na jednu stranu Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Pred §lahanim
mozete pridat trochu mlieka, omeleta
bude l'ahsia.

2.Priklopte veko a vloZte Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® a
vloZte do mikrovlnky na najvyssiu teplotu
na minutu a 15-30 sekund. Po skonceni
programu oto¢te Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods® a dopecte este
15-30 sekund.

RECEPTY

¢ V Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® sa da pripravit trochu
zeleniny (paradajky, cuketa, cibula, zelené
papriky atd'.) Nakrajané na malé kusky, s
lyzi¢kou vody to trva cca 3 minuty na
najvyssi vykon a s vieckom. Potom
rozslahajte vajicka, dochutte a pokracujte
podla bodu 2.

Varena Sunka so syrom: rozslahajte vajcia,
ochutte, pridajte na kocky nakrajana
Sunku a syr. Pecte podla bodu 2.

Plody mora: rozsl'ahajte vajcia, ochutte a
pridajte plechovku tuniaka
(odkvapkaného), varené krevety a par
prazkov pecené Cervenej papriky. Pecte
podlabodu 2.

Campera: povarte v Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods® na kocky
pokrajané morcacie méaso a niekolko
mensich Sampinénov. Rozslahajte vajcia,
ochutte, pridajte Cerstvé oregano a zvysok
surovin. Pecte podla bodu 2.

UPOZORNENIE

Deti a osoby so znizenou schopnostou
pohybu a orientacie by nemali manipulovat's
tymto zariadenim bez dohl'adu zodpovednej
osoby, ktora zaruci ich bezpecie.
Nevyhadzujte tento pristroj do komunalneho
odpadu. Pri jeho recyklacii sa riadte platnymi
normami pre ochranu Zivotného prostredia.
Dbajte na zvySenu opatrnost pri manipuldcii
so zariadenim, pretoze je pri prevadzke velmi
teplé. Pri odoberani jedla pouZivajte klieste,
rukavice alebo iné ochranné predmety.
Vhodné len pre domace pouzitie. Pred prvym
pouzitim umyte vSetky €asti. Aby sa
zabranilo hromadeniu a pripekaniu zvyskov,
Cistite pristroj po kazdom pouziti. Na ¢istenie
nepouzivajte abrazivne pripravky ani
materialy. Pozor na paruy, ktora vznika pri

pouzivani zariadenia, moze sposobit
popalenie.

EESTI

JUHISED

Tahtis marge: Need juhised on moeldud

mikrolaineahjudele, mille vdimsus on 1200 W.

Kiipsetamise ajad voivad erineda
mikrolaineahju voimsuse, munade suuruse,
igasuguse lisakoostise ja
toidutegemisharjumuste parast.

Poseeritud munad

1.Pange muna igasse nou donsusesse.
Lisage veidi vett igale munale ning ajage
munakollane noaga laiali. See aitab
valtida munakollase 16hkemist
kiipsetamise ajal.

2.Pange kaas peale ja asetage Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
mikrolaineahju maksimaalse
temperatuuri peale 30 sekundiks. Jatke
see jahtumiseks veel 30 sekundiks sisse.
Korrake sama tegevust, aga pange 15
sekundiks kiipsema ja 30 sekundiks
jahtuma. Kui munad ei ole valmis
vastavalt teie maitsele, kiipsetage veel 15
sekundit.

Omletid

1.Kloppige lahti 2-3 muna, maitsestage ja
kallake {ihele Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® poolele. Te vdite ka
veidi piima lisada enne kloppimist, piim
teeb selle rohkem vahuseks.

2.Pange kaas peale ja asetage Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
mikrolaineahju maksimaalse
temperatuuri peale 1 minutiks ja 15-30
sekundiks. Kui see on 16petanud, keerake
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® teistpidi ja kiipsetage veel
15-30 sekundiks.

RETSEPTID

* Te voite kiipsetada vdikestes kogustes
hakitud ko6givilju (tomat, suvikorvits,
sibulad, rohelised paprikad jms)
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® sees koos lusikataie veega,
jattes see 3 minutiks korgeimale
temperatuurile suletud kaanega.
Jargmiseks kloppige munad, lisage
koostisosad ja jatkake punktist 2.

Keedetud sink ja juust: kloppige munad,
maitsestage ja lisage singiviilud ning
riivitud juust. Jatkake punktist 2.

Meretoidud: Kloppige munad, maitsestage
ning lisage tuunikala (kuivatatud),
keedetud krevetid ning moéned ribad
kiipsetatud punast paprikat. Jatkake
punktist 2.

Talupoeglik: kiipseta vaike kogus
tiikkeldatud kalkuniliha ja moned vaikesed
seened Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® sees. Kloppige munad,
maitsestage, lisage hakitud pune ning

ulejadnud koostisosad. Jatkake punktist 2.

HOIATUSED

See seade ei ole mdeldud laste voi fiilisilise
vo0i vaimse puudega isiku poolt kasutamiseks,
valja arvatud juhul, kui neid juhendab
taiskasvanu, kes vastutab nende turvalisuse
eest. See seade ei ole majapidamispriigi,
seega jargige taaskasutuse ja
imbertdotlemise keskkonnastandardeid.
Toode saavutab kdrged temperatuurid, seega
palume Teil olla darmiselt ettevaatlik selle
kasitsemisel sisseliilitatud olekus. Toidu
eemaldamisel kasutage tange, kindaid voi
teisi kaitsvaid abivahendeid. Sobib vaid
kodukasutuseks. Peske koik osad enne
esmakordset kasutamist. Valtimaks
raskestieemaldatavate jadkide ladestumist,
puhastage toodet parast iga kasutuskorda.
Arge kasutage seadme puhastamiseks
abrassiivseid puhastusvahendeid voi
materjale. Olge seda kasutades eriti
ettevaatlik, toote tekitatud aur voib pdletada.

PYCCKUIA

HWHCTPYKLIUA

Ba)kHOe MpuMeYaHye: UHCTPYKI U
cocTaBJIeHa 71T MMKPOBOJIHOBBIX ITeYen
MourHocThbo 1200 BT. BpeMms
TIPUTOTOBJIEHNSI MOXET OTIIMYATHCS B
3aBMCUMOCTM OT MOLIHOCTH I1e4y, pa3Mepa
SINI], UCIIOJIb3YEeMBIX AOIIOJIHUTENIbHBIX
VHT'PeAVEeHTOB U II€PCOHANbHBIX
IPeAIoYTeHNUM II0JIb30BaTEIIEeN.

slina-manoT

1.TIonoxuTe siilla B KaXXJ0€ YriIy6jeHue
akceccyapa. [lJo6aBbTe Iapy KaIenb
BOJIbl B KaXKJI0€ SIMIIO U CoeJanTe
OTBEPCTME HOXXOM II0 IIeHTPY CKOPJIYIIbL.
3TO IMO3BONUT U36€XaTh B3pblBa IUI] BO
BpeMs IPUTOTOBJIEHUS.

2.3aKpoMTe KPBIUIKY U IIOJIOXUTE
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® B MMKDPOBOJIHOBY1O I1€Ub,
3ajaliTe MaKCUMAaJIbHYO MOLIHOCTD Ha
30 cexyHZ. OcTaBbTe JOMTU BHYTPU
neuwm ente Ha 30 cexyHT. [IoBTOPSANTE 3Ty
oreparnu:o ¢ 15 cekyHaaMu
npurotoBneHus u 30 cekyHAaMu
nepeprlBa. Ecnu siiija He
TIPUTOTOBMIINCH II0 BallleMy BKYCY,
TOTOBbTE [oJNblIe Ha 15 CeKyH .

TopTuUnesa

1.B36euTe 2-3 111113, J06aBbTe IIPUIIPABhL U
COJIb ¥ BBUJIENITE CMECH B IIONTYKPYTIIyIO
yacTb Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods®. Bbl MOXeTe 106aBUTh
HeMHOT0 MOJIOKa Ilepefi B36MBaHMEM
SIUII, YTO6Bl CMECh CTaJa 6oJjiee
TIeHUCTOM.

2.3aKpoMTe KPBIUIKY ¥ IOMECTUTE
Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® B MMKPOBOITHOBY1O I1€Yb,
YCTaHOBUTE MaKCMMAaJIbHYO MOIHOCTD
Ha 1 MuHyTY 1 15-30 cexyHZA. [Tocrie aToro
nepeBepHUTe Microwave Omelette & Egg
Maker InnovaGoods® ¥ roToBbTE B
TeuyeHue euie 15-30 cexyHT.

PELIEITTHI

¢ BBl MOXXeTe IPUTOTOBUTh HEMHOTO

Hape3aHHbIX OBOLIEN (TIOMUZIOPE],

KabauKy, JIYK, 3eJIeHbII IIepel] U 1Ip.)

BHYTpu Microwave Omelette & Egg Maker

InnovaGoods® c offHO JIOXXKOM BOAEl B

TeyeHye 3 MUHYT Ha MaKCUMaJbHOM!

MOLIHOCTY C 3aKPBITOM KPBILIKON. 3aTeM

B36UTD SIM11Q, 06AaBUTh UHTPeUEHTHL U

TIPOAOJIXATh IOTOBUTD, HAUMHASA C

IYHKTa 2.

BapeHasi BeTUMHa 1 CbIp: B36eyTe ANIIQ,

Io6aBbTe IPUIIPABEL ¥ COJIb, KYCOUKY

BeTUYMHB] ¥ HATEPTHLN ChIP YeAaap.

F'oToBBTe, HAUMHASA C ITYHKTA 2.

MopemnpoayKThl: B36eTe 113, JO6aBbTe

TIPUIIPaBhL U COJIb, OOHY 6aHKY TYHIIA

(cLIeXXeHHOr0), BapeHble KPEBETKU 1

KYCOYKM XXapeHOoro KpacHOro Iepia.

T'oTOoBbTe, HAUMHAS C IIYHKTA 2.

* SIMYHUIIA T10-CEJIbCKY: IIPUTOTOBbTE
He60JIbLIOE KOJIMUECTBO KYGUMKOB Msica
VHIEVKY ¥ LIaMIIMHbOHOB B Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®.
B36eiTe si111a, Jo6aBbTE OPEraHo U
oCTaJIbHble MHI'PeAVEeHThl. [0TOBbTe,
Ha4YMHAas C IYHKTa 2.

MMPEOYIIPEXXOEHUSA

[laHHOE YCTPOMCTBO He pa3paboTaHo AJist
YIIpaBJIEHMUS eTbMY VTN JIIOAbMY C
OrpaHMYEeHHBIMY QU3NIECKUMU UK
TICUXUYECKUMU CIIOCOGHOCTSIMY, 3a
MCKIIIOYEHMEM CIIy4YaeB YIIPaBJIeHMUs II0f
HabJojeHyeM B3POCIIbIX MM OTIeKYHOB,
OTBETCTBEHHBIX 3a 6€30I1aCHOCTD. [JaHHOE
YCTPOMCTBO He SABJISETCSA 6bITOBBIM
MYCOpPOM, CO6JII0ZIaiTe AeNCTBYIOLIME
HOPMAaTMBBEI I10 ero yTunusanuu. B
pe3ynbTaTe paboThl YCTPOMCTBA
[OCTUTAlOTCSI BBICOKME TEMIIEPATYPhI,
CO6IIOZIaiTe KPAaMHIO0 OCTOPOXHOCTD IIPU
o6palleHuUy C PabOTaOLIMM YCTPOMCTBOM.
TIpy U3BIeYEeHUYM UCTOYHUKOB IUTAHNUS
MCIIONIB3YITE IJIOCKOTY6IIb], TIepYaTKM UIIN
OpyTye 3aliUTHBle IPeIMEeTHL.
VICKITIOYNUTENIBHO AJISE AOMALIHET O
MUCIIONIb30BaHMs. [lepes MCIIONIb30BaHUEM
BBIMOJTe BCe fieTany. YTo6bl
IPeJOTBPAaTUTD CKOIIJIEHYE
TPYLHOYLaJIAEMBbIX OTXOLOB, UMCTUTE
YCTPOMCTBO IT0CIIe KAXIO0T0
MCIIONIb30BaHMUS. [IJIsl YUCTKY He
MCIIONBb3YITe a6pasuBHbIE IPOAYKTHL UIIN
MaTepuansl. Co6iofanTe OCTOPOXXHOCTD B
pa6oTe, reHepUPyEMBIV ITap MOXET Bbl3BaTh
O0XXOTH.

LATVIESU

INSTRUKCIJA

Svariga piezime: Saja instrukcija rakstitais
attiecas uz mikrovilnu krasnim, kuru jauda ir
1200 W. Gatavo$anas laiks var atSkirties
atkariba no mikrovilnu krasns jaudas, olu
izmeéra, papildus piedevam un izvéléta
lietotaja gatavoSanas veida.

Bez ¢aumalas varitas olas

1. Ielejiet olas saturu katra no ierices
nodalijumiem. Pievienojiet paris pilienus
Udens un ar nazi pardaliet olas dzeltenumu
uz pusém. Tadéjadi gatavosanas procesa
izvairisieties no olas iz§lakstiSanas.

2. Aizveriet vacinu un ielieciet Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
mikrovilnu krasni uz 30 sekundém,
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Microwave Omelette & Egg Maker InnovaGoods® -

noreguléjot uz augstako temperatiru.
Atstajiet atdzist un tad turpiniet varit vel 30
sekundes. Atkartojiet So pasu procesu,
gatavojot veél 15 sekundes, laujot atdzist 30
sekundes. Ja olas nav pagatavotas atbilstosi
jlsu gaumei, turpiniet gatavoSanas procesu
vél 15 sekundes.

Omletes

1. Sasitiet 2-3 olas, sakuliet, un ielejiet tas
viena no Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® nodalijumiem. Pirms kul$anas
varat pievienot mazliet pienu, jo tad masa
klas putojosaka.

2. Aizveriet vacinu un ievietojiet Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods®
mikrovilnu krasni, noreguléjot uz augstako
temperatiiru 1 mindti un 15-30 sekundes. Kad
process pabeigts, apgrieziet Microwave
Omelette & Egg Maker InnovaGoods® otradi
un turpiniet gatavot vel 15-30 sekundes.

RECEPTES

* Jis varat uzcept ari nelielus sagrieztu
darzenu gabalinus (tomatus, kabacus,
sipolus, zalo papriky, u.c.).

Ielejiet Microwave Omelette & Egg Maker
InnovaGoods® karoti tidens, aizveriet
vacinu, ievietojiet mikrovilnu krasni,
noregulé&jiet uz augstako temperatiru. Péc
tam sasitiet olas, pievienojiet piedevas un
turpiniet no 2. punkta.

Varits Skinkis un siers: sasitiet olas,
sakuliet un pievienojiet Skinka skeélites un
rivetu sieru. Turpiniet no 2. punkta.

Jiras veltes: Sasitiet olas, sakuliet un
pievienojiet karbinu tunéa (sausu), varitas
garneles un paris Skéles ceptas sarkanas
paprikas. Turpiniet no 2. punkta.

Putnu gala: sagrieziet nelielu daudzumu
titara galas, pievienojiet dazas nelielas
sénes un ievietojiet Microwave Omelette &
Egg Maker InnovaGoods®. Sasitiet olas,
sakuliet, pievienojiet maltu oregano un
paréjas piedevas. Turpiniet no 2. punkta.

BRIDINAJUMI

Siierice nav paredzéta lieto$anai bérniem vai
personam ar fiziska vai gariga rakstura
traucéjumiem, ja vien vinus neuzrauga
pieaugusais, kas atbild par vinu drosibu. Sis
produkts nav sadzives atkritumi, tapéc
ieverojiet vides standartus ta parstradei.
Ierice sasniedz augstu temperatiru, tapéc,
ladzu, esiet Joti uzmanigi, rikojoties ar to, kad
tair ieslegta. Nonemot édienu, izmantojiet
knaibles, cimdus vai citus aizsardzibas
lidzeklus. Piemeérots tikai majsaimniecibas
vajadzibam. Pirms pirmas lietoSanas
nomazgat visas ierices sastavdalas. Lai
izvairitos no griti tiramu nogul$nu
uzkrasanas, notiriet ierici péec katras
lietoSanas. Neizmantojiet abrazivus lidzek]us
vai materialus ierices tiriSanai. Esiet Joti
uzmanigi, kad apejaties ar ierici, tvaiks var
radit apdegumus.
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