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ENGLISH

CONTENTS / TECHNICAL SPECIFICATIONS

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Chimney

¢ Ceramic stone

¢ Metal peel

¢ Oven cover

* Pellet dispenser

¢ Pellet burner

¢ Thermometer

¢ 3 wooden handles

¢ 4 folding legs

* 13 screws

* Waterproof cover with handles

INSTRUCTIONS

* Fig. A) Attach the handle (2) to the door (6)
using 2 screws.

Fig. B) Attach the handles (2) to the pellet
dispenser (3) and the burner (4) using 4
SCrews.

Fig. C) Fix the cover to the upper part of
the chimney (8) with 3 screws. Insert the
chimney (1) into the upper cavity (5)
turning it gently while applying pressure.
Insert the stone (7) inside the oven onto
its supports (it will be slightly raised from
the metal base).

Fig. D) Insert and fix the pellet dispenser
(3) into the upper cavity using 4 screws.
Unfold the legs and place the Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods on a flat stable
surface, away from anything nearby that
may start a fire. Exclusively for outdoor
use.

Fill the burner (4) with pellets to approx.
2/3 capacity and light them using lighters
that comply with regulation EN 1860-3.
Once they have been lit, place the burner
into the lower cavity. You can also use
small-sized woodchips as fuel.

The oven should be lit and kept going for
at least 20-30 minutes before starting to
cook. Pellets from the upper dispenser (3)
will need to be added every so often. You
can view the condition of the fire through
the sliding window on the front cover. Do
not cook if the flame is too high. Wait for
the fire to die down and for the pellets to
create a layer of ash. The ideal cooking
temperature is between 300-350 °C and
this can be seen on the thermometer (5).
Sprinkle flour or semolina on the peel (9)
and place the pizza on it. You can also
place some baking paper cut to the same
size as the pizza on it.

Insert the peel into the oven and remove
it, leaving the pizza on the stone. Wait for
a few minutes, remove the pizza using the
peel and turn it a third of the way around.
Bake a little longer and repeat the process,
so that the pizza is cooked on all sides.
Remove the baking paper when turning
the pizza so that it doesn't scorch too
much.

Keep in mind that the part closest to the
pellets will be a little hotter than the rest
of the oven.

Cooking time will depend on various
factors, such as the oven temperature, the
type of dough, the quantity of ingredients
used, etc. It can take from 2 to 4 minutes.
Avoid cooking pizzas with too many
ingredients or ingredients that contain a
lot of water, as this could slow down the
cooking of the dough and affect the
quality of the final product.

If you are going to cook various pizzas,
ensure that you recover the correct oven
temperature by feeding the fire and letting
the necessary time elapse.

MAINTENANCE

After each use, remove the burner, and clean
the remaining ash and interior smoke marks
as well as the accessories with a damp cloth.
Then dry the oven. Avoid leaving it outdoors
when not in use, as the sun and the rain may
cause it to deteriorate. Place it in its
protective cover when not in use.

WARNINGS

Read the warnings before use, follow these
fully and keep the instructions for future
reference. Only install the Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods outdoors. Never use in
garages or unventilated spaces, as this could
cause asphyxiation due to lack of oxygen, or
death due to excess carbon monoxide to
people or animals. Keep it well away from
sources of fuel, flammable gases, flammable
liquids, paints, wood, paper or any other
flammable solid, liquid or gaseous material.
Do not use alcohol or petrol to light the fire.
Comply with local laws concerning places
where you can use this product or periods of
highest fire risk. Do not install the oven on
boats or recreational vehicles. Do not use it in
windy conditions. Do not use the oven as a
heater. The accumulation of toxic gases may
cause asphyxiation. Flames may escape from
the Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
through the chimney, the back grille or when
opening the door, this is normal. Keep your
distance and take extreme care when
opening the door. Inadequate installation,
adjustment, modification or poor
maintenance may cause physical damage to
the surroundings and living beings. The oven
should be regularly inspected and
maintained. The size of the pellets may
seriously affect the internal temperature. We
recommend using pellets no longer than 3
cm. Only use pellets that are manufactured
for cooking. The temperature during their use
may range between 150 °C and 350 °C. Do not
touch any part of the oven while you are
cooking. You should only touch the handles
that have been designed for this purpose.
This oven will get very hot. There is a risk of
burning the hands, so always use heat-
resistant gloves. Never leave the oven
unsupervised. Keep electric cables away from
the oven. Exclusively for use by adults. Keep
children and pets away from the oven. Do not
attempt to move the oven when it is hot or
while cooking. Wait at least 60 minutes for
possible flames and heat to dissipate before
you consider it to be out. Due to the high
temperatures when in use, it is normal for the
oven to develop some imperfections in its
appearance. This product is not household
waste, so follow the environmental standards
for recycling. Place the appliance on a level,
dry and heat-resistant surface. The appliance
reaches high temperatures, so please be
extremely careful when handling it when it is
on. When removing the food, use tongs,
gloves or other protective equipment. Use the
device for its intended purpose only. Let it
cool completely before cleaning or handling.
Do not modify the appliance or any of its
components. Be extremely careful when
handling, the heat it generates can cause
serious burns. Read the instructions carefully
before first use. Keep the manual for further
queries.

FRANGAIS

CONTENU / CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Cheminée

* Pierre céramique

¢ Pelle en métal

¢ Couvercle du four

¢ Distributeur de pellets

¢ Brileur de pellets

¢ Thermometre

¢ 3 poignées en bois

¢ 4 pieds pliants

* 13 vis

* Housse imperméable avec poignées

INSTRUCTIONS

 Fig. A) Fixer la poignée (2) a la porte (6) a
l'aide de 2 vis.
* Fig. B) Fixer les poignées (2) au
distributeur de pellets (3) et au brileur (4)
avec 4 vis.
Fig. C) Fixer le couvercle au niveau de la
partie supérieure de la cheminée (8) a
l'aide de 3 vis. Insérer la cheminée (1) dans
le trou supérieur (5) sous pression, en la
tournant doucement. Insérer la pierre (7) a
l'intérieur du four en la faisant reposer sur
les supports (elle sera légérement
surélevée par rapport a la base
métallique).
Fig. D) Insérer et fixer le distributeur de
pellets (3) dans le trou supérieur a l'aide
de 4 vis.
Déplier les pieds et placer le Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods sur une surface
lisse et stable, a I'écart de toute source
d'inflammation proche. Utilisation
exclusive a l'extérieur.
Remplir le brileur (4) de pellets jusqu'a
environ 2/3 de sa capacité et les allumer a
l'aide d'allume-feu conformes a la norme
EN 1860-3. Une fois allumé, insérer le
brileur dans le trou inférieur. Vous
pouvez également utiliser de petits
copeaux de bois comme combustible.
Le four doit étre allumé et le feu doit rester
allumé pendant au moins 20 a 30 minutes
avant de commencer a cuisiner. Il sera
nécessaire d'ajouter des pellets de temps
en temps a partir du distributeur
supérieur (3). Vous pouvez voir 1'état du
feu a partir du regard coulissant du cache
avant. Ne pas effectuer de cuisson s'ily a
beaucoup de flammes, attendre que le feu
baisse et que les pellets soient recouverts
de cendres. La température de cuisson
idéale se situe entre 300 et 350 °C et est
indiquée sur le thermometre (5).
Placer la pizza sur la plaque (9)
saupoudrée de farine ou de semoule fine.
Vous pouvez également placer un
morceau de papier cuisson de la taille de
la pizza sur la plaque.
Insérer la plaque dans le four et la retirez
en laissant la pizza sur la pierre. Attendre
quelques instants, sortir la pizza a l'aide
de la palette et la tourner d'un tiers, faire
cuire un peu plus et répéter l'opération de
maniére a ce qu'elle soit bien cuite de tous
les cotés. Retirer le papier cuisson en
tournant la pizza afin d'éviter qu'il ne
brile pas trop.
Notez que la partie la plus proche des
pellets sera légérement plus chaude que le
reste du four.
¢ Le temps de cuisson dépend de plusieurs
facteurs, tels que la température du four, le
type de pate, la quantité d'ingrédients, etc.
11 peut étre de 2 a 4 minutes.
Eviter de cuire des pizzas avec trop
d'ingrédients ou des ingrédients trop
humides, car cela peut ralentir le
processus de cuisson de la pate et affecter

la qualité du résultat final.

¢ Sivous devez cuire plusieurs pizzas,
assurez-vous de rétablir la température en
alimentant le feu, en laissant s'écouler
l'intervalle de temps nécessaire.

ENTRETIEN

Apres chaque utilisation, retirer le brileur,
nettoyer les résidus de cendres et de fumée a
I'intérieur et sur les accessoires a l'aide d'un
chiffon humide. Sécher ensuite le four. Eviter
de laisser le four a l'extérieur lorsqu'il n'est
pas utilisé, car le soleil et la pluie peuvent
I'endommager. Placez la housse de protection
lorsque vous ne l'utilisez pas.

AVERTISSEMENTS

Lire les avertissements avant 1'utilisation, les
suivre a la lettre et conserver les instructions
pour références ultérieures. Installer le Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods uniquement a
l'extérieur, jamais dans un garage ou dans un
endroit non ventilé, au risque de provoquer
une asphyxie par manque d'oxygeéne ou la
mort par excés de monoxyde de carbone chez
les personnes et les animaux. Tenir a l'écart
de toute source d'essence, de gaz et de
liquides inflammables, de peinture, de bois,
de plastique, de papier ou de toute autre
matiére solide, liquide ou gazeuse
inflammable. Ne pas utiliser d'alcool ou
d'essence pour allumer ou raviver le feu.
Respecter la 1égislation locale concernant les
endroits ol ce produit peut étre utilisé ou les
périodes ou le risque d'incendie est plus
élevé. Ne pas installer le four sur des bateaux
ou des véhicules de loisirs. Ne pas utiliser le
four par temps venteux. Ne pas utiliser le four
comme poéle. L'accumulation de gaz toxiques
peut provoquer l'asphyxie. Des flammes
peuvent s'échapper du Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods par la cheminée, les grilles
arriére ou la porte lorsque celle-ci est ouverte,
ce qui est normal. Garder vos distances et étre
extrémement prudent lorsque vous ouvrez la
porte. Une installation inadéquate, un réglage,
une modification ou un mauvais entretien
peuvent causer des dommages physiques a
I'environnement et aux étres vivants. Le four
doit étre inspecté et mis a jour régulierement.
La taille des pellets peut affecter de maniére
significative la température intérieure. Il est
recommandé d'utiliser des pellets d'une
longueur maximale de 3 cm. N'utiliser que
des pellets destinés a la cuisson. La
température pendant l'utilisation peut varier
entre 150°C et 350°C. Ne pas toucher les
parties du four pendant la cuisson. Vous ne
pouvez toucher que les poignées prévues a
cet effet. Ce four va devenir trés chaud. 11
existe un risque de bralure des mains, porter
donc toujours des gants thermo-isolants. Ne
jamais laisser le four sans surveillance.
Maintenir éloigné des cables électriques.
Réservé al'usage des adultes. Tenir les
enfants et les animaux domestiques a l'écart
du four. Ne pas essayer de déplacer le four
lorsqu'il est chaud ou en train de cuire.
Attendre au moins 60 minutes afin que toute
flamme et chaleur se dissipent avant de
considérer que le four est éteint. En raison
des températures élevées auxquelles il est
soumis, le four peut subir des dommages
esthétiques, ce qui est normal. Ce produit
n'est pas un déchet ménager, merci de suivre
les réglements environnementaux en vigueur
pour son recyclage. Utilisez l'appareil sur une
surface stable, séche et résistante a la
chaleur. Cet appareil peut atteindre des
températures tres élevées. Faites attention a
ne pas vous briler lorsque vous retirez les
aliments de la plaque de cuisson ou touchez
l'appareil quand celui-ci est en marche.

Utilisez des pinces, des gants ou autre
ustensile de protection. Utilisez I'appareil
uniquement pour l'usage prévu. Laissez-le
refroidir complétement avant de le nettoyer
ou le manipuler. Ne pas modifier I'appareil ou
I'un de ses composants. Faites preuve de
prudence lors de la manipulation, la chaleur
générée peut causer des brilures graves.
Lisez les instructions avec attention avant la
premiére utilisation. Conservez le manuel
pour une consultation ultérieure.

ESPANOL

CONTENIDO / ESPECIFICACIONES
TECNICAS

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Chimenea

¢ Piedra ceramica

¢ Pala metdlica

¢ Tapa del horno

¢ Dispensador de pellets

¢ Quemador de pellets

¢ Termdémetro

* 3mangos de madera

* 4 patas plegables

¢ 13 tornillos

¢ Funda impermeable con asas

INSTRUCCIONES

¢ Fig. A) Sujete el mango (2) a la puerta (6)
mediante 2 tornillos.

Fig. B) Sujete los mangos (2) mediante 4
tornillos al dispensador de pellets (3) y al
quemador (4).

Fig. C) Sujete la tapa a la parte superior de
la chimenea (8) con 3 tornillos. Inserte la
chimenea (1) en el hueco superior (5) a
presion, girandola suavemente. Introduzca
la piedra (7) en el interior del horno
apoyada sobre los soportes (quedara
ligeramente elevada de la base de metal).
Fig. D) Inserte y sujete el dispensador de
pellets (3) en el hueco superior con 4
tornillos.

Despliegue las patas y coloque Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods en una superficie
lisa y estable, alejada de cualquier fuente
de ignicién cercana. Uso exclusivo en
exteriores.

Llene el quemador (4) con pellets hasta
2/3 de su capacidad aprox., y enciéndalos
usando encendedores que cumplan la
norma EN 1860-3. Una vez encendidos,
introduzca el quemador en el hueco
inferior. También puede usar astillas de
madera de pequefio tamafio como
combustible.

El horno debe estar encendido y mantener
el fuego vivo al menos 20-30 minutos
antes de empezar a cocinar. Sera
necesario anadir pellets cada cierto
tiempo desde el dispensador superior (3).
Puede ver el estado del fuego desde el
mirador deslizante de la tapa frontal. No
cocine si hay abundante llama, espere a
que el fuego baje y que los pellets
presenten un recubrimiento de ceniza. La
temperatura ideal para cocinar es entre
300-350 °C y se muestra en el termémetro
(5).

Coloque la pizza sobre la paleta (9)
espolvoreada de harina o semolina.
También puede colocar encima de la pala
un papel de horno del tamaiio de la pizza.
Introduzca la paleta en el horno y retirela
dejando la pizza sobre la piedra. Espere
unos instantes, saque la pizza con la
ayuda de la paleta y girela 1/3, hornee un
poco mas y repita la operacion para que se

cocine bien por todos los lados. Retire el
papel de horno al girarla para evitar que se
chamusque demasiado.

Tenga en cuenta que la parte mas cercana
a los pellets estara algo mas caliente que
el resto del horno.

El tiempo de cocinado depende de varios
factores, como la temperatura del horno, el
tipo de masa, la cantidad de ingredientes,
etc. Puede ser de 2 a 4 minutos.

Evite cocinar las pizzas con demasiados
ingredientes o ingredientes con
demasiada humedad, ya que esto podria
retardar el proceso de cocinado de la
masa, afectando a la calidad del resultado
final.

Si va a cocinar varias pizzas, debe
asegurarse de recuperar la temperatura
alimentando el fuego, dejando pasar el
intervalo de tiempo necesario.

MANTENIMIENTO

Después de cada uso, retire el quemador,
limpie con un pafio humedo los restos de
cenizas y humo del interior, asi como de los
accesorios. A continuacioén, seque el horno.
Evite dejar el horno a la intemperie cuando no
esté en uso, el sol y la lluvia pueden
deteriorarlo. Coloque la funda protectora
cuando no lo esté utilizando.

ADVERTENCIAS

Lea las advertencias antes de usar, sigalas
estrictamente y conserve las instrucciones
para futuras consultas. Instale Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods solo en exteriores, nunca
en garajes o en lugares no ventilados, podria
causar asfixia por falta de oxigeno o la muerte
por exceso de mondxido de carbono en
personas y animales. Manténgalo alejado de
fuentes de gasolina, gases inflamables,
liquidos inflamables, pintura, madera,
plastico, papel o cualquier otro material
so6lido, liquido o gaseoso inflamable. No use
alcohol o gasolina para encender o volver a
encender el fuego. Cumpla con las leyes
locales acerca de los lugares donde puede
usar este producto o los periodos con mayor
riesgo de incendio. No instale el horno en
barcos o vehiculos recreativos. No usar si
hace viento. No usar el horno como una
estufa. La acumulacién de gases toxicos
puede causar asfixia. Las llamas pueden salir
de Pellet Oven for Pizza InnovaGoods por la
chimenea, las rejillas traseras o la puerta al
abrirla, lo cual es normal. Mantenga la
distancia y extreme la precaucién cuando
abra la puerta. Una instalacién inadecuada,
ajuste, modificacién o mal servicio de
mantenimiento podria causar daiios fisicos al
entorno y los seres vivos. E1 horno debe ser
inspeccionado y puesto al dia de forma
regular. El tamafio de los pellets puede
afectar de forma importante a la temperatura
interior, se recomienda usar pellets no mas
largos de 3 cm. Use solo pellets fabricados
para cocinar. La temperatura durante su uso
puede oscilar entre 150 °C y 350 °C. No toque
el horno en cualquiera de sus partes mientras
esta cocinando. Solo puede tocar los mangos
disefiados para esto. Este horno se calentara
mucho. Existe riesgo de quemaduras en las
manos, por ello use siempre guantes aislantes
de calor. Nunca deje el horno sin supervisién.
Mantenga alejados los cables eléctricos. Solo
de uso exclusivo para adultos. Mantenga a los
nifios o mascotas alejados del horno. No
intente mover el horno cuando esta caliente o
cocinando. Espere al menos 60 minutos a que
las posibles llamas y el calor se hayan
disipado antes de considerarlo como
apagado. El horno, debido a las altas
temperaturas a las que se ve sometido, puede
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sufrir desperfectos en su aspecto, esto es
normal. Este producto no es un residuo
doméstico. Siga las normativas
medioambientales vigentes para su reciclaje.
Sitae el aparato en una superficie firme, seca
y resistente al calor. Este dispositivo alcanza
temperaturas elevadas, extreme la
precaucién al manejarlo cuando esté en
marcha. Cuando retire los alimentos, utilice
pinzas, guantes u otros objetos de proteccién.
Utilice el aparato inicamente para las
funciones que se ha disefiado. Deje que se
enfrie por completo antes de limpiarlo o
manipularlo. No modifique el aparato ni
ninguno de sus componentes. Extreme la
precaucién cuando lo manipule, el calor
generado puede provocar quemaduras graves.
Lea detenidamente las instrucciones antes
del primer uso. Conserve el manual para
consultas posteriores.

DEUTSCH

INHALT / TECHNISCHE DATEN

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
e Kamin

¢ Keramikstein

¢ Metallschaufel

¢ Ofendeckel

¢ Pelletspender

¢ Pelletbrenner

¢ Thermometer

¢ 3 Holzgriffe

¢ 4 Klappbeine

¢ 13 Schrauben

¢ Wasserdichte Hiille mit Griffen

ANLEITUNG

* Abb. A) Befestigen Sie den Griff (2) mit 2
Schrauben an der Tiir (6).
* Abb. B) Befestigen Sie die Griffe (2) mit 4
Schrauben am Pelletspender (3) und am
Brenner (4).
Abb. C) Befestigen Sie den Deckel mit 3
Schrauben an der Oberseite des Kamins
(8). Setzen Sie den Kamin (1) in die obere
Offnung (5) ein und drehen Sie ihn
vorsichtig. Fithren Sie den Stein (7) in das
Innere des Ofens ein, wo er auf den
Halterungen aufliegt (er sitzt sich leicht
iiber dem Metallboden).
Abb. D) Setzen Sie den Pelletspender (3) in
die obere Offnung ein und befestigen Sie
ihn mit 4 Schrauben.
Klappen Sie die Beine aus und stellen Sie
den Pellet Oven for Pizza InnovaGoods auf
eine glatte, stabile Oberflache, fern von
nahegelegenen Ziindquellen.
AusschlieRlich zur Verwendung im
Freien.
Befiillen Sie den Brenner (4) mit Pellets
bis zu 2/3 seines Fassungsvermdgens und
entziinden Sie diese mit Feuerzeugen, die
der Norm EN 1860-3 entsprechen. Stecken
Sie den Brenner nach dem Entziinden in
die untere Offnung. Sie kénnen auch
kleine Holzspéne als Brennstoff
verwenden.
Der Ofen sollte angeziindet sein und das
Feuer bis mindestens 20-30 Minuten vor
Beginn des Backens brennen. Es miissen
von Zeit zu Zeit Pellets aus dem oberen
Spender (3) nachgefiillt werden. Sie
konnen den Zustand des Feuers vom
Schiebefenster der Frontklappe aus
kontrollieren. Beginnen Sie nicht mit dem
Backvorgang bei einer zu hohen Flamme.
Warten Sie, bis das Feuer nachlasst und
sich eine Ascheschicht auf den Pellets
bildet. Die ideale Backtemperatur liegt

zwischen 300-350 °C und wird auf dem
Thermometer (5) angezeigt.

Legen Sie die Pizza auf die mit Mehl oder
Griel bestreute Schaufel (9). Sie kénnen
auch Backpapier in Pizzagrofe auf die
Schaufel legen.

Schieben Sie die Schaufel in den Ofen,
ziehen Sie sie unter der Pizza heraus und
belassen Sie diese auf dem Stein. Warten
Sie einen Moment, nehmen Sie die Pizza
mit Hilfe der Schaufel heraus und drehen
Sie sie um 1/3. Lassen Sie sie noch etwas
backen und wiederholen Sie den Vorgang,
damit sie von allen Seiten gut gebacken
ist. Entfernen Sie das Backpapier beim
Drehen, damit es nicht zu stark anbrennt.
Beachten Sie, dass der Bereich, der sich
den Pellets am néachsten befindet, etwas
heiRer ist als der Rest des Ofens.

Die Backzeit hdngt von verschiedenen
Faktoren ab, wie der Ofentemperatur, der
Art des Teigs, der Menge der Zutaten usw.
Sie kann 2 bis 4 Minuten betragen.
Vermeiden Sie das Zubereiten von Pizzen
mit zu vielen Zutaten oder Zutaten mit zu
viel Feuchtigkeit, da dies den Garprozess
des Teigs verlangsamen und die Qualitat
des Endergebnisses beeintrachtigen kann.
Wenn Sie mehrere Pizzen zubereiten
mochten, miissen Sie die Temperatur
wiederherstellen, indem Sie das Feuer
speisen und die erforderliche Zeit
verstreichen lassen.

WARTUNG

Entfernen Sie nach jedem Gebrauch den
Brenner, wischen Sie die Asche- und
Rauchriickstande im Inneren sowie vom
Zubehor mit einem feuchten Tuch ab.
Trocknen Sie anschliefend den Ofen. Lassen
Sie den Ofen bei Nichtgebrauch nicht im
Freien stehen, da Sonne und Regen ihn
beschéddigen kénnen. Setzen Sie die
Schutzhiille auf, wenn Sie ihn nicht
benutzen.

WARNHINWEISE

Lesen Sie die Warnhinweise vor dem
Gebrauch, befolgen Sie sie strikt und
bewahren Sie die Anleitung zum spateren
Nachschlagen auf. Installieren Sie den Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods nur im Freien,
niemals in Garagen oder an unbeliifteten
Orten, da dies zu Erstickung durch
Sauerstoffmangel oder zum Tod durch
iiberschiissiges Kohlenmonoxid bei
Menschen und Tieren fithren kann. Halten
Sie ihn von Benzinquellen, brennbaren Gasen,
brennbaren Fliissigkeiten, Farben, Holz,
Kunststoff, Papier oder anderen brennbaren
festen, fliissigen oder gasformigen
Materialien fern. Verwenden Sie keinen
Alkohol oder Benzin, um das Feuer zu
entziinden oder wieder zu entziinden.
Beachten Sie die drtlichen Gesetze in Bezug
auf Orte, an denen Sie dieses Produkt
verwenden diirfen, oder Perioden mit
erhohter Brandgefahr. Installieren Sie den
Ofen nicht auf Booten oder in Wohnmobilen.
Verwenden Sie ihn nicht bei Wind.
Verwenden Sie den Ofen nicht als Heizung.
Die Ansammlung giftiger Gase kann zum
Ersticken fithren. Die Flammen kénnen beim
Pellet Oven for Pizza InnovaGoods durch den
Kamin, die hinteren Gitter oder die Tiir beim
Offnen austreten, was normal ist. Halten Sie
Abstand und seien Sie beim Offnen der Tiir
duBerst vorsichtig. Eine unsachgemaéfe
Installation, Einstellung, Anderung oder
unsachgemafe Wartung kann zu physischen
Schéden an der Umgebung und an
Lebewesen fiihren. Der Ofen muss regelmaRig
iiberpriift und auf den neuesten Stand

gebracht werden. Die GrofRe der Pellets kann
die Innentemperatur erheblich beeinflussen.
Es wird empfohlen, Pellets mit einer Lange
von maximal 3 cm zu verwenden. Verwenden
Sie nur zum Backen geeignete Pellets. Die
Temperatur wahrend des Gebrauchs kann
zwischen 150 °C und 350 °C betragen.
Beriihren Sie den Ofen wahrend des Backens
nicht, sondern fassen Sie nur die dafiir
vorgesehenen Griffe an. Dieser Ofen wird sehr
heiR. Es besteht Verbrennungsgefahr an den
Handen. Tragen Sie daher immer
warmeisolierende Handschuhe. Lassen Sie
den Ofen niemals unbeaufsichtigt. Halten Sie
die elektrischen Kabel fern. AusschlieBlich
von Erwachsenen zu verwenden. Halten Sie
Kinder oder Haustiere vom Ofen fern.
Versuchen Sie nicht, den Ofen wéahrend des
Backens oder wenn er heif ist, zu bewegen.
Warten Sie mindestens 60 Minuten, bis sich
mogliche Flammen und Hitze verfliichtigt
haben, bevor Sie ihn als ausgemacht
betrachten. Der Ofen kann aufgrund der
hohen Temperaturen, denen er ausgesetzt ist,
in seinem Aussehen beschéadigt werden, was
normal ist. Dieses Produkt ist kein Hausmiill,
folgen Sie den Umweltschutzbestimmungen
fiir dessen Entsorgung. Gerét auf eine feste,
trockene und hitzebesténdige Oberflache
stellen. Gerat erreicht hohe Temperaturen,
daher beim Manévrieren und Herausnehmen
der Lebensmittel hochste Vorsicht walten
lassen. Zangen, Handschuhe oder andere
Schutzgegenstande verwenden. Verwenden
Sie das Gerat nur fiir die dafiir vorgesehenen
Funktionen Stellen Sie sicher, dass das Gerat
vollstandig ausgekiihlt ist, bevor Sie es
reinigen oder Veranderungen durchfiihren.
Nehmen Sie an dem Gerit und seinen
Bestandteilen keine Veranderungen vor.
Seien Sie extrem vorsichtig bei der
Benutzung, der entstehende Hitze kann
schlimme Verbrennungen hervorrufen. Lesen
Sie die Anweisungen vor dem ersten
Gebrauch aufmerksam durch. Bewahren Sie
das Handbuch fiir ein spéteres Nachschlagen
auf.

ITALIANO

CONTENUTO / SPECIFICHE TECNICHE

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Canna fumaria

* Pietra ceramica

¢ Pala metallica

¢ Coperchio del forno

¢ Dispenser di pellet

¢ Bruciatore a pellet

¢ Termometro

¢ 3 manici in legno

* 4 gambe pieghevoli

e 13 viti

¢ Custodia impermeabile con manici

ISTRUZIONI

¢ Fig. A) Fissare il manico (2) alla porta (6)
mediante 2 viti.
Fig. B) Fissare i manici (2) mediante 4 viti
al dispenser di pellet (3) e al bruciatore (4).
Fig. C) Fissare il coperchio alla parte
superiore della canna fumaria (8) con 3
viti. Inserire la canna fumaria (1) nel foro
superiore (5) a pressione, ruotandola
delicatamente. Inserire la pietra (7)
all'interno del forno appoggiata sui
supporti (risultera leggermente rialzata
dalla base metallica).
* Fig. D) Inserire e fissare il dispenser di
pellet (3) nel foro superiore con 4 viti.
¢ Aprire le gambe e posizionare Pellet Oven

for Pizza InnovaGoods su una superficie
liscia e stabile, lontana da qualsiasi fonte
di accensione nelle vicinanze. Uso
esclusivo all'aperto.

Riempire il bruciatore (4) con pellet fino a
circa 2/3 della sua capacita, e accenderlo
utilizzando accendini conformi alla
norma EN 1860-3. Una volta acceso,
inserire il bruciatore nel foro inferiore. E
inoltre possibile utilizzare trucioli di legno
di piccole dimensioni come combustibile.
11 forno deve essere acceso e mantenere
vivo il fuoco almeno 20-30 minuti prima di
iniziare la cottura. Sara necessario
aggiungere pellet di tanto in tanto dal
dispenser superiore (3). E possibile vedere
lo stato del fuoco dalla finestra scorrevole
sul coperchio anteriore. Non cuocere se
c'é una fiamma alta, attendere che il fuoco
si abbassi e che i pellet presentino un
rivestimento di cenere. La temperatura
ideale per cucinare é compresa tra
300-350 °C e viene visualizzata sul
termometro (5).

Posizionare la pizza sulla pala (9)
cosparsa di farina o semolino. E inoltre
possibile posizionare sopra la pala una
carta da forno delle dimensioni della
pizza.

Inserire la pala nel forno e rimuoverla
lasciando la pizza sulla pietra. Attendere
qualche istante, estrarre la pizza con
l'aiuto della pala e ruotarla di 1/3,
infornare ancora un po' e ripetere
l'operazione in modo che cuocia bene su
tutti i lati. Rimuovere la carta da forno
ruotandola per evitare che bruci troppo.
Sinoti che la parte piu vicina al pellet sara
leggermente piu calda del resto del forno.
11 tempo di cottura dipende da diversi
fattori, come la temperatura del forno, il
tipo di impasto, la quantita di ingredienti,
ecc. Puo essere da 2 a 4 minuti.

Evitare di cuocere le pizze con troppi
ingredienti o ingredienti con troppa
umidita, in quanto cid potrebbe rallentare
il processo di cottura dell'impasto,
compromettendo la qualita del risultato
finale.

Se si cucinano piu pizze, bisognera
assicurarsi di recuperare la temperatura
alimentando il fuoco, lasciando passare
l'intervallo di tempo necessario.

MANUTENZIONE

Dopo ogni utilizzo, rimuovere il bruciatore,
pulire con un panno umido i resti di cenere e
fumo dall'interno, nonché dagli accessori.
Quindi asciugare il forno. Evitare di lasciare il
forno all'aperto quando non & in uso, il sole e
la pioggia possono danneggiarlo. Posizionare
la custodia protettiva quando non in uso.

AVVERTENZE

Leggere le avvertenze prima dell'uso, seguirle
rigorosamente e conservare le istruzioni per
consultazioni future. Installare Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods solo all'esterno, mai
garage o luoghi non ventilati, potrebbe
causare soffocamento per mancanza di
ossigeno o morte per eccesso di monossido di
carbonio nelle persone e negli animali.
Tenere lontano da fonti di benzina, gas
infiammabili, liquidi infiammabili, vernice,
legno, plastica, carta o qualsiasi altro
materiale solido, liquido o gassoso
infiammabile. Non utilizzare alcool o benzina
per accendere o riaccendere il fuoco.
Rispettare le leggi locali sui luoghi in cui &
possibile utilizzare questo prodotto o i periodi
amaggior rischio di incendio. Non installare
il forno su barche o camper. Non usare se c'e
vento. Non usare il forno come stufa.

L'accumulo di gas tossici puo causare
soffocamento. Le flamme possono fuoriuscire
da Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
attraverso la canna fumaria, le griglie
posteriori o la porta all'apertura, il che &
normale. Mantenere la distanza ed avere
estrema cautela quando si apre la porta.
Un'installazione impropria, la regolazione, la
modifica o un cattivo servizio di
manutenzione potrebbero causare danni
fisici all'ambiente e agli esseri viventi. I1
forno deve essere ispezionato e aggiornato
regolarmente. Le dimensioni del pellet
possono influire notevolmente sulla
temperatura interna, si consiglia di utilizzare
pellet non pit lunghi di 3 cm. Utilizzare solo
pellet fabbricati per cucinare. La temperatura
durante 1'uso puo variare tra 150 °C e 350 °C.
Non toccare il forno in nessuna delle sue parti
mentre sta cucinando. Si possono toccare
solo i manici progettati per questo. Questo
forno si scaldera molto. C'é il rischio di
ustioni alle mani, quindi indossare sempre
guanti termoisolanti. Non lasciare mai il
forno incustodito. Tenere lontani i cavi
elettrici. Solo per adulti. Tenere i bambini o
gli animali domestici lontani dal forno. Non
tentare di muovere il forno quando é caldo o
in cottura. Attendere almeno 60 minuti che
eventuali fiamme e calore si siano dissipati
prima di considerarlo spento. Il forno, a causa
delle alte temperature a cui é sottoposto, puo
subire dei danni nel suo aspetto, questo &
normale. Questo prodotto non é un rifiuto
domestico, seguire le norme ambientali in
vigore per il corretto smaltimento. Collocare
l'apparecchio su una superficie stabile,
asciutta e resistente al calore. Questo
apparecchio raggiunge temperatura molto
elevate, prestare quindi la massima
attenzione quando lo si tocca mentre € in
funzione o quando si tolgono gli alimenti.
Utilizzare pinze, guanti o altri oggetti per
toccare gli alimenti. Utilizzare 1'apparecchio
unicamente per le funzioni per le quali é stato
proggettato Lasciare che si raffreddi
completamente prima di pulirlo o
maneggiarlo. Non apportare modifiche alla
sega l'apparecchio ne ai suoi componenti.
Maneggiare con estrema cautela, il calore
generato puo causare gravi bruciature.
Leggere attentamente le istruzioni prima
dell'uso. Conservare il manuale d'uso per
successive consultazioni.

PORTUGUES

CONTEUDO/ESPECIFICAGOES TECNICAS

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Chaminé

¢ Pedra ceramica

¢ Pala metalica

¢ Tampa do forno

¢ Dispensador de pellets

¢ Queimador de pellets

¢ Termémetro

¢ 3 pegas de madeira

* 4 pés rebativeis

¢ 13 parafusos

¢ Capa impermeavel com pegas

INSTRUGOES

 Fig. A) Fixe a pega (2) na porta (6) com
dois parafusos.

 Fig. B) Fixe as pegas (2) com quatro
parafusos ao dispensador de pellets (3) e
ao queimador (4).

* Fig. C) Fixe a tampa a parte superior da
chaminé (8) com trés parafusos. Introduza
a chaminé (1) no oco superior (5) fazendo

pressao e rodando-a suavemente.
Introduza a pedra (7) no interior do forno
apoiada sobre os suportes (ficara
ligeiramente elevada face a base de
metal).

Fig. D) Introduza e fixe o dispensador de
pellets (3) no oco superior com 4
parafusos.

Estique os pés e coloque o Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods sobre uma superficie
lisa e estavel, afastada de todas as fontes
de ignic¢do nas proximidades. Utilizacdo
exclusiva em exteriores.

Encha o queimador (4) com pellets até 2/3
da sua capacidade, aproximadamente, e
utilize utensilios de igni¢do que cumpram
anorma EN 1860-3. Uma vez aceso,
introduza o queimador no oco inferior.
Também pode utilizar aparas de madeira
de pequeno tamanho como combustivel.
O forno deve estar aceso e deve manter o
fogo vivo durante pelo menos 20-30
minutos antes de comecar a cozinhar.
Sera necessario acrescentar pellets em
intervalos de tempos a partir do
dispensador superior (3). Pode ver o
estado do fogo a partir do visor deslizante
na tampa frontal. Nao cozinhe se a chama
for forte, espere até o fogo diminuir de
intensidade e os pellets apresentarem um
revestimento de cinza. A temperatura
ideal para cozinhar é entre 300 e 350 °C e é
apresentada no termometro (5).

Coloque a pizza sobre a pa (9) e polvilhe
com farinha ou sémola. Também pode
colocar um papel de forno do tamanho da
pizza sobre a pa.

Introduza a pa no forno e retire-o
deixando a pizza sobre a pedra. Aguarde
alguns instantes, retire a pizza com a
ajuda da pa e rode 1/3, deixe cozinhar mais
um pouco e repita a operagdo para que
fique bem cozinhada de todos os lados.
Retire o papel de forno ao rodar para evitar
que chamusque demasiado.

Lembre-se de que a parte mais préxima
das pellets estara mais quente do que o
resto do forno.

O tempo de cozedura depende de varios
fatores, tais como a temperatura do forno,
o tipo de massa, a quantidade de
ingredientes, etc. Pode demorar entre 2 e 4
minutos.

Evite cozinhar as pizzas com demasiados
ingredientes ou ingredientes com
demasiada humidade, uma vez que tal
poderia atrasar o processo de cozimento
da massa, afetando a qualidade do
resultado final.

Se cozinhar varias pizzas, certifique-se de
que recupera a temperatura alimentando o
fogo, deixando passar o intervalo de
tempo necessario.

MANUTENGAO

No final de cada utilizagéo, retire o
queimador, limpe os residuos de cinzas e o
fumo interior, bem como todos os acessorios,
com um pano humedecido. Em seguida, seque
o forno. Evite deixar o forno sujeito a
intempéries quando nao esta em utilizagao. O
sol e a chuva podem deteriora-lo. Coloque a
capa de protegao quando ndo estiver em
utilizagdo.

ADVERTENCIAS

Leia as adverténcias antes de utilizar, siga-as
rigorosamente e guarde as instrugdes para
consultas futuras. Instale o Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods apenas no exterior, nunca
em garagens ou locais nao ventilados, uma
vez que tal poderia provocar asfixia por falta
de oxigénio ou a morte de pessoas e animais

por excesso de monoéxido de carbono.
Mantenha-o afastado de depédsitos de
gasolina, gases inflamaveis, liquidos
inflamaveis, tinta, madeira, plastico, papel ou
qualquer outro material sé6lido, liquido ou
gasoso inflamavel. Ndo utilize dlcool nem
gasolina para acender ou reacender o fogo.
Cumpra as leis locais sobre os locais onde
pode utilizar este produto ou os periodos com
maior risco de incéndio. Ndo instale o forno
em barcos ou veiculos recreativos. Ndo
utilizar quando faz vento. N&o utilizar o forno
como estufa. A acumulagao de gases toxicos
pode causar asfixia. As chamas podem sair do
Pellet Oven for Pizza InnovaGoods através da
chaminé, das redes traseiras ou da porta ao
abrir o forno, o que é normal. Mantenha a
distancia e a precaugdo quando abrir a porta.
Uma instalagdo inadequada, ajuste,
modificagdo ou mau servigo de manutengao
pode causar danos fisicos no ambiente e nos
seres vivos. O forno deve ser inspecionado e
atualizado regulamentarmente. O tamanho
dos pellets pode afetar a temperatura interior
de forma importante, pelo que se recomenda
nao utilizar pellets com tamanho superior a

3 cm. Utilize apenas pellets indicados para
cozinhar. A temperatura de utilizagdo pode
oscilar entre 150 °C e 350 °C. Nao toque em
nenhuma parte do forno enquanto estiver a
cozinhar. S6 pode tocar nas pegas
desenhadas para tal. Este forno aquece muito.
Existe o risco de queimaduras nas maos, pelo
que devera utilizar sempre luvas que isolem
do calor. Nunca deixe o forno sem supervisao.
Mantenha afastado dos cabos elétricos. Para
utilizagdo exclusiva por adultos. Mantenha as
criangas ou mascotes afastados do forno. Nao
tente mover o forno quando este estiver
quente ou durante o processo de cozedura.
Aguarde pelo menos 60 minutos até que as
possiveis chamas e calor se tenham
dissipado para o considerar extinto. Devido as
elevadas temperaturas durante a sua
utilizagdo, o forno pode sofrer uma
deterioragdo no seu aspeto. Isto € normal.
Este produto néo é um residuo domeéstico.
Siga as normas ambientais em vigor para a
sua reciclagem. Coloque o aparelho numa
superficie estavel, seca e resistente ao calor.
este aparelho atinge temperaturas elevadas,
tenha muito cuidado ao utiliza-lo e ao retirar
os alimentos quando estiver em
funcionamento. Utilize sempre pingas, luvas
ou outros objetos. Utilize o aparelho somente
nas fungdes para as quais ele foi concebido.
Deixe-o esfriar por completo antes de o
limpar ou utilizar. Nao modifique o aparelho
ou qualquer de seus componentes Seja
cuidadoso, o calor gerado pode provocar
queimaduras graves. Leia atentamente as
instrugdes antes da primeira utilizagao.
Conserve o manual para consultas
posteriores.

NEDERLANDS

INHOUD / TECHNISCHE SPECIFICATIES

Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
Schoorsteen

Keramische steen

Metalen schepje

Deksel van oven

Pelletdispenser

Pelletbrander

Thermometer

3 houten handgrepen

4 inklapbare poten

13 schroeven

¢ Waterdichte hoes met handgrepen



Pellet Oven for Pizza InnovaGoods -

INSTRUCTIES

* Fig. A) Bevestig de handgreep (2) aan de
deur (6) met 2 schroeven.
* Fig. B) Bevestig de handgrepen (2) met 4
schroeven aan de pelletdispenser (3) en de
brander (4).
Fig. C) Bevestig de afdekking aan de
bovenkant van de schoorsteen (8) met 3
schroeven. Steek de schoorsteen (1) in de
bovenste opening (5) door deze
voorzichtig te draaien. Plaats de steen (7)
in de oven, rustend op de steunen (hij
komt iets omhoog ten opzichte van de
metalen basis).
Fig. D) Plaats en bevestig de
pelletdispenser (3) in het bovenste gat met
4 schroeven.
Klap de poten uit en plaats de Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods op een glad, stabiel
oppervlak uit de buurt van nabije
ontstekingsbronnen. Alleen voor
buitengebruik.
Vul de brander (4) met pellets tot ongeveer
2/3 van de inhoud en steek ze aan met
ontstekers die voldoen aan EN 1860-3.
Steek de brander na het aansteken in de
onderste opening. U kunt ook kleine
houtsnippers als brandstof gebruiken.
De oven moet worden aangestoken en het
vuur moet minstens 20-30 minuten
blijven branden voordat u met koken
begint. Het zal nodig zijn om van tijd tot
tijd pellets toe te voegen uit de bovenste
dispenser (3). U kunt de status van het
vuur zien via het verschuifbare
kijkvenster in de voorklep. Kook niet als
er veel vlammen zijn, wacht tot het vuur
laag is en de pellets een aslaag hebben. De
ideale kooktemperatuur ligt tussen
300-350 °C en wordt aangegeven op de
thermometer (5).
Plaats de pizza op de schep (9), bestrooid
met bloem of griesmeel. Je kunt ook
bakpapier ter grootte van de pizza op de
schep leggen.
Plaats de schep in de oven en haal hem
eruit, waarbij u de pizza op de steen laat
liggen. Wacht enkele ogenblikken, haal de
pizza eruit met de schep en draai hem 1/3
om, bak iets langer en herhaal de
handeling zodat hij aan alle kanten gaar
is. Verwijder het bakpapier bij het keren
om te voorkomen dat de pizza te gaar
wordt.
Merk op dat het gedeelte het dichtst bij de
pellets iets heter zal zijn dan de rest van
de oven.
De baktijd hangt af van verschillende
factoren, zoals de oventemperatuur, het
soort deeg, de hoeveelheid ingrediénten,
enz. Het kan 2 tot 4 minuten zijn.
Vermijd het koken van pizza's met te veel
ingrediénten of ingrediénten met te veel
vocht, omdat dit het kookproces van het
deeg kan vertragen, wat de kwaliteit van
het eindresultaat beinvloedt.
Als u meerdere pizza's gaat bereiden,
moet u ervoor zorgen dat u de
temperatuur herstelt door het vuur aan te
wakkeren en de nodige tijd te laten
verstrijken.

ONDERHOUD

Verwijder na elk gebruik de brander en veeg
as- en rookresten met een vochtige doek van
het interieur en de accessoires. Droog de oven
vervolgens af. Laat de oven niet buiten staan
als u hem niet gebruikt, want de zon en de
regen kunnen hem beschadigen. Doe de
beschermhoes erop als u de oven niet
gebruikt.

WAARSCHUWINGEN

Lees de waarschuwingen voor gebruik, volg
ze strikt op en bewaar de instructies voor
toekomstig gebruik. Installeer de Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods alleen buitenshuis,
nooit in garages of ongeventileerde plaatsen,
dit kan verstikking door gebrek aan zuurstof
of de dood door een teveel aan koolmonoxide
bij mensen en dieren veroorzaken. Blijf uit de
buurt van bronnen van benzine, brandbare
gassen, brandbare vloeistoffen, verf, hout,
plastic, papier of andere brandbare vaste
stoffen, vloeistoffen of gassen. Gebruik geen
alcohol of benzine om vuur te ontsteken of
opnieuw aan te wakkeren. Houd u aan de
plaatselijke wetgeving met betrekking tot
locaties waar dit product gebruikt mag
worden of perioden met verhoogd
brandrisico. Installeer de oven niet op boten
of recreatievoertuigen. Niet gebruiken bij
winderig weer. Gebruik de oven niet als
fornuis. Ophoping van giftige dampen kan
verstikking veroorzaken. Er kunnen vlammen
uit de Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
ontsnappen via de schoorsteen, de achterste
roosters of de deur wanneer u de deur opent,
wat normaal is. Houd afstand en wees
voorzichtig bij het openen van de deur.
Onjuiste installatie, afstelling, wijziging of
onjuist onderhoud kan fysieke schade aan
het milieu en levende wezens veroorzaken.
De oven moet regelmatig geinspecteerd en
bijgewerkt worden. De grootte van de pellets
kan de binnentemperatuur aanzienlijk
beinvloeden, het wordt aanbevolen om pellets
te gebruiken die niet langer zijn dan 3 cm.
Gebruik alleen pellets die gemaakt zijn om te
koken. De temperatuur tijdens het gebruik
kan variéren tussen 150 °C en 350 °C. Raak
tijdens het koken geen enkel deel van de
oven aan. U mag alleen de daarvoor bestemde
handgrepen aanraken. Deze oven wordt zeer
heet. Er bestaat een risico op brandwonden
aan uw handen, dus draag altijd warmte-
isolerende handschoenen. Laat de oven nooit
onbeheerd achter. Houd elektrische snoeren
uit de buurt. Alleen voor gebruik door
volwassenen. Houd kinderen of huisdieren
uit de buurt van de oven. Probeer de oven niet
te verplaatsen als deze heet is of kookt.
Wacht minstens 60 minuten tot eventuele
vlammen en hitte zijn verdwenen voordat u
de oven als uit beschouwt. Door de hoge
temperaturen waaraan de oven wordt
blootgesteld, kan het uiterlijk van de oven
beschadigd raken, dit is normaal. Dit product
is geen huishoudelijk afval, volg
milieuvoorschriften voor recycling. Bewaar
het apparaat op een even, droge en
hittebestendig oppervlak. Dit apparaat wordt
erg heet dus wees voorzichtig met het
gebruik. Gebruik een tang, handschoenen of
andere beschermende producten als u het
eten wilt pakken. Gebruik het apparaat alleen
waar het voor beoogd is. Laat het volledig
afkoelen voor u begint met schoonmaken.
Verander het apparaat of de onderdelen niet.
Wees extreem voorzichtig tijdens gebruik. De
hitte kan ernstige brandwonden veroorzaken.
Lees de instructies zorgvuldig door voordat u
deze voor het eerst gebruikt. Bewaar deze
handleiding voor toekomstig gebruik.

POLSKI

ZAWARTOSC / DANE TECHNICZNE

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Kominek

¢ Plytka ceramiczna

* Metalowa blaszka z uchwytem

* Pokrywa pieca

¢ Dozownik pelletu

¢ Palnik na pellet

¢ Termometr

¢ 3 drewniane uchwyty

4 sktadane nézki

¢ 13 $rub

¢ Wodoodporna ostona ochronna z
raczkami

SPOSOB UZYCIA

* Rys. A) Zamocuj uchwyt (2) do drzwiczek
(6) uzywajac 2 $rub.
* Rys. B) Przy uzyciu 4 srub przymocuj
uchwyty (2) do dozownika pelletu (3) i
palnika (4).
Rys. C) Przymocuj pokrywe (8) do goérnej
czesci komina uzywajac 3 srub. Umies¢
komin (1) w gérnym otworze (5),
dociskajac go i delikatnie obracajgc. Wiz
plyte kamienng (7) do pieca, opierajac jg
na wspornikach (bedzie lekko uniesiona
w stosunku do metalowej podstawy).
Rys. D) Widz i zamocuj dozownik pelletu
(3) w gérnym otworze przy uzyciu 4 srub.
Roz16z nézki i umiesé Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods na gtadkiej, stabilnej
powierzchni z dala od zrédet zaptonu.
Produkt moze by¢ uzywany wylacznie na
Zewnatrz.
Napelnij komore palnika (4) pelletem do
ok. 2/3 pojemnosci i zapal go korzystajac z
zapalarki zgodnej z normga EN 1860-3. Po
podpaleniu umies$¢ palnik w dolnym
otworze. Jako materialu opalowego
mozna réwniez uzywac drobnych
zrebkoéw drewna.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
rozpali¢ piec i utrzymywac ogien przez co
najmniej 20-30 minut. Od czasu do czasu
konieczne bedzie dodawanie pelletu z
pomocg gérnego dozownika (3). Stan
ognia mozna sprawdzi¢ za pomoca
przesuwanego okienka w przedniej
pokrywie. Nie rozpoczynaj pieczenia, jesli
plomien jest zbyt duzy, poczekaj az
ulegnie zmniejszeniu, a pellet zostanie
pokryty popiolem. Idealna temperatura
pieczenia wynosi 300-350°C i jest
pokazana na termometrze (5).
Umie$¢ pizze na blaszce z uchwytem 9)
uprzednio oprészonej maka lub kaszg
manng. Mozna réwniez zastosowac papier
do pieczenia dostosowany do wielkosci
pizzy.
Uzyj blaszki z uchwytem, aby umiescic¢
pizze w piecuy, na plycie kamienne;j.
Odczekaj kilka chwil, nastepnie przy
pomocy blaszki obré¢ pizze o 1/3 i piecz
nieco dluzej, czynnos$¢ tg powtérz
kilkakrotnie, aby pizza byta upieczona ze
wszystkich stron. W trakcie obracania
usun papier do pieczenia, jesli zostat
uzyty, aby zapobiec jego przypaleniu
podczas obracania.
* Miej na uwadze, ze partie znajdujace sie
blisko pelletu bedg bardziej nagrzane niz
pozostale czesci pieca.
Czas pieczenia zalezy od kilku czynnikéw,
takich jak temperatura w piecu, rodzaj
ciasta, ilo$¢ skladnikow, itp. Moze on
wynosi¢ od 2 do 4 minut.
Unikaj pieczenia pizzy ze zbyt duzg
iloscig skladnikéw lub uzywania wielu
skladnikéw o duzej wilgotnosci, poniewaz
moze to spowolnié proces pieczenia
ciasta, wplywajac na jakos$¢ rezultatu
konicowego.
Jesli zamierzasz przygotowac kilka pizz,
musisz pamietac o przywroceniu
odpowiedniej temperatury poprzez
podsycanie ognia, pozwalajgc na
uplyniecie niezbednego czasu.

KONSERWACJA

Po kazdym uzyciu nalezy wyciagna¢ palnik,
wyczys$cié resztki popiotu i dymu z wnetrza i
akcesoriéw przy uzyciu wilgotnej szmatki.
Wysuszy¢. Nie pozostawiaj pieca na
zewnatrz, kiedy nie jest on uzywany,
poniewaz promienie sloneczne i deszcz moga
powodowac jego uszkodzenie. Podczas
okresu nieuzywania nalezy stosowac¢
dolaczong ostone ochronna.

OSTRZEZENIA

Przed uzyciem nalezy dokladnie przeczytaé¢
ostrzezenia i ich przestrzega¢ oraz zachowac
niniejszg instrukcje do wykorzystania w
przysztosci. Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods nalezy instalowa¢ wylgcznie na
zewnatrz; zabrania sie jego stosowania w
garazach lub miejscach pozbawionych
wentylacji, stwarza to bezposrednie ryzyko
uduszenia ludzi i zwierzat z powodu braku
tlenu lub $mierci z nadmiernej ilosci tlenku
wegla. Nalezy trzymac¢ go z dala od Zrédet
benzyny, latwopalnych gazéw, latwopalnych
cieczy, farb, drewna, plastiku, papieru lub
innych latwopalnych materiatéw statych,
cieklych lub gazowych. Do rozpalania lub
wzniecania ognia nie wolno uzywac alkoholu
ani benzyny. Nalezy przestrzegac lokalnych
przepiséw dotyczacych miejsc, w ktérych
produkt moze by¢ uzywany lub okreséw
zwiekszonego ryzyka pozaru. Nie wolno
instalowac¢ pieca na statkach lub pojazdach
rekreacyjnych. Nie stosowac¢ podczas
wietrznej pogody. Nie uzywac pieca jako
urzadzenia grzewczego. Nagromadzenie
toksycznych opar6w moze spowodowac
uduszenie. Z Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods moga wydobywac sie plomienie
przez komin, tylne kratki lub przez drzwiczki
po ich otwarciu, jest to zjawisko normalne.
Podczas otwierania drzwiczek nalezy
zachowa¢ odpowiednig odleglos¢ i
szczegdlng ostroznosé. Nieprawidlowa
instalacja, regulacja, modyfikacja lub
niewlasciwy sposéb konserwacji mogg
spowodowac fizyczne szkody dla srodowiska
oraz dla istot zywych. Piec powinien by¢
regularnie sprawdzany i na biezgco
poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Rozmiar pelletu moze znaczaco wplynaé na
temperature wewnetrzna, dlatego tez zaleca
sie stosowanie pelletu, ktérego dlugos¢ nie
przekracza 3 cm. Nalezy uzywac wylacznie
pelletu przeznaczonego do przygotowywania
potraw. Temperatura podczas uzytkowania
moze wahac sie od 150°C do 350°C. Podczas
pieczenia nie wolno dotyka¢ zadnej czesci
pieca. Dopuszczalne jest jedynie dotykanie
przeznaczonych do tego celu uchwytéw. Piec
bedzie sie bardzo mocno nagrzewac. Istnieje
ryzyko poparzenia rak, dlatego tez zaleca sie
zakladanie rekawic termoizolacyjnych. Nie
wolno pozostawia¢ pieca bez nadzoru.
Przewody elektryczne nalezy trzymac z dala
od niego. Moze by¢ uzywany wylacznie przez
osoby dorosle. Dzieci i zwierzeta domowe
muszg znajdowac sie poza zasiegiem pieca.
Nigdy nie nalezy przenosi¢ rozgrzanego pieca
ani podczas trwajgcego pieczenia. Po
zakonczeniu korzystania z pieca nalezy
odczeka¢ co najmniej 60 minut, az plomienie
i cieplo catkowicie wygasna. Piec, ze wzgledu
na wysokie temperatury, ktérym jest
poddawany, moze dozna¢ zewnetrznych
estetycznych uszkodzen, co jest zjawiskiem
zupelnie normalnym. Ten produkt nie jest
odpadem z gospodarstwa domowego,
przestrzegaj istniejace przepisy o ochronie
$rodowiska w celu recyklingu. Ustaw aparat
na prostej, suchej i odpornej na wysokie
temperatury powierzchni. Nalezy zachowa¢
szczegdlng ostroznosc¢ przy obstudze
wlaczonego urzadzenia, poniewaz osigga ono
bardzo wysoka temperature. Do wyjmowania
jedzenia nalezy uzyc¢ szczypcow, rekawic lub

innego wyposazenia ochronnego. Uzywaj
aparat wylacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem. Odczekaj do catkowitego
ochlodzenia aparatu przed jego czyszczeniem
lub obstuga. Nie nalezy modyfikowa¢ aparatu
ani jego komponentéw. Zachowaj szczeg6lng
ostroznos¢ przy obstudze urzadzenia,
generowana przez nie wysoka temperatura
moze spowodowaé powazne oparzenia.
Przeczytaj instrukcje uwaznie przed
pierwszym uzyciem. Zachowaj instrukcje
obstugi na wypadek dalszych pytan.

MAGYAR

TARTALOM / MUSZAKI LEIRAS

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Kandallé

¢ Keramia k6

e Fém lapat

* Siitéfedél

e Pellet adagolé

* Pellet ég6

* H6méré6

* 3 fa fogantyu

* 4 psszecsukhat6 1ab

e 13 csavar

* Vizall6 fedél fogantyukkal

UTMUTATO

¢ A) A fogantyut (2) 2 csavarral rogzitse az
ajtohoz (6)..
B abra) Rogzitse a fogantyukat (2) 4
csavarral a pelletadagolohoz (3) és az
ég6hoz (4).
C. abra) Rogzitse a fedelet a kémény
tetejére (8) 3 csavarral. Ovatos forgatassal
helyezze be a kéményt (1) a felsé furatba
(5). Helyezze be a kovet (7) a siit6 belsejébe
a tdmasztékokra tAmaszkodva (kissé
megemelkedik a fém alaptdl)).
D abra) Helyezze be és rogzitse a
pelletadagolét (3) a felsé lyukba 4
csavarral.
Hajtsa ki a labakat, és helyezze a Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods egy sima,
stabil feliiletre, tavol a kozeli
gyujtoforrastol. Kizarolag kiiltéri
hasznalatra.
Toltse meg az ég6t (4) pellettel kb. 2/3-ig,
és gyujtsa meg az EN 1860-3 szabvanynak
megfelel6 gyujtokkal. Miutan
meggyujtotta, helyezze be az égét az alsé
furatba. Tiizel6anyagként apré faforgacsot
is hasznalhat.
A siit6t be kell gyujtani, és a tiizet legalabb
20-30 percig égve kell tartani, miel6tt a
stités megkezdédik. A fels6 adagoldobol (3)
id6rél idére pelletet kell adagolni. A tz
allapotat az eliilsé fedélben 1évé
toléablakon keresztiil lathatja. Ne f6zz6n,
ha nagy a lang, varjon, amig a tiz
alacsonyan van, és a pellet hamuval
boritott. Az idedlis f6zési h6mérséklet
300-350°C kozott van, és a hémérén (5)
lathato.
Helyezze a pizzat a liszttel vagy
buzadaraval megszort pizzalapra (9). A
pizza méretének megfelelé méretd
siitépapirt is helyezhetiink a lap tetejére.
Tegye be a siitébe a siitéhéjat, és vegye ki,
a pizzat a kovon hagyva. Varjon néhany
pillanatot, vegye ki a pizzat a lapattal,
forditsa meg 1/3-ara, slisse még egy kicsit,
és ismételje meg a miiveletet, hogy a pizza
minden oldalrél megsiiljon. Forditaskor
tavolitsa el a siitépapirt, hogy elkeriilje a
tulsiitést.
¢ Vegye figyelembe, hogy a pellethez
legkdzelebbi rész kissé forrobb lesz, mint

a siit6 tobbi része.

A siitési id6 tobb tényez6tél fiigg, példaul
a stité hémérsékletétdl, a tészta tipusatdl,
a hozzavalok mennyiségétdl stb. A siitési
id6 2-4 perc lehet.

Keriilje a tul sok vagy tul sok
nedvességtartalmu hozzavalot tartalmazoé
pizzak siitését, mivel ez lelassithatja a
tészta siitési folyamatat, ami befolyasolja
a végeredmény mindségét.

Ha t&bb pizzat fog siitni, iigyeljen arra,
hogy a tiz taplalasaval visszaallitsa a
hémérsékletet, és hagyja eltelni a
sziikséges iddintervallumo.

KARBANTARTAS

Minden hasznalat utan vegye ki az égét, és
nedves ruhaval tor6lje le a hamut és a
fiistmaradvanyokat a belsé térrél és a
tartozékokrdl. Ezutan szaritsa meg a siit6t.
Keriilje, hogy a siit6t hasznalaton kiviil a
szabadban hagyja, mivel a nap és az es6
karosithatja azt. Hasznalaton kiviil tegye fel a
védéburkolatot.

FIGYELMEZTETES

Hasznalat el6tt olvassa el a
figyelmeztetéseket, szigoruan tartsa be
azokat, és 6rizze meg az utasitasokat a
késébbi hasznalatra. A Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods csak a szabadban, soha ne
garazsban vagy szell6zetlen helyen allitsa fel,
mert az oxigénhiany miatt fulladast vagy a
tulzott szén-monoxid miatt halalt okozhat az
embereknél és az allatoknal. Tartsa tavol a
benzin, gyualékony gazok, gyulékony
folyadékok, festék, fa, mianyag, papir vagy
barmilyen mas gyulékony szilard, folyékony
vagy gaznemdu anyag forrasaitdl. Ne
hasznadljon alkoholt vagy benzint a tliz
meggyujtasahoz vagy Ujragyujtasdhoz. Tartsa
be a helyi torvényeket a termék
hasznalatanak helyszineire vagy a fokozott
tlizveszélyes id6szakokra vonatkozéan. Ne
telepitse a siit6t hajokra vagy
szabadiddjarmuvekre. Ne hasznalja szeles
id6ében. Ne hasznalja a siit6t tizhelyként. A
meérgezd g6zok felhalmozddasa fulladast
okozhat. A Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
a kéményen, a hatsé racson vagy az ajtén
keresztiil langok tavozhatnak az ajté
kinyitasakor, ami normalis. Tartson
tavolsagot, és legyen 6vatos az ajté
kinyitasakor. A helytelen telepités, beallitas,
modositas vagy nem megfelel6 szervizelés
fizikai karokat okozhat a kornyezetben és az
élélényekben. A kemencét rendszeresen
ellendrizni és frissiteni kell. A pellet mérete
jelentdsen befolyasolhatja a beltéri
hémeérsékletet, ajanlott 3 cm-nél nem
hosszabb pelletet hasznalni. Kizarélag
f6zéshez késziilt pelletet hasznaljon. A
hémérséklet a hasznalat soran 150°C és 350°C
kozott valtozhat. Siités kdzben ne érintse meg
a siité semmilyen részét. Csak az erre a célra
kialakitott fogantyukat szabad megérinteni.
Ez a siit6 nagyon forré lesz. Fennall a keze
megégésének veszélye, ezért mindig viseljen
hészigetel6 kesztyfit. Soha ne hagyja a siitét
feliigyelet nélkiil. Tartsa tavol az elektromos
vezetékeket. Kizaroélag felnéttek altali
hasznalatra. Tartsa tavol a siit6tél a
gyermekeket vagy haziallatokat. Ne probalja
meg mozgatni a siitét, amikor az forré vagy
f6z. Varjon legalabb 60 percet, amig a langok
és a ho eloszlik, miel6tt a siit6t kikapcsoltnak
tekinti. A siit6 a magas hémérséklet miatt,
amelynek ki van téve, karosodhat a kiilseje,
ez normalis. Ez a termék nem haztartasi
hulladék, Ujrahasznositasnal kovesse a
kornyezetvédelmi eléirdsokat. Helyezze a
késziiléket sik, szaraz és h6allo feliiletre. A
késziilék hasznalat k6zben nagyon magas

hémeérsékletet ér el, igy kezelje 6vatosan
bekapcsolt allapotban. Az étel eltavolitasakor
hasznaljon fogot, kesztytt, vagy mas
védéfelszerelést. Haznalja rendeltetésszertien
a késziiléket. Tisztitas, vagy kezelés el6tt
hagyja teljesen kihiilni a késziiléket. Ne
modositsa a késziiléket, vagy barmely
0sszetevéjét. Fokozottan legyen évatos
kezelés kozben, mert a felszabaduld g6z
sulyos égési sériiléseket okozhat. Az elsé
hasznalat elétt figyelmesen olvassa el az
utasitasokat!Tartsa meg a hasznalati
atmutatét, mert a késébbiekben még sziikség
lehet ra!

ROMANA

CONTINUT / SPECIFICATII TEHNICE

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Semineu

¢ Piatra ceramica

e Lopata de metal

¢ Capacul cuptorului

¢ Distribuitor de peleti

¢ Arzator de peleti

¢ Termometru

¢ 3manere din lemn

¢ 4 picioare pliabile

* 13 suruburi

¢ Capac impermeabil cu manere

INSTRUCTIUNI

* Fig. A) Fixati manerul (2) pe usa (6) cu 2
suruburi.

Fig. B) Fixati manerele (2) la distribuitorul
de peleti (3) si la arzator (4) cu 4 suruburi.
Fig. C) Atasati capacul la partea
superioara a cosului de fum (8) cu 3
suruburi. Introduceti cosul de fum (1) in
orificiul superior (5), rotindu-1 usor.
Introduceti piatra (7) in interiorul
cuptorului sprijinindu-va pe suporturi (va
fi usor ridicata de la baza metalica).

Fig. D) Introduceti si fixati distribuitorul
de peleti (3) in orificiul superior cu 4
suruburi.

Desfaceti picioarele si agezati Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods pe o suprafata
neted3, stabilg, departe de orice sursa de
aprindere din apropiere. Se utilizeaza
numai in aer liber.

Umpleti arzatorul (4) cu peleti pana la
aprox. 2/3 din capacitate si aprindeti-i cu
ajutorul unor aprinzatoare care respecta
EN 1860-3. Odata aprins, introduceti
arzatorul in orificiul inferior. Puteti folosi
si aschii mici de lemn ca si combustibil.
Cuptorul trebuie sa fie aprins si sa se
mentina focul aprins timp de cel putin
20-30 de minute inainte de a incepe sa
gatiti. Va fi necesar sa adaugati din cand
in cand peleti din distribuitorul de sus (3).
Puteti vedea starea focului de la fereastra
de vizualizare glisanta din capacul frontal.
Nu gatiti daca exista o flacara mare,
asteptati pana cand focul este scazut si
peletii au un strat de cenusa. Temperatura
ideala de gatire este intre 300-350°C si
este indicata pe termometru (5).

Asezati pizza pe paleta (9) presarata cu
faina sau semola. De asemenea, puteti
pune o bucata de hartie de copt de
dimensiunea unei pizza deasupra paletei.
Introduceti paleta in cuptor si scoateti-o,
lasand pizza pe piatra. Asteptati cateva
momente, scoateti pizza cu paleta si
intoarceti-o 1/3, mai coaceti putin si
repetati operatiunea astfel incat sa fie
gitita pe toate partile. indepartati hartia
de copt atunci cand o intoarceti pentru a
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evita o supracoacere.

Retineti ca partea cea mai apropiata de
pelete va fi usor mai fierbinte decat restul
cuptorului.

Timpul de coacere depinde de mai multi
factori, cum ar fi temperatura cuptorului,
tipul de aluat, cantitatea de ingrediente,
etc. Acesta poate fi de 2 pané la 4 minute.
Evitati sa gatiti pizza cu prea multe
ingrediente sau cu ingrediente cu prea
multd umiditate, deoarece acest lucru
poate incetini procesul de gatire a
aluatului, afectand calitatea rezultatului
final.

Daca aveti de gand sa gatiti mai multe
pizza, trebuie sd va asigurati ca recuperati
temperatura prin alimentarea focului,
lasand sa treaca intervalul de timp
necesar.

MENTENANTA

Dupa fiecare utilizare, scoateti arzatorul,
stergeti cenusa si reziduurile de fum de pe
interior si accesorii cu o carpa umeda. Apoi
uscati cuptorul. Evitati sa lasati cuptorul in
aer liber atunci cand nu este utilizat, deoarece
soarele si ploaia il pot deteriora. Puneti
capacul de protectie atunci cand nu il
utilizati.

AVERTISMENTE

Cititi avertismentele inainte de utilizare,
respectati-le cu strictete si pastrati
instructiunile pentru referinte ulterioare.
Instalati Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
numai in aer liber, niciodata in garaje sau in
locuri neventilate, ar putea provoca asfixierea
din cauza lipsei de oxigen sau moartea din
cauza excesului de monoxid de carbon la
oameni si animale. Tineti-1 departe de surse
de benzing, gaze inflamabile, lichide
inflamabile, vopsea, lemn, plastic, hartie sau
orice alt material inflamabil solid, lichid sau
gazos. Nu utilizati alcool sau benzina pentru a
aprinde sau reaprinde focul. Respectati legile
locale cu privire la locatiile in care poate fi
utilizat acest produs sau perioadele cu risc
crescut de incendiu. Nu instalati cuptorul pe
barci sau vehicule de agrement. Nu il utilizati
pe timp de vant. Nu utilizati cuptorul ca
aragaz. Acumularea de vapori toxici poate
provoca asfixiere. Este posibil ca flacarile sa
iasd din Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
prin cosul de fum, grilele din spate sau usa
atunci cand usa este deschis3, ceea ce este
normal. Pastrati distanta si fiti extrem de
prudent atunci cand deschideti usa.
Instalarea, reglarea, modificarea sau
intretinerea necorespunzatoare ar putea
provoca daune fizice mediului si fiintelor vii.
Cuptorul trebuie inspectat si actualizat in
mod regulat. Dimensiunea peletilor poate
afecta semnificativ temperatura interioard, se
recomanda utilizarea de peleti cu o lungime
de cel mult 3 cm. Utilizati numai peleti facuti
pentru gatit. Temperatura in timpul utilizarii
poate varia intre 150°C si 350°C. Nu atingeti
cuptorul pe niciuna dintre partile sale in timp
ce este in functiune. Puteti atinge doar
manerele destinate in acest scop. Acest
cuptor va deveni foarte fierbinte. Exista riscul
de arsuri la nivelul mainilor, asa cé purtati
intotdeauna manusi termoizolante. Nu lasati
niciodata cuptorul nesupravegheat. Tineti
cablurile electrice la distanta. Numai pentru
utilizare de catre adulti. Tineti copiii sau
animalele de companie departe de cuptor. Nu
incercati sa mutati cuptorul atunci cand este
fierbinte sau cand se gateste. Asteptati cel
putin 60 de minute pentru ca orice flacara si
caldura sa se disipeze inainte de a considera
cuptorul ca fiind oprit. Cuptorul, din cauza
temperaturilor ridicate la care este supus,

poate suferi deteriorari ale aspectului sau,
acest lucru fiind normal. Acest produs nu este
un deseu menajer, urmati reglementarile de
mediu In vigoare pentru a-1recicla. Asezati
aparatul pe o suprafata ferma, uscata si
rezistenta la caldura. Acest dispozitiv atinge
temperaturi ridicate, fiti extrem de prudent in
momentul utilizarii cand este in functiune.
Cand scoateti alimentele, folositi clesti,
manusi sau alte obiecte de protectie. Folositi
aparatul numai pentru functiile pentru care a
fost creat. Lasati-1 sa se raceasca complet
inainte de curatare sau manipulare. Nu
modificati aparatul si niciunul din
componentele sale. Manifestati prudenta
extrema cand il manipulati, caldura generata
poate provoca arsuri grave. Cititi cu atentie
instructiunile inainte de prima utilizare.
Pastrati manualul pentru a-1 consulta ulterior.

DANSK

INDHOLD / TEKNISKE SPECIFICATIONER

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Skorsten

¢ Keramisk sten

* Metalspade

¢ Ovndaeksel

¢ Treepilledispenser

* Traepillebreender

¢ Termometer

* 3handtagitree

¢ 4 foldeben

* 13 skruer

¢ Vandtaet betraek med handtag

VEJLEDNING

 Fig. A) Fastger handtaget (2) til dgren (6)
med 2 skruer.
Fig. B) Fastger handtagene (2) til
traepilledispenseren (3) og braenderen (4)
med 4 skruer.
Fig. C) Fastger daekslet til skorstenens
pverste del (8) med 3 skruer. Montér
skorstenen (1) i det gverste hulrum (5), drej
den forsigtigt, mens du presser. Saet
stenen (7) ind i ovnen pa
understgtningerne (den haeves let fra
metalbasen).
Fig. D) Indseet og fastger
treepilledispenseren (3) i det gverste
hulrum med 4 skruer.
Fold benene ud og placér Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods pa en plan, stabil
overflade, i passende afstand fra alt, der
kan starte en brand. Udelukkende til
udendgrs brug.
Fyld breenderen (4) med treepiller til ca.
2/3 kapacitet, og taend dem med lightere,
der overholder regulativet EN 1860-3. Nar
pillerne er teendt, skal du placere
breenderen i det nederste hulrum. Du kan
ogsa bruge smat flis som braendstof.
Ovnen skal teendes og holdes i gang i
mindst 20-30 minutter, fgr du begynder at
lave mad. Piller til den gverste dispenser
(3) skal tilseettes ind imellem. Du kan se
ilden gennem skydevinduet pa
frontdaekslet. Kom ikke mad p3, hvis
flammen er for hgj. Vent p3, at ilden dgr
hen, og at treepillerne skaber et lag aske.
Den ideelle tilberedningstemperatur er
mellem 300-350 °C. Temperaturen kan ses
pa termometeret (5).
Drys mel pa spaden (9) og leeg pizzaen pa
den. Du kan ogsa laegge bagepapir skaret
til samme stgrrelse som pizzaen pa
spaden.
¢ Fgr spaden ind i ovnen, tage den ud og lad
pizzaen sta pa stenen. Vent et par

minutter, tage pizzaen ud med spaden og
vend den ca. en tredjedel rundt. Bages lidt
leengere og gentag processen, sa pizzaen
bages pa alle sider. Fjern bagepapiret, nar
du vender pizzaen.

Husk, at den del, der er teettest pa
traepillerne, vil veere lidt varmere end
resten af ovnen.

Tilberedningstiden afhaenger af
forskellige faktorer, sdsom ovnens
temperatur, typen af dej, maengden af
anvendte ingredienser osv. Det kan tage
fra 2 til 4 minutter.

Undga at tilberede pizzaer med for mange
ingredienser eller ingredienser, der
indeholder meget veeske, da dette kan
bremse tilberedningen af dejen og pavirke
kvaliteten af det feerdige produkt.

Hvis du skal bage flere pizzaer, skal du
sgrge for at genoprette den rigtige
ovntemperatur ved at fodre ilden og lade
den ngdvendige tid ga.

VEDLIGEHOLDELSE

Efter hver brug skal du fjerne braenderen,
fjerne resterende aske og renggre ovnen
indvendigt samt renggre tilbehgret med en
fugtig klud. Ter derefter ovnen. Undga at lade
den sta udendgrs, nar den ikke er i brug, da
sol og regn kan forringe den. Anbring den i
den beskyttende betraek, nar den ikke er i
brug.

ADVARSEL

Laes advarslerne fgr brug, fglg dem fuldt ud,
og opbevar vejledningen til fremtidig
reference. Installér kun Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods udendgrs. Brug aldrig i garager
eller uventilerede rum, da dette kan forarsage
kveelning pa grund af iltmangel eller dgd pa
grund af overskydende kulilte. Hold ovnen
langt veek fra braendbare kilder, brandfarlige
gasser, brandfarlige vaesker, maling, tree,
papir eller andet brandfarligt fast, flydende
eller gasformigt materiale. Brug ikke sprit
eller benzin til at teende ilden. Overhold
lokale love vedrgrende steder, hvor du ma
bruge produktet, og perioder med hgj risiko
for brand. Installér ikke ovnen pa bade eller
fritidskgretgjer. Brug den ikke hvis det
blaeser. Brug ikke ovnen som varmelegeme.
Akkumuleringen af giftige gasser kan
forarsage kvaelning. Flammer kan slippe ud
af Pellet Oven for Pizza InnovaGoods gennem
skorstenen, baggitteret, eller nar dgren abnes.
Dette er normalt. Hold afstand og veer yderst
forsigtig, nar du abner dgren. Utilstraekkelig
installation, manglende justering, andringer
eller darlig vedligeholdelse kan forarsage
fysisk skade pa omgivelserne og levende
vaesener. Ovnen skal regelmaessigt inspiceres
og vedligeholdes. Traepillernes stgrrelse kan
pavirke den indre temperatur. Vi anbefaler at
bruge traepiller, der ikke er leengere end 3 cm.
Brug kun piller, der er fremstillet til
madlavning. Temperaturen under deres
anvendelse kan variere mellem 150 °C og 350
°C. Rer ikke ved nogen dele af ovnen, mens du
laver mad. Du bgr kun rgre ved de handtag,
der er designet til det formal. Ovnen bliver
meget varm. Der er risiko for at breende
heenderne, sa brug altid varmebestandige
handsker. Efterlad aldrig ovnen uden opsyn.
Hold elektriske kabler vaek fra ovnen.
Udelukkende til brug af voksne. Hold bgrn og
keeledyr veek fra ovnen. Forsgg ikke at flytte
ovnen, nar den er varm eller under
opvarmning. Vent mindst 60 minutter p3, at
eventuelle flammer og varme forsvinder, for
du mener, at den er slukket. Pa grund af de
hgje temperaturer, nar den er i brug, er det
normalt, at ovnens udseende aendres lidt.
Dette produkt er ikke husholdningsaffald, fglg

geeldende miljgregler for genbrug. Placér
apparatet pa en plan, tgr og varmebestandig
overflade. Apparatet opnar hgje temperaturer,
sa skal du veere yderst forsigtig, nar du
handterer det, nar det er taendt. Nar du fjerner
maden, skal du bruge en tang, handsker eller
andet beskyttelsesudstyr. Brug kun apparatet
til sit formal. Lad det kgle helt af inden
renggring eller handtering. Du ma ikke sendre
pa apparatet eller nogen af dets komponenter.
Veer meget forsigtig, nar du handterer
apparatet. Varmen, der genereres, kan
forarsage alvorlige forbreendinger. Lees
grundigt instruktionerne fgr fgrste brug. Gem
manualen til efterfglgende konsultationer.

SVENSKA

INNEHALL/TEKNISKA SPECIFIKATIONER

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Skorsten

e Keramisk sten

* Metallspade

¢ Ugnslock

o Pelletsbehallare

¢ Pelletsbrannare

* Termometer

¢ 3 trahandtag

¢ 4 hopféllbara ben

¢ 13 skruvar

e Vattentatt 6verdrag med handtag

BRUKSANVISNING

¢ Fig. A) Montera handtaget (2) pa dorren (6)
med 2 skruvar.

Fig. B) Fast handtagen (2) pa
pelletsbehallare (3) och brannaren (4) med
4 skruvar.

Fig. C) Fast holjet pa skorstenens ovre del
(8) med 3 skruvar. Fér in skorstenen (1) i
det 6vre halrummet (5) och vrid den
forsiktigt samtidigt som du trycker pa
den. Lagg in stenen (7) i ugnen pa dess
stod (den kommer att vara nagot upphdjd
fran metallbasen).

Fig. D) Lagg i och fast pelletsbehallaren (3)
idet 6vre halrummet med 4 skruvar.

Fall ut benen och placera Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods pa en plan och stabil
yta, pa avstand fran allt som i nérheten
kan borja brinna. Endast for utomhusbruk.
Fyll brannaren (4) med pellets till ca 2/3
och tdnd dem med tdndare som uppfyller
kraven i standarden EN 1860-3. Nar de ar
tanda, placera brannaren i det nedre
halrummet. Du kan ocksa anvanda sma
traflisor som bransle.

* Ugnen bor vara téand och hallas igang i
minst 20—30 minuter innan tillagningen
paborjas. Pellets fran den 6vre behallaren
(3) maste tillsattas da och da. Du kan se
elden genom det skjutbara fonstret pa
framsidan. Tillaga inget om lagan &r for
hdg. Vanta tills elden har slocknat och
pelletsen har bildat ett asklager. Den
ideala tillagningstemperaturen ligger
mellan 300-350 °C och kan avldsas pa
termometern (5).

Stré mjol eller mannagryn pa spaden (9)
och 14gg pizzan pa den. Du kan ocksa
lagga bakplatspapper som du klippt till i
samma storlek som pizzan pa den.

For in spaden i ugnen och dra ut den sa att
pizzan ligger kvar pa stenen. Vanta nagra
minuter, ta bort pizzan med hjilp av
spaden och vand den en tredjedel runt.
Gradda lite langre och upprepa processen
sa att pizzan blir tillagad pa alla sidor. Ta
bort bakplatspappret nar du vander pizzan
sa att det inte branns for mycket.

e Tank pa att den del som ligger narmast
pelletsen kommer att vara lite varmare dn
resten av ugnen.

Tillagningstiden beror pa olika faktorer,
t.ex. ugnstemperatur, typ av deg, mangd
ingredienser som anvands osv. Det kan ta
fran 2 till 4 minuter.

Undvik att tillaga pizzor med fér manga
ingredienser eller ingredienser som
innehaller mycket vatten, eftersom det
kan fordréja tillagningen av degen och
paverka slutproduktens kvalitet.

Om du ska laga olika pizzor, se till att du
far ratt ugnstemperatur genom att elda
och lata den nédvandiga tiden forflyta.

UNDERHALL

Ta bort brannaren efter varje anvandning.
Skrapa ur kvarvarande aska och rengor inre
rokmarken samt tillbehdren med en fuktig
trasa. Torka sedan ugnen. Undvik att lamna
den utomhus nér den inte anvands, eftersom
sol och regn kan gora att den forsamras.
Placera den i skyddshdljet nér den inte
anvands.

OBS!

L&s varningarna fore anvandning, folj dem
noggrant och spara instruktionerna fér
framtida bruk. Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods far endast installeras utomhus.
Anvand aldrig i garage eller oventilerade
utrymmen, eftersom detta kan leda till
kvavning pa grund av syrebrist eller dédsfall
pa grund av for mycket kolmonoxid hos
manniskor eller djur. Hall den pa behorigt
avstand fran bransle, brandfarliga gaser,
brandfarliga vatskor, farg, trd, papper eller
andra brandfarliga fasta, flytande eller
gasformiga material. Anvand inte alkohol
eller bensin for att tanda elden. Folj lokala
lagar gallande platser dér du kan anvanda
denna produkt eller perioder med hdgsta
brandrisk. Installera inte ugnen i batar eller
fritidsfordon. Anvand den inte i blasiga
forhallanden. Anvand inte ugnen som
varmeelement. Ackumulering av giftiga gaser
kan orsaka kvavning. Flammor kan komma
ut fran Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
genom skorstenen, det bakre gallret eller nar
dorren 6ppnas — detta dr normalt. Hall dig pa
avstand och var ytterst forsiktig nar du
Ooppnar dorren. Felaktig installation, justering,
modifiering eller bristfalligt underhall kan
orsaka fysiska skador pa omgivningen och
levande varelser. Ugnen bor inspekteras och
underhallas regelbundet. Pelletsens storlek
kan ha stor betydelse for den inre
temperaturen. Vi rekommenderar att du
anvander pellets som inte &r langre dn 3 cm.
Anvand endast pellets som &r tillverkade for
matlagning. Temperaturen under
anvandningen kan variera mellan 150 °C och
350 °C. Ror inte nagon del av ugnen nar du
lagar mat. Du bér endast rora vid de handtag
som har designats f6r detta &ndamal. Ugnen
kommer att bli mycket varm. Det finns risk
for brannskador pa hénderna, sa anvand
alltid varmebestandiga handskar. Ldmna
aldrig ugnen utan uppsikt. Hall elkablar borta
fran ugnen. Endast for anvandning av vuxna.
Hall barn och husdjur borta fran ugnen.
Forsok inte flytta ugnen nér den ar varm eller
under tillagning. Vanta minst 60 minuter tills
eventuella lagor och varme har férsvunnit
innan du anser den som sldckt. Pa grund av
de hoga temperaturerna under anvandning ar
det normalt att ugnen far vissa
utseendemassiga defekter. Denna produkt ar
inte hushallsavfall, sa f6lj miljonormerna for
atervinning. Placera apparaten pa en rak, torr
och véarmetalig yta. Var extra forsiktig vid
hantering av en paslagen apparat eftersom

den uppnar mycket hog temperatur. Anvand
tang, handskar eller annan skyddsutrustning
nar du tar ut maten. Anvand aparaten enbart i
enlighet med dess andamal. Avvakta tills
apparaten ar helt avsvalnad innan du
pabdrjar rengoéring eller hantering. Apparaten
eller dess komponenter far inte modifieras.
Var forsiktig nar du hanterar apparaten, den
hoga temperaturen som genereras kan orsaka
svara brannskador. Lds instruktionerna
noggrant innan férsta anvandning. Spara
manualen for eventuella foljdfragor.

SUOMI

SISALTO / TEKNISET TIEDOT

Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
Savupiippu

¢ Kivinen paistoalusta
Metallinen pizzalapio

Uunin suojakangas
Pellettien annostelija
Pellettipoltin

LampoOmittari

Kolme puukahvaa

Nelja taittuvaa jalkaa

13 ruuvia

¢ Vedenpitava kansi kahvoilla

OHJEET

¢ Kuva A) Kiinnita kahva (2) oveen (6)
kahdella ruuvilla.
¢ Kuva B) Kiinnita kahvat (2) neljalla
ruuvilla pellettien annostelijaan (3) ja
polttimeen (4).
Kuva C) Kiinnita kansi savupiipun
yldosaan (8) kolmella ruuvilla. Aseta
savupiippu (1) ylhaalla olevaan reikaan (5)
kaantamalla sitd varovasti. Aseta kivi (7)
uunin sisélle tukien varaan (se kohoaa
hieman metallipohjasta).
Kuva D) Aseta pellettien annostelija (3)
ylempaédn reikaan ja kiinnita se neljalla
ruuvilla.
Avaa jalat ja aseta Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods tasaiselle, vakaalle alustalle,
joka on kaukana kaikista ldhella olevista
sytytysldhteista. Vain ulkokayttoon.
» Taytd poltin (4) pelleteilld noin 2/3 sen
tilavuudesta ja sytyta ne EN 1860-3:n
mukaisilla sytyttimilld. Kun pelletit on
sytytetty, aseta poltin alimpaan aukkoon.
Voit kayttaa sytykkeena myos pienia
puutikkuja.
Uuni on oltava syttyneena ja tuli
palamassa vahintdan 20-30 minuuttia
ennen ruoanvalmistuksen aloittamista.
Pellettejd on tarpeen lisaté aika ajoin
yldosasta (3). Voit nahda tulen tilan
etukannessa olevasta liukuvasta
katseluikkunasta. Ald valmista ruokaa, jos
liekki on voimakas, vaan odota, kunnes
tuli on matala ja pelletit ovat
tuhkapeitteisia. Ihanteellinen
kypsennyslampdétila on 300-350°C, joka
nakyy lampomittarissa (5).
Aseta pizza jauhoilla tai
mannasuurimoilla sirotellulle
pizzalapiolle. Voit myds asettaa lapiolle
pizzan kokoisen leivinpaperin.
Tydnna pizzalapio uuniin ja poista se,
jolloin pizza jaa kivelle. Odota hetki, irrota
pizza lapiolla ja kdanna se 1/3, paista
hieman kauemmin ja toista toimenpide
niin, ettd pizza on kypsennetty joka
puolelta. Poista leivinpaperi kadntamisen
yhteydesss, jotta pizza ei kypsy liikaa.
Ota huomioon, ettd pelletteja 1ahinna
oleva puoli on hieman kuumempi kuin
uunin muu osa.

Paistoaika riippuu useista tekijoista,
kuten uunin lampétilasta, taikinan
tyypist4, ainesosien maarasta jne.
Paistoaika on noin 2-4 minuuttia.

Valtd valmistamasta pizzoja, joissa on
liikaa aineksia tai aineksia, joissa on
liikaa kosteutta, silla tdma voi hidastaa
taikinan kypsymisprosessia ja vaikuttaa
lopputuloksen laatuun.

Jos aiot valmistaa useita pizzoja, sinun on
varmistettava, ettd lampétila palautuu
pitamalla tulta ylla ja antamalla tarvittava
aika.

HUOLTO

Irrota poltin jokaisen kayttokerran jalkeen ja
pyyhi tuhka ja savujaamat sisatiloista ja
lisavarusteista kostealla liinalla. Kuivaa
sitten uuni. Valta uunin jattamista ulos, kun
sitd ei kaytet3, silla aurinko ja sade voivat
vahingoittaa sitd. Laita suojakansi paalle, kun
sita ei kayteta.

VAROITUKSET

Lue varoitukset enenn kaytt63, noudata niita
tarkasti ja sailytd ohjeet mychempaa kayttoa
varten. Asenna Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods vain ulkotiloihin, &l koskaan
autotalliin tai muihin tuulettamattomiin
paikkoihin, se voi aiheuttaa ihmisille ja
elaimille tukehtumisen hapenpuutteesta tai
kuoleman liiallisesta hiilimonoksidista. Pida
pizzauuni kaukana bensiinin, palavien
kaasujen, palavien nesteiden, maalin, puun,
muovin, paperin tai muiden palavien
kiinteiden, nestemaisten tai kaasumaisten
aineiden lahteistd. Ala kayta alkoholia tai
bensiinii tulen sytyttdmiseen tai uudelleen
sytyttdmiseen. Noudata paikallisia lakeja,
jotka koskevat paikkoja, joissa tata tuotetta
voidaan kayttas, tai aikoja, jolloin palovaara
on lisdantynyt. Ald asenna uunia veneisiin tai
matkailuajoneuvoihin. Ala kayta tuulisella
saalla. Ald kdytd uunia keittimena.
Myrkyllisten hdyryjen kertyminen voi
aiheuttaa tukehtumisen. Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods saattaa paastaa liekkeja
savupiipun, takasailion tai luukun kautta, kun
luukku avataan, mik& on normaalia. Pida
etdisyytta ja ole varovainen luukkua
avatessasi. Vaaranlainen asennus, sdato,
muutos tai epdasianmukainen huolto voi
aiheuttaa fyysisid vahinkoja ymparistolle ja
elaville olennoille. Uuni on tarkastettava ja
paivitettava sdannollisesti. Pelletien koko voi
vaikuttaa merkittdvasti sisdlampotilaan ja on
suositeltavaa kayttaa pellettejd, jotka ovat
enintdan 3cm pitkia. Kdyta vain ruoanlaittoon
tarkoitettuja pelletteja. Lampdatila kayton
aikana voi olla 150-350 °C. Al koske
mihinkd&n uunin osaan kypsennyksen
aikana. Voit koskettaa vain tahan
tarkoitukseen suunniteltuja kahvoja. Tama
uuni kuumenee erittain kuumaksi. On
olemassa vaara, ettd katesi karsivat
palovammoista, joten kdyta aina 1ampoda
ilman valvontaa. Pida sahkdjohdot poissa.
Vain aikuisten kayttoon. Pida lapset tai
lemmikkieldimet poissa uunin luota. Al yrita
siirtdd uunia, kun se on kuuma tai silla
valmistetaan ruokaa. Odota véhintaan 60
minuuttia, etta liekit ja kuumuus haihtuvat,
enenn kuin katsot uunin olevan pois paalta.
Uuni voi korkeiden 1ampdtilojen vuoksi
karsia ulkonakovaurioita, mika on normaalia.
Tama tuote ei kuulu kotitalousjatteisiin,
noudata paikallisia ymparistéméaarayksia sen
kierrdttamiseksi. Aseta laite vaakasuoralle,
kuivalle ja 1amp064a kestavalle pinnalle. Laite
saavuttaa korkean lampdtilan, joten ole
erittdin varovainen kasitellessasi sitd laitteen
ollessa paalla. Kun poistat ruokaa, kayta
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pihtej3, hanskoja tai muita suojavarusteita.
Kayta laitetta vain sen oikeaan
kayttotarkoitukseen. Anna sen jaahtya
kokonaan ennen puhdistamista tai kasittelya.
Ala muokkaa laitetta tai mitaén sen
komponentteja. Ole kayton aikana erittdin
varovainen, silld laitteen tuottama lampo voi
polttaa pahasti. Lue kayttdohjeet huolellisesti
ennen tuotteen kayttoa. Sailyta ohjekirja
myohempaa kayttoa varten.

LIETUVIY

TURINYS / TECHNINES SPECIFIKACIJOS

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods

¢ Kaminas

¢ Keraminis akmuo

* Metalo Zievelé

* Orkaités dangtis

e Granuliy dozatorius

¢ Granuliy degiklis

¢ Termometras

* 3 medinés rankenos

¢ 4 atlenkiamos kojelés

e 13 varzty

¢ Vandeniui atsparus uzvalkalas su
rankenomis

INSTRUKCIJOS

* A pav.) 2 varztais pritvirtinkite rankeng (2)
prie dury (6).

* B pav.) 4 varztais pritvirtinkite rankenas
(2) prie granuliy dozatoriaus (3) ir degiklio
@

¢ C pav.) 3 varztais pritvirtinkite dangteli

prie virsutinés kamino dalies (8). [dékite

kaming (1) i virSutine ertme (5), $velniai jj
sukdami ir spausdami. [statykite akmenj

(7) krosnies viduje ant jo atramy (jis Siek

tiek pakils nuo metalinio pagrindo).

D pav.) Idékite ir pritvirtinkite granuliy

dozatoriy (3) j virSutine ertme naudodami

4 varztus.

Isskleiskite kojeles ir padékite Pellet Oven

for Pizza InnovaGoods ant lygaus

stabilaus pavirsiaus, toliau nuo daikty,
kurie gali sukelti gaisra. Naudokite tik
lauke.

Uzpildykite degiklj (4) granulémis iki

apytiksliai. 2/3 talpos ir uzdekite juos

naudodami Ziebtuvélius, kurie atitinka
reglamentg EN 1860-3. Kai jie uZsidega,
idékite degiklj j apatine ertme. Taip pat
kaip kurg galite naudoti nedidelés
apimties medzio droZles.

Pries$ pradedant kepti, orkaite reikia

ijungti ir palikti jg veikianéig bent 20-30

minuciy. Granules i$ virSutinio

dozatoriaus (3) reikés déti kaskart. Gaisro
biikle galite perzitréti pro stumdoma
langg priekiniame dangtelyje. Nevirkite,
jei liepsna per didelé. Palaukite, kol ugnis
uzges ir granulés sukurs peleny sluoksni.

Ideali kepimo temperatiira yra 300—-350 °C

ir tai matoma termometre (5).

Ant picos déklo (9) pabarstykite milty

arba many kruopy ir padékite ant jo pica.

Taip pat ant jo galite uzdéti tokio pat

dydzio kepimo popieriaus, kaip ir pica.

Tkiskite Zievele j orkaite ir iSimkite,

palikdami picg ant akmens. Palaukite

kelias minutes, nuimkite picg naudodami
zievele ir apverskite trecdaliu. Kepkite

Siek tiek ilgiau ir pakartokite procesg, kad

pica iskeptuy i$ visy pusiy. Apversdami

pica nuimkite kepimo popieriy, kad ji per
daug nesudegtu.

Nepamirskite, kad ar¢iausiai granuliy

esanti dalis bus Siek tiek karstesné nei

likusi orkaités dalis.

¢ Gaminimo laikas priklausys nuo jvairiy
veiksniy, tokiy kaip orkaités temperatiira,
teslos riisis, naudojamy ingredienty kiekis
ir kt. Tai gali uztrukti nuo 2 iki 4 minucéiuy.
Venkite gaminti picas su per daug
ingredienty arba ingredienty, kuriuose yra
daug vandens, nes tai gali sulétinti teslos
virima ir turéti jtakos galutinio produkto
kokybei.

Jei norite gaminti jvairias picas,
pasiriipinkite, kad iSlaikytuméte reikiamg
orkaités temperatiirg, jkaitindami ugni ir
leisdami praeiti reikiamam laikui.

PRIEZIURA

Po kiekvieno naudojimo nuimkite degiklj ir
drégna Sluoste nuvalykite likusias peleny ir
dimy Zymes bei priedus. Tada iSdZiovinkite
orkaite. Nepalikite jo lauke, kai nenaudojate,
nes saulé ir lietus gali sugesti. Kai
nenaudojate, jdékite ji j apsauginj dangteli.

ISPEJIMAI

Prie$ naudodami perskaitykite jspéjimus,
laikykités jy ir iSsaugokite instrukcijas, kad
galétumeéte pasinaudoti ateityje. Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods jrenkite tik lauke.
Niekada nenaudokite garazuose ar
nevédinamose patalpose, nes tai gali sukelti
uzdusima dél deguonies trikumo arba
Zmoniy ar gyvuny mirti dél anglies
monoksido pertekliaus. Laikykite jj atokiai
nuo kuro $altiniy, degiy dujy, degiy skys¢iy,
dazy, medienos, popieriaus ar bet kokiy kity
degiy kiety, skysty ar dujiniy medZiagy.
Ugniai jkurti nenaudokite alkoholio ar
benzino. Laikykités vietiniy jstatymuy,
susijusiy su $io gaminio naudojimo vietomis

arba didZiausio gaisro pavojaus laikotarpiais.

Nemontuokite orkaités ant val¢iy ar
pramoginiy transporto priemoniuy,.
Nenaudokite jo véjuotomis salygomis.
Nenaudokite orkaités kaip Sildytuvo.
Toksisky dujy kaupimasis gali sukelti
uzdusima. Liepsnos gali iSeiti i§ granuliy
krosnelés, skirtos Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods, pro kaming, galines groteles
arba atidarius dureles - tai normalu.
Laikykités atstumo ir bkite ypac atsargis
atidarydami duris. Netinkamas montavimas,

reguliavimas, modifikavimas arba netinkama

prieziiira gali sukelti fizine Zalg aplinkai ir
gyvoms bitybéms. Orkaité turi bati

dydis gali rimtai paveikti vidine temperatira.

Rekomenduojame naudoti ne ilgesnes nei 3
cm granules. Naudokite tik kepimui skirtas
granules. Temperatiira juos naudojant gali
svyruoti nuo 150 °C iki 350 °C. Gamindami
nelieskite jokios orkaités dalies. Turétuméte
liesti tik tam skirtas rankenas. Si orkaité
labai jkais. Yra pavojus nusideginti rankas,
todél visada muvékite karsc¢iui atsparias
pirstines. Niekada nepalikite orkaités be
prieziiros. Elektros laidus laikykite toliau

nuo orkaités. I§skirtinai suaugusiems. Vaikus

ir gyvinus laikykite toliau nuo orkaités.
Nebandykite perkelti orkaités, kai ji karsta
arba gaminant maistg. Palaukite bent 60
minuciy, kol galimos liepsnos ir karstis
i§sisklaidys, prie§ manydami, kad ji uZges.
Dél aukstos temperatiiros naudojimo metu

orkaités i§vaizda yra normalu. Sis produktas -

tai ne buitiné atlieka, todél vadovaukités
aplinkosaugos standartai norint jj perdirbti.
Prietaisg pastatykite ant lygaus, sauso ir
karsciui atsparaus pavirsiaus. Prietaisas
pasiekia aukstg temperatiirg, todél kai jis
jjungtas, elkités su juo itin atsargiai.
ISimdami maistg, naudokite znyples,

pirstines ar kitg apsaugine jranga. Naudokite

prietaisg tik pagal jo numatytajq paskirti.
Pries valydami ar imdami j rankas, leiskite

jam visiskai atvésti. Nemodifikuokite
prietaiso ar jo komponenty. Valdydami biikite
itin atsargus, nes sukeliamas karstis gali
sukelti rimtus nudegimus. Prie§ pradédami
naudoti, atidZiai perskaitykite instrukcijas.
ISsaugokite vadova, kad galétuméte perziaréti
jei kilus papildomy klausimuy,

NORSK

INNHOLD / TEKNISKE SPESIFIKASJONER

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
e Skorstein

¢ Keramisk stein

* Metallspade

¢ Ovnslokk

¢ Pelletsdispenser

¢ Pelletsbrenner

¢ Termometer

¢ 3 trehandtak

¢ 4 sammenleggbare ben

¢ 13 skruer

¢ Vanntett deksel med handtak

INSTRUKSJONER

* Fig. A) Fest handtaket (2) til dgren (6) med
2 skruer.

Fig. B) Fest handtakene (2) med 4 skruer
til pelletdispenseren (3) og til brenneren
(4).

Fig. C) Fest lokket til toppen pa
skorsteinen (8) med 3 skruer. Sett
skorsteinen (1) inn i det gvre hullet (5) ved
a trykke ned mens du vrir den forsiktig.
Sett steinen (7) inn i ovnen som hviler pa
stpttene (den vil veere litt hevet over
metallbasen).

Fig. D) Sett inn og fest pelletdispenseren
(3) i det gvre hullet med 4 skruer.

Fold ut bena og plasser Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods pa en jevn og stabil
overflate, vekk fra enhver
antennelseskilde i naerheten. Kun til
utendgrs bruk.

Fyll brenneren (4) med pellets opptil ca.
2/3 av full kapasitet, og tenn dem ved
hjelp av lightere som overholder
standarden EN 1860-3. Sett brenneren inn
i det nedre hullet nar den er antent. Du
kan ogsa bruke smaéflis som brennkilde.
Ovnen ma veere pa og holde balet i live
minst 20-30 minutter fgr du begynner a
tilberede mat. Det vil veere ngdvendig a
tilsette pellets fra tid til annen fra den
pvre dispenseren (3). Du kan se tilstanden
til ilden fra det skyvbare se-hullet pa
frontdekselet. Ikke lag mat hvis det er
rikelig med flammer, vent til flammene
har gatt ned. Pelletsene skal veere dekket
av aske. Den ideelle temperaturen for
matlaging er mellom 300-350 °C og vises
pa termometeret (5).

Plasser pizzaen pa spaden (9) som er
strgdd med mel eller semulegryn. Du kan
ogsa legge et bakepapir i pizzastgrrelse pa
spaden.

Plasser spaden i ovnen og fjern den, og la
pizzaen ligge direkte pa steinen. Vent litt,
og ta deretter ut pizzaen ved hjelp av
spaden og roter den 1/3, stek den litt mer
og gjenta operasjonen slik at den stekes
godt pa alle sider. Fjern bakepapiret nar
du snur den rundt for a hindre at det
brennes for mye.

Merk at delen naermest pelletene vil veere
noe varmere enn resten av ovnen.
Tilberedningstiden avhenger av flere
faktorer, for eksempel ovnstemperatur,
type deig, mengde ingredienser osv. Den
kan veere fra 2 til 4 minutter.

¢ Unnga a tilberede pizzaer med for mange
ingredienser eller ingredienser med for
mye fuktighet, da dette kan forsinke
deigens tilberedningsprosess og pavirke
kvaliteten pa sluttresultatet.

¢ Hvis du skal lage flere pizzaer, ma du
sgrge for a gjenopprette temperaturen ved
4 holde varmen vedlike. Vent til varmen er
gjenopprettet fgr du legger inn en ny
pizza.

VEDLIKEHOLD

Etter hver bruk, fjern brenneren, tgrk av
restene av aske og rgyk inne i oven med en
fuktig klut, og rengjor tilbehgret. Tork deretter
ovnen. Unnga a la ovnen sta utendgrs nar den
ikke er i bruk, slik at den ikke forringes av sol
og regn. Sett pa beskyttelsesdekselet nar den
ikke er i bruk.

ADVARSLER

Les advarslene for bruk, fglg dem negye og
oppbevar instruksjonene for fremtidig
referanse. Installer kun Pellet Oven for Pizza
InnovaGood utendgrs, aldri i garasjer eller pa
steder uten ventilasjon, da det kan fgre til at
man kan miste bevisstheten pa grunn av
mangel pa oksygen, eller til dgdsfall pa grunn
av over mye karbonmonoksid. Dette gjelder
bade mennesker og dyr. Ma holdes vekk fra
kilder som bensin, brennbare gasser,
brennbare vaesker, maling, tre, plast, papir
eller andre brennbare faste, flytende eller
gassformige materialer. Ikke bruk alkohol
eller bensin til 4 tenne pa ovnen, eller tenne
pa den pa nytt. Overhold lokale lover og
forskrifter om stedene der du har lov til &
bruke dette produktet, eller om periodene
med hgyest risiko for brann. Ikke installer
ovnen pa fritidsbater eller kjgretgy. Ikke bruk
ovnen hvis det blaser. Ikke bruk ovnen som
varmeovn. Akkumulering av giftige gasser
kan forarsake kvelning. Flammene kan
komme ut av Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods gjennom skorsteinen, den bakre
risten eller dgren nar du apner den. Dette er
normalt. Hold avstand og utvis ekstrem
forsiktighet nar du apner dgren. Feil
installasjon, justering, endringer eller darlig
vedlikehold kan forarsake fysisk skade pa
bade omgivelsene og levende ting. Ovnen ma
derfor inspiseres regelmessig og holdes i
orden. Stgrrelsen pa pelletsene kan pavirke
den innvendige temperaturen betydelig. Det
anbefales a bruke pellets som ikke lenger enn
3 cm. Bruk kun pellets som er produsert for
matlaging. Temperaturen under bruken kan
variere fra 150 °C til 350 °C. Ikke bergr ovnen
eller noen av delene mens du steker maten.
Du kan bare bergre handtakene som er laget
for dette. Denne ovnen vil bli sveert varm. Det
er fare for brannskader pa hendene, sa bruk
alltid varmeisolerende hansker. La aldri
ovnen sta uten tilsyn. Hold alle elektriske
ledninger unna. Kun til bruk for voksne. Hold
barn eller kjeeledyr unna ovnen. Ikke forsgk a
flytte ovnen nar den er varm eller i bruk. Vent
minst 60 minutter til ilden og varmen har
sluknet fgr du vurderer ovnen som avslatt.
Ovnen kan forandre utseendet pa grunn av de
hgye temperaturene som den utsettes for.
Dette er normalt. Dette produktet er ikke
husholdningsavfall, sa fglg miljgkravene til
gjenvinning. Plasser apparatet pa et niva, tgrr
og varmebestandig overflate. Apparatet nar
hgye temperaturer sa vaer ekstremt forsiktig
nar du handterer det nar det er pa. Nar du
fjerner maten, bruk tang, hansker eller annet
verneutstyr. Bruke enheten til bare til sitt
formal. La den avkjgles helt for rengjgring
eller handtering. Ikke endre maskinen eller
noen av delene. Veaer ekstremt forsiktig nar du
handterer den, varmen forarsake alvorlige

brannskader. Les instruksjonene ngye for
fgrstegangsbruk. Ha handboken for
ytterligere forespgrsler.

SLOVENSCINA

VSEBINA / TEHNICNE SPECIFIKACIJE

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
e Dimnik

¢ Kerami¢ni kamen

¢ Kovinska lupina

¢ Pokrov pecice

¢ Dozirnik peletov

¢ Gorilnik na pelete

¢ Termometer

¢ 3lesenirocaji

¢ 4 zlozljive noge

13 vijakov

¢ Vodotesen pokrov z rocaji

NAVODILA

Slika A) Pritrdite rocaj (2) na vrata (6) z 2
vijakoma.

Slika B) Rocaja (2) pritrdite na razprsilnik
peletov (3) in gorilnik (4) s 4 vijaki.

Slika C) Pritrdite pokrov na zgornji del
dimnika (8) s 3 vijaki. Vstavite dimnik (1) v
zgornjo votlino (5) in ga neZno obracajte,
medtem ko pritiskate. Kamen (7) vstavite
v notranjost pe¢ice na njene nosilce
(nekoliko bo dvignjen od kovinskega
podstavka).

Slika D) Vstavite in pritrdite razprsilnik
peletov (3) v zgornjo odprtino s 4 vijaki.
Raztegnite noge in postavite Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods na ravno in
stabilno povrsino, stran od vsega v bliZini,
kar bi lahko zanetilo poZar. Izklju¢no za
zunanjo uporabo.

Gorilnik (4) napolnite s peleti do pribl. 2/3
kapacitete in jih prizgite z vzigalniki, ki so
v skladu z uredbo EN 1860-3. Ko so
prizgani, postavite gorilnik v spodnjo
votlino. Kot gorivo lahko uporabite tudi
majhne sekance.

Pecica mora biti priZzgana in delovati vsaj
20-30 minut, preden zacnete peci. Pelete
iz zgornjega razdelilnika (3) bo treba
vsake toliko dodati. Stanje ognja silahko
ogledate skozi drsno okence na sprednjem
pokrovu. Ne pecite, e je plamen
premocan. Poc¢akajte, da ogenj ugasne in
da peleti ustvarijo plast pepela. Idealna
temperatura peke je med 300-350 °C in to
lahko vidite na termometru (5).

Na lupino (9) potresemo moko ali zdrob in
nanjo polozimo pico. Nanj lahko polozite
tudi papir za peko, narezan na velikost
pice.

Lupino vstavite v pecico in jo odstranite,
tako da pica ostane na kamnu. Po¢akajte
nekaj minut, odstranite pico z lupino in jo
obrnite za tretjino. Pe¢emo $e malo in
postopek ponovimo, da se pica zapece z
vseh strani. Ko pico obra¢amo, odstranimo
peki papir, da se ne zapece prevec.
Upostevajte, da bo del, ki je najblizje
peletom, nekoliko bolj vro¢ kot preostali
del pecice.

Cas peke je odvisen od razli¢nih
dejavnikov, kot so temperatura pecice,
vrsta testa, koli¢ina uporabljenih sestavin
itd. Lahko traja od 2 do 4 minute.
Izogibajte se pripravi pic s preve¢
sestavinami ali sestavinami, ki vsebujejo
veliko vode, saj lahko to upo¢asni kuhanje
testa in vpliva na kakovost konénega
izdelka.

Ce boste pekli razli¢ne pice, zagotovite, da
vzpostavite pravilno temperaturo pecice

tako, da prizZgete ogenj in pustite, da mine
potreben ¢as.

VZDRZEVANJE

Po vsaki uporabi odstranite gorilnik in z
vlazno krpo ocistite ostanke pepela in dimnih
madezev v notranjosti ter pribor. Nato
posusite pecico. Ne puscajte je na prostem, ko
je ne uporabljate, saj se lahko zaradi sonca in
dezja pokvari. Ko ni v uporabi, jo poloZite v
zas¢itni pokrov.

OPOZORILA

Pred uporabo preberite opozorila, jih v celoti
upostevajte in shranite navodila za prihodnjo
uporabo. Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
namestite samo na prostem. Nikoli ne
uporabljajte v garazah ali neprezrac¢enih
prostorih, saj lahko to povzroci zadusitev
zaradi pomanjkanja kisika ali smrt zaradi
presezka ogljikovega monoksida pri ljudeh ali
zivalih. Hranite jo dovolj stran od virov goriva,
vnetljivih plinov, vnetljivih teko€in, barv, lesa,
papirja ali katerega koli drugega vnetljivega
trdnega, tekocega ali plinastega materiala. Za
priZiganje ognja ne uporabljajte alkohola ali
bencina. Upostevajte lokalne zakone glede
krajev, kjer lahko uporabljate ta izdelek, ali
obdobij najveéjega pozarnega tveganja.
Pecice ne namescajte na ¢olne ali
rekreacijska vozila. Ne uporabljajte ga v
vetrovnih razmerah. Pec¢ice ne uporabljajte
kot grelnik. Kopi¢enje strupenih plinov lahko
povzroci zadusitev. Plamen lahko uide iz
Pellet Oven for Pizza InnovaGoods skozi
dimnik, zadnjo resetko ali pri odpiranju vrat,
to je normalno. Ohranjajte razdaljo in bodite
izjemno previdni pri odpiranju vrat.
Neustrezna namestitev, prilagoditev,
sprememba ali slabo vzdrZzevanje lahko
povzroci fizicne poskodbe okolice in zivih
bitij. Pecico je treba redno pregledovati in
vzdrZevati. Velikost peletov lahko resno
vpliva na notranjo temperaturo. Priporoéamo
uporabo peletov najve¢ 3 cm. Uporabljajte le
pelete, ki so izdelani za peko. Temperatura
med njihovo uporabo se lahko giblje med 150
°C in 350 °C. Med peko se ne dotikajte
nobenega dela pecice. Dotikajte se samo
rocajev, ki so bili zasnovani za ta namen. Ta
pecica se bo zelo segrela. Obstaja nevarnost
opeklin rok, zato vedno uporabljajte toplotno
odporne rokavice. Nikoli ne pusc¢ajte pecice
brez nadzora. Elektri¢ne kable drZite stran od
pecice. Izkljuéno za uporabo pri odraslih.
Otroci in hi$ni ljubljenc¢ki naj ne bodo v
blizini pecice. Ne poskus$ajte premikati
pecice, ko je vroca ali med peko. Po¢akajte
vsaj 60 minut, da se morebitni plameni in
toplota razblinijo, preden menite, da je
ugasnilo. Zaradi visokih temperatur med
uporabo je normalno, da se na videzu pecice
pojavijo nekatere nepravilnosti. Ta izdelek ni
gospodinjski odpadek, sledite okoljskim
normam, ki so veljavne za njegovo reciklazo.
Postavite napravo na trdno povrs$ino, suho in
odporno na toploto. Ta naprava dosega visoke
temperature, zato bodite izjemno previdni pri
uporabi. Za jemanje hrane uporabite klesce,
rokavice in druge zasc¢itne predmete.
Uporabite aparat samo za namene, za katere
je namenjen. Pred ¢iS¢enjem ali upravljanjem
pustite, da se popolnoma ohladi. Ne
spreminjajte aparata niti nobenega njegovega
sestavnega dela. Izjemno previdno pri
upravljanju, ustvarjena toplota lahko povrzoci
hude opekline. Pred prvo uporabo natan¢no
preberite navodila. Shranite priro¢nik za
morebitno poznejso uporabo.

EAAHNIKA

MEPIEXOMENO / TEXNIKEZ ITPOAIATPA®EX

Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
Kamwada

Kepapikn nétpa

MeTaAAkO @TUApL

Kandakt govpvou

Awavongag pellet

Kavotpag pellet

OepudueTpo

3 E0Awveg AaBeg

4 mtvooopeva nodia

13 Bideg

¢ AS14Bpoxo KAAvpA e XEPOUALA

OAHTIEZ

¢ Elk. A) Zuykpatnote ™ Aapn (2) otnv
nopta (6) pe 2 Bideg.

Ewk. B) Zuykpatnote 11 Aapeg (2) pe 4
Bideg otov Sravopéa pellet (3) kat Tov
Kavotnpa (4).

Ewk. I') ZUyKpaTiOTE TO KAMAKL 0TO MAVW
H1€pog Tou Kapwvio (8) ne 3 Pideg.
Elcayayete 1o kapwvada (1) oto avoypa
070 enavw pépog (5) pe mison,
TEPLOTPEPOVTAG TOV anald. TonoBetoTE
™V Kepapikn nétpa (7) péoa oTo ovpvo
oTNPLYREVT 0TS BAcelg (Ba ival ehappwg
AVACTKWHEVT Ao Tn RETAANKY Bdon).
Ewk. A) EloaydyeTe Kal GUYKpATHOTE TOV
Slavopéa pellet (3) oto dvolypa oto enavw
H1Epog pe 4 Bideg.

Avoite Ta modia KAl TonoBeTHOTE TO
Pellet Oven for Pizza InnovaGoods o€ ja
Aela KAt otaBepn) eMPAVELD, PAKPLA ATO
omoadnnoTe My PWTLAG. Xprion povo oe
€EWTEPLKOUG XWPOUG.

Tepiote Tov Kavotpa (4) pe pellet péxpt
nepinov 1o 2/3 TNG XWPNTIKOTNTAG TOU Kat
AVAWTE TA XPNOLIOMOLWVTAG AVATITHPES
oV ANPoUV To podTuTo EN 1860-3. MOAIG
avayouv, £10aydyeTe TOV KAUOTNHPA 0TO
KATWw dvolypa. Mnopeite eniong va
XPTOLOMOINCETE PIKPOKOPPATIA EVAOL WG
Kavoo.

O oVpVOog MPENEL Va elval avapPEVOG Kal
va dlampeite ™ ewTLd Yia TOUAAXIoTOV
20-30 AeMTA MPLV EEKIVIIOETE TO PI)OLHO.
Oa eival anapaitto va npocdEteTe pellet
MEPLOOIKA amno Tov navw dravopéa (3).
Mrnopeite va 6eite v Katdotaon g
(PWTLAG AMO TO KIOOKL 1€ TO BEPHONETPO.
Mnv YiveTe €AV UNAPXEL EVTOVT PAOYQ,
TIEPLIEVETE VA MECEL T WTLA Kat Ta pellet
va €X0UV J11a 0TPWOoN oTaxtng. H 1davikn
BeppoKpacia yia To Yriotpo givat petay
300-350 °C Kat ¢paivetal 6To BEpROPETPO
(5).

TonoBeoTE TNV MiTOA 0T OnATovAa (9)
IOV €X€1 MACTAALOTEL e ANV T
oyydail. Mnopeite eniong va
TOMOBETNOETE €va XAPTI YNOIPATOG 01N
OonAtovAa oto peyebog NG mitoag.
Eloaydyete ) ondtoula 6To goUpvo Kal
APNOTE TNV MiTOA MAVW TNV KEPANIKT|
netpa. [epipevete AMiya deutepoAenta,
BydAte v mitoa pe ) BorBela g
OTATOUAAG KAl MEPLOTPEYTE TNV KaTd 1/3,
YnoTe Aiyo nepLocoTeEPO Kal enavalapete
) dwadikaoia yia va ynoei kaAd and oAeg
TIG TAEVPEG. APalpEOTe TO XAPTL
Ynoipatog 6tav v yupioete ya va
ano@UYETE VA KAOUV UMEPPOALKA.

AdBeTe unoy” OTL 1| EPLOXT) IOV PBpioKeTal
o Kovtd ota pellets 6a gival Aiyo mo
{€0TH) Ao TOV UMOAOLITO POVPVO.

0 xpbvog Ynoipatog e€aptaral ano
oANOUG MapdyovTeg, Onwg N Bsppokpacia
TOV POVPVOV, TO €160¢ TG VNG, N
M00OTNTA TWV CUOTATIKWY, K.ATL. Mmopet
va sivatl ano 2 £wg 4 Aemnta.



Pellet Oven for Pizza InnovaGoods -

* ATOQeVUYETE VA YIVETE TIG MITOES PE
TOAAA GUCTATIKA 1) CUCTATIKA 1€
unepPoALKT vypaocia, KaBWG avTo propet
va KaBuoteprioet T Stadikaocia ynoipatog
™G qOUNG, eMNpeddovtag v nodTnTa Tov
TEAKOV ANOTEAECHATOG.

Edv oxomeveTe va YrioeTe MOANEG TITOEG,
BeBaiwBeite 6T Ba AVAKTNOETE T
BepHOKPAOia TPOYOSOTWVTAG TN PWTLG,
APNVOVTAG Va MEPACEL TO AMALTOVHEVO
XPOVIKO Sidotnua.

ZYNTHPHIH

MeTd anoé KAabe Xp1\on, APALPESTE TOV
KavoTtpa, Kadapiote |e €va vypo mavi ta
UToAeipaTA OTAXTNG KAl KAMVOU arno To
€£0WTEPLKO, KABWG Kal and ta afeoovdp. N
OUVEXELQ, OTEYVWOTE TO POVPVO. ATOPEVYETE
Va AQNVETE TO POVPVO OTIG KALPLKEG
oULVBNKeG 0Tav dev xprolponoteital, Kabwg o
1NA10G Ka1 1) BPOox1| Hropolv va Tto
KATaoTpEPouv. BAATE TO MPOOTATEVTIKO
KAAvppa 6Tav 5V To XpNOLOTOLELTE.

IMMPOEIAOITOIHZEIZ

AaBAOTE TIG POELISOMOUOELG TPV TN XPTI0T),
aKOAOUBTNOTE TIG AUOTNPA Kal UAAETE TIG
obnyieg yla peAAOVTIKY avagopd.
Eykataotiote to Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods povo og eEWTEPIKOVG XWPOUG,
TOTE O€ YKAPA{ 1) AEPOOTEYEIG XWPOUG, KABWG
propetl va npokaAéoel acpuéia Aoyw
€NerPng 0§uyovou 1) akopa Kat 8avato Aoyw
UNEPPOAIKTG TOCOTNTAG HOVOEELSiOU TOU
avepaxa og avBpwrovug Kat {wa. Kpatiote to
Haxpld anod nnyEg Beviivng, EVPAERTWY
agpiwv, EVPAERTWV LYPWY, XPWHIATOG, EVAOV,
TMAQGTIKOV, XAPTLOU 1) oroloudnnote dAAov
€VPAEKTOU GTEPEOV, LYPOL 1) AEPTIOV VALKOU.
Mnv xpnotpomnoteite aAkKooA 1 Bevivn yia va
avayeTe 1) va EavaavayeTe T wTLA.
SUIHOPPWOELTE J1€ TOUG TOTIKOVG VOLLOUG
OXETIKA J1€ TOUG TOMOUG OTOV PMOpPELTE Va
XPTOIOMOOETE AUTO TO MPOTOV 1) TIG
TMEPLOSOUG e PEYANVTEPO KIVOUVO TUPKAYLAG.
MnV £YKATAGTIOETE TO POVPVO GE GRAPN 1)
OXT|IaTA avaypuxng. Mnyv to xpnotponoieite
av unapxet aépag. Mnv xpnoponoteite to
@oVPVO WG oopuna. H ouoowpevon ToSikwv
agpiwv pnopet va npoxaléoetl acpuéia. Ot
@AOYEG pnopei va Byouv and to Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods anoé v kapwvada, Tig
miow pAyeg 1) TV mOPTA KATA TO Avolypd g,
KATL oV €ival puUoloAoyiKO. Atatnpriote
anooTaon Kal 0Te MPOCEKTIKOL KATA TO
Aavolypa g noptag. Mia akatdAAnAn
£YKATAOTAOT), pUBLOT, TPOTIONOINON 1) KAKY
OUVTIPNOT UMOPEL VA MPOKAANECEL CWIATIKEG
BAABeg oTo mepBANNoV Kat Ta {wa. O ovpvog
TIPETEL VA EAEYXETAL KAL VA GUVTNPEiTal
TakTika. To péyebog Twv pellet pnopei va
EMNPEACEL ONIAVTIKA TNV ECWTEPLKT
BeppoKpaocia, ouvioTatal n xprion pellet pe
HNKOG HEXPL 3 EKATOOTA. XPNOLIOMOLEITE POVO
pellet mov €xouv KATAOKEVAOTEL yia
payeipepa.H Beppokpacia Kxatd m xpron
propet va xupaivetat ané 150 °C €wg 350 °C.
Mnv ayyi{ete ToV QOUPVO O€ OMOoL0dNMoTE
HEPOG TOU KATA TN S1dpKela Tov
payepénatog. Mnopeite povo va ayyiete ta
XePOUALA OV £XOUV 0XEBACTEL V' QUTOV TOV
oKOMO. AUTOG 0 PoVPVoG Ba {e0TaBEel MOA.
Yndpxet Kivéuvog eykavIaTOg 0Ta XEPLQ, YU
aUTO XPNOLOTOLEITE MAVTA AVOEKTIKA yavTia
BeppopovwoNG. Mnv a@iveTe MOTE TO Povpvo
XWpig emiBAeyn. Kpatriote ta KaAwdia
NAEKTPIKNG AMOIAKPUOHUEVA. ATIOKAEIOTIKY
xprion povo ya eviiAikeg. Kpatmote ta nadia
1} Ta Katowkidia {wa parpld ano to Ppovpvo.
Mnv npoomnaBeite va HETAKIVIOETE TO POUPVO
otav eival {eotd 1) og Aertovpyia. [lepipévete
TOUAGX10TOV 60 AENTA WOTE VA EXOVV
e€atiotel TUXOV PAGYEG Kal 1 BeppotnTa

TPV TO BEWPTIOETE ATMEVEPYOTIONIEVO. AOYW
TWV VYNAWV BEPHOKPACIWY OTIG OTOLEG
eXTIBETAL, 0 POVPVOG PNOPEi Va UNooTEL
€eNATTWHATA OTNV EPPAVIOT| TOV, KATL IOV
eival puoloAoyiko. To mpoldv autod dev
TPOOPI{ETAL YU OLKIAKA anoppippata Kat 8a
TIPEMEL VA aKOAOUBNOETE T MEPIBANNOVTIKRA
MpOTUNA avakUKAwWoNG TomoBeThoTE T
OUOKELT| o€ pia eninedn, Enprj Kat aveeKTIKN
0T BeppoTa empaveld. H cuokeun @Bavet
o€ VYNAEG BpOKPATiEG, Y1 'aUTO
naparkalovje va elote €AlpeTIRA
T(POCEKTIKOI-€G KATA TO XEIPLOPO TNG, OTAV
elval oe Aettoupyia. Otav apaipeite to
@aynto, xpnotponomote Aapideg, yavtia iy
GAAO TPOCTATEVTIKO EEOMALONO.
XpNOI0OMOOTE TNV CUGKEUT) [1OVO Y1d TO
OKOTIO TV MpoopiZetal. Apriote v va
KPUWOEL EVIEAWG TIPLV A6 TOV KaBapLouo 1
TO XE1PLON0. MNV TPOTOTMOLEITE TNV CUCKEUN 1)
ornolodnnote ano ta e€aptipatd mg. Na eiote
€EAIPETIKA MPOOEKTIKOI-E€G OTAV TO MIAVETE, 1)
BepHOTNTA OV MAPAYEL HMOPEL va MPOKAAECEL
ooBapd sykavpata. AlaBAcTe MPOCEKTIKA TIG
obnyleg mpwv TV npwTn Xprion. AlatpnoTe To
€YXELPIOI0 YA ETAYEVEDTTEPT AVaPOPd.

CESTINA
OBSAH / TECHNICKE UDAJE

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ komin

¢ keramicky kamen

¢ kovova lopata

¢ viko trouby

¢ davkovac pelet

¢ zasobnik na pelety

¢ teplomér

e 3 dfevéné rukojeti

¢ 4 skladaci nohy

* 13 Sroubu

¢ vodotésny kryt s drzadly

NAVOD K POUZITI

¢ Obr. A) Pfipevnéte rukojet (2) ke dvifkim
(6) pomoci 2 Sroubu.
 Obr. B) Pripevnéte rukojeti (2) pomoci 4
Sroubu k davkovaci pelet (3) a k zasobniku
(4).
Obr. C) Piipevnéte kryt k horni ¢asti
komina (8) pomoci 3 Sroubi. Komin (1)
zasuilte jemnym otacenim a tlakem do
horniho otvoru (5). Kdmen (7) lezici na
podpérach vlozte do trouby (bude mirné
vycnivat z kovového dna).
Obr. D) Upevnéte davkovac pelet (3) do
horniho otvoru pomoci 4 Sroubt.
Rozlozte nohy a postavte Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods na hladky stabilni
povrch, mimo dosah jakéhokoli blizkého
zdroje vzniceni. Pec je ur¢ena vyhradné k
pouziti venku.
Napliite zasobnik (4) peletami do cca 2/3
objemu a zaZehnéte je pomoci zapalovacu,
které odpovidaji EN 1860-3. Po vzniceni
vlozte zasobnik do spodniho otvoru. Jako
palivo mizZete pouzit i malé Stépky.
Pied zahajenim peceni je nutno udrZovat
v troubé oheri alespori 20-30 minut. Cas od
¢asu bude tfeba doplnit pelety z horniho
davkovace (3). Stav ohné je vidét ptes
posuvny pruzor na pfednim krytu.
Nepecte pfi velkém plameni; pockeijte, az
zar poklesne a pelety vytvoii povlak
popela. Idedlni teplota peceni se pohybuje
mezi 300-350°C a je zobrazena na
teploméru (5).
Naberte pizzu na lopatku (9) posypanou
moukou nebo krupici. Na lopatku mizZete
také polozit pecici papir o velikosti pizzy.

e Zasunte lopatku do trouby a vyjméte ji,
pficemz pizza zistane na kameni. Chvili
pockejte, pomoci lopatky pizzu vyndejte a
otocte 0 1/3, jesté trochu dopecte a krok
opakujte, aby se dobfe propekla ze v§ech
stran. Pfi ota¢eni odstrante pergamenovy
papir, abyste zabranili nadmérnému
pfipalovani.

* Pocitejte s tim, Ze ¢ast nejblize peletam
bude o néco teplejsi nez zbytek trouby.

¢ Doba peceni kolisa od 2 do 4 minut —

zavisi na teploté trouby, typu tésta,

mnozstvi pfisad aj.

Nepfipravujte pizzu s nadmérné vlhkymi

nebo pfili§ mnoha pfisadami — mohlo by

dojit k pomalejs§imu peceni tésta a nizsi
konecné kvalité.

* Pokud se chystate péct vice pizz, je tieba
peclivé prikladat do ohné a udrZzovat
teplotu po dobu nezbytnou k pfipraveé.

UDRZBA

Po kazdém pouziti vyjméte zasobnik; oCistéte
vlhkym hadfikem zbytky popela a kouie z

vnitfku pece i z pfisluSenstvi. Troubu vysuste.

Pokud pec nepouzivate, nasadte ochranny
kryt a nevystavujte ji povétrnostnim vlivim -
slunce a dést ji mohou poskodit.

UPOZORNENI

Pied pecenim si pfe¢téte pokyny, peclivé je
dodrZujte a uschovejte do budoucna. Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods pouZivejte pouze
venkuy, nikdy v garazich nebo na nevétranych
mistech - jinak hrozi uduseni z nedostatku
kysliku nebo umrti osob ¢i zvifat z pfebytku
oxidu uhelnatého! Uchovavejte pec mimo
zdroje benzinu, barvy, dfevo, plasty, papir
nebo jiné hoflavé pevné, kapalné ¢i plynné
materialy. K zapdaleni nebo opétovnému
zazehnuti ohné nepouzivejte alkohol ani
benzin. Dodrzujte mistni zakony tykajici se
prostor, kde miiZete tento vyrobek pouzivat,
nebo vymezujici obdobi zvySeného nebezpeci
pozaru. Neumistujte pec na lodé nebo
rekreacéni vozidla. Nepecte pfi vétrném
pocasi. Nepouzivejte troubu jako sporak —
nahromadéné toxické plyny mohou zpusobit
uduseni! Plameny z oteviené Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods vychazeji kominem,
zadnimi vétracimi otvory nebo dviiky - jde o
normalni jev. Pfi otevirani dvifek bud'te velmi
opatrni, dbejte na dostatec¢ny odstup.
Nevhodné umisténi, nastaveni, uprava ¢i
Spatna udrzba mohou vést k poskozeni
zivotniho prostfedi a k Gjmé osob nebo zvifat.
Pec pravidelné kontrolujte a udrzujte.
Velikost pelet mtze vyrazné ovlivnit vnitini
teplotu; doporucuje se pouzivat pelety

ne del$inez 3 cm. K peceni pouZivejte pouze
primyslové vyrobené pelety. Teplota béhem
pouzivani se muze pohybovat mezi 150 °C a
350 °C. Béhem peceni se nedotykejte zadné
¢asti pece vyjma rukojeti k tomu uréenych —
jinak hrozi popaleni rukou! VZdy si nasazujte
ochranné rukavice. Nikdy nenechavejte pec
bez dozoru. Dbejte na dostate¢nou vzdalenost
elektrickych kabell. Pec je uréena vyhradné
k pouziti dospélymi osobami — udrzujte déti
nebo domaci zvifata mimo dosah.
Nepokousejte se pfemistit troubu béhem
peceni ani kratce po ukonceni; pockejte
alespon 60 minut, nez plameny vyhasnou a
pec vychladne. Trouba muiZe vlivem
vysokych teplot pozménit svij vzhled, jde o
normalni jev. Nevyhazujte tento pfistroj do
komunalniho odpadu. Pfi jeho recyklaci se
fid'te platnymi normami pro ochranu
zivotniho prostfedi. Umistéte pfistroj na
pevny, suchy a tepelné odolny povrch. Dbejte
zvyS$ené opatrnosti pfi manipulaci se
zafizenim, protoze je pii provozu velice teplé.
Pfi odebirani jidla pouZzivejte klesté, rukavice

nebo jiné ochranné pfedméty. Ptistroj
pouzivejte pouze na Gcely, k nim?z je urceny.
Nechte uplné vychladnout pfed ¢isténim
nebo dal$i manipulaci. Neupravujte zafizeni
ani zadnou z jeho slozek. Pozor na paru, ktera
vznika pfi pouzivani zafizeni, miZze zptsobit
vazné popaleni. Pfed prvnim pouzitim si
pozorné prectéte navod. Navod si ponechejte
pro pfipadné dalsi nejasnosti.

bbJITAPCKH

CBABbPXAHHUE/TEXHUYECKH
XAPAKTEPUCTUKH

e OypHa Ha nenetu InnovaGoods 3a nuuna
* KomuH

* KepaMuueH KaMbK

¢ MeTarnHa jomnara

¢ Kanak Ha pypHaTa

e TosaTop 3a eneTu

¢ Topernka 3a meneTun

¢ TepMOMeTBD

* 3 IbPBEHM APBXKNA

* 4 crpBaeMM Kpaka

¢ 13 BuMHTA

* BofoyCTOMYNUB Kanbd C APBXKA

HWHCTPYKLIMH

o dur. A) 3akperneTe ApPBXKaTa (2) KbM
Bparara (6) c ToMoLITa Ha 2 BUHTA.

®ur. B) 3akpermneTe ApbXKuUTe (2) ¢ 4
BMHTA K'bM [j03aTopa 3a neneTx (3) u
ropesnkara (4).

dur. C) [IpuKpeneTe Kamaka KbM
TOpHaTa YacT Ha KoMyHa (8) ¢ 3 BMHTa.
[TocTaBeTe KOMMHA (1) B ropHUS 0TBOP (5)
TIOf HaTUCK, KaTo I'0 3aBBPTUTE
BHMMaTeJHo. [locTaBeTe KaMbKa (7)
BBTPe BbB PypHATa, ONIPSH BBPXY
onopuTe (L1e 6bJie JIEKO IOBAUTHAT OT
MeTaJIHaTa OCHOBA).

®ur. D) TlocTaBeTe U 3aTETHETe [O3aTOpa
3a nesneTy (3) B TOPHUS OTBOP C 4 BUHTA.
PasrbHeTe KpakaTa ¥ II0OCTaBeTe
nenieTHaTa GpypHa 3a nuia InnovaGoods
BBPXY IMIafIKa ¥ CTAa6MIIHA IIOBBPXHOCT,
Jarney OT 6JIM3KY M3TOUHMUIM Ha
3arasnBaHe. U3KITIOUUTEITHO U3II0JI3BaHe
Ha OTKPUTO.

HambiiHeTe ropenkara (4) ¢ meneTu Ao
TIPUGTIU3UTENIHO 2/3 OT HeMHUS
KaIllalUTeT ¥ I'M 3arajieTe ¢ IIOMOITa Ha
3amnasnky, Kouto orroBapsaT Ha EN 1860-3.
Crlef; KaTo 3allainy, IIOCTaBeTe ropesKaTa
B [OJIHUSI OTBOP. MoXXeTe CbILIO fla
M3II0JI3BaTe MaJIKM A'bPBECHU
CTBPrOTUHMU 32 TOPUBO.

dypHaTa Tpsi6Ba fa e BKIIIOYEHA U Ja
noAnbpXXa or'bHSA noHe 20-30 MUHYTH
npeny fa 3alovyHeTe fa roreute. OT
BpeMe Ha BpeMe Liie e Heo6X0AUMO fAa
[o6aBsITe MENIeTH OT TOPHMS [o3aTop (3).
ModxeTe fia BUAUTE CbCTOSTHMETO Ha
ToXxapa OT IUTh3TaLIysI Ce IIPO30pel] 3a
Hab6JlofleHe Ha IIpeAHMs Kanak. He
TOTBETE, aK0O ¥Ma ToJIsIM IJIaMbK,
M34YaKayTe TOIUIMHATA Aja CIIafiHe U
TIeJIETUTE Jla Ce ITOKPUST C IeIell.
WpeanHaTa TeMIlepaTypa 3a TOTBeHe e
Mexnay 300-350°C u e rTokasaHa Ha
TepMoMeTBpa (5).

[TocTaBeTe MMUIIAaTa BBPXY JIonaTka (9),
op’bCeHa ¢ 6paurHo uiy rpuc. MoxeTte
CBIIO TaKa ja IOCTaBUTE XapTHsI 3a
IedeHe C pa3Mepa Ha IUIIAaTa BbPXY
JIomaTara.

[TocTaBeTe rpe6y0TO BB QypHATa U I'0
MU3BafieTe, OCTaBSNKM IIMIIaTa BbPXY
KaMbka. 3yakaiTe MaJko, M3BafieTe
nuIaTa c IOMOLITA Ha JIoNaTKaTa U s

3aBBbpPTETe Ha 1/3, 3ameyeTe oLle MaJIKO U
IIOBTOPETE OIIepalINsTa, 3a fla Ce u3meye
po6pe OT BCUYKYM CTpaHu. OTCTpaHeTe
nepraMeHTOBaTa XapTHusi, KOraTo
o6pBLIaTe, 32 fja IPeJOTBPaTUTE
MIPeKOMEPHO M3rapsiHe.

ViMaiiTe IpeiBUA, Y€ YACTTA, KOSITO €
HaM-6J1130 [0 MEeJIETUTE, Lle 6'bZe MalTKo
1o-ropelia OT OCTaHayaTa YacT Ha
dypHaTa.

BpeMeTo 3a rOTBEHE 3aBUCK OT HIKOJIKO
tdakTopa, KaTo TeMIlepaTypara Ha
¢dypHaTa, BUA Ha TECTOTO,
KOJINYECTBOTO Ha CbCTaBKUTE Y AD.
Modxe fia 6b7ie OT 2 10 4 MUHYTH.
W36srBayiTe fla TOTBUTE IIUIM C TBBPAE
MHOTI'0 CbCTaBKY MM CbCTaBKM C
TBBPAE MHOI'0 BJIara, T'bi KaTo TOBA
MOXe fia 3a6aBy IIpolieca Ha TOTBEHEe Ha
TECTOTO, KOETO [ja IIOBJMsIe Ha
KayecTBOTO Ha KpaiHMUs pe3yiTarT.

AKo 1Ie TOTBUTE HSIKOJIKO IIMIIY, TPSI6BA
[Ia Ce YBEPUTeE, Ye CTe Bb3CTAHOBUIIN
TeMIlepaTypaTa, KaTo IOAXPaHuTe
OI'bHSA, KaTO OCTAaBUTE HEO6XOAUMMUS
WHTepPBaJl OT BpeMe Jja u3Teye.

TIOOMIPBXKA

Crep; BCsiKa yIoTpe6a OTCTpPaHABaNlTe
ropenKaTa, IOYMCTBANTe C BIaXHa KbpIla
OCTaTBLNUTE OT IIeIell ¥ UM OT
BBTPELIHOCTTA, KaKTO M OT aKCECOAPUTE.
Crnep ToBa u3cyuiete pypHarta. M36sarpainTe
Jia ocTaBsATe QypHaTa Ha OTKPUTO, KOraTo He
S M3TION3BATe, CIIbHIIETO U ABXABT MOTaT
[ia 1 ToBpeAsT. [locTaBeTe 3al[UTHOTO
TIOKPUTHeE, KOTaTO He 51 U3I0NI3BaTe.

MPEQVIIPEXXOAEHUA

Morist, IpoYeTeTe IpeAYIPEeXAeHUSATA
npefy ynoTpe6a, ciegBauTe I' CTPUKTHO U
3amaseTe MHCTPYKIUUTE 32 6bAELIN
crpaBku. UHCTanupamnTte dypHaTa Ha
nernetu InnovaGoods 3a muIja caMo Ha
OTKPUTO, HUKOTA B FapaXky UiIn
HeIIPOBETPEHY MeCTa, TOBa MOXe fla
NIPUYMHY 3afiyLIaBaHe [TIOPaAy JIMIICA Ha
KMUCJIOPOZ MJIY CM'BbPT IIOPafy U3NULIBK Ha
BBIJIEPOIeH OKCUJ IIPYM XOPa ¥ XXUBOTHMU.
[pBXTe fanede OT MU3TOUYHMULIY Ha 6€H3UH,
3amanyMy ra3oBe, 3alaIMMy TEYHOCTH, 6051,
A'BbPBO, IJIaCTMAaca, XapTus Uin Apyr
3amanuM TBBbPJ, TeUeH Uiy ra3oo6paseH
MaTepuan. He M3I0I3BaiTe aJIKOXOJI MITN
6eH3MH 32 3alaJIBaHe UK IIOBTOPHO
3amanBaHe Ha Oor'bHsI. Clla3BaiiTe MECTHUTE
3aKOHY OTHOCHO MECTaTa, KbJIeTO MOXeTe
Jia M3MOJI3BaTe TO3Y IIPOAYKT U IIEPUOAUTE
Ha IIOBMLIEH PUCK OT moxap. He
MoOHTMpanTe bypHaATa Ha JIOOKU UIIU
IIpeBO3HM CpeAicTBa 3a oTAuX. He
WU3II0NI3BaMTeE, aKO € BeTPOBUTO. He
u3norn3BaniTe pypHaTa KaTo KOTJIOH.
HaTpynBaHeTO Ha TOKCUYHM ra30Be MOXe
[a IPMYMHY 3aAyluIaBaHe. [ImaMbIiuTe
MorarT Ja U3Js13aT OT IejieTHaTa ypHa 3a
nuia InnovaGoods mpes KOMUHA, 3affHUTE
BEHTUJIAI[MOHHY OTBOPU MIIK BpaTaTa,
KOTaTo Ce OTBOPH, KOETO € HOPMaJIHO.
CnasBaiTe AUCTAHIINSA U 6bAETE
U3KJIIOUMTEITHO BHMMATEJIHY, KOraTo
oTBapsTe BpaTaTa. HempaBunHaTa
MHCTaJaluus, HaCTPoMKa, MogubmKaus
WJIX JIOLIA IOAAPBXKA MOXe [la IPUUMHN
busmyecky UleTH Ha OKOJIHATA cpefia U
XXUBHUTe cbliecTBa. dypHaTa Tpsi6Ba fja ce
IIpOBepsiBa U aKTyanu3upa peJoBHO.
PasMepbT Ha IIeJIeTUTE MOXe 3HAaUUTEJIHO
[a IOBJIMSsie Ha BbTPELIHATa TEMIIEPaTypa,
IIpernopbYBa Ce M3II0JI3BAaHETO Ha IIeJIeTH He
Io-ABJITY OT 3 cM. M3morn3BaiTe caMo
TIpoM3BeieHN IIeJIeTH 3a TOTBEHE.
TemMImepaTypaTa I10 BpeMe Ha yroTpe6a

MoOXe fia Bapupa Mexnay 150°C u 350°C. He
IoKocBauTe QpypHaTa B HUKOSI OT HEMHUTE
YacTH, oKaTo roTBU. MoXeTe ia JoKoCBaTe
CcaMo OPBXKY, IpeJHa3HAYeHHM 32 TOBA.
Ta3u ¢ypHa Lie cTaHe MHOTO ropeuia. Uma
PUCK OT U3rapsiHe Ha PbIIeTe, Taka ue
BMHAry HOCeTe TOIJION30JIMpaLIn
ppkaBuuu. Hukora He ocTaBsauTe pypHaTa
6e3 Hafi30p. [IPBXXTE eJIeKTPUUECKUTE
Kabeny pganed. CaMo 3a U3KITIOUUTEITHA
yImoTpe6a oT Bb3pacTHMU. [IPBXTeE Aela uin
[OMaLIHM JTIo6MMUY Aaney oT pypHaTa. He
ce oIIMTBaNTe fla MecTUTe QypHATa, KOraTo
e ropella unu ce roTBu. MisyakaiTe 1nmoHe 60
MMHYTH, 3a ia Ce pascesiT BCUUKY IIJTaMbIiu
¥ TOIUIMHA, IIPpeAy Aa ro O6MMUCIINTE.
QypHaTa, Iopaiy BUCOKUTE TeMIIEPATypPH,
Ha KOMTO e IIOAJIOKEeHa, MOXe Jla TIocTpaza
BBbB BBHIIHNUS CU BUJI, TOBA € HOPMAJTHO.
To3u IPOAYKT He e 6MTOB OTIaAbK, 3aTOBa
crenBaMlTe OeMCTBALIUTE eKOJIOT UYHY
CTaHZapTHu 3a peluKupaHe. [locTaBeTe
ypeZla Ha paBHO, CyX0 ¥ XJIafJHO MSICTO
YpensT flocTUra BUCOKA TeMIIepaTypa, Taka
4e, MOJIs1, 6bZleTe U3KITIOUUTEITHO
BHMMaTeJIHH, [,OKATO 60paBUTe C HETO,
KOTaTo e BKJII0UeH M3Io3BaliTe ypefia caMo
1o npepHasHayeHue OcTaBeTe Io fja
M3CTMHE HaII'bJIHO IIPeAiY [ja TO IIOYUCTUTE U
3akaunuTe He mpoMeHaMTe ypezia UiIu HIKOS
OT YacTuTe My. BbieTe M3KITIOUNTEITHO
BHMMaATEJIHY IIpY 3aKayaHe, TOIJIMHATA,
KOSITO M3JITb4YBa MOXe ja IPUINHNI
cepyuo3Hu usrapsiuus. Ilpouerere
BHMMaTEJIHO MHCTPYKLUMNTE IIpenu
IrbpBaTa yIroTpeba. 3anasere
PBKOBOZICTBOTO 3a [TO-KbCHM KOHCYJITALINM.

HRVATSKI

SADRZAJ / TEHNICKE SPECIFIKACIJE

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Dimnjak

e Keramicki kamen

¢ Metalna lopatica

¢ Poklopac peci

¢ Dozator peleta

¢ Plamenik za pelete

* Termometar

e 3 drvene rucke

¢ 4 sklopive noge

¢ 13 vijaka

¢ Vodootporna navlaka s ru¢kama

UPUTE

¢ Sl A) Pric¢vrstite rucku (2) na vrata (6)
pomocu 2 vijka.
¢ Sl. B) Pri¢vrstite rucke (2) pomocu 4 vijka
na dozator peleta (3) i plamenik (4).
Sl. C) Pricvrstite poklopac na vrh
dimnjaka (8) pomocu 3 vijka. Umetnite
dimnjak (1) u gornju rupu (5) pod
pritiskom, lagano ga okre¢uéi. Umetnite
kamen (7) u pec i stavite ga na nosace
(lagano c¢e se podié¢i s metalnog postolja).
Sl. D) Umetnite i pri¢vrstite dozator peleta
(3) u gornju rupu pomocu 4 vijka.
Rasklopite noge i postavite Pellet Oven for
Pizza InnovaGood na glatku i stabilnu
povrsiny, dalje od bilo kakvih obliZnjih
izvora paljenja. Samo za uporabu na
otvorenom.
Napunite plamenik (4) peletima do oko 2/3
kapaciteta i zapalite ih pomoc¢u upaljaca
koji su u skladu s normom EN 1860-3. Kad
ih zapalite, umetnite plamenik u donju
rupu. Kao gorivo moZzete koristiti i sitno
iverje.
Pe¢ mora biti ukljucena, a vatra mora
gorjeti najmanje 20-30 minuta prije

pocetka pecenja. Bit ¢e potrebno s
vremena na vrijeme dodati pelete iz
gornjeg dozatora (3). Stanje vatre moZzete
vidjeti s kliznog prozora na prednjem
poklopcu. Nemojte peci ako postoji obilan
plamen, pricekajte da vatra oslabi i da
peleti imaju pokrov od pepela. Idealna
temperatura za pecenje je izmedu 300-350
°C i prikazana je na termometru (5).
Stavite pizzu na dasku (9) posutu brasnom
ili grizom. Na dasku mozZete staviti i papir
za pecenje veli¢ine pizze.

Stavite dasku u pe¢ i izvadite je,
ostavljajuéi pizzu na kamenu. Pricekajte
nekoliko trenutaka, izvadite pizzu pomocu
daske i okrenite je za 1/3, pecite jo§ malo i
ponovite postupak tako da se dobro ispece
sa svih strana. Uklonite papir za pecenje
prilikom okretanja kako se ne bi zapekla.
Imajte na umu da ¢e dio koji je najblizi
peletima biti nesto topliji od ostatka peéi.
Trajanje pecenja ovisi o nekoliko
¢imbenika, kao Sto su temperatura peéi,
vrsta tijesta, broj sastojaka itd. MoZe
potrajati od 2 do 4 minute.

Ne pecite pizze s previSe sastojaka ili sa
sastojcima s previse vlage, jer bi to moglo
usporiti proces pecenja tijesta, $to bi
moglo utjecati na kakvoc¢u konaénog
rezultata.

Ako cete peci nekoliko pizza, obavezno
povratite temperaturu raspirivanjem
vatre, ostavljajuci da prode dovoljno
vremena.

ODRZAVANJE

Nakon svake uporabe uklonite plamenik,
obrisite vlaznom krpom ostatke pepela i dima
iznutra, kao i pribor. Zatim osusite pe¢. Ne
ostavljajte pe¢ na otvorenom kada nije u
uporabi; sunce i kiSa mogu je ostetiti. Stavite
zastitnu navlaku kada nije u uporabi.

UPOZORENJA

Procitajte upozorenja prije uporabe, strogo ih
se pridrzavajte i sacuvajte upute za buducu
uporabu. Postavite Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods samo na otvorenom, nikad u
garazi ili na neprozracenim mjestima, jer
moze uzrokovati gusSenje zbog nedostatka
kisika ili smrt zbog viska uglji¢énog
monoksida u ljudi i Zivotinja. Drzati podalje
od izvora benzina, zapaljivih plinova,
zapaljivih tekuc¢ina, boje, drva, plastike, papira
ili bilo kojeg drugog zapaljivog krutog,
tekucéeq ili plinovitog materijala. Ne koristiti
alkohol ni benzin za paljenje ni raspirivanje
vatre. PridrZzavajte se lokalnih zakona o
mjestima na kojima smijete koristiti ovaj
proizvod ili razdobljima s najveéim rizikom
od pozara. Ne postavljajte pe¢ na brodove ni
rekreacijska vozila. Ne koristiti ako je
vjetrovito. Ne koristiti pe¢ kao Stednjak.
Akumulacija otrovnih plinova moze
uzrokovati gusenje. Plamen moZze izaci iz
Pellet Oven for Pizza InnovaGoods kroz
dimnjak, straznje reSetke ili vrata kada ih
otvorite, $to je normalno. DrZite razmak i
budite iznimno oprezni pri otvaranju vrata.
Nepravilna ugradnja, prilagodba, izmjena ili
loSe odrzavanje mogu uzrokovati fizicku Stetu
okoli$u i Zivim bi¢ima. Pe¢ treba redovito
pregledavati i odrzavati. Veli¢ina peleta moze
znacajno utjecati na unutarnju temperatury,
preporucuje se koristenje peleta ne duljih od 3
cm. Za pecenje koristite samo proizvodne
pelete. Temperatura tijekom uporabe moze
biti u rasponu od 150 °C do 350 °C. Ne
dodirujte pe¢ ni na jednom njezinom dijelu
tijekom pecenja. MoZete dodirnuti samo
rucke koje su namijenjene za to. Ova pe¢ ¢e se
jako zagrijati. Postoji opasnost od opeklina
rukuy, stoga uvijek nosite rukavice za
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toplinsku izolaciju. Nikada ne ostavljajte pe¢
bez nadzora. Drzite elektri¢ne kabele podalje.
Iskljuéivo za odrasle. Drzite djecu ili ku¢ne
ljubimce dalje od peci. Ne pokusavajte
pomicati pe¢ dok je vruca ili tijekom pecenja.
Pricekajte najmanje 60 minuta da se plamen i
toplina rasprs$e prije negoli je smatrate
ugasenom. Zbog visokih temperatura kojima
je pe¢ izlozena, moze doc¢i do narusavanja
njenog izgleda, $to je normalno. Ovaj proizvod
nije kucéanski otpad, u skladu je s ekoloskim
propisima koji se ticu njegove reciklaze.
Postavite uredaj na ¢vrstu i suhu povrsinu
otpornu na zagrijavanje. Uredaj doseze visoke
temperature, stoga vas molimo da budete
izrazito oprezni prilikom koristenja kad je
ukljucen. Prilikom otklanjanja hrane,
koristite hvataljke, rukavice i ostalu zastitnu
opremu. Koristite ovaj uredaj samo u svrhe u
koje je namijenjen. Ostavite ga da se ohladi
prije ¢iScenja ili koristenja. Ne modificirajte
uredaj niti ijedan njegov dio. Budite izrazito
oprezni prilikom upravljanja, nastala vruéina
moze uzrokovati teSke opekline. Pazljivo
procitajte upute prije prvog koristenja.
Zadrzite upute za dalje nedoumice.

SLOVENCINA

OBSAH/TECHNICKE SPECIFIKACIE

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Komin

¢ Keramicky kamen

¢ Kovova lopatka

¢ Dvierka rury

¢ Davkovac peliet

e Horak na pelety

* Termometer

¢ 3 drevené rukovite

¢ 4 skladacie nohy

¢ 13 skrutiek

* Vodotesny obal s ru¢kami

NAVOD NA POUZITIE

¢ Obr. A) Pripevnite rukovat (2) k dveram (6)
pomocou 2 skrutiek.
* Obr. B) Pripevnite rukovéte (2) 4
skrutkami k davkovacu peliet (3) a horaku
(4).
Obr. C) Pripevnite kryt na hornu cast
komina (8) pomocou 3 skrutiek. Komin (1)
vloZte do horného otvoru (5) tlakom a
jemne nim otacajte. Kamer (7) vlozte do
rury na podpery (bude mierne vyvyseny
od kovovej zakladne).
Obr. D) VloZte a upevnite davkovac peliet
(3) do horného otvoru pomocou 4 skrutiek.
Rozlozte nohy a Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods umiestnite na hladky a
stabilny povrch, mimo dosahu
akéhokolvek blizkeho zdroja vznietenia.
Pouzivajte vyhradne vonku.
Napliite horak (4) peletami priblizne do
2/3 jeho objemu a zapalte ich pomocou
zapalovaéov, ktoré spifiaji normu EN
1860-3. Po zapaleni vlozte horak do
spodného otvoru. Ako palivo mézete
pouzit aj drevnu Stiepku malej velkosti.
Pred zacatim varenia musi byt riura
zapnuta a udrZiavat ohei aspon 20-30
minut. Z ¢asu na ¢as bude potrebné
doplnit pelety z horného davkovaca (3).
Stav plameria mozete vidiet z posuvného
okienka na prednom kryte. Nevarte, ak je
plamen velky, pockajte, kym teplo
neklesne a pelety vytvoria povlak popola.
Idealna teplota na varenie je medzi
300-350 °C a zobrazuje sa na teplomere (5).
Pizzu poloZte na lopatku (9) posypanu
mukou alebo krupicou. Na vrch lopaty

moZete poloZit aj papier na pecenie vo
velkosti pizze.

Vlozte lopatku do rury a vyberte ju, pricom
pizzu nechajte na kameni. Chvilu
pockajte, pomocou lopatky vyberte pizzu a
otocte ju 0 1/3, eSte trochu dopecte a
postup zopakujte, aby sa dobre upiekla zo
vSetkych stran. Pri otaCani odstrante
pergamenovy papier, aby ste zabranili
nadmernému pripdaleniu.

Pocitajte s tym, Ze ¢ast najblizsie k
peletam bude o nieco teplejsia ako zvySok
rary.

Cas varenia zavisi od niekolkych faktorov,
ako je teplota rury, typ cesta, mnozstvo
prisad atd. MoéZe to byt od 2 do 4 minut.
Vyhnite sa peceniu pizze s prili§ velkym
mnoZzstvom prisad alebo prisad s prili§
vysokou vlhkostou, pretoZe by to mohlo
spomalit proces varenia cesta a ovplyvnit
kvalitu koneéného vysledku.

Ak sa chystate piect niekolko pizz, musite
zabezpecit obnovenie teploty udrziavanim
ohiia, aby ste nechali uplynut potrebny
¢asovy interval.

UDRZBA

Po kazdom pouziti vyberte hordk, vihkou
handri¢kou zvysky zvysky popola a dymu z
interiéru, ako aj z prislusenstva. Nasledne
rdru vysuste. Nenechavajte ruru vonku, ked
sa nepouziva, slnko a dazd ju mézu poskodit.
Ked ju nepouzivate, nasadte na niu ochranny
kryt.

UPOZORNENIA

Pred pouzitim si precitajte upozornenia,
prisne ich dodrziavajte a pokyny si
uschovajte pre buduce pouzitie. Instale Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods instalujte iba
vonkuy, nikdy nie v garazach alebo na
nevetranych miestach, mohlo by to spésobit
udusenie v désledku nedostatku kyslika
alebo smrt v désledku nadmerného mnozstva
oxidu uholnatého u I'udi a zvierat.
Uchovavajte mimo dosahu zdrojov benzinu,
horlavych plynov, horlavych kvapalin, farieb,
dreva, plastov, papiera alebo akéhokolvek
iného horlavého pevného, kvapalného alebo
plynného materialu. Na zapalenie alebo
opatovné zapalenie ohnia nepouzivajte
alkohol ani benzin. DodrZiavajte miestne
zakony tykajuce sa miest, kde mozete tento
vyrobok pouzivat, alebo obdobia zvy$eného
rizika poZiaru. Ruru neinstalujte na lode alebo
rekreacné vozidla. Nepouzivajte, ak je
veterno. Nepouzivajte raru ako sporak.
Hromadenie toxickych plynov méze sposobit
udusenie. Plamene mozu pri otvoreni Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods vychadzat
kominom, zadnymi vetracimi otvormi alebo
dverami, ¢o je normadlne. Pri otvarani dveri si
drZte odstup a bud'te maximalne opatrni.
Nespravna instalacia, nastavenie, Uprava
alebo zla idrzba moze sposobit fyzické
poskodenie zivotného prostredia a I'udi. Rara
by sa mala pravidelne kontrolovat a
aktualizovat. Velkost peliet mozZe vyrazne
ovplyvnit teplotu interiéru, odporuca sa
pouzivat pelety nie dlhsie ako 3 cm. Na
varenie pouzivajte iba vyrobené pelety.
Teplota poc¢as pouZzivania sa méze pohybovat
medzi 150 °C a 350 °C. Pocas pecenia sa rury
nedotykajte Ziadnymi jej Castami. Dotykat sa
moZete iba rukovati na to ur¢enych. Tato rara
bude vel'mi hortca. Hrozi nebezpecenstvo
popalenia ruk, preto vzdy noste tepelne
izola¢né rukavice. Nikdy nenechavajte raru
bez dozoru. UdrZujte elektrické kable mimo
dosahu. Vyhradné pouzitie len dospelymi
osobami. UdrZujte deti alebo domace zvierata
mimo dosahu rury. Nepokusajte sa
premiestriovat raru, ked je hortca alebo ked

sa vari. Pred zvazenim pockajte aspon 60
minut, kym sa plamene a teplo nerozptylia.
Rura moéze v dosledku vysokych teplét,
ktorym je vystavend, poskodit vzhlad, ¢o je
normalne. Nevyhadzujte tento pristroj do
komunalneho odpadu. Pri jeho recyklacii sa
riad'te platnymi normami pre ochranu
zivotného prostredia. Umiestnite pristroj na
pevny, suchy a tepelne odolny povrch. Dbajte
na zvy$enu opatrnost pri manipulacii so
zariadenim, pretoZe je pri prevadzke velmi
teplé. Pri odoberani jedla pouzivajte klieste,
rukavice alebo iné ochranné predmety.
Pristroj pouzivajte len na ucely, na ktoré je
ur¢eny. Nechajte tplne vychladnut pred
Cistenim alebo dalSou manipulaciou.
Neupravujte zariadenie ani Ziadnu z jeho
zloziek. Pozor na paru, ktora vznika pri
pouzivani zariadenia, méze sposobit vazne
popalenie. Pozorne si precitajte pokyny pred
prvym pouzitim. Priru¢ku si uchovavajte pre
pripadne dalsie otazky.

EESTI

SISU / TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Korsten

¢ Keraamiline kivi

* Metallabidas

¢ Ahju kate

¢ Pelletite jaotur

¢ Pelletite pdleti

¢ Termomeeter

¢ 3 puust kédepidet

¢ 4 kokkupandavat jalga

e 13 kruvi

¢ Veekindel kdepidemetega kate

JUHENDID

¢ Joonis A) Kinnitage kaepide (2) ukse (6)
kiilge, kasutades 2 kruvi.
¢ Joonis B) Kinnitage kdepidemed (2) 4
kruvi abil pelletite jaoturi (3) ja pdleti (4)
kiilge.
¢ Joonis C) Kinnitage kate korstna (8)
iilemise osa kiilge 3 kruviga. Sisestage
korsten (1) tilemisse 6onsusse (5), keerates
seda Ornalt ja samal ajal survet avaldades.
Sisestage kivi (7) ahju sees selle tugedele
(see asetub veidi metallalusest
korgemale).
Joonis D) Sisestage ja kinnitage pelletite
jaotur (3) 4 kruvi abil iilemisse siivendisse.
Avage jalad ja asetage Pellet Oven for
Pizza InnovaGoods tasasele stabiilsele
pinnale, eemale koigest ldhedalolevast,
mis voib siittida. Mdeldud ainult
valitingimustes kasutamiseks.
Téitke poleti (4) pelletitega u. 2/3
mahutavusest ja siilidake need
tulemasinate abil, mis vastavad madrusele
EN 1860-3. Kui need on siittinud, asetage
poleti alumisse 6onsusse. Kiitusena saab
kasutada ka vaikesemdddulist hakkpuitu.
Enne kiipsetamise alustamist tuleb ahi
pdlema panna ja lasta sellel vahemalt
20-30 minutit té6tada. Ulemisest jaoturist
(3) parit pelleteid tuleb lisada aeg-ajalt.
Tule polemise olekut saab vaadata ldbi
eesmisel kattel asetseva litkandakna.
Arge alustage kiipsetamist, kui leek on
liiga korge. Oodake, kuni leegid vaibuvad
ja pelletid tekitavad tuhakihi. Ideaalne
kiipsetustemperatuur on 300-350 °C ja
seda on ndha termomeetril (5).
Puistage labidale (9) jahu v6i mannat ja
asetage sellele pitsa.Vdite sinna asetada
ka sellel olevaga pitsaga samasse
suurusesse 1digatud kiipsetuspaberi.

Sisestage labidas ahju ja eemaldage see,
jattes pitsa kivile. Oodake moni minut,
eemaldage pitsa labida abiga ja keerake
see kolmandiku vorra iimber. Kiipsetage
veidi veel ja korrake protsessi, nii et pitsa
on igast kiiljest kiipsenud. Eemalda pitsat
keerates kiipsetuspaber, et see vaga dra ei
korbeks.

Pidage meeles, et pelletitele kdige 1ahemal
asetsev ahju osa on iilejadnud ahjust veidi
kuumem.

Kiipsetusaeg so6ltub erinevatest teguritest,
nagu ahju temperatuur, taigna tiitip,
kasutatud koostisosade kogus jne. See
voib kesta 2 kuni 4 minutit.

Valtige liiga paljude koostisosadega
pitsade kiipsetamist voi koostisainetega,
mis sisaldavad palju vett, kuna see vdib
aeglustada taigna kiipsemist ja moéjutada
16pptoote kvaliteeti.

Kui kavatsete kiipsetada erinevaid
pitsasid, tagage dige ahjutemperatuuri
taastamine, toites tuld ja lastes vajalikul
ajal moédduda.

HOOLDUS

Parast igat kasutuskorda eemaldage poleti
ning puhastage jarelejaanud tuhk ja
sisemised suitsujaljed ning lisatarvikud
niiske lapiga. Seejirel kuivatage ahi. Arge
jatke seda Oue, kui seda ei kasutata, kuna
paike ja vihm vdivad pdhjustada selle
riknemist. Asetage see kaitsekatte sisse, kui
seda ei kasutata.

HOIATUSED

Enne kasutamist lugege hoiatused 14bi,
jargige neid taielikult ja hoidke juhised alles
edaspidiseks kasutamiseks. Paigaldage Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods ainult due. Arge
kunagi kasutage seda garaazides voi
ventileerimata ruumides, kuna see voib
pohjustada hapnikupuuduse tottu lambumist
voOi inimeste voi loomade surma liigse
slisinikmonooksiidi sissehingamise tottu.
Hoidke seda eemal kiituseallikatest,
tuleohtlikest gaasidest, tuleohtlikest
vedelikest, varvidest, puidust, paberist voi
mis tahes muust tuleohtlikust tahkest,
vedelast voi gaasilisest materjalist. Arge
kasutage tule siititamiseks alkoholi ega
bensiini. Jargige kohalikke seadusi, mis
maaravad selle toote kasutamiseks
ettendhtud tingimused voi puudutavad
kérgema tuleohuga perioode. Arge paigaldage
ahju paatidele ega vabaajaséidukitele. Arge
kasutage seda tuulistes tingimustes. Arge
kasutage ahju kiittekehana. Miirgiste gaaside
kogunemine vaib pohjustada lambumist.
Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
pelletiahjust voivad leegid valjuda labi
korstna, tagavore kaudu voi ukse avamisel,
see on normaalne. Hoidke distantsi ja olge
ukse avamisel darmiselt ettevaatlik. Puudulik
paigaldamine, kohandamine, modifikatsioon
voi halb hooldus v6ib pdhjustada fiitisilisi
kahjustusi imbrusele ja elusolenditele. Ahju
tuleb regulaarselt kontrollida ja hooldada.
Pelletite suurus voib sisetemperatuuri
aarmuslikult moéjutada. Soovitame kasutada
mitte pikemaid kui 3 cm pelleteid. Kasutage
ainult toiduvalmistamiseks méeldud
pelleteid. Nende kasutamise ajal vdib
temperatuur olla vahemikus 150 °C kuni 350
°C. Arge puudutage kiipsetamise ajal iihtegi
ahju osa. Puudutage ainult selleks otstarbeks
moeldud kdepidemeid. Antud ahi 1dheb vdaga
kuumaks. On oht kite poletamiseks, seetottu
kasutage alati kuumakindlaid kindaid. Arge
kunagi jatke ahju jarelevalveta. Hoidke
elektrijuhtmed ahjust eemal. Ainult
taiskasvanutele kasutamiseks. Hoidke lapsed
jalemmikloomad ahjust eemal. Arge piitidke

ahju liigutada, kui see on kuum vo6i kasutuses.
Oodake vahemalt 60 minutit, kuni véimalikud
leegid taanduvad ja kuumus hajub, enne kui
arvestate sellega, et see on kustunud.
Kasutamise ajal tekkivate kdrgete
temperatuuride t6ttu on normaalne, et ahju
valimuses ilmnevad moéned defektid voi
muudatused. See seade ei ole
majapidamispriigi, seega jargige
taaskasutuse ja iimbertdotlemise
keskkonnastandardeid. Asetage toode
tasasele, kuivale ja kuumuskindlale pinnale.
Toode saavutab kdrged temperatuurid, seega
palume Teil olla darmiselt ettevaatlik selle
kédsitsemisel sisseliilitatud olekus. Toidu
eemaldamisel kasutage tange, kindaid voi
teisi kaitsvaid abivahendeid. Kasutage toodet
vaid tema ettenahtud eesmargil. Laske tootel
enne puhastamist v6i kasutamist taielikult
maha jahtuda. Arge muutke toodet vdi selle
komponente. Olge seda kasutades eriti
ettevaatlik, toote tekitatud aur voib tekitada
tosiseid poletusi. Enne esmakordset
kasutamist lugege hoolikalt 1dbi juhised.
Sidilitage manual tdiendavate paringute jaoks.

PYCCKMNI

CONEPXAHME / TEXHWYECKHE
CIELIUOUKALIMU

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
* Te1IMOXO[

¢ KepaMuueckuyt KaMeHb

¢ MeTannudyeckas jiornara

e Kprinrka neuu

* JTosaTop IensneT

¢ [lenmeTHasI ropesnka

* TepMoMeTp

* 3 gepeBsIHHBIE PYYKU

® 4 cKITafiHble HOXKI

¢ 13 BUHTOB

¢ BoZjoHENIPOHMIIAeMBbli YEXO0JI C PyYKaMu

HUHCTPYKIITUH

¢ Puc. A) [IpukpenuTe pydKy (2) K ABepIie
(6) c moMoLIb1O 2 BUHTOB.
* Puc. B) [IpukpenuTe pyuxu (2) 4
BMHTaMM K J03aTopy nemnert (3) u
ropernxke (4).
Puc. C) [IpukpenuTe KPHILIKY K BEPXHEN
vacTyu AbiMoxopa (8) ¢ moMorbio 3
BMHTOB. BcTaBbTe griMoxof (1) B
BepxHee oTBepcTHe (5) IO JaBIIEHUEM,
OCTOPO>XXHO IT0BOpa4YMBasi ero. BcraBbTe
KaMeHb (7) BHYTPb [1e4y, Oupasich Ha
oropkel (0H 6yAeT cilerka IPUIIOAHAT Haf
METaJNINYEeCKUM OCHOBaHMEM).
Puc. D) BcTaBbTe U 3aKpeNuTe J0O3aTOP
nesieT (3) B BepxXHeM OTBEPCTUM C
TIOMOLIbI0 4 BUHTOB.
PackpoyiTe HOXKM U ycTaHOBUTE Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods Ha riagkyo
¥ YCTOMYMBYIO IIOBEPXHOCTD, BAAJIN OT
MCTOYHMKOB BO3ropaHusi. TOIIBKO A
MCIIONb30BaHMSI Ha OTKPBITOM BO3ZyXe.
3amoNIHUTE TOPEJIKY (4) menneTaMu
NIPMMEPHO Ha 2/3 06beMa U 32XKIUTe UX C
TIOMOLIbIO 32XKUTAJIOK,
COOTBEeTCTBYIOWIMX cTaHZapTy EN 1860-3.
TTocyie 3a)XUTaHMsI BCTAaBbTE FOPEJIKY B
HIDKHee OTBepCTHMe. B KauecTBe TOIIMBA
TaKXXe MOXHO MCIIOJIb30BaThb APEBECHYO
LIeny He6oIbLIOr0 pasMepa.
[Teuyb HEO6XOAMMO 32XKEUD U
OoAZIePXXUBATh OTOHb He MeHee 20-30
MMHYT, IpeXJe YeM IIPUCTYNIaTh K
NIPUTOTOBIIeHMIO. [TeNIIeThl HE06XOAMMO
BpeMsI OT BpeMeHM [06aBIATh U3
BepxHero gosaropa (3). CocTosiHMe OrHS
MOXHO BUJIETD Yepes pa3fiBMXHOe

CMOTPOBOE OKOLIKO Ha IepefiHeNn
KpBlLIKe. He TOTOBBTE, €CIK IJTaMsI
607IBLIOE, IOJOXANTE, I0OKAa OTOHb
YMEHbLIUTCS ¥ Ha IPaHyJaxX IOSIBUTCS
cioi nemna. peanbHas TeMIiepaTypa
L7151 IPUTOTOBJIEHMSI COCTaBIISIET
300-350 °C, oHa oTO6paXkaeTcss Ha
TepMmomMmeTpe (5).

IToMecTuTe MUY Ha JIOnaTKy (9),
TIPUCHIITAaHHY0 MYKOM MJIY MaHHOM
KPYIIO¥. BBl TaKXe MOXXETe ITOJIOXUTDb Ha
JIONaTKy 6yMary AJist BblIIeUKU
pasMepoM C IIHUIIy.

IToMecTHTe JIONIATKY B II€Yb ¥ BHIHBTE €€,
oCTaBMB NIy Ha KaMHe. [TogoxanuTe
HEeCKOJIbKO MUHYT, AOCTaHbTe ULy C
TIOMOLIbIO JIOTIATKY ¥ IIePeBEPHUTE ee Ha
1/3, 3ameKkuTe elje HEMHOI'O ¥ IIOBTOPUTE
oIlepaIuo, YTO6Hl OHA XOPOILIO
IpornekJiach Co BCeX CTOPOH. IIpu
epeBOpPauYMBaAHUY YOANSINTE
IepraMeHTHY10 6yMary, 4To6bl
IpefoTBPAaTUTD Ype3aMepHoe
TIoATOpaHue.

ViMmeliTe B By, UTO YacCTh, OJIVOKaMIIas
K IejeTaM, 6yieT HeMHOI'0 ropsiyee,
yeM OCTaJIbHas 4acTh [IeYN.

BpeMsi IpUTOTOBIIEHMS 3aBUCUT OT
HEeCKOJIbKUX GaKTOpPOB, TAKMX KaK
TeMIlepaTypa B IIe4y, TUII TECTQ,
KOJIM4YECTBO MHTPeAMEHTOB U T. [. U
MOXEeT COCTaBJISATh OT 2 10 4 MUHYT.
W36eraTe IPUTOTOBIIEHNS IIULIIBl CO
CIIMLIKOM 60JIBLINM KOJIMYECTBOM
VIHTPEAVeHTOB MJIY MHTPDEVEHTOB CO
CIIMLIKOM 60JIBLUINM KOJIMYECTBOM
BJIary, Tak Kak 9TO MOXET 3aMefiJIUTh
mpolecc IPUroTOBJIEHUS TeCcTa U
TIOBIMSITH Ha KaUeCTBO KOHEYHOI'0
pesyrnbTara.

Ecnu Bl co6MpaeTech IPUTOTOBUTD
HECKOJIbKO ITHIIL, HeO6X0AMMO
o6ecrieunTh BOCCTAHOBIIEHUE
TeMIIepaTyphl IyTeM IIOAa4y OTHs,
BblIEPXAaB HEO6XOAUMBLI MHTEPBAI
BpPEMEHM.

OBCJTY>XXUBAHUE

Tocre KaXXA0r o MCIIONIb30BaHNUA CHUMANTe
TOPEJIKY, OUMIIANTe BIIQXXHOM TPAIIKOMN
OCTaTKM Ilellyla ¥ AblMa BHYTPH, a TaKXe C
akceccyapos. [IalTe neuy BbICOXHYTh. He
OCTaBJISIATE IIeYb Ha OTKPHITOM BO3AyXe,
KOT7la OHa He MCIIOJIb3YeTCsI: COJIHIle U
JIOX7Ib MOTYT UCIIOPTUTB ee. HazieBaliTe
3aLIMTHBLN YeXOJI, KOTAa Bbl He II0JIb3yeTeCch
€e1o.

MPEAYIIPEXXAEHUSA

TIpouTHUTe HPenyIpPeXAeHUS IIeper,
MCIIONIb30BaHMEM, CTPOTO CIIeAYITe UM U
COXPAHUTE MHCTPYKLUM AJIs JaJIbHEMLIET O
MUCIIONIb30BaHMs. YcTaHaBnuBaTe Pellet
Oven for Pizza InnovaGoods Tonbpko Ha
OTKPBITOM BO3AyXe, HM B KOeM ClIydae He B
rapaXkax My HeIIpOBeTPMBaeMblX MeCTax,
9TO MOXET IIPMBECTH K YAYLIbIO U3-3a
HeXBaTKY KMUCJIOPOZA MIIX CMEPTU U3-3a
“36bITKA YrapHOTIo ra3a y JIlofen u
)XXMBOTHBIX. XpaHUTE BAANIY OT UCTOYHUKOB
6eH3MHAa, TOPIOYMX ra3os,

JIeTKOBOCITaMeH STIOLIMUXCSI XXUAKOCTEN,
Kpack¥y, IepeBa, IJIaCTUKa, 6yMaru uinu
JMO6BIX APYTUX JIETKOBOCIIaMEHSIIOLIMXCS
TBEPABIX, XUAKUX UIIY ra3006pasHbIX
MaTepuanoB. He ucrnonb3yiTe COIUPT UIIU
6eH3MH LISl Pa3)KUTaHUsI UIIY IIOBTOPHOTO
pasxurauus oras. Co6ofanTe MeCTHbLE
3aKOHBl OTHOCUTEJIBHO MECT, TZie Bbl
MOXXETE MCIIOJIb30BaTh 3TO M3JEJINe, UK
IIepUOZOB ITOBBIUIEHHOT 0 PUCKaA
Bo3ropaHus. He ycTaHaBNuBanTe IeYb Ha
JIOAKaX MM TPAHCIIOPTHBIX CPELCTBAaX AJIs

oTablxa. He McronpayitTe B BEeTPEHY0
noroziy. He ucnonp3syiTe neus B Ka4eCcTBe
muThl. HakoIlsleHMe TOKCUMYHBIX T'a30B
MOXeT IIPUBECTH K yAYyLIb1O. [IITaMst MOXeT
BBIXOaAUT U3 Pellet Oven for Pizza
InnovaGoods uepes ABIMOXO[, 3agHKUE
BeHTUJIALIMOHHbBle OTBEPCTHMS MM [BEPIY,
KOT7la OHa OTKPBITA, YTO SIBJISETCS
HOpMalbHBIM sIBJIeHMeM. CobmoganTe
AUCTaHLNIO ¥ 6YAbTe IIpefielIbHO
OCTOPOXXHBI, OTKPBIBasi ABEPITY.
HemnpaBuiibHasi yCTaHOBKA, HACTPOMKA,
MoAMOMKALIS UM HeKadeCTBEHHOe
TeXHMU4ecKoe 06CITy>XMBaHMe MOTYT
HaHecTu GMU3MUEeCKUM yuiepb oKpyxKatoLien
cpepe u mopasM. [ledb criefiyeT peryiaspHo
IIPOBEPSITD M 06CITYyXXMBaTh. PasMep nennert
MOXeT CyLleCTBeHHO BIMATH Ha
TeMIIepaTypy B Ile4y, peKOMeHAyeTCsI
MCIIONBb30BaTh I'PAHYIIbl AJIMHOM He 6onee 3
cM. Fcrionb3yiTe [J1s1 IPUTOTOBIIEHUS
MIUILB]l TOIIBKO GabGpUYHble IIEJIIETHhL.
TeMnepaTypa BO BpeMsI CIIONIb30BaHUSA
MOXXeT HaXOAUThCSA B fuamnasoHe ot 150 °C
1o 350 °C. He mpuKkacaTech K Ieuy, Hu K
KaKMM ee YacCTsIM BO BpeMs
IpuroToBJieHus. [IpuKacaTbCcsi MOXHO
TOJIBKO K Py4KaM, Ipe/iHasHaYeHHbIM JJIsI
aToro. [Ieyb MOXeT 6BITh OYeHb TOPSTUEH.
CyLiecTBYeT PUCK 0XKOTa PYK, IIOSTOMY
BCerjja HajleBaliTe TeIlJION30IMpyloLIe
nepyaTku. Hukorza He ocTaBnsAiTe Ne4yb
6e3 mpucMoTpa. He ocTaBinsiiTe BO3Jle TeUn
9JIeKTPUYecKMe LIHYPhbL. TONbKO AJIs
MCIIONIb30BaHMSI B3pociblMu. He
TI03BOJISIATE I€TSIM U XXUBOTHBIM
HaXOAMTCS BO3JIe Ieuy 6e3 mpucMoTpa. He
IepefiBUTaiTe Ie4b, KOTZja OHa ropsidas
WIIY B Hell TOTOBUTCSI nuuIa. I[TIofoxauTe He
MeHee 60 MMHYT, YTO6B] IJIaMsI U TEIJI0
paccesJIuCh, IPeX/ie YeM ABUTaTh I1eYb.
BHeLIHUM BUA ITeUM MOXeT IIOPTUTHCSH M3-
3a BO3[EMICTBUSI BbICOKMX TeMIIEPaTyp, 3TO
HOpMaIbHO. [lTaHHOe YCTPOMCTBO He
SIBJISIETCSI GBITOBBIM MYCOPOM, COGIIOfaNTe
[eICTBYIOLIVE HOPMATHUBEL 110 €T0
yTunusauuu. YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha
TBEPAYIO, CYXY10 ¥ TEPMOCTOMKYIO
TI0BEPXHOCTb. B pesynbTaTe paboThl
YCTPOMCTBA JOCTUTAIOTCSI BBICOKME
TeMIIepaTyphl, COOIIOZaiTe KPalHIO0
OCTOPOXXHOCTB IIpY 06paLieHNM C
pa6oTaloLIMM YCTPOMCTBOM. [Ipn
WU3BJIeYEeHUY MICTOYHMKOB IUTaHNUS
MCIIONB3YNATE IIIOCKOT'Y6LIbl, IIePYaTKY UITN
ApyT¥e 3aliUTHBIe IpefiMeThl. FICIIONIb3yiTe
YCTPOMCTBO UCKITIOUNTENILHO IS TeX
11eJ1e, AJIs1 KOTOPbIX OHO 6B1I0 pa3paboTaHo.
[aiiTe yCTPOMCTBY ITOJIHOCTHIO OCTHITH
nepefi TeM, KaK YUCTUTD €ro UK
MIPOBOAMUTD ApPyrue MaHunynsnumu. He
MopMOUIIUPYITE YCTPOICTBO UIIM €TI0
KOMIIOHeHTBL. COo6JII0/jaliTe OCTOPOXXHOCTD B
pa6oTe, reHePUPYeMOe TEIINIO MOXET
BBI3BaTh 0XXOT'M PA3NIMYHOM CTEIIeHMN.
O3HaKOMbTECH C MHCTPYKI[Mel Iepex
TIepBbIM MCIIONIb30BaHMeM. COXpaHUTe
VHCTPYKIIMIO AJIs IIOCTIeIyIOLINX
obpauieHn K Hel.

LATVIESU

KOMPLEKTS / TEHNISKIE PARAMETRI

¢ Pellet Oven for Pizza InnovaGoods
¢ Skurstenis

¢ Keramiskais akmens

* Metaliskais paliktnis

* Krasns parsegs

e Granulu dozators

¢ Granulu kurtuve

¢ Termometrs

¢ 3 koka rokturi
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* 4 salokamas kajinas
¢ 13 skriives
¢ Udensnecaurlaidigs parsegs ar rokturiem

INSTRUKCIJA

e Att. A) Piestipriniet rokturi (2) durvim (6),
izmantojot 2 skrives.

Att. B) Piestipriniet rokturus (2) granulu
dozatoram (3) un kurtuvei (4), izmantojot 4
skrives.

Att. C) Piestipriniet parsegu skurstena
virséjai dalai (8), izmantojot 3 skriives.
levietojiet skursteni (1) augséja atverg, (5)
maigi to pagrieZot un vienlaikus
piespiezot. levietojiet karstuma paliktni
(7) uz krasns platnes (tas atradisies
nedaudz augstak ka metaliska pamatne).
Att. D) Ievietojiet un nostipriniet palesu
dozatoru (3) virséja atverg, izmantojot 4
skriives.

Atlociet kajinas un novietojiet Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods uz lidzenas un
stabilas virsmas, dro$a attaluma no
ugunsbistamiem avotiem. lerice paredzéta
lietosanai tikai briva daba.

Piepildiet degli (4) apt. 2/3 no ta ietilpibas
un iededziniet krasni, izmantojot
aizdedzinasanas piederumus, kas atbilst
regulai EN 1860-3. Tikko ka krasns ir
iededzinata, laujiet ugunij ieplust
apakséja atveré. Krasns iededzinasanai
jus varat izmantot arl maza izmeéra koka
skalinus.

Krasni vajadzétu iededzinat un uzsildit
vismaz 20-30 minites pirms cepsanas.
Granulas no augseja dozatora (3) ik pa
laikam biis japapildina. Jis varat aplikot
uguni caur lodzinu, kas atrodas priek$éja
parsega. Negatavojiet, ja liesmas ir parak
augstas. Uzgaidiet, 1i1dz uguns norimstun
granulas izveido pelnu slani. Ideala
cepsSanas temperatira ir 300-350 °C un to
var apskatit termometra (5).

Apkaisiet platni ar miltiem vai mannas
putraimiem (9) un novietojiet uz tas picu.
Uz platnes jis varat novietot arl
cepampapiry, izgrieztu vienada lieluma ar
picu.

levietojiet platni krasni un iznemiet to,
noliekot picu uz pamatnes. Uzgaidiet
daZas miniites, iznemiet picu un
apgrieziet to par treSdaju. Cepiet nedaudz
ilgak un atkartojiet procesu, lidz pica ir
apcepta no visam pusém. GrieZot picu,
nonemiet cepampapiru, uzmanieties, lai
pica parak neapdegtu.

Atcerieties, ka krasns dala, kas atrodas
vistuvak granulam, biis karstaka neka
atlikusi krasns dala.

Cepsanas laiks ir atkarigs no dazadiem
faktoriem, pieméram, krasns
temperatiiras, miklas veida, izmantoto
sastavdalu daudzuma, u.c. Ta var aiznemt
no 2 11dz 4 minGtém.

Izvairieties cept picas ar parak lielu
sastavdalu skaitu vai no sastavdalam, kas
satur daudz udens, jo tas var paildzinat
miklas cep$anas laiku un ietekmét
galarezultatu.

Ja jis planojat cept vairakas picas,
parliecinieties, ka krasni ir sasniegta ista
cepSanas temperatira, Jaujot krasnij uzsilt
visu nepiecie$amo laiku.

APKOPE

Péc katras lietoSanas reizes atdzesgjiet
krasni un iztiriet atlikusos pelnus un dimu
traipus no iek$puses, ka ari notiriet visus
krasni. Neatstajiet to briva dabj, ja ta netiek
izmantota, jo saule un lietus var salsinat tas
kalposanas laiku. Laik3, kad ta netiek

izmantota, uzklajiet tai aizsegparvalku.
BRIDINAJUMI

Pirms lieto$anas izlasiet bridinajumus,
pilniba ieveérojiet tos un saglabajiet lietoSanas
instrukciju turpmakam uzzinam. Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods izmantojama tikai
briva daba. Nekad neizmantojiet to garazas
vai neventilétas vietas, jo gaisa trikuma dé]
var rasties nosmaksanas risks vai nave, jo
parlieks daudzums oglekla monoksida ir
kaitigs gan cilvékiem, gan dzivniekiem.
Novietojiet to drosa attaluma no avotiem, kas
satur degviely, uzliesmojosas gazes,
uzliesmojosus Skidrumus, krasas, koku,
papiru vai citas uzliesmojosas vielas,
Skidrumus vai gazveida materialus.
Neizmantojiet alkoholu vai petrolejuy, lai
iededzinatu uguni. Ieverojiet vietgjos likumus,
izveloties viety, kur novietot So ierici, paturot
prata augstakos ugunsbistamibas riskus.
Neizmantojiet krasni laivas vai atputas
transportlidzeklos. Neizmantojiet to v&jainos
laikapstaklos. Neizmantojiet krasni ka
silditaju. Toksisko gazu uzkrasanas var
izraisit nosmaksanu. Liesmas no Pellet Oven
for Pizza InnovaGoods var izklut caur
skursteni, aizmuguréjo rezgi vai atverot
durvis, tas ir normali. Uzturieties drosa
attaluma un ieverojiet Ipasu piesardzibu
atverot durvis. Nepareiza uzstadi$ana,
pielagosana, izmainu veik$ana vai nekorekta
apkope var izraisit fiziskus bojajumus
apkartéjai videi un dzivam bitném. Krasni
nepiecieSams regulari parbaudit un apkopt.
Granulu izmérs var biitiski ietekmét ieks€jo
temperatiiru. Més ieteiktu izmantot granulas,
kas nav garakas par 3 cm. Izmantojiet tikai
tadas granulas, kas ir raZotas cep$anai.
Temperatira to izmantoSanas laika var
svarstities no 150 °C 1idz 350 °C. CepSanas
laika nepieskarieties nevienai krasns dalai.
Jus drikstat pieskarties tikai rokturiem, kas
paredzéti tieSi Sim nolukam. Krasns k]us loti
karsta. Pastav risks apdedzinat rokas, tapec
vienmeér izmantojiet karstumnecaurlaidigus
cimdus. Nekad neatstajiet krasni bez
uzraudzibas. Turiet elektriskos vadus drosa
attaluma no krasns. Krasni drikst izmantot
tikai pieaugusie. Pieskatiet, lai krasnij
netuvojas bérni un majdzivnieki. Nemé&giniet
parvietot krasni cep$anas laika vai kamer ta
ir karsta. Nogaidiet vismaz 60 miniites, lai
iespéjamas liesmas un karstums izgaistu, tad
varat uzskatit krasni par atdzisusu. Ta ka
krasns lietoSanas laika temperatiira ir augsta,
ir normali, ja krasns vizualaja izskata laika
gaita rodas nepilnibas. Sis produkts nav
sadzives atkritumi, tapéc ieverojiet vides
standartus ta parstradei. Novietojiet ierici uz
lidzenas, sausas un karstumizturigas
virsmas. lerice sasniedz augstu temperatiruy,
tapéc, lidzy, esiet Joti uzmanigi, rikojoties ar
to, kad ta ir ieslégta. Nonemot édienu,
izmantojiet knaibles, cimdus vai citus
aizsardzibas lidzek]us. Izmantojiet ierici tikai
tas paredzétajam mérkim. Pirms tiri§anas vai
apstrades Jaujiet iericei atdzist pilniba.
Pasrocigi nemainiet ierici vai kadu no tas
sastavdalam. Esiet Joti uzmanigi, kad
apejaties ar ierici, raditais karstums var radit
apdegumus. Pirms pirmas lietoSanas
uzmanigi izlasiet instrukcijas. Saglabajiet
rokasgramatu papildu jautajumiem.
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