Cookie Press InnovaGoods® - Kitchen Enjoy

InnovaGoods®

User's Manual

ENGLISH

CONTENTS

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 injectors
¢ 20 templates

BASIC RECIPE

Make a cookie dough: 5009 of flour, 2509 of
sugar, 250g of butter or margarine, a pinch of
salt, 100ml of milk, 3 egg yolks, 2 teaspoons of
cocoa powder (optional). Add the flour, sugar
and salt to a bowl. Pour the 3 yolks into the
middle and stir with a spoon. Add the butter
which has previously been melted using a
bain-marie and add the milk if you want to
liquefy the mixture. Finish kneading the
dough with your hands until you achieve a
homogeneous dough.

INSTRUCTIONS

¢ Unscrew the lid (1) and pull the piston
backwards (3). Insert the dough into the
cylinder (2).

Position the template (6) you want to use
and close the lid (1).

Place baking paper on the kitchen
worktop, sprinkle with flour and position
the Cookie Press InnovaGoods® over it
vertically. Hold it with one hand and push
the lever (4) downwards with the other

hand until the dough lands on the paper.
Repeat the process as many times as
necessary to make the desired number of
cookies. You can choose from 20
templates (6) with different shapes.
Preheat the oven to 180° C and bake the
cookies for 15-20 minutes.

Once removed from the oven, you can
decorate the cookies or other sweets with
chocolate, cream or icing using one of the
4 injector tips (7).

Once you have finished using it, wash the
Cookie Press InnovaGoods® with soap
and water. Dry the product fully before
putting it away.

WARNINGS

Wash all the parts before the first use. Do not
use abrasive products or materials to clean it.
To avoid the build up of hard-to-remove
residue, clean the device after each use.
Suitable for domestic use only. Use the device
for its intended purpose only. Store the
product in a dry place with no dust. Do not
modify the appliance or any of its
components. This device is not designed for
use by children or people with physical and
mental disabilities, unless they are fully
supervised by an adult who is responsible for
their safety. This product is not household
waste, so follow the environmental standards
for recycling.

FRANGAIS

CONTENU

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 injecteurs
¢ 20 modeles de forme

RECETTE DE BASE

Préparez une pate a biscuits : 500g de farine,
2509 de sucre, 250g de beurre ou de
margarine, une pincée de sel, 100ml de lait, 3
jaunes d'ceufs, 2 cuilléres a café de cacao en
poudre (facultatif). Ajoutez la farine, le sucre
et le sel dans un bol. Versez les 3 jaunes
d'ceufs au milieu et mélangez avec une
cuillére. Ajoutez le beurre préalablement
fondu au bain-marie et ajoutez le lait si vous
souhaitez liquéfier le mélange. Finissez de
pétrir la pate avec vos mains jusqu'a obtenir
une pate homogeéne.

INSTRUCTIONS

* Dévissez le couvercle (1) et tirez le piston
vers l'arriére (3). Insérez la pate dans le
cylindre (2).
Positionnez le modéle (6) que vous
souhaitez utiliser et fermez le couvercle
).
Placez du papier sulfurisé sur le plan de
travail de la cuisine, saupoudrez-le de
farine et positionnez la Cookie Press
InnovaGoods® dessus a la verticale. La
tenir d'une main et pousser le levier (4)
vers le bas avec l'autre main jusqu'a ce
que la pate atterrisse sur le papier.
Répétez l'opération autant de fois que
nécessaire pour réaliser le nombre de
biscuits souhaité. Vous pouvez choisir
parmi 20 modeéles (6) de formes
différentes.
¢ Préchauffez le four a 180° C et faites cuire
les biscuits pendant 15 a 20 minutes.

¢ Une fois sortis du four, vous pouvez
décorer les biscuits ou autres sucreries
avec du chocolat, de la creme ou du
glacage a l'aide de 'un des 4 embouts
injecteurs (7).

Une fois que vous avez fini de l'utiliser,
lavez la Cookie Press InnovaGoods® a
l'eau et au détergent. Sécher
complétement le produit avant de le
ranger.

AVERTISSEMENTS

Lavez toutes les piéces avant la premiére
utilisation. Ne pas utiliser de produits ou de
matériaux abrasifs pour le nettoyage. Pour
éviter I'accumulation de déchets difficile a
nettoyer, nettoyer l'appareil aprés chaque
utilisation. Cet appareil est uniquement
destiné a un usage domestique. Utilisez
I'appareil uniquement pour 1'usage prévu.
Gardez 'appareil au sec et exempt de
poussiére. Ne pas modifier I'appareil ou 1'un
de ses composants. Cet appareil n'a pas été
congu pour étre manipulé par des enfants ou
des personnes ayant des capacités physiques
ou psychiques limitées a moins qu'ils ne
soient sous la surveillance d'un adulte
responsable de leur sécurité. Ce produit n'est
pas un déchet ménager, merci de suivre les
reglements environnementaux en vigueur
pour son recyclage.

ESPANOL

CONTENIDO

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 inyectores
¢ 20 plantillas

RECETA BASICA

Prepare una masa para galletas: 500 g de
harina, 250 g de azucar, 250 g de mantequilla
o margarina, una pizca de sal, 100 ml de leche,
3 yemas de huevo, 2 cucharaditas de cacao
(opcional). Introduzca en un bol la harina, el
azucar y la sal. Vierta las 3 yemas en el centro
y remueva la mezcla con una cuchara. Afiada
la mantequilla previamente derretida al bafio
maria y afiada la leche si desea licuar la
mezcla. Termine de amasar la masa con las
manos hasta que resulte una masa
consistente.

INSTRUCCIONES

* Desenrosque la tapa (1) y retire hacia atras
el piston (3). Introduzca la masa en el
cilindro (2).

Coloque la plantilla (6) que desee y cierre
el tapon (1).

Coloque en el banco de la cocina un papel
de horno espolvoreado con harina y ponga
sobre él en posicion vertical Cookie Press
InnovaGoods®. Sujételo con una mano y
empuje la palanca (4) hacia abajo con la
otra mano hasta que la masa quede sobre
el papel. Repita la operacién tantas veces
como galletas quiera hacer. Puede elegir
entre las 20 plantillas (6) con forma
diferente.

Precaliente el horno a 180° C y hornee las
galletas entre 15-20 min.

Una vez fuera del horno, puede decorar las
galletas u otros dulces con chocolate, nata
u otras cremas usando una de las 4 puntas
inyectoras (7).

¢ Una vez finalizado su uso, lave Cookie
Press InnovaGoods® con agua y jabén.
Seque completamente el producto antes
de guardalo.

ADVERTENCIAS

Antes del primer uso, lave todas las piezas.
No utilice productos ni materiales abrasivos
para su limpieza. Para evitar que se acumulen
residuos dificiles de eliminar, limpie el
dispositivo después de cada uso. Unicamente
apto para uso doméstico. Utilice el aparato
Unicamente para las funciones que se ha
disefiado. Guarde el dispositivo en un lugar
seco y libre de polvo. No modifique el aparato
ni ninguno de sus componentes. Este
dispositivo no esta disefiado para que lo
manejen nifios o personas con capacidades
fisicas o psiquicas limitadas, salvo que
cuenten con la supervisiéon de un adulto
responsable de su seguridad. Este producto
no es un residuo domeéstico. Siga las
normativas medioambientales vigentes para
su reciclaje.

DEUTSCH

INHALT

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 Diisen
¢ 20 Vorlagen

GRUNDREZEPT

Bereiten Sie einen Keksteig zu: 500 g Mehl,
250 g Zucker, 250 g Butter oder Margarine,
eine Prise Salz, 100 ml Milch, 3 Eigelb, 2
Teeloffel Kakao (optional). Geben Sie das
Mehl, den Zucker und das Salz in eine
Schiissel. Geben Sie die 3 Eigelbe in die Mitte
und rithren Sie die Masse mit einem Loffel
um. Fiigen Sie die zuvor im Wasserbad
geschmolzene Butter hinzu und geben Sie die
Milch hinzu, wenn Sie die Mischung mixen
mochten. Kneten Sie den Teig mit den
Handen zu einem festen Teig zusammen.

ANLEITUNG

¢ Schrauben Sie den Deckel (1) ab und
ziehen Sie den Kolben (3) nach hinten.
Fiillen Sie den Teig in den Zylinder (2).
Legen Sie die gewtinschte Schablone (6)
ein und schliefen Sie die Kappe (1).

Legen Sie ein mit Mehl bestdubtes Stiick
Backpapier auf die Arbeitsflache und
stellen Sie die Cookie Press InnovaGoods®
hochkant darauf. Halten Sie sie mit einer
Hand fest und driicken Sie den Hebel (4)
mit der anderen Hand nach unten, bis der
Teig auf dem Papier liegt. Wiederholen Sie
den Vorgang so oft, wie viele Sie Kekse
herstellen mochten. Sie kdnnen zwischen
den 20 Schablonen (6) mit
unterschiedlichen Formen wahlen.
Heizen Sie den Ofen auf 180° C vor und
backen Sie die Kekse 15-20 Minuten lang.
Nach dem Backen konnen Sie die Kekse
oder andere Siiigkeiten mit einer der 4
Diisen (7) mit Schokolade, Sahne oder
anderen Cremes verzieren.

Waschen Sie die Cookie Press
InnovaGoods® nach dem Gebrauch mit
Wasser und Spiilmittel. Trocknen Sie das
Gerat vollstandig ab, bevor Sie es
verstauen.

WARNUNG

Vor dem ersten Gebrauch alle Teile spiilen.
Zur Reinigung keine scheuernden Produkte
oder Substanzen verwenden. Um zu
vermeiden, dass sich schwer zu entfernende
Riickstdande ansammeln, reinigen Sie das
Gerat nach jeder Verwendung. Dieses Gerat
ist nur fiir den privaten Gebrauch geeignet.
Verwenden Sie das Gerét nur fiir die dafiir
vorgesehenen Funktionen. Bewahren Sie das
Gerat an einem trockenen und staubfreien Ort
auf. Nehmen Sie an dem Gerat und seinen
Bestandteilen keine Veranderungen vor. Das
Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder
oder Menschen mit eingeschrankten
korperlichen oder geistigen Fahigkeiten
bestimmt, es sei denn sie werden von einem
flir Ihre Sicherheit verantwortlichen
Erwachsenen beaufsichtigt. Dieses Produkt
ist kein Hausmiill, folgen Sie den
Umweltschutzbestimmungen fiir dessen
Entsorgung.

ITALIANO

CONTENUTO

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 bocchette
¢ 20 modelli

RICETTA DI BASE

Preparare un impasto per i biscotti: 500 g di
farina, 250 g di zucchero, 250 g di burro o
margarina, un pizzico di sale, 100 ml di latte, 3
tuorli d'uovo, 2 cucchiaini di cacao
(opzionale). Mettere in una ciotola la farina, lo
zucchero e il sale. Aggiungere i 3 tuorli al
centro e mescolare il composto con un
cucchiaio. Aggiungere il burro precedente
sciolto a bagno maria e aggiungere il latte se
si preferisce ammorbidire l'impasto.
Continuare a lavorare l'impasto con le mani
fino a che non sia compatto.

ISTRUZIONI

 Svitare il coperchio (1) e tirare il pistone
(3). Inserire l'impasto nel cilindro (2).
e Inserire il modello (6) che si preferisce e
chiudere il coperchio (1).
Mettere sul top della cucina un pezzo di
carta forno infarinato e posizionare su di
esso in posizione verticale Cookie Press
InnovaGoods®. Mantenerlo con una mano
e spingere la leva (4) verso il basso con
l'altra mano fino a che 'impasto cada
sulla carta forno. Ripetere I'operazione
tutte le volte che si vuole in base a quanti
biscotti si vogliono realizzare. Si pud
scegliere tra i 20 modelli (6) con diverse
forme.
Preriscaldare il forno a 180° C e infornare i
biscotti per 15-20 min.
Quando sono pronti, i biscotti o altri dolci
si possono decorare con il cioccolato, la
panna o altre creme utilizzando una delle
4 bocchette (7).
Al termine del suo utilizzo, lavare Cookie
Press InnovaGoods® con acqua e sapone.
Asciugare completamente il prodotto
prima di conservarlo.

AVVERTENZE

Lavare tutti i componenti prima di usarli per
la prima volta. Non usare prodotti né

materiali abrasivi per la pulizia. Per evitare
che si accumulino residui difficili da
rimuovere, pulire 'aparecchio dopo ogni
utilizzo. Questo apparecchio é adatto
esclusivamente per un utilizzo domestico.
Utilizzare I'apparecchio unicamente per le
funzioni per le quali é stato proggettato.
Conservare il dispositivo in un luogo secco e
privo di polvere. Non apportare modifiche alla
sega l'apparecchio ne ai suoi componenti.
Questo dispositivo non & progettato per
essere usato da bambini o persone con
capacita fisiche o psichiche limitate, eccetto
se si trovano sotto la custodia di un adulto
responsabile della loro sicurezza. Questo
prodotto non é un rifiuto domestico, seguire
le norme ambientali in vigore per il corretto
smaltimento.

PORTUGUES

CONTEUDO

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
® 4 injetores
¢ 20 moldes

RECEITA BASICA

Prepare uma massa para bolachas: 500 g de
farinha, 250 g de agucar, 250 g de manteiga ou
margarina, uma pitada de sal, 100 ml de leite,
3 gemas de ovos, 2 colheres de cha de cacau
(opcional). Coloque a farinha, o agtcar e o sal
numa taca. Junte as 3 gemas no centro e
mexa bem com uma colher. Acrescente a
manteiga previamente derretida em banho
maria e acrescente o leite se pretende tornar
a mistura mais liquida. Acabe de amassar
com as maos até obter uma massa
consistente.

INSTRUGOES

¢ Desenrosque a tampa (1) e puxe o pistao
(3) para tras. Introduza a massa no
cilindro (2).

Coloque o molde pretendido (6) e feche a
tampa (1).

Na bancada da cozinha, estenda uma folha
de papel vegetal polvilhada com farinha e
coloque o Cookie Press InnovaGoods® em
posic¢ao vertical sobre a mesma. Segure
com uma mao e com a outra empurre a
alavanca (4) para baixo até a massa cair
sobre o papel. Repita a operagao tantas
vezes quanto as bolachas que pretender
fazer. Pode escolher entre os 20 moldes (6)
de formas diferentes.

Pré-aquega o forno a 180 °C e coloca a
massa a cozer durante 15-20 minutos.

Ao retirar do forno, pode decorar as
bolachas ou outros doces com chocolate,
natas ou outros cremes utilizando uma
das 4 pontas injetoras (7).

Ao terminar a utilizagao, lave o Cookie
Press InnovaGoods® com agua e
detergente. Deixe o produto secar
totalmente antes de guardar.

ADVERTENCIAS

Antes da primeira utilizagao lavar todas as
pecas. Nao utilize produtos nem materiais
abrasivos para a sua limpeza. Para evitar
acumulacao de residuos dificeis de eliminar,
limpar o dispositivo, depois de cada
utilizagdo. Trata-se de um aparelho apenas
indicado para o uso doméstico. Utilize o

aparelho somente nas fungdes para as quais
ele foi concebido. Guarde o dispositivo num
local seco e livre de p6. Nao modifique o
aparelho ou qualquer de seus componentes.
Este dispositivo nao foi concebido para ser
utilizado por criangas ou pessoas com
capacidades fisicas ou psiquicas limitadas, a
nao ser que contem com a supervisao de um
adulto responsavel pela sua seguranca. Este
produto nao é um residuo doméstico. Siga as
normas ambientais em vigor para a sua
reciclagem.

NEDERLANDS

INHOUD

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 injectoren
¢ 20 sjablonen

BASISRECEPT

Maak een koekjesdeeg: 500g bloem, 250g
suiker, 250g boter of margarine, snufje zout,
100ml melk, 3 eidooiers, 2 theelepels
cacaopoeder (optioneel). Voeg de bloem,
suiker samen in een kom. Giet de 3 dooiers in
het midden en roer met een lepel. Voeg de
boter toe, die au bain marie is gesmolten, en
voeg de melk toe indien u het mengsel wilt
verdunnen. Kneed het deeg met uw handen
tot er een homogeen deeg ontstaat.

INSTRUCTIES

¢ Schroef het deksel los (1) en trek de zuiger
naar achteren (3). Doe het deeg in de
cilinder (2).

Plaats het sjabloon (6) dat u wilt gebruiken
en sluit het deksel (1).

Plaats bakpapier op het keukenwerkblad,
bestrooi met bloem en plaats de Cookie
Press InnovaGoods® er verticaal
overheen. Houd hem met een hand vast
en duw de hendel (4) met de andere hand
omlaag tot het deeg op het papier
terechtkomt. Herhaal het proces zo vaak
als nodig is om het gewenste aantal
koekjes te maken. U kunt kiezen uit 20
sjablonen (6) met verschillende vormen.
Verwarm de oven voor op 180° C en bak de
koekjes in 15-20 minuten.

Zodra u ze uit de oven heeft gehaald, kunt
u de koekjes of andere zoetigheden
decoreren met chocolade, creme of
glazuur met een van de 4 injectortips (7).
Zodra u klaar bent met het gebruik, wast u
de Cookie Press InnovaGoods® met zeep
en water. Droog het product volledig
voordat het opbergt.

WAARSCHUWINGEN

Was alle onderdelen voor het eerste gebruik.
Schurende materialen na of voor gebruikt
reinigen. Maak het apparaat na elk gebruik
schoon om te voorkomen dat er residu
achterblijft dat moeilijk is te verwijderen.
Alleen geschikt voor huishoudelijk gebruik.
Gebruik het apparaat alleen waar het voor
beoogd is. Bewaar het apparaat op een droge
en stofvrije plaats. Verander het apparaat of
de onderdelen niet. Dit apparaat is niet
ontworpen om te gebruiken door kinderen of
mensen met een lichamelijke of geestelijke
beperkt, met uitzondering van mogelijkheden
die worden begeleid door een volwassene die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Dit
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product is geen huishoudelijk afval, volg
milieuvoorschriften voor recycling.

POLSKI

ZAWARTOSC

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 tylki do dekoracji
¢ 20 szablonéw

PRZEPIS

Przygotuj ciasto na ciasteczka: 500g maki,
2509 cukru, 250g masta lub margaryny,
szczypta soli 100ml mleka, 3 z6ttkai2
lyzeczki kakao (opcjonalnie). Do miski wsyp
make, cukier i s6l. Dodaj 3 zéltka i wymieszaj
lyzka. Dodaj roztopione masto i mleko, jesli
chcesz aby ciasto bylo rzadsze. Wyrabiaj
recznie, az uzyskasz ciasto o jednorodnej
konsystenc;ji.

INSTRUKCJA OBSLUGI

* Odkrec¢ pokrywe (1) i pociagnij tlok do tytu
(3). W16z ciasto do cylindra (2).
* Przygotuj szablon (6), ktérego chcesz uzy¢
i zamknij pokrywe (1).
Pol6z papier do pieczenia na blacie
kuchennym, posyp maka i ustaw na nim
Cookie Press InnovaGoods® w pozycji
pionowej. Przytrzymaj urzadzenie jedng
reka, a druga pchnij dzwignie (4) w dol, az
ciasteczko pojawi sie na papierze.
Powtarzaj czynnos¢, az uzyskac zadang
liczbe ciasteczek. Do wyboru masz 20
szablonoéw ciasteczek (6) o r6znych
ksztaltach.
Rozgrzej piekarnik do 180° C i piecz
ciasteczka przez 15-20 minut.
Po wyjeciu z piekarnika ciasteczka mozna
udekorowac czekoladg, bitg Smietang lub
lukrem za pomoca jednej z 4 tylek do
dekoraciji (7).
Po zakoriczeniu umyj Cookie Press
InnovaGoods®® wodg z plynem do mycia
naczyn. Dokladnie wysusz urzadzenie
przed schowaniem.

OSTRZEZENIA

Umyj wszystkie czesci przed pierwszym
uzyciem. Nie uzywaj produktéw ani
materialéw Sciernych do czyszczenia. W celu
unikniecia gromadzenia sie wiekszych
odpadéw nalezy czys$ci¢ urzadzenie po
kazdym uzyciu. Wylacznie do uzytku
domowego. Uzywaj aparat wylacznie zgodnie
Z jego przeznaczeniem. Przechowuj
urzadzenie w suchym i wolnym od kurzu
miejscu. Nie nalezy modyfikowa¢ aparatu ani
jego komponentéw. To urzadzenie nie jest
przeznaczone dla dzieci ani oséb o
ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych lub
umystowych, chyba, ze sg nadzorowane przez
dorostych, odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo. Ten produkt nie jest
odpadem z gospodarstwa domowego,
przestrzegaj istniejgce przepisy o ochronie
$rodowiska w celu recyklingu.

MAGYAR

TARTOZEK

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 injektor
¢ 20 sablon

ALAP RECEPT

Készitsen siititésztat: 500 g liszt, 250 g cukor,
250 g vaj vagy margarin, egy csipet s6, 100 ml
tej, 3 tojassargaja, 2 tedskanal kakadépor
(opcionalis). Adja hozza a liszthez, a cukrot és
a s6t egy talba. Ontse a 3 tojas sargajat a
kozepére, és keverje 6ssze kanadllal. Adja
hozza a vajat, amelyet korabban egy bain-
marie segitségével megolvasztottak, és adja
hozza a tejet, ha higitani szeretné a
keveréket. Fejezze be a tészta dagasztasat a
kezével, amig homogén tésztat nem kap.

HASZNALATI UTASITAS

* Csavarja le a fedelet (1), és huzza hatraa
dugattyut (3). Helyezze a tésztat a
hengerbe (2).

* Helyezze el a hasznalni kivant sablont (6),

és zarja le a fedelet (1).

Helyezzen stitépapirt a konyhai

munkalapra, szérja meg liszttel, és

fligg6legesen helyezze ra a Cookie Press

InnovaGoods®-t. Fogja meg egyik kezével,

a masik kezével nyomja lefelé a kart (4),

amig a tészta a papirra nem esik.

Ismételje meg a folyamatot annyiszor,

ahanyszor sziikséges a kivant szamu

siitik elkészitéséhez. 20 kiilonbdz6
formaju sablon (6) koziil valaszthat.

Melegitse el6 a siit6t 180 ° C-ra, és siisse a

siitiket 15-20 percig.

Miutan kivette a siit6bdl, diszitheti a

siitiket, vagy mas édességeket

csokoladéval, tejszinnel vagy jégkrémmel

a 4 injektor hegyének egyikével (7).

Miutan befejezte a hasznalatat, mossa le

a Cookie Press InnovaGoods®-t

szappannal és vizzel. Miel6tt elrakng,

teljesen szaritsa meg a terméket.

FIGYELMEZTETESEK

Minden részét mossa el az elsé hasznalat
el6tt. A tisztitdshoz ne hasznaljon dorzsolé
anyagokat. A nehezen eltavolithaté anyagok
felhalmozodasanak elkeriilése érdekében
minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziiléket. Otthoni hasznalatra alkalmas.
Hazndlja rendeltetésszertien a késziiléket.

Tartsa a késziiléket szaraz, pormentes helyen.

Ne médositsa a késziiléket, vagy barmely
Osszetevijét. Ezt a késziiléket gyermekek,
vagy korlatozott testi vagy pszichés
képességtiek csak felnétt feliigyelete mellett
hasznalhatjak, aki vigyaz épségiikre. Ez a
termék nem haztartasi hulladék,
Ujrahasznositasnal kovesse a
kornyezetvédelmi el6irasokat.

ROMANA

CONTINUT
¢ Cookie Press InnovaGoods®

* 4 injectoare
* 20 forme

RETETA DE BAZA

Pregatiti aluatul pentru biscuiti: 500 g de

faina, 250 g de zahar, 250 g de unt sau
margaring, un praf de sare, 100 ml de lapte, 3
galbenusuri, 2 lingurite de cacao (optional).
Intr-un bol introduceti fiina, zaharul si sarea.
Varsati cele 3 galbenusuri in centru si
amestecati cu o lingura. Adaugati untul topit
in prealabil la bain-marie si adaugati laptele
daca doriti sa lichefiati amestecul. In
continuare, framantati aluatul cu mainile
pana cand veti obtine un aluat consistent.

INSTRUCTIUNI

* Desurubati capacul (1) si scoateti pistonul
(3). Introduceti aluatul in cilindru (2).
* Asezati forma (6) dorita si inchideti
capacul (1).
Asezati pe blatul din bucatarie o hartie
pentru cuptor pe care presarati faina si
asezati pe aceasta in pozitie verticala
Cookie Press InnovaGoods®. Tineti-1 cu o
mana si impingeti maneta (4) in jos cu
cealaltd mana pana cand aluatul va
ramane pe hartie. Repetati operatiunea ori
de cate ori doriti in functie de cati biscuiti
doriti sa faceti. Puteti alege intre 20 de
forme (6) cu model diferit.
Preincalziti cuptorul la 180 °C si gatiti la
cuptor intre 15 si 20 min.
Dupa ce scoateti de la cuptor, puteti
decora biscuitii sau alte dulciuri cu
ciocolata, frisca sau alte creme folosind
unul dintre cele 4 varfuri injectoare (7).
La terminare, spalati Cookie Press
InnovaGoods® cu apa si sapun. Uscati
complet produsul inainte de a-1 depozita.

ATENTIE!

Inainte de prima utilizare, spalati toate
piesele. Nu folositi produse sau materiale
abrazive pentru a-1 curata. Pentru a evita
acumularea reziduurilor greu de eliminat,
curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare.
Potrivit numai pentru uz casnic. Folositi
aparatul numai pentru functiile pentru care a
fost creat. Pastrati dispozitivul intr-un loc
uscat si fara praf. Nu modificati aparatul si
niciunul din componentele sale. Acest
dispozitiv nu este conceput pentru a-1 folosi
copiii sau persoanele cu capacitati fizice sau
psihice limitate, exceptand atunci cand sunt
insotiti de un adult responsabil de siguranta
lor. Acest produs nu este un deseu menajer,
urmati reglementarile de mediu in vigoare
pentru a-1recicla.

DANSK

INDHOLD

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 sprgjter
e 20 forme

OPSKRIFT PA DEJEN

Forbered en dej til sméakager: 500 g mel, 250 g
sukker, 250 g smgr eller margarine, en
knivspids salt, 100 ml meelk, 3 aaggeblommer,
2 teskeer kakao (valgfrit). Haeld mel, sukkeren
og salt op i en skal. Pisk de 3 eeggeblommer i
midten og bland blandingen med en ske.
Tilfgj smer, som er blevet smeltet i et vandbad
pa forhand, og tilfgj maelken, hvis du gnsker
at fortynde blandingen. Afslut med at eelte
dejen med heenderne indtil at du har en fast
dej.

INSTRUKTIONER

* Drej laget (1) og traek stemplet tilbage (3).
Laeg massen ned i cylinderen (2).
* Placer den form (6), som du har lyst til og
luk laget (1).
 Placer bagepapir pa kgkkenbordet, som er
blevet forberedt med mel og placer Cookie
Press InnovaGoods® i en lodret position
ovenpa det. Hold fast i den med en hand
og skub stangen (4) nedad med den anden
hand indtil at dejen sidder fast pa
bagepapiret. Gentag processen sa mange
gange som du har lyst til i forhold til hvor
mange smakager du gnsker at lave. Du
kan veelge mellem de 20 forme (6) med
forskellige former.
Varm ovnen op med 180° C og bag
smakagerne i 15-20 minutter.
Nar de er ude af ovnen kan du dekorere
smakagerne eller andre sgde sager med
chokolade, fladesum, eller anden
kagecreme med de 4 kagesprgijter (7).
Nar du er feerdig med at anvende den, skal
du ggre Cookie Press InnovaGoods® rent
med vand og saebe. Sgrg for at tgrre det
helt, for du gemmer det helt vaek.

ANBEFALINGER

Vask alle dele, fgr den bruges fgrste gang.
Brug ikke slibende produkter eller materialer
til at renggre det. For at undga ophobning af
rester, der er sveere at fjerne, bgr apparatet
renggres efter hver brug. Kun egnet til
husholdningsbrug. Brug kun apparatet til sit
formal. Opbevar enheden pa et tgrt sted fri for
stpv. Du ma ikke sendre pa apparatet eller
nogen af dets komponenter. Denne enhed er
ikke designet til at blive handteret af bgrn
eller personer med begraenset fysisk eller
mental kapacitet, medmindre de er under
opsyn af en voksen, ansvarlig for deres
sikkerhed. Dette produkt er ikke
husholdningsaffald, fslg geeldende
miljgregler for genbrug.

SVENSKA

INNEHALL

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 injektorer
¢ 20 mallar

GRUNDLAGGANDE RECEPT

GOor en kakdeg: 500 g mjol, 250 g socker, 250 g
smor eller margarin, en nypa salt, 100 ml
mjolk, 3 dggulor, 2 teskedar kakaopulver
(valfritt). Tillsdtt mjol, socker och saltien
skal. Hall de 3 dggulorna i mitten och ror om
med en sked. Tillsdtt smoret, som tidigare
smalt i vattenbad, och tillsatt mjolken om du
vill ha blandningen i vatskeform. Knada
degen med handerna tills du far en jamn deg.

INSTRUKTIONER

¢ Skruva av locket (1) och dra kolven bakat
(3). For in degen i cylindern (2).

* Placera mallen (6) du vill anvédnda och
stang locket (1).

¢ Lagg bakplatspapper pa koksbanken, strd
over mjol och placera Cookie Press
InnovaGoods® &ver den vertikalt. Hall den
med ena handen och skjut spaken (4)

nedat med den andra handen tills degen
hamnar pa papperet. Upprepa processen
sa manga ganger som behovs for att géra
onskat antal kakor. Du kan valja mellan 20
mallar (6) med olika former.

Varm ugnen till 180 °C och gradda kakorna
115-20 minuter.

Nar du val har tagit ut dem ur ugnen kan
du dekorera kakorna eller annat godis
med choklad, gradde eller glasyr med en
av de fyra injektionsspetsarna (7).

Nar du har anvént den, rengor Cookie
Press InnovaGoods® med tval och vatten.
Torka produkten helt innan du lagger
undan den.

VARNINGAR

Rengor alla delar fore forsta anvandningen.
Anviand inte slipprodukter eller material for
att rengdra den med. Rengor apparaten efter
varje anvandning for att undvika avlagring av
storre avfall. Enbart for hemmabruk. Anvand
aparaten enbart i enlighet med dess @ndamal.
Forvara produkten pa en torr plats utan
damm. Apparaten eller dess komponenter far
inte modifieras. Denna apparat &r inte amnad
for barn eller manniskor med fysiska och
mentala handikapp, férutom om de hela tiden
overvakas av en vuxen som har ansvar for
deras sdkerhet. Denna produkt dr inte
hushallsavfall, sa f6lj miljonormerna for
atervinning.

SUOMI

SISALTO

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 injektoria
¢ 20 muottia

PERUSRESEPTI

Valmista keksitaikina: 500 g jauhoja, 250 g
sokeria, 250 g voita tai margariinia,
hyppysellinen solaa, 100 ml maitoa, 3
munankeltuaista, 2 teelusikallista
kaakaojauhetta (ei pakollinen). Lis&a jauhot,
sokeri ja suola kulhoon. Kaada 3 keltuaista
keskelle ja sekoita lusikalla. Lisaa
vesihauteessa sulatettu rasva ja lisda maito,
jos taikina kaipaa nestetta. Viimeistele
vaivaamalla k&sin, kunnes taikina on
tasainen.

OHJEET

¢ Ruuvaa kansi auki (1) ja veda méantaa

taaksepaiin (3). Aseta taikina sylinteriin

2).

Aseta haluamasi muotti (6) ja sulje kansi

).

Aseta leivinpaperi keittiotasolle, ripottele

paille jauhoja ja aseta Cookie Press

InnovaGoods® sen paille

pystysuunnassa. Pida sita yhdelld kadella

ja veda vipua (4) alaspdin toisella kadells,

kunnes taikina laskeutuu paperille. Toista

prosessi niin monta kertaa, etta saat

haluamasi maaran keksia. Voit valita 20

erimuotoisesta mallista (6).

¢ Esilammita uuni 180° C:een ja paista
kekseja 15-20 minuuttia.

¢ Uunista poiston jalkeen voit koristella
keksit tai muita leivonnaisia suklaalla,
kermalla tai kuorrutteella kayttden jotain
4 injektorikarjesta (7).

¢ Kayton jalkeen pese Cookie Press

InnovaGoods® saippualla ja vedella.
Kuivaa tuote tdysin ennen kuin laitat sen
syrjaan.

VAROITUKSET

Pese kaikki osat ennen ensimmaista
kayttokertaa. Ald kayta puhdistukseen
hankaavia tuotteita tai aineita. Valttaaksesi
hankalasti poistettavien jadmien kertymisen,
puhdista laite jokaisen kayttokerran jalkeen.
Al4 vedd johdosta, ja varmista, ettei se padse
kiertymé&an. Kayt4 laitetta vain sen oikeaan
kayttotarkoitukseen. Sailyta laite kuivassa ja
polyttémassi paikassa. Ald muokkaa laitetta
tai mitdan sen komponentteja. Tata laitetta ei
ole suunniteltu lasten tai fyysisesti tai
henkisesti rajoittuneiden henkildiden
kaytettavaksi muutoin kuin turvallisuudesta
vastaavan aikuisen valvonnassa. Tama tuote
ei kuulu kotitalousjatteisiin, noudata
paikallisia ymparistomaarayksia sen
kierrattamiseksi.

LIETUVIY

SUDETIS

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 purkstukai
e 20 Sablony

PAGRINDINIS RECEPTAS

Pagaminkite sausiniy tesla: 500g milty, 250g
cukraus, 250g sviesto arba margarino,
ziupsnelis druskos, 100ml pieno, 3 kiausiniy
tryniai, 2 arbatiniai Sauksteliai kakavos
pudros (pasirinktinai). Suberkite miltus,
cukry ir druskg j dubenj. Imuskite tris trynius
i vidurij ir sumaisykite su Sakute. Ipilkite
iStirpdyta sviestg ir jpilkite pieno, jei norite
teslg padaryti skystesne. Uzbaikite
minkydami teslg rankomis kol gausis
vientisa masé.

INSTRUKCIJA

¢ Atsukite dangtj (1) ir pastumkite stimoklj
atgal (3). Idékite teslg j cilindrg (2).
]dékite norimg Sablong (6) ir uzdarykite
dangti (1).

Istieskite kepimo popieriy ant virtuvés
darbinio pavirsiaus, uzberkite milty ir
uzdékite «Cookie Press InnovaGoods®»
vertikaliai ant jo. Laikykite prietaisg su
viena ranka ir spauskite svirtj (4) Zemyn
su kita ranka kol tesla atsidurs ant
kepimo popieriaus. Kartokite procesg tiek
karty kiek reikia, kad gautuméte norima
sausiniy kieki. Galite pasirinkti i§ 20
skirtingy Sablony (6) su skirtingomis
formomis.

Tkaitinkite orkaite iki 180° C ir kepkite
sausinius apie 15-20 minuciy.

Kai istrauksite sausinius i$ orkaités, galite
papuosti sausinius ar kitus saldumynus
su Sokoladu, grietinéle ar glajumi,
naudodamiesi vienu i$ 4 purkstuky (7).
Kai baigiate naudotis «Cookie Press
InnovaGoods®», iSplaukite jj su muilu ir
vandeniu. Pilnai nusausinkite prietaisg
pries$ padedami jj j laikymo vieta.

ISPEJIMAS

Prie$ naudodami pirmag karta, nuplaukite
visas dalis. Nenaudokite $lifavimo jrankiy ar

medziagy valymui. Kad nesikaupty sunkiai
pasalinamos nuosédos, po kiekvieno
naudojimo prietaisg iSvalykite. Tinka tik
naudojimui namuose. Naudokite prietaisg tik
pagal jo numatytajg paskirtj. Laikykite
irenginj sausoje vietoje, kurioje néra dulkiy.
Nemodifikuokite prietaiso ar jo komponenty.
Sis jrenginys néra skirtas vaikams arba
zZmoneéms su fizine ar psichine negalia,
nebent juos priziuri suaugusysis, atsakingas
uz juy sauguma. Sis produktas - tai ne buitiné
atlieka, todél vadovaukités aplinkosaugos
standartai norint jj perdirbti.

NORSK

INNHOLD

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 sproyter
e 20 maler

GRUNNLEGGENDE OPPSKRIFTER

Lag en kakedeig: 500 g mel, 250 g sukker, 250
g smgr eller margarin, en klype salt, 100 ml
melk, 3 eggeplommer, 2 ts kakaopulver
(valgfritt). Tilsett mel, sukker og salti en
bolle. Hell de 3 eggeplommene i midten og rgr
med en skje. Tilsett smgret som tidligere har
blitt smeltet med en bain-marie og tilsett
melk hvis du vil flyte blandingen. Elt deigen
med hendene til du far en homogen deig.

INSTRUKSJONER

¢ Skru av lokket (1) og trekk stemplet
bakover (3). Sett deigen inn i sylinderen
(2).
* Plasser malen (6) du vil bruke, og lukk
lokket (1).
¢ Legg bakepapir pa kjgkkenbenken, dryss
pa mel og plasser Cookie Press
InnovaGoods® vertikalt. Hold den med
den ene handen og skyv spaken (4)
nedover med den andre handen til deigen
havner pa papiret. Gjenta prosessen sa
mange ganger som ngdvendig for a lage
pnsket antall kaker. Du kan velge mellom
20 maler (6) med forskjellige former.
Forvarm ovnen til 180 °C og bake kakene i
15-20 minutter.
Nar du er fjernet fra ovnen, kan du
dekorere kakene eller andre sgtsaker med
sjokolade, krem eller glasur ved hjelp av
en av de 4 sprgytespissene (7).
Nar du er ferdig med & bruke den, ma du
vaske Cookie Press InnovaGoods® med
sape og vann. Tgrk produktet helt fgr du
legger det bort.

ADVARSLER

Vask alle delene fgr fprstegangsbruk. Ikke
bruk grove produkter eller materialer for a
rengjgre den. For @ unnga oppbygging av
rester som er vanskelig a fjerne bgr apparatet
rengjgres etter hver bruk. Egnet bare for bruk
i hjemmet. Bruke enheten til bare til sitt
formal. Lagre produktet pa en tgrr plass uten
stgv. Ikke endre maskinen eller noen av
delene. Denne enheten er ikke beregnet for
bruk av barn eller mennesker med fysiske
eller mentale funksjonsnedsettelser, med
mindre de er under oppsyn av en voksen som
er ansvarlig for deres sikkerhet. Dette
produktet er ikke husholdningsavfall, sa fglg
miljgkravene til gjenvinning.



Cookie Press InnovaGoods® - Kitchen Enjoy

SLOVENSCINA

VSEBINA

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 injektorji
¢ 20 predlogov

OSNOVNI RECEPT

Naredite piskotno testo: 500 g moke, 250 g
sladkorja, 250 g masla ali margarine, ¢epec
soli, 100 ml mleka, 3 rumenjake, 2 zlicki
kakava v prahu (neobvezno). V skledo dodajte
moko, sladkor in sol. Na sredino vlijemo 3
rumenjake in premesamo z zlico. Dodajte
maslo, ki ste ga predhodno stopili z bain-
marie, in dodajte mleko, ¢e Zelite zmes
utekociniti. Meso zakljucite z rokami, dokler
ne doseZete homogenega testa.

NAVODILA

¢ Odvijte pokrov (1) in bat povlecite nazaj
(3). Testo vstavite v valj (2).
* Postavite predlogo (6), ki jo Zelite
uporabiti, in zaprite pokrov (1).
Na kuhinjsko plosco poloZite papir za
peko, potresemo z moko in navpi¢no
postavimo Cookie Press InnovaGoods®.
Drzite ga z eno roko, z drugo roko pa
potisnite roc¢ico (4) navzdol, da testo
pristane na papirju. Postopek ponovite
tolikokrat, da pripravite Zeleno Stevilo
piskotkov. Izbirate lahko med 20
predlogami (6) z razli¢nimi oblikami.
Pecico segrejte na 180 ° C in piskote pecite
15-20 minut.
Ko jih odstranite iz pecice, lahko piskote
ali druge sladkarije okrasite s ¢okolado,
smetano ali glazuro z enim od 4 konic
injektorja (7).
Ko koncate z uporabo, operite Cookie
Press InnovaGoods® z milom in vodo.
Izdelek popolnoma posusite, preden ga
pospravite.

OPOZORILA

Pred prvo uporabo vse dele operite. Ne
uporabljajte abrazivnih izdelkov in
materialov za ¢iS¢enje. Da bi se izognili
nabiranju ostankov, ki so tezavni za
odstranjevanje, napravo po vsaki uporabi
ocistite. Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Uporabite aparat samo za namene, za katere
je namenjen. Napravo pospravite na suho
mesto, kjer ni prahu. Ne spreminjajte aparata
niti nobenega njegovega sestavnega dela. Ta
naprava ni oblikovana za otrosko uporabo ali
uporabo oseb z omejenimi fiziénimi ali
psihi¢nimi sposobnostmi, razen ¢e so pod
varnostnim nadzorom odrasle osebe. Ta
izdelek ni gospodinjski odpadek, sledite
okoljskim normam, ki so veljavne za njegovo
reciklaZzo.

EAAHNIKA

TMEPIEXOMENA

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
® 4 gyXUTNPES

¢ 20 potuna

BAZIKH ZYNTATH

EtowndoTte pa opn prokotwv: 500
ypappdpta akevpy, 250 ypappdapla {axapng,
250 ypappapla Boutupo 1) papyapivn, pia
npéa aldty, 100 ml yaAaxtog, 3 KpOKOUG
avyov, 2 KOUTAAAKLd TOU YAUKOU KaKAo
(mpoarpeTird). BaZovpe 1o akevpt, tn axapn
KA1 T0o aAdTL o€ €va pmnoA. Pixvoupe toug 3
KPOKOUG 0TO KEVTPO KAl AVAKATEVOVHE TO
peiypa pe éva xoutdAl IIpooBEote To
TPOTYOUHEVWG AlwEVO BoUTUpPO 0TO bain-
marie Kal mpocBEaTe To YAAa €Av BEAETE va
vypornooete 10 peiypa. TeAewwote 10
UpWHRa g JOPNG 1 Ta XEPLA 0ag HEXPL VA
€MTEVXOEL 111a opoldpopPn OpN.

OAHTIEZ

ZeBdwote to Kamdkl (1) kat Tpapiéte npog
Ta niow To €pPolo (3). Bakte ) pdfa otov
KUAWSpO (2).

TonoBetoTE TO MPOTUNO (6) TOU BEANETE
Kat KAeiote 1o Kandxki (1).

TonoBetoTe £va UANO Ynoipatog pe
aAelpl 0TOV MAYKO NG Kouivag Kat
TonoBeTNoTE TOo oOLoKeLN Cookie Press
InnovaGoods® ndvw tou o€ 6pBia BEon.
KpatroTe To € TO £Va XEPL KAl MECTE TO
HOXAO (4) Mpog Ta KATW 1€ TO AAAO XEPL
£w¢ 0Tou N VN Bpebel oto xapti.
EnavalaBete mn Aettoupyia 00EG POPES
B¢\ete Ta cookies. Mnopeite va emAEEETE
avdapeoa oe 20 drapopeTikd oxnpata
npotunwy (6).

TIpoBeppaveTe TO PovPVO aToug 180° C Kat
YNoTe Ta prokota ya 15-20 Aentad.

MOAG Byeite and 1o povpvo, pnopeite va
S10KOOPNOETE T PMIOKOTA 1 AAAA YAUKRA
e 0OKOAATA, KPERA 1) ANAEG KPENEG
XPNOIOMOIWVTAG pia anod Tig 4 cUPBOUAEG
ya €veon (7).

MOAIG TEAELWOETE 1) XPTI0T), TAUVETE TO
Cookie Press InnovaGoods® pe canouvt
Kl VEPO. ZTEYVWOTE KAAA TO MPolov mpv
TO AMOBNKEVOETE.

TPOEIAOITIOTHEEIE

TIAUVETE OAA TA PEPT TPV ATO TNV MPWTN
xpron. Mnv xpnotponoteite Aelavuikd
npoiévTa 1) VAIKA yia va v Kadapioete. Ma
va ano@evxOei n cucowpevon ano dSVoKoAa
0TO Va AnoparpuvBouV unoAeippata,
KaBapioTe TN CUOKEUN PETA and KABe xpron.
KatdA\AnAo povo yla OlK1aKY Xpron.
XpNOI0OMOOTE TNV CUGKEUT [1OVO Y1d TO
OKOTIO TIOV MpoopiZetal. AMoBnKeVOTE TO
TPOTOV 0€ ENpod HEPOG XWPIG OKOVT. Mnv
TPOTOMOLEITE TNV GUCKEUT) 1] OTOL08TOTE ano
Ta e€apTNRATA TG. AUTH ) GUOKEUT) eV €XEL
oxedlaotel ya xprjon ano nadid r) dtopa pe
OWHATLKY KAl S1avonTiKn avannpia, EKToG Kat
av Bpiokovtal TANpwGE und v eniBAeyn evog
evNAKa, o KaBiotatatl unevBuUVOG yid TV
ao@aleld toug. To Poiov auto dev
npoopiZetal yia o1Klakd anoppipparta kat 8a
TIPETEL VA AKOAOUBT|OETE T TEPIBANAOVTIKA
MPOTUMA AVAKVUKAWONG.

CESTINA
OBSAH
¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®

¢ 4 stiikacky
¢ 20 Sablon

ZAKLADNI RECEPT

Piipravte tésto na susenky: 500 g mouky, 250
g cukry, 250 g masla nebo margarinu, Spetka
soli, 100 ml mléka, 3 Zloutky, 2 1zicky kakaa
(volitelné). Dejte do misy mouku, cukr a sul.
Nalijte 3 Zloutky do stfedu a smés zamichejte
vafeckou. Pfidejte maslo pfedem rozpusténé
ve vodni lazni a pfidejte mléko, chcete-li, aby
tésto bylo tekutéjsi. Dokoncete vypracovani
tésta rukama, az bude konzistentni.

NAVOD

¢ Odsroubujte viko (1) a zatdhnéte pist (3)
dozadu. Dejte tésto do valce (2).
¢ Vyberte $ablonu (6), kterou chcete a
zaviete viko (1).
Umistéte na kuchynskou lavici pecici
papir popraseny moukou a dejte na néj ve
vertikalni poloze Cookie Press
InnovaGoods®. Pridrzte jej rukou a
zatlacte na paku (4) smérem dolt druhou
rukou, aZ tésto zlistane na papiru. Tento
ukon opakujte tolikrat, kolik suSenek
chcete mit. MiZete si vybrat z 20 Sablon
(6) raznych tvard.
Pfedehfejte troubu na 180°C a pecte
suSenky 15 az 20 minut.
Jakmile je vytahnete z trouby, mtzete
suSenky a jiné sladkosti ozdobit
¢okoladou, Slehackou nebo jinymi krémy
za pouziti 4 stiikacek (7) na zdobeni.
Jakmile Cookie Press InnovaGoods®
pfestanete pouzivat, umyijte jej vodou a
mycim prostfedkem. Produkt iplné
osuste, nez jej uloZite.

UPOZORN?NI

Pifed prvnim pouzitim umyjte vSechny ¢asti.
K ¢isténi nepouzivejte abrazivni ptipravky
ani materialy. Aby se zabranilo hromadéni a
pfipékani zbytkdq, Cistéte piistroj po kazdém
pouziti. Vhodné pouze pro domaci pouziti.
Pfistroj pouzivejte pouze na ucely, k nimz je
urceny. UloZte pfistroj na suchém misté bez
prachu. Neupravujte zafizeni ani Zadnou z
jeho slozek. Déti a osoby se sniZenou
schopnosti pohybu a orientace by nemély
manipulovat s timto zafizenim bez dohledu
zodpovédné dospélé osoby, ktera zaruci jejich
bezpeci. Nevyhazujte tento pfistroj do
komunalniho odpadu. Pfi jeho recyklaci se
fidte platnymi normami pro ochranu
zivotniho prostfedi.

bbJITAPCKH

CBOBPXA

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 uimpuna
¢ 20 ura6ioHa

OCHOBHA PELIEIITA

HamnpaBeTe TecTo 3a ciagku: 500g 6paLniHo,
2509 3axap, 2509 Macio UM Maprapus,
wMIKa coi, 100ml MisKo, 3 XXBbITHKA, 2 C. J1.
KaKao Ha IIpax (moxenanue). lo6aBeTe
6palIHo, 3aXap M CoJI B KyIa. CumeTe 3-Te
XBIITHKA B cpeflaTa ¥ pa3tbpKauTe C
TBXuIa. [lo6aBeTe MacIo, KOSITO
TIpe/iBapUTEIIHO € Pa3TONEHO Ha BOfiHa 6aHs
u fo6aBeTe MIISIKO, aKO MCKaXTe II0-TeYHa

CTPyKTypa. Hakpasi paaMeceTe TeCTOTO C
Pblie, FOKATO IIOCTUTHETE XOMOT€HHO TECTO.

HWHCTPYKLIMH

¢ PasBbpTeTe Kanaka (1) ¥ HaTuCHeTe
pbuKaTa Hasag (3). CoXxeTe TeCTOTO B
UUIUHEADBPA (2).
¢ TTocTaBeTe L1aboHa (6), KOMTO UCKaTe Aa
M3II0JI3BATe ¥ 3aTBOpeTe Karaka (1).
ITocTaBeTe XapTu4 3a [IeUeHe Ha
KYXHEHCKMS IIJIOT, TOPBCETe C GPalIHO U
noctaBeTe Cookie Press InnovaGoods®
OTTOpEe BEPTUKAIIHO. [I[PBXKTE I'o C efHa
PBbKa ¥ HaCTUCHETe pbuKaTa (4) HaZomny
Apyrara pbKa, JOKaTo TECTOTO IafjHe Ha
xapTusiTa. [IOBTOpETE IIpolieca TOJIKOBa
I'bTH, KOJIKOTO € He06X0AUMO, 32 fia
HalIpaBUTe HEO6XOOUMMUS 6PO CITafKU.
MoxxeTe fa usbepete ot 20 nraéimosa (6) ¢
pasnuuHu dopMu.
3arpenTe ¢pypHaTa f0180° C u meveTe
cnagkuTe 3a 15-20 MUHYTH.
Criep KaTo ce M3BafaT oT QypHaTaM
MOXETe Jla YKpPacUTe CIIafKUTe Wi
6MCKBUTKUTE C LIOKOJIAZ, CMeTaHa UIIU
riasypa KaTo M3II0JI3BaTe efiMH OT 4-Te
HaKpayHMKa 3a wnput (7).
Crlef; KaTo IIPUKITIOUUTE C USIIOJI3BAaHETO
My, uamumte Cookie Press InnovaGoods®
CbC CallyH M Bojja. M3cyuleTe IpoAyKTa
HAII'BJIHO IIPeiy [a o IpubepeTe.

MPERYIIPEXXAEHUA

H3MumTe BCUYKM YaCTH IIPeAy IIbPBOTO
usnonsBaHe. He u3nonsBanTe abpasuBHU
MIPOAYKTY ¥ MaTepManu 3a IoYMCTBaHe Ha
YCTPOMCTBOTO. 3a fla u3berHeTe
HATPYIIBAHETO Ha TPYLAHM 33 IIOYUCTBaHE
OCTaTbIY, IOYMCTBANTE ypeza ciief BCIKO
usnosnaBase. [Togxomsau; caMo 3a
M3MOJI3BaHe yoMa. M3mosn3BaiTe ypena
caMo II0 IpefHa3HadYeHue. CbXpaHsaBalTe
YCTPOMCTBOTO Ha CYyX0 MSICTO ¥ 6e3 Ipax. He
IIPOMEHSINTE ypeaa UIIY HAKOSI OT YacTUTe
My. ToBa yCTPOMCTBO He e IIpefHa3HaYeHO
3a [I03JIBaHe OT Jela UIJIU JINIfa C
orpaHMyeHy GMU3UUECKA U IICUXUIECKA
CIIOCOGHOCTH, OCBEH aKo He ca 107 Hazi3opa
Ha Bb3pacTeH, OTTOBapsI] 3a TAXHATA
6e3omacHOCT. To3¥ IPOAYKT He € 6MTOB
OTIIaA’bK, 3aTOBA CJIeBalTe NEMCTBALIATE
eKOJIOTMYHY CTaHAAPTY 3a PelIUKIIMPaHe.

HRVATSKI

SADRZAJ

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 mlaznice
e 20 kalupa

OSNOVNI RECEPT

Pripremite tijesto za kolac¢i¢e: 500 g brasna,
250 g Secera, 250 g maslaca ili margarina,
prstohvat soli, 100 ml mlijeka, 3 Zumanjka, 2
zlicice kakaa (po Zelji). U posudu stavite
brasno, Secer i sol. U sredinu ulijte 3
zZumanjka i Zlicom promijesajte smjesu.
Dodajte prethodno rastopljeni maslac u bain-
marie i dodajte mlijeko ako Zelite rastopiti
smjesu. Izmijesite tijesto rukama do kraja,
dok tijesto ne o¢vrsne.

UPUTE

¢ Odvijte poklopac (1) i povucite klip

unatrag (3). Stavite smjesu u cilindar (2).

* Postavite kalup (6) koji zelite i zaklopite
).

¢ Zagrijte prethodno pec¢nicu na 180 °C i
pecite kolacice 15-20 min.

¢ Kad ih izvadite iz peénice, moZete ukrasiti
kolacice ili druge slatkiSe cokoladom,
vrhnjem ili drugim kremama pomoc¢u
jednog od 4 vrha za mlaznice (7).

¢ Kada zavrsSite s upotrebom, operite Cookie
Press InnovaGoods® vodom i sapunom.
Prije skladiStenja proizvod u potpunosti
osusite.

UPOZORENJA

Operite sve dijelove prije prvog koristenja. Ne
koristite abrazivne proizvode niti materijale
za CiSc¢enje. Kako biste sprije¢ili nakupljanje
ostataka koje je tesko ukloniti, o¢istite uredaj
nakon svakog koristenja. Prikladan je samo
za kuénu uporabu. Koristite ovaj uredaj samo
u svrhe u koje je namijenjen. Cuvajte spravu
na suhom mjestu gdje nema prasine. Ne
modificirajte uredaj niti ijedan njegov dio.
Ova sprava nije namijenjena djeci ili osobama
s ogranic¢enim fizickim ili psihickim
sposobnostima, sve dok nisu pod nadzorom
odrasle osobe koja je odgovorna za njihovu
sigurnost. Ovaj proizvod nije kuc¢anski otpad,
u skladu je s ekoloskim propisima koji se ti¢u
njegove reciklaze.

SLOVENCINA

OBSAH

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 striekacky
¢ 20 Sablén

ZAKLADNY RECEPT

Pripravime si cesto na susienky: 500 g muky,
250 g cukru, 250 g masla alebo margarinu,
stipka soli, 100 ml mlieka, 3 zltky, 2 ¢ajové
lyzicky kakaa (volitelné). Muku, cukor a sol
dame do misy. 3 zitky nalejeme do stredu a
zmes premiesame lyZicou. Priddme predtym
rozpustené maslo nad parou a pridajte
mlieko, ak chceme mat zmes tekutu.
Dokonéime miesenie cesta rukami, kym
nevznikne konzistentné cesto.

NAVOD NA POUZITIE

¢ Odskrutkujeme uzaver (1) a vytiahneme
piest (3) dozadu. VloZime hmotu do valca
2).
¢ Umiestnime poZadovanu $ablénu (6) a
viecko zatvorime (1).
Na kuchynsku dosku poloZime papier na
pecenie posypany mukou a nanl dame v
zvislej polohe Cookie Press
InnovaGoods®. Drzime ho jednou rukou a
druhou rukou zatlaéime packu (4) smerom
nadol, kym nie je cesto na papieri.
Operaciu opakujeme tolkokrat, kol'ko
susienok chceme vytvorit. MoZeme si
vybrat z 20 roézne tvarovanych sabléon (6).
Ruru predhrejeme na 180 ° C a susienky
pecieme 15 - 20 minut.
Po vybrani susienok z riry, mézeme
pomocou jedného zo 4 vstrekovacich
hrotov (7) zdobit susienky alebo iné
sladkosti ¢okoladouy, krémom alebo inymi
krémami.
¢ Po ukonéeni pouzivania umyjeme Cookie
Press InnovaGoods® mydlom a vodou.

Pred uskladnenim vyrobok dékladne
osusime.

UPOZORNENIE

Pred prvym pouzitim umyte vSetky casti. Na
Cistenie nepouzivajte abrazivne pripravky ani
materidly. Aby sa zabranilo hromadeniu a
pripekaniu zvyskov, Cistite pristroj po
kazdom pouziti. Vhodné len pre domace
pouzitie. Pristroj pouzivajte len na ucely, na
ktoré je uréeny. UloZte pristroj na suchom
mieste bez prachu. Neupravujte zariadenie
ani ziadnu z jeho zloziek. Deti a osoby so
zniZzenou schopnostou pohybu a orientacie by
nemali manipulovat s tymto zariadenim bez
dohl'adu zodpovednej osoby, ktora zaruéi ich
bezpecie. Nevyhadzujte tento pristroj do
komunalneho odpadu. Pri jeho recyklacii sa
riad'te platnymi normami pre ochranu
zivotného prostredia.

EESTI

SISU

¢ 1Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 pihustit
e 20 malli

POHIRETSEPT

Valmistage kiipsisetainas: 500g jahu, 2509
suhkrut, 2509 vo6id voi margariini,
napuotsatiis soola, 100ml piima, 3
munakollast, 2 tl kakaopulbrit (valikuline).
Lisage kaussi jahu, suhkur ja sool. Valage 3
munakollast keskele ja segage lusikaga.
Lisage v0i, mis on varem veevanni abil
sulatatud, ja lisage piim, kui soovite sequ
vedelaks muuta. Lopeta taigna sotkumine
katega, kuni saavutate taina homogeensuse.

JUHISED

* Keerake kaas (1) lahti ja tommake kolbi
tahapoole (3). Pange tainas silindrisse (2).
Asetage vorm (6), mida soovite kasutada,
ja sulgege kaas (1).

Pange kiipsetuspaber kd6gi
tootasapinnale, puistake jahu ja

asetage Cookie Press InnovaGoods® selle
kohale vertikaalselt. Hoidke seda {ihe
k&ega ja likake teise kdega hooba (4)
allapoole, kuni tainas paberile tuleb.
Soovitud arvu kiipsiste tegemiseks
korrake toimingut nii mitu korda kui vaja.
Saate valida 20 erineva kujuga vormi (6)
vahel.

Kuumutage ahi temperatuurini 180 ° C ja
kiipsetage kiipsiseid 15-20 minutit.

Kui olete kiipsised ahjust vélja votnud,
saate kasutada iihte neljast pihusti otsast
(7) kiipsiste vdi muude maiustuste
kaunistamiseks Sokolaadi, koore voi
glasuuriga.

Kui olete selle kasutamise 16petanud,
peske Cookie Press InnovaGoods® vee ja
seebiga. Enne hoiuruumi asetamist
kuivatage toide hoolikalt.

HOIATUSED

Peske koik osad enne esmakordset
kasutamist. Arge kasutage seadme
puhastamiseks abrassiivseid
puhastusvahendeid voi materjale. Valtimaks
raskestieemaldatavate jadkide ladestumist,

puhastage toodet parast iga kasutuskorda.
Sobib vaid kodukasutuseks. Kasutage toodet
vaid tema ettenahtud eesmaérgil. Ladustage
seadet kuivas, tolmuvabas kohas. Arge
muutke toodet voi selle komponente. See
seade ei ole mdeldud laste vai filiisilise voi
vaimse puudega isiku poolt kasutamiseks,
vélja arvatud juhul, kui neid juhendab
taiskasvanu, kes vastutab nende turvalisuse
eest. See seade ei ole majapidamispriigi,
seega jargige taaskasutuse ja
umbertdotlemise keskkonnastandardeid.

PYCCKMNI

COOEPXAHHUE

¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
* 4 HaKOHeYHMKA
* 20 popmouek

BA30BbIN PELIETIT

TIpurotoBbTe TeCTO AJis NeyeHbs: 500 ©
MykH, 250 T caxapa, 250 r Macna unu
MaprapmHa, 1ernoTka comnu, 100 Mj1 MOJIOKa,
3 IMYHBIX XEJITKA, 2 YalHble JIOXKM KaKao
(110 XxenaHM10). B MUCKY HachIIIbTe MYKY,
caxap ¥ conb. BieyiTe 3 XXenTKa B IIeHTD U
repeMeLIaiTe CMECh JIOXKKOM. [l06aBbTe
pacToIJIeHHOE Ha BOASIHOM 6aHe MacJiio U
[o6aBbTe MOJIOKA, ECJIM XOTUTE CHieJIaTh
CMecCh XUIKOM. 3aBepLINTe 3aMeLIVBaHe
TeCcTa pyKaM¥y, ITI0Ka He IIOJIy4nTe
OLHOPOZHOE TECTO.

HWHCTPYKLINH

* OTKpyTHUTE KONIadok (1), BEITTHUTE
nopureHs (3). [ToMecTuTe Maccy B
UunuHAp (2).

IToMecTuTe HYXXHYI0 hopmy (6) u
3aKpoMTE KPBILIKY (1).

[TonoXXuTe Ha CTOJI IPOTUBEHD,
MIPUCHIITAaHHBI MYKOM, ¥ IOMeCTHUTE Ha
Hero Cookie Press InnovaGoods® B
BEPTUKAIILHOM IIOJIOXEHUN. Y AepXuBas
€ro O HOM PYKOM, IPYTOM PyKOM
Ha)XXMMaliTe Ha pblvar (4), moka TeCTo He
OKaXKeTCsI Ha 6yMare. [ToBTOpUTE
oIeparjuo CTOJIbKO pas, CKOJIbKO
TeYyeHMU Bbl XOTUTE CHENaTh. Bel
MOXeTe IepeKIIovYaThbecs Mexay 20
bopMamu (6) pasnuyHOt GOPMEL.
IyxoBKy pasorpeuTe go 180° C u
BBbIIIeKayTe neyeHbe 15-20 MUHYT.
BBIHYB 13 AYXOBKY, BBl MOXETE
YKPacUTBh IeYeHbe WU Opyrue
CIIaZIOCTY LIOKOJIAZIOM, CJIMBKAMM VIIN
OPYTMMM KpeMaMM, UCIIONIb3ysl OOUH U3
4 HaKOHeYHUKOB (7).

IMo 3aBepireHuy npomonTe Cookie Press
InnovaGoods® Bozoit ¢ MblITOM. [Tepen
XpaHEHMEM IIOJTHOCTBIO BBICYLINTE
usgenme.

MMPEOVIIPEXXOEHUSA

TNepen UCIIONb30BaHUEM BBIMOMTE BCe
aeTarnmn. ,[[]'Iﬂ YUCTKU HEe MCHOHBSYI;ITG
abpasMBHBlE IPOAYKTHl MJIM MaTepPUaJIbl.
YT0o6Bb1 IIPpegoTBPAaTUTh CKOIIJIIEHUE
TPYAHOYAAJISIEMBIX OTXOOB, YUCTUTE
YCTPOMCTRO II0CIIe KAXA0r 0
MCIIONb30BaHMs. MICKITIOUNTENIbHO [JIst
IOMalIHero UCIoIb30oBaHus. Uconb3yuTe
YCTPOMCTBO UCKITIOUNTEIILHO AJIS TeX
11eJ1e, OJIsl KOTOPblX OHO 6bLI0 pa3paboTaHo.
CoxpaHsJTe YCTPOMCTBO B CYXUX MECTaX,
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CBOGOZHBIX OT ITbUIK. He Moguounupynre
YCTPOMCTBO MJIM €r0 KOMIIOHEHTHL. [JaHHOe
YCTPOMCTBO He pa3paboTaHO AJIst
YIIpaBJIEHYSI e THMY WIIX JIIOAbMIY C
OrpaHMYEeHHBIMY QU3NIECKUMU UK
TIICUXUUECKUMM CIIOCO6HOCTSIMMY, 3a
MICKIJIIOYUEHMEM CITyYaeB YIIPaBJIeHUSI IIOf
Ha6JI0feHeM B3POCIIbIX MIIU OIIEKYHOB,
OTBETCTBEHHBIX 3a 6€30I1aCHOCTD. [laHHOe
YCTPOMCTBO He SBJISIETCSA 6bITOBBIM
MYCOPOM, COOIIOfialiTe feMCTBYOLINE
HOPMAaTUBHI 10 €T0 YTUIIN3ALUH.

LATVIESU

KOMPLEKTA
¢ 1 Cookie Press InnovaGoods®
¢ 4 injektori
* 20 veidnes

PAMATA RECEPTE

Pagatavojiet cepumu miklu: 500g miltu, 250g

cukura, 250g sviesta vai margarina, Skipsnina

sals, 100ml piena, 3 olu dzeltenumi, 2
tejkarotes kakao pulvera (péc izvéles).
Pievienojiet miltus, cukuru un sali. Vida
ielejiet 3 olu dzeltenumus un samaisiet ar

karoti. Pievienojiet ieprieks izkausétu sviestu,

izmantojot sviesta kausétaju un pievienojiet
pienu, lai padaritu tekstiru skidraku.
Nosléguma samiciet miklu ar rokam lidz
iegiistiet vienmeérigu miklu.

INSTRUKCIJA
» Atskrivéjiet vaku (1) un pavirziet virzuli

uz atpakalu (3). levietojiet cilindra miklu

@).

un aizveriet vaku (1).

parkaisiet ar miltiem un pari tiem
vertikali novietojiet Cookie Press
InnovaGoods®. Turiet to ar vienu roku un
ar otru spiediet klokli (4) uz leju,

vienlaikus ar otru roku izlidzinot miklu uz

papira. Atkartojiet procesu tik daudz

reizes, cik nepiecieSams, lai iegiitu vélamo

skaitu cepumu. Jis varat izveléties 20
dazadu formu veidnes (6).

Uzsildiet krasni 11dz 180° C un cepiet
cepumus 15-20 miniites.

izdekoret cepumus vai citus saldumus ar
Sokoladi, krému vai cukura glaziru
izmantojot vienu no 4 injektora uzgaliem
).

Péc gatavosanas beigam, izmazgajiet

Cookie Press InnovaGoods® ar ziepém un
Udeni. Pirms uzglabasanas parliecinieties,

ka ierice ir pilniba sausa.

BRIDINAJUMI

Pirms pirmas lietoSanas nomazgat visas
ierices sastavdalas. Neizmantojiet abrazivus
Iidzek]us vai materialus ierices tiriSanai. Lai
izvairitos no grati tiramu nogul$nu
uzkrasanas, notiriet ierici pec katras
lietoSanas. Piemérots tikai majsaimniecibas
vajadzibam. Izmantojiet ierici tikai tas
paredzétajam mérkim. Glabajiet ierici sausa
vieta bez putekliem. Pasrocigi nemainiet
ierici vai kadu no tas sastavdalam. S ierice
nav paredzéta lietoSanai bérniem vai
personam ar fiziska vai gariga rakstura
traucéjumiem, ja vien vinus neuzrauga

Novietojiet veidni (6), ko vélaties izmantot

Novietojiet cepampapiru uz virtuves letes,

Kad cepumi ir iznemti no krasns, jis varat

pieaugusais, kas atbild par vinu dro$ibu. Sis
produkts nav sadzives atkritumi, tapéc
ieverojiet vides standartus ta parstradei.
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