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(D Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme durch und bewah-
ren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf.

WARNUNG: Um das Risiko von Feuer, Stromschlag und schweren Verletzungen zu reduzieren:
Dieses Gerdt kann von Personen (bzw. von Kindern) mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Die Kinder miissen unter Aufsicht sein,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat nicht spielen.

Das Gerdt auf eine ebene und stabile hitzebesténdige Flache stellen. Das Gerat darf nur mit
beiden richtig installierten Grillplatten in Betrieb genommen werden.

Die Temperatur beider Grillplatten ist wéhrend des Betriebes des Grills sehr hoch, bei der Ver-
wendung des Gerdtes die Gebrauchsanleitung beachten. Das Grillgerdt in einem gut beliifteten
Raum verwenden. Um das Grillgerat herum mind. 10-15 cm freien Platz lassen, um eine
ausreichende Luftzirkulation sicherzustellen. Den Grill auf einen Gas-, bzw. Elektroherd, auf
oder in einen erhitzten Backofen, bzw. in die Nahe von diesen Haushaltsgerdten nicht stellen.
Darauf achten, dass das Gerét wahrend dem Betrieb keine Vorhdnge, Wandabdeckungen,
Kleidungsstiicke, Kiichentiicher oder andere entziindliche Materialien beriihrt.

Wahrend dem Betrieb das Gerdt nicht bewegen. Vor der Handhabung das Grillgerat vollstan-
dig abkiihlen lassen. In die Saftauffangschale keine Alufolie oder andere Materialen geben.
Verwenden Sie keine Zubehdrteile, die vom Hersteller ausdriicklich fiir dieses Gerat nicht emp-
fohlen werden, bzw. keine Zubehdrteile von einem anderen Hersteller. Das Gerat niemals in
Wasser tauchen. Wahrend dem Betrieb das Gerdt nicht unbeaufsichtigt lassen. Das Gerdt nicht
zusammen mit einer Zeitschaltuhr oder ferngesteuerten Steckdose verwenden. Das Netzkabel
an der Stelle, an der es aus dem Gerdt kommt, soll locker hangen und nicht unter Zug stehen,
es konnte sich sonst abnutzen und brechen.

Das Gerét und das Netzkabel fern von heiBen Oberfléchen halten. Das Gerét nicht verwenden,
wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, Fliissigkeiten darauf ausgelaufen oder
Objekte darauf gefallen sind, wenn das Gerdt Nésse oder Feuchtigkeit ausgesetzt oder fallen
gelassen wurde oder nicht ordnungsgemag funktioniert.

Falls das Netzkabel beschddigt ist, muss er vom Hersteller, einem autorisierten Fachbetrieb
oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden. Es ist nicht zu empfehlen, das Gerat
mit einem Verldngerungskabel zu verwenden.
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ACHTUNG — Zur Vorbeugung vor Verletzungen und Schéden: Dieses Gerat ist ausschlieflich
fiir den Gebrauch im Haushalt und nicht fiir den gewerblichen oder industriellen Gebrauch be-
stimmt. Das Gerdt ist nur fiir den Gebrauch in Innenrdumen bestimmt als Gerdt zum Erwdrmen
von Gargut, zum Uberbacken von Sandwiches, Toasts, Paninis und zum Grillen. Das Gerat nicht
im Freien oder zu einem andere Zweck benutzen. Das Netzkabel nicht von der Arbeitsflédche
hangen lassen, damit keiner dariiber stolpert (z.B. nicht iiber Kanten eines Tisches, eines
Kiichenschrankes herunterhdngen lassen).

Beschreibung
1 Griff
2 Drehknopf fiir die Hohenverstellung der oberen Grillplatte
3 Taste zum Aufklappen des Grills fiir das Barbecue-Grillen
4Verriegelung der oberen Grillplatte
5 Obere und untere Grillplatte
6 Entriegelungstaste fiir die Grillplatten
7 Touchscreen
a) Programm STEAKS
b) Programm GEFLUGEL
¢) Programm FISCH
d) Programm SANDWICHES
e) Einstellbare Garstufe
f) Eingestellte Grillzeit
g) Eingeschaltete Aufwdrmung
h

Eingestellte Temperatur der Grillplatten
i) Erreichung der eingestellte Temperatur
j) Bedientaste Ein/Aus

8 Saftauffangschale

Technische Daten

Leistungsaufnahme: 2000 W
Einspeisung: 220240V / 50 Hz
Einstellbare Grilltemperatur: 150-230 °C
Einstellbare Grillzeit: 1-90 Minuten

Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch beide Grillplatten herausnehmen, abspiilen und abtrocknen. Die
antihaftbeschichtete Oberfléche beider Grillplatten diinn mit Speisedl bestreichen, mit einem
Papiertuch abwischen, beide Grillplatten zuriick ins Grillgerat einsetzen, siehe Kapitel Reinigung.
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Guter Tipp

Beide Grillplatten konnen beliebig in das Grillgerat eingesetzt werden. Das bedeutet, dass die
Platte mit der glatten Oberflache beim Grillen oben oder unten ins Grillgerdt eingesetzt werden
kann, genauso wie die Platte mit der profilierten (geriffelten) Oberflache.

Grillarten
Mit dem digitalen Kontaktgrill PRESIDENT kann in folgenden Betriebsarten gegrillt werden:

1. Programmgesteuertes Kontaktgrillen (geschlossene Grillflache).
2. Kontaktgrillen mit manueller Einstellung (geschlossene Grillflache).
3. Barbecue-Grillen mit manueller Einstellung (offene Grillfléche).

PROGRAMMGESTEUERTES KONTAKTGRILLEN

Hervorragend geeignet fiir die Zubereitung von Steaks, Gefliigel, Fisch und getoasteten Sand-
wiches. Dank der 4 Programme mit voreingestellter Grillzeit und Grillplattentemperatur ist das
programmgesteuerte Grillen schnell, bequem und energiesparend.

Programm STEAKS

Bereitet Steaks aus Rind- oder Schweinefleisch in den 4 beliebtesten Garstufen zu: rare (blutig),
medium rare (englisch), medium (rosa) und well done (durchgebraten). Das Programm ist
ideal fiir die Zubereitung von gereiften Rindersteaks und eignet sich auch fiir Schweineriicken-
steaks, Schweinefiletsteaks usw. Die im Programm voreingestellten Grillzeiten fiir die verschie-
denen Steak-Garstufen: rare — 3 Minuten, medium rare — 4 Minuten, medium — 6 Minuten,
well done — 8 Minuten. Die voreingestellte Grilltemperatur fiir alle Garstufen betragt 230 °C.
Die optimale Dicke des Steaks (Fleischstiicks) betrdgt ca. 2 cm.

Hinweis

Bei der Zubereitung von Steaks aus anderen Fleischsorten als Rindfleisch (Schweineriicken,
Schweinefilet usw.) im Programm STEAKS sollten nur die Garstufen,medium” oder,,well done”
verwendet werden.

Programm GEFLUGEL

Bereitet gegrilltes Gefliigel zu, z.B. entbeinte Hahnchen-/Putenkeule oder Briiste ohne Knochen
usw. Die im Programm voreingestellte Grillzeit betrdgt 12 Minuten, die Grilltemperatur 170 °C. Die
optimale Dicke des zu grillenden Gefliigels betrdgt ca. 3 cm.
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Programm FISCH

Grillen von ganzen Fischen (Forelle, Goldbrasse usw.) oder Fischsteaks und Fischfilets (Thun-
fisch, Lachs usw.). Die im Programm voreingestellte Grillzeit betrégt 7 Minuten, die Grilltem-
peratur 180 °C. Die optimale Dicke eines ganzen Fisches oder einer Portion Fischfleisch betrdgt
2bis 3 cm.

Programm TOASTS

Bereitet getoastete Sandwiches und Panini aus den iiblichen Brotsorten zu. Die im Programm
voreingestellte Grillzeit betragt 8 Minuten, die Grilltemperatur 210 °C. Die maximale Dicke des
getoasteten Sandwiches betrdgt ca. 6 cm.

Grill einschalten
Den Netzstecker des Netzkabels in eine Steckdose stecken. Auf dem Touchscreen des Grills
leuchtet die Bedientaste Ein/Aus.

Programmauswahl

Die Bedientaste Ein/Aus betatigen (1), im Display leuchten die Programmtasten STEAKS,
GEFLUGEL, FISCH, TOASTS auf,

Die entsprechende Taste betdtigen, um eines der Programme auszuwahlen (2). Im Display
erscheint die im Programm voreingestellte Grillzeit (time) und die voreingestellte Temperatur
der oberen und unteren Grillplatte (temp).

Wichtig

Vor Start des Programms STEAKS immer durch wiederholtes Driicken der Programmtaste die
gewiinschte Garstufe einstellen: rare (blutig), medium rare (englisch), medium (rosa) und well
done (durchgebraten).

Guter Tipp

Die im Programm voreingestellte Grillzeit und die voreingestellte Temperatur der oberen
und unteren Grillplatte kdnnen vor dem Start des Programms mit den Pfeiltasten (TIME) und
den Tasten + (temp) verdndert werden. In diesem Fall wechselt der Grill automatisch in die
Betriebsart Kontaktgrillen mit manueller Einstellung, siehe unten.

Programm starten

Die Bedientaste Ein/Aus erneut betétigen, um das ausgewahlte Programm zu starten. Die Kon-
trollleuchte fiir die Aufheizung ,heating” leuchtet auf. Die angezeigte voreingestellte Grillzeit
wird durch eine sich bewegende gestrichelte Linie (3) ersetzt, die anzeigt, dass die Grillplatten
auf Betriebstemperatur aufgeheizt werden.
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Wenn ein akustisches Signal ertont (fiir jede Grillplatte separat), die Meldung ,ready” neben
den Temperaturen der Grillplatten aufleuchtet und die voreingestellte Grillzeit wieder auf dem
Display erscheint, bedeutet dies, dass der Grill die Betriebstemperatur erreicht hat und zum
Einlegen von Grillgut und zum Starten des Grillvorgangs bereit ist.

Wichtig

Nach ca. 10 Sekunden nach Erreichen der Betriebstemperatur in der Betriebsart Kontaktgrillen beginnt
der Grill automatisch die im Programm voreingestellte Grillzeit herunterzuzahlen. Deshalb beim Kon-
taktgrillen das Grillgutimmer sofort nach Erreichen der Betriebstemperatur auf den Grill legen.

Hinweis

Fleisch oder Gemiise usw. diinn mit Ol oder einer Marinade mit 0l bestreichen und auf den Grill
legen. Wenn die Beschaffenheit des Grillgutes dies nicht zuldsst, beide Grillplatten vor dem
Grillen diinn mit O bestreichen.

Programmgesteuertes Grillen

Der Drehknopf fiir die Héhenverstellung der oberen Grillplatte in die Stellung ,OPEN” (4)
bringen, den oberen Teil des Grillgerétes am Griff fassen, in die senkrechte Position kippen und
das Grillgerdt 6ffnen.

Den Griff festhalten und mit der anderen Hand die obere Halfte der rostfreien AuBenseite des
Grills zu sich hin driicken und aus der Verriegelung im Rahmen ldsen (5).

Das gleichmdRBig dicke Grillgut auf die untere Grillplatte legen, so dass die Hohe den oben
empfohlenen Programmbeschreibungen entspricht und das Grillgut nicht iiber den Rand der
Grillplatten hinausragt (6).

Den oberen Teil des Grills am Griff anfassen und so zuklappen, dass die obere Grillplatte auf
dem Grillgut liegt, und das Grillgut grillen (7).

Der Bratensaft lduft durch die Locher auf der Riickseite der Grillplatten in die Saftauffangschale (8).

Wichtig

Beim Grillen von empfindlichem Fleisch (z.B. Fisch) oder mit geriebenem Kése iiberbackenem
Grillgut die Hohe der oberen Grillplatte (9) mit dem Drehknopf so einstellen, dass es beim
Grillen das Grillgut nicht beriihrt, sondern knapp iiber der Oberflache bleibt.

Automatische Abschaltung des Programms

Nach Ablauf der im Programm voreingestellten Grillzeit schaltet sich die Aufheizung automa-
tisch ab, ein akustisches Signal ertdnt und im Display erscheint kurz die Meldung ,End"”. Nach
kurzer Zeit erlischt das Display und der Grillvorgang ist beendet. Den Grill aufklappen, das
Grillgut entnehmen.
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KONTAKTGRILLEN MIT MANUELLER EINSTELLUNG
Ideal zum Grillen von Speisen, bei denen die Grillzeit und -temperatur manuell eingestellt
werden miissen.

Grill einschalten
Den Netzstecker des Netzkabels an eine Steckdose anschlieBen, die Bedientaste Ein/Aus
betdtigen.

Manuelle Einstellung der Grillzeit/-temperatur

Nach dem Einschalten des Grills mit den Pfeiltasten (TIME) die gewiinschte Grillzeit und mit
den Tasten + die gewiinschte Temperatur (temp) der beiden Grillplatten einstellen. Danach die
Bedientaste Ein/Aus betatigen, um die Grillplatten auf die eingestellte Temperatur aufzuheizen.

Wichtig

In der Betriebsart Kontaktgrillen mit manueller Einstellung kann ohne voreingestellte Grillzeit,
d.h. ohne Zeitbegrenzung, nur mit manueller Einstellung der Grilltemperatur gegrillt werden.
In diesem Fall nach dem Einschalten des Grills einfach die Temperatur einstellen und mit der
Bedientaste Ein/Aus den Grillvorgang starten. Sobald der Grill die richtige Grilltemperatur
erreicht hat, das Grillgut auf die Grillplatte legen und grillen.

Hinweis

Wenn die Grillzeit nicht eingestellt ist, wird sie wahrend des Grillvorgangs nicht im Display
angezeigt und die automatische Abschaltung des Grillvorgangs ist nicht aktiv — siehe unten
,Manuelles Ausschalten beim Grillen ohne eingestellte Grillzeit”.

Grillen mit manueller Einstellung

Die Signalisierung fiir den Beginn des Aufheizens und die Signalisierung fiir das Erreichen der
Grilltemperatur sind die gleichen wie beim programmgesteuerten Grillen. Nach Erreichen
der Grilltemperatur das Grillgut auf den Grill legen und grillen. Bei manueller Einstellung der
Grillzeit beginnt der Grill ca. 10 Sekunden nach Erreichen der Grilltemperatur automatisch
riickwdrtszuzahlen. Sobald der Grill die richtige Grilltemperatur erreicht hat, das Grillgut auf
die Grillplatte legen und grillen.

Guter Tipp

Die Grillzeit und die Temperatur der Grillplatten kdnnen wéhrend des Grillens mit manueller
Einstellung nach Bedarf angepasst werden.
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Automatisches Ausschalten beim Grillen mit der eingestellten Grillzeit

Nach Ablauf der Grillzeit ertdnt ein akustisches Signal, die Meldung ,End” leuchtet kurz auf
und die Aufheizung schaltet sich automatisch aus. Nach kurzer Zeit erlischt das Display und der
Grillvorgang ist beendet. Den Grill aufklappen, das Grillgut entnehmen.

Manuelles Ausschalten beim Grillen ohne eingestellte Grillzeit

Beim Grillen ohne eingestellte Grillzeit ist die automatische Abschaltfunktion nicht aktiv. Nach
dem Grillen den Grill durch kurzes Betdtigen der Bedientaste Ein/Aus ausschalten. Ein akusti-
sches Signal ertont, die Aufheizung schaltet sich aus, das Display erlischt und der Grillvorgang
ist beendet. Den Grill aufklappen, das Grillgut entnehmen.

BARBECUE-GRILLEN MIT MANUELLER EINSTELLUNG

Ermdglicht das Grillen auf der doppelten Grillflache bei gedffnetem Grill. Hervorragend geeig-
net zum Grillen von Lebensmitteln mit unregelmaBiger Form und Hohe, wie z. B. Fleisch mit
Knochen, Meeresfriichte, Obst und Gemiise usw. Das Einschalten des Grills, die Einstellung der
Grillzeit und der Grilltemperatur sowie das Ausschalten des Grills erfolgen wie beim Kontakt-
grillen mit manueller Einstellung.

Grill zum Barbecue-Grillen aufklappen

Den Griff fassen, den oberen Teil des Grills in eine senkrechte Position kippen. Die Taste zum
Aufklappen des Grills fiir das Barbecue-Grillen driicken und den Grill vollstandig 6ffnen (10).
Wie beim Kontaktgrillen mit manueller Einstellung vorgehen. Nach Erreichen der Betriebstem-
peratur das Grillgut auf die Grillplatten legen und von beiden Seiten grillen.

Wichtig
Die obere Grillplatte vor dem Beginn des Barbecue-Grillens nicht aus dem Griffrahmen entneh-
men, sondern wahrend des gesamten Grillvorgangs im Rahmen einrasten lassen.

Guter Tipp

Der digitale Kontaktgrill PRESIDENT ermdglicht das Grillen mit unterschiedlichen Temperaturen
auf der oberen und unteren Grillplatte oder sogar das Grillen mit eingeschalteter Heizung fiir
nur eine der Grillplatten. Beim Grillen mit manueller Einstellung ist es mdglich (insbesondere
beim Barbecue-Grillen), wenn auf den beiden Grillplatten unterschiedliche Temperaturen fiir
verschiedene Arten von Grillgut eingestellt werden konnen. Oder zur Platzersparnis die obere
Halfte des Grills in eine senkrechte Position aufklappen und nur auf der unteren Grillplatte (bei
gedffnetem Grill) grillen.
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Hinweis

HeiBe Grillplatten nicht mit bloBen Handen beriihren, ggf. einen Ofenhandschuh o.d. ver-
wenden. Zur Handhabung des Grillgutes nur unscharfes, nichtmetallisches Grillbesteck, keine
Pfannenwender, Messer, Gabeln usw. aus Metall verwenden. Das Grillgut nie direkt auf den
Grillplatten schneiden.

Grill sofort ausschalten
Um den Grill beim Aufheizen auf Betriebstemperatur oder wahrend des Grillens sofort (in jeder
Betriebsart) auszuschalten, ist die Bedientaste Ein/Aus lange (ca. 3 Sekunden) gedriickt zu halten.

Reinigung

Vor der Reinigung den Kontaktgrill abkiihlen lassen. Die Saftauffangschale vorsichtig herausneh-
men (11), unter flieBendem Wasser mit ein wenig Spiilmittel oder im Geschirrspiiler spiilen.

Die Entriegelungstasten driicken (12), die Grillplatten entnehmen und unter flieBendem Wasser
mit ein wenig Spiilmittel spiilen. Die antihaftbeschichteten Grillplatten mit einem weichen
Schwamm, bzw. mit einer Geschirrbiirste mit Kunststoffborsten usw. reinigen. Grillplatten
nicht im Geschirrspiiler spiilen! Zur Reinigung keine Scheuermittel, keine aggressiven
Chemikalien, scharfen Gegenstande, Stahlbiirsten, Drahtschwamme usw. verwenden. Beim
Reinigen darauf achten, damit kein Wasser ins Grillgerat ohne eingesetzten Grillplatten dringt. Die
gereinigten Grillplatten vollstandig abtrocknen lassen und zuriick ins Grillgerét hineinlegen (13).
Im Bedarfsfall die dueren rostfreien Oberfléchen des Grillgerates mit einem Reinigungsmittel
fiir rostfreies Kochgeschirr reinigen. Als idealer Reiniger wird das Reinigungsmittel fiir rostfrei-
es Kochgeschirr ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (Art.-Nr. 903131) empfohlen.

Lagerung
Vor der Lagerung den Drehknopf fiir die Hohenverstellung der oberen Grillplatte in die Position
"LOCK" schieben, um das Grillgerdt gegen Offnen zu sichern.

HINWEIS

Bei jeder Storung den Grill weder verwenden noch Eingriffe daran selbst vorneh-
men. Die Kontaktinformationen finden Sie unter www.tescoma.de oder wenden
Sie sich an eine der Servicestellen TESCOMA.

Recycling
Das Elektrogert darf nicht im Hausmiill entsorgt werden, sondern muss
mmmm a0 die dafiir vorgesehene Riicknahmestelle abgegeben werden.

52



Art.: 909030 Art.: 909032 Art.: 909040

Art.: 677820 Art.: 909070

tescoma. Tfresident



i

Digital griddle grill PRESIDENT E
Digitalni kontaktni gril PRESIDENT a
Piastra elettrica digitale PRESIDENT g
Grill digital PRESIDENT <
Grelhador digital PRESIDENT <
Digitaler Kontaktgrill PRESIDENT s

Grill de contact numérique PRESIDENT
Cyfrowy grill kontaktowy PRESIDENT
Digitalny kontaktny gril PRESIDENT
PRESIDENT elektromos grill

LingpoBoit koHTakTHbIN rpunb PRESIDENT
Linpposuit nputuckuuia rpunb PRESIDENT

Art.: 909124

—
TESCOMA s.r.0., U Tescomy 241, 760 01 Zlin, Czech Republic
TESCOMA distributors: IT, Cazzago S.M. (BS), Trav. Caduti del Lavoro 3
ES, TESCOMA Espaia, S.L., Mutxamel, Alicante, P1.Riodel, E4 ‘S

PT, Espargo, Sta. Maria da Feira, Rua 25 de Abril 215

PL, Katowice, Warzywna 14 / SK, Pichov, Nimnickd cesta

UA, Opeca, TOB, T.AL.T, 2/1B. Cryca / DE, Butzbach-Griedel, Wingerstr.
HU, 1115 Bp., TESCOMA Kft., Kevehdza u. 1-3. / CN, Guangzhou, Tianhe District

designed by E@SCOMao design protected
www.tescoma.com

U E ANCE

AC 220-240V 50-60 Hz 2000 W stainless steel




