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@ Instructions for use

Safety instructions
Intended for household use. Do not use the blender for commercial use, outdoors or for other than intended purposes.

The appliance may be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities or a lack of experience and knowledge only under supervision or after they have been instructed in the safe use of the ap-
pliance and understand the related risks. Children may not play with the appliance; cleaning and user maintenance may not be
performed by children without supervision.

Always check that the knob is in the “O — OFF” position before connecting the plug to the wall outlet; always turn the knob
to the “O — OFF” position before disconnecting the cord from the power supply; then remove the plug from the wall outlet.

Always switch off the blender and disconnect it from the power supply if it is left unattended and before assembling, disassem-
bling and cleaning the blender or before handling parts that move when in use.

Do notimmerse the appliance, the power cord and/or the plug in water. Do not let the power cord hang over the edge of a table
or countertop or touch hot surfaces, do not place on or near a hot gas or electric cooker or near a heated oven.

Before each use, make sure that the connecting piece with chopping blades and the glass container with lid are fully attached.
Using unauthorised attachments may cause fire, electric shock or injury.

Never operate the product if the container contains no liquid or is empty. Do not overfill the container. Always use the blend-
er with the lid on.

The stainless steel chopping blades are very sharp. Be very careful when handling the blades and do not use the blender if the
chopping blades are damaged.

Avoid contact with moving parts of the appliance. Keep hands and utensils out of the container while blending. A spatula may
be used but only when the blender is not running.

Do not use water to clean the motor base — risk of injury.

ATTENTION: To avoid danger due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, the appliance must not be supplied through
an external switching device such as a timer or connected to a circuit that is reqularly switched on and off. If the thermal cut-out
is activated while the appliance is operated, please switch off the appliance, disconnect the plug from the power supply and
leave the product to cool down before using it again.

WARNING: Do not lift the glass container from the base if the blender is running or the chopping blades are rotating. Always
wait for the chopping blades to stop before lifting the container from the base.

The appliance meets the applicable safety standards. The power cord may be repaired or replaced only by authorised service
centres; contact details are available at www.tescoma.com. Incorrectly or inexpertly performed repairs cannot be claimed.



Technical parameters
Content MIN/MAX: 200/1,800 ml
Voltage: 220240V

Power input: 1,800 W
Frequency: 50/60 Hz
Revolutions: max 22,000/min
Noise level: Less than 85 dB 3
Power cord length: 110 cm

Legend
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Lid closure

Lid with opening

Glass container with scale
Chopping blades

Connecting piece

Crushed ice programme (ice)
Purée programme (puree)
Smoothie programme (smoothie)
Knob

Before first use
Unwrap the blender, disassemble, wash and dry (see sections Disassembly and Cleaning).

Notice

Do not use the blender to chop meat. Do not place into the glass container any ingredients and/or liquids that have a tempera-
ture exceeding 50 °C. Do not use the glass container in a microwave oven.

Connecting to power supply

Press the base to a clean, smooth surface. Make sure that the base is firmly attached and turn the knob to the “O — OFF” posi-
tion. Connect the cord with plug to power supply 220-240V.

Switching on
Insert the glass container with tightened connecting piece and chopping blades attached into the base of the blender (1).

Turn the knob to the “l = ON” position (2). The indicator lights for the programmes and pulse function switch will begin flashing;
the blender is ready for use.

Notice: If the indicator lights do not go on after switching the appliance on, turn the knob back to the “O — OFF” position, lift
the container from the base and tighten the connecting piece with chopping blades more firmly. Put the glass container back
into place and switch the appliance on again.



Smoothies and milk cocktails
Use the “smoothie” programme for preparing fruit, vegetable and milk cocktails.

Pour at least 200 ml liquid into the container, add other ingredients cut to no more than 2 x 2 cm up to the max (1,800 ml) mark
(see section Recipes) (3).

Put the lid with the closure onto the container (4) and press the “smoothie” button (5), (7). The blender will process the contents
of the container and prepare a smoothie/cocktail; it will stop automatically when the programme is completed.

Turn the knob to the “O — OFF” position (6). Lift the glass container from the base, take off the lid with closure and pour the drink.

Notice

To immediately stop the blender during any programme, press the backlit button of the active programme and the blender
will stop.

Purées and baby food
Use the “puree” programme for preparing vegetable and fruit purées, fruit baby food, etc. (8).

Pour at least 200 ml liquid into the container and add the other cut ingredients up to the max (1,800 ml) mark as a maximum (see
section Recipes).

Put the lid with the closure onto the container and press the “puree” button. The blender will process the contents of the container
into a purée; it will stop automatically when the programme is completed.

Turn the knob to the “O — OFF” position. Lift the glass container from the base, remove the lid and remove the purée from the
container using a suitable tool such as a spatula.

Crushed ice
Use the “ice” programme to prepare clear crushed ice or crushed ice with fruit flavour (9).
To prepare clear crushed ice, fill the glass container with ice cubes up to the 600 ml mark without adding liquids.

To prepare fruit-flavoured crushed ice, pour approx. 0.5 dl sweet fruit syrup into the glass container and add ice cubes up to the
600 ml mark (see section Recipes).

Put the lid with the closure onto the container and press the “ice” button. The blender will process the contents of the container into
crushed ice; it will stop automatically when the programme is completed.

Turn the knob to the “O — OFF” position. Lift the glass container from the base, remove the lid and remove the crushed ice from the
container using a suitable tool such as a spatula.

Notice: Use standard ice cubes measuring no more than 2 x 2 cm to prepare crushed ice and do not exceed the maximum
amount of 600 ml.

Useful hint

Use the closure with scale for quickly measuring out a small amount of ingredients such as fruit syrup for preparing
fruit-flavoured crushed ice and for adding ingredients when using the pulse function (see section Gradually adding
ingredients in the pulse mode).

Pulse function

To prepare drinks or food with a high content of solid or thick ingredients such as root vegetables, pumpkins, nuts, yogurt, ice
cream, etc., use the pulse function while gradually adding ingredients (10).

Pour at least 200 ml liquid into the glass container and add the other cut ingredients approx. up to the 1,000 ml mark.
Repeatedly press and release the pulse function until the mixture is blended to the desired consistency.



Gradually adding ingredients in the pulse mode

Release the pulse function switch and wait for the blender to stop. Remove the closure from the lid by slightly rotating it counter-
-clockwise and add more cut ingredients to the container through the opening.

Set the closure back on and continue running the pulse function with gradually added ingredients.

Blending with continuous speed control
Use the continuous speed control function for preparing other drinks and food.

Pour at least 200 ml liquid into the glass container and add the other cutingredients up to the max (1,800 ml) mark as a maximum.

Turn the knob to the “min” position; the appliance will begin to blend the contents at a low speed. Add or reduce speed by rotating
the knob between “min” and “max” (11) until the mixture is blended to the required consistency.

Important notice
Never leave the blender to operate for more than 120 seconds at a time!

The appliance will overheat and will stop for safety reasons when repeatedly blending for more than 120 seconds at a time. If
this happens, disconnect the mixer from power, do not use it for 30 minutes, then connect again and continue blending. If the
blue indicator lights are flashing after 30 minutes have elapsed since the appliance was switched on but the appliance does not
blend, wait another 10 to 20 minutes and then continue blending.

If the fruit or vegetables being blended are too hard or cut into pieces that are too large, the appliance will stop. Set the knob to
the “O — OFF” position and remove the pieces that are too hard or too large from the container, dispose of them or cut them
into smaller pieces, place them back into the container and continue blending.

Quick cleaning

For quickly cleaning the glass container and the chopping blades from pulp residues etc., fill the container with clean water up to
the max (1,800 ml) mark as a maximum, set the cap with closure on and repeatedly press and release the pulse function switch.

Disassembly

Turn the knob to the “O — OFF” (12) position, disconnect the cord from power and disassemble the blender. Remove the
closure from the lid and remove the lid from the glass container. Unscrew the connecting piece with blades from the glass
container (13), press the chopping blades from the bottom and remove them from the connecting piece (14). Be very careful
when handling the chopping blades; the blades are very sharp!

Cleaning

The glass container, lid and closure with scale are dishwasher safe; wash the cutting blades and the connecting piece under run-
ning water and dry; do not wash in dishwasher. If necessary, wipe the base of the blender with a dry cloth. Do not wash under
running water or in dishwasher.

Notice

Countertop blender PRESIDENT 1.8 | comes with specially sharpened chopping blades made of high-grade stainless steel.
Intense or inappropriate use (ingredients that are too hard or too large) inherently causes the blades to become dull, which
cannot be claimed. For spare mixing blades, contact your retailer or a TESCOMA service centre; for contact details go to
www.tescoma.com.

A 2-year warranty period applies to this product.



For fruit and vegetable cocktails (smoothies), peel and cut fruit and vegetables (into 2 x 2 cm pieces as a maximum), adding the
required amount of liquid, i.e. usually approx. 600 ml water, fruit juice, milk, etc. to 1,800 ml content.

To enhance nutritional value and taste, you can add whole nuts, soaked sesame, linseed, chia, sunflower, pumpkin or hemp
seeds, soaked dried fruits or aromatic spices such as crushed cinnamon, goji berries, etc.

All the below recipes are for 1,800 ml drink or food — reduce the amount of all ingredients proportionally to prepare a smaller
amount of drink or food.

150 g mixture of raspberries, blackberries and cherries, 150 g blueberries, 1 kiwi, 600 ml water

5 bananas, 200 g blueberries, 500 ml milk, 2 tsp honey

700 g mango, 300 g white yogurt, 450 ml refrigerated milk, drop of vanilla extract, pinch of salt

450 g apples, 250 g fresh cucumber, 600 ml apple juice, nutmeg and cinnamon to taste

3 bananas, 300 g beetroot, 150 g white yogurt, 500 ml apple juice, chunk of fresh grated ginger, soaked chia seeds

500 g tomatoes, 150 g carrot, 150 g celery stalks, 400 ml apple juice, spicy sauce to taste

250 g strawberries, 600 ml soymilk, 3 bananas, 60 g oatmeal, 5 tsp honey

250 g vanilla ice cream, 5 bananas, 750 ml milk

500 g chocolate ice cream, 500 mI milk, 21 g Caro instant powder, 2 tsp honey

700 g peaches, 250 g vanilla ice cream, 350 ml milk



5 large peeled and cut apples, 400 ml water, honey to taste

500 g apricots, 400 g peeled and cut apples, 450 ml apple juice, 5 tsp honey

600 g cauliflower, 125 ml whipping cream (33 % fat), 30 g butter

Recipe: Boil strained cauliflower florets for about 15 minutes in salted water, sauté in 15 g butter and leave to partly cool down.
Place the sautéed cauliflower, whipping cream and the remaining 15 g butter into the blender container, add salt and pepper
and close, press the “puree” button and process into fine cauliflower purée.

500 g frozen peas, 2 onions, 125 ml whipping cream (33 % fat), 100 ml vegetable stock, 2 tbsp butter, peppermint leaf

Recipe: Boil peas in vegetable stock until soft, add whipping cream and boil briefly again. Place moderately cooled peas with
cream into the blender container, add butter and about one half of previously fried finely chopped onions, add salt and pepper to
the mixture and close the container. Press the “puree” button and process into pea purée. Serve garnished with the remaining
half of fried onion and peppermint leaf.

400 g potatoes boiled in their skins, 250 g pumpkin, 1 medium onion, 100 to 200 ml milk (depending on how watery the
pumpkin is), 10 g butter, 2 tsp soy sauce, pinch of nutmeg, a little oil

Recipe: Lightly fry finely cut onion in oil, add diced pumpkin (with skin), butter, milk and soy sauce. Add salt and pepper to the
mixture, season with nutmeg and leave to stew for about 10 minutes. Place the moderately cooled mixture and moderately
cooled peeled potatoes cut into small pieces into the blender container, close, press the “puree” button and process into
potato-pumpkin purée.

600 ml ice cubes

Recipe: Place ice cubes (not larger than 2 x 2 cm) into the blender, close the container, press the “ice” button and prepare clear
crushed ice.

600 ml ice cubes, 50 ml sweet fruit syrup

Recipe: Place ice cubes (not larger than 2 x 2 cm) into the blender, pour in fruit syrup, then close the container. Press the “ice”
button and prepare flavoured crushed ice.
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@ Istruzioni per l'uso

Istruzioni di sicurezza
Solo per uso domestico. Non utilizzare il frullatore per uso professionale, all'aperto o per usi diversi da quello indicato.

L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini sopra gli 8 anni deta e da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali
o mentali, 0 non adeguatamente informate sul funzionamento dell'apparecchio, esclusivamente sotto la supervisione di un
adulto o dopo avere ricevuto un‘adeguata formazione, e dopo averne accertato la comprensione dei rischi che tale utilizzo com-
porta. Lelettrodomestico non & un giocattolo; le operazioni di pulizia e manutenzione non possono essere effettuate da bambini
senza adeguata supervisione.

Controllare sempre che lamanopola sia impostata sulla posizione “O — OFF” prima di collegare la spina alla presa di corrente; allo
stesso modo, impostare sempre su “O — OFF” prima di scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Spegnere il frullatore e lasciare scollegato dall'alimentazione elettrica quando incustodito, e prima di effettuare operazioni di
montaggio, smontaggio, pulizia e manipolazione di parti in movimento.

Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione e la spina in acqua. Non lasciare che il cavo penda dal bordo del piano di
lavoro su cui & appoggiato, non lasciarlo a contatto con superfici calde, non posizionare in prossimita del piano cottura o vicino
al forno caldo.

Prima di ogni utilizzo, assicurarsi che il connettore con le lame e il boccale siano ben fissati. Lutilizzo di accessori non originali
puo provocare incendi, elettrocuzione o lesioni.

Non azionare mai |'elettrodomestico se il boccale & vuoto. Non riempire il boccale oltre il limite consentito. Utilizzare sempre il
frullatore con il coperchio applicato.

Le lame in acciaio inox sono molto taglienti. Prestare la massima attenzione nel maneggiare le lame, non usare il frullatore
con lame danneggiate.

Evitare il contatto con le parti in movimento dell'elettrodomestico. Non inserire le mani o degli utensili nel boccale durante
I'utilizzo. E possibile utilizzare una spatola solo quando il frullatore non & in funzione.

Non pulire la base del frullatore con acqua — rischio di lesioni.

ATTENZIONE: Per evitare pericoli correlati all'attivazione accidentale della protezione termica, I'elettrodomestico non va col-
legato a dispositivi con interruttore esterno come ad esempio timer, né collegato a circuiti che possano essere accesi e spenti.
Se si dovesse attivare la protezione termica durante I'utilizzo, spegnere I'elettrodomestico, scollegare il cavo di alimentazione
e lasciare raffreddare il prodotto prima di utilizzarlo nuovamente.

ATTENZIONE: Non sollevare il boccale in vetro dalla base se il frullatore € in funzione o con le lame in movimento. Attendere
sempre che le lame si arrestino prima di sollevare il boccale dalla base.

L'apparecchio risponde agli standard di sicurezza applicabili. Il cavo di alimentazione puo essere riparato o sostituito solo da
centri assistenza autorizzati; per i recapiti consultare il sito www.tescoma.it. Le riparazioni non autorizzate o eseguite in modo
non corretto non possono essere contestate.



Parametri tecnici
Contenuto MIN/MAX: 200/1800 ml
Voltaggio: 220-240V

Ingresso alimentazione: 1800 W
Frequenza: 50/60 Hz

Velocita: max 22000 giri/minuto
Rumorosita: Inferiore a 85 dB 3
Lunghezza del cavo di alimentazione: 110 cm
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Legenda
Chiusura del coperchio
Coperchio con apertura
Boccale in vetro con scala graduata
Lame 4
Connettore
Programma “ice” (ghiaccio tritato) 5
Programma “puree”(crema)
Programma "smoothie” (frullato)
Manopola
. 0ff (O)
.0n(l)
. Interruttore funzione Pulse (PULSE)
. Indicatore di velocita (min/max) 14
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. Base con cavo, spina e ventose

Prima del primo utilizzo
Rimuovere Iimballo, smontare il frullatore, lavarlo ed asciugarlo (vedere le sezioni Smontaggio e Pulizia).

Avvertenza

Non utilizzare il frullatore per tritare la carne. Non inserire nel boccale in vetro ingredienti e liquidi che abbiano una temperatura
superiore ai 50 °C. Non utilizzare il boccale in vetro nel forno a microonde.

Collegamento alla rete di alimentazione

Premere la base su una superficie pulita e liscia. Assicurarsi che la base sia saldamente fissata e ruotare la manopola sulla posi-
zione “O — OFF”. Collegare il cavo con spina all'alimentazione elettrica 220-240V.

Accensione
Inserire il boccale in vetro, con il connettore e le lame applicati, alla base del frullatore (1).

Ruotare la manopola in posizione “I - ON” (2). Le luci di indicazione dei programmi e linterruttore pulse inizieranno a lampeg-
giare; il frullatore & pronto per I'uso.

Avvertenza: Se le spie non si accendono dopo I'accensione dell'elettrodomestico, ruotare la manopola in posizione “O — OFF”,

sollevare il boccale dalla base e avvitare pili saldamente il connettore con le lame. Riposizionare il boccale in vetro e riaccendere
I'elettrodomestico.
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Frullati e frappé
Utilizzare il programma “smoothie” per la preparazione di frullati a base di frutta, verdura e latte.

Versare almeno 200 ml liquidi all'interno del boccale, aggiungere altri ingredienti tagliati in pezzi da circa 2 x 2 cm, fino al segno
max (1800 ml) (vedere la sezione Ricette) (3).

Applicare al boccale il coperchio con chiusura (4) e premere il tasto “smoothie” (5), (7). Lapparecchio frulla il contenuto del
boccale fino ad ottenere un frullato/frappé; si arresta automaticamente al termine del programma.

Ruotare la manopola in posizione “O — OFF” (6). Sollevare il boccale in vetro dalla base, togliere il coperchio con chiusura
e versare la bevanda.

Avvertenza

Per interrompere immediatamente il frullatore durante qualsiasi programma, premere il pulsante retroilluminato del program-
ma attivo e il frullatore si fermera.

Creme e alimenti per bambini
Utilizzare il programma di “puree” per la preparazione di passati di verdura e puree di frutta, alimenti per bambini a base di frutta ecc (8).

Versare almeno 200 ml di liquidi nel boccale e aggiungere altri ingredienti tagliati a pezzetti, non oltre il segno max (1800 ml)
(vedere la sezione Ricette).

Applicare al boccale il coperchio con chiusura e premere il tasto “puree”. Lapparecchio frulla il contenuto del boccale fino ad
ottenere una crema; si arresta automaticamente al termine del programma.

Ruotare la manopola in posizione “O — OFF”. Sollevare il boccale in vetro dalla base, rimuovere il coperchio e versare la crema
dal boccale aiutandosi con uno strumento adatto come una spatola.

Ghiaccio tritato
Utilizzare il programma “ice” “per preparare ghiaccio tritato o granita alla frutta (9).
Per ottenere il ghiaccio tritato, riempire il boccale in vetro con cubetti di ghiaccio fino al segno di 600 ml senza aggiungere liquidi.

Per ottenere granite alla frutta, versare circa 0,5 dI di sciroppo di frutta nel boccale in vetro e aggiungere ghiaccio a cubetti fino
al segno 600 ml (vedere la sezione Ricette).

Applicare al boccale il coperchio con chiusura e premere il tasto “ice”. Lapparecchio frulla il contenuto del boccale fino ad otte-
nere una granita; si arresta automaticamente al termine del programma.

Ruotare la manopola in posizione “O — OFF”. Sollevare il boccale in vetro dalla base, rimuovere il coperchio e versare la granita
0 il ghiaccio dal boccale aiutandosi con uno strumento adatto come una spatola.

Avvertenza: Utilizzare cubetti di ghiaccio di dimensioni comuni, non pili di 2 x 2 cm, per preparare il ghiaccio tritato e non
superare la capacita di 600 ml.

Consiglio utile

Utilizzare la chiusura graduata del coperchio per dosare piccole quantita di ingredienti come sciroppi di frutta per le granite,
e per aggiungere gli ingredienti durante I'uso con funzione pulse (vedere la sezione Aggiungere gradualmente gli ingredienti
in modalita pulse).

Funzione Pulse

Per preparare bevande o alimenti per bambini con un alto contenuto di ingredienti solidi o densi come tuberi, zucca, nodi, yogurt,
gelato, ecc. utilizzare la funzione pulse aggiungendo gradualmente gli ingredienti (10).

Versare almeno 200 ml di liquidi all'interno del boccale in vetro e aggiungere gliingredienti tagliati a pezzetti, fino al segno 1000 ml.
Premere ripetutamente e rilasciare la funzione pulse fino a quando il composto non avra raggiunto la consistenza desiderata.



Aggiungere liquidi e ingredienti solidi in modalita pulse

Rilasciare I'interruttore pulse e attendere che il frullatore si arresti. Rimuovere la chiusura trasparente dal coperchio ruotandola
leggermente in senso antiorario e aggiungere nel boccale in vetro, attraverso 'apertura, gli ingredienti liquidi e quelli solidi
tagliati a pezzetti.

Riposizionare la chiusura e continuare ad usare la funzione pulse con gli ingredienti aggiunti gradualmente.

Frullare con la funzione di controllo della velocita

Utilizzare la funzione di controllo della velocita per la preparazione di altri cibi e bevande.

Versare almeno 200 ml di liquidi all'interno del boccale in vetro e aggiungere gli ingredienti tagliati, non oltre il segno
max (1800 ml).

Ruotare la manopola in posizione “min”; I'apparecchio iniziera a frullare il contenuto a bassa velocita.

VN

Aumentare o ridurre la velocita ruotando la manopola di controllo tra “min” e “max” (11) fino a quando il composto non avra
raggiunto la consistenza desiderata.

Avviso importante
Non lasciare il frullatore in funzione per piti di 120 secondi consecutivi!

In caso di funzionamento prolungato per piu di 120 secondi consecutivi, apparecchio si surriscaldera e si spegnera di con-
seguenza per motivi di sicurezza. In tal caso, scollegare il frullatore dalla rete elettrica, non usarlo per 30 minuti, ricollegarlo
e continuare a frullare. Se lindicatore blu lampeggia dopo 30 minuti dallo spegnimento ma I'apparecchio non frulla, attendere
altri 10-20 minuti e poi continuare a frullare.

Selafrutta o le verdure da frullare sono troppo dure o tagliate in pezzi troppo grandi, I'apparecchio si ferma. Impostare il control-
lo sulla posizione “O — OFF” e rimuovere i pezzi troppo duri o troppo grandi dal boccale, scartarli o tagliarli in pezzi piti piccoli,
inserirli nuovamente nel boccale e continuare frullare.

Pulizia rapida
Per pulire rapidamente il boccale in vetro e le lame da eventuali residui di polpa ecc., riempire il contenitore con acqua pulita non
oltre il segno max (1800 ml), chiudere il coperchio e premere e rilasciare ripetutamente il tasto di funzione pulse.

Smontaggio

Ruotare la manopola sulla posizione “O — OFF” (12), scollegare il cavo di alimentazione e smontare il frullatore. Rimuovere la
chiusura del coperchio e rimuovere il coperchio dal boccale in vetro. Svitare il connettore con le lame dal boccale in vetro (13),
premere le lame dal basso e rimuoverle dal connettore (14). Le lame del frullatore sono molto affilate — prestare la
massima attenzione nel maneggiarle.

Pulizia
Il boccale in vetro, il coperchio e la chiusura graduata sono lavabili in lavastoviglie; lavare le lame e il connettore sotto acqua

corrente e asciugare; non lavare in lavastoviglie. Se necessario, pulire la base del frullatore con un panno asciutto. Non lavare
sotto acqua corrente né in lavastoviglie.

Avvertenza

II Frullatore PRESIDENT 1,81 ha lame molto affilate, prodotte in acciaio inossidabile. Un utilizzo intensivo o inappropriato (con
ingredienti troppo duri o troppo grandi) causa inevitabilmente un danno alle lame; tale danno non & contestabile. Per le lame di
ricambio, rivolgersi al proprio rivenditore o a un centro assistenza TESCOMA; si veda il sito www.tescoma.it.

Una garanzia della durata di 2 anni si applica a questo prodotto a partire dalla data di acquisto.
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Per frullati di frutta e verdura (smoothies), shucciare la frutta e la verdura e tagliarle (in pezzi di 2 x 2 cm al massimo), aggiungen-
do la quantita necessaria di liquidi, in genere circa 600 ml di acqua, succo di frutta, latte, ecc. fino al segno 1800 ml.

Per esaltare il gusto e le proprieta nutritive, & possibile aggiungere frutta secca intera, semi di sesamo, semi di lino, chia, girasole,
Zucca o canapa, frutta essiccata ed ammollata o spezie come cannella, bacche di goji, ecc.

Tutte le sequenti ricette si riferiscono a 1800 ml di bevande o di alimenti — ridurre la quantita di tutti gli ingredienti in modo
proporzionale per prepararne in quantita minore.

150 g di misto di lamponi, more e ciliegie, 150 g di mirtilli, 1 kiwi sbucciato e tagliato a pezzetti, 600 ml d'acqua

5 banane, 200 g mirtilli, 500 ml di latte, 2 cucchiaini di miele

700 g di mango, 300 ml di yogurt bianco, 450 ml di latte freddo di frigo, una goccia di estratto di vaniglia, un pizzico di sale

450 g di mele, 250 g di cetriolo fresco, 600 ml di succo di mela, noce moscata e cannella a piacere

3 banane, 300 g di barbabietola, 150 g di yogurt bianco, 500 ml di succo di mela, 1 pezzettino di zenzero fresco grattugiato,
semi di chia ammollati

500 g di pomodori, 150 g di carote, 150 g di gambi di sedano, 400 ml di succo di mela, salsa piccante a piacere

2504 di fragole, 600 ml di latte di soia, 3 banane, 60 g di fiocchi d'avena, 5 cucchiaini di miele

250g di gelato alla vaniglia, 5 banane, 750 ml di latte

5004 di gelato al cioccolato, 500 ml dilatte, 21 g di caffeé solubile, 2 cucchiaini di miele

700 g di pesche, 250 g di gelato alla vaniglia, 350 ml di latte



5 mele grandi sbucciate e tagliate a pezzetti, 400 ml di acqua, miele q.b.

500 g di albicocche, 400 g di mela sbucciata e tagliata a pezzetti, 450 ml di succo di mela, 5 cucchiaini di miele

600 g di cavolfiore, 125 ml di panna (da montare 33 % di grassi), 30 g di burro

Procedimento: Bollire le cimette di cavolfiore per circa 15 minuti in acqua salata, saltarle con 15 g di burro e lasciarle raffredda-
re leggermente. Inserire nel boccale del frullatore il cavolfiore saltato, la panna e i restanti 15 g di burro, aggiungere sale e pepe
e chiudere, premere il pulsante di “puree” e frullare fino ad ottenere una crema.

500 g dipiselli surgelati, 2 cipolle, 125 ml di panna da montare (33 % di grassi), 100 ml di brodo vegetale, 2 cucchiai di burro,
1foglia di menta

Procedimento: Lessare i piselli nel brodo fino a farli ammorbidire, aggiungere la panna e cuocere ancora brevemente. Una volta
tiepidi, inserire i piselli nel boccale insieme alla panna, aggiungere il burro e circa una meta del soffritto di cipolle precedente-
mente preparato, aggiungere sale e pepe e chiudere il coperchio. Premere il pulsante “puree” e frullare i piselli a crema. Servire
la purea accompagnata dal restante soffritto di cipolla e guamire con la foglia di menta.

400 g di patate bollite con la buccia, 250 g di zucca, 1 cipolla media, 100—200 ml di latte (a seconda di quanto é acquosa la
zucca), 109 di burro, 2 cucchiaini di salsa di soia, 1 pizzico di noce moscata, un filo d'olio

Procedimento: Soffriggere leggermente la cipolla tagliata finemente con un filo d'olio, aggiungere la zucca tagliata a dadini
(conlabuccia), il burro, il latte e |a salsa di soia. Aggiungere sale e pepe al composto, insaporire con la noce moscata e cuocere per
circa 10 minuti. Una volta tiepido, inserire il composto nel boccale insieme alle patate lasciate raffreddare e tagliate a pezzetti,
chiudere, premere il pulsante “puree” e frullare fino ad ottenere una crema.

600 ml di cubetti di ghiaccio

Procedimento: Mettere i cubetti di ghiaccio (non pili grandi di 2 x 2.cm) nel frullatore, chiudere il contenitore, premere il
pulsante “ice” e ricavare il ghiaccio tritato.

600 ml di cubetti di ghiaccio, 50 ml di sciroppo di frutta

Procedimento: Mettere i cubetti di ghiaccio (non pit grandi di 2 x 2 cm) nel boccale del frullatore, versare lo sciroppo di frutta,
chiudere il coperchio. Premere il pulsante “ice” e ricavare la granita alla frutta.
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@ Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise
Fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt, das Gerat nicht fiir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen, nicht im Freien, nicht
bestimmungswidrig verwenden.

Dieses Gerat kann von den Kindern ab 8 Jahre und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen mit dem
Gerat nicht spielen, diirfen das Gerat nicht reinigen und keine Wartungsarbeiten unbeaufsichtigt durchfiihren.

Vor dem Stecken des Steckers in die Steckdose immer iiberpriifen, ob der Drehknopf auf die Position ,O — AUS” gebracht ist; erst
den Drehknopf auf die Position ,,O — AUS” bringen, dann den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Das Gerdt ausschalten und von der Stromversorgung trennen, wenn es unbeaufsichtigt bleibt, bzw. vor der Montage, Demonta-
ge, Reinigung, bzw. vor der Beriihrung der beim Gebrauch sich bewegenden Teile.

Das Gerdt, das Netzkabel, bzw. der Stecker diirfen nicht in Wasser eingetaucht werden. Das Netzkabel nicht tiber Ecken eines
Tisches, bzw. einer Arbeitsplatte herunterhdngen lassen sowie vor der Beriihrung mit heiBen Oberfléchen schiitzen, niemals das
Netzkabel neben einer heien Gas- oder Elektrokochstelle, bzw. eines eingeschalteten Backofens verwenden oder auf sie stellen.

Vor jedem Gebrauch iiberpriifen, ob das Verbindungsstiick mit den Mix-Messern und der Glasbehalter mit dem Deckel ordentlich
aufgesetzt sind. Die Verwendung nicht autorisierter Teile kann zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

Das Gerdt nicht einschalten, wenn im Behalter keine Fliissigkeit ist oder wenn der Behalter leer ist. Den Behélter nicht iiberfiillen.
Den Standmixer immer mit dem aufgesetzten Deckel verwenden.

Die rostfreien Messer sind sehr scharf, bei der Handhabung mit den Messern auf erhhte Aufmerksamkeit achten, das Gerdt nicht
mit beschadigten Messern verwenden.

Keine beweglichen Teile des Gerétes beriihren. Wéhrend des Mixvorgangs nicht mit den Hénden oder Kiichengerdten in den
Behalter greifen. Man kann einen Teigschaber verwenden, jedoch nur, wenn der Standmixer nicht lauft.

Die Basisstation mit Motor nicht mit Wasser reinigen, es besteht Verletzungsgefahr.

ACHTUNG: Damit keine durch das unbeabsichtigte Zuriickstellen der Temperatursicherung verursachte Gefahr entsteht, darf die-
ses Gerat nicht tiber einen externen Schalter wie Zeitschaltuhr versorgt werden, bzw. an keinen Stromkreis angeschlossen werden,
der regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird. Ist wahrend des Mixvorgangs die Temperatursicherung aktiviert, ist das Gerdt auszu-
schalten, vom Netz zu trennen, vor Wiedereinschaltung abkiihlen zu lassen.

WARNUNG: Den Glasbehalter von der Basisstation nicht abheben, wenn der Standmixer lauft, bzw. wenn sich die Messer bewe-
gen. Immer den Stillstand der Messer abwarten, erst dann den Behalter von der Basisstation abheben.

Das Gerét erfiillt die geltenden Sicherheitsnormen. Das Netzkabel dieses Gerates muss ausschlieBlich von einer qualifizierten
Servicestelle repariert, bzw. ersetzt werden, die Kontaktdaten finden Sie auf www.tescoma.de. Die fehlerhaft, bzw. unsach-
gemdl ausgefiihrten Reparaturen konnen nicht beanstandet werden.



Technische Daten
Fiillmenge MIN/MAX: 200/1800 ml
Stromversorgung: 220-240V
Leistungsaufnahme: 1800 W
Frequenz: 50/60 Hz

Drehzahl: max. 22000/min
Lautstarke: unter 85 dB 3
Kabellange: 110 cm
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Beschreibung
Verschluss des Deckels
Deckel mit Offnung
Glasbehalter mit Messskala
Mix-Messer
Verbindungsstiick
Programm ZerstoBenes Eis (ice)
Programm Piiree (puree)
Programm Smoothie (smoothie)
Drehknopf

. Aus (O)
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. Taste fiir Pulsfunktion (PULSE)

. Kontrollleuchte Drehzahl (min/max)

. Basisstation mit Netzkabel
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Netzstecker und Saugnépfen

Vor dem ersten Gebrauch
Den Standmixer auspacken, zerlegen, spiilen und abtrocknen (siehe Zerlegen und Reinigung).

Hinweis
Den Standmixer nicht zum Zerkleinern von Fleisch verwenden. In den Glasbehélter keine Zutaten und Fliissigkeiten mit einer
Temperatur iiber 50 °C einlegen. Der Glasbehalter ist nicht mikrowellengeeignet.

Netzanschluss

Die Basisstation des Standmixers auf eine saubere Flache mit glatter Oberflache andriicken. Uberpriifen Sie, dass die Basisstation
fest steht, den Drehknopf in die Position ,O — AUS” drehen. Das Netzkabel mit dem Netzstecker in eine 220—240-V Steckdose
stecken.

Einschalten
Den Glashehdlter mit dem festgezogenen Verbindungsstiick und darauf aufgesetzten Mix-Messern auf die Basisstation stellen (1).
Den Drehknopf in die Position ,1 — EIN“ drehen (2). Die Kontrollleuchten fiir Programme und fiir die Pulsfunktion blinken, der

35



36

Standmixer ist betriebshereit.

Hinweis: Wenn nach dem Einschalten die Kontrollleuchten nicht aufleuchten, ist der Drehknopf zuriick in die Position
,»O — AUS” zu drehen, den Glashehélter von der Basisstation abzunehmen, das Verbindungsstiick mit den Mix-Messern fest
zu ziehen. Den Glashehalter wieder auf die Basisstation stellen, das Gerat noch einmal einschalten.

Smoothies und Milchshakes
Um die Obst- und Gemiisecocktails und Milchshakes zuzubereiten, ist das Programm ,smoothie” zu verwenden (3).

Mindestens 200 ml Fliissigkeit in den Behalter geben, andere Zutaten in max. 2 x 2 cm grofe Stiicke (siehe Rezepte) schneiden,
den Glasbehalter max. bis zur Markierung max (1800 ml) fiillen (3).

Den Glashehdlter mit dem Deckel (4) mit dem Verschluss schlieBen, die Taste ,smoothie” driicken (5), (7). Im Mixer werden
die Zutaten piiriert, das Smoothie/Coktail wird zubereitet, nach der Beendigung des Programmes stillsteht der Mixer auto-
matisch.

Den Drehknopf in die Position O — AUS” (6) drehen. Den Glasbehélter von der Basisstation abheben, den Deckel mit dem
Verschluss abnehmen, das Getrénk in einen Becher fiillen.

Hinweis
Um sofort den Standmixer jederzeit zu stoppen, ist die leuchtende Kontrollleuchte des laufenden Programmes zu betdtigen
und der Mixer stillsteht.

Piiree und Fruchtspeise fiir Kinder
Um die Gemiise-/Fruchtpiiree, bzw. Fruchtspeise fiir Kinder zuzubereiten, ist das Programm , puree” zu verwenden (8).

Mindestens 200 ml Fliissigkeit in den Behalter geben, andere geschnittene Zutaten max. bis zur Markierung max (1800 ml)
fiillen (siehe Rezepte).

Den Glasbehélter mit dem Deckel mit dem Verschluss schlieBen, die Taste ,puree” betdtigen. Im Mixer werden die Zutaten
zerkleinert und piiriert, nach der Beendigung des Programmes stillsteht der Mixer automatisch.

Den Drehknopf in die Position ,O — AUS” drehen. Den Glashehalter von der Basisstation abheben, den Deckel abnehmen, das
Piiree mit einem geeigneten Gegenstand wie z.B. mit einem Teigschaber aus dem Glashehélter holen.

ZerstoBenes Eis/Slush-Eis
Um zerstoRenes Eis/Slush-Eis zuzubereiten, ist das Programm ,ice” zu verwenden (9).

Um zerstoBenes Wassereis zuzubereiten, ist der Glasbehalter bis zur Markierung 600 ml ohne Zugabe von Fliissigkeit mit Eis-
wiirfeln zu fiillen.

Um Slush-Eis zuzubereiten, ist cca 0,5 dI siier Fruchtsirup in den Glasbehélter zu geben und bis zur Markierung 600 ml Eis-
wiirfel zuzugeben (siehe Rezepte).

Den Glasbehélter mit dem Deckel mit dem Verschluss schlieBen, die Taste ,ice” betdtigen. Im Mixer werden die Zutaten pii-
riert, zerstoBenes Eis/Slush-Eis wird zubereitet, nach der Beendigung des Programmes stillsteht der Mixer.

Den Drehknopf in die Position ,O — AUS” drehen. Den Glasbehalter von der Basisstation abheben, den Deckel abnehmen,
zerstolBenes Eis, bzw. Slush-Eis mit einem geeigneten Gegenstand wie z.B. mit einem Teigschaber aus dem Glashehélter holen.

Hinweis: Fiir die Zubereitung von Wasser-/Slush-Eis sind iibliche max. 2 x 2 cm groBe Eiswiirfel zu nehmen und die angege-
bene Menge 600 ml zu beachten.

Guter Tipp

Der Verschluss mit Messskala dient zum schnellen Abmessen von kleineren Mengen Zutaten, z.B. Fruchtsirup fiir die Zuberei-
tung von Slush-Eis und zum Hinzufiigen von Zutaten wahrend der Pulsfunktion (siehe Kapitel Zutaten bei der Pulsfunktion
nacheinander hinzufiigen).

Pulsfunktion
Um die Getrénke, bzw. die Babynahrung mit héherem Anteil an festen oder dicken Zutaten (wie z. B. Wurzelgemise, Kiirbis, Niisse, Jo-



ghurt, Eiscreme usw.) zuzubereiten, ist die Pulsfunktion zu benutzen, wobei die Zutaten nacheinander zugegeben werden sollen (10).
Mindestens 200 ml Fliissigkeit in den Glashehdlter geben, andere geschnittene Zutaten ca. bis zur Markierung 1000 ml zugeben.
Die Pulstaste wiederholt kurz driicken und loslassen, bis die Mischung vermischt ist.

Zutaten nacheinander bei der Pulsfunktion hinzufiigen

Die Taste fiir Pulsfunktion loslassen, den Stillstand der Messer abwarten. Den Verschluss gegen den Uhrzeigersinn umdrehen,
aus dem Deckel herausnehmen, durch die Offnung andere geschnittene Zutaten in den Behélter geben.

Den Verschluss wieder aufsetzen, die Pulsfunktion fortsetzen, wobei die Zutaten nacheinander hinzugefiigt werden.

Mixvorgang mit stufenloser Drehzahleinstellung
Fiir die Zubereitung von anderen Getranken und Speisen ist die Funktion Mixvorgang mit stufenloser Drehzahleinstellung bestimmt.
Mindestens 200 ml Fliissigkeit in den Glashehalter geben, andere geschnittene Zutaten max. bis zur Markierung max (1800 ml) fiillen.

Den Drehknopf in die Position ,min“ drehen, das Gerét beginnt die Zutaten bei der niedrigen Drehzahl zu piirieren. Die Erhdhung,
bzw. Reduzierung der Drehzahl erfolgt mit dem Drehen des Drehknopfes zwischen den Grenzwerten ,min“ und ,max” (11), bis
die Zutaten gewiinschte Konsistenz haben.

Wichtiger Hinweis
Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 120 Sekunden ununterbrochen!

Wenn das Gerét langer als 120 Sekunden wiederholt betrieben wird, schaltet es sich aus Sicherheitsgriinden bei Uberhitzung
aus. In diesem Fall das Gerat vom Netz trennen, 30 Minuten nicht betreiben, dann wieder in die Steckdose stecken, den Mixvor-
gang fortsetzen. Wenn 30 Minuten nach dem Einschalten die blauen Kontrollleuchten blinken, das Gerdt jedoch nicht piiriert,
bitte noch 10 bis 20 Minuten abwarten, den Mixvorgang fortsetzen.

Ist das zu piirierende Obst/Gemiise zu fest, bzw. die Menge zu groB, stillsteht der Mixer. Den Drehknopfin die Position, O — AUS”
drehen, zu feste oder zu groBe Teile aus dem Behélter herausnehmen, entfernen, bzw. in kleinere Stiicke schneiden, zuriick in
den Behélter geben, den Mixvorgang fortsetzen.

Leichte Reinigung

Um den Glasbehélter und die Mix-Messer schnell von den Nahrungsmittelresten usw. zu reinigen, ist der Glashehalter max. bis
zur Markierung max (1800 ml) mit sauberem Wasser zu fiillen, den Deckel mit dem Verschluss aufzusetzen und wiederholt die
Pulstaste zu betdtigen und zu ldsen.

Zerlegen

Den Drehknopf in die Position ,O — AUS” (12) drehen, das Netzkabel aus der Steckdose ziehen, das Gerét zerlegen. Den
Verschluss vom Deckel herausnehmen, den Deckel vom Glasbehalter abnehmen. Vom Glashehalter das Verbindungsstiick mit
Mix-Messern abschrauben, auf die Mix-Messer von unten andriicken (13), aus dem Verbindungsstiick herausnehmen (14).
Bei der Handhabung mit den Mix-Messern auf erhohte Aufmerksamkeit achten, die Messer sind sehr scharf!

Reinigung
Der Glasbehalter, der Deckel sowie der Verschluss sind spiilmaschinengeeignet, die Mix-Messer und das Verbindungsstiick unter
flieBendem Wasser spiilen und dann abtrocknen, nicht im Geschirrspiiler spiilen.

Im Bedarfsfall die Basisstation des Mixers mit einem trockenen Geschirrtuch abwischen, weder unter flieBendem Wasser, noch
im Geschirrspiiler spiilen.

Hinweis

Der Standmixer PRESIDENT 1,81 ist mit speziell geschliffenen Mix-Messern aus erstklassigem rostfreiem Stahl versehen. Die
durch intensiven oder unsachgemédBen Gebrauch stumpfen Messer (zu harte, bzw. groBe Zutaten) sind eine natiirliche Erschei-
nung und kdnnen nicht beanstandet werden. Die Ersatzteile Mix-Messer sind bei lhrem Handler, bzw. in einer Servicestelle
TESCOMA zu erhalten, die Kontaktdaten finden Sie auf www.tescoma.de.

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 2 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
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Die Frucht- und Gemiisecocktails (Smoothies) sind aus geschlten und gewiirfelten Frucht- und Gemiisestiicken (max. 2 x 2 cm)
mit der Zugabe von erforderlicher Menge Fliissigkeiten, d.h. iiblich cca 600 ml Wasser, Fruchtsaft, Milch usw. fiir 1800 ml Inhalt
zuzubereiten.

Um den Nahrwert zu erhdhen und das Geschmack zu verstdrken, sind in den Mixer auch ganze Niisse, eingeweichte Sesam-
korner, Lein-, Chiasamen, Sonnenblumen-, bzw. Kiirbiskerne oder Hanfsamen, eingeweichte Trockenfriichte oder aromatische
Gewiirze wie z.B. Zimt, Goji-Beeren usw. zuzugeben.

Alle nachstehenden Rezepte sind fiir die Zubereitung von 1800 ml Getrank, bzw. Speise ausgelegt; um kleinere Menge zuzube-
reiten, sind die Mengen aller Zutaten entsprechend zu reduzieren.

150 g Mischung aus Himbeeren, Brombeeren, Kirschen, 150 g Heidelbeeren, 1 St. Kiwi, 600 ml Wasser

5 Bananen, 200 g Heidelbeeren, 500 ml Milch, 2 TL Honig

700 g geschdlte und klein geschnittene Mango, 300 g Naturjoghurt, 450 ml kalte Milch, 1 Tropfen Vanillearoma, Prise Salz

450 g Apfel, 250 g Salatgurke, 600 ml Apfelsaft, Muskatnuss und Zimt je nach Geschmack

3 Bananen, 300 g Rote Bete, 150 g Naturjoghurt, 500 ml Apfelsaft, Stiick frischer fein geriebener Ingwer, Chia-Samen, im
Voraus eingeweicht

5009 Tomaten, 150 g Mahre, 150 g Staudensellerie, 400 ml Apfelsaft, scharfe SoBe je nach Geschmack

250 Erdbeeren, 600 ml Sojamilch, 3 Bananen, 60 g Haferflocken, 5 EL Honig

250 g Vanilleeis, 5 Bananen, 750 mI Milch

500 g Schokoladeneis, 500 mI Milch, 21 g lisliches Getrénk Caro-Kaffee, 2 TL Honig



700 g Pfirsiche, 250 g Vanilleeis, 350 ml Milch

5 grofe geschiilte und geschnittene Aipfel, 400 ml Wasser, Honig je nach Geschmack

500 g Aprikosen, 400 g geschiilte und geschnittene Apfel, 450 ml Apfelsaft, 5 TL Honig

600 g Blumenkohl, 125 ml Sahne zum Schlagen (33 % Fett), 30 g Butter

Vorgehensweise: Blumenkohlrgschen cca 15 Minuten in Salzwasser kochen, abgieBen, mit 15 g Butter anrdsten, abkiihlen
lassen. In den Glashehélter gerdstete Blumenkohlrdschen, Sahne und restliche 15 g Butter geben, mit Salz und Pfeffer wiirzen,
schlieBen, die Taste ,puree” betatigen, feines Blumenkohlpiiree zubereiten.

500 g tiefgefrorene Erbsen, 2 Zwiebeln, 125 ml Sahne zum Schlagen (33 % Fett), 100 ml Gemiisebriihe, 2 EL Butter, Minzblatt

Vorgehensweise: Erbsen im Gemiisebriihe weich kochen, Sahne zugeben, kurz aufkochen. Lauwarme Erbsen mit Sahne in
den Behélter geben, gewiirfelte Zwiebel anbraten, eine Halfte davon und Butter zur Mischung hinzufiigen, die Mischung salzen,
pfeffern, den Behalter schlieBen. Die Taste ,puree” betétigen, Erbsenpiiree zubereiten, mit restlicher angebratener Zwiebel und
dem Minzblatt garnieren, servieren.

400 g Pellkartoffeln, 2509 Kiirbis, 1 mittelgroBe Zwiebel, 100 bis 200 ml Milch (vom Wassergehalt des Kiirbisses abhdngig),
109 Butter, 2 TL Sojasauce, Prise Muskatnuss, etwas Ol

Vorgehensweise: Zwiebel klein wiirfeln, im Ol anbraten, den ungeschalten Kiirbis auch wiirfeln, zur Zwiebel zugeben, Butter,
Milch und Sojasauce hinzufiigen. Die Mischung salzen, pfeffern, mit Muskatnuss wiirzen, cca 10 Minuten diinsten lassen. Die
lauwarme Mischung und lauwarme geschélte gewiirfelte Kartoffeln in den Behalter geben, den Behalter schlieBen, die Taste
Jpuree” betdtigen, das Kartoffel-Kiirbis-Piiree zubereiten.

600 ml Eiswiirfel

Vorgehensweise: Die Eiswiirfel (max. 2 x 2cm) in den Behélter geben, schlieBen, die Taste ,ice” betatigen, Wassereis her-
stellen.

600 ml Eiswiirfel, 50 ml siiSer Fruchtsirup

Vorgehensweise: Die Eiswiirfel (max. 2 x 2 cm) in den Behélter geben, den Fruchtsirup zugeben, den Behalter schlieBen. Die
Taste ,ice” betdtigen, Slush-Eis zubereiten.
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O Instrukcja uzytkowania

Srodki ostroznosci
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego, miksera nie nalezy uzywac w lokalach gastronomicznych, na wolnym
powietrzu oraz w celach innych niz dozwolone.

Dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektualnej, nieposiadajace do-
Swiadczenia lub wiedzy moga uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i s Swiadome niebezpieczenstwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zabawy. Dzieci pozostawione bez nadzoru nie mogg przeprowadzac czynnosci zwigzanych z konserwacja
i czyszczeniem urzadzenia.

Przed podfaczeniem wtyczki do gniazdka, nalezy zawsze upewnic sie czy pokretto jest w pozycji , O — wytaczony’, przed odta-
czeniem z gniazdka nalezy zawsze przekrecic pokretto do pozycji ,O — wytaczony”, a nastepnie wyjac wtyczke z gniazdka.

Mikser nalezy odfaczyc¢ od zasilania jesli jest pozostawiony bez nadzoru, przed montazem, demontazem, czyszczeniem lub
podczas manipulagji z czesciami, ktre podczas pracy urzadzenia sa w ruchu.

Urzadzenia, kabla oraz wtyczki nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Kabla zasilajacego nie nalezy przewieszac przez brzeg stotu lub
blatu, nie nalezy dopuszczac do kontaktu z goraca powierzchnia. Mikser nalezy trzymac z dala od goracej kuchenki gazowej
oraz elektrycznej, a takze rozgrzanego piekarnika.

Przed kazdym uzyciem nalezy upewnic sie, ze pierscien taczacy z nozykami oraz naczynie z wieczkiem sg prawidtowo osadzo-
ne. Stosowanie nieoryginalnych akcesoridw grozi wywotaniem pozaru, porazeniem pradem elektrycznym lub innym zranie-
niem osob.

Urzadzenia nie nalezy uruchamiac jesli szklane naczynie jest puste. Nie nalezy przepetnia¢ naczynia. Miksera nalezy uzywac
zawsze z natozonym wieczkiem.

Nozyki miksujace s bardzo ostre, podczas przenoszenia i uzywania miksera nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc. Miksera
nie nalezy uzywac w przypadku uszkodzenia nozykéw.

Nalezy unikac kontaktu z ruchomymi czeSciami urzadzenia. Podczas miksowania do naczynia nie nalezy wktadac dtoni oraz
akcesoridw kuchennych. Mozna uzy¢ topatki, jednak wytacznie kiedy urzadzenie jest wytaczone.

Do czyszczenia podstawy z silnikiem nie nalezy uzywac wody, grozi zranieniem.

UWAGA: Aby unikna¢ niebezpieczeristwa spowodowanego przypadkowym restartowaniem bezpiecznika termicznego, urza-
dzenie nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzny wiacznik elektryczny, jak na przyktad programator czasowy, lub podtaczone
do obwodu elektrycznego, ktdry jest reqularnie wiaczany i wytaczany. Jesli bezpiecznik termiczny aktywuije sie podczas uzyt-
kowania, urzadzenie nalezy wytaczy¢, odtaczy¢ wtyczke z gniazdka sieci zasilajacej i uzy¢ ponownie dopiero po wychtodzeniu.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy wyjmowac szklanego naczynia z podstawy podczas pracy miksera lub kiedy nozyki sa w ruchu.
Zawsze nalezy odczekac az noze zatrzymaja sie catkowicie, dopiero potem wyjac¢ naczynie z podstawy.

Urzadzenie spetnia wszelkie normy bezpieczeristwa. Naprawe lub wymiane kabla zasilajacego moga przeprowadzi¢ jedynie
pracownicy autoryzowanego serwisu, kontakt na www.tescoma.pl. Nieprofesjonalnie i nieprawidfowo przeprowadzone na-
prawy nie moga by¢ przedmiotem reklamagji.



Parametry techniczne ;'-%E
Napetnianie MIN/MAX: 200/1800 ml gf
Zasilanie: 220-240V 2 ——
Moc: 1800 W

Czestotliwosé: 50/60 Hz

Obroty: maks. 22000/min 3
Poziom hatasu: Mniej niz 85 dB

Dtugosc kabla zasilajacego: 110 cm
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Opis

1. Zamkniecie wieczka

2. Wieczko z otworem

3. Szklane naczynie z miarkg

4. Nozyki miksujace 4
5. Pierscien taczacy

6. Program do kruszenia lodu (ice) 5
7. Program do muséw (puree)

8. Program do smoothie (smoothie)

9. Wiacznik obrotowy

10. Wytaczony (O)

11. Whaczony (1)

12. Przycisk miksowania pulsacyjnego (PULSE)
13. Wskaznik obrotéw (min/max) 14
14. Podstawa z kablem, wtyczka i przyssawkami

Przed pierwszym uzyciem
Wszystkie elementy miksera nalezy rozpakowac, roztozy¢, umyci osuszy¢ (patrz Demontaz i Czyszczenie).

Ostrzezenie

Mikser nie jest przeznaczony do siekania miesa. W szklanym naczyniu nie nalezy umieszczac sktadnikéw i ptynéw o temperatu-
rze wyzszej niz 50 °C. Szklane naczynie nie jest odpowiednie do kuchenki mikrofalowej.

Podtaczanie do sieci

Podstawe miksera nalezy docisna¢ do czystej, gtadkiej powierzchni. Upewnic sie, ze podstawa jest pewnie przymocowanai usta-
wi¢ whacznik obrotowy w pozydji ,O — wylaczony”. Kabel z wtyczka podtaczyc do sieci 220-240 V.

Wiaczanie

Szklane naczynie z mocno dokreconym pierscieniem mocujacym i zamontowanymi nozykami miksujacymi nalezy umiesci¢
w podstawie miksera (1).

Wtacznik obrotowy ustawi¢ w pozydji I — waczony” (2). Kontrolki programéw i przycisku miksowania pulsacyjnego zaczng
migac, mikser jest gotowy do uzycia.

Ostrzezenie: Jesli po wiaczeniu kontrolki nie zaczng miga¢, wtacznik obrotowy nalezy ustawi¢ ponownie w pozyji
»O — wylaczony”, naczynie wyjac z podstawy, a pierscieri mocujacy z nozykami mocniej dokrecic. Szklane naczynie nalezy
ponownie umiesci¢ w podstawie i wiczy¢ urzadzenie.
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Smoothie i mleczne koktajle
Aby przygotowac owocowe, warzywne i mleczne koktajle nalezy wybrac program ,smoothie”.

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ maksymalnie do poziomu max (1800 ml) pozostatymi
sktadnikami pokrojonymi na kawatki maks. 2 x 2 cm (patrz Przepisy) (3).

Naczynie zamkna¢ wieczkiem z zamknieciem (4) i wcisna¢ guzik ,smoothie” (5), (7). Mikser rozdrobni zawarto$¢ i przygotuje
smoothie/koktajl, po zakoficzeniu programu wytaczy sie automatycznie.

Wiacznik obrotowy ustawi¢ w pozycji O — wytaczony” (6). Szklane naczynie wyjac z podstawy, zdjac wieczko z zamknigciem
i przelac napdj.

Ostrzezenie

Aby bezzwtocznie wytaczy¢ mikser i przerwac wybrany program nalezy nacisna¢ $wiecacy guzik aktywnego programu, mikser
wylaczy sie.

Musy i owocowe przeciery dla dzieci
Aby przygotowac warzywny lub owocowy mus, przecier dla dziei itp. nalezy wybra¢ program ,puree” (8).

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ maksymalnie do poziomu max (1800 ml) pozostatymi
sktadnikami pokrojonymi na kawatki (patrz Przepisy).

Naczynie zamkna¢ wieczkiem z zamknieciem i weisnac guzik ,puree”. Mikser rozdrobni zawarto$¢ i przygotuje puree, po zakori-
zeniu programu wyfaczy sie automatycznie.

Wiacznik obrotowy ustawic w pozycji ,O — wylgczony”. Szklane naczynie wyjac z podstawy, zdjac wieczko i odpowiednim
narzedziem, np. topatka, wybra¢ mus z naczynia.

Kruszony lod
Aby przygotowac czysty lub owocowy kruszony 16d nalezy wybrac program ,ice” (9).
Aby przygotowac czysty kruszony I6d naczynie nalezy napetnic kostkami lodu do poziomu 600 ml, bez dodatku ptyndw.

Aby przygotowac owocowy kruszony 16d do szklanego naczynia nalezy wlac ok. 0,5 dl stodkiego syropu owocowego nastepnie
dopetni¢ do poziomu 600 ml kostkami lodu (patrz Przepisy).

Naczynie zamkna¢ wieczkiem z zamknieciem i weisnac guzik ice”. Mikser rozdrobni zawartosci przygotuje kruszony 16d, po za-
koriczeniu programu wytaczy sie automatycznie.

Wiacznik obrotowy ustawic¢ w pozycji ,O — wytaczony”. Szklane naczynie wyjac z podstawy, zdjac wieczko i odpowiednim
narzedziem, np. fopatka, wybra¢ kruszony 16d z naczynia.

Ostrzezenie: Aby przygotowac kruszony ldd nalezy uzyc kostek lodu w rozmiarze maks. 2 x 2 cm i przestrzegacilosci 600 ml.

Wskazowka

Zamkniecia z miarkq nalezy uzywac do szybkiego odmierzania mniejszej ilosci sktadnikow, np. syropu owocowego podczas przy-
gotowania owocowego kruszonego lodu oraz do uzupetniania skfadnikow podczas miksowania pulsacyjnego (patrz Stopniowe
uzupetnianie sktadnikéw podczas miksowania pulsacyjnego).

Miksowanie pulsacyjne

Podczas przygotowywania napojéw lub positkdw z wieksza zawartoscia twardych lub gestych sktadnikdw, np. warzywa korze-
niowe, dynia, orzechy, jogurt, lody itp. nalezy skorzystac z funkji miksowanie pulsacyjne, dodajac sktadniki stopniowo (10).

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ pozostatymi sktadnikami pokrojonymi na kawatki
do poziomu ok. 1000 ml.

Przycisk miksowania pulsacyjnego nalezy przytrzymywacizwalniac, do czasu az zawarto$¢ osiagnie odpowiednia konsystencje.



Stopniowe uzupetnianie sktadnikow podczas miksowania pulsacyjnego

Zwolni¢ przycisk miksowania pulsacyjnego i zaczekac, az mikser wytaczy sie. Obrotem w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara nalezy wyja¢ zamkniecie z wieczka i przez otwér dodac do naczynia kolejne kawatki skfadnikow.

Zamkna¢ wieczko i kontynuowac miksowanie pulsacyjne ze stopniowym dodawaniem sktadnikow.

Miksowanie z ptynna regulacja obrotow
Aby przygotowac inne napoje i potrawy nalezy skorzystac z funkcji miksowania z ptynna regulacja obrotéw.

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ maksymalnie do poziomu max (1800 ml) pozostatymi
sktadnikami pokrojonymi na kawatki.

Wiacznik obrotowy ustawi¢ w pozydji ,min”, urzadzenie rozpocznie miksowanie zawartosci na niskich obrotach.

",

Obroty nalezy zwieksza¢ lub zmniejszac obracajac wtacznik miedzy pozycjami ,,min” i “max” (11) do czasu az zawartos¢ miksera
osiagnie odpowiednia konsystencje.

Wazne ostrzezenie

Miksera nie nalezy pozostawiac wiaczonego dtuzej niz 120 sekund!

Powtarzajace sie miksowanie trwajace dtuzej niz 120 sekund spowoduje przegrzanie i automatyczne wyfaczenie urzadzenia ze
wzgledéw bezpieczeristwa. W takim przypadku mikser nalezy odtaczy¢ od zasilania, nie uzywac przez 30 minut, nastepnie pod-
taczy¢ do sieci i kontynuowac miksowanie. Jedli niebieskie kontrolki po wiczeniu urzadzenia po 30 minutach beda nadal miga¢,
ale urzadzenie nie bedzie miksowac, nalezy poczekac jeszcze 10 do 20 minut, nastepnie kontynuowac prace.

Jesli rozdrabniane owoce lub warzywa beda zbyt twarde lub za duze, urzadzenie zatrzyma sie. Wtacznik obrotowy nalezy usta-
wic w pozycji ,O — wykaczony” i wyjac z naczynia zbyt twarde lub duze kawatki, wyrzucic je lub pokroi¢ na mniejsze kawatki,
umiesci¢ w naczyniu i kontynuowac rozdrabnianie.

Szybkie czyszczenie

Aby szybko wyczyscic szklane naczynie i nozyki miksujace z resztek miazszu itp. nalezy napetnic je maksymalnie do poziomu
max (1800 ml) czysta woda, natozy¢ wieczko z zamknigciem i kilkakrotnie wcisna¢ i zwolni¢ guzik miksowania pulsacyjnego.

Demontaz

Whacznik obrotowy ustawi¢ w pozydji ,O — wykaczony” (12), kabel odtaczyc z gniazdka i roztozy¢ mikser. Zamkniecie wyjac
z wieczka i zdja¢ wieczko ze szklanego naczynia. Ze szklanego naczynia nalezy odkrecic pierscieri mocujacy z nozykami (13),
nacisna¢ od dofu na korpus nozykéw miksujacych i wyja¢ je z pierscienia taczacego (14). Podczas pracy z nozykami miksuja-
cymi nalezy zachowac szczeg6lng ostroznosc, nozyki sa bardzo ostre!

(zyszczenie

Szklane naczynie, wieczko i zamkniecie z miarka mozna my¢ w zmywarce, nozyki miksujace i pierscien mocujacy nalezy my¢ pod
biezaca woda i wysuszy¢, nie nalezy my¢ w zmywarce. Podstawe miksera w razie potrzeby nalezy przetrze¢ suchg szmatka, nie
nalezy my¢ pod biezaca woda oraz w zmywarce.

Ostrzezenie

Mikser stofowy PRESIDENT 1,8 posiada specjalnie naostrzone nozyki miksujace z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Stepienie
nozykéw spowodowane intensywnym lub nieprawidtowym uzytkowaniem (zbyt twarde lub duze sktadniki) jest naturalnym
nastepstwem i nie moze by¢ przedmiotem reklamacji. 0 zamienne nozyki miksujace zapytaj sprzedawce lub skontaktuj sie z cen-
trum serwisowym TESCOMA kontakt na www.tescoma.pl.

Na produkt udzielana jest 2- letnia gwarancja poczawszy od dnia sprzedazy.
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Owocowe i warzywne koktajle (smoothies) nalezy przygotowywac z obranych i pokrojonych owocéw i warzyw (maks. 2 x 2 cm)
z dodatkiem odpowiedniej ilosci ptyndw, tj. zazwyczaj ok. 600 ml wody, soku owocowego, mleka itp. na 1800 ml napoju.

Dla wzbogacenia warto$ci odzywczej i smaku do koktajlu mozna dodac orzechy, namoczone ziarna sezamu, Inu, chia, stoneczni-
ka, dyni lub konopi, namoczone suszone owoce lub aromatyczne przyprawy, np. mielony cynamon, jagody goji itp.

Wszystkie podane ponizej przepisy s odpowiednie do przygotowania 1800 ml napoju lub potrawy. Aby przygotowac mniejsza
porcje napoju lub potrawy nalezy proporcjonalnie zmniejszy¢ ilo$¢ sktadnikow.

150 g mieszanki malin, jezyn i czeresni, 150 g jagdd, 1 obrane i pokrojone kiwi, 600 ml wody

5 banandw, 200 g jagdd, 500 ml mleka, 2 fyzeczki miodu

700 g mango, 300 g jogurtu naturalnego, 450 ml schtodzonego mleka, kropla ekstraktu waniliowego, szczypta soli

450 g jabtek, 250 g ogorkow szklarniowych, 600 ml soku jabtkowego, gatka muszkatofowa i cynamon do smaku

3 banany, 300 g burakow, 150 g jogurt naturalnego, 500 ml soku jabtkowego, kawatek Swiezego startego imbiru, namoczo-
ne wczesniej nasiona chia

500 g pomidoréw, 150 g marchewki, 150 g selera naciowego, 400 ml soku jabtkowego, ostry sos do smaku

250 g truskawek, 600 ml mleka sojowego, 3 banany, 60 g ptatkow owsianych, 5 fyzeczek miodu

250 g lodéw waniliowych, 5 banandw, 750 ml mleka

500 g lodéw czekoladowych, 500 ml mleka, 21 g napoju rozpuszczalnego Caro, 2 tyzeczki miodu



700 g brzoskwiri, 250 g lodéw waniliowych, 350 ml mleka

5 duzych obranych i pokrojonych jabtek, 400 ml wody, midd do smaku

500 g moreli, 400 g obranych i pokrojonych jabtek, 450 ml soku jabtkowego, 5 fyzeczek miodu

600 g kalafiora, 125 ml Smietany kremowki (30 % ttuszczu), 30 g masta

Przygotowanie: Gotowane ok. 15 minut w osolonej wodzie, odcedzone rézyczki kalafiora nalezy podsmazy¢ na 15g masta
i pozostawi¢ do lekkiego wystudzenia. W naczyniu miksera umiesci¢ podsmazony kalafior, mietane i pozostate 159 masta,
dodac soli i pieprzu, zamkna¢ naczynie i wcisna¢ przycisk ,puree” i przygotowac delikatne puree z kalafiora.

500 g mrozonego groszku, 2 cebule, 125 ml Smietany kremdwki (30 % ttuszczu), 100 ml bulionu warzywnego, 2 tyzki masta,
listek miety

Przygotowanie: Groszek nalezy ugotowac na migkko w bulionie warzywnym, dodac $mietane i jeszcze krotko pogotowac.
Wystudzony groszek ze $mietang nalezy umiesci¢ w naczyniu miksera, dodac masto i potowe wczesniej podsmazonej drobno

pokrojonej cebuli, dodac soli i pieprzu i zamknac naczynie. Wcisna¢ przycisk ,puree” i przygotowac puree z groszku. Podawac
ozdobione pozostata potowa podsmazonej cebuli i listkiem migty.

400 g ziemniakow ugotowanych w mundurkach, 250 g dyni, 1 sredniej wielkosci cebula, 100 do 200 mI mleka (w zaleznosci
od soczystosci dyni), 10 g masta, 2 fyzeczki sosu sojowego, szczypta gatki muszkatotowej, odrobina oleju

Przygotowanie: Drobno posiekang cebule nalezy zeszkli¢ na oleju, doda¢ pokrojong w kostke nieobrang dynie, masto, mleko
i s0s sojowy. Dodac soli i pieprzu, przyprawi¢ gatkg muszkatotowa i dusic¢ ok. 10 minut. Wystudzona mieszanke i wystudzo-
ne obrane ziemniaki pokrojone w mata kostke nalezy umiesci¢ w mikserze, zamkna¢, wcisna¢ przycisk ,puree” i przygotowac
ziemniaczano-dyniowe puree.

600 ml kostek lodu

Przygotowanie: Kostki lodu (maks. 2 x 2 cm) umiesci¢ w mikserze, zamkna¢ naczynie, weisnac przycisk ,ice” i przygotowa¢
czysty kruszony l6d.

600 ml kostek lodu, 50 ml stodzonego syropu owocowego

Przygotowanie: Kostki lodu (maks. 2 x 2 cm) umiesci¢ w mikserze, dodac syrop owocowy, zamkna¢ naczynie. Weisna¢ przycisk
Jice” i przygotowac smakowy kruszony 16d.
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@ Navod na poutzitie

Bezpecnostné pokyny
Urceny na poutzitie v domdcnosti, mixér nepouZivajte na komercné cely, vo vonkajsich priestoroch, ani k inym, ako povole-
nym ucelom.

Pristroj mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s ne-
dostatkom skdsenosti a znalosti iba v pripade, Ze je zaisteny dohlad alebo poucenie tykajtice sa bezpecného pouZzivania a uziva-
telia st si vedomi moznych rizik. S pristrojom sa nesmu hrat deti, Cistenie a uzivatelskd tdrzbu nesma vykondvat deti bez dozoru.

Pred zapojenim zastrcky do elektrickej zasuvky vzdy skontrolujte, Ci je otocny ovlddac v polohe,,© — vypnuté”, pred odpdjanim
20 zasuvky vzdy prepnite ovladac do polohy , O — vypnuté” a potom vyberte zastrcku z elektrickej zasuvky.

Mixér vzdy vypnite a odpojte od zdroja napajania, pokial je ponechany bez dozoru, pred montdZou, demontdzou, cistenim alebo
manipuldciou s ¢astami, ktoré st pri pouzivani v pohybe.

Neponarajte pristroj, napdjaci kabel a zéstrcku do vody. Nenechdvajte kabel visiet na okraji stola alebo pultu a zabranite styku s ho-
ricimi povrchmi, neumiestiiujte ho na hortci plynovy alebo elektricky sporék alebo do jeho blizkosti a do blizkosti vyhriatej rary.

Pred kazdym pouzitim sa presvedcte, Ze st spojovacie diely s nozmi a sklenend nadoba s vekom tpIne nasadené. Pouzivanie
neopravneného doplnkového prislusenstva moze sposobit poziar, Uraz elektrickym pridom alebo zranenie osob.

Nikdy neuvadzajte pristroj do chodu, pokial v nadobe nie je Ziadna tekutina alebo je nadoba prazdna. Nepreplfiajte nadobu.
Mixér pouZivajte vzdy s nasadenym vekom.

Nerezové noze mixéra st velmi ostré, manipuldcii s nozmi venujte zvySent pozornost, v pripade poskodenia nozov mixér
nepouZzivajte.

Zabrante styku s pohyblivymi castami pristroja. Pri mixovani nedavajte ruky ani kuchynské naradie do nadoby. Mozno pouzivat
stierku, ale iba v case, kedy mixér nie je v prevddzke.

Na cistenie zakladne s motorom nepouZivajte vodu, hrozi nebezpecenstvo drazu.

POZOR: Aby nevzniklo nebezpecenstvo spdsobené netimyselnym resetovanim tepelnej poistky, nesmie byt tento pristroj na-
pdjany cez externé spinacie zariadenie ako je asovac alebo pripojeny do elektrického obvodu, ktory je pravidelne zapinany
a vypinany. Pokial'je tepelna poistka pocas pouZivania pristroja aktivovand, vypnite pristroj, odpojte zastrcku z elektrickej siete
a nechajte vyrobok pred pouzitim vychladndt.

VYSTRAHA: Nevyberajte sklenenti nadobu zo zékladne, pokial je mixér v prevédzke alebo sa otacajd noze. Vizdy pockajte do za-
stavenia nozov a az potom vyberte nddobu zo zdkladne.

Pristroj spifia prislusné bezpecnostné normy. Opravu alebo vymenu elektrického kabla méZu vykondvat len pracovnici autorizo-
vaného servisu, kontakt na www.tescoma.sk. Chybne alebo neodborne vykonané opravy nemozu byt predmetom reklamécie.



Technické parametre
PInenie MIN/MAX: 200/1800 ml
Napajanie: 220-240V

Prikon: 1800 W

Frekvencia: 50/60 Hz

Otacky: max. 22000/min
Hlucnost: Menej ako 85 dB

Dizka privodného kabla: 110 cm
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Popis

Uzaver veka

Veko s otvorom

Sklenend nadoba s odmerkou

Mixovacie noze 4
Spojovaci diel

Program na ladovi drt (ice) 5
Program na pyré (puree)

Program pre smoothie (smoothie)

. Otocny ovladac

10. Vypnuté (O)

11. Zapnuté (1)

12. Spina¢ pulzného mixovania (PULSE)

13. Indikdtor otacok (min/max)

14. Zékladnia s kdblom, zastrkou a prisavkami

Pred prvym pouzitim
Mixér vybalte, rozlozte, umyte a vysuste (vid. RozloZenie a Cistenie).

Upozornenie

Mixér nepouzivajte na sekanie masa. Do sklenenej nddoby nevkladajte suroviny a tekutiny s teplotou vyssou ako 50 °C. Sklenend
nddobu nepouzivajte v mikrovinnej rire.

Zapojenie do siete

Zakladriu mixéra pritlacte na Cistd plochu s hladkym povrchom. Uistite sa, Ze je zdkladfia pevne prichytend a otocny ovlddac
nastavte do polohy ,O — vypnuté”. Kabel so zéstrckou zapojte do siete 220-240 V.

Zapnutie
Sklenent nadobu s pevne dotiahnutym spojovacim dielom s nasadenymi mixovacimi nozmi vlozte do z&kladne mixéra (1).

Otocny ovladac nastavte do polohy ,I — zapnuté” (2). Kontrolky programov a spinace pulzného mixovania za¢nd prerusovane
svietit, mixér je pripraveny na pouZitie.
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Upozornenie: Pokial'sa kontrolky po zapnuti nerozsvietia, otocte spét do polohy ,O — vypnuté”, nadobu vyberte zo zékladne
a spojovaci diel s nozmi pevnejsie dotiahnite. Sklenend nddobu vloZte spat a zapnutie zopakuijte.

Smoothie a mliecne koktaily
Na pripravu ovocnych, zeleninovych a mliecnych koktailov pouZivajte program , smoothie”.

Do nadoby nalejte min. 200 ml tekutin a pridajte najviac po rysku max (1800 ml) ostatné suroviny naporciované na velkost
max. 2 x 2 cm (vid. Recepty) (3).

Nadobu uzavrite vekom s uzaverom (4) a stlacte tlacidlo ,smoothie” (5), (7). Mixér rozmixuje obsah nddoby a pripravi
smoothie/koktail, po ukonceni programu sa automaticky zastavi.

Otocny ovladac nastavte do polohy ,O — vypnuté” (6). Sklenenti nadobu vyberte zo zékladne, zlozte veko s uzaverom a napoj
nalejte.

Upozornenie
Na okamZité zastavenie mixéra pocas akéhokolvek programu stlacte svietiace tlacidlo spusteného programu a mixér sa zastavi.

Pyré a ovocné detské pokrmy
Na pripravu zeleninovych alebo ovocnych pyré, ovocnych detskych pokrmov a pod. pouZivajte program ,puree” (8).
Do nédoby nalejte min. 200 ml tekutin a pridajte najviac po rysku max (1800 ml) ostatné naporciované suroviny (vid. Recepty).

Nédobu uzavrite vekom s uzdverom a stlacte tlacidlo ,puree”. Mixér rozmixuje obsah nadoby a pripravi pyré, po ukonceni
programu sa automaticky zastavi.

Otocny ovladac nastavte do polohy , O — vypnuté”. Sklenenti nddobu vyberte zo zakladne, zlozte veko a pyré premiestnite
vhodnym ndstrojom, napr. stierkou, z nddoby.

Ladova drt
Na pripravu Cistej alebo ovocnej ladovej drte pouZivajte program ,ice” (9).
Na pripravu Cistej ladovej drte naplite sklenent nddobu ladovymi kockami po rysku 600 ml bez pridania tekutin.

Na pripravu ovocnej fadovej drte nalejte do sklenenej nddoby cca 0,5 dl sladkého ovocného sirupu a pridajte po rysku 600 ml
[adové kocky (vid'Recepty).

Néadobu uzavrite vekom s uzaverom a stlacte tlacidlo ,ice”. Mixér rozmixuje obsah nadoby a pripravi ladovd drt, po ukonceni
programu sa automaticky zastavi.

Ovlddac nastavte do polohy ,O — vypnuté”. Skleneni nadobu vyberte zo zdkladne, zlozte veko a ladovd drt premiestnite
vhodnym ndstrojom, napr. stierkou, z nddoby.

Upozornenie: Na pripravu ladovej drte pouzivajte bezné fadové kocky s velkostou max. 2 x 2 cm a dodrZiavajte ich mnozstvo 600 ml.

Dobry tip
Uzéver s odmerkou pouZivajte na rychle meranie mensieho mnozstva ingrediencii, napr. ovocného sirupu pri priprave ovocnej
[adovej drte a na dopliiovanie ingrediencii pocas pulzného mixovania (vid' Postupné dopliiovanie surovin pri pulznom mixovani).

Pulzné mixovanie

Na pripravu népojov alebo pokrmov s vy33im podielom pevnych alebo hustych ingrediencii, napr. korefiovej zeleniny, dyne, ore-
chov, jogurtu, zmrzliny a pod. pouZivajte funkciu pulzného mixovania s postupnym dopliiovanim surovin (10).

Do sklenenej nédoby dajte min. 200 ml tekutin a pridajte ostatné naporciované suroviny cca po rysku 1000 ml.
Spinac pulzného mixovania opakovane pridrZiavajte a uvolfiujte, az bude zmes rozmixovand na potrebnu hustotu.



Postupné dopliiovanie surovin pri pulznom mixovani

Uvolnite spina¢ pulzného mixovania a pockajte, az mixér zastavi. Pootocenim proti smeru hodinovych ruiciek vyberte z veka
uzaver a otvorom dopliite do nddoby dal3ie naporciované suroviny.

Uzdver nasadte spat a pokracujte v pulznom mixovani s postupnym dopliiovanim surovin.

Mixovanie s plynulym regulovanim otacok

Na pripravu ostatnych ndpojov a pokrmov pouZivajte funkciu mixovanie s plynulym regulovanim otacok.

Do sklenenej nddoby dajte min. 200 ml tekutin a pridajte najviac po rysku max (1800 ml) ostatné naporciované suroviny.
Otocny ovlada¢ nastavte do polohy,,min“ a pristroj zacne vloZeny obsah mixovat pri nizkych otdckach.

Otacky zvysujte alebo znizujte otdcanim ovlddaca medzi polohami,,min“ a ,max” (11), az bude zmes rozmixovand na poza-
dovand hustotu.

Upozornenie
Mixér nenechdvajte nikdy nepretrZite mixovat dlhie ako 120 sekiind!

Pri opakovanom mixovani dih3om ako 120 sekdnd sa pristroj vplyvom prehriatia z bezpecnostnych dovodov zastavi. V takomto
pripade mixér odpojte zo siete, 30 mindt ho nepouZivajte, potom zapojte a pokracujte v mixovani. Pokial budi modré kontrolky
po 30 mindtach po zapnuti pristroja preruSovane svietit, ale pristroj nebude mixovat, pockajte dalSich 10 az 20 mindt a potom
pokracujte v mixovani.

Pokial su mixované ovocie alebo zelenina prilis tvrdé alebo ich porcie prilis velké, pristroj sa zastavi. Ovlddac nastavte do polohy
,»O — vypnuté” a prilis tvrdé alebo velké kusy vyberte z nadoby, odstraiite ich alebo naporciujte na mensie diely, vlozte spat
do nddoby a pokracujte v mixovani.

Rychle cistenie
Na rychle vycistenie sklenenej nddoby a mixovacich nozov od zvySkov duZiny a pod. napliite nddobu najviac po rysku
max (1800 ml) cistou vodou, nasadte viecko s uzaverom a opakovane stlacte a uvolnite spinac pulzného mixovania.

RozlozZenie

Otocny ovladac nastavte do polohy O — vypnuté” (12), kabel odpojte zo zasuvky a mixér rozlozte. Uzaver vyberte z veka
a veko zloZte zo sklenenej nddoby. Zo sklenenej nadoby odskrutkujte spojovaci diel s nozmi (13), na mixovacie noze zatlacte
zospodu a vyberte ich zo spojovacieho dielu (14). Pri manipulacii s mixovacimi noZmi dbajte na zvySenu pozornost,
noze su velmi ostré!

Cistenie

Sklenend nadoba, veko aj uzaver s odmerkou st vhodné do umyvacky, mixovacie noZe a spojovaci diel umyvajte pod tecticou
vodou a vysuste, neumyvajte v umyvacke. Zakladiu mixéra utrite v pripade potreby suchou utierkou, neumyvajte pod tecticou
vodou ani v umyvacke.

Upozornenie

Stolny mixér PRESIDENT 1,81 je vybaveny Specidlne brdsenymi mixovacimi nozmi z prvotriednej nehrdzavejticej ocele. Otupe-
nie noZov intenzivnym alebo nespravnym pouZivanim (prilis tvrdé alebo velké suroviny) je prirodzenym javom a nemoze byt
predmetom reklamdcie. Nahradné mixovacie noZe Ziadajte u svojho predajcu alebo v servisnom stredisku TESCOMA, kontakt
na www.tescoma.sk.

Na tento vyrobok je poskytovand zéruka 2 roky.
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Ovocné a zeleninové koktaily (smoothies) pripravujte z olipaného a naporciovaného ovocia a zeleniny (max. 2 x 2 cm) s pridanim
potrebného mnozstva tekutin, t.j. obvykle cca 600 ml vody, ovocnej $tavy, mlieka a pod. na 1800 ml ndplne.

Na zvy3enie nutricnej hodnoty a chuti mozete do mixéra pridat celé orechy, namocené sezamové, lanové, chia, sinecnicové,
tekvicové alebo konopné semienka, namocené susené ovocie alebo aromatické korenie, napr. koricu, plody goji a pod.

V3etky nizsie uvedené recepty st zostavené na pripravu 1800 ml ndpoja alebo pokrmu, na pripravu mensieho mnozstva népoja
alebo pokrmu znizte objem vietkych surovin.

150 g zmesi malin, Cernic a Ceresni, 150 g Cucoriedok, 1 kivi, 600 ml vody

5 bandnov, 200 g cucoriedok, 500 ml mlieka, 2 lyZicky medu

700 g manga, 300 ml bieleho jogurtu, 450 ml chladeného mlieka, kvapka vanilkového extraktu, stipka soli

4504 jablk, 250 g saldtovej uhorky, 600 mi jablkovej $tavy, muskdtovy oriesok a skorica podia chuti

3 bandny, 300 g cervenej repy, 150 g bieleho jogurtu, 500 ml jablkovej stavy, kiisok cerstvého strihaného zdzvoru, vopred
namocené chia semienka

500 g paradajok, 150 g mrkvy, 150 g stonkového zeleru, 400 ml jablkovej Stavy, stiplavd omdcka podla chuti

250 g jahdd, 600 ml séjového mlieka, 3 bandny, 60 g ovsenych viociek, 5 lyZiciek medu

250 g vanilkovej zmrzliny, 5 bandnov, 750 ml mlieka

500 g cokolddovej zmrzliny, 500 ml mlieka, 21 g rozpustného ndpoja Caro, 2 lyZicky medu



700 g broskyn, 250 g vanilkovej zmrzliny, 350 ml mlieka

5 velkych oliipanych a pokrdjanych jablk, 400 ml vody, med podla chuti

500 g marhdl, 400 g olipanyich a pokrdjanych jablk, 450 ml jablkovej stavy, 5 lyziciek medu

600 g karfiolu, 125 ml smotany na slahanie (33 % tuku), 30 g masla

Postup: Scedené karfiolové ruZicky, vopred varené cca 15 mintt v osolenej vode, orestujte na 15 g masla a nechajte Ciastocne
vychladnit. Do nadoby mixéra vlozte orestovany karfiol, smotanu a zvysnych 15 g masla, osolte, okorerite a uzavrite, stlacte
tlacidlo ,puree” a pripravte jemné karfiolové pyré.

500 g mrazeného hrdsku, 2 cibule, 125 ml smotany na slahanie (33 % tuku), 100 ml zeleninového vyvaru, 2 lyZice masla,
listok mdty

Postup: Hrasok uvarte domakka v zeleninovom vyvare, pridajte smotanu a este kratko povarte. Mierne vychladnuty hré3ok so
smotanou vloZte do nddoby mixéra, pridajte maslo a zhruba polovicu vopred oprazenej nadrobno pokrdjanej cibule, zmes osolte,
okorenite a nddobu uzavrite. Stlacte tlacidlo ,puree” a pripravte hraskové pyré, ktoré podavajte zdobené zvysnou polovicou
oprazenej cibule a listkom méty.

400 g zemiakov varenych v supke, 250 g tekvice, 1 stredne velkd cibula, 100 aZ 200 ml mlieka (podla vodnatosti tekvice),
10 g masla, 2 lyZicky sdjovej omdcky, stipka muskdtového orieska, trocha oleja

Postup: Nadrobno pokrdjan cibulu oprazte na oleji, pridajte na kocky pokrdjand neoltipanu tekvicu, maslo, mlieko a séjo-
vl omdcku. Zmes osolte, okorerite, dochutte muskatovym orieskom a nechajte cca 10 mindt dusit. Mierne vychladnutd zmes
a mierne vychladnuté olipané zemiaky pokrdjané na malé kocky vlozte do nddoby mixéra, uzavrite, stlatte tlacidlo ,puree”
a pripravte zemiakovo-tekvicové pyré.

600 ml ladovych kociek
Postup: Do mixéra dajte fadové kocky (max. 2 x 2 cm), nddobu uzavrite, stlacte tlacidlo ,ice” a pripravte cistd ladovi drt.

600 ml ladovych kociek, 50 ml sladeného ovocného sirupu

Postup: Do mixéra dajte ladové kocky (max. 2 x 2 cm), zalejte ich ovocnym sirupom, nddobu uzavrite. Stlacte tlacidlo ,ice”
a pripravte ochutent ladov drt.
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@ WHcTpyKuma no ncnonb3oBanuio

MH(prKI.IVIﬂ Nno TexHuKe 6e30nacHOCTH
[peaHasHaueH ana UCNoNb30BaHNA B IOMALLHYX YCIOBUAX, HE MCTIONb3YiATe MUKCEP ANA KOMMEPYECKYX LieNeid, Ha OTKPbITbIX
MIIOLLA/IKAX 1 B UHDIX, HEXKENN NPEANUCAHHDIX, LIesX.

[lem oT 8 n1eT n nnua ¢ OrpaHN4YeHHbIMU ¢M3I/I‘4€CKVIMI/I, CEHCOPHBbIMU UNIN YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMY UNK C OTCYTCTBU-
€M 0MbiTa ¥ 3HaHWiA MOryT UCnonb3oBatb y(Tp0I7ICTBO noA NPUCMOTPOM W NoC/e 03HaKOMINEHNA C TeXHUKoM be3onacHoCTy.
[Tonb30oBateNb HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 33 BO3MOXKHBIA PUCK. C HpMﬁOpOM 3anpelLLeHo urpatb AeTam, 04UCTKa 1 NoJib30Ba-
TeNibCKoe 06Cl'ly)KVIBaHI/Ie HE MOryT npoBOAUTLCA AETbMU 6e3 npucmorpa.

I'Iepen noAKn4YeHnemM BUNKN K po3eTKe BCerja y6e,q|/|Ter, 4TO pyyYKa HAXOAUTCA B NONIOXKEHUN «O- BbIKJIIOYEHO», Nnpe-
X[e YeM 0TCOeNHATb OT CETeBON PO3eTKn, BCeraa HepeKﬂIOanITe PErynaTop B noNoxeHue «O - BbIKJIOYEHO», a 3aTeM
BbIHUMaiATe BUJTIKY U3 PO3ETKU.

Bcerpa Bbikntovaiite u oTcoeguHANTe MUKCep ot 6noka NUTAHKA, €SI OH 0CTaBNEH 6e3 npucmorpa, nepea C60pKOI7I,
pa360pK017|, 0UMCTKON Nu oﬁpameumeM CNOABNXHbBIMU YaCTAMU.

He norpy»aiite npu6op, ceteBoii Kabenb 1 ceTeByto BUNKY B BoAy. He ocTaBnAlite Kabenb Ha Kpato CTona Wam CTOIKM 1 13-
GeraiiTe ero KOHTaKTa C ropAYNMY NOBEPXHOCTAMY, He MOMeLLaiiTe ero Ha ropAYYyH ra3oByk Wi SNEKTPUYECKYI0 NINTY UK
no6nu30CTy, a TakXKe BO3/e HarpeToil yXoBKK.

I'Iepe,q KaX/ibIM 1Cnonb30BaHeM y6€£|VITe(b, YTO COeINHNTEJIbHAA YaCTb C HOXaMW U CTEKNAHHAA Yalla C KprLIJKOVI npa-
BUNbHO YCTAHOBJIEHDI. licnonb3oBaHue HEABTOPN30BaHHbLIX JONONHUTENIbHBIX dKCECCYapoB MOXET NPUBECTI K NoXapy, no-
PaKeHuo SNeKTpuYeCKM TOKOM W TpaBMaM.

Hukorpa He BKntoyaiite npubop, eCin B Yallie HET HUKAKOIA XXMAKOCTI K OHa nycTa. M36eralite nepenonHexna yawm. Mukcep
NCNoNb3yiiTe TONbKO C HAAETON KPbILLKOIA.

Hoxu MUKcepa u3 HEp)KaBeIOLLIGVI CTaJin 04eHb oCTpble, 6yﬂbTe 0C06€HHO 0CTOPOXHbI Npn oéanJ,eva CHOXamu, B Cjiyyae
noBpexxaeHna HOXeil He I'I0ﬂb3yl7IT9Cb MUKCEPOM.

/136eraifTe KOHTaKTa ¢ NOABUXHbIMI YaCTAMU npv|60pa. B npouecce CMeLInBaHNA He nomeLyaiite PYKU NN KYXOHHYIO yTBapb
B yallly. Mo>Ho BOCM0/b30BaTbCA I0NATKOM, OHAKO TONKO B TO BpeM#, Korfia MUKCep He BKITIYEH.

ﬂﬂﬂ OYUCTKN OCHOBAHUA MUKCEPA C MOTOPOM He I/ICI'IOJ1b3yI7ITE BOAY, yrpo3a nonyyeHusa TpaBmbl.

BHUMAHUE: Bo n36exaHne onacHoCTI, BbI3BaHHOI ClyyaiiHbIM NepeknioyeHrem TennoBoro npefoxpanuTend, npuoop He
LOMKeH ObITb MOAKNIOUEH K BHELIHUM UCTOYHUKAM MUTaHUA TaKUM Kak TailMep Wi NOAKMIYEH K 3NeKTPOCeTH, KoTopas
perynApHo BKNYaeTca n oTkntoyaetca. Ecnu Bo Bpema ucnonb3oBaHina nprbopa akTMBUpYeTCA TeN0BON NpesoxpaHuTenb,
BbIKNIOYMTE MPUOOP, OTKNIOUNTE BUIKY OT IMEKTPOCETH 11 0CTaBbTE NPUBOP OCTHITh.

NPEAYNPEMAEHME: He cHumaiite CTeKNAHHYI0 YaLlly C 0OCHOBAHWA, KOTAA MUKCEP BKIIOUEH UIN HOXM eLue BpaLuatotcs. Beer-
13 JOXANTeCb 0CTAHOBKM HOXeN 11 TONbKO NOTOM CHUMAATe CTEKNAHHYIO YaLly C 0CHOBAHMA.

anﬁOp COOTBETCTBYET CTaHAAPTaM 6e30macHoCTU. PeMoHT uin 3ameHa JNeKTpuyeckoro Kabens [0/1Ha 0CYLLeCcTBNATbCA
TOJIbKO aBTOPU30BAHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM, KOHTAKTbl Ha caiiTe www.tescomarussia.ru. I'IpV| Henpo¢eccmouanbuo
NPOoBe/IEHHOM PEMOHTE HeJlb3A NPeAbABUTL NPETEH3UI0 NPOU3BOAUTENIO.



TexHuueckue napametpbi 1
Hanonnexne muH/makc: 200/1800 mn
WcTounuk nutanua: 220-240 B
Motpebnaemas mowHocTb: 1800 BT
Yacrora: 50/60 Iy

Ckopoctb: Makc. 22000/muH

YpoBeHb wyma: Menee 85 ab

InvHa kabena nutanua: 110 cm

OnucaHne

0O © N o RN =

10.
. Bkntoueno (1)
. lepekniouatens umnynbcHoro pexuma (PULSE)
. Mhamkatop ckopoctu (min/max) 14
. OcHoBaHuMe ¢ kabenem, BUTKOI 1 Nprcockamu

_ a A
[ UY R N

MTpobka

Kpbliwka c otBepcTrem

(TeknAHHaA yaLLa co LWKanoil

Hoxu Mukcepa

CoenuHUTENbHAA YacTb

[Tporpamma ana Konotoro nbAa (ice)
lporpamma ana niope (puree)
[Tporpamma ana cmy3u (smoothie)
Pyuka

BblknioueHo (O)

Hepen nepBbIM UCNOJ/Ib30BaHUEM
Bce uacTi MiKcepa pacniakyiite, pa3noxuTe, BbIMOIATE 1 BbicyLIMTe (cM. Pa36opka u 0uncTka).

BHumaHue

MuKcep He ncnonb3yiite AnA nepemanbiBaHA MACA. B CTeKNAHHYI0 Yallly He NOMeLLaiiTe NPOAYKTbI U XUAKOCTY C TeMnepaTy-
poii Bbiwwe 50 °C. (TeKNAHHYI0 Yallly He UCNONb3yiiTe B MUKPOBOHOBOIA Neuy.

MopknioueHmne K cetn

(OcHoBaHIe MUKCepa YCTaHOBUTE Ha YNCTYHOM IMafiKYIo NOBEPXHOCTb. YOeAuTeCh, UTO 0CHOBAHUE YCTOIUNBO, A PyUKy yCTaHOBI-
Te B nonoxenue «O — BbIKAOUeHo». Kabenb ¢ BUnikoii nofkmiouute K cetut 220—240 B.

Mopkniouenne

(TeKNAHHYI0 YaLLly C XOPOLLO NPUKPYYEHHOI COeIMHUTENBHOI YACTbHo C HAAETbIMU HOXaMU MIKCEpA YCTaHOBITE Ha 0CHOBa-
Hue mukcepa (1).

Pyuky nepeseaute B nonoxeHue «l — BKNUEHo» (2). IHanKaTopbl IPOrpaMmm 1 UMNYNbCHOTO PeXMMA HAUHYT MUTaTh, MUK-
Cep roToB K UCMONb30BaHMUI0.

BHuMaHue: EC1 MHAWKATOPbI MOCTE MOAKMOYEHUS HE 3KTYTCA, MepeBeguTe Perynatop o6paTHO B MONOXeHue
«O — BbIKNIOYEHON, YalLly CHIMUTE C OCHOBAHINA M COBAMHNUTENbHYIO YaCTb C HOXaMU3aKpyTUTe cubHee. CTEKNAHHYI0 yaLly
HacazuTe 00PaTHO 1 MOBTOPUTE BKIOYEHIE.
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CMy3u 1 MOnoYHbIe KOKTennm
[lna npuroToBneHna GpyKTOBbIX, OBOLLHBIX 1 MONIOYHbIX KOKTeiANei ncnonb3yiite pexum «<smoothiex.

B vawy Haneiite MuH. 200 MA XUAKOCTH 1 fo6aBbTe MaKcUMyM [0 0TMeTKi max (1800 mn) ocTanbHble MHTPeANEHTHI Ha-
pe3aHHble Ha Kycoukin Makcumym 2 x 2 cv (em. Pewenor) (3).

Yalury 3akpoiite KpbILLKoiA ¢ NpobKoil (4) u HaxmuTe KHonKy «smoothie» (5), (7). Mukcep nepemeLuaeT cofepimoe yaun
W NPUTOTOBUT CMY3W/KOKTeiNb, NOCe OKOHYaHWUA MPOrpamMMmbl aBTOMATYECKIN BbIKMOUNTCA.

Pyuky nepesegute B nonoxenue «O — BbIKNIOYEHO» (6). (TEKNAHHYH0 YaLLly CHUMUTE C OCHOBAHWA, CHUMUTE KPbILLKY C Npob6-
KOl 1 HaneiiTe HaNUTOK.

BHumanue

[InA HemeNeHHOTO BbIKNIOYeHNA MUKCepa BO Bpema ntoboro PeXurmMa HaxmuTe (BETALLYICA KHOMKY 3anycka pexuma n MuK-
Cep BbIKNIOUUTCA.

Miope n petckoe nuTaHue
[ina npuroToBAeHIA Nope 13 0BoLLelt N GpyKTOB, GPYKTOBOTO AETCKOrO NUTAHUAN T. N. UCMIONb3YIiTE peXuM «puree (8).

B vawy Haneiite MuH. 200 MA XUAKOCTU U fo6aBbTe MakcuMym A0 oTMeTKM max (1800 mn) ocTanbHble UHTPeaneHTbI
(cm. PeuenTbi).

Yaluy 3aKpoiiTe KpbILUKO# € NPOOKOi M HaXMUTe KHOMKY «puree». Mukcep nepemeLLaeT COAepUMOe Yaluu 1 NpUroToBuT
Miope Mo OKOHYaHMI NPOrPaMMbl aBTOMATUYECKI BbIKNIOYUTCA.

Pyuky nepeseaute B nonoxene «O — BbIKNIOYEHO». (TEKNAHHYIO YaLlly CHUMUTE C OCHOBAHNS, CHUMUTE MPOOKY U BbiHbTE
niope NOAXOAALLMM UHCTPYMEHTOM, HanpvMep N1ONaTKON, U3 YaLuu.

Konortbiit nep
[lna npuroToBneHna yucToro unm ¢GpyKTOBOro KONOTOro NbAa NCMONb3YiiTe pexum «icex (9).

lina NPUrOTOBNEHUA YNCTOr0 KONOTOTO Jibfla 3aNONHUTE CTEKNAHHYIO Yallly Ky6|/|KaMI/I NbAA Ao oTMeTKI 600 M 6e3 fo6aB-
NEHNA XNOKOCTU.

[ina npuroToBneHMA GpyKTOBOro KONOTOr0 NbJaHaneiiTe B CTEKNAHHYI0 uallly npuMepHo 0,5 An Clajikoro GpyKToBOro cvpona
1 BobasbTe 40 0TMeTKM 600 M Ky6uKm Nba (cm. PewenTs).

Yaluy 3aKpoiiTe KpbILLKOIi € NPO6KOI 1 HAXMUTE KHOMKY «ice». Mukcep nepemeLaeT cofepumoe yatl i IpUroToBUT KoMo-
Tblil e, M0 OKOHYaH!M NPOrpaMMbl aBTOMATUYECKM BbIKIIOUNTCA.

quKy nepeseauTe B NonoXeHue «O — BbIKNIOYEHO». CTeKJ'IﬂHHyIO Yally CHUMUTE C OCHOBAHUA, CHUMUTE np06Ky 11 KONOTBIN
Nef] BbIHbTE U3 Yallit NoAX0AALLUM UHCTPYMEHTOM, Hanpumep, NONATKoN.

BHumaHue: [1ns npuroToBNeHns KONoToro Nibaa MConb3yiite oBbluHble Ky6UKM Nbha pasMepom MakCMMym 2 X 2 (M
1 cobnioaaiite ux obbem 600 m.

Mone3Hbiii coBeT

MpobKky o WKanoit UCnonb3yiite AnA GbICTPOTO U3MEPEHNS MEHBLIEO KONMYECTBA MHTPEAUEHTOB, HaNpuMep, GPyKTOBOrO
CMpona Npy NpUroTOBMEHIM (PYKTOBOTO KOIOTOTO iba 11 AN A06ABNEHIS MHTPEANEHTOB MPU MMNYNIbCHOM PEXMME (CM.
MocTenexHoe A06aBNEHNE MHTPEANEHTOB B UMMYSIbCHOM PEXIME).

UmnynbcHblil pexxum

[Ind npuroToBNEHNA HaNUTKOB UK OMOA C NOBBILLIEHHBIM COAEpKaHNeM TBEPAbIX MW TYCTbIX MHTPeAUeHTOB, Hanpumep,
KOPHeNoA0B, TbIKBbI, OPEXOB, OrYpTa, MOPOXEHOTO 1 T. M. UCMONb3YiiTe GYHKLMIO UMNYNbCHOTO PEXUMA C NOCTeNeHHbIM
no6asneHnem uHrpeanenTos (10).

B cTeknaHHyto yawwy Haneiite MiH. 200 MA KUAKOCTI U 06aBbTe OCTaNbHble MHTPEANEHTbI NpUMepHo Ao oTMeTkn 1000 mn.

KHOﬂKy NMNYNbCHOTO peXi1ma NOBTOPHO HaXuMmaitTe n 0TI'Iy(KaI7ITE [0 Tex nop, noka cmecb He GyﬂET pa3melleHa oo Hy)KHOI?I
KOHCUCTEHL K.



MocreneHHoe po6aBnexue WHrpeaueHToB B UMNY/IbCHOM peXXume

OTHy(TMTe KHOMKY UMNYNbCHOTO Pexuma 1 JoXKANTECb BbIKJTIOYEHNA MUKCepa. nOBOpOTOM npotus 4acoBoii CTPENKK BbIHbTE
npoﬁKy N3 KPbILWKN U nobaBbTe yepes 0TBepCTIe B Yallly 0CTaJibHble Hape3aHHbIE Ha KYCOUYKN UHTPEANEHTbI.

BcraBbTe npobKy 06paTHO 1 npogomKaiiTe NocTeneHHo 06aBNATL UHTPEANEHTbI.

(melunBaHue C NNABHON perynupoBKoii

[InA npuroToBIeHNA NPOUIX HANWTKOB U 61K UCMONB3YiiTe GYHKLMIO CMeLLMBAHUA C NNIABHOI PerynupoBKoil CkopocTy.

B cTeknAHHylo yaLy Haneiite MuH. 200 M XUAKOCTY M 406aBbTE MaKcUMyM A0 0TMeTKN max (1800 M) ocTanbHble Hape3aH-
HbIe Ha KYCOUKI MHTPEANEHTDI.

Pyuky noBepHuTe B MON0OXeHH e «miny» 1 NpubOp HauHeT CofePKIUMOe YaLIMn epemeLLNBaTb Ha HU3KOIT CKOPOCTIA.

CKopoCTb NOBbILLAIITe UM NOHUXAIITe, NOBOPAYMBAA PyuKy MEXAY NOSOXEHUAMY «min» 1 «max» (11), noKa cMecb He
Gy/eT nepemeLLIaHa 10 HyXHOI KOHCUCTEHLN.

BaxHoe 3ameuaHune
He ncnonb3yiite Mukcep ana cmewunBanua 6e3 octaHoBku Aonblue 120 cekyHp!

Mpu noBTopHOM CMeLMBaHuK Jonblue 120 cekyHA npubop BbIKAIOUNTCA BO M36exaHue neperpesa. B Takom cnyyae oTknto-
yuTe MUKCep OT CeTY 1 He UCOoMb3yliTe ero B TeyeHne 30 MUHYT, 3aTeM NOAKAKYUTE K CETU 1 NPOAOIXNUTE CMeLLnBaHie. Ecnn
CMHUe MHAVMKaTOPbI nocne 30 MIHYT nocne BKAKOUEHNA MIKCepa ByayT CBETUTbCA, HO MUKCEp He CMeLLINBAeT, MO0 AMTe OT
10 5o 20 MuHYT, NOCNe Yero NPoAONKaiATe CMeLLMBaHMe.

Ecnn cvewwnBaemble GpyKTbI Ui 0BOLLM CIIALLIKOM TBEPZbIE WM KYCKI CTMLLKOM 60MIbLLNE, MUKCEp BBIKIIOUMTCA. Pyuky no-
BepHuTe B nonoxeHie «O — BbIKNIOYEHO» I CIMLIKOM TBEPZblE WM CTMLLIKOM 60bLuMe YCTPaHUTe Uin HapexbTe Ha Gonee
MeJTKMe KyCOUKM, CHOBA BNOXKITE UX B UaLlly U NPOLOIIKaIiTe (MeLLNBaHYe.

BbI(Tpaﬂ OUYNCTKa

[ins BbICTPOIA OUNCTKI CTEKNAHHOIA YaLLL 1 HOXeli MUKCEPA OT 0CTaTKOB BOMIOKOH U T. M. HANOJHWUTE YaLlly MakCUMaNbHO A0
oTmeTK1 max (1800 mn) uncToil BORON, HaieHbTe KPbILLIKY U HECKONbKO Pa3 BKMIOUUTE 11 BIKAIOYMTE UMNYAbCHBIA PEXUM.

Pa36opka

Pyuky noBepHuTe B nonoxeHue «O — BbIKNoueHo» (12), kabenb BblHbTe U3 Po3eTKi 1 pa3bepute Minkeep. MPobKy BbiHbTe
U3 KPBILLKV 1 KPBILLKY CHUMUTE CO CTEKNAHHON Yaum. 0T CTEKNAHHON YaLum OTBUHTUTE CORAMHUTENbHYI0 YacTb C Hoamu (13),
Ha HOXM MIKCEPA HAXMUTE CHU3Y 11 BbIHBTE WX U3 COeAMHUTENbHOIT YacTi (14). ByabTe oCTOPOXHBI NpU 06paLLeHun
CHOXXaMUN MUKCepa, HOXM 04eHb 0CTpbie!

Ouuctka

(CTeKnAHHYI0 YaLLly, KpbILLKY 1 NPO6KY €O LKanoil MOXHO MbITb B N0CYAOMOEYHOI MaLLIMHE, HOXM MIKCepa 1 COeMHUTENbHYH
YacTb NPOMOIATe MoA NPOTOYHOI BOAOI U BbICYLUMTE, HE MOIiTe B MOCYAOMOEYHOI MalLMHe. Tpu HeobXoAMMOCTI NpoTpUTe
CyXoli TPANKOIA OCHOBAHIe MUKCePa, He MOliTe HU N0J NPOTOYHOI BOAON, HY B MOCYAOMOEYHOI MaLUNHE.

BHumanue

HactonbHbiit Mukcep PRESIDENT 1,8 1 ocHaLueH cieumanbHO 3aToYeHHbIMI HOXaMU MIKCepa 13 NepBOKNACCHON HepaBelo-
Leid cTanu. 3aTynneHue HoXeil NI MHTEHCUBHOM WA HEMPaBUAbHOM MCTIONb30BAHNI (CIULLKOM TBEPAbIE AN KPYMHO Ha-
pe3aHHble UHTPEAVEHTbI) ABNAETCA eCTECTBEHHBIM MPOLIECCOM 11 He MOANEXUT peKnamMaLyn. 3anacHble HOXN ANA MUKcepa
CnpaluuBaiite y cBoero npogasua uin B cepucHom LenTpe TESCOMA, KoHTakT Ha www.tescomarussia.ru.

Ha nanHoe n3penue NpefoCTaBNAETCA rapaHTUA 2 rofa.
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(pyKTOBbIE 1 OBOLLHbIE KOKTEnI (CMy31) FOTOBBTE 113 OUNLLEHHDBIX 11 Hape3aHHbIX PPYKTOB 1 0BOLLEN (MaKC. 2 X 2 (M) ¢ Ao-
6aBneHnem HeoOX0AMMOT0 KONMUECTBA XIAKOCTH, T. €. 06b1uHO NpumepHo 600 M BoZbI, GPYKTOBOTO COKa, MONOKA U T. M. ANA
1800 mn coaepumoro.

[1nA NOBbILWEHNA NUTATENBHOCTY U YNyyLleHnA BKyCa MOXHO [106aBUTH B MUKCep Lienble opexu, 3aMOYEHHbIE KYHXYTHbIE, JIbHA-
Hbl€, N0JCOJIHEYHbIE, TbIKBEHHbIE NN KOHOMJTAHbIE CEMEYKM, 3aMOYEHHbIE CyX0¢pyKTbI, CneLunn, Hanp. Kopuuy, AroAbl TOAXU N T. .

Huxe NpuUBefeHHbIe peLenTbl paccyuTanbl Ana npurotoBaeHua 1800 mn HaNUTKoB Wi ontop, Ana NPUroTOBJIEHNA MEHbLLIETO
KONMYecTBa HanWTKOB Unv 6o nponopLunoHanbHoO CHI3bTE 06bem WHTPEANEHTOB.

150 2 cmecu manurbl, exesuku u yepewiHu, 150 2 yepruku, 1kueu, 600 M 80061

5 6ananos, 200 2 7200 yepHuKu, 500 ma MosoKa, 2 yatiHble 10XKU Meda

700 2 manzo, 300 2 6enozo tiozypma, 450 ma oxnax0deHHO20 MOIOKA, KANAA BAHUNbHO20 SKCMPAKMA, Wenomxa conu

4502 260k, 250 2 02ypyos, 600 M A67104HO20 COKA, MYCKAMHbIL OpeX U Kopuya no exycy

3 6anana, 3002 caeknbl, 1502 6enozo tiozypma, 500 mn A6n04H020 COKa, Kycodex Hamepmozo umbups, npedsapumensHo
3aMoYeHHble Yud ceMeHa

5002 nomudopos, 150 2 mopkosu, 150 2 cmebneti cenvdepes, 400 Ma 267104H020 COKa, 0CMpbILi COYC NO BKYCY

2502 kny6HuKu, 600 M1 c0e8020 MONOKA, 3 6aHAHA, 60 2 08CAHBIX X710NbeEB, 5 YaliHbIX T0XKeK Medd

250 2 8aHUNMbHO20 MOPOXeH020, 5 6aHaHos, 750 mn Monoka

500 2 wokonadroz0 mopoxerozo, 500 mn monoka, 21 2 pacmeopumozo Hanumka Caro, 2 yatiHble 10XKu Meda



7002 nepcukos, 250 2 8aHUILHO20 MOPOXKEH020, 350 M1 MOJIOKA

5 6onbwiux oyuweHHbIX U Hape3aHHbIX 26710k, 400 M1 800bI, Med No BKYCY

5002 abpukocos, 400 2 04uweHHbIX U Hape3aHHbIX A6710K, 450 M1 A67104H020 COKa, 5 yatiHbIX N10xek Meda

600 2 ysemHoli kanycmel, 125 mn cnuok (33 % xupa), 30 2 1UB04YHO20 MACAA

MocnepoBaTenbHOCTD: [IpeBapuTENbHO 0TBapeHHble (MPUMEPHO 15 MUHYT) U CLeXeHHbIe COLBETUA LBETHOI KanycTbl 06-
KapbTe Ha 15 I CIMBOYHOTO MACa 1 aiiTe UM HEMHOTO OCTbiTb. B yallly MyKcepa noMecTuTe 06XKapeHHyo LIBETHYIO KanycTy,
CMBKY 1 OCTaBLUMECs 15 T CIMBOYHOTO Macna, 400aBbTE COMb U MepeL, 3aKPOiiTe KPILUKOW, HAXMUTE KHOMKY «pureex i npu-
FOTOBbTE HEXHOE MioPe U3 LBETHOI KanyCTbl.

5002 3amopoxenHozo 2opowika, 2 nykosuyel, 125 mn cnusok (33 % xupa), 100 mn 08owHo20 6yneoHa, 2 cmosiossie
JOXKU C/IUBOYHO20 MACA, MAMA

MocnepnoBaTenbHoCTb: [opoliiek 0TBAPHUTE B 0BOLLHOM OybOHe 10 MATKOCTH, 406aBbTe CIMBKM 1 OBAPUTE ELLie HEMHOTO.
(n1erka OXNIax AEHHbIE TOPOLLEK CO CIMBKAMIA IOMECTUTE B Yallly MUKCepa, 106aBbTe CIMBOYHOE MACI0 U MPUMEPHO MOA0-
BUHY 3apaHee NOJKapeHHOro MeNKO Hape3aHHoro NyKa, 06aBbTe oMb, Mepel) Mo BKYCY U 3aKpoiiTe yatuly. Haxmute KHOMKY
«puree» yl NPUroTOBLTE FOPOX0BOE MIOPE, K KOTOPOMY NOJaliTe 0CTABLUYHCA YaCTb 00KAPEHHOTO SIyKa U NICTUK MATbI.

400 2 kapmodpens, omeapeHHo20 8 MyHoupe, 250 2 meik8bl, 11ykosuya cpedHezo pasmepa, om 100 do 200 ma mosoka
(8 3agucumocmu om coyHocmu moikeb), 102 C1UB04HO20 MACA, 2 YaliHble IOXKKU (0e8020 (0YCd, UWjenomKy MyckamHozo
opexa, HeMH020 pacmumesnbHO20 MACa

MocnepoBatenbHOCTb: Menko Hape3aHHblil IyK 06XapuTb Ha pacTUTeNbHOM Macne, 406aBUTL Hape3aHHYIo Ha KyOuKI He-
OUMLLIEHHY!O ThIKBY, CIMBOYHOE MACI0, MOJIOKO U COeBblii coyc. [lobaBbTe CoNb, NepeL} 1 MycKaTHbil Opex No BKYCY 1 0CTaBbTe Ty-
LNTBCA NPUMEpPHO Ha 10 MUHYT. (Nerka 0CTbIBLLYIO CMECh 1 XX AEHHbIiA 0UMLLIEHHbIN KAPTOGENb, Hape3aHHbIil Ha MeNKie Ky-
611K, NOMeCTUTe B YaLlly MUKCepa, 3aKpoiiTe KPbILLIKOH, HaXKMUTe KHOMKY «pureex 1 NpUroToBbTe nkope U3 KapTodens u TbIKBbI.

600 mn Ky6ukos nboa

MocnepoBatenbHoCTb: MomecTuTe B yally MIKCepa KyOuky Nba (MaKc. 2 X 2 (M), yallly 3aKpoiiTe, HRXMUTe KHOMKY
«ice» 11 NpUroToBLTE KONOTbIN Nef.

600 mn Ky6ukoe nbda, 50 M1 0X1aX0eHHO020 PPyKMOoB020 cupona

MocnepoBatenbHocTb: MlomecTuTe B Yally MUKcepa Kybukv baa (MaKc. 2 X 2 cm), 3aneiite X GpyKTOBbIM CMPONOM, Yallly
3aKpoiite. HaXmuTe KHOMKY «ice» v npurotoBbTe GpyKTOBbIA KONOTbIA N1EA.
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tescoma. resident

Countertop blender PRESIDENT 1.81
Stolni mixér PRESIDENT 1,81
Frullatore PRESIDENT 1,81

Batidora de vaso PRESIDENT 1,81
Liquidificador PRESIDENT 1,81
Standmixer PRESIDENT 1,81

Mixeur de table PRESIDENT 1,81
Mikser stotowy PRESIDENT 1,81
Stolny mixér PRESIDENT 1,81

' HactonbHbiit mukcep PRESIDENT 1,8 n
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