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@ Instructions for use

Safety instructions

1. This appliance can be used by children aged 8 years and older if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance may be performed by
children only if they are older than 8 years and are under supervision. Keep the appliance and its power cord out of the reach of
children under 8 years of age.

2. The appliance is not a toy for children.

3. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
4.The appliance is intended for domestic use only.

5.The appliance and the power cord may not be submerged in water or any other liquids.

6. The appliance is intended only for preparing coffee, do not use it for any other purposes.

7.The surface of the heating element radiates residual heat after use.

8. If the original power cord is damaged, for safety reasons it must be replaced by the manufacturer or its authorised service agent
or a similar qualified person.

9. The coffee machine may not be placed in an enclosed cabinet while operating.

Technical parameters
Voltage: AC230V, 50 Hz
Power input: 1,050 W
Operating pressure: 19 bar
Water reservoir volume: 1.5

Legend
1. Cup warmer
2. Water reservoir with hinged lid
3. Control panel
a. Programme for 2 cups
b. Programme for 1 cup
¢. Switching the coffee machine on/off
d. Manual mode
e. Preparing hot steam
4. Opening with seal for fastening the metal lever
5. Hot steam preparation control
6. Steam nozzle with removable collar
7. Safety holder of the steam nozzle
8. Metal lever
a. Lock for removing spent coffee
b. Filter for 1 cup of coffee
. Filter for 2 cups of coffee
d. Dispensing apertures
e, Strainer
9. Measuring container with tamper
10. Drip grid
11. Drip dish
12. Power cord with plug




Preparing the coffee machine
Remove the transport packaging from the coffee machine and place the machine onto a flat surface away from other objects.
Connect the power cord plug to 230V grid. Rinse the metal lever and filters for 1 or 2 cups under running water and dry.

Filling the water reservoir

Remove the water reservoir, rinse, fill with water to the MAX mark Il and place back into the coffee machine.

Notice: Add water to the reservoir whenever it drops to the MIN mark. Water can be added to the reservoir directly in the coffee
machine. A small amount of water may accumulate in the area under the reservoir; remove it using a paper towel when necessary.

IMPORTANT NOTICE: Do not use the coffee machine without water in the reservoir to avoid damage to the machine.
Ifthere is no water left in the reservoir and the pump has sucked air, switch off the machine, remove the water reservoir,
fill it with water to the MAX mark and place back into the coffee machine. Continue following the procedure described
in “Hot water preparation” section. You can again use the coffee machine as usual when hot water begins to flow out
of the nozzle.

Before first use
Before preparing your coffee for the first time, operate the machine idle at least twice in the programme for 1 cup or 2 cups, i.e.
with the lever fastened and without placing ground coffee in the filter (see “Coffee preparation”section).

Switching on the coffee machine

Press the switch on/off button () IE; the blue indicator lamp will begin to flash and the coffee machine will begin to be heated
to the operating temperature. Once the indicator lamp ceases to flash, the coffee machine is ready for use.

Notice: The coffee machine is heated also continuously during operation, the switch on/off indicator lamp may also go on during the
preparation of coffee, milk froth and hot water.

Dispensing coffee

Insert the filter for 1 cup or the filter for 2 cups of coffee into the metal lever IEll. Use the measuring container to gather finely
ground coffee intended for espresso preparation [0 — one levelled off measuring container (about 7 g) for 1 cup and just under
two levelled off measuring containers (about 13 g) for 2 cups. Place coffee into the filter and lightly compress it using the tamper
so that it is levelled off just under the filter rim & Remove all remaining coffee from the rim of the filter.

Inserting and fastening the lever

Set the lever with filter filled with coffee so that its handle is aligned with the mark on the left of the coffee machine, insert it into
the opening for fastening the lever from below and fasten it in the coffee machine by moving the handle to the end position to
the right K.

Placing cups

To prepare 1 cup, place one cup onto the centre of the drip grid so that both dispensing apertures in the fastened lever are directed
towards the centre of the cup BA. To prepare 2 cups of coffee, place two cups close to each other so that either dispensing aperture
is directed towards the centre of a cup ﬁ

Useful hint: Store the cups bottom up on the coffee machine’s warmer. After the coffee machine is switched on, the warmer transfers
heat to the cups and warms them EA.

Coffee preparation

Press the button for 1 cup &P or the button for 2 cups %}and the coffee machine will begin to prepare coffee. The time of coffee
preparation is factory set to 20 seconds for 1 cup and 40 seconds for 2 cups. The blue indicator lamp will go off after the preparation
time elapses, coffee preparation will end .

Changing the time of coffee preparation

You can change the coffee preparation time for 1 cup and 2 cups and thus adjust the required amount and flavour intensity of
regularly prepared coffee. Press and hold the button for 1 cup = or the button for 2 cups &b until the blue indicator lamp of
the selected programme begins to flash. Release the button and wait until the required amount of coffee is prepared in the cup
or cups. When the required amount has been prepared, press the programme button again; coffee preparation will end and the
machine will store in its memory and repeat the thus-programmed coffee preparation time every time you make coffee next time.
Notice: If you disconnect the coffee machine from the grid for more than 3 seconds, the coffee preparation time will be automatically
set back to the original 20 seconds (1 cup \&P) and 40 seconds (2 cups %). You can reprogramme the coffee preparation time again at
any time.



Manual mode

Use the manual mode to prepare any amount of coffee without a set preparation time. Press the manual mode button £ to
start preparing coffee. When the required amount of coffee is prepared in the cup, press the manual button £ again and the
preparation will end.

Milk froth preparation

IMPORTANT NOTICE: Before preparing milk froth, first prepare the coffee for which the milk froth will be made. Leave the
metal lever and filter with spent coffee in the coffee machine during milk froth preparation.

Press the button for hot steam preparation d; the blue indicator lamp will begin to flash and the coffee machine will begin to be
heated. When the indicator lamp ceases to flash, the coffee machine has reached the operating temperature for preparing milk froth.
Place the steam nozzle into the empty taller vessel and briefly rotate the hot steam control counter-clockwise until all remaining
water leaves the nozzle. When steam begins to escape from the nozzle, turn the control to the OFF position to discontinue
steam dispensing. Put the required amount of cooled semi-skimmed or whole milk into the taller vessel that is suitable for
preparing milk froth. Submerge the end of the steam nozzle in the centre of the milk and rotate the hot steam control to the
position for dispensing hot steam db. Hot steam will begin to flow from the nozzle into the milk, the milk will begin to whirl and
froth L. Slightly incline the vessel so that the end of the steam nozzle is just below the milk level during the entire time of milk
froth preparation. When the milk is frothy enough, lift the vessel so that the steam nozzle is submerged deeper in the milk froth,
set the control to the OFF position and end milk froth preparation. If there are too large bubbles in the prepared milk froth, disrupt
them by tapping the vessel on a flat pad. To stir the remaining milk accumulated at the bottom of the vessel with milk froth, shake
the vessel horizontally. Before preparing coffee or hot water immediately after preparing milk froth, wait for at least 10 minutes
until the machine cools down to the temperature for preparing coffee or hot water.

Useful hint: If you do not want to wait, run the “Hot water preparation” mode (see below) and allow all hot steam to leave the steam
nozzle. You can prepare coffee or hot water after the hot steam has ceased to flow out of the steam nozzle and is replaced by hot water
(after about 20 seconds).

Hot water preparation

To prepare hot water, direct the end of the steam nozzle to the taller vessel. Press the manual mode button £ and immediatel
afterwards rotate the control to the position for preparing hot steam b, Hot water will begin to flow out of the steam nozzle d
When the required amount of hot water is in the vessel, press the manual mode button and rotate the control to the OFF position
to end hot water preparation.

Switching off the coffee machine
To switch off the coffee machine, press the switch on/off button (1) and the coffee machine will switch off. If you do not switch off
the coffee machine manually and do not use it for 30 minutes, it will switch off automatically.

Decalcifying

Decalcify the coffee machine every 2 to 3 months. Use a high-quality agent for coffee machines. Fill the water reservoir to the MAX
mark with a mixture prepared following the instructions for the cleaning agent. Switch on the coffee machine, press the manual
mode button £ and allow the entire mixture from the reservoir to run through the coffee machine, with the lever attached
and an empty filter, into a prepared vessel EE]. When all water from the reservoir has been pumped (the pump sound changes),
immediately press the manual mode button £ and end decalcification.

Notice: Reqularly decalcify also the steam nozzle using the hot water mode.

Post-decalcification cleaning

After each decalcification, rinse the parts inside the coffee machine with clean water, with the lever attached and an empty filter.
Pour clean water into the reservoir to the MAX mark, press the manual mode button £ and allow the clean water to run through
the coffee machine. When the water level in the reservoir reaches the MIN mark, press the manual mode button again £ to end
the post-decalcification cleaning of the coffee machine. Rinse the reservoir under running water, fill to the MAX mark and place
back into the coffee machine.

Cleaning the filters and the lever

After use, remove the spent coffee from the lever with filter and clean both. Remove the lever from the coffee machine, fold and
press the lock for removing spent coffee I and remove the spent coffee from the filter by tapping the lever on an edge or using
a suitable object H. Release the lock, remove the filter, wash both parts under running water and dry.



Cleaning the opening with seal for fastening the lever
Switch off the coffee machine and remove from it the water reservoir. If needed, use a paper napkin to remove any residues of spent
coffee from the opening with seal for fastening the lever KA.

Cleaning the steam nozzle

After preparing milk froth, remove the collar from the steam nozzle IEEd. Thoroughly wipe the nozzle using a moist cloth and dry it,
thoroughly wash the collar under running water, dry and set back into place.

Notice: The steam nozzle and collar are very hot in use. Always handle the steam nozzle using the safety grip, leave the nozzle and the
collar to cool down before cleaning.

Cleaning the coffee machine

Clean the drip grid and dish under running water; they are dishwasher safe. Clean the water reservoir using normal cleaning agents
under running water and dry, do not wash in dishwasher. Clean the warmer and the other stainless steel and plastic surfaces using
amoist cloth and dry. Do not wash the coffee machine under running water or in dishwasher.

Storage and maintenance

Ifyou do not use the coffee machine, store it with the water reservoir clean and empty. If the coffee machine does not work properly,
proceed following the instructions in the next section. Do not repair a coffee machine yourself; instead contact a TESCOMA retail
centre or service centre; for contact details, go to www.tescoma.com.

Quick troubleshooting

Coffee flowing out of the top of the lever.

- There is too much coffee in the filter or the coffee is too tightly packed. Repeat the process of dosing and preparing coffee.

- Coffee in the filter is too finely ground. Use coffee ground to a degree suitable for preparing espresso.

-There are residues of spent coffee on the seal in the opening for lever attachment. Clean the opening with seal for lever attachment.
- The seal in the opening for lever attachment is defunct due to prolonged use. Contact a TESCOMA service centre.

The pressure pump produces unusual sounds.
- There is no water in the reservoir. Add water to the reservoir.
- The water reservoir is placed wrongly in the coffee machine. Check the reservoir and place it correctly in the coffee machine.

The coffee prepared is not hot enough.
- The coffee machine was not heated to the operating temperature before starting coffee preparation. Repeat the process of
switching on the coffee machine, dosing and preparing coffee.

The coffee prepared is too dark.

-Too much coffee has been placed in the filter or the coffee is too tightly packed. Repeat the process of dosing and preparing coffee.
- The metal strainer in the coffee maker lever is clogged. Clean the strainer by thoroughly rinsing it or using a brush.

- Scale has formed on the parts inside the coffee machine. Decalcify the coffee machine.

The coffee prepared is too weak.
- There i too little coffee in the filter, the coffee in the filter is not sufficiently packed or too coarsely ground coffee has been used.
Use coffee ground to a degree suitable for preparing espresso and repeat the process of dosing and preparing coffee.

The lever with the filter inserted cannot be fastened in the coffee machine.

- Too much coffee is placed inside the filter. Repeat the coffee dosing process.

- The lever has been inserted into the opening in the coffee machine under a wrong angle. Insert the lever again under the correct
angle.

- The lever or the opening for inserting the lever is damaged. Contact a TESCOMA Service Centre.

No steam flows out of the steam nozzle.
- The nozzle and its collar have not been properly cleaned. Clean the collar and nozzle; clean the nozzle orifice with a narrow brush
if it is clogged. Decalcify the steam nozzle of the coffee machine if needed.
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® Navod k pouiiti

Bezpecnostni pokyny

1.Tento spottebic sméji pouzivat déti od 8 let véku v pifipadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni o bezpecném pouZivani a uzivatelé
jsou si védomi moznych rizik. Déti sméji provadét ciSténi a uzivatelskou Gdrzbu pouze tehdy, pokud jsou starsi 8 let a pod dozorem.
Uchovévejte spottebic a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

2. Déti si se spotfebicem nesméji hrat.

3. 0soby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti sméji pfistroj
pouZivat pouze v piipadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného pouzivani a uZivatelé jsou si védomi moznych
rizik.

4. Tento spotfebic je urcen pouze pro pouZiti v domdcnosti.

5. Spotfebic ani pivodni kabel nesmi byt ponofovany do vody ani jinych kapalin.

6. Spotiebic je urcen pouze pro piipravu kdvy, nepouzivejte jej k zadnym jinym tceldm.

7. Povrch topného clanku po pouZiti vyzafuje zbytkové teplo.

8. Pokud je privodni kabel poskozeny, je z bezpecnostnich divod(i nezbytné, aby viménu proved| vyrobce, jeho autorizovany servis
nebo obdobna zpdsobila osoba.

9. Kévovar nesmi byt béhem pouZiti umistén v uzaviené skfirice.

Technické parametry
Napajeni: AC230V, 50 Hz
Ptikon: 1050 W

Pracovni tlak: 19 bar

Objem zasobniku na vodu: 1,51

Popis
1.0hfevnd plocha na $alky
2.Z4sobnik na vodu s vyklopnym vikem
3.0vlddaci panel
a. Program pro 2 Salky
b. Program pro 1 3dlek
¢. Zapnuti/vypnuti kdvovaru
d. Manudlni rezim
e. Priprava horké pary
4.0tvor s tésnénim pro upevnéni kovové paky
5.0vladac pripravy horké pdry
6. Parni tryska s odnimatelnou objimkou
7.Bezpecnostni tchyt parni trysky
8.Kovovd paka
a. Pojistka pro odebirani vyluhované kévy
b. Filtr pro 1 dlek kdvy
c. Filtr pro 2 $3lky kavy
d. Davkovaci otvory
e. Filtracni sitko
9.0dmérka s péchovadlem
10. Odkapavaci miizka
11. Odkapavaci miska
12. Privodni kabel se zastrckou




Ptiprava kavovaru
Z kdvovaru odstraiite prepravni obaly a umistéte jej na rovnou plochu mimo dosah jinych predmétd. Zastrcku privodniho kabelu
zapojte do sité 230 V. Kovovou paku a filtry pro 1a 2 $alky kévy oplachnéte pod tekouci vodou a osuste je.

PInéni zasobniku na vodu

Zasobnik na vodu vyjméte, vyplachnéte jej, napliite vodou po rysku MAX Il a viozte zpét do kavovaru.

Upozorneéni: Vodu do zdsobniku doplrite pokaZzdé, jakmile jeji hladina poklesne na rysku MIN. Vodu do zdsobniku Ize doplriovat pfimo
v kdvovaru. V prostoru pod zdsobnikem se mize shromdzdit malé mnoZstvi vody, které v pripadé potieby odstranite papirovou utérkou.

DULEZITE UPOZORNENI: Kdvovar bez vody v zdsobniku nepouZivejte, hrozi poskozeni pristroje. Pokud v zdsobniku dosla
voda a cerpadlo nasdlo vzduch, pristroj vypnéte, zdsobnik na vodu vyjméte, napliite jej vodou po rysku MAX a vloZte zpét
do kdvovaru. Ddle pokracujte postupem popsanym v kapitole Priprava horké vody. Jakmile zacne vytékat horkd voda
ztrysky, kdvovar je moZné opét pouzivat béznym zpiisobem.

Pted prvnim pouzitim
Pred pripravou prvni kdvy spustte kdvovar alespor dvakrat v programu pro 1 $&lek nebo pro 2 $élky naprazdno, tj. s upevnénou
pakou a filtrem bez vioZené mleté kévy (viz kapitola Priprava kdvy).

Zapnuti kavovaru

Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti () A, modra kontrolka zacne svitit prerusované a kavovar se bude zahtivat na provozni
teplotu. Jakmile kontrolka zacne svitit nepferusované, je kvovar pfipraveny k pouziti.

Upozornéni: Kdvovar se pribézné zahrivd i béhem provozu, kontrolka zapnuti/vypnuti miiZe svitit i béhem pripravy kdvy, mlécné
pény a horké vody.

Davkovani kavy

Do kovové paky viozte filtr pro 134lek nebo filtr pro 2 34lky kavy M. Odmérkou naberte jemné mletou kévu uréenou pro piipravu
espressa - pro 133lek jednu zarovnanou odmérku (cca 7 g) a pro 2 Salky necelé dvé zarovnané odmérky (cca 13 g). Kdvu vlozte
do filtru a péchovadlem ji zlehka stlacte tak, aby byla zarovnana tésné pod okrajem filtru I, Z okraje filtru odstrarite veskeré
zbytky mleté kavy.

Vkladani a upeviiovani paky
Péaku s filtrem napInénym kévou nastavte tak, aby jeji rukojet licovala se znackou na levé strané kavovaru, vsuiite ji zespodu do
otvoru pro upevnéni paky a posunutim rukojeti nadoraz smérem doprava paku upevnéte v kdvovaru a

Umisténi salkt

Pro pfipravu 1 $alku umistéte na stfed odkapéavaci miizky jeden $alek tak, aby oba davkovaci otvory v upevnéné pace sméfovaly
dovnitf salku L. Pro piipravu 2 $alkii kavy umistéte tésné vedle sebe dva élky tak, aby dovniti kazdého z salki sméfoval jeden
z davkovacich otvord d)

Dobry tip: Sdlky skladujte na ohievné plose kdvovaru dnem vzhiiru. Po zapnuti kdvovaru preddvd plocha teplo do Sdlki a nahiivd je IEL

Pfiprava kavy

Stisknéte tlacitko pro 1 3alek &P nebo tlacitko pro 2 salky Lt.b) a kdvovar zacne pripravovat kdvu. Doba pfipravy kdvy je z vyroby
nastaveirﬁ na 20 sekund pro 13dlek a na 40 sekund pro 2 3alky. Po uplynuti této doby modrd kontrolka zhasne a pfiprava kdvy se
ukondi I,

Zména doby piripravy kavy

Dobu pripravy kdvy v programech pro 1 $alek a pro 2 Salky miizete zménit a tim upravit pozadované mnozstvi a intenzitu chuti
pravidelné pipravované kdvy. Stisknéte a drzte stisknuté tlacitko pro 1 3dlek \=P nebo tlatitko pro 2 3alky '{5; dokud modrd
kontrolka zvoleného programu nezacne svitit preruSované. Tlacitko uvolnéte a vyckejte, dokud v Salku nebo Sdlcich nebude
pripraveno vami pozadované mnozstvi kavy. V tu chvili stisknéte tlacitko programu znovu, pfiprava kévy se ukondi a pfistroj si
takto nové nastavenou dobu pfipravy kdvy ulozi do paméti a bude ji dodrZovat.

Upozorneéni: Pokud kdvovar odpojite z elektrické sité na dobu delsi neZ 3 sekundy, nastavi se doba pripravy kdvy automaticky zpét na
piivodnich 20 sekund (1 Sdlek \&P) a 40 sekund (2 dlky \Sp). Dobu pripravy kdvy mizete kdykoliv znovu zménit.
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Manualni rezim

Pro pfipravu libovolného mnoZstvi kdvy bez stanovené doby pfipravy pouZivejte manudlni rezim. Stisknéte tlacitko manuélniho
rezimu £, a kéva se zacne pripravovat. Vee chvili, kdy bude v $alku pripraveno pozadované mnozstvi kévy, stisknéte znovu tlacitko
manuélniho rezimu A a pfiprava kévy se ukoni.

Priprava mlécné pény

DULEZITE UPOZORNENI: Pied mlécnou pénou pripravte nejprve kdvu, do které je mlécnd péna urcena. Kovovou pdku
afiltr s vyluhovanou kdvou ponechte béhem pfipravy mlécné pény v kdvovaru.

Stisknéte tlacitko pro pripravu horké pary b, modré kontrolka zagne svitit perusované a kavovar se zaéne zahfivat. Jakmile
kontrolka zacne svitit nepferuSované, dosahl kédvovar provozni teploty k piipravé mlécné pény. Do prazdné vyssi nddoby umistéte
parni trysku a krétce otocte ovladac horké pary proti sméru hodinovych rucicek tak, aby z trysky odesla zbytkova voda. Jakmile
ztrysky zacne proudit péra, otocte ovlada¢ do polohy OFF a dévkovani pary preruste. Do vy33i nddoby vhodné pro pfipravu mlécné
pény dejte potfebné mnozstvi vychlazeného polotucného nebo pinotucného miéka. Konec parni trysky ponofte doprostfed mléka
a ototte ovladat horké pary do polohy pro davkovani horké pary db. Z trysky zatne do mléka proudit horka para, mléko se zatne
vifit a pénit K. Nadobu mirné naklopte, aby byl konec pami trysky po celou dobu pipravy tésné pod hladinou miéka a pripravte
mlécnou pénu. Jakmile bude mléko dostatecné napénéné, pozvednéte nddobu, aby byla pami tryska ponofena v mlécné péné
hloubéji, ovladac nastavte do polohy OFF a pfipravu mlécné pény ukoncete. Pokud pfipravend mlécnd péna obsahuje pfilis velké
bubliny, odstrarite je poklepanim nadoby o rovnou podlozku. K promichani zbytk{ mléka shromazdéného u dna nadoby s mlécnou
pénou zatfeste nddobou horizontdIné. Pfed pfipravou dalsi kdvy nebo horké vody nésledujici bezprostfedné po pfipravé mlécné
pény vyckejte nejméné 10 minut, dokud se piistroj neochladi na teplotu pro pfipravu kdvy nebo horké vody.

Dobry tip: Pokud nechcete Cekat, spustte reZim Pripravy horké vody (viz niZe) a z parni trysky nechte odejit veskerou horkou pdru.
Jakmile z parni trysky prestane vychdzet horkd pdra a zacne z ni proudit horkd voda (cca 20 sekund), miiZete pfipravit kdvu nebo
horkou vodu.

Priprava horké vody

Pro pipravu horké vody nasmérujte konec parni trysky do vy3si nadoby. Stisknéte tlacitko manuélni rezim £ a ihned poté otocte
ovladat do polohy pro ptipravu horké pary d%. Z pami trysky zatne proudit horké voda 1. Jakmile bude v nédobé pozadované
mnoZstvi horké vody, stisknéte tlacitko manuaini rezim a otocte ovladac do polohy OFF, tim pfipravu horké vody ukoncite.

Vypnuti kavovaru
Pro vypnuti kévovaru stisknéte tlaitko zapnuti/vypnuti (1) a kavovar se vypne. Pokud kévovar manuélné nevypnete a nebudete
jej pouZivat, vypne se automaticky po 30 minutach.

Odvapnovani kavovaru

Kévovar odvapriujte kazdé 2 az 3 mésice. PouZivejte kvalitni prostfedek pro ¢isténi kavovard. Zsobnik na vodu naplite po rysku
MAX smési pripravenou podle navodu k disticimu prostiedku. Kavovar zapnéte, stisknéte tlacitko manualniho rezimu A a celou
smés ze zasobniku nechte projit kévovarem s nasazenou pakou a prazdnym filtrem do pripravené nadoby EEJ. Jakmile se veskerd
voda ze zasobniku odcerpd (zméni se zvuk Cerpadla), stisknéte ihned tlacitko manudlni rezim Qa odvapnéni ukoncete.
Upozorneéni: Dle potfeby odvdpriujte pomoci rezimu pro pripravu horké vody pravidelné také parni trysku.

Cisténi kavovaru po odvapnéni

Po kazdém odvépnéni proplachnéte vnitini ¢asti kavovaru s nasazenou pakou a prazdnym filtrem cistou vodou. Do zasobniku
nalijte po rysku MAX distou vodu, stisknéte tlacitko manudiniho rezimu A, aistou vodu nechte projit kavovarem. Jakmile hladina
vody v zdsobniku dosahne rysky MIN, stisknéte znovu tlacitko manudlniho rezimu A, a disténi kévovaru po odvépnéni ukonéete.
Zasobnik opléchnéte pod tekouci vodou, naplite po rysku MAX a vloZte zpét do kdvovaru.

Cisténi filtri a paky

Po poufiti zbavte paku s filtrem vyluhované kdvy a vycistéte je. Paku vyjméte z kévovaru, sklopte a stisknéte pojistku pro odebirdni
vyluhované kdvy I a poklepnutim paky o hranu nebo vhodnym predmétem odstraiite z filtru vyluhovanou kévu . Pojistku
uvolnéte, filtr vyjméte, oba dily umyjte pod tekouci vodou a osuste.

Cisténi otvoru s tésnénim pro upevnéni paky
Kévovar vypnéte a vyjméte znéj zasobnik na vodu. Otvor pro upevnéni paky s tésnénim zbavte v pripadé potteby zbytkd vyluhované
kavy papirovym ubrouskem L.



Cisténi parni trysky

Po ukonceni pfipravy mlécné pény sejméte z parni trysky objimku 17 Trysku diikladné otfete vlhkou utérkou a osuste ji, objimku
diikladné umyjte pod tekouci vodou, osuste ji a nasadte zpét.

Upozornéni: Parni tryska i objimka jsou béhem pouZiti velmi horké. S parni tryskou manipulujte vZdy pomoci bezpecnostniho tchytu,
pred ¢isténim nechte trysku i objimku vychladnout.

Cisténi kavovaru

Odkapévaci mfizku a misku istéte pod tekouci vodou, jsou vhodné do mycky. Zasobnik na vodu Cistéte béznymi isticimi prostfedky
pod tekouci vodou a osuste, nemyjte v mycce. Ohfevnou plochu, ostatni nerezové i plastové plochy kdvovaru cistéte vihkou utérkou
a osuste. Kédvovar nemyjte pod tekouci vodou ani v my¢ce nddobi.

Skladovani a udrzba

Pokud kévovar nepouzivate, skladujte jej s vyciSténym a prazdnym zasobnikem na vodu. Jestlize kédvovar nefunguje sprévné,
postupujte podle pokyni v ndsledujici kapitole. Poskozeny kdvovar sami neopravuijte, obratte se na Prodejni centrum nebo Servisni
stfedisko TESCOMA, kontakty na www.tescoma.cz.

Rychlé feseni piipadnych problémii

Kava vytéka z horni ¢asti paky.

- Vefiltru je pfilis velké mnoZstvi kivy nebo je kdva pfilis napéchovand. Zopakujte davkovani a pfipravu kvy.

- Kéva ve filtru je pfilis jemné umleta. PouZijte mletou kévu s hrubosti vhodnou pro pfipravu espressa.

- Natésnéniv otvoru pro uchyceni paky jsou zbytky vyluhované kavy. Vycistéte otvor pro uchyceni paky s tésnénim.

- Tésnéni v otvoru pro uchyceni paky je vlivem dlouhodobého pouzivani nefunkni. Obratte se na Servisni stfedisko TESCOMA.

Tlakové cerpadlo vydava neobvyklé zvuky.
-V zdsobniku neni voda. Dopliite vodu do zésobniku.
- Zasobnik na vodu neni sprdvné umistén v kvovaru. Zkontrolujte a sprdvné umistéte zdsobnik do kévovaru.

Pfipravena kava neni dostatecné horka.

- Kévovar nebyl pfed spusténim pripravy kdvy zahfaty na provozni teplotu. Zopakujte spusténi kdvovaru a ddvkovanii pfipravu kdvy.
Pripravena kava je prilis tmava.

- Vefiltru je vlozeno pfilis velké mnoZstvi kavy nebo je kava piilis napéchovand. Zopakujte davkovéni a pfipravu kavy.

- Kovové sitko v pace kévovaru je zanesené. Sitko vycistéte dikladnym proplachnutim nebo kartackem.

- Vnitini ¢sti kavovaru jsou zaneseny vodnim kamenem. Provedte odvapnéni kavovaru.

Pfipravena kava je pfilis slaba.

- Ve filtru je pfilis malo kdvy, kdva ve filtru je malo upéchované nebo je pouZita pfili§ hrubé mletd kdva. PouZijte mletou kavu
s hrubosti pro pfipravu espressa a zopakujte ddvkovani a pfipravu kdvy.

Péku s vloZzenym filtrem nelze v kdvovaru upevnit.

- Vefiltru je vloZeno pfilis mnoho kdvy. Zopakujte davkovani kavy.

- Paka je do otvoru v kdvovaru vklddana pod nesprdvnym Ghlem. Zopakujte vklddani paky pod spravnym thlem.
- Paka nebo otvor pro vkladani paky jsou poskozené. Obratte se na Servisni stiedisko TESCOMA.

Z parni trysky nevychazi para.
- Tryska s objimkou nejsou fadné vycistény. Vycistéte objimku a trysku, pokud je otvor trysky zaneseny, vycistéte jej tzkym
kartackem. V pfipadé potieby odvépnéte parni trysku kavovaru.
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@ Istruzioni per I'uso

Istruzioni di sicurezza

1. Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni d'eta se supervisionati 0 adeguatamente istruiti
sull'uso sicuro dello stesso e se consapevoli dei rischi che ne derivano. Le operazioni di pulizia e manutenzione possono essere
effettuate da bambini solo a partire dagli 8 anni di eta e comunque sotto attenta supervisione. Tenere I'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

2. Questo elettrodomestico non & un giocattolo.

3. Gli elettrodomestici possono essere utilizzati da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, o inesperte, se
supervisionate o adeguatamente informate sul funzionamento degli stessi e se consapevoli dei rischi che Iutilizzo comporta.

4. 'apparecchio € destinato al solo uso domestico.

5. L'apparecchio e il cavo di alimentazione non possono essere immersi in acqua o in altri liquidi.

6. L'apparecchio e destinato alla preparazione di caffe, non utilizzarlo per altri scopi.

7. La superficie della parte riscaldante continua ad irradiare calore dopo I'uso.

8. Se il cavo di alimentazione originale & danneggiato, per ragioni di sicurezza deve essere sostituito dal produttore, da un centro
servizi autorizzato o da personale qualificato.

9. La macchina per espresso non deve essere posizionata in un armadietto chiuso quando & in funzione.

Parametri tecnici

Voltaggio: AC230V, 50 Hz

Potenza assorbita: 1050 W

Pressione operativa: 19 bar

Capacita del serbatoio per I'acqua: 1,51

Legenda
1. Scalda-tazzine
2. Serbatoio per 'acqua con coperchio a cerniera
3. Pannello di controllo
a. Programma per 2 tazzine
b. Programma per 1 tazzina
¢. Accendere e spegnere la macchina da caffé
d. Modalita manuale
e. Preparazione di vapore caldo
4, Apertura con guarnizione per il fissaggio
del braccetto in metallo
5. Controllo della preparazione di vapore caldo
6. Beccuccio per il vapore con collare rimovibile
7. Impugnatura di sicurezza del beccuccio per il vapore
8. Braccetto in metallo
a. Blocco per rimuovere il caffe utilizzato 10
b. Filtro per 1 tazzina di caffé
<. Filtro per 2 tazzine di caffe 11
d. Erogatori
e. Filtro
9. Misurino con pressino
10. Sgocciolatoio
11. Vassoio sgocciolatoio
12. Cavo di alimentazione con spina




Preparazione della macchina da caffé
Rimuovere 'imballo di protezione dalla macchina da caffé e posizionarla su una superficie piana, lontano da altri oggetti. Collegare
la spina alla rete elettrica 230 V. Risciacquare il braccetto in metallo e i filtri per 1 0 2 tazzine sotto acqua corrente e asciugarli.

Riempire il serbatoio per I'acqua

Rimuovere il serbatoio per Iacqua, sciacquarlo, riempirlo con acqua fino al segno MAX Il e riposizionarlo nella macchina da caffe.
Avvertenza: Aggiungere acqua allinterno del serbatoio quando il livello si avvicina al segno MIN. L'acqua puo essere aggiunta
anche nel serbatoio inserito nella macchina da caffé. Una piccola quantita d‘acqua potrebbe accumularsi nella zona sotto il serbatoio;
rimuoverla al bisogno con della carta da cucina.

AVVISO IMPORTANTE: Non utilizzare la macchina da caffé con il serbatoio vuoto per evitare di danneggiarla. Se il serbatoio
si svuota mentre la pompa ha richiamato aria, spegnere la macchina, rimuovere il serbatoio, riempirlo fino al segno MAX
eriposizionarlo nella macchina da caffe. Riprendere la procedura come illustrata nella sezione “preparazione dell'acqua
calda”. E nuovamente possibile utilizzare la macchina da caffé quando I'acqua calda inizia a fluire dal beccuccio.

Prima del primo utilizzo
Prima di preparare il caffé per la prima volta, mettere in funzione la macchina a vuoto per almeno un paio di volte utilizzando i pro-
grammi per 10 2 tazzine, con il braccetto fissato ma senza caffé allinterno del filtro (vedere la sezione “Preparazione del caffe”).

Accendere la macchina da caffé

Premere il tasto on/off () IEl; la luce blu inizia a lampeggiare e la macchina da caffé inizia a riscaldarsi fino a raggiungere la
temperatura operativa. Quando la luce smette di lampeggiare, la macchina da caffe & pronta all’'uso.

Avvertenza: La macchina da caffé continua a riscaldarsi anche durante il funzionamento, la luce di accensione on/off puo accendersi
anche durante la preparazione di caffé, schiuma di latte e acqua calda.

Erogare il caffe

Inserire l filtro per 1 tazzina o il filtro per 2 tazzine di caffé nel braccetto di metallo [Ell. Utilizzare il misurino per raccogliere il caffe
macinato per la preparazione del caffé espresso l&8 — un misurino raso (circa 7 g) per 1 tazzina e due misurini scarsi (circa 13 g) per
2 tazzine. Inserire il caffe nel filtro e pressarlo leggermente con il pressino in modo che risulti livellato appena al di sotto del bordo
del filtro Bl Rimuovere i residui di caffe dal bordo del filtro.

Inserire e fissare il braccetto

Posizionare il braccetto con il filtro riempito di caffé in modo che Iimpugnatura sia allineata al segno a sinistra della macchina,
inserirlo da sotto nell'apertura per il fissaggio del braccetto e fissare quest'ultimo alla macchina portando l'impugnatura verso
destra fino a fine corsa h

Posizionare le tazzine

Per preparare 1tazzina, posizionarla al centro dei beccucci erogatori in modo che entrambi i beccucci riversino il caffé al centro della
tazzina Il Per preparare 2 tazzine, posizionarle una vicino allaltra in modo che ognuno dei due beccucci erogatori riversi il caffe
nella rispettiva tazzina al di sotto ﬂp

Consiglio utile: Riporre le tazzine a testa in giti nello scalda-tazzine della macchina da caffé. A partire dall‘accensione della macchina,
o scalda-tazzine trasferisce il calore alle tazzine, riscaldandole IEN.

Preparazione del caffe

Premere il tasto per 1 tazzina &P ol tasto per 2 tazzine %} perché la macchina inizi ad erogare il caffe. Il tempo di erogazione del
caffe & preimpostato in 20 secondi per 1 tazzina e 40 secondi per 2 tazzine. La luce blu si spegne al termine del tempo di prepara-
zione e l'erogazione del caffe si interrompe .

Variare il tempo di erogazione

E possibile modificare il tempo di erogazione del caffé per 10 2 tazzine, regolando di consequenza la quantita erogata e Iintensita
dell'aroma rispetto ai valori preimpostati. Tenere premuto il tasto per 1 tazzina \=P o il tasto per 2 tazzine % fino a quando la
luce blu del programma selezionato inizia a lampeggiare. Rilasciare il tasto ed aspettare fino a quando la quantita desiderata di
caffé viene erogata nella/e tazzina/e. Quando la quantita desiderata e stata erogata, premere nuovamente il tasto corrispondente;
I'erogazione del caffe si interrompe e la macchina memorizza il nuovo tempo impostato per gli usi successivi.

Avvertenza: Scollegando la macchina da caffé dalla rete di alimentazione per pili di 3 secondi, il tempo di erogazione del caffé ritorna
al valore predefinito di 20 secondi (1 tazzina L;P) e di 40 secondi (2 tazzine %}. E possibile modificare il tempo di erogazione in
qualunque momento.
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Modalita manuale

Utilizzare la modalita manuale per preparare la quantita desiderata di caffé senza un tempo di erogazione preimpostato. Premere
il tasto di modalita manuale £ per iniziare ad erogare il caffé. Una volta erogata la quantita desiderata di caffe, premere nuova-
mente il tasto di modalita manuale £ per terminare lerogazione.

Preparazione della schiuma di latte

AVVISO IMPORTANTE: Prima di preparare la schiuma di latte, preparare il caffé a cui tale schiuma é destinata. Lasciare il
braccetto in metallo ed il filtro con il caffeé utilizzato nella macchina da caffé durante la preparazione della schiuma di latte.
Premere il tasto per la preparazione del vapore caldo {b; la luce blu inizia a lampeggiare e la macchina da caffé inizia a riscaldarsi.
La luce blu smette di lampeggiare quando la macchina da caffé ha raggiunto la temperatura necessaria per la preparazione della
schiuma di latte. Posizionare il beccuccio del vapore in un recipiente alto vuoto e ruotare brevemente la regolazione del vapore
in senso antiorario fino a far fuoriuscire dal beccuccio tutta I'acqua residua. Quando il vapore inizia a fuoriuscire dal beccuccio,
ruotare la manopola in posizione OFF per terminare |'erogazione del vapore.Versare la quantita desiderata, refrigerata, di latte
intero o parzialmente scremato, in un recipiente alto adatto alla preparazione della schiuma di latte. Inmergere nel latte la Ear-
te terminale del beccuccio del vapore e ruotare la manopola di regolazione nella posizione di erogazione di vapore caldo N
vapore caldo inizia a riversarsi dal beccuccio nel latte, il latte inizia a montare e si forma la schiuma . Inclinare leggermente il
recipiente in modo che il terminale del beccuccio del vapore si trovi al di sotto del livello del latte per tutto il tempo di preparazione
della schiuma. Quando la schiuma di latte & pronta, sollevare il recipiente in modo che il beccuccio sia immerso pit in profondita,
portare la manopola in posizione OFF e terminare la preparazione. Se la schiuma di latte presenta bolle troppo grandi, smontarle
picchiettando il recipiente su una superficie piana. Per amalgamare alla schiuma il latte rimasto sul fondo del recipiente, scuotere
quest'ultimo orizzontalmente. Prima di preparare caffé o acqua calda successivamente alla preparazione della schiuma di latte,
attendere almeno 10 minuti in modo che la macchina torni alla temperatura adatta alla preparazione di caffé 0 acqua calda.
Consiglio utile: Se non si intende aspettare, avviare la modalita “Preparazione di acqua calda” (vedere sotto) e far fuoriuscire tutto il
vapore dal beccuccio. E possibile preparare caffé o acqua calda dopo che tutto il vapore sara fuoriuscito dal beccuccio e sard sostituito
da acqua calda (ci vorranno circa 20 secondi).

Preparazione dell'acqua calda

Per preparare acqua calda, dirigere il terminale del beccuccio verso il recipiente alto. Premere il tasto di modalita manuale
e subito dopo ruotare la manopola di controllo in posizione di erogazione del vapore caldo db. l'acqua calda iniziera a fuoriuscire
dal beccuccio del vapore [E]. Una volta prelevata la quantita desiderata di acqua calda, premere il tasto di modalita manuale
e girare la manopola in posizione OFF per terminare la preparazione dell'acqua calda.

Spegnere la macchina da caffe
Per spegnere la macchina da caffe, premere il tasto on/off(1). Se la macchina da caffé non viene spenta manualmente, si spegnera
automaticamente dopo 30 minuti di inattivita.

Decalcificare

Decalcificare la macchina da caffé ogni 2 o 3 mesi. Utilizzare un prodotto di qualita specifico per macchine da caffe. Riempire il
serbatoio dell'acqua fino al segno MAX con una soluzione ottenuta sequendo le istruzioni del prodotto utilizzato. Accendere la
macchina da caffe, premere il tasto di modalita manuale £ e lasciar defluire in un recipiente tutto il liquido contenuto all'interno
del serbatoio, attraverso il braccetto con applicati i filtri vuoti e i beccucci EE]. Quando tutta la soluzione & stata erogata (si nota
dal cambiamento del rumore della pompa), premere immediatamente il tasto di modalita manuale X per terminare il processo
di decalcificazione.

Avvertenza: Decalcificare regolarmente anche il beccuccio del vapore utilizzando la modalita acqua calda.

Pulizia dopo la decalcificazione

Dopo ogni decalcificazione, risciacquare le parti interne della macchina da caffe ripetendo il procedimento descritto sopra, ma con
semplice acqua pulita. Veersare acqua pulita nel serbatoio fino al segno MAX, premere il tasto di modalita manuale S e lasciar
defluire I'acqua attraverso la macchina. Quando il livello dell'acqua raggiunge il segno MIN, premere nuovamente il tasto di
modalita manuale A per terminare la pulizia post decalcificazione della macchina da caffe. Risciacquare il serbatoio sotto acqua
corrente, riempire fino al segno MAX e riposizionare nella macchina da caffe.

Pulizia dei filtri e del braccetto

Dopo I'uso, rimuovere il caffé utilizzato dal braccetto con il filtro e lavare entrambi. Rimuovere il braccetto dalla macchina da caffe,
piegare e premere il blocco per la rimozione del caffe usato I e svuotareil filtro picchiettando il braccetto su un angolo o utilizzare
un oggetto appropriato ILE. Rilasciare il blocco, imuovere il filtro, lavare entrambe le parti sotto acqua corrente e asciugare.



Pulizia dell'apertura con guarnizione per il fissaggio del braccetto
Spegnere la macchina da caffé ed estrarre il serbatoio dell'acqua. Se necessario, utilizzare un tovagliolo di carta per rimuovere
i residui di caffe dall'apertura con guamizione 3.

Pulizia del beccuccio per il vapore

Dopo la preparazione della schiuma di latte, rimuovere 'anello dal beccuccio per il vapore . Passare accuratamente il beccuccio
con un panno umido e asciugare, lavare con cura I'anello sotto acqua corrente, asciugare e rimettere in posizione.

Avvertenza: Il beccuccio del vapore e I'anello sono molto caldi durante I'uso. Maneggiare sempre il beccuccio per il vapore utilizzando
limpugnatura di sicurezza, lasciar raffreddare il beccuccio e I'anello prima di lavarli.

Pulizia della macchina da caffe

Lavare la griglia e il vassoio sotto acqua corrente; entrambi i pezzi sono lavabili in lavastoviglie. Lavare il serbatoio dell'acqua sotto
acqua corrente con normali detersivi e asciugare, non lavare in lavastoviglie. Pulire lo scalda-tazzine e le altre superfici in acciaio
e in plastica con un panno umido e asciugare. Non lavare la macchina da caffé sotto acqua corrente né in lavastoviglie.

Stoccaggio e manutenzione

Quando non & in uso, riporre la macchina da caffé con il serbatoio dellacqua vuoto e pulito. Se la macchina da caffé non funziona
correttamente, sequire le indicazioni nella sezione sequente. Non tentare di riparare il prodotto; se necessario rivolgersi al proprio
rivenditore TESCOMA o al servizio clienti; per informazioni, consultare il sito www.tescoma.it.

Risoluzione rapida dei problemi

Il caffe fuoriesce dalla parte superiore del braccetto.

- Il filtro contiene una quantita eccessiva di caffé o il caffé & stato pressato troppo. Ripetere il procedimento di dosaggio
e preparazione del caffe.

- |1 caffe nel filtro & macinato troppo fine. Utilizzare caffé con un grado di macinatura adatto alla preparazione del caffé espresso.
- (i sono residui di caffé sulla guarnizione all'attacco del braccetto. Pulire I'apertura e la guarnizione per il fissaggio del braccetto.
- La guarnizione & usurata. Contattare il servizio clienti TESCOMA.

La pompa di pressione emette rumori inconsueti.

- Non c'¢ acqua nel serbatoio. Aggiungere acqua nel serbatoio.

- Il serbatoio dell'acqua non & posizionato correttamente nella macchina da caffé. Controllare il serbatoio e riposizionarlo in
maniera corretta nella macchina da caffe.

Il caffé non é sufficientemente caldo.
- Lamacchina da caffe non & stata riscaldata fino a raggiungere la corretta temperatura operativa prima di iniziare la preparazione
del caffe. Ripetere I'operazione dall'inizio, assicurandosi che la spia blu abbia terminato di lampeggiare.

Il caffe & troppo scuro.

- E stato inserito troppo caffé nel filtro o il caffe & stato pressato troppo. Ripetere il procedimento di dosaggio e preparazione del caffe.
- IIfiltro in metallo all'interno del braccetto & intasato. Lavare il filtro sciacquandolo accuratamente o servendosi di una spazzolina.
- Si & formato del calcare nelle parti interne della macchina da caffe. Decalcificare la macchina.

Il caffé & slavato.

- E stato inserito troppo poco caffé nel filtro, il caffé all'interno del filtro non & stato pressato a sufficienza o la miscela utilizzata ha
una macinatura troppo grossa. Utilizzare caffé con un grado di macinatura adatto alla preparazione di caffé espresso e ripetere il
procedimento di dosaggio e preparazione.

Il braccetto con il filtro inserito non si aggancia correttamente alla macchina da caffe.

- E stato inserito troppo caffé all'interno del filtro. Ripetere il dosaggio del caffé.

- II braccetto & stato inserito nella macchina da caffé con un'angolazione errata. Inserire nuovamente il braccetto secondo
I'angolazione corretta.

- I braccetto o il suo alloggiamento sono danneggiati. Contattare il servizio clienti TESCOMA.

Non fuoriesce vapore dal beccuccio.
- Il beccuccio e I'anello non sono stati puliti adeguatamente. Pulire il beccuccio e Ianello; pulire il foro del beccuccio con una
spazzolina stretta se & ostruito. Decalcificare il beccuccio del vapore se necessario.
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@® Instrucciones de uso

Instrucciones de seguridad

1. Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato
de forma segura y si entienden los peligros relacionados. La limpieza y el mantenimiento de uso sélo pueden ser realizados por
nifios si son mayores de 8 afios y estén bajo supervision. Mantener el electrodoméstico y el cable de corriente fuera del alcance de
nifios menores de 8 afios.

2. El aparato no es un juguete para nios.

3. El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia ni
conocimientos, sélo bajo supervision o después de que hayan sido instruidos en el uso seguro del aparato y entender los riesgos
relacionados.

4. El aparato esta disefiado Gnicamente para uso doméstico.

5. El aparato y el cable de alimentacién no deben sumergirse en agua ni en ningun otro liquido.

6. El aparato estd destinado Ginicamente a la preparacion de café, no utilizar para otros fines.

7.La superficie del elemento calefactor irradia calor residual después de su uso.

8. Si el cable de alimentacién original esta dafiado, por motivos de sequridad debe ser reemplazado por el fabricante o su servicio
técnico autorizado o por una persona con cualificaciones similares.

9. La cafetera no puede colocarse en un mueble cerrado mientras esté en funcionamiento.

Parametros técnicos
Voltaje: AC230V, 50 Hz

Potencia de entrada: 1050 W
Presion de funcionamiento: 19 bar
Volumen del depésito de agua: 1,5 |

Descripcion
1. Calentador de taza
2. Depésito de agua con tapa abatible
3. Panel de control
a. Programa para 2 tazas
b. Programa para 1 taza
¢. Encendido y apagado de la cafetera on/off
d. Modo manual
e. Preparacion de vapor caliente
4, Abertura con junta para la fijacion
de la palanca metdlica
5. Control de la preparacion del vapor caliente
6. Boquilla de vapor con cuello extraible
7. Soporte de seguridad de la boquilla de vapor
8. Palanca de metal
a. Bloqueo para retirar el café gastado
b. Filtro para 1 taza de café
¢. Filtro para 2 tazas de café
d. Aberturas de dispensacion
e. Colador
9. Recipiente medidor con prensador
10. Rejilla de goteo
11. Plato de goteo
12. Cable de alimentacién con enchufe




Preparacion de la cafetera

Retirar el embalaje de transporte de la maquina de café y colocarla sobre una superficie plana y alejada de otros objetos. Conectar
el cable de alimentacion con enchufe a la red de 230'V. Lavar la palanca de metal y los filtros para 1 0 2 tazas bajo el grifo de agua
corriente y secar.

Llenar el depésito de agua

Retirar el depdsito de agua, lavar, llenar con agua hasta la marca MAX Il y colocar de nuevo en la cafetera.

Aviso: Afiadir agua al depdsito siempre que baje a la marca MIN. Se puede afiadir agua al depésito directamente en la cafetera.
Es posible que se acumule una pequenia cantidad de agua en la zona debajo del depdsito; retirarla con una servilleta de papel cuando
sea necesatrio.

AVISO IMPORTANTE: No utilizar la cafetera sin agua en el depdsito para evitar daiios en la mdquina. Si no queda agua en
el depdsito y la bomba ha aspirado aire, apagar la mdquina, retirar el depésito de agua, llenarlo de agua hasta la marca
MAX y volver a colocarlo en la cafetera. Seguir el procedimiento descrito en la seccion “Preparacion del agua caliente”.
La cafetera se puede volver a utilizar como de costumbre cuando el agua caliente empiece a salir por la boquilla.

Antes del primer uso
Antes de preparar su café por primera vez, haga funcionar la cafetera en reposo al menos dos veces en el programa para 1 taza
0 2 tazas, es decir, con la palanca cerrada y sin colocar café molido en el filtro (véase el apartado “Preparacion del café”).

Encendido de la cafetera

Pulsar el botén on/off (1) E; el indicador luminoso azul comenzaré a parpadeary la cafetera empezard a calentarse hasta alcanzar
la temperatura de funcionamiento. Cuando el indicador luminoso deja de parpadear, la cafetera esta lista para ser utilizada.
Aviso: La cafetera se calienta continuamente durante el funcionamiento, el indicador luminoso on/off puede encenderse también
durante la preparacion del café, la espuma de leche y el agua caliente.

Dispensacion de café

Introducir el filtro para 1taza o el filtro para 2 tazas de café en la palanca de metal [Ell. Utilizar el recipiente medidor para coger el
café finamente molido destinado a la preparacidn del expreso ﬁ — un recipiente medidor nivelado (unos 7 g) para 1taza y algo
menos de dos recipientes medidores nivelados (unos 13 g) para 2 tazas. Colocar el café en el filtro y comprimir ligeramente con el
prensador para que quede nivelado justo debajo del borde del filtro IEl. Retirar todo el café restante del borde del filtro.

Insercion y fijacion de la palanca

Colocar la palanca con el filtro lleno de café de forma que su asa quede alineada con la marca de la izquierda de la cafetera,
introducir enllsabertura para la fijacion de la palanca desde abajo y fijar en la cafetera desplazando el asa hasta la posicion final
aladerecha K.

Colocacion de las tazas

Para preparar 1 taza, colocar una taza en el centro de la rejilla de goteo de manera que los dos orificios de dispensacion de la
palanca fijada estén orientados hacia el centro de la taza A, Para preparar 2 tazas de café, colocar dos tazas cerca una de la otra
de manera que cada orificio de dispensacion esté dirigido hacia el centro de una taza [El.

Consejo uitil: Guardar las tazas de abajo hacia arriba en el calentador de la cafetera. Después de encender la cafetera, el calentador
transfiere el calor a las tazas y las calienta [EL

Preparacion de café

Pulsar el botdn para 1 taza =P o el botén para 2 tazas %y la cafetera comenzard a preparar el café. El tiempo de preparacion del
café viene ajustado de fabrica a 20 sequndos para 1 taza y 40 sequndos para 2 tazas. El indicador luminoso azul se apagara una vez
transcurrido el tiempo de preparacin, la preparacion del café terminara 0.

Cambiar el tiempo de preparacion del café

Se puede modificar el tiempo de preparacion del café para 1tazay 2 tazas y asi ajustar la cantidad y la intensidad del sabor del café
preparado regularmente. Mantener pulsado el boton para 1taza &P o el boton para 2 tazas '{gb hasta que el indicador luminoso
azul del programa seleccionado comience a parpadear. Soltar el botdn y esperar a que se prepare la cantidad necesaria de café en
|a taza o tazas. Una vez preparada la cantidad deseada, pulsar de nuevo el botdn; la preparacion del café finalizard y la cafetera
guardard en su memoria y repetird el tiempo de preparacion del café programado cada vez que prepare café.

Aviso: Si desconecta la cafetera de la red durante mds de 3 sequndos, el tiempo de preparacién del café volverd automdticamente
alos 20 sequndos originales (1 taza \&P) y a los 40 sequndos (2 tazas L'gb). Se puede reprogramar el tiempo de preparacion del café
en cualquier momento.
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Modo manual

Utilizar el modo manual para preparar cualquier cantidad de café sin un tiempo de preparacién determinado. Pulsar el botén de
modo manual &, para empezar a preparar el café. Una vez preparada la cantidad necesaria de café en la taza, volver a pulsar el
boton manual £ y la preparacion finalizard.

Preparacion de espuma de leche

AVISO IMPORTANTE: Antes de preparar la espuma de leche, preparar primero el café para el que se hard la espuma de
leche. Dejar la palanca metdlica y el filtro con el café utilizado en la cafetera durante la preparacion de la espuma de leche.
Pulsar el botén de preparacion de vapor caliente d1; el indicador luminoso azul comenzard a parpadear y la cafetera comenzara
a calentarse. Cuando el indicador luminoso deja de parpadear, la cafetera ha alcanzado la temperatura de funcionamiento para
preparar la espuma de leche. Colocar la boquilla de vapor en un recipiente mds alto vacio y girar brevemente el control de vapor
caliente en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que todo el agua restante salga de la boquilla. Cuando el vapor comience
a salir de la boquilla, girar el control a la posicion OFF para interrumpir el suministro de vapor. Poner la cantidad necesaria de
leche semidesnatada o entera fria en un recipiente mds alto que sea adecuado para preparar la espuma de leche. Sumergir el
extremo de la boquilla de vapor en el centro de la leche y girar el mando de vapor caliente a la posicion para dispensar vapor
caliente Y. El vapor caliente comenzard a fluir desde la boquilla hacia la leche, Ia leche comenzaré a girary a hacer espuma I,
Inclinar ligeramente el recipiente de forma que el extremo de la boquilla de vapor esté justo por debajo del nivel de la leche durante
todo el tiempo de preparacion de la espuma de leche. Cuando la leche esté lo suficientemente espumosa, levantar el recipiente de
forma que la boquilla de vapor se sumerja profundamente en la espuma de leche, colocar el control en la posicion OFF y finalizar la
preparacion de la espuma de leche. Si hay burbujas demasiado grandes en la espuma de leche preparada, deshacerlas golpeando
el recipiente sobre una almohadilla plana. Para remover el resto de la leche acumulada en el fondo del recipiente con espuma de
leche, agitar el recipiente horizontalmente. Antes de preparar café o agua caliente inmediatamente después de preparar la espuma
de leche, esperar al menos 10 minutos hasta que la cafetera se enfrie a la temperatura para preparar café o agua caliente.
Consejo titil: Si no quiere esperar, ejecutar el modo “Preparacion de agua caliente” (véase mds abajo) y dejar que todo el vapor caliente
salga de la boquilla de vapor. Puede preparar café o agua caliente después de que el vapor caliente haya dejado de salir de la boquilla
de vapor y sea sustituido por agua caliente (después de unos 20 sequndos).

Preparacion de agua caliente

Para preparar el agua caliente, dirigir el extremo de la boquilla de vapor a un recipiente més alto. Pulsar el boton de modo
manual £, e inmediatamente después girar el mando a la posicion de preparacion de vapor caliente db. I agua caliente
comenzard a salir por la boquilla de vapor I4. Cuando la cantidad requerida de agua caliente esté en el recipiente, pulsar el boton
de modo manualy girar el control a la posicion OFF para finalizar la preparacion de agua caliente.

Apagado de la cafetera
Para apagar la cafetera, pulsar el botén de on/off (1) y la cafetera se apagar. Si no se apaga la cafetera manualmente y no se
utiliza durante 30 minutos, se apagard automaticamente.

Descalcificacion

Descalcificar la cafetera cada 2 o 3 meses. Utilizar un agente de alta calidad para las cafeteras. Llenar el depdsito de agua hasta
la marca MAX con una mezcla preparada siguiendo las instrucciones del producto de limpieza. Encender la cafetera, pulsar el
botén de modo manual y dejar que toda la mezcla del depdsito pase por la cafetera, con la palanca acoplada y un filtro
vacio, a un recipiente preparado EE]. Cuando se haya bombeado toda el agua del depdsito (el sonido de la bomba cambia), pulsar
inmediatamente el bot6n de modo manual Ay finalizar la descalcificacion.

Aviso: Descalcificar reqularmente también la boquilla de vapor utilizando el modo de agua caliente.

Limpieza posterior a la descalcificacion

Después de cada descalcificacién, enjuagar las piezas del interior de la cafetera con agua limpia, con la palanca acoplada y un filtro
vacio. Verter agua limpia en el deposito hasta la marca MAX, pulsar el botén de modo manual £ y dejar correr el agua limpia
por la cafetera. Cuando el nivel de agua en el depésito llegue a la marca MIN, pulsar de nuevo el botén de modo manual
para finalizar la limpieza posterior a la descalcificacion de la cafetera. Enjuagar el depdsito con agua corriente, llenarlo hasta la
marca MAX y volver a colocarlo en la cafetera.

Limpieza de los filtros y de la palanca

Después del uso, retirar el café gastado de la palanca con filtro y limpiar ambos. Retirar la palanca de la cafetera, plegar y presionar
el blogueo para retirar el café gastado Ky retirar el café gastado del filtro golpeando la palanca contra un borde o utilizando un
objeto adecuado EH. Soltar el blogueo, retirar el filtro, lavar ambas partes bajo el agua corriente y secarlas.



Limpieza de la abertura con junta para la fijacion de la palanca
Apagar la cafetera y retirar de ella el depdsito de agua. Si es necesario, utilizar una servilleta de papel para eliminar los residuos de
café usado de la abertura con junta para fijar la palanca 3.

Limpieza de la boquilla de vapor

Después de preparar la espuma de leche, retirar el collarin de la boquilla de vapor . Limpiar a fondo la boquilla con un pafio
himedo y secarla, lavar bien el collarin bajo el grifo, secar y volver a colocarlo en su sitio.

Aviso: La boquilla de vapor y el collarin se calientan mucho cuando se utilizan. Manipular siempre la boquilla de vapor con la
empuniadura de sequridad y dejar que la boquilla y el collarin se enfrien antes de limpiarlos.

Limpieza de la cafetera

Limpiar la rejilla de goteo y el plato bajo el agua corriente; son aptos para el lavavajillas. Limpiar el depésito de agua con productos
de limpieza normales bajo el grifo y secar, no lavar en el lavavajillas. Limpiar el calentador y las demas superficies de acero
inoxidable y pldstico con un pafio hiimedo y secar. No lavar bajo el grifo de agua corriente ni en el lavavajillas.

Almacenaje y mantenimiento

Si no se utiliza la cafetera, guardarla con el depdsito de agua limpio y vacio. Si la cafetera no funciona correctamente, proceder
siguiendo las instrucciones del apartado siguiente. No reparar una cafetera defectuosa usted mismo; en su lugar contactar con su
distribuidor TESCOMA o con un centro de servicio; para obtener datos de contacto, consultar www.tescoma.es.

Solucion rapida de problemas

El café sale por la parte superior de la palanca.

- Hay demasiado café en el filtro o el café estd demasiado apretado. Repetir el proceso de dosificacién y preparacién del café.

- El café en el filtro estd molido demasiado fino. Utilizar café molido en un grado adecuado para preparar café expreso.

- Hay residuos de café utilizado en la junta de la abertura para la fijacion de la palanca. Limpiar la abertura con la junta para la
fijacién de la palanca.

-Lajunta enlaabertura para la fijacion de la palanca esta defectuosa debido al uso prolongado. Contactar con un centro de servicio
TESCOMA.

La bomba de presion produce sonidos inusuales.
- No hay agua en el depdsito. Aiadir agua al depésito.
- El depdsito de agua estd mal colocado en la cafetera. Comprobar el depésito y colocarlo correctamente en la cafetera.

El café preparado no esta lo suficientemente caliente.
- La mdquina de café no se calentd a la temperatura de funcionamiento antes de iniciar la preparacion del café. Repetir el proceso
de puesta en marcha de la cafetera, dosificacion y preparacion del café.

El café preparado es demasiado oscuro.

- Se ha puesto demasiado café en el filtro o el café estd demasiado apretado. Repetir el proceso de dosificacién y preparacion del café.
- Elfiltro metdlico de la palanca de |a cafetera estd obstruido. Limpiar bien el filtro enjuagandolo a fondo o utilizando un cepillo.

- Se han formado incrustaciones en las piezas del interior de la cafetera. Descalcificar la cafetera.

El café preparado es demasiado flojo.

- Hay muy poco café en el filtro, el café en el filtro no esta suficientemente prensado o se ha utilizado café molido demasiado
grueso. Utilizar el café molido en un grado adecuado para preparar café expreso y repetir el proceso de dosificacion y preparacion
del café.

La palanca con el filtro no puede fijarse en la cafetera.

- Se ha puesto demasiado café en el filtro. Repetir el proceso de dosificacion del café.

- La palanca se ha introducido en la abertura de la cafetera en un dngulo incorrecto. Introducir la palanca de nuevo en un dngulo
correcto.

- La palanca o la abertura para introducir la palanca estd dafiada. Contactar con un centro de servicio TESCOMA.

No sale vapor de la boquilla de vapor.
- Laboquilla y su collarin no se han limpiado correctamente. Limpiar el cuello y la boquilla; limpiar el orificio de la boquilla con un
cepillo estrecho si estd obstruido. Descalcificar la boquilla de vapor de la cafetera si es necesario.
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(D Instrugées de utilizacao

Instrucoes de seguranca

1. Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos se forem supervisionadas ou instruidas sobre
a utilizagdo do aparelho de forma segura e se compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza e a manutencao s6 podem ser
realizadas por criangas maiores de 8 anos e sob supervisdo. Mantenha o eletrodoméstico e o caho de alimentacdo fora do alcance
das criangas menores de 8 anos.

2. Este aparelho nao € um brinquedo para criangas.

3. 0 aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, apenas devem usar este eletrodoméstico sob supervisdo ou depois de terem sido devidamente instruidos sobre
0 seu uso seguro e compreender os riscos relacionados.

4.0 aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

5.0 aparelho e o cabo de alimentagdo ndo devem ser submergidos em dgua ou outros liquidos.

6. 0 aparelho destina-se apenas a preparacao de café, nao utilizar para outros propdsitos.

7. A superficie do elemento de aquecimento irradia calor residual apés o uso.

8. Se 0 cabo de alimentacdo original estiver danificado, por razoes de seguranca deve ser substituido pela marca, pelo seu
revendedor ou por uma pessoa qualificada.

9. Amdquina de café nao pode ser colocada num armario fechado durante o seu funcionamento.

Parametros técnicos
Voltagem: AC230V, 50 Hz

Poténcia de entrada: 1050 W

Pressao de operagdo: 19 bar

Volume do reservatério de agua: 1,5

Legenda
1. Aquecedor de chavenas
2. Reservatdrio de dgua com tampa articulada
3. Painel de controlo
a. Programa para 2 chdvenas
b. Programa para 1 chévena
¢. Ligar e desligar a maquina de café (on/off)
d. Modo manual
e. Preparar vapor quente
4, Abertura com vedante para fixagdo
da alavanca metdlica
5. Controlo de preparagdo de vapor quente
6. Bocal de vapor com orificio removivel
7. Suporte de seguranca do bico de vapor
8. Alavanca de metal
a. Bloqueio para remover o café gasto
b. Filtro para 1 chdvena de café
<. Filtro para 2 chdvenas de café
d. Aberturas para dispensar
e. Filtro
9. Recipiente medidor com bico
10. Aperto anti gotas
11. Prato anti gotas
12. Cabo de corrente com tomada




Preparar a maquina de café
Retirar a embalagem de transporte da maquina de café e colocar a maquina sobre uma superficie plana afastada de outros objetos.
Ligar o cabo com a ficha a tomada de 230V. Lavar a alavanca de metal e os filtros para 1 ou 2 chdvenas em dgua corrente e secar.

Encher o reservatorio de agua

Retirar o reservatdrio de agua, enxaguar, encher com dgua até a marca MAX Il e colocar de volta na méquina de café.

Aviso: Adicionar dgua ao reservatdrio sempre que atingir a marca MIN. A dgua pode ser adicionada ao reservatdrio diretamente na
mdquina de café. Uma pequena quantidade de dgua pode se acumular na drea sob o reservatdrio. Remover usando uma toalha de
papel quando necessdrio.

AVISO IMPORTANTE: Ndo usar a mdquina de café sem dgua no reservatdrio para evitar danos a mdquina. Se ndo houver
mais dgua no reservatorio e a bomba tiver aspirado ar, desligue a mdaquina, retire o reservatorio de dgua, encha-o com
dgua até a marca MAX e volte a colocd-lo na mdquina de café. Continuar seguindo o procedimento descrito na sec¢io
“Preparagdo de dgua quente”. Pode voltar a utilizar a mdquina de café normalmente quando a dgua quente comegar
asair do bocal.

Antes da primeira utilizacao
Antes de preparar seu café pela primeira vez, colocar a méquina lentamente pelo menos duas vezes no programa para 1 chavena ou
2 chdvenas, ou seja, com a alavanca travada e sem colocar o café moido no filtro (consulte a secdo “Preparacdo de café”).

Ligar a maquina de café

Pressionar o botdo on/off (1) . A luz indicadora azul comecaré a piscar e a maquina de café comecard a ser aquecida até
a temperatura de operacdo. Assim que a luz indicadora parar de piscar, a méquina de café estd pronta para utilizacdo.

Aviso: A mdquina de café também ¢é aquecida continuamente durante o funcionamento, a luz indicadora de on/off também pode
acender durante a preparagdo de café, espuma de leite e dgua quente.

Dispensar café

Inserir o filtro para 1 chavena ou o filtro para 2 chévenas de café na alavanca metalica [Ell. Utilizar o recipiente de medicio para
recolher o café moido finamente destinado a preparaco de expresso Il — um recipiente de medicdo nivelado (cerca de 7 g) para
1 chdvena e um pouco menos de dois recipientes de medicdo nivelados (cerca de 13 g) para 2 chdvenas. Colocar o café no filtro
e comprima-o levemente com a prensa de modo que fique nivelado logo abaixo da borda do filtro IEll. Retirar todo o café restante
da borda do filtro.

Inserir e fixar a alavanca

Posicionar a alavanca com filtro cheio de café de forma que a pega fique alinhada com a marca a esquerda da maquina de café,
insira-a rEabertura para fixacdo da alavanca por baixo e prenda-a na mdquina de café movendo a pega até o final posicao para
adireita KA.

Colocar as chavenas

Para preparar 1 chdvena, colocar uma chdvena no centro da grelha anti pingas de modo a que ambas as aberturas de distribuicao
na alavanca fixada fiquem direcionadas para o centro da chavena Il Para preparar 2 chévenas de café, colocar duas chavenas
proximas uma da outra de forma a que uma das aberturas de distribuicio esteja direcionada para o centro de uma chavena IEl.
Dica iitil: Guarde as chdvenas de baixo para cima no aquecedor da mdquina de café. Depois de ligar a mdquina de café, o aquecedor
transfere calor para as chdvenas e aquece-as [EX.

Preparacao de café

Pressionar o botdo para 1 chévena \=P ou 0 botdo para 2 chévenas % e amaquina de café comeqard a preparar o café. 0 tempo
de preparacdo de café é ajustado de fabrica para 20 sequndos para 1 chévena e 40 sequndos para 2 chavenas. A luz indicadora azul
apagar-se-4 depois de decorrido o tempo de preparacdo, a preparaco do café terminara Ed)

Alteracao do tempo de preparacao do café

Pode alterar o tempo de preparacdo do café para 1 chévena e 2 chdvenas e, assim, ajustar a quantidade necesséria e a intensidade
do sabor do café preparado regularmente. Pressionar e sequrar o botdo para 1 chavena = ou o botdo para 2 chévenas %’p até que
a luz indicadora azul do programa selecionado comece a piscar. Soltar o botdo e esperar até que a quantidade de café necessaria
seja preparada na chdvena ou chdvenas. Quando a quantidade necesséria estiver preparada, pressionar novamente o hotao do
programa. A preparacdo do café terminard e a maquina memorizard e repetird o tempo de preparacdo do café assim programado
sempre que fizer café da préxima vez.
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Aviso: Se desligar a mdquina de café da energia durante mais de 3 sequndos, o tempo de preparagéo do café volta automaticamente
aos 20 sequndos (1 chdvena \=P) e 40 sequndos (2 chdvenas %’p} originais. Pode reprogramar o tempo de preparagdo do café
novamente a qualquer momento.

Modo manual

Utilizar o modo manual para preparar qualquer quantidade de café sem um tempo de preparacao definido. Pressionar o botdo
de modo manual £ para iniciar a preparagdo do café. Quando a quantidade de café necessaria estiver preparada na chavena,
pressionar novamente o botao manual £ e a preparacdo terminara.

Preparacao de espuma de leite

AVISO IMPORTANTE: Antes de preparar a espuma de leite, prepare primeiro o café para o qual a espuma de leite serd
feita. Deixar a alavanca metdlica e o filtro com café gasto na mdquina de café durante a preparagdo da espuma de leite.
Pressionar o botdo para a preparagao de vapor quente d; A luzindicadora azul comegard a piscar e amaquina de café comecard a ser
aquecida até a temperatura de funcionamento. Quando a luz indicadora deixar de piscar, a mdquina de café atingiu a temperatura
de funcionamento para preparar a espuma de leite. Colocar o bico de vapor no recipiente mais alto vazio e girar brevemente
o controlo de vapor quente da esquerda para a direita até que toda a dgua restante saia do bico. Quando o vapor comegar a sair
do bocal, girar o controlo para a posi¢do OFF para interromper a distribuido de vapor. Colocar a quantidade necessdria de leite
desnatado ou integral arrefecido no recipiente mais alto adequado para preparar espuma de leite. Mergulhar a extremidade do
bico de vapor no centro do leite e girar o controlo de vapor quente para a posicao de saida de vapor quente db. 0 vapor quente
comegara a fluir do bico para o leite, o leite comecard a girar e formar espuma K. Inclinar ligeiramente o recipiente para que
a extremidade do bico de vapor fique logo abaixo do nivel do leite durante todo o tempo de preparacdo da espuma de leite. Quando
o leite estiver suficientemente espumoso, levantar o recipiente para que o bico de vapor fique mais submerso na espuma de leite,
colocar o controlo na posicao OFF e terminar a preparacéo de espuma de leite. Se houver bolhas muito grandes na espuma de leite
preparada, interrompa-as batendo o recipiente numa base plana. Para mexer o leite restante acumulado no fundo do recipiente
com espuma de leite, agitar o recipiente horizontalmente. Antes de preparar café ou dgua quente imediatamente apés preparar
espuma de leite, esperar pelo menos 10 minutos até que a maquina arrefeca até a temperatura para preparar café ou dgua quente.
Dica itil: Se ndo quiser esperar, executar o modo “Preparacéo de dgua quente” (ver abaixo) e deixar todo o vapor quente sair do bico
de vapor. Pode preparar café ou dgua quente depois de o vapor quente parar de sair do bico de vapor e for substituido por dgua quente
(apds cerca de 20 sequndos).

Preparacao de agua quente

Para preparar dgua quente, direcionar a extremidade do bico de vapor para o recipiente mais alto. Pressionar o botdo de modo
manual 2, e logo de sequida girar o controlo para a posicao de preparacio de vapor quente d1. A agua quente comegara a sair
do bico de vapor EE1. Quando a quantidade necesséria de 4qua quente estiver no recipiente, pressionar o botao de modo manual
e girar o controlo para a posi¢ao OFF para finalizar a preparacao de dgua quente.

Desligar a maquina de café
Para desligar a maquina de café, pressionar o botdo on/off (V) e a maquina de café desligard. Se ndo desligar a maquina de café
manualmente e ndo a utilizar durante 30 minutos, esta desliga-se automaticamente.

Descalcificar

Descalcificar a méquina a cada 2 ou 3 meses. Utilizar um agente de alta qualidade para mdquinas de café. Encher o reservatério
de dgua até a marca MAX com uma mistura preparada sequindo as instrucdes do agente de limpeza. Ligar a maquina de café,
pressionar o botao de modo manual A e permitir que toda a mistura do reservatdrio corra pela maquina de café, com a alavanca
montada e um filtro vazio, num recipiente preparado KEl. Quando toda a dgua do reservatdrio tiver sido bombeada (0 som da
homba muda), pressionar imediatamente o hotdo de modo manual A, e finalizar a descalcificagao.

Aviso: Descalcificar reqularmente também o bico de vapor usando o modo de dgua quente.

Limpeza pos descalcificacao
Apés cada descalcificacdo, lavar as peas dentro da maquina de café com dgua limpa, com a alavanca encaixada e um filtro vazio.
Colocar dgua limpa no reservatdrio até a marca MAX, pressionar o botdo de modo manual A, e deixar a dgua limpa correr pela
maquina de café. Quando o nivel de dgua no reservatério atingir a marca MIN, pressionar novamente o hotdo de modo manual O\
para finalizar a limpeza pds-descalcificacao da maquina de café. Lavar o reservatdrio em dgua corrente, encher até a marca MAX
e voltar a colocar na maquina de café.



Limpeza dos filtros e da alavanca

Apés a utilizacdo, remover o café gasto da alavanca com filtro e limpar ambos. Retirar a alavanca da maquina de café, dobrar
e pressionar o fecho para retirar o café gasto I e retire o café gasto do filtro batendo a alavanca numa borda ou usando um objeto
adequado . Soltar o fecho, remover o filtro, lavar ambas as pecas em dgua corrente e secar.

Limpeza da abertura com vedante para fixacao da alavanca
Desligar a méquina de café e remover o reservatdrio da dgua. Se necessario, utilizar um guardanapo para remover os residuos de
café gasto da alavanca com vedante [I3.

Limpar o bico de vapor

Depois de preparar a espuma de leite, retirar o bocal do bico de vapor . Limpe bem o bocal com um pano timido e secar, lavar
bem o bocal em dgua corrente, secar e recolocar no lugar.

Aviso: 0 bico de vapor assim como o bocal estdo muito quentes durante a utilizagdo. Utilizar sempre o bico de vapor usando a pega de
sequranga, deixar o bico e o bocal arrefecer antes de limpar.

Limpar a maquina de café

Limpar a grelha anti gotas e o prato em dgua corrente. Podem ir a méquina de lavar louca. Limpar o reservatdrio de dgua usando
produtos de limpeza normais em dgua corrente e secar, ndo lavar na maquina de lavar louga. Limpar o aquecedor e as demais
superficies de aco inoxidavel e pldstico com um pano htimido e secar. Nao lavar a maquina de café em dgua corrente ou na maquina
de lavar louca.

Guardar e manutencao

Se nao utilizar a maquina de café, guarde-a com o reservatério de dgua limpo e vazio. Se a méquina de café ndo funcionar
corretamente, prossiga sequindo as instrugdes da proxima seccao. Nao reparar uma maquina de café avariada. Por favor contactar
um ponto de venda TESCOMA. Para consulta de contactos, consultar www.tescoma.pt.

Solucao rapida de problemas

(afé sair pelo topo da alavanca.

- H& muito café no filtro ou o café estd muito apertado. Repetir o processo de dosagem e preparacdo de café.

- 0 café no filtro estd moido muito finamente. Utilizar café moido num grau adequado para preparar café expresso.

- Existem residuos de café gasto no vedante da abertura para fixacdo da alavanca. Limpar a abertura com vedante para fixacdo da
alavanca.

- 0 vedante na abertura para fixacdo da alavanca esté inutilizdvel devido ao uso prolongado. Contactar uma loja TESCOMA.

Abomba de pressao emite sons incomuns.

- 0 reservatério esta sem agua. Adicionar dgua ao reservatorio.

- O reservatério de dgua ndo esta bem colocado na maquina de café. Verificar o reservatdrio e coloca-lo corretamente na maquina
de café.

0 café preparado nao esta quente o suficiente.
- Amdquina de café ndo aqueceu até a temperatura de operagdo antes de comeqar a preparagdo do café. Repetir o processo de ligar
amdquina de café, dosagem e preparacdo do café.

0 café preparado esta muito escuro

- H& muito café no filtro ou o café estd muito apertado. Repetir o processo de dosagem e preparacdo de café.

- 0 coador de metal na alavanca da cafeteira estd entupido. Limpar o coador passando em dgua corrente ou utilizando uma escova.
- Formou-se calcdrio nas pegas no interior da maquina de café. Descalcificar a méquina de café.

0 café preparado esta muito fraco
- Hd muito pouco café no filtro, o café no filtro ndo estd suficientemente apertado ou foi utilizado café moido muito grosso. Utilizar
o café moido num grau adequado para preparar café expresso e repetir o processo de dosagem e preparacdo do café.

A alavanca com o filtro inserido nao pode ser fixada na maquina de café.

- Foi colocado muito café dentro do filtro. Repetir o processo de dosagem de café.

- Aalavanca foi inserida na abertura da mdquina de café com um angulo errado. Voltar a inserir a alavanca no angulo correto.
- Aalavanca ou a abertura para inserir a alavanca estd danificada. Contactar uma loja TESCOMA.

Nao sai vapor do bico de vapor.
- 0 bico e o bocal ndo foram limpos corretamente. Limpar o bico e o bocal. Limpar o orificio do bico com um pincel se estiver
entupido. Se necessdrio, descalcificar o bico de vapor da maquina de café.
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@ Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise

1. Dieses Gerat kann von den Kindern ab 8 Jahre benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen
nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder élter und beaufsichtigt. Die Kinder jiinger als 8 Jahre sind
vom Gerdt und dem Netzkabel fernzuhalten.

2. Die Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

3. Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

4, Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

5. Das Gerat, bzw. das Netzkabel des Gerdtes niemals in Wasser, bzw. in eine andere Fliissigkeit tauchen.

6. Das Gerat ist nur fiir die Kaffeezubereitung bestimmt, Sie diirfen dieses Gerat nicht zweckentfremden.

7. Die Oberfléche des Heizelements strahlt nach dem Gebrauch Restwérme ab.

8. Wenn das Netzkabel beschddigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
qualifizierte Person ersetzt werden.

9. Die Espressomaschine darf wahrend des Gebrauchs nicht in einem geschlossenen Schrank stehen.

Technische Daten
Stromversorgung: AC230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 1050 W
Arbeitsdruck: 19 bar
Wassertankvolumen: 1,51

Beschreibung
1. Warmeplatte fiir Tassen
2. Wassertank mit Klappdeckel
3. Bedienfeld
a. Programm fiir 2 Tassen
b. Programm fiir 1 Tasse
¢. Ein-/Aus-Taste der Espressomaschine
d. Manueller Betrieb
e, HeiSdampf erzeugen
4, (ffnung mit Dichtung zur Befestigung
des Siebtragers
5. HeiBdampfregler
6. Dampfdiise mit abnehmbarem Ring
7. Sicherheitshalterung fiir die Dampfdiise
8. Metall-Siebtrager
a. Verriegelung zum Entfernen des Kaffeesatzes
b. Siebeinsatz fiir 1 Tasse
¢. Siebeinsatz fiir 2 Tassen
d. Ausgabendffnungen
e, Filtersieb
9. Messloffel mit Stopfer
10. Tropfaitter
11. Abtropfschale
12. Netzkabel mit Netzstecker




Maschinenvorbereitung

Die Verpackungsmaterialien entfernen, die Espressomaschine auf eine ebene Flache auBerhalb anderer Gegenstande stellen. Den
Netzstecker des Netzkabels an eine Steckdose 230 V anschlieRen. Den Siebtrdger und die Siebeinsatze fiir 1 und 2 Tassen unter
flieBendem Wasser spiilen und abtrocknen.

Wassertank mit Wasser befiillen

Den Wassertank herausnehmen, ausspiilen, bis zur Markierung MAX Il mit Wasser fiillen, wieder in die Espressomaschine einsetzen.
Hinweis: Den Wassertank immer nachfiillen, wenn der Wasserstand zur Markierung MIN sinkt. Das Wasser kann direkt in den Wassertank
in der Espressomaschine nachgefiillt werden. Im Bereich unter dem Wassertank kann sich eine kleine Menge Wasser ansammeln; entfernen
Sie diese bei Bedarf mit einem Papiertuch.

WICHTIGER HINWEIS: Das Gerit nie mit leerem Wassertank in Betrieb setzen, das Gerdt kann beschddigt werden. Wenn
der Wassertank leer ist und die Pumpe Luft angesaugt hat, das Gerit ausschalten, den Wassertank herausnehmen, bis zur
Markierung MAXmit Wasserfiillen und wieder in das Gerdt einsetzen. Weiter die Hinweiseim Abschnitt HeiBwassererzeugung
beachten. Sobald heilles Wasser aus der Diise zu flieBen beginnt, kann das Gerit wieder wie iiblich verwendet werden.

Vor dem ersten Gebrauch
Bevor Sie den ersten Kaffee zubereiten, lassen Sie das Gerdt mindestens zweimal im Programm fiir 1, bzw. 2 Tassen mit leerem
aufgesetztem Siebtrager und Siebeinsatz, d.h. ohne Kaffee, laufen (siehe Abschnitt Kaffeezubereitung).

Espressomaschine einschalten

Die Ein-/Aus-Taste Q) ﬂ, die blaue Kontrollleuchte beginnt zu blinken, das Gerat warmt auf die Betriebstemperatur auf. Sobald die
Kontrollleuchte nicht mehr blinkt, ist die Espressomaschine betriebshereit.

Hinweis: Die Espressomaschine heizt auch wéhrend des Betriebs kontinuierlich auf, die Ein/Aus-Taste kann auch wdhrend der Briihvorgang,
bei der Zubereitung von Milchschaum und Erzeugung von heillem Wasser leuchten.

Kaffeepulver dosieren

Den Siebeinsatz fiir 1 Tasse oder den Siebeinsatz fiir 2 Tassen Kaffeegetrénk in den Siebtriger einsetzen [EMl. Fein gemahlenen
Kaffeepulver IE mit einem Messloffel schopfen — fiir 1 Tasse einen gestrichenen Messliffel (ca. 7 g) und fiir 2 Tassen knapp zwei
gestrichene Messldffel (ca. 13 g). Das Kaffeepulver in den Siebeinsatz fiillen, mit dem Kaffeestopfer leicht andriicken, um den
Kaffeepulver knapp unter den Rand zu pressen I Uberschiissiges Kaffeepulver vom Rand des Siebeinsatzes streichen.

Siebtrager einsetzen und verriegeln

Den Siebtrager mit dem mit Kaffeepulver gefiillten Siebeinsatz an der Markierung auf der linken Seite der Espressomaschine ansetzen,
den Siebtrager von unten in die Offnung zur Befestigung des Siebtrégers setzen, den Hebel des Siebtrégers nach rechts bis zum
Anschlag drehen, den Siebtriger in der Espressomaschine fixieren I,

Tassen aufstellen

Um 1 Tasse zuzubereiten, ist die Tasse in die Mitte des Tropfgitters zu stellen, beide Ausgabedffnungen im fixierten Siebtréger sollen
nach unten in die Tasse zeigen 4. Um 2 Tassen zuzubereiten, sind zwei Tassen dicht nebeneinander auf die Tropfschale zu stellen, so
dass jede Ausgabedffnung in eine Tasse zeigt IE.

Guter Tipp: Die Tassen sind auf die Wirmeplatte der Espressomaschine kopfiiber zu stellen. Nach dem Einschalten der Espressomaschine
wird die Wiirme aus der Wiirmeplatte an die Tasse abgegeben, die Tassen werden vorgewdirmt L

Kaffeegetrank zubereiten

Die Taste fiir 1 Tasse &P oder die Taste fiir 2 Tassen % driicken, die Espressomaschine beginnt das Kaffeegetrank zuzubereiten. Die
Briihzeit ist werkseitig auf 20 Sekunden fiir 1 Tasse und 40 Sekunden fiir 2 Tassen eingestellt. Nach dem Ablauf dieser Zeit erlischt die
blaue Kontrollleuchte und die Kaffeezubereitung wird beendet I,

Briihzeit fiir Kaffeezubereitung andern

Die Briihzeit in den Programmen fiir 1 Tasse und fiir 2 Tassen kann gedndert werden, damit werden die gewiinschte Menge und
Intensitdt des Geschmacks des iiblich zubereiteten Kaffeegetrénkes angepasst. Die Taste fiir 1 Tasse \=P oder die Taste fiir 2 Tassen %
driicken und gedriickt halten, bis die blaue Kontrollleuchte fiir das gewahlte Programm blinkt. Die Taste ldsen und abwarten, bis in
derTasse, bzw. in den Tassen die von Ihnen gewiinschte Menge von Kaffeegetrank zubereitet wird. Dann die Taste erneut driicken, die
Kaffeezubereitung wird beendet, das Gerat speichert die neue eingestellte Briihzeit und halt sie ein.

Hinweis: Wird die Espressomaschine Idnger als 3 Sekunden vom Netzt getrennt, wird die Briihzeit automatisch auf die werkseitig
voreingestellte 20 Sekunden (1 Tasse \eP) und 40 Sekunden (2 Tassen L'u’b) zuriickgesetzt. Sie konnen die Briihzeit jederzeit wieder dindern.
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Manueller Betrieb

Verwenden Sie den manuellen Betrieb, um eine beliebige Kaffeemenge ohne voreingestellte Briihzeit zu briihen. Die Taste fiir den
manuellen Betrieb driicken 2, das Kaffeegetrénk wird gebriiht. Wurde die gewiinschte Menge Kaffeegetrénk in der Tasse zubereitet,
die Taste fiir den manuellen Betrieb £ emeut driicken, der Briihvorgang wird beendet.

Milchschaumzubereitung

WICHTIGER HINWEIS: Bereiten Sie vor der Zubereitung von Milchschaum zundichst den Kaffee zu, fiir den der Milchschaum
zubereitet werden soll. Den Siebtriger und den Siebeinsatz mit dem zu briihenden Kaffeepulver wdhrend der
Milchschaumzubereitung in der Espressomaschine lassen.

Die HeiBdampftaste {b driicken, die blaue Kontrollleuchte blinkt, die Espressomaschine wird aufgeheizt. Wenn die Kontrollleuchte
dauerhaft leuchtet, hat die Espressomaschine die Betriebstemperatur fiir die Zubereitung von Milchschaum erreicht. Die Dampfdiise
in einen leeren, hoheren Behlter setzen, den HeiBdampfregler gegen den Uhrzeigersinn kurz drehen, restliches Wasser aus der Diise
ablassen. Wenn der Dampf aus der Diise zu flieBen beginnt, den Regler in die Position OFF bringen, die Dampfausgabe unterbrechen.
Die bendtigte Menge an gekiihlter teilentrahmter Milch oder Vollmilch in einen hdheren Behdlter geben, der fiir die Zubereitung von
Milchschaum geeignet ist. Die Spitze der Dampfdiise unter die Milchoberfléche fiihren, den HeiBdampfregler in die Position fiir die
HeiBdampfdosierung bringen db,. Aus der Diise tritt heiBer Dampfin die Milch aus, die Milch beginnt zu wirbeln und zu schaumen [EE].
Den Behdlter leicht schrdg halten, die Spitze der Dampfdiise soll knapp unter die Milchoberfléche bleiben, den Heidampf zubereiten.
Ist die Milch ausreichend aufgeschdumt, den Behélter anheben, die Dampfdiise tiefer in den Milchschaum einfiihren, den Regler in
die Position OFF bringen, die HeiBdampfzubereitung beenden. Sind zu groBe Luftblasen in der aufgeschdumten Milch, dann mit
dem Behdlter auf eine flache Unterlage klopfen, die Luftblasen entfernen. Den Behélter waagerecht schiitteln, um die am Boden
des Behdlters gesammelten Milchreste mit dem Milchschaum zu vermischen. Mindestens 10 Minuten abwarten, bis das Gerat auf die
Temperatur fiir die Kaffee- oder HeiBwasserzubereitung abgekiihlt ist, bevor Sie unmittelbar nach der Milchschaumzubereitung den
ndchsten Kaffee oder HeiBwasser zubereiten.

Guter Tipp: Wenn Sie nicht warten wollen, starten Sie den Programm HeilSwasserzubereitung (siehe unten) und lassen Sie den gesamten
heilen Dampf aus der Dampfdiise austreten. Sobald kein heilSer Dampf mehr aus der Dampfdiise austritt und heilSes Wasser herausflieSt
(ca. 20 Sekunden), kinnen Sie Kaffeegetrdnk oder heilses Wasser zubereiten.

HeiBwassererzeugung

Fiir die HeiBwassererzeugung ist die Spitze der Dampfdiise in einen hdheren Behélter zu richten. Driicken Sie die Taste fiir den
manuellen Betrieb £, driicken, den Regler sofort in die Position fiir HeiRdampfzubereitung bringen db. Aus der Dampfdiise beginnt
heiBes Wasser [ zu flieBen. Ist im Behlter die gewiinschte Menge heiBes Wasser im Behalter, die Taste fiir den manuellen Betrieh
driicken, den Regler in die Position OFF bringen, die HeiBwasserausgabe beenden.

Espressomaschine ausschalten
Die Ein/Aus-Taste (1) driicken, die Espressomaschine schaltet sich aus. Wird die Espressomaschine nicht manuell ausgeschaltet und
nicht benutzt, schaltet sie sich nach 30 Minuten automatisch ab.

Entkalken der Espressomaschine

Die Espressomaschine jede 2 bis 3 Monate entkalken. Einen hochwertigen Entkalker fiir Espressomaschinen verwenden. Den
Wassertank bis zur Markierung MAX mit der geméR den Anweisungen fiir das Reinigungsmittel zubereiteten Mischung fiillen. Die
Espressomaschine einschalten, die Taste fiir den manuellen Betrieb A, driicken, die gesamte Mischung aus dem Wassertank durch
die Espressomaschine mit dem eingesetzten Siebtrager und dem leeren Siebeinsatz in den beigesteliten GefaB ] briihen lassen.
Sobald der Wassertank leer ist (das Gerausch der Pumpe dndert sich), sofort die Taste fiir den manuellen Betrieb £, driicken und den
Entkalkungsvorgang beenden.

Hinweis: falls erforderlich, mit dem Programm fiir HeilBwasserzubereitung regelmdfSig auch die Dampfdiise entkalken.

Reinigung der Espressomaschine nach dem Entkalkungsvorgang

Nach jedem Entkalkungsvorgang den Siebtréger und den leeren Siebeinsatz einsetzen und die Innenteile der Espressomaschine mit
klarem Wasser ausspiilen. Sauberes Wasser bis zur Markierung MAX in den Wassertank fiillen, die Taste fiir den manuellen Betrieb oy
driicken, das saubere Wasser durch die Espressomaschine flieBen lassen. Sinkt der Wasserstand im Wassertank zur Markierung MIN,
emeut die Taste fiir den manuellen Betrieb X driicken, die Reinigung des Gerdts nach dem Entkalkungsvorgang beenden. Den
Wassertank unter flieBendem Wasser spiilen, bis zur Markierung MAX fiillen, wieder in die Espressomaschine einsetzen.

Siebeinsatze und Siebtrager reinigen

Nach Gebrauch den Kaffeesatz aus dem Siebtrager entfernen. Den Siebtréger herausnehmen, die Verriegelung zum Entfernen
des Kaffeesatzes driicken K, den Kaffeesatz aus dem Siebtréger klopfen, bzw. den Kaffeesatz mit einem geeigneten Gegenstand
entfenen H. Die Verriegelung losen, den Siebeinsatz herausnehmen, beide Teile unter flieBendem Wasser spiilen und abtrocknen.



Offnung zur Befestigung des Siebtrigers und Dichtung reinigen
Die Espressomaschine ausschalten, den Wassertank abnehmen. Die Offnung zur Befestigung des Siebtragers sowie die Dichtung ggf.
von restlichem Kaffeesatz mit einem Papiertuch abwischen 3.

Dampfdiise reinigen

Nach jedem Milchaufschaumen den Ring von der Dampfdiise abnehmen KEA. Die Dampfdiise mit einem feuchten Tuch griindlich
abwischen und abtrocknen, den Ring unter flieBendem Wasser griindlich spiilen, abtrocknen, wieder einsetzen.

Hinweis: Die Dampfdiise und der Ring sind wéhrend des Gebrauchs sehr heis. Die Dampfdiise immer mit der Sicherheitshalterung
anfassen, vor der Reinigung die Dampfdiise und den Ring Hiilse abkiihlen lassen.

Espressomaschine reinigen

Das Tropfgitter und die Abtropfschale unter flieBendem Wasser spiilen, spiilmaschinenfest. Den Wassertank mit iiblichen Spiilmitteln
unter flieBendem Wasser spiilen und abtrocknen, im Geschirrspiiler nicht spiilen. Die Warmeplatte sowie andere Oberflache aus
Edelstahl, bzw. Kunststoff mit einem feuchten Tuch putzen und abtrocknen. Das Gerdt weder unter flieBendem Wasser noch im
Geschirrspiiler spiilen.

Lagerung und Wartung

Beim Nichtgebrauch die Espressomaschine mit gereinigtem und leerem Wassertank lagern. Wenn die Espressomaschine nicht richtig
funktioniert, befolgen Sie die Anweisungen im folgenden Abschnitt. Im Storfall nehmen Sie keine Eingriffe in das Produkt vor, wenden
Sie sich bitte an eine der Verkaufs-, bzw. Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie auf www.tescoma.de.

Probleme und schnelle Losungen

Der Kaffee tropft iiber die Rander des Siebtragers.

- Es ist zu viel Kaffeepulver im Siebeinsatz, bzw. das Kaffeepulver ist zu stark verdichtet. Die Schritte fiir Dosierung und Zubereitung
eines Kaffeegetrdnkes wiederholen.

- Das Kaffeepulver im Siebeinsatz ist zu fein gemahlen. Den gemahlenen speziell mit dem Mahlgrad fiir Espresso hergestellten Kaffee
verwenden.

- Restlicher Kaffeesatz an der Dichtung in der Offnung zur Befestigung des Siebtrégers. Die Offnung zur Befestigung des Siebtragers
sowie die Dichtung reinigen.

- Die Dichtung in der Offnung zur Befestigung des Siebtrégers ist nicht mehr elastisch. Kontaktieren Sie eine der Servicestellen
TESCOMA.

Gerduschvoller Betrieb der Pumpe.
- Kein Wasser im Wassertank. Den Wassertank fiillen.
- Der Wassertank ist nicht richtig eingesetzt. Den Wassertank iiberpriifen, bzw. in die Espressomaschine richtig einsetzen.

Das Kaffeegetrank ist nicht heiB8 genug.
- Die Espressomaschine wurde vor der Kaffeezubereitung nicht genug aufgeheizt. Die Schritte fiir Einschalten der Espressomaschine
und fiir Dosierung und Zubereitung eines Kaffeegetrankes wiederholen.

Das Kaffeegetrank ist zu dunkel.

- Es ist zu viel Kaffeepulver im Siebeinsatz, bzw. das Kaffeepulver ist zu stark verdichtet. Die Schritte fiir Dosierung und Zubereitung
eines Kaffeegetrankes wiederholen.

- Das Filtersieb im Siebtrdger ist verstopft. Das Filtersieb griindlich ausspiilen, bzw. mit einer Biirste reinigen.

- Die inneren Teile der Espressomaschinen sind durch Kalkablagerungen verstopft. Den Entkalkungsvorgang starten.

Das Kaffeegetrank ist nicht stark genug.

- Es ist zu wenig Kaffeepulver im Siebeinsatz, bzw. das Kaffeepulver ist wenig verdichtet oder zu grob gemahlen. Den gemahlenen
speziell mit dem Mahlgrad fiir Espresso hergestellten Kaffee verwenden, die Schritte fiir Dosierung und Zubereitung eines
Kaffeegetrankes wiederholen.

Der Siebtrager mit dem eingesetzten Siebeinsatz kann in der Espressomaschine nicht befestigt werden.

- Zu viel Kaffeepulver im Siebeinsatz. Die Schritte fiir Dosierung des Kaffeepulvers wiederholen.

- Der Siebtrager st in die Offnung der Espressomaschine nicht richtig eingesetzt. Den Siebtrager richtig einsetzen.

- Der Siebtrager, bzw. die Offnung zur Befestigung des Siebtréigers sind beschadigt. Kontaktieren Sie eine der Servicestellen TESCOMA.

Kein Dampf aus der Dampfdiise.
- Die Dampfdiise mit dem Ring wurden nicht richtig gereinigt. Den Ring und die Diise reinigen; ist die Diise verstopft, ist sie mit einer
schmalen Biirste zu reinigen. Die Dampfdiise ggf. entkalken.
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D Mode d'emploi

Consignes de sécurité

1. Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans mais uniquement sous surveillance ou aprés qu'ils aient recu
les instructions relatives a une utilisation siire et sils sont conscients des risques possibles. Les enfants ne peuvent effectuer le
nettoyage et I'entretien que sils ont plus de 8 ans et sont sous surveillance. Tenir I'appareil et son cordon d‘alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

2. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

3. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou connaissance nécessaire
peuvent utiliser cet appareil uniquement sous surveillance ou apres quelles aient requ les instructions relatives a une utilisation
siire et si elles sont conscientes des risques possibles.

4. L'appareil est destiné uniquement a un usage domestique.

5. NiI'appareil ni le cordon d'alimentation ne doivent étre plongés dans |'eau ou d‘autres liquides.

6. L'appareil n'est destiné qu'a la préparation du café, ne pas I'utiliser a d'autres fins.

7.La surface de I'€lément chauffant émet de la chaleur résiduelle apres utilisation.

8. Sile cordon d'alimentation d'origine est endommagé, pour des raisons de sécurité, il doit étre remplacé par le fabricant, le service
autorisé ou une personne qualifiée similaire.

9. La machine ne doit pas étre placée dans une armoire fermée pendant son utilisation.

Parameétres techniques
Tension d'alimentation : AC230V, 50 Hz
Puissance : 1050 W

Niveau de pression : 19 bar

Volume du réservoir d'eau: 1,51

Description
1. Surface de réchauffement pour des tasses
2. Réservoir d'eau avec couvercle rabattable
3. Panneau de commande
a. Programme pour 2 tasses
b. Programme pour 1 tasse
¢. Mise en marche/arrét de la machine
d. Mode manuel
e. Préparation de la vapeur chaude
4, Ouverture avec joint pour la fixation
du levier métallique
5. Commande de la préparation de la vapeur chaude 4
6. Buse a vapeur avec bague amovible
7. Poignée de sécurité de la buse a vapeur
8. Levier métallique
a. Verrou pour enlever les restes du café
b. Filtre pour 1 tasse de café
<. Filtre pour 2 tasses de café
d. Ouvertures de distribution
e. Tamis de filtration
9. Cuillére doseuse avec tasseur
10. Grille dégouttage
11. Bac dégouttage
12. Cordon d'alimentation avec prise méle




Préparer la machine a expresso

Retirer le matériel demballage de la machine a expresso et la poser sur une surface plane, hors de portée d'autres objets. Brancher le
cordon d'alimentation avec la prise male sur un réseau de 230 V. Rincer le levier métallique et les filtres pour 1 tasse et 2 tasses de café
al'eau courante et les sécher.

Remplir le réservoir d'eau

Retirer le réservoir d'eau, le rincer, le remplir d'eau jusqu‘au repére MAX I et le remettre dans la machine.

Avertissement : Remplir le réservoir deau chaque fois que le niveau d'eau descend jusqu‘au repére MIN. Le réservoir peut étre rempli deau
directement dans la machine a expresso. Une petite quantité deau peut s‘accumuler dans lespace sous le réservoir, qui est a essuyée avec
une serviette en papier si nécessaire.

AVERTISSEMENT IMPORTANT : Ne pas utiliser la machine a café sans eau dans le réservoir, risque dendommagement de la
machine. Sil n’y a plus d’eau dans le réservoir et la pompe a aspiré de I'air, arréter la machine, retirer le réservoir d'eau, le
remplir d’eau jusqu’au repére MAX et le remettre dans la machine. Suivre la procédure décrite dans le chapitre Préparer de
I'eau chaude. Une fois que I'eau chaude commence a s‘écouler de la buse, la machine peut a nouveau étre utilisée de maniére
normale.

Avant la premiére utilisation
Avant de préparer la premiére tasse de café, mettre la machine a expresso en marche « a vide » en programme pour 1 tasse ou 2 tasses
au moins deux fois, c'est-a-dire avec le levier et le filtre attachés mais sans le café moulu (voir le chapitre Préparer du café).

Mettre la machine a expresso en marche

Appuyer sur le bouton marche/arrét OHE e voyant bleu commencera a clignoter et la machine a expresso se préchauffera jusqu'a
atteindre la température d'opération. Une fois que le voyant arréte de clignoter, la machine est préte a étre utilisée.

Avertissement : La machine a expresso est également chauffée en permanence lors de la marche, le voyant marche/arrét peut également
sallumer pendant la préparation du café, de la mousse de lait et de leau chaude.

Doser du café

Insérer le filtre pour 1 tasse ou le filtre pour 2 tasses dans le levier métallique I, Utiliser la cuillere doseuse pour prélever le café
finement moulu destiné a la préparation de I'expresso Il — une cuillére doseuse alignée (environ 7 g) pour 1 tasse et un peu moins
de deux cuilléres doseuses alignées (environ 13 g) pour 2 tasses. Placer le café dans le filtre et le presser doucement avec un tasseur de
manigre que le filtre soit rempli a ras bord IEll. Retirer tout résidu de café moulu du bord du filtre.

Insérer et fixer le levier

Positionner le levier avec le filtre rempli de café de maniére que sa poignée soit alignée avec le repére situé sur le coté gauche de la
machiral’insérer dans l'ouverture pour la fixation du levier par le bas et le fixer dans la machine en faisant glisser la poignée vers la
droite KA.

Placer les tasses

Pour préparer une tasse de café, la placer au centre de la grille dégouttage, les deux ouvertures de distribution du levier fixé pointant
vers lintérieur de la tasse IEAl. Pour préparer 2 tasses de café, les placer I'une a cté de I'autre de facon que I'une des deux ouvertures de
distribution soit dirigée vers le centre de 'une des tasses [EN.

Bonne astuce : Stocker les tasses sur la surface de réchauffement de la machine a expresso avec les fonds tournés vers le haut. Aprés la mise
de la machine en marche, la surface transfére la chaleur aux tasses et les réchauffe &

Préparer du café

Appuyer sur le bouton pour 1 tasse \&P ou sur le bouton pour 2 tasses L'é’b et la machine commencera a préparer du café. Le temps de
préparation du café est réglé en usine a 20 secondes pour 1 tasse et 40 secondes pour 2 tasses. Aprés ce temps, le voyant bleu s‘éteint
et la préparation du café s'arréte 10}

Modifier le temps de préparation du café

Il est possible de modifier le temps de préparation du café en programmes pour 1 tasse et 2 tasses et ainsiLaEuster la quantité et
Iintensité de la saveur requises du café régulierement préparé. Maintenir enfoncée le bouton pour 1 tasse ‘= ou le bouton pour
2 tasses %pjusqu’a ce que le voyant bleu du programme sélectionné commence a clignoter. Relacher le bouton et attendre que la
quantité de café souhaitée soit préte dans une tasse ou deux tasses. Lorsque la quantité requise est préparée, appuyer a nouveau sur la
bouton du programme ; la préparation du café s'arrétera et la machine enregistrera le temps de préparation du café ainsi réglé dans sa
mémoire et le répétera chaque fois que cela se produira par la suite.
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Avertissement : Si vous débranchez la machine a expresso du réseau pour la période de plus de 3 secondes, le temps de préparation du
cafésera automatiquement réglé aux valeurs initiales de 20 secondes (1 tasse \=P) et 40 secondes (2 tasses %). Il est possible de modifier
anouveau le temps de préparation du café a tout moment.

Mode manuel

Utiliser le mode manuel pour préparer nimporte quelle quantité de café sans temps de préparation défini. Appuyer sur le bouton
du mode manuel A pour commencer a préparer du café. Lorsque la quantité de café souhaitée est préparée dans la tasse, appuyer
a nouveau sur le bouton du mode manuel £, et la préparation sarrétera.

Préparer de la mousse de lait

AVERTISSEMENT IMPORTANT : Avant de préparer la mousse de lait, préparer le café pour lequel la mousse de lait est destinée.
Laisser le levier métallique et le filtre avec le café infusé dans la machine a expresso pendant la préparation de la mousse
de lait.

Appuyer sur le bouton pour la préparation de la vapeur chaude db le voyant bleu commencera a clignoter et la machine commencera
a chauffer. Une fois que le voyant arréte de clignoter, la machine a atteint la température d'opération pour la préparation de la mousse
de lait. Insérer la buse a vapeur dans le récipient plus haut vide et tourner un peu la commande de vapeur chaude dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre pour évacuer I'eau résiduelle de la buse. Lorsque la vapeur commence a sortir de la buse, régler la commande
en position OFF et arréter la distribution de la vapeur. Mettre la quantité nécessaire de lait demi-écrémé ou entier refroidi dans un
récipient plus haut convenable a la préparation de la mousse de lait. Plonger I'extrémité de la buse a vapeur au centre du lait et tourner
la commande de vapeur chaude en position de distribution de la vapeur chaude {b. La vapeur chaude commencera a sortir de la buse
avapeur dans le lait et le lait commencera a tourbillonner et 3 mousser K. Incliner légérement le récipient de maniére que lextrémité
de la buse a vapeur se trouve juste en dessous de la surface du lait pendant toute la durée de la préparation et préparer la mousse de lait.
Lorsque le lait est suffisamment mousseux, soulever le récipient de maniére que la buse a vapeur soit immergée plus profondément
dans la mousse de lait, régler la commande en position OFF et terminer la préparation de la mousse de lait. Si la mousse de lait
préparée contient de trop grosses bulles, les éliminer en tapant le récipient sur une surface plane. Pour mélanger les résidus de lait
recueillis au fond du récipient avec la mousse de lait, agiter le récipient horizontalement. Avant de préparer du café ou de I'eau chaude
immédiatement apres avoir préparé de la mousse de lait, attendre au moins 10 minutes que la machine refroidisse a la température de
préparation du café ou de I'eau chaude.

Bonne astuce : Si vous ne voulez pas attendre, démarrer le mode de Préparation de l'eau chaude (voir ci-dessous) et laisser toute la vapeur
chaude sortir de la buse a vapeur. Il est possible de préparer du café ou de leau chaude apres que la vapeur chaude a cessé de sortir de la
buse a vapeur et a été remplacée par de leau chaude (apreés environ 20 secondes).

Préparer de I'eau chaude

Pour préparer de I'eau chaude, diriger I'extrémité de la buse a vapeur vers un récipient plus haut. Appuyer sur le bouton du mode
manuel 2 et réglerimmédiatement la commande en position pour la préparation de la vapeur chaude db,. Leau chaude commencera
a sortir de la buse a vapeur 1. Une fois que la quantité d'eau chaude souhaitée se trouve dans le récipient, appuyer sur le bouton du
mode manuel et régler la commande en position OFF pour mettre fin a la préparation de I'eau chaude.

Arréter la machine a expresso
Pour arréter la machine, appuyer sur le bouton marche/arrét (Detellesarrétera. Silamachine n'est pas arrété manuellement oussi elle
n'est pas utilisée, elle s'arrétera automatiquement apres 30 minutes.

Détartrer la machine a expresso

Détartrer la machine a expresso tous les 2 a 3 mois. Utiliser un nettoyant pour machine a café de bonne qualité. Remplir le réservoir
d'eau jusquau repere MAX avec le mélange préparé selon les instructions du nettoyant. Mettre la machine a expresso en marche,
appuyer sur le bouton du mode manuel A, et laisser le mélange entier du réservoir passer a travers la machine avec le levier en place
et e filtre vide dans le récipient préparé KE. Une fois que toute I'eau du réservoir a été pompée (le son de la pompe changera), appuyer
immédiatement sur le bouton du mode manuel pour arréter le détartrage.

Avertissement : Détartrer réquliérement la buse a vapeur en utilisant le mode pour la préparation de leau chaude.

Nettoyer la machine a expresso apres le détartrage

Aprés chaque détartrage, rincer l'intérieur de la machine avec le levier en place et le filtre vide a I'eau propre. Verser de I'eau propre
dans le réservoir jusqu'au repére MAX, appuyer sur le bouton du mode manuel A, et laisser I'eau propre passer a travers la machine.
Lorsque le niveau de I'eau dans le réservoir atteint le repére MIN, appuyer a nouveau sur le bouton du mode manuel A, etanéter le
nettoyage de la machine aprés le détartrage. Rincer le réservoir a I'eau courante, le remplir d'eau jusqu‘au repére MAX et le remettre
dans la machine.



Nettoyer les filtres et le levier

Aprés utilisation, enlever les restes du café du levier et du filtre et les nettoyer. Retirer le levier de la machine, abaisser et appuyer
sur le verrou pour enlever les restes du café K] et éliminer les restes du café du filtre en tapant le levier sur le bord ou a 'aide d’un objet
approprié ILEJ. Relacher le verrou, retirer le filtre, laver les deux parties a 'eau courante et les sécher.

Nettoyer l'ouverture avec joint pour la fixation du levier
Arréter la machine a expresso et retirer le réservoir d'eau. Si nécessaire, nettoyer l'ouverture avec joint pour la fixation du levier a I'aide
d'une serviette en papier pour enlever tout résidu de café [3.

Nettoyer la buse a vapeur

Lorsque la préparation de la mousse de lait est terminée, retirer la bague de la buse a vapeur IEA. Essuyer soigneusement la buse avec
un torchon humide et la sécher, laver soigneusement la bague a I'eau courante, la sécher et remettre en place.

Avertissement : La buse a vapeur et la bague sont trés chaudes pendant I'utilisation. Manipuler toujours la buse a vapeur a laide de la
poignée de sécurité et laisser la buse et la bague refroidir avant de les nettoyer.

Nettoyer la machine a expresso

Nettoyer la grille et le bac d'égouttage a I'eau courante, ils peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle. Nettoyer le réservoir d'eau avec des
produits de nettoyage courants a l'eau courante et le sécher, ne pas laver au lave-vaisselle. Nettoyer la surface de réchauffement et les
autres surfaces en acier inoxydable et en plastique de la machine avec un torchon humide et sécher. Ne pas laver la machine a expresso
a l'eau courante ni au lave-vaisselle.

Stockage et entretien

Sila machine a expresso n'est pas utilisée, la stocker avec le réservoir d'eau nettoyé et vide. Si la machine a expresso ne fonctionne pas
correctement, suivre les consignes du chapitre suivant. Ne pas réparer la machine a expresso et s'adresser a un centre de vente oua un
centre de service de TESCOMA, les contacts sont disponibles sur www.tescoma.fr.

Solutions rapides des probléemes

Le café s'écoule par le haut du levier.

- Il'y a trop de café dans le filtre ou le café est trop tassé. Répéter le processus de dosage et de préparation du café.

- Le café dans le filtre est trop finement moulu. Utiliser du café moulu a un degré approprié pour la préparation d’un expresso.

- Iy ades résidus du café sur le joint dans l'ouverture pour la fixation du levier. Nettoyer l'ouverture avec joint pour la fixation du levier.
- Le joint dans l'ouverture pour la fixation du levier est défectueux en raison d’une utilisation prolongée. Contacter un centre de service
de TESCOMA.

La pompe a pression fait des bruits inhabituels.

-1In'y a pas d'eau dans le réservoir. Remplir le réservoir d'eau.

- Le réservoir d'eau n'est pas correctement positionné dans la machine a expresso. Contrdler le réservoir d'eau et le placer correctement
dans la machine.

Le café préparé n'est pas assez chaud.
- La machine a expresso n'a pas été chauffée a la température d'opération avant de commencer a préparer le café. Répéter la mise en
marche de la machine, le processus de dosage et de préparation du café.

Le café préparé est trop foncé.

- lly atrop de café dans le filtre ou le café est trop tassé. Répéter le processus de dosage et de préparation du café.

- Le tamis en métal située dans le levier de la machine a expresso est obstrué. Rincer soigneusement le tamis a I'eau courant ou le
nettoyer a I'aide d’une brosse.

- Du tartre s'est formé sur I'intérieur de la machine a expresso. Détartrer la machine.

Le café préparé est trop clair.
- Iy a trop peu de café dans le filtre, le café dans le filtre n'est pas suffisamment tassé ou le café utilisé est trop grossierement moulu.
Utiliser du café moulu a un degré approprié pour la préparation d’un expresso et répéter le processus de dosage et de préparation du café.

Le levier avec le filtre inséré ne peut pas étre fixé dans la machine a expresso.

- lly atrop de café dans le filtre. Répéter le processus de dosage du café.

- Le levier est fixé dans 'ouverture de la machine & un mauvais angle. Répéter la fixation du levier a I'angle correct.
- Le levier ou 'ouverture pour la fixation du levier sont endommagés. Contacter un centre de service de TESCOMA.

Aucune vapeur ne sort de la buse a vapeur.
- Labuse etla bague ne sont pas correctement nettoyées. Nettoyer la bague et la buse ; si 'ouverture de la buse est obstruée, la nettoyer
avec une brosse étroite. Si nécessaire, détartrer la buse a vapeur de la machine a expresso.
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@ Instrukja uzytkowania

Srodki ostroznosci

1. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 roku zycia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone
o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i sa $wiadome ryzyka wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania. Dzieci
moga wykonywac czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacj tylko wtedy, gdy maja ponad 8 lat i s pod nadzorem.
Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

2. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabawy.

3. Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektualnej, nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy moga
uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i s3
Swiadome niebezpieczeristwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania.

4. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

5. Urzadzenia ani przewodu zasilajacego nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach.

6. Urzadzenie jest przeznaczone jedynie do przygotowywania kawy, nie nalezy uzywac go w innym celu.

7. Powierzchnia elementu grzewczego emituje po uzyciu ciepto resztkowe.

8. Jezeli kabel zasilajacy jest uszkodzony, ze wzgledow bezpieczeristwa konieczne jest, aby wymiana zostata przeprowadzona
przez producenta, jego serwis lub przez inng kompetentng osobe.

9. Podczas uzytkowania ekspres do kawy nie moze by¢ umieszczony w zamknietej szafce.

Parametry techniczne
Zasilanie: AC230Y, 50 Hz

Moc: 1050 W

Cisnienie robocze: 19 bar

Pojemnosc pojemnika na wode: 1,51

Opis
1. Powierzchnia grzewcza na filizanki
2. Pojemnik na wode z uchylng pokrywka
3. Panel sterowania
a. Program na 2 filizanki
b. Program na 1 filizanke
. Wtaczanie/wytaczanie ekspresu
d. Tryb manualny
e. Przygotowywanie goracej pary
4, 0twor z uszczelka do mocowania kolby na kawe
5. Regulacja goracej pary
6. Dysza parowa ze zdejmowanym pierécieniem
7. Uchwyt bezpieczenistwa dyszy parowej
8. Kolba na kawe
a. Zabezpieczenie do usuwania zaparzonej kawy
b. Filtr na 1 filizanke kawy
<. Filtr na 2 filizanki kawy
d. Otwory dozujace
e. Sitko filtrujace
9. Miarka z ubijakiem
10. Kratka do ociekania
11. Miska do ociekania
12. Kabel zasilajacy z wtyczka




Przygotowanie ekspresu

Z ekspresu do kawy nalezy zdja¢ opakowanie transportowe i umiesci¢ go na ptaskiej powierzchni z dala od innych przedmiotow.
Wtyczke nalezy podtaczy¢ do gniazdka sieciowego 230 V. Metalowa kolbe oraz filtry na 11 2 filizanki kawy optukac pod biezaca
woda i osuszyc.

Napetnianie pojemnika na wode

Pojemnik na wode nalezy wyjac, optuka¢ go i napetnic woda do znaku MAX I i whozy¢ z powrotem do ekspresu.,

Ostrzezenie: Wode nalezy uzupetnia¢ w pojemniku zawsze, gdy jej poziom spadanie ponizej znaku MIN. Wode w pojemniku mozna
uzupetnia¢ bezposrednio w ekspresie. W miejscu pod pojemnikiem moze zebrac sie niewielka ilos¢ wody, ktdrq w razie potrzeby nalezy
usunqc recznikiem papierowym.

WAZNE OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac ekspresu do kawy bez wody w pojemniku, istnieje ryzyko uszkodzenia urzq-
dzenia. Jesli w pojemniku zabrakto wody, a pompa zassata powietrze, nalezy wytqczyc urzqdzenie, wyjqc pojemnik na
wode i napetni¢ go wodq do znaku MAKX, a nastepnie wtozy¢ z powrotem do ekspresu. Kontynuowac procedure opisanq
w rozdziale Przygotowywanie gorqcej wody. Gdy gorqca woda zacznie wyplywacz dyszy, urzqdzenie moze by¢ ponownie
uzywane w normalny sposab.

Przed pierwszym uzyciem
Przed zaparzeniem pierwszej kawy nalezy uruchomic ekspres przynajmniej dwukrotnie w programie na 1 lub 2 filizanki z zatozona
kolbg i filtrem bez wsypanej kawy mielonej (patrz rozdziat Przygotowywanie kawy).

Wiaczanie ekspresu

Nalezy nacisna¢ przycisk wigczania/wytaczania (V) B, niebieska kontrolka zacznie migac, a urzadzenie rozgrzeje sie do
temperatury roboczej. Gdy kontrolka zacznie Swieci¢ nieprzerwanie, urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Ostrzezenie: Ekspres do kawy stale nagrzewa sie podczas pracy, a kontrolka wtqczenia/wytqczenia moze Swiecic sie takze podczas
przygotowywania kawy, pianki mlecznej i gorqcej wody.

Dozowanie kawy

Do kolby nalezy whozy¢ filtr na 1 lub 2 filizanki kawy [Ell. Za pomoca miarki nalezy odmierzy¢ drobno zmielong kawe do
przygotowania espresso I na 1 filizanke jedna rowna miarke (ok. 7 g), a na 2 filizanki niecate dwie miarki (ok. 13 g). Kawe nalezy
umiescic w filtrze i delikatnie docisnac ubijakiem tak, aby byfa wyréwnana tuz pod krawedzia filtra Bl Z brzegéw filtra nalezy
usunac¢ pozostatosci zmielonej kawy.

Wktadanie i mocowanie kolby

Kolbe z filtrem wypetnionym kawa nalezy ustawi tak, aby jej rekojes¢ znajdowata sie na réwni z oznaczeniem po lewej stronie
ekspresu, nastepnie nalezy wtozy¢ ja od dotu do otworu mocujacego kolbe i przesuwajac uchwyt maksymalnie na prawo
zamocowac kolbe w ekspresie I,

Umieszczenie filizanek

Aby przygotowac 1 filizanke kawy, nalezy umiesci¢ na srodku kratki do ociekania jedna filizanke tak, aby oba otwory dozujace
w nieruchomej kolbie byty skierowane do wnetrza filizanki IEAl. Aby przygotowac 2 filizanki kawy nalezy umiescic ciasno obok
siebie dwie filizanki tak, aby do wnetrza kazdej byt skierowany jeden otwor dozujacy IEl.

Wskazowka: Filizanki nalezy przechowywac na powierzchni grzewczej ekspresu utozone dnem do gdry. Po wigczeniu ekspresu
powierzchnia oddaje ciepto do filizanek i nagrzewa je IEL

Przygotowywanie kawy

Nalezy nacisna¢ przycisk na 1 filizanke \&P lub przycisk na 2 filizanki L‘ub), a ekspres rozpocznie przygotowywanie kawy. (zas
przygotowania kawy jest fabrycznie ustawiony na 20 sekund na 1 filizanke i na 40 sekund na 2 filizanki. Po uptywie tego czasu
niebieska kontrolka zgasnie, a przygotowywanie kawy zostanie ukoﬁczoneem.

Zmiana czasu przygotowywania kawy

(zas parzenia kawy w programach na 1 lub 2 filizanki mozna zmienic, ab)tiﬁstosowac' pozadang ilos¢iintensywnos¢ smaku swojej
codziennej kawy. Nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk na 1 filizanke = lub przycisk na 2 filizanki %’p do czasu, az niebieska
kontrolka wybranego programu nie zacznie migac. Przycisk nalezy puscic i poczeka¢ do momentu, az w filizance lub filizankach
zostanie przygotowana pozadana ilo$¢ kawy. W tym momencie nalezy ponownie wcisna¢ przycisk wybranego wczesniej programu,
parzenie kawy zakoriczy sie, a urzadzenie zapamieta nowe ustawienia parzenia kawy.

Ostrzezenie: Jesli ekspres zostanie odtqczony od sieci na diuzej niz 3 sekun&y, ponownie zostanie ustawiony automatyczny program
przygotowania kawy 20 sekund (1 filizanka \=P) i 40 sekund (2 filizanki &p) Czas przygotowywania kawy mozna w kazdej chwili
Zmienic ponownie.
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Tryb manualny

Aby przygotowac dowolng ilos¢ kawy bez ustawionego czasu przygotowania, nalezy skorzystac z trybu manualnego. Nalezy
nacisna¢ przycisk trybu manualnego A4, a rozpocznie sie przygotowywanie kawy. W chwili, gdy w filizance bedzie przygotowana
pozadana ilos¢ kawy, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk trybu manualnego A, a przygotowanie kawy zakoriczy sie.

Przygotowywanie mlecznej pianki

WAZNE OSTRZEZENIE: Przed przygotowaniem mlecznej pianki nalezy przygotowac kawe do ktdrej pianka jest przezna-
czona. Kolbe oraz filtr z zaparzonq juz kawq nalezy pozostawic¢ w ekspresie podczas przygotowywania mlecznej pianki.
Nalezy weisna¢ przycisk do przygotowywania goracej pary db, niebieska kontrolka zacznie $wiecié przerywanie, a ekspres
rozpocznie nagrzewanie. Gdy tylko kontrolka zacznie migac, ekspres osiagnat odpowiednia temperature do przygotowywania
mlecznej pianki. W pustym wyzszym naczyniu nalezy umieéci¢ dysze parowa i na krétko przekrecic regulator goracej pary
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby z dyszy wyleciaty resztki wody. Jak tylko z dyszy zacznie ptynac para,
regulator pary nalezy przekreci¢ do pozycji OFF i przerwac dozowanie pary. Wymagang ilos¢ schtodzonego mleka pétttustego lub
petnottustego nalezy wla¢ do wysokiego naczynia odpowiedniego do przygotowywania mlecznej pianki. Koricowke dyszy parowej
nalezy zanurzy¢ w mleku i przekrecié requlator pary do pozycji dozowania goracej pary db. Z dyszy do mleka zacznie plynac
goraca para, mleko zacznie wirowac i spienia sie . Naczynie nalezy delikatnie przechyli¢ tak, aby koricowka dyszy parowej
przez caly czas przygotowywania znajdowata sie tuz pod powierzchnig mleka, a nastepnie przygotowac mleczna pianke. Gdy
tylko mleko bedzie wystarczajaco spienione, naczynie nalezy podnies tak, aby dysza parowa byta gtebiej zanurzona w mlecznej
piance, regulator przesunac¢ do pozycji OFF i przerwac przygotowywanie mlecznej pianki. Jesli przygotowana pianka mleczna
zawiera zhyt duze babelki, nalezy usunac je stukajac naczyniem o ptaska powierzchnie. Aby wymieszac resztki mleka zebrane
na dnie pojemnika z mleczng pianka, nalezy poruszac pojemnikiem w pionie. Aby przygotowac kolejng kawe lub goraca wode
bezposrednio po spienieniu mleka, nalezy odczekac co najmniej 10 minut, az urzadzenie ostygnie do temperatury odpowiedniej
do przygotowania kawy lub goracej wody.

Wskazowka: Jesli nie chcesz czekad, nalezy uruchomic tryb przygotowywania gorqcej wody (patrz ponizej) i pozwolic, aby cata
gorgca para opuscita dysze parowq. Gdy tylko dysza parowa przestanie emitowac gorqgcq pare i zacznie z niej wyplywac gorgca woda
(ok. 20 sekund), mozna przygotowac kawe lub gorgcq wode.

Przygotowywanie goracej wody

Aby przygotowac goraca wode, koncéwke dyszy parowej nalezy skierowac do wyiszego pojemnika. Nalezy nacisna¢ przycisk
trybu manualnego £ i natychmiast przekrecic pokretto do pozycji goracej pary {b. Z dyszy parowej zacznie wyptywac goraca
woda [EL. Gdy w pojemniku znajdzie sie pozadana ilos¢ goracej wody, nalezy nacisnac przycisk trybu manualnego i obrocic
pokretto do pozycji OFF, aby zatrzymac przygotowywanie goracej wody.

Wytaczanie
Aby wylaczy¢ ekspres, nalezy wisna¢ przycisk wiaczanie/wytaczanie (D), a ekspres wylaczy sie. Jesli ekspres nie zostanie
manualnie wytaczony, a nie bedzie uzywany, wytaczy sie automatycznie po 30 minutach.

Odkamienianie ekspresu

Ekspres nalezy odkamieniac co 2-3 miesigce. Nalezy uzywac wysokiej jakos¢ Srodkéw do czyszczenia ekspreséw. Pojemnik na
wode nalezy napetni¢ do poziomu MAX mieszankg przygotowana zgodnie z instrukca znajdujaca sie na $rodku czyszczacym.
Ekspres nalezy whaczy¢, weisna¢ przycisk trybu manualnego £ i przepuscic caty mieszanke z pojemnika przez ekspres z whozona
kolbg i pustym filtrem do przygotowanego naczynia EEJ. Gdy caty zbiomik zostanie oprézniony (zmieni sie dzwiek pompy), nalezy
natychmiast nacisna¢ przycisk trybu manualnego £, aby zakoriczy¢ odkamienianie.

Ostrzezenie: W razie potrzeby, przy pomocy trybu do przygotowywania gorqcej wody, mozna regularnie odkamieniac takze dysze
parowg.

Czyszczenie ekspresu po odkamienianiu

Po kazdym odkamienianiu nalezy przeptukac czysta woda wewnetrze czesci ekspresu z natozona kolbg i pustym filtrem.
Do pojemnika nalezy wla¢ czysta wode do poziomu MAX, wcisna¢ przycisk trybu manualnego jl i pozwoli¢, aby czysta
woda przeptyneta przez urzadzenie. Jak tylko woda w pojemniku osiaggnie poziom MIN, nalezy wcisna¢ przycisk trybu
manualnego A, i zakoczy¢ czyszczenie ekspresu po odkamienianiu. Pojemnik nalezy optukac pod biezaca woda, nastepnie
napetni¢ do poziomu MAX i z powrotem wiozy¢ do ekspresu.

Czyszazenie filtra i kolby

Po uzyciu nalezy usunac z kolby oraz filtra zaparzona kawe i wyczyscic je. Nalezy wyjac kolbe z ekspresu do kawy, ztozy¢ i nacisna¢
zabezpieczenie do wyjmowania zaparzonej kawy IEl. Stukna¢ krawedzia kolby lub za pomoca odpowiedniego przedmiotu wyjac
zaparzong kawe z filtra . Zwolnic zabezpieczenie, wyjac filtr i obie czesci umy¢ pod biezaca woda.



(Czyszczenie otworu z uszczelka do mocowania kolby
Ekspres nalezy wylaczy¢ i wyjac z niego pojemnik na wode. W razie potrzeby otwdr mocowania kolby z uszczelkq nalezy oczyscic
Zresztek zaparzonej kawy za pomocg recznika papierowego K3,

Czyszczenie dyszy parowej

Po zakoriczeniu przygotowywania mlecznej piany nalezy zdja¢ pierscien z dyszy parowej EEA. Dysze nalezy dokfadnie wytrze¢
wilgotna $ciereczka i osuszy¢, pierscien doktadnie umy¢ pod biezaca woda, osuszyc i whozy¢ z powrotem.

Ostrzezenie: Dysza parowa oraz pierscieri podczas uzytkowania sq bardzo gorgce. Dysze parowq nalezy zawsze trzymac za uchwyt
bezpieczeristwa, przed czyszczeniem odczekad, az dysza i pierscien ostygng.

(Czyszczenie ekspresu

Kratke i miske do ociekania nalezy my¢ pod biezaca woda, mozna my¢ w zmywarce. Pojemnik na wode nalezy my¢ ptynem do
mycia naczyn pod hiezaca wodg i osuszy¢, nie nalezy my¢ w zmywarce. Powierzchnie grzewczg oraz inne powierzchnie ze stali
nierdzewnej i tworzywa sztucznego ekspresu do kawy nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczkq i osuszyc. Ekspresu nie nalezy my¢ pod
biezaca woda oraz w zmywarce.

Przechowywanie i konserwacja

Gdy ekspres do kawy nie jest uzywany, nalezy przechowywac go z wyczyszczonym i pustym zbiornikiem na wode. Jesli ekspres
do kawy nie dziata prawidtowo, postepuj zgodnie z instrukcjami w nastepnym rozdziale. W przypadku uszkodzenia ekspresu,
nie nalezy naprawia¢ go samodzielnie, tylko zwrécic sie do salonu sprzedazy lub centrum serwisowego TESCOMA, kontakt na
www.tescoma.pl.

Szybkie rozwiazania ewentualnych probleméw

Kawa wycieka z gornej czesci kolby.

- W filtrze jest zbyt duza ilos¢ kawy lub kawa jest nadmiernie zbita. Nalezy powtérzy¢ dawkowanie i przygotowywanie kawy.

- Kawa w filtrze jest zbyt drobno zmielona. Nalezy uzy¢ kawy o grubosci odpowiedniej do przygotowania espresso.

- Na uszczelce w otworze do mocowania kolby znajduja sie resztki zaparzonej kawy. Nalezy wyczyscic otwér do mocowania kolby
wraz z uszczelka.

- Uszczelka do mocowania kolby nie dziata z powodu dtugotrwatego uzytkowania. Nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym
TESCOMA.

Pompa ci$nieniowa wydaje nietypowe dzwieki.
- W pojemniku nie ma wody. Do pojemnika nalezy wla¢ wode.
- Pojemnik na wode nie zostat poprawnie umieszczony w ekspresie. Nalezy skontrolowaci poprawnie umiesci¢ pojemnik w ekspresie.

Przygotowana kawa nie jest dostatecznie goraca.
- Ekspres do kawy nie zostat rozgrzany do temperatury roboczej przed rozpoczeciem przygotowywania kawy. Nalezy powtdrzy¢
uruchomienie ekspresu do kawy oraz dozowanie i przygotowywanie kawy.

Przygotowana kawa jest zbyt ciemna.

- W filtrze zostata umieszczona zbyt duza ilos¢ kawy lub kawa jest nadmiernie zbita. Nalezy powtdrzy¢ dawkowanie
i przygotowywanie kawy.

- Metalowe sitko w kolbie ekspresu do kawy jest zatkane. Sitko nalezy wyczysci¢ poprzez doktadne optukanie lub za pomoca
szczoteczki.

- Zewnetrzne czesci ekspresu s3 zakamienione. Nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie ekspresu.

Przygotowana kawa jest zbyt staba.
- W filtrze jest za mato kawy, kawa w filtrze jest za mato ubita lub zostata uzyta zbyt grubo mielona kawa. Do przygotowania uzyj
kawy mielonej o grubosci odpowiedniej do espresso i powtdrz dozowanie oraz przygotowywanie kawy.

Nie mozna zamocowac kolby z wiozonym filtrem w ekspresie.

- W filtrze zostata umieszczona zbyt duza ilos¢ kawy. Nalezy powtdrzy¢ dozowanie kawy.

- Kolba zostata wtozona do ekspresu pod nieprawidtowym katem. Nalezy powtdrzy¢ umieszczenie kolby pod wiasciwym katem.
- Kolba lub otwdr do mocowania kolby jest uszkodzony. Nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym TESCOMA.

Z dyszy parowej nie wydobywa sie para.
- Dysza z pierscieniem nie zostaty odpowiednio wyczyszczone. Nalezy wyczyscic pierscien i dysze, jesli otwor dyszy jest zatkany,
nalezy wyczysci¢ go waska szczoteczka. W razie potrzeby odkamienic dysze parowa ekspresu do kawy.
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@ Navod na pouzitie

Bezpecnostné pokyny

1. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov veku v pripade, Ze je zaisteny dohlad alebo poucenie o bezpecnom pouzivani
a uzivatelia st si vedomi moznych rizik. Deti mozu vykondvat Cistenie a uzivatelskd ddrzbu iba vtedy, ak su starsie ako 8 rokov a pod
dozorom. Uchovévajte spotrebic a jeho privodny kdbel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

2. Deti sa so spotrebicom nesm( hrat.

3. Osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti mozu
tento pristroj pouzivat iba v pripade, Ze je zabezpeceny dohlad alebo poucenie tykajtice sa bezpecného pouzivania a uzivatelia sd
si vedomi moznych rizik.

4. Tento spotrebic je urceny iba na pouZitie v domécnosti.

5. Spotrebic ani privodny kabel nesmie byt ponoreny do vody ani inych kvapalin.

6. Spotrebic je urceny iba na pripravu kdvy, nepouzivajte ho na Ziadne iné tcely.

7. Povrch vykurovacieho cldnku po pouZiti vyzaruje zvy3kové teplo.

8. Pokial je privodny kabel poskodeny, je z bezpecnych dovodov nevyhnutné, aby vymenu vykonal vyrobca, jeho autorizovany
servis alebo obdobnd spdsobild osoba.

9. Kdvovar nesmie byt pocas pouZitia umiestneny v uzavretej skrinke.

Technické parametre
Napajanie: AC230V, 50 Hz
Prikon: 1050 W

Pracovny tlak: 19 bar

Objem zasobnika na vodu: 1,5

Popis
1. Ohrevnd plocha na $alky
2. Zasobnik na vodu s vyklopnym vekom
3. Ovladaci panel
a. Program na 2 $alky
b. Program na 1 3alku
¢. Zapnutie/vypnutie kavovaru
d. Manudlny rezim
e. Priprava hordcej pary
4. Otvor s tesnenim na upevnenie kovovej paky
5. Ovladac pripravy hordcej pary
6. Parna tryska s odnimatelnou objimkou
7. Bezpecnostny tchyt pamej trysky
8. Kovové paka
a. Poistka na odoberanie vylihovanej kdvy
b. Filter na 1 3alku kévy
¢. Filter na 2 Salky kavy
d. Ddvkovacie otvory
e. Filtracné sitko
9. Odmerka s vtlacadlom
10. Odkvapkdvacia mriezka
11. Odkvapkdvacia miska
12. Privodny kdbel so zastrckou




Priprava kavovaru
Z kdvovaru odstrante prepravné obaly a umiestnite ich na rovnd plochu mimo dosahu inych predmetov. Zastrcku privodného kébla
zapojte do siete 230 V. Kovovii paku a filtre na 1a 2 $alky kavy oplachnite pod tectcou vodou a vysuste ich.

Plnenie zasobnika na vodu

Zasobnik na vodu vyberte, vyplachnite ho, napliite vodou po rysku MAX Il a viozte spit do kavovaru.

Upozornenie: Vodu do zdsobnika dopliite vZdy, akondhle jej hladina poklesne na rysku MIN. Vodu do zdsobnika mozno dopliiat
priamo v kdvovare. V priestore pod zdsobnikom sa méZe zhromazdit malé mnoZstvo vody, ktoré v pripade potreby odstrdite papierovou
utierkou.

DOLEZITE UPOZORNENIE: Kdvovar bez vody v zdsobniku nepoutzivajte, hrozi poskodenie pristroja. Pokial'v zdsobniku
dosla voda a cerpadlo nasalo vzduch, pristroj vypnite, zdsobnik na vodu vyberte, napliite ho vodou po rysku MAX
a vloite spiit do kdvovaru. Dalej pokracujte postupom popisanym v kapitole Priprava horiicej vody. Akondhle zaéne
vytekat horiica voda z trysky, kdvovar je mozné opdt pouZivat beznym spésobom.

Pred prvym pouzitim
Pred pripravou prvej kdvy spustte kédvovar aspon dvakrét v programe na 1 3alku alebo na 2 $alky naprazdno, t.j. s upevnenou pakou
a filtrom bez vlozenej pomletej kévy (vid kapitola Priprava kavy).

Zapnutie kavovaru

Stlacte tlacidlo zapnutie/vypnutie () B, modra kontrolka zacne svietit prerusovane a kavovar sa bude zohrievat na prevadzkovii
teplotu. Akondhle kontrolka zane svietit neprerusovane, je kavovar pripraveny na pouZitie.

Upozornenie: Kdvovar sa priebeZne zohrieva aj pocas prevddzky, kontrolka zapnutie/vypnutie méZe svietit aj pocas pripravy kdvy,
mliecnej peny a horticej vody.

Davkovanie kavy

Do kovov%éky vloite filter na 13alku alebo filter na 2 3alky kavy N Odmerkou naberte jemne pomleti kévu uréendi na pripravu
espressa I&8 — na 1 3alku jednu zarovnanu odmerku (cca 7 g) a na 2 Sélky necelé dve zarovnané odmerky (cca 13 g). Kavu vloZte
do filtra a vtlacadlom ju zlahka stacte tak, aby hola zarovnana tesne pod okrajom filtra IEll. Z okraja filtra odstrafite vietky zvysky
pomletej kavy.

Vkladanie a upeviiovanie paky
Péaku s filtrom naplnenym kdvou nastavte tak, aby jej rukovat licovala so znackou na lavej strane kdvovaru, vsufite ju zospodu do
otvoru na upevnenie paky a posunutim rukoviti na doraz smerom doprava paku upevnite v kavovare Il

Umiestnenie 3alok

Na pripravu 1 $alky umiestnite na stred odkvapkévacej mriezky jednu $alku tak, aby oba davkovacie otvory v upevnenej pake
smerovali dovniitra 3alky Al Na pripravu 2 34lok kévy umiestnite tesne vedra seba dve salky tak, aby dovniitra kazdej z salok
smeroval jeden z dévkovacich otvorov [E.

Dobry tip: Sdlky skladujte na ohrevnej ploche kdvovaru hore dnom. Po zapunuti kdvovaru preddva plocha teplo do Sdlok a nahrieva
ich KA.

Priprava kavy

Stlacte tlacidlo na 1 3alku \=P alebo tlaidlo na 2 sélky %’p a kdvovar zacne pripravovat kdvu. Doba pripravy kdvy je z vyroby
nastave?.f na 20 sekiind na 1 3alku a na 40 sekdnd na 2 $alky. Po uplynuti tejto doby modra kontrolka zhasne a priprava kdvy sa
ukondi I,

Zmena doby pripravy kavy

Dobu pripravy kévy v programoch na 1 $alku a na 2 Salky moZete zmenit a tym upravit pozadované mnozstvo a intenzitu chuti
pravidelne pripravovanej kévy. Stlacte a drte stlacené tlacidlo na 1 3alku &P alebo tlacidlo na 2 3alky &, kjm modra kontrolka
zvoleného programu nezacne svietit preruSovane. Tlacidlo uvolhite a pockajte, kym v 3dlke alebo $alkach nebude pripravené vami
poZadované mnozstvo kdvy. V tej chvili stacte tlacidlo programu opét, priprava kdvy sa ukondi a pristroj si takto novo nastavent
dobu pripravy kavy ulozi do pamati a bude ju dodrziavat.
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Upozornenie: Pokial kdvovar odpojite z elektrickej siete na dobu dihsiu ako 3 sekundy, nastavi sa doba pripravy kdvy automaticky
spit na povodnych 20 sekiind (1 Sdlka\=P) a 40 sekiind (2 Sdlky %’p). Dobu pripravy kdvy méZete kedykolirek opéit zmenit,

Manualny rezim

Na pripravu lubovolného mnozstva kdvy bez stanovenej doby pripravy pouZivajte manudlny rezim. Stlacte tlacidlo manuéineho
rezimu £, a kdva sa zacne pripravovat. Vo chvili, ked bude v 3lke pripravené pozadované mnoistvo kavy, stlacte opét tlacidlo
manudlneho rezimu £ a priprava kavy sa ukondi.

Priprava mliecnej peny

DOLEZITE UPOZORNENIE: Pred mliecnou penou pripravte najskor kdvu, do ktorej je mlie¢na pena uréend. Kovovii pdku
afilter s vyliihovanou kdvou ponechajte pocas pripravy mliecnej peny v kdvovare.

Stlacte tlacidlo na pripravu hortcej pary dY, modra kontrolka zacne svietit prerusovane a kavovar sa zacne zohrievat, Akonahle
kontrolka zacne svietit neprerusovane, dosiahol kdvovar prevadzkovii teplotu na pripravu mliecnej peny. Do prazdnej vysej
nddoby umiestnite parnui trysku a krétko otocte ovlddac hortcej pary proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby z trysky odisla
zvyskova voda. Akondhle z trysky zacne pridit para, otocte ovlddac do polohy OFF a davkovanie pary preruste. Do vy3sej nadoby
vhodnej na pripravu mliecnej peny dajte potrebné mnozstvo vychladeného polotu¢ného alebo pinotu¢ného mlieka. Koniec parnej
trysky ponorte do stredu mlieka a otocte ovlddac horticej pary do polohy na davkovanie horticej pary db. Z trysky zacne do mlieka
pridit horiica para, mlieko sa zacne virit a penit L. Nadobu mierne naklofite, aby bol koniec pamej trysky pocas celej doby
pripravy tesne pod hladinou mlieka a pripravte mliecnu penu. Akonéhle bude mlieko dostatocne napenené, pozdvihnite nddobu,
aby bola parné tryska ponorené v mliecnej pene hibsie, ovlddac nastavte do polohy OFF a pripravu mliecnej peny ukoncite. Pokial
pripravend mliecna pena obsahuije prilis velké bubliny, odstrérite ju poklepanim nadoby o rovnti podlozku. Na premiesanie zvy3kov
mlieka zhromazdeného na dne nadoby s mliecnou penou zatraste nddobou horizontéIne. Pred pripravou dalsej kdvy alebo horticej
vody nasledujticej bezprostredne po priprave mliecnej peny pockajte najmenej 10 mindt, kym sa pristroj neochladi na teplotu na
pripravu kdvy alebo horticej vody.

Dobry tip: Ak nechcete Cakat, spustte rezim Pripravy hordcej vody (vid'niZSie) a z parnej trysky nechajte odist vietku horticu paru.
Akondhle z parnej trysky prestane vychddzat horiica para a zacne z nej pridit hortica voda (cca 20 sekind), moZete pripravit kdvu
alebo horticu vodu.

Priprava horticej vody

Na pripravu horticej vody nasmerujte koniec parnej tra/sky do vyssej nadoby. Stlacte tlacidlo manualny rezim A a ihned potom
otocte ovladac do polohy na pripravu horiicej pary db. Z parnej trysky zane pridit horiica voda 1. Akonahle bude v nadobe
poZadované mnozstvo horticej vody, stlacte tlacidlo manudlny rezim a otocte ovldda¢ do polohy OFF, tym pripravu hortcej vody
ukoncite.

Vypnutie kdvovaru
Na vypnutie kavovaru stacte tlacidlo zapnutie/vypnutie (1) a kévovar sa vypne. Pokial kévovar manudlne nevypnete a nebudete
ho pouzivat, vypne sa automaticky po 30 mindtach.

Odvapnovanie kavovaru

Kévovar odvapriujte kazdé 2 aZ 3 mesiace. PouZivajte kvalitny prostriedok na Cistenie kdvovarov. Zsobnik na vodu naplite po
rysku MAX zmesou pripravenou podfa ndvodu k istiacemu prostriedku. Kavovar zapnite, stlacte tlacidlo manualneho rezimu £
a celti zmes z0 zasobnika nechaite prejst kévovarom s nasadenou pakou a prazdnym filtrom do pripravenej nadoby EE. Akonahle
sa vietka voda zo zasobnika odZerpa (zmeni sa zvuk cerpadla), stlacte ihned tlacidlo manudlny rezim £ a odvapnenie ukonite.
Upozornenie: Podla potreby odvdpriujte pomocou reZimu na pripravu horiicej vody pravidelne tieZ parnd trysku.

Cistenie kavovaru po odvapneni

Po kazdom odvapneni preplachnite vndtorné casti kdvovaru s nasadenou pakou a prazdnym filtrom cistou vodou. Do zésobnika
nalejte po rysku MAX ¢istd vodu, stlacte tlacidlo manualneho rezimu A\ a ¢istd vodu nechajte prejst kavovarom. Akonahle hladina
vody v zésobniku dosiahne rysky MIN, stlaéte opat tlacidlo manualneho rezimu £ a Cistenie kévovaru po odvapneni ukonite.
Zasobnik oplachnite pod tectcou vodou, napliite po rysku MAX a vlote spat do kavovaru.

Cistenie filtrov a paky

Po pouZiti zbavte paku s filtrom vylihovanej kévy a vycistite ich. Péku vyberte z kavovaru, sklopte a stlacte poistku na odoberanie



vylihovanej kavy EZ a poklepanim paky o hranu alebo vhodnym predmetom odstraiite z filtra vylihovan kavu . Poistku
uvolnite, filter vyberte, oba diely umyte pod tecticou vodou a vysuste.

Cistenie otvoru s tesnenim na upevnenie paky
Kavovar vypnite a vyberte z neho zdsobnik na vodu. Otvor na upevnenie paky s tesnenim zbavte v pripade potreby zvyskov
vylihovanej kévy papierovym obrtiskom K.

Cistenie parnej trysky

Po ukongeni pripravy mliecnej peny odoberte z parnej trysky objimku K. Trysku dokladne utrite vihkou utierkou a vysuste ju,
objimku dokladne umyte pod tecticou vodou, vysuste ju a nasadte spat.

Upozornenie: Parnd tryska aj objimka sti pocas pouZitia velmi hortice. S parnou tryskou manipulujte vZdy pomocou bezpecnostného
lichytu, pred Cistenim nechajte trysku aj objimku vychladnut.

Cistenie kavovaru

Odkvapkévaciu mriezku a misku cistite pod tecicou vodou, st vhodné do umyvacky. Zdsobnik na vodu istite beznymi istiacimi
prostriedkami pod tecticou vodou a vysuste, neumyvajte v umyvacke. Ohrevnu plochu, ostatné nerezové aj plastové plochy
kévovaru istite vihkou utierkou a vysuste. Kdvovar neumyvajte pod tecticou vodou ani v umyvacke riadu.

Skladovanie a idrzba

Pokial kévovar nepouzivate, skladujte ho s vycistenym a prazdnym zdsobnikom na vodu. Ak kévovar nefunguje sprévne, postupujte
podla pokynov v nasledujticej kapitole. Poskodeny kavovar sami neopravujte, obratte sa na Predajné centrum alebo Servisné
stredisko TESCOMA, kontakty na www.tescoma.sk.

Rychle rieSenie pripadnych problémov

Kava vyteka z hornej casti paky.

-Vofiltre je priliS velké mnoZstvo kdvy alebo je kéva prili$ natlacend. Zopakujte davkovanie a pripravu kavy.

- Kava vo filtri je prili§ jemne pomletd. Pouzite pomletd kdvu s hrdbkou vhodnou na pripravu espressa.

- Na tesneni v otvore na uchytenie paky s zvy3ky vylihovanej kdvy. Vycistite otvor na uchytenie paky s tesnenim.

- Tesnenie v otvore na uchytenie paky je vplyvom dihodobého pouzivania nefunk¢né. Obratte sa na Servisné stredisko TESCOMA.

Tlakové cerpadlo vydava nezvycajné zvyky.
-V zdsobniku nie je voda. Dopliite vodu do zdsobnika.
- Zasobnik na vodu nie je sprdvne umiestneny v kavovare. Skontrolujte a spravne umiestnite zdsobnik do kévovaru.

Pripravena kava nie je dostatocne hortica.
- Kdvovar nebol pred spustenim pripravy kdvy zohriaty na prevddzkovu teplotu. Zopakujte spustenie kavovaru a dévkovanie aj
pripravu kdvy.

Pripravena kava je prilis tmava.

- Vo filtri je viozené prilis velké mnozstvo kdvy alebo je kdva prilis natlacend. Zopakujte dévkovanie a pripravu kdvy.
- Kovové sitko v pake kdvovaru je zanesené. Sitko vycistite dokladnym preplachnutim alebo kefkou.

- Vndtorné casti kdvovaru sd zanesené vodnym kameriom. Vykonajte odvapnenie kdvovaru.

Pripravena kava je prilis slaba.
- Vo filtri je prili§ mélo kdvy, kéva vo filtri je mélo stlatend alebo je pouZitd prili§ hrubo pomletd kéva. PouzZite pomletd kdvu
s hribkou na pripravu espressa a zopakujte davkovanie a pripravu kdvy.

Péku s vloZzenym filtrom nie je mozné v kavovare upevnit.

- Vo filtri je vioZené prili$ vela kévy. Zopakujte davkovanie kdvy.

- Péka je do otvoru v kavovare vkladand pod nesprdvnym uhlom. Zopakuijte vkladanie paky pod sprévnym uhlom.
- Péka alebo otvor na vkladanie paky st poskodené. Obrétte sa na Servisné stredisko TESCOMA.

Z parnej trysky nevychadza para.
- Tryska s objimkou nie su riadne vycistené. Vycistite objimku a trysku, ak je otvor trysky zaneseny, vycistite ho tzkou kefkou.
V pripade potreby odvdpnite parnu trysku kavovaru.
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@ Hasznalati itmutaté

Biztonsagi eldirasok

1. Ezt a késziiléket gyerekek csak 8 éves kor felett haszndlhatjak abban az esetben, ha a feliigyelet biztositott, vagy ha
megismertették velilk a termék biztonsdgos hasznélati médjat, és tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel. A tisztitast és
a felhaszndldi karbantartdst gyerekek kizarélag 8 év felett, feliigyelet mellett végezhetik. A késziilék és a tépkabele 8 évnél
fiatalabb gyermekektdl tévol tartando.

2. Gyermekek nem jétszhatnak a késziilékkel.

3. Csokkent fizikai vagy szellemi képesséq(i, illetve gyakorlatlan személyek csak feliigyelet mellett hasznalhatjak a késziiléket, vagy
ha megismertették veliik a termék biztonsdgos hasznalati mddjat, és tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel.

4. Ez a késziilék kizérdlag haztartasi haszndlatra készilt.

5. Ne meritse a késziiléket és a tapkabelt vizbe, sem pedig mds folyadékba.

6. A késziilék kizarolag kavé készitésére ajanlott, ne haszndlja semmilyen més célra.

7. Afiit6elem feliilete a haszndlat utan maradék hdt bocsat ki.

8. Ha a tdpkabel sériilt, biztonsagi okokbdl elengedhetetlen, hogy a cserét a gyartd, annak szakszervize vagy mds, erre alkalmas
hasonld személy végezze.

9. A kdvéfozo a hasznélat soran nem lehet zdrt szekrényben elhelyezve.

Miiszaki paraméterek
Fesziiltség: AC230V, 50 Hz
Teljesitmény: 1050 W
Nyomasfokozat: 19 bar
Aviztartaly (rtartalma: 1.5

Leiras
1. Csészemelegitd feliilet
2. Viztartdly kibillenthetd tetGvel
3. Kezeldpanel
a. Program 2 csészéhez
b. Program 1 csészéhez
¢. A kévéfdz6 bekapcsoldsa/kikapesolasa
d. Manudlis mod
e. Forr6 g6z készitése
4. Nyilas tomitéssel a fém kar rogzitésére
5. Forr6 g6z készitésének szabdlyozdja
6. Gézfuvoka levalaszthatd karikaval
7. Gézfivoka biztonsagi fogantydja
8. Fém kar
a. Biztositék a kidzott kavé kivételéhez
b. Sziir6 1 csésze kévéhoz
€. Sz(ird 2 csésze kévéhoz
d. Adagoldnyilasok
e, Szitasz(ird
9. Adagoldkanal préseldvel
10. Csepegtetd racs
11. Csepegtetd tdlka
12. Tapkébel csatlakozéval




Kavéfozo elokészitése
Tavolitsa el a kavéfoz6rél a szallitasi csomagoldst, és dllitsa egyenes feliiletre, més térgyaktdl tdvol. Csatlakoztassa a tapkabel
dugdjat 230 V-os hdldzatba. Oblitse el folyd viz alatt a fém kart és az 1 és 2 csészéhez val6 sz(ir6ket, majd szaritsa meg Gket.

Viztartaly feltdltése

Vegye ki a viztartalyt, dblitse ki, toltse meg vizzel a MAX jelzésig Il , és helyezze vissza a kavéfozobe.

Figyelmeztetés: Toltse fel a viztartdlyt minden alkalommal, ha a viz felszine a MIN jelzés ald siillyed. A viztartdly egyenesen
a kdvéfdzoben is feltdlthetd. A tartdly alatti teriileten kis mennyiségii viz gy(ilhet dssze, amelyet sziikség esetén papirtdrld segitségével
tdvolithat el.

FONTOS FIGYELMEZTETES: Ne haszndlja a kdvéfézét iires tartdllyal, a késziilék meghibdsoddsdnak veszélye dll fenn. Ha
a tartdlybdl kifogyott a viz, és a szivattyii levegdt szivott fel, kapcsolja ki a késziiléket, vegye ki a viztartdlyt, toltse fel
vizzel a MAX jelzésig, és helyezze vissza a kdvéfdzdbe. Ezutdn folytassa az eljdrdst a Forrd viz készitése fejezetben leirtak
alapjdn. Ha a fiivkdbal forrd viz kezd kicsepegni, a kdvéfdzd ujra a szokvdnyos modon haszndlhato.

Elsé hasznalat elott
Az els6 kavé elkészitése el6tt inditsa el a kdvéfozot legaldbb kétszeraz 1 csészéhez vagy a 2 csészéhez alkalmas programon diresen,
tehdt rogzitett karral és sz(irovel behelyezett 6rolt kavé nélkiil (Iasd a Kavé elkészitése fejezetet).

A kavéfozé bekapcsolasa

Nyomja meg a bekapcsolds/kikapcsolds (O gombot B, a kek kontrollégd villogni kezd, és a kavéfozg iizemi homeérsékletre
melegszik. Ha a kontrollégd vildgitani kezd, a kavéfdz6 hasznélatra kész.

Figyelmeztetés: A kdvéfdzo a miikades sordn is folyamatosan melegszik, a bekapcsolds/kikapcsolds kontrollégd a kdve, tejhab és
a forrd viz készitése sordn is vildgithat.

A kavé adagolasa

Helyezze a fém karba a sziir6t 1 csésze vagy 2 csésze kavéhoz [N, Szedjen az adagoldkanallal finomra 6rolt eszpresszo készitésére
alkalmas kavét [IE8 — 1 csészéhez eqy csapott adagoldkanallal (kb. 7 ), 2 csészéhez nem egész két csapott adagolokanallal
(kb. 13 g). Helyezze a kavét a szirdbe, és konnyedén nyomja le a préselvel gy, hogy pontosan a sziir§ pereméhez igazodjon [El.
Tdvolitsa el a sz(ir6 peremén maradt 6rolt kavé maradékot.

Akar behelyezése és rogzitése
Allftsa be a kart a kavéval megtdltott sz(irével tgy, hogy a nyél illeszkedjen a kévéfdz6 bal oldaldn levd jelzéssel, szdrja be alulrél
a kar rgzitésére szolgal6 nyilésba, és a nyél jobb irany(, iitkézésig torténd elmozditéséval rgzitse a kart a kavéfozoben [

A c¢sésze elhelyezése

1 csésze készitéséhez helyezze a csepegtetd racs kozepére a csészét lgy, hogy a rogzitett karban talélhato mindkét adagoldnyilds
acsésze belsejéhe mutasson I 2 csésze kavé készitéséhez helyezzen két csészét szorosan egymas mellé tigy, hogy mindkét csésze
belsejébe eqy adagolonyilas mutasson BN,

Jo tipp: Tdrolja a csészéket a kdvéfdzd melegitd feliiletén fejjel lefelé. A kdvéfdzd bekapcsoldsakor a feliilet meleget bocsdt ki, igy
felmelegiti a csészét AL

Kavé elkészitése

Nyomja meg az 1 csésze gombot \ep vagy a 2 csésze gombot % és a kdvéfdzo elkezd kavét késziteni. A kdvé készitésének ideje
a gydrto ltal bedllitva 20 mésodperc 1 csészéhez és 40 mdsodperc 2 csészéhez. Ezen idg elteltével a kék kontrollégd elalszik, és
akavé készitése befejezodik .

A kavé készitési idejének megvaltoztatasa

A kdvé készitésének ideje az 1 csésze programban és a 2 csésze programban megvaltoztathat, ezzel pedig a sziikséges mennyisLe'B
és a rendszeresen elkészitett kavé izének intenzitdsa is véltoztathaté. Nyomja meg, és tartsa lenyomva az 1 csésze gombot =
vagy a 2 csésze gombot %p amig a kivdlasztott program kék kontrollégdje villogni kezd. Engedje el a gombot, és varjon, mig
a csészében vagy csészékben a kivant mennyiségd kavé nem lesz. Ebben a pillanatban nyomja le a program gombjét Ujra, a kavé
készitése befejezddik, és a késziilék elmenti a memoridba az igy bedllitott j kdvékészitési idt, és azt alkalmazza a tovébbiakban.
Figyelmeztetés: Ha a kdvéfézét tobb mint 3 mdsodpercre kapcsolja le az elektromos hdldzatrdl, a kdvé készitésének ideje
automatikusan visszadll az eredeti 20 mdsodpercre (1 csésze \&P) és 40 mdsodpercre (2 csésze 'f:y). A kdvé készitésének idejét
bdrmikor djra megvdltoztathatja.

/M
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Manualis méd

Hasznélja a manudlis médot barmilyen mennyiségd, bedllitott elkészitési idd nélkiili kavé készitéséhez. Nyomja meg a manudlis
mad gombot £, és a kavé késziilni kezd. Abban a pillanatban, amikor a csészében a kivant mennyiség(i kavé van, nyomja meg
(jra a manudlis méd gombot £, és a kavé készitése befejezddik.

Tejhab készitése

FONTOS FIGYELMEZTETES: A tejhab elkészitése elétt eldszor fozze le a kdvét, amelybe a tejhabot szeretné tenni. A tejhab
készitése sordn hagyja a fém kart és a sziir6t a kidzott kdvéval egyiitt a kdvéfozoben.

Nyomja meg a forré g6z gombot dY, a kék kontrollégé villogni kezd, és a kavéféz elkezd melegiteni. Ha a kontrollégd vilagitani
kezd, a kavéf6zo elérte az lizemi hémérsékletet a tejhab készitéséhez. Helyezze a gdzfivokat egy ires, magasabb edénybe, és
forditsa el kissé a forrd gz szabalyozojat az dramutat jarasaval ellentétesen tgy, hogy a flvokabol tavozzon a maradék viz. Ha
a fuvokabol g6z tavozik, forgassa a szabalyoz6t OFF helyzethe, és szakitsa meg a g6z adagolasat. Tegyen egy tejhab készitésére
alkalmas magasabb edénybe sziikséges mennyiség( hiitott félzsiros vagy tel}'es zsirtartalmu tejet. Mdrtsa a g6zfivoka végét
a tejbe, és forditsa el a forr6 g6z szabdlyozéjét forrd g6z adagoldsa helyzetbe db. A fivokabol elkezd forrd g6z dramlani a tejbe,
a tej kavarogni és habozni kezd K. Dontse meg mérsékelten az edényt, hogy a gdzfivoka vége az elkészités egész ideje alatt
pontosan a tej felszine alatt legyen, és készitse el a tejhabot. Ha a tej megfelelen habos, emelje meg az edényt, hogy a flvoka
mélyebben legyen a tejhabba martva, dllitsa a szabalyozot OFF helyzetbe, és fejezze be a tejhab készitését. Ha az elkészitett
tejhab tdl sok buborékot tartalmaz, tdvolitsa el ket az edény egyenes aldtéten torténd iitdgetésével. A tejhabos edény aljén
felgyiilemlett maradék tej dsszekeveréséhez razza meg az edényt horizontélisan. A kbzvetleniil a tejhab készitése uténi kdvetkezé
kdvé vagy forr6 viz készitése eltt varjon legkevesebb 10 percet, amig a késziilék nem hlik kévé vagy forr6 viz készitéséhez
alkalmas hémérsékletre.

viz készitéset.

Forrd viz készitése

Forrd viz készitéséhez irényitsa a gdzfiivoka végét egy magasabh edénybe. Nyomja meg a manudlis méd gombot A, és rogton
ezutn forgassa el a szabalyozot forré g6z készitése madba db. A gézfivékabol forrd viz aramlik ki EE. Ha az edényben a kivént
mennyiség(i forrd viz van, nyomja meg a manudlis mod gombot, és forgassa a szabalyozét OFF helyzetbe, ezzel befejezi a forr6
viz készitését.

A kavéfozo kikapcsolasa

A kévéfoz kikapesolasahoz nyomja meg a bekapcsolds/kikapcsolds gombot (1), és a kavéfézd kikapcsol. Ha nem kapcsolja ki
manugdlisan a kdvéféz6t, és nem hasznalja, 30 perc utdn automatikusan kikapcsol.

A kavéfozo vizkételenitése

A kévéf6z6t 2—3 havonta vizkdteleniteni kell. Hasznéljon mindségi, kavégép tisztitdsara alkalmas szert. Toltse meg a viztartalyt
a tisztitdszer leirdsaban taldlhato Gtmutatd szerint elkészitett keverékkel a MAX jelzésig. Kapcsolja be a kdvéféz6t, nyomja meg
a manudlis méd gombot £, és hagyja az egész keveréket dtfolyni a felhelyezett karral és sz(irével rendelkezd kévéf6zdn egy
eldkészitett edénybe IE]. Ha az Gsszes viz elfogyott a tartalybdl (megvaltozik a szivattyi hangja), rogton nyomja meg a manualis
méd gombot ,Q, és fejezze be a vizkételenitést.

Figyelmeztetés: Sziikség szerint vizkdtelenitse a gozfiivokat is a forrd viz készitésére szolgdlé médban.

A kavéfdzo tisztitasa vizkotelenités utan

Minden vizkdtelenités utan oblitse t tiszta vizzel a kavéf6zs belsd részeit behelyezett karral és iires sziirdvel. Ontson a tartalyba
a MAX jelzésig tiszta vizet, nyomja meg a manudlis méd gombot £, és hagyja atfolyni a tiszta vizet a kdvéfézon. Ha a viz szintje
a tartalyban eléri a MIN jelzést, nyomja meg tjra a manudlis méd gombot £, ezzel befejezi a kavéftzs vizkdtelenités utani
tisztitasat. Oblitse ki a tartalyt folyd viz alatt, toltse meg a MAX jelzésig, és helyezze vissza a kavéfézdbe.

A sziird és a kar tisztitasa

Hasznélat utdn ontse ki a kar sz(ir6jébdl a kidzott kavét, és tisztitsa meg. Vegye ki a kart a kavéf6zohél, csukja dssze, és nyomja meg
a kiazott kavé kivételére szolgalé hiztositékot I}, majd tavolitsa el a sziirébl a kidzott kavét a kar szélével torténd iitogetéssel
vagy erre alkalmas térggyal KEJ. Engedje ki a biztositékot, vegye ki a szir6t, mossa el mindkét részt folyd viz alatt, majd széritsa
meg Gket.



A kar rogzitésére szolgalo nyilas és tomités tisztitasa
Kapcsolja ki a kévéfézét, és vegye ki a viztartalyt. Tisztitsa meg a kar rdgzitésére szolgdld nyildst a tomitéssel egyiitt a maradék
kiazott kavé darabjaitol papirtorld segitségével [T,

A gozfiivoka tisztitasa

Atejhab készitésének befejezése utan vegye ki a gdzfiivokabol a karikt . Alaposan térdlje ét a fiivokat nedves tirironggyal és
szdritsa meg, a karikt alaposan mossa el folyd viz alatt, szdritsa meg, és helyezze vissza.

Figyelmeztetés: A gdzfivika és a karika a haszndlat sordn nagyon forrdk. A gézfivikdt mindig a biztonsdgi fogantyui segitségével
fogja meg, tisztitds elétt hagyja a fivokdt és a karikdt kihdilni.

A kavéfozo tisztitasa

Acsepegtetd racsot és talkat tisztitsa folyo viz alatt, mosogatdgépben moshatdak. A viztartalyt tisztitsa hétkoznapi tisztitszerekkel
foly6 viz alatt, majd szdritsa meg, ne mossa mosogatdgépben. A kavéfézé melegitd feliiletét, a tobhi rozsdamentes acél részt és
amdanyag részeket tisztitsa nedves torléronggyal és széritsa meg. Ne mossa a kdvéfdz6t folyo viz alatt, sem pedig mosogatégépben.

Tarolas és karbantartas

Ha nem haszndlja a kévéf6z6t, tarolja kitisztitott és iires viztartéllyal. Ha a kavéfdz6 nem miikadik megfelelden, jarjon el a kivetkezd
fejezetben lévd utasitdsok alapjan. Ne javitsa a meghibdsodott kavéf6zGt maga, forduljon a TESCOMA Eladokdzpontjéhoz vagy
Szervizkdzpontjdhoz, kapcsolat a www.tescoma.hu oldalon.

Az esetleges problémak gyors megoldasai

A kavé kicsorog a kar felso részébol.

-Til nagy mennyiség(i kévé van a sziirében, vagy a kévé tidlzottan le lett nyomkodva. Ismételje meqg a kavé adagoldsat és készitését.
- Tdl finomra 6rolt kavé van a szlirében. Hasznéljon eszpresszo kévé készitéséhez alkalmas finomsdgu 6rolt kavét.

- Akarrogzitéséhez vald nyildshan taldlhatd tomitésen kidzott kdvémaradékok vannak. Tisztitsa ki a kar rogzitésére szolgéld nyilast
a tomitéssel egyiitt.

- A kar rogzitésére szolgald nyilasban taldlhatd tomités a hosszitavd haszndlat miatt nem mkodik. Keresse fel a TESCOMA
Szervizkdzpontjat.

A nyomasszivattyu szokatlan hangokat ad ki.
- Nincs viz a tartdlyban. Toltse fel a tartalyt vizzel.
- Aviztartaly helyteleniil lett elhelyezve a kavéfozoben. Ellendrizze, és helyezze be megfelelden a tartélyt a kavéfozobe.

Az elkészitett kavé nem elég meleg.
- A kdvéfzo a kavékészités eldtt nem érte el az lizemi hdmérsékletet. Ismételje meg a kdvéf6z6 elinditasat, az adagolast és a kavé
készitését.

Az elkészitett kavé til sotét.

- Tal nagy mennyiséq(i kavét helyezett a szlir6be, vagy a kdvé tdlzottan le lett nyomkodva. Ismételje meg a kdvé adagoldsat és
készitését.

- A fém sz(ir6 a kavéfdzo karaban eldugult. Tisztitsa ki a sz(ir6t alapos toblitéssel vagy kefével.

- A kévéf6zo belsd részei vizkdvesek. Hajtsa végre a kdvéfdz6 vizkételenitését.

Az elkészitett kavé til gyenge.
- Tl kevés kévé van a sz(ir6ben, a kavé a sz(ir6ben nem lett megfeleléen lenyomkodva, vagy a felhasznélt kévé tul durvara 6rélt.
Hasznaljon eszpresszo kavé készitéséhez alkalmas finomsdgu 6rolt kavét, ésismételje meg az adagoldst, valamint a kavé készitését.

A behelyezett sziirdvel ellatott kart nem lehet a kavéfozdben rogziteni.

- Tdl sok kdvé van a sziirében. Ismételje meg a kavé adagoldsat.

- Akar nem megfeleld szogben lett behelyezve a kévéfzd nyildsaba. Ismételje meg a kar behelyezését a megfeleld szdghen.
- Akar vagy a kar behelyezésére szolgalé nyilds sériilt. Keresse fel a TESCOMA Szervizkozpontjat.

Nem jon g6z a g6zfiivokabol.
- A flvéka a karikaval nincs megfelelGen kitisztitva. Tisztitsa ki a karikat és a fivokat, ha a fuvoka nyildsa eldugult, tisztitsa ki egy
keskeny kefével. Sziikséq esetén vizkgtelenitse a kavéfozd gézfivokajat.
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@ VHcTpyKuma no ucnonb3osauuio

MHCTpYKI.WIﬂ Mo TeXHMKe 6e3onacHoCTH

1. JlaHHoe YCTPOWCTBO MOrYT MCNOAb30BaThb AeTU OT 8 fIeT B Cllyuae, eCn OHU HAXOAATCA MOA NPUCMOTPOM, WAN MoCe
03HaKOMIIeHUA C TexHNKoii Ge3onacHocTu. [onb3oBaTeNb HECET OTBETCTBEHHOCTb 38 BO3MOXHbIi PUCK. [leT MOryT NpoBOATb
OUMCTKY ¥ 06CNyXV1BaHMe YCTPOICTBA TONbKO B TOM Cllyuae, €N OHY CTapLUe 8 NeT 1 MOf NpUCMOTPOM B3poCibIX. [lepxuTe
YCTPOIACTBO U €ro kabenb NUTaHUA B HEAOCTYMHOM MecTe ANA AeTeld, MNawux 8 ner.

2. [letAM 3anpeLLeHo Urpatb C yCTpOICTBOM.

3.Jlnwa c orpaHnYeHHbIMI GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMMU WA YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMM, UK C OTCYTCTBUEM OMbITA U 3HAHMWIA,
MOFYT UCNONb30BaTb YCTPOICTBO MOZ NPUCMOTPOM, UM MOCNE 03HAKOMIEHUA ¢ TexHUKoil 6esonacHocTy. Monb3oBatenb HecET
OTBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXHbIil PUCK.

4. [laHHoe YCTPOIiCTBO NPpesHA3HAYeHO NCKNKUMTENbHO ANA JOMALLHEro UCMoNb30BaHuA.

5. YcTpoiicTBo nnm ero kabenb NUTaHNA 3anpeLyaeTca norpy»aTb B BOAY UM APYrue XKuAKOCTU.

6. YCTpoiicTBO NpeAHa3HaueHo TONbKO ANA NPUroTOBNEHMA Kode, He UCMOoNb3yiiTe ero ANA ApYruX Leneii.

7. TToBepXHOCTb HarpeBaTe/IbHOr0 JNeMeHTa U3/ly4aeT 0CTaTouHOe TeNnsio Noce UCMoNb30BaHMA.

8. Ecm opuruHanbHblii Kabenb MuTaHWA MOBPeXAEH, OH JOMmKeH ObiTb 3aMeHeH MPOM3BOAMTENeM, aBTOPU30BaHHBIM
CEPBYCHBIM LIEHTPOM MM IMLLOM € He0BX0AMMOI KBanuQuKaLmeli.

9. KodeBapka Bo Bpema 1CM0Nb30BaHNA He JOMKHA HAX0AUTHCA B 3aKPHITOM LUKAy.

TexHnueckne XapaKTepucTukun
WcTounmk nutanmna: AC230 B, 50 Iy
Motpe6naemas mowHocTb: 1050 BT
Pa6ouee gaBneHue: 19 6ap

06bem pesepyapa ans Boabl: 1,51

Onucanue
1. lloBepxHOCTb HarpeBa AnA Kpyxek
2. Pe3epByap AnA BofbI C OTKMAHOW KPbILLKOW
3. MaHenb ynpaBnenua
a. lporpamma AnA 2 Kpyxek
b. Mporpamma ana 1 Kpykin
€. BKntoueHne/BbiKkNoyeHme KopeBapKm
d. PyuHoii pexum
e. [lpurotoBnenue ropayero napa
4. 0TBepCTUe C yNNOTHeHNeM AnA
3aKpenneHna MeTananyeckoro pbluara
5. PerynaTop npurotoBnexua ropayero napa
6. IapoBoe conno co CbEMHbIM KObLIOM
7. 3awuTHbIii GuKcaTop NapoBoro conna
8. Metannnyeckmit ppluar
a. lpenoxpanuTens ana yaaneHus
KoDelHoN ryLum
b. Ounbtp Ana 1 KpyxKu Kode
. OunbTp AnA 2 Kpyxek Kode
d. [lo3upytowme otBepcTUA
e. Qunbrp-cuTo
9. MepHas noxka ¢ Temnepom
10. KanenbHaA peLuéTka
11. MopzoH ana cbopa kanenb
12. Kabenb nutanua ¢ BUNKoit




MoarotoBKa KodpeBapku

BbiHbTe KOdeBapKy M3 ynakoBKy U pa3mecTiTe e& Ha POBHOIA MOBEPXHOCT BAANM OT ApYrUX npeameToB. Bunky kabena nutaxua
nopcoeanHute K cetv 230 B. MeTannuueckuit pbluar v ¢unbtpbl AnA 1 1 2 Kpyek Kode npomoiite noj NpoTOYHOI BOAON
1 BbICYLLNTE UX.

HanonHeHue pe3epByapa Ansa Bofbl

BbiHbTe pe3epByap 4n4 Bofjb, 0nonocHuTe ero, Hanoaxute Boaoit o otmetki MAX Il v Bnoxure Hasan B kogepapky.
Brumanue: Body dononuaiime kaxdblli pas, kak monbko eé yposerb noHusumca do ommemku MIN. Body 6 pesepsyap moxHo
donugame npamo 8 kopesapke. Ha mecme nod pesepsyapom Moxem HaKoNUMbCA MAseHbKoe Kou4ecmso 800bl, KOMopoe 8 Cyyae
Heo6xodumocmu yoanume GyMaxHoim nosomeHyem.

BAXHOE 3AMEYAHUE: He ucnone3yiime Koghesapky 6e3 eodbl 8 pesepsyape, 3mo Moxem npusecmu K nogpexoeHuro
ycmpoticmea. Eciu e pesepsyape 3akoH4yundaco 600a u Hacoc Habpan eo30yx, evik/oyume ycmpoiicmeo, 8biHbme
pe3epayap ons 800bl, HanosHumMe e2o 800oii 0o ommemku MAX u ecmagome Ha3ao e Kogpesapky. lanouie deiicmayiime
6 nopAdke, onucaHHom 8 2nase llpuzomoeneHue 2opayeli 60061 Kax mosibKo ¢ pbiyaza HaYHEM ebimekame 20pA4as
8004, KogheaapKy MOXHO 8HOBb UCNOb308aMb 06bIYHLIM CNOCO6OM.

Hepen nepebim UCNoJsib30BaHnem
Mepen npurotoBneHnem nepeoro Kode, BKIKUUTe KodeBapKy Mo KpaiiHeil Mepe [Ba pa3a Ha mporpammy Ana 1 wam 2 Kpyxek
MYCTbIMM, TO €CTb € 3aKPEMNEHHBIM pbluarom 1 GunbTpom 6e3 BroxeHHoro Monotoro kode (cm. rnasa lpuroTonetue Kode).

BknioueHne kopeBapku

Haxmute KHOMKY BK/I0YEHNe/BbIKNI0YeHIe Q) E, 3aroputca CVHMIA WHANKATOp U 6)’}.'leT mwuratb, u Ko¢eBapKa HayHET HarpesatbCA
[0 TemMnepatypbl 3KCnayaTaluun. Kak Tonbko WHAUKATOp HAUHET (BeTUTbCA 6€(I1peprBHO, K0¢€BapKa r0TOBa K 11CNOJIb30BaHNI0.
BHumanue: Kotl)eeapl(a nepuoDuuea(u Hazpesaemca 80 spemA sKcnjyamayuu, UH(?UKamOp BKJIKOUEHUS/BbIKITIOYEHUA MOXem
gemuma(A U 80 8pemaA npu2omosieHus KO([JE, MOSIOYHOU NeHbl U eopﬂqet] 800bl.

Dlo3upoBaHue Kode
Bnoxute Gunbtp ana 1unm 2 vawwek kode B MeTannyeckuii pbmarﬂ. Habepute MepHoIi N0XKOA MONOTI Kode, NpefHa3HaYeHHbIN
AnA npurotonenys dcnpecco Kl — AnA T KpyXKi BbIPOBHEHHYIO MEPHYI0 T0XKY (npuba. 7 1), @ AnA 2 Kpy»ek AiBe BbIPOBHEHHbIE

MepHble JIOXKI (npubn. 13 r). BnoxwTe Kode B GUALTP 1 TeMnepom clierka NpuaasuTe ero Tak, YTo6bl OH BLIPOBHANCA UyTb HIKe
Kpas GunbTpa H Yanure ¢ Kpas GuabTpa U3NMLLKI MOAOTOTO Kode.

YcTaHoBKa U 3aKpenJieHue pbiyara

Pbiuar ¢ GunbTpoM, HanoMHeHHbIM Kode, YCTaHOBUTe TaK, UTobbl ero pyyka coBMaZana ¢ OTMETKOI Ha NeBoii CTOPOHe KodeBapKM,
BCTaBbTE €r0 B OTBEPCTME CHU3Y ANA 3aKpenneHus pblyara, v CABMHBTE Pyuky [0 ynopa BmpaBo, uToObl 3akpenutb pbluar
B KodeBapke a

Pasmemeuue KpyxeK

YTo6bl NpUroToBUTb 1 KpyXKKY, MOMECTUTE OFHY KPYXKY B LEHTP Kane/bHoil pelwéTku, utobbl 06a Ao3upylowux otBepcTis
B 3aKpennEHHOM pbiuare Gbinn Hanpasnesb BHyTpb kpyxku AL Yro6bi npuroToBuTs 2 KpyXKu Kode, NOMeCTUTe BAOTHYIO ABe
KpYXKU TaK, UToGbl BHYTPb Kax10ii KpyxKku Gbino HanpaeAero oaHo u3 gosupylotux orsepcrnit [N

[one3Hblii cosem: KpyxKu xpaHume Ha nogepxHocMu Hazpesa Kopeaapku OHom Hasepx. [locsie 8KJH0YeHUS KogeBapku, NogepxHoCMb
Haepeaa nepedaém mensio kpyxkam u Haepeaaem ux IEA.

MpurotoBneHue Kode

Haxmute kHonky ans 1 Kpyxku P KHOMKY 1A 2 KpyxeK % 11 kKodeBapka HauHET roToBUTHL Kode. Bpema npuroToBnenua
Kode aBTOMaTHYeCKN ycTaHOBNEHO Ha 20 cekyHA AnA 1 kpyxki 1 40 cekyHp Ana 2 Kpyxek. llocne ucteyeHna 3Toro BpeMeHn CUHIi
WHANKATOP NoracHeT 1 npuroToBneHne K0¢e 3aKoHYunTCA 5

M3meHeHNe BpemeHU NpUroToBneHns Kode

Bpems npuroToBneHua kode B nporpammax Ana 11 AnA 2 Kpyxek MOXHO U3MEHUTb, TeM CAMbIM U3MEHUTCA XKenaemoe KonuyecTo
W MHTEHCUBHOCTb BKYCa, PErynfipHO IPUToTaBMBaeMoro Kode. HaxmitTe u epxuTe KHonky Haxaroii ana 1 kpyxku =P un kronky
ans 2 kpyske Sp, n0Ka CHMiE UHUKATOP BLIGDAHHOI MPOTPAMMbI HE HAYHET MUTaTb. KoMKy 0CnabTe 1 MOAOuTe, MoKa
B KpYXKKe UNN KpyXKKax He OyaieT NpurotoBneHo xenaemoe Bamu KONMYECTBO Kode. B 3T0T MOMEHT HaxMUTe KHOMKY Mporpammbl
CHOBa, MpUroToBNeHe Kode 3aKOHUUTCA W YCTPOICTBO TakMM 00pa3oM COXPaHUT B MAMATU HOBOE YCTaHOBMEHHOe Bpema
MpUroToBNEeHNA 1 ByaeT ero npuaepKMBaTLCA.
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BHumanue: Fcu evl omkiouume Kogpegapky om snekmpuyeckol cemu dofble, YeM HA 3 CekyHObl, BpEMA NpUOMOB/EHUS
ABMOMAMUYeCKU YMaHOBUMC cHo8a Ha UcxodHsle 20 cexyrd (1 kpyxka \=P) u 40 cexynd (2 kpysku EL.’)). Bpema npuzomoesierus 8bl
Moxeme K020a-nu60 u3MeHuMmb.

PyuHoii pexxum

[Nina npuroToBneHuA ntoboro KonuuecTea kode 6e3 ycraHoBNEHHOTO BpeMeHI NPUrOTOBAEHIA UCTIONb3YiiTe pyuHOl pexium. HaxmuTe
KHOMKY py4HOro pexiuma A kode HauHET rotoBuTbCA. Toraa, Koraa B KpyxKe OyLeT NPUroTOBAEHO Xenaemoe KonyecTo kode,
CHOBA HaXMUTE KHOMKY PyYHOT0 pexuma Au NpUroToBeH1e kode 3aKOHUMTCA.

MpurotoBneHne MoN0OYHON NEHbI

BAXHOE 3AMEYAHUE: leped npuzomoenieHuem MosoyHol neHoli cHayana npuzomosome Kogpe, 0nA Komopozo
OHa npedHazHayeHa. Memannuyeckuii peryaz u ¢unemp ¢ KogeiiHoii 2yweli ocmagome 8 Kogesapke 8o epemsa
npu2omoeJieHus Mo0YHO neHol.

HaxmuTe KHonKy AnA npuroToneHns ropauero napa db, cuiuit MHAMKATOP HAUHET MUraTh, 1 KOdEBApKA HAUHET HarpeBaTbCA.
Kak Tonbko MHAMKaTOp HAYHET MUraTb, KoGeBapka AOCTUINA TeMNepaTypbl SKCAYaTaLuu ANA NPUTOTOBAEHUA MONOYHOIA NeHbI.
B BbiCOKyI0 NycTyIo Mocyay MOMeCTITe MAPOBOe COM0 U HEMHOTO MOBEPHITE PerynaTop ropAYero napa NPOTUB YacoBOi CTPeNKy
TaK, 4T06bl U3 CONNa BbILLNA NNLIHAA BOAA. Kak TONbKO 13 conna HAuHET BbIXOAUTL Nap, NoBepHUTe perynatop B nonoxenue OFF
UnpekpaTuTe nogayy napa. B BbICoKyt nocyay, noaxoAALLYyH ANA NPUrOTOBAEHNA MONIOYHO NeHbI, HaneiiTe Heo6XoAUMOE KONMUeCTBO
MONYXXMPHOTO WAN XMPHOTO MOOKa. KoHel napoBoro conna morpy3wTe B cepeduHy MOoKa 11 NOBEPHUTE perynatop ropayero
napa B NonoXeHue ANA A03upoBaHus ropaero napa b, U3 conna B MONOKO HAYHET BbIXOAUTL Nap, MOMOKO HAUHET B3LbIMATLCA
n nenurbea KL Mocyay cnerka HaknowuTe, 4T0Gbl KOHeL NapOBOTO CONNIA BCE BPeMA HAXOAWICA N0} YPOBHEM MOAIOKA I MPUTOTOBbTE
MOA0YHyIo MeHy. Kak TonbKo MOJIOKO I0CTaTOuHO BCTIEHUTCA, MPUNOAHUMUTE MOCyZY, YTo6bl CONNO 6biN0 MOrpyXXeHo B MONOYHOI
neHe norny6ixe, perynatop yctaHosuTe B nonoxeHune OFF u npekpaTute npurotoBneHre MonouHoii nexbl. Ecnu npurotosnexHas
MONOYHAA NeHa COAEPXMT CIMWIKOM GoMbluve My3bip, yAAAUTE WX NOCTYKUBAHMEM MOCYAbl O POBHYH MOBepXHOCTb. [nd
nepemeLLBaHNA 0CTaTKOB MONOKa, COOPAHHOTO Ha JiHe MOCYAbl C MONIOYHOI NeHOI, BCTPAXHIUTE NOCYAY ropu3oHTanbHo. lMepen
MPUTOTOBNEHUEM CielyloLLiero Kode uiu ropaveii BoAb, Crieflytolne HenocpesCcTBEHHO Nocie MPUTOTOBIIEHNA MONOUHOI NeHbI,
MOA0KAUTE MUHIMYM 10 MUHYT, 0K YCTPOICTBO He OCTbIHET A0 TemMnepaTypbl ANA NPUTOTOBAEHNA Kode Wi ropayeil Boabl.
Mone3Heiii cosem: Ecu He xomume xdams, ekitoyume pexum [lpuzomoesnerue 20payell 800sl (cM. Huxe) u datime 8oilimu 8cemy
20pAYeMy napy u3 naposozo cond. Kak mosibko U3 naposo20 Cona nepecmarem 8bixo0ume 20pA4U NAp U HAYHEM U3 He20 8bimeKams
20payas 800a (npubn. 20 cekyHa), Moxeme npu20mosumb Koge unu 20pA4yto 800y.

MpurotoBneHue ropayeit Bogbl

ﬂﬂﬂ npuroToBNeHKnA ropﬂqeﬁ BOZbl HanpaBbTe KOHEL NapoBoro consa B BbICOKY0 NOCyAy. Haxmute KHOMKY pquoM pexum A
ncpasy nocne 3Toro NOBEPHUTE PErynaTop B NoJ0XKeHne ANnA npurotoBneHnaA ropavero napa tﬂ: 13 napoBoro conna HAYHET BbITeKaTb
ropAyasa Boja Iﬂ Kax Tonbko B nocyae 6y£l9T Keflaemoe KonnmyecTso ropﬂqeﬁ BOAbI, HAXMUTE KHOMKY pquOVI PEXNM 1 noBepHUTe
perynatop B MOJNIOXKEHNE OFF, TeM CaMbIM OKOHYUTE NPUTOTOBNEHNE rOpﬂlI€I7I BOAbI.

BbikntoueHue KodpeBapku
[ BbIKNtoYeHNA KodeBapKi HAXXMITE KHOMKY BKNIOYeHIe/BbIKNioueHme Ou KodeBapka BbIKNoUMTCA. ECnu Bbl He BbIKouUTe
KoeBapKy BPYUHYIo 11 He ByzeTe ed UCronb30BaTh, 0HA BIKMIOUUTCA aBTOMATUECKY Yepe3 30 MUHYT.

JlekanbuyHauma kopeBapku

[NlekanbuyuHupyiite KodeBapky Kaxable 2—3 mecaua. Micnonb3yiiTe KaueCTBeHHOE CPEACTBO AA OUMCTKM KodeBapKu. Pesepyap ana
BOAbl HANOJIHUTE 10 OTMETKI MAX ﬂpVIrOTOBJ'IGHHOI;I (MeCbl0 COrNMacHO NHCTPYKLNK K YNCTALLEMY CpeacTBy. Bxniounte Ko¢eBapKy,
HaXMUTE KHOMKY PyYHOro pexnma A\ gaitre cvecn npoTeyb KOGeBapKoIi C YCTaHOBAEHHBIM PblYarom U MycTbiM GUALTPOM
B MOArOTOBAEHHYH NOCY, . Kak TonbKo BblKauaeTcs BCs BOJa 13 pe3epByapa (M3MEHMT(FI 3BYK Hacoca), HemMe[/IeHHO HaXXmute
KHOTKY PYYHOI peXuM A4 1 3aBepLunTe AeKanbLiHaLuo.

Brumatue: [lpu Heobxooumocmu pezynapHo dekansbyurupyLime naposoe consio 8 pexume NPU0MOoBJIeHus 20payeli 800b.

Ounctka KodpeBapku nocne feKanbLHALUMN

Mocne KaxAoi AeKanbLMHALMN ONONOCHUTE YMCTOI BOZOI BHYTPEHHUE YacTit KOYEBAPKY C YCTaHOBIEHHBIM PbIYarom 1 nycTbiM
dunbtpom. Haneiite uncryto Bopy B pesepByap Ao otmeTku MAX, HaxMuTe KHOMKY pyyHOro pexima A\ u aiire uncroii Boge
npoteub kodeBapkoil. Kak Tonbko ypoeHb Bodbl B pe3epByape focturHer otmetku MIN, cHOBa HaxmuTe KHOMKY pyyHOro
pexuma A4\ 1 3aBepLumTe 0UMCTKY KoGeBapKy noce AeKanbLmHawyn. OnonocHuTe pe3epsyap Noj NPOTOYHOI BOAOI, HanonHuTe
1o otmeTku MAX v BcTaBbTe Ha3ag B KodeBapky.

Ouunctka GuABLTPOB U pblyara
Mocne ucnonb3oBaHuA yaanuTe U3 pbluara ¢ GUALTPOM KodeitHyio rylly u oynctuTe ero. BoiHbTe pbiuar u3 Kodesapku, Cnoxute
11 HaXXMUTe NpefoXpaHITeNb AN yaaneHna KodeliHoli rywyn IEd, nocTyuwTe pbluarom no Kpaio Uan noAxoAALLeMy npeameTy, utobbl



ynanutb KodeiiHyto ryuy 13 gpunbrpa 8. ocnadbre npefoXpaHuTenb, BbiHbTe GUALTP, 06€ YacTu NomoliTe Noz NPOTOYHOI BOOIA
1 BbICYLUMTE.

I'Ipoqum(a 0TBEPCTUA CYNNIOTHEHUEM ANA 3aKpen/ieHUA pblyara
BbikniounTe KodeBapKy 1 BbIHbTe 13 Heé pe3epByap AnA Bofbl. 13 0TBEPCTUA ANA 3aKpeneHua pbluara ¢ YNIOTHEHUeM B Clyyae
HeOBXOAUMOCTY YAaATe OCTATKIM KoeiiHoi rywy Gymaxwoit canderkoii K.

Ouuncrka napoBoro conna

Mocne NPUrOTOBNIEHUA MOROYHOIA NMEHbI CHUMUTE KObLi0 ¢ napoBoro connia A, TujatenbHo MpoTpuTe phiar BRaXHOii TPAMKOi
1 BbICYLLUTE €r0, TLLATENbHO MPOMOIiTe CONNO MOJ MPOTOUHO BOAOI, BLICYLUUTE €ro U YCTaHOBHUTE Ha3aa,

BHumarue: flaposoe consio u Konbyo 80 8pemsa UCNOMLb30BAHUA 04eHb 20pAYUe. Mcnosb3yiime napogoe conso 8ce2da ¢ NOMOLbIO
3aWUMH020 uKcamopa, neped o4ucmKoli datime consry U Kosbly 0Cmbimb.

Ouuctka KodpeBapkm

KanenbHylo peweérky v nopAoH ounwaiiTe Noj NPOTOYHON BOAOI, X MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOIN MalLuHe. Pesepsyap AnA
BOAIbl 0UNLLANTE C MOMOLLBIO 00bIYHBIX MOIOLLYX CPE/CTB NOA NPOTOYHOI BOAOV U BbICYLLINTE, HE MOIATe B NOCYAO0MOEUHOI MaLLVHE.
[ToBepxHOCTb HarpeBa, Apyrie NOBEPXHOCTA 3 HepXaBeloLLeil CTanu U NNACTUKOBble NOBEPXHOCTY OUMLLAIATe BAXHOIN TPANKON
1 BbicyLwuTe. He moiite KoeBapKy noj NpOTOYHOI BOAOV U B NOCYAOMOEYHOI MaLLIMHe.

XpaHeHue n oﬁcnymuBaHue

Ecnm BbI He nonb3yeTech KoGeBapKoii, XpaHUTe e& C OUNLLEHHBIM 11 MYCTbIM pe3epByapoM And Bogbl. Ecin Kopeapka HenpaBunbHo
paboTaer, JeiicTBYiiTe COFMACHO MHCTPYKLMAM B Clefyloluieli rase. [oBpeXxaA&HHYH KodeBapky He NoABepraiiTe CAMOCTOATENbHOMY
PeMoHTY, 06paTuTech B LieHTp npopax unu cepucHblil LieHTp TESCOMA, KoHTaKTbI Ha caliTe www.tescomarussia.ru.

BbicTpoe peleHne BO3MOXHbIX npo6nem

Kode BbiTekaeT u3 BepxHeii 4acTy pblyara.

- B punbtpe cmwkom MHoro Kode unn kode CMLIKOM CunbHO YTpamboBaHHbIiA. [ToBTOpuTe 4031POBaHWe U NPUToTOBAEHNE KOde.
- Kode B punbrpe cnwwkom menkoro nomona. icnonb3yiite MonoTblil KOge o CTeneHblo OMOona, MOAXOAALLeN ANA MPUrOTOBNeHNA
Jcnpecco.

- Ha ynnoTHeHun B OTBEPCTUN ANA KPEMMEHUA pbluara ocTaTkv KodeitHoi rywm. Qunctute oTBepCTUE ANA KpenneHua pblyara
CYNNOTHeHNeM.

- YNnoTHeHWe B 0TBEPCTUM 1A KPEMNEHNA pbluara He paboTaeT 13-3a ANINUTENbHOTO CMoNb30BaHIA. 06paTUTeCh B CEPBUCHDII LEHTP
TESCOMA.

Hacoc Bbicokoro gaBneHus u3aaéT HenpuBbIYHbIE 3BYKM.
- B pe3epByape HeT Bogbl. [loneiiTe Body B pe3epByap.
- Pe3epByap Ana BoZbl HeMpaBUbHO NOMeLLEH B KodeBapKy. lTpoBepbTe 1 NPaBUIbHO NOMECTUTE pe3epByap B KOGEBApKY.

TpuroToBneHHbli Kode HeOCTaTOUHO FOPAUMIA.
- Kodesapka He 6bina nepes Hayanom npuroTonieHua kode Harpetoii 4o Temnepatypbl 3kcnnyatauuu. MoBTopuTe BKMKOYEHUe
KoheBapKu, 031POBaHIE 1 MPUTOTOBAIEHNE Kode.

TpuroToBneHHblii Kode KoM TEMHDIIA.

- B GunbTp BnOXeEHo cmiuKkom MHOTO Kode i Kode CanwKkom CunbHo yTpamboBaHHblil. loBTOpUTe 1031POBaHIE U NPUTOTOBIEHIe
Kode.

- MeTannuyeckoe cuTo B pblyare KodeBapky 3acopeHo. CUTO TLLATENbHO 0UMCTUTE OMONACKUBAHMEM AW LETOUKON.

- BHyTpeHHue yacTi KodeBapky 3acopeHbl HakuMbio. [poBeAuTe AekanbLmHaLmio Kodesapku.

MpuroToBneHHblii Kode cnuwwKom cnabbiii.
- B ¢unbpe camwkom mano kode, kode B Gunbtpe cuiwkom cnabo ytpamboBaH uan 6bin UCNONb30BaH Kode CMLKOM rpy6oro
nomona. Mcnonb3yiite MONOTbIN KOG MOAXOAALLMI ANA NPUTOTOBAEHNA 3CMPECCO, 1 NOBTOPUTE A03MPOBaHUe 1 NPUTOTOBNEHIE Kode.

Pblyar co BcTaBneHHbIM GUABTPOM Henb3A 3aKpenuTb B KodeBapke.

- B punbtpe cinwkom mHoro Kode. MosTopuTte f03MpoBaHue Kode.

- Pbivar 6bin BCTaBneH B 0TBepCTIe B KOeBapke Moj HenpaBubHbIM yrioM. [loBTOpuUTe BCTaBKY pblyara Nog NPaBubHbIM YIIOM.
- Pbluar unu oTBepcTUe AN BCTaBKY pbluara noBpex.eHbl. 06patutecs B cepBucHblii LieHTp TESCOMA.

W3 napoBoro conna He BbIXoguT nap.
- (0Mn0 CKOMbLLOM He OUMLLEHbI JOMKHBIM 06pa30M. QUUCTUTE KOMbLIO U COMAO, eCM OTBEPCTHE COMJIa 3aCOPEHO, OUMCTUTE Ero Y3KOiA
LETOYKOI. B cnyyae Heo6XoAUMOCTM NPOBEANTE AeKabLMHALMIO NapOBOTO COMa KoheBapKil.
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@ Iucrpykuia ana kopucrysaua

IHCTPYKLi 3 TexHiKn 6e3neku

1. [liTn Bip 8 PoKiB MOXYTb KOPUCTYBATMCA NMPUIAZOM JNLLE Mif HAFMAZOM JOPOCNNX, abo MiCNA 03HAOMNEHHA 3 TEXHIKOIO
6e3neku Ta 33 yMOBH, L0 KOPUCTYBaYi 3HAKOTb NP0 MOXJNBI pU3NKIA. [liTn MOXyTb MPOBOAUTM OUMLLEHHA Ta 06CNYTOBYBaHHA
npunagy nuLe y BUNaKy, AKLLO BOHY CTapLLi 8 poKiB Ta nif HarnAzom Jopocnux. 36epiraiite npunag Ta ioro kabenb XuBNeHHaA
B MiCLyi, HeROCTYMHOMY A/l AiTel, MONOALLMX 8 POKIB.

2. Jlitam 3a60pOHAETLCA rpaTNCA 3 NPUNAAOM.

3. 0cobu 3 06MexeHNMI Gi3MYHUMI, CEHCOPHUMM YK PO3YMOBUMI MOXANBOCTAMM, 300 BiACYTHICTIO AOCBIAY Ta 3HAHb, MOXYTb
KOpUCTYBATMCA MPUCTPOEM NMLLE Nif HArNAAOM MOXNMBOCTAMY, 300 NiCNA 03HAIOMNEHHS 3 TeXHIKOI0 6e3neKy Ta 33 yMOBY, L0
KOpUCTYBaui 3HaloTb MPO MOXINBI PU3MKY.

4. Lleit npunap npu3HayeHmii nuwe ans nobyToBOro BUKOPUCTAHHA.

5. lpunag abo ioro kabenb XuBNEHHA 3a60pOHEHO 3aHYpIOBATY Y BOAY 60 iHLLi piAnHM.

6. lTpunad npu3HayeHnit nuLLe ANA NPUTOTYBAHHA KaBY, He BUKOPUCTOBYTE /0ro AnA iHLLNX Lineil.

7. TToBepxHA HarpiBabHOro efiemMeHTa BUNPOMIHIOE HaAINLLKOBE TeNAlo MicNA BUKOPUCTAHHA.

8. fKw0 opuriHanbHuil Kabenb XUBNEHHA MOLUKOAXKEHWIA, iH0ro 3amiHy C1ify MpoBeCTY y BUPO6HNKa, B 110r0 aBTOPU30BAHOMY
CepBicHOMY LieHTpi ab0 B iHLLOi KBaniikoBaHOT 006U, L1406 YHUKHYTM Hebe3neKu.

9. KaBoBapka Mz Yac BUKOPUCTAHHA He MA€ 3HAXOANTMCb Y 3aKpUTil Wwadi.

TexHiuHi napametpu
Thxepeno xusnenna: AC230B, 50 [y
CnoxwuBaHHA eHeprii: 1050 W
Po6ounii Tuck: 19 6ap

006'em pesepsyapa ansa soau: 1,51

Onuc
1. MoBepxHA HarpiBy AnA YaLIoK
2. Pe3epByap AnA BOAN 3 BifAKIAHOI0 KPULLKOIO
3. MaHenb ynpaBniHHA
a. lporpama AnA 2 vaiok
b. Mporpama ana 1 yawwkn
€. BBiMKHEHHA/BUMKHEHHA KaBOBapKi
d. PyuHuii pexum
e. [purotyBaHHA rapayoi napu
4. 07Bip 3 yLinbHEHHAM 1A 3aKpinaeHHA
MeTaneBoro Baxens
5. Perynatop npurotyBaHHs rapayoi napu
6. [apoBe comnno 3i 3HIMHUM KinlbLiem
7. 3axucHuii Gikcatop napoBoro conna
8. MetaneBuii Baxinb
a. 3ano6iKHUK ANA BUAANEHHA KaBOBOI ryLu
b. OinbTp Ana 1 yawkn Kasu
. OinbTp ANA 2 YaLLoK KaBM
d. [lo3ytoun otBOpM
e. Oinbtp-cuto
9. MipHa noxka 3 Temnepom
10. KpanenbHa peLuitka
11. NigaoH AnA 36opy kpanenb
12. Kabenb xuBnerHs 3i wrencenbHum
3'efHyBayeM




MigrotoBKa KaBoBapKu
BuiimiTb KaBOBapky 3 ynakoBKu i po3MmiCTiTb ii Ha PiBHiil NoBepxHi nogani Bif iHwWNX npegmeris. Ltencenbhuit 3'efHyBay
nip'eHaiite fo mepexi 230 B.MeTtanesuit Baxinb 1a ¢inbTpu A0 11a 2 YaLloK KaBv NPOMUIATE Mif NPOTOYHOH BOAOH i BUCYLLITH iX.

HanoBHeHHA pe3epByapy ansa Bogu

BuiimiTb pe3epyap Ana BoAW, IPOMMiATe iforo, HanoBHiTb Bogoto o nosHauku MAX Il i Bcrasre Hasan y kaBoBapky.

Yeaza: Body donoertoiime wopasy, Ak mineku i pigeHb 3ru3umeca do nosHayku MIN. Body e pesepsyap moxHa donusamu
npamo 8 kagosapyi. Ha micyi nio pesepeyapom Moxe HaKONUYUMUCA HeBeNIUKA KiNbKicmb 800U, AKY npu Heo6XiOHoCMi 8udanime
naneposum pywHUKoM.

BAXJINBE NOMEPEAXEHHA: He eukopucmogyiime kagoeapky 6e3 sodu e pesepeyapi, ye moxce npusgecmu 00
nouikodxxeHHA npucmpoio. kwjo 8 pesepeyapi 3akiHyunaca oda i Hacoc Habpae nosimps, BUMKHImMb npucmpiti,
auiimime pe3epsyap ona 80du, HanosHime tiozo 80doto do no3nayku MAX i ecmaeme Hazad y kagoeapky. Jani ditime
32i0H0 Kpokie, onucanux y po30ini lpuzomysanna 2apayoi éodu. Ak mineKu 3 8axcena noyHe sumikamu 2apa4a 60od,
KagosapKy MoxxHa 3H08Y BUKOPUCMOBY8amu 38uYaliHum cnoco6om.

Mepepn nepwmm BUKOPUCTaHHAM
llepes npurotyBaHHAM NepLUOT KaBy, yBIMKHITb KaBOBapKY NpUHaiiMHi ABiYi Ha nporpamy Ana 1a60 2 YaLLoK NOpoXHIMM, To6TO
i3 3aKpinneHnm Baxenem i GinbTpom 6e3 BKknaZeHoi MeneHoi kaw (41B. po3ain [purotyBaHHA kaswm).

BBimMKHeHHA KaBOBapKu

Harvchitb KHorKy BBimkHenHs/BumkHenHa (D) I, 3aroputbea cuniii ingukatop i nouHe 6numary, kasosapka nouHe HarpisaTuca
10 poboyoi Temnepatypu. A TinbKu iHAMKATOP MOYHe (BITUTMCA be3nepepBHO, KaBOBApKa roToBa 40 BUKOPUCTAHHS.

Yeaza: Kasosapka nepioduyro Hazpieaemoca nid yac excnayamayii, iHOUKAMOp 88iMKHEHHs/BUMKHEHHS MOXe ceimumucd i nio
yac npu2omyBaHHA Kagu, MOAIOYHOI NiHU Ma 2apaY0i 800u.

Jlo3yBaHHA KaBu

Bknagitb ¢inbTp Ana 160 2 ualloK Kasy y MeTanesuii Baxinb Ed. HabepiTb mipHoto NI0XK0I0 MefeHy KaBy, MpU3HayeHy AnA
NPUrOTYBaHHA ecnpeco 3 - ana 1 vawkn BUPIBHAHY MipHY NOXKY (npubn. 7 1), @ AnA 2 yalloK ABi BUPIBHAHI MipHi NOXKN
(mpubn. 13 r). Bknapitb KaBy y GinbTp i Temnepom 3nerka NpUTUCHITD i Tak, 06 BOHa BUPIBHANACA TPOXU HUXKYe Kpako
dinbTpa . Buganits 3 Kpato GinbTpa HAANMLLKN MeneHoi KaBu.

BcTaHoBneHHA Ta 3aKpinneHHa Baxens

Baxinb 3 $inbTpoM, HaNOBHEHUM KaBOH, BCTAHOBITH Tak, L0 iioro pyyka 36iranaca 3 BIAMITKOIO Ha NiBiil CTOPOHI KaBOBapKM,
BCTaBTe 10ro B OTBIp 3HW3y ANA 3aKpiNfeHHA Baxena, i MOCYHbTe Pyuyky MaKkCMManbHO BMPaBo, W06 3aKpinuTh Baxinb
y kasoapui [l

Po3miLeHHs yalok

LL{o6 npuroTyBaTy 1 yaLLKy, NOMICTITb OfHY YaLLKY B LLEHTP KpanenbHoi pewwiTku, o6 obuasa oTBOpY B 3aKpinneHomy Baxeni
6ynu cnpAMOBaHi BCepeAnHY YaLlKin 7§ Lllo6 npuroTyBati 2 yalKu KaBu, MOMICTITb ABi ualKu Ao cebe BNPUTYN TakK, 06
BCePEUHY KOKHOI YaLlKul 6yB HanpaBnenuii oauk 3 go3ylounx oteopie B,

Tapxa nopada: Yawiku 36epizatime Ha nosepxHi Hazpigy Kagosapku 0Hom Hazopy. [TicNA BKMOYEHHS KABOBAPKU NOBEPXHS Hazpigy
nepedae mensio YaWKam i Hazpieae ix

MpuroTyBaHHA KaBu

HatucHiTb KHonKy ana 1 vawwkn =P ado KHOMKY A 2 YaLloK l?-gbi KaBOBapKa NoyHe roTyBaTy kagy. Hac NpurotyBaHHA Kasi
aBTOMATUYHO BCTAHOBNEHO Ha 20 cekyHa AnA 1 valwki Ta 40 cekyHA AnA 2 yawwok. Micna 3akiHYeHHA Lboro Yacy CUHi inAuKaTop
3racHe i NPUroTYBaHHA KaBi 3aKiHuMTbcA IY.

3miHa yacy npuroTyBaHH:A KaBu

YacnpurotyBaHHA KaBy B nporpamax AnA 171a 2 YaLioK MOXHA 3MiHUTM, TUM CAMUM 3MiHUTBCA OaXkaHa KinbKiCTb A iHTEHCUBHICTD
CMaKy KaBMW, LU0 PerynapHo roTyeTbcA. HaTUCHIT | TpMMaiiTe KHOMKY HaTUCHYTOR Ans 1 yaluku \=Paso KHOMKY AnA 2 uamOK%,
[LOKIN CUHIN iHAMKaTop BUOPaHoT nporpamu He noue 6numatu. KHonky nocnabre i 3auekaiite, noky B yaluLli abo yalukax He byae
MpUroToBNeHa 6axaHa KinbKicTb KaBu. Y Liell MOMEHT HaTUCHITb KHOMKY MPOrpamMu 3HOBY, MPUTOTYBAHHA KaBM 3aKiHUMTbCA
i NIPUCTPIli TaKNM YnHOM 36epexe B nam'ATi HOBMIA BCTAHOBNEHMIA YaC NPUroTyBaHH i byze iioro JOTPUMYBATUCA.

Yeaza: flkwo 8u umKHeme kagosapky 8io enekmpuyHoi Mepexi Ha 008WIe, Hix 3 CekyHOU, 4ac NPU20My8aHHA asmoMamuyHo
8CMAHOBUMBCA 3H08Y Ha noyamkosi 20 cekynd (1 yawka \&P) ma 40 cexynd (2 yaurku L‘,’)}. Yac npuzomysars 8u moxeme 6ydb-
Konu 3MiHumu.
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PyuHuii pexum

BukopucToyiiTe pyuHuii pexxum Ans npuroTyBaHHa 6yab-AKol KINbKOCTi KaBy 6€3 BCTaHOBNEHOr0 Yacy NpUroTyBaHHA. HaTucHiTh
KHOMKY PYYHOr0 pesxumy A i kaBa nouwe rotyBatuch. Topi, Konm B yaLuLi Gyae NpuroToBneHo 6axaHy KinbkicTb KaBu, 3HOBY
HaTUCHITb KHOMKY pyuHoro pexumy A i IPUroTyBaHHA KaBi 3aKIHUUTBCA.

MpuroTyBaHHA MONOYHOI NiHK

BAMJINBE NMOMEPEAXEHHA: Meped npuzomyeanHAM MOMOYHOI NiHU cnoyamky npuzomyiime Kagy, 0N AKoi 80HA
npusHayena. Memanesuii eaxine ma hinemp 3 kagoeoio 2yujeto 3anuwme 8 Kagosapyi nio 4ac npu20myeaHHA
MOJI0YHOT NiHU.

HaTUCHITbL KHONKY ASl NPUrOTYBaHHA rapayoi napu dY, cumii iHAMKaTOp MOYHe 6nMMaTH i KaBOBapKa NoYHe Harpisatuca. Ak
TiNbKN iHAMKaTOP MOYHe Bnumati, KaBoBapka AocArna poboyoi TemnepaTypu ANA NPUTOTYBAHHA MONOUHOI MiHW. Y BUCOKMIA
MOPOXHiil NOCyA MOMICTiTb MapoBe CONAO i TPOXK NMOBEPHITb PerynAaTop rapAvoi napu NpoTv roAMHHKOBOI CTPINKM Tak, w06
i3 conna BuiiLuna 3aitBa BoAa. A TiNbKI 3 CONNa NOYHe BUXOAUTU Napa, NOBEPHITb perynatop y nonoxenHs OFF i npununits
nojiauy napu. Y BIUCOKMIA NOCYA, L0 NiAX0AUTb ANA MPUrOTYBAHHA MONOYHOT MiHM, HaniiTe HeobXiAHY KiNbKiCTb HaniBXMpHOro
a60 xmpHoro monoka. Kilellb napoBoro conna 3aHypte y cepeiHy MooKa i NOBEpHiTb PerynaTop rapAayoi napu B NO0KeHHA
AnA fo3yBaks rapauoi napu db. 3 conna B Monoko noue BUXoauTY Mapa, MonoKo noue 3piimarvic i nikutuca K. Mocyy
31erka HaxuniTb, o6 KiHewb napoBoro conna nocTiiiHo nepebysas nid piBHEM MOOKA i NPUTOTYiiTe MONOYHY MiHY. AK TinbkN
MOMOKO AOCTATHBO CNIHUTBLCA, MIAHIMITL MOCYA, W06 conno 6yno 3aHypeHe y MONOYHIN NiHi FubLUe, perynaTop BCTaHOBITH
y nonoxenHa OFF i npunuHiTh NpurotyBaHHA MONOYHOI MiHy. fIKLIO NPUroTOBAEHA MOOYHA NiHA MICTUTb 3aHAATO BeNUKi
6ynbbatuky, BUAaniT» ix NOCTYKyBaHHAM MoCyAy NO PiBHIil NoBepxHi. [inA nepemillyBaHHA 3anMLLIKIB MONOKa, 3ipaHoro Ha
[Hi NoCyAy 3 MONOYHO MiHOI0, MOTPYCiTb NOCYA rOPU30HTaNbHO. llepes NPUToTYBaHHAM HACTYNHOI KaBy abo rapauoi Boaw, Lo
cnipye 6e3nocepeHbO NiCAA NPUrOTYBAHHA MOMIOYHOIT NiHK, 3aueKaiiTe LoHaiMeHLe 10 XBUAWH, MOKI NPUCTPIil He 0X0N0He A0
Temnepatypiu ANA NpUroTyBaHHA kau abo rapayoi Boam.

TapHa nopada: flkwo He xodeme yekamu, ysimkHimb pexum [Tpueomysars 2apaqoi 6ou (dus. Huxye) i do38oabme gulimu
2apAyiti napi 3 naposozo conna. flk minibKu 3 NapoB020 consia nepecmare BUXOOUMU 2apa4a Napa i NoYHe 8UMikamu 2aps4a 600a
(npubnu3to 20 cexyHd), Moxeme npuzomysamu kagy a6o 2apayy 800y.

MpurotyBaHHA rapavoi Boau

[InA NPUrOTYBaHKA rapauoi B/ HanpaTe KiHellb NapoBoro Conna y BICOKHA MocyA. HaTucHitb Ha KHonky pydnuit pexum
i Bifpay NiCnA UbOro MOBEPHIT PerynaTop y NonoxeHa Ans npuroTyBaxHs rapadoi napw dY. 3 naposoro conna noue BuTikaw
rapaua soga K. Ak Tinbkm B nocyni byae 6axaHa KinbKicTb rapayoi BOAW, HATUCHITb KHOMKY PYYHWIl peXxum i NoBepHITh
perynatop y nonoxena OFF, TAM camim 3aKiHUiTb NPUroTYBaHHA rapayoi BOAN.

BumKHeHHsA KaBoBapKu
IL{06 BUMKHYTU KaBOBAPKY, HATUCHITb KHOMKY BBiMKHeHHA/BuMKHeHHA (1) i kaBoBapKa BUMKHeTbCA. fKILIO BY He BUMKHeTe
KaBOBapKy BPYYHY i He BUKOPUCTOBYBATUMETe ii, BOHA BUMKHETbCA aBTOMATUYHO Yepe3 30 XBIUH.

JlekanbuyHaLia KaBoBapKu

[llekanbLuHyiite kaBoBapKy KoXHi 2—3 micAui. Bukopuctoyiite AKicHuii 3aci6 Ana ouniLeHHA kaBoBapku. Peepsyap AnA BoaN
HanoBHiTb A0 no3Hauku MAX npurotoBneHow CyMiLLLLIO 3TiAHO 3 IHCTPYKLi€I0 A0 3ac00y ANA YMLLEHHA. YBIMKHITb KaBOBapKY,
HaTUCHITb KHOMKY PyYHOTO pexxinmy Ai gaiire CyMiLLi NPOTEKTM KaBOBAPKOIO 3 BCTAHOBNEHIM BaKeNneM i NopoXHiM inbTpom
y nigrotonemii nocyn KE]. Ak Tinbky BUKaua€TcA BCA BOAA 3 pe3epByapa (3MIHUTbCA 3BYK HAC0Ca), HEFaiiHO HATUCHITb KHOMKY
PYYHUIA peXxum ,0\ Ta 3aBepLLiTb AeKanbLyHaLilo.

Yeaza: 3a HeobxiOHocmi pe2ynsipHo OekanbyuHylime napose CONJI0 8 pexumi NPUu2omyBaHHS 2apa4oi 800u.

OunwieHHA KaBoBapKK NicnA AeKanbuiHauii

[Micnsa KoXHoi AeKanbLUHaLYi NPOMMIITe YNCTOI0 BOAOIO BHYTPILLHI YaCTUHY KaBOBAPKIA 3i BCTAHOBNEHIUM Baxenem i opoXHim
dinbTpom. Hanuiite uncty Bogy o pesepsyapy Ao nosxauki MAX, HaTUCHITb KHOMKY pyyHOro pexumy A i gaiire uncriit
BOAI NPOTEKTI KaBoBapKot0. AK TinbKI piBeHb BOAN B pe3epByapi AocArHe no3Haukit MIN, 3H0BY HaTUCHITb KHOMKY pyyHOro
pexumy £ Ta 3aBepLiTb 0uMLeHHs KaBOBApKU MICNA AeKanbluHaLlii. llpoMuiiTe pe3epByap nif POTOUHOI0 BOAOI0, HAMOBHITb
1o no3Haukn MAX i BcTaBTe Ha3aZ y KaBOBapKy.

OunwweHHsA GinbTpiB Ta Baxena

Micna BUKOPUCTAHHA BAANITL 3 Baena 3 GINbTPOM KaBOBY ryLLy Ta OYMCTITb ioro. Buiimitb Baxinb 3 KaBOBapKky, Cknagitb
i HaTUCHITb 3aNOBIKHIK ANA BUAANEHHA KaBOBOI Myl 14] nocTyKaiiTe Baxenem Mo Kpato abo BianoBiAHOMY npeameTy, 106
BuganTy kasoBy rywuy 3 dinstpalE. Mocna6re 3anoBixHuK, BUiiMITL GINbTp, 06MUIiTE YaCTUHM Mif; MOTOYHOK BOZOI | BUCYLLITS.



O‘IMI.I.IeHHﬂ 0TBOpY 3 yu.li!'leEHHilM ona SaKpiI'IIIEHHil Baxena
BMMKHITb KaBOBapKy i BUIAMITb 3 Hei pe3epByap AnA BOAY. 3 0TBOPY ANA 3aKPiNieHHA Baxena 3 yLLiNbHeHHAM Y pasi notpebu
BUAANITb 3/INLLKI KaBOBOI ryLLi NanepoBoIo CePBETKOI m

O‘lI/II.I.I,EHHﬂ naposoro conna

[licna npuroTyBaHHA MOMOYHOT NiHW 3HIMITb KinbLie 3 NapoBoro conna KE. Petenbo NPOTPITb BaXiNb BONOTOK0 raHUipKoHo Ta
BUCYLLITb i 0T0, peTeNbHO MPOMUIATE COMNO Mif, IPOTOYHOK BOAOH0, BUCYLUITh 10r0 Ta BCTAHOBITb Ha3aj.

Yeaza: [lapoge connio ma kinbye nio yac sukopucmanHs dyxe 2apadi. Bukopucmosydime napoge connio 3aexou 3a 0onomozoo
3aXUCHO20 (hikcamapa, nepeo oyuLeHHAM 0alime consty ma Kifbyko 0X00Hymu.

O‘IMI.I.I,eHHiI KaBOBapKu

KpanenbHy pewiTky Ta nifA0H 0umLLYyiATe Nif NPOTOYHOI0 BOAOH, X MOXHA MUTU B NOCYAOMUIAHIR MaLLmHi. PeepByap and Boau
ouwLLYiiTe 33 AONOMOTO0I0 3BUYAIIHIX MUIOUNX 3aC00iB NiZ NOTOYHOK BOOK Ta BUCYLLITH, HE MUIiTe Y NOCYAOMUIAHIN MaLLMHi.
[ToBepxHio HarpiBy, iHLi NOBEPXHi 3 HepXaBiloyoi CTani Ta NNACTUKOBI NOBEPXHI OUMLLYIATE BONOFOK raHYIPKOK Ta BICYLLITD.
KaBoBapky He MuiiTe niZ NPOTOYHOI0 BOA0H UM Y NOCYAOMUIAHII MaLUMHI.

36epiraHHa Ta 06cnyroByBaHHs

fKwo BN He KopUCTyeTeca KaBOBapKolo, 30epiraiiTe ii 3 oumiLeHUM i NopoxHiM pe3epByapom Ana Boau. AKLO KaBoBapKa
HenpaBwbHO NPALOE, AilTe 3riHO 3 IHCTPYKLIAMY B HAcTynHOMY po3pini. MowwKozKeHy KaBOBaPKY He peMOHTYIiTe CAMOCTIiHO,
3BEPHITbCA Y LeHTp npopaxy abo CepicHuii uenTp TESCOMA, KoHTakTV Ha www.tescoma.ua.

LLiBuaKe pilieHHA MOXNMBUX Npo6em

KaBa BuTiKa€ 3 BepXHbOi YaCTUHU BaXkens.

- ¥ dinbTpi 3aHagTo 6araTo KaBy abo KaBa 3aHaATo CUbHO yTpamboBaHa. MoBTOPITb 403yBaHHA Ta NPUTOTYBAHHA KaBy.

- KaBa y ¢inbTpi HaaTo ApibHOro nomeny. Bukopuctoyiite MeneHy Kay 3i CTyneHem nomeny, Lo NiAX04UTb ANA NPUroTyBaHHA
ecnpeco.

- Ha ywinbHeHHi, B 0TBOpi ANnA 3aKpinneHHA Bakens, 3aNuWKM KaBoBoi rywi. OuncTiTb OTBIp ANA 3aKpinneHHA Baxena
3 YLWiNbHEHHAM.

- YwwinbHeHHA B OTBOPI ANA KPiNeHHA BaxkeNns He NPaLlIoe Yepe3 TpuBane BUKOPUCTaHHA. 3BepHiTbca y CepBicmit uenTp TESCOMA.

Hacoc BucoKoro Tucky Buaia€ He3BUUHi 3BYKM.
- ¥ pe3epByapi Hemae Boau. [lonuiite Bogy B pe3epByap.
- Pe3epByap AnA BoAN HenpaBuNbHO NOMilLEHViA Y kKaBoBapky. [lepeBipTe Ta NpaBuabHO NOMICTITb pe3epByap y KaBOBapky.

lpurotoBneHa KaBa HeAOCTaTHLO rapava.
- KaBoBapka He Gyna mepep mouatkom MpUTOTYBAHHA KaBW HarpiTow Ao pobouoi Temnepatypu. MoBTOPiTb BKAKUYEHHA
KaBOBAPKM, [l03yBaHHA Ta NPUTOTYBAHHA KaBMU.

lpurotoBneHa KaBa 3aHaiTo TeMHa.

- Y inbTpi BKNaseHo 3aHaaTo 6arato kagu abo kaBa 3aHAATO CUbHO yTpamboBaHa. ToBTOpITb 403YBaHHA Ta MPUrOTYBAHHA KaBH.
- MeTaneBe cuTo y Bax<eni KaBoBapKiu 3acmiueHe. CuTo peTenbHo 04NCTITb OMOAICKYBAHHAM ab0 LWiTOUKO.

- BHyTpiLuHi YacTUHY KaBOBApKI 3aCMiveHi HakunoM. [TpoBeiTb AeKanbLMHaLLito KaBOBapK.

MpurotoBneHa kaBa 3aHaaTo cnabka.
- Y dinbTpi 3aHaAT0 Mano KaBy, kaBa y ¢inbTpi 3aHaaTo cnabo yTpamboBaHa abo byna BUKOpUCTaHa KaBa 3aHaaTo rpy6oro nomeny.
BukopucToByiiTe MeneHy KaBy, Lo NiAX0AUTb ANA MPUTOTYBaHHS €CMPeco, | NOBTOPITb [I03yBaHHA Ta MPUTOTYBaHHA KaBu.

Baxxinb 3i BcTaBneHum $inbTpom He MOMHa 3aKpiNUTH B KaBOBapLi.

- Y $inbTpi 3aHaaTo 6arato kasy. MoBTOPITb [103yBaHHA KaBy.

- Bax«inb byB BCTaBneHuii B 0TBIp y KaBOBapL Ny HenpaBUAbHUM KyToM. [0BTOPITb BCTaBNEHHA BaXend Mifi NPaBUIbHUM KyTOM.
- lMowKogeHo Baxinb abo oTBip AnA BCTaBKN Baxend. 3BepHiTbca y CepgicHuii ueHTp TESCOMA.

3 napoBoro conna He BUXOAUTb Napa.
- (onno 3 KinbLiem He 0YNLLEHO HANeXHUM YHOM. OUUCTITb KinbLe Ta Conno, AKLLO OTBIP COMMA 3aCMiYeHNii, OUNCTIT oro
BY3bKOH LLiTOYKOH. Y pasi notpebu npoBeaiTh AekanbLyHaLilo NapoBoro onna KaBoBapKu.
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@ Instructions for use

SAFETY INSTRUCTIONS

PLEASE READ ALL INFORMATION BEFORE USE.

The appliance is intended for household use; do not use it outdoors.

The appliance is intended for grinding coffee beans only; do not use it for any other purpose.

The electric grinder can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
may be performed by children only if they are at least 8 years of age and are under supervision. Children may not play with
the appliance. Keep the appliance and its power cord out of the reach of children under 8 years of age.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Always disconnect the appliance from the grid if it is left unattended. Keep the appliance and its power cord outside

the reach of children.

The use of accessories not recommended or sold by the manufacturer may result in fire, electric shock or personal injury.
Make sure before use that there are no foreign objects in the removable hopper for coffee beans.

Switch off the appliance and disconnect it from the grid before replacing accessories or handling parts that move in operation.
Disconnect the appliance from the grid also after use and before attaching or removing parts.

Do not submerge the appliance and/or the power cord and plug in water or any other liquids — danger of electrocution.

Do not remove the cover of the hopper for coffee beans until the grinding mechanism stops rotating entirely. Avoid contact
with the moving parts.

Do not let the cord hang over the edge of a table or counter, avoid its contact with hot surfaces including the stove.

Do not repair a faulty appliance yourself, instead contact a TESCOMA Service Centre; for contact details, see www.tescoma.com.

Technical parameters
Power input: 150 W
Voltage: AC220-240V, 50 Hz

Legend

Lid of the hopper for coffee beans
Removable hopper for coffee beans
Removable part of the grinding mechanism
Grinding chamber

Scale for selecting grain size
Grinder body

Control button

Digital display

9. (Cap of ground coffee chamber

10. Removable ground coffee chamber
11. Suction knobs

12. Power cord

13. Brush for cleaning
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Before first use
Remove all transport packaging from the grinder before first use. Remove the ground coffee chamber with cap from the body
of the grinder and wash it under running water together with the hopper for coffee beans with lid and dry.

Notice: Grind 1 portion of coffee in the first use of the grinder, remove it from the ground coffee chamber and discard.

Assembly
Place the removable part of the conical grinding mechanism into the grinding chamber with the plastic part facing upwards
and rotate it until it fits into the grinding chamber [l

Insert the hopper for coffee beans into the grinding chamber so that the vertical mark on the hopper is aligned with the lock
symbol on the grinder and secure the hopper in the grinder by rotating the hopper clockwise [El.

Notice: If the hopper for coffee beans is not properly inserted and secured in the grinder, the grinder cannot be operated for safety
reasons.

Connecting to the grid
Place the grinder onto a clean flat surface out of the reach of heat, humidity and other objects. Connect the power cord to the
230V grid. When “0” appears on the display, the grinder is ready for use.

Grain size adjustment

Rotate the hopper for coffee beans until the vertical mark on the hopper is aligned with the required grain size from 1to 15.
When set to 1 (FINE), you will obtain the most finely ground coffee, when set to 15 (COARSE), you will obtain the most
coarsely ground coffee [ElL.

Optimal grain size adjustment for various kinds of coffee
For an optimal fragrance and taste of the drink, we recommend adjusting the grain size as follows for the specified kinds of coffee:

1/2/3 Arabic coffee made in cezve
4/5/6 Coffee made in espresso machine
7/8/9 Espresso made in moka pot
10/11 Filtered coffee

12/13 French press

14/15 Cold brew

Filling with coffee beans
Pour coffee beans into the hopper for coffee beans not exceeding the “MAX“ mark (approx. 80 g) and set the lid on [EJ.

Switching on the grinder
If the display of the grinder connected to the grid is dark, the grinder is in the "standby" mode. Press the control button; “0"
will appear on the display and the grinder is ready for use [H.

Setting portions
Rotate the control button to set the required number of portions of ground coffee from 1to 10 .

Grinding time
The grinding time for 1 portion of coffee is preset to 6 seconds. With this setting, the grinder prepares approx. 7 g of ground
coffee per portion.



For optimal fragrance and taste of ground coffee with various roasting degrees, you can adjust the grinding time between
3and 15 seconds. In general, dark roast coffee requires a longer grinding time while light roast coffee requires less time.

Grinding time adjustment
Rotate the control button until “0” appears on the display and then press and hold the control button. “06" will start
flashing on the display (preset grinding time in seconds).

Increase or decrease the grinding time in the range from 3 to 15 seconds and then confirm the changed grinding time setting
by briefly pressing the control button [EAl.

After changing the grinding time setting, select the number of portions and prepare ground coffee. The machine will store your
individual setting in its memory and use it every time until you change the setting again.

Notice: The quantity of the coffee ground by the machine changes if you change the grinding time. Setting a grinding time that
is longer than 6 seconds also reduces the number of optional portions of ground coffee.

Grinding coffee
To start grinding, press the control button; grinding will start and the remaining time in seconds will be shown on the display [El.

Discontinuing grinding
When you press the control button while the machine is grinding, the grinder will stop operating and grinding will be
discontinued. Before starting a new coffee grinding cycle, set the number of portions again.

Ending grinding
After the set grinding time elapses, 0" will appear on the display and grinding will end automatically.
Remove the ground coffee chamber from the grinder, take the cap off and transfer the coffee.

Switching off the grinder
For switching off the grinder and its transition to the "standby" mode (dark display), press the control button after the grinding
stops. If the grinder is not used for 10 minutes, it switches to the "standby" mode automatically.

Cleaning

Always disconnect the grinder from the grid before cleaning. Clean the grinding mechanism using the enclosed brush as
required or always before storing the grinder. Make sure that no coffee is left in the hopper for coffee beans. Rotate the hopper
until the vertical mark on the hopper is aligned with the lock symbol on the grinder and remove the hopper from the grinder.
Hold the removable part of the grinding mechanism, remove it from the grinder and clean it using the brush. Hold the grinder
and carefully shake off any coffee left in the grinding chamber. Then clean also the inside of the grinding chamber using the
brush and assemble the grinder.

(lean the hopper for coffee beans with lid and the ground coffee chamber with cap under running water and dry.
They are dishwasher safe.
(lean the body of the grinder with a moist cloth and dry. Do not wash under running water or in dishwasher.

Storage
Store the cleaned and assembled grinder in a dry place.



® Navod k pouiiti

BEZPECNOSTNI POKYNY

PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY INFORMACE.

Tento spotfebic je urcen pro pouZiti v domdcnosti, nepouZivejte ve venkovnich prostorech.

Pristroj je urcen pouze pro mleti kdvovych zrn, nepouzivejte jej k jinym GcelGm, nez ke kterym je urcen.

Elektricky mlynek sméji pouzivat déti od 8 let véku v pfipadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného
pouzivani a uZivatelé jsou si védomi moznych rizik. Déti sméji provadét ¢isténi a uzivatelskou ddrzbu pouze tehdy, pokud
dosahly véku 8 let a jsou pod dozorem. Déti si nesméji se spottebicem hrat. Uchovévejte spottebic a jeho privodni kabel
mimo dosah déti mladsich 8 let.

0Osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti sméji
pristroj pouzivat pouze v pfipadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného pouzivéni a uZivatelé jsou si
védomi moznych rizik.

Ponechévate-li spottebic bez dozoru, vZdy jej odpojte od privodu elektrického proudu. Uchovavejte pfistroj a jeho napéjeci
kabel mimo dosah déti.

Poutziti prislusenstvi, které neni doporuceno nebo prodévano vyrobcem, mize zpiisobit pozdr, iraz elektrickym

proudem nebo zranéni.

Pred pouzitim se presvédcte, Ze se v odnimatelném zasobniku na zrkovou kdvu nevyskytuji cizorodé predméty.

Pred vyménou piisluenstvi nebo manipulaci s ¢stmi, které se pfi pouzivéni pohybuj, pistroj vypnéte a odpojte od pfivodu
elektrického proudu. Po pouZiti a pied nasazovanim nebo odebiranim soucasti také odpojte spotiebic od elektrické sité.
Neponofujte pfistroj, privodni kabel a zastrcku do vody ani jinych kapalin — nebezpeci tirazu elektrickym proudem.
Nesnimejte kryt zdsobniku na zrnkovou kévu, dokud se mleci mechanismus zcela neprestane otacet. Zabrarite styku

s pohyblivymi ¢astmi.

Nenechdvejte kabel viset pres okraj stolu nebo pultu a zabrarite styku s horkymi povrchy véetné sporaku.

V pifipadé poruchy pristroj sami neopravujte, obratte se na Servisni stredisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.

Technické parametry
Prikon: 150 W
Napajeni: AC220-240V, 50 Hz

Popis

1. Viko zdsobniku na zrnkovou kévu
Vyjimatelny zasobnik na zrnkovou kévu
Vyjimatelny dil mleciho mechanismu
Mieci komora

Stupnice pro nastaveni hrubosti mleti
Télo mlynku

Ovladaci tlacitko

Digitalni displej

9. Vicko zasobniku na umletou kdvu

10. Vyjimatelny zésobnik na umletou kévu
11. Prisavky

12. Napdjeci kabel

13. Stétecek pro cisténi

Co S




Pied prvnim pouzitim
Pred prvnim pouZitim sejméte z mlynku vSechny pfepravni obaly. Z téla mlynku vyjméte zasobnik na umletou kévu
s vickem a spolu se zdsobnikem na zrnkovou kévu s vikem je umyjte pod tekouci vodou a osuste.

Upozornéni: Pri prvnim pouZiti mlynku umelte 1 porci kdvy, kterou nepouZivejte a odeberte ji ze zdsobniku.

Sestaveni
Do mleci komory vlozte plastovou ¢asti vzhiru vyjimatelny dil kénického mleciho mechanismu a pootocte jim tak, aby do mleci
komory zapadl [l

Zasobnik na zmkovou kdvu zasufite do mleci komory tak, aby svisld ryska na zdsobniku licovala se znackou zamku na mlynku
a pootocenim zasobniku po sméru hodinovych ruicek zajistéte zasobnik v miynku 3.

Upozornéni: Pokud zdsobnik na zrnkovou kdvu neni'v mlynku sprdvné vioZen a zajistén, neniz bezpecnostnich divodi mozné
miynek spustit.

Zapojeni do sité
Miynek polozte na vycisténou hladkou plochu mimo dosah tepla, vihkosti a jinych predmétd. Napajeci kabel zapojte do sité
230V. Jakmile se na displeji objevi Cislice ,,0”, je mlynek pfipraveny k pouZiti.

Nastaveni hrubosti mleti

Pootocte zdsobnikem na zrnkovou kévu tak, aby svisla ryska na zésobniku licovala s pozadovanym stupném hrubosti mleti
od Tdo 15. S nastavenym stupném 1 (FINE) pfipravite nejjemnéji umletou kdvu, s nastavenym stupném 15 (COARSE)
nejhrubgji umletou kavu [E.

Optimalni hrubost mleti pro riizné typy kav
Pro dosaZeni optimdini viiné a chuti ndpoje doporucujeme pro jednotlivé typy kdv tato nastaveni hrubosti mleti:

Stupei hrubosti mleti Typ ptipravované kavy

1/2/3 Arabska kava z dzezvy
4/5/6 Espresso z pakového kavovaru
7/8/9 Espresso z moka konvicky
10/11 Filtrovana kava

12/13 French press

14/15 Cold brew

PInéni zrnkovou kavou
Do zasobniku na zrmkovou kévu nasypte nejvy3e po rysku,, MAX“ zrkovou kévu (cca 80 g) a nasadte viko [N,

Zapnuti mlynku
Pokud je displej mlynku zapojeného do sité zhasnuty, je mlynek v rezimu,,stand by”. Stisknéte ovladaci tlacitko, na displeji
se zobrazi ¢islice ,,0* a mlynek je pripraveny k pouziti [E.

Nastaveni poctu porci
Otacenim ovladaciho tlacitka nastavte pozadovany pocet porci mleté kavy od 1do 10 L.



Doba mleti
Doba mleti 1 porce kdvy je pfednastavena na 6 sekund. Pfi tomto nastaveni pfipravi mlynek cca 7 g umleté kévy na porci.

Pro optimalni viini a chut mleté kavy s riiznym stupném prazeni miiZete upravit nastaveni doby mleti v rozsahu
od 3 do 15 sekund. Obecné plati, Ze tmavé prazend kdva vyZaduje deli dobu mleti, zatimco svétleji prazend kdva dobu kratsi.

Uprava doby mleti
Otocte ovladaci tlacitko tak, aby se na displeji zobrazila islice ,,0" a poté ovlddaci tlacitko dlouze stisknéte. Na displeji
se objevi blikajici cislo ,,06* (pfednastavend doba mletiv sekundach).

Otdcenim ovladaciho tlacitka zvyste nebo snizte dobu mleti v rozsahu od 3 do 15 sekund a poté krétkym stisknutim ovlddaciho
tlacitka zménu doby mleti potvrdte [EAL.

Po zméné nastaveni doby mleti zvolte pocet porci a mletou kdvu piipravte. Pfistroj si vase individualni nastaveni bude pamato-
vat a pouZivat je pfi kazdém dalsim mleti az do zmény nastaveni.

Upozornéni: Zménou doby mleti se zméni mnoZstvi pripravené umleté kdvy. Nastaveni delsi doby mleti, nez je 6 sekund, omezi
také pocet volitelnych porci mleté kdvy.

Mleti kavy
Pro zahajeni mleti stisknéte ovladaci tlacitko, mleti se spusti a na displeji se bude zobrazovat zbjvajici doba v sekundach [EN.

Zastaveni mleti
Pokud stisknete ovladaci tlacitko v priibéhu mleti, mlynek se zastavi a mleti se ukonci. Pied spusténim nového cyklu piipravy
mleté kavy znovu nastavte pocet porci.

Ukonceni mleti
Po uplynuti nastavené doby mleti se na displeji zobrazi Cislice ,,0” a mleti se automaticky ukondi.
Z mlynku vyjméte zdsobnik s umletou kavou, sejméte vicko a kdvu premistéte.

Vypnuti mlynku
Pro vypnuti mlynku a jeho pfechod do rezimu,,stand by” (zhasnuty displej) stisknéte po ukonceni mleti ovladaci tlacitko. Pokud
mlynek neni 10 minut pouzivan, pfepne se do reZimu,,stand by” automaticky.

Cisténi

Pred kazdym ciSténim odpojte mlynek z elektrické sité. Mleci mechanismus Cistéte dle potieby nebo pfed kazdym uskladnénim
mlynku pfilozenym Stéteckem. Ujistéte se, Ze v zdsobniku na zrnkovou kdvu neziistala Zadnad kava. Zasobnik pootocte tak, aby
svisld ryska na z&sobniku licovala se znackou z&mku na mlynku a z&sobnik z mlynku vyjméte. Uchopte vyjimatelny dil mleciho
mechanismu, vyjméte jej z mlynku a Stéteckem jej ocistéte. Mlynek uchopte a zbytky kévy z mleci komory opatrné vytiepte.
Poté pomoci $tétecku vycistéte také vnitini cast mleci komory a mlynek sestavte.

Zasobnik na zrnkovou kdvu s vikem a zdsobnik na umletou kdvu s vickem cistéte pod tekouci vodou a osuste,
jsou vhodné do mycky.
Télo mlynku Cistéte vihkou utérkou a osuste, nemyjte pod tekouci vodou a v mycce.

Skladovani
Miynek skladujte na suchém misté, vycistény a sestaveny.
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@ Istruzioni per l'uso

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

SI PREGA DI LEGGERE LE SEGUENTI INFORMAZIONI PRIMA DELL'USO.

[ macinacaffé é destinato all'uso domestico; non utilizzarlo all'aperto.

L'apparecchio € destinato alla macinatura di caffé in grani, non utilizzarlo per altri scopi.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni d'eta se supervisionati o adeguatamente istruiti
sull’uso dello stesso e sui rischi che ne derivano. Le operazioni di pulizia e manutenzione possono essere effettuate da bambini
solo a partire dagli 8 anni di eta e comunque sotto attenta supervisione. Questo elettrodomestico non & un giocattolo per
bambini. Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

Gli elettrodomestici possono essere utilizzati da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, 0 inesperte, se
supervisionate o adeguatamente informate sul funzionamento degli stessi e se consapevoli dei rischi che I'utilizzo comporta.
Scollegare sempre il cavo di alimentazione dalla presa se I'apparecchio e lasciato incustodito. Tenere I'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

L'utilizzo di accessori non originali o non forniti dal produttore puo provocare incendio, elettrocuzione o lesioni personali.
Assicurarsi che non ci siano oggetti o corpi estranei nellimbuto rimovibile per l'inserimento del caffé in grani.

Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione prima di sostituire accessori o di maneggiare parti in movimento.
Scollegare 'apparecchio dalla rete di alimentazione anche dopo I'uso e prima di applicare o rimuovere componenti.

Non immergere I'apparecchio e/o il cavo di alimentazione e la spina in acqua o in qualunque altri liquido — pericolo di elettro-
cuzione.

Non rimuovere il coperchio dellimbuto per il caffé in grani fino al completo arresto del meccanismo di macinatura. Evitare il
contatto con le parti in movimento.

Non lasciare il cavo di alimentazione sospeso sul bordo del tavolo o piano di lavoro, 0 a contatto con superfici calde, compreso
il piano cottura.

Non riparare autonomamente un macinacaffé guasto; contattare il proprio rivenditore TESCOMA o il servizio clienti; per infor-
mazioni, consultare il sito www.tescoma.it.

Parametri tecnici
Potenza assorbita: 150 W
Voltaggio: AC220-240V, 50 Hz

Legenda

1. Coperchio dell'imbuto per il caffé in grani

2. Imbuto rimovibile per il caffé in grani

3. Parte rimovibile del meccanismo di macinatura
4. (Camera di macinatura

5. Scala per selezionare il grado di macinatura
6. Corpo del macinacaffe

7. Tasto di controllo

8. Display digitale

9. Coperchio del serbatoio per il caffe macinato
10. Serbatoio rimovibile per il caffe macinato
11. Ventose

=
N

. Cavo di alimentazione
. Spazzola per la pulizia

—
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Prima del primo utilizzo

Rimuovere tutte le pellicole e gli involucri dal macinacaffé prima del primo utilizzo. Rimuovere il serbatoio per il caffé macinato
con il suo coperchio dal corpo del macinacaffé e lavarlo sotto acqua corrente insieme all'imbuto per il caffé in grani e il rispetti-
vo coperchio, ed asciugare.

Avvertenza: Macinare 1 porzione di caffé al primo utilizzo, rimuovere il caffé macinato dal serbatoio e buttarlo via.

Assemblaggio
Posizionare la parte rimovibile del meccanismo conico di macinatura nella camera di macinatura con la parte in plastica
rivolta verso I'alto e ruotarla fino al corretto posizionamento nella camera di macinatura [l

Inserire l'imbuto per il caffé in grani nella camera di macinatura in modo che il segno verticale sullimbuto sia allineato
con il simbolo di blocco sul macinacaffé e fissare limbuto nel macinacaffe ruotandolo in senso orario [EA.

Avvertenza: Se [imbuto per il caffé in grani non é inserito correttamente e fissato al macinacaffé, I'apparecchio non puo entrare
in funzione per ragioni di sicurezza.

Collegamento all'alimentazione
Posizionare il macinacaffé su una superficie piana fuori dalla portata dei bambini, lontano da fonti di umidita e da altri oggetti.
Collegare la spina alla rete elettrica 230 V. Quando “0” appare sul display, il macinacaffé & pronto all'uso.

Regolazione del grado di macinatura

Ruotare imbuto per il caffé in grani in modo da allineare il segno verticale sullimbuto alla tacca corrispondente al grado
di macinatura desiderato da 1a 15. Se impostato su 1 (FINE), si otterra il grado di macinatura pii fine, su 15 (COARSE),
si otterra il grado pit grezzo [El.

Regolazione ottimale del grado di macinatura per vari tipi di caffé
Per ottenere il meglio dalla bevanda in termini di fragranza e gusto, raccomandiamo di regolare il grado di macinatura in base
alle sequenti indicazioni per i vari tipi di caffé:

1/2/3 (affe orientale preparato con il cezve
4/5/6 Caffé per macchinetta da espresso
7/8/9 Espresso preparato nella moka
10/11 Caffe filtrato

12/13 (affettiera a pressione

14/15 Caffe estratto a freddo

Riempire di caffé in grani
Versare il caffé in grani nellimbuto apposito senza superare il segno “MAX” (circa 80 g) e applicare il coperchio [EJ.

Accendere il macinacaffée
Se il display del macinacaffé & spento pur con la spina collegata, il macinacaffe & in modalita “standby”. Premere il tasto di
accensione; apparira “0” sul display ad indicare che il macinacaffé & pronto all'uso [El.

Impostare le dosi
Ruotare il tasto di controllo per impostare il numero desiderato di dosi di caffé macinato da 1a 10 [l

1



12

Tempo di macinatura
Il tempo di macinatura per 1 dose di caffé & preimpostato in 6 secondi. Con tale impostazione si ottiene una dose di caffé di circa 7 g.

Per ottenere il meglio della fragranza e del gusto del caffé macinato a seconda del diverso grado di tostatura, & possibile
regolare il tempo di macinatura fra 3 e 15 secondi. In generale, un caffé molto tostato richiede un tempo di macinatura
maggiore rispetto ad un caffé poco tostato.

Regolazione del tempo di macinatura
Ruotare il tasto di controllo fino a quando apparira “0” sul display e tenere premuto. "06" lampeggia sul display (tempo di
macinatura preimpostato in secondi).

Aumentare o diminuire il tempo di macinatura nell'intervallo da 3 a 15 secondi e confermare il tempo prescelto premendo
brevemente il tasto di controllo [EAL

Dopo aver reimpostato il tempo di macinatura, selezionare il numero di dosi e macinare il caffé. Il macinacaffe memorizza
il tempo impostato manualmente e lo mantiene fino a nuova impostazione.

Avvertenza: La quantita di caffé macinato varia in funzione del tempo di macinatura. Impostare un tempo di macinatura superio-
re a 6 secondi riduce il numero di dosi ottenibili.

Macinare il caffe
Per iniziare a macinare, premere il tasto di controllo; si avvia il processo di macinatura e sul display appare il tempo residuo
in secondi [E1.

Interrompere la macinatura
Se si preme il tasto di controllo durante il processo di macinatura, il macinacaffé si interrompe e con esso la macinatura.
Prima di iniziare un nuovo ciclo di macinatura, impostare nuovamente il numero di dosi.

Terminare la macinatura
Allo scadere del tempo di macinatura, sul display appare “0” e la macinatura si interrompe automaticamente.
Rimuovere il serbatoio del caffe macinato, togliere il coperchio e trasferire il caffe.

Spegnere il macinacaffé
Per spegnere il macinacaffé e portarlo in modalita “standby” (display spento), premere il tasto di controllo al termine della
macinatura. Se il macinacaffé non viene utilizzato per 10 minuti, passa automaticamente in modalita “standby”.

Pulizia

Scollegare il macinacaffe dalla rete di alimentazione prima di pulirlo. Pulire il meccanismo di macinatura al bisogno, utilizzando
la spazzola in dotazione, e comunque sempre prima di riporre il macinacaffe. Assicurarsi che non sia rimasto del caffé nellim-
buto per il caffe in grani. Ruotare Iimbuto in modo che il segno verticale sia allineato con il simbolo di blocco sul macinacaffe
ed estrarre Iimbuto dal macinacaffe. Tenere la parte rimovibile del meccanismo, estrarla dal macinacaffé e pulirla con la
spazzola. Tenere il macinacaffe e scrollare via delicatamente i residui di caffé nella camera di macinatura. Quindi pulire anche
Iinterno della camera di macinatura utilizzando la spazzola, prima di assemblare nuovamente il macinacaffe.

Pulire l'imbuto per il caffé in grani, il suo coperchio e il coperchio della camera di macinatura sotto acqua corrente e asciugare.
Questi componenti sono lavabili in lavastoviglie.
Se necessario, pulire il corpo del macinacaffé con un panno umido e asciugare. Non lavare sotto acqua corrente né in lavastoviglie.

Stoccaggio
Riporre il macinacaffé pulito e assemblato in un luogo asciutto.



® Instrucciones de uso

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

POR FAVOR LEA TODA LA INFORMACION ANTES DEL PRIMER USO.

El aparato esta disefiado solo para uso doméstico; no utilizar al aire libre.

El aparato estd destinado Gnicamente para moler café en grano, no utilizar para otros fines.

El molinillo eléctrico puede ser utilizado por niflos mayores de 8 afos si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso
del aparato de forma seqgura y si entienden los peligros relacionados. La limpieza y el mantenimiento de uso sélo pueden ser
realizados por nifios si son mayores de 8 afios y estan bajo supervision. Los nifios no deben jugar con el aparato. Mantener el
electrodoméstico y el cable de corriente fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia ni
conocimientos, sdlo bajo supervisién o después de que hayan sido instruidos en el uso seguro del aparato y entender los riesgos
relacionados.

Desconectar siempre el aparato de la corriente si se deja desatendido. Mantener el aparato y el cable de corriente fuera del
alcance de los nifios.

El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por el fabricante pueden dar como resultado daos por quemaduras,
descargas eléctricas o dafios personales.

Antes de su uso asegurarse de que no haya objetos extrafios en la tolva extraible para granos de café.

Apagar el aparato y desconectar de la corriente antes de cambiar accesorios 0 manipular piezas que se muevan durante

el funcionamiento. Desconectar el aparato de la corriente también después de su uso y antes de unir o retirar piezas.

No sumergir el aparato y/o el cable de alimentacién y el enchufe en agua u otros liquidos — peligro de electrocucion.

No retirar la tapa de la tolva para los granos de café hasta que el mecanismo de molienda deje de girar por completo.

Evitar el contacto con las piezas moviles.

No dejar el cable colgado sobre el borde de una mesa o esquina, evitar su contacto con superficies calientes incluida la estufa.
No reparar un aparato defectuoso usted mismo; en su lugar contactar con un centro de servicio TESCOMA; para obtener datos
de contacto, consultar www.tescoma.es.

Parametros técnicos
Potencia de entrada: 150 W
Voltaje: AC220-240V, 50 Hz

Descripcion

1. Tapa dela tolva para granos de café

Tolva para granos de café extraible

Parte extraible del mecanismo de molienda
(émara de molienda

Escala para la seleccién de tamafio de granulo
Cuerpo del molinillo

Botdn de control

Pantalla digital

9. Tapade la cdmara del café

10. Cdmara del café molido extraible

11. Ventosas

12. Cable de corriente

13. Brocha para limpieza

e R St
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Antes del primer uso
Retirar todo el embalaje de transporte del molinillo antes del primer uso. Retirar la cdmara del café molido con tapa del cuerpo
del molinillo y lavarla con agua corriente junto con la tolva para café en grano con tapa y secar.

Aviso: Moler 1 porcidn de café en el primer uso del molinillo, retirarlo de la cdmara de café molido y desechar.

Montaje
Colocar la parte extraible del mecanismo de molienda c6nico en la cdmara de molienda con la parte de pléstico hacia arriba
y girarla hasta que encaje en la cdmara de molienda [l

Introducir la tolva para granos de café en la cdmara de molienda de forma que la marca vertical de la tolva quede alineada
con el simbolo de blogueo del molinillo y fijar la tolva en el molinillo girandola en el sentido de las agujas del reloj AL

Aviso: i la tolva para el café en grano no estd correctamente introducida y fijada en el molinillo, éste no podrd funcionar por
motivos de sequridad.

Conexion alared
Colocar el molinillo sobre una superficie plana alejado de calor, humedad y otros objetos. Conectar el cable de alimentacién
alared de 230V. Cuando aparece "0" en la pantalla, el molinillo esta listo para su uso.

Tamaiio de grano ajustable

Girar la tolva para granos de café hasta que la marca vertical de |a tolva esté alineada con el tamafio de grano deseado

de 1a15. Sise ajusta en 1 (FINE), obtendrd el café molido més fino, si se ajusta en 15 (COARSE), obtendra el café molido
més grueso [Ell.

Ajuste optimo del tamaiio del grano para distintos tipos de café
Para obtener una fragancia y un sabor dptimos de la bebida, recomendamos ajustar el tamario del grano como se indica a conti-
nuacion para los tipos de café especificados:

Tamaiio de granulo Tipo de café que se va a preparar

1/2/3 (Café arabica preparado en cezv
4/5/6 Café preparado en cafetera expreso
7/8/9 Expreso preparado en cafeter
10/11 Café filtrado

12/13 Prensa frances

14/15 Café frio

Llenado con granos de café
Verter granos de café en la tolva para granos de café sin exceder la marca "MAX" (aprox. 80 g) y poner la tapa 1.

Encender el molinillo
Sila pantalla del molinillo conectado a la red es oscura, el molinillo estd en modo. Presionar el botén de control;
0" aparecera en la pantalla y el molinillo estara listo para su uso [H.

Establecer porciones
Girar el boton de control para ajustar el nimero deseado de porciones de café molido de 1a 10 [l



Tiempo de molienda
El tiempo de molienda para 1 porcién de café estd preestablecido a 6 sequndos. Con este ajuste, el molinillo prepara
proximadamente 7 g de café molido por porcion.

Para obtener una fragancia y un sabor dptimos del café molido con distintos grados de tueste, puede ajustar el tiempo
de molido entre 3y 15 sequndos. En general, el café de tueste oscuro requiere mds tiempo de molienda, mientras
que el de tueste claro requiere menos tiempo.

Ajuste del tiempo de molienda
Girar el boton de control hasta que aparezca 0" en la pantalla y, a continuacion, mantener pulsado el boton de control.
"06" comenzard a parpadear en la pantalla (tiempo de molienda preestablecido en sequndos).

Aumentar o reducir el tiempo de molienda en el intervalo de 3 a 15 segundos y, a continuacion, confirmar el ajuste
del tiempo de molienda modificado pulsando brevemente el botén de control [E.

Después de cambiar el ajuste del tiempo de molienda, seleccionar el nimero de porciones y preparar el café molido.
La méquina almacenard el ajuste individual en su memoria y lo utilizard cada vez hasta que se vuelva a cambiar el ajuste.

Aviso: La cantidad de café molido por la mdquina cambia si se modifica el tiempo de molienda. £l ajuste de un tiempo de molido
superior a 6 sequndos también reduce el niimero de porciones opcionales de café molido.

Molienda de café
Para iniciar la molienda, pulsar el botén de control; la molienda comenzard y el tiempo restante en segundos se mostrara
enla pantalla [E.

Interrumpir la molienda
Sise pulsa el boton de control mientras el molinillo estd moliendo, el molinillo dejara de funcionar y se interrumpira
la molienda. Antes de iniciar un nuevo ciclo de molienda de café, volver a ajustar el nimero de porciones.

Finalizar la molienda
Una vez transcurrido el tiempo de molienda establecido, aparecera "0" en la pantalla y la molienda finalizard automdticamente.
Retirar la cdmara de café molido del molinillo, quitar la tapa y transferir el café.

Desconexion del molinillo
Para apagar el molinillo y pasar al modo "standby" (pantalla oscura), pulsar el botdn de control después de que se detenga
la molienda. Si el molinillo no se utiliza durante 10 minutos, pasard automaticamente al modo standby.

Limpieza

Desconectar siempre el molinillo de la red eléctrica antes de su limpieza. Limpiar el mecanismo de molienda utilizando el cepi-
lo adjunto cuando sea necesario o siempre antes de guardar el molinillo. Asegurarse de que no queda café en grano en la tolva.
Girar la tolva hasta que la marca vertical de la tolva esté alineada con el simbolo de blogueo del molinillo y retirar la tolva de la
picadora. Sujetar la parte extraible del mecanismo de molienda, extraerla del molinillo y limpiarla utilizando el cepillo. Sujetar
el molinillo y sacudir con cuidado el café que quede en la cdmara de molienda. A continuacidn, limpiar también el interior

de la cdmara de molienda con el cepillo y montar el molinillo.

Limpiar la tolva para café en grano con tapa y la cdmara de café molido con tapa bajo el grifo y secar. Son aptas para lavavajillas.
Limpiar el cuerpo del molinillo con un pafio himedo y secar. No lavar bajo el grifo de agua corriente ni en el lavavajillas.

Almacenaje
Guardar el molinillo limpio y montado en un lugar seco.
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@ Instrucoes de utilizacdo

INSTRUCOES DE SEGURANCA

POR FAVOR, LEIA TODAS AS INFORMAGOES ANTES DE USAR.

0 aparelho destina-se ao uso doméstico. Nao usa-lo em espacos exteriores.

0 aparelho destina-se apenas a moagem dos gréos de café, ndo utilizar para outros propésitos.

0 moinho elétrico pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8 anos se forem supervisionadas ou instruidas
sobre a utilizagao do aparelho de forma sequra e se compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza e a manutencao s6
podem ser realizadas por criangas com mais de 8 anos e sob supervisao. As criancas nao podem brincar com o aparelho.
Mantenha o eletrodoméstico e o cabo de alimentagdo fora do alcance das criancas menores de 8 anos.

0 aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, apenas devem usar este eletrodoméstico sob supervisao ou depois de terem sido devidamente instruidos
sobre o seu uso seguro e compreender os riscos relacionados.

Desligar sempre o aparelho da tomada se o deixar sem vigilancia. Mantenha o eletrodoméstico e o cabo de alimentacao fora
do alcance das criangas.

0 uso de acessdrios nao recomendados ou ndo vendidos pela marca pode resultar em incéndio, choque elétrico ou lesdes
pessoais.

Antes de utilizar, certifique-se de que nao ha objetos estranhos no recipiente removivel para grdos de café.

Desligar o moinho e retirar da corrente antes de substituir acessorios ou manusear pegas amoviveis. Retirar o aparelho da
corrente apds a utilizacdo e antes de colocar ou retirar pegas.

Néo mergulhar o aparelho e/ou o cabo de alimentacao e a ficha em dgua ou qualquer outro liquido — perigo de eletrocussdo.
Néo remover a tampa do depdsito de gréos de café até que o mecanismo de moagem pare de girar completamente.

Evite o contacto com as partes méveis.

N&o deixar o cabo pendurado sobre a borda do balcdo, evitar o contacto com superficies quentes, incluindo o fogao.

Com faca reparagdes num aparelho com defeito, contacte um ponto de venda TESCOMA. Para consulta de contactos,

visitar www.tescoma.pt.

Parametros técnicos
Poténcia de entrada: 150 W
Voltagem: AC220-240V, 50 Hz

Legenda

1. Tampa do funil para grdos de café

2. Funil removivel para gréos de café

3. Parte removivel do mecanismo de moagem
4. (amara de moagem

5. Escala para selecionar o tamanho do gréo
6. Corpo do moinho

7. Botao de controlo

8. Visor digital

9. Tampa do reservatério de café moido

10. Reservatdrio removivel para café moido
11. Manipulos de sucgdo

12. Cabo de alimentacao

—
w

. Escova para limpeza




Antes da primeira utilizacao
Remover todas as embalagens de transporte do moinho antes da primeira utilizacdo. Retirar o reservatdrio de café moido
com tampa do corpo do moinho, lavar em &gua corrente junto com o reservatdrio para café em gréos com tampa e secar.

Aviso: Moa 1 porgdo de café na primeira utilizagdo do moinho, retire-o do reservatdrio de café moido e descarte.

Montagem
Colocar a parte removivel do mecanismo de moagem conico na cimara de moagem com a parte plastica voltada para
cima e girar até encaixar na cimara de moagem [l

Inserir o funil para café em graos na cdmara de moagem de forma a que a marca vertical no funil esteja alinhado com
o simbolo de cadeado no moinho e fixar o funil no moinho girando o funil no sentido horario [EA.

Aviso: Se o funil para café em gréos ndo estiver bem inserido e preso no moinho, o moinho néo funcionard por motivos de sequranga.

Ligacao a corrente
Colocar o moinho numa superficie plana e limpa fora do alcance do calor, humidade e outros objetos. Ligar o cabo de
alimentacdo a tomada de 230 V. Quando “0@" aparecer no visor, 0 moinho estd pronto a ser utilizado.

Ajuste do tamanho do grao
Girar o funil para graos de café para alinhar a marca vertical no funil com o tamanho de grao desejado de 1a 15. Com
o ajuste 1 (FINE) obterd o café moido mais fino, com o ajuste 15 (COARSE) obteré o café moido mais grosso [El.

Ajuste ideal do tamanho do grao para varios tipos de café
Para uma fragrdncia e sabor ideais da bebida, recomendamos ajustar o tamanho do gréo da sequinte forma
para os tipos de café especificados:

Grau de tamanho de grao Tipo de café a ser preparado

1/2/3 (Café arabico feito em cezve

4/5/6 (afé feito na maquina de café expresso
7/8/9 Espresso feito na cafeteira italiana
10/11 Café filtrado

12/13 Café prensado

14/15 Café frio

Encher com graos de café
Deitar o café em grdo no depdsito para café em grao ndo ultrapassando a marca “MAX” (aprox. 80 g) e coloque a tampa [EJ.

Ligar o moinho
Se o visor do moinho ligado a tomada estiver escuro, 0 moinho estd no modo “espera”. Pressionar o botao de controlo.
“0” aparecera no visor e 0 moinho esta pronto para utilizacao [Hl.

Definir por¢oes
Girar o boto de controlo para definir o nimero necessério de porcdes de café moido de 1a 10 L.

Tempo de moagem
0 tempo de moagem para 1 porcao de café estd predefinido para 6 sequndos. Com esta configuracéo, o moinho prepara aprox.
7 g de café moido por porcao.
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Para uma fragrancia e sabor ideais do café moido com vdrios graus de torra, pode ajustar o tempo de moagem entre
3 e 15 sequndos. Em geral, o café de torra escura requer um tempo de moagem mais longo, enquanto o café de torra
clara requer menos tempo.

Ajuste do tempo de moagem
Rodar o botdo de controlo até que “0" aparega no visor e entdo pressionar e segurar o botao de controlo.
“06" comegard a piscar no visor (tempo de moagem predefinido em segundos).

Aumentar ou diminuir o tempo de moagem na faixa de 3 a 15 sequndos e, em sequida, confirmar a configuragdo alterada
do tempo de moagem pressionando brevemente o botdo de controlo [,

Depois de alterar a configuracdo do tempo de moagem, selecionar o nimero de porcdes e preparar o café moido.
A mdquina memoriza a sua configuracdo individual e usa-a sempre até que altere a configuracao novamente.

Aviso: A quantidade de café moido pela mdquina muda se alterar o tempo de moagem. Definir um tempo de moagem superior
a 6 sequndos também reduz o niimero de porgoes opcionais de café moido.

Moer café
Para iniciar a moagem, pressionar o botao de controlo. A moagem comegaré e o tempo restante em sequndos sera
mostrado no visor [El.

Descontinuar a moagem
Quando pressionar o botdo de controlo enquanto a maquina estd a moer, 0 moinho pararé de funcionar e a moagem serd
descontinuada. Antes de iniciar um novo ciclo de moagem de café, definir novamente o nimero de porcdes.

Finalizar a moagem
Depois de decorrido o tempo de moagem definido, “0” aparecerd no visor e a moagem terminara automaticamente.
Retirar o reservatério de café moido do moinho, remover a tampa e transferir o café.

Desligar o moinho
Para desligar o moinho e transitar para 0 modo “espera” (visor escuro), pressionar o botao de controlo apds a moagem parar.
Se 0 moinho ndo for usado por 10 minutos, muda para o modo “espera” automaticamente.

Limpeza

Desligar sempre o moinho da tomada antes de limpar. Limpar o mecanismo de moagem usando a escova fornecida conforme
necessario ou sempre antes de guardar o moinho. Certifique-se de que nao fica nenhum café no depdsito para café em gréao.
Girar o funil até que a marca vertical no mesmo esteja alinhada com o simbolo de cadeado no moinho e remover o funil do
moinho. Segurar a parte removivel do mecanismo de moagem, retira-la do moinho e limpd-la com a escova. Segurar o moinho
e sacudir cuidadosamente qualquer café que tenha ficado no reservatdrio de moagem. Em sequida, limpar também o interior
do reservatorio de moagem com a escova e montar o moinho.

Limpar o funil para café em graos com tampa e o reservatdrio de café moido com tampa em dgua corrente e secar.
Podem ir @ méquina de lavar louca.
Se necessdrio, limpar o corpo do moinho com um pano himido e secar. Nao lavar em dgua corrente ou na méquina de lavar louga.

Guardar
Guardar o moinho limpo e montado num local seco.



(D Gebrauchsanleitung

SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE VOR DEM GEBRAUCH ALLE HINWEISE.

Das Gerat ist fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt, nicht im Freien verwenden.

Das Gerat ist nur zum Mahlen von Kaffeebohnen vorgesehen, nie fiir einen anderen als in der vorliegenden Gebrauchsanleitung
vorgesehenen Zweck benutzen.

Die elektrische Kaffeemiihle kann von den Kindern ab 8 Jahre benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des siche-
ren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Die Reinigung und
Benutzer-Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und beaufsichtigt.
Die Kinder diirfen mit dem Gerét nicht spielen. Die Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerat und dem Netzkabel fernzuhalten.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Wenn Sie das Gerat unbeaufsichtigt lassen, trennen Sie es immer vom Stromnetz. Das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern fernhalten.

Die Verwendung der Zubehorteile, die vom Hersteller ausdriicklich fiir dieses Gerat nicht empfohlen, bzw. verkauft werden,
kann zu Branden, Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.

Vor jedem Gebrauch den abnehmbaren Kaffeebohnenbehélter auf Fremdkdrper priifen.

Das Gerat abschalten und immer vom Stromnetz trennen, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich Teilen nahern, die sich
beim Gebrauch bewegen. Vor dem Gebrauch sowie vor dem Aufsetzen, bzw. der Entnahme eines der Bestandteile ist das Gerat
vom Stromnetz zu trennen.

Das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen — Stromschlaggefahr.

Den Deckel des Kaffeebohnenbehdlters erst abnehmen, wenn das Mahlwerk vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

Die beweglichen Teile des Gerates nicht beriihren.

Das Netzkabel nicht iiber Tisch-/Bartischkante herunterhdngen lassen sowie vor der Beriihrung mit heiBen Oberflachen
einschl. mit dem Kochherd schiitzen.

Im Storfall nehmen Sie bitte keine Eingriffe ins Gerét vor, wenden Sie sich bitte an eine der Servicestellen TESCOMA,

die Liste finden Sie auf www.tescoma.de.

Technische Daten
Leistungsaufnahme: 150 W
Versorgung: AC220-240V, 50 Hz

Beschreibung

1. Deckel des Kaffeebohnenbehdlters
2. Abnehmbarer Kaffeebohnenbehalter
3. Abnehmbarer Trichter des Mahlwerkes
4. Mahlkammer

5. Skalafiir Einstellung des Mahlgrades
6. Gehduse der Kaffeemiihle

7. Bedienknopf

8. Digital-Display

9. Deckel des Auffangbehélters

10. Abnehmbarer Auffangbehélter

11. Saugndpfe

12. Netzkabel

13. Reinigungspinsel
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Vor dem ersten Gebrauch
Vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsteile entfernen. Aus dem Gehduse den Auffangbehélter mit dem Deckel herausneh-
men, zusammen mit dem Kaffeebohnenbehalter mit dem Deckel unter flieBendem Wasser spiilen und abtrocknen.

Hinweis: Beim ersten Gebrauch ist eine Portion Kaffee zu mahlen, aus dem Behdlter zu entfernen und wegzuwerfen.

Zusammenbau
Den abnehmbaren Trichter des Kegelmahlwerks mit dem Kunststoffteil nach oben in die Mahlkammer einsetzen und drehen,
bis er in die Mahlkammer passt [l

Den Kaffeebohnenbehélter in die Mahlkammer einsetzen, wobei die vertikale Linie auf dem Behalters mit der Verriegelungsmarkie-
rung an der Kaffeemiihle iibereinstimmen muss, und den Behélter im Uhrzeigersinn drehen, um ihn im Mahlwerk zu fixieren [E3.

Hinweis: Wenn der Bohnenbehdilter nicht korrekt in das Mahlwerk eingesetzt und fixiert ist, kann das Mahlwerk aus Sicherheits-
griinden nicht gestartet werden.

Netzanschluss

Die Kaffeemiihle auf eine saubere ebene Unterlage stellen, wo er der Warme, Feuchte, bzw. dem Dampf nicht ausgesetzt
wird und andere Gegenstande nicht beriihrt. Das Netzkabel an das 230-V-Netz anschlieBen. Wird auf dem Display

die Ziffer,,0” angezeigt, ist die Kaffeemiihle einsatzbereit.

Einstellung des Mahlgrades

Den Kaffeebohnenbehalter umdrehen, wobei die senkrechte Linie am Behélter mit dem eingestellten Mahlgrad von 1 bis 15
tibereinstimmen muss. Der eingestellte Mahlgrad 1 (FINE) dient dafir, die Kaffeebohnen mdglichst fein zu mahlen,

der Mahlgrad 15 (COARSE) ergibt den grébsten gemahlenen Kaffee [EN.

Optimaler Mahlgrad fiir verschiedene Kaffeearten
Um ein optimales Aroma und einen optimalen Geschmack des Kaffeegetrdnks zu erreichen, empfehlen wir fir jede Kaffeeart
die folgenden Mahlgradeinstellungen.

1/2/3 Arabischer Kaffee mit dem Cezve
4/5/6 Espresso aus der Espressomaschine
7/8/9 Espresso aus der Mokkakanne
10/11 Filterkaffee
12/13 French Press
14/15 Cold Brew

Kaffeebohnen einfiillen

Die Kaffeehohnen in den Kaffeebohnenbehiilter max. bis zur Markierung ,,MAX* (ca. 80 g) fiillen und den Deckel aufsetzen 1.

Kaffeemiihle einschalten

Wenn die Kaffeemiihle am Stromnetz angeschlossen ist und die Anzeige der Kaffeemiihle nicht leuchtet, befindet sich die
Kaffeemiihle im ,Stand-by“-Modus. Den Bedienknopf driicken, auf dem Display wird die Ziffer ,0" angezeigt, die Kaffeemiihle
ist einsatzbereit [,

Anzahl der Tassen einstellen
Den Bedienknopf umdrehen, um die gewiinschte Anzahl der Tassen von 1 bis zu 10 zu wihlen [@.



Zeit des Mahlens
Die voreingestellte Zeit des Mahlens fiir eine Tasse Kaffee betrdgt 6 Sekunden. Bei dieser Voreinstellung gibt die Kaffeemiihle
ca. 7 g Kaffeepulver pro Tasse aus.

Um ein optimales Aroma und einen optimalen Geschmack des gemahlenen Kaffees bei verschiedenen Rostgraden zu erzielen,
lasst sich die Zeit des Mahlvorgangs zwischen 3 und 15 Sekunden einstellen. Im Allgemeinen bendtigen dunkle Rostungen
eine langere Mahldauer, bei den helleren Rdstungen ist eine kiirzere Mahldauer erforderlich.

Zeit des Mahlens anpassen
Den Bedienknopf umdrehen, bis auf dem Display die Ziffer ,,0" erscheint, dann den Bedienknopf driicken und gedriickt halten.
Auf dem Display erscheint die blinkende Ziffer ,,06* (voreingestellte Zeit des Mahlens in Sekunden).

Den Bedienknopf drehen, um die Zeit des Mahlens im Bereich von 3 bis zu 15 Sekunden zu verkiirzen, bzw. zu verléngern,
dann den Bedienknopf kurz driicken und die eingestellte Zeit des Mahlen bestatigen [EAl.

Ist die Zeit des Mahlen gedndert, ist die Anzahl der Tassen zu wahlen und die Kaffeebohnen mahlen zu lassen. Das Gerdt spei-
chert Ihre individuellen Einstellungen und verwendet sie bei jedem weiteren Mahlvorgang, bis Sie die Einstellungen dndern.

Hinweis: Durch die Anderung der Zeit des Mahlens wird die Menge des zubereiteten Kaffees veréindert. Mit der eingestellten
Zeit des Mahlens Iinger als 6 Sekunden wird ebenfalls die wéhlbare Anzahl der Tassen begrenzt.

Kaffee mahlen
Den Bedienknopf zu driicken, um den Mahlvorgang zu starten. Der Mahlvorgang startet, auf dem Display wird die verbleibende
Zeit in Sekunden angezeigt [E.

Mahlvorgang unterbrechen
Wird der Bedienknopf wahrend des Mahlvorgangs gedriickt, stoppt das Mahlwerk und der Mahlvorgang wird beendet.
Vom der Starten eines neuen Mahlvorgangs ist die Anzahl der Tassen erneut einzustellen.

Mahlvorgang beenden

Nach Ablauf der eingestellten Zeit des Mahlens erscheint auf dem Display die Ziffer ,,0* und der Mahlvorgang
wird automatisch beendet.

Den Auffangbehélter aus der Kaffeemiihle herausnehmen, den Deckel abnehmen und das Kaffeemehl umfiillen.

Kaffeemiihle ausschalten
Um die Kaffeemiihle auszuschalten und in den,, Stand-by“-Modus zu versetzen (erloschenes Display), ist nach Beendigung des
Mahlvorgangs der Bedienknopf zu driicken. Nach 10 Minuten ohne Tastendruck geht das Gerét automatisch in,, Stand-by“-Modus.

Reinigung

Vor jeder Reinigung die Kaffeemiihle vom Stromnetz trennen. Das Mahlwerk nach Bedarf oder vor jeder Lagerung der Kaffee-
miihle mit dem mitgelieferten Reinigungspinsel reinigen. Vergewissern Sie sich, dass sich kein Kaffeemehl mehr im Kaffeeboh-
nenbehélter befindet. Den Kaffeebohnenbehélter umdrehen, wobei die senkrechte Linie am Behélter mit der Verriegelungs-
markierung dibereinstimmen muss. Den abnehmbaren Trichter des Mahlwerkes greifen, aus der Kaffeemiihle herausnehmen,
mit dem Pinsel reinigen. Die Kaffeemiihle greifen, die Kaffeereste aus der Mahlkammer entfernen. Mit dem Pinsel die Mahl-
kammer auch im Inneren reinigen, die Kaffeemiihle zusammenbauen.

Den Kaffeebohnenbehalter mit dem Deckel und den Auffangbehalter mit dem Deckel unter flieBendem Wasser spiilen und
abtrocknen, diese Bestandteile sind spiilmaschinenfest.

Das Gehduse der Kaffeemiihle mit einem feuchten Geschirrtuch abwischen und abtrocknen, weder unter flieBendem Wasser
noch im Geschirrspiiler spiilen.

Lagerung
Die gereinigte und zusammengebaute Kaffeemiihle im Trockenen zu lagern.
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@ Mode d’emploi

CONSIGNES DE SECURITE

LIRE TOUTES LES INFORMATIONS AVANT L'UTILISATION.

(et appareil est destiné a un usage domestique, ne pas I'utiliser a I'extérieur.

L'appareil n'est destiné qu'a moudre des grains de café, ne pas I'utiliser a d'autres fins que celles pour lesquelles il est prévu.
Le moulin électrique peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans mais uniquement sous surveillance ou apres qu'ils
aient requ les instructions relatives a une utilisation stre et s'ils sont conscients des risques possibles. Les enfants ne peuvent
effectuer le nettoyage et I'entretien que s'ils ont au moins 8 ans et sont sous surveillance. Les enfants ne peuvent pas jouer avec
I'appareil. Tenir I'appareil et son cordon d‘alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

Les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou connaissance nécessaire
peuvent utiliser cet appareil uniquement sous surveillance ou apres qu'elles aient recu les instructions relatives a une utilisation
siire et si elles sont conscientes des risques possibles.

L'appareil doit étre débranché du secteur s'il est laissé sans surveillance. Tenir I'appareil et son cordon d‘alimentation hors

de portée des enfants.

L'utilisation d'accessoires non recommandés ou vendus par le fabricant peut provoquer un incendie, un choc électrique

ou des blessures.

Avant I'utilisation, s'assurer qu'il n'y a pas de corps étrangers dans le réservoir a café en grains amovible.

Eteindre et débrancher I'appareil avant de remplacer des accessoires ou de manipuler des piéces qui bougent en cours
d'utilisation. Débrancher I'appareil également aprés I'utilisation et avant de fixer ou de retirer des composants.

Ne pas plonger 'appareil, le cordon et la prise dans I'eau ni dans aucun autre liquide — danger de choc électrique.

Ne pas retirer le couvercle du réservoir a café en grains avant que le mécanisme de mouture ne se soit complétement

arrété de tourner. Eviter tout contact avec les pieces mobiles.

Ne pas laisser le cordon pendre du bord d’une table ou d’un comptoir et éviter tout contact avec des surfaces chaudes,

y compris la cuisiniére.

En cas de panne, ne pas réparer 'appareil et s'adresser a un centre de service de TESCOMA, le contact est disponible
surwww.tescoma.fr.

Paramétres techniques
Puissance : 150 W
Alimentation : AC220-240V, 50 Hz

Description

1. Couvercle du réservoir a café en grains
Réservoir a café en grains amovible

3. Piece amovible du mécanisme de mouture

4. Chambre de mouture

5. Echelle de la finesse de mouture

6. Corps du moulin

7. Bouton de commande

8. Ecran numérique

9. Couvercle du réservoir a café moulu

10. Réservoir a café moulu amovible

11. Ventouses

12. Cordon d'alimentation

13. Brosse de nettoyage




Avant la premiére utilisation
Avant la premiére utilisation, retirer tout le matériel d'emballage. Retirer le réservoir a café moulu avec couvercle et le réservoir
a café en grains avec couvercle du corps du moulin et les laver a I'eau courante et sécher.

Avertissement : Lors de la premiére utilisation, moudre une portion de café, ne pas I'utiliser et la jeter.

Assemblage
Insérer la piéce amovible du mécanisme de mouture conique dans la chambre de mouture, la partie en plastique étant tournée
vers le haut, et la tourner jusqu’a ce qu'elle s'insere dans la chambre de mouture [l

Placer le réservoir a café en grains sur la chambre de mouture de maniére que le repére vertical sur le réservoir soit aligné
avec le symbole de verrouillage sur le moulin et fixer le réservoir dans le moulin en le tournant dans le sens des aiguilles
d'une montre [E3.

Avertissement : Sile réservoir a café en grains n'est pas correctement inséré et fixé dans le moulin, celui-ci ne peut pas étre
mis en marche pour des raisons de sécurité.

Connexion au réseau électrique
Placer le moulin sur une surface propre et lisse, a 'abri de la chaleur, de I'numidité et d'autres objets. Brancher le cordon
d'alimentation sur un réseau de 230V. Dés que le chiffre « O » apparait sur €cran, le moulin est prét a étre utilisé.

Réglage de la finesse de mouture

Tourner le réservoir a café en grains de maniére que le repére vertical sur le réservoir soit aligné avec le degré de la finesse
de mouture souhaité de 1a 15. En réglant sur 1 (FINE), vous obtenez le café le plus fin, en réglant sur 15 (COARSE), vous
obtenez le café le plus grossier [E.

Degré de la finesse de mouture optimal pour différents types de café
Pour obtenir un aréme et une saveur optimaux de la boisson, nous recommandons les degrés de la finesse de mouture suivants
pour les différents types de café :

Degré de la finesse de mouture Type de café préparé

1/2/3 (Café arabe du cezve

4/5/6 Expresso de la machine a café a levier
7/8/9 Expresso de la cafetiére moka

10/11 Café filtre

12/13 (Café de la cafetiére a piston

14/15 Café cold brew

Remplissage avec des grains de café
Remplir le réservoir a café en grains jusqu'au repére « MAX » (environ 80 g) et remettre le couvercle [EJ.

Mise en marche du moulin
SiI'écran du moulin branché est éteint, le moulin est en mode « veille ». Appuyer sur le bouton de commande, Iécran affichera
le chiffre « O » et le moulin est prét a étre utilisé [E.

Réglage du nombre de portions
Tourner le bouton de commande pour régler le nombre de portions de café moulu souhaité, de 13 10 .
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Temps de mouture
Le temps de mouture d'une portion de café est préréglé a 6 secondes. Avec ce réglage, le moulin prépare environ
7 g de café moulu par portion.

I 'est possible de régler le temps de mouture de 3 a 15 secondes pour un ardme et une saveur optimaux du café moulu avec
différents degrés de torréfaction. En général, le café en torréfaction foncée nécessite un temps de mouture plus long, tandis
que le café en torréfaction claire nécessite un temps de mouture plus court.

Réglage du temps de mouture
Tourner le bouton de commande de maniére que le chiffre « @ » apparait sur Iécran, puis appuyer longuement sur le bouton
de commande. Le chiffre clignotant « 06 » (temps de mouture préréglé en secondes) apparaitra sur I'écran.

Tourner le bouton de commande pour augmenter ou diminuer le temps de mouture de 3 a 15 secondes, puis appuyer briéve-
ment sur le bouton de commande pour confirmer la modification du temps de mouture |2l

Apres avoir modifié le temps de mouture, sélectionner le nombre de portions et préparer le café moulu. L'appareil se souvien-
dra de vos paramétres individuels et les utilisera pour chaque mouture suivante jusqu'a ce qu'ils soient modifiés.

Avertissement : En modifiant le temps de mouture, la quantité de café moulu préparée est aussi modifiée. Le réglage d’un temps
de mouture supérieur a 6 secondes limitera également le nombre de portions de café moulu en option.

Mouture du café
Appuyer sur le bouton de commande pour démarrer la mouture ; la mouture commencera et I'écran affichera le temps restant
en secondes [E1.

Suspension de mouture
Sivous appuyez sur le bouton de commande pendant la mouture, le moulin s'arrétera et le processus de mouture se terminera.
Régler a nouveau le nombre de portions avant de lancer un nouveau cycle de mouture.

Fin de mouture
Lorsque le temps de mouture réglé est écoulé, Iécran affiche le chiffre « @ » et la mouture s'arréte automatiquement.
Retirer le réservoir contenant le café moulu du moulin, dter le couvercle et transférer le café.

Arrét du moulin
Pour arréter le moulin et le mettre en mode « veille » (&cran éteint), appuyer sur le bouton de commande lorsque la mouture
est terminée. Si le moulin n'est pas utilisé pendant 10 minutes, il passe automatiquement en mode « veille ».

Nettoyage

Avant chaque nettoyage, débrancher le moulin. Nettoyer le mécanisme de mouture au besoin ou avant chaque stockage du
moulin a I'aide de la brosse fournie. S'assurer quiil n'y a plus de café dans le réservoir a café en grains. Tourner le réservoir de
maniére que le repére vertical sur le réservoir soit aligné avec le symbole de verrouillage sur le moulin et retirer le réservoir
du moulin. Saisir la pice amovible du mécanisme de mouture, la retirer du moulin et nettoyer avec la brosse. Saisir le moulin
et le secouer légérement pour enlever les restes de café de la chambre de mouture. Ensuite, a I'aide de la brosse, nettoyer
I'intérieur de la chambre de mouture et assembler le moulin.

Laver le réservoir a café en grains avec couvercle et le réservoir a café moulu avec couvercle a I'eau courante et sécher,
ils conviennent au lave-vaisselle.
Nettoyer le corps du moulin avec un torchon humide et le sécher, ne pas le laver a I'eau courante ni au lave-vaisselle.

Stockage

Stocker le moulin dans un endroit sec, nettoyé et assemblé.



@ Instrukcja uzytkowania

SRODKI OSTROZNOSCI

PRZED UZYCIEM NALEZY PRZECZYTAC WSZYSTKIE INFORMACJE.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, nie nalezy uzywac na wolnym powietrzu.

Urzadzenie jest przeznaczone jedynie do mielenia ziaren kawy, nie nalezy uzywac go w innym celu niz jego przeznaczenie.
Elektryczny mtynek moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku powyzej 8 roku zycia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty po-
uczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i s Swiadome niebezpieczeristwa wynikajacego z nieprawidtowego
uzytkowania. Dzieci moga wykonywac czynnosci zwiazane z czyszczeniem i konserwacja tylko wtedy, gdy maja skoriczone 8 lat
i 53 pod nadzorem. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabawy. Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

0Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektualnej, nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy moga
uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i s3
Swiadome niebezpieczeristwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania.

Jesli urzadzenie jest pozostawione bez nadzoru, zawsze nalezy odtaczy¢ je od zasilania. Urzadzenie oraz jego kabel nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Uzytkowanie akcesoriow niezalecanych lub niesprzedawanych przez producenta moze spowodowac pozar, porazenie pradem
elektrycznym lub skaleczenie.

Przed uzyciem nalezy upewnic sie, ze w wyjmowanym pojemniku na ziarna kawy nie znajduja sie zadne obce przedmioty.
Przed wymiang akcesoriéw lub podczas manipulowania czeSciami, ktdre poruszaja sie podczas uzytkowania, nalezy wytaczy¢
urzadzenie i odtaczyc zasilanie. Po uzyciu oraz przed zaktadaniem lub zdejmowaniem czesci nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej.

Nie nalezy zanurzac urzadzenia, przewodu zasilajacego i wtyczki w wodzie lub innych ptynach — ryzyko porazenia pradem.

Nie nalezy zdejmowac pojemnika na ziarna dopéki mechanizm mielacy nie przestanie sie catkowicie obraca¢. Nalezy unikac
kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

Kabla zasilajacego nie nalezy przewieszac przez brzeg stotu lub blatu, nie nalezy dopuszczac do kontaktu z goracymi po-
wierzchniami, takze z kuchenka.

W przypadku uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy naprawiac go samodzielnie, tylko zwrdcic sie do centrum serwisowego
TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.

Parametry techniczne
Moc: 150 W
Zasilanie: AC220-240V, 50 Hz

Opis

1. Wieczko pojemnika na kawe ziarnista

2. Wyjmowany pojemnik na kawe ziarnista
3. Wyjmowana czes¢ mechanizmu mielacego
4. Komora mielenia

5. Podziatka do ustawiania grubosci mielenia
6. Korpus mtynka

7. Przycisk sterowania

8. Wyswietlacz cyfrowy

9. Wieczko pojemnika na zmielona kawe

10. Wyjmowany pojemnik na zmielona kawe
11. Przyssawki

12. Przewdd zasilajacy

13. Szczoteczka do czyszczenia
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Przed pierwszym uzyciem
Przed pierwszy uzyciem z mtynka nalezy zdja¢ opakowanie transportowe. Z korpusu mtynka nalezy wyjac pojemnik
na zmielona kawe z wieczkiem i razem z pojemnikiem na kawe ziarnista z wieczkiem umy¢ je pod biezaca woda i osuszy¢.

Ostrzezenie: Przed pierwszym uzyciem w mfynku nalezy zmieli¢ 1 porcje kawy, ktdrej nie nalezy uzywac, a nastepnie
wyjqc ja z pojemnika.

Montaz
Zdejmowang czes¢ stozkowego mechanizmu nalezy whozy¢ do komory mielenia plastikowa czescig skierowang do géry
i obrdcic jq tak, aby pasowata do komory mielenia Il

Pojemnik na kawe ziamnista nalezy wiozy¢ do komory mielenia tak, aby pionowa linia na pojemniku pokrywata sie z oznaczeniem
blokady na miynku, a nastepnie przekrecajac pojemnik zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, zabezpieczy¢ go w miynku [,

Ostrzezenie: Jesli pojemnik na ziarna nie jest prawidtowo wtozony i zabezpieczony w mlynku, to ze wzgledow bezpieczeristwa nie
mozna uruchomic mtynka.

Podtaczanie do sieci

Mtynek nalezy umiesci¢ na rownej powierzchni poza zasiegiem ciepta, wilgoci i innych przedmiotow. Kabel zasilajacy
nalezy podtaczyc do sieci elektrycznej o napieciu 230 V. Gdy tylko na wyswietlaczu pojawi sie cyfra,,0*, miynek jest
gotowy do uzycia.

Regulacja grubosci mielenia

Pojemnik na ziarna nalezy obrdcic tak, aby pionowa linia na pojemniku pokrywata sie z wymaganym stopniem zmielenia
od 1do 15. Przy ustawieniu 1 stopnia (FINE) przygotowuje sie najdrobniej zmielong kawe, przy ustawieniu 15 stopnia
(COARSE) najgrubiej zmielon kawe [El.

Optymalna grubosc mielenia dla réznych typow kawy
Aby uzyskac optymalny aromat i smak napoju, zalecamy nastepujqce ustawienia grubosci mielenia dla kazdego rodzaju kawy:

Stopien grubosci zmielenia Typy przygotowanej kawy

1/2/3 Arabska kawa z dzezwy
4/5/6 Espresso z kolbowego ekspresu
7/8/9 Espresso z kawiarki

10/11 Kawa filtrowana

12/13 French press

14/15 Cold brew

Napetnianie kawa ziarnista
Pojemnik na ziarna kawy nalezy napetni¢ kawa ziamista do oznaczenia ,, MAX* (ok. 80 g) i natozy¢ wieczko 3.

Wiaczanie mtynka
Jesli wyswietlacz podfaczonego miynka jest wytaczony, miynek jest w trybie,,stand by”. Nalezy nacisna¢ przycisk sterowania,
na wyéwietlaczu pojawi sie cyfra,, 0, mtynek jest gotowy do pracy [Hl.

Ustawianie liczby porcji
Obracajac przycisk sterowania nalezy nastawic wybrang liczbe porcji mielonej kawy od 1 do 10 .

Czas mielenia
(zas mielenia 1 porji kawy jest fabrycznie ustawiony na 6 sekund. Przy tym ustawieniu miynek przygotowuje okoto 7 g
zmielonej kawy na porcje.



Mozna dostosowac ustawienie czasu mielenia od 3 do 15 sekund, aby uzyskac optymalny aromat i smak zmielonej kawy
0 réznych stopniach palenia. Zasadniczo kawa ciemno palona wymaga dtuzszego czasu mielenia, natomiast kawa jasno
palona wymaga krétszego czasu mielenia.

Ustawienie czasu mielenia
Pokretto nalezy obréci¢ tak, aby na wyswietlaczu pojawita sie cyfra,, 0, a nastepnie nalezy dtugo przycisnac przycisk
sterowania. Na wyswietlaczu pojawi sie migajaca liczba,,06* (fabrycznie ustawiony czas mielenia w sekundach).

Nalezy przekreci¢ przycisk sterowania, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas mielenia od 3 do 15 sekund, a nastepnie nacisna¢
krétko przycisk sterowania, aby potwierdzi¢ zmiane czasu mielenia [EA.

Po zmianie ustawienia czasu mielenia, nalezy wybrac liczbe porcji i przygotowac mielong kawe. Urzadzenie zapamieta Twoje
indywidualne ustawienia i bedzie ich uzywac przy kazdym kolejnym mieleniu, dopdki nie zmienisz ustawien.

Ostrzezenie: Zmiana czasu mielenia spowoduje zmiane ilosci przygotowanej kawy mielonej. Ustawienie czasu mielenia dfuzsze
niz 6 sekund ograniczy réwniez liczbe opcjonalnych porcji zmielonej kawy.

Mielenie kawy
Nalezy nacisna¢ przycisk sterujacy, aby rozpocza¢ mielenie, mielenie rozpocznie sie, a na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty
zas w sekundach [E.

Zatrzymanie mielenia
Jesli podczas procesu mielenia zostanie nacisniety przycisk sterujacy, miynek zatrzyma sie, a proces mielenia zostanie zakori-
czony. Przed rozpoczeciem nowego cyklu przygotowywania mielonej kawy nalezy ponownie ustawic liczbe porgji.

Zakoniczenie mielenia

Po uptywie ustawionego czasu mielenia na wyswietlaczu pojawia sie cyfra,,0* i proces mielenia zostanie automatycznie
zakoriczony.

Z mtynka nalezy wyja¢ pojemnik ze zmielona kawa, nalezy zdja¢ swieczko i przenies¢ kawe.

Wytaczanie miynka
Aby wytaczy¢ mtynek i wprowadzi¢ go w tryb,,stand by” (wyswietlacz wytaczony), nalezy nacisnac przycisk sterujacy po
zakoriczeniu mielenia. Jesli miynek nie jest uzywany przez 10 minut, automatycznie przechodzi w tryb,,stand by".

(zyszczenie

Przed kazdym czyszczeniem mtynek nalezy odtaczy¢ od Zrddfa zasilania. Mechanizm mielacy nalezy czysci¢ w razie potrzeby
lub przed kazdym przechowywaniem za pomoca dotaczonej szczoteczki. Nalezy upewnic sie, ze w pojemniku na ziarna nie
pozostata kawa. Pojemnik nalezy obrécic tak, aby pionowa linia na pojemniku pokryta sie z oznaczeniem blokady na mtynku
i wyjac pojemnik z miynka. Nalezy chwyci¢ zdejmowang czes¢ mechanizmu mielacego, wyjac ja ze mtynka i wyczysc szczo-
teczka. Mtynek nalezy chwyci¢ i ostroznie wytrzasnac pozostatosci kawy z komory mielenia. Nastepnie za pomoca szczoteczki
nalezy wyczy$¢ wnetrze komory mielenia i ztozy¢ miynek.

Nalezy wyczysci¢ pojemnik na kawe ziarnista z wieczkiem i pojemnik na kawe mielong z wieczkiem pod biez3ca woda
i wysuszy¢, mozna je my¢ w zmywarce.
Mtynek nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczkq i wysuszyc. Nie nalezy my¢ pod biezaca woda oraz w zmywarce.

Przechowywanie
Mtynek nalezy przechowywac w suchym miejscu wyczyszczony i ztozony.
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@ Navod na pouzitie

BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITiM SI PRECITAJTE VSETKY INFORMACIE.

Tento spotrebic je ur¢eny na pouZitie v domdcnosti, nepouZivajte vo vonkajsich priestoroch.

Pristroj je urceny iba na mletie kavovych zfn, nepouzivajte ho na iné tcely, nez na ktoré je urceny.

Elektricky mlyncek smu pouzivat deti od 8 rokov v pripade, Ze je zaisteny dohlad alebo poucenie tykajiice sa bezpecného
pouZivania a uzivatelia st si vedomi moznych rizik. Deti smu vykondvat Cistenie a uZivatelsku Gdrzbu iba vtedy, ak dosiahli vek
8 rokov a sti pod dozorom. Deti sa nesm so spotrebicom hrat. Uchovévajte spotrebic a jeho privodny kédbel mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

0soby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mézu
tento pristroj pouzivat iba v pripade, Ze je zabezpeceny dohlad alebo poucenie tykajdce sa bezpecného pouzivania a uzivatelia
st si vedomi moznych rizik.

Ak ponechate spotrebic bez dozoru, vzdy ho odpojte od privodu elektrického pridu. Uchovévajte pristroj a jeho napdjaci kabel
mimo dosahu deti.

Pouzitie prislusenstva, ktoré nie je odporucené alebo predavané vyrobcom, méze sposobit poziar, tiraz elektrickym pridom
alebo zranenie.

Pred pouzitim sa presvedcte, Ze sa v odnimatelnom zésobniku na zrkovd kdvu nevyskytuji cudzorodné predmety.

Pred vymenou prislusenstva alebo manipulciou s castami, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, pristroj vypnite a odpojte do privo-
du elektrického prudu. Po pouZiti a pred nasadzovanim alebo odoberanim sticasti tiez odpojte spotrebic od elektrickej siete.
Neponérajte pristroj, privodny kabel a zastrcku do vody ani inych kvapalin — nebezpecenstvo tirazu elektrickym pridom.
Nesnimajte kryt zasobnika na zrnkovd kdvu, pokial'sa mleci mechanizmus tplne neprestane otacat. Zabrdiite styku

s pohyblivymi castami.

Nenechdvajte kabel visiet cez okraj stola alebo pultu a zabraiite jeho styku s hordcimi povrchmi vrdtane sporaku.

V pripade poruchy pristroj sami neopravujte, obratte sa na Servisné stredisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.sk.

Technické parametre
Prikon: 150 W
Napajanie: AC220-240V, 50 Hz

Popis

1. Veko zasobnika na zrnkovd kdvu
Vymenitelny zsobnik na zmkovi kévu
Vymenitelny diel mlecieho mechanizmu
Miecia komora

Stupnica pre nastavenie hribky mletia
Telo mlynceka

Ovladacie tlacidlo

Digitalny displej

9. Viecko zdsobnika na pomlett kavu

10. Vymenitelny zasobnik na pomletu kdvu
11. Prisavky

12. Napdjaci kdbel

13. Stetec na cistenie

COS SRS




Pred prvym pouzitim
Pred prvym pouZitim odoberte z mlynceka vietky prepravné obaly. Z tela mlynceka vyberte zasobnik na pomletd kavu
s vieckom a spolu so zdsobnikom na zrkovu kavu s vekom ich umyte pod te¢tcou vodou a vysuste.

Upozornenie: Pri prvom pouziti mlynceka pomelte 1 porciu kdvy, ktorti nepouZivajte a odoberte ju zo zdsobnika.

Zostavenie
Do mlecej komory vlozte plastovd cast nahor vymenitelny diel kénického mlecieho mechanizmu a pootocte nim tak,
aby do mlecej komory zapadol [l

Z&sobnik na zmkovd kdvu zasurite do mlecej komory, tak aby zvisld ryska na zdsobniku licovala so znackou zamku na mlynceku
a pootocenim zasobnika v smere hodinovych ruciciek zaistite zasobnik v mlynceku [El.

Upozornenie: Ak zdsobnik na zrnkovii kdvu nie je v mlynceku sprdvne vioZeny a zaisteny, nie je z bezpecnostnych dévodov mozné
miyncek spustit.

Zapojenie do siete
Miyncek polozte na vycistend hladkd plochu mimo dosah tepla, vlhkosti a inych predmetov. Napdjaci kdbel zapojte do siete
230V. Akondhle sa na displeji objavi ¢islica 0", je mlyncek pripraveny na pouZitie.

Nastavenie hrubky mletia

Pootocte zdsobnikom na zrnkov kévu tak, aby zvisld ryska na zasobniku licovala s pozadovanym stupfiom hrdbky mletia
od 1do 15. S nastavenym stupfiom 1 (FINE) pripravite najjemnejsie pomlett kavu, s nastavenym stupfiom 15 (COARSE)
najhrubsie pomletd kavu [EX.

Optimalna hrubka mletia pre rozne typy kav
Na dosiahnutie optimdinej véne a chuti ndpoja odporicame pre jednotlivé typy kdv tieto nastavenia hribky mletia:

Stupen hribky mletia Typ pripravovanej kavy

1/2/3 Arabska kava z dZezvy
4/5/6 Espresso z pakového kavovaru
7/8/9 Espresso z moka kanvicky
10/11 Filtrovana kava

12/13 French press

14/15 Cold brew

Plnenie zrnkovou kavou
Do zésobnika na zmkov(i kvu nasypte najviac po rysku , MAX“ zmkovi kavu (cca 80 g) a nasadte viecko [EJ.

Zapnutie mlynceka
Pokial je displej mlynceka zapojeného do siete vypnuty, je mlyncek v rezime ,stand by”. Stlacte ovladacie tlacidlo, na displeji
sa zobrazi ¢islica,,0" a mlynéek je pripraveny na pouzitie [,

Nastavenie poctu porcii
Otacanim ovladacieho tlaidla nastavte pozadovany pocet porcii pomletej kavy od 1do 10 .

Doba mletia
Doba mletia 1 porcie kévy je prednastavend na 6 sektind. Pri tomto nastaveni pripravi mlyncek cca 7 g pomletej kdvy na porciu.
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Pre optimélnu voriu a chut pomletej kdvy s roznym stupriom prazenia mozete upravit nastavenie doby mletia v rozsahu
od 3 do 15 sekiind. V3eobecne plati, Ze tmavo praZend kéva vyzaduje dh3iu dobu mletia, zatial ¢o svetlejsie prazena
kéva dobu kratsia.

Uprava doby mletia
Otocte ovlddacie tlacidlo tak, aby sa na displeji zobrazila ¢islica ,,0 a potom ovladacie tlacidlo dlho stlacte. Na displeji
sa objavi blikajtice ¢islo ,,06" (prednastavend doba mletia v sekundach).

Otacanim ovladacieho tlacidla zvyste alebo zniZte dobu mletia v rozsahu od 3 do 15 sekind a potom kratkym stlacenim
ovladacieho tlatidla zmenu doby mletia potvrdte Al

Po zmene nastavenia doby mletia zvolte pocet porcii a pomletd kdvu pripravte. Pristroj si vase individudlne nastavenia bude
pamatat a pouzivat ich pri kazdom dalSom mleti az do zmeny nastavenia.

Upozornenie: Zmenou doby mletia sa zmeni mnoZstvo pripravenej pomletej kdvy. Nastavenie dihSej doby mletia, ako je 6 sekiind,
obmedzi tieZ pocet volitelnych porcif pomletej kdvy.

Mletie kavy
Pre zah4jenie mletia stlacte ovladacie tlaidlo, mletie sa spusti a na displeji sa bude zobrazovat zostavajtica doba v sekundach IEJ.

Zastavenie mletia
Pokial'stlaite ovladacie tlacidlo v priebehu mletia, mlyncek sa zastavi a mletie sa ukoni. Pred spustenim nového cyklu
pripravy pomletej kévy znova nastavte pocet porcii.

Ukoncenie mletia
Po uplynuti nastavenej doby mletia sa na displeji zobrazi islica ,0" a mletie sa automaticky ukondi.
Z mlynceka vyberte zasobnik s pomletou kdvou, zloZte viecko a kdvu premiestnite.

Vypnutie mlynéeka
Pre vypnutie mlynceka a jeho prechod do reZimu,,stand by” (zhasnuty displej) stlacte po ukonceni mletia ovlddacie tlacidlo.
Pokial'mlyncek nie je 10 mindt pouZivany, prepne sa do rezimu,,stand by” automaticky.

Cistenie

Pred kazdym cistenim odpojte mlyncek z elektrickej siete. Mleci mechanizmus (istite podla potreby alebo pred kazdym usklad-
nenim mlynceka prilozenym $tetcom. Uistite sa, Ze v zdsobniku na zmkovi kdvu nezostala Ziadna kéva. Zasobnik pootocte tak,
aby zvisld ryska na zdsobniku licovala so znatkou zamku na mlynceku a zasobnik z mlynceka vyberte. Uchopte vymenitelny diel
mlecieho mechanizmu, vyberte ho z mlynceka a Stetcom ho odistite. Mlyncek uchopte a zvy3ok kévy z mlecej komory opatrne
vytraste. Potom pomocou Stetca vycistite aj vnitornti cast mlecej komory a mlyncek zostavte.

Zasobnik na zrkovd kavu s vieckom a zasobnik na pomlett kavu s vieckom Cistite pod tecticou vodou a vysuste,
sti vhodné do umyvacky.
Telo mlynceka cistite vihkou utierkou a vysuste, neumyvajte pod tecticou vodou a v umyvacke.

Skladovanie
Miyncek skladujte na suchom mieste, vycisteny a zostaveny.



@ Hasznalati itmutaté

BIZTONSAGI ELOIRASOK

HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL AZ OSSZES INFORMACIOT.

Ez a késziilék otthoni hasznalatra ajanlott, ne hasznalja kiiltéri kornyezetben.

A késziilék kizarolag kévébabok Grlésére szolgdl, ne hasznalja mas célra, mint amire ajanlott.

Az elektromos dardlét gyerekek csak 8 éves kor felett hasznalhatjék abban az esetben, ha a feliigyelet biztositott, vagy ha
megismertették veliik a termék biztonsagos hasznalati mddjat, és tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel. A tisztitast

és a felhaszndldi karbantartast kizdrolag a 8 évet betdltott gyerekek, feliigyelet mellett végezhetik. Gyermekek nem
jatszhatnak a késziilékkel. A késziilék és a tapkabele 8 évnél fiatalabb gyermekektdl tévol tartando.

Csokkent fizikai vagy szellemi képesséq(i, illetve gyakorlatlan személyek csak feliigyelet mellett hasznalhatjak a késziiléket,
vagy ha megismertették veliik a termék biztonségos hasznélati médjat, és tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel.

Ha feliigyelet nélkiil hagyja a késziiléket, mindig htizza ki az elektromos dram csatlakoz6jabl. A késziilék és a haldzati kébele
gyermekektdl tavol tartando.

Mds, nem a gydrto altal eladott vagy ajanlott tartozékok haszndlata tiizet, dramiitést vagy sériilést okozhat.

Haszndlat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a kévébab levehetd tartalydban nincsenek idegen térgyak.

A tartozékok cseréjénél vagy az olyan részekkel torténd manipuldci soran, melyek hasznalatkor mozognak, kapcsolja ki

a késziiléket, és hizza ki az elektromos dram csatlakoz6jéhdl. Haszndlat utdn és a tartozékok felhelyezése és levétele el6tt
hizza ki az eszkdzt az elektromos hélézathdl.

Ne meritse a késziiléket, a tapkabelt, a csatlakozét vizbe vagy més folyadékba — elektromos dramiités veszélye

Ne fogja meg a kdvébab tartalyanak tokjat, mig az 6rl6 mechanizmus teljesen meg nem dll. Ne érintkezzen a mozgésban lévd
részekkel.

Atdpkabelt ne [6gassa le az asztal vagy pult peremén, és keriilje a forrd feliiletekkel vald érintkezést, beleértve a tiizhelyet is.
Meghibésodds esetén ne javitsa a terméket, forduljon a TESCOMA Szervizkdzpontjahoz, kapcsolat a www.tescoma.hu oldalon.

Miiszaki paraméterek
Teljesitmény: 150 W
Aramforras: AC220-240V, 50 Hz

Leiras

Kavébab tartaly teteje

Kivehetd kdvébab tartaly

Az 6rl6 mechanizmus kivehetd része
Orlkamra

Mérdskala az 6rlés durvasdganak bedllitdsdhoz
Daréldtest

Vezérldgomb

Digitalis kijelz6

9. Az 6rolt kavé tartalyanak teteje

10. Kivehetd tartély 6rolt kdvéhoz

11. Tapaddkorongok

12. Halézati kabel

13. Tisztit6 ecset

E2 & 20 P gs Y ) =
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Elsé hasznalat eldtt
Elsd haszndlat el6tt vegye le a dardlérdl az dsszes széllitasi csomagoldst. Vegye ki a dardlé testéhdl az 6rolt kavé tartalydt
tetGvel egyiitt, valamint a kdvébab tartalyat tetével, és mossa el ket foly6 viz alatt, majd szdritsa meg.

Figyelmeztetés: A dardld elsd haszndlata elditt 6rdljon le 1 adag kdvet, amelyet nem haszndl fel, és vegye ki a tartdlybdl.

Osszeallitas
Helyezze az 6ri6kamraba a henger alaku 6rl6 mechanizmus kivehet6 részét, a miianyag résszel felfelé, és forditsa el dgy, hogy
illeszkedjen az 6ri6kamraba K.

lllessze a kdvébab tartalyt az 6rl6kamraba tgy, hogy a tartalyon 1évé fiiggdleges jelzévonal illeszkedjen a darélé zérjanak
jelzésével, és a tartaly Gramutatd jrasaval megeqyezd irdnyba torténd elforgatésaval rigzitse a tartalyt a daraloban [EA.

Figyelmeztetés: Ha a kdvébab tartdly nincs megfelelden a dardloba helyezve és rgzitve, biztonsdgi okokbdl a dardldt
nem lehet elinditani.

A halézathoz torténd csatlakoztatas
Helyezze a darélét letisztitott, sima feliiletre melegtdl, nedvességtél és més targyaktl tavol. Csatlakoztassa a halézati kdbelt
230V-os haldzatba. Ha a kijelz6n a,,0" szam jelenik meg, a daralé haszndlatra kész.

Orlés durvasaganak beallitasa

Forditsa el a kdvébab tartalyét gy, hogy a fiiggdleges jelzdvonal a tartalyon illeszkedjen a kivént 6rlési durvasdg fokozataval
1-t61 15-ig. Az 1-es (FINE) fokozat kivélasztdsaval a legfinomabbra 6rolt kdvét készitheti el, a 15-0s (COARSE) fokozattal
pedig a legdurvabbra 6rélt kavét kapja [ElL.

Optimalis orlési durvasag a kiilonb6z6 tipusi kavéknal
Az ital optimdlis illatdnak és izének elérése érdekében ajdnlott a kivetkezd drlési durvasdg bedllitdsa az egyes tipusti
kdvék esetében:

Orlés durvasaganak fokozata Az elkészitett kavé tipusa
1/2/3 Arab kavé dzsezvaban

4/5/6 Eszpresszo kavé karos kavéfozobdl
7/8/9 Eszpresszo kavé kotyogos kavéfozébol
10/11 Filteres kavé

12/13 French press

14/15 Cold brew

Kavébabbal torténd toltés
Sz6rjon a kavébab tartélyaba maximum a,, MAX“ jelzésig kavébabot (kb. 80 g), és helyezze fel a tet6t [N

A daralé bekapcsolasa
Ha a hdldzathoz csatlakoztatott daralé kijelzdje vildgit, a darld ,stand by” médban van. Nyomja meg a vezérlsgombot,
akijelz6n megjelenik a,,0” szam, a daral6 hasznélatra kész [E.

Adagok szamanak beallitasa
A vezérlégomb elforgatasaval beallithatja az 6rolt kévé adagjénak kivant szamat 1-t1 10-ig .

Az orlés ideje
Az 6rlés ideje 1 adag kavé esetében, alapbedllitason 6 masodperc. Ennél a bedllitdsnél a dardlé kb. 7 g 6rolt kévét készit egy adagra.



Az 616t kavé optimalis illatanak és izének elérése érdekében, kiilonbz6 porkdlési fokozat mellett, atallithatja az drlés idétarta-
mat 3-tél 15 masodpercig tartd idintervallumba. Altaldnossagban érvényes, hogy a sotétre porkélt kévé hosszabb 6rlési id6t
igényel, mig a vildgosra porkolt kévé rovidebbet.

Az orlés idejének atallitasa
Forgassa el a vezérlgombot tigy, hogy a kijelzdn a,,0" szdm jelenjen meg, ezutdn nyomja hosszan a vezérlégombot.
Akijelzén a villogd ,,06" szdmpdr jelenik meg (az elére bedllitott 6rlési id6 mésodpercekben).

A vezérldgomb elforgatésaval novelje vagy csokkentse az 6rlési id6t 3-tél 15 masodpercig, ezutén a vezérlégomb révid meg-
nyomasaval erésitse meg a megvaltoztatott 6riési idét Il

Az 6rlési id6 megvaltoztatésa utdn valassza ki az adagok szamat, és készitse el az 6rolt kavét. A késziilék megjegyzi az On
egyéni bedllitasait, és minden djabb rlésnél ezt a bedllitdst haszndlja majd, egészen a bedllitdsok megvéltoztatasaig.

Figyelmeztetés: Az 6rlési idd megvdltoztatdsdval mddosul az elkészitett Grolt kdvé mennyisége is. A 6 mdsodperctdl kiildnbozd,
tovdbbi drlési idd bedllitdsdval, korldtozddik a vdlaszthatd drolt kdvé adagjainak széma is.

Kavé drlése
Az 6rlés elinditdsahoz nyomja meg a vezérldgombot, az 6rlés elkezdddik, a kijelz6n a hatralévd idd jelenik meg mésodper-
cekben [E1.

Orlés leallitasa
Ha az 6rlés kdzben megnyomja a vezérl6gombot, a dardld ledll, az 6rlés hefejezddik. Eqy Ujabb 6rlési ciklus elinditdsa el6tt
dllitsa be az elkészitett 6rolt kavé adagjainak szdmét.

Orlés befejezése
A beallitott Grlési idd lejarta utdn a kijelzén a,, 0 szam jelenik meg, és az 6rlés automatikusan befejezddik.
Vegye ki a dardlobdl a tartalyt az le6rolt kdvéval egyiitt, vegye le a tetdt, és helyezze 4t a kévét.

A daraloé kikapcsolasa

A dardlé kikapcsoldsa és annak ,stand by” (besotétiilt kijelz6) modba vald dtkapcsoldsa érdekében nyomja meg
vezérlégombot az 6rlés befejezése utén. Ha a dardld tobb mint 10 mésodpercig haszndlaton kiviil van, automatikusan
dtkapcsol ,stand by” mddba.

Tisztitas

Minden tisztitds el6tt vélassza le a dardlét az elektromos hélézatrdl. Az 6rl6 mechanizmust tisztitsa sziikség szerint vagy

a dardlo minden elrakdsa eldtt a mellékelt ecset segitségével. Bizonyosodjon meg réla, hogy a kévébab tartdlydban nem
maradt semmilyen kavédarab. Forditsa el a tartalyt igy, hogy a fiiggéleges jelzévonal a tartalyon illeszkedjen a dardlé zarjanak
jelzésével, és vegye ki a tartélyt a dardlobol. Fogja meg az 6rl6 mechanizmus kivehetd részét, vegye ki a daralohdl, és tisztitsa
meg az ecsettel. Fogja meg a daral6t, és évatosan rdzza ki a kdvémaradékokat az dri6kamrabl. Ezutdn tisztitsa ki az ecset
segitségével az Gri6kamra belsd részét, és llitsa dssze a daralot.

A kdvébab tartdlyat tetdvel és a daralt kdvé tartalyat tetGvel tisztitsa folyd viz alatt, majd szdritsa meg, mosogatdgépbe
alkalmasak.
A dardlé testét tisztitsa nedves torlGruhdval és széritsa meg, ne mossa folyé viz alatt vagy mosogatdgépben.

Tarolas
Tarolja a dardlot kitisztitva, Gsszerakva, szdraz helyen.
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@ WucTpykuua no ncnonb3oBanuio

NHCTPYKLINA MO TEXHWKE BE3OMACHOCTU

NEPEQ UCN0Nb30BAHUEM NPOYUTANTE BCIO MUHOOPMALUIO.
[laHHoe yCTPOIACTBO NpeAHa3HAYeHO ANA AOMALLHETO UCMONb30BaHUA, HE UCMONb3YiiTe Ha OTKPbITOM BO3AYXe.

YcTpoiicTBO NpefHa3Hau€eHo TObKO ANA MOMOIa 3epHOBOr0 Kode, He MCMonb3yiiTe ero And ApYrix Leneii, Kpome Tex,

[ KOTOPbIX OHO MPeHa3HayeHo.

IneKTprYecKyto KoGeMonKy MOryT UCronb30BaTh ATV OT 8 NIET B Clyyae, eCiv OHI HaXOAATCA NOJ MPUCMOTPOM U MOCTE 03HAKOM-
JIeHIA C TexHUKON 6e30onacHocTi. Monb30BaTeNb HECET OTBETCTBEHHOCTb 33 BO3MOXHbII PUCK. [leTv MOFYT NPOBOAWTS OUNCTKY

11 06C1y>X1BaHIe YCTPOVCTBA TONIbKO B TOM ClTyyae, eCv OH AOCTUAIM BO3DACTa 8 NET 1 HaxoAATCA Nof MPUCMOTPOM B3pOCrbiX. [le-
TAM 3anpeLLieHo UrpaTb C yCTPOICTBOM. [lepxiTe YCTPOVCTBO 1 ero Kabenb MUTaHA B HeAA0CTYNHOM MeCTe Ans AeTell, MiaaLwux 8 neT.
Jlnua c orpaHuyeHHbIMI GU31YECKUMM, CBHCOPHBIMY WIIW YMCTBEHHBIMYU CMOCOBHOCTAMM, UIN C OTCYTCTBUEM OMbITA I 3HaHMWIA,
MOrYT UCMONb30BaTb YCTPOICTBO MOZ NPUCMOTPOM, U NOCIE 03HAKOMAEHIA C TeXHNKOI 6e3onacHocTy. lonb3oBatenb HecET
OTBETCTBEHHOCTb 33 BO3MOXHbIN PUCK.

Ecnn Bbl 0cTaBRA€Te YCTPOIACTBO 663 NPUCMOTPA, BCETAA OTKAKOYANTe ero 0T 3MeKTPOCeTU. [lepxiTe YCTPOIACTBO U ero kabenb
MUTaHNA B HEROCTYNHOM A1 AeTeil MecTe.

Vlcnonb30BaHue akceccyapos, Kpome peKoMeHAyeMbIX MPOU3BOAUTENEM i POAABAEMbIX 1M, MOXET NPUBECT K N0Xapy, nopaxe-
HIK SNeKTPUYECKIM TOKOM UM TPaBMe.

lepes ucnonb3oBanuem ybeauTech, 4to B CbEMHOM pe3epByape And KodeiiHbIX 38peH HET NOCTOPOHHINX NPEAMETOB.

BblKntoyarite yCTPOICTBO 1 OTKAKOYAIITe ero OT SNeKTPOCETI Nepes 3amMeHoli aKceccyapoB Ui JieTaneil, Kotopble

[BWFI0TCA BO BPEMA UCMoNb30BaHuA. llocnie MCNoNb30BaHuA 1 Nepes; BCTAaBKOV WM U3BIEYEHUeM feTanell,

TaKe OTKAI0YaliTe yCTPOVCTBO OT INeKTPOCETH.

He norpyxaiite ycTpoiicTBO, kabenb nuTaHuA 1 BUNIKY B BOAY WM Apyrie XUAKOCTU — ONACHOCTb NOpaXkeHus

NeKTPUYECKIM TOKOM.

He cHumaiite KpbILLKy pe3epByapa AnA KodeliHbix 38peH, oKa MexaH|3M NomMona NONHOCTbI He NepecTaHeT BpaluaTbCs. M36eraii-
Te KOHTaKTa C MoABIKHBIMIU YacTAMU.

He ocTasnaiite kabenb cBucaTb ¢ kpas cTona am CToiiKu, u36eraiite conpukoCHOBEHHUA C FOPAYMMU OBEPXHOCTAMY,

BK/H0YaA MANTY.

B cnyyae HencnpaBHOCTH He NoBepraliTe yCTPOICTBO CAMOCTOATENbHOMY PEMOHTY, 06paTiTech B cepBHcHbIii LieHTp TESCOMA,
KOHTaKTbI Ha caiiTe www.tescomarussia.ru.

1

TexHnueckue XapaKTepucTuku
Motpe6nsaemas mowHocTb: 150 Bt
Mutanue: AC220-240 B, 50 Iy

Onucanne

Kpbliwka pesepsyapa Ana KodeiiHbix 3&peH
CbEMHbIit pe3epByap AnA KoeiiHbIX 36peH
(bEMHaA feTanb MexaHu3ma nomona
lTomonbHaA kamepa

Llikana ana HacTpoiiky rpy6ocTy nomona
Kopnyc kodemonku

KHonka ynpasneHua

Lindposoit gncnneii

9. KpblwKa pe3epByapa Ans MoJoTOro Kode
10. CoEMHbIii pe3epByap Ans MONOTOr0 Koge
11. Mpucockun

12. Kabenb nutaxua

13. LLléTouka Ans 04nCTKM




ﬂepen nepsbimM UCNoJsib30BaHNeM

llepes nepBbIM MCMONb30BaHMEM CHUMUTE C KOYEMOMKM BCto TPAHCMOPTHYH0 ynaKoBKy. /3BnekuTe pesepByap And MonoToro
Kode C KpbILLKO# 13 Kopnyca KOGeMONKM, POMOiiTe 11X BMeCTe C pe3epByapoM A KOQeiHbIX 38peH ¢ KpbILLKOIA Nog
NpOTOYHOII BOAON 1 BbICYLLUTE.

BHumanue: [Ipu nepgom ucnosnib308anuu Koghemonku cmonume 1 nopyuio koge, He ucnosb3yiime eé u 8biHbme U3 peepeyapa.

(6opka
BcraBbTe ('béMHyIO [LeTanb KOHYEeCKoro MexaHu3ma nomona NNACTUKOBOI YaCTbio BBEPX B NOMOJIbHYI0 Kamepy 1 NoBepHuTE
@& TaK, 4To6bl 0 Bowa B nomonbHyto kamepy [l

BcTaBbTe pesepByap A KOOEiiHbIX 3EpeH B OMOSbHYI0 Kamepy Tak, uTo6bl BepTUKabHas MHIUA Ha pe3epByape CoBMasa
C MeTKoii 670KMpOBKY Ha KOGEMONKe, 1, TOBEPHYB Pe3epByap N0 YacoBoii CTpenke, 3akpenute pesepsyap B kodemonke [EA.

BHumanue: Eciiu pe3epsyap 0ns KogpeliHbix 3¢peH HeNpasusibHo 8CMassieH U 3akpensiéH 8 KogheMosike, 3anyck Kogemosku
He803MOXeH U3 Co00paxeHuti 6esonacHocmu.

MogknioueHue K cetu
K0¢EMOJ1Ky pasmecTute Ha 0'-IVILI.leHHOl7I pOBHOI7I MOBEPXHOCTN BAANU OT UCTOYHIKOB TeNa, BNaru n Apyrux npeameTos.
MopkntounTe kabenb nutaHua k cetn 230 B. Kak TonbKo Ha ancnnee noAsuTcA Lndpa «0», kodemonka rotoga K pabote.

Hacrpoiika creneHu nomona

ToBepHuTe pe3epByap ANA KoQeiiHbIx 38peH TaK, uTobbl BepTUKanbHas MMHIA Ha pe3epByape COBMana C Xefnaemoil
cTeneHbto rpybocTi nomona ot 10 15. Mpu ycraHosnenHoii crenexn 1 (FINE) Bbl npurotosute Kode camoro menkoro
nomona, npw yctaHosAeHHoii ctenenu 15 (COARSE) — kode camoro rpy6oro nomona [EN.

OnTumanbHas rpy6ocTb nomona Ans pasHbix BUA0B Kode
Jina docmuskeHus onmumanbHo20 ApoMama u 8Kyca HanUMKa Ml pekomeHoyem ciedylowjue HacmpoUku 2py6ocmu nomona
0119 omdenbHblx 8U008 Koghe:

(TeneHb rpy6ocTy nomMona Bup npurotaBnMBaemoro Kode

1/2/3 Apabckuii Kode U3 AKe3BbI
4/5/6 Jcnpecco u3 KodpeBapkm ¢ pblyarom
7/8/9 Jcnpecco u3 rei3epHoil kKodgesapku
10/11 OunbTpoBaHHbIN Kode

12/13 Openy-npecc

14/15 Konp 6pto

HanonHenue KogeiiHbIMM 3épHamu
HacbinsTe KodeiiHble 38pHa (npumepHo 80 r) B pesepByap And KodeiiHbix 38peH 10 oTmeTky «MAX» 1 3akpoiite kpbiukoii 3.

BknioueHue Kopemonku
Ecnn aucnneit kodemonku, NOAKNIOYEHHON K CeTU, BbIKIIOUEH, KodeMonKa HaXOANTCA B peXMe «0KiaaHNA». Haxmute
KHOMKY ynpaBneHus, Ha aucnnee noABuTcA Ludpa «0» 1 Kohemonka rotoBa k MCnonb30BaHuIo 5]

Hacrpoiika Konnyecrsa nopumii
ﬂOBOpOTOM KHOMKW ynpaBNeHNA yCTaHOBUTE XelaemMoe KONnyecTso ﬂOleMI71 MOJI0TOro K0¢e ot 14010 n
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Bpema nomona
Bpema nomona 1 nopuun kode npeayctaHoBAEHO Ha 6 cekyHA. Mpu JaHHOI HAaCcTpoliKe KOYEMONKa NPUrOTOBUT OKOO
7 T MON0TOr0 Kode Ha nopumio.

[ina onTuManbHoro apomara 1 BKyca Mo0Toro kode pasHoii cTeneHu 06:xapki1 Bbl MOXETe 0TperynnpoBaTh HacTpoiiky
BpemeHu nomona B AnanasoHe ot 3 o 15 cekyHa. Kak npasuno, ana Koe TémHoli 06xapky TpebyeTca bonee anntenbHoe
BpemsA Momona, a Ana kode 6osee cBETNOI 06XKapKu — MeHbLLE BpeMeHN.

W3meHeHue BpemeHu nomosia
MoBepHuTe KHOMKY ynpaBreHIns TaK, UToObl Ha Aucniee NosBUNACL LGP «Ox», 3aTeM HAXKMUTE U YaepXuBaiiTe KHOMKY
ynpanenus. Ha gucnnee nossutca undpa «06» (NpeaycTaHoBNEHHOE BPEMSA OMONA B CEKYHAAX).

I'Ioaopaqmsaﬂ KHOMKY ynpaBneHusa, yBenuybTe N yMeHbLUNTe BpeMs MOMoA1a B AnanasoHe oT 3 0 15 cekyHA, 3aTem
KPaTKOBPEMEHHO HaXMITe KHOMKY ynpaB/ieHnA, yTo6bI NoATBEPANUTb U3MEHEHIE BPEMEHN NOMONa .

Mocne M3mMeHeHNs HACTPOIIKK BpeMeHY NOMOoNa BblOepUTe KoNNYeCTBO NOpLMii U NPUTOTOBLTE MOOTHII Kode. YeTpoit-
(TBO 3aNOMHUT BaLLM MHANBUAYaNbHbIE HACTPOITKM 1 OyZET NCMONb30BATb UX AIA KaX/0r0 NOCNEAYIOLLero NOMOoNa, Noka
HaCTPOIKI He ByAYT U3MEeHeHbl.

BHuMaHue: V3MeHug 8pemsA NoMOAd, U3MEHUIMCA KOUYemBo NPU20imoe/IeHHo20 Moomo20 Koge. Hacmpolika epemenu
10M0/1a 00TIbLUIE, YeM Ha 6 CeKYHO MAKe 02paHUYUM BbIGPAHHO KOIUYECMB0 NopYuLl MoIomoz2o Koge.

Momon Kode
Yr06bl HayaTb NOMOJ, HAXKMWTE Ha KHOMKY YnpaBneHus, ToMoA 3anycTuTCA U Ha Aucnnee byaeT oTobpaxaTbca ocTaBLueeca
gpems B cekyrgax [,

OcraHoBKa nomona
Ecnu Bl HaXMETe Ha KHOMKY ynpaBieHnA B npoLiecce nomona, KO(I)EMOﬂKa 0CTaHOBUTCA 1 NOMON NPEKPATUTCA. ﬂepe,u
3anyckom HOBOIO LIKNa NPUroToBNEHNA MONIOTOT0 K0¢e, CHOBA Y(TaHOBUTE KONNYECTBO I'IOle,I/II7I.

3aBepu1eHue nomona
Mocre McTeueHNA YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHH MOMONa Ha AuCree MOABUTCA Ldpa «O» 1 NOMON aBTOMATUYECKM 3aBEPLUMTCA.
W3BnekuTe pesepByap ¢ MONIOTBIM KOe 13 KOGEMONKM, CHUMUTE KPBILLIKY 1 MepecbinbTe Kode.

BbiknioueHue Kopemonku

[InA BbIKNOYEHNA KOGEMONKIA 1 €€ nepexoda B PEXXIM «OMKMBAHNUA» (NOracLumil AUCNeit), HaAXMUTE Ha KHOMKY
ynpaBeHa nocsne 3aBepLueHua nomona. Ecm kodemonka He ucnionb3yetca B TeueHue 10 MUHYT, OHa aBTOMATHYECKM
MEPEXoANT B PEXUM «OKUAAHUAY,

Ouuncrka

Mepen kaxz0ii 0UMCTKON OTKI0YaIATe KOYEMONKY 0T 3neKTpoceTin. MexaHu3m nomona ounLaiite B cnyyae HeobXoAUMocTn
WM Nepen KaxabiM XpaHeH/em KoGeMonKu npunaraemoit LWEToUKoi. YoeauTecs, uto B pesepsyape AnA KodeiiHbix 38peH
He ocTanoch kode. [loBepHuTe pe3epByap Tak, uTobbl BepTUKaNbHaA NIMHNA Ha pe3epByape coBNana ¢ MeTKol 6110KMPOBKH
Ha Kodemorike, v U3BneKuTe peepayap 13 kodpemonki. BosbmuTech 3a CbEMHyH0 AeTainb MexaH3ma NoMona, U3BneKkuTe
e 13 KodemonKi 1 ouncTuTe WETKOIL. Bo3bMuTECH 32 KOYEMOIKY 1 BBITPAXHUTE 0CTATKN Kode 13 NOMONbHOI Kamepbl.
3aTeM C NOMOLLbHO LETKM TaKXKe 0UMCTUTE BHYTPEHHIOK YacTb NOMOMbHOI Kamepbl 1 cobepuTe KoGeMonky.

Pe3epByap Ans KoQeiHbIX 38peH C KpbILLKOIA 11 pe3epByap ANA MO0TOro Kode C KpbILUKOA NPOMOIATe N0 NPOTOYHOI BOAOI
11 BbICYLUMTE, UX MOXHO MbITb B N0CYA0MOEYHOI MaLLMHe.
Kopnyc kodemonku npoTpuTte BRaxkHOI TPANKOI U BbICYLUMTE, He MOiTe NOZ MPOTOYHOI BOZOIA N B NOCYAOMOEUHOI MaLLHE.

XpaHeHune
XpaHute KohemonKy B Cyxom MecTe, OUNLLLEHHYIO 1 COBpaHHYIo0.



@ IucTpykuia ana kopucrysaua

IHCTPYKL{II 3 TEXHIKW BE3NMEKW

NEPEL BUKOPUCTAHHAM NPOYUTAMTE BCIO IHOOPMALLII.
Lleit npunap npu3HayeHui ana A0MaLHbOrO BUKOPUCTAHHA, He BUKOPUCTOBYIATE Ha BiAKPUTIl MicLeBOCTi.

[Tpunag npu3HayeHnit nuLLe AnA noMeny KaBoBIX 3epeH, He BUKOPUCTOBYIATE 110T0 3 iHLLIOK MeTO0, 0KPiM Toi, ANA AKOI BiH
NpU3HAYeHNi.

[liTv Bi 8 poKiB MOXYTb KOPUCTYBATUCA €N1EKTPUYHOK KABOMOAKOH JIMLLIE iy HarNAA0M 0pOCX abo nicnA 03HalioMAeHHA

3 TeXHIK0I0 be3neKy Ta 3a YMOBHY, LU0 KOPUCTYBaui 3HaKOTb MPO MOXINBI pU3nKil. JliTi MOXYTb MPOBOANTI OUNLLIEHHA Ta 0bcyro-
ByBaHHA NpUNaAY ML y BUNAZKY, AKLLO BOHM AOCATNM Biky 8 POKiB Ta 3HaX0AATLCA Nif HArnAZ0M AopocyX. [liTam 3abopoHs-
€TbCA rPaTUCA 3 NpUNafom. 36epiraiite Npunag Ta oro Kabenb XMBNEHHA B MiCLyi, HEROCTYNHOMY ANA AiTei, MONOALLIX 8 POKIB.
0cobu 3 06MexxeHMI Gi3NYHIMY, CEHCOPHIUMI YY1 PO3YMOBUMM MOXTMBOCTAMM, a60 BIACYTHICTHO J0CBIAY Ta 3HaHb,

MOXYTb KOPUCTYBATMCA MPUNAZOoM JULLE Nif HArNAB0M ZOPOCKX, a60 NicnA 03HalioMAEHHS 3 TeXHiKOH 6e3neky Ta 3a ymoBM,
LL|0 KOPUCTYBaYi 3HAKOTb PO MOMJINBI PU3NKM.

fKwio BM nuLwa€eTe Npunag 6e3 HarnAzy, 3aBXau BifKNtouaiiTe iioro Bif enektpomepexi. 36epiraitte npunag Ta iioro kabenb
KIBMNEHHSA B MiCLi, HeOCTYNHOMY ANA AiTeld.

BuKopucTanHA akcecyapis, He pekomeH30BaHuX abo He MpofjaBaHIX BUPOOHIKOM, MOXe NpU3BECTY A0 NOXKeXi, yparkeHHs
€NeKTPUYHNM CTPYMOM a60 TpaBMyBaHH.

[Tepeq BMKOpUCTaHHAM NepeKoHalTech, L0 y 3HIMHOMY pe3epByapi Al KABOBYX 3epeH HeMaE CTOPOHHIX MpeAMeTiB.
Bumukaiite npunag Ta BigKkniouaiite Bif enekTpoMepeXi nepes 3amiHok akcecyapis abo MaHinynavieio 3 setanamu, Aki
pyXaKTbCA Nif Yac BUKOpUCTaHHA. [licnA BUKOPUCTaHHA Ta Nepes BCTaBKOK abo BUNyUYeHHAM fieTaneil, TaKoX BiKNiouitb
NpuUnag Big enekTpomepexi.

He 3anyploiiTe npunag, kabenb XuBNeHHA i WTencenbHuil 3'eAHyBaY y BOAY UM iHLLI PiAMHM — Hebe3neKa ypaxeHHs enek-
TPUYHUM CTPYMOM.

He 3HimaiiTe KpuLLKy pe3epByapa AnA KaBOBUX 3ePeH, NOKU MeXaHi3M nomeny He nepectae 06epTatuca. Yuukaiite
KOHTAKTY 3 pyXOMUMI YaCTUHAMM.

He 3anuwaiite kabenb 3B1caty Hag Kpaem cTony abo 3i CTillKK, Ta YHUKalTe KOHTAKTY 3 rapAYNMI MOBEPXHAMM,
BK/IHOYAKUN NANTY.

Y pa3i HecnpaBHOCTi He peMOHTYIiTe NpUnaj CamMocTiitHO, 3BepHITbCA y cepBicHMi LeHTp TESCOMA, KOHTaKTH Ha caiiTi
www.tescoma.ua.

1

TexHiuHi napametpu
CnoxuBaHHA eHeprii: 150 BT
Kusnenns: AC220-240B, 50 [y

Onuc

Kpuiwka pe3epByapa ans KaBoBIX 3epeH
3HiMHuI1 pe3epByap ANA KaBOBUX 3epeH
3HiMHa ieTanb MexaHi3my nomeny
lomenbHa kamepa

Llikana Ana HanaLuTyBaHHA rpybocTi nomeny
Kopnyc kaBomonku

KHonka ynpaBniHHa

Lindposwit gucnneit

9. Kpuwka pesepsyapa AnA nomeneHoi kau
10. 3HiMHuIA pe3epByap AnA NOMeNeHoi KaBu
11. NMpucockn

12. Kabenb xuBneHHs

13. Lllitoyka Ans ounLLeHHA
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Mepen nepLumm BUKOPUCTAaHHAM

[Tepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb 3 KABOMONKI TPAHCNOPTHY YNaKOBKY. 3 KOPMyCy KaBOMONKM BUIAMITb
pe3epByap ANA MeNeHoi KaBy 3 KPULLIKOIO | Pa3oM i3 pe3epByapom ANA 3epHOBOI KaBy 3 KPULLKOK NOMUIATE Mif
NPOTOYHOI0 BOZOIO | BUCYLUITb.

Yeaza: [lpu nepwomy 8uKopucmarHi Kagomosiku 3mesime 1 nopyito Kasu, He 6ukopucmosytime i ma gutimime 3 pe3epayapa.

CknapaHHA
BcragTe 3HiMHY feTanb KOHIYHOTO MeXaHi3My NoMeny NNacTUKOBOH YaCTUHOK Bropy B NOMeNbHY Kamepy i NOBEPHTh i Tak,
L1406 BOHa YBiliLLna 0 NOMeNbHOI Kamepu (1}

BcragTe pe3epByap AnA kaBoOBKX 3epeH y NOMeNbHY Kamepy Tak, 06 BepTiKanbHa NiHid Ha pe3epByapi 36irnaca 3 miTkoo
6M0KyBaHHS Ha KaBOMOALY, i, NOBEPHYBLLIM Pe3epByap 3a FOANHHIKOBOIO CTPINKOI0, 3aKpiniTh pesepsyap y kasomoni .

Yeaza: flkwo pe3epsyap 0ne Kag0BUX 3epeH HenpasLIbHo 6CMAs/IeHU Ma 3akpineHull y kaoMoyj, 3anyck kKagOMOSKU
HeMOXNu8UL 3 MipKy8aHs 6e3nexu.

MigknioueHHa go mepexi
KaBomonKy po3micTiTb Ha 0uMLLeHiil piBHili NOBePXHi NOAANI Bif AXepen Tenna, BONOry Ta iHwwnx npeameris. Migknoyitb
kabenb xuenenHa so mepexi 230 B. ik TinbKu Ha aucnnei BigobpasuTbca undpa «0», KaBOMONKA roTOBA 40 BUKOPUCTAHHA.

HanawryBaHHsa rpy6octi nomeny

[ToBepHiTb pe3epByap ANA KaBOBUX 3epeH Tak, 106 BepTUKanbHa JiHiA Ha peepByapi 36irnaca 3 6axaHum ctyneHem rpy6o-
cti nomeny Big 1 o 15. Mpu BcranosneHomy cryneni 1 (FINE) B npuroTyeTe KaBy HaiiapibHiuoro nomeny, npu BcraHosne-
Homy cTyneni 15 (COARSE) — kasy Haiirpy6uoro noveny [El.

OnTumanbHa rpy6ictb nomeny and pisHux BUAiB KaBu
Jina docazrerHa onmumansHo20 apomamy ma cMaxy Hanok Mu pekomeHOyeMo HaCmynHi HanawmyeaxHs 2py6ocmi nomeny
014 pi3HUX 8UOIB KaBU:

1/2/3 Apabcbka KaBa 3 Axe3BU
4/5/6 Ecnpeco 3 KaBoBapku 3 Baxenem
7/8/9 Ecnpeco 3 KaBoBapKku moka
10/11 QinbTpoBaHa KaBa

12/13 Openy-npec

14/15 Konp 6pto

HanoBHeHHA 3epHOBOI0 KaBOH0
Hacune kaBoBi 3epHa (npu6nusHo 80 1) y pesepsyap AN KaBoByX 3epeH A0 no3Hauku «MAX» i 3akpuiite kpuwkoio 1.

BBiMKHeHHA KaBOMONKM
fKW0 Ancnneil KABOMONKM, NIAKIOYEHOT 40 MepeXi, BUMKHEHUIA, KABOMOIKA 3HAXOAUTLCA Y PEXUMI «OUIKYBAHHSA.
HaTucHiTh KHOMKY ynpaBNiHKs, Ha AUCel Bio6pasuTbea Ludpa «Ox, a kaBomonka rotosa 0 Bukopuctana [H.

HanawTyBaHHA KinbKocTi nopuiit
ToBOPOTOM KHOMKM KepyBaHHS BCTaHOBITb HeobXiAHy KinbKicTb nopuiii meneHoi kasy gia 10 10[AL



Yacnomeny
Yac nomeny 1 nopuii kaBu nonepeaiHbO BCTaHOBIIEHO Ha 6 cekyHA. Mpy LibOMY HanalUTyBaHHi KABOMONKA NPUroTye
Npu6AN3HO 7 T MeNeHoi KaBMu.

[ins onTMManbHoro apomary Ta cMaky MeneHoi KaBi, Pi3HOTo CTyneHs 06cMaxkyBaHHs, BI MOXeTe BiApery/ioatil Hana-
LUTYBaHHA Yacy nomeny y Aiana3oHi Big 3 A0 15 cekyHA. ik npaBuno, AnA KaBu TeMHOr0 06cMaxyBaHHsA NOTPIBHO BinbLu
TPUBANKIA yac nomeny, a ANA KaBu 6iNbLL CBITOT0 06CMaXyBaHHA — MeHLLe Yacy.

3miHa yacy nomeny
[ToBepHiTb KHOMKY KepyBaHHA Tak, o6 Ha Ancnnei Bigobpasunacb undpa «0», NOTiM HATUCHITb Ta yTPUMYIiTe KHOMKY
KepyBaHHs. Ha gucnnei Bifo6pasutbca undpa «06» (nonepeaHbOo BCTaHOBEHUI Yac nomeny B cekyHaax).

[ToBepTatoum KHOMKY KepyBaHH, 36ibLLUiTh 360 3MEHLLITb Yac nomeny B Aiana3oHi Bid 3 40 15 cekyHz, a NoTim KopoTKo
HaTUCHITb KHOMKY KepyBaHH, 106 niaTBepauTy 3miny uacy nomeny L.

MlicnA 3miHM HanawwTyBaHb Yacy nomeny BUGEPITH KiNbKICTb NOpPLIi i NpuroTyiiTe MeneHy kasy. Mpunaz 3anam'aTae paLli iHau-

BiflyanbHi HanalLTyBaHHA i 6yzie BUKOPUCTOBYBATH iX ZNA KOXHOTO HAaCTYMHOTO MOMeNy, JOKM He 6yzie 3MiHEHO HanaLLTyBaHHA.

Yeaza: 3miHuswu 4ac nomeny, 3MIHUMbCA KisbKicmb npueomos ieHoi MesieHoi Kagu. HanawmysarHs yacy nomeny Ha dosuie,
HiX 6 ceKyHO makox 06mexume 06paxy Kinbkicms nopyii meneHoi kasu.

Momen KaBu

LL{o6 noyatin nomen, HaTUCHITb KHOMKY KepyBaHHA, NOMeN 3anyCTUTbCA | Ha Aucnnei Bino6pasnTbca yac, o 3annwmBea
B cekynaax Bl

3ynuHeHHA nomeny

flKLL10 BIN HaTWCHeTe KHOMKY KepyBaHHA B NpoLieci nomeny, kaBomonka 3yniHUTLCA | ToMen NpUnuHUTLCA. lepes 3anyckom
HOBOTO LKAy NPUTOTYBAHHA MeNeHOi KaBi 3HOBY BCTAHOBITH KiNbKiCTb Nopuji.

3aBepLueHHA nomeny

MicnA 3aBepLuUEHHs BCTAHOBNIEHOrO Yacy NoMeNy Ha Aucnael Bio6pasnTbea Luudpa «O» i noMen aBTOMATUUHO 3aBePLUMTHCA.

BuiimiTb pe3epByap 3 MefeHoI0 KaBok 3 KABOMONKM, 3HIMITb KPULLIKY i nepecunTe Kasy.

BMMKHeHHS KaBOMONKK

LL{06 BUMKHYTV KaBOMOIKY Ta NepeiiTin B PeXiM «0uiKyBaHHA» (Moracnuii AUcnneit), HaTUCHITb KHOMKY KepyBaHHA micna
3aBepLUeHHA nomey. AKLLO KaBOMOKA He BUKOPUCTOBYETbCA NPOTAroM 10 XBUAWH, BOHA aBTOMATUYHO NePeXoauTb

Y PEXIM «OUiKyBaHHSA».

OunieHHa

llepes KOXHIM OUNLLEHHAM BiZKNIOYaiiTe KaBOMONKY Bif enekTpomepexi. MexaHiam nomeny ounaiite y pasi notpe6u abo
nepes KOXHUM 36epiraHHAM KaBOMONKIA LLITOUKOI0, LU0 A0AAETLCA. [TepekoHaiiTecs, Lo B pe3epByapi ANA KaBOBUX 3epeH
He 3anuwwmnoca kasu. [oBepHiTb pe3epByap Tak, W06 BepTMKanbHa iHiA Ha peepsyapi 36irnaca 3 MiTKot 6110KyBaHHA Ha
KaBOMOJIL, Ta BUIAMITb pe3epByap 3 KaBOMONKY. Bi3bMiTbcA 3a 3HIMHY ieTanb MeXaHi3my nomeny, BUAMITS ii 3 KaBOMOMKN
Ta OUNCTITb LLiTKOK. Bi3bMiTbCA 3 KABOMONKY i BUTPYCiTb 3aNMLLKIN KaBY 3 NOMenbHOT Kamepu. [1oTiM 3a ,0MoMOrolo Witk
TaKOX 0YMCTITb BHYTPILLHIO YACTUHY NOMENbHOT Kamepi i 36epiTb kaBOMONKY.

Pe3epByap AnA KaBOBIIX 3ePeH 3 KPULLKOIO Ta pe3epByap AA MeNeHoi KaBi 3 KpULLKO MPOMUITE Nid NPOTOYHOI0 BOA0K
Ta BUCYLUITb, iX MOXHA MUTY Y NOCYAOMUIAHIIA MaLUVHI.
QumcTiTb KOPNYC KABOMOAKIA BOSIOTOK0 FAHYIPKOIO i BUCYLLITb, HE MUIATe MiJi NPOTOYHOI0 BOAOI) Ta B MOCYAOMUIAHII MaLUMH.

36epiraHuHa
36epiraiite KaBOMOJIKY B CYXOMY MicLi, 0UMLLEHY Ta 3ibpaHy.
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