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@ Instructions for use
Safety instructions

Read these Instructions before first use and keep them handy.
WARNING — To reduce the risk of fire, electric shock or serious injury: This appliance is not
intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety. Children
must be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Use the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface. The appliance may only be used
when both its plates are installed properly.

The temperature of the cooking plates is very high when the appliance is in use; follow the instruc-
tions for use when using the product. Use the appliance in a well-ventilated area. To ensure suf-
ficient air circulation, leave at least 10—15 cm of free space on all sides of the grill. Do not place the
grill on a gas or electric stove, on or into a heated oven or near such appliances. Do not allow the grill
to touch curtains, wall coverings, clothing, dishtowels or other flammable materials during its use.

Do not move the grill while it is plugged in. Allow the product to cool completely before handling it.
Do not line the drip tray with aluminium foil or any other material. Do not use attachments not recom-
mended for use with this product or not sold by the manufacturer of the product. Do not submerse the
appliance in water. Do not leave the appliance unattended while in use. The appliance is not intended
to be operated by means of an external timer or separate remote control system. Do not put any stress
on the power cord where it connects to the product as the power cord could fray and break.

Keep the product and its power cord away from heated surfaces. Never operate this product
if it has a damaged power cord or plug, is not working properly, has been dropped, damaged,
or exposed to water or other liquids.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or
asimilarly qualified person in order to avoid a hazard. An extension cord is not recommended
for use with this product.



CAUTION — To reduce the risk of personal injury or product/property damage: This appliance
is intended for indoor, non-industrial, non-commercial, household use only for warming up
food, cooking sandwiches, toasts and panini and for grilling. Do not use the product outdoors
or for any other purpose. Do not allow the power cord to hang where it may be tripped over
or pulled (e.g. over the edge of a table or counter).

Legend

1Handle

2 Adjusting the height of the upper cooking plate
3 Grill open button

4 Cooking plates

5 Cooking plate release buttons

6 Thermostat

7 Timer

8 Heating indicator light (POWER)

9 Operating temperature indicator light (READY)
10 Drip tray

Technical parameters

Power input: 2,000 W

Voltage: 220-240V / 50 Hz

Operating temperature in the “WARMING” mode: 80—150 °C
Operating temperature in the “SANDWICH” mode: 150-200 °C
Operating temperature in the “MEAT” mode: 200250 °C

Before first use
Remove both cooking plates, wash them and place back into the grill (see section Cleaning).
Connect the plug to the 220-240V grid.

Before first use, apply a thin layer of oil onto the cooking plates. Close the grill, set the ther-
mostat to the “max” position and the timer to the “ON” position. The red “POWER” indicator
light will go on and the grill will begin heating. When the green indicator light “READY” turns
on, turn the timer to the “OFF” position and turn off the heat.



Leave the grill to cool completely and wipe the non-stick surface of both cooking plates with
a paper towel.

NOTICE
Both cooking plates are hot when the grill is in use; do not touch them; when
needed, use an oven mitt for handling the grill.

Use exclusively non-sharp grilling utensils made of non-metal materials for grill-
ing; avoid metal turners, knives, forks, etc.; never cut food directly on the cooking
plates.

Pre-heating the grill
Pre-heat the grill to the required temperature before each use.

Turn the adjustment knob of the top cooking plate to the “OPEN” position and close the grill.
Set the thermostat to the “MEAT” position for griddle grilling and BBQ grilling.

Set the thermostat to the “SANDWICH” position for cooking sandwiches, toasts and panini.
To warm up food, set the thermostat to the “WARMING” position.

Set the timer to the “ON” position; the red “POWER” indicator light will go on and the grill will
begin heating. When the green “READY” indicator light goes on, the grill is heated to the set
temperature and you can start grilling.

NOTICE: If necessary, apply a thin layer of oil to the cooking plates before
pre-heating the grill.

Griddle grilling without timer, thermostat in the “MEAT” position
Leave the timer in the “ON” position, do not set the time.

Open the pre-heated grill and place equally thick portions of food such as steaks, burgers,
sausages, etc. onto the bottom cooking plate.

Fold the grill so that the upper cooking plate contacts the food and grill the food. Juice from
food runs into the container during the grilling process.



To stop grilling, turn the timer to the “OFF” position; an audible signal will sound and the
heating will turn off. Open the grill and remove the cooked food.

NOTICE: While grilling, the green “READY” indicator light will alternately go on
and off depending on the thermostat mode.

Griddle grilling with timer, thermostat in the “MEAT” position

Open the pre-heated grill, place food inside and turn the timer to the desired time in the
range of 5 to 30 minutes. The timer will start to measure the set time; when the set time
elapses, an audible signal will sound and the heating will turn off automatically.

Cooking sandwiches, toasts and panini,

thermostat in the “SANDWICH” position

Open the pre-heated grill and place the bread to be cooked onto the bottom cooking plate.
Fold the grill so that the upper cooking plate contacts the bread and cook the bread.

Warming up food, thermostat in the “WARMING” position
Open the pre-heated grill and place the food to be warmed up onto the bottom cooking
plate. Fold the grill so that the upper cooking plate contacts the food and warm up the food.

Setting the height of the upper cooking plate

To prepare tender meat, fish, food containing cheese, etc., set the height by locking the upper
cooking plate using the height adjustor so that the upper cooking plate does not contact the
food being grilled.

BBQ grilling, thermostat in the “MEAT” position
Press the button and open the grill completely.

Pre-heat the open grill and place food onto both cooking plates — for example chicken,
variously thick steaks, meat with bones, seafood, vegetables, fruit, etc., and grill the food.



Cleaning
Always allow the grill to cool before cleaning.

Remove the drip tray and wash it under running water with detergent; the container is
dishwasher safe.

Press the buttons for releasing the cooking plates, remove the plates and clean under running
water with detergent. Use a soft sponge or dish brush with plastic bristles, etc. to clean the
cooking plates with non-stick coating. Always allow the cooking plates to dry completely
before placing them in the grill.

If needed, clean the outer stainless steel surfaces of the grill using a detergent for stainless
steel cookware. Clean other metal and plastic parts of the grill with a damp sponge cloth
and leave to dry.

NOTICE

Do not wash the cooking plates in dishwasher - this could damage the integrated
heating coils! Never use abrasive cleaning agents, aggressive chemicals, sharp
objects, steel brushes, scourers, etc. to clean the cooking plates. When dleaning,
make sure that water does not enter the grill when the plates have been removed.

Storage
Fold and lock the grill by moving the adjustor for the upper cooking plate to the “LOCK”
position.

NOTICE
In case of any malfunction, do not use or repair the grill yourself. Contact
a TESCOMA service centre; for contact details see www.tescoma.com.



® Navod k poutiti
Bezpecnostni pokyny
Pted prvnim pouZitim si pfectéte tento navod a uschovejte jej.

VAROVANI — Abyste sniili riziko pozéru, drazu elektrickym proudem nebo vazného trazu:
Osoby (vcetné déti) se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti sméji tento spotiebic pouZivat pouze v pfipadé,
Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se pouzivani tohoto spottebice ze strany osoby
odpovédné za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod dozorem, aby se zajistilo, Ze si nebudou
se spotfebicem hrat.

Spotiebic pouZivejte na rovném a stabilnim Zéruvzdorném povrchu. Spotfebi¢ smi byt pouzi-
van pouze tehdy, jestlize jsou spravné nainstalovany obé jeho desky.

Teplota grilovacich desek je béhem pouZivani spotfebice velmi vysoka, pfi pouzivani vyrobku
postupujte podle ndvodu. PouZivejte spotfebic v dobfe vétraném prostoru. Pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu ponechavejte kolem grilu alespori 10—15 cm volného prostoru.
Neumistujte gril na plynovy i elektricky sporak, na zahiatou troubu nebo do ni a ani do bliz-
kosti téchto spotfebici. Dbejte, aby se gril béhem pouzivani nedotykal zéclon, tapet, odévi,
utérek Ci jinych hoflavych materiald.

Nepiemistujte gril, pokud je zapojen do elektrické sité. Pred manipulaci s vyrobkem jej
nechejte zcela vychladnout. Nevkladejte do zasobniku na Stavu alobal ani jiné materidly.
NepouZivejte zddné pfidavnd zafizeni, kterd nejsou doporucena pro pouZiti s timto vyrob-
kem nebo pochdzeji od jiného vyrobce. Neponofujte spotfebic do vody. Pokud je spotfebi¢
v provozu, nenechdvejte jej bez dozoru. Spottebic neni urcen pro pouZiti s externim casovym
spinacem nebo samostatnym dalkovym ovldadénim. Nezatézujte elektricky kabel v misté
pripojeni k vyrobku, nebot by mohlo dojit k jeho naruseni a petrhnuti.

UdrZujte spottebic a jeho sitovy kabel mimo horké povrchy. Nikdy nepouZivejte tento spote-
bi¢, pokud ma poskozeny sitovy kabel nebo zastrcku, pokud nefunguje spravné, doslo k jeho
padu, poskozeni nebo byl vystaven plisobeni vody i jinych kapalin.

Pokud je sitovy kabel poskozen, je z bezpecnostnich dlvodli nutné jej nechat vyménit vy-
robcem nebo servisnim stfediskem vyrobce ¢i jinou oprdvnénou osobou. Nedoporucujeme
pouzivat spotfebi¢ s prodluzovacim pfivodem.



POZOR — Pro snizeni rizika drazu nebo poskozeni vyrobku i majetku: Tento spotfebi¢ je
uréen pouze pro vnitini, nepriimyslové, nekomercni pouziti v domécnosti jako pfistroj pro
ohrivani pokrmd, vyrobu zapékanych sendvic, toastd, panini a pro grilovéani. Nepouzivejte
jej ve venkovnich prostorech ani k Zddnému jinému Gcelu. Nenechdvejte sitovy kabel volné
viset, jestlize hrozi zakopnuti nebo strzeni (napf. pfes hranu stolu nebo linky).

Popis

1 Rukojet

2 Nastaveni vysky horni grilovaci desky
3 Tlacitko rozevreni grilu

4 Grilovaci desky

5 Tlacitka uvolnéni grilovacich desek

6 Termostat

7 Minutka

8 Kontrolka zapnutého ohfevu (POWER)
9 Kontrolka dosazeni pracovni teploty (READY)
10 Zésobnik na Stavu

Technické parametry

Ptikon: 2000 W

Napajeni: 220-240V / 50 Hz

Provozni teplota,WARMING": 80—150 °C
Provozni teplota,,SANDWICH”: 150—200 °C
Provozni teplota,MEAT": 200250 °C

Pted prvnim pouZitim
Vyjméte obé grilovaci desky, umyjte je a viozte zpét do grilu (viz Citéni). Zastreku kabelu
zapojte do sité 220-240V.

Pred prvnim pouZitim naneste na povrch grilovacich desek tenkou vrstvu oleje. Gril zaviete,
termostat nastavte do polohy ,max” a minutku do polohy,ON“. Rozsviti se Cervend kontrolka
,POWER" a gril zacne hfét. Jakmile se rozsviti zelend kontrolka ,READY", otocte minutku
do polohy, OFF* a ohfev vypnéte.



Gril nechte zcela vychladnout a antiadhezni povrch obou grilovacich desek otfete papirovou utérkou.

UPOZORNENI
Obé grilovaci desky jsou béhem pouziti grilu horké, nedotykejte se jich, v pfipadé
potieby pouzijte pfi manipulaci s grilem kuchyiiskou rukavici.

Pfi grilovani pouZivejte vyhradné neostré a nekovové grilovaci naradi, vyhnéte se
kovovym obraceckam, noziim, vidlickim apod., pokrmy nikdy neporcujte pfimo
na grilovacich deskach.

Predehfati grilu
Pfed kazdym pouZitim pfedehfejte prazdny gril na potfebnou teplotu.

Ovladac nastaveni horni grilovaci desky posurite do polohy,OPEN" a gril zavrete.
Pro kontaktni grilovani a BBQ grilovani termostat nastavte do polohy, MEAT".

Pro zapékani sendvic, toasti a panini termostat nastavte do polohy, SANDWICH".
Pro ohrivani pokrm termostat nastavte do polohy, WARMING".

Minutku otocte do polohy ,ON”, rozsviti se cervend kontrolka ,POWER" a gril zatne hft.
Jakmile se rozsviti zelena kontrolka ,READY”, je gril ohiéty na nastavenou teplotu a miizete
zadit grilovat.

UPOZORNENI: V pfipadé potieby naneste na grilovaci desky jesté pred predehfa-
tim grilu tenkou vrstvou oleje.

Kontaktni grilovani bez minutky, termostat v poloze, MEAT”
Minutku ponechte v poloze ,ON”, ¢as nenastavuijte.

Predehiaty gril oteviete a na spodni grilovaci desku rozmistéte stejné vysoké porce potravin,
napf. steaky, burgery, grilovaci klobasy apod.

Gril sklopte, aby horni grilovaci deska dosedla na pokrmy a ugrilujte je. Stava z pokrmil stéka
béhem grilovani do zasobniku.



Pro ukonéeni grilovani otocte minutku do polohy ,OFF*, ozve se zvukovy signal a ohfev se
vypne. Gril oteviete a hotové pokrmy odeberte.

UPOZORNENI: V priibéhu grilovani bude zelena kontrolka ,READY” stfidavé svitit
nebo zhasinat podle rezimu termostatu.

Kontaktni grilovani s minutkou, termostat v poloze ,MEAT”
Predehidty gril oteviete, vlozte potraviny a minutku otocte na poZadovany ¢as v rozmezi
od 5 do 30 minut. Minutka za¢ne nastaveny cas odméfovat, po jeho uplynuti se ozve zvukovy
signél a ohfrev se vypne automaticky.

Zapékani sendvici, toastii a panini, termostat v poloze , SANDWICH”
Predehréty gril otevrete a na spodni grilovaci desku rozmistéte pecivo pipravené pro zapékani.
Gril sklopte tak, aby horni grilovaci deska dosedla na pecivo a zapecte jej.

Ohiivani pokrmii, termostat v poloze,,WARMING”
Predehiaty gril oteviete a na spodni grilovaci desku rozmistéte pokrmy urcené k ohfivani. Gril
sklopte tak, aby horni grilovaci deska dosedla na pokrmy a ohiejte je.

Zafixovani vysky horni grilovaci desky
Pro pfipravu kiehkych druhd masa, napr. ryb, pokrmii se syrem apod., zafixujte vysku homi grilovaci
desky posunutim ovladace tak, aby se horni grilovaci deska nedotykala grilovanych pokrmd.

BBQ grilovani, termostat v poloze ,MEAT”
Stisknéte tlacitko a gril zcela rozeviete.

Rozevfeny gril predehfejte a na obé grilovaci desky rozmistéte potraviny, napf. porce kufete,
rizné vysokeé steaky, maso s kostmi, moi'ské plody, zeleninu, ovoce apod., a ugrilujte je.

Cisténi
Pfed ¢isténim nechte gril vzdy vychladnout.

Vyjméte zasobnik na Stavu a umyjte jej pod tekouci vodou s pfidavkem sapondtu, zasobnik
Ize myt v mycce nddobi.

n



Stisknéte tlacitka pro uvolnéni grilovacich desek, vyjméte je a vycistéte pod tekouci vodou
s piidavkem sapondtu. K CiSténi grilovacich desek s antiadheznim povlakem pouzivejte mék-

pred vlozenim do grilu vzdy zcela oschnout.

Vnéjsi nerezové plochy grilu vycistéte v pfipadé poteby disticim prostredkem na nerezové
nddobi. Ostatni kovové a plastové Casti grilu Cistéte vihkou houbovou utérkou a nechte
oschnout.

UPOZORNENI

Grilovaci desky nemyjte v mycce, nebezpeci poskozeni integrovanych topnych
spiral! K cisténi grilovacich desek nikdy nepouZivejte abrazivni distici prostiedky,
agresivni chemické latky, ostré predméty, ocelové kartace, draténky apod. P¥i
Cisténi dbejte, aby do grilu bez vloZenych desek nevnikla voda.

Skladovani
Gril sklopte a uzamknéte posunutim ovladace horni grilovaci desky do polohy,LOCK".

UPOZORNENI
V pripadé jakékoliv poruchy gril nepouZivejte, ani sami neopravujte. Obratte se
na servisni stredisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.



@ Istruzioni per l'uso
Istruzioni di sicurezza

Leggere queste istruzioni prima del primo
utilizzo e tenerle a portata di mano.

AVVERTENZA — Per ridurre il rischio di incendio, elettrocuzione o lesioni gravi: Questo elet-
trodomestico non & destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza e formazione, a meno che non
abbiano ricevuto supervisione o istruzioni relative all'uso dell‘apparecchio da parte di una
persona responsabile della loro sicurezza. | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi
che non giochino con I'elettrodomestico.

Utilizzare 'elettrodomestico su una superficie piana, stabile e resistente al calore. Lelettrodo-
mestico puo essere utilizzato solo quando entrambe le piastre sono installate correttamente.
La temperatura delle piastre di cottura & molto alta quando I'elettrodomestico & in funzione;
sequire le istruzioni per l'uso quando si utilizza il prodotto. Utilizzare I'elettrodomestico
in una zona ben aerata. Per garantire un‘adeguata circolazione dell‘aria, lasciare almeno
10-15 cm di spazio libero su tutti i lati della bistecchiera. Non collocare la bistecchiera su un
fornello a gas o elettrico, sopra o all'interno di forno riscaldato o vicino a tali elettrodomestici.
Non lasciare che la bistecchiera entri in contatto con tende, rivestimenti murali, indumenti,
strofinacdi o altri materiali infiammabili durante il suo utilizzo.

Non spostare la bistecchiera mentre € collegata alla presa di corrente. Lasciar raffreddare
completamente il prodotto prima di maneggiarlo. Non rivestire il raccogli gocce con foglio
d‘alluminio o con qualsiasi altro materiale. Non utilizzare accessori non espressamente racco-
mandati per l'uso con questo prodotto 0 non commercializzati dallo stesso produttore. Non
immergere I'elettrodomestico in acqua. Non lasciare I'elettrodomestico incustodito durante
I'uso. L'elettrodomestico non deve essere azionato per mezzo di un timer esterno o di un
sistema di controllo remoto. Non esercitare pressioni, piegare o appoggiare pesi sul cavo di
alimentazione in corrispondenza della spina: il cavo potrebbe logorarsi e rompersi.

Tenere il prodotto e il cavo di alimentazione lontani da superfici calde. Non utilizzare mai
un prodotto che abbia il cavo di alimentazione o la spina danneggiati, se il prodotto non
funziona correttamente, & caduto, danneggiato o & stato esposto ad acqua o ad altri liquidi.
Seil cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, da un centro
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servizi autorizzato o da personale qualificato per evitare rischi. Si sconsiglia I'uso di una
prolunga in abbinamento al prodotto.

ATTENZIONE — per ridurre il rischio di lesioni o danni a persone/cose: Questo elettrodomestico & desti-
nato ad essere utilizzato in ambienti chiusi e per 'uso domestico, non industriale, non commerciale,
esclusivamente per riscaldare cibi, panini e toast e per grigliare. Non utilizzare il prodotto allaperto
o per usi diversi. Non lasciare il cavo di alimentazione posizionato in modo che i si possa inciampare
0 che possa essere tirato o strappato (ad esempio vicino al bordo di un tavolo o di un piano di lavoro).

Legenda

1 Impugnatura

2 Regolazione dell'altezza della piastra di cottura superiore
3 Tasto di apertura della bistecchiera

4 Piastre di cottura

5 Shlocco piastre di cottura

6 Termostato

7 Timer

8 Spia riscaldamento (POWER)

9 Spia temperatura di esercizio (READY)
10 Raccogli gocce

Parametri tecnici

Ingresso alimentazione: 2000 W

Voltaggio: 220-240V / 50 Hz

Temperatura di esercizio in modalita “WARMING": 80—150 °C
Temperatura di esercizio in modalita “SANDWICH": 150—200 °C
Temperatura di esercizio in modalita “CARNE": 200-250 °C

Prima del primo utilizzo
Rimuovere entrambe le piastre di cottura, lavarle e riposizionarle nella bistecchiera (vedere
il capitolo Pulizia). Collegare la spina alla rete 220240 V.

Prima del primo utilizzo, applicare un sottile strato di olio sulle piastre di cottura. Chiudere la
bistecchiera, impostare il termostato sulla posizione “max” e il timer sulla posizione “ON”“. La
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spia rossa “POWER” si accende e la griglia inizia a riscaldarsi. Quando la spia verde “READY” si
accende, ruotare il timer in posizione “OFF” e spegnere il riscaldamento.

Lasciare raffreddare completamente la griglia e pulire la superficie antiaderente di entrambe
|e piastre di cottura con della carta da cucina.

AVVERTENZA

Entrambe le piastre di cottura sono calde quando la bistecchiera é in funzione;
non toccarle; se necessario, utilizzare un guanto da forno per maneggiare la
bistecchiera.

Utilizzare esclusivamente utensili non affilati e prodotti in materiali non metallici
per grigliare; evitare pale, coltelli, forchettoni, ecc. in metallo; non tagliare mai
il cibo direttamente sulle piastre di cottura.

Preriscaldamento della bistecchiera
Preriscaldare la bistecchiera alla temperatura desiderata prima di ogni utilizzo.

Ruotare la manopola di regolazione della piastra di cottura superiore nella posizione “OPEN”
e chiudere la bistecchiera.

Impostare il termostato sulla posizione “MEAT” per grigliare.

Impostare il termostato sulla posizione “SANDWICH” per riscaldare panini e toast.

Per riscaldare il cibo, impostare il termostato sulla posizione “WARMING”.

Impostare il timer su“ON”; la spia rossa “POWER" si accende e la griglia inizia a riscaldarsi.
Quando la spia verde “READY” si accende, significa che la griglia ha raggiunto la temperatura

impostata ed & possibile iniziare a grigliare.

AVVERTENZA: Se necessario, applicare un sottile strato di olio sulle piastre di cot-
tura prima di preriscaldare la bistecchiera.

Grigliare senza timer, termostato in posizione “MEAT”
Lasciare il timer in posizione “ON”, senza impostare il tempo.

15



Aprire la griglia preriscaldata e posizionare pezzi di cibo di spessore uniforme come bistecche,
hamburger, salsicce, ecc. sulla piastra di cottura inferiore.

Chiudere la bistecchiera in modo che la piastra superiore entri a contatto con gli alimenti, e iniziare
agrigliare. | succhi di cottura si riversano nell'apposito raccogli gocce durante la cottura.

Per interrompere la cottura, ruotare il timer in posizione “OFF; si ode un segnale acustico
e il riscaldamento si spegne. Aprire la griglia e togliere i cibi cotti.

AVVERTENZA: Durante la cottura, la spia verde “READY” si accende e si spegne
alternativamente a seconda della modalita del termostato.

Grigliare senza timer, termostato in posizione “MEAT”

Aprire la griglia preriscaldata, inserire il cibo all'interno e impostare il timer sul tempo desiderato,
compreso fra 5 e 30 minuti. Il timer inizia a misurare il tempo impostato; trascorso il tempo impo-
stato, viene emesso un segnale acustico e il riscaldamento si spegne automaticamente.

Riscaldare panini e toast, termostato in posizione “SANDWICH“
Aprire la bistecchiera preriscaldata e posizionare il pane da riscaldare sulla piastra di cottura
inferiore. Chiudere la bistecchiera in modo che la piastra superiore entri a contatto con il pane
e riscaldare.

Riscaldare le pietanze, termostato in posizione “WARMING”

Aprire la bistecchiera preriscaldata e posizionare le pietanze da riscaldare sulla piastra di
cottura inferiore. Chiudere la bistecchiera in modo che la piastra superiore entri a contatto
con gli alimenti, e iniziare a riscaldare.

Regolazione dell‘altezza della piastra di cottura superiore

Per cucinare carne tenera, pesce, pietanze a base di formaggio, ecc., impostare |'altezza bloc-
cando la piastra di cottura superiore tramite il regolatore di altezza in modo che la piastra di
cottura superiore non sia a contatto con il cibo da cucinare.

Cottura tipo BBQ, termostato in posizione “MEAT”
Premere il bottone e aprire completamente la bistecchiera.
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Preriscaldare la bistecchiera aperta e posizionare le pietanze su entrambe le piastre di
cottura — ad esempio, pollo, bistecche di spessori diversi, costate, crostacei, verdure, frutta,
ecc., e grigliare i cibi.

Pulizia
Lasciar raffreddare sempre la bistecchiera prima di pulirla.

Rimuovere la vaschetta raccogli gocce e lavarla sotto acqua corrente con detersivo; il conte-
nitore € lavabile in lavastoviglie.

Premere i tasti per lo shlocco delle piastre di cottura, rimuovere le piastre e lavarle sotto acqua
corrente con detersivo. Utilizzare una spugna morbida o una spazzola per piatti con setole di
plastica, ecc. per pulire le piastre di cottura con rivestimento antiaderente. Lasciare sempre
asciugare completamente le piastre di cottura prima di riposizionarle nella bistecchiera.

Se necessario, pulire le superfici esterne in acciaio della bistecchiera utilizzando un detergen-
te per pentolame in acciaio inox. Pulire le altre parti metalliche e plastiche della bistecchiera
con una spugna umida e lasciare asciugare.

AVVERTENZA

Non lavare le piastre di cottura in lavastoviglie — questo potrebbe danneggiare
le serpentine integrate! Non utilizzare detergenti abrasivi, prodotti chimici ag-
gressivi, oggetti affilati, spazzole in acciaio, pagliette, ecc. per pulire le piastre di
cottura. Durante la pulizia, accertarsi che I'acqua non entri nella griglia una volta
rimosse le piastre.

Conservazione
Chiudere e bloccare la bistecchiera portando il regolatore per la piastra di cottura superiore
in posizione “LOCK".,

AVVERTENZA
In caso di malfunzionamento, non utilizzare o riparare la bistecchiera da soli. Con-
tattare un centro di assistenza TESCOMA; per i recapiti vedere www.tescoma.it.
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® Instrucciones de uso
Instrucciones de seguridad

Leer estas instrucciones antes del primer
uso y mantenerlas a mano.

ADVERTENCIA — Parareducir el riesgo de incendio, descargas eléctricas o lesiones graves: Este apa-
rato no estd disefiado para ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas, o con falta de experiencia y de conocimiento, a menos que se
les haya dadola supervisién oinstruccién sobre el uso del aparato por una personaresponsable de
suseguridad. Los nifios deben estar bajo supervisién para asegurar que no juegan con el aparato.
Utilizar el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. El aparato sélo se
puede utilizar cuando ambas placas se instalan correctamente.

La temperatura de las placas de coccién es muy alta cuando el aparato esta en uso; sequir
las instrucciones de uso cuando se utilice el producto. Utilizar el aparato en un drea bien
ventilada. Para garantizar una circulacion de aire suficiente, dejar al menos 1015 cm de
espacio libre en todos los lados del grill. No colocar el grill sobre una estufa de gas o eléctrica,
ni sobre un horno caliente ni cerca de dichos aparatos. No permita que la parrilla toque
cortinas, revestimientos de paredes, prendas de vestir, pafios de vajilla u otros materiales
inflamables durante su uso.

No mover el grill mientras esté enchufado. Dejar enfriar completamente el producto antes de
manipularlo. No alinear la bandeja de goteo con papel de aluminio ni ningtn otro material.
No utilizar accesorios no recomendados para el uso con este producto o no vendidos por el
fabricante del producto. No sumergir el aparato en agua. No dejar el aparato desatendido
mientras esté en uso. El aparato no esté disefiado para funcionar por medio de un tempori-
zador externo o un sistema de control remoto separado. No ejercer ninguna presion sobre el
cable de alimentacion donde se conecta al producto, ya que el cable de alimentacién podria
deshilacharse y romperse.

Mantener el producto y el cable de alimentacién alejados de las superficies calientes. No uti-
lizar nunca este producto si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no funciona
correctamente, se ha caido, dafiado o ha estado expuesto al agua u otros liquidos.
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Siel cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante o su servicio
técnico o por una persona con calificaciones similares para evitar un peligro. No se recomien-
da el uso de un cable de extensién con este producto.

PRECAUCION — para reducir el riesgo de lesiones personales o dafios al producto/propiedad:
Este aparato estd destinado para uso doméstico, no industrial, no comercial, sélo para el
uso doméstico de calentamiento de alimentos, séndwiches, tostadas, panini y para asar a la
parrilla. No utilizar el producto al aire libre ni para ningdn otro fin. No permitir que el cable
de alimentacion se cuelgue donde pueda tropezarse o tirarse (por ejemplo, sobre el borde de
una mesa o la encimera).

Descripcion

1 Mango

2 Ajuste de la altura de la placa de coccion superior
3 Boton de grill abierto

4 Placas de coccién

5 Botones de liberacién de placa de coccién

6 Termostato

7 Temporizador

8 Luzindicadora de calentamiento (POWER)

9 Luzindicadora de temperatura de funcionamiento (READY)
10 Bandeja de goteo

Parametros técnicos

Potencia de entrada: 2000 W

Voltaje: 220-240V / 50 Hz

Temperatura de funcionamiento en el modo “WARMING": 80—150 °C
Temperatura de funcionamiento en el modo “SANDWICH": 150-200 °C
Temperatura de funcionamiento en el modo “MEAT*: 200250 °C

Antes del primer uso

Retirar ambas placas de coccion, lavar y colocar de nuevo en el grill (consultar la seccién
Limpieza). Conectar el enchufe a la red de 220-240V.
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Antes del primer uso, aplicar una fina capa de aceite sobre las placas de coccion. Cerrar el grill,
ajustar el termostato a la posicion “max” y el temporizador a la posicién“ON” La luz indicado-
ra roja “POWER” se encenderd y la parrilla comenzard a calentarse. Cuando la luz indicadora
verde “READY” se encienda, girar el temporizador a la posicion “OFF” y apagar el fuego.

Dejar enfriar el grill completamente y limpiar la superficie antiadherente de ambas placas de
coccion con una servilleta de papel.

AVISO
Ambas placas de coccion estan calientes cuando la parrilla esta en uso, no tocarlas,
cuando sea necesario, utilizar un guante de horno para manipular la parrilla.

Utilizar exclusivamente utensilios de asar no afilados fabricados de materiales no
metalicos para asar a la parrilla, evitar las espatulas, cuchillos, tenedores, etc.,
metalicos, nunca cortar los alimentos directamente en las placas de coccion.

Precalentar el grill
Precalentar el grill a la temperatura deseada antes de cada uso.

Girar el botdn de ajuste de la placa de coccién superior a la posicion “OPEN" y cerrar el grill.
Ajustar el termostato a la posicion “MEAT” para asar al grill y para barbacoa.

Colocar el termostato en la posicion “SANDWICH" para cocinar sandwiches, tostadas y panini.
Para calentar los alimentos, colocar el termostato en la posicion “WARMING”.

Ajustar el temporizador a la posicién “ON“; la luz indicadora roja “POWER” se encenderd y el
grill comenzard a calentar. Cuando la luz indicadora verde “READY” se enciende, la parrilla se

calienta a la temperatura establecida y puede comenzar a asar en el grill.

AVISO: Si es necesario, aplicar una capa fina de aceite a las placas de coccion antes
de precalentar el grill.

Asar en el grill sin temporizador, termostato en la posicion “MEAT”
Dejar el temporizador en la posicion “ON, no ajustar la hora.
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Abrir el grill precalentado y colocar porciones con el mismo grosor de alimentos como filetes,
hamburguesas, salchichas, etc. en la placa de coccion inferior.

Plegar el grill para que la placa de coccién superior haga contacto con los alimentos y los
cocine. El jugo de los alimentos se concentra en el recipiente durante el proceso de asar.

Para detener el grill, girar el temporizador a la posicion “OFF”; un sonido acdstico sonard y el
calor se apagara. Abrir el grill y retirar los alimentos cocinados.

AVISO: Durante la coccion, la luz indicadora verde “READY” se enciende y apaga
alternativamente dependiendo del modo de termostato.

Asar en el grill con temporizador, termostato en la posicion “MEAT”
Abrir el grill precalentado, colocar los alimentos dentro y girar el temporizador al tiempo
deseado en el rango de 5 a 30 minutos. El temporizador comienza a medir el tiempo estable-
cido; cuando transcurre el tiempo establecido, suena una sefial acdstica y el calor se apaga
automaticamente.

Cocinar sandwiches, tostadas y panini,

termostato en la posicion “SANDWICH”

Abrir el grill precalentado y colocar el pan para cocinar en la placa de coccién inferior. Plegar
el grill para que la placa de coccién superior haga contacto con el pan y lo cocine.

(alentar alimentos, termostato en la posicion “WARMING”
Abrir el grill precalentado y colocar los alimentos para calentar en la placa de coccion inferior. Plegar
el grill para que la placa de coccidn superior haga contacto con los alimentos y los caliente.

Ajustar la altura de la placa de coccion superior

Para preparar carne tierna, pescado, alimentos que contengan queso, etc., ajustar la altura me-
diante el bloqueo de la placa de coccion superior utilizando el ajuste de altura para que la placa
superior de coccién no entre en contacto con el alimento que estd siendo asado.

Barbacoa, termostato en la posicion “MEAT”
Pulsar el boton y abrir completamente el grill.
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Precalentar el grill y colocar los alimentos en ambas placas de coccién — por ejemplo, pollo,
filetes variados, carne con huesos, mariscos, verduras, frutas, etc., y asar los alimentos.

Limpieza
Dejar siempre enfriar el grill antes de limpiarlo.

Retirar la bandeja de goteo y lavarla bajo el grifo de agua corriente con detergente; el reci-
piente es apto para lavavajillas.

Presionar los botones para soltar las placas de coccion, retirar las placas y limpiarlas bajo el grifo
de agua corriente con detergente. Utilizar una esponja blanda o un cepillo con cerdas de plastico,
etc. para limpiar las placas de coccién con recubrimiento antiadherente. Dejar siempre que las
placas de coccion se sequen completamente antes de colocarlas en el grill.

Si es necesario, limpiar las superficies exteriores de acero inoxidable del grill con un deter-
gente para utensilios de acero inoxidable. Limpiar las otras partes metalicas y pldsticas del
grill con un pafio himedo y dejar secar.

AVISO

iNo lavar las placas de coccion en el lavavajillas - esto podria daiar las bobinas de
calentamiento integradas! No utilizar nunca detergentes abrasivos de limpieza,
productos quimicos agresivos, objetos afilados, cepillos de acero, estropajos, etc.
para limpiar las placas de coccion. Durante la limpieza, asegurar que el agua no
entra en el grill cuando se han quitado las placas.

Almacenaje
Doblary bloguear el grill moviendo el ajuste para la placa superior de coccion a la posicion “LOCK".

AVISO
En caso de averia, no utilizar nireparar la parrilla usted mismo. Contactar con un cen-
tro de servicio de TESCOMA; para conocer los detalles de contacto www.tescoma.es.
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@ Instrucées de utilizacao
Instrucdes de seguranca
Ler as instrucdes antes da primeira utilizacao e manté-las acessiveis.

ATENCAO — para reduzir o risco de incéndio, choque eléctrico ou ferimentos graves: Este
aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos
que tenham supervisdo ou tenham sido dadas instrugdes relativas a utilizacdo do aparelho
por uma pessoa responsavel pela sua seguranca. As crianas devem ser supervisionadas para
garantir que ndo brincam com o aparelho.

Utilizar o aparelho numa superficie plana, estével e resistente ao calor. 0 aparelho s6 pode ser
utilizado quando as suas placas estiverem correctamente instaladas.

A temperatura das placas é muito elevada quando o aparelho esté a ser utilizado. Sequir as
instrucdes de utilizacdo ao utilizar o produto. Utilizar o aparelho numa drea bem ventilada. Para
garantir a circulado de ar suficiente, deixar pelo menos 1015 cm de espaco livre em todos os
lados do grelhador. Nao colocar o grelhador num fogao a gas ou eléctrico, num forno aquecido
ou perto de outros aparelhos. Nao permitir que o grelhador toque em cortinas, revestimentos de
parede, roupas, panos da louga ou outros materiais inflamaveis durante a sua utilizacao.

N&o movimentar o grelhador enquanto estiver ligado. Deixar o produto arrefecer completa-
mente antes de o manusear. Ndo alinhar a bandeja de gorduras com folha de aluminio ou
qualquer outro material. Nao utilizar acessorios ndo recomendados com este produto ou que
nao sejam vendidos pela marca do produto. Ndo submergir o aparelho na dgua. Nao deixar
0 aparelho sem vigilancia enquanto estiver a ser utilizado. O aparelho ndo se destina a fun-
cionar por meio de um temporizador externo ou de um sistema separado de controlo remoto.
Nao colocar qualquer tensao sobre o cabo de alimentacdo onde ele se liga ao aparelho, uma
vez que o cabo poderia desgastar.

Manter o produto e o cabo afastados de superficies aquecidas. O grelhador nunca deve ser
usado se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem danificados, ndo estiverem a funcionar
corretamente ou tiverem sido expostos a dgua ou outros liquidos.

Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pela marca, pelo seu
revendedor ou por uma pessoa qualificada, a fim de evitar danos. Nao é recomendado usar
um cabo de extensao com este produto.
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PRECAUCAO — Para reduzir o risco de ferimentos pessoais ou danos no produto: Este aparelho
destina-se a ser usado apenas no interior, uso doméstico e nao industrial ou comercial, para
aquecer alimentos, preparar sanduiches, torradas e panini e para grelhar. Nao utilizar o pro-
duto no exterior ou para qualquer outra finalidade. Nao permitir que o cabo de alimentacao
fique pendurado onde pode ser puxado (por exemplo, sobre a borda de uma mesa ou balcdo).

Legenda

1 Pega

2 Ajuste da altura da placa superior

3 Botao de abertura do grelhador

4 Placas de grill

5 Botdes para remover as placas

6 Termdstato

7 Temporizador

8 Luzindicadora de aquecimento (POWER)
9 Luzindicadora da temperatura de funcionamento (READY)
10 Bandeja de recolha de gorduras

Parametros técnicos

Entrada de energia: 2000 W

Voltagem: 220-240V / 50 Hz

Temperatura de funcionamento no modo “WARMING”: 80150 °C
Temperatura de funcionamento no modo “SANDWICH": 150-200 °C
Temperatura de funcionamento no modo “MEAT": 200-250 °C

Antes da primeira utilizacao
Retirar as duas placas de cozedura, lava-las e colocd-las novamente no grelhador (ver seccao
limpeza). Ligar a ficha a uma tomada de 220-240 V.

Antes da primeira utilizacdo, aplicar uma fina camada de 6leo sobre as placas. Fechar
o grelhador, colocar o termdstato na posicao “max” e o temporizador na posicao “ON”. A luz
indicadora vermelha “POWER" ird acender-se e o grelhador comecaré a aquecer. Quando
aluzindicadora verde “READY" acender, rodar o temporizador para a posicao “OFF” e desligar.
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Deixar o grelhador arrefecer completamente e limpar a superficie antiaderente das duas
placas com papel de cozinha.

AVISO
Ambas as placas estao quentes quando o grelhador estd a ser usado. Nao tocar. Se
necessario, usar uma luva de forno para manusear o grelhador.

Usar utensilios para grelhar nao afiados fabricados em materiais ndo metalicos. Evitar
espatulas de metal, facas, garfos, etc. Nunca cortar os alimentos diretamente nas placas.

Pré-aquecimento do grelhador
Pré-aqueca o grelhador a temperatura desejada antes de cada utilizacao.

Rodar o botdo de requlacdo da placa superior para a posicdo “OPEN" e fechar o grelhador.
Colocar o termdstato na posicao “MEAT” para grelhar e fazer churrasco.

Colocar o termdstato na posicao “SANDWICH" para preparar sanduiches, torradas e panini.
Para aquecer os alimentos, colocar o terméstato na posicao “WARMING”.

Definir o temporizador para a posicao “ON”. A luz indicadora vermelha “POWER” iré acender
e o grelhador comegard a aquecer. Quando a luz indicadora verde “READY” acende, o grelha-
dor estd aquecido a temperatura definida e pode comear a grelhar.

AVISO: Se necessario, aplicar uma fina camada de dleo nas placas antes
de pré-aquecer o grelhador.

Grelhar sem temporizador, termdstato na posicao “MEAT”
Deixar o temporizador na posicao “ON“, nao definir o tempo.

Abrir o grelhador pré-aquecido e colocar por¢des igualmente grossas de alimentos, como
bifes, hamburgueres, salsichas, etc. na placa inferior.

Fechar o grelhador de modo a que a placa superior entre em contacto com os alimentos
e grelhe os alimentos. 0 suco do alimento escorre para dentro do recipiente durante o pro-
cesso de grelhar.
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Para parar de grelhar, rodar o temporizador para a posi¢ao “OFF”. Emite um sinal sonoro
e 0 aquecimento desliga-se. Abrir o grelhador e retirar os alimentos grelhados.

AVISO: Enquanto grelhar, a luz indicadora verde “READY” vai ligar e desligar alter-
nadamente, dependendo do modo do termostato.

Grelhar com temporizador, termdstato na posicao “MEAT“

Abrir o grelhador pré-aquecido, colocar o alimento no interior e rodar o temporizador para
o tempo pretendido no intervalo de 5 a 30 minutos. O temporizador comeca a medir o tempo
definido. Quando o tempo definido termina, um sinal sonoro soa e 0 aquecimento desliga-se
automaticamente.

Preparar sanduiches, torradas e panini,

termostato na posicao “SANDWICH”

Abrir o grelhador pré-aquecido e colocar o pao a torrar na placa inferior. Fechar o grelhador
de modo a que a placa superior entre em contacto com o pdo e torre o pdo.

Aquecer alimentos, termostato na posicao “WARMING”

Abrir o grelhador pré-aquecido e colocar os alimentos a aquecer na placa inferior. Fechar
o grelhador de modo a que a placa superior entre em contacto com os alimentos e aqueca
0s alimentos.

Ajustar a altura da placa superior

Para preparar carne tenra, peixe, alimentos com queijo, etc., ajustar a altura travando a placa
superior utilizando o ajustador de altura para que a placa superior ndo entre em contacto
com os alimentos que estdo a ser grelhados.

Grelhar churrasco, termostato na posicao “MEAT”
Pressionar o botdo e abrir o grelhador completamente.

Pré-aquecer o grelhador aberto e colocar os alimentos em ambas as placas — por exemplo, frango,
bifes grossos variados, carne com 0ssos, marisco, legumes, frutas, etc., e grelhar os alimentos.

26



Limpeza
Deixar sempre o grelhador arrefecer antes de limpar.

Retirar a bandeja de recolha de gorduras e lavar com gua e detergente. O recipiente pode ir
amdquina de lavar louca.

Pressionar os botdes para soltar as placas, retirar as placas e limpar com dgua e detergente. Usar
uma esponja macia ou escova com cerdas plasticas, etc. para limpar as placas com revestimento
antiaderente. Deixar as placas secar completamente antes de as colocar no grelhador.

Se necessario, limpar as superficies exteriores de aco inoxidavel do grelhador usando um
produto de limpeza préprio para aco inoxidavel. Limpar as outras pecas metalicas e plasticas
do grelhador com uma esponja himida e deixar secar.

AVISO

Nao lavar as placas na maquina de lavar loica - isto pode danificar as bobinas
de aquecimento integradas! Nunca utilizar detergentes de limpeza abrasivos,
produtos quimicos agressivos, objectos afiados, escovas de aco, esfregodes, etc.
paralimpar as placas do grelhador. Quando limpar, certificar-se de que a dgua nao
entra no grelhador quando as placas forem removidas.

Guardar
Fechar e travar o grelhador movendo o regulador para a placa superior para a posicao “LOCK".

AVISO
Em caso de avaria, ndo utilize nem repare o grelhador. Contacte um centro de
assisténcia TESCOMA. Para consulta de contatos, consulte www.tescoma.pt.
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@ Gebrauchsanleitung
Sicherheitshinweise

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme durch und be-
wahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf.

WARNUNG — Um das Risiko von Feuer, Stromschlag und schweren Verletzungen zu reduzie-
ren: Dieses Gerat kann von Personen (bzw. von Kindern) mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Die Kinder miissen unter
Aufsicht sein, um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerét nicht spielen.

Das Gerdt auf eine ebene und stabile hitzebesténdige Flache stellen. Das Gerdt darf nur mit
beiden richtig installierten Grillplatten in Betrieb genommen werden.

Die Temperatur beider Grillplatten ist wahrend des Betriebes des Grills sehr hoch, bei der
Verwendung des Gerétes die Gebrauchsanleitung beachten. Das Grillgerdt in einem gut beliif-
teten Raum verwenden. Um das Grillgerat herum mind. 10—15 cm freien Platz lassen, um eine
ausreichende Luftzirkulation sicherzustellen. Den Grill auf einen Gas-, bzw. Elektroherd, auf oder
in einen erhitzten Backofen, bzw. in die Nahe von diesen Haushaltsgeraten nicht stellen. Darauf
achten, dass das Gerdt wahrend dem Betrieb keine Vorhdnge, Wandabdeckungen, Kleidungs-
stiicke, Kiichentiicher oder andere entziindliche Materialien beriihrt.

Wahrend dem Betrieb das Gerat nicht bewegen. Vor der Handhabung das Grillgerat voll-
standig abkiihlen lassen. In die Saftauffangschale keine Alufolie, bzw. andere Materialen
geben. Verwenden Sie keine Zubehorteile, die vom Hersteller ausdriicklich fiir dieses Gerét
nicht empfohlen werden, bzw. keine Zubehdrteile von einem anderen Herstellen. Das Gert
niemals in Wasser tauchen. Wahrend dem Betrieb das Gerdt nicht unbeaufsichtigt lassen. Das
Gerat nicht zusammen mit einer Zeitschaltuhr oder ferngesteuerten Steckdose verwenden.
Das Netzkabel an der Stelle, an der es aus dem Gerat kommt, soll locker hangen und nicht
unter Zug stehen, es konnte sich sonst abnutzen und brechen.

Das Gerdt und das Netzkabel fern von heiRen Oberfldchen halten. Das Gerat nicht ver-
wenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, Fliissigkeiten darauf
ausgelaufen oder Objekte darauf gefallen sind, wenn das Gerdt Nasse oder Feuchtig-
keit ausgesetzt oder fallen gelassen wurde oder nicht ordnungsgemag funktioniert.
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Falls das Netzkabel beschddigt ist, muss er vom Hersteller, einem autorisierten Fachbetrieb
oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden. Es ist nicht zu empfehlen, das Gerat
mit einem Verldngerungskabel zu verwenden.

ACHTUNG — Zur Vorbeugung vor Verletzungen und Schaden: Dieses Gerat ist ausschlieBlich
fiir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt und nicht zur Verwendung in gewerb-
lichen oder industriellen Bereichen. Das Gerdt ist nur fiir den Gebrauch in Innenrdumen
bestimmt als Gerét zum Erwarmen von Gargut, zum Uberbacken von Sandwiches, Toasts,
Paninis und zum Grillen. Das Gerat nicht im Freien oder zu einem andere Zweck benutzen.
Das Netzkabel nicht von der Arbeitsflache hangen lassen, damit keiner dariiber stolpert
(z.B. nicht iiber Kanten, Ecken eines Tisches, eines Kiichenschrankes herunterhdngen lassen).

Beschreibung

1 Griff

2 Einstellung der Hohe der oberen Grillplatte

3 Entriegelungstaste zum Aufklappen des Grills
4 Grillplatten

5 Entriegelungstaste fiir die Grillplatten

6 Thermostat

7 Kurzzeitmesser

8 Kontrollleuchte,Heizen EIN” (POWER)

9 Kontrollleuchte,,Betriebstemperatur erreicht” (READY)
10 Saftauffangschale

Technische Daten

Leistungsaufnahme: 2000 W
Stromversorgung: 220-240V /50 Hz
Betriebstemperatur,, WARMING": 80—150 °C
Betriebstemperatur,, SANDWICH": 150-200 °C
Betriebstemperatur,,MEAT": 200—250 °C

Vor dem ersten Gebrauch
Beide Grillplatten entnehmen, spiilen, zuriick einsetzen (siehe Kapitel Reinigung). Das Netz-
kabel mit dem Netzstecker in eine 220—240-V-Steckdose stecken.
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Vor dem ersten Gebrauch die Oberfldche beider Grillplatten leicht eindlen. Den Grill zuklappen,
das Thermostat in die Position ,max” und den Kurzzeitmesser in die Position,,ON“ einstellen. Die
rote Kontrollleuchte, POWER” leuchtet auf, den Grill aufheizen. Leuchtet die griine Kontrollleuchte
,READY“ auf, den Kurzzeitmesser in die Position,, OFF” drehen, das Aufwarmen ausschalten.

Den Grill vollstdndig abkiihlen lassen, die Antihaft-Beschichtung beider Grill platten mit
einem Papiertuch abwischen.

HINWEIS

Beide Grillplatten werden wahrend des Betriebs sehr hei3. Achten Sie darauf, die
Gerateoberflichen wahrend des Betriebs nicht zu beriihren. Um eine Verbren-
nungsgefahr zu vermeiden, tragen Sie Schutzhandschuhe.

Beim Grillen benutzen Sie keine scharfkantigen und keine Grillutensilien aus
Metall, vermeiden Sie Grillwender, Messer, Gabel usw. aus Metall zu benutzen,
das Grillgut nie direkt auf den Grillplatten schneiden.

Aufheizen des Grillgerates
Vor jedem Gebrauch den leeren Grill auf gewiinschte Temperatur aufheizen.

Den Regler fiir die Einstellung der oberen Grillplatte in die Position ,OPEN” schieben, den
Grill zuklappen.

Zum Kontaktgrillen und zum BBQ-Grillen ist der Thermostat in die Position, MEAT” einzustellen.
Zum Uberbacken von Sandwiches, Toasts und Paninis ist der Thermostat in die Position
,SANDWICH" zu drehen.

Zum Aufwdrmen ist der Thermostat in die Position,, WARMING” einzustellen.

Den Kurzzeitmesser in die Position ,ON drehen, die rote Kontrollleuchte ,POWER” leuchtet
auf, den Grill aufheizen. Leuchtet die griine Kontrollleuchte ,READY” auf, ist das Grillgerdt auf

die eingestellte Temperatur aufgeheizt und betriebshereit.

HINWEIS: Im Bedarfsfalle die Grillplatten noch vor dem Vorheizen mit einer diin-
nen Olschicht eindlen.
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Kontaktgrillen ohne Kurzzeitmesser,
Thermostat in der Position ,MEAT”
Den Kurzzeitmesser in der Position,,ON” lassen, keine Zeit einstellen.

Den vorgeheizten Grill aufklappen, auf die untere Grillplatte das Grillgut in gleicher Stérke
wie z.B. Steaks, Burger, Bratwiirste usw. legen.

Den Grill zuklappen, die obere Grillplatte soll auf das Grillgut aufliegen, grillen. Der Saft flief3t
beim Grillen in die Saftauffangschale.

Um das Grillen zu beenden, ist der Kurzzeitmesser in die Position,OFF” zu drehen, es klingt
das akustische Signal, das Aufheizen wird ausgeschaltet. Den Grill aufklappen, das Grillgut
entnehmen.

HINWEIS: Wahrend des Betriebes schaltet sich die griine Kontrollleuchte ,READY
abwechselnd an und aus, abhangig vom Betriebsmodus des Thermostates.

Kontaktgrillen mit einem Kurzzeitmesser,

Thermostat in der Position,, MEAT”

Den Grill vorheizen, aufklappen, das Grillgut legen, den Kurzzeitmesser auf die gewiinschte
Zeit von 5 bis 30 Minuten einstellen. Der Kurzzeitmesser beginnt von der eingestellten Zeit
an riickwarts zu zéhlen, wenn die Zeit abgelaufen ist, klingt das akustische Signal, das
Aufwarmen schaltet sich automatisch aus.

Uberbacken von Sandwichs, Toasts und Paninis,

Thermostat in der Position,,SANDWICH”

Den Grill vorheizen, aufklappen, auf die untere Grillplatte das Geback zum Uberbacken legen.
Den Grill zuklappen, die obere Grillplatte soll auf das Grillgut aufliegen, iiberbacken.

Aufwérmen von Speisen, Thermostat in der Position,,WARMING”
Den Grill vorheizen, aufklappen, auf die untere Grillplatte das Gargut zum Aufwdrmen legen.
Das Grillgerdt zuklappen, wobei die obere Grillplatte das Grillgut beriihren soll, das Grillgut
erwarmen.

31



Die Hohe der oberen Grillplatte fixieren

Um feines Fleisch wie z.B. Fisch, Kdsegerichte usw. zu garen, ist der Regler zu schieben und
damit die Hohe der oberen Grillplatte zu fixieren, wobei die obere Grillplatte das Grillgut
nicht beriihren soll.

BBQ Grillen, Thermostat in der Position, MEAT”
Die Taste driicken, den Grill vollstandig aufklappen.

Den aufgeklappten Grill vorheizen, auf beide Grillplatte das Grillgut wie z.B. Hahnchenstiicke,
verschieden dicke Steaks, Fleisch mit Knochen, Meeresfriichte, Gemiise, Obst usw. legen,
grillen.

Reinigung
Vor der Reinigung immer das Grillgerdt abkiihlen lassen.

Die Saftauffangschale herausnehmen, unter flieBendem Wasser mit ein wenig Spiilmittel
spiilen, die Saftauffangschale ist spiilmaschinenfest.

Die Entriegelungstasten driicken, die Grillplatten entnehmen und unter flieBendem
Wasser mit ein wenig Spiilmittel spiilen. Die antihaftheschichteten Grillplatten mit einem
weichen Schwamm, bzw. mit einer Geschirrbiirste mit Kunststoffborsten usw. reinigen. Die
Grillplatten vor dem Hineinlegen ins Grillgerat immer vollsténdig abtrocknen lassen.

Im Bedarfsfall die duBerenrostfreien Oberflachen des Grillgerdtes mit einem Reinigungsmittel
fiir Edelstahlgeschirr reinigen. Andere Teile aus Metall und Kunststoff mit einem feuchten
Schwammtuch reinigen und abtrocknen lassen.

HINWEIS

Die Grillplatten nicht in der Geschirrspiilmaschine spiilen, es droht das Gefahr von
einer Beschddigung der integrierten Heizspiralen! Zur Reinigung der Grillplatten
keine Scheuermittel, keine aggressiven Chemikalien, scharfen Gegenstinde,
Stahlbiirsten, Drahtschwamme usw. verwenden. Beim Reinigen darauf achten,
damit kein Wasser ins Grillgerat ohne eingesetzten Grillplatten dringt.
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Lagerung
Den Grill zuklappen, den Regler der oberen Grillplatte in die Position,,LOCK” geben.

HINWEIS
Bei jeder Storung den Grill weder verwenden, noch Eingriffe daran selbst
vornehmen. Kontaktieren Sie eine der Servicestellen TESCOMA, die Kontaktdaten

finden Sie auf www.tescoma.de.
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D Mode d‘emploi

Consignes de sécurité
Lire ce mode d’emploi avant la premiére utilisation et le garder.

AVERTISSEMENT — Pour réduire le risque d'incendie, de choc électrique ou de bles-
sure grave : Les personnes (y compris les enfants) aux capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites ou sans expérience ou connaissance nécessaire peuvent
utiliser cet appareil uniquement sous surveillance ou aprés qu'une personne respon-
sable de leur sécurité les les a instruit instruit sur I'utilisation de cet appareil. Les en-
fants doivent étre sous surveillance pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Utiliser appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. Lappareil ne peut
étre utilisé que lorsque les deux plaques sont proprement installées.

La température des plaques est trés élevée lors de la grillade, utiliser I'appareil en suivant
le mode d'emploi. Utiliser I'appareil dans un espace bien aéré. Laisser au moins 10 a 15cm
d'espace libre autour du grill pour assurer une circulation de Iair suffisante. Ne pas placer
le grill sur une cuisiniére a gaz ou électrique, sur ou dans un four chauffé ou a proximité de
ces appareils. S'assurer que le grill ne touche pas des rideaux, papiers peints, vétements,
torchons et autres matériaux inflammables.

Ne pas déplacer le grill s'il est branché. Laisser refroidir avant de le manipuler. Ne pas insérer
de feuille d'aluminium ni d'autres matériaux dans le bac d'égouttage. Ne pas utiliser avec des
appareils auxiliaires qui ne sont pas recommandés ou qui proviennent d'un autre fabricant.
Ne pas plonger I'appareil dans I'eau. Si I'appareil est en marche, ne pas le laisser sans surveil-
lance. L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou une télécom-
mande séparée. Ne pas surcharger le cordon d’alimentation a I'endroit de son raccordement
au produit, car cela pourrait causer sa défaillance et rupture.

Tenir I'appareil et son cordon d'alimentation hors des surfaces chaudes. Ne pas utiliser cet
appareil si son cordon d'alimentation ou sa prise méle est endommagé, s'il ne fonctionne
pas correctement, s'il est tombé, a été endommagé ou a été soumis a l'action de I'eau ou
d‘autres liquides.

Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé pour des raisons de sécurité
par le fabricant, son centre de service ou une autre personne autorisée. Nous ne recomman-
dons pas d'utiliser I'appareil avec une rallonge.
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AVERTISSEMENT — Pour réduire le risque de blessure ou d'endommagement de I'appareil
ou de biens : Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique en intérieur, non
industriel et non commercial, pour chauffer des aliments, fabriquer des sandwichs, toasts et
paninis cuits au four et pour griller. Ne pas utiliser a 'extérieur ou a d'autres fins. Ne pas lais-
ser le cordon pendre librement (p. ex. du bord d’une table ou d'un plan de travail) s'il y a un
risque de trébucher dessus ou de I'arracher.

Description

1 Poignée

2 Réglage de la hauteur de la plaque supérieure
3 Bouton d'ouverture du grill

4 Plaques

5 Boutons de desserrement des plaques

6 Thermostat

7 Minuteur

8 Voyant de chauffe (POWER)

9 Voyant de température de fonctionnement (READY)
10 Réservoir a jus

Paramétres techniques

Puissance : 2000 W

Tension d‘alimentation : 220-240V / 50 Hz

Température de fonctionnement « WARMING » : 80-150 °C
Température de fonctionnement « SANDWICH » : 150200 °C
Température de fonctionnement « MEAT » : 200-250 °C

Avant la premiére utilisation
Retirer les deux plaques, les laver et les réintroduire dans le grill (voir Nettoyage). Brancher
I'appareil dans une prise de courant de 220-240V.

Avant la premiére utilisation, enduire les plaques d’une fine couche d'huile. Fermer le
grill, régler le thermostat en position « max » et le minuteur en position « ON ». Le voyant
rouge « POWER » s'allume et le grill commence a chauffer. Lorsque le voyant vert « READY »
s'allume, tourner le minuteur en position « OFF » et éteindre le chauffage.
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Laisser le grill refroidir complétement et essuyer la surface antiadhésive des deux plaques
avec une serviette papier.

AVERTISSEMENT
Les deux plaques sont chaudes pendant la grillade, ne pas les toucher, si néces-
saire, utiliser un gant de cuisine en manipulant le grill.

En grillant, ne pas utiliser d’ustensiles de cuisine tranchants ou en métal, éviter
les spatules en métal, couteaux, fourchettes, etc., ne pas couper les repas direc-
tement sur les plaques.

Préchauffage du grill

Avant chaque utilisation, préchauffer le grill vide a la température nécessaire.

Glisser la commande du réglage de la plaque supérieure en position « OPEN » et fermer le grill.
Pour grillade de contact et barbecues, régler le thermostat en position « MEAT ».

Pour griller des sandwichs, toasts et paninis, régler le thermostat en position « SANDWICH ».
Pour chauffer les plats, régler le thermostat en position « WARMING ».

Tourner le minuteur en position « ON », le voyant rouge « POWER » s'allume et le grill
commence a chauffer. Lorsque le voyant vert « READY » s'allume, le grill est chauffé sur la
température réglée, commencer a griller.

AVERTISSEMENT : Si nécessaire, enduire les plaques d’une fine couche d’huile
avant le préchauffage.

Grillade de contact sans minuteur, thermostat en position « MEAT »
Laisser le minuteur en position « ON », ne pas régler le temps.

Ouvrir le grill préchauffé et placer les mémes portions d'aliments, p. ex. steaks, burgers,
saucisses a griller, sur la plaque inférieure du grill.

Rabattre le grill de maniére que la plaque supérieure se pose sur les plats et les griller. Le jus
du repas coule dans le réservoir lors de la grillade.
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Pour arréter le grill, tourner le minuteur en position « OFF », le signal sonore se fera entendre
et le chauffage séteint. Ouvrir le grill et sortir les plats finis.

AVERTISSEMENT : Lors de la grillade, le voyant vert « READY » s'allume et s'éteint
alternativement en fonction du mode du thermostat.

Grillade de contact avec minuteur, thermostat en position « MEAT »
Ouvrir le grill préchauffé, introduire les aliments et régler le minuteur au temps désiré entre
5 et 30 minutes. Le minuteur commence a mesurer le temps réglé, quand le temps passe, le
signal sonore se fera entendre et le chauffage séteint automatiquement.

Grillade des sandwichs, toasts, paninis,

thermostat en position « SANDWICH »

Ouvrir le grill préchauffé et placer les produits de boulangerie a griller sur la plaque inférieure
du grill. Rabattre le grill de maniére que la plaque supérieure se pose sur les produits de
boulangerie et les griller.

Réchauffage des plats, thermostat en position « WARMING »
Ouvrir le grill préchauffé et placer les plats a chauffer sur la plaque inférieure du grill.
Rabattre le grill de maniére que la plaque supérieure se pose sur les plats et les chauffer.

Fixage de la hauteur de la plaque supérieure

Pour préparer la viande fragile, p. ex. les poissons, ou les plats aux fromage, fixer la hauteur
de la plaque supérieure en glissant la commande de maniére que la plaque supérieure ne
touche pas les plats grillés.

Barbecue, thermostat en position « MEAT »
Appuyer sur le bouton et ouvrir le grill complétement.

Préchauffer le grill ouvert et placer les aliments sur les deux plaques, p. ex. portions de pou-
let, divers steaks, viande a os, fruits de mer, [égumes, fruits, etc. et les griller.
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Nettoyage

Avant de nettoyer le grill, le laisser refroidir.

Retirer le réservoir a jus et le laver a I'eau courante avec du produit vaisselle, le réservoir
convient au lave-vaisselle.

Appuyer sur les boutons pour desserrer les plaques, les retirer et les nettoyer a I'eau courante
avec du produit vaisselle. Utiliser une éponge molle ou une brosse a poils en plastique, etc.,
pour nettoyer les plaques avec un revétement antiadhésif. Laisser les plaques sécher comple-
tement avant de les réintroduire dans le grill.

Nettoyer les surfaces extérieures du grill en inox si nécessaire avec un détergent a vaisselle
en inox. Nettoyer d'autres pieces du grill en métal et en plastique avec un chiffon éponge
humide et laisser sécher.

AVERTISSEMENT

Ne pas laver les plaques au lave-vaisselle, risque d'endommagement des spirales
de chauffage intégrées ! Ne pas utiliser de produits abrasifs, de produits chimiques
agressifs, d'objets tranchants, de brosses en acier, de pailles de fer, etc. En nettoyant
le grill, veiller a ce que I'eau n'entre pas dans le grill sans plaques insérées.

Stockage
Rabattre le grill et I'enfermer en glissant la commande de la plaque supérieure en position
«LOCK ».

AVERTISSEMENT
En cas de panne du grill, ne pas l'utiliser ni le réparer soi-méme. Contacter un
centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.
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@ Instrukcja uzytkowania
$rodki ostroznosci
Przeczytaj te instrukcje przed pierwszym uzyciem i zachowaj ja.

OSTRZEZENIE — Aby obnizy¢ ryzyko pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub powaznego zranienia:
Osoby (takze dzieci) o obnizonej sprawnosdi fizycznej, sensorycznej, intelektualnej lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy moga uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jedli zostaty pouczone
0 zasadach bezpieznego uzytkowania tego urzadzenia przez ich opiekundw. Urzadzenie nie stuzy
do zahawy. Dzieci znajdujace sie w poblizu urzadzenia powinny pozostawac pod opieka osoby dorostej.
Urzadzenie nalezy uzytkowac na réwnej i stabilnej powierzchni zaroodpornej. Urzadzenie
jest przygotowane do uzycia wytacznie kiedy obie jego ptyty sa poprawnie zamontowane.
Temperatura ptyt grillowych podczas uzytkowania jest bardzo wysoka. Podczas uzytkowania
produktu nalezy postepowac zgodnie z instrukja uzytkowania. Urzadzenia mozna uzywac
w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza
w otoczeniu grilla nalezy zapewni¢ okoto 10—15 cm wolnej przestrzeni. Grilla nie nalezy
umieszcza¢ na kuchence gazowej oraz elektrycznej, na lub w rozgrzanym piekarniku i w po-
blizu tych urzadzen. Podczas uzytkowania grill nie moze znajdowac sie w poblizu zaston,
firanek, tapet, ubran, Scierek lub innych materiatéw fatwopalnych.

Nie nalezy przenosic grilla jesi jest podtaczony do sieci elektrycznej. Przed przenoszeniem urza-
dzenia nalezy je catkowicie wystudzic. Do pojemnika na sos nie nalezy wktadac folii aluminiowej
i innych materiatéw. Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktdre nie s przezna-
czone do uzytku z tym produktem lub urzadzen innego producenta. Urzadzenia nie nalezy
zanurza¢ w wodzie. Waczonego urzadzenia nie nalezy pozostawac bez nadzoru. Urzadzenie
nie jest przeznaczone do uzytku z zewnetrznym wylcznikiem z regulatorem czasowym lub
z oddzielnym pilotem zdalnym. Nie nalezy obciazac kabla elektrycznego w miejscu podtaczenia
do urzadzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢ do jego uszkodzenia i przerwania.

Urzadzenie wraz z kablem powinno znajdowac sie poza goracymi powierzchniami. Nie
nalezy nigdy uzywac urzadzenia jezeli jego kabel sieciowy lub wtyczka s3 uszkodzone, jest
niesprawne, upadto, jest uszkodzone, zostato zalane woda lub inng ciecza.

Jedli kabel sieciowy jest uszkodzony ze wzgleddw bezpieczeristwa nalezy go koniecznie
wymieni¢ u producenta lub skontaktowac sie z centrum serwisowym producenta lub inng
uprawniong osoba. Nie zalecamy uzywac urzadzenia z przedtuzaczem.
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UWAGA — Aby obnizy( ryzyko zranienia lub uszkodzenia produktu lub mienia: Urzadzenie jest
przeznaczone wyfacznie to uzytku prywatnego w pomieszczeniach zamknietych, w gospodar-
stwie domowym jako urzadzenie do podgrzewania potraw, zapiekania sandwichéw, tostéw,
panini i do grillowania. Urzadzenia nie nalezy uzywac na wolnym powietrzu oraz w celach in-
nych niz wskazane powyzej. Kabel sieciowy nie powinien wisie¢ szczeglnie jesli istnieje ryzyko
kopniecia lub zerwania kabla (np. przez ostra krawedz stotu lub blatu kuchennego).

Opis

1 Rekojes¢

2 Regulacja wysokosci gérnej ptyty grillowej

3 Przycisk catkowitego otwarcia grilla

4 Pyty grillowe

5 Przyciski zwalniajace ptyty grillowe

6 Termostat

7 Minutnik

8 Kontrolka wiacznika podgrzewania (POWER)
9 Kontrolka osiggniecia temperatury roboczej (READY)
10 Pojemnik na sos

Parametry techniczne

Moc: 2000 W

Zasilanie: 220-240V /50 Hz

Temperatura robocza,, WARMING": 80—150 °C
Temperatura robocza,,SANDWICH": 150-200 °C
Temperatura robocza,,MEAT": 200250 °C

Przed pierwszym uzyciem
Obie ptyty grillowe nalezy wyja¢, umy¢ i umiesci¢ ponownie w grillu (patrz Czyszczenie).
Wtyczke podfaczyc¢ do sieci 220-240V.

Przed pierwszym uzyciem na ptyty grillowe nalezy nanies¢ cienkg warstwe oleju. Zamknac¢
grill, termostat ustawi¢ w pozycji ,max”, a minutnik w pozydji ,ON". Zaswieci sie czerwona
kontrolka ,POWER’, grill zacznie sie rozgrzewac. Jak tylko zaswieci sie zielona kontrolka
,READY", nalezy ustawi¢ minutnik w pozycji,,OFF"i wytaczy¢ podgrzewanie.
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Grill pozostawi¢ do catkowitego wystudzenia, a powtoke antyadhezyjna obu pyt przetrze¢
recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE
Obie plyty grillowe sa podczas uzytkowania grilla gorace, nie nalezy ich dotykac,
w razie potrzeby nalezy uzy¢ rekawicy kuchenne;j.

Podczas grillowania nalezy uzywac wytacznie nieostrych i niemetalowych akce-
soriow do grillowania, nalezy unika¢ metalowych topatek, nozy, widelcow itp.,
nigdy nie nalezy kroi¢ potraw bezposrednio na ptytach grillowych.

Rozgrzewanie grilla
Przed kazdym uzyciem pusty grill nalezy podgrzac do potrzebnej temperatury.

Regulator ustawienia gornej ptyty grillowej nalezy ustawic w pozydji,OPEN"i zamknac grill.
Do grillowania kontaktowego i BBQ termostat nalezy ustawic w pozycji,, MEAT".

Do zapiekania sandwichdw, tostow i panini termostat nalezy ustawi¢ w pozycji, SANDWICH".
Do podgrzewania potraw termostat nalezy ustawic¢ w pozycji, WARMING”.

Minutnik ustawi¢ w pozycji,ON’, zaswieci sie czerwona kontrolka ,POWER’, grill zacznie sie
rozgrzewac. Zielona kontrolka ,READY”, oznacza ze grill osiagnat ustawiong temperature
imozna zacza¢ grillowac.

OSTRZEZENIE: W razie potrzeby, na jeszcze nie rozgrzane plyty grillowe nanies¢
cienka warstwe oleju.

Grillowanie kontaktowe bez minutnika,
termostat w pozycji ,MEAT”

Minutnik pozostawi¢ w pozycji,ON’, nie ustawiac czasu.

Rozgrzany grill otworzy¢ i na dolnej ptycie grillowej rozmiesci¢ rdwnej grubosci porcje,
np. steaki, burgery, kiethasy itp.
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Grill zamknac tak, aby gérna ptyta grillowa dotykata zawartoscii grillowac. Podczas grillowa-
nia sos z potraw sptywa do pojemnika.

Po zakoriczeniu grillowania minutnik nalezy ustawi¢ w pozycji ,OFF", wtaczy sie sygnat
dzwiekowy i wyfaczy sie podgrzewanie. Grill nalezy otworzy¢ i wyjac gotowe potrawy.

OSTRZEZENIE: Podczas grillowania zielona kontrolka,READY” bedzie swieci¢i gasna¢
zgodnie z trybem pracy termostatu.

Grillowanie kontaktowe z minutnikiem,

termostat w pozycji ,MEAT”

Rozgrzany grill nalezy otworzy¢, umiesci¢ w nim produkty i ustawi¢ na minutniku pozadany
czas w przedziale od 5 do 30 minut. Minutnik rozpocznie odmierzanie ustawionego czasu,
po ktérego uptynieciu whaczy sie sygnat dZzwiekowy i automatycznie wytaczy sie podgrzewanie.

Zapiekanie sandwichéw, tostow i panini,

termostat w pozyji,,SANDWICH”

Rozgrzany grill nalezy otworzy¢, na dolnej ptycie grillowej rozmiescic przygotowane do za-
piekania kanapki. Grill zamknac tak, aby gérna ptyta grillowa dotykafa pieczywa i zapiec je.

Podgrzewanie potraw, termostat w pozycji ,WARMING”
Rozgrzany grill nalezy otworzy¢, na dolnej ptycie grillowej rozmiesci¢ przygotowane do pod-
grzania potrawy. Grill zamknac tak, aby gorna ptyta grillowa dotykata zawartosci i podgrzac.

Ustawianie wysokosci gornej plyty grillowej

Do przygotowania kruchego miesa lub np. ryb, potraw z serem itp. nalezy przesuwajac
regulator ustawi¢ wysokos¢ gérnej ptyty grillowej tak, aby gérna ptyta grillowa nie dotykata
grillowanych produktéw.

BBQ grillowanie, termostat w pozycji ,MEAT“
Nalezy nacisna¢ przycisk i catkowicie otworzyc grill.

Otwarty grill nalezy rozgrzac i na obu ptytach grillowych rozmiesci¢ produkty, np. porcje kur-
czaka, réznej grubosci steki, mieso z kodcia, owoce morza, warzywa, owoce itp. i ugrillowac je.
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(zyszczenie
Przed czyszczeniem grill nalezy pozostawic do wystudzenia.

Pojemnik na sos nalezy wyjac i umy¢ go pod biezaca wodg z dodatkiem ptynu do naczyn,
pojemnik mozna my¢ w zmywarce.

Wcisna¢ przyciski zwalniajace ptyty grillowe, wyjac je i wyczysci¢ pod biezaca wodg z do-
datkiem ptynu do naczyn. Do czyszczenia ptyt grillowych z powtokg antyadhezyjng nalezy
uzywac miekkiej gabeczki lub szczotki do mycia naczyn z plastikowym wiosiem itp. Ptyty
grillowe przed ponownym zamontowaniem w urzadzeniu musza by¢ catkowicie wysuszone.

Zewnetrzne elementy ze stali nierdzewnej nalezy w razie potrzeby czysci¢ za pomoca Srodka
do czyszczenia naczyn ze stali nierdzewnej. Pozostate metalowe i plastikowe elementy grilla
nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczkq gabczasta i pozostawic do wyschniecia.

OSTRZEZENIE

Plyt grillowych nie nalezy my¢ w zmywarce, grozi uszkodzeniem wbhudowanych
elementow grzejnych! Do czyszczenia ptyt grillowych nie nalezy nigdy uzywa¢
srodkow czyszczacych na bazie piasku, agresywnych srodkow chemicznych,
ostrych przedmiotow, stalowych szczotek, druciakow itp. Podczas czyszczenia
nalezy upewnic si¢, ze do wnetrza grilla bez ptyt nie dostata si¢ woda.

Przechowywanie
Grill ztozy¢ i zamkna( przesuwajac regulator gornej ptyty grillowej do pozycji,,LOCK”.

OSTRZEZENIE
W przypadku jakiejkolwiek awarii grilla nie nalezy uzywac oraz samodzielnie
naprawiac. Nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt

na www.tescoma.pl.
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@ Navod na poutitie
Bezpecnostné pokyny
Pred prvym pouZitim si precitajte tento navod a uschovaijte si ho.

VAROVANIE — Ak chcete zniZit riziko poZiaru, Urazu elektrickym prddom alebo vdzneho
zranenia: Osoby (vrdtane deti) so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti mézu tento pristroj pouZivat iba
v pripade, Ze je zabezpeceny dohlad alebo poucenie tykajtice sa pouZivania tohto spotrebica
20 strany osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Deti musia byt pod dozorom, aby sa zaistilo,
Ze sa nebudu so spotrebicom hrat.

Spotrebic pouzivajte na rovnom a stabilnom Ziaruvzdornom povrchu. Spotrebi¢ mozno pou-
Zit len vtedy, ked'sti obe platne sprévne instalované.

Teplota grilovacich platni je pocas pouZivania spotrebica velmi vysoka, pri pouzivani vyrobku
postupuijte podla ndvodu. Spotrebi¢ pouzivajte na dobre vetranom mieste. Na zabezpecenie
dostatocnej cirkulacie vzduchu ponechajte okolo grilu aspori 10—15 cm volného miesta.
Neumiestiiujte gril na plynovy alebo elektricky spordk, na zahriatu rdru alebo do nej a ani
do blizkosti tychto spotrebicov. Uistite sa, Ze gril sa pocas pouZivania nedotyka zaclon, tapiet,
odevov, utierok alebo inych horlavych materidlov.

Nepremiestiiujte gril, pokial je zapojeny do elektrickej siete. Pred manipulaciou s vyrobkom
ho nechajte dplne vychladnt. Nevkladajte do zésobnika na Stavu alobal ani iné materidly.
NepouZivajte Ziadne pridavné zariadenia, ktoré sa neodportcaju pouzivat's tymto produktom
alebo pochddzaju od iného vyrobcu. Nepondrajte spotrebic do vody. Ak je spotrebic v pre-
vadzke, nenechdvajte ho bez dozoru. Spotrebic nie je uréeny na poufitie s externym spinacom
Casu alebo samostatnym dialkovym ovlddanim. Nepretazuijte elektricky kdbel v mieste pripo-
jenia k vyrobku, pretoZe to moze spdsobit jeho narusenie a pretrhnutie.

Udrzujte spotrebi a jeho sietovy kabel mimo hordcich povrchov. Nikdy nepouzivajte tento
spotrebic, ak md poskodeny napdjaci kabel alebo zéstrcku, ak nepracuje spravne, doslo k jeho
padu, poskodeniu alebo hol vystaveny pdsobeniu vody alebo inych kvapalin.

Pokial je napajaci kabel poskodeny, je z bezpecnostnych dévodov potrebné ho nechat
vymenit vyrobcom alebo servisnym strediskom vyrobcu alebo inou opravnenou osobou.
Neodporticame pouZivat spotrebic s predlzovacim privodom.
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POZOR — Ak chcete zniZit riziko poranenia alebo poskodenia vyrobku alebo majetku: Tento
spotrebic je urceny len pre vnitorné, nepriemyselné, nekomercné domécnosti ako pristroj
na ohrievanie pokrmov, vyrobu zapekanych sendvicov, toastov, panini a na grilovanie. Ne-
pouZivajte ho vonku ani k ziadnemu inému tcelu. Nenechajte napdjaci kabel visiet volne, ak
existuje riziko zakopnutia alebo strhnutia (napr. cez okraj stola alebo linky).

Popis

1 Rukovat

2 Nastavenie vysky hornej grilovacej platne
3 Tlacidlo roztvorenia grilu

4 Grilovacie platne

5 Tlacidla na uvolnenie grilovacich platni

6 Termostat

7 Mindtka

8 Kontrolka zapnutého ohrevu (POWER)

9 Kontrolka dosiahnutia pracovnej teploty (READY)
10 Zésobnik na Stavu

Technické parametre

Prikon: 2000 W

Napajanie: 220-240V / 50 Hz

Prevadzkova teplota, WARMING": 80—150 °C
Prevadzkova teplota ,SANDWICH”: 150—200 °C
Prevadzkova teplota ,MEAT": 200250 °C

Pred prvym pouZitim
Vyberte obidve grilovacie platne, umyte ich a vloZte spat do grilu (vid Cistenie). Zapojte
zéstreku kabla do siete 220-240V.

Pred prvym pouZzitim naneste na povrch grilovacich platni tenkd vrstvu oleja. Zatvorte
gril, termostat nastavte do polohy ,max“ a mindtku do polohy ,ON". Rozsvieti sa ervend
kontrolka,,POWER" a gril zacne hriat. Akonahle sa rozsvieti zelena kontrolka,READY*, otocte
mindtku do polohy,,OFF” a ohrev vypnite.
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Nechajte gril Gplne vychladndt a antiadhézny povrch obidvoch platni utrite papierovou
utierkou.

UPOZORNENIE
Obe grilovacie platne sii pocas pouzivania grilu hortice, nedotykajte sa ich, ak je to
potrebné, pouZite kuchynsku rukavicu pri manipulacii s grilom.

Pri grilovani pouzivajte iba neostré a nekovové nastroje na grilovanie, vyhnite sa
kovovym obracackam, nozom, vidlickam a pod., pokrmy nikdy nekrajajte priamo
na grilovacich platniach.

Predohrev grilu
Pred kazdym pouZzitim predhrejte prazdny gril na pozadovand teplotu.

Ovlddac nastavenia hornej grilovacej platne posurite do polohy,OPEN" a gril zatvorte.
Na kontaktné grilovanie a BBQ grilovanie termostat nastavte do polohy, MEAT".

Na zapekanie sendvicov, toastov a panini termostat nastavte do polohy, SANDWICH".
Na ohrev pokrmov nastavte termostat do polohy , WARMING".

Mindtku otocte do polohy,ON‘, rozsvieti sa cervend kontrolka ,POWER” a gril zacne hriat.
Akondhle sa rozsvieti zelend kontrolka,READY", gril je ohriaty na nastavent teplotu a mozete
zacat grilovat.

UPOZORNENIE: V pripade potreby naneste na grilovacie platne este pred predohriatim
grilu tenku vrstvu oleja.

Kontaktné grilovanie bez miniitky, termostat v polohe ,MEAT”
Mindtku ponechajte v polohe, 0N, ¢as nenastavujte.

Predhriaty gril otvorte a na spodnej grilovacej platni rozmiestnite rovnako vysoké porcie
potravin, napr. steaky, burgery, grilovacie klobdsy a pod.

Gril sklopte, aby hornd grilovacia platiia dosadla na pokrmy a ugrilujte ich. Stava z pokrmov
stekd pocas grilovania do zdsobnika.
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Po skonceni grilovania otocte mindtku do polohy ,OFF*, ozve sa zvukovy signdl a ohrev sa
vypne. Gril otvorte a hotové pokrmy odoberte.

UPOZORNENIE: V priebehu grilovania bude zelena kontrolka ,READY” striedavo
svietit alebo zhasinat podla reZzimu termostatu.

Kontaktné grilovanie s mintitkou, termostat v polohe , MEAT“
Predhriaty gril otvorte, vloZte potraviny a mindtku otocte na pozadovany cas v rozmedzi
od 5 do 30 mindt. Mintka zacne nastaveny cas odpocitavat, po jeho uplynuti sa ozve zvukovy
signél a ohrev sa vypne automaticky.

Zapekanie sendvicov, toastov a panini, termostat

nastavte do polohy ,SANDWICH”

Predhriaty gril otvorte a na spodnu grilovaciu platfiu rozmiestnite pecivo pripravené na zape-
kanie. Gril sklopte tak, aby hornd grilovacia platiia dosadla na pecivo a zapecte ho.

Ohrievanie pokrmov, termostat v polohe ,WARMING"
Predhriaty gril otvorte a na spodnu grilovaciu platiiu rozmiestnite pokrmy urcené k ohrieva-
niu. Gril sklopte, aby hornd grilovacia platfia dosadla na pokrmy a ohrejte ich.

Zafixovanie vysky hornej grilovacej platne

Na pripravu krehkych druhov mdsa, napr. ryb, pokrmov so syrom a pod. zafixujte vysku
hornej grilovacej platne posunutim ovlddaca tak, aby sa horné grilovacia platiia nedotykala
grilovanych pokrmov.

BBQ grilovanie, termostat v polohe ,MEAT”
Stlacte tlacidlo a gril Gplne roztvorte.

Roztvoreny gril predhrejte a na obidve grilovacie platne rozmiestnite potraviny, napr. porcie
kurcata, rozne vysoké steaky, méaso s kostami, morské plody, zeleninu, ovocie a pod., a ugri-
lujte ich.

Cistenie

Pred Cistenim vzdy nechajte gril vychladnut.
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Vyberte zésobnik na Stavu a umyte ho pod tecticou vodou s pridavkom sapondtu, zasobnik je
mozné umyvat'v umyvacke riadu.

Stlacte tlacidla na uvolnenie grilovacich platni, vyberte ich a vycistite pod tecticou vodou
s pridavkom saponétu. Na Cistenie grilovacich platni s antiadhéznym povrchom pouZzivajte
makku hubku alebo kartac na riad s plastovymi Stetinami a pod. Grilovacie platne nechajte
pred vlozenim do grilu vzdy tplne vyschnut.

Vndtorné nerezové plochy grilu vycistite v pripade potreby Cistiacim prostriedkom na nere-
zovy riad. Ostatné kovové a plastové Casti grilu cistite vihkou hubkovou utierkou a nechajte
vyschnut.

UPOZORNENIE

Grilovacie platne neumyvajte v umyvacke, nebezpecenstvo poskodenia integrova-
nych ohrevnych 3piral! Na cistenie grilovacich platni nikdy nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, agresivne chemikalie, ostré predmety, ocelové kefy, drotenky
a pod. Pri cisteni dbajte, aby do grilu bez vloZenych platni nevnikla voda.

Skladovanie
Gril sklopte a uzamknite posunutim ovlddaca hornej grilovacej platne do polohy,,LOCK".

UPOZORNENIE
V pripade akejkolvek poruchy gril nepouzivajte, ani sami neopravujte. Obratte sa
na servisné stredisko TESCOMA, kontaktujte www.tescoma.sk.
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@ Wucrpykumsa no ucnonbzosaunuio
MH(prKul‘lﬂ no TeXHuKe 6e3onacHoCcTy

Mepen nepBbiM UCNONb30BaHMEM npO'-IVIT&VITQ
AAHHYI0 NHCTPYKLNIO U COXpaHUTe ee.

MPEAYNPEXJEHVE — Bo n3bexaHue pucka noxkapa, NOpaXeHna eKTpUYeckum TOKOM Ui
cepbe3Hblx TpaBM: JlLa (BKNKouan fieTeit) C orpaHNyeHHbIMM GU3NYECKUMM, CRHCOPHBIMU
UMK YMCTBEHHBIMIA CTOCOBHOCTAMY 11 € OTCYTCTBUEM OMbITa M 3HAHUIE MOTYT MCMIONb30BaTb
YCTPOVCTBO MOA MPUCMOTPOM NN NOCTIE 03HAKOMAEHA € TeXHIKON Be3onacHocTy no obpave-
HUI0 € AaHHBIM Npubopom. Monb30BaTeNb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXHbIN puck. Jleti
JLOMKHbI HAX0AUTHCA NOZ NPUCMOTPOM, UT06bI YOEAMTLCA, UTO ORI He By YT UrpaTb CNPUBOPOM.
licnonb3yiite npnbop Ha poBHOI U CTabUNbHOI XapoycToitunBoil noBepxHocTu. Mpubop
MOXeT 6bITb MCMONb30BaH TONIbKO NPy NPaBUNbHOI YCTaHOBKe 06ewx ero noBepxHoCTei.
Temnepatypa noBepxHOCTel ANA rpuna Bo BpeMA UCNONb30BaHUA Nprbopa 0YeHb BbICoKas,
npu 0bpaLyeHnn ¢ NPoAYKTOM ClleflyitTe yKa3aHUAM MHCTpyKuuK. Acnonb3yiite npubop
B XOPOLLO NPOBETPYBAEMOM MoMeLLeHIK. [ind obecnieyeHina JOCTAaTOUHOI LIMPKYNALYN BO3-
JlyXa 0cTaBbTe BOKpYT rpuna MuHumym 1015 cv coboaHoro npoctpaHcTsa. He nomeluaiite
TPUb Ha Fa30BYH0 AN 3NEKTPUYECKYHO MANTY, HArpeTyHo AyXOBKY WM BHYTPb Hee uiu B6au3in
JaHHbIX npubopoB. YeauTech, 4To rpunib BO BpeMA MCMONb30BaHNUA He CONpUKacaeTca o
LuTOpamI1, 060AMY, OAEX0M, NONOTEHLIAMM U UHBIMIA FOPIOUNMM MaTepUanamit.

He nepemeLwaiite rpunb, eCu OH NOAKNIOUEH K aneKTpuyeckoii ceTu. Mepes obpalyeHnem
C NPOZYKTOM AaiiTe eMy NONHOCTbI0 OCTbITb. He MomeLwaiiTe BHyTPb pe3epByapa AnA coKa
donbry unm apyrue matepuansl. He ucnonb3yiite ZoNoNHUTENbHbIE YCTPOIICTBA, KOTOpbIe
He NpefHa3HaueHbl ANA UCNONb30BaHUA ¢ AaHHBIM NPOAYKTOM WM NOCTABAAIOTCA UHBIM
npou3sBogutenem. He norpysxaiite npubop B Bogy. Ecnu npubop HaxoauTea B 3KcnnyaTa-
Lmm, He ocTaBnaiite ero 6e3 npucmotpa. Mpubop He NpefHa3HaueH AnA UCNoNb30BaHNA
C BHELUHMM BblIKH0YaTeNem UK OTAENbHbIM MyAbTOM AUCTAHLMOHHOTO ynpasnenua. He
Harpyxaiite anekTpuueckuit Kabenb B Mecte NOACORANHEHNA K NPOAYKTY, NOCKONbKY 3T0
MOXET NPUBECTU K €ro HeUCnpaBHOCTY WA 06pbIBY.

[lepwTe npubop 11 ero LuHyp BAAnK OT ropAuvx noepxHocTeit. HUKorzga He ucnonb3yiie npubop,
€CT €ro NeKTpUyeckuii kabenb MUTaHINA Uk BUAKa NOBPEXKZEHDI, €IV OH He paboTaeT UCnpaBHo,
€M OH ynan, 6bln MOBPEXieH I NOABEPKEH BO3AEVCTBII0 BOAbI UM APYTUX KUAKOCTEN.
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Ecnu Kabenb nutaHna noBpexaeH, B Lienax 6e30MacHOCTM ero HeobXoANMO 3aMeHNTb 3a-
BOZIOM-U3rOTOBMTENIEM WM CEPBUCHBIM LIEHTPOM NPOM3BOAUTENSA WIN APYTUM YNONHOMO-
YeHHbIM NMLOM. Mbl He pekoMeHzyeM UcnoNb30BaTb NPUGP C YANNHUTENEM.

OCTOPOMHO — [In CHvxeHma pucka TpaBMbl, MOBPEXAEHIUA NPOAYKTA N MMYLLeCTBA: 3TOT
npubop npesHa3HaueH TONbKO AA BHYTPEHHEr0, HEMPOMBILLEHHOTO, HEKOMMEpYeCKOro
6bITOBOrO UCMOb30BaHNA B KauecTBe NPUCOCOONeHUA ANA NOJOTPeBa NULLY, NPUToTOBIe-
HIA 3aneyeHHbIX 6yTepbpoAOB, TOCTOB, NaHuHI U Ana rpuns. He ucnonb3yiite ero Ha ynuue
1 B UHbIX Liensx. He octaBnaiiTe kabenb nuTaHuA (BOOOSHO BUCETb, €CNN €CTb YTPO3a O Hero
CNOTKHYTLCA W cOPOCUTH ero (HanpUMep, Ha Kpalo CToa UK KyXOHHOTO rapHUTYpa).

Onucanue

1 Pyuka

2 PerynupoBKa BbICOTbI BepXHei NOBEPXHOCTI AA rpUNA
3 Kxonka ana oTKpbITUA rpuns

4 ToBepxHOCTU AnA rpUnA

5 Kxonka ana 0cBo60x/eHnA noBepxHOCTeli AnA rpuna
6 TepmocTat

7 Taiimep

8 HpunkaTop BKntoueHHoro Harpesa (POWER)

9 WHaukatop goctukeHus paboueit Temnepatypbl (READY)
10 Pe3epByap an coka

TexHuyeckue napameTpbl

Motpeb6naemasn mowHocTb: 2000 BT

WcTounuk nutanma: 220-240B /50y

Temneparypa skcnnyatauun «WARMING»: 80—150 °C
Temneparypa skcnnyatauum «SANDWICH»: 150200 °C
Temneparypa sxkcnnyatauum «MEAT»: 200250 °C

I'Iepen nepeBbIM UCNO/Ib30BaHEM

CHumuTe 06€ NOBepPXHOCTU ANA TPUAA, BbIMOWTE UX U YCTaHOBUTE 06pATHO Ha rpuib
(cm. Ouncrka). Bunky kabena nogcoeguHuTte k cetn 220-240 B.
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[lepen nepBbIM MCMONb30BaHUEM HaHEeCUTe Ha NOBEPXHOCTM ANA TPUNs TOHKMIA (1ol pac-
TUTENbHOro Macna. [punb 3aKpoiiTe, TepMOCTaT NepeBeauTe B NON0XKEHIE «Max», a Taitmep
B nonoxeHue «ON». 3aroputca kpactblit uHankatop <POWER» 1 rpunb HauHeT HarpeBaTb-
ca. Korpa 3aroputca 3eneHblit uHaukatop «READY», nepeBegute Taiimep B nonoxexue
«OFF» 1 oTKNIouMTE HarpeBaHue.

[laiiTe rpunio NONHOCTbIO OCTBIT U BLITPUTE AHTUMPUTapHOE MOKpbITUE 06enX NoBEpXHO-
CTeil AnA rpuna bymaxHoli candeTkoil.

NPEAYNPEMEHUE

06e noBepXHOCTY AA TPUAA N0 BpeMsl SKCNyaTaLym ropsume, He npukacairecs
K HUM, NPU HEOGXOAUMOCTY NPU 06PALLEHUN C TPUNEM UCNONb3YiiTe KYXOHHYIO0
pyKaBuuy.

"pM rTOTOBKe Ha rpune ucnonbsyﬁre UCKNIOYUTENIbHO He OCTPYI0O U He MeTannu-
YecKyio yTBapb, u3beraiite MeTannMyeckux NONaToK, HoXell, BUNOK U T. ., eny
HUKoOrpa He Hapesairre NpAMO Ha NOBEPXHOCTAX ANnA rpuna.

Pasorpes rpuns
llepen KaxabIM MCTIONb30BaHNEM pa3orperite mycToii rpub A0 HYXKHOI TeMNepaTypbl.

Pyuky ynpaBneHua BepxHeii noBepXHOCTbO ANA rpuna nepeseauTe B nonoxeHune «OPEN»
11 3aKpOIATe rpUfb.

[y KOHTaKTHOIA roTOBKe Ha rpune 1 6apbekto TepmocTaT nepeeauTe B nonoxeHue «MEAT».,
[InA 3aneKaHua COHABIYEN, TOCTOB 1 MaHHY TepMOocTaT nepeseauTe B nonoserie «SANDWICH.
[lnA paorpeBa nuLLm TepmocTat nepeseaute B nonoxenue , WARMING”.

Talimep nepeBenuTe B nonoxeue «ON», 3aroputca kpacblit nHaukatop «POWER» u rpunb
HauHeT HarpeBaTbcA. Korga 3aroputca 3enenblit uHankatop «READY», rpunb pasorpet o

3a/laHHoi TemMnepatypbl 1 MOXHO HaYNHATb FOTOBKY Ha rpune.

NPEAYNPEXXAEHWUE: NMpu Heo6XxoANMOCTH HaHecuTe Ha MOBEPXHOCTN ANA FPUns
elle nepep pa3orpeBom TOHKUIA CNOIi pacTUTENbHOro Macna.
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KoHTaKTHas rotoBKa Ha rpune 6e3 Taiimepa,
Tepmoctar B nonoxenun «MEAT»
Taitmep octaBbte B nonoxeHuu «ON», Bpema He 3ajjaBalite.

Pa3orpeTblii rpunib OTKPOIATE 1 Ha HUXKHIOK MOBEPXHOCTb ZANA rPUAS NOMECTUTE paBHOMEp-
HbIM C/10eM NPOZYKTbI, HANpUMep, CTeiiKu, yprepbl, Konbachl AnA rpuns U T. .

rpl/ll'lb 33Kp0I7IT€ Tak, yTo0bI BEPXHAA NOBEPXHOCTb NpiJierana K NnpoayKTam 1 npurotoBbre
nx. Cok u3 NPOAYKTOB CTEKAET BO BPEMA rOTOBKI B pe3epByap.

[To oKoHUaHNK roTOBKM Ha rpune nepeseaute Taiimep B nonoxeue «OFF», pazpacrca
3BYKOBOIA CMTHanN 1 HarpeB OTKMoUNTCA. [punb packpolite 1 y6epuTe rotoBble NPoayKTbl.

NPEOYNPEXAEHUE: B npouecce roToBKM Ha rpune 3eneHblii uHguKatop «<READY»
nepuoauYecKy 3aropaeTca U racHeT B 3aBUCUMOCTY OT peXuma TepmocTara.

KoHTaKTHaA rotoBKa Ha rpune ¢ Taimepom,

Tepmocrar B pexxume «MEAT»

PasorpeTbiii rpunb 0TKpoIiTe, NOMECTUTE NPOAYKTbI, TaliMep NepeBeauTe Ha HyXHoe Bpema
B AnanasoHe ot 5 Ao 30 MUHYT. Tal?lMEp HAYHET 0TCYUTbIBATb 3alaHHOE BpeMA, o UC-
TEYEHUN KOTOPOro pa3aacrca SByKOBoﬁ CWTHaN U HarpeBaHne aBTOMaTUYeCKN OTKNIYNTCA.

3aneKaHue c3HABUYEI, TOCTOB U MAHNHY,

Tepmoctar B nonoxenun «SANDWICH»

Pa3orpeTb||7| rpunb OTKDOVITE W Ha HUXHIOK NOBEPXHOCTb ANA rpuna NOMeCTUTE BbINeYKy
ANA 3aneKkaHua. vamb 3aKp0I7IT€ Tak, yTo0bI BEPXHAA NOBEPXHOCTb ANA rpuyia npukacanacb
K BblIMeyKe 1 3anekaiire.

Pazorpes nuwu, repmoctar B nonoxennn «WARMING»

Pa30rpeTb|V| rpunb OTKPOVITE W Ha HUXHIOK NOBEPXHOCTb AN1A TPUNA NOMECTUTE NULLY,
KoTopylo Heo6xoauMo pa3orpeTh. [punb 3aKpoiiTe Tak, YTo6bl BEpXHAA MOBEPXHOCTb ANA
rpuna npukacanacb K nuiie n pa30rpe|7|Te ee.
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OuKcauusa BepxHeil NOBEPXHOCTM ANA rpuns

ﬂJ’Iﬂ NPUrOTOBNIEHUA HEXHbIX COPTOB MACA, Hanpumep, pblﬁbl, 6J'I|Oﬂ CCbIpOM U T. 4. 3a-
¢I/IK(VIpyI7IT€ BEPXHIOK NMOBEPXHOCTb ANA FPUNA NpK NOMOLLN KHOMKK TakK, yT0ObI BEPXHAA
NOBEPXHOCTb ANA rpund He npukacanacb K 06)KapI/IBa€MbIM 6m0,an.

bap6ekio rpunb, Tepmoctat B nonoxenuu <MEAT»
Haxmute KHOMNKY 1 NOJIHOCTbIO 3aKp0|7|Te rpuiib.

OTKpbITbIii FpUnb pasorpeiite 1 Ha 06e MOBEPXHOCTI ANA TPUNA NOMECTUTE NPOAYKTHI,
Hanpumep, Kycku KypuLlbl, CTEiiKI pa3niuHoii BbICOTbI, MACO HA KOCTH, MOPeNpOAYyKTbl,
0BOLLM, GPYKTbI U T. 1. v 0BapbTe uX.

Ouuncrka
[lepen 0uncTKoIA BCerpa aaiite rpuiiio OCTbITb.

BbiHbTe pe3epsyap AnA Coka n BbIMOViTe €ro nog ﬂpOTOLIHOVI BOZ0/ C MOKLLUM (peacTeom,
pe3epByap MOXHO MbITb B ﬂO(y,U,OMOEqHOVI MaluyHe.

HaxmuTe KHOMKy AnA ocniabnexya noBepxHOCTei AnA rpuna, BbIHBTE VX M IPOMOVTTe N0g Npo-
TOYHOI BOZOI C MOIOLLMM CPEACTBOM. [I14 0UMCTKYM NOBEPXHOCTEN AA TPUNA C aHTUNpUrap-
HbIM MOKPbITVIEM UCTONb3YiiTe MATKYI0 6Ky Wiv LUETKY AnA nocyzy C acTUKOBOIA LLETUHOI
uT. . MOBEPXHOCTI AN1A TPUNA BBICYLLMTE, PEXAe YeM BCTaBUTb B FPUb.

BHewHue HepKaBerLine NOBEPXHOCTU TpUNAa OUNCTUTE Npn HeOﬁXOﬂMMOCTVI MOKLUM
CpeacTsom ana Hep)KaBelomeﬁ nocyabl. (OctanbHble MeTananyeckine 1 NacTUKOBbIe YacTu
rpuna ouncrute BNAXHON ry6K0|7| 1 paiite BbICOXHYTb.

NPEAYNPEMEHUE

MoBepxHOCTV ANA rPpUNA He MoiiTe B NOCYAOMOEYHOI MaLLIIHE, eCTb PUCK NOBpeKae-
HUA BCTPOEHHbIX HarpeBarowwwmx cnvipaneit! [ns 0uncTK1 NOBEPXHOCTEN A PUA HU-
KOF/1a He MCMONb3yiiTe arpeccuBHble XMMUYecKkue pefCTBa, arpeccuBHble XMMUKATbI,
0CTpble NpeAMETbI, CTalbHbIe LETKY, MeTann4eckue ryoku u t. a. lMpu ouncrke cnepu-
Te 3a TeM, 4To6bl B rpunb 6e3 BCcraBneHHbIX NOBEPXHOCTE 1A FPUAA He nonana Boja.
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XpaHeHue

[punb CnoxmTe 1 3aKpoiiTe Npu NOMOLLYM KHOMKY ANA BEpXHeil NOBEPXHOCTH ANA TPUAA -
nonoxeHune «LOCK».

NMPEAYNPEMEHNE

B cnyvae KaKoii-nn6o HeMCNPaBHOCTH rPUNb He UCNONb3YIiTe, CAMOCTOATENbHO
He pemoHTupyiiTe. 06paTutech B cepBucHbIil LeHTP TESCOMA, KOHTaKTbI Ha
www.tescomarussia.ru.

54



Art.: 909030 Art.: 909032 Art.: 909040

Art.: 677820 Art.: 909120

tescoma. Yresident



Griddle grill PRESIDENT

Kontaktni gril PRESIDENT i
Piastra elettrica PRESIDENT 5
Parrilla eléctrica PRESIDENT -
Grelhador PRESIDENT jf

gz

Kontaktgrill PRESIDENT

Grill de contact PRESIDENT
Grill kontaktowy PRESIDENT
Kontaktny gril PRESIDENT
KontakTHblii rpunb PRESIDENT

Art.: 909120

Tescomas.r.0., U Tescomy 241, 760 01 Zlin, Ceské republika
Distribuito da: Tescoma spa - Cazzago S. Martino (BS) - Italia
Distribuidor por: Tescoma Espaia, S.L. Mtx., Alicante, Espaiia
Distribuido por: Tescoma Portugal, Lda

Dystr.: Tescoma Polska Sp. z 0.0., Warzywna 14, Katowice, Polska
Dovozca: Tescoma s.r.o. - Slovenska republika

[Nvctpubibtotop: Tescoma L.t.d. - MockBa - Poccua
[lm(rpw6wTup: TOB, Teckoma - YkpaiHa" - Opeca

designed by E@SCOMao design protected
www.tescoma.com

U EANCE

AC 220-240V 50-60 Hz 2000 W stainless steel




