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@ Instructions for use E .

Legend
1 Drink maker
2 Back cover
3 Charger area 10
4 (0, charger
5 Charger holder 1
6 Carbonating button '
7 Bottle with closure
8 Quter bottom of bottle 2
9 Filling valve W
10 Holder for filling valve
11 Juicer/funnel
Technical operating parameters ——

Bottle volume: 1,000 ml

Maximum bottle filling: 850 ml (up to the “max” mark)
Minimum bottle filling: 200 ml

Charger volume: 450 g 0,

Maximum operating temperature: 40 °C

Before first use
Incline the bottle towards yourself (1) and pull it out of the drink maker (2). Slightly turn the filling valve counter-clockwise and
remove it from the bottle (3). Rinse the bottle and the filling valve under running water before first use.

Inserting the charger

Use exclusively chargers for drink maker myDRINK to prepare drinks in the maker. Remove the back cover from the maker (4) and
the plastic cap from the €0, charger (5). Screw the charger onto the holder and tighten it (6). Attach the back cover again (7). If
the pressure in the charger is too high before first use, the excess (0, content will be driven out spontaneously while the charger is
inserted into the drink maker. If this is the case, do not touch the charger and wait until all excess gas has escaped from the charger.

Preparing soda water

Fill the bottle with cold water up to the “max” mark (8). Attach the filling valve to the bottleneck, rotate it clockwise and seal
the bottle (9). Push the bottle into the filling valve holder (10) and fold (11). Press the carbonating button 3 times consecutively
for approx. 1 second to carbonate the water in the bottle and prepare fresh soda water (12). Press the bottle only once or twice
to prepare gently sparkling soda water. Incline the bottle with the prepared soda inside and pull it out of the maker (13), lift the
grey closure for slowly released air (14) and then press the blue button for quickly released air (15). Wait briefly until excess gas
has escaped from the bottle and has ceased to hiss. Remove the filling valve and serve the fresh soda water or close the bottle and
leave to refrigerate (16).

Notice: Use the blue button for quickly released air only to prepare plain soda water without ingredients!

Important notice!

After removing the bottle with the prepared drink from the drink maker, always keep the grey holder for the filling valve in an in-
clined position. If the holder is in a horizontal position (17), the valve cannot be inserted into the drink maker for preparing a drink.
If this is the case, hold the filling valve holder with your fingers by the back part, vigorously move it to the inclined position (18) and
continue preparing the drink.



Maintenance and cleaning

(lean the filling valve and the bottle under running water after each use; do not wash the bottle or the filling valve in dish-
washer! Remove the removable outer bottom from the bottle before washing by slightly turning it counter-clockwise and attach
it back after washing and leaving it to dry. Avoid aggressive chemicals, sand-based cleaning agents and scourers for cleaning the
bottle. Wipe the drink maker with a moistened dishcloth when needed; do not wash it in dishwasher.

Storage
Refrigerate and store sparkling drinks in the refrigerator in the bottle with the closure on; do not place the bottle into the freezer
and do not use it in a microwave oven.

Replacing the charger

Remove the charger from the drink maker after exhausting the content of the charger (no hissing sound is heard after pressing the
button and no gas is entering the bottle with the drink) and put the plastic cap onto the charger. Replace the empty charger with
anew one at the TESCOMA retail centres (for a list of these please visit www.tescoma.com).

Replacing the bottle

Use the bottle for a maximum of 2 years from the date of purchase, then replace it with a new one. If the bottle shows any
signs of distortion or damage, stop using it and return it for a new one — for spare bottles, visit a TESCOMA retail centre or go to
www.tescoma.com.

Safety instructions for the charger

The charger contains pressurised C0, (carbon dioxide). Protect against impact or fall! Do not expose the charger to a direct source of
heat or sunshine; store and use at temperatures from 1 to 40 °C. Do not refill the charger yourself, do not pierce, do not remove the
valve. Do not remove the charger from the Sparkling drink maker during the carbonating process. Keep out of the reach of children.

General safety instructions
Prepare drinks in Sparkling drink maker myDRINK exclusively in a vertical position. Make sure that the bottle is filled with water,
fruit lemonade, etc. before each use.

Do not remove the bottle and the charger from the drink maker while carbonating. If gas escapes from the charger even after the
carbonating button is released, do not remove the bottle and the charger from the drink maker, keep the device in a vertical position
and wait until the gas ceases to hiss. Check whether the filling valve is properly attached to the bottle, the bottle is inserted in the
drink maker in the folded position and the charger is tightened well. Then unscrew the charger, check it, insert it back into the drink
maker and tighten well. If the gas continues to hiss after releasing the carbonating button, do not repair the drink maker yourself
but contact a TESCOMA service centre.

Remove the charger from the drink maker before a prolonged period of unuse or before carrying or transporting the drink maker.

Do not expose the drink maker, the hottle and/or the charger to a direct source of heat, do not leave them in a ar, etc., do not put
into the freezer or microwave oven.
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Recipes

Fruit drinks

Screw the juicer onto the bottleneck (19) and juice halved oranges, grapefruits, lemons or limes
directly into the bottle (20). Add cold water up to the “max”mark (21). Close the bottle with the ~ ©
filling valve, insert it into the drink maker and fold. Press the carbonating button briefly (for less
than a second) 4 to 6 times consecutively and prepare a fresh fruit drink. Remove the bottle from

the drink maker, lift the grey closure for slowly released air and wait until excess air has escaped
from the bottle and has ceased to hiss. Do not use the blue button for quickly released air!
Remove the filling valve and serve the fruit drink or close the hottle and leave to cool.

Useful hint: Juice from two oranges, i.e. about 200 ml fruit juice, is enough to prepare 1 bottle
(850 ml) of orange drink. You can also prepare refreshing fruit drinks from bottled fruit juice.

Notice: If the carbonated drink in the bottle is too frothy in the bottle, a small amount of froth may 5 ,{
escape from the upper part of the filling valve while releasing air.

Vegetable drinks

Pour approx. 200 ml pure vegetable juice (without seeds and pulp residues) made from fresh
cucumber, carrot, beetroot, etc. into the bottle and add cold water up to the “max” mark.
Carbonate refreshing vegetable drinks in the same way as fruit drinks made from citrus juice.

Useful hint: We recommend flavouring vegetable drinks with lemon or lime juice or a pinch of

cane sugar, salt, pepper, etc. before serving.

"“‘ .

Homemade fruit, herb and vegetable lemonades

Pour 100 ml homemade fruit or herb syrup (or commercial fruit syrup) into the hottle. Add cold
water up to the “max” mark, close the bottle with the filling valve and insert into the drink maker.
Press the carbonating button briefly (for less than a second) 4 to 6 times consecutively and prepare
fresh homemade lemonade. Remove the bottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly
released air and wait until excess air has escaped from the bottle and has ceased to hiss. Do not use
the blue button for quickly released air! Remove the filling valve from the bottle and serve the
homemade lemonade or close the bottle and leave to refrigerate.

Notice: Drinks with a high sugar content tend to froth strongly when carbonated in the bottle.

Therefore, carbonate homemade lemonades and other sweet drinks by pressing the button very
briefly (for less than a second) and in longer intervals (approx. 3 seconds). If foam begins to escape
from the upper part of the filling valve in the carbonating process, stop carbonating for a short while
until the froth in the bottle has settled.




Homemade vegetable lemonades

Blend freshly squeezed vegetable juice with lemon or lime juice and sweeten with sugar.
Pour the thus-prepared mixture into the bottle and add water up to the “max” mark. Press
the carbonating button briefly (for less than a second) 4 to 6 times consecutively and prepare
homemade vegetable lemonade. Remove the bottle from the drink maker, lift the grey closure
for slowly released air and wait until excess air has escaped from the bottle and has ceased
to hiss. Do not use the blue button for quickly released air! Remove the filling valve

from the bottle and serve the homemade vegetable lemonade or close the bottle and leave to
refrigerate.

Cucumber lemonade
180 mljuice from a medium fresh cucumber, 40 ml lemon or lime juice, 20 g sugar (2 tablespoons)

Ginger lemonade
20 ml ginger juice, 20 ml lemon or lime juice, 20 g sugar (2 tablespoons)

Carrot lemonade with celery stalk
100 ml carrot juice, juice from 1 celery stalk, 20 ml lemon or lime juice,
10 g sugar (1 tablespoon)

Red beet lemonade

50 ml red beet juice (you can add a teaspoon
of aniseed when juicing), 20 ml lemon or lime
juice, 20 g sugar (2 tablespoons)

Pumpkin lemonade
70 ml strained pumpkin juice, 20 ml lemon or lime juice, 20 g sugar (2 tablespoons)

Useful hint: Add a whole cinnamon and 7 cloves into the base for pumpkin lemonade, leave
to infuse for one hour, strain and prepare aromatic homemade lemonade in the drink maker.




Sparkling wine {
Pour refrigerated white or rosé wine into the hottle up to the “max” mark. Close the bottle

with the filling valve and insert into the drink maker. Press the carbonating button briefly

(for less than a second) 6 to 10 times consecutively and prepare sparkling wine. Remove the
bottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly released air and wait until excess |
air has escaped from the bottle and has ceased to hiss. Do not use the blue button for
quickly released air! Remove the filling valve, close the bottle, leave to refrigerate and

serve the sparkling wine.

Wine spritzer

Pour refrigerated white or rosé wine into the bottle and add cold water up to the “max” mark;
the water — wine ratio depends on your preferences. Close the bottle with the filling valve and
insert into the drink maker. Press the carbonating button briefly (for less than a second) 6 to 10
times consecutively and prepare refreshing wine spritzer. Remove the bottle from the drink maker, .
lift the grey closure for slowly released air and wait until excess air has escaped from the bottle and "
has ceased to hiss. Do not use the blue button for quickly released air! Remove the filling ~
valve, close the bottle, leave to refrigerate and serve the wine spritzer.

la

Aperol spritz
Pour 400 ml white wine, 250 ml Aperol and 150 ml water into the bottle.

v
i

Wi

Close the bottle with the filling valve and insert into the drink maker. Press the carbonating button
briefly (for less than a second) 6 to 10 times consecutively and prepare a refreshing Aperol spritz.
Remove the bottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly released air and wait until
excess air has escaped from the bottle and has ceased to hiss. Do not use the blue button for
quickly released air! Remove the filling valve and pour the Aperol spritzinto wine glasses with ice and

a slice of orange and serve.
Gin Fizz

YA Screw the funnel onto the bottleneck, pour 3 tablespoons of icing sugar
7 € \2» ~ into the bottle, add 200 ml gin and 400 ml water, attach the juicer and
- = juice 5 lemons.

Remove the juicer, close the bottle and shake vigorously until the sugar has
melted in the bottle. Attach the filling valve onto the bottle and insert into the drink maker. Press the
carbonating button briefly (for less than a second) 6 to 10 times consecutively and prepare a refreshing
Gin Fizz. Remove the bottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly released air and wait until
excess air has escaped from the bottle and has ceased to hiss. Do not use the blue button for quickly
released air! Remove the filling valve, pour the Gin Fizz into a glass with ice, garnish with a slice of lemon
or cocktail cherry and serve.
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Mimosa
Pour 400 ml refrigerated white wine and 400 ml refrigerated orange juice into the bottle.

Close the bottle with the filling valve and insert into the drink maker. Press the carbonating button
briefly (for less than a second) 6 to 10 times consecutively and prepare a refreshing Mimosa cocktail.
Remove the hottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly released air and wait until
excess air has escaped from the bottle and has ceased to hiss. Do not use the blue button for
quickly released air! Remove the filling valve, pour the cocktail into stem glasses and serve.

e

Buck’s Fizz
To prepare this popular variation, follow the same recipe as for Mimosa but change the
ratio of the ingredients to 500 ml white wine and 300 ml orange juice.

158
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Hugo

Screw the juicer onto the bottle and juice 2 limes into the bottle. Remove the
juicer and add 80 ml elderflower syrup, 300 ml water and 400 ml white wine into
the bottle.

Close the bottle with the filling valve and insert into the drink maker. Press
the carbonating button briefly (for less than a second) 6 to 10 times consecutively
and prepare a refreshing Hugo cocktail. Remove the bottle from the drink maker, lift the
grey closure for slowly released air and wait until excess air has escaped from the bottle and
has ceased to hiss. Do not use the blue button for quickly released air! Remove the filling
valve, pour the Hugo cocktail into glasses with ice and peppermint leaves and serve.

\4&:; = 1



® Navod k pouziti E ;

Popis
1 Vyrobnik
2 Zadni kryt
3 Prostor pro bombicku 10

4 Bombicka s ndplni €0,
5 Uchyt pro bombicku 1
6 Tlacitko pro syceni ndpojii ‘m
7 Lahev s uzévérem
8Vnéjsi dno ldhve 2
9 Plnici ventil
10 Uchyt pro plnici ventil
11 0dstaviova¢/ndlevka
Provozni technické parametry e L

Objem lahve: 1000 ml

Maximalni pInéni lahve: 850 ml (po rysku,,max”)
Minimalni pInéni lahve: 200 ml

Naplii bombicky: 450 g (O,

Maximalni provozni teplota: 40 °C

Pfed prvnim pouzitim
Lahev vyklorite smérem k sobé (1) a vysuiite z vyrobniku (2). Plnici ventil pootocte proti sméru hodinovych rucicek a sejméte jej
zlahve (3). Pred prvnim pouZitim I&hev i pInici ventil opldchnéte pod tekouci vodou.

Vkladani bombicky

Pro pripravu ndpojti ve vyrobniku myDRINK pouZivejte vyhradné bombicky pro vyrobnik myDRINK. Z vyrobniku sejméte zadni
kryt (4) az bombicky s nplni plastové vicko (5). Bombicku nasroubujte do tichytu a dotdhnéte ji (6). Zadni kryt nasadte zpét (7).
Pokud bude v bombicce pied prvnim pouZzitim pfilis vysoky tlak, dojde pfi vkladani bombicky do vyrobniku k samovolnému
vypuzeni pebytecné napIné C0,. V takovém piipadé se bombicky nedotykejte a vyckejte, dokud veskery pfebytecny plyn
z bombicky neunikne.

Priprava sody

Do Iahve napustte po rysku ,max” studenou vodu (8). Na hrdlo lahve nasadte plnici ventil, pootocte jim po sméru hodinovych
rucicek a lahev uzavrete (9). Lahev nasuiite do tichytu pro plnici ventil (10) a sklopte (11). Tlaitko pro syceni ndpoj stisknéte cca
1 sekundu 3krat po sobé, vodu v Iahvi nasytte bublinkami a pfipravte Cerstvou sodu (12). Pro pfipravu jemné perlivé sody stisknéte
tlacitko jen 1az 2krét. Lahev s pfipravenou sodou vyklofite a vysuiite z vyrobniku (13), zvednéte Sedy uzdvér pro pomalé odvzdus-
néni (14) a poté stisknéte modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni (15). Krétce vyckejte, aZ piebytecny plyn odejde z I&hve a prestane
sycet. Sejméte plnici ventil a Cerstvou sodu podavejte nebo Idhev uzaviete a dejte vychladit (16).

Upozornéni: Modré tlacitko pro rychlé odvzdu3néni pouzivejte pouze pro piipravu Cisté sody bez pfisad!

Diilezité upozornéni!

Po vyjmuti Idhve s pfipravenym napojem z vyrobniku ponechte Sedy tichyt pro pinici ventil vzdy v Sikmé poloze. Pokud se dchyt
ocitne ve vodorovné poloze (17), ventil neni mozné do vyrobniku zasunout a napoj pfipravit. V takovém piipadé uchopte dchyt
plniciho ventilu prsty v jeho zadni ¢asti, vysuiite jej rdzné zpét do Sikmé polohy (18) a v pfipravé napoje pokracujte.

Udrzba a cisténi

Plnici ventil i lahev istéte po kazdém pouZiti pod tekouci vodou, lahev ani plnici ventil nemyjte v mycce! Pied mytim sejméte
z ldhve odnimatelné vnéjsi dno pootocenim proti sméru hodinovych rucicek, po umyti a oschnuti je nasadte zpét. K cisténi ldhve
nepouZivejte agresivni chemickeé Iatky, istici prostfedky na bézi pisku, draténky apod. Vyrobnik otfete v pfipadé poteby vihkou
utérkou, nemyjte v mycce.
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Skladovani
Perlivé ndpoje chladte a skladujte v lednici v Iahvi s nasazenym uzévérem, lahev nedavejte do mraznicky a nepouZzivejte v mikro-
vinné troubé.

Vyména bombicky
Po vycerpani obsahu bombicky (po stisknuti tlacitka se neozve syéeni a do Iahve s ndpojem nepfichdzi plyn) vyjméte bombicku
z vyrobniku a nasadte na ni plastové vicko. Prazdnou bombicku ménte za plnou v Prodejnich centrech TESCOMA (seznam na

www.tescoma.cz).

Vymeéna lahve

Lahev pouZivejte nejdéle 2 roky ode dne zakoupeni, poté [&hev vyméite za novou. Pokud Iahev jevi jakékoliv zndmky deformace
(i poskozeni, nepouzivejte ji, ale vyméiite ji za novou - nahradni Iahve Zadejte v Prodejnich centrech znacky TESCOMA nebo na
www.tescoma.cz.

Bezpecnostni pokyny pro bombicku

Bombicka obsahuje CO, (oxid uhlicity) pod tlakem, chrafite pfed narazem nebo padem! Bombicku nevystavujte pfimému vlivu tepla
a slunecniho svitu, skladujte a pouZivejte pfi teplotéch od 1 do 40 °C. Bombicku sami nepliite, neprordZejte, ventil nedemontujte.
Béhem syceni bombicku nevyjimejte z vyrobniku sycenych napojti. UdrZujte mimo dosah déti.

Obecné hezpecnostni pokyny
Népoje ve vyrobniku myDRINK pfipravujte vyhradné ve svislé poloze. Pfed kazdym pouZitim se ujistéte, Ze je [dhev napInénd vodou,
ovocnou $tdvou apod.

Lahev ani bombicku béhem syceni z vyrobniku nevyjimejte! Pokud plyn z bombicky odchdzi i po uvolnéni tlacitka pro syceni napojd,
I&hev ani bombicku z vyrobniku nevyjimejte, pfistroj ponechte ve svislé poloze a vyckejte, aZ syceni plynu ustane. Zkontrolujte, zda
je pInici ventil sprdvné nasazeny na lahvi, ldhev je vloZena ve vyrobniku ve sklopené poloze a bombicka je dobfe dotazena. Poté
vysroubujte bombicku, zkontrolujte ji, vioZte zpét do vyrobniku a dobfe dotahnéte. Pokud syceni plynu po uvolnéni tlacitka pro
syceni napojii neustava, vyrobnik sami neopravuijte, ale obratte na Servisni stiedisko TESCOMA.

Pred dlouhodobym odstavenim vyrobniku z provozu nebo pred jeho pienasenim a pievézenim vyjméte bombicku z vyrobniku.

Vyrobnik, ldhev ani bombicku nevystavujte pfimému zdroji tepla, neponechdvejte v auté apod., neddvejte do mraznicky ani do
mikrovinné trouby.
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Recepty

Ovocné napoje

Na hrdlo ldhve nasroubujte odstaviiovac (19) a rozptilené pomerance, grepy, citrony nebo limety
odstavnéte pimo do lahve (20). Dopliite studenou vodou po rysku ,max” (21). Lahev uzaviete |
plnicim ventilem, vlozte do vyrobniku a sklopte. Tlacitko pro syceni stisknéte kratce (méné nez
sekundu) 4—6krdt po sobé a pfipravte osvézujici ovocny ndpoj. Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte
Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z ldhve a prrestane sycet.
Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte plnici ventil a ovocny ndpoj
podavejte nebo ldhev uzaviete a dejte vychladit.

Dobry tip: Pro piipravu 11ahve (850 ml) pomerancového ndpoje postaci tava vymackand z 2 pomerancd,
tj. cca 200 ml ovocné Stdvy. Osvézujici ovocné ndpoje miiZete piipravit také z ovocnych dzust.

Upozornéni: Pokud je nasyceny napoj v lahvi pfilis napénény, miize béhem odvzdusiiovani uniknout
malé mnoZstvi pény z horni ¢asti plniciho ventilu.

S, —
Zeleninové napoje
e Do Idhve nalijte cca 200 ml cisté zeleninové Stavy (bez seminek a zbytkl duziny) pfipravené ze
| & saldtové okurky, mrkve, Cervené fepy apod. a dopliite po rysku ,max* studenou vodou. Osvézujici
\ e — zeleninové ndpoje sytte stejné jako ovocné ndpoje z citrusové tavy.

Dobry tip: Zeleninové népoje doporucujeme pfed podavdnim dochutit $tavou z citronu nebo

limety, pfipadné Spetkou titinového cukru, soli, pepfe apod.

"“‘ .

Domaci ovocné a bylinkové limonady

Do lahve nalijte 100 ml doméciho ovocného nebo bylinkového sirupu, pfipadné pouzijte bézny
ovocny sirup. Dopliite po rysku ,max” studenou vodou, Iahev uzaviete plnicim ventilem a vlozte
do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte kratce (méné nez sekundu) 4—6krat po sobé a pfipravte
Cerstvou domdci limonddu. Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni
a vyckejte, aZ prebytecny plyn odejde z Idhve a prestane sycet. Modré tlacitko pro rychlé
odvzdu$néni nepouzivejte! Z lahve sejméte plnici ventil a doméci limonddu podavejte nebo lahev
uzavfete a dejte vychladit.

Upozornéni: Napoje s vy$sim obsahem cukru béhem syceni v lahvi silné péni. Domdci limonady
a ostatni sladké népoje proto sytte bublinkami jen velmi kratkymi stisknutimi (méné nez sekundu)
s del3im ¢asovymi odstupem (cca 3 sekundy). Pokud béhem syceni za¢ne péna unikat z horni ¢asti
plniciho ventilu, syceni ndpoje kratce prreruste a vyckejte, dokud péna v lahvi neklesne.

14



Domaci zeleninové limonady

Cerstvé odstavnénou zeleninovou $téavu smichejte s citronovou nebo limetovou $tévou

a osladte cukrem. Takto pfipravenou smés nalijte do ldhve a dopliite po rysku ,max” &

vodou. Tlacitko pro syceni stisknéte krétce (méné nez sekundu) 4—6krat po sobé a pfipravte

domdci zeleninovou limonddu. L&hev vyjméte z vyrobniku, zvednéte Sedy uzdvér pro pomalé

odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z ldhve a prestane sycet. Modré tlacitko ‘.

pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Z Iahve sejméte pinici ventil a domdci zeleninovou ~ ©

limonddu podévejte nebo ldhev uzaviete a dejte vychladit. ¥
]

Okurkova limonada
180 ml Stévy ze stiedné velké saldtové okurky, 40 ml citronové nebo limetové Stévy, 20 g cukru
(2 1zice)

“‘ Zazvorova limonada

“_ - , 20 ml Stavy ze zazvoru, 20 ml citronové nebo limetové Stavy, 20 g cukru (2 Izice)

Mrkvova limonada s fapikatym celerem
100 ml $tavy z mrkve, $tava z 1 celerového fapiku, 20 ml citronové nebo
limetové 3tavy, 10 g cukru (1 |Zice)

Limonada z cervené fepy

50 ml $tévy z Cervené fepy (pii odstaviiovani
miiZete piidat cajovou IZicku anyzu),
20 ml citronové nebo limetové Stavy,
20 g cukru (2 lZice)

Dynova limonada
70 ml pirecezené Stavy z dyné, 20 ml citronové nebo limetové $tavy, 20 g cukru (2 Izice)

Dobry tip: Do zékladu pro dyfiovou limonddu pfidejte celou skofici a 7 hiebicki a nechte hodinu
louhovat, pak precedte a ve vyrobniku pfipravte aromatickou doméci limonddu.
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Sumivy sekt {
Do lahve nalijte po rysku ,max” vychlazené bilé nebo riizové vino. Lahev uzaviete plnicim
ventilem a vlozte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte krétce (méné ne7 sekundu) 6 a7z |
10krét po sobé a pripravte Sumivy sekt. Lihev vyjméte z vyrobniku, zvednéte edy uzavér pro /
pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az pebytecny plyn odejde z lahve a prestane sycet. Modré
tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte pinici ventil, lahev uzaviete, |
dejte vychladit a Sumivy sekt poddvejte.

Vinny stiik

Do Idhve nalijte vychlazené bilé nebo riizové vino a dopliite po rysku ,max“ studenou vodou,
pomér vody a vina zalezi na vasi chuti. Lahev uzaviete plnicim ventilem a vlozte do vyrobniku.
Tlacitko pro syceni stisknéte krétce (méné neZ sekundu) 6 az 10krét po sobé a pfipravte osvéZujici
vinny stfik. Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte,
az prebytecny plyn odejde z Idhve a pestane sycet. Modré tlaitko pro rychlé odvzdusnéni
nepouzivejte! Sejméte plnici ventil, [dhev uzaviete, dejte vychladit a vinny stik podévejte. L

Aperol spritz
Do I&hve nalijte 400 ml bilého vina, 250 ml Aperolu a 150 ml vody.

Lahev uzavrete plnicim ventilem a vlozte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte krétce (méné nez
sekundu) 6 aZ 10krdt po sobé a pfipravte osvézujici Aperol spritz. Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte

Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az piebytecny plyn odejde z [dhve a prestane sycet. Modré
tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte pinici ventil a Aperol spritz nalijte do vinnych

sklenic s ledem a plétkem pomerance a poddvejte.
G T

T i —

| Gin Fizz
YA Na hrdlo Idhve nasroubujte ndlevku, do Iahve nasypte 3 Izice moucko- =
7 € \)» ~ vého cukru, pfidejte 200 ml ginu a 400 ml vody, nasadte od3taviiovac - s
CE—— avymackejte 5 citrond.

Odstaviiovac sejméte, lahev uzaviete a diikladné protepejte, dokud se cukr
v lahvi nerozpusti. Na I&hev nasadte pinici ventil a vlozte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte
krdtce (méné nez sekundu) 6 az 10krdt po sobé a piiipravte osvéZujici Gin Fizz. Lihev vyjméte z vyrobniku,
zvednéte Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z lahve a prestane
sycet. Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte plnici ventil, Gin Fizz nalijte do
sklenic s ledem, ozdobte platkem citronu nebo koktejlovou tfesni a poddvejte.

!
!
!
v
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Mimosa
Do I&hve nalijte 400 ml vychlazeného bilého vina a 400 ml vychlazeného pomerancového dzusu.

Lahev uzavrete plnicim ventilem a vlozte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte kratce (méné
nez sekundu) 6 az 10krdt po sobé a pfipravte osvézujici koktejl Mimosa. Lahev vyjméte z vyrobniku,

zvednéte Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az piebytecny plyn odejde z lahve
a pfestane sycet. Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte plnici ventil,

koktejl nalijte do sklenic na stopce a podavejte.

Buck’s Fizz
Oblibenou variantu pfipravte stejnou metodou jako koktejl Mimosa, podil ingredienci
upravte na 500 ml bilého vina a 300 ml pomerancoveé Stavy.

fizz
\, /

Hugo

Na lahev nasroubujte odStaviiovac a do lahve vymackejte 2 limetky. Odstaviiovac
sejméte a do |dhve pfidejte 80 ml sirupu z kvétli ¢erného bezu, 300 ml vody
a 400 ml bilého vina.

Lahev uzaviete plnicim ventilem a vloZte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte
kratce (méné nez sekundu) 6 az 10krdt po sobé a pfipravte osvézujici koktejl Hugo.
Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte,
az prebytecny plyn odejde z lahve a pfestane sycet. Modré tlacitko pro rychlé odvzdus-
néni nepouzivejte! Sejméte plnici ventil, koktejl Hugo nalijte do sklenic s ledem a listky maty

a podavejte.
X = W 17



@ Istruzioni per I'uso E ;

Legenda
1 Gasatore
2 (operchio posteriore
3 Spazio per la ricarica 10
1
2
o § m

4 Ricarica di 0,

5 Supporto per la ricarica

6 Tasto per gasare

7 Bottiglia con tappo

8 Fondo esterno della bottiglia

9 Valvola di riempimento
10 Supporto per la valvola di riempimento
11 Spremiagrumi/imbuto

Parametri tecnici di funzionamento C——
Volume della bottiglia: 1000 ml

Riempimento massimo della bottiglia: 850 ml (fino al segno “max”)
Riempimento minimo della bottiglia: 200 ml

Volume della ricarica: 450 g (0,

Temperatura massima di esercizio: 40 °C

Prima del primo utilizzo
Inclinare la bottiglia verso di sé (1) ed estrarre il gasatore (2). Ruotare leggermente la valvola di riempimento in senso antiorario
ed estrarla dalla bottiglia (3). Risciacquare la bottiglia e la valvola di riempimento sotto acqua corrente prima del primo utilizzo.

Inserire laricarica

Utilizzare esclusivamente ricariche per gasatore myDRINK per preparare le bevande. Rimuovere il coperchio posteriore del
gasatore (4) e il coperchio in plastica della ricarica di €0, (5). Avvitare saldamente la ricarica al supporto (6). Applicare nuo-
vamente il coperchio (7). Se la pressione nella ricarica  troppo alta prima del primo utilizzo, il €0, in eccesso sara rilasciato
spontaneamente quando |a ricarica verra inserita nel gasatore. In tal caso, non toccare la ricarica ed attendere finché il gas in
eccesso non sara stato espulso.

Preparare l'acqua frizzante

Riempire la bottiglia con acqua fredda fino al segno “max” (8). Applicare la valvola di riempimento al collo della bottiglia, ruotare in
senso orario e sigillare la bottiglia (9). Inserire la bottiglia nel supporto per la valvola di riempimento (10) e chiudere (11). Premereil
tasto per gasare 3 volte per circa 1 secondo in modo da rendere frizzante I'acqua nella bottiglia (12). Premere il tasto solo una o due
volte per rendere 'acqua leggermente frizzante. Inclinare la bottiglia con I'acqua ed estrarla dal gasatore (13), sollevare la chiusura
grigia per rilasciare I'aria lentamente (14) e premere il bottone blu per rilasciare I'aria velocemente (15). Attendere qualche istante
finché il gas in eccesso non sara stato espulso dalla bottiglia, fino a non udirne pit il sibilo. Rimuovere la valvola di riempimento
e servire I'acqua frizzante, oppure richiudere la bottiglia e riporre in frigorifero (16).

Avvertenza: Utilizzare il bottone blu per il rilascio rapido dell‘aria solo per preparare acqua frizzante senza altri ingredientil

Avviso importante!

Dopo avere estratto dal gasatore la bottiglia con la bevanda preparata, tenere sempre in posizione inclinata il supporto grigio della
valvola di riempimento. Se il supporto si trova in posizione orizzontale (17), la valvola non potra essere inserita nel gasatore per la
preparazione della bevanda. In tal caso, tenere il supporto della valvola di riempimento con le dita nella parte posteriore, portarlo
energicamente in posizione inclinata (18) e continuare con la preparazione della bevanda.
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Manutenzione e pulizia

Pulire la valvola di riempimento e la bottiglia sotto acqua corrente dopo ogni utilizzo; non lavare la bottiglia né la valvola in
lavastoviglie! Estrarre il fondo rimovibile dalla bottiglia prima di lavarla ruotandolo leggermente in senso antiorario e applicarlo
nuovamente dopo averla lavata e lasciata asciugare. Non utilizzare sostanze chimiche aggressive, detergenti abrasivi e pagliette per
la pulizia. Passare il gasatore con un panno umido se necessario; non lavare in lavastoviglie.

Conservazione
Raffreddare e riporre le bevande in frigorifero nella bottiglia con il tappo applicato; non mettere la bottiglia in freezer e non
utilizzarla in forno a microonde.

Sostituire la ricarica

Estrarre la ricarica dal gasatore dopo averne esaurito il contenuto (non si deve piu udire alcun sibilo premendo il tasto e non deve
entrare gas nella bottiglia con la bevanda) e applicare il coperchio in plastica sulla ricarica. Sostituire la ricarica esausta con una
nuova acquistata presso un rivenditore TESCOMA (per l'elenco, visitare il sito www.tescoma.it).

Sostituire la bottiglia

Utilizzare la bottiglia per un periodo massimo di 2 anni dalla data di acquisto, quindi sostituirla con una nuova. Se la bottiglia
mostra alterazioni o danni evidenti, interromperne I'utilizzo e sostituirla con una nuova —per le bottiglie di ricambio, rivolgersi ad
un rivenditore TESCOMA o visitare il sito www.tescoma.it.

Istruzioni di sicurezza per laricarica

La ricarica contiene (0, pressurizzato (biossido di carbonio). Proteggerla da urti o cadute! Non esporre la ricarica a fonti di calore
diretto o alla luce del sole; conservare e utilizzare a temperature da 1a 40 °C. Non tentare di ricaricare la cartuccia, non forarla non
rimuovere la valvola. Non rimuovere la ricarica dal Gasatore durante il processo di gasatura. Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Istruzioni generali di sicurezza
Preparare le bevande nel Gasatore myDRINK tenendolo sempre in posizione verticale. Assicurarsi che la bottiglia sia riempita con
acqua, limonata, una bevanda alla frutta, ecc. prima di ogni utilizzo.

Non rimuovere la bottiglia e la ricarica dal gasatore durante I'uso. Se del gas dovesse fuoriuscire dalla ricarica anche dopo il rilascio
del tasto per gasare, non rimuovere la bottiglia e la ricarica dal gasatore, tenere I'apparecchio in posizione verticale e attendere che
il gas smetta di fuoriuscire. Controllare che la valvola di riempimento sia applicata correttamente alla bottiglia, che la bottiglia sia
inserita nel gasatore in posizione inclinata e che la ricarica sia ben avvitata. Quindi svitare la ricarica, controllarla, inserirla nuova-
mente nel gasatore e avvitare bene. Se il gas continua a fuoriuscire dopo aver rilasciato il tasto per gasare, non tentare di riparare
I'apparecchio e contattare un centro assistenza TESCOMA.

Rimuovere la ricarica dal gasatore prima di un periodo di inutilizzo prolungato o prima di spostare o trasportare il gasatore.

Non esporre il gasatore, la bottiglia e/o la ricarica a fonti di calore diretto, non lasciarli in auto, ecc., non metterliin freezer o in forno
amicroonde.
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Ricette

Bevande di frutta

Avvitare lo spremiagrumi al collo della bottiglia (19) e spremere arance, pompelmi, limoni o lime tagliati
a meta, direttamente nella bottiglia (20). Aggiungere acqua fredda fino al segno “max” (21). Chiu-
dere la bottiglia con la valvola di riempimento, inserirla nuovamente nel gasatore e inclinare. Premere
brevemente il tasto per gasare (per meno di un secondo) da 4 a 6 volte consecutivamente e preparare
una bevanda rinfrescante di frutta. Rimuovere la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura grigia per
rilasciare lentamente |'aria e attendere che tutta quella in eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia e che non
si senta pill il sibilo. Non utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido dell'aria! Rimuovere la valvola di
riempimento e servire la bevanda, oppure richiudere la bottiglia e tenere da parte.

-

Consiglio utile: Il succo di due arance, per es. circa 200 ml di succo, é sufficiente a preparare 1 bot-
tiglia (850 ml) di bevanda all'arancia. E anche possibile preparare bevande rinfrescanti utilizzando
succhi di frutta confezionati.

’
B
&

Avvertenza: Se la bevanda gassata nella bottiglia & troppo schiumosa, una piccola quantita dischiuma |
potrebbe fuoriuscire dalla parte superiore della valvola di riempimento al momento del rilascio dell‘aria. =

Bevande a base di verdura

Versare circa 200 ml di succo vegetale puro (senza semi né residui di polpa) ottenuto da cetrioli freschi,
carote, barbabietola, ecc. all'interno del gasatore e aggiungere acqua fredda fino al segno “max”.
Gasare la bevanda vegetale sequendo lo stesso procedimento usato per le bevande di frutta.

Consiglio utile: Consigliamo di insaporire le bevande vegetali con succo di limone o dilime o con un
pizzico di zucchero di canna, sale, pepe, ecc. prima di servirle.

Bevande fatte in casa con frutta, erbe e verdure

Versare 100 ml di sciroppo di frutta o di erbe (anche acquistato) nella bottiglia. Aggiungere acqua fredda
fino al segno “max”, chiudere la bottiglia con la valvola di riempimento e inserirla nel gasatore. Premere
brevemente il tasto per gasare (per meno di un secondo) da 4 a 6 volte consecutivamente e preparare
una bevanda rinfrescante. Rimuovere la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura grigia per rilasciare
lentamente I'aria e attendere che tutta quella in eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia e che non si
senta pil il sibilo. Non utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido dell‘aria! Rimuovere la valvola
di riempimento dalla bottiglia e servire la bevanda, oppure richiudere la bottiglia e riporre in frigorifero.

Avvertenza: le bevande ad alto contenuto di zuccheri tendono a schiumare molto con la gasatura. Per
questo si raccomanda di gasarle premendo il tasto molto brevemente (per meno di un secondo) ad intervalli
pill lunghi (di circa 3 secondi). Se della schiuma dovesse fuoriuscire dalla parte superiore della valvola
di riempimento durante la gasatura, interrompere il procedimento e attendere che la schiuma si depositi.
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Limonate vegetali fatte in casa

Miscelare succo vegetale appena spremuto con succo di limone o di lime e zuccherare. Versare

il composto nella bottiglia e aggiungere acqua fino al segno “max”. Premere brevemente il ©
tasto per gasare (per meno di un secondo) da 4 a 6 volte consecutivamente e preparare una
limonata rinfrescante fatta in casa. Rimuovere la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura

grigia per rilasciare lentamente |'aria e attendere che tutta quella in eccesso sia stata espulsa i
dalla bottiglia e che non si senta piu il sibilo. Non utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido
dell'aria! Rimuovere la valvola di riempimento dalla bottiglia e servire la bevanda, oppure
richiudere la bottiglia e riporre in frigorifero.

PP

Limonata al cetriolo
180 ml di succo di cetriolo fresco, 40 ml di succo di limone o di lime, 20 g di zucchero (2 cucchiai)

Limonata allo zenzero
20 ml di succo di zenzero, 20 ml di succo dilimone o dilime, 20 g di zucchero (2 cucchiai)

Limonata alla carota e sedano
100 ml di succo di carota, il succo ricavato da 1 gambo di sedano, 20 ml di succo
dilimone o dilime, 10 g di zucchero (1 cucchiaio)

Limonata alla barbabietola
50 ml di succo di barbabietola (a piacere, aggiungere
un cucchiaino di anice durante la spremitura),
20 ml di succo di limone o di lime,
20 g di zucchero (2 cucchiai)

Limonata alla zucca
70 ml di succo di zucca filtrato, 20 ml di succo di limone o di lime, 20 g di zucchero (2 cucchiai)

Consiglio utile: Aggiungere una stecca di cannella e 7 chiodi di garofano alla base del com-
posto per la limonata alla zucca, lasciare in infusione per un'ora, filtrare e preparare la bevanda
aromatizzata nel gasatore.
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Vino frizzante {
Versare nella hottiglia vino bianco o rosé refrigerato, fino al segno “max”. Chiudere la bottiglia

con la valvola di riempimento e inserirla nel gasatore. Premere brevemente il tasto per gasare |
(per meno di un secondo) da 6 a 10 volte consecutivamente e preparare il vino frizzante. Estrarre /
la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura grigia per il rilascio lento dell'aria e attendere l
che tutta quella in eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia e che non si senta piti il sibilo. Non
utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido dell'aria! Rimuovere la valvola di riempimento, {
richiudere la bottiglia, riporre in frigorifero e servire il vino frizzante.

Spritz di vino
Versare nella bottiglia vino bianco o rosé refrigerato e aggiungere acqua fredda fino al segno

“max”; variare la proporzione acqua — vino secondo le proprie preferenze. Chiudere la bottiglia ;
con la valvola di riempimento e inserirla nel gasatore. Premere brevemente il tasto per gasare y
vino. Rimuovere la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura grigia per rilasciare lentamente |'aria

(per meno di un secondo) da 6 a 10 volte consecutivamente e preparare un rinfrescante spritz di

e attendere che tutta quella in eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia e che non si senta piu il sibilo.
Non utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido dell’aria! Rimuovere la valvola di riempimento,

richiudere la bottiglia, riporre in frigorifero e servire lo spritz di vino. [
\ . -
Aperol spritz S —
Versare nella bottiglia 400 ml di vino bianco, 250 ml di Aperol e 150 ml
diacqua.

Chiudere la bottiglia con la valvola di riempimento e inserirla nel gasatore. Premere brevemente il ta-

sto per gasare (per meno di un secondo) da 6 a 10 volte consecutivamente e preparare un rinfrescante
Aperol spritz. Rimuovere la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura grigia per rilasciare lentamente
I'aria e attendere che tutta quella in eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia e che non si senta pit il sibilo.
Non utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido dell'aria! Rimuovere la valvola di riempimento, versare
I'Aperol spritz nei calici con ghiaccio, guarnire con una fettina d'arancia e servire.

|
i Gin Fizz f ;
£ ff»\ Avvitare Iimbuto al collo della bottiglia, versarvi 3 cucchiai di zucchero
7 a velo, aggiungere 200 ml di gin e 400 ml d'acqua, applicare lo spremia-
o grumi e spremere 5 limoni. &

Rimuovere lo spremiagrumi, chiudere la bottiglia e agitare energicamente fino al completo scioglimento
dello zucchero altinterno. Applicare la valvola di riempimento alla bottiglia e inserire quest'ultima nel
gasatore. Premere brevemente il tasto per gasare (per meno di un secondo) da 6 a 10 volte consecutiva-
mente e preparare un rinfrescante Gin Fizz. Rimuovere la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura grigia
per rilasciare lentamente 'aria e attendere che tutta quella in eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia
e che non si senta pil il sibilo. Non utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido dell'aria! Rimuovere
|a valvola di riempimento, versare il Gin Fizz in un bicchiere con ghiaccio, guarnire con una fetta di limone

0 con una ciliegina da cocktail e servire. ﬁ
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Mimosa
Versare nella bottiglia 400 ml di vino bianco fresco e 400 ml di succo d'arancia fresco.

Chiudere la bottiglia con la valvola di riempimento e inserirla nel gasatore. Premere brevemente
il tasto per gasare (per meno di un secondo) da 6 a 10 volte consecutivamente e preparare un
rinfrescante cocktail Mimosa. Rimuovere la bottiglia dal gasatore, sollevare la chiusura grigia per
rilasciare lentamente 'aria e attendere che tutta quella in eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia
e che non si senta pill il sibilo. Non utilizzare il tasto blu per il rilascio rapido dell’aria!

Rimuovere la valvola di riempimento, versare il cocktail nei calici e servire.

e

0

% Buck’s Fizz

Per preparare questa famosa variante, sequire la ricetta del Mimosa modificando la
proporzione degli ingredienti con 500 ml di vino bianco e 300 ml di succo d'arancia.

Hugo

Avvitare lo spremiagrumi alla bottiglia e spremervi 2 limoni. Rimuovere lo
spremiagrumi e aggiungere nella bottiglia 80 ml di sciroppo di sambuco, 300 ml
d'acqua e 400 ml di vino bianco.

- ot . Chiudere la bottiglia con la valvola di riempimento e inserirla nel gasatore. Premere

== == - \ brevemente il tasto per gasare (per meno di un secondo) da 6 a 10 volte consecuti-
vamente e preparare un rinfrescante cocktail Hugo. Rimuovere la bottiglia dal gasatore,
sollevare la chiusura grigia per rilasciare lentamente I'aria e attendere che tutta quella in
eccesso sia stata espulsa dalla bottiglia e che non si senta pit il sibilo. Non utilizzare il tasto
blu per il rilascio rapido dell’aria! Rimuovere la valvola di riempimento, versare il cocktail
Hugo nei bicchieri con ghiaccio e foglie di menta e servire.
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@ Instrucciones de uso E -

Descripcion
1 Utensilio para bebidas
2Tapa trasera
3 Zona de carga 10
4 (argador de (0,
5 Soporte de carga 1
6 Boton de carbonatacidn -
7 Botella con cierre
8 Fondo externo de la botella 2
9Valvula de llenado e
10 Soporte para vélvula de llenado
11 Exprimidor/embudo
Parametros técnicos de funcionamiento C——

Volumen de la botella: 1000 ml

Llenado maximo de la botella: 850 ml (hasta la marca“max”)
Llenado minimo de la botella: 200 ml

Volumen de carga: 450 g 0,

Temperatura maxima de funcionamiento: 40 °C

Antes del primer uso

Inclinar la botella hacia usted (1) y sacarla de la mdquina de bebidas (2). Girar ligeramente la vlvula de llenado en el sentido
contrario a las agujas del reloj y extraerla de la botella (3). Enjuagar la botella y la vélvula de llenado bajo el grifo de agua corriente
antes del primer uso.

Introducir el cargador

Utilizar exclusivamente carga para bebidas gaseosas myDRINK para preparar bebidas en la maquina. Retirar la tapa trasera de la
madquina (4) y la tapa de pléstico del cargador de COZ(S). Enroscar el cargador en el soporte y apretarlo (6). Colocar la tapa trasera de
nuevo (7). Sila presién en el cargador es demasiado alta antes del primer uso, el contenido excesivo de (O, se expulsard esponténeamente
mientras el cargador esté insertado en la méquina para bebidas gaseosas. Si ese s el caso, no tocar el cargador y esperar hasta que
todo el exceso de gas haya salido del cargador.

Preparacion de gaseosa fresca

Llenar la botella con agua fria hasta la marca “max” (8). Colocar la vélvula de llenado en el cuello de |a botella, girarla en el sentido
de las aqujas del reloj y cerrar la botella (9). Introducir la botella en el soporte de la vélvula de llenado (10) y plegar (11). Pulsar el
botdn de carbonatacidn 3 veces consecutivas durante aproximadamente 1 segundo para carbonatar el agua de la botella y preparar
agua de soda fresca (12). Presionar la botella sdlo una o dos veces para preparar agua ligeramente carbonatada. Inclinar la botella con la
gaseosa preparada en su interior y sacar de la maquina (13), levantar el cierre gris para la liberacién lenta de aire (14) y a continuacion,
pulsar el botdn azul para la liberacién répida de aire (15). Esperar brevemente hasta que el exceso de gas haya salido de la botella
y haya dejado de silbar. Retirar la valvula de llenado y servir la gaseosa fresca o cerrar la botella y dejar enfriar (16).

Aviso: jUtilizar el botdn azul para liberar aire rapidamente y preparar agua de soda sin ingredientes!

jAviso importante!

Después de sacar la hotella con la bebida preparada de la méquina para bebidas gaseosas, mantener siempre el soporte gris para
la vélvula de llenado en posicién inclinada. Si el soporte esta en posicion horizontal (17), la valvula no se puede introducir en la
maquina para bebidas gaseosas. En ese caso, sujetar el soporte de la valvula de llenado con los dedos por la parte trasera, moverlo
enérgicamente a la posicion inclinada (18) y continuar preparando la bebida.
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Mantenimiento y limpieza

Limpiar la vdlvula de llenado y la botella bajo el grifo de agua corriente después de cada uso; jno lavar la botella ni la valvula
de llenado en el lavavajillas! Retirar el fondo exterior extraible de la botella antes de lavarla girandolo ligeramente en sentido
contrario a las agujas del reloj y volver a colocarlo después de lavarla y dejar secar. Evitar los productos quimicos agresivos, los
productos de limpieza a base de arena y los estropajos para limpiar la botella. Limpiar la méquina para bebidas gaseosas con un
pafio himedo cuando sea necesario; no lavar en el lavavajillas.

Almacenaje
Refrigerar y guardar las bebidas con gas en el frigorifico en la botella con el cierre puesto; no introducir la botella en el congelador
y no utilizarla en el microondas.

Sustitucion del cartucho

Retirar el cargador de la méquina para bebidas gaseosas después de agotar el contenido del cargador (no se oye ningun silbido
después de pulsar el botén y no entra gas en la botella con la bebida) y colocar el tapon de pléstico en el cargador. Sustituir el
cargador vacio por uno nuevo en los centros de venta TESCOMA (para obtener una lista de los mismos, visitar www.tescoma.es).

Cambiar la botella

Utilizar la botella durante un maximo de 2 afios a partir de la fecha de compra después sustituir por una nueva. Si la botella muestra
algun signo de deformacién o dafio, dejar de utilizarla y sustituir por una nueva — para obtener botellas de repuesto, visitar un
centro de venta TESCOMA o visitar www.tescoma.es.

Instrucciones de seguridad para el cargador

El cargador contiene (0, (didxido de carbono) a presidn. jEvitar impactos o caidas! No exponer el cargador a una fuente directa
de calor 0 a la luz solar; guardar y utilizar a temperaturas comprendidas entre 1y 40 °C. No rellenar el cargador usted mismo, no
perforar, no retirar la vélvula. No retirar el cargador de la Maquina para bebidas gaseosas durante el proceso de carbonatacion.
Mantener fuera del alcance de los nifios.

Instrucciones generales de sequridad
Preparar bebidas en la Maquina para bebidas gaseosas myDRINK tnicamente en posicién vertical. Asegurarse de llenar la botella
con agua, limonada de frutas, etc. antes de cada uso.

No retirar la botella y el cargador de la maquina para bebidas gaseosas durante la carbonatacion. Si sale gas del cargador incluso
después de soltar el boton de carbonatacidn, no retirar la botella ni el cargador de la maquina para bebidas gaseosas, mantener
el aparato en posicin vertical y esperar hasta que el gas deje de silbar. Comprobar si la vélvula de llenado esta bien acoplada
a la botella, si ésta estd introducida en la méquina para preparar bebidas gaseosas en posicion plegada y si el cargador esté bien
apretado. A continuacién, desenroscar el cargador, comprobarlo, volver a introducirlo en la maquina para preparar bebidas gaseosas
y apretarlo bien. Si el gas sigue silbando después de soltar el botdn de carbonatacién, no reparar la maquina para bebidas gaseosas
usted mismo, ponerse en contacto con un centro de servicio TESCOMA.

Retirar el cargador de la maquina para bebidas gaseosas antes de un periodo prolongado de inactividad o antes de transportar
la maquina para bebidas gaseosas.

No exponer la maquina para bebidas gaseosas, la botella y/o el cargador a una fuente directa de calor, no dejarlos en el coche, etc.,
no meterlos en el congelador ni en el microondas.
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Recetas

Bebidas de fruta

Enroscar el exprimidor en el cuello de la botella (19) y exprimir naranjas, pomelos, limones o limas
cortados por la mitad directamente en la botella (20). Afadir agua fria hasta la marca “max” (21).
Cerrar la botella con la vélvula de llenado, introducirla en la méquina para bebidas gaseosas y plegar.
Pulsar brevemente (menos de un segundo) el botdn de carbonatacién de 4 a 6 veces consecutivas
y preparar una bebida de fruta fresca. Retirar la botella de la maquina para bebidas gaseosas, levantar
el tapdn gris para que salga lentamente el aire y esperar hasta que el exceso de aire haya salido de
la botella y haya dejado de silbar. jNo utilizar el botén azul para expulsar aire rapidamente!
Retirar la vlvula de llenado y servir la bebida de fruta o cerrar la botella y dejar enftiar.

Consejo util: El zumo de dos naranjas, es decir, unos 200 ml de zumo de fruta, bastan para preparar y i
1botella (850 ml) de bebida de naranja. También puede preparar refrescantes bebidas de fruta a partir {
de zumo de fruta embotellado.

Aviso: Sila bebida carbonatada estd demasiado espumosa en la botella, puede escaparse una pequefia J
cantidad de espuma por la parte superior de la vdlvula de llenado mientras se libera aire.

Bebidas vegetales

Verter unos 200 ml de puré de verduras (sin semillas ni restos de pulpa) elaborado con pepino
fresco, zanahoria, remolacha, etc. en la botella y afiadir agua fria hasta la marca ,max”“. Carbonatar
las behidas vegetales refrescantes del mismo modo que las bebidas de frutas elaboradas con zumo
de citricos.

Consejo util: Recomendamos aromatizar las bebidas vegetales con zumo de limon o lima o con una

pizca de azicar de cafia, sal, pimienta, etc. antes de servirlas.

I %

Limonadas caseras de frutas, hierbas y verduras

Verter 100 ml de sirope casero de frutas o hierbas (o sirope comercial de frutas) en la botella. Afiadir agua
fria hasta la marca “max”, cerrar la botella con la vdlvula de llenado e introducirla en la maquina para
bebidas gaseosas. Pulsar brevemente (menos de un segundo) el botén de carbonatacion de 4 a 6 veces
consecutivas y preparar limonada fresca casera. Retirar la botella de la méquina para bebidas gaseosas,
levantar el tap6n gris para que salga lentamente el aire y esperar hasta que el exceso de aire haya salido de
labotellay haya dejado de silbar. jNo utilizar el boton azul para expulsar aire rapidamente! Retirar
a valvula de llenado de la botella y servir limonada casera o cerrar la botella y dejar enfriar.

Aviso: Las bebidas con un alto contenido en azicar tienden a formar mucha espuma cuando se
carbonatan en la botella. Por lo tanto, carbonatar limonadas caseras y otras bebidas dulces pulsando el
botén muy brevemente (durante menos de un segundo) y en intervalos mas largos (aprox. 3 segundos).
Si empieza a salir espuma por la parte superior de la vdlvula de llenado en el proceso de carbonatacion,

dejar de carbonatar durante un rato hasta que la espuma de la botella se haya asentado. g P

26



Limonadas vegetales caseras

Mezclar zumo de verduras recién exprimido con zumo de limén o lima y endulzar con aztcar.
Verter la mezcla preparada de ese modo en la botella y afiadir agua hasta la marca “max”. Pul-
sar brevemente (menos de un sequndo) el boton de carbonatacion de 4 a 6 veces consecutivas
y preparar limonada vegetal casera. Retirar la botella de la maquina para bebidas gaseosas,
levantar el tapdn gris para que salga lentamente el aire y esperar hasta que el exceso de aire
haya salido de la botella y haya dejado de silbar. jNo utilizar el boton azul para expulsar
aire rapidamente! Retirar la vdlvula de llenado de la botella y servir limonada vegetal casera
o cerrar la botella y dejar enfriar.

Limonada de pepino
180 ml de zumo de un pepino fresco mediano, 40 ml de zumo de limén o lima, 20 g de aziicar
(2 cucharadas soperas)

A._ Limonada de jengibre
) " 20ml de zumo de jengibre, 20 ml de zumo de limon o lima, 20 g de azticar
‘; i ' ~ (2 cucharadas soperas)

Limonada de zanahoria con tallo de apio
100 ml de zumo de zanahoria, zumo de 1 tallo de apio, 20 ml de zumo de
limén o lima, 10 g de aztcar (1 cucharada sopera)

Limonada de remolacha roja

50 ml de zumo de remolacha roja (se puede afia-
dir una cucharadita de anis al hacer el zumo),
20 ml de zumo de limén o lima, 20 g de azdcar
(2 cucharadas soperas)

Limonada de calabaza

70 ml de zumo de calabaza colado, 20 ml de zumo de limén o lima, 20 g de azicar (2 cucharadas
soperas)

Consejo util: Afadir un palo de canela enteroy 7 clavos en la base para la limonada de calabaza,

dejar infusionar durante una hora, colar y preparar una aromatica limonada casera en la maquina

para bebidas gaseosas. <
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Vino espumoso {
Verter vino blanco o rosado refrigerado en la botella hasta la marca “max”. Cerrar la
botella con la valvula de llenado e introducirla en la méquina para bebidas gaseosas. Pulsar
brevemente (menos de un sequndo) el boton de carbonatacién de 6 a 10 veces consecutivas
y preparar el vino espumoso. Retirar la botella de la maquina para bebidas gaseosas,
levantar el tapon gris para que salga lentamente el aire y esperar hasta que el exceso de
aire haya salido de la botella y haya dejado de silbar. {No utilizar el boton azul para
expulsar aire rapidamente! Retirar la vdlvula de llenado cerrar la botella, dejar enfriar
y servir el vino espumoso.

e

Vino gasificado

Verter vino blanco o rosado refrigerado en la botella y afiadir agua fria hasta la marca “max”;

la proporcién agua-vino depende de sus preferencias. Cerrar la botella con la vlvula de llenado

e introducirla en la maquina para bebidas gaseosas. Pulsar brevemente (menos de un sequndo)
el botdn de carbonatacion de 6 a 10 veces consecutivas y preparar vino gasificado casero. Retirar
la botella de la méquina para bebidas gaseosas, levantar el tapdn gris para que salga lentamente
el aire y esperar hasta que el exceso de aire haya salido de la botella y haya dejado de silbar. jNo N —
utilizar el boton azul para expulsar aire rapidamente! Retirar la vélvula de llenado, cerrar la [

botella, dejar enfriar y servir el vino gasificado.

Aperol spritz & _—~
Verter 400 ml de vino blanco, 250 ml de Aperol y 150 ml de agua en la
botella.

Cerrar la botella con la valvula de llenado e introducirla en la maquina para bebidas gaseosas. Pulsar

brevemente (menos de un segundo) el botdn de carbonatacion de 6 a 10 veces consecutivas y preparar
un refrescante Aperol spritz. Retirar la botella de la maquina para bebidas gaseosas, levantar el tapdn
gris para que salga lentamente el aire y esperar hasta que el exceso de aire haya salido de la botella y haya
dejado de silbar. jNo utilizar el boton azul para expulsar aire rapidamente! Retirar la vdlvula de
Ilenado y verter el Aperol spritz en copas de vino con hielo y una rodaja de naranja y servir.

|
| Gin Fizz f ;
£ 'f»\ Enroscar el embudo en el cuello de la botella, verter 3 cucharadas de =
& B S azlcar glas en la botella, afiadir 200 ml de ginebra y 400 ml de agua, S
S poner el exprimidor y exprimir 5 limones. 3

Retirar el exprimidor, cerrar la botella y agitar enérgicamente hasta que el aziicar se haya derretido en el
frasco. Colocar la vdlvula de fenado en la botella e introducirla en el la mdquina para bebidas gaseosas. Pulsar
brevemente (menos de un segundo) el botdn de carbonatacion de 6 a 10 veces consecutivas y preparar un
refrescante Gin Fizz. Retirar la botella de la mdquina para bebidas gaseosas, levantar el tapén gris para que
salga lentamente el aire y esperar hasta que el exceso de aire haya salido de la botella y haya dejado de silbar.
iNo utilizar el boton azul para expulsar aire rapidamente! Retirar la valvula de llenado, verter el Gin
Fizz en un vaso con hielo, decorar con una rodaja de limdn o una cereza de coctel y servir.
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Mimosa
Verter 400 ml de vino blanco refrigerado y 400 ml de zumo de naranja refrigerado en la botella.

Cerrar la botella con la valvula de llenado e introducirla en la maquina para bebidas gaseosas. Pulsar
brevemente (menos de un segundo) el botén de carbonatacién de 6 a 10 veces consecutivas y preparar
un refrescante coctel Mimosa. Retirar la botella de la méquina para bebidas gaseosas, levantar el tapén
gris para que salga lentamente el aire y esperar hasta que el exceso de aire haya salido de la botella
y haya dejado de silbar. jNo utilizar el botdn azul para expulsar aire rapidamente! Retirar la

vélvula de llenado, verter el coctel en copas y servir.

Buck’s Fizz

Para preparar esta popular variante, sequir la misma receta que para la Mimosa, pero
cambiando la proporcion de los ingredientes a 500 ml de vino blanco y 300 ml de zumo J
de naranja.

Hugo

Enroscar el exprimidor en la botella y exprimir 2 limas en la botella. Retirar el
exprimidor y afiadir 80 ml de sirope de flor de satico, 300 ml de agua y 400 ml de
vino blanco en la botella.

- ot . Cerrar la botella con la valvula de llenado e introducirla en la maquina para bebidas

c - \ gaseosas. Pulsar brevemente (menos de un segundo) el botén de carbonatacion de
6 a 10 veces consecutivas y preparar un refrescante cctel Hugo. Retirar la botella de
la mdquina para bebidas gaseosas, levantar el tapon gris para que salga lentamente el
aire y esperar hasta que el exceso de aire haya salido de la botella y haya dejado de silbar. jNo
utilizar el boton azul para expulsar aire rapidamente! Retirar la valvula de llenado, verter
el céctel Hugo en vasos con hielo y hojas de menta y servir.

—~
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@ Instrucoes de utilizacio E -

Legenda

1 Méquina para fazer bebidas

2Tampa de trés

3 Airea de carregamento 10

4 carregador de (0,

5 Suporte de carregamento 1

6 Botdo de carbonagdo '

7 Garrafa com fecho

8 Fundo externo da garrafa 2

9 Vélvula de encher T D
10 Suporte para vélvula de enchimento
11 Espremedor/funil

(=l

Parametros técnicos de operacao C——

Volume da garrafa: 1000 ml

Capacidade maxima da garrafa: 850 ml (até a marca de “max”)
Capacidade minima da garrafa: 200 ml

Volume de carregamento: 450 g (0,

Temperatura maxima de operagao: 40 °C

Antes da primeira utilizacao

Inclinar a garrafa na sua direcao (1) e retire-a da mdquina de fazer bebidas (2). Rodar ligeiramente a vélvula de enchimento no
sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio e retire-a da garrafa (3). Lavar a garrafa e a vélvula de enchimento em dgua corrente
antes da primeira utilizacdo.

Inserir o carregador

Usar exclusivamente carregadores para a Maquina de fazer bebidas myDRINK para preparar bebidas na maquina. Remover a tampa
traseira da mdquina (4) e a tampa pléstica do carregador de CO2 (5). Encaixar o carregador no suporte e aperta-lo (6). Voltar a colocar
a tampa traseira (7). Se a pressao no carregador for muito alta antes da primeira utilizagdo, o excesso de (0, serd expelido espon-
taneamente quando o carregador € inserido na maquina de fazer bebidas. Se for esse o caso, ndo tocar no carregador e esperar até
que todo 0 excesso de gds tenha escapado do carregador.

Preparar agua gasificada

Encher a garrafa com dqua fria até a marca “max” (8). Encaixar a vélvula de enchimento ao gargalo, gire-a no sentido hordrio
evedara garrafa (9). Empurrar a garrafa para o suporte da valvula de enchimento (10) e dobrar (11). Pressionar o botdo de carbona-
tacdo 3 vezes consecutivas por aprox. 1segundo para carbonatar a dgua na garrafa e preparar dgua com gds fresca (12). Pressionar
agarrafa apenas uma ou duas vezes para preparar dgua gaseificada suavemente. Inclinar a garrafa com a dqua gasificada preparada
dentro e puxar para fora da maquina (13), levantar o fecho cinzento para libertar o ar lentamente (14) e depois pressionar o botdo
azul para libertar o ar rapidamente (15). Esperar brevemente até que o excesso de gds tenha escapado da garrafa e o assobio tenha
terminado. Remover a vélvula de enchimento e servir a dgua gasificada fresca ou fechar a garrafa e deixar refrigerar (16).

Aviso: Utilizar o botdo azul para libertar o ar rapidamente apenas para preparar dgua gasificada simples sem ingredientes!

Aviso importante!

Apds remover a garrafa com a bebida preparada da maquina, manter sempre o suporte cinzento para a valvula de enchimento
numa posicdo inclinada. Se o suporte estiver numa posicao horizontal (17), a vélvula ndo pode ser inserida na méquina para
preparar bebidas. Se for este o caso, sequrar a valvula de enchimento com os dedos na parte de trds, e vigorosamente mover para
a posicao inclinada (18) e continuar a preparar a bebida.
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Manutencao e limpeza

Limpar a vélvula de enchimento e a garrafa em &gua corrente apés cada utilizacdo. Nao lavar a valvula nem a garrafa na
maquina de lavar louga! Remover o fundo removivel da garrafa antes de lavar, girando-a levemente no sentido anti-horério
e prendendo-a novamente apds a lavagem e deixar secar. Evitar esfregdes, substancias quimicas agressivas e detergentes abrasivos
para a sua limpeza. Limpar a maquina com um pano de cozinha himido quando necessério. Nao lavar na maquina de lavar louga.

Guardar
Refrigerar e guardar bebidas gasificadas no frigorifico na garrafa fechada. Nao colocar a garrafa no congelador e ndo utilizar no microondas.

Substituir o carregador

Remover o carregador da méquina apds esgotar o contetido do carregador (nenhum som de assobio é ouvido apds pressionar
0 botdo e nenhum gds estd a entrar na garrafa com a bebida) e colocar a tampa de pléstico no carregador. Substituir o carregador
vazio por um novo num ponto de venda TESCOMA (para obter uma lista consultar www.tescoma.pt)

Substituir a garrafa

Utilizar a garrafa no maximo por 2 anos ap6s a data de compra, e depois substituir por uma nova. Se a garrafa mostrar qualquer sinal
de distor¢do ou dano, pare de a utilizar e devolva-a para obter uma nova — para garrafas de reposicao, visitar um centro de venda
TESCOMA ou consultar www.tescoma.pt.

Instrucoes de seguranca para o carregador

0 carregador contém (0, (didxido de carbono) pressurizado. Proteger contra impactos ou quedas! Nao expor o carregador a fontes
diretas de calor ou luz solar. Guardar e utilizar em temperaturas de 1a 40 °C. Nao recarregar o mesmo carregador, ndo perfurar, ndo
remover a valvula. Nao remover o carregador da Maquina para bebidas gasificadas durante o processo de carbonagdo. Manter fora
do alcance das criangas.

Instrugdes gerais de seguranca
Preparar bebidas na Maquina p/ fazer bebidas gasificadas exclusivamente na posicdo vertical. Certificar-se de que a garrafa contém
dgua, limonada de fruta, etc. antes de utilizar.

Néo remover a garrafa e o carregador da méquina enquanto faz a carbonagdo. Se sair gés do carregador mesmo depois de soltar
0 botdo de gasificacdo, ndo retirar a garrafa e o carregador da maquina, manter o aparelho na posicao vertical e aguardar até que
0 gés pare de assobiar. Verificar se a valvula de enchimento esta bem colocada na garrafa, a garrafa esta bem inserida na maquina de
bebidas na posicao dobrada e o carregador esta bem apertado. Depois, desencaixar o carregador, verificar, e encaixar novamente na
mdquina bem apertado também. Se o gés continuar a assobiar apds libertar o botéo de carbonagdo, ndo tentar reparar a mdquina
mas sim contactar um ponto de venda TESCOMA.

Remover o carregador da méquina apds um periodo prolongado de inatividade ou antes de pegar ou transportar a maquina.

Néo expor a méquina, a garrafa e/ou o carregador a um fonte direta de calor, ndo os deixar no carro, etc. ndo colocar no congelador
nem utilizar no forno ou microondas.
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Receitas

Bebidas de fruta

Enroscar o espremedor no gargalo (19) e espremer laranjas, toranjas, limdes ou limas cortadas ao
meio diretamente na garrafa (20). Adicionar dqua fria até a marca “max” (21). Fechar a garrafa com
a valvula de enchimento, inserir a garrafa na maquina e dobrar. Pressionar brevemente o botdo de
carbonagdo (menos de um sequndo), 4 a 6 vezes consecutivas e preparar uma bebida de fruta fresca.
Remover a garrafa da méquina, levantar o fecho cinzento para libertar ar aos poucos e esperar até
que o excesso de gds tenha escapado da garrafa e o assobio pare. Nao utilizar o botao azul para
libertar ar rapidamente! Remover a vélvula de enchimento e servir a dgua gasificada fresca ou
fechar a garrafa e deixar refrigerar.

Dica util: Sumo de 2 laranjas, cerca de 200 ml de sumo de fruta sdo suficientes para preparar 1 garrafa
(850 ml) de sumo de laranja. Também pode preparar bebidas refrescantes com sumo de fruta engarrafado.

Aviso: Se a bebida carbonatada na garrafa estiver muito espumosa na garrafa, uma pequena quantidade -
de espuma pode escapar da parte superior da vélvula de enchimento durante a libertacao de ar. J

Sumos de legumes

Colocar aprox. 200 ml de sumo de vegetais (sem polpa e sem sementes) feito de pepino fresco, cenoura,
beterraba, etc. na garrafa e adicionar dgua fria até a marca “max”. Carbonatar refrescantes sumos
de vegetais da mesma forma que os sumos de frutas citricas.

Dica util: Recomendamos aromatizar as bebidas de vegetais com sumo de limdo ou lima ou uma
pitada de acticar de cana, sal, pimenta, etc. antes de servir.

Limonadas caseiras de frutas, ervas e vegetais

Colocar 100 ml de fruta caseira ou xarope de ervas (ou xarope de fruta de compra) na garrafa. Adi-
cionar dgua fria até a marca “max”, fechar a garrafa com a vlvula de enchimento e inserir a garrafa
na maquina. Pressionar brevemente o botdo de carbonacdo (menos de um sequndo), 4 a 6 vezes
consecutivas e preparar uma bebida de fruta fresca. Remover a garrafa da mdquina, levantar o fecho
cinzento para libertar ar aos poucos e esperar até que o excesso de gas tenha escapado da garrafa
e 0 assobio pare. Nao utilizar o botao azul para libertar ar rapidamente! Remover a vélvula de
enchimento e servir a limonada caseira ou fechar a garrafa e deixar refrigerar.

Aviso: Bebidas com alto teor de agticar tendem a formar muita espuma quando gasificadas na garrafa.
Portanto, gasificar limonadas caseiras e outras bebidas doces pressionando o botdo muito brevemente
(menos de um segundo) e em intervalos mais longos (aprox. 3 sequndos). Se a espumar comecar
a escapar da parte superior da vélvula de enchimento no processo de carbonacdo, parar por um breve ¥
periodo de tempo até a espuma assentar.
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Limonadas caseiras de legumes

Misturar sumo fresco espremido de vegetais com limao ou sumo de liméo e adogar comacticar.
Colocar a mistura preparada na garrafa e adicionar dgua até a marca “max”. Pressionar breve-

mente o0 botao de carbonagao (menos de um segundo), 4 a 6 vezes consecutivas e preparar uma
bebida de fruta fresca. Remover a garrafa da mdquina, levantar o fecho cinzento para libertar

ar aos poucos e esperar até que o excesso de gas tenha escapado da garrafa e o assobio pare. i
Nao utilizar o botéo azul para libertar ar rapidamente! Remover a valvula de enchimento ~ ©
e servira limonada caseira de vegetais ou fechar a garrafa e deixar refrigerar.

PP

Limonada de pepino
180 ml de sumo de um pepino fresco médio, 40 ml de limdo ou sumo de limdo, 20 g de acticar
(2 colheres de sopa)

A._ Limonada de gengibre
i ' ) " 20 ml de sumo de gengibre, 20 ml de limao ou sumo de limao, 20 g de acticar
‘; i ' ~ (2 colheres de sopa)

Limonada de cenoura com talo de aipo
100 ml de sumo de cenoura, 1 talo de aipo, 20 ml de liméo ou sumo de
limdo, 10 g de acticar (1 colher de sopa)

Limonada de beterraba

50 ml de sumo de beterraba (pode adicionar
uma colher de cha de anis enquanto espreme),
20 ml de limao ou sumo de limao, 20 g de acticar
(2 colheres de sopa)

Limonada de abdbora
70 ml de sumo de abdbora coada, 20 ml de lim&o ou sumo de liméo, 20 g de acticar (2 colheres
de sopa)

Dica util: Adicione um pau de canela inteiro e 7 cravos na base para limonada de abdbora, deixar
em infusdo por uma hora, coar e preparar uma limonada caseira aromatizada na maquina.
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Vinho espumante {
Colocar vinho branco fresco ou rosé na garrafa até a marca “max”. Fechar a garrafa com
a vdlvula de enchimento, inserir a garrafa na maquina. Pressionar brevemente o botéo de
carbonacdo (menos de um sequndo), 6 a 10 vezes consecutivas e preparar o vinho espuman-
te. Remover a garrafa da mdquina, levantar o fecho cinzento para de forma devagar o ar
ser removido, e esperar que o excesso de ar tenha escapado e 0 assobio tenha parado. Nao
utilizar o botdo azul para libertar ar rapidamente! Remover a vélvula de enchimento,
fechar a garrafa e deixar refrigerar e depois servir o vinho espumante.

e

Spritzer de vinho

Colocar na garrafa vinho branco ou rosé fresco e adicionar dgua fria até a marca “max”.

A relagdo dqua-vinho depende das suas preferéncias. Fechar a garrafa com a valvula de
enchimento, inserir a garrafa namaquina. Pressionar brevemente o botdo de carbonagao (menos
de um seqgundo), 6 a 10 vezes consecutivas e preparar o spritzer de vinho. Remover a garrafa da
maéquina, levantar o fecho cinzento para libertar ar aos poucos e esperar até que o excesso de
gas tenha escapado da garrafa e o assobio pare. Nao utilizar o botao azul para libertar ar
rapidamente! Remover a vélvula de enchimento, fechar a garrafa e deixar refrigerar e depois servir =

Spritz de Aperol &— —
Colocar 100 ml de vinho branco, 250 ml de Aperol e 150 ml de dgua na
garrafa.

Fechar a garrafa com a vélvula de enchimento, inserir a garrafa na mdquina. Pressionar brevemente

0 botdo de carbonacao (menos de um segundo), 6 a 10 vezes consecutivas e preparar o spritz de
Aperol. Remover a garrafa da mdquina, levantar o fecho cinzento para libertar ar aos poucos e esperar
até que o excesso de gas tenha escapado da garrafa e o assobio pare. Nao utilizar o botao azul para
libertar ar rapidamente! Remover a vélvula de enchimento e colocar o Spritz de Aperol num copo de
vinho com gelo, um rodela de laranja e servir.

i Fizz de Gin
A Encaixar o funil no gargalo, colocar 3 colheres de aclicar em pé na
7 garrafa, adicionar 200 ml de gin e 400 ml de gua, colocar o espremedor
-—— e espremer 5 limes.

Remover o espremedor, fechar a garrafa e abanar vigorosamente até o aglicar derreter na garrafa. Inserir
a valvula de enchimento na garrafa, inserir a garrafa na maquina. Pressionar brevemente o botéo de
carbonacdo (menos de um segundo), 6 a 10 vezes consecutivas e preparar o Gin fizz. Remover a garrafa da
méquina, levantar o fecho cinzento para libertar ar aos poucos e esperar até que o excesso de gds tenha
escapado da garrafa e o assobio pare. Nao utilizar o botao azul para libertar ar rapidamente!
Remover a vélvula de enchimento, colocar o Gin fizz num copo com gelo, decore com uma rodela de liméo
U Cereja e servir.
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Mimosa
Colocar 400 ml de vinho branco fresco e 400 ml de sumo de laranja fresco na garrafa.

Fechar a garrafa com a vélvula de enchimento, inserir a garrafa na méquina. Pressionar brevemente
0 botéo de carbonagdo (menos de um segundo), 6 a 10 vezes consecutivas e preparar a Mimosa.
Remover a garrafa da maquina, levantar o fecho cinzento para libertar ar aos poucos e esperar até que
0 excesso de gas tenha escapado da garrafa e 0 assobio pare. Nao utilizar o botao azul para libertar
ar rapidamente! Remover a valvula de enchimento, colocar o cocktail em copos com pé e servir.

o

Buck’s Fizz
Para preparar esta variacdo popular, sequir a receita da Mimosa, mas alterar a quanti-
dade de ingredientes para 500 ml de vinho branco e 300 ml de sumo de laranja.

| / -
(22

\

Hugo

Encaixar o espremedor na garrafa e espremer duas limas na garrafa. Remover
0 espremedor e adicionar 80 ml de xarope de sabugueiro, 300 ml de dgua e 400 ml
de vinho branco na garrafa.

Fechara garrafa com a vdlvula de enchimento, inserir a garrafa na maquina. Pressionar

brevemente o botao de carbonacao (menos de um sequndo), 6 a 10 vezes consecutivas

e preparar o cocktail Hugo. Remover a garrafa da méquina, levantar o fecho cinzento para

libertar ar aos poucos e esperar até que o excesso de gas tenha escapado da garrafa e 0 assobio

pare. Nao utilizar o botao azul para libertar ar rapidamente! Remover a vélvula de
enchimento, colocar o cocktail Hugo em copos com gelo e folhas de horteld e servir.
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(D Gebrauchsanleitung [': 2

Beschreibung

1 Trinkwassersprudler
2 Hintere Abdeckung
3 Fach fiir das Zylinder 10

4(0,-Zylinder
5 Anschluss fiir das Zylinder

6 Taste zum Aufsprudeln -
7 Sprudelflasche mit Verschluss

8 AuBenboden der Sprudelflasche 2
9 Filllventil e

10 Anschluss fiir das Fiillventil
11 Entsafter/Trichter

=l
Technische Daten fiir den Betrieb C——
Volumen Sprudelflasche: 1000 ml
Max. Fiillmenge: 850 ml (bis zur Markierung,,max”)
Min. Fiillmenge: 200 m|
Die Fiillmenge des Zylinders: 450 g (0,
Max. Betriebstemperatur: 40 °C

Vor dem ersten Gebrauch

Die Sprudelflasche zu sich hin kippen (1) und aus dem Trinkwassersprudler herausnehmen (2). Das Fiillventil gegen den Uhrzeiger-
sinn umdrehen und von der Sprudelflasche abnehmen (3). Vor dem ersten Gebrauch die Sprudelflasche und das Fiillventil unter
flieBendem Wasser spiilen.

Zylinder einsetzen

Um die Getrénke im Trinkwassersprudler zuzubereiten, sind ausschlieBlich die Zylinders fiir den Trinkwassersprudler myDRINK zu
verwenden. Die hintere Abdeckung des Trinkwassersprudlers (4) abnehmen und die Kunststoffkappe des CO2 — Zylinders entfernen (5).
Den Zylinder in den Anschluss schrauben und festziehen (6). Die hintere Abdeckung wieder aufsetzen (7). Ist der Druck im Zylinder
vor dem ersten Gebrauch zu hoch, wird das Giberschiissige CO, beim Einsetzen des Zylinders in den Trinkwassersprudler spontan
freigesetzt. In diesem Fall die Flasche nicht beriihren und abwarten, bis das iiberschiissige Gas entweicht.

Sodawasser herstellen

Die Sprudelflasche bis zur Markierung ,,max” mit kaltem Wasser fiillen (8). Das Fiillventil auf den Flaschenhals setzen, im Uhrzeigersinn
drehen und die Flasche verschlieBen (9). Die Sprudelflasche in den Anschluss fiir das Fiillventil schieben (10) und nach unten
klappen (11). Die Taste zum Aufsprudeln ca. 1 Sekunde lang 3 mal nacheinander driicken, das Wasser in der Sprudelflasche mit der
Kohlensaure versetzen, frisches Sodawasser zubereiten (12). Um mild kohlensdurehaltiges Sodawasser zuzubereiten, die Taste nur
1 bis 2 mal driicken. Die Flasche mit dem vorbereiteten Sodawasser kippen und aus dem Trinkwassersprudler abnehmen (13), die
graue Kappe zum langsamen Gasablass anheben (14) und dann den blauen Knopf zum schnellen Gasablass driicken (15). Kurz
abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht und aufhort zu zischen. Das Fiillventil abnehmen und frisches
Sodawasser servieren oder die Flasche verschlieBen und auskiihlen lassen (16).

Hinweis: Den blauen Knopf zum schnellen Gasablass ausschlieBSlich verwenden, um reines Sodawasser ohne Zusatz herzustellen!

Wichtiger Hinweis!

Nach Entnahme der Flasche mit dem zubereiteten Getrénk aus dem Trinkwassersprudler den grauen Griff des Fiillventils immer
in Schraglage halten. Befindet sich der Anschluss fiir das Fiillventil in der waagerechten Position (17), kann das Fiillventil in den
Trinkwassersprudler nicht eingesetzt und das Getrank nicht zubereitet werden. In diesem Fall den Anschluss fiir das Fiillventil mit
den Fingern an der Ventilhinterseite fassen, fest in die Schrégstellung (18) ziehen und mit der Getrankezubereitung fortfahren.
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Pflege und Reinigung

Nach jedem Gebrauch das Fiillventil und die Flasche unter flieBendem Wasser reinigen, weder die Flasche noch das Fiillventil
im Geschirrspiiler spiilen! Vor dem Spiilen den abnehmbaren AuBenboden der Flasche gegen den Uhrzeigersinn umdrehen und
abnehmen und nach dem Spiilen und Abtrocknen wieder aufsetzen. Keine aggressiven Chemikalien, Scheuermittel, Drahtschwamme
u.d. zur Reinigung der Sprudelflasche verwenden. Im Bedarfsfall den Trinkwassersprudler mit einem feuchten Geschirrtuch abwischen,
im Geschirrspiiler nicht spiilen.

Aufbewahrung
Kohlenséurehaltige Getrénke kiihl lagern, im Kiihlschrank in der Flasche mit dem aufgesetzten Verschluss aufbewahren, nicht in
den Gefrierschrank stellen und nicht in der Mikrowelle verwenden.

Zylinder austauschen

Ist der Inhalt des Zylinders verbraucht (es ist kein Zischen mehr bei der Betdtigung der Taste zum Aufsprudeln zu hdren und kein
Gas mehr stromt in die Flasche), Flasche aus dem Trinkwassersprudler nehmen und die Kunststoffkappe darauf setzen. Der leere
Zylinder ldsst sich in den Verkaufsstellen TESCOMA gegen einen neuen auszutauschen (die Liste davon auf www.tescoma.de).

Sprudelflasche ersetzen

Die Sprudelflasche maximal 2 Jahre ab Kaufdatum verwenden und dann durch eine neue ersetzen. Wenn die Sprudelflasche Anzeichen
von Verformung oder Beschddigung aufweist, ist sie nicht mehr zu verwenden und muss durch eine neue ersetzt werden — die
Ersatz-Sprudelflaschen sind in den Verkaufsstellen TESCOMA oder unter www.tescoma.de erhaltlich.

Sicherheitshinweise fiir den Zylinder

Der Zylinder enthalt unter Druck stehendes CO, (Kohlendioxid), vor StdBen und Stiirzen schiitzen! Den Zylinder nicht direkter Hitze
und Sonneneinstrahlung aussetzen, bei Temperaturen von 1 bis 40 °C lagern und verwenden. Den Zylinder nicht selbst nachfiillen,
nicht durchbrechen, das Ventil nicht demontieren. Den Zylinder wahrend des Sprudelvorgangs nicht aus dem Trinkwasserspender
abnehmen. Darf nicht in die Hande von Kindern gelangen.

Allgemeine Sicherheitshinweise
Die Getranke im Trinkwassersprudler myDRINK sollten nur in aufrechter Position zubereitet werden. Vor jedem Gebrauch ist darauf
zu achten, dass die Sprudelflasche mit Wasser, Fruchtsaft usw. gefiillt ist.

Weder die Sprudelflasche noch den Zylinder wéhrend des Sprudelvorgangs aus dem Trinkwasserspender abnehmen. Tritt nach dem
Loslassen der Taste zum Aufsprudeln weiterhin Gas aus dem Zylinder aus, die Sprudelflasche oder den Zylinder nicht aus dem Trink-
wassersprudler nehmen, sondern das Gert aufrecht stehen lassen und abwarten, bis das Zischen aufhort. Es ist darauf zu achten,
dass das Fiillventil korrekt auf der Flasche sitzt, die Flasche schrag in den Trinkwassersprudler eingesetzt ist und der Zylinder fest
angezogen ist. Dann den Zylinder abschrauben, iiberpriifen, wieder in den Trinkwassersprudler einsetzen und gut festziehen. Wenn
das Gas nach dem Loslassen der Taste zum Aufsprudeln nicht aufhort zu zischen, nehmen Sie keine Eingriffe am Trinkwassersprudler
vor, sondern wenden Sie sich an eine der Servicestellen TESCOMA.

Vor langerem Nichtgebrauch des Trinkwassersprudlers, vor dem Tragen oder Transportieren den Zylinder aus dem Gerdt nehmen.

Den Trinkwassersprudler, die Sprudelflasche oder den Zylinder keiner direkten Hitzequelle aussetzen, nicht im Auto liegen lassen
und nicht in den Gefrierschrank oder in die Mikrowelle stellen.
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Rezepte

Fruchtgetranke

Den Entsafter auf den Flaschenhals schrauben (19) und die halbierten Orangen, Grapefruits, Zitronen
oder Limetten direkt in die Flasche entsaften (20). Bis zur Markierung ,max” mit kaltem Wasser auf-
fiillen (21). Die Flasche mit dem Fiillventil verschlieBen, in den Trinkwassersprudler stellen und nach
unten klappen. Die Taste zum Aufsprudeln 4-6 mal kurz (weniger als eine Sekunde) driicken und ein
erfrischendes Fruchtgetrank zubereiten. Die Flasche aus dem Trinkwassersprudler nehmen, die graue
Kappe zum langsamen Gasablass anheben und abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche ent-
weicht und das Zischen aufhort. Den blauen Knopf zum schnellen Gasablass nicht betatigen! Das
Fiillventil abnehmen und das Fruchtgetrank servieren oder die Flasche verschlieBen und auskiihlen lassen.

Guter Tipp: Der Saft von 2 Orangen, d.h. ca. 200 ml Fruchtsaft reicht fiir die Zubereitung von 1 Flasche
(850 ml) Orangengetrénk. Erfrischende Fruchtgetrénke kdnnen auch aus Fruchtsaften hergestellt werden.

Hinweis: Hinweis: Ist das kohlensaurehaltige Getrank in der Flasche zu schaumig, kann beim Gas- { —
ablass eine geringe Menge Schaum aus dem oberen Teil des Fiillventils austreten. |

Gemiisegetranke

(a. 200 ml reinen Gemiisesaft (ohne Kerne und Fruchtfleisch) aus Salatgurke, Mdhre, Rote Bete
u.d. in die Flasche fiillen und bis zur Markierung ,max”“ mit kaltem Wasser auffiillen. Erfrischende
%"  Gemiisegetranke wie Fruchtgetranke aus Zitrussaft aufsprudeln.

', e Guter Tipp: Es wird empfohlen, Gemiisegetrénke vor dem Servieren mit Zitronen- oder Limetten-
\ .3\- : saft oder einer Prise Rohrzucker, Salz, Pfeffer usw. zu aromatisieren.

Hausgemachte Frucht- und Krauterlimonaden

100 ml selbstgemachten Frucht- oder Kréutersirup in die Flasche fiillen oder einen handelsiiblichen
Sirup verwenden. Die Flasche bis zur Markierung ,,max”“ mit kaltem Wasser fiillen, mit dem Fiillventil
verschlieBen und in den Trinkwassersprudler stellen. Die Taste zum Aufsprudeln 4—6 mal kurz (weni-
gerals eine Sekunde) driicken und eine erfrischende hausgemachte Limonade zubereiten. Die Flasche
aus dem Trinkwassersprudler nehmen, die graue Kappe zum langsamen Gasablass anheben und
abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht und das Zischen aufhdrt. Den blauen
Knopf zum schnellen Gasablass nicht betatigen! Das Fiillventil abnehmen und hausgemachte
Limonade servieren oder die Flasche verschlieBen und auskiihlen lassen.

Hinweis: Die Getrénke mit hoherem Zuckergehalt schdumen bei der Versetzung mit der Kohlensaure in der
Flasche stark auf. Selbstgemachte Limonaden und andere SiiBgetrénke sollten daher nur durch sehr kurze

Betétigung der Taste zum Aufsprudeln (weniger als eine Sekunde) und in groBeren Zeitabstanden (ca.3Se- >~~~
kunden) mit der Kohlensaure versetzt werden. Tritt wahrend des Sprudelvorgangs Schaum aus dem oberen

Teil des Filllventils aus, so ist der Sprudelvorgang kurz zu unterbrechen und abzuwarten, bis sich der Schaum in der Flasche absetzt.
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Hausgemachte Gemiiselimonaden

Den frisch gepressten Gemiisesaft mit der Zitronen- oder Limettensaft mischen und mit Zucker

siiBen. Die so vorbereitete Mischung in die Flasche fiillen und bis zur Markierung ,max”
mit Wasser auffiillen. Die Taste zum Aufsprudeln 4—6 mal kurz (weniger als eine Sekunde)
driicken und eine erfrischende hausgemachte Gemiiselimonade zubereiten. Die Flasche aus

dem Trinkwassersprudler nehmen, die graue Kappe zum langsamen Gasablass anheben und i
abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht und das Zischen authort. Den
blauen Knopf zum schnellen Gasablass nicht betatigen! Das Fiillventil abnehmen und ~ ©
hausgemachte Gemiiselimonade servieren oder die Flasche verschlieBen und auskiihlen lassen.

et o

Gurkenlimonade

180 ml Saft aus einer mittelgroBen frischen Salatgurke, 40 ml Zitronen- oder Limettensaft,
20 g Zucker (2 Essloffel)

—

i;v B Ingwerlimonade
i ﬁ& © 20 mlIngwersaft, 20 ml Zitronen- oder Limettensaft, 20 g Zucker (2 Essldffel)

Mdhrenlimonade mit Stangensellerie
100 ml Mdhrensaft, Saft von 1 Stangensellerie, 20 ml Zitronen- oder Limetten-
saft, 10 g Zucker (1 Essloffel)

Rote-Bete-Limonade

50 ml Rote-Bete-Saft (beim Entsaften kann ein Tee-
[6ffel Anis hinzugefiigt werden), 20 ml Zitronen-
oder Limettensaft, 20 g Zucker (2 Essloffel)

Kiirbislimonade
70 ml passierter Kiirbissaft, 20 ml Zitronen- oder Limettensaft, 20 g Zucker (2 Essldffel)

Guter Tipp: Eine ganze Zimtstange und 7 Gewiirznelken in den Kiirbissaft geben, eine Stunde
ziehen lassen, abseihen und im Trinkwassersprudler eine aromatische, selbstgemachte Limona-
de zubereiten.
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Schaumwein {
Gekiihlten Wei3- oder Roséwein bis zur Markierung ,max“ in die Flasche fiillen. Die Flasche

mit dem Fiillventil verschlieBen und in den Trinkwassersprudler stellen. Die Taste zum |
Aufsprudeln 6 bis 10 mal kurz (weniger als eine Sekunde) driicken und eine erfrischende /
hausgemachte Gemiiselimonade zubereiten. Die Flasche aus dem Trinkwassersprudler j
nehmen, die graue Kappe zum langsamen Gasablass anheben und abwarten, bis das |
tiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht und das Zischen aufhdrt. Den blauen Knopf i
zum schnellen Gasablass nicht betatigen! Das Fiillventil abnehmen, die Flasche ver-
schlieBen, auskiihlen lassen, den Schaumwein servieren.

Weinschorle

Gekiihlten Weil- oder Roséwein in die Flasche fiillen und bis zur Markierung ,,max“ mit kaltem
Wasser auffiillen, wobei das Verhaltnis von Wasser und Wein vom personlichen Geschmack
abhdngt. Die Flasche mit dem Fiillventil verschlieBen und in den Trinkwassersprudler stellen. Die
Taste zum Aufsprudeln 6 bis 10 mal kurz (weniger als eine Sekunde) driicken und eine erfrischende
Weinschorle zubereiten. Die Flasche aus dem Trinkwassersprudler nehmen, die graue Kappe zum
langsamen Gasablass anheben und abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht e
und das Zischen aufhort. Den blauen Knopf zum schnellen Gasablass nicht betétigen! Das [

Fiillventil abnehmen, die Flasche verschlieBen, auskiihlen lassen, die Weinschorle servieren.

Aperol Spritz x«\f(_ =

400 ml Weilwein, 250 ml Aperol und 150 ml Wasser in die Sprudelflasche
fiillen.

v
AN

{l/)’»

-

Die Flasche mit dem Fiillventil verschlieBen und in den Trinkwassersprudler stellen. Die Taste zum
Aufsprudeln 6 bis 10 mal kurz (weniger als eine Sekunde) driicken und ein erfrischendes Getrank
Aperol Spritz zubereiten. Die Flasche aus dem Trinkwassersprudler nehmen, die graue Kappe zum
langsamen Gasablass anheben und abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht und
das Zischen aufhort. Den blauen Knopf zum schnellen Gasablass nicht betétigen! Das Fiillventil
abnehmen, den Aperol Spritz mit Eiswiirfeln und einer Orangenscheibe in die Weingléser fiillen und servieren.

| Gin Fizz
£, Den Trichter auf den Flaschenhals schrauben, 3 EL Puderzucker in die
- S » . Flasche geben, 200 ml Gin und 400 ml Wasser hinzufiigen, den Entsafter
- aufsetzen und 5 Zitronen auspressen.

Den Entsafter abnehmen, die Flasche verschlieBen und gut schiitteln, bis sich der Zucker darin aufgeldst
hat. Das Fiillventil auf die Flasche aufsetzen, die Flasche in den Trinkwassersprudler stellen. Die Taste
zum Aufsprudeln 6 bis 10 mal kurz (weniger als eine Sekunde) driicken und ein erfrischendes Getrank
Gin Fizz zubereiten. Die Flasche aus dem Trinkwassersprudler nehmen, die graue Kappe zum langsamen
Gasablass anheben und abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht und das Zischen
aufhdrt. Den blauen Knopf zum schnellen Gasablass nicht betétigen! Das Fiillventil abnehmen,
den Cocktail Gin Fizz in die Weingldser mit Eiswiirfeln fiillen, mit Zitronenscheibe oder Cocktailkirsche
garnieren und servieren.
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Mimosa
400 ml gekiihlten Weiwein und 400 ml gekiihlten Orangensaft in die Sprudelflasche fiillen.

Die Flasche mit dem Fiillventil verschlieBen und in den Trinkwassersprudler stellen. Die Taste zum
Aufsprudeln 6 bis 10 mal kurz driicken (weniger als eine Sekunde) driicken und einen erfrischenden
Cocktail Mimosa zubereiten. Die Flasche aus dem Trinkwassersprudler nehmen, die graue Kappe
zum langsamen Gasablass anheben und abwarten, bis das iiberschiissige Gas aus der Flasche
entweicht und das Zischen aufhdrt. Den blauen Knopf zum schnellen Gasablass nicht be-
tatigen! Das Fiillventil abnehmen, den Cocktail in die Weingldser mit Stiel fiillen und servieren.

o

Buck'’s Fizz
Diese beliebte Variante wird wie der Cocktail Mimosa zubereitet, wobei das Verhaltnis
der Zutaten auf 500 ml Weiwein und 300 ml Orangensaft angepasst wird.

Hugo

WeiBwein in die Flasche geben.

Den Entsafter auf den Flaschenhals schrauben, 2 Limetten in die Flasche entsaften.
Den Entsafter abnehmen, 80 ml Holunderbliitensirup, 300 ml Wasser und 400 ml

- -1)
Rl Sy Die Flasche mit dem Fiillventil verschlieRBen und in den Trinkwassersprudler stellen.
== o Die Taste zum Aufsprudeln 6 bis 10 mal kurz driicken (weniger als eine Sekunde)

driicken und einen erfrischenden Cocktail Hugo zubereiten. Die Flasche aus dem Trink-

ten, bis das tiberschiissige Gas aus der Flasche entweicht und das Zischen authdrt. Den blauen
Knopf zum schnellen Gasablass nicht betatigen! Das Fiillventil abnehmen, den Cocktail

Hugo in die Weingldser mit Eiswiirfeln und Minzbldttern fiillen und servieren.

J wassersprudler nehmen, die graue Kappe zum langsamen Gasablass anheben und abwar-
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@ Mode d'emploi E ;

Description
1 Machine a soda
2 Couverture arriére
3 Compartiment pour la bombonne (0, 10
4Bombonne (0,
5 Fixation pour la bombonne (0, 1
6 Bouton de gazéification '
7 Bouteille avec couvercle
8 Base extérieure de la bouteille 2
9 Soupape de remplissage e
10 Fixation de la soupape de remplissage
11 Presse-fruits/entonnoir
Paramétres techniques e L

Volume de la bouteille : 1000 ml

Remplissage maximal : 850 ml (jusqu’au repére « max »)
Remplissage minimal : 200 ml

Contenu de la bombonne : 450 g (0,

Température de fonctionnement maximale : 40 °C

Avant la premiére utilisation

Incliner la bouteille vers soi (1) et |a faire glisser hors de la machine (2). Tourner la soupape de remplissage dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre et le retirer de la bouteille (3). Avant la premiére utilisation, rincer la bouteille et la soupape de remplissage
al'eau courante.

Insertion de la bombonne

N'utiliser que les hombonnes myDRINK pour la préparation de boissons dans la machine myDRINK. Retirer la couverture arriére de
la machine (4) et le couvercle en plastique de labombonne COZ (5). Visser la bombonne dans sa fixation et la serrer (6). Remettre en
place la couverture arriere (7). Si la pression dans la bombonne est trop élevée avant la premiere utilisation, l'excédent de €0, sera
spontanément évacué lorsque la bombonne sera insérée dans la machine. Dans ce cas, ne pas toucher a la bombonne et attendre
que tout le gaz excédentaire se soit échappé de la bombonne.

Préparation de soda

Remplir la bouteille d'eau froide jusquau repeére « max » (8). Placer la soupape de remplissage sur le col de la bouteille, la tourner
dans le sens des aiguilles d’une montre et fermer la bouteille (9). Glisser la bouteille dans la fixation de la soupape de remplis-
sage (10) et la placer dans la machine (11). Appuyer sur le bouton de gazéification pendant environ 1seconde 3 fois de suite, saturer
I'eau de la bouteille de bulles et préparer du soda frais (12). Pour préparer un soda légérement pétillant, appuyer sur le bouton
seulement 1ou 2 fois. Incliner la bouteille de soda préparé vers soi et la sortir de la machine (13), soulever le couvercle gris pour une
évacuation lente de I'air (14) et puis appuyer sur le bouton bleu pour une évacuation rapide de I'air (15). Attendre briévement que
I'excés de gaz sorte de la bouteille et cesse de siffler. Retirer la soupape de remplissage et servir le soda frais ou fermer la bouteille
et laisser refroidir (16).

Avertissement : Ne pas utiliser le bouton bleu pour une évacuation rapide de I'air que pour fabriquer du soda pur sans additifs !

Avertissement important !

Laisser toujours la fixation grise de la soupape de remplissage en position inclinée aprés avoir retiré la bouteille contenant la boisson
préparée de la machine. Si la fixation est en position horizontale (17), la soupape ne peut pas étre insérée dans la machine. Dans
ce cas, saisir la fixation de la soupape de remplissage avec les doigts dans sa partie arriére, la ramener fermement en position
inclinée (18) et continuer a préparer la boisson.
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Entretien et nettoyage

Nettoyer la soupape de remplissage et la bouteille a I'eau courante aprés chaque utilisation, ne pas laver la bouteille ou la
soupape au lave-vaisselle ! Avant le nettoyage, retirer la base extérieure amovible de la bouteille en la tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre, puis la remettre en place apres le nettoyage et le séchage. Ne pas utiliser de produits chimiques
agressifs, de produits abrasifs, de pailles de fer, etc. pour nettoyer la bouteille. En cas de besoin, essuyer la machine avec un chiffon
humide, ne pas la nettoyer au lave-vaisselle.

Stockage
Les boissons gazeuses doivent étre conservées au réfrigérateur dans une bouteille capsulée. Ne pas mettre la bouteille au congéla-
teur et ne pas I'utiliser au micro-ondes.

Remplacement de la bombonne €0,

Lorsque le contenu de la bombonne est épuisé (aucun sifflement n'est émis lorsque 'on appuie sur le bouton et aucun gaz ne
pénétre dans la bouteille), retirer la bombonne de la machine et remettre le couvercle en plastique. Echanger la bombonne vide
contre une bombonne pleine dans les centres de vente TESCOMA dont la liste est disponible sur www.tescoma.ftr.

Remplacement de la bouteille

Utiliser la bouteille pendant une période maximale de deux ans a compter de la date d'achat, puis la remplacer par une nouvelle
bouteille. Si la bouteille présente des signes de déformation ou dendommagement, ne pas I'utiliser, mais la remplacer par une
nouvelle — demander des bouteilles de rechange dans les centres de vente TESCOMA ou sur www.tescoma.fr.

Consignes de sécurité pour la bombonne

La bombonne contient du 0, (dioxyde de carbone) sous pression, a protéger contre les chocs et les chutes ! Ne pas exposer la
bombonne a la chaleur directe ou a la lumiére du soleil, la stocker et I'utiliser a des températures entre 1 et 40 °C. Ne pas remplir
soi-méme la bombonne, ne pas la percer, ne pas démonter la soupape. Lors de la gazéification, ne pas retirer la bombonne de la
machine a soda. Tenir hors de portée des enfants.

Consignes générales de sécurité
Les boissons dans la machine myDRINK ne doivent étre préparées qu'en position verticale. Avant chaque utilisation, s‘assurer que la
bouteille est remplie d'eau, de jus de fruits, etc.

Ne pas retirer la bouteille ou la bombonne de la machine pendant la gazéification ! Si du gaz séchappe toujours de la bombonne
lorsque le bouton de gazéification est reldché, ne pas retirer la bouteille ou la hombonne de la machine, laisser la machine en posi-
tion verticale et attendre que le sifflement de gaz s'arréte. Vérifier que la soupape de remplissage est correctement installée sur la
bouteille, que la bouteille est insérée dans la machine en position verticale et que la bombonne est bien serrée dans sa fixation. Puis
dévisser la bombonne, la contréler, la remettre dans la machine et la bien serrer. Sile sifflement persiste méme aprés ce procédé, ne
pas réparer la machine soi-méme, mais contacter un centre de service de TESCOMA.

Avant de mettre la machine hors service pour une longue période ou avant de la transporter, retirer la bombonne de la machine.

Ne pas exposer la machine, la bouteille ou la bombonne a une source de chaleur directe, ne pas les laisser dans la voiture, etc. et ne
pas les mettre au congélateur ou au micro-ondes.
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Recettes

Boissons a base de fruits \
Visser le presse-fruits sur le col de la bouteille (19) et presser les oranges, pamplemousses, citrons ou citrons verts
coupés en deux directement dans la bouteille (20). Remplir avec de leau froide jusqu'au repére « max» (21). Fermer
labouteille avecla soupape de remplissage et Iinsérer dans la machine a soda. Appuyer briévement sur le bouton de
gazéification (moins d'une seconde) 4 a 6 fois de suite pour préparer une boisson rafraichissante a base de fruits. Sor-
tirlabouteille delamachine a soda, soulever e couvercle gris pour une évacuation lente de |'air et attendre que fexces

de gaz sorte de la houteille et cesse de siffler. Ne pas utiliser le bouton bleu pour une évacuation rapide de
Fair! Retirer la soupape de remplissage et servir aussitot Ia boisson de fruits ou fermer la bouteille et laisser refroidir.

Bonne astuce : Le jus de 2 oranges pressées, c'est-a-dire environ 200 ml de jus, suffit pour la prépara-
tion de 1 bouteille (850 ml) de boisson a l'orange. Il est possible de préparer les boissons rafraichissantes 5
a base de fruits également a partir de jus de fruits disponibles dans le commerce. —

Avertissement : Si la boisson gazeuse dans la bouteille mousse trop, une petite quantité de mousse ~ = = == ——=
peut séchapper depuis la partie supérieure de la soupape de remplissage lors de €évacuation de I'air.

Boissons a base de légumes

Verser dans la bouteille environ 200 ml de pur jus de Iégumes (sans graines et restes de pulpe)
¢ préparé a partir de concombre, carotte, betterave, etc., et remplir avec de I'eau froide jusqu'au
%"  repére « max ». Gazéifier les boissons rafraichissantes a base de légumes comme les boissons
a base de jus d'agrumes.

.3\- > Bonne astuce : Avant de servir les boissons a base de légumes, nous recommandons de rehausser
P le got avec le jus de citron ou de citron vert, éventuellement avec une pincée de sucre de canne, de
sel, de poivre, etc.

Limonades maison de fruits et d’herbes aromatiques

Verser 100 ml de sirop de fruits ou d'herbes fait maison dans la bouteille, ou utiliser du sirop de fruits ordi-
naire. Remplir d'eau froide jusqu‘au repére « max », fermer la bouteille a I'aide de la soupape de remplissage
et la placer dans la machine. Appuyer briévement sur le bouton de gazéification (moins d’une seconde)
4 a 6 fois de suite pour préparer une limonade maison fraiche. Sortir la bouteille de la machine a soda, sou-
lever le couverdle gris pour une évacuation lente de I'air et attendre que Iexces de gaz sorte de la bouteille et
cesse dessiffler. Ne pas utiliser le bouton bleu pour une évacuation rapide de Iair ! Retirer la soupape
de remplissage et servir la limonade maison fraiche ou fermer la bouteille et laisser refroidir.

Avertissement : Les boissons ayant une teneur en sucre plus élevée moussent fortement pendant la
gazéification en bouteille. Par conséquent, la gazéification de limonades maison et d'autres boissons
sucrées ne doit se faire que par des pressions trés courtes (moins d’une seconde) avec des intervalles
plus longs (environ 3 secondes). Si de la mousse commence a séchapper par le haut de la soupape de
remplissage pendant la gazéification, arréter brievement la gazéification et attendre que lamousse dans >~ =
la bouteille se soit dissipée.
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Limonades maison a base de [égumes

Mélanger le jus de Iégumes fraichement pressé avec du jus de citron ou de citron vert et sucrer.
Verser le mélange ainsi préparé dans la bouteille et la remplir d'eau jusqu‘au repere « max ».
Appuyer briévement sur le bouton de gazéification (moins d’une seconde) 4 a 6 fois de suite
pour préparer une limonade maison a base de légumes. Sortir la bouteille de la machine a soda,
soulever le couvercle gris pour une évacuation lente de I'air et attendre que |'exces de gaz sorte
de la bouteille et cesse de siffler. Ne pas utiliser le bouton bleu pour une évacuation ra-
pide de Iair ! Retirer la soupape de remplissage et servir la limonade maison a base de légumes
ou fermer la bouteille et laisser refroidir.

Limonade au concombre
180 ml de jus de concombre de taille moyenne, 40 ml de jus de citron ou de citron vert, 20 g de
sucre (2 cuilleres)

A._ Limonade au gingembre
' 20mlde jus de gingembre, 20 ml de jus de citron ou de citron vert, 20 g de sucre (2 cuilleres)

Limonade aux carottes et au céleri
100 ml de jus de carotte, jus d’'une tige de céleri, 20 ml de jus de citron ou de
citron vert, 10 g de sucre (1 cuillére)

Limonade de betterave

50 ml de jus de betterave (il est possible d'ajouter
une cuillére a café d'anis lors de la préparation
du jus), 20 ml de jus de citron ou de citron vert,
20 g de sucre (2 cuilléres)

Limonade a la citrouille
70 ml de jus de citrouille filtré, 20 ml de jus de citron ou de citron vert, 20 g de sucre (2 cuilléres)

Bonne astuce : Ajouter de la cannelle entiére et 7 clous de girofle a la base de la limonade et
laisser infuser pendant une heure, puis filtrer et préparer une limonade aromatique maison dans
la machine. <
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Vin mousseux {
Verser du vin blanc ou rosé frais dans la bouteille jusqu‘au repere « max ». Fermer la bouteille

avec la soupape de remplissage et l'insérer dans la machine a soda. Appuyer briévement sur |
le bouton de gazéification (moins d’une seconde) 6 a 10 fois de suite pour préparer du vin /
mousseux. Sortir la bouteille de la machine a soda, soulever le couvercle gris pour une éva- l
cuation lente de I'air et attendre que I'excés de gaz sorte de la bouteille et cesse de siffler. Ne |
pas utiliser le bouton bleu pour une évacuation rapide de I'air ! Retirer la soupape {
de remplissage, fermer la bouteille, refroidir et servir le vin mousseux.

Spritzer

Verser du vin blanc ou rosé frais dans la bouteille et ajouter de I'eau froide jusqu‘au repére
«max » ; la proportion d'eau et de vin dépend de votre goiit. Fermer la bouteille avec la
soupape de remplissage et I'insérer dans la machine a soda. Appuyer briévement sur le bouton

de gazéification (moins d’une seconde) 6 a 10 fois de suite pour préparer un spritzer rafraichissant.
Sortir la bouteille de la machine a soda, soulever le couvercle gris pour une évacuation lente de |'air
et attendre que I'excés de gaz sorte de la bouteille et cesse de siffler. Ne pas utiliser le bouton
bleu pour une évacuation rapide de Iair ! Retirer la soupape de remplissage, fermer la bou- =

Aperol spritz & _—~
Verser 400 ml de vin blanc, 250 ml d’Aperol et 150 ml d'eau dans la
bouteille.

Fermer la bouteille avec la soupape de remplissage et I'insérer dans la machine a soda. Appuyer

briévement sur le bouton de gazéification (moins d'une seconde) 6 a 10 fois de suite pour préparer
un Aperol spritz rafraichissant. Sortir la bouteille de la machine a soda, soulever le couvercle gris pour
une évacuation lente de I'air et attendre que I'excés de gaz sorte de la bouteille et cesse de siffler. Ne pas
utiliser le bouton bleu pour une évacuation rapide de I'air ! Retirer la soupape de remplissage, verser
I'Aperol spritz dans les verres a vin et servir avec les glacons et une tranche d'orange.

v Gin Fizz

N S Visser I'entonnoir sur le col de la bouteille, verser 3 cuilléres de sucre en
-—— poudre dans la bouteille, ajouter 200 ml de gin et 400 ml d'eau, mettre en
place le presse-fruits et presser 5 citrons.

Retirer le presse-fruits, fermer la bouteille et bien secouer jusqu'a ce que le sucre dans la bouteille se
dissolve. Placer sur la bouteille la soupape de remplissage et insérer dans la machine a soda. Appuyer brie-
vement sur le bouton de gazéification (moins d’une seconde) 6 a 10 fois de suite pour préparer un Gin Fizz
rafraichissant. Sortir la bouteille de la machine a soda, soulever le couvercle gris pour une évacuation lente
de I'air et attendre que I'exces de gaz sorte de la bouteille et cesse de siffler. Ne pas utiliser le bouton
bleu pour une évacuation rapide de I'air ! Retirer la soupape de remplissage, verser le Gin Fizz dans les
verres avec les glacons, décorer d'une tranche de citron ou d'une cerise a cocktail et servir. ﬁ

- e -
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Mimosa
Verser 400 ml de vin blanc frais et 400 ml de jus d'orange frais dans la bouteille.

Fermer la bouteille avec la soupape de remplissage et l'insérer dans la machine a soda. Appuyer
brievement sur le bouton de gazéification (moins d’une seconde) 6 a 10 fois de suite pour préparer
un cocktail Mimosa rafraichissant. Sortir la bouteille de la machine a soda, soulever le couvercle gris
pour une évacuation lente de I'air et attendre que I'excés de gaz sorte de la bouteille et cesse de
siffler. Ne pas utiliser le bouton bleu pour une évacuation rapide de I'air ! Enlever la soupape

de remplissage, verser le cocktail dans les verres a tige et servir.

Buck’s Fizz
Préparer la variante préférée de la méme maniére que le cocktail Mimosa, en ajustant la
proportion des ingrédients a 500 ml de vin blanc et 300 ml de jus d'orange.

Hugo

Visser le presse-fruits sur la bouteille et presser 2 citrons verts dans la bouteille.
Retirer le presse-fruits et ajouter dans la bouteille 80 ml de sirop de fleurs de
sureau, 300 ml d'eau et 400 ml de vin blanc.

- ot . Fermer la bouteille avec la soupape de remplissage et I'insérer dans la machine
== == - \ a soda. Appuyer brievement sur le bouton de gazéification (moins d’une seconde)
6 a 10 fois de suite pour préparer un cocktail Hugo rafraichissant. Sortir la bouteille de la
machine a soda, soulever le couvercle gris pour une évacuation lente de Iair et attendre que
I'excés de gaz sorte de la bouteille et cesse de siffler. Ne pas utiliser le bouton bleu pour une
évacuation rapide de I'air ! Retirer la soupape de remplissage, verser le cocktail Hugo dans les
verres et servir avec des glacons et des feuilles de menthe.
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@ Instrukca uzytkowania E -

Opis
1 Saturator
2Tylna pokrywa
3 Miejsce na nabdj 10

4 Nabdjz (O,
5 Uchwyt na nabéj 1
6 Przycisk do nasycania napojéw '
7 Butelka z zamknieciem
8 Zewnetrzne dno butelki 2
9 ZawGr napetniajacy W
10 Uchwyt zaworu napetniajacego
11 Wyciskacz soku / dziobek
Parametry techniczne C——

Pojemnosc butelki: 1000 ml

Linia maksymalnego napetnienia: 850 ml (do podziatki,max”)
Minimalny poziom napetniania butelki: 200 ml

Zawartos¢ naboju: 450 g (0,

Maksymalna temperatura pracy: 40 °C

Przed pierwszym uzyciem

Butelke nalezy przechyli¢ w kierunku do siebie (1), a nastepnie wysuna( jg z saturatora (2). Zawér napetniajacy/odpowietrzania
nalezy przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ go z butelki (3). Przed pierwszym uzyciem zawor
napetniajacy nalezy optukac pod biezaca woda.

Wkiadanie naboju

Do przygotowania napoju w saturatorze myDRINK nalezy uzywac wytacznie nabojow do saturatora myDRINK. Z saturatora nalezy
zdja¢ tylng pokrywe (4), a z naboju z (0, plastikowe wieczko (5). Nabdj nalezy nakrecic na uchwyt i dobrze dokrecic (6). Natozy(
z powrotem tylng pokrywe (7). Jezeli przed pierwszym uzyciem w naboju bedzie zbyt wysokie cisnienie, podczas wktadania go
do saturatora dojdzie do ulotnienia si¢ nadwyzkowej ilosci CO, W takim przypadku nie nalezy dotykac naboju do momentu, az
nadwyzka gazu ulotni sie catkowicie.

Przygotowywanie wody sodowe;j

Zimna wode nalezy wla¢ do butelki do poziomu ,max”(8). Na szyjke butelki nalezy natozy¢ zawdr napetniajacy, przekreci¢ go w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i zamknac butelke (9). Butelke nalezy wsuna¢ do uchwytu na zawér napetniajacy (10)
i docisnac (11). Przycisk do nasycania napojéw nalezy nacisnac trzy razy pod rzad przytrzymujac ok. 1 sekunde za kazdym razem,
nasyci¢ gazem i przygotowac Swieza wode sodowa (12). Aby przygotowac lekko gazowana wode sodowa nalezy nacisna¢ przycisk
tylko 1 do 2 razy. Butelke z przygotowana woda sodowa nalezy przechyli¢ i wysunac z saturatora (13), podniesc szare zamkniecie,
do powolnego odpowietrzenia (14), a nastepnie nacisna¢ niebieski przycisk do szybkiego odpowietrzenia (15). Odczekac krétka
chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec. Nastepnie nalezy zdjac zawér napetniajacy i podawac swieza wode
sodowa lub zamkna¢ butelke i schtodzi¢ ja (16).

Ostrzezenie: Niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania nalezy uzywac jedynie podczas przygotowywania wody
sodowej bez dodatkow!

Wazne ostrzezenie!

Po wyjeciu butelki z przygotowanym napojem z saturatora, szary uchwyt zaworu napetniajacego nalezy zawsze pozostawi¢
w pozydji pochylonej. Jesli uchwyt znajduije sie w pozycji poziomej (17), zawdr nie moze zosta¢ wtozony do saturatora i nie mozna
przygotowac napoju. W takim przypadku nalezy chwyci¢ uchwyt zaworu napetniajacego palcami z tytu zaworu, pociagnac go
mocno z powrotem do pozycji pochylonej (18) i kontynuowac przygotowywanie napoju.
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Konserwagja i czyszczenie

Zawdr napetniajacy oraz butelke nalezy my¢ po kazdym uzyciu pod biezaca woda. Butelki oraz zaworu do napetniania nie
nalezy my¢w zmywarce! Przed myciem nalezy, poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, zdjac
z butelki zdejmowane dno zewnetrzne, po myciu natozy( je z powrotem. Do czyszczenia nie nalezy uzywac $rodkéw czyszczacych
na bazie piasku, agresywnych Srodkéw chemicznych itp. W razie potrzeby saturator nalezy wytrze¢ wilgotng Sciereczka, nie my¢
W zmywarce.

Przechowywanie
Napoje gazowane nalezy schtadzac i przechowywac w lodéwce w zamknietej butelce. Butelki nie nalezy wstawiac do zamrazarki
oraz do kuchenki mikrofalowej.

Wymiana naboju

Po wykorzystaniu catej zawartosci naboju (po nacisnieciu przycisku nie pojawia sie syczenie, a do butelki z napojem nie przechodzi
gaz) nalezy wyja¢ nahdj z saturatora i natozy¢ na niego plastikowe wieczko. 0 zamienne naboje zapytaj w salonach sprzedazy
TESCOMA (lista dostepna na www.tescoma.pl).

Wymiana butelki

Butelki mozna uzywac najdtuzej 2 lata od dnia jej zakupu. Po tym czasie nalezy wymienic ja na nowa. Jezeli butelka jest w jaki-
kolwiek sposéb zdeformowana czy uszkodzona, nie nalezy jej uzywa¢, a wymieni¢ na nowa. O butelki zamienne nalezy zapytac
w salonach sprzedazy TESCOMA lub na www.tescoma.pl.

Srodki bezpieczeristwa podczas uzywania naboju

Naboj zawiera (0, (dwutlenek wegla) pod cisnieniem, nalezy zapobiegac uderzeniu lub upadkowi! Naboju nie nalezy wystawiac na
bezposrednie dziatanie ciepfa i promieni stonecznych. Nalezy go przechowywac i uzytkowac w temperaturze otoczenia od 1 do 40 °C.
Naboju nie nalezy samodzielnie napetniac, przektuwa¢, demontowac zaworu. Podczas nasycania napoju nie nalezy wyjmowac
naboju z saturatora. Naboje nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

$rodki ostroznosci
Napoje w saturatorze myDRINK nalezy przygotowywac wytacznie w pozycji pionowej. Przed kazdym uzyciem nalezy upewnic sie
czy w butelce znajduje sie woda, sok owocowy itp.

Podczas nasycania nie nalezy wyciggac z saturatora butelki ani naboju! Jezeli po zwolnieniu przycisku do nasycania z naboju nadal
ulatnia sie gaz, butelki ani naboju nie nalezy zdejmowac z saturatora. Urzadzenie nalezy pozostawi¢ w pozycji pionowej i poczeka,
az syczenie ustanie. Nalezy skontrolowac czy zawdr napetniajacy jest prawidtowo nasadzony na butelke, butelka jest wtozona do
saturatora w pozycji pochyteji czy nabdj jest dobrze dokrecony. Nastepnie nalezy wykreci¢ nabdj, skontrolowac go, whozy¢ z powro-
tem do saturatora i dobrze dokreci¢. Jezeli po zwolnieniu przycisku do nasycania gaz nadal przemieszcza sie do napoju, saturatora
nie nalezy naprawia¢ samodzielnie. Nalezy zwrdcic sie do punktu serwisowego TESCOMA.

Przed dtugotrwata przerwa w uzytkowaniu saturatora lub przed jego przenoszeniem lub przewozeniem nalezy wyja¢ z niego nahé;.

Saturatora, butelki oraz naboju nie nalezy wystawiac na bezposrednie dziatanie ciepta, pozostawia¢ w samochodzie itp., nie nalezy
takze wktadac ich do zamrazarki czy kuchenki mikrofalowej.

49


https://www.tescoma.pl/
https://www.tescoma.pl/

Przepisy

Napoje owocowe

Na szyjke butelki nalezy nakreci¢ wyciskacz do cytruséw (19) i wycisnac sok z przekrojonych na pét poma-
raficzy, grejpfrutéw, cytryn, limonek bezposrednio do butelki (20). Nastepnie dolac zimnej wody do poziomu
»max” (21). Butelke nalezy zamkna¢ zaworem napetniajacym, a nastepnie wtozy¢ do saturatora i docisnac.
Przycisk do nasycania napojéw nalezy przycisna¢ 4—6 razy pod rzad i za kazdym razem krétko przytrzymac
(kr6cej niz sekunde) i przygotowac orzezwiajacy napdj owocowy. Butelke nalezy przechyli¢ i wysuna¢ z satura-
tora, podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢. Odczekac krétka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie
zbutelkii przestanie syczec. Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania!
Z butelki nalezy zdja¢ zawdr napetniajacy i podawac napdj owocowy lub zamknac butelke i schtodzic.

Wskazowka: Do przygotowania 1 butelki (850 ml) napoju pomarariczowego wystarczy sok wycisniety
z 2 pomaraniczy, tj. ok. 200 ml wyciskanego soku. Orzezwiajace napoje owocowe mozna przygotowac
takze z sokéw owocowych. -

Ostrzezenie: Jezeli nap6j w butelce jest zbyt mocno spieniony, podczas odpowietrza- e e -
nia z gomej czedci wentylu napetniajacego moze wyciekna¢ mata ilos¢ piany.

Napoje warzywne
Do butelki nalezy wlac ok. 200 ml przecedzonego soku z warzyw (bez nasion i resztek migzszu)
ey przygotowanego z ogorkow, marchwi, burakow itp., nastepnie dola¢ zimnej wody do poziomu
»max”. Orzezwiajace napoje warzywne nalezy nasyca¢ podobnie jak napoje owocowe z sokiem
wycisnietym z cytrusow.
b i
) Wskazowka: Napoje warzywne mozna przed podaniem doprawic¢ sokiem z cytryny lub limonki,
ewentualnie szczypta cukru trzcinowego, soli, pieprzu itp.

Domowe owocowe, ziotowe i warzywne lemoniady

Do butelki nalezy nala¢ 100 ml domowego owocowego lub ziotowego syropu, ewentualnie uzy¢ kup-
nego syropu owocowego. Butelke nalezy napetnic zimng woda do poziomu ,max”, zamkna¢ butelke
zaworem napetniajacym i whozy¢ j do saturatora. Przycisk do nasycania napojéw nalezy przycisna¢ 4—6
razy pod rzad i za kazdym razem krdtko przytrzymac (krécej niz sekunde) i przygotowac orzezwiajaca
domowa lemoniade. Butelke nalezy przechyli¢ i wysunac z saturatora, podniesc¢ szare zamkniecie, aby
powoli odpowietrzy¢. Odczekac krétka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie sycze¢.
Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Nastepnie nalezy zdjac
zawdr napetniajacy i podawac swieza domowa lemoniade lub zamkna¢ butelke i schtodzic ja.

Ostrzezenie: Napoje z wyzsza zawartoscig cukru podczas nasycania mocno sie pienia. Dlatego domowe
lemoniady i inne stodkie napoje nalezy nasycac gazem tylko poprzez bardzo krétkie przycisniecia (krétsze
niz sekunda) z dtuzszym odstepem czasowym (ok. 3 sekundy). Jezeli podczas nasycania piana zacznie

uciekac z gérnej czesci zaworu do napetniania, nalezy na moment przerwac nasycanie i odczekac do chwili, =
az piana w butelce opadnie.
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Domowe warzywne lemoniady
Swiezo wycisniety sok warzywny nalezy wymiesza¢ z sokiem z cytryny lub limonki i dostodzi¢ 3 ‘
cukrem. Tak przygotowany napdj nalezy wla¢ do butelki i dopetni¢ wodg do poziomu ,max”. =
Przycisk do nasycania napojéw nalezy przycisna¢ 4—6 razy pod rzad i za kazdym razem krétko & :
przytrzymujac (krdcej niz sekunde) przygotowac domowa warzywna lemoniade. Butelke
nalezy przechyli¢ i wysuna¢ z saturatora, podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzyé. |
Odczekac krotka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec. Nie nalezy ‘.
uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Nastepnie nalezy zdja¢
zawér napetniajacy i podawac domowa warzywna lemoniade lub zamknac butelke i schfodzic ja. ]

%

Lemoniada ogorkowa
180 ml soku ze Sredniej wielkosci ogdrka zielonego, 40 ml soku z cytryny lub limonki, 20 g cukru

(2tyzki)

Lemoniada imbirowa
20 ml soku zimbiru, 20 ml soku z cytryny lub limonki, 20 g cukru (2 tyzki)

Lemoniada marchewkowa z selerem naciowym
100 ml soku z marchwi, sok z 1 selera naciowego, 20 ml soku z cytryny lub
limonki, 10 g cukru (11yzka)

Lemoniada z czerwonych burakéw
50 ml soku z czerwonych burakéw (podczas
wyciskania mozna dodac do soku fyzeczke
anyzu), 20 ml soku z cytryny lub limonki,

20 g cukru (2 tyzki)

Lemoniada dyniowa
70 ml odcedzonego soku z dyni, 20 ml soku z cytryny lub limonki, 20 g cukru (2 tyzki)

Wskazéwka: Do mieszanki na dyniowa lemoniade mozna dodac laske cynamonu i 7 gozdzikow
i pozostawi¢ do namoczenia na okoto godzine. Nastepnie mieszanke odcedzi¢ i przygotowac
w saturatorze aromatyczna domowg lemoniade.
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Wino musujace /
Schtodzone biate lub rézowe wino nalezy wla¢ do butelki do poziomu ,max”. Zamkna¢
butelke zaworem napetniajacym i umiesci¢ w syfonie. Przycisk do nasycania nalezy krétko |
przycisnac (krécej niz sekunde) 6-10 razy pod rzad i przygotowac wino musujace. Butelke /
nalezy wyja¢ z saturatora, podniesc szare zamknigcie, aby powoli odpowietrzy¢iodczekac, |
aznadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec. Nie nalezy uzywac niebieskie- |
go przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdjac zawér napetniajacy,
zamknac butelke, schtodzi¢ i podawac wino musujace.

Szprycer

Schtodzone biate lub rézowe wino nalezy wla¢ do butelki i uzupetni¢ zimna woda do poziomu
»max”. Proporcje wody i wina s3 uzaleznione od preferencji smakowych. Nalezy zamkna¢
butelke zaworem napetniajacym i umiesci¢ w saturatorze. Przycisk do nasycania nalezy krétko
przycisnac (krécej niz sekunde) 6-10 razy pod rzad i przygotowac orzezwiajacy szprycer. Butelke
nalezy przechyli¢ i wysunac z saturatora, podnie$¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzyc. X
Odczekac krdtka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie sycze¢. Nie nalezy T e
uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdja¢ zawor (

napetniajacy, zamknac butelke, schtodzi¢ i podawac szprycer.

}w@w@ BQTLU

Aperol spritz
Do butelki nalezy wla¢ 400 ml biatego wina, 250 ml Aperolu i 150 ml wody.

le

.
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Zamkna¢ butelke zaworem napetniajacym i umiescic w saturatorze. Przycisk do nasycania nalezy
krétko przycisnac (krécej niz sekunde) 6—10 razy pod rzad i przygotowac orzezwiajacy Aperol
spritz. Butelke nalezy przechyli¢ i wysunac z saturatora, podnie$¢ szare zamkniecie, aby powoli
odpowietrzy¢. Odczekac krétka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec. Nie
nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdja¢ zawér
napefniajacy, przela¢ Aperol spritz do kieliszkow do wina z lodem i plaster-

kiem pomaranczy i serwowac.
TR
Q,W\/ | ¢ g N
Gin Fizz

,":'4,\ Na szyjke butelki nalezy nakrecic lejek, do butelki wsypac 3 tyzki cukru f
7 € w, . budry, dodac 200 ml ginu i 400 ml wody, natozy¢ wyciskacz i wycisna¢
- 5 cytryn.

Nastepnie nalezy zdja¢ wyciskacz, zamkna¢ butelke i mocno nig potrzasna, aby
rozpusci¢ znajdujacy sie w niej cukier. Butelke nalezy zamknac zaworem napetniajacym i whozy¢ do satura-
tora. Przycisk do nasycania nalezy krétko przycisnac (krécej niz sekunde) 610 razy pod rzad i przygotowac
orzezwiajacy Gin Fizz. Butelke nalezy przechyli¢ i wysunac z saturatora, podnies¢ szare zamkniecie, aby
powoli odpowietrzy¢. Odczekac krétka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec.
Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdjac
zawor do napetniania, przela¢ Gin Fizz do szklanek z lodem, ozdobi¢ plasterkiem cytryny lub wisienka

A i I
koktajlowa i podawac. ﬁ i
)
’
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Mimosa
Do butelki nalezy wla¢ 400 ml schtodzonego hiatego wina i 400 ml schtodzonego soku pomarariczowego.

Zamkna¢ butelke zaworem napetniajacym i umiesci¢ w saturatorze. Przycisk do nasycania nalezy
krotko przycisnac (krécej niz sekunde) 6—10 razy pod rzad i przygotowac orzezwiajacy koktajl
Mimoza. Butelke nalezy przechyli¢ i wysunac z saturatora, podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli
odpowietrzy¢. Odczekac krdtka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec. Nie
nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdja¢

zawor napetniajacy, przelac koktajl do szklanek koktajlowych i serwowac.

Buck’s Fizz J
\If

Ulubiony wariant nalezy przygotowac w taki sam sposéb jak koktajl Mimosa, w propor-
¢jach 500 ml biatego wina i 300 ml soku pomarariczowego.

1
i
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Hugo

Na butelke nalezy nakreci¢ wyciskacz do soku i wycisna¢ do butelki sok z 2 limonek.
Wyciskacz nalezy zdjac z butelki i dodac 80 ml syropu z czarnego bzu, 300 ml wody
1400 ml biatego wina.

T ‘;\v: > Zamkna¢ butelke zaworem napetniajacym i umiesci¢ w saturatorze. Przycisk do
== I nasycania nalezy kr6tko przycisnac (krécej niz sekunde) 610 razy pod rzad i przy-

gotowac orzezwiajacy koktajl Hugo. Butelke nalezy przechyli¢ i wysunac z saturatora,
podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢. Odczekac krétka chwile, az nadwyzka
gazu ulotni sie z butelki i przestanie sycze¢. Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do
szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdjac zawdr do napetniania, koktajl Hugo przelac
do szklanek z lodem oraz listkami miety i podawac.
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@ Navod na pouzitie E ;

Popis
1 Vyrobnik
2 Zadny kryt
3 Priestor na bombicku 10

4 Bombicka s napliou (O,

5 Uchyt na bombicku ]
6 Tlacidlo na sytenie ndpojov '
7 Fla3a s uzéverom

8 Vonkajsie dno flase 2
9 Plniaci ventil e

10 Uchyt na plniaci ventil
11 Odstavovac/lievik

Prevadzkové technické parametre ——
Objem flase: 1000 ml

Maximélne plnenie flase: 850 ml (po znacku,,max”)

Minimalne pinenie flase: 200 ml

Naplii bombicky: 450 g (0,

Maximalna prevadzkova teplota: 40 °C

Pred prvym pouzitim
Fladu vyklorite smerom k sebe (1) a vysurite z vyrobnika (2). Plniaci ventil pootote proti smere hodinovych ruciciek a zlozte ho
zflade (3). Pred prvym poutitim flaSu aj plniaci ventil oplachnite pod te¢dcou vodou.

Vkladanie bombicky

Na pripravu ndpojov vo vyrobniku myDRINK pouZivajte vyhradne bombicky pre vyrobnik myDRINK. Z vyrobnika zlozte zadny
kryt (4) a z bombicky s napliiou CO, plastové viecko (5). Bombicku naskrutkujte do tichytu a dotiahnite ju (6). Zadny kryt nasadte
spat (7). Pokial bude v bombicke pred prvym poutzitim prilis vysoky tlak, dojde pri vkladani bombicky do vyrobnika k samovolnému
vypudeniu prebytocnej néplne C0,.V takom pripade sa bombicky nedotykajte a pockajte, kym v3etok prebytony plyn z bombicky
neunikne.

Priprava sody

Do flase napustite po znacku ,max“ studend vodu (8). Na hrdlo flase nasadte plniaci ventil, pootocte s nim v smere hodinovych
ruciciek a flasu uzavrite (9). Fladu nasurite do Gchytu na plniaci ventil (10) a sklopte (11). Tlacidlo na sytenie ndpojov stlacte cca 1 se-
kundu 3-krét po sebe, vodu vo flasi nasytte bublinkami a pripravte cerstvd sdu (12). Na pripravu jemne perlivej sédy stlacte tlacidlo
len 1az 2-krét. Fladu s pripravenou sédou vyklofite a vysuiite z vyrobnika (13), zdvihnite Sedy uzdver pre pomalé odvzdusnenie (14)
a potom stlacte modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie (15). Chvilku pockaijte, aZ prebytocny plyn odide z flade a prestane sycat.
Zlozte plniaci ventil a erstvii s6du podavajte alebo flasu uzavrite a dajte vychladit (16).

Upozornenie: Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie pouzivajte len na pripravu Cistej sédy bez prisad!
Délezité upozornenie!
Po vybrati flade s pripravenym ndpojom z vyrobnika ponechajte 3edy tichyt na pIniaci ventil vzdy v Sikmej polohe. Ak sa iichyt ocitne

vo vodorovnej polohe (17), ventil nie je mozné do vyrobnika zasunit a népoj pripravit. V takom pripade uchopte tichyt plniaceho
ventilu prstami v jeho zadnej Casti, vysurite ho rzne spét do Sikmej polohy (18) a v priprave ndpoja pokracujte.
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Udrzba a cistenie

Plniaci ventil aj flaSu Cistite po kazdom pouZiti pod tecticou vodou, flaSu ani plniaci ventil neumyvajte v umyvacke! Pred
umyvanim zlozte z fla3e odnimatelhé vonkajsie dno pootocenim proti smere hodinovych rugiciek, po umyti a vysuseni ho nasadte
spat. Na cistenie flase nepouzivajte agresivne chemickeé latky, Cistiace prostriedky na baze piesku, drotenky a pod. Vyrobnik utrite
v pripade potreby vihkou utierkou, neumyvajte v umyvacke.

Skladovanie
Perlivé ndpoje chladte a skladujte v chladnicke vo flasi s nasadenym uzdverom, flaSu neddvajte do mraznicky a nepouZivajte
v mikrovinnej rire.

Vymena bombicky

Po vycerpani obsahu bombicky (po stlaceni tlacidla sa neozve sycanie a do flase s napojom neprichddza plyn) vyberte bombicku
z vyrobnika a nasadte na fiu plastové viecko. Prazdnu bombicku vymenite za plnd v Predajnych centrdch TESCOMA (zoznam na
www.tescoma.sk).

Vymena flase

Flau pouZivajte najdlhsie 2 roky odo diia zakdpenia, potom flasu vymeiite za novi. Ak flasa javi akékolvek zndmky deformécie ¢i
poskodenia, nepouzivajte ju, ale vymeiite ju za novii — ndhradné flade Ziadajte v Predajnych centrach znacky TESCOMA alebo na
www.tescoma.sk.

Bezpecnostné pokyny na bombicku

Bombicka obsahuje CO, (oxid uhlicity) pod tlakom, chrdite pred nérazom alebo padom! Bombicku nevystavujte priamemu vplyvu
tepla a sinecného svitu, skladujte a pouZivajte pri teplotach od 1 do 40 °C. Bombicku sami nepliite, neprerdzajte, ventil nedemontuijte.
Pocas sytenia bombicku nevyberajte z vyrobnika sytenych napojov. Uchovévajte mimo dosahu deti.

Vseobecné bezpecnostné pokyny
Népoje vo vyrobniku myDRINK pripravujte vyhradne vo zvislej polohe. Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze je fla3a naplnené vodou,
ovocnou $tavou a pod.

Flasu ani bombicku pocas sytenie z vyrobnika nevyberajte! Ak plyn z bombicky odchddza aj po uvolheni tlacidla na sytenie napojov,
fla3u ani bombicku z vyrobnika nevyberajte, pristroj ponechajte v zvislej polohe a pockajte, az sycanie plynu prestane. Skontrolujte,
¢ je plniaci ventil sprdvne nasadeny na flasi, flasa je vioZend vo vyrobniku v sklopenej polohe a bombicka je dobre dotiahnuta.
Potom vyskrutkujte bombicku, skontrolujte ju, vloZte spat do vyrobnika a dobre dotiahnite. Ak syanie plynu po uvolneni tlacidla na
sytenie ndpojov neustava, vyrobnik sami neopravuijte, ale obrdtte sa na Servisné stredisko TESCOMA.

Pred dlhodobym odstavenim vyrobnika z prevadzky alebo pred jeho prenéanim a prepravou vyberte bombicku z vyrobnika.

Vyrobnik, flaSu ani bombicku nevystavujte priamemu zdroju tepla, neponechdvajte v aute a pod., neddvajte do mraznicky ani do
mikrovinnej rary.
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Recepty

Ovocné napoje

Na hrdlo flase naskrutkujte odstavovac (19) a rozpolené pomarance, grepy, citrény alebo limetky
odstavte priamo do flase (20). Dopliite studenou vodou po znacku ,max” (21). Flasu uzavrite ¢
plniacim ventilom, vloZte do vyrobnika a sklopte. Tlacidlo na sytenie stlacte krétko (menej ako
sekundu) 4—6 krét po sebe a pripravte osviezujuci ovocny napoj. Flasu vyberte z vyrobnika, zdvih-

nite Sedy uzdver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flae a prestane
sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouzivajte! Odoberte plniaci ventil a ovocny népoj
podavajte alebo fladu uzavrite a dajte vychladit.

Dobry tip: Na pripravu 1 flase (850 ml) pomarancového népoja postadi Stava vytlacend z 2 poma-
rancov, tj. cca 200 ml ovocnej Stavy. OsvieZujlice ovocné napoje mozete pripravit aj z ovocnych dzdsov.

Upozornenie: Ak je nasyteny ndpoj vo flasi prilis napeneny, moze pocas odvzdusiiovania uniknit Y ,{
malé mnoZstvo peny z hornej Casti plniaceho ventilu. S J
\ J
e m—

Zeleninové napoje

Do flase nalejte cca 200 ml cistej zeleninovej Stavy (bez semienok a zvyskov duziny) pripravené
z0 Saldtovej uhorky, mrkvy, Cervenej repy a pod. a doplite po znacku ,max” studenou vodou.
Osviezujtice zeleninové napoje sytte rovnako ako ovocné ndpoje z citrusovej Stavy.

Dobry tip: Zeleninové napoje odporticame pred podavanim dochutit Stavou z citrona alebo
limetky, pripadne $tipkou trstinového cukru, soli, korenia a pod.

Domace ovocné a bylinkové limonady

Do fla3e nalejte 100 ml doméceho ovocného alebo bylinkového sirupu, pripadne pouzite bezny ovocny

sirup. Dopliite po znacku ,max” studenou vodou, flasu uzavrite plniacim ventilom a vlozte do vyrobnika.

Tlacidlo na sytenie stlacte kratko (menej ako sekundu) 4—6 krét po sebe a pripravte cerstvd domécu
limonddu. Flasu vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzéver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az
prebytocny plyn odide z flaSe a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouzivajte!
Z flade zlozte plniaci ventil a domdcu limonddu poddvajte alebo fladu uzavrite a dajte vychladit.

Upozornenie: Napoje s vy3sim obsahom cukru pocas sytenie vo flasi silno penia. Domdce limonady
a ostatné sladké ndpoje preto sytte bublinkami len velmi krétkymi stlaceniami (menej ako sekundu)
s dlhsim casovym odstupom (cca 3 sekundy). Ak pocas sytenia zacne pena unikat z hornej asti plniaceho
ventilu, sytenie napoja krdtko preruste a pockajte, kym pena vo flasi neklesne.
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Domace zeleninové limonady

Cerstvo odStavend zeleninovd Stavu zmiesajte s citrénovou alebo limetkou Stavou a osladte
cukrom. Takto pripraventi zmes nalejte do flase a dopliite po znacku ,max” vodou. Tlacidlo na
sytenie stlacte kratko (menej ako sekundu) 4—6 krét po sebe a pripravte domécu zeleninovd li-
monédu. Flau vyberte z vyrobnika, zdvihnite $edy uzdver na pomalé odvzdu3nenie a pockajte,
az prebytocny plyn odide z flade a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie
nepoutzivajte! 7 flase zlozte plniaci ventil a domdcu zeleninovd limonddu poddvajte alebo
flasu uzavrite a dajte vychladit.

Uhorkova limonada
180 ml Stavy zo stredne velkej Salatovej uhorky, 40 ml citrénovej alebo limetkovej Stavy,
20 g cukru (2 lyZice)

7
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Ny . g Zazvorova limonada
?\ i 20 ml $tavy zo zdzvoru, 20 ml citronovej alebo limetkovej Stavy, 20 g cukru (2 lyZice)

Mrkvova limonada so stonkovym zelerom
100 ml Stavy z mrkvy, Stava z 1 zelerovej stonky, 20 ml citrénovej alebo
limetkovej Stavy, 10 g cukru (1 lyzica)

Limonada z cervenej repy
50 ml Stavy z cervenej repy (pri odStavovani
moZete pridat ¢ajovd lyZicku anizu),
20 ml citrénovej alebo limetkovej Stavy,
20 g cukru (2 lyZice)

Tekvicova limonada
70 ml precedenej Stavy z tekvice, 20 ml citronovej alebo limetkovej Stavy, 20 g cukru (2 lyzice)

Dobry tip: Do zakladu na tekvicovi limonddu pridajte celd Skoricu a 7 klincekov a nechajte
hodinu lihovat, potom precedte a vo vyrobniku pripravte aromatickd domdacu limonadu.
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Sumivy sekt /
Do flase nalejte po znacku ,max“ vychladené biele alebo ruzové vino. Fladu uzavrite plnia-

cim ventilom, vloZte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte krétko (menej ako sekundu)

6-10 krét po sebe a pripravte Sumivy sekt. Fla3u vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzéver /
na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flade a prestane sycat.
Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouZivajte! Odstréfite plniaci ventil, flaju |
uzavrite, dajte vychladit a Sumivy sekt podavajte.

Vinny strik

Do flaSe nalejte vychladené biele alebo ruzové vino a dopliite po znacku ,max” studenou vodou,
pomer vody a vina zéleZi na vasej chuti. Fla3u uzavrite pIniacim ventilom a vloZte do vyrobnika.
Tlacidlo na sytenie stlacte kratko (menej ako sekundu) 6—10 krdt po sebe a pripravte osviezujuci
vinny strik. Fla3u vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzdver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az
prebytocny plyn odide z flase a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouzi-
vajte! Odstrate plniaci ventil, flasu uzavrite, dajte vychladit a vinny strik podavajte.

A\Ww@ S\WLV ==

Aperol spritz
Do flae nalejte 400 ml bieleho vina, 250 ml Aperolu a 150 ml vody.

f
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Flasu uzavrite plniacim ventilom a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte krtko (menej
ako sekundu) 6—10 krdt po sebe a pripravte osviezujtci Aperol spritz. Flasu vyberte z vyrobnika,
zdvihnite Sedy uzéver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, aZ prebytocny plyn odide z flase a prestane
sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouZivajte! Odstrarite plniaci ventil a Aperol
spritz nalejte do vinnych pohdrov s ladom a pldtkom pomaranca a podavajte.

(o B =

,- Gin Fizz [
1= Na hrdlo flade naskrutkujte lievik, do flae nasypte 3 lyZice praskového =
& Ty, . cku, pridajte 200 ml ginu a 400 ml vody, nasadte odStavovac a vytlacte o =4
CE—— 5 citrénov.

Odstavovac zlozte, flasu uzavrite a dokladne pretrepte, kym sa cukor vo flasi
nerozpusti. Na flaSu nasadte plniaci ventil a vloZte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte krdtko (menej
ako sekundu) 6-10 krat po sebe a pripravte osviezujici Gin Fizz. FlaSu vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy
uzdver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flase a prestane sycat. Modré
tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouZivajte! Odstrdrite pIniaci ventil, Gin Fizz nalejte do pohdrov
s ladom, ozdobte plétkom citréna alebo koktailovou CereSfiou a poddvajte.

o !
!
!
v
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Mimosa
Do flase nalejte 400 ml vychladeného bieleho vina a 400 ml vychladeného pomarancového dzdsu.

Flasu uzavrite plniacim ventilom a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte krétko (menej
ako sekundu) 6-10 krét po sebe a pripravte osviezujuci koktail Mimosa. Fla3u vyberte z vyrobnika,

zdvihnite Sedy uzaver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flase a prestane
sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouZivajte! Odstriite plniaci ventil, koktail

nalejte do pohdrov na stopke a poddvajte.

Buck’s Fizz
Obltibeny variant pripravte rovnakou metddou ako koktail Mimosa, podiel ingrediencii
upravte na 500 ml bieleho vina a 300 ml pomarancovej stavy. )
E 1(” - ‘:”\"‘2).
\./

Hugo
Na flasu naskrutkujte odStavovac a do flase vytlacte 2 limetky. OdStavovac zlozte
a do flae pridajte 80 ml bazového sirupu, 300 m vody a 400 ml bieleho vina.

Flasu uzavrite plniacim ventilom a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte
krdtko (menej ako sekundu) 6—10 krét po sebe a pripravte osviezujuci koktail Hugo.
Flasu vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzaver na pomalé odvzdusnenie a pockajte,
az prebytocny plyn odide z flase a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdus-
nenie nepouzivajte! Odstraiite plniaci ventil, koktail Hugo nalejte do pohdrov s ladom
as listkami méty a podavajte.
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@ Hasznalati Utmutaté E 2

Leiras
1 Sz6dagép
2 Héts6 boritds
3 Patron helye 10

4 (0, patron
5 Patron rogzité 1
6 Dusitd gomb '
7 Zarhat6 palack
8 Palack kiilsé alja 2
9 Diisitd szelep e
10 Dsitd szelep rogzité
11 Gylimdlcsfacsard/tdlcsér
Uizemi miiszaki paraméterek ——

Palack térfogata: 1000 ml

Palack maximalis tolthetdsége: 850 ml (a,max” jelzésig)
Palack minimalis tdlthetdsége: 200 ml

Patron téltete: 450 g (0,

Legmagasabh iizemi homérséklet: 40 °C

Elsé hasznalat eldtt
A palackot billentse sajat maga felé (1), és emelje ki a sz6dagépbdl (2). A dusitd szelepet forgassa el az dramutatd jardsaval ellenté-
tes irdnyban, és vegye le a palackrdl (3). Els6 haszndlat eldtt a palackot és a dusitd szelepet dblitse at vizsugar alatt.

Patron behelyezése

A myDRINK szddagépben térténd italkészitéshez kizérdlag myDRINK dsitd patronokat hasznaljon. A szddagéprdl emelje le a hatsd
boritast (4), a CO, patronrdl pedig a mdianyag kupakot (5). A patront csavarja a rogzitébe, és hizza meg (6). Helyezze vissza a hdts6
boritdst (7). Amennyiben a patronban az els§ haszndlatot megel6zen tilnyomads van, a patron behelyezése sorn a felesleges (0,
magatdl kidramlik. llyen esetben ne érjen a patronhoz, és varjon, mig az dsszes felesleges gdz tavozik a patronbdl.

Szoda készitése

A palackot tdltse fel hideg vizzel a ,max” jelzésig (8). A palack torkdra helyezze fel a dsitd szelepet, majd forgassa el az dramutato
jarasénak megfeleld iranyba, és a palackot zérja le (9). A palackot csatlakoztassa a dusitd szelep rogzithoz (10), és billentse
meg (11). A dusité gombot nyomja meg héromszor nagyjébdl egy mdsodpercig, felddsitva ezzel a palackban taldlhatd vizet, és
készitse el a friss szodat (12). Enyhén szénsavas szoda készitéséhez a gombot csak 1-2-szer nyomja meg. Az elkésziilt szdat
tartalmazd palackot billentse meg, és emelje ki a sz6dagépbdl (13), a lassu légtelenitéshez emelje fel a sziirke kupakot (14), majd
nyomja meg a gyors légtelenitést biztositd kék gombot (15). Varjon néhany pillanatot, amig a felesleges géz tavozik a palackbdl, és
a sziszegés abbamarad. A dusitd szelepet vegye le, és a friss sz6dat fogyassza el, vagy zérja le a palackot, és a szddét hiitse le (16).

Figyelem: A gyors [égtelenitést biztosité kék gombot kizdrdlag friss, adalékmentes szdda készitése esetén hasznélja.

Fontos figyelmeztetés!

Az elkészitett italt tartalmazo palack kivételét kdvetden a dusitd szelep sziirke rogzitdjét mindig hagyja ferde dllashan. Amennyiben
a rogzitd vizszintes alldsha (17) keriil, a szelepet nem lehet csatlakoztatni a sz6dagéphez, és igy nem lehet az italt elkésziteni. Ilyen
esetben a dusitd szelep rogzitdjének hatsé részét fogja meg, és hatdrozott mozdulattal dllitsa ferde allasba (18), ezt kévetden
folytatni tudja az ital elkészitését.
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Karbantartas és tisztitas

A dusit6 szelepet ill. a palackot minden hasznélatot kdvetden vizsugar alatt tisztitsa meg, a szelepet és az iiveget se helyezze
mosogatogépbe! Tisztitds el6tt csavarja le a palack levehetd kiilsé aljat az ramutatd jardsaval ellentétes irdnyban, majd
a tisztitdst és szdritdst kovetden helyezze vissza a palackra. A tisztitashoz ne hasznaljon agressziv vegyszereket, homok alapi
tisztitszereket, drotkefét stb. A szddagépet sziikség esetén tordlje at nedves konyharuhdval, ne helyezze mosogatdgépbe.

Tarolas
A szénsavval disitott italokat hiit6ben hiitse és tdrolja, zrt palackban, a palackokat ne helyezze fagyaszéha és mikrohulldmu
siitbe.

Patron cseréje

A patron tartalménak elhasznaldsa (a ddsité gomb lenyomésakor nem hallhaté sziszegé hang, és az ital gazzal torténd ddsi-
tdsa nem kezdddik meg) esetén csatlakoztassa le a patront a sz6dagéprdl, és helyezze ré a mdanyag kupakot. Tartalék patront
a TESCOMA mérkaboltjaiban tud vasérolni (mdrkaboltok listdja a www.tescoma.hu weboldalon taldlhatd).

Palack cseréje

A palackot legfeljebb a vasérlastdl szamitott 2 évig haszndlja, ezt kdvetden cserélje ki Gj palackra. Amennyiben a palackon barmi-
lyen deformécid vagy sériilés jele mutatkozna, fejezze be a hasznélatat, és cserélje ki dj palackra — tartalék palackot a TESCOMA
markaboltjaiban tud vasarolni, vagy a www.tescome.hu weboldalon.

Patronnal kapcsolatos biztonsagi utasitasok

A patron nyomds alatt Iévg O , (szén dioxid) toltetet tartalmaz, vja az iitéstdl és leeséstdl. A patront ne tegye ki kovetlen héhatdsnak
és napsiitésnek, 1-40 °C kozotti hdmérsékleten tarolja és haszndlja. A patron ne toltse, ne lyukassza ki, a szelepet ne szerelje le.
Dusitasi folyamat sordn a patront ne vegye ki a sz6dagépbdl. Gyermekektdl elzérva tartandé.

Altalanos biztonsagi eldirasok
A myDRINK szddagépet kizdrélag fiiggdleges allapothan hasznélja. Minden haszndlat el6tt gy6zédjon meg réla, hogy a palack
vizzel, gyiimdlcslével stb. van megtoltve.

Ddsitési folyamat sordn a patront és a palackot ne vegye ki a sz6dagéphdl. Amennyiben a patronbél gdz tévozik a ddsité gomb
megnyomésanak befejeztét kivetden is, a patront és a palackot ne vegye ki a sz6dagépbdl, a berendezést hagyja fiiggdleges
dllapotban, és vérjon, amig a gazkidramldst jelz6 sziszegé hang megszinik. Ellendrizze, hogy a dusité szelep megfelelGen
van-e csatlakoztatva a palackhoz, a palack megbillentett allapotban van-e csatlakoztatva a szédagéphez ill. a patron megfeleld
mddon van-e meghuzva. Ezt kivetden a patron csatlakoztassa le, ellendrizze, csatlakoztassa ismét a szédagéphez, és megfeleléen
hiizza meg. Amennyiben a gézkidramlds tovabbra is folytatddik a ddsitd gomb megnyomdsanak befejeztét kdvetéen is, forduljon
a TESCOMA Szervizkdzpontjahoz.

A berendezés hosszabb ideig tart6 taroldsa ill. mozgatésa és szdllitdsa esetén a patront vegye ki a szddagéphdl.

A szddagépet, palackot és patront ne tegye ki kdzvetlen héhatdsnak, ne hagyja jarmiiben stb., ne helyezze fagyaszéba és mikro-
hulldmd siitébe.
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Receptek

Gyiimolcsitalok

A palack torkdhoz csatlakoztassa a gyiimélcsfacsardt (19), és facsarja ki a félbe vdgott narancsot,
grapefruitot, citromot vagy lime-ot, kizvetleniil a palackba (20). A palackot tdltse fel hideg vizzel |
a ,max” jelzésig (21). A palackot zdrja le a dusitd szeleppel, helyezze a szédagépbe, és billentse meg.

A dusftd gombot nyomja meg réviden (kevesebb, mint egy méasodpercig) 4-6-szor és készitse el a friss
gyiimdlcsitalt. A palackot emelje ki a szodagépbdl, a lasst Iégtelenitéshez emelje fel a sziirke kupakot,

és varjon, amig a felesleges gaz tdvozik a palackbél. A gyors légtelenitést biztosité kék gombot ne
hasznalja! A duisitd szelepet vegye le, és a gyiimdlcsitalt fogyassza el, vagy zérja le a palackot, és hiitse le.

A mi tippiink: 1 palack (850 ml) narancsital elkészitéséhez 2 narancs kifacsart leve (nagyjahél
200 ml gyiimdlcslé) elegendd. Frissit6 gyiimdlcsitalainkat gyiimdlcslevekbdl is készitheti.

Figyelem: Ha a palackban Iévé felddsitott ital tdlsagosan habzik, légtelenités sorén el6fordulhat, >
hogy kis mennyiség hab fog kidramlani a dusitd szelepen keresztiil. s

Zoldségitalok

A palackba téltson nagyjabdl 200 ml tiszta (héjtdl és rosttdl mentes) zdldséglevet uborkdhdl,
~&°  sargarépabol, céklahdl stb., majd toltse fel hideg vizzel a ,max” jelzésig. A frissit zoldségitalokat
a citrusokhol késziild gyiimélcsitalokkal azonos modon dusitsa.

| A mi tippiink: A z6ldségitalokat felszolgdlds el6tt javasoljuk citrom- vagy limelével, esetlegesen
pe———— nadcukorral, soval, borssal stb. izesiteni.

Hazi gyiimolcsos és gyogynovényes limonadék

A palackba toltson 100 ml hazi gyimélcs- vagy gyégyndvényszorpét, esetleg hagyomanyos gyi-
molesszorpdt. A palackot toltse fel hideg vizzel a ,max” jelzésig, majd zdrja le a dusit6 szeleppel,
és helyezze a szddagépbe. A dusité gombot nyomja meg roviden (kevesebb, mint egy masodpercig)
4-6-szor és készitse el a friss hazi limonddét. A palackot emelje ki a sz6dagéphdl, a lassu [égtele-
nitéshez emelje fel a sziirke kupakot, és varjon, amig a felesleges gaz tavozik a palackbél. A gyors
légtelenitést biztosito kék gombot ne hasznalja! A dusitd szelepet vegye le, és a hézi limonadét
fogyassza el, vagy zdrja le a palackot, és a sz6dat hiitse le.

Figyelem: A magasabb cukortartalmd italok a disitds soran erdsen habzanak. A hazi limonadékat ill.
egyéb édesitett italokat ezért nagyon rovid (kevesebb, mint egy méasodperc) lenyomdsokkal dsitsa, ;
nagyobb (nagyjabol 3 masodperces) sziinetet tartva az egyes lenyomasok kozott. Amennyiben a dusitss | &%
sordn nagyobb mennyiség(i hab tdvozik a ddsitd szelepen keresztiil, a dsitast kis idére fiiggessze fel, és
vérjon, mig a hab csokken a palackban.
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Hazi zoldséges limonadé

A frissen facsart zldséglevet keverje dssze citrom- vagy limelével, és édesitse cukorral. Az
elkészitett keveréket toltse a palackba, és adjon hozzé vizet a ,max” jelzésig. A dusité gombot
nyomja meg roviden (kevesebb, mint egy masodpercig) 4—6-szor és készitse el a friss hézi zold-
séges limonddét. A palackot emelje ki a sz6dagéphdl, a lassu Iégtelenitéshez emelje fel a sziirke
kupakot, és vrjon, amig a felesleges gz tévozik a palackbdl. A gyors légtelenitést biztositd
kék gombot ne hasznalja! A disitd szelepet vegye le, és a hdzi zoldséges limonadét fogyassza
el, vagy zdrja le a palackot, és a szoddt hdtse le.

Uborkas limonadé
180 ml uborkalé kozepes méreti salatauborkabdl, 40 ml citrom- vagy limelé, 20 g (2 kandl) cukor

Gyombéres limonadé
20 ml gyombérlé, 20 ml citrom- vagy limelé, 20 g (2 kandl) cukor

Sargarépas limonadé zellerszarral
100 ml sdrgarépalé, 1 zeller széranak a leve, 20 ml citrom- vagy limelé,
10 g (1 kandl) cukor

Céklas limonadé

50 ml céklalé (a facsards soran hozzaadhat egy
tedskandl dnizst), 20 ml citrom- vagy limelé,
20 g (2 kanal) cukor

Siitotokos limonadé
70 ml szdrt siit6toklé, 20 ml citrom- vagy limelé, 20 g (2 kandl) cukor

A mi tippiink: A siit6tokos limonadé alapjahoz adjon egy egész fahéjat és 7szegfiiszeget. majd
hagyja dzni egy ordn keresztiil, szirje le, és a szddagépben készitse el az aromds hazi limonddét.
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Habzébor {
A palackba t6ltson hiitgtt fehér- vagy rozé bort a ,,max” jel6lésig. A palackot zarja le a dusit6
szeleppel, és helyezze a szddagépbe. A dusitd gombot nyomja meg réviden (kevesebb, mint

egy masodpercig) 6—10-szer s készitse el a habzobort. A palackot emelje ki a szodagépbdl, /
alassu légtelenitéshez emelje fel a sziirke kupakot, és vérjon, amig a felesleges gaz tavozik |

a palackbdl. A gyors légtelenitést biztosité kék gombot ne hasznalja! Vegye le

a dusitd szelepet, a palackot zérja le, a habzébort hitse le, majd szolgalja fel.

Froces

A palackba toltson hitdtt fehér- vagy rozé bort, majd adjon hozzd vizet a ,max” jeldlésig,

a bor és viz ardnyat sajat izlése szerint vélassza meg. A palackot zérja le a dusit6 szeleppel, és
helyezze a szédagépbe. A disité gombot nyomja meg roviden (kevesebb, mint ey mdsodpercig)
6-10-szer és készitse el a froccsot. A palackot emelje ki a szddagéphdl, a lassu [égtelenitéshez emelje
fel a sziirke kupakot, és vérjon, amig a felesleges gz tavozik a palackbél. A gyors légtelenitést \ ’
biztositd kék gombot ne hasznalja! Vegye le a dusit6 szelepet, a palackot zérja le, a hahzébort S
hiitse le, majd szolgalja fel.
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Aperol spritz
A palackba toltson 400 ml fehérbort, 250 ml Aperolt és 150 ml vizet.

A palackot zérja le a dusitd szeleppel, és helyezze a szddagépbe. A disité gombot nyomja meg
roviden (kevesebb, mint egy masodpercig) 6—10-szer és készitse el a frissitd Aperol spritz-et. A pa-
lackot emelje ki a sz6dagépbdl, a lassu légtelenitéshez emelje fel a sziirke kupakot, és varjon, amig
a felesleges gaz tavozik a palackbdl. A gyors légtelenitést biztosité kék gombot ne hasznalja!
Vegye le a dusitd szelepet, és az Aperol spritz-et téltse borospoharakba, szolgalja fel jéggel és egy szelet

naranccsal.
i Gin Fizz
- - X A palackhoz csatlakoztassa a tolcsért, és toltsdn a palackba 3 kanal
" N S porcukrot, adjon hozza 200 ml gint és 400 ml vizet, csatlakoztassa
— a gyiimélesfacsardt, és facsarjon ki 5 citromot.

A gyiimdlcsfacsardt csatlakoztassa le, a palackot zérja le, és alaposan razza meg, amig a cukor a palackban
nem oldddik fel. A dusitd szelepet tegye az iivegre, és helyezze a szddagépbe. A dusité gombot nyomja
meg roviden (kevesebb, mint egy mdsodpercig) 6—10-szer és készitse el a Gin Fizz-t. A palackot emelje ki
aszddagéphdl, alassi égtelenitéshez emelje fel a sziirke kupakot, és varjon, amig a felesleges géz tavozik
a palackbél. A gyors légtelenitést biztosito kék gombot ne hasznalja! Vegye le a dusit6 szelepet,
és a Gin Fizz-t toltse jéggel teli poharakba, szolgdlja fel egy szelet citrommal vagy koktélcseresznyével.
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Mimoza

A palackba toltson 400 ml hiitott fehérbort és 400 ml hitott narancslevet.

A palackot zérja le a dsitd szeleppel, és helyezze a sz6dagépbe. A dusité gombot nyomja meg révi-
den (kevesehb, mint egy masodpercig) 6—10-szer és készitse el a Mimdza koktélt. A palackot emelje

ki a sz6dagéphadl, a lassu légtelenitéshez emelje fel a sziirke kupakot, és vérjon, amig a felesleges
gdz tdvozik a palackbél. A gyors légtelenitést biztosito kék gombot ne hasznalja! Vegye le

a dusitd szelepet, és a koktélt toltse talpas poharakba.

Buck’s Fizz
A kdzkedvelt koktélt a Mimdza koktéllal azonos mddon készitse el, a kiilonbség csak
a hozzavaldk aranydban van, 500 ml fehérborhoz 300 ml narancslevet adjon.
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Hugo

A palackhoz csatlakoztassa a gyiimdlcsfacsardt, és facsarjon ki 2 lime-ot. A gyii-
méolcsfacsardt csatlakoztassa le, és a palackba tltson 80 ml bodzaszérpdt,
300 ml vizet és 400 ml fehérbort.

A palackot zdrja le a dusité szeleppel, és helyezze a sz6dagépbe. A dusitd gombot

nyomja meg roviden (kevesebb, mint egy masodpercig) 6—10-szer és készitse el

a Hugd kokteélt. A palackot emelje ki a szddagéphdl, a lassd Iégtelenitéshez emelje fel

a sziirke kupakot, és varjon, amig a felesleges gz tévozik a palackbdl. A gyors légteleni-

tést biztosito kék gombot ne hasznalja! Vegye le a dusit6 szelepet, és a Hugd koktélt toltse
jéggel teli poharakba, szolgalja fel mentalevéllel.
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@ MHCTPYKI.WISI no NcnoNb30BaHUI0

S -
Onucanne \ gl 0
1 Mpubop _
2 3apHAA KpbILLKa
3 Otcek ans 6annoHunKa
10

4 bannoHuuK C HaNoNHNTeNeM (0Z
5 [lepxatenb ana 6annoHunka L

6 KHonka AN HacbILLEHNA HANUTKOB Ny3bipbKamu 1 ' l
7 byTbinka ¢ KpbiLwKoii ‘m
8 BHeluHee fHO byTbinkn
9 KnanaH 3anonHexus 2
10 [lepxatenb AnA Knanaa 3anofHeHusa

11 CokoBbhKMManKa/BopoHKa

—
tescona
o ——

3Kcnnyarauuouub|e TeXHNYyecKne XxapakTepucTtukun -
06bém GyTbinku: 1000 mn

MakcumanbHoe HanonHeHue 6yTbinku: 850 MA (40 OTMETKI <max»)

MunumanbHoe HanonHenue 6yTbinku: 200 Ma

Hanonxutens 6annoxumka: 4501 (0,

MakcumanbHas Temnepatypa skcnnyatauum: 40 °C

I'Iepen nepBbIM UCMONIb30BaHUeM

Haknonute 6yTbinky no HanpasneHuio K cee (1) u BbiHbTe U3 npubopa (2). Knanax 3anonHeHns noBepHUTe NPOTUB YacoBOil
CTPeNKu 1 CHumuTe ero ¢ byToinkm (3). Meped nepBbIM UCMIONb30BaHUEM OMONOCHUTE BYTBIIKY U KNanaH 3anofiHeHus nog
NpOTOYHOII BOLON.

YcTaHoBKa 6annoHumka

[Qlna npurotoBnenua Hanutkos B npubope myDRINK ucnonb3yiite 6annoHunki uckntoumntensko ana npubopa myDRINK. C npubopa
CHIMWTE 33/1Hi010 KPbILLIKY (4), @ ¢ 6annoHunka ¢ HanonHuTenem (0, — NNACTUKOBBII KoAINaYoK (5). bannoHumK NpuKpyTUTE K Aepa-
TeNio 1 3aTAHUTe ero (6). YcTaHoBYTe 3aHI0I0 KPbILLKY Ha3ap (7). Eciu faBnerue B 6annoHumKe CIMLLKOM BbICOKOE Nepen nepebiM
MCNob30BaHueM, 36biTok HanonHuTena (0, camonpou3BobHO BbITONIKHETCA, KOrAa 0annoHumK GyaeT BCTaBeH B YCTPOMCTBO.
B Takom cnyuae He npuKacaiiTech K 6annoHUMKy 1 NOLOXANTE NOKA BeCb U36bITOUHDII ra3 He BbIiifeT U3 6annoHumKa.

MpurotoBnenue cogoBoi

Haneiite B 6yTbinKy X0n0AHOI BOABI 10 OTMETKI «max» (8). Ha ropnbiLuko 6yThinku YCTaHOBWUTE KNanaH 3anoHeHus, NoBepHuTe
€r0 110 YaCoBON CTPeNIKe 1 3aKpoiite ByTbinky (9). BcTaBbTe OyThinky B AeprkaTenb AnA knanaHa 3anonHenus (10) v 3apBuHbTe (11).
HaxmuTe Ha KHOMKY ANA HACbILLEHUA HANUTKOB My3bipbKaMin NPUMEPHO Ha 1 cekyHzy 3 pa3a nofpAz, HacbiTuTe Bozy B ByTbinke
ny3bIpbKaMu 1 MPUFOTOBLTE CBEXYH0 COA0BYHO (12). [1nA npurotoBNneHMa cnoborasnpoBaHHoi COROBON, HAXMUTE Ha KHOMKY 1—2
pasa. byTblaky ¢ npUroToBNEHHOI COZOBOI HAKNMOHWTE 1 BbICYHbTe U3 Npubopa (13), nogHMMUTE Cepblil KOANAYOK ANA MefeH-
HOro BbiMycka Bo3Ayxa (14), a nocne HaXXMUTE Ha CUHIOK KHOMKY AnA ObICTporo Bbimycka Bo3ayxa (15). HemHoro nogoxaute noka
U30bITOUHDIIA a3 He BbliifeT U3 OyTbiNKI U He nepecTaHeT wuneTb. CHUMUTE KnanaH 3anofiHeHuA 1 NojaBaiiTe CBeXyt COR0BYH
UK 33KpoiiTe BYTHIKY 1 AaitTe eil oxnaguTbea (16).

Baumanme: CiHio KHOMKY AnA 6bICTPOro BbiNycka Bo3Ayxa UCMOAb3yiiTe TONbKO ANA NPUTOTOBAEHNA YACTO COL0BOI 6e3 f06aBoK!

BaxHoe 3ameuaHue!

Mocne u3BneyeHna byTbIKI C NPUTOTOBNEHHBIM HAMMTKOM W3 Npubopa Bceraa 0CTaBnAiiTe cepblil AepxaTenb Knanaxa anon-
HeHVA B HAKNOHHOM NonoxeHuu. Ecnu fepxaTent oKaxeTca B ropu3oHTanbHOM nonoxeHun (17), HeBO3MOXHO byaeT BCTaBUTb
Knanax B npubop v NpuroToBUTL HAaNUTOK. B Takom cnyyae Bo3bMUTECH NanbLaMK 3a fepxaTeNb KnanaHa 3anofHexua B ero
3a[Heil YacTu, pe3KuUM BIKEHNEM BEPHUTE ero Ha3az B HaKNOHHOe nonoxeHue (18) n npogomxaitTe NPUroTOBNEHNE HANUTKA.
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Yxop v ounctka

KnanaH 3anonxeHus 1 6yTbinky oumiLaiiTe nocne Kaxaoro UCNoAb30BaHUA NOZ NPOTOYHOI BOJON, He MoliTe 6YTbINKY unm
KnanaH 3ano/iHeHuA B NOCYA0MOeYHOIM MatunHe! [lepes NOMbIBKOIA CHUMUTE C By TbINKM CbEMHOE BHELLHEe IHO, TOBEPHYB
MPOTYUB YacoBOI CTPENKM, NOCNIE MOMbIBKM U OCYLUKM, YCTaHOBWTE ero Ha3aA. 1A 0uMcTKy By TbINKM He uCnonb3yiiTe arpeccuBHble
XUMUYeCKue CPeaCTBa, YNCTALLME CPEACTBA Ha OCHOBE Necka, MeTananueckue rybku uT. 4. Mpu HeobxoaumocTu npotpuTe npubop
BNAXHON TKaHbH, He MoliTe B NOCYAOMORYHOI! MaLLUHe.

XpaHeHune
ra3I/1p0BaHHbIe HaMUTKW oxnaxgaiTe u XpaHuTe B XONOAWIbHIKE B 6yTbIﬂKe C YCTaHOBJ/IEHHbIM [lepXaTefiem, He Knaaute 6yTbI11Ky
B MOPO3WIKY U He I/I(ﬂOﬂb3yI7ITe B MI/IKpOBOI]HOBOVI neyu.

3ameHa 6annoHumnKa

Mocne Toro, Kak cofepumoe HannoHunKa M3pacxofoBaHo (OTCYTCTBYET LUMNALLMIA 3BYK NOCTE HAXaTiA HA KHOMKY 1 Ta3 He
MoCcTynaeT B 6YTbIKY ¢ HANUTKOM), BbIHbTE 6annoHumMK U3 NpUbopa 1 HafeHbTe Ha Hero NAACTUKOBbIA KOANAUOK. 3anacHoit
6annoHunk cnpawmsaiite B LlenTpax npogax TESCOMA (cnucok Ha caiite www.tescomarussia.ru).

3ameHa 6yTbInku

Wcnonb3yiiTe 6yTbINKy He fonbLUe 2 NeT ¢ AaTbl NOKYMKY, 3aTeM 3ameHuTe BYTbIKY Ha HoBYo. He nonb3yiitech byTbinkoii, ecin
OHa MMeeT Kakue-To Npu3Haku AedopmaLiyn unv NoBpexAeHuii, a 3aMeHITe eé Ha HOBYI0 — 3anacHyto ByTbinky cnpaLumBaiite
B LlenTpax npogax ¢pupmbl TESCOMA nnu Ha caiite www.tescomarussia.ru.

WHCcTpyKumA no TexHuke 6esonacHocTi ana 6annoHunka

bannonuuk cogepxut (0, (yrnekncblit ras) noa AasneHvem, usberaiite yaapos unu nagexual He noaepraiite 6annoHymk
BO3[€MCTBUI TeMNa 1 NPAMOro CONHEYHOTO CBETa, XpaHuTe U cnonb3yiite npu Temnepatypax ot 1 ao 40 °C. bannoHuuk He
HaNosIHATe CAMOCTOATENbHO, He MPOKaNbIBaiiTe, He pa3dupaiite knanaH. He BblHUMaiiTe 6annoHumK 13 npubopa Bo Bpema
HacbILLEHNA My3bIpbKaMIn HAMUTKOB. XpaHUTb B HeZOCTYNHOM A ieTeil MecTe.

06I.I.|ai| WHCTPYKLUNA NO TEXHUKe 6e30nacHOCTH
Hanwtku 8 ipu6ope myDRINK roToBbTe NCKMIOUMTENbHO B BEPTUKANbHOM MOSI0XKeHN. llepe/ KaxIbiM MCrosb30BaHNeM ybeauTec,
470 6yThiNK HAMONHEHA BOZOI, DPYKTOBBIM COKOM I T. A,

He BbiHuMmaiiTe 6yTbinky uni 6annoHunk ¢ npubopa Bo BpemaA HacbiLLeHuA Ny3bipbkamu HanuTKoB! Eciv ra3 BbIXoAT u3 6annok-
YiKa Aaxe Mocne 0TMYCKaHNA KHOMKIN HACILLEHA HAMWTKOB NMy3blpbKamy, He BbIHUMaiiTe 6yTbiINKy unm 6annoHumK u3 npubopa,
0CTaBbTe YCTPOIACTBO B BEPTUKANILHOM MONIOKEHINN 11 AOXKAMUTECH NPEKPALLEHNA LuUneHua rasa. MpoepbTe, NPaBUIbHO M yCTa-
HOBMNIEHHDbIIA KNanaH 3anonHeHus Ha byTbinke, 6yTbinka BCTaBeHa B NpuGoP B BepTUKaNbHOM NONOXeHUH 1 6annoHuNK XopoLLo
3aTAHyT. Mocne 37010 BbIKPYTUTE GaNNOHUNK, NPOBEpLTE ero, BCTabTe Ha3aj B NpU60P 1 XopoLuo ataHuTe. Ecin winewve rasa
He npeKpaLLaeTca nocne OTMYCKaHUA KHOMKM HACbILLEHA, He peMOHTUPYiiTe Mpubop camocToATeNbHo, 06paTuTech B CepBUCHbIil
LeHTp TESCOMA.

Mepes AMTENbHbIM OTK/IHYEHUEM NPUBOPA UMK NEPES ero NepeHOCKOi 1 TPAHCOPTUPOBKOIA BbIHbTE GanioHumk ¢ npubopa.

|'|p!/|60p, 6yTI>I1'IKy unu 6aNNoHUMK He nonBepraVlTe BO3/eiCTBUIO NPAMOro UCTOYHUKA TenNa, He ocTaBnAiiTe B aBToMobuUIe U T. 4.,
He (TaBbTe B MOPO3UNIKY N B MUKPOBOJTHOBYIO NeYb.
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PeuenTbl

OpyKTOBbIE HANUTKK \
K ropnbiLky 6yTbinku npuKkpyTIATE COKOBLRKIMATIKY (19), M BbIXIMAViTE COK 113 ONOBIHOK anefbCHOB,
rpeiinpyToB, IMMOHOB WV NaiiMoB NpAmo B 6yTbinky (20). [lo6aBbTe X0N0AHOI BOAbI A0 OTMETKY
«max» (21). 3akpoitte GyTbINKy KNanaHoM 3anonHeHws, BCTaBbTe B Npu6op v 3aABuHbTe. KpaTko (MeHee
CeKYHZbI) HAXXMUTE Ha KHOMKY ANA HaCbILLEHA HaNUTKOB My3bIpbKamu 4—6 pa3 NoApaz 1 NpUroToBbTe
ocBeXatoLLMii GPYKTOBBIil HAMUTOK. ByTbINKY BbIHbTE M3 NpUGOPa, NOAHUMUTE Cepblii KONNAYoK AnA
MeZIeHHOr0 BbINYCKa BO3AyXa 1 MOA0KAIATE, NOKA U30bITOUHIIA a3 He BbIZET U3 Y Thunki 11 He nepecTaHeT
wunetb. He ncnonb3yiite cukiolo KHONKY AnA Gbictporo Bbimycka Bo3ayxa! CHumuTe KnanaH
3anonHeHwA 1 noJaBaite GpyKTOBbII HAMUTOK MK 3aKpoiATe BYTbIAKY 1 AaliTe OXNAAUTLCA.

Mone3Hblit coBeT: [J1a npurotoBnenna 1 6yTbinkin (850 M) anebCMHOBOTO HAMUTKa XBATHT Bbi- :
JIABNIEHHOTO COKa U3 2 anesibCuHoB, T. €. 200 M GpyKToBOTO CoKa. OcBeXaloLLine GPyKTOBbIE HAMMATKI ks 4
MOXKeTe TaKXe NPUroTOBHUT U3 GPYKTOBbIX COKOB. |

BHumanme: Ecnin HanuToK, HacbiLLeHHblii My3bipbkamit B GYTbinKe CIMLIKOM NEHNCTbIA, HebonbLuoe
KONMYECTBO NeHbl MOXET BbIiATY U3 BepXHeli YacTyt KNanaHa 3anoHeHna BO BPeMA BbiMycka BO3ayXa.

O0BOLYHbIE HAMUTKN

2 Haneiite B 6yTbinky npumepHo 200 M1 YNCTOrO OBOLLHOTO COKa (663 CeMAH 1 0CTaTKOB MAKOTH),

MPUroTOBNEHHOIO 13 CanaTHbIX OrypLoB, MOPKOBHK, CBEXel CBEKMbI U T. a.u noneme XOJ'IOLIHOFI
= ; BOAbI 0 OTMETKM «max». Ocsemalomue 0BOLL{HbI€ HANUTKN HaCbILuaVITE Ny3bIPbKaMU TaKXe, KaK

b : 1 GPYKTOBbIE HAMMTKM 13 LUTPYCOBOTO COKA.

o= Mone3Hbiil coBeT: I'Iepen nop,aueﬁ PeKomMeHAyemM B OBOLLHbIE HAMUTKK AOGaBI/ITb COK NUMOHa

unn naﬁma, LLLENOTKY TPOCTHMKOBOIO Caxapa, Conu, nepua n . A.

4

-

JlomawuHne GppyKTOBbIE U TPaBAHbIE IUMOHAbI

Haneiite B 6yTbinky 100 mn JomaluHero GpyKToBOro UM TpaBAHOTO cupona, NMbo ucnonb3yiTe
pacnpocTpaHéHHble GpyKTOBbIE CMpONbI. [loneiiTe Xon0AHOA BOAbI 4O OTMETKM «max», 3aKpoiiTe
OyTbINKY KnanaHoM 3anoiHeHua u BctasbTe B Npubop. KpaTko (MeHee cekyHAbl) HaxmuTe Ha
KHOMKY 15l HACbILLEHIA HAMUTKOB My3bipbKamu 4—6 pa3 NoAPAL 1 NPUTTOBbTe CBEXNIA JoMaLLIHHiA
nMMoHaA. byTbinky BbiHbTE 13 Npr6Opa, NOAHUMUTE Cepblii KONMAYoK ANA MeANEHHOTO Bbinycka
BO3ZyXa Ul MOJOXANTE, MOKA 30bITOUHBIIA ra3 He BbIfifET U3 OyTbiKY 1 He nepectaxet Wwunetb. He
UCNoNb3yiiTe CUHIO KHOMKY ANA 6bicTporo Bbimycka Bo3payxa! CHumuTe ¢ KpbILKN Knanax
3anonHeHNa 1 nojaBaiiTe JoMaLLHWiA NAMOHAA UK 3aKpoiite BYTbINKY 1 AaiiTe OXNaANTbCA.

BHumanume: Hanutkm ¢ BbICOKUM coZieprKaHieM caxapa B BpeMs HacbllLeHUA My3bipbKaMi CUIbHO
neHsaTca. lo3Tomy fOMALLHIe IUMOHAZbI 11 pyTite ClaZKne HANUTK HacbILLaiiTe My3bipbKamu TONbKO
KpaTKiMU HaXaTusamu (MeHee ceKyHzbl) ¢ 6onee JONTVM BPEMEHHBIM UHTEPBANOM (MPUMEPHO 3 (- =
KyHabl). ECv Bo Bpems HacblLLeHUA MEHa HAUHET BbIXOANTD 113 BEPXHElt YacTIn KNanaHa 3anofHeHus,

npekpaTiTe HacbllLeHue My3bipbKaMin HAaMUTKa 11 MOJ0KAUTE, NOKa NeHa B OYThiNKe He 0CAfeT.
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JlomaLuHmne 0BOLIHbIE TMMOHAADI

(BEXEBbIKATbIN OBOLLHOI COK CMELLIAIATE C IUMOHHbIM WY NAliMOBbIM COKOM U 100aBbTe
caxap. Takum 06pa3om npuroToBreHHyt cMech Hanelite B GyTbINKY 11 oneiiTe BOAbI 10 OTMETKIA
«max». Kpatko (MeHee ceKyHzbl) HaAXXMUTE Ha KHOMKY ANA HaCbILLEHIA HaMUTKOB My3bipbKamu
4—6 pa3 noapas v NpUroToBbTE AOMALLHMI 0BOLLHOA NUMOHAA. ByTbINKy BbIHbTE U3 Npubopa,
MOAHUMITE Cepbli KONMAYOK ANA MeNIEHHOTO BbiMycka BO3AyXa U MOAOX/NTE, NOKa U36bITou-
HbIii ra3 He BbIAET 13 BYTbUKI M He NepecTaHeT WineTb. He ncnonb3yiite CUHIO KHOMKY
AnA 6bicTporo Bbinycka Bo3ayxa! CHUMWTE ¢ KPbILIKKM KnanaH 3anofHeHus 11 nojaBaiite
JOMaLLHViA 0BOLLHOI NMMOHAZ UK 3aKPoiiTe By TbUTKY 1 AaiiTe OXNaAnTbCA.

OrypeuHblit nUMOHaA
180 M7 CoKa 13 canaTHoro orypua cpegHero pasmepa, 40 M IMMOHHOTO UK NAMOBOTO COKa,
20t caxapa (2 cT. noXKu)

== —

Nm6upHbIii numoHap,
20 M1 coKa 13 umbups, 20 M IUMOHHOTO UV NaiMOBOTO COKa, 20 T caxapa (2 CT. N0XKKIA)

Nlumonap u3 mopKoBu 1 cTe6nA cenbaepes
100 mn coka 13 MOpKoBM, COK 113 1 cTebna cenbaepes, 20 MA TUMOHHOTO UK
naiimoBoro coka, 10 r caxapa (1 cT. TOXKy)

JlumoHap 13 BEKnbI

50 Mn COKa 13 cBeXeid CBEKNbI (MOXHO 106aBUTb
YaliHyl0 NOXKY aHICa NPU BbKMMAHIK COKa),

20 M1 TUMOHHOTO UAVN NANMOBOTO COKa,
201 caxapa (2 cT. noxkn)

TbIKBeHHbIN NUMOHA
70 M NPOLI@XEHHOT0 COKA U3 ThIKBbI, 20 M IMMOHHOrO UK NaliMoBOro coka, 20 T caxapa
(2 c1. noKm)

Mone3Hblit coBeT: B 0CHOBY 13 TbIKBEHHOTO MMOHAAA A00aBbTe Lieyio Nanoyky KopuLbl
1 7 LBETKOB rBO3ANKM 1 0CTaBbTe HACTaUBATbCA HA YaC, 3aTeM NpoLeauTe U NpUroToBbTe =
B Npu6Ope apomarHblil JOMALIHUIA NMMOHAA.
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Urpucroe BuHO {
Haneiite B 6yTbinky oxnaxpaéHHoe Genoe i po3oBoe BIHO 0 OTMETKM «max». 3aKpoiiTe
OYTbINKY KNlanaHoM 3anoHeHuA 1 BCTaBbTe B npubop. KpaTko (MeHee cekyHzbl) HaXMUTe Ha
KHOMKY AANA HaCbILLEHUA HANUTKOB Ny3bipbkamu 6—10 pa3 NoapAZ 1 NPUroTOBLTE UTpUCTOe
BIIHO. ByTbinky BbIHbTe 13 Nprbopa, NOZHUMITE Cepblii KONNAUYOK ANA MeANIEHHOTO BbINycka
BO3ZlyXa 11 MOAOKANTE, NOKA N30bITOUHDIN Ta3 He BbIAAET U3 BYTbINKM 1 He nepecTaHeT
wuneTb. He ncnonb3yiite cuHiolo KHOMKY Ana GbicTporo Bbinycka Bo3ayxa! CHumuTe
KnanaH 3anofHeHus, 3aKpoiite byTbiKy, AaiiTe OXNAANTBCA 1 MOAABAIATE UTPUCTO BUHO.

e

BuHHbIN Wwnpuyep
Haneiite B 6yTbinKy oxnaxzaéHHoe 6enoe unn po30Boe BUHO 1 JoneiiTe X0NOAHOI BOZbI 10

OTMeTKM «maX», COOTHOLLEHIe BObI 1 BIHA 3aBUCUT OT BaLLIETo BKYCa. 3akpoiite byTbinky ;
KNlanaHoM 3anoiHeHus 1 BctasbTe B npnbop. KpaTko (MeHee ceKyHzbl) HaXMUTe Ha KHOMKY :
wnpuuep. byTbinky BbIHbTe U3 NPUBOPa, NOAHUMUTE Cepblii KONNAYOK ANA MeNeHHOTO Bbinycka

[N1A HacbILLeHUs HANUTKOB My3blpbKami 6—10 pa3 NoApPAZ 1 NPUTOTOBLTE 0CBEXAHOLLMIA BUHHDII

BO3/1yXa v NOA0X/NTE, NOKA M3ObITOUHDIN ra3 He BbliiAeT 3 6y Tbinky 1 He nepectaert Wwuneb. He
Ucnonb3yiiTe CUHIOK KHOMKY ANA GbicTporo Bbinycka Bo3ayxXa! CHumuTe KnanaH 3anonHeus,

3aKpoiiTe OYTbINKY, AaliTe OXNAANTLCA U MOAABANiTE BUHHBIN WNpULEp.
ol O 12 =
K =
Apet
\ ) P N v >
Aperol spritz = —

Haneiite 8 6yTblnky 400 mn 6enoro BiHa, 250 mn Anepona
1150 mn Bofbl.

3aKpoiite GyTbINKY KNanaHoM 3amoHeHus U BCTabTe B NpH6op. KpaTko {MeHee cekyHzibl) HaxxmuTe

Ha KHOMKY ANA HaCbILLEHINA HANUTKOB Ny3blpbKamu 6—10 pa3 noapsz 1 NPUToToBbTe 0CBEXatOLLNIA
Aperol spritz. ByTbinKy BbIHbTe U3 NPUGOPa, NOAHUMUTE CEPbIl KONINAYOK ANIA MENEHHOTO BbIMyCKa
BO3/lyXa ¥ MOAOXANTE, NOKA M36bITOUHBIiA Ta3 He BbIiifeT U3 GyTbIKIA U He nepecTaHeT wineTb. He ne-
nonb3yiiTe CUHIOW KHOMKY ANA GbICTPOro Bbimycka Bo3ayXa! CHUMUTE KanaH 3anofHeHws v Haneiite
Aperol spritz B BUHHbIe 60Kabl CO IbAOM 1 IOMTUKOM anefbCiiHa 1 nopaBaiiTe.

A Gin Fizz
A K ropabiluky 6yTbinki NPUKPYTUTE BOPOHKY, HacbinbTe B BYTbIKY 3 CT.
& B S NOXKKM CaxapHoli nyapsl, Zo6asbte 200 Mn AxuHa u 400 mn BoAbl,
o YCTaHOBUTE COKOBBIKMMANKY 1 BbKMUTE COK U3 5 IMMOHOB.

CHUMUTE COKOBBIKMMANIKY, 3aKpOiATe BYTbINIKY 1 TLaTeNbHO NOTPACUTE, NOKa B BYTbiKe He pacTBo-
pUTHCA BCA caxapHas nyapa. Ha byTbinky ycTaHoBUTe KnanaH 3anonHeHus 1 BCTabre B npubop. Kpatko
(MeHee CeKyHJbl) HAXMUTE Ha KHOMKY ANA HACbILLEHNA HANWUTKOB Ny3blpbkamin 6—10 pa3 noapag
11 NpUroToBbTe 0cBexatowwnii Gin Fizz. byTbiaKy BbiHbTe U3 NpubOpa, NOAHUMUTE CEPbIi KONMAYOK
ANA MefNIeHHOT0 BbIMycka BO3AYXa 11 MOJOXANTE, NMOKA M3ObITOYHDIN ra3 He BbIAET U3 byTbINKM U He
nepectaHeT Wwunetb. He ncnonb3yiite cutiolo KHoMKy Ana 6bicTporo Bbinycka Bo3pyxa! CHumuTe
KnanaH 3anofHeHns, Haneiite Gin Fizz B CTakaHbl €O NIbAOM, YKPacbTe TOMTUKOM IMMOHA W KOKTEINbHOIA

BULLHeli 1 noaaBaiiTe. ﬁ =
J
v
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Mimosa
Haneitte B GyTblnky 400 Mn oxnaxaEHHOro 6en1oro BiHa 1 400 M 0XNaXAEHHOTO aneNbCHOBOTO COKa.

3aKpoiiTe 6yTbINKY KNaNaHOM 3arnofIHEHIA 1 BCTabTe B NpK6op. Kpatko (MeHee ceKyHAbl) HaxmuTe
Ha KHOMKY /1Al HACbILLIEHNA HANUTKOB My3bipbkamu 6—10 pa3 noppsAa 1 NPUroToBbTe 0CBEXAIOLLMI
KokTeiinb Mimosa. byTbinky BbIHbTe U3 Npr6Opa, NOAHUMUTE Cepblii KONMAYOK ANA MeANeHHOro
BbIMyCKa BO34yXa M MOJOXANTE, NOKA U30bITOUHDI ra3 He BbliifeT U3 OyTbIIKM 11 He nepecTaHeT
wunetb. He ncnonb3yiite cuHI00 KHONKY AnA GbicTporo Bbimycka Bo3pyxa! CHumuTe Knanax

3aM0NHEHIA, HaneiiTe KOKTeiiNb B G0KaNbl Ha HOXKKe 1 MofiaBaiATe.

Buck’s Fizz
MpuroToBbTE NOOUMbIA BAPUAHT TEM XKe CMocoboM, uTo U KoKTelinb Mimosa, u3-
MEHMB 07110 MHrpeareHToB Ha 500 mn 6enoro BiHa 1 300 MN aneibCMHOBOTO COKa.

Hugo

K ropnbiLuky 6yTbiaku MPUKpYTUTE COKOBBIXUMANKY 1 B OYTbIAKY BbIXMUTE COK
13 2 naitmoB. CHUMUTE COKOBbIKMMANKY 11 fo6aBbTe B ByTbinKy 80 Mn cupona u3
LiBeTKOB 6y31Hbl, 300 Mn Bogbl 1 400 M 6enoro BuHa.

3aKpoiiTe ByTbinKy KnanaHom 3anonHeHna 1 BCTasbTe B npubop. Kpatko (MeHee
CeKyHIbI) HAXXMUTE Ha KHOMKY ANA HacblLLeHNa HanuTKoB ny3bipbkamu 6—10 pa3
MOAPAZ 11 NPUTOTOBLTE OCBEXALLMIA KOKTelinb Hugo. ByTbinky BbiHbTe U3 npubopa,
MOAHUMUTE Cepblit KONNAYoK ANA MeANeHHOro BbiMycka BO3yXa U NOZ0XANTE, NoKa
U30bITOUHBIIA a3 He BbIAET U3 BYTbUKM 1 He NepecTaHeT WwineTb. He ucnonb3yiite cuHio
KHOMKY AnA 6bIcTporo Bbimycka Bo3ayxa! CHuMUTe KnanaH 3anonHeHus, Haneiite KOKTelinb
Hugo B cTakaHbl o NIbJI0M 1 IMCTOUKAMM MATbI M NOZABAlTe.
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@ Inctpykuia ana kopucrysaua

- =
Onuc E gL ¢
1 Npuctpin L

2 3apHA KpULLKa

3 Micue ansa 6anoHumKa

4 banonuwk 3 HanogHenHam (0, 10

5 Tpumau and 6anoHumka ——

6 KHonka AnA HacuyBaHHA HanoiB 1 !
7 NnAwKa 3 KpULLKOI0
8 30BHiLLHE AHO NAALIKKM
9 KnanaH HanoBHeHHA 2
10 Tpumay AnA KnanaHa HanoBHeHHA

11 CokoBWXMManKa/BOpoHKa

ExcnnyatauiiiHi TexHiuHi napameTpu =
06’em naswku: 1000 mn —
MakcumanbHe HanoBHeHHA NAAWKMK: 850 M ([0 BIAMITKM «<max») By f\ =
MiHimanbHe HanoBHeHHA naAWKY: 200 Mn s
HanogHenHs 6anonunka: 4501 (0,

MakcumanbHa po6oua Temneparypa: 40 °C

Mepen nepumm BUKOPUCTAaHHAM
Haxunito nnawky B Hanpamky Ao cebe (1) Ta BuitmiTb 3 npucTpoto (2). MloBepHiTb KnanaH HanoBHEHHA NPOTY FOAUHHUKOBOI CTPIN-
Ki Ta 3HIMiTb ioro 3 nnAwWKy (3). lepes nepLumMm BUKOPUCTaHHAM OMONOCHITL NAALLKY | KNanaH HaNOBHEHHA NPOTOYHOIO BOJOK.

BknapaHHa 6anoHumKa

[lina npurotyBaHHa Hanois y npuctpoi myDRINK BukopuctoByiite 6anoHumnku BukntouHo Ana npuctpoto myDRINK. 3nimiTb 3 npu-
CTPOI0 33/HI0 KPULLKY (4) i 3HiMmiTb 3 6anonunka CO, nnacTukoBMil KoBrauoK (5). lpuKkpyTiTb 6anoHumk 40 TpUMaya Ta 3aTArHiTH
iioro (6). 3aJHH0 KPULLKY BCTaHOBITb Ha3ag (7). AKLL0 nepes nepLIMM BUKOPUCTAHHAM TUCK Y 6aNOHUMKY 3aHAATO BUCOKMI,
HaAMmMWoK HanoBHeHHA (0, camoBiNbHO Buiize, Konu 6anoHuuk byae BCTaBeHo B NPUCTPIl. B Takomy BUNajKY He TopKaiiTeca
6anoHunKa Ta noyekaiite 40TI, AOMOKI BUIfe BeCb HAANNLLIOK rasy 3 6anoHumka.

MpurotyBanHsa copoBoi

Hanwitte B nnAWKy xonogHy Bogy A0 BiAMITKM «max» (8). Ha ropneuko nAALWKN BCTAHOBITb KNanaH HaNOBHEHHS, NoBep-
HYBLUW HIUM 33 FOAMHHUKOBOK CTPINKOI0, i 3akpuitTe nnAwky (9). MnAwky BCTaBTe B TpUMay ANA KnanaHa HanoBHeHHA (10)
i onyctiTb (11). HaTuCHiTL Ha KHOMKY ANA HacuyBaHHA HanoiB bynbbalikamu npotarom npubnuaHo 1 cekyHan 3 pasn nocninb,
HacuTbTe BoZy B AL 6ynbbalukamu Ta npurotyiite cBixy copoBy (12). 1na npurotyaHHa cnabora3oBaHoi BOAM HATUCHITb Ha
KHOMKY Tinbkin 1—2 pa3u. MAALKY 3 NPUroToBAEHOI0 COA0BOK HAXUAITH | BUMITL 3 MpUCTpolo (13), MiBHIMITB Cipy KpULKy ana
MoBiNbHOro BUMYcKy NoBiTpa (14), a NicAA UbOro HATUCHITL Ha CUHIO KHOMKY ANA LUBMAKOTO BUMYCKY noBiTpA (15). Tpoxv noyekait-
Te, JOKIA He BUiAZe HAANMLLOK ray 3 NAALIKM | nepecTane Wunitv. 3HiMiTb KnanaH HaNOBHEHHA Ta nopasalite CBixy coz0BY, abo
3aKpuiiTe NAALWKY i faiite oxonoHyTH (16).

YBara: (UHI0 KHOMKY ANA WBMAKOTO BUMYCKY NOBITPS BUKOPUCTOBYIATE AMLLIE ANA NPUTOTYBAHHS YACTOI COROBOT 63 AoaaTkis!

Baxknuse nonepepeHHA!

Mlicna BUIAMaHHA 3 NPUCTPOIO NAALIKY 3 NPUTOTOBAEHNM HANOEM, 3aBX/1 3aNWLLaiiTe Cipuii TPMMAy ANA KAanaHa HanoBHeHHA
B MIOXMNOMY NONOeEHH. IKLLLO TPUMay OMUHUTLCA B FOPU30HTANbHOMY NONOKEHHI (17), HEMOXKNMBO BCTAaBUTI KNanaH y NpucTpiit
i MpUroTyBaT Haniit. Y UbOMy BUNaAKY Bi3bMiTbCA NanbLAMM 33 TPUMAY KNanaHa HanoBHEHHA B M0r0 3ajHiil YaCTWH, pi3Ko
MOCyHbTe 1400 Ha3aj y noxuneHe nonoxeHHa (18) i npogoBXyiiTe roTyBaTi Haniii.
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Hornap Ta ounwieHHA

Knanan HanoBHeHHA Ta NAALIKY OYMLLYIATe NiCAA KOXKHOTO BUKOPUCTAHHA Mif NPOTOYHOK BOAOHK, MAALLKY YW KnanaH Hanos-
HeHHA He MuitTe B NOCYAOMUIAHIN MawumHi! llepes MUTTAM 3HIMITb 3 NAALIKY 3HIMHe 30BHILUHE HO, MOBEPHYBLUM NPOTH
TOAVIHHWKOBOI CTPIMKM, MiCAA MUTTA Ta CYLUIHHA BCTAHOBITL iOr0 Ha3aA. [INA OUMLLIEHHA NAALIKY He BUKOPUCTOBYWTE arpecuBHi
XiMiYHi peyoBUHM, 33061 ANA OUNLLEHHA Ha OCHOBI MicKy, MeTaneBi ckpebku Towwo. Mpyu HeobXiAHOCTI NpoTUpaiiTe NPUCTPili
BOJIOrOK0 FaHYipKOI0, He MUIiTe B NOCYAOMMIAHIIA MALLIMH.

36epiraHHs
Oxonogxkyie i 36epiraiite ra30BaHi Hanoi B XoNOANNbHMKY B MAALLL i3 3aKPUTOI0 KPULLIKOIO, He CTaBTe NNALIKY B MOPO3WIKY i He
BUKOPUCTOBYITe B MiKPOXBUbOBIi Neyi.

3amiHa 6anoHunka

Micna 3akiHueHHA BMiCTY 6anoHumKa (BiACYTHICTb LUMNIHHA NICNA HATUCKAHHA HA KHOMKY i BIACYTHICTb HAAXOMMKeEHHA rasy
B MAALLKY 3 HAMOEM), BUAMITb GaNoHUMK 3 MPUCTPOLO | 3aKpuiiTe 10r0 NAACTUKOBIM KOBNauKoM. MoposHiil 6anoHuuk 3amiioiite
Ha noBHuii y Llentpax npopaxis TESCOMA (cnncok Ha caiiTi www.tescoma.ua).

3amiHa naAWKm

[InALKy MOXHa BUKOPUCTOBYBATY LOHAIA0BLUE 2 POKM 3 AT MOKYNKM, NOTIM ii Heo6XiAHO 3aMiHMTU Ha HoBY. fKILO NnALKa
Ma€ 03HaKu AedopmaLii abo NOLIKOAKEHHS, He BUKOPUCTOBYIATE i, @ 3aMiHiTb Ha HOBY - 3anacHy NNALIKY 3anuTyiite B LleHTpax
npoaax dipmu TESCOMA abo Ha caiiti www.tescoma.ua.

IHCTpyKUii 3 TexHikn 6e3neku ana 6anoHunka

banonuuk mictutb €0, (Byrnekucnuii ras) nig Tuckom, bepexiTo Big yaapy abo naainna! banoxuwk He nigaasaiite npamomy
BMAIMBY TeNNa Ta COHAYHOTO CBiTNa, 36epiraiiTe Ta BUKOPUCTOBYIiTe Npu Temnepatypax Bid 1 80 40 °C. He HanoBHIoiiTe 6anoHuunK
CaMOCTiliHO, He MPOKONHOATe, He po36upaiiTe KnanaH. Mig yac HacMuyBaHHA He BUAMAiiTe 6aNOHYMK 3 NPUCTPOIO ANA NPUrOTYBaH-
HA HacnueHux bynbbatukamu HanoiB. Tpumaiite B Micui, HeOCTYNHOMY ANA AiTeid.

3aranbHi iHCTpYKLii 3 TexHiKu 6e3neku
Hanoi y npuctpoi myDRINK rotyiite anwe y BepTukanbHomy nonoxerHi. lepes KOXHUM BUKOPUCTAHHAM NepeKoHaiTecs, Lo
MNALIKA HANOBHEHa BOAOI0, PYKTOBUM COKOM TOLLIO.

He BuiimaiiTe nnAwwKy abo 6anoHumK 3 MpuCTpolo Nif Yac HacuuyBaHHA! AKLL0 ra3 BUXOAWTb 3 NNALKM HaBITb MICNA BiAMYCKaHHA
KHOMKI HaCueHHsA HanoiB 6ynbbaLLkamm, He Buiimalite NNALLIKY ab0 6anoHuyK 3 NPUCTPOL0, 3anuLLTe NPUCTPIi Y BepTUKanbHOMY
MONOXeHH Ta AoyeKaiiTeca, NOKN NPUNMHUTLCA WNMIHKA ra3y. llepeBipTe, Yy KnanaH HaNOBHEHHA NPaBUIbHO BCTaHOBNEHM
Ha MAALL, Y4 NAALIKA BCTaBNEHa B NPUCTPIil Y BEPTUKANbHOMY MONOXEHH, a 6anoHunk pobpe 3atarnyTuii. Motim BigkpyTiTH
6anoHuuK, nepe.ipTe i0ro, BCTaBTe Ha3aZ Y NpUCTPiil Ta fo6pe 3aTArHITb. AKLO NicnA BiANYCKaHHA KHOMKN HaCMYyBaHHA HaNoK
6ynbbatukami LIMNIHHA He NPUNUHAETLCA, He PEMOHTYiATe NPUCTPil camocTiliHo, 3BepHiTbca y CepicHuil uenTp TESCOMA.

Mepea BUBEAEHHAM NPUCTPOIO 3 eKCMNyaTaLii Ha TpUBaNMii Yac abo nepep ioro NepeHeceHHAM i TPAHCMOPTYBAHHAM 3HIMITb
3 MPUCTPOIO BANOHYMK.

MpucTpiii, NnALWKY Yn 6anoHuMK He NipAaBaiiTe BIAMBY NPAMOTO AXepena Tenna, He uLaiiTe B aBTOMOGNi TOLLO, He KNaiTb
Y MOPO3MAIKY U MiKPOXBMIIbOBY Niy.
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Peuentu

OpykToBi Hanoi \
Ha ropneuko nnAwkw npukpyTiTh COKOBUXUMANKY (19) Ta BUYABITb Cik 3 NONOBUHOK anenbCuHiB,
rpeiindpyTiB, NUMOHIB uu naiimis 6e3nocepesHbo y nawky (20). Jonwiite xonosHoi BOAN A0 Bif-
MITKI «max» (21). 3aKpuiiTe NNALIKY KnanaHoM HaNOBHEHHS, BCTaBTe y NpucTpiii i onyctiTb. Kopot-

KO HaTUCHITb Ha KHOMKY HacuyeHHs HanoiB 6ynbbatukamu (MeHLwe cekyHam) 4—6 pasis nocninb, o6
MpUroTyBaTy 0CBiXatounii GpyKTOBMIl Hanili. MNALKY BUAMITL 3 NPUCTPOIO, NIAHIMITD Cipy KPULLKY
ANA NOBINbHOIO BUNYCKY NOBITPA i N0OYeKaliTe, AOKN He BUiLe HAANLLIOK ra3y 3 MAALIKY i nepecTaHe
wunitn. He BUKOpUCTOBYiiTe CUHIO KHOMKY ANA WBUAKOrO BUNYCKY NOBITpA! 3HiMiTb KnanaH
HanoBHeHHA Ta nogasaiiTe GpyKTOBYIA Hanili, b0 3aKpuiiTe NAALLKY i AaiiTe OXONOHYTU.

TapHa nopapa: [Ina npurotysanHa 1 nnawku (850 mn) anenbcuHOBOro Hanolo byae OCTaTHBO COKY, 5
BIYABNEHOTO 3 2 anebCuHiB, T06T0 npubnusHo 200 mn GpykToBoro CoKy. OcBixatoui ¢ppykToBi Hanoi SR
TaKOX MOXeTe NpUroTyBaty 3 GpyKToBYX COKIB. |

YBara: fKuio Hacuueruii Gynbbatukamu Haniii y nnAWLi 3aHAATO MHUCTUIA, Nif Yac BUMYCKY NOBITPA
MOXe BUITU HeBe/NKa KiNbKICTb MiHY 3 BEPXHBOT YaCTUHI K/anaHy HanoBHEHHS.

0OBouesi Hanoi

Hanuitte y nnawky npu6nusto 200 Mn ixoro 0BoueBoro coky (6e3 HaciHHA Ta 3anmLLKiB M'AKOTi),
MPUrOTOBAEHOTO i3 CanaTHIIX OTipKiB, MOPKBM, CBIXO0ro BypAKy ToLLO, Ta JOAMIATE XONOAHOI BOAN A0
BIAMITKI «max». OcBixaloyi 0BOYEBi HaNOi HaCKuyiiTe TaK Camo, AK i PYKTOBI HaNai 3 COKY LTPYCOBKIX.

TapHa nopapa: [lepes nojayeio peKoMeHAYEMO NPUNPABUTY OBOYEBI HAMOI COKOM IMMOHA YK
naiima, ipioKoIo TPOCTUHHOTO LiyKpY, CONi, NepLio ToLLO.

DlomawHi GpyKTOBi Ta TpaB’aHi nUMoHaaw

Hanuiite y nnawky 100 mn gomaluHboro GppykToBoro abo Tpas’aHoro cupony, abo BUKOPUCTOBYiATe
nowmpeHi GpyKkToBi cuponu. [lonuiite XoN0fHOI BOAM A0 BIAMITKN «max», 3aKpuiiTe naALKy
KnanaHom HanoBHeHHA i BCTaBTe y NpucTpiii. KopoTko HaTUCHITb Ha KHOMKY HAaCUYeHHA HanoiB
6Oynbbalukamu (MeHLe cekyHau) 4—6 pasis nocninb, o6 npuroTyBaTy CBIXKIA ZOMALLHil NMMOHAA.
[TnAwwky BUIAMITb 3 MPUCTPOIO, NIAHIMITB Cipy KPULLKY ANA NOBINbHOrO BUMYCKY NOBITPA | NoyeKaiiTe,
[OKIN He BINiZie HANLLIOK ra3y 3 MAALLKY i nepecTane wunitv. He BUKOPUCTOBYIiTE CMHIO KHOMKY
INA WBNAKOro BUNYCKY NOBITPA! 3HIMITb 3 NNALIKY KNanaH HanoBHeHHA Ta NofaBaiiTe JoMaLLHili
NUMOHAZ, ab0 3aKpuiiTe NAALLKY i faliTe OXONOHYTH.

YBara: Hanoi 3 6inbLunm BMICTOM LyKpy M Yac HacMueHHs bynbbalukamu cubHo MiHATLCA. Tomy
Hacuuyiite Gynbbatlkamu JOMALLHi NMMOHAAM Ta iHLi CONOAKI HaMoi Ay»e KOPOTKIMIA HATUCKAHHAMY
(MeHLue cekyHaw) 3 Binblunm iHTepBanom yacy (npubausHo 3 cekyHAaw). AKLLO Mid Yac HaCUuyBaHHA
6ynb6aLukamu niHa NoYHe BUXOANTY 3 BEPXHbOT YaCTUHI KNlanaHa HAaNOBHEHHS, HEHAZOBrO MPUNMHUTL > =
HaCuyyBaHHA Ta NoyeKalite, LONOKM MiHa B NAALLL He 0cAZe.
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[JomaluHi oBoYeBi nUMOHaau

(BiXX0BMYABNEHNIT OBOUEBWIA CiK 3MiLLIANTE 3 TMMOHHIM YK NARMOBUM COKOM Ta 0faiiTe
LyKpy. Takum YnHOM NPUrOTOBAEHY CYMiLL HanwiiTe y NAALIKY Ta AONNIATE BOAM [0 BiAMITKN
«max». KopoTKo HaTUCHITb Ha KHOMKY HacueHHA HanoiB Bynbbalukamu (MeHLwwe cekyHam)
4—6 pasiB nocninb, W06 NpuroTyBaT SOMALLHII 0BOUeBW NTUMOHAZ. MNAWKY BUIIMITL
3 NPUCTPOIO, MIAHIMITb Cipy KPULLKY ANA NOBIHOTO BIMYCKY NOBITPA i NOYeKalite, IOKK He
BUIAe HAANVMLIOK ra3y 3 NAAWKM | nepectaHe wunitn. He BUKOPUCTOBYITE CUHIO KHOMKY
ANA WBUAKOTO BUNYCKY NOBITPA! 3HIMITb 3 NAALIKM KNanaH HanoBHeHHA Ta nojasaiite
JOMaLLHilt 0BoYeBii iMMOHag, a60 3aKpuiiTe NAALLKY | faliTe OXONOHYTH.

OripKoBuii numoHap

180 M COKy 3 canaTHoro oripka cepeHbOr0 po3mipy, 40 M IMMOHHOTO YK NAMOBOTO COKY,
20 1 uykpy (2 cT. NOXKM)

i;yk #-.  IMOMpHNIi nuMoHap

é‘ﬁ;‘ 20 mn coky 3 im6upy, 20 MA IMMOHHOTO Ui NaIAMOBOTO COKY, 20 T LiyKpY (2 CT. NOXKI)
N ="

P

Nlumonap, 3 mopKBM Ta cTebna cenepu
100 mn coKy 3 MOPKBUY, Cik 3i cTe6na cenepy, 20 MA IMMOHHOTO YK N1aiAMOBOTO
coky, 10T uykpy (1 cT. noxKa)

Numonap 3 Gypaka

50 mn coky 3 bypska (Mg Yac BUYABMIOBAHHA COKY MOX-
Ha I0ZATV YailHy NOXKY aHicy), 20 MA MMOHHOrO

Ui NaiimoBoro coKy, 20 T LyKpy (2 CT. Noxkw)

Tap6y30Buit numoHag
70 mMn npovizxeHoro rapby308oro coky, 20 M IMMOHHOTO Ui NaitMoBOro COKY, 20 T LyKpy
(2 cT. noXKM)

FapHa nopapa: [lopaiite B 0CHOBY AnA rapby30Boro 1MMOHaAY Winy nanuuky kopuui ta
7 KBITOK rBO3AMKI i 3aNWLLITb HACTOKBATUCA NPOTATOM TOAUHY, NOTIM NPOLIAITH | npuroTyite =
B MPUCTPOT QpOMaTHI JOMALLHII NMMOHAA.
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Irpucte BUHO {
Hanwiite y nnawky 6ine abo poxeBe 0X0N0/XeHe BUHO [0 BiAMITKI «max». 3akpuiite
MNALIKY KNaNaHOM HaMOBHEHHS i BCTaBTe Y NpUCTpiil. KOpoTKO HaTUCHITb Ha KHOMKY Hack- |
YeHHA HanoiB bynbbalikamu (MeHiue cekyHan) 610 pasis nocninb i npurotyiite irpucte /
BUHO. [INALWKY BUIMITb 3 NPUCTPOI0, NIAHIMITb Cipy KPULLKY ANA NOBINbHOMO BUNYCKY l
MOBITPA | NoueKaiiTe, OKN He Bilfe HAANNLIOK ra3y 3 MNAWKK | nepectane wunitu. He
BUKOPUCTOBYITE CUHIO KHOMKY ANA WBUAKOT0 BUMYCKY NoBiTpa! 3HiMiTb Knana {
HaNOBHEHHS, 3aKpUiiTe NAALLIKY, AaiiTe 0XONOHYTI | NoAaBaliTe irpucTe BUHO.

BuHHMiI winpuyep

Hanwiite y nnAwky 6ine abo poxeBe oxonofkeHe BUHO Ta AONNIATe XONOAHOI BOAM A0 BiA-
MITKI «max», CMiBBIZHOLIEHHA BOAY | BIHA 3aNeXWTb Bif BALLOr0 CMaky. 3akpuiiTe nALIKY N
KNManaHoM HanoBHeHHA | BCTaBTe y NpucTpiil. KopoTKo HaTUCHITb Ha KHOMKY HAaCMUeHHA Hanois
bynbbawukamu (meHwe cekynam) 6-10 pasis nocninb i NpuroTyiiTe BUHHAIA Wnpuuep. MnAawky
BUIIMITb 3 NPUCTPOIO, NIAHIMITD Cipy KPULLKY A4 NOBIALHOT0 BUMYCKY NOBITPA i NOYeKaiiTe, JOKI
He BUIe HAANNLIOK ra3y 3 NAALIKN i nepectaHe wunitn. He BUKOPUCTOBYITE CMHIO KHOMKY
ANA WBNAKOTOo BUNYCKY NOBiTPA! 3HIMITb KnanaH HanoBHEHHA, 3aKpuiiTe NAALKY, faiiTe

0XOIOHYTH | N0/iaBaVITe BUHHMIA WNpULLep.
| o ) |2 -
NPT Apel £

Aperol spritz =
Hanuiite y nnawky 400 mn 6inoro BuHa, 250 mn Aneponio 1a 150 ma Bogu.

L

¢

3aKpuiiTe NAALIKY KNanaHoM HanoBHEHHA | BCTaBTe Y MPUCTPiil. KOPOTKO HATUCHITb Ha KHOMKY

HacMyeHHA Hanoi bynb6aLukamu (MeHLe cekyHan) 6—10 pasiB nocninb i NpuroTyiiTe ocBixKakunii

Aperol spritz. lInAwKy BUiAMITb 3 NPUCTPOL0, NIAHIMITL Cipy KpULLKY ANA NOBINBHOIO BUNYCKY NOBI-
TpA i NoYeKaiiTe, JOKM He BUAAE HAANNLLIOK ra3y 3 MNALIKN | nepecTaHe Wwunitv. He BuKopucToByiite
CUHI0 KHOMKY ANA LUBWAKOrO BUMYCKY NOBITPA! 3HIMITb KnanaH HanoBHeHHA Ta Hanuiite Aperol spritz so
BUHHIX O0KanNiB 3 NbOZOM Ta CKMOOYKOI0 anenbcuHy i nojaBaiie.

A Gin Fizz
ff»\ Ha ropneuko nnALWKI NPUKPYTITb BOPOHKY, ¥ NAALIKY HacunTe 3 CTONOBI
& B S NOXKI LLyKpoBoi nyapy, fopaiite 200 ma fxuny Ta 400 mn Boaw, BCTa-
o HOBITb COKOBVXMMAKY Ta BUYABITb CiK 3 5 NIMMOHIB.

3HIMITb COKOBUXKMMAIKY, 3aKpuiiTe MALWKY i fobpe 360BTaiiTe, JONOKM HEe PO3UMHIUTLCA LyKPOBA
nyapa. Ha nnALKy BCTaHOBITb KNanaH HanoBHeHHsA Ta BCTaBTe B NPUCTPIll. KOPOTKO HATUCHITH HA KHOMKY
HacMueHHA HanoiB bynbbalukamu (MeHwwe cekynam) 6—10 pasis nocninb i npuroTyiite ocBixaroumii Gin
Fizz. TInAwky BUIAMITb 3 IPUCTPOIO, MIBHIMITB CipY KPULLKY ANA NOBINbHOTO BUNYCKY NOBITPSA i NoYeKaliTe,
JOKM He BUiifie HAAANLLOK ra3y 3 NAALIKY | nepecTaHe Winith. He BUKOPUCTOBYITe CUHIO KHOMKY ANs
LUBIAKOTO BUMYCKY NOBITPA! 3HIMITb KNnanaH HanoBHeHHsA, Hanwiite Gin Fizz 4o CknAHOK 3 NbofOM,
MpuKpacbTe CKNOOUKOK NMMOHY Ul KOKTEINIbHOIO BULLHEH | nojaBaiiTe.
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Mimosa
Hanwitre y nnawwky 400 mn oxonogeHoro 6inoro BuHa Ta 400 M 0X0N10[KeHOT0 anenbCHOBOTO COKY.

3aKpuiiTe NAALLKY KNANaHOM HaMOBHEHH | BCTaBTe y NpUCTPili. KOpOTKO HaTUCHITb Ha KHOMKY
HacMyeHHA HanoiB bynbbalkamu (MeHwe cekyHan) 6—10 pasis nocninb i npuroTyiite ocBixXa-
tounii KokTeitnb Mimosa. MAAWKY BUIAMITL 3 NPUCTPOIO, NIAHIMIT Cipy KPULLKY ANA NOBINbHOMO
BUMYCKY NOBITPA | NoYeKaiiTe, AOKN He BUiide HAAMNLIOK rasy 3 MAALIKK | nepecTtaHe wunita. He
BUKOPUCTOBYITE CUHIO KHOMKY ANA WBMAKOTO BUMYCKY NOBITPA! 3HIMITb KNanaH HanoBHeHHA,

Hanuiite KokTeiinb y 6oKanu Ha HiXwi i nopagaiite.

Buck’s Fizz
[purotyiite ¢Biit yniobnenuit BapiaHT Tak camo, AK i KokTeiinb Mimosa, 3MiHUBLLN
nponopuito iHrpegieHTis o 500 mn 6inoro BuHa i 300 Mn anenbCUHOBOrO COKY.

fizz

\/

Hugo

Ha nnAWwKy NpuUKpyTiTb COKOBUXIUMANKY Ta BUYABIT CiK 3 2 NaiiMIB y NAALLKY.
3HIMiTb COKOBIDKUMANKY Ta AoAaiiTe Ao ALKy 80 M cupony 3 KBiTOK 6y31HY,
300 mn Boau Ta 400 M binoro BuHa.

3aKpuiiTe NAALKY KNanaHoM HanoBHEHHA i BCTaBTe y npucTpili. KopoTko Hatmc-
HiTb Ha KHOMKY HacuyeHHA HanoiB bynbOalkamu (MeHwe cekyHam) 6-10 pasis
nocninb i NpuUroTyiTe ocBixaloumin kKokTelnb Hugo. MnAwky BuiiMiTh 3 Npuctpoto,
NiAHIMITb Cipy KPULLKY AN NOBIALHOMO BUMYCKY NOBITPA | N0YeKaiiTe, AOKM He BUliae Haa-
NINLLOK Fa3y 3 MAALIKY | nepectane WINiTH. He BUKOPUCTOBYIATE CUHIO KHOMKY ANA LWBUAKOO
BUNYCKy NOBIiTPA! 3HIMITb KNanaH HanoBHeHHs, KOKTeiinb Hugo HanwiiTe 0 CKNAHOK 3 Ib0JOM
Ta INCTKamMu M'ATI | nofaBaiiTe.
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Sparkling drink maker
Vyrobnik sycenych napojii
Gasatore

Maquina para bebidas gaseosas
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Maquina p/fazer bebidas gaseificadas <§}E
Trinkwassersprudler g%
Machine a soda

Saturator do napojow gazowanych

Vyrobnik sytenych napojov

Multifunkcios szodagép

Mpubop Ana npuroToBREeHNA rasupoBaHHbIX HAMUTKOB

MpucTpiit AnA npuroTyBaHHA ra3oBaHUX HanoiB -

Art.: 308610 M
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