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HESNORER ERuNG = Chaninn 9. Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob Ihre 20. Niemals in der Ndhe von Wasser benutzen. SNS-921 oE ‘ﬁ::;r::::fwnen e ;ETZE'SCTE:PEZZ';“;:;?;NE:OH
Netzspannung mit den Angaben auf dem Gerat 21. Benutzen Sie das Gerat nur flir seinen vorgesehenen Zweck. P Leisturig: 90W
g i , WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE iibereinstimmt. 22. Vermeiden Sie den Kontakt mit den beweglichen Teilen des Schokolade schmelzen:
T GRIMAN oo "e- i i - s ‘ ' . ’ ; 2 ; = 1. Da die Heizung im Gerét lange fiir das Schmelzen bendtigt, empfehlen wir, die Schokolade oder Kuverti GARANTIE UND KUNDENSERVICE
. . Brel:nd?ee rengs nUtZSL:Shg erhveoi:shiﬁiﬁE?;LSCheEeafheti:tten WZ?gLenn 10 BerUhren SIE kE|nE hElEen GeratEtelle' BenUtzen Sle anfe Gerates:. ; iz;::::;g::m} v:ra::lezue\‘:rl;ig'lj;zge:r::e:;i? ::;_- :: SCOGmge ;::ok::df O:e"r‘pS:Oge:uwu:.rTUIr: je:::: :c:o::;la;::;ct:: Vor der Lieferung werden unsere Geradte einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller Sorgfalt,
TENSTUBCATOTY 5 VRAEY = YIRS sososnvsasonssieoss 854 RS 33 RS 50 -8- g g _ ’ und Schalter. 23. Das Gerdt muss vollkommen waagerecht aufgestellt werden, & F risSeitSie Hiesa MAGraE Hiich oK anpassan, . T T
— e i 3 insbesondere die fOIgenden: 11. Zum Schutz vor Feuer’ StromSChlag und anderen um rlChtlg funktionieren zu kénnen. 4: a————— 2. Schmelzen Sie die Schokolade in einem geeigneten GefaR auf dem Herd (ggf. in einem Wasserbad) oder in den Handler. Zusitzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kiufer die Option, gemaR den folgenden
ode d'emplol = FIeNCN .oovirrrrnrmnrsits st sesrnes = H 1_ Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren Verwendet ' . H . H h k der Mikrowelle. Lassen Sie die Schokolade nicht zu heilR werden, sie wird ggf. nach dem Abkiihlen grau. Bedingungen Garantie zu fordern:
d f f A f s ht d A I t b & l h d Verletzungen durfen WEder der MOtorr das NetZkabeL nOCh 24 NICht Im__FreIen V_erwenc_jen'_ . B 5 SRspormeimaks 3. Sie konnen die Schokolade auch in der Auffangschale schmelzen, nachdem Sie das Gerdt angeschlossen Wir bieten eine 2-jahres-Garantie fiir das erworbene Gerit, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
\n:ter en, so Ern ur AUTsIc oder Anileltung ezug IC e-r der Netzstecker in Wasser oder andere FIUSSingiten 25. Das Gera-|t darf nicht mit Hilfe einer exte.‘rnen ZEItSCf‘-laP(uhr i haben. aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerit entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
5|chbere3 Geraée\;e;:]wendun% gzsorgt w;rde und die damit getaucht werden. oder emles Sezaraten Systems mit Fernbed|enung Vieleh Gisiik, dse 8is sich fiF Uniseren Schakoladenbininnen ertechisden Faben. 4, it:flflae:gi:a:ae:atll‘);:h:::::eg;va::n:gi:Tv::safig:gn Sie die Schokolade in kleinen Stiicken hinzu. Die cheFta:ratur?n Drittercf:er d:s Montir.:.-ren:loztnicht—olri:in‘aitiil:n \.\:rder:‘nicht von d,.:Tser Gar;ntliesa:%:deck;. Di:
verpundenen Gertanren verstanden werden. " i " X 5 eln escha tet werden. Sie konnen den Schokoladebrunnen fiir viele Gelegenheiten, wie z.B. Geburtstagsfeiern, Betriebs- oder i * uittung immer aurbewahren, onhne LuUittung wird jegliche Garantie ausgeschiossen. bel schaden durc
2 Reini unes- Und Instand haltun SmaGnahmen SOIIten niCht 12; StrengSte BeanS|Cht|gU ng ist nOtWendlg: wenn daS Gerat g & - = Familienfeste, Hochzeiten oder Partys benutzen. Oder stellen Sie das Gerit doch mit aufs Biiffet. Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind flir daraus resultierende Folgeschaden
: gK 5 g fak g q - h Aufsich von oder in der Nahe von Kindern benutzt wird. 26. Vor dem Auswechseln der Zubehorteile muss das Gerat Achtung: nicht haftbar. Fir Materialschaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
| nter n n ni n ; i 3 . Schalten Sie den Mot t ein, die Schokolad lstandi hmaol ist. i itshi ise si ir ni 5 srtei i 5
;i:ch gfﬁirrrjc wuertjeen A= | eht hhe: Autsicht 13. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden. ?ms:ho:a::ae. S chalten Sie den Motor erst ein, wenn die Schokolade vollstandig geschmolzen is i::;z:'::;ts:;::;:::::i::I:dnli:t;::a:FS;T:'iiit::;r:l:fennZ:llze:::t::;in:::::;:er::tZ:?;i:;seiis:rg:::s(s:;::
5 . p S L B s la- . . i i 5 i . Am besten geeignet ist Schokolade mit einem hohen Kakaobutteranteil, die speziell fir Schokoladen-Fondues . .
3 Bewa}‘gjren S|e das Gerét und Sein Netzkabel auBerha“:) des Gerat nICht benUtzen Oder re”"gen‘ Lassen Sle daS Gerat 27. BewegI'Che TEIIE...Grelfen Sle nlCht n das Gerat' DleS kann hergestellt wurde. Der Kakaoanteil sollte min. 60% betragen. BEDIENUNG Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schiden an Verbrauchsmaterialien oder Verschleifteilen, sowie
. : - zuerst abk[.]hlen, bevor Sie Teile an-oder abmontieren oder zu Verletzu ngen fuhren! 2. Ist der Kakaoantéll unter 60%, so kann es natig sein, etwas Pflanzent! hinzuiufigen. Die Schokolade ist 1. Fillen ‘Sie die Auffangschale mit geschmolzener Schokolade oder schmelzen Sie die Schokolade wie bereits Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und sind
Zugriffs von Kindern unter 8 Jahren auf. das Gerit reinigen 28. Sollte etwas in die Auffangschale hineinfallen, schalten Sie ansonsten zu zéh und bildet an den Kaskaden keinen geschlossen Schieier. bes:‘"e"_e’;— el drarad i T W deshalb kostenpflichtig.
4. Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten ) ' . . ) . i . n | 3. Wir empfehlen folgende Schokoladesorten: Milch- oder Halbbitterschokolade, Milch-oder Bitterkuvertiire 2, Dre ‘en SiedanFun flclnssc alteray HE‘IQT' um dlesehiokoiade 2y schime Ze"f 2 gamILQiese ”55_'_5 o t_'
(B roarich i q al F"h'gk : : 14. Die Benutzung von Zubehdr oder Aufsitzen, die nicht vom das Gerat aus, bevor Sie den Fremdkorper entfernen! oder die Variante weilte Schokolade oder weilie Kuvertire. 3. Ist die Schokolade flssig, dann drehen Sie den Schalter auf HEAT MOTOR. Die Transportschnecke fordert die UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
orperiichen, sensoriscnen u'n mentalen Fanigkeiten sowie Harsiellar empfohlen waidan. B dihe ahihie e 29. Geben Sie niemals etwas anderes in die Auffangscha]e’ als K b ilnnen aink Pretin. Erilbean ot UoRaahibo ke vanisinin, Schokolade niach oben und sie.ﬂie-{;t anschlieEfend iiber die Kaskaden wieder?n die Auffangschale zuriick. Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn Verl der$ hi f fahrd I die gew[_]nschten Zutaten. 5. Je nach Geschmack kdnnen Sie auch kleine Mengen Amaretto, Kaffeelikar, Pulverkaffee oder Kokosmilch o. 4. 4. Nach ca. 2 Min. s_cllte das Gerat fur Et“fa 1 Min. zf_usgeSChaIteF werdfan, damit eventuell vorhandene Luft aus Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden darf.
ﬁ.]r AUfSiCht Oder Erléuterungen bEZUg“Ch der SiCheren er etZUFIgS- o e':. tromSC agge anr arsf:e en. . 30 Betreiben Sle das Geréit niCht Ohne lnhalt hinzufiigen. dem Turm entweichen kann. Schalten Sie das Gerét danach wieder ein. Um Umwelt- und Gesundheitsschdden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern, bitte
Gerit d t ird d di d it 15. Halten Sie lhre Hande und Fremdgegenstande wahrend des ' : - = . 6. Ungeeignet sind: Schokoladen mit ganzen Niissen oder Mandeln oder auch mit Splittern. Sie kénnten die o B Verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu férdern.
erateverwenaung gesorg wir un e ami Betriebes vom Schokoladenbrunnen fern Uberpr[]fen Sie 31. Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Transportschnecke blockieren. Hinwels: ) ) . ) ) ) Nutzen Sie zur Rickgabe Ihres Altgerits bitte die Rickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den
Verbu I’ldenen GEfahren versta nden Werden. e . . . ' . Betri b d h |t S t d i h S 7. Keine festen und groRen Schokoladenstiicke bei laufendem Motor zugeben. Niemals kalte oder gekiihlte Entistehbnun nach wenlgen Minuten kein geschiossener Schielar aus Schakolade, 5o mssers Sle-nach Schokolarde Handler bei dem Sie dieses Gerit erworben haben. Dieser kann das Geridt umweltschonend entsorgen.
I R b R h k d hal etriepes, sondern schaiten s>le es zuerst aus und zienhen sle T
5. Dieses Gerat ist kein Spielzeu regelmalsig, ob grolsere Fruchtstlcke etc. in die Unterschale . . " Fliissigkeiten hinzufiigen, dann erkaltet die Schokolade zu schnell und kénnte die Transportschnecke oder Pflanzendl hinzufigen.
2 p | g- gefallen sifid Diese kénnen die Einﬂusséﬁ;nung des danach den Netzstecker. Tragen Sie das Gerat immer mit Blockiera. 1. SpieRen Sie die Obststiicke auf einer Gabel oder einem Holzspief auf, Niisse oder Eis auf einen Loffel legen. SALCO Vertriebs GmbH
6. Um GEfahren Zu VermEIden, darf ein SChadhaﬂ:es NetZkabEI S h k | d b. t f D. S h k I d k bEiden Hénden! 8. Damit eine Fonténe entstehen kann, benétigen Sie min. 300 g Schokolade oder 550 g Kuvertiire. Die Menge Halten siEdEESE in IdiESChOk"lade'
Carman/DE) nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich chokoladeniuniiens VEIStopten. Lie scnokoage xann 39 Beniien Sie das Geist wial 2 bBie 3 Stund st auch abhéngig von der Schokoladensorte, die Se verwenden. 2. Filllen S gef. fssige Schokolade nach. _
German(DE) P dann nicht mehr richtig flieBen = DEIDIARIL S N8 ket dnshems - HREER Kundendienst:
i g, qualifizierten Person ausgetauscht werden. 16 1 Sie das Netzkabel i h sber Tischk hi durchgehend - Betrieb beenden: |
f = I O . . . - y 2 : . . _ : online@salco-gmbh.com
Eﬂg’lSh(EN) 7. BEBChten S|e dle AHWEISU l’lgen Zur REInlgU ng von assen 1€ 'as etz a e nlc t uper 56 anten angen 33. Lassen 5|e das Gerat abku hlen’ bevor‘ S|e es Wegste”en. 1. Nehmen Sie zum Dippen z. B. Schaumzucker, Weintrauben, Apfel, Erdbeeren, Bananen, Eiskugeln, Gebéck, 1. Drehen Sie den Schalter auf ,OFF" und ziehen Sie den Netzstecker.
F : h FR OberﬂéChen, die mit Lebensmittel in Kontakt kommen im und vermeiden Sie jegIIChen Kontakt mit heiRen Niisse usw. lhrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. 2. Schiitten Sie die noch fliissige Schokolade in ein anderes Gefafs um.
renc ( ) naCthI enden AbSChnltt RE'N |GUNG i Oberﬂachen_ 2. Die ,gedippten” Lebensmittel nicht zu lange tUber die Auffangschale halten, die Teile kénnten hineinfallen
; g Ry e . i n . 17 St ” S d G t . ht f d . d Nh h B und die Schnecke ebenfalls blockieren. REINIGUNG
8. Dieses Gerat ist fir die Verwendung im Haushalt oder fiir ¢ (RSS! RTINS Sk Fian SARAIEE SNITCUREE T SIS SNCNIERAES BRac 1. Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker!
ahnllche Anwendungen Vorgesehen, Wie: |n personalkuchen GaS' Oder El'EktrOherden bZW. hEIBEﬂ Ofen an. INSTALLATION UNDBENhUTZI.;N(: s k R o X ; ;Ziz’;:::;?:s;:lu::l:f:r;:”:::;:;:ﬁ:fz:‘i::{:::;::ls ins Wasser!
- o . H A H Bevor Sie montieren: Achten Sie darauf, dass der Netzstecker gezogen ist und der Schalter auf ,OFF" steht, .
von GESChaften! Buros und anderen Arbertsumgebungen) 18. SChalten Sle das Gerat zuerSt AUS (OFF)’ bevor Sle den 1. Stellen Sie das Motorgehduse auf eine glatte, ebene und sgtandgfeste Arbeitsflache. 4. Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel!
WWW.C|Ub-haUSha|tSpr0fiS.de an Bauern hofen; von Ku nden in HOtElS, MOtEIS und in StECker aus der StedeOSE ZIEhen' 2. Diese Arbeitsfliche sollte leicht zu reinigen sein, da es Spritzer gibt.
i . gt . . H = H i -y iah i hnecke, Auff hal d Kaskaden:
anderen Unterkiinften; in Unterklinften mit Halbpension. 19. Dieses Gerat wurde mit einem geerdeten Netzstecker i :flcken z.g d:Tlr(anskpzrtscﬁgeckjausfien Akntn;_b u; df-.fr:uiﬁangschjle.n o Iran::::gs:n?:;ez:u:::::;?; u:ac:::a r: ;:hwh et e
. . . . . Stiilpen Sie die Kaskaden Gber die Schnecke. Die drei Bolzen an der Auffangschale befinden sich in den - : :
\éerse:‘in.s-tve]:'cgiew'ssernd il?t S|Ch! daSS dle von Ihnen Lochern der Kaskade. 2. Spiilen Sie die abnehmbaren Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung gekommen sind (Kaskaden,
c € enutzte ec ose geer et Ist. 5. Der montierte Brunnen muss in einer waagerechten Position stehen, richten Sie das Gerat ggf. aus. Transportschnecke), von Hand in einem Spiilbad.
= <P B = -5 B .
Istruction matual— Englisk 11. To protect against fire, electric shock and injury to persons, 27. Moving parts: Do not insert you fingers into the device, This SNS-921 EN :;ep:”‘;°':= e it ot ot ue it ot sned o :E‘"i“'“h“”‘"‘m —— Mnde Wamplol = Frenh 8. Cet appareil est congu pour étre utilisé dans les ménages et
. . e e ash and clean the fruit, cut the fruit up into mouth-sized pieces. upply voltage: g ~50Hz . i ..
do not immerse cord, plug or any part of the motor base in may result in injuries. 8 _ S G dans les lieux similaires notamment: Les cuisines du
IMPORTANT SAFEGUARDS iqui i i i i i S, \T ' MESURES DE SECURITE IMPORTANTES i i
water or other liquids. 28. If anything falls into the collecting pan, switch the device off 1 Melting the chocolate: personnel dans les magasins, les bureaux et autres lieux de
When using electrical appliances, basic safety precautions 12. Close supervision is necessary when any appliance is used before removing it . 1. Cascades (tower) P L A: thel *leatinﬂh‘-"*?“l‘i"t R tt'je d:‘f;ce ':E*LS?'E"E e Tel't;f;:h‘;w;atﬁl":e fEf:;;me:d “Tliefvi"gtlthe ‘:U:"“:Tfm‘“ C‘;STF’MER 55"‘2_‘; o e e e i ; Lorsque vous utilisez des appareils électriques, les mesures de service; Les fermes; par des clients dans des hétels, des
: : S i . : . 2. Collecti chocolate or chocolate coating beforehand, take approximately of chocolate or 550g chocolate coating. efore delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurre . 2 . A . . : 2 i ‘i
ShOUl-d alwa_ys be fOHOWEd’ [ndUdlng the fOlIOWIng‘ by or near chlldren. 29° Never p[ace an\/thlng else |nt0 the CO”ECtlng pan Other than 3. NTD;C:;TU'::; It may be necessary to adapt this guantity depending on the type of chocolate. during production or transportation, please return the device to your dealer, In addition to statutory legal rights, SEFuntes de base dO[Vent etre reSPECtees’ y Compﬂs ]es mOtEIS Et aUtres t\/pes d en\nronnement rESIdent]eL en p[US
L, ThlS apphance can be used b\f Ch”dren agEd from 8 years 13. Unplug from Outlet when not in use and bEforE cleaning. the l’eqUiI’Ed ingredients. 4. FinSHBR Siitch 2. Melt the chocolate in an appropriate vessel on the cooker ( in a water bath if necessary ) or in the microwave the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee; suivantes: . N . . | des environnements du type anerge, bistrot’ Café’ etc.
and abOVE If they haVe been given SUpEfViSiDn or A”OW to COO' before puttlng on or taklng Oﬁ: parts, and 30' DO not use the a Iiance When emptv. 5. Spiral oven. Do notallowthechocolatet‘o becometcr.lm hot, as otherwise it will turn grey when it c?o{sdown. _ Far the purchased f:levlcewe prov1de2vea.rsguarantee, commencing from the day of sale. If you have a defective 1_ Cet appare” peut efre ut|]|se par des enfants ages d au 9 Vérifier que |a tenSion de |a prise mura!e Corresponde é
PP pty
roduct, you can directly go back to the point of purchase. . s iy . s rpe s
. . . f h I . f y y B > & . 3.  You can also melt the chocolate in the collection pan once you have connected the device to the electric p .Y y 8 p p moins 8 ans 3 condltlon UIIIS bEHEfICIEnt drune i . ” W .
Instruction concerning use o the appliance In a safe way before Cleanlng the appllance. 31. Do not carry or lift the appllance durlng use, always switch B power supply. Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs by g d - : g . . : celle Indlquee surla plaque nominale de votre apparell.
and if they understand the hazards involved. 14. The use of attachments not recommended b\/ the applla nce it off first and pU” out the plug Ca rry the appliance alwa\/S Thank you for purchasing our chocolate fountain, you can use the chacolate fountain for many types of events, 4. Turn the rotary switch to HEAT and add the chocolate in small pieces, the collecting pan has a volume of th‘ird parties or Fhe fitting of n?n—original parts are not covered by this guarantee. !f.lwavs |‘-<eep Yo.ur receipt, S'UI'Y-EIHE‘HCE ou Ql‘J ils ale'nt recu des Ins1iruc15|c3ns qua ntl- a 10. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les manches et
2. Cleaning and user maintenance shall not be made by manufacturer may result in fire, electric shock or injury to with both hands. such as birthdays, office and family parties, weddings or other types of parties. Or simply place the device in the approximately 1kg. without the receipt you can't claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction manual, I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils les poignées.
= . - middle of a buffet will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable. Neither can we comprennent bien IES dan ers encourus > S 4 e 3 i d
children unless theV are older than 8 and SupENISEd- persons. 32. The device should not be used for more than 2 to 3 hours at ' Caution: hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the instruction manual is not P | . g W . 11. Afin d’eviter tout risque d’incendie, d’électrocution et de
3. Keep the appliance and its cord out of reach of children 15. Keep hands and foreign ObjECtS out of the fountain while a time. Fhiadhocolita: The motor should only be switched on after the chocolate has completely melted. properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the whole appliance. In such case 2. Le nettovage et I'entretien de I|'utilisateur ne doivent pas blessure. NE PAS immerger le cordon d’alimentation, la
> . . . . ) ) ' ) . . . I ct ice department. Broken gl break f plasti ts is al bject to a charge. A 5 - i i i o : :
aged less than 8 years. operating. Check regularly for large chunks of fruit, etc. 33. Allow the device to cool down before storing it away. T 8l R R o K 5 4l S B T s e e o S:cre effe.ctuzs par dfs er|1_1]°ants', a Enoms c|:|u ils ne'lslcuent des prise ou toute partie du bloc moteur dans de eau ou tout
3 . i . . . or chocolate fondues. The proportion of cocoa should be at leas i : T
4. Appliances can be used by persons with reduced physical, falling into the base bowl. These will clog the base of the B o it aiommsiic o i e s s i R 1, Fil e collection ar With Fristted chiscolats o fielt the ehiocolata ssascHbad ba e, said parts are not covered by the warranty and are to be paid. au moins ¢ ans €t quils solent sous la surveillance dun autre liquide.
sensory or mental capabilities or lack of experience and tower. Chocolate will not flow properly. chocolate is too viscous and does not pass from closed loops on the cascades. 2. “Tile fhe funetion switclt HENT R orter £ el this chisolstmor s keep Tt k. UIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL adulte. ' ) . . 12. Une surveillance rapprochée est nécessaire lorsque
knowledge |f they have been g]ven SUpeerSlon or 16. DO not |et cord hang over edge of ta ble or cou nter} or touch 3. We‘ recommend the fn:.lllclwing types of f:hcn:olate, milk or bitter chocolate, milk or bitter chocolate coating, 3. i:;:‘::;:;cf:}:i :g:::’o:::]t;:i:;::;::;t:iil ::!j](l)‘:'c(:i:.gT::nsplral transports the chocolate to the top i g i AR G 3. E:Of:IseNer 'a ppa I‘EII et son ca ble hOI‘S de portee dES enfants Ilapparell est utl“Sé par ou é prox'mlté des enfa ntS.
instruction ConCEfning use of the appliance in a safe way hot surface. 3 :voh::a:h:;z!ii:;::::;:‘:c:::;:::njmacha G 4, After approximately 2 minutes the device should be switched off for about 1 minute in order to allow any air E This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To ages de mO!nS de 8 ?ns' . 13. Débrancher de la prise murale |Or5que vous ne |'utilisez pas
and understand the hazards involved. 17. Do not place on or near a hot gas or electric burner, orina 5. According to taste you can also add small amounts of amoretto, coffee liqueur, coffee powder cocanut milk in the tower to escape. Then switch the device on again. FESKSHC AOSSIDIN PRI SR ROVINGIITRAL A1 Erimany ialkh Tham WO Glied WASA Gispaml, teorce 4. Cet apparell peut etre utilisé par des PETSONNESs dont les et avant de le nEttoyage' Laisser refroidir avant de mettre
. . . oS M it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, e~ i i ! i ’ P
5' Chlldren Sha" nOt play Wlth the appllance' heated oven. or similar items. . lease use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can capaCItes ph\fSI}Cl{.lES, SEHSOFIEHES ou mentales sant rEdUItES ou d enlever des pleces etavant de le nettovage'
. . . “ ” 6. The following are unsuitable: chocolate containing whole nuts, almonds or chips, these types of chocolate Note: P Y P P ¥ ou dont |'exper|ence ou |es connaissances ne sont pas Pkl : ] . ) -
6. If the Supply cord is damagEd, it must be replaced by the 18. To dlSCOﬂnect, turn the control to “OFF , then remove plug sl bRt thie Spiial If after a few minutes there is no closed chocolate loop, more chocolate or vegetable oil has to be added. take this product for environmental safe recycling. : ; PG i v : ; 14. Lutilisation d’un accessoire qui n'est pas recommandeé par
manUfaCturer, its service agent or Simi]arlv qual|f|Ed from wall outlet. 7. Do not add any solid or large pieces of chocolate when the motor is running, never add cold or cooled liquids L. Skawer thiepicks oF frolk o fark o Wosden Stick an place she nute s {eh'crant on 3 apon, Than Held SALCO Vertriebs GmbH SUfflsa‘!']tes', a condition q.u ils be.neﬂc'ent d l:lnle s.u.rve!”ance le fabricant peut declencher un lncendle’ une électrocution
. . z 3 : . : : ; ) hem in the chocolate. ertriebs Gm ~
persons in order to avoid a hazard. 19. This appliance has been incorporated with a grounded plug. o St ek ause the chiatalatysty ool G oo quieMyand mightebutrunt the spies). . iilfump'"wfthe;cf:?i:tj C IR ou qu ||5_ alent recu dF:‘S Instructions quant a | Ut"'SE}t'F‘n de et/ou entrainer des blessures.
. . 5 3 . % i 8. 1 d fi i d at | 300g of chocol 550g of chocol ing, th i : : H . x .
7. Regarding the instructions for cleaning the surfaces which Please ensure the wall outlet in your house is well earthed. il o e T e e Customer service: Fappareil en toute securite et dans la mesure ol ils en 15. Conservez vos mains et tout autre corps étranger a |'écart
come in contact with food, please refer to the paragraph 20. Never use near water. Turning the Device off: online@salco-gmbh.com . Eompri”"e”t b""—‘; I_es dangers pgﬁentu;.:ls. | de la fontaine lorsqu’elle est en marche. Vérifiez
. . e 1. Turnth itch to the "OFF” iti d th i lug. . . . .
“CLEANING” of the manual. 21. Do not use appliance for other than intended use. e . o f | S b M e . | | . Les entfants ne doivent pas utiliser ['appareil comme un régulierement qu’il n’y a pas de gros morceaux de fruits, etc.
& 4 & . i 4 % r 4 ou can use the following items for dipping .e.g: foam sugar, grapes, apples, strawberries, bananas, balls o : : ’ .
8. This appliance is intended to be used in household and 22. Avoid contacting moving parts. o cromm, pastny . nute. the choice s oty lmited by your imognation. 2 JS‘?Ulet- —_ - y § i e B tombés dans le bol de la base. Ces morceaux pourraient
similar applications such as: staff kitchen areas in shops, 23. Unit must be level to operate properly. 2. Do not hold the “dipped” food over the collecting pan for too long as it may fall in and obstruct the spiral. cleaNNG o v ol e I came Ia |]rann.tat|(;n est endommage, | : oit e;re bloguer la base de la tour. Le chocolat ne coulera pas
. . . = % . 'ways remove the mains plug from the socket before cleaning the device. remp dace par e 1aprican sOnNn service apres vente ou es
offices and other working environments; farm houses; by 24. Do not use outdoors. ST 2. Never immerse the motor housing with the collecting pan into water. personnes de qualificationlsimilaire afin d'éviter un danger correctement. )
clients in hOtE|Sr motels and other residential type 25. The machine should not be OperatEd by means of an Before assembly: Ensure that the mains plug is disconnected and that the switch is turned to the OFF position. 3. Do not use any sharp items for cleaning! 7. P btenir d inst i t tt | ’ 16. Ne pas laisser le cordon pendre sur le bord d’une table ou
environments; bed and breakfast type environmentS. external timer-switch Or bv means of a Separate system 1. Place the motor housing onasmooth, flat and stable wcrkingsurface, 4 Do not use anvcaustic Qrabrasivedetergentsl . Sorl.lfgcgs e:lr. essor:ils réunc I()crgsntsaté; cca)meTendel;e acl)i\(n?;ntess ne pas tOUCher Ies Surfaces ChaUdes.
. 2. This working surface should be easy to clean, as there will be some splashes. u ul V v . ., ’ 5
9. Before use check that the voltage power corresponds to the with remote control. G S R SR . Spiral, Collecting Pan and Cascades: reportez-vous au paragraphe « NETTOYAGE » du modé 1. I}le pas le p’lacer au-dessus ou a proximité d'un brileur
one shown on the appha nce nameplate. 26. Before any accessories are replaCEd the device must be 4. Place the cascades over the spiral, The three bolts on the collection pan are located in the holes of the 1. Clean the components immediately after use while the chocolate is still liquid. 4 loi electrlque, d’un gaz chaud ou dans un fou r\Cha Ud.ﬂ ) .
10. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. switched off and disconnected from the mains. cascade. 2. Wash any removable parts that have come into contact with food (cascades, spiral) by hand in soapy water. Empiolk 18. Pour débrancher, tourner une commande a « Arréter®» puis
5. The assembled fountain must be in a horizontal position: place the device in this position if it is not already. ret”-er |a flche de |a prlse mu rale.
= B <4 « 44 A «13+ 14 -15-
19. Cet appareil a été équipé d’'une prise de mise a terre. SNS-921 FR Pergsnain; DNNERS TRCHNIDUERS
Veui”ez VOUS assurer que Ia prise murale de Votre domiciie 5\' Lavez et, si besoin, épluchez les fruits, Coupez les fruits en morceaux convenables. Tension de fonctionnement:  220-240V ~ 50Hz
Nt =2 Puissance: 90W
. y . DESCRIPTION
est bien mise a la terre. L G 1 Fondre le chocolat:
. T . . Ea F ’ i @ d L"L':. 1. Etant donné que le chauffage dans I'appareil prend beaucoup de temps pour faire fondre le chocolat, nous GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE
20. Ne j_amal_s | U‘-tl-ller a prOXImlt-E del ea}J. - ) B:zc':e‘:élzz:zraﬁon af — 3 recommandons de faire fondre au préalable le chocolat ou le chocolat d'enrobage .Prenez env. 300g de Nos appareils sont souris & un contrdle de qualité strict avant d'étre livrés. Si Pappareil a toutefois été
21. Ne Jamais utilier cet appa reil pour d’autres desseins que ce 3‘ Chatsie i motEnr r chocolat ou 550g de chocolat d'enrobage. Vous devez adapter ces quantités en fonction des varietés de endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez I'appareil
pour 'equel || a été Congu_ 4. Commutateur de fonctians \ 3 chocolat. au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de déposer les
. e . 5 Vi de'convaiatia § | 2. Faire fondre le chocolat dans un récipient adapté sur une plague chauffante (éventuellement dans un bain réclamationssiivantes:
22. Eviter de toucher les pleces mobiles. ’ yag Marie) ou au four 2 micro-ondes. Ne pas trop faire chauffer le chocolat, sa couleur risquerait de devenir grise Bitius oifians e garariii- el dna: potr Fipparailach et % paide e T el e ceittes hes: i uisdis & tne
23. Ll'a ppareil doit etre nivele pour fonctionner correctement. INTRODUCTION en refroidissarnt. . L . ) ) ) utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus & une intervention ou réparation faite par une tierce
24. N'utﬂisez pas é ]'exté rjeur_ MNous vous remercions d'avoir acquis notre fontaine a chocolat. Vous pouvez utiliser |a fontaine & chocolat a de i x)us pojuvsz Pralement falr: LO;:LT: IeE;hocc_Iat danls Iehbac ;ie recupelratlon prER a\:_m:)bra;chs.: I’ap?an?l[. personne ou dus a l'installation de piéces qui ne sont pas d'origine ne sont pas couverts par cette garantie.
25 L:appareil ne dOIt pas étre miS en marche au moyen d;une multiples. occasions, comme par ex. les fétes d'anniversaires, les fétes d'entreprise ou de famille, les mariages : unE:r:Iir:e ;:;Tlt;umant PR SHRlnmer (e Rcn PR R Re Ty, MR Ly e f FOSUMETALRIED Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie. Les
= ; : 5 événements, etc.. Ou rajoutez alors I'appareil sur le buffet. R dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous décline
prise min uteur externe ou au moyen d’'un S\/Steme de P toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats matériels
té|éC0m mande Séparé. lie cl::c:::::de L T m————— Mettre le moteur en marche uniguement lorsque le chocolat est entierement fondu. ou de do::mages czrpore!s c;ulsés par une utilisation i;appropriée OT siles instfructions de Sécur[:é n’or‘: pas été
% & i i A - convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la machine sera
26' Ava nt de remp]acer tout aCCessoIre, |e d|5p05|t|f dOlt etre spécialement pour les fondues au Chc":o]att- La proportion en cacao devrait étre de 60% au minimum. UTILISATION remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des piéces brisées en verre ou en
arrété et débranché de I'alimentation. 2 L:":::i l;::??:l:’;:or;aﬁ?:c’ ‘:::_'t";f"; :‘::r:r: im:i’srilaf::tf:r::::irt ":';e::::el‘?:c:::’él;t:; :annuufhrulii 1, Remplirlebacderécupdration de chucolat-fordu:ou Taire fondre lechocolatseion fa description ci-dessus; plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des piéces susceptibles de s'user,
27. pi‘eces mObiIES: Ne pas insérer VoS dOIgtS danS |e dISpOSItIf :afcades. . queral R-Ep P u 2. Mettre le commutateur de fonction & CHAUFFER, pour faire fondre le chocolat voire pour le conserver 3 ainsi gue le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites pigces ne sont pas couverts par la garantie et doivent
H H : s ; ) ; : ; I"état liquide. donc étre payés.
Vous nsque\r'ez de VOL!S blesser! : 3 giu;uri‘;?zr:?:iz:;:ﬁ: ;Zrlit:;?:t 1?:’:::‘:;‘2!2; tte;ril;;l;'?::iat au lait ou noir ,du chocolat enrobé au 3. Sile chocolat est a I'état liquide. Mettre le commutateur 8 MOTEUR DE CHAUFFAGE. La vis de convoyage
28. Au cas ou des Objets tomberaient dans le bac de 0 W DOOE Sl TENE IS S chEER: ¥ o VIO, S T c;u — entraine le chocolat vers le haut et celui-ci coule par la suite sur les cascades pour retourner dans le bac de RECYCLAGE POUR LA PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
récu pération, arréter |'appa reil avant d’enlever le corps 5. En fonction de votre goit, vous pouvez également y ajouter de petites quantités d’amaretto, de liqueur récn{pération. o ) ) . . Lo Recyclage—[_)ire_ctwe curopeenne _2012!19{@” L ] )
- il S e ek oul dii I8k 46 dotos ol saiit insriilant shvilbia 4. Aprés env. 2 min, il convient d'arréter |'appareil pendant env.1 min pour permettre a l'air se trouvant Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménagéres. Afin d'éviter
etra nger! . ge - conviZm R noisetfes o amanc‘ies b e BTG S SRt éventuellement dans la tour de s’ échapper. Puis remettre 'appareil en marche . toute nuisance possible pour I'environnement et la santé humaine causée par les déchets non
29. Ne jamais introduire autre chose dans le bac de ‘ types de chocolat risql:teraient de bloguer la vis de convoyage. ' B contrdlés, recyclez ce produit de maniére responsable afin de contribuer & la réutilisation des
. . . . £ qs . : ; f T Remarque: ressources matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, utilisez les systémes de collecte et de retour ou
7. N ter d lides de chocolat | | t t he. N ter d
30 :qeecl;gsr:ttilliosnegll;l:plgz gzﬁrée\d’;sgts reqUIs. ii;u?;:saf]roﬂl:dirﬂueri;:osi:;:rf:ra::C?or;fre:idifa?t :i:::sall':f;s::lzfd:mrr;:tizrcisﬂci)?a;njtr:iSzuefa::r::lbsizifuuere:'a ve: 2‘ aj;fs-{que‘iq;fj mfﬂm:es‘ sucune cou{ée de ChOCD|at en continu nJEst formée, il faudra aiDUtET p|u5 dF.' chocotat contactez le distributeur auprés duque[ le produit a été acheté. |l pourra rgprendre ce pI‘Odl.lil pour qu’n s0it
. P u ahuile vegetaie. recyclé d'une maniére respectueuse de I'environnement.
31 Ne paS porter ou SOU'ever I:appareil pendant le 8 SZ::::?:::Q;ontaine puilkse:se formen, § Tant:un minimum: de 300g:de: chocolat oy i 5505 di choeglat 1. Embrocher les morceaux de fruits sur une fourchette ou une brochette en bois, placer les noisettes et la glace
: 4 = = ' 5 G 5 g > i sur une cuiller, Puis tremper ces derniers dans le chocolat. SALCO Vertriebs GmbH
fonctionnement. Arrétez-le d’abord et débranchez-le. enrotie. Ls quantice depend cgalement irtype de chacolat que vous utiisez. 2. Eriess debesoin, rajautszdu chosaletliquide. crnensEm
Porter toujours I'appareil a I'aide des deux mains. Trempage:
32 L’a ppare“ ne d0|t paS étre utiliser en SerVice Continu 1. Pour le trempage, utilisez par. ex. : du guimauve, des raisins, des pommes, des fraises, des bananes, des ':"T:;Ler::::::r:::;:::; en position "ARRETER” et débrancher 'apparell Service ala clientéle:
% boules de glace, des biscuits, des noisettes, etc. Laissez libre cours a votre imagination. i 5 P ’ :
pendant plus de 2 a 3 heures 2. Ne pas tenir les produits alimentaires "trempés’ pendant trop longtemps sur le bac de récupération, quelques &, Nerwrle shocolstenpore liquide dans o autre siplent. online@salco-gmbh.com
33‘ Faites refroidir |’apparei| avant de !e ranger. parties risqueraient d'y tomber et de bloquer la vis de convoyage. NEFTOVAGE
INSTALLATION ET UTILISATION 1. Toujours débranchez I'appareil de la prise murale avant tout nettoyage.
Avant le montage :Veillez a ce que la fiche soit débranchée et que le bac soit réglé sur la position d’ "ARRET". ; :e jamaislf?ionier Ieb{':hfs:is duhrnotteur et fon T:c du rf;.-cupération Sz e Funyl
1. Placez le chassis du moteur sur un plan de travail lisse, plat et stable. - N pas utiliser des objets tranchants pour le nettoyage:
. o . s . 4. Ne pas utiliser des détergents abrasifs ou agressifs!
2. Ce plan de travail doit &tre facile a nettoyer étant donné qu’'il y aura des éclaboussures.
3. Placez la vis de convoyage sur | ‘entrainement du bac de récupération.
i : G Vis de convoyage, bac de récupération et les cascades:
4. Placer les cascades sur les vis de convoyage. Les trois boulons sur le bac de récupération se trouvent dans les
1. Nettoyer les éléments immédiatement aprés leur utilisation, lorsque le chocolat est encore liguide.
trous de la cascade. : N ) ) ) ; - ) )
5. La fontaine assemblée doit &tre en position horizontale, orienter I'appareil en cette position s'il ne I'est pas Z.. Rinces tou}te_ pllece _arr;uvlb‘lje lf_-tant ke en contact avec les. prodults alimeftakesicascades; vis. de
— convoyage) via a main dans de | eau savonneuse.
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