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Amasadora
Mixing Chef

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.
Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccién durante
mucho tiempo.

Descripcion

Tapa anti salpicaduras
Anclaje accesorios
Bol

Programa amasador
Botén Arranque/parada
Velocidad pulsacion
Selector velocidad
Programa batidor
Palanca seguridad
Batidor

Mezclador

Gancho amasador
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Consejos y advertencias de
seguridad

- Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el aparato
en marcha y guardarlo para poste-
riores consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instrucciones
pueden comportar como resultado un
accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procedien-
do tal como se indica en el apartado de
limpieza.

- Este aparato no debe ser usado

por nifos. Mantener el aparato y su
conexion de red fuera del alcance de
los nifios

- Este aparato pueden utilizarlo perso-
nas con capacidades fisicas, senso-

riales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifos deben estar bajo vigilancia

para asegurar que no jueguen con €l
aparato.

- Desconectar siempre el aparato de la
alimentacion si se deja desatendido y
antes del montaje, del desmontaje o de
la limpieza.

- Si la conexion red esta danada, debe
ser substituida, llevar el aparato a un
Servicio de Asistencia Técnica autori-
zado. Con el fin de evitar un peligro, no
intente desmontario o reparario por si
mismo.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracteristi-
cas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de
corriente que soporte como minimo 10 amperios.
- La clavija del aparato debe coincidir con la base
eléctrica de la toma de corriente. Nunca modificar
la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien ilu-
minada. Las areas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.

- No colocar el aparato sobre superficies calien-
tes tales como placas de coccion, quemadores
de gas, hornos o similares.

- Situar el aparato sobre una superficie horizontal,
plana y estable, que soporte su peso.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras
maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafiada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.



- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales
visibles de dafios, o si existe fuga.

- No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca
usar el cable eléctrico para levantar, transportar o
desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-
dedor del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de cone-
Xion. Los cables dafiados o enredados aumentan
el riesgo de choque eléctrico.

- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.
- No tocar la clavija de conexién con las manos
mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la
puesta en marcha no intencionada del aparato.

- No tocar las partes moviles del aparato en
marcha.

Utilizaciéon y cuidados:

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

- No dar la vuelta al aparato mientras esta en uso
o conectado a la red.

- No mover el aparato mientras esta en uso

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacion de
limpieza, ajuste, carga o cambio de accesorios.

- Este aparato esta pensado Unicamente para

un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas discapacitadas.

- Mantener el aparato en buen estado. Comprue-
be que las partes méviles no estén desalineadas
o trabadas, que no haya piezas rotas u otras
condiciones que puedan afectar al buen funcio-
namiento del aparato.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin
vigilancia. Ademas ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

- No utilizar el aparato mas de 3 programas
seguidos. Dejarlo enfriar en reposo durante 3 a 5
minutos antes de volver a utilizarlo.

Servicio:

- Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabilidad
del fabricante.

Modo de empleo
Notas previas al uso:
- Retire el film protector del aparato.

- Asegurese de que la tension seleccionada en el
selector de voltaje, coincide con la tension de red.
- Antes de usar el producto por primera vez, es
aconsejable utilizarlo sin alimentos.

- Antes de usar el producto por primera vez, lim-
pie las partes en contacto con alimentos tal como
se describe en el apartado de Limpieza.

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Presionar hacia abajo la palanca de seguridad
() para levantar el brazo de la maquina. (Fig.1)

- Fijar la tapa anti salpicaduras(B) en el brazo de
la maquina en sentido anti horario y cerciorarse
que quede bien fijada.

- Fijar el bol (C) en la base y fijarlo segun indican
las marcas de las flechas. (Fig.2)

- Fijar el accesorio batidor (J), mezclador (K)

o amasador (L) segun se desee en el anclaje
haciendo coincidir el agujero y girarlo en sentido
anti horario hasta que quede bien acoplado
(Fig.3)

- Presionar hacia abajo la palanca de seguridad
(I) mientras presiona la parte superior del cuerpo
hacia abajo hasta que la palanca de seguridad (l)
vuelva a su posicién inicial (Fig.4)

- Poner el aparato en marcha, accionando el
mando selector (G).

- Poner el aparato en marcha, accionando el uno
de los botones selectores de velocidad (D), (H),
(F).

- Para evitar un arranque demasiado brusco,
recomendamos efectuar la puesta en marcha
con el mando selector de potencia situado en su
posicién minima, y progresivamente una vez el
aparto ha arrancado, situarlo a la zona de poten-
cia deseada.

Selector velocidad (G):

- Puede utilizar el control de velocidad manual-
mente segun la funcién deseada tal y cémo se
describe en el apartado de los accesorios.

Programa “FLOUR?” (D):

- Utilizar el accessorio mezclador (K) para mez-
clar alimentos.

- Utilizar el gancho amasador (L) para realizar
masas de pan, pizza y pasteles.

- Se aconseja una proporcion de harina y agua
de 5:3, la cantidad maxima de harina es de
15009

- Presionar el botén “FLOUR” (D), la maquina
opera durante 5 minutos, no hace falta accionar
el selector de velocidad (G)



- El programa empieza a baja velocidad para
evitar salpicaduras y va incrementando hasta
obtener la masa homogénea.

- Si le parece que el aparato funciona con
dificultad, apaguelo, saque la mitad de la masa y
tratelas por separado.

- Los ingredientes se mezclan mejor si pone
primero el liquido.

-Cuando rellene el bol (C) a través del agujero de
la tapa anti salpicaduras (A), asegurese que no
exceda la capacidad de trabajo del aparato.
NOTA: El selector de velocidad (G) puede
mezclar o amasar segun gusto del usuario. La
maquina operara hasta 5 minutos.

Programa “EGG” (H):

-Utilizar el accesorio batidor (J) Unicamente.

- Para mezclar claras utilizar el accesorio batidor
(J) presionando el botén “EGG” (H), la maquina
realizara un programa de 6 minutos. Dependien-
do de la cantidad y tamafio de los huevos se
necesitara realizar el programa una segunda vez
para conseguir el punto de nieve.

- Cantidad méaxima de huevos: 12.

Una vez finalizado el uso del aparato:

- Parar el aparato, seleccionando la posicion 0
del mando selector.

- Presionar la palanca de seguridad (l) y levantar
el brazo de la maquina.

- Extraer el bol (C) de la base girando en sentido
antihorario.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Recoger el cable y situarlo en el alojamiento
cable.

- El alojamiento cable permite guardar extraer y
disponer de la longitud necesaria de cable para
operar con el aparato, evitando situaciones de
riesgo de accidente.

- Limpiar el aparato

Alojamiento Cable

- Este aparato dispone de un alojamiento para
el cable de conexion a la red situado en su parte
trasera.

Accesorios:

Accesorio batidor (J):

- Este accesorio sirve para montar nata, batir
huevos, batidos, bizcochos ligeros, merengues,
tartas de queso, mousses, soufflés.

- No utilice este accesorio para batir masas pe-
sadas.(p.ej. montar grasa y azlcar) podria dafiar
el aparato.

- Con el selector de velocidad (G) aumentar
gradualmente hasta el maximo

- Nota: cantidad maxima de huevos 12.

Accesorio mezclador (K):

- Este accesorio sirve para mezclar alimentos,
hacer tartas, galletas, pastas, rellenos y puré de
patatas.

- Batir manteca y azucar: empiece con el minimo
y vaya aumentando gradualmente hasta el
maximo.

- Batir huevos en mezclas cremosas: Desde la
velocidad 4 hasta el maximo.

- Mezclar harina, frutas, etc...: Desde el minimo
de velocidad hasta la 1 gradualmente.

- Mezclar todos los ingredientes de un pastel:
empiece con velocidad minima y vaya aumentan-
do gradualmente hasta el maximo.

- Ligar manteca y harina: desde la velocidad
minima hasta 2.

Accesorio gancho amasador (L):

- Este accesorio sirve para amasar pan, masa
para pizza y pasteles.

- Con el selector de velocidad (G), empezar en
minimo y aumentar hasta la velocidad 1 gradua-
lemente

- Nota: cantidad maxima de harina 1500gr

Cantidades maximas:

Pasta brisa: Cantidad de harina: 680gr

Masa levadura dura: Cantidad de harina: 1,36kg.
Cantidad total: 2 kg

Masa levadura blanda: Cantidad de harina:
1,3kg. Cantidad total: 2kg

Preparado tartas de frutas: Cantidad total: 2kg

Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni productos
abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No deje entrar agua u otro liquido por las
aberturas de ventilacién para evitar dafios en las
partes operativas interiores del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse y



afectar de forma inexorable la duracién de la vida
del aparato y conducir a una situacion peligrosa.
- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en el lavavajillas
(usando un programa suave de lavado):

- Bol (C)

Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato a un Servi-
cio de Asistencia Técnica autorizado. No intente
desmontarlo o repararlo ya que puede existir
peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en el
caso de que en su pais aplique:

Ecologia y reciclabilidad del producto

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema de
recogida, clasificacion y reciclado de los mismos.
Si desea deshacerse de ellos, puede utilizar los
contenedores publicos apropiados para cada tipo
de material.

- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe
- depositarlo por los medios _adecuados a

manos de un gestor de residuos
autorizado para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/
EU de Baja Tensién, con la Directiva 2014/30/
EU de Compatibilidad Electromagnética, con la
Directiva 2011/65/EU sobre restricciones a la
utilizaciéon de determinadas sustancias peligro-
sas en aparatos eléctricos y electrénicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos
de disefio ecoldgico aplicable a los productos
relacionados con la energia.



English

Kneader
Mixing Chef

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long pro-
duct life can be assured.

Description
Antisplash lid
Blade connector
Bowl

Dough program
Start/stop button
Pulse speed
Variable speed selector
Beater programme
Safety lever
Beater

Mixer

Dough hook
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Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully
before switching on the appliance and
keep them for future reference. Failure
to follow and observe these instructions
may result in an accident. Failure to
follow and observe these instructions
may result in an accident.

- Clean all the parts of the product that
will be in contact with food, as indicated
in the cleaning section, before use.

- This appliance must not be used by
children. - Keep the appliance and its
cable out of reach of children.

- This appliance can be used by people
unused to its handling, disabled people
if they have been given supervision

or instruction conceming use of the
appliance in a safe way and unders-
tand the hazards involved.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- Always disconnect the appliance from
the mains if left unattended and before
assembly, dismantling or cleaning.

- If the mains connection is damaged, it
must be replaced. Take the appliance
to an authorised Technical Assistance
Service In order to prevent any danger,
do not attempt to dismantle or repair it
yourselff.

- Ensure that the voltage indicated on the name-
plate matches the mains voltage before plugging
in the appliance.

- Connect the appliance to a base with an earth
socket withstanding a minimum of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not use
plug adaptors.

- Keep the working area clean and well lit. Clutte-
red and dark areas invite accidents.

- Do not place the appliance on hot surfaces,
such as cooking plates, gas burners, ovens or
similar.

- The appliance must be used and placed on a
flat, stable surface.

- Keep children and bystanders away when using
this appliance.

- Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immedia-
tely disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.

- Do not force the electrical wire. Never use

the electric wire to lift up, carry or unplug the
appliance.

- Do not wrap the cable around the appliance.

- Check the state of the power cord. Damaged or
tangled cables increase the risk of electric shock.
- Do not use or store the appliance outdoors.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

- Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating.



Use and care:

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not turn the appliance over while it is in use
or connected to the mains.

- Do not move the appliance while in use.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use, before cleaning, making any ad-
justment, battery charge or accessory change.

- This appliance is for household use only, not
professional or industrial use.

- This appliance should be stored out of reach of
children and/or the disabled.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
locked and make sure there are no broken parts
or anomalies that may prevent the appliance from
operating correctly.

- Never leave the appliance connected and
unattended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Do not use the appliance for more than 3 conti-
nuous programmes. Leave it standing to cool for
3 to 5 minutes before reuse.

Service:

- Any misuse or failure to follow the instruc-
tions for use renders the guarantee and the
manufacturer’s liability null and void.

Instructions for use

Before use:

- Remove the appliance’s protective film.

- Ensure that the selected tension on the voltage
selector coincides with the tension of the mains.
- Before using this product for the first time, it is
advisable to test it without food.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

Use:

- Unroll the cable completely before plugging it in.
- Connect the appliance to the mains.

- Press down security lever (1) to lift machine arm
(Fig.1)

- Fix antisplash lid (B) on machine’s arm, trun
anticlockwise and check it is well fixed.

- Fix bowl (C) on to the base and, lock it as
arrowhead denotes. (Fig.2)

- Fix beater (J), mixer (K) or dough hook (L) as
desired in locking switch and trun anticlockwise
until it stays well fixed (Fig.3)

- Press down security lever (I) while pushing
down machine’s arm until security lever (1) retu-
runs to initial position. (Fig.4)

- Turn the appliance on, by using the selection
knob (G).

- Turn the appliance on, by using one of the speed
selection buttons (D), (H), ( F).

- To avoid a fierce start up, it is advisable to start
off from the lowest speed position and, once the
appliance has been switched on, progressively
increase the speed to the desired position.
Speed selector (G):

- User can use speed selector manually accor-
ding to desird function as described in acces-
sories part.

“FLOUR” Program (D):

- Use mixer accessory (K) to mix food.

- Use dough hook (L) to knead bread, pizza
dough and cake.

- It is advised to use a ratio of flour and water of
5:3; maximum quantity of flour is 1.500gr

- Press “FLOUR” (D) button to start, machines
Works during 5 minutes and is not required to use
speed selector.(G)

- Program starts at a low speed to avoid splash
and it will increase until dough is done.

- If you hear the machine labouring, switch off, re-
move half the dough and do each half separately.
- The ingredients mix best if you put the liquid in
first..

- When you fil in the bowl (C) through lid’s hole,
sure not to exceed the capacity of the appliance.
NOTE: Speed selector (G) and mix or knead
according users taste. Machine will be working
during 5 minutes.

“EGG” (H) programme:

-Use the whisk accessory (J) only.

- To mix egg whites use the whisk accessory (J)
pressing the “EGG” button (H). The machine will
run a 6-minute programme. Depending on the
quantity and size of the eggs, the programme
will need to be run a second time in order for the
whites to stiffen.

- Maximum quantity of eggs: 12.

Once you have finished using the appliance:
- Stop the appliance, selecting position 0 on the
selector control.

- Press security lever () and lift machine’s arm.

- Take out bowl(C) from base turning anticlockwi-
se.

- Unplug the appliance from the mains.

- Put the cable back in the cable housing.

- The cable housing means you can remove and



have available the required length of cable for
working with the appliance, preventing accident
risk situations.

- Clean the appliance.

Cable compartment
- This appliance has a cable compartment situa-
ted on its posterior.

Accessories:

Whisk accessory (J):

- This accessory is used to whip cream, beat
eggs, batters, fatless sponges, meringues, chee-
secakes, mousses, soufflés.

- Do not use this accessory for heavy mixtures.
(eg. Creaming fat and sugar) could damage
appliance.

- Using speed selector (G) gradually increase to
maximum speed.

- Note: maximum quantity of eggs 12

Mixer accessory (K):

- This accessory is used to mix food, make
cakes, biscuits, pastry, fillings and mashed
potato.

- Creaming fat and sugar: start on min, gradually
increase to maximum..

- Beating eggs into creamed mixtures: from 4 to
maximum.

- Folding flour, fruit: From minimum to 1 speed.
- All ingredients for a cake: start from minimum
speed and gradually increase to maximum.

- Rubbing fa tinto flour: from minimum to 2nd
speed.

Dough hook accessory (L):

- This accessory is used for knead bread, pizza
dough and cakes.

- Using speed selector (G), from minimum speed,
increase gradually to speed 1.

- Note: Maxiumum quantity of flour is 1.500gr.

Maximum quantities:

Shortcrust pastry: Flour weight: 680gr.

Stiff yeast dough: Flour weight: 1,36kg. Total
weight: 2 kg

Soft yeast dough: Flour weight: 1,3kg. Total
weight: 2kg

Fruit cake mix: Total weight: 2kg

Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a

few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not let water or any other liquid get into the
air vents to avoid damage to the inner parts of
the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and inexo-
rably affect the duration of the appliance’s useful
life and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dis-
hwasher (using a soft cleaning program):

- Bowl (C)

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised technical
support service if problems arise. Do not try to
dismantle or repair without assistance, as this

may be dangerous.

For EU product versions and/or in the case that it
is requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public containers for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment.

This symbol means that in case you wish

to dispose of the product once its

working life has ended, take it to an
B thorised waste agent for the selective

collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE)

This appliance complies with Directive 2014/35/
EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on
Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/
EU on the restrictions of the use of certain
hazardous substances in electrical and electro-
nic equipment and Directive 2009/125/EC on

the ecodesign requirements for energy-related
products.



Frangais
Pétrin
Mixing Chef

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi d’acheter un
appareil ménager de marque TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
s’ajoutant au fait qu’elle répond amplement aux
normes de qualité les plus strictes, vous permet-
tront d’en tirer une longue et durable satisfaction.

Description

Couvercle anti-éclaboussures
Fixation accessoires
Bol

Programme pétrissage
Bouton Marche/arrét
Vitesse pulsation
Sélecteur de vitesse
Programme batteur
Levier de sécurité
Batteur

Mélangeur

Crochet pétrin
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Conseils et mesures de sécu-
rité

- Lire attentivement cette notice
diinstructions avant de mettre l'appareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement. La non obser-
vation et application de ces instructions
peuvent entrainer un accident.

- Avant la premiére utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments
comme indique a la section nettoyage.
- Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utiisé par des enfants. Tenir lappareil et
sa fiche hors de la portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou
manquant dexpérience ou de connais-
sances, si elles sont sous la surveillan-
ce d'une personne responsable ou

aprés avoir regu la formation néces-
saire sur le fonctionnement sr de
l'appareil et en comprenant les dangers
quil comporte.

- Cet appareil n'est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec

lappareil.

- Débrancher toujours lappareil si vous
vous absentez et avant le montage,
démontage ou le nettoyage.

- Si la connexion au réseau est abimée,
il faudra la changer ; remettre lappareil
a un service d'assistance technique au-
torisé. Pour éviter un danger, ne tentez
pas de le démonter ou de le réparer
vous-méme.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur,
s’assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise pourvue d’une
fiche de terre et supportant au moins 10 amperes.
- La prise de courant de I'appareil doit coincider
avec la base de la prise de courant. Ne jamais
modifier la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Veiller a maintenir votre espace de travail propre
et bien éclairé. Les espaces encombrés et som-
bres sont propices aux accidents.

- Ne pas placer I'appareil sur des surfaces chau-
des, plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours
ou similaires.

- Placer I'appareil sur une surface horizontale,
plane et stable, de prendre son poids.

- Les enfants et les curieux devront étre éloignés
lors de l'utilisation de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique
ou sa prise est endommagés.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil
se rompt, débrancher immédiatement I'appareil
du secteur pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s’il est tombé, s’ily a
des signes visibles de dommages ou en cas de
fuite.

- Ne pas forcer le cable électrique de connexion.
- Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever,
transporter ou débrancher I'appareil.



- Ne pas enrouler le cable électrique de conne-
xion autour de I'appareil.

- Vérifier I'état du cable électrique de connexion.
- Les cables endommagés ou emmélés augmen-
tent le risque de choc électrique.

- Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec
les mains mouillées.

- Prendre les précautions nécessaires pour éviter
de mettre en marche involontairement I'appareil.
- Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
en marche.

Utilisation et précautions :

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas ddment accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise
en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas retourner 'appareil quand il est en cours
d’utilisation ou branché au secteur.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement

- Débrancher 'appareil du réseau électrique si
vous ne Il'utilisez pas et avant toute opération de
nettoyage, d’ajustage, recharge ou changement
d’accessoires.

- Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique et non professionnel ou industriel.

- Laisser I'appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes handicapées.

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que

les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu’il 'y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le bon
fonctionnement de I'appareil.

- Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché. Ainsi, vous économiserez
de I'énergie et vous aiderez a prolonger la vie de
I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil plus de 3 programmes
consécultifs. L'arréter et le laisser reposer pendant
3-5 minutes avant de le réutiliser.

Service :

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation peut engendrer un
danger, et annule la garantie et la responsabilité
du fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :

- Enlever le film de protection de I'appareil.

- Assurez-vous que la tension sélectionnée sur le
sélecteur de tension, soit la méme que celle du
réseau électrique.

- Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, il
est conseillé de le faire fonctionner sans aliments.
- Avant la premiere utilisation, laver le panier et

la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

Usage :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Appuyer sur le levier de sécurité (1) vers le bas
pour lever le bras de I'appareil (Fig.1)

- Fixer le couvercle anti-éclaboussures (B) sur

le bras de la machine dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre et s’assurer qu'il est bien
fixé.

- Fixer le bol (C) sur la base et le faire en fonction
des marques des fleches (Fig.2)

- Fixer I'accessoire batteur (J), mélangeur (K)

ou pétrisseur (L) selon I'accessoire désiré sur
I'ancrage, faisant coincider le trou et le tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu'il soit bien enclenché (Fig.3)

- Appuyer vers le bas sur le levier de sécurité (1)
tout en appuyant sur la partie supérieure du corps
vers le bas jusqu’a ce que le levier de sécurité (1)
revienne a sa position de départ (Fig.4)

- Mettre I'appareil en route, en activant le sélec-
teur (G).

- Mettre I'appareil en route, en activant 'un des
boutons du sélecteur de vitesse (D), (H), (F).

- Pour éviter un démarrage trop brusque, nous
recommandons d’effectuer la mise en route avec
le sélecteur de puissance situé a sa position mini-
male, et progressivement, une fois que I'appareil
a démarré, de le placer a la puissance désirée.

Sélecteur de vitesse (G) :

- Vous pouvez utiliser le contrdle de vitesse
manuellement selon la fonction désirée, comme
indiqué dans le paragraphe sur les accessoires.

Programme “FLOUR” (D) :

- Utiliser I'accessoire mélangeur (K) pour mélan-
ger les aliments.

- Utiliser le crochet pétrisseur (L) pour réaliser
des pates a pain, pizza et gateaux.

- Il est conseillé de mettre une proportion de fari-
ne et d’eau de 5:3, la quantité maximale de farine
estde 1.500 g.

- Appuyer sur le bouton “FLOUR” (D), la machine
travaille pendant 5 minutes, il n’est pas nécessai-
re d’activer le sélecteur de vitesse (G)

- Le programme commence a basse vitesse pour
éviter les éclaboussures et augmenter jusqu’a



I'obtention d’'une pate homogeéne.

- S’il vous semble que 'appareil fonctionne diffici-
lement, éteignez-le, retirez la moitié de la pate et
traitez-la séparément.

- Les ingrédients se mélangent mieux si vous
mettez le liquide en premier.

- Lorsque vous remplissez le bol (C) a travers

le trou du couvercle anti éclaboussures (A),
assurez-vous de ne pas dépasser la capacité de
travail de I'appareil.

REMARQUE : le sélecteur de vitesse (G) peut
mélanger, pétrir selon le désir de I'utilisateur. La
machine travaillera jusqu’a 5 minutes.

Programme « EGG » (H) :

-Utiliser uniquement I'accessoire batteur (J).

- Pour mélanger les blancs d’ceuf, utiliser
I'accessoire batteur (J) en appuyant sur le bouton
« EGG » (H), le robot réalisera un programme de
6 minutes. Selon la quantité et la taille des ceufs,
il faudra lancer une deuxiéme fois le programme
pour obtenir les blancs en neige.

- Quantité maximale d’ceufs : 12.

Lorsque vous avez fini de vous servir de
I'appareil:

- Arréter I'appareil, en plagant la commande de
sélection sur la position 0.

-Appuyer sur le levier de sécurité (1) et soulever
le bras de la machine.

-Retirer le bol (C) de la base en tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Ranger le cable dans le logement prévu a cet
effet.

-L’emplacement du cable permet de ranger,
retirer et disposer de la longueur nécessaire de
cable pour travailler avec I'appareil, évitant des
situations de risque d’accidents.

- Nettoyer I'appareil.

Compartiment cable
- Cet appareil dispose d’'un ramasse cordon situé
dans la partie inférieure de I'appareil.

Accessoires :

Accessoire batteur (J) :

- Cet accessoire sert a monter de la créme,
battre des ceufs, préparer des milk-shakes, des
biscuits légers, des meringues, des gateaux au
fromage, des mousses, des soufflés.

- N'utilisez pas cet accessoire pour pétrir des
pates lourdes, (par ex : monter des graisses

et du sucre) car vous pourriez endommager
I'appareil.

- Avec le sélecteur de vitesse (G) augmenter

progressivement jusqu’au maximum.
- Remarque : quantité maximale d’ceufs : 12

Accessoire mélangeur (K) :

- Cet accessoire sert a mélanger les aliments, fai-
re des tartes, des biscuits, des pates, des farces
et de la purée de pommes de terre.

- Battre du beurre et du sucre : commencez
avec le minimum et augmentez progressivement
jusqu’au maximum.

- Battre les ceufs avec des mélanges crémeux :
depuis la vitesse 4 jusqu’au maximum.

- Mélanger la farine, les fruits, etc. : depuis le
minimum de vitesse jusqu’a 1 progressivement.
- Mélanger tous les ingrédients d’'un gateau :
commencez a la vitesse minimale et augmentez
progressivement jusqu’au maximum.

- Lier le beurre et la farine : depuis la vitesse
minimale jusqu’a 2.

Accessoire large pétrisseur (L) :

- Cet accessoire sert a pétrir de la pate a pain,
pizza et gateaux.

- Avec le sélecteur de vitesse (G), commencer
au minimum et augmenter jusqu’a la vitesse 1
progressivement.

- Remarque : quantité maximale de farine 1.500

g

Quantités maximales :

Péte brisée: Quantité de farine : 680 g

Péte levure séche: Quantité de farine : 1,36 kg.
Quantité totale : 2 kg

Péte levure fraiche: Quantité de farine : 1,3 kg

Quantité totale : 2 kg

Préparation de tartes aux fruits: Quantité totale
12 kg

Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son complet refroidissement avant de la nettoyer.
- Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon
humide et le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits a pH
acide ou basique tels que I'eau de javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas laisser pénétrer de I'eau ni aucun autre
liquide par les ouvertures de ventilation afin
d’éviter d’endommager les parties intérieures de
I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.



- Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

Les pieces ci-dessous peuvent se laver a 'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Bol (C)

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre I'appareil a un servi-
ce d’assistance technique autorisé. Ne pas tenter
de procéder aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

Pour les produits de I'Union Européenne et (ou)
conformément a la réglementation en vigueur de
votre pays d’origine :

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont 'emballage de cet appa-

reil est constitué intégrent un programme de
collecte, de classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous en défaire, veuillez utiliser les
conteneurs publics appropriés pour chaque type
de matériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations de
substances considérées comme étant nocives
pour I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous défaire du produit, une

fois que celui-ci n’est plus utilisable,
I remettez-le, suivant la méthode

appropriée, a un gestionnaire de déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/EU de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/EU en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/EU
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/EC pour la fixation d’exigences en
matiére d’écoconception applicable aux produits
liés a I'énergie.



Deutsch
Knetmaschine
Mixing Chef

Sehr geehrter Kunde:

Wir danken lhnen fiir lhre Entscheidung, ein
TAURUS Gerat zu kaufen.

Technologie, Design und Funktionalitat dieses
Gerates, in Kombination mit der Erfiillung der
strengsten Qualitatsnormen, werden lhnen lange
Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

A Spritzschutzdeckel

B Zubehor-Verankerung

C Schussel

D Knetprogramm

E An-/Aus-Taste

F Geschwindigkeitseinstellung
G Geschwindigkeitswahlschalter
H Ruhrprogramm

| Sicherheitshebel

J Schneebesen

K Flachrihrer

L Knethaken

Sicherheitsempfehlungen und
-hinweise

- Lesen Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
einschalten, und bewahren Sie diese
fur einen spateren Gebrauch auf. Die
Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-

weisung kann Unfalle zur Folge haben.

- \or der Erstanwendung mussen die
Gerétetelle, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Abschnitt Ref-
nigung beschrieben gereinigt werden.

- Das Gerat darf nicht von Kindem
verwendet werden. Das Gerat und
sein Netzanschluss duirfen nicht in die
Hande von Kindem unter 8 Jahren
kommen.

- Dieses Gerat ist nicht geeignet fur
die Verwendung durch Personen mit
eingeschrankter \Wahmehmung oder

verminderten physischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen, sofem
sie nicht durch eine fur ihre Sicherheit
verantworltliche Person beaufsichtigt
oder bei der Bedienung angeleitet
werden und die mdglichen Gefahren
verstehen.

- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Das Gerét stets vom Stromnetz
trennen, wenn Sie es unbeaufsichtigt
lassen oder bevor Sie es zusam-
menbauen, zerlegen oder reinigen.

- Bringen Sie das Geratim Falle einer
Stérung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen
Sie nicht, das Gerat zu reparieren oder
zu demontieren, da dies gefahrich sein
konnte.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf
dem Typenschild mit der Netzspannung Ubereins-
timmt, bevor Sie den Apparat an das Stromnetz
anschlief3en.

- Das Gerét an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlief3en.

- Der Netzstecker des Gerats muss mit dem
Steckdosentyp des Stromanschlusses Ubereins-
timmen. Der Stecker darf nicht verandert werden.
Verwenden Sie keine Steckeradapter.

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet
sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann
es zu Unféllen kommen.

- Das Gerat nicht auf heile Oberflachen sowie
Kochplatten, Gasbrenner, Ofen oder ahnliches
stellen.

- Das Gerat auf eine waagerechte, flache und
stabile Flache stellen.

- Das Gerat von Kindern und Neugierigen fernhal-
ten, solange Sie es verwenden.

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem Netzka-
bel oder Stecker verwendet werden.



- Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt
sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unter-
brechen, um die Mdglichkeit eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

- Das Geréat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

- Elektrische Kabel nicht Uberbeanspruchen.
Elektrische Kabel diirfen nicht zum Anheben,
Transportieren oder Ausstecken des Gerats
benutzt werden.

- Kabel nicht um das Gerat rollen.

- Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungska-
bel. Beschadigte oder verwickelte Kabel erhdhen
das Risiko von elektrischen Schlagen.

- Das Gerét nicht im Freien benutzen oder au-
fbewahren.

- Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen.

- Treffen Sie die erforderlichen Manahmen, um
ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats
zu verhindern.

- Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
Betrieb nicht berthren.

Gebrauch und Pflege:

- Gerét nicht benlitzen, wenn Zubehér oder Ersatz-
teile nicht richtig befestigt sind.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Bewegen oder verschieben Sie das Geréat nicht,
wahrend es in Betrieb ist.

- Das Geréat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb
ist.

- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich zu Haus-
haltszwecken und ist fiir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Bewahren Sie das Gerat auRerhalb der Rei-
chweite von Kindern und/oder Behinderten auf.

- Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Uber-
prifen Sie, ob die beweglichen Teile nicht falsch
ausgerichtet oder verklemmt sind, ob beschadigte
Teile oder andere Bedingungen vorliegen, die den
Betrieb des Gerats behindern kénnen.

- Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer des
Gerates.

- Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 3
Programme in einem Ablauf. Lassen Sie es

vor einem erneuten Gebrauch 3 bis 5 Minuten
abkulhlen.

Service:

- UnsachgemaRer Gebrauch oder die Nichtein-
haltung der vorliegenden Gebrauchsanweisungen
kann gefahrlich sein und flhrt zu einer vollstandi-
gen Unglltigkeit der Herstellergarantie.

Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Entfernen Sie am Gerat den Schutzfilm.

- Vergewissern Sie sich, dass die mit dem
Voltwahlschalter eingestellte Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

- Vor dem ersten Gebrauch sollte das Gerat ohne
Brot in Betrieb genommen werden.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
- Driicken Sie den Sicherheitshebel (I) nach
unten, um den Rihrarm der Maschine zu heben.
(Abb. 1)

- Befestigen Sie den Spritzschutzdeckel (B) am
Riihrarm der Maschine, indem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn drehen, und stellen Sie sicher,
dass er festsitzt.

- Setzen Sie die Schussel (C) auf die Halterung
und verriegeln Sie sie entsprechend den Pfeil-
markierungen. (Abb. 2)

- Nehmen Sie das Rihrwerkzeug - Schneebesen
(J), Flachrihrer (K) oder Knethaken (L) -, das Sie
verwenden wollen, setzen Sie es mit der Offnung
in die Verankerung und drehen Sie es gegen den
Uhrzeigersinn, bis es fest eingerastet ist. (Abb. 3)
- Driicken Sie den Sicherheitshebel (I) nach unten
und senken Sie gleichzeitig das obere Gerate-
teil ab, bis der Sicherheitshebel (I) wieder seine
Ausgangsposition einnimmt. (Abb. 4)

- Stellen Sie das Gerat in Betrieb, indem Sie den
Wahlschalter (G) betatigen.

- Stellen Sie das Gerat in Betrieb, indem Sie
einen der Geschwindigkeitsstufenschalter (D), (H)
oder (F) betatigen.

- Um einen allzu heftigen Start zu vermeiden, em-
pfehlen wir, den Wahlschalter zu Beginn auf die
niedrigste Geschwindigkeitsstufe zu stellen und
ihn dann langsam nach oben zu regeln, bis Sie
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe erreicht
haben.



Geschwindigkeitswahlschalter (G):

- Wie unter dem Abschnitt Zubehdr beschrieben
kénnen Sie je nach gewlnschter Funktion die
Geschwindigkeitskontrolle manuell verwenden.

“FLOUR” Programm (D):

- Verwenden Sie den Flachrihrer (K), um Le-
bensmittel zu vermengen.

- Verwenden Sie den Knethaken (L), um Brot-,
Pizza- und Kuchenteig zu verarbeiten.

- Es wird ein Mehl-Wasser-Verhéltnis von 5:3
empfohlen. Die maximale Mehimenge betragt
1500 g.

- Driicken Sie die Taste “FLOUR” (D). Die Mas-
chine wird 5 Minuten lang laufen. Der Geschwin-
digkeitswahlschalter (G) braucht nicht eingestellt
zu werden.

- Zu Beginn des Rihrvorgangs arbeitet das
Programm bei kleiner Geschwindigkeit, um zu
verhindern, dass der Inhalt herausspritzt. Die
Geschwindigkeit nimmt dann langsam zu, bis ein
gleichmaRiger Teig entsteht.

- Stellen Sie das Gerat aus, wenn Sie feststellen,
dass es nur schwerfallig arbeitet. Nehmen Sie
dann die Halfte des Teiges heraus und verarbei-
ten Sie diesen Teig separat.

- Die Zutaten lassen sich besser miteinander
vermischen, wenn zuerst die Flussigkeit hinein-
gegeben wird.

- Achten Sie darauf, dass die Betriebskapazitat
des Gerétes nicht Uberschritten wird, wenn Sie
die Schussel (C) uber die Einfllléffnung des
Spritzschutzdeckels (A) befillen.

HINWEIS: Je nach Wunsch kann der Ges-
chwindigkeitswahlschalter (G) auf Mischen oder
Kneten eingestellt werden. Die Maschine arbeitet
bis zu 5 Minuten lang.

“EGG” Programm (H):

-Nur mit dem Schneebesen (J) verwenden.

- Verwenden Sie den Schneebesen (J), um
Eiweilk zu schlagen. Dricken Sie auf die Taste
“EGG” (H) und ein 6-minltiges Programm startet.
Je nach Anzahl und Grél3e der Eier muss das
Programm ein zweites Mal gestartet werden,
damit das Eischnee die gewlinschte Konsistenz
erreicht.

- Maximale Anzahl der Eier: 12.

Nach dem Gebrauch des Gerates:

Das Gerat ausschalten, indem Sie die Position 0
der Steuerung auswahlen.

- Driicken Sie den Sicherheitshebel (I) und heben
Sie den Ruhrarm der Maschine.

- Nehmen Sie die Schussel (C) aus der Hal-
terung, indem Sie sie gegen den Uhrzeigersinn

drehen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Kabel nehmen und in das Kabelfach
stecken.

- Um bei Gebrauch des Gerates Unfallgefahren
zu vermeiden, lasst sich das Kabel mithilfe des
Kabelfaches aufbewahren und herausnehmen
sowie dessen noétige Lange einstellen.

- Reinigen Sie das Gerat.

Kabelfach
- Dieses Geréat ist mit einem Fach fiir das Strom-
netzkabel ausgestattet, das sich an der Untersei-
te befindet.

Zubehor:

Schneebesen (J):

- Dieses Zubehdr dient zum Schlagen von
Sahne, Eiern, Mixgetranken, leichtem Biskuitteig,
Schaumgeback, Kasekuchen, Mousses und
Soufflés.

- Dieses Zubehdr nicht zum Schlagen von
schweren Teigsorten verwenden (z.B. mit Fett
und Zucker), da das Gerat dadurch beschadigt
werden kann.

- Mit dem Geschwindigkeitswahlschalter (G) all-
mahlich bis zur Héchstgeschwindigkeit einstellen.
- Hinweis: maximale Anzahl der Eier: 12

Flachriihrer (K):

- Dieses Zubehdr dient zum Mischen von Zutaten
und zur Verarbeitung von Kuchen-, Keks- und
Nudelteig, Fullungen und Kartoffelpiree.

- Butter und Zucker schlagen: Bei kleinster Ges-
chwindigkeitsstufe beginnen und allmahlich bis
zur hdchsten Stufe steigern.

- Eier in cremige Mischungen einarbeiten: ab
Geschwindigkeitsstufe 4 bis zur Hochststufe

- Mehl, Obst usw. vermischen: ab der kleinsten
Geschwindigkeitsstufe allmahlich bis zur Stufe 1
- Alle Zutaten fiir einen Kuchen vermischen: Bei
kleinster Geschwindigkeitsstufe beginnen und
allmahlich bis zur héchsten Stufe steigern.

- Butter und Mehl verarbeiten: ab kleinster Ges-
chwindigkeitsstufe bis Stufe 2

Knethaken (L):

- Dieses Zubehdr dient zum Kneten von Brot-,
Pizza- und Kuchenteig.

- Mit dem Geschwindigkeitswahlschalter (G)

bei kleinster Stufe beginnen und allmahlich bis
Geschwindigkeitsstufe 1 steigern.

- Hinweis: maximale Mehimenge: 1500 g
Hochstmengen:

Murbeteig: Mehimenge: 680 g

Schwerer Hefeteig: Mehimenge: 1,36 kg. Gesa-



mtmenge: 2 kg

Weicher Hefeteig: Mehlmenge: 1,3 kg. Gesa-
mtmenge: 2 kg

Obstkuchen-Fertigmischung: Gesamtmenge: 2

kg

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates
weder Losungsmittel noch Scheuermittel oder
Produkte mit einem sauren oder basischen pH-
Wert wie Lauge.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussi-
gkeiten in die Beluftungsoffnungen eindringen,
um Schaden an den inneren Funktionsteilen des
Gerates zu vermeiden.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserhahn
halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die besonders
scharf sind.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnte
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.
Folgende Teile sind fir die Reinigung in warmem
Seifenwasser oder in der Spilmaschine (kurzes
Spulprogramm) geeignet:

- Schussel (C)

Stérungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer Stérung
zu einem zugelassenen technischen Wartungs-
dienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat zu repa-
rieren oder zu demontieren, da dies gefahrlich
sein konnte.

Flr Produkte der Europaischen Union und / oder
falls vom Gesetz in Ihrem Herkunftsland vorges-
chrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit des Pro-
duktes

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie die Verpackung entsorgen
mochten, kénnen Sie die 6ffentlichen Mllcontai-
ner flr alle Abfallarten verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen in fiir die
Umwelt schadlichen Konzentrationen ab.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das
Produkt, sobald es abgelaufen ist, von
einem entsprechenden Fachmann an
einem fir Elektrische und Elektronische
Gerateabfélle (EEGA) geeigneten Ort entsorgen
sollen.

Dieses Geréat erflllt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EC Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.



Italiano
Impastatrice
Mixing Chef

Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato un elettrodo-
mestico della marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-
lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

Descrizione

A Coperchio anti schizzo

B Connettore per accessori
C Ciotola

D Programma impasto

E Pulsante di accensione / spegnimento
F Velocita pulsazione

G Selettore di velocita

H Programma frullatore

| Leva di sicurezza

J Frusta

K Mixer

L Gancio per impasto

Consigli e avvisi di sicurezza
Prima di utilizzare l'apparecchio, legge-
re attentamente le istruzioni riportate

nel presente opuscolo e conservario
per future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni pud
essere causa di incidenti.

- Prima del primo utilizzo
dellapparecchio, si consiglia di pulire
tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- Questo apparecchio non deve essere
usato dai bambini. Tenere l'apparecchio
e il collegamento alla rete elettrica lonta-
no dalla portata dei bambini.

- E consentito lutilizzo di questo appa-
recchio a persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di
esperienza e conoscenze, purché

adeguatamente formate o supervisio-
nate sulfuso sicuro dellapparecchio,
assicurando la comprensione dei rischi
coinvoti.

- Questo apparecchio non € un gio-
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con lapparecchio.

- Scollegare sempre 'apparecchio
dallalimentazione quando non super-
visionato e prima di eseguire qualsiasi
operazione di montaggio, smontaggio
o pulizia.

- Se il collegamento alla rete € danne-
ggiato e richiede sostituzione, rivolgersi
a un Centro di Assistenza Tecnica
autorizzato. Non tentare di smontare o
riparare lapparecchio in quanto cid po-
trebbe comportare rischi di sicurezza.

- Prima di collegare 'apparecchio alla rete
elettrica, verificare che la tensione indicata sulla
targhetta delle specifiche corrisponda alla tensio-
ne di rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
in grado di sostenere minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell'apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori.

- Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illumi-
nata. Nelle aree oscure e in disordine possono
facilmente avvenire incidenti.

-Non collocare I'apparecchio su superfici calde
come piastre di cottura, bruciatori a gas, forni o
simili.

- Collocare I'apparecchio su una superficie oriz-
zontale, liscia e stabile.

- Mantenere lontani bambini e altre persone
durante I'uso dell’apparecchio.

- Non utilizzare 'apparecchio nel caso in cui il
cavo di alimentazione o la spina siano danneg-
giati.

- In caso di rottura di una parte dell’'involucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immediata-
mente la spina dalla presa di corrente al fine di
evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio in seguito a cadute,
nel caso presenti danni visibili o in presenza di



qualsiasi perdita.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo mai per
sollevare, trasportare o scollegare I'apparecchio.
- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all’apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
i cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
perie.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.
- Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento quando
'apparecchio € in funzione.

Precauzioni d’uso:

- Non utilizzare 'apparecchio se gli accessori non
sono correttamente collegati.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo
di accensione/spegnimento non & funzionante.

- Non capovolgere I'apparecchio se € in funzione
o collegato alla presa.

- Non muovere I'apparecchio durante 'uso

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
quando non € in uso e prima di effettuare qualsia-
si operazione di pulizia, assemblaggio o cambio
di accessori.

- Questo apparecchio & destinato unicamente
all'uso domestico, non professionale o industriale.
- Tenere fuori della portata di bambini e/o persone
disabili.

Mantenere I'apparecchio in buono stato. Ve-
rificare che le parti mobili siano ben fissate e

che non rimangono incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazioni
che possano nuocere al buon funzionamento
dell’'apparecchio.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza supervisione. In tal modo &
possibile inoltre risparmiare energia e prolungare
la vita operativa dell’apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio per eseguire piu di
3 programmi consecutivamente. Lasciare che si
raffreddi a riposo per un periodo da 3 a 5 minuti
prima di utilizzarlo nuovamente.

Manutenzione:

- Il produttore invalida la garanzia e declina
ogni responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’'uso.

Modalita d’'uso

Prima dell’uso:

- Rimuovere la pellicola protettrice
dell'apparecchio.

- Verificare che la tensione selezionata nel se-
lettore di voltaggio coincida con la tensione della
rete.

- Se si utilizza il prodotto per la prima volta, si consi-
glia di farlo funzionare a vuoto.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima volta,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Premere verso il basso la leva di sicurezza (I)
per sollevare il braccio della macchina. (Fig.1)

- Fissare il coperchio anti schizzo (B) sul braccio
della macchina in senso antiorario e assicurarsi
che sia ben saldo.

- Posizionare la ciotola (C) sulla base e fissarla
seguendo le indicazioni delle frecce. (Fig.2)

- Collegare I'accessorio frusta (J), mixer (K) o im-
pastatrice (L) secondo le necessita al connettore
allineando il foro e girando in senso antiorario fino
a quando non ¢ ben fissato (Fig.3)

- Premere verso il basso la leva di sicurezza (I)
premendo al tempo stesso la parte superiore del
corpo verso il basso, finché la leva di sicurezza
stessa (I) non torni alla posizione iniziale (Fig.4)
- Mettere in funzione I'apparecchio azionando il
comando di selezione (G).

- Mettere in funzione I'apparecchio azionando
uno dei pulsanti di selezione della velocita (D),
(H), (F).

- Per evitare un avvio troppo brusco, consigliamo
di mettere in moto la macchina impostando il
selettore di potenza sulla posizione minima, per
poi gradualmente aumentare la velocita fino al
valore desiderato una volta messo in funzione
I'apparecchio.

Selettore di velocita (G):

- E possibile utilizzare il controllo manuale di
velocita in modo da ottenere la funzione deside-
rata, come descritto nella sezione dedicata agli
accessori.

Programma “FLOUR?” (D):

- Utilizzare I'accessorio mixer (K) per mescolare
alimenti.

- Utilizzare il gancio per impasto (L) per realizzare



impasti per pane, pizza e torte.

- Si consiglia una proporzione di farina e acqua di
5:3, con una quantita massima di farina di 1500g
- Premere il pulsante “FLOUR” (D) e la macchina
rimarra in funzione per 5 minuti senza richiedere
alcuna azione sul selettore di velocita (G)

- Il programma si avvia a bassa velocita, in modo
da evitare schizzi, e aumenta gradualmente fino
a ottenere un impasto omogeneo.

- Nel caso si abbia I'impressione che
I'apparecchio incontri difficolta, spegnerlo, rimuo-
vere meta dell'impasto e lavorare separatamente
le due meta.

- Gli ingredienti vengono meglio mescolati se si
versa dapprima il liquido.

- Assicurarsi, nel riempire la ciotola (C) attra-
verso il foro del coperchio anti schizzo (A), di
non eccedere la capacita massima consentita
dall’apparecchio.

NOTA: Il selettore di velocita (G) € in grado di
mescolare o impastare, a seconda delle esigenze
dell'utente. La macchina puo rimanere in funzio-
ne fino a 5 minuti.

Programma “EGG” (H):

-Utilizzare unicamente I'accessorio frusta (J).

- Per mescolare albumi, utilizzare I'accessorio
frusta (J) e premere il pulsante “EGG” (H). La
macchina eseguira un programma di 6 minuti. A
seconda della quantita e delle dimensioni delle
uova, potrebbe essere necessario eseguire il
programma una seconda volta per ottenere una
montatura a neve.

- Quantita massima di uova: 12.

Dopo l'uso dell’apparecchio:

- Spegnere I'apparecchio, posizionando il seletto-
re in posizione 0.

- Premere la leva di sicurezza (1) e sollevare il
braccio della macchina.

- Estrarre la ciotola (C) dalla base girandola in
senso antiorario.

- Staccare I'apparecchio dalla rete.

- Ritirare il cavo e posizionarlo nell’apposito
scomparto.

- L'alloggiamento del cavo consente di ripo-

rre, estrarre e utilizzare la lunghezza di cavo
desiderata per mettere in funzione I'apparecchio,
evitando situazioni rischiose.

- Pulire 'apparecchio.

Alloggiamento cavo

- Questo apparecchio dispone di un alloggio per
il cavo di connessione alla rete elettrica situato
nella parte inferiore.

Accessori:

Accessorio frusta (J):

- Questo accessorio consente di montare panna,
sbattere uova, preparare frullati, biscotti leggeri,
meringhe, torte al formaggio, mousse e soufflé.

- Non utilizzare questo accessorio per sbatte-

re masse pesanti (es. per montare grasso e
zucchero) in quanto cid potrebbe danneggiare
I'apparecchio.

- Utilizzando il selettore (G) aumentare gradual-
mente la velocita fino al massimo.

- Nota: utilizzare un massimo di 12 uova.
Accessorio mixer (K):

- Questo accessorio consente di mischiare
alimenti, realizzare torte, biscotti, paste, ripieni e
puré di patate.

- Sbattere grasso e zucchero: cominciare a
velocita minima e aumentare gradualmente fino
al massimo.

- Sbattere uova e miscele cremose: da velocita 4
fino al massimo.

- Mischiare farina, frutta, ecc.: dal minimo fino
alla velocita 1, in maniera graduale.

- Mischiare tutti gli ingredienti di un dolce: comin-
ciare a velocita minima e aumentare gradualmen-
te fino al massimo.

- Mischiare grasso e farina: dal minimo fino a
velocita 2.

Accessorio gancio per impasto (L):

- Questo accessorio consente di impastare pane,
massa per pizza e dolci.

- Utilizzando il selettore (G), avviare a velocita
minima, quindi aumentare gradualmente fino a
velocita 1

- Nota: utilizzare una quantita massima di farina
di 1500gr

Quantita massime:

Pasta frolla: Quantita di farina: 680gr

Massa lievitata dura: Quantita di farina: 1,36kg.
Quantita totale: 2 kg

Massa lievitata soffice: Quantita di farina: 1,3kg.
Quantita totale: 2kg

Preparato per torte di frutta: Quantita totale: 2kg

Pulizia

- Disinserire la spina dell’'apparecchio dalla rete
elettrica ed aspettare che si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
ed asciugarlo.

- Per la pulizia, non usare solventi o prodotti con
pH acido o basico, come la candeggina, oppure
prodotti abrasivi.

- Non lasciar entrare acqua o altri liquidi nelle



fenditure del sistema di ventilazione per non dan-
neggiare le parti operative dell’apparecchio.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi e non metterlo sotto il rubinetto.

- Le lame dell'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con cura.
- Se non si esegue una pulizia periodica
dell’apparecchio, la sua superficie pud deterio-
rarsi nuocendo irrimediabilmente alla sua durata,
nonché renderlo pericoloso.

| seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Ciotola (C)

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare I'apparecchio: puo essere
pericoloso.

Per i prodotti dell’'Unione Europea e/o nel caso in
cui sia previsto dalla legislazione del Suo paese
di origine:

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono I'imballaggio di
questo apparecchio sono riciclabili. Per lo smalti-
mento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici,
adatti per ogni tipo di materiale.

- Il prodotto non contiene sostanze dannose per
'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il

prodotto al termine della sua durata utile,

occorre depositarlo presso un ente di
B \;ltimento autorizzato alla raccolta

differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
EU di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU
di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/EU sui limiti d’impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/EC riguardante
I’Ecodesign dei prodotti che consumano energia.



Portugués
Amassador
Mixing Chef

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um electrodoméstico
da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-do0 uma total satisfagdo durante muito tempo.

Descrigao

Tampa anti-salpicos
Encaixe acessorios
Taga

Programa de amassar
Botéo de ligagado/paragem
Velocidade de presséo
Selector de velocidade
Programa batedor
Alavanca de seguranca
Batedor

Misturador

Gancho amassador
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Conselhos e adverténcias de
seguranca

- Ler atentamente este manual de
instrugcdes antes de ligar o aparelho e
guarda-o para consultas futuras. Anéo
observagdo e cumprimento destas
instrugdes pode resultar num acidente.
- Antes da primeira utilizagdo, limpar to-
das as partes do aparelho que possam
estar em contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no capitulo
de limpeza.

- N&o deixar as criangas utilizar o apa-
relho. Guardar este aparelho fora do
alcance de criangas.

- Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou
por pessoas com falta de experién-

cia na utilizagéo do mesmo, sempre
que actuem sob vigilancia ou tenham

recebido instrugdes sobre a utilizagdo
segura do aparelho e compreendam
OS POsSiVeis fscos.

- Este aparelho ndo é um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o apa-
relho.

- Desligar sempre o aparelho da
alimentagao quando ndo estiver a
utiliza-lo e antes da montagem, da
desmontagem ou da limpeza.

- Se aligagao de rede estiver danifi-
cada, deve ser substituida. Levar o
aparelho a um Servigo de Assistén-
cia Técnica autorizado. N&o o tente
desmontar ou reparar, ja que pode ser

perigoso.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, veri-
ficar se a voltagem indicada nas caracteristicas
coincide com a voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica com
ligacéo a terra e que suporte 10 amperes.

A ficha do aparelho deve coincidir com a tomada
de corrente eléctrica. Nunca modificar a ficha
eléctrica. Nao utilizar adaptadores de ficha
eléctrica.

- Manter a area de trabalho limpa e bem ilumina-
da. As areas desordenadas e escuras propiciam
a ocorréncia de acidentes.

- Nao colocar o aparelho em cima de superficies
quentes tais como placas de cozedura, queima-
dores a gas, fornos, etc.

- Colocar o aparelho em cima de uma superficie
horizontal, plana e estavel.

- Manter este aparelho longe do alcance das
criangas.

- Nao utilizar o aparelho se tiver o cabo eléctrico
ou a ficha danificada.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligar imediatamente o aparelho da rede
eléctrica para evitar a possibilidade de sofrer um
choque eléctrico.

- Nao utilizar o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- Nao forgar o cabo eléctrico. Nunca utilizar o
cabo eléctrico para levantar, transportar ou desli-
gar o aparelho.



- N&o enrolar o cabo no aparelho.

- Verificar o estado do cabo de alimentagéo. Os
cabos danificados ou entrelagados aumentam o
risco de choque eléctrico.

- Nao utilizar nem guardar o aparelho ao ar livre.
- N&o tocar na ficha de ligagdo com as méos
molhadas.

- Tomar as medidas necessarias para evitar que
o aparelho se ligue acidentalmente.

- N&o tocar as partes méveis do aparelho em
funcionamento.

Utilizacao e cuidados:

- N&o utilizar o aparelho se os acessorios néo
estiverem devidamente montados.

- N&o utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar néo funcionar.

- N&o inverter o aparelho enquanto estiver a ser
utilizado ou ligado a rede eléctrica.

- N&o mover o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica quando
nao estiver a utiliza-lo e antes de realizar qual-
quer operacao de limpeza, ajuste, carregamento
ou troca de acessorios.

- Este aparelho esta projectado unicamente para
utilizagdo doméstica, ndo para utilizagao profis-
sional ou industrial.

- Guardar este aparelho fora do alcance de
criangas e/ou pessoas incapacitadas.

- Conservar o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes méveis ndo estdo desalinhadas

ou travadas, se nao existem pecas partidas ou
outras condigbes que possam afectar o bom
funcionamento do aparelho.

Nunca deixar o aparelho ligado e sem vigilancia.
Além disso, poupara energia e prolongara a vida
do aparelho.

- N&o utilizar o aparelho durante mais de 3 pro-
gramas seguidos. Deixa-lo arrefecer em repouso
durante 3 a 5 minutos antes de voltar a utiliza-lo.

Manutencgao:

- Qualquer utilizagdo inadequada ou em des-
acordo com as instrugdes de utilizagao pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilidade
do fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizagao:

- Retirar a pelicula protectora do aparelho.

- Certifique-se de que a tensao seleccionada no
selector de voltagem coincide com a tenséo de
rede.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez, é

aconselhavel utiliza-lo sem pao.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como
se descreve no capitulo de limpeza.

Utilizagao:

- Desenrolar completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Pressionar a alavanca de seguranga (l) para
baixo de modo a levantar o brago da maquina
(Fig. 1).

- Fixar a tampa anti-salpicos(B) no brago da
maquina, no sentido anti-horario, e certificar-se
de que fica bem fixada.

- Fixar a taga (C) na base e fixa-la conforme a
indicacdo das marcas das setas (Fig. 2).

- Fixar o acessorio batedor (J), misturador (K) ou
amassador (L), conforme o pretendido, no encai-
xe, fazendo coincidir o orificio e gira-lo no sentido
anti-horario até ficar bem encaixado (Fig.3)

- Pressionar a alavanca de seguranga (l) para
baixo enquanto pressiona a parte superior do cor-
po para baixo, até que a alavanca de seguranca
(1) volte a sua posicéo inicial (Fig.4).

- Colocar o aparelho em funcionamento, accio-
nando o comando selector (G).

- Colocar o aparelho em funcionamento, accio-
nando um dos botdes selectores de velocidade
(D), (H), (F).

- Para evitar um arranque demasiado brusco &
recomendavel efectuar a colocagédo em funcio-
namento com o comando selector de poténcia
situado na posigédo minima e progressivamente,
apos o arranque do aparelho, situa-lo na zona de
poténcia desejada.

Selector de velocidade (G):

- Pode utilizar o controlo de velocidade manual-
mente conforme a fungado pretendida, tal como é
descrito na secgéo dos acessorios.

Programa “FLOUR” (D):

- Utilizar o acessorio misturador (K) para misturar
alimentos.

- Utilizar o gancho amassador (L) para fazer
massas de pao, pizza e pastéis.

- E recomendavel uma proporcdo de farinha e
agua de 5:3; a quantidade maxima de farinha é
de 1500 g.

- Pressionar o botado “FLOUR” (D); a maquina
trabalha durante 5 minutos, ndo é necessario
accionar o selector de velocidade (G)

- O programa comega a baixa velocidade para
evitar salpicos e vai aumentando de velocidade
até obter uma massa homogénea.



- Se |he parecer que o aparelho funciona com
dificuldade, desligue-o, retire metade da massa e
trate-as em separado.

- Os ingredientes misturam-se melhor se colocar
primeiro o liquido.

- Quando encher a taca (C) através do orificio da
tampa anti-salpicos (A), assegure-se de que nédo
ultrapassa a capacidade de trabalho do aparelho.
NOTA: o selector de velocidade (G) pode
misturar ou amassar conforme a preferéncia do
utilizador. A maquina trabalhara até 5 minutos.

Programa “EGG” (H):

-Utilizar apenas o acessorio batedor (J).

- Para misturar claras, utilizar o acessorio
batedor (J) pressionando o botéo “EGG” (H); a
maquina realizara um programa de 6 minutos.
Dependendo da quantidade e tamanho dos ovos
podera ter de realizar o programa uma segunda
vez para obter claras em castelo.

- Quantidade maxima de ovos: 12.

Uma vez terminada a utilizagdo do aparelho:

- Parar o aparelho, seleccionando a posic¢ao 0 do
comando selector.

- Pressionar a alavanca de seguranga () e levan-
tar o braco da maquina.

- Extrair a taga (C) da base girando-a no sentido
anti-horario.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Recolher o cabo e coloca-lo no seu alojamento.
- O alojamento do cabo permite guardar, extrair e
dispor do comprimento necessario do cabo para
trabalhar com o aparelho, evitando situacdes de
risco de acidente.

- Limpar o aparelho.

Compartimento do cabo

- Este aparelho dispde de um alojamento para
o cabo de ligagéo a corrente, situado na parte
inferior.

Acessorios:

Acessorio batedor (J):

- Este acessorio serve para preparar natas, bater
ovos, batidos, biscoitos leves, merengues, tartes
de queijo, mousses, soufflés.

- Néo utilize este acessorio para bater massas
pesadas (por ex.: preparar gordura e agucar),
uma vez que pode danificar o aparelho.

- Com o selector de velocidade (G) aumentar
gradualmente até ao maximo.

-Nota: quantidade maxima de ovos: 12
Acessorio misturador (K):

- Este acessorio serve para misturar alimentos,
fazer tartes, bolachas, pastas, recheios e puré

de batata.

- Bater a manteiga e o agucar: comece no
minimo e va aumentando gradualmente até ao
maximo.

- Bater ovos em misturas cremosas: da velocida-
de 4 até ao maximo.

- Misturar farinha, frutas, etc...: da velocidade
minima até a 1, gradualmente.

- Misturar todos os ingredientes de um pastel:
comece na velocidade minima e va aumentando
gradualmente até a maxima.

- Misturar a manteiga e a farinha: da velocidade
minima até a 2.

Acessorio gancho amassador (L):

- Este acessorio serve para amassar pao, massa
para pizza e pastéis.

- Com o selector de velocidade (G) comegar no
minimo e aumentar até a velocidade 1, gradual-
mente

- Nota: quantidade maxima de farinha: 1500 g

Quantidades maximas:

Pasta brisa: Quantidade de farinha: 680 g

Massa levedura dura: Quantidade de farinha:
1,36 kg. Quantidade total: 2 kg

Massa levedura mole: Quantidade de farinha: 1,3
kg. Quantidade total: 2 kg

Preparado tartes de fruta: Quantidade total: 2 kg

Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo
arrefecer antes de iniciar qualquer operacgéo de
limpeza.

- Limpar o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seca-lo de
seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos com um factor
pH acido ou basico como a lixivia nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nao deixar entrar agua ou outro liquido pelas
aberturas de ventilagéo para evitar danos nas
partes operativas interiores do aparelho.

- Nao submergir o aparelho em agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo da
torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

- Se o aparelho ndo se mantiver limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afectar de forma
inexoravel a duracado da vida do aparelho e con-
duzir a uma situagéo de perigo.

As seguintes pecas podem ser lavadas em agua
quente com sab&o ou na maquina de lavar louga
(usando um programa suave de lavagem):

- Taga (C)



Anomalias e reparagao

- Em caso de avaria, levar o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
o tente desmontar ou reparar, ja que pode ser
perigoso.

Para produtos da Unido Europeia e/ou conforme
os requisitos da regulamentacéo do seu pais de
origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estéo integrados num sistema de
recolha, classificagdo e reciclagem. Caso deseje
desfazer-se deles, pode utilizar os contentores
publicos apropriados para cada tipo de material.
- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas noci-
vas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-
mmmm o através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de Residuos
de Equipamentos Eléctricos e Electronicos
(REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de
Baixa Tenséo, a Diretiva 2014/30/EU de Com-
patibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/
EU sobre restriges a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletronicos e a Diretiva 2009/125/EC sobre

os requisitos de design ecologico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.



Catala
Pastadora
Mixing Chef

Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a comprar un
producte de la marca TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i funcionalitat, i el fet
d’haver superat les normes de qualitat més estric-
tes, us garanteixen una satisfaccié total durant
molt de temps.

Descripcio

A Tapa antiesquitxos

B Ancoratge accessoris
C Bol

D Programa pastador

E Bot6 d’engegada/aturada
F Velocitat pulsacio

G Selector de velocitat
H Programa batedor

| Palanca de seguretat
J Batedor

K Barrejador

L Ganxo pastador

Consells i advertiments de
seguretat

- Abans d'engegar l'aparell, llegiu
atentament aquest full d'instruccions

i conserveu-lo per a consultes poste-
riors. La no-observacio i lincompliment
d'aquestes instruccions pot donar lloc a
accidents.

- Abans d'utilizaro per primera vega-
da, netegeu totes les parts del producte
que puguin estar en contacte amb els
aliments, tal com s'indica en l'apartat de
neteja.

- Els nens no poder utilitzar aquest
aparell. Mantingueu laparelli la seva
connexio de xarxa fora de 'abast dels
nens.

- Aquest aparell el poden fer servir
persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides o falta

d'experiencia i coneixement, si se'ls ha
donat supervisio o formacio apropiades
pel que fa ['is de laparell duna manera
segura i entenen els riscos que implica.
- Aquest aparell no és una joguina. Els
nens han d'estar sota vigilancia per
assegurar que no juguin amb laparell.

- Desconnecteu sempre l'aparell de
lalimentacio si es deixeu desates i
abans del muntatge, el desmuntatge o
de la neteja.

- Sila connexio a la xarxa esta malme-
sa, sha de substituir. Porteu l'aparell a
un Servei d'Assisténcia Técnica auto-
rizat. Amb la finalitat d'evitar un peril,

no intenteu desmuntar-o ni repararo
vosaltres mateixos.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa, verifi-
queu que el voltatge que s’indica a la placa de
caracteristiques coincideix amb el voltatge de
xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de presa de
corrent que suporti com a minim 10 ampers.

- La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la
base eléctrica de la presa de corrent. No mo-
difiqueu mai la clavilla. No useu adaptadors de
clavilla.

- Manteniu I'area de treball neta i ben il-luminada.
Les arees desordenades i fosques afavoreixen
els accidents.

- No col-loqueu 'aparell sobre superficies
calentes, com per exemple plagues de coccio,
cremadors de gas, forns o similars.

- Situeu 'aparell sobre una superficie horitzontal,
plana i estable, que suporti el seu pes.

- Manteniu allunyats a nens i curiosos mentre feu
servir I'aparell.

- No utilitzeu I'aparell amb el cable eléctric o la
clavilla malmesos.

- Si algun dels embolcalls de I'aparell es trenca,
desconnecteu I'aparell immediatament de la xar-
xa per evitar la possibilitat de patir un xoc eléctric.
- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals
visibles de danys o si hi ha una fuita.

- No forceu el cable eléctric de connexié. No useu
mai el cable eléctric per aixecar, transportar o
desendollar I'aparell.



- No enrotlleu el cable eléctric de connexio al
voltant de l'aparell.

- Verifiqueu I'estat del cable d’alimentacio. Els
cables malmesos o enredats augmenten el risc
de xoc eléctric.

- No utilitzeu ni guardeu I'aparell a la intempérie.
- No toqueu mai la clavilla de connexié amb les
mans molles.

- Preneu les mesures necessaries per evitar la
posada en marxa no intencionada de I'aparell.
- No toqueu les parts mobils de I'aparell en
marxa.

Utilitzacié i cura:

- No useu l'aparell si els accessoris no estan
correctament acoblats.

- No useu l'aparell si el dispositiu d’engegada/
aturada no funciona.

- No capgireu I'aparell mentre esta en us o con-
nectat a la xarxa.

- No moveu l'aparell mentre esta en Us.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa quan no
I'utilitzeu i abans de realitzar qualsevol ope-
racié de neteja, ajustament, carrega o canvi
d’accessoris.

- Aquest aparell esta pensat exclusivament per a
Us domeéstic, no professional o industrial.

- Deseu l'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones discapacitades.

- Manteniu 'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades o
travades, que no hi hagi peces trencades o altres
condicions que puguin afectar el bon funciona-
ment de l'aparell.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense
vigilancia. A més a més, estalviareu energia i
perllongareu la vida de I'aparell.

- No utilitzeu I'aparell més de 3 programes
seguits. Deixeu-lo refredar en repos entre 3 i 5
minuts abans de tornar-lo a utilitzar.

Servei:

- Una utilitzacié inadequada o en desacord amb
les instruccions d’Us suposa un perill i anul-la la
garantia i la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’us

Notes prévies a I’Us:

- Retireu el film protector de I'aparell.

- Assegureu-vos que la tensio seleccionada al
selector de voltatge coincideix amb la tensié de
la xarxa.

- Abans d’usar el producte per primer cop, és
aconsellable utilitzar-lo sense aliments.

- Abans d’usar el producte per primer cop, nete-

geu les parts en contacte amb aliments tal com
es descriu a I'apartat de neteja.

Us:

- Desendolleu completament el cable abans
d’endollar-lo.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Pressioneu la palanca de seguretat (I) cap avall
per aixecar el brag de la maquina. (Fig. 1)

- Fixeu la tapa antiesquitxos (B) al brag de la
maquina en sentit contrari a les agulles del rellot-
ge i assegureu-vos que quedi ben fixada.

- Fixeu el bol (C) a la base segons les marques
que indiquen les fletxes. (Fig. 2)

- Fixeu 'accessori batedor (J), barrejador (K) o
pastador (L) segons el que vulgueu a I'ancoratge
fent coincidir el forat i gireu-lo en sentit contrari a
les agulles del rellotge fins que quedi ben acoblat.
(Fig. 3)

- Pressioneu la palanca de seguretat (I) cap avall
mentre pressioneu la part superior del cos cap
avall fins que la palanca de seguretat (1) torni a la
seva posicio inicial. (Fig. 4)

- Poseu I'aparell en funcionament, accionant el
comandament selector (G).

- Poseu I'aparell en funcionament, accionant I'u
dels botons selectors de velocitat (D), (H), (F).

- Per evitar una arrancada massa brusca,
recomanem realitzar la posada en marxa amb el
comandament selector de poténcia situat en una
posicié minima, i progressivament, una vegada
I'aparell ha comengat a funcionar, situar-lo a la
zona de poténcia desitjada.

Selector de velocitat (G):

- Podeu fer servir el control de velocitat manual-
ment segons la funcié que desitgeu tal i com es
descriu a I'apartat dels accessoris.

Programa “FLOUR” (D):

- Feu servir 'accessori barrejador (K) per barrejar
aliments.

- Feu servir el ganxo pastador (L) per fer masses
de pa, pizza i pastissos.

- S’aconsella una proporcié de farina i aigua de
5:3; la quantitat maxima de farina és de 1500 gr.
- Pressioneu el boté “FLOUR” (D), la maquina
opera durant 5 minuts, no cal accionar el selector
de velocitat (G).

- El programa comenca a baixa velocitat per evi-
tar esquitxos i va incrementant fins a obtenir una
massa homogenia.

- Si us sembla que I'aparell funciona amb difi-
cultat, apagueu-lo, traieu la meitat de la massa i
tracteu-les per separat.

- Els ingredients es barregen millor si s’hi posa
primer el liquid.



- Quan ompliu el bol (C) a través del forat de la
tapa antiesquitxos (A), assegureu-vos que no
execeixi la capacitat de treball de I'aparell.
NOTA: El selector de velocitat (G) pot barrejar
o pastar segons el gust de l'usuari. La maquina
operara fins a 5 minuts.

Programa “EGG” (H):

-Utilitzeu només I'accessori batedor (J).

- Per a barrejar clares, utilitzeu I'accessori bate-
dor (J) pressionant el bot6é “EGG” (H), la maquina
realitzara un programa de 6 minuts. Segons la
quantitat i mida dels ous, haureu de realitzar el
programa una segona vegada per aconseguir el
punt de neu.

- Quantitat maxima d’ous: 12.

Un cop finalitzat I'tis de I’aparell:

- Atureu I'aparell seleccionant la posicié 0 del
comandament selector.

- Pressioneu la palanca de seguretat (1) i aixe-
queu el brag de la maquina.

- Extraieu el bol (C) de la base girant en sentit
contrari a les agulles del rellotge.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Recolliu el cable i situeu-lo a I'allotjament.

- L'allotjament cable permet desar, extreure i
disposar de la longitud necessaria del cable per
operar amb I'aparell, evitant situacions de risc
d’accident.

- Netegeu I'aparell.

Allotjament per al cable

Aquest aparell disposa d’un allotjament per al
cable de connexié a la xarxa que es troba situat
a la part del darrera.

Accessoris:

Accessori batedor (J):

- Aquest accessori serveix per muntar nata, batre
ous, batuts, pa de pessic, merengues, pastissos
de formatge, mousses, soufflés.

- No feu servir aquest accessori per batre mas-
ses pesades (per ex. per muntar greix i sucre);
I'aparell es podria fer malbé.

- Amb el selector de velocitat (G) augmenteu
gradualment fins al maxim.

- Nota: quantitat maxima d’ous, 12.

Accessori barrejador (K):

- Aquest accessori serveix per barrejar aliments,
fer pastissos, galetes, pastes, farcits i puré de
patates.

- Batre mantega i sucre: comenceu amb el minim
i aneu augmentant gradualment fins al maxim.

- Batre ous en barreges cremoses: des de la

velocitat 4 fins al maxim.

- Barrejar farina, fruites, etc.: des de la velocitat
minima fins a la 1, gradualment.

- Barrejar tots els ingredients d’un pastis: comen-
ceu amb la velocitat minima i aneu augmentant
gradualment fins al maxim.

- Lligar mantega i farina: des de la velocitat mini-
ma fins a la 2.

Accessori ganxo pastador (L):

- Aquest accessori s’utilitza per a pastar pa,
massa per a pizza i pastissos.

- Amb el selector de velocitat (G), comenceu
a la velocitat minima i augmenteu-la fins a I'1
gradualment.

- Nota: quantitat maxima de farina, 1500gr.

Quantitats maximes:

Pasta brisa: Quantitat de farina: 680 gr.
Massa llevadura: Quantitat de farina: 1,36 kg.
Quantitat total: 2 kg

Massa llevat tova: Quantitat de farina: 1,3 kg.
Quantitat total: 2kg

Preparat pastis de fruites: Quantitat total: 2 kg

Neteja

- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol operacio
de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nat amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

- Per netejar 'aparell, no utilitzeu dissolvents ni
productes amb un factor pH acid o basic, com el
lleixiu, ni productes abrasius.

- No deixeu entrar aigua ni cap altre liquid a
través de les obertures de ventilacié per evitar
danys a les parts operatives interiors de I'aparell.
- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

- Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt en
compte amb les fulles, ja que estan molt afilades.
- Si 'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de forma
inexorable la durada de la vida de I'aparell i
conduir a una situacio perillosa.

Les seglents peces son aptes per a netejar amb
aigua calenta sabonosa o en el rentavaixelles
(utilitzant un programa suau de rentat):

- Bol (C).



Anomalies i reparacio

- En cas d’avaria, porteu I'aparell a un servei
d’assisténcia técnica autoritzat. No intenteu

desmuntar-lo o reparar-lo perqué podria ser
perillos.

Per a productes de la Unié Europea i/o en cas
que aixi ho exigeixi la normativa en el seu pais
d’origen:

Ecologia i reciclabilitat del producte

- Els materials que componen 'envas d’aquest
electrodomeéstic estan integrats en un sistema de
recollida, classificacio i reciclatge. Si us en voleu
desfer, utilitzeu els contenidors publics adequats
per a cada tipus de material.

- Aquest producte esta exempt de concentracions
de substancies que es puguin considerar perjudi-
cials per al medi ambient.

Aquest simbol significa que si us voleu

desfer del producte, un cop exhaurida la

vida de I'aparell, I'heu de dipositar, a
I través dels mitjans adequats, a mans

d’un gestor de residus autoritzat per a la
recollida selectiva de Residus d’Aparells Eléctrics
i Electronics (RAEE).

Aquest aparell compleix amb la Directiva
2014/35/EU de Baixa Tensio, amb la Directiva
2014/30/EU de Compatibilitat Electromagnetica,
amb la Directiva 2011/65/EU sobre restriccions
a la utilitzacié de determinades substancies
perilloses en aparells eléectrics i electronics i amb
la Directiva 2009/125/EC sobre els requisits de
disseny ecologic aplicable als productes relacio-
nats amb I'energia.



Nederlands
Kneedmachine
Mixing Chef

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit,
samen met het feit dat het de striktste kwaliteits-
normen overtreft, garanderen u volle tevreden-
heid voor een lange tijd.

Beschrijving

A Anti-spatdeksel

B Verankering accessoires
C Kom

D Kneedprogramma

E Start/stop-knop

F Pulsatiesnelheid

G Snelheidsschakelaar
H Mixprogramma

| Veiligheidshendel

J Mixer

K Menger

L Kneedhaak

Adviezen en veiligheidsvoors-
chriften
- Neem deze gebruiksaanwijzing

aandachtig door voordat u het apparaat

in gebruik neemt en bewaar ze voor
latere raadpleging. Het niet naleven en
veronachtzamen van deze voorschrif-
ten kan een ongeluk tot gevolg hebben.
- Voor het eerste gebruik dient U alle
delen van het apparaat die met voe-
dingsmiddelen in aanraking kunnen
komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoon-
maken.

- Het apparaat mag niet door kinderen
gebruikt worden. Houd het apparaat
en de voedingskabel buiten bereik van
kinderen.

- Dit apparaat mag gebruikt worden
door personen met verminderde, fysie-

ke, zintuiglijke of mentale capaciteiten,
of personen met weinig ervaring als ze
onder toezicht staan of genoeg richtlij-
nen gekregen hebben om het apparaat
veilig te kunnen hanteren en de risico’s
kennen.

- Dit apparaat is geen speelgoed. De
kinderen moeten in het cog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet
met het apparaat spelen.

- Als het apparaat onbeheerd achter-
gelaten wordt of voordat hulpstukken
gemonteerd, gedemonteerd worden of
het apparaat gereinigd wordt, moet u
de stekker uit het stopcontact trekken.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen. Breng het
apparaat naar een erkende Technische
bijstandsdienst. Probeer het apparaat
niet zelf te repareren om mogelijke
brand of kortsluiting te voorkomen.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet
aansluit, dient u de spanningsgegevens op het
typeplaatje te vergelijken met de waarden van het
stroomnet.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact van
minimaal 10 ampére.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. De stekker nooit wijzigen.
Geen stekkeradapters gebruiken.

- Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht is.
Wanordelijke en donkere zones werken onge-
lukken in de hand.

- Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken
zoals kookplaten, gasbranders, ovens of verge-
lijkbaar.

- Plaats het apparaat op een vlak, horizontaal en
stabiel oppervlak.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat handhaaft.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer
of de stekker beschadigd is.

- Als één van de omhulsels van het apparaat ka-
pot gaat, het apparaat onmiddellijk uitschakelen
om elektrische schokken te vermijden.



- Het apparaat niet gebruiken wanneer het geva-
llen is, wanneer er zichtbare schade is, of indien
er een lek bestaat.

- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit
gebruiken om het apparaat op te tillen, te trans-
porteren of om de stekker uit het stopcontact te
trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

- Check de staat van de elektriciteitskabel. Ka-
potte kabels of kabels die in de war zijn vergroten
het risico op elektrische schokken.

- Bewaar of gebruik het toestel niet in openlucht.
- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

- De bewegende onderdelen van het apparaat niet
aanraken wanneer het werkt.

Gebruik en onderhoud:

- Het apparaat niet gebruiken indien de accessoi-
res niet correct aangekoppeld zijn.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uitknop
niet werkt.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl het in ge-
bruik is of aangesloten is op het stroomnet.

- Het apparaat niet bewegen terwijl het werkt.

- Haal de stekker van het toestel uit het stop-
contact wanneer u het niet gebruikt en voordat u
begint met het schoonmaken of het onderhoud
of tot het vervangen van accessoires, filters of
stofzakken.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik van
kinderen en/of gehandicapten.

- Het apparaat goed onderhouden. Ga na of de
beweegbare onderdelen niet scheef zitten of
belemmerd worden, dat er geen stukken kapot
zijn en of er zich geen andere omstandigheden
voordoen die een goede werking van het appara-
at kunnen verhinderen.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet vaker dan 3
programma’s achter elkaar. Laat het apparaat on-
geveer 3 tot 5 minuten afkoelen, voordat u verder
gaat met het gebruik.

Service:

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet ove-
reenstemt met de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprakeli-
jkheid van de fabrikant teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Trek de beschermende film van het apparaat.

- Zorg ervoor dat de spanning die u hebt geselec-
teerd met de voltageschakelaar overeenkomt met
de netspanning.

- Bij het eerste gebruik van het product is het
raadzaam om het apparaat eerst zonder brood te
laten werken.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoonmaken.

Gebruik:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aan-
gesloten is in het apparaat.

- Duw de veiligheidshendel (I) naar beneden om
de arm van de machine op te tillen. (Fig.1)

- Draai het anti-spatdeksel (B) tegen de klok in
op de arm van de machine en zorg ervoor dat het
deksel stevig vast zit.

- Plaats de kom (C) op de basis en maak de kom
stevig vast volgens de pijlen. (Fig.2)

- Bevestig het mixeraccessoire (J), de menger
(K) of de kneedhaak (L) in de verankering door
het gaatje overeen te laten komen en draai het
accessoire tegen de klok in tot het goed is vast-
gekoppeld.

- Duw de veiligheidshendel (1) naar beneden
terwijl u de bovenkant van het lichaam naar
beneden duwt tot de veiligheidshendel (l) in de
oorspronkelijke positie klikt (Fig.4)

- Bedien de schakelaar (G) om het apparaat aan
te zetten.

- Druk op één van de snelheidskeuzeknoppen
(D), (H), (F) om het apparaat aan te zetten.

- Om een te bruuske start te voorkomen, raden
we u aan om de vermogenskeuzeschakelaar

op de minimum positie te zetten voordat u het
apparaat aanzet en het vermogen geleidelijk te
verhogen na de start.

Snelheidsschakelaar (G):

- U kunt de snelheidscontrole handmatig be-
dienen zoals wordt beschreven in de paragraaf
Accessoires.

“FLOUR” programma (D):

- Gebruik de menger (K) om ingrediénten te
mengen.

-Gebruik de kneedhaak (L) om brood-, pizza- en
taartdeeg te maken.

- We raden volgende verhouding meel/water aan:



5/3. Gebruik maximaal 1500g meel.

- Als u op de knop “FLOUR” (D) drukt, gaat het
apparaat 5 minuten aan het werk. U moet niet op
de snelheidsschakelaar (G) drukken.

- Het programma begint met een lage snelheid
om spatten te voorkomen. De snelheid neemt ge-
leidelijk toe tot er een homogene massa ontstaat.
- Schakel het apparaat uit, verwijder de helft

van het deeg en werk verder met een kleinere
hoeveelheid als u merkt dat het apparaat niet
naar behoren werkt.

- U kunt de ingrediénten makkelijker mengen als
u eerst de vloeibare ingrediénten mengt.

- Overschrijd de capaciteit van het apparaat niet
wanneer u de kom (C) vult via het gaatje in het
anti-spatdeksel (A).

OPMERKING: De snelheidsschakelaar (G) kan
mengen en kneden. De gebruiker kiest. Het
apparaat werkt tot 5 minuten.

Programma “EGG” (H):

- Uitsluitend de roergarde (J) gebruiken.

- Voor het opkloppen van eiwit met de roergarde
(J) drukt u op de knop “EGG” (H). De machine
voert dan een programma uit van 6 minuten.
Afhankelijk van de hoeveelheid en de grootte
van de eieren, moet dit programma mogelijk een
tweede keer uitgevoerd worden om het eiwit stijf
te kunnen kloppen.

- Maximale hoeveelheid eieren: 12.

Na gebruik van het apparaat:

- Zet het apparaat uit door de keuzeknop op O te
zetten.

- Druk op de veiligheidshendel (1) en til de arm
van de machine op.

- Draai de kom (C) tegen de klok in en verwijder
de kom uit de basis.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Rol de kabel op en berg deze op in het hiervoor
voorziene opbergvak.

- Dankzij het snoervak kunt u het snoer opbergen
en uittrekken en de lengte van het snoer regelen.
Zo kunt u gevaarlijke risicosituaties voorkomen

- Reinig het apparaat.

Snoervak
- Dit apparaat beschikt aan de achterkant over
een opbergvak voor de voedingskabel.

Accessoires:

Mixeraccessoire (J):

- Met dit accessoire kunt u slagroom maken,
eieren kloppen en milkshakes, luchtige cakes,
schuimpjes, kaastaarten, mousses, en soufflés
maken.

- Gebruik dit accessoire niet om zware massa’s
te kneden (vb.: boter en suiker).

U kunt het apparaat beschadigen.

- Met de snelheidsschakelaar (G) verhoogt u de
snelheid geleidelijk tot de maximale positie

- Opmerking: maximaal aantal eieren: 12

Menger (K):

- Met dit accessoire kunt u ingrediénten mengen
en taarten, koekjes, gebakjes, vullingen en aar-
dappelpuree maken.

- Boter en suiker mengen: start met een lage
snelheid en verhoog de snelheid geleidelijk tot de
maximale positie.

- Eieren kloppen in romige mengsels: Vanaf
snelheid 4 tot de maximale snelheid.

- Meel, fruit, etc. ... mengen: Gebruik de minimale
snelheid en verhoog de snelheid geleidelijk tot
stand 1.

- Alle ingrediénten voor taartdeeg mengen: Ge-
bruik de minimale snelheid en verhoog geleidelijk
tot de maximale snelheid.

- Boter en meel mengen: gebruik de minimale
snelheid en verhoog tot stand 2.

Kneedhaak (L):

- Met dit accessoire kunt u brood-, pizza- en
taartdeeg kneden.

- Gebruik de minimale snelheid en verhoog gelei-
delijk tot stand 1.

- Opmerking: maximale hoeveelheid meel:
1500gr

Maximale hoeveelheden:

Zanddeeg: Hoeveelheid meel: 680gr

Harde gistdeeg: Hoeveelheid meel: 1,36kg. Tota-
le hoeveelheid: 2 kg

Zachte gistdeeg: Hoeveelheid meel: 1,3kg. Totale
hoeveelheid: 2kg

Deeg voor fruittaarten: Totale hoeveelheid: 2kg

Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het
afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basisch ph, zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Zorg ervoor dat er geen water of andere vloeis-
tof binnendringt door de verluchtingsopeningen
om schade aan de functionele delen binnenin het



apparaat te voorkomen.

- Dompel het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof en houd het niet onder de kraan.
- Tijdens de schoonmaakbeurt extra oppassen
met de messen van de mixer want die zijn zeer
scherp.

- Indien het apparaat niet goed onderhouden
wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van

het oppervilak en kan dit de levensduur van het
apparaat onverbiddelijk aantasten en tot een
gevaarlijke situatie leiden.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogrammay):

- Kom (C)

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een
erkende technische dienst brengen. Probeer het
apparaat niet zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor producten afkomstig uit de Europese Unie
en/of indien de wetgeving van het land waaruit
het product afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid
van het product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit ge-
recycleerd materiaal. Als u zich van dit materiaal
wenst te ontdoen, kunt u gebruik maken van de
openbare containers die voor ieder type mate-
riaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties materia-
len die schadelijk zijn voor het milieu.

Dit symbool betekent dat indien u zich
van dit product wilt ontdoen als het
eenmaal versleten is, het product naar
B ccn crkende afvalverwerker dient te
brengen die voor de selectieve ophaling

van Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsri-
chtlijn 2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EU met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EC met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.



Polski

Maszyna do chleba
Mixing Chef

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki
TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$¢, jak
rowniez fakt, ze spetnia on wszelkie normy
jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakc;ji
przez dtugi czas.

Opis

A Pokrywa ochronna

B Zaczep do akcesoriow
C Miska

D Program ugniatania

E Przycisk ON/OFF

F Predkos¢ pulsacji

G Wybér predkosci

H Program miksera

| Dzwignia bezpieczenstwa
J Mikser

K Mieszacz

L Ramie ugniatajgce

Wskazowki i ostrzezenia
dotyczace bezpiecznego
uzytkowania

- Przed uruchomieniem urzadzenia
przeczytaC uwaznie instrukcig i
zachowac jg w celu pdzniejszych
konsultacji. Niezastosowanie sie do
niniejszej instrukdji i nieprzestrzeganie
jej moze prowadzi¢ do wypadku.

- Wszystkie czesci urzgdzenia, kto-

re mogg miec kontakt z zywnoscia,
nalezy umy¢ przed pierwszym
uzyciem, postepujac zgodnie z
instrukcja.

- Urzgdzenie nie powinno by¢
obstugiwane przez dzieci. Urzgdzenie
| przewdd zasilajgcy nalezy trzymac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Osoby o ograniczonej zdolnosci

fizycznej, czuciowej bgdz umystowe)
lub osoby niemajgce odpowiedniego
doswiadczenia mogq postugiwac sie
sprzetem, o ile zostaty odpowiednio

| pod nadzorem przeszkolone pod
katem bezpiecznego uzytkowania
sprzetu i sg Swiadome ewentualnych
zagrozen.

- To urzgdzenie nie jest zabawka.
Nalezy nadzorowac dzieci, aby
upewnic sie, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

- Nalezy zawsze wytgczac urzgdzenie
Z pradu, jesli ma pozosta¢ bez nadzo-
ru, jak rdwniez przed przystgpieniem
do montazu, demontazu lub czyszcze-
nia.

- Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony
i powinien by¢ wymieniony, nalezy
zaniesc¢ urzadzenie do autoryzowa-
nego Serwisu Technicznego. Nie
probowac rozkreca¢ urzgdzenia ani
naprawia¢ go samodzielnie, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

- Przed wigczeniem urzadzenia do sieci
sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napigciu w sieci.

- Podigczac urzadzenie do gniazdka przysto-
sowanego do natezenia pradu nie mniej niz 10
amperow.

- Wtyczka urzgdzenia powinna pasowac do gnia-
zdka elektrycznego. Nigdy nie zmienia¢ wtyczki.
Nie uzywac przejscidwek (adapterow wtyczki).

- Utrzymywac strefe pracy w czystosci

i przy dobrym oswietleniu. W strefach
nieuporzgdkowanych i ciemnych wystepuje
wigksza podatnos¢ na wypadki.

- Nie ktas¢ urzgdzenia na gorgcych powierzch-
niach takich jak plyty grzejne, palniki gazowe
piekarniki i podobne urzgcenia.

- Umiesci¢ urzgdzenie w pozycji horyzontalnej, na
powierzchni ptaskiej i statej.



- Podczas pracy z urzadzeniem dzieci i inne
osoby nieupowaznione nie powinny przebywaé w
poblizu.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel zasilajgcy lub
wtyczka sg uszkodzone.

- Jesli peknie cze$¢ obudowy urzgdzenia, nalezy
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z pradu, aby
unikng¢ ryzyka porazenia.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto bgdz jesli
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia czy
przeciek z obudowy.

- Nie nadwerezac kabla zasilajgcego. Nigdy

nie uzywac kabla elektrycznego do podnosze-
nia, przenoszenia ani wytgczania urzadzenia z
gniazdka.

- Nie owija¢ kabla zasilajgcego wokot urzgdzenia.
- Sprawdzac stan kabla zasilajagcego. Kable
uszkodzone lub splgtane zwiekszajg ryzyko
porazenia pradem.

- Nie uzywac ani nie przechowywac urzgdzenia
na zewnagtrz pomieszczen.

- Nie dotykac wtyczki mokrymi rekami.

- Zachowac¢ wszelkie niezbedne srodki
ostroznosci, by zapobiec niezamierzonemu
wigczeniu sig urzadzenia.

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia w
trakcie dziatania.

Warunki uzytkowania i bezpieczenstwa:

- Nie uzywac urzadzenia, jesli akcesoria nie sg
nalezycie dopasowane.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Nie obraca¢ urzgdzeniem, kiedy jest ono w
uzyciu lub kiedy jest podtgczone do sieci.

- Nie przesuwac pracujacego urzadzenia.

- Kiedy urzgdzenie nie jest uzywane, a takze
przed przystgpieniem do czyszczenia, dopasowa-
nia lub wymiany akcesoriow czy tez zatadunku
produktéw, nalezy wytgczyc je z pradu.

- Urzgdzenie to zostato zaprojektowane
wylacznie do domowego (nie profesjonalnego ani
przemystowego) uzytku.

- Przechowywac urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub os6b o ograniczonej
Sprawnosci.

- Utrzymywac¢ urzgdzenie w dobrym stanie.
Sprawdza¢, czy ruchome czesci nie sg przes-
tawione wzgledem siebie badz zakleszczone, czy
nie odpadt zaden z elementéw i czy nie wystagpity
inne czynniki, ktére mogtyby wptyng¢ niekorzyst-
nie na dziatanie urzgdzenia.

- Nigdy nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. W ten sposéb oszczedza sie
energie, a takze wydtuza sie okres trwatosci
urzgdzenia.

- Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia na wiecej 3 pro-
gramy podrzad. Nalezy odczekac, az sie ochtodzi
przez 3 do 5 minut, przed ponownym uzyciem.

Serwis techniczny:

- Wszelkie niewtasciwe lub niezgodne z instrukcjg
obstugi uzycie moze spowodowac zagrozenie,
anulujac przy tym gwarancje i odpowiedzialnosé
producenta.

Instrukcja obstugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Usuna¢ folie ochronng z urzadzenia.

- Nalezy upewnic¢ sie, ze napiecie w gniazdku
odpowiada napigciu na tabliczce znamionowe;j.

- Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy,
zaleca sie wtagczenie go bez produktow
zywnosciowych.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzgdzenia, ktére mogag mie¢ kontakt z
pokarmami, postepujgc zgodnie z instrukcja.
Uzycie:

- Nalezy rozwing¢ kabel catkowicie przed
podtgczeniem urzgdzenia.

- Podtgczy¢ urzgdzenie do pradu.

- Przycisng¢ dzwignie bezpieczenstwa do dotu (1),
aby podnie$¢ ramie maszyny (Rys.1)

- Zatozy¢ pokrywe (B) na ramie urzadzenia
przekrecajac jg w kierunku przeciwnym do wska-
zowek zegara i upewni¢ sie, ze zostata poprawnie
zamocowana.

- Zatozy¢ miske (C) do bazy i przekreci¢ zgodnie
z kierunkiem strzatek (Rys.2)

- Do odpowiedniego otworu wprowadzi¢ mikser
(J), mieszacz (K) lub ugniatacz (L) w zaleznosci
od potrzeby i przekreci¢ akcesorio w kierunku
przeciwnym do wskazoéwek zegara, az do po-
prawnego zachaczenia. (Rys.3)

- Przycisng¢ dzwignie bezpieczenstwa (1) i
jednoczesnie przycisng¢ gorng czes¢ urzadzenia
do dotu, az dzwignia bezpieczenstwa () wréci na
swojg pozycje (Rys.4)

- Wigczy¢ urzadzenie za pomoca przetgcznika
predkosci (G).

- Wigczy¢ urzadzenie ustawiajgc selektor
predkosci na jedna z trzech pozycji (D), (H), (F).
- Aby unikna¢ zbyt szybkiego uruchomienia, pole-
camy zawsze rozpoczynac prace na najnizszych
obrotach i stopniowo i zwigkszac predkos¢.
Wybér predkosci (G):

- Mozna ustawiac recznie predkosé wedtug
wybranej funkgji i wedtug instrukcji paragrafu o
akcesoriach.

Program “FLOUR/maka” (D):



- Uzy¢ mieszacza (K) do wymieszania produktow.
- Uzywaé ramienia ugniatajgcego (L) do wyrabia-
nia masy na chleb, pizze i ciasta.

- Proporcja maki do wody powinna wynosi¢ 5:3,
maksymalna ilos¢ maki to1500g.

- Nacisng¢ przycisk “FLOUR” (D), urzgdzanie
bedzie pracowac¢ 5 minut. Nie trzeba wybierac
predkosci selektorem (G)

- Program rozpoczyna mieszanie na niskiej
predkosci, aby unikng¢ zachlapan i nastepnie
zwieszy predkos¢, az do uzyskania jednolitej
masy.

- Jesli urzgdzenie pracuje z wyraxnym
opoznieniem, nalezy wyja¢ potowe masy i
ugniata¢ oddzielnie.

- Produkty wymieszajg sie szybciej, jesli najpierw
zmiesza sie produkty mokre.

-Podczas wypetniania miski (C) przed otwoér w
pokrywie ochronnej (A), nalezy upewni¢ sie, ze
pojemnos$¢ maksymalna nie zostata przekroczo-
na.

UWAGA: Za pomocg selektora predkosci (G)
wybrac¢ dowolng predkos¢ i wymieszaé, az do
uzyskania pozadanej tekstury. Urzgdzenie zatrzy-
ma sie po 5 min.

Program “EGG” (H):

- W tym programie nalezy uzywac tylko akcesorio
J).

- Aby wymieszac biatka, nalezy uzy¢ akcesorior
(J) i wybraé przycisk “EGG” (H). Urzgdzenie
bedzie pracowac przez 6 minut. W zaleznosci od
ilosci biatek, nalezy powtérzy¢ program, az piana
bedzie sztywna.

- Maksymalna ilos¢ jajek: 12.

Po zakonczeniu uzywania urzadzenia:

- Wytaczy¢ urzadzenie, przekrecajac pokretto
wyboru mocy na zero.

- Przycisng¢ dzwignie bezpieczenstwa (1) i
podnies¢ ramie urzgdzenia.

- Wyja¢ miske (C) przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do wskazowek zegara.

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;.

- Zwing¢ kabel i umiesci¢ do w przegrodzie.

- Przegroda na kabel pozwala na rozwinigcie ka-
bla na dowolng dtugo$¢ w zaleznosci od potrzeby
i w celu unikniecia sytuacji zagrozenia.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

Osadzenie kabla

- Urzadzenie posiada specjalne miejsce do zwija-
nia kabla sieciowego w dolnej czesci.

Akcesoria:

Akcesorio mikser (J):

- To akcesorio pozwala na ubijanie $mietany,
piany z biatek, jajek, biszkoptéw, ciast serowych,
musow i sufletéw.

- Nie nalezy uzywa¢ tego akcesorium do ubijania
twardych mas (np. tluszcz z cukrem). Zagrozenie
zniszczenia aparatu.

- Za pomocg selektora predkosci (G) zwiekszy¢
predkos¢ do maksimum.

- Uwaga: Maksymalna ilo$¢ jajek: 12

Akcesorio do mieszania (K):

- To akcesorio stuzy do mieszania produktéw do
ciast, ciastek, makarondw, farszy i pure ziemniac-
zanego.

- Wymieszac ttuszcz z cukrem rozpoczynajgc od
najnizszej predkosci i zwiekszajac, az do uzyska-
nia najwyzszych obrotéw.

- Ubic¢ jajka: od 4 predkosci do najwyzszej
predkosci.

- Miesza¢ make, owoce etc. rozpoczynajgc od
najnizszej predkosci i zwiekszajac stopniowo do
1

- Wymieszac¢ wszystkie skfadniki ciasta:
rozpocza¢ od najnizszej predkosci i zwiekszaé
stopniowo, az do najwyzszej.

- Wymiesza¢ masto z makg na predkosci mini-
malnej 2.

Akcesorio rami¢ do ugniatania (L):

- To urzgdzenie stuzy do wyrabiania masy na
chleb, pizze lub ciasto.

- Za pomocg selektora predkosci (G) wybrac
minimalng predkos¢ i stopniowo zwigkszac do 1.
- Uwaga, maksymalna ilo$¢ maki to 1500gr.

llo$¢ maksymalna:

Makaron: Maka: 680gr

Ciasto drozdzowe twarde: Magka: 1,36kg. llos¢
catkowita: 2 kg

Ciasto drozdzowe miekkie: Mgka: 1,3kg. llos¢
catkowita: 2kg

Spdd ciast owocowych: llos¢ catkowita: 2kg

Czyszczenie

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

- Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia roz-
puszczalnikoéw, ni produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani innych $rodkéw zrgcych.

- Nie dopusci¢ do przedostania sie wody ni innej
cieczy do otworow wentylacyjnych, aby unikng¢



uszkodzen czesci mechanicznych znajdujgcych
sie we wnetrzu urzgdzenia.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegolnie
uwazac na noze, poniewaz sg one bardzo ostre.
- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w stanie
czystosci, jego powierzchnia moze sig¢ zniszczy¢
i skroci¢ zywotnos¢ urzadzenia i doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.

Ponizsze czesci mozna myc¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Miska (C)

Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanies¢ urzadzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie prébowac
rozkrecaé ani naprawia¢ urzadzenia, gdyz moze
to by¢ niebezpieczne.

Dla urzgdzen wyprodukowanych w Unii Euro-
pejskiej lubl/i jesli w danym kraju obowiazujg
przepisy dotyczace:

Ekologia i zarzgdzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonano opakowa-

nie urzadzenia, sg objete systemem zbie-

rania, klasyfikacji oraz odzysku odpadéw.

Aby sie ich pozby¢, wystarczy umiescic je w
ogolnodostepnych kontenerach przeznaczonych
do danego rodzaju materiatu.

- Produkt nie zawiera skoncentrowanych subs-
tancji, ktére mogtyby by¢ uznane za szkodliwe
dla srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze aby pozby¢ sie
E tego produktu po zakonczeniu okresu

jego uzytkowania, nalezy go przekazac
mmmm Przy zastosowaniu okreslonych srodkéw

do autoryzowanego podmiotu
zarzadzajgcego odpadami w celu przeprowadze-
nia selektywnej zbiérki Odpadéw Urzadzen
Elektrycznych i Elektronicznych (WEEE).

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywg
2014/35/EU niskonapieciowych 2014/30/

EU o Kompatybilnos¢ elektromagnetycznej, z
dyrektywa 2011/65/EU w sprawie ograniczenia
stosowania niektorych niebezpiecznych substan-
cji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym oraz
dyrektywa 2009/125/EC w sprawie wymogow
dotyczacych ekoprojektu stosowanego w pro-
duktach zwigzanych z energig.



EAAnviKa
Miep Zopng
Mixing Chef

EkAekTé pog TeAdTN:

>€ EUXOPIOTOUNE TTOU OTTOPACIOEG TV Ayopd
MI0G NAEKTPIKAG OIKIAKAG OUOKEUNG TNG HAPKAG
TAURUS.

Me Tnv TexvoAoyia, To Ox£DI0 Kal Th
AEITOUPYIKOTNTA TNG, Madi YE TO yeyovog OTI
EeTTEPVA TIG AUOTNPOTEPEG TTPODIAYPAPEG
ToI6TNTAG Ba pEiveIG aTTOAUTA IKAVOTTOINUEVOG Yia
TTOAU KaIpO.

Mepiypaen

A Tatra yia Ta mToINiopata
B Zeugn e€aptnudtwy

C M1roA

D Mpdypoppa fupwong

E KoupTri otdong/ ekkivnong
F Taxutnta TToApwv
GEmAoyéag TaxuTnTag
HTpdypappa XTutTApaTog
| MoxA6¢ aocpaAeiag

J XtutntApi

K Migep

L IFavrlog Cupwong

ZUpBOoUAég Kai
TIPOEIBOTIOINCEIS ACWUAEING

- AloBdoTe TTPOCEKTIKG QUTO TO
QUANGBIO 0dnyIwV TTPIV BECETE O€
Aemoupyia T cUoKeUr Kal UAGETE TO
VIO HEMOVTIKES avapopEs, Eav dev
OIOBACETE KaI BeV TNPAOETE AUTEG TIG
odnyieg PTTopei va TTpokANBEi amuxnua.
- ['pIv XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV VIO
TTPWTN POPA, KABOPIOTE Ta THIAOTA
TTOU £PXOVTOI O€ ETTAQPN E TPOPIUA
OTTWG AKPIBWIG TTEPIYPAPETE OTO
Tropdpmua KaBapiopou.

- Ta Traidic va unv Xeno1UoTToiouV TV
OuoKeur. H ouokeun kai To KaAwdIO
NG va dIATNPETAI JAKPIA OTTO TA JIKPA
TTadId

- AUTr) N OUOKEUN UTTOPET VO
XPNOIUOTTOINGE OTTO GTopa E

MEIWMEVES, CWUATIKES, QICONTHPIEG

1 DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG, 1 ATOMIA

ME ENEWN EUTTEIRIOG OTOV XEIPIOUO
NG, GAAA EVEPYWIVTOG TTAVTA UTTO
ETTTPNON I TTOU Va £0uv AGBel
0ONYiES YO TOV AoPaAr| XEIPIOUO TNG
OUOKEUNG KAl TTOU KOTOVOOUV TOUG
MBavoUg KIVOUVOUG,.

- Autr) N ouokeur eV gival Eva TTOIKVIOI.
To Traidid Ba TTpéTTel va emBAETTOVTON
WOTE VA €i0TE Ofyoupol TTwG dev
TTQICOUV |IE TN CUOKEUN.

- Av a@eBEi Xwpic TTrPNOT KON

TIPIV TNV CUVapPROAGYNoN, TNV
QTTOCUVOPOAGYNOT A ToV KOBaPIoUO
NG VO OTTOCUVOEETE TNV OUOKEUN)
TIAVTQ OTTO TO PEUKA.

- 2& TrepiTTTom BAAPNG UETOPEPETE
TN OUOKEUN 0€ £E0UCIOB0TNEVO

KévTpo Texvikrig EGurmpemong. Mnv
TIPOOTTOBNOETE VA TNV QVOIEETE ) VO
TNV EMOKEUAOETE VIO €ival ETTIKIVOUVO.

- Mpiv ouvdéoeTe Tn ouokeur oTo &iKTUO,
BeBaiwbeiTe OTI N TAON TTOU UTTOBEIKVUETAI OTNV
TTAGKETO XOPAKTNPIOTIKWY TAIPIAZEl ue TNV TAon
dIKTUOU.

- ZUVOEOETE TNV OUOKEUN O€ pia Baon Anwng
pevpaTog TToU va divel TouAdyioTov 10 AuTTEp.

- To BUOPO TNG CUOKEUNG TTPETTEI VO TAIPIAGEI

ME TNV NAEKTPIKY BACN TNG TTAPOXNG NAEKTPIKOU
pPeUPATOG. MnV TPOTTOTTOINCETE TTOTE TO BUCHA.
Mnv xpnoigoTrolgite avtamTopeg BUOHATOG.

- KparoTe Tnv dwvn 6110u £pydalecBe kabapn
KO KOAG QWTIOUEVN. ZTOUG XWPOUG TToU Eival
AKATAOTATOI KOI OKOTEIVOI, YivovTal TTEPICTOTEPA
aruxAuaTa.

- Mnv Badete TNV OUOKEUN TTAVW O€ KAUTEG
EMQPAVEIEG, OTTWG WNOTIEPEG, A HATIA, N
KQUOTAPEG Uypagpiou, oUpvoug 1 TTapoduoIa.

- Na Bdadete TV OUOKEUN TTAVW O€ PIA ETTIQAVEIQ
opIfovTia, eTTiTTEdN Kal akivnTn.

- KpatoTe pakpid Ta raidid Kail Toug TTEPpiepyous
EVW XEIPICETTE TNV CUOKEUN.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE TNV CUCKEUN OTAV £XEI



BAGRN To KAAWDSIO 1 N TTPIda.

- Av oTTGOo0UV KATTOI0 OTTO TA TTEPITUAIypATA TNG
OUOKEUNG ATTOOUVOEDTE UECWGS TNV OUCKEUN
atré 10 NAeKTPIKO SIKTUO YIa VO aTTOQUYETE TTIOAVA
nAekTpOTTANEia.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE TNV CUOKEUR €AV £XEI TTETEI,
€dv UTTAPXOUV opaTd onuddia ¢nuIdg r eav
uTTapXEl dlappon.

- Mnv méCeTe TO NAEKTPIKG KOAWDI0. Mnv
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TO KOAWDIO YIO VO ONKWOETE,
VA JETAPEPETE 1 VA ATTOOUVOETETE TNV CUCKEUN.

- Mnv TrepITUAIYETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO
ouvdeong yUpw OTTO TNV CUCKEUN).

- EAéyETE TNV KaTAOTAON TOU NAEKTPIKOU KOAWdiou
ouvdeong. Ta avakaTwuéva KaAwdIa 1 autd

10U €Y0UV BAARN au&dvouv Tov Kiviuvo va oag
XTUTTAOEI TO NAEKTPIKO peUUA.

- Mn XpNOIUOTTOIEITE KA PNV OTTOONKEUETE TN
OUOKEUN O€ QVOIKTO XWPO.

- Mnv ayyiete TNV Tpila oUVOEDONG pE Bpeypéva
Xépla.

- A\GBeTe OAA TO ATTAPAITATA PETPA LOOTE VA
ATTOTPEWETE OTTOIOATIOTE N OKAOTTIUN £vapén
A€ITOUPYiOG TNG OUOKEUNG.

- Na pnv mAveTe Ta KIVNTA KOPUATIO TNG
OUOKEUNG 6Tav gival o€ AeiIToupyia.

Xprion Kal TTpoooxn:

- Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUR, €AV TO
ageooudp TG dev £xouv ouvdeBEi CWOTA.

- Mn xpnOIYOTIOIEITE TNV CUCKEUN Qv OV
AeiToupyei o pnxaviopdg Asitoupyiag/along.

- Mnv avaTrodoyupioeTe TNV CUCKEUN OTAV AUTH
gival o€ xpAon A ouvdedePEVN E TO NAEKTPIKO
dikTUO.

- Mnv KoOuvdaTe Kal TNV CUCKEUN £VW €ival O€
AeiToupyia.

- ATTOOUVOEDTE TNV OUOKEUR aTTé TO pelua,
otav Ogv XPNOIUOTIOIEITAl KOI TTPIV VA KAVETE TV
oTroladATIoTE £pyacia kabBapiopou, puBuiong,
®opTIoNG A aAAaynG Twv ageaoudp.

- AUTA n OUOKEUR €XEI OXEDIOOTEI JOVO YIA OIKIOKA
XpAon Kai Ox1 yia €TTayYEAUATIKA 1 BIOUNXOVIKH.
- KpaTAoTE QUTAV TNV CUOKEUN PJOKPIG aTrod Ta
TTaIdI& Kal/f atré dTopa Pe EIOIKEG AVAYKEG.

- AlOTNPAOTE TNV OUOKEUN O€ KAAr KaTAoTAOT).
EAéyETe av Ta KIvNTA KOPPATIA TNG gival Og KOAN
KOTAOTOON, OEV Eival HTTAOKAPIOHEVA, TTWG

OEV UTTAPXOUV OTTACHEVA KOUHATIO KOl GAAEG
OUVOAKEG TTOU PTTOPET Vo £TTNPEALOUV TNV KOAN
AgITOUpYia TNG OUOKEUNG.

- Mnv a@AveTe TTOTE TNV CUCKEUR OUVOEDEPEVN Kal
Sixwg emiBAewn. Emiong Ba yAitwvel evépyeia &
augdavel TNV WEENIUN {wr) TNG CUCKEUNG.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE TNV GUOKEUR YIa TTAVW
atd 3 ouveXOPEVA TTPOYPAUUATA. AQACTE TNV

OUOKEUN VO KPUWOEL yIa 3 AETTTA, TTPIV TNV
XpnolpoTroinoeTe {avd.

XépBIg:

- Omro1adATTOTE N KATGAANAN XpAon A un
oUPQWVN PE TIG 0dnYieg XPNOEIG UTTOPEI va gival
€TMIKIVOUVN, aKUPWVEI TNV €yyunaon Kai Tnv euduvn
TOU KOTAOKEUAOTH.

Odnyieg xpnong

ZNMEIWOEIG TIPIV TNV XPAON:

- BydiAeTe TNV TTPOCTATEUTIKY| TAIVIO TNG OUOKEUNG.
- ZIYOUPEUTEITE OTI N €TMIAEYPEVN TAON PEUPATOG
oTov eTMAoYEa TAONG, Va TAIPIAZEl YE TNV TGO TOU
dIKTUOU.

[pIv XpNOIUOTIOIACETE TO TTPOIGV YIO TTPWTN POPA
0aG OUPPBOUAEUOUPE VO TO KAVETE XWPIG WWHI.

- MpIv XpNOIYOTTOINCETE TO TTPOIOV IO TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta TUAKATA TTOU £PXOVTal O€
ETTAPH YE TPOPIUA OTTWG OKPIBWG TTEPIYPAPETE
o710 TmapdpTnua Kabapiouou.

Xprion:

- ZeTUAigeTE TEAEiWG TO KAAWDIO, TTPIV va BAAETE
T0 Oidepo aTNV TTPIla.

- ZUVOEOTE TNV CUOKEUN OTO NAEKTPIKO KUKAWUA.
- MiéaTe TTpog Ta KATW TOV HOXAS ag@aAeiag (1)
yla va onkwBei o Bpayiovag Tou unxaviuaTog.
(x-1)

- ZTEPEWATE TNV TATIA Yia Ta TToIAiopaTa (B)
aTov Bpaxiova TNG CUCKEURG apIoTEPOTTPOPA Kal
BePaiwBeite OTI va €xel oTEPEWOET KAA.

- Z1epewaTe 1o UTToA (C) atnv Bdon kai o@igTe TO,
£101 6TTWG Ogixvouv Ta onuadia oTa BEAN. (XX. 2)
- 2TEPEWATE OTIWG ETMIBUYEITE TO £APTNUQ,
xtutmnTipl (J), pigep (K) f 1o Cupwthipio (L), otnv
Ceugn, KAvovTag va TaIpIAgel N OTTH KAl YUpioTe TNV
O€ apIoTEPOOTPOPN KATEUBUVAN PEXPI TTOU VA EXEI
£QapHOoEl KAAG (ZX. 3)

- lupioTe TTPOG T KATW TOV HOXAO ac@aAgiag

(1), evwy MECeTE TO Avw PEPOG TOU KOPHOU TTPOG
Ta KATW, MEXPI TTOU 0 HOXAOG ao@aAgiag va (1)
ETMOTPEWEI OTNV OPXIKF) Tou Béan (XX. 4)

- EvepyoTtroinoTe TNV OUOKEUR, TTATWVTAG TOV
SI0KOTITN €TMIAOYAG (G).

- ©¢oeTe O€ AeIToupyia TNV GUOKEUR, TTATWVTOG
£€va a1ro T TTAAKTPA YIa TNV €TTIAOYA TOXUTNTAG
(D), (H) 1y (F).

- MNa v TPOANWN piag EagVIkAg evepyoTtroinong,
0aG OUVIOTOUME va EEKIVAOETE PE TOV DIAKOTITN
€TMIAOYNG 1I0XUOG OTO EAAXIOTO Kal oTadIaKA, HOAIG
N OUOKEUN €Xel EEKIVIOEL, TOTTOBETAOTE TOV OTNV
€mBupunTA dWvn 10X00G.

EmiAoyéag TaxiTtnTag (G):
- MTTopeiTe va XpnOoIKOTIOINCETE XEIPOKIVNTA TOV



€Aeyxo TaxuTNTAG, avaAoya PE TNV ETOUMNTH
AeiToupyia, €101 OTTWG TTEPIYPAPETAl OTNV eVOTNTA
TwWV ageooudp.

Npéypappa “FLOUR” (D):

- XpnoipotroioTe 1o ageooudp picep (K) yia va
QAVOUIEETE TPOPIUA.

- XpnoigotroinoTe Tov yavtlo (upwong (L) yia
CUpEG, WwHIOU, KEIK KO TTITOEG.

- ZuvioToUNE éva TTOOOOTO OTTO aAeUpI Kail veEPS
5:3, 10 péyioTo 006 aTTd aAeupl gival 1500
Ypappapia

- MatAoTe 10 kKoupTi “FLOUR” (D). H cuokeun
Aeitoupyei yia 5 AeTrTd. Aev xpeidletal n
gvepyoTroinon Tou emAoyéa TaxutnTog (G).

- To TTPOYyPaPMa EEKIVA JE XaUNAT TaxUTNTa yIa
TNV TTPOANWN TTITCIAICPOTOG KAl QUEAVETAI £WG
610U eTTITEUXOET pIa CUN OPOIOYEVNG.

- Av vopiCeTe OTI N CUOKEUN AEITOUPYEI PE
OUOKOAIQ, va TNV OTTEVEPYOTTOINOETE, APAIPEDTE
TNV MIoT) CUPN Kol SOUAEWTE TIG XWPIOTA.

- Ta ouoTaTIKG avaplyvuovTal KaAUTEPA GV
TTPWTA BAAETE TO UYPO.

- Otav yepicete 10 p1TOA (C) HEOW TG OTTAG TOU
KaTrakioU yia Ta TtolAiopata (A), OlyoupeuTeiTe
&TI n ouokeun dev utrepPaivel TNV IKAVOTNTA
gpyaciag TngG.

>HMEIQZH: O emAoyéag Taxutntag (G) ptopei
va avapelyvuel f va UPWVEN avaAoya he TNV
emOBupia Tou xprioTn. H cuokeun Ba Asitoupyei
HEXPI Kal 5 AETTTA.

Npoéypappa “EGG” (H):

- XpnOIMOTIOINOTE JoVAYa TO €EApTNUO XTUTTNTAPI
J).

- MNa 10 XTUTTNPA OO TTPABIWY XPNOIMOTIOINOTE
TO €GAPTNUA XTUTTNTAP! (J) TTATWVTOG TO KOUMTT
“EGG” (H). H ouokeun Ba kdvel Eva TTpdypappa
6 AetrTwv. AvdAoya pe Tnv TT000TNTA KAl TO
MEYEBOG TWV QUYWV UTTOPET VO TTPETTEI VO KAVETE
TO TTPOYPAppa yia deUTEPN POpPd, yia va gival
a@PATN OPEAETO oAV XIOVI.

- Méyiotn TroodTnTa yia auyd: 12.

MOAIG OTOPATACETE VA XPNOIUOTTOIEITE THV
OUOKEURN:

- ZTAPATACTE TNV OUCKEUN, €TTIAEyOvTOG TNV B€on
0 Tou xeipioTnpiou €TTIAOYAG BEPUOKPATIAG.

- Méate Tov poXAG acpaAeiag (1) Kal onKWoTe ToV
Bpayiova Tou unxaviuaTog.

- BydAte 10 p1moA (C) amré tnv Baon oTpEé@ovTtdg
TO o€ KaTeuBuvon avTiBeTn amméd Toug deikTeG TOU
poAoyiou.

- BydAete 10 0idepo ammd tnv mpia Awng
peupaTog.

- MaZéwte 10 KaAwdI0 KaI BAATE TO OTNV UTTOBOXT

KoAwdiou.

- H utrodoxr| Tou KaAwdiou ETTITPETTEI TNV
@UAAgn, améoupon Kal 7o va dIaBETel Kaveig To
avayKaio PAKog Tou KaAwdiou yia Tov XEIPIOUO
TNG CUOKEUNG, OTTOPEUYOVTOG TOV KivOUvou
ATUXAMOTOG.

- KaBapioTe TNV OUOKEUR.

Ofon kaAwdiou

- AuTtf) n ouokeun d1aBETEl pia UTTOBOXA Yia TO
KOAWdIo oUvdeong pe To pelpa, TTou BPioKETal
OTO KATW TOU PEPOG.

Ageooudp:

Eaptnua xTutrntipi (J):

- To e€apTnua auTo gival yia KpEPA YAAAKTOG,
XTUTTNUO QUYWV, MIAKOEIK, EAA@PA PTTIOKOTA,
MOAPEYKEG, TOIC-KEIK, HOUG KOl COUPAE.

- Mnv xpnoipoTrolgite autod TO €EAPTNUA YIA VO
XTUTTATE BapIég HACES (TT.X. XTUTTNUO AiTTOUG Kal
{axapnG) HIa Kai UTTopEi va BAAWEI TN GUOKEUN.
- Me Tov emAoyéa TaxutnTag (G) va au¢AoeTe
oTadiakd £wg To PEyIoTO.

- Znueiwon: péyiotn TTooo0TNTA QUYWV: 12

EZdprnua pigep (K):

- To e€apTnua auTo gival yia Tn Pign TpoQidwy,
yla TOUPTEG, KEIK, MTTIOKOTA, {UUAPIKE, TTAOTEG Kal
TTOUPE TTATATAG.

- XTUTTaTe 10 BoUTUPO KaI TN {Axapn: apxiCeTe Y
TNV EAAXIOTN TaXUTNTa & OTAdIOKE QUEAVETE GTO
MéyloTo.

- XTUTTATE Ta QUYA O€ PiydaTta o€ KPEPWON
Hop®n): atrd TNV TaxuTnTa 4, £WG TNV PEYIOTN
TaxuTnTa.

- Avapign aAeupiou, @poUTwy, KTA...: ATTO TO
eAAYIOTO TNG TaXUTNTOG PEXPI TO 1, OTAdIAKA.

- Avapign OAwV TwV CUCTATIKWY O€ €va YAUKO 1
KEIK: apXiCeTe Pe xaunAr TaxUTnTa Kal oTadIoKA
auéaveTe OTO PEYIOTO.

- Avapign aAelpi kar BouTtupo: atmd Tnv eAAXIoTn
TaxuTNTa €Wg TNV TaXUTNTA 2.

EZdprnua yavitog fupwong (L):

- To €€apTnUa aUTO XPNOIKOTIOIEITAI VI TNV
TTAPOOKEUN WwHIOU, CUMN TTITOOG Kal KEIK.

- Me Tov emAoyéa Taxutntag (G), apxicete
0TO €AAXIOTO KI QUEAVETE PEXPI TNV TaxuTnTa 1
OoTOadIaKA.

- Znueiwon: péyiotn TToooTNTA aAgUpI: 1500
Ypay.

MéyioTEG TTOOOTNTEG:

>1maoTn ¢uun brisé: NMoodtnTa aAeupr: 680 gr.
>kAnpR ¢uun pe payid: NMoodtnTta aAeupr: 1,36kg.
OAIkA TTo00TNTA: 2 Kg



MaAakn ¢oun pe payid: Moodtnta akevpr: 1,3 kg.
OAikA TTooodTnTa: 2 kg

Etoiyacia yia 16pteg poutwyv: OAIKN TToodTNnTA:
2kg

KaBapiopog

- ATTOOUVOEDTE TNV OUOKEUR aTTO TO NAEKTPIKO
KUKAWMQ KOl AQACTE TRV VO KPUWOEL TTPIV
EeKIVAOETE OTTOIOONATTIOTE EVEPYEIQ KOBAPITHOU.

- KaBapioTe TN ouokeun pe uypd Travi
EUTTOTIONEVO PE AiyeG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU
Kal UOTEPA OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoigotrolgite SIOAUTIKG A TTpoidVTa e
6¢€Ivo 1 Baoikd ph 6TTwg n aAiciBa ) TTpoidvTa
Agiavong yia Tov KaBapIopd TNG CUOKEUNG.

- Mnv a@noeTe va prel vepo ) dAAo uypod

aTIg £€600UG agpIoPOU yia va aTToPeuyBolv
®B0PEG OTa EOWTEPIKA AEITOUPYIKE TUAPOTA TNG
OUOKEUNG.

- Mn BuBieTe TN cuokeun o€ vepd R AAAo uypo,
KOl YNV TNV TOTTo0ETEITE KATW OTTO TN BPUCH.

- Katd tnv diadikacia kabapiopou Ba TpéTel va
TTPOCEXETE 1ID1IAITEPWG TIG AETTIOEG BI1OTI ival TTOAU
MUTEPEG.

- Edv d¢ev diatnpeite TNV oUCKeUr kabapr,

n €mM@Aveld TNG uTToPEi va aANolwBei kal va
ETTNPEACEI PE APVNTIKO TPOTTO TNV BIGPKEID (WG
TNG CUOKEUNG Kal VO 0dnNyNoEl O€ ETTIKIVOUVEG
KOTOOTAOEIG.

Ta TapakdTw TRAPATA gival KATAGAANAQ yia Tov
KaBapiopd Toug o€ {E0TO OATTOUVOVEPO K OTO
TTAUVTAPIO TTIATWYV (XPNOIMOTIOILVTAG £va RTTIO
TPOYpPAPpa TTAUGNG):

- MTroA (C)

AucA&iToupyieg Kal ETIOKEUR

- Ze epimTwon BAARNG HETAQEPETE TN
guokeun og egouciodotnuévo Kévtpo TeXVIKAG
Egutnpétnong. Mnv TrpooTraBroeTe va Tnv
QVOIEETE 1) va TNV ETTIOKEUACETE yIaTi €ival
emiKivouvo.

lMa mpoidvTta TNV EupwTraikAg ‘Evwong f/kal o
TIEPITITWON TTOU KATI TETOIO ATTAITEI N VOouoBeTia
OTNV Xwpa TTPOEAEUCTG 0AG:

OikoAoyia Kal SuvaTéTnTa avakUKAwoNng Tou
TPOoidvTOog

- Ta UNIKG TTOU aTToTEAOUV Tn CUCKEUATIa

QAUTAG TNG NAEKTPIKNG OIKIAKNAG OUOKEUNG,
evidooovTal o€ éva aUoTNPa GUANOYNG, BIaAOYNG
Kal avakUKAwaONAG Toug. Edv embBupeite va Ta
TIETALETE, YTTOPEITE VA XPNOIUOTIOIOETE TOUG
KaTdAANAoUG yia KGO €id0g UAIKOU BnpooIoug

KAdouG.

- To TTpoidv gival atraAAaypévo aTrd
OUYKEVTPWOEIG CUCTATIKWY TTOU PTTOPET VO
BewpnBouv BAaRepd yia To TTEPIBAAAOY.

AuT6 TO GUUBOAO onuaivel TTwWG GV

EMOUEITE va TTETAEETE TO TTPOIOV PETA TO

TEPAG WNAG TOu, Ba TTPETTEI VA TO KAVETE
B € TOV £vOedEIYUEVO TPOTTO HEOW EVOG

@opéa dlaxeipiong aTToRAATWY,
£E0UCIOBOTNUEVO VIO TNV ETTIAEKTIKI) CUAAOYRA
ATTOBARTWY HAEKTPIKWYV Kal HAEKTPOVIKWV
>uokeuwyv (AHHZ).

To TTapodV TTPOIdV CUPHUOPQUWVETAI JE TNV

odnyia 2014/35/EU xaunAig téong, ye Tnv
odnyia 2014/30/EU yia Tnv nAeKTpOPayVNTIKN
oupBatotnTa, pe Tnv odnyia 2011/65/EU yia Tov
TTEPIOPICHUO TNG XPHONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
0OUCIWV O€ NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVIKO £EOTTAIOUO
Kal pe Tnv odnyia 2009/125/EC yia Tig aTTaITAoEIg
0IKOAOYIKOU OXedIaoUOU 6aoV apopd Ta
OuVvOESUEVA E TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.



Pycckun
TecTomecunbHas MaliMHa
Mixing Chef

YBaxaemble nokynarenu!

Bnarogapvm Bac 3a T0, Y4TO Bbl OCTAHOBWIM CBOM
BblGOp Ha TecTomecuribHOM MalunHe mapku TAU-
RUS ans gomMalluHero ncronb3oBaHus.
[MpumeHeHVe nepenoBbIX TEXHOMOMUI,
COBpPEMEHHbIV An3ainH, PYHKLUMOHANbHOCTb 1
cobntofieHne cTporvx TpeboBaHuUii K kKa4ecTBy
rapaHTUpYHT BaM NPOAOIHKUTENbHYH
aKcnnyataumio npubopa.

OnucaHue

A KpblLlika OT pa36pbl3rnBaHus
B MecTo kpenneHus Hacagok
C Oexa

D Mporpamma 3amelunBaHns
E KHonka BKI1/BbIKI1

F CkopocTb paboTbl

G KHorka BblGopa ckopocTu
H MNporpamma 6rnengepa

| Pyyka 6e3onacHoctu

J Hacagka-BeH4umk

K Hacagka-mukcep

L TecTtomecuTENbHbIN KPHOHOK

PexomeHpauyn n Mmepbl
6e3onacHocM

- [epen Tem Kak Norb30BaTLCA
NprBOPOM, BHUMATESTLHO NPOHTUTE
[aHHYHO MHCTPYKLIMKO U COXPaHsnTe
€€ B TE4EHVIE BCEO CPOKA >KU3HN
npwbopa. HecobntoneHne Hopm
6e30MacHOCTN MOXET NPMBECTU K
HECHACTHOMY CITyuato.

- [epen nepBbIM UCMONb30BaHVEM
TLLIATENBHO NPOMOITE BCE
JOeTanm, KoTopble HaxoOsTCs B
HEMNocpeaCTBEHHOM KOHTaKTe C
MULLIEN, KaK ONMCaHO B pasaerne
Unctka n yxon,

- He ponyckaire, 4tobbl 4em
MOSb30BanMCh NPYBOPOM.
XpaHuTe nprbop 1 CETEBOM LLHYP B
HELIOCTYMNHOM 151 JeTeN MecTe

- [JaHHbI Nprbop MOXET
MCMOb30BaTLCS NALIAMA C
OMPaHNYEHHBIMM NCUXOGM3NHECKAMMNA
N CEHCOPHBIMW BO3MOXHOCTAMM, @
TakKe nMuamMu, He obnagaroLwLmMm
HaBbIKammM paboTbl C MACOPYOKOI,
€CIM OHWN HaxoOsTCA nog,
HaGrtoaeHNeM U NonyYAriv
COOTBETCTBYHOLLIVIE MHCTPYKLIMM O
©e3onacHo pabote ¢ nprbopom u
OCO3HAIOT MMEOLLIMINCST PUCK.

- [JaHHb Nprbop — He upyLLKa. He
OCTarnsnTe ero 6e3 NpMcMoTpa B
MecCTax, AOCTYMHbIX Af15 AETEN.

- Becerma otknroqaiite nprbop 13
ArEKTPOCETU, ECIN HE NOSb3yETECh
UM, a TaKkKe nepes NpoBeaeHeEM
cBOpKN, PasbOPKN UM OHUCTHI.

- Ecrnm Bel 3ametvnn HemcnpaBHOCTU
B paboTe npubopa, obpat1Tecs B
aBTOPU3NPOBAHHbBIN CEPBUCHbIN
LieHTP. He nbimanTech NoYvHUTL
NP1OOP CaMOCTOSITENBHO, 3TO MOXET
ObITb OMacHo.

- I'Iepe,q noaKkntyeHnem an60pa K
SﬂeKTpM‘-IeCKOVI cetn y6e,EI,I/1Ter B TOM, 4YTO
Hanps>eHne B Hen COOTBETCTBYET HaNpPsAXXeHuto,
yKasaHHOMYy Ha Koprnyce.

- YGe,EI,I/ITer, 4YTO PO3€eTKa UMeET HaaexHoe
3a3eMJieHne U OHa paccymTaHa He MeHee 4YeM
Ha 10A.

- Bunka QMIEKTPONUTaHnUA OOIKHa
COOTBETCTBOBATb CTAaHOAPTY PO3ETOK,

KOTOprVI NCNonb3yeTcqd B BalleM pernoHe,
KOTOpbIV Ucnonb3yeTtcsa B Bawem pervoHe. He
peKkoMeHayeTcAa Cnosib3oBaTb adanTepbl U
N3MEHSATb LUTbIKOBOW KOHTAKT.

- Paboyee mecto AOJMKHO ObITb YNCTBIM U
XOpPOLUO OCBELLEHHbIM. HeaKKypaTHoe, nnoxo
ocBelleHHoe pa6oqee MeCTO Yalle CTaHOBUTCA
I'IpVILWIHOﬁ HEeCYacCTHbIX Clly4aeB.

- Henbas ctaBuTb Nprbop Ha ropsiuve
NMOBEPXHOCTU, TaK1e KaK NeKTpudeckue



KOHDOPKM, ra3oBble POXKM, AYXOBKU U Apyrue
HarpeBaTenbHble 3MeKTPonprnbopbI.

- MNocTaBkTe NpNbOpP Ha ropuM3oHTarbHYH,
POBHY}0, YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

- Bo Bpemsi paboTbl npnbopa aepxute ero
noganbLue OT AeTel U OT NPOYUX MOCTOPOHHUX
nmy,.

- He paspeluaetcs ucnonb3oBatb npnbop

B Criy4ae NoBpEXAEHUs! LUHYpa UMy BUITKK
3MEKTPONUTaHMS.

- Ecnu Bbl 3ameTvnu kakme-nvbo noBpexaeHust
Kopryca npubopa unv Hernonagku B ero
paboTe, HemeaneHHo oTKMYKUTE Npubop ot
CeTU 3MeKTponuTaHns Bo usbexaHune ynapa
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

- He pa3speluaetcs BkntoyaTb npubop, ecnu Ha
HEM UMetoTCst BUAMMbIE criefbl MOBPeXaeHuWi
WU YTEYKN.

- Mpwu BbIKNOYEHUN Npubopa 13 po3eTkn He
nepranTe 3a WHyp. BosbMuTeCh pykoi 3a
BUIKY 1 aKKypaTHO BbIHbTE ee, NpuaepxuBasi
po3eTKy Apyrov pykon. He nogHumawTe u He
nepemMeLyarite Nnpubop 3a LWHYp 3NEKTPONUTaHUS.
- He 3akpyumBaiiTe LUHYp 3NeKTPONUTaHNS BOKPYT
npubopa.

- MNepepn BKkNOYEHMEM Bceraa nposepsinTe
COCTOSIHUE LUHYpa 3MeKTPONUTaHus.
MoBpexaeHne LHypa MOXET NPUBECTU K
Hec4acTHOMY cryyaro.

- He ucnonb3yite n He xpaHuTe npnbop Ha
ynuue.

- He Tporaite BUnKy anekTponuTaHus MOKpbIMU
pykamu.

- Y6eguTechb B TOM, Y4TO NPUGOP HE MOXET
CryYalHo BKIMHOYUTBCS B TO BpeMs, koraa Bbl
OTBMEKMUCh; 3TO MOXeET ObITb ONacHo.

- He Tporavite nogsuxkHble Yactu npubopa, korga
OH BKITHOYEH.

PekomeHpaumuy no 6e3onacHOCTU ANS XU3HU
1 300pOBbS:

- He ucnonbayinte npubop, ecnu ero akceccyapsbl
UV pacxofHble MaTepuarbl He NPUCOEANHEHbI
[OOIMKHBIM 06pa3om.

- He ucnonb3yinte npmubop, ecnu y Hero
HeucnpaeHa kHonka BKJT/BbIKI1.

- He nepeaBurarite n He nepeeBopaynBante
npubop, Koraa oH paboTaer.

- NcnonbayinTte pyyky/v Ans TpaHCNopTUPOBKM U
nepemeLleHns npudopa.

- Bbikntovaiite npubop 13 anekTpoceTH, ecnu He
nonb3yeTech UM, a Takxke nepes npoBeaeHnem
YNUCTKM, NOATOHKN, HACaAKWN UM CMEHbI
akceccyapos.

- JaHHbI Npvbop nNpegHa3Ha4YeH UCKMHYUTENBHO
Ons JoMaLlHEro ucnosnb3oBaHus. He

paspeluaeTcsi UCNonb30BaTh MUKCEP B
NPOMBbILLIIEHHBIX UM KOMMEPYECKUX LiensX.

- XpaHuTte npuGop B MecTax, He4oCTYMNHbIX Ans
neten n / nnu HeaeecnocobHbIX NKL.

- Mepepq BkntoveHnem ybeauTech, YTo bneHgep
HaxoguTcs B paboyemM cocTosiHuu, T.e. B npubope
HEeT CrIOMaHHbIX YacTel Unu BUOMMbIX CIiefoB
NoBpPEeXAEHNI, a BCe akceccyapbl NpaBuibHO
yCTaHOBNEHbI. Y6eaUTech, YTO HAYTO HE MeluaeT
npaBunbHON paboTe npubopa.

- Hukorga He octaBnsinte NpnGop BKIOYEHHBIM

B po3eTky v 6e3 npucmoTpa. Mommumo
6e30MacHOCTH, 3TO NPUBEAET K IKOHOMMUU
3NEeKTPOIHEPIN U NPOLNUT CPOK CryXObl
npubopa.

- He BoinonHaiiTe 6onee Tpex nporpamm noapsas.
[aiitTe npubopy oxnaanTbCs, CAeNaB nepepbiB Ha
3-5 MUHYT Nepea NOBTOPHLIM UCMONb30BAHUEM.

TexHuveckoe o6cnyxuBaHume

- Mo60oe HecooTBETCTBYHOLLEE MUCMONb30BaHNE
npvbopa unu HecobntoaeHNe HCTPYKLWIA Mo
aKcnyaTauum ocBoGOXAAT NPOU3BOAMTENS OT
rapaHTUHLIX 0BGA3aTEeNbCTB MO PEMOHTY, a Takke
CHMUMAaIOT OTBETCTBEHHOCTb C M3TrOTOBUTENS.

WHCTpyKumMs no aKcnnayaTauum

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM

- CHUMUTE C Nprbopa 3aLUMTHYO YMNaKOoBKY.

- MpoBepbTe, YTO BbIGPAHHOE HanpsikeHne
COoBMagaeT C HanpshkeHNeM dMEeKTPUYECKON CETU.
- Mepegd nepebIM Kcronb3oBaHeM npudopa
pPEeKoOMeHAYeTCs BKITHOUUTL U NPOrpeTh ero 6e3
MPOAYKTOB, YTOBbI OYNCTUTL HarpeBaTenbHbIi
3MIeMEeHT OT MbINV U APYTVX 3arpsi3HeHUN.

- Meped nepBbIM UCMONbL30BaAHWEM TLLATENBHO
npoMmoiiTe BCe AeTasnu, KOTopble HaxoasaTcs

B HEMocpeaCTBEHHOM KOHTaKTe C MULLEeN, kak
onucaHo B pasgene «4YncTka u yxoa».

AkcnnyaTtauus

- MonHoCTbIO pasmoTaiiTe LWHYP 3NeKTPONUTaHUS.
- MopkntounTe NprBop K aNeKTPUYECKON CETH.

- MNepeBeguTe pyyky 6e3onacHocTy (1) BHUS,
4yTOObI NOAHATL paMy MaLUuuHbl (puc. 1).

- YcTaHOBUTE KPbILLKY OT pa3Gpbi3riBaHus

(B) Ha pame MaLLMHbI, MOBEPHYB €€ NpoTuB
4acoBOW CTPEnKW, ¥ NPOBEPLTE, YTO OHA NPOYHO
3akpenneHa.

- MNocTaBbTe aexy (C) Ha ocHOBY U 3akpenuTe ee,
cobnitofasi HanpasreHne, ykasaHHoe CTpernkamu.
- YcTaHoBUTE Hacaaky-BeHuuK (J), Hacagky-
mukcep (K) unu TectomecuTenbHbIi Kpodok (L)

B MECTO KpenmneHus Tak, YTobbl MMetoLLmecst
OTBEPCTMWsI COBManu, U NOBEPHWUTE Hacaaky B



HanpaeneH1M NPOTMB YacoBOW CTPENKU, YTOGbI
OHa okasanach NpoYHO 3akpenneHa (puc. 3).

- OnyctuTe py4dky 6e3onacHoctu () BHUS,
OLHOBPEMEHHO HaXVMasi Ha BEPXHIOK YacTb
kopryca, noka pyyka 6esonacHoctu (1) He
BEPHETCS B UCXOAHOE MonoxeHue (puc. 4).

- Bkntounte npmbop ¢ NoMoLLbto KHOMKY BbiGopa
ckopoctu (G).

- Bkntounte npubop, Haxas OfHY U3 KHOMOK
Bblbopa ckopoctu (D), (H), (F).

- Bo n3GexaHvie CrmwKom peskoro 3anycka, npu
BKMtoYeHUM npubopa pekoMeHayeTcsi BblbpaTtb
MWHUMAanbHY0 NO3ULIMI0 CKOPOCTK, @ 3aTeM
MOCTENEHHO YBENUYUTL ee [0 Heo6XoAMMOro
3HaYEHwsI.

KHonka BbiGopa ckopocTtu (G)

- B 3aBrcumocT oT dpyHKUMM nprubopa
npeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb PYyYHOTO KOHTPONst
ckopocTu (ans 6onee nogpobHOro onucaHus CM.
pasgen o Hacagkax).

Mporpamma FLOUR (D)

- Ncnonbayinte Hacagky-mukcep (K) ans
CMeLUMBaH1sA NpoayKTOB.

- Micnonb3yinTe TecToMecuTenbHbIN Kproyok (L)
NS NPUroToBeHUs TecTa Ans xnebda, nuuubl 1
MUPOXHBIX.

- PekomeHpayeTcs, 4TOObI COOTHOLLEHWE MYKU

1 BoAbl 661110 paBHo 5:3. MakcumarnbHoe
Kornm4yecTBo Myku coctasnsiet 1500 r.

- Haxxmute kHonky FLOUR (D). MawwHa
paboTaeT B Te4eHne 5 MUHYT, Npy 3TOM He
TpebyeTcsa HaXnmaTb KHOTMKY Bblbopa CKopocTu
(G).

Mocne BbiGopa AaHHOM NporpamMMbl MaLLnHa
HayvHaeT paboTaTb Ha HWU3KON CKOPOCTW BO
nsbexaHune pasbpblsrvBaHnsa TecTa. [locteneHHo
CKOPOCTb YBENUYMBAETCSA AN NOMyYeHNs
OHOPOAHOW Macchbl.

- Ecnu BbI 3ameTvnu, 4Tto npubop pabotaeT
HeadEKTUBHO, BLIKMIOYUTE €ro, U3BMekuTe
nonoBuHy TecTa 1 obpaboTanTe ee oTAENbHO.
- VIHrpepneHTbl nydlle cMeLluvBaloTCs, ecnu
CHavana 3anuTb XWAKOCTb.

- Mpu HanonHeHun aexu (C) yepes oTBepcTue
KpbiLLKM OT pa3bpbisrnBaHus (A) npoBepebTe,
YTO He NPeBbILLEHO MaKCUMarnbHOe Konu4ecTBo
npoayKTOB.

MPUMEYAHME: c nomoLLbio KHOMKK BeliGopa
ckopocTu (G) MOXHO 3aaTb Nporpammy Ans
CMeLUMBaHWS NPOoAYyKTOB UMW 3aMeLLVBaHUs
TecTta. MawwuHa byget paboTtaTb B TedeHne 5
MUHYT (Makcumym).

Mporpamma Ans B36UBaHWS auLy

“EGG” (H):

- Vicnonbayiite Tonbko HacaaKy-BEHYUK Ans

B36vBaHus (J).

- Ans cMelwmBaHNA ANYHBIX GENKoB UCNonb3yTe
Hacafky-BeHuuk (J). Haxmute kHonky “EGG”
(H), n obopynoBaHue byaet pabotaTtb B Te4eHNE
6 MUHYT 4O NOnyYeHust yCTon4YnBon 6enkoBoi
neHbl. B 3aBMCMMOCTM OT KONMUYeCTBa 1 pasmepa
ncnonbayemblx AL, MOXHO ByaeT NoBTOpUTbL
nporpamMmy eLle pas.

- MakcumanbHoe KonuyecTso auu — 12.

Mocne KaxAoro ncnonb3oBaHUs

- OcTaHoBuUTe npubop, Bbibpas nosuumio 0 Ha
nepeknovaTene ckopocTeil.

- MpuBeauTe B Aencteue pyyky 6esonacHoctu (1)
1 NOAHUMUTE pamy MaLUWHbI.

- CHumuTe aexy (C) c OCcHOBbI, MOBEPHYB €€ B
HanpaBneHUy NPOTWB YacoBOWN CTPENKU.

- OTkntounTE NPUBOP OT CETU INEKTPONUTAHWSI.

- CMoTaiTe ceTeBOW LLHYP 1 MOMECTUTE €ro B
crneuuarnbHoe oTAeneHue.

- CrneumanbHoe oTAeneHue Ansi CETEBOTO LLHypa
MO3BOSISIET XPaHUTL CETEBOW LUHYP W U3BreKaTb
ero Ha HeobxoanMyto AnVHY Ans paboTbl ¢
NpMBOPOM, YTO CHUXAET PUCK BO3HUKHOBEHWS!
Hec4acTHbIX CryJaes.

- BeimoiiTe npubop.

OTgerneHue ANsi CMOTKM LUHYpa

- B npubope npesycMoTpeHo oTaeneHne Ans
BCTPOEHHOTO CETEBOIO LLHYpPa, PacnofioXeHHOE B
€ro HUXHEN YacTu.

CbeMHble Hacapku

Hacapka-BeHuuk (J)

- Hacapka nossonsiet B36uBaTh CnvBKK 1 SiALa,
rOTOBWTb MOSOYHbIE KOKTEWNN, nerkne 6UckBuThI,
MEPEHTN, YN3-KEWKN, MyCCbl U cydne.

- He ncnonb3yinTe gaHHyto Hacaaky Ans
B3OMBaHWA TSAXKENOW Macchl (HanpuMep, xupa
UM caxapa), Tak Kak 9T0 MOXeT BbI3BaTb
noBpexaeHns npudopa.

- Haxmmasi Ha kHonKy BblGopa ckopocTh

(G), nocTeneHHO yBenuyLTe CKOPOCTb 0
MaKCUMarnbHON.

- MpumMedvaHne: makcmanbHOe KONMMYecTBO snL,
-12.

Hacagka-mukcep (K)

- aHHasi Hacaaka Cry>XWT A CMEeLUMBaHUS
MPOAYKTOB, NMPUrOTOBINEHNS TOPTOB, NEYeHbS,
TecTa, HauUMHOK M kKapTodenbHOro niope.

- B36uTb CN1BOYHOE MACMO C caxapoMm: B Havyane
paboTbl BbIGEPUTE MUHMMATIBLHYHO CKOPOCTb U
MOCTENEHHO yBENUYLTE ee [0 MakCMMarnbHOM.

- B36uTb siiLa B kKpeMoobpasHbIX CMEeCsIX:
nepexof OT CKOPOCTU 4 K MaKcUMarbHoOwM



CKOpPOCTH.
- CmeLwaTtb MyKy, pYKTbl U T.4.: NTOCTEMNEHHbI
nepexoq oT MUHMMAaIbHOW CKOPOCTU K CKOPOCTM
1.

- CMeLLaTb BCE MHrpeamneHTbl MMPOXXHOro:
BblbeprTe MUHUMAIbHYH CKOPOCTb B HaYarne
paboTbl U NOCTENEHHO YBENUYLTE €€ A0
MaKCMMarnbHOW.

- CmeLaTb MyKy CO CIMBOYHLIM MacroMm:
nepexoq oT MUHMMAaIbHOW CKOPOCTU K CKOPOCTM
2.

TecToMecuTenbHbIN KPHOYOK (L)

- Akceccyap cnyxwvT Ansi 3ameluvBaHus xneba,
TecTa Ans NUuLbl Y MUPOXHBIX.

- Ncnonb3ys kHonky Beibopa ckopocTy (G),
YCTaHOBWTE MUHUMAaIIbHYIO CKOPOCTb B Havane
paboTbl 1 NOCTENEHHO NepenanTe K ckopocTy 1.
- MpumMeyvaHne: makcmanbHOe KONMMYeCcTBO MyKu
cocTasnset 1500 r.

MakcumanbHoe Konm4ecTBo

lMeco4Hoe TecTo: KonnyectBo myku: 680 r
KpyToe apoxckeBoe Tecto: KonmyecTBo MyKu:
1,36 kr. OGLlee KONN4YecTBOo: 2 Kr

Msrkoe gpoxokeBoe Tecto: Konnyectso myku: 1,3
kr. ObLiee KonM4ecTBo: 2 Kr

TecTto Ans dpykToBbIX MUporoB: O6Luee
KONMMYecTBO: 2 Kr

YucTtka n yxopn

- BbikntounTe npubop 13 po3eTku 1 4OXKAUTECH,
roka OH MOJTHOCTbIO OCTBIHET, MPeXae Yem
NPUCTYNUTb K YNCTKE.

- MpoTtpuTe Kopnyc npnbopa BNaxKHON TPSANOYKO
C HeBOMbLUMM KONMMYECTBOM MOIOLLIETO CpecTBa
1 3aTeM TLaTenbHO NpocyLunTe.

- He ucnonb3yite pactBopuTenu, OKUCRsIOLLME,
XMOpHble Unn abpasuBHble BeLLECTBA A YACTKN
npubopa.

- He ponyckaite nonagaHus Bogbl Unn Apyrmx
XKMOKOCTEN B BEHTUNSILMOHHBIE OTBEPCTUS
npubopa, NOCKOMbKY 3TO MOXET NPUBECTU K
NMOBPEXAEHUIO Er0 BHYTPEHHUX paboynx YacTew.
- Hukorga He norpyxaite npubop B Boay vnm
OPYryHo XUAKOCTb, HE NOMeLLaiTe ero nog KpaH
C BOAOW.

- Bo Bpemsi unuctku npubopa Heobxoaumo
cobntogaTb OCTOPOXHOCTb NpU 0bpaLLeHun ¢
OCTpbIMW HacagkaMu-HoXamu.

- HactoatenbHo pekoMeHayem MbiTb
TECTOMECUIbHYH MaLLUMHY MOCIe KaX4oro
ncnonb3oBaHus. Ecnun npubop Byaet xpaHnTtbes
B rPsI3HOM BMAE, OH HAYHET He TOSbKO TEPSTh
BHELLUHUIA BUA — 3TO MOXET Takke HeraTuBHoO

0TpasnTbCs Ha ero paboTe v Aaxke NPUBECTU K
Hec4acTHOMY cry4ato.

- Cnepytwolume getanu npubdopa MOXHO MbiTb B
ropsii4er MbiflbHOW BOAE UNW B MOCYAO0MOEYHON
MaLlVHe (MCrnorb3ys NporpaMMy AEnUKaTHOro

MbITbS):

- fexa (C)

HeucnpaBHOCTU 1 cnoco6bl Ux ycTpaHeHuUst
- Ecnn Bbl 3ameTunm HemcnpaBHOCTY B paboTe
npubopa, obpaTtuTecb B aBTOPU3MPOBAHHbIN
CEPBUCHbIV LIEHTP. He nbiTantecb NOYNHUTDL
npmbop caMocTosATeNbHO, 3TO MOXET BbITh
onacHo.

Ons NpOoAYKTOB, U3roTaB/iMBaeMbIX B
EBponerckom cotose, n/vnn B TeX crnyvasx,
Korga B CTpaHe npomM3BoACcTBa MMEKTCA
COOTBETCTBYKOLLME HOPMATUBDI:

3awuTa okpyxaloliein cpeabl U BTOPUYHas
nepepa6oTka npoAykTa

- B cooTtBetcTBUM C TpeGoBaHUAMY MO OXpaHe
OKpy>KaloLLel cpedbl, ynakoBka U3rotosrneHa ns
maTtepuvarnos, npegHasHadeHHbIX A4S BTOPUYHOM
nepepaboTku. Ecnu Bbl 3axoTnTe ee BbIGPOCUT,
TO MOXeTe BOCMOMb30BaThCA CreuuanbHbIMm
KOHTENHEepammn AN Kaxkaoro Tuna marepuana.

- Hu cam npuBop, HX ero ynakoBka He copgepxar
BELLECTB, NPEACTaBALMX ONacHOCTb A1
OKpy>KatoLLel cpeabl.

[aHHbIN CMMBOM O3HAYaET, YTO MO

OKOHYaHUM NONE3HON XM3HW Npubopa

cnepyet nepeaatb €ro B MyHKT npuema
B o7CryKMBLLKX 3IIEKTPUYECKUX 1

3NeKTPOHHbIX Npubopos (RAEE) nnu B
PYKV NpeacTaBuTENsi COOTBETCTBYHOLLEN
opraHvaauuu.

3TOT NpMBOP BLINOMHEH B COOTBETCTBUU C
[OnpeKkTMBON NO HU3KOBOMNBTHOMY 0OOPYAOBaHMIO
2014/35/EU, [InpekTnBom No 3neKTpOMarH1THoOm
coBmectumocTu 2014/30/EU, OupekTrBon
2011/65/EU, orpaHnymBatoLLet MCNonb3oBaHme
HEeKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B 3NIEKTPUYECKOM
1 3neKTPOHHOM 0BopyaoBaHWK, a Takke
HupekTtnson 2009/125/EC no akonorn4eckum
TpeboBaHUSAM K U3genusam, NoTpednaLLmnm
3HEpruio.



Romana
Mixer
Mixing Chef

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs electrocasnic
marca TAURUS.

Designul, performantele si tehnologia acestui
aparat, cat si controalele stricte in ceea ce prives-
te calitatea in timpul procesului de fabricatie, va
vor furniza satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

Capac anti stropire
Prindere accesorii
Bol

Program malaxor
Buton Pornire/Oprire
Viteza pulsare
Selector viteza
Program blender
Levier siguranta
Blender

Mixer

Carlig malaxor

rXC"IEGTMMmMOoOm>»

Sfaturi si avertizari privind sigurant
- Cititi cu atentie acest manual de
instructiuni inainte de a pune aparatul
in functiune si pastratiH pentru consulte
ulterioare. Necitirea si nerespectarea
acestor instructjuni pot avea ca rezultat
un accident.

- Inainte de prima utilizare a produsului,
se vor curata partile care intra in contact
cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

- Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat
de copii. Nu lasati aparatul i conexu-
nea sa la refea la indemana copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat de per-
soane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau persoane
care nu detin experienta in manipu-
larea acestuia, atata timp cat acestea
actioneaza sub supraveghere sau au

primit instructiuni privind manipularea
in conditii de siguranta a aparatului si
inteleg posibilele riscuri.

- Acest aparat nu este o jucarie. Copiii
trebuie supravegheatj pentru a garanta
Ca nu se joaca cu acest aparat.

- Deconectatj intotdeauna aparatul de
la alimentare daca este lasat nesupra-
vegheat si inainte de montare, demon-
tare sau curatare.

- In cazul aparitiei unor anomalii la
cablul de alimentare, nu incercati sa
schimbati cablul, ar pute fi periculos.
Duceti aparatul la un service autorizat.
Cu scopul de a evita un pericol, nu
incercati sa-l demontatj sau sa- reparati
dvs. ingiva.

- Inainte de a conecta aparatul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea indicata pe
placuta cu caracteristici coincide cu tensiunea
retelei.

- A se conecta aparatul la o priza de curent care
sa poata furniza minim 10 amperi.

- Stecarul aparatului trebuie sa coincida cu priza.
Nu modificati niciodata stecarul. Nu folositi adap-
tor pentru stecar.

- Mentineti curata zona de lucru si asigurati o
buna iluminare. Zonele neingrijite si intunecoase
faciliteaza accidentele.

- Nu puneti aparatul pe suprafete incalzite cum

ar fi plite de gatit, arzatoare pe gaz, cuptoare sau
altele de acest tip.

- Asgezati aparatul pe o suprafata orizontala, plana
si stabila.

- Indepértati copiii sau persoanele curioase in
timp ce utilizati acest aparat.

- Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul
electric sunt deteriorate.

- Daca una din carcasele aparatului se
deterioreaza, deconectati imediat aparatul de la
reteaua electrica pentru a evita posibilitatea unei
electrocutari.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut, daca
prezinta semne vizibile de daune sau daca exista
0 scapare.

- Nu fortati cablul electric de conectare. Nu folositi
niciodata cablul electric pentru a ridica, transporta



sau scoate din priza aparatul.

- Nu infasurati cablul electric de conectare in jurul
aparatului.

- A se verifica starea cablului electric de conexiu-
ne. Cablurile deteriorate sau incalcite cresc riscul
de soc electric.

- Nu utilizati si nu tineti aparatul in aer liber.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
nedorita a aparatului.

- Nu atingeti partile mobile ale aparatului in timp
de functioneaza.

Utilizare si ingrijire:

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile si filtrele
sale nu sunt cuplate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de pornire /
oprire nu functioneaza.

- Nu intoarceti aparatul cu partea superioara in
jos in timpul folosirii sau cand este in priza.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Deconectati aparatul de la retea cand nu este
utilizat si Tnainte de a realiza orice operatiune

de curatare, reglati, incarcati sau schimbati
accesoriile.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului do-
mestic si nu celui profesional sau industrial.

- Nu Iasati acest aparat la indemana copiilor si/
sau persoanelor handicapate.

- Mentineti aparatul intr-o stare buna. Verificati ca
partile mobile sa nu fie dezaliniate sau bloca-

te, ca piesele sa nu fie stricate sau sa prezinte
simptome care ar putea afecta buna functionare
a aparatului.

- Nu Iasati niciodata aparatul conectat fara sa-|
supravegheati. In plus veti economisi energie si
veti prelungi durata de viata a aparatului.

- Nu utilizati aparatul mai mult de 3 programe
consecutive. Lasati-I s& se raceasca in repaus
timp de 3 - 5 minute Tnainte de a-I utiliza din nou.

Service:

- Orice utilizare incorecta sau in dezacord cu
instructiunile de folosire, anuleaza garantia si
responsabilitatea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Scoateti pelicula protectoare a aparatului.

- Asigurati-va ca tensiunea selectata la selectorul
de tensiune coincide cu tensiunea de la retea.
nainte de a folosi aparatul pentru prima oara, va
recomandam sa-l utilizati fara paine.

- Inainte de prima utilizare a produsului, se vor
curata partile care intra in contact cu alimente-

le conform instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte de a porni
aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Apasati in jos levierul de siguranta (I) pentru a
ridica bratul masinii. (Fig.1)

- Fixati capacul anti stropire (B) in bratul masinii
in sens invers acelor de ceasornic si asigurati-va
ca este bine fixat.

- Fixati bolul (C) in baza si fixati-l asa cum este
indicat de marcajul cu sageti. (Fig.2)

- Fixati accesoriul blender (J), mixerul (K) sau
carligul malaxor (L) dupa preferinta in prindere
aliniind gaurile si rotind in sens invers acelor de
ceasornic pana ce este bine cuplat (Fig.3)

- Apasati in jos levierul de siguranta (l) in timp ce
apasati in jos partea superioara a corpului pana
ce levierul de siguranta (1) revine in pozitia sa
initiala (Fig.4)

- Puneti aparatul in functiune, actionand comanda
selector (G).

- Puneti aparatul in functiune, actionand unul din
butoanele selectoare de viteza (D), (H), (F).

- Pentru a evita o pornire mult prea brusca,
recomandam efectuarea punerii in functiune cu
ajutorul comenzii selectoare de putere situata in
pozitia sa minimd, si in mod progresiv odata apa-
ratul pornit, puneti-o in pozitia corespunzatoare
puterii dorite.

Selector viteza (G):

- Puteti utiliza controlul de viteza manual conform
functionarii dorite asa cum este descris in selec-
tarea accesoriilor.

Program “FLOUR” (D):

- Utilizati accesoriul mixer (K) pentru a mixa
alimentele.

- Utilizati carligul malaxor (L) pentru a realiza
aluat de paine, pizza sau prajituri.

- Se recomanda o proportie de faina si apa de
5:3cantitatea maxima de faina este de 1500g

- Apasati butonul “FLOUR” (D), masina va
functiona timp de 5 minute, nu este nevoie sa
actionati selectorul de viteza (G)

- Programul incepe cu viteza scazuta pentru a
evita stropirea si va creste incremental pana la
obtinerea unei mase omogene.

- Daca vi se pare ca aparatul functioneaza cu
greutate, opriti-l, scoateti jumétate din aluat si
procesati separat.

- Ingredientele se mixeaza mai bine daca puneti
mai intai lichidul.

- Cand reumpleti bolul (C) prin orificiul capacului



anti stropire (A), asigurati-va ca nu depasiti capa-
citatea de lucru al aparatului.

NOTA: Selectorul de vitez& (G) poate mixa sau
amesteca dupa gustul utilizatorului. Masina va
functiona pana la 5 minute.

Program “EGG” (H):

-Utilizati doar accesoriul blender (J).

- Pentru a mixa albusuri, utilizati accesoriul
blender (J) apasand butonul “EGG” (H), masina
va realiza un program de 6 minute. In functie de
cantitate si dimensiunea oualelor, va fi necesara
realizarea programului o a doua oara pentru a
obtine punctul de zapada.

- Cantitate maxima de oua: 12.

Odata incheiata utilizarea aparatului:

- Opriti aparatul, selectionand pozitia 0 a comen-
Zii selectare.

- Apasati levierul de securitate (1) si ridicati bratul
masinii.

- Extrageti bolul (C) de pe baza rotind in sens
contrar acelor de ceasornic.

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

- Stréngeti cablul si puneti-I in locasul pentru
cablu.

- Locasul pentru cablu permite strangerea si fo-
losirea lungimii necesare de cablu pentru a lucra
cu aparatul, evitand riscul de accidente.

- Curatati aparatul.

Compartiment cablu

- Acest aparat dispune de un locas pentru
cablul de conexiune la retea situat in partea sa
inferioara.

Accessories:

Accesoriu blender (J):

- Acest accesoriu foloseste pentru a face frisca,
a bate oua, pentru amestecare, prajituri fine,
bezele, tarte cu branza, spume,sufleuri.

- Nu utilizati aparatul pentru a mixa aluaturi grele.
(ex. mixa grasime si zahar) deoarece poate
afecta aparatul.

- Cu ajutorul selectorului de viteza (G), cresteti
gradual pana la maxim

- Nota: cantitatea maxima de oua 12

Accesoriu mixer (K):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a mixa
alimente, pentru a face tarte, biscuiti, paste,
umplutura si piure de cartofi.

- Bateti unt cu zahar: incepeti cu o cantitate
minima si cresteti gradual pana la maxim.

- Bateti oua in mix cremos: De la viteza 4 la
maxim.

- Mixare faina, fructe, etc....: De la viteza minima
la 1 gradual.

- Mixarea tuturor ingredientelor unei prajituri:
incepeti cu viteza minima si cresteti gradual pana
la maxim.

- Legare unt si faina de la viteza minima la 2.

Accesoriu carlig malaxor (L):

- Acest accesoriu foloseste la amestecarea péinii,
aluat pentru pizza si prajituri.

- Cu selectorul de viteza (G), incepeti de la minim
si cresteti pana la viteza 1 gradual

- Nota: cantitatea maxima de faina este 1500gr

Cantitati maxime:

Aluat fraged: Cantitate de faina: 680gr

Aluat cu drojdie dur: Cantitate de faina: 1,36kg.
Cantitate totala: 2 kg

Aluat cu drojdie moale: Cantitate de faina: 1,3kg.
Cantitate totala: 2kg

Preparat tarte cu fructe: Cantitate totala: 2kg

Curétirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca inainte de a initia orice operatiune de
curatare.

- Curatati aparatul cu un prosop umed impregnat
cu cateva picaturi de detergent si apoi stergeti-l.
- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor ph
acid sau bazic precum lesia, sau produse abrazi-
ve pentru a curata aparatul.

- Nu permiteti intrarea apei sau a oricarui alt
lichid prin orificiile de aerisire pentru a evita dete-
riorarea pieselor din interiorul aparatului.

- Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid si nu-I
puneti sub jet de apa.

- In timpul procesului de curatare trebuie avuta
multa grija cu cutitele pentru ca sunt foarte
ascutite.

- Daca acest aparat nu se mentine in bune
conditii de curatenie, suprafata acestuia se poate
degrada si poate afecta durata de viata a apara-
tului intr-un mod iexorabil precum conduce la o
situatie periculoasa.

- Urmatoarele piese pot fi curatate in apa calda
cu sapun sau in spalatorul de vase (utilizand un
program usor de spalare):

- Bol (C)

Anomalii si reparatii
- In caz de defectiune, duceti aparatul la un Ser-
viciu de Asistenta Tehnica autorizat. Nu incercati



sa-l demontati sau sa-l reparati deoarece poate
fi periculos.

Pentru produsele provenite din Uniunea
Europeana si/sau in cazul in care acest lucru
este solicitat de reglementarile din tara de
origine:

Caracterul ecologic si reciclabil al produsului
- Materialele care alcatuiesc ambalajul acestui
aparat sunt integrate intr-un sistem de colec-
tare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa va
debarasati de ele, puteti utiliza containerele
publice prevazute pentru fiecare tip de material
in parte.

- Produsul nu contine concentratii de substante
care pot fi considerate daunatoare pentru mediul
inconjurator.

Acest simbol semnaleaza ca, daca dorifj

sa va debarasati de acest produs odata

incheiata durata sa de viata, trebuie sa il
B ;rcdati, cu ajutorul mijloacelor adecvate,

unui colector de deseurile de echipamen-
te electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/EU

cu privire la echipamentele electrice destinate
utilizarii In cadrul unor anumite limite de tensiune,
Directiva 2014/30/EU cu privire la compatibilita-
tea electromagnetica, Directiva 2011/65/EU pri-
vind restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si
electronice, precum si Directiva 2009/125/EC de
instituire a unui cadru pentru stabilirea cerintelor
in materie de proiectare ecologica aplicabile
produselor cu impact energetic.



Bbnrapcku
Mukcep
Mixing Chef

YBaxkaeMu KNnUeHTu:

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxte enektpoypen c
mapkata TAURUS.

HerosaTa TexHonorusi, gu3anH u
(bYHKLMOHAMHOCT, Hapeq ¢ dakTa, Ye HaaBuLlaBa
N HaN-CTPUKTHUTE HOPMM 3a Ka4yecTBo, Lie Bu
[OCTaBsT MbIHO YAOBNETBOPEHNE 32 AbITO
Bpeme.

OCHOBHM YacTun

Kanak npoTvB npbckaHe
MpucTaBka 3a akcecoapu
Kyna

[Mporpama 3a cmecBaHe
ByToH 3a nyckaHe/cnupaHe
CkopocT Ha nyncauuuTte
CernekTop Ha CKopoCT
[Mporpama 3a pa3bbpkBaHe
Kntou 3a curypHoct
Bbpkanka

Cwmecuten

Kyka 3a pa3bbpkBaHe

CrXEC-ITTmMmooOm>»

CobBetv M npeaynpexaeHun
3a be3onacHocT

- [podeTeTe BHUMATESTHO Tasn
GpoLuypa npeaun aa nycHeTe ypeaa

B JECTBME U A 3ana3eTe 3a Mo-
HaTaTbLLHM CripaBkv. HecrniassaHeTo
Ha MHCTPYKLMMTE MOXe Ja aoBeae
[0 arornoryka. HecriassaHeTo Ha
VHCTPYKUMUTE MOXE [a [oBeae A0
3ronoryka.

- MNpeov pa visnonaeare en. ypeada 3a
MbPBU MHT, NMOHUCTETE BCUYKN YacTu,
KOUTO Ca B KOHTaKT C XPaHUTENHUTE
NPOOYKTW, CrieaBaviki YImsTBaHUATa OT
paaaen “MNoquncteane”.

- YpeobT He TpsbBea Aa ce 1anornasa
ot feua. [pwxTe ypena v Herosust
Kabern ganed ot JocTbia Ha aeLa.

- Tosun anapar Moxe Ja ce u3rornsea

OT Jua € oM3NYECKM, CETUBHA U
YMCTBEHW YBPEXKOEHNSA UM OT NinLa,
KOWTO HAMET OMUT C YTNPaBMEHNETO
My, MPW YCTIOBWME, Y€ Ca KOHTPONMpaHu
W1 ca MoryyAnivi MHCTPYKLUMN 33

©esonacHara ynorpeba Ha anapara u
pasbupaT Bb3VIOKHUTE PUCKOBE.

- Tosun ypen He e urpadka.
Hatntonasavite geuara, 3a ga cre

CUNYPHK, Ye HE CY UMpasdIT C ypena.
- BuHamv uskrntousaiiTe ypena ot

3axpaHBaLLaTa MpPeXa, ako ro
ocTaesTe 6e3 Haa3op, KaKTo U

npeov ga cmobure, pasmobuTe
nouvcTUTE ypeda.

- AKO 3axpaHBaLLST Kaben e
NOBPEaEH, TpsioBa Aa ce NoaMeHN.
3aHeceTe ypeaa B OTop1avipaH Cepeu3
3a TeXHMYeCcko obcnyxeaHe. He ce
onuTBaKTeE Aa ro pasrobuTre un
peMOHTUpaTe, Thi1 Karo ToBa Moxe Aa
Ce OKaXke OracHo.

- MNpepw fAa cBbpXKeTe ypeaa KbM Mpexara,
npoBepeTe Aanv NocoYeHoTo Ha Tabenkara ¢
TEXHUYECKNTE XapakTepUCTUKN HanpexeHne
CbBMaja C HanpexeHVeTo Ha enekTpyuyeckaTa
Mpexa.

- BkntoyeTe ypeaa B 3a3eMeH U3TOYHMK Ha
eneKkTpUYeckn ToK, KOUTO Aa n3abpxa Han-marnko
10 amnepa.

- LLlencen®sT Ha ypepa TpsibBa Aa cbBnaga ¢
enekTpuYeckust KOHTakT. He ro moguduumparte.
He n3nonseavite agantopu

- MNoppbpxante paboTHOTO MSACTO YNCTO M Aobpe
ocBeTeHO. PasxBbpnsiHUTE U TbMHU MecTa mMorat
Aa foseaat Ao 3Mononyku.

- He nocraBsiiTe ypeaa Bbpxy Tonmm
NMOBBPXHOCTM KaTo MII0YM 3a roTBEHE, ra3oBu
KOTMOHW, OypHU 1 Ap.

- MocTtaBeTe ypena Bbpxy cTabusHa,
XOPU30OHTarnHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.

- PaboteTe c MmawmHaTa ganey ot geua u
nobonuTHU Xopa.

- He n3nonaeaiite ypeaa npv noBpeaeH kaben



unu wencen.
- AKO HsIKOS1 BbHLLUHA YacT Ha ypefa ce c4ynu,
He3abaBHO ro U3kNtoYeTe OT 3axpaHBalLaTa
Mpexa 3a fa npeaoTBpaTuTe ornacHocTTa ot
enekTpoyaap. He nsnonseaite ypega ¢ Mokpu
pbLe 1 kpaka, HUTo 6ocu.

- He nsnonssaite ypefa ako e nagan, ako nma
BUAVMMU NOBPEaU UNn Teu.

- He HacunBaiiTe enekTpuyeckus kaben. Hukora
He ro n3nonsaeavte 3a NOBAMraHe, NpeHacsiHe Unu
N3KIoYBaHe Ha ypeaa.

- He HaBuBaliTe enekTpuyeckus kaben okono
ypena.

- MpoBepsiBaiiTe CbCTOSIHNETO Ha 3axpaHBaLLms
kaben. MNoBpeaeHWTE UK onneTeHn kabenu
noBuLIaBaT pucka OT TOKOB yaap.

- He nsnonaseanTte 1 He cbxpaHaBanTe ypeaa Ha
OTKPUTO.

- He nunaiiTe wencena 3a BKnoYBaHe B MpexaTa
C BNaXkHN pbLie.

- BaemeTe HeobxoammuTe Mepku 3a aa nsberHete
HeXXenaHo BKIOUBaHe Ha enekTpoypesa.

- He nunainte aBmxewnTe ce 4yactu Ha ypeaa
Korato paboTu.

W3nonsBaHe 1 nopAapbXKKa:

- He usnonsBaiite ypena ako HeroBuTe NpucTaBKku
1 UNTpuU He ca nNpaBuIHO crinobeHu.

- He usnonsBaiite ypena npv noBpeneH 6yToH 3a
BKI./U3KN.

- He obpwbluaiTe ypeaa, gokaTto pabotu unm e
BKITOYEH B erekTpuyeckaTa Mpexa.

- He pBuxete ypena korato pabotu.

- N3kntouBaiTe ypeaa ot mpexara, korato He € B
ynoTtpeba, kakTo 1 Npeau NoYNCTBaHe, MOHTaX,
3apexgaHe Unm cMsiHa Ha NpuHaaIeXXHoCTUTe.

- To3u ypen e npefHa3HayeH equHCTBEHO 3a
BUTOBM Hy>XOW, He 3a NPodecuoHanHa HUTo
npomuLuneHa ynotpeba.

- CbxpaHsiBaniTe ypeaa ganeud ot geua n/unu
MHBaNuUaw.

- MopabpxkainTe malmHaTa B 4OOPO CbCTOSIHME.
MpoBepeTe ganv NOABWXHUTE YacTu He ca
pasLeHTpoBaHN nnv GrokupaHu, ganv HsMa
CYYMEHN YacTu 1 Apyrv Nogo6HU HeN3NpaBHOCTH,
KOWUTO MoraT fa NoBnussiT Ha NPaBUTHOTO
PYHKLMOHMpaHe Ha MalumMHaTa.

- Hukora He octaBsiiTe ypena 6e3 HabnoaeHve,
KOraTo e BKrtoYeH. 1o To3n HauuH Le cnectuTe
€eHeprus U LWe yabrmkuTe X1BoTa Ha en.ypeaa.

- He nsnonassante ypega noseye ot 3
nocneposatenHu nporpamu. OctaseTe ro Aa ce
M3CTYaM CMPsiH B NPOABbITKEHME Ha 3 - 5 MUHYTK
npeau Aa ro u3rnosnseaTe OTHOBO.

CepBus:

- HenpaBunHoTo u3nonssaHe Ha ypeaa unm
HecnasBaHeTo Ha MHCTPyKLUMMTe 3a paboTta e
onacHo, aHynvpa rapaHumsita u ocsoboxaasa
NPON3BOAMUTENSI OT OTFTOBOPHOCT.

HauuH Ha ynoTtpe6a

Mpeaun ynortpe6a Ha ypeaa:

- MaxHeTe 3alUMTHUSI HAMOoH OT ypeaa.

- MpoBepeTe aanv HanpexeHneTo, n3dpaHo

B CeNekTopa Ha BonTaxa, cbBnaga ¢
HanpexXeHNeTo Ha MpexaTa.

Mpeau pa nonseate ypeaa 3a nbpeu NbT, By
npenopbyBame Aa ro Bknounte Aa pabotn 6e3
xnsi6.

- MNpeaw oa usnonseate en. ypeaa 3a Nbpau
MbT, NOYNCTETE BCUYKM YACTU, KOUTO ca B
KOHTaKT C XpaHUTENMHWUTE NPOAYKTU, CriefBalku
ynbTBaHUsITa o1 pasgen “Moyncreaxe”.

Ynorpe6a:

- Mpeam ynotpeba pa3suiiTe HanbIHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypeaa.

- BkrnoueTe ypena B enekTpuyeckata Mpexa.

- BkntoveTte anaparta, 3agencTBanku cenekropa
Ha ckopocTTa (G).

- BknoueTe anapara, HaTUCKankn eauH oT
BGyToHMTe 3a n3bumpaHe Ha ckopocT (D), (H), (F).
- 3a n3bareaHe Ha npekaneHo psA3Ko
3afelncTBaHe, NpenopbYyBamMe BKIIOYBAHETO

[a ce U3BbpLUN Ype3 u3bnpaHe Ha MUHUMANHO
paBHULLE Ha CENeKTopa Ha MOLLHOCTTa U
NMocTeneHHOTO M3bupaHe Ha xenaHata MOLLHOCT
cnep 3afevicTBaHe Ha anaparta.

CenekTop Ha ckopocTTa (G):

- Moxe fa KoHTponmpaTe pb4YHO CKOpOCTTa
crnopef »enaHata yHKLMS, KaKTo € OnMcaHo B
pasgena 3a akcecoapure.

Mporpama “FLOUR” (D):

- N3nonaBaiTe akcecoapa cmecuten (K) 3a
CMecCBaHe Ha XpaHUTeNHUTe NpoayKTy.

- Mporpamara 3anoyBa ¢ HWCKa CKOPOCT 3a
n3barsaHe Ha ONpPbLCKBAHUA U NOCTENEHHO ce
yBenuyasa Ao nofyvyaBaHe Ha XOMOreHHO TecTo.
- Ako Bu ce cTpyBa, 4e anapatbT (PyHKLMOHMPA
TPYAHO, U3KNtoYeTe ro, n3BageTe nonosmHaTa
TecTo v rv obpaboTsaiTe NOOTAENHO.

- CbcTaBKkWTe Ce cMecBaT No-A4obpe ako MbpBO
CNOXWTe TeYHOCTTa.

- Korato HanbnHuTe Kynata (C) npe3 oTBopa Ha
Kanaka npoTuB onpbckBaHe (A), npoBepeTe Aanm
He npeBswuLwaBa paboTHUS kanaumuTeT Ha anapara.
SABENEXKA: CenektopbT Ha ckopocTTa (G)



MOXe [a CMecBa unu fa pasbbpkea criopes
XernaHueTo Ha noTpebutens. MawwvHaTa we
paboTtu 0o 5 MUHYTK.

Mporpama “EGG” (H):

-/lsanonsBainTe eAMHCTBEHO NpUcTaBkaTa 3a
pasbbpkBaHe (J).

- 3a pasbuBaHe Ha 6enTbuUy uU3nonssante
npuctaekaTa 3a pa3bbpksaHe (J) kaTo HaTUcHeTe
6ytoHa “EGG” (H). YpenbT Wwe 3ageiicta

6 MuHyTHa nporpama. B 3aBucmmocT ot
KOMMYeCTBOTO M ronemMmnHaTa Ta snuara, e e
HeobxoaMMO fa ce NOBTOPW Nporpamara 3a Aa
MOXe sifiaTa [a CTaHaT Ha CHSr.

- MakcumanHo konu4yecTBo anua: 12.

Cnep ynotpe6a Ha ypepaa:

- CnpeTe ypena nsbupaiiku nonoxeHve 0 ot
Krova 3a yrnpasreHue.

- HaTtucHeTte knitoya 3a curypHocr () 3a
noBAMraHe Ha paMoTO Ha MalumHaTa.

- MsBageTte kynata (C) oT ocHoBata, 3aBbpTanku
51 B NOCOka, obpaTHa Ha YacoBHVKOBaTa CTperka.
- W3knioyeTe ro oT 3axpaHBsallara Mmpexa.

- HaBwuiite kabena v ro noctaseTe Ha
npegHa3Ha4YeHoTo 3a LenTa MsCTo.

- MsictoTo 3a kabena no3sonsiBa CbxpaHsBaHeTo,
n3BaxJaHeTo 1 pasnonaraHeTo ¢ Heobxoammara
ObIKMHa Ha kabena 3a paboTa c anapata,
n3bsArBarikn CMTyaLum ¢ puck 3a MHUMAEHTU.

- MouucTete ypena.

MsicTo 3a cbxpaHeHue Ha kabena

- To3an enekTpoypes pasnonara ¢ McTo 3a
CbxpaHeHue Ha en. kabena, koeTo ce Hamvpa B
[onHaTa YacT Ha ypeaa.

MpuctaBku:

Akcecoap 6bpkanka (J):

- Toan akcecoap cnyxw 3a pa3bbpkBaHe Ha
cMeTaHa, anua, LWeNKoBe, NeKX crnagkuilun,
LienyBKuW, TOPTU C Kpema cupeHe, MycoBe,
cydneTta.

- He nsnonssante 1031 akcecoap 3a
pa3bbpKBaHE Ha TEXKM CMecu (Hanpumep
pa3bbpkBaHe Ha MasHWHa 1 3axap), KOUTo mMorat
[a noBpeasaT anapara.

- Cbc cenektopa Ha ckopocTTa (G) yBenuyete
NoCTENeHHO 40 MaKCMMaslHOTO paBHULLE

- 3abenexka: MakCMarnHo Konmn4yecTBo Ha
anuarta 12

Axkcecoap cmecuten (K):

- Toan akcecoap Crnyxw 3a CMecBaHe Ha
XpaHWUTenHu NpoaykTn, napabotka Ha TopTw,
BUCKBUTW, TECTEHN NPOAYKTU, MbITHEXW U Nope
OT KapTowm.

- Pa3bbpkBaHe Ha Macno v 3axap: 3arno4yHeTe ¢
MWHUMArHO paBHWULLE U NMOCTENEHHO yBENUYeTe
[0 MaKCUMyM.

- PasbbpkBaHe Ha siiiua B kpemasu cmecu: OT
CKOPOCT 4 10 MaKcMmarHa CKOpOCT.

- CMmecBaHe Ha bpaluHo, nnogose v ap...: OT
MWHUMarHO paBHuLLE A0 1 NOCTENEHHO.

- CMecBaHe Ha BCUYKM CbCTaBKW Ha eauH
crnafKkuLl: 3anoYHeTe C MUHUMariHa CKOpoCT

1 yBenunyaBamTe NocTeneHHo 40 MakcuMarHo
paBHULLE.

- CMecBaHe Ha Macro 1 6pallHo: OT MUHUMarHa
CKOPOCT A0 2.

Axkcecoap Kyka 3a pa3obpkBaHe (L):

- To3u akcecoap cryxu 3a pasdobpkBaHe Ha Xnsio,
TECTO 3a Nuua v CnagkuLun.

- Cbc cenekrtopa Ha ckopocTTa (G), 3anoyHeTe ¢
MWHVMAnHO PaBHWULLE W yBEeNMYeTe NOCTeNeHHO
0o ckopocT 1.

- 3abenexka: MakcMMarnHo Konu4ecTBo Ha
6pawHo 1500 r

MakcumanHu KonuyecTtsa:

Tecto 6pu3: Konnuectso 6patuHo: 680 r
Tebpao TecTo ¢ Masi: Konnyectso 6patuHo: 1,36
Kkr. OBLL0 KONMYeCTBO: 2 Kr

Meko TecTo ¢ masi: Konuyectso 6paluHo: 1,3 Kr.
06O KONMYecTBO: 2 Kr

MoprotoBka nnogosa TopTa: O6LLO KONMYECTBO:
2 Kkr

MouncrBaHe

- MisknioveTe ypeaa oT 3axpaHBallaTta Mmpexa u
ro ocTaBeTe [ja ce OXnaau Npeau Aa 3anoyHeTe
[a ro noyvcreare.

- MouwncTeTe ypena ¢ BNaxHa Kbpna, HarnoeHa

C HAKOMKO Kanku MueLy, npenapart 1 nocrne ro
noacyLuere.

- 3a nouncTBaHeTo My He usnonssante
pasTBoOpUTENM 1 NpenapaTyt C KUCENUHEH Unu
ocHoBeH pH dakTop, kaTo 6envHa n abpasusHu
npoaykTu.

- Mo Bpeme Ha noyMcTBaHETO Ha ypeaa, 6baeTe
ocobeHo BHUMATENHU C HoX4YeTaTa, 3aLloTo ca
MHOFO OCTpM.

- He notansinte ypega BbB Boga unv apyra
TEYHOCT, HUTO ro NOCTaBsINTE NOZ KpaHa Ha
Yelumara.

- AKO He nopabpXaTe ypeaa YMCT, MOBbPXHOCTTA
My MOXe Aa ce NnoBpeau 1 ToBa Aa CbKpaTtu
6e3Bb3BPATHO eKCNIoaTaLyoHHUSI MY XWBOT 1 Aa
cb3gaje pyckoBa cuTyaums.

- CnegHuTe YacTu MoraT Aa ce MuAT B Tonna
caryHeHa Bofa UM B MUsiNHa MaLlmHa



(13non3BanTe HUCKa Nporpama 3a MyeHe):
Kyna (C)

HeunsnpaBHoOCTU 1 peMOHT

-B cnyqaﬁ Ha Hen3npaBHOCT, 3aHecCeTe ypeaa B
OTOpM3npaH cepBn3 3a TEXHNYECKO 06CJ'Iy)KBaHe.
He ce onuteante ga ro pasrno6MTe mnnu
pemMoHTMpaTe, Thil KaTo TOBa MOXeE [a Ce OKaxe
onacHo.

3a npoayktu ot EBponeiickusi Cbo3 u/vnu B
cryyain, Ye Taka ro U3ucksa HopmaTueaTa BbB
Bawara cTpaHa:

Ona3BaHe Ha OKoOfHaTa cpefa U Bb3MOXHOCT
3a peuuknupaHe Ha ypega

- MaTtepuanure, OT KOUTO Ce CbCTOM OnakoBKaTa
Ha TO3M enekTpoypen, ca BKIYEHN B cuctema
3a TAXHOTO CbOMpaHe, knacuduumpaHe u
peuuknupaHe. Ako xenaerte fa ce ocsoboauTe
OT TSIX, MOX€ETe Aa MU3nosasarte obLlecTBeHUTe
KOHTENHEepW, NpeaHasHadYeHn 3a pasaenHo
cbbyvpaHe Ha oTnagbumTe.

- B npoaykTa HsiMa KOHLEeHTpaLumm Ha BeLlecTea,
KOWTO MOraT fja ce CMsiTaT BpedHu 3a OKonHaTta
cpega.

Toau cMBOIN 03HaYaBa, Ye ako Xenaerte
[a ce ocBo6oauTe OT ypeaa, creq kato
eKCrnoaTaunoHHUAT MY XXUBOT e
Emmm V37eKbN, TPAGBa Aa ro npegaaete no
MOAXOASALL HAuYMH Ha brpma 3a
npepaboTka Ha oTnagbLm, oTopuanpaHa 3a
pasfenHo cbbrpaHe Ha OTHOCHO OTnagbLM OT
€MeKTPUYECKO 1 eNeKTpoHHO o6opyaBaHe
(OEEO).

Hacrtosiumsat ypen nsanwnHasa Qupektnsa
2014/35/EU 3a HuCcku HanpexeHusi, Inpektuea
2014/30/EU 3a eneKkTpoMarHUTHO CbOTBETCTBUE
1 ¢ Oupektusa 2011/65/EU 3a orpaHnyeHusita
npu ynotpeba Ha Hsikou onpeaerneHy onacHu
BeLLEeCTBa B EMEKTPUYECKN U ENEKTPOHHM
anapatu u ¢ npektusa 2009/125/EC 3a
N3UCKBaHWsATa 3a €KONOTNYEH An3aiiH,
NPUNOXNMUN KbM U3OENNS, CBbP3aHN C EHEPTUS.
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