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Sicherheitshinweise

Achtung! HeiBe Oberflache! Verbrennungsgefahr!

Die heiBen Oberflachen des Produkts nicht berthren.
Wahrend des Betriebs besteht aufsteigende Hitze Uber dem
Produkt.

A Der Blitz mit Pfeilspitze in einem gleichseitigen Dreieck
L1\ 5ol den Benutzer auf das Vorhandensein von nicht
isolierter ,gefahrlicher Spannung” innerhalb des
Gerategehauses autmerksam machen, die so stark ist, dass
die Gefahr eines Stromschlags fur Menschen und Tiere
besteht.

\ Das Ausrufezeichen in einem gleichseitigen Dreieck soll
\ den Benutzer auf wichtige Bedienungs- und
Wartungsanleitungen im mitgelieferten Informationsmaterial
aufmerksam machen.

~ Das Symbol steht fur Wechselspannung.

 Erstickungsgefahr! Halten Sie das Verpackungsmaterial
von Kindern fern.

e Das Produkt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder mit einem separaten Fernwirksystem betrieben
werden,

e Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder bezUglich des sicheren Gebrauchs des Produktes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.




Sicherheitshinweise

e Kinder durfen nicht mit dem Produkt spielen.

e Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

e Kinder junger als 8 Jahre sind vom Produkt und dem
Netzkabel fernzuhalten.

e Die Netzanschlussleitung muss regelmal3ig auf Zeichen
von Beschadigungen untersucht werden, und falls die
Netzanschlussleitung beschadigt ist, darf das Produkt nicht
mehr benutzt werden.

e Das Produkt muss an eine Schutzkontaktsteckdose
angeschlossen werden,

e Dieses Produkt ist zur Zubereitung haushaltsublicher
Mengen im Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-
gewerblichen Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche
Anwendungen umfassen z.B. die Verwendung in
MitarbeiterktUchen von Laden, Buros sowie die Nutzung
durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen.

e Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf ein beschadigtes
Netzkabel nur vom Hersteller, einer von ihm beauftragten
Werkstatt oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden.

e Das Produkt muss vor der DurchfUhrung von
Wartungsarbeiten vom Stromnetz getrennt sein.

e Reinigen Sie das Produkt und die Zubehorteile nach jedem
Gebrauch,

* Beachten Sie das Kapitel Reinigung und Pflege.




Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor
Erstgebrauch aufmerksam durch. Sie enthalt
wichtige Informationen fUr Ihre Sicherheit
sowie zum Gebrauch und zur Pflege des
Produktes.

Heben Sie die Bedienungsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf und geben Sie
sie mit dem Produkt weiter.

Beachten Sie alle Warnungen auf dem
Produkt und in dieser Bedienungsanleitung.
Benutzen Sie das Produkt nur fur den
vorgesehenen Zweck. UnsachgemadBer
Gebrauch kann zu gefahrlich sein.

Wenn Sie das Produkt nicht
bestimmungsgemaR verwenden oder falsch
bedienen, kann flr daraus resultierende
Schaden keine Haftung (ibernommen
werden.

Die Verwendung von Zubehor und
Produktteilen, die vom Hersteller nicht
ausdricklich empfohlen werden, kann
\erletzungen oder Schaden verursachen
und fuhrt zum Verlust der Garantie.

Lassen Sie das Produkt nie unbeaufsichtigt,
solange es eingeschaltet ist.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Produkt.

Tauchen Sie elektrische Teile des Produktes
wahrend des Reinigens oder des Betriebs
nie in Wasser oder andere Fllssigkeiten.
Halten Sie das Produkt nie unter flieBendes
Wasser.

Versuchen Sie niemals das Produkt selbst
zu reparieren. Geben Sie das Produkt

zur Wartung und Reparatur an einen
qualifizierten Kundendienst.

Die Netzspannung muss mit den Angaben
auf dem Typenschild des Produkts
Ubereinstimmen.

Der Netzstecker dient als Trennvorrichtung.
Achten Sie darauf, dass der Netzstecker
immer gut zuganglich und erreichbar ist.

Sicherheitshinweise

Nur der Netzstecker kann das Produkt
vollstandig vom Stromnetz trennen.
Vermeiden Sie die Beschadigung des
Netzkabels durch Knicken oder Kontakt mit
scharfen Kanten oder heiBen Oberflachen.
Halten Sie das Produkt, einschlieBlich
Netzkabel und Netzstecker, von
Hitzequellen wie Heizkarpern, Ofen und
anderen Hitze erzeugenden Produkten fern.
Ziehen Sie den Netzstecker nur am
Netzstecker selbst aus der Steckdose.
Ziehen Sie nicht am Netzkabel.
Ziehen Sie den Netzstecker, ..
- wenn das Produkt nicht benutzt wird,
- wenn Funktionsstérungen auftreten,
- bevor Sie Zubehdr anbringen / entfernen
und
- bevor Sie das Produkt reinigen.
Wenn das Netzkabel oder das Gehduse
des Produkts beschadigt oder das Produkt
heruntergefallen ist, darf es nicht benutzt
werden, bis es von einem Fachmann
Uberprift worden ist.
Verwenden Sie das Produkt nurin
trockenen Innenrdumen, niemals im Freien.
Schitzen Sie das Produkt vor extremer
Hitze und Kalte, direktem Sonnenlicht und
Staub.
Um Feuer und Stromschlag zu vermeiden,
setzen Sie das Produkt weder Feuer (Kamin,
Grill, Kerzen, Zigaretten, usw.) noch Wasser
(Tropfwasser, Spritzwasser, Vasen, Wannen,
Teiche, usw.) aus.
Warnung! Benutzen Sie dieses Produkt
nicht in der Nahe von Wasser oder starker
Feuchtigkeit, z. B. in einem feuchten Keller
oder neben einem Schwimmbecken oder
der Badewanne.
Verwenden Sie das Produkt nurin
gemaRigten Breitengraden. Vermeiden
Sie tropische und besonders feuchte
Klimaregionen.



Sicherheitshinweise

e Produkt vor jeglicher Nasse, d. h. auch
Spritzwasser und Feuchtigkeit schitzen.

e Esmuss eine ausreichende Luftzirkulation
gewahrleistet sein. Daher dlrfen keine
Gegenstande auf das Gerdt gelegt werden
und zu den Wanden missen folgende
Abstande eingehalten werden:

- Seitlich: 10 cm
- Hinten: 10 cm
- Oben: 30 cm

e Das Gerat darf nicht in MObel eingebaut
werden. Die Montage des Gerats direkt
unter einer Arbeitsplatte oder einem
Schrank ist nicht erlaubt.

¢ Die StandfuBe des Gerates durfen nicht
entfernt werden.

e Stellen Sie das Gerat auf eine
wdrmebestandige und fur Spritzer
unempfindliche Unterlage. Stellen Sie das
Gerat nicht auf heiBe Oberflachen (z. B.
Herdplatten o. a.) oder in unmittelbarer
Nahe von offenen Gasflammen auf,

e Das Produkt darf nicht mit leicht
entztndlichem Material, z. B. Vorhangen,
Textilien, Wandverkleidungen u. a. in
Berlihrung kommen oder damit abgedeckt
werden. Achten Sie darauf, dass immer
ein ausreichender Sicherheitsabstand zu

entzlndlichen Materialien eingehalten wird.

e Flhren Sie keine Gegenstande in das
Produkt ein.

Dieses Produkt ist nur zur Nutzung im
Haushalt konzipiert. Es ist nicht fir den
gewerblichen Gebrauch geeignet.

Stellen Sie das Produkt nicht auf
Kochplatten (Gas-, Elektro-, Kohleherd usw.).
Brandgefahr! Brot und andere
Lebensmittel konnen brennen! Verwenden
Sie kein Brot mit hohem Zuckergehalt, da
dies zu Branden flhren kann. Lassen Sie
das Produkt daher nie unbeaufsichtigt.
Verbrennungsgefahr! Berlihren Sie
keine heiBen Oberflachen des Produkts.
Fassen Sie es immer am Handgriff bzw. am
Drehschalter an.

Teile des Produktes werden sehr heiR3.
Lassen Sie das Produkt ausreichend
abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder
verstauen.

Berthren Sie nicht die Heizelemente.

Das Kriimelblech muss bei jedem Gebrauch
benutzt werden.

Ole und Fette kdnnen sich leicht entziinden.
Fett oder Ol darf nicht auf die heiBen
Heizelemente tropfen.

Wichtig! Vergewissern Sie sich vor

dem Gebrauch, dass sich das Produkt in
einem einwandfreien funktionsfahigen
Zustand befindet. Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es Anzeichen von
Beschadigungen aufweist oder wenn der
Verdacht besteht, dass es defekt ist.



Herzlichen Gliickwunsch!

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein KOENIC-
Produkt entschieden haben. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fur spateres Nachschlagen
auf.

BestimmungsgemadBe Verwendung

Das Produkt ist nur flr die Zubereitung von
Nahrungsmitteln gedacht. Jeglicher andere
Gebrauch kann zu Schaden am Produkt

oder zu Verletzungen fuhren. Das kompakte
Design bietet mit einem Backraum von 46
Litern Platz fUr vier Einschubebenen oder
einen Drehspie und 2 geschutzte Quarz-
Heizelemente sowie die Umluftfunktion sorgen
fur schnelles Aufheizen. Der Backraum ist mit
einer pflegeleichten Anti-Haftbeschichtung
ausgestattet und die 2-fach verglaste
BackofentUr mit Backraumdichtung ist zur
leichten Reinigung einfach zerlegbar. Die
Temperatur ist bei Ober- und Unterhitze
stufenlos von 90 °C bis 230 °C einstellbar und
der Backofen schaltet sich mit dem Timer nach
bis zu 120 Minuten automatisch mit einem
Klingelton aus. Der Uberhitzungsschutz sorgt
fur Sicherheit. Zum Lieferumfang gehdren
auBerdem ein DrehspieR, ein Backblech, ein
verchromter Grillrost und ein Krimelblech.

Die Imtron GmbH Ubernimmt keine Haftung
fur Schaden am Produkt, Sachschaden, oder
Verletzung von Personen aufgrund von
unachtsamer, unsachgemaBer, falscher oder
nicht dem vom Hersteller angegebenen Zweck
entsprechender Verwendung des Produkts.

Vor Erstgebrauch

Entfernen Sie das Produkt und das Zubehor
vorsichtig aus der Originalverpackung. Es emp-
fiehlt sich die Originalverpackung fr spateres
Verstauen aufzubewahren.

Mdchten Sie die Originalverpackung entsorgen,
S0 tun Sie dies gemal3 den geltenden gesetzli-
chen Bestimmungen.

Uberpriifen Sie den Lieferumfang auf Vollstan-
digkeit und Beschadigungen. Sollte er unvoll-

standig oder Beschadigungen feststellbar sein,
kontaktieren Sie umgehend Ihre Verkaufsstelle.
Reinigen Sie das Produkt nach dem Auspacken;
siehe Abschnitt Reinigung und Pflege.

Um Produktionsrickstande zu entfernen,
nehmen Sie das Produkt flr ca. 15 Minuten
ohne Lebensmittel bei max. Temperatureinstel-
lung in Betrieb. Beachten Sie zur Einstellung
das Kapitel Bedienung. Sorgen Sie fUr eine
ausreichende Belliftung, da es zu einer leichten
Geruchsbildung und Rauchentwicklung kom-
men kann, was aber unbedenklich ist und nach
kurzer Zeit verschwindet.

Lieferumfang

1 x Maxi Backofen 46 Liter

1 x Grillrost

1 x Griff fUr GrillspieR

1 x Backblech

1 x Griff fUr Grillrost und Backblech
1 x Kriimelblech

1 x DrehspieB mit Zubehor

1 x Bedienungsanleitung

Bedienelemente und Komponenten
B Temperaturregler
Umluft-Funktionsanzeige
Funktionsschalter
DrehspieB-Funktionsanzeige
Schalter fur Ober- und Unterhitze
Betriebsanzeige

Timer

Backofentur

Backblech

Grillrost

Krimelblech

Griff fur GrillspieR

Griff fUr Grillrost und Backblech
Unteres Heizelement

Drehspie

Umluft-Ventilator
Backraumbeleuchtung

Oberes Heizelement
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Hinweis

e Dieses Produkt enthdlt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

e Dieses Produkt enthalt eine
Lichtquelle die fUr den Betrieb bei
einer Umgebungstemperatur von >
300 °C geeignet und fUr den Einsatz
in Hochtemperaturanwendungen des
Backofens vorgesehen ist.

Aufstellort

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feste
und hitzebestandige Unterlage. Beachten
Sie den Abstand zur nachsten Steckdose.
Um eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewahrleisten, missen folgende Abstande
eingehalten werden:
Seitlich: 10 cm
Hinten: 10 cm
Oben: 30 cm

Achtung

Das Gerat darf nicht in Mobel eingebaut
oder in diesen aufgestellt werden. Das
Aufstellen des Gerdtes direkt unter einer
Arbeitsplatte oder einem Schrank ist
nicht erlaubt.

Setzten Sie das Kriimelblech unter dem
unteren Heizelement ein.

SchlieBen Sie den Netzstecker an einer
geeigneten Steckdose an.

Bedienung
Temperatur einstellen

B Stellen Sie mit dem Temperaturregler die
gewUlnschte Temperatur zwischen 90 °C
und 230 °Cein.

Funktion einstellen

B Stellen Sie die gew(inschte Funktion
mit dem Funktionsschalter auf Umluft,
DrehspieB mit Umluft oder Auftauen ein.

Ober- und Unterhitze einstellen

A Stellen Sie die gewlinschte Funktion mit
dem Funktionsschalter auf Oberhitze,
Unterhitze oder Ober- und Unterhitze ein.

Backofen einschalten und Timer

einstellen

Drehen Sie den Timer-Regler im
Uhrzeigersinn, um die Betriebszeit auf
bis zu 120 Minuten einzustellen. Damit
ist der Backofen eingeschaltet und
die Betriebsanzeige POWER leuchtet
auf. Wenn die Umluftfunktion gewahlt
wird, leuchtet ebenfalls die Umluft-
Funktionsanzeige (] auf

Hinweis

Die Betriebsanzeige POWER zeigt nicht
an, dass das Gerat aufheizt oder die
eingestellte Temperatur erreicht wurde,
sondern leuchtet, wenn das Gerdt mit
dem Timer eingeschaltet wurde. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit oder wenn
das Gerat ausgeschaltet wird, erlischt die
Betriebsanzeige.

Gerdt ausschalten

Um den Backofen vorzeitig auszuschalten,
drehen Sie den Regler gegen den Uhrzeigersinn
auf 0.

Backen und Grillen

e \ergewissern Sie sich vor jeder
Inbetriebnahme, dass das Kriimelblech
unter dem unteren Heizelement eingesetzt
ist.

* Heizen Sie den Backraum mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze bei
geschlossener TUr einige Minuten vor.
Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewUnschte Temperatur und schalten den
Backofen mit dem Timer ein.

* Bereiten Sie die Lebensmittel vor, legen Sie
sie auf den Grillrost oder auf das Backblech.

e Benutzen Sie bei fetthaltigen oder
feuchten Speisen das Backblech, damit kein
Fett oder Fllssigkeit abtropft.



e Schieben Sie den Grillrost oder das e \erwenden Sie zum Herausnehmen
Backblech in der gewUlnschten Hohe in den des Backblechs oder des Grillrosts den
Backofen. Vier Einschubhéhen stehen zur entsprechenden Handgriff, Topflappen oder
Verfugung. Tragen Sie bei vorgeheiztem Ofenhandschuhe. Ein heiBes Backblech oder
Backofen unbedingt Ofenhandschuhe. Grillrost darf nur auf eine warmebestandige

e SchlieBen Sie die Tur und passen Sie die Unterlage gestellt werden.

Temperatur ggf. nochmals an. e Stellen Sie nach der Zubereitung den bzw.

¢ StellenSie die gewunschte Funktion die Funktionsschalter wieder auf (oFF)
mit den Funktionsschaltern auf Ober- e Ziehen Sie nach der Benutzung des Gerats
und Unterhitze, nur Oberhitze oder nur den Netzstecker.

Unterhitze jeweils mit Umluft ein. Die
entsprechenden Symbole entnehmen Sie
bitte der nachstehenden Tabelle. A
 Stellen Sie den Timer auf die gew(inschte Vorsicht
Zubereitungszeit ein, um mit der Je nach Art und Beschaffenheit der Speisen
Zubereitung zu beginnen. konnen diese sehr hei3 werden! Insbesondere
werden stark wasserhaltige Lebensmittel,
wie Tomaten, sehr heiR. Gehen Sie daher bei
ﬁ . der Verwendung und insbesondere bei der
Vorsicht Entnahme dieser Lebensmittel sehr vorsichtig
Das Produkt wird an der Oberseite des VO,
Gehauses und an anderen Stellen sehr heif3.

Berthren Sie wahrend des Heizens und
auch unmittelbar danach niemals die heiBen

Grilltemperatur und Grillzeiten

Oberflachen des Produkts. Fleisch Temperatur Zeit
Rib Eye Steak 230°C |25-30Minuten
¢ Die Funktionen kénnen Sie wahrend der T-Bone Steak 230°C |25-30Minuten
Zubereitung umschalten. o _ :

* Im Timer-Betrieb werden nach Ablauf Hamburger e30 OC 2528 M?nuten
der eingestellten Zubereitungszeit die Koteletts 230°C  [40-45Minuten
Heizelemente und der Ventilator der Lammkoteletts 230°C  |30-40Minuten
Umluftfunktion automatisch abgeschaltet. - N '

e Zum manuellen Ausschalten drehen Sie den Hahnchenkeulen| 230°C  |30-35Minuten
Timer auf 0. Fischfilet 190°C |20-25Minuten

e Benutzen Sie zum Offnen der eventuell Lachs Steaks 190°C  |20- 25 Minuten

heiBen Tur nur den Griff,

Grillen mit dem DrehspieB

. Grillgut auf DrehspieB befestigen
Vorsicht B  Losen Sie die Schrauben der SpieBe auf

Beim Offnen der Tir kann heiBer Dampf der Drehachse.

entweichen. Offnen Sie daher die Tir immer @ Verschieben Sie zunachst einen SpieB3

vorsichtig und langsam. und schrauben Sie ihn entsprechend der

GroBe Ihres Grillguts fest. Das Grillgut muss
sich in der Mitte des DrehspieBes befinden.
Nehmen Sie den zweiten SpieB von der
Drehachse ab.



B Schieben Sie Ihr Grillgut von der anderen
Seite aus moglichst mittig auf die
Drehachse und in den Spief hinein, damit

es sich spater mit dem DrehspieR mitdreht.
Setzen Sie anschlieBend den zweiten Spiel3

auf die Drehachse.

@ Driicken Sie die SpieBe in Ihr Grillgut.
@ Ziehen Sie die Schrauben fest und
Uberprufen Sie, ob sich Ihr Grillgut wirklich
mitdreht.

DrehspieB in Backofen einsetzen

Tragen Sie bei einem vorgeheizten Backofen
unbedingt Ofenhandschuhe.

@ Setzen Sie den DrehspieB mit dem
befestigten Grillgut zundchst auf der
rechten Seite des Backraums in der
entsprechenden Aufnahme ein.

@ Dann hangen Sie den DrehspieB in der
Aufnahme auf der linken Seite ein.

Berlicksichtigen Sie die GroBe des Grillguts

(z.B. Brathahnchen). Es darf an keiner
Stelle das obere oder untere Heizelement
berthren.

Wenn die Umluftfunktion gewahlt

wird, leuchtet ebenfalls die Umluft-
Funktionsanzeige (%] auf. Wenn die
DrehspieBfunktion gewahlt wird, leuchtet

ebenfalls die DrehspieBR-Funktionsanzeige

(=]auf,

Hinweis

Wenn Sie den DrehspieB benutzen, ver-
wenden Sie bitte nur Grillgut mit einem
Hochstgewicht von 3,5 kg.

Verwenden Sie den mitgelieferten Griff, um
den DrehspieR in umgekehrter Reihenfolge

des Einsetzens zu entfernen.
Nach dem Zeitablauf stellen Sie den bzw.

die Funktionsschalter auf (0FF) und ziehen
Sie den Netzstecker.
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Grillen

Vergewissern Sie sich vor jeder
Inbetriebnahme, dass das Krtimelblech
unter dem unteren Heizelement eingesetzt
ist und setzen Sie bei der Zubereitung

von fetthaltigen Speisen zusatzlich das
Backblech ein.

Heizen Sie den Backraum eventuell mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze bei
geschlossener TUr einige Minuten vor,
Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewunschte Temperatur und schalten den
Backofen mit dem Timer ein.

Bereiten Sie das Grillgut vor und setzen
Sie den DrehspieR ein. Tragen Sie bei
vorgeheiztem Backofen unbedingt
Ofenhandschuhe.

SchlieBen Sie die TUr und passen Sie die
Temperatur ggf. nochmals an.

Stellen Sie die gewUnschte Funktion mit
den Funktionsschaltern auf DrehspieB,
Ober- und Unterhitze, nur Oberhitze oder
nur Unterhitze jeweils mit oder ohne
Umluft ein. Die entsprechenden Symbole
entnehmen Sie bitte der nachstehenden
Tabelle.

Stellen Sie den Timer auf die gewunschte
Zubereitungszeit ein, um mit der
Zubereitung zu beginnen.

Die Funktionen kénnen Sie wahrend der
Zubereitung umschalten.

Im Timer-Betrieb werden nach Ablauf

der eingestellten Zubereitungszeit die
Heizelemente und der Ventilator der
Umluftfunktion automatisch abgeschaltet.
Zum manuellen Ausschalten drehen Sie den
Timer auf 0.

Benutzen Sie zum Offnen der eventuell
heiBen Tar nur den Griff.

Verwenden Sie zum Herausnehmen des
DrehspieBes unbedingt Ofenhandschuhe.
Ein heiBer DrehspieR darf nur auf einer
warmebestandigen Unterlage abgelegt
werden.,

Losen Sie die Schrauben der SpieBe auf der
Drehachse und nehmen Sie das Grillgut ab.



e Stellen Sie nach der Zubereitung den bzw. Funktionsschalter
die Funktionsschalter wieder auf (0Ff). Es gibt zwei Drehregler. Der obere
* Ziehen Sie nach der Benutzung des Gerats  Fynktionsschalter hat 5 Positionen, der untere
den Netzstecker. Schalter fur Ober- und Unterhitze hat 4
. L . Positionen, die in der nachstehenden Tabelle
Grilltemperatur und Grillzeiten mit dem zusammen mit ihrer jeweiligen Funktion
DrehspieB aufgefiihrt sind:
Fleisch Temperatur Zeit Symbol | Funktion
Schweinebraten 190°C 45-50 Standby-Modus oder
Minuten ausgeschaltet
Schweinerolbraten|  190°C | 2”2 Umiuft
inuten
Hahnchen 230°c | 0-40 Unterhitze
Minuten
R Oberhitze
Truthahn 230°c | 20-40
Minuten

Ober- und Unterhitze

Backraumbeleuchtung

Sobald der Backofen mit dem Timer
eingeschaltet wurde, schaltet sich auch die
Backraumlampe ein. Die Lampe schaltet sich
aus, wenn der Timer abgelaufen ist oder der
Backofen vorzeitig ausgeschaltet wird.

Drehspie

DrehspieB + Umluft

Auftauen

RIHDU0OURE

Reinigung und Pflege

Vorsicht

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker
und lassen Sie das Produkt vollstandig
abkuhlen.

e Entfernen Sie ggf. Fett, das auf das untere
Heizelement getropft ist, mit einem
feuchten Tuch.

e Backblech, Krimelblech, Handgriffe
und Drehspie kdnnen mit einem
milden, handelstblichen Spulmittel
gereinigt werden und sind nicht fur die
Geschirrsptlmaschine geeignet.
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Der Grillrost kann in der
Geschirrsptlmaschine abgewaschen
werden.

Entfernen Sie das Kriimelblech und reinigen
Sie es. GroBere Mengen an Fett auf dem
Blech kénnen Sie mit einem Klichentuch
abwischen.

Nach dem Reinigen setzen Sie das
Krimelblech wieder ein.

Verwenden Sie fur die Reinigung

keine L&sungs- oder Scheuermittel,
Metallutensilien oder harte Bursten oder
Backofenspray.

Wischen Sie das Gehause mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab und trocknen Sie
es anschlieBend gut ab.

Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser
oder sonstige FlUssigkeiten.

Trocknen Sie vor der Aufbewahrung alle
Teile griindlich.

Bewahren Sie das Produkt an einem kuhlen,
trockenen und sauberen Ort, und auBerhalb
der Reichweite von Kindern und Haustieren
auf,

e Wischen Sie den Backofen nicht mit
Benzin, Alkohol, Bleichmitteln oder
Metallgegenstanden ab.

Backraumlampe austauschen

I\ warnung

Lassen Sie das Produkt vollstandig abkuhlen.
Vor dem Auswechseln der Lampe ziehen Sie
den Netzstecker. Sollte die Backraumlampe
defekt sein, muss sie ausgetauscht werden.

Entfernen Sie zuerst die Abdeckkappe der
Lampe und danach die Glihbirne durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn. Tauschen
Sie die Gluhlampe gegen eine Lampe
gleichen Typs (220-240 V 25 W T300,
€14) aus. Der Einbau erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge. Vergewissern Sie sich, dass
die Gluhbirne und die Abdeckkappe korrekt
sitzen.



Fehlerbehebung

Sollte es wahrend des Betriebs zu Stérungen kommen, beachten Sie nachfolgende Tabelle. Sollten
die Probleme wie unter Fehlerbehebung angegeben nicht abgestellt werden kénnen, wenden Sie

sich an lhren Handler.

Problem

Mégliche Ursache

Lésungsvorschlag

Produkt funktioniert nicht

» Keine Stromversorgung

Uberpriifen Sie die Stromversorgung

Produkt heizt nicht auf

Timer steht auf OFF-0
Sicherung im Haus defekt
Steckdose defekt
Produkt defekt

Stellen Sie den Timer auf eine Zeit
groRer als 0 Minuten ein
Uberpriifen Sie die
Haussicherungen

SchlieBen Sie das Gerat an einer
anderen Steckdose an

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst

Abschalten des Produktes
nicht moglich

¢ Ein elektronisches Bauteil
ist defekt

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst

Backraum ist nicht

¢ Die Backraumlampe ist

Tauschen Sie die Backraumlampe
gegen eine Lampe gleichen Typs

¢ DrehspieB nicht korrekt
eingesetzt / klemmt

beleuchtet defekt (220-240\/ 25 W T300, E14) aus
¢ Funktion ohne ¢ \Wahlen Sie eine Funktion mit
DrehspieB dreht sich nicht DrehspieBantrieb gewahlt DrehspieBantrieb

Entnehmen Sie den Drehspie3 und
setzen Sie ihn korrekt ein

Technische Daten
Netzspannung
Leistungsaufnahme
Backofenkapazitat
Temperaturbereich
Timer

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

1220 - 240V~ 50/60 Hz

11800 W
46 Liter

:90-230°C
- Aus-0 - 120 Minuten

OW

13



Safety instructions

Caution! Hot surface! Risk of burns! Do not touch
the hot surfaces of the product. During operation, heat
rises above the product.

/\ The lightning flash with arrowhead in an equilateral
VAAN triangle is intended to alert the user to the presence of
uninsulated “dangerous voltage” within the product’s
enclosure that may be of sufficient magnitude to constitute a
risk of electric shock to persons and animals.

~ The exclamation mark in an equilateral triangle is
\ intended to alert the user to important operating and
maintenance instructions in the information material supplied.

~ The symbol indicates alternating voltage.

e Risk of suffocation! Keep the packaging material away
from children,

e The product must not be operated with an external timer
Or a separate remote control system.

e This product can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
It they are supervised or have been instructed in the safe
use of the product and understand the hazards involved.

e (hildren must not play with the product.

e (leaning and user maintenance must not be carried out by
children unless they are 8 years of age and older and are
supervised.

e (hildren under 8 years of age must be kept away from the
product and the power cord.
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Safety instructions

e The power cord must be checked regularly for signs of
damage, and if the power cord is damaged, the product
must no longer be used.

e The product must be connected to a grounded socket.

e This product is intended for the preparation of normal
household quantities in the home or in similar non-
commercial applications. Similar applications include, for
example, use in staff kitchens in shops and offices, and
use by guests in guesthouses, small hotels and similar
accommodation facilities.

e To avoid hazards, a damaged power cord may only be
replaced by the manufacturer, a workshop authorised by
the manufacturer or a similarly qualified person.

e The product must be disconnected from mains power
supply before carrying out maintenance work.

e (lean the product and the accessories after each use.

* See chapter Cleaning and Care.
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Safety instructions

¢ Read this instruction manual carefully
before using the product for the first time.
It contains important information for your
safety and for the use and care of the
product.

¢ Keep the instruction manual for future
reference and pass it on with the product.

e (Observe all warnings on the product and in
this instruction manual.

e Only use the product for its intended
purpose. Improper use can be dangerous.

e |f youdo not use the product as intended
or operate it incorrectly, no liability can be
accepted for any resulting damage.

¢ The use of accessories and product
parts not expressly recommended by the
manufacturer may cause personal injuries
or damage to the product and will void the
warranty.

¢ Never leave the product unattended while
itis switched on.

¢ Do not place any objects on the product.

¢ Neverimmerse electrical parts of the
product in water or other liquids during
cleaning or operation. Never hold the
product under running water.

¢ Never attempt to repair the product
yourself. Take the product to a qualified
customer service centre for maintenance
and repair.

e The mains voltage must match the
information on the product’s type label.

e The mains plug serves as a disconnecting
device. Ensure that the mains plug is always
easily accessible and within reach.

¢ Only the mains plug can completely
disconnect the product from mains power
supply.

¢ Avoid damaging the mains cable by kinking
it or allowing it to come into contact with
sharp edges or hot surfaces.

e Keep the product, including the power cord
and mains plug, away from heat sources
such as radiators, stoves and other heat-
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generating products.

Only disconnect the mains plug by the plug

itself. Do not pull on the power cord.

Disconnect the mains plug...

- when the product is not in use,

- if malfunctions occur,

- before attaching/removing accessories,
and

- before cleaning the product.

IT the power cord or the product’s casing

is damaged, or if the product has been

dropped, do not use it until it has been

checked by a professional.

Only use the product in dry indoor areas,

never outdoors.

Protect the product from extreme heat and

cold, direct sunlight and dust.

To avoid fire and electric shock, do not

expose the product to fire (fireplaces,

barbecues, candles, cigarettes, etc,) or

water (dripping water, splashing water,

vases, tubs, ponds, etc.).

Warning! Do not use this product near

water or high humidity, e.g.in a damp

basement or next to a swimming pool or

bathtub.

Only use the product in temperate climates.

Avoid tropical and particularly humid

climates.

Protect the product from any moisture,

including splashes and humidity.

Sufficient air circulation must be ensured.

Therefore, no objects may be placed on the

appliance and the following distances to

the walls must be maintained:

- Side: 10 cm

- Rear: 10 cm

- Top: 30 cm

The appliance must not be built into

furniture. The appliance must not be

installed directly under a worktop or

cupboard.

The feet of the appliance must not be

removed.



Safety instructions

¢ Place the appliance on a heat- and splash-
resistant surface. Do not place the
appliance on hot surfaces (e.g. hotplates or
similar) or in the immediate vicinity of open
gas flames.

e The product must not come into contact
with or be covered by highly flammable
materials, e.g. curtains, textiles, wall
coverings, etc. Ensure that a sufficient
safety distance is always maintained from
flammable materials.

¢ Donotinsert any objects into the product.

e This product is designed for domestic use
only. It is not suitable for commercial use.

¢ Do not place the product on hotplates (gas,

electric, coal cookers, etc.).

¢ Fire hazard! Bread and other foods can
burn! Do not use bread with a high sugar
content, as this can cause fires. Therefore,

never leave the product unattended.

Risk of burns! Do not touch hot surfaces
of the product. Always touch it by the
handle or a rotary switch.

Parts of the product become very hot. Allow
the product to cool sufficiently before
cleaning or storing it.

Do not touch the heating elements.

The crumb tray must be used every time
the product is used.

Qils and fats can easily ignite. Fat or

oil must not drip onto the hot heating
elements.

Important! Before use, ensure that the
product is in perfect working order. The
product must not be used if it shows signs
of damage or if there is any suspicion that
itis defective.
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Congratulations!

Thank you for choosing a KOENIC product.
Please read the operating instructions carefully
and keep them for future reference.

Intended use

The product is intended for food preparation
only. Any other use may result in damage to
the product or personal injuries. The compact
design offers space for four shelf levels or a
rotisserie spit with a 46-litre baking chamber.
Two protected quartz heating elements and
the convection function ensure rapid heating.
The baking chamber is equipped with an easy-
care non-stick coating and the double-glazed
oven door with baking chamber seal can be
easily dismantled for cleaning. The temperature
can be adjusted continuously from 90 °C to
230 °C for upper and lower heat, and the

oven switches off automatically with a bell
after up to 120 minutes using the timer. The
overheating protection ensures safety. The
scope of delivery also includes a rotisserie spit,
a baking tray, a chrome-plated grill rack and a
crumb tray.

Imtron GmbH accepts no liability for damage
10 the product, property damage or personal
injuries resulting from careless, improper,
incarrect or inappropriate use of the product.

Before first time use

Carefully remove the product and accessories
from the original packaging. We recommend
keeping the original packaging for later storage.
IT you wish to dispose of the original packaging,
please do so in accordance with the applicable
legal regulations.

Check the scope of delivery for completeness
and damage. If itis incomplete or damaged,
please contact your point of sale immediately.
(Clean the product after unpacking; see section
Cleaning and care.

To remove any production residues, run the
product for approx. 15 minutes at the maximum
temperature without any food inside. Please
refer to the Operation section for the settings.
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Ensure adequate ventilation, as there may be a
slight odour and smoke, but this is harmless and
will disappear after a short time.

Scope of delivery

1 x Maxi oven 46 litres

1 x Grill rack

1 x Handle for rotisserie

1 x Baking tray

1 x Handle for grill rack and baking tray
1 x Crumb tray

1 x Rotisserie spit with accessories

1 x User manual

Controls and components
I Temperature control

B Convection function indicator

Function switch

Bl Rotisserie function indicator

A Function switch for top and bottom heat
Power indicator

[ Timer

B Oven door

I Baking tray

M Crill rack

[d Crumb tray

Handle for rotisserie

B Handle for grill rack and baking tray

I Lower heating element

[ Rotisserie

@ Convection fan

[l Ovenlight

I Upper heating element

Note

e This product contains a light source with
energy efficiency class G.

e This product contains a light source that
is suitable for operation at an ambient
temperature of > 300 °C and is intended
for use in high-temperature applications
in the oven.



Installation location

Place the appliance on a flat, stable and
heat-resistant surface. Observe the
distance to the nearest power socket.
To ensure adequate air circulation, the
following distances must be maintained:
Side: 10 cm
Rear: 10 cm
Top: 30 cm

Caution

The appliance must not be built into or
placed on top of furniture. The appliance
must not be placed directly under a
worktop or cupboard.

Insert the crumb tray under the lower
heating element.

Plug the power cord into a suitable power
socket.

Operation

Setting the temperature

B Use the temperature control to set the
desired temperature between 90 °C and
230°C.

Setting the heating function

B Set the desired function using the function
switch to fan-assisted cooking, rotisserie
with or without fan-assisted convection
cooking or defrosting.

Setting top and bottom heat

A Set the desired function to top heat,
bottom heat or top and bottom heat using
the function switch.

Switching the baking oven on and setting

the timer

Turn the timer control clockwise to set the
operating time up to 120 minutes. The maxi
oven is now switched on and the POWER
indicator lights up. When the convection
function is selected, the convection
function indicator (3] also lights up.

Note

The POWER indicator does not show
that the appliance is heating up or that
the set temperature has been reached,
but lights up when the appliance has
been switched on with the timer. The
operating indicator goes out when

the set time has elapsed or when the
appliance is switched off.

Switching the appliance off
To switch off the baking oven prematurely, turn
the control counter-clockwise to 0.

Baklng and grilling
Before each use, check that the crumb
tray is positioned under the lower heating
element.

e Preheat the oven for a few minutes with
top and bottom heat turned on and the
door closed. Turn the temperature control
0 the desired temperature and switch on
the oven with the timer.

e Prepare the food and place it on the grill
rack or baking tray.

e Use the baking tray for fatty or moist foods
to prevent fat or liquid from dripping.

e Place the grill rack or baking tray at the
desired height in the oven. There are three
shelf positions available. Be sure to wear
oven gloves when the oven is preheated.

e (lose the door and adjust the temperature
again if necessary.

e Set the desired function using the function
switch(es) for top and bottom heat, top
heat only or bottom heat only, each
with fan-assisted convection cooking.
Please refer to the table below for the
corresponding symbols.

e Set the timer to the desired cooking time to
start cooking.
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I\ cavtion

The top of the housing of the product and
other areas get very hot. Never touch the hot
surfaces of the product during heating and
immediately afterwards.

¢ You can change the functions during
cooking.

e |ntimer mode, the heating elements and
the convection function are automatically
switched off once the set cooking time has
elapsed.

e To switch off manually, turn the timer to 0.

e Only use the handle to open the door, as it
may be hot.

I cavtion

Hot steam may escape when the door is
opened. Therefore, always open the door
carefully and slowly.

e Use the appropriate handle, oven gloves or
potholders to remove the baking tray or grill
rack. A hot baking tray or grill rack must only
be placed on a heat-resistant surface.

e After cooking, set the function switch back

to (oFf)

e Unplug the appliance after use.

Caution

Depending on the type and nature of the
food, it can become very hot! Food with a high
water content, such as tomatoes, become
particularly hot. Therefore, take great care
when using and, in particular, when removing
these foodstuffs,
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Grill temperature and cooking times

Meat Temperature Time
Rib Eye steak 230°C 25 - 30 minutes
T-Bone steak 230°C 25 - 30 minutes
Hamburger 230°C 25 - 28 minutes
Pork chops 230°C 40 - 45 minutes
Lamb chops 230°C 30 - 40 minutes
chden 230°C |30~ 35 minutes
Fish filet 190°C 20 - 25 minutes
Salmon steaks 190°C 20 - 25 minutes

Grilling with the rotisserie spit

Securing grillables on the rotisserie spit

Bl @ Loosen the screws on the spits on the
rotating axis.
@ First move one spit and screw it tight
according to the size of your food. The food
must be in the centre of the rotisserie spit.
Remove the second spit from the rotating
axis.

B Push your food onto the rotisserie spit
from the other side, centring it as much
as possible on the rotisserie spit so that it
rotates with the spit later. Then place the
second spit on the rotisserie spit.

@ Press the spits into your food.
@ Tighten the screws and check that your
food is actually turning.

Inserting the rotisserie spit in the oven

Be sure to wear oven gloves when working
with a preheated oven.

@ Firstinsert the rotisserie spit with the
food attached into the corresponding
holder on the right-hand side of the oven.
@ Then hang the rotisserie spit in the
holder on the left-hand side.



Consider the size of the food for grilling (e.g.
roast chicken). It shall not touch the upper
or lower heating elements at any position.
When the convection function is selected,
the convection function indicator (%] lights
up. When the rotisserie function is selected,
the rotisserie function indicator also
lights up.

Note:
When using the rotisserie, please only use
food with a maximum weight of 3.5 kg.

Use the provided handle to remove the
rotisserie in reverse order of inserting.

Once the time has elapsed, set the function

switch(es) to (0FF) and disconnect from
mains power.

Grilling

* Before each use, check that the crumb
tray is positioned under the lower heating
element and insert the baking tray when
grilling fatty foods.

e |f necessary, preheat the oven with the
top and bottom heat switched on and
the door closed for a few minutes. Turn
the temperature control to the desired
temperature and switch on the oven with
the timer.

e Prepare the grillables and insert the
rotisserie spit. Be sure to wear oven gloves
when the oven is preheated.

¢ (lose the door and adjust the temperature
again if necessary.

e Set the desired function using the function
switch to top and bottom heat with
rotisserie or top heat only with rotisserie,
each with fan-assisted cooking. Please refer
10 the table below for the corresponding
symbols.

e Set the timer to the desired cooking time to
start grilling.

¢ You can change the functions during

grilling.

e Intimer mode, the heating elements and
the convection function are automatically
switched off when the set grilling time has
elapsed.

e To switch off manually, turn the timer to 0.

e Only use the handle to open the door, as it
may be hot.

e Be sure to use oven gloves to remove the
rotisserie spit. A hot rotisserie spit may only
be placed on a heat-resistant surface.

e Loosen the screws on the spits on the
rotary axis and remove the food.

o After grilling, set the function switch back
to (oFF]

e Disconnect the appliance after use from
mains power.

Grill temperature and cooking times with
the rotisserie

Meat |Temperature Time
Pork roast 190°C 45 - 50 minutes
Ham 190°C 45 - 50 minutes
Chicken 230°C 30 - 40 minutes
Turkey 230°C 30 - 40 minutes
Oven lighting

As soon as the oven is switched on with the
timer, the oven light also switches on. The light
switches off when the timer has expired or the
oven is switched off manually.
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Function switches

There are two rotary controls. The upper
function switch has 5 positions, while the lower
switch for top and bottom heat has 4 positions,
which are listed in the table below together
with their respective functions:

Icon |Function

Standby mode or switched off

convection

Bottom heat

Top heat

Top and bottom heat

Rotisserie

Rotisserie + convection

RIHDUOURE

Defrost

Cleaning and care

Caution

Before cleaning, unplug the appliance and
allow it to cool down completely.

e |f necessary, remove any grease that has
dripped onto the lower heating element
with a damp cloth.

¢ The baking tray, crumb tray, handles and
rotisserie can be cleaned with a mild,
commercially available washing-up liquid
and are not suitable for the dishwasher.

e The grill rack can be washed in the
dishwasher.

¢ Remove the crumb tray and clean it. You
can wipe off larger amounts of grease on
the tray with a paper towel.
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e Reinsert the crumb tray after cleaning.

* Do not use solvents, abrasive cleaners,
metal utensils, hard brushes or oven spray
for cleaning.

e Wipe the housing with a slightly damp cloth
and then dry it thoroughly.

e Do notimmerse the product in water or
other liquids.

e Dry all parts thoroughly before storing.

e Store the product in a cool, dry and clean
place, out of the reach of children and pets.

e Do not wipe the oven with benzine, alcohal,
bleach or metal objects.

Replacing the oven light

Warning

Allow the product to cool down completely.
Unplug the power cord before replacing the
light bulb. If the oven light bulb is defective, it
must be replaced.

First remove the bulb cover and then
the bulb by turning it counter-clockwise.
Replace the bulb with one of the same
type (220-240 V 25 W T300, E14). Refit
in reverse order. Ensure that the bulb and
cover cap are properly seated.



Troubleshooting

If malfunctions occur during operation, refer to the table below. If the problems cannot be remedied

as described under Troubleshooting, contact your dealer.

Problem

Possible cause

Suggested solution

Product does not work

No power supply

Check the power supply

Product does not heat up

Timer is set to OFF-0
Fuse in the house is
defective

Socket is defective
Product is defective

Set the timer to a time greater than
0 minutes

Check the house fuses

Connect the device to a different
socket

Contact an authorised customer
service centre

Product cannot be
switched off

An electronic component
is defective

Contact an authorised customer
service centre

The baking chamber is not
illuminated

The baking chamber lamp
is defective

Replace the lamp with a lamp of the
same type (220-240V 25 W T300,
E14)

Rotisserie does not rotate

Function without
rotisserie drive selected

¢ Rotisserie not inserted

correctly / stuck

Select a function with rotisserie
drive
Remove the rotisserie and insert it

properly

Technical data
Mains voltage
Power consumption
Oven capacity
Temperature range
Timer

Power consumption in standby mode

1220 - 240V~ 50/60 Hz

11800 W
46 litres

:90-230°C
- Off-0- 120 minutes

OW
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Instrucciones de seguridad

& iPrecaucion! jSuperficie caliente! Riesgo de
quemaduras. No toque las superficies calientes de
este producto. Durante el funcionamiento, asciende calor
sobre el producto.

A El rayo con punta de flecha en un triangulo equilatero
L1\ advierte al usuario de I presencia de tension peligrosa
no aislada dentro del chasis del producto que puede tener la
magnitud suficiente como para constituir un riesgo de
electrocucion a personas y animales.

~ El'simbolo de exclamacion en un triangulo equilatero

\ estd pensado para advertir al usuario de la presencia de
instrucciones importantes de uso y mantenimiento en el
material informativo proporcionado.

~ £| simbolo indica tension alterna.

* Peligro de asfixia. Mantenga alejado el material de
embalaje de los nifios.

e £l producto no debe usarse junto con un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente,

e Este producto puede ser usado por nifios de 8 afios 0 mas
de edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimientos,
si reciben supervision o han recibido instrucciones sobre el
uso del articulo de forma segura y comprenden |os riesgos
que implica.

 Los nifios no deben jugar con el producto.
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Instrucciones de seguridad

e [alimpiezay el mantenimiento por parte del usuario no
deben ser realizados por nifios a menos que tengan 8 afnos
0 mMas y reciban supervision,

 Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados
del producto y el cable de alimentacion.

e El cable de alimentacion debe inspeccionarse con
regularidad en busca de dafos, v si esta dafiado no debe
usarse el producto.

e Elproducto debe conectarse a una toma con salida de
tierra.

e El producto esta disefiado para la preparacion de cantidades
domeésticas normales en casa, 0 en entornos similares no
comerciales. Aplicaciones similares incluyen, por ejemplo, el
USO en cocinas para personal de tiendas y oficinas, y uso por
clientes en albergues, pequefios hoteles y establecimientos
residenciales similares.

e Un cable de alimentacion dafiado solamente puede ser
sustituido por el fabricante, un taller autorizado por el
fabricante, o una persona con cualificacion similar para
evitar riesgos.

 El producto debe desconectarse de la alimentacion antes
de realizar trabajos de mantenimiento.

e Limpie el producto y los accesorios después de cada uso,

e (onsulte el capitulo Limpieza y cuidados.
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Instrucciones de seguridad
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Lea cuidadosamente este manual de
instrucciones antes de usar por primera

vez el producto. Contienen informacion
importante para su seguridad y para el uso
y cuidado del producto.

Conserve el manual de instrucciones para
referencia futura y entréguelo con el
producto.

Siga todas las advertencias en el producto y
este manual de instrucciones.

Use el producto exclusivamente para su
finalidad. Un uso inadecuado puede ser
peligroso

Sino usa el producto del modo pretendido o
lo usa incorrectamente, no podra aceptarse
ninguna responsabilidad por los dafios
resultantes.

El uso de accesorios y piezas del producto
no recomendados explicitamente por el
fabricante puede provocar lesiones y dafios
y anulard la garantia.

No deje nunca el producto desatendido
cuando esté encendido.

No cologue objetos sobre el producto.
Nunca sumerja piezas eléctricas del
producto en agua ni en otros liquidos
durante la limpieza o el uso. No aguante
nunca el producto bajo agua corriente.

No intente reparar el producto usted mismo.
Lleve el producto a un servicio al caliente
cualificado para servicio y reparacion.

La tension de corriente debe caincidir con
la informacién de la etiqueta identificadora
del producto.

El enchufe sirve como dispositivo de
desconexion. Aseglrese de que el enchufe
siempre esté accesible y al alcance.
Solamente el enchufe puede desconectar
por completo el producto de la alimentacién
de carriente,

Evite dafiar el cable de alimentacion
retorciéndolo o poniéndolo en contacto con
bordes afilados o superficies calientes.
Mantenga el producto, incluyendo el cable

de alimentacion y el enchufe, alejado de
fuentes de calor como radiadores, hornos y
otros productos que generen calor.
Desconecte el enchufe exclusivamente
tirando del mismo enchufe. No tire del cable
de alimentacion.

Desconecte el enchufe...

- cuando no esté usando el producto,

- si se produce un mal funcionamiento,

- antes de instalar/retirar accesorios y

- antes de limpiar el producto.

Siel cable o la carcasa del producto estan
dafiados o el producto ha caido, no debe
usarse hasta que haya sido comprobado por
un profesional.

Use el producto exclusivamente en
entornos interiores secos, nunca en el
exterior.

Proteja el producto de extremos de calor y
frio, la luz solar directa v el polvo.

Para evitar incendio y descarga eléctrica, no
exponga el producto al fuego (chimenea,
parrilla, velas, cigarrillos, etc) ni al agua
(gotas v salpicaduras de agua, jarrones,
bafieras, estanques, etc).

jAdvertencia! No use este producto cerca
de agua o elevada humedad, como en un
sétano himedo o al lado de una piscina o
bafiera.

Use el producto exclusivamente en climas
templados. Evite los climas tropicales y
particularmente himedos.

Proteja el producto de la humedad,
incluyendo salpicaduras y humedad.

Debe garantizarse una circulacién de

aire suficiente. Pot lo tanto, no deben
ponerse objetos sobre el aparato y deben
mantenerse las distancias siguientes con
las paredes:

- Lateral: 10cm

- Posterior: 10cm

- Superior: 30cm

El aparato no debe integrarse en muebles.
El aparato no debe instalarse directamente



Instrucciones de seguridad

bajo un mostrador o armario.

e Las patas del aparato no deben retirarse.

¢ Ponga el aparato sobre una superficie
resistente al calor y a salpicaduras. No
ponga el aparato sobre superficies calientes
(como fogones y similares) ni en las
inmediaciones de llamas de gas abiertas.

e El producto no debe entrar en contacto
con ni cubrirse con material altamente
inflamable, como cortinas, recubrimientos
de paredes, etc. Aseglrese de que siempre
se mantenga una distancia de seguridad
suficiente con materiales inflamables.

¢ Nointroduzca ninglin objeto en el producto.

e Este producto esta disefiado solamente
para uso doméstico. No es adecuado para
uso comercial.

¢ No ponga el producto sobre fogones (de
gas, eléctricos, de carbén, etc.).

¢ jRiesgo de incendio! £l pan y otros
alimentos pueden arder. No use pan con
elevado contenido de azUcar, podria causar

incendios. Por lo tanto, no deje nunca el
producto sin supervisién.

iRiesgo de quemaduras! No toque las
superficies calientes del producto. Toquelo
siempre por el mango o un interruptor
giratorio.

Partes del producto se calientan mucho.
Deje enfriar el producto lo suficiente antes
de limpiarlo o guardarlo.

No togue los elementos calentadores.

La bandeja para migas debe usarse cada
vez que use el producto.

Los aceites y grasas pueden encenderse
con facilidad. La grasa o aceite no debe
gotear sobre los elementos calentadores
calientes.

ilmportante! Antes del uso, aseglrese de
que el producto esté en perfecto estado
operativo. &l producto no debe usarse si
muestra indicios de dafios o se sospecha
que es defectuoso.
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iFelicidades!

Gracias por elegir un producto KOENIC. Lea
las instrucciones de uso cuidadosamente y
consérvelas como referencia en el futuro.

Finalidad de uso

El producto esta pensado exclusivamente

para preparar alimentos. Cualquier otro

uso puede resultar en dafios al producto

0 lesiones personales. El disefio compacto
ofrece espacio para cuatro niveles de altura o
un pincho de asado con camara de horneado
de 46 litros. Dos elementos calentadores de
cuarzo protegidos v la funcion de conveccion
garantizan un calentamiento rapido. La

camara de horneado esta equipada con un
recubrimiento antiadhesivo facil de cuidar, y la
puerta de horno con doble glaseado con sellado
de camara de horneado puede desmontarse
facilmente para limpiarla. La temperatura puede
ajustarse continuamente entre 90 °Cy 230 °C
para el calor superior e inferior, y el mini horno
se apaga automaticamente con un sonido

de campana hasta 120 minutos después
usando el temporizador. La proteccién contra
sobrecalentamiento garantiza la seguridad. El
contenido de la entrega también incluye pincho
de asado, bandeja de horneado, una rejilla
cromada vy una bandeja para migas.

Imtron GmbH no acepta ninguna
responsabilidad por dafios al producto,
materiales o personales resultantes de uso
POCO cuidadoso, inadecuado, incorrecto o
erréneo del producto.

Antes del primer uso

Saque el producto v los accesorios cuidadosa-
mente del embalaje original. Recomendamos
conservar el embalaje original para almacena-
miento posterior.

Si elige eliminar el embalaje original, hagalo de
acuerdo con las normativas legales vigentes.
Compruebe que la entrega esté completa y no
existan dafios. Si esta incompleta o dafiada,
pongase en contacto inmediatamente con su
punto de venta.
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Limpie el producto tras desembalarlo, consulte
la seccion Limpieza y cuidados.

Para eliminar residuos de produccién, haga fun-
cionar el producto aproximadamente 15 minu-
t0s a maxima temperatura sin alimentos en su
interior. Consulte la seccién Funcionamiento
para la configuracion. Aseglrese de tener una
ventilacién adecuada, ya que puede darse un
leve olor y humo; que es inofensivo y desapare-
cera en un breve tiempo.

Contenido

1 x Maxi horno de 46 litros

1 x Parrilla

1 x Mango para asado

1 x Bandeja de horneado

1 x Mango para rejilla y bandeja de horneado
1 x Bandeja para migas

1 x Pincho de asado con accesorios

1 x Manual del usuario

Controles y componentes

Control de temperatura

Indicador de funcién de conveccién
Interruptor de funcién

Indicador de funcién de asado
Interruptor de funcién para calor superior e
inferior

Indicador de encendido

Temporizador

Puerta del horno

Bandeja de horneado

Rejilla

Bandeja para migas

Mango para asado

Mango para rejilla y bandeja de horneado
Elemento calentador inferior

Asador

Ventilador de conveccién

Luz del'horno

Elemento calentador superior
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Nota

e Este producto contiene una fuente de luz
con clase de eficiencia energética G.

e Este producto contiene una fuente de
luz adecuada para funcionamiento a una
temperatura ambiente de > 300 °Cy esta
pensado para usarse en aplicaciones de
alta temperatura en el horno.

Ubicacion de instalacién

Ponga el aparato sobre una superficie
plana, estable y resistente al calor. Observe
la distancia a la toma de corriente mas
cercana.
Para garantizar una circulacién de aire
adecuada, deben mantenerse las distancias
siguientes:
Lateral: 10cm
Posterior: 10cm
Superior: 30cm

Precaucion

El aparato no debe integrarse ni ponerse
encima de muebles. El aparato no debe
colocarse directamente bajo un mostrador
0 armario.

Inserte la bandeja para migas bajo el
elemento calentador inferior.

Conecte el cable de alimentacién a una
toma adecuada.

Funcionamiento
Configurar la temperatura
B Use el control de temperatura para

establecer la temperatura deseada entre
90°Cy230°C.

Establecer la funcion de calentamiento

H Establezca la funcidn deseada usando el
interruptor de funcién para coccién asistida
por ventilador, asado con o sin conveccién
asistida por ventilador o descongelacion.

Establecer calor superior e inferior

A Establezca la funcién deseada en calor
superior, calor inferior o calor superior e
inferior usando el interruptor de funcién.

Encender el horno y configurar el

temporizador

Gire el control de temporizador en sentido
horario para establecer el tiempo de
funcionameinto hasta 120 minutos. El
maxi horno estara encendido v el indicador
POWER se encederd. Cuando se seleccione
la funcién de conveccion, el indicador de

funcién de conveccion (¥] también se
ilumina.

Nota

Elindicador POWER no muestra que el
aparato se esta calentando o que se ha
alcanzado la temperatura establecida,
Sino que se ilumina cuando el aparato
se ha encendido con el temporizador. £l
indicador de funcionameinto se apaga
cuando haya transcurrido el tiempo
establecido o cuando se apague el
aparato.

Apagar el aparato
Para apagar anticipadamente el horno, gire el
mando de control en sentido antihorario a 0.

Horneary asar

e Antes de cada uso, compruebe que la
bandeja para migas esté colocada bajo el
elemento calentador inferior.

e Precaliente el horno unos minutos con el
calor superior e inferior activados v la puerta
cerrada. Gire el mando de temperatura a la
temperatura deseada y encienda el horno
con el temporizador.

e Prepare los alimentos y péngalos sobre la
rejilla o bandeja de horneado.

e Use la bandeja de horneado para alimentos
con grasa o humedad para evitar que
goteen.

e Ponga la rejilla 0 bandeja de horneado en el
horno a la altura deseada. Dispone de tres
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posiciones de altura. Aseglrese de usar
mitones para horno cuando el horno esté
precalentado.

e C(ierre la puertay ajuste de nuevo la
temperatura si es necesario.

e Establezca la funcién deseada con el(los)
interruptor(es) de funcién en calor superior
e inferior, solo calor superior o solo
calor inferior, cada uno con coccién por
conveccion asistida por ventilador. Consulte
la tabla siguiente para los simbolos
correspondientes.

¢ Ponga el temporizador en el tiempo de
coccién deseado para comenzar a cocinar.

deben colocarse exclusivamente sobre una
superficie resistente al calor.
e Tras la coccién, vuelva a poner el

conmutador de funcién en [oFF)
e Desenchufe el aparato tras el uso.

Precaucién

La parte superior de la carcasa de ete
producto vy otras areas se calientan mucho.
No toque nunca las superficies calientes
del producto durante el calentaiento ni
inmediatamente después,

e Puede cambiar las funciones durante la
coccion.

e Enmodo temporizador, los elementos
calentadores vy la funcién de conveccién se
apagan automaticamente cuando el tiempo
de coccion establecido haya transcurrido.

¢ Para apagarlo manualmente, ponga el
temporizador en 0.

e Use exclusivamente el asa para abrir la
puerta, puede estar caliente.

Precaucién

Puede salir vapor caliente al abrir la puerta.
Por ello, abra siempre la puerta cuidadosa y
lentamente.

¢ Use el mango adecuado, mitones para
horno o agarraderas para horno para
retirar la bandeja de horneado o rejilla. Una
bandeja de horneado o rejilla calientes
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Precaucién

Segun el tipo y textura de los alimentos

se pueden calentar mucho. Se calientan
especialmente los alimentos con un alto
contenido en agua, como los tomates. Por
ello, tenga mucho cuidado durante el uso y,
especialmente, al retirar estos alimentos.

Temperartura de asador y tiempos de
coccion

Carne Temperatura Hora

Bife 230°C ¢5-30

minutos
Entrecote 230°C 2.5 -30

minutos
Hamburguesa 230°C 2.5 - 28

minutos
Costillas de >30°C 4Q -45
cerdo minutos
Costillas de >30°C 3Q -40
cordero minutos
Muslos de >530°C BQ -35
pollo minutos
Filete de 190°C ZQ -25
pescado minutos
F|Ietgs de 190°C ZQ -25
salmoén minutos

Asar con el pincho para asado

Asegurar los alimentos en el pincho

B O Afloje los tornillos de los pinchos en el
eje giratorio.
@ Mueva primero un lado del pincho y
enrdsquelo apretado segln el tamafio de
los alimentos. Los alimentos deben estar



en el centro del pincho de asado. Retire el
segundo lado del pincho del eje giratario.

Bl Presione los alimentos contra el pincho
desde el otro lado, centrandolos lo maximo
posible en el pincho de forma que giren
posteriormente con el pincho. Ponga el
segundo lado del pincho en el pincho de
asado.

@ Presione los pinchos en sus alimentos.
@ Apriete los tornillos y asegurese de que
los alimentos giran.

Insertar el pincho de asado en el horno

Aseglrese de llevar mitones para horno cuando
trabaje en un horno precalentado.

@ Inserte primero el pincho de asado con
los alimentos colocados en el soporte
correspondiente del lado derecho del horno.,
@ Cuelgue el pincho de asado del soporte
del lado izquierdo.

Tenga en cuenta el tamafio de los
alimentos a asar (como un pollo asado). No
debe entrar en contacto con los elementos
calentadores superior niinferior en ninguna
posicién.

Cuando se seleccione la funcién de
conveccidn, el indicador de funcién de
conveccién (2] se ilumina. Cuando se
seleccione la funcién de asado, el indicador
de funcién de asado también se
ilumina.

Nota:
Cuando use el asador, use exclusivamente
alimentos con un peso maximo de 3,5 kg.

Use el mango provisto para sacar el asador
en orden inverso a la insercion.

Cuando haya transcurrido el tiempo, ponga
el(los) interruptor(es) de funcién en (oFf) y
desconecte de la alimentacion.

Asado

Antes de cada uso, compruebe que la
bandeja para migas esté posicionada bajo
el elemento calentador inferior e inserte

la bande] de horneado cuando prepare
alimentos grasos.

Si es necesario, precaliente el horno con

el calor superior e inferior activados v la
puerta cerrada unos minuitos. Gire el mando
de temperatura a la temperatura deseada y
encienda el horno con el temporizador.
Prepare los alimentos e inserte el pincho
de asado. Aseglrese de usar mitones para
horno cuando el horno esté precalentado.
Cierre la puertay ajuste de nuevo la
temperatura si es necesario.

Establezca la funcién deseada con el
interruptor de funcién en calor superior e
inferior con asado o solo calor superior con
asado, cada uno con coccién asistida por
ventilador. Consulte la tabla siguiente para
los simbolos correspondientes.

Ponga el temporizador en el tiempo de
coccién deseado para comenzar a asar.
Puede cambiar las funciones durante el
asado.

En modo temporizador, los elementos
calentadores vy la funcién de conveccién se
apagan automaticamente cuando el tiempo
de asado establecido haya transcurrido.
Para apagarlo manualmente, ponga el
temporizador en 0.

Use exclusivamente el asa para abrir la
puerta, puede estar caliente.

Aseglrese de usar mitones para horno
para retirar el pincho de asado. Un

pincho de asado caliente debe colocarse
exclusivamente sobre una superficie
resistente al calor.

Afloje los tornillos de los pinchos en el eje
giratorio y retire los alimentos.

Tras el asado vuelva a poner el interruptor
de funcién en (oFf]

Desconecte el aparato tras el uso de la
corriente.
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Temperatura y tiempos de coccién con Limpieza y cuidados
asador
Carne |Temperatura Hora Precaucioén

Asado de . ‘ Antes de limpiar, desenchufe el aparato y

cerdo 150°C 45 - 50 minutos déjelo enfriar por completo.

Jamén 190°C 45 - 50 minutos . . . ,

Pollo 230°C 30 - 40 minutos e Sies necesario, retire cualquier grasa que
. ‘ haya podido gotear sobre el elemento

Pavo 230°C 30 - 40 minutos calentador inferior con una gamuza

humedecida.
Luz del horno * Labandeja de horneado, la bandeja para

migas, los mangos vy el asador pueden
limpiarse con liquido lavavajillas comercial
Suave y no son adecuados para el
lavavajillas.

e Larejilla puede lavarse en el lavavajillas.

e Saque la bandeja para migas vy limpiela.
Puede limpiar cantidades mas importantes
de grasa en la bandeja con un papel de

En cuanto se encienda el horno con el
temporizador también se enciende la luz del
horno. La luz se apaga cduando el temporizador
haya transcurrido o se apague manualmente el
horno.

Interruptores de funcion

Dispone de dos controles giratorios. El cocina
interruptor de funcion superior tiene 5 * Vuelva aintroducir la bandeja para migas
posiciones, mientras que el interruptor inferior tras limpiarla
para calor superior elmfgmor tiene 4 posiciones, o Ng use disolventes, limpiadores abrasivos,
listadas en la tabla siguiente junto con sus utensilios metalicos. cepillos rigidos ni
respectivas funciones: aerosol para hornos para limpiarla.
Icono | Funcion e Limpie la carcasa con una gamuza
ligeramente humedecida y séquela por
Modo espera 0 apagado completo.
e No sumerja el producto en agua ni otros
conveccion liquidos. ‘
e Seque por completo todas las piezas antes
Calor inferior de guardarlo.
e (uarde el producto en un lugar fresco,
Calor superior seco v limpio, fuera del alcance de nifios y
mascotas.

¢ Nolimpie el horno con gasoling, alcohol, lejia

Calor superior e inferior Rl !
ni objetos metalicos.

Asador L.
Sustituir la luz del horno

Asador + conveccion
Advertencia

Defrost - i

Deje enfriar el producto por completo.
Desenchufe el cable de alimentacion antes de
cambiar la bombilla. Si la bombilla de Ia luz del
horno esta defectuosa, debe sustituirse.

RIIHDUOLRE
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W T300, E14). Vuelva a instalar en orden
inverso. Aseglrese de que la bombilla y la
tapa estén correctamente asentadas.

Retire primero la cubierta de la bombilla
y a continuacion la bombilla girandola en
sentido antihorario. Sustituya la bombilla

por otra del mismo tipo (220-240 V 25

Solucién de problemas

Si se producen problemas durante el funcionamiento, consulte la tabla siguiente. Sino puede
solucionar los problemas como se indica en Solucién de problemas, contacte con su vendedor.

Problema

Posible causa

Solucién recomendada

El producto no funciona

¢ Sin alimentacion

» Compruebe la alimentacién

El producto no se calienta

e Temporizador establecido

» Ponga el temporizador en un tiempo
superior a 0 minutos

en OFF-0 )
) e Compruebe los fusibles de la carcasa
e Fusible de la carcasa . o
» (onecte el dispositivo a una toma
defectuoso

¢ Toma defectuosa
¢ Producto defectuoso

distinta
e (Contacte con un centro de servicio
al cliente autorizado

El producto no se puede
apagar

e Componente electrénico
defectuoso

e (Contacte con un centro de servicio
al cliente autorizado

La cdmara de horneado no
se ilumina

e Laluzdelacdmarade
horneado estd defectuosa

e Sustituya la luz por otra del mismo
tipo (220-240V 25 W T300, E14)

El asador no gira

¢ Funcion sin motor de
asador seleccionada

¢ Asador no insertado
correctamente/encallado

¢ Seleccione una funcién con motor
de asador

¢ Retire el asador e insértelo
correctamente

Datos técnicos
Tension de alimentacion
Consumo de energia
Capacidad del horno
Gama de temperatura
Temporizador

Consumo de energia en modo espera

1220 - 240V~ 50/60 Hz

11800 W
46 litros

190-230°C

: Apagado-0 - 120 minutos

OW
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Francais

Consignes de sécurité

Attention ! Surface chaude ! Risque de brilures !

Ne pas toucher les surfaces chaudes du produit.
Pendant le fonctionnement, le produit degage de la chaleur
par le dessus.

A Le symbole d'un éclair avec une téte de fléche contenu
£ dans un triangle équilatéral est présent pour vous
alerter de la présence d'une « tension dangereuse » non
isolée a l'intérieur du boftier du produit, qui pourrait étre
suffisamment élevée pour constituer un risque d'électrocution
pour les personnes.

A\ Le point d'exclamation dans un triangle equilatéral est
42\ destiné a alerter l'utilisateur de la présence
d'instructions importantes d'utilisation et d'entretien dans la
documentation accompagnant le produit.

~ (e symbole indique une tension alternative.

e Risque d'étouffement ! Gardez les matériaux d'emballage
hors de portée des enfants.

e Le produit ne doit pas étre utilisé avec une minuterie
externe ou avec un systeme de télecommande sépareé.

e (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans
et plus, ainsi que par les personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant
d'expérience et/ou de connaissances quand ces personnes
sont supervisées ou ont recu des instructions sur
'utilisation sécurisée de ce produit, et si elles comprennent
les risques éventuels.

e [es enfants ne doivent pas jouer avec le produit.
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Consignes de sécurité

e [es travaux de nettoyage et d'entretien ne doivent pas
étre confiés a des enfants sauf s'ils sont agés de plus de 8
ans et sont surveillés.

e Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a l'écart
de I'appareil et du cordon d'alimentation.

e Le cordon d'alimentation doit étre régulierement examiné
a la recherche de dommage éventuel. Si c'est le cas, ne pas
utiliser I'appareil.

e Le produit doit étre connecté a une prise dotée d'une mise
a la terre,

e (e produit est concu pour la préparation de quantités
adaptées a un domicile, ou a un environnement non
commercial similaire. Les applications similaires incluent, par
exemple, I'utilisation dans les cuisines du personnel dans les
magasins et les bureaux, et l'utilisation par les clients dans
les maisons d'hotes, les petits hotels et les installations
d'hébergement similaires.

e Pour éviter les risques d'accident, un cable d'alimentation
endommagé ne peut étre remplacé que par le fabricant, un
atelier désigné par le fabricant ou une personne qualifiée,

e Le produit doit étre déeconnecté de I'alimentation électrique
avant d'effectuer des travaux d'entretien.

e Nettoyez le produit et les autres accessoires apres chaque
utilisation.

* \euillez consulter le chapitre Nettoyage et entretien.
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Lisez attentivement ce mode d'emploi avant
d'utiliser le produit pour la premiere fois.

Il comporte des informations importantes
pour votre sécurité et pour I'utilisation et
I'entretien de |'appareil.

Conservez ces instructions pour
consultation future et donnez-les avec le
produit.

Respectez tous les avertissements de
sécurité figurant sur le produit et dans ce
manuel d'instructions.

Utilisez le produit uniqguement dans le but
prévu. Une mauvaise utilisation peut étre
dangereuse.

Sivous n'utilisez pas le produit comme
prévu ou si vous 'utilisez de maniere
incorrecte, aucune responsabilité ne peut
étre acceptée pour les dommages qui en
résulteraient.

L'utilisation d'accessoires et pieces qui ne
sont pas spécifiquement recommandées
par le fabricant peut causer des blessures
ou des dommages, et causera l'annulation
de la garantie.

Ne laissez jamais le produit sans
surveillance lorsqu'il est allumé.

Ne placez aucun objet sur le produit.
N'immergez jamais les parties électriques
du produit dans l'eau ou d'autres

liquides pendant le nettoyage ou le
fonctionnement. N'exposez jamais I'appareil
sous I'eau courante.

N'essayez jamais de réparer le produit vous-
méme. Apportez le produit a un revendeur
spécialisé ou a un centre de service client
qualifié pour I'entretien et la réparation.
La tension secteur doit correspondre a la
valeur indiquée sur la plaque du type de
produit.

La fiche secteur sert de dispositif de
déconnexion. Assurez-vous qu'elle est
toujours facilement accessible et que son
acces est toujours possible.

Seule la fiche secteur peut déconnecter

Francais

Consignes de sécurité

completement le produit de I'alimentation

sectedur,

Evitez d'endommager le cable

d'alimentation en le pliant ou en le mettant

en contact avec des arétes vives,

Gardez le produit, y compris le cordon

d'alimentation et Ia fiche, a I'écart

des sources de chaleur telles que les

radiateurs, les cuisinieres et autres produits

générateurs de chaleur.

Débranchez le cable en tenant la prise

seulement. Ne tirez pas sur le cable

d'alimentation.

Débranchez Ia fiche d'alimentation...

- lorsque I'appareil n'est pas utilisé,

- en cas de dysfonctionnement de |'appareil,

- avant d'installer ou de retirer les
accessoires, et

- avant le nettoyage de le produit.

Sile cordon d'alimentation ou le boftier du

produit est endommagé ou si le produit est

tombé, il ne doit plus étre utilisé jusqu'a ce

qu'il ait été inspecté par un spécialiste.

Utilisez le produit en intérieur dans un lieu

non humide et jamais a I'extérieur.

Protégez le produit de la chaleur et du froid

extrémes, de la lumiere directe du soleil et

de la poussiere.

Pour éviter les incendies et les chocs

électrigues, n'exposez pas le produit au feu

(cheminées, barbecues, bougies, cigarettes,

etc) ou al'eau (égouttement d'eau,

éclaboussures d'eau, vases, baignoires,

étangs, etc).

Avertissement ! N'utilisez pas ce produit

a proximité d'une eau ou d'une source

d'humidité élevée, par exemple dans un

sous-sol humide ou a proximité d'une

piscine ou d'une baignoire.

Le produit est prévu pour étre utilisé

uniquement dans des climats tempérés.

Evitez les climats tropicaux et

particulierement humides.

Protégez le produit de toute humidité, y



compris les éclaboussures et I'humidité.
Une circulation d'air suffisante doit étre
assurée. Par conséquent, aucun objet ne
doit étre placé sur I'appareil et les distances
suivantes par rapport aux murs doivent étre
respectées:

- (C6té:10cm

- Arriere: 10 cm

- Dessus: 30 cm

L'appareil ne doit pas étre encastré dans un
meuble. L'appareil ne doit pas étre installé
directement sous une plaque, un placard ou
une armoire.

Les pieds de I'appareil ne doivent pas étre
démontés.

Posez I'appareil sur une surface résistante a
la chaleur et aux éclaboussures. Ne placez
pas I'appareil sur des surfaces chaudes
(plaques chauffantes ou similaires, par
exemple) ou a proximité immédiate de
flammes de gaz nues.

Le produit ne doit pas entrer en contact

ou étre recouvert de matériaux hautement
inflammables, par exemple rideaux, textiles,
revétements muraux, etc. Assurez-vous
qu'une distance de sécurité suffisante

est toujours maintenue par rapport aux
matériaux inflammables.

N'insérez pas d'objets dans le produit.

Ce produit est concu uniguement pour un
usage domestique. Cet appareil n'est pas
destiné a un usage commercial.

Francais

Consignes de sécurité

Ne placez pas l'appareil a proximité de
plaques de cuisson (par exemple cuisinieres
a gaz, électriques, a charbon, etc.).

Risque d'incendie ! Le pain et autres
aliments peuvent brller I N'utilisez pas

de pain a forte teneur en sucre, car cela
pourrait provoquer des incendies. Par
conséquent, ne laissez jamais le produit
sans surveillance.

Risque de briilures ! Ne touchez pas

les surfaces chaudes du produit. Toujours
le manipuler par la poignée ou un bouton
rotatif.

Certaines parties du produit deviennent
tres chaudes. Laissez I'appareil refroidir
suffisamment avant de le nettoyer ou de le
ranger.

Ne touchez pas les éléments chauffants.
Le ramasse-miettes doit étre en place
chaque fois que le produit est utilisé.

Les huiles et les graisses peuvent
facilement s'enflammer. L'huile et |a graisse
ne doivent pas goutter sur les éléments
chauffants.

Important ! Avant toute utilisation,
assurez-vous que le produit est en parfait
état de fonctionnement. N'utilisez pas le
produit s'il présente un quelconque signe
de dommage ou si vous suspectez qu'il est
défectueux.
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Félicitations !

Merci d'avoir choisi un produit KOENIC,
Veuillez lire attentivement le mode d'emploi
et conservez-le pour pouvoir vous vy référer
ultérieurement,

Utilisation prévue

Le produit n'est prévu que pour la préparation
des aliments. Toute autre utilisation pourrait
endommager le produit ou provoquer des
blessures. La conception compacte offre de
I'espace pour quatre niveaux de cuisson ou
une broche de rotissoire avec une chambre de
cuisson de 46 litres. Deux éléments chauffants
en quartz protégeés et la fonction convection
assurent un chauffage rapide. La chambre de
cuisson est dotée d'un revétement antiadhésif
facile d'entretien et |a porte du four a double
vitrage avec joint cuisson peut étre facilement
démontée pour le nettoyage. La température
peut étre réglée en continu de 90 °Ca 230 °C
pour la cuisson depuis le haut et le bas, et le
mini-four s'éteint automatiquement apres
120 minutes avec la minuterie. Une sonnerie
retentit alors. La protection contre la surchauffe
assure la sécurité. Le produit est également
livré avec une broche de rétissoire, une plaque
de cuisson, une grille chromée et un ramasse-
miettes rabattable.

Imtron GmbH décline toute responsabilité

en cas de dommages causés au produit, de
dommages ou de blessures résultant d'une
utilisation négligente, inappropriée, incorrecte
ou inappropriée du produit.

Avant la premiére utilisation

Sortez avec précaution I'appareil et les acces-
saires de I'emballage d'origine. Nous vous re-
commandons de conserver I'emballage d'origine
pour un stockage ultérieur.

Respectez les dispositions Iégales en vigueur
dans votre lieu de résidence pour I'élimination
de I'emballage.

\érifiez que le contenu de la bofte est complet
et que rien n'est endommagé. Sile contenu est
incomplet ou endommagé, contactez immédia-
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tement le point de vente.

Nettoyez le produit apres l'avoir déballé ; repor-
tez-vous a la section Nettoyage et entretien.
Pour éliminer les résidus de production, faites
fonctionner le produit pendant environ 15
minutes a la température maximale a vide. Re-
portez-vous a la section d’utilisation pour en
savoir plus sur les réglages. Assurez une venti-
lation adéquate, car le produit peut émettre une
légere odeur et de la fumée. Cela est inoffensif
et disparaitra apres un court laps de temps.

Contenu de la boite

1 x Maxi-four 46 litres

1 x Plaque de gril

1 x Poignée pour rotissoire

1 x Plaque de cuisson

1 x Poignée pour plague de gril et plaque de
cuisson

1 x Ramasse-miettes

1 x Broche de rétissoire avec accessoires

1 x Mode d'emploi

Commandes et composants
Thermostat

Indicateur de la fonction convection
Sélecteur de fonction

Indicateur de fonction rtissoire
Sélecteur de fonction pour cuisson par le
haut et le bas

Témoin d'alimentation

Minuterie

Porte du four

Plague de cuisson

Plaque de gril

Ramasse-miettes

Poignée pour rotissoire

Poignée pour plaque de gril et plaque de
cuisson

Elément chauffant inférieur
Rotissoire

Ventilateur a convection

Lampe de four

Elément chauffant supérieur
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Sélectionner la cuisson par le bas ou le

Remarque
e (e produit contient une source lumineuse haut
de classe d'efficacité énergétique G. A Réglez la fonction souhaitée sur cuisson par
(e produit contient une source lumineuse le haut, cuisson par le bas ou cuisson par le
qui convient pour un fonctionnement a bas et le haut a 'aide du commutateur de
une température ambiante de > 300 °C fonction.
et est destiné a une utilisation dans des
applications a haute température dans le Allumer le four et régler la minuterie
four. Tournez la minuterie dans le sens horaire

pour régler la durée de fonctionnement
jusqu'a 120 minutes. Le maxi-four est

Emplacement d'installation maintenant allumé et le voyant POWER

Posez [appareil sur une surface plate, a s'allume. Lorsque la fonction convection
niveau et ant\derapanﬁe, \/eIU||Iez I’!nstal\er est sélectionnée, le voyant de la fonction
aussi proche que possible d'une prise de convection () sallume également.
courant,

Pour assurer une circulation d'air adéquate, Remarque

les distances suivantes doivent étre Le voyant POWER n'indique pas que

respectées I'appareil chauffe ou que la température

Coté:10cm programmée a été atteinte, mais s'allume

Arriere: 10 cm lorsque I'appareil a été activé par la

Haut:30cm minuterie. Le voyant de fonctionnement
Attention s'eteint lorsque la durée réglee est

, . , R , écoulée ou lorsque I'appareil est éteint.
L'appareil ne doit pas étre encastré dans,

0u posé sur un meuble, L'appareil ne doit 3

pas étre installé directement sous un Eteindre I'appareil

comptoir ou un placard. Pour éteindre le four avant la fin de la minuterie,
tournez le bouton dans le sens inverse des

. . aiguilles d'une montre sur la position 0.
Insérez le ramasse-miettes sous les

éléments chauffants inférieurs. Cuire et griller

e Avant chaque utilisation, vérifiez que le
ramasse-miettes est inséré sous I'élément
chauffant inférieur.

e Préchauffez le four pendant quelques

Branchez le cordon d'alimentation a une
prise murale adaptée.

Ut,'"satlon ) minutes avec cuisson par le haut et le bas,
Réglage de la température et la porte fermée, Réglez le thermostat
B3 Utilisez le thermostat pour régler la votre convenance et mettez en marche le
température souhaitée entre 90 °C et four grace a la minuterie.
230°C, e Préparezles aliments et placez-les sur la
grille du gril ou la plaque de cuisson.
Réglage du mode de cuisson « Utilisez la plaque de cuisson pour les
B Sélectionnez la fonction souhaitée & l'aide aliments gras ou humides afin d'empécher
de l'interrupteur de fonction sur cuisson la graisse ou le liquide de couler.
assistée par ventilateur, rétissoire avec ou * Placez la grille ou la plague de cuisson dans
Sans cuisson par convection assistée par le four a la hauteur désirée, Vous pouvez
ventilateur ou décongélation. choisir parmi les trois hauteurs disponibles.
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Assurez-vous de porter des gants de four
lorsque le four est préchauffé.

Fermez la porte et ajustez la température
et la minuterie a nouveau.

Réglez la fonction souhaitée a l'aide du
sélecteur de fonction sur cuisson par le haut
et le bas, cuisson par le bas uniqguement ou
cuisson par le haut uniquement, chacune
avec cuisson par convection assistée par
ventilateur. Reportez-vous au tableau
ci-dessous pour connaftre les symboles
correspondants.

Réglez la minuterie sur le temps de cuisson
désiré pour commencer la cuisson.

surface résistante a la chaleur.

e Apres la cuisson, remettez l'interrupteur de

fonction sur (oFf)

e Débranchez I'appareil apres utilisation.

Attention

Selon le type et la nature des aliments, ces
derniers peuvent devenir extrémement
chauds | En particulier les aliments contenant
beaucoup d'eau, comme les tomates,
deviennent tres chauds. Par conséquent,
faites tres attention lors de I'utilisation et, en

particulier, lors du retrait de ces aliments.

Attention Température du gril et temps de cuisson
Le haut du baitier du produit et d'autres zones Viande | Température Heure
deviennent tres chauds. Ne jamais toucher Steak Rib Eye 230°C 25 - 30 minutes
les Su‘rfaces chaude; de Ilalpparen duran“\( le Steak T-bone >30°C >5 30 minutes
fonctionnement ou immédiatement apres
I'Utilisation. Hambourg 230°C 25 - 28 minutes
3 | Cotelettesde  53pec |40~ 45 minutes
e \/ous pouvez modifier les fonctions pendant ~ |POIC
la cuisson. Cotelettes . ‘
» Enmode minuterie, les résistances et la d'agneau 230°C [30-40minutes
fonction convection sont automatiquement Pilons de
éteintes une fois le temps de cuisson réglé 230°C 30 - 35 minutes
. ) poulet
écoulé. :
*  Pour éteindre manuellement, réglez la Filet de 190°C  |20- 25 minutes
minuterie sur 0. poisson
» Utilisez uniqguement la poignée pour ouvrir Steaks de A ‘
la porte, car elle peut étre chaude. SaUMon 190°C |20~ 25 minutes

Griller avec la broche de rétissoire
Fixation des grilles sur la broche de

Attention

De la vapeur chaude peut s'échapper lorsque rotissoire
la porte est ouverte. Par conséquent ouvrez B @ Desserrez les vis des broches sur I'axe
toujours la porte prudemment et lentement. de rotation.

@ Déplacez d'abord une broche et vissez-la
fermement en fonction de la taille de votre
aliment. Les aliments doivent se trouver au
centre de la broche de rotissoire. Retirez la
deuxieme broche de I'axe de rotation.

e Utilisez la poignée adéquate, des gants de
four ou des porte-casserole pour retirer la
plague de cuisson ou la grille du gril. Posez
uniquement le plateau ou la plaque sur une
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B} Poussez vos aliments sur la broche de I'autre
cOté, en les centrant autant que possible
sur la broche de sorte gu'elle tourne avec la
broche plus tard. Placez ensuite la deuxieme
broche sur la broche de rétissoire.

@ Pressez les broches dans vos aliments.
@ Serrez les vis et vérifiez que vos aliments
tournent bien.

Insérer la broche de rotissoire dans le four

Assurez-vous de porter des gants de four
lorsque le four est préchauffé.

@ Insérez d'abord la broche du rétissoire
avec les aliments dans le support
correspondant sur le coté droit du four.

@ Accrochez ensuite la broche de rotissoire
dans le support sur le c6té gauche.

Prenez en compte Ia taille de I'aliment a
griller (par ex. poulet roti). Il ne doit toucher
les éléments chauffants du haut et du bas
dans aucune position.

Lorsque la fonction convection est
sélectionnée, le voyant de la fonction
convection (] s'allume également.
Lorsque la fonction convection est
sélectionnée, le voyant de la fonction
convection(=] s'allume également.

Remarque :
Utilisez la rdtissoire uniqguement avec des
aliments pesant au maximum 3,5 kg.

Utilisez poignée fournie pour enlever la
rotissoire dans l'ordre inverse de l'insertion.

Une fois le temps écoulé, réglez le sélecteur

de fonction sur (ofF) et débranchez le four
de I'alimentation secteur.

Grill
e Avant chaque utilisation, vérifiez que le
ramasse-miettes est positionné sous

Francais

I'élément chauffant inférieur et insérez Ia
plaque de cuisson lorsque vous grillez des
aliments gras.

Sinécessaire, préchauffez le four avec les
chauffages supérieur et inférieur allumés et
la porte fermée pendant quelques minutes.
Réglez le thermostat a votre convenance
et mettez en marche le four grace a la
minuterie.

Préparez les grillades et insérez la broche de
rotissoire. Assurez-vous de porter des gants
de four lorsque le four est préchauffé.
Fermez la porte et ajustez |la température
et la minuterie a nouveau.

Réglez la fonction souhaitée a I'aide du
sélecteur de fonction sur cuisson par

le haut et le bas ou cuisson par le haut
unigquement, chacune avec cuisson par
convection assistée par ventilateur.
Reportez-vous au tableau ci-dessous pour
connaitre les symboles correspondants.
Réglez la minuterie sur le temps de cuisson
désiré pour commencer la cuisson.

\Vous pouvez madifier les fonctions pendant
la grillade.

En mode minuterie, les résistances et la
fonction convection sont automatiquement
éteintes une fois le temps de cuisson réglé
écoulé,

Pour éteindre manuellement, réglez la
minuterie sur 0.

Utilisez uniqguement la poignée pour ouvrir
la porte, car elle peut étre chaude.
Assurez-vous d'utiliser des gants de four
pour retirer la broche de rétissoire. Posez
uniquement la broche sur une surface
résistante a la chaleur.

Desserrez les vis des broches sur I'axe
rotatif et retirez les aliments.

Apres la cuisson, remettez l'interrupteur de
fonction sur (oFf)

Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur apres utilisation.

41



Francais

Température du gril et temps de cuisson Nettoyage et entretien
avec la rotissoire

Viande |Température Heure Attention

Réti de porc 190°C 45 - 50 minutes Avant de nettoyer, débranchez 'appareil et
laissez-le refroidir completement.

Jambon 190°C 45 - 50 minutes
Poulet 230°C 30 - 40 minutes . . .
e Enlevez la graisse qui a pu se déposer
Turquie 230°C 30 - 40 minutes sur l'élément chauffant inférieur avec un
chiffon humide.
Lampe de four * Laplaque de cuisson, le ramasse-miettes,

les poignées et la broche peuvent étre
nettoyés avec un liquide vaisselle doux
disponible dans le commerce et ne
conviennent pas au lave-vaisselle,

e Laplaque de gril peut étre nettoyée au

Dés que le four est allumé avec la minuterie,
I'éclairage du four s'allume également. La
lumiere s'éteint lorsque la minuterie a expiré ou
lorsque le four est éteint manuellement.

Sélecteur de fonction lave-vaisselle. .
, , ) e Enlevez le ramasse-miettes et nettoyez-
Deux mqlettes S/OII'V[ disponibles. Le sel\elcteur le. Vous pouvez essuyer les plus grosses
de fonction supérieur comporte 5 positions, quantités de graisse sur le plateau avec une
tandis que le commutateur mfeneur‘dle cuisson serviette en papier.
par le halgt et le bas comportel4 positions, «  Réinsérez le ramasse-miettes aprés
repertonee; dans le tapleau ci-dessous avec nettoyage.
leurs fonctions respectives : « Nutilisez pas de solvants, de nettoyants
Icone |Fonction abrasifs, d'ustensiles métalliques ou de
brosses dures pour le nettoyage.
Mode veille ou éteint e Nettoyez la surface de I'appareil avec un
chiffon Iégerement humide, puis essuyez-la
Convection soigneusement..
e N'immergez jamais le produit dans de I'eau
Cuisson par le bas ou d'autres liquides.
e Séchez toutes les pieces soigneusement
Cuisson par le haut avant de ranger.

e (onservez le produit dans un endroit frais
et sec, hors de portée des enfants et des
animaux domestiques.

Cuisson par le bas et le haut

R&tissoire e Ne nettoyez pas le four avec de l'essence,
de I'alcool, de I'eau de Javel ou des objets
Rétissoire + convection metalliques.

Décongélation

*

RIHDUOLRE
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Remplacer la lampe du four Retirez d'abord le cache de 'ampoule,
puis I'ampoule en la tournant dans le
. sens inverse des aiguilles d'une montre.
Avertissement Remplacez 'ampoule par un modéle du

Laissez I'appareil refroidir completement. méme type (220 - 240 V 25 W T300,
Débranchez le cordon d'alimentation avant de €14). Remontez I'ensemble dans l'ordre
remplacer lampoule. Sila lampe du four cesse inverse. Assurez-vous que I'ampoule et le
de fonctionner correctement, elle doit étre couvercle sont bien en place.

remplacée.
Dépannage

Si des problemes surviennent pendant le fonctionnement, reportez-vous au tableau ci-dessous. Si
le probleme ne peut pas étre résolu en suivant les solutions suggérées, veuillez vous adresser a
votre revendeur.

Probléeme Cause possible Solution suggérée

L'appareil ne fonctionne ¢ Pas d'alimentation « \érifiez I'alimentation électrique

pas électrique
e Laminuterie est réglée sur| e Réglez la minuterie sur une durée
OFF-0 supérieure a O minutes
e Le fusible dans votre * Vérifiez les fusibles de votre maison

Lappareil ne chauffe pas maison est défectueux  Branchez la prise d'alimentation

e Laprise est défectueuse | Contactez uncentre de serviceala

e L'Appareil défectueux clientele agréé
Impossible d'éteindre e Un composant électrique | Contactez uncentre de serviceala
I'appareil est défectueux clientéle agréé
. e Remplacez I'ampoule par un modele
o |+ el eiaaniede | ) nane e c20- 2400 251
P 7300, E14)
* Fonction sans mouvement | ® Sélectionnez une fonction avec
A de rdtissoire sélectionné entrainement de rétissoire
La rbtissoire ne tourne pas O o . JUR -
* R&tissoire mal insérée / * Retirez larotissoire et insérez-la
bloquée correctement
Données techniques
Tension du secteur :220-240V~50/60Hz
Consommation électrique 1800 W
Capacité du four 146 litres
Plage de température 190a230°C
Minuterie . Eteint -0 - 120 minutes
Consommation énergétique en attente oW
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Biztonsagi eldirasok

Vigyazat! Forré feliilet! Egési sériilés veszélye all
fenn! Ne érintse meg a termék forro fellleteit.
MUkodes kozben a készuléek folott is melegszik a levegd.

/\ Az egyenl§ oldald hdromszogben 1évd nyflhegyes villdm
L1\ szimbélum arra hivatott, hogy figyelmeztesse a
felhasznaldt a termék burkolatan bellli, nem szigetelt
veszélyes feszlltség jelenlétére, amely elegend® nagysagu
lehet ahhoz, hogy aramutés veszelyét jelentse szemeélyek és
allatok szamara.

\ A haromszogben szereplo felkialtdjel arra szolgal, hogy
\ felhivja a felhasznalo figyelmét a mellékelt tdjékoztatod
anyagban szerepl6 fontos Uzemeltetési és karbantartasi
utasitasokra.

~ A szimbolum a valtbaramot jelol,

e Fulladasveszély! A csomagoldanyagot tartsa tavol a
gyermekektdl.

e A terméket nem szabad kulsd idozitovel vagy kulon
taviranyitdval mikodtetni,

e Eztakészuléket 8 éven fellli gyermekek és csokkent
mozgasszervi, erzékszervi vagy ertelmi képességd, illetve
tapasztalattal és/vagy ismeretekkel nem rendelkezd
személyek is hasznalhatjak, ha felligyeletet kapnak, vagy
megfeleld oktatasban részesUltek a termék biztonsagos
hasznalatarol és megeértettéek az abban rejlo veszelyeket.,

e A gyerekek ne jatszanak a termekkel.
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Biztonsagi elbirasok

e Atermek tisztitasat es karbantartasat gyermekek csak 8 év
feletti eletkorban vegezhetik, 6k is kizardlag csak felligyelet
alatt.

e A8 eév alatti gyermekeket tavol kell tartani a terméktdl és a
tapkabeltdl,

e A tapkabelt rendszeresen ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta
seérulés, és ha a tapkabel sérllt, a terméket nem szabad
tovabb hasznalni.

e A termeket foldelt aljzatba kell csatlakoztatni,

e A termeéket az otthoni, vagy haztartashoz hasonlo, nem
kereskedelmi kornyezetben torténd hasznalatra, normal
haztartasi mennyiségek elkészitésere tervezték. Hasonlo
alkalmazasi tertlet példaul az Uzletek és irodak személyzeti
konyhaja, valamint a vendéeghazak, kis szallodak és hasonlo
szallashelyek.

e Aveszélyek elkertlése érdekében a sérlilt halozati kabelt
kizardlag a gyarto, illetve a gyarto altal kijelolt szakszerviz
vagy egy hasonloan képzett személy cserélheti ki,

e Akarbantartasi munkak elvegzése eldtt a terméket le kell
valasztani a tapellatasrol,

e Minden hasznalat utan tisztitsa meg a terméket és
tartozékait.

e Lasd a Tisztitas és karbantartas cim( fejezetet.
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Biztonsagi eldirasok

e Atermék elsd hasznalata el6tt figyelmesen
olvassa el a felhasznaldi kézikdnyvet.
Fontos biztonsagi informaciokat, valamint
a termék hasznalatara és gondozasara
vonatkozd utasitasokat tartalmaz.

o Orizze meg a kézikdnyvet a késabbi
hivatkozasi lehetéségként, és adja tovabb a
termékkel egylitt.

e Figyeljen oda a terméken és a
felhasznaldi kézikbnyvben olvashatd
figyelmeztetésekre.

e (sak arendeltetésének megfeleld célra
haszndlja a terméket. A nem megfeleld
hasznalat veszélyes lehet.

e A nem rendeltetésszer(i vagy helytelen
hasznalatbol adédd karokért nem vallalunk
felel6sséget.

e Agyarto altal nem kifejezetten ajanlott
tartozékok és alkatrészek hasznalata
személyi sérliléseket vagy a termék
karosodasat okozhatjak, és a garancia
elvesztését eredményezi.

¢ Soha ne hagyja fellgyelet nélkll a terméket
bekapcsolt allapotban.

¢ Ne helyezzen semmilyen targyat a
termékre,

e Tisztitas vagy mikodés kdzben soha ne
meritse a termék elektromos részeit vizbe
vagy mas folyadékba. Soha ne tartsa a
terméket folyo viz ala.

¢ Soha ne kisérelje meg sajat maga
megjavitani a terméket! Karbantartas
vagy javitas céljabadl klldje a terméket a
szakképzett Ugyfélszolgalathoz.

e A hdlozati feszliltségnek meg kell egyeznie
a termék tipustablajan szerepld adatokkal.

e A hdldzati csatlakozodugo levalasztd
eszkozként szolgal. Gondoskodjon arrdl,
hogy a haldzati csatlakozd mindig kdnnyen
hozzaférhetd és elérhetd helyen legyen.

e Aterméket csak a haldzati dugdval
lehet teljesen levalasztani a haldzati
aramellatasrol,

e Elézze meg a haldzati kabel sérlilését
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gy, hogy kerlli annak elgorbitését, vagy

az éles élekkel vagy forrd fellllettel vald

érintkezést,

Tartsa a terméket, beleértve a hal6zati

kabelt és a haldzati csatlakozdt is, tavol

héforrasoktdl, példaul radidtoroktdl,

tlzhelyektdl, stb.

A haldzati csatlakozodugot csak Ugy hizza

ki a konnektorbdl, hogy magat a dugdt

hizza meg. Ne hiizza ki a tapkabelnél fogva.

HUzza ki a haldzati dugdt az alabbi

esetekben:

- ha a termék nincsen hasznalatban,

- ha meghibasodas Iép fel,

- a kiegészitd alkatrészek fel- és leszerelése
el6tt, és

- a készUlék tisztitasa el6tt.

Ha a tdpkabel vagy a termék burkolata

megsérllt, vagy ha a terméket leejtették, ne

hasznalja, amig szakember nem ellendrizte.

A terméket kizarolag szaraz beltéri

helyiségben hasznalja, klltéren soha.

Ovja a készilléket extrém hémérsékleti

kortiményektdl, illetve kdzvetlen

napsutéstdl és portol.

A t(iz és az aramtés elkerUlése érdekében

ne helyezze a terméket t{iz (kandalld, grill,

gyertya, cigaretta stb.) vagy viz (csépogb

viz, fréccsend viz, vazak, medencék, kadak

stb.) kbzvetlen kdézelébe.

Figyelem! Ne hasznalja ezt a terméket

viz vagy magas paratartalmu helyiségek

kozelében, pl. nedves pincében vagy

medence, illetve flrd6kad mellett.

A terméket csak mérsékelt éghajlaton

haszndlja. Kerllje el a trépusi vagy

kllonosen paras éghajlatot.

Védje a terméket mindenféle nedvességtdl,

beleértve a froccsenéseket és a

paratartalmat is.

Biztositsa a megfelel6 levegbaramlast.

Ezért semmilyen targyat nem szabad

a készUlékre helyezni, és a falaktol a

kdvetkezd tavolsagokat kell betartani:



Biztonsagi elbirasok

- Oldalrész: 10 cm
- Hatulja: 10 cm
- Teteje: 30 cm

e Akészlléket nem szabad szekrénybe
beépiteni. A készlléket nem szabad
kdzvetlendl munkalap vagy szekrény ala
felszerelni.

e AkészUlék labait nem szabad eltavolitani.

e Helyezze a készlléket hé- és froccsenésalld
felllletre. Ne helyezze a készUiléket
forro fellletekre (pl. f6z6lapokra vagy
hasonldakra) vagy nyilt lang kézvetlen
kézelébe,

e Akészllék nem érintkezhet, vagy
nem takarhato le konnyen gyulékony
anyagokkal, pl. fliggdnyokkel, textilidkkal,
falburkolatokkal stb. Ugyelien arra, hogy a
gyulékony anyagoktdl mindig megfeleld
biztonsagi tavolsagot tartson.

¢ Ne helyezzen semmilyen targyat a
termékbe.

e Ezatermék kizarélag haztartasi hasznalatra
készult. Kereskedelmi hasznalatra ez a
termék nem alkalmas.

¢ Nehelyezze a készUléket forro felliletekre
(pl. féz6lapokra vagy hasonldakra) vagy nyilt
lang kdzvetlen kozelébe.

Tlizveszély! A kenyér és mas ételek
megéghetnek! Ne hasznaljon magas
cukortartalmu kenyeret, mert az tlizet
okozhat. Soha ne hagyja a terméket
felligyelet nélkl.

Egési sériilés veszélye all fenn! Ne
érintse meg a termék forro fellleteit. Mindig
a fogantydnal vagy a forgdkapcsolonal
fogva érintse meg.

A termék egyes részei nagyon
felmelegednek. Tisztitas vagy elpakolas
el6tt hagyja a terméket teljesen kihdini.

Ne érintse meg a fitéelemeket.

A talcat minden hasznalatkor be kell
helyezni.

Az olajok és zsirok kénnyen meggyulladnak.
A zsir vagy olaj nem csopdghet a forrd
ftéelemekre.

Fontos! Hasznalat el6tt gyézddjon

meg arrél, hogy a termék tokéletesen
m(ikoddképes allapotban van. Ha a
terméken sérlilés jelei latszanak, vagy ha
barmilyen gyanu felmerdl, hogy hibas, akkor
a terméket nem szabad hasznalni.
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kodtesse a terméket kb. 15 percig a maximalis
hémérsékleten, étel nélkul. A beallitasokért
tekintse meg a Mikodés cim(i részt. Gondos-
kodjon megfeleld szell6zésrdl, mivel enyhe szag
és flist keletkezhet, de ez artalmatlan és rovid
id6 utan eltinik.

Gratulalunk!

Kdszonjlk, hogy a KOENIC termékét
valasztotta. Kérjlk, olvassa el figyelmesen a
hasznalati utasitast, és 6rizze meg a késébbi
hasznalatra.

Rendeltetésszerii hasznalat

Ez a termék kizarolag étel készitésére szolgal.
Barmilyen mas hasznalat a termék karosodasat
vagy személyi sérlléseket okozhat. A kompakt
kialakitas négy racsszintnek vagy egy 46
literes sttdtérrel rendelkezd grillstitének
biztosit helyet. Két védett kvarc f(it6elem

és alégkeveréses funkcio biztositja a gyors
felmelegedést. A stétér kdnnyen tisztithatd,
tapadasmentes bevonattal rendelkezik, a dupla
Uvegezés( sUitéajto és a sttdtér tomitése
pedig tisztitas céljabdl konnyen leszerelhetd.

A hémérséklet fokozatosan allithatd 90°C

és 230°C kozott a felsd és alsoé melegités
esetében. A slit6 az id6zitd segitségével
legfeljebb 120 perc elteltével automatikusan
kikapcsol, ezt cseng® jelzi. A tlimelegedés elleni

A csomag tartalma

1 db 46 literes Maxi sUt6

1 db grillracs

1 db fogantyu a forgdnyarshoz

1 db stt6talca

1 db fogantyu a grillrdcshoz és a sttétalcahoz
1 db talca

1 db forgdnyars tartozékokkal

1 db felhasznaloi kézikonyv

A késziilék kezelGszervei és részei
Hémérsékletszabalyozas

Légkeveréses funkcio jelz6
Funkcidkapcsolo

Nyarsas funkcio jelz6

Also és felsd melegités kdzotti funkcidkap-

védelem a biztonsagot szolgdlja. A csomag egy csold
forgbnyarsat, egy tepsit, egy krémozott racsot MUikodésjelzd
és egy talcat is tartalmaz. |d6zit6

Az Imtron GmbH nem vallal felel6sséget a SUtéajto
termék gondatlan, nem megfeleld, helytelen Sttétalca
vagy nem rendeltetésszer( hasznalatabal Grillracs
ered® termékkarosodasért, anyagi karért vagy Talca

személyi sérllésért.

Az elsd hasznalat el6tt

Ovatosan vegye ki a terméket és az alkatré-
szeket az eredeti csomagolasbdl. Ajanlott az
eredeti csomagolast megdrizni, hogy késébb
abban tarolhassa a készuléket.

Ha kidobja az eredeti csomagolast, kérjlk,
legyen tekintettel a vonatkozo jogszabalyi
el6irasokra,

Ellendrizze a csomag tartalmat teljesség és

sérlilések szempontjabdl. Ha a termék hidnyos
vagy sérllt, azonnal vegye fel a kapcsolatot az

értékesitével.
Kicsomagolas utan tisztitsa meg a terméket;

|4sd a Tisztitas és karbantartdas cim{i részt.

A gyartasi maradvanyok eltavolitasahoz mi-
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Fogantyu a forgdnyarshoz

Fogantyu a grillrdcshoz és a sttétalcahoz
Als¢ fltéelem

Forgdnyars

Légkeveréses ventildtor

Sttévilagitas

Fels¢ fltéelem

Megjegyzés

Ez a termék G energiahatékonysagi
osztalyba tartozé fényforrast hasznal,

Ez a termék olyan fényforrast hasznal,
amely > 300°C kérnyezeti hémérsékleten
valé mikodésre alkalmas, és stitében
végzett magas hémérsékleten vald
hasznalatra készUlt,



A telepités helye
Helyezze a terméket sima, stabil és
h&allé felllletre. Mérje meg a legkdzelebbi
konnektortél vald tavolsagokat.
A megfeleld légaramlas biztositasa
érdekében a kdvetkezd tavolsagokat kell
betartani:
Oldalrész; 10 cm
Hatulja: 10 cm
Teteje: 30 cm
Vigyazat!
A készUléket nem szabad butorba
beépiteni, vagy arra rahelyezni. A
készUléket nem szabad kézvetlendl
munkalap vagy szekrény ala helyezni.

Helyezze be a talcat az alsé flitéelem ala.

(Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfeleld
konnektorba.

Haszndlat
Homérséklet beadllitasa
B A hémérséklet-szabélyozdval dllitsa be a

kivant hémérsékletet 90°C és 230°C kozott.

Melegito funkci6 beallitasa

B Allitsa be a kivant funkciot a
funkcidkapcsoldval: ventildtoros slités,
forgbnyars ventildtoros légkeveréses
sUtéssel vagy anélkll, vagy kiolvasztas.

Alsé és fels6 melegités beallitasa

A A funkciokapcsoldval allitsa be a kivant
funkciot: felsé melegités, alsé melegités
vagy felsé és alsé melegités.

A siito bekapcsolasa és az id6zito

beallitasa

Forgassa az id6zit6 vezérl6jét az dramutatd
jarasaval megegyez( irdnyba, hogy beallitsa
a mikodési idét legfeljebb 120 percre.
A maxi s(ité most be van kapcsolva, és a
POWER jelzéfény kigyullad. A légkeveréses
funkcio kivalasztasakor a légkeveréses
funkcid jelzéfénye (2] is kigyullad.

Megjegyzés

A POWER jelz&fény nem azt jelzi, hogy

a készUlék melegszik, vagy hogy a
bedllitott hémérséklet elérte a kivant
értéket, hanem akkor gyullad fel, amikor
a készUlléket az id6zitével bekapcsoltak.
Amikor a bedllitott id6 letelt, vagy amikor
a készUléket kikapcsoljak, a mikddésjelz6
kigyullad.

A késziilék kikapcsolasa

A stité id6 el6tti kikapcsolasahoz forgassa el
a vezérl6t az dramutato jarasaval ellentétes
irdnyba 0-ra.

Siités és grill

e Minden haszndlat el6tt ellendrizze, hogy a
talca az alsé fltéelem alatt van-e.

e Melegitse el§ a stitét néhany percig, Ugy,
hogy a felsé és alsd melegités be van
kapcsolva és az ajté csukva van. Allitsa
be a hémérsékletet a kivant értékre, majd
kapcsolja be a stitét az id6zit6 segitségével.

e Készitse eld az ételt, és tegye a grillracsra
vagy a tepsire.

e Azsiros vagy nedves ételekhez haszndlja
a tepsit, hogy megakadalyozza a zsir vagy
folyadék lecsepegését.

e Helyezze ardcsot vagy a tepsit a stitébe
a kivant magassdagba. Harom racspozicié
elérhetd. A forré sttével vald munka soran
hasznaljon fogdkeszty(it.

e (sukja be az ajtot, és szikség esetén dllitsa
be Ujra a hémérsékletet,

« Allitsa be a kivant funkciét a
funkcidkapcsold(k) segitségével a felsd
és alsé melegités, csak felsé melegités
vagy csak alsé melegités lehetéségre,
mindegyiket ventildtoros légkeveréses
sttéssel. A megfeleld szimbdlumokat az
alabbi tabldzat tartalmazza.

o Allitsa be az id6zit6t a kivant f6zési idére,
hogy elinduljon a f6zés.
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Vigyézat!

A termék burkolatanak teteje és mas részei
nagyon felmelegednek. A melegités alatt
és kdzvetlenll utdna soha ne érintse meg a
termék forr¢ fellleteit.

e F6zés kdzben is mddosithatja a funkciokat.

e |d6zit6 médban a bedllitott fézésiidé
letelte utdn a fit6elemek és a légkeveréses
funkcié automatikusan kikapcsolnak.

e Akézikikapcsoldshoz allitsa az id6zitét O-ra.

e Azajtd kinyitdsahoz csak a kilincset
haszndlja, mert az ajtd forrd lehet.

Vigyézat!

Az ajtd kinyitasakor forrd géz tavozhat. Ezért
mindig dvatosan és lassan nyissa ki az ajtét.

e Atepsit vagy a grillrdcsot ehhez megfeleld
sttékeszty(vel vagy edényfogdval vegye
ki. A forrd tepsit vagy grillrdcsot csak héalld
fellletre szabad helyezni.

e Afbzés utan allitsa vissza a
funkcidkapcsoldt (0FF) lldsba.

e Hasznalat utdn hizza ki a készUléket,

Vigyézat!

Az étel tipusatol és jellegétdl fliggben nagyon
forré lehet! A magas viztartalmu ételek,
példaul a paradicsom, klilénosen forrdak
lesznek. Ezért legyen nagyon évatos ezeknek
az élelmiszereknek a hasznalata és kuléndsen
eltdvolitdsa soran.

Grillezés hémérséklete és fozési ido

Has Hémérséklet 1d6
Rib Eye steak 230°C 25-30 perc
T-Bone steak 230°C 25-30 perc
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Hamburger 230°C 25-28 perc
Sertéskaraj 230°C 40-45 perc
Baranykaraj 230°C 30-40 perc
Csirkecomb 230°C 30-35 perc
Halfilé 190°C 20-25 perc
Lazacsteak 190°C 20-25 perc

Grillezés forgonyarssal

A grillezhett ételek rogzitése nyarson

B @ Lazitsa meg a forgdtengelyen 1év6
nyarsak csavarjait.
@ El6sz0r mozgassa meg az egyik nyarsat,
és csavarja meg szorosan az étel méretének
megfeleléen. Az ételnek a forgdnyars
kézepén kell lennie. Vegye le a masodik
nyarsat a forgd tengelyrél,

Bl Tolja az ételt a masik végérol a nyarsra,
és helyezze a nyarson a lehetd legjobban
kdzépre, hogy késébb a nydrssal egylitt
forogjon. Ezutan helyezze a masodik
nyarsat a forgd tengelyre.

@ Nyomija bele a nyérsat az ételbe.
@ Huzza meg a csavarokat, és ellendrizze,
hogy az étel valdban forog-e.

Helyezze be a forgényarsat a siitobe

A forré sttével valé munka soran hasznaljon
fogokeszty(it.

@ EI6sz0r helyezze be a nyérsat az étellel
egy(tt a sUt6 jobb oldalan taldlhatd
megfelel6 tartoéra.

@ Ezutdn akassza fel a forgényérsat a bal
oldalon talalhato tartoéra.

Vegye figyelembe a grillezésre szant

étel méretét (pl. stlt csirke). Semmilyen
helyzetben nem érintkezhet a felsd vagy
also fltéelemekkel.

Alégkeveréses funkcio kivalasztasakor
alégkeveréses funkcié jelz6fénye (¥
kigyullad. A nyarsas funkcié kivalasztasakor
anyarsas funkcio jelzéfénye kigyullad.



e Lazitsa meg a forgdtengelyen lévé nyarsak
csavarjait, és vegye ki az ételt.

e Agrillezés utan allitsa vissza a
funkciokapcsolot (0FF) allasba,

e Hasznalat utan valassza le a készUléket az

Megjegyzés:
A forgényars hasznalata sordn maximum
3,5 kg syt ételeket hasznaljon.

A mellékelt fogantylt hasznalva a aramelldtasrol.
behelyezés sorrendjével ellentétes
sorrendben vegye ki a forgonyarsakat. Grillezés hémérséklete és siitési id6 a
forgényarssal
Az id6 letelte utan allitsa a - — —
funkcidkapcsold(ka)t [oFF) allasba, és His | Homérséklet Id6
valassza le a készliléket a halozatrdl, Sertéssiilt 190°C 45-50 perc
Grillezés Sonka 190°C 45-50 perc
» Minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a Csirke 230°C 30-40 perc
talca az als¢ f(it6elem alatt van-e, és zsiros Pulyka 230°C 30-40 perc

étel esetén helyezze be a talcat.
e Szllkség esetén melegitse el6 a sttét

néhany percig, a felsé és alsd melegités Sutovilagitas

bekapcsolésaval és az ajtd bezarasaval. Amint a sitét bekapcsolja az id6zité, a sitd
Allitsa be a hémérsékletet a kivant értékre, vilagitasa is bekapcsol. Amikor a beallitott id6
majd kapcsolja be a sitét az idézité lejar, vagy a stt6t manualisan kikapcsaljak, a
Segitségé\/e| féﬂy kialszik.
e Készitse el6 a grillezni valdkat, és helyezze
be a nyérsat. A forré siitével valé munka Funkcidkapcsolé
saran hasznaljon fogokeszty(t. Két forgdkapcsold van. A felsé funkciokapcsold
* Csukjabe az ajtot, és szikség esetén dllitsa 5 &llst, mig az also, a felsd és also flitéshez
be Ujra a hémérsékletet, vald kapcsold 4 &llasy, amelyek az alabbi
» Allitsa be akivant funkciét a tablazatban lathat a funkcidikkal egylitt:

funkcidkapcsoldval: felsé és alsé melegités
nyarssal, vagy csak felsé melegités
nyarssal, mindkettd ventildtoros sttéssel. A
megfelel6 szimbdlumokat az aldbbi tablazat
tartalmazza.

* Allitsa be az idézit6t a kivant fézési idére,
hogy elinduljon a grillezés.

e (rillezés kézben is modosithatja a
funkciokat.

e |d6zit6 mddban a bedllitott grillezési idé
letelte utdn a flit6elemek és a légkeveréses
funkcié automatikusan kikapcsolnak.

e Akézikikapcsolashoz allitsa az id6zitét O-ra.

e Azajtd kinyitdsahoz csak a kilincset
haszndlja, mert az ajtd forrd lehet.

e Aforgdnyars eltavolitdsahoz feltétlendl
haszndljon stt6keszty(it. A forrd
forgdnyarsat csak h6allé felliletre szabad
helyezni.

lkon | Funkcio

Készenléti vagy kikapcsolt llapot

légkeveréses

Alsé melegités

Fels6 melegités

Also és felsd melegités

Forgonyars

Forgonyars + légkeverés

RIHDUOURE

*

Olvasztas
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Tisztitas és apolas El6sz6r vegye le az izzd burkolatat, majd
forgassa el az izzdt az éramutato jarasaval
L. ellentétes irdnyba. Az izzdt ugyanolyan
Vigyazat! tipustra cserélje ki (220-240 V, 25 W,
Tisztitas el6tt valassza le a készUléket a T300, €E14). Forditott sorrendben szerelje
haldzatrdl, és hagyja teljesen lehdilni. dssze Ujra. Gy6z6djon meg arrél, hogy
az izz6 és a fedél megfeleléen vannak-e
o Szlikség esetén nedves ruhdval tavolitsa el rogzitve.

az also fltéelemre csopogott zsirt.,

e Atepsit, a talcat, a fogantylkat és a
forgbnyarsat a kereskedelemben kaphatd
enyhe mosogatdszerrel lehet tisztitani, és
mosogatégépben nem moshatok.

e Agrillracsot lehet mosogatégépben mosni.

e \/egye ki a talcat és tisztitsa meg. A talcan
lév6 nagyobb mennyiség(i zsirt papirtorlével
torolje le.

e Tisztitds utdn helyezze vissza a talcat.

e Atisztitashoz ne hasznadljon olddszereket,
surolészereket, fémeszkozoket, durva
keféket vagy tlizhelytisztito sprayt.

e Tordlje le a hazat enyhén nedves ruhaval,
majd alaposan szaritsa meg.

e Ne meritse a terméket vizbe vagy mas
folyadékba.

e Atdrolas el6tt alaposan szaritsa meg az
Osszes alkatrészt,

e Aterméket hllvos, szaraz és tiszta helyen,
gyermekek és haziallatok eldl elzarva tarolja.

e Ne torolje le a stitét benzinnel, alkohollal,
fehéritdvel vagy fémtargyakkal.

Siitovilagitas cseréje

Figyelem!

Hagyja a terméket teljesen kihdini. Az izz6
kicserélése el6tt hizza ki a készUlléket a
haldzatbdl Ha a stt6 izzdja meghibasodott,
azt ki kell cserélni,
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Hibaelharitas

Ha mUkadés kozben hiba lép fel, tekintse at az alabbi tabldzatot. Ha a problémak a Hibaelharitas
részben lefrtak szerint nem orvosolhatok, vegye fel a kapcsolatot forgalmazdéjaval.

Hiba

Lehetséges ok

Javasolt megoldas

A termék nem m(kodik

Nincs tapellatas

¢ Ellendrizze a tdpcsatlakozast

A készllék nem melegszik

Az id6zit6 OFF-0-ra van
allitva

A hazban Iév( biztositék
meghibasodott

A csatlakozo
meghibasodott

A termék meghibdsodott

« Allitsa az idézit6t 0 percnél
hosszabb idére

¢ Ellendrizze a haz biztositékait

¢ Dugja be a készUléket masik aljzatba

¢ \/egye fel a kapcsolatot az
lgyfélszolgdlattal

A készllék nem
kapcsolhato ki

Egy elektromos alkatrész
meghibasodott

* \egye fel a kapcsolatot az
lgyfélszolgalattal

A stétér nem vilagit

A sttétér lampaja
meghibdsodott

o (serélje ki az izz6t egy ugyanolyan
tipustra (220-240 V, 25 W, T300,
E14)

A nyarsak nem forognak

Nyarsforgatas nélkdli
funkcio lett kivalasztva
A nyarsak nem
megfeleléen lettek
behelyezve, vagy
elakadtak

¢ \/alasszon egy nyarsforgatasos
funkciot

¢ \/egye ki a nyarsat, és helyezze be a
megfelelé médon

Miszaki adatok
Haldzati feszlltség
Energiafogyasztas

SUt6 kapacitasa
Hémérsékleti tartomany
|dézit6

Energiafogyasztas készenléti dllapotban

:220-240V, ~ 50/60 Hz

11800 W
46 liter

:90-230°C

: OFF-0-120 perc

OW
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Istruzioni di sicurezza

Attenzione! Superficie calda! Pericolo di ustioni!
Non toccare le superfici calde del prodotto. Durante il
funzionamento, il calore affiora sopra il prodotto.

/\ I simbolo del fulmine con la freccia all'interno di un
VAAN triangolo equilatero ha lo scopo di avvertire l'utente
della presenza di “tensione pericolosa” non isolata all'interno
dell'involucro del prodotto, che potrebbe essere di intensita
tale da costituire un rischio di scossa elettrica per persone e

animali,

~ IIpunto esclamativo racchiuso in un triangolo equilatero
\ Na lo scopo dirichiamare I'attenzione dell'utente su
importanti istruzioni operative e di manutenzione contenute
nel materiale informativo fornito.

~ || simbolo indica tensione alternata.

 Rischio di soffocamento! Tenere il materiale di
imballaggio lontano dalla portata dei bambini,

* || prodotto non deve essere utilizzato con un timer esterno
0 un sistema di controllo remoto separato.

e Questo prodotto puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore agli 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e/
0 conoscenza, purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto
istruzioni sull'uso sicuro del prodotto e ne comprendano i rischi,

* | bambini non devono giocare con il prodotto.

e [apulizia e la manutenzione da parte dell'utente non
devono essere eseguite da bambini, a meno che non
abbiano almeno 8 anni o pit e non siano sorvegliati.
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Istruzioni di sicurezza

e | bambini di eta inferiore agli 8 anni devono essere tenuti
lontani dal prodotto e dal cavo di alimentazione.

e || cavo di alimentazione deve essere controllato
regolarmente per verificare che non presenti segni di
danneggiamento e, se danneggiato, il prodotto non deve
pil essere utilizzato.

* || prodotto deve essere collegato a una presa dotata di
messa a terra.

e Questo prodotto e destinato alla preparazione di normali
quantita domestiche in casa o in applicazioni simili non
commerciali. Applicazioni simili includono, ad esempio, l'uso
nelle cucine del personale nei negozi e negli uffici e I'uso
da parte degli ospiti in pensioni, piccoli hotel e strutture
ricettive simili,

e (Onde evitare pericoli, un cavo di alimentazione danneggiato
puO essere sostituito solo dal produttore, da un'officina
0 laboratorio autorizzati dal produttore o da una persona
altrettanto qualificata.

* || prodotto deve essere scollegato dall'alimentazione
elettrica di rete prima di eseguire qualsiasi intervento di
manutenzione,

e Pulire il prodotto e gli altri accessori dopo ogni utilizzo.

e \/edere il capitolo Pulizia e cura.
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Istruzioni di sicurezza
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Leggere attentamente il presente manuale
di istruzioni prima di utilizzare il prodotto
per la prima volta. Contiene importanti
informazioni per I'utente sulla sua sicurezza
e leistruzioni d'uso e la cura del prodotto.
Conservare il manuale di istruzioni per
riferimento futuro e consegnarlo insieme al
prodotto.

Osservare tutte le avvertenze riportate

sul prodotto e nel presente manuale di
istruzioni.

Utilizzare il prodotto solo per il suo scopo
previsto. L'uso improprio puo essere
pericoloso.

Se non si utilizza il prodotto come previsto o
se lo si fa funzionare in modo errato, non ci
si assume alcuna responsabilita per i danni
che ne derivano.

L'uso di accessori e parti del prodotto non
espressamente raccomandati dal produttore
puo causare lesioni personali o danni al
prodotto e invalidera la garanzia.

Non lasciare mai il prodotto incustodito
mentre e acceso.

Non posizionare alcun oggetto sul prodotto.
Non immergere mai le parti elettriche del
prodotto in acqua o altri liquidi durante la
pulizia o il funzionamento. Non tenere mai il
prodotto sotto 'acqua corrente.

Non tentare mai di riparare il prodotto da
sali. Portare il prodotto presso un centro di
assistenza qualificato per la manutenzione
e lariparazione.

La tensione di rete deve corrispondere alle
informazioni riportate sull'etichetta del
prodotto.

La spina di rete funge da dispositivo di
disconnessione. Assicurarsi che la spina

di alimentazione sia sempre facilimente
accessibile e a portata di mano.

Solo la spina di rete puo scollegare
completamente il prodotto
dall'alimentazione di rete.

Evitare di danneggiare il cavo di

alimentazione piegandolo o mettendolo a
contatto con spigoli vivi o superfici calde.
Tenere il prodotto, compresi il cavo di
alimentazione e la spina di rete, lontano da
fonti di calore come termosifoni, forni e altri
prodotti che generano calore.

Scollegare Ia spina dalla presa di corrente
solo afferrandola. Non tirare il cavo di
alimentazione.

Scollegare Ia spina di alimentazione...

- quando il prodotto non e in uso,

- se si verificano malfunzionamenti,

- prima di montare/smontare gli accessori, e
- prima di pulire il prodotto.

Se il cavo di alimentazione o l'involucro del
prodotto sono danneggiati, o se il prodotto
e caduto, non utilizzarlo fino a quando non
e stato controllato da un professionista.
Utilizzare il prodotto esclusivamente in
ambienti interni asciutti, mai in ambienti
esterni.

Proteggere il prodotto da caldo e freddo
estremi, dalla luce solare diretta e dalla
polvere,

Per evitare incendi e scosse elettriche,

non esporre il prodotto al fuoco (camini,
barbecue, candele, sigarette, ecc.) o
all'acqua (acqua che gocciola, spruzzi
d'acqua, vasi, vasche, ecc.).

Avvertenza! Non utilizzare questo
prodotto in prossimita di acqua o in ambienti
molto umidi, ad esempio in scantinati umidi
0 vicino a piscine o vasche da bagno.
Utilizzare il prodotto solo in climi temperati.
Evitare i climi tropicali e particolarmente
umidi,

Proteggere il prodotto da qualsiasi forma di
umidita, inclusi schizzi e condensa.

E necessario garantire una circolazione
d‘aria sufficiente. Pertanto, non e consentito
appoggiare oggetti sull'apparecchio e
occorre rispettare le seguenti distanze dalle
pareti:

- Laterale: 10cm



- Posteriore: 10 cm

- Superiore: 30 cm

L'apparecchio non deve essere incassato
nei mobili. L'apparecchio non deve essere
installato direttamente sotto un piano di
lavoro o un armadio.

| piedini dell'apparecchio non devono essere
rimossi.

Posizionare I'apparecchio su una superficie
resistente al calore e agli schizzi. Non
collocare I'apparecchio su superfici calde
(ad es. piastre elettriche o simili) o nelle
immediate vicinanze di fiamme libere.

Il prodotto non deve entrare in contatto
con materiali altamente infiammabili, né
essere coperto da essi, ad esempio tende,
tessuti, rivestimenti murali, ecc. Assicurarsi
che sia sempre mantenuta una distanza

di sicurezza sufficiente dai materiali
infiammabili.

Non inserire oggetti nel prodotto.

Questo prodotto e progettato
esclusivamente per I'uso domestico. Non e
adatto all'uso commerciale.

Non appoggiare il prodotto su fornelli (a
gas, elettrici, a carbone, ecc.).

Istruzioni di sicurezza

Pericolo d’'incendio! Il pane e altri alimenti
possono bruciarsi! Non utilizzare pane con
un elevato contenuto di zucchero, poiché
potrebbe causare incendi. Pertanto, non
lasciare mai il prodotto incustodito.

Rischio di ustioni! Non toccare le superfici
calde del prodotto. Toccarlo sempre tramite
la maniglia o un interruttore rotante.

Alcune parti del prodotto diventano molto
calde. Lasciare raffreddare sufficientemente
il prodotto prima di pulirlo o riporlo.

Non toccare gli elementi riscaldanti,

Il vassoio raccogli briciole deve essere
utilizzato ogni volta che si utilizza il
prodotto.

Gli oli e i grassi possono incendiarsi
facilmente. Il grasso o l'olio non devono
gocciolare sugli elementi riscaldanti caldi.
Importante! Prima dell'uso, assicurarsi che
il prodotto sia perfettamente funzionante.

Il prodotto non deve essere utilizzato se
presenta segni di danneggiamento o se vi &
motivo di sospettare che sia difettoso.
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Congratulazioni!

Grazie per aver scelto un prodotto KOENIC. Si
prega di leggere attentamente le istruzioni per
I'uso e di conservarle per future consultazioni.

Uso previsto

Il prodotto e destinato esclusivamente alla
preparazione di alimenti. Qualsiasi altro

utilizzo potrebbe causare danni al prodotto

0 lesioni personali. Il design compatto offre
Spazio per quattro ripiani 0 un girarrosto

con una camera di cottura da 46 litri. Due
elementi riscaldanti al quarzo protetti e

la funzione di convezione assicurano un
riscaldamento veloce. La camera di cottura

e dotata di un rivestimento antiaderente di
facile manutenzione e lo sportello del forno
con doppio vetro e guarnizione della camera di
cottura puo essere facilmente smontato per

la pulizia. La temperatura puo essere regolata
in modo continuo da 80 °Ca 230 °Cperil
calore superiore e inferiore, e il forno si spegne
automaticamente con un segnale acustico dopo
un massimo di 120 minuti utilizzando il timer.
La protezione dal surriscaldamento garantisce
la sicurezza. La fornitura comprende anche uno
spiedo girevole, una teglia, una griglia cromata e
un vassoio raccogli briciole.

Imtron GmbH declina ogni responsabilita per
danni al prodotto, danni alla proprieta o lesioni
personali derivanti da un uso negligente,
improprio, errato o inadeguato del prodotto.

Prima del primo utilizzo

Rimuovere con cura il prodotto e gli accessori
dalla confezione originale. Si consiglia di con-
servare la confezione originale per la futura
conservazione.

Se si desidera smaltire I'imballaggio originale,
si prega di farlo in conformita con le normative
legali vigenti,

Controllare che la fornitura sia completa e non
presenti danni. Se e incompleta o danneggiata,
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contattare immediatamente il punto vendita.
Pulire il prodotto dopo la rimozione dall'imbal-
laggio; vedere la sezione Pulizia e cura.

Per rimuovere eventuali residui di produzione,
far funzionare il prodotto per circa 15 minuti
alla massima temperatura senza alcun alimento
all'interno. Fare riferimento alla sezione Fun-
zionamento per le impostazioni. Assicurarsi
che Ia ventilazione sia adeguata, poiché potreb-
bero verificarsi un leggero odore e fumo, ma
questi sono innocui e scompariranno dopo poco
tempo.

Contenuto della dotazione

1 x Maxi forno 46 litri

1 x Griglia

1 x Manico per girarrosto

1 x Teglia da forno

1 x Manico per griglia e teglia da forno
1 x Vassoio raccogli briciole

1 x Girarrosto con accessori

1 x Manuale d'uso

Comandi e componenti

Controllo temperatura

Indicatore funzione convezione
Interruttore funzione

Indicatore funzione girarrosto
Interruttore funzione per riscaldamento
superiore e inferiore

Indicatore Power

Timer

Sportello forno

Teglia da forno

Griglia

\Vassoio raccogli briciole

Manico per girarrosto

Manico per griglia e teglia da forno
Elemento riscaldante inferiore
Girarrosto

Ventola di convenzione

Luce del forno

Elemento riscaldante superiore
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Nota

e Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa con classe di efficienza
energetica G.

e Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa adatta al funzionamento a una
temperatura ambiente > 300 °Ced &
destinato all'uso in applicazioni ad alta
temperatura nel forno.

Posizione di installazione

Posizionare I'apparecchio su una superficie
piana, stabile e resistente al calore.
Osservare la distanza dalla presa di corrente
pitl vicina.
Per garantire un'adeguata circolazione
dell'aria, & necessario mantenere le seguenti
distanze:
Laterale: 10 cm
Posteriore; 10 cm
Inalto: 30 cm

Attenzione

L'apparecchio non deve essere incassato
0 posizionato sopra mobili. L'apparecchio
non deve essere posizionato
direttamente sotto un piano di lavoro o
un armadio.

Inserire il vassoio raccogli briciole sotto
I'elemento riscaldante inferiore.

Collegare il cavo di alimentazione a una
presa di corrente adeguata.

Funzionamento
Impostazione della temperatura

B Utilizzare il controllo della temperatura per
impostare la temperatura desiderata tra 90 °C
e230°C

Impostazione della funzione di

riscaldamento

B 'mpostare la funzione desiderata
utilizzando l'interruttore funzione su
cottura con ventilazione, girarrosto con o

Italiano

senza cottura a convezione con ventilazione
0 scongelamento.

Impostazione del calore superiore e

inferiore

@ impostare la funzione desiderata su calore
superiore, calore inferiore o calore superiore
e inferiore utilizzando l'interruttore
funzione.

Accendere il forno e impostare il timer
Ruotare il comando del timer in senso orario
per impostare il tempo di funzionamento
fino a 120 minuti. Il maxi forno ora & acceso

e l'indicatore POWER si accende. Quando
Si seleziona la funzione convezione, si
accende anche (] l'indicatore funzione
convezione,

Nota

L'indicatore POWER non mostra che
I'apparecchio si sta riscaldando o che la
temperatura impostata e stata raggiunta,
ma si accende quando I'apparecchio e
stato acceso con il timer. L'indicatore

di funzionamento si spegne quando il
tempo impostato e trascorso o quando
I'apparecchio viene spento.

Spegnimento dell’apparecchio
Per spegnere prematuramente il forno, ruotare
la manopola in senso antiorario fino a 0.

Cottura e griglia

e Prima di ogni utilizzo, verificare che il
vassoio raccogli briciole sia posizionato
sotto I'elemento riscaldante inferiore.

e Preriscaldare il forno per alcuni minuti con
calore superiore e inferiore acceso e lo
sportello chiuso. Ruotare il comando della
temperatura sulla temperatura desiderata e
accendere il forno con il timer.

e Preparare il cibo e disporlo sulla griglia o
sulla teglia da forno.

e Utilizza la teglia da forno per cibi grassi o
umidi per evitare che il grasso o il liquido
gocciolino.
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e Posizionare la griglia o la teglia all'altezza
desiderata nel forno. Sono disponibili
tre posizioni per i ripiani. Assicurarsi di
indossare guanti da forno quando il forno e
preriscaldato.

e (Chiudere lo sportello e regolare nuovamente
la temperatura, se necessario.

¢ |mpostare la funzione desiderata utilizzando
gliinterruttori funzione per il calore
superiore e inferiore, solo calore superiore 0
solo calore inferiore, ciascuno con cottura a
convezione assistita da ventola. Si prega di
fare riferimento alla tabella sottostante per
i simboli corrispondenti,

e |mpostare il timer sul tempo di cottura
desiderato per avviare la cottura.

Attenzione

La parte superiore dell'alloggiamento del
prodotto e altre aree diventano molto calde.
Non toccare mai le superfici calde del prodotto
durante il riscaldamento e subito dopo.

* E possibile modificare le funzioni durante la
cottura.

e Inmodalita timer, gli elementiriscaldanti
e la funzione di convezione si spengono
automaticamente una volta trascorso il
tempo di cottura impostato.

e Per spegnere manualmente, ruotare il timer
su 0.

e Utilizzare solo la maniglia per aprire lo
sportello, poiché potrebbe essere caldo.

Attenzione

Quando si apre lo sportello, potrebbe
fuoriuscire vapore bollente. Pertanto aprire
sempre lo sportello con cautela e lentamente.

e Utilizzare il manico appropriato, guanti da
forno o presine per rimuovere la teglia o la
griglia. Una teglia o una griglia calde devono
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essere posizionate solo su una superficie
resistente al calore.
* Dopo la cottura, riportare il selettore di

funzione su [oFf).

e Scollegare I'apparecchio dopo l'uso.

Attenzione

A seconda del tipo e della natura del cibo,
puo diventare molto caldo! Gli alimenti con un
elevato contenuto di acqua, come i pomodori,
diventano particolarmente caldi. Pertanto,
prestare molta attenzione durante 'uso e,

in particolare, durante la rimozione di questi
prodotti alimentari.

Temperatura della griglia e tempi di
cottura

Carne Temperatura Tempo
Bistecca di 230°C 25 - 30 minuti
costata
[IB\Stecca con 230°C 25 - 30 minuti
l'osso
Hamburger 230°C 25 - 28 minuti
Costolette di 230°C 40 - 45 minuti
maiale
Costolette di 230°C 30 - 40 minuti
agnello
Cosce di pollo 230°C 30 - 35 minuti
Filetto di 190°C | 20- 25 minuti
pesce
Bistecche di 190°C 20 - 25 minuti
salmone

Grigliare con lo spiedo del girarrosto
Fissare gli alimenti da grigliare allo spiedo
del girarrosto
B O Allentare le viti sugli spiedi dell'asse
rotante.
@ Per prima cosa, spostare uno spiedo e
avvitarlo saldamente in base alle dimensioni



del cibo. Il cibo deve essere posizionato al
centro dello spiedo del girarrosto. Rimuovere
il secondo spiedo dall'asse rotante.

Spingere il cibo sullo spiedo del girarrosto
dall'altro lato, centrandolo il piti possibile
sullo spiedo del girarrosto in modo che ruoti
con lo spiedo in seguito. Quindi posizionare
il secondo spiedo sullo spiedo del girarrosto.

@ Premere gli spiedi all'interno del cibo.
@ Stringere le viti e controllare che il cibo
stia effettivamente girando.

Inserire lo spiedo del girarrosto nel forno

Assicurarsi di indossare guanti da forno quando
Silavora con un forno preriscaldato.

@ Inserire prima lo spiedo del girarrosto

con il cibo attaccato nel supporto
corrispondente sul lato destro del forno.

@ Ouindi appendere lo spiedo del girarrosto
nel supporto sul lato sinistro.

Considerare le dimensioni degli alimenti

da grigliare (ad esempio, pollo arrosto).

Non deve toccare gli elementiriscaldanti
superiori o inferiori in nessuna posizione.
Quando si seleziona la funzione convezione,
si accende (] I'indicatore funzione
convezione. Quando si seleziona la
funzione, si accende anche l'indicatore
della funzione girarrosto.

Nota:
Quando si utilizza il girarrosto, utilizzare solo
alimenti con un peso massimo di 3,5 kg.

Utilizzare il manico in dotazione per
rimuovere il girarrosto seguendo l'ordine
inverso rispetto a quello di inserimento.

Una volta trascorso il tempo, impostare

linterruttore(i) funzione (0FF) e scollegare
dalla rete elettrica.

Grigliare

Prima di ogni utilizzo, verificare che il
vassoio raccogli briciole sia posizionato
sotto I'elemento riscaldante inferiore e
inserire la teglia quando si grigliano cibi
grassi.

Se necessario, preriscaldare il forno con

il calore superiore e inferiore acceso

e lo sportello chiuso per alcuni minuti,
Ruotare il comando della temperatura sulla
temperatura desiderata e accendere il forno
con il timer.

Preparare gli alimenti da grigliare e inserire
lo spiedo del girarrosto. Assicurarsi di
indossare guanti da forno quando il forno e
preriscaldato.

Chiudere lo sportello e regolare nuovamente
la temperatura, se necessario.

Con I'apposito selettore, impostare la
funzione desiderata: calore superiore

e inferiore con girarrosto o solo calore
superiore con girarrosto, entrambe con
cottura assistita da ventola. Si prega di fare
riferimento alla tabella sottostante per i
simboli corrispondenti.

Impostare il timer sul tempo di cottura
desiderato per iniziare a grigliare.

E possibile modificare le funzioni durante la
cottura alla griglia.

In modalita timer, gli elementi riscaldanti

e la funzione di convezione si spengono
automaticamente una volta trascorso il
tempo di cottura alla griglia impostato.

Per spegnere manualmente, ruotare il timer
su 0.

Utilizzare solo la maniglia per aprire lo
sportello, poiché potrebbe essere caldo.
Accertarsi di utilizzare guanti da forno

per rimuovere lo spiedo del girarrosto.

Uno spiedo da girarrosto caldo puo

essere appoggiato solo su una superficie
resistente al calore.

Allentare le viti sugli spiedi dell'asse rotante
e rimuovere il cibo.
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¢ Dopo la cottura alla griglia, riportare
linterruttore funzione su (OFF)

¢ Dopo l'uso, scollegare I'apparecchio dalla
rete elettrica.

Temperatura della griglia e tempi di
cottura con il girarrosto

Pulizia e Cura

Attenzione

Prima di pulire I'apparecchio, scollegarlo
dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare

completamente.

Carne |Temperatura Tempo
Arostodi | 190°C | 45-S0minut
Prosciutto 190°C 45 - 50 minuti
Pollo 230°C 30 - 40 minuti
Tacchino 230°C 30 - 40 minuti

llluminazione del forno

Non appena il forno viene acceso con il timer,
si accende anche la luce del forno. La luce si
spegne quando il timer & scaduto o il forno
viene spento manualmente.

Interruttori funzione

(i sono due comandi rotativi. L'interruttore
funzione superiore ha 5 posizioni, mentre quello
inferiore per il calore superiore e inferiore ne ha
4, elencate nella tabella sottostante insieme
alle rispettive funzioni:

Funzione

Modalita standby o spento

convezione

Calore inferiore

Calore superiore

(Calore superiore e inferiore

e Senecessario, rimuovere eventuali tracce
di grasso cadute sull'elemento riscaldante
inferiore con un panno umido.

e Lateglia, il vassoio raccogli briciole, i manici
e il girarrosto possono essere puliti con un
detersivo delicato per piatti disponibile in
commercio e non sono adatti al lavaggio in
lavastoviglie.

e Lagriglia puo essere lavata in lavastoviglie.

e Rimuovere il vassoio raccogli briciole e pulirlo.
E possibile rimuovere grandi quantita di
grasso dal vassoio con un tovagliolo di carta.

e Reinserire il vassoio raccogli briciole dopo la
pulizia.

e Non utilizzare solventi, detergenti abrasivi,
utensili metallici, spazzole dure o spray per
forni per la pulizia.

e Pulire I'alloggiamento con un panno
leggermente umido, quindi asciugarlo
accuratamente.

e Nonimmergere il prodotto in acqua o in altri
liquidi.

e Asciugare accuratamente tutte le parti
prima di stoccarle.

e (onservare il prodotto in un luogo fresco,
asciutto e pulito, fuori dalla portata dei
bambini e degli animali domestici.

e Non pulire il forno con benzina, alcool,
candeggina od oggetti metallici,

Sostituzione della luce del forno

Girarrosto

Girarrosto + convezione

RIHDUONRE 3

*

Scongelamento

6

[AV]

Attenzione

Lasciare raffreddare completamente il
prodotto. Scollegare il cavo di alimentazione
prima di sostituire la lampadina. Se la
lampadina del forno e difettosa, deve essere
sostituita.




Rimuovere prima il coperchio della 240V 25 W T300, €E14). Reinstallare in
lampadina e poi la lampadina stessa ordine inverso. Assicurarsi che la lampadina
ruotandola in senso antiorario. Sostituire e il cappuccio di copertura siano posizionati
con una lampadina dello stesso tipo (220- correttamente.

Risoluzione dei problemi

Se siverificano malfunzionamenti durante il funzionamento, fare riferimento alla tabella seguente.
Se i problemi non possono essere risolti come descritto nella sezione Risoluzione dei problemi,
contattare il proprio rivenditore.

Problema Causa possibile Soluzioni consigliate
Il prodotto non funziona ¢ Assenza dialimentazione |e \erificare I'alimentazione

e Impostare il timer su un tempo

* |l timer € impostato su superiore a 0 minuti
OFF-0 * Controllare i fusibili di casa
Il prodotto nonsiriscalda | Il fusibile e difettoso  (ollegare il dispositivo a una presa
 Lapresa e difettosa diversa
* |l prodotto e difettoso e (ontattare un centro assistenza

clienti autorizzato

¢ Un componente
Il prodotto non si spegne elettronico risulta
difettoso

¢ (Contattare un centro assistenza
clienti autorizzato

e Sostituire la lampadina con una dello
stesso tipo (220-240V 25 W T300,
E14)

La camera di cotturanon e |e Lalampadina della camera
illuminata di cottura é difettosa

e Funzionamento senza

‘ PR  Selezionare una funzione con l'unita
selezione dell'unita

, ) girarrosto
Il girarrosto non ruota girarrosto ! — , .
. . . ¢ Rimuovere il girarrosto e inserirlo
« (irarrosto non inserito
correttamente

correttamente / bloccato
Dati tecnici
Tensione direte :220-240V~50/60 Hz
Consumo energetico 1800 W
Capacita del forno 246 litri
Intervallo di temperatura :90-230°C
Timer - Off-0 - 120 minuti
Consumo energetico in modalita standby 0w
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Nederlands

Veiligheidsinstructies

Voorzichtig! Hete oppervlakken! Gevaar voor

brandwonden! Raak de hete oppervlakken van het
product niet aan. Tijdens het gebruik stijgt de warmte boven
het product.

/\ De bliksemschicht met pijlpunt in een gelijkzijdige
L1\ driehoek is bedoeld om de gebruiker te waarschuwen
voor de aanwezigheid van niet-geisoleerde “gevaarlijke
spanning” in de behuizing van het product, die hoog genoeg
kan zijn om een risico van elektrische schokken voor personen
of dieren te vormen,

\ Hetuitroepteken in een gelijkzijdige driehoek is bedoeld
\ om de gebruiker te wijzen op belangrijke bedienings- en
onderhoudsinstructies in het meegeleverde
informatiemateriaal.

~ Het symbool geeft wisselspanning aan.

* Risico op verstikking! Bewaar het verpakkingsmateriaal
buiten het bereik van kinderen,

e Het product mag niet worden gebruikt in combinatie met
een externe timer of een aparte afstandsbediening.

e Dit product kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of worden
geinstrueerd over het veilige gebruik van het product en de
betrokken gevaren begrijpen.

 Kinderen mogen niet met het product spelen.
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Veiligheidsinstructies

e [aat het reinigen en onderhoud niet uitvoeren door
kinderen tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

 Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het
product en het netsnoer worden gehouden

e Het netsnoer moet regelmatig worden gecontroleerd op
tekenen van beschadiging. Als het netsnoer beschadigd is,
mag het product niet meer worden gebruikt.

e Het product moet worden aangesloten op een geaard
stopcontact.

e Dit product is bedoeld voor de bereiding van normale
huishoudelijke hoeveelheden thuis of in soortgelijke niet-
commerciéle toepassingen. Soortgelijke toepassingen zijn
bijvoorbeeld het gebruik in personeelskeukens in winkels
en kantoren, en het gebruik door gasten in pensions, kleine
hotels en soortgelijke accommodaties.

e Om gevaren te vermijden, mag een beschadigd netsnoer
alleen worden vervangen door de fabrikant, een door
de fabrikant erkende werkplaats of een gelijkwaardig
gekwalificeerd persoon.,

e Het product moet worden losgekoppeld van de netvoeding
voordat onderhoudswerkzaamheden worden uitgevoerd,

» Reinig het product en alle accessoires na elk gebruik.

e /ie hoofdstuk Reiniging en onderhoud.
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Veiligheidsinstructies

¢ Lees deze handleiding zorgvuldig door
voordat u het product voor het eerst
gebruikt. Deze bevat belangrijke informatie
voor uw veiligheid en voor het gebruik en
onderhoud van het apparaat.

¢ Bewaar de handleiding voor toekomstig
gebruik en geef deze samen met het
product door.

¢ Neem alle waarschuwingen op het product
en in deze handleiding in acht.

e (ebruik het product alleen waarvoor het is
bedoeld. Onjuist gebruik kan gevaarlijk zijn.

e, Alsu het product niet gebruikt zoals
bedoeld of het onjuist bedient, kan geen
aansprakelijkheid worden aanvaard voor
eventuele schade die hieruit voortvloeit.

e, Het gebruik van accessoires en
productonderdelen die niet uitdrukkelijk
door de fabrikant worden aanbevolen, kan
persoonlijk letsel of schade aan het product
veroorzaken en maakt de garantie ongeldig.

e Laat het product nooit onbeheerd achter
terwijl deze is ingeschakeld.

¢ Plaats geen voorwerpen op het product.

e Dompel de elektrische onderdelen van het
product tijdens reiniging of gebruik nooit
onder in water of andere vloeistoffen. Houd
het product nooit onder stromend water.

. Probeer nooit om het product zelf te
repareren. Breng het product naar een
erkend servicecentrum voor onderhoud en
reparatie.

¢ De netspanning moet overeenkomen met
de informatie op het typeplaatje van het
product.

¢ De stekker wordt gebruikt om het apparaat
van de voeding te ontkoppelen. Zorg ervoor
dat de stekker altijd makkelijk toegankelijk
en binnen bereik is.

e Het product kan alleen volledig worden
losgekoppeld van de netvoeding door
middel van de netstekker.

¢ \/oorkom beschadiging van het netsnoer
door het te knikken of in contact te
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laten komen met scherpe randen of hete
oppervlakken.
Houd het product, inclusief het netsnoer en
de stekker, uit de buurt van warmtebronnen
zoals radiatoren, kachels en andere
warmtegenererende producten.
Haal de stekker alleen uit het stopcontact
door aan de stekker zelf te trekken. Trek
niet aan het snoer.
Trek de stekker uit het stopcontact...
- wanneer het product niet wordt gebruikt,
- als er een storing optreedt,
- alvorens accessoires te installeren/
verwijderen, en
- voordat u het product reinigt.
Als het netsnoer of de behuizing van het
product beschadigd is, of als het product is
gevallen, gebruik het dan niet voordat het
door een professional is gecontroleerd.
Gebruik het product alleen op droge
plaatsen en binnen, niet geschikt voor
gebruik buiten.
Bescherm het product tegen extreme hitte
en kou, direct zonlicht en stof.
Om brand en elektrische schokken te
voorkomen, mag u het product niet
blootstellen aan vuur (open haarden,
barbecues, kaarsen, sigaretten, enz,) of
water (druppelend water, opspattend water,
vazen, badkuipen, vijvers, enz).
Waarschuwing! Gebruik dit product niet in
de nabijheid van water of hoge vochtigheid,
zoals een vochtige kelder, of naast een
zwembad of badkuip.
Gebruik het product alleen in gematigde
klimaten. Vermijd tropische en bijzonder
vochtige klimaten.
Bescherm het product tegen vocht, inclusief
spatten en vochtigheid.
Er moet voor voldoende luchtcirculatie
worden gezorgd. Er mogen daarom geen
voorwerpen op het apparaat worden
geplaatst en de volgende afstanden tot de
muren moeten worden aangehouden:



Nederlands

Veiligheidsinstructies

- Zijkant: 10cm
- Achterzijde: 10 cm
- Bovenkant: 30 cm

e Het apparaat mag niet in meubels worden
ingebouwd. Het apparaat mag niet direct
onder een werkblad of kast worden
geinstalleerd.

¢ De voetjes van het apparaat mogen niet
worden verwijderd.

¢ Plaats het apparaat op een hitte- en
spatwaterbestendig oppervlak. Plaats het
apparaat niet op hete oppervlakken (bijv.
kookplaten of soortgelijke oppervlakken)
of in de directe omgeving van open
gasvlammen.

e Het product mag niet in contact komen met
of worden bedekt door licht ontvlambare
materialen, bijv. gordijnen, textiel,
wandbekleding, enz. Zorg ervoor dat er
altijd voldoende veiligheidsafstand wordt
aangehouden tot brandbare materialen.

e Steek geen voorwerpen in het product.

e Dit product is alleen voor huishoudelijk
gebruik bedoeld. Het is niet bedoeld voor
commercieel gebruik.

Plaats het product niet op kookplaten (gas,
elektrisch, kolenfornuizen, enz.).
Brandgevaar! Brood en andere
voedingsmiddelen kunnen verbranden!
Gebruik geen brood met een hoog
suikergehalte, omdat dit brand kan
veroorzaken. Laat het product daarom nooit
onbeheerd achter.

Gevaar voor brandwonden! Raak geen
hete oppervlakken van het product aan.
Raak het altijd aan via het handvat of een
draaischakelaar.

Delen van het product worden zeer heet.
Laat het product voldoende afkoelen
voordat u het reinigt of opbergt.

Raak de verwarmingselementen niet aan.
De kruimellade moet bij elk gebruik van het
product worden gebruikt.

QOlién en vetten kunnen gemakkelijk
ontbranden. Er mag geen vet of olie op de
hete verwarmingselementen druppelen.
Belangrijk! Controleer voor gebruik of
het product in perfecte staat verkeert. Het
product mag niet worden gebruikt als het
tekenen van beschadiging vertoont of als
er een vermoeden bestaat dat het defect is.
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Gefeliciteerd!

Bedankt dat u voor een product van KOENIC
hebt gekozen. Lees de gebruiksaanwijzing
grondig door en bewaar deze voor toekomstig
gebruik.

Beoogd gebruik

Het product is uitsluitend bedoeld voor het
bereiden van voedsel. Elk ander gebruik kan
leiden tot persoonlijk letsel of schade aan

het product. Het compacte ontwerp biedt
ruimte voor vier legplanken of een braadspit
met een bakruimte van 46 liter. Twee
beschermde kwartsverwarmingselementen

en de convectiefunctie zorgen voor een snelle
opwarming. De bakruimte is voorzien van

een onderhoudsvriendelijke antiaanbaklaag

en de dubbelwandige ovendeur met
bakruimteafdichting kan eenvoudig worden
gedemonteerd voor reiniging. De temperatuur
kan traploos worden ingesteld van 90 °C tot
230 °C voor boven- en onderwarmte, en de
oven schakelt automatisch uit met een bel

na maximaal 120 minuten met behulp van de
timer. De oververhittingsbeveiliging zorgt voor
veiligheid. De leveringsomvang omvat ook

een braadspit, een bakplaat, een verchroomd
grillrooster en een kruimellade.

Imtron GmbH aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade aan het product, materiéle schade
of persoonlijk letsel als gevolg van onzorgvuldig,
oneigenlijk, onjuist of ongepast gebruik van het
product.

Voor het eerste gebruik

Verwijder het product en de accessoires voor-
zichtig uit de originele verpakking. Wij raden u
aan de originele verpakking te bewaren voor
later gebruik.

Als u de originele verpakking wilt weggooien,
doe dit dan in overeenstemming met de gel-
dende wettelijke voorschriften.

Controleer of de inhoud van de verpakking
compleet is en niet is beschadigd. Als deze on-
volledig of beschadigd is, neem dan onmiddellijk
contact op met uw verkooppunt.
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Maak het product na het uitpakken schoon;
raadpleeg het hoofdstuk Reiniging en onder-
houd.

Om eventuele productieresten te verwijderen,
laat u het product ongeveer 15 minuten op de
maximale temperatuur draaien zonder dat er
voedsel in zit. Raadpleeg het hoofdstuk Bedie-
ning voor de instellingen. Zorg voor voldoende
ventilatie, want er kan een lichte geur en rook
ontstaan, maar dit is onschadelijk en verdwijnt
na korte tijd.

Leveringsomvang

1 x maxi-oven 46 liter

1 x grillrooster

1 x handvat voor rotisserie

1 x bakplaat

1 x handgreep voor grillrooster en bakplaat
1 x kruimellade

1 x rotisseriespit met accessoires

1 x gebruikershandleiding

ediening en componenten
Temperatuurregeling
Convectiefunctie-indicator
Functieschakelaar
Rotisseriefunctie-indicator
Functieschakelaar voor boven- en onder-
warmte

Stroomindicator

Timer

Ovendeur

Bakplaat

Grillrooster

Kruimellade

Handvat voor rotisserie

Handgreep voor grillrooster en bakplaat
Onderste verwarmingselement
Rotisserie

Convectieventilator

Ovenlicht

Bovenste verwarmingselement

HONOEHENSREHEE CEREAR
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Opmerking

e Dit product bevat een lichtbron met
energie-efficiéntieklasse G.

e Dit product bevat een lichtbron
die geschikt is voor gebruik bij een
omgevingstemperatuur van > 300 °C
en bedoeld is voor gebruik bij hoge
temperaturen in de oven.

Installatieplaats

Plaats het apparaat op een vlakke,
stabiele en hittebestendige ondergrond.
Houd rekening met de afstand tot het
dichtstbijzijnde stopcontact.

Om een goede luchtcirculatie te garanderen,

moeten de volgende afstanden worden
aangehouden:

Zijkant: 10 cm

Achterzijde: 10 cm

Bovenkant: 30 cm

Let op

Het apparaat mag niet in of op meubels
worden ingebouwd of geplaatst. Het
apparaat mag niet direct onder een
werkblad of kast worden geplaatst.

Plaats de kruimellade onder het onderste
verwarmingselement.

Steek de stekker in een geschikt
stopcontact.

Bediening

De temperatuur instellen

B Gebruik de temperatuurregelaar om de
gewenste temperatuur tussen 90 °C en
230°Cin te stellen.

De verwarmingsfunctie instellen

B Stel de gewenste functie in met de
functieschakelaar op koken met ventilator,
rotisserie met of zonder koken met
ventilator of ontdooien.

Boven- en onderwarmte instellen
A Stel de gewenste functie in op

bovenwarmte, onderwarmte of boven- en
onderwarmte met de functieschakelaar.

De bakoven inschakelen en de timer
instellen
Draai de timerknop met de klok mee om de

bedrijfstijd in te stellen tot maximaal 120
minuten. De maxi-oven is nu ingeschakeld
en het POWER-lampje brandt. Wanneer de
convectiefunctie is geselecteerd, brandt
ook het convectiefunctielampje (2¢).

Opmerking

Het POWER-lampje geeft niet aan

dat het apparaat opwarmt of dat de
ingestelde temperatuur is bereikt, maar
gaat branden wanneer het apparaat

met de timer is ingeschakeld. De
bedieningssindicator gaat uit wanneer de
ingestelde tijd is verstreken of wanneer
het apparaat wordt uitgeschakeld.

Het apparaat uitschakelen
Om de bakoven voortijdig uit te schakelen,
draait u de knop tegen de klok in naar 0.

Bakken en grillen

Controleer voor elk gebruik of de kruimellade
onder het onderste verwarmingselement is
geplaatst.

Verwarm de oven enkele minuten voor met
boven- en onderwarmte ingeschakeld en de
deur gesloten. Draai de temperatuurregelaar
naar de gewenste temperatuur en schakel
de oven in met de timer.

Bereid het voedsel voor en leg het op het
grillrooster of de bakplaat.

Gebruik de bakplaat voor vet of vochtig
voedsel om te voorkomen dat vet of vocht
druppelt.

Plaats het grillrooster of de bakplaat

op de gewenste hoogte in de oven. Er

zijn drie roosterposities beschikbaar.

Draag ovenwanten wanneer de oven is
voorverwarmd.
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e Sluit de deur en stel de temperatuur indien
nodig opnieuw in.

e Stel de gewenste functie in met behulp
van de functieschakelaar(s) voor boven- en
onderwarmte, alleen bovenwarmte of alleen
onderwarmte, elk met convectiekoken met
ventilator. Raadpleeg de onderstaande
tabel voor de bijbehorende symbolen.

e Stel de timer in op de gewenste
bereidingstijd om te beginnen met koken.

JANP

De bovenkant van de behuizing van het
product en andere delen worden erg heet.
Raak de hete oppervlakken van het product
nooit aan tijdens het opwarmen en direct
daarna.

e Ukunt de functies tijdens het koken
wijzigen.

* Inde timermodus worden de
verwarmingselementen en de
convectiefunctie automatisch
uitgeschakeld zodra de ingestelde
bereidingstijd is verstreken.

e Om het apparaat handmatig uit te
schakelen, draait u de timer naar 0.

e (ebruik alleen de handgreep om de deur te
openen, omdat deze heet kan zijn.

I\ etop

Bij het openen van de deur kan hete stoom
ontsnappen. Open de deur daarom altijd
voorzichtig en langzaam.

e (ebruik de juiste handgreep, ovenwanten
of pannenlappen om de bakplaat of het
grillrooster te verwijderen. Een hete
bakplaat of grillrooster mag alleen op een
hittebestendig oppervlak worden geplaatst.

e /et nahet koken de functieschakelaar weer

op ord).
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* Haal na gebruik de stekker uit het
stopcontact.

Letop
Afhankelijk van het soort en de aard van het
voedsel kan het erg heet worden! Voedsel
met een hoog watergehalte, zoals tomaten,
wordt bijzonder heet. Wees daarom zeer
voorzichtig bij het gebruik en vooral bij het
verwijderen van deze voedingsmiddelen.
Griltemperatuur en bereidingstijden
Vlees Temperatuur| Tijd
Ribeye steak 230°C 2.5 -30
minuten
T-bone steak 230°C ¢5-30
minuten
Hamburger 230°C 2.5 - 28
minuten
Varkenskarbonade 230°C 40-45
minuten
Lamskoteletjes 230°C 3.0 - 40
minuten
Kipdrumsticks 2300c | 30-3°
minuten
Visfilet 190°c | V-2
minuten
Zalmsteaks 190°C 20-25
minuten

Grillen met het rotisserie-spit

Grillproducten op het rotisserie-spit

bevestigen

B @ Draai de schroeven op de spitten op de
draaias los.
@ Verplaats eerst één spit en draai deze
vast volgens de grootte van uw voedsel,
Het voedsel moet in het midden van de
rotisserie-spit staan. Verwijder de tweede
spit van de draaias.



B} Duw uw voedsel vanaf de andere kant
op de rotisserie-spit en centreer het zo
veel mogelijk op de rotisserie-spit, zodat
het later met de spit meedraait. Plaats
vervolgens de tweede spit op de rotisserie-
Spit.

@ Druk de spitten in uw voedsel.
@ Draai de schroeven vast en controleer of
uw voedsel daadwerkelijk draait.

De rotisserie-spit in de oven plaatsen

Draag ovenwanten wanneer u met een
voorverwarmde oven werkt,

@ Plaats eerst de rotisserie-spit met het
voedsel eraan in de daarvoor bestemde
houder aan de rechterkant van de oven.

@ Hang vervolgens de rotisserie-spit in de
houder aan de linkerkant.

Houd rekening met de grootte van het
voedsel dat u wilt grillen (bijv. gebraden kip).
Het mag op geen enkele plaats de bovenste
of onderste verwarmingselementen raken.
Wanneer de convectiefunctie is
geselecteerd, gaat het convectiefunctie-
indicatielampje @ branden. Wanneer de
rotisserie-functie is geselecteerd, gaat het
indicatielampje van de rotisserie-functie

ook branden.

Opmerking:

Gebruik bij het gebruik van de rotisserie
alleen voedsel met een maximaal gewicht
van 3,5kg.

Gebruik de meegeleverde handgreep om
de rotisserie in omgekeerde volgorde van
plaatsen te verwijderen.

Zodra de tijd is verstreken, zet u de

functieschakelaar(s) op [0FF) en koppelt u
het apparaat los van het elektriciteitsnet.

Nederlands

Grillen

Controleer voor elk gebruik of de kruimellade
onder het onderste verwarmingselement is
geplaatst en plaats de bakplaat wanneer u
vet voedsel grilt.

Verwarm indien nodig de oven voor met
de boven- en onderwarmte ingeschakeld
en de deur enkele minuten gesloten. Draai
de temperatuurregelaar naar de gewenste
temperatuur en schakel de oven in met de
timer.

Bereid het grillbare voedsel voor en plaats
het rotisserie-spit. Draag ovenwanten
wanneer de oven is voorverwarmd.

Sluit de deur en stel de temperatuur indien
nodig opnieuw in.

Stel de gewenste functie in met

de functieschakelaar op boven- en
onderwarmte met rotisserie of alleen
bovenwarmte met rotisserie, elk

met heteluchtfunctie. Raadpleeg de
onderstaande tabel voor de bijpbehorende
symbolen.

Stel de timer in op de gewenste
bereidingstijd om te beginnen met grillen.
U kunt de functies tijdens het grillen
wijzigen.

In de timermodus worden de
verwarmingselementen en de
convectiefunctie automatisch
uitgeschakeld wanneer de ingestelde
grilltijd is verstreken.

Om het apparaat handmatig uit te
schakelen, draait u de timer naar O.
Gebruik alleen de handgreep om de deur te
openen, omdat deze heet kan zijn.

Gebruik ovenwanten om het rotisserie-spit
te verwijderen. Een hete rotisserie-spit mag
alleen op een hittebestendig oppervlak
worden geplaatst.

Draai de schroeven op de spitten op de
draaias los en verwijder het voedsel.

Zet na het grillen de functieschakelaar
weer op (ofF)

Koppel het apparaat na gebruik los van het
elektriciteitsnet.
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Griltemperatuur en bereidingstijden met
het rotisserie-apparaat

Nederlands

Reiniging en onderhoud

Vlees |Temperatuur Tijd

Geroosterd

1380°C
varkensvlees

45 - 50 minuten

A\ etop

Haal voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat volledig

afkoelen.

Ham 1390°C 45 - 50 minuten
Kip 230°C 30 - 40 minuten
Kalkoen 230°C 30 - 40 minuten

Ovenverlichting

Zodra de oven met de timer wordt ingeschakeld,
gaat ook het ovenlicht aan. Het licht gaat uit
wanneer de timer is afgelopen of de oven
handmatig wordt uitgeschakeld.

Functieschakelaars

Er zijn twee draaiknoppen. De bovenste
functieschakelaar heeft 5 standen, terwijl

de onderste schakelaar voor boven- en
onderwarmte 4 standen heeft, die samen met
hun respectieve functies in de onderstaande
tabel worden weergegeven:

Pictogram | Functie

Stand-by of uitgeschakeld

convectie

Onderwarmte

Bovenwarmte

Boven- en onderwarmte

Rotisserie

Rotisserie + convectie

e Verwijder indien nodig vet dat op
het onderste verwarmingselement is
gedruppeld met een vochtige doek.

e De bakplaat, kruimellade, handgrepen en
rotisserie kunnen worden gereinigd met een
mild, in de handel verkrijgbaar afwasmiddel
en zijn niet geschikt voor de vaatwasser,

e Hetgrillrooster kan wel in de vaatwasser
worden gewassen.,

e Verwijder de kruimellade en reinig deze.
Grotere hoeveelheden vet op de bakplaat
kunt u met keukenpapier afvegen.

e Plaats de kruimellade na het reinigen weer
terug.

e (Gebruik voor het reinigen geen
oplosmiddelen, schurende
reinigingsmiddelen, metalen voorwerpen,
harde borstels of ovenspray.

e Veeg de behuizing af met een licht vochtige
doek en droog deze vervolgens goed af.

e Dompel het product niet onder in water of
andere vloeistoffen.

* Droog alle onderdelen grondig af voordat u
ze opbergt.

e Bewaar het product op een koele, droge
en schone plaats, buiten het bereik van
kinderen en huisdieren.

e \eegde oven niet af met benzine, alcohol,
bleekmiddel of metalen voorwerpen.

De ovenlamp vervangen

Ontdooien

RIHDUOLRE

*
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Waarschuwing

Laat het product volledig afkoelen. Haal de
stekker uit het stopcontact voordat u de lamp
vervangt. Als de ovenlamp defect is, moet
deze worden vervangen.




Verwijder eerst de kap van de lamp en
vervolgens de lamp door deze linksom te
draaien. Vervang de lamp door een lamp van

hetzelfde type (220-240 V 25 W T300,

Problemen oplossen

Nederlands

€E14) Plaats alles in omgekeerde volgorde
terug. Zorg ervoor dat de lamp en de kap
goed vastzitten.

Raadpleeg de onderstaande tabel als er tijdens de bediening storingen optreden. Als de problemen
niet kunnen worden verholpen zoals beschreven onder Probleemoplossing, neem dan contact op

met uw dealer,

Probleem

Mogelijke oorzaak

Aanbevolen oplossing

Het product werkt niet

* (Geen stroomvoorziening

 (ontroleer de stroomvoorziening

Het product wordt niet
warm

e De timer is ingesteld op
OFF-0

¢ De zekering in huis is
defect

¢ Het stopcontact is defect

e Het product is defect

e Stel de timer in op een tijd die langer
is dan 0 minuten

e (ontroleer de zekeringen in huis

e Sluit het apparaat aan op een ander
stopcontact

* Neem contact op met een erkend
klantenservicecentrum

Het product kan niet
worden uitgeschakeld

e Een elektronisch
onderdeel is defect

* Neem contact op met een erkend
klantenservicecentrum

De bakruimte wordt niet
verlicht

¢ De lamp van de bakruimte
is defect

¢ \/ervang de lamp door een lamp van
hetzelfde type (220-240V 25 W
T300, E14)

Rotisserie draait niet

¢ Functie zonder rotisserie-
aandrijving geselecteerd

* Rotisserie niet correct
geplaatst / vastgelopen

¢ Selecteer een functie met
rotisserie-aandrijving

¢ \/erwijder de rotisserie en plaats
deze correct

Technische gegevens
Netspanning
Energieverbruik
Oveninhoud
Temperatuurbereik
Timer

Stroomverbruik in stand-bymodus

1220 - 240V~ 50/60 Hz

11800 W
46 liter

:90-230°C
:Off-0-120 minuten

OW
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Instrukcje bezpieczenstwa

Ostroznie! Gorgca powierzchnia! Ryzyko
poparzenia! Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni
produktu. Podczas pracy nad urzadzeniem unosi sie ciepto.
/\  Symbol blyskawicy ze strzatka w tréjkacie
VAAN rownobocznym ostrzega uzytkownika o obecnosci
nieizolowanego ,niebezpiecznego napiecia” wewnatrz
obudowy urzadzenia, ktorego wartos¢ moze by¢ wystarczajaca,
aby stwarzac ryzyko porazenia pradem ludzi i zwierzat,
\ Wykrzyknik w trojkgcie rownobocznym zwraca uwage
\ uzytkownika na wazne instrukcje dotyczace obstugi i
konserwacji zawarte w dotgczonej dokumentadji.

~ Ten symbol oznacza napiecie przemienne,

* Ryzyko uduszenial! Materiaty opakowaniowe nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci,

e Urzadzenia nie wolno uzywac z zewnetrznym minutnikiem
ani oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

e Urzadzenie moze byC uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby
nieposiadajace doswiadczenia i/lub wiedzy, pod warunkiem
ze znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.

e Dzieci nie moga bawic sie produktem,

e Dzieci nie moga zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia, chyba ze ukonczyty 8 lat i znajduja
sie pod nadzorem,
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Instrukcje bezpieczenstwa

e Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od
urzadzenia i przewodu zasilajacego.

e Nalezy regularnie sprawdzac przewdd zasilajacy pod
katem uszkodzen. |esli przewdd jest uszkodzony, nie wolno
uzywac urzadzenia.

e Urzadzenie nalezy podfaczyC do gniazda z uziemieniem.

e Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania ilosci
zywnosci typowych dla gospodarstwa domowego w
warunkach domowych lub w podobnych zastosowaniach
niekomercyjnych. Podobne zastosowania obejmuja na
przyktad kuchnie pracownicze w sklepach i biurach oraz
korzystanie z urzadzenia przez gosci w pensjonatach,
matych hotelach i podobnych obiektach mieszkalnych.

e Aby zapobiec zagrozeniom, wymiany uszkodzonego
przewodu zasilajacego moze dokonac wytgcznie producent,
autoryzowany serwis lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

e Przed rozpoczeciem czynnosci konserwacyjnych produkt
nalezy odfaczyC od zrodta zasilania.

e Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

e Patrzrozdziat Czyszczenie i pielegnacja.
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Instrukcje bezpieczenstwa

e Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje
obstugi. Zawiera ona wazne informacje
dotyczace Twojego bezpieczenstwa oraz
uzytkowania i pielegnacji produktu.

e Instrukcje obstugi nalezy zachowac
na przysztosc i przekazac jg kolejnemu
uzytkownikowi wraz z urzadzeniem.

e Nalezy przestrzegac wszystkich ostrzezen
umieszczonych na urzadzeniu oraz w
niniejszej instrukcji obstugi.

e Urzadzenie nalezy uzytkowac wytgcznie
zgodnie z jego przeznaczeniem,
Niewtasciwe uzytkowanie stwarza
zagrozenie.

e W przypadku uzytkowania niezgodnego z
przeznaczeniem lub nieprawidtowej obstugi
producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
powstate szkody.

e Stosowanie akcesoridw i czesci urzadzenia
niezalecanych wyraznie przez producenta
moze spowodowac obrazenia ciata lub
uszkodzenie urzadzenia i skutkuje utrata
gwarancji.

e Wiaczonego urzadzenia nie nalezy
pozostawiac bez nadzoru.

e Na produkcie nie nalezy umieszczac
zadnych przedmiotow.

e Nigdy nie zanurzaj czesci elektrycznych
produktu w wodzie lub innych ptynach
podczas czyszczenia lub obstugi. Nigdy nie
trzymaj produktu pod biezaca woda.

¢ Nie wolno podejmowac prob samodzielnej
naprawy urzadzenia. W celu konserwagji i
naprawy urzadzenie nalezy przekazac do
autoryzowanego serwisu.

e Napiecie sieciowe musi by¢ zgodne z
danymi podanymi na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

e Wtyczka zasilajgca jest rownoczesnie
odtacznikiem. Upewnij sie, ze wtyczka
sieciowa jest zawsze tatwo dostepna i w
zasiegu reki.

e Tylko wtyczka sieciowa moze catkowicie
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odfaczy¢ produkt od zasilania sieciowego.
Nalezy chroni¢ przewdd zasilajacy przed
uszkodzeniem na skutek zginania lub
kontaktu z ostrymi krawedziami badz
goracymi powierzchniami,
Urzadzenie, w tym przewdd zasilajacy i
wtyczke, nalezy trzymac z dala od Zrédet
ciepta, takich jak kaloryfery, kuchenkiiinne
urzadzenia generujace ciepfo.
Wtyczke nalezy wyciagac z kontaktu
wytacznie trzymajac za sama wtyczke. Nie
nalezy ciggnac za przewad zasilajacy.
Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka:
- Na czas, gdy nie korzysta sie z urzadzenia
- w przypadku wystapienia usterek
- przed montazem/demontazem akcesoriow
oraz
- przed czyszczeniem urzadzenia.
Jesli przewdd zasilajgcy lub obudowa
urzadzenia ulegty uszkodzeniu badz jesli
urzadzenie upadto, nie wolno go uzywac,
dopdki nie zostanie sprawdzone przez
specjaliste.
Produkt nalezy uzytkowac tylko w suchych
pomieszczeniach, nigdy na otwartym
powietrzu.
Chroni¢ produkt przed ekstremalnym
cieptem i zimnem, bezposrednim dziataniem
promieni sfonecznych i kurzem.
Aby zapobiec pozarowi i porazeniu pradem,
nie wolno wystawiac urzadzenia na
dziatanie ognia (kominki, grille, swiece,
papierosy itp.) ani wody (kapiaca woda,
rozbryzgi, wazony, wanny, stawy itp.).
Ostrzezenie! Nie uzywac urzadzenia
w poblizu wody ani w miejscach o duzej
wilgotnosci, np. w wilgotnej piwnicy, przy
basenie lub wannie.
Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie w
klimacie umiarkowanym. Nalezy unikac
klimatu tropikalnego i bardzo wilgotnego.
Chroni¢ urzadzenie przed wilgocig, w tym
przed zachlapaniem.
Zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje



powietrza. W zwigzku z tym na urzadzeniu
nie wolno umieszczac zadnych przedmiotow
oraz nalezy zachowac nastepujace
odlegtosci od scian:

- Boki: 10 cm.

- Tyt 10 cm.

- Gora: 30 cm.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
zabudowy. Urzadzenia nie wolno instalowac
bezposrednio pod blatem roboczym ani
szafka.

Nie wolno usuwac nézek urzadzenia.
Urzadzenie ustawi¢ na powierzchni
odpornej na ciepto i zachlapania. Nie stawiac
urzadzenia na goracych powierzchniach (np.
ptytach grzejnych itp.) ani w bezposrednim
sasiedztwie otwartego ognia kuchenek
gazowych.

Urzadzenie nie moze stykac sie z
materiatami fatwopalnymi ani by¢ nimi
przykrywane, np. zastonami, tekstyliami,
oktadzinami sciennymi itp. Nalezy zawsze
zachowac bezpieczny odstep od materiatow
fatwopalnych.

Do wnetrza urzadzenia nie wolno wktadac
zadnych przedmiotow.

Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do
uzytku domowego. Nie jest przeznaczone
do uzytku komercyjnego.

Instrukcje bezpieczenstwa

Nie stawiac urzadzenia na ptytach grzejnych
(gazowych, elektrycznych, weglowych itp.).
Niebezpieczenstwo pozaru! Chleb iinne
produkty spozywcze mogg sie zapali¢! Nie
uzywac pieczywa o wysokiej zawartosci
cukru, poniewaz moze to doprowadzic

do pozaru. Dlatego nigdy nie wolno
pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.
Ryzyko oparzen! Nie dotyka¢ goracych
powierzchni urzadzenia. Chwytac wytacznie
za uchwyt lub pokretto.

Elementy urzadzenia bardzo mocno sie
nagrzewaja. Przed czyszczeniem lub
schowaniem urzgdzenia odczekac, az
catkowicie ostygnie.

Nie dotykac elementéw grzejnych.

Podczas kazdego uzycia urzadzenia
korzystac z tacki na okruchy.

Oleje i ttuszcze moga fatwo ulec zaptonowi.
Nie wolno dopusci¢ do kapania ttuszczu lub
oleju na gorace elementy grzejne.

Wazne! Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢, czy jest ono w
doskonatym stanie technicznym. Nie wolno
uzywac urzadzenia, jesli nosi ono $lady
uszkodzenia lub istnieje podejrzenie, ze jest
niesprawne.
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Gratulacje!

Dziekujemy za wybdr urzadzenia marki KOENIC,

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja
obstugi i zachowanie jej na przysztosc.

Przeznaczenie

Urzadzenie stuzy wytacznie do
przygotowywania zywnosci. Kazde inne
zastosowanie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciafa.
Kompaktowa konstrukcja zapewnia miejsce

na cztery poziomy pétek lub rozen w

komorze pieczenia o pojemnosci 46 |. Dwa
zabezpieczone kwarcowe elementy grzejne
oraz funkcja termoobiegu zapewniaja szybkie
nagrzewanie. Komora pieczenia zostata pokryta
fatwa w pielegnacji powfoka nieprzywierajaca,
a drzwiczki z podwdjng szybg i uszczelka
mozna tatwo zdemontowac do czyszczenia.
Temperature dla grzania gérnego i dolnego
mozna ptynnie regulowac w zakresie od 90°C
do 230°C, a dzieki minutnikowi piekarnik
wytacza sie automatycznie po uptywie
maksymalnie 120 minut, sygnalizujac to
dzwiekiem. Zabezpieczenie przed przegrzaniem
gwarantuje bezpieczenstwo uzytkowania. W
zakres dostawy wchodzg réwniez: rozen, blacha
do pieczenia, chromowany ruszt do grillowania
oraz tacka na okruchy.

Firma Imtron GmbH nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia,
szkody materialne ani obrazenia ciata
wynikajace z nieostroznego, niewtasciwego,
nieprawidtowego lub niezgodnego z
przeznaczeniem uzytkowania urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem

Ostroznie wyjmij produkt i akcesoria z orygi-
nalnego opakowania. Zalecamy zachowanie
oryginalnego opakowania w celu pézniejszego
przechowywania urzadzenia.

Jesli chcesz pozbyc sie oryginalnego opakowa-
nia, prosimy zréb to zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa.

Sprawdz, czy zakres dostawy jest kompletny i
czy nie ma uszkodzen. W przypadku stwierdze-
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nia brakdw lub uszkodzen nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z punktem sprzedazy.

Po rozpakowaniu urzgdzenie nalezy wyczyscic.
Patrz rozdziat Czyszczenie i pielegnacja.
Aby usuna¢ pozostatosci produkcyjne, nalezy
uruchomic urzadzenie na ok. 15 minut z usta-
wiong maksymalng temperaturg, bez wkfadania
zywnosci do srodka. Informacje na temat usta-
wien znajduja sie w rozdziale Obstuga. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje, poniewaz
moze pojawic sie niewielki zapach i dym. Jest to
zjawisko nieszkodliwe, ktére po krotkim czasie
ustapi.

Zawartos¢ zestawu

1 x piekarnik maxi o pojemnosci 46 |
1 x ruszt do grillowania

1 x uchwyt do rozna

1 x blacha do pieczenia

1 x uchwyt do rusztu i blachy

1 x tacka na okruchy

1 xrozen z akcesoriami

1 x instrukcja obstugi

Elementy sterujace i podzespoty

I Regulator temperatury

B \wskaZnik funkcji termoobiegu
Przefacznik funkgji

Bl \WwskaZnik funkcji rozna

A Przetacznik funkgji grzania gérnego i dolnego
Wskaznik zasilania

Minutnik

Drzwi piekarnika

Blacha do pieczenia

Ruszt

Tacka na okruchy

Uchwyt dorozna

Uchwyt do rusztu i blachy do pieczenia
Dolny element grzejny

Rozen

Wentylator termoobiegu

[ Oswietlenie piekarnika

R Corny element grzejny
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Uwaga

e Produkt zawiera Zrédto Swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

e Urzadzenie zawiera Zrédto Swiatta
przystosowane do pracy w
temperaturze otoczenia > 300°Ci jest
ono przeznaczone do zastosowan
wysokotemperaturowych w piekarnikach.

Miejsce ustawienia

Ustawic¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i
odpornej na ciepto powierzchni. Zachowac
odpowiednia odlegtos¢ od najblizszego
gniazda elektrycznego.
Aby zapewnic¢ odpowiednia cyrkulacje
powietrza, nalezy zachowac nastepujace
odlegtosci:
Boki: 10 cm.
Tyt 10cm.
Géra: 30 cm.

Uwaga

Urzadzenia nie wolno zabudowywac

ani stawiac¢ na meblach. Urzadzenia nie
wolno ustawiac bezposrednio pod blatem
roboczym ani szafka.

Wsun tacke na okruchy pod dolny element
grzejny.

Podtacz przewdd zasilajacy do
odpowiedniego gniazda elektrycznego.

Obstuga

Ustawianie temperatury

B Za pomoca regulatora temperatury ustaw
z3dang temperature w zakresie od 90°C do
230°C.

Ustawianie funkcji grzania

B Za pomoca przetacznika funkcji wybierz
z3dany tryb: pieczenie z termoobiegiem,
rozen z termoobiegiem lub bez niego albo
rozmrazanie.

Ustawianie grzania gornego i dolnego
A 7z pomoca przetacznika funkdji ustaw
grzanie gorne, dolne lub gérne i dolne.

Wiaczanie piekarnika i ustawianie

minutnika

Obré¢ pokretto minutnika w prawo, aby
ustawic czas pracy do 120 minut. Piekarnik
jest teraz wtaczony i swieci sie wskaznik
POWER. Po wybraniu funkgji termoobiegu
zaswieci sie rowniez wskaznik funkgji
termoobiegu (X].

Uwaga

Wskaznik POWER nie sygnalizuje
nagrzewania sie urzadzenia ani
osiggniecia ustawionej temperatury,

lecz Swieci sie, gdy urzadzenie zostato
wigczone za pomoca minutnika. Wskaznik
pracy gasnie po uptywie ustawionego
Czasu lub po wytaczeniu urzadzenia.

Wytaczanie urzadzenia
Aby wytaczy¢ piekarnik przed uptywem czasu,
nalezy obréci¢ pokretto w lewo do pozycji 0.

Pieczenie i grillowanie

e Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzic,
Czy tacka na okruchy znajduje sie pod
dolnym elementem grzejnym.

* Nalezy rozgrzewac piekarnik przez kilka
minut z wigczonym grzaniem gornym i
dolnym oraz zamknietymi drzwiczkami,
Ustaw pokretto temperatury na zadang
wartos¢ i wtgcz piekarnik za pomoca
minutnika.

e Przygotowac potrawe i umiesci¢ jg na
ruszcie lub blasze do pieczenia.

e Do ttustych lub wilgotnych potraw nalezy
uzywac blachy do pieczenia, aby zapobiec
kapaniu ttuszczu lub ptyndw.

e Umiescic¢ ruszt lub blache do pieczenia na
wybranej wysokosci w piekarniku. Dostepne
S3 trzy poziomy wsuwania. Gdy piekarnik
jest rozgrzany, nalezy koniecznie uzywac
rekawic kuchennych.

e Zamknac¢ drzwiczkii w razie potrzeby
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skorygowac ustawienie temperatury.

e Zapomoca przetacznika (przetgcznikdw)
funkcji ustaw grzanie gérne i dolne, tylko
goérne lub tylko dolne - w kazdym przypadku
z termoobiegiem. Odpowiednie symbole
objasniono w ponizszej tabeli,

e Ustawi¢ minutnik na zadany czas pieczenia,
aby rozpoczac proces.

I\ vege

Gorna czes¢ obudowy urzadzenia oraz inne
obszary bardzo mocno sie nagrzewaja.
Podczas nagrzewania oraz bezposrednio po
jego zakonczeniu nie wolno dotykac goracych
powierzchni urzadzenia.

e Funkcje mozna zmienia¢ w trakcie pieczenia.

e W trybie minutnika elementy grzejne i
termoabieg wytaczajg sie automatycznie
PO Upfywie ustawionego czasu pieczenia.

e Aby wyfaczyC urzadzenie recznie, ustaw
minutnik w pozycji 0.

e Drzwiczki otwiera¢ wytacznie za pomocg
uchwytu, poniewaz moga by¢ gorace.

I\ vuces

Podczas otwierania drzwiczek moze
wydobywac sie goraca para. Dlatego drzwiczki
nalezy zawsze otwierac ostroznie i powoli.

¢ Do wyjmowania blachy do pieczenia lub
rusztu uzywac odpowiedniego uchwytu,
rekawic kuchennych lub tapek. Goraca
blache lub ruszt wolno stawia¢ wytacznie
na powierzchni odpornej na wysoka
temperature,

e Po zakonczeniu pieczenia ustaw przetacznik
funkcji z powrotem w pozycji (oFF)

e Pouzyciu odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
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W zaleznosci od rodzaju i wasciwosci potrawy
moze ona stac sie bardzo goracal Produkty

0 duzej zawartosci wody, takie jak pomidory,
nagrzewaja sie szczegdlnie mocno. Dlatego
nalezy zachowac szczegdélng ostroznosc
podczas obrébki, a zwtaszcza wyjmowania
takich produktéw.

Temperatura grillowania i czasy pieczenia

Mieso Temperatura| Godzina
Stekz 230°C | 25-30 minut
antrykotu
Stek T-Bone 230°C 25-30 minut
Hamburger 230°C 25-28 minut
Kotlety 230°C | 40-45 minut
schabowe
Kotlety 230°C | 30-40minut
jagniece
Podudzia z 230°C | 30-35minut
kurczaka
Filet rybny 190°C 20-25 minut
Steki z tososia 190°C 20-25 minut

Grillowanie z uzyciem rozna

Mocowanie grillowanych produktéw na

roznie

B  Poluzyj $ruby widelcdw na precie rozna.
@ Najpierw przesun jeden widelec i dokre¢
go, dopasowujac rozstaw do wielkosci
potrawy. Potrawa musi znajdowac sie na
srodku rozna. Zdejmij drugi widelec z osi
obrotowej,

B Nasun potrawe na pret rozna z drugiej
strony, srodkujac ja jak najbardziej, aby
obracata sie réwnomiernie wraz z roznem.
Nastepnie umiesc¢ drugi widelec na roznie.



@ Wwhij widelce w potrawe.
@ Dokrec $ruby i sprawdz, czy potrawa
faktycznie sie obraca.

Wktadanie rozna do piekarnika

Podczas pracy z rozgrzanym piekarnikiem
uzywac rekawic kuchennych.

@ Najpierw umies¢ pret rozna z
zamocowang potrawa w odpowiednim
uchwycie po prawej stronie piekarnika.

@ Nastepnie zawies$ pret rozna w uchwycie
po lewej stronie.

WeZ pod uwage wielkos¢ grillowanej
potrawy (np. kurczaka). Nie moze ona w
zadnym potozeniu dotyka¢ gérnych ani
dolnych elementéw grzejnych.

Po wybraniu funkcji termoobiegu zaswieci
sie wskaznik funkcji termoobiegu (%], Po
wybraniu funkgji rozna zaswieci sie réwniez
wskaznik funkcji rozna [<]

Uwaga:
Na roznie mozna przygotowywac wytgcz-
nie potrawy o maksymalnej wadze 3,5 kg.

Do wyjecia rozna uzyj dotaczonego
uchwytu, wykonujac czynnosci w odwrotne;
kolejnosci do montazu.,

Po uptywie ustawionego czasu ustaw

przetacznik(i) funkcji w pozycji [0FF) i odtacz
urzadzenie od zasilania.

Grillowanie

Przed kazdym uzyciem sprawdzic, czy
tacka na okruchy znajduje sie pod dolnym
elementem grzejnym, a w przypadku
grillowania ttustych potraw wsunac blache
do pieczenia.

W razie potrzeby rozgrzewac piekarnik przez
kilka minut z wtgczonym grzaniem gérnym
i dolnym oraz zamknietymi drzwiczkami.
Ustaw pokretto temperatury na zadana
wartos¢ i wtgcz piekarnik za pomoca
minutnika.

e Przygotowac produkty do grillowania i
wtozyc rozen. Gdy piekarnik jest rozgrzany,
nalezy koniecznie uzywac rekawic
kuchennych.

e ZamknaC drzwiczki i w razie potrzeby
skorygowac ustawienie temperatury.

e Zapomoca przetgcznika funkgji ustawic
z3dany tryb: grzanie gdra/dét z roznem
lub tylko grzanie gérne z roznem (w
obu przypadkach z termoobiegiem).
Odpowiednie symbole objasniono w
ponizszej tabeli,

e Ustawi¢ minutnik na zadany czas pieczenia,

aby rozpoczac grillowanie.

e Funkcje mozna zmienia¢ w trakcie
grillowania.
e W trybie minutnika elementy grzejne |

termoobieg wytaczajg sie automatycznie

po uptywie ustawionego czasu grillowania.

e Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, ustaw
minutnik w pozycji 0.

e Drzwiczki otwiera¢ wytgcznie za pomoca
uchwytu, poniewaz mogg byc gorace.

¢ Do wyjmowania rozna koniecznie uzywac
rekawic kuchennych. Goracy rozen wolno
odktadac wytacznie na powierzchnie
odporng na wysoka temperature.

e Poluzuj $ruby widelcdw na osi obrotowej i

zdejmij potrawe.
e Po zakonczeniu grillowania ustaw
przetacznik funkcji z powrotem w pozycji

e Pouzyciu odfacz urzadzenie od zasilania
Sieciowego.

Temperatura grillowania i czasy pieczenia

na roznie

Mieso |Temperatura Godzina
Pleczen 190°C 45-50 minut
wieprzowa
Szynka 190°C 45-50 minut
Kurczak 230°C 30-40 minut
Indyk 230°C 30-40 minut
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Oswietlenie piekarnika

Po witaczeniu piekarnika za pomoca minutnika
zapala sie réwniez oswietlenie wnetrza.
Oswietlenie gasnie po uptywie ustawionego
Czasu lub po recznym wytaczeniu piekarnika.

Przefaczniki funkcji

Urzadzenie wyposazone jest w dwa pokretta.
Gorny przetacznik funkcji ma 5 pozycji, a dolny
przetacznik grzania goérnego i dolnego ma 4
pozycje. Opisano je w ponizszej tabeli wraz z
odpowiadajacymiim funkcjami:

lkona | Funkcja

Tryb czuwania lub urzadzenie
wytaczone

konwekcja

Grzanie dolne

Grzanie gorne

Grzanie gorne i dolne

Rozen

Rozen + termoobieg

Rozmrazanie

RHDUDURE

Czyszczenie i pielegnacja

I\ vegs

Przed czyszczeniem odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania i poczekac, az catkowicie ostygnie.

e W razie potrzeby ttuszcz, ktéry skapnat na
dolna grzatke, usunac wilgotng sciereczka.

¢ Blache do pieczenia, tacke na okruchy,
uchwyty i rozen mozna myc tagodnym,
ogodlnodostepnym ptynem do mycia naczyn.
Elementy te nie nadajg sie do mycia w
zmywarce.
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e Ruszt mozna my¢ w zmywarce.

e Wyjmij i wyczysc tacke na okruchy. Wieksze
ilo$ci thuszczu na blasze mozna zebrac
recznikiem papierowym.

e Po wyczyszczeniu ponownie widz tacke na
okruchy.

e Do czyszczenia nie uzywaj
rozpuszczalnikdw, srodkéw Sciernych,
metalowych przyboréw, twardych szczotek
ani sprayow do piekarnikow.

e Przetrzyj obudowe lekko zwilzong
Sciereczka, a nastepnie dokfadnie jg osusz.

e Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani
innych ptynach.

e Doktadnie wysusz wszystkie elementy
przed przechowywaniem.

e Przechowuj produkt w chtodnym, suchym
i Czystym miejscu, poza zasiegiem dzieci i
zwierzat.

* Nie przecieraj piekarnika benzyna,
alkoholem, wybielaczem ani metalowymi
przedmiotami.

Wymiana oswietlenia piekarnika

Ostrzezenie

Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.
Przed wymiang zaréwki odtgcz przewdd
zasilajacy. Jesli zaréwka w piekarniku jest
niesprawna, nalezy jg wymienic,

Najpierw zdejmij ostone zaréwki, a
nastepnie wykrec¢ zaréwke, obracajac
ja w lewo. Wymien zarowke na nowa
tego samego typu (220-240V 25 W
T300, €E14). Montaz przeprowadza
sie w odwrotnej kolejnosci. Upewnij
sie, ze zaréwka i ostona sa prawidtowo
zamontowane,



Rozwigzywanie probleméw
W przypadku wystapienia usterek podczas pracy nalezy zapoznac sie z ponizszg tabela. Jesli
problemoéw nie uda sie rozwigzac w sposéb opisany w sekcji Rozwigzywanie probleméw, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Sugerowane rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

¢ Brak zasilania

 Sprawd? zasilanie

Urzadzenie nie nagrzewa
sie

¢ Minutnik ustawiony na
OFF-0

¢ Uszkodzony bezpiecznik w
instalacji domowej

¢ Uszkodzone gniazdko

¢ Uszkodzone urzadzenie

e Ustaw minutnik na czas dtuzszy ni
0 minut

¢ Sprawdz bezpieczniki domowe

» Podtacz urzadzenie do innego
gniazdka

e Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem

z

Urzadzenia nie mozna
wytgczyc

e Uszkodzony element
elektroniczny

e Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem

Brak oswietlenia komory
pieczenia

¢ Uszkodzona zaréwka
komory pieczenia

¢ Wymien zaréwke na nowa tego
samego typu (220-240V 25 W
T300, E14)

Rozen nie obraca sie

¢ \Wybrano funkcje bez
napedu rozna

¢ Rozen nieprawidtowo
wtozony / zablokowany

¢ Wybierz funkcje z napedem rozna
e Wyjmij rozen i wt6z go prawidtowo

Dane techniczne
Napiecie sieciowe
Pobér mocy
Pojemnosc¢ piekarnika
Zakres temperatury
Minutnik

Pobér mocy w trybie czuwania

1 220-240 V~ 50/60 Hz

11800 W
1461

190-230°C

:OFF-0-120 minut

OW

83



Guvenlik talimatlan

Dikkat! Sicak yiizey! Yanma tehlikesi! Uriin(in sicak
yUzeylerine dokunmayin. Calisma sirasinda trtnun
Uzerindeki sicaklik yUkselir.

/N Eskenar tcgen icinde bulunan ok baslikli yildirm, Griindn
LN kutusu icerisinde, insanlara veya hayvanlara elektrik
carpmasi riskine yol acabilecek dlzeyde vyalitiimamis tehlikeli

voltaj bulunmasi hakkinda kullaniciyr uyarmayi amaclamaktadir,

\ Eskenar U¢genicinde bulunan tnlem isareti, drdnle

\ birlikte verilen bilgi materyalindeki dnemli calistirma ve

bakim talimatlarina dikkat cekmeyi amaclamaktadir,

~ Sembol, alternatif gerilimi gosterir,

e Bogulma riski! Ambalaj materyallerini cocuklardan uzak
tutun,

o Ur(in harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi calistirnimamalidir,

e Bu Urtn 8 yas ve Uzeri cocuklar ve kisitli fiziksel, algisal
veya zihinsel yetkinliklere veya yetersiz tecrube ve/veya
bilgiye sahip kisiler tarafindan, gbzetim altinda olmalari veya
urtnun guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis olmalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari kosuluyla kullanilabilir,

e (ocuklar bu trunle oynamamalidir,

e Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yas ve uzerinde ve gozetim
altinda olmadiklari strece cocuklar tarafindan yapilmamalidir,

e Gvyasin altindaki cocuklar urunden ve glc kablosundan uzak
tutulmaldir.
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Guvenlik talimatlan

e (Uc kablosu duzenli olarak hasar belirtileri acisindan
kontrol edilmelidir ve kablo hasar gormusse urun daha fazla
kullaniimamaldir,

o Urin mutlaka toprakli bir prize baglanmalidrr.

o Urlin, evde veya ev benzeri, ticari olmayan ortamlarda
normal ev miktarlarinin hazirlanmasticin tasarlanmistir,
Benzer uygulamalar arasinda, ornegin, magaza ve ofislerdeki
personel mutfaklarinda, ofislerde ve konuk evlerinde,
kUcuk otellerde ve benzer konaklama tesislerinde misafirler
tarafindan kullanim sayilabilir,

e Tehlikeleri dnlemek amaciyla hasar gormus bir guic kablosu
sadece Uretici, Uretici tarafindan atanmis bir atolye veya
benzer yetkili bir kisi tarafindan degistirilebilir,

e Bakim calismalari yapilmadan once urdnun sebeke baglantisi
kesilmelidir.

e Her kullanimdan sonra Urunu ve aksesuarlari temizleyin,

* Temizlik ve Bakim bolimune bakin.
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UrtinG ilk defa kullanmadan 8nce bu talimat
kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
Gulvenliginiz, ekipmanin kullanimi ve bakimi
icin dnemli bilgiler icerir,

Talimat kilavuzunu ileride basvurmak Uzerek
saklayin ve Urlnle birlikte verin.

Urlin Uizerindeki ve bu talimat kilavuzundaki
uyarilara dikkat edin.

Urtinti yalniz amacina uygun olarak kullanin.
Yanlis kullanim tehlikeli olabilir.

Urtinti amacina uygun kullanmazsaniz veya
yanlis calistirirsaniz, ortaya cikabilecek

hasarlardan dolayi sorumluluk kabul edilmez.

Uretici tarafindan acikca tavsiye edilmeyen
aksesuarlarin veya Urlin parcalarinin
kullanimi yaralanmalara veya Ur(inde hasara
yol acabilir ve garantiyi gecersiz kilar.

Urtin calisir durumdayken asla gdzetimsiz
birakmayin.

Urtintin (izerine herhangi bir cisim koymayin.
Temizlik veya calistirma sirasinda Grndn
elektrikli parcalarini kesinlikle suya veya
diger sivilara batirmayin. Ur{inG asla akan
suyun altinda tutmayin.

Urtinti asla kendiniz onarmaya calismayin.
Urtinti bakim ve onarnim icin yetkili bir
muUsteri hizmetleri merkezine gétlrin.
Sebeke gerilimi, Grdndn tip etiketindeki
bilgilerle eslesmelidir.

Elektrik fisi baglanti kesme araci olarak
gorev vapar. Elektrik fisinin her zaman
kolayca erisilebilir ve ulasilabilir oldugundan
emin olun.

Sadece elektrik fisi, Uriinlin sebeke glic
kaynagi ile olan baglantisini kesebilir,
Elektrik kablosunun kivrilarak, keskin
kenarlara veya sicak ylizeylere temas
ederek hasar gérmesini engelleyin.

Urtindi, glic kablosu ve fisi dahil olmak tizere
radyatorler, sobalar ve diger isi Ureten
Urtnler gibi st kaynaklarindan uzak tutun.,
Elektrik fisini yalnizca fisin kendisini tutarak
prizden cikarin. Kablodan cekmeyin.
Asagidaki durumlarda elektrik fisini cekin...

Guvenlik talimatlan

- Urtn kullanimda degil iken,

- ariza meydana gelirse,

- aksesuarlari takmadan/sékmeden 6nce, ve
- UrdnG temizlemeden 6nce.

Glc kablosu veya Grtintin gévdesi hasar
gbrmUsse veya Urlin dusmusse bir
profesyonel tarafindan kontrol edilene kadar
kullanmayin.

Urtin{l yalnizca kuru ic mekanlarda kullanin,
asla disarida kullanmayin.

Urtindi asin sicak ve soguktan, dogrudan
glines i1sigindan ve tozdan koruyun.

Yangin ve elektrik carpmasini dnlemek icin
UrlinG atese (s6mine, barbek(, mum, sigara
vb.) veya suya (damlayan su, sicrayan su,
vazo, klivet, havuz vb.) maruz birakmayin.
Uyari! Bu Urlind suyun veya nemin yiksek
oldugu vyerlerde kullanmayin, ¢r. nemli bir
bodrumda, yUzme havuzunun veya klvetin
yaninda.

Urtin{i yalnizca ihman iklimlerde kullanin,
Tropikal ve ¢zellikle nemli iklimlerden kacinin.
Urtindi sicramalar ve rutubet dahil olmak
Uzere her tUrl nemden koruyun.

VYeterli hava sirkUlasyonu saglanmalidir.

Bu nedenle, cihazin Gzerine hicbir nesne
yerlestiriimemeli ve duvarlara asagidaki
mesafeler korunmalidir:

- Yan: 10 cm

- Arka: 10 cm

-Ust:30cm

Cihaz mobilyaya entegre edilmemelidir.
(Cihaz dogrudan tezgah veya dolap altina
monte edilmemelidir.

Cihazin ayaklari cikariimamalidir.

Cihaziisiya ve sicramaya dayanikli bir ylzeye
yerlestirin. Cihazi sicak ylzeylere (6r. ocak
Ustl veya benzeri) veya acik gaz alevlerinin
hemen yakinina koymayin.

Urtin, perde, tekstil, duvar kaplamalari vb. gibi
yUksek derecede yanici malzemelerle temas
etmemeli veya bunlarla orttimemelidir.
Yanici malzemelerden her zaman yeterli
glivenlik mesafesi korunmalidrr.



Guivenlik talimatlari

o Urlinin icine herhangi bir cisim sokmayin. Urliniin baz! parcalari cok isinrr.

e Bu Urlin sadece evde kullanim icin Temizlemeden veya saklamadan énce
tasarlanmustir. Ticari kullanim icin uygun UrinUn yeterince sogumasini bekleyin,
degildir. e |sitma elemanlarina dokunmayin.

o Urlin{ ocak (gaz, elektrikli, kdmir ocaklari e Kinnti tepsisi, Urin her kullanildiginda
vb.) Uzerine koymayin. kullaniimalidir.

¢ Yangin tehlikesi! Ekmek ve diger e Sivive katl yaglar kolayca tutusabilir. Kati
yiyecekler yanabilir! Yiksek seker icerigine veya sivi yag, sicak 1sitma elemanlarinin
sahip ekmek kullanmayin, clink( bu yangina lzerine damlamamalidir,
neden olabilir. Bu nedenle, Grtin asla « Onemli! Kullanima baslamadan 6nce,
gbzetimsiz birakmayin. Grtndn mikemmel calisir durumda

» Yanma tehlikesi! Uriin(in sicak yiizeylerine oldugundan emin olun. Urlin hasar
dokunmayin. Her zaman kulbuna veya déner izleri tasiyor veya arizali oldugundan
digmesine dokunun. stpheleniliyorsa kullaniimamalidir.
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Tebrikler!

Bir KOENIC Uriin( sectiginiz icin tesekkur
ederiz. LUtfen calistirma talimatlarini dikkatlice
okuyun ve ileride basvurmak Uzere saklayin.

Kullanim amaci

Urtin yalnizca yemek hazirlama amaclidir.

Baska herhangi bir kullanim sistemin hasar
gormesine veya fiziksel yaralanmalara neden
olabilir. Kompakt tasanm, 46 litrelik pisirme
haznesiyle dort raf seviyesi veya déner sis icin
yer sunar. lki korumal kuvars isitma elemani

ve konveksiyon fonksiyonu hizli isitma saglar.
Pisirme haznesinde bakimi kolay, yapismaz bir
kaplama bulunur ve pisirme haznesi contal

cift camli firin kapagy, temizlik icin kolayca
sokUlebilir. Sicaklik, Ust ve alt isitma icin 90 °C
ile 230 °C arasinda surekli olarak ayarlanabilir ve
zamanlayici kullanilarak firin 120 dakikaya kadar
calistiktan sonra zil sesiyle otomatik olarak
kapanir. Asirtisinma korumasi glivenligi saglar.
Teslimat kapsamina ayrica bir déner sis, bir firin
tepsisi, krom kaplama bir 1zgara rafi ve bir kirinti
tepsisi de dahildir.

Imtron GmbH, Urdndn dikkatsiz, yanhis, hatali
veya uygun olmayan sekilde kullanimindan
kaynaklanan Urlin hasari, mal hasari veya kisisel
yaralanmalardan sorumlu degildir.

ilk kullanimdan énce

Urtinti ve aksesuarlari orijinal ambalajindan
dikkatlice cikarin. Orijinal ambalaji daha sonra
kaldirabilmek icin saklamanizi oneririz.

Orijinal ambalaji bertaraf etmek istiyorsaniz,
Iitfen gecerli yasal hikimlere uyun.

Teslimat iceriginin eksiksiz ve hasarli olup olma-
digini kontrol edin. Eksik veya hasarliysa, lttfen
hemen satis noktanizla iletisime gecin.

Paket aciimindan sonra GrlinG temizleyin; Te-
mizlik ve bakim bolimund inceleyin.

Uretim kalintilarini gidermek icin, Grtin{i yakla-
sik 15 dakika boyunca icinde yiyecek olmadan
maksimum sicaklikta calistinin, Ayarlar icin lUtfen
Calistirma bolimune bakin. Hafif bir koku ve
duman olabilir, ancak bu zararsizdir ve kisa stre
sonra kaybolacaktir, bu nedenle yeterli havalan-
dirma oldugundan emin olun.
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Teslimat kapsami

1 x 46 litre Maksi Firin

1 x Izgararafi

1 x Doner sis icin tutacak

1 x Pisirme tepsisi

1 x Izgara teli ve firin tepsisi tutacagi
1 x Kirinti tepsisi

1 x Doner sis ve aksesuarlari

1 x Kullanim kilavuzu

Kontroller ve bilesenler

Sicaklik kontrolt

Konveksiyon fonksiyon gostergesi
Fonksiyon digmesi

Doner sis fonksiyon gostergesi
Ust ve alt isitma fonksiyon digmesi
GUc gostergesi

Zamanlayic

Firin kapagi

Pisirme tepsisi

Izgara rafi

Kirinti tepsisi

Doner sis icin tutacak

Izgara teli ve firin tepsisi tutacagl
Altisitma eleman

Doner sis

Konveksiyon fani

Firn lambasi

Ustisitma eleman

(=zjolojolz]z]-]=|-]-]z[o]r]|r]o] =]

Not

e BuUrln, G enerji verimliligi sinifinda bir
Isik kaynagi icerir.

e Burln, > 300 °C ortam sicakliginda
calismaya uygun bir 1sik kaynagi icerir ve
finnda ylksek sicaklik uygulamalarinda
kullaniimak Gzere tasarlanmistir.

Kurulum yeri

Urlint diiz, saglam ve istya dayanikli bir
yUzeye yerlestirin. En yakin elektrik prizine
olan mesafeyi dikkate alin.
Yeterli hava sirktlasyonu saglamak icin
asagidaki mesafeler korunmalidir:
Yan: 10 cm



Arka: 10cm
Ust: 30 cm

Dikkat

Cihaz, mobilyalarin icine yerlestiriimemeli
veya mobilyalarin Gzerine konulmamalidir.
(Cihaz dogrudan tezgah veya dolap altina
yerlestiriimemelidir.

Kirinti tepsisini alt isitma elemaninin altina
yerlestirin.

Glc kablosunu uygun bir elektrik prizine
takin.

Calistirma
Sicaklik ayari

B istediginiz sicakligi 90 °Cile 230 °C arasinda
avarlamak icin sicaklik kontroltnd kullanin.

Isitma Fonksiyonunu Ayarlama

B Fonksiyon diigmesini kullanarak fan
destekli pisirme, fan destekli veya fansiz
konveksiyonlu doner pisirme veya buz
cdzme fonksiyonlarindan istediginiz birini
secin.

Ust ve alt isi1 ayari

A Fonksiyon diigmesini kullanarak, st
Isitma, alt 1sitma veya Ust ve alt Isitma
fonksiyonlarindan istediginiz birini ayarlayin.

Finini agma ve zamanlayiciyi ayarlama

Calisma suresini 120 dakikaya kadar
avarlamak icin zamanlayici kontrolinu saat
yonunde cevirin, Maksi firn artik acik ve
POWER gostergesi yaniyor. Konveksiyon
fonksiyonu secildiginde, konveksiyon
fonksiyonu gdstergesi (2] de yanar.

Not

POWER gostergesi, cihazin isindigini veya
ayarlanan sicakliga ulasildigini géstermez,
ancak cihaz zamanlayici ile acildiginda
yanar. Calisma gostergesi, ayarlanan sure
doldugunda veya cihaz kapatildiginda
soner.

Cihazi kapatma
Firini erken kapatmak icin, kontrol digmesini
saat yonunun tersine 0 konumuna cevirin,

Pisirme ve i1zgara

e Her kullanimdan énce, kinnti tepsisinin
alt isitma elemaninin altinda
konumlandirildigindan emin olun.

e [FinniUst ve alt 1sitma acik ve kapak
kapaliyken birkac dakika 6nceden isitin.
Sicaklik kontroltint istenen sicakliga getirin
ve zamanlayicr ile firiniacin,

e Yiyecekleri hazirlayin ve 1zgara rafina veya
firin tepsisine yerlestirin.

e Yagl veya nemli yiyecekler icin, yag veya
sivinin damlamasini onlemek icin firin
tepsisini kullanin,

e Izgararafiniveya firnn tepsisini firnin
icinde istenen yiikseklige yerlestirin. Uc
raf konumu bulunmaktadir. Firin 6nceden
isitilmisken mutlaka firin eldiveni takin.

e Gerekirse kapagi kapatin ve sicakligi tekrar
avarlayin.

e Fonksiyon digmelerini kullanarak Ust ve
altisitma, yalnizca st isitma veya valnizca
altisitma seceneklerinden birini secerek
istediginiz fonksiyonu ayarlayabilirsiniz;
her secenekte fan destekli konveksiyonlu
pisirme mevcuttur, Lutfen ilgili semboller
icin asagidaki tabloya bakin.

e Pisirmeye baslamak icin zamanlayiciy
istediginiz pisirme slresine ayarlayin.

Dikkat

Uriintin gdvdesinin Ust kismi ve diger
bolgeler cok Isinir. Isitma sirasinda ve hemen
sonrasinda Urdndn sicak yuzeylerine asla
dokunmayin.

e Pisirme sirasinda fonksiyonlari
degistirebilirsiniz.

e Zamanlayicl modunda, ayarlanan pisirme
sUresi dolduktan sonra isitma elemanlari
ve konveksiyon fonksiyonu otomatik olarak
kapanir.
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¢ Manuel olarak kapatmak icin zamanlayiciyr O
konumuna getirin.
e Sicak olabileceginden, kapag acmak icin

Doner sis ile 1zgara yapma
Izgara yapilacak yiyeceklerin déner sise
sabitlenmesi

yalnizca kolu kullanin.

Dikkat

yavasca agin.

Kapak acildiginda sicak buhar cikabilir. Bu
nedenle, kapagl her zaman dikkatlice ve

e Finin tepsisini veya 1zgara rafini cikarmak
icin uygun sap, firn eldiveni veya tutacak
kullanin. Sicak firin tepsisi veya 1zgara
rafi yalnizca i1siya dayanikli bir ylizeye
yerlestirilmelidir.

e Pisirme isleminden sonra, fonksiyon
dugmesini tekrar (0FF) konumuna getirin.

e Kullanimdan sonra cihazin fisini cekin,

Dikkat

Yiyecegin tlrline ve yapisina bagli olarak,
yiyecek cok 1sinabilir! Yiksek su icerigine
sahip yiyecekler, drnegin domatesler, dzellikle
cok 1sinabilir. Bu nedenle, bu tlr yiyecekleri
kullanirken ve ¢zellikle finndan cikarirken cok

dikkatli olun.

Izgara sicakhgi ve pisirme siireleri

Bl @ Donen eksendeki sislerin vidalarini

gevsetin,

@ Once bir sisi hareket ettirin ve
yiyeceginizin boyutuna gore sikica vidalayin.
Yiyecek, doner sisin ortasinda olmalidir.
ikinci sisi ddnen eksenden cikarin.

Yiyeceginizi diger taraftan déner sise itin,
mUmkun oldugunca ortasina yerlestirin ki
daha sonra sisle birlikte donebilsin. Ardindan
ikinci sisi doner sise yerlestirin.

@ Sisleri yiyeceginize bastirin.

@ Vidalari sikin ve yiyeceginizin gercekten
dénlp donmedigini kontrol edin.

Doner sisi firna yerlestirme

Onceden isitilmis firinla calisirken mutlaka firin
eldiveni giyin.

@ Oncelikle, yiyecek takil déner sisi firnin
sag tarafindaki ilgili tutucuya yerlestirin.
@ Ardindan doner sisi sol taraftaki
tutucuya asin.

Izgara yapilacak yiyecegin boyutunu
(6rnegin, kizarmis tavuk) dikkate alin. Hicbir
sekilde Uist veya alt 1sitma elemanlarina
temas etmemelidir.

Konveksiyon fonksiyonu secildiginde,
konveksiyon fonksiyonu gostergesi (%]

: et ' Sicaklik Zaman : yanar. Doner sis fonksiyonu secildiginde,
Antrikot biftek 230°C 25 - 30 dakika doner S|§ fonksiyonu géstergesi de
T-Bone steak 230°C 25 - 30 dakika yanar.

Hamburger 230°C 25 - 28 dakika NP’(: . )

Domuz pirzola >30°C 20 - 45 dakika Dﬁ)nevr sis kulllamrken |ttfen en fazla 3,5 kg
agirhiginda yiyecek kullanin,

Kuzu pirzola 230°C 30 - 40 dakika

Tavuk but 230°C 30 - 35 dakika Déner sisi, takma isleminin tersine sirayla,

Balik fileto 190°C 20 - 25 dakika verilen tutacagr kullanarak cikarin.

Somon biftek 190°C 20 - 25 dakika
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Stre dolduktan sonra, fonksiyon digmesini

konumuna getirin ve elektrik
baglantisini kesin.



Izgara Yapma

Her kullanimdan once, kinnti tepsisinin alt
Isitma elemaninin altina yerlestirildiginden
emin olun ve yagli yiyecekleri pisirirken firin
tepsisini yerlestirin.

Gerekirse, firini Ust ve alt 1sitma acik ve
kapak kapaliyken birkac dakika énceden
Isitin. Sicaklik kontrolnG istenen sicakliga
getirin ve zamanlayici ile firini acin,

Izgara yapilacak yiyecekleri hazirlayin

ve doner sisi yerlestirin. Firin dnceden
isitiimisken mutlaka firin eldiveni takin.
Gerekirse kapag! kapatin ve sicakligi tekrar
avarlayin.

Fonksiyon digmesini kullanarak Ust ve alt
Isitma, doner sis ile veya doner sis ile sadece
Ust i1sitma seceneklerinden birini secerek
istediginiz fonksiyonu ayarlayabilirsiniz;
her secenekte fan destekli konveksiyonlu
pisirme mevcuttur. Latfen ilgili semboller
icin asagidaki tabloya bakin.

|zgara yapmaya baslamak icin zamanlayiciyi
istediginiz pisirme suresine ayarlayin.
|zgara sirasinda fonksiyonlari
degistirebilirsiniz.

Zamanlayici modunda, ayarlanan 1zgara
suresi dolduktan sonra 1sitma elemanlari
ve konveksiyon fonksiyonu otomatik olarak
kapanir.

Manuel olarak kapatmak icin zamanlayiciy1 O
konumuna getirin.

Sicak olabileceginden, kapagi acmak icin
yalnizca kolu kullanin.

Doner sisi cikarmak icin mutlaka firn
eldiveni kullanin. Sicak doner sis yalnizca
Istya dayanikli bir ylzeye yerlestirilebilir.
Doner eksendeki sislerin vidalarini gevsetin
ve yiyecekleri cikarin.

Izgara isleminden sonra, fonksiyon
dugmesini tekrar (0FF) konumuna getirin.
Kullanimdan sonra cihazi elektrikten ayirin.

Doner sis ile 1zgara sicaklhigi ve pisirme
sureleri

Et Sicakhk Zaman
%C;TOUZ 190°C 45 - 50 dakika
Jambon 190°C 45 - 50 dakika
Tavuk 230°C 30 - 40 dakika
Hindi 230°C 30 - 40 dakika

Firin aydinlatmasi

Firin zamanlayict ile calistinldiginda, firin lambasi
da yanar. Zamanlayici stresi doldugunda veya
finn manuel olarak kapatildiginda lamba séner.

Fonksiyon diigmeleri

ki adet doner kontrol vardir. Ustteki fonksiyon
digmesinin 5 konumu, alttaki Ust ve alt 1sitma
digmesinin ise 4 konumu vardir ve bu konumlar
ilgili fonksiyonlariyla birlikte asagidaki tabloda
listelenmistir:

Simge |islevi

Bekleme modu veya kapali

konveksiyon

Altisitma

Ust isitma

Ust ve alt isitma

Doner sis

Sis + konveksiyon

RIHDUOURE

*

Buz cozme
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Temizlik ve bakim

Dikkat

Temizlemeden 6nce cihazin fisini cekin ve
tamemen sogumasini bekleyin,
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Gerekirse, alt Isitma elemanina damlayan
yagl nemli bir bezle silin,

Finn tepsisi, kirnti tepsisi, kulplar ve déner
sis, piyasadaki hafif bulasik deterjanlari

ile temizlenebilir ve bulasik makinesinde
yikanmaya uygun degildir.

Izgara rafi bulasik makinesinde yikanabilir.
Kirinti tepsisini cikarin ve temizleyin.
Tepsideki daha fazla yagi kagit havluyla
silebilirsiniz.

Temizledikten sonra kirinti tepsisini tekrar
yerine takin.

Temizlik icin cozUcUler, asindirici
temizleyiciler, metal aletler, sert fircalar
veya firin spreyi kullanmayin.

GOvdeyi hafif nemli bir bezle silin ve
ardindan iyice kurulayin,

Urlint suya veya baska sivilara batirmayin.

e Saklama 6ncesinde tlm parcalar iyice
kurulaymn.

Urlint serin, kuru ve temiz bir yerde,
cocuklarin ve evcil hayvanlarin
ulasamayacagi bir yerde saklayin.

e Mini finni, benzin, alkol, camasir suyu veya
metal nesnelerle silmeyin.

Firin lambasinin degistirilmesi

AN

Urintin tamamen sogumasini bekleyin,
Ampulli degistirmeden 6nce guic kablosunu
prizden cikarin. Firin ampuld anzalysa,
degistirilmelidir.

Once ampul kapagini, ardindan ampulli saat
yonunln tersine cevirerek cikarin. Ampul
ayni tipte (220-240 V 25 W T300, E14)
bir ampulle degistirin. Ters sirayla tekrar
takin. Ampullin ve kapaginin dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.



Sorun giderme
Eger kullanim sirasinda arizalar meydana gelirse, asagidaki tabloya basvurun. Sorunlar, Sorun
Giderme bolimUnde aciklandigi gibi gideriimezse, saticinizla irtibata gecin.

Sorun Olasi sebep Onerilen ¢bziim

Urtin calismiyor * (Glc kaynagi yok ¢ Glic kaynagini kontrol edin

e Zamanlayiclyl 0 dakikadan daha

e Zamanlayici OFF-0 7
uzun bir streye ayarlayin

konumunda L :
. o * Evdeki sigortalari kontrol edin
Urdin isinmiyor * Evdekisigorta anzali . I o
. e (ihazi farkl bir prize baglayin
e Priz anzall RS .
. e Yetkili bir musteri hizmetleri
e Urlin anzali LT .
merkeziyle iletisime gecin
. ¢ Elektronik bir bilesen e Yetkili bir musteri hizmetleri
Urlin kapatilamiyor PR .
arizali merkeziyle iletisime gecin
- . . e ambayi ayni tipte bir lambaile
Pisirme haznesi Firin haznesi lambasi degistirin (220-240 V 25 W T300,
aydinlatiimiyor arizali

E14)

¢ Doner sis 6zelligi olmayan
fonksiyon secilmis
¢ Doner sis dogru takilmamis

e Doner sis ozellikli bir fonksiyon secin

Doner sis dénmuyor e Doner sisi cikarin ve dogru sekilde

/ sikismis takin
Teknik Veriler
Sebeke voltajl 1 220- 240V~ 50/60 Hz
Glc tlketimi 11800 W
Firin kapasitesi 146 litre
Sicaklik aralig :90-230°C
Zamanlayic :Kapali - O - 120 dakika
Bekleme modunda glic tlketimi 0w
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