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Package Contents

1 x Dual Blaze TwinFry™ 8.6-Liter Air Fryer
2 x Crisper Plate

1 x Basket Divider

1 x Quick Start Guide

1 x Recipe Book

1 x User Manual

Specifications
Model CAF-TF801-CEUR
Power S | AC 220-240V,
OWETSUPRY | 505,/60Hz

Rated Power 2,700W

Capacity 8.6 L
Temperature | 35-240°C /
ange 95-465°F
Time Range Tmin=4 hr

Dimensions 339D x 48.2W x

(including 281H cm /13.3D
handle) 19.0W x 11IH in
Off Mode

Power <03 W

Consumption

Weight 17.61b / 8 kg



READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS

Important Safeguards & Warnings
Follow basic safety precautions when using your air fryer. Read all instructions.

KEY SAFETY POINTS

« Do not touch hot
surfaces. Use handle.

« Use caution when
turning the basket over
after cooking, as the
hot crisper plates may
fall out and create @
safety hazard.

« Firmly insert the crisper

plates into the basket to

reduce the chance of it
falling out.

« Do not block any
ventilation openings.
Hot steam is released
through openings. Keep
your hands and face
clear of openings.

« Always use tongs to
carefully remove hot
food.

GENERAL SAFETY

« To protect against
electric shock, do not
immerse the air fryer
housing, cord, or plug in
water or other liquids.

« Close supervision is
necessary when any
appliance is used by or

near children. Unplug
when not in use, and
before cleaning. Allow
to cool before putting
on or taking off parts.
Do not operate any
appliance with a
damaged cord or plug,
or after the appliance
malfunctions or has
been damaged in
any manner. Return
appliance to the
nearest authorised
service facility for
examination, repair, or
adjustment. Contact
Customer Support
(loage 19).

Do not use your air fryer
if it is damaged, not
working, or if the cord
or plug is damaged.
Contact Customer
Support (page 19).

« The use of accessory

attachments is not
recommended by
Cosori and may cause
injuries.

« Do not use outdoors.
» Do not place the air



fryer or any of its parts
on a stove, near gas or
electric burners, orin a
heated oven.

« Use extreme caution
when removing the
basket and crisper
plates or disposing of
hot grease.

« Always place the crisper
plates or basket on a
heat-resistant surface
after removing it from
the air fryer.

« Do not clean with metal
scouring pads. Metal
fragments can break off
the scouring pad and
touch electrical parts,
creating a risk of electric
shock.

« Do not place anything
on top of your air fryer.
Do not store anything
inside your air fryer.

« This air fryer can be
used by children 8 years
and older as well as
persons with reduced
physical, sensory, or
mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
bbeen given supervision
or instruction concerning
use of the air fryer
in a safe way and
understand the hazards
involved. Cleaning and
user maintenance shall

not be done by children
without supervision.

» Do not allow children
to clean or perform
maintenance on the air
fryer unless they are older
than 8 and supervised.

« Children shall be
supervised to ensure that
they do not play with the
air fryer.

« This air fryer is not
intended to be operated
by means of an external
timer or separate
remote-control system.

« To disconnect, turn any
control to "off", then
remove plug from wall
outlet.

« Do not use the air fryer
for anything other than
its intended use.

« Any servicing should be
performed
by an authorised service
representative, contact
%)Jstomer Support (page

« For instructions on
cleaning the accessories,
see Care & Maintenance
(loage 14).

« Not for commercial use.
Household use only.



WHILE AIR FRYING

« An air fryer works with
hot air only. Never fill the
basket with oil or fat.

« Never use your air fryer
without the basket in
place.

Do not place oversized
foods or metal utensils
into your air fryer as
they may create a fire
or risk of electric shock.
Do not overfill the
basket. Heaping
amounts of food may
touch the heating coils
and cause a fire hazard.
Do not touch
accessories (including
the crisper plates)
during or immediately
after air frying.

Do not place paper,
cardboard, non-heat-
resistant plastic, or
similar materials into
your air fryer.

Never put baking or
parchment paper into
the air fryer without
food on top. Air
circulation can cause
paper to lift and touch
heating coils.

If lining the basket with
foil, make sure it does
not contact the heating
elements. That can

cause overheating and
risk of fire.

Always use heat-safe
containers. Be extremely
cautious if using
containers that aren't
metal or glass.

To reduce the risk of
fire, keep your air fryer
away from flammable
materials (curtains,
tablecloths, etc.). Use
on a flat, stable, heat-
resistant surface away
from heat sources or
liquids.

Immediately turn off
and unplug your air
fryer if you see dark
smoke coming out.
White smoke is normal,
caused by heating fat
or food splashing, but
dark smoke means
that food is burning

or there is a circuit
problem. Wait for smoke
to clear before pulling
the basket out. If the
cause was not burnt
food, contact Customer
Support (page 19).

To turn the air fryer off,
tap & once. The air
fryer will beep, and alll
buttons will shut off.

Do not leave your air
fryer unattended while
In use.



POWER & CORD

« Turn off the air fryer

years old.
. If the power-supply cord
Is damaged, it must be

before removing the
plug from the outlet.

« To unplug, grab the
plug and pull from the
outlet. Never pull from
the power cord.

Do not let the power
cord (or any extension
cord) hang over the
edge of a table or
counter or touch hot
surfaces.

Remove and discard
the protective cover
fitted over the power
plug of the air fryer

to prevent a choking
hazard.

Never use an outlet
below the counter when
plugging in your air
fryer.

Your air fryer has a
S-prong grounding
plug. Always plug in to
a grounded electrical
outlet. Do not modify
the plug in any way.
Your air fryer should
only be used with 220-
240V, 50/60Hz clectrical
systems. Do not plug
into another type of
outlet.

Keep the air fryer and
its cord out of reach
of children less than 8

replaced by VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD.
or similarly qualified
persons in order to
avoid an electric or fire
hazard. Please contact
Customer Support
(loage 19).

EXTENSION CORDS

» Longer extension cords

are available and

may be used if care is
exercised in their use. If
a longer extension cord
is used:

« The marked electrical
rating of the extension
cord should be at
least as ?reot as the
electrical rating of the
air fryer.

« The cord should be
arranged so that it
will not drape over
the countertop or
tabletop where it
can be pulled on by
children or tripped
over unintentionally.

« If the appliance is
of the grounded
type, the cord set or
extension cord should
e a grounding-type
S-wire cord.



WARNING: Any other servicing should be performed by
an authorised service representative.

WARNING: I[tems marked with the following symbol may
reach high temperatures and should be handled carefully.

CAUTION:
Hot surface.

This symbol means the product must not be
discarded as household waste, and should be
= delivered to an appropriate collection facility for
recycling. Proper disposal and recycling helps
protect natural resources, human health and the
environment.
For more information on disposal and recycling of this
product, contact your local municipality, disposal service,
or the shop where you bought this product.

This product is ROHS compliant.

This product is in compliance with Directive 2011/65/

EU, the Restriction of the Use of Certain Hazardous
Substances in Electrical and Electronic Equipment
Regulations 2012 and its amendments, on the restriction
of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



Getting to Know Your
Air Fryer

AIR FRYER DIAGRAM [FIGURE 1]

Basket Divider
Crisper Plates
Basket Handle
Basket

Housing Handles
Power Cord
Control Panel
Air Inlet

Air Outlet
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Display Diagram
CONTROL PANEL [FIGURE 2]

Cooking Functions
Increase/Decrease Temperature
On/Off

ZONE1

MATCH

GRANDZONE

SYNC

ZONE 2

Start/Pause

Increase/Decrease Time
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Temperature Display

- &

Time Display

Note: Press and hold TEMP .~ and ~~ for
3 seconds to switch the temperature unit (°C

/ °F).

DISPLAY MESSAGES [FIGURE 3]

Cooking [Figure a]

Paused [Figure b]

Basket is Removed [Figure c]
Cooking Finished [Figure d]

Before First Use
SETTING UP

1. Remove all packaging from inside
and outside the air fryer, including any
temporary stickers and plastic wrap.

2. Place the air fryer on a stable, level,
heat-resistant surface. Keep away
from areas that can be domaged
by hot air or steam (such as wallls or
cupboards).

Note: Leave 13cm / 5 inches of space behind
and above the air fryer. Leave enough room
in front of the air fryer to remove the basket.
[Figure 4]

3. Wash the basket, basket divider, and
crisper plates thoroughly, using either
a dishwasher or a non-abrasive
sponge.

4. Wipe the inside and outside of the air
fryer with a slightly moist cloth. Dry
with a towel.

5. Firmly insert the crisper plates and
divider into the basket, then place
the basket inside the air fryer.
[Figure 5]

Note: When inserting the crisper plates, tilt
the crisper plate to one side first, then press
down on the other side. The crisper plates
can only fit one way in the basket.



TEST RUN

A test run will help you become familiar

wit

h your air fryer, make sure it's working

correctly, and clean it of possible

res

1.

idues in the process.

Make sure the air fryer basket is
empty, then plug in the air fryer.

Tap O.

3. Tap GRANDZONE. The display will

show "200°C" and "20 MIN".

. Tap TIME ~ to change the time to

5 minutes.

. Tap »llto begin heating. When the

test run is done, the air fryer will
beep.

Remove the basket. Let the basket
cool completely for 10-30 minutes.

Note:

Any air fryer may have a plastic smell
from the manufacturing process. This

is normal. If the plastic smell does not
decrease after a few test runs, contact
Customer Support (page 19).

Use caution when turning the basket
over after cooking, as the hot crisper
plates may fall out and create a safety
hazard.

SILICONE STOPPERS

Each crisper plate contains 4
silicone stoppers made of food-safe
material. These stoppers keep the
plate fitted to the bottom of the
basket.

When placing the crisper plates
into the basket, tilt the crisper plate
to insert one side first, then press
down on the other side. The crisper
plates can only fit one way in the
basket. [Figure 6]

Note: Forcing the crisper plate into the basket
incorrectly may cause damage.

Make sure children do not play with
the silicone stoppers or swallow
them.

Using Your Air Fryer

AIR FRYING

Note:

Do not place anything on top of your air
fryer. This will disrupt airflow and cause
poor air frying results. [Figure 7]

An air fryer is not a deep fryer. Do not fill
the basket with oil, frying fat, or any liquid.
Be careful of hot steam when taking the
basket out of the air fryer.



COOKING CHART

. Default Default | Temperature |.. Upper Heating | Lower Heating
Function s Time Range
Temperature Time Range Elements Elements
o o ' 120°—- 205°C / )
AR FRY 200°C / 390°F | 20 min | e o © Joer | 160 min AMA AAA
o o ' 120°-205°C / .
ROAST 90°C /375%F | 30min | S gr | 1m240min | A & & AAA
o o . 80°-205°C / .
BAKE 160°C / 320°F | 25min | “ce”, Soep | 1260 min A AAA
o o ) 180°—240°C / .
GRILL 260°C / 465°F | 10min | 5o ol | 1-60 min AAA N/A
o o ' 35°-205°C / )
REHEAT 165°C / 330°F | 15min | oo S | 1-60 min A A AA

Results may vary. For recipes and cooking inspiration, check out the VeSync app.

Note:
« The flame icons are representations of heat, not actual cooking power.
« The upper and lower heating elements’ actual temperature may vary. The temperature range shown
in the diagram only roughly shows the maximum temperature each heating element can achieve.

COOKING IN THE GRANDZONE

Note: Cooking functions are programmed with
an ideal time and temperature for cooking
certain foods. You can also customise their time
and temperature.

1. Place the crisper plates into the
basket. [Figure 5]

Note:

« The crisper plates allow excess oil to drip
down to the bottom of the basket.

»  When placing the crisper plates into the
basket, tilt the crisper plate to insert one
side first, then press down on the other
side.

5. To customise time (1 min—4 hr) and
temperature (35°-240°C) tap -~ or
~ for time and/or temperature. You
can do this anytime during cooking.
To go back to a function's default
settings right after changing them,

» The crisper plates may not be needed tap the function’s button again.

for certain recipes, such as muffins and 6. Tap >l to begin air frying.
breads. 7. The air fryer will beep when finished,
\ and the display will show "End".
2. Tap O. 8. Take the basket out of the air
3. Select GRANDZONE. fryer, being careful of hot steam.

4. Select a cooking function.
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Use tongs or heat-safe utensils to
remove the food from the basket.
« Make sure the basket is resting
on a flat surface.

« Watch for hot oil or fat
collected in the basket. To
avoid splashing, drain oil before
replacing the basket. [Figure 8]

CAUTION: The hot crisper plates may
fall out when turning the basket over.

9. Allow to cool before cleaning.

COOKING WITH A SINGLE ZONE

1. Place the crisper plates and divider
into the basket. [Figure 5]

Note:

« The crisper plates allow excess oil to drip
down to the bottom of the basket.

«  When placing the crisper plates into the
basket, tilt the crisper plate to insert one
side first, then press down on the other
side.

« The crisper plates may not be needed
for certain recipes, such as muffins and
breads.

2. Tap O.
3. Select the zone you want to use.
4. Select a cooking function.

Note: Cooking functions are programmed with
an ideal time and temperature for cooking
certain foods. You can also customise their
time and temperature.

5. Optionally, adjust the temperature
and time by tapping . or ~.

6. Tap Pllto begin air frying.

7. The air fryer will beep when finished.
The display will show "End".

8. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs

or heat-safe utensils to remove the
food from the basket.

+  Make sure the basket is resting
on a flat surface.

«  Watch for hot oil or fat collected
in the basket. To avoid splashing,
drain oil before replacing the
basket. [Figure 8]

9. Allow to cool before cleaning.

CAUTION: The hot crisper plates may
fall out when turning the basket over.

COOKING WITH DUAL ZONES

Cook using two zones to prepare
different foods at the same time.
ZONE 1 and ZONE 2 can be controlled
separately from one another.

1. Place the crisper plates and divider
into the basket. [Figure 5]

Note:

« The crisper plates allow excess oil to drip
down to the bottom of the basket.

«  When placing the crisper plates into the
basket, tilt the crisper plate to insert one
side first, then press down on the other
side.

« The crisper plates may not be needed
for certain recipes, such as muffins and
breads.

Tap O,
Select ZONE 1.
. Select a cooking function.

NSNS

To customise time (1 min—4 hr) and
temperature (35°-240°C) tap -~ or
~ for time and temperature. You can
do this anytime during cooking. To go
back to a function's default settings
right after changing them, press the
function's button again.

6. Select ZONE 2 and repeat steps 4
and 5.

7. Tap Pl to begin air frying.



Note: If you decide the food in one of the
zones is done before the cook time is up, you
can pause a zone by selecting that zone then
tapping >

8. The air fryer will beep when finished,
and the display will show "End".

9. Take the basket out of the air
fryer, being careful of hot steam.
Use tongs or heat-safe utensils to
remove the food from the basket.

« Make sure the basket is resting
on a flat surface.

« Watch for hot oil or fat collected
in the basket. To avoid splashing,
drain oil before replacing the
basket. [Figure 8]

CAUTION: The hot crisper plates may
fall out when turning the basket over.

10. Allow to cool before cleaning.

PAUSING COOKING

Cooking will automatically pause when
the basket is removed. Reinsert the
basket to resume cooking.

Optionally, tap > to pause cooking
of both zones. Tap > again to resume
cooking.

Pausing the Cook Time in1Zone
(While Using Both Zones)

1. Select the zone you want to pause.
2. Tap Pllto pause cooking.

3. To resume the paused zone, tap Pl
again.

Note: You can adjust the settings (cooking
function, time, and temperature) when a zone
is paused.

Ending the Cook Time in1Zone
(While Using Both Zones)

If you decide the food in one of the
zones is done before the cook time is
up, you can stop a zone. Press and hold
that zone's button for 3 seconds.

SYNC COOKING

Program the zones to finish cooking
at the same time when they use
different functions, cook times, and
temperatures.

1. Place the crisper plates and divider
into the basket. [Figure 5]

Note:

« The crisper plates allow excess oil to drip
down to the bottom of the basket.

« When placing the crisper plates into the
basket, tilt the crisper plate to insert one
side first, then press down on the other
side.

« The crisper plates may not be needed
for certain recipes, such as muffins and
breads.

Tap O,

3. Select ZONE 1. Choose a cooking
function, then change the
temperature and/or time by tapping
AN O~

4. Select ZONE 2. Choose a cooking
function, then change the
temperature and/or time by tapping
AN Or~~.

5. Tap SYNC.

6. Top Pl The zone with the longest
time will begin cooking. The other
zone will display "Hold". The unit will
beep and start the second zone
when both zones have the same time
remaining.

>

Note: If you decide the food in one of the
zones is done before the cook time is up, you
can stop that zone. Press and hold that zone’s
button for 3 seconds

11
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7. The air fryer will beep when finished.
The display will show “End".

8. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove the
food from the basket.

« Make sure the basket is resting on
a flat surface.

« Watch for hot oil or fat collected
in the basket. To avoid splashing,
drain oil before replacing the
basket. [Figure 8]

CAUTION: The hot crisper plates may fall
out when turning the basket over.

9. Allow to cool before cleaning.

MATCH COOKING

Mirror settings across ZONE 1 and
ZONE 2 to cook with the same function,
temperature, and time. This allows you
to cook large quantities at the same
time or different foods using the same
settings.

1. Place the crisper plates and divider
into the basket. [Figure 5]

Note:

« The crisper plates allow excess oil to drip
down to the bottom of the basket.

«  When placing the crisper plates into the
basket, tilt the crisper plate to insert one
side first, then press down on the other
side.

e The crisper plates may not be needed
for certain recipes, such as muffins and
breads.

2. Tap O.

3. Select ZONE 1. Choose a cooking
function, then change the
temperature and/or time by tapping
AN Or~~.

4. Select ZONE 2. Choose a cooking
function, then change the

temperature and/or time by tapping
AN OF S

5. Tap MATCH to copy ZONE 1 settings
to ZONE 2.

6. Tap Pllto begin cooking in both
zones.

7. The air fryer will beep when finished.
The display will show “End".

8. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove the
food from the basket.

« Make sure the basket is resting on
a flat surface.

« Watch for hot oil or fat collected
in the basket. To avoid splashing,
drain oil before replacing the
basket. [Figure 8]

CAUTION: The hot crisper plates may fall
out when turning the basket over.

9. Allow to cool before cleaning.

Cooking Guide
OVERFILLING

» |f the basket is overfilled, food will
cook unevenly.

CAUTION: Do not pack in food. Heaping
amounts of food may touch the heating
elements and cause a fire hazard.

USING OIL

» Adding a small amount of oil to
your food will make it crispier. Use
no more than 30 mL/ 2 US tbsp of
oil.

» Oil sprays are excellent for applying
small amounts of oil evenly to all
food items.

* Do not use cooking sprays with
propellants. Propellants may
damage the basket's nonstick
coating.



FOOD TIPS

e You can air fry any frozen foods or
goods that can be baked in an oven.

« To make cakes, hand pies, or any
food with filling or batter, place
food in a heat-safe container
before placing in the basket.

e Air frying high-fat foods will cause
fat to collect underneath the
crisper plate. To avoid excess
smoke while cooking, pour out fat
drippings after cooking.

e Liquid-marinated foods create
splatter and excess smoke. Pat
these foods dry before air frying.

FRENCH FRIES

« Add8-15mL / ¥2-1US tbsp oil
for crispiness.

*  When making fries from raw
potatoes, soak uncooked fries in
water for 15 minutes to remove
starch prior to frying. Pat dry with a
towel before adding oil.

« Cut uncooked fries smaller for
crispier results. Try cutting fries into
0.6-by-7.6-cm / Va-by-3-inch strips.

Note: For more tips and recipes, check out
the VeSync app and Cosori website.

More Functions
COOKING FUNCTIONS' SETTINGS

Using a cooking function is the easiest
way to air fry. Cooking functions are
programmed with an ideal time and
temperature for cooking certain foods.

. To customise a function:

« Choose a function and adjust
the time and/or temperature.

Note: To rapidly increase or
decrease time or temperature,
press and hold the ~ or ~
buttons.

« Press and hold the function’s
button until the air fryer beeps
once.

. To reset a function:

« Without making changes, press
and hold the function’s button
and GRANDZONE at the same
time for 3 seconds until the air
fryer beeps once.

. To reset all functions:

e Press and hold ZONE 1 and ZONE
2 at the same time for 3 seconds
until the air fryer beeps once.

SWITCHING TEMPERATURE UNITS

» Press and hold TEMP .~ and ~ for
3 seconds.

» The temperature unit will change
from Celsius to Fahrenheit.

* Repeat to switch back to Celsius.

TURN SOUND ON/OFF

» Press and hold TEMP .~ and TIME
~ at the same time for 3 seconds
until the air fryer beeps once.

» Repeat to turn the sound back on.

PAUSING

« Tap | to pause cooking. The air
fryer will stop heating, and Pl will
blink until you tap Pl again to
resume cooking.

« After 30 minutes of inactivity, the air
fryer will turn off.

» This function allows you to pause
cooking without removing the
basket from the air fryer.

13
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AU

TOMATICALLY RESUME

COOKING

AU

If you pull out the basket, the

air fryer will pause cooking
automatically.

When you return the basket, the
air fryer will automatically resume
cooking based on your previous
settings.

TOMATIC SHUTOFF

If the air fryer has no active
functions, the air fryer will clear all
settings and turn off after 9 minutes
of inactivity.

Note:

The basket and crisper plates have

a nonstick coating. Avoid using

metal utensils and abrasive cleaning

materials.

For stubborn grease:

a. Inasmall bowl, mix 30 g / 2 US tbsp
of baking soda and 15mL /1US
tbsp of water to form a spreadable
paste.

b. Use a sponge to spread the paste
on the basket and crisper plates and
scrub. Let the basket and crisper
plates sit for 15 minutes before
rinsing.

c. Wash basket and crisper plates with
soap and water before using.

If the following modes remain inactive for the
corresponding duration, the air fryer will shutoff.

4, Clean the inside of the air fryer with a
slightly moist, non-abrasive sponge
or cloth. Do not immerse in water. If

Device On | All Cooking Functions Preheating
Finished or Pausing
9 min 9 min 9 min

Care & Maintenance

Not:

e:
Always clean the air fryer basket and
crisper plate after every use.

Lining the basket with foil (except the
crisper plates) may make cleanup
eqasier.

Turn off and unplug the air fryer.
Allow it to cool completely before
cleaning. Pull out the basket for
faster cooling.

. Wipe the outside of the air fryer with

a moist cloth, if necessary.

. The basket and crisper plates are

dishwasher-safe. You can also wash
them with hot, soapy water and

a non-abrasive sponge. Soak if
necessary.

needed, clean the heating coil to
remove food debris. [Figure 9]

5. Dry before using.

Note: Make sure the heating coil is completely
dry before turning on the air fryer.

Accessories

Additional and replacement accessories
are available for your air fryer. For more
information, contact Customer Support
(page 19).



Troubleshooting

Problem Possible Solution

The air fryer will not turn on.

Make sure the air fryer is plugged in.

Push the basket securely into the air fryer.

Food is not completely cooked.

Place smaller batches of food items into the basket. If the basket is
overstuffed, then food will be undercooked.

Increase cooking temperature or time.

Food is cooked unevenly.

Food that is stacked on top of each other or close to each other needs
to be shaken or flipped during cooking.

Food is not crispy after air
frying.

Spraying or brushing a small amount of oil on food can increase
crispiness. See Cooking Guide (page 12).

French fries are not cooked
correctly.

See French Fries (page 13).

Basket will not slide into the air
fryer securely.

Make sure the basket is not overfilled with food.

Make sure the crisper plates are securely inside the basket.

White smoke or steam is
coming out of the air fryer.

The air fryer may produce some white smoke or steam when you use it
for the first time or during cooking. This is normall.

Make sure the basket and the inside of the air fryer are cleaned properly
and not greasy.

Cooking greasy foods will cause oil to collect beneath the crisper plate.
This oil will produce white smoke, and the basket may be hotter than
usual. This is normal and should not affect cooking. Handle the basket
with care.

Dark smoke is coming out of
the air fryer.

Immediately unplug your air fryer. Dark smoke means that food is
burning or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear before
pulling the basket out. If the cause was not burnt food, contact
Customer Support (page 19).

The air fryer has a plastic smell.

Any air fryer may have a plastic smell from the manufacturing process.
This is normal. Follow the instructions for a Test Run (page 8) to get

rid of the plastic smell. If a plastic smell is still present, please contact
Customer Support (page 19).

Cooking time is longer when
using Grandzone or Match
cooking.

This is normal. Large quantities of food may take longer to cook.

15
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Problem Possible Solution

Display shows Error Code "“E1"

There is an open circuit in the upper temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code “E2"

There is a short circuit in the upper temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code "“E3"

The air fryer's ZONE 1 overheat protection has activated. Turn off
and unplug the air fryer and allow it to cool completely. If the display
continues to show "E3", contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code “E21"

There is an open circuit in the lower temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code "E22"

There is an short circuit in the lower temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code "E24"

There is a open circuit in the upper temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code "E25"

There is a short circuit in the upper temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code “E26"

There is a open circuit in the lower temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (see page 19).

Display shows Error Code "E27"

There is a short circuit in the lower temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (page 19).

Display shows Error Code "E28"

The air fryer's ZONE 2 overheat protection has activated. Turn off
and unplug the air fryer and allow it to cool completely. If the display
continues to show "E28", contact Customer Support (page 19).

If your problem is not listed, please contact Customer Support (page 19).




Declaration of Conformity

Vesync Germany GmbH hereby declares that this product is in compliance with the essential
requirements and other relevant provisions of Directive 2014

all other applicable EU and UK directive requirements. The complete declaration of conformity can be

found at: https://cosori.com/euro/compliance

Limited Warranty
Information

Dual Blaze TwinFry™
Compact 8.6-Liter
Air Fryer

Model CAF-TF801-CEUR

For your own reference, we strongly
recommend that you record your order 1D
and date of purchase.

Product Name

Date of Purchase
Order ID

Cosori Limited Product Warranty
Two (2) Year* Limited Consumer
Product Warranty

Vesync Germany GmbH (“Vesync") warrants that
the product shall be free from defects in material
and workmanship for a period of 2 years from
the date of original purchase (“Limited Warranty
Period"), provided the product was used in
accordance with its use and care instructions
(eg., in the intended environment and under
normal circumstances). *This warranty does not
limit your rights as may be mandated or granted
by the applicable national or regional consumer
protection laws in your region, in which cases the
Limited Warranty Period is extended pursuant to
the applicable requirements.

Your Limited Warranty Benefits

During the Limited Warranty Period and subject

to this limited Warranty Policy, Vesync will, in its
sole and exclusive discretion, either (i) refund the
purchase price if the purchase was made directly
from the online COSORI store, (i) repair any defects
in material or workmanship, (iii) replace the product
with another product of equal or greater value,

or (iv) provide store credit in the amount of the
purchase price.

Who is Covered?

This limited warranty extends only to the original
consumer purchaser of the product and is not
transferable to any subsequent owner of the
product, regardless of whether the product
transferred ownership during the specified term

of the limited warranty. The original consumer
purchaser must provide verification of the defect
or malfunction and proof of the date of purchase
to claim the Limited Warranty Benefits.

Be Aware of Unauthorized Dealers or Sellers

This limited warranty does not extend to products
purchased from unauthorized dealers or sellers.
Vesync's limited warranty only extends to products
purchased from authorized dealers or sellers that
are subject to Vesync's quality controls and have
agreed to follow its quality controls. Please be
aware, products purchased from an unauthorized
website or dealer may be counterfeit, used,
defective, or may not be designed for use in

your country. You can protect yourself and your
products by making sure you only purchase from
Vesync or its authorized dealers.

If you have any questions about a specific seller, or
if you think you may have purchased your product
from an unauthorized seller, please contact our
Customer Support Team.

What's Not Covered?

Normal wear and tear, including normal
wearing parts, or damages due to misuse.

If the proof-of-purchase has been altered in
any way or is made illegible.

If the model number, serial number or
production date code on the product has been
altered, removed or made illegible.

If the product has been modified from its
original condition.

If the product has not been used in accordance
with directions and instructions in the user manual.
Damages caused by connecting peripherals,
additional equipment or accessories other than

those recommended in the user manual.

Damages or defects caused by accident,

17
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abuse, misuse, or improper or inadequate
maintenance.

Damages or defects caused by service
or repair of the product performed by an
unauthorized service provider or by anyone
other than Vesync.

Damages or defects occurring during
commercial use, rental use, or any use for
which the product is not intended.

If the unit has been damaged, including
but not limited to damage by animals,
lightning, abnormal voltage, fire, natural
disaster, transportation, dishwasher, or water
(unless the user manual expressly states that
the product is dishwasher safe).

Incidental and consequential damages.

Damages or defects exceeding the cost of
the product.

Claiming Your Limited Warranty Service in 5
Simple Steps:

1. Make sure your product is within the
specified limited warranty period.

2. Make sure you have a copy of the invoice
and order ID or proof-of-purchase.

3. Make sure you have your product. DO NOT
dispose of your product before contacting us.
4. Contact our Customer Support Team.

5. Once our Customer Support Team has
approved your request, please return the
product with a copy of the invoice and order
ID.

Sole and Exclusive Remedy

THE FOREGOING LIMITED WARRANTY
CONSTITUTES VESYNC GERMANY GMBH
EXCLUSIVE LIABILITY, AND YOUR SOLE AND
EXCLUSIVE REMEDY, FOR ANY BREACH OF ANY
WARRANTY OR OTHER NONCONFORMITY

OF THE PRODUCT COVERED BY THIS LIMITED
PRODUCT WARRANTY STATEMENT. THIS
LIMITED WARRANTY IS EXCLUSIVE, AND

IN LIEU OF ALL OTHER WARRANTIES. NO
EMPLOYEE OF VESYNC GERMANY GMBH

OR ANY OTHER PARTY IS AUTHORIZED TO
MAKE ANY WARRANTY IN ADDITION TO THE
LIMITED WARRANTY IN THIS LIMITED PRODUCT
WARRANTY STATEMENT.

Disclaimer of Limited Warranties
TO THE FULLEST EXTENT PROVIDED BY
APPLICABLE LAW, EXCEPT AS WARRANTED IN
THIS LIMITED PRODUCT WARRANTY POLICY,
VESYNC GERMANY GMBH PROVIDES THE

PRODUCTS YOU PURCHASE FROM VESYNC
GERMANY GMBH "AS IS" AND VESYNC
GERMANY GMBH HEREBY DISCLAIMS ALL
WARRANTIES OF ANY KIND, WHETHER EXPRESS
OR IMPLIED, STATUTORY, OR OTHERWISE,
INCLUDING BUT NOT LIMITED TO ANY
WARRANTIES OF MERCHANTABILITY, NON-
INFRINGEMENT, AND FITNESS FOR PARTICULAR
PURPOSE.

Limitations of Liability

TO THE FULLEST EXTENT PROVIDED BY
APPLICABLE LAW, IN NO EVENT WILL VESYNC
GERMANY GMBH, ITS AFFILIATES, OR THEIR
LICENSORS, SERVICE PROVIDERS, EMPLOYEES,
AGENTS, OFFICERS, OR DIRECTORS BE LIABLE
FOR:

(@) DAMAGES OF ANY KIND ARISING OUT

OF OR IN CONNECTION WITH PRODUCTS
PURCHASED FROM VESYNC GERMANY GMBH
IN EXCESS OF THE PURCHASE PRICE PAID BY
THE PURCHASER FOR SUCH PRODUCTS, OR
(b) INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL,
CONSEQUENTIAL, OR PUNITIVE DAMAGES
EVEN IF VESYNC GERMANY GMBH OR ONE

OF ITS SUPPLIERS HAS BEEN ADVISED OF

THE POSSIBILITY OR LIKELIHOOD OF SUCH
DAMAGES.

AND REGARDLESS OF WHETHER CAUSED BY
TORT (INCLUDING NEGLIGENCE), BREACH OF
CONTRACT, OR OTHERWISE. OUR LIABILITY
SHALL UNDER NO CIRCUMSTANCES EXCEED
THE ACTUAL AMOUNT PAID BY YOU FOR THE
DEFECTIVE PRODUCT, NOR SHALL WE UNDER
ANY CIRCUMSTANCES BE LIABLE FOR ANY
CONSEQUENTIAL, INCIDENTAL, SPECIAL OR
PUNITIVE DAMAGES OR LOSSES, WHETHER
DIRECT OR INDIRECT.

EXCEPT AS COVERED BY THIS LIMITED
PRODUCT WARRANTY STATEMENT, VESYNC
GERMANY GMBH SHALL NOT BE LIABLE FOR
COSTS ASSOCIATED WITH THE REPLACEMENT
OR REPAIR OF PRODUCTS PURCHASED FROM
IT, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, LABOR,
INSTALLATION, OR OTHER COSTS INCURRED
BY THE USER AND, IN PARTICULAR, ANY COSTS
RELATING TO THE REMOVAL OR REPLACEMENT
OF ANY PRODUCT.

Other Rights You May Have

SOME JURISDICTIONS DO NOT ALLOW FOR:
(1) EXCLUSION OF IMPLIED WARRANTIES;

(2) LIMITATION ON THE DURATION OF



IMPLIED WARRANTIES; AND/ OR (3)
EXCLUSION OR LIMITATION OF INCIDENTAL
OR CONSEQUENTIAL DAMAGES; SO THE
DISCLAIMERS IN THIS POLICY MAY NOT APPLY
TO YOU. IN THESE JURISDICTIONS YOU HAVE
ONLY THE IMPLIED WARRANTIES THAT ARE
EXPRESSLY REQUIRED TO BE PROVIDED IN
ACCORDANCE WITH APPLICABLE LAW. THE
LIMITATIONS OF WARRANTIES, LIABILITY, AND
REMEDIES APPLY TO THE MAXIMUM EXTENT
PERMITTED BY LAW.

ALTHOUGH THIS LIMITED WARRANTY GIVES
YOU SPECIFIC LEGAL RIGHTS, YOU MAY

HAVE OTHER RIGHTS IN YOUR JURISDICTION.
THIS STATEMENT OF LIMITED WARRANTY

IS SUBJECT TO APPLICABLE LAWS THAT
APPLY TO YOU AND THE PRODUCT. PLEASE
REVIEW THE LAWS IN YOUR JURISDICTION TO
UNDERSTAND YOUR RIGHTS FULLY.

Changes to this policy

We may change the terms and availability of
this limited warranty at our discretion, but any
changes will not be retroactive.

This warranty is made by:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Germany

Customer Support

If you have any questions or concerns
about your new product, please contact
our Customer Support Team.

Email: support.europe@cosori.com
*Please have your invoice and order
ID ready before contacting Customer
Support

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD

6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Dual Blaze TwinFry™ 8.6-Liter-
HeiRluftfritteuse

2 x Knusperplatte

1 %
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Korbtrennwand
Schnellstartanleitung
Kochbuch
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Technische Daten

CAF-TF801-
Modell CEUR
Stromversorgun AC 220-240V,
9UNg | 50/60 Hz
Nennleistung 2700 W
Kapazitat 8,6 L
. 35-240°C /
Temperaturbereich 05— 4,65 °F
Zeitbereich Tmin-4h
339 x 48,2 x
Abmessungen 281cm /
(mit Griff) 13,3 %190 xN,1in
(TxBxH)
Stromverbrauch im <03 W

Aus-Zustand

Gewicht

1761b / 8kg



LESEN UND HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG AUF

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise

Beachten Sie die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen bei der Verwendung lhrer
HeiBluftfritteuse. Lesen Sie alle Anweisungen.

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

« BerUhren Sie keine heil3en
Oberflachen. Verwenden
Sie den Griff.

« Sejien Sie vorsichtig, wenn
Sie den Korbb nach dem
Garen umdrehen, da die
heilRen Knusperplatten
herausfallen und ein
Sicherheitsrisiko darstellen
kdnnen.

« Setzen Sie die
Knusperplatten fest in
den Frittierkorb ein, um ein
eventuelles Herausfallen zu
verhindern.

 Versperren Sie keine
Laftungsoffnungen.
HeiRer Dampf wird durch
Offnungen freigesetzt.
Halten Sie Ihre Hande
und Ihr Gesicht von den
Offnungen fern.

« Verwenden Sie immer
eine Zange, um heille
Speisen vorsichtig zu
entnehmen.

ALLGEMEINE SICHERHEIT

« Tauchen Sie zum Schutz

vor Stromschlagen das
Gehduse, das Kabel

oder den Stecker der
HeiBluftfritteuse nicht

in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

Bei der Benutzung

des Produkts durch
Kinder oder in deren
N&he ist eine standige
Beaufsichtigung
erforderlich. Ziehen Sie
den Netzstecker, wenn
Sie das Gerdt nicht
benutzen und bevor Sie es
reinigen. Lassen Sie das
Gerdt abkuhlen, bevor
Sie Teile anbringen oder
abnehmen.

Nehmen Sie das Gerdit
nicht in Betrieb, wenn das
Kabel oder der Stecker
beschadigt ist oder

wenn das Gerdt eine
Fehlfunktion aufweist
oder in irgendeiner

Weise beschadigt wurde.
Bringen Sie das Gerat zur
Uberprufung, Reparatur



oder Einstellung zur
nachsten autorisierten
Kundendienststelle.
Wenden Sie sich an den
51t§ndendienst (Seite
Benutzen Sie lhre
Luftfritteuse nicht,

wenn sie beschadigt

ist, nicht funktioniert
oder das Kabel oder
der Stecker beschadigt
ist. Wenden Sie sich an
gﬁn Kundendienst (Seite
Die Verwendung von
Zubehodrteilen wird von
Cosori nicht empfohlen

und kann zu Verletzungen .

fUhren.

Verwenden Sie das Gerdt
nicht im Freien.

Stellen Sie die
HeiRluftfritteuse oder
eines ihrer Teile nicht
auf einen Herd, in die
N&he von Gas- oder
Elektrobrennern oder in
einen beheizten Ofen.
Seien Sie dAullerst
vorsichtig, wenn Sie
den Korb und die
Knusperplatten entfernen
oder heilles Fett
entsorgen.

Legen Sie die
Knusperplatten oder
den Korb immer auf
eine hitzebestandige
Oberfléche, nachdem

Sie sie aus der
HeilYluftfritteuse
genommen haben.
Reinigen Sie nicht mit
Scheuerschwdmmen

aus Metall. Metallteile
kdnnen sich vom
Scheuerschwamm

|6sen und elektrische
Teile beruhren, wodurch
die Gefahr eines
Stromschlags besteht.
Stellen Sie keine
Gegenstande auf

die Heil’luftfritteuse.
Bewahren Sie keine
Gegenstande im Inneren
der Heil3luftfritteuse auf.
Diese Heil3luftfritteuse
kann von Kindern ab 8
Jahren sowie Personen
mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder unzureichenden
Erfahrungen und
Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie
beaufsichtigt werden
oder sie in die sichere
Benutzung des Gerates
eingewiesen worden sind
und die mit der Benutzung
verbundenen Gefahren
verstehen. Reinigung
und Benutzerwartung
durfen nicht von
unbeaufsichtigten Kindern
durchgefuhrt werden.

« Erlauben Sie Kindern nicht,



die HeiRluftfritteuse zu
reinigen oder zu warten,
es sel denn, sie sind dlter
als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

« Kinder mUssen
beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit der
HeilRluftfritteuse spielen.

« Die Heiluftfritteuse
ist nicht dafur
vorgesehen, Uber eine
externe Zeitsteuerung
oder ein separates
Fernsteuerungssystem
betrieben zu werden.

« Um das Gerdt
auszuschalten, schalten
Sie ein beliebiges
Bedienelement aus,
und ziehen Sie dann
den Stecker aus der
Steckdose.

« Verwenden Sie die
HeiRluftfritteuse nicht
fur andere als ihre
vorgesehenen Zwecke.

« Jegliche
Reparaturarbeiten mussen
von einem autorisierten
Kundendienst
durchgefuhrt werden.
Wenden Sie sich an den
51t§ndendienst (Seite

« Hinweise zur Reinigung
des Zubehdrs finden Sie
unter Pflege und Wartung
(siehe Seite 16).

« Nicht fur den

gewerblichen
Gebrauch. Nur fur den
Hausgebrauch.

WAHREND DES
HEISSLUFTFRITTIERENS

« Eine Luftfritteuse arbeitet
nur mit Heilluft. Fullen Sie
den Korb niemals mit Ol
oder Fett.

« Verwenden Sie die
HeilYluftfritteuse niemals
ohne eingesetzten Korb.

« Legen Sie keine
UbergroRen Lebensmittel
oder Metallutensilien in
die HeiRluftfritteuse, da
sie einen Brand oder
einen elektrischen Schlag
verursachen kdnnen.

« FUllen Sie den Korb nicht
zu voll. Zu groRe Mengen
an Lebensmitteln kdnnen
die Heizspiralen berlhren
und eine Brandgefahr
darstellen.

« BerUhren Sie das Zubehdr
(einschlieRlich der
Knusperplatten) nicht
wdhrend oder unmittelbar
nach dem Frittieren.

« Legen Sie kein Papier,
keine Pappe, keinen
nicht hitzebestandigen
Kunststoff oder &hnliche
Materialien in lhre
HeilYluftfritteuse.

« Legen Sie niemals Back-
oder Pergamentpapier in
die Heiljluftfritteuse, wenn



sich keine Lebensmittel
darauf befinden. Durch
die Luftzirkulation kann
sich das Papier anheben
und die Heizspiralen
berthren.

Achten Sie beim
Auskleiden des Korbs mit
Folie darauf, dass diese
nicht die Heizelemente
berthrt. Andernfalls kann
es zu Uberhitzung und
Brandgefahr kommen.
Verwenden Sie immer
hitzebestandige Behdlter.
Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie
Behdalter verwenden, die
nicht aus Metall oder Glas
sind.

Um die Brandgefahr zu
verringern, halten Sie die
Fritteuse von brennbaren
Materialien (Gardinen,
Tischdecken usw.) fern.
Verwenden Sie die
Fritteuse auf einer flachen,

stabilen, h|tzebest0nd|gen

Oberﬂcche die von
Wormequellen oder
FlUssigkeiten entfernt ist.
Schalten Sie die Fritteuse
sofort aus und ziehen

Sie den Netzstecker,
wenn Sie dunklen Rauch
austreten sehen. WeilRer

Rauch ist normal und wird  \/erlan

durch erhitztes Fett oder
Spritzer von Lebensmitteln

verursacht, aber dunkler
Rauch bedeutet, dass
Lebensmittel verbrennen
oder dass ein Problem mit
dem Stromkreis vorliegt.
Warten Sie, bis der Rauch
abgezogen ist, bevor Sie
den Korb herausnehmen.
Wenn die Ursache nicht
verbrannte Lebensmittel
waren, wenden Sie sich an
%e)n Kundendienst (Seite
Um die HeiRluftfritteuse
auszuschalten, tippen

Sie einmal auf O. Die
HeiBluftfritteuse gibt
einen Signalton aus

und alle Tasten werden
ausgeschaltet.

Lassen Sie lhre
HeiR3luftfritteuse nicht
unbeaufsichtigt, wahrend
sie in Betrieb ist.

STROM UND KABEL

« Schalten Sie die Fritteuse
aus, bevor Sie den Stecker
aus der Steckdose ziehen.

« Um den Stecker zu ziehen,

fassen Sie ihn an und
ziehen Sie ihn aus der
Steckdose. Ziehen Sie
niemals am Netzkabel.

« Lassen Sie das

Netzkabel (oder ein
erungskabel)
nicht Uber die Kante
eines Tisches oder einer



Arbeitsplatte hangen und
erthren Sie keine heil3en
Oberflachen.

Entfernen und entsorgen
Sie die Schutzabdeckung
Uber dem Netzstecker
der Fritteuse, um eine
Erstickungsgefahr zu
vermeiden.

Schliel3en Sie die
HeiR3luftfritteuse

niemals an eine
Steckdose unterhallb der
Arbeitsplatte an.

lhre Heilfluftfritteuse ist
mit einem 3-poligen
geerdeten Stecker
ausgestattet. Schlieflen
Sie den Stecker immer an
eine geerdete Steckdose
an. Ver&ndern Sie den
Stecker in keiner \Weise.
Ihre Heilfluftfritteuse darf
nur mit 220-240V,
50/60 Hz betrieben
werden. SchlieRen Sie
das Gerdt nicht an eine
andere Steckdose an.
Bewahren Sie die
HeiRluftfritteuse und ihr
Kabel auflerhalb der
Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es
von VESYNC (SINGAPORE)
PTE. LTD. oder dhnlich
qualifizierten Personen
ersetzt werden,

um elektrische und

Brandgefahren zu
vermeiden. Wenden

Sie sich hierfur bitte an
gﬁn Kundendienst (Seite

VERLANGERUNGSKABEL

« L&ngere

Verldngerungskabel sind
erhdaltlich und kénnen bei
vorsichtiger Verwendung
verwendet werden.
Wenn ein I&ngeres
Verlangerungskalbel
verwendet wird:

« Die angegebene
elektrische Leistung des
Verlangerungskabels
sollte mindestens so grof
sein wie die elektrische
Leistung der Fritteuse.

« Das Kabel sollte so
verlegt werden, dass
es nicht Uber die
Arbeitsplatte oder den
Tisch gezogen wird, wo
es von Kindern erfasst
werden oder Uber das
Kabel gestolpert werden
kann.

« Wenn es sich um
ein geerdetes Gerat
handelt, sollte das
Kabel oder das
Verlangerungskabel ein
geerdetes 3-adriges
Kabel sein.



ﬂ WARNUNG: Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von
einem autorisierten Kundendienstvertreter durchgefuhrt
werden.

WARNUNG: Gegenstéinde, die mit dem folgenden
Symbol gekennzeichnet sind, kbnnen hohe
Temperaturen erreichen und sollten vorsichtig behandelt
werden.

VORSICHT:
HeilRe
Oberflche.

Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht

Uber den Hausmull entsorgt werden darf, sondern
mmm O€i einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling

abgegeben werden muss. Eine ordnungsgemalie
Entsorgung und Wiederverwertung tragt zum Schutz der
natUrlichen Ressourcen, der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt bei.
Weitere Informationen zur Entsorgung und zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei lhrer
Gemeinde, einem Entsorgungsunternehmen oder dem
Geschdaft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

Dieses Produkt ist RoHS-konform.

Das Produkt ist mit der Richtlinie 2011/65/EU, den
Richtlinien zur Beschrénkung der Nutzung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraiten
von 2012 und ihren Anderungen zur Beschrankung der
Nutzung bestimmte gefahrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikger&aten konform.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF



Uberblick iiber Ihre
HeiBluftfritteuse

DIAGRAMM DER
HEISSLUFTFRITTEUSE [ABBILDUNG 1]

Korbtrennwand
Knusperplatten
Korbgriff

Korb
Gehdausegriffe
Netzkabel
Bedienfeld
Lufteinlass

FTIOomMEUOE P

Luftauslass

Display
BEDIENFELD [ABBILDUNG 2]

Kochfunktionen
Zu-/Abnahme-Temperatur
Ein-/Ausschalten
ZONE1
ANGLEICHEN
GRANDZONE

SYNC

ZONE 2
Start/Pause
Zu-/Abnahme-Zeit
Temperaturanzeige

PR oo a0 TP

—

-

Zeitanzeige

Hinweis: Halten Sie die Tasten TEMP .~

und ~~ 3 Sekunden lang gedrtckt, um die
Temperatureinheit umzuschalten (°C / °F).

ANGEZEIGTE MELDUNGEN [ABBILDUNG 3] ﬂ

Kochen [Abbildung a]

Unterbrochen [Abbildung b]

Korb entfernt [Abbildung c]

Garvorgang abgeschlossen [Abbildung d]

Vor der ersten
Verwendung

EINRICHTUNG

1. Entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien von der
Innen- und AuRenseite der HeiRluftfritteuse,
einschliefllich tempordarer Aufkleber und
Kunststofffolie.

2. Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile,
ebene und hitzebestandige Oberflache.
Halten Sie sich von Bereichen fern, die
durch heile Luft oder Dampf beschadigt
werden kénnen (wie Wande oder Schranke).

Hinweis: Lassen Sie hinter und Uber der Fritteuse
einen Freiraum von 13 cm (5 Zoll). Lassen Sie vor
der Heillluftfritteuse genugend Platz, um den Korb
herauszunehmen. [Abbildung 4]

3. Spulen Sie den Korb, die Korbtrennwand
und die Knusperplatten grundlich in
der Spulmaschine oder mit einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie die HeiBluftfritteuse innen und
aufen mit einem leicht nassen Tuch ab.
Trocknen Sie sie mit einem Handtuch ab.

5. Setzen Sie die Knusperplatten und das
Trennblech fest in den Frittierkorb ein und
setzen Sie diesen dann in die Fritteuse.
[Abbildung 5]

Hinweis: Um die Knusperplatten einzusetzen,
setzen Sie sie zuerst auf einer Seite ein und dricken
sie dann auf der anderen Seite nach unten. Die
Knusperplatten kénnen nur in einer Richtung in den
Frittierkorb eingesetzt werden.



TESTLAUF

Ein Testlauf hilft Ihnen, sich mit

Ihrer Fritteuse vertraut zu machen,
sicherzustellen, dass sie richtig
funktioniert, und sie dabei von méglichen
Ruckstanden zu reinigen.

1. Vergewissern Sie sich, dass der
Frittierkorb leer ist und schlieBen Sie
dann die HeiRluftfritteuse an.

2. Tippen Sie auf O.

3. Tippen Sie auf GRANDZONE. Auf dem
Display wird ,200 °C" und ,20 MIN"
angezeigt.

4. Tippen Sie zum Andern der Zeit auf 5
Minuten auf ZEIT ~.

5. Tippen Sie zum Starten des
Heizens auf Pl Wenn der Testlauf
abgeschlossen ist, gibt die
HeiBluftfritteuse einen Signalton aus.

6. Entfernen Sie den Korb. Lassen
Sie den Korb 10-30 Minuten lang
vollstéindig abkuhlen.

Hinweis:

« Jede HeiBluftfritteuse kann einen
herstellungsbedingten Kunststoffgeruch
aufweisen. Das ist normal. Wenn der
Kunststoffgeruch nach einigen TestlGufen
nicht nachlésst, wenden Sie sich an den
Kundendienst (Seite 21).

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Korb
nach dem Garen umdrehen, da die
heiBen Knusperplatten herausfallen und
ein Sicherheitsrisiko darstellen kénnen.

SILIKONSTOPFEN

. Jede Knusperplatte
enthalt 4 Silikonstopfen aus
lebensmittelechtem Material. Diese
Stopper halten die Platte am Boden
des Korbs fest.

. Kippen Sie die Knusperplatten beim
Einlegen in den Korb, um zuerst eine
Seite einzulegen, und drlcken Sie
dann die andere Seite nach unten.
Die Knusperplatten ké&dnnen nur in
einer Richtung in den Frittierkorb
eingesetzt werden. [Abbildung 6]

Hinweis: Wenn Sie die Knusperplatte
nicht richtig in den Korb dricken, kann sie
beschdadigt werden.

. Achten Sie darauf, dass Kinder nicht
mit den Silikonstoppern spielen oder
sie verschlucken.

HeiBluftfritteuse
verwenden

HEISSLUFTFRITTIEREN

Hinweis:

« Stellen Sie keine Gegenst&nde auf
die HeiBluftfritteuse. Dies stért den
Luftstrom und fuhrt zu schlechten
Luftfrittierergebnissen. [Abbildung 7]

« Dies ist keine Ol-Heiluftfritteuse. Fillen
Sie den Korb nicht mit O, Frittierfett oder
anderen Flussigkeiten.

» Nehmen Sie sich vor heilem Dampf
in Acht, wenn Sie den Korb aus der
HeiBluftfritteuse nehmen.



GARTABELLE
Funktion tsetn?;i?or:t;r Standardzeit Ter;s;riz;ur- Zeitbereich Heizoe:je?;eente Hei:JeT;T::nte
m:iEEYfﬁrittieren) ZggOOCEF/ 20 min %g;;E?.CS)SCEF/ 1-60 min A A A A A A
ROAST (Braten) 12250%/ 30 min Eg&fggg% =240min | A& & AAA
BAKE (Backen) 1?2)5%/ 25 min 8125"_22(5)5%/ 1-240 min Ad AAA
GRILL (Grillen) 22250 ?F/ 10 min 183%32250%/ —6omin | & & & k. A.
A | 05| e |5 o | AA | A A

Ergebnisse kénnen variieren. Rezepte und Kochinspirationen finden Sie in der VeSync-App.

Hinweis:

« Die Flammensymbole stellen Hitze dar, nicht die tatséchliche Garleistung.
« Die tatséchliche Temperatur der oberen und unteren Heizelemente kann abweichen. Der im
Diagramm angezeigte Temperaturbereich zeigt nur grob die maximale Temperatur, die jedes

Heizelement erreichen kann.

GAREN IN DER GRANDZONE

1. Setzen Sie die Knusperplatten in den
Korb ein. [Abbildung 5]

Hinweis:

« Die Knusperplatten sorgen dafir, dass
Uberschussiges Ol auf den Boden des
Korbs tropft.

« Kippen Sie die Knusperplatten beim
Einlegen in den Korb, um zuerst eine
Seite einzulegen, und drucken Sie dann
die andere Seite nach unten.

« Bei bestimmten Rezepten, z. B. Muffins
und Brot, kénnen die Knusperplatten
nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf O.
3. Wahlen Sie GRANDZONE.
4. Wahlen Sie eine Garfunktion aus.

Hin

weis: Die Garfunktionen sind mit einer

idealen Zeit und Temperatur fur das Garen
bestimmter Lebensmittel programmiert.

Sie

kénnen auch ihre Zeit und Temperatur

anpassen.

5.

Tippen Sie zur Anpassung von Zeit (1
min—4 h) und Temperatur (35-240 °C)
fur Zeit und/der Temperatur auf ~
oder ~. Sie kdnnen dies jederzeit
wdahrend des Garens tun. Sie kbnnen
die Standardeinstellungen einer
Funktion direkt nach der Anderung
wiederherstellen, indem Sie die
Schaltflaéche der Funktion erneut
antippen.

. Tippen Sie auf Pl um das

HeiBluftfrittieren zu starten.

10



ﬂ 7. Die HeiRluftfritteuse gibt einen

Signalton alb, wenn sie fertig ist, und
das Display zeigt ,Ende” an.

8. Nehmen Sie den Korb aus der
Fritteuse und achten Sie dabei auf
den heilen Dampf. Verwenden Sie
eine Zange oder ein hitzebestandiges
Utensil, um die Lebensmittel aus dem
Korlo zu nehmen.

« Vergewissern Sie sich, dass
der Korb auf einer ebenen
Oberflache steht.

+ Achten Sie auf heiRes Ol oder
Fett, das sich im Korb gesammelt
hat. Um Spritzer zu vermeiden,
lassen Sie das Ol ab, bevor
Sie den Korb wieder einsetzen.
[Abbildung 8]

VORSICHT: Beim Umdrehen des
Frittierkorbs k&nnen die heillen
Knusperplatten herausfallen.

9. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen
abkdhlen.

GAREN MIT EINER EINZELNEN ZONE

1. Setzen Sie Knusperplatten und
Trennwand in den Korb ein. [Abbildung
5]

Hinweis:

« Die Knusperplatten sorgen dafir, dass
Uberschussiges Ol auf den Boden des
Korbs tropft.

* Kippen Sie die Knusperplatten beim
Einlegen in den Korb, um zuerst eine
Seite einzulegen, und drucken Sie dann
die andere Seite nach unten.

e Bei bestimmten Rezepten, z. B. Muffins
und Brot, kénnen die Knusperplatten
nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf O.

3. Wahlen Sie die Zone, die Sie nutzen
mochten.

4. Wahlen Sie eine Garfunktion aus.

Hinweis: Die Garfunktionen sind mit einer
idealen Zeit und Temperatur fur das Garen
bestimmter Lebensmittel programmiert.
Sie kbnnen auch ihre Zeit und Temperatur
anpassen.

5. Optional passen Sie die Temperatur
und die Zeit an, indem Sie auf .~ oder
~ antippen.

6. Tippen Sie auf P, um das
HeiBluftfrittieren zu starten.

7. Die Fritteuse gibt einen Signalton ab,
wenn sie fertig ist. Das Display zeigt
,Ende”.

8. Nehmen Sie den Korb aus der
Fritteuse und achten Sie dabei auf
den heilen Dampf. Verwenden Sie
eine Zange oder ein hitzebesténdiges
Utensil, um die Lebensmittel aus dem
Korbb zu nehmen.

« Vergewissern Sie sich, dass
der Korb auf einer ebbenen
Oberflaiche steht.

« Achten Sie auf heiBes Ol oder
Fett, das sich im Korb gesammelt
hat. Um Spritzer zu vermeiden,
lassen Sie das Ol ab, bevor
Sie den Korb wieder einsetzen.
[Abbildung 8]

9. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen
abkdhlen.

VORSICHT: Beim Umdrehen des
Frittierkorbs kénnen die heillen
Knusperplatten herausfallen.

GAREN IN ZWEI ZONEN

Garen Sie mit zwei Zonen, um
verschiedene Lebensmittel gleichzeitig
zuzubereiten. ZONE 1 und ZONE 2 kdnnen
nicht getrennt voneinander gesteuert
werden.

1. Setzen Sie Knusperplatten und
Trennwand in den Korb ein.
[Abbildung 5]



Hinweis:

« Die Knusperplatten sorgen dafir, dass
Uberschussiges Ol auf den Boden des
Korbs tropft.

« Kippen Sie die Knusperplatten beim
Einlegen in den Korb, um zuerst eine
Seite einzulegen, und drucken Sie dann
die andere Seite nach unten.

e Bei bestimmten Rezepten, z. B. Muffins
und Brot, kénnen die Knusperplatten
nicht verwendet werden.

. Tippen Sie auf O.
. Wahlen Sie ZONE 1.
. Wadhlen Sie eine Garfunktion aus.

S BA I

. Tippen Sie zur Anpassung von Zeit (1
min—4 h) und Temperatur (35-240 °C)
far Zeit und Temperatur auf ~
oder ~. Sie kdnnen dies jederzeit
wdhrend des Garens tun. Sie kbnnen
die Standardeinstellungen einer
Funktion direkt nach der Anderung
wiederherstellen, indem Sie die
Schaltflache der Funktion erneut
antippen.

6. Wahlen Sie ZONE 2 und wiederholen
Sie die Schritte 4 und 5.

7. Tiopen Sie auf Pl um das
HeiBluftfrittieren zu starten.

Hinweis: Wenn Sie Lebensmittel in einer
der Zonen vor Ablauf der Garzeit fur fertig
befinden, kbnnen Sie eine Zone pausieren,
indem Sie die Zone wahlen und dann Wl
antippen.

8. Die HeiRluftfritteuse gibt einen
Signalton alb, wenn sie fertig ist, und
das Display zeigt ,Ende” an.

9. Nehmen Sie den Korb aus der
Fritteuse und achten Sie dabei auf
den heilen Dampf. Verwenden Sie
eine Zange oder ein hitzebestandiges
Utensil, um die Lebensmittel aus dem
Korlo zu nehmen.

« Vergewissern Sie sich, dass
der Korb auf einer ebenen
Oberflaiche steht.

« Achten Sie auf heiBes Ol oder
Fett, das sich im Korb gesammelt
hat. Um Spritzer zu vermeiden,
lassen Sie das Ol ab, bevor
Sie den Korb wieder einsetzen.
[Abbildung 8]

VORSICHT: Beim Umdrehen des
Frittierkorbs kénnen die heiflen
Knusperplatten herausfallen.

10. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen
abkuhlen.

GARVORGANG ANHALTEN

Das Garen wird automatisch
angehalten, wenn der Korb entfernt wird.
Setzen Sie den Korb zum Fortsetzen des
Garvorgangs wieder ein.

Tippen Sie optional auf Pl um den
Garvorgang beider Zonen zu pausieren.
Tippen Sie zum Fortsetzen des
Garvorgangs erneut auf Pl

Garzeit in 1 Zone pausieren (wenn
beide Zonen verwendet werden)

1. Wahlen Sie die Zone, die Sie
pausieren mochten.

2. Tippen Sie auf Pl um den
Garvorgang zu pausieren.

3. Setzen Sie die pausierte Zone fort,
indem Sie erneut auf Pl tippen.

Hinweis: Sie kénnen die Einstellungen
(Garfunktion, Zeit und Temperatur) anpassen,
wenn eine Zone pausiert ist.

Garzeit in 1 Zone stoppen (wenn
beide Zonen verwendet werden)

Wenn Sie Lebensmittel in einer der Zonen
vor Ablauf der Garzeit fur fertig befinden,
kdnnen Sie eine Zone stoppen. Halten Sie
die Taste dieser Zone 3 Sekunden lang
gedrickt.

12
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GARVORGANG SYNCHRONISIEREN

Programmieren Sie die Zonen, um

den Garvorgang zur gleichen Zeit
abzuschlielen, wenn die Zonen
verschiedene Funktionen, Garzeiten und
Temperaturen nutzen.

1. Setzen Sie Knusperplatten und
Trennwand in den Korb ein. [Abbildung
5]

Hinweis:

» Die Knusperplatten sorgen dafur, dass
Uberschussiges Ol auf den Boden des
Korbs tropft.

« Kippen Sie die Knusperplatten beim
Einlegen in den Korb, um zuerst eine
Seite einzulegen, und dricken Sie dann
die andere Seite nach unten.

« Bei bestimmten Rezepten, z. B. Muffins
und Brot, kénnen die Knusperplatten
nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf O.

3. Wahlen Sie ZONE 1. Wahlen Sie eine
Garfunktion und éndern Sie dann
Temperatur und/oder Zeit durch
Antippen von . oder ~.

4. Wahlen Sie ZONE 2. Wdahlen Sie eine
Garfunktion und éndern Sie dann
Temperatur und/oder Zeit durch
Antippen von .~ oder ~.

5. Tippen Sie auf SYNC.

6. Tippen Sie auf P . Die Zone mit
der langsten Zeit beginnt den
Garvorgang. Die andere Zone zeigt
,Halten". Das Gerdt gibt einen
Signalton aus und die zweite Zone
startet, sobald beide Zone dieselbe
Restzeit aufweisen.

Hinweis: Wenn Sie Lebensmittel in einer

der Zonen vor Ablauf der Garzeit fur fertig

befinden, kbnnen Sie diese Zone stoppen.

Halten Sie die Taste dieser Zone 3 Sekunden

lang gedrickt.

7. Die Fritteuse gibt einen Signalton ab,
wenn sie fertig ist. Das Display zeigt
Ende”.

8. Nehmen Sie den Korb aus der
Fritteuse und achten Sie dabei auf
den heilen Dampf. Verwenden Sie

eine Zange oder ein hitzebesténdiges

Utensil, um die Lebensmittel aus dem

Korbb zu nehmen.

« Vergewissern Sie sich, dass der
Korb auf einer ebenen Oberflache
steht.

« Achten Sie auf heifes Ol oder Fett,
das sich im Korb gesammelt hat.
Um Spritzer zu vermeiden, lassen
Sie das Ol ab, bevor Sie den Korb
wieder einsetzen. [Abbildung 8]

VORSICHT: Beim Umdrehen des
Frittierkorbs k&nnen die heilen
Knusperplatten herausfallen.

9. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen
abkdhlen.

GARVORGANG ABSTIMMEN

Spiegeln Sie Einstellungen zwischen
ZONE 1 und ZONE 2, um mit derselben
Funktion, Temperatur und Zeit zu

garen. Dadurch kénnen Sie grolle
Mengen gleichzeitig oder verschiedene
Lebensmittel mit denselben Einstellungen
garen.

1. Setzen Sie Knusperplatten und
Trennwand in den Korb ein. [Abbildung
5]

Hinweis:

« Die Knusperplatten sorgen dafur, dass
Uberschussiges Ol auf den Boden des
Korbs tropft.

* Kippen Sie die Knusperplatten beim
Einlegen in den Korb, um zuerst eine
Seite einzulegen, und drlcken Sie dann
die andere Seite nach unten.

« Bei bestimmten Rezepten, z. B. Muffins
und Brot, kénnen die Knusperplatten
nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf O.

3. Wahlen Sie ZONE 1. Wahlen Sie eine
Garfunktion und éndern Sie dann
Temperatur und/oder Zeit durch
Antippen von .~ oder ~.

4. Wahlen Sie ZONE 2. Wahlen Sie eine
Garfunktion und éndern Sie dann



Temperatur und/oder Zeit durch

Antippen von .~ oder ~.

5. Tippen Sie auf MATCH, um die
Einstellungen von ZONE 1 auf ZONE 2
zu kopieren.

6. Tippen Sie auf Pl um das Garen in
beiden Zonen zu starten.

7. Die Fritteuse gibt einen Signalton ab,
wenn sie fertig ist. Das Display zeigt
,Ende".

8. Nehmen Sie den Korb aus der
Fritteuse und achten Sie dabei auf
den heilen Dampf. Verwenden Sie
eine Zange oder ein hitzebestandiges
Utensil, um die Lebensmittel aus dem
Korlo zu nehmen.

« Vergewissern Sie sich, dass der
Korb auf einer ebenen Oberflache
steht.

« Achten Sie auf heiRes Ol oder Fett,
das sich im Korb gesammelt hat.
Um Spritzer zu vermeiden, lassen
Sie das Ol ab, bevor Sie den Korb
wieder einsetzen. [Abbildung 8]

VORSICHT: Beim Umdrehen des
Frittierkorbs k&nnen die heiflen
Knusperplatten herausfallen.

9. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen
abkuhlen.

Kochleitfaden
UBERFULLUNG

« Wenn der Korb Uberfullt ist, werden
die Speisen ungleichmd&Rig gegart.
VORSICHT: Stopfen Sie die Lebensmittel
nicht hinein. Zu groRe Mengen an
Lebensmitteln kdnnen die Heizelemente
berlhren und eine Brandgefahr
darstellen.

VERWENDUNG VON OL

« Wenn Sie eine kleine Menge Ol zu
den Speisen geben, werden diese
knuspriger. Verwenden Sie nicht
mehr als 30 ml (2 US-EL) Q.

« Olsprays eignen sich hervorragend,
um kleine Mengen Ol gleichmaRig
auf alle Lebensmittel aufzutragen.

« Verwenden Sie keine Kochsprays
mit Treibmitteln. Treibmittel kdnnen
die Antihaftbeschichtung des Korbs
beschadigen.

LEBENSMITTELTIPPS

« Sie kdnnen alle gefrorenen
Lebensmittel oder Waren, die im
Ofen gebacken werden kdnnen, in
der Luft frittieren.

* Wenn Sie Kuchen, Torten oder
andere Lebensmittel mit Fullung
oder Teig zubereiten moéchten,
geben Sie die Lebensmittel in einen
hitzebestandigen Behdlter, bevor
Sie sie in den Korb legen.

» Beim Frittieren von Speisen mit
hohem Fettgehalt sammelt sich
das Fett unter der Knusperplatte.
Um dbermdafige Rauchentwicklung
beim Garen zu vermeiden, gieflen
Sie das Fett nach dem Garen ab.

» Flassig marinierte Speisen erzeugen
Spritzer und Ubermdafigen Rauch.
Tupfen Sie diese Lebensmittel vor
dem Frittieren an der Luft trocken.

POMMES FRITES

«  Geben Sie 8 bis 15 ml (V2 bis 1 US-EL)
Ol hinzu, um die Pommes knusprig
zu machen.

»  Wenn Sie Pommes frites aus rohen
Kartoffeln zubereiten, weichen Sie
die ungekochten Pommes frites vor
dem Frittieren 15 Minuten in Wasser
ein, um die Starke zu entfernen. Vor
dem Einfullen des Ols mit einem
Handtuch trocken tupfen.

» Schneiden Sie ungekochte Pommes
frites kleiner, um sie knuspriger
zu machen. Schneiden Sie die
Pommes frites in 0,6 x Zé.cm / Va x 3
Zoll groRe Streifen.
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Hinweis: Weitere Tipps und Rezepte finden
Sie in der VeSync-App und auf der Cosori-
Website.

Weitere Funktionen

EINSTELLUNGEN DER
GARFUNKTIONEN

Die Verwendung einer Kochfunktion ist
die einfachste Art des Luftfritierens. Die
Garfunktionen sind mit einer idealen
Zeit und Temperatur fur das Garen
bestimmter Lebensmittel programmiert.

. So passen Sie eine Funktion
benutzerdefiniert an:

» Wahlen Sie eine Funktion und
passen Sie Zeit und/oder
Temperatur an.

Hinweis: Um die Zeit oder die
Temperatur schnell zu erhbhen oder
zu verringern, halten Sie die Tasten
~ oder ~~ gedruickt.

« Halten Sie die Taste der Funktion
gedruckt, bis die Heifluftfritteuse
einen Signalton ausgibt.

. So setzen Sie eine Funktion zurtck:

« Halten Sie, ohne Anderungen
vorzunehmen, die Taste der
Funktion und GRANDZONE
gleichzeitig 3 Sekunden lang
gedruckt, bis die Heifluftfritteuse
einen Signalton ausgibt.

. So setzen Sie alle Funktionen
zurtck:

» Halten Sie ZONE 1 und ZONE 2
gleichzeitig 3 Sekunden lang
gedruckt, bis die Heifluftfritteuse
einen Signalton ausgibt.

UMSCHALTEN DER
TEMPERATUREINHEITEN

» Halten Sie TEMP .~ und ~ 3
Sekunden lang gedriickt.

« Die Temperatureinheit wird von
Celsius auf Fahrenheit umgestellt.

» Wiederholen Sie den Vorgang, um
wieder zu Celsius zu wechseln.

TON EIN-/AUSSCHALTEN

» Halten Sie die Tasten TEMP
-~ und ZEIT ~ gleichzeitig
3 Sekunden lang gedriickt, bis die
HeiBluftfritteuse einen Signalton
ausgibt.

« Wiederholen Sie dies, um den Ton
wieder einzuschalten.

WIRD PAUSIERT

» Tippen Sie auf p|, um den
Garvorgang zu unterbrechen. Die
HeiBluftfritteuse hort auf zu heizen
und Pl blinkt, bis Sie erneut auf
» |l tippen, um den Garvorgang
fortzusetzen.

» Nach 30 Minuten Inaktivitat
schaltet sich die HeiBluftfritteuse
aus.

» Mit dieser Funktion kébnnen Sie den
Garvorgang unterbrechen, ohne
den Korb aus der Heilluftfritteuse
zu nehmen.



AU

TOMATISCHES FORTSETZEN DES

GARVORGANGS

AU

Wenn Sie den Korbb herausnehmen,
unterbricht die Fritteuse den
Garvorgang automatisch.

Wenn Sie den Korlo wieder
einsetzen, setzt die Fritteuse den
Garvorgang automatisch auf

der Grundlage Ihrer vorherigen
Einstellungen fort.

TOMATISCHES AUSSCHALTEN

Wenn die HeiRluftfritteuse keine
aktiven Funktionen hat, 16scht sie
alle Einstellungen und schaltet sich
nach 9 Minuten Inaktivitét aus.

Wenn die folgenden Modi fur die entsprechende
Dauer inaktiv bleiben, schaltet sich die

HeiBluftfritteuse aus.

Gerat Alle Garfunktionen | Vorheizen
eingeschaltet | abgeschlossen oder Pause
9 min 9 min 9 min

Pflege und Wartung

Hinweis:

Reinigen Sie den Frittierkorb und die
Knusperplatte immer nach jedem
Gebrauch.

Das Auskleiden des Korbs mit Folie
(auBer der Knusperplatten) kann die
Reinigung erleichtern.

Schalten Sie die Heilluftfritteuse
aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Lassen Sie das Gerat vor der
Reinigung vollstaindig abkuhlen.
Ziehen Sie den Korb zum schnelleren
Abkuhlen heraus.

. Wischen Sie die HeiRluftfritteuse

aulen ggf. mit einem weichen,
feuchten Tuch ab.

3. Der Korb und die Knusperplatten sind
spulmaschinengeeignet. Sie kdnnen
sie auch in heiler Seifenlauge mit
einem nicht scheuernden Schwamm
abwaschen. Falls erforderlich,
einweichen.

Hinweis:

«  Korb und Knusperplatten sind mit
einer Antihaftbeschichtung versehen.
Verwenden Sie keine Metallutensilien
und scheuernde Reinigungsmittel.

e Bei hartndckigem Fett:

a. Mischen Sie in einer kleinen
Schussel 30 g Natron (2 US-EL)
und 15 ml (1 US-EL) Wasser zu einer
streichf&higen Paste.

b. Verteilen Sie dlie Paste mit einem
Schwamm auf dem Korb und den
Knusperplatten und schrubben Sie
sie. Lassen Sie den Korb und die
Knusperplatten 15 Minuten lang
einwirken, bevor Sie sie abspulen.

¢. Reinigen Sie den Korb und die
Knusperplatten vor der Verwendung
mit Wasser und Seife.

4. Reinigen Sie das Innere der Fritteuse
mit einem leicht feuchten, nicht
scheuernden Schwamm oder Tuch.
Nicht in Wasser eintauchen. Reinigen
Sie die Heizspirale eventuell, um
Lebensmittelreste zu entfernen.
[Abbildung 9]

5. Vor Gebrauch trocknen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Heizspirale

vollstandig trocken ist, bevor Sie die Fritteuse
einschalten.

Zubehor

Fur Inre HeiBluftfritteuse ist zusatzliches
und Ersatzzubehor erhaltlich. Fur weitere
Informationen wenden Sie sich an den
Kundendienst (Seite 21).
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ﬂ Fehlersuche

Problem Mégliche Lésung

Die Fritteuse I&sst sich nicht
einschalten.

Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse an den Strom angeschlossen ist.

Schieben Sie den Korb wieder in die HeiRluftfritteuse.

Die Lebensmittel sind nicht
vollsténdig gegart.

Legen Sie kleinere Chargen von Lebensmitteln in den Korb. Wenn der
Korb zu voll ist, werden die Lebensmittel nicht vollstéindig gegart.

Erhohen Sie die Gartemperatur oder -zeit.

Lebensmittel werden
ungleichmaBig gegart.

Lebensmittel, die Ubereinander gestapelt wurden oder nah beieinander
liegen, mussen wahrend des Garvorgangs geschuttelt oder gewendet
werden.

Die Speisen sind nach dem
Frittieren nicht knusprig.

Das Bespruhen oder Einpinseln der Speisen mit etwas Ol kann die
Knusprigkeit erhdhen. Siehe Kochleitfaden (Seite 14).

Die Pommes frites sind nicht
richtig gegart.

Siehe Pommes frites (Seite 14).

Der Korb gleitet nicht sicher in
die Fritteuse.

Vergewissern Sie sich, dass der Korb nicht zu sehr mit Lebensmitteln
gefullt ist.

Stellen Sie sicher, dass die Knusperplatten richtig im Korb eingesetzt
sind.

Aus der HeiBluftfritteuse kommt
weiller Rauch oder Dampf.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen oder wahrend des
Garens, kann weiler Rauch oder Dampf austreten. Das ist normal.

Vergewissern Sie sich, dass der Korb und das Innere der Fritteuse richtig
gereinigt und nicht fettig sind.

Wenn Sie fettige Speisen zubereiten, sammelt sich Ol unter der
Knusperplatte. Dieses Ol erzeugt weilen Rauch, und der Korb ist
moglicherweise heier als sonst. Das ist normal und sollte den
Garvorgang nicht beeintréchtigen. Behandeln Sie den Korb mit Vorsicht.

Aus der HeiBluftfritteuse kommt
dunkler Rauch.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker der Fritteuse. Dunkler Rauch
bedeutet, dass Lebensmittel verbrennen oder ein Schaltkreisproblem
vorliegt. Warten Sie, bis der Rauch abgezogen ist, bevor Sie den Korb
herausnehmen. Wenn die Ursache nicht verbrannte Lebensmittel waren,
wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).




Problem Mégliche Lésung ﬂ

Die HeiBluftfritteuse riecht nach
Plastik.

Jede Heiluftfritteuse kann einen herstellungsbedingten
Kunststoffgeruch aufweisen. Das ist normal. Befolgen Sie die Hinweise fur
einen Testlauf (Seite 9), um den Kunststoffgeruch loszuwerden. Wenn

der Kunststoffgeruch weiterhin vorhanden ist, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst (Seite 21).

Die Garzeit verldngert sich beim
Grandzone- und Match-Garen.

Das ist normal. GroBe Mengen Lebensmittel bendtigen mehr Garzeit.

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E1" angezeigt

Es liegt ein offener Stromkreis im oberen Temperaturwéchter von ZONE 1
vor. Wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E2"

Es liegt ein Kurzschluss im oberen Temperaturwéchter von ZONE 1 vor.
Wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E3" angezeigt

Der Uberhitzungsschutz von ZONE 1 der Heilluftfritteuse wurde aktiviert.
Schalten Sie die HeiRluftfritteuse aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Lassen Sie sie vollstaindig abkuhlen. Wenn das Display weiterhin ,E3"
anzeigt, wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E21" angezeigt

Es liegt ein offener Stromkreis im unteren Temperaturwdéchter von ZONE 1
vor. Wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E22"

Es liegt ein Kurzschluss im unteren Temperaturwdchter von ZONE 1 vor.
Wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E24" angezeigt

Es liegt ein offener Stromkreis im oberen Temperaturwdchter von ZONE 2
vor. Wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E25" angezeigt

Es liegt ein Kurzschluss im oberen Temperaturwdachter von ZONE 2 vor.
Wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E26" angezeigt

Es liegt ein offener Stromkreis im unteren Temperaturwéchter von ZONE
2 vor.

Wenden Sie sich an den Kundendienst (siche Seite 21).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E27" angezeigt

Es liegt ein Kurzschluss im unteren Temperaturwéchter von ZONE 2 vor.
Wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Auf dem Display wird der
Fehlercode ,E28" angezeigt

Der Uberhitzungsschutz von ZONE 2 der HeiBluftfritteuse wurde aktiviert.
Schalten Sie die HeiRluftfritteuse aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Lassen Sie sie vollstaindig abkuhlen. Wenn das Display weiterhin ,E28"
anzeigt, wenden Sie sich an den Kundendienst (Seite 21).

Wenn lhr Problem nicht aufgefiihrt ist, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst (Seite 21).
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Konformititserklarung

Vesync Germany GmbH erklart hiermit, dass dieses Produkt den grundlegenden Anforderungen und
anderen relevanten Bestimmungen der Richtlinie 2014 und allen anderen anwendbaren EU- und UK~
Richtlinienanforderungen entspricht. Die vollstéindige Konformitdtserkldrung finden Sie unter:

https://cosoricom/euro/compliance

Limited Warranty

Information
Dual Blaze
Produktname TwinFry™ 8.6-Liter-

HeiBluftfritteuse
CAF-TF801-CEUR

Zu lhrer eigenen Information empfehlen wir
lhnen dringend, Ihre Bestellnummer und
das Kaufdatum zu notieren.

Modell

Kaufdatum

Bestellnummer

Cosori Eingeschrénkte

Produktgewdhrleistung

Zwei (2) Jahre* eingeschrénkte
Produktgewdhrleistung fiir Verbraucher
Die Vesync Germany GmbH (,Vesync")
garantiert fur einen Zeitraum von 2 Jahren

ab dem Datum des urspringlichen Kaufs,

dass das Produkt frei von Material- und
Verarbeitungsfehlern ist (,Eingeschrénkte
Gewdhrleistungszeit”), vorausgesetzt, das
Produkt wurde in Ubereinstimmung mit den
Gebrauchs- und Pflegehinweisen verwendet

(z. B.in der vorgesehenen Umgebung und unter
normalen Umstéinden). *Diese Gewéhrleistung
schrankt nicht die Rechte ein, die Ihnen nach
den geltenden nationalen oder regionalen
Verbraucherschutzgesetzen in lhrem Land
zustehen, in welchen Fdllen die beschréankte
Gewdhrleistungszeit gemdaR den geltenden
Anforderungen verléngert wird.

lhre eingeschrdnkten
Gewdhrleistungsleistungen

Wahrend der eingeschréinkten Gewdhrleistungszeit
und vorbehaltlich dieser eingeschrénkten
Gewdhrleistungsrichtlinie wird Vesync nach
eigenem und ausschlieflichem Ermessen entweder

(i) den Kaufpreis zurtickerstatten, wenn der Kauf
direkt im COSORI Onlineshop getatigt wurde, (ii)
alle Material- oder Verarbeitungsfehler reparieren,
(iii) das Produkt durch ein anderes Produkt von
gleichem oder hdherem Wert ersetzen oder (iv)
eine Gutschrift in Hohe des Kaufpreises gewdhren.

Wer ist abgedeckt?

Diese eingeschrankte Gewdhrleistung gilt nur

flr den Erstkéufer des Produkts und ist nicht auf
einen spateren Besitzer des Produkts Ubertragbar,
unabhdngig davon, ob das Produkt wahrend

der angegebenen Laufzeit der eingeschrénkten
Gewdhrleistung den Besitzer gewechselt hat. Der
Erstkaufer muss den Defekt oder die Fehlfunktion
nachweisen und das Kaufdatum belegen, um

die eingeschrankte Gewdhrleistung in Anspruch
nehmen zu kénnen.

Vorsicht vor nicht autorisierten Handlern oder
Verkaufern

Diese eingeschrankte Gewdhrleistung erstreckt
sich nicht auf Produkte, die von nicht autorisierten
Handlern oder Verkaufern erworben wurden.

Die eingeschrankte Gewdhrleistung von

Vesync erstreckt sich nur auf Produkte, die von
autorisierten Handlern oder Verkdufern erworben
wurden, die den Qualitatskontrollen von Vesync
unterliegen und sich verpflichtet haben, deren
Qualitatskontrollen zu befolgen. Bitte beachten
Sie, dass Produkte, die von einer nicht autorisierten
Website oder einem nicht autorisierten Handler
erworben wurden, gefdlscht, gebraucht oder
defekt sein kdbnnen oder nicht fur die Verwendung
in lhrem Land geeignet sind. Sie kbnnen sich und
Ihre Produkte schitzen, indem Sie sicherstellen,
dass Sie sie nur bei Vesync oder ihren autorisierten
Handlern kaufen.

Wenn Sie Fragen zu einem bestimmten Verkaufer
haben oder wenn Sie der Meinung sind, dass Sie
Ihr Produkt von einem nicht autorisierten Verkaufer
erworben haben, wenden Sie sich bitte an unser
Kundendienst-Team.



Was ist nicht abgedeckt?

- Normaler VerschleiR, einschlieflich dem normalen
Bauteileverschleill oder Schéden aufgrund von
Zweckentfremdung.

- Wenn der Kaufbeleg in irgendeiner Weise
verdndert oder unleserlich gemacht wurde.

+ Wenn die Modellnummer, die Seriennummer oder
der Code des Produktionsdatums auf dem Produkt
verdndert, entfernt oder unleserlich gemacht
wurde.

+ Wenn das Produkt gegenuber seinem
Originalzustand verdndert wurde.

- Wenn das Produkt nicht in Ubereinstimmung

mit den Anweisungen und Hinweisen in der
Bedienungsanleitung verwendet wurde.

+ Schaden, die durch den Anschluss von
Peripheriegeraten, Zusatzgerdten oder Zubehor
verursacht werden, die/das nicht in der
Bedienungsanleitung empfohlen werden/wird.

- Schaden oder Defekte, die durch Unfall,
Missbrauch, unsachgemdie oder unzureichende
Wartung verursacht wurden.

+ Sch&den oder Defekte, die durch eine Wartung
oder Reparatur des Produkts verursacht wurden,
die von einem nicht autorisierten Dienstleister
oder von einer dritten Partei, die nicht Vesync ist,
durchgefuhrt wurde.

- Schaden oder Defekte, die bei gewerblicher
Nutzung, bei der Vermietung oder bei einer Nutzung,
fUr die das Produkt nicht vorgesehen ist, auftreten.

+ Wenn das Gerat beschadigt wurde, einschlieflich,
aber nicht beschrankt auf Schaden durch

Tiere, Blitzschlag, abnormale Spannung, Feuer,
Naturkatastrophen, Transport, Spulmaschine oder
Wasser (es sei denn, in der Bedienungsanleitung
ist ausdrucklich angegeben, dass das Produkt
spulmaschinenfest ist).

- Zufallige Schaden und Folgeschaden.

+ Schaden oder Defekte, die den Wert des
Produkts Ubersteigen.

Beanspruchen Sie Ihre eingeschrénkte
Gewdhrleistung in 5 einfachen Schritten:

1. Vergewissern Sie sich, dass |lhr Produkt noch
innerhalb der angegebenen Gewdhrleistungszeit
liegt.

2. Stellen Sie sicher, dass Sie eine Kopie der
Rechnung und der Bestellnummer oder des
Kaufbelegs haben.

3. Stellen Sie sicher, dass |hr Produkt bereitliegt.
Entsorgen Sie Ihr Produkt NICHT, bevor Sie sich mit
uns in Verbindung gesetzt haben.

4. Wenden Sie sich an unser Kundendienst-Team.
5. Sobald unser Kundendienst-Team lhre Anfrage

genehmigt hat, senden Sie das Produkt bitte
zusammen mit einer Kopie der Rechnung und der
Bestell-ID zuruck.

Einziges und ausschlieBlliches
Rechtsmittel

DIE VORSTEHENDE EINGESCHRANKTE
GEWAHRLEISTUNG STELLT DIE AUSSCHLIESSLICHE
HAFTUNG DER VESYNC GERMANY GMBH UND IHR
EINZIGES UND AUSSCHLIESSLICHES RECHTSMITTEL
FUR JEGLICHE VERLETZUNG DER GEWAHRLEISTUNG
ODER ANDERE NICHTKONFORMITAT DES PRODUKTS
DAR, DIE DURCH DIESE EINGESCHRANKTE
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG
ABGEDECKT IST. DIESE EINGESCHRANKTE
GEWAHRLEISTUNG GILT EXKLUSIV UND ANSTELLE
ALLER ANDEREN GEWAHRLEISTUNGEN. KEIN
MITARBEITER DER VESYNC GERMANY GMBH

ODER EINER ANDEREN PARTE! IST BEFUGT, EINE
GARANTIE ZUSATZLICH ZU DER EINGESCHRANKTEN
GEWAHRLEISTUNG IN DIESER EINGESCHRANKTEN
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG ZU GEBEN.

Haftungsausschluss der
eingeschrénkten Gewdhrleistungen
DIE VESYNC GERMANY GMBH STELLT

DIE PRODUKTE, DIE SIE BEI VESYNC

KAUFEN, IM VOLLEN UMFANG DES

GELTENDEN RECHTS ZUR VERFUGUNG,

MIT AUSNAHME DER GEWAHRLEISTUNGEN

IN DIESER EINGESCHRANKTEN
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSRICHTLINIE, UND
DIE VESYNC GERMANY GMBH LEHNT HIERMIT
ALLE GEWAHRLEISTUNGEN JEGLICHER ART AB,
OB AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND,
GESETZLICH ODER ANDERWEITIG,
EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF
GEWAHRLEISTUNGEN DER MARKTGANGIGKEIT,
DER NICHTVERLETZUNG VON RECHTEN UND DER
EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK.

Haftungsbeschrénkungen

IM VOLLEN UMFANG DES GELTENDEN

RECHTS IST DIE VESYNC GERMANY GMBH,

IHRE TOCHTERGESELLSCHAFTEN ODER IHRE
LIZENZGEBER, DIENSTLEISTER, MITARBEITER,
VERTRETER, LEITENDE ANGESTELLTE ODER
DIREKTOREN IN KEINEM FALL HAFTBAR FUR:

(0) SCHADEN JEGLICHER ART, DIE DURCH ODER IM
ZUSAMMENHANG MIT BEI DER VESYNC GERMANY
GMBH GEKAUFTEN PRODUKTEN ENTSTANDEN
SIND UND DEN VOM KAUFER FUR DIESE PRODUKTE
BEZAHLTEN KAUFPREIS UBERSTEIGEN, ODER
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(o) INDIREKTE, SPEZIELLE, ZUFALLIGE,
FOLGESCHADEN ODER STRAFSCHADEN,
SELBST WENN DIE VESYNC GERMANY

GMBH ODER EINER IHRER LIEFERANTEN

AUF DIE MOGLICHKEIT ODER DIE
WAHRSCHEINLICHKEIT SOLCHER SCHADEN
HINGEWIESEN WURDE.

UND UNABHANGIG DAVON, OB SIE DURCH
UNERLAUBTE HANDLUNGEN (EINSCHLIESSLICH
FAHRLASSIGKEIT), VERTRAGSBRUCH ODER
ANDERWEITIG VERURSACHT WURDEN.
UNSERE HAFTUNG UBERSTEIGT UNTER
KEINEN UMSTANDEN DEN TATSACHLICHEN
BETRAG, DEN SIE FUR DAS FEHLERHAFTE
PRODUKT BEZAHLT HABEN, UND WIR
HAFTEN UNTER KEINEN UMSTANDEN FUR
FOLGESCHADEN, BEILAUFIG ENTSTANDENE
SCHADEN, BESONDERE SCHADEN ODER
STRAFSCHADENSERSATZ, OB DIREKT ODER
INDIREKT.

AUSSER IN DEN FALLEN, IN

DENEN DIESE EINGESCHRANKTE
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG
GILT, UBERNIMMT DIE VESYNC GERMANY
GMBH KEINE HAFTUNG FUR KOSTEN, DIE MIT
DEM ERSATZ ODER DER REPARATUR VON BEI
IHR ERWORBENEN PRODUKTEN VERBUNDEN
SIND, EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT
BESCHRANKT AUF ARBEITS-, INSTALLATIONS-
ODER ANDERE KOSTEN, DIE DEM BENUTZER
ENTSTEHEN, UND INSBESONDERE ALLE KOSTEN
IM ZUSAMMENHANG MIT DER ENTFERNUNG
ODER DEM ERSATZ EINES PRODUKTS.

Andere Rechte, die sie
méglicherweise haben

EINIGE GERICHTSBARKEITEN LASSEN
FOLGENDES NICHT ZU: (1) AUSSCHLUSS
STILLSCHWEIGENDER GEWAHRLEISTUNGEN,; (2)
BEGRENZUNG DER DAUER STILLSCHWEIGENDER
GEWAHRLEISTUNGEN; UND/ODER (3)
AUSSCHLUSS ODER BEGRENZUNG

BEILAUFIG ENTSTANDENER SCHADEN

ODER FOLGESCHADEN; DAHER GELTEN DIE
HAFTUNGSAUSSCHLUSSE IN DIESER RICHTLINIE
MOGLICHERWEISE NICHT FUR SIE. IN DIESEN
GERICHTSBARKEITEN HABEN SIE NUR DIE
STILLSCHWEIGENDEN GEWAHRLEISTUNGEN,
DIE NACH GELTENDEM RECHT AUSDRUCKLICH
ZU GEWAHREN SIND. DIE EINSCHRANKUNGEN
DER GEWAHRLEISTUNG, HAFTUNG UND
RECHTSMITTEL GELTEN IM GROSSTMOGLICHEN
GESETZLICH ZULASSIGEN UMFANG.

OBWOHL DIESE EINGESCHRANKTE
GEWAHRLEISTUNG IHNEN BESTIMMTE

RECHTE EINRAUMT, KONNEN SIE IN IHRER
RECHTSORDNUNG MOGLICHERWEISE
WEITERE RECHTE HABEN. DIESE ERKLARUNG
ZUR EINGESCHRANKTEN GEWAHRLEISTUNG
UNTERLIEGT DEN FUR SIE UND DAS PRODUKT
GELTENDEN GESETZEN. BITTE INFORMIEREN SIE
SICH UBER DIE GESETZE IN IHREM LAND, UM
IHRE RECHTE VOLLSTANDIG ZU VERSTEHEN.

Anderungen dieser Richtlinie

Wir kdnnen die Bedingungen und die
VerfUugbarkeit dieser eingeschrénkten
Gewdhrleistung nach eigenem Ermessen dndern,
aber alle Anderungen sind nicht riickwirkend.

Diese Gewdhrleistung wird gewdhrt durch:
Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Germany

Kundendienst

Bei Fragen oder Problemen mit
Ihrem neuen Produkt hilft Ihnen unser
Kundendienst gerne weiter.

E-Mail: support.europe@cosori.com

“Bitte halten Sie |hre Bestellrechnung und
Bestell-1D bereit, bevor Sie sich an den
Kundendienst wenden

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore



Contenu de la boite

1 x Airfryer Dual Blaze TwinFry™ 8.6 litres ﬂ

2 x Plaque de gril
1 x Séparateur de panier

Table des matieres
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. . CA220-240V,
Alimentation 50/60 Hz
Puissance

. 2700 W

nominale
Capacité 86L
Plage de 354240 °C
température
Plage de temps Tmina4h
Dimensions
(poignée 339 Px482L x
poigns 281H cm
comprise)
Consommation
électrique en <03W
mode arrét
Poids 8 kg



LISEZ ET CONSERVEZ CES CONSIGNES

Avertissements et mesures de protection importants

Respectez les consignes de sécurité de base lors de
l'utilisation de votre friteuse a air. Lisez toutes les consignes.

POINTS CLES RELATIFS A
LA SECURITE

« Ne touchez pas aux
surfaces chaudes. Utilisez
la poignee.

« Soyez prudent lorsque
vous retournez le panier
apres la cuisson, car la
plague de gril chaude
peut tomber et créer un
risque pour la securite.

« Inserez fermement la
plaque de gril dans le
panier pour réduire le
risque de chute.

« Ne bloquez pas les
orifices de ventilation.
La vapeur chaude est
libérée par les orifices.
Gardez vos mains et
votre visage a l'écart des
orifices.

« Utilisez toujours des
pinces pour retirer avec
précaution les aliments
chauds.

SECURITE GENERALE

« Pour eviter tout risque
d'électrocution,

n'immergez pas le boitier,
le cordon d'alimentation
ou la fiche de l'airfryer
dans de l'eau ou tout
autre liquide.

« Une surveillance étroite
est nécessaire lorsque tout
appareil est utilisé par des
enfants ou d proximité
de ceux-ci. Debranchez
lappareil lorsqu'il N'est
pas utilisé et avant de le
nettoyer. Laissez refroidir
avant de placer ou de
retirer les pieces.

 Ne faites pas fonctionner
n'importe quel appareil
dont le cordon ou la
fiche est endommagé
ou apres que l'appareil
fonctionne mal ou a été
endommagé de quelque
maniere que ce soit.
Retournez l'appareil au
centre d'entretien agrée le
plus proche pour examen,
réparation ou réglage.
Contactez le Service
client (page 20).

« N'utilisez pas votre
friteuse G air si elle est



endommageée ou

ne fonctionne pas
correctement, ou si

le cordon ou la fiche

est endommagél(e).
Contactez le Service
client (page 20).
L'utilisation d'accessoires
n'est pas recommandee
par Cosori et peut
entrainer des blessures.
Ne l'utilisez pas &
I'extérieur.

Ne placez pas la friteuse
a air ou l'une de ses
pieces sur un rechaud,

a proximité de brlleurs
électriques ou d gaz, ou
dans un four chauffé.
Soyez extrémement
prudent lorsque vous
retirez le panier et la
plague de gril ou lorsque
VOUS VOoUs debarrassez
de la graisse chaude.
Placez toujours les
plaques de gril ou le
panier intérieur sur une
surface résistante a la
chaleur apres les avoir
retirés de l'airfryer.

Ne nettoyez pas avec
des tampons a recurer
en metal. Des fragments
meétalliques peuvent se
détacher du tampon

Q récurer et toucher

des pieces électriques,

creant ainsi un risque
d‘électrocution.

Ne placez rien au-dessus
de votre airfryer. Ne
rangez rien A l'intérieur de
votre airfryer.

Cette friteuse a air

peut étre utilisee par

des enfants de 8 ans

et plus, ainsi que par

des personnes dont les
capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui
manquent d'expérience
et de connaissances, G
condition qu'elles aient
été supervisées ou gqu'elles
aient recu des consignes
concernant l'utilisation de
celle-ci en toute sécurité
et qu'elles aient compris
les risques encourus. Le
nettoyage et l'entretien
par |'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
Ne laissez pas les enfants
nettoyer ou effectuer
I'entretien du airfryer s'ils
nont pas plus de 8 ans et
slils ne sont pas surveillés.
Les enfants doivent étre
surveillés pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec
l'airfryer.

« Cette friteuse ¢ qir n'est

pas destinée G étre



utilisée a laide d'une
minuterie externe ou d'un
systeme de commande a
distance separé.

« Pour déconnecter,
tournez nimporte quelle
commande sur « arrét »,
puis retirez la fiche de la
prise murale.

 N'utilisez pas |'airfryer
pour un usage autre que
celui pour lequel il a été
COoNcu.

- Toute réparation doit
étre effectuee par un
technicien d'entretien
agrée contactez le
Service client (voir page
20).

« Pour les consignes
de nettoyage des
accessoires, Voir
Entretien et maintenance
(page 15).

« Non destiné & un usage
commercial. Usage
domestique uniquement.

PENDANT QUE VOUS
FAITES DE LA FRITURE A
AIR

« Une airfryer fonctionne &
I'air chaud uniquement.
Ne remplissez jamais
le panier d'huile ou de
graisse.

« N'utilisez jomais votre

airfryer sans le panier en
place.

Ne placez pas d'aliments
trop volumineux ou
d'ustensiles métalliques
dans votre airfryer, car

ils pourraient provoquer
un incendie ou un risque
d'‘électrocution.

Ne remplissez pas trop
le panier. Des quantites
importantes d'aliments
peuvent toucher les
serpentins de chauffage
et provoqguer un risque
dincendie.

Ne touchez pas les
accessoires (y compris la
plague de gril) pendant ou
iImmeédiatement apres la
friture & air.

Ne placez pas de papier,
de carton, de plastique
non résistant a la chaleur
ou d'autres mateériaux
similaires dans votre
airfryer.

Ne mettez jomais de
papier de cuisson ou

de papier sulfurisé dans
l'airfryer sans aliments
dessus. La circulation

de l'air peut amener le
papier A se soulever et A
toucher les serpentins de
chauffage.

« Si vous recouvrez le panier

d'une feuille d'aluminium,



veillez & ce gqu'elle n'entre
pas en contact avec
les éléements chauffants.
Cela peut entrainer une
surchauffe et un risque
d'incendie.

Utilisez toujours des
recipients resistants

d la chaleur. Soyez
extrémement prudent

si vous utilisez des
recipients non
meétalliques ou en verre.
Pour réeduire le risque
d'incendie, éloignez
votre friteuse & air des
mateériaux inflammalbles
(rideaux, nappes, etc.).
Utilisez-la sur une
surface plane, stable et
résistante a la chaleur,
a l'écart des sources de
chaleur et des liquides.
Eteignez et débranchez
immediatement votre
friteuse A air si vous
voyez de la fumée noire
sechapper. La fumee
blanche est normale, elle
est due au chauffage
de la graisse ou a des
éclaboussures d'aliments,
mais la fumeée fonceée
signifie que les aliments
brilent ou gu'ily a un
probleme au niveau du
circuit. Attendez que la
fumeée se dissipe avant

de retirer le panier. Si

la cause n'est pas un
aliment brdlé, contactez
le Service client (page
20).

« Pour éteindre l'airfryer,
appuyez une fois sur
O. Lairfryer émet un
signal sonore et tous les
boutons s'éteignent.

» Ne laissez pas votre
airfryer sans surveillance
lorsqu'il est en cours
d'utilisation.

ALIMENTATION ET
CORDON

. Eteignez la friteuse G air
avant de debrancher
la fiche de la prise de
courant.

« Pour débrancher,
saisissez la fiche et
retirez-la de la prise. Ne
tirez jamais sur le cordon
d'alimentation.

» Ne laissez pas le cordon
d'alimentation (ou toute
rallonge) pendre sur le
bord d'une table ou d'un
comptoir ou toucher des
surfaces chaudes.

 Retirez et jetez le
couvercle de protection
place sur la prise
d'alimentation du airfryer
afin d'éviter tout risque



de suffocation.

« N'utilisez jomais une

prise situee sous le
comptoir pour brancher
votre airfryer.

Votre airfryer est équipé
d'une fiche de mise &

la terre & 3 broches.
Branchez toujours
l'appareil sur une prise

electrigue mise a la terre.

Ne modifiez pas la fiche
de quelgue maniere que
ce soit.

Votre airfryer ne doit
étre utilisé qu'avec des
systemes électriques de
220-240V, 50/60 Hz. Ne
branchez pas l'appareil
sur un autre type de
prise.

Gardez l'airfryer et son
cordon hors de portee
des enfants de moins de
8 ans.

Sile cordon
d'alimentation est
endommage, il doit étre
remplacé par VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD.
ou des personnes

de qualifications
similaires afin d'éviter

un risque électrique ou
un incendie. Veuillez
contacter le Service
client (page 20).

RALLONGES ELECTRIQUES

« Des rallonges électriques
plus longues sont
disponibles et peuvent
étre utiliseées a condition
d'étre utilisées avec
préecaution. Si une rallonge
électrique plus longue est
utilisée :

« La puissance électrique
marquée sur la rallonge
électrique doit étre au
moins aussi importante
que celle de la friteuse
a air.

« Le cordon doit étre
dispose de maniere
a ce qu'il ne tombe
pas sur le plan de
travail ou la table, ou il
pourrait étre tire par les
enfants ou sur lequel ils
pourraient trébucher
involontairement.

- Si lappareil est de type
avec mise a la terre, le
cordon d'alimentation
ou la rallonge électrique
doit étre un cordon G
trois fils avec mise d la
terre.



AVERTISSEMENT : Tout autre entretien doit étre effectué
par un technicien agree. ﬂ

AVERTISSEMENT : Les articles marqués du symbole
suivant peuvent atteindre des températures élevées et
doivent étre manipulés avec precaution.

MISE EN
GARDE :
Surface
chaude.

Ce symbole signifie que le produit ne doit pas étre

jeté avec les ordures menageres et qu'il doit étre
mmm '€MIiS O UN centre de collecte approprié en vue de

son recyclage. Une mise au rebut et un recyclage
corrects permettent de protéger les ressources
naturelles, la santé humaine et I'environnement.
Pour plus d'informations sur la mise au rebut et le
recyclage de ce produit, contactez votre municipalite,
votre service de ramassage des déchets ou le magasin
OoU VOuS avez acheté ce produit.

Ce produit est conforme a la directive RoHS.

Ce produit est conforme & la directive 2011/65/EU,
au reglement de 2012 sur la restriction de I'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les
equipements électriques et électroniques et a

ses amendements, sur la restriction de l'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques.

CONSERVEZ CES CONSIGNES



Connaitre son airfryer

SCHEMA DE L'AIRFRYER [FIGURE 1]

Séparateur de panier
Plague de gril

Poignée du panier
Panier

Poignées du boitier
Cordon d'alimentation
Panneau de commande
Entrée d'air

FIOomMEUOE P

Sortie d'air

Schéma d’affichage
PANNEAU DE CONTROLE [FIGURE 2]

a. Fonctions de cuisson

=

Augmentation/diminution de la
température

Marche/Arrét

ZONE 1

COMBINER

GRANDZONE

SYNCHRO

ZONE 2

Démarrer/Pause
Augmentation/diminution du temps
Affichage de la température

Fo@ o0 a0

—

-

Affichage de I'heure

Remarque : Maintenez TEMP .~ et ~
enfonceés pendant 3 secondes pour changer
['unité de température (°C / °F).

MESSAGES AFFICHES [FIGURE 3]

Cuisson [Figure a]

Mettre une pause [Figure b]
Le panier est retiré [Figure c]
Cuisson terminée [Figure d]

Avant la premiere
utilisation

MISE EN PLACE

1. Retirez tous les emballages &
I'intérieur et & l'extérieur de l'airfryer, y
compris les autocollants temporaires
et le film plastique.

2. Placez la friteuse a air sur une
surface stable, plane et résistante
& la chaleur. Eloignez-la des zones
susceptibles d'étre endommagées
par l'air chaud ou la vapeur (comme
les murs ou les armoires).

Remarque : Laissez un espace d'au moins

13 cm derriere et au-dessus de [airfryer. Laissez
suffisamment despace devant lairfryer pour
pouvoir retirer le panier. [Figure 4]

3. Lavez soigneusement le panier, le
séparateur de panier et la plague de
gril au lave-vaisselle ou a l'aide d'une
éponge non abrasive.

4. Essuyez l'intérieur et l'extérieur du
airfryer avec un chiffon légérement
humide. Séchez avec une serviette.

5. Placer fermement les plateaux
croustilleurs et le séparateur dans
le panier, puis placer le panier &
I'intérieur de la friteuse. [Figure 5]

Remarque : au moment d'insérer les plateaux
croustilleurs, incliner d'abord le plateau d'un
coté, puis presser sur l'autre coté. Les plateaux
croustilleurs se glissent dans le panier d'une
seule fagon.



TEST DE FONCTIONNEMENT

Un test vous permettra de vous
familiariser avec votre friteuse & air,
de vous assurer qu'elle fonctionne
correctement et de la débarrasser
d'éventuels résidus.

1. Assurez-vous que le panier de la
friteuse & air est vide et branchez-la.

2. Appuyez sur O,

3. Appuyez sur GRANDE ZONE.
L'affichage indiquera « 200 °C » et
« 20 MIN »,

4. Appuyez sur HEURE ~ pour passer &
5 minutes.

5. Appuyez sur > pour commence a
faire réchauffer. Lorsque le test de
fonctionnement est terming, l'airfryer
émet un signal sonore.

6. Retirez le panier. Laissez le panier
refroidir completement pendant 10 &
30 minutes.

Remarque :

« Tout airfryer peut avoir une odeur de
plastique provenant du processus de
fabrication. C'est normal. Si l'odeur
de plastique ne diminue pas apres
quelques tests de fonctionnement,
contactez le Service client (page 20).

« Soyez prudent lorsque vous retournez le
panier apres la cuisson, car la plaque
de gril chaude peut tomber et créer un
risque pour la sécurité.

BUTEES EN SILICONE

. Chaqgue plague de gril contient
quatre bouchons en silicone en
matériau alimentaire. Ces butées
maintiennent la plaque au fond du
panier.

. Lorsque vous placez la plaque
de gril dans le panier, inclinez-
la pour insérer d'abord un coté,
puis appuyez sur l'autre coté. Les
plateaux croustilleurs se glissent
dans le panier d'une seule fagon.
[Figure 6]

Remarque : Le fait de forcer la plaque &

croustiller dans le panier de maniére incorrecte
peut l'endommager.

. Assurez-vous que les enfants ne
jouent pas avec les butées en
silicone et ne les avalent pas.

Utilisation de votre
airfryer

FRITURE A AIR

Remarque :

« Ne placez rien au-dessus de votre
airfryer. Cela perturberait la circulation
de l'air et nuirait & la qualité de la
cuisson. [Figure 7]

« Une friteuse & air n'est pas une friteuse.
Ne remplissez pas le panier d'huile,
de graisse de friture ou de tout autre
liquide.

« Faites attention & la vapeur chaude
lorsque vous retirez le panier de [airfryer.
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TABLEAU DE CUISSON

Température Temps Plage de Plage de Eléments Eléments
Fonction P . par g 9 chauffants chauffants
par défaut ) température temps P PP
défaut supérieurs inférieurs
AIR FRY (Air Fry) 200°C | 20min [120°-205°C| 1—60min | & & & AAA
ROAST (Rétir) 190 °C 30min [120°—205°C| 1-240min | & & & AdA
BAKE (Cuire) 160 °C 25min | 80°—205°C | 1— 240 min AA AANA
GRILL (Grill 260°C | 10min [180°—240°C| 1-60min | & & & SO.
REHEAT 0 . o onco _ .
(Réchauffer) 165 °C 15min | 35°—205°C | 1- 60 min AA A A

Les résultats peuvent varier. Pour des recettes et des idées de cuisson, consultez I'application VeSync.

Remarque :

« Les icones représentant des flammes symbolisent la chaleur et non la puissance de cuisson réelle.

« Latempérature réelle des éléments chauffants supérieurs et inférieurs peut varier. La plage de
température indiquée dans le diagramme ne donne qu’une estimation approximative de la
température maximale que chaque élément chauffant peut atteindre.

CUISSON DANS LA GRANDE ZONE

1. Placez les plagues de gril dans le panier.
[Figure 5]

Remarque :

« Les plaques de gril permettent & l'excédent
d’huile de s'écouler au fond du panier.

« Lorsque vous placez la plaque de gril dans le
panier, inclinez-la pour insérer dabord un céte,
puis appuyez sur lautre cote.

« Les plaques de gril ne peuvent pas étre
utilisées pour certaines recettes, comme les
muffins et les pains.

2. Appuyez sur O.

3. Sélectionnez GRANDE ZONE.

4. Choisir une méthode de cuisson.

Remarque : Les fonctions de cuisson sont programmees
avec un temps et une température idéaux pour la
cuisson de certains aliments. Vous pouvez également
personnaliser leur durée et leur température.

. Pour personnaliser la durée (1 min — 4 h)

et la température (35° — 240 °C), appuyez
Sur -~ ou ~~ pour régler la durée et/ou la
température. Vous pouvez le faire & tout
moment pendant la cuisson. Pour revenir
aux réglages par défaut d'une fonction
juste apres les avoir modifiés, appuyez &
nouveau sur le bouton de cette fonction.

. Appuyez sur > pour commencer la friture

< air.
Lairfryer émet un signal sonore lorsqu'il a
terminé et l'affichage indique « Fin ».

. Sortez le panier du airfryer, en faisant

attention & la vapeur chaude. Utilisez des
pinces ou des ustensiles résistants  la
chaleur pour retirer les aliments du panier.
« Assurez-vous que le panier est placé
sur une surface plane.



« Faites attention & I'huile chaude
ou & la graisse accumulée dans le
panier. Pour éviter les éclaboussures,
vidangez I'huile avant de remettre le
panier. [Figure 8]

MISE EN GARDE : les plateaux croustilleurs
peuvent tomber si le panier est retourné.

9. Laissez refroidir avant de nettoyer.

CUISSON AVEC UNE SEULE ZONE

1. Placez les plague de gril et le separateur
dans le panier. [Figure 5]

Remarque :

« Les plaques de gril permettent & l'excédent
d'huile de s'écouler au fond du panier.

« Lorsque vous placez la plaque de gril dans
le panier, inclinez-la pour insérer d'abord un
coté, puis appuyez sur l'autre coté.

« Les plaques de gril ne peuvent pas étre
utilisées pour certaines recettes, comme les
muffins et les pains.

2. Appuyez sur O,

3. Sélectionnez la zone que vous souhaitez
utiliser.

4. Choisir une méthode de cuisson.

Remarque : Les fonctions de cuisson sont
programmeées avec un temps et une température
idéaux pour la cuisson de certains aliments. Vous
pouvez également personnaliser leur durée et leur
température.

5. Vous pouvez modifier la température et
la durée en appuyant sur .~ ou ~.

6. Appuyez sur > pour commencer la friture
a air.

7. Lairfryer émettra un signal sonore lorsque
l'opération sera terminée. Laffichage
indiquera « Fin ».

8. Sortez le panier du airfryer, en faisant
attention a la vapeur chaude. Utilisez
des pinces ou des ustensiles résistants
a la chaleur pour retirer les aliments du
panier.

«  Assurez-vous que le panier est placé
sur une surface plane.

« Faites attention & I'huile chaude
ou ¢ la graisse accumulée dans le
panier. Pour éviter les éclaboussures,
vidangez I'huile avant de remettre le
panier. [Figure 8]

9. Laissez refroidir avant de nettoyer.

MISE EN GARDE : /es plateaux croustilleurs
peuvent tomber si le panier est retourné.

CUISSON DANS DEUX ZONES

Cuisinez en utilisant deux zones pour
préparer différents aliments en méme
temps. ZONE 1 et ZONE 2 peuvent étre
controlées séparément.

1. Placez les plaque de gril et le séparateur
dans le panier. [Figure 5]

Remarque :

« Les plaques de gril permettent & l'excedent
d’huile de s‘écouler au fond du panier.

« Lorsque vous placez la plaque de gril dans
le panier, inclinez-la pour insérer d'abord un
coté, puis appuyez sur lautre cote.

« Les plaques de gril ne peuvent pas étre
utilisées pour certaines recettes, comme les
muffins et les pains.

. Appuyez sur O
. Sélectionnez ZONE 1.
. Choisir une méthode de cuisson.

[ B S I O

. Pour personnaliser la durée (1 min — 4 h)
et la température (35° — 240 °C), appuyez
sur .~ ou ~~ la durée et la température.
Vous pouvez le faire & tout moment
pendant la cuisson. Pour revenir aux
réglages par défaut d’'une fonction juste
apres les avoir modifiés, appuyez &
nouveau sur le bouton de cette fonction.

6. Sélectionnez ZONE 2 et répétez les
étapes 4 et 5.

7. Appuyez sur > pour commencer la friture
aair.

1
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Remarque : Si vous estimez que les aliments dans
I'une des zones sont cuits avant la fin du temps de
Cuisson, vous pouvez mettre une zone en pause en
la sélectionnant, puis en appuyant sur ’|F

8. Lairfryer émet un signal sonore lorsqu'il a
terminé et l'affichage indique « Fin ».

9. Sortez le panier du airfryer, en faisant
attention & la vapeur chaude. Utilisez des
pinces ou des ustensiles résistants & la
chaleur pour retirer les aliments du panier.

« Assurez-vous que le panier est placé
sur une surface plane.

« Faites attention & I'huile chaude
ou & la graisse accumulée dans le
panier. Pour éviter les éclaboussures,
vidangez I'huile avant de remettre le
panier. [Figure 8]

MISE EN GARDE : /es plateaux croustilleurs
peuvent tomber si le panier est retourné.

10. Laissez refroidir avant de nettoyer.

PAUSE DE LA CUISSON

La cuisson s'interrompt automatiquement
lorsque le panier est retiré. Réinsérez le
panier pour reprendre la cuisson.

En option, appuyez sur > pour mettre

en pause la cuisson dans les deux zones.
Appuyez & nouveau sur Pl pour reprendre
la cuisson.

Mise en pause du temps de cuisson

dans une zone (lorsque deux zones sont

utilisées)

1. Sélectionnez la zone que vous souhaitez
mettre en pause.

2. Appuyez sur Pl pour interrompre la cuisson.

3. Pour que la zone en pause recommence
& cuire, appuyez A houveau sur >

Remarque : Vous pouvez gjuster les reglages
(fonction de cuisson, durée et température)
lorsqu’une zone est en pause.

Fin du temps de cuisson dans une zone
(lorsque deux zones sont utilisées)

Si vous décidez que les aliments de l'une
des zones sont cuits avant la fin du temps
de cuisson, vous pouvez arréter une zone.
Mantenez le bouton de cette zone enfonce
pendant 3 secondes.

SYNCHRONISER LA CUISSON

Programmez les zones pour qu'elles
terminent & cuire en méme temps
lorsqu'elles utilisent des fonctions, des temps
de cuisson et des températures différents.

1. Placez les plague de gril et le séparateur
dans le panier. [Figure 5]

Remarque :

« Les plaques de gril permettent & l'excédent
d'huile de s'écouler au fond du panier.

« Lorsque vous placez la plaque de gril dans
le panier, inclinez-la pour insérer d'abord un
coté, puis appuyez sur l'autre coté.

« Les plaques de gril ne peuvent pas étre
utilisées pour certaines recettes, comme les
muffins et les pains.

2. Appuyez sur O,

3. Sélectionnez ZONE 1. Choisissez une
fonction de cuisson, puis modifiez la
température et/ou la durée en appuyant
SUr A~ OuU ~~.

4. Sélectionnez ZONE 2. Choisissez une
fonction de cuisson, puis modifiez la
température et/ou la durée en appuyant
SUr A~ OU ~.

5. Appuyez sur SYNC.

6. Appuyez sur P|. Lo zone dont le temps
de cuisson est le plus long commence &
cuire. L'autre zone indiquera « Délayé ».
L'appareil émet un signal sonore et
déemarre la deuxieme zone lorsque le
temps restant est le méme dans les deux
zones.

Remarque : Si vous réalisez que les aliments de
I'une des zones sont cuits avant la fin du temps de
cuisson, vous pouvez arréter cette zone. Maintenez
le bouton de cette zone enfoncé pendant

3 secondes.



7. Lairfryer émettra un signal sonore lorsque
l'opération sera terminée. Laffichage
indiquera « Fin ».

8. Sortez le panier du airfryer, en faisant
attention & la vapeur chaude. Utilisez
des pinces ou des ustensiles résistants
a la chaleur pour retirer les aliments du
panier.

« Assurez-vous que le panier est placeé
sur une surface plane.

« Faites attention & I'huile chaude
ou & la graisse accumulée dans le
panier. Pour éviter les éclaboussures,
vidangez I'huile avant de remettre le
panier. [Figure 8]

MISE EN GARDE : les plateaux croustilleurs
peuvent tomber si le panier est retourné.

9. Laissez refroidir avant de nettoyer.
DUPLIQUER LA CUISSON

Dupliquez les reglages dans ZONE 1

et ZONE 2 pour cuisiner avec la méme
fonction, la méme température et la méme
durée. Vous pouvez ainsi cuire de grandes
quantités en méme temps ou differents
aliments en utilisant les mémes réglages.

1. Placez les plague de gril et le separateur
dans le panier. [Figure 5]

Remarque :

« Les plaques de gril permettent a l'excédent
d'huile de s'écouler au fond du panier.

« Lorsque vous placez la plaque de gril dans
le panier, inclinez-la pour insérer d'abord un
coté, puis appuyez sur l'autre coté.

« Les plaques de gril ne peuvent pas étre
utilisées pour certaines recettes, comme les
muffins et les pains.

2. Appuyez sur O,

3. Sélectionnez ZONE 1. Choisissez une
fonction de cuisson, puis modifiez la
température et/ou la durée en appuyant
SUr A~ OU ~.

4. Sélectionnez ZONE 2. Choisissez une
fonction de cuisson, puis modifiez la
température et/ou la durée en appuyant
SUr A~ OU ~.

5. Appuyez sur DUPPLIQUER pour copier les
réglages de ZONE 1 vers ZONE 2.
6. Appuyez sur Pl pour commencer la
cuisson dans les deux zones.
7. Lairfryer émettra un signal sonore lorsque
l'opération sera terminée. Laffichage
indiquera « Fin ».
8. Sortez le panier du airfryer, en faisant
attention & la vapeur chaude. Utilisez des
pinces ou des ustensiles résistants ¢ la
chaleur pour retirer les aliments du panier.
« Assurez-vous que le panier est placeé
sur une surface plane.

« Faites attention & I'huile chaude
ou & la graisse accumulée dans le
panier. Pour éviter les éclaboussures,
vidangez I'huile avant de remettre le
panier. [Figure 8]

MISE EN GARDE : /es plateaux croustilleurs

peuvent tomber si le panier est retourné.

9. Laissez refroidir avant de nettoyer.

Guide de cuisson
REMPLISSAGE EXCESSIF

» Sile panier est excessivement rempli,
les aliments ne seront pas cuits
uniformement.

MISE EN GARDE : Ne mettez pas trop
daliments. Des quantités importantes
daliments peuvent toucher les éléments de
chauffage et provoquer un risque d'incendie.

UTILISATION DE L'HUILE

« Le fait dajouter une petite quantité
d'huile a vos aliments les rendra plus
croustillants. N'utilisez pas plus de
30 ml/2 c. & s. d'huile.

» Les pulvérisateurs d'huile sont
excellents pour appliquer de petites
quantités d'huile de maniere uniforme
sur tous les aliments.

« N'utilisez pas de sprays de cuisine
contenant des gaz propulseurs. Les
gaz propulseurs peuvent endommager
le revétement antiadhésif du panier.

13
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CONSEILS RELATIFS AUX ALIMENTS

Vous pouvez frire & l'air tout aliment
congelé ou tout produit qui peut étre
cuit au four.

Pour préparer des gateaux, des tartes
la main ou tout autre aliment avec une
garniture ou une pate, placez laliment
dans un récipient résistant & la chaleur
avant de le placer dans le panier.

La friture & air des aliments riches

en matieres grasses entrainera
l'accumulation de graisse sous la
plagque de gril. Pour éviter un exces de
fumée pendant la cuisson, videz les
graisses apres la cuisson.

Les aliments marinés & l'aide d'un
liquide provoquent des éclaboussures
et un exces de fumée. Asséchez ces
aliments avant de les faire frire & air.

FRITES

Ajoutez 8 & 15 ml/V2-1c. &'s. d'huile
pour obtenir une texture plus
croustillante.

Lorsque vous préparez des frites O partir
de pommes de terre crues, faites-

les tremper dans de l'eau pendant

15 minutes afin d'éliminer lamidon avant
de les faire frire. Séchez-les avec une
serviette avant d'ajouter I'huile.

Coupez les frites non cuites plus petites

pour un résultat plus croustillant.
Essayez de couper les frites en bandes
de 0,6 x 7.6 cm.

Remarque : Pour plus de conseils et de recettes,
consultez lapplication VeSync et le site Web Cosori.

Plus de fonctions

REGLAGES DES FONCTIONS DE
CUISSON

Lutilisation d'une fonction de cuisson est la
maniére la plus simple d'utiliser votre airfryer.
Les fonctions de cuisson sont programmees

avec un temps et une température idéaux
pour la cuisson de certains aliments.

Pour personnaliser une fonction :

» Choisissez une fonction et réglez la
durée et/ou la température.

Remarque : Pour augmenter ou
diminuer rapidement le temps ou la
température, maintenez les boutons .~
ou ~~ enfoncés.

« Maintenez le bouton de la fonction
enfoncé jusqu'd ce que l'airfryer
émette un bip.

Pour réinitialiser une fonction :

« Sans faire de changements,
maintenez le bouton de la fonction
et GRANDE ZONE enfoncés en méme
temps pendant 3 secondes jusqu'a
ce que l'airfryer émette un bip.

Pour réinitialiser toutes les fonctions :

* Maintenez ZONE 1 et ZONE 2
enfoncées en méme temps pendant
3 secondes jusqu'a ce que l'airfryer
émette un bip.

BASCULEMENT DES UNITES DE
TEMPERATURE

Maintenez appuye sur TEMP ~ et sur
~ pendant 3 secondes.

L'unité de tempeérature changera de
Celsius a Fahrenheit.

Répétez laction pour retourner a Celsius.

METTRE/COUPER LE SON

Maintenez TEMP ~ et TEMPS ~
enfoncés en méme temps pendant

3 secondes jusqu'a ce que l'airfryer
émette un bip.

Répeétez lopération pour remettre le son.



METTRE EN PAUSE

e Appuyez sur p|| pour interrompre la
cuisson. Lairfryer s'arrétera de chauffer,
et P clignotera jusqu'a ce que vous
appuyiez & nouveau sur P pour
reprendre la cuisson.

« Apres 30 minutes d'inactivité, l'airfryer
s'eteindra.

« Cette fonction vous permet de mettre
la cuisson en pause sans retirer le
panier de la friteuse a air.

REPRISE AUTOMATIQUE DE LA
CUISSON

» Sivous retirez le panier, la friteuse a air
sarrétera automatiquement.

» Lorsque vous replacez le panier,
la friteuse & air reprendra
automatiquement la cuisson en
fonction de vos réglages précédents.

ARRET AUTOMATIQUE
» Si aucune fonction n'est active, l'airfryer

efface tous les réglages et séteint
apres 9 minutes d'inactivite.

Si les modes suivants restent inactifs pendant la durée
correspondante, l'airfryer s'éteint.

Appareil Toutes les fonctions de | Préchauffage ou
allumé cuisson sont terminées | pause
9 min 9 min 9 min

Entretien et maintenance

Remarque :

«  Nettoyez toujours le panier de la friteuse &
air et la plaque & croustiller aprés chaque
utilisation.

« Le fait de recouvrir le panier d'une feuille
d'aluminium (&1 I'exception des plaques de
gril) peut faciliter le nettoyage.

1. Eteignez et débranchez la friteuse & air.
Laissez refroidir completement avant
de nettoyer. Retirez le panier pour un
refroidissement plus rapide.

2. Essuyez l'extérieur de l'airfryer avec un
chiffon humide, si nécessaire.

3. Le panier et la plaque de gril peuvent
étre lavés au lave-vaisselle. Vous pouvez
également les laver avec de l'eau
chaude savonneuse et une éponge non
abrasive. Laissez tremper si nécessaire.

Remarque :

« Le panier et les plaques de gril sont
recouverts d'un revétement antiadhésif.
Evitez d'utiliser des ustensiles métalliques et
des produits nettoyants abrasifs.

«  Pour les graisses tenaces :

a. Dans un petit bol, mélangez 30 g/2 c.

a s de bicarbonate de soude et
15ml/1c. as. deau pour former une pdte
tartinable.

b. A laide d'une éponge, étalez la pate sur
le panier et les plaques de gril et frottez.
Laissez le panier et les plaques de gril
reposer pendant 15 minutes avant de
les rincer.

c. Lavez le panier et les plaques de gril
avec de l'eau et du savon avant de les
utiliser.

4. Nettoyez l'intérieur du airfryer avec
une éponge ou un chiffon légéerement
humide et non abrasif. Ne I'immergez
pas dans de l'eau. Si nécessaire, nettoyer
la résistance pour éliminer les résidus
alimentaires. [Figure 9]

5. Séchez-le avant de l'utiliser.

Remarque : Assurez-vous que le serpentin
chauffant est complétement sec avant de mettre
la friteuse & air en marche.

Accessoires

Des accessoires supplémentaires et de
remplacement sont disponibles pour votre
friteuse & air. Pour plus d'informations,
contactez le Service client (page 20).
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Dépannage

Probléme Solution possible

La friteuse a air ne s'allumera
pas.

Assurez-vous que la friteuse & air est branchée.

Poussez le panier fermement dans la friteuse a air.

Les aliments ne sont pas
entiérement cuits.

Placez de plus petites quantités d'aliments dans le panier. Sile panier
est trop rempli, les aliments ne seront pas assez cuits.

Augmentez la température ou le temps de cuisson.

Les aliments sont cuits de
maniére inégale.

Les aliments empilés les uns sur les autres ou & proximité les uns des
autres doivent étre secoués ou retournés pendant la cuisson.

Les aliments ne sont pas
croustillants apres la friture a
l'air.

Le fait de vaporiser ou de badigeonner une petite quantité d'huile sur
les aliments peut les rendre plus croustillants. Voir Guide de cuisson
(page 13).

Les frites ne sont pas
correctement cuites.

Voir Frites (page 14).

Le panier ne glisse pas
correctement dans la friteuse
aair.

Assurez-vous que le panier n'est pas trop rempli d'aliments.

Assurez-vous que les plaques de gril sont bien placées dans le panier.

De la fumée blanche ou de la
vapeur s'échappe de la friteuse
a air.

Lairfryer peut produire de la fumée blanche ou de la vapeur lorsque
vous |'utilisez pour la premiere fois ou pendant la cuisson. C'est normal.

Assurez-vous que le panier et l'intérieur de la friteuse a air sont
correctement nettoyés et qu'ils ne sont pas graisseux.

La cuisson d'aliments gras entraine une accumulation d'huile sous la
plaque a croustiller. Cette huile produira de la fumée blanche et le
panier peut étre plus chaud que d'habitude. Ce phénoméne est normall
et ne doit pas affecter la cuisson. Manipulez le panier avec précaution.

De la fumée noire s'échappe de
la friteuse a air.

Débranchez immédiatement votre friteuse & air. Une fumée foncée signifie
que les aliments brdlent ou quil y a un probléme au niveau du circuit.
Attendez que la fumée se dissipe avant de retirer le panier. Sila cause nest
pas un aliment brdlé, contactez le Service client (page 20).

L'airfryer a une odeur de
plastique.

Tout airfryer peut avoir une odeur de plastique provenant du processus
de fabrication. C'est normal. Suivez les consignes pour un Test de
fonctionnement (page 9) pour vous débarrasser de l'odeur de
plastique. Si 'odeur de plastique persiste, veuillez contacter le Service
client (page 20).




Probléme Solution possible

Le temps de cuisson est plus

zone ou Dupliquer la cuisson.

long lorsque vous utilisez Grande

C'est normal. La cuisson de grandes quantités d'aliments peut prendre
plus de temps.

L'affichage indique le code
d'erreur « E1».

Un circuit est ouvert dans le moniteur de température supérieur de
ZONE 1. Contactez le Service client (oage 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E2 »,

Il'y a un court-circuit dans le moniteur de température supérieur de
ZONE 1. Contactez le Service client (page 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E3 »,

La protection contre la surchauffe de l'airfryer de ZONE 1 a été
activée. Eteignez et débranchez la friteuse & air et laissez-la refroidir
completement. Si l'affichage continue d'indiquer « E3 », contactez le
Service client (page 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E21 ».

Un circuit est ouvert dans le moniteur de température inférieur de
ZONE 1. Contactez le Service client (oage 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E22 »,

Il'y a un court-circuit dans le moniteur de température inférieur de
ZONE 1. Contactez le Service client (page 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E24 ».

Un circuit est ouvert dans le moniteur de température supérieur de
ZONE 2. Contactez le Service client (page 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E25 ».

Il'y a un court-circuit dans le moniteur de température supérieur de
ZONE 2. Contactez le Service client (page 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E26 ».

Un circuit est ouvert dans le moniteur de température inférieur de
ZONE 2.
Contactez le Service client (voir page 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E27 ».

Il'y a un court-circuit dans le moniteur de température inférieur de
ZONE 2.
Contactez le Service client (page 20).

L'affichage indique le code
d'erreur « E28 ».

La protection contre la surchauffe de l'airfryer de ZONE 2 a été
activée. Eteignez et débranchez la friteuse & air et laissez-la refroidir
completement. Si l'affichage continue d'indiquer « E28 », contactez le
Service client (page 20).

Si votre probléme n'est pas répertorié, veuillez contacter le Service client (page 20).
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Déclaration de conformité

Vesync Germany GmbH déclare par la présente que ce produit est conforme aux dispositions essentielles
et aux autres dispositions pertinentes de la directive 2014 et & toutes les autres dispositions applicables
des directives de I'UE et du Royaume-Uni. La déclaration de conformité compléte peut étre consultée a

I'adresse suivante : https://cosori.com/euro/compliance

Informations sur la

garantie limitée

Airfryer
Dual Blaze TwinFry™
8.6 litres

CAF-TF801-CEUR

Nom du produit

Modéle

Pour votre propre référence, nous vous
recommandons vivement d'enregistrer le
numeéro de votre commande et la date
d'achat.

Date d'achat

Numéro de
commande

Garantie limitée des produits

Cosori

Garantie limitée de deux (2) ans sur les
produits des consommateurs

Vesync Germany GmbH (« Vesync ») garantit que

le produit est exempt de tout défaut de matériau
et de fabrication pendant une période de 2 ans &
compter de la date d'achat initiale (« Période de
garantie limitée »), & condition que le produit ait été
utilisé conformément aux instructions d'utilisation

et dentretien (Clest-a-dire dans 'environnement
prévu et dans des circonstances normales). *Cette
garantie ne limite pas les droits qui peuvent étre
exigés ou accordés par les lois nationales ou
régionales de protection des consommateurs en
vigueur dans votre région, auquel cas la période de
garantie limitée est prolongée conformément aux
exigences applicables.

Avantages de votre garantie limitée
Au cours de la Période de garantie limitée et

sous réserve de la présente Politique de garantie
limitée, Vesync, & sa seule et unique discrétion, (i)
remboursera le prix dachat silachat a été effectué
directement & partir de la boutique en ligne
COSOR, (i) réparera tout défaut de matériau ou de

fabrication, (i) remplacera le produit par un autre
produit de valeur égale ou supérieure, ou (iv) fournira
un crédit de magasin au montant du prix dachat.

Qui peut bénéficier de la couverture ?
Cette garantie limitée ne sapplique qu'a l'acheteur
initial du produit et n'est pas transférable & tout
propriétaire ultérieur du produit, que le produit
ait ou non fait l'objet d'un transfert de propriété
pendant la durée spécifiée de la garantie limitée.
L'acheteur initial doit fournir une vérification du
défaut ou du dysfonctionnement et une preuve
de la date d'achat pour pouvoir bénéficier des
avantages de la garantie limitée.

Méfiez-vous des revendeurs ou des vendeurs non
autorises

Cette garantie limitée ne s'applique pas aux
produits achetés aupres de revendeurs ou de
vendeurs non autorisés. La garantie limitée
d'Vesync ne s'applique qu'aux produits achetés
aupres de revendeurs ou de vendeurs agréés
soumis aux contréles de qualité d'Vesync et qui
ont accepté de s'y conformer. Veuillez prendre en
compte que les produits achetés sur un site Web
ou aupres d'un revendeur non autorisé peuvent
étre contrefaits, usagés, défectueux ou ne pas étre
congus pour étre utilisés dans votre pays. Vous
pouvez vous protéger et proteger vos produits en
vous assurant de n‘acheter qu'aupres d'Vesync ou
de ses revendeurs agrees.

Sivous avez des questions sur un vendeur
particulier ou si vous pensez avoir acheté votre
produit auprés d'un vendeur non autorisé, veuillez
contacter notre équipe du Support a la clientéle.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert ?

- L'usure normale du produit, notamment l'usure
normale des piéces, ou les dommages dus & une
mauvaise utilisation.

- Si la preuve d'achat a été modifiée de quelque
maniere que ce soit ou rendue illisible.

+ Si le numéro du modele, le numéro de série ou
le code de la date de production figurant sur

le produit ont été modifiés, enlevés ou rendus



illisibles.

- Sile produit a été modifié par rapport & son état
d'origine.

- Si le produit n'a pas été utilisé conformément aux
instructions du manuel de l'utilisateur.

- Les dommages causés par la connexion de
périphériques, d'équipements supplémentaires ou
d'accessoires autres que ceux recommandés dans
le manuel de I'utilisateur.

+ Les dommages ou défauts causés par un
accident, un abus, une mauvaise utilisation ou un
entretien inapproprié ou inadéquat.

+ Les dommages ou défauts causeés par un service
ou une réparation du produit effectué par un
fournisseur de service non autorisé ou par toute
entité autre qu'Vesync.

- Les dommages ou défauts survenant lors d'une
utilisation commerciale, d'une location ou de toute
utilisation pour laquelle le produit n'est pas prévu.
- Si lappareil a été endommagé, notamment par
des animaux, la foudre, une tension anormale, un
incendie, une catastrophe naturelle, le transport,
un lave-vaisselle ou de l'eau (sauf si le manuel de
l'utilisateur indique expressément que le produit
peut étre lavé au lave-vaisselle).

- Dommages accessoires et indirects.

+ Les dommages ou défauts dépassant le colt du
produit.

Réclamez votre service de garantie limitée en

5 étapes simples :

1. Assurez-vous que votre produit est bien couvert
par la période de garantie limitée spécifiée.

2. Assurez-vous d'avoir une copie de la facture et
de lidentifiant de la commande ou de la preuve
dachat.

3. Assurez-vous d'avoir votre produit. NE PAS jeter
votre produit avant de nous contacter.

4. Contactez notre équipe du Support a la
clientele.

5. Une fois que notre équipe du Support & la
clientele a approuvé votre demande, veuillez
renvoyer le produit avec une copie de la facture et
de lidentifiant de la commande.

Recours unique et exclusif

LA GARANTIE LIMITEE QUI PRECEDE CONSTITUE LA
RESPONSABILITE EXCLUSIVE D'VESYNC GERMANY
GMBH VOTRE SEUL ET UNIQUE RECOURS, EN

CAS DE VIOLATION D'UNE GARANTIE OU DE NON
CONFORMITE DU PRODUIT COUVERT PAR LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE

DU PRODUIT. CETTE GARANTIE LIMITEE EST
EXCLUSIVE ET REMPLACE TOUTE AUTRE GARANTIE.

AUCUN EMPLOYE DVESYNC GERMANY GMBH NI
AUCUNE AUTRE PARTIE NEST AUTORISE A OFFRIR
UNE GARANTIE SUPPLEMENTAIRE A LA GARANTIE
LIMITEE DECRITE DANS LA PRESENTE DECLARATION
DE GARANTIE LIMITEE DU PRODUIT.

Clause de non-responsabilité des
garanties limitées

DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI
APPLICABLE, A 'EXCEPTION DE CE QUI EST
GARANTI DANS LA PRESENTE POLITIQUE DE
GARANTIE LIMITEE DES PRODUITS, VESYNC
GERMANY GMBH FOURNIT LES PRODUITS QUE
VOUS ACHETEZ A VESYNC GERMANY GMBH « TELS
QUELS » ET VESYNC GERMANY GMBH DECLINE PAR
LES PRESENTES TOUTE GARANTIE DE QUELQUE
NATURE QUE CE SOIT, EXPRESSE OU IMPLICITE,
STATUTAIRE OU AUTRE, Y COMPRIS, MAIS SANS

S'Y LIMITER, TOUTE GARANTIE DE QUALITE
MARCHANDE, D'ABSENCE DE CONTREFAGON ET
D'ADEQUATION A UN USAGE PARTICULIER.

Limitations de la responsabilité

DANS TOUTE LA MESURE PREVUE PAR LA LOI
APPLICABLE, VESYNC GERMANY GMBH, SES
SOCIETES AFFILIEES, OU LEURS CONCEDANTS,
FOURNISSEURS DE SERVICES, EMPLOYES, AGENTS,
DIRIGEANTS OU ADMINISTRATEURS NE PEUVENT EN
AUCUN CAS ETRE TENUS POUR RESPONSABLES DE
CE QUISUIT:

(a) DES DOMMAGES DE QUELQUE NATURE QUE
CE SOIT DECOULANT DES PRODUITS ACHETES
AUPRES D'VESYNC GERMANY GMBH OU EN
RAPPORT AVEC CEUX-CI ET DEPASSANT LE

PRIX D'’ACHAT PAYE PAR LACHETEUR POUR CES
PRODUITS, OU

(o) DES DOMMAGES INDIRECTS, SPECIAUX,
ACCESSOIRES, CONSECUTIFS QU PUNITIFS, MEME
SI VESYNC GERMANY GMBH OU L'UN DE SES
FOURNISSEURS A ETE INFORME DE LA POSSIBILITE
OU DE LA PROBABILITE DE TELS DOMMAGES.

ET INDEPENDAMMENT DU FAIT QUIILS SOIENT
CAUSES PAR UN DELIT CIVIL (Y COMPRIS LA
NEGLIGENCE), UNE RUPTURE DE CONTRAT QU
AUTRE. NOTRE RESPONSABILITE NE DEPASSERA

EN AUCUN CAS LE MONTANT REEL QUE VOUS
AVEZ PAYE POUR LE PRODUIT DEFECTUEUX, ET
NOUS NE SERONS EN AUCUN CAS RESPONSABLES
DES DOMMAGES OU PERTES CONSECUTIFS,
ACCESSOIRES, SPECIAUX OU PUNITIFS, QUILS
SOIENT DIRECTS OU INDIRECTS.

SOUS RESERVE DES DISPOSITIONS DE LA PRESENTE
DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DES
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PRODUITS, VESYNC GERMANY GMBH N'EST
PAS RESPONSABLE DES COUTS ASSOCIES AU
REMPLACEMENT OU A LA REPARATION DES
PRODUITS ACHETES PAR SON INTERMEDIAIRE,
Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER, LES COUTS
DE MAIN-D'CEUVRE, D'INSTALLATION OU
AUTRES ENCOURUS PAR L'UTILISATEUR ET, EN
PARTICULIER, LES COUTS LIES A LA DEPOSE OU
AU REMPLACEMENT DE TOUT PRODUIT.

Autres droits dont vous pouvez
disposer

CERTAINES JURIDICTIONS N'AUTORISENT
PAS CE QUI SUIT : (1) LEXCLUSION DES
GARANTIES IMPLICITES ; (2) LA LIMITATION DE
LA DUREE DES GARANTIES IMPLICITES ; ET/
OU (3) LEXCLUSION OU LA LIMITATION DES
DOMMAGES ACCESSOIRES OU INDIRECTS ; IL
SE PEUT DONC QUE LES CLAUSES DE NON-
RESPONSABILITE DE LA PRESENTE POLITIQUE
NE SAPPLIQUENT PAS A VOUS. DANS CES
JURIDICTIONS, VOUS NE DISPOSEZ QUE DES
GARANTIES IMPLICITES QUI DOIVENT ETRE
EXPRESSEMENT FOURNIES CONFORMEMENT
A LA LOI APPLICABLE. LES LIMITATIONS

DE GARANTIE, DE RESPONSABILITE ET DE
RECOURS S'APPLIQUENT DANS TOUTE LA
MESURE PERMISE PAR LA LOI.

BIEN QUE CETTE GARANTIE LIMITEE VOUS
DONNE DES DROITS LEGAUX SPECIFIQUES,
VOUS POUVEZ BENEFICIER D'AUTRES
DROITS DANS VOTRE JURIDICTION. CETTE
DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE

EST SOUMISE AUX LOIS EN VIGUEUR QUI
S'APPLIQUENT A VOUS ET AU PRODUIT.
VEUILLEZ CONSULTER LES LOIS EN

VIGUEUR DANS VOTRE JURIDICTION POUR
COMPRENDRE PLEINEMENT VOS DROITS.

Modifications de cette politique
Nous pouvons modiifier les conditions et la
disponibilité de la présente garantie limitée &
notre discrétion, mais toute modification ne
sera pas rétroactive.

Cette garantie est assurée par :
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Service client

Pour toute question ou préoccupation
concernant votre nouveau produit,
veuillez contacter notre équipe de
Service client.

Courriel : support.europe@cosori.com

*Veuillez vous munir de votre facture
et de votre ID de commande avant de
contacter le service d'assistance a la
clientele

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Contenido del paquete

1 x Freidora de aire Dual Blaze TwinFry™

de 8.6 litros

2 x Plato elevador

1 %

1 x
1 %
1 %

Divisor de la cesta
Guia de inicio rapido
Libro de recetas
Manual de usuario

Especificaciones

Modelo

Alimentacién

CAF-TF801-CEUR

220 — 240 VCA,
50/60 Hz

Potencia
nominal

2700 W

Capacidad 86L

Rango de 35-240°C/
temperatura | 95-465 °F
Iptervalo de T min—b h
tiempo

. . 339 x482x%281cm/
?'mens"’)”es 133190 x 11
con asa (I.xan.xal.)
Consumo
de energia <03W
en modo
apagado
Peso 176 1b / 8 kg



LEA'Y CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

& | Advertencias y medidas de seguridad importantes

Siga las precauciones bdsicas de seguridad al usar la
freidora de aire. Lea todas las instrucciones.

PUNTOS CLAVE DE
SEGURIDAD

No calientes, utilice las
asas. Use el asa.

Tenga cuidado al dar
la vuelta a la cesta
después de cocinar,

ya que los platos
elevadores podrian
caerse y representar un
resgo.

Inserte los platos
elevadores en la cesta
con firmeza para reducir
la posibilidad de que se
caiga al darle la vuelta.
No bloguee las
aberturas de aire. El
vapor caliente sale por
las aberturas de aire.
Mantenga las manos y
la cara alejadas de las
aberturas de aire.
Utilice siempre pinzas
para retirar los alimentos
calientes con cuidado.

SEGURIDAD GENERAL

« Para evitar descargas

eléctricas, no sumerja

la carcasa el cable ni el
enchufe de la freidora
de aire en agua ni en
ningun otro liquido.

Es necesario supervisar
detenidamente el
producto cuando haya
nifos utilizandolo o
estén cerca del mismo.
Desenchufe el producto
cuando no este en uso
y antes de limpiarlo.
Siempre deje que se
enfrie antes de quitar o
poner alguna pieza.

No use ningun aparato
gue presente danos en
el cable o en el enchufe,
ni después de que
funcione mal o haya
sufrido dafos de algun
tipo. Lleve el producto all
centro de reparaciones
autorizado mds cercano
PAra su revision,
reparacion o ajuste.
Contacte con Atencion



al cliente (pagina 20).
No utilice la freidora de
aire, el cable o el enchufe
si presentan danos o

no funcionan. Contacte
con Atencién al cliente
(pagina 20).

Cosori no recomienda

el uso de accesorios,

ya que podrian causar
lesiones.

No lo use en exteriores.
No cologue la freidora
de aire ni ninguna de sus
piezas sobre una estufa,
cerca de gquemadores de
gas o eléctricos, ni en un
horno caliente.

Tenga especial cuidado
al retirar la cesta y los
platos elevadores o al
quitar la grasa caliente.
Coloque siempre |os
platos elevadores o

la cesta sobre una
superficie resistente al
calor tras retirarla de la
freidora de aire.

No la limpie con
estropajos metdlicos. Los
fragmentos metdlicos

se pueden desprender
del estropajo y entrar

en contacto con las
piezas eléctricas, lo que
representa un riesgo de

descarga eléctrica.

» No cologque nada
encima de la freidora de
aire. No guarde nada en
el interior de la freidora
de aire.

« Esta freidora de aire
la pueden utilizar
nifos mayores de 8,
ademds de personas
con capacidades
fisicas, sensoriales o
mentales reducidas,

O sin experiencia ni
conocimientos, si han
recibido las instrucciones
adecuadas sobre la
utilizacion la freidora de
aire de forma segura

y Si son conscientes

de los peligros que

ello conlleva. Los

nifos Nno deberdn
realizar la limpieza vy el
mantenimiento sin la
supervision de un adulto.

« No deje que los niflos
limpien ni realicen tareas
de mantenimiento en la
freidora de aire, salvo
que sean mayores de
8 afos y estén bajo la
supervision de un adulto.

« Se debe supervisar a los

niNos para garantizar
gue no juegan con la



freidora de aire.

« Esta freidora de aire
no esta disefiada
para funcionar con un
temporizador externo
ni con un sistema
de control remoto
independiente.

« Para desconectarla,
apague los controles
y desenchufela de la
toma de corriente de la
pared.

 No utilice la freidora
de aire para ningun fin
diferente al previsto.

« Cualquier tarea de
mantenimiento debe
ser realizada por un
representante de
servicio autorizado.
Contacte con Atencion
al cliente (pagina 20).

« Para obtener
instrucciones
sobre como limpiar
los accesorios,
consulte Cuidado y
mantenimiento (pdgina
15).

« No apto para uso
comercial. Solo para uso
domeéstico.

AL UTILIZAR LA FREIDORA
DE AIRE

« Una freidora de aire

funciona Unicamente con
aire caliente. Nunca llene
la cesta con aceite ni
grasa.

Nunca utilice la freidora
de aire sin la cesta
colocada.

No introduzca alimentos
muy grandes ni utensilios
metdlicos en la freidora
de aire, ya que podrian
provocar un incendio o
una descarga eléctrica.
No llene demasiado

la cesta. Al introducir
muchos alimentos,

estos podrian tocar las
resistencias y provocar un
incendio.

No toque los accesorios
(incluidos los platos
elevadores) durante o
inmediatamente después
utilizar la freidora de aire.
No cologue papel,
carton, plastico que

NoO sean resistente a
altas temperaturas ni
materiales similares en la
freidora de aire.

Nunca cologue papel de
horno ni papel vegetal
en la freidora de aire

sin alimentos encima.

La circulacion del aire



puede provocar que el
papel se levante y entre
en contacto con las
resistencias.

Si cubre la cesta con
papel de aluminio,
asegurese de que no
toque los elementos

de calor, porque esto
puede causar un
sobrecalentamiento y
riesgo de incendio.

Use siempre recipientes
resistentes al calor. Tenga
mucho cuidado si utiliza
recipientes gque no sean
de metal ni cristal.

Para reducir el riesgo de
incendio, no cologue la
freidora de aire cerca de
materiales inflamalbles
(cortinas, manteles, etc.).
Cologuela sobre una
superficie planag, firmey
que resista el calor, lejos
de fuentes de calor o
liquidos.

Apague y desconecte
la freidora de aire de
inmediato si observa
humo oscuro. El humo
blanco es normal

y se produce por

la grasa caliente o

las salpicaduras de
alimentos, pero el humo

oscuro indica que los
alimentos se estan
gquemando o que hay un
problema en el circuito.
Espere a que el humo se
disipe antes de retirar la
cesta. Si el humo no fue
causado por la comida
guemada, contacte
con Atencioén al cliente
(pagina 20).

« Para apagar la freidora
de aire, pulse ® una
vez. La freidora de
aire emitird un pitido y
todos los botones se
apagaran.

« No deje la freidora
de aire desatendida
mientras durante su uso.

CABLE DE ALIMENTACION

« Apague la freidora
de aire antes de
desenchufarla.

« Para desenchufarla,
sujete bien el enchufe y
tire de él. Nunca tire del
cable de alimentacion.

« No permita que el cable
de alimentacion (ni
ningun cable alargador)
cuelgue del borde de
una Mesa O encimerq,
ni que togue superficies
calientes.



« Retire y elimine la

cubierta protectora del
enchufe de la freidora
de aire para prevenir
problemas de asfixia.
Nunca utilice un enchufe
situado debajo de la
encimera para enchufar
la freidora de aire.

La freidora de aire
cuenta con un enchufe
con conexion a tierra

de 3 clavijas. Conéctela
siempre o una toma de
corriente con conexion

a tierra. No modifique el
enchufe de ningun modo.
La freidora de aire solo
solo se debe utilizar con
sistemas eléctricos de
220-240V, 50/60 Hz. No
la conecte a otro tipo de
toma de corriente.
Mantenga la freidora

de aire y su cable lejos
del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

Sl el cable de
alimentacion esta
danado, delbe ser
sustituido por VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD.

O por personas con una
cualificacion similar para
evitar riesgos de incendio
y descargas eléctricas.

Contacte con Atencion
al cliente (pagina 20).

CABLES DE EXTENSION

« Hay disponibles cables

de extension que se
pueden utilizar si se tiene
cuidado al usarlos. En
Ccaso de usar un cable
de extension:

« La potencia nominal
del cable extension
debe ser como minimo
igual que el de la
freidora de aire.

« El cable debe
instalarse de manera
que no cuelgue
sobre la encimera o
la mesa, para que
los niflos No puedan
tirarlo o tropezar
accidentalmente con
él.

- Si el aparato tiene
un tipo de conexion
a tierra, el cable o el
cable de extension
deberd ser de 3 hilos
con conexion a tierra.



ADVERTENCIA: Cualquier otra reparacion la debera
realizar un representante del servicio autorizado.

ADVERTENCIA: Los productos con este simbolo
pueden calentarse mucho y hay que manipularlos con
precaucion.

PRECAUCION:
Superficie
caliente.

Este simbolo indica que el producto no debe ser

descartado como desecho domestico y debe
mmm SEr entregado a un centro apropiado para su

reciclaje. La correcta eliminacion y reciclaje
contribuyen a la proteccion de los recursos naturales, la
salud de los seres humanos y el entorno ambiental.
Para obtener mas informacion acerca de la eliminacion
y el reciclaje de este producto, le invitamos a ponerse
en contacto con su municipio local, el servicio de
eliminacion o la tienda en la que adquirid dicho
producto.

Este producto cumple con la normativa RoHS.

Este producto cumple con la Directiva 2011/65/EU, la
restriccion del uso de ciertas sustancias peligrosas en
la Normativa sobre equipos eléctricos y electronicos
2012 y sus enmiendas sobre la restriccion del uso de
ciertas sustancias peligrosas en equipos eléctricos y
electronicos.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES



Conozca su freidora de
aire

DIAGRAMA DE LA FREIDORA DE AIRE
[FIGURA 1]

Divisor de la cesta
Platos elevadores

Asa de la cesta

Cesta

Asas de la carcasa
Cable de alimentacion
Panel de control
Entrada de aire

FTIOomMEUOE P

Salida de aire

Diagrama de la pantalla
PANEL DE CONTROL [FIGURA 2]

Funciones de coccion
Subir/bajar la temperatura
Encender/Apagar

ZONA1

COMBINAR

GRAN ZONA

SINCR

ZONA 2

Inicio/Pausa

Subir/bajar tiempo
Pantalla de la temperatura

PR oo a0 TP

—

-

Pantalla del tiempo

Nota: Mantenga pulsado TEMP A~y ~
durante 3 segundos para cambiar la unidad de
temperatura (°C / °F).

MENSAJES DE PANTALLA [FIGURA 3]

Cocinando [Figura a]
Pausado [Figura b]

La cesta se extrae [Figura c]
Coccidn finalizada [Figura d]

Antes de usar el
producto por primera
vez

CONFIGURACION

1. Retire todo el embalaje de dentro y
fuera de la freidora de aire, incluidos
los adhesivos temporales y envoltorios
plasticos.

2. Coloqgue la freidora de aire sobre una
superficie estable, plana y resistente al
calor. Mantenga la freidora alejada de
zonas que puedan sufrir dafios a causa
del aire caliente o del vapor (como
paredes o armarios).

Nota: Deje 13 cm (5 pulgadas) de espacio por la
parte posterior y superior de la freidora de aire.
Deje espacio suficiente delante de la freidora de
qire para retirar la cesta. [Figura 4]

3. Lave bien la cesta, el divisor de la cesta y
los platos elevadores con un lavavaiillas
0 UNa esponja suave.

4. Limpie el interior y el exterior de la
freidora de aire con un pafio ligeramente
humedo. Séquela con una toalla.

5. Inserte los platos elevadores y el
divisor con firmeza dentro de la cesta
y, a continuacion, inserte la cesta en la
freidora de aire. [Figura 5]

Nota: Cuando inserte los platos elevadores,
primero incline el plato hacia una lado y, a
continuacion, presione hacia abajo sobre el otro
lado. Los platos elevadores solo entran de una
forma en la cesta.



PRUEBA DE FUNCIONAMIENTO

Una prueba de funcionamiento le

ayudard a conocer mejor su freidora

de aire, verificar que funcione bieny

eliminar cualquier residuo que pueda

quedar.

1. Asegurese de que la cesta de la
freidora de aire esté vacia y enchufe
la freidora de aire.

2. Toque O.

3. Toque GRAN ZONA. La pantalla
mostrard "200 °C" y "20 MIN".

4. Toque TIEMPO-~ para cambiar el
tiempo a 5 minutos.

5. Toque Pl para empezar a calentar.
Cuando la prueba de funcionamiento
finalice, la freidora de aire emitird un
pitido.

6. Retire la cesta. Deje que la cesta
se enfrie por completo de 10 a 30
minutos.

Nota:

« Cualquier freidora de aire puede emitir
un olor a plastico debido al proceso de
fabricacion. Esto es normal. Si el olor
pldstico no se va mitigando tras unas
cuantas pruebas de funcionamiento,
contacte con Atencién al cliente
(pagina 20).

« Tenga cuidado al dar la vuelta a la
cesta después de cocinar, ya que los
platos elevadores podrian caerse y
representar un riesgo.

TACOS DE SILICONA

. Cada plato elevador incluye 4
tacos de silicona de material
apto para alimentos. Estos
tacos mantienen la bandeja
perfectamente ajustada al fondo
de la cesta.

. Al colocar un plato elevador en la
cestaq, inclinelo para insertar primero
un lado y, a continuacién, presione
el otro. Los platos elevadores solo
entran de una forma en la cesta.
[Figura 6]

Nota: Introducir el plato elevador en la cesta
ejerciendo demasiada fuerza podria dariarlo.

. Asegurese de que los nifios no
jueguen con los tacos de silicona ni
se los traguen.

Uso de la freidora de
aire
UTILIZAR LA FREIDORA DE AIRE

Nota:
« No coloque nada encima de la freidora
de aire. Esto interrumpird el flujo de aire
y causard malos resultados de fritura
por aire. [Figura 7]
« La freidora de aire no es una freidora

por inmersion en aceite. No llene la cesta

con aceite, grasa para freir ni liquidos.
« Tenga cuidado con el vapor caliente al
extraer la cesta de la freidora de aire.



TABLA DE COCCION

Temperatura| Tiempo

Lo Rango de Intervalo Elementos de | Elementos de
Funcién predeter- | predeter- i . . .
. R temperatura | de tiempo | calor superiores | calor inferiores
minada minado
AIR FRY (Air 200°C/ o |12e°-205°C/| L
Fry) 390 °F 20min 1 500400 °F | 1760 MIN hhdh L)
190 °C / —|120°~205°C / .
ROAST (Asar) s oF 30min | Sepao0cr | 17240min | & A & AANA
BAKE 160 °C / | 80°=205°C/ |, .
(Hornear) 320 °F 25min | gse 400 o | 17240 min Ad Add
. 240°C / -~ |8oe—240°C / .
GRILL (Grill 165 °F 0min | 5eco” geop | 1260 min AAA N/D
REHEAT 165 °C / . 35°=205°C/ | o, .
(Recalentar) 330 °F Smin - Toge 400 | 1760 mMin Ad A4

Los resultados podrian variar. Para recetas e inspiracion culinaria, consulte la aplicacion VeSync.

Nota:
« Los iconos de llama son representaciones de calor, no la potencia de coccion real.
« Latemperatura real de los elementos de calor superiores e inferiores puede variar. El rango de
temperatura que se muestra en la tabla solo muestra la temperatura maxima aproximada que
puede alcanzar cada elemento de calor.

COCCION EN LA GRAN ZONA

1. Cologue los platos elevadores en la 5. Para personalizar el tiempo (1 min—4 h)
cesta. [Figura 5] y la temperatura (35°-240 °C), toque A~
o~ para el tiempo y/o la temperatura.

Nota: Puede hacerlo en cualquier momento

« Gracias a los platos elevadores, el exceso
de aceite se va al fondo de la cesta.
« Al colocar un plato elevador en la cesta,

durante la coccién. Para volver a los
ajustes predeterminados de una funcion

inclinelo para insertar primero un lado y, a justo despues de cambiarlos, vuelva a
continuacion, presione el otro. tocar el boton de la funcion.
« Es posible que los platos elevadores no 6. Pulse Pl para iniciar la coccion con la
se utilicen para ciertas recetas, como freidora de aire.
magdalenas y panes. 7. La freidora de aire emitird un pitido al
| finalizar y en la pantalla aparecerd “Fin".
2. Toque Q. 8. Retire la cesta de la freidora de aire,

3. Seleccione GRAN ZONA.

4. Seleccione una funcién de coccion.
Nota: Las funciones estdn configuradas con un . .
) utensilios resistentes al calor para sacar

tiempo y una temperatura que son perfectos | | |

para cocinar ciertos alimentos. También puede os a |men}tos de la cesta.

personalizar el tiempo y la temperatura. + Asegurese de colocar la cesta sobre
una superficie plana.

teniendo cuidado de que no quemarse
con el vapor caliente. Utilice pinzas o

10



« Preste atencion a la acumulacion de
aceite o grasa caliente en la cesta.
Para evitar salpicaduras, vacie el
aceite antes de volver a colocar la
cesta. [Figura 8]

PRECAUCION: Los platos elevadores
calientes pueden caerse de la cesta
cuando le de la vuelta.

9. Deje que se enfrie antes de limpiarla.
COCCION EN UNA SOLA ZONA

1. Cologue los platos elevadores y el divisor
en la cesta. [Figura 5]

Nota:

« Gracias a los platos elevadores, el exceso
de aceite se va al fondo de la cesta.

« Al colocar un plato elevador en la cesta,
inclinelo para insertar primero un lado y, a
continuacion, presione el otro.

« Es posible que los platos elevadores no
se utilicen para ciertas recetas, como
magdalenas y panes.

2. Toque O,
3. Seleccione la zona que quiere utilizar.
4. Seleccione una funcién de coccion.

Nota: Las funciones estdn configuradas con un
tiempo y una temperatura que son perfectos
para cocinar ciertos alimentos. También puede
personalizar el tiempo y la temperatura.

5. Tiene la opcion de ajustar la temperatura
y el tiempo pulsando .~ o ~.
6. Pulse Pl para iniciar la coccién con la
freidora de aire.
7. La freidora de aire emitird un pitido al
terminar. En la pantalla aparecerd “Fin".
8. Retire la cesta de la freidora de aire,
teniendo cuidado de que no quemarse
con el vapor caliente. Utilice pinzas o
utensilios resistentes al calor para sacar
los alimentos de la cesta.
« Asegurese de colocar la cesta sobre
una superficie plana.
«  Preste atencién a la acumulacion de
aceite o grasa caliente en la cesta.
Para evitar salpicaduras, vacie el

aceite antes de volver a colocar la
cesta. [Figura 8]
9. Deje que se enfrie antes de limpiarla.

PRECAUCION: Los platos elevadores
calientes pueden caerse de la cesta
cuando le de la vuelta.

COCCION EN DOS ZONAS

Cocine usando dos zonas para preparar
distintos alimentos al mismo tiempo. La
ZONA 1y la ZONA 2 se pueden controlar por
separado.

1. Cologue los platos elevadores y el divisor
en la cesta. [Figura 5]

Nota:

» Gracias a los platos elevadores, el exceso
de aceite se va al fondo de la cesta.

» Al colocar un plato elevador en la cesta,
inclinelo para insertar primero un lado y, a
continuacion, presione el otro.

» Es posible que los platos elevadores no
se utilicen para ciertas recetas, como
magdalenas y panes.

2. Toque O.

3. Seleccione ZONA 1.

4. Seleccione una funcién de coccion.

5. Para personalizar el tiempo (1 min—4 h)

y la temperatura (35°-240 °C), toque .~

0~ para el tiempo y la temperatura.

Puede hacerlo en cualquier momento

durante la coccioén. Para volver a los

ajustes predeterminados de una funcion

justo después de cambiarlos, vuelva a

pulsar el boton de la funcion.

Seleccione ZONA 2 y repita los pasos 4y 5.

7. Pulse Pl para iniciar la coccion con la
freidora de aire.

o

Nota: Si decide que la comida de una de las
zonas estd lista antes de que finalice le tiempo de
coccion, puede pausar una zona seleccionando
dicha zona y tocando >

8. La freidora de aire emitirdi un pitido al
finalizar y en la pantalla aparecerd “Fin”.

9. Retire la cesta de la freidora de aire,
teniendo cuidado de que no quemarse

1
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con el vapor caliente. Utilice pinzas o
utensilios resistentes al calor para sacar
los alimentos de la cesta.

« Asegurese de colocar la cesta sobre
una superficie plana.

« Preste atencion a la acumulacion de
aceite o grasa caliente en la cesta.
Para evitar salpicaduras, vacie el
aceite antes de volver a colocar la
cesta. [Figura 8]

PRECAUCION: Los platos elevadores
calientes pueden caerse de la cesta
cuando le de la vuelta.

10. Deje que se enfrie antes de limpiarla.
PAUSAR LA COCCION

La coccion se pausard automdticamente
cuando se retire la cesta. Vuelva a insertar
la cesta para reanudar la coccion.

También puede tocar > para pausar la
coccion de ambas zonas. Vuelva a tocar Pl
para reanudar la coccion.

Pausar el tiempo de coccidén en 1zona
(mientras se usan ambas zonas)

1. Seleccione la zona que quiere pausar.

2. Toque > para pausar la coccion.

3. Para reanudar la zona pausada, vuelva
a tocar Pl

Nota: Puede ajustar la configuracion (funcion de
coccion, tiempo y temperatura) cuando una zona
estd pausada.

Finalizar el tiempo de coccién en 1zona
(mientras se usan ambas zonas)

Si decide que la comida de una de las
zonas estd lista antes de que finalice le
tiempo de coccion, puede detener una
zona. Mantenga pulsado el botén de dicha
zona durante 3 segundos.

COCCION SINCRONIZADA

Programe las zonas para que finalicen la
coccion al mismo tiempo cuando utilizan
distintas funciones, tiempos de cocciony
temperaturas.

1. Coloque los platos elevadores y el divisor
en la cesta. [Figura 5]

Nota:

« Gracias a los platos elevadores, el exceso
de aceite se va al fondo de la cesta.

« Al colocar un plato elevador en la cesta,
inclinelo para insertar primero un lado y, a
continuacion, presione el otro.

« Es posible que los platos elevadores no
se utilicen para ciertas recetas, como
magdalenas y panes.

2. Toque O.

3. Seleccione ZONA 1. Elija una funcion de
coccion y, a continuacion, cambie la
temperatura y/o el tiempo tocando
O~

4. Seleccione ZONA 2. Elija una funcion de
coccion y, a continuacion, cambie la
temperatura y/o el tiempo tocando
O~

5. Toque SINCRONIZAR.

6. Toque Pl Lo zona con mas tiempo
de coccion se iniciard. La otra zona
mostrard el mensaje "En espera”. La
unidad emitird un pitido e iniciard la
segunda zona cuando a ambas zonas
les quede el mismo tiempo de coccion.

Nota: Si decide que la comida de una de las zonas
estd lista antes de que finalice le tiempo de coccion,
puede detener dicha zona. Mantenga pulsado el
boton de dicha zona durante 3 segundos
7. La freidora de aire emitird un pitido al
terminar. En la pantalla aparecerd "Fin".
8. Retire la cesta de la freidora de aire,
teniendo cuidado de que no quemarse
con el vapor caliente. Utilice pinzas o
utensilios resistentes al calor para sacar
los alimentos de la cesta.
« Asegurese de colocar la cesta sobre
una superficie plana.
« Preste atencién a la acumulacion de
aceite o grasa caliente en la cesta.



Para evitar salpicaduras, vacie el
aceite antes de volver a colocar la
cesta. [Figura 8]
PRECAUCION: Los platos elevadores
calientes pueden caerse de la cesta
cuando le de la vuelta.
9. Deje que se enfrie antes de limpiarla.

COCCION COMBINADA

Puede duplicar la configuracion entre la
ZONA 1y la ZONA 2 para que tengan la
misma funcioén, temperatura y tiempo de
coccion. Esta opcion le permite cocinar
grandes cantidades de comida al mismo
tiempo o distintos alimentos con la misma
configuracion.

1. Cologue los platos elevadores y el divisor
en la cesta. [Figura 5]

Nota:

« Gracias a los platos elevadores, el exceso
de aceite se va al fondo de la cesta.

« Al colocar un plato elevador en la cesta,
inclinelo para insertar primero un lado y, a
continuacion, presione el otro.

« Es posible que los platos elevadores no
se utilicen para ciertas recetas, como
magdalenas y panes.

2. Toque O.

3. Seleccione ZONA 1. Elija una funcion de
coccion y, a continuacion, cambie la
temperatura y/o el tiempo tocando
o~

4. Seleccione ZONA 2. Elija una funcion de
coccion y, a continuacion, cambie la
temperatura y/o el tiempo tocando
o~

5. Toque COMBINAR para copiar la
configuracion de la ZONA 1en la ZONA 2.

6. Toque > para iniciar la coccién en
ambas zonas.

7. La freidora de aire emitird un pitido al
terminar. En la pantalla aparecerd “Fin".

8. Retire la cesta de la freidora de aire,
teniendo cuidado de que no quemarse
con el vapor caliente. Utilice pinzas o
utensilios resistentes al calor para sacar
los alimentos de la cesta.

« Asegurese de colocar la cesta sobre
una superficie plana.
« Preste atencién a la acumulacion de
aceite o grasa caliente en la cesta.
Para evitar salpicaduras, vacie el
aceite antes de volver a colocar la
cesta. [Figura 8]
PRECAUCION: Los platos elevadores
calientes pueden caerse de la cesta
cuando le de la vuelta.
9. Deje que se enfrie antes de limpiarla.

Guia de coccion
DEMASIADO LLENA
« Sjla cesta se llena demasiado, los

alimentos no se cocinardn de forma
uniforme.

PRECAUCION: No empaquete los alimentos.

Si se introducen muchos alimentos, estos

podrian tocar los elementos de calor y

provocar un incendio.

USO DE ACEITE

« Afadir una pequefia cantidad de
aceite a sus alimentos hard que
gueden mds crujientes. No utilice mds
de 30 ml (2 cucharadas soperas) de
aceite.

« El aceite en spray es excelente para
afadir pequefias cantidades de
aceite de forma uniforme a todos los
alimentos.

« No utilice pulverizadores de cocina con
propulsores. Los propulsores podrian
danfar el revestimiento antiadherente
de la cesta.

CONSEJOS CULINARIOS

« Puede utilizar la freidora de aire para
cocinar cualquier alimento congelado
o apto para el horno.

« Para hacer pasteles, tartas o cualquier
alimento con relleno o rebozado,
ponga los alimentos en un recipiente
resistente al calor antes de colocarlos
en la cesta.

» Al utilizar la freidora de aire con
alimentos con alto contenido de
grasa con la freidora de aire alimentos
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provocard que la grasa se acumule
debajo del plato elevador. Para evitar
el exceso de humo durante la coccion,
retire la grasa que gotea después de
cocinar.

e Los alimentos marinados en liquido
producen salpicaduras y exceso de
humo. Seque dichos alimentos antes
de cocinarlos con freidora de aire.

PATATAS FRITAS

« Anadade8alsml(de2al
cucharada sopera) de aceite para que
queden crujientes.

« Al hacer patatas fritas con patatas
crudas, remoje las patatas crudas en
agua durante 15 minutos para eliminar
el almiddn antes de freirlas. Séquelas
con un pafo antes de anadir el aceite.

« Corte las patatas crudas en trozos
mds pequefos para que queden mds
crujientes. Corte las patatas en tiras
de 0,6 x 76 cm (V4 x 3 pulgadas).

Nota: Para obtener mds consejos y recetas,
consulte la aplicacion VeSync y el sitio web de
Cosori.

Mas funciones
AJUSTES DE LAS FUNCIONES DE
COCCION

Usar una funcion de cocciéon es la manera
mads facil de cocinar con la freidora de
aire. Las funciones estan configuradas
con un tiempo y una temperatura que son
perfectos para cocinar ciertos alimentos.

. Para personalizar una funcion:

« Elija una funcion y ajuste el tiempo
y/o la temperatura.

Nota: Para subir o bajar rapidamente
el tiempo o la temperatura, mantenga
pulsado los botones ~ o ~.

» Mantenga pulsado el botén de la
funcién hasta que la freidora de aire
emita un solo pitido.

. Para restablecer una funcion:

« Sin realizar ningun cambio,
mantenga pulsado el boton de
la funcion y GRAN ZONA al mismo
tiempo durante 3 segundos hasta
que la freidora de aire emita un solo
pitido.

. Para restablecer todas las funciones:

» Mantenga pulsados ZONA 1y
ZONA 2 al mismo tiempo durante
3 segundos hasta que la freidora de
aire emita un solo pitido.

CAMBIAR LAS UNIDADES DE
TEMPERATURA
»  Mantenga pulsado los botones TEMP
Y~ durante 3 segundos.
« La unidad de temperatura cambiard
de Centigrados a Fahrenheit.
« Repita esta acciéon para volver a
Centigrados.

ACTIVAR/DESACTIVAR SONIDO
* Mantenga pulsados TEMP ~ y
TIEMPO ~ al mismo tiempo durante
3 segundos hasta que la freidora de
aire emita un solo pitido.
« Repita para volver a activar el sonido.

PAUSAR

« Pulse p| para pausar la coccion. La
freidora de aire dejard de calentar y |l
parpadeard hasta que vuelva a pulsar
»|| para reanudar la coccion.

e Tras 30 minutos de inactividad, la
freidora de aire se apagard.

« Gracias a esta funcién puede pausar
la coccidn sin retirar la cesta de la
freidora de aire.



REANUDACION AUTOMATICA DE LA
COCCION

« Sjretira la cesta, la freidora de aire

pausard la coccion automdticamente.

« Al volver a colocar la cesta, la
freidora de aire reanudard la coccidon
automdaticamente de acuerdo con la
configuracion anterior.

APAGADO AUTOMATICO

» Sila freidora de aire no tiene ninguna
funciéon activa, borrard todos los

ajustes y se apagard tras ? minutos de

inactividad.

tiempo correspondiente, la freidora de aire se apagard.

Si los siguientes modos permanecen inactivos durante el

Dispositivo | Todas las funciones Precalentamiento
encendido | de coccién finalizadas | o pausa
9 min 9 min 9 min

Cuidado y
mantenimiento

Nota:

«  Limpie siempre la cesta y el plato elevador
de la freidora de aire después de cada uso.

e Cubirir la cesta con papel de aluminio
(excepto los platos elevadores) puede
hacer que la limpieza sea mds facil.

Nota:

5.

La cesta y los platos elevadores tienen

un revestimiento antiadherente. Evite

utilizar utensilios metdlicos y materiales de

limpieza abrasivos.

Para grasa complicada:

a. En un recipiente pequefio, combine 30 g
(2 cucharadas soperas) de bicarbonato
de sodio y 15 ml (1 cucharada sopera) de
agua hasta obtener una pasta.

b. Use una esponja para aplicar la pasta
sobre la cesta y los platos elevadores y
frote. Deje reposar la cesta y los platos
elevadores durante 15 minutos antes de
enjuagarlos.

c. Lave la cesta y los platos elevadores con
agua y jabdn antes de usarlos.

Limpie el interior de la freidora de aire
CON uNa esponja o un pafo suave que
esté un poco humedo. No la sumerja en
agua. Limpie la resistencia para eliminar
los restos de comida en caso de que sea
necesario. [Figura 9]

Secar antes de usar.

Nota: Asegurese de que la resistencia esté
completamente seca antes de encender la
freidora de aire.

Accesorios

Apague y desenchufe la freidora de aire.
Deje que se enfrie por completo antes
de limpiarla. Retire la cesta que se enfrie
mas rapido.

Limpie el exterior de la freidora de aire
con un pafo humedo, si es hecesario.

La cesta y los platos elevadores se
pueden lavar en el lavavaijillas. Tambien
puede lavarlos con agua caliente
jabonosa y una esponja no abrasiva.
Déjela en remojo si es necesario.

Disponemos de mds accesorios y repuesto
para su freidora de aire. Para obtener mds
informacion, contacte con Atencién al
cliente (pagina 20).
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Solucion de problemas

Problema

La freidora de aire no se
enciende.

Soluciones posibles

Asegurese de que la freidora de aire esté enchufada.

Introduzca la cesta correctamente en la freidora de aire.

Los alimentos no se han
cocinado por completo.

Coloque porciones mds pequefias de alimentos en la cesta. Si la cesta
estd demasiado llena, los alimentos se quedardn crudos.

Suba la temperatura o el tiempo de cocciodn.

La comida no se cocina de
forma uniforme.

La comida que se apila una sobre la otra o se coloca demasiado
apretada tiene que sacudirse o girarse durante la coccion.

Los alimentos no quedan
crujientes después freirlos con
la freidora de aire.

Echar o poner un poco de aceite sobre los alimentos puede hacer que
queden mas crujientes. Consulte la Guia de coccién (pagina 13).

Las patatas fritas no se
cocinan bien.

Consulte Patatas fritas (pagina 14).

La cesta no se coloca
correctamente en la freidora
de aire.

Asegurese de que la cesta no esté demasiado llena de alimentos.

Compruebe que los platos elevadores estén bien colocados dentro de la
cesta.

Sale humo blanco o vapor de
la freidora de aire.

La freidora de aire puede emitir humo blanco o vapor al usarla por
primera vez o durante la coccion. Esto es normal.

Asegurese de que la cesta y el interior de la freidora de aire estén
completamente limpios vy sin grasa.

Cocinar alimentos con grasa hard que se acumule aceite debajo del
plato elevador. Dicho aceite producird humo blanco y la cesta se podria
calentar mas de lo normal. Esto es normal y no deberia afectar la coccion.
Manipule la cesta con cuidado.

Sale humo oscuro de la
freidora de aire.

Desenchufe la freidora de aire inmediatamente. El humo oscuro indica
que la comida se estd guemando o que existe un problema en el circuito.
Espere a que el humo se disipe antes de retirar la cesta. Si el humo no
fue causado por la comida quemada, contacte con Atencién al cliente
(pagina 20).

La freidora de aire huele a
plastico.

Cualquier freidora de aire puede emitir un olor a plastico debido al
proceso de fabricacion. Esto es normal. Siga las instrucciones para realizar
una Prueba de funcionamiento (pdgina 9) para eliminar el olor a

pldstico. Si el olor a pldastico sigue presente, contacte con Atencién al
cliente (pdagina 20).




Problema Soluciones posibles

El tiempo de coccidn es
superior si se usa la funcién
Gran zona o Combinar.

Esto es normal. Las cantidades grandes de alimentos tardan mds en
cocinarse.

En la pantalla aparece el
codigo de error “E1"

Hay un circuito abierto en el monitor de temperatura superior de la ZONA 1.
Contacte con Atencién al cliente (pagina 20).

En la pantalla aparece el
codigo de error "E2"

Hay un cortocircuito en el monitor de temperatura superior de la ZONA 1.
Contacte con Atencién al cliente (p&gina 20).

En la pantalla aparece el
codigo de error "E3"

Se ha activado la proteccion contra sobrecalentamiento de la ZONA 1
de la freidora de aire. Apague y desenchufe la freidora de aire hasta que
se enfrie por completo. Si la pantalla sigue mostrando “E3", contacte con
Atencién al cliente (pagina 20).

En la pantalla aparece el
codigo de error "E21"

Hay un circuito abierto en el monitor de temperatura inferior de la ZONA 1.
Contacte con Atencién al cliente (pagina 20).

En la pantalla aparece el
codigo de error "E22"

Hay un cortocircuito en el monitor de temperatura inferior de la ZONA 1.
Contacte con Atencién al cliente (pagina 20).

En la pantalla aparece el
codigo de error "E24"

Hay un circuito abierto en el monitor de temperatura superior de la ZONA
2. Contacte con Atencién al cliente (pdgina 20).

En la pantalla aparece el
codigo de error “E25"

Hay un cortocircuito en el monitor de temperatura de la ZONA 2. Contacte
con Atencién al cliente (pdgina 20).

En la pantalla aparece el
coédigo de error "E26"

Hay un circuito abierto en el monitor de temperatura inferior de la ZONA 2.
Contacte con Atencién al cliente (pagina 20).

En la pantalla aparece el
cédigo de error “E27"

Hay un cortocircuito en el monitor de temperatura inferior de la ZONA 2.
Contacte con Atencién al cliente (pagina 20).

En la pantalla aparece el
cédigo de error "E28"

Se ha activado la proteccion contra sobrecalentamiento de la ZONA 2 de
la freidora de aire. Apague y desenchufe la freidora de aire hasta que se
enfrie por completo. Si la pantalla sigue mostrando "E28", contacte con
Atencién al cliente (pdagina 20).

Si su problema no se ha mencionado, contacte con Atencién al cliente (pagina 20).
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Declaracion de conformidad

Vesync Germany GmbH por la presente declara que este producto cumple con los requisitos esenciales
y otras disposiciones relevantes de la Directiva 2014 y los demds requisitos aplicables de la directiva de
la UE y el Reino Unido. Puede encontrar la declaracion de conformidad completa en:

https://cosoricom/euro/compliance

Informacion de la
garantia limitada

Freidora de aire Dual
Nombre del - ™
roducto Blaze TwinFry™ de
P 8.6 litros
Modelo CAF-TF801-CEUR

Para su propia referencia, le
recomendamos enfdticamente que registre
su numero de pedido y la fecha de compra.

Fecha de compra

Numero de pedido

Garantia limitada del producto

Cosori

Garantia limitada del producto de dos
(2) afos* para el consumidor

Vesync Germany GmbH (“Vesync') garantiza

que el producto estard libre de defectos de
material y mano de obra durante un periodo de

2 afos a partir de la fecha de la compra original
("Periodo de garantia limitada”), siempre que el
producto se haya utilizado de conformidad con
sus instrucciones de uso y cuidado (p. ej., en el
entorno previsto y en circunstancias normales).
*Esta garantia no limita sus derechos que puedan
ser requeridos u otorgados por las leyes de
proteccién del consumidor nacionales o regionales
aplicables en su regién, en cuyos casos el Periodo
de garantia limitada se extiende de conformidad
con los requisitos aplicables.

Sus beneficios de garantia limitada
Durante el Periodo de garantia limitada y sujeto
a la Politica de garantia, Vesync, a su sola 'y
exclusiva discrecion, (i) reembolsard el precio de
la compra sila compra se realizd directamente
en la tienda en linea de COSOR, (i) reparard
cualquier defecto de material o mano de obra,
(iii) reemplazard el producto con otro producto de
igual o mayor valor, o (iv) proporcionard crédito

para la tienda por el monto del precio de compra.

¢{Quién esta cubierto?

La garantia limitada solo se extiende al
comprador original del producto y no es
transferible a ningun propietario posterior

del producto, independientemente de si se
transfirié la propiedad del producto durante el
plazo especificado de la garantia limitada. El
comprador original debe proporcionar verificacion
del defecto o mal funcionamiento y prueba de la
fecha de compra para reclamar los Beneficios de
garantia limitada.

Tenga cuidado con los distribuidores o
vendedores no autorizados

Esta garantia limitada no se extiende a los
productos comprados a distribuidores o
vendedores no autorizados. La garantia limitada
de Vesync solo se extiende a los productos
comprados a distribuidores o vendedores
autorizados que estén sujetos a los controles de
calidad de Vesync y hayan aceptado cumplir con
sus controles de calidad. Tenga en cuenta que
los productos comprados en un sitio web o a un
distribuidor no autorizado pueden ser falsificados,
defectuosos, estar usados o es posible que

no estén disefiados para usarse en su pais.
Puede protegerse a si mismo y a sus productos
asegurdndose de comprar solo a Vesync o a sus
distribuidores autorizados.

Si tiene alguna pregunta sobre un vendedor
especifico o cree que puede haber comprado su
producto a un vendedor no autorizado, pongase
en contacto con nuestro equipo de Atencioén al
cliente.

¢Qué no se cubre?

+ Desgaste normal, incluidas piezas de desgaste
habitual o dafios ocasionados por el mal uso.

+ Si el comprobante de compra se ha alterado de
alguna manera o se ha vuelto ilegible.

+ Si el nimero de modelo, el numero de serie

o el codigo de la fecha de produccion se han
alterado, eliminado o se han vuelto ilegibles.

+ Si se ha modificado el producto respecto de su



condicion original.

- Si'el producto no se ha utilizado de conformidad
con las indicaciones y las instrucciones del manual
del usuario.

- Los dafios causados por la conexiéon de
periféricos, equipos adicionales o accesorios
distintos a los recomendados en el manual del
usuario.

+ Los dafios o defectos causados por accidentes,
abuso, mal uso o mantenimiento inapropiado o
inadecuado.

- Los darios o defectos causados por el
mantenimiento o la reparacion del producto
realizada por un proveedor de servicios no

autorizado o por cualquier otro que no sea Vesync.

+ Los darfios o defectos que se produzcan durante
el uso comercial, el uso de alquiler o cualquier uso
gue no esté previsto para el producto.

+ Si'la unidad ha sufrido dafios, incluidos, entre
otros, dafios causados por animales, rayos,
voltaje anormal, incendios, desastres naturales,
transporte, lavavaijillas o agua (a menos que el
manual del usuario indique expresamente que el
producto es apto para el lavavaijillas).

+ Los dafios fortuitos o imprevistos.

- Los daros o defectos que excedan el coste del
producto.

Reclamacién de su servicio de garantia limitada
en 5 sencillos pasos:

1. Asegurese de que su producto se encuentre
dentro del periodo de garantia limitada
especificado.

2. Asegurese de tener una copia de la factura 'y
la identificacion del pedido o el comprobante de
compra.

3. Asegurese de tener el producto. NO deseche su
producto antes de contactarnos.

4. Pongase en contacto con nuestro equipo de
Atencion al cliente.

5. Una vez gue nuestro equipo de Atencion al
cliente haya aprobado su solicitud, devuelva

el producto con una copia de la factura y la
identificacion del pedido.

Via de recurso Gnico y exclusivo

LA GARANTIA LIMITADA ANTERIOR CONSTITUYE
LA RESPONSABILIDAD EXCLUSIVA DE VESYNC
GERMANY GMBH Y SU RECURSO UNICO Y
EXCLUSIVO POR CUALQUIER INCUMPLIMIENTO

DE CUALQUIER GARANTIA U OTRA FALTA DE
CUMPLIMIENTO CON RESPECTO AL PRODUCTO
CUBIERTO POR ESTA DECLARACION DE GARANTIA
LIMITADA DEL PRODUCTO. ESTA GARANTIA
LIMITADA ES EXCLUSIVA Y REEMPLAZA TODAS

LAS DEMAS GARANTIAS. NINGUN EMPLEADO DE
VESYNC GERMANY GMBH O NINGUNA OTRA
PARTE INTERESADA ESTA AUTORIZADA A OTORGAR
GARANTIAS ADEMAS DE LA GARANTIA LIMITADA
QUE SE INDICA EN LA PRESENTE DECLARACION DE
GARANTIA LIMITADA DEL PRODUCTO.

Descargo de responsabilidad de las
garantias limitadas

EN LA MEDIDA MAXIMA ESTABLECIDA POR LA LEY
APLICABLE, EXCEPTO SEGUN LO GARANTIZADO

EN LA PRESENTE POLITICA DE GARANTIA LIMITADA
DEL PRODUCTO, VESYNC GERMANY GMBH
PROPORCIONA LOS PRODUCTOS QUE USTED
COMPRA A VESYNC GERMANY GMBH “EN LAS
CONDICIONES EN QUE SE ENCUENTRAN" Y POR EL
PRESENTE DOCUMENTO VESYNC GERMANY GMBH
RECHAZA TODAS LAS GARANTIAS DE CUALQUIER
TIPO, YA SEAN EXPLICITAS O IMPLICITAS, LEGALES
O DE OTRO TIPO, LO QUE INCLUYE, ENTRE OTRAS,
CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD, NO
VIOLACION E IDONEIDAD PARA UN PROPOSITO
PARTICULAR.

Limitaciones de responsabilidad

EN LA MEDIDA MAXIMA ESTABLECIDA POR LA LEY
APLICABLE, EN NINGUN CASO VESYNC GERMANY
GMBH, SUS AFILIADOS O SUS OTORGANTES

DE LICENCIAS, PROVEEDORES DE SERVICIOS,
EMPLEADOS, AGENTES, FUNCIONARIOS O
DIRECTORES SERAN RESPONSABLES DE:

(a) LOS DANOS DE CUALQUIER TIPO QUE SURJAN
DE LOS PRODUCTOS COMPRADOS A VESYNC
GERMANY GMBH, O EN CONEXION A ESTOS,

QUE EXCEDAN EL PRECIO DE COMPRA QUE

EL COMPRADOR HAYA PAGADO POR DICHOS
PRODUCTOS, O

(b) LOS DANOS INDIRECTOS, ESPECIALES,
FORTUITOS, IMPREVISTOS O PUNITIVOS, INCLUSO
SI SE HA ADVERTIDO A VESYNC GERMANY GMBH O
A UNO DE SUS PROVEEDORES DE LA POSIBILIDAD
O PROBABILIDAD DE QUE SE PRODUZCAN DICHOS
DANOS,

E INDEPENDIENTEMENTE DE QUE SE PRODUZCAN
POR AGRAVIOS (INCLUIDA LA NEGLIGENCIA),
INCUMPLIMIENTO DE CONTRATOS O DE

OTRO MODO. EN NINGUN CASO NUESTRA
RESPONSABILIDAD EXCEDERA LA CANTIDAD

REAL QUE USTED PAGO POR EL PRODUCTO
DEFECTUOSO NI, EN NINGUN CASO, SEREMOS
RESPONSABLES DE CUALQUIER DANO O PERDIDA
IMPREVISTA, FORTUITA, ESPECIAL O PUNITIVA, YA
SEA DIRECTA O INDIRECTA.
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EXCEPTO SEGUN LO CUBIERTO EN LA
PRESENTE DECLARACION DE GARANTIA
LIMITADA DEL PRODUCTO, VESYNC GERMANY
GMBH NO SERA RESPONSABLE DE LOS
COSTES ASOCIADOS CON EL REEMPLAZO
O LA REPARACION DE LOS PRODUCTOS
COMPRADOS A ELLA, INCLUIDOS, ENTRE
QOTROS, LOS COSTES DE MANO DE OBRA,
INSTALACION O DE OTRO TIPO EN LOS
QUE HAYA INCURRIDO EL USUARIOY,

EN PARTICULAR, CUALQUIER COSTE
RELACIONADO CON LA REMOCION O EL
REEMPLAZO DE CUALQUIER PRODUCTO.

Otros derechos que puede tener
ALGUNAS JURISDICCIONES NO PERMITEN:

(1) LA EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLICITAS;
(2) LA LIMITACION DE LA DURACION DE LAS
GARANTIAS IMPLICITAS; O (3) LA EXCLUSION

O LIMITACION DE LOS DANOS FORTUITOS O
IMPREVISTOS, POR LO QUE ES POSIBLE QUE
LAS EXENCIONES DE RESPONSABILIDAD EN

LA PRESENTE POLITICA NO SE APLIQUEN A SU
CASO. EN ESTAS JURISDICCIONES SOLO TIENE
LAS GARANTIAS IMPLICITAS QUE SE REQUIEREN
EXPRESAMENTE DE ACUERDO CON LA LEY
APLICABLE. LAS LIMITACIONES DE GARANTIAS,
RESPONSABILIDAD Y RECURSOS SE APLICAN
EN LA MEDIDA MAXIMA PERMITIDA POR LA LEY.
S| BIEN ESTA GARANTIA LIMITADA LE OTORGA
DERECHOS LEGALES ESPECIFICOS, ES
POSIBLE QUE TENGA OTROS DERECHOS

EN SU JURISDICCION. ESTA DECLARACION

DE GARANTIA LIMITADA ESTA SUJETA A LAS
LEYES APLICABLES QUE SE APLICAN A USTED
Y AL PRODUCTO. CONSULTE LAS LEYES DE

SU JURISDICCION PARA COMPRENDER POR
COMPLETO SUS DERECHOS.

Cambios a la presente politica
Podemos cambiar los términos y condiciones
y la disponibilidad de la presente garantia
limitada a nuestra discrecion, pero los
cambios no serdn retroactivos.

Esta garantia la otorga:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Atencion al cliente

Si tiene alguna pregunta o duda
relacionada con su nuevo producto,
poéngase en contacto con nuestro
equipo de Atencion al Cliente.

Correo electrénico: support.europe@
cosori.com

*Tenga a mano la factura y el nimero
de pedido antes de ponerse en
contacto con el servicio de atencion al
cliente

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Contenuto della
confezione

1 x Friggitrice ad aria Dual Blaze
TwinFry™ da 8.6 litri

2 x Piastra per frittura

1 x Divisore cestello

1 x Guida di avvio rapida
1 x Ricettario

1 x Manuale d'uso

Specifiche tecniche

Modello CAF-TF801-CEUR

Alimentazione CA 220-240V,
50/60 Hz

Pote.n za 2700 W

nominale

Capacita 86L

Intervallo di 35- 240 °C

temperatura

Tempo di cottura

Dimensioni
(con manico)
Consumo

energetico in
modalita spento

Peso

Tmin - 4 ore
339 P x482L %
281 Acm

=03W

8 kg



LEGGERE E CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Norme di sicurezza e avvertenze importanti

Per garantire un uso sicuro della friggitrice ad ariq,
seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base.
Leggere attentamente tutte le istruzioni prima dell'uso.

PRINCIPALI AVVERTENZE
PER LA SICUREZZA

« Non toccare le superfici

calde. Utilizzare il manico.

. prestare attenzione
qguando si rovescia il
cestello dopo la cotturg,
poiché la piastra per
frittura calda potrebbe
cadere causando rischi
per la sicurezza.

« Inserire saldamente le
piastre per frittura nel
cestello per evitare che

cadano accidentalmente.

« Non ostruire le aperture
di ventilazione. Dalle
aperture viene rilasciato
vapore caldo. Tenere le

mani e il viso lontani dalle

aperture.

» Usare sempre delle
pinze per rimuovere con
attenzione gli alimenti
caldi.

SICUREZZA GENERALE

« Per prevenire scosse

elettriche, non immergere
l'alloggiamento, il cavo o
la spina della friggitrice
ad aria in acqua o in altri
liquidi.

E necessaria un‘attenta
supervisione se
l'apparecchio viene
utilizzato da bambini

o nelle loro vicinanze.
Scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente
guando non viene
utilizzato e prima di
pulirlo. Lasciare che
l'apparecchio si raffreddi
prima di montarne o
smontarne i componenti.
Non utilizzare nessun
apparecchio se il cavo

o la spina risultano
danneggiati, dopo

che si & verificato un
malfunzionamento o

se e presente qualsiasi
tipo di danno. Portare
l'apparecchio al centro
di assistenza tecnica
autorizzato piu vicino per



farlo esaminare, riparare
o regolare. Contattare
'assistenza clienti (oagina
21).

Non utilizzare la friggitrice
ad aria se e danneggiata,
se non funziona oppure
se il cavo o la spina
presentano danni.
Contattare I'assistenza
clienti (pagina 21).
L'utilizzo di accessori non
raccomandati da Cosori
puo causare lesioni.

Non utilizzare all'aperto.
Non collocare la
friggitrice ad aria o i suoi
componenti su stufe, nelle
vicinanze di fornelli a gas
o elettrici oppure in forni
caldi.

Prestare particolare
attenzione quando si
rimuovono il cestello e

le piastre per frittura
soprattutto durante lo
smaltimento dell'clio
caldo.

Posizionare sempre le
piastre per frittura o |l
cestello su una superficie
resistente al calore dopo
averli rimossi dal cestello.
Non pulire lapparecchio
utilizzando spugne
metalliche abrasive. Dei

i frammenti metallici

potrebbero staccarsi
dalla spugna abrasiva ed
entrare in contatto con
parti elettriche, causando
il rischio di scosse
elettriche.

Non appoggiare niente
sopra la friggitrice ad
aria. Non riporre niente
all'interno della friggitrice
ad aria.

La friggitrice ad aria

puo essere utilizzata

da bambini a partire
dagli 8 anni, nonché

da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
o mentali, o prive
dell'esperienza e delle
conoscenze necessarie,
solo se supervisionati o
istruiti circa I'uso sicuro
dellapparecchio e se
hanno compreso i rischi
associati. La pulizia

e la manutenzione @
carico dell'utente non
devono essere eseguite
da bambini senza la
supervisione di un adulto.
Non consentire ai bambini
di effettuare la pulizia o
la manutenzione della
friggitrice ad aria, a
meno che non abbiano
piu di 8 anni e non siano
supervisionati.
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| bambini devono

essere supervisionati

per verificare che non
giochino con la friggitrice
ad aria.

La friggitrice ad aria non
e progettata per essere
messa in funzione tramite
un temporizzatore esterno
O un sistema di controllo
remoto separato.

Per scollegare
l'apparecchio, portare
tutti i comandi sulla
posizione "disattiva” e
staccare la spina dalla
presa di corrente.

Non utilizzare la friggitrice
ad aria per scopi diversi
da quelli previsti.
Qualsiasi intervento

di riparazione deve
essere effettuato da
rappresentanti del servizio
di assistenza autorizzati.
Contattare l'assistenza
clienti (consultare pagina
21).

Per le istruzioni sulla
pulizia degli accessori,
consultare la sezione Cura
e manutenzione (pagina
16).

Non adatto all'uso
commerciale. Solo per uso
domestico.

DURANTE LA FRITTURA AD
ARIA

« Le friggitrici ad aria

funzionano solo con l'aria.
Non riempire il cestello di
olio o grasso.

Non usare mai la
friggitrice ad aria senza |l
cestello.

Non inserire alimenti di
dimensioni eccessive o
utensili metallici all'interno
della friggitrice, percheé
potrebbero causare

un incendio o scosse
elettriche.

« Non riempire troppo

il cestello. Un eccesso

di alimenti potrebbero
toccare le serpentine di
riscaldamento e causare
un incendio.

Non toccare gli accessori
(comprese le piastre per
frittura) durante o subito
dopo la frittura ad aria.

« Non inserire cartq,

cartone, plastica non
resistente al calore o
materiali simili nella
friggitrice ad aria.

« Non inserire mai carta

da forno senza alimenti
nella friggitrice ad aria.
La circolazione dell'aria
potrebbe sollevare



la carta e portarla a
contatto con le serpentine
di riscaldamento.

Se si riveste il cestello

con un foglio di alluminio,
assicurarsi che non entri in
contatto con gli elementi
riscaldanti. Cio pud
causare surriscaldamento
e rischio di incendio.
Usare sempre contenitori
resistenti al calore.
Prestare particolare
attenzione qualora si
utilizzino contenitori che
non siano di metallo o di
vetro.

Per ridurre il rischio di
incendi, posizionare |a
friggitrice ad aria lontano
dai materiali infiammalbili
(come tende e tovaglie).
Utilizzare su una superficie
piana, stabile e resistente
al calore, lontano da fonti
di calore e liquidi.

Se la friggitrice ad

aria emette del fumo
nero, spegnerla
immediatamente e
scollegarla dalla presa di
corrente. La presenza di
fumo bianco & normale,
deriva dai grassi che

si scaldano o dagli
alimenti che schizzano,
mentre il fumo nero

indica che gli alimenti
stanno bruciando o la
presenza di un problema
al circuito. Attendere che
il fumo si disperda prima
di il cestello. Se la causa
del fumo nero non sono
degli alimenti bruciati,
contattare |'assistenza
clienti (pagina 21).

- Per spegnere la friggitrice
ad aria, toccare una
volta o. La friggitrice ad
aria emette un segnale
acustico e tutti i pulsanti
si spengono.

« Non lasciare la friggitrice
ad aria incustodita
mentre e in funzione.

ALIMENTAZIONE E
RELATIVO CAVO

« Spegnere la friggitrice ad
aria prima di scollegare
la spina dalla presa di
corrente.

« Per scollegare
l'apparecchio, afferrare
la spina ed estrarla dalla
presa. Non tirare mai il
cavo di alimentazione.

« Non lasciare il cavo
di alimentazione (o la
prolunga) sospeso sul
bordo di un tavolo o diun
piano di lavoro, oppure




a contatto con superfici
calde.

Per evitare il rischio di
soffocamento, rimuovere
e smaltire la copertura
protettiva presente sulla
spina di alimentazione
della friggitrice ad aria.
Non collegare mai la
friggitrice ad aria a una
presa di corrente al di
sotto del piano di lavoro.
La friggitrice ad aria

e dotata di una spina
con messa a terra a 3
poli. Collegare sempre
l'apparecchio a una presa
elettrica dotata di messa
a terra. Non modificare in
alcun modo la spina.

La friggitrice ad aria
deve essere utilizzata
solo con sistemi elettrici
da 220-240V, 50/60 Hz.
Non collegare a prese
elettriche con specifiche
diverse.

Tenere la friggitrice

ad aria e il cavo di
alimentazione lontano
dalla portata dei bambini
di etd inferiore a 8 anni.
Seilcavodi
alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito da VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. o

da personale con pari
qualifica per evitare
rischi elettrici o incendi.
Contattare l'assistenza
clienti (pagina 21).

PROLUNGHE

« Le prolunghe possono

essere utilizzate prestando
la dovuta attenzione.
Qualora si utilizzi una
prolunga:

« Le sue specifiche
elettriche nominali
devono essere
quantomeno uguali a
quelle della friggitrice ad
aria.

« Il cavo non deve
restare sospeso dal
piano di lavoro o
dal tavolo, perché i
bambini potrebbero
tirarlo o qualcuno
potrebbe inciamparvi
accidentalmente.

« Se l'apparecchio
dotato di messa a terrqg,
il cavo o la prolunga
devono essere del tipo a
3 fili con messa a terra.



ATTENZIONE: ogni altra operazione di manutenzione
deve essere effettuata da un tecnico autorizzato.

ATTENZIONE: gli elementi contrassegnati dal seguente
simbolo possono raggiungere temperature elevate e
devono essere gestiti con attenzione.

ATTENZIONE:
superficie
calda.

Questo simbolo indica che il prodotto non deve
essere smaltito con i rifiuti domestici, ma deve
mmm ©5Sere conferito presso un centro di raccolta
appropriato per il riciclaggio. Lo smaltimento e |l
riciclaggio corretti contribuiscono a proteggere le risorse
naturali, la salute umana e lambiente.
Per ulteriori informazioni sullo smaltimento e il riciclaggio
di guesto prodotto, contattare il comune, gli enti local
preposti allo smaltimento o il negozio in cui & stato
acquistato il prodotto.

Conformita alla direttiva RoHS.

Questo prodotto & conforme alla direttiva 2011/65/UE e
ai Regolamenti sulla restrizione dell'uso di determinate
sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed
elettroniche del 2012 e alle loro modifiche.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI



Attivita iniziali con la
friggitrice ad aria

DIAGRAMMA DELLA FRIGGITRICE
AD ARIA [FIGURA 1]

Divisore cestello

Piastre per frittura
Manico del cestello
Cestello

Maniglie alloggiamento
Cavo di alimentazione
Pannello di controllo
Presa di ingresso dell'aria

FTIOomMEUOE P

Presa di uscita dell'aria

Diagramma del display

PANNELLO DI CONTROLLO [FIGURA
2]

a. Funzioni di cottura

b. Aumento/riduzione della
temperatura

Accensione/spegnimento
ZONA1

COTTURA COMBINATA
ZONA GRANDE
SINCRONIZZAZIONE
ZONA?2

Awvio/Pausa

j. Aumento/riduzione del tempo di
cottura

Fo@ o0 a0

—

k. Indicazione della temperatura
l. Indicazione del tempo

Nota: tenere premuto TEMP .~ e~ per 3
secondi per selezionare I'unita di misura della
temperatura (°C / °F).

MESSAGGI SUL DISPLAY [FIGURA 3]

Cottura [Figura a]

In pausa [Figura b]

Il cestello & rimosso [Figura c]
Cottura terminata [Figura d]

Primo utilizzo
CONFIGURAZIONE

1. Rimuovere tutto il materiale di
imballaggio dallinterno e dall'esterno
della friggitrice ad aria, compresi
eventuali adesivi temporanei e
involucri di plastica.

2. Collocare la friggitrice ad aria su una
superficie stabile, piana e resistente al
calore. Tenere I'apparecchio lontano
dalle aree che possono essere
danneggiate dallaria calda o dal
vapore (come le pareti o le credenze).

Nota: /asciare 13 cm di spazio al di sopra e
al di sotto della friggitrice ad aria. Lasciare
uno spazio sufficiente a rimuovere il cestello
davanti alla friggitrice ad aria. [Figura 4]

3. Lavare accuratamente il cestello, il
divisore del cestello e le piastre per
frittura, usando una spugna non
abrasiva.

4. Pulire l'interno e 'esterno della
friggitrice ad aria con un panno
leggermente inumidito. Asciugare con
uno strofinaccio.

5. Inserire saldamente le piastre per
frittura e il divisorio nel cestello, quindi
posizionare il cestello all'interno della
friggitrice ad aria. [Figura 5]

Nota: Quando si inseriscono le piastre per
frittura, inclinare prima la piastra per frittura
da un lato, quindi premere sullaltro lato. Le
piastre per frittura possono essere inserite nel
cestello solo in un modo.



ACCENSIONE DI PROVA

Effettuare un‘accensione di prova per
prendere familiarita con la friggitrice ad
aria, verificare che funzioni correttamente
e pulirla da eventuali residui.

1.

Verificare che il cestello sia vuoto e
collegare la friggitrice ad aria alla
presa di corrente.

. Toccare O.

3. Toccare GRANDZONE. Sul display

viene visualizzato "200°C" e "20 MIN".

. Toccare TIME ~ per modificare il

tempo a 5 minuti.

Toccare Pl per awviare il
riscaldamento. Al termine
dell'accensione di prova, la friggitrice
ad aria emette un segnale acustico.
Rimuovere il cestello. Attendere 10-30

minuti affinché il cestello si raffreddi
completamente.

Nota:

Tutte le friggitrici ad aria possono
emettere un odore di plastica dovuto al
processo di fabbricazione. Si tratta di un
fenomeno normale. Se l'odore di plastica
non svanisce dopo alcune accensioni

di prova, contattare I'assistenza clienti
(pagina 21).

prestare attenzione quando si rovescia
il cestello dopo la cottura, poiché la
piastra per frittura calda potrebbe
cadere causando rischi per la sicurezza.

FERMI IN SILICONE

Ciascuna piastra per frittura
contiene 4 fermi in silicone realizzati
con materiale per alimenti. Questi
fermi servono a fissare la piastra al
fondo del cestello.

Quando si inseriscono le piastre per
frittura nel cestello, inclinarle prima
da un lato, quindi premere sull'altro
lato. Le piastre per frittura possono
essere inserite nel cestello solo inun
modo. [Figura 6]

Nota: inserire a forza in modo scorretto la

piastra per frittura allinterno del cestello puo

causare danni.

. Tenere fuori dalla portata dei
bambini. Non permettere che

giochino con i fermiin silicone o li

mettano in bocca.

Utilizzo della friggitrice

ad aria

FRITTURA AD ARIA

Nota:

« Non appoggiare niente sopra la
friggitrice ad aria. Una tale azione
interrompe il flusso d'aria e causa
risultati scadenti nella cottura con
friggitrice ad aria. [Figura 7]

« Lafriggitrice ad aria é diversa dai
modelli a olio. Non riempire i cestello

con olio, grasso per friggere o liquidi di

qualsiasi tipo.

« Fare attenzione al vapore caldo al
momento di estrarre il cestello dalla
friggitrice ad aria.



TABELLA DELLE COTTURE

Funzione Temperatura Durata Intervallo di | Tempo di riEI:;I‘;:r:;:i riEsI:;‘;:rt'nlti
predefinita | predefinita | temperatura cottura - N n
superiori inferiori
AIR FRY
IT (Friggitrice Ad 200 °C 20min | 120-205°C | 1-60min | & & & AAA
Aria)
a?gss-{ire) 190 °C 30min | 120-205°C [1-240min | & & & AAA
ZAL(;E%'“”‘* 160 °C 25min | 80-205°C | 1-240 min ) AAA
((z;"r'i;'l'iqre) 240°C 10mn |180-240°C | 1-60min | AN & & N/D
g?jﬁlgdre) 165 °C 15min | 35-205°C | 1-60min Y. Y.

i risultati possono variare. Per ricette e ispirazione in cucina, consulta lapp VeSync.

Nota:
« leicone della fiamma rappresentano il calore, non la potenza effettiva di cottura.
« Latemperatura effettiva degli elementi riscaldanti superiori e inferiori pud variare. L'intervallo di
temperatura indicato nel diagramma mostra solo approssimativamente la temperatura massima
che ciascun elemento riscaldante pud raggiungere.

COTTURA NELLA ZONA CENTRALE

GRANDZONE
Nota: e funzioni di cottura sono configurate con
la durata e la temperatura ideali per determinati
1. Posizionare le piastre per frittura nel tipi di alimenti. Le medesime possono essere
cestello. [Figura 5] personalizzate anche in base al tempo e alla
temperatura.
Nota:

« le piastre per frittura consentono lo 5. Per personalizzare il tempo (1 min - 4 ore)
sgocciolamento dell'olio in eccesso sul fondo e la temperatura (35 - 240 °C) toccare
del cestello. ) ) ~ 0~ per il tempo e/o la temperatura.

* Quando si inseriscono le piastre per frittura La temperatura pud essere modificata

nel cestello, inclinarle prima da un lato,
quindi premere sullaltro lato.
e Le piastre per frittura Non POSSoONo essere

in qualsiasi momento durante la cottura.
Per tornare alle impostazioni predefinite

utilizzate per alcune ricette, come quelle per di una funzione subito dopo averle
i muffin e il pane. modificate, toccare nuovamente il
pulsante della funzione.
2. Toccare O, 6. Toccare Pl per awiare la frittura ad aria.
3. Seleziona la zona centrale GRANDZONE. 7. Al termine dell'operazione la friggitrice
4. Selezionare una funzione di cottura. ad aria emette un segnale acustico e sul

display viene visualizzato "End".
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8. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
prestando attenzione al vapore caldo.
Utilizzare delle pinze o utensili a prova
di calore per rimuovere gli alimenti dal
cestello.

« Verificare che il cestello sia
appoggiato su una superficie piana.

« Prestare attenzione all'olio e all
grasso caldi raccolti nel cestello. Per
evitare schizzi, scolare I'olio prima di
riposizionare il cestello. [Figura 8]

ATTENZIONE: Le piastre per frittura calde
possono cadere quando si capovolge il
cestello.

9. Lasciare che l'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.

COTTURA CON ZONA SINGOLA

1. Posizionare la piastre per frittura nel
cestello. [Figura 5]

Nota:

« e piastre per frittura consentono lo
sgocciolamento dell'olio in eccesso sul fondo
del cestello.

* Quando siinseriscono le piastre per frittura
nel cestello, inclinarle prima da un lato,
quindi premere sullaltro lato.

« Le piastre per frittura non possono essere
utilizzate per alcune ricette, come quelle per
i muffin e il pane.

2. Toccare O.

3. Selezionare la zona che si desidera
utilizzare.

4. Selezionare una funzione di cottura.

Nota: le funzioni di cottura sono configurate con
la durata e la temperatura ideali per determinati
tipi di alimenti. Le medesime possono essere
personalizzate anche in base al tempo e alla
temperatura.

5. Facoltativamente, regolare la
temperatura e il tempo toccando .~ o
N

6. Toccare Pl per avviare la frittura ad aria.

7. La friggitrice ad aria emette un segnale
acustico a fine programma. Sul display
viene visualizzato "End".

8. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
prestando attenzione al vapore caldo.
Utilizzare delle pinze o utensili a prova
di calore per rimuovere gli alimenti dal
cestello.

« Verificare che il cestello sia
appoggiato su una superficie piana.

«  Prestare attenzione all'olio e al
grasso caldi raccolti nel cestello. Per
evitare schizzi, scolare |'olio prima di
riposizionare il cestello. [Figura 8]

9. Lasciare che l'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.

ATTENZIONE: Le piastre per frittura calde
possono cadere quando si capovolge il
cestello.

COTTURA CON DOPPIA ZONA

Permette la cottura utilizzando due zone per
preparare contemporaneamente alimenti
diversi. ZONA 1 e ZONE 2 possono essere
controllate separatamente 'una dall'altra.

1. Posizionare la piastre per frittura nel
cestello. [Figura 5]

Nota:

« e piastre per frittura consentono lo
sgocciolamento dell'olio in eccesso sul fondo
del cestello.

* Quando si inseriscono le piastre per frittura
nel cestello, inclinarle prima da un lato,
quindi premere sullaltro lato.

« Le piastre per frittura Non pPOssono essere
utilizzate per alcune ricette, come quelle per
i muffin e il pane.

. Toccare O.
. Selezionare ZONA 1.
. Selezionare una funzione di cottura.

O R W DN

. Per personalizzare il tempo (1 min -
4 ore) e la temperatura (35 - 240 °C)
toccare ~ o~ per il tempo e la
temperatura. La temperatura pud essere

1
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modificata in qualsiasi momento durante
la cottura. Per tornare alle impostazioni
predefinite di una funzione subito dopo
averle modificate, premere nuovamente il
pulsante della funzione.

6. Selezionare ZONA 2 e ripetere i passaggi
Leb.

7. Toccare Pl per avviare la frittura ad aria.

Nota: se si ritiene che il cibo in una delle zone sia
pronto prima dello scadere del tempo di cotturaq,
e possibile sospendere una zona selezionandola e
toccando Pl

8. Al termine dell'operazione la friggitrice
ad aria emette un segnale acustico e sul
display viene visualizzato "End".

9. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
prestando attenzione al vapore caldo.
Utilizzare delle pinze o utensili a prova
di calore per rimuovere gli alimenti dal
cestello.

« Verificare che il cestello sia
appoggiato su una superficie piana.

. Prestare attenzione all'clio e al
grasso caldi raccolti nel cestello. Per
evitare schizzi, scolare I'olio prima di
riposizionare il cestello. [Figura 8]

ATTENZIONE: Le piastre per frittura calde
possono cadere quando si capovolge il
cestello.

10. Lasciare che l'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.

SOSPENSIONE DELLA COTTURA

La cottura viene automaticamente sospesa
alla rimozione del cestello. Reinserire il
cestello per riprendere la cottura.

Facoltativamente, toccare Pl per
sospendere la cottura di entrambe le
zone. Toccare di nuovo Pl per riprendere la
cottura.

Sospensione del tempo di cottura in
una zona (mentre si utilizzano entrambe
le zone)

1. Selezionare la zona che si desidera
sospendere.

2. Toccare Pl per sospendere la cottura.

3. Per riprendere la zona sospesa, toccare
di nuovo Pl

Nota: Le impostazioni (funziona di cottura, tempo
e temperatura) possono essere regolate quando
una zona e sospesa.

Termine del tempo di cottura in una
zona (mentre si utilizzano entrambe le
zone)

Se si ritiene che il cibo in una delle zone
sia pronto prima dello scadere del tempo
di cottura, e possibile arrestare una zona.
Tenere premuto il pulsante di tale zona per
3 secondi.

COTTURA SINCRONIZZATA

Permette di programmare le zone in modo
che la cottura termini contemporaneamente
anche quando utilizzano funzioni, tempi di
cottura e temperature differenti.

1. Posizionare la piastre per frittura nel
cestello. [Figura 5]

Nota:

» le piastre per frittura consentono lo
sgocciolamento dell'olio in eccesso sul fondo
del cestello.

» Quando siinseriscono le piastre per frittura
nel cestello, inclinarle prima da un lato,
quindi premere sull'altro lato.

« Le piastre per frittura non possono essere
utilizzate per alcune ricette, come quelle per
i muffin e il pane.

2. Toccare O,

3. Selezionare ZONA 1. Scegliere una
funzione di cottura, quindi modificare la
temperatura e/o il tempo toccando A
O~

4. Selezionare ZONA 2. Scegliere una
funzione di cottura, quindi modificare la



temperatura e/o il tempo toccando A
o~

5. Toccare SYNC.

6. Toccare Pl La zona con il tempo piu
lungo avviera la cottura. Nell'altra zona
verra visualizzato “Hold". L'unita emette
un segnale acustico e avvia la seconda
zona quando entrambe le zone hanno lo
stesso tempo residuo.

Nota: se si ritiene che il cibo in una delle zone sia

pronto prima dello scadere del tempo di cottura,

é possibile arrestare tale zona. Tenere premuto il

pulsante della zona in questione per 3 secondi

7. La friggitrice ad aria emette un segnale
acustico a fine programma. Sul display
viene visualizzato "End".

8. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
prestando attenzione al vapore caldo.
Utilizzare delle pinze o utensili a prova
di calore per rimuovere gli alimenti dal
cestello.

« Verificare che il cestello sia
appoggiato su una superficie piana.

« Prestare attenzione all'clio e all
grasso caldi raccolti nel cestello. Per
evitare schizzi, scolare I'olio prima di
riposizionare il cestello. [Figura 8]

ATTENZIONE: Le piastre per frittura calde
possono cadere quando si capovolge il
cestello.

9. Lasciare che l'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.

COTTURA COMBINATA

Permette di allineare le impostazioni tra la
ZONA 1 e la ZONA 2 per avviare la cottura
con la stessa funzione, temperatura e
tempo. Cio permette di cuocere grandi
quantita contemporaneamente o alimenti
diversi utilizzando le stesse impostazioni.

1. Posizionare la piastre per frittura nel
cestello. [Figura 5]

Nota:
« le piastre per frittura consentono lo
sgocciolamento dellolio in eccesso sul fondo
del cestello.

* Quando si inseriscono le piastre per frittura
nel cestello, inclinarle prima da un lato,
quindi premere sullaltro lato.

e Le piastre per frittura Non POSSoONo essere
utilizzate per alcune ricette, come quelle per
i muffin e il pane.

2. Toccare O,

3. Selezionare ZONA 1. Scegliere una
funzione di cottura, quindi modificare la
temperatura e/o il tempo toccando A~
[0 g

4. Selezionare ZONA 2. Scegliere una
funzione di cottura, quindi modificare la
temperatura e/o il tempo toccando A~
[0 g

5. Toccare MATCH per copiare le
impostazioni della ZONA 1 nella ZONA 2.

6. Toccare Pl per avviare la cottura in
entrambe le zone.

7. La friggitrice ad aria emette un segnale
acustico a fine programma. Sul display
viene visualizzato "End".

8. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
prestando attenzione al vapore caldo.
Utilizzare delle pinze o utensili a prova
di calore per rimuovere gli alimenti dal
cestello.

- Verificare che il cestello sia
appoggiato su una superficie piana.

« Prestare attenzione all'clio e al
grasso caldi raccolti nel cestello. Per
evitare schizzi, scolare l'olio prima di
riposizionare il cestello. [Figura 8]

ATTENZIONE: Le piastre per frittura calde
possono cadere quando si capovolge il
cestello.

9. Lasciare che l'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.

Guida di cottura
RIEMPIMENTO ECCESSIVO
» Se il cestello viene riempito troppo,

gli alimenti cuoceranno in modo
disomogeneo.

13
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ATTENZIONE: Non inserire troppi alimenti.
Una quantita eccessiva di alimenti
potrebbe toccare gli elementi riscaldanti e
causare un incendio.

UTILIZZO DELL'OLIO

Aggiungere un piccolo quantitativo
di olio agli alimenti per renderli piu
croccanti. Non utilizzare piu di 30 ml
di olio.

Gli oli spray sono perfetti per applicare
piccole quantitd in modo omogeneo
su tutti gli alimenti.

Non utilizzare spray da cucina
contenenti propellenti. | propellenti
possono danneggiare il rivestimento
antiaderente del cestello.

CONSIGLI SUGLI ALIMENTI

E possibile friggere ad aria tutti i tipi di
alimenti congelati o cucinabili in forno.
Per preparare torte, pasticci artigianali
oppure alimenti ripieni o con pastella,
inserirli in un contenitore resistente al
calore prima di posizionarli nel cestello.
Se gli alimenti fritti ad aria contengono
molti grassi, questi vengono raccolti
sotto la piastra per frittura. Per evitare
una produzione eccessiva di fumo
durante la cottura, gettare via i grassi
raccolti dopo la cottura.

Gli alimenti marinati nei liquidi
producono schizzi e un fumo eccessivo.
Asciugarli tamponandoli prima di
friggerli ad aria.

PATATINE FRITTE

Aggiungere 8-15 ml di olio per
migliorare la croccantezza.

Quando si preparano le patatine fritte
a partire da patate crude, ammollarle
in acqua per 15 minuti per rimuovere
I'amido prima della cottura. Asciugarle
tamponandole con uno strofinaccio
prima di aggiungere ['olio.

Tagliare le patate crude in pezzi piu
piccoli per ottenere una maggiore

croccantezza. Si consiglia di tagliarle in
strisce da 0,6 x 76 cm.

Nota: per ulteriori consigli e ricette, controllare
lapp VeSync e il sito web Cosori.

Altre funzioni

IMPOSTAZIONI DELLE FUNZIONI DI
COTTURA

L'utilizzo di una funzione di cottura € il modo
piu semplice per utilizzare la friggitrice ad
aria. le funzioni di cottura sono configurate
con la durata e la temperatura ideali per
determinati tipi di alimenti.

. Per personalizzare una funzione:

» Scegliere una funzione e regolare il
tempo e/o la temperatura.

Nota: per aumentare o diminuire
rapidamente la durata o la
temperatura, tenere premuti i pulsanti
ANO N~

» Tenere premuto il pulsante della
funzione fino a quando la friggitrice
ad aria non emette un segnale
acustico.

. Per ripristinare una funzione:

« Senza apportare modifiche, tenere
premuti contemporaneamente
il pulsante della funzione e
GRANDZONE per 3 secondi fino a
quando la friggitrice ad aria non
emette un segnale acustico.

. Per ripristinare tutte le funzioni:

» Tenere premuto ZONA1e ZONA 2
contemporaneamente per 3 secondi
fino a quando la friggitrice ad aria
non emette un segnale acustico.



MODIFICA DELL'UNITA DI MISURA
DELLA TEMPERATURA

* Tenere premuto TEMP .~ e~ per 3
secondi.

e L'unita di misura della temperatura
cambia da Celsius a Fahrenheit.

« Ripetere l'operazione per tornare qi
gradi Celsius.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL
SUONO

e Tenere premuti TEMP ~ e TIME ~
contemporaneamente per 3 secondi
fino a quando la friggitrice ad aria non
emette un segnale acustico.

« Ripetere la procedura per riattivare il
suono.

MESSA IN PAUSA

e Toccare p|| sospendere la cottura.
La friggitrice ad aria interrompe il
riscaldamento e l'icona M|l lompeggia
finché non viene premuto nuovamente
» || per riprendere la cottura.

« Dopo 30 minuti di inattivitd, la
friggitrice ad aria si spegne.

* Questa funzione consente di mettere
in pausa la cottura senza rimuovere |l
cestello dalla friggitrice ad aria.
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RIPRESA AUTOMATICA DELLA
COTTURA

« Quando si estrae il cestello,
la friggitrice ad aria si mette
automaticamente in pausa.

¢ Quando il cestello viene reinserito,
la friggitrice ad aria riprende
automaticamente la cottura sulla

base delle impostazioni precedenti.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

« Se non ha funzioni attive, la
friggitrice ad aria annulla tutte le
impostazioni e si spegne dopo 9
minuti di inattivita.

Se le seguenti modalitd rimangono inattive per
il tempo corrispondente, la friggitrice ad aria si
spegnerd.

Dispositivo | Completamento | Preriscaldamento

acceso di tutte le funzioni | o sospensione
di cottura
9 min 9 min 9 min

Cura e manutenzione

Nota:

« pulire sempre il cestello e la piastra per
frittura della friggitrice ad aria dopo
ogni utilizzo.

«  Foderare il cestello con carta stagnola
(ad eccezione delle piastre per frittura)
aiuta a semplificare le operazioni di
pulizia.

1. Spegnere la friggitrice ad aria e
scollegarla dalla presa di corrente.
Lasciare che si raffreddi prima di
pulirla. Rimuovere il cestello per
velocizzare il raffreddamento.

2. Pulire l'esterno del purificatore d'aria
con un panno umido morbido e
asciutto.

3. ll cestello e le piastre per frittura sono
compatibili con la lavastoviglie. E
possibile lavare gli stessi anche con
acqua calda e sapone e una spugna
non abrasiva. Se necessario, lasciare
in ammollo.

Nota:

« [l cestello e le piastre per frittura hanno
un rivestimento antiaderente. Evitare
luso di utensili metallici e materiali di
pulizia abrasivi.

e Perigrassiostinati:

a. In una ciotola di piccole dimensioni,
mescolare 30 g di bicarbonato di
sodio e 15 ml d'acqua, creando una
pasta spalmabile.

b. Utilizzando una spugna, spalmare la
pasta sul cestello e sulle piastre per
frittura e strofinare. Lasciare agire
per 15 minuti prima di risciacquare.

c. Lavare il cestello e le piastre per
frittura con acqua e sapone prima di
usarli di nuovo.

4. Pulire la parte interna della friggitrice
ad aria con una spugna o un
panno non abrasivi leggermente
inumiditi. Nen immergere in acqua.
Se necessario, pulire la serpentina di
riscaldamento per rimuovere i residui
degli alimenti. [Figura 9]

5. Asciugare prima dell'uso.

Nota: verificare che la serpentina di
riscaldamento sia completamente asciutta
prima di accendere la friggitrice ad aria.

Accessori

Sono disponibili accessori aggiuntivi
e pezzi di ricambio per la friggitrice.
Per ulteriori informazioni, contattare
I'assistenza clienti (oagina 21).



Risoluzione dei problemi

Problema Possibile soluzione

La friggitrice ad aria non si
accende.

Verificare che la friggitrice ad aria sia collegata alla presa di corrente.

Premere il cestello saldamente nella friggitrice ad aria.

Gli alimenti non sono
completamente cotti.

Mettere pezzi di cibo piu piccoli all'interno del cestello. Se il cestello &
troppo pieno, gli alimenti non cuociono a sufficienza.

Aumentare la temperatura o il tempo di cottura.

Gli alimenti vengono cotti in
modo disomogeneo.

Gli alimenti che sono impilati uno sopra l'altro o vicini tra loro devono
essere smossi o girati durante la cottura.

La frittura ad aria non rende gli
alimenti croccanti.

Nebulizzare o spennellare gli alimenti con un piccolo quantitativo di olio
per renderli pit croccanti. Consultare la Guida di cottura (pagina 13).

Le patatine fritte non vengono
cotte nel modo giusto.

Consultare la sezione Patatine fritte (pagina 14).

Il cestello non entra bene nella
friggitrice ad aria.

Verificare che non siano presenti troppi alimenti nel cestello.

Assicurarsi che le piastre per frittura siano ben fissate allinterno del
cestello.

La friggitrice ad aria emette
fumo bianco o vapore.

La friggitrice ad aria puo produrre un po' di fumo bianco o vapore
quando viene utilizzata per la prima volta o durante la cottura. Si tratta
di un fenomeno normale.

Verificare che il cestello e la parte interna della friggitrice ad aria siano
ben puliti e privi di residui di grasso.

Quando si cuociono alimenti unti, 'olio viene raccolto sotto la piastra
per frittura. Questo olio produce fumo bianco e pud rendere il cestello
piu caldo del solito. Si tratta di un fenomeno normale che non influisce
sulla cottura. Maneggiare il cestello con cura.

La friggitrice ad aria emette
fumo nero.

Scollegare immediatamente la friggitrice ad aria dalla presa di corrente.

La presenza di fumo nero indica che gli alimenti stanno bruciando o la
presenza di un problema al circuito. Attendere che il fumo si disperda
prima di il cestello. Se la causa del fumo nero non sono degli alimenti
bruciati, contattare I'assistenza clienti (pagina 21).

La friggitrice ad aria emette un
odore di plastica.

Tutte le friggitrici ad aria possono emettere un odore di plastica dovuto
al processo di fabbricazione. Si tratta di un fenomeno normale. Seguire
le istruzioni contenute nella sezione Accensione di prova (pagina

9) per eliminare l'odore di plastica. Se l'odore di plastica persiste,
contattare l'assistenza clienti (consultare pagina 21).
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Problema Possibile soluzione

Il tempo di cottura & piu lungo
quando si utilizza la cottura
Zona principale o Combinata.

Si tratta di un fenomeno normale. Grandi quantita di alimenti
potrebbero richiedere piu tempo per la cottura.

Sul display compare il codice di
errore “E1"

E presente un circuito aperto nel modulo di controllo della temperatura
superiore della ZONA 1. Contattare |'assistenza clienti (pagina 21).

Sul display compare il codice di
errore "E2"

E presente un cortocircuito nel modulo di controllo della temperatura
superiore della ZONA 1. Contattare |'assistenza clienti (oagina 21).

Sul display compare il codice di
errore "E3"

Si & attivata la protezione contro il surriscaldamento della ZONE 1 della
friggitrice ad aria. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria e lasciarla
raffreddare completamente. Se il display continua a visualizzare “E3",
contattare I'assistenza clienti (pagina 21).

Sul display scompare il codice di
errore "E21"

E presente un circuito aperto nel modulo di controllo della temperatura
inferiore della ZONA 1. Contattare I'assistenza clienti (pagina 21).

Sul display compare il codice di
errore "E22"

E presente un cortocircuito nel modulo di controllo della temperatura
inferiore della ZONA 1. Contattare I'assistenza clienti (pagina 21).

Sul display si visualizza il codice
di errore "E24"

E presente un circuito aperto nel modulo di controllo della temperatura
superiore della ZONA 2. Contattare |'assistenza clienti (pagina 21).

Sul display compare il codice di
errore "E25"

E presente un cortocircuito nel modulo di controllo della temperatura
superiore della ZONA 2. Contattare I'assistenza clienti (pagina 21).

Sul display compare il codice di
errore "E26"

E presente un circuito aperto nel modulo di controllo della temperatura
inferiore della ZONA 2.
Contattare I'assistenza clienti (consultare pagina 21).

Sul display compare il codice di
errore "E27"

E presente un cortocircuito nel modulo di controllo della temperatura
inferiore della ZONA 2.
Contattare I'assistenza clienti (pagina 21).

Sul display compare il codice di
errore "E28"

Si & attivata la protezione contro il surriscaldamento della ZONA 2 della
friggitrice ad aria. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria e lasciarla
raffreddare completamente. Se il display continua a visualizzare "E28",
contattare I'assistenza clienti (pagina 21).

Se il problema non & tra quelli elencati, contattare |'assistenza clienti (pagina 21).




Dichiarazione di conformita

Con la presente, Vesync Germany GmibH dichiara che questo prodotto & conforme ai requisiti essenziali
e alle altre disposizioni pertinenti della direttiva 2014 di tutti gli altri requisiti delle direttive UE e del Regno
Unito applicabili. La dichiarazione di conformitd completa & disponibile all'indirizzo

https://cosoricom/euro/compliance

Informazioni sulla
garanzia limitata

Friggitrice ad aria
Dual Blaze TwinFry™
da 8.6 litri

CAF-TF801-CEUR

Nome del prodotto

Modello

A titolo di riferimento, si consiglia vivamente
di registrare il numero d'ordine e la data di
acquisto.

Data di acquisto

Numero d'ordine

Garanzia limitata del prodotto

Cosori

Garanzia limitata di due (2) anni sul
prodotto per i consumatori

Vesync Germany GmbH (“Vesync') garantisce che
il prodotto & privo di difetti nei materiali e nella
lavorazione per un periodo di 2 anni dalla data di
acquisto originale ("Periodo di garanzia limitata”),
a condizione che il prodotto sia stato utilizzato

in conformita alle istruzioni per 'uso e la cura (ad
esempio nellambiente previsto e in circostanze
normali). *La presente garanzia non limita i diritti
dell'utente eventualmente previsti o concessi
dalle leggi nazionali o regionali in materia di
tutela dei consumatori vigenti nella regione

di appartenenza, nel qual caso il Periodo di
Garanzia Limitata viene esteso in base ai requisiti
applicabili.

| vantaggi della garanzia limitata
Durante il periodo di garanzia limitata e in base
a questa politica di garanzia limitata, Vesync, a
sua sola ed esclusiva discrezione, (i) rimborserd il
prezzo di acquisto se l'acquisto & stato effettuato
direttamente dal negozio on-line COSORI,

(ii) riparerar eventuali difetti di materiale o di

fabbricazione, (i) sostituira il prodotto con un
altro di valore uguale o superiore, o (iv) fornira un
credito al negozio per un importo pari al prezzo di
acquisto.

Chi é coperto?

Questa garanzia limitata si estende solo
allacquirente originale del prodotto e non e
trasferibile a nessun successivo proprietario

del prodotto, indipendentemente dal fatto che

il prodotto sia passato di proprietd durante

il periodo specificato della garanzia limitata.
L'acquirente originale deve fornire la verifica del
difetto o del malfunzionamento e la prova della
data di acquisto per richiedere i benefici della
garanzia limitata.

Attenzione ai rivenditori o ai venditori non
autorizzati

Questa garanzia limitata non si estende ai prodotti
acquistati da rivenditori o venditori non autorizzati.
La garanzia limitata di Vesync si estende solo

ai prodotti acquistati da rivenditori o venditori
autorizzati che sono soggetti ai controlli di qualita
di Vesync e hanno accettato di seguire i suoi
controlli di qualita. | prodotti acquistati da un sito
web o da un rivenditore non autorizzato possono
essere contraffatti, usati, difettosi o non progettati
per l'uso nel vostro paese. Potete proteggere voi
stessi e i vostri prodotti accertandovi di acquistare
solo da Vesync o dai suoi rivenditori autorizzati.

Se avete domande su un venditore specifico, o se
pensate di aver acquistato il vostro prodotto da
un venditore non autorizzato, contattate il nostro
Team di Assistenza Clienti.

Cosa non é coperto?

- Normale usura, comprese le normali parti
soggette a usura, o danni dovuti a un uso
improprio.

+ Se la prova d'acquisto é stata alterata in
qualsiasi modo o resa illeggibile.

+ Se il numero di modello, il numero di serie ol
codice della data di produzione sul prodotto sono
stati alterati, rimossi o resi illeggibili.
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- Se il prodotto e stato modificato rispetto alla sua
condizione originale.

+ Se il prodotto non e stato utilizzato in conformita
alle indicazioni e alle istruzioni contenute nel
manuale d'uso.

- Danni causati dal collegamento di periferiche,
apparecchiature aggiuntive o accessori diversi da
quelli raccomandati nel manuale d'uso.

+ Danni o difetti causati da incidenti, abuso, uso
improprio o manutenzione inadeguata.

+ Danni o difetti causati da interventi di assistenza
o riparazione del prodotto eseguiti da un fornitore
di servizi non autorizzato o da persone diverse da
Vesync.

+ Danni o difetti verificatisi durante 'uso
commerciale, l'uso a noleggio o qualsiasi uso per il
quale il prodotto non & previsto.

+ Se l'unitd é stata danneggiata, compresi, ma non
solo, i danni causati da animali, fulmini, tensioni
anomale, incendi, calamita naturali, trasporto,
lavastoviglie o acqua (a meno che il manuale
dellutente non indichi espressamente che il
prodotto & lavabile in lavastoviglie).

- Danni accidentali e consequenziali.

+ Danni o difetti che superano il costo del prodotto.
Richiedere il servizio di garanzia limitata in 5
semplici passi:

1. Accertarsi che il prodotto rientri nel periodo di
garanzia limitata specificato.

2. Accertarsi di essere in possesso di una copia
della fattura e delllD dell'ordine o di una prova di
acquisto.

3. Accertarsi di essere in possesso del prodotto. NON
smailtire il prodotto prima di averci contattato.

4. Contattare il nostro Team di Assistenza Clienti.
5. Una volta che il nostro Team dell'Assistenza
Clienti avra approvato la richiesta, si prega di
restituire il prodotto con una copia della fattura e
dell'lD dell'ordine.

Rimedio unico ed esclusivo

LA PRESENTE GARANZIA LIMITATA COSTITUISCE
'ESCLUSIVA RESPONSABILITA DI VESYNC
GERMANY GMBH, OLTRE CHE L'UNICO ED
ESCLUSIVO RIMEDIO DELL' UTENTE, PER QUALSIASI
VIOLAZIONE DI QUALSIASI GARANZIA O ALTRA
NON CONFORMITA DEL PRODOTTO COPERTA
DALLA PRESENTE DICHIARAZIONE DI GARANZIA
LIMITATA DEL PRODOTTO. LA PRESENTE GARANZIA
LIMITATA E ESCLUSIVA E SOSTITUISCE OGNI ALTRA
GARANZIA. NESSUN DIPENDENTE DI VESYNC
GERMANY GMBH O DI QUALSIASI ALTRA PARTE E
AUTORIZZATO A RILASCIARE ALCUNA GARANZIA IN

AGGIUNTA ALLA GARANZIA LIMITATA CONTENUTA
NELLA PRESENTE DICHIARAZIONE DI GARANZIA
LIMITATA DEL PRODOTTO.

Esonero di garanzie limitate

NELLA MASSIMA MISURA PREVISTA DALLA

LEGGE APPLICABILE, AD ECCEZIONE DI QUANTO
GARANTITO NELLA PRESENTE POLITICA DI
GARANZIA LIMITATA DEL PRODOTTO, VESYNC
GERMANY GMBH FORNISCE | PRODOTTI
ACQUISTATI DA VESYNC GERMANY GMBH "COSI
COME SONO" ED VESYNC GERMANY GMBH
DECLINA OGNI GARANZIA DI QUALSIASI TIPO,
ESPRESSA O IMPLICITA, DI LEGGE O DI ALTRO
TIPO, COMPRESE, MA NON SOLO, LE GARANZIE DI
COMMERCIABILITA, NON VIOLAZIONE E IDONEITA A
SCOPI PARTICOLARI.

Limitazioni di responsabilita

NELLA MISURA MASSIMA PREVISTA DALLA LEGGE
APPLICABILE, IN NESSUN CASO VESYNC GERMANY
GMBH, LE SUE AFFILIATE, O | LORO LICENZIATAR),
FORNITORI DI SERVIZI, DIPENDENTI, AGENTI,
FUNZIONARI O DIRETTORI SARANNO RESPONSABILI
Dl:

(a) DANNI DI QUALSIASI TIPO DERIVANTI DA O IN
CONNESSIONE CON PRODOTTI ACQUISTATI DA
VESYNC IN ECCESSO AL PREZZO DI ACQUISTO
PAGATO DALL'ACQUIRENTE PER TALI PRODOTTI, O
(o) DANNI INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI,
CONSEQUENZIALI O PUNITIVI, ANCHE SE VESYNC
GERMANY GMBH O UNO DEI SUOI FORNITORI
SONO STATI INFORMATI DELLA POSSIBILITA O
DELLA PROBABILITA DI TALI DANNI.

E INDIPENDENTEMENTE DAL FATTO CHE SIANO
CAUSATI DA ILLECITO (INCLUSA LA NEGLIGENZA),
VIOLAZIONE DEL CONTRATTO O ALTRO. LA
NOSTRA RESPONSABILITA NON SUPERERA IN
NESSUN CASO LIMPORTO EFFETTIVAMENTE
PAGATO DALLUTENTE PER IL PRODOTTO
DIFETTOSO, INOLTRE NON SAREMMO IN NESSUN
CASO RESPONSABILI DI DANNI O PERDITE
CONSEQUENZIALI, INCIDENTALI, SPECIALI O
PUNITIVI, DIRETTI O INDIRETTI.

FATTO SALVO QUANTO PREVISTO DALLA PRESENTE
DICHIARAZIONE DI GARANZIA LIMITATA DEL
PRODOTTO, VESYNC GERMANY GMBH NON

SARA RESPONSABILE DEI COSTI ASSOCIATI ALLA
SOSTITUZIONE O ALLA RIPARAZIONE DEI PRODOTTI
ACQUISTATI PRESSO DI ESSA, COMPRESI, A TITOLO
ESEMPLIFICATIVO, | COSTI DI MANODOPERA,
INSTALLAZIONE O DI ALTRO TIPO SOSTENUTI
DALLUTENTE E, IN PARTICOLARE, | COSTI RELATIVI
ALLA RIMOZIONE O ALLA SOSTITUZIONE DI



QUALSIASI PRODOTTO.

Altri diritti che I'utente potrebbe
avere

ALCUNE GIURISDIZIONI NON CONSENTONO:
(1) LESCLUSIONE DI GARANZIE IMPLICITE;

(2) LA LIMITAZIONE DELLA DURATA DELLE
GARANZIE IMPLICITE; E/O (3) LESCLUSIONE
O LA LIMITAZIONE DI DANNI INCIDENTALI

O CONSEQUENZIALI; PERTANTO LE
ESCLUSIONI DI RESPONSABILITA CONTENUTE
IN QUESTA POLITICA POTREBBERO NON
ESSERE APPLICABILI ALLUTENTE. IN QUESTE
GIURISDIZIONI L'UTENTE HA SOLO LE GARANZIE
IMPLICITE CHE SONO ESPRESSAMENTE
RICHIESTE IN CONFORMITA ALLA LEGGE
APPLICABILE. LE LIMITAZIONI DI GARANZIE,
RESPONSABILITA E RIMEDI S| APPLICANO
NELLA MISURA MASSIMA CONSENTITA DALLA
LEGGE.

SEBBENE LA PRESENTE GARANZIA LIMITATA
CONFERISCA DIRITTI LEGALI SPECIFICI,
L'UTENTE POTREBBE AVERE ALTRI DIRITTI
NELLA PROPRIA GIURISDIZIONE. LA PRESENTE
DICHIARAZIONE DI GARANZIA LIMITATA

E SOGGETTA ALLE LEGGI APPLICABILI
ALLUTENTE E AL PRODOTTO. S| PREGA

DI ESAMINARE LE LEGGI DELLA PROPRIA
GIURISDIZIONE PER COMPRENDERE APPIENO |
PROPRI DIRITTI.

Modifiche alla presente politica
Potremmo modificare i termini e la disponibilita
di questa garanzia limitata a nostra
discrezione, ma qualsiasi modifica non sara
retroattiva.

La presente garanzia viene rilasciata da:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Tla, 40549 Dusseldorf, Germany

Assistenza clienti

Per eventuali domande o dubbi riguardo
al vostro nuovo prodotto, vi invitiamo a
contattare il nostro team di assistenza
clienti: sapranno sicuramente fornirvi
assistenza in merito.

E-mail: support.europe@cosori.com

*Tenere a portata di mano la fattura
e I'lD dell'ordine prima di contattare
l'assistenza clienti

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Conteudo da

embalagem

1 x Dual Blaze TwinFry™ Air fryer de

8.6 litros

2 x Placa crocante
1 x Divisor de cesto

1 x Guia de inicio rapido

1 x Livro de receitas

1 x Manual do utilizador

Especificacoes

Modelo

Alimentagdo
elétrica

Poténcia nominal
Capacidade

Intervalo de
temperaturas

Intervalo de
tempo

Dimensdes
(incluindo pega)

Consumo de
energia quando
desligado

Peso

CAF-TF801-CEUR

CA 220-240V,
50/60 Hz

2700 W
86L

35-240°C/
95-465 °F

Tmin—=4 hr

339P x 48,21 x
28,1Acm / 13,3P x
190L x 11,1P pol.

=03W

176 1o / 8 kg



LEIA E GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

Indicacoes e adverténcias importantes

Siga as precaugodes de segurancga bdsicas durante a
utilizagdo da sua air fryer. Leia todas as instrugdes.

PONTOS DE SEGURANCA
IMPORTANTES

- Nao togue nas
superficies quentes.
Utilize a pega.

« Tenha cuidado o virar o

cesto apods a cozeduraq,
uma vez que as placas
crocantes quentes
podem cair e criar um
risco de seguranca.

« Insira firmemente as
placas crocantes no
cesto para reduzir o

possibilidade de cairem.

« NGo blogueie quaisquer

aberturas de ventilac&o.

E libertado vapor
quente das aberturas.
Mantenha as mdos e
o rosto afastados das
aberturas.

« Utilize sempre
tenazes para retirar
cuidadosamente os
alimentos quentes.

SEGURANCA GERAL

« Para se proteger contra

choques elétricos, ndo
mergulhe a estrutura
da air fryer, o cabo nem
a ficha em agua ou
noutros liquidos.

E necessaria uma
supervisdo apertada
quando qualquer
aparelho é utilizado por
criancas ou perto delas.
Desligue o aparelho da
tomada quando ndo
estiver a ser utilizado,

e antes de o limpar.
Deixe arrefecer antes de
colocar ou retirar pecas.
Nao utilize qualquer
aparelho com um cabo
ou ficha danificados ou
depois de o aparelho
funcionar mal ou

ter sido danificado

de qualguer forma.
Devolva o aparelho

ao local de assisténcia
técnica autorizado mais
ProxXimo para que seja
examinado, reparado
ou ajustado. Contacte o
Apoio ao cliente (pdagina
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« Nao utilize a air fryer se

esta estiver danificada
ou n&o funcionar
corretamente, ou se

o cabo ou a ficha
estiverem danificados.
Contacte o Apoio ao
cliente (pagina 20).

O uso de acessorios ndo
é recomendado pela
Cosori e pode causar
ferimentos.

Néo utilizar no exterior.
Né&o coloque a air

fryer ou qualguer uma
das suas pegas sobre
um fogdo, perto de
queimadores a gas ou
elétricos, ou num forno
aquecido.

Tenha muito cuidado
Qo retirar o cesto e as
placas crocantes ou Ao
deitar fora a gordura
quente.

Coloque sempre as
placas crocantes ou

O cesto sobre uma
superficie resistente ao
calor depois de o retirar
da air fryer.

Néo limpe com esfregdes
de aco. Os fragmentos
de metal podem partir-
se do esfregdo e tocar
em pecas elétricas,

criando um risco de
choque elétrico.

Né&o cologue nada em
cima da sua air fryer.
Ndo guarde nada
dentro da sua air fryer.
Esta air fryer pode ser
utilizada por criangas

a partir dos 8 anos

de idade, bem como
POr Pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou com

falta de experiéncia e
conhecimentos, desde
gue tenham recebido
supervisdo ou instrugcdes
sobre a utilizac&o da air
fryer de forma segura

e compreendam os
perigos envolvidos. A
limpeza e a manutencdo
da responsabilidade do
utilizador n&o deveréo
ser feitas por criancas
ndo supervisionadas.
Né&o permita que as
criancas limpem ou
efetuem a manutencdo
da air fryer, a menos
gue tenham mais

de 8 anos e sejam
supervisionadas.

As criancas devem ser
vigiadas para garantir
gue néo brincam com a



air fryer.

Esta air fryer ndo se
destina a ser operada
atraves de um
temporizador externo
OuU por um sistema

de controlo remoto
separado.

Para desligar, coloque
qualquer controlo na
posicdo "desligado” e,
em seguidaq, retire a
ficha da tomada de
parede.

Néo utilize a air fryer
para outros fins que ndo
0s previstos.

Qualquer manutenc&o
deve ser efetuada por
um representante de
servico autorizado,
contacte o Apoio ao
cliente (pdgina 20).
Para ver instrucdes
para limpar os
acessorios, consulte

a seccdo Cuidados e
Manutengdo (pagina
15).

N&o se destina

a uso comercial.

Para utilizacdo
exclusivamente
doméstica.

DURANTE A CONFEGCAO A
AR QUENTE

« Uma air fryer funciona

apenas com ar guente.
Nunca encha o cesto
com oleo ou gordura.
Nunca utilize a sua air
fryer sem o cesto no
interior.

Nd&o cologue alimentos
demasiado grandes
ou utensilios metdlicos
na air fryer pois podem
causar fogo ou o risco
de choque elétrico.
Ndo encha demasiado
o cesto. A acumulacéo
de alimentos pode tocar
nas resisténcias de
aguecimento e provocar
um risco de incéndio.
Ndo toque nos
acessorios (incluindo
as placas crocantes)
durante ou
imediatamente apods a
confecdio com ar quente.
Né&o cologue papel,
cartdo, plastico ndo
resistente ao calo ou
materiais semelhantes
dentro da air fryer.
Nunca cologue papel
vegetal dentro da

air fryer sem colocar
alimentos em cima do



mesmo. A circulacdo de
ar pode fazer com que
o papel se levante e
togque nas resisténcias
de aquecimento.

Se forrar o cesto com
folha de aluminio,
certifique-se de que
ndo fica a tocar

nos elementos de
aguecimento. Isso
poderd causar
sobreaguecimento e
risco de incéndio.

Utilize sempre recipientes
resistentes ao calor.
Tenha muito cuidado se
utilizar recipientes que
n&o sejam de metal ou
vidro.

Para reduzir o risco de
iIncéndio, mantenha a
air fryer afastada de
materiais inflamaveis
(cortinas, toalhas de
mesa, etc.). Utilize-a
numa superficie plana,
estdvel e resistente ao
calor, longe de fontes de
calor ou liquidos.
Desligue imediatamente
a air fryer e retire a
ficha da tomada se

vir sair fumo escuro.

O fumo branco &
normal, causado

pelo aguecimento da

gordura ou por salpicos
de alimentos, mas o
fumo escuro significa
gue os alimentos est&o
a queimar ou que existe
um problema no circuito.
Aguarde gue o fumo se
dissipe antes de retirar
o cesto. Se a causa ndo
for comida queimada,
contacte o Apoio ao
cliente (pdagina 20).

Para desligar a air fryer,
prima uma vez O. A

air fryer irad emitir uma
som e todos os botdes
desligar-se-do.

Ndo deixe a air fryer sem
supervisdo durante a
utilizaco.

ALIMENTACAO E CABO

« Desligue a air fryer antes

de retirar a ficha da
tomada.

- Para desligar a ficha,

pegue na ficha e puxe-a
da tomada. Nunca

puxe pelo cabo de
alimentacdo.

« Ndo deixe o cabo

de alimentacdo (ou
qualguer extensdo)
pendurado na borda de
uma mesa ou balcdo
ou tocar em superficies
guentes.



« Retire e deite fora a
tampa de protecdo

colocada sobre a ficha

de alimentacdo da air
fryer para evitar o risco
de asfixia.

Nunca utilize uma
tomada por baixo do
balcdo quando ligar a
air fryer.

A sua air fryer tem uma
ficha de aterramento
de trés pinos. Ligue
sempre a ficha a uma
tomada elétrica com
ligac&o a terra. Nao
modifique a ficha de
forma alguma.

A sua air fryer sé deve
ser utilizada com
sistemas elétricos de
220-240V, 50/60 Hz.
N&o ligue a outro tipo
de tomada elétrica.
Mantenha a air fryer

e O seu cabo de
alimentacdo fora do
alcance das criancas
com menos de 8 anos.
Se o cabo de
alimentacdo estiver
danificado, deverd

ser substituido pela
VESYNC (SINGAPURA)
PTE. LTD. ou por
pessoal igualmente
qualificadas para

evitar riscos de choque
elétrico ou incéndio.
Contacte o Apoio ao
cliente (pagina 20).

CABOS DE EXTENSAO

« Estéo disponivelis

cabos de extensdo
mais compridos que
podem ser utilizados
se forem utilizados
com cuidado. Se for
utilizado um cabo de
extens@o mais longo:

« A classificagcdo
elétrica marcada no
cabo de extensdo
deve ser, pelo menos,
igual a classificacdo
elétrica da air fryer.

« O cabo deve ser
colocado de forma
a ndo ficar em cima
do balcdo ou da
mesa onde pode ser
puxado por criancas
ou tropecado
acidentalmente.

« Se o aparelho for do
tipo com ligac&o &
terra, o conjunto de
capbos ou a extensdo
deve ser um cabo de
3 fios do tipo terra.



AVISO: Qualquer outro servico de assisténcia deve
ser efetuado por um representante de assisténcia
autorizado.

AVISO: Os artigos assinalados com o simbolo seguinte
podem atingir temperaturas elevadas e devem ser
manuseados com cuidado.

CUIDADO:
Superficie
quente.

Este simbolo significa que o produto ndio deve ser
eliminado como residuo domeéstico e deve ser
E entregue num centro de recolha adequado para
reciclagem. A eliminacdo e reciclagem corretas
ajudam a proteger os recursos naturais, a saude
humana e o ambiente.
Para obter mais informacdes sobre a eliminacdo e
reciclagem deste produto, contacte o municipio local,
o servico de eliminacdo ou a loja onde comprou este
produto.

Este produto estd em conformidade com a diretiva
relativa a restrigdo de substéncias perigosas.

Este produto estd em conformidade com a Diretiva
2011/65/UE, a Restricéo da Utilizag&o de Determinadas
Substéncias Perigosas em Regulamentos de
Equipamentos Elétricos e Eletronicos de 2012 e
respetivas alteracdes, sobre a restricéo da utilizacéo de
determinadas substdncias perigosas em equipamentos
elétricos e eletronicos.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES



Air fryer Cozinhar [Figura a]
Em pausa [Figura b]
DIAGRAMA DA AIR FRYER [FIGURA 1] O cesto foi removido [Figura c]

Fim da confegdo [Figura d]

A. Divisor de cesto
B. Placas crocantes Ant . .
es da primeira
C. Pega do cesto . o p
D. Cesto utilizacao
E. Pegas da estrutura CONFIGURAGAO
F. Cabo de alimentagdo URAG
G. Painel de controlo 1. Retire todas as embalagens de
H. Entrada de ar dentro e de fora da air fryer, incluindo
1. Saida de ar quaisquer autocolantes tempordrios

e pelicula aderente.
2. Cologue a air fryer numa superficie

Diagrama do visor estdvel, nivelada e resistente ao calor.
Mantenha-a afastada de dreas
gue possam ser danificadas pelo ar

PAINEL DE CONTROLO [FIGURA 2] quente ou o vapor (como paredes ou

3 armarios).

a. Fungdes de cozedura

b. Aumentar/Diminuir a temperatura Nota: Deixe 13 cm / 5 polegadas de espaco
e. Ligar/Desligar atrds e acima da air fryer. Deixe espago

9 / 9 suficiente na frente da fritadeira para retirar o

d. ZONAT cesto. [Figura 4]

e. CORRESPONDER o

£ ZONAPRINCIPAL 3. Lave bem o cesto, o divisor de cesto
: e as placas crocantes utilizando

g. SINCR uma maquina de lavar loica ou uma
h. ZONA 2 esponja ndo abrasiva.

i. Iniciar/Pausar 4. Limpe o interior e o exterior da air

. T f m um pano ligeiramen
j. Aumentar/Diminuir o tempo ryer com um pano ligeiramente

humido. Seque com um papel.
k. Apresentac&o da temperatura L
N 5. Insira firmemente as placas crocantes
. Apresentagdo do tempo e o divisor no cesto e, em seguida,
coloque o cesto dentro da air fryer.

Nota: Prima, sem soltar TEMP ~ e ~ durante [Figura 5]

3 segundos para mudar a unidade de

o~ /0
temperatura (*C / °F). Nota: Ao inserir as placas crocantes, incline a

placa crocante para inserir primeiro um lado e,
em seguida, pressione o outro lado. As placas
crocantes apenas cabem no cesto de uma
forma.



FUNCIONAMENTO DE TESTE

Um funcionamento de teste ird ajudd-
lo a familiarizar-se com a sua air fryer,
a certificar-se de que estd a funcionar
corretamente e a limpd-la de possiveis
residuos durante o processo.

1. Certifigue-se de que o cesto da air
fryer estd vazio e, em seguida, ligue a
air fryer & tomada.

2. Toque em O,

3. Toque em ZONAPRINCIPAL. O ecrd ir&
apresentar "200°C" e "20 MIN",

4. Toque em TEMPO ~ para mudar o
tempo para 5 minutos.

5. Toque em Pl comecar a aquecer.
Quando o funcionamento de teste
terminar, a air fryer ird emitir um aviso
SONOro.

6. Retire o cesto. Deixe o cesto arrefecer
totalmente durante 10 a 30 minutos.
Nota:
« Qualquer air fryer pode ter um cheiro a
pldstico devido ao processo de fabrico.
Esta é uma ocorréncia normal. Se o
cheiro de pldstico n&o diminuir apos
alguns funcionamentos de teste, entre
em contacto com o Apoio ao cliente
(pagina 20).
e Tenha cuidado ao virar o cesto apds
a cozedura, uma vez que as placas
crocantes quentes podem cair e criar
um risco de seguranga.

RETENTORES DE SILICONE

. Cada prato para crocantes contém
4 retentores de silicone feitos de
material seguro para alimentos.
Estes retentores mantém o prato
ajustado ao fundo do cesto.

. Ao colocar os pratos para
crocantes no cesto, incline o prato
para crocantes para inserir primeiro
um lado e, em seguida, pressione
o outro lado. As placas crocantes
apenas cabem no cesto de uma
forma. [Figura 6]

Nota: Forcar a inser¢éo da placa crocante no
cesto de forma incorreta pode causar danos.

. Certifique-se de que as criangas
ndo brincam com os retentores de
silicone nem os engolem.

Utilizar a sua Air fryer
inteligente

CONFEGAO A AR QUENTE

Nota:

« Néo coloque nada em cima da sua air
fryer. Isto irc perturbar o fluxo de ar e
causar maus resultados de confegéo a
ar quente. [Figura 7]

« Uma air fryer ndo e uma fritadeira a
dleo. Nao encha o cesto com dleo,
gordura para fritar ou qualquer liquido.

« Tenha cuidado com o vapor quente
quando retirar o cesto da air fryer.



GRAFICO DE CONFEGCAO
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Os resultados podem variar. Para ver receitas e ganhar inspiragdo para pratos, consulte a aplicagéo
VeSync.

Nota:
« Os icones de chama representam calor, néo a poténcia de confecdo.
« Atemperatura real dos elementos de aquecimentos superiores e inferiores poderd variar.
O intervalo de temperaturas mostrado no diagrama apendas mostra aproximadamente a
temperatura maxima que cada elemento de aquecimento pode atingir.

CONFECIONAR NA ZONA PRINCIPAL

com um tempo e uma temperatura ideais para
cozinhar determinados alimentos. Também pode
personalizar o tempo e a temperatura.

1. Coloque as placas crocantes no cesto.
[Figura 5]

Nota:
« As placas crocantes permitem que o
excesso de dleo escorra para o fundo do

5. Para personalizar o tempo (1 min—4 hr) e
a temperatura (35°-240 °C) toque em .~
OU ~ PAra o tempo e/ou a temperatura.

cesto.

« Ao colocar os pratos para crocantes no Pode fazer isto em qualquer altura
cesto, incline o prato para crocantes para durante a confegdo. Para regressar
inserir primeiro um lado e, em seguida, as predefinicdes de uma fungdo apods
pressione o outro lado. altera-las, volte a tocar no bot&o da

« As placas crocantes podem néo ser fungdo.
utilizadas para certas receitas, como 6. Toque em Pl para comecar a confecéo

queques e pdes.

a ar quente.
2. Toque em 0} 7. A oir‘fryer emitir(’? um sinall son,o”ro. q‘yondo
3. Selecione ZONAPRINCIPAL. terminar e o ecrd apresentard "Fim".

4. Selecione uma funcdo de confecdo. 8. Retire o cesto da air fryer, tenha cgldodo
Nota: As fungées de cozedura séo programadas com o vapor quente. Utilize uma pinga

10



1

ou um utensilio resistente ao calor para
retirar os alimentos do cesto.
« Certifique-se de que o cesto &
colocado numa superficie plana.

« Tenha cuidado com o dleo, ou
gordura, quente no cesto. Para evitar
salpicos, drene o dleo antes de
voltar a colocar o cesto. [Figura 8]

CUIDADO: As placas crocantes quentes
poderdo cair quando virar o cesto.

9. Deixe arrefecer antes de limpar.

CONFECAO COM UMA UNICA ZONA

1. Volte a colocar as placas crocantes e o
divisor no cesto. [Figura 5]

Nota:

« As placas crocantes permitem que o excesso
de dleo escorra para o fundo do cesto.

« Ao colocar os pratos para crocantes no
cesto, incline o prato para crocantes para
inserir primeiro um lado e, em seguida,
pressione o outro lado.

« As placas crocantes podem ndo ser
utilizadas para certas receitas, como
queques e pges.

2. Toque em O.
3. Selecione a zona que quer utilizar.
4, Selecione uma funcdo de confecéo.

Nota: As fungdes de cozedura s@o programadas
com um tempo e uma temperatura ideais para
cozinhar determinados alimentos. Também pode
personalizar o tempo e a temperatura.

5. Opcionalmente, ajuste a temperatura e
o tempo tocando em . ou ~.

6. Toque em > para comegar a confecdo
a ar quente.

7. A qir fryer emitird um sinal sonoro quando
terminar. O ecrd apresentard "Fim".

8. Retire o cesto da air fryer, tenha cuidado
com o vapor quente. Utilize uma pinca
ou um utensilio resistente ao calor para
retirar os alimentos do cesto.

« Certifiqgue-se de que o cesto &
colocado numa superficie plana.

+ Tenha cuidado com o ¢leo, ou
gordura, guente no cesto. Para evitar
salpicos, drene o dleo antes de
voltar a colocar o cesto. [Figura 8]

9. Deixe arrefecer antes de limpar.

CUIDADO: As placas crocantes quentes
poderdo cair guando virar o cesto.

CONFECIONAR COM DUAS ZONAS

Cozinhe com duas zonas para preparar
alimentos diferentes em simult@neo.
ZONA 1 e ZONA 2 podem ser controladas
separadamente.

1. Volte a colocar as placas crocantes e o
divisor no cesto. [Figura 5]

Nota:

« As placas crocantes permitem que o excesso
de dleo escorra para o fundo do cesto.

« Ao colocar os pratos para crocantes no
cesto, incline o prato para crocantes para
inserir primeiro um lado e, em seguida,
pressione o outro lado.

« As placas crocantes podem néo ser
utilizadas para certas receitas, como
queques e pdes.

2. Toque em O.
3. Selecione ZONA 1.
4. Selecione uma fungéo de confecdo.

5. Para personalizar o tempo (1 min—4 hr) e
a temperatura (35°-240 °C) toque em .~
ou ~~ para o tempo e/ou a temperatura.
Pode fazer isto em qualquer altura
durante a confegdo. Para regressar
as predefinigdes de uma fungdo apods
altera-las, volte a premir o bot&o da
fung&o.

6. Selecione ZONA 2 e repita 0s passos 4
e 5.

7. Toque em > para comegar a confegdio
a ar quente.



Nota: Se decidir que a comida numa das zonas
estd pronta antes do tempo de confegéio
terminar, pode pausar uma zona selecionando
essa zona e tocando em Pl

8. A air fryer emitird um sinal sonoro quando
terminar e o ecrd apresentard "Fim".

9. Retire o cesto da air fryer, tenha cuidado
com o vapor quente. Utilize uma pinga
ou um utensilio resistente ao calor para
retirar os alimentos do cesto.

« Certifigue-se de que o cesto &
colocado numa superficie plana.

. Tenha cuidado com o éleo, ou
gordura, quente no cesto. Para evitar
salpicos, drene o dleo antes de
voltar a colocar o cesto. [Figura 8]

CUIDADO: As placas crocantes quentes
poderdo cair quando virar o cesto.

10. Deixe arrefecer antes de limpar.

PAUSAR A CONFEGAO

A confegdo é automaticamente
interrompida quando o cesto € removido.
Volte a colocar o cesto para retomar a
confegdo.

Opcionalmente, toque em Pl para colocar
a confegdio em pausa em ambas as
zonas. Volte a tocar em Pl para retomar a
confegdo.

Pausar o Tempo de confe¢@o em 1Zona
(quando utiliza ambas as zonas)

1. Selecione a zona que quer pausar.
2. Toque em > para colocar a confecdo
em pausal.

3. Para retomar a zona em pausa, volte a
tocar em Pl

Nota: Pode ajustar as definicdes (fungéo de
confegdo, tempo e temperatura) quando uma
zona estd em pausa.

Terminar o Tempo de confeg@o em 1
Zona (quando utiliza ambas as zonas)

Se decidir que os alimentos numa das
zonas estdo prontos antes de terminar o
tempo de confegdo, pode parar uma zona.
Prima, sem soltar o bot&o da zona respetiva
durante 3 segundos.

SINCRONIZAR A CONFECAO

Programe as zonas para terminar a
confec&o ao mesmo tempo quando
utilizam fungdes, tempos de confegdio e
temperaturas diferentes.

1. Volte a colocar as placas crocantes e o
divisor no cesto. [Figura 5]

Nota:

« As placas crocantes permitem que o
excesso de dleo escorra para o fundo do
cesto.

« Ao colocar os pratos para crocantes no
cesto, incline o prato para crocantes para
inserir primeiro um lado e, em seguida,
pressione o outro lado.

* As placas crocantes podem néo ser
utilizadas para certas receitas, como
queques e pdes.

2. Toque em O,

Selecione ZONA 1. Selecione ima fungdo

de confegdio e, em seguida, altere a

temperatura e/ou o tempo tocando em

AN OU~~.

4. Selecione ZONA 2. Selecione ima fungd&o
de confegdio e, em seguida, altere a
temperatura e/ou o tempo tocando em
A\ OU N

5. Togue em SINCRONIZAR.

6. Toque em Pl A zona com o tempo
de confegd@io mais longo comegard a
confecdo. A outra zona apresentard
"Espera”. A unidade ird soar e iniciar a
segunda zona quando ambas as zonas
tiverem 0 mesmo tempo restante.

o

Nota: Se decidir que os alimentos numa das zonas
estdo prontos antes de terminar o tempo de
confegdo, pode parar essa zona. Prima, sem soltar
o botdo da respetiva zona durante 3 segundos.

12
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7. A air fryer emitird um sinal sonoro quando
terminar. O ecrd apresentard "Fim'".

8. Retire o cesto da air fryer, tenha cuidado
com o vapor quente. Utilize uma pingca
ou um utensilio resistente ao calor para
retirar os alimentos do cesto.

« Certifique-se de que o cesto &
colocado numa superficie plana.

. Tenha cuidado com o dleo, ou
gordura, quente no cesto. Para evitar
salpicos, drene o dleo antes de voltar
a colocar o cesto. [Figura 8]

CUIDADO: As placas crocantes quentes
poderdo cair quando virar o cesto.

9. Deixe arrefecer antes de limpar.
CORRESPONDER A CONFECAO

Espelhe as definicdes entre a ZONA1e a
ZONA 2 para confecionar com a mesma
fungdo, a mesma temperatura e o mesmo
tempo. Isto permite confecionar grandes
quantidades de alimentos em simulténeo
ou alimentos diferentes com as mesmas
definicdes.

1. Volte a colocar as placas crocantes e o
divisor no cesto. [Figura 5]

Nota:

« As placas crocantes permitem que o
excesso de dleo escorra para o fundo do
cesto.

e Ao colocar os pratos para crocantes no
cesto, incline o prato para crocantes para
inserir primeiro um lado e, em seguida,
pressione o outro lado.

« As placas crocantes podem néo ser
utilizadas para certas receitas, como
queques e pdes.

2. Toque em O,

3. Selecione ZONA 1. Selecione ima fung¢do
de confeg¢do e, em seguida, altere a
temperatura e/ou o tempo tocando em
A\ OU N

4. Selecione ZONA 2. Selecione ima fungdo
de confeg¢do e, em seguida, altere a
temperatura e/ou o tempo tocando em
A\ OU N

5. Toque em CORRESPONDER para copiar
as definicdes da ZONA 1 para a ZONA 2.

6. Toque em > para iniciar a confec&o em
ambas as zonas.

7. A qir fryer emitird um sinal sonoro quando
terminar. O ecrd apresentard "Fim".

8. Retire o cesto da air fryer, tenha cuidado
com o vapor quente. Utilize uma pingca
ou um utensilio resistente ao calor para
retirar os alimentos do cesto.

« Certifiqgue-se de que o cesto &
colocado numa superficie plana.

. Tenha cuidado com o éleo, ou
gordura, quente no cesto. Para evitar
salpicos, drene o dleo antes de voltar
a colocar o cesto. [Figura 8]

CUIDADO: As placas crocantes quentes
poderdo cair quando virar o cesto.

9. Deixe arrefecer antes de limpar.

Guia de confecao
ENCHER DEMASIADO

« Se 0 cesto estiver demasiado cheio,
os alimentos ir&o cozinhar de forma
irregular.

CUIDADO: Ndo coloque demasiados
alimentos. A acumulagdo de alimentos
pode tocar nas resisténcias de
aguecimento e provocar um risco de
incéndio.

USAR OLEO

* A adicdo de uma peguena
quantidade de éleo aos alimentos
torna-os mais estaladigos. N&o utilize
mais de 30 ml / 2 colheres de sopa de
oleo.

» Os pulverizadores de dleo s@o
excelentes para aplicar pequenas
quantidades de oleo uniformemente
em todos os alimentos.

« Nao use sprays de cozinha inflamaveis.
Os elementos inflamdaveis podem
danificar o revestimento antiaderente
do cesto.



SUGESTOES PARA OS ALIMENTOS

Pode cozinhar qualquer alimento
congelado ou produtos que possam
ser cozinhados no forno.

Para fazer bolos, tartes ou qualquer
alimento com recheio ou massa,
coloque os alimentos num recipiente
resistente ao calor antes de os colocar
no cesto.

A confeg&o a ar quente de alimentos
com elevado teor de gordura fard
com que a gordura se acumule por
baixo da placa crocante. Para evitar o
excesso de fumo durante a confecdo,
deite fora os pingos de gordura depois
de cozinhar.

Os alimentos marinados em liquido
criom salpicos e excesso de fumo.
Seque estes alimentos antes de os
colocar na air fryer.

BATATAS FRITAS

Adicione 8-15 mL / V2-1 colher de sopa
de ¢leo para ficarem estaladicas.
Quando fizer batatas fritas com
batatas cruas, mergulhe as batatas
cruas em agua durante 15 minutos
para remover o amido antes de as
fritar. Seque-as com papel absorvente
antes de adicionar éleo.

Corte as batatas cruas em pedacos
mais pequenos para obter resultados
mais estaladigos. Tente cortar as
batatas em tiras de 0,6 por 76 cm / Va
por 3 polegadas.

Nota: Para mais dicas e receitas, consulte a
aplicagéo VeSync e o site da Cosori.

Mais funcoes

DEFINIGOES DE FUNGOES DE
CONFEGAO

A utilizagéo de uma fungdo de confegdo &
a forma mais facil fritar sem oleo. As fungdes
de cozedura s@o programadas com um

tempo e uma temperatura ideais para
cozinhar determinados alimentos.

Para personalizar uma fungdo:

» Selecione uma fungdo e ajuste o
tempo e/a temperatura.

Nota: Para aumentar e diminuir
rapidamente o tempo ou a
temperatura, prima, sem soltar os
botdes .~ ou~.

» Prima, sem soltar o bot&o da fungéo
até a air fryer emitir um aviso sonoro.

Para reiniciar uma fungdo:

» Sem efetuar alteragdes, prima, sem
soltar o botdio da fungdo e o bot&o
ZONAPRINCIPAL em simultGneo
durante 3 segundos até a air fryer
emitir um aviso sonoro.

Para repor todas as fungdes:

e Prima, sem soltar os botdesZONA 1
e ZONA 2 em simulténeo durante 3
segundos até a air fryer emitir um
aviso sonoro.

MUDAR AS UNIDADES DE
TEMPERATURA

Prima sem soltar TEMP .~ e ~~ durante
3 segundos.

A unidade de temperatura muda de
Celsius para Fahrenheit.

Repita para voltar a mudar para
Celsius.

LIGAR/DESLIGAR O SOM

Prima, sem soltar TEMPERATURA ~
e TEMPO ~ em simult@neo durante
3 segundos até a air fryer emitir um
Qaviso sonoro.

Repita para voltar a colocar o som.
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PAUSAR

e Toque em p| para colocar a confegdo
em pausa. A air fryer para de aquecer,
e P|lira piscar até voltar a tocar em Pl
para retomar a confegdo.

*  Apds 30 minutos de inatividade, a air

fryer desligar-se-a.
« Esta fungdio permite-lhe fazer uma
pausa na confecdo sem retirar o cesto
da air fryer.
RETOMAR AUTOMATICAMENTE A
CONFEGAO

» Se retirar o cesto, a air fryer fard uma
pausa automatica na confegdo.

* Quando voltar a colocar o cesto, a
air fryer retomard automaticamente
a confegdio com base nas suas
definicdes anteriores.

ENCERRAMENTO AUTOMATICO

» Se a air fryer ndo tiver funcdes ativas,
a air fryer apagard todas as definigbes
e desligar-se-d apods 9 minutos de
inatividade.

Se os seguintes modos permanecerem inativos
durante o tempo correspondente, a air fryer
desligar-se-a.

Aparelho | Todas as fungdes de | Pré-aquecimento
ligado confegdo concluidas | ou Pausa
9 min 9 min 9 min

Cuidados e Manutencao

Nota:
« Limpe sempre o cesto e o prato para
crocantes da air fryer apos cada utilizagdo.
«  Forrar o cesto com papel de aluminio
(exceto a placa crocante) pode facilitar a
limpeza.

1. Desligue a air fryer e retire a ficha
da tomada. Deixe-a arrefecer

15

completamente antes de a limpar. Retire
o cesto para um arrefecimento mais
répido.

2. Limpe o exterior da air fryer com um
pano humido, se necessdario.

3. O cesto e as placas crocantes podem
ser lavados na maqguina de lavar loiga.
Também os pode lavar com agua quente
e sabdo, utilizando uma esponja ndo
abrasiva. Se necessdario, ponha de molho.

Nota:

« O cesto e as placas crocantes tém um
revestimento antiaderente. Evite usar
utensilios de metal e materiais de limpeza
abrasivos.

e Para gorduras dificeis:

a. Numa tigela pequena, misture 30 g /
2 colheres de sopa de bicarbonato de
sodio e 15 ml /1 colher de sopa de agua
para formar uma pasta para barrar.

b. Utilize uma esponja para espalhar a
pasta no cesto e nas placas crocantes
e esfregue. Deixe o cesto e as placas
crocantes repousar durante 15 minutos
antes de enxaguar.

c. Lave o cesto e as placas crocantes com
dgua e sabdo antes de os utilizar.

4. Limpe o interior da air fryer com uma
esponja ou um pano ligeiramente
humido e n&io abrasivo. Ndo mergulhe
em dgua. Se necessario, limpe a
resisténcia de aquecimento para
remover os restos de comida. [Figura 9]

5. Seque antes de utilizar.

Nota: Certifique-se de que a resisténcia de
aquecimento estd totalmente seca antes de ligar
a air fryer.

Acessorios

Est&o disponiveis acessorios adicionais e de
substituicdo para a sua air fryer. Para mais
informagdes, contacte o Apoio ao cliente
(pagina 20).



Resolucao de problemas

Problema Solugdo possivel

A air fryer ndo liga.

Certifique-se de que a air fryer estd ligada & tomada.

Cologue corretamente o cesto dentro da air fryer.

Os alimentos ndo estdo
totalmente cozinhados.

Cologue quantidades menores de alimentos no cesto. Se o cesto estiver
demasiado cheio, os alimentos ficaréio mal cozinhados.

Aumente a temperatura ou o tempo de confegdo.

Os alimentos ndo cozinham
de forma uniforme.

Os alimentos que s&o colocados uns em cima dos outros, ou muito
proximos, precisam de ser sacudidos durante a confegdo.

Os alimentos ndo ficam
crocantes depois de fritar
com ar quente.

Borrifar ou pincelar um pouco de éleo nos alimentos pode aumentar a
crocancia. Consulte o Guia de confegdo (pagina 13).

As batatas fritas ndo fritam
corretamente.

Consulte Batatas fritas (oagina 14).

O cesto ndo desliza
para dentro da air fryer
corretamente.

Certifique-se de que o cesto ndo estd demasiado cheio de alimentos.

Certifique-se de que as placas crocantes estéo bem colocadas dentro
do cesto.

Sai fumo branco ou vapor da
air fryer.

A air fryer poderd produzir algum fumo branco ou vapor quando a utilizar
pela primeira vez ou durante a confecdo. Esta é uma ocorréncia normall.

Certifique-se de que o cesto e o interior da air fryer estéio devidamente
limpos e ndio estdo gordurosos.

Cozinhar alimentos gordurosos fard com que o dleo se acumule por baixo
da placa crocante. Este éleo ird produzir fumo branco e o cesto podera
ficar mais quente que o normal. Esta € uma ocorréncia normal e néio afeta
a confegdo. Manuseie o cesto com cuidado.

Sai fumo escuro da air fryer.

Desligue imediatamente a air fryer da tomada elétrica. O fumo escuro
significa que os alimentos estéio a queimar ou que existe um problema no
circuito. Aguarde que o fumo se dissipe antes de retirar o cesto. Se a causa
n&o for comida queimada, contacte o Apoio ao cliente (pdgina 20).

A air fryer tem um cheiro a
plastico.

Qualquer air fryer pode ter um cheiro a pldstico devido ao processo de
fabrico. Esta € uma ocorréncia normal. Siga as instrugdes para realizar um
Funcionamento de teste (pagina 9) para retirar o cheiro a pldstico.

Se ainda estiver presente o cheiro a pldstico, contacte o Apoio ao cliente
(pagina 20).
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Problema Solugdo possivel

O tempo de confegdo é maior
quando usar a fungdo Zona
principal ou Corresponder a
confegdo.

Esta & uma ocorréncia normal. Grandes quantidades de alimentos podem
demorar mais tempo a confecionar.

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E1"

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura superior da ZONA 1.
Contacte o Apoio ao cliente (pagina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E2"

Ocorreu um curto-circuito no monitor de temperatura superior da ZONA 1.
Contacte o Apoio ao cliente (pagina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E3"

A protegdo contra sobreaquecimento da ZONA 1 da air fryer foi ativada.
Desligue a air fryer, retire a ficha da tomada e permita que arrefeca
completamente. Se o visor continuar a mostrar "E3", contacte o Apoio ao
cliente (pagina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E21"

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura inferior da ZONA 1.
Contacte o Apoio ao cliente (pagina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E22"

Ocorreu um curto-circuito no monitor de temperatura inferior da ZONA 1.
Contacte o Apoio ao cliente (pdagina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E24"

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura superior da ZONA 2.
Contacte o Apoio ao cliente (pdgina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E25"

Ocorreu um curto-circuito no monitor de temperatura superior da ZONA 2.
Contacte o Apoio ao cliente (p&gina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E26"

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura inferior da ZONA 2.
Contacte o Apoio ao cliente (ver pagina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E27"

Ocorreu um curto-circuito no monitor de temperatura inferior da ZONA 2.
Contacte o Apoio ao cliente (pagina 20).

O ecrd apresenta o cédigo de
erro "E28"

A protecdo contra sobreaquecimento da ZONA 2 da air fryer foi ativada.
Desligue a air fryer, retire a ficha da tomada e permita que arrefeca
completamente. Se o visor continuar a mostrar "E28", contacte o Apoio ao
cliente (pagina 20).

Se o seu problema néo estiver listado, contacte o Apoio ao cliente (pagina 20).




Declaracio de conformidade

A Vesync Germany GmbH declara que este produto estd em conformidade com os requisitos essenciais
e outras disposicdes relevantes da Diretiva 2014 e com todos os outros requisitos aplicéveis das diretivas
da UE e do Reino Unido. A declaragéo de conformidade completa pode ser consultada em:

https://cosoricom/euro/compliance

Informacoes sobre a

garantia limitada
Designagdo do Dual Blaze TwinFry™ Air
roduto fryer de

procu 8.6 litros

Modelo CAF-TF801-CEUR

Recomendamos vivamente que registe e
conserve o numero do seu pedido e a data
de aquisicdo do produto, para sua propria

referéncia.

Data de Aquisi¢do
do Produto

ID do Pedido

Garantia Limitada do Produto
Cosori
Garantia do Produto para

Consumidores Limitada a dois anos*
A Vesync Germany GmbH ("Vesync”) garante

que o produto estd isento de defeitos, tanto a
nivel de materiais como de processo de fabrico,
por um periodo de dois anos a partir da data
de aquisigdo original (“Periodo de Garantia
Limitada"), desde que o produto seja utilizado em
conformidade com as respetivas instrugdes de
utilizag@o e manutengdo (isto & no ambiente a
que é destinado e segundo condigdes normais e
esperadas). *Esta garantia n&o limita os direitos
conferidos pelo direito nacional ou regional de
defesa do consumidor em vigor na sua regico,
sendo o periodo de garantia limitada alargado
por forca dos requisitos aplicaveis nesses casos.

Beneficios da Garantia Limitada
Durante o Periodo de Garantia Limitada e no
dmbito desta Apdlice de Garantia Limitada,

a Vesync, a seu Unico e exclusivo critério, serd
responsavel por (i) reembolsar o valor da compra,
caso esta tenha sido efetuada diretamente a
partir da loja online COSOR), (ii) reparar quaisquer
defeitos de material ou fabrico, (jii) substituir o

produto por outro de valor igual ou superior, ou
(iv) conceder credito de loja de um montante
equivalente ao valor da compra.

Quem estd abrangido pelas condigoes?
A garantia limitada abrange exclusivamente o
consumidor que efetuou a compra original do
produto, ndio sendo, por conseguinte, transmissivel
a quaisquer proprietdrios subsequentes do
produto, independentemente da sua transferéncia
de propriedade durante o periodo de garantia
limitada. Para ter acesso aos beneficios da
garantia limitada, o consumidor responsdvel

pela aquisi¢éio original deve disponibilizar uma
apuragdo do defeito ou avaria e prova da data
de aquisi¢dio do produto.

Tenha cuidado com distribuidores e vendedores
n&o autorizados.

Esta garantia limitada néo se aplica a produtos
adquiridos atraveés de distribuidores e vendedores
ndo autorizados. A garantia limitada da Vesync
abrange apenas produtos adquiridos a partir

de distribuidores e vendedores autorizados,

que estejam sujeitos ao controlo de qualidade

da Vesync e comprometidos com a sua
implementagdo. Por favor, tenha em consideragdo
que os produtos adquiridos através de paginas
ou distribuidores n&o autorizados podem ser
contrafeitos, estar em segunda mdo, estar
defeituosos ou n&o estarem adequados para

uso No seu pais. Para garantir a sua seguranga

e a dos seus produtos, certifique-se de que s6
adquire produtos diretamente na Vesync ou
atraveés dos seus distribuidores autorizados.

Se tiver duvidas sobre um vendedor em particular
ou suspeitar que pode ter adquirido um produto
a partir de um vendedor n&o autorizado, entre em
contacto com a nossa equipa de Atendimento ao
Cliente.

Situagdes Que Ndo Estdo Abrangidas

Pela Garantia?

Desgaste natural e esperado, incluindo de
componentes que habitualmente se deterioram
com o tempo, ou danos resultantes de utilizagdo
indevida.

+ Se a prova de aquisicéio do produto sofrer
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alteragdes ou se esta se encontrar ilegivel.

+ Se o nimero do modelo, o nimero de série ou o
codigo de data de produgdo no produto sofreram
alteragdes, foram removidos ou se encontram
ilegiveis.

+ Se o produto foi modificado, deixando de
apresentar as suas condigdes originais.

+ Se o produto ndo tiver sido utilizado em
conformidade com as instrugdes do manual de
utilizador.

+ Danos resultantes da ligagdio de periféricos,
equipamento adicional ou acessoérios além
daqueles recomendados no manual do utilizador.
- Danos ou defeitos resultantes de acidentes, uso
indevido, md utilizagdo, manutengdio imprépria ou
inadequada.

+ Danos ou defeitos resultantes de servigos ou
reparagdes no equipamento efetuados por
prestadores de servigos ndo autorizados ou por
qualquer entidade diferente da Vesync.

- Danos ou defeitos resultantes de utilizagéo
comercial, aluguer ou qualquer utilizagdio do
produto para fins ndo previstos originalmente.

+ Se a unidade sofreu danos, incluindo, sem
limitag&io, danos causados por animais, raios,
valores de tens@o anormais, incéndios, desastres
de origem natural, transporte, maquina de lavar
loiga ou exposigdo a agua (salvo indicagdo
expressa no manual de instrugdes de que o
produto & lavavel na maquina de lavar loiga).

- Danos acidentais ou subsequentes.

- Danos ou defeitos que excedam o custo do
produto.

Recurso Unico e Exclusivo

A GARANTIA LIMITADA ACIMA MENCIONADA
CONSTITUI A RESPONSABILIDADE EXCLUSIVA

DA VESYNC GERMANY GMBH, BEM COMO O

SEU RECURSO UNICO E EXCLUSIVO, DERIVADOS

DE INFRACOES DE QUAISQUER GARANTIAS OU
OUTRAS INCONFORMIDADES DO PRODUTO
ABRANGIDAS PELA DECLARACAO DE GARANTIA
LIMITADA DO PRODUTO. ESTA GARANTIA LIMITADA

E EXCLUSIVA, PREVALECENDO SOBRE QUAISQUER
OUTRAS GARANTIAS. NENHUM FUNCIONARIO OU
COLABORADOR DA VESYNC GERMANY GMBH OU
DE QUALQUER OUTRA ENTIDADE ESTA AUTORIZADO
A CONCEDER QUAISQUER GARANTIAS, ALEM DA
GARANTIA LIMITADA EXPRESSA NESTA DECLARACAO
DE GARANTIA LIMITADA DO PRODUTO.

Exclusd@o de Garantias Limitadas
NA MEDIDA MAXIMA PERMITIDA POR LEI E
REGULAMENTOS LEGAIS EM VIGOR. EXCETO
CONFORME GARANTIDO NESTA APOLICE DE
GARANTIA LIMITADA DO PRODUTO, A VESYNC

GERMANY GMBH E RESPONSAVEL PELA
DISPONIBILIZAGAO DOS PRODUTOS ADQUIRIDOS
A PARTIR DA VESYNC GERMANY GMBH NO
ESTADO EM QUE SE ENCONTRAM (*AS IS"). DESTA
FORMA, SAO REJEITADAS QUAISQUER GARANTIAS,
TANTO EXPRESSAS COMO IMPLICITAS, LEGAIS

OU DE QUALQUER OUTRO TIPO, INCLUINDO,

SEM LIMITAGAO, QUAISQUER GARANTIAS DE
COMERCIALIZAGAO, DE NAO INFRAGAO E DE
APTIDAO PARA UMA UTILIZAGAO PARTICULAR.

Limitagdes de Responsabilidade

NA MEDIDA MAXIMA PERMITIDA POR LEI

E REGULAMENTOS LEGAIS EM VIGOR, A

VESYNC GERMANY GMBH, AS SUAS FILIAIS OU
LICENCIANTES, PRESTADORES DE SERVICOS,
FUNCIONARIOS, AGENTES, DIRIGENTES OU
DIRETORES NAO DEVERAO, EM NENHUMA
CIRCUNSTANCIA OU SITUAGAO, SER
RESPONSABILIZADOS POR:

(a) DANOS DE QUALQUER NATUREZA RESULTANTES
OU ASSOCIADOS A AQUISIGAO DE PRODUTOS DA
ETECKCITY GMBH QUE EXCEDAM OS PRECOS DE
AQUISICAO PAGOS PELO CONSUMIDOR DESTES
PRODUTOS; OU

(o) DANOS INDIRETOS, ESPECIAIS, INCIDENTAIS,
SUBSEQUENTES OU PUNITIVOS, AINDA QUE

A VESYNC GERMANY GMBH OU QUALQUER

UM DOS SEUS DISTRIBUIDORES TENHAM SIDO
ACONSELHADOS QUANTO A POSSIBILIDADE OU
PROBABILIDADE DA OCORRENCIA DESTES DANOS.
E ISTO INDEPENDENTEMENTE DA CAUSA INERENTE,
SEJA POR DELITO (INCLUINDO NEGLIGENCIA),
VIOLAGAO DOS TERMOS DE CONTRATO OU
QUALQUER OUTRA SITUAGAO. EM NENHUMA
CIRCUNSTANCIA A NOSSA RESPONSABILIDADE
PODERA ULTRAPASSAR O MONTANTE
EFETIVAMENTE PAGO PELO CONSUMIDOR
AQUANDO DA AQUISICAC DO PRODUTO COM
DEFEITO, NAO NOS RESPONSABILIZANDO,

EM CIRCUNSTANCIA ALGUMA, POR DANOS

OU PERDAS SUBSEQUENTES, INCIDENTAIS,
ESPECIAIS OU PUNITIVOS, TANTO DIRETOS COMO
INDIRETOS. EXCETO CONFORME EXPRESSO

NESTA DECLARAGAO DE GARANTIA LIMITADA

DO PRODUTO, A VESYNC GERMANY GMBH
PODERA SER RESPONSABILIZADA PELOS CUSTOS
ASSOCIADOS A SUBSTITUICAO OU REPARACAO
DE PRODUTOS POR ELA ADQUIRIDOS, INCLUINDO,
SEM LIMITAGAO, CUSTOS DE MAO DE OBRA,
INSTALAGAO OU OUTROS CUSTOS INCORRIDOS
PELO UTILIZADOR, E PARTICULARMENTE
QUAISQUER CUSTOS ASSOCIADOS A REMOGAO
OU SUBSTITUIGAO DE QUALQUER PRODUTO,

Direitos Adicionais De Que Pode



Usufruir

EM CERTAS JURISDICOES, NAO E PERMITIDO:
(1) EXCLUIR GARANTIAS IMPLICITAS; (2) LIMITAR
A DURACAO DE GARANTIAS IMPLICITAS; E/OU
(3) EXCLUIR OU LIMITAR DANOS INCIDENTAIS
OU SUBSEQUENTES. TENDO ISTO EM CONTA,
ALGUNS DOS TERMOS EXPRESSOS NESTA
APOLICE PODERAO NAO SE APLICAR AO SEU
CASO EM PARTICULAR. NESTAS JURISDICOES,
TERA APENAS ACESSO AS GARANTIAS
IMPLICITAS EXPRESSAMENTE EXIGIDAS DE
ACORDO COM OS TERMOS LEGAIS EM
VIGOR. AS LIMITACOES DE GARANTIAS,
RESPONSABILIDADE E INDEMNIZACOES SAO
APLICAVEIS NA MEDIDA MAXIMA PERMITIDA
POR LEI. AINDA QUE ESTA GARANTIA LIMITADA
LHE CONFIRA DIREITOS LEGAIS ESPECIFICOS,
E POSSIVEL QUE TENHA OUTROS DIREITOS NA
SUA JURISDICAQ. A PRESENTE DECLARACAO
DE GARANTIA LIMITADA ESTA SUJEITA A
LEGISLAGAO APLICAVEL, TANTO A SUA
SITUACAO COMO AO PRODUTO. POR FAVOR,
CONSULTE A LEGISLACAO EM VIGOR NA SUA
JURISDICAO PARA TER UM CONHECIMENTO
PLENO DOS SEUS DIREITOS.

Alteragdoes nesta apdlice
Reservamo-nos o direito de alterar os termos
e a disponibilidade desta garantia limitada, a
nosso critério. No entanto, as alteragdes ndio
ser&o implementadas de forma retroativa.

A presente garantia € da autoria de:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Germany

Apoio ao cliente

Se tiver questoes ou duvidas sobre o seu
novo produto, por favor, néo hesite em
entrar em contacto com a nossa equipa
de Atendimento ao Cliente, sempre a
sua disposi¢do.

Enderego de e-mail: support.europe@
cosori.com

*Por favor tenha consigo a fatura e o ID
da sua encomenda antes de entrar em
contacto com o servigo de Atencdo ao
cliente

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Spis tresci

Zawartos¢ pakietu z produktem
Specyfikacje

Waizne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa i ostrzezenia

Opis frytkownicy bezttuszczowej
Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia
Obstuga frytkownicy bezttuszczowej
Czyszczenie i konserwacja
Rozwigzywanie problemow
Ograniczona gwarancja

Pomoc techniczna dla klientéw

2
9
9
10
17
18
20
22

Zawartosc¢ pakietu
z produktem

1 x 8.6-litrowa frytkownica
bezttuszczowa Dual Blaze TwinFry™

2 x Talerz Crisper

1 x Przegroda kosza

1 x Poradnik szybkiego startu
1 x Ksigzka kucharska

1 x Instrukcja obstugi

Specyfikacje

Model CAF-TF801-CEUR

Zasilanie 220-240 V AC,
50/60 Hz

Moc 2700 W

znamionowa

Pojemnos¢ 86L

Zakaes 35-240°C

temperatur

Zakres czasu Tmin — 4 godz.

Wymiar

ymiary 339 (gh) x 48,2 (szer)
(tgcznie

x 281 (wys.) cm

z uchwytem)
Pobér mocy
w trybie <03W
wytgczonym
Waga 8 kg



PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ TE ZALECENIA

Wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa i ostrzezenia

Przestrzegaj podstawowych zalecen dotyczqgcych
bezpieczeinstwa podczas korzystania z frytkownicy
beztluszczowej. Przeczytaj wszystkie zalecenia.

NAJWAZNIEJSZE
ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

« Nie dotykaj gorgcych
elementow urzgdzenia.
Korzystaj z uchwytu.

« Nalezy zachowac
ostroznosc¢ podczas
obracania gorgcego
kosza, poniewaz
talerze Crisper mogqg
wypasc i spowodowac
zagrozenie.

« Prawidtowo umiesc
talerze Crisper w koszu,
aby zmniejszycC ryzyko ich
wypadniecia.

« Nie blokuj zadnych
otwordw wentylacyjnych.
Gorgca para jest
uwalniana przez otwory.
Nie zblizaj dtoni ani
twarzy do otworow.

« Zawsze uzywaqj szczypiec
umozliwiajgcych
bezpiecznie wyjmowanie
gorgcych produktow
spozywczych.

OGOLNE ZALECENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

« Nie zanurzaj obudowy,

przewodu lub wtyczki
frytkownicy w wodzie lub
innej cieczy, poniewaz
moze to spowodowac
porazenie prgdem
elektrycznym.

Scisty nadzor

jest wymagany,

gdy urzgdzenie jest
uzywane przez dzieci
lub w poblizu dzieci.
Odtgcz urzgdzenie,

gdy nie jest uzywane
lub bedzie czyszczone.
Przed wtgczeniem
urzgdzenia lub
demontazem jego
elementow poczekaj

na jego ochtodzenie.
Nie uruchamiaj zadnego
urzgdzenia, ktore ma
uszkodzony przewodd lub
wtyczke, nie funkcjonuje
prawidtowo albo
zostato uszkodzone



w inny sposob.

Przekaz urzgdzenie

do najblizszego
autoryzowanego punktu
serwisowego w celu
sprawdzenia, naprawy
lub regulacji. Kontakt:
Pomoc techniczna dla
klientéw (patrz strona
22).

Nie uzywaqj frytkownicy
bezttuszczowej, jezeli jest
uszkodzona, nie dziata
allbo ma uszkodzony
przewod bgdz wtyczke.
Kontakt: Pomoc
techniczna dla klientéow
(patrz strona 22).
Korzystanie z akcesoriow
nie jest zalecane przez
firme Cosori i moze
spowodowac zranienie.
Nie uzywaj urzgdzenia
poza budynkami.

Nie ustawiaqj frytkownicy
bezttuszczowej

lub jej elementow

na piecu, w poblizu
palnikow gazowych

lub elektrycznych albo
w piekarniku.

Zachowaj szczegolng
ostroznosc podczas
wyjmowania kosza

i talerzy Crisper lub
usuwania gorgcego
ttuszczu.

« Zawsze umieszczaj

talerze Crisper

lub kosz, wyjete

z frytkownicy, na podtozu
zaroodpornym.

Nie czys¢ zmywakami
drucianymi. Odtamki
metalu mogg oderwac
sie od takiego zmywaka
i dotkngc¢ elementow
elektrycznych

oraz spowodowac
porazenie prgdem
elektrycznym.

Nie umieszczaj

zadnych przedmiotow
na frytkownicy
bezttuszczowe).

Nie przechowuj

zadnych przedmiotow

w frytkownicy
bezttuszczowe).

To urzgdzenie moze

byc¢ uzytkowane

przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz
osoby z ograniczong
SPrawnosciqg
motoryczng, sensoryczng
lub umystowqg albo
niedostatecznym
doswiadczeniem lub
wiedzqg pod warunkiem,
ze sg one nadzorowane
lub zostaty przeszkolone
w zakresie bezpiecznego
korzystania z frytkownicy



bezttuszczowej

I zrozumiaty zagrozenia
zwigzane z uzytkowaniem
frytkownicy
bezttuszczowej. Nie
nalezy powierzac
czyszczenia i konserwagcji
dzieciom bez nadzoru.
Nie zezwalaj dzieciom
na czyszczenie lub
konserwacje frytkownicy
bezttuszczowej, jezeli

nie sq one starsze

niz 8 lat i nie sg
nadzorowane.

Nie zezwalaj dzieciom
na uzywanie frytkownicy
beztluszczowej

do zabawy.

Frytkownica
bezttuszczowa nie jest
przystosowana

do obstugi przy

uzyciu zewnetrznego
czasomierza

lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.
Aby odtgczyc¢ urzgdzenie,
ustaw przetgcznik

w potozeniu OFF (Wyt),
a nastepnie wyjmij
wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda
sieci elektryczne).

Nie uzywaj frytkownicy
bezttuszczowej do celdw
innych niz te, ktore

nie zostaty przewidziane
przez jej producenta.

« Prace serwisowe powinny
byCc wykonywane przez
autoryzowany personel
serwisowy. Kontakt:
Pomoc techniczna dla
klientéw (strona 22).

« Aby uzyskac
iInstrukcje dotyczgce
czyszczenia akcesoriow,
zobacz Czyszczenie
i konserwacja
(strona 17).

« Urzgdzenie nie jest
przeznaczone do uzytku
komercyjnego.
Urzgdzenie jest
przeznaczone wytgcznie
do uzytku domowego.

PODCZAS KORZYSTANIA
Z FRYTKOWNICY
BEZTLUSZCZOWEJ

« Frytkownica
bezttuszczowa
wykorzystuje wytgcznie
gorgce powietrze. Nigdy
nie napetniaj kosza
olejem lub ttuszczem.

« Nigdy nie uzywaqj
frytkownicy
bezttuszczowej bez
zainstalowanego w niej
kosza.

« Nie umieszczaj zbyt



duzych kawatkow
produktow
spozywczych lub
metalowych przyborow
we frytkownicy
bezttuszczowe),
poniewaz moze

to spowodowac pozar
lub porazenie prgdem
elektrycznym.

Nie przepetniaj kosza.
Produkty spozywcze
wystajgce ponad brzegi
kosza mogqg dotkngc
elementéw grzejnych

I spowodowac pozar.
Nie dotykaj

akcesoriow (tgcznie

z talerzami Crisper)
podczas smazenia
bezttuszczowego lub
bezposrednio pPo nim.
Nie umieszczaj papieru,
kartonu, tworzyw
sztucznych, ktore

nie sg zaroodporne,
lub podobnych
materiatow w frytkownicy
bezttuszczowe).

Nigdy nie wktadaj

do frytkownicy
bezttuszczowej papieru
do pieczenia lub
pergaminu, na ktérym
nie umieszczono
produktow spozywczych.
Cyrkulacja powietrza

moze spowodowac
uniesienie papieru

I zetkniecie sie go

z elementami grzejnymi.
W przypadku
wyktadania kosza

folig pamietaj, aby

nie stykata sie ona z
elementami grzejnymi.
Moze to spowodowac
przegrzanie i ryzyko
pozaru.

Zawsze uzywdaj naczyn
zaroodpornych.
Zachowaj szczegolng
ostroznosc podczas
korzystania z naczyn,
ktore nie wykonane

z metalu lub szkta.

Aby ograniczyc¢

ryzyko pozaru,

umiesc frytkownice
bezttuszczowq z dala
od tatwopalnych
materiatoéw (np. zaston
lub obrusow).

Uzywaj urzgdzenia

na ptaskim, stabilnym,
zaroodpornym podtozu
z dala od zrodet ciepta
i cleczy.

Natychmiast

wytgcz frytkownice
bezttuszczowq i odtgcz
jg, jezeli wydostaje sie
z niej ciemny dym.
Biaty dym nie oznacza



wystgpienia usterki

I powstaje podczas
podgrzewania ttuszczu
lulb rozpryskiwania
produktow spozywczych,

ale ciemny dym oznacza,

ze produkty spozywcze
ulegty spaleniu lub
wystgpita usterka
obwodu. Przed wyjeciem
kosza poczekaj na zanik
dymu. Jezeli przyczyng
nie byto spalenie
produktow spozywczych,
skontaktuj sie z dziatem
Pomoc techniczna dla
klientéw (strona 22).

« Aby wytgczyc
frytkownice
bezttuszczowq, dotknij
przycisku O jeden raz.
Frytkownica wygeneruje
krotki sygnat dzwiekowy,
a wszystkie przyciski
wytgczg sie.

« Nie pozostawiqj
wigczonej frytkownicy
bezttuszczowej bez
nadzoru.

ZASILANIE | PRZEWOD

« Wytqcz frytkownice
bezttuszczowq przed
wyjeciem wtyczki jej
przewodu z gniazda sieci
elektryczne.

Aby odtgczyc¢ urzgdzenie,
nalezy chwyci¢ wtyczke
jego przewodu i wyjgc
JQ z gniazda sieci
elektrycznej. Nigdy

nie ciggnij za przewod
zasilajgey.

Nie uktadaj przewodu
zasilajgcego urzgdzenia
(lub jego przedtuzacza)
na krawedzi stotu lub
blatu albo na gorgcych
elementach.

Zdejmij i zutylizuj ostone
zabezpieczajgcy

z wtyczki przewodu
zasilajgcego frytkownicy
bezttuszczowe,
poniewaz ta ostona
moze spowodowac
zadtawienie.

Nigdy nie podtgczaj
frytkownicy
bezttuszczowej

do gniazda sieci
elektrycznej
znajdujgcego sie pod
platem.

Frytkownica
bezttuszczowa

jest wyposazona

w przewod z wtyczkg

z trzema bolcami

(jeden z nich stuzy

do uziemienia). Zawsze
podtgczaj urzgdzenie
do uziemionego gniazda



sieci elektrycznej. Nie
modyfikuj wtyczki.
Frytkownica
bezttuszczowa powinna
by¢ podigczana
wytqgcznie do instalagji
elektrycznych

O napieciu 220-
240V (50/60 Hz).

Nie podtgczaj

do gniazd sieci
elektrycznej innego
typu.

Przechowuj frytkownice
bezttuszczowq i je
przewod w miejscu
niedostepnym dla
dzieci w wieku

ponizej 8 lat.

Jesli przewod zasilajgey
jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony
przez firme VESYNC
(SINGAPORE) PTE.

LTD. lulb podobnie
wykwalifikowane

osoby w celu

unikniecia zagrozenia
elektrycznego

lub pozarowego.
Skontaktuj sie z dziatem
Pomoc techniczna dla
klientéw (strona 22).

PRZEDLUZACZE

« Przediuzacze sqg

dostepne i mogg

byc¢ uzywane pod
warunkiem, ze spetnione
sq okreslone wymagania.
Jezeli uzywany jest
przedtuzacz:

« Elektryczne parametry
znamionowe
przedtuzacza
nie powinny
byC mniejsze niz
odpowiednie
parametry frytkownicy
bezttuszczowe).

» Przewdd nie powinien
by¢ utozony
na krawedzi blatu
lub stotu, gdzie moze
zostac¢ pociggniety
przez dzieci lub
spowodowac
potkniecie.

« Jezeli urzgdzenie jest
uziemione, nalezy uzyc
przewodu zasilajgcego
I przedtuzacza z trzema
zytami, z ktorych jedna
zapewnia uziemienie.,



OSTRZEZENIE: Inne prace serwisowe powinny byd
wykonywane przez autoryzowany personel serwisowy.

OSTRZEZENIE: Elementy oznaczone ponizszym
symbolem mogqg osiggac wysokie temperatury
I powinny byc¢ obstugiwane z zachowaniem ostroznosci.

PRZESTROGA:
Gorgce
elementy:.

Ten symbol oznacza, ze produktu nie wolno
utylizowac razem z odpadami z gospodarstw
mmm dOomowych i nalezy dostarczy¢ go
do odpowiedniego punktu zbiorki odpadow tego
typu w celu recyklingu. Prawidtowa utylizacja i recykling
utatwiajg ochrone zasobow naturalnych, zdrowia
ludzkiego i srodowiska.
Aby uzyskac¢ wiecej informacji dotyczgcych utylizagji
i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami samorzgdowymi,
zaktadem utylizacji odpadow lub sklepem, w ktdrym
produkt zostat zakupiony:.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywqg RoHS.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywg 2011/65/

EU w sprawie ograniczenia stosowania niektorych
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym
I elektronicznym z 2012 roku wraz z pozniejszymi

poprawkami.

NALEZY ZACHOWAC TE ZALECENIA



Opis frytkownicy
beztluszczowej

DIAGRAM FRYTKOWNICY
BEZTEUSZCZOWEJ [RYSUNEK 1]

Przegroda kosza
Podstawki do opiekania
Uchwyt kosza

Kosz

Uchwyty na obudowie
Przewdd zasilajgey
Panel sterowania

Wilot powietrza

FTIoOmMEUOE R

Wylot powietrza

Diagram wyswietlacza
PANEL STEROWANIA [RYSUNEK 2]

Funkcje smazenia
Zwiekszanie/zmniejszanie temperatury
W/ wyt.

STREFA1

DOPASOWANIE

STREFA GEONA

SYNC

STREFA 2

Uruchom/wstrzymaj

PR om0 a0 TP

—

Zwiekszanie/zmniejszanie czasu
Wyswietlanie temperatury

- &

Wyswietlanie czasu

Uwaga: Nacisnij przyciski TEMP .~ i~~ oraz
przytrzymaj je 3 sekundly, aby przetqczy¢ jednostke
temperatury (°C/°F).

WYSWIETLANE KOMUNIKATY [RYS. 3]

Wiqgczono [rys. a]
Wstrzymane [rys. b]
Wyjmowanie kosza [rys. c]
Zakonczono [rys. d]

Przed pierwszym
uzyciem urzgdzenia

USTAWIANIE

1. Usun wszystkie wewnetrzne i zewnetrzne
elementy opakowania frytkownicy
bezttuszczowej, tgcznie z tymczasowymi
naklejkami i folig plastikowq.

2. Ustaw frytkownice bezttuszczowqg
na stabilnym, poziomym, zaroodpornym
podtozu. Nie przechowuj urzgdzenia
w miejscach, w ktérych moze zostac
uszkodzone przez gorgce powietrze lub
pare (np. w poblizu sciany lub w szafce).

Uwaga: Nalezy zachowac odstep 13 cm przestrzeni
za frytkownicq bezttuszczowq i ponad niq.
Pozostaw wolne miejsce przed frytkownicq
bezttuszczowq, aby umozliwi¢ wyjmowanie kosza.
[rys. 4]

3. Doktadnie umyj kosz, przegrode kosza
i podstawki do opiekania w zmywarce
do naczyn lub ggbkg bez szorstkich
elementow.

4. Przetrzyj wewnetrzne i zewnetrzne
elementy frytkownicy bezttuszczowej
nieznacznie zwilzong $ciereczkg.
Wysusz recznikiem papierowym.

5. Prawidtowo zainstaluj podstawki
do opiekania i przegrode w koszu,
a nastepnie umies¢ koszyk w frytkownicy
bezttuszczowej [rys. 5]

Uwaga: Instalujgc podstawki do opiekania,
nalezy najpierw pochyli¢ je w jednq strone,

a nastepnie docisngc po drugiej stronie.
Podstawki do opiekania mozna zainstalowac
w koszu tylko na jeden sposob.



URUCHOMIENIE PROBNE

Uruchomienie probne utatwia

poznanie zasad obstugi frytkownicy
bezttuszczowej, upewnienie sig, ze dziata
ona prawidfowo, i usuniecie z niej
pozostatosci po procesie.

1.

Upewnij sie, ze kosz frytkownicy
bezttuszczowej jest pusty, a nastepnie
podtqgcz frytkownice do zasilania.

. Dotknij przycisku O.

3. Dotknij przycisku STREFA GLONA.

6.

Na wyséwietlaczu pojawiqg sie
komunikaty ,200°C" i ,20 MIN".

. Dotknij przycisku GODZINA ~, aby

zmieni¢ czas na 5 minut.

. Dotknij przycisku Pl aby rozpoczge

nagrzewanie. Po przeprowadzeniu
testu frytkownica bezttuszczowa
wyemituje krétki sygnat dzwiekowy.
Wyjmij kosz. Pozostaw kosz

do ostygniecia na 10—-30 minut.

Uwaga:

Frytkownica bezttuszczowa moze
wydzielac¢ zapach tworzywa sztucznego
uzywanego w procesie produkcyjnym.
Nie oznacza to, ze wystqpita usterka.
Jezeli po kilku cyklach testowych
intensywnosc¢ zapachu tworzywa
sztucznego nie zmniejszy sie, nalezy
skontaktowac sie z dziatem Pomoc
techniczna dla klientéw (strona 22).
Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas
obracania gorqgcego kosza, poniewaz
talerze Crisper mogq wypasc

i spowodowac zagrozenie.

ZATYCZKI SILIKONOWE

Cztery silikonowe zatyczki

w kazdym talerzu Crisper

sg wykonane z materiatu
przystosowanego do uzytku

w urzgdzeniach zawierajgcych
produkty spozywcze. Te zatyczki
umozliwiajg przymocowanie
podstawek do dna kosza.

. Instalujgc podstawki do opiekania
w koszu, nalezy najpierw pochyli¢
je w jedng strone, a nastepnie
docisng¢ po drugiej stronie.
Podstawki do opiekania mozna

zainstalowac w koszu tylko na jeden

SpPosob. [rys. 6]

Uwaga: Wymuszenie nieprawidtowego
utozenia talerze Crisper w koszu moze
spowodowac uszkodzenie.

. Upewnij sie, ze dzieci nie uzywajg
zatyczek silikonowych
i ich nie potykajg.

Obsluga frytkownicy
beztluszczowej

SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE

Uwaga:

« Nie umieszczaj zadnych przedmiotow
na frytkownicy bezttuszczowej.
Powoduje to zaktdcenie przeptywu
powietrza i gorsze rezultaty smazenia
bezttuszczowego [rys. 7]

« Ta frytkownica nie stuzy do smazenia
w oleju. Nie wolno napetniac kosza
olejem, fryturq lub cieczq.

» Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
wyjmowania kosza z frytkownicy
bezttuszczowej, aby zapobiec zranieniu
przez gorqcq pare.

10



TABELA GOTOWANIA

Domysina Domysin Zakres Gorne Dolne
Funkcja Y ysiny elementy elementy
temperatura czas temperatur . .

grzejne grzejne

AIRFRY (AirFry) | 200°C 20min | 120°-205°C | 1-60min | A & A ANA
ROAST o . o e .

(Pickanie) 190°C 30min | 120°-205°C | 1-240min | A & & AAA
BAKE o . 0 .

(Pieczenie) 160°C 25min | 80-205°C | 1-240 min Al AANA
GRILL . . o . . .
(Grillowanie) 240°C 10 min | 180°~240°C | 1-60 min AAA Nie dotyczy
REHEAT o ' o 0 .

(Podgrzewanie) 165°C Bmin | 35°-205°C | 1-60 min Ad Y.

Rezultaty mogq byc rozne. Aby uzyskac dostep do proponowanych i gotowych przepisow, skorzystaj
z aplikacji VeSync.

Uwaga:
« |kony ptomienia oznaczajq grzanie, a nie rzeczywistqg moc gotowania.
« Rzeczywista temperatura gornego i dolnego elementu grzejnego moze byc inna.
Zakres temperatur podany w tabeli tylko w przyblizeniu reprezentuje maksymalng temperature,
jakg moze osiqgnqc¢ element grzejny.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA BEZ

PRZEGRODY KOSZA
1. Umie$¢ podstawki do opiekania w koszu okreslonych produktow spozywczych.
[rys. 5] Mozna dostosowac czas i temperature.
Uwaga: 5. Aby dostosowac¢ czas (1 min — 4 godz.)
«  Podstawki do opiekania umozliwiajq i temperature (35°-240°C), dotknij
ociekanie nadmiaru oleju na dno kosza. przycisku ~ lub ~ w przypadku czasu
« Instalujgc podstawki do opiekania w koszu, i/lub temperatury. Mozesz to zrobi¢
nalezy najpierw pochylic je w jedng strone, w dowolnym czasie po wigczeniu
a nastepnie docisnqé po drugiej stronie. urzqdzenia. Aby przywrécié domysine

* Podstawki do opiekania nie sq wymagane
w przypadku niektorych przepisow, takich
Jjak muffinki i pieczywo.

ustawienia funkcji bezposrednio po ich
zmianie, dotknij ponownie przycisku

tej funkciji.
2. Dotknij przycisku O. 6. Dotknij przycisku >l aby rozpoczqc¢
3. Wybierz opcje STREFA GEONA. smazenie beztiuszczowe.
4. Wybierz funkcje urzgdzenia. 7. Po zakonczeniu, frytkowrwl‘co ‘
Uwaga: Funkcje urzqdzenia sq zaprogramowane bezttuszczowa wygeneruje krotki sygnat

z optymalnym czasem i temperaturq dla

1



dzwiekowy, a na wyséwietlaczu pojawi sie
komunikat ,Koniec".

8. Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,
zachowujgc ostrozno$e, aby zapobiec
zranieniu przez gorgcq pare. Aby wyjgc
produkty spozywcze z kosza, uzyj
zaroodpornych szczypiec lub utensyliow.

« Upewnij sie, ze kosz jest ustawiony
na ptaskim podtozu.

« Zachowaj ostroznose, aby zapobiec
zranieniu przez gorgcy olej lub
tluszcz zgromadzony w koszu.

Aby zapobiec rozpryskiwaniu,

usun olej przed ponownym
umieszczeniem kosza w urzgdzeniu.
[Rys. 8]

PRZESTROGA: Podstawki do opiekania
mogq wypasc podczas obracania kosza.

9. Przed czyszczeniem urzgdzenia poczekaj
na jego ochtodzenie.

UZYCIE JEDNEJ STREFY

1. Umies¢ podstawki do opiekania
i przegrode w koszu [rys. 5]

Uwaga:

« Podstawki do opiekania umozliwiajg
ociekanie nadmiaru oleju na dno kosza.

« Instalujgc podstawki do opiekania w koszu,
nalezy najpierw pochyli¢ je w jednq strone,
a nastepnie docisngc¢ po drugiej stronie.

« Podstawki do opiekania nie sg wymagane
w przypadku niektorych przepisow, takich
Jjak muffinki i pieczywo.

2. Dotknij przycisku O.

3. Wybierz strefe, z ktorej chcesz
skorzystac.

4. Wybierz funkcje urzgdzenia.

Uwaga: Funkcje urzqdzenia sq zaprogramowane
z optymalnym czasem i temperaturg dla
okreslonych produktow spozywczych.

Mozna dostosowac czas i temperature.

5. Opcjonalnie wyreguluj temperature
i czas, dotykajgc przycisku A~ lub ~~.

6. Dotknij przycisku >, aby rozpoczgc
smazenie bezttuszczowe.

7. Po zakonczeniu smazenia

beztluszczowego zostanie
wyemitowany krotki sygnat dzwiekowy.
Na wyswietlaczu bedzie widoczny
komunikat ,Koniec".

8. Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,

zachowujgc ostroznoéce, aby zapobiec
zranieniu przez gorgcq pare. Aby wyjgc
produkty spozywcze z kosza, uzyj
zaroodpornych szczypiec lub utensylidw.

«  Upewnij sig, ze kosz jest ustawiony
na ptaskim podtozu.

«  Zachowaj ostroznose, aby zapobiec
zranieniu przez gorgey olej lub
ttuszcz zgromadzony w koszu.

Aby zapobiec rozpryskiwaniu,

usun olej przed ponownym
umieszczeniem kosza w urzgdzeniu.
[Rys. 8]

9. Przed czyszczeniem urzgdzenia poczekaj

na jego ochtodzenie.

PRZESTROGA: Podstawki do opiekania

mogq wypasc podczas obracania kosza.

UZYCIE DWOCH STREF

Dwie strefy umozliwiajg rownoczesne
przygotowanie réznych produktow
spozywczych. Strefami STREFA 1i STREFA 2
mozna sterowad niezaleznie.

1. Umies¢ podstawki do opiekania
i przegrode w koszu [rys. 5]

Uwaga:

« Podstawki do opiekania umozliwiajg
ociekanie nadmiaru oleju na dno kosza.

« Instalujgc podstawki do opiekania w koszu,
nalezy najpierw pochyli¢ je w jedng strone,
a nastepnie docisng¢ po drugiej stronie.

« Podstawki do opiekania nie sq wymagane
w przypadku niektorych przepisow, takich
jak muffinki i pieczywo.

2. Dotknij przycisku O.
3. Wybierz przycisk STREFA 1.

12
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4. Wybierz funkcje urzgdzenia.

5. Aby dostosowac¢ czas (1 min — 4 godz.)
i temperature (35°-240°C), dotknij
przycisku ~ lub ~~ w przypadku czasu
lub temperatury. Mozesz to zrobi¢
w dowolnym czasie po wigczeniu
urzgdzenia. Aby przywroéci¢c domysine
ustawienia funkcji bezposrednio po ich
zmianie, naci$nij ponownie przycisk
tej funkciji.

6. Wybierz przycisk STREFA 2 i powtérz
kroki 4 i 5.

7. Dotknij przycisku P, aby rozpoczgé
smazenie bezttuszczowe.

Uwaga: Jezeli produkty spozywcze w jednej ze stref
bedq gotowe przed uptywem ustawionego czasu
obrobki termicznej, mozna wstrzymac dang strefe,
wybierqgjqc jq i dotykajgc przycisku >

8. Po zakonczeniu, frytkownica
bezttuszczowa wygeneruje krotki sygnat
dzwiekowy, a na wyséwietlaczu pojawi sie
komunikat ,Koniec".

9. Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowe),
zachowujgc ostroznosce, aby zapobiec
zranieniu przez gorgceq pare. Aby wyjgc
produkty spozywcze z kosza, uzyj
zaroodpornych szczypiec lub utensyliow.

« Upewnij sig, ze kosz jest ustawiony
na ptaskim podfozu.

« Zachowaj ostroznose, aby zapobiec
zranieniu przez gorgey olej lub
ttuszcz zgromadzony w koszu.

Aby zapobiec rozpryskiwaniu,

usun olej przed ponownym
umieszczeniem kosza w urzgdzeniu.
[Rys. 8]

PRZESTROGA: Podstawki do opiekania
mogq wypasc podczas obracania kKosza.

10. Przed czyszczeniem urzgdzenia
poczekaj na jego ochtodzenie.

WSTRZYMYWANIE URZADZENIA

Wyjecie kosza powoduje automatycznie
wstrzymanie urzgdzenia. Aby wznowi¢

dziatanie urzgdzenia, nalezy umiesci¢ w nim
kosz.

Mozna tez dotkng¢ przycisku >,

aby wstrzymac obie strefy. Aby wznowi¢
dziatanie urzgdzenia, nalezy ponownie
dotkng¢ przycisku Pl

Wstrzymywanie jednej strefy
(po wigczeniu obu stref)

1. Wybierz strefe, ktorg chcesz wstrzymad.

2. Dotknij przycisku P, aby wstrzymac
strefe.

3. Aby wznowi¢ dziatanie wstrzymanej
strefy, dotknij ponownie przycisku Pl

Uwaga: Po wstrzymaniu strefy mozna dostosowac
ustawienia (funkcje, czas i temperature).

Zakonczenie programu w jedne;j strefie
(po wigczeniu obu stref)

Jezeli produkty w jednej ze stref bedqg
gotowe do spozycia przed uptywem
ustawionego czasu, mozna wylgeczyé
te strefe. Nacis$nij przycisk tej strefy

i przytrzymaj go przez trzy sekundy.

SYNCHRONIZOWANIE STREF

Mozna zaprogramowac strefy

do rownoczesnego zakonczenia
wykonywania programu, gdy wybrano dla
nich sqg rézne funkcje, czas i temperature.

1. Umies$¢ podstawki do opiekania
i przegrode w koszu [Rys. 5]

Uwaga:
» Podstawki do opiekania umozliwiajg
ociekanie nadmiaru oleju na dno kosza.
» Instalujgc podstawki do opiekania w koszu,
nalezy najpierw pochyli¢ je w jedng strone,
a nastepnie docisngc po drugiej stronie.
« Podstawki do opiekania nie sq wymagane
w przypadku niektorych przepisow, takich
jak muffinki i pieczywo.
2. Dotknij przycisku O,
3. Wybierz przycisk STREFA 1. Wybierz
funkcje urzgdzenia, a nastepnie zmien



temperature i czas, dotykajgc przycisku
A~ lub ~.

4. Wybierz przycisk STREFA 2. Wybierz
funkcje urzgdzenia, a nastepnie zmien
temperature i czas, dotykajgc przycisku
A lub ~.

5. Dotknij przycisku SYNCHRONIZACJA.

6. Dotknij przycisku P|. Strefa z najdtuzszym
czasem zostanie wigczona. Dla drugiej
strefy zostanie wyswietlony komunikat
Wstrzymano". Urzgdzenie wygeneruje
krotki sygnat dzwiekowy i wigczy drugg
strefe, gdy pozostaty czas bedzie taki
sam dla obu stref.

Uwaga: Jezeli produkty w jednej ze stref bedq
gotowe do spozycia przed uptywem ustawionego
czasu, mozna wyltqczy¢ te strefe. Nacisnij przycisk
tej strefy i przytrzymaj go przez trzy sekundy.

7. Po zakonczeniu smazenia
bezttuszczowego zostanie
wyemitowany krotki sygnat dzwiekowy.
Na wyséwietlaczu bedzie widoczny
komunikat ,Koniec".

8. Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,
zachowujgc ostrozno$e, aby zapobiec
zranieniu przez gorgceq pare. Aby wyjgc
produkty spozywcze z kosza, uzyj
zaroodpornych szczypiec lub utensyliow.
« Upewnij sie, ze kosz jest ustawiony

na ptaskim podtozu.

« Zachowaj ostroznose, aby zapobiec
zranieniu przez gorgey olej lub tluszcz
zgromadzony w koszu. Aby zapobiec
rozpryskiwaniu, usun olej przed
ponownym umieszczeniem kosza
w urzgdzeniu. [rys. 8]

PRZESTROGA: Podstawki do opiekania
mogq wypasc podczas obracania kosza.

9. Przed czyszczeniem urzgdzenia poczekaj
na jego ochtodzenie.

DOPASOWANIE USTAWIEN

Ta funkcja umozliwia wybranie dla sekgji
STREFA 1i STREFA 2 identycznych ustawien
funkgji, temperatury i czasu. Umozliwia to
o rownoczesnie przygotowanie duzych
ilosci produktow spozywczych lub roznych

produktow przy uzyciu tych samych
ustawien.

1. Umies¢ podstawki do opiekania
i przegrode w koszu [Rys. 5]

Uwaga:

» Podstawki do opiekania umozliwiajg
ociekanie nadmiaru oleju na dno kosza.

» Instalujgc podstawki do opiekania w koszu,
nalezy najpierw pochyli¢ je w jedng strone,
a nastepnie docisng¢ po drugiej stronie.

« Podstawki do opiekania nie sg wymagane
w przypadku niektorych przepisow, takich
jak muffinki i pieczywo.

2. Dotknij przycisku O.

3. Wybierz przycisk STREFA 1. Wybierz
funkcje urzgdzenia, a nastepnie zmien
temperature i czas, dotykajgc przycisku
A~ lub ~.

4. Wybierz przycisk STREFA 2. Wybierz
funkcje urzgdzenia, a nastepnie zmien
temperature i czas, dotykajgc przycisku
A~ lub ~.

5. Dotknij przycisku DOPASUJ,
aby skopiowac ustawienia STREFY 1
do STREFY 2.

6. Dotknij przycisku > aby wigczy¢ obie
strefy.

7. Po zakonczeniu smazenia
beztluszczowego zostanie
wyemitowany krotki sygnat dzwiekowy.
Na wyswietlaczu bedzie widoczny
komunikat ,Koniec".

8. Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,
zachowujgc ostroznosce, aby zapobiec
zranieniu przez gorgcq pare. Aby wyjgc
produkty spozywcze z kosza, uzyj
zaroodpornych szczypiec lub utensylidw.

« Upewnij sig, ze kosz jest ustawiony
na ptaskim podtozu.

« Zachowaj ostroznose, aby zapobiec
zranieniu przez gorgey olej lub tluszcz
zgromadzony w koszu. Aby zapobiec
rozpryskiwaniu, usur olej przed
ponownym umieszczeniem kosza
w urzgdzeniu. [rys. 8]

PRZESTROGA: Podstawki do opiekania
mogq wypasc podczas obracania kosza.
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9. Przed czyszczeniem urzgdzenia poczekaj
na jego ochtodzenie.

Porady dotyczgce
gotowania

NADMIERNE NAPELNIANIE

o Jezeli kosz jest przepetniony, obrobka
termiczna produktéw spozywczych
nie bedzie rownomierna.

PRZESTROGA: Nie wolno umieszcza¢
zbyt duzej ilosci produktéw spozywczych.
Produkty spozywcze wystajgce ponad
brzegi kosza mogg dotkngc¢ elementéw
grzejnych i spowodowac pozar.

KORZYSTANIE Z OLEJU

« Dodanie niewielkiej ilosci oleju
do produktow spozywczych
umieszczanych w urzgdzeniu
sprawi, ze bedq bardziej chrupigce.
Uzyj nie wiecej niz 30 ml oleju.

« Rozpryskiwany olej rwnomiernie
pokryje wszystkie produkty spozywcze
W urzgdzeniu.

« Nie uzywaj aerozoli do gotowania
z gazami. Gazy tego typu
mogqg uszkodzi¢ powtoke kosza
zapobiegajgcg przywieraniu
produktow spozywczych.

PORADY DOTYCZACE PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH

« Mozna smazy¢ bezttuszczowo
produkty mrozone lub przeznaczone
do pieczenia w piekarniku.

* Aby wypieka¢ ciasta, paszteciki
lub inne produkty spozywcze
z nadzieniem, rzadkim ciastem lub
panierkg, umiesc je w bezpiecznym
zaroodpornym naczyniu przed
umieszczeniem ich w koszu.

* Smazenie bezttuszczowe produktow
spozywczych o duzej zawartosci
tluszczu powoduje gromadzenie sie

tluszczu pod talerzami Crisper.
Aby zapobiec nadmiernemu
zadymieniu podczas przygotowania
potraw, wylej zgromadzony ttuszcz
po wytgczeniu urzgdzenia.

» Produkty spozywcze w ptynnej
marynacie sqg rozpryskiwane
i wydzielajg duzg ilo$¢ dymu.
Osusz recznikiem papierowym
produkty spozywcze tego typu przed
smazeniem bezttuszczowym.

FRYTKI

» Dodaj 8-15 ml oleju, aby przygotowac
chrupigce frytki.

* Przed smazeniem frytek z surowych
ziemniakdw namaczaj je w wodzie
przez 15 minut, aby usung¢ skrobie.
Osusz pokrojone ziemniaki recznikiem
papierowym przed dodaniem oleju.

« Aby przygotowac bardziej chrupigce
frytki, pokrdj ziemniaki na mniejsze
kawatki. Sprobuj pokroi¢ ziemniaki
na frytki o wymiarach 0,6 x 7.6 cm.

Uwaga: Aby uzyskac wiecej porad i przepisow,
skorzystaj z aplikacji VeSync i witryny internetowej
Cosori.

Wiecej funkeji
USTAWIENIA FUNKCJI URZADZENIA

Najprostszg metodg smazenia
bezttuszczowego jest uzycie jednej

z wstepnie zaprogramowanych funkcji
urzgdzenia. Funkcje urzgdzenia sg
zaprogramowane z optymalnym czasem
i temperaturg dla okreslonych produktow
spozywczych.

. Aby dostosowac ustawienia funkcij:

« Wybierz funkcje, a nastepnie
dostosuj czas i/lub temperature.

Uwaga: Aby szybko zwiekszyc lub
zmniejszy< ustawienie czasu lub



temperatury, nacisnij i przytrzymaj
przyciski ~ lub ~- .

» Naciénij przycisk funkcji i przytrzymaj
go do chwili, gdy frytkownica
bezttuszczowa wyemituje krotki
sygnat dzwiekowy.

Aby zresetowac funkcje:

« Nie zmienigjgc ustawien,
nacisnij rownoczesnie przycisk
funkcji i przycisk STREFA GEONA
i przytrzymaj je przez trzy sekundy
do chwili, gdy frytkownica
bezttuszczowa wyemituje krotki
sygnat dzwiekowy.

Aby zresetowac wszystkie funkcje:

« Naciénij rownoczesnie przyciski
STREFA 1i STREFA 2 oraz przytrzymaj
je przez trzy sekundy do chwili,
gdy frytkownica bezttuszczowa
wyemituje krétki sygnat dzwiekowy.

PRZELACZANIE JEDNOSTEK
TEMPERATURY

Nacisénij i przez 3 sekundy przytrzymaj
przyciski TEMP A~ i~.

Jednostka temperatury przetgczy sie
ze stopni Celsjusza na Fahrenheita.
Powtdrz te czynnosci, aby przetgczye
do stopni Celsjusza.

WEACZANIE/WYLACZANIE
BRZECZYKA

Nacisnij rownoczesénie przyciski TEMP
-~ oraz GODZINA i przytrzymaj

je przez trzy sekundy do chwili,

gdy frytkownica bezttuszczowa
wyemituje krotki sygnat dzwiekowy.
Powtdrz te czynnosci, aby wigczyc
brzeczyk.

WSTRZYMYWANIE

Dotknij przycisku p||, aby wstrzymac
strefe. Elementy grzejne frytkownicy
bezttuszczowej zostang wytgczone,
a wskaznik P || bedzie miga¢ do chwili,
gdy ponownie hacisniesz przycisk

» || w celu wznowienia dziatania
urzgdzenia.

Frytkownica bezttuszczowa jest
wytgczana po 30 minutach
bezczynnosci.

Ta funkcja umozliwia wstrzymanie
obrobki termicznej produktow
spozywczych bez koniecznosci
wyjmowania kosza z frytkownicy
bezttuszczowe).

AUTOMATYCZNE WZNAWIANIE

Wyjecie kosza powoduje
automatyczne wstrzymanie dziatania
frytkownicy bezttuszczowe).

Po umieszczeniu kosza

we frytkownicy bezttuszczowej
automatycznie wznawiane jest
wykonywania programu z uprzednio
skonfigurowanymi ustawieniami.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Jezeli nie wybrano zadnej funkciji,
wszystkie ustawienia frytkownicy
bezttuszczowej sq czyszczone

i urzgdzenie jest wytgczane

po 9 minutach bezczynnosci.

Jesli ponizsze tryby bedq nieaktywne przez pewien
czas, frytkownica bezttuszczowa wylgczy sig.

Urzqdzenie
wiqczone

Nagrzewanie lub
wstrzymywanie

Wszystkie funkcje
gotowania ukoriczone

9 min

9 min

9 min
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Czyszczenie
i konserwacja

Uwaga:

*  Nalezy zawsze czysci¢ kosz frytkownicy
bezttuszczowej i podstawki
do opiekania po kazdym uzyciu
urzqgdzenia.

«  Wylozenie koszyka foliq (z wyjqtkiem
podstawek do opiekania) moze utatwic
czyszczenie.

10. Wytgcz i odigcz frytkownice
bezttuszczowq. Przed czyszczeniem
urzgdzenia poczekaj na jego
zupetne ochtodzenie. Wyjmij koszyk,
aby przyspieszy¢ chtodzenie.

11. Przetrzyj wilgotng $ciereczkg
zewnetrzne elementy frytkownicy
bezttuszczowej, jezeli jest
to konieczne.

12. Kosz i podstawki do opiekania sg
przystosowane do czyszczenia
w zmywarce do naczyn. Mozna tez
my¢ te elementy gorgcg wodg
z mydtem przy uzyciu ggbki bez
szorstkich elementow. W razie
koniecznosci mozna namaczac.
Uwaga:
« Koszipodstawki do opiekania sq
pokryte powtokq zapobiegajgcq
przywieraniu produktow spozywczych.
Nalezy unikac korzystania z metalowych
utensyliow i szorstkich srodkow
do czyszczenia.
W przypadku stwardniatego ttuszczu:
a. W matej misce wymieszaj
30 g/2 tyzeczki sody
oczyszczonej z 15 ml/11tyzeczkg
wodly, aby uformowac paste
do smarowania.

b. Korzystajqc z ggbki, rozprowadz
paste na koszu i podstawce
do opiekania, a nastepnie
wyszoruj te elementy. Odtdz koszyk
i podstawki do opiekania na 15 minut
przed optukaniem.

c. Umyj koszyk i podstawki
do opiekania wodq z mydtem przed
uzyciem.

4. Oczys¢ wnetrze frytkownicy
bezttuszczowej nieznacznie zwilzong
gabkg lub $ciereczkqg bez szorstkich
elementow. Nie zanurzaj w wodzie.
Jezeli jest to konieczne, usun
pozostatosci produktow spozywczych
z elementu grzejnego. [rys. 9]

5. Osusz przed uzyciem.

Uwaga: Przed wiqczeniem frytkownicy
bezttuszczowej nalezy upewnic sie, ze element
grzejny jest zupetnie suchy.

Akcesoria

Dostepne sq dodatkowe i zamienne
akcesoria dla frytkownicy bezttuszczowe;.
Aby uzyskac¢ wiecej informaciji, nalezy
skontaktowac sie z dziatem Pomoc
techniczna dla klientéw (strona 22).



Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwe rozwiqzanie

Frytkownica beztluszczowa
nie jest wigczana.

Upewnij sie, ze frytkownica jest podtgczona.

Dociénij koszyk, aby prawidtowo umiesci¢ go we frytkownicy
bezttuszczowe)j.

Produkty spozywcze nie sq
zupetnie ugotowane.

Umies¢ mniejsze porcje produktow spozywczych w koszu. Jezeli kosz jest
przepetniony, produkty spozywcze bedqg niedogotowane.

Zwieksz temperature lub czas obrobki termicznej.

Produkty spozywcze sq
gotowane nieréwnomiernie.

Podczas gotowania potrzgsaj lub odwracaj produkty spozywcze, ktore
sg utozone warstwowo lub $cisle obok siebie.

Produkty spozywcze nie sq
chrupigce po smazeniu
bezttuszczowym.

Spryskanie lub natozenie pedzelkiem niewielkiej iloéci oleju na produkty
spozywcze umozliwia przygotowanie chrupkich potraw. Zobacz
Wskazéwki na temat gotowania (strona 15).

Frytki nie sq smazone
prawidtowo.

Zobacz Frytki (strona 15).

Kosz nie zostat prawidtowo
wsuniety do frytkownicy
beztluszczowej.

Upewnij sig, ze koszyk nie jest przepetniony produktami spozywczymi.

Upewnij sig, ze podstawki do opiekania sg prawidtowo umieszczone
w koszyku.

z frytkownicy bezttuszczowej.

Z frytkownicy bezttuszczowej moze wydostawac sie biaty dym lub para,
zwtaszcza gdy jest uzywana pierwszy raz. Nie oznacza to, ze wystgpita
usterka.

Bialy dym lub para wydostaje sie

Upewnij sie, ze kosz i wnetrze frytkownicy bezttuszczowej sg prawidtowo
oczyszczone i nie sq zattuszczone.

Podczas obrobki termicznej ttustych produktow spozywczych olej
gromadzi sie pod talerzami Crisper. Ten olej powoduje powstawanie
biatego dymu, a temperatura kosza moze by¢ wyzsza niz zazwyczaj.
Nie oznacza to, ze wystgpita usterka, i nie powinno wptywaé na obrobke
termiczng produktéw spozywczych. Obchodz sie z koszem ostroznie.

Ciemny dym wydostaje sie
z frytkownicy beztluszczowej.

Natychmiast oditgcez frytkownice bezttuszczowq. Ciemny dym oznacza,
ze produkty spozywcze ulegly spaleniu lub wystgpita usterka obwodu.
Przed wyjeciem kosza poczekaj na zanik dymu. Jezeli przyczyng nie byto
spalenie produktow spozywczych, skontaktuj sie z dziatem Pomoc
techniczna dia klientow (strona 22).
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Problem Motzliwe rozwiqzanie

Zapach tworzywa sztucznego
z frytkownicy beztluszczowej.

Frytkownica bezttuszczowa moze wydzielac¢ zapach tworzywa
sztucznego uzywanego w procesie produkcyjnym. Nie oznacza to,

Ze wystgpita usterka. Postepuj zgodnie z procedurg Uruchomienie
prébne (strona 10), aby usung¢ zapach tworzywa sztucznego.

Jezeli zapach tworzywa sztucznego pojawi sie ponownie, skontaktuj sie
z: Pomoc techniczna dla klientéw (strona 22).

Wymagany czas obrobki
termicznej jest diuzszy podczas
korzystania z trybu Strefa Gténa
lub Dopasowanie.

Nie oznacza to, ze wystgpita usterka. Obrébka termiczna duzych ilosci
produktéw spozywczych moze trwac diuzej.

Wyswietla sie kod btedu ,E1".

Obwdd gémego czujnika temperatury STREFY 1. jest przerwany.
Kontakt: Pomoe techniczna dla klientéw (patrz strona 22).

Wyswietla sig kod btedu ,E2".

Obwaéd gdmego czujnika temperatury STREFA 1. jest zwarty. Kontokt:
Pomoc techniczna dla klientéw (patrz strona 22).

Wyswietlany jest kod btedu ,E3".

Zabezpieczenie przed przegrzaniem STREFY 1 frytkownicy
bezttuszczowej zostato uaktywnione. Wytgcz i odtgcz frytkownice
bezttuszczowq i poczekaj na jej zupetne ochtodzenie. Jezeli na
wyswietlaczu w dalszym ciggu widnieje ,E3", skontaktuj sie zPomoc
techniczna dla klientéw (strona 22).

Wyswietlany jest kod
btedu ,E21".

Obwaéd dolnego czujnika temperatury STREFY 1. jest przerwany.
Kontakt: Pomoc techniczna dla klientéw (patrz strona 22).

Wyswietlany jest kod
btedu ,E22".

Obwodd dolnego czujnika temperatury STREFY Tjest zwarty. Kontakt:
Pomoc techniczna dla klientéw (patrz strona 22).

Wyswietlany jest kod
btedu ,E24".

Obwaodd goérnego czujnika temperatury STREFY 2 jest przerwany. Kontakt:
Pomoc techniczna dla klientéw (patrz strona 22).

Wyswietlany jest kod
btedu ,E25".

Obwodd gornego czujnika temperatury STREFY 2 jest zwarty. Kontakt:
Pomoc techniczna dla klientéw (patrz strona 22).

Wyswietlany jest kod
btedu ,E26".

Obwdd dolnego czujnika temperatury STREFY 2 jest przerwany.
Skontaktuj sie z dziatem Pomoc techniczna dla klientéw (patrz
strona 22).

Wyswietlany jest kod
btedu ,E27".

Obwodd dolnego czujnika temperatury STREFY 2 jest zwarty.
Kontakt: Pomoc techniczna dla klientéw (patrz strona 22).

Wyswietlany jest kod
btedu ,E28".

Zabezpieczenie przed przegrzaniem STREFY 2 frytkownicy
bezttuszczowej zostato uaktywnione. Wytgcz i odigez frytkownice
bezttuszczowq i poczekaj na jej zupetne ochtodzenie. Jezeli na
wyséwietlaczu w dalszym ciggu widnieje ,E28", skontaktuj sie zzPomoc
techniczna dla klientéw (strona 22).

Jezeli problem nie zostat wymieniony powyzej, skontaktuj sie z. Pomoc techniczna dla klientéw

(strona 22).




Deklaracja zgodnosci

Vesync Germany GmbH niniejszym deklaruje, ze ten produkt jest zgodny z podstawowymi wymaganiami
i zaleceniami okreslonymi w dyrektywie z 2014 r. oraz innych dyrektywach obowigzujgcych w UE i Wielkiej
Brytanii. Deklaracja zgodnoséci jest dostepna w nastepujgcej witrynie internetowej:

https://cosoricom/euro/compliance

Ograniczona gwarancja

8.6-litrowa frytkownica
bezttuszczowa Dual
Blaze TwinFry™

Model CAF-TF801-CEUR

Nazwa produktu

Aby utatwi¢ poZniejszy kontakt z dziatem
obstugi, zaleca sie zapisanie ponizej
numeru zamowienia i daty zakupu.

Data zakupu

Nr zaméwienia

Ograniczona gwarancja Cosori
Dwuletnia (2-letnia)* ograniczona

gwarancja na produkty konsumenckie
Vesync Germany GmbH (“Vesync') gwarantuje
produkt bez wad materiatowych i wykonania
przez 2 lata od daty pierwotnego zakupu (,Okres
ograniczonej gwarancji’), o ile produkt stosowano
zgodnie z przeznaczeniem i instrukcjami
konserwacji (np. w przewidzianym $rodowisku

i w normalnych warunkach eksploatacji). * Ta
gwarancja nie ogranicza praw konsumenckich
wynikajqcych z obowigzujgcych krajowych lub
lokalnych przepiséw o ochronie konsumentéw,

w ktérym to przypadku Okres ograniczonej
gwaranc;ji zostaje wydtuzony na podstawie
wilasciwych wymogoéw.

Prawa wynikajqce z ograniczonej

gwaranc;ji

W okresie ograniczonej gwarancji i na podstawie
polityki ograniczonej gwarancji firma VESYNC
GERMANY GMBHwytgcznie wedle wiasnego
uznania (i) zwroci rdwnowarto$é ceny zakupu,

jesli dokonano go bezposrednio w sklepie
internetowym COSOR), lub (i) naprawi wszystkie
wady materiatowe i wykonania lub (i) wymieni
produkt na inny o takiej samej lub wyzszej wartosci
lub (iv) przekaze konsumentowi kredyt w sklepie na
kwote rowng cenie zakupu.

Co obejmuje gwarancja?

Ta ograniczona gwarancja przystuguje wytqcznie
pierwotnemu nabywcy produktu. Nie moze byc¢
przeniesiona na jego kolejnego wiasciciela

niezaleznie od tego, czy wiasnosc przeniesiono w
konkretnym okresie ograniczonej gwaranciji, czy
kiedykolwiek indziej. Zeby méc skorzystac z praw
wynikajgcych z ograniczonej gwarancji, pierwotny
nabywca konsument musi przedstawi¢ opis wady
/ nieprawidiowego dziatania oraz dowdd zakupu.
Nalezy uwazac na nieautoryzowanych
posrednikow i sprzedawcow

Ta ograniczona gwarancja nie obejmuje
zakupionych u nich produktow. Ograniczona
gwarancja VESYNC GERMANY GMBHdotyczy
wytgcznie produktéw zakupionych u
autoryzowanych posrednikow i sprzedawcow
podlegajgcych srodkom kontroli jokosci VESYNC
GERMANY GMBHoraz wyrazajgcych na nie zgode.
Nalezy mie¢ na uwadze, ze produkty zakupione

na nieautoryzowanych stronach internetowych

lub u nieautoryzowanych sprzedawcéw mogg bye
podrobione, uzywane, uszkodzone lub mogq nie
by¢ przeznaczone do uzytkowania w danym kraju.
Konsumenci mogg chronic¢ siebie i swoje produkty
jedynie wtedy, gdy zakupig produkt w Vesync lub u
autoryzowanych sprzedawcow.

Pytania o konkretnego sprzedawce lub informacje

o zakupie produktu u nieautoryzowanego sprzedawcy
mozna kierowac do dziatu obstugi klienta.

Czego gwarancja nie obejmuje?

+ Wad wynikajgcych z normalnego zuzycia, w tym
czesci lub szkdd spowodowanych wykorzystaniem
produktu niezgodnie z przeznaczeniem.

+ Wad produktu, jesli dowod zakupu w jakis sposob
zmieniono lub stat sie on nieczytelny.

+ Wad produktu, jesli dokonano zmiany lub
usunieto numer modelu, numer seryjny i kod daty
produkcji lub jesli sprawiono, ze staty sie one
nieczytelne.

+ Wad produktu, ktdrego pierwotny stan zmieniono.
+ Wad produktu uzywanego niezgodnie z
zaleceniami i instrukcjami w podreczniku
uzytkownika.

+ Uszkodzer wynikajgcych z podtgczenia urzgdzen

20



21

peryferyjnych lub dodatkowych urzgdzen

i akcesoridw niezalecanych w podreczniku
uzytkownika.

+ Uszkodzen lub wad spowodowanych wypadkiem,
wykorzystaniem niezgodnie z przeznaczeniem

czy nieodpowiednig lub niewystarczajgcq
konserwacjq.

+ Uszkodzen lub wad spowodowanych
serwisowaniem lub naprawg produktu przez
nieautoryzowanego ustugodawce lub kogokolwiek
spoza VESYNC GERMANY GMBH.

+ Uszkodzen lub wad spowodowanych podczas
wykorzystania do celdw komercyjnych, najmu

i innych niezgodnie z przeznaczeniem.

+ Uszkodzen spowodowanych przez m.in. zwierzeta,
uderzenie pioruna, nieprawidtowe napiecie, pozar,
katastrofe naturalng, transport, zmywarke do
naczyn lub wode (nie dotyczy produktow wyraznie
oznaczonych w podreczniku uzytkownika jako
dopuszczone do mycia w zmywarce).

+ Uszkodzen ubocznych i wynikowych.

+ Uszkodzen lub wad, ktérych wartose przekracza
koszt produktu.

Korzystanie z ograniczonej gwarancji w pieciu
prostych krokach:

1. Sprawdzi¢, czy produkt jest objety podanym tu
Okresem ograniczonej gwarancji.

2. Mie¢ przy sobie kopieg faktury i numer
zamowienia lub inny dowdd zakupu.

3. By¢ w posiadaniu produktu. NIE POZBYWAC sie
produktu przed kontaktem z firmg.

4. Skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

5. Po zatwierdzeniu wniosku przez dziat obstugi
klienta zwrdci¢ produkt z kopig faktury i numerem
zamowienia.

Jedyne i wylgczne Srodki zaradcze
WYZEJ WYMIENIONA OGRANICZONA GWARANCJA
STANOWI WYEACZNE ZOBOWIAZANIE VESYNC
GERMANY GMBHSP. Z O. O.ORAZ JEDYNE |
WYEACZNE SRODKI ZARADCZE PRZYSEUGUJACE
KONSUMENTOM, DOTYCZACE DOWOLNEGO
NARUSZENIA DOWOLNEJ GWARANCJI LUB
DOTYCZACE NIEZGODNOSCI PRODUKTU

NA PODSTAWIE TEGO OSWIADCZENIA W
OGRANICZONEJ GWARANCJI. TA OGRANICZONA
GWARANCUJA JEST WYEACZNA | ZASTEPUJE
WSZYSTKIE POZOSTALE GWARANCUJE. ZADEN
PRACOWNIK VESYNC GERMANY GMBH INNYCH
STRON NIE MOZE ZAPEWNIC DODATKOWEJ
GWARANCJI OPROCZ TEJ, O KTOREJ MOWA

W TYM OSWIADCZENIU O DODATKOWEJ
GWARANCJI.

Wylqgczenie odpowiedzialnosci za

ograniczonq gwarancje
W NAJWIEKSZYM ZAKRESIE PRZEWIDZIANYM

W PRZEPISACH PRAWA Z WYJATKIEM
SYTUACJI OKRESLONYCH W TEJ POLITYCE W
OGRANICZONEJ GWARANCJI VESYNC GERMANY
GMBHSP. Z O. O.ZAPEWNIA KONSUMENTOM
ZAKUPYWANE PRZEZ NICH PRODUKTY W STANIE
,JAK JEST". VESYNC GERMANY GMBHSP. Z O.
O.NINIEJSZYM OSWIADCZA, ZE NIE PONOSI
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA WSZYSTKIE ROZNEGO
RODZAJU GWARANCJE, NIEZALEZNIE OD TEGO,
CZY BYLYBY JAWNE, CZY DOROZUMIANE,
OKRESLONE W PRZEPISACH CZY W INNY
SPOSOB, W TYM MIEDZY INNYMI GWARANCJE
ZBYWALNOSCI, NIENARUSZALNOSCI |
PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU.

Ograniczenie odpowiedzialnosci

W NAJWIEKSZYM ZAKRESIE PRZEWIDZIANYM W
PRZEPISACH PRAWA POD ZADNYM POZOREM
FIRMA VESYNC GERMANY GMBHSP.Z O. O,, JEJ
PODMIOTY STOWARZYSZONE, LICENCJODAWCY,
USEUGODAWCY, PRACOWNICY, AGENCI,
SPECJALISCI | DYREKTORZY NIE PONOSZA
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA:

() ODSZKODOWANIA WYNIKAJACE

7 PRODUKTOW ZAKUPIONYCH OD VESYNC
GERMANY GMBHSP. Z O. O. LUB Z NIMI ZWIAZANE,
KTORYCH WARTOSC PRZEKRACZA CENE
ZAPEACONA PRZEZ NABYWCE PRZY ICH ZAKUPIE;
ORAZ

(b) SZKODY POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE,
WYNIKOWE | DOMNIEMANE, NAWET JESLI
POINFORMOWANO VESYNC GERMANY GMBHSP.
7 0. O. LUB JEDNEGO Z JEJ DOSTAWCOW O
MOZLIWOSCI LUB PRAWDOPODOBIENSTWIE
WYSTAPIENIA TAKICH SZKOD.

ORAZ NIEZALEZNIE OD TEGO, CZY
ODPOWIEDZIALNOSC POWSTANIE W

WYNIKU CZYNU NIEDOZWOLONEGO (W TYM
ZANIEDBANIA), NARUSZENIA UMOWY CZY W

INNY SPOSOB, W ZADNYM WYPADKU NIE MOZE
ONA PRZEKRACZAC RZECZYWISTEJ CENY
WADLIWEGO PRODUKTU. FIRMA POD ZADNYM
POZOREM NIE MOZE ZOSTAC POCIAGNIETA

DO ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK
BEZPOSREDNIE | POSREDNIE SZKODY WYNIKOWE,
UBOCZNE, SZCZEGOLNE | DOMNIEMANE.

7 WYJATKIEM SYTUACJI PRZEWIDZIANYCH W TYM
OSWIADCZENIU W OGRANICZONEJ GWARANCUI
VESYNC GERMANY GMBHSP. Z O. O.NIE ODPOWIADA
ZA KOSZTY ZWIAZANE Z WYMIANA LUB NAPRAWA
ZAKUPIONYCH U NIEJ PRODUKTOW, W TYM MLIN.
KOSZTY ROBOCIZNY, INSTALACJI | INNE KOSZTY
PONIESIONE PRZEZ UZYTKOWNIKA, A ZWEASZCZA
KOSZTY DOTYCZACE USUNIECIA LUB WYMIANY
PRODUKTU.

Inne przystugujgce prawa



NIEKTORE SYSTEMY PRAWNE NIE
DOPUSZCZAJA: (1) WYEACZENIA GWARANCJI
DOMNIEMANYCH:; (2) OGRANICZEN OKRESU
TRWANIA GWARANCJI DOMNIEMANYCH 1/
LUB (3) WYEACZENIA LUB OGRANICZENIA
SZKOD UBOCZNYCH | WYNIKOWYCH, CO
OZNACZA, ZE W KRAJU KONSUMENTA

MOZE NIE OBOWIAZYWAC ZRZECZENIE SIE
ODPOWIEDZIALNOSCI ZAWARTE

W TEJ POLITYCE. W TAKICH SYSTEMACH
PRAWNYCH KONSUMENTOM PRZYSEUGUJA
WYEACZNIE GWARANCJE DOMNIEMANE,
KTORE MUSZA BYC PRZEDSTAWIANE IM
WYRAZNIE ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI. OGRANICZENIA GWARANCJI,
ODPOWIEDZIALNOSCI | SRODKOW
ZARADCZYCH OBOWIAZUJA W MAKSYMALNYM
ZAKRESIE DOPUSZCZALNYM PRZEZ PRAWO.
MIMO ZE TA OGRANICZONA GWARANCJA
NADAJE KONSUMENTOM SPECJALNE PRAWA,
W ICH SYSTEMIE PRAWNYM MOGA MU
PRZYSEUGIWAC INNE. TO OSWIADCZENIE

O OGRANICZONEJ GWARANCJI PODLEGA
WEASCIWYM PRZEPISOM DOTYCZACYM
KONSUMENTOW | TEGO PRODUKTU.
KONSUMENCI POWINNI ZAPOZNAC SIE

7 PRZEPISAMI OBOWIAZUJACYMI W ICH
SYSTEMIE PRAWNYM, ZEBY POZNAC WSZYSTKIE
PRZYSEUGUJACE IM PRAWA.

Zmiany tej polityki

Firma VESYNC GERMANY GMBHma prawo
zmieni¢ warunki i dostepnosc tej ograniczonej
gwarancji wedle wiasnego uznania, ale zadne
zmiany nie bedqg dziataty wstecz.

Ten gwarancji udziela:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Pomoc techniczna dla
klientow

Jesdli masz jakies pytania lub wgtpliwosci
dotyczgce nowo nabytego produktu,
skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi
klienta.

E-mail: support.europe@cosori.com

* Przed skontaktowaniem sie z dziatem
pomocy technicznej dla klientow nalezy
przygotowac identyfikator zamowienia
i fakture

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Innhold

Pakkens innhold

Spesifikasjoner

Viktige sikkerhetstiltak og ~advarsler
Bli kient med airfryeren din

For ferste bruk

Bruke airfryeren din

Stell og vedlikehold

Feilsgking

Begrenset Garantiinformasjon
Kundestotte
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Pakkens innhold

1 x Dual Blaze TwinFry™ 8.6 liter airfryer

2 x sprorist
1 x kurvskiller

1 x hurtigstartveiledning

1 x kokebok
1 x brukerh&ndbok

Spesifikasjoner
CAF-TF801-
Modell CEUR
Stremforsynin AC 220-240V,
yning 50/60 Hz
Nominell stram 2700 W
Kapasitet 86L
. 35-240°C /
Temperaturomréide 05— 465 °F
Tidsramme Tmin -4t

Dimensjoner
(inkludert h&ndtak)

Stremforbruk i
av-modus

Vekt

339 L x482Bx
281Hcm /
13,3 L %190 B x
M1 H tommer

<03 W

8 kg



LES OG TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
Viktige sikkerhetstiltak og -advarsler

Folg grunnleggende sikkerhetsforanstaltninger nér du
bruker airfryeren. Les alle instruksjonene.

VIKTIGE
SIKKERHETSPUNKTER

« Ikke bergr varme
overflater. Bruk
h&ndtaket.

« Veer forsiktig nér du
snur kurven etter
tilberedning, ettersom
de varme spraristene
kan falle ut og utgjere en
sikkerhetsrisiko.

« Sett sproristen godt inn
i kurven for & redusere
risikoen for at den faller
ut.

« Ikke blokker noen
ventilasjonsdpninger.
Varm damp slippes ut
gjennom &pningene.
Hold hender og ansikt
borte fra &pningene.

« Bruk alltid kjekkenklype
for & fjerne varm mat
forsiktig.

GENERELL SIKKERHET

« For & beskytte mot
elektrisk stot, ma ikke
airfryerhuset, ledningen

eller stepselet senkes |
vann eller andre voesker.
Naye tilsyn er nedvendig
ndr et apparat brukes av
eller i ncerheten av barn.
Koble fra n&r den ikke er
i bruk eller for rengjoring.
La enheten avkjeles for
du setter pd eller tar av
deler.

Ikke bruk noen
apparater som

har skadet ledning

eller stepsel, etter
funksjonsfeil med
apparatet eller dersom
det har blitt skadet

p& noen mdate. Lever
apparatet til ncermeste
autoriserte servicesenter
for inspeksjon,
reparasjon eller justering.
Kontakt kundestotte
(side 19).

Ikke bruk airfryeren hvis
den er skadet eller ikke
fungerer som den skal,
eller hvis ledningen eller
stopselet er skadet.
Kontakt kundestotte



(side 19).

Bruk av tilbeher
anbefales ikke av Cosori
og kan fere til skader.
Ikke bruk utenders.

Ikke plasser airfryeren
eller noen av dens deler
p& en komfyr, i ncerheten
av gass- eller elektriske
brennere eller i en
oppvarmet ovn.

Veer sveert forsiktig nér
du fjerner kurven og
spreristen eller h&ndterer
varmt fett.

Plasser alltid spreristen
eller innerkurven p&

en varmebestandig
overflate etter at den er
tatt ut av kurven.

Ikke Ikke rengjer

med metallskrublber.
Metallfragmenter kan
lasne fra skureputen og
komme i kontakt med
elektriske deler, noe som
kan fere til elektrisk stet.
Ikke plasser noe pd
toppen av airfryeren. lkke
lagre noe pd& innsiden av
airfryeren.

Denne airfryeren kan
brukes av barn fra

8 &r og personer med
reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale
evner eller manglende
erfaring og kunnskap
hvis de er under tilsyn

eller hvis de har fatt
opplcering i sikker bruk
av airfryeren og forstér
hvilke mulige farer dette
iInnebcerer. Rengjering
og vedlikehold mé& ikke
utferes av barn uten
tilsyn.

Ikke Ia barn rengjere eller
utfere vedlikehold pd
airfryeren, med mindre
de er eldre enn 8 &r og
under tilsyn.

Barn mé& holdes under
oppsyn for & forhindre at
ikke leker med airfryeren.
Denne airfryeren er

ikke beregnet pd&

bruk med en ekstern
tidtaker eller et separat
flernkontrollsystem.

For & frakoble, vris en
kontroller til «av», fiern
deretter stopselet fra
stikkontakten.

Ikke bruk airfryeren til
andre formdl enn tiltenkt
oruk.

Service md& kun utfores
av en autorisert
servicerepresentant.
Kontakt kundestotte (se
side 19).

Se Stell og vedlikehold
(side 14) for
instruksjoner om
rengjoring av tiloehaor.

. |[kke for kommersielt

ruk. Kun for



husholdningsbruk.
UNDER AIRFRYING

« En airfryer fungerer kun
med varmluft. Fyll aldri
kurven med olje eller fett.

« Bruk aldri airfryeren uten
at kurven(e) er pd plass.

. Ikke legg for store
matvarer eller
metallredskaper i
airfryeren, siden dette
kan fore til brann eller
risiko for elektrisk stat.

« Ikke overfyll kurven. For
store matmengder kan
komme i kontakt med
varmeelementene og
utgjere en brannfare.

« Ikke berer tiloeher
(inkludert spraristen) under
eller rett etter bruk.

« Ikke plasser papir, papp,
plast som ikke téler
varme eller lignende
materialer i airfryeren.

« Legg aldri bake- eller
matpapir i airfryeren
uten mat pd toppen.
Luftsirkulasjonen kan f&
papiret til & lefte seg og
komme | kontakt med
varmeelementene.

« Hvis du kler kurven med
folie, m& du serge for at
den ikke kommer i kontakt
med varmeelementene.
Det kan for&rsake

overoppheting og
brannfare.

« Bruk alltid
varmebestandige
beholdere. Voer svoert
forsiktig hvis du bruker
beholdere som ikke er av
metall eller glass.

« For & redusere
prannrisikoen mé& du
holde airfryeren unna
brennbare materialer
(gardiner, duker osv.).
Bruk airfryeren p&
en flat, stabil og
varmebestandig
overflate, borte fra
varmekilder eller voesker.

« SI& av og trekk ut
stepselet umiddelbart
hvis du ser merk rayk
komme ut. Hvit rayk
er normalt og skyldes
oppvarmet fett eller
sprut fra mat, men maork
royk betyr at maten
brenner eller at det er et
elektrisk problem. Vent til
royken har forsvunnet for
du tar ut kurven. Kontakt
kundestotte (side 19)
hvis &rsaken ikke var
brent mat.

« Trykk p& © én gang
for & sl& av airfryeren.
Airfryeren vil pipe, og alle
knappene slds av.

« Ikke lkke forlat airfryeren



uten tilsyn mens den er i
bruk.

STROM OG LEDNING

SI& av airfryeren for du
trekker ut stopselet fra
stikkontakten.

For & koble fra, tar du tak
i stepselet og trekker det
ut av stikkontakten. Dra
aldri i stramledningen.
Ikke la stremledningen
(eller en skjoteledning)
henge over kanten av
bordet eller benken, eller
bergre varme overflater.
Fjern og kast
beskyttelsesdekselet
som er montert over
strampluggen pd&
airfryeren for & unngd
kvelningsfare.

Bruk aldri en stikkontakt
under benkeplaten nér
du kobler til airfryeren.
Airfryeren har et jordet
stopsel med tre pinner.
Bruk alltid en jordet
stikkontakt. Endre ikke
stopselet p& noen som
helst méte.

Airfryeren skal kun brukes
med 220-240 V,

50/60 Hz elektriske
systemer. lkke Ikke

koble til en annen type
stikkontakt.

« Hold airfryeren og

ledningen utenfor
rekkevidde for barn
under 8 ér.

« Hvis stramledningen er
skadet, m& den byttes ut
av VESYNC (SINGAPORE)
PTE. LTD. eller lignende
kvalifiserte personer for
& unngd elektrisk stat
eller brannfare. Kontakt
kundestotte (side 19).

SKJOTELEDNINGER

« Lange skjoteledninger
er tilgjengelig, og kan
benyttes dersom dette
gjeres med forsiktighet.
Dersom det benyttes en
lang skjoteledning:

« Den angitte elektriske
kapasiteten til
skjoteledningen mé&
voere minst like hay
som den elektriske
kapasiteten til
airfryeren.

« Ledningen mé&
plasseres slik at den
ikke henger over
benkeplate eller
bordtopp hvor den kan
bli dratt i av barn eller
fore til snubling.

« Hvis apparatet er
jordet, skal ledninger
og skjoteledninger
veoere jordede ledninger
med tre ledere.



ADVARSEL: All avrig service mé& kun utferes av en
autorisert servicetekniker.

ADVARSEL: Gjenstander merket med folgende symbol
kan bli svoert varme og ber hdndteres med forsiktighet.

FORSIKTIG:
Varm
overflate.

Dette symbolet betyr at produktet ikke kan

avhendes i husholdningsavfallet, men skal leveres
mmm til et godkjent mottak for resirkulering. Riktig

avhending og resirkulering bidrar til & ta vare pd
naturens ressurser, menneskers helse og miljoet.
For & f& mer informasjon om avhending og resirkulering
av dette produktet, kan du kontakte de lokale
myndighetene, den lokale miljgstasjonen eller butikken
der du kjgpte produktet.

Dette produktet overholder RoHS-kravene.

Dette produktet overholder kravene i Direktiv 2011/65/
EU, restriksjoner for boruk av visse farlige stoffer i forskrifter
for elektrisk og elektronisk utstyr 2012, inkludert alle
oppdateringer, ndr det gjelder bruk av visse farlige
stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE



Bli kjent med
airfryeren din

AIRFRYER-DIAGRAM [FIGUR 1]

Kurvskiller
Sprerister
Kurvh&ndtak
Kurv

Husets h&ndtak
Stremledning
Kontrollpanel
Luftinntak
Luftuttak

FTIOomMEUOE R

Visningsdiagram
KONTROLLPANEL [FIGUR 2]

Tiloeredningsfunksjoner
@k/reduser temperaturen
P&/av

SONE 1

MATCHE

STORSONE
SYNKRONISER

SONE 2

Start/pause
@k/reduser tid
Temperaturvisning

PR om0 a0 TP

—

- &

Tidsvisning

Merk: Trykk p& og hold inne TEMP .~ og ~~ i
3 sekunder for & bytte temperaturenheten
(°C / °F).

MELDINGER PA SKJERMEN [FIGUR 3]

Tilberedning [Figur a]
Pauset [Figur b]

Kurven er fjernet [Figur c]
Tilberedning ferdig [Figur d]

For forste bruk
OPPSETT

1. Fjern all emballasje fra innsiden
og utsiden av airfryeren, inkludert
eventuelle midlertidige klistremerker
og plastfolie.

2. Plasser girfryeren pé& en stabil, jevn
og varmebestandig overflate. Hold
den unna omréder som kan skades
av varm luft eller damp (som vegger
eller skap).

Merk: La det veere 13 cm ledlig plass bak og
over airfryeren. La det voere nok plass foran
airfryeren til & fierne kurven. [Figur 4]

3. Vask kurven, kurvskilleren og
grennsaksskuffen grundig, enten i
oppvaskmaskin eller med en
ikke-slipende svamp.

4. Terk av innsiden og utsiden av
airfryeren med en lett fuktet klut. Tark
med et handkle.

5. Sett spreristene og skilleren godt inn
i kurven, og plasser deretter kurven i
airfryeren. [Figur 5]

Merk: N&r du setter inn spreristene, vipper du
forst spreristen til den ene siden, og trykker
deretter ned pd& den andre siden. Spreristene
kan bare passe én vei i kurven.



TESTRUNDE

En testrunde hjelper deg med & bli
kjent med airfryeren, sikrer at den
fungerer som den skal og renser den for
eventuelle rester.

1. Sorg for at airfryerens kurv er tom, og
koble deretter airfryeren til strom.

2. Trykk p& O.

3. Trykk p& STORSONE. Skjermen viser
«200 °C» og «20 MIN».

4. Trykk p& TID ~ for & endre tiden til 5
minutter.

5. Trykk p& Pl for & begynne
tilberedningen. N&r testkjeringen er
ferdig, piper airfryeren.

6. Fjern kurven. La kurven kjele seg helt
ned i 10-30 minutter.
Merk:

« Alle airfryere kan ha en plastlukt fra
produksjonsprosessen. Dette er normalt.
Huvis plastlukten ikke avtar etter noen
provekjeringer, kontakter du kundestotte
(side 19).

o Veer forsiktig ndr du snur kurven etter
tilberedning, ettersom de varme
spreristene kan falle ut og utgjere en
sikkerhetsrisiko.

SILIKONSTOPPERE

. Hver sprerist inneholder 4
silikonstoppere laget av matsikkert
materiale. Disse stopperne holder
platen pd& plass nederst i kurven.

. Né&r du legger spreristene i kurven,
vipper du platen for & sette inn
den ene siden forst, og trykker
deretter ned pé& den andre siden.
Sproeristene kan bare passe én vei i
kurven. [Figur 6]

Merk: Hvis du tvinger spreristen feilaktig pd&
plass i kurven kan fere til skade.

. Serg for at barn ikke leker med
silikonstopperne eller svelger dem.

Bruke airfryeren din

AIRFRYING

Merk:

» lkke plasser noe pd toppen av airfryeren.
Dette forstyrrer luftstremmen og ferer til
darlige airfryerresultater. [Figur 7]

« Enairfryer er ikke en frityrkoker. lkke fyll
kurven med olje, stekefett eller annen
vaeske.

»  \Veer forsiktig med varm damp nér du tar
kurven ut av airfryeren.



TILBEREDNINGSTABELL

Standard Temperatu- @vre Nedre
Funksjon Standard tid P . Tidsramme | varmeele- |varmeele-
temperatur romrade menter menter
. 200°C/ ! 120-205 °C / .
AIR FRY (Air Fry) 290 °F 20 min S50-400 F —omin | AAAN | AN
190 °C / , 120-205 °C / B ‘
ROAST (Steke) s oF 30 min Seoioor | TTomn | AAA | AHH
160 °C / . 80-205°C / .
BAKE (Bake) 300 °F 25 min 5400 F 1-240 min Ad AAMA
. 260°C/ : 180-240 °C / . Ikke
GRILL (Grille) 165 °F 10 min 355465 °F —6omn | A& & tigiengelig
REHEAT 165 °C / ' 35-205°C / P
(Gjenoppvarme) | 330 °F 15 min 95-400 °F 1=60 min A4 Al

Resultatene kan variere. Se VeSync-appen for oppskrifter og matlagingsinspirasjon.

Merk:
* Flammeikonene representerer varme, ikke faktisk tilberedningseffekt.
« Den faktiske temperaturen til de evre og nedre varmeelementene kan variere. Temperaturomrddet
som vises i diagrammet viser bare omtrent den maksimale temperaturen hvert varmeelement kan
oppnda.

TILBEREDNING PA STORSONEN

1. Sett sproristen inn i kurven. [Figur 5] 5. For & tilpasse tid (1 min—4 timer) og
temperatur (35-240 °C), trykk p& .~
eller ~ for tid og/eller temperatur.

Du kan gjere dette nér som helst
under tiloeredningen. For & gé tilbake

Merk:
» Spreristene lar overfladig olje dryppe
ned til bunnen av kurven.
« N&r du legger spreristene i kurven, vipper

du platen for & sette inn den ene siden tili funksjonens standardinnstillinger
forst, og trykker deretter ned p& den direkte etter at du har endret dem,
andre siden. trykker du pd& funksjonens ikon igjen.
*  Spraristene kan kanskje ikke brukes til 6. Trykk p& Pllfor & starte airfrying.
visse oppskrifter, for eksempel muffins 7. Airfryeren piper n&r den er ferdig, og
og brod. skjermen viser «Slutt».
2. Trykk p& O, 8. \d/oetr forstlkktlg me?I vorf:: damp garI<
3. Velg STORSONE. u tar ut kurven fra airfryeren. Bru

4. Velg en tilberedningsfunksjon. en tang ellgr :/ormebestandlge

Merk: Tilberedningsfunksjoner er programmert redskaper til & ta maten DUt av kuryen.
med ideell tid og temperatur for & tilberede + Serg for at kurven star pd en jevn
bestemte mattyper. Du kan ogsd tilpasse tid og overflate.

temperatur.



« Veer oppmerksom pé& varm olje
eller fett som samler seg i kurven.
For & unngé sprut, tapper du ut
oljen fer du setter kurven tilbake
pd& plass. [Figur 8]

FORSIKTIG: Spraristene kan falle ut nér
du snur kurven.

9. La det kjole seg ned feor du rengjer.

TILBEREDNING MED EN SONE

1. Sett sproristene og skilleren tilbake i
kurven. [Figur 5]

Merk:

« Spreristene lar overfledig olje dryppe
ned til bunnen av kurven.

« Na&r du legger spreristene i kurven, vipper
du platen for & sette inn den ene siden
forst, og trykker deretter ned pd& den
andre siden.

« Spreristene kan kanskje ikke brukes til
visse oppskrifter, for eksempel muffins
og brad.

2. Trykk p& O.
3. Velg sonen du vil bruke.
4. Velg en tilberedningsfunksjon.

Merk: Tilberedningsfunksjoner er programmert
med ideell tid og temperatur for & tilberede
bestemte mattyper. Du kan ogsd tilpasse tid
og temperatur.

5. Alternativt kan du endre temperatur
og tid ved & trykke p& ~ eller ~.

6. Trykk p& Pl for & starte airfrying.

7. Airfryeren piper nér den er ferdig.
Skjermen viser «Slutt».

8. Vcer forsiktig med varm damp ndr
du tar ut kurven fra airfryeren. Bruk
en tang eller varmebestandige
redskaper til & ta maten ut av kurven.

«  Seorg for at kurven stér pd en jevn
overflate.

«  Vecer oppmerksom pd& varm olje
eller fett som samler seg i kurven.
For & unngd sprut, tapper du ut
oljen fer du setter kurven tilbake
pd& plass. [Figur 8]

9. La det kjole seg ned fer du rengjer.

FORSIKTIG: Spreristene kan falle ut nér
du snur kurven.

TILBEREDNING MED TO SONER

Tilberedning med to soner for & tilberede
forskjellige matvarer samtidig. SONE 1 og
SONE 2 kan styres separat fra hverandre.

1. Sett spraristene og skilleren tilbake i
kurven. [Figur 5]

Merk:

« Spraristene lar overfledig olje dryppe
ned til bunnen av kurven.

« N&r du legger spreristene i kurven, vipper
du platen for & sette inn den ene siden
forst, og trykker deretter ned pd den
andre siden.

« Spraristene kan kanskje ikke brukes til
visse oppskrifter, for eksempel muffins
og brod.

Trykk p& O,

Velg SONE 1.

. Velg en tilberedningsfunksjon.

For & tilpasse tid (1 min—4 timer) og
temperatur (35-240 °C), trykker du
pd& A~ eller ~ for tid og temperatur.
Du kan gjere dette ndr som helst
under tilberedningen. For & gé tilbake
til funksjonens standardinnstillinger
direkte etter at du har endret dem,
trykker du pé& funksjonens ikon igjen.

6. Velg SONE 2 og gjenta trinnene 4 og 5.
7. Trykk p& Pl for & starte airfrying.

gos W N

Merk: Hvis du bestemmer deg for at maten i
en av sonene er ferdig fer steketiden er ute,
kan du sette en sone pd pause ved & velge
den sonen og deretter trykke pd& >
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8. Airfryeren piper nér den er ferdig, og
skjermen viser «Slutt».

9. Veer forsiktig med varm damp nér
du tar ut kurven fra airfryeren. Bruk
en tang eller varmebestandige
redskaper til & ta maten ut av kurven.
« Serg for at kurven stér pd& en jevn
overflate.
« Veoer oppmerksom pd& varm olje
eller fett som samler seg i kurven.
For & unngd sprut, tapper du ut
oljen fer du setter kurven tilbake
pd plass. [Figur 8]

FORSIKTIG: Spreristene kan falle ut nér
du snur kurven.

10. La det kjgle seg ned for du rengjer.

PAUSE TILBEREDNINGEN

Tilberedningen settes automatisk pd&
pause ndr kurven fiernes. Sett kurven
tilbake for & fortsette tilberedningen.

Alternativt kan du trykke p& Pl for &
pause tilberedning i begge sonene.
Trykk pé& Plligjen for & gjenoppta
tilberedningen.

Pause tilberedningen i én sone
(mens begge sonene brukes)

1. Velg sonen du vil pause.
2. Trykk pé& Pl for & pause
tilberedningen.

3. Trykk Pll p& nytt for & gjenoppta den
pausede sonen.

Merk: Du kan justere innstillingene
(tilberedningsfunksjon, tid og temperatur) n&r
en sone er pauset.

Avslutte tilberedningen i én sone
(mens begge sonene brukes)

Hvis du bestemmer deg for at maten i en
av sonene er ferdig for steketiden er ute,

kan du stoppe en sone. Trykk og hold
sonens knapp inne i 3 sekunder.

SYNKRONISER TILBEREDNING

Programmer sonene til & fullfere kokingen
samtidig né&r de bruker forskjellige
funksjoner, tilberedningstider og
temperaturer.

1. Sett spreristene og skilleren tilbake i
kurven. [Figur 5]

Merk:

« Spraristene lar overfladig olje dryppe
ned til bunnen av kurven.

« N&r du legger spreristene i kurven, vipper
du platen for & sette inn den ene siden
forst, og trykker deretter ned pd den
andre siden.

« Spraristene kan kanskje ikke brukes til
visse oppskrifter, for eksempel muffins
og bred.

Trykk pa O.

3. Velg SONE 1. Velg en
tilberedningsfunksjon, og endre
deretter temperaturen og/eller tiden
ved & trykke pd& A~ eller ~.

4. Velg SONE 2. Velg en

tilberedningsfunksjon, og endre

deretter temperaturen og/eller tiden
ved & trykke p& A~ eller ~.

Trykk p& SYNKRONISER.

6. Trykk p& Pl Sonen med lengst tid
begynner tilberedningen. Den andre
sonen viser «Hold». Enheten piper og
starter den andre sonen nér begge
sonene har samme tid igjen.

o

o

Merk: Hvis du bestemmer deg for at maten

i en av sonene er ferdig fer koketiden er ute,
kan du stoppe den sonen. Trykk og hold inne
sonens knapp i 3 sekunder

7. Airfryeren piper nér den er ferdig.
Skjermen viser «Slutt».

8. Vcer forsiktig med varm damp nér
du tar ut kurven fra airfryeren. Bruk
en tang eller varmebestandige
redskaper til & ta maten ut av kurven.
« Sorg for at kurven stér p& en jevn

overflate.



« Veer oppmerksom pé& varm olje
eller fett som samler seg i kurven.
For & unngd sprut, tapper du ut
oljen fer du setter kurven tilbake
pd& plass. [Figur 8]

FORSIKTIG: Spraristene kan falle ut nér
du snur kurven.

9. La det kjgle seg ned fer du rengjer.
MATCHE TILBEREDNING

Speil innstillingene pé tvers av SONE 1
og SONE 2 for & tilberede med samme
funksjon, temperatur og tid. Dette lar
deg tilberede store mengder samtidig

eller forskjellige matvarer med de samme

innstillingene.

1. Sett sproristene og skilleren tilbake i
kurven. [Figur 5]

Merk:
« Spreristene lar overfledig olje dryppe
ned til bunnen av kurven.

« Na&r du legger spreristene i kurven, vipper

du platen for & sette inn den ene siden
forst, og trykker deretter ned pd& den
andre siden.

« Spreristene kan kanskje ikke brukes til
visse oppskrifter, for eksempel muffins
og brad.

2. Trykk p& O.
3. Velg SONE 1. Velg en
tilberedningsfunksjon, og endre

deretter temperaturen og/eller tiden

ved & trykke p& ~ eller ~.
4. Velg SONE 2. Velg en
tilberedningsfunksjon, og endre

deretter temperaturen og/eller tiden

ved & trykke p& ~ eller ~.
5. Trykk p& MATCHE for & kopiere
innstillingene fra SONE 1 til SONE 2.

6. Trykk p& Pl for & starte tilberedning i

begge sonene.
7. Airfryeren piper nér den er ferdig.
Skjermen viser «Slutt».

8. Vcer forsiktig med varm damp nér
du tar ut kurven fra airfryeren. Bruk
en tang eller varmebestandige

redskaper til & ta maten ut av kurven.

« Sorg for at kurven stér p& en jevn
overflate.
« Veer oppmerksom pé& varm olje
eller fett som samler seg i kurven.
For & unngd sprut, tapper du ut
oljen fer du setter kurven tilbake
pd plass. [Figur 8]
FORSIKTIG: Spreristene kan falle ut nér
du snur kurven.

9. La det kjele seg ned for du rengjer.

Matlagingsveiledning
OVERFYLLING
» Huvis kurven er overfylt tilberedes

maten ujevnt.
FORSIKTIG: Ikke stapp maten inn. For

store matmengder kan komme i kontakt

med varmeelementene og utgjere en
brannfare.

BRUK AV OLJE

» Huvis du tilsetter en liten mengde
olje i maten blir den spreere. lkke
bruk mer enn 30 mL / 2 US ss olje.

» Oljespray er godt egnet for &
pdéfere smé& mengder olje jevnt pd&
alle matvarer.

» lkke bruk matlagingsspray med
drivgass. Drivgass kan skade
kurvens klebefrie belegg.

MATTIPS

« Bruk airfryeren til & steke frossen
mat eller varer som kan bakes i en
ovn.

» For & lage kaker, h&ndterte paier
eller mat med fyll eller rere, legger
du maten i en varmebestandig
beholder for du plasserer deni
kurven.
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« Airfrying av fettrik mat ferer til
at fett samles under spreristen.
For & unngé overfledig rayk
under tilberedningen, helles
fettdryppingen ut etterpé.

« Flytende marinert mat skaper sprut
og overfladig reyk. Terk av disse
matvarene for airfrying.

POMMES FRITES

o Tilsett 8-15 mL / ¥2—1US ss olje for
spreere resultater.

« N&r du lager fries av ré poteter,
legger du rd fries i vann i 15 minutter

13

for & fjerne stivelse for steking. Tark
dem godt med et héndkle fer du
tilsetter olje.

o Kutt r& fries mindre for sproere
resultater. Prov & kutte fries i strimler
P& 0,6 x 7.6 cm / Va- 0g 3 tommer.

Merk: For flere tips og oppskrifter, kan du se
VeSync-appen og Cosori-nettstedet.

Flere funksjoner

INNSTILLINGER FOR
TILBEREDNINGSFUNKSJONER

Bruk av tilberedningsfunksjonen

er den enkleste méten & airfrye.
Tilberedningsfunksjoner er programmert
med ideell tid og temperatur for &
tilberede bestemte mattyper.

. For & tilpasse en funksjon:

«+ Velg en funksjon og/eller juster
tid og temperatur.

Merk: Hold inne ~- eller ~~
knappene for & ake eller redusere
tiden eller temperaturen raskt.

» Trykk p& og hold inne
funksjonsknappen til airfryeren
piper én gang.

. For & tilbakestille en funksjon:

« Uten & gjere endringer,
trykker du pé& og holder inne
funksjonsknappen og STORSONE
samtidig i 3 sekunder til airfryeren
piper én gang.

. For & tilbakestille alle funksjoner:

« Trykk p& og hold inne SONE 1 og
SONE 2 samtidig i 3 sekunder til
airfryeren piper én gang.

BYTTE TEMPERATURENHETER

» Trykk og hold inne TEMP .~ og ~~ i
3 sekunder.

« Temperaturenheten endres fra
Celsius til Fahrenheit.

«  Gjenta for & bytte tilbake til Celsius.

SLA LYD AV/PA

»  Trykk p& og hold inne TEMP .~ og
TIME - samtidig i 3 sekunder til
airfryeren piper én gang.

« Gjenta for & slé& pd lyden igjen.

PAUSER

+ Trykk p& | for & pause
tilberedningen. Airfryeren slutter
& varme opp, og Pl blinker til du
trykker p& Pligjen for & fortsette
tilberedningen.

« Etter 30 minutter uten aktivitet slér
airfryeren seg av.

» Denne funksjonen lar deg pause
tilberedningen uten & ta ut kurven
fra airfryeren.



AUTOMATISK GJENOPPTAKELSE AV
TILBEREDNINGEN

« Hvis du trekker ut kurven,
pauser airfryeren automatisk
tilberedningen.

» N&r du setter inn kurven igjen,
gjenopptar airfryeren automatisk
tilberedningen med de tidligere
innstillingene dine.

AUTOMATISK AVSTENGING

e Hvis airfryeren ikke har noen aktive
funksjoner, vil airfryeren slette alle
innstillinger og slé& seg av etter 9
minutter uten aktivitet.

Hvis falgende moduser forblir inaktive i tilsvarende
varighet, sl&s airfryeren av.

Enhet p& Alle Forvarming
tilberedningsfunksjoner | eller pause
er ferdig

9 min 9 min 9 min

Stell og vedlikehold

Merk:
e Rengjer alltid airfryer-kurven og
spreristen etter hver bruk.
*  Rengjeringen kan bli enklere hvis du
legger folie i kurvene (men ikke p&
spreristene).

1. Sl& av og trekk ut stepselet til
airfryeren. La den avkjoles helt for
rengjering. Trekk ut kurven for raskere
avkjeling.

2. Terk av utsiden av airfryeren med en
fuktig klut, hvis nedvendig.

3. Kurven og spreristene téler
oppvaskmaskin. Du kan ogsé vaske
dem med varmt s&pevann og en
ikke-slipende svamp. Blatlegg hvis
nedvendig.

Merk:

5.

Kurven og spraristene har et klebefritt
belegg. Unngd & bruke metallredskaper
og skrapende rengjeringsmaterialer.
Ved fastsittende fett:

a. Bland 30 g / 2 ss natron og 15ml /' 1
ss vann i en liten bolle til det blir en
smerbar pasta.

b. Bruk en svamp til & fordele pastaen
& kurven og spreristen og skrubb.
La det virke i 15 minutter fer skylling.

c. Vask kurven og spreristene med
sépe og vann far bruk.

. Rengjer innsiden av airfryeren med en

lett fuktet, ikke-slipende svamp eller
klut. Ikke senk den ned i vann. Rengjer
hvis n@dvendig varmeelementet for &
fierne matrester. [Figur 9]

Tork godt fer bruk.

Merk: Sorg for at varmeelementet er helt tort
for du slér p& airfryeren.

Tilbehor

Ekstra og erstatningsutstyr er tilgjengelig
for airfryeren din. Kontakt kundestette
(side 19) for mer informasjon.
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Feilsoking

Problem Mulig lesning

Airfryeren slar seg ikke pé.

Serg for at airfryeren er koblet til strom.

Skyv kurven godt pé plass i airfryeren.

Maten er ikke helt ferdigkokt.

Plasser mindre porsjoner av maten i kurven. Hvis kurven er overfylt blir
maten underkokt.

@k steketemperaturen eller -tiden.

Maten tilberedes ujevnt.

Mat som stables oppd hverandre eller ligger tett inntil hverandre mé
ristes eller snus under tilberedningen.

Maten er ikke spro etter
airfrying.

Spraying eller pensling av en liten mengde olje p& maten kan ke
spreheten. Se Tilberedningsveiledning (side 12).

Pommes frites blir ikke riktig
tilberedt.

Se Pommes frites (side 13).

Kurven glir ikke sikkert inn i
airfryeren.

Serg for at kurven ikke er overfylt med mat.

Serg for at spreristene er godt plassert i kurven.

Hvit reyk eller damp kommer ut
av airfryeren.

Airfryeren kan avgi noe hvit reyk eller damp ferste gang den brukes eller
under tilberedning. Dette er normailt.

Serg for at kurven og innsiden av airfryeren er godt rengjort og ikke fet.

Tiloeredning av fettholdig mat ferer til at olje samler seg under
spreristen. Denne oljen kan produsere hvit rayk, og kurven kan bli
varmere enn vanlig. Dette er normalt og skal ikke pévirke tilberedningen.
Hé&ndter kurven med forsiktighet.

Mork reyk kommer ut av
airfryeren.

Koble umiddelbart fra stremmen. Mark reyk betyr at maten brenner eller
at det er et elektrisk problem. Vent til reyken har forsvunnet fer du tar ut
kurven. Kontakt kundestette (side 19) hvis &rsaken ikke var brent mat.

Airfryeren har en plastlukt.

Alle airfryere kan ha en plastlukt fra produksjonsprosessen. Dette er
normalt. Felg instruksjonene for en Testrunde (side 8) for & fjerne
plastlukt. Kontakt kundestette (side 19) hvis det fremdeles finnes
plastlukt.

Tilberedningstiden er lengre nér
du bruker storsone eller matchet
tilberedning.

Dette er normalt. Store mengder mat kan ta lengre tid & tilberede.




Problem Mulig lesning

Skjermen viser feilkoden «E1»

Det er en &pent krets i temperaturméleren til SONE 1. Kontakt
kundestotte (side 19).

Skjermen viser feilkoden «E2»

Det er en kortsluttet krets i temperaturmdleren til SONE 1. Kontakt
kundestotte (side 19).

Skjermen viser feilkoden «E3»

Airfryerens overopphetingsbeskyttelse for SONE 1 er aktivert. Sl& av
og trekk ut stepselet til airfryeren, og la den avkjeles helt. Kontakt
kundestette (side 19) hvis skjermen fortsetter & vise «E3».

Skjermen viser feilkoden «E21»

Det er en &pent krets i den nedre temperaturmdleren til SONE 1. Kontakt
kundestotte (side 19).

Skjermen viser feilkoden «E22»

Det er en kortsluttet krets i den nedre temperaturmadleren til SONE 1.
Kontakt kundestette (side 19).

Skjermen viser feilkoden «E24»

Det er en &pent krets i den evre temperaturmdleren til SONE 2. Kontakt
kundestotte (side 19).

Skjermen viser feilkoden «E25»

Det er en kortsluttet krets i temperaturmdéleren til SONE 2. Kontakt
kundestotte (side 19).

Skjermen viser feilkoden «E26»

Det er en &pent krets i den nedre temperaturmdleren til SONE 2.
Kontakt kundestette (se side 19).

Skjermen viser feilkoden «E27»

Det er en kortsluttet krets i temperaturmaleren p& SONE 2.
Kontakt kundestette (side 19).

Skjermen viser feilkoden «E28»

Airfryerens overopphetingsbeskyttelse for SONE 2 er aktivert. SI& av
og trekk ut stepselet til airfryeren, og la den avkjeles helt. Kontakt
kundestotte (side 19) hvis skjermen fortsetter & vise «E28».

Kontakt kundestette (side 19) hvis problemet ditt ikke er oppfort.
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Samsvarserklsering

Vesync Germany GmbH erklcerer herved at dette produktet er i samsvar med de grunnleggende
kravene og andre relevante bestemmelser i direktiv 2014 og alle andre gjeldende EU- og Storbritannias
direktivkrav. Den fullstendige samsvarserklceringen finner du pd: https://cosori.com/euro/compliance

Begrenset
Garantiinformasjon

Produktnavn Duql Blo;e TwinFry
8.6 liter airfryer
Modell CAF-TF801-CEUR

For din egen referanse anbefaler vi p& det
Sterkeste at du registrerer bestillings-ID-en
og kjepsdatoen.

Kjopsdato

Bestillings-ID

Cosori Begrenset Produktgaranti
To (2) &rs* begrenset
forbrukerproduktgaranti

Vesync Germany GmbH («Vesync») garanterer at
produktet skal veere fritt for defekter i materiale

og utferelse i en periode pd 2 ar fra kjgpsdatoen
(«Begrenset garantiperiode»), forutsatt at
produktet ble brukt i samsvar med bruks- og
vedlikeholdsinstruksjonene (feks. det tiltenkte
miljget og under normale omstendigheter). *Denne
garantien begrenser ikke dine rettigheter som kan
veere pdlagt eller gitt av gjeldende nasjonale eller
regionale forbrukerbeskyttelseslover i din region,

i hvilke tilfeller den begrensede garantiperioden
forlenges i henhold til gjeldende krav.

Dine Begrensede Garantifordeler

| lepet av den begrensede garantiperioden og
underlagt denne begrensede garantiregelen,
vil Vesync, etter eget skjenn, enten (i) refundere
kigpesummen hvis kjgpet ble gjort direkte fra
COSORI-nettbutikken, (i) reparere eventuelle
mangler i materiale eller utferelse, (iii) erstatte
produktet med et annet produkt av lik eller
starre verdi, eller (iv) gi butikk-kreditt tilsvarende
kjppesummen.

Hvem blir dekt?
Denne begrensede garantien strekker seg kun til
den opprinnelige forbrukerkjeperen av produktet

og kan ikke overferes til noen etterfalgende eier av
produktet, uavhengig av om produktet overferte
eierskapet i lgpet av den angitte perioden for

den begrensede garantien. Den opprinnelige
forbrukerkjeperen mé gi bekreftelse av defekten
eller feilfunksjonen og bevis pd kjgpsdatoen for &
kreve fordelene med begrenset garanti.

Veer oppmerksom pd uautoriserte fornandlere eller
selgere

Denne begrensede garantien omfatter ikke
produkter kjept fra uautoriserte fornandlere eller
selgere. Vesyncs begrensede garanti strekker

seg kun til produkter kjopt fra autoriserte
forhandlere eller selgere som er underlagt
Vesyncs kvalitetskontroller og har godtatt & felge
kvalitetskontrollene. Voer oppmerksom pd at
produkter kjopt fra et uautorisert nettsted eller en
uautorisert forhandler kan vcoere forfalskede, brukte,
defekte eller kanskje ikke designet for bruk i ditt
land. Du kan sikre deg selv og dine produkter ved
& serge for at du kun kjeper fra Vesync eller deres
autoriserte forhandlere.

Hvis du har spersmal om en spesifikk selger, eller hvis
du tror du kan ha kjept produktet fra en uautorisert
selger, vennligst kontakt vart Kundestatteteam.

Hva blir ikke dekt?

+ Normal slitasjer, inkludert normale slitedeler, eller
skader p& grunn av feilbruk.

+ Hvis kjgpsbeviset har blitt endret p&d noen mdate
eller er gjort uleselig.

+ Hvis modellnummeret, serienummeret eller
produksjonsdatokoden pé& produktet er endret,
fiernet eller gjort uleselig.

- Hvis produktet har blitt endret fra den
opprinnelige tilstanden.

+ Hvis produktet ikke har blitt brukt i henhold til
anvisninger og instruksjoner i brukerh&ndboken.

- Skader forérsaket av tilkobling av periferiutstyr,
tilleggsutstyr eller annet tilbeher enn det som er
anbefalt i brukerh&ndboken.

- Skader eller defekter for@rsaket av uhell, misbruk,
feilbruk eller feilaktig eller utilstrekkelig vedlikehold.
- Skader eller defekter fordrsaket av tjeneste eller
reparasjon av produktet utfert av en uautorisert



tjenesteleverander eller av andre enn Vesync.

- Skader eller defekter som oppstér under kommersiell
bruk, utleiebruk eller annen bruk som produktet ikke
er beregnet for.

+ Hvis enheten har blitt skadet, inkludert men

ikke begrenset til skade fra dyr, lynnedslag,
unormal spenning, brann, naturkatastrofer,
transport, oppvaskmaskin eller vann (med mindre
brukerh&ndboken uttrykkelig sier at produktet téler
oppvaskmaskin).

- Tilfeldige skader og felgeskader.

- Skader eller defekter som overstiger produktets pris.
Gjer krav pd& din begrensede garantitjeneste i 5
enkle trinn:

1. Serg for at produktet ditt er innenfor den angitte
begrensede garantiperioden.

2. Serg for at du har en kopi av fakturaen og
bestillings-ID eller kjgpsbevis.

3. Serg for at du har produktet ditt. IKKE kast
produktet fer du kontakter oss.

4. Kontakt vért Kundestatteteam

5. Nér vart Kundestetteteam har godkjent
foresperselen din, vennligst returner produktet med
en kopi av fakturaen og bestillings-ID.

Eneste og Eksklusive Rettsmiddel

DEN FOREGAENDE BEGRENSEDE GARANTIEN
UTGJ@R VESYNC GERMANY GMBH SITT
EKSKLUSIVE ANSVAR, OG DITT ENESTE OG
EKSKLUSIVE MIDDEL FOR EVENTUELLE BRUDD

PA ENHVER GARANTI ELLER ANNEN AVVIKELSE

AV PRODUKTET SOM DEKKES AV DENNE
ERKLARINGEN OM DET GARANTIBEGRENSEDE
PRODUKTET. DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN
ER EKSKLUSIV OG | STEDET FOR ALLE ANDRE
GARANTIER. INGEN ANSATTE | VESYNC GERMANY
GMBH ELLER NOEN ANDRE PARTER ER AUTORISERT
TIL A GI NOEN GARANTI | TILLEGG TIL DEN
BEGRENSEDE GARANTIEN | DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIERKL/ARINGEN.

Ansvarsfraskrivelse for begrensede
garantier

| FULLSTENDIG UTSTREKNING AV GJELDENDE LOV,
UNNTATT SOM GARANTERT | DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIREGELEN, LEVERER VESYNC
GERMANY GMBH PRODUKTENE DU KJ@PER FRA
VESYNC GERMANY GMBH "SOM DET ER’ OG VESYNC
GERMANY GMBH FRASKRIVER SEG HERVED ALLE
GARANTIER AV NOEN SLAG, ENTEN UTTRYKKELIGE
ELLER UNDERFORSTATTE, LOVBESTEDTE ELLER ANNEN
MATE, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL NOEN
GARANTIER OM SALGBARHET, IKKE-KRENKELSE OG
PARTI.

Ansvarsbegrensninger

| FULLSTENDIG UTSTREKNING AV GJELDENDE

LOV, UNDER INGEN OMSTENDIGHET VIL

VESYNC GERMANY GMBH, DETS TILKNYTTEDE
SELSKAPER ELLER DERES LISENSGIVERE,
TJENESTELEVERANDQ@RER, ANSATTE, AGENTER,
OFFISERER ELLER DIREKT@RER VARE ANSVARLIGE
FOR:

(a) SKADER AV NOE SLAG SOM OPPSTAR AV
ELLER | FORBINDELSE MED PRODUKTER KJ@PT
FRA VESYNC GERMANY GMBH OVER KJ@PSPRISEN
BETALT AV KJ@PER FOR SLIKE PRODUKTER, ELLER
(b) INDIREKTE, SPESIELLE, TILFELDIGE,
FOLGESKADER ELLER STRAFFENDE SKADER

SELV OM VESYNC GERMANY GMBH ELLER EN

AV LEVERAND@RENE HAR BLITT INFORMERT OM
MULIGHETEN ELLER SYNLIGHETEN FOR SLIKE
SKADER.

OG UANSETT OM DET ER FORARSAKET AV
ORGANISERING (INKLUDERT NEGLISJERING),
KONTRAKTSBRUDD ELLER ANNET. VART ANSVAR
SKAL UNDER INGEN OMSTENDIGHETER OVERSTEDE
DET FAKTISKE BEL@PET DU BETALTE FOR DET
DEFEKTIVE PRODUKTET, OG VI SKAL UNDER INGEN
OMSTENDIGHETER VARE ANSVARLIGE FOR NOEN
FOLGE-, TILFELDIGE, SPESIELLE ELLER PUNITIVE
SKADER ELLER PA HELE SKADER ELLER TAP, ENTEN
DIREKTE ELLER INDIREKTE.

UNNTATT SOM DEKKES AV DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARINGEN, ER VESYNC
GERMANY GMBH IKKE ANSVARLIG FOR KOSTNADER
KNYTTET TIL ERSTATNING ELLER REPARASJON AV
PRODUKTER KJ@PT HOS DEM, INKLUDERT, MEN IKKE
BEGRENSET TIL ARBEIDS-, INSTALLASJON- ELLER
ANDRE KOSTNADER SOM BRUKER PAHOLDES, OG
SPESIELT EVENTUELLE KOSTNADER KNYTTET TIL
FJERNING ELLER ERSTATNING AV PRODUKTET.

Andre rettigheter du kan ha

NOEN JURISDIKSJONER TILLATER IKKE:

(1) UTELUKKELSE AV UNDERFORSTATTE
GARANTIER; (2) BEGRENSNING PA VARIGHETEN
AV UNDERFORSTATTE GARANTIER; OG/ELLER
(3) UTELUKKELSE ELLER BEGRENSNING AV
TILFELDIGE SKADER ELLER F@LGESKADER;

SA ANSVARSFRASKRIVELSENE | DENNE
RETNINGSLINJEN GJELDER KANSKJE IKKE FOR
DEG. | DISSE JURISDIKSJONENE HAR DU BARE
DE UNDERFORSTATE GARANTIER SOM ER
UTTRYKKELIG PAKREVD | OVERENSSTEMMELSE
MED GJELDENDE LOV. BEGRENSNINGENE AV
GARANTIER, ANSVAR OG RETTSMIDLER GJELDER |
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DET MAKSIMALE OMRADET LOVEN TILLATER.
SELV OM DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN

GIR DEG SPESIFIKKE JURIDISKE RETTIGHETER,
KAN DU HA ANDRE RETTIGHETER | DIN
JURISDIKSJON. DENNE ERKLARINGEN

OM BEGRENSET GARANTI ER UNDERLAGT
GJELDENDE LOVVERK SOM GJELDER FOR DEG
OG PRODUKTET. VENNLIGST GJENNOMGA
LOVENE | DIN JURISDIKSJON FOR A FORSTA
DINE RETTIGHETER FULLSTENDIC.

Endringer av denne retningslinjen
Vi kan endre vilkérrene og tilgjengeligheten

til denne begrensede garantien etter eget
skjgnn, men eventuelle endringer vil ikke ha
tilbakevirkende kraft.

Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Tla, 40549 Dusseldorf, Germany

Kundestotte

Hvis du har spersmal eller bekymringer
angd&ende ditt nye produkt,

vennligst kontakt vért hjelpsomme
Kundestatteteam.

E-post: support.europe@cosori.com

*Vennligst ha bestillingsfakturaen og
bestillings-ID klar fer du kontakter
Kundestatten

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore



Innehallsforteckning

Forpackningens innehall
Specifikationer

Viktiga sckerhets&tgdarder och
varningar

Lar kanna din luftfritds

Fore forsta anvandningen
Anvanda din luftfritds

Skotsel och underhéll

Felsdka

Information om begrénsad garanti
Kundtjanst

—

[C=IEEN AN I V)

15
17
19

Forpackningens

innehall

1 x Dual Blaze TwinFry™ 8.6 luftfritds

2 x Tillagningspld&t
1 x Korgavdelare

Snabbstartsguide

1 %
1 x Receptbok
1 x Bruksanvisning

Specifikationer
CAF-TF801- sV
Modell CEUR .
Na&tagareaat 220-240 VAC,
ggred 50/60 Hz
Markeffekt 2700 W
Kapacitet 8,6 L
. 35-240
Temperaturintervall °C/95-465 °F
Tidsintervall 1Tmin—4 tim
339 x 48,2 x
Matt (inklusive 28,1cm/13,3 x
handtag) 190 x 11,1 tum
(DxBxH)
Strorr1forbrﬂuknmg i <03 W
avstangt lage
Vikt 176 Ib/8 kg



LAS OCH SPARA DESSA ANVISNINGAR!

Viktiga sdkerhetsatgéirder och varningar

Fo6lj grundidggande sdakerhetsregler nar du anvénder
luftfritésen. Las alla anvisningar.

VIKTIG

SAKERHETSINFORMATION

« ROr inte vid heta ytor.
Anvand handtaget.

« Var forsiktig nar du
vander pd& korgen efter
tillagning. De varma
tillagningspl&tarna kan
ramla ut och utgéra en
sdkerhetsrisk.

« Placera tillagningspléten
ordentligt i korgen for att
fasta den pd plats och
reducera risken for att den
trillar ut.

« Tack inte dver n&gra
ventilationsdGppningar. Het
dnga kommer ut genom
dppningarna. Hall b&dde
hander och ansikte borta
fr&n dppningarna.

« Anvand alltid en téng for
att forsiktigt ta ut mat som
ar varm.

ALLMAN SAKERHET

« Skydda mot elektriska
stotar genom att
inte séinka ned sjalva
luftfritdsen, sladden eller

kontakten i vatten eller
andra vatskor.

« Konstant uppsikt ar

nodvandig nar ndgon
apparat anvands av eller i
narheten av barn. Koppla
pbort apparaten ndr den
inte anvands och fore
rengdring. L&t apparaten
svalna innan du satter |
eller tar ut n&gra delar.
Anvand inte en apparat
som har en skadad sladd
eller kontakt eller om sjalva
apparaten inte fungerar
korrekt eller har skadats
p& n&got satt. Skicka
tilloaka apparaten till
narmaste auktoriserade
serviceanlaggning for
underhdll eller reparation.
Kc;ntokta kundtjanst (sida
19).

« Anvdand inte |luftfritdsen om

den ar skadad eller inte
fungerar korrekt eller om
sladden eller kontakten
ar skadad. Kontakta
kundtjénst (sida 19).

« Cosori rekommenderar

att tillboehor inte anvands



eftersom de kan orsaka
personskador.

Anvand inte apparaten
utomhus.

Placera inte fritdsen eller
n&gon del av den pd&

en spis, nara gas- eller
elektriska varmeelement
eller i en uppvarmd ugn.
Var mycket forsiktig nar
du tar ut korgen och
tillagningsplaten eller
haller ut fett som &r varmt.
Se till att tillagningspl&ten
eller korgen alltid placeras
pd en varmebestandig yta
efter att de har tagits ut ur
luftfritdsen.

Rengdr inte med
skursvampar i metall.
Metallfragment kan lossna
fr&in skursvampen och
vidrora elektriska delar
vilket i sin tur kan skapa
risk for elektrisk stot.
Placera inte saker ovanpd
luftfritdsen. Forvara inte
saker i luftfritdsen.

Den har luftfritdsen kan
anvandas av barn frén 8
&r och aldre och personer
med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental
formdéga eller bristande
erfarenhet och kunskap,
om de ar under uppsikt
eller har f&tt anvisningar
om hur luftfritdsen ska

anvandas pd ett sakert

satt och forstér riskerna.
Rengoring och underhdill
ska inte utforas av barn

utan tillsyn.

« Endast barn som ar 8 &r
eller aldre och ar under
uppsikt f&r rengodra eller
utféra underhall pé
luftfritdsen.

« Barn ska héllas under
uppsikt for att sékerstalla
att de inte leker med
luftfritdsen.

« Den har luftfritdsen ar inte
avsedd att anvandas med
en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

« StAng av apparaten
genom att vrida valfritt
reglage till "av" och sedan
koppla bort kontakten frén
vagguttaget.

o Luftfritdsen f&r endast
anvandas for dess
avsedda bruk.

« Allt underhdill ska utfoéras
av en auktoriserad
servicerepresentant —
kontakta kundtjénst (se
sida 19).

« FOr anvisningar om
rengoring av tillbehéren
ska du se Skétsel och
underhdll (sida 14).

« Inte for kommersiellt bruk.
Endast for hushdllsloruk.



ANVANDA LUFTFRITOSEN

« En luftfritds anvénder
endast varmluft. Fyll aldrig
p& med olja eller fett i
korgen.

« Anvand aldrig luftfritdsen
utan korgen pd& plats.

« Placera inte for
stora matbitar eller
metallredskap i luftfritdsen
eftersom de kan skapa risk

for brand eller elektrisk stot.

Overfyll inte korgen. For
stora méngder mat kan
komma i kontakt med
varmeslingorna och orsaka
risk for brand.

o Vidror inte
tilloehor (inklusive
tillagningspl&tarna)
under luftfritering, eller
omedelbart darefter.

« Placera inte papper,
kartong, icke
varmelbestandig plast
eller liknande material i
luftfritdsen.

.« L&gg aldrig
bakpl&tspapper eller
pergamentpapper |
luftfritdsen utan att
mat placeras ovanpd.
Luftcirkulationen kan
f& papper att lyfta och
vidroéra varmeslingorna.

« Om korgen tacks med
aluminiumfolie méste du

stkerstalla att den inte
kommer i kontakt med
varmeelementen. Detta kan
sedan orsaka overhettning
och risk for brand.

Anvand alltid
varmebesténdiga
behdllare. Var mycket
forsiktig om du anvander
behdllare som inte ar
tillverkade av metall eller
glas.

HAll luftfritdsen borta frén
brandfarliga material
(s&som gardiner, dukar osv.)
for att reducera risken for
brand. Anvénd apparaten
p& en plan, stabil och
varmebestandig yta som
halls borta frdn varmekallor
eller vatskor.

Stang omedelbart av och
koppla bort luftfritdsen om
du ser att mork rok kommer
ut frdn den. Vit rok ar
normalt och orsakas av att
fett eller matsténk varms
upp. Mork rék innebdar dock
att maten brinner eller att
ett problem har uppstatt
med elektroniken. Vanta till
roken forsvinner innan du
tar ut korgen. Om orsaken
inte var brand mat ska du
I<o)ntol<tc1 kundtjénst (sida
19).

Tryck en géng p& o for

att stanga av luftfritdsen.



Luftfritdsen piper och alla
knappar inaktiveras.

« Ldmna inte [uftfritdsen
utan uppsyn medan den
anvands.

STROMSLADD

« StAng av luftfritdsen innan
kontakten kopplas bort
fr&n vagguttaget.

« For att koppla bort

apparaten ska du fatta

tag i kontakten och dra ut
den ur vagguttaget. Dra
aldrig i stromsladden.

L&t inte stromsladden

(eller forlangningssladden)

hé&nga dver kanten pd ett

bord eller bank eller vidroéra
heta ytor.

Ta bort och kassera

skyddet pd& luftfritdsens

kontakt for att forhindra att
kvavningsrisk uppstar.

Anvand aldrig ett uttag

under ytan som luftfritdsen

stér pd, for att ansluta den.

Luftfritdsen anvander en

jordad kontakt med tre

stift. Kontakten mdste
anslutas till ett jordat
vagguttag. Modifiera inte
kontakten p& ndgot sartt.

Luftfritdsen f&r endast

anvandas med natstrom

p& 220-240V, 50/60

Hz. Apparaten fér inte

anslutas till ett annat typ
av uttag.

Forvara luftfritdsen och
dess sladd utom rackhall
for barn under 8 ér.

Om stromsladden ar
skadad mdéste den bytas
ut av VESYNC (SINGAPORE)
PTE. LTD. eller liknande
kvalificerad person for att
undvika risk for elektrisk
stot eller brand. Kontakta
kundtjanst (sida 19).

FORLANGNINGSSLADDAR

Langre forlangningssladdar
finns tillgangliga och kan
anvandas. Forsiktighet
mdste dock iakttas. Om en
langre forlangningssladd
anvands:

« Markstrommen pd&
forlangningssladden ska
vara minst lika stor som
luftfritdsens markstrom.

« Sladden ska placeras sé&
att den inte hangs over
en bank eller bordsskivan
ddar den kan dras i av
barn, eller oavsiktligt
snubblas dver.

« Om apparaten ar
jordad ska sladden eller
forlangningssladden vara
jordad.



VARNING: Allt annat underhdill ska utféras av en behorig
tekniker.

VARNING: Foremdl markta med foljande symbol kan
uppnd hoga temperaturer och ska hanteras varsamt.

VAR
FORSIKTIG:
Het yta.

Den har symbolen innebdr att produkten inte fér

kasseras som hushdllsavfall och istéllet ska lGmnas
mmm N Vid en I&Gmplig insamlingsplats for &tervinning.

En korrekt kassering och &tervinning hjalper till att
skydda naturresurserna, manniskors halsa och miljéon.
Kontakta den lokala kommunen,
avfallshanteringstjéinsten eller &terférsaljaren for mer
information betraffande kassering och &tervinning av
den har produkten.

Den har produkten efterlever RoHS-kraven.

Den har produkten efterlever direktivet 2011/65/EU om
begransning av anvandning av vissa farliga dmnen |
elektrisk och elektronisk utrustning frén 2012 och dess
andringar, betraffande begransningarna gallande
anvandningen av vissa farliga émnen i elektrisk och
elektronisk utrustning.

SPARA DESSA ANVISNINGAR



Lar kanna din luftfritos

DIAGRAM OVER LUFTFRITOSEN
[BILD 1]

Korgavdelare
Tillagningspl&tar
Korghandtag
Korg

Holjets handtag
Stromsladd
Kontrollpanel
Luftintag

FTIOomMEUOE R

Luftutlopp

Diagram over skidrmen
KONTROLLPANEL [BILD 2]

Tillagningsfunktioner
Hoja/séinka temperaturen
P&/av

ZON1

MATCHAR

STOR ZON
SYNKRONISERA

ZON 2

Starta/pausa
Oka/minska tid
Temperaturskarm

PR om0 a0 TP

—

- &

Tidsskarm

Obs! Tryck p& och h&ll TEMP .~ och ~~
nedtryckta i 3 sekunder for att vaxla
temperaturenhet (°C/°F).

SKARMMEDDELANDEN [BILD 3]

Matlagning [Bild a]

Pausad [Bild b]

Korgen &r borttagen [Bild c]
Tillagningen é&r slutférd [Bild d]

Fore forsta
anvandningen

KONFIGURERA

1. Ta bort allt forpackningsmaterial fréin
luftfritdsens insida och utsida inklusive
tillfalliga klistermdarken som kan vara
kvar.

2. Placera luftfritdsen pé en stabil,
jamn och varmebestandig yta. Hall
apparaten borta frédn omré&den som
kan skadas av het luft eller &nga
(s&isom vaggar eller skap).

Obs! Lamna 13 cm/5 tum utrymme bakom
och ovanfor luftfritdsen. Lamna tillréckligt med
utrymme framfér fritésen for att kunna ta bort
korgen. [Bild 4]

3. Rengor béde korgen, avdelaren och
tillagningsplétarna noggrant med
antingen en diskborste eller en icke
slipande svamp.

4. Torka av luftfritdsens in- och utsida
med en fuktig trasa. Torka av med en
handduk.

5. Satti tillagningsplétarna och
avdelaren ordentligt i korgen. Placera
sedan korgen i luftfritdsen. [Bild 5]

Obs! For att placera tillagningspldtarna

i korgen ska du forst sétta in ena sidan

och sedan trycka ner den andra.
Tillagningspl&tarna kan endast sattas i pd ett
satt i korgen.



TEST TILLAGNINGEN

Ett test av tillagningen goér det enklare
att lara dig om luftfritdsens funktioner
och se till att den fungerar korrekt samt
rensa bort eventuella rester.

1. Sakerstall att luftfrityrkorgen ar tom
och anslut sedan luftfritdsen.

2. Tryck pa O.

3. Tryck p& STOR ZON. Skarmen visar
"200 °C" och "20 MIN",

4. Tryck p& TID ~ for att vaxla tiden till
5 minuter.

5. Tryck pa Pl for att pabéria
tillagningen. Nar testet ar slutfort
piper luftfritdsen.

6. Ta ut korgen. L&t korgen svalna helt i
10-30 minuter.
Obs!
o Alla luftfritbser kan ha en plastlukt
frén sjalva tillverkningen. Detta dar helt
normalt. Om plastlukten inte férsvinner
efter ett par testkérningar bér du
kontakta kundtjénst (sida 19).
o Var forsiktig nar du vander p&
korgen efter tillagning. De varma
tillagningspldtarna kan ramla ut och
utgéra en sékerhetsrisk.

SILIKONPLUGGAR

. Varje tillagningspl&t anvander fyra
silikonpluggar som ar tillverkade av
ett livsmedelssaikert material. Dessa
pluggar héller fast pl&ten i botten
av korgen.

. For att placera tillagningsplétarna
i korgen ska du forst saitta in ena
sidan och sedan trycka ner den
andra. Tillagningsplé&tarna kan
endast sattas i pd ett satt i korgen.
[Bild 6]

Obs! Om tillagningspldten placeras felaktigt i
korgen kan skador uppstd.

. Sdkerstall att barn inte leker med
silikonpluggarna eller svaljer dem.

Anvanda din luftfritos

LUFTFRITERA

Obs!

» Placera inte saker ovanpd luftfritosen.
Luftfiodet kan stéras och orsaka ddliga
tillagningsresultat. [Bild 7]

«  Enluftfrités ar inte en vanlig frités med
olja. Fyll inte korgarna med olja, frityrfett
eller négon annan vatska.

» \Vor forsiktig med het &nga ndr korgen
tas ut ur luftfritdsen.



TILLAGNINGSTABELL

Standard- Temperatur- Ovre Nedre
Funktion Standardtid mp Tidsintervall | vérmeele- | vérmeele-
temperatur intervall ment ment
AIR FRY (Air o o . 120205 °C/ ,
Fry) 200°C/390°F | 20 min 50400 °F -6omin | A AN | ANN
ROAST 9 o . 120-205 °C/ _ .
(Stek) 190 °C/375 °F 30 min 0400k | T20mn | AAN | ANY
BAKE N o . 80-205 °C/ _
(Ugnsbaka)| 160 C/320°F | 25 min 5000 °F 1-240 min ) AAA
GRILL o 0 . 180-240 °C/ . S
(Grillc) 240 °C/465°F | 10'min o5 005 o 1-60min | & & & |Eitilampligt
REHEAT 0 N , 35-205°C/ A
(Vairm Upp) | 15 "C/330 °F 15 min 05400 °F 1-60 min A A AA

Resultaten kan variera. Se VeSync-appen fér recept och inspiration nér du lagar mat.

Obs!

« lkonerna med I&gor representerar vérme och inte den faktiska tillagningseffekten.
« De ovre och nedre varmeelementens faktiska temperatur kan variera. Temperaturintervallet
som visas i diagrammet visar endast den maximala uppskattade temperaturen som varje

varmeelement kan uppnd.

TILLAGA MED DEN STORA ZONEN

1. Placera tillagningsplétarna i korgen.
[Bild 5]

Obs!

« Tillagningspl&tarna gér att dverflodig
olja kan droppa ner till korgens botten.

«  Foratt placera tillagningspldtarna i
korgen ska du forst satta in ena sidan
och sedan trycka ner den andra.

« Tillagningspl&tarna ska inte anvéndas
for vissa recept sGsom muffins och bréd.

2. Tryck pa O.

3. Valj STOR ZON.

4. Valj en tillagningsfunktion.

Obs! Tillagningsfunktionerna &r
férprogrammerade med en idealisk tid och
temperatur for specifika livsmedel. Du kan éven
anpassa respektive tid och temperatur.

For att anpassa tiden (1 min—4 timmar)
och temperaturen (35-240 °C)

kan du trycka pé& A~ eller ~ for tid och/
eller temperatur. Du kan géra detta ndr
som helst under tillagningen. Tryck p&
funktionens knapp igen for att &tergd
till dess standardinstaliningar direkt
efter att de har andrats.

. Tryck pa Pl for att borja Iuftfritera.

Luftfritdsen piper nar tillagningen ar
slutford och skarmen visar "Klar”.

. Ta ut korgen ur Iuftfritdsen men var

forsiktig dé het &nga kan uppsté.
Anvand en téng eller annat varmetaligt
redskap for att ta ut maten ur korgen.
« Kontrollera att korgen stér pd ett
plant underlag.
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« Se upp for het olja eller fett
som ansamlats i korgen. For att
undvika stank ska oljan tappas
av innan korgen byts ut. [Bild 8]

VAR FORSIKTIG: De varma
tillagningspl&tarna kan ramla ut nér du
vénder p& korgen.

9. L&t apparaten svalna innan den
rengors.

TILLAGA MED EN ENKEL ZON

1. Satt tillbaka tillagningsplédtarna i
korgen. [Bild 5]

Obs!
o Tillagningspl&tarna gér att dverflodig
olja kan droppa ner till korgens botten.
« Foratt placera tillagningspldtarna i
korgen ska du forst satta in ena sidan
och sedan trycka ner den andra.
« Tillagningspl&tarna ska inte anvéndas

for vissa recept sGsom muffins och brod.

2. Tryck pa O.
3. Valj zonen att anvanda.
4. Valj en tillagningsfunktion.

Obs! Tillagningsfunktionerna ar
férprogrammerade med en idealisk tid och
temperatur fér specifika livsmedel. Du kan
&ven anpassa respektive tid och temperatur.

5. Andra temperatur och tid genom att
trycka p& A~ eller~.

6. Tryck pd& Pl for att borja luftfritera.

7. Fritdsen piper tre génger nar den ar
klar. Skérmen visar "Klar".

8. Ta ut korgen ur luftfritdsen men
var forsiktig dé het dnga kan
uppstd. Anvand en téng eller annat
varmetdligt redskap for att ta ut
maten ur korgen.

«  Kontrollera att korgen stér pd ett
plant underlag.

« Seupp for het olja eller fett
som ansamlats i korgen. For att

undvika sténk ska oljan tappas
av innan korgen byts ut. [Bild 8]

9. L&t apparaten svalna innan den
rengars.

VAR FORSIKTIG: De varma
tillagningspl&tarna kan ramla ut nér du
vénder pd korgen.

TILLAGA MED TVA ZONER

Anvand tvé zoner for att tillaga olika
matratter samtidigt. ZON 1 och ZON 2
kan regleras separat fr&n varandra.

1. Satt tillbaka tillagningsplétarna i
korgen. [Bild 5]

Obs!

o Tillagningspldtarna gor att dverfibdig
olja kan droppa ner till korgens botten.

« Foratt placera tillagningspldtarna i
korgen ska du foérst satta in ena sidan
och sedan trycka ner den andra.

« Tillagningspldtarna ska inte anvéndas
for vissa recept sGsom muffins och bréd.

Tryck pa O.
Véilj ZON 1.
. Valj en tillagningsfunktion.

For att anpassa tiden (1 min-4
timmar) och temperaturen (35-240
°C) kan du trycka p& .~ eller ~

for tid och temperatur. Du kan

gora detta ndr som helst under
tillagningen. Tryck pé& funktionens
knapp igen for att &tergd till dess
standardinstaliningar direkt efter att
de har andrats.

gos W N

6. Valj ZON 2 och upprepa steg 4 och 5.
7. Tryck pd& Pl for att borja luftfritera.

Obs! Om du ser att maten i en av zonerna &r
klar, innan tillagningstiden har I6pt ut, kan du
pausa zonen genom att vélja den och sedan
trycka p& P Il

8. Luftfritdsen piper nar tillagningen &r
slutford och skarmen visar "Klar”.



9. Ta ut korgen ur luftfritdsen men
var forsiktig dé het dnga kan
uppstd. Anvand en téng eller annat
varmetdligt redskap for att ta ut
maten ur korgen.

« Kontrollera att korgen stér pd ett
plant underlag.

« Se upp for het olja eller fett
som ansamlats i korgen. For att
undvika stéink ska oljan tappas
av innan korgen byts ut. [Bild 8]

VAR FORSIKTIG: De varma
tillagningspldtarna kan ramla ut nér du
vénder pd korgen.

10. L&t apparaten svalna innan den
rengors.

PAUSA TILLAGNINGEN

Tillagningen pausas automatiskt nér
korgen tas ut. Satt tillboaka korgen for att
&teruppta tillagningen.

Du kan alternativt trycka pé Pl for att
pausa tillagningen i b&da zoner. Tryck

pd& Plligen for att &teruppta tillagningen.

Pausa tillagningstiden i 1 zon
(medan b&da zonerna anvénds)

1. Valj zonen att pausa.

2. Tryck pd& >l for att pausa tillagningen.

3. Tryck pa Pl igen for att &teruppta
den pausade zonen.

Obs! Nar en zon &r pausad kan du justera
instéliningarna (tillagningsfunktion, tid och
temperatur).

Stoppa tillagningen i 1zon (medan
b&da zonerna anvdnds)

Om du ser att maten i en av zonerna ar
klar, innan tillagningstiden har 16pt ut,
kan du stoppa en zon. Tryck p& och hall
zonens knapp nedtryckt i tre sekunder.

SYNKAD TILLAGNING

Programmera zonerna sé att tillagningen
ar klar samtidigt édven om de anvénder
olika funktioner, tillagningstider och
temperaturer.

1. Satt tillbaka tillagningspl&tarna i
korgen. [Bild 5]

Obs!

o Tillagningspldtarna gor att éverflibdig
olja kan droppa ner till korgens botten.

« For att placera tillagningspldtarna i
korgen ska du foérst satta in ena sidan
och sedan trycka ner den andra.

« Tillagningspldtarna ska inte anvéndas
for vissa recept sGsom muffins och bréd.

2. Tryck pa O.

3. Valj ZON 1. Valj en tillagningsfunktion
och trycka sedan p& A~ eller ~ for
att éndra temperaturen och/eller
tiden.

4. Valj ZON 2. Valj en tillagningsfunktion
och trycka sedan p& ~ eller ~ for
att éndra temperaturen och/eller
tiden.

5. Tryck p& SYNKA.

6. Tryck pd& »|. Zonen med l&ngst
tillagningstid borjar tillagas. Den
andra sidan visar "Vantar". Enheten
piper och startar den andra zonen
nar b&da zonerna har samma tid
kvar.

Obs! Om du ser att maten i en av zonerna ar
klar, innan tillagningstiden har I6pt ut, kan du
stoppa den zonen. Tryck pd och hdll zonens
knapp nedtryckt i tre sekunder
7. Fritdsen piper tre génger nar den ar
klar. Skarmen visar "Klar".
8. Ta ut korgen ur luftfritdsen men
var forsiktig dé& het dnga kan
uppstd. Anvand en téng eller annat
varmetdligt redskap for att ta ut
maten ur korgen.

« Kontrollera att korgen stér pd ett
plant underlag.

« Se upp for het olja eller fett som
ansamlats i korgen. Fér att undvika
stéink ska oljan tappas av innan
korgen byts ut. [Bild 8]

1
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VAR FORSIKTIG: De varma
tillagningspl&tarna kan ramla ut nér du
vénder p& korgen.

9. L&t apparaten svalna innan den
rengors.

MATCHAD TILLAGNING

Spegla instaliningarna dver ZON 1 och
ZON 2 for att tillaga mat med samma
funktion, temperatur och tid. Detta |&ter
dig tillaga stora mangder samtidigt, eller
olika livsmedel med samma installningar.

1. Satt tilloaka tillagningspl&tarna i
korgen. [Bild 5]

Obs!

o Tillagningspl&tarna gor att dverflodig
olja kan droppa ner till korgens botten.

e Foratt placera tillagningsplétarna i
korgen ska du forst satta in ena sidan
och sedan trycka ner den andra.

e Tillagningspl&tarna ska inte anvéndas
for vissa recept sdsom muffins och bréd.

2. Tryck pa O.

3. Valj ZON 1. Valj en tillagningsfunktion
och trycka sedan pd& A eller ~ for
att andra temperaturen och/eller
tiden.

4. Valj ZON 2. Valj en tillagningsfunktion
och trycka sedan pd& A eller ~ for
att andra temperaturen och/eller
tiden.

5. Tryck p& MATCHA for att kopiera
instaéliningarna for ZON 1 till ZON 2.

6. Tryck pa Pl for att pabsrja
tillagningen med bé&da zonerna.

7. Fritdsen piper tre gé&nger ndr den ar
klar. Skarmen visar "Klar".

8. Ta ut korgen ur luftfritdsen men
var forsiktig dé het dnga kan
uppstd. Anvand en téng eller annat
varmetdligt redskap for att ta ut
maten ur korgen.

« Kontrollera att korgen stér p& ett
plant underlag.

« Se upp for het olja eller fett som
ansamlats i korgen. Fér att undvika

stank ska oljan tappas av innan
korgen byts ut. [Bild 8]

VAR FORSIKTIG: De varma
tillagningspl&tarna kan ramla ut nér du
vénder p& korgen.

9. L&t apparaten svalna innan den
rengars.

Matlagningsguide
OVERFYLLNING

«  Om korgen fylls p& med for mycket
livsmedel kommmer maten att
tillagas ojagmnt.

VAR FORSIKTIG: Placera mat utan

att trycka ner den i korgen. For stora
mangder mat kan komma i kontakt
med varmeslingorna och orsaka risk for
brand.

ANVANDA OLJA

«  Om du tillsatter en liten mangd
olja till maten blir den krispigare.
Anvand inte mer an 30 ml/2 US msk
olja.

» Oljesprayer ar perfekta for att
tillsétta smé& mangder olja jamnt
over olika livsmedel.

» Anvdand inte matlagningssprayer
med drivmedel. Drivmedel
kan skada korgens nonstick-
beléggning.

TIPS OM MAT

« Du kan luftfritera alla frysta
livsmedel eller varor som kan
tillagas i en ugn.

« For att tillaga kakor, pajer eller
annan mat med fylining eller
smet ska du placera maten i en
varmebestandig behdallare som
sedan placeras i korgen.

»  Om du luftfriterar mat med hog
fetthalt kan fett ansamlas under
tillagningspléten. Hall ut fett som



uppstar efter tillagningen for att
undvika 6verflodig rokbildning.

«  Mat med flytande marinad
skapar sténk och dverflddig rok.
Torka dessa livsmedel innan de
luftfriteras.

POMMES FRITES

o Tillsartt 8-15 ml/%2—1 US msk olja for
att géra maten krispigare.

o Nar du tillagar pommes frites av r&
potatis bodr dina okokta pommes
frites blotldggas i vatten under
15 minuter for att ta bort starkelsen
fore tillagningen. Torka av dem med
en handduk innan du tillsatter olja.

e Skar okokta pommes frites i mindre
bitar for krispigare resultat. Forsok
skara pommes frites i stavar pd
0,6 x 76 cm/Va x 3 tum.

Obs! Se VeSync-appen och Cosori-
webbplatsen for fler tips och recept.

Fler funktioner

INSTALLNINGAR FOR
TILLAGNINGSFUNKTIONER

Att anvénda en tillagningsfunktion

ar det enklaste sattet att anvénda
luftfritdsen. Tillagningsfunktionerna ér
férprogrammerade med en idealisk tid
och temperatur for specifika livsmedel.

. Anpassa en funktion:

« \Valj en funktion och justera sedan
tiden och/eller temperaturen.

Obs! Tryck pd& och héll knapparna
~eller~ intryckta for att
snabbt 6ka eller minska tiden eller
temperaturen.

» Tryck p& och hall
funktionsknappen nedtryckt tills
luftfritdsen piper en géng.

. For att &terstalla en funktion:

e Utan att géra andringar — tryck
p& och hall funktionsknappen
och STOR ZON nedtryckta
samtidigt i 3 sekunder tills
luftfritdsen piper en gang.

. Sé& aterstaller du alla funktioner:

e Tryck p& och héll ZON 1 och
ZON 2 nedtryckta samtidigt i
3 sekunder tills luftfritdsen piper
en géng.

VAXLA TEMPERATURENHET

» Ha&ll TEMP ~ och ~~ intryckta i
3 sekunder.

»  Temperaturenheten vaxlar mellan
Celsius och Fahrenheit.

» Upprepa for att vaxla tilloaka till
Celsius.

SLA PA/STANG AV LJUD

« Tryck p& och héll TEMP ~ och TID
~ nedtryckta samtidigt i
3 sekunder tills luftfritdsen piper en

géng.

» Upprepa for att aktivera ljudet igen.

PAUSA

+ Tryck p& p| for att pausa
tillagningen. Luftfritdsen slutar
producera varme och Pl blinkar
tills du trycker pé& B |ligen fér att
&teruppta tillagningen.

» Efter 30 minuters inaktivitet sténger
luftfritdsen av sig.

» Med den har funktionen kan du
pausa tillagningen utan att ta ut
korgen ur luftfritdsen.

13
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ATERUPPTA TILLAGNINGEN
AUTOMATISKT

e Om du drar ut korgen pausar
luftfritdsen tillagningen automatiskt.

» Nar du satter tilloaka korgen
&terupptas tillagningen
automatiskt baserat pé tidigare
instaliningar.

AUTOMATISK AVSTANGNING

«  Om ingen funktion &r aktiv
&terstdller luftfritosen alla
instaliningar och stéings av
automatiskt efter @ minuters
inaktivitet.

Om féljande lagen forblir inaktiva under respektive
tid sténgs luftfritdsen av.

Enhet p& All tillagning ar klar Férvarma
eller pausa
9 min 9 min 9 min

Skotsel och underhall

Obs!
*  Rengor dlltid Iuftfrityrkorgen och
tillagningsplaten efter varje anvéndning.
e Om du placerar aluminiumfolie
P4 insidan av korgarna (férutom
tillagningspldtarna) kan rengéringen bli
enklare.

1. Stang av och koppla bort luftfritdsen.
L&t den svalna helt innan rengéring.
Dra ut korgen for att I&ta den svalna
snabbare.

2. Om s& behovs kan du torka av
utsidan av luftfritdsen med en fuktig
trasa.

3. Korgen och tillagningsplétarna tél
maskindisk. Du kan éven rengéra dem
med varmt vatten, diskmedel och en
icke slipande svamp. Blétlagg efter
behov.

Obs!

«  Korgen och tillagningspl&tarna har
en nonstick-beldggning. Unadvik att
anvanda metallredskap och slipande
rengéringsmedel.

e Forenvist fett:

a. Blanda 30 g/2 US msk bikarbonat
och 15 ml/1US msk vatten i en liten
skdl och skapa en bredbar massa.

b. Anvénd en svamp for att
sprida smeten éver korgen och
tillagningspldtarna och skrubba
sedan rent. L&t korgen och
tillagningspldtarna ligga i blot i 15
minuter innan de skéljs av.

c. Diska korgen och tillagningspl&tarna
med diskmedel och vatten fore
anvandning.

4. Rengodr insidan av luftfritdsen med
en n&got fuktig och icke slipande
svamp eller trasa. Sank inte ned
den i vatten. Efter behov kan du
rengdra varmeslingan for att ta bort
matrester. [Bild 9]

5. Torka innan anvandning.

Obs! Se till att véirmeslingan &r helt torr innan
luftfritésen slds pd.

Tillbehor

Ytterligare tilloehor och tilloehor for
utbyte finns tillgangliga for luftfritdsen.
For mer information kan du kontakta
kundtjénst (sida 19).



Felsoka

Problem Méjliga 16sningar

Luftfritdsen slds inte pd.

Sakerstall att luftfritdsen ér ansluten.

Skjut in korgen ordentligt i luftfritosen.

Maten dr inte helt tillagad.

Lagg mindre mangd mat i korgen. Om korgen fylls p& med for mycket
mat blir maten inte ordentligt tillagad.

Oka tillagningstemperaturen eller -tiden.

Maten tillagas ojamnt.

Mat som staplas ovanpd eller ndra varandra mdéste skakas om eller
vandas pé& under tillagningen.

Maten &r inte krispig efter
luftfritering.

Att spraya eller borsta en mindre mangd olja p& maten kan gora den
krispigare. Se Tips fér tillagning (sida 12).

Pommes frites tillagas inte p& ett
korrekt saitt.

Se Pommes frites (sida 13).

Korgen glider inte in helt i
luftfritosen.

Se till att korgen inte ar dverfylld med mat.

Sakerstall att tillagningsplétarna placeras sakert i korgen.

Vit rék eller danga kommer ut ur
luftfritosen.

Luftfritdsen kan avge vit rok eller dnga ndr den anvands for forsta
gdangen eller under tillagning. Detta &r helt normalt.

Sdkerstall att korgen och insidan av luftfritdsen ar ordentligt rengjorda
och inte har fettrester.

Tillagning av fet mat gér att olja ansamlas under tillagningspléten. Den
har olja skapar vit rék och korgen kan bli varmare én vanligt. Detta ar
normalt och bor inte pé&verka tillagningen. Hantera korgen varsamt.

Méork rék kommer ut ur
luftfritosen.

Koppla omedelbart bort kontakten till luftfritdsen. Mork rok innebdr att
maten brinner eller att det finns ett elektroniskt problem. Vanta till roken
forsvinner innan du tar ut korgen. Om orsaken inte var brénd mat ska du
kontakta kundtjénst (sida 19).

Luftfritdsen luktar plast.

Alla luftfritoser kan ha en plastlukt fréin sjalva tillverkningen. Detta ar helt
normalt. Folj anvisningarna i Test tillagningen (sida 8) for att bli av

med plastlukten. Om plastlukt fortfarande finns kvar ska du kontakta
kundtjénst (sida 19).

Tillagningstiden &r l&ngre ndér du
anvander Stor zon eller Matcha
for tillagning.

Detta ar helt normalt. Stora mangder mat kan ta langre tid att tillaga.

15
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Problem Méjliga l6sningar

Skdrmen visar felkoden "E1"

Det finns en dppen krets i den dvre temperaturdvervakningen i ZON 1.
Kontakta kundtjénst (sida 19).

Skarmen visar felkoden "E2"

Det finns en kortslutning i den 6vre temperaturévervakningen i ZON 1.
Kontakta kundtjénst (sida 19).

Skdrmen visar felkoden "E3"

Luftfritdsens dverhettningsskydd i ZON 1 har aktiverats. Sténg av och
koppla bort luftfritdsens sladd och I&t den svalna helt. Om skarmen

fortsaitter att visa "E3" ska du kontakta kundtjénst (sida 19).

Skarmen visar felkoden "E21"

Det finns en dppen krets i den nedre temperaturévervakningen i ZON 1.
Kontakta kundtjénst (sida 19).

Skarmen visar felkoden "E22"

Det finns en kortslutning i den nedre temperaturévervakningen i ZON 1.
Kontakta kundtjénst (sida 19).

Skdrmen visar felkoden "E24"

Det finns en dppen krets i den dvre temperaturdvervakningen i ZON 2.
Kontakta kundtjénst (sida 19).

Skarmen visar felkoden "E25"

Det finns en kortslutning i den dvre temperaturévervakningen i ZON 2.
Kontakta kundtjénst (sida 19).

Skdrmen visar felkoden "E26"

Det finns en dppen krets i den nedre temperaturévervakningen i ZON 2.
Kontakta kundtjénst (se sida 19).

Skarmen visar felkoden "E27"

Det finns en kortslutning i den nedre temperaturévervakningen i ZON 2.
Kontakta kundtjénst (sida 19).

Skarmen visar felkoden "E28"

Luftfritdsens dverhettningsskydd i ZON 2 har aktiverats. Sténg av och
koppla bort luftfritdsens sladd och I&t den svalna helt. Om skarmen

fortsaitter att visa "E28" ska du kontakta kundtjénst (sida 19).

Om problemet inte finns med pé listan bor du kontakta kundtjénst (sida 19).




Forsidakran om efterlevnad

Vesync Germany GmbH deklarerar hérmed att den har produkten efterlever de vasentliga kraven och
andra relevanta bestdmmelser i Direktiv 2014 och alla andra tillémpliga krav i EU- och UK-direktiv. Den
fullstaindiga férsakran om efterlevnad kan hittas pd: https://cosori.com/euro/compliance

Information om
begriansad garanti

Dual Blaze TwinFry™
Produktnamn 8.6 IUftfrits
Modell CAF-TF801-CEUR

Vi rekommenderar starkt att du antecknar
bestdalinings-ID och inképsdatum och
sparar dem.

Inképsdatum

Bestdllnings-1D

Cosori begrédnsad produktgaranti
Tvé (2) &rs begrénsad garanti for
konsumentprodukt

Vesync Germany GmbH ("Vesync") garanterar att
produkten ar fri frén material- och tillverkningsfel
under tvé& ér fréin det ursprungliga inkdpsdatumet
("Begréinsad garantiperiod”), under férutsattning
att produkten anvandes enligt bruks- och
skdtselanvisningarna (tex. i den avsedda miljén och
under normala férhélianden). *Den hér garantin
begréansar inte dina rattigheter enligt gallande
nationella eller regionala konsumentskyddslagar
i din region, i vilket fall Begrénsad garantiperiod
férlangs i enlighet med géllande krav.

Férméner i den begrénsade garantin
Under den begrénsade garantiperioden och enligt
policyn for den har begrénsade garantin, gor
Vesync efter eget gottfinnande négot av foljande:
(i) &terbetalar inkdpspriset om kdpet gjordes direkt

i COSORI: onlinebutik, (i) reparerar material- och
tillverkningsfel, (iii) erséitter produkten med en
likvardig eller battre produkt, eller (iv) tillhandahéller
butikskredit motsvarande inkdpspriser.

Foér vem gdller garantin?

Den har begrénsade garantin gdller endast den
ursprungliga konsumentens kdp och gdr inte att
overfora till efterfoljande dgare av produkten,

oavsett om produkten bytte édgare under den
begransade garantins giltighetsperiod. Den
ursprungliga konsumenten som kopte produkten
mdste tillhandahdlla intyg pd felet eller
funktionsfelet och bevisa inkdpsdatum for att gora
ansprdk pd formdner i den begransade garantin.
Var medveten om ej auktoriserade &terforsdljare
eller handlare

Den har begransade garantin galler inte produkter
kopta hos ej auktoriserade &terforsaljare eller
handlare. Vesyncs begréansade garanti galler
endast produkter kdpta frén auktoriserade
Aterforsaljare eller handlare som ar foremal for
Vesyncs kvalitetskontroller och har avtalat att folja
dessa kvalitetskontroller. Var medveten om att
produkter kdpta frén en ej auktoriserad webbplats
eller handlare kan vara férfalskade, anvanda,
defekta eller inte utformade for anvéndning i ditt
land. Skydda dig sjalv och dina produkter genom
att sakerstalla att du endast kdper fréin Vesync
eller dess auktoriserade &terforsdljare.

Kontakt var kundtjanst om du har frégor om en
viss &terforsdljare eller om du tror att du har kopt
produkten frén en ej auktoriserad &terforsaljare.

Vad técker inte garantin?

- Normalt slitage, inklusive vanliga slitdelar eller
skador p& grund av oldmplig anvandning.

- Om koépebeviset har andrats p& négot satt eller
gjorts olasbart.

- Om produktens modellnummer, serienummer eller
produktionsdatumkod har éndrats, tagits bort eller
gjorts olasbar.

+ Om produktens ursprungliga beskaffenhet har
andrats.

+ Om produkten inte har anvants enligt
anvisningarna i bruksanvisningen.

+ Skador orsakade genom att ansluta
kringutrustning, ytterligare utrustning eller tillbehor
som inte rekommenderas i bruksanvisningen.

- Skador orsakade genom olycka, missbruk, felaktig
anvandning eller felaktigt eller otillrackligt underhdll.
- Skador eller fel orsakade genom service

eller reparation av produkten av en obehdrig

17
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serviceleverantér eller av négon annan én Vesync.
- Skador eller fel som uppkommit genom kommersiell
anvandning, uthyrning eller genom annan
anvandning for vilken produkten inte ar avsedd.

+ Om enheten har skadats, inklusive men

inte begransat till skada orsakad av djur,
blixtnedslag, onormal natspdnning, brand,
naturkatastrof, transport, diskmaskin eller vatten
(om inte bruksanvisningen uttryckligen uppger att
produkten &r diskmaskinsséker).

+ Oavsiktliga och foljdskador.

- Skador eller fel som overskrider produktens kostnad.
Garantiansprék i fem enkla steg:

1. Sakerstall att produkten ligger inom den angivna
begransade garantiperioden.

2. Sakerstall att du har kopia pd fakturan eller
bestdalinings-ID eller kdpebevis.

3. Sakerstall att du har produkten. KASSERA INTE
produkten innan du kontaktar oss.

4. Kontakta vér kundtjanst.

5. Na&r var kundtjénst har godkant din begdran
mdste du returnera produkten med en kopia pd&
fakturan och bestdlinings-1D.

Den enda och exklusiva gottgérelsen
DEN OVANSTAENDE BEGRANSADE GARANTIN

AR VESYNC GERMANY GMBHSs EXKLUSIVA
SKYLDIGHET OCH VAR ENDA OCH EXKLUSIVA
GOTTGORELSE FOR BROTT MOT GARANTIN ELLER
ANNAN PRODUKTAVVIKELSE SOM OMFATTAS AV
DEN HAR BEGRANSADE PRODUKTGARANTIN.

DEN HAR BEGRANSADE GARANTIN AR EXKLUSIV
OCH | STALLET FOR ALLA ANDRA GARANTIER.
INGEN ANSTALLD PA VESYNC GERMANY GMBH
ELLER NAGON ANNAN PART HAR BEHORIGHET
ATT GE ANNAN GARANTI UTOVER DEN
BEGRANSADE GARANTIN | DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN.

Ansvarsfriskrivning frén begréinsade
garantier

| DEN STORSTA UTSTRACKNING ENLIGT GALLANDE
LAG, MED UNDANTAG FOR DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN, TILLHANDAHALLER VESYNC
GERMANY GMBH PRODUKTERNA DU KOPER FRAN
VESYNC GERMANY GMBH | BEFINTLIGT SKICK OCH
VESYNC GERMANY GMBH FRISKRIVER SIG HARMED
FRAN ALLA GARANTIER, ANTINGEN UTTRYCKLIGA
ELLER UNDERFORSTADDA, LAGSTADGADE ELLER
ANDRA, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL
GARANTIER FOR SALJBARHET, ICKE-INTRANG OCH
LAMPLIGHET FOR ETT VISST SYFTE.

Ansvarsbegréinsning

| DEN STORSTA UTSTRACKNING ENLIGT
GALLANDE LAG, AR VESYNC GERMANY GMBH,
DESS DOTTERBOLAG ELLER LICENSGIVARE,
SERVICELEVERANTORER, ANSTALLDA,

AGENTER, TJANSTEMAN ELLER LEDNING INTE
SKADESTANDSSKYLDIGA FOR:

() SKADOR SOM UPPSTAR AV ELLER | SAMBAND
MED PRODUKTER KOPTA FRAN VESYNC GERMANY
GMBH UTOVER INKOPSPRISET BETALAT AV
KOPAREN FOR SADANA PRODUKTER ELLER

(b) INDIREKTA, SARSKILDA, TILLFALLIGA SKADOR,
FOLJDSKADOR ELLER SKADESTAND AVEN OM
VESYNC GERMANY GMBH ELLER NAGON AV

DESS LEVERANTORER HAR MEDDELATS OM
MOJLIGHETEN TILL SADANA SKADESTAND.

OCH OAVSETT ORSAKADE AV
SKADESTANDSGRUNDANDE HANDELSER
(INKLUSIVE FORSUMLIGHET), AVTALSBROTT ELLER
ANNAT. VAR SKADESTANDSSKYLDIGHET FAR INTE
UNDER NAGRA OMSTANDIGHETER OVERSTIGA
DET AKTUELLA BELOPPET DU BETALADE FOR

DEN DEFEKTA PRODUKTEN, INTE HELLER AR

VI INTE UNDER NAGRA OMSTANDIGHETER
SKADESTANDSSKYLDIGA FOR DIREKTA ELLER
INDIREKTA FOLJDSKADOR, TILLFALLIGA, SARSKILDA
SKADOR ELLER SKADESTAND ELLER FORLUSTER.
FORUTOM DET SOM DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN TACKER AR VESYNC GERMANY
GMBH INTE ANSVARIGT FOR KOSTNADER |
SAMBAND MED ERSATTNING ELLER REPARATION
AV PRODUKTER KOPTA FRAN DEM, INKLUSIVE MEN
INTE BEGRANSADE TILL ARBETE, INSTALLATION
ELLER ANDRA KOSTNADER ADRAGNA AV
ANVANDAREN OCH | SYNNERHET KOSTNADER
RELATERADE TILL BORTTAGNING ELLER
ERSATTNING AV EN PRODUKT.

Andra réttigheter du kan ha

EN DEL JURISDIKTIONER TILLATER INTE: (1)
UNDANTAG FOR UNDERFORSTADDA GARANTIER,
(2) BEGRANSNING | VARAKTIGHET FOR
UNDERFORSTADDA GARANTIER OCH/ELLER

(3) UNDANTAG FOR ELLER BEGRANSNING AV
TILLFALLIGA SKADOR ELLER FOLJDSKADOR,
VILKET INNEBAR ATT FRISKRIVNINGARNA INTE
GALLER DIG. | DESSA JURISDIKTIONER HAR DU
ENDAST DE UNDERFORSTADDA GARANTIER SOM
UTTRYCKLIGEN MASTE TILLHANDAHALLAS ENLIGT
GALLANDE LAG. BEGRANSNINGAR | GARANTIER,
SKADESTANDSSKYLDIGHET OCH GOTTGORELSE
GALLER I HOGSTA UTSTRACKNING TILLATEN | LAG.



AVEN OM DEN HAR BEGRANSADE GARANTIN
GER DIG VISSA RATTSLIGA RATTIGHETER

KAN DU AVEN HA ANDRA RATTIGHETER |

DIN JURISDIKTION. DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN OMFATTAS AV GALLANDE
LAGAR SOM GALLER DIG OCH PRODUKTEN.
LAS LAGARNA | DIN JURISDIKTION FOR ATT
FULLSTANDIGT FORSTA DINA RATTIGHETER.

Andringar i denna policy

Vi kan efter eget gottfinnande éndra villkoren
och tillgangligheten for den har begrénsade
garantin, men andringarna dr inte retroaktiva.

Den har garantin ldmnas av:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Tla, 40549 Dusseldorf, Germany

Kundtjanst

Kontakta vér kundtjanst om du har

frégor eller funderingar om produkten.

E-post: support.europe@cosori.com

*Ha faktura och bestdllnings-1D redo
innan du kontaktar kundtjanst

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Indholdsfortegnelse Pakkens indhold

Pakkens indhold 1 1 x Dual Blaze TwinFry™ 8.6-Liters Air Fryer

Specifikationer 1 2 x Stegeplade

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger og 1 x Kurvopdeler

advarsler 2 1 x Hurtig startvejledning

Lcer din airfryer at kende 8 1 x Opskriftsbog

For forste brug 8 1 x Brugervejledning

Brug af din airfryer 9

Pleje og vedligeholdelse 14 oo .

Fejfinding 5 Specifikationer

Oplysninger om begrcenset garanti 17

Kundesupport 19 Model CAF-TF801-CEUR
Stremforsynin AC 220-240V,

YNNI 1 50/60 Hz

Nominel effekt 2700 W
Rumindhold 86 L
Tem[::eratu— 35-240 °C
romréde
Tidsinterval Tmin-4 timer
Mal (med 339 D x 482Bx
hé&ndtag) 281Hcm
Stremforbrug i
slukket tilstand =05w
Veegt 8 kg



LAS OG GEM DENNE VEJLEDNING

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger og advarsler

Folg de grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger, nér
du bruger din airfryer. Lces alle instruktioner.

VIGTIGE SIKKERHEDSPUNKTER

« Ror ikke ved varme

ikke nedscenkes i vand
eller andre voesker.
« Det er ngdvendigt

overflader. Brug of
h&ndtaget.

« Veer forsigtig, nér du
vender kurven om efter
tilberedning, da den
varme stegeplade kan
falde ud og skabe en
sikkerhedsrisiko.

Scet stegepladen godt
fast i kurven for at mindske
risikoen for, at den falder
ud.

Blokér ikke
ventilations&bningerne.
Varm damp frigives
gennem &bningerne. Hold
hcender og ansigt vaek fra
&bningerne.

Brug altid en tang til
forsigtigt at fjerne varm
mad.

GENEREL SIKKERHED

 For at beskytte mod
elektrisk sted, ma
airfryeren huset,
netledningen eller stikket

at voere meget
opmaerksom, nér
apparatet bruges af eller
I ncerheden af bern. Tag
stikket ud, n&r det ikke er
i brug og fer rengering.
Lad apparatet kele of, for
du scetter dele pé eller
tager dem af.

Betjen ikke et apparat
med en beskadiget
netledning eller stik,

eller efter apparatet

har haft en funktionsfejl,
eller p& nogen méde

er blevet beskadiget.
Returner apparatet til
noermeste autoriserede
servicevcerksted for
undersogelse, reparation
eller justering. Kontakt
Kt;ndesupport (side

19

Brug ikke airfryeren,
hvis den er beskadiget,
ikke fungerer, eller hvis
ledningen eller stikket



er beskadiget. Kontakt
Kundesupport (side 19).
Brugen af uorginalt
tilbeher anbefales ikke af
Cosori og kan forérsage
personskade.

Ma ikke bruges udendars.

Anbring ikke airfryeren
eller dens dele pd& et
komfur, i ncerheden

af gas- eller
elvarmeapparater eller |
en opvarmet ovn.

Veer yderst forsigtig,

n&r du fjerner kurven

og stegepladen eller
kasserer varmt fedt.
Placér altid stegepladen
eller kurven p& en
varmebestandig
overflade, n&r du

har taget dem ud aof
airfryeren.

Renger ikke apparatet
med skuresvampe

af metal. Der kan
broekke metalstykker

af skuresvampen, som
kommer i kontakt med
elektriske dele, hvilket
medferer risiko for
elektrisk stad.

Placer ikke noget oven
pd& airfryeren. Opbevar
ikke noget inde i
airfryeren.

Denne airfryer kan bruges
af bern fra 8 &r og opefter

samt personer med
nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
manglende erfaring og
viden, hvis de er blevet
overvaget eller instrueret
i at bruge airfryeren

p& en sikker m&de og
forstér de involverede
farer. Rengering og
vedligeholdelse m&

ikke udferes af born,
medmindre de er under
opsyn.

Lad ikke barn

rengere eller udfere
vedligeholdelse pé&
airfryeren, medmindre
de er celdre end 8 &r og
under opsyn.

Barn skal holdes under
opsyn for at sikre, at de
ikke leger med airfryeren.
Denne airfryer er

ikke beregnet til at

blive betjent ved

hjcelp af en ekstern
timer eller et separat
flernbetjeningssystem.
For at afbryde
forbindelsen skal du dreje
enhver knap til "slukket"
og derefter tage stikket
ud af stikkontakten.

« Brug ikke airfryeren til

andet end dens tilsigtede
formal.

« Al service skal udfgres



af en autoriseret
servicetekniker, kontakt
Kundesupport (side 19).

« Se Pleje og
vedligeholdelse (side
14) for instruktioner til
rengering af tilbeheret.

« lkke til kommerciel brug.
Kun til husholdningsbrug.

MENS AIRFRYEREN BRUGES

« En airfryer arbejder kun
med varm luft. Hoeld
aldrig olie eller stegefedt
I kurven.

« Brug aldrig din airfryer,
uden at kurven er sat
sikkert fast.

« Anbring ikke for store
stykker mad eller
metalredskaber |
airfryeren, da de kan
for&rsage brand eller
risiko for elektrisk steod.

« Fyld ikke for meget |
kurven. Store moengder
mad kan bergre
varmespiralerne og
for&rsage brandfare.

« Ror ikke tilbehoret
(herunder stegepladen)
under eller umiddelbart
efter airfrying.

 Leeg ikke papir, pap, ikke-

varmebestandig plast

eller lignende materialer i

airfryeren.

« Leeg aldrig bagepapir
i airfryeren uden mad
ovenpd. Luftcirkulationen
kan f& papiret til at
lzfte sig og rere ved
varmespiralerne.

« Hvis du bekloeder kurven
med alu-folie, skal du
serge for, at den ikke
kommer i kontakt med
varmeelementerne.
Dette kan fordrsage
overophedning og risiko
for brand.

« Brug altid varmesikre
beholdere. Voer yderst
forsigtig, hvis du bruger
beholdere, der ikke er af
metal eller glas.

« For at reducere risikoen
for brand skal du holde
airfryeren voek fra
broendbare materialer
(gardiner, duge osv.).
Brug den p& en flad,
stabil og varmebestandig
overflade voek fra
varmekilder eller vcesker.

« Sluk straks for airfryeren,
og tag stikket ud, hvis
du ser merk reg komme
ud. Hvid reg er normalt
0g skyldes opvarmning
af fedt eller madstoenk,
men mark reg betyder,
at maden broender pd,
eller at der er et problem



med kredslgbet. Vent « Brug aldrig en stikkontakt

pd&, at regen forsvinder, under kekkenbordet, ndr
for du tager kurven ud. du tilslutter airfryeren.
Hvis &rsagen ikke skyldes « Din airfryer har et 3-polet
broendt mad, skal du stik med jordforbindelse.
kontakte Kundesupport Scet altid stikket |
(side 19). en stikkontakt med

« Tryk p& & én gang for jordforbindelse. Du mé
at slukke airfryeren. ikke cendre stikket pd&

Airfryeren vil afgive et bip,  nogen md&de.
og all knapper vil slukke.  « Din airfryer m& kun

- Efterlad ikke airfryeren bruges med elektriske
uden opsyn, mens den er systemer p& 220-240V,
i brug. 50/60 Hz. Scet ikke
stikket I en anden type
STROM OG LEDNING stikkontakt,
« Sluk for airfryeren, fer « Opbevar airfryeren
du tager stikket ud af og dens netledning
stikkontakten. uUIgaengehgt for boarn
. For at troekke stikket ud under 8 r.

skal du tage fat i stikket ~ * Hvis stremkablet er
og treekke det ud af beskadiget, skal det

stikkontakten. Treek aldrig ~ Udskiftes af VESYNC

i stramledningen. (SINGAPORE) PTE.
- Lad ikke stromledningen LTD. eller lignende
(eller en eventuel kvalificerede personer

: for at undgd fare for
Lodrlg?/ggrgﬁgﬁ?enr;ngf) thgg%e elektrisk sted eller brand.
eller en disk eller rere ved ~ Du bedes kontakte
varme overflader. Kundesupport (side

« Fjern og kasseér 19).
beskyttelsesdoekslet,
der er monteret over
airfryerens stromstik,
for at forhindre
kvoelningsfare.



FORLZANGERLEDNINGER ADVARSEL: Al anden

Der findes | service skal udfgres
 bertindes laengere af en autoriseret

forlcengerledninger, servicetekniker.
som kan bruges, hvis
man er forsigtig med

at bruge dem. Hvis der ADVARSEL: Genstande
brtfges enlloen.gere der er markeret med
forlcengerledning: falgende symbol, kan n&
. Forlcengerledningens hoje temperaturer og
moerkede elektriske skal h&ndteres forsigtigt.

effekt skal voere
mindst lige s& stor

som airfryerens ]
elektriske effekt. f/grRrT?IGTIG. m

 Ledningen skal
placeres, s& den overflade.
ikke hcenger ud over
bordpladen, hvor barn
kan troekke i den eller
snuble over den.

» Hvis apparatet er af
den jordede type, skal
ledningsscettet eller
forlcengerledningen
voere en jordet
3-leders ledning.



Dette symbol angiver at produktet ikke mé

bortskaffes som almindeligt husholdningsaffald,
mmm Men aof det skal indleveres til en passende

indsamlingsfacilitet med henblik p& genbrug.
Korrekt bortskaffelse og genbrug hjcelper med at
beskytte naturressourcer, menneskers sundhed og
miljoet.
Du kan f& flere oplysninger om bortskaffelse og genbrug
af dette produkt ved at kontakte din lokale kommune,
renovationsvoesenet eller den butik, hvor du har kebt
dette produkt.

Dette produkt er RoHS-kompatibelt.

Dette produkt er i overensstemmelse med direktiv
2011/65/EU, forordningen om begroensning af
anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og
elektronisk udstyr 2012, og dens cendringer om
begroensning af anvendelsen af visse farlige stoffer |
elektrisk og elektronisk udstyr.

GEM DISSE INSTRUKTIONER



Leer din airfryer at
kende

AIR FRYER-DIAGRAM [FIGUR 1]

FTIOomMEUOE R

Kurvopdeler
Stegeplader
Kurvehéndtag
Kurv
Kabineth&ndtag
Stremledning
Kontrolpanel
Luftindtag
Luftudtag

Skeermdiagram

KONTROLPANEL [FIGUR 2]

PR om0 a0 TP

—

- &

Tillberedningsfunktioner
Forag/reducer temperatur
Toend/sluk

ZONE 1

MATCH

GRANDZONE
SYNKRONISER

ZONE 2

Start/pause
Foreg/reducer tid
Temperatur-Display
Ur-display

Bemcerk: Tryk p& TEMP .~ og hold ~~ nede i
3 sekunder for at cendre temperaturenheden
(°C / °F).

SKZRMMEDDELELSER [FIGUR 3]

Tilbereder [Figur a]

Sat pd pause [Figur b]
Kurven er fjernet [Figur c]
Tilberedning feerdig [Figur d]

For forste brug
OPSZATNING

1. Fjern alind- og udvendig emballage
pd& airfryeren, inklusive eventuelle
midlertidige klistermcerker og
plasticfilm.

2. Placer airfryeren pé& en stabil, josvn
og varmebestandig overflade. Hold
airfryeren vaoek fra omréder, der kan
blive beskadiget af varm Iuft eller
damp (s&som veegge eller skabe).

Bemcerk: Efterlad 13 cm plads bag og over
airfryeren. Efterlad tilstroekkelig plads foran
airfryeren, s& kurven kan fiernes. [Figur 4]

3. Vask bé&de kurven, kurvopdeleren og
stegepladerne grundigt, enten i en
opvaskemaskine eller med en
ikke-slibende svamp.

4. Tor airfryeren af indvendigt og
udvendigt med en let fugtig klud. Ter
den med et h&ndkloede.

5. Scet stegepladerne og opdeleren

godt fast i kurven, og indscet derefter
kurven i airfryeren. [Figur 5]

Bemcerk: N&r du indscetter stegepladerne, skal

du vippe stegepladen til den ene side farst
og derefter trykke ned p& den anden side.

Stegepladerne kan kun indscettes p& én méade

i kurven.



TESTK@RSEL

En testkersel vil hjcelpe dig med at
blive fortrolig med din airfryer, sikre, at
den fungerer korrekt, og rense den for

Bemcerk: Hvis du tvinger stegepladen forkert
ned i kurven, kan den tage skade.

Serg for, at barn ikke leger med
silikonepropperne eller sluger dem.

eventuelle rester i processen.

1.

Serg for, at airfryeren er tom, og scet
stikket i airfryeren.

Tryk pa O.

3. Tryk p& GRANDZONE. Displayet viser

200 °C" og "20 MIN",

Tryk p& TID ~ for at cendre tiden til 5
minutter.

Tryk p& Pl for at starte opvarmningen.

Nér testkersel er foerdig, bipper
airfryeren.

Tag kurven ud. Lad kurven kele helt of
i 10-30 minutter.

Bemcerk:

Enhver airfryer kan have en plastiklugt
fra fremstillingsprocessen. Dette er
normalt. Hvis plasticlugten ikke mindskes
efter f& testkarsler, skal du kontakte
Kundesupport (side 19).

Veeer forsigtig, nér du vender kurven

om efter tilberedning, da den varme
stegeplade kan falde ud og skabe en
sikkerhedsrisiko.

SILIKONEPROPPER

Hver stegeplade indeholder 4
silikonepropper fremstillet af
fedevaresikkert materiale. Disse
propper holder pladen pd plads i
bunden af kurven.

Né&r du indscetter grillpladerne i
kurven, skal du vippe skuffepladen
for at indscette den ene side forst
og derefter trykke den anden
side ned. Stegepladerne kan kun
indscettes pd& én méde i kurven.
[Figur 6]

Brug af din airfryer

AIRFRYING

Bemcerk:

« Placer ikke noget oven pd airfryeren. Det
vil forstyrre luftstrammen og give dérlige
resultater. [Figur 7]

« En airfryer er ikke en frituregryde. Hoeld
ikke olie, stegefedt eller anden vaeske i
kurven.

o \Veer forsigtig med varm damp, nér du
tager kurven ud af airfryeren.



TILBEREDNINGSDIAGRAM

Funktion Standard- Standardtid Tempe:c:— Tidsinterval @vre varmee- Nedre
temperatur turomréde lementer varmeelementer

AIR FRY (Air o ) . _
Fry) 200 °C 20min | 120-205°C | 1-60 min AMA AAA
ROAST o ) . )
(Stegning) 190 °C 30 min 120-205 °C | 1-240 min AMA AANA
BAKE o ) . )
(Bagning) 160 °C 25 min 80-205 °C | 1-240 min A A & A A
GRILL (Grill) 240 °C 10 min 180-240 °C | 1-60 min A A A N/A
REHEAT o ) . )
(Genopvarm) 165°C 15 min 35-205°C | 1-60 min A A oA

Resultaterne kan variere. Tjek appen VeSync ud for opskrifter og kulinarisk inspiration.

Bemcerk:
« Flammeikonerne reproesenterer varme og ikke faktisk madlavningseffekt.
« Den faktiske temperatur pd de evre og nedre varmeelementer kan variere. Temperaturomrddet,
der er vist i diagrammet, viser kun den omtrentlige maksimale temperatur, som hvert varmeelement
kan opnd.

TILBEREDNING | GRANDZONE

1. Scet stegepladerne ind i kurven. [Figur 5. For at tilpasse tiden (fra 1 min til 4
5] timer) og temperaturen ( fra 35-240
°C) skal du trykke p& -~ eller ~ for
tiden og/eller temperaturen. Det
kan du gere nér som helst under

Bemcerk:
« Stegepladerne giver mulighed for, at

overskydende olie kan dryppe ned i
bunden af kurven.

N&r du indscetter grillpladerne i kurven,
skal du vippe skuffepladen for at indscette
den ene side ferst og derefter trykke den
anden side ned.

Stegepladerne kan ikke bruges til visse
opskrifter sdsom muffins og bred.

2. Tryk pa O,

3. Vcelg GRANDZONE.

4. Veelg en tilberedningsfunktion.

Bemcerk: Tilberedningsfunktioner er
programmeret med en ideel tid og temperatur til
tilberedning af bestemte fadevarer. Du kan ogsd
tilpasse deres tid og temperatur.

tilberedningen. For at gé& tilbage til
en funktions standardindstillinger lige
efter en cendring, skal du trykke pé&
funktionens knap igen.

. Tryk pd& Pl for at starte airfrying.

Airfryeren bipper, né&r den er foerdig, og
displayet viser "End" (Slut).

. Pas pd den varme damp, nér du

tager kurven ud af airfryeren. Fjern
maden fra kurven med en tang eller
varmebestandigt kekkengre.
« Sorg for, at kurven star p& en plan
overflade.

« Vcer forsigtig. Der kan vcere
opsamlet varm olie eller fedt
i kurven. Heeld olien ud for at
undgd stoenk, feor du scetter kurven
tilbage. [Figur 8]
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FORSIGTIG: De varme stegeplader kan
falde ud, nér kurven vendes om.

9. Lad det kele aof fer rengering.

TILBEREDNING MED EN ENKELT ZONE

1. Scet stegepladerne og opdeleren i
kurven. [Figur 5]

Bemcerk:

« Stegepladerne giver mulighed for, at
overskydende olie kan dryppe ned i
bunden af kurven.

«  Nd&r du indscetter grillpladerne i kurven,
skal du vippe skuffepladen for at indscette
den ene side ferst og derefter trykke den
anden side ned.

« Stegepladerne kan ikke bruges til visse
opskrifter s@som muffins og bred.

2. Trykpa O.
3. Veelg den zone, du ensker at bruge.
4. Veelg en tilberedningsfunktion.

Bemcerk: Tilberedningsfunktioner er
programmeret med en ideel tid og temperatur til
tilberedning af bestemte fadevarer. Du kan ogsé&
tiloasse deres tid og temperatur.

5. Alternativt kan du justere temperaturen
og tiden ved at trykke p& ~ eller ~.

6. Tryk pa Pl for at starte airfrying.

7. Airfryeren bipper, n&r den er foerdig.
Displayet viser “End" (Slut).

8. Pas pd den varme damp, nér du
tager kurven ud af airfryeren. Fjern
maden fra kurven med en tang eller
varmebestandigt kekkengrej.

«  Serg for, at kurven stér p& en plan
overflade.

«  Veer forsigtig. Der kan vcere
opsamlet varm olie eller fedt
i kurven. Heeld olien ud for at
undgd steenk, for du scetter kurven
tilbage. [Figur 8]

9. Lad det kale aof fer rengering.

FORSIGTIG: De varme stegeplader kan
falde ud, ndr kurven vendes om.

TILBEREDNING MED DOBBELT-ZONER

Tillbered maden med to zoner for at
forberede forskellige retter p& samme tid.

ZONE 1 og ZONE 2 kan styres uafhcengigt
af hinanden.

1. Scet stegepladerne og opdeleren i
kurven. [Figur 5]

Bemcerk:

« Stegepladerne giver mulighed for, at
overskydende olie kan dryppe ned i
bunden af kurven.

« N&r du indscetter grillpladerne i kurven,
skal du vippe skuffepladen for at indscette
den ene side ferst og derefter trykke den
anden side ned.

- Stegepladerne kan ikke bruges til visse
opskrifter s&som muffins og bred.

Tryk pa O.
Vcelg ZONE 1.
. Veelg en tilberedningsfunktion.

For at tilpasse tiden (fra 1 min til 4
timer) og temperaturen ( fra 35-240 °C)
skal du trykke p& ~ eller ~ for tiden
og temperaturen. Det kan du gere

ndr som helst under tilberedningen.

For at gé& tilbage til en funktions
standardindstillinger lige efter en
cendring, skal du trykke pd funktionens
knap igen.

6. Voelg ZONE 2 og gentag trin 4 og 5.
7. Tryk pé Pl for at starte airfrying.

SIS

Bemcerk: Hvid du beslutter, at maden i én af
zonerne er feerdig, fer tilberedningstiden er slut,
kan du scette en zone pd& pause ved at veelge
aﬁn pdgceldende zone, og derefter trykke pd

8. Airfryeren bipper, n&r den er foerdig, og
displayet viser "End" (Slut).

9. Pas pd& den varme damp, nér du
tager kurven ud af airfryeren. Fjern
maden fra kurven med en tang eller
varmebestandigt kekkengrej.

« Sorg for, at kurven stér p& en plan
overflade.

» Veer forsigtig. Der kan vcere
opsamlet varm olie eller fedt
i kurven. Heeld olien ud for at
undgd steenk, for du scetter kurven
tilbage. [Figur 8]

FORSIGTIG: De varme stegeplader kan
falde ud, nér kurven vendes om.

10. Lad det kele of fer rengering.



ST TILBEREDNING PA PAUSE

T|Iberedn|ngen scettes automatisk pd
pause, ndr kurven fiernes. Indscet kurven
igen for at genoptage tilberedningen.

Alternativt, kan du trykke pd& > for at
scette tllberedmng p& pause i begge
zoner. Tryk pé& Plligen for at genoptage
tilberedning.

Scette tilberedningstiden pd pause i1
zone (mens begge zoner anvendes)

1. Veelg den zone, du ensker at scette pé&
pause.

2. Tryk pé& Pl for at scette tilberedning pé
pause.

3. Tryk p& Plifor at genoptage
tilberedning i zonen, der er sat p&
pause.

Bemcerk: Du kan justere indstillingerne
(tilberedningsfunktion, tid og temperatur), ndr
en zone er sat pd pause.

Afslutning af tilberedningstideni 1
zone (mens begge zoner anvendes)

Hvis du beslutter, at maden i én af
zonerne er feerdig, for tilberedningstiden
er slut, kan du stoppe en zone. Tryk pd
knappen for den pdgceldende zone og
hold den nede i 3 sekunder.

SYNKRONISERING AF TILBEREDNING

Programmeér zonerne til at afslutte
tilberedningen samtidig, nér de bruger
forskellige funktioner, tilberedningstider og
temperaturer.

1. Scet stegepladerne og opdeleren i
kurven. [Figur 5]

Bemcerk:

« Stegepladerne giver mulighed for, at
overskydende olie kan dryppe ned i
bunden af kurven.

« N&r du indscetter grillpladerne i kurven,
skal du vippe skuffepladen for at indscette
den ene side ferst og derefter trykke den
anden side ned.

« Stegepladerne kan ikke bruges til visse
opskrifter sGsom muffins og bred.

2. Tryk pa O,

3. Vcelg ZONE 1. Veelg en
tilberedningsfunktion, og cendr
derncest temperaturen eller/og tiden
ved at trykke p& ~ eller ~.

4. Vcelg ZONE 2. Veelg en
tilberedningsfunktion, og cendr
derncest temperaturen eller/og tiden
ved at trykke p& ~ eller ~.

5. Tryk po SYNC Synkronisér).

6. Tryk p& P Zonen med den loengste
tide pobegynder tilberedningen. Den
anden zone vil vise "Hold". Enheden
bipper og starter den anden zone, nér
begge zoner har lige lang tid tilbage.

Bemcerk: Hvis du beslutter, at maden i én af

zonerne er foerdig, fer tilberedningstiden er slut,

kan du stoppe den zone. Tryk og hold den zones

knap nede i 3 sekunder

7. Airfryeren bipper, n&r den er foerdig.
Displayet viser “End"” (Slut).

8. Pas pd den varme damp, nér du

tager kurven ud af airfryeren. Fjern

maden fra kurven med en tang eller

varmebestandigt kekkengrej.

« Sorg for, at kurven stér pd en plan
overflade.

« Veer forsigtig. Der kan vcere
opsamlet varm olie eller fedt i
kurven. Heeld olien ud for at undgé
stoenk, for du scetter kurven tilbage.
[Figur 8]

FORSIGTIG: De varme stegeplader kan
falde ud, ndr kurven vendes om.

9. Lad det kele of fer rengering.
TILBEREDNING MED MATCH

Spejl indstillingerne pé& tvoers af ZONE

1 0g ZONE 2 for at tilberede mad med
samme funktion, temperatur og tid.

Dette giver dig mulighed for at tilberede
store moengder p& samme tid, eller at
tilberede forskellige retter med de samme
indstillinger.

1. Scet stegepladerne og opdeleren i
kurven. [Figur 5]

Bemcerk:

« Stegepladerne giver mulighed for, at
overskydende olie kan dryppe ned i
bunden af kurven.

« N&r du indscetter grillpladerne i kurven,
skal du vippe skuffepladen for at indscette
den ene side ferst og derefter trykke den
anden side ned.

« Stegepladerne kan ikke bruges til visse
opskrifter s@som muffins og bred.

2. Tryk pa O.
3. Vecelg ZONE 1. Veelg en
tilberedningsfunktion, og cendr
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derncest temperaturen eller/og tiden
ved at trykke p& ~ eller ~.

4. Vcelg ZONE 2. Veelg en

tilberedningsfunktion, og cendr

derncest temperaturen eller/og tiden
ved at trykke p& ~ eller ~.

Tryk p& MATCH for at kopiere

indstillingerne for ZONE 1 til ZONE 2.

Tryk pd Pl for at starte tiloeredning i

begge zoner.

Airfryeren bipper, nér den er foerdig.

Displayet viser "End"” (Slut).

Pas p& den varme damp, nér du

tager kurven ud af airfryeren. Fjern

maden fra kurven med en tang eller
varmebestandigt kekkengrej.

« Serg for, at kurven stér pd en plan
overflade.

« Vcer forsigtig. Der kan vcere
opsamlet varm olie eller fedt i
kurven. Heeld olien ud for at undgd
stoenk, for du scetter kurven tilbage.
[Figur 8]

FORSIGTIG: De varme stegeplader kan

falde ud, nér kurven vendes om.

9. Lad det kele of for rengering.
Tilberedningsvejledning

OVERFYLDNING

® N oo oo

« Huvis kurven er overfyldt, vil maden
blive tilberedt ujocevnt.
FORSIGTIG: Pak ikke mad ind. Store kan
rere ved varmeelementerne og udgere
brandfare.

BRUG AF OLIE

« Hvis du tilscetter en lille smule olie til
din mad, bliver den mere spred. Brug
ikke mere end 30 ml/2 spsk olie.

« Oliespray er fremragende til at
pd&fere smé& moengder olie jaevnt pd&
alle madvarer.

« Brug ikke oliespray pd&
ventilatorvingerne. Propellerne kan
skade kurvens non-stick-belcegning.

TIPS TIL FODEVARER

« Du kan airfrye alle frosne fedevarer
eller varer, der kan bages i en ovn.

« Huvis du vil lave kager, tcerter eller
anden mad med fyld eller dej, skall
du placere maden i en varmesikker
beholder, for du loegger den i kurven.

e Airfrying af mad med et hojt
fedtindhold fér fedt til at samle sig

under stegepladen. For at undgé
for meget reg under tilberedningen
skal du heelde fedtet ud efter
tilberedningen.

« Voeskemarinerede fedevarer skaber
sprojt og overskydende reg. Dup
disse fedevarer terre, for de airfryes.

POMMES FRITES

o Tilscet 8-15 ml/V2-1 spsk. olie for
sprodhed.

« Huvis du laver pommes frites af r&
kartofler, skal du lcegge dem i blad
i vand i 15 minutter for at fjerne
stivelsen, inden du steger dem. Dup
dem terre med et h&ndkloede, for du
tilscetter olie.

e Skcer ukogte pommes frites i mindre
stykker for et sprodere resultat. Prav
at skaere pommes fritene i strimler
p& 0,6 x 76 cm.

Bemaerk: Du kan f& flere tips og opskrifter i
VeSync-appen og pd& Cosoris hiemmeside.

Flere funktioner

INDSTILLINGER FOR
TILBEREDNINGSFUNKTIONER

At bruge en tilberedningsfunktion er den
nemmeste méde at bruge din airfryer pé.
Tilberedningsfunktioner er programmeret
med en ideel tid og temperatur til
tilberedning af bestemte fedevarer.

. S&dan tilpasser du en funktion:

» Veelg en funktion, og juster tiden
og temperaturen.

Bemcerk: For hurtigt at ege eller
scenke tid eller temperatur, skal du
trykke p& ~ eller ~ -knapperne, og
holde dem nede.

» Tryk p& funktionsknappen, og hold
den nede indtil airfryeren bipper
én gang.

. S&dan nulstilles en funktion:

« Uden at lave cendringer,
skal du trykke p& og holde
funktionsknappen og
GRANDZONE-knappen nede
samtidig i 3 sekunder, indtil
airfryeren bipper én gang.



. S&dan nulstilles alle funktioner:

» Tryk p& ZONE 1 0g ZONE 2 p&
samme tid, og hold dem nede i
3 sekunder indtil airfryeren bipper
én gang.

SKIFT AF TEMPERATURENHED

« Tryk og hold p& TEMP .~ og ~i
3 sekunder.

« Temperaturenheden skifter fra Celsius
til Fohrenheit.

« Gentag for at skifte tilbage til celsius.

SLA LYDEN TIL/FRA

o Tryk p& TEMP ~ og TIME - samtidig,
og hold dem nede i 3 sekunder indtil
airfryeren bipper én gang.

« Gentag for at slé& lyden til igen.

PAUSING

« Tryk p& | for at scette tilberedningen
pd pause. Airfryeren stopper med
at varme, og P| blinker, indtil du
igen trykker p& Pl for at genoptage
tilberedningen.

o Efter 30 minutters inaktivitet slukker
airfryeren.

« Funktionen giver dig mulighed for at
scette tilberedningen p& pause uden
at tage kurven ud af airfryeren.

GENOPTAG TILBEREDNINGEN
AUTOMATISK

e Hvis du troekker kurven ud, scetter
airfryeren automatisk tilberedningen
pd pause.

o N&r du scetter kurven tilbage,
genoptager airfryeren automatisk
tilberedningen baseret p& dine
tidligere indstillinger.

AUTOMATISK SLUKNING

e Huvis airfryeren ikke har nogen
aktive funktioner, vil den rydde alle
indstillinger og slukke efter 9 minutters
inaktivitet.

Hvis de falgende tilstande forbliver inaktive i den
tilsvarende varighed, vil airfryeren slukke.

Enheden | All tilberedningsfunktioner | Forvarme
er teendt | er afsluttet eller scette
pé pause

9 min 9 min 9 min

Pleje og vedligeholdelse

Bemcerk:
e Renger altid airfryer-kurven og
stegepladen efter hver brug.
«  Det kan lette rengaringen, hvis du
forer kurvene (med undtagelse af
stegepladerne) med alu-folie.

10. Sluk for airfryeren, og tag stikket ud.
Lad den kele helt of fer rengering. Troek
kurven ud for hurtigere afkeling.

11. Ter airfryeren af udvendigt med en
fugtig klud, hvis det er nedvendigt.

12. Kurven og stegepladerne téler
opvaskemaskine. Du kan ogsé vaske
dem med varmt scebevand og en ikke-
slibende svamp. Lceg dem i bled, hvis
det er ngdvendigt.

Bemcerk:
*  Kurven og stegepladerne har en
nonstick-belcegning. Undgd at
bruge metalredskaber og slibende
rengeringsmidler.
o Til genstridigt fedt:
a. Rer 30 g bagepulver og 15 ml vand til
en smerbar pasta i en lille skal.
b. Brug en svamp til at smare pastaen
pd& kurven og stegepladerne, og skrub.
Lad kurven og stegepladerne blive
siddende i 15 minutter, fer du skyller
dem.
c. Vask kurven og stegepladerne med
vand og scebe for brug.

4. Renger airfryeren indvendigt med en let
fugtig, ikke-slibende svamp eller klud.
Undgé at nedscenke apparatet i vand.
Renger om ngdvendigt varmespolen for
at fierne madrester. [Figur 9]

5. Skal terres for brug.

Bemaerk: Sorg for, at varmespolen er helt ter, for
du tcender for airfryeren.

Tilbehor

Der findes ekstra og nyt tilbeher til din
airfryer. Kontakt Kundesupport (side 19)
for flere oplysninger.
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Fejlfinding

Problem Mulig lesning

Airfryeren vil ikke taende.

Serg for, at airfryeren er tilsluttet stremmen.

Skub kurven godt ind i qirfryeren.

Maden er ikke helt
feerdigtilberedt.

Loeg mindre portioner madvarer i kurven. Hvis kurven overfyldes,
tilberedes maden ikke tilstroekkeligt.

g tilberedningstemperaturen eller -tiden.

Maden tilberedes ujcevnt.

Mad, der er stablet oven p& hinanden eller tcet p& hinanden, skal rystes
eller vendes under tilberedningen.

Maden er ikke spred efter
airfrying.

Hvis du sprojter eller pensler lidt olie p& maden, kan den blive mere
spred. Se Tips til tilberedning (side 13).

Pommes frites bliver ikke
tilberedt ordenligt.

Se Pommes frites (side 13).

Kurven glider ikke ordentligt ind
i airfryeren.

Serg for, at kurven ikke er overfyldt med mad.

Serg for at grillpladerne er forsvarligt fastgjort indvendig i kurven.

Der kommer hvid reg eller damp
ud af airfryeren.

Airfryeren kan producere lidt hvid reg eller damp, nér du bruger den for
forste gang eller under tilberedningen. Dette er normalt.

Serg for, at kurven og indersiden af airfryeren er rengjort ordentligt og
ikke er fedtet.

Tilberedning af fedtede fedevarer vil f& olie til at samle sig under
stegepladen. Denne olie vil producere hvid reg, og kurven kan vcere
varmere end normalt. Dette er normalt og vil ikke pdvirke tillberedningen.
Handter kurven med forsigtighed.

Der kommer merk reg ud af
airfryeren.

Tag straks stikket ud af din airfryer. Merk reg betyder, at maden broender
pd, eller at der er et problem med kredslobet. Vent pd, at regen
forsvinder, for du tager kurven ud. Hvis &rsagen ikke skyldes breendt
mad, skal du kontakte Kundesupport (side 19).

Airfryeren har en plastiklugt.

Enhver airfryer kan have en plastiklugt fra fremstillingsprocessen. Dette
er normalt. Felg instruktionerne for en Testkersel (side 9) for at

slippe af med plastiklugten. Hvis der stadig er en plastiklugt, bedes du
kontakte kundesupport (side 19).




Problem Mulig lesning

Tilberedningstiden er lcengere
ndr du bruger Grandzone eller
tilberedning med Match.

Dette er normalt. Sterre meengder mad kan tage lcengere tid at
tilberede.

Displayet viser fejlkoden "E1"

Der er et &bent kredsleb i ZONE 1ovre temperaturmadler. Kontakt
Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E2"

Der er en kortslutning i ZONE 1's evre temperaturméler. Kontakt
Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E3"

Airfryerens overophedningsbeskyttelse i ZONE 1 er blevet aktiveret. Sluk
for airfryerens strem og tag stikket ud, og lad den kele helt af. Hvis
displayet fortsat viser "E3", skal du kontakte Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E21"

Der er et &bent kredsleb i ZONE Tnedre temperaturmdler. Kontakt
Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E22"

Der er en kortslutning i ZONE 1 nedre temperaturmdéler. Kontakt
Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E24"

Er er et &bent kredslon i ZONE 2 ovre temperaturmdler. Kontakt
Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E25"

Der er en kortslutning i ZONE 2 ovre temperaturmadler. Kontakt
Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E26"

Der er et &bent kredsleb i ZONE 2nedre temperaturmdler.
Kontakt kundesupport (se side 19).

Displayet viser fejlkoden "E27"

Der er en kortslutning i ZONE 2 nedre temperaturmdler.
Kontakt Kundesupport (side 19).

Displayet viser fejlkoden "E28"

Airfryerens overophednings-beskyttelse i ZONE 2 er blevet aktiveret.
Sluk for airfryerens strem og tag stikket ud, og lad den kele helt af. Hvis
displayet fortsat viser"E28", skal du kontakte Kundesupport (side 19).

Hvis dit problem ikke findes pé listen, bedes du kontakte Kundesupport (side 19).
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Overensstemmelseserklaering

Vesync Germany GmbH erklcerer hermed, at dette produkt er i overensstemmelse med de veesentlige
krav og andre relevante bestemmelser i direktiv 2014 samt alle andre goeldende EU- og britiske
direktivkrav. Den fulde overensstemmelseserklcering kan findes pé: https://cosoricom/euro/compliance

Oplysninger om
begraenset garanti

Dual Blaze TwinFry™
8.6-Liters Air Fryer

Model CAF-TF801-CEUR

For din egen skyld anbefaler vi p& det
kraftigste, at du registrerer dit ordrenummer
og kebsdatoen.

Produktnavn

Kebsdato

Ordrenummer

Cosori begraenset produktgaranti
To (2) &rs* begreenset produktgaranti

for forbrugeren

Vesync Germany GmbH ("Vesync') garanterer, at
produktet er fri for materiale- og fabrikationsfejl i
en periode pé 2 &r fra den oprindelige kebsdato
("Begreenset garantiperiode’), forudsat at
produktet blev brugt i overensstemmelse med
dets brugs- og vedligeholdelsesinstruktioner
(feks. i det tilsigtede miljie og under normale
omstcendigheder). *Denne garanti begraenser
ikke dine rettigheder, som kan veere p&budt
eller givet i henhold til gceldende nationale eller
regionale forbrugerbeskyttelseslove i dit omrade,
i hvilke tilfeelde den begreensede garantiperiode
forlcenges i henhold til de gceldende krav.

Fordele ved din begraensede garanti

| lzbet af den begreensede garantiperiode og
underlagt denne begrcensede garantipolitik

vil Vesync efter eget skon enten (i) refundere
kebsprisen, hvis kabet blev foretaget direkte fra
online COSORI-butikken, (i) reparere eventuelle
defekter i materiale eller udferelse, (iii) erstatte
produktet med et andet produkt af samme eller
sterre veerdi, eller (iv) give butikskredit pé kabsprisen.

Hvem er daekket?

Denne begreensede garanti geelder kun for den
oprindelige forbruger/keber af produktet og
kan ikke overdrages til en efterfelgende ejer af

produktet, uanset om produktet har overgdet til en
anden ejer i lebet af den angivne periode for den
begreensede garanti. Den oprindelige forbruger/
kaber skal fremlcegge en bekrceftelse af defekten
eller fejlfunktionen og bevis for kebsdatoen for at
gere krav pd de begreensede garantifordele.

Veoer opmeerksom pd uautoriserede forhandlere
eller scelgere

Denne begrcensede garanti geelder ikke for
produkter, der er kebt hos uautoriserede forhandlere
eller scelgere. Vesyncs begreensede garanti geelder
kun for produkter, der er kebt hos autoriserede
forhandlere eller scelgere, som er underlagt Vesyncs
kvalitetskontrol, og som har indvilliget i at felge dets
kvalitetskontroller. Voer opmaeerksom pd, at produkter
kabt fra et uautoriseret websted eller en uautoriseret
forhandler kan vecere forfalskede, brugte, defekte
eller méske ikke er designet til brug i dit land. Du kan
beskytte dig selv og dine produkter ved at sikre dig,
at du kun keber fra Vesync eller dets autoriserede
forhandlere.

Hvis du har spergsmdél om en bestemt scelger, eller
hvis du mener, at du méske har kebt dit produkt
fra en uautoriseret scelger, bedes du kontakte
vores Kundeserviceteam.

Hvad er ikke daekket, og hvornar
deoekkes der ikke?

- Normal slitage, herunder normale sliddele, eller
skader som folge aof forkert brug.

+ Hvis kabsbeviset er blevet cendret p& nogen
ma&de eller er gjort ulceseligt.

+ Hvis modelnummeret, serienummeret eller
produktionsdatokoden pé produktet er blevet
cendret, fiernet eller gjort ulceselig.

+ Hvis produktet er blevet cendret i forhold til dets
oprindelige tilstand.

+ Hvis produktet ikke er blevet brugt i
overensstemmelse med anvisninger og
instruktioner i brugervejledningen

- Skader forérsaget of tilslutning aof periferisk
udstyr, ekstra udstyr eller andet tilboeher end det,
der anbefales i brugervejledningen.

- Skader eller defekter forérsaget af uheld,
misbrug, forkert brug eller forkert eller utilstraekkelig
vedligeholdelse.

- Skader eller defekter forérsaget af service eller



reparation af produktet udfert af en uautoriseret
serviceudbyder eller af andre end Vesync.

+ Skader eller defekter, der opstér under
kommerciel brug, udlejningsbrug eller enhver brug,
som produktet ikke er beregnet til.

+ Hvis enheden er blevet beskadiget, herunder,

men ikke begraenset til, skader forérsaget

af: dyr, lynnedslag, unormal spoending, brand,
naturkatastrofe, transport, opvaskemaskine eller
vand (medmindre det udtrykkeligt fremgér of
brugermanualen, at produktet téler opvaskemaskine).
- Tilfceldige skader og felgeskader.

+ Skader eller defekter, der overstiger produktets pris.
Geor krav pd& din begrcensede garantiservice i 5
enkle trin:

1. Serg for, at dit produkt er inden for den angivne
begreensede garantiperiode.

2. Serg for, at du har en kopi af fakturaen og
ordre-ID eller et kabsbevis.

3. Serg for, at du har dit produkt. Bortskaf IKKE dit
produkt, fer du har kontaktet os.

4. Kontakt vores kundesupportteam.

5. Nér vores kundesupportteam har godkendt din
anmodning, skal du returnere produktet med en
kopi af fakturaen og ordrenummer.

Eneste og eksklusive retsmiddel
OVENSTAENDE BEGRANSEDE GARANTI UDG@R
VESYNC GERMANY GMBH'S EKSKLUSIVE ANSVAR
OG DIT ENESTE RETSMIDDEL | TILFALDE

AF BRUD PA GARANTIEN ELLER ANDEN
UOVERENSSTEMMELSE MED PRODUKTET, DER ER
OMFATTET AF DENNE ERKLARING OM BEGRANSET
PRODUKTGARANTI. DENNE BEGRANSEDE GARANTI
ER EKSKLUSIV OG TRADER | STEDET FOR ALLE
ANDRE GARANTIER. INGEN MEDARBEJDER HOS
VESYNC GERMANY GMBH ELLER NOGEN ANDEN
PART ER BEMYNDIGET TIL AT GIVE NOGEN GARANTI
UD OVER DEN BEGRANSEDE GARANTI | DENNE
ERKLARING OM BEGRANSET PRODUKTGARANTI.

Ansvarsfraskrivelse for begreensede

garantier

| DET FULDE OMFANG, DER ER FASTSAT |
GALDENDE LOV, BORTSET FRA HVAD DER ER
GARANTERET | DENNE POLITIK OM BEGRANSET
PRODUKTGARANTI, LEVERER VESYNC GERMANY
GMBH DE PRODUKTER, DU K@BER FRA VESYNC
GERMANY GMBH, “SOM DE ER’, OG VESYNC
GERMANY GMBH FRASKRIVER SIG HERMED ALLE
GARANTIER AF ENHVER ART, UANSET OM DE

ER UDTRYKKELIGE ELLER UNDERFORSTAEDE,
LOVBESTEMTE ELLER PA ANDEN MADE, HERUNDER,
MEN IKKE BEGRANSET TIL, GARANTIER FOR
SALGBARHED, IKKE-KRANKELSE OG EGNETHED TIL
ET BESTEMT FORMAL.

Ansvarsbegreensninger

| DET FULDE OMFANG, DER ER FASTSAT |
G/ELDENDE LOV, VIL VESYNC GERMANY

GMBH, DETS DATTERSELSKABER ELLER

DERES LICENSGIVERE, TJENESTEUDBYDERE,
MEDARBEJDERE, AGENTER, LEDERE ELLER
DIREKT@RER UNDER INGEN OMSTANDIGHEDER
V/RE ANSVARLIGE FOR:

(0) SKADER AF ENHVER ART, DER OPSTAR SOM
FOLGE AF ELLER | FORBINDELSE MED PRODUKTER
K@BT HOS VESYNC GERMANY GMBH, SOM
OVERSTIGER DEN K@BSPRIS, SOM KZBEREN HAR
BETALT FOR SADANNE PRODUKTER, ELLER

(b) INDIREKTE, SARLIGE, TILFALDIGE, FOLGESKADER
ELLER STRAFBARE SKADER, SELV OM VESYNC
GERMANY GMBH ELLER EN AF DETS LEVERANDQ@RER
ER BLEVET INFORMERET OM MULIGHEDEN ELLER
SANDSYNLIGHEDEN FOR SADANNE SKADER.

OG UANSET OM DE ER FORARSAGET AF
SKADEVOLDENDE HANDLINGER (HERUNDER
UAGTSOMHED), KONTRAKTBRUD ELLER PA

ANDEN MADE. VORES ANSVAR VIL UNDER

INGEN OMSTANDIGHEDER OVERSTIGE DET
FAKTISKE BEL@B, SOM DU HAR BETALT FOR DET
DEFEKTE PRODUKT, OG VI VIL UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER VARE ANSVARLIGE FOR
FOLGESKADER, TILFALDIGE, SARLIGE ELLER
STRAFFERETSLIGE SKADER ELLER TAB, UANSET OM
DE ER DIREKTE ELLER INDIREKTE.

MEDMINDRE DET ER DAKKET AF DENNE
ERKLARING OM BEGRANSET PRODUKTGARANTI,
ER VESYNC GERMANY GMBH IKKE ANSVARLIG FOR
OMKOSTNINGER | FORBINDELSE MED UDSKIFTNING
ELLER REPARATION AF PRODUKTER, DER ER K@BT
HOS DEM, HERUNDER, MEN IKKE BEGRANSET

TIL, ARBEJDSL@N, INSTALLATION ELLER ANDRE
OMKOSTNINGER, SOM BRUGEREN PADRAGER SIG,
OG ISAR IKKE OMKOSTNINGER | FORBINDELSE MED
FJERNELSE ELLER UDSKIFTNING AF ET PRODUKT.

Andre rettigheder du matte have
NOGLE JURISDIKTIONER TILLADER IKKE:

(1) UDELUKKELSE AF UNDERFORSTAEDE
GARANTIER; (2) BEGRANSNING AF VARIGHEDEN
AF UNDERFORSTAEDE GARANTIER; OG/ELLER

(3) UDELUKKELSE ELLER BEGRANSNING AF
TILFALDIGE SKADER ELLER F@LGESKADER;

SA ANSVARSFRASKRIVELSERNE | DENNE

POLITIK GZLDER MULIGVIS IKKE FOR DIG.

| DISSE JURISDIKTIONER HAR DU KUN DE
UNDERFORSTAEDE GARANTIER, SOM DET
UDTRYKKELIGT KRAVES, AT DE SKAL GIVES

| OVERENSSTEMMELSE MED GALDENDE
LOVGIVNING. BEGRANSNINGERNE AF GARANTIER,
ANSVAR OG RETSMIDLER G/LDER | DET OMFANG,

18



19

DET ER TILLADT | HENHOLD TIL LOVEN.

SELV OM DENNE BEGRANSEDE GARANTI GIVER
DIG SPECIFIKKE JURIDISKE RETTIGHEDER,

KAN DU HAVE ANDRE RETTIGHEDER | DIN
JURISDIKTION. DENNE ERKLARING OM
BEGRANSET GARANTI ER UNDERLAGT
GALDENDE LOVE, DER GALDER FOR DIG

OG PRODUKTET. LAS VENLIGST LOVENE

I DIN JURISDIKTION FOR AT FORSTA DINE
RETTIGHEDER FULDT UD.

Zndringer til denne politik

Vi kan cendre vilkérene og tilgcengeligheden
af denne begreensede garanti efter eget
skan, men eventuelle cendringer vil ikke have
tilbagevirkende kraft.

Denne garanti er udstedt af:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Kundesupport

Hvis du har spergsmal eller
betoenkeligheder vedrgrende dit nye
produkt, bedes du kontakte vores
hjcelpsomme kundesupportteam.

E-mail: support.europe@cosori.com

*Husk at have din ordrefaktura og
dit ordre-id klar, for du kontakter
kundesupport

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Pakkauksen sisalto

1 x Dual Blaze TwinFry™ 8.6 litran Airfryer
2 x Rapeutusalusta

1 x Korinjakaja

1 x Pika-aloitusopas

1 x Reseptikirja

1 x Kayttdopas

Tekniset tiedot
Malli CAF-TF801-CEUR
. N AC 220-240V,
Virtaldhde 50/60 Hz

Nimellisteho 2700 W

Tilavuus 8,6 L

o | 35=240°C /
Lampétilavali 05— 4,65 °F
Aikavali Tmin —4h
Mitat (kahva 339x482x281cm /
mukaan 13,3 %190 x 111"
lukien) (SxLxK)
Virrankulutus
pois padalta <03 W
kytkettyn&

Paino 8 kg /176 lbs



LUE JA SAILYTA NAMA OHJEET

Tarkeita varotoimia ja varoituksia

Lue kaikki ohjeet.

TARKEIMMAT
TURVALLISUUSSEIKAT

« Ala kosketa kuumia
pintoja. Kaytd kahvaa.

« K&A&nna& kori varovasti
ruoanlaiton jalkeen, silla
kuumat rapeutusalustat
voivat pudota ulos ja
aiheuttaa vaaratilanteen.

« Aseta rapeutusalustat
tukevasti koriin
vahent&dksesi sen
putoamismahdollisuutta.

« Ala peitd mitddan
tuuletusaukkoja. Aukkojen
kautta vapautuu kuumaa
hoyryd. Pida katesi ja
kasvosi pois aukkojen
luota.

« Kéytd aina pihtejé
poistamaan kuuma ruoka
varovasti.

YLEISET
TURVALLISUUSTIEDOT

« SAhkdiskun valttémiseksi
ala upota airfryerin
koteloa, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai
muihin nesteisiin.

Airfrl)(/erin kéytossda tulee noudattaa perusturvatoimia.

« Laitetta on valvottava
tarkasti, jos lapset
kayttavat laitetta tai sita
kaytetaan lasten lahella.
Kytke laitteen pistoke irti,
kun laitetta ei kaytetd ja
ennen sen puhdistamista.
Anna laitteen jGahtyd,
ennen kun lisaat tai
poistat siitd osia.

« Ala kéyta mitaan laitetta,

Jos sen virtajohto tai

pistoke on vioittunut

tai kun laitteessa on

toimintahdirio tai se

on vioittunut miten

tahansa. Palauta laite

lahimpdadn valtuutettuun
huoltoliikkeeseen
tarkastusta, korjausta
tai séatda varten. Ota
hteyttd asiakastukeen

éivu 19).

Ala kayta airfryerid,

JOs se on vaurioitunut,

el toimi tai jos sen

virtajohto tai pistoke on

vaurioitunut. Ota yhteytta

asiakastukeen (sivu 19).

» Cosori ei suosittele
tarvikelisGvarusteiden



kayttodd, sillé ne voivat
qgiheuttaa tapaturmia.
Ala kayta ulkotiloissa.
Ala aseta airfryerid

tai mitédn sen osia
liedelle, ldhelle kaasu-
tai séhkoépolttimia tai
|dmmitettyyn uuniin.
Noudata erityistd
varovaisuutta korin

ja rapeutusalustojen
poistossa tai kuuman
rasvan havittamisessa.
Aseta rapeutusalustat
tai kori aina
ldmmonkestavalle
pinnalle, kun ne
poistetaan airfryeristd.
Ala puhdista metallia
hankaussienilla.
Metallikappaleita voi
irrota hankaussienestd
ja koskettaa

sahkdosia, aiheuttaen
sahkoiskuvaaran.

Ala aseta mitaian airfryerin
padlle. Ala sailyta mitdan
airfryerin sisalla.
8-vuotiaat ja sitd
vanhemmat lapset ja
henkildt, joiden fyysinen,
aistinvarainen tai
henkinen toimintakyky
on heikentynyt, tai joilta
puuttuu kokemusta ja
tietoa, saavat kayttad
tata airfryerid, jos heitd
valvotaan tai heité

opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon, ja
he ymmartavat kayttdoon
littyvat vaarat. Lapset
eivat saa puhdistaa
laitetta tal tehdd
kunnossapitotoimia ilman
valvontaa.

« Ala anna lasten

puhdistaa airfryeri& tai
tehdd sille huoltotoimia,
elleivat he ole vahintaan
8-vuotiaita ja ellei heitd
valvota.

Lapsia tulee valvoa
varmistamaan, etteivét
he leiki airfryerill&.

Tata airfryeriar el

ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen
etdohjausjarjestelman
avulla.

Laite kytket&dan

irti verkkovirrasta
kaantamalla kaikkia
ohjaimet pois padalta
-asentoon ja kytkemall&
pistoke irti pistorasiasta.
Ala kayta airfryeria
mihink&&n muuhun kuin
sen kayttotarkoitukseen.
Kaikki huoltotoimet tulee
suorittaa valtuutetun
huoltoedustajan
toimesta, ota yhteytta
as)iakaspalveluun Sivu
19).



« Katso ohjeet
lisGvarusteiden

puhdistamiseen kohdasta

Hoito ja huolto (sivu
14).

« Ei kaupalliseen kayttoon.
Kotitalouskayttoon
ainoastaan.

AIRFRYERIN KAYTTO

« Airfryer toimii ainoastaan
kuuman iiman avulla. Aléa

koskaan tayta koria oljyllé

tai rasvalla.

« Ala koskaan kaytd
airfryeria korien ollessa
pois paikoiltaan.

« Ala aseta ylikokoisia

ruokia tai ruokailuvalineitd
airfryeriin, koska ne voivat

aiheuttaa tulipalon tai
sahkoiskuvaaran.

« Ala ylitayta koria. Ruoan
pinoaminen kasalla voi
aiheuttaa kontaktin
kuumennuskadmeihin ja

qgiheuttaa tulipalovaaran.

« Ala kosketa lisGvarusteita
(mukaan lukien
rapeutusalustat)
kiertoilmakypsennyksen
qikana tai heti sen jalkeen.

. Ala aseta popeno
pahvia, [&mpodd
kestimatontd muovia tai
vastaavia materiaaleja
qirfryeriin.

. Ala koskaan aseta

pelkkad leivinpaperia
airfryeriin iiman ruokaa.
lIman kiert&minen

VoI saada paperin
nousemaan ja
koskettamaan
kuumennuskadmeja.

Jos kori vuorataan foliollg,
varmista, ettei se kosketa
kuumennuselementtejd.
Se voi aiheuttaa
ylikuumenemisen
tulipalovaaran.

« Kayté aina

lammaonkestavia astioita.
Ole hyvin varovainen,
jos kaytat astioita, jotka
eivat ole metallia tai lasia.
Tulipalovaaran
vahentdmiseksi pidd
airfryer pois kaikkien
syttyvien materiaalien
lahelta (verhot,
poytalinat jne.) Kaytd
tasaisella, vakaalla

ja lammonkestavalla
pinnalla poissa
ldmmonlahteiden tai
nesteiden luota.

Kytke airfryer valittdbmasti
pois padltd jairrota se
verkkovirrasta, jos ndet
Siité nousevan tummaa
savua. Valkoinen savu
on normaalia ja johtuu
rasvan lampidmisestd
tai ruoan roiskumisesta
mutta tumma savu



tarkoittaag, ettd ruoka airfryerid.
palaa tai ettd laitteessa on  « Airfryerissé on

virtapiiriongelma. Odota maadoitettu
savun halvenemistd ennen  pistoke. Kytke se
kuin vedat korin ulos. Jos aina maadoitettuun
syynd ei ollut palanut pistorasiaan. Aléd muuttele
ruoka, ota yhteyttd pistoketta milléén tavalla.
asiakastukeen (sivu 19). « Airfryerid tulee kayttad

. Airfryer kytketadn pois vain 220-240V, 50/60

paaltd painamalla kerran  Hz sahkoprjestelmsso
. Airfryer piippaa ja kaikki  Alé kytke mink&&n muun

painikkeet sammuvat. tyyppiseen pistorasiaan.
. Ala jata airfryerias « Pid& airfryer ja sen johto
valvomatta, kun se on pois alle 8-vuotaiden
k&ytdssa. lasten ulottuvilta.
« Jos virtajohto vaurioituu,
VIRTAJOHTO sen saa \(/OihtClCi vain)
« Kytke airfryer pois VESYNC (SINGAPORE
oadltd ennen pistokkeen  PTE. LTD. tai vastaavan
irrottamista pistorasiasta.  PAtevyyden omaavat

henkildt sahko- tai

- Irrota pistoke tarttumalla APy .
palovaaran valttamiseksi.

pistokkeeseen ja

vetamalla se irti Ota yhteytltd |
pistorasiasta. Alé koskaan asiakaspalveluun
vedd virtajohdosta. (sivu 19).

« Ala anna virtajohdon (tai JATKOJOHDOT
mahdollisen jatkojohdon)
roikkua poyddan tai tason  « Pidempid jatkojohtoja

reunan yli tai koskettaa on saatavana ja niitd
kuumia pintoja. voidaan kayttad, jos

« Tukehtumisvaaran kaytdssa noudatetaan
estmiseksi poista varovaisuutta. Jos
ja havitd suojakuori, pidempdad jatkojohtoa
joka on kiinni airfryerin kaytetaan:

pistokkeessa.

. Ala koskaan kaytd tason » Jatkojohtoon merkityn
alapuolella olevaa sahkoluokituksen tulee



kuin airfryerin séhkoéluokitus.

« Johto tulee sijoittaa niin, ettei se kietoudu tason tai
poydan ympdri niin, ettd lapset voisivat vahingossa
vetad sitd tai kompastua siihen.

« Jos laite on maadoitettua tyyppid, myods jatkojohdon
tulee olla maadoitettu kolmejohtiminen johto.

VAROITUS: Kaikki muut huoltotoimet tulee suorittaa
valtuutetun huoltoedustajan toimesta.

VAROITUS: Seuraavalla symbolilla varustetut esineet
voivat saavuttaa korkean lampdodtilan ja niitdr tulee
kasitella varoen.

HUOMIO:
Kuuma
pinta.

Tama symboli tarkoittaa, ettd tuotetta ei

saa havittad kotitalousjatteend, vaan se on
= OiMitettava asianmukaiseen kerdyslaitokseen

kierratysta varten. Asianmukainen havittdminen ja
kierraitys auttaa suojelemaan luonnonvaroja, ihmisten
terveyttd ja ymparistda.
LisGtietoja tdman tuotteen havittdmisestd ja
kierréttémisesta saat paikallisilta viranomaisilta,
jatehuoltopalvelusta tai kaupasta, josta ostit timan
tuotteen.

Téma tuote on RoHS-vaatimusten mukainen.

Tama tayttad direktiivin 2011/65/EU, tiettyjen
vaarallisten aineiden k&yton rajoittamisesta shkod-

ja elektroniikkalaitteissa, 2012, ja sen muutosten
vaatimukset rajoituksista tiettyjen vaarallisten aineiden
k&ytdn rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa.

SAILYTA NAMA OHJEET



Airfryerin esittely

AIRFRYERIN KAAVIO [KUVA 1]

Korinjakaja
Rapeutusalustat
Korin kahva

Kori

Kotelon kahvat
Virtajohto
Kayttopaneeli
lImanotto

"TEHoO®mHEYIOE P

[Iman ulostulo

Nayton kaavio
KAYTTOPANEELI [KUVA 2]

Kypsennystoiminnot
Lisad/vahennd lampdtilaa
Virta padlle/pois padlte
VYOHYKE 1

TASMAYTA

SUURI VYOHYKE
SYNKRONOI

VYOHYKE 2
Kaynnistys/tauko

PR om0 ap T

—

Lis&d/véthennd aikaa

A

k. Lampotilan nayttd
L. Ajan naytto

Huomaa: Pidd painikkeita LAMPO ~ ja ~~
3 sekunnin ajan lampétilayksikén vaihtamiseksi
(°C / °F).

NAYTON VIESTIT [KUVA 3]

Kypsentad [Kuva a]
Keskeytetty [Kuva b]

Kori poistetaan [Kuva c]
Kypsennys valmis [Kuva d]

Ennen ensimmaista
kayttokertaa

KAYTTOON OTTAMINEN

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
airfryerin sisé- ja ulkopuolelta,
mukaan lukien mahdolliset valiaikaiset
tarrat ja muovikalvo.

2. Aseta airfryer vakaalle, tasaiselle
ja lampod kestavalle pinnalle. Pida
pois alueilta, jotka voivat vaurioitua
kuuman ilman tai héyryn vuoksi (kuten
seindt tai laatikostot).

Huomaa: Jatd 13 cm / 5 tuumaa tilaa airfryerin
taakse ja ylapuolelle. J&ta riittavésti tilaa
airfryerin eteen korin poistamista varten.

[Kuva 4]

3. Pese kori, korinjakaja ja
rapeutusalustat huolellisesti,
kayttden joko astianpesuainetta tai
hankaamatonta sientd.

4. Pyyhi airfryerin sisépuoli ja ulkopuoli
hieman kostealla liinalla. Kuivaa
pyyhkeelld.

5. Aseta rapeutusalustat ja jokaja
tukevasti koriin, aseta sitten kori
airfryerin sisdén. [Kuva 5]

Huomaa: Kun rapeutusalustoja asetetaan
koriin, kallista rapeutusalustaa toiselle puolelle,
paina sitten toiselta puolelta. Rapeutusalustat
sopivat vain yhdell& tavalla koriin.



KOEKAYTTO

Koekayttd auttaa tutustumaan airfryeriin

ja varmistamaan, etté se toimii oikein,
sekd puhdistamaan se mahdollisista
likajaamista.

1.

Varmista, ettd airfryerin kori on
tyhj&, kytke sitten airfryerin pistoke
pistorasiaan.

Napauta O.

3. Napauta SUURI VYOHYKE. Naytossa

lukee "200 °C" ja "20 MIN".

Napauta AIKA ~ muuttamaan aika 5

minuuttiin.

Napauta Pl kuumennuksen
aloittamiseksi. Kun esilédmmitys on
valmis, airfryerist& kuuluu piippaus.
Poisto kori. Anna korin jadhtyd téaysin
10-30 minuutin ajan.

Huomaa:

Kaikissa airfryereissé voi olla

valmistusprosessin aiheuttamaa muovin

hajua. Témd& on normaalia. Jos muovin
haju ei véihene parin testiajon jalkeen,
ota yhteys asiakastukeen (sivu 19).
K&aanné kori varovasti ruoaniaiton
Jjalkeen, sillé kuumat rapeutusalustat
voivat pudota ulos ja aiheuttaa
vaaratilanteen.

SILIKONISTOPPARIT

Kumpikin rapeutusalusta sisaltad
4 silikonistopparia, jotka on
valmistettu elintarviketurvallisesta
materiaalista. N&ma stopparit
pitévat alusta sovitettuna korin
pohjaan.

Kun rapeutusalustoja asetetaan
koriin, kallista rapeutusalustaa
toisen puolen asettamiseksi ensin,
paina sitten toiselta puolelta.
Rapeutusalustat sopivat vain
yhdell& tavalla koriin. [Kuva 6]

Huomaa: Rapeutusalustan pakottaminen koriin
vadrin voi aiheuttaa vaurion.

. Varmista, ettd lapset eivat leiki
silikonistoppareilla tai niele niitd.

Airfryerin kiytto
KIERTOILMAKYPSENNYS

Huomaa:

« Ala aseta mitaan airfryerin padlle.
Se hdiritsee ilmavirtausta ja
voi aiheuttaa huonon tuloksen
kiertoilmakypsennyksessd. [Kuva 7]

-« Airfryer ei ole uppokeitin. Ala tayte
koria oljylla, paistorasvalla tai millaan
nesteelld.

« Varo kuumaa héyryd, kun otata korin ulos
airfryerista.



KYPSENNYSKAAVIO

Oletuslém- Ylemmat Alemmat
Toiminto s Oletusaika | Lampétilavali | Aikavali kuumennu- kuumennu-
pétila N )
selementit selementit
AIR FRY (Air 0 . . .
Fry) 200 °C 20min | 120-205°C | 1-60 min AAA AAA
ROAST o . N .
(Pachda) 190 °C 30min | 120-205°C [1-240min| & & & AdA
BAKE N . o .
(Paista) 160 °C 25 min 80-205°C | 1-240 min A AAA
GRILL 0 . 0 . ,
(Grillata) 240 °C 10 min 180-240 °C | 1-60 min AAA Ei sov.
REHEAT
(Lammita 165 °C 15 min 35-205°C | 1-60 min AA AA
uudelleen)

Tulokset voivat vaihdella. Reseptejé ja inspiraatiota ruoanlaittoon 16ydét VeSync-sovelluksesta.

Huomaa:

o Liekkikuvakkeet edustavat kuumuutta, ei todellista kypsennystehoa.
« Ylempien ja alempien kuumennuselementtien todellinen I&mpdtila voi vaihdella. Kaaviossa esitetty
lampétilavali esittad vain karkeasti maksimildmpétilan, jonka kukin kuumennuselementti voi saavuttaa.

SUURESSA VYOHYKKEESSA
KYPSENTAMINEN

1. Aseta rapeutusalustat koriin. [Kuva 5]

Huomaa:

* Rapeutusalustat sallivat liian &ljyn valua
korin pohjalle.

« Kun rapeutusalustoja asetetaan koriin,
kallista rapeutusalustaa toisen puolen
asettamiseksi ensin, paina sitten toiselta
puolelta.

* Rapeutusalustoja ei ehké tarvita tietyissé
resepteissd, kuten muffinssit ja leivat.

2. Napauta O.
3. Valitse SUURI VYOHYKE.
4. Valitse kypsennystoiminto.

Huomaa: Kypsennystoiminnot on ohjelmoitu
ihanteellisen ajan ja Idmpdtilan mukaan tiettyjé
ruokia varten. Voit liséksi muokata niiden aikaan
ja lampétilaa.

5. Ajan (1 min—4 h) ja lampétilan
(35-240°C) muokkaamiseksi napauta
A tai~ aikaa ja/tai lampastilaa
varten. Voit tehdd niin koska tahansa
kypsennyksen aikana. Toiminnon
oletusasetukseen palataan
heti niiden muuttamisen jalkeen
napauttomalla uudestaan toiminnon
painiketta.

6. Aloita kiertoilmakypsennys
napauttamalla Pl

7. Airfryer piippaa, kun se on valmis, ja
naytossd lukee "Loppu’.
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8. Ota kori ulos airfryeristd, varoen
kuumaa hoyryd. Kayta pihteja tai
lammonkestavid ottimia ruoan
poistamiseen korista.

. Varmista, ettd kori on tasaisella
alustalla.

« Varo kuumaa 6ljyd tai rasvaa, joka
keraantyy koriin. Valtd roiskeet
tyhjentémalla 6ljyy ennen korin
palauttamista takaisin. [Kuva 8]

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat voivat
pudota ulos, kun kori k&annetadn ympari.

9. Anna jadhty& ennen puhdistamista.

YHDELLA VYOHYKKEELLA
KYPSENTAMINEN

1. Aseta rapeutusalustat ja jakaja
takaisin koriin. [Kuva 5]

Huomaa:

*  Rapeutusalustat sallivat liian 6ljyn valua
korin pohjalle.

« Kun rapeutusalustoja asetetaan koriin,
kallista rapeutusalustaa toisen puolen
asettamiseksi ensin, paina sitten toiselta
puolelta.

* Rapeutusalustoja ei ehkd tarvita tietyissé
resepteissd, kuten muffinssit ja leivét.

2. Napauta O.
3. Valitse vydhyke, jota haluat kayttad.
4. Valitse kypsennystoiminto.

Huomaa: Kypsennystoiminnot on ohjelmoitu
ihanteellisen ajan ja ldmpdtilan mukaan
tiettyj& ruokia varten. Voit lisaksi muokata
niiden aikaan ja lampdétilaa.

5. Valinnaisesti, saada lampotilaa
napauttamalla A~ tai ~.

6. Aloita kiertoilmakypsennys
napauttamalla Pl

7. Airfryer piippaa, kun se on valmis.
Nayttoon tulee ilmoitus "Loppu”.

8. Ota kori ulos airfryeristd, varoen
kuumaa hoyryd. Kayta pihtejd tai
l[ammonkestavid ottimia ruoan
poistamiseen korista.

« Varmista, ettd kori on tasaisella
alustalla.

« Varo kuumaa 6ljyd tai rasvaa, joka
ker&antyy koriin. Valté roiskeet
tyhjentédmailé 6ljy ennen korin
palauttamista takaisin. [Kuva 8]

9. Anna jadhtyd ennen puhdistamista.

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat voivat
pudota ulos, kun kori k&annetadn ympadri.

KAKSOISVYOHYKKEELLA
KYPSENTAMINEN

Kypsennd kahden vydhykkeen avulla
eri ruokien valmistamiseksi yht&
aikaa. VYOHYKE 1ja VYOHYKE 2 ovat
hallittavissa toisistaan erilléan.

1. Aseta rapeutusalustat ja jakaja
takaisin koriin. [Kuva 5]

Huomaa:

» Rapeutusalustat sallivat lian 6ljyn valua
korin pohjalle.

« Kun rapeutusalustoja asetetaan koriin,
kallista rapeutusalustaa toisen puolen
asettamiseksi ensin, paina sitten toiselta
puolelta.

»  Rapeutusalustoja ei ehké tarvita tietyisses
resepteissd, kuten muffinssit ja leivét.

. Napauta O.
. Valitse VYOHYKE 1.
. Valitse kypsennystoiminto.

[ NS I S

. Muokkaa aikaa (1 min—-4 h)
ja lampétilaa (35-240 °C)
napauttamalla A tai ~ aikaa
ja lampdtilaa varten. Voit tehdd
niin koska tahansa kypsennyksen
aikana. Toiminnon oletusasetukseen
palataan heti niiden muuttamisen
jélkeen napauttomalla uudestaan
toiminnon painiketta.



6. Valitse VYOHYKE 2 ja toista vaiheet
4ias.

7. Aloita kiertoilmakypsennys
napauttamalla M.

Huomaa: Jos paditét, ettd yhdessd
vyShykkeessd oleva ruoka on valmis ennen
kypsennysajan padttymistd, voit keskeyttad

vyohykkeen valitsemalla sen ja napauttamalla

>l

8. Airfryer piippaa, kun se on valmis, ja
naytossd lukee "Loppu”.

9. Ota kori ulos airfryeristd, varoen
kuumaa hoyryd. Kayts pihtejd tai
l[&mmdnkestavid ottimia ruoan
poistamiseen korista.

. Varmista, ettd kori on tasaisella
alustalla.

« Varo kuumaa dljyd tai rasvaa, joka
keradntyy koriin. Valtd roiskeet
tyhjentémalla 6ljy ennen korin
palauttamista takaisin. [Kuva 8]

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat voivat
pudota ulos, kun kori k&annetadan ympdri.

10. Anna jadhtyd ennen puhdistamista.

KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN

Kypsennys keskeytyy automaattisesti,
kun kori poistetaan. Jatka kypsennyt&
palauttamalla kori takaisin.

Valinnaisesti, napauta > keskeyttdmadn
kummankin vyéhykkeen kypsennys. Jatka

kypsennysté napauttamalla Pl uudestaan.

Kypsennysajan keskeyttdminen
1 vydhykkeessd (kun molemmat
vydhykkeet ovat kdytdssd)

1. Valitse vydhyke, jonka haluat keskeyttaid.
2. Keskeytdr kypsennys napauttamalia Pl

3. Jatka keskeytetyn vydhykkeen
kypsennystd napauttamallia Pl
uudestaan.

Huomaa: Voit sa&téd asetuksia
(kypsennystoiminto, aika ja lampdtila), kun
vyShyke on keskeytettynd.

Kypsennysajan paattédminen 1
vydhykkeessd (kun molemmat
vydhykkeet ovat kéytéssd)

Jos padtat, ettd yhdessd vydhykkeessd
oleva ruoka on valmis ennen
kypsennysajan padttymistd, voit pysayttaa
vybhykkeen. Pidd kyseisen vydhykkeen
painiketta painettuna 3 sekuntia.

SYNKRONOITU KYPSENNYS

Ohjelmoi vydhykkeen saamaan
kypsennys valmiiksi samaan aikaan,
kun ne kayttavat eri toimintoja,
kypsennysaikoja ja -lampotiloja.

1. Aseta rapeutusalustat ja jakaja
takaisin koriin. [Kuva 5]

Huomaa:

« Rapeutusalustat sallivat lian 6ljyn valua
korin pohjalle.

« Kun rapeutusalustoja asetetaan koriin,
kallista rapeutusalustaa toisen puolen
asettamiseksi ensin, paina sitten toiselta
puolelta.

* Rapeutusalustoja ei ehkd tarvita tietyissa
resepteissd, kuten muffinssit ja leivat.

2. Napauta O.

3. Valitse VYOHYKE 1. Valitse
kypsennystoiminto, muuta
sitten lampaétilaa ja/tai aikaa
napauttamalla A tai ~.

4. Valitse VYOHYKE 2. Valitse
kypsennystoiminto, muuta
sitten lampaétilaa ja/tai aikaa
napauttamalla A tai~.

5. NAPAUTA SYNKR.

6. Napauta > Pisimmaill gjalla asetettu
vydhyke alkaa kypsent&d. Toisessa
vydhykkeessd lukee "Pito”. Yksikkd
piippaa ja aloittaa toisen vydhykkeen
kuumentamisen, kun kummallakin
vydhykkeelld on sama aika jaljelld.

1
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Huomaa: Jos padatdt, etté yhdessa
vybhykkeessd oleva ruoka on valmis ennen
kypsennysajan p&attymistd, voit pysdyttad
kyseisen vyéhykkeen. Pid¢ kyseisen
vyShykkeen painiketta painettuna 3 sekuntia.

. Valitse VYOHYKE 2. Valitse

kypsennystoiminto, muuta
sitten lampétilaa ja/tai aikaa
napauttamalla A tai ~.

. Napauta TASMAYTA kopioimaan

7.

8.

HU

Airfryer piippaa, kun se on valmis.
Nayttéon tulee ilmoitus "Loppu”.
Ota kori ulos airfryeristd, varoen
kuumaa hoyryd. Kayta pihtejd tai
l[&mmodnkestavid ottimia ruoan
poistamiseen korista.

« Varmista, ettd kori on tasaisella
alustalla.

« Varo kuumaa 6ljya tai rasvaaq, joka
keréantyy koriin. Valtd roiskeet
tyhjentdmalla éliyy ennen korin
palauttamista takaisin. [Kuva 8]

OMIO: Kuumat rapeutusalustat

voivat pudota ulos, kun kori k&annet&dan
ympdri.

9.
TA

Pei

Anna jaahtyd ennen puhdistamista.
SMAYTETTY KYPSENNYS

laa asetukset VYOHYKKEEN 1 JA

VYOHYKKEEN 2 valillar kypsentédmadn
samalla toiminolla, lémpatilalla ja ajalla.
Taman ansiosta voit kypsentdd suuria
madrié samaan aikaan tai eri ruokia
kayttéen samoja asetuksia.

1.

Aseta rapeutusalustat ja jakaja
takaisin koriin. [Kuva 5]

Huomaa:

2.
3.

Rapeutusalustat sallivat lian 6ljyn valua
korin pohjalle.

Kun rapeutusalustoja asetetaan koriin,
kallista rapeutusalustaa toisen puolen
asettamiseksi ensin, paina sitten toiselta
puolelta.

Rapeutusalustoja ei ehkd tarvita tietyissd
resepteissd, kuten muffinssit ja leivat.

Napauta O.

Valitse VYOHYKE 1. Valitse
kypsennystoiminto, muuta
sitten lampotilaa ja/tai aikaa
napauttamalla A tai ~.

VYOHYKKEEN 1 asetukset

VYOHYKKEELLE 2.

6. Aloita kummallakin vyohykkeella
kypsennys napauttamalia Pl

7. Airfryer piippaa, kun se on valmis.
Nayttoon tulee ilmoitus “Loppu”.

8. Ota kori ulos airfryeristd, varoen
kuumaa hoyryd. Kaytda pihtejd tai
l[&mmonkestavid ottimia ruoan
poistamiseen korista.

. Varmista, ettd kori on tasaisella
alustalla.

« Varo kuumaa 6ljyd tai rasvaa, joka
keraidntyy koriin. Valta roiskeet
tyhjentamalla oliy ennen korin
palauttamista takaisin. [Kuva 8]

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat voivat

pudota ulos, kun kori ka&nnet&aan ympdri.

9. Anna jadhtyd ennen puhdistamista.

Ruoanlaitto-opas
YLITAYTTAMINEN

« Jos kori ylitaytetadn, ruoka voi
kypsentyd epdatasaisesti.

HUOMIO: Ala aseta ruokaa tiiviisti koriin.

Ruoan pinoaminen kasalle voi aiheuttaa
kontaktin kuumennusk&dmeihin ja
aiheuttaa tulipalovaaran.

OLJYN KAYTTAMINEN

»  Pienen maaran oljyd lisédminen
ruokaan tekee siité rapeampaa. Ald
kaéyta enempdd kuin 30 ml oljya.

« Oljysuihkeet ovat erinomainen
tapa levittad pienid maaria oliya
tasaisesti ruoan paloihin.

« Ala kayta kypsennyssuinkeita, joissa
on ponneaineita. Ponneaineet
voivat vaurioittaa korin
tarttumatonta pintaa.



RUOKAVINKKEJA

« Voit kypsentad
kiertoilmakypsennykselld mita
tahansa pakasteita tai tuotteita,
jotka voidaan paistaa uunissa.

e Kakkujen, pasteijoiden tai mink&
tahansa taytteitd tai kuorrutusta
sisaltévien ruokien valmistamiseksi
aseta ruoka lammonkestavadan
astiaan ennen sen sijoittamista koriin.

« Rasvaisten ruokien
kiertoilmakypsennys saa rasvan
ker&ytymadn rapeutusalustan
alapuolelle. Liian savun
valttémiseksi kypsennyksen
aikana kaada paistoliemet pois
kypsennyksen jalkeen.

¢ Nestemarinoidut ruoat aiheuttavat
roiskeita ja liiallista savua. Taputtele
tallaiset ruoat kuivaksi ennen
kiertoilmakypsennystd.

RANSKALAISET

e Liséa 8-15 ml oljya rapeuden
liséamiseksi.

« Kun ranskalaiset tehd@dn racoista
perunoista, liota keittmdattomia
ranskalaisia vedessd 15 minuuttia
poistamaan tarkkelystd ennen
paistamista. Taputtele pyyhkeelld
kuivaksi ennen dljyn liséémista.

« Leikkaa keittmattomat
ranskalaiset pienemmiksi rapeuden
lis&éémiseksi. Kokeile ranskalaisten
leikkaamista 0,6 x 7.6 cm kokoisiksi
suikaleiksi.

Huomaa: Liséd vinkkejé ja reseptejé saat
VeSync-sovelluksesta ja Cosori-verkkosivustolta.
Lisaa toimintoja
KYPSENNYSTOIMINTOJEN ASETUKSET

Kypsennystoiminnon kayttéminen helpoin
tapa kayttaa kiertoilmakypsennysta.

Kypsennystoiminnot on ohjelmoitu
ihanteellisen ajan ja lédmpdotilan mukaan
tiettyj& ruokia varten.

. Toiminnon muokkaaminen:

» Valitse toiminto ja séadd aikaa
ja/tai lampastilaa.

Huomaa: Voit lisatd tai véhent&d
nopeasti aikaa tai lampdotilaa
pitamalla painikkeita ~ tai ~~
painettuina.

« Pid& toiminnon painiketta
painettuna, kunnes airfryer
piippaa kerran.

. Toiminnon nollaaminen:

« Tekemdattd muutoksia pidé
painettuna toiminnon painiketta
ja painiketta SUURI VYOHYKE
samaan aikaan 3 sekunnin ajan,
kunnes airfryer piippaa kerran.

. Kaikkien toimintojen nollaus:

« Pid& painettuna painikkeita
VYOHYKE 1 ja VYOHYKE 2 yht&
aikaa 3 sekunnin ajan, kunnes
airfryer piippaa kerran.

LAMPOTILAYKSIKKOJEN VAIHTAMINEN

« Pida painikkeita LAMPO A jo ~~
painettuina 3 sekunnin ajan.

«  Lampatilayksikkdd vaihtuu Celsius-
asteista Fahrenheit-asteisiin.

» Vaihda takaisin Celsius-asteisiin
toistamalla sama.

AANEN KYTKEMINEN PAALLE/POIS

« Pida painettuna LAMPO ~ ja AIKA
~ yhtd& aikaa 3 sekunnin ajan,
kunnes airfryer piippaa kerran.

»  Kytke ¢ani takaisin padlle
toistamalla tama.

KESKEYTYS

»  Keskeytd kypsennys napauttamalla
p || Airfryer lopettaa kuumennuksen
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ja Bl vilkkuu, kunnes napautat taas
P || kypsennyksen jatkamiseksi.

Kun airfryer on ollut kayttamatta 30
minuuttia, se kytkeytyy pois padltd.
Taman toiminnon avulla voit
keskeyttéd kypsennyksen
poistamatta koria airfryeristd.

KYPSENNYKSEN AUTOMAATTINEN
JATKAMINEN

Jos veddat korin ulos, airfryer
keskeyttad kypsennyksen
automaattisesti.

Kun palautat korin paikalleen,
airfryer jatkaa kypsennystd
automaattisesti edellisten
asetustesi perusteella.

AUTOMAATTINEN SAMMUTUS

Jos airfryeriss& ei ole aktiivisia
toimintoja, se tyhjent&d kaikki
asetukset ja kytkee virtansa pois
padalta 2 minuutin jouten olon
jalkeen.

Jos seuraavat tilat pysyvat epéaktiivisina
vastaavan ajan, airfryer sammuttaa virtansa.

Laite Kaikki Esilammitys tai
padlla | kypsennystoiminnot | keskeyttéminen
valmiita
9 min 9 min 9 min
o o
Hoito ja huolto
Huomaa:

Puhdiista aina airfryerin kori ja
rapeutusalusta jokaisen kayton jalkeen.
Korin vuoraaminen foliolla
(rapeutusalustoja lukuun ottamatta) voi
helpottaa puhdistamista.

1. Kytke qirfryer pois padaltd ja irrota
sen pistoke pistorasiasta. Anna

14

sen jadhtyd kokonaan ennen
puhdistamista. Vedd kori ulos
j@dhtymisen nopeuttamiseksi.

2. Pyyhi airfryerin ulkopinta tarvittaessa
kostealla linalla.

3. Kori ja rapeutusalustat voidaan pest&

astianpesukoneessa. Lisdksi voit
pestd ne kuumalla saippuavedelld
ja hankaamattomalla sienelld. Liota
tarvittaessa.

Huomaa:
«  Korissa ja rapeutusalustoissa
on tarttumaton pinnoite. Valta
metalliottimien ja hankaavien
puhdistusmateriaalien k&yttod.
e Pinttynytt& rasvaa varten:
a. Sekoita pienessd maljassa 30
g ruokasoodaa ja 15 ml vettd
muodostamaan levittyvéd tahnaa.
b. Kayté sientd levittmadn tahnaa
koriin ja rapeutusalustoille ja
hankaa sitten. Anna korin ja
rapeutusalustojen olla 15 minuuttia
ennen huuhtelua.
c. Pese kori jo rapeutusalustat

saippualla ja vedellé ennen kayttod.

4. Puhdista airfryerin sisépuoli hieman
kostealla, hankaamattomalla
sienella tai linalla. Alé upota
veteen. Tarvittaessa puhdista
kuumennusk&dmi ruoanjadmien
poistamiseksi. [Kuva 9]

5. Kuivaa ennen kayttod.

Huomaa: Varmista, etté kuumennusk&émi on

téysin kuiva ennen airfryerin kytkemistd padélle.

Lisavarusteet

LiséGvarusteita ja varaosia on saatavana

airfryerid varten. Lisatietoja saat
ottamalla yhteyttd asiakastukeen
(sivu 19).



Vianmaaritys

Ongelma Mahdollinen ratkaisu

Airfryerin virta ei kytkeydy
paadlle.

Varmista, ettd airfryer on yhdistetty séhkovirtaan.

Tyoénna kori kunnolla airfryerin sisGan.

Ruoka ei kypsenny kokonaan.

Aseta pienempid madric ruokaa koriin. Jos kori ylitdytetadn, ruoka jad
alikypsaksi.

Lisad kypsennyslampatilaa tai -aikaa.

Ruoka kypsentyy epdtasaisesti.

Paallekkain pinottua ruokaa pitad ravistella tai kaannelld kypsennyksen
aikana.

Ruoka ei ole rapeaa

kiertoilmakypsennyksen jalkeen.

Pienen madara oljya suinkuttaminen tai siveleminen ruokaan voi liséitd
rapeutta. Katso Kypsennysopas (sivu 12).

Ranskalaiset eivat kypsy oikein.

Katso Ranskalaiset perunat (sivu 13).

Kori ei liu'u airfryeriin kunnolla.

Varmista, ettd koria ei ole taytetty likaa ruoalla.

Varmista, ettd rapeutusalustat ovat tukevasti korin sisalla.

Valkoista savua tai héyryéa
nousee airfryerista.

Airfryer voi tuottaa hieman valkoista savua tai hdyryd, kun sitd kaytetadan
ensimmaistd kertaa tai kypsennyksen aikana. Tdmd& on normaalia.

Varmista, ettd kori ja airfryerin siséipinta on puhdistettu kunnolla ja
etteivat ne ole rasvaisia.

Rasvaisten ruokien kypsennys voi saada oljyn kertymadn
rapeutusalustan alapuolelle. Téma 6ljy muodostaa valkoista savua ja
kori voi olla tavallista kuumempi. Tama on normaalia eikd sen pitdisi
vaikuttaa kypsennykseen. Kasittele koria varoen.

Tummaa savua nousee
airfryeristd.

Kytke airfryer valittdmasti irti verkkovirrasta. Tumma savu tarkoittaa,
ettd ruoka palaa tai ettd laitteessa on sahkopiiriongelma. Odota savun
halvenemistd ennen kuin vedat korin ulos. Jos syynd ei ollut palanut
ruoka, ota yhteytt& asiakastukeen (sivu 19).

Airfryer haisee muoville.

Kaikissa airfryereissd voi olla valmistusprosessin aiheuttamaa muovin
hajua. Téma on normaalia. Noudata kohdan Koekéytté (sivu 8)
ohjeita padstaksesi eroon muovin hajusta. Jos muovin haju jatkuu, ota
yhteys asiakaspalveluun (sivu 19).

Kypsennysaika on pidempi
kaytettaessd Suuri Vyshyke- tai
Tasmaytys-kypsennystd.

Tamdé on normaalia. Suurten ruokamadrien kypsennys voi kest&d
kauemmin.
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Ongelma Mahdollinen ratkaisu

Ylemman lampétilaseurannassa on avoin piiri VYOHYKKEELLA 1. Ota

Néytssa ndikyy vikakoodi "ET yhteytte asiakastukeen (sivu 19).

Ylemmassa lampoétilaseurannassa on oikosulku VYOHYKKEELLA 1. Ota

Naytossd lukee vikakoodi "E2 yhteytt& asiakastukeen (sivu 19).

Airfryerin VYOHYKE 1 -ylilampenemissuoja on aktivoitunut. Kytke
Naytossé nakyy vikakoodi "E3" airfryer pois padltd ja irrota sen pistoke ja anna sen jadhtyd taysin. Jos
naytossd lukee edelleen "E3", ota yhteys asiakastukeen (sivu 19).

Alemmassa lampétilaseurannassa on avoin piii VYOHYKKEELLA 1. Ota

Néytdssd ndkyy vikakoodi "E21 yhteyttd asiakastukeen (sivu 19).

Alemmassa lampatilaseurannassa on oikosulku VYOHYKKEELLA 1. Ota

Néytdssd ndikyy vikakoodi "E22 yhteytte asiakastukeen (sivu 19).

Ylemmassa lampotilaseurannassa on avoin piiri VYOHYKKEELLA 2. Ota

Néytdssé ndkyy vikakoodi "E24 yhteytté asiakastukeen (sivu 19).

Ylemmassd lampotilaseurannassa on oikosulku VYOHYKKEELLA 2. Ota

Néytdssd ndkyy vikakoodi "E25 yhteytte asiakastukeen (sivu 19).

Alemmassa lampétilaseurannassa on avoin piiri VYOHYKKEELLA 2.

NaytSssé ndkyy vikakoodi "E26 Ota yhteytt¢ asiakaspalveluun (katso sivu 19).

Alemmassa lampaétilaseurannassa on oikosulku VYOHYKKEELLA 2.

Néytdssd ndkyy vikakoodi "E27 Ota yhteytt& asiakastukeen (sivu 19).

Airfryerin VYOHYKE 2 -ylikuumenemissuoja on aktivoinut. Kytke airfryer
Naytossd nakyy vikakoodi "E28" pois padltd ja irrota sen pistoke ja anna sen jadhtyd taysin. Jos
naytossd lukee edelleen "E28", ota yhteys asiakastukeen (sivu 19).

Jos ongelmaasi ei ole luettelossa, ota yhteys asiakastukeen (sivu 19).



Vaatimustenmukaisuusilmoitus

Vesync Germany GmbH iimoittaa taten, ettd tadma tuote tayttad direktiivin 2014 ja muiden EU:n
ja Yhdistyneen kuningaskunnan direktiivien olennaisten vaatimukset ja muut asianomaiset ehdot.
Taydellinen vaatimustenmukaisuusilmoitus on saatavana osoitteessa: https://cosori.com/euro/

compliance

Rajoitetun takuun
tiedot

Tuotteen nimi

Dual Blaze TwinFry™
8.6 litran Airfryer

Malli CAF-TF801-CEUR

Suosittelemme painokkaasti kijaamaan
tilaustunnuksen ja ostopdivén omaa
kayttodsi varten.

Ostopdiva

Tilaustunnus

Cosorin rajoitettu tuotetakuu
Kuluttajan kahden (2) vuoden*

rajoitettu tuotetakuu

Vesync Germany GmbH ("Vesync') takaa, etté
tuotteessa ei ole materiaali- eikd valmistusvirheitd
2 vuoden aikana alkuperdisestd ostopdivastd
lukien ("rajoitetun takuun kesto”), edellyttéien

ettd tuotetta on kdytetty sen kayttd- ja huolto-
ohjeiden mukaisesti (kuten sille tarkoitetussa
ympdaristdssd ja normaaliolosuhteissa). *Tamé
takuu ei rajoita oikeuksiasi, jotka soveltuvat maan
tai alueen kuluttajansuojalait saattavat madarata
tai myéntad, missé tapauksessa rajoitetun
takuun kestoa jatketaan soveltuvien vaatimusten
mukaisesti.

Rajoitetun takuun edut

Rajoitetun takuun keston aikana ja t&éman
rajoitetun takuukayt&nnén mukaisesti, Vesync
toimii yksinomaan omasta padtdksestadn jollain
seuraavista tavoista: (i) hyvittad ostohinnan, jos
tuote ostettiin suoraan COSORIN verkkokaupasta,
(ii) korjaa materiaali- tai valmistusviat, (i)

vaihtaa tuotteen toiseen vastaavan arvoiseen

tai kallimpaan tuotteeseen tai (iv) myontad
ostohintaa vastavan myymaldahyvityksen.

Kuka kuuluu takuun piiriin?

Tama rajoitettu takuu koskee ainoastaan tuotteen
alkuperdista kuluttajoostajaa, eikd sitd voi siirtéd

tuotteen uusille omistaijille riippumatta siitd, siirtyikod
tuotteen omistus rajoitetun takuun keston aikana.
Alkuperdisen kuluttajoostajan on toimitettava
todiste viasta tai vikatoiminnasta sekd ostotodistus
voidakseen lunastaa rajoitetun takuun edut.

Varo valtuuttamattomia jalleenmyyjic ja myyjic
Tama rajoitettu takuu ei koske tuotteita, jotka

on ostettu valtuuttamattomilta jalleenmyyijilté

tai myyjiltd. Vesyncn rajoitettu takuu koskee

vain tuotteita, jotka on ostettu valtuutetuilta
jalleenmyyijiltd tai myyijiltd, jotka ovat Vesyncn
laadunvalvonnan alaisia ja jotka ovat sitoutuneet
noudattamaan sen laadunvalvontaa. Huomaa,
ettd valtuuttamattomilta sivuilta tai jalleenmyyijilta
ostetut tuotteet saattavat olla vadrennyksid,
kaytettyja tai viallisia, eika niitd ole valttamartta
suunniteltu kaytettévaksi maassasi. Voit suojata
itsesi ja tuotteesi varmistamalla, ettd ostat
yksinomaan Vesynclté tai sen valtuutetuilta
jalleenmyyjilta.

Jos sinulla on kysyttavad tietystd myyjastd tai
epdilet ostaneesi tuotteesi valtuuttamattomalta
myyjaltd, ota yhteyttd Asiakastukeentiimiimme.

Mita takuu ei kata?

+ Normaali kuluminen, mukaan lukien normaalisti
kuluvat osat, sekd vadrinkaytdstd johtuvat vauriot.
- Jos ostotodistetta on muuteltu mitenkadn tai se
ei ole lukukelpoinen.

+ Jos tuotteen mallinumeroa, sarjanumeroa tai
tuotantopdivakoodia on muutettu mitenk&dn tai
se on poistettu tai tehty lukukelvottomaksi.

- Jos tuotetta on muunneltu sen alkuperdisestd
tilasta.

- Jos tuotetta ei ole kaytettd tdman kayttdoppaan
neuvojen ja ohjeiden mukaisesti.

+ Muiden kuin t&issd kayttdoppaassa suositeltujen
oheislaitteiden, lisGvarusteiden tai lisatarvikkeiden
kytkemisest& johtuvat vahingot.

- Vahingon, vadarinkayton tai virheellisen tai
rittmattdman huollon aiheuttamat vauriot ja viat.
+ Vauriot ja viat, jotka johtuvat tuotteen huollosta tai
korjauksesta, jonka on suorittanut valtuuttamaton
palveluntarjoaja tai joku muu kuin Vesync.

+ Kaupallisessa kaytdssa, vuokrakdytdssa tai
muussa kdytdssd, johon tuotetta ei ole tarkoitettu,
syntyneet vahingot ja viat.
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+ Jos yksikkd on vahingoittunut mm. eldinten,
salamoinnin, epdnormaalin jannitteen, tulen,
luonnonkatastrofin, kuljetuksen, tiskikoneen

tai veden takia (paitsi jos kayttdoppaassa
nimenomaisesti iimoitetaan, ettd tuote on
konepesun kestava).

+ Satunnaiset ja seuraamukselliset vahingot.

* Vauriot ja viat, jotka ylittévat tuotteen hinnan.
Rajoitetun takuuhuollon lunastaminen 5
yksinkertaisella vaiheella:

1. Varmista, ettd tuotteesi takuu on voimassa.

2. Varmista, ettd sinulla on kopio laskusta ja
tilautunnuksesta tai ostotodisteesta.

3. Varmista, ettd tuote on hallussasi. ALA havite
tuotetta, ennen kuin otat meihin yhteyttd.

4. Ota yhteyttd Asiakastukeentiimiimme.

5. Kun Asiakastukeentiimi on hyvéksynyt
pyyntosi, palauta tuote ja liité kopio laskusta ja
tilaustunnuksesta.

Yksinomainen ja eksklusiivinen

korjauskeino

EDELLA KUVATTU RAJOITETTU TAKUU ON

VESYNC GERMANY GMBH:N YKSINOMAINEN
KORVAUSVELVOLLISUUS JA SINUN YKSINOMAINEN
JA EKSKLUSIIVINEN KORJAUSKEINOSI MILLE
TAHANSA TAKUURIKKEELLE TAI MUULLE TAMAN
RAJOITETUN TUOTETAKUUILMOITUKSEN KATTAMAN
TUOTTEEN EPAYHDENMUKAISUUDELLE. TAMA
RAJOITETTU TAKUU ON EKSKLUSIIVINEN JA KORVAA
KAIKKI MUUT TAKUUT. KENELLAKAAN VESYNC
GERMANY GMBH:N TYONTEKIJALLA TAI MUULLA
KOLMANNELLA OSAPUOLELLA El OLE LUPAA
MYONTAA MITAAN TAKUUTA TAMAN RAJOITETUN
TUOTETAKUUILMOITUKSEN RAJOITETUN TAKUUN
LISAKSI.

Rajoitettujen takuiden

vastuuvapauslauseke

SOVELTUVAN LAIN SUURIMMASSA LAAJUUDESSA
JA LUKUUNOTTAMATTA TAMAN RAJOITETUN
TUOTETAKUUKAYTANNON MYONTAMAA TAKUUTA
VESYNC GERMANY GMBH TOIMITTAA VESYNC
GERMANY GMBH:LTA OSTAMAS| TUOTTEET
"SELLAISENAAN", JA VESYNC CORPORATION
KIELTAYTYY TATEN KAIKISTA TAKUISTA, NIIN
SUORASANAISISTA KUIN VIHJATUISTA, LAIN
EDELLYTTAMISTA UNE., MUKAAN LUKIEN MM.
KAIKKI TAKUUT TUOTTEEN MYYTAVYYDESTA,
RIKKOMATTOMUUDESTA JA SOVELTUVUUDESTA
TIETTYYN TARKOITUKSEEN.

Korvausvelvollisuuden rajoitukset
SOVELTUVAN LAIN SUURIMMASSA LAAJUUDESSA
VESYNC GERMANY GMBH, SEN TYTARYHTIOT

TAI NIIDEN LISENSOIJAT, PALVELUNTARJOAUJAT,
TYONTEKIJAT, EDUSTAJAT, JOHTAJAT TAI

ESIMIEHET EIVAT OLE MISSAAN TAPAUKSESSA
KORVAUSVELVOLLISIA SEURAAVISTA:

(a) KAIKKI VESYNC GERMANY GMBH:LTA
OSTETUSTA TUOTTEESTA JOHTUVAT TAI SIIHEN
LITTYVAT VAHINGOT OSTAJAN KYSEISTA
TUOTTEESTA MAKSAMAN HINNAN YLITTAVALTA
OSALTA, TAI

(o) VALILLISET, ERITYISET, SATUNNAISET,
SEURAAMUKSELLISET TAI RANGAISTUKSELLISET
VAHINGOT, VAIKKA VESYNC GERMANY GMBH:LLE
TAI JOLLEKIN SEN TOIMITTAJALLE ON ILMOITETTU
TALLAISEN VAHINGON MAHDOLLISUUDESTA TAI
TODENNAKOISYYDESTA.

JA RIPPUMATTA SIITA, JOHTUUKO SE

OIKEUDEN LOUKKAUKSESTA (MUKAAN LUKIEN
HUOLIMATTOMUUS), SOPIMUSRIKKEESTA TAI
MUUSTA SYYSTA. KORVAUSVELVOLLISUUTEMME

El MISSAAN NIMESSA YLITA SINUN VIALLISESTA
TUOTTEESTA MAKSAMAASI SUMMAA, EMMEKA ME
OLE MISSAAN TAPAUKSESSA KORVAUSVELVOLLISIA
MISTAAN SEURAAMUKSELLISISTA, SATUNNAISISTA,
ERITYISISTA TAI RANGAISTUKSELLISISTA
VAHINGOISTA TAI MENETYKSISTA, OLIVAT NE
SUORIA TAI VALILLISIA.

PAITSI KUTEN TASSA RAJOITETUSSA
TUOTETAKUUILMOITUKSESSA KUVATAAN, VESYNC
GERMANY GMBH EI OLE KORVAUSVELVOLLINEN
SILTA HANKITUN TUOTTEEN VAIHTOON TAI
KORJAUKSEEN LIITTYVISTA KAYTTAJALLE
AIHEUTUVISTA KUSTANNUKSISTA, MUKAAN LUKIEN
MM. TYO, ASENNUS JA MUUT KULUT JA ERITYISESTI
KAIKKI KUSTANNUKSET, JOTKA LITTYVAT MINKAAN
TUOTTEEN POISTOON TAI VAIHTOON.

Muita sinulla mahdollisesti olevia

oikeuksia

JOILLAIN LAINKAYTTOALUEILLA EI SALLITA
SEURAAVIA: (1) VIHJATTUJEN TAKUIDEN
POISJATTO, (2) VIHJATTUJEN TAKUIDEN KESTON
RAJOITTAMINEN JA/TAI (3) SATUNNAISTEN TAI
SEURAAMUKSELLISTEN VAHINKOJEN POISJATTO TAI
RAJOITTAMINEN. NAIN OLLEN TAMAN KAYTANNON
VASTUUVAPAUSLAUSEKKEET EIVAT VALTTAMATTA
KOSKE SINUA. TALLAISILLA LAINKAYTTOALUEILLA
SINULLA ON VAIN NE VIHJATUT TAKUUT, JOTKA
SOVELTUVA LAKI NIMENOMAISESTI VAATII.
TAKUIDEN, KORVAUSVELVOLLISUUDEN JA
KORJAUSKEINOJEN RAJOITUKSET SOVELTUVAT
LAIN SALLIMASSA MAKSIMIMITASSA.

VAIKKA TAMA RAJOITETTU TAKUU MYONTAA
SINULLE TIETYT LAILLISET OIKEUDET, SINULLA
SAATTAA OLLA MUITAKIN OIKEUKSIA
LAINKAYTTOALUEELLASI. TAMA RAJOITETUN
TAKUUN ILMOITUS ON SINUUN JA TUOTTEESEEN
SOVELTUVIEN LAKIEN ALAINEN. KAY LAPI
LAINKAYTTOALUEESI LAIT YMMARTAAKSESI



OIKEUTESI TAYSIN.

Témaén kaytantd muutokset
Saatamme muuttaa tdman rajoitetun
takuun ehtoja ja saatavuutta omasta
paatoksestdmme, mutta mitk&ddn muutokset
eivat ole takautuvia.

Taman takuun myontéd:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Asiakaspalvelu

Jos sinulla on mit&an kysyttavad tai
huolenaiheita uudesta tuotteestasi,
ota yhteyttd avulioaseen
Asiakastukeentiimiimme.

Sahkoposti: support.europe@cosori.com

*Pidé& tilauslasku ja tilaustunnus
valmiina ennen kuin otat yhteyttd
asiakaspalveluun

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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Csomag tartalma

1 x Dual Blaze TwinFry™ 8.6 literes
forrolevegds sutd

2 x SUtétdlca

1 x Kosdrelvalasztd

Gyorsinditdsi Utmutatd

1 %
1 x Receptkdnyv
1 %

Haszndlati utmutato

Miiszaki adatok
Modell CAF-TF801-CEUR
220-240V,
Tdpellatdas 50/60 Hz
vdltakozd aram
Nevieges 2700 W
teljesitmény
Kapacitas 8,6 L
Hémérséklet- 35-240°C /
tartomdny 95-465°F
Idétartomdny 1perc-4 ora
339 cm mely x
Méretek 48,2 cm széles x
(fogantyuval 28,1 cm magas /
gan 13,3 in mély x
egytitt) 190 in széles x 11,1 in
magas
Aramfogyasztds
kikapcsolt <03W
dllapotban
Témeg 761b/ 8kg



OLVASSA EL ES MENTSE EL EZEKET AZ UTASITASOKAT

Fontos ovintézkedések és figyelmeztetések

A forrélevegés siité haszndlata sordn tartsa be az alapveté
biztonsagi ovintézkedéseket. Olvassa el az 6sszes utasitast.

LEGFONTOSABB
BIZTONSAGI UTASITASOK

« Ne érintse meg a forrd
feluleteket. Haszndlja a
fogantyut.

« Ovatosan forditsa meg
a kosarat sutes utdn,
mert a forrd sutétdlcak
kieshetnek, ami
biztonsagi kockdzatot
jelenthet.

« A sUtétalcakat szorosan
helyezze be a kosdarba,
hogy csdkkentse a
kieseés eselyét.

« Ne zarja el a
szellézbnyildsokat.

A forré gbzpdra a
nyildsokon keresztul
tavozik. Tartsa tavol
kezet és arcat a
nyilasoktol.

« Mindig haszndljon fogot
a forrd étel dvatos
kiveteléhez.

ALTALANOS BIZTONSAGI
TUDNIVALOK

« Az dramutés elleni
védelem érdekében ne

meritse a forrélevegds
sttot, annak hazat,
tapkdbelét vagy a
csatlakozodugojat vizbe
vagy mas folyadékba.
Ha készulekeket
gyermekek haszndljak,
vagy azt gyermekek
kdzelében hasznaljak,
akkor a gyerekek
legyenek mindig
felugyelet alatt.
Hasznalaton kival és
tisztitas elétt hdzza

ki a keszuléket a
csatlakozoaljzatbol.
Hagyja lehllni az
alkatrészeket, mieldtt
felvenne vagy
lehelyezné azokat.

Ne muUkodtessen
semmilyen készuléket
serult tapkabellel vagy
csatlakozodugoval,
illetve a keészulek
meghibdsoddsa vagy
bdarmilyen sérllése utan.
Vigye vissza a készuléket
a legkozelebbi
hivatalos szervizbe
vizsgalat, javitds vagy



bedllitas céljabal.
Lépjen kapcsolatba

az Ugyfélszolgalattal
(20. oldall).

Ne haszndlja a
forrolevegds sutdt,

ha az sérult, nem
mUkodik, illetve ha

a tapkdabel vagy a
csatlakozodugo sérdlt.
Lepjen kapcsolatba

az Ugyfélszolgalattal
(20. oldail).

A Cosori nem ajanlja
kiegeszitd tartozekok
hasznalatdt, mivel azok
serulést okozhatnak.
Ne haszndlja a
készUléket kultéren.

Ne helyezze a
forrolevegds sutét
vagy annak barmely
részet tlzhelyre, gdiz-
vagy elektromos egd
kdzelébe, vagy sutdbe.
Fokozott ovatossaggal
jarjon el a kosar

és a sutétalcak
eltavolitadsakor, illetve o
forrd zsir leeresztésekor.
A kosarbol valo kivetel
utan a sutdtalcakat
vagy a bels® kosarat
mindig hodallo feluletre.
Ne tisztitsa fém
suroloeszkdzzel.
Femdarabok térhetnek
le a suroloeszkozrdl

és elektromos
alkatrészekkel
erintkezhetnek, ami
aramutes veszelyet
okozhatja.

Ne helyezzen semmilyen
targyat a forrolevegds
sutod tetejére. Ne taroljon
semmilyen targyat a
forrolevegds sutdben.
Ezt a forrolevegds
sutdt 8 éves es
id&sebb gyermekek,
valamint csdkkent
fizikai, erzekszervi vagy
szellemi kepessegekkel
rendelkezd, illetve
tapasztalatlan és

a készuleket nem
ismerd szemelyek

csak felugyelet mellett
hasznalhatjak, vagy
ha megismertették
vellk a forrolevegds
sutd biztonsagos
haszndlatat, és
megeértették a készulék
haszndalataval jard
veszelyeket. A tisztitast
és a felhasznaloi
karbantartast
gyermekek csak
felugyelet alatt
vegezhetik.

Ne engedje, hogy

8 éevnél fiatalabb
gyerekek tisztitsak

a forrolevegds sutdt



vagy karbantartast
vegezzenek rajta,
kiveve, ha ennem sordn
felugyelet alatt allnak.

A gyermekeket felligyelni
kell annak érdekében,
hogy ne jGtsszanak @
forrolevegds stutdvel.

Ez a forrdlevegds sutd
nem alkalmas kulsé
idozitdvel vagy kuldon
taviranyitoval tortend
mukddtetesre.

Az elektromos halozatrol
tortend ledllitadshoz
nyomja meg a
vezerlbgombot Kl
dllasba, majd huzza ki a
csatlakozdédugot a fali
csatlakozoaljzatbol.

A forrolevegds sutodt
csak a rendeltetési
celnak megfelelben
haszndlja.

Barmilyen szervizmunkat
csak hivatalos
szervizképviseld
végezhet. Forduljon

az Ugyfélszolgalathoz
(20. oldal).

A tartozekok tisztitdsara
vonatkozo utasitasokat
|dsd az Apolds és
karbantartas cimd
fejezetben (15. oldal).

« Nem alkalmas
kereskedelmi célu
felhaszndldsra. Csak

haztartasi haszndalatra.

FORROLEVEGOS SUTES
KOZBEN

« A forrélevegds sutdk
csak forrélevegdvel
mUkddnek. Soha ne
toltson olajat vagy zsirt
a sutdkosarba.

« Soha ne haszndlja a
forrolevegds sutdt a
kosar nelkul.

- Ne tegyen tul nagy
ételeket vagy
fém eszkdzoket a
forrolevegds stutdbe,
mivel ezek tlzet vagy
aramuteés kockazatat
idezhetik eld.

« Ne toltse tul a
sutékosarat. A tul
magasra halmozott
ételek hozzaérhetnek
a fUtdtekercsekhez, és
tlzveszélyt okozhatnak.

» Ne érintse meg a
tartozékokat (beleértve
a sutétaleakat) a
forrolevegds sutés alatt
vagy kdzvetlenul utana.

« Ne tegyen papirt,
kartont, nem héallo
muUanyagot vagy
hasonld anyagokat a
forrolevegds sutdbe.

« Soha ne tegyen
sutdépapirt vagy



barmilyen mas papirt
a forrolevegds sttdbe
aneélkdl, hogy ételt
helyezne rd. A levegd
cirkulacioja felemelheti a
papirt, amely hozzderhet
a fUtétekercsekhez,
Ha a kosarat foliaval
beleli ki, tgyeljen arra,
hogy az ne érintkezzen
a fatéelemekkel. Ez
tulmelegedést és
tlzveszelyt okozhat.
Mindig h6allé edényeket
haszndljon. Legyen
rendkivil Oovatos, ha nem
fém vagy Uveg edényeket
hasznal.
A tlzveszely csdkkentése
erdekeben tartsa a
forrolevegds sutét
yulékony anyagoktol
%Uggényék, teritdk stb.)
tavol. Sima, stabil, héallo
felUleten, hoforrdsoktol
vagy folyadékoktol tavol
haszndlja.
Azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a forrdlevegds
sUtodt, ha sotét fustot Gt
kiszallni a keszulekbol. A
fehér fust normalis, amit
a melegedd zsir vagy @
kifroccsend étel okoz, de
a sotét fust azt jelent,
hogy az étel ég, vagy
a készuléklben aramkori
probléema dll fenn.

Varja meg, amig a fust
eloszlik, mieldtt kihtzza

a sutdkosarat. Ha nem
a0z odaeégett étel okozta,
lepjen kapcsolatba az
Ugyfélszolgalattal (20.
oldall).

. A forrolevegds sutd
kikapcsoldsdhoz nyomja
meg egyszer a ®
gombot. A forrdlevegds
sutd hangjelzést ad, és
minden gomb kikapcsol.

« Haszndlat kdzben ne
hagyja felugyelet nélkdl
a forrolevegds sutédt.

TAPKABEL

« Kapcsolja ki a
forrolevegds sutdt,
miel&tt kihdzza a
csatlakozodugot a
csatlakozoaljzatbol.

« A kihtzdashoz fogja meg
a csatlakozodugot,
es huzza ki @
csatlakozoaljzatbol.
Soha ne huzza ki a
tapkabelnél fogva.

« Ne hagyja, hogy
a tapkabel (vagy
barmilyen mas
hosszabbito kdbel) az
asztal vagy a pult széle
folé logjon, vagy forrd
feluletekhez érjen.

. A fulladasveszély
elkertlése érdekeében



tavolitsa el és
dartalmatlanitsa

a forrolevegds

sutd haldzati
csatlakozodugojara
szerelt véddburkolatot.
Soha ne haszndljon pult
alatti csatlakozoaljzatot
a forrolevegds sutd
csatlakoztatasara.

Az On forrélevegds
sutdje 3-agu foldelt
dugoval rendelkezik. A
készuléket mindig foldelt
csatlakozoaljzatba
csatlakoztassa.
Semmilyen modon

ne modositsa a
csatlakozodugot.

A forrdlevegds sutd

csak 220-240 V-os,
50/60 Hz-es clektromos
rendszerrel haszndalhato.
Ne csatlakoztassa

mas tipusu
csatlakozoaljizathoz.
Tartsa a forrélevegds
sutdt es annak
tapkdbeléet 8 évnél
fiatalabb gyermekek
elél elzarva.

Ha a tapkdabel
megserult, azt a
VESYNC (SINGAPORE)
PTE. LTD. vallalatnak
vagy hasonléan kepzett
szemelyek kell kicserélnie
az elektromos vagy

thzveszély elkerulése
erdekeben. Kerjuk,
lépjen kapcsolatba
az Ugyfélszolgalattal
(20. oldal).

HOSSZABBITO KABELEK

« Hosszabb hosszabbitd
kabelek is kaphatok
és hasznalhatok, ha
ovatosan kezelik &dket.
Hosszalbb hosszabbitd
kdbel hasznalata
eseten:

« A hosszabbitokabel
feltuntetett elektromos
teljesitmeényének
legaldablb meg
kell egyeznie
a forrolevegds
sutd elektromos
teljesitmeényével.

« A kdbelt ugy kell
elhelyezni, hogy az
ne logjon be a pult
vagy az asztallap folé,
ahol a gyermekek
meghuzhatjak
vagy akaratlanul
megbotolhatnak
benne.

« Ha a készulék
foldelt tipusu, a
kabelkészletnek vagy
a hosszabbitonak
foldelt, hdromeres
kabelnek kell lennie.



FIGYELMEZTETES: Barmilyen egyéb szervizmunkdt csak
hivatalos szervizképviseld vegezhet.

FIGYELMEZTETES: A kdvetkezd szimbolummal jeldlt
targyak magas hémerseékletet érhetnek el, ezért
ovatosan kell kezelni &ket.

FIGYELEM:
Forro felUlet.

Ez a szimbolum azt jelenti, hogy a terméket nem

szabad hdztartdsi hullodékként kidobni, hanem
mmm Ujrahasznositas céljagbol megfeleld gyljtéhelyre

kell szallitani. A megfeleld artalmatlanitas és
ujrahasznositds segiti a termeszeti erdforrasok, az
emberi egészseg és a kornyezet vedelmeét.
A termék artalmatlanitasaval és Ujrahasznositasaval
kapcsolatos tovdabbi informaciokeért forduljon a helyi
dnkormanyzathoz, a hulladékkezelbhdz vagy ahhoz az
Uzlethez, ahol ezt a terméket vasdrolto.

Ez a termék RoHS-konform.

Ez a termék megfelel az egyes veszélyes anyagok
elektromos és elektronikus berendezéseklben vald
alkalmazdasanak korlatozdsardl szold 2011/65/EU
iranyelv eléirdsainak, valamint az egyes veszélyes
anyagok elektromos és elektronikus berendezéseklben
vald alkalmazdasdanak korldtozdsardl szold 2012. évi
rendeletnek és modositdsainak.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT



A forrolevegds siit6
megismerése

A FORROLEVEGHS SUTS ABRAJA [1.
ABRA]

Kosarelvalasztd
Sutstalcak
Kosarfogantyu

Kosar

Hazon 1évé fogantyuk
Tapkabel
Vezérlépanel

Levegd bemenet

FEOoEEOOR P

Legkivezetés

Kijelz6 abraja
VEZERLOPANEL [2. ABRA]

F&zési funkciok

Hoémérséklet ndvelése/csokkentése
Be/Ki

1. ZONA

EGYSEGES

GRANDZONE

SZINKRONIZALAS

2.ZONA

Start/Szunet

Id® novelés/csdkkentése

PR oo a0 TP

—

Hémeérseklet-kijelzd

-

Id& kijelzd

Megjegyzés: Tartsa lenyomva a HOM .~ és a
~~ gombokat 3 masodpercig a hémeérséklet
mértékegység atvdltasahoz (°C / °F).

KIJELZO UZENETEK [3. ABRA]

Fézés [a. dbra]

Szlineteltetve [b. dbra]

Kosdr eltavolitva [c. dbra]

A f6zés befejezédétt [d. dbra]

Az els6 hasznalat elott
BEALLITAS

1. Tavolitson el minden csomagoldst
a forrélevegds sutébdl és sutdrol,
beleértve az ideiglenes matricdkat és
a mlanyag csomagoldst is.

2. Helyezze a forrolevegds sutét egy
stabil, vizszintes, hédallo feltletre.
Tartsa tavol olyan tertletektd,
amelyeket a forro levegd vagy
g6z karosithat (peldaul falak vagy
szekrények).

Megjegyzés: A forrdlevegds suté mogott és
fslétt hagyjon 13 cm/5 in helyet. Hagyjon
elég helyet a forrélevegds sutéd elétt a kosdr
eltavolitdsdhoz. [4. dbra]

3. A kosarat, a kosarelvalasztot és a
sutétalcakat alaposan mossa el
mosogatogépben vagy karcmentes
szivaccsal.

4. Torolje at a forrdlevegds sutd
belsejét és kulsejét egy enyhén
nedves torldkenddvel. Szaritsa meg
torldkenddvel.

5. Helyezze be szildrdan a sutdtdlcakat
és az elvdlasztét a kosarba, majd
tegye a kosarat a forrdlevegds
sUtébe. [5. dbra]

Megjegyzés: Amikor a sutétdlcakat behelyezi
a kosdrban, elébbb déntse meg az egyik
oldalukat, majd nyomja le a mdsik oldalukat.
A sutétalcak csak egy iranyban illeszkednek a
kosarba.



PROBASUTES

A probasutés sordn megismerkedhet
a forrélevegds sutdvel, ellendrizheti,
hogy megfeleléen mikodik-e, és
kdzben megtisztithatja az esetleges
maradekoktol.

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
forrolevegds sutd kosara Ures, majd
dugja vissza a forrolevegds sutdt.

2. Erintse meg O.

3. Erintse meg a GRANDZONE-t. A kijelzén
,200°C" és ,20 PERC" jelenik meg.

4. Erintse meg az IDO-t~ hogy az idét
5 percre modositsa.

5. Erintse meg a Pl-t a felfutés
megkezdésehez. A probalzem
befejezddés utan a forrdlevegds sutd
hangjelzést ad.

6. Tavolitsa el a kosarat. Hagyja a
sUtékosarat 10-30 percig teljesen
kihdlni.

Megjegyzés:

« Bdrmely forrolevegds sttének lehet
mdanyag szaga a gydrtdsi folyamatbd!
adodoan. Ez normdlis jelenség. Ha a
muanyag szag néhdany probatizem utdn
sem csokken, lépjen kapcsolatba az
Ugyféiszolgdlattal (20. oldal).

- Ovatosan forditsa meg a kosarat sités
utdn, mert a forro sutétalcdk kieshetnek,
ami biztonsdagi kockdazatot jelenthet.

SZILIKON UTKOZEK

. Mindkét sutdtalcanak 4,
élelmiszerbiztonsagilag megfeleld
anyagbol készdlt szilikon Gtkozdje
van. Ezek az Utkodzdk régzitik a
tdlcdat a kosar aljan.

. Amikor a sutétdlcakat behelyezi
a kosarba, elébb ddéntse meg a
sutétdlcdk az egyik oldala fele,
majd nyomja le a mdsik oldalukat.
A sUtdtdlcak csak egy irdnyban
illeszkednek a kosdrba. [6. dbra]

Megjegyzés: Ha a sutétdlcat helytelentl
nyomja bele a kosarba, az sérulést okozhat.

. Gondoskodjon arrdl, hogy a
gyermekek ne jatsszanak a szilikon
Utkodzdkkel és ne nyeljék le azokat.

A forrolevegds siito
hasznalata

FORROLEVEGHS SUTES

Megjegyzés:

« Ne helyezzen semmilyen targyat a
forrélevegds suté tetejére. Ez megzavarja
a légaramlast, és rossz sutési eredmeényt
okoz. [7. dbra]

» A forrdlevegbs sité nem fritéz. Ne toltse
fel a kosarat olajjal, sttézsirral vagy
barmilyen folyadékkal.

» Vigydzzon a forré gbézre, amikor a kosarat
kiveszi a forrdlevegds sutébdl.



SUTESI TABLAZAT

Alapértel-

Alapértel-

L Hémérséklet- " . Felsé Alsé
Funkcid mezett mezett ) Idétartomany| ..., .. _—
PR - tartomdny fltéelemek | flitéelemek
hémérséklet idé
AIR FRY (Air o o 120°-205°C /
Fry) 200°C / 390°F| 20 perc | Seot 0o | 1-60perc | Ay & & AMNA
_ . . 120°-205°C /
ROAST (Piritas) | 190°C / 375°F | 30perc | 5cf/ 2ol | 1-240perc | & & & AANA
o o o 80°-205°C /
BAKE (Siités) | 160°C / 320°F | 25perc | “peo,oop | 1-240 perc AA AANA
GRILL (Roston ° o 180°-240°C / B
i 260°C / 465°F | T0perc | Secos, o | 1-6Operc |y A N/A
REHEAT 0 o 35°-205°C /
(Uramelegites)| 165°C/ 3307 | 15perc | “ona% 0o | 160 perc AA A A

Az eredmeények eltéréek lehetnek. Receptekért és fézési dtletekért nézze meg a VeSync alkalmazdst.

Megjegyzés:

« Alang ikonok a hét jelzik, nem a tényleges fézési teliesitményt.
« Afelsé és also fltéelemek tényleges hémérséklete eltérhet. Az dbrdn feltuntetett hémérsékleti
tartomdny esak hozzdvetdlegesen mutatja az egyes fUtéelemek dltal elérhetd maximdlis

hémersékletet.

FOZES A GRANDZONE-BAN

1. Helyezze a sutétdlcakat a kosdrba.
[5. dbra]

Megjegyzés:
« A sutétalcak lehetévé teszik, hogy a
felesleges olaj lecsépdgjon a kosdr aljdra.

*  Amikor a sutétdlcdkat behelyezi a kosarba,

elébb déntse meg a sttétdlcak az egyik
oldala felé, majd nyomja le a mdsik
oldalukat.

« Lehet, hogy a sutétdlcak bizonyos
receptekhez, példdaul muffinokhoz és
kenyerekhez nem szlksegesek.

2. Erintse meg O.

3. Valassza o GRANDZONE-t.

4. Valasszon ki egy suteési funkciot.
Megjegyzés: A sttési funkciok bizonyos ételek
sutesehez idedlis idével és hémeérseklettel vannak

beprogramozva. A funkciok idejét és hémérsékletét
is testre szabhatja.

5. Az id& (1 perc-4 6ra) és a hédmeérséklet
(35°-240°C) testre szabdasahoz érintse
meg a .~ vagy a ~~ gombot az idéhoz
és/vagy a hémérséklethez. Ezt bdrmikor
megteheti a sutés soran. Ha modositas
utdan azonnal vissza szeretné dllitani a
funkcio alapértelmezett bedllitasait,
érintse meg Ujra a funkcid gombjat.

6. Erintse meg a Pt a forrolevegds sttés
megkezdésehez.

7. Befejezéskor a forrélevegds sutd
hangjelzést ad, és a kijelzéon ,Vége"
jelenik meg.

8. Vegye ki a kosarat a forrolevegds
sttébdl, kdzben tgyeljen a forrd gézre.

10
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Haszndljon fogdt vagy hédllo eszkdzt az
ételek kosarbol valo kivételéhez.
« Gy6z&djon meg réla, hogy a kosar sik
feltleten aill.
« Figyeljen a kosdrban 6sszegyilt
forrd olajra vagy zsirra. A froccsenés
elkertlése érdekében a kosdr cseréje
elétt engedie le az olajat. [8. dbra]

FIGYELEM: A forro sutétdlcdak a kosar
megforditdsakor kieshetnek.

9. Tisztitds eldtt hagyja kihdini.

FOZES EGY ZONAVAL

1. Helyezze a sutdtdlcakat és az elvalasztot
a kosarba. [5. dbra]

Megjegyzés:

o Asutétdlcdk lehetévé teszik, hogy a
felesleges olaj lecsépégjon a kosdr aljdra.

«  Amikor a sutétalcakat behelyezi a kosdrba,
elébb déntse meg a sttétdlcak az egyik
oldala felé, majd nyomja le a mdsik
oldalukat.

« Lehet, hogy a sutétdlcdk bizonyos
receptekhez, példdul muffinokhoz és
kenyerekhez nem szikségesek.

2. Erintse meg O.
3. Vdlassza ki a haszndlni kivant zondt.
4. Valasszon ki egy sutési funkciot.

Megjegyzés: A sttési funkciok bizonyos ételek
sutésehez idedlis idével és hémeérseklettel
vannak beprogramozva. A funkciok idejét és
hémérsekletét is testre szabhatja.

5. Mdsik lehetédségkent dllitsa be a
hémeérsékletet és az iddt a .~ vagy a~~
megeérintésével.

6. Erintse meg a Pt a forrolevegds sutés
megkezdésehez.

7. A forrdlevegds sutd hangjelzést ad,
amikor elkészult. A kijelzéon a ,Vége”
jelenik meg.

8. Vegye ki a kosarat a forrolevegds
sUtébdl, kdzben tgyelien a forrd gdzre.

Haszndljon fogdt vagy hédlld eszkdzt az

ételek kosarbol valo kivételéhez.

«  Gydzddjon meg rola, hogy a kosdr sik
feltleten all.

+ Figyelien a kosdrban &sszegyllt
forrd olajra vagy zsirra. A froccsenés
elkertlése érdekében a kosdr cseréje
elétt engedie le az olajat. [8. dbra]

9. Tisztitds eldtt hagyja kihdini.

FIGYELEM: A forro sutétalcak a kosar
megforditdsakor kieshetnek.

FOZES KET ZONAVAL

Ket zonat haszndlva egyszerre tébbféle
ételt is elkészithet. Az 1. ZONA és a 2. ZONA
egymastol elktléntlten vezerelhetd.

1. Helyezze a sutétdlcakat es az elvalasztot
a kosarba. [5. dbra]

Megjegyzés:

o A sutétdlcak lehetéve teszik, hogy a
felesleges olaj lecsépdgjon a kosdr alidra.

«  Amikor a sutétalcdkat behelyezi a kosdrba,
elébb dontse meg a sutétdlcak az egyik
oldala felé, majd nyomja le a mdsik
oldalukat.

« Lehet, hogy a sutétdlcdak bizonyos
receptekhez, példdul muffinokhoz és
kenyerekhez nem sziikségesek.

Erintse meg .
. Valassza ki az 1. ZONAT.
. Valasszon ki egy sutési funkciot.

oA W N

. Az id6 (1 perc-4 6ra) és a hémérséklet
(35°-240°C) bedllitdsdhoz érintse meg a
A~ Vagy a~~ gombot az idéhdz, illetve a
hémeérseklethez. Ezt barmikor megteheti
a sutés soran. Ha moédositas utdn
azonnal vissza szeretneé dllitani a funkcio
alapértelmezett bedllitdsait, nyomja meg
Ujra a funkcid gombjat.

6. Vdlassza a 2. ZONAT és ismételje meg a

4. és 5. lepéseket.

7. Erintse meg a Pt a forrélevegds sutés
megkezdesehez.



Megjegyzés: Ha 6n szerint az egyik zéndban az
étel a fézési idd lejdrta elétt elkészult, akkor o
zondt szuneteltetheti tgy, hogy kivdlasztia az
adott zondt, majd megérinti a 4 gombot.

8. Befejezéskor a forrélevegds sutd
hangjelzést ad, és a kijelzobn ,Vége"
jelenik meg.

9. Vegye ki a kosarat a forrolevegds
sUtébdl, kozben tgyeljen a forrd gdzre.
Haszndljon fogdt vagy hédlld eszkdzt az
ételek kosarbol valo kivételéhez.

« Gy6z&djon meg réla, hogy a kosar sik
feltleten dll.

« Figyeljen a kosdrban 6sszegyllt
forrd olajra vagy zsirra. A froccsenés
elkertlése érdekében a kosar cseréje
elétt engedie le az olajat. [8. dbra]

FIGYELEM: A forro sttétdlcak a kosar
megforditdsakor kieshetnek.

10. Tisztitds eldtt hagyja kihdlni.

FOZES SZUNETELTETESE

A f6zés automatikusan sztnetel, ha a
kosarat eltavolitja. A fézés folytatdsahoz
helyezze vissza a kosarat.

Mdsik lehetéségként érintse meg a >
gombot a fézés szUneteltetéséhez mindkét
zéndban. Erintse meg ismét a Pll gombot a
fozés folytatdsdhoz.

A Fézési idé szlineteltetése 1zéndban
(mindkét zéna haszndlata kézben)

1. Valassza ki a zondt, amit szUneteltetni
kivan.

2. Erintse meg a Pllgombot a fézes
szUneteltetéséhez.

3. A szUneteltetett zona folytatdsdhoz
érintse meg ujra a > gombot.

Megjegyzés: A bedllitasokat (fézési funkcio, idé
és hémérséklet) a zona szineteltetése kézben is
maodosithatja.

A Fézési id6 befejezése 1zéndban
(mindkét zéna haszndlata kézben)

Ha 6n szerint az egyik zondban az étel
a fézési id6 lejarta eldtt elkészult, akkor
ledllithat egy zénat. Tartsa lenyomva az
adott zona gombjdat 3 masodpercig.

SZINKRON FOZES

Programozza be a zondkat ugy, hogy
kulonbozd funkciodk, fézési iddk és
h&mersékletek haszndlata esetén is
egyszerre fejezzék be a fézést.

1. Helyezze a sutétdlcdkat és az elvdlasztot
a kosarba. [5. dbra]

Megjegyzés:

« A sutétalcak lehetévé teszik, hogy a
felesleges olaj lecsépbgjon a kosdr aljdra.

*  Amikor a sutétdlcakat behelyezi a kosarba,
elébb déntse meg a sutétdlcak az egyik
oldala felé, majd nyomja le a mdsik
oldalukat.

« Lehet, hogy a sutétdlcak bizonyos
receptekhez, példdaul muffinokhoz és
kenyerekhez nem szlksegesek.

2. Erintse meg O.

3. Vdlassza ki az 1. ZONAT. Vélasszon ki
egy fézési funkciot, majd modositsa a
hémérsékletet és/vagy az iddt a ~ vagy
a ~~megeérintéseével.

4. Valassza ki az 2. ZONAT. Valasszon ki
egy fézési funkciot, majd modositsa a
hémérsékletet és/vagy az iddt a .~ vagy
a ~~megérintéseével.

5. Erintse meg a SZINKRON gombot.

6. Erintse meg P A fézes @ leghosszabb
idével rendelkezd zondban kezdddik. A
masik zona kijelzdjen ,Tartds” [athato.

A készulék hangijelzéest ad és elinditja a
masodik zonat, amikor mindkét zondban
ugyanannyi idé van hatra.

Megjegyzés: Ha én szerint az egyik zondban

az étel a fézési idé lejarta elétt elkészult, akkor

ledllithatja azt a zénat. Tartsa lenyomva az adott

zona gombjdt 3 masodpercig

7. A forrolevegds suté hangjelzést ad,
amikor elkeszult. A kijelzén a ,Vége”
jelenik meg.
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8. Vegye ki a kosarat a forrdlevegds
sutébdl, kdzben tgyelien a forrd gdzre.
Haszndljon fogdt vagy hédllo eszkdzt az
ételek kosdarbdl valo kivételéhez.

« Gy6z&djon meg réla, hogy a kosar sik
feltleten dll.

« Figyeljen a kosdrban 6sszegylt
forrd olajra vagy zsirra. A froccsenés
elkertlése érdekében a kosar cseréje
el6étt engedije le az olajat. [8. dbra]

FIGYELEM: A forrd sut&tdlcdk a kosdr
megforditdsakor kieshetnek.

9. Tisztitds elétt hagyja kihdini.
EGYSEGES FOZES

Tukrozze a bedllitasokat az 1. ZONA és a 2.
ZONA kozott, hogy ugyanazzal a funkciéval,
hémeérseklettel és iddvel f6zzon. Ez lehetbve
teszi, hogy egyszerre nagy mennyisegeket,
vagy kuldnbozé eteleket ugyanazokkal a
bedllitasokkal f6zzoén.

1. Helyezze a sutétdlcakat és az elvalasztot
a kosarba. [5. dbra]

Megjegyzés:

« A sutétdlcak lehetéve teszik, hogy a
felesleges olaj lecsépdgjén a kosar aljdra.

«  Amikor a sutétdlcakat behelyezi a kosdrba,
elébb déntse meg a sttétalcdk az egyik
oldala felé, majd nyomja le a mdsik oldalukat.

« Lehet, hogy a sutétalcak bizonyos
receptekhez, példaul muffinokhoz és
kenyerekhez nem szikségesek.

]

Erintse meg O.

3. Vdlassza ki az 1. ZONAT. Valasszon ki
egy fézési funkciot, majd moédositsa a
hémérsékletet és/vagy az iddt a ~ vagy
a ~~megeérintésével.

4. Vdlassza ki az 2. ZONAT. Valasszon ki
egy fézési funkciot, majd moédositsa a
hémeérsékletet és/vagy az idét a A~ vagy
a ~~megeérintésével.

5. Erintse meg az EGYSEGES gombot, hogy
az 1. ZONA bedllitasait a 2. ZONARA
masolja.

6. Erintse meg a > gombot a sutés

megkezdésehez mindket zondban.

7. A forrdlevegds stuté hangjelzést ad,
amikor elkészult. A kijelzén a ,Vége"
jelenik meg.

8. Vegye ki a kosarat a forrdlevegds
sUtébdl, kdzben ugyelien a forrd gdzre.
Haszndljon fogdt vagy hédlld eszkdzt az
ételek kosarbol valo kivételéhez.

« Gy6z6djon meg réla, hogy a kosar sik
feltleten dll.

« Figyeljen a kosdrban 6sszegyilt
forrd olajra vagy zsirra. A froccsenés
elkertlése érdekében a kosar cseréje
elétt engedie le az olajat. [8. dbra]

FIGYELEM: A forro sttétdlcak a kosdr
megforditdsakor kieshetnek.

9. Tisztitds eldtt hagyja kihdini.

F6zési utmutato
TULTOLTES

« Ha a sut kosdr tul van toltve, az étel
egyenetlendl sul meg.
FIGYELEM: Ne tegyen bele becsomagolt
ételt. A tul magasra halmozott ételek
hozzaeérhetnek a fltéelemekhez és
tlzveszelyt okozhatnak.

OLAJ HASZNALATA

» Egy kis mennyiségu olaj hozzdaddsa
az ételhez ropogdsabbd teszi azt.
Legfeljebb 30 ml/2 US tbsp olajat
haszndljon.

» Az olajspray-k kivaloan alkalmasak
kis mennyiségl olaj egyenletes
felnorddsdra minden élelmiszerre.

« Ne haszndljon hajtogdzzal mikodd
fézdspray-ket. A hajtogazok
karosithatjak a kosdr tapaddasmentes
bevonatdt.

ETELTIPPEK

» Bdrmilyen fagyasztott élelmiszert vagy
sUtdben suthetd élelmiszert elkészithet
a forrélevegds sutdben.

« SUtemények, kézi pitek vagy
bdarmilyen toltelékes vagy tésztds



étel készitéséhez helyezze az ételt
hoalld edénybe, és igy tegye be a
sutékosarba.

« Magas zsirtartalmu ételek forrolevegds
stutéseénél a zsir sszegyllik a sttétdlca

alatt. A stutés kdzbeni tulzott fust
elkertlése érdekében sutés utdn ontse
ki a zsiradékot.

« A folyékonyan pdcolt ételek pdcleve

kifroccsenhet, és tulzott fustodt okozhat.

Ezeket az ételeket a forrdlevegds
sUtédbe behelyezés eldtt tordlje
szArazra.

SULT KRUMPLI

«  Adjon hozzd 8-15 ml / 2-1US tbsp
olajat, hogy ropogds legyen.

* Ha nyers burgonydabol készit sult
krumplit, akkor sutés elétt 15 percig
dztassa a nyers krumplit vizbe, hogy
eltavolitsa beldle a keményitét. Az olaj
hozzdaddsa eldtt torolkozdvel tordlie
szdrazra a sutnivald krumplit.

« Aropogodsabb eredmeény érdekében
vdgja kisebbre a nyers krumplit.
Probdlja meg a sult krumplit 0,6 x 7,6
cm/Ya x 3 in csikokra vagni.

Megjegyzés: Tovabbi tippekeért és receptekert

nézze meg a VeSync alkalmazdst és a Cosori
weboldaldt.

Tovabbi funkcidk

FOZES FUNKCIOK BEALLITASA

A sttési funkcio haszndlata a forrdlevegds
sttés legegyszerlbb modja. A sutési funkciok
bizonyos ételek sttéséhez idedlis idével és
hémeérseklettel vannak beprogramozva.

. Egy funkcio testreszabdsdahoz:

« Vadlasszon ki egy funkciét, es dllitsa
be az idét és/vagy a hémeérsékletet.

Megjegyzés: Az id6 vagy a
hémeérseéklet gyors névelésehez vagy

csbkkentéséhez tartsa lenyomva a -~
vagy ~ gombokat.

» Tartsa lenyomva a funkcid gombjat,
amig a forrdlevegds sttd hangjelzést
ad.

. Egy funkcio visszadillitésdhoz:

« Vdltoztatdsok nélkul tartsa lenyomva
egyszerre a funkcio gombjat
és a GRANDZONE gombot 3
mdsodpercig, amig a forrdlevegds
suté hangjelzést ad.

. Az dsszes funkcio visszadllitasahoz:

» Tartsa lenyomva egyszerre az 1.
ZONA és a 2. ZONA gombokat 3
mdsodpercig, amig a forrdlevegds
suté hangjelzést ad.

VALTAS HOMERSEKLETI
MERTEKEGYSEGEK KOZOTT

» Tartsa lenyomva a TEMP A~ és o~
gombokat 3 masodpercig.

« A hoémerséklet mertékegysége
Celsiusrol Fahrenheitre valtozik.

« Ismételje meg, hogy visszavdltson
Celsiusra.

HANG BE-/KIKAPCSOLASA

« Tartsa lenyomva egyszerre a
HOMERSEKLET ~ és az IDO ~
gombokat 3 masodpercig, amig a
forrélevegds sutd hangjelzést ad.

» Ismételje meg a mlveletet a hang
visszakapcsoldsdhoz.

SZUNETELTETES

» A f6zes szUneteltetésehez nyomja
meg a p|| gombot. A forrdlevegds sutd
ledllitja a fatést, és a P|l gomb villogni
fog, amig ismét megnyomja a P ||
gombot a sutes folytatdsahoz.

» 30 perc inaktivitds utan a forrélevegds
sutd kikapcesol.
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Ez a funkcid lehetédve teszi a fézési
megszakitasat anélkul, hogy a kosarat
kivenné a forrélevegds sttdbdl.

SUTES AUTOMATIKUS FOLYTATASA

Ha kihuzza a készulékbdl a
sUtékosarat, akkor a forrolevegds sutd
automatikusan megszakitja a sutést.
Amikor visszahelyezi a sutdkosarat,

a forrélevegds sutd automatikusan
folytatja a sutést a kordibbi bedllitéisok
alapjan.

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Ha a forrdlevegds stutdnek nincs aktiv
fézési programja, a készulék 9 perc
inaktivitds utan torli az dsszes bedllitdst
és kikapcsol.

Ha a kévetkezé tizemmédok a megadott idétartam

alatt inaktivak maradnak, a forrélevegés stité

kikapcsol.

Készulék Minden Elémelegités vagy

bekapcsolva | fézési funkcié szlineteltetés
befejezédott

9 perc 9 perc 9 perc

Apolas és karbantartas

Megjegyzés:

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a
forrélevegds suté kosardt sttétdlcgjdt.

A kosdr kibélelése foliaval (a sttétdlcakon
kivil) megkénnyitheti a tisztitdst.

Kapcsolja ki és huzza ki a forrdlevegds
sutdt. Tisztitds eldtt hagyja teljesen
kihtIni. A gyorsabb lehtlés érdekében
hizza ki a sttdkosarat.

. SzUkség esetén nedves ruhdaval tordlje at

a forrélevegds sutod kilsejét.

3.

A kosdr és a sutétalcak
mosogatogepben moshatok. Forro,
szappanos vizzel és karcmentes
szivaccsal is tisztithatja dket. Szukség
esetén aztassa be.

Megjegyzés:

A kosdrnak és a sttétalcaknak

tapaddsmentes bevonata van. Kerdlje

a fémeszkdzok és a strold hatdsu

tisztitdszerek haszndlatat.

Makacs zsiradékhoz:

a. Egy kis talban keverjen 6ssze 30 g / 2
US tbsp szédabikarbondt és 15 ml / 1US
tbsp vizet, hogy kenhetd pasztdt kapjon.

b. Szivaccsal kenje a pasztdt a kosdrra és
a sttétalcakra, majd dérzsslje le. Oblités
elétt hagyja a kosarat és a sutdtalcakat

15 percig dlini.
¢. Haszndlat elétt szappannal és vizzel
mossa le a kosarat és a sutétdlcdkat.

4. Tisztitsa meg a forrolevegds sutd
belsejét enyhén nedves, karcmentes
szivaccsal vagy torléruhdval. Ne meritse
vizbe. SzUkség esetén tisztitsa meg
a fUtdtekercset az ételmaradékok
eltavolitasdhoz. [9. dbra]

5. Haszndlat elétt szdritsa meg.

Megjegyzés: A forrolevegds sutd bekapcsoldsa
elétt gydzédjon meg arrdl, hogy a fatdtekercs
teliesen szdraz.

Tartozékok

A forrélevegds sutdhoz kiegeészitd
és csere tartozekok is kaphatok.
Tovabbi informdcidért forduljon az
Ugyfélszolgalathoz (20. oldal).



Hibaelharitas

Hiba Lehetséges megoldas

A forrélevegés suté nem kapcsol
be.

Ellendrizze, hogy a forrdlevegods sutd be van-e dugva.

Helyezze vissza a kosarat biztonsagosan a forrélevegds sutdbe.

Az étel nem stilt meg telj .

Helyezze a kisebb adagokat a sutékosdrba. Ha a kosarat tulsdgosan
tele rakja, az étel nem suIS meg eléggeé.

Novelje a sutési hdmeérsékletet vagy idot.

Az étel egyenetlentl fétt.

Az egymasra vagy egymdshoz kozel egymdsra rakott ételeket fozés
kozben meg kell réizni vagy meg kell forditani.

Forrdlevegds sutés utan az étel
nem ropogos.

Ahhoz, hogy az étel ropogosabb legyen, permetezzen vagy kenjen rd kis
mennyiségU olajat. Lasd: Fézési atmutaté (13. oldal).

A sult krumpli nem sult meg
megfeleléen.

Lasd: Silt krumpli (14. oldal).

A sttékosdar nem csuszik
biztonsagosan a forrélevegés
sutébe.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sutdkosdr nincs tultdltve élelmiszerrel.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sutdtdlcdk biztonségosan vannak a
kosdrban.

Fehér fust vagy géz jon ki a
forrdleveg6s sutébdl.

A forrélevegds sutdbdl az elsd haszndlatkor vagy sutés kozben fehér fust
vagy géz tavozik. Ez normdilis jelenség.

Gybz6djon meg arrdl, hogy a sttdkosdr és a forrdlevegds sutd belsejét
megfeleléen megtisztitottdk és az nem zsiros.

Zsiros ételek stutésénél az olaj dsszegydlik a sutétdlca alatt. llyenkor az
olaj lecsepegése miatt fehér fust keletkezik és a kosdr a szokdsosndl
forrobb lehet. Ez normdlis jelenség, és nem befolydsolja a sutést.
Ovatosan kezelje a kosarat.

Sotét fust jon ki a forrdlevegos
sutébél.

Azonnal huizza ki a forrélevegds sttdt a csatlakozoaljzatbol. A sotét

fust azt jelenti, hogy az élelmiszer ég, vagy dramkori probléma dll fenn.
Varja meg, amig a fust eloszlik, mieldtt kihtizza a sttékosarat. Ha nem az
odaégett étel okozta, lépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgdlattal (20.
oldal).

A forrélevegés sutének miianyag
szaga van.

Bdarmely forrolevegés stutének lehet mlianyag szaga a gydartdsi
folyamatbol adoddan. Ez normdilis jelenség. Kdvesse a Prébasutésre
vonatkozo utasitasokat (9 oldal), hogy megszabaduljon a
muanyagszagtdl. Ha tovdbbra is érezhetd mlanyag szag, keérjuk,
forduljon az Ugyfélszolgalathoz (20. oldal).
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Hiba Lehetséges megoldas

A f6zési id6 hosszabb, ha a
Grandzone vagy az Egységes
fé6zési médot haszndlja.

Ez normdilis jelenseg. A nagy mennyisegl ételek elkészitése hosszabb
idot vehet igénybe.

A kijelzén ,E1" hibakéd lathaté

Nyitott dramkor van az 1. ZONA felsé hémérséklet-ellendrzéjén. Lépjen
kapcsolatba az Ugyfélszolgdlattal (20. oldal).

A kijelzén ,E2" hibakéd lathatéd

Rovidre zart dramkér van az 1. ZONA fels® hdmérséklet-ellendrzsjén.
Lépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal (20. oldal).

A kijelzén ,E3" hibakéd lathatd

A forrolevegés stuté 1. ZONAJANAK tulmelegedés elleni védelme
aktivalodott. Kapcesolja ki és huzza ki a forrélevegds sttédt, és hagyja
teljesen kihtini. Ha a kijelzén tovabbra is lathatd az ,E3" hibakdd,
forduljon az Ugyfélszolgalathoz (20. oldal).

A kijelzén ,E21" hibakéd lathatd

Nyitott dramkor van oz 1. ZONA also hémérseéklet-ellendrzojén. Lepjen
kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal (20. oldal).

A kijelzén ,E22" hibakéd lathatd

Ravidre zart aramkor van az 1. ZONA alsé héomérséklet-ellendrzéjén.
Lépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal (20. oldal).

A kijelzén ,E24" hibakéd lathaté

Nyitott aramkor van a 2. ZONA felsé hémérséklet-ellendrzéjén. Lepjen
kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal (20. oldal).

A kijelzén ,E25" hibakéd lathatod

Rovidre zart dramkér van a 2. ZONA fels6 homerséklet-ellendrzéjén.
Lepjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal (20. oldal).

A kijelzén ,E26" hibakéd lathato

Nyitott dramkér van a 2. ZONA alsé hdmérséklet-ellendrzsjén.
Forduljon az Ugyfélszolgdlathoz (I&sd af(z) 20. oldalt).

A kijelzén ,E27" hibakéd lathaté

Rovidre zart dramkér van a 2. ZONA also hdmérséklet-ellendrzsjén.
Lépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal (20. oldal).

A kijelzén ,E28" hibakéd lathatd

A forrolevegés sutd 2. ZONAJANAK tulmelegedés elleni védelme
aktivalodott. Kapcesolja ki és huzza ki a forrélevegds sttét, és hagyja
teljesen kihtini. Ha a kijelzén tovabbra is lathatd az ,E28" hibakdd,
forduljon az Ugyfélszolgalathoz (20. oldal).

Ha az 6n problémdja nem szerepel a listan, kérjuk, forduljon az Ugyfélszolgdlathoz (20. oldal).




Megfelel6ségi nyilatkozat

Az Vesync Germany GmbH ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel a 2014-es iranyelv alapvetd
kovetelményeinek és egyéb vonatkozé rendelkezéseinek, valamint az dsszes tobbi alkalmazandd EU-s
és Egyesult Kirdlysagbeli irdnyelv kovetelményeinek. A telies megfeleldségi nyilatkozat a kévetkezd cimen

érhetd el: https://cosori.com/euro/compliance.

Korlatozott jotallasi
tajékoztatas
Dual Blaze TwinFry™

8.6 literes forrdlevegds
suté

Modell CAF-TF801-CEUR

A sajat referencigja érdekében javasoljuk,
hogy régzitse a megrendelés azonositojat
és a vasarlds ddatumdt.

Termék neve

A vasarlas datuma

Rendelés
azonositéja

Cosori termékjotallas

Két (2) év* fogyasztéi termékjétallas

A VESYNC GERMANY GMBHKft. garantdlja, hogy
a termék az eredeti vasarlastol szamitott 2 évig
(jotallasi idészak”) mentes az anyag- és gyartdsi
hibaktdl, feltéve, hogy a terméket a haszndlati
és karbantartasi utasitadsoknak megfeleléen
hasznaltak (pl. a tervezett kérnyezetben és
normdl korilmeények kozott). * Ez a garancia

nem korlatozza az On jogait, amelyeket az &n
fogyasztévédelmi térvények eléirhatnak vagy
biztosithatnak, amely esetekben a jétallasi idé
az alkalmazandé kévetelményeknek megfeleléen
meghosszabbodik.

Az On jétdllasi elényei

A jotdliasi iddszak alatt és a jelen jotalldsi
szabdlyzatra is figyelemmel a VESYNC GERMANY
GMBHKft. sajat kizarélagos beldtasa szerint (i)
visszatériti a vételdarat, ha a vasarlds kozvetlendl
a COSORI online aruhdzbdl tortent, (i) kijavitja

az anyag- vagy gydartasi hibdkat, (i) kicseréli

a terméket egy mdsik, azonos vagy nagyobb
érték termékre, vagy (iv) a vételar dsszegének
medgfeleld bolti jovairdst nyujt.

Kire terjed ki a jotallas?
Ez a jotdllds csak a termék eredeti fogyasztoi

vasarléjdra vonatkozik, €s nem ruhdzhato at

a termék késdbbi tulajdonosdra, fuggetlentl
attél, hogy a termék tulajdonjogdt a jotallds
meghatdrozott idétartama alatt dtruhdztdk-e.
A jotallasi eldnydk igénybevételéhez az eredeti
vasarléonak kell igazolnia a hibdt vagy
meghibdsoddst, valamint a vdsarlds datumat.
Vigydzzon a nem engedélyezett kereskeddkkel
vagy eladokkal szemben

A jotallas nem terjed ki a nem hivatalos
keresked®ktd! vagy eladoktol vasdrolt termékekre.
A VESYNC GERMANY GMBHKft. jotalldsa csak
az azokndl a hivatalos viszonteladokndl és
kereskedéseknél vasdarolt termékekre terjed ki,
amelyek alavetik magukat a VESYNC GERMANY
GMBHKft. mindség-ellendrzésének, valamint
vallaligk a VESYNC GERMANY GMBHK(ft.
min&ség-ellendrzésének betartasat. Kerjuk,
vegye figyelembe, hogy a nem hivatalos
webhelyrél vagy kereskeddtél vasdrolt termékek
hamisitottak, haszndltak, hibdsak lehetnek, vagy
eléfordulhat, hogy nem az n orszagdban valo
haszndlatra késziltek. Megvédheti magdt és
termékeit, ha tgyel rd, hogy csak a VESYNC
GERMANY GMBHKft-t4, illetve annak hivatalos
viszonteladditdl vasdroljon.

Ha barmilyen kérdése van egy adott eladoval
kapcsolatban, vagy ha gy gondolja, hogy

a terméket nem hivatalos viszonteladdtdl
vdsarolta, kérjuk, vegye fel a kapcsolatot
Ugyfélszolgdlatunkkal.

Mire nem terjed ki a jétallas?

+ Normadll elhaszndlodds, beleértve a normal kopd
alkatrészeket, vagy a helytelen haszndlatbol eredd
karokat.

+ Ha a vasarlast igazold bizonylatot barmilyen
modon megvdaltoztattdk vagy olvashatatlannd
tették.

+ Ha a terméken szerepld tipusszdmot,
sorozatszamot vagy gydrtdsi datumot
megvdiltoztattdk, eltdvolitottdk vagy
olvashatatlannd tették.

+ Ha a terméket az eredeti dllapotdhoz képest
modositottdk.

- Ha a terméket nem a haszndlati utmutatd
utasitdsainak megfelelden haszndltak.
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- A felhasznaloi kézikonyviben javasoltaktol

eltérd periféridk, kiegészitd berendezések vagy
tartozékok csatlakoztatdsa dltal okozott karok.

- Baleset, visszaélés, helytelen haszndlat, illetve
nem megfelel vagy nem megfeleld karbantartas
dltal okozott karok vagy hibdk.

- A termék jogosulatlan szolgdltatd vagy a
VESYNC GERMANY GMBHKft-t&l eltérd személy
dltal vegzett szervizelése vagy javitdsa dltal
okozott karok vagy hibdk.

+ A kereskedelmi haszndlat, a bérbeadds vagy
barmely olyan haszndlat sordn bekovetkezd kérok
vagy hibdk, amelyre a terméket nem szdntdk.

- Ha az egység megseérult, beleértve, de nem
kizarélagosan az dllatok altal okozott kérokat,

a villémlast, a rendellenes feszultséget, a tuzet,

a természeti katasztréfakat, a szdllitast,

a mosogatogépet vagy a vizet (kivéve, ha

a felhasznaloi kézikonyv kifejezetten kimondja,
hogy a termék mosogatdégeépben moshatd).

- Véletlen és kovetkezményes kdrok.

+ A termék ardt meghalado karok vagy hibdk.
jotdllasi szolgaltatds igénybevétele 5 egyszerl
|épésben:

1. Gydzddjon meg rola, hogy a termék a megadott
jotallasi idészakon belul van.

2. Gydz6djon meg rola, hogy rendelkezik a szémla
és a rendelés azonositéjdnak masolataval vagy
a vasarlast igazold bizonylattal.

3. Gydz8djon meg rola, hogy a termék megvan.
NE dobja ki a terméket, miel6tt kapcsolatba lép
velink.

4. Vegye fel a kapcsolatot

az Ugyfélszolgdlatunkkal.

5. Miutan Ugyfélszolgdlatunk jovahagyta kérését,
kérjuk, kuldje vissza a terméket a szamla és

a rendelési azonositd mdsolatdval egyutt.

Egyediili és kizarélagos jogorvoslat

A JELEN JOTALLAS KEPEZI AZ VESYNC GERMANY
GMBHKFT. KIZAROLAGOS FELELOSSEGET,
VALAMINT AZ ON EGYETLEN ES KIZAROLAGOS
JOGORVOSLATI LEHETOSEGET A TERMEK
BARMELY JOTALLASI KOTELEZETTSEGENEK
MEGSZEGESE VAGY A TERMEK EGYEB, EZEN
TERMEKJOTALLASI NYILATKOZAT HATALYA ALA
TARTOZO HIBAJA ESETEN. A JELEN JOTALLAS
KIZAROLAGOS, ES MINDEN MAS JOTALLAS HELYEBE
LEP. A VESYNC GERMANY GMBHKFT. EGYETLEN
ALKALMAZOTTJA ES SEMMILYEN MAS FEL SEM
JOGOSULT A JELEN JOTALLASI NYILATKOZATBAN
FOGLALT JOTALLASON TUL GARANCIAT VALLALNI.

Jétallasrél valé lemondas
AZ ALKALMAZANDO JOGSZABALYOK ALTAL
BIZTOSITOTT LEGTELJESEBB MERTEKBEN, KIVEVE

A JELEN KORLATOZOTT TERMEKSZAVATOSSAGI
SZABALYZATBAN GARANTALTAKAT, A VESYNC
GERMANY GMBHKFT-TOI VASAROLHATO
TERMEKEKET ,ADOTT ALLAPOTUKBAN" BIZTOSITJA,
ES A VESYNC GERMANY GMBHKFT. EZENNEL
KIZAR MINDENFAJTA GARANCIAT, LEGYEN AZ
KIFEJEZETT VAGY VELELMEZETT, TORVENYES VAGY
EGYEB, BELEERTVE, DE NEM KIZAROLAGOSAN

AZ ELADHATOSAGRA, A JOGTISZTASAGRA ES

A MEGHATAROZOTT CELRA VALO ALKALMASSAGRA
VONATKOZO GARANCIAKAT.

A felelésség korlatozasa

AZ ALKALMAZANDO JOGSZABALYOK ALTAL
BIZTOSITOTT LEGTELJESEBB MERTEKBEN A
VESYNC GERMANY GMBHKFT, LEANYVALLALATAI,
ILLETVE LICENCADOI, SZOLGALTATO,
ALKALMAZOTTAI, UGYNOKEI, TISZTSEGVISELOI ES
IGAZGATOI SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT
NEM FELELOSEK:

(a) A VESYNC GERMANY GMBHKFT-TOLL
VASAROLT TERMEKEKBOL EREDO VAGY AZOKKAL
KAPCSOLATBAN KELETKEZETT BARMILYEN JELLEGU
KARERT, AMELY MEGHALADJA A VASARLO ALTAL
A TERMEKEKERT FIZETETT VETELARAT, VAGY

(o) KOZVETETT, KULONLEGES, VELETLEN,
KOVETKEZMENYES VAGY BUNTETOJOGI KAROKERT,
MEG AKKOR IS, HA A VESYNC GERMANY
GMBHKFT. VAGY VALAMELYIK BESZALLITOJA
TUDOTT AZ ILYEN KAROK LEHETOSEGEROL VAGY
VALOSZINUSEGEROL.

ES FUGGETLENUL ATTOL, HOGY A SZERZODESEN
KivULI KAROKOZASBOL (BELEERTVE

A GONDATLANSAGOT 1S), SZERZODESSZEGESBOL
VAGY MAS OKBOL KELETKEZETT. FELELOSSEGUNK
SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT NEM
HALADHATJA MEG AZ ON ALTAL A HIBAS
TERMEKERT TENYLEGESEN KIFIZETETT OSSZEGET,
ES SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT NEM
VAGYUNK FELELOSEK SEMMILYEN KOZVETLEN VAGY
KOZVETETT KOVETKEZMENYES, VELETLENSZERU,
KULONLEGES VAGY BUNTETO JELLEGU KARERT
VAGY VESZTESEGERT.

AZ EBBEN A KORLATOZOTT TERMEKSZAVATOSSAGI
NYILATKOZATBAN FOGLALTAK KIVETELEVEL

A VESYNC GERMANY GMBHKFT. NEM

VALLAL FELELOSSEGET A NALA VASAROLT
TERMEKEK CSEREJEVEL VAGY JAVITASAVAL
KAPCSOLATOS KOLTSEGEKERT, BELEERTVE,

DE NEM KIZAROLAGOSAN A FELHASZNALORA
ROTT MUNKA-, SZERELESI| ES EGYEB
KOLTSEGEKET, VALAMINT KULONOSEN

A TERMEK ELTAVOLITASAVAL VAGY CSEREJEVEL
KAPCSOLATOS KOLTSEGEKET.

Az On egyéb jogai



EGYES JOGHATOSAGOK NEM TESZIK
LEHETOVE A KOVETKEZOKET: (1)

A VELELMEZETT GARANCIAK KIZARASA; (2)

A VELELMEZETT GARANCIAK IDOTARTAMANAK
KORLATOZASA; ES/VAGY (3) A JARULEKOS
VAGY KOVETKEZMENYES KAROK KIZARASA
VAGY KORLATOZASA; IGY A JELEN
SZABALYZATBAN SZEREPLO KIZARASOK

NEM FELTETLENUL VONATKOZNAK ONRE.
EZEKBEN A JOGHATOSAGOKBAN ON

CSAK A VONATKOZO TORVENYEK SZERINT
KIFEJEZETTEN ELOIRT VELELMEZETT
JOTALLASSAL RENDELKEZIK. A JOTALLAS,

A FELELOSSEG ES A JOGORVOSLATOK
KORLATOZASAI A TORVENY ALTAL
MEGENGEDETT LEGNAGYOBB MERTEKBEN
ERVENYESEK.

BAR EZ A JOTALLAS MEGHATAROZOTT
TORVENYES JOGOKAT BIZTOSIT ONNEK, AZ
ON JOGHATOSAGA SZERINT MAS JOGAI IS
LEHETNEK. A JELEN KORLATOZOTT JOTALLASI
NYILATKOZAT AZ ONRE ES A TERMEKRE
VONATKOZO HATALYOS JOGSZABALYOK
HATALYA ALA TARTOZIK. KERJUK, TEKINTSE AT
AZ ON JOGHATOSAGA SZERINTI TORVENYEKET,
HOGY JOGAIT TELJES MERTEKBEN MEGERTSE.

A jelen szabdlyzat médositasai

A jelen jotdlics feltételeit és elérhetdségét
sajat beldtasunk szerint médosithatjuk, de

a modositésok nem lesznek visszamendleges
hatalyuak.

Ezt a jotdliast az alabbi vallalat biztositja:
Vesync Germany GmibH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Ugyfélszolgalat

Ha bdrmilyen kérdése vagy aggadlya
van az Uj termékkel kapcsolatban,
kérjuk, forduljon segitékesz
Ugyfélszolgdlatunkhoz.

E-mail: support.europe@cosori.com

*Kérjuk, mieldtt kapcsolatba lép az
ugyfélszolgalattal, készitse elé a
szamldjdat és a rendelésazonositojat

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore

20



Obsah

Obsah baleni

Technické parametry
DUlezitd bezpecnostni opatreni

a varovani

Sezndmeni s horkovzdusdnou fritézou
Pfed prvnim pouzitim
Pouzivani horkovzdusné fritézy

Péce a udrzba
Redeni problemc

Informace o omezené zdruce
Zakaznickd podpora

—

[C=IEEN AN I V)

15
17
19

Obsah baleni

1 x 8.6 litrovdy horkovzdusnd fritéza Dual

Blaze TwinFry™
2 x fritovaci talif

1 x rozdélovac kose
1 x struénd pfirucka
1 x kniha s recepty
1 x névod k obsluze

Technické parametry

Model
Napdijeci zdroj

Jmenovity vykon

Objem
Rozsah teploty

Casovy rozsah

Rozméry (véetné
rukojeti)

Spotfeba energie
V rezimu vypnuto

Hmotnost

CAF-TF801-CEUR

220-240V AC,
50/60 Hz

2700 W
86L

35az240°C/
95 a7 465 °F

Tminaz4h
339f48,2XZ8J cm
(DxSxv) /

13,3VX19,OXH,1 palce
(DxSxV)

<03 W

1761b / 8kg



TYTO POKYNY SI PRECTETE A USCHOVEJTE!

DulezZita bezpecnostni opatireni a varovani

Pfi pouzivani horkovzdusné fritézy dodrzujte zdkladni
bezpeénostni opatreni. Prectéte si vSechny pokyny.

HLAVNI BEZPECNOSTNI
BODY

« Nedotykejte se horkych
povrchl. PouZivejte rukojet.

« Pri otaceni kose po
pripravé pokrml budte
opatrni, protoze horké
fritovaci talife mohou
vypadnout a vytvorit
bezpelnostni riziko.

- Fritovaci talife pevné viozte
do koSe, tim snizite riziko
jeho vypadnuti.

« Nezakryvejte zadné
ventilacni otvory. Otvory
odchazi horkd para. Méjte
ruce a obli¢ej daleko od
otvord.

« Horké jidlo vzdy opatrné
vyjimejte pomoci klesti.

OBECNE BEZPECNOSTNI
POKYNY

« Abyste zalbranili Urazu
elektrickym proudem,
neponorujte kryt, kabel
ani zastrcku horkovzdusne  »
fritézy do vody ani jinych

kapalin.
« Pokud je pristroj pouzivan
v blizkosti déti, je .

nezbytny bezprostiedni
dohled. Pokud spotrebic
nepouzivate a pred
Cistenim spotrebic odpojte.
Pfed nasazovanim nebo
sundavanim dild nechte
pfistroj vychladnout.
Neobsluhujte spotfebic,
jestlize je poskozen jeho
kabel nebo zdstréka, pokud
nefunguje spravné nebo
byl jakymkoli zplsobem
poskozen. Spotrebic

vratte do nejblizsiho
autorizovaneho servisu, kde
Ize proveést kontrolu, opravu
nebo sefizeni. Kontaktujte
Zakaznickou podporu
(strana 19).

Nepouzivejte
horkovzdusnou fritézu,
pokud je poskozena,
nefunguje nebo pokud

je poskozen kabel nebo
zastrcka. Kontaktujte
Zakaznickou podporu
(strana 19).

Pouziti pfislusenstvi

neni spolec¢nosti Cosori
doporuc¢eno a mize
zpUsobit zranén.
Nepouzivejte v exteriérech.

Ccz



« Horkovzdusnou fritézu ani

jeji Casti nepokladejte

na spordk, do blizkosti
plynovych nebo
elektrickych hofakd ani do
rozehrate trouby.

Pri vyjimani kose

a fritovacich talifd nebo
likvidaci horkéeho tuku
postupujte velmi opatrné.
Fritovaci talife nebo

koS vzdy po vyjmuti

z horkovzdusneé fritézy
polozte na zaruvzdorny
povrch.

Necistéte kovovymi
dratenkami. Kovove Casti
draténky se mohou odlomit
a dotknout se elektrickych
soucdsti, coz miize
zpUsobit uraz elektrickym
proudem.

Na horkovzdusnou fritézu
nic nepokladejte. Uvnitf
horkovzdusné fritézy nic
neskladujte.

Tuto horkovzdusnou fritézu
smi pouzivat déti od 8 let
a starsi, osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nelbo
dusevnimi schopnostmi
nelbo nedostatkem
zkusenosti a vedomosti,
pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly

pouceny o bezpecnéem
pouzivani horkovzdusné
fritézy a porozumely
nebezpedim spojenym

s jejim pouzivanim. Cisténi
a udrzbu nesmi provadét
déti bez dozoru.

Nedovolte détem cistit
nebo provadet udrzbu
horkovzdusneé fritézy, pokud
nejsou starsi nez 8 let

a pod dohledem.

Déti by mély byt

pod dohledem, aby

pylo zqjisténo, ze si

s horkovzdusnou fritézou
nebudou hrat.
Horkovzdusna fritéza

neni urcena k tomu, aby
pracovala s externimi
spinacimi hodinami nebo
samostatnym systemem
dalkoveého fizeni.

Chcete-li provest odpojeni,
prfepnéte libovolny
ovladaci prvek do polohy
ypnuto’ a poté vytdhnéte
zastréku ze zAasuvky:.
Nepouzivejte horkovzdusnou
fritézu k jinemu nez
zamyslenému ucelu.
Veskery servis by mél
provadet autorizovany
zAstupce servisu,
kontaktujte zédkaznickou
podporu (strana 19).

Pokyny k cisténi
prislusenstvi naleznete

v Casti Péée a udrzba
(strana 14).

Neni urceno ke komerénimu
pouziti. Pouze pro pouziti

v domacnosti.



PRI HORKQVZDUSNEM
FRITOVANI

« Horkovzdudna fritéza
pracuje pouze s horkym
vzduchem. Kos nikdy
nenaplnujte olejem nebo
tukem.

« Nikdy horkovzdusnou
fritézu nepouzivejte bez
vlozeného kose.

« Do horkovzdusné fritézy
nedavejte prilis velke
potraviny nebo kovove
nadobi, protoze by mohlo
dojit k pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

« Ko$ nepreplnujte.
Nahromadéné mnozstvi
potravin se mize dotknout
topnych spirdl a zpUsobit
nebezpedi pozaru.

« B&éhem horkovzdusneho
fritovani ani bezprostfedné
PO Ném se nedotykejte
prisludenstvi (véetné
fritovacich talifd).

» Do horkovzdusné fritézy
nedavejte papir, karton,
nezaruvzdorny plast a
podobné materidly.

« Do horkovzdusné fritézy
nikdy neddavejte pecici
nebo pergamenovy
papir, aniz byste na negj
dali potraviny. Cirkulace
vzduchu mUze zplsobit,
Ze papir zvedne a dotkne
topnych spirdl.

« Pokud vyloZite kos
alobalem, ujistéte se, Ze se
nedotykd topnych téles.
Mohlo by dojit k prehfati
a nebezpedi pozdru.

« Vzdy pouzivejte
zAruvzdorné nadoby:.
Budte velmi opatmi pfi
pouzivani nadob, které
nejsou z kovu nebo skla.

« Abyste snizili riziko pozaru,
udrzujte horkovzdusnou
fritézu mimo dosah
hoflavych materiald
(zavésy, ubrusy atd.).
Pouzivejte na rovnem,
stabilnim, Zaruvzdorném
povrchu mimo zdroje horka
nebo kapalin.

« Pokud z horkovzdusne

fritézy vidite vychazet

tmavy kour, okamzite ji
vypnéte a odpojte. Bily kour
je normalni, je zpUsolben
zahfivanim tuku nebo
stfikanim potravin, ale
tmavy kouf znamendag, ze
jidlo hoti nebo je problem

s obvodem. Pred vytazenim

kose pockejte, az kour zmizi.

Pokud pficinou nebylo

spdalené jidlo, kontaktujte

zdkaznickou podporu

(strana 19).

Horkovzdusnou fritézu

vypnete jednim klepnutim

na tlacitko ©. Horkovzdusna
fritéza vydd zvukovy signdil

a vSechna tlacitka se



VYPNOU.

« Béhem pouzivani

nenechdvejte
horkovzdusnou fritézu ez
dozoru.

NAPAJENI A KABEL

« Pred vytazenim zastrcky

ze zAsuvky horkovzdusnou
fritézu vypnéte.

Pro odpojeni uchopte
zastréku a vytahnéte ji ze
zasuvky. Nikdy netahejte za
napdjeci kabel.

Napdjeci kabel (ani
prodluzovaci kabel)
nenechdvejte viset pres
hranu stolu nebo kuchyriské
linky a zamezte kontaktu

s horkymi povrchy.

Abyste zabranili nebezpeci
uduseni, odstrante a
zlikvidujte ochranny

kryt namontovany nad
napdjeci zastrckou
horkovzdusné fritezy.

Pfi pripojovani
horkovzdusné fritézy nikdy
nepouzivejte zasuvku pod
kuchyriskou linkou.
Horkovzdusna fritéza je
vybavena trikolikovou
uzemnovaci zastrckou.
Vzdy ji zapojujte do
uzemnéné elektricke
zAsuvky. Zastreku nijak
neupravujte.

« Horkovzdusna fritéza by

méla byt pouzivina pouze
s elektrickymi systemy
220-240V, 50/60 Hz.
Nezapojujte do jiného typu
zAsuvky.

. ey

« Horkovzdu$nou fritézu a jeji

kabel udrzujte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Pokud je napdjeci kabel
poskozeny, musi byt
vymeneén spolecnosti
VESYNC (SINGAPORE)

PTE. LTD. nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby
se predeslo nebezpedi
Urazu elektrickym proudem
nebo pozaru. Kontaktujte
zakaznickou podporu
(strana 19).

PRODLUZOVACIi KABELY

- K dispozici jsou delsi

prodluzovaci kabely.
Mohou byt pouzity,
pokud na ne pfi
pouzivani davate pozor.
Pokud pouzivate delsi
prodluzovaci kabel:

- Uvedeneé elektrické
udaje prodluzovaciho
kabelu musi
pfinegjmensim odpovidat
elektrickym udajum
horkovzdusné fritézy.

« Kabel musi byt umistén
tak, aby nevisel pres
horni hranu linky nebo



stolu, kde by za n&j mohly nechténé zatdhnout nebo
0 ngj zakopnout déeti.

« Pokud je spotfebi¢ uzemnén, sada kabeld nebo
prodluzovaci kabel by mél byt 3zilovy kabel
s uzemnenim.

VAROVANI: Veskery dalsi servis by mé&l provadét
autorizovany zdastupce servisu.

VAROVANI: Polozky oznacené ndsledujicim symbolem
mohou dosahovat vysokych teplot a je tfeba s nimi
zachdzet opatrné.

UPOZORNEN::
Horky povrch.

cz
Tento symbol znamend, ze vyrobek nesmi .
byt zlikvidovdn jako domaci odpad a mél by
byt donesen do pfislusného sberného dvora
k recyklaci. Spravnad likvidace a recyklace pomahd
chrdnit]pﬁrodnf zdroje, lidské zdravi a zivotni prostredi.
Dalsi informace o likvidaci a recyklaci vyrobku ziskate
u mistni samospravy, u sluzby likvidace odpadu nebo
v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Tento vyrobek je ve shodé se smérnici RoHS.

Tento vyrobek je v souladu se smérnici 2011/65/EU

O omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich z roku 2012
a jejimi zmenami o omezeni pouzivani nekterych
nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych
zarizenich.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE



Seznameni
s horkovzdusSnou
fritézou

SCHEMA HORKOVZDUSNE FRITEZY
[OBRAZEK 1]

Rozdélovac kose
Fritovaci talife
Rukojet kose

Kos

Rukojeti na pouzdru
Napdjeci kabel
Ovladaci panel
PFivod vzduchu

FTIoOmMEUOE R

Vystup vzduchu

Schéma displeje
OVLADACI PANEL [OBRAZEK 2]

Funkce pfipravy
Zvyseni/snizeni teploty
Vypinac

ZONA1

SHODA

VELKA ZONA
SYNCHRONIZOVAT
ZONA 2
Spustit/pozastavit

PR om0 a0 TP

—

Zvyseni/snizeni casu
Zobrazeni teploty

- &

Zobrazeni ¢asu

Poznamka: Stisknéte tlacitka TEPLOTA A~ a ~~
a podrzte je stisknutd po dobu 3 sekund, aby
se pfepnula jednotka teploty (°C / °F).

ZPRAVY NA DISPLEJI [OBRAZEK 3]

Vareni [Obrdzek a]
Pozastaveno [Obrdzek b]

Kos je vyjmut [Obrdzek c]
Vareni dokonéeno [Obrdzek d]

Pred prvnim pouzitim
NASTAVENI

1. Odstrarite vSechny obaly zevnitf
a vné horkovzdusne fritézy, a to
veetné docasnych samolepek
a plastového obalu.

2. Postavte horkovzdusnou fritézu
na stabilni, rovny a zaruvzdorny
povrch. Uchovavejte mimo mista,
kterd mohou byt poskozena horkym
vzduchem nebo pdrou (napfiklad
stény nebo skiing).

Poznamka: Za horkovzdusnou fritézou a nad
ni nechte 13 cm volného prostoru. Pred
horkovzdusnou fritézou ponechte dostatek
mista pro vyjmuti kose. [Obrdzek 4]

3. Kos, rozdélovac kose a fritovaci talife
dtkladné umyjte v mycce na nadobi
nebo neabrazivni houbickou.

4. Vnitini a vnéjsi ¢ast horkovzdusné
fritézy otfete mirné navihéenym
hadrikem. Osuste ru¢nikem.

5. Do kose pevné viozte fritovaci
talife a oddélovac a viozte ko§ do
horkovzdusné fritézy. [Obrdzek 5]

Poznamka: Pri vkladani fritovacich talift
nejprve naklorite fritovaci talif na jednu stranu
a poté ho zatlacte dol’ na druhou stranu.
Fritovaci talife Ize vioZit do kose pouze jednim
smérem.



ZKUSEBNi PROVOZ

Zkusebni provoz vém pomUze sezndmit
se s horkovzdusnou fritézou, ujistit se,
Ze funguje spravne, a vycistit ji béhem
procest od moznych zbytkd.

1.

Ujistéte se, Ze je kos horkovzdusne
fritézy prdzdny, a poté horkovzdusnou
fritézu zapojte.

. Klepnéte na moznost O.

3. Klepnéte na moznost VELKA ZONA.

Na displeji se zobrazi hldgeni 200 °C"
a 20 MIN".

. Klepnutim na tlacitko €AS ~ zménite

¢as na S minut.

. Klepnutim na tlacitko Pl zanaijite

ohfev. Po dokonceni zkusebniho
provozu horkovzdusnd fritéza zapipd.

. Vyjméte kos. Kos nechte 10-30 minut

zcela vychladnout.

Pozndmka:

Jakakoli horkovzdusnd fritéza mdze

mit z procesu vyroby plastovy zdpach.
Jednd se o normdini jev. Pokud se
plastovy zdpach po nékolika zkusebnich
provozech nezmensi, kontaktujte
zdkaznickou podporu (strana 19).

Pri otaceni kose po pfipravé pokrmd
budte opatrni, protoZe horké fritovact
talife mohou vypadnout a vytvorit
bezpecnostni riziko.

SILIKONOVE ZARAZKY

Kazdy fritovaci talif obsahuje

4 silikonoveé zardazky vyrobené

z potravindrského materidlu. Tyto
zardizky udrzuji talif pfipevneény ke
spodni ¢asti kose.

Pri umistovani fritovacich talifd do
kose fritovaci talif naklorite a na
vloZte nejprve jednu stranu a poté
ho zatlacte dold na druhou stranu.
Fritovaci talife Ize viozit do kose
pouze jednim smérem. [Obrdzek 6]

Poznamka: Nespravné a ndsilné vkiadani
fritovaciho talife do kose mize zpUsobit
poskozeni.

Dbejte na to, aby si déti se
silikonovymi zardzkami nehraly
a nespolkly je.

Pouzivani
horkovzdusné fritézy

HORKOVZDUSNE FRITOVANI

Poznamka:

Na horkovzdusnou fritézu nic
nepokladejte. To by narusilo proudéni
vzduchu a zpdsobilo $patné vysledky
horkovzdusného fritovdani. [Obrdzek 7]
Horkovzdusnd fritéza neni fritéza. Kos
nenaplriujte olejem, tukem na smazZeni
nebo jinou tekutinou.

Pri vyjimani koSe z horkovzdus$né fritézy
davejte pozor na horkou paru.



TABULKA VAREN|

Vychozi
doba

Funkce Vychozi teplota

Rozsah teploty

rozsah télesa télesa

Casovy Horni topna Dolni topna

190 °C / 375 °F | 30 min

(Restovani) 250 az 400 °F

AIR FRY 0 o _|120az205°C /| o,
(Fritovani) | 200 °C/390°F | 20min | 52 "85 0 ep | 102 60 min AMA AAA
ROAST 120 az 205 °C /

womn | HOE | AAY

BAKE (Sladké 80 az 205 °C /

160 °C / 320 °F | 25 min

womn | 8 dda

peéeni) 175 az 400 °F

GRILL 0 o |180az240°C /|, L NEUPLATNUJE
(Grilovani) | 240 °C/ 465 F| 10min |\ el S g e [Taze0min| A & & SE
REHEAT 0 o o |35az205°C/ | o

(Ohfivan) | 165°C/330°F | 15 min | 5 S s 19260 min AN AA

Wsledky se mohou lisit. Recepty a podnéty k vareni najdete v aplikaci VeSync.

Poznamka:

« lkony plamene predstavuji teplo, nikoli skutecny vykon vareni.
« Skutecnd teplota hornich a dolnich topnych téles se mdze lisit. Teplotni rozsah zobrazeny ve
schématu ukazuje pouze hrubé maximdlni teplotu, které mize kazdé topné téleso dosahnout.

VARENI VE VELKE ZONE

1. Umistéte fritovaci talite do kose.
[Obrdzek 5]

Poznamka:

«  Fritovaci talife umozriuji odkapdvani
prebytecného oleje dold do spodni ¢asti
kose.

«  Piiumistovani fritovacich talift do kose
fritovaci talif naklorite a na vioZte nejprve
jednu stranu a poté ho zatlacte dold na
druhou stranu.

«  Fritovaci talife nemusi byt nutné pro
néktere recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

2. Klepnéte na moznost O.
3. Vyberte moznost VELKA ZONA.
4. Vyberte funkci vareni.

Poznamka: Funkce pfipravy jidla jsou
naprogramovdny s idedini dobou a teplotou
pro pfipravu danych potravin. Jejich &as a
teplotu mdZete také upravit.

5. Pro upraveni ¢asu (1 min az 4 h)
a teploty (35 az 240 °C) klepnéte na
tlac¢itka ¢asu a/nebo teploty .~ nebo
~. MlZete to provést kdykoliv b&hem
vareni. Chcete-li se vrdtit k vychozimu
nastaveni funkce ihned po jeho
zmeng, znovu klepnéte na tlacitko
funkce.

6. Klepnutim na tlacitko Pl zahdjite
horkovzdusné fritovani.

7. Horkovzdudna fritéza po dokonceni
zapipd a na displeji se hldseni
.Konec".




8. Vyjméte kos$ z horkovzdusné fritézy
a ddvejte pozor na horkou pdru.
K vyjmuti potravin z koSe pouZijte
klesté nebo zdruvzdorné nacini.

« Dbejte na to, aby ko$ spocival na
rovném povrchu.

« Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromdazdény v kosi. Abyste
zabrdnili posttikani, pred vyménou
koSe vypustte olej. [Obrdzek 8]

UPOZORNEN:I: Pri otdceni kose mohou
horké fritovaci talife vypadnout.

9. Pred cisténim nechte zcela
vychladnout.

VARENi S JEDNOU ZONOU

1. Umistéte do kose fritovaci talife a
rozdélovag. [Obrdzek 5]

Poznamka:

e Fritovaci talife umozriuji odkapdavani
prebytecného oleje dold do spodni casti
kose.

e Priumistovani fritovacich talifd do kose
fritovaci tali naklorite a na vioZte nejprve
Jjednu stranu a poté ho zatlacte dold na
druhou stranu.

«  Fritovaci talife nemusi byt nutné pro
néekteré recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

2. Klepnéte na moznost O,
3. Vyberte zoénu, kterou chcete pouzivat.
4. Vlyberte funkci vafeni.

Poznamka: Funkce pripravy jidla jsou
naprogramovdny s idedini dobou a teplotou
pro pfipravu danych potravin. Jejich ¢as a
teplotu mdzete také upravit.

5. Voliteln& mdzete upravit teplotu a ¢as
klepnutim na tlac¢itko .~ nebo ~.

6. Klepnutim na tlacitko Pl zahdjite
horkovzdusneé fritovani.

7. Horkovzdusnd fritéza po dokonceni
zapipd. Na displeji se zobrazi hidseni
,Konec".

8. Vyjméte kos z horkovzdusne fritezy
a davejte pozor na horkou padru.

K vyjmuti potravin z kose pouzijte

klesté nebo zaruvzdorné nacini.

«  Dbejte na to, aby ko$ spocival na
rovném povrchu.

«  Ddvejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromdazdény v kosi. Abyste
zalbranili postfikani, pfed vyménou
kose vypustte olej. [Obrdzek 8]

9. Pred cisténim nechte zcela
vychladnout.

UPOZORNENI: Pii otdceni kose mohou
horké fritovaci talife vypadnout.

VARENI VE DVOU ZONACH

Varte pomoci dvou zén pro piipravu
raznych jidel sou¢asné. ZONA 1 a ZONA 2
Ize ovlddat nezdvisle na sobé.

1. Umistéte do kose fritovaci talife a
rozdélovad. [Obrdzek 5]

Poznamka:

« Fritovaci talife umoZriuji odkapdvani
prebytecného oleje dold do spodni dsti
kose.

«  Piiumistovani fritovacich talifd do kose
fritovaci talif naklorite a na vioZte nejprve
jednu stranu a poté ho zatlacte dold na
druhou stranu.

«  Fritovaci talife nemusi byt nutné pro
nékteré recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

Klepnéte na moznost O,
Vyberte ZONA 1.
. Vyberte funkci vareni.

gos W N

Pro upraveni ¢asu (1 min az 4 h)

a teploty (35 az 240 °C) klepnéte na
tlacitka ¢asu a teploty .~ nebo ~

. MUzZete to provést kdykoliv béhem
vareni. Cheete-li se vratit k vychozimu
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nastaveni funkce ihned po jeho zméne,
znowu stisknéte tlacitko funkce.

6. Vyberte ZONA 2 o opakuijte kroky 4 a 5.

7. Klepnutim na tlacitko Pl zahdjite
horkovzdusné fritovani.

Poznamka: Pokud se rozhodnete, Ze jidlo

v jedné z téchto zon je pred uplynutim doby
vareni hotové, mlzete tuto zonu vybérem této
z6ny a ndslednym klepnutim na tlacitko >
pozastavit.

8. Horkovzdusnd fritéza po dokonceni
zapipd a na displeji se hiaseni , Konec".
9. Vyjméte kos$ z horkovzdusné fritézy
a ddvejte pozor na horkou pdru.
K vyjmuti potravin z koSe pouZzijte
klesté nebo zaruvzdorné nacini.

« Dbejte na to, aby ko$ spocival na
rovném povrchu.

« Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromdazdény v kosi. Abyste
zabrdnili posttikani, pred vyménou
koSe vypustte olej. [Obrdzek 8]

UPOZORNENI: Prj otdceni kose mohou
horké fritovaci talife vypadnout.

10. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.

POZASTAVENI VARENI

Vareni se po vyjmuti koSe automaticky
pozastavi. Pro obnoveni vareni kos znovu
vlozte.

Voliteln& méizete klepnutim na tlaitko Pl
pozastavit vareni v obou zéndch. Dalsim
klepnutim na tlacitko Pl obnovite vareni.

Pozastaveni doby vaieni v 1z6né (pfi
pouziti obou zén)

1. Vyberte zénu, kterou checete pozastovit.

2. Klepnutim na tlacitko Pl pozastavite
vareni.

3. Chcete-li pozastavenou zonu obnovit,
znovu klepnéte na tlacitko Pl

Poznamka: B&éhem pozastaveni zény mdzete
upravit nastaveni (funkci, ¢as a teplotu vareni).

Ukon&eni doby vareni v 1z6né (pfi
pouziti obou zén)

Pokud se rozhodnete, Ze je jidlo v nékteré
ze z6n hotoveé pred uplynutim doby vareni,
mdZete zénu zastavit. Stisknéte a podrzte
tlacitko dané zony po dobu 3 sekund.

SYNCHRONIZOVAT VARENI

Naprogramujte zony tak, aby pfi pouZiti
rtznych funkci, ¢ast vareni a teplot
dokoncily varfeni souc¢asné.

1. Umistéte do kose fritovaci talife a
rozdélovac. [Obrdzek 5]

Pozndmka:

«  Fritovaci talife umoZriuji odkapavdani
prebytec¢ného oleje dold do spodni cdsti
kose.

«  Pri umistovdni fritovacich talifa do kose
fritovaci tali naklorite a na vioZte nejprve
jednu stranu a poté ho zatlacte dold na
druhou stranu.

«  Fritovaci talife nemusi byt nutné pro
néktere recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

Klepnéte na moznost .

3. VWberte ZONA 1. Vyberte funkci varent
a poté zmérite teplotu a/nebo tas
klepnutim na tlacitko .~ nebo ~.

4. Vyberte ZONA 2. Vlyberte funkci vareni
a poté zmérite teplotu a/nebo tas
klepnutim na tlacitko .~ nebo ~.

5. Klepnéte na SYNCHRONIZOVAT.

6. Klepnéte na moznost P Zacne vaiit
zona s nejdelsi dobou. V druhé zéné
se zobrazi hldseni ,Podrzet". Pristroj
zapipd a spusti druhou zonu, kdyz
obéma zoéndm zbyva stejnd doba.

o

Poznamka: Pokud se rozhodnete, Ze je jidlo
v néktere ze zon hotove pred uplynutim doby



vafeni, miiZete tuto zénu zastavit. Stisknéte

a podrzte tlacitko dané zény po dobu 3 sekund.

7. Horkovzdusna fritéza po dokonceni
zapipd. Na displeji se zobrazi hlaseni

Konec".

8. Vyjméte kos$ z horkovzdusné fritézy

a davejte pozor na horkou pdru.

K vyjmuti potravin z koSe pouzijte

klesté nebo zdaruvzdorné nacini.

- Dbejte na to, aby kos spocival na
rovnem povrchu.

« Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromazdény v kosi. Abyste
zabranili postfikani, pfed vyménou
kose vypustte olej. [Obrdzek 8]

UPOZORNENI: Pii oté&eni kose mohou
horké fritovaci talife vypadnout.

9. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.
SHODA VARENI

Chcete-li varit se stejnou funkci, teplotou
a &asem, zrcadlete nastaveni mezi ZONA
1a ZONA 2. To véim umozni varit velké
mnozstvi sou¢asné nebo rlizné potraviny
pomoci stejnych nastaveni.

1. Umistéte do kose fritovaci talife a
rozdélovac. [Obrdzek 5]

Pozndmka:

»  Fritovaci talife umozriuji odkapdavani
prebytecného oleje dold do spodni casti
kose.

»  Pri umistovani fritovacich talifa do kose
fritovaci tali naklorite a na vioZte nejprve
Jjednu stranu a poté ho zatlacte dold na
druhou stranu.

«  Fritovaci talife nemusi byt nutné pro
néekteré recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

2. Klepnéte na moznost O.

3. Vyberte ZONA 1. Viyberte funkci vateni
a poté zménte teplotu a/nebo ¢as
klepnutim na tlacitko .~ nebo ~.

4. Vyberte ZONA 2. Vyberte funkci vareni
a poté zménte teplotu a/nebo ¢as
klepnutim na tlacitko .~ nebo ~.

5. Klepnutim na tlac¢itko SHODA
zkopirujete nastaveni ZONA 1 do
ZONA 2.

6. Klepnutim na tlacitko Pl zahdijite
vareni v obou zéndch.

7. Horkovzdusnd fritéza po dokonceni
zapipd. Na displeji se zobrazi hidseni
,Konec".

8. Vyjméte kos z horkovzdusné fritézy
a davejte pozor na horkou padru.

K vyjmuti potravin z kose pouzijte

klesté nebo zaruvzdorné nagini.

« Dbejte na to, aby kos spocival na
rovném povrchu.

« Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromdazdéeny v kosi. Abyste
zabrdnili postfikani, pred vyménou
kose vypustte olej. [Obrdzek 8]

UPOZORNENI: P otdceni kose mohou

horké fritovaci talife vypadnout.

9. Pred cisténim nechte zcela
vychladnout.

Pruvodce vairenim
PREPLNOVANI

» Pokud je ko§ pfeplnén, potraviny se
budou vafit nerovnomérne.

UPOZORNENI: Nebalte potraviny.

Nahromadéné mnozstvi potravin se
mUze dotknout topnych téles a zpUsobit
nebezpedli pozaru.

POUZiVANi OLEJE

« Diky pfidani malého mnozstvi
oleje budou potraviny kfupavejsi.
Nepouzivejte vice nez 30 ml /

2 polévkove IZice oleje.

» Pro rovnomérnou aplikaci malych
mnozstvi oleje na vSechny potraviny
jsou vynikajici olejové spreje.

» Nepouzivejte spreje na vareni
s hnacimi plyny. Hnaci plyny mohou
poskodit nepfilnavy povrch kose.

12
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TIPY OHLEDNE POKRMU

« Fritovat horkym vzduchem muizete
veskeré zmrazené potraviny nebo
vyrobky, které Ize péct v troubé.

e Chcete-li vyrdbét kolace, kolacky
nebo jakékoli potraviny s naplni
nebo téstem, umistéte potraviny
pred vloZzenim do kose do nadoby
odolné vaci horku.

e Horkovzdusné fritovani zplsobi
u potravin s vysokym obsahem tuku
hromadéni tuku pod fritovacim
talifem. Abyste béhem vareni
predesli nadmeérnému kouri,
vylévejte po uvareni kapky tuku.

« Potraviny v kapalné marinadé
vytvareji rozstfikovani a nadmeérny
kouft. Pfed horkovzdusnym fritovanim
tyto potraviny osuste.

HRANOLKY

* Pro dosazeni kfupavosti pfidejte
8-15 ml / ¥2—1 polévkové IZice oleje.

« P¥i pfipravé hranolkd ze syrovych
brambor namocte nevarené
hranolky na 15 minut do vody,
abyste pred fritovanim odstranili
Skrob. Pred pfiddnim oleje je osuste
ruc¢nikem.

* Abyste dosahli kiupavéjsich
vysledkd, nakrdjejte nehotové
hranolky na mensi kousky. Zkuste
nakrdjet hranolky na rozmer
0,676 cm / Yax3 palce.

Poznamka: Dalsi tipy a recepty najdete

v aplikaci VeSync a na webovych strankach
spolec¢nosti Cosori.

DalSi funkce
NASTAVENi FUNKCi VARENI
Nejjednodussi zplsob horkovzdusného

fritovani je pouziti funkce vareni. Funkce
pripravy jidla jsou naprogramovdny

s idedIni dobou a teplotou pro pfipravu
danych potravin.

. Upraveni funkce:

« Zvolte funkci a upravte ¢as a/
nebo teplotu.

Poznamka: Chcete-li rychle zvysit
nebo snizit dobu nebo teplotu,
stisknéte a podrzte tlacitko ~ nebo
N

« Stisknéte a podrzte tlacitko
funkce, dokud horkovzdusnd
fritéza jednou nepipne.

. Resetovani funkce:

« Bez provadéni zmén stisknéte
a podrzte tlacitka funkce
a VELKA ZONA souéasné na
3 sekundy, dokud horkovzdusna
fritéza jednou nepipne.

. Resetovani véech funkci:

« Stisknéte a podrzte tlacitka
ZONA 1 ZONA 2 soudasné na
3 sekundy, dokud horkovzdusna
fritéza jednou nepipne.

PREPINANi JEDNOTEK TEPLOTY

» Stisknéte tlacitka TEPLOTA .~ @
~~ a podrzte je stisknutd po dobu
3 sekund.

» Jednotka teploty se zméni ze stupni
Celsia na stupné Fahrenheita.

»  Opakovanim pfepnete zpét na
stupné Celsia.

ZAPNUTI/VYPNUTI ZVUKU

« Stisknéte a podrzte tlacitka
TEPLOTA ~ a €AS . sou&asné
na 3 sekundy, dokud horkovzdusnd
fritéza jednou nepipne.

*  Opakovanim zvuk znovu zapnete.



POZASTAVENI

Klepnutim na tlacitko p||
pozastavite vafeni. Horkovzdudnd
fritéza zastavi ohfev a bude blikat
» |, dokud znovu neklepnete na
tlacitko P, &imz vareni obnovite.
Po 30 minutdch necinnosti se
horkovzdusnd fritéza vypne.

Tato funkce umoznuje pozastavit
vareni, aniz by bylo tfeba

z horkovzdusné fritézy vyjmout kos.

AUTOMATICKY OBNOVIT VARENI

Pokud ko$ vytahnete, horkovzdusnd
fritéza se automaticky pozastavi.
Po vraceni kose horkovzdusnd
fritéza automaticky obnovi

vareni podle vasich predchozich
nastaveni.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Pokud horkovzdudnd fritéza nema
zadné aktivni funkce, po 9 minutach
necinnosti vymaze vSechna
nastaveni a vypne se.

Pokud nasledujici rezimy zlistanou po odpovidajici
dobu neaktivni, horkovzdusna fritéza se vypne.

Pristroj Vsechny funkce vareni Predehrati
zapnut dokonceny nebo

pozastaveni
9 min 9 min 9 min

Péce audrzba

Poznamka:

Vzdy po kazdém pouZiti vycistéte kos
a fritovaci talif horkovzdusné fritézy.
WloZeni kose folii (s vyjimkou fritovacich
talia) maze usnadnit cisténi.

Horkovzdusnou fritézu vypnéte a
odpojte. Pred cisténim ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejsi chlazeni
vytahnéte kos.

2. V pfipadé potfeby otfete vneéjsi cast
horkovzdusneé fritézy vihkym hadfikem.
3. Kos a fritovaci talife Ize myt v mycce.
MUZete je také umyt horkou mydlovou
vodou a neabrazivni houbickou.
V pfipadé potfeby ho namocte.
Poznamka:
«  Kos a fritovaci talite maji nepfilnavy
povrch. NepouZivejte kovove nacini
a abrazivni Cistici prostredky.
« Vpfipadé odolné mastnoty:
a. V malé misce smichejte 30 g /
2 polévkoveé Izice jedlé sody a 15 ml /
1 polévkovou IZici vody, &imZ vytvofite
roztiratelnou pastu.
b. Pomoci houbicky rozetrete pastu na
kosi a fritovacich talifich a drhnéte.
Pred oplachnutim nechte kos
a fritovaci talife 15 minut byt.
c. Pred pouZitim kos a fritovaci talife
umyjte mydlem a vodou.

4. Vnitfni ¢4st horkovzdusne fritézy
ocistéte mirné navih¢enou
a neabrazivni houbic¢kou nebo
hadfikem. Neponofujte do vody.
V pfipadé potfeby vycistéte topnou
spirdlu, abyste odstranili zbytky
potravin. [Obrdzek 9]

5. Pred pouzitim vyrobek osuste.

Poznamka: Pred zapnutim horkovzdusné fritézy
dbejte na to, aby byla topnd spirdla zcela
sucha.

Prislusenstvi

Pro horkovzdus$nou fritézu je k dispozici
dalsi a ndhradni pfislusenstvi. Chcete-
li ziskat dalsi informace, kontaktujte
z&kaznickou podpora (strana 19).
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ReSeni problémiti

Problém MozZné feSeni

Dbejte na to, aby byla horkovzdudnd fritéza zapojena.
Horkovzdusna fritéza se

nezapne.

Zatlacte kos bezpecné do horkovzdusné fritézy.

Ddvejte do kose mensi ddvky potravin. Pokud je ko$ preplnén, potraviny

. . L nebudou dostatecné tepelné zpracovany.
Jidlo neni zcela uvarené.

Zvyste teplotu nebo dobu vareni.

Potraviny, které jsou naskladdany na sebe nebo blizko sebe, je tfeba

Jidlo je uvafené nerovnomérné. - L N -
bé&hem vareni protfepat nebo otocit.

Po horkovzdu$ném fritovani neni Postfikani nebo naneseni malého mnozstvi oleje na potraviny pomoci
jidlo kfupavé. kartdeku mize zvysit kfupavost. Viz Privodce vafenim (strana 12).

Hranolky nejsou spravné

udélane. Viz ¢ast Hranolky (strana 13).

Dbejte na to, aby ko$ nebyl preplnén jidlem.
Do horkovzdusné fritézy kos
bezpecné nezajede.

Dbejte na to, aby byly fritovaci talite bezpecné uvnitf kose.

Horkovzdusna fritéza mize pfi prvnim pouziti nebo béhem vareni
vytvdret bily kouf nebo pdru. Jednd se o normalni jev.

Dbejte na to, aby ko3 a vnitini ¢&st horkovzdusdné fritézy byly fadné
Z horkovzdusné fritézy vychazi vycistény a nebyly mastné.
bily kouf nebo para.

Priprava mastnych potravin zptsobi hromadéni oleje pod fritovacim
talifem. Tento olej bude produkovat bily kouf a ko mize byt teplejsi
nez obvykle. Jednd se o normdini jev, ktery by nemél mit vliiv na vareni.
S kosem zachdzejte opatrne.

Horkovzdusnou fritézu okam?zité odpojte. Tmavy kouf znamend, ze jidlo
Z horkovzdusné fritézy vychazi hofi nebo je problém s obvodem. Pfed vytazenim kose pockejte, az
tmavy kouf. kout zmizi. Pokud pfi¢inou nebylo spdlené jidlo, kontaktujte zdkaznickou
podporu (strana 19).

Jakdakoli horkovzdusna fritéza maze mit z procesu vyroby plastovy
zapach. Jednd se o normdini jev. Abyste se zbavili plastového zapachu,
postupujte podle pokynl v casti Zkuebni provoz (strana 8). Pokud

je plastovy zdpach stdle pritomen, kontaktujte zakaznickou podporu
(strana 19).

Horkovzdusna fritéza je citit
plastem.
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Problém MozZné feSeni

Doba vareni je pfi pouzivani
vareni pomoci funkci Velkéa zéna
nebo Shoda.

Jednd se o normaini jev. Vareni velkého mnozstvi potravin mlze trvat
déle.

Na displeji se zobrazi kéd chyby
#E1"

V hornim teplotnim monitoru ZONA 1 je rozpojeny obvod. Kontaktujte
Zakaznickou podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
#E2"

V hornim teplotnim monitoru ZONA 1 je zkrat. Kontaktujte Zakaznickou
podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
#E3"

Byla aktivovaina ochrana proti prehiati ZONA 1 horkovzdusné fritézy.
Horkovzdusnou fritézu vypnéte a odpojte a nechte ji zcela vychladnout.
Pokud se na displeji naddle zobrazuje kod ,E3", kontaktujte zdkaznickou
podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
JE21"

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 1 je rozpojeny obvod. Kontaktujte
Zakaznickou podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
#E22"

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 1 je zkrat. Kontaktujte Zakaznickou
podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
JE24"

V hornim teplotnim monitoru ZONA 2 je rozpojeny obvod. Kontaktujte
Zakaznickou podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
JE25"

V hornim teplotnim monitoru ZONA 2 je zkrat. Kontaktujte Zakaznickou
podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
#E26"

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 2 je rozpojeny obvod.
Kontaktujte zakaznickou podporu (viz strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
JE27"

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 2 je zkrat.
Kontaktujte Zakaznickou podporu (strana 19).

Na displeji se zobrazi kéd chyby
.E28"

Byla aktivovana ochrana proti piehiati ZONA 2 horkovzdu$né fritézy.
Horkovzdusnou fritézu vypnéte a odpojte a nechte ji zcela vychladnout.
Pokud se na displeji naddle zobrazuje kod ,E28", kontaktujte
zakaznickou podporu (strana 19).

Pokud vas problém neni uveden, kontaktujte zadkaznickou podporu (strana 19).
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prohlaseni o shodé

Spole¢nost Vesync Germany GmbH timto prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu se zakladnimi
pozadavky a dalsimi pfislusnymi ustanovenimi smérnice 2014 a vsemi daldimi platnymi pozadavky
smérnice EU a Spojeného krdlovstvi. UpIné prohldseni o shodé Ize nalézt na adrese:

https://cosoricom/euro/compliance

Informace o omezené
zaruce

8.6 litrovas
horkovzdusna fritéza
Dual Blaze TwinFry™

CAF-TF801-CEUR

Ndzev vyrobku

Model
Pro pfipadné pozdéjsi pouziti ddrazné
doporucujeme, abyste si zapsali &islo

objedndvky a datum ndkupu.

Datum nakupu
Cislo objednavky

Omezena zaruka na produkt

spolec¢nosti Cosori
Omezend zdaruka na spotiebni produkt

v délce trvani dvou (2) let*

Spole¢nost Vesync Germany GmbH (ddle jen
Vesync') ru¢i za to, ze produkt bude bez vad
materidlu a zpracovdni po dobu 2 let od data
pavodniho nakupu (,Doba omezené zdruky"),
pokud bude pouzivan v souladu s pokyny pro
pouziti a udrzbu (napf. v uréeném prosttedi a za
normalnich podminek). *Tato zaruka neomezuje
vase prava, kterad mohou byt stanovena nebo
uréena pfislusnymi narodnimi nebo regionalnimi
zakony na ochranu spotfebitele ve vasem regionu,
pficéemz v takovych pfipadech je Doba omezené
zaruky prodlouzena v souladu s pfislusnymi
pozadavky.

Vyhody z vasi omezené zaruky

Béhem Doby omezené zdruky a v souladu s témito
z&sadami omezene zdaruky spole¢nost Vesync
podle svého vylu¢ného a vyhradniho uvdzeni

bud (i) vrati €dstku kupni ceny, pokud byl produkt
koupen pfimo z online obchodu spole¢nosti
COSORI, (i) opravi jakékoli vady materidlu nebo
zpracovani, (i) nahradi produkt jinym produktem
stejné nebo vyssi hodnoty, nebo (iv) poskytne
kredit na ndkup ve vysi kupni ceny.

Na koho se zaruka vztahuje?

Tato omezend zdruka se vztahuje pouze na
plvodniho spottebitele, ktery produkt zakoupil,

a neni pfenosnd na zadného ndsledného viastnika
produktu, bez ohledu na to, zda bylo viastnictvi
produktu behem stanovené doby omezene zaruky
prevedeno. Pro uplatnéni vyhod z omezené zdruky
musi plvodni kupuijici predlozit ovéreni zdvady
nebo poruchy a doklad o datu ndkupu.

Ddvejte pozor na neautorizované dodavatele
nebo prodejce

Tato omezend zdruka se nevztahuje na produkty
zakoupené od neautorizovanych dodavatell
nebo prodejct. Omezend zdruka spoleénosti
Vesync se vztahuje pouze na produkty zakoupené
od autorizovanych dodavateld nebo prodejct,
ktefi podléhaiji kontrole kvality spole¢nosti Vesync
a zavdzali se dodrzovat jeji kontrolu kvality.

Méjte prosim na pameéti, ze produkty zakoupene
na neautorizovanych webovych strankdch

nebo u neautorizovanych prodejct mohou byt
padélané, pouZité, vadné nebo nemusi byt
navrzeny pro pouziti ve vasi zemi. Mlzete chrdnit
sebe a své produkty tak, Ze budete nakupovat
pouze u spole¢nosti Vesync nebo u jejich
autorizovanych prodejcd.

Mdte-li jakékoli dotazy tykajici se konkrétniho
prodejce nebo se domnivate, Ze jste svlj produkt
zakoupili od neautorizovaného prodejce,
kontaktujte nds tym zakaznické podpory.

Na co se zaruka nevztahuje?

+ Bézné opotiebeni, véetné bé&znych dill
podléhaijicich opotiebeni, nebo poskozeni

v dUsledku nesprdvného pouziti.

+ Pokud byl doklad o koupi jakkoli zménén nebo je
necitelny.

+ Pokud bylo ¢&islo modelu, sérioveé ¢islo nebo kod
data vyroby na produktu zménéno, odstranéno
nebo je necitelné.

+ Pokud byl produkt oproti plvodnimu stavu
upraven.

+ Pokud produkt nebyl pouzivdn v souladu s pokyny
Vv navodu k pouziti.

+ Poskozeni zpUsobend pfipojenim perifernich
zarfizeni, pridavnych zafizeni nebo pfislusenstvi,
které neni doporu¢eno v ndvodu k pouZziti.



+ Poskozeni nebo zavady zplsobené nehodou,
zneuzitim, nespravnym pouzitim nebo nespravnou
¢i nedostate¢nou udrzbou.

- Skody nebo zavady zplisobené servisem nebo
opravou produktu provedenou neautorizovanym
poskytovatelem servisu nebo kymkoli jinym nez
spole¢nosti Vesync.

+ Pogkozeni nebo zévady vzniklé pfi komereniho
pouZivani, prondjmu nebo jakémkoli pouZiti, pro
které neni produkt uréen.

+ Pokud byl pfistroj poskozen, mimo jiné veetné
poskozeni zplsobeného zvitaty, bleskem,
nestandardnim napétim, pozdrem, prirodni
katastrofou, prepravou, myckou nadobi nebo
vodou (pokud navod k poufziti vyslovné neuvadi, ze
je produkt vhodny do mycky nadobi).

+ N&hodné a ndsledné skody.

+ Poskozeni nebo zavady presahujici cenu
produktu.

Uplatnéni servisu v radmci omezené zaruky v 5
jednoduchych krocich:

1. Ujistéte se, Ze bézi stanovend doba omezené
zaruky na vas produkt.

2. Ujistéte se, Ze mdte kopii faktury a ¢islo
objedndvky nebo doklad o ndkupu.

3. Ujistéte se, Ze mdte svij produkt. Nez ndis
kontaktujete, svlj produkt NELIKVIDUJTE.

4. Kontaktujte nas tym zdkaznicke podpory.

5. Jakmile n&$ tym zdkaznické podpory schvali
vasi zadost, vratte produkt s kopii faktury a &islem
objedndvky.

Jediny a vyluény opravny prostredek
VYSE UVEDENA OMEZENA ZARUKA PREDSTAVUJE
VYHRADNI ODPOVEDNOST SPOLECNOSTI
VESYNC GERMANY GMBH A VAS VYLUCNY

A VYHRADNI OPRAVNY PROSTREDEK PRI
JAKEMKOLI PORUSENI ZARUKY NEBO JINE
NESHODE PRODUKTU, NA KTEROU SE VZTAHUJE
TOTO PROHLASENI O OMEZENE ZARUCE NA
PRODUKT. TATO OMEZENA ZARUKA JE VYHRADNI
A NAHRAZUJE VSECHNY OSTATN{ ZARUKY.
ZADNY ZAMESTNANEC SPOLECNOSTI VESYNC
GERMANY GMBH ANI ZADNA DALSI STRANA NENI
OPRAVNENA POSKYTOVAT ZADNE ZARUKY NAD
RAMEC OMEZENE ZARUKY STANOVENE TIMTO
PROHLASENIM O OMEZENE ZARUCE NA PRODUKT.

Odmitnuti omezenych zaruk

V MAXIMALNIM ROZSAHU POVOLENEM
PRISLUSNYM ZAKONEM, S VYJIMKOU ZARUK PODLE
TECHTO ZASAD OMEZENE ZARUKY NA PRODUKT,
POSKYTUJE SPOLECNOST VESYNC GERMANY
GMBH PRODUKTY KUPOVANE OD SPOLECNOSTI
VESYNC GERMANY GMBH VE STAVU PLATNEM

PRI NAKUPU A SPOLECNOST VESYNC GERMANY

GMBH TIMTO ODMITA VSECHNY ZARUKY,
VYSLOVNE NEBO PREDPOKLADANE, ZAKONNE
NEBO JINE, VCETNE MIMO JINE JAKYCHKOLI
ZARUK OBCHODOVATELNOSTI, NEPORUSENI PRAV
A VHODNOSTI PRO KONKRETN{ UCEL.

Omezeni odpovédnosti

V MAXIMALNIM ROZSAHU STANOVENEM PLATNYMI
ZAKONY NEBUDE V ZADNEM PRIPADE SPOLECNOST
VESYNC GERMANY GMBH, JEJi PRIDRUZENE
SPOLECNOSTI ANI JEJICH POSKYTOVATELE
LICENCE, POSKYTOVATELE SLUZEB, ZAMESTNANCI,
ZASTUPCI, VYKONNI PRACOVNICI ANI REDITELE
ODPOVEDNI ZA:

(a) JAKEKOLI SKODY VZNIKLE Z PRODUKTU
ZAKOUPENYCH OD SPOLECNOSTI VESYNC
GERMANY GMBH NEBO V SOUVISLOSTI S NIMI
PRESAHUJICI KUPNI CENU ZAPLACENOQU
KUPUJICIM ZA TAKOVE PRODUKTY, NEBO

(o) NEPRIME, ZVLASTNI, NAHODNE, NASLEDNE
NEBO SANKCNI SKODY, ANI'V PRIPADE, ZE
SPOLECNOST VESYNC GERMANY GMBH NEBO
JEDEN Z JEJICH DODAVATELU BYL UPOZORNEN NA
MOZNOST NEBO PRAVDEPODOBNOST TAKOVYCH
SKOoD.

A BEZ OHLEDU NA TO, ZDA JSOU ZPUSOBENY
DELIKTEM (VCETNE NEDBALOSTI), PORUSENIM
SMLOUVY NEBO JINAK. NASE ODPOVEDNOST ZA
ZADNYCH OKOLNOSTI NEPRESAHUJE SKUTECNOU
CASTKU, KTEROU ZA VADNY PRODUKT ZAPLATITE,
ANI ZA ZADNYCH OKOLNOSTI NEBUDEME
ODPOVEDNI ZA JAKEKOLI NASLEDNE, NAHODNE,
ZVLASTNI NEBO SANKCNI SKODY CI ZTRATY, AT UZ
PRIME NEBO NEPRIME.

S VYJIMKOU TOHOTO PROHLASENI O OMEZENE
ZARUCE NA PRODUKT NENESE SPOLECNOST
VESYNC GERMANY GMBH ODPOVEDNOST ZA
NAKLADY SPOJENE S VYMENOU NEBO OPRAVOU
PRODUKTU, KTERE BYLY OD Ni ZAKOUPENY,
VCETNE MIMO JINE NAKLADU NA PRACI, INSTALACI
CI DALSI NAKLADY VYNALOZENE UZIVATELEM,
ZEJMENA JAKEKOLI NAKLADY SOUVISEJICI

S ODVOZEM NEBO VYMENOU JAKEHOKOLI
PRODUKTU.

Dalsi prava, ktera mazete mit

NEKTERE JURISDIKCE NEUMOZNUJI: (1) VYLOUCENI
PREDPOKLADANYCH ZARUK; (2) OMEZENi DOBY
TRVANI PREDPOKLADANYCH ZARUK; A/NEBO

(3) VYLOUCENI NEBO OMEZENI NAHODNYCH
NEBO NASLEDNYCH SKOD; TAKZE SE NA VAS
NEMUSI ODMITNUTI ODPOVEDNOSTI UVEDENE

V TECHTO ZASADACH VZTAHOVAT. V TECHTO
JURISDIKCICH MATE POUZE PREDPOKLADANE
ZARUKY, KTERE JSOU VYSLOVNE POZADOVANE

V SOULADU S PLATNYMI ZAKONY. OMEZENI ZARUK,
ODPOVEDNOSTI A OPRAVNYCH PROSTREDKU
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PLATI V MAXIMALNIM ROZSAHU POVOLENEM
ZAKONEM.

PRESTOZE VAM TATO OMEZENA ZARUKA
DAVA KONKRETNI ZAKONNA PRAVA, MUZETE
MIT VE SVE JURISDIKCI JINA PRAVA. TOTO
PROHLASEN| O OMEZENE ZARUCE PODLEHA
PLATNYM ZAKONUM, KTERE SE VZTAHUJI NA
VAS A NA PRODUKT. PRECTETE SI ZAKONY
VE SVE JURISDIKCI, ABYSTE SVA PRAVA PLNE
POCHOPILI.

Zmény téchto zasad

Dle vlastniho uvdzeni mizeme ménit podminky
a dostupnost této omezené zaruky, ale zadné
zmény nebudou mit zpétnou platnost.

Tuto zdaruku poskytuje:
Vesync Germany GmiH
Prinzenallee Tla, 40549 Dusseldorf, Germany

Zakaznicka podpora

Mdte-li jokékoli dotazy nebo obavy
tykajici se vaseho noveho vyrobku,
kontaktujte n&$ tym zakaznickeé podpory,
ktery v&m bude ndpomocen.

E-mail: support.europe@cosori.com

*Pred kontaktovanim zdakaznicke
podpory si pfipravte fakturu za
objedndvku a ID objedndvky

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore



Cuprins

Continutul pachetului

Specificatii

Md&suri de protectie si avertizdri
importante

Prezentarea friteuzei cu aer
inainte de prima utilizare
Utilizarea friteuzei cu aer

Ingrijire si intretinere

Depanare

Informatii privind garantia limitatd
Serviciul de asistentd pentru clienti
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Continutul pachetului

1 x Friteuzd& cu aer Dual Blaze TwinFry™
de 8.6 litri

2 x Placd crisper

1 x Compartiment pentru cos
1 x Ghid de referintd rapidd

1 x Carte de retete

1 x Manual de utilizare

Specificatii

Model CAF-TF801-CEUR
« Curent alternativ

S:f'“’ Ot'e de 220-240 V,

alimentare 50,60 Hz

Pute.re ) 2700 W

nominald

Capacitate 86L

Interval de 35-240°C /

temperaturd 95—-465°F

Interval de )

i Tminute—4 ore

timp

Dimensiuni 339A x 48,21 x

(inclusiv 28,1 cm / 13,3A x

manerul) 190L x 1,111n

Consum de

energie in =03 W

modul oprit

Greutate 176 1b / 8 kg



CITITI SI PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

Masuri de protectie si avertizari importante

Urmati masurile de siguranta de baza atunci cand
utilizati friteuza cu aer. Cititi toate instructiunile.

PUNCTE CHEIE DE
SIGURANTA

« Nu atingeti suprafetele
fierbinti. Folositi manerul.

« Aveti grij& cand intoarceti
cosul dupd gdtit,
deoarece plgcile fierbinti
pot cddea si pot crea un
pericol pentru sigurantd.

- Introduceti ferm placa
crisper in cos pentru
a reduce sansa de @
cddea.

« Nu blocati orificiile de
ventilatie. Aburul fierbinte
este eliberat prin orificii.
Tineti md&inile si fata
departe de orificii.

« Intotdeauna folositi clesti
pentru a indepdrta cu
grij& alimentele fierbinti.

SIGURANTA GENERALA

« Pentru a va proteja
impotriva socurilor
electrice, nu scufundati
carcasa friteuzei, cablul
sau stecdrul in apd sau in

alte lichide.

« Este necesard
supravegherea atentd
atunci cdnd orice
aparat este folosit de
copii sau in apropierea
acestora. Deconectati-|
atunci cdnd nu este
utilizat siinainte de
curdtare. Lasati s se
rdceascd inainte de @
monta sau a scoate
piesele.

« Nu utilizati nici un
aparat cu un cablu sau
un stecher deteriorat
sau dacd aparatul
functioneazd defectuos
sau a fost deteriorat
in orice fel. Returnati
aparatul la cel mai
apropiat centru de
service autorizat pentru
examinare, reparare
sau reglare. Contactati
Serviciul de asistentd
pentru clienti (pagina
20).

« Nu utilizati friteuza



cu aer dacd este
deterioratd, nu
functioneazd sau dacd
cablul sau stecherul sunt
deteriorate. Contactati
Serviciul de asistentd
pentru clienti (pagina
20).

Utilizarea componentelor
accesorii nu este
recomandatd de Cosori
si poate provoca leziuni.
Nu utilizati in cer liber.
Nu asezati friteuza cu
aer sau oricare dintre
piesele sale pe aragaz,
lGngd arz&toare cu gaz
sau electrice sau intr-un
cuptor incdlzit.

Fiti extrem de precauti
cand scoateti cosul si
placa crisper sau cé&nd
eliminati gr&simea
fierbinte.

+ Asezati intotdeauna
placa sau cosul interior
pe o suprafatd rezistentd
la caldurd dupd ce ati
scos-0 din cos.

Nu curdtati cu bureti
metalici pentru curdtare.
Fragmentele de metal
se pot desprinde de
burete si pot atinge
componentele electrice,
crednd un risc de soc

electric.

« Nu asezati nimic
deasupra friteuzei cu
aer. Nu depozitati orice
in interiorul friteuzei cu
aer.

« Aceastd friteuzd cu
aer poate fi utilizatd
de copiii cu varsta de
peste 8 ani, precum si de
persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu
lipsd de experientd si
cunostinte, doar sub
supraveghere sau dacd
Au primit instructiuni
privind utilizarea in
sigurantd a friteuzei cu
aer si inteleg pericolele
implicate. Curdtarea si
intretinerea de catre
utilizator nu trebuie
efectuate de catre copii
f&rd supraveghere.

« Nu permiteti copiilor s&
curete sau sd efectueze
intretinerea friteuzei cu
aer, cu exceptia cazului
in care au peste 8 ani si
sunt supravegheati.

« Copiii vor fi
supravegheati pentru
a se asigura cd nu se
joacd cu friteuza cu aer.

« Aceastd friteuzd cu



aer nu este conceputd
pentru a fi utilizatd

prin intermediul unui
temporizator extern sau
al unui sistem separat
de telecomandd.

« Pentru a deconectaq,
rotiti orice control pe
,Loprit", apoi scoateti
stecherul din priza de
perete.

« Nu utilizati friteuza cu
aer decdat in scopul
destinatiei sale.

« Orice intretinere trebuie
efectuatd de un
reprezentant de service
autorizat, contactati
Serviciul de asistentd
pentru clienti (pagina
20).

« Pentru instructiuni privind
curdtarea accesoriilor,
consultati Ingrijire si
intretinere (pagina
15).

« Nu este pentru uz
comercial. Numai pentru
uz casnic.

iN TIMPUL FUNCTIONARII
APARATULUI

« O friteuza cu aer
functioneazd cu aer
cald numai. Nu umpleti
niciodata cosul cu ulei

sau grasime.

Nu folositi niciodata
friteuza cu aer fard cosul
in pozitie.

Nu puneti alimente de
mari dimensiuni sau
ustensile metalice in
friteuza cu aer deoarece
acestea pot crea un
incendiu sau riscul de
electrocutare.

Nu umpleti excesiv cosul.
Cantitdtile ingramdadite
de alimente pot atinge
spiralele de incdlzire si
pot cauza pericol de
incendiu.

Nu atingeti accesoriile
(inclusiv placa crisper) in
timpul sau imediat dupd
prdjirea cu aer.

Nu puneti hartie, carton,
plastic nerezistent la
caldurd sau materiale
similare in friteuza cu aer.
Nu puneti niciodata
hartie de copt sau hartie
pergament in friteuza

cu aer fard alimente
deasupra. Circulatia
aerului poate face ca
hartia sd se ridice si

sd atingd bobinele de
incdlzire.

Dacd captusiti cosul

cu folie, asigurati-va



cd aceasta nu intrd in
contact cu elementele
de incdlzire. Acest

lucru poate cauza
supraincdlzirea si riscul
de incendiu.

Utilizati intotdeauna
recipiente sigure pentru
caldurd. Fiti extrem de
precauti dacd utilizati
recipiente care nu sunt
din metal sau sticld.
Pentru a reduce riscul de
incendiu, tineti friteuza
Cu aer departe de
materiale inflamabile
(draperii, fete de masd
etc.). Utilizati pe o
suprafatd pland, stabild,
rezistentd la caldurd,
departe de surse de
caldurd sau lichide.
Opriti si deconectati
imediat friteuza cu aer
dacd vedeti cd iese
fum negru. Fumul alb
este normal, cauzat de
incdlzirea grasimii sau
stropirea alimentelor, dar
fumul negru inseamnda
cd alimentele se ard
sau existd o problemd
de circuit. Asteptati

ca fumul s& dispard
inainte de a scoate
cosul. Dacd cauza nu

a fost alimentele arse,
contactati Serviciul de
asistentd pentru clienti
(pagina 20).

« Pentru a opri friteuza cu
aer, apdsati © o datd.
Friteuza cu aer va emite
un semnal sonor si toate
butoanele se vor opri.

« Nu [&sati friteuza cu aer
nesupravegheatd in
timpul utilizarii.

CABLU DE ALIMENTARE

« Opriti friteuza cu aer
inainte de a scoate
stecherul din prizd.

« Pentru a deconecta
stecherul, apucati
stecherul si trageti din
priz&. Niciodata nu
trageti de cablul de
alimentare.

« Nu [&sati cablul de
alimentare (sau orice
prelungitor) s& atérne
peste marginea unei
mese sau a unui blat sau
s& atingd suprafetele
fierbinti.

« Scoateti si aruncati
capacul de protectie
montat peste stecherul
de alimentare al friteuzei
CuU Qer pentru a preveni
pericolul de sufocare.



« Niciodata nu utilizati o
prizd de sub tejghea
cand conectati friteuza
Cu qer.

« Friteuza dvs. cu aer
are un stecher de
impdmdantare cu
trei fire. Intotdeauna
conectatila o prizd
cu impdmantare. Nu
modificati mufa in orice
fel.

« Frigiderul dvs. cu aer
ar trebui numai sd fie
utilizatd cu sisteme
electrice de 220-240V,
50/60 Hz. Nu conectati
la un alt tip de prizd.

« Nu l&sati friteuza cu

aer si cablul acesteia la
indemd&na copiilor sub 8

ani.

« In cazul in care cablul
de alimentare este
deteriorat, acesta
trebuie Inlocuit de
VESYNC (SINGAPORE)
PTE. LTD. sau de
persoane cu calificare
similard, pentru a evita
un eventual pericol de
naturd electricd sau de
incendiu. V& rugdm sd
contactati Serviciul de
asistentd pentru clienti
(pagina 20).

PRELUNGITOARE
« Sunt disponibile

prelungitoare mai lungi
si pot fi folosite dacd se
acordd atentie utilizarii
lor. Dacg se foloseste un
prelungitor mai lung:

« Valoarea electricd
marcatd a
prelungitorului ar trebui
sG fie cel putin la fel
de mare ca valoarea
electricd a friteuzei cu
aer.

« Cablul trebuie aranjat
astfel incat s& nu se
intind& deasupra
blatului sau a mesei de
unde poate fi tras de
copii sau de care se
pot impiedica in mod
neintentionat.

« Dacd aparatul este
de tip impdmantat,
setul de cablu sau
prelungitor ar trebui s&
fie un cablu cu 3 fire de
tip Impdmantare.



AVERTIZARE: Orice altd intretinere trebuie efectuatd de
un reprezentant de service autorizat.

AVERTIZARE: Articolele marcate cu urmd&torul simbol
pot atinge temperaturi ridicate si trebuie manipulate cu
atentie.

PRUDENTA:
Suprafatd
flerbinte.

Acest simbol inseamnd cd produsul nu trebuie

aruncat ca deseu menagjer si trebuie livrat la un
mmm Centru de colectare adecvat pentru reciclare.

Eliminarea si reciclarea corespunzdtoare contribuie
la protejarea resurselor naturale, a s&ndtdtii umane sia
mediului.
Pentru mai multe informatii privind eliminarea si
reciclarea acestui produs, contactati municipalitatea
locald, serviciul de eliminare sau magazinul de unde ati
cumpdrat acest produs.

Acest produs este conform RoHS.

Acest produs este in conformitate cu Directiva 2011/65/
UE, Regulamentul privind restrictionarea utiliz&rii
anumitor substante periculoase in echipamentele
electrice si electronice din 2012 si modificdrile sale,
privind restrictionarea utilizarii anumitor substante
periculoase In echipamentele electrice si electronice.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI



Prezentarea friteuzei
cu aer

DIAGRAMA FRITEUZEI CU AER
[FIGURA 1]

Compartiment pentru cos
Pl&ci crisper

Mdéner cos

Cos

Ménere de carcasd
Cablu de alimentare
Panou de control

Admisia aerului

FTIOomMEUOE P

lesire de aer

Diagrama afisajului
PANOUL DE CONTROL [FIGURA 2]

Functii de gatit
Crestere/diminuare temperaturd
Pornit/Oprit

ZONAT

POTRIVIRE
GRANDZONE

SYNC

ZONA 2

Pornire/Pauzd
Crestere/Scadere timp
Afisajul temperaturii

PR oo a0 TP

—

-

Afisarea timpului

Notd: Apdsati si mentineti apdsat TEMP A~
si~~ timp de 3 secunde pentru a comuta
unitatea de temperaturd (°C / °F).

MESAJE DE AFISARE [FIGURA 3]

Gatit [Figura a]

Pauzd [Figura b]

Cosul este indepartat [Figura c]
Gdatire finalizatd [Figura d]

Inainte de prima
utilizare

CONFIGURARE

1. Indepartati toate ambalajele din
interiorul si exteriorul friteuzei cu aer,
inclusiv orice autocolante temporare
si folii de plastic.

2. Asezati friteuza cu aer pe o suprafatd
stabild, pland, rezistentd la caldurd.
Tineti departe de zonele care pot fi
deteriorate de aer fierbinte sau abur
(cum ar fi peretii sau dulapurile).

Notd: Lasati 13 cm/5 inchi de spatiu in spatele
si deasupra friteuzei cu aer. Lasati suficient
spatiu in fata friteuzei cu aer pentru a scoate
cosul. [Figura 4]

3. Spdlati bine cosul, separatorul pentru
cos si pldcile crisper, folosind fie
masina de spdlat vase, fie un burete
neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei
cu aer cu o carpd usor umedd. Uscati
CU UNn Prosop.

5. Introduceti ferm pl&cile crisper si
separatorul in cos, apoi asezati cosul
in friteuza cu aer. [Figura 5]

Notd: La introducerea pldcilor crisper, inclinati
mai intéi placa crisper intr-o parte, apoi
apdsatiin jos pe cealaltd parte. Placile crisper
se pot potrivi intr-un singur fel in cos.



TEST DE FUNCTIONARE

Un test v& va ajuta s& v& familiarizati
cu friteuza cu aer, s& v& asigurati cd
functioneazd corect si s& o curdtati de
eventualele reziduuri in acest proces.

1. Asigurati-v& cd cosul friteuzei cu aer
cald este gol si introduceti friteuza cu
aer cald In prizd.

2. Atingeti O.

3. Atingeti GRANDZONE. Afisajul va
indica ,200 °C" si ,20 MIN".

4. Atingeti TIME ~ pentru a schimba
timpul la 5 minute.

5. Atingeti > pentru a incepe gdatitul.
Cand testul se termind, friteuza cu
aer va emite un semnal sonor.

6. Scoateti cosul. L&sati cosul s& se
r&iceascd complet timp de 10-30 de
minute.

Nota:

« Oirice friteuzd cu aer poate avea
un miros de plastic din procesul de
fabricatie. Acest lucru este normal. Dacd
mirosul de plastic nu scade dupd céteva
testdri, contactati Asistenta pentru
clienti (pagina 20).

e Aveti grijd cand intoarceti cosul dupd
gdtit, deoarece pl&cile fierbinti pot
cddea si pot crea un pericol pentru
sigurantd.

DOPURI DIN SILICON

. Placa crisper contine 4 dopuri de
silicon fabricate din material sigur
pentru alimente. Aceste dopuri
mentin placa montatd pe fundul
cosului.

e Atunci cand introduceti pldcile
crisper in cos, Inclinati pentru a
introduce mai Intdi o parte, apoi
apdsati in jos pe cealaltd parte.
Placile crisper se pot potrivi Intr-un
singur fel In cos. [Figura 6]

Nota: Fortarea incorectd a pldcii crisper in cos
poate provoca deteriordri.

. Asigurati-va cd copiii nu se joacd
cu dopurile de silicon sau sinu le
inghit.

Utilizarea friteuzei cu
aer

PRAJIREA CU AER

Nota:

* Nu asezati nimic deasupra friteuzei cu
qer. Acest lucru va perturba fluxul de aer
si va cauza rezultate slabe la préjirea cu
aer. [Figura 7]

« O friteuz& cu aer nu este o friteuzd deep
fryer. Nu umpleti cosul cu ulei, grdsime
de prdjit sau orice lichid.

« Aveti grija la aburul fierbinte atunci cénd
scoateti cosul din friteuza cu aer.
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GRAFICUL DE GATIT

Elemente
de incdlzire
inferioare

Elemente
de incdlzire
superioare

Interval de Interval de
temperaturd timp

Temperatura Ora
implicita implicita

Functia

oo e 2 | S | i | MG | A
ROAST (Prajire) [ 100°C / 375°F | 30 | Z00205°C /) 12260 | 6 ) Y.
Comere) |69/ 720F | | VTG0 | mowe | A& | MMM
GRILL(Gril)  [260°C /465°F | 0min | 1905200/ | 160 | p N/A
Rometiare) | 6/ | 13m0 | S ZE | e | M | A4

Rezultatele pot varia. Pentru retete si inspiratie culinard, consultati aplicatia VeSync.

Nota:
« Pictogramele cu flacdrd sunt reprezentdri ale cdldurii, nu ale puterii reale de gdtit.
« Temperatura reald a elementelor de incdlzire superioare si inferioare poate varia. Intervalul de
temperaturd indicat in diagramd aratd doar aproximativ temperatura maximd pe care o podte
atinge fiecare element de incdélzire.

GATIREA IN GRANDZONE

1. Asezati placa crisper in cos. [Figura 5] 5. Pentru a personaliza timpul (1 minut -
4 de ore) si temperatura (35° - 240°C),

Notd: atingeti -~ sau ~~ pentru timp si/

« Plécile crisper permit uleiului in exces s&
se scurgd pe fundul cosului.

e Atunci cand introduceti pldcile crisper in
cos, Inclinati pentru a introduce mai int&i
o parte, apoi apdsati in jos pe cealaltd

sau temperaturd. Puteti face acest
lucru oric&nd In timpul g&titului.
Pentru a reveni la setdrile implicite
ale unei functii imediat dupd ce le-ai

parte. schimbat, apasd din nou butonul
e Placa pentruvprdjiror nu poate fi fq/ositd functiei.
pvenﬁtr.u anumite retete, cum ar fi briosele 6. Atingeti >l pentru a incepe prdjirea
si pdinea.
i cu aer.
2. Atingeti 0) 7. Friteuza cu aer va emite un bip

cénd a finalizat, iar afisajul va afisa
"Sfarsit".

8. Scoateti cosul din friteuza cu aer,
avand grijé la aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile rezistente la
caldurd pentru a scoate alimentele
din cos.

3. Selectati GRANDZONE.

4. Selectati o functie de gdatit.

Nota: Functiile de gdtit sunt programate cu
un timp si o temperaturd ideale pentru gdtitul
anumitor alimente. De asemenea, puteti
personaliza timpul si temperatura.



+ Asigurati-va cd cosul este asezat
pe o suprafatd pland.

» Aveti grij& sd nu se colecteze
ulei fierbinte sau grésime in cos.
Pentru a evita stropirea, scurgeti
uleiul inainte de a reintroduce
cosul. [Figura 8]

PRUDENTA: Pi¢icile crisper fierbinti pot
c&dea atunci cand intoarceti cosul.

9. Ld&sati sd se r&ceascd inainte de
curgtare.

GATIREA CU O SINGURA ZONA

1. Asezati din nou pldcile crisper pentru
in cos. [Figura 5]

Nota:

« Plgcile crisper permit uleiului in exces s&
se scurgd pe fundul cosului.

« Atunci céand introduceti plécile crisper in
cos, inclinati pentru a introduce mai intdi
o parte, apoi apdsati in jos pe cealaltd
parte.

« Placa pentru prdjitor nu poate fi folositd
pentru anumite retete, cum ar fi briosele
si pdinea.

2. Atingeti O.

3. Selectati zona pe care doriti s& o
utilizati.

4. Selectati o functie de gdatit.

Notda: Functiile de gdtit sunt programate cu
un timp si o temperaturd ideale pentru gdtitul
anumitor alimente. De asemeneaq, puteti
personaliza timpul si temperatura.

5. Optional, ajustati temperatura si
timpul atingdnd .~ sau ~.

6. Atingeti >l pentru a incepe prdjirea
cu aer.

7. Friteuza cu aer va emite un bip cénd
este pregdtitd. Afisajul va ardta
Sfarsit".

8. Scoateti cosul din friteuza cu aer,
avand grijé la aburul fierbinte. Folositi

clesti sau ustensile rezistente la
caldurd pentru a scoate alimentele
din cos.

+ Asigurati-vd c& cosul este asezat
pe o suprafatd pland.

« Aveti grijd s& nu se colecteze
ulei fierbinte sau gréisime in cos.
Pentru a evita stropirea, scurgeti
uleiul incinte de a reintroduce
cosul. [Figura 8]

9. Ldsati s& se rdceascd inainte de
curdtare.

PRUDENTI\: Placile crisper fierbinti pot
c&dea atunci cand intoarceti cosul.

GATIREA CU DOUA ZONE

Gatiti folosind doud zone pentru a
pregdti alimente diferite in acelasi
timp. ZONA 1 si ZONA 2 pot fi controlate
separat una de cealaltd.

1. Asezati din nou pldcile crisper pentru
in cos. [Figura 5]

Nota:

« Plgcile crisper permit uleiului in exces s&
se scurgd pe fundul cosului.

« Atunci cand introduceti plécile crisper in
cos, inclinati pentru a introduce mai int&i
o parte, apoi apdsati in jos pe cealaltd
parte.

« Placa pentru prdgjitor nu poate fi folositd
pentru anumite retete, cum ar fi briosele
si pdinea.

Atingeti O.
Selectati ZONA 1.
. Selectati o functie de gdatit.

o os W N

Pentru a personaliza timpul (1 min-
4 hr) si temperatura (35°-240°C)
atingeti A~ sau ~~ pentru timp si
temperaturd. Puteti face acest lucru
oricand in timpul g&titului. Pentru a
reveni la setdrile implicite ale unei
functii imediat dup& modificarea
acestora, apdsati din nou butonul
functiei.

1
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6. Selectati ZONA 2 si repetati pasii 4
Si 5.

7. Atingeti > pentru a incepe prajirea
cu aer.

Notd: Dacd decideti cd mancarea din una
dintre zone este gata inainte de expirarea
timpului de gdtire, puteti intrerupe o zond
selectand zona respectivd, apoi atingénd >

8. Friteuza cu aer va emite un bip
cénd a finalizat, iar afisajul va afisa
"Sfarsit".

9. Scoateti cosul din friteuza cu aer,
avand grijé la aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile rezistente la
cdldurd pentru a scoate alimentele
din cos.

« Asigurati-v& cd cosul este asezat
pe o suprafatd pland.

» Aveti grij& sd nu se colecteze
ulei fierbinte sau gréisime in cos.
Pentru a evita stropirea, scurgeti
uleiul inainte de a reintroduce
cosul. [Figura 8]

PRUDENTA: Pi5cile crisper fierbinti pot
c&dea atunci cand intoarceti cosul.

10. L&sati s& se riceascd inainte de
curgtare.

INTRERUPEREA GATIRII

Gdatirea se va intrerupe automat atunci
cand cosul este scos. Reintroduceti cosul
pentru a relua gdtitul.

Optional, atingeti > pentru a intrerupe
gatitul ambelor zone. Atingeti Pl din nou
pentru a relua gdtitul.

intreruperea timpului de gdtire
intr-o singurd zond (in timp ce
utilizati ambele zone)

1. Selectati zona pe care doriti s& o
intrerupeti.

2. Atingeti > pentru a intrerupe gatitul.

3. Pentru a relua zona intreruptd,
atingeti Pl din nou.

Notd: Puteti ajusta setdrile (functia de gdtit,
timpul si temperatura) atunci cand o zond este
in pauza.

incheierea timpului de gdtire intr-o
zond (in timp ce utilizati ambele zone)

Dacd decideti cd méncarea din

una dintre zone este gata inainte de
expirarea timpului de gdtire, puteti opri
o zond. Apdsati si mentineti apdsat
butonul acelei zone timp de 3 secunde.

GATIRE SINCRONIZATA

Programati zonele pentru a termina
g&titul in acelasi timp atunci cand
acestea utilizeazd functii, timpi de gdatire
si temperaturi diferite.

1. Asezati din nou pldcile crisper pentru
in cos. [Figura 5]

Notda:

« Plgcile crisper permit uleiului in exces s&
se scurgd pe fundul cosului.

« Atunci cand introduceti plécile crisper in
cos, inclinati pentru a introduce mai int&i
o parte, apoi apdsati in jos pe cealaltd
parte.

« Placa pentru prdjitor nu poate fi folositd
pentru anumite retete, cum ar fi briosele
si pdinea.

2. Atingeti O.

3. Selectati ZONA 1. Alegeti o functie de
gatit, apoi modificati temperatura si/
sau timpul atingdnd .~ sau ~.

4. Selectati ZONA 2. Alegeti o functie de
gatit, apoi modificati temperatura si/
sau timpul atingdnd A sau ~.

5. Atingeti SYNC(Sincronizare).

6. AtingetiP Il Zona cu timpul cel mai lung
va incepe gatitul. Cealaltd zond va
afisa "Hold". Aparatul va emite un bip
si va incepe a doua zond atunci cand
ambele zone au acelasi timp rdmas.



Nota: Dacd decideti c& mancarea dintr-una
dintre zone este gata inainte de expirarea
timpului de gdtire, puteti opri zona respectiva .
Tine apdsat si tine apd&sat butonul acelei zone
timp de 3 secunde

7. Friteuza cu aer va emite un bip cand
este pregdtitd. Afisajul va ardta
Sfarsit".

8. Scoateti cosul din friteuza cu aer,
avand grijé la aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile rezistente la
caldurd pentru a scoate alimentele
din cos.

« Asigurati-v& cd cosul este asezat
pe o suprafatd pland.

« Aveti grij& s& nu se colecteze ulei
fierbinte sau gr&sime in cos. Pentru a
evita stropireq, scurgeti uleiul inainte
de a reintroduce cosul. [Figura 8]

PRUDENTZ\: Pl&cile crisper fierbinti pot
cddea atunci cand intoarceti cosul.

9. L&sati sd se r@ceascd inainte de
curdtare.

GATIRE CU SETARI POTRIVITE

Oglinditi setdrile In ZONA 1 si ZONA

2 pentru a gdti cu aceeasi functie,
temperaturd si timp. Acest lucru va
permite s& gdtiti cantitdti mari in acelasi
timp sau alimente diferite folosind
aceleasi setdri.

1. Asezati din nou pldcile crisper pentru
in cos. [Figura 5]

Nota:

o Placile crisper permit uleiului in exces s&
se scurgd pe fundul cosului.

« Atunci cénd introduceti plé&cile crisper in
cos, inclinati pentru a introduce mai intéi
o parte, apoi apdsati in jos pe cealaltd
parte.

* Placa pentru prdjitor nu poate fi folositd
pentru anumite retete, cum ar fi briosele
si pdinea.

2. Atingeti O.

3. Selectati ZONA 1. Alegeti o functie de
gdatit, apoi modificati temperatura si/
sau timpul atingdnd A sau ~.

4. Selectati ZONA 2. Alegeti o functie de
gdatit, apoi modificati temperatura si/
sau timpul atingdnd . sau ~.

5. Atingeti POTRIVITE pentru a copia
setdrile din ZONA 11n ZONA 2.

6. Atingeti Pl pentru a incepe gdtitul cu
ambele zone.

7. Friteuza cu aer va emite un bip cénd
este pregdititd. Afisajul va ardita , Sfarsit”.

8. Scoateti cosul din friteuza cu aer,
avand grijd la aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile rezistente la céldurd
pentru a scoate alimentele din cos.

« Asigurati-v& cd cosul este asezat
pe o suprafatd pland.

+ Aveti grijd s& nu se colecteze ulei
fierbinte sau grdsime in cos. Pentru a
evita stropirea, scurgeti uleiul inainte
de a reintroduce cosul. [Figura 8]

PRUDENTA: Picicile crisper fierbinti pot

cddea atunci cand intoarceti cosul.

9. Ldsati s& se rdceascd inainte de
curdtare.

Ghid de gatit
UMPLEREA EXCESIVA

» Dacd cosul este prea plin,
alimentele se vor g&ti neuniform.
PRUDENTA: Nu impachetati alimente.
Cantitdtile ingrdmdaditede alimente pot
atinge spiralele de incdlzire si pot cauza
pericol de incendiu.

UTILIZAREA ULEIULUI

» Addugarea unei cantitdti mici
de ulei la méncare o va face mai
crocantd. Nu utilizati mai mult de
30 ml/2 linguri US de ulei.

»  Spray-urile cu ulei sunt excelente
pentru aplicarea uniformd& a unor
cantit&ti mici de ulei pe toate
produsele alimentare.

» Nu utilizati spray-uri de gdtit cu
agenti de propulsie. Propulsorii pot
deteriora stratul antiaderent all
cosului.

13
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SFATURI ALIMENTARE

o Puteti prdji cu aer orice alimente
congelate sau produse care pot fi
coapte in cuptor.

« Pentru a face prajituri, pldcinte
artizanale sau orice aliment
cu umpluturd sau aluat, puneti
alimentele intr-un recipient
termorezistent inainte de a le pune
in cos.

e Prgjirea cu aer a alimentelor
bogate in gr&simi va face ca
grdsimea sd picure sub placa
crisper. Pentru a evita excesul de
fum in timpul g&titului, dupd& gdtire
eliminati grédsimea acumulatd.

« Alimentele marinate lichide creeazd
stropire si exces de fum. Uscati
aceste alimente inainte de a le
prdji.

CARTOFI PAI

o Addugati 8-15 ml/V2-1lingurd de
ulei pentru a fi crocant.

e Atunci cand preparati cartofi prdjiti
din cartofi cruzi, inmuiati cartofii
cruzi in apd timp de 15 minute
pentru a elimina amidonul inainte
de prdjire. Uscati cu un prosop
inainte de a adduga ulei.

o Tdiati cartofii cruzi mai mici pentru
rezultate mai crocante. in romand:
Incercati s& taiati cartofii prajiti in
fasiide 0,6 x 76 cm / Va x 3 inci.

Notd: Pentru mai multe sfaturi si retete,
consultati aplicatia VeSync si site-ul Cosori.

Mai multe funectii
SETARILE FUNCTIEI DE GATIT

Utilizarea unei functii de gatit este

cel mai simplu mod de a prdji cu aer.
Functiile de gdtit sunt programate cu
un timp si o temperaturd ideale pentru
gatitul anumitor alimente.

. Pentru a personaliza o functie:

« Alegeti o functie si reglati timpul
si/sau temperatura.

Nota: Pentru a mdari sau micsora
rapid timpul sau temperatura,
apdsati si mentineti apdsat
butoanele ~ sau~~.

« Apdsati si mentineti apdsat
butonul functiei p&nd cénd
friteuza cu aer emite un bip.

. Pentru a reseta o functie:

« F&ra a face modificari, apdsati si
mentineti apdsat butonul functiei
si GRANDZONE in acelasi timp de
3 secunde, pdnd cand friteuza cu
aer emite un semnal sonor.

. Pentru a reseta toate functiile:

« Apdsati si mentineti apdsat
ZONA 1si ZONA 2 Apdsati
simultan timp de 3 secunde,
pdnd cand friteuza cu aer emite
un semnal sonor.

COMUTAREA UNITATILOR DE
TEMPERATURA

* Apdsati si mentineti apdsat TEMP
-~ si~~ timp de 3 secunde.

« Unitatea de temperaturd se va
schimba de la Celsius la Fahrenheit.

» Repetati pentru a reveni la Celsius.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA
SUNETULUI

» Apdsati si mentineti apdsat TEMP
~ si TIMP ~ Apdsati simultan timp
de 3 secunde, pdnd cand friteuza
cu aer emite un semnal sonor.

* Repetati pentru a activa din nou
sunetul.



INTRERUPERE

o Apd&sati p| pentru a intrerupe
gdtitul. Friteuza cu aer se va opri
din incalzire si P va clipi pand cand
atingeti din nou P || pentru a relua
gdatitul.

* Dupd 30 de minute de inactivitate,
friteuza cu aer se va opri.

e Aceastd functie v& permite s&
intrerupeti programul de gatit f&rd
a scoate cosul din friteuza cu aer.

RELUATI AUTOMAT GATITUL

» Dacd scoateti cosul, friteuza va
intrerupe automat gatitul.

« Cand reintroduceti cosul, friteuza
va relua automat gdtitul pe baza
setdrilor dumneavoastrd anterioare.

OPRIRE AUTOMATA

* Dacd friteuza cu cer nu are
programe de gdatit active, friteuza
cu aer va sterge toate setdrile
si se va opri dupd 9 minute de
inactivitate.

Dacd urmatoarele moduri rdmén inactive pentru
durata corespunzdtoare, friteuza cu aer se va opri.

Dispozitiv | Toate functiile de gatit | Preincdlzire
pornit finalizate sau

intrerupere
9 min 9 min 9 min

Ingrijire si intretinere

Nota:
. Intotdeauna curdtati cosul friteuzei
cu aer si placa pentru prdjitor dupd
fiecare utilizare.
«  Cdaptusirea cosurilor cu folie (cu
exceptia pldcilor crisper) poate facilita
curdtarea.

1. Opriti si deconectati friteuza cu aer.
L&sati-1 s& se réiceascd complet
inainte de curdtare. Trageti cosul
pentru o rdcire mai rapidd.

2. Stergeti exteriorul friteuzei cu o carpd
umedd, dacd este necesar.

3. Cosul si pl&cile crisper pot fi spdlate in
masina de spdlat vase. De asemenea,
le puteti spdla cu apd fierbinte, sGpun
si un burete neabraziv. inmuiati dacd
este necesar.

Nota:

»  Cosul si placile crisper au o acoperire
antiaderentd. Evitati utilizarea
ustensilelor metalice si a materialelor
de curdtare abrazive.

«  Pentru petele de grdsime rezistente:

a. Intr-un bol mic, amestecati 30 g/2
linguri de bicarbonat de sodiu si 15
ml/1lingurd de apd pentru a forma o
pastd pentru ungere.

b. Folositi un burete pentru a intinde
pasta pe cos si pldcile crisper si
frecati. Lasati cosul si pldcile crisper
sd stea timp de 15 minute inainte de
clatire.

c. Spdilati cosul si pldcile crisper cu
apd si sépun inainte de utilizare.

4. Curdtati interiorul friteuzei cu aer cu
un burete sau o carpd usor umedd,
neabrazivd. Nu scufundati in apd.
Dacd este necesar, curdtati bobina
de incdlzire pentru a indepdrta
resturile alimentare. [Figura 9]

5. Uscati inainte de utilizare.

Nota: Asigurati-vd cd serpentina de incdlzire
este complet uscatd inainte de a porni friteuza
cu aer.

Accesorii

Sunt disponibile accesorii suplimentare
si de inlocuire pentru friteuza dvs. cu aer.
Pentru mai multe informatii, contactati
Serviciul de asistentd pentru clienti
(pagina 20).
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Depanare

Problema

Friteuza cu aer nu porneste.

Asigurati-v& cd friteuza cu aer este conectatd la prizd.

Impingeti bine cosul in friteuza cu aer.

Alimentele nu sunt gatite
complet.

Introduceti cantitdti mai mici de produse alimentare in cos. Dacd cosul
este prea plin, atunci alimentul va fi g&tit insuficient.

Cresteti temperatura sau timpul de gdtire.

Alimentele sunt gdtite inegal.

Alimentele care sunt stivuite una peste alta sau aproape unele de altele
trebuie agitate sau résturnate in timpul gdtirii.

Alimentele nu sunt crocante
dupd prdjirea cu aer.

Pulverizarea sau ungerea cu o cantitate micd de ulei pe alimente poate
creste gradul de crocantd. Consultati Sfaturi de gétit (pagina 13).

Cartofii pai nu sunt gatiti corect.

Consultati Cartofi pai (pagina 14).

Cosul nu alunecd in sigurantd in
friteuza cu aer.

Asigurati-v& c& cosul nu este umplut excesiv cu alimente.

Asigurati-v& cd pldcile crisper sunt bine fixate in interiorul cosului.

Din friteuza cu aer iese fum alb
sau abur.

Friteuza cu aer cald poate produce putin fum alb sau abur atunci cand
este utilizatd pentru prima datd sau in timpul gdtitului. Acest lucru este
normal.

Asigurati-vé& c& cosul siinteriorul friteuzei cu aer sunt curdtate
corespunzdtor si nu sunt acoperite cu grésime.

Gdatirea alimentelor grase va duce la scurgerea uleiului sub placa
crisper. Acest ulei va produce fum alb, iar cosul poate fi mai fierbinte
decdt de obicei. Acest lucru este normal si nu ar trebui s& afecteze
gdtitul. Manevrati cosul cu grijé.

Din friteuza cu aer iese fum
negru.

Deconectati imediat friteuza cu aer. Fumul negru inseamnd cd
madncarea arde sau existd o problemd de circuit. Asteptati ca fumul s&
dispard inainte de a scoate cosul. Dacd cauza nu a fost alimentele arse,
contactati Serviciul de asistent& pentru clienti (oagina 20).

Friteuza cu aer are un miros de
plastic.

Orice friteuz& cu aer poate avea un miros de plastic din procesul de
fabricatie. Acest lucru este normal. Urmati instructiunile pentru un Test
de functionare (pagina 9) pentru a scdpa de mirosul de plastic.
Dacd mirosul de plastic persistd, v& rugdm s& contactati Serviciul de
asistentd pentru clienti (0 se vedea pagina 20).




Problemd Solutie posibila

Timpul de gatire este mai lung
atunci cand se utilizeazd gdtirea
Grandzone sau Potrivire.

Acest lucru este normal. Cantit&tile mari de alimente pot necesita mai
mult timp pentru a fi gatite.

Afisajul araté codul de eroare
JE1".

Existd un circuit deschis in monitorul de temperaturd superior al ZONEI 1.
Contactati Serviciul de asistentd pentru clienti (oagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E2".

Existd un scurtcircuit la monitorul de temperaturd superior al ZONEI 1.
Contactati Serviciul de asistentd pentru clienti (oagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E3".

Protectia la supraincdlzire a ZONEI 1 a friteuzei cu aer s-a activat. Opriti
si scoateti din prizd friteuza cu aer cald si l&sati-o s& se réceascd
complet. Dacg afisajul aratd in continuare ,E3", contactati Serviciul de
asistentd pentru clienti (oagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
JE21".

Existd un circuit deschis in monitorul de temperaturd inferior al ZONEI 1.
Contactati Serviciul de asistentd pentru clienti (pagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E22".

Exist& un scurtcircuit in monitorul de temperaturd inferior al ZONEI 1.
Contactati Serviciul de asistentd pentru clienti (oagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E24".

Existd un circuit deschis n monitorul de temperaturd superior al ZONEI 2.
Contactati Serviciul de asistent& pentru clienti (oagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E25".

Existd un scurtcircuit la monitorul de temperaturd superior al ZONEI 2.
Contactati Serviciul de asistentd pentru clienti (oagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E26".

Existd& un circuit deschis In monitorul de temperaturd inferior al ZONEI 2.
Contactati Serviciul de asistentd pentru clienti (o se vedea pagina
20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E27".

Exist& un scurtcircuit la monitorul de temperaturd inferior al ZONEI 2.
Contactati Serviciul de asistentd pentru clienti (oagina 20).

Afisajul aratd codul de eroare
#E28".

Protectia la supraincdlzire a ZONEI 2 a friteuzei cu aer s-a activat.
Opriti si scoateti din priz& friteuza cu aer cald si l&sati-o s& se réceascd
complet. Dacd afisajul aratd in continuare ,E28", contactati Serviciul de
asistentd pentru clienti (oagina 20).

Dacd problema dvs. nu este mentionatd, v& rug&im s& contactati Serviciul de asistentd pentru clienti

(pagina 20).
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Declaratie de conformitate

Vesync Germany GmbH declard prin prezenta cd acest produs este conform cu cerintele esentiale
si celelalte prevederi relevante ale Directivei 2014, precum si cu toate celelalte cerinte aplicabile din
directivele UE si Regatului Unit. Declaratia completd de conformitate poate fi gdsitd la adresar:

https://cosoricom/euro/compliance

Informatii privind
garantia limitata

. Friteuz& cu aer Dual
Denumirea - 9
rodusului Blaze TwinFry™ de
P 8.6 litri
Model CAF-TF801-CEUR

Pentru referintd, vé recomanddm s& notati
ID-ul comenzii si data achizitiei.

Data achizitiei

ID comanda

Garantie pentru produse Cosori
Garantie de doi (2) ani* pentru produse

de larg consum

VESYNC GERMANY GMBHKft. garanteazd cd
produsul nu va prezenta defecte de materiale si
de manoperd pentru o perioadd de 2 ani de la
data achizitiei initiale (,Perioadd de garantie),

cu conditia ca produsul s& fi fost utilizat in
conformitate cu instructiunile de utilizare si ingrijire
aferente (de exemplu, in mediul prevdzut siin
circumstante normale). *Prezenta garantie nu

va limiteazd drepturile care pot fi impuse sau
acordate de legislatia nationala sau regionald de
protectie a consumatorilor in vigoare in regiunea
dvs., caz in care Perioada de garantie este extinsa
in conformitate cu cerintele aplicabile.

Beneficiile garantiei dumneavoastra

Pe Perioada de garantie si sub rezerva prezentei
Politici de garantie, VESYNC GERMANY GMBHKft. la
discretia sa unicd si exclusivd, (i) va rambursa pretul
achizitiei, dacd achizitia a fost f&cutd direct din
magazinul online COSORY, (i) va repara posibilele
defecte de material sau de manoperd, (i) va inlocui
produsul cu un alt produs cu aceeasi valoare sau
mai mare sau (iv) va oferi credit in magazin, la
valoarea pretului achizitiei.

Cine este acoperit?

Prezenta garantie se extinde numai la
cumpdrdtorul consumator initial al produsului si
nu este transferabild niciunui proprietar ulterior al

produsului, indiferent dacd dreptul de proprietate
asupra produsului a fost transferat sau nu in
perioada specificatd a garantiei. Cumpdardtorul
consumator initial trebuie s& verifice defectul sau
functionarea defectuoasd si sd prezinte o dovadd
a datei de achizitie pentru a revendica Beneficiile
garantiei.

Atentie la distribuitorii sau vanz&torii neautorizati
Prezenta garantie nu se extinde asupra produselor
achizitionate de la distribuitori sau véinzdtori
neautorizati. Garantia oferitd de VESYNC GERMANY
GMBHKft. se extinde exclusiv la produsele
achizitionate de la distribuitorii sau vanzétorii
autorizati, care fac obiectul controalelor de calitate
desf&surate de VESYNC GERMANY GMBHK(t. si care
au fost de acord sd& se supund acestor controale

de calitate. Retineti c& produsele achizitionate de
pe o pagind de internet sau de la un distribuitor
neautorizat pot fi contrafdcute, uzate, defecte sau
pot s& nu fie concepute pentru a fi utilizate in tara
dvs. V& puteti proteja propria persoand si produsele
asigurandu-v& cd achizitionati doar de la VESYNC
GERMANY GMBHKft. sau de la distribuitorii autorizati.
Dacd aveti intrebdri despre un anumit vanzdtor sau
dacd suspectati c& ati achizitionat produsul de la
un vénzd&tor neautorizat, v& rugdm s& contactati
Echipa noastrd de asistentd pentru clienti.

Ce nu este acoperit?

+ Uzura normald, inclusiv piesele care se uzeazd in
mod normal sau daunele apdrute in urma utilizdrii
necorespunzdtoare.

+ Dacd dovada achizitiei a fost modificatd in vreun
fel sau este ilizibild.

+ Dacd numdrul modelului, numdrul de serie sau
codul datei de fabricatie de pe produs a fost
modificat, inl&turat sau nu este lizibil.

+ Dacd produsul a fost modificat comparativ cu
starea sa initiald.

+ Dacd produsul nu a fost utilizat in conformitate cu
indrumdrile si instructiunile din manualul de utilizare.
- Daunele provocate prin conectarea unor
echipamente periferice, echipamente suplimentare
sau accesorii diferite de cele recomandate in
manualul de utilizare.

+ Daunele sau defectele provocate prin accidente,
abuz, utilizare necorespunzdtoare, intretinere
improprie sau inadecvatd.



- Daunele sau defectele provocate prin lucrdri de
service sau reparatii la produs, efectuate de un
prestator de servicii neautorizat sau de oricine
altcineva in afard de VESYNC GERMANY GMBHK(t.
+ Daunele sau defectele care apar in timpul utilizdrii
comerciale, inchirierii sau al utilizérilor care nu fac
parte din domeniul de utilizare al produsului.

+ Dacd unitatea a fost deterioratd, incluzand, fard
limitare, daunele provocate de animale, descdrcdri
atmosferice, tensiuni anormale, incendiu, dezastre
naturale, transport, masina de spdlat vase sau
ap& (dacd manualul de utilizare nu specificd in
mod explicit faptul c& produsul este compatibil cu
masina de spdlat vase).

- Daune incidentale si conexe.

+ Daune sau defecte care depdsesc costul produsului.
Revendicarea serviciului de garantie limitaté in

5 pasi simpli:

1. Asigurati-v& c& produsul se afléi in perioada de
garantie limitatd specificatd.

2. Asigurati-v& c& aveti o copie a facturii si a codului de
identificare a comenzii sau o dovadd de cumpdrare.
3. Asigurati-va cd aveti produsul. NU eliminati
produsul inainte s& ne contactati.

4. Contactati Echipa noastrd de asistentd pentru
clienti.

5. Dupd ce Echipa noastrd de asistentd pentru
clienti v-a aprobat cerereq, va rugdm s& returnati
produsul impreund cu o copie a facturii si a codului
de identificare a comenzii.

Despégubirea unica si exclusiva
GARANTIA SPECIFICATA ANTERIOR CONSTITUIE
RASPUNDEREA EXCLUSIVA A VESYNC GERMANY
GMBHKft. Sl DESPAGUBIREA UNICA SI EXCLUSIVA
DE CARE VETI BENEFICIA PENTRU ORICE
INCALCARE A ORICAREI GARANTII SAU PENTRU ALTE
NECONFORMITATI ALE PRODUSULUI, ACOPERITE DE
PREZENTA DECLARATIE PRIVIND GARANTIA PENTRU
PRODUSE. PREZENTA GARANTIE ESTE EXCLUSIVA S|
INLOCUIESTE TOATE CELELALTE GARANTIL NICIUN
ANGAJAT AL VESYNC GERMANY GMBHKft. SI NICIO
ALTA PARTE NU ESTE AUTORIZATA SA ACORDE
GARANTIIN PLUS FATA DE GARANTIA STIPULATA IN
PREZENTA DECLARATIE PRIVIND GARANTIA PENTRU
PRODUSE.

Declinarea garantiilor

IN MASURA MAXIMA PREVAZUTA DE LEGISLATIA IN
VIGOARE, CU EXCEPTIA ASPECTELOR GARANTATE
IN PREZENTA POLITICA DE GARANTIE PENTRU
PRODUSE, VESYNC GERMANY GMBHKft. VA
FURNIZA PRODUSELE PE CARE LE-ATI ACHIZITIONAT
DE LA VESYNC GERMANY GMBHKft. ,CA ATARE”,
IAR VESYNC GERMANY GMBHKft. DECLINA PRIN
PREZENTA ORICE GARANTIE DE ORICE NATURA,
EXPLICITA SAU IMPLICITA, LEGALA SAU DE ALTA
NATURA, INCLUZAND, FARA LIMITARE, ORICE
GARANTIE DE VANDABILITATE, NEINCALCARE Sl

GRAD DE ADECVARE PENTRU UN ANUMIT
SCOP.

Limitdri de raspundere

IN MASURA MAXIMA PREVAZUTA DE LEGISLATIA
IN VIGOARE, VESYNC GERMANY GMBHKft.,
AFILIATII SAU LICENTIATORII, PRESTATORII DE
SERVICII, ANGAJATII, AGENTII, FUNCTIONARII
SAU DIRECTORII ACESTEIA NU VOR FI
RASPUNZATORI PENTRU:

(a) DAUNE DE ORICE NATURA CE DECURG

DIN SAU IN LEGATURA CU PRODUSE
ACHIZITIONATE DE LA VESYNC GERMANY
GMBHKft, DAUNE CARE DEPASESC PRETUL DE
ACHIZITIE PLATIT DE CUMPARATOR PENTRU
PRODUSELE RESPECTIVE SAU

(o) DAUNE INDIRECTE, SPECIALE, INCIDENTALE,
CONEXE SAU PUNITIVE, CHIAR SIIN CAZURILE
IN CARE VESYNC GERMANY GMBHKft. GMBH
SAU UNUL DINTRE FURNIZORII ACESTEIA AU
FOST INFORMATI CU PRIVIRE LA POSIBILITATEA
SAU PROBABILITATEA UNOR ASTFEL DE DAUNE.
SI INDIFERENT DACA ACESTEA SUNT CAUZATE
DE FAPTE ILICITE (INCLUSIV NEGLIJENTA),

DE INCALCAREA CONTRACTULUI SAU DE
ORICE ALTA CAUZA. RASPUNDEREA NOASTRA
NU VA DEPASI, IN NICIO CIRCUMSTANTA,
SUMA REALA PLATITA DE DUMNEAVOASTRA
PENTRU PRODUSUL DEFECT SI NICI NU VOM

FI RASPUNZATORI, IN NICIO CIRCUMSTANTA,
PENTRU DAUNE SAU PIERDERI CONEXE,
INCIDENTALE, SPECIALE SAU PUNITIVE, DIRECTE
SAU INDIRECTE,

CU EXCEPTIA CELOR ACOPERITE DE PREZENTA
DECLARATIE DE GARANTIE PENTRU PRODUSE,
VESYNC GERMANY GMBHKft. NU VA RASPUNDE
PENTRU COSTURILE ASOCIATE CU INLOCUIREA
SAU REPARAREA PRODUSELOR ACHIZITIONATE
DE LA ACEASTA, INCLUZAND, FARA LIMITARE,
COSTURILE DE MANOPERA, INSTALARE SAU
ALTE COSTURI SUPORTATE DE UTILIZATOR

SI, IN SPECIAL, ORICE COSTURI LEGATE DE
ELIMINAREA SAU INLOCUIREA ORICARUI
PRODUS.

Alte drepturi pe care le puteti avea
UNELE JURISDICTII NU PERMIT URMATOARELE:
(1) EXCLUDEREA GARANTIILOR IMPLICITE; (2)
LIMITAREA DURATEI GARANTIILOR IMPLICITE
SI/SAU (3) EXCLUDEREA SAU LIMITAREA
DAUNELOR INCIDENTALE SAU CONEXE; PRIN
URMARE, ESTE POSIBIL CA DECLINARILE

DIN ACEASTA POLITICA SA NU SE APLICE

IN CAZUL DUMNEAVOASTRA. IN ACESTE
JURISDICTII, AVETI DOAR GARANTIILE IMPLICITE
CARE TREBUIE OFERITE IN MOD EXPLICIT, IN
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CONFORMITATE CU LEGISLATIA IN VIGOARE.
LIMITARILE GARANTIILOR, RASPUNDERII S|
DESPAGUBIRILOR SE APLICA IN MASURA
MAXIMA PERMISA DE LEGISLATIE.

DESI PREZENTA GARANTIE VA OFERA

DREPTURI LEGALE SPECIFICE, ESTE POSIBIL

SA AVETI SI ALTE DREPTURI IN JURISDICTIA
DUMNEAVOASTRA. PREZENTA DECLARATIE
PRIVIND GARANTIA LIMITATA FACE OBIECTUL
LEGISLATIEIIN VIGOARE, CARE SE APLICA
PERSOANEI S| PRODUSULUI DVS. CONSULTATI
LEGISLATIA DIN JURISDICTIA DUMNEAVOASTRA
PENTRU A VA INTELEGE PE DEPLIN DREPTURILE.

Modificdri ale prezentei politici
Putem modifica termenii si disponibilitatea
prezentei garantii limitate la propria noastré
discretie, dar nicio modificare nu va fi
retroactiva.

Prezenta garantie este oferitd de:
Vesync Germany GmiH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Serviciul de asistenta
pentru clienti

Dacd aveti orice intrebdri sau nel&muriri
cu privire la noul dvs. produs, v& rugdm
s& contactati echipa noastrd de
asistentd pentru clienti.

E-mail: support.europe@cosori.com

* V& rugdm pregdtiti factura comenzii
si ID-ul comenzii inainte de a contacta
serviciul de asistent& pentru clienti

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore



CvgvpXkaHue

CovgbpXaHue Ha nakema
Cneuudukauuu

BarkHU npegnasHu mepku u
npegynpexgeHus

OnucaHue Ha ypega 3a 2omBeHe
C 2opeu, Bbagyx

Mpegu nvpBama ynompesa
HauuH Ha paoma ¢ ypega 3a
2omBeHe ¢ 2opeu, Bb3gyx

lMouka u noggpwkka
OmcmpaHaBaHe Ha npodaeMu
NHdbopMayus 3a 02paHUYeHa
2apaHyUUs

Ekuna 3a o6caykBaHe Ha kaueHmu

10
17
18

20
22

CovgvpXkaHue Ha

nakema

1 x 8.6-NUTPOB ypen 3a roTBeHe C
ropett Bb3ayx Dual Blaze TwinFry™

2 x PeleTka

1 x Paspgenuten 3a KoLHUUA
KpaTtko HOYONHO PBKOBOACTBO

1 x
1 x KHura ¢ peuentun
1 x

PbrkoBoacTeo 3a ynotpeséa

Cneuudukauuu
Mogen CAF-TF801-
9 CEUR
3axpaHBaHe AC 220-240V,
P 50/60 Hz
HoMuHanHa
2700 W
MowHocm
Kanauumem 8,6 L
AuanasoH Ha 35-240°C /
memnepamypama | 95-465°F

Auana3oH Ha
Bpememo 3a
2omBeHe

Pasmepu
(BkalouumenHo
gpvkkama)

KoHcymauus
8 uskaloueHo
cbCmosiHue

Teano

1MUH. — 4 yaca

339 A x 482 L x
281Bcm /133 A
x190 W =x11Bin

=03 W

1761b / 8 kg



MPOYETETE U 3AMA3ETE TE3U UHCTPYKLIUK

BakHu npegnasHu Mepku u npegynpexkgeHus
Kozamo usnoaszBame ¢pumlopHuka ¢ 20pewy, Bb3gyx,

cnasBaime ocHoBHumMe Mepku 3a 6esonacHocm.

OAq,

npoyememe Bcuuku uHcmpykyuu.
OCHOBHU NMPUHLUUIMN 3A  OBLUA BE3OTNACHOCT

BESOMNACHOCT

« He gokocBaume
2opeudume NOBbPXHOCMU.
N3non3Baume gpwkkama.

« Bbgeme BHUMamMenHu,
koeamo o6pbuwame
kowHUUaMa creg
2comBeHe, mbl kamo
2opeuume pewemku
MoXke ga usnagHam u ga
NPUYUHIM HOPAHABAHUS.

 [locmaBeme cmabuAHO
pewemkume B
kowHUUaMAQ, 30
ga HaMOAUME
BeposmHocmma om
u3NAgaHe.

« He 6n0kupadme
BeHMUAQUUOHHUME
omBopu. [Mpe3z omBopume
U3AU3Q 2opewl, Bb3gyX.
Apbkme pbueme u
AUUEMO gOAEY OmM
omBopume.

« BuHaau usnonzBadme
wunkama u usBaxkgalme
BHUMOMEAHO 20peuwume
npogykmu.

« 30 ga usbezHeme pucka

om mokoB ygap, He
nomansiime kopnyca

Ha ypegaq, ka6ena UAU
wencena 8v8 Boga uau
gpyau meyHoCcmu.
Kozamo ypegbm ce
U3NOA3Ba oM uUAU B
npucbcmMBuemo Ha
geua, me mpséBa ga
6bgam HaéAlogaBaHU
BHUMOMEAHO.
3knlouBalme uuencena
om koHmakma, koeamo
He u3noA3Bame ypega

U npegu no4YucmBaHe.
N3uakalme ypegbm

ga ce oxAagu, Npegu
ga hocmaBume uAu
uzBagume yacmu om
Hezo.

He usnoazBaime ypega,
ako 3axpaHBaujusm
ka6eA uau uencenbm ca
noBpegeHu, ako ypegbm
He padomMu NPABUAHO UAU
e noBpegeH. 3aHeceme
ypega 8 HaU-6Auskus
YNbAHOMOUJIEH cepBu3



3a Npecsneg, PeMOoHM UAU

Hacmpouka. CBopkeme ce «

¢ Ekuna 3a o6caykBaHe Ha
kaueHmu (cmp. 22).

He uznons3Badme
dpumlopHuka ¢ 2opeul
Bo3gyx, ako e noBpegeH,
He paGomu UAU ako
ka6eArem uAUu wencenbm
ca noBpegeHu. CBbpkeme
ce ¢ Ekuna 3a o6caykBaHe
Ha kaueHmu (cmp. 22).
[NlocmaBaHemo Ha
gONBAHUMEAHU
npucmaBku 8 ypega

He ce npenopb4Ba om
Cosori U MoXe ga NpUYUHU
HAPAHABAHUS.

He usnon3Badme Ha
omkpumo.

He nocmaBatme
dpumlopHuka ¢ 2opeul
Bb3gyXx UAU He20Bume
yacmu Bbpxy uAu B
6AU30CM gO KOMAOHU,
20308u uAu enekmpudecku
ypegu, UAU 3C2psma
dypHa.

Bvgeme uskalouumenHo
BHUMOMeAHU, koeamo
uzBakgame kowHuuama u
pewemkume uAu koeamo
u3xBbpAasMme 2opeusama
MQI3HUHQ.

BuHa2u nocmaBgaume
pewemkume uAU
kowHuuama Bopxy
mepMoycmouyuBa
noBbpxHOCM, cAeg kamo

2u usBagume om ypega.
He noyucmBaldme ¢
MEMAAHU 2bOU UAU
mendema. BeaMokHo

€ om meademama ga

ce omyynsgm MEMOAHU
yacmuuu, koumo ga
Bag3am B koHmakm ¢
enekmpudeckume yacmu
U ga nopogsam puck om
mokoB ygap.

He nocmaBatme HukakBu
npegMemu Bopxy
dpumlopHuka ¢ 2opeul
Bb3gyx. He coxpaHaBaume
HukakBu npegmemu B
ypega 3a 2omBeHe ¢
2opeuy, Bbagyx.

Tosu dppumiopHuk ¢
2opeuy, Bbagyx Mmoke ga
Ce U3noA3Ba om geua Ha
Bb3pacm Hag 8 20guUHU,
kakmo u om Auua ¢
HOMOAEHU pusudecku,
CEH30PHU UAU yMCMBeHU
CNOCOBHOCMU UAU AUNCA
HO ONUM U NO3HAHUS, ako
CO NOAYYUAU HOCMABAEHUS
UAU UHCMpYykuuu
OMHOCHO 6€30NACHAMA
ynompe6a Ha ypega u
pPa3Bupam cBbp3aHUMe
C He20 oNACHOCMU.
MNoyucmBarHemo u
noggpwvkkama He mMps68a
ga ce uzBbpwBam om
geua 6e3 HabAlogeHue.

« He no3BoagaBalme Ha

geuama ga noducmBam



UAU QO u3BbpuwiBam
noggpbkka HO
dpumiopHuka ¢ 2opeu
Bb3gyx, ocBeH ako He ca

Ha Bb3pacm HAg 8 20guHU

U He 2u HabAlogaBame.
HaoéalogaBaume geuaoma
NOCMOSIHHO, 30 g CMe
CUZYPHU, Y€ He U2pasdm C
ypega.

Ypegbm 3a 20mBeHe

C 20peuy, Bbagyx He

e NPEegHO3HAYEH ga
6bge U3NOA3BAH C
BbHWEH MaUMep UAU
OMQEAHT CuCmeMa

30 QUCMAHUUOHHO
ynpaBAeHue.

3a ga uskaloyume ypega,
nocmaBeme Bcuuku
6ymoHu B uskaloueHo
noAokeHue U caeg moBa
uzBageme wencena om
koHmakma.

He usnon3Baume

YPega 30 gpyau UeAy,
PA3AUYHU OM HeE2080MO
NPEegHO3HAYeHUe.
O6ceaykBaHemo mpsa6Ba
ga ce u3BbpwBa om
YNBAHOMOUWIEH cepBuseH
npegcmaBumen.
CBovpkeme ce ¢ Ekuna 3a
o6caykB8aHe Ha knueHmu
(cmp. 22).

MHCcmpykuuu 3a
no4YucmMBaHe Ha
akcecoapume ca gageHu

B pazgen lNpuka u
noggpwkka (cmp. 17).

« He e npegHazHayeH 3a
Mbp208cka ynompeba.
[NpegHo3Ha4YEeH camo 30
QOMAWHA ynompe6a.

FOTBEHE C F'OPELL Bb3AYX

« Ypegbm pa6omu caMo C
eopeuy, Bb3gyx. Hukoaa He
NbAHEME kowHUUaMA ¢
OAUO UAU MA3BHUHQ.

« Hukoza He uznonzBaume
ypega 6e3 nocmaBeHa
kowHuUUC.

« He nocmaBatme
NPOgykmu ¢ 20AeMu
PA3MEPU UAU MEMOAHU
npudopu B ypega,
mMbU kamo Moke ga
npegu3Bukam Nnoxkap uAu
ga Nopogam puck om
mokoB ygap.

« He npenvABalme
kowHuuama.
[Npogykmume, koumo
U3AU30M HOg kouwHUUOMA,
MOXke ga ce gonpam
go HaepeBamenHume
eAeMEeHMU U ga Nopogsm
puck om noxap.

« He gokocBaume
akcecoapume
(BkaloyumenrHo
peuwemkume) no Bpeme
HO UAU BegHORO creg
comBeHe.

« He nocmaBauime B



dpumlopHuka ¢ 2opeul
Bob3gyx xapmusi, KapmoH,
NAQCMMACA UAU NOGOBHU
MAMePUAAU, Koumo He ca
mepMoycmodyuBu.
Hukoza He nocmaBsume 8
ypega xapmus 3a nedeHe
UAU Nep2aMeHmMoBa
xapmus, ako Bbpxy

Hed HAMa NoCcMAaBeHU
XPAHUMEAHU NPOgykmu.
LlupkyAupaugusm

Bompe Bb3gyx Moke ga
noBguzHe xapmusgma

U mg ga ce gonpe go
HazpeBameAHume
eneMeHMU.

Ako nokpuBame
kowHuUUamMa ¢ $OAUO,

Mo He MpPa6B8a ga

BAuza B8 koHmakm ¢
HozpeBameAHume
eneMeHmMu. ToBa Moxke ga
npeguaBuka npezpsBaHe u
onacHoOCM om NoXap.
BuHazu uznoazBalme
mepmoycmod4uBu
koHmMeUHepu. bBbgeme
uskalodumenHo
BHUMOMeAHU, ako
u3noA3Bame koHmeuHepu,
koumo He ca om Memana
UAU CIMIBKAO.

30 ga HOMaAumMe pucka
om NOXApP, gpbXme
dpumlopHuka ¢ 2opeul
Bb3gyx goaey om
30NAAUMU MOMEPUOAAU

(nepgema, nokpuBku u gp.
NOQOB6HU). ManoasBalme
HO PABHA, CMABUAHQ,
mepmoycmouyuBa
NOBBLPXHOCM, gaAeY OM
U3MOYHUUU HO MONAUHA
UAU meYHoCmu.

Ako om ¢pumiopHuka

C 20peuy, Bb3gyx usauza
MbMeH guM, BegHaa 20
uskaloyeme om 6ymoHa U
om koHmakma. Benpeku,
ye e HOPMAAHO oM ypega
ga U3AU3A NApa om
HOZPAMAMA MO3HUHA UAU
XPAHA, MbMHUSM guUM
0o3Ha4YaBa, Ye xpaHama
20U UAU Ye € Bb3HUKHOA
enekmpudecku npobaeM.
3uakatme guMbm ga

ce pa3cee, Nnpegu ga
uzBagume kowHuuama.
Ako npuduHaMaA He e
U320PAAA XPAHA, Mo2aBa
ce cBvpkeme ¢ Ekuna 3a
o6caykBaHe Ha knueHmu
(cmp. 22).

3a ga uskaloyume ypega,
HaMucHeme egHokpaMHoO
6ymoHa O. Ypegoem wie
uzgage 3B8ykoB cueHaA

u Bcuuku GymoHu we
U320CHOM.

He ocmaBatme
dpumlopHuka ¢ 2opeul
Bb3gyx 6e3 Hag30p,
gokamo padomul.



3AXPAHBAHE U
3AXPAHBALL, KABEA

« M3knaloueme ppumlopHuka

C 20pew, Bb3gyx, Npegu ga
uzBagume uencena om
koHmakma.

3a ga uskaloyume om
koHmMakma, x8aHeme
uenceAaa u 20 usBageme
om koHmakma. Hukoaa

He gbpnadme 3a
30xpaHBawus kabea.

He gonyckaume kaéenom
(UAU ygbakumenHus kaéen)
ga Bucu npes3 ocmpu
PBOOBE HO MACA UAU NAOM,
UAU QO Ce gonupa go
20peuu NoBbpxXHOCMU.
OmcmpaHeme u
u3xBbpAaeme 3aWUMHOMO
nokpumue om ujenceAa Ha
ypega, 30 ga uzbezHeme
puck om 3agaBsHe.
Hukoza He BkalouBalme
dpumlopHuka ¢ 2opeul
Bb3gyx 8 koHmakm,

kodmo ce HaMupaA Nog
kyxHeHckusg naom.
Ypegbm 3a 2omBeHe

C 20peuy, Bbagyx uma
uencen 3a 3a3emaBaHe

c 3 u3Boga. BuHazu
BkalouBalme B 3a3emeH
enekmpudecku koHmakm.
He Moguduuupaume
wencena No HukakvB
HOYUH.

« Ypegbm 30 2omBeHe C

2opeuy, Bbagyx mpsa68a
ga 6bge BkalouBaH

caMmo B uHCMaAaUUS HO
220-240V, 50/60 Hz. He
BkalouBalme B gpye mun
koHmakm.

Apvkme ypega 30
2omBeHe ¢ 2opew, Bbagyx
u ka6ena ganed om geua
nog 8 20gUHU.

« Ako 3axpaHBauuam kaden

e noBpegeH, mpséBa ga
6bge cMeHeH om VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD.
UAU MexHUK ¢ NOgOo6HA
kBaaudukauus, 3a ga ce
npegomBpamu puck om
mokoB ygap uau nokap.
CBovpkeme ce ¢ Ekuna 3a
o6caykBaHe Ha knueHmu
(cmp. 22).

KABEAHU YABAKUTEAU
« Ha nasapa ce npegaczam

ka6enHU ygbeakumend,
koumo mps68a ga
6bgam U3NOA3BaHU ¢
noBuweHo BHUMaHUE.
Ako usnonzBame kabeneH
ygbAkumen:

« HoMUHOAHUSM
kanauyumem, omoeAsa3aH
HO ygbAkumens,
mps68a ga 6bge
HaU-MaAko paBeH Ha
HOMUHOAHOMA MOUHOCM



Ha dpumlopHuUka ¢ 2o0peuy, Bbagyx.

« Ko6enom mpsa68a ga 6bge nocmaBeH maka, ve ga
He Bucu oM NAOMA UAU MOCAMA, omkKbgemo Moxe
ga 6bge U3gbpNAH OM geud UAU CAYHaUHO ga CNbHe
Hskoz20.

« Ako ypegbm e cbe 3a3eMaBaHe, 3axpaHBaulusm uAU
ygoakumenHusm kaéen mpsé8a ga 6bge om muna 3d
3azemdaBaHe ¢ 3 npoBogHuka.

NPEAYNPEXAEHMUE: Bcuuku ocmaraau onepayuu
No 06CAYXBaHe mpsa6Ba ga 6bgam uzBvbpwBaHU om
YNBAHOMOUJEH cepBuieH npegcmaBumen.

MPEAYNPEXAEHUE: KomMmnoHeHmMume, 0603Ha4YeHU
CbC CAegHUS CUMBOA, MO2am ga gocmuzHam Bucoka
meMnepamypa U ¢ max mpsé8a ga ce padéomu
BHUMOMEAHO.

BHUMAHME:
[opeuwa
NoBbpXxHOCM.



Tosu cumMBoa o3HaYaBA, Ye Npogykmbm He
MpPa68a ga 6bge U3XBbPAFH 30egHO ¢ BumoBume
mmm OMNAgbUU, O MPA6Ba ga 6bge npegageH 8
NogXxogsuw, NyHkmM 3a cbBupaHe HaO oMNAgbyUU
30 peuukaupare. NpaBuaHOMO u3xBvpAagHe U
PeuukAupaHe CNOMO2Ad 3a 3aNAa3BaHe Ha NPUPOgHUME
pecypcu, YoBewkomo 3gpaBe u okoAnHaMa cpega.
3a noBeye uHdopMaAUUA OMHOCHO U3XBbpAIHEMO U
peyukAupaHemMo HO Mo3u npogykm ce cBvpkeme ¢
MecmHume obwuHcku BAacmu, dupMu 3a CbOUPAHE Ha
OMNAgbUU UAU C MORA3UHA, om koumo cme 3akynuau
npogykma.

To3u npogykm cbomBemcmBa Ha gupekmuBama 3a
RoHS.
Tos3u npogykm ceomBemcmBa Ha AupekmuBa
2011/65/EC, PeanameHm 3a 02paHUYaBaHe Ha
ynompetama Ha Hakou onacHu BewecmBa 8
enekmpudecko u enekmporHo o6opygBare 2012 u
He2oBume goNbAHEHUS OMHOCHO O2PAHUYABAaHEMO
Ha ynompebama Ha onacHU BewecmBa B
enekmpuueckomo u enekmpoHHOMO o6opygBaHe.

3AMNA3ETE TE3U UHCTPYKLUUU



OnucaHue Ha ypega
3a 2omBeHe ¢ 20pewy,
Bb3gyx

CXEMA HA YPEAA 3A TOTBEHE C
FOPELL Bb3AYX [DUTYPA 1]

Pasgeaumen 3a kowHuua
Pewemku

Apvkka Ha kowHuuama
KowHuua

Apwxku Ha kopnyca
3axpaHBaul, kadea

MaHen 3a ynpaBaeHue
OmBop 3a Bxogaul, 3a Bb3gyx
OmBop 3a usxogsul Bb3gyx

~moEEZO®p

CxeMa Ha gucnhaest
MAHEA 3A YNPABAEHUE [DUTYPA 2]

a. QyHkyuu 30 2omBeHe

=

YBeaudyaBaHe/HamanaBaHe Ha
meMnepamypama

BkalouBare/MN3kalouBare
30HA1

AYBANPAHE
KOMBUHWMPAHA 30OHA
CVHXPOHN3ALINA

30HA 2

Cmapm/Maysa

jo  YBeauuyaBaHe/HamaasBarHe Ha
Bpememo

Fo@ oo e

—

k. WMHgukamop 3a memnepamypa
. MHgukamop 3a Bpeme

3aéenexkka: HamucHeme egHoBpemeHHO

u 3agpwvxme 3a 3 cekyHgu 6ymoHume
TEMMNEPATYPA .~ u ~~, 30 ga npeBkaloyume
eguHuyama 3a memnepamypa (°C / °F).

CbOBLUEHUSA HA AUCTIAES [DUTYPA 3]

fomBene [Queypa al

Naysa [Queypa b]

KowHuyama e uszBageHa [Queypa c]
FfomBeHemo e npukalouuno [Puaypa d]

Mpegu nbpBama
ynompe6a

HACTPOMKA

1. OmcmpaHeme Bcuuku onakoBbyHU
MamMepuUaAU om BbmpewHoCMMa U
om BbHWHAMA CMPAHA HA ypega,
BkalouumeaHo BpemeHHU cmukepu u
NACCMMACOB80 GOAUO.

2. NMocmaBeme dpumiopHuka ¢ 2opewy
Bb3gyXx HO CMABUAHA, PABHA U
mepMoycmodyuBa noBbpxHocm. Apbkme
gaAey om 30HU, koumo Mozam ga Gbgam
noBpegeHu om zopeul Bb3gyx UAU NAPC
(HanpuMep cmeHu uAu wkadpoBe).

3aéenexkka: Ocueypeme 13 cm / 5 uHua
pascmosHUe 309 U Hag ypega 3a 2omBeHe

¢ 2opewy Bvagyx. Ocuzypeme gocmambyHO
npocmpaHcmBo om NpegHama CMpPAaHa HA ypega
¢ yen usBakxgare Ha kowHuuyama. [Quaypa 4]

3. Mamulme BHUMamMeAHO kowHuUUamMa,
pasgeAumens Ha kowHuyama u
pewemkume B CbgOMUSIAHO MAWUHO UAU C
Heabpa3uBHa 2b6a.

4. [lodyucmeme BbmpewHUMe U BbHWHUME
NOBBLPXHOCMU HA Ypegad ¢ Aeko HOBACKHEHO!
kovpna. MNogcyuwieme CbC cyxa Kbpna.

5. [MocmaBeme cmabuaHO pewemkume
U pasgeaumens B kowHuuama, caeg
moBa nocmaBeme kowHuuoma B ypega.
[@ueypa 5]

3aéenexkka: Koeamo nocmaBsme pewemkama,
nbpBo 5 HakAnOHEeMe Ha egHa CMPaHa, creg
moBa HamucHeme HagoAy om gpyeama CMPAaHad.
Pewemkume moeam ga 6bgam nocmaBeHu camo
no eguH Ha4YuH 8 kowHuyama.
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MPOBEH LIUKDbA

Mpo6HUSM UUKBA We NOMozHe ga ce
3ano3Haeme C ypega, ga ce yBepume,
ye padomu NPABUAHO U ga 20
noyucmume om eBeHmyaAHU ocmaHku
om npouzBogcmBeHus npouec.

1. YBepeme ce, ye kowHuUUaMa e
NPA3HA U creg moBa Bkaloueme
ypega.

2. HamucHeme O.

3. HamucHeme KOMBUHUPAHA 30HA.
Ha gucnaes ce nokasBa uHgukauus
,200°C" u ,20 MUH".

4. HamucHeme BPEME ~, 3a ga
npoMeHuUmMe Bpememo HA 5 MUHymMu.

5. Hamucheme Pl 3a ga sanoure
HazpsBaHe. Koeamo npobHUSmM uukba
npukalouu, we vyeme 38ykoB cusHaA.

6. V3Bageme kowHuuama. OcmaBeme
kowHUUaMa ga ce OxAagu HONBAHO
3a 10-30 MuHymu.

3aéenexkka:

« Bw3moxHo e ga ycemume Mupudma
HQ nAacmMaca om ypega, kossmo
ce gbAku HO ocmambuyume om
npousBogcmBeHus npouec. To8a
e HopManHo. Ako mupuaMama Ha
nAQCMMaca He Hamanee creg HIKonko
NpPO6HU Yukvra, moeaBa ce cBvpkeme ¢
Ekuna 3a o6cayxkBaHe Ha kaueHmu (cmp.
22).

« bbvgeme BHuUMamenHu, koeamo
o6pbwame kowHuyama creg 2omBeHe,
mbl kamo eopewume pewemku
MoXe ga usnagHam u ga NPUYUHSIM
HOPAHSBaHUSI.

CUAUKOHOBU CTOMEPUH

. Bcaka pewemka uma 4 cuaukoHoBu
cmonepa, uspadomeHu om
MOMEPUAA, NOGXOgau, 3a
XPAHUMEAHU Npogykmu.

Teau cmonepu npugbpEkam
pewemkama kbM gbHOMO HA
kowHuuama.

. Kozamo nocmaBsme pewemkama
8 kowHuuama, nbpBo 5
HakAOHeme Ha egHA CMPAHQ,

30 ga nocmaBume egHama
cmpaHa, creg moBa HamucHeme
HagoAy om gpyaama CMPaHa.
Peuwemkume moeam ga 6bgam
nocmaBeHu CaMO NO egUH HAYUH B
kowrHuuama. [Quaypa &]

3aéenexkka: He ce onumBaudme cvc cuna ga
nocmaBume pewemkama 8 HenpaBuaHama
nocoka 8 kowHuyama, mvld kamo Moxe ga ce
noBpegu.

. He no3BoagBalme Ha geuama ga
CU u2pasam Ccbc cuAukoHoBumMe
cmonepu u BHumaBalme ga He eu
NOZbAHAM.

HayuH Ha paéoma ¢
ypega 3a 2comBeHe ¢
2opeuw, Bbagyx

FOTBEHE C NOPELL Bb3AYX

3aéenexkka:

* He nocmaBgime HukakBu npegmemu
Bvpxy ppumlopHuka c eopewy Bb3gyx.
Te moeam ga Bv3npensmcmBam
Bb3gywHuUs nomok u ga Barowam
pesyrmama om 2omBeHemo ¢ 2opeuy
Bvagyx. [Pueypa 7]

*  Ypegvm 3a eomBeHe c 2opewy Bb3agyx He
e ppumiopHuk. He nbaHeme kowHuyama
C OAUO, MO3HUHG 30 nbpkeme uAu
meyYHoCmu.

» [lazeme ce om eopewama napa,
koeamo uzBaxkgame kowHuyama om

ypega.



TABAULUA HA OYHKUMUTE 3A TOTBEHE

Temnepa- lopHu AonHu
Bpeme no | AuanasoH Ha| AuanasoH
mypa no HazpeBa- HazpeBa-
QyHkuus nogpas- | memnepa- |Ha Bpememo|
nogpas- meAHu meAHu
6 6upaHe mypama | 3a 2comBeHe
upaHe eneMeHmMu eneMeHMu
_\ | 200°C / 120°-205°C /
AIRFRY (Evp dpad) | oo’ | 20mum. | 5007 2ol 1-60mun | &y &y & AANA
190°C / 120°-205°C /
ROAST (MeueHe) 375°F 30 MUH. 250°—1,00°F | | 240 MuH. A A A A A A
160°C / 80°-205°C /
BAKE (Meyu8a) Horr | 25Mun | e 00re | 17240 MUk, A A AAA
240°C / 180°-240°C /
GRILL (Mpun) L65F TOMUH. | 3cco”/gcop | 1760 MUK, AAA Hama
165°C / 35°-205°C /
REHEAT (3amonau) | 520 | 15mur. | "o, 5o’ | 1-60 Muk. Ad )

Pesyrmamume moxe ga ce pasaudaBam. Peuenmu u BgbxHoBeHue 3a ssicmusi Moxkeme ga Hamepume 8
npunroxeHuemo VeSync.

3aéenexkka:
e VkoHume Ha nAamMbk npegemaBasBam mMONAUHQ, HE PeAAHO MOWHOCM NPU eomBeHe.
* PeanHama memnepamypa Ha 20pHUME U goAHUMe HaepeBamenHu enemeHmu Moxe ga Bapupa.
[loco4yeHusm 8 maGAuuama guana3oH HO MeMnepamypPama NokasBa eaMo opuEHMUPOBbLYHA
MakcumanHa memnepamypa, kosmo Bceku om HaepeBamerHume eneMeHmu Moxe ga NocmueHe.

FOTBEHE B KOMBUHUPAHATA 30HA

L. MocmaBeme pewemkume 8 4. Vis6epeme dyHkuus 30 2omBeHe.
kowwHuuama. [Queypa 5] 3aéenexkka: QyHkyuume 3a comBeHe ca
Npo2PaAMUPAHU C ugearHomo Bpeme u
3a6enexkka: memMnepamypa 3a 2omBeHe Ha onpegereHu
»  Pewemkume ocueypsBam BvamoxHocm XpaHu. Moxeme ga npomeHume
usAuwHaAMaA MA3HUHA ga ce cmu4da Ha GpeMemo u memnepamypama cnopeg
gbHOMO Ha KowHuyama. npegnoYumaHusma.
*  Koezamo nocmaBame pewemkama 8
kowHuyama, nopBo g HakroHeme Ha 5. 3a ga npomeHume Bpememo (1
egHa CMPaHa, 3a ga nocmaBume MUH. — 4 4aca) u meMnepamypama
egHama cmpaxa, creg moBa (35°-240°C), HOMUCHEME A~ UAU ~
HamMucHeme Hagony om gpysama 30 BpeMe u/uau memMnepamypa.
CMPAHA. Moxeme ga 20 HanpaBume no Bcako
* 30 Hskou peuyenmu MoXe ga He ca Bpeme B npoueca Ha 2omBeHe. 3a
Heo6xoguMu pewemku, kKamo Hanpumep ga BvpHeme Hacmpodkume no
30 MbGUHU UAU XASG. nogpasBupaHe Ha ckomBemHama
| dyHkuusg, crneg kamo cme au
2. Hamucreme O. NPOMEHUAU, HOMUCHeMe OMHOBO

3. MNabepeme KOMBUHUPAHA 30HA. 6ymOHa Ha dyHkuusma.
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6. Hamucreme P, 3a ga cmapmupame
2omBeHemo ¢ 2opeu, Bbagyx.

7. Ypegbm we uzgage 38ykoB cusHaA,
koeamo eomBeHemo npukaloyu u Ha
gucnaes ue ce nokaxe uHgukayus
JKpaid".

8. M3Bageme kowHuuama om ypega,
kamo ce nasume om 2opeuwama
napa. ManoasBalme uwunkama
UAU mepmoycmotyuBu npuéopu,
3a ga usBagume XpaHAmMa om
kowHuuama.

« [MocmaBaime kowHuuama Bbpxy
paBHa NoBvpxHOCM.

« BHumaBalme c eopewomo
OAUO UAU MA3HUHA, CbBPaHU
8 kowHuuama. 3a ga
uzbezHeme pasnauckBaHe,
usmouyeme MA3HUHAMA, Npegu
ga nocmaBume omHoBo
kowHuuama. [Quaypa 8]

BHUMAHMUE: [opewiume pewemku moxke
ga usnagHam, koeamo o6pbvuyame
kowHuUyama.

9. Mauakalme ypegbm ga ce oxAagu,
npegu ga 20 noducmume.

FOTBEHE C EAHA 30HA

1. MocmaBeme pewemkume u
pasgeAumens 8 kowHuyama.
[Dueypa 5]

3aéenexkka:

«  Pewemkume ocueypsBam Bb3mMoOXHOCM
UBAUWHOMA MA3HUHA ga ce cmu4ya Ha
gbHOMO Ha kowHuyama.

* Koeamo nocmaBame pewemkama 8
kowHuyama, nvpBo g9 HakroHeme Ha
egHa cmpaHa, 3a ga nocmaBume
egHama cmpaHa, creg moBa
HamucHeme HagoAy om gpyeama
CMPAaHa.

e 3a Hgkou peyenmu Moxe ga He ca
Heo6xoguMu pewemku, kKamo Hanpumep
30 MbOUHU UAU XAS6.

2. HamucHeme O.
3. N3bepeme 30HaMA, kogmo uckame

Qga usnonsBame.
4. V1z6epeme dyHkuus 30 2comBeHe.

3aéenexkka: OyHkyuume 3a eomBeHe ca
NpPo2PAMUPQAHU C UgearHomo Bpeme u
memnepamypa 3a 2omBeHe Ha onpegeaeHu
XPaHU. Moxeme ga npomeHume

Bpememo u memnepamypama cnopeg
npegnoYuMaHUsIMa.

5. o keAaHue mokeme ga npoMeHume
meMnepamypama u Bpememo, kamo
HAMuUCHeme A UAU ~~.

6. HamucHeme Pl 3a ga cmapmupame
2omBeHemo ¢ 2opeuy, BbagyxX.

7. Ypegbm we usgage 38ykoB cuzHaA,
koeamo eomBeHemo npukaloyu. Ha
gucnaes we ce nokaxke uHgukauus
Kpad".

8. M3Bageme kowHuuama om ypega,
kamo ce nazume om eopewama
napa. NanoasBatme wunkama
UAU mepmMoycmotyuBu npusopu,
30 ga u3Bagume xpaHama om
kowHuuama.

«  [ocmaBsime kowHuuama Bvpxy
paBHa NoBvpxHOCM.

+  BHumaBalme c 2opeulomo
OAUO UAU MA3HUHA, CbOPAHU
8 kowHuuama. 3a ga
uzbezHeme pasnAuckBaHe,
usmoyeme MA3HUHAMA, Npegu
ga nocmaBume omHoBo
kowHuuama. [Queypa 8]

9. VMauyakalme ypegbm ga ce oxAaagu,
npegu ga 2o noyucmume.

BHUMAHMUE: [opewiume pewemku moxke
ga u3nagHam, koeamo oépbuiame
kKowHuyama.

FOTBEHE C ABE 30OHU

Mokeme ga 2comBume pPasAUYHU acmus
egHoBpemMeHHo B gBeme omgeAHU 30HU.
30HA 1u 30HA 2 mozam ga 6bgam
yNpPaBASBAHU omgenHo egHA om gpyad.

1. MNMocmaBeme pewemkume u
pasgeAumens 8 kowHuuama.
[Queypa 5]



3aéenexkka:

e Pewemkume ocueypsBam BbamoxHocm
UAUWHOMQA MA3HUHO ga ce cmu4a Ha
gbHOMO HA kowHUYAMA.

* Koeamo nocmaBsme pewemkama 8
kowHuyama, nepBo g9 HaknoHeme Ha
egHa cmpaHa, 3a ga nocmaBume
egHama cmpaHa, creg moBa
HamucHeme Hagoay om gpyaama
CMPAHA.

« 30 Hgkou peyenmu mMoxe ga He ca
Heobxogumu peuiemku, kamo Hanpumep
30 MbOUHU UAU XAS6.

Hamucreme O,
. N36epeme 30HA 1.
. N36epeme dyHkuus 30 ecomBeHe.

. 3a ga npomeHume Bpememo (1
MUH. — 4 4OCa) U meMnepamypama
(35°-240°C), HamucHeme -~ uAu

~ 30 BpeMe U meMnepamypa.
Moxkeme ga 2o HanpaBume no Bcako
Bpeme B npoueca Ha 2omBeHe. 3a
ga BvpHeme Hacmpodkume no
NogpPA36UPaHE HO CbomBemHamMa
dyHkuug, caeg kamo cme 2u
NPOMEHUAU, HamucHeme omHoBo
6ymoHa Ha dyHkuyugma.

N36epeme 30HA 2 u noBmopeme
cmbnku 4 u S,

oA W

o

7. Hamucheme Pl 30 ga cmapmupame
2omBeHemo ¢ 2opeu, Bbagyx.

3aéenexkka: Ako pewume, ye scmuemo

8 egHama om 30HUMe e 2omoBo, npegu
Bpememo 3a eomBeHe ga e usmekao, Moxeme
ga nocmaBume 3oHamMA HA NAy3a, kamo
uséepeme masu 30Ha u HamucHeme P |L

8. Ypegbm we uzgage 38ykoB cuzHaA,
koeamo eomBeHemo npukaloyu u Ha
gucnaes ue ce nokaxe uHgukayus
Kpal".

9. M3Bageme kowHuuama om ypega,
kamo ce nasume om eopeulama
napa. ManoasBalme uwunkama
UAU mepmoycmotyuBu npuéopu,

30 ga u3Bagume XPaHAMA om
kowHuuama.

« [ocmaBaime kowHuuama Bbpxy
pPaBHA noBbpxHOCM.

« BHumMaBalme ¢ 2opewomo
OAUO UAU MOBHUHQ, CbOPAHU
8 kowHuuama. 3a ga
usbezHeme pasnauckBaHe,
usmoveme MasHUHAMaA, Npegu
ga nocmaBume omHoB0o
kowrHuuama. [Pueypa 8]

BHUMAHMUE: [opewiume pewemku moxke
ga u3nagHam, koeamo oépbvuiame
kKowHuyama.

10. N3uakalme ypegbm ga ce OxAagu,
npegu ga 20 noyucmume.

MAY3A HA TOTBEHETO

Koezamo uzBagume kowHuuama,
20mBeHemMo we 6bge hocmaBeHo
aBmomMamu4YHo Ha nayaa. NocmaBeme
OomHoB0 kowHuuamMa, 3a ga
Bb306HOBUME 20mBeHemo.

Mokeme cbulo maka ga HamucHeme >
, 30 ga nocmaBume Ha nay3a u gBeme
3oHu. Hamucreme omroBo Pl za ga
Bb306HOBUME 20mBeHemo.

MNaysa Ha Bpememo 3a 2omBeHe

8 130Ha (npu egHoBpeMeHHO

usnoAsBaHe Ha gBeme 30HU)

1. V36epeme 30HaMA, kogmo uckame
ga nocmaBume Ha nays3a.

2. Hamucreme Pl 30 ga nocmatume
20mBeHemo Ha naysa.

3. 3a ga Bv3otHoBUMe 2omBeHemo
8 3oHOMA HA NAy3a, HOMUCHeme
omuoBo Pl

3aéenexka: Aokamo 3oHama e Ha nayaa,
Moxeme ga peayrupame Hacmpouakume
(pyHkuus 30 comBeHe, Bpeme u
memnepamypa).

MNpukalouBaHe Ha BpemMemo

30 2comBeHe 8 130Ha (npu
egHoBpeMeHHO u3noA3BaHe Ha
gBeme 30HU)

Ako pewume, 4ye acmuemo 8 egHama

13
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om 3o0HUMe e 20moBo, npegu Bpememo
30 eomBeHe ga e uamekao, Mokeme

ga cnpeme 3oHama. HomucHeme u
30gpbvkme 3a 3 cekyHgu 6ymoHa Ha
cbomBemHama 30HA.

CUHXPOHU3UPAHO FOTBEHE

Mokeme ga npospamupame
2omBeHemo 8 gBeme 30HU ga npukalodu
egHoBpeMeHHO, koeamo u3nonzBame
pasAuYHU dyHkyuu, Bpeme 3a comBeHe u
memMnepamypa B omgeAHume 30HU.

1. MocmaBeme pewemkume u
pazgeAumens 8 kowHuyama.
[Dueypa 5]

3aéenexkka:

«  Pewemkume ocueypsB8am Bb3mMOXHOCM
UBAUWHOMA MO3HUHA ga Ce CMuYa Ha
gbHOMO HA KowHUYama.

* Koeamo nocmaBsme pewemkama 8
kowHuyama, nvpBo g9 HakaoHeme Ha
egHa cmpaHa, 3a ga nocmaBume
egHama cmpaxa, craeg moBa
HamucHeme HagoAy om gpyeama
cmpaHa.

e 3a Hgkou peyenmu mMoxe ga He ca
Heobxogumu peuwemku, kamo Hanpumep
30 MbOUHU UAU XASI6.

2. HamucHeme O,

3. N36epeme 30HA 1. M36epeme
dyHkuuu 3a 2omBeHe, creg moBa
npoMeHeme memMnepamypama u
BpeMemo, kamo HamucHeme A uAu

N

4. N36epeme 30HA 2. 136epeme
dyHkuuu 3a 2omBeHe, creg moBa
npoMeHeme memMnepamypama u
Bpememo, kamo HamucHeme A UAU
N

5. HomucHeme CUHXPOHU3ALIUS.

6. Hamucheme Pl romeeremo 8
30HAMA C NO-gbARO 3AgAgEHO
BpemMe we 3anoyHe. 3a gpyeama
30HA ule ce nokaske uHgukauus
,N3uakBaHe". Bmopama 3oHa we
usgage 38ykoB cusHOA U we ce
cmapmupd, koeamo u ocmaBau,omo
Bpeme 30 ecomBeHe B gBeme 30HU ce
U3PABHU.

3a6enexka: Ako pewume, ye scmuemo

8 egHama om 30HUMe e 20moBo, npegu

Bpememo 3a eomBeHe ga e uamekao,

Moxeme ga cnpeme masu 30Ha. HamucHeme

u 3agpvkme 3a 3 cekyHgu 6ymoHa Ha

cbomBemHama 30HA.

7. Ypegbm we usgage 38ykoB cuzHaA,
koeamo eomBeHemo npukaloyu. Ha
gucnaes we ce nokaxke uHgukauus
Kpad".

8. M3Bageme kowHuuaoma om ypega,
kamo ce nazume om eopewama
napa. N3noA3Baltme wunkama
UAU mepMoycmolyuBu npudopu,

30 ga u3Bagume XpaHama om

kowHuuama.

« lNocmaBsaime kowHuuoma B8vpxy
pPaBHa NoBbpxHOCM.

« BHUMaBaUme ¢ 2opewomo
OAUO UAU MO3HUHQ, CbOpaHU B
kowHuyama. 30 ga uzbezHeme
pa3nAuckBaHe, usmodeme
MO3HUHOMA, NPegu ga
nocmaBume om~HoBo kowHuyama.
[Queypa 8]

BHUMAHMUE: fopewume pewemku Moxe
ga u3nagHam, koeamo oépbvuiame
kKowHuuyama.

9. M3uakalme ypegbm ga ce oxAagu,
npegu ga 20 noyucmume.

AYBAUPAHE HA TOTBEHETO

AybaupaHe Ha Hacmpodkume 8

30HA 1u 30HA 2 3a 2omBeHe ¢ egHa

U Cbwa dyHkyus, memnepamypa u
Bpeme. Taka mokeme ga ecomBume
no-2oAaMo koaudecmBo egHoBpeMeHHO
UAU PA3AUYHU SCMUSt C @gHU U Cbudu
Hacmpouku.

1. MNMocmaBeme pewemkume u
pasgeAumens 8 kowHuuama.
[Queypa 5]

3aéenexkka:

*  Pewemkume ocueypsBam BbamoxHocm
UBAUWHOMA MA3HUHO ga ce cmuYa Ha
gbHOMO HA KOWHUYAMA.

« Koeamo nocmaBsme pewemkama 8
kowHuyama, nbpBo g HakAnoHeme Ha
egHa cmpaHa, 3a ga nocmaBume



egHama cmpaHa, creg moBa
HamucHeme HagoAy om gpyeama
CMPAHA.

* 3a Hgkou peyenmu mMoxe ga He ca
Heobxogumu peuwemku, kamo Hanpumep
30 MbOUHU UAU XASI6.

2. HamucHeme O.

3. M36epeme 30HA 1. MzGepeme
dyHkuuu 3a 2omBeHe, creg moBa
npoMeHeme memMnepamypama u
Bpememo, kamo HamucHeme A UAu
N

4. V36epeme 30HA 2. 136epeme
dyHkuuu 30 2comBeHe, crneg moBa
npoMeHeme meMnepamypama u
Bpememo, kamo HamucHeme .~ uAu
N

5. HamucHeme AYBAUPAHE, 3a ga
konupame Hacmpodkume Ha 30HA 1
8 30HA 2.

6. Hamucheme Pl 3a ga cmapmupame
2omBeHemo u B gBeme 30HU.

7. Ypegbm we uzgage 38ykoB cueHaA,
koeamo ecomBeHemo npukaloyu. Ha
gucnaes we ce nokaxe uHgukauus
JKpad”.

8. M3Bageme kowHuuama om ypega,
kamo ce nazume om eopewama
napa. Manoa3Balme wunkama
UAU mepMoycmot4uBu npuéopu,
3a ga usBagume xpaHama om
kowHuyama.

« [locmaBaime kowHuuama Bbpxy
paBHa NoBvpxHOCM.

« BHumaBalme c 2opewomo
OAUO UAU MOZHUHA, CbOpaHU B8
kowHuuama. 3a ga uséezHeme
pasnauckBaHe, usmodeme
MO3HUHAMA, Npegu ga nocmadume
omHoBo kowHuuama. [Queypa 8]

BHUMAHMUE: fopewjume pewemku Moxe
ga usnagHam, koeamo oé6pbvuyame
kowHuUyama.

9. Mauakalme ypegbm ga ce oxAagu,
npegu ga 20 noyucmume.

YkasaHug 3a 2comBeHe
NMPENBbABAHE

e Ako kowHUUOMA € NPENBAHEHQ,

XPAHAMa we ce ccomBu

HepaBHOMepHO.
BHUMAHMUE: He nocmaBsaime 2oAsmo
koauuecmBo npogykmu. Mpogykmume,
koumo usauzam Hag kowHuuama, Moxe
ga ce gonpam go HazpeBameAHume
eneMeHMU U ga nopogsim puck om
noxap.

M3NOA3BAHE HA MA3HUHA

»  Ako go6aBume mManko korusecmBo
OAUO KbM XpaHamMa, mst we cmaHe
no-xpynkaBa. He go6aBatme
noBeye om 30 mL / 2 cyneHu
ABXUUU OAUO.

« CnpeloBeme Cc MO3HUHCO
Ca omAUYeH BapuaHm 3a
pa3npegensiHe Ha MAAKO

koAaudecmBo MA3HUHA PABHOMEPHO

no Bcuuku XxpaHuMeAHuU npogykmu.

* He uznoasBalme cnpetoBe 2a
2omBeHe, koumo cvgbvpkam
3anaAUMU Npogykmu. 3anaauMume
npogykmu Moxe ga noBpegsam
HezaAenBawomo nokpumue Ha
kowHuuama.

CbBETU 3A XPAHUTEAHUTE
MPOAYKTU

*  BuB dpumiopHuka ¢ 2opeuy, Buagyx
Moxeme ga eomBume BcskakBu
3aMpaseHuU Npogykmu uAu
npogykmu, koumo mozam ga ce
nekam Bv8 dypHa.

»  KekcoBe, naldoBe uau gpyau
ACMUSt C NbAHEX UAU NOHUPOBka
nocmaBatme 8 mepmoycmotyuB
koHmeUHep, kodmo caeg moBa
nocmaBeme 8 kowHuuama.

» [lpu 2omBeHe Ha MA3HU XPaHU
MOI3HUHOMA Ce CbBupa NOY
pewemkama. 3a ga He ce
06pa3yBa MHO20 guM, u3AuBadme
uzmekAaama MasHUHA cAaeg Besgko
2omBeHe.

» [lpu 2omBeHe Ha XPAHU C
MeYHa MapuHaAmMa Moxe ga ce

06pa3yBam Npbcku UAU MHO20 QUM.

MogcywaBalme mesu XpaHu ¢
kyxHeHcka xapmus, npegu ga au
nocmaBume B ypega.

15
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MbPXEHU KAPTODU

e Ao6aBeme 8-15 mL uau Y21
CcyneHa Abkuud OAUO 3a
xpynkaBocm.

« [lpegu ga uznbpXume NpecHuU
kapmodu, HakucHeme cypoBume
kapmodu B8b8 Boga 3a 15 MuHymu,
3a Moxe ckopégaaama ga ce
omgenu. [Nogcyweme cbe cyxa
kvpna, npegu ga godaBume oAuO.

* Hapekeme cypoBume kapmodu Ha
NO-MAAKU NapYema 3a NO-20AIMa
xpynkaBocm. Onumadme ga
Hapekeme kapmodume Ha uBuuu
c pasmep 0,6 HO 76 cm uAu Va HO 3
UHYa.

3aéenexkka: oBeye cvBemu u peuenmu
we Hamepume 8 npunoxeHuemo VeSync u 8
yeécaima Ha Cosori.

Apyau pyHkuuu

HACTPOMKN HA OYHKLMUUTE 3A
FOTBEHE

Hald-AecHUSM Ha4uH 30 2omBeHe

e ga usnoa3Bame dyrkuyus 3a
2omBeHe. QyHkuuume 3a 2omBeHe ca
NPO2PAMUPCHU C UgeadAHOMO Bpeme
U meMnepamypa 3a 2omBeHe Ha
onpegeneHu XpaHu.

. 30 ga npoMeHUme Hacmpoldkume
Ha dyHkuyusmMa:

* Vzbepeme dyHkuusa u
peayAupalme Bpememo u/uAu
meMnepamypama.

3a6enexkka: 3a 6bp30 yBeruyaBaHe
UAU HaMansBaHe Ha Bpememo uAu
memnepamypama HamucHeme u
3agpbXme 6YmMOHA A~ UAU ~~ .

e HaomucHeme u 3agpvkme
6ymoHa Ha dyHkuyusma, gokamo
yyeme egHokpameH 38ykoB
CUZHOA.

. 3a ga BvbpHeme Hacmpoukume no
NOgpa36upaHe HO egHa dyHkUUS:

« bBe3 ga npaBume npomeHu,
HamMucHeme egHOBPEeMEHHO U
30gpvkme 3a 3 cekyHgu 6ymoHa
HA dyHkuyusma u BymoHa
KOMBUHUPAHA 30HA, gokamo
yyeme egHokpameH 38ykoB
CUZHOA.

. 3a ga BbpHeme Hacmpodkume no
nogpassupaHe Ha Becuuku dyHkuuu:

« HamucHeme egHoBpeMeHHO
U 3agpwvkme 3a 3 cekyHgu
6ymoHume 30HA 1u 30HA 2,
gokamo uyeme egHokpamer
38ykoB cuzHaA.

MPEBKAKOYBAHE HA EAUHULIATA
3A TEMMEPATYPA

*  HamucHeme egHoBpemeHHO
U 3a0gpwvkme 3a 3 cekyHgu
6YyMOoHUME A U~ HO
meMnepamypama.

» EguHuuama 3a memnepamypa
ule ce npomeHu om LeAsud Ha
Qapenxaum.

« [loBmopeme onepauuama, 3a ga
npeBkalouume omHoB0 koM Lieazud.

BKAIOYBAHE/U3KAIOYBAHE HA
3BYKA

*  HamucHeme egHoBpeMeHHO
U 3agpwkme 3a 3 cekyHgu
6ymoHume TEMIMEPATYPA ~
u BPEME ~, gokamo uyeme
egHokpameH 38ykoB cuzHaA.

« [loBmopeme onepayusama, 3a ga
Bkaloyume omHoBo 38yka.

MNAY3A

*  HamucHeme p|, 30 ga nocmaBume
2omBeHemo Ha nay3a. Ypegbm
ule cnpe HaepsBaHemo U Ha
gucnaes e 30noYHe ga Muzd
uHgukamopsm Pl gokamo He
HamucHeme omHoBo ymoHa P,
3a ga 8vb3o6HOBUMe comBeHemo.

» Ako 8 npogbnakeHue Ha 30
MUHYMU He HamucHeme HukoU



om 6ymoHUmMe, ypegbm we ce
uskaloyu aBmomMamuyHo.

*«  MoxXeme ga usnoAzBame masu
dyHkuyus, 30 ga npekbcHeme
2omBeHemo, 6e3 ga uzBakgame
kowHuuama om ypega.

ABTOMATUYHO Bb3OBHOBABAHE
HA TOTBEHETO

e Ako uzBagume kowHuuama,
ypegoum aB8moMamuYHO we
nocmaBu eomBeHemo Ha Nayaal.

e Kozamo BbpHeme kowHuuama
06pPAMHO, ypegbm aBmoMamuyHO
we Bv3obHOBU 2omBeHemo
8b3 ocHOBa HO NpeguwHUME
HacmpoUdku.

ABTOMATUYHO U3KAIOYBAHE

o Ako HaMa akmuBHu dyHkuuu, U
ako B npogbakeHue Ha 9 MUHYmMuU
He 6bge HamucHamM Hukod om
6ymoHUMe, ypegbm ule usducmu
Bcuuku HocmpoUku u we ce
uskaloyu.

Ako goAynocoyeHume pexumu ocmaHam
HeakmuBHu 30 cbomBemHomo Bpeme, ypegom we
ce uskalouu.

BkaloueH Bcuuku ¢yHkuuu | MpegBapumenHo

ypeg 3a 2zomBeHe ca 3aepsBaHe uau
npukaloyuau naysa

9 MUH. 9 MUH. 9 MUH.

Mpuka u noggpvxkka

3a6enexkka:

*  BuHaz2u noyucmBalume kowHuyama u
pewemkama Ha ypega 3a eomBeHe ¢
eopeuy Bvagyx creg Beska ynompesa.

e Ako o6auyoBame kowHuyama ¢ ¢poruo
(c usknloyeHue Ha pewemkume), Moxe
ga yrecHUme noqyucmB8aHemo.

10. M3knloyeme ypega om 6ymoHa
u om koHmakma. M3uakalme ga
Ce OXAJgU HONBAHO, NPegu ga 20
nodyucmume. M3Bageme kowHuuoma,
30 ga Ce OXAQgU NO-6bP30.

11. MNMoyucmeme BbmpewHocmMma

HO ypega ¢ BAaxHA kbpna, ako e
Heo6XoguUMO.

12.

KowHuuama u pewemkume Mozam

ga ce Muam 8 CbgOMUAAHA MAWUHA.

Mokeme cbwo ga 2u Mueme ¢

2opeuwa Boga, npenapam 3a cbgoBe

U Heabpa3uBHa evba. HakucHeme,

ako e HeoBXxoguMo.
3aéenexkka:

4.

5.

KowHuyama u pewemkume umam
He3zanenBawo nokpumue. V3éseBatme
ga usnoAzBame MemanHU npuGopu

u a6pa3uBHU MOMepuaAu 3a

noyucmBaHe.

3a ynopumu MasHUHU:

a. B manka kyna cmeceme 30 g / 2
CyneHuU AbXuyu coga 6ukap6oHam u
15 mL / 1cyneHa abkuya 8oga, 3a ga
noAy4ume nacma.

b. Manoa3Badme ev6a, 3a ga
HaHeceme nacmama Bbpxy
kowHuyama u pewemkume u
Bmputme. OcmaBeme nacmama
ga geticmBa Bvpxy kowHuyama u
pewemkume 8 npogbakeHue Ha 15
MUHYMU U creg moBa usnaakHeme.

c. Mamutme kowHuyama u
pewemkume ¢ npenapam 3a
cbgoBe u Boga, npegu ga eu
usnoAzBame noB8mopHo.

[Moyucmeme BbmpewHOCMMa

Ha ypega ¢ Aeko HaBAGKHeEHQ,
Hea6pPa3uBHA 2b6a UAU kbpna.

He nomansdme B8v8 Boga. Ako

€ Heo6XxoguMo, novYucmeme
HazpeBameAHUmMe enemMeHmu, 30
Qa NpeMaxHeme ocmamubvuume om
xpaHa. [Queypa 9]

[Togcyweme npegu ynompeoa.

3aéenexkka: YBepeme ce, ye
HaepeBamenHume eneMeHmu ca HONBAHO
Ccyxu, npegu ga Bkaloyume ypega.

Akcecoapu

3a

ypega ce npegadzam

goONbAHUMEAHU NPUHAgAEkHOCMU
u akcecoapu 3a cMaHa. 3a noBede
uHbopMayus ce cBovpkeme ¢ Ekuna 3a
06¢AyXBaHe Ha kaueHmu (cmp. 22).
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OmcmpaHsBaHe Ha npo6AaeMu

Mpo6aem Bbv3MokHO peweHue

Ypegvm He ce BkalouBa.

MNpoBepeme ganu ypegbm e BkaloueH B koHmakma.

HamucHeme cmadunro kowHuuama 8 ypega.

XpaHama He e HANBAHO
czomBeHa.

MocmaBsatime no-manku napmugu npogykmu 8 kowHuuama. Ako
kowHuuama e npenvAHeHa, Npogykmume HaMa ga ce czcomBam goope.

YBeaudeme memMnepamypama uAu Bpememo 3a eomBeHe.

XpaHama ce 2omBu
HepaBHoMepHo.

Ako npogykmume ca nocmaBeHu eguH Bbpxy gpye UAU MHO20 6AU30
eguH go gpye, No BpeMe Ha 2omBeHe kouHuuama mpaé8a ga 6bge
Pa3MBPCEHA UAU Npogykmume ga 6bgam o6bpHAMU.

XpaHama He e xpynkaBa cnaeg
2omBeHe c 2opeuy, Bb3gyx.

XpaHume Mo2am ga cmaHam no-xpynkaBu, ako eu Hanpbckame
UAU HaMaxkeme ¢ Manko koaudecmBo onuo. Bukme PvkoBogecmBo 3a
2omBeHe (cmp. 15).

MvpkeHume kapmodu He ce
2omBsim npaBunaHo.

Buxme MopskeHu kapmodu (cmp. 16).

KowHuuama He Moxke ga ce
nNAb3HE NALMHO B ypega.

MpoBepeme gaau kowHULAMA HE € NPENbAHEHA C NPOogykmu.

MpoBepeme gaau pewemkume ca nocmaBeHu CMaduAHo B8
kowHuuama.

Om ypega usausa 6siA guM UAU
napa.

BbamokHo e om ypega ga usausa Maako koaudecmBo 6sA guM uAu
napa, kozamo 20 usnoAzBame 3a NbPBU NbM UAU NO BpeMme Ha
2omBeHe. ToBa e HOPMAAHO.

MpoBepeme gaau kowHuuama u BsmpeuwHocmMmMa Ha ypega ca
noYucmMeHU NPABUAHO U NO MAX HAMA MA3HUHU.

Mpu 2omBeHe Ha NO-MA3HU XPAHU MA3HUHAMA Ce CbBUPA NOg
pewemkama. Ta3u MasHUHA 06pa3yBa 6sA guM U kowHuuama Moxe
ga ce Hazpee noBeuye om o6ukHoBeHo. ToBa e HOPMAAHO U He okazBa
BAusHUE Bbpxy 2omBeHemo. Paéomeme BHUMAMEAHO ¢ kowHUUaMa.

Om ypega usAu3a MbMEH guM.

HezaéaBHo uskaloueme ypega om koHmakma. TeMHUSM guM O3HA4YABa,
ye XpaHaOMA e U320psSAa UAU e BbaHUKHaA enekmpudecku npobaem.
M3yakalme gumMbm ga ce pascee, npegu ga uzbagume kowHuuama.
Ako npuduHaOMA He e uzzopaAa xpaHa, mozaBa ce cBvpkeme ¢ Ekuna
3a o6¢cAykBaHe Ha kaueHmu (cmp. 22).




Mpoéaem Bbv3MokHO peweHue

Ypegbm usgaBa MupusMa Ha
naacmmaca.

Bb3mokHO e ga ycemume Mupu3Ma HO nAaCmMaca om ypega, kosmo
Ce gbAXU Ha ocmambuume om npousBogecmBerus npouec. ToBa e
HopMaAHo. CregBalme uHcmpykuuume a3a Mpo6e yukea (cmp. 10),

30 g4 @AUMUHUPAME MUPU3MAMaA Ha nAacmMaca. Ako MUpu3Mama Ha
NAQCMMACA He u3desHe, mozaBa ce cBvpkeme ¢ Ekuna 3a o6caykBaxe
Ha kaueHmu (cmp. 22).

Bpememo 3a zomBeHe e no-
guAzo, kozamo usnoasBame
KomM6uHupaHa 30Ha uAu

Ay6aupaHe Ha 2omBeHemo.

ToBa e HopMAAHO. 3a ceomBsiHe HO NO-20AeMU koaudecmBa XpaHa e
Heo6xoguMo noBeue Bpeme.

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
2pewka ,E1"

B 20pHus ceHsop 3a memnepamypa Ha 30HA 1uma omBopeHa Bepuea.
CBvpxeme ce ¢ Ekuna 3a o6¢caykB8aHe Ha kaueHmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
epewka ,E2"

B 20pHuUs ceH3op 3a memMnepamypa Ha 30HA 1 uma kbco cbeguHeHue.
CBvpxeme ce ¢ Ekuna 3a o6caykB8aHe Ha kaueHmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
2pewka ,E3"

3agetcmBaHa e 3auuma om npezpsiBaHe 8 30HA 1. M3kaloueme
ypega om koHmakma u 20 uzdakaldme ga ce OXAagu HONBbAHO. Ao Ha
gucnaes npogbaku ga ce nokasBa kog ,E3", mozaBa ce cBvpxeme ¢
Ekuna 3a o6¢cAykB8aHe Ha kauenmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
2pewka ,E21"

B gonHus ceHzop 3a memnepamypa Ha 30OHA 1 uma omBopeHa Bepuza.
CBvpxeme ce ¢ Ekuna 3a o6¢caykB8aHe Ha kaueHmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokaszaH kog Ha
2pewka ,E22"

B gonHus ceHzop 3a memMnepamypa Ha 30OHA 1 umMa kbco cbeguHeHue.
CBvpkeme ce ¢ Ekuna 3a o6caykBane Ha kaueHmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
2pewka ,E24"

B 20pHus ceH3op 3a memnepamypa Ha 30HA 2 uma omBopeHa Bepuea.
CBvpxeme ce ¢ Ekuna 3a o6caykB8aHe Ha kaueHmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
epewka ,E25"

B 2opHuUs ceHs3op 3a memnepamypa Ha 30HA 2 umMa kbco cbeguHeHue.
CBvpxeme ce ¢ Ekuna 3a o6caykBaHe Ha kaueHmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
2pewka ,E26"

B goaHus ceHzop 3a memnepamypa Ha 30OHA 2 uma omBopeHa Bepuea.
CBvpxeme ce ¢ Ekuna 3a o6caykB8aHe Ha kaueHmu (Buxme cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
2pewka ,E27"

B gonHus ceHzop 3a memnepamypa Ha 3OHA 2 uma kbco cbeguHeHue.
CBvpxeme ce ¢ Ekuna 3a o6¢caykBaHe Ha kaueHmu (cmp. 22).

Ha gucnaes e nokasaH kog Ha
2pewka ,E28"

3agetcmBaHa e 3auuma om npezpsBarHe B8 30HA 2. Mskaloueme
ypega om koHmakma u 20 uzdakaldme ga ce OXAagu HONBbAHO. Ako Ha
gucnaes npogbaku ga ce nokasBa kog ,E28", mozaBa ce cBbpkeme ¢
Ekuna 3a o6¢cAykB8aHe Ha kauenmu (cmp. 22).

Ako npoé6aeMmbm He e BkaloueH 8 cnucvka, mozaBa ce cBvpkeme ¢ Ekuna 3a o6caykBaHe Ha knueHmu

(cmp. 22).
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Aeknapauyus 3a coomBemcmBue

Vesync Germany GmbH gekaapupa, 4e mo3u npogykm cvomBemcmBa Ha cbuiecmBeHume usuckBaHus
U gpyau NpUAoXuUMU pasnopegbu Ha AupekmuBa 2014 u Becudku ocmaHaAu NPUAOKUMU u3uckBaHus

Ha gupekmuBume 8 EC u O6eguHeHomo kpaacmBo. MuAHuam mekem Ha gekaapauusma 3a
cvomBemcmBue e nyéaukyBaH Ha agpec: https://cosori.com/euro/compliance

UHdopMauus 3a

O2PAHUYEHd 2apaHuUs

8.6-AumpoB ypeg 3a
2omBeHe ¢ 2opew)

HaumeHoBaHue Ha

npogykma Bv3gyx Dual Blaze
TwinFry™
Mogen CAF-TF801-CEUR

HacmosmenHo B8u npenopvyBame ga
3anuweme ugeHmMupukayUuOHHUS HOMep HA
nopvykama u gamama Ha nokynkama 3a
6bgewju cnpabku.

Aama Ha
nokynkama

WA Ha nopvukama

OzpaHuYeHda 2apaHyus 3a
npogykma Ha Cosori
ABe (2) 2oguHu* ozpaHuueHa 2apaHyust

3a nompe6éumencku npogykm

Vesync Germany GmbH (,Vesync’) eaparmupa, ye
npogykmbm HaMa ga uma gedekmu B Mamepuana
U uzpaéomkama 3a Nepuog om 2 20gUHU,
CUUMAHO OM gaMAMaA HA NLPBOHAYAAHAMA
nokynka (,Cpok Ha ozpaHudeHama sapaHyus’),
npu ycroBue 4e npogykmbm e usanoA3BaH 8
cvomBemcmBue ¢ uHCcMpykuuume 3a ynompeota
U 2puXu (Hanp. B npegHA3Ha4YeHama 3a ueAma
Ccpega U Npu HOPMAAHU 06CMOSMEACMBa).

* Hacmoswama 2apaHyusi He ozpaHu4aéa
B8awume npaBa, koumo Moxke ga ca nocmaHoBeHu
UAU npegocmaBeHu om npuAokumMume
HAUUOHAAHU UAU pe2uoHaAHU 3akoHu 3a 3awuma
Ha nompe6éumeaume 8v8 Bawus pezuoH, kamo

8 mesu cayyau cpokbm Ha ozpaHuYeHama
2apaHyus ce ygouakaBa cbaaacHo npuaokuMume
usuckBaHus.

Moasa om Bawama ozpaHuyeHa
2apaHyus

Mo Bpeme Ha cpoka Ha O2PAHUYEHAMA 2aPAHUUS
U npu cnasBaHe Ha Hacmoswama MoAaumuka 3a
O2PAHUYEHa 2apaHyus, Vesync eguHcmBeHo no

cBoe ycMompenue (i) we BbpHe cmodHocmma

Ha nokynkama, ako nokynkama e HanpaBeHa
gupekmHo om OHACUH Maza3uHa Ha COSOR],

(i) we pemoHmupa BcakakBu gedekmu 8
MOMEPUAAA UAU uapaéomkama, (i) ue 3ameHu
npogykma ¢ gpye npogykm Ha CbWama UAu
no-Bucoka cmodHocm, uau (iv) uwe npegocmaBu
kpegum 3a MazazuHa 8 pasmMep Ha cmodHocMmmMa
Ha nokynkama.

Kol e o6x8aHam om 2apaHuyusma?
Ta3u 02pPAHUYEH 2aPAHUUS € BAAUGHA CAMO
30 NbpBOHAYAAHUS kynyBay Ha npogykma u He
MOoXe ga ce npexBbpAgd HO HUMO eguH caegBauy,
co6cmBeHuk Ha npogykma, HesaBucumo

gaAu co6ecmBerHocmma Bbpxy npogykma e
npexBbpAeHa NoO Bpeme Ha NocoYeHuUs cpok Ha
02PAHUYEHAMA 20PAHUUS. 30 ga ce Bb3noA3Ba
om npeguMcmMBamMa Ha O2PAHUYEHAMA
2apaHuUUs, NbPBOoHAYaAHUSM kynyBay mpsa68a ga
npegocmaBu nomBvpkgeHue 3a gedekma uau
HeusnpaBHocmma u cBugemencmBo 3a gamama
Ha nokynkama.

BHUMaBaUme 30 HEOMOPU3UPAHU gUABPU UAU
npogaBayu

Ta3u 02pPaHUYEHO 2apPaHUUS He Basku 3a
npogykmu, 3akyneHu om HeoMopuU3UPAHU
QUABPU UAU npogaBayu. OezpaHuU4eHama
20paHuUUs Ha Vesync Baku camo 3a 3akyneHu
oM OMOPUIUPAHU GUABPU UAU NpogaBauu
npogykmu, koumo nogaexam Ha kKoHMPOA Ha
kayecmBomo om Vesync u ca ce CbeAdcuAu ga
cnasBam HelHUs KOHMPOA Ha kadecmBomo.
Mmatme npegBug, 4e npogykmu, 3akyneHu om
HEOMOPU3UPAH ye6 calim UAU gUAbP, Moke ga
ca paawuBu, usnoA3BaHu, gedekmHu uau ga He
Ca npegHa3Ha4eHuU 3a ynompeosda BbB8 Bawama
gvpxkaBa. Mokeme ga sauumume cebe cu

u cBoume npogykmu, kamo ce yBepume, ye
kynyBame camo om Vesync uau om HezoBume
OMOPU3UPAHU QUABPU.

Ako umame Bbnpocu omHoOCHO koHkpemeH
npogaBay uau ako cMamame, 4e Mmoke ga cme
3akynuau npogykma cu om HeOMopPU3UPaH
npogaBay, ce cBbpkeme ¢ ekuna Ha Hawus
omgen 3a 06cAykBaHe Ha kaueHmu.



Kak8o He ce 06xB8awa om
2apaHyusma?

+ HopMaaHo usHocBaHe, BkaloyumeAHO HOPMAAHO
usHoCcBaulu ce Yacmu, UAU NoBpegu, gbAakaulu ce
Ha HenpaBuAHa ynompeba.

+ Ako gokyMeHm®bmM 3a ygocmoBepsiBaHe Ha
nokynkama e npoMeHeH nNo HsakakbB HaYUH UAU €
CMAHAA HeuemAuB.

+ Ako HOMepPbM Ha MOgeAd, CepulHUSM HOMEP
uAu kogbm Ha gamama Ha npousBogcmBo Ha
npogykma ca NpoOMEHeHU, NpeMaxXHaMU UAU
HanpaBeHu HedemAuBu.

+ Ako e NnpoMeHeHO NbPBOHAYAAHOMO CbCMOsHUE
Ha npogykma.

+ Ako npogykmbm He e 6UA U3NOA3BAH Cb2ACCHO
ykazaHusma u uHcmpykuyuume 8 pvkoBogcmBomo
30 nompesdumens.

+ MoBpegu, npuyuHeHU om cBbp3BaHe Ha
nepudepHU ycmpoutcmBd, gonbAHUMEAHO
060pYygBaHEe UAU NPUHOGAEXHOCMU, PA3AUYHU
om npenopbvyaHUMe B8 pvkoBogcmBomo 3a
nompesdumens.

+ MoBpegu uAu gedekmu, npuduHeHU om
3A0NoAYka, 3noynompeta, HenpaBuAHa ynompeéa
UAU HENPABUAHO UAU HENOGXOgSIULO MexHuYecko
o6cAykBaHe.

+ MoBpegu uAu gedekmu, npuduHeHU om
06CAykBaHe UAU peMoHmM Ha npogykma,
u3BbpPUIEHU OM HEOMOPU3UPAH gocmaByuk Ha
yCAy2U UAU om cy6ekm, pasaudeH om Vesync.

+ MoBpegu uau gedekmu, Bb3HUKHOAU NpU
mbpeoBcka ynompeba, omgaBaHe Nog Haem UAU
gpyaa ynompeéa, 3a kosmo He e NPegHA3HAYEH.
+ Ako ypegbm e 6un noBpegeH, BkalowumenHo,

HO He caMo, om XUBOMHU, MbAHUS, HEOOUYAUHO
HanpekeHue, nokap, NpupogHo 6egcmBue,
MPAHCNOPMUPAHE, MUeHe B CbgOoMUSIAHA
MaWUHa uAu Boga (ocBen ako B pvkoBogecmBomo
30 NoMPeBUMEAS U3PUYHO HE € NOCOYEHO, Ye
npogykmbm Moxe ga ce Mue B CbgoOMUSAHO
MAWUHQ).

+ CayyalHu u nocregBawu noBpegu.

+ MoBpegu uau gedekmu, npeBuwaBauiu
cmoUHocMMaA Ha npogykma.

MogaBaHe Ha 3as8ka 3a Bawemo ozpaHUYeHo
20PAHUUOHHO 06CAykBaHe B 5 npocmu cmbnku:

1. YBepeme ce, ye ykazaHuam cpok Ha
02PAHUYEHAMA 2aPaHUUS Ha Bawus Npogykm He
e usmekoA.

2. YBepeme ce, ye umame konue om ¢akmypama
u WA Ha nopbvukama uau gokaszamencmBo 3a
nokynkama.

3. YBepeme ce, 4e pasnoArdzame ¢ npogykma

cu. HE u3xBbpasime npogykma, npegu ga ce
cBvpxkeme ¢ Hac.

4. CBbpkeme ce ¢ ekuna HO HawUs omMmgeA 3a
o6cnykBaHe Ha kaueHmu.

5. LLlom ekunbm Ha Hawus omgen 3a o6cAykBaHe
Ha kaueHmMu nomBbpgu 3asBkama Bu, BvbpHeme
npogykma ¢ konue om ¢akmypama u VA Ha
nopvykama.

EguHcmBeHo u uskalouumeaHo

cpegcmBo 3a npaBHa 3awuma
FOPEMNOCOYEHATA OMPAHUYEHA TAPAHLVIS
MPEACTABASABA N3KAKOUYMTEAHATA
OTTOBOPHOCT HA VESYNC GERMANY GMBH

W E BALLETO EAVMHCTBEHO M N3KAKOYMTEAHO
CPEACTBO 3A MPABHA 3ALLIMTA 3A BCAKO
HAPYLLIEHVE HA TAPAHLIMSITA A APYTO
HECBOTBETCTBWE HA MPOAYKTA, KOVTO CE
MOKPUBA OT HACTOSILLIATA AEKAAPALIMS 3A
OTPAHWUYEHA TAPAHUVISH HA TIPOAYKTA. TA3M
OTPAHWUYEHA TAPAHUVIS E U3KAKOUMTEAHA 1
3AMECTBA BCUYKM APYTU TAPAHLVW. HAKON
OT CAYXUTEAUTE HA VESYNC GERMANY GMBH
VAN HA KOATO W1 AA E APYTA CTPAHA HE E
YITBAHOMOLLIEEH AA AABA KAKBUTO 1 AA E
FAPAHLIMM B AOTTBAHEHVE KbM O PAHUYEHATA
FAPAHLIMSA B HACTOSALLIATA AEKAAPALIVISI 3A
OTPAHUYEHA TAPAHLIVISH HA TIPOAYKTA.

Omka3 om omzo8opHocm 3a

Oo2paHuUvYeHama 2apaHyus

AO MPEABUAEHATA OT MPUAOXMMOTO
3AKOHOAATEACTBO MAKCUMAAHA CTEMEH, C
N3KAIOHEHME HA TOBA, KOETO E TAPAHTVPAHO
B HACTOALLIATA MOAUTUKA 3A OIFPAHNYEHA
FTAPAHLMA 3A TIPOAYKTUTE, VESYNC GERMANY
GMBH MPEAOCTABSA MPOAYKTUTE, KOUTO

CTE 3AKYMNAM OT VESYNC GERMANY GMBH,

JAKVBA, KAKBUTO CA", 1 C HACTOALLOTO

VESYNC GERMANY GMBH CE OTKA3BA OT
BCUYKN TAPAHUMM OT KAKBBTO U AA E

BMA, HE3ABUCHMO AAAN CA N3PUYHN, AN
MOAPA3BUPALLIM CE, 3AKOHOBUW A APYTIA,
BKAIOUMTEAHO, HO HE CAMO, FAPAHLIMN 3A
MNMPOAABAEMOCT, HEHAPYLLABAHE HA MPABA U
MPUTOAHOCT 3A OMPEAEAEHA LIEA.

OzpaHuueHus Ha omzo8opHocmma

B MAKCUMAAHATA CTEMEH, MPEABUAEHA OT
NPUAOXMMOTO 3AKOHOAATEACTBO, B HUKAKBB
CAYYAV VESYNC GERMANY GMBH, HEMHUTE
OUAMAAN VAV TEXHUTE AVLIEH3OAATEAM,
AOCTABUMLIN HA YCAYT U, CAYKUTEAM, ATEHTY,
ANBKHOCTHM AVLA VAN AUPEKTOPY HAMA AA
HOCSAT OTFTOBOPHOCT 3A:

a) LLIET OT BCSKAKBB BUA, MPOUSTUYALLIM

OT VAV BbB BPB3KA C MPOAYKTU, 3AKYMEHN

OT VESYNC GERMANY GMBH, MPEBVLLABALLIN
MOKYMHATA LIEHA, MAATEHA OT KYIMYBAYA 3A TE3M
MPOAYKTU, VAU
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6) KOCBEHW, CMELIMAAHW, CAYYAHW,
MOCAEABALLIM AN HAKABATEAHW LLIEETWA
AOPW AKO VESYNC GERMANY GMBH AN
HAKOW OT HEMHWTE AOCTABYMLIM E BUMA
YBEAOMEH 3A BbAMOXHOCTTA VAN
BEPOATHOCTTA OT TAKVBA LLIETWN.

N HE3ABMCMO OT TOBA AAAV E
MPUYMHEHA OT HAPYLLEHWNA HA MPABUAATA
3A PABOTA (BKAKOYUTEAHO HEBPEXHOCT),
HAPYLLEHME HA AOTOBOP, AV 1O APYT
HAYVH. TP HUKAKB OBCTOATEACTBA
HALLATA OTTOBOPHOCT HE MOXE

AA TPEBALLIABA MAATEHATA OT BAC
AEVCTBUTEAHATA CYMA 3A AEDEKTHNA
MPOAYKT M MNPV HNKAKB OBCTOATEACTBA
HE HOCVM OTTOBOPHOCT 3A KAKBUTO

1 AA BUAO MOCAEABALLN, CAYHAVIHN,
CNEUMAAHN NAN HAKASATEAHW LLEETU AN
3ATYBWN, HEBABNCUMO AAAN CA TIPEKUN, AN
KOCBEHM.

C V3KAIOYEHME HA OBXBAHATUTE OT
HACTOALLATA AEKAAPALIMA 3A O PAHNYEHA
FAPAHUNA HA MTPOAYKTA CAYYAN, VESYNC
GERMANY GMBH HE HOCW OTTOBOPHOCT
3A PA3SXOAN, CBbP3AHM CbC 3AMAHATA
VAW PEMOHTA HA 3AKYTEHW OT HEA
MPOAYKTW, BKAKOYHMTEAHO, HO HE CAMO,
PA3XOAM 3A TPYA, MOHTAX VAN APYTU
PA3XOAM, HAMPABEHW OT MOTPEBUTEAS,

N NO-CMNEUNAAHO BCAKAKBK PASXOAN,
CBbP3AHN C OTCTPAHABAHETO NAN
3AMAHATA HA KOVTO W AA E MTPOAYKT.

Apyau npaBa, koumo moxke ga

uMame

HAKON FOPNCAMKLIMIN HE PASPELLIABAT:

(1) UBKAIOYBAHE HA MOAPA3BUPALLIV CE
TAPAHLMW; (2) OTPAHUYABAHE HA CPOKA

HA MOAPA3BWPALLINTE CE TAPAHLINW 1/

AU (3) UKAKOHYBAHE MAM OTPAHINYABAHE
HA CAYHANHW AV MTOCAEABALLIV

LLETW; TAKA YE N3KAKOHEHWATA B TA3N
MOANTUKA MOXE AA HE CE MPUAATAT

3A BAC. B TE3N IOPUCAMKLIMA MMATE

CAMO MOAPA3BMPALLNTE CE TAPAHLINNA,
KOUTO N3PNYHO CE M3NCKBA AA BbAAT
MPEAOCTABEHN B CbOTBETCTBME C
MPUAOKXMMOTO 3AKOHOAATEACTBO.
OFPAHNYEHUATA HA TAPAHLUMNTE,
OTITOBOPHOCTTA 1 CPEACTBATA 3A MPABHA
3ALLIMTA CE MPUAATAT B MAKCUMAAHATA
PA3PELLIEHA OT 3AKOHA CTEMEH.

BbIPEKN YE TA3M O PAHNYEHA TAPAHUNA BA
AABA CMELMDUNYHN 3AKOHOYCTAHOBEHMU
[MPABA, BbB BALLATA KOPUCANKLIMA MOXE
AA UMATE N APYTVI TIPABA. TA3W AEKAAPALNA

3A OTPAHMYEHA FTAPAHLIMA E MPEAMET HA
MPUAOKNMUTE 3AKOHW, KOUTO CE OTHACAT
3A BAC W 3A MPOAYKTA. MPEFAEAAWTE
3AKOHWTE BbB BALLATA IOPUCANKLNA, 3A
AA CE UHOOPMUPATE HAIMBAHO 3A MPABATA
cw.

MpomeHu 8 masu noaumuka

Hue Mokem ga npomeHsame ycaoBusma

U HOAUYHOCMMA HO MA3U 02PaHUYEHO
20PAHUUS NO HAWE yecMompeHuUe, HO Becudku
NPOMEHU HAMa ga uMam 06pamHo gedcmBue.

Tasu eapaHuusg ce npegocmas om:
Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Germany

Ekuna 3a o6¢caykBaHe
HA kaueHmu

Ako umame Bbnpocu UAU NpUMeCcHeHUS
omHocHO Bawust HOB npogykm, ce
cBvpkeme ¢ ekuna Ha HOwuUs omgen 3a
06cAykBaHe Ha kaueHmu.

Umeln: support.europe@cosori.com

*MoueomBeme ¢pakmypama u Homepa
Ha nopbykama, npegu ga ce cBvpxeme
c Hawus Ekun 3a o6¢caykBaHe Ha
kaueHmu

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore



Obsah

Obsah balenia

Technicke Udaje

Dolezité bezpecnostné pokyny a
upozornenia

Zozndmenie sa s vasou
teplovzdusnou fritézou

Pred prvym pouZzitim

Pouzivanie teplovzdusnej fritézy
Starostlivost a udrzba

RieSenie problémov

Informdcie o obmedzenej zaruke
Zakaznicka podpora

NS}

Obsah balenia

1 x fritéza Dual Blaze TwinFry™ s
objemom 8.6 litrov

2 x zapekacia platha

[ S SRS

x rozdelova¢ kosa

x priruc¢ka so stru¢nym ndvodom
x kniha s receptami

x pouzivatelskd prirucka

Technické udaje

Model

Elektrické
napdjanie
Menovity vykon
Objem
Teplotny rozsah
Casovy rozsah

Rozmery
(vratane
rukovéte)

Spotreba
energie v rezime
vypnutia

Hmotnost

CAF-TF801-CEUR
Striedavy prud
AC 220 - 240V,
50/60 Hz

2700 W

86L

35 -240°C
Tmin-4h

339D x 482 S x
281V.cm

<03W

kg



PRECITAJTE A UCHOVAJTE SI TIETO POKYNY

Dolezité bezpecnostné pokyny a upozornenia

Pri pouzivani teplovzdusnej fritézy dodrziavajte zakladné
bezpeénostné opatrenia. Precitajte si vSetky pokyny.

KLUCOVE BEZPECNOSTNE

POKYNY

« Nedotykajte sa horucich

povrchov. Pouzivajte
rukovat.

« Pri otadcani kosa po
skoncCeni varenia
postupujte opatrne,
pretoze mbzu vypadnut
horuce zapekacie
platne a spdsobit
ohrozenie bezpelnosti.

« Zapekaciu platiu viozte
pevne do kosa, aby ste
obmedzili moznost je;
vypadnutia.

- Nezakryvajte vetracie
otvory. Cez otvory sa
uvolfuje horuca para.
Ruky a tvar nepriblizujte
k otvorom.

« Vzdy pouzivajte klieste
na bezpecneé vybratie
horucich potravin.

VSEOBECNE
BEZPECNOSTNE POKYNY

« Aby ste predisli zdsahu
elektrickym prudom,

nepondrajte do vody
ani inej kvapaliny

kryt, kabel ¢i zastreku
teplovzdusnej fritézy.
Ak zariadenie pouzivaju
deti alebo ak sa pouziva
v ich blizkosti, vyzaduje
sa pozorny dohlad.
Odpojte zariadenie

od napdjania, ak ho
nepouzivate alebo

pred jeho Cistenim.

Pred nasadenim alebo
odobratim dielov
nechajte zariadenie
vychladnut.
Nepouzivajte zariadenie
s poskodenym kdblom
alebo zastrckou, alebo
ak zariadenie nepracuje
spravne, ¢i bolo
akymkolvek spdsobom
poskodene. Zariadenie
vratte do najblizSieho
autorizovaneho
servisneho strediska

na preskdsanie, opravu
alebo nastavenie.
Kontaktujte zakaznicku
podporu (stranka 20).



- Nepouzivajte
teplovzdusnu fritézu, ak

je poskodend, nefunguje

alebo ak ma poskodeny
kabel alebo zastréku.
Kontaktujte zadkaznicku
podporu (stranka 20).
Pouzivanie nadstavcov
na prislusenstvo
spolo¢nost Cosori
neodporuca a moze to
spbsobit zranenia.
Nepouzivajte vo
vonkajsom prostredi.
Neumiestnite
teplovzdusnu fritézu

ani Ziaden jej diel na
sporak, do blizkosti
plynovych alebo
elektrickych hordkoy, Ci
do rozohriatej rary.

Pri vyberani kosa a
zapekacich platni
alebo pri odstranovani
horuceho oleja
postupujte mimoriadne
opatrne.

Vzdy umiestnite
zapekacie platne alebo
k&S po vybrati z fritézy
na povrch odolny voci
vysokym teplotam.
Nepouzivajte na Cistenie
kovove drotenky. Kovove
Castice sa mbzu odlomit
z drotenej podlozky

a prist do kontaktu s

elektrickymi sucastami,
co mbze spdsobit
nebezpelenstvo zasahu
elektrickym pradom.
Neumiestnujte Ziadne
predmety na hornu ¢ast
teplovzdusnej fritézy.
Neskladujte Ziadne
predmety vo vnutri
teplovzdusnej fritézy.
Tuto teplovzdusnu
fritézu mdzu pouzivat
deti vo veku 8 a viac
rokov, ako aj osoby

s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi
schopnostami alebo
osoby s nedostatkom
skUsenosti a vedomosti,
ak sa na nich bude
dozerat alebo ak

budu pouceni o
pokynoch pouzivania
teplovzdusnej fritezy
bezpecnym spdsobom
a ak porozumeju
vSetkym moznym
rizikam. Cistenie a
pouzivatelsky udrzbu by
nemali vykonavat deti
bez dohladu.
Nedovolte detom
vykondvat cistenie ani
udrzbu teplovzdusne;
fritézy, ak nemaju 8 a
viac rokov a nie su pod



dohladom.

» Deti musia byt pod
dohladom, aby sa
zabezpecilo, ze sa s
teplovzdus$nou fritézou
nebudu hrat

. Tato teplovzdusna
fritéza nie je urcend na
pouzivanie s externym
casovym spinacom ani
osobitnym systemom
dialkového oviadania.

« Na odpojenie
zariadenia od
napdjania vypnite
prislusny vypinac a
potom odpojte zdastrcku
70 sietovej zAsuvky.

- Nepouzivajte
teplovzdusnu fritézu na
iny ako zamyslany ucel
pouzitia.

« Akékolvek opravy musi
vykonavat autorizované
servisne stredisko.
Kontaktujte zakaznicku
podporu (stranka 20).

« Pokyny k Cisteniu
prislusenstva ndjdete
v Casti Starostlivost a
udrzba (stranka 15).

+ Nie je urCene na
komercnée pourzitie.
Urcené na pouzivanie
len v domdcnosti.

POCAS POUZIVANIA
TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

« Teplovzdusna fritéza
pracuje len s hordcim
vzduchom. Nikdy
nenaplnajte k&S olejom
alebo tukom.

« Nikdy nepouzivajte
teplovzdusnu fritézu bez
spravne umiestneného
kosa.

« Nevkladajte do
teplovzdusnej fritézy
potraviny nadmernej
velkosti ani kovove
kuchynske pomaocky,
pretoze to mdbze viest k
nebezpecenstvu zasahu
elektrickym prudom.

 Nepreplnagjte kos.
Presahujuce Casti
potravin sa mozu
dotknut ohrevnych
Spirdl a spdsobit
nebezpecenstvo poziaru.

- Nedotykajte sa
prisluenstva (vratane
zapekacich platni)
poCas varenia v
teplovzdusnej fritéze
alebo bezprostredne po
nom.

- Nevkladajte do
teplovzdudnej fritezy
papier, kartoén, plast,
ktory nie je odolny voci
vysokym teplotdm, ani



Ziadne iné podobné
materidly.

« Nikdy nevkladajte do
teplovzdusnej fritézy
papier na pecenie
alebo pergamenovy
papier bez potravin
polozenych na fnom.
Cirkulacia vzduchu
mboze papier nadvihnut
a ten sa mdze dotknut
ohrevnych Spirdl.

« Ak vystielate k&S
alobalom, uistite sa, Zze
sa nedotyka vyhrevnych
prvkov. M&ze to spbsobit
prehriatie a riziko
poziaru.

« Vzdy pouzivajte naddoby
odolné voci vysokym
teplotam. Budte
mimoriadne opatrni pri
pouzivani nadob, ktore
nie sU z kovu ani skla.

« S cielom znizit riziko
poziaru umiestnite
teplovzdusnu fritézu
mimo dosahu horlavych
materidlov (z&vesy,
obrusy atd.). Zariadenie
pouzivajte na rovnom,
stabilnom povrchu, ktory
je odolny voci vysokym
teplotdm, a mimo
zdrojov tepla alebo
kvapalin.

« Ak uvidite zo zariadenia

unikat tmavy dym,
okamzite ho vypnite a
odpojte od napdjania.
Pritomnost bieleho dymu
je beznd, pretoze je
spbsobeny ohrievanim
tuku alebo prskanim
potravin, ale pritomnost
tmaveho dymu
znamena, ze potraviny
horia alebo doslo k
skratu. Pred vytiahnutim
kosa pockajte, kym

sa dym nerozptyli. Ak
pric¢inou neboli spdlené
potraviny, kontaktujte
zdkaznicku podporu
(stranka 20).

« Ak chcete vypnut
teplovzdusnu fritézu,
tuknite na ikonu ©
. Teplovzdusna fritéza
zapipa a vsetky tlacidla
Sa vypnu.

- Nenechavaijte
teplovzdusnu fritézu
bez dohladu, ked sa
pouziva.

NAPAJANIE A KABEL

« Pred odpojenim zastrcky
z0 sietovej zasuvky
teplovzdusnu fritézu
vypnite.

« Pri odpojeni uchopte
zastrcku a vytiahnite



ju zo zasuvky. Nikdy
netahajte za napdjaci
kabel.

Nenechavajte napdjaci
kabel (ani predlZzovaci
kabel) visiet cez okraj
stola alebo pracovnej
dosky ani dotykat sa
horucich povrchov.
Odstrante a zlikvidujte
ochranny kryt na
napdjacej zastrcke
teplovzdusnej fritézy,
aby ste predisli riziku
prehltnutia.

Nikdy nepouzivajte na
pripojenie teplovzdusnej
fritézy zAsuvku
umiestnenu pod
pracovnou doskou.
Teplovzdusna fritéza ma
uzemnovaciu zAastrcku s
3 kolikmi. Vzdy ju pripojte
k uzemnenej elektrickej
zasuvke. Nepokusajte
sa zastrCku ziadnym
spbsobom menit.
Teplovzdusnu fritézu
pouzivajte len v
elektroinstaldciach s
napdjonim 220 — 240V,
50/60 Hz. NepripGjajte
zastrcku k ineému typu
zAsuvky.

« Teplovzdusnu fritézu a
kabel uchovajte mimo
dosahu deti mladsich

ako 8 rokow.

« Ak je napdjaci kabel
poskodeny, musi ho
vymenit spolo¢nost
VESYNC (SINGAPORE)
PTE. LTD. alebo podobne
kvalifikovanda osoba,
aby sa predislo riziku
urazu elektrickym
prudom alebo poziaru.
Kontaktujte zdkaznicku
podporu (stranka 20).

PREDLZOVACIE KABLE

« K dispozicii su dlhsie
predlzovacie kable a
mozu sa pouzivat pri
dodrzani spravneho
postupu. Ak sa pouziva
dIhsi predlzovaci kdbel:

« Elektrické menovité
udaje predlzovacieho
kabla by mali mat
aspon taku hodnotu,
ako maju elektrické
menovité udaje
teplovzdusnej fritézy.

« Kabel je potrebné
usporiadat tak, aby
neprevisal z povrchu
pultu alebo stola, kde
by ho mohli potiahnut
deti alebo by mohol
spbsobit ndhodné
potknutie.

+ Ak je zariadenie



uzemnené, suprava kdblov alebo predlzovaci kabel
musi byt kabel s 3 vodicmi s uzemnenim.

UPOZORNENIE: Akékolvek iné opravy musi vykonavat
autorizovane servisne stredisko.

UPOZORNENIE: Polozky oznacené nasledujucim
symbolom mdbzu dosiahnut vysoké teploty a je potrebné
zaobchdadzat s nimi opatrne.

POZOR:
Horuci
povrch.

Tento symbol oznacuje, ze vyrobok sanesmie
likvidovat ako komundlny odpad a musi sa
mmm Odovzdat na prislusné zlberné miesto na
recyklovanie. Spravna likvidacia a recyklovanie
pomdaha chrdnit prirodné zdroje, ludské zdravie a zivotné
prostredie.
Podrobnejsie informdacie o likvidacii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate od miestnej samospravy, sluzieb
likvidacie komundalneho odpadu alebo obchodu, v E
ktorom ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok je v stilade so smernicou RoHS.

Tento vyrobok je v sulade so smernicou 2011/65/

EU, predpismi o obmedzeni pouzivania urcitych
nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych
zariadeniach z roku 2012 v zneni neskorsich
predpisov, ktorymi sa obmedzuje pouzivanie urcitych
nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych
zariadeniach.

UCHOVAJTE SI TIETO POKYNY



Zoznamenie sa S vasou
teplovzdusnou fritézou

SCHEMA TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY
[OBRAZOK 1]

Rozdelovac kosa
Zapekacie platne
Rukovat kosa

Kos

Rukovate krytu
Napdjaci kabel
Ovladaci panel
Privod vzduchu

FTIOomMEUOE P

Vyduch vzduchu

Schéma displeja
OVLADACI PANEL [OBRAZOK 2]

Funkcie varenia
Zvysenie/znizenie teploty
Zap./vyp.

ZONAT

SPAROVAT

GRANDZONE
SYNCHRONIZOVAT

ZONA 2
Start/pozastavenie

PR oo a0 TP

—

Zvy3enie/znizenie ¢asu
Zobrazenie teploty

-

Zobrazenie ¢asu

Poznamka: Stlacte a podrzte tlacidla TEPLOTA
N a~~ po dobu 3 sekund na prepnutie
jednotky teploty (°C/°F).

SPRAVY NA DISPLEJI [OBRAZOK 3]

Pecenie [Obrdzok a]
Pozastavené [Obrdzok b]

K&s§ je vybraty [Obrdzok c]
Pecenie dokonéené [obrdzok d]

Pred prvym pouzitim
NASTAVENIE

1. Odstrante vSetok obal z vnutra agj
z vonkaijsej strany fritézy, vratane
docasnych ndlepiek a plastovej folie.

2. Umiestnite teplovzdusnu fritézu na
stabilny, rovny povrch odolny voci
vysokym teplotam. Umiestnite mimo
dosahu priestorov, ktoré by mohol
poskodit horuci vzduch alebo para
(napriklad steny alebo nastenné
skrinky).

Poznamka: Ponechaijte volny priestor

13 cm/5 palcov za teplovzdusnou fritézou

a nad nou. Ponechajte dostatocny priestor
pred teplovzdusnou fritézou na vybratie kosa.
[Obrdzok 4]

3. Dokladne umyte kds, rozdelovac
kosa a zapekaciu plathiu v umyvacke
riadu alebo pomocou neabrazivnej
Spongie.

4. Utrite vnltornu aj vonkajsiu cast
teplovzdusnej fritézy mierne
navihé¢enou handri¢kou. Osuste
handri¢kou.

5. Pevne vloZte zapekacie platne a
rozdelovac kosa a potom umiestnite
kds do fritézy. [Obrdzok 5]

Poznamka: Pri vkladani zapekacich platni
naklorite zapekaciu platriu tak, aby ste najprv
vioZili jednu stranu, potom ju zatla¢te nadol
na druhej strane. Zapekacie platne sa do kosa
zmestia len jednym spdsobom.



TESTOVACIE SPUSTENIE

Testovacie spustenie vam pomoze
obozndmit sa s teplovzdusnou fritézou,
skontrolovat je spravny chod a odistit
ju od pripadnych zvyskov z vyrobného
procesu.

1. Skontrolujte, &i je teplovzdusnd
fritéza prdzdna a potom ju pripojte k
napdjaniu.

2. Tuknite na O,

3. Tuknite na GRANDZONE. Na displeji sa
zobrazi text ,200 °C" a ,20 MIN".

4. Tuknutim na polozku €AS ~ maézete
zmenit ¢as na 5 minut.

5. Tuknutim na Pl spustite ohrev. Ked sa
testovacie spustenie skonc, fritéza
zapipa.

6. Vyberte k&S. Nechajte k&s Uplne
vychladnut na 10 = 30 minut.

Poznamka:

o Teplovzdusnd fritéza moZze mat plastovy
zdpach z vyrobného procesu. Je to
normalne. Ak sa plastovy zdapach
neznizi ani po niekolkych testovacich
spusteniach, kontaktujte zakaznicku
podporu (pozrite si stranku 20).

* Priotacani kosa po skonceni varenia
postupujte opatrne, pretoZze moézu
vypadnut horuce zapekacie platne a
sposobit ohrozenie bezpecnosti.

SILIKONOVE ZARAZKY

. Kazdd zapekacia platiia obsahuje
4 silikonoveé zardzky vyrobené z
materidlu, ktory je mozné bezpecne
pouzivat s potravinami. Tieto
zarazky umoznuju, aby platna
dosadla na dolnu ¢ast kosa.

. Pri vkladani zapekacej platne do kosa
naklonte zapekaciu platiu tak, aby
ste najprv VIoZili jednu stranu, potom
ju zatlacte nadol na druhej strane.
Zapekacie platne sa do kosa zmestia
len jednym spdsobom. [Obrdzok 6]

Poznamka: Vkladanie zapekacej platne do
kosa nespravnym spdsobom silou méZe
spdsobit poskodenie.

Zabezpeclte, aby sa deti nehrali
so silikbnovymi zarazkami ani ich
neprehltli.

Pouzivanie
teplovzdusnej fritézy

TEPLOVZDUSNE FRITOVANIE

Pozndmka:

Neumiestniujte Ziadne predmety na
hornu ¢ast teplovzdusnej fritézy. Narusila
by sa cirkuldcia vzduchu a vysledky
teplovzdusného fritovania by boli zlé.
[Obrdzok 7]

Teplovzdusnd fritéza nie je klasickd
fritéza. Nenapliiajte ko3 olejom, tukom
na vyprdZanie ani Ziadnou kvapalinou.
Ddvajte pozor na hordcu paru pri
vyberani kosa z fritézy.



DIAGRAM VARENIA

Horné Dolné
ohrievacie ohrievacie

prvky prvky

Casovy
rozsah

Predvolend | Predvoleny

Funkcia .
teplota Cas

Teplotny rozsah

ﬁ:?tzs:me) 200°C/390 °F| 20 min 12255012205(:% 1-60min | AN N AMNA
&2‘:‘2anie) 190 °C/375°F | 30 min 12235"7—225(;(":! 1-240min | AN & & ANA
g:é(:n(iz')“dké 160 °C/320°F | 25min ??;Jffggi/ 1~ 240 min ) ANA
((z;::i-vanie) 240 °C/465°F| 10 min 1?2500122252/ 1-60min | AN N NEUPLS/ZT NUJE
Fg:rEieAanie) 165 °C/330 °F | 15 min 33;‘_228&? 1= 60 min AA )

Vysledky sa mézu lisit. Recepty a inspirdcie na varenie ndjdete v aplikdcii VeSync.

Pozndmka:
« lkony plameriov predstavuju teplo, nie skuto&ny vykon varenia.
«  Skutocnd teplota horného a dolného vykurovacieho telesa sa méze lisit. Teplotny rozsah uvedeny
na obrdzku len priblizne ukazuje maximdlnu teplotu, ktord méze kazdy vykurovaci prvok dosiahnut.

VARENIE V ZONE GRANDZONE

1. Umiestnite zapekacie platne do kosa. na .~ alebo ~ pre ¢as a/alebo

[Obrdzok 5] teploty. M&zete to spravit kedykolvek
pocas varenia. Ak sa chcete vrdatit k
Poznamka: predvolenym nastaveniam funkcie hned'
*  Zapekacia platiia umozZiiuje, aby prebytocny po ich zmene, znova tuknite na tlacidlo
olej odkvapkdaval na dno kosa. funkcie.
<P ka?dqm Zapek,oce/ p/gme do kosa 6. Tuknutim na Pl spustite teplovzdusné
naklonte zapekaciu platriu tak, aby ste fritovanie

najprv vioZili jednu stranu, potom ju zatlacte

nadol na druhej strane.
« Zapekacia platria sa nesmie pouzivat
pri niektorych receptoch, ako je pecenie

Ked je varenie dokonceng, fritéza zapipa
a na displeji sa zobrazi ,Koniec".

. Vyberte k&S z teplovzdusnej fritézy a

mafinov alebo chleba. davajte si pozor na hortcu paru. Na

vybratie potravin z kosa pouZzite klieste
alebo pomdcky odolné voci vysokym
teplotam.
« Zabezpecte, aby bol kds poloZzeny na
rovnom povrchu.

2. Tuknite na O,

3. Vyberte GRANDZONE.

4. Vyberte funkciu varenia.

Poznamka: Funkcie varenia su naprogramovane
s idedinym ¢asom a teplotou na varenie urcitych
potravin. MéZete si tieZ prispdsobit ich &as a teplotu. « Dajte pozor na hortci olej alebo tuk

zachyteny v kosi. Pred vybratim koSa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli
jeho prskaniu. [Obrdzok 8]

5. Na prispdsobenie ¢asu (1 min — 4
hod.) a teploty (35 ° — 240 °C), tuknite



POZOR: Pri otacani kosa mdZe horuca
zapekacia platria vypadnut.

9. Zariadenie nechajte pred Cistenim
vychladnut.

VARENIE V JEDNEJ ZONE

1. Umiestnite zapekaciu platiiu a
rozdelovac sp&t do kosa. [Obrdzok 5]

Pozndmka:

« Zapekacia platria umoZriuje, aby prebytocny
olej odkvapkdaval na dno kosa.

«  Privkladani zapekacej platne do kosa
naklorite zapekaciu platriu tak, aby ste
najprv vioZili jednu stranu, potom ju zatlacte
nadol na druhej strane.

« Zapekacia platria sa nesmie pouZivat
pri niektorych receptoch, ako je pecenie
mafinov alebo chleba.

2. Tuknite na O.
3. Vyberte zénu, ktoru checete pouzit.
4. Vyberte funkciu varenia.

Pozndmka: Funkcie varenia st naprogramované
s idedlnym ¢asom a teplotou na varenie urcitych
potravin. MézZete si tieZ prispdsobit ich ¢as a
teplotu.

5. Pripadne mbzete zmenit teplotu a cas
tuknutim na polozku .~ alebo ~.

6. Tuknutim na Pl spustite teplovzdusné
fritovanie.

7. Po dokon&eni varenia teplovzdusnd
fritéza zapipa. Na displeji sa zobrazi
ndpis ,Koniec".

8. Vyberte k&$ z teplovzdusdnej fritézy a
ddvajte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z koSa pouZite klieste
alebo pombcky odolné voci vysokym
teplotam.

«  Zabezpecte, aby bol kds poloZzeny na
rovnom povrchu.

« Daijte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v kosi. Pred vybratim kosa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli

jeho prskaniu. [Obrdzok 8]

9. Zariadenie nechajte pred cistenim
vychladnut.

POZOR: Pri otac¢ani kosa méZe hordca
zapekacia platia vypadndt.

VARENIE V DVOCH ZONACH

Na pripravu réznych jeddl v rovnakom Case
mbZete pouzivat dve varné zoény. ZONA1a
ZONA 2 sa daju oviddat oddelene od seba.

1. Umiestnite zapekaciu platriu a
rozdelovac¢ spat do kosa. [Obrdzok 5]

Poznamka:

» Zapekacia platria umoZriuje, aby prebytocny
olej odkvapkdval na dno kosa.

»  Privkladani zapekacej platne do kosa
naklorite zapekaciu platriu tak, aby ste
najprv vioZili jednu stranu, potom ju zatlacte
nadol na druhej strane.

» Zapekacia platria sa nesmie pouZivat
pri niektorych receptoch, ako je pecenie
mafinov alebo chleba.

. Tuknite na O.
. Vyberte polozku ZONA 1.
. Vyberte funkciu varenia.

[S B VI O

. Ak chcete prispdsobit ¢as (1 min — 4 hod.)
a teplotu (35 — 240 °C), klepnite na .~
alebo ~ pre ¢as a teplotu. Mézete to
spravit kedykolvek poc¢as varenia. Ak sa
chcete vrdtit k predvolenym nastaveniam
funkcie hned' po ich zmene, znova stlacte
tlacidlo funkcie.

6. Vyberte polozku ZONA 2 a zopakuijte
kroky 4 a 5.

7. Tuknutim na Pl spustite teplovzdusné
fritovanie.

Poznamka: Ak sa rozhodnete, Ze jedlo v jednej zo
z6n je hotové pred uplynutim ¢asu varenia, mézete
zonu pozastavit vyberom tejto zony a tuknutim na
polozku P Il

8. Ked je varenie dokonceng, fritéza zapipa
a na displeji sa zobrazi ,Koniec”.

1
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9. Vyberte kb$ z teplovzdusnej fritézy a
davaijte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z ko$a pouzite klieste
alebo pombcky odolné voci vysokym
teplotam.

« Zabezpecte, aby bol kds polozeny na
rovnom povrchu.

« Dajte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v kosi. Pred vybratim koSa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli
jeho prskaniu. [Obrdzok 8]

POZOR: Pri otacani kosa méZe horuca
zapekacia platria vypadnut.

10. Zariadenie nechajte pred Cistenim
vychladnut.

POZASTAVENIE PECENIA

Po vybrati kosa sa pecenie automaticky
pozastavi. Znovu vlozte kds a pokracujte v
peceni.

Pripadne tuknutim na polozku >
pozastavite pecenie oboch zon. Tuknite
opdat na polozku >l na pokracovanie vo
vareni.

Pozastavenie varenie v zéne 1 (pri
pouzivani oboch zén)

1. Vyberte zonu, ktord checete pozastavit.
2. Tuknutim na polozku > pozastavite
varenie.

3. Ak chcete pokracovat v pozastavenej
zone, tuknite znova na >

Poznamka: Nastavenia (funkciu varenia, ¢as a
teplotu) mézZete upravit aj vtedy, ked' je zona
pozastavend.

Ukoné&enie &asu varenia v zéne 1 (pri
pouzivani oboch zén)

Ak sa rozhodnete, ze jedlo v jednej zo zdn
je hotové pred uplynutim ¢asu pecenia,

mdzZete zénu vypnut. Stlacte a podrzte
tlacidlo zéony na 3 sekundly.

SYNCHRONIZOVAT PECENIE

Naprogramujte zény tak, aby sa pecenie

skoncilo v rovnakom ¢ase, ak pouzivaju
rbzne funkcie, Casy pecenia a teploty.

1. Umiestnite zapekaciu platriu a
rozdelovac spat do kosa. [Obrdzok 5]

Poznamka:

« Zapekacia platria umoziuje, aby prebytocny
olej odkvapkdval na dno kosa.

»  Privkladani zapekacej platne do kosa
naklorite zapekaciu platriu tak, aby ste
najprv vioZili jednu stranu, potom ju zatlacte
nadol na druhej strane.

» Zapekacia platria sa nesmie pouzivat
pri niektorych receptoch, ako je pecenie
mafinov alebo chleba.

2. Tuknite na O.

3. Wberte polozku ZONA 1. Vyberte funkciu
varenia a potom klepnutim na alebo
upravte teplotu a/alebo A~ alebo ~.

4. Vyberte ZONU 2. Vyberte funkciu varenia
a potom klepnutim na alebo upravte
teplotu a/alebo ~ alebo ~.

5. Tuknite na SYNCHRONIZOVAT.

6. Tuknite na Pl zéna's najdlhs§im ¢asom
zacne piect. V druhej zone sa zobrazi
,Stop". Zariadenie zapipa a spusti druhu
zonu, ked' budu mat obidve zény rovnaky
zostavajuci ¢as.

Poznamka: Ak je jedlo v jednej zo zon hotové

skor, ako uplynie ¢as varenia, mdzZete tuto zénu

zastavit. Podrzte tlacidlo danej zony 3 sekundly.

7. Po dokonceni varenia teplovzdusnd
fritéza zapipa. Na displeji sa zobrazi
ndpis ,Koniec".

8. Vyberte k&S z teplovzdusnej fritézy a
ddvaijte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z ko$a pouzite klieste
alebo pombcky odolné voci vysokym
teplotam.

. Zabezpecte, aby bol kds polozeny na
rovnom povrchu.



« Dajte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v kosi. Pred vybratim kosa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli
jeho prskaniu. [Obrdzok 8]

POZOR: Pri otdcani kosa mdZe horuca
zapekacia platria vypadndt.

9. Zariadenie nechajte pred Cistenim
vychladnut.

SPAROVAT PECENIE

Zrkadlenie nastaveni medzi ZONA 1a ZONA
2 a varenie s rovnakou funkciou, teplotou a
¢asom. To vam umozni varit velké mnozstva
naraz alebo rézne potraviny s pouzitim
rovnakych nastaveni.

1. Umiestnite zapekaciu plathu a
rozdelovac spat do kosa. [Obrdzok 5]

Poznamka:

« Zapekacia platria umoZriuje, aby prebytocny
olej odkvapkdaval na dno kosa.

e Privkladani zapekacej platne do kosa
naklorite zapekaciu platriu tak, aby ste
najprv vioZili jednu stranu, potom ju zatlacte
nadol na druhej strane.

« Zapekacia platria sa nesmie pouZivat
pri niektorych receptoch, ako je pecenie
mafinov alebo chleba.

2. Tuknite na O,

3. Vyberte polozku ZONA 1. Vyberte funkciu
varenia a potom klepnutim na alebo
upravte teplotu a/alebo A~ alebo ~.

4. Vyberte ZONU 2. lyberte funkciu varenia
a potom klepnutim na alebo upravte
teplotu a/alebo A~ alebo ~.

5. Tuknite na polozku SPAROVAT, &¢im
skopirujete nastavenia ZONY 1do ZONY
2.

6. Tuknutim noPll spustite varenie v oboch
zonach.

7. Po dokonceni varenia teplovzdusnd
fritéza zapipa. Na displeji sa zobrazi
ndpis ,Koniec".

8. Vyberte k&S z teplovzdusdnej fritézy a
ddvajte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z ko$a pouZite klieste

alebo pombcky odolné voci vysokym

teplotam.

« Zabezpecte, aby bol kds polozeny na
rovnom povrchu.

« Dajte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v kosi. Pred vybratim koSa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli
jeho prskaniu. [Obrdzok 8]

POZOR: Pri otacani kosSa mdzZe horuca
zapekacia platia vypadndt.

9. Zariadenie nechajte pred Cistenim
vychladnut.

Priruc¢ka k vareniu
PREPLNENIE

* Ak je k&S preplneny, potraviny sa uvaria
nerovnomerne.
POZOR: Nezatlaéajte potraviny dovnutra.
Presahujuce Casti potravin sa mbézu
dotknut ohrevnych prvkov a spdsobit
nebezpecenstvo pozZiaru.

POUZIVANIE OLEJA

» Ak priddte k potravindm malé
mnozstvo oleja, budu chrumkavejsie.
Pouzite najviac 30 ml/2 polievkove
lyZice oleja.

» Rozprasovace s olejom vam umoznia

vynikajuco naniest malé mnoZstvo oleja

rovnomerne na véetky potraviny.
» Nepouzivajte spreje na varenie s
hnacimi plynmi. Propelenty mézu
poskodit neprilnavy povrch kosa.

TIPY K POTRAVINAM

» Na teplovzdusné fritovanie mozete
pouzit akékolvek mrazené potraviny
alebo pokrmy, ktoré mozno piect v rure.

» Ak chcete pripravit kolag, plnené
pecivo alebo akykolvek pokrm s pinkou
alebo cestom, pred viozenim do kosa
umiestnite pokrm do nddoby odolnej
vodi vysokym teplotam.
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« Teplovzdusné fritovanie potravin
s vysokym obsahom tuku spdsobi,
Ze tuk sa bude zhromazdovat pod
zapekacou platriou. Po vareni vylejte
odkvapkany tuk, aby ste predisli
nadmernému dymu pocas varenia.

« Potraviny marinované v tekutej
marindde spdsobuju vyprskavanie
a nadmerny dym. Takéto potraviny
pred teplovzdusnym fritovanim osuste
priloZzenim utierky.

HRANOLKY

« Na dosiahnutie chrumkavosti pridajte
8 — 15 ml/%2 — 1 polievkovt lyZicu oleja.

« Ked pripravujte hranolky zo surovych
zemiakov, namocte surové hranolky do
vody na 15 minut, aby ste pred fritovanim
odstranili $krob. Pred pridanim oleja
prilozenim utierky osuste.

« Surové hranolky nakrdjajte na
mensie kusky na dosiahnutie vacsej
chrumkavosti. Hranolky krdjajte na
kusky s velkostou 0,6 x 76 cm/Va x
3 palce.

Poznamka: Dalsie tipy a recepty ndjdete v aplikdacii
VeSync a na webovej lokalite Cosori.

Dalsie funkcie
NASTAVENIE FUNKCIE PECENIA

Pouzit funkciu varenia je najjednoduchsi
spdsob teplovzdusného fritovania. Funkcie
varenia su naprogramovane s idedlnym
¢asom a teplotou na varenie uréitych
potravin.

. Ak chcete prispdsobit funkciu:

« Viyberte funkciu a prispdsobte ¢as a/
alebo teplotu.

Pozndmka: Ak chcete vyrazne zvysit
alebo zniZit ¢as alebo teplotu, stlacte
a podrzte tlacidld~ alebo ~ .

« Stlac¢te a podrzte tlacidlo funkcie,
kym fritéza raz nepipne.

. Ak chcete resetovat funkciu:

« Bez vykonania zmien stlacte a
podrzte su¢asne tlacidlo funkcie
a GRANDZONE na 3 sekundy, kym
fritéza raz nepipne.

. Ak chcete obnovit nastavenia véetkych
funkcii:

. St'loéte a podrzte su¢asne ZONA1a
ZONA 2 na 3 sekundy, kym fritéza raz
nepipne.

PREPNUTIE JEDNOTIEK TEPLOTY

» Stlacte a podrzte tlacidlo TEPLOTA A~
a~nalds.

« Jednotky teploty sa zmenia zo stupriov
Celzia na stupne Fahrenheita.

«  Opakovanim postupu prepnete spdit
na stupne Celzia.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKU

. Podrzte tlagidld TEPLOTA ~ a CAS
sucasne 3 sekundy, kym teplovzdusnd
fritéza raz nezapipa.

«  Opakujte, ak chcete zvuk znova
zapnut.

POZASTAVENIE

- Tuknutim na polozku p|| pozastavite
varenie. Teplovzdudnad fritéza zastavi
ohrev a tlagidlo P || bude blikat, kym
znova netuknete na tlagidlo || na
obnovenie varenia.

e Po 30 minutach necinnosti sa
teplovzdusna fritéza vypne.

» Tato funkcia vém umozni pozastavit
varenie bez vybratia kosa z
teplovzdusnej fritézy.



AUTOMATICKE OBNOVENIE
FRITOVANIA

Ak vyberiete k&3 von, teplovzdusnd
fritéza automaticky pozastavi
varenie.

Ked kos viozite naspdit,
teplovzdusnd fritéza automaticky
obnovi fritovanie na zdklade
predchdadzajucich nastaveni.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Ak teplovzdusnd fritéza nemd
aktivne Ziadne funkcie, po

9@ minutach necinnosti sa vymazu
véetky nastavenia a teplovzdusna
fritéza sa vypne.

Ak

zostanu nasledujice rezimy neaktivne pocas

uvedeného Casu, fritéza sa vypne.

Zariadenie | VSetky funkcie Predhrievanie
zapnuté varenia dokoncené alebo

pozastavenie
9 min 9 min 9 min

Starostlivost a udrzba

Poznamka:

1.

Vzdy a po kaZzdom pouZiti vycistite
k&S a zapekaciu platriu teplovzdusnej
fritézy.

Ak kose vysteliete foliou (okrem
zapekacich platni), Sistenie bude
Jjednoduchsie.

Teplovzdusnu fritézu vypnite a
odpojte od napdjania. Nechajte

ju pred cCistenim Uplne vychladnut.
Vytiahnite von k&8, aby sa rychlejsie
ochladil.

.V pripade potreby utrite vonkajsiu

¢ast teplovzdusnej fritézy vihkou
handrickou.

3.

K68 a zapekacia platiia st vhodné
do umyvacky riadu. Mézete ich umyt
aj horucou vodou so sapondtom a
neabrazivnou Spongiou. V pripade
potreby nechajte najprv odmocit.

Poznamka:

5.

Poznamka: Pred zapnutim teplovzdusnej fritézy

Koés a zapekacia platria maju neprilnavy
povrch. NepouZivajte kovové pomdcky

ani abrazivne cCistiace materidly.

«  Silné znecistenie mastnotou:

a. V malej miske zmiesajte 30 g/2
polievkové lyZice sody bikarbony
a 15 ml/1 polievkovu lyZicu vody a
vytvorte roztieratelnt pastu.

b. Pomocou spongie rozotrite pastu na

k&S a zapekaciu platriu a vydrhnite.
Nechajte zmes pdsobit na kosi a
zapekacej platni 15 mindt a potom
oplachnite.

c. Pred pouZitim k&s a zapekaciu
platriu umyte vodou s mydlom.

. Vnutro teplovzdudnej fritézy vycistite
mierne vihkou neabrazivnou $pongiou

alebo handri¢ckou. Nepondrajte do
vody. V pripade potreby vycistite
ohrevnu $pirdlu a odstrante zvysky
potravin. [Obrdzok 9]

Pred pouzitim osuste.

sq uistite, Ze je ohrevnd Spirdla Uplne suchd.

Prislusenstvo

Pre teplovzdusnu fritézu je k dispozicii
dalsie prislusenstvo a nahradné diely.
Ak chcete ziskat dalsie informacie,
kontaktujte zakaznicku podporu
(stréinka 20).
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RieSenie problémov

Problém MozZné rieSenie

Skontrolujte, &i je teplovzdusdnd fritéza pripojend k napdjaniu.

Teplovzdusna fritéza sa nezapne.

Zatlacte ko3 riadne do teplovzdusnej fritézy.

Jedlo nie je tUplne uvarené.

Do ko$a vkladajte mensie objemy potravin. Ak je kd$ preplneny, jedlo
bude nedovarene.

Zvyste teplotu alebo dobu varenia.

Potraviny st nerovhomerne
uvarené.

Potraviny, ktoré s na sebe navrstvené alebo prilis blizko seba, je
potrebné pocas pecenia premiesat alebo otodit.

Jedlo nie je po teplovzdusnom
fritovani chrumkavé.

Ak rozprasovac¢om alebo stetcom nanesiete na potraviny malé
mnoZzstvo oleja, dosiahnete vacsiu chrumkavost. Pozrite si Navod na
varenie (strainka 13).

Hranolky nie st spravne uvarené.

Pozrite si hranolky (stranka 14).

K&$ sa nedd riadne zasunut do
teplovzdusnej fritézy.

Skontrolujte, ¢i koS nie je preplneny potravinami.

Uistite sa, ze sU zapekacie platne bezpecne umiestnené v kosi.

Z teplovzdusnej fritézy vychadza
von biely dym alebo para.

Teplovzdusnd fritéza moéze vytvorit trochu bieleho dymu alebo pary
pocas varenia alebo ked ju pouzivate prvykrat. Je to normdine.

Skontrolujte, ¢i koS a vnutro teplovzdusnej fritézy su riadne vycistené a
nie su mastneé.

Pri vareni mastnych jeddl sa bude olej zhromazdovat pod zapekacou
platriou. Tento olej spdsobi tvorbu bieleho dymu a kds méze byt
horucejsi ako zvy¢ajne. Je to normalne a neovplyvni to varenie. S kosom
zaobchddzajte opatrne.

Z teplovzdusnej fritézy vychadza
von tmavy dym.

Okamzite odpojte teplovzdudnu fritézu od napdjania. Tmavy dym
znamenda, ze potraviny horia alebo doslo k skratu. Pred vytiahnutim kosa
pockajte, kym sa dym nerozptyli. Ak pri¢inou neboli spalené potraviny,
kontaktujte zékaznicku podporu (strainka 20).

Teplovzdusna fritéza ma
plastovy zapach.

Teplovzdusnd fritéza méze mat plastovy zdpach z vyrobného procesu.
Je to normdine. Postupujte podla pokynov pre Testovacie spustenie
(strénka 9), aby ste sa zbavili plastového zapachu. Ak je plastovy
za&pach stdle pritomny, kontaktujte zakaznicku podporu (stranka 20).




Problém Mozné rieSenie

Cas peéenia je dlhsi, ak
pouzivate funkciu Grandzone
alebo Spdrovat peéenie.

Je to normdine. Vacsie mnozstvo jedla méze vyzadovat dihsi ¢as
pripravy.

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
JE1".

V hornom monitore teploty ZONA 1 je otvoreny obvod. Kontaktujte
zékaznicku podporu (stranka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
JE2".

V hornom monitore teploty ZONY 1 je otvoreny obvod. Kontaktujte
zakaznicku podporu (strainka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
#E3".

Aktivovala sa ochrana proti prehriatiu ZONY 1 fritézy. Fritézu vypnite,
odpojte zo zasuvky a nechajte ju Uplne vychladnut. Ak sa na displeji
stéle zobrazuje ,E3", kontaktujte zakaznicku podporu (stranka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
JE21".

V dolnom monitore teploty ZONY 1 je otvoreny obvod. Kontaktujte
zéakaznicku podporu (strainka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
.E22".

V dolnom monitore teploty ZONA 1 je skrat. Kontaktujte zdkaznicku
podporu (strainka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
#E24".

V hornom monitore teploty ZONA 2 je otvoreny obvod. Kontaktujte
zakaznicku podporu (strénka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
#E25".

V hornom monitore teploty ZONA 2 je skrat. Kontaktujte zakaznicku
podporu (strainka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
#E26".

V dolnom monitore teploty ZONA 2 je otvoreny obvod.
Kontaktujte zékaznicku podporu (pozrite si strénku 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
JE27".

V dolnom monitore teploty ZONA 2 je skrat.
Kontaktujte zékaznicku podporu (stranka 20).

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
#E28".

Aktivovala sa ochrana proti prehriatiu ZONA 2 fritézy. Fritézu vypnite,
odpojte zo zdsuvky a nechajte ju Uplne vychladnut. Ak sa na displeji stale

zobrazuje ,E28" kontaktujte zakaznicku podporu (pozrite si stranku 20).

Ak tu vas problém nie je uvedeny, kontaktujte zakaznicku podporu (stranka 20).
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Vyhlasenie o zhode

Vesync Germany GmbH tymto vyhlasuje, Ze tento vyrobok splia zékladné poiiodovky a dalsie
relevantné gstonovenio smernice 2014 a vietky ostatné platné poziadavky smernic EU a Spojeného
kralovstva. UpIné vyhldsenie o zhode ndjdete na lokalite: https://cosori.com/euro/compliance

Informacie o
obmedzenej zaruke

fritéza Dual Blaze
TwinFry™ s objemom
8.6 litrov

Model CAF-TF801-CEUR

Ndazov produktu

Dérazne odporu¢ame, aby ste si pre
vlastnu potrebu poznacdili ID objedndvky a
ddatum nakupu.

Datum nakupu
ID objednavky

Obmedzena zaruka na vyrobok
spoloénosti Cosori
Dvojroéna* (2) obmedzend zéruka na

spotrebny vyrobok

Spolo¢nost Vesync Germany GmbH (dalej ako
Vesync") zaru¢uje, ze vyrobok bude bez vad
materidlu a spracovania v lehote 2 roky od
datumu pévodného zakupenia (dalej ako ,lehota
obmedzenej zaruky”) za predpokladu, Zze sa
vyrobok pouziva v sulade s pokynmi na jeho
pouzivanie a starostlivost or (napr. v uréenom
prostredi a za beznych podmienok). * Tato
zaruka neobmedzuje vase prava, ktoré mézu
nariadovat alebo udelovat platné vnutrostatne
alebo regiondlne pravne predpisy o ochrane
spotrebitela vo vasom regiéne, pricom v takom
pripade sa lehota obmedzenej zaruky predlzuje
podla prislusnych poziadaviek.

Vyhody obmedzenej zaruky

Pocas lehoty obmedzenej z&ruky a v stlade s tymito
pravidlami obmedzenej zdaruky spolo¢nost Vesync
podla viastného uvazenia bud i) vrati kipnu cenu,
ak bol nakup uskutocneny priamo v internetovom
obchode COSORY, ii) opravi vietky chyby materidiu
alebo spracovania, i) nahradi vyrobok inym
vyrobkom rovnakej alebo vyséej hodnoty, alebo iv)
poskytne kredit v predajni vo vyske kupnej ceny.

Na koho sa vztahuje?

Této obmedzend zdruka sa vztahuje len na
pdvodného kupujuceho, ktory je spotrebitelom
vyrobku, a neprendsa sa na Ziadneho ndsledného
vlastnika vyrobku bez ohladu na to, ¢i bolo
vlastnictvo vyrobku prenesené v uvedenej lehote
obmedzenej zdruky. Pdvodny kupujuci, ktory

je spotrebitelom, musi na uplatnenie vyhod
obmedzenej zdruky predlozit ddkaz o chybe alebo
poruche, ako aj o ddtume nakupu.

Davaijte si pozor na neautorizovanych predajcov
Tdto obmedzend zdaruka sa nevztahuje na
vyrobky zakupené od neautorizovanych
predajcov. Obmedzend zdruka spolo¢nosti
Vesync sa vztahuje len na vyrobky zakupené

od autorizovanych predaijcoy, ktori podliehaju
kontrole kvality spolo¢nosti Vesync a suhlasili s
dodrziavanim jej kontrol kvality. Upozorfiujeme,

Ze vyrobky zakupené z neautorizovanej webovej
strainky alebo od neautorizovaného predajcu
mozu byt falSované, pouZité, chybné alebo
nemusia byt ur¢ené na pouzitie vo vasej krajine.
Seba a svoje vyrobky mdZete ochranit tym, ze
budete nakupovat len od spolo¢nosti Vesync
alebo jej autorizovanych predajcov.

Ak mdte akékolvek otazky tykajuce sa konkrétneho
predajcu alebo si myslite, Ze ste si mohli vyrobok
zakupit od neautorizovaného predaijcu, obrdtte sa
na nds tim zakaznickej podpory.

Na ¢o sa nevztahuje?

+ Bezné opotrebovanie vratane bezne sa
opotrebuvajucich dielov alebo poskodenie v
ddsledku nespravneho pouZzitia.

+ Ak je doklad o kupe akokolvek zmeneny alebo je
necitatelny.

+ Ak su ¢islo modelu, sériove Cislo alebo kod
ddtumu vyroby na vyrobku zmeneng, odstrdnené
alebo necitatelné.

+ Ak bol vyrobok upraveny oproti jeho pévodnému
stavu.

+ Ak sa vyrobok nepouzival v sulade s pokynmi a
inStrukciami uvedenymi v ndvode na pouZitie.

+ Poskodenia v dosledku pripojenia periférnych
zariadeni, dalsich zariadeni alebo prislusenstva
iného ako odporuc¢aného v ndvode na pouZitie.

+ Poskodenia alebo chyby spdsobené nehodou,



zneuzitim, nesprdvnym pouzitim alebo nevhodnou
¢i nedostatocnou udrzbou.

Poskodenia alebo chyby spdsobené servisom
alebo opravou vyrobku neautorizovanym
servisnym pracovnikom alebo inou osobou ako
spolo¢nostou Vesync.

+ Poskodenia alebo chyby vzniknuté po¢as
komer¢ného pouzivania, prendjmu alebo akéhokolvek
pouzivania, na ktoreé vyrobok nie je urceny.

+ Ak je poskodend jednotka okrem iného vratane
poskodenia spdsobeného zvieratami, bleskom,
nezvycajnym napdtim, poziarom, prirodnou
katastrofou, prepravou, umyvanim v umyvacke
riadu alebo vodou (pokial nie je v ndvode na
pouZitie vyslovne uvedené, Ze je vyrobok vhodny
do umyvacky riadu).

+ N&hodné a ndsledné poskodenie.

+ Pogkodenie alebo chyby presahujuce cenu
vyrobku.

Uplatnenie ndroku na obmedzeny zdruény servis v
5 lahkych krokoch:

1. Uistite sa, Ze vyrobok spadd do uvedenej lehoty
obmedzenej zdruky.

2. Uistite sa, ze mate kopiu faktury a ID objedndvky
alebo doklad o kupe.

3. Uistite sa, ze mate vyrobok. Vyrobok
NEVYHADZUJTE predtym, nez sa s nami spojite.

4. Obratte sa na nds tim zakaznickej podpory.

5. Ked nds tim zakaznickej podpory schvdli vasu
Ziadost, vyrobok vratte spolu s kdpiou faktury a ID
objedndvky.

Jediny a vyluény opravny prostriedok
UVEDENA OBMEDZENA ZARUKA PREDSTAVUJE
VYHRADNU ZODPOVEDNOST SPOLOCNOSTI
VESYNC GERMANY GMBH A VAS JEDINY A
VYLUCNY PROSTRIEDOK NAPRAVY V PRIPADE
AKEHOKOLVEK PORUSENIA ZARUKY ALEBO INEJ
NEZHODY VYROBKU, NA KTORU SA VZTAHUJE
TOTO VYHLASENIE O OBMEDZENEJ ZARUKE

NA VYROBOK. TATO OBMEDZENA ZARUKA JE
VYLUCNA A NAHRADZA VSETKY OSTATNE ZARUKY.
ZIADNY ZAMESTNANEC SPOLOCNOSTI VESYNC
GERMANY GMBH ANI ZIADNA INA STRANA NIE JE
OPRAVNENA POSKYTOVAT AKUKOLVEK ZARUKU
NAD RAMEC OBMEDZENEJ ZARUKY UVEDENEJ V
TOMTO VYHLASENI O OBMEDZENEJ ZARUKE NA
VYROBOK.

Zrieknutie sa obmedzenych zaruk

V MAXIMALNOM ROZSAHU STANOVENOM PLATNYMI
PRAVNYMI PREDPISMI A S VYNIMKOU ZARUK
UVEDENYCH V TYCHTO PRAVIDLACH OBMEDZENEJ
ZARUKY NA VYROBOK POSKYTUJE SPOLOCNOST
VESYNC GERMANY GMBH VYROBKY, KTORE STE

SI ZAKUPILI OD SPOLOCNOSTI VESYNC GERMANY
GMBH, ,TAK, AKO SU", A SPOLOCNOST VESYNC

GERMANY GMBH TYMTO ODMIETA VSETKY ZARUKY
AKEHOKOLI'VEK DRUHU, Cl UZ VYSLOVNE ALEBO
IMPLICITNE, ZAKONNE ALEBO INE OKREM INEHO
VRATANE AKYCHKOLVEK ZARUK PREDAJNOSTI,
NEPORUSENIA PRAV A VHODNOSTI NA KONKRETNY
UCEL.

Obmedzenia zodpovednosti

V MAXIMALNOM ROZSAHU STANOVENOM
PLATNYMI PRAVNYMI PREDPISMI SPOLOCNOST
VESYNC GERMANY GMBH, JEJ PRIDRUZENE
SPOLOCNOSTI ANI ICH POSKYTOVATELIA LICENCI,
POSKYTOVATELIA SLUZIEB, ZAMESTNANCI,
ZASTUPCOVIA, VEDUCI PRACOVNICI ALEBO
RIADITELIA V ZIADNOM PRIPADE NENESU
ZODPOVEDNOST ZA:

(a) AKEKOLVEK SKODY VYPLYVAJUCE Z VYROBKOV
ZAKUPENYCH OD SPOLOCNOSTI VESYNC
GERMANY GMBH ALEBO V SUVISLOSTI S TYMITO
VYROBKAMI, KTORE PREVYSILI KUPNU CENU
ZAPLATENU KUPUJUCIM ZA TAKETO VYROBKY,
ALEBO

(o) NEPRIAME, OSOBITNE, NAHODNE, NASLEDNE
ALEBO REPRESIVNE SKODY, A TO AJ V PRIPADE, ZE
SPOLOCNOST VESYNC GERMANY GMBH ALEBO
JEDEN Z JEJ DODAVATELOV BOLI NA MOZNOST
ALEBO PRAVDEPODOBNOST TAKYCHTO SKOD
UPOZORNENE,

A TO BEZ OHLADU NA TO, CI BOLI SPOSOBENE
PRIESTUPKOM (VRATANE NEDBANLIVOSTI),
PORUSENIM ZMLUVY ALEBO INAK. NASA
ZODPOVEDNOST ZA ZIADNYCH OKOLNOSTI
NEPRESIAHNE SKUTOCNU SUMU, KTORU STE ZA
CHYBNY VYROBOK ZAPLATILI, A ZA ZIADNYCH
OKOLNOSTI NENESIEME ZODPOVEDNOST ZA
AKEKOLVEK NASLEDNE, NAHODNE, OSOBITNE
ALEBO REPRESIVNE SKODY ALEBO STRATY, CI UZ

PRIAME ALEBO NEPRIAME.

OKREM PRIPADOV, NA KTORE SA VZTAHUJE

TOTO VYHLASENIE O OBMEDZENEJ ZARUKE NA
VYROBOK, SPOLOCNOST VESYNC GERMANY
GMBH NEZODPOVEDA ZA NAKLADY SPOJENE S
VYMENOU ALEBO OPRAVOU VYROBKOV, KTORE
BOLI OD NEJ ZAKUPENE, OKREM INEHO VRATANE
NAKLADOV NA PRACU, INSTALACIU ALEBO INYCH
NAKLADOV, KTORE VZNIKNU POUZIVATELOVI,
NAJMA AKYCHKOLVEK NAKLADOV SUVISIACICH S
ODSTRANENIM ALEBO VYMENOU AKEHOKOLVEK
VYROBKU.

Dalsie prava, ktoré mézete mat
NIEKTORE JURISDIKCIE NEUMOZNUJU: 1) VYLUCENIE
PREDPOKLADANYCH ZARUK, 2) OBMEDZENIE
TRVANIA PREDPOKLADANYCH ZARUK A/ALEBO

3) VYLUCENIE ALEBO OBMEDZENIE NAHODNYCH
ALEBO NASLEDNYCH SKOD, V DOSLEDKU COHO
SA TOTO ODMIETNUTIE ZODPOVEDNOSTI V
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TYCHTO PRAVIDLACH NA VAS NEMUSI
VZTAHOVAT. V TAKYCHTO JURISDIKCIACH
MATE LEN IMPLICITNE ZARUKY, KTORYCH
POSKYTOVANIE SA VYSLOVNE VYZADUJE V
SULADE S PLATNYMI PRAVNYMI PREDPISMI.
OBMEDZENIA ZARUK, ZODPOVEDNOSTI A
OPRAVNYCH PROSTRIEDKOV SA UPLATNUJU

V MAXIMALNOM ROZSAHU POVOLENOM
PRAVNYMI PREDPISMI.

HOCI VAM TATO OBMEDZENA ZARUKA
POSKYTUJE SPECIFICKE ZAKONNE PRAVA, VO
VASEJ JURISDIKCII MOZETE MAT AJ INE PRAVA.
TOTO VYHLASENIE O OBMEDZENEJ ZARUKE SA
RIADI PLATNYMI PRAVNYMI PREDPISMI, KTORE
SA VZTAHUJU NA VAS A VYROBOK. PRECITAJTE
SI ZAKONY VO SVOJEJ JURISDIKCII, ABY STE
PLNE POROZUMELI SVOJIM PRAVAM.

Zmeny tychto pravidiel

Podmienky a dostupnost tejto obmedzenej
zaruky mozeme podla viastného uvazenia
menit, zmeny v8ak nebudd mat spatnd
platnost.

Tuto zdaruku poskytuje spolo¢nost:
Vesync Germany GmiH
Prinzenallee Ta, 40549 Dusseldorf, Germany

Zakaznicka podpora

Ak mate akékolvek otdzky alebo obavy
tykajuce sa vasho noveho produktuy,
obratte sa na nas tim oddelenia
zdkaznickej podpory.

E-mail: support.europe@cosori.com

* Pred kontaktovanim oddelenia
zakaznickej podpory si pripravte fakturu
a ID objedndvky

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD
6 Raffles Quay, #14-06,
048580 Singapore
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