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DESCRIPTION

A Bloc moteur 3 Bouton marche/arrét
B 1 Bague de verrouillage 4 Fonction de nettoyage automatique
2 Lames Powelix 5 Fonction Pulse
3 Joint 6 Fonction lait végétal @
C 1 Gourde nomade 700ml 7 Fonction dips
2* Gourde nomade 400ml 8 Fonction soupe froide
D 1 Couvercle de la gourde nomade 700ml F* Maryse
2* Couvercle de la gourde nomade 400ml G* Accessoire chopper
E Ecran

1 Fonction Smoothie
2 Fonction glace pilée

2%,
Il ATTENTION

L

Les consignes de sécurité font partie de l'appareil. Lisez ces consignes attentivement avant d'utiliser votre nouvel
appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour pouvoir les consulter ultérieurement.
L'appareil ne peut fonctionner que si la gourde est correctement positionnée sur le bloc moteur (A).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, lavez a I'eau chaude savonneuse les piéces entrant en
contact avec les aliments (gourde...), puis rincez.

ATTENTION : N'immergez pas l'appareil dans I'eau (ni le bloc moteur ni le bloc de lames (A et B2). Ne
placez jamais le bloc moteur (A) sous I'eau du robinet. Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide et
séchez-le soigneusement. Les lames sont extrémement coupantes.

e

Vérifiez que tous les éléments d'emballage et étiquettes ont été retirés avant d'utiliser l'appareil.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DE LA GOURDE NOMADE

Humidifiez le joint (B3) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (B2)) en le passant sous l'eau
rapidement. Veillez a installer correctement le joint (B3) sur le bloc des lames (B2). (schéma 1).

Versez les ingrédients dans la gourde sans dépasser le niveau maximal indiqué :

*700ml pour la gourde de 700ml
* 400ml pour la gourde de 400ml

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 70 °C / 158 °F) dans la gourde.

Placez le porte-lame avec son joint (B3+B2) sur la bague de verrouillage (B1) (schéma 2). Tenez la gourde et
vissez la bague de verrouillage dessus. (schéma 4). Retournez la gourde (C) et vissez la bague de verrouillage
avec les lames sur la base du bloc moteur (schéma 5).

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Posez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, éloigné des sources de chaleur et
des éclaboussures d'eau.

Ajoutez vos ingrédients dans la gourde, vissez les lames puis placez correctement la gourde sur le bloc
moteur. Branchez votre appareil. Sélectionnez votre programme (E) et appuyez sur la touche Start/Stop (E3).
Vous pouvez vous reporter au tableau des programmes ci-dessous pour vous aider a choisir le programme
adapté a votre recette.

L'appareil démarre. Pendant les dix derniéres secondes de mixage, l'icbne du programme automatique
sélectionné clignote. A la fin du programme automatique, I'appareil s'arréte automatiquement et émet trois
bips. Pour arréter l'appareil avant la fin du programme automatique, appuyez sur le bouton Marche/Arrét (E3).



Note : Votre produit posséde une fonction Pulse (E5). Elle peut étre utilisée manuellement lorsqu'aucun
programme est en cours d'exécution. Maintenez le bouton appuyé pour mixer. Ne pas dépasser 3 minutes AUTRES PROGRAMMES

d'utilisation consécutive.

ATTENTION : Votre produit est équipé d'un fusible thermique qui arrétera automatiquement le produit en Progra o . emple de recette po a emple de recette po
cas de surchauffe. automatique gourde 700 gourde 400
Aprés 3 minutes sans utilisation, votre appareil bip 2 fois puis se met en mode de veille. Pour remettre votre Gourde 700ml Gourde 400ml
appareil en marche, appuyez sur la touche Start/Stop (E3). Sz;cr)\ ¢ 30 sec 500 ml deau + 1 goutte de 300 ml deau + 1 goutte de
Note: Certains aliments colorés peuvent tacher l'intérieur de la gourde (exemple : carottes). Vous pouvez liquide vaisselle liquide vaisselle
nettoyer a l'aide d'un chiffon imbibé d’huile pour retirer la coloration. . i ) i

Pulse @ 3 min Programme permettant le mixage par impulsion

max manuellement
PROGRAMMES AUTOMATIQUES DISPONIBLES

ATTENTION : Les aliments durs peuvent marquer l'intérieur du bol, mais cela n'affecte pas I'efficacité
Progra e Exemple de recette pour la Exemple de recette pour la de l'appareil
automatique gourde 700ml| gourde 400mI* )

Pesto verde
ACCESSOIRE
S \g 1 mi 30g de basilic
auce min ] 10g d'ail
20g de parmesan
120g d'huile d'olive
Cocktail vitalité
hi -{ ) 400g d'eau 220g d'eau
Smoothie @ 1 min 150g de carottes 90g de carottes 60 g de beeuf tendre cru Programme manuel Pulse
759 de banane 459 de banane
759 de céleri-rave 459 de céleri-rave
n 7, Ice
fcecrush | ) | 395 | sglagons 222 em 5 glacons 2x2x2 cm APRES L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL
(1009) (1009)
Almond milk D'ébranche’z I’apeareil. 4 , '
Plant . Videz la préparation du flacon ou vissez le bouchon sur le flacon pour emporter votre préparation avec vous
Milk O& 2 min 60g d'amande ) ou la conserver au réfrigérateur. (maximum pendant 48 heures)
640ml d'eau Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur. Séchez-le soigneusement.
Hummus N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.
o Lavez les piéces amovibles avec de l'eau et quelques gouttes de liquide vaisselle. Pour faciliter le nettoyage,
2659 de pois chlches vous pouvez utiliser le «xprogramme Auto Clean» (E7). Verser la quantité d'eau indiquée dans le tableau des
Dips 1 min 10 1d§9'|d§ tahin programmes ci-dessus. Vous pouvez ajouter 1 goutte de liquide vaisselle uniquement dans la gourde.
- 403 d:lju(s ggléiiiz) La gourde nomade (C) et le couvercle de la gourde nomade (D) peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle mais
Aiiile d'ali les lames et le joint et la bague ne doivent pas étre nettoyés au lave-vaisselle. Le bloc moteur ne doit étre
40g d'huile d'olive . - - .
659 d'eau nettoyé ni au lave-vaisselle, ni immergé.
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TABLEAU DE LOCALISATION DES PANNES

Probléme

Cause

Solutions

L'appareil ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas correctement
branché. La gourde n'est pas cor-
rectement verouillée.

Vérifiez que l'appareil est cor-
rectement branché. Verrouillez
correctement la gourde sur la
base de 'appareil

Difficulté a verrouiller la gourde
sur le porte lame

Présence d'ingrédients dans le
joint

Nettoyez le joint

L'appareil s'arréte pendant
I'utilisation

Surchauffe du moteur

Débrancher l'appareil .

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu'a 30 minutes

Vibrations excessives

L'appareil n'est pas posé sur une
surface plane

Le volume d'ingrédients est
trop important

Placez 'appareil sur une surface
plane

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans I'appareil en
respectant le niveau MAX

Fuite de la préparation au niveau
de la base de la gourde

Le joint ou les lames ne sont pas
correctement positionnés

Reportez-vous a la section "
Assemblage et installation de la
gourde nomade "

Les surfaces des gourdes en
contact avec les aliments sont
décolorées

Il est possible que certrains
aliments (carottes...) décolorent
les piéces avec lesquelles ils sont
en contact

Ce phénoméne est normal.
Toutes les piéces peuvent étre
utilisées sans danger et n‘al-
térent en rien les aliments cuits;
un nettoyage avec de I'huile
attéenuera cette décoloration




DESCRIPTION

A Motor unit

B 1 Lockingring
2 Powelix blades
3 Seal

On/off button

Auto clean function
Pulse function
Plan-based milk function

coNOULTh W

C 1 700ml on-the-go bottle Dips function

2* 400ml on-the-go bottle Cold soup function
D 1 700ml on-the-go bottle lid F* Spatula

2*400ml on-the-go bottle lid G* Chopper accessory
E Screen

1 Smoothie function
2 Ice crush fonction

CAUTION

The safety instructions are part of the appliance. Read these instructions carefully before using your new
appliance for the first time. Keep them in an accessible place so that you can refer to them later. The
appliance can only operate if the bottle is correctly positioned on the motor unit (A).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, wash parts that come into contact with food (bottle, etc.) with
hot soapy water, then rinse.

WARNING: Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the blades unit (A and
B2)). Never put the motor unit (A) under running water. Clean the appliance with a damp cloth and
dry it carefully. The blades are extremely sharp.

Check that all parts of the packaging and labels have been removed before using the appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON-THE-GO BOTTLE

Moisten the seal (B3) (even if it is already mounted on the blade unit (B2)) by quickly passing it under water.
Be careful to correctly fit the seal (B3) back onto the blades unit (B2). (Fig. 1).

Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level indicated:

* 700 ml for the 700 ml bottle

* 400 ml for the 400 ml bottle

Warning: Do not pour boiling liquids (over 70°C/158°F) into the bottle.

Place the blade holder with its seal (B3+B2) on the locking ring (B1) (Fig. 2). Hold the bottle and screw the
locking ring onto it. (Fig. 4). Turn the bottle (C) upside down and screw the locking ring with blades onto the
base of the motor unit (Fig. 5).

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or water.

Add your ingredients to the bottle, screw in the blades and place the bottle correctly on the motor unit. Plug
in your appliance Select your program (E) and press the Start/Stop button (E3). You can refer to the program
table below to help you choose the right program for your recipe.

The appliance starts. During the last ten seconds of blending, the selected automatic program's icon flashes.
At the end of the automatic program, the device stops automatically and emits 3 beeps. To stop the device
before the end of the automatic program, press the Start/Stop button (E3).

Please note : Your appliance has a Pulse function (E5). It can be used manually when no program is running.
Press and hold the button to mix. Do not exceed 3 minutes of consecutive use.

WARNING : In case of overheating, your product is equipped with a thermal fuse that will automatically
stop the appliance.

After 3 minutes without use, your appliance will beep twice and start a standby mode. To switch on your
appliance again, press the Start/Stop button (E3).

Please note: Some coloured foods can stain the inside of the bottle (e.g. carrots). To remove stains, you can
use a cloth and a little vegetable oil. @

AUTOMATIC PROGRAMS AVAILABLE

Automa Time Sample recipe for the 700 ml | Sample recipe for the 400 ml
progra bottle bottle*

Pesto verde
) 30 g basil
Sauce @ 1 min ) 10 g garlic
20 g parmesan
120 ml olive oil
Vitality blend
. -{ ) 400 ml water 220 ml water
Smoothie U@ 1 min 150 g carrots 90 g carrots
75 g banana 45 g banana
75 g celeriac 45 g celeriac
G A Ice
Ice crush Q 30 secs 5 ice cubes 2x2x2 cm 5 ice cubes 2x2x2 cm
(100g) (100g)
Plant- Almond milk
based O& 2 mins 60 g almonds
milk < 640 -
ml water
Hummus
265 g chickpeas
) ) 15 g tahini
Dips % 1 min ) 10 g garlic (2 cloves)
40 g lemon juice
40 g olive oil
65 ml water




OTHER PROGRAMS

700 ml bottle 400ml bottle
Auto
Clean ¢ 30 secs 500 ml water + 1 drop of 200 ml water + 1 drop of
washing-up liquid washing-up liquid
Pulse @ 3mrr;|)|2$ Program allowing manual pulse mixing

WARNING: Hard foods may leave marks inside the bowl, but this does not affect the efficiency of the
appliance.

ACCESSORY
I

3 secs 60 g raw tender beef Pulse manual program

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Empty the preparation out of the bottle, or screw the cap onto the bottle to take your preparation with you
or store it in the refrigerator. (for 48 hours maximum)

Use a damp cloth to clean the motor unit. Dry it carefully.
Never immerse the motor unit in water.

Wash removable parts with water and a few drops of washing-up liquid. For easier cleaning, you can use the
"Auto Clean program" (E7). Pour the amount of water indicated in the program table above. You can add a
drop of washing-up liquid into the bottle but nothing else.

The On-the-Go bottle (C) and its lid (D) can be cleaned in the dishwasher, but the blades, seal and ring are
not dishwasher safe. The motor unit must not be cleaned in the dishwasher or submerged in water.
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TROUBLESHOOTING TABLE

Problem

Cause

Solutions

The appliance does not work

The appliance is not properly
plugged in. The bottle is not cor-
rectly locked onto the base.

Check that the appliance is
plugged in correctly. Lock the
bottle properly onto the appli-
ance base.

Difficulty locking the bottle onto
the blade holder

There is some food in the seal

Clean the seal

The appliance stops when in use

Motor overheating

Unplug the appliance.
Cooling time

is variable and can take
up to 30 minutes

Excessive vibrations

The appliance is not placed on a
flat surface

The volume of ingredients is
too large

Place the appliance on a flat
surface

Reduce the amount
of ingredients in the appliance to
the MAX level

Mixture leaking at the base of
the bottle

The seal or blades are not cor-
rectly positioned.

Refer to the “Assembling and
fitting the On-the-Go bottle”
section

The bottle surfaces that come
into contact with food are
stained.

Certain foods (carrots...) may
stain parts it comes into contact
with.

This is normal. All parts can

be used safely and do not
alter cooked foods. Using oil to
clean the appliance will reduce
staining.




PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit

B 1 Sicherungsring
2 Powelix-Klingen
3 Dichtung

Ein-/Aus-Taste

Automatische Reinigungsfunktion
Pulse-Funktion

Funktion fur pflanzliche Milch

coNOULTh W

C 1 Flasche fir unterwegs, 700 ml Dips-Programm

2* Flasche flr unterwegs, 400 ml Funktion fur kalte Suppe
D 1 Deckel der Flasche fur unterwegs, 700 ml F* Spatel

2* Deckel der Flasche furr unterwegs, 400 ml G* Zerkleinerer-Zubehor
E Display

1 Smoothie-Funktion
2 Funktion zum Zerkleinern von Eis

Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerats. Lesen Sie vor der ersten Verwendung des neuen Gerats
diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. Bewahren Sie sie zum spateren Nachlesen an einem gut
zuganglichen Ort auf. Das Gerdt kann nur betrieben werden, wenn die Flasche korrekt auf der Motoreinheit
(A) positioniert ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (Flasche usw.), bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal verwenden Verwenden Sie dazu heil3es Seifenwasser und sptilen Sie die Teile anschlieRend ab.
ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser (weder die Motoreinheit noch die Klingeneinheit
(A und B2)). Stellen Sie die Motoreinheit (A) niemals unter laufendes Wasser. Reinigen Sie das Gerat
mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es vorsichtig ab. Die Klingen sind extrem scharf.
Vergewissern Sie sich, dass alle Teile der Verpackung und alle Etiketten entfernt wurden, bevor Sie das
Gerat verwenden.

MONTAGE UND ANBRINGEN DER FLASCHE FUR UNTERWEGS

Befeuchten Sie die Dichtung (B3) (auch wenn sie bereits an der Klingeneinheit (B2) angebracht ist) indem Sie
sie schnell unter Wasser halten. Achten Sie darauf, die Dichtung (B3) wieder korrekt an der Klingeneinheit
(B2) anzubringen. (Abb. 1).

Geben Sie die Zutaten in die Flasche, wobei der angezeigte Hochststand nicht Uberschritten werden darf:
* 700 ml fur die 700-ml-Flasche
* 400 ml fur die 400-ml-Flasche

Achtung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (Uber 70 °C) in die Flasche.

Setzen Sie den Klingenhalter mit seiner Dichtung (B3+B2) auf den Sicherungsring (B1) (Abb. 2). Halten Sie
die Flasche fest und schrauben Sie den Sicherungsring darauf. (Abb. 4). Drehen Sie die Flasche (C) um, und
schrauben Sie den Sicherungsring mit den Klingen an der Basis fest (Abb. 5).

BENUTZUNG IHRES GERATES

Stellen Sie das Gerat in einiger Entfernung zu Warmequellen und vor Wasser geschitzt auf eine flache,
stabile, hitzebestandige Oberflache.

Geben Sie Ihre Zutaten in die Flasche, schrauben Sie die Klingen ein und positionieren Sie die Flasche korrekt
auf der Motoreinheit. Stecken Sie den Netzstecker ein. Wahlen Sie Ihr Programm aus (E) und dricken Sie
die Start-/Stopp-Taste (E3). Die nachfolgenden Programmtabelle hilft Ihnen, das richtige Programm fir Ihr
Rezept auswahlen.



Das Gerat startet. Wahrend der letzten zehn Sekunden des Mixvorgangs blinkt das Symbol des gewahlten
Automatikprogramms. Nach Ablauf des Automatikprogramms stoppt das Gerat automatisch und piept
dreimal. Um das Gerat vor Ablauf des Automatikprogramms zu stoppen, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (E3).

Bitte beachten: Ihr Gerat verfigt tUber eine Pulsfunktion (E5). Sie kann manuell verwendet werden,
wahrend kein Programm ausgefihrt wird. Halten Sie die Taste zum Mixen gedriickt. Verwenden Sie diese
Funktion nicht langer als 3 Minuten am Stlick.

ACHTUNG : Fiir den Fall einer Uberhitzung verfugt Ihr Gerét Giber eine Thermosicherung, die das Geréat
automatisch anhalt.

Nach 3 Minuten ohne Verwendung piept Ihr Geradt zweimal und wechselt in den Standby-Modus. Driicken
Sie die Start-/Stopp-Taste (E3), um das Gerat wieder einzuschalten.

Bitte beachten: Einige Lebensmittel mit Farbstoffen kénnen auf der Innenseite der Flasche Flecken
hinterlassen (z. B. Karotten). Um diese Flecken zu entfernen, kénnen Sie ein Tuch und etwas Pflanzendl
verwenden.

VERFUGBARE AUTOMATISCHE PROGRAMME
W e | s
Programme 700-ml-Flasche 400-ml-Flasche*

Griines Pesto
SoRe g’ 1 Min.

30 g Basilikum
10 g Knoblauch
20 g Parmesan
120 ml Olivendl

Vitality-Mischung

220 ml Wasser

'/«—, 400 ml Wasser
Q@

Smoothie 1 Min. 150 g Karotten 90 g Karotten
75 g Banane 45 g Banane
75 g Sellerie 45 g Sellerie

I, i
Crushed L 30s Eis
e 5 Eiswiirfel 2x2x2 cm (100 g) | 5 Eiswiirfel 2x2x2 cm (100 g)
Mandelmilch
Pflanzliche \ 5 Min
Milch O& : 60 g Mandeln i
640 ml Wasser
Hummus

265 g Kichererbsen
15 g Tahini
10 g Knoblauch
(2 Knoblauchzehen)
40 g Zitronensaft
40 g Olivendl
65 ml Wasser

Dips % 1 Min.

ANDERE PROGRAMME

oQra e 00 d e 400

A - 700-ml-Flasche 400-ml-Flasche

utomatische

Reinigung ¢ 30s 500 ml Wasser + 1 Tropfen 200 ml Wasser + 1 Tropfen
Spulmittel Spulmittel

Puls @ Ml\ii)if

ACHTUNG: Harte Lebensmittel konnen Flecken in der Schussel hinterlassen. Dies beeintrichtigt
jedoch nicht die Effizienz des Geréts.

ZUBEHOR

Programm zum Mixen mit der manuellen Pulsfunktion

Programm fir die manuelle
Pulsfunktion

60 g rohes, zartes Rindfleisch

NACH DER BENUTZUNG IHRES GERATES

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.

Entleeren Sie die Milchnahrung aus der Flasche oder schrauben Sie den Deckel auf die Flasche, um Ihre
Milchnahrung mitzunehmen oder im Kuhlschrank aufzubewahren. (maximal fur 48 Stunden)

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch. Trocknen Sie sie sorgféltig ab.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser.

Reinigen Sie die entfernbaren Teile mit Wasser und einigen Tropfen Spulmittel. Um die Reinigung zu
vereinfachen, kénnen Sie das automatische Reinigungsprogramm (E7) verwenden. GieRen Sie die in der
obigen Programmtabelle angegebene Wassermenge ein. Sie kdénnen einen Tropfen Spulmittel in die
Flasche geben, aber nichts anderes.

Die Flasche (C) und der Deckel (D) fir unterwegs kénnen in der Spulmaschine gereinigt werden, die Klingen,
die Dichtung und der Ring sind jedoch nicht splilmaschinengeeignet. Die Motoreinheit darf nicht in der
Spulmaschine gereinigt oder in Wasser getaucht werden.

-



TABELLE: FEHLERBEHEBUNG

Problem

Ursache

Léosungen

Das Gerat funktioniert nicht

Das Gerat ist nicht richtig ang-
eschlossen. Die Flasche ist nicht
korrekt an der Basis verriegelt.

Prifen Sie, ob dass das Gerat
richtig eingesteckt ist. Verriegeln
Sie die Flasche ordnungsgemaR
an dem Gerat.

Schwierigkeiten beim Verriegeln
der Flasche auf dem Klingen-
halter

Es befinden sich Lebensmittel-
ruckstande in der Dichtung

Reinigen Sie die Dichtung

i
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Das Gerat schaltet sich wahrend
des Betriebs aus

Der Motor Uberhitzt

Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerats.

Die Abkuhlzeit

ist variabel und kann

bis zu 30 Minuten betragen

UbermaiRige Vibrationen

Das Gerat steht nicht auf einer
flachen Oberflache

Die Menge an Zutaten ist
zu grof3

Stellen Sie das Gerat auf eine
flache Oberflache

Verringern Sie die Menge
an Zutaten im Gerat bis zur
Markierung , MAX"

Die Mischung tritt am Boden der
Flasche aus

Die Dichtung oder die Klingen
sind nicht richtig positioniert.

Weitere Informationen finden
Sie im Abschnitt ,Montage
und Anbringen der Flasche fur
unterwegs”

Die Oberflachen der Flasche, die
mit Lebensmitteln in Berthrung
kommen, sind verschmutzt.

Bestimmte Lebensmittel
(Karotten ...) kdnnen Teile
verschmutzen, mit denen sie in
Bertuhrung kommen.

Das ist normal. Alle Teile kdnnen
sicher verwendet werden und
verandern die gekochten Leb-
ensmittel nicht. Das Reinigen
des Gerats mit Ol verringert die
Fleckenbildung.
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DESCRIPCION

A Motor

B 1 Anillo de bloqueo
2 Cuchillas Powelix
3 Junta

Botdn Start/Stop (inicio/stop)
Funcién de limpieza automatica
Funcién Pulse

Funcién de bebida de origen vegetal

coNOULTh W

C 1 Botella para llevar de 700 ml Funcién de crema
2* Botella para llevar de 400 ml Funcién de sopa fria
D 1 Tapade la botella para llevar de 700 ml F* Espatula
2* Tapa de la botella para llevar de 400 ml G* Accesorio picador
E Pantalla

1 Funcién de batido
2 Funcién para picar hielo

PRECAUCION

Las instrucciones de seguridad forman parte del aparato. Lee atentamente estas instrucciones antes de
usar por primera vez el aparato. Guardalas en un lugar accesible para poder consultarlas mas adelante. El
aparato solo funciona si la botella esta correctamente posicionada en la unidad motora (A).

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Antes de usar el aparato por primera vez, lava las partes que entren en contacto con los alimentos (botellas,
etc.) con agua caliente jabonosa y enjuagalas.

ADVERTENCIA: No sumerjas el aparato en agua (ni el motor nilas cuchillas [A and B2]). No pongas nunca
el motor (A) bajo un chorro de agua. Limpia el aparato con un paifo humedo y sécalo cuidadosamente.
Las cuchillas estan muy afiladas.

Comprueba que todas las partes del embalaje y las etiquetas se hayan retirado antes de usar el aparato.

MONTAJE Y COLOCACION DE LA BOTELLA PARA LLEVAR

Humedece la junta (B3) (incluso si ya esta fijada en las cuchillas [B2]) pasandola rapidamente bajo el agua.
Ten cuidado de volver a colocar correctamente la junta (B3) en las cuchillas (B2). (Fig. 1).

Afade los ingredientes a la botella sin superar el nivel maximo indicado:

* 700 ml para la botella de 700 ml

* 400 ml para la botella de 400 ml

Advertencia: No viertas liquidos hirviendo (mas de 70°C/158°F) en la botella.

Coloca el soporte de las cuchillas y la junta (B3+B2) en el anillo de bloqueo (B1) (Fig. 2). Sujeta la botella y
enrosca el anillo de bloqueo en ella. (Fig. 4). Dale la vuelta a la botella (C) y enrosca el anillo de bloqueo con
las cuchillas en la base del motor. (Fig. 5).

USO DEL APARATO

Coloca el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de fuentes de calor o del
agua.

Afade los ingredientes a la botella, enrosca las cuchillas y coloca la botella correctamente en la unidad
motora. Enchufa el aparato, selecciona el programa (E) y pulsa el botén Start/Stop (inicio/stop) (E3). Puedes
consultar la tabla de programas que figura a continuacion para elegir el programa adecuado para la receta.

El aparato se inicia. Durante los ultimos diez segundos de mezclado, el icono del programa automatico
seleccionado parpadea. Al finalizar el programa automatico, el aparato se detiene automaticamente y
emite tres pitidos. Para detener el aparato antes de que finalice el programa automatico, pulse el botén de
encendido/apagado (E3).

Ten cuenta lo siguiente: El aparato cuenta con la funcién Pulse (E5). Se puede utilizar manualmente
cuando no se esta ejecutando ninguin programa. Mantén pulsado el botén para mezclar. No superes los 3
minutos de uso consecutivo.

ADVERTENCIA: En caso de sobrecalentamiento, el producto esta equipado con un fusible térmico que lo
detendra automaticamente.

Después de 3 minutos sin utilizar el aparato, este pitara dos veces y se pondra en modo standby. Para volver
a encender el aparato, pulsa el botén Iniciar/Detener (E3).

Ten cuenta lo siguiente: Puede que algunos alimentos coloridos manchen el interior de la botella
(por ejemplo, las zanahorias). Para eliminar las manchas, puedes usar un pafio y un poco de aceite vegetal.

PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIBLES

O
Salsa @ 1 min

Pesto verde

30 g de albahaca
10 g de ajo
20 g de parmesano
120 ml de aceite de oliva

Batido de vitalidad

400 ml de agua
150 g de zanahorias
75 g de platano
75 g de apio nabo

220 ml de agua
90 g de zanahorias
45 g de platano
45 g de apio nabo

g
Batid .
e | Flg |

Hiel 7, Hielo

ielo

i 30s ) )
picade > cubltos d(?g(l)eé? 2x2x2 cm 5 cubitos de hielo 2x2x2 cm (100 g)
Bebida Q 5 Bebida de almendras

de origen G )
vegetal & minutos 60 g de almendras )

640 ml de agua

Crema é 1 min

Hummus

265 g de garbanzos
15 g de tahini
10 g de ajo (2 dientes)
40 g de zumo de limén
40 g de aceite de oliva
65 ml de agua

-



OTROS PROGRAMAS

- Botella de 700 ml Botella de 400 ml
impieza
automaética ¢ 30s 500 ml de agua + 1 gota de 200 ml de agua + 1 gota de
detergente liquido detergente liquido
P 3 minutos Programa que permite la mezcla manual mediante
©)
UG @ max. pulsaciones

ADVERTENCIA: Los alimentos duros pueden dejar marcas en el interior del recipiente, pero esto no
afecta a la eficiencia del aparato.

ACCESORIO

60 g de carne de res tierna cruda Programa manual Pulse

DESPUES DE UTILIZAR EL APARATO

Desenchufa el aparato.

Vacie la férmula del biberén o enrosque la tapa del biberén para llevar la férmula con usted o guardarla en
el refrigerador. (maximo durante 48 horas)

Utiliza un pafio himedo para limpiar el motor. Sécalo con cuidado.
No sumerjas nunca el motor en agua.

Lava las piezas desmontables con agua y unas gotas de detergente liquido. Para facilitar la limpieza,
puedes utilizar el "Programa de limpieza automatica" (E7). Vierte la cantidad de agua indicada en la tabla de
programas anterior. Puedes afiadir una gota de detergente liquido a la botella, pero nada mas.

La botella para llevar (C) y su tapa (D) se pueden limpiar en el lavavajillas, pero las cuchillas, la junta y el
anillo no. La unidad motora no debe limpiarse en el lavavajillas ni sumergirse en agua.
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TABLA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Soluciones

El aparato no funciona

El aparato no esta bien conecta-
do. La botella no esta correcta-
mente colocada en la base

Asegurate de que el aparato
esta enchufado correctamente.
Coloca la botella correctamente
en la base del aparato.

Dificultad para colocar la botella
en el soporte de las cuchillas

Hay comida en la junta

Limpia la junta

El aparato se para cuando esta
en uso

Sobrecalentamiento del motor

Desenchufa el aparato.

El tiempo de enfriamiento
es variable y puede durar
hasta 30 minutos

Vibracioén excesiva

El aparato no se ha colocado
sobre una superficie plana

El volumen de ingredientes es
demasiado grande

Coloca el aparato sobre una
superficie plana

Reduce la cantidad
de ingredientes en el aparato
hasta llegar al nivel MAX

Fugas de mezcla en la base de
la botella

Las cuchillas y la junta no estan
colocadas correctamente.

Consulta la seccién “Montaje
y colocacién de la botella para
llevar”

Las superficies de la botella
que entran en contacto con los
alimentos estdn manchadas.

Algunos alimentos

(como las zanahorias) pueden
manchar las piezas con las que
entran en contacto.

Es algo normal. Todas las piezas
se pueden utilizar de forma
seguray no alteraran los alimen-
tos cocinados. Usar aceite para
limpiar el aparato reducira las
manchas




DESCRICAO

A Unidade do motor

B 1 Anelde bloqueio
2 Laminas Powelix
3 Vedante

Botdo de ligar/desligar
Funcdo limpeza automatica
Funcdo “Pulse”

Funcdo bebidas vegetais

coNOULTh W

C 1 Copo portatil de 700 ml Funcdo molhos
2* Copo portatil de 400 ml Fungdo sopa fria
D 1 Tampa do copo portétil de 700 ml F* espatula
2* Tampa do copo portatil de 400 ml G* Acessoério picador
E Ecra

1 Funcdo batidos
2 Funcdo picar gelo

CUIDADO

As instrugdes de seguranca fazem parte do aparelho. Leia atentamente estas instrucdes antes de utilizar
o aparelho pela primeira vez. Mantenha-as num local acessivel para que possa consulta-las mais tarde. O
aparelho sé funciona se o copo estiver corretamente posicionado na unidade do motor (A).

ANTES DE UTILIZAR O APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as pegas que entram em contacto com os alimentos
(copo, etc.) com &gua quente e detergente e, em seguida, enxague.

AVISO: ndo mergulhe o aparelho em dgua (nem a unidade do motor ou o bloco das laminas [A e B2]).
Nunca coloque a unidade do motor (A) debaixo de agua corrente. Limpe o aparelho com um pano
himido e seque-o cuidadosamente. As laminas sao extremamente afiadas.

Verifique se todas as partes da embalagem e as etiquetas foram removidas antes de utilizar o aparelho.

MONTAR E INSTALAR O COPO PORTATIL

Humedeca o vedante (B3) (mesmo que ja esteja encaixado no bloco das laminas [B2]) colocando-a
rapidamente sob dgua. Tenha cuidado para voltar a encaixar corretamente o vedante (B3) no bloco das
laminas (B2). (Fig. 1).

Adicione os ingredientes ao copo para transportar sem exceder o nivel maximo indicado:

* 700 ml para o copo de 700 ml

* 400 ml para o copo de 400 ml

Aviso: ndo verta liquidos a ferver (acima de 70 °C/158 °F) no copo.

Coloque o suporte da ldmina com o vedante (B3+B2) no anel de bloqueio (B1) (Fig. 2). Segure o copo e
enrosque o anel de bloqueio no mesmao. (Fig. 4). Vire o copo (C) ao contrério e enrosque o anel de bloqueio
com as laminas na base do bloco do motor. (Fig. 5).

UTILIZAR O APARELHO

Coloque o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor, longe de fontes de calor ou agua.

Adicione os ingredientes ao copo, enrosque as laminas e coloque o copo corretamente na unidade do
motor. Ligue o aparelho a corrente, selecione o programa (E) e prima o botdo Start/Stop (Ligar/desligar)
(E3). Pode consultar a tabela de programas abaixo para ajudar a escolher o programa indicado para a sua
receita.

O aparelhoinicia. Durante os ultimos dez segundos de mistura, o icone do programa automatico selecionado
pisca. Ao final do programa automatico, o aparelho para automaticamente e emite trés bipes. Para parar o
aparelho antes do final do programa automatico, pressione o botdo Liga/Desliga (E3).



Atencdo: o seu aparelho dispde de uma funcdo "Pulse" (E5). Pode ser utilizada manualmente quando
ndo estiver a ser executado nenhum programa. Mantenha premido o botdo para misturar. Ndo exceda 3
minutos de utilizagdo consecutiva.

AVISO: em caso de sobreaquecimento, o seu aparelho esta equipado com um fusivel térmico que ira parar
automaticamente o aparelho.

Apés aproximadamente 3 minutos sem utilizar, o seu aparelho ira emitir um aviso sonoro duas vezes e
iniciar o modo de poupanca de energia. Para ligar novamente o aparelho, prima o botao Start/Stop (Ligar/
desligar) (E3).

Atencdo: Alguns alimentos mais coloridos podem manchar o interior do copo (por exemplo, cenouras).
Para remover manchas, pode utilizar um pano com um pouco de 6leo vegetal

PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIVEIS

0 a 0 opo de /00 de 400

Pesto verde
. 30 g de manjericao
Molho @ 1 min. ) 10 g de alho
20 g de parmesao
120 ml de azeite
Bebida de vitalidade
. —/ . 400 ml de dgua 220 ml de &gua
Batidos U@ 1 min. 150 g de cenouras 90 g de cenouras
75 g de banana 45 g de banana
75 g de aipo 45 g de aipo
el v, Gelo
elo
) 30 segq.
pleaisly > cubos d(e1 cg)glg)ZxeZ cm 5 cubos de gelo 2x2x2 cm (100 g)
Bebida vegetal de améndoa
Bebida .
vegetal QG& 2 min. 60 g de améndoas )
640 ml de agua
Humus
265 g de grdo-de-bico
. 15 g de tahini
Molhos é 1 min. ) 10 g de alho (2 dentes)
40 g de sumo de limao
40 g de azeite
65 ml de 4gua

OUTROS PROGRAMAS

Copo de 700 ml Copo de 400ml
Limpeza
autor’rjwética ( ¢ 30seg. | 500 mlde agua + 1 gota de 200 ml de 4gua + 1 gota de
detergente liquido detergente liquido
Pulse @ 3Mrﬁixr; Programa que permite mistura manual com "Pulse"

AVISO: alimentos duros podem deixar marcas no interior da taca, mas isto ndo afeta a eficiéncia do
aparelho.

ACESSORIO

3seg. | 60g de carne bovina crua e macia

Programa manual com "Pulse"

DEPOIS DE UTILIZAR O APARELHO

Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

Esvazie a férmula da mamadeira ou rosqueie a tampa na mamadeira para levar a férmula com vocé ou
guarde-a na geladeira. (valido por até 48 horas)

Utilize um pano humido para limpar a unidade do motor. Seque-o cuidadosamente.
Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.

Lave as pegas amoviveis com agua e algumas gotas de detergente da loica. Para uma limpeza mais facil,
pode utilizar o "Programa de limpeza automatica" (E7). Coloque a quantidade de agua indicada na tabela
de programas acima. Pode adicionar uma gota de detergente liquido da loica ao copo, mas ndo mais do
que isso.

O copo portatil (C) e a respetiva tampa (D) podem ser lavados na maquina de lavar loica, mas as laminas,
o vedante e o anel ndo sdo compativeis com a maquina de lavar loica. A unidade do motor ndo pode ser
lavada na maquina de lavar loica nem mergulhada em 4gua.



TABELA DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Solugdes

O aparelho nao funciona

O aparelho néo esta correta-
mente ligado a corrente. O copo
ndo esta corretamente bloquea-
do na base.

Verifique se o aparelho esta
corretamente ligado a corrente.
Bloqueie o copo corretamente
na base do aparelho.

Dificuldade a bloquear o copo no
suporte da lamina

Existem alimentos no vedante

Limpe o vedante

O aparelho para quando estd a
ser utilizado

Sobreaquecimento do motor

Desligue o aparelho e retire a
ficha da tomada.

O tempo de arrefecimento

é variavel e pode demorar
até 30 minutos

Vibragdo excessiva

O aparelho néo esta colocado
numa superficie plana

O volume de ingredientes é
demasiado elevado

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana

Reduza a quantidade
de ingredientes no aparelho
para o nivel MAX

A mistura estd a verter na base
do copo

O vedante ou as laminas ndo es-
tdo corretamente posicionados.

Consulte a seccdo “Montar e
instalar o copo portatil”

As superficies do copo que
entram em contacto com os
alimentos estdo manchadas.

Determinados alimentos

(por exemplo, cenouras) podem
manchar as pegas com as quais
entrem em contacto.

E normal. Todas as pecas podem
ser utilizadas em seguranca e
nao alteram os alimentos cozin-
hados. Utilizar éleo para limpar o
aparelho ird reduzir as manchas.
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DESCRIZIONE

A Unita motore 3 Pulsante On/Off
B 1 Anello dibloccaggio 4 Pulizia automatica
2 Lame Powelix 5 Modalita Pulse
3 Guarnizione 6 Funzione Latte vegetale
C 1 Bottiglia portatile da 700 ml 7 Purea
2* Bottiglia portatile da 400 ml 8 Zuppa fredda
D 1 Bottiglia portatile da 700 ml F* Spatola
2* Bottiglia portatile da 400 ml G* Accessorio tritatutto
E Display
1 Frullato

2 Ghiaccio tritato

ATTENZIONE

Le istruzioni sulla sicurezza sono parte integrante dell'apparecchio. Leggere attentamente queste istruzioni
prima di usare l'apparecchio per la prima volta. Conservarle in un luogo accessibile per poterle consultare
ulteriormente. L'apparecchio funziona solo se la bottiglia & posizionata correttamente sull'unita motore (A).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare |'apparecchio per la prima volta, lavare le parti che entrano in contatto con gli alimenti
(bottiglia, ecc.) con acqua calda e sapone, quindi risciacquare.

ATTENZIONE: non immergere l'apparecchio nell'acqua (né I'unita motore né l'unita lame (A e B2)).
Non mettere mai I'unita motore (A) sotto I'acqua corrente. Pulire I'apparecchio con un panno umido
e asciugare con cautela. Le lame sono estremamente affilate.

Prima di utilizzare 'apparecchio, verificare che tutte le parti della confezione e le etichette siano state
rimosse.

ASSEMBLAGGIO E MONTAGGIO DELLA BOTTIGLIA PORTATILE

Inumidire la guarnizione (B3) (anche se gia montata sull'unita lame (B2)) facendola scorrere rapidamente
sott'acqua. Rimontare correttamente la guarnizione (B3) sull'unita lame (B2). (Fig. 1).

Aggiungere gli ingredienti nella bottiglia senza superare il livello massimo indicato:
* 700 ml per la bottiglia da 700 ml
* 400 ml per la bottiglia da 400 ml

Avvertenza: non versare nella bottiglia liquidi bollenti (oltre 70 °C/158 °F).

Posizionare il portalame con la relativa guarnizione (B3+B2) sull'anello di bloccaggio (B1) (Fig. 2). Tenere la
bottiglia e avvitare I'anello di bloccaggio. (Fig. 4). Capovolgere la bottiglia (C) e avvitare I'anello di bloccaggio
con le lame sulla base del motore (Fig. 5).

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Appoggiare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti di calore
o acqua.

Aggiungere gli ingredienti nella bottiglia, avvitare le lame e posizionare correttamente la bottiglia sull'unita
motore. Collegare l'apparecchio, selezionare il programma (E) e premere il pulsante Start/Stop (E3).
Consultare la tabella dei programmi riportata di seguito per scegliere il programma piu adatto alla ricetta
che si desidera eseguire.



L'apparecchio si avvia. Durante gli ultimi dieci secondi di miscelazione, l'icona del programma automatico
selezionato lampeggia. Al termine del programma automatico, l'apparecchio si arresta automaticamente
ed emette tre segnali acustici. Per arrestare I'apparecchio prima della fine del programma automatico,
premere il pulsante On/Off (E3).

Nota: I'apparecchio & dotato di una funzione Pulse (E5). Pud essere utilizzata manualmente quando non
€ in esecuzione alcun programma. Tenere premuto il pulsante per miscelare. Non superare i 3 minuti di
utilizzo consecutivi.

ATTENZIONE: In caso di surriscaldamento, il prodotto e dotato di un fusibile termico che lo arresta
automaticamente.

Dopo 3 minuti di inattivita, I'apparecchio emettera due segnali acustici ed entrera in modalita standby.
Per riaccendere I'apparecchio, premere il pulsante Start/Stop (E3).

Nota: Alcuni alimenti colorati possono macchiare l'interno della bottiglia (ad esempio le carote). Per
rimuovere le macchie, e possibile utilizzare un panno e un po' di olio vegetale.

PROGRAMMI AUTOMATICI DISPONIBILI

DO glia da 700 DO glia da 400

[

Pesto verde
) 30 g di basilico
Salsa 1 min. ) 10 g di aglio
20 g di parmigiano
120 ml di olio d'oliva
Frullato Vitality
-/ . 400 ml di acqua 220 ml di acqua
Pllzie U@ 1 min. 150 g di carote 90 g di carote
75 g dibanana 45 g di banana
75 g di sedano rapa 45 g di sedano rapa
hiacci ", Ghiaccio
jaccio
tritato 30sec | 5 cypetti di ghiaccio 2x2x2 cm | 5 cubetti di ghiaccio 2x2x2 cm
(100 ) (100 g)
Latte di mandorle
Latte R
vegetale QG& 2 minuti 60 g di mandorle )
640 ml di acqua
Hummus
265 g di ceci
15 g di tahina

Purea 1 min.

Oy

10 g di aglio (2 spicchi)
40 g di succo di limone
40 g di olio d'oliva
65 ml di acqua

ALTRI PROGRAMMI

0 d DO glia da 700 DO glia da 400

pulizi Bottiglia da 700 ml
ulizia
automatica ¢ 30 sec 500 ml di acqua + 1 goccia di
detersivo per piatti
Pulse @

ATTENZIONE: gli alimenti duri possono lasciare segni all'interno del recipiente, ma cio non influisce
sull'efficienza dell'apparecchio.

ACCESSORIO

Bottiglia da 400 ml

200 ml di acqua + 1 goccia di
detersivo per piatti

Programma che consente la miscelazione manuale a

3 min max . .
impulsi

60 g di carne di manzo cruda e
tenera

Programma manuale Pulse

DOPO L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente.

Svuota il latte artificiale dal biberon o awvita il tappo sul biberon per portarlo con te o conservarlo in
frigorifero. (valido per un massimo di 48 ore)

Utilizzare un panno umido per pulire l'unita motore. Asciugare con cura.

Non immergere ['unita motore in acqua.

Lavare le parti rimovibili con acqua e qualche goccia di detersivo per piatti. Per una pulizia piu semplice, &
possibile utilizzare il programma "Pulizia automatica” (E7). Versare la quantita di acqua indicata nella tabella
di programma riportata sopra. E possibile aggiungere nella bottiglia una goccia di detersivo per piatti; non
aggiungere altro.

La bottiglia portatile (C) e il relativo coperchio (D) possono essere lavati in lavastoviglie, ma le lame, la
guarnizione e I'anello no. L'unita motore non deve essere lavata in lavastoviglie né immersa in acqua.
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TABELLA DI RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

L'apparecchio non & collegato
correttamente alla presa.

La bottiglia non & bloccata
correttamente sulla base.

Verificare che l'apparecchio
sia collegato correttamente.
Bloccare correttamente

la bottiglia sulla base
dell'apparecchio.

Difficolta a bloccare la bottiglia
sul portalame

E rimasto del cibo nella
guarnizione

Pulire la guarnizione

L'apparecchio si arresta durante
l'uso

Motore in surriscaldamento

Scollegare l'apparecchio dalla
presa di corrente.

Tempo di raffreddamento:

e variabile e puo durare

fino a 30 minuti

Vibrazioni eccessive

L'apparecchio non & posizionato
su una superficie piana

Il volume degli ingredienti &
troppo grande

Posizionare l'apparecchio su una
superficie piana

Ridurre il volume
degli ingredienti nell'apparecchio
fino al livello massimo

Perdita del composto alla base
della bottiglia

La guarnizione o le lame non
sono posizionate correttamente.

Fare riferimento alla sezione
“Assemblaggio e montaggio
della bottiglia portatile”

Le superfici della bottiglia che
vengono a contatto con gli
alimenti sono macchiate.

KL L] L

‘J\ ‘

Alcuni alimenti (carote...)
possono macchiare i componenti
con cui vengono a contatto.

Questo e normale. Tutte le parti
possono essere utilizzate in
modo sicuro e non alterano gli
alimenti cotti. L'uso di olio per
pulire l'apparecchio riduce le
macchie.
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MEPITPA®H

A Movdada tou Jotép 3 Kouprmi ON/OFF

B 1 AaKTUALOG KAELSWHATOG 4 Aettoupyia autopatou Kabaplopou
2 Aemideg Powelix 5 TMaApwkn Aettoupyia
3 Adotiyo oteyavorolnong 6 Asitoupyla yLa UTIKO yaha

C 1 ®opnto Soxeio 700 ml 7 Aswtoupyla yLa VT kat aAetppata
2* dopnto Soxeto 400 ml 8 Aettoupyla yLa KpUEG COUTIEG

D 1 Kamdaktyta @opntd Soxeio 700 ml F* Imdtoula
2* Kamdkt yLa gopntd soxelo 400 ml G* EEGpTNHA KOWYTN

E 066vn

1 Aewtoupyia yla smoothie
2 Aettoupyia yla Bpuppatiopd dyou

MPOZOXH

OL 08nyieg aopaleiag amoteAoVV TPAPA TNG CUOKEUNG. ALOBAOTE TIPOCEKTIKA TLG TIApOUCEG 08NnYLeg, TIpLV
XPNOLHOTIOLCETE yLa TIPWTN POPA TN VEX CUOKEUH. DUAGETE TEG O€ TIPOCLTO PEPOC, WOTE VA PTIOPELTE va
AVaTPEEETE O QUTEG apyoTePa. H ouoKeur PTIopEl va AeLtoupyroel pévo edv to Soxeio €xel TomtoBetnOel
owotd otn povada tou PHoTép (A).

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZ ZAZ

MpLv XPNOLHOTIOLCETE T GUOKEUN yLa TIPWTN Popd, TTAUVETE Ta e§apTrpata Tou €pXoVTal O€ EMagn PE
TPOPLUQA (S0XELO, K.ATL) He (£0TO 0ATIOUVOVEPO KaL, OTN CUVEXELQ, EETTAUVETE.

MPOEIAOMNOIHZH: Mnv BuBilete tTn GUOKEUN o€ VEPO [0UTE TN pOoVASa TOU HOTEP OUTE TN povada Twv
AemtiSwv (A kat B2)]. Moté pnv tomoBeteite tn povada tou potép (A) KATW ATIO TPEXOUHEVO VEPO.
KaBapiote Tt 0UGKeUN pE éva VWTIS Ttavi Kat GTEYVWOTE TNV TIPOOEKTIKA. OL AeTtideg elval e§aipetika

awxpnpes.
MpLV XPNOLUOTIOLOETE TN OUOKEUN, BePalwBEeLTe OTL OAA Ta PEPN TNG CUOKEUAOLAG KAl OL ETLKETEG EXOUV
apatpebeLl.

2YNAPMOAOTIHZH KAI MPOZAPMOTIH TOY ®OPHTOY AOXEIOY

Bpé€te to Adotiyo oteyavotoinong (B3) [akdpa kat av éxeL 1dn tomoBetndel otn povdada Aemidwv (B2)]
TIEPVWVTAG TNV Ypryopa KATw ard to vepd. MpooéEte va TOTIOBETHOETE CWOTA TO AUOTLXO OTEYavoTIoinong
(B3) Eava otn povasda twy AeTiidwv (B2). (Etk. 1).

MpooBéote Ta UALKA oto Soxelo xwplg va Eemepdoete tn péyLlotn otabun:

* 700 ml yia to Soxeto 700 ml

* 400 ml yia to Soxeto 400 ml

MNpoglsomoinon: Mnv Badete uypa Tou Bpadouv (Ttavw aré 70 °C/158 °F) péoa oto Soxeio.

TomoBetrote tn Bdon tng AemiSag pe to Adotiyo oteyavoroinong (B3+B2) otov SaktUALo kKAeLSwpatog (B1)
(Ewk. 2). Kpatriote To Soxelo katl BLEwoTe TTavw Tou Tov SAKTUALO KAELSwpaTog. (ELk. 4). Nuplote to Soxeto (C)
avamoda Kat BLWoTe Tov SAKTUALO KAELSWHATOG PE TLG AeTILSEC oTn Bdaon tou Kwntripag (Eik. 5).

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

ToTtOBETOTE TN OUOKEUN) O€ pla otabepr] KaL opLlOVTLA ETILPAVELD, AVOEKTIKN oTn BeppdTnTa, HakpLd amod
Tinyég BeppdTNTag 1 VEPO.

MpooBéote Ta UALKA oto Soxelo, BLSwoTe TLG AETLSEG Kal TOTIOBETOTE TO OWOTA 0T PovAada Tou PoTEP.
Yuv&Eote tn ocuokeun. EmAéETe To podypappa (E) kal Tieote to koupuTtl evapéng/Siakomnig (E3). Mmopeite
VO QVATPEEETE OTOV TIAPAKATW TIVAKA TIPOYPAHHATWY yLa va ETIAEEETE TO KATAAANAO TIPAYypappaA yLd T
ouvtayn oag.



H ouokeun &ekwva. Katd tn Sldpkela twv TeEAeutalwv S€ka SeUTEPOAETTWY avAPELENG, To €koviSlo Tou
ETILAEYHEVOU QUTOPATOU TIPOYPAPHATOG avaBooBriveL. ZTo TEAOG TOU AQUTOUATOU TIPOYPAUHATOG, N CUCKEUN
oTapatd autopata Kat NXel TPELG POPEG. MNa va OTAPATIOETE T CUCKEUN TIPLY aTtd TO TEAOG TOU QUTOUATOU
TPOYPAPHATOG, TIATAOTE To KoupTtl On/Off (E3).

Inpeiwon: H ouokeur| oag Stabetel MaApikn Asttoupyla (E5). MTopel va xpnotpomownel xelpokivnta, 6tav
Sev ekteleltal kavéva Tpoypappa. MNatrote mapatetapeéva to KoupTt yla avapetén. Mnv utepBaivete ta 3
Aemtd ouvexoug Xpriong.

MPOEIAONMOIHZH: Ze mepinmtwon uTEPBEPPAVONG, TO TIPOLOV SLaBETEL BEPULKT) aoPAAELT TTOU SLOKOTITEL
auTopata T AELTtoupyla TNG CUCKEUNG.

Metd amo 3 Aemtd adpdavelag, n cuokeun oag Ba petaBel oe Aettoupyia avapovnc. Ma va evepyoTtoLroete
£avd TN CUOKEUN 0aG, TIATAOTE TO KOUPTTL évapénc/Siakotrg (E3).

Inpeiwon: OpLOPEVEG XPWHATLOTEG TPOPEG EVEEXETAL VA AEKLAGOLV TO ECWTEPLKO TOU SOoXELOU (TL.X. KAPOTA).
a va a@atpéoete TOUG AEKESEG, UTIOPELTE VA XPrOLUOTIOLROETE €va Tavi Kat Alyo UTLKO AASL.

AIAGEZIMA AYTOMATA NMPOTPAMMATA

AuTOaTa Xp6vo Agiypa cuvtayng yia Agiypa cuvtayng yia
POYPANLAT povos To Soxeio Twv 700 ml To Soxeio Twv 400 ml*

MNéoto BactAtkol

g . 30 yp. Bacthikdg

YAAtoeg g 1 Aemttod 10 yp. okdpSO
20 yp. mappedava
120 ml ehatdAado

Xupog avalwoyovnong

. -/ . 400 ml vepd 220 ml vepod

Smoothie U 1 Aerreo 150 yp. kapota 90 yp. Kapota
75 yp. pravava 45 yp. yravava
75 yp. oehwvoplla 45 yp. oeAwopLla

) 1, Nayog
epuﬁzﬂgbcpoc . . 5 TtayaKLa 2x2x2 cm
i 5 TiaydkLa 2x2x2 cm (100 yp.) (100 yp.)
FdAa apuysdalov
DUTIKS YdAa Q(}é 2 Aerta 60 yp. aulySaha
640 ml vepd
XoUpoug
265 yp. peBibla
Nt kat . 15 yp. Taxivt
aAelppata é (R 10 yp. okOp&0 (2 OKeALSEQ)
40 yp. XUPOG Agpoviov
40 yp. eEhatdAado
65 ml vepo

AANA MTPOTPAMMATA

AutTopata A o Mo O o A oMo o O

poVpO ata 0 00 0 00 0 00 0 400

AUTS DAoxeio 700 ml DAoxeio 400 ml
utéHaToq
qua;wpéq ¢ 30 8eUT. | 500 ml vepd + 1 oTaydva Lypd | 200 Ml vepd + 1 oTaydva uypd
TULATWY TLaTWv
MaApLKN @ 3 Aemtd Mpoypapia TIoU ETLTPETIEL TN XELPOKIVNTN TTAAPLKNA
AgLtoupyta TO TIOAU avapegn

MPOEIAOMOIHZH: Ot okANpEG TPpodEg evdéxetal va adpnoouv onpadia oto ECWTIEPLKO Tou Kadou,
OLLWG, N ATIOTEAECHATLKOTNTA TG CUOKEUNG Sev eTtnpeadetat.

EEAPTHMA
P

60 yp wuod TpLPePS pooxapiolo
Kpéag

3 Seut.

Xetpokivnto mpodypappa Pulse

META TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

ATIOCUVSEQDTE TN CUCKEUN aTto TNV Tipida.

AS8ELAOTE TN POPHOUAA aTtd TO UTTIOUKAAL 1 BLEWOTE TO KATIAKL OTN (PLAAN YLA VA TIAPETE TN YOpHoUAa padt
oag ) @UAAGETe tn oto Yuyelo. (LoxVEL yla JéyLloto 48 wpeg)

KaBaplote tn povada Tou Potép pE éva Bpeypévo TIavi. ZTEYVWOTE TNV TIPOCEKTLKA.

Mnv BuBilete TTOTE TN povASa Tou POTEP OE VEPO.

MAévete ta apalpolpeva eEapTAPATA PE VEPO KAl HEPLKEG OTAYOVEG UYpoU amoppuTIavTikol. Ma Tio
€UKOAO KABAPLOHQ, PUTIOPELTE VA XPNOLUOTIOLOETE TO «TIPOYPAHHA AUTOHATOU KaBapLlopoUs» (E7). BAATe Tnv
ToodTNTA VEPOU TIOU UTIOSELKVUETAL OTOV TIAPATIAVW TTivaka Tipoypappdtwy. Mmopeite va ipooBéoete pLa
otayova UypoU aTrtoppuTIAVTLIKOU 0To §0XELo, aAAd timote dAAo.

To popntd Soxeio (C) kat To KarmakL tou (D) prtopolv va TAUBoUV 0TO TIAUVTHPLO TILATWY, AANA OL AETILSEG,
TO AAOTLXO OTEYAVOTIOLNONG KAl 0 SAKTUALOG SEV TIAEVOVTAL OTO TIAUVTIPLO TILATWV. H povada tou Jotép Sev
TpEmeL va kaBapiletal oto mAuvTrpLo Tdtwy ) va Bubidetal o vepo.
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MINAKAZ ANTIMETQNIZHZ MPOBAHMATQN

MNpofAnpa

Altia

NOoeLg

H ouokeur| 8gv Aettoupyet

H ouokeur| Sev €xeL ouvSeBel
owotd otnv Tpida. To Soxelo Sev
€xeL aopahioel owotd otn Bdon.

BeBalwbelte 6TL N cUOKEUN €XEL
ouv8eBel cwotd otnv ipida.
Acpahiote ocwotd To Soxelo otn
Bdon tng ouokeunc.

AuokoAia KAELSWPATOG Tou
Soxeilou otn Bacn g Aemidag

YTIApXOLV TPOYEG 0TO AAOTLXO
oteyavomoinong

KabBapiote to Adotiyo
oteyavotoinong

H Aettoupyla tng ouokeunq
Slakomretal Katd tn xpron tng

YrepBéppavon potép

ATIOGUVSECTE T CUOKEUN aTtO
v pida.

O xpOVOG yLa va KPUWOEL N
OUOKEUN

ToLKIANEL KaL pTtopel va
SLapkéoel

£wg kat 30 Aemttd

YTiepBoALKEG SOVATELG

H ouokeun Sev eival
TomoBeTnuévn o€ eminedn
ETLPAVELA

O dykog Twv LALKWV glvat
TIOAU PEYAAOG

TOTIOBETAOTE TN CUCKELT TIAVW
o€ pLa eminedn emupavela

MELWOTE TNV TT0CoTNTA
TWV UALKWV OTN CUCKEUR PEXPL
To emimeSo MAX

To pelypa otdlel otn Bdon tou
Soxetou

To Adotiyo oteyavotoinong 1 ot
Aemideg Sev €xouv TotoBeTn Ol
OWwoTd.

Avatpégte otnv evotnta
«ZuvappoAdynon Kat
TIPOCapPHOYr TOU popnTou
Soxelou»

OL €MUPAVELEG TOU SOXELOU TTIOU
£PXOVTAL O ETIAPI PE TPOYPES
€XOUV AEKESEG.

KL L] L

OpLopEVEG TPOYES (KapdTa...)
EVSEXETAL VA AEKLAOOUV TA
€EapTAPATA TNG CUCKEUNG HE TA
ottola €pxovtal o€ ETAr).

AuTO €lval puoLoAoyLKO. OAa
ta eaptipata prmopolyv va
XpnotporownBoly pe ac@daAela
Kat §ev aAAOLWVOLV Ta
payelpepéva tpd@Lua. H xprion
AadLou yLa tov kabaplopd tng
OUOKEUNG PELWVEL TOUG AEKESEG.




A MoTopHUIA 610K 3 KHonka On/Off
B 1 CronopHe kinbLe 4 ®yHKLiA aBTOMAaTUYHOIO OYNLLEHHS
2 Jlesa Powelix 5 ®yHKUIA iIMNYIBCHOrO pexumy
3 YuwinbHioBau 6 ®DyHKUIA «POCIMHHE MOIOKO»
C 1 [MepeHocHa naswka 700mMn 7 ®yHKUis «[in-coycn»
2* MNepeHocHa naswka 400mn 8 ®dyHKLUiA «XonoaHWIA cyn»
D 1 Kpwuwwka nepeHocHoi naswku 700mMn F* LlnaTens
2* KpuLuka nepeHoCcHoi naswwky 700mn G* Axcecyap «[loapibHioBau»
E ExpaH

1 dyHKUia «CMmy3i»
2 ®yHKUIA NoAPiIOHEHHS NboAY

MOMNEPEAKEHHSA

MocibHWMK i3 NpaBKn 6e3neku e B KOMMNAEKTI 3 MPUNAZOM. YBaXHO MpoynTaiiTe iHCTPYKLIi nepes nepLumnm
BMKOPWCTaHHAM HOBOro mpunagy. 36epiraiite ix y AOCTYNMHOMY MicLj, W06 MOTIM MOXHa 6yn0 A0 HUX
3BepHyTUCS. Mprnaj Moxe npaLoBaTh, AnLLe AKLLO NAALWKa NPaBUIbHO po3TalloBaHa Ha 6510ui ABUryHa (A).

LLLO NOTPIBHO 3POBUTW NEPEA NEPLUNM BUKOPUCTAHHAM NPUNAAY?

MepeA nepLUVM BUKOPVCTaHHSM NpuUaagy BUMUIATE YaCTUHY, sIKi KOHTaKTYHOTb i3 MPOAYKTaMu XapuyBaHHS
(NASILLKY TOLLO), FapsiYoH0 BOAOK 3 MUIOM, MOTIM NMPOMUIATE UNCTOO BOAOH).

YBATA! He 3aHyploiiTe npunapgy BoAy (aHi 610k ABUTYHa, aHi 6nok nes (A i B2)). Hikonu He ctaBTe 610K
AsuryHa (A) nip npotouyHy Boay. MpoTpiTb Npunag BOMOro raH4ipKol i peTenbHO BUCYLWIiTb. Jle3a
HaA3BMYaMHO rocTpi.

I'Iepep, BUKOPUCTaHHAM npunagy HepeKOHaVITECH, LLLO BCi eneMeHTUn NnakyBaHHA Ta €ETUKETKN BUAANEHO.

CKNAOAHHS TA BCTAHOBJIEHHS MEPEHOCHOI MJISILLKNA

3MOuiTh yLinbHIOBaY (B3) (HaBiTb sIKLLO MOro BXe BCTaHOB/IEHO Ha 610K ne3 (B2)) wsemnako NponycTnsLIn
rioro nig Bogy. byabTe yBaxkHi i NpaBMIbHO BCTAHOBITL YLLinbHI0BaY (B3) Hasag Ha 6ok nes (B2). (Puc.1).

MoknaaiTe iIHFPeAiEHTN B MASLUKY, ane Wob iXHSA KiNbKiCTb He nepeByLLyBasa NO3HAaYKy MaKCMMaabHOro
piBHS:

*700mn pnst naswkm 700Mn

*400Mn ansa naswky 400mn

MonepemxeHHs. He HanuBaTe B NAALWKY AyXXe rapsadi pianHu (Tfemnepatypoto noHap 70°C/158°F).

MoMicTiTe TpMay fe3 3 yulinbHoBaveM (B3+B2) Ha cTonopHe kinbue (B1) (prc.2). YTprUMyoUn NAsLLKY,
HaKpyTiTb Ha Hei cTonopHe KinbLe. (Puc.4). NMepesepHiTe NaALwKy (C) goropy AHOM i NPUKPYTITb CTOMOPHEe
KinbLe 3 1e3aMu 0 OCHOBW ABUrYHa (puc.5).

BUKOPUCTAHHA NMPUNTAAY

MocTaBTe Npuiag Ha piBHY, CTiliKy 1 TePMOCTiliKy MOBepXHIO NoAani Bif Axepen Tenna abo 6pn30K BOAN.

JopaiiTe iHrpeAieHTV B NASILLKY, NPUKPYTiTb Ne3a i NpaBUAbHO MOCTaBTe MASLIKY Ha 610K ABUryHa.
MigkntoyiTe Npunag Ao enekTpomepexi. Bubepits nporpamy (E) i HaTUCHITL KHOMKyY Start/Stop (Myck/CTon)
(E3). HaBegeHa Hwxxye Tabnuua nporpam AOMOMOXe BaM BMOEpaTy npaBuibHy nNporpamMy Ans BaLlOro
peuenTty.

Mpunap 3anyckaetbcs. MMPOTArOM OCTaHHIX AecATW CeKyHJ 3MillyBaHHA 6AMMaEe 3Ha4yoK BUGpPaHOI
aBTOMaTUYHOI Nporpamu. Micns 3aBepLueHHsS aBTOMaTMYHOI Nporpamu Npuaaj aBToMaTUYHO 3yMUHAETLCS

inojacTb TpY 3ByKOBi cnrHanu. LLLo6 3ynuHuTv npunaj Ao 3aBepLUeHHS aBTOMaTUYHOT MporpamMu, HaTUCHITb
KHOMKY YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS (E3).

3BepHiTh yBary! Mpunag ocHalleHo dyHKLiER iMMynbcHoro pexmmy (E5). ioro MoxHa BUKOpPYCTOBYBATM
BPYYHY, KON XXOAHY NporpamMy He 3anyLieHo. HaTUCHITb | yTprMyiiTe KHONMKY, W06 BUKOHATY 3MillyBaHHS.
He BrkopucToByliTe npunag 6inbLue 3 xBuavHu 6esnepepsHo.

YBATA. Ha B/vMNaAoK neperpiBaHHSA Mpuaaj OCHALLEHO TermaoBMM 3amobidKHWMKOM, SKWA aBTOMaTUYHO
BUMMUKAE 1ioro.

Yepes 3 XBUMHW MPOCTOO Npuaaj ABidi NoAacTb 3ByKOBUI CUrHan i nepelije B pexum odikyBaHHs. LL|o6
3HOBY BBIMKHYTW NpUAaj, HaTUCHITb KHonKy Start/Stop (Myck/Cton) (E3).

3BepHiTbyBary! [lesikikonbopoBi MPOAYKTUMOXYTb NodpapbyBaTi BHYTPILLHIO YaCTUHY MASLLKM (HAaNPUKAaA,
MOPKBa). /151 BUAANEHHS MISM MOXHA BUKOPUCTOBYBATU FaHYipKy i TPOXW POCIMHHOMO Macna.

OOCTYIMHI ABTOMATUYHI MPOrPAMUA
TR0
nporpamu nasawKu 700mn nnswkn 400mn*

3eneHuii necto
Coyc g 1xB

30r 6a3unnika
10r yacHuKky
20r napmesaHy
120Mn onmMBKOBOI ONii

EHepreTnyHa cymii

. -/ 400mn BoAM 220mn BOAN
el U@ 8 150r MOpKBY 90r MOpKBU
75r 6baHaHiB 45r 6aHaHiB
75r cenepu A5r cenepn
o 7, Jlbop,
OZpibHEHHSR
Nboay 30c 5 KybuKiB IboAy 2X2X2 CM 5 Ky6UKiB Nbogy 2X2X2 CM
(10071) (10071)
Mwurpganese MOJIOKO
Pn?lf),;vé?(ge O& 2x8 60r Murganto i
640mn BogM
Xymyc
2651 HyTYy
Zlin-coycn 1x8 151 KYHXYTHOI nactu

10r YacHuKy (2 3y64mKm)
40r IMMOHHOTO COKY
40r onnBKOBOI oNii
65mn Boan




IHWI MPOrPAMNA

ABTOMATUYHI y Mpuknap peuenTty Ans Mpuknap peuenTty Ans
ac
nporpamMmu nnawkn 700mn nnswkun 400mn*
Mnawka 700mn Mnswka 400mn
ABTOMaTuuHe ¢ 30c
OUULLIEHHST 500mn Boan + 1 kpanns 200mn Boaw + 1 kpanns
MUIOYOrOo 3aCo6y MUIOYOrO 3aCo6y
" 3xB Mporpama, L0 Aa€ 3MOry Bpy4HY 3ilicHIOBaTU
©)
e Pl @ MaKC. 3MillyBaHHSA B iMNY/IbCHOMY peXumi

YBATA! TBepai MpooyKTW MOXYTb 3anuiuaTy Cnign BcepeaviHi yYalli, ane Lie He BMIMBa€E Ha
epeKTUBHICTb po60TN Npunaay.

AKCECYAP

Mporpama py4YHoOro iMnysib.CHOro
pexunmy

60 r CpOT HIXXHOT AN0BUYNHN

nicngd BUKOPUCTAHHSA NPUNAAY

BuiimMiTb BUAKY 3 po3eTKu.

Bunuiite cymiLl i3 NAsLWKmY abo 3aKpyTiTh KPULLKY Ha MSLLKY, LLO6 B3ST CyMmiLl i3 cO60t0 abo 36epiratn i B
XONOANNBHUKY. (AINCHO MakCUMyM 48 roAnH)

Ansa ounieHHsA 610Ka ABUIYHa BUKOPMCTOBYTE BOMIOTY FraHuipKy. PeTeslbHO MpocyLUiTh.

3a >XK0AHNX 06CTaBVH He 3aHyptoriTe 610K ABUIYHa Y BOAY.

BuyMniiTe 3HIMHI YaCTUHW BOAOK 3 KiNbKOMa KpanasMy MUIAHOro 3acoby. [ins monerweHHs npouecy
OUMLLEHHSA MOXHA CKOPUCTATLCA NMPOrpaMoto aBTOMaTUYHOro ounwleHHs (E7). Hanwiite Bogy B KinbKoOCTi,

3a3HauveHil y Tabnuui nporpam BuLe. Y NAsLWKY MOXHA A0AATV Kpan/ MUKOYOro 3acoby, ane binbLue
Hivoro.

MepeHocHy nasAwky (C) Ta ii KpuLKy (D) MOXHa MUTW B MOCYAOMUNHIA MaLLVHI, ane nesa, ywilbHoBaY i
KinbLie TaM MUTW He MOXHa. blok ABUryHa He MOXHa MUTW B MOCYAOMUIiHIA MalLMHi abo 3aHyptoBaTu y
BOJY.
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TABNINLUSA YCYHEHHSA HECMPABHOCTEWN

Mpo6nema

MpuynHa

Cnoco6un ycyHeHHs

Mpunag He NpaLtoe.

Mpwunag He NigKNtoYeHo f0
enekTpomepexi. Maswky
HenpaBW/IbHO 3aKPinaeHo Ha
OCHOBI.

MepekoHaiTecs, LLO Npunag
NpaBUAbHO NiAKIOYEHO A0
efieKTpoMepexi. 3akpinite
NAALLKY Ha OCHOBI Npuaagy
HaNeXHNM Y/HOM.

CknagHo 3adikcyBaTu MASLLKY Ha
TpuMaui nes

B yLinbHI0OBaYi 3aCTPArN0 TPOXU
NpoAyKTiB

MouncTeTe yLiNbHEHHSA

Mpunas BUMNKAETLCA Nif Yac
BUKOPUCTaHHSA

MeperpiBaHHS ABUTYHA.

BuIiMiTb BUNKY 3 PO3€TKU.

Yac oxonomKeHHs

3MiHHWIA | NpoLec MoXe TpMBaTn
40 30 xBUAVH

HaamipHa Bibpauis

Mpwnag cToiTk Ha HepiBHIl
rNoBepxHi

O6cqr iHrpeaieHTIB
3aBeNuKuit

YCTaHOBITb MPWAaA Ha naacky
MoBepXHH0

3meHLWwTe obcar
iHrpeAieHTiB y Nnpunagi Ao piBHA
MAX (Makc.)

CyMiLl BUTIKaE Yepes 0CHOBY
NAALLKN

YuwineHoBaY abo nesa
po3TaLloBaHi HeMpaBUALHO.

MepernsiHbTe po3Ain «CknagaHHs
Ta BCTAHOB/IEHHA MepeHOCHOT
MASALWKA»,

Ha noBepxHAX NASLLIKMN, LLIO
KOHTaKTYIOTb 3 DKEt, € MAAMU.

[lesiki npoAyKTY (Hanpvknag,
MOPKBAa) MOXYTb 3a7uLlaTu
CNiAn Ha NOBEPXHSAX, 3 AKUMU
KOHTaKTYIOTb.

Yci getani MoxHa 6e3neyHo
BMKOPWUCTOBYBATW, BOHN

HiSIK He BN/MBAtOTb Ha

AKICTb NPUrOTOBMEHOI iXi.
BukopucTaHHs onii gns
OuUNLLIEHHS NpuUiajy AacTb 3MOry
3MEHLUNTU NAAMU.




BESCHRIJVING

A Motoreenheid 3 Aan-uitknop
B 1 Sluitring 4 Functie voor automatische reiniging
2 Powelix-messen 5 Pulsfunctie
3 Afdichting 6 Functie voor plantaardige melk
C 1 Flesvoor onderweg van 700 ml 7 Functie voor dips
2* Fles voor onderweg van 400 ml 8 Functie voor koude soep
D 1 Deksel voor fles voor onderweg van 700 ml F* Spatel
2* Deksel voor fles voor onderweg van 400 ml G* Hakmolenaccessoire
E Scherm

1 Functie voor smoothies
2 Functie voor ice crush

LET OP

De veiligheidsinstructies maken deel uit van het apparaat. Lees deze instructies zorgvuldig door voordat
u uw nieuwe apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze op een toegankelijke plaats zodat u ze later kunt
raadplegen. Het apparaat werkt alleen als de fles goed op de motoreenheid (A) is geplaatst.

VOORDAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT

Was onderdelen die in contact komen met voedsel (fles, enz.) met warme zeepsop en spoel deze af voordat
u het apparaat voor de eerste keer gebruikt.

WAARSCHUWING: Dompel het apparaat niet in water (noch de motoreenheid, noch de messen (A and
B2)). Plaats de motoreenheid (A) nooit onder stromend water. Reinig het apparaat met een vochtige
doek en droog het zorgvuldig af. De messen zijn vlijmscherp.

Controleer of alle onderdelen van de verpakking en etiketten zijn verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE FLES VOOR ONDERWEG

Bevochtig de afdichting (B3) (ook als deze al op de meseenheid (B2) is geplaatst) door hem snel onder water
te laten lopen. Zorg ervoor dat de afdichting (B3) weer correct op de meseenheid (B2) wordt geplaatst. (Afb. 1).
Doe de ingrediénten in de fles zonder het aangegeven maximum niveau te overschrijden:

*700 ml voor de fles van 700 ml

* 400 ml voor de fles van 400 ml

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan 70 °C/158 °F) in de kan.

Plaats de meshouder met de afdichting (B3+B2) op de sluitring (B1) (afb. 2). Houd de fles vast en draai de
sluitring erop. (Afb. 4). Houd de fles (C) ondersteboven en zet de sluitring met de messen aan de motorbasis
(Afb. 5).

UW APPARAAT GEBRUIKEN

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en warmtebestendig oppervlak, uit de buurt van warmtebronnen
of water.

Doe deingrediéntenin de kan, bevestig de messen en plaats de kan op de juiste manier op de motoreenheid.
Steek de stekker van uw apparaat in het stopcontact Selecteer uw programma (E) en druk op de Start/Stop-
knop (E3). U kunt de onderstaande programmatabel raadplegen om het juiste programma voor uw recept
te kiezen.

Het apparaat start. Tijdens de laatste tien seconden van het mixen knippert het pictogram van het
geselecteerde automatische programma. Aan het einde van het automatische programma stopt het



apparaat automatisch en piept het drie keer. Om het apparaat voor het einde van het automatische
programma te stoppen, drukt u op de aan/uit-knop (E3).

Let op: Uw apparaat heeft een pulsfunctie (E5). Deze functie kan handmatig worden gebruikt als er geen
programma wordt uitgevoerd. Houd de knop ingedrukt om te mixen. Gebruik de functie niet langer dan 3
minuten achter elkaar.

WAARSCHUWING: In geval van oververhitting is uw product uitgerust met een thermische zekering die het
apparaat automatisch stopt.

Als u het apparaat 3 minuten niet hebt gebruikt, piept het twee keer en gaat het in de stand-bymodus. Druk
op de Start/Stop-knop (E3) om het apparaat weer in te schakelen.

Let op: Sommige gekleurde etenswaren kunnen aan de binnenkant van de fles vlekken achterlaten (bijv.
wortels). Om vlekken te verwijderen, kunt u een doek en een beetje plantaardige olie gebruiken.

AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S BESCHIKBAAR

A 0 a e oorpbeeldrecep oor de oorbeeldrecep OO0r de

progra d e a 00 e an 400

Saus ? 1 min

Pesto verde

30 g basilicum
10 g knoflook

20 g Parmezaanse kaas
120 ml olijfolie

Vitaliteits-sapje

220 ml water

ﬁ 400 ml water

Smoothie @ 1 min 150 g wortelen 90 g wortel
75 g banaan 45 g banaan
75 g knolselderij 45 g knolselderij
17, IJs
Ice crush

6 30 sec

5 ijsblokjes 2x2x2 cm (100 g) | 5 ijsblokjes 2x2x2 ¢cm (100 g)

Amandelmelk

Plantaardige A > min
melk =) 60 g amandelen i

640 ml water

Dips % 1 min

Hummus

265 g kikkererwten
15 g tahini
10 g knoflook (2 teentjes)
40 g citroensap
40 g olijfolie
65 ml water

ANDERE PROGRAMMA'S

A - Fles van 700 ml Fles van 400 ml
utomatische
reiniging ¢ 30 sec 500 ml water + 1 druppel 200 ml water + 1 druppel
afwasmiddel afwasmiddel
Pulse @ Mr?])i(ﬁg’ Programma dat handmatige pulsmenging toestaat

WAARSCHUWING: Harde ingrediénten kunnen op de binnenkant van de kom vilekken achterlaten; dit
heeft geen impact op de werking van het apparaat.

ACCESSOIRE

60 g rauw mals rundvlees

Handmatig pulsprogramma

NA GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Haal de stekker uit het stopcontact.

Leeg de voeding uit de fles of draai de dop op de fles om de voeding mee te nemen of in de koelkast te
bewaren. (maximaal 48 uur geldig)

Gebruik een vochtige doek om de motoreenheid schoon te maken. Droog deze voorzichtig.
Dompel de motoreenheid nooit onder water.

Was de verwijderbare onderdelen met water en een paar druppels afwasmiddel. Voor eenvoudiger
schoonmaken kunt u het programma voor automatische reiniging (E7) gebruiken. Vul de fles met de
hoeveelheid water die staat aangegeven in de bovenstaande programmatabel. U kunt een druppel
afwasmiddel toevoegen aan de fles, maar verder niets.

De fles voor onderweg (C) en het deksel (D) kunnen in de vaatwasmachine worden schoongemaakt,
maar de messen, de afdichting en de ring zijn niet vaatwasbestendig. De motoreenheid mag niet worden
schoongemaakt in de vaatwasmachine of ondergedompeld in water.
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PROBLEEMOPLOSSINGSTABEL

Probleem

Oorzaak

Oplossingen

Het apparaat werkt niet

Het apparaat is niet goed aang-
esloten. De fles is niet goed op
het voetstuk geplaatst.

Controleer of de stekker van het
apparaat goed in het stopcon-
tact zit. Zet de fles goed vast op
het voetstuk van het apparaat.

Problemen met het vastzetten
van de fles op de meshouder

Er zit wat voedsel in de afdichting

Reinig de afdichting

Het apparaat stopt tijdens het
gebruik

De motor is oververhit

Haal de stekker uit het stopcontact.

De afkoeltijd
varieert en kan
tot 30 minuten duren

Overmatige trillingen

Het apparaat staat niet op een
vlakke ondergrond

De hoeveelheid ingrediénten is
te groot

Plaats het apparaat op een
vlakke ondergrond

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten in het apparaat tot
het MAX-niveau

Het mengsel lekt uit de onder-
kant van de fles

De afdichting of messen zijn niet
correct geplaatst.

Raadpleeg het gedeelte “De fles
voor onderweg monteren en
plaatsen”

De oppervlakken van de fles die
in aanraking komen met voedsel
zijn bevlekt.

Bepaalde voedingsmiddelen
(zoals wortelen) kunnen viekken
achterlaten op onderdelen

waarmee ze in aanraking komen.

Dit is normaal. Alle onderdelen
kunnen veilig worden gebruikt
en veranderen bereide eten-
swaren niet. U kunt vlekken
verwijderen door het apparaat
schoon te maken met olie.




OMNCAHUE

1 MoTopHbI 610K 2 ®PyHKUMA ApobneHns nbja
2 1 dukcupytlolee KobLO 3 ®OyHKUMs «CMy3U»
2 Hoxwn Powelix 4 OyHKUNA aBTOOUNUCTKMN
3 YnnotHuTenb 5 VMNynbCcHbIV pexinm
C 1 MopTatueHas byTbinka o6bemMom 700 mn 6 ®yHKUMSA «PacTUTeNIbHOE MOIOKO»
2* MopTaTnBHas byTbinka 06bemom 400 MA 7 PyHKUMS «/IMn-coyChbl»
D 1 KpbllKa OT NOpTaTUBHOWM 6YTbINKN 06BEMOM 8 DYHKUMSA «<XONOAHbIV Cyn»
700 mn F* LlnaTens
2* KpblLLiKa OT NOPTaTUBHOWM BYTbINKN O6bEMOM  G* [3MenbunTeNb
400 mn
E 3SkpaH

1 PyHkuma «Cmysn»

WIHCTPYKLUMM MO TeXHMKe 6€30MacHOCTY BXOAAT BKOMIIEKT MOCTaBK Npunbopa. BHMMaTeNnbHO 03HaKoOMbTeCh
C VIHCTPYKUMAMU Mepes nepBbiM UCMONb30BaHMEM HOBOro npubopa. XpaHute Mx B AOCTYMHOM MecTe
N9 UCMONIb30BaHNS B byayLueM. Mpunbop BKIOYNTCS, TOIbKO ecv byTblIKa NpaBUIbHO YCTaHOB/IEHa Ha
MOTOPHBbIA 610K (A).

MEPEA NEPBbIM UCMNOJZIb3OBAHMEM YCTPOMUCTBA

MepeanepBbIM UCMOIb30BaHNEM MPUBOpPa MPOMONITE BCe YaCTU, KOTOPbIE HEMOCPEACTBEHHO KOHTAKTUPYHOT
C nuLen (byTbinka U T. 4.), ropsiyeri MblIbHOW BOAOV 1 CMOMOCHATE.

APEAYNPEXAEHUE. He norpyxaiiTe npn6op B BoAy (HM MOTOPHbI 610K, HM 6510K HoxXeli (A n B2)).
He nomeljaiiTe MOTOPHBIN 610K (A) noA NPOTOYHYI Body. [N OYUCTKU MCMONb3YNTe BAAXHYIO
candeTky, a 3aTeM TLaTe/IbHO NPOTpUTE Hacyxo. HoXXM oyeHb ocTpble.

I'Iepep, NCNONb30BaHNEM np|/|6opa yGEAVITECb, UTO BCE 3/IEMEHTbI YNaKOBKU N 3TUKETKW yaalleHbl.

CBOPKA 1 YCTAHOBKA NMOXOAHOW BYTbINIKN

CmouuTe ynnoTHuUTeNb (B3) (AaXke ecnv OH yxKe ycTaHOBNEH Ha 610ke Hoxell (B2)) 6bICTpO Morpy3ns ee nog
BOJy. ByabTe BHMMaTENbHbI, YTOBObLI MPaBUALHO Pa3MeCcTUTb YNIOTHUTENb (B3) Ha BepxHel YacTun 6aoka
Hoxel (B2) (puc. 1).

MomMecTuTe NHrpeAneHTbl BHYTPb BYTbINIKM, He MpeBblLlas ykasaHHbI MakCMarbHbIA ypOBeHb:
* 700 Mn ans 6yThlnkyM o6bemom 700 mn
* 400 mn ans 6yTelNkM o6bemom 400 mn

MpepynpexxpeHue. He HanuBanTe B 6yTbINIKY ropsiuylo XXUAKOCTb (C TemnepaTypoi Bbiwe 70 °C /
158 °F).

YcTaHoBUTe gepxaTesb HoxXell ¢ ynnoTHuTenem (B3 + B2) Ha pukcnpytollee konbLo (B1) (puc. 2). BosbmuTe
BYTbINKY U 3aKpyTUTe Ha Hee ¢uKcmpytoLlee KonbLo (puc. 4). NMepeBepHUTe 6yThbinky (C) BBEpX AHOM 1
NPUKPYTUTE GUKCUPYIOLLLEe KObLIO C HOXaMM K OCHOBaHMIo (puc. 5).

NCNoJib30BAHUE NMPUBOPA

YcTaHOBUTE MPUG0OP Ha POBHYHO, yCTOMUMBYHO, TEPMOCTOKYH MOBEPXHOCTb NMOAasbLLe OT UCTOYHMKOB Tenia
1 6pbI3r BOAbI.

[lobaBbTe HIpeANeHTbI B OYTbINKY, 3aKPYTUTE HOXM NYCTaHOBUTE By TbI/IKY Ha MOTOPHbIV 610K HaA/1eXKaLL M
o6pasom. MogkntoumnTe Npnbop K anekTpoceT. BoibepuTte nporpammy (E) u HaXXMUTe KHOMKY 3anycka/nay3bl
(E3). Bbl MOXeTe 06paTuUTbCA K TabauLe NporpamMmm Huxe, YTobbl BbIGpaTh MOAXOASLLYIO NporpaMmy Anst
Ballero peuenTa.

Mpubop 3amyckaeTca. B TeueHMe NOCNEAHVX AECATU CeKyHJ CMeLIVBaHWA 3Ha4yoK BblGpaHHOW
aBTOMaTU4eckoli nporpaMmbl  MuraeT. [l0 3aBeplUeHWM aBTOMAaTMYeCKoi nporpammbl  npuéop

dBTOMaTM4eCK OCTaHaB/IVBAETCA U nosaért TPV 3BYKOBbIX CUrHana. YT106bI OCTAHOBUTH I'IpVIGOp Ao
3aBepLleHna aBToMaTn4veckou nporpaMmbl, HaXXMUTE KHOMKY BKIOUEHUsA/BbIKAtOYeHNs (E3).

O6paTute BHMMaHMe: Ball Npubop OCHaLLeH MMMYAbCHbIM pexunMoM (E5). Ero MOXHO mcnonb3oBaTb
BPYYHYIO, €C/IN HM OAHa MporpaMMa He 3anyLieHa. HaxmunTte 1 yaepxnsarite KHOMKY 418 cCMeLllBaHus. He
MCNonb3yiiTe 6onee 3 MUHYT NOAPSAA.

NPEAYMNPEXAEHUE: B cnyyae neperpesa npvbop aBToOMatuM4yecky OCTaHaBAMBaeT paboTy Grnarojaps
TennoBOMY NPesOXPaHNUTENIO.

Yepes 3 MUHYTbI 6e34eicTBUSA Nprbop M3AACT Ba 3BYKOBbIX CUrHaNa 1 nepengeT B pexunm oxuaaHus. Ans
BKJIIOUEHUS Npnbopa HaXXMUTe Ha KHOMKyY 3anycka/nay3sbl (E3).

06paT|/|Te BHUMaHMe: HeKOoTopble Kpacdlime npoayKThbl (Hanpmmep, MOpKOBb) MOryT OCTaBUTb Cnie/bl
Ha BHyTpeHHeVI NoOBEPXHOCTUN 6yTbIJ1KI/I. Ans yAaneHna nateH MOXXHO MCMNON1b30BaTb TKaHb U HEMHOIO
pacTnTeNnbHOro Macna.

AOOCTYNHbIE ABTOMATUYECKWE NMPOrPAMMbDI

3eneHbli coyc necto

. ﬁ 1 30 r 6asunvka
R MH ) 10 1 YecHoKa
20 r napmesaHa
120 mMn1 ONMBKOBOrO Macna
BUTaMWHHBIA MUKC
—/ 400 mn BoAbI 220 mn BoAbl
oy
Clilets U T muH 150 r MOpKOBU 90 r MOpKOBU
75 r 6aHaHOB 45 r 6aHaHOB
75 r cenbpepes 45 1 cenbpepes
@1/, Tep,
e @j 30c 5 Ky6UKOB Nbja 2X2X2 CM 5 Ky6UKOB NbAa 2X2X2 CM
(1007T1) (100 1)
MuHAaanbHoOe MONIOKO
PactutensHoe \ 2
MOJI0KO O& MnH 60 r MuHAANA i
640 mn BoAbI
Xymyc
265 HyTa
1 15 r TaxvHu
Avn-coycl MUH i 10 r YecHokKa (2 3y6uuka)
40 r NMMOHHOrO COKa
40 r onnBKOBOro Macna
65 mn BoAbl




APYITME NPOrPAMMDI

ABTOMaTM4YecKue O6pasel peuenTa Ans O6pasew peuenTa ans

nporpamMmbi Bpems 6yTbInku o6beMom 700 mn | 6yTbInkn o6bemom 400 mn*
ByTbinka o6bemom 700 Mmn | ByTbinka o6bemom 400 mn
ABTOOYNCTKA ¢ e 500 mn BoApl + 1 Kanns 200 mn BoApl + 1 Kanns
MOILLIEro cpeAcTBa MOILLLEro CpesCcTBa
MIMAynbCHBIN @ Makc. Mporpamma ans py4yHoro cmeLinsaHus ¢
pexum 3 MUH Mncnosb3oBaHMEM MMMYNbCHOrO peXuma

APEAYNPEXXAEHUE. TBepaas nuillia MOXKET OCTaBNATb c/iefbl HA BHYTPEHHMX CTEHKaxX 6yTbUIKK, HO
3TO HUKaK He B/INSIET Ha NPOV3BOAUTENbHOCTbL Npubopa.

AKCECCYAP
=

3¢ 60 I CbIPOA HEXKHOW FOBSAAMHbI

Py4HOI MMYNbCHBIN pexmnm

MOCJIE NCIMNOJIb30BAHUA NMPUBOPA

OTKNtOUMTE NPUBOP OT 3NEKTPOCETM.

BbineriTe cmecb 13 BYTbIOUKN VUM 3aKPyTUTE KPbILLKY Ha BYTbIIOYKY, YTOObI B3ATb CMeCb C CO6OM 1an
XPaHUTb ee B XONOAWIbHUKE. (AeACTBUTENBbHO MakcMyM 48 4acoB)

AN OUNCTKM MOTOPHOTO 6/10Ka UCNOAB3YIiTe BAXHYH TKaHb. 3aTeM akKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.
Huikoraa He morpy>aiTe MOTOPHbIV 610K B BOZY.

MpomoliTe cbemHble YacTh B BoAe C HeGO/bLINM KOMYECTBOM MOOLLEro CpeacTBa. A/ yrnpoLleHus
OYMCTKN MOXHO MCMONb30BaTb NPOrpaMmmMy aBTooumncTku (E7). Haneite KoMUecTBO BOAbl, YKa3aHHOe B
Tabavue Nporpamm Bolille. B 6yTbIKy MOXHO 406aBVTb Kar/ko MOLLETO CPEACTBA U 60/bLUIE HUYErO.

MopTtaTmBHyto 6yTbIIKY (C) 1 ee KpbILKY (D) MOXHO MbITb B MOCYA0MOEYHOI MaLLUMHE, @ HOXW, YIOTHUTE b
1 KONbLIO MOXHO MbITb TO/IbKO BPY4HYI. MOTOPHbIV 610K He/lb351 MbITb B MOCYA0MOEUYHOW MalUVHe 1N
norpy>xaTb B BOAY.
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TABJINLA YCTPAHEHUA HEMOJIAAOK

Mpo6nema

MpuynHa

PeLueHus

Mpunb6op He paboTaeT.

Mpubop He noaxntoYeH

K 3nekTpoceTu. byTtbinka
HernpaBW/ibHO 3aKpenneHa Ha
OCHOBaHUN.

Y6eauntech, uto Npnbop
NpPaBUIbLHO MOAKNIOYEH K
3neKTpoceTw. 3akpenuTe
6YTbIIKY Ha OCHOBaHWUW Npubopa
Haznexatymm obpasom.

TpyAHOCTM C yCTaHOBKOW
6YTbIIKN Ha iepxaTeib HOXel.

B ynioTHUTENE MEIOTCSA OCTaTKN
nnww.

Ounctute YNNOTHUTENb.

Mpu6op 0CTaHOBW/CA BO BPeMSI
NCMONb30BaHMS.

Meperpes MoTopa.

OTkAoumnTe Npnbop ot
3N1eKTpoceTu.

Bpemsi oxnaxaerus

MOXEeT OTANYaTLCA U 3aHMaeT
20 30 MUHYT.

YpesmepHble BUOpaumn.

Mpr6op He ycTaHOB/EH Ha
POBHOV MOBEPXHOCTL.

Cnuwkom 6onbLuoi ob6bem
VIHTpeANEHTOB.

YcTaHOBUTe NPUBOP Ha POBHYHO
MOBEPXHOCTb.

YMeHbLUNTE KONNYeCTBO
VIHFpeANeHTOB B Npubope Ao
otmeTkn MAX.

CMecb BbITekaeT y OCHOBaHWs
6yTbINKN.

YNAOTHUTENb U HOXN
YyCTaHOB/1IEHbI HEMPAaBWIbHO.

CMm. pasgen «Cbopka 1 ycTaHOBKa
MOXOZHOM BYTbINKN».

Ha noBepxHOCTsIX BYTbIAKM,
KOHTaKTUPYHOLLVX C MULLET,
NosIBAINCE NATHA.

HekoTopble NpoayKThbI
(Hanpumep, MOPKOBbL) MOTYT
oKpaLuvBaTb YacTu Npunbopa, ¢
KOTOPbIMW OHW KOHTaKTUPYHOT.

3To HopMankHoO. Vicnonb3oBaHne
BCex yacTell 6e30nacHO: OHU

He BNUSIIOT Ha MULLY BO Bpems
npuroToBneHus. Vicnonb3ylite
Macno A/ 0UUCTKM Npubopa,
UTO6bI N36aBUTLCS OT MATEH.




