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NOTA
EUO0T_109090_Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

ES .« La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKHA Kl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg « 1ded gl ssobad eds et ait s I0ogdiseln It 10gIoss idzel),
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.1

Ventana

Selector de temperatura
Selector de tiempo
Indicador luminoso

Asas de apertura de la tapa
Asa de bloqueo de la piedra

OV R WN R

NOTA:
Los gréficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Maquina de hacer pizza

- Palas de acero

- Este manual deinstrucciones

- Noretire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

- Limpie las palas con agua caliente y un poco de jabén y, después, séquelas bien. Limpie la
piedra con un pafio suave y himedo y séquela con un poco de papel de cocina. Aseglirese
de que el aparato esté seco antes de encenderlo.

- No es necesario afiadir ninglin ingrediente a la piedra antes de usarla por primera vez.

- Serecomienda dejar calentar el aparato al méximo durante unos 10 minutos sin ningln
alimento dentroy con la tapa cerrada. Esto ayuda a eliminar la grasa que pueda haberse
adherido durante la fabricaciény a eliminar el olor a nuevo.

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW 5



ESPANOL

3. FUNCIONAMIENTO

1. Coloque el aparato en una superficie horizontal, estable, limpia y nivelada. Aseglrese de
que la superficie sea resistente al calory de que el aparato esté colocado a una distancia
minima de 20 cm de cualquier objeto.

2. Aseglrese de que ambos selectores estén en la posicién 0.

Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente. Gire el selector de la
temperatura al ajuste deseado para que el aparato comience a precalentarse. Precaliente
durante 5 a 15 minutos.

4. Transcurrido este tiempo, el indicador luminoso se apagard para indicar que el aparato
estd precalentado y listo para su uso.

5. (Gire el selector de la temperatura hasta el ajuste deseado. Enharine las palas y coloque la
pizza sobre ellas.

6. Sivaa cocinar masa de pizza fresca, pinchela con un tenedor y afiada los ingredientes
encima.

7. Abra latapay utilice las palas para deslizar la pizza directamente sobre la piedra
caliente.

Atencién: La piedra y las asas estaran muy calientes, tenga precaucién y utilice guantes o
manoplas de horno.

Nota: Si cocina una pizza comprada, asegurese de retirar todos los envases antes de
cocinarla.

8. Cierre la tapa con cuidado y ajuste el tiempo mediante el selector. Puede supervisar el
proceso de coccién mirando a través de la ventana.

9. Cuando suene el temporizadory la pizza esté al punto deseado, abra la tapa con cuidado.
Utilice unas manoplas para horno.

Advertencia: No se incline sobre el aparto al abrir la tapa, ya que podria salir vapor.

- Peligro de quemaduras.

- Retire la pizza utilizando las palas.

- Cuando haya terminado de utilizar el aparato, coloque los selectores en la posicién Oy
desenchifelo de la red eléctrica.

- Cuando la piedra se haya enfriado por completo, raspe el queso fundido caliente y los
ingredientes que puedan haber caido sobre ella después de cada cocinado.

Advertencia: Cuando el tiempo llega a 0, el aparato no se apaga automaticamente. Para
apagar el aparato, gire el selector de temperatura al ajuste minimo y, después, desconéctelo.
Advertencia: No corte la pizza directamente sobre la piedra, ya que podria dafiar la superficie
de coccién. Retire la pizza de la piedra antes de cortarla.

6 FUN PIZZAE&CO MAMMA MIA WINDOW



ESPANOL

Nota: La piedra se oscurecerd con el uso. Se trata de un fenémeno normal.

Consejos:
- Sila pizza cruda esté demasiado blanda para transferirla a la piedra, siga los pasos que
se indican a continuacion:

1. Coloque la masa fresca directamente sobre un cuadrado de papel para horno
deltamario de la piedra. Pinche la base de la pizza con un tenedor y afiada los
ingredientes.

2. Transfiera la pizza con el papel a la piedra.

3. Cierre la tapay deje que la pizza se cocine durante 2 minutos. Abra la tapay,
con ayuda de unos guantes de cocina, retire suavemente el papel para horno,
deslizandolo por debajo de la masa de pizza.

4. Cierre latapay cocine la pizza durante el tiempo deseado.

- Nodeje el papel méas de 2 minutos, ya que, si lo deja, podria carbonizarse y hacer que el
aparato eche humo.

Advertencia: No utilice papel encerado como sustituto del papel de horno.

Ajustes de temperatura

Este aparato cuenta con 5 niveles de temperatura para adaptarse a diferentes tipos de pizza
y resultados de coccién:

- Nivel1:120 °C

- Nivel2:180°C

- Nivel3:260°C

- Nivel4:330°C

- Nivel5:380°C

Piedra para pizza:

- La piedra puede utilizarse por ambos lados. Antes de darle la vuelta, elimine cualquier
resto de comida que haya podido quedary aseglrese de que esta fria.

- Unavez que la piedra esté limpia, retirela, dele la vuelta y vuelva a colocarla.

Advertencia: Aseglrese de que el lado que esté cerca de la resistencia inferior no tenga

restos de comida.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Aseglrese de limpiar el aparato después de cada uso.

- Desenchufe el aparato de la toma de corriente y apaguelo poniendo los selectores en la
posicién 0.

- Deje enfriar la piedray retire los ingredientes que hayan podido quedar sobre ella.

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW



ESPANOL

- Antes de proceder a una limpieza mas a fondo, deje que el aparato se enfrie
completamente.

Limpieza de la piedra:

- Para limpiar la piedra, no utilice nunca aceite de cocina, agua ni detergentes.

- No sumerja nunca la piedra en agua.

- Raspe el exceso de comida con una espatula o un cepillo de cerdas duras y limpie la
piedra con papel de cocina o un pafio limpio.

- Las piedras para pizza son porosas y absorben grasas y aceites. Es normal que acumulen
manchas. Esto no afectard al sabor de la pizza ni al rendimiento de la piedra. Sin
embargo, los restos del cocinado pueden crear un exceso de humo y formar malos olores.

Cémo quitar las manchas:

- Las manchas pequefias pueden limpiarse frotando con un cepillo de dientes y una pasta
hecha con partes iguales de bicarbonato sédico y agua. Cepille en pequerios circulos
hasta eliminar las manchas. Después, limpie la piedra con un pafio himedo y deje que se
seque completamente.

- Paraeliminar los restos de comida quemada, utilice un estropajo o un rascador.

- Silaacumulacién es importante, utilice un papel abrasivo duro como, por ejemplo, papel
de lija, para limpiar la superficie.

- Asegurese de limpiar la piedra con un pafio himedo y deje tiempo suficiente para que se
seque completamente antes de usarla.

Advertencia: No sumerja la piedra en agua ni utilice productos de limpieza. Sumergir la

piedra en agua puede provocar que se agriete. La piedra absorbera los productos de limpieza

y se transferiran a la pizza durante el horneado.

Para una limpieza profunda:

- Prepare una pasta mezclando 1/3 de taza de bicarbonato sédico con 3 cucharadas de
agua. Apligue la pasta en las zonas deseadas de la piedra y déjela actuar durante 15-20
minutos. Raspe el exceso de pasta y comida de la superficie de la piedra. Con un pafio
hdmedo, elimine los restos de comida y, después, seque bien la piedra.

Limpieza de la ventana:

- Espere siempre a que el aparato se enfrie completamente antes de limpiar la ventana.

- Laventana se oscurecera por el uso. Para limpiarla, haga una pasta con 2 cucharaditas
de bicarbonato, 1 cucharadita de vinagre blanco y 1 cucharadita de agua.

- Frote la pasta sobre el cristal o la zona de ventilacién trasera y, después, eliminela con un
pafio humedo.

- Asegurese de no dejar restos de pasta en el producto.

8 FUN PIZZAE&CO MAMMA MIA WINDOW



ESPANOL

Limpieza de la parte exterior:

- Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo y, después, aseglrese de secarlo bien.
Puede utilizar un jabén liquido no abrasivo o una solucién suave en aerosol para limpiar
las manchas.

- Aseglrese de que todas las piezas y superficies estén bien secas antes de volver a
conectar el aparato a la red eléctrica.

5. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: EU01_109090
Producto: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Potencia nominal: 1200 W
Voltaje: 220-240V
Frecuencia: 50/60 Hz

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecénico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

C Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en
la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el cumplimiento
de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la Declaracion de
Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW 9



ENGLISH

1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

Viewing window
Temperature knob
Time knob

Indicator light

Lid opening handles
Stone locking handle
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NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place to prevent damage to the appliance if you need to
transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make sure to
recycle all elements correctly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- Pizza maker

- Pizza steel peels

- Instruction manual

- Do not remove the product serial number in order to keep proper traceability of the
appliance in case assistance is required.

- (lean the pizza peels with hot water and a little soap, then dry them thoroughly. Clean
the pizza stone with a soft, damp cloth and dry it with paper towel. Make sure the
appliance is dry before switching it on.

- ltis not necessary to add any ingredients to the stone before using it for the first time.

- Itisrecommended to let the appliance heat up at maximum temperature for about 10
minutes without any food inside and with the lid closed. This helps to remove any grease
that may have adhered during manufacturing and eliminate odours.

10 I FUN PIZZAE&CO MAMMA MIA WINDOW
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3. OPERATION

1. Place the appliance on a horizontal, stable, clean and level surface. Make sure that the
surface is heat-resistant, and that the appliance is placed at least 20 cm away from any
object.

2. Make sure both knobs are in the "0" position.

Connect the power cable to a power socket. Turn the temperature knob to the desired
setting for the appliance to start preheating. Preheat for 5 to 15 minutes.

4. After this time, the indicator light will turn off to indicate that the appliance is preheated
and ready for use.

5. Turn the temperature knob to the desired setting. Flour the surface of the peels and place
the pizza on them.

6. If you are cooking fresh pizza dough, prick it with a fork and add the toppings.

7. Openthe lid and use the peels to slide the pizza directly onto the hot stone.

Warning: The stone and handles will be very hot; take care and use oven gloves or mitts.
Note: If you are cooking a shop-bought pizza, make sure to remove all packaging before
cooking.

8. C(lose the lid carefully and set the time using the knob. You can monitor the cooking
process by looking through the viewing window.

9. When the timer sounds and the pizza is cooked to the desired level, open the lid carefully.
Use oven mitts.

Warning: Do not lean over the appliance when opening the lid, as steam may escape.

- Risk of burns.

- Remove the pizza using the peels.

- When you have finished using the appliance, turn the knobs to the “0" position and unplug
it from the mains.

- When the stone has cooled down completely, scrape off any melted cheese and
ingredients that may have fallen onto it after each cooking session.

Warning: When the time reaches 0, the appliance does not switch off automatically. To turn
off the appliance, turn the temperature knob to the minimum setting and then unplug it.
Warning: Do not cut the pizza directly on the stone, as this could damage the cooking surface.
Remove the pizza from the stone before cutting it.

Note: The stone will darken with use. This is normal.

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW 1
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Tips:
- Iftheraw pizza is too soft to transfer to the stone, follow the steps below:
1. Place the fresh dough directly onto a square of parchment paper the size of the
stone. Prick the pizza base with a fork and add the toppings.
2. Transfer the pizza with the paper to the stone.
3. Closethe lid and let the pizza cook for 2 minutes. Open the lid and, using oven
mitts, gently remove the parchment paper by sliding it under the pizza dough.
4. Close the lid and cook the pizza for the desired time.
- Do not leave the paper for more than 2 minutes, as it could char and cause the appliance
to smoke.

Warning: Do not use wax paper as a substitute for parchment paper.

Temperature settings

This appliance has 5 temperature levels to suit different types of pizza and cooking results:
- Level1:120°C

- Level2:180°C

- Level3:260°C

- Level4:330°C

- Level5:380°C

Pizza stone:

- The stone can be used on both sides. Before turning it over, remove any food residue that
may remain and ensure it is cold.

- Oncethe stone s clean, remove it, turn it over and replace it.

Warning: Make sure the side that is near the bottom heating element is free from food

residue.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Make sure to clean the appliance after each use.

- Unplug the appliance from the power socket and turn it off by setting the knobs to the “0"
position.

- Allow the stone to cool down and remove any ingredients that may remain on it.

- Before proceeding with more thorough cleaning, let the appliance to cool down
completely.

Cleaning the pizza stone:

- Never use cooking oil, water or detergents to clean the stone.
- Neverimmerse the stone in water.

12 FUN PIZZAE&CO MAMMA MIA WINDOW
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- Scrape off excess food with a spatula or stiff-bristled brush and clean the stone with
paper towel or a clean cloth.

- Pizza stones are porous and absorb fats and oils. It is normal for them to accumulate
stains. This will not affect pizza's taste or the stone's performance. However, cooking
residues can create excess smoke and produce unpleasant odours.

How to remove stains:

- Small stains can be cleaned by scrubbing with a toothbrush and a paste made from equal
parts of baking soda and water. Brush in small circles until stains are removed. Then
clean the stone with a damp cloth and allow it to dry completely.

- Toremove burnt food residue, use a scouring pad or scraper.

- Ifthereis significant build-up, use coarse abrasive paper, such as sandpaper, to clean the
surface.

- Make sure to clean the stone with a damp cloth and allow sufficient time for it to dry
completely before use.

Warning: Do not immerse the stone in water or use cleaning products. Immersing the stone
in water may cause it to crack. The stone will absorb cleaning products and transfer them to
the pizza during baking.

For thorough cleaning:

- Prepare a paste by mixing 1/3 cup of baking soda with 3 tablespoons of water. Apply the
paste on the desired areas of the stone and leave it to work for 15-20 minutes. Scrape
off excess paste and food from the stone's surface. With a damp cloth, remove any food
residue and then dry the stone thoroughly.

Cleaning the viewing window:

- Always wait for the appliance to cool down completely before cleaning the viewing
window.

- Theviewing window will darken with use. To clean it, make a paste with 2 teaspoons of
baking soda, 1teaspoon of white vinegar and 1teaspoon of water.

- Rubthe paste onto the glass or rear ventilation area and then wipe it off with a damp
cloth.

- Make sure not to leave any paste residue on the product.

Cleaning the housing:

- (Clean the housing of the appliance with a damp cloth and then make sure to dry it
thoroughly. You can use a non-abrasive liquid soap or mild spray solution to clean stains.

- Make sure all parts and surfaces are completely dry before reconnecting the appliance to
the mains.

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW I 13
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5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: EU01_109090
Product: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Rated power: 1200 W
Voltage: 220-240V
Frequency: 50/60 Hz

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

6. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or
in part, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means
(electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

c Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the essential

requirements and other relevant provisions of applicable European Union regulations.
This appliance has been designed, manufactured and tested in compliance with required
safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of Conformity can be found
on the following website: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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FRANCAIS

1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

OV R WN R

Fenétre

Sélecteur de température
Sélecteur de temps

Témoin lumineux

Poignées d'ouverture du couvercle
Poignée de verrouillage de la pierre

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit

sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de 'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piéce, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Machine a pizza
Pelles en acier
Manuel d'instructions

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Nettoyez les pelles avec de l'eau chaude et un peu de liquide vaisselle, puis séchez-
les soigneusement. Essuyez la pierre avec un chiffon doux et humide et séchez-la
avec du papier absorbant. Assurez-vous que l'appareil est sec avant de le mettre en
fonctionnement.

ILn'est pas nécessaire d'ajouter des ingrédients a la pierre avant de l'utiliser pour la
premiere fois.

ILest recommandé de laisser l'appareil chauffer au maximum pendant environ 10
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minutes, sans aliments a l'intérieur et avec le couvercle fermé. Cela permet d'éliminer la
graisse qui a pu adhérer lors de la fabrication et de faire disparaitre l'odeur de neuf.

3. FONCTIONNEMENT

Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable, propre et plane. Veillez a ce que la
surface soit résistante a la chaleur et que l'appareil soit placé a au moins 20 cm de tout
objet.

Assurez-vous que les deux sélecteurs sont en position 0.

Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant. Tournez le sélecteur de
température sur la position souhaitée pour que l'appareil commence a préchauffer.
Préchauffez-le pendant 5 a 15 minutes.

Apres ce temps, le témoin s'éteindra pour indiquer que l'appareil est préchauffé et prét a
l'emploi.

Tournez le sélecteur de température sur le réglage souhaité. Farinez les pelles et
placez-y la pizza.

Sivous allez cuisiner une pate a pizza fraiche, piquez-la avec une fourchette et ajoutez-y
les ingrédients.

Ouvrez le couvercle et utilisez les pelles pour faire glisser la pizza directement sur la
pierre chaude.

Attention : La pierre et les poignées seront tres chaudes, faites attention et utilisez des
maniques.

Note : Si vous cuisinez une pizza achetée, veillez a retirer tous les emballages avant la
cuisson.

Fermez soigneusement le couvercle et réglez le temps a l'aide du sélecteur. Vous pouvez
surveiller le processus de cuisson en regardant a travers la fenétre.

Lorsque la minuterie émet un signal sonore et que la pizza a atteint le degré de cuisson
souhaité, ouvrez le couvercle avec précaution. Utilisez des maniques.

Avertissement : Ne vous penchez pas sur 'appareil lorsque vous ouvrez le couvercle, car de la
vapeur pourrait s'en échapper.

16

Risque de brdlures.

Retirez la pizza a l'aide des pelles.

Lorsque vous avez fini d'utiliser l'appareil, mettez les sélecteurs en position 0 et
débranchez-le.

Lorsque la pierre a completement refroidi, raclez le fromage fondu chaud et les
ingrédients qui ont pu tomber sur la pierre aprés chaque cuisson.
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Avertissement : Quand le temps atteint O, l'appareil ne s'éteint pas automatiquement.
Pour éteindre l'appareil, tournez le sélecteur de température sur la position minimale, puis
débranchez-le.

Avertissement : Ne coupez pas la pizza directement sur la pierre, car cela pourrait
endommager la surface de cuisson. Retirez la pizza de la pierre avant de la découper.
Note: La pierre deviendra plus foncée a l'usage. Il s'agit d'un phénomene normal.

Conseils :
- Sila pizza non cuite est trop molle pour étre transférée sur la pierre, suivez les étapes
ci-dessous:

1. Placez la pate fraiche directement sur un carré de papier sulfurisé de la taille d'une

pierre. Piquez la base de la pizza avec une fourchette et ajoutez les ingrédients.

2. Placez la pizza sur la pierre a l'aide du papier.

3. Fermez le couvercle et laissez cuire la pizza pendant 2 minutes. Ouvrez le
couvercle et, a l'aide de maniques, retirez délicatement le papier sulfurisé en le
glissant sous la pate a pizza.

4. Fermez le couvercle et faites cuire la pizza pendant le temps souhaité.

- Ne laissez pas le papier plus de 2 minutes, sinon il risque de se carboniser et de faire
fumer lappareil.

Avertissement : N'utilisez pas de papier ciré pour remplacer le papier sulfurisé.

Réglages de la température

Cet appareil dispose de 5 niveaux de température pour s'adapter aux différents types de
pizzas et de résultats de cuisson :

- Niveau1:120°C

- Niveau2:180°C

- Niveau 3:260°C

- Niveau 4:330°C

- Niveau5:380°C

Pierre a pizza

- La pierre peut étre utilisée des deux cotés. Avant de la retourner, retirez les aliments
restants et assurez-vous qu'elle est froide.

- Unefois la pierre propre, retirez-la, retournez-la et remettez-la en place.

Avertissement : Assurez-vous que le c6té proche de la résistance inférieure est exempt de

restes d'aliments.

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous de bien nettoyer l'appareil apres chaque utilisation.

Débranchez l'appareil et éteignez-le en tournant les sélecteurs sur la position 0.
Laissez refroidir la pierre et retirez les aliments.

Avant de poursuivre le nettoyage, laissez l'appareil refroidir complétement.

Nettoyage de la pierre

N'utilisez jamais d'huile de cuisson, d'eau ou de détergents pour nettoyer la pierre.

Ne plongez jamais la pierre dans l'eau.

Grattez l'excédent d'aliments a l'aide d'une spatule ou d'une brosse a poils durs et
essuyez la pierre avec du papier absorbant ou un chiffon propre.

Les pierres a pizza sont poreuses et absorbent les graisses et les huiles. Il est normal que
des taches apparaissent. Cela n'affectera pas le go(t de la pizza ni le rendement de la
pierre. Cependant, les restes de cuisson peuvent créer un exces de fumée et dégager des
odeurs désagréables.

Comment enlever les taches

Les petites taches peuvent étre nettoyées en frottant avec une brosse a dents et une
pate composée a parts égales de bicarbonate de soude et d'eau. Brossez par petits
cercles jusqu'a ce que les taches soient éliminées. Essuyez ensuite la pierre avec un
chiffon humide et laissez-la sécher complétement.

Pour éliminer les restes d'aliments brilés, utilisez un tampon a récurer ou un grattoir.
S'ils'agit d'une accumulation considérable, utilisez un papier abrasif dur, tel que du papier
de verre, pour nettoyer la surface.

Veillez a essuyer la pierre avec un chiffon humide et laissez-la sécher compléetement
avant de l'utiliser.

Avertissement Ne plongez pas la pierre dans l'eau et n'utilisez pas de produits de nettoyage.
Limmersion de la pierre dans l'eau peut la fissurer. La pierre absorbera les produits de
nettoyage et les transmettra a la pizza pendant la cuisson.

Nettoyage en profondeur

Préparez une pate en mélangeant 1/3 de tasse de bicarbonate de soude avec 3 cuilleres
d'eau. Appliquez la pate sur les zones souhaitées de la pierre et laissez-la agir pendant 15
a 20 minutes. Grattez l'excédent de pate et d'aliments sur la surface de la pierre. Enlevez
les restes de nourriture a l'aide d'un chiffon humide, puis séchez soigneusement la pierre.

Nettoyage de la fenétre

18

Attendez toujours que l'appareil ait completement refroidi avant de nettoyer la fenétre.
La fenétre deviendra plus foncée a l'usage. Pour la nettoyer, faites une pate avec 2
cuilleres a café de bicarbonate de soude, 1 cuillere a café de vinaigre blanc et 1 cuillere a
café d'eau.
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- Frottez la pate sur la fenétre ou la zone de ventilation arriere, puis essuyez-la avec un
chiffon humide.
- Veillez a ce qu'aucun résidu de la pate ne reste sur l'appareil.

Nettoyage de la surface extérieure

- Nettoyez la surface extérieure de l'appareil a l'aide d'un chiffon humide et séchez-la
soigneusement. Vous pouvez utiliser un produit de nettoyage liquide non abrasif ou une
solution douce en spray pour éviter l'accumulation des taches.

- Assurez-vous que toutes les pieces et surfaces sont parfaitement seches avant de
rebrancher l'appareil.

5. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : EU01_109090
Produit : Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Puissance nominale : 1200 W
Voltage : 220-240V
Fréquence : 50/60 Hz

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
C Eexigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/
fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

Sichtfenster
Temperaturauswahl
Zeitauswahl

Betriebsanzeige

Griff zum Offnen des Deckels
Griff zum Blockieren des Steins

o Uk WwN R

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren miissen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

- Pizzamaschine

- Pizzaschaufeln aus Stahl

- Diese Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
lhres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

- Reinigen Sie die Pizzaschaufeln mit heifRem Wasser und etwas Seife und trocknen Sie
sie anschlief3end gut ab. Reinigen Sie den Stein mit einem weichen, feuchten Tuch und
trocknen Sie ihn mit etwas Kiichenpapier ab. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
trocken ist, bevor Sie es einschalten.

- Esistnicht notwendig, dem Stein vor der ersten Verwendung irgendwelche Zutaten
hinzuzuflgen.
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Es wird empfohlen, das Gerat bei geschlossenem Deckel und ohne Lebensmittel etwa
10 Minuten lang auf hochster Stufe zu erhitzen. Dadurch wird Fett, das sich wahrend der
Herstellung moglicherweise festgesetzt hat, entfernt und der Geruch des neuen Gerats
beseitigt.

3. BEDIENUNG

1.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, stabile, saubere und ebene Flache. Achten
Sie darauf, dass die Oberflache hitzebestandig ist und das Gerat mindestens 20 cm von
anderen Gegenstanden entfernt steht.

Stellen Sie sicher, dass sich beide Wahlschalter in der Position O befinden.

Stecken Sie das Stromkabel zu einer Steckdose. Drehen Sie den Temperaturwahlschalter
auf die gewlinschte Einstellung, damit das Gerat mit dem Vorheizen beginnt. 5 bis 15
Minuten vorheizen.

Nach dieser Zeit erlischt die Anzeige, um anzuzeigen, dass das Gerat vorgeheizt und
betriebsbereit ist.

Drehen Sie den Temperaturwahlschalter auf die gewlinschte Einstellung. Bestauben Sie
die Pizzaschaufeln und legen Sie die Pizza darauf.

Wenn Sie frischen Pizzateig zubereiten, stechen Sie ihn mit einer Gabel ein und geben Sie
die Zutaten darauf.

Offnen Sie den Deckel und schieben Sie die Pizza mit den Schaufeln direkt auf den heif3en
Stein.

Achtung: Der Stein und die Griffe sind sehr heif3, seien Sie vorsichtig und tragen Sie
Ofenhandschuhe oder Topflappen.

Hinweis: Wenn Sie eine gekaufte Pizza zubereiten, achten Sie darauf, dass Sie vor dem Backen
alle Verpackungen entfernen.

Schlief3en Sie den Deckel sorgfaltig und stellen Sie die Zeit mit dem Wahlschalter ein. Sie
kénnen den Kochvorgang durch das Fenster beobachten.

Wenn der Timer ertdnt und die Pizza den gewlnschten Gargrad erreicht hat, 6ffnen Sie
vorsichtig den Deckel. Verwenden Sie Ofenhandschuhe.

Warnung: Beugen Sie sich beim Offnen des Deckels nicht (iber das Gerat, da sonst Dampf
entweichen kann.

Verbrennungsgefahr.

Entfernen Sie die Pizza mit Hilfe der Schaufeln.

Wenn Sie das Gerat nicht mehr bendétigen, stellen Sie die Wahlschalter auf O und ziehen
Sie den Netzstecker.

Wenn der Stein vollstandig abgekuhlt ist, kratzen Sie den heifden geschmolzenen Kase

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW 21



DEUTSCH

und alle Zutaten ab, die nach jedem Backvorgang auf den Stein gefallen sein kdnnten.

Warnung: Wenn die Zeit O erreicht, schaltet sich das Gerat nicht automatisch aus. Zum
Ausschalten des Gerats drehen Sie den Temperaturregler auf die niedrigste Einstellung und
ziehen Sie dann den Netzstecker.

Warnung: Schneiden Sie die Pizza nicht direkt auf dem Stein, da Sie die Kochflache
beschadigen kénnten. Nehmen Sie die Pizza vor dem Schneiden vom Stein.

Hinweis: Der Stein wird mit dem Gebrauch dunkler. Dies ist ein normales Phanomen.

Tipps:
- Wenn die rohe Pizza zu weich ist, um auf den Stein gelegt zu werden, gehen Sie wie folgt
vor:

1. Legen Sie den frischen Teig direkt auf ein quadratisches Stlick Backpapier, das so
grof3 ist wie der Stein. Stechen Sie den Boden der Pizza mit einer Gabel ein und
flgen Sie die Zutaten hinzu.

2. Legen Sie die Pizza mit dem Papier auf den Stein.

3. SchliefRen Sie den Deckel und lassen Sie die Pizza 2 Minuten lang backen. Offnen Sie
den Deckel und schieben Sie das Backpapier mit Ofenhandschuhen vorsichtig unter
den Pizzateig.

4. Schlief3en Sie den Deckel und backen Sie die Pizza fiir die gewiinschte Zeit.

- Lassen Sie das Papier nicht langer als 2 Minuten liegen, da es sonst verkohlen und das
Gerat rauchen kann.

Warnung: Verwenden Sie kein Wachspapier als Ersatz flir Backpapier.

Temperatur-Einstellungen

Dieses Gerat verfugt Uber 5 Temperaturstufen, die fur verschiedene Pizzasorten und
Garergebnisse geeignet sind:

- Héhe1:120°C

- Héhe 2:180°C

- Héhe 3:260°C

- Héhe 4:330°C

- Hoéhe5:380°C

Pizzastein:

- Der Stein kann auf beiden Seiten verwendet werden. Bevor Sie den Stein umdrehen,
entfernen Sie alle Essensreste und vergewissern Sie sich, dass er kalt ist.

- Sobald der Stein sauber ist, nehmen Sie ihn ab, drehen Sie ihn um und legen Sie ihn
wieder auf den Herd.

Warnung: Achten Sie darauf, dass die Seite, die sich in der Nahe der unteren Heizspirale

befindet, keine Essensreste aufweist.
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4. REINIGUNG UND WARTUNG

- Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

- Ziehen Sie den Netzstecker und schalten Sie das Gerat aus, indem Sie die Wahlschalter
auf Position O stellen.

- Lassen Sie den Stein abkihlen und entfernen Sie die restlichen Zutaten.

- Lassen Sie das Gerat vor einer grindlicheren Reinigung vollstandig abkuhlen.

Reinigung des Steins:

- Verwenden Sie zur Reinigung des Steins niemals Speisedl, Wasser oder Reinigungsmittel.

- Tauchen Sie den Stein niemals in Wasser.

- Kratzen Sie Uiberschussige Lebensmittel mit einem Spatel oder einer harten Blrste ab
und wischen Sie den Stein mit Kiichenpapier oder einem sauberen Tuch ab.

- Pizzasteine sind pords und nehmen Fette und Ole auf. Es ist normal, dass sich Flecken
auf ihnen ansammeln. Dies hat keinen Einfluss auf den Geschmack der Pizza oder
die Leistung des Steins. Kochrlickstande kdnnen jedoch zu libermafdigem Rauch und
unangenehmen Gerlchen fihren.

Flecken entfernen:

- Kleine Flecken lassen sich durch Schrubben mit einer ZahnbUirste und einer Paste aus
gleichen Teilen Backpulver und Wasser reinigen. In kleinen Kreisen blirsten, bis die
Flecken entfernt sind. Wischen Sie den Stein anschlief2end mit einem feuchten Tuch ab
und lassen Sie ihn vollstandig trocknen.

- Verwenden Sie einen Scheuerschwamm oder Schaber, um eingebrannte Essensreste zu
entfernen.

- Wenn die Ablagerungen stark sind, verwenden Sie ein hartes Schleifpapier, z. B.
Schmirgelpapier, um die Oberflache zu reinigen.

- Wischen Sie den Stein mit einem feuchten Tuch ab und lassen Sie ihn vor dem Gebrauch
vollstandig trocknen.

Achtung: Tauchen Sie den Stein nicht in Wasser ein und verwenden Sie keine

Reinigungsmittel. Das Eintauchen des Steins in Wasser kann zu Rissen flihren. Der Stein

nimmt Reinigungsmittel auf, die beim Backen auf die Pizza Gbergehen.

Fir eine griindliche Reinigung:

- Bereiten Sie eine Paste zu, indem Sie 1/3 Tasse Natriumbicarbonat mit 3 Essloffeln
Wasser mischen. Tragen Sie die Paste auf die gewiinschten Stellen des Steins auf
und lassen Sie sie 15-20 Minuten einwirken. Kratzen Sie Uberschtissige Paste und
Lebensmittel von der Oberflache des Steins ab. Entfernen Sie mit einem feuchten Tuch die
Essensreste und trocknen Sie die Steinplatte anschliefdend gut ab.
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Reinigung des Fensters:

- Warten Sie immer, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie das Fenster reinigen.

- Das Fenster wird mit der Zeit dunkler. Zur Reinigung bereiten Sie eine Paste aus 2
Teeloffeln Natriumbikarbonat, 1 Teeloffel weifdem Essig und 1 Teeldffel Wasser zu.

- Reiben Sie die Paste auf dem Glas oder der hinteren Liftungséffnung ein und entfernen
Sie sie anschliefdend mit einem feuchten Tuch.

- Achten Sie darauf, dass keine Pastenreste auf dem Produkt zurlickbleiben.

Reinigung der Auf3enseite:

- Reinigen Sie das AuRere des Gerats mit einem feuchten Tuch und achten Sie darauf,
dass es anschliefdend gut getrocknet ist. Flecken kdnnen mit einer nicht scheuernden
Flussigseife oder einer milden Spriihlésung entfernt werden.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Oberflachen griindlich getrocknet sind, bevor
Sie das Gerat wieder an das Stromnetz anschliefRen.

5. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: EU01_109090
Produkt: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Spannung: 1200 W
Spannung: 220-240V
Frequenz: 50/60 Hz

Die technischen Daten kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden, um die

Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, libertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).

7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

c E Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
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Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen Union
geltenden Vorschriften tibereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der
erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und geprift. Der
vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden: https://
storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1

Finestra

Manopola della temperatura
Manopola del tempo

Spia

Manici di apertura del coperchio
Manico di bloccaggio della pietra
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NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

- Fornetto per pizza

- Paleinacciaio

- Ilpresente manuale di istruzioni

- Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

- Pulire le pale con acqua calda e un po' di sapone e asciugarle accuratamente. Pulire la
pietra con un panno morbido e umido e asciugarla con carta da cucina. Assicurarsi che
'apparecchio sia asciutto prima di accenderlo.

- Non é necessario aggiungere alcun ingrediente alla pietra prima di utilizzarla per la prima
volta.

- Siconsiglia di lasciare che l'apparecchio si riscaldi al massimo per circa 10 minuti senza
che vi siano alimenti all'interno e con il coperchio chiuso. Questo aiuta a rimuovere il
grasso che puo aver aderito durante la produzione e a eliminare l'odore di nuovo.
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3. FUNZIONAMENTO

1. Collocare 'apparecchio su una superficie orizzontale, stabile e livellata. Assicurarsi che
la superficie sia resistente al calore e che l'apparecchio sia collocato ad almeno 20 cm di
distanza da qualsiasi oggetto.
Assicurarsi che entrambi i selettori siano in posizione 0.

3. Collegareil cavo di alimentazione alla presa di corrente. Ruotare la manopola
della temperatura sullimpostazione desiderata in modo che l'apparecchio inizi a
preriscaldarsi. Preriscaldare per 5-15 minuti.

4. Dopo questo tempo, la spia si spegne per indicare che 'apparecchio é preriscaldato e
pronto per l'uso.

5. Ruotare la manopola della temperatura e posizionarla sullimpostazione desiderata.
Infarinare le pale e disporvi la pizza.

6. Sesistapreparando la pasta per la pizza fresca, bucherellarla con una forchetta e
aggiungerci sopra i condimenti.

7. Aprire il coperchio e usare le pale per far scivolare la pizza direttamente sulla pietra
calda.

Attenzione: La pietra e i manici saranno molto caldi, quindi fare attenzione e usare guanti o
guanti da forno.

Nota: Se sidesidera preparare una pizza comprata, assicurarsi di rimuovere tutti gli
imballaggi prima di cuocerla.

8. Chiudere con cura il coperchio e impostare il tempo con la manopola. E possibile
monitorare il processo di cottura guardando attraverso la finestra.

9. Quandoiltimer suona e la pizza ha raggiunto la cottura desiderata, aprire con cautela il
coperchio. Utilizzare guanti da forno.

Avvertenza:  Non sporgersi sull'apparecchio quando si apre il coperchio per evitare la
fuoriuscita di vapore.

- Pericolo di ustioni.

- Rimuovere la pizza con le pale.

- Altermine dell'utilizzo dell'apparecchio, portare la manopola in posizione 0 e scollegarlo
dalla rete elettrica.

- Dopo ogni cottura, quando la pietra si e raffreddata completamente, raschiare il
formaggio fuso caldo e tutti gli ingredienti che possono essere caduti su di essa.

Avvertenza:  Quando il tempo raggiunge lo O, l'apparecchio non si spegne
automaticamente. Per spegnere l'apparecchio, portare la manopola della temperatura al
minimo e scollegarlo dalla corrente.

Avvertenza:  Non tagliare la pizza direttamente sulla pietra per non danneggiare la
superficie di cottura. Togliere la pizza dalla pietra prima di tagliarla.

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW 27



ITALIANO

Nota: La pietra si scurisce con luso. Si tratta di un fenomeno normale.

Suggerimenti:
- Sela pizza cruda e troppo morbida per essere trasferita sulla pietra, seguire i passaggi
seguenti:

1. Posizionare la pasta fresca direttamente su un quadrato di carta da forno della
grandezza della pietra. Bucherellare la base della pizza con una forchetta e
aggiungere i condimenti.

2. Trasferire la pizza con la carta da forno sulla pietra.

3. Chiudereil coperchio e lasciare cuocere la pizza per 2 minuti. Aprire il coperchio
e, usando i guanti da forno, rimuovere delicatamente la carta da forno facendola
scivolare sotto l'impasto della pizza.

4. Chiudere il coperchio e cuocere la pizza per il tempo desiderato.

- Non lasciare la carta per piu di 2 minuti, altrimenti potrebbe carbonizzarsi e causare a
fuoriuscita di fumo dall'apparecchio.

Avvertenza:  Non utilizzare la carta oleata come sostituto della carta da forno.

Regolazione della temperatura

Questo apparecchio dispone di 5 livelli di temperatura per adattarsi a diversi tipi di pizza e
risultati di cottura:

- Livello1:120 °C

- Livello2:180°C

- Livello3: 260 °C

- Livello4:330°C

- Livello 5:380°C

Pietra per pizza:

- Lapietra pud essere utilizzata su entrambi i lati. Prima di girarla, rimuovere eventuali
residui di cibo e assicurarsi che sia fredda.

- Unavolta che la pietra e pulita, rimuoverla, girarla e sostituirla.

Avvertenza:  Assicurarsi che il lato vicino alla resistenza inferiore sia privo di residui di cibo.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Assicurarsidi pulire 'apparecchio dopo ogni uso.

- Staccare la spina dalla rete elettrica e spegnere 'apparecchio portando le manopole in
posizione 0.

- Lasciare raffreddare la pietra e rimuovere gli ingredienti rimasti.

- Prima di procedere alla pulizia, lasciare raffreddare completamente l'apparecchio.
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Pulizia della pietra:

Non utilizzare mai olio da cucina, acqua o detergenti per pulire la pietra.

Non immergere la pietra in acqua.

Raschiare i resti di cibo con una spatola o una spazzola a setole rigide e pulire la pietra
con carta da cucina o un panno pulito.

Le pietre per pizza sono porose e assorbono grassi e oli. £ normale che si accumulino
macchie. Questo non influisce sul gusto della pizza o sulle prestazioni della pietra.
Tuttavia, i residui di cottura possono creare fumo in eccesso e formare odori sgradevoli.

Come rimuovere le macchie:

Le piccole macchie possono essere pulite strofinando con uno spazzolino da denti e una
pasta composta in parti uguali da bicarbonato di sodio e acqua. Spazzolare in piccoli
cerchifino a rimuovere le macchie. Successivamente, pulire la pietra con un panno umido
e lasciarla asciugare completamente.

Per rimuovere i residui di cibo bruciati, utilizzare una spatola o un raschietto.

Se l'accumulo e notevole, utilizzare una carta abrasiva dura, ad esempio carta vetrata,
per pulire la superficie.

Assicurarsi di pulire la pietra con un panno umido e lasciare che si asciughi
completamente prima dell'uso.

Attenzione: Non immergere la pietra in acqua e non utilizzare prodotti per la pulizia.
Limmersione della pietra nell'acqua pud provocarne la rottura. La pietra assorbira i
detergenti e li trasferira alla pizza durante la cottura.

Per una pulizia profonda:

Preparare una pasta mescolando 1/3 di tazza di bicarbonato di sodio con 3 cucchiai
d'acqua. Applicare la pasta sulle zone desiderate della pietra e lasciarla agire per 15-20
minuti. Raschiare la pasta el cibo in eccesso dalla superficie della pietra. Rimuovere i
residui di cibo con un panno umido e asciugare accuratamente la pietra.

Pulizia della finestra:

Prima di pulire il vetro, attendere sempre che 'apparecchio si sia completamente
raffreddato.

La finestra si scurisce con l'uso. Per pulirlo, preparare una pasta con 2 cucchiaini di
bicarbonato di sodio, 1 cucchiaino di aceto bianco e 1 cucchiaino di acqua.

Strofinare la pasta sul vetro o sull'area di ventilazione posteriore e poi pulirla con un
panno umido.

Assicurarsi che non rimangano residui di pasta sul prodotto.

Pulizia dell'esterno:

Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno umido, poi asciugarlo con cura. Per pulire
le macchie si pud usare un sapone liquido non abrasivo o una soluzione spray delicata.
Prima di ricollegare l'apparecchio alla rete elettrica, accertarsi che tutte le parti e le
superfici siano ben asciutte.
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5. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: EU01_109090
Prodotto: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Potenza nominale: 1200 W
Tensione: 220-240V
Frequenza: 50/60 Hz

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita
dell'apparecchio.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovations dichiara che questo prodotto € conforme ai

requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig.1

Janela de visualizacéo
Seletor de temperatura
Seletor de tempo

Indicador luminoso

Pegas de abertura da tampa
Pega de bloqueio em pedra

o Uk WwN R

NOTA:
Os gréficos deste manual sdo representacbes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condic8es, contactar imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

- Maquina para fazer pizza
- Pasdeaco

- Manualde instrucdes

- N&o retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de solicitar assisténcia.

- Limpe as pas com agua morna e um pouco de sabdo e depois seque-as bem. Limpe a
pedra com um pano macio e himido e seque-a com papel de cozinha. Certifiqgue-se de
que o aparelho estd seco antes de o ligar.

- N&o é necessério adicionar quaisquer ingredientes a pedra antes de a utilizar pela
primeira vez.

- Recomenda-se que deixe o aparelho aquecer até ao maximo durante cerca de 10 minutos
sem alimentos no interior e com a tampa fechada. Isto ajuda a remover qualquer gordura
que possa ter aderido durante o fabrico e a eliminar o cheiro a novo.

FUN PIZZA&CO MAMMA MiIA WINDOW I 31



PORTUGUES

3. FUNCIONAMENTO

1.

1. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, lisa e estavel. Certifique-se de que a
superficie é resistente ao calor e que o aparelho esté colocado a uma distancia minima
de 20 cm de qualquer objeto.

2. Certifigue-se de que ambos os selectores estdo na posicao 0.

Conecte o cabo de alimentagao a uma tomada elétrica Rode o seletor de temperatura
para a posicao desejada para que o aparelho comece a pré-aquecer. Pré-aqueca durante
5a15 minutos.

4. Ap6s este tempo, o indicador luminoso apagar-se-& para indicar que o aparelho esta
pré-aquecido e pronto a ser utilizado.

5. Ajuste a temperatura a temperatura de cozedura desejada. Passe as pas por farinha e
coloque a pizza sobre elas.

6. Se estiver a cozinhar massa de pizza fresca, pique-a com um garfo e adicione as
coberturas por cima.

7. Abraatampa e utilize as pas para fazer deslizar a pizza diretamente para a pedra quente.

Atencao: A pedra e as pegas estarao muito quentes. Tenha cuidado e use luvas de cozinha ou
luvas.

Nota: Se cozinhar uma pizza comprada, certifique-se de que retira toda a embalagem antes
de a cozinhar.

8. Feche atampa com cuidado e acerte a hora com o seletor. Pode monitorizar o processo
de cozedura olhando através da janela.

9. Quando o temporizador soar e a pizza tiver atingido o ponto de cozedura desejado, abra
cuidadosamente a tampa. Utilize luvas de cozinha.

Adverténcia: N&o se incline sobre o aparelho ao abrir a tampa, pois pode haver fuga de vapor.

- Perigo de queimaduras.

- Retire a pizza com as pas.

- Quando terminar de utilizar o aparelho, coloque o seletor na posicao de O e desligue-o da
rede elétrica.

- Quando a pedra tiver arrefecido completamente, raspe o queijo derretido quente e
quaisquer ingredientes que possam ter caido sobre ela apds cada cozedura.

Adverténcia: Quando o tempo chega a 0, o aparelho nao se desliga automaticamente.
Para desligar o aparelho, rode o seletor de temperatura para a posicdo minima e depois
desligue-o.

Adverténcia: N&o corte a pizza diretamente sobre a pedra, pois isso pode danificar a
superficie de cozedura. Retire a pizza da pedra antes de a cortar.

Nota: A pedra escurecerd com o uso. Trata-se de um fenémeno normal.
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Dicas:
- Sea pizza crua estiver demasiado mole para ser transferida para a pedra, siga os passos
abaixo:

1. Coloque a massa fresca diretamente sobre um quadrado de papel vegetal do
tamanho de uma pedra. Pique a base da pizza com um garfo e adicione as
coberturas.

2. Transfira a pizza com o papel para a pedra.

3. Fecheatampa e deixe a pizza cozer durante 2 minutos. Abra a tampa e, com luvas
de forno, retire cuidadosamente o papel vegetal, fazendo-o deslizar por baixo da
massa da pizza.

4. Feche atampa e coza a pizza durante o tempo desejado.

- N&o deixe o papel durante mais de 2 minutos, caso contrdrio pode carbonizar e provocar
fumo no aparelho.

Adverténcia: Nao utilize papel encerado como substituto do papel vegetal.

Ajustes de temperatura

Este aparelho tem 5 niveis de temperatura para se adaptar a diferentes tipos de pizza e
resultados de cozedura:

- Nivel1:120 °C

- Nivel2:180°C

- Nivel3:260°C

- Nivel4:330°C

- Nivel5:380°C

Pedra para pizzas:

- Apedra pode ser utilizada em ambos os lados. Antes de virar, retire os restos de comida e
certifique-se de que estao frios.

- Quando a pedra estiver limpa, retire-a, vire-a e volte a coloque-a no lugar.

Adverténcia: Certifiqgue-se de que o lado préximo do elemento de aguecimento inferior esta

livre de residuos alimentares.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifique-se de limpar bem o recipiente depois de cada uso.

- Desligue o aparelho da rede eléctrica e coloque os selectores na posicéo 0.
- Deixe arrefecer a pedra e retire os restantes ingredientes.

- Antes de proceder a limpeza, deixe o aparelho arrefecer completamente.
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Limpeza da pedra:

- Paralimpar a pedra, nunca utilize 6leo alimentar, dgua ou detergentes.

- Nunca mergulhe a pedra em agua.

- Raspe o excesso de comida com uma espdatula ou uma escova de cerdas duras e limpe
com papel de cozinha ou um pano limpo.

- As pedras de pizza s3o porosas e absorvem gorduras e 6leos. € normal que acumulem
nddoas. Isto ndo afectara o sabor da pizza nem o desempenho da pedra. No entanto, os
residuos de cozedura podem criar fumo em excesso e formar odores desagradaveis.

Como remover nédoas:

- As nédoas pequenas podem ser limpas com uma escova de dentes e uma pasta feita
de partes iguais de bicarbonato de sddio e dgua. Escove em pequenos circulos até as
manchas serem removidas. Em seguida, limpe a pedra com um pano himido e deixe-a
secar completamente.

- Pararemover residuos de alimentos queimados, utilize um esfregéo ou um raspador.

- Seaacumulacdo for significativa, utilize um papel abrasivo duro, por exemplo, uma lixa,
para limpar a superficie.

- Certifique-se de que limpa a pedra com um pano hdmido e que d& tempo suficiente para
secar completamente antes de a utilizar.

Aviso: Nao mergulhe a pedra em &gua nem utilizar produtos de limpeza. A imersao da pedra

em agua pode provocar fissuras. A pedra absorverd os agentes de limpeza e transferi-los-a

para a pizza durante a cozedura.

Para uma limpeza profunda:

- Prepare uma pasta misturando 1/3 de chavena de bicarbonato de sédio com 3 colheres
de sopa de dgua. Aplique a pasta nas zonas desejadas da pedra e deixar atuar durante
15-20 minutos. Raspe o excesso de pasta e de alimentos da superficie da pedra. Remova
os residuos alimentares com um pano himido e, depois seque bem a pedra.

Limpeza da janela:

- Espere sempre que o aparelho arrefeca completamente antes de limpar o vidro.

- Ajanela escurecerd com o uso. Para a limpar, faca uma pasta com 2 colheres de ché de
bicarbonato de sédio, 1 colher de cha de vinagre branco e 1 colher de cha de dgua.

- Esfregue a pasta no vidro ou na area de ventilacao traseira e depois limpe-a com um
pano humido.

- Certifique-se de que nao ficam residuos de pasta no produto.

Limpeza da parte exterior:

- Pode limpar o exterior do aparelho com um pano himido e depois seca-lo Pode utilizar
um sabdo liquido nao abrasivo ou uma solucao de spray suave para limpar as manchas.

- Certifique-se de que todas as pecas e superficies estdo bem secas antes de voltar a ligar
o aparelho a rede eléctrica.
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5. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto: EU01_109090
Produto: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Poténcia nominal: 1200 W
Tensao: 220-240V
Frequéncia: 50/60 Hz

As especificacBes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetdo desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

c E Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta em
conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos
regulamentos aplicdveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e testado

de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da
Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://
cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1

1. Venster

2. Temperatuur keuzeschakelaar

3. Draaiknop

4. Indicatielampje

5. Handgrepen om het deksel te openen
6. Stenen vergrendelingshendel

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren.
Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Pizzaoven

- Stalen scheppen
- Handleiding

- Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van een verzoek om assistentie.

- Maak de scheppen schoon met heet water en een beetje zeep en droog ze daarna
goed af. Veeg de steen af met een zachte, vochtige doek en droog hem af met wat
keukenpapier. Zorg ervoor dat het apparaat droog is voordat u het inschakelt.

- Hetis niet nodig om ingrediénten aan de steen toe te voegen voor het eerste gebruik.

- Hetwordt aanbevolen om het apparaat ongeveer 10 minuten maximaal te laten
opwarmen zonder voedsel erin en met gesloten deksel. Dit helpt om eventueel vet
te verwijderen dat zich tijdens de productie heeft vastgezet en om de nieuwe geur te
elimineren.
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3. WERKING

1. Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel, schoon en vlak oppervlak. Zorg ervoor
dat het oppervlak hittebestendig is en dat het apparaat op minstens 20 cm afstand van
voorwerpen wordt geplaatst.

2. Zorgervoor dat beide keuzeschakelaars in positie 0 staan.

3. Steek de stekker in een stopcontact. Draai de temperatuur keuzeschakelaar naar de
gewenste stand zodat het apparaat begint voor te verwarmen. Verwarm 5 tot 15 minuten
voor.

4. Nadeze tijd gaat het indicatielampje uit om aan te geven dat het apparaat is
voorverwarmd en klaar is voor gebruik.

5. Draaide temperatuur keuzeschakelaar naar de gewenste instelling. Bloem de scheppen
en leg de pizza erop.

6. Als uvers pizzadeeg maakt, prik er dan in met een vork en doe de toppings erop.

7. Open het deksel en gebruik de scheppen om de pizza direct op de hete steen te schuiven.

Pas op: De steen en handgrepen zullen erg heet zijn, wees voorzichtig en gebruik ovenwanten
of handschoenen.
Opmerking: Als u een gekochte pizza bakt, verwijder dan voor het bakken alle verpakking.

8. Sluit het deksel voorzichtig en stel de tijd in met de keuzeschakelaar. U kunt het
kookproces controleren door door het venster te kijken.

9. Wanneer de timer afgaat en de pizza de gewenste gaarheid heeft bereikt, opent u
voorzichtig het deksel. Gebruik ovenwanten.

Waarschuwing: Leun niet over het apparaat wanneer u het deksel opent, want dan kan er
stoom ontsnappen.

- Gevaar voor brandwonden.

- Verwijder de pizza met de scheppen.

- Als u het apparaat niet meer gebruikt, zet u de keuzeschakelaars in stand 0 en trekt u de
stekker uit het stopcontact.

- Wanneer de steen volledig is afgekoeld, schraapt u na elke bereiding de hete gesmolten
kaas en alle ingrediénten die erop zijn gevallen eraf.

Waarschuwing: Als de tijd O bereikt, schakelt het apparaat niet automatisch uit. Om het
apparaat uit te schakelen, draait u de temperatuur keuzeschakelaar naar de minimumstand
en schakelt u het apparaat vervolgens uit.

Waarschuwing: Snijd de pizza niet rechtstreeks op de steen, want dit kan het kookoppervlak
beschadigen. Haal de pizza van de steen voordat u hem aansnijdt.

Opmerking: De steen wordt donkerder naarmate u hem gebruikt. Dit is een normaal
verschijnsel.
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Aanbevelingen:
- Als derauwe pizza te zacht is om op de steen te leggen, volg dan de onderstaande
stappen:

1. Leghetverse deeg direct op een vierkant bakpapier ter grootte van een steen. Prik
de pizzabodem in met een vork en voeg de toppings toe.

2. Legde pizza met het papier op de steen.

3. Sluit het deksel en laat de pizza 2 minuten garen. Open het deksel en gebruik
ovenwanten om het bakpapier voorzichtig te verwijderen door het onder het
pizzadeeg te schuiven.

4. Sluit het deksel en bak de pizza gedurende de gewenste tijd.

- Laat het papier niet langer dan 2 minuten liggen, anders kan het verkolen en het apparaat
gaan roken.

Waarschuwing: Gebruik geen keukenpapier in plaats van bakpapier.

Temperatuurinstellingen

Dit apparaat heeft 5 temperatuurstanden voor verschillende soorten pizza's en
bereidingsresultaten:

- Niveau1:120 °C

- Niveau 2:180 °C

- Niveau 3: 260 °C

- Niveau 4:330°C

- Niveau 5:380 °C

Pizzasteen:

- De steen kan aan beide zijden worden gebruikt. Verwijder eventueel overgebleven
voedsel voordat u het omdraait en zorg ervoor dat het koud is.

- Zodrade steen schoon is, verwijdert u hem, draait u hem om en legt u hem terug.

Waarschuwing: Zorg ervoor dat de kant bij het onderste verwarmingselement vrij is van

voedselresten.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

- Haalde stekker uit het stopcontact en schakel het apparaat uit door de keuzeschakelaars
in stand O te zetten.

- Laat de steen afkoelen en verwijder de overgebleven ingrediénten.

- Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het verder schoonmaakt.
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Reinigen van de steen:

Gebruik nooit bakolie, water of schoonmaakmiddelen om de steen schoon te maken.
Dompel de steen nooit onder in water.

Schraap overtollig voedsel weg met een spatel of een borstel met harde haren en veeg de
steen af met keukenpapier of een schone doek.

Pizzastenen zijn poreus en absorberen vetten en olién. Het is normaal dat ze vlekken
krijgen. Dit heeft geen invloed op de smaak van de pizza of de prestaties van de steen.
Kookresten kunnen echter voor overtollige rook en onaangename geuren zorgen.

Hoe vlekken verwijderen:

Kleine vlekken kunnen worden schoongemaakt door te schrobben met een tandenborstel
en een pasta van gelijke delen zuiveringszout en water. Borstel in kleine cirkels tot de
vlekken zijn verwijderd. Veeg de steen daarna af met een vochtige doek en laat hem
volledig drogen.

Gebruik een schuursponsje of schraper om aangebrande etensresten te verwijderen.

Als de opeenhoping aanzienlijk is, gebruik dan hard papier, bijvoorbeeld schuurpapier, om
het oppervlak schoon te maken.

Veeg de steen af met een vochtige doek en geef hem voldoende tijd om volledig te drogen
voor gebruik.

Waarschuwing: Dompel de steen niet onder in water en gebruik geen schoonmaakmiddelen.
Als u de steen onderdompelt in water, kan hij barsten. De steen absorbeert de
schoonmaakmiddelen en brengt ze over op de pizza tijdens het bakken.

Voor een grondige reiniging:

Maak een pasta door 1/3 kopje zuiveringszout te mengen met 3 eetlepels water. Breng de
pasta aan op de gewenste plekken van de steen en laat het 15-20 minuten zitten. Schraap
overtollige pasta en voedsel van het oppervlak van de steen. Verwijder etensresten met
een vochtige doek en droog de steen daarna grondig.

Het venster reinigen:

Wacht altijd tot het apparaat volledig is afgekoeld voordat u het venster schoonmaakt.
Het venster wordt donkerder naarmate u het gebruikt. Om het schoon te maken, maakt u
een pasta van 2 theelepels zuiveringszout, 1theelepel witte azijn en 1 theelepel water.
Wrijf de pasta op het glas of achterste ventilatiegedeelte en veeg het vervolgens af met
een vochtige doek.

Zorg ervoor dat er geen pastaresten achterblijven op het product.

Reiniging van de buitenkant:

Neem de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek en droog het daarna goed
af. U kunt een niet-schurende vloeibare zeep of een milde spray gebruiken om de vlekken
schoon te maken.
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- Zorgervoor dat alle onderdelen en oppervlakken goed droog zijn voordat u het apparaat
weer op het lichtnet aansluit.

5. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: EU01_109090
Product: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Nominaal vermogen: 1200 W
Voltage: 220-240V
Frequentie: 50/60 Hz

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

6. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie
mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7.VEREENVOUDIGDE EU-VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING.

Hierbij verklaart Cecotec Innovaciones dat dit product voldoet aan de essentiéle eisen
c en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing is in de

Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om te voldoen aan de
vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

o Uk WN R

Szybka

Przetgcznik temperatury
Pokretto czasu

Lampka kontrolna

Uchwyty do otwierania pokrywy
Uchwyt blokujgcy kamien

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usur wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego
transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o
prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie.

Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos$¢ opakowania

Maszyna do pizzy
Stalowe topatki
Ta instrukcja obstugi

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowac urzadzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

Wyczys¢ topatki ciepta wodg z niewielka iloscig detergentu, a nastepnie doktadnie je
wysusz. Przetrzyj kamieri miekka, wilgotng Sciereczka i osusz papierem kuchennym.
Przed wtgczeniem upewnij sie, ze urzgdzenie jest suche.

Nie jest konieczne smarowanie kamienia zadnym produktem przed jego pierwszym
uzyciem.

Zaleca sie, aby urzadzenie nagrzewato sie w maksymalnej temperaturze przez okoto 10
minut bez jedzenia w Srodku i z zamknietg pokrywa. Pozwoli to usung¢ smar, ktéry moégt
przyklei¢ sie podczas procesu produkcji i wyeliminowac specyficzny zapach.
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3. FUNKCJONOWANIE

1. Umies¢ urzadzenie na poziomej, stabilnej, czystej i réwnej powierzchni. Upewnij sie, ze
powierzchnia jest odporna na wysokg temperature, a urzgdzenie jest umieszczone w
odlegtosci co najmniej 20 cm od jakichkolwiek przedmiotéw.

2. Upewnij sie, ze oba pokretta znajdujg sie w pozycji O.

3. Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Przekrec pokretto temperatury
na zgdane ustawienie, aby urzgdzenie rozpoczeto wstepne nagrzewanie. Pozostaw do
nagrzewania przez 5 do 15 minut.

4. Po uptywie tego czasu lampka kontrolna zgasnie wskazujgc, ze urzgdzenie jest nagrzane
i gotowe do uzycia.

5. Przekrec¢ pokretto temperatury do zgdanego ustawienia. Posyp topatki maka i potéz na
nich pizze.

6. Jeslibedziesz piec Swieze ciasto na pizze, naktuj je widelcem i pot6z na wierzch dodatki.

7. Otworz pokrywe i uzyj topatek, aby zsungé pizze bezposrednio na gorgcy kamien.

Uwaga: Kamieni i uchwyty bedg bardzo gorgce, dlatego nalezy zachowac ostroznos¢ i uzywac
rekawic kuchennych.

Uwaga: W przypadku kupionej pizzy, przed pieczeniem nalezy usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

8. Ostroznie zamknij pokrywe i ustaw czas za pomocg pokretta. Mozesz sprawdzi¢ proces
gotowania patrzac przez szybke.

9. (Gdy wtagczy sie minutnik i pizza osiggnie pozadany stopieft wysmazenia, ostroznie otwoérz
pokrywe. Uzywaj rekawic kuchennych.

Ostrzezenie: Podczas otwierania pokrywy nie nalezy pochyla¢ sie nad urzgdzeniem,
poniewaz moze z niego wydostac sie para.

- Niebezpieczenstwo poparzenia.

- Wyjmij pizze za pomoca topatek.

- Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia nalezy ustawi¢ pokretto w pozycji O i odtgczy¢
je od zasilania.

- (Gdy kamien catkowicie ostygnie, zeskrob gorgcy roztopiony ser i wszelkie sktadniki, ktére
mogty sie do niego przyklei¢ po kazdym gotowaniu.

Ostrzezenie: Gdy czas osiggnie 0, urzgdzenie nie wytaczy sie automatycznie. Aby wytgczyé
urzadzenie, nalezy obréci¢ pokretto wyboru temperatury do ustawienia minimalnego, a
nastepnie odtgczy¢ urzadzenie.

Ostrzezenie: Nie nalezy kroic¢ pizzy bezposrednio na kamieniu, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie jego powierzchni. Zdejmij pizze z kamienia przed pokrojeniem.
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Uwaga: Kamien bedzie ciemnie¢ w miare uzytkowania. Jest to normalne zjawisko.

Porady:
- Jesli surowa pizza jest zbyt miekka, aby przenies¢ jg na kamien, wykonaj ponizsze
czynnosci:
1. Umies¢ Swieze ciasto na papierze do pieczenia wielkosci kamienia. Naktuj spéd
pizzy widelcem i nat6z dodatki.
2. Przenie$ pizze z papierem na kamien.
3. Zamknij pokrywe i piecz pizze przez 2 minuty. Otwoérz pokrywe i uzywajgc rekawic
kuchennych delikatnie wysun papier do pieczenie spod pizzy.
4. Zamknij pokrywe i piecz pizze przez zgdany czas.
- Nie pozostawiaj papieru na dtuzej niz 2 minuty, w przeciwnym razie moze on ulec
zwegleniu i spowodowac dymienie.

Ostrzezenie: Nie uzywaj papieru woskowanego jako zamiennika papieru do pieczenia.

Ustawienie temperatury

To urzgdzenie ma 5 poziomoéw temperatury, aby dostosowac sie do réznych rodzajéw pizzy i
pozwoli¢ osiggnac¢ pozgdane rezultaty:

- Poziom1:120°C

- Poziom 2:180°C

- Poziom 3:260°C

- Poziom 4:330°C

- Poziom 5:380°C

Kamien do pizzy:

- Kamient moze by¢ uzywany z obu stron. Przed odwrdéceniem go usun resztki jedzenia i
upewnij sie, ze jest zimny.

- (Gdy kamien bedzie czysty, nalezy go wyja¢, odwrécic i wtozy¢ z powrotem.

Ostrzezenie: Upewnij sie, ze na stronie, ktéra znajdzie sie blizej dolnej grzatki nie znajdujg sie

resztki jedzenia.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Pamietaj, aby wyczysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

- Odtgcz urzadzenie od zasilania i wytgcz je, ustawiajgc pokretta pozycji 0.

- Pozostaw kamier do ostygniecia i usuh wszelkie przyklejone do niego resztki jedzenia.
- Przed dalszym czyszczeniem nalezy odczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.
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Czyszczenie kamienia:

- Do czyszczenia kamienia nigdy nie uzywaj oleju kuchennego, wody ani detergentdw.

- Nigdy nie zanurzaj kamienia w wodzie.

- Zeskrob nadmiar jedzenia szpatutka lub szczoteczkg o sztywnym wtosiu i wytrzyj kamien
papierem kuchennym lub czystg Sciereczka.

- Kamienie do pizzy sg porowate i pochtaniajg ttuszcze i oleje. To normalne, ze pojawiajg
sie na nich plamy. Nie wptywa to na smak pizzy ani na wydajnos¢ kamienia. Pozostatosci
po gotowaniu mogg jednak wytwarzac nadmiar dymu i nieprzyjemne zapachy.

Jak usunaé plamy:

- Niewielkie plamy mozna wyczysci¢ szorujac je szczoteczka do zebéw i mieszanka sody
oczyszczonej i wody w réwnych proporcjach. Szczotkuj matymi, okreznymi ruchami,
az do usuniecia plam. Nastepnie wytrzyj kamien wilgotng Sciereczka i pozostaw do
catkowitego wyschniecia.

- Abyusungc przypalone resztki jedzenia, uzyj ggbki lub skrobaczki.

- Jesli plamy sg duze, do czyszczenia powierzchni nalezy uzy¢ twardego papieru, np.
papieru Sciernego.

- Kamien nalezy przetrze¢ wilgotng Sciereczka i pozostawic do catkowitego wyschniecia
przed uzyciem.

Ostrzezenie: Nie zanurzac kamienia w wodzie ani nie uzywac srodkéw czyszczgcych.
Zanurzenie kamienia w wodzie moze spowodowac jego pekniecie. Kamier wchtonie Srodki
czyszczace i przeniesie je na pizze podczas pieczenia.

Do gtebokiego czyszczenia:

- Przygotuj produkt czyszczacy mieszajgc 1/3 szklanki sody oczyszczonej z 3 tyzkami
wody. Nat6z produkt na wybrane obszary kamienia i pozostaw na 15-20 minut. Zeskrob
nadmiar produktu i jedzenia z powierzchni kamienia. Usuri wszelkie pozostatosci jedzenia
wilgotng Sciereczka, a nastepnie doktadnie osusz kamier.

Czyszczenie szybki:

- Przed przystapieniem do czyszczenia szybki nalezy zawsze poczekad, az urzgdzenie
catkowicie ostygnie.

- Szybka bedzie ciemnie¢ w miare uzytkowania. Aby jg wyczysci¢, przygotuj mieszanke 2
tyzeczek sody oczyszczonej, 1tyzeczki biatego octu i 1tyzeczki wody.

- Wycieraj mieszankga szybke lub tylny obszar wentylacji, a nastepnie zetrzyj jg wilgotna
Sciereczka.

- Upewnij sie, ze na urzgdzeniu nie pozostaty resztki mieszanki.

Czyszczenie zewnetrznej czesci:
- Wytrzyj zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng Sciereczkg, a nastepnie doktadnie jg
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osusz. Do czyszczenia plam mozna uzy¢ niesciernego detergentu w ptynie lub tagodnego
roztworu w sprayu.

- Przed ponownym podtgczeniem urzgdzenia do zasilania nalezy upewnic sie, ze wszystkie
czesci i powierzchnie sg catkowicie suche.

5. DANE TECHNICZNE

Referencja produktu: EU01_109090
Produkt: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Moc znamionowa: 1200 W
Napiecie: 220-240V
Czestotliwosé: 50/60 Hz

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczes$niejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstow tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek Srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii

Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
spetniajgc wymagane normy bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE
jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c Niniejszym Cecotec Innovaciones o$wiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
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1. DiLY A SOUCASTI

Obr. 1

1. Prdhledné okénko

2. Voli¢ pro nastaveni teploty

3. Voli€ pro nastaveni doby

4. Svételny indikator

5. Rukojeti pro otevfeni krytu

6. Rukojet pro uzamknuti kamene na pizzu

POZNAMKA:
Grafické znazornéni v tomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné
odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pfi preprave. lyjméte spotrebic
z krabice a odstrarite veskery obalovy material. MzZete uschovat originalni krabici a
dalsi obaly na bezpecném misté pro zabranéni poSkozeni spotfebice, pokud byste jej v
budoucnu potfebovali pfepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se,
Ze vsechny casti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu.
Pokud néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni
technickou asistenéni sluzbu spole¢nosti Cecotec.

Obsah krabice

- Domaci pec na pizzu
- Ocelové lopatky

- Tento ndvod k pouziti

- Neodstranujte sériové ¢islo vyrobku, aby byla mozna spravna identifikace vaseho zafizenf
v pfipadé potfeby technické pomoci.

- Lopatky vycistéte teplou vodou a trochou saponatu, a poté je dobfe osuste. Kdmen na
pizzu vycistéte jemnym navlhéenym hadfikem a osuste ho kuchynskym papirem. Pred
zapnutim se ujistéte, Ze je spotfebic suchy.

- PFed prvnim pouzitim neni nutné Cistit kdmen zadnym Ccisticim prostfedkem.

- Doporucuje se nechat ohrat spotrebi¢ na maximum po dobu 10 minut bez vloZzenych
ingredienci a se zavfenym krytem. To pomaha odstranit pfipadné mazivo, které mohlo
ulpét pfi vyrobé, a eliminovat zapach nového vyrobku.
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3. PROVOZ

1. Pristroj postavte na vodorovny, stabilni, Cisty a vyrovnany povrch. Ujistéte se, Ze povrch,
na ktery umistujete pfistroj je tepelné odolny a Ze je postaven ve vzdalenosti nejméné 20
cm od jakéhokoli predmétu.

2. Zkontrolujte, zda jsou oba voli¢e v poloze 0.

Napadjeci kabel zapojte do elektrické zasuvky. Otocte voli¢ teploty na pozadované
nastaveni, aby se spotfebic zacal predehfivat. Pfedehfev trva priblizné 5 az 15 minut.

4. Po uplynuti této doby svételny indikator zhasne, ¢imz indikuje, Ze pfistroj se predehral a je
pripraven k pouziti.

5. Otocte voli¢ teploty na pozadované nastaveni teploty. Pomoucte lopatky a polozte na né
pizzu.

6. Pokud pecete Cerstvé pizzové tésto, propichnéte ho vidlickou a pridejte na néj
ingredience.

7. Otevrete kryt a pomoci lopatek vlozte pizzu pfimo na horky kdmen.

Upozornéni: Kdmen na pizzu a rukojeti jsou velmi horké, budte proto opatrni a pouzivejte
chriapky.

Poznédmka: Pokud se chystate upéct polotovarovou pizzu, zkontrolujte, zda jste odstranili
vSechny obaly.

8. Opatrné zavrete kryt domaci pece na pizzu a nastavte dobu pomoci volice. Proces peceni
mUZete kontrolovat pres priihledné okénko na krytu domaci pece na pizzu.

9. Kdyz zazni ¢asovac a pizza dosahla poZzadovaného stupné propeceni, opatrné otevrete
kryt domaci pece. K jejimu otevieni pouZijte chrnapky.

Pozor: Pri otevirani krytu se nenaklanéjte nad pfistroj, protoze by mohla z néj uniknout horka
para.

- Pozor, hrozi nebezpeci popéleni!

- Pizzu vyjméte pomoci lopatek.

- Po ukonceni pouzivani pfistroje nastavte voli¢e do polohy 0 a odpojte jej od elektrické
sité.

- Po Uplném vychladnuti kamene seSkrabnéte horky rozpustény syr a vSechny ingredience,
které mohly na néj spadnout béhem a po peceni.

Upozornénti: Jakmile Casovac dosahne 0, pristroj se nevypne automaticky. Pro vypnuti
pristroje otocte volicem teploty na minimalni nastaveni teploty, a poté odpojte domaci pec na
pizzu z elektrické sité.

Upozornéni: Pizzu nekréjejte pfimo na kameni na pizzu, protoze by mohlo dojit k poskozeni
jeho povrchu. Pred kréjenim pizzu vyjméte z kamene.
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Poznémka: Kdmen pouzivanim ztmavne. Jedna se o bézny jev.

Rada:
- Pokud je syrova pizza pfrilis kfehka na to, abyste ji pfesunuli na kdmen, postupujte podle
néasledujicich pokyn(:
1. Cerstvé tésto poloZte piimo na ctverec peciciho papiru o velikosti kamene na pizzu.
Pizzové tésto propichnéte vidlickou a pFidejte ingredience.
2.  Preneste pizzui s pecicim papirem na kdmen.
3. Zavrete kryt a nechte pizzu 2 minuty péct. Poté otevrete kryt a pomoci chfiapek
pomalu vyjméte pecici papir jeho vysunutim spod pizzy.
4. Zavrete kryt a pizzu pecte pozadovanou dobu.
- Nenechavejte pecici papir vdomaci peci na pizzu déle nez 2 minuty, jinak mdze dojit k
jeho spéleni a vzniku kouFe uvnitf pristroje.
Pozor: Nepouzivejte voskovany papir jako nédhradu peciciho papiru.

Nastaveni teploty

Tento pfistroj disponuje 5 Grovnémi teploty pro pfizplisobeni teploty rdznym typlm pizz a
dosazeni pozadovanych vysledk( peceni.

- Uroveri1:120°C

- Urovei 2:180 °C

- Uroveri 3: 260 °C

- Uroveii 4:330°C

- Uroveri 5:380 °C

Kamen na pizzu:

- Ka&men lze pouzivat z obou stran. Pfedtim, nez ho obratite, odstrarte veskeré zbytky
ingredienci, které ulpély na kameni a ujistéte se, ze je vychladly.

- Jakmile je kdmen Cisty, vyjméte jej, obratte jej a znovu vloZte do doméci pece na pizzu.

Upozornéni: Zkontrolujte, zda na strané kamene, kter3 je blizko spodniho topného télesa,

nejsou ulpélé zbytky ingredienci.

4. QISTENI A UDRZBA

- Pokazdém pouziti pfistroj vycistéte.

- Vypnéte pristroj oto¢enim obou voli¢t do polohy 0 a odpojte pfistroj od elektrické sité.
- Nechte kédmen vychladnout a odstrante ingredience, které zlstaly na kameni.

- Pred dalSim cisténim nechte pfistroj zcela vychladnout.

Cisténi kamene na pizzu:
- Kisténi kamene nikdy nepouzivejte kuchyrisky olej, vodu ani Cistici prostredky.
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- Nikdy neponofujte kdmen do vody.

- Zbytky pizze seskrabnéte Spachtli nebo kartadctkem s tvrdymi Stétinami a kdmen otrete
kuchyriskym papirem nebo cistou utérkou.

- Kameny na pizzu jsou pérovité a absorbuji tuky a oleje. Proto je normalni, Ze se na nich
hromadi skvrny. To nema vliv na chut pizzy ani na G¢innost kamene. Nicméné zbytky z
peceni mohou vytvaret nadmeérny kour a nepfijemny zapach.

Odstranéni skvrn z kamene na pizzu:

- Drobné skvrny lze vycistit drhnutim zubnim kartackem a pastou ve stejném pomeére jedlé
sody a vody. Kartacem provadeéjte malé krouzky, az dokud neodstranite skvrny. Poté
kédmen otrete vlhkym hadfikem a nechte jej zcela vyschnout.

- Kodstranéni pripalenych zbytk({ pizze a ingredienci pouzijte draténku nebo Skrabku.

- Pokud je na kameni ulpélé velké mnozstvi ingredienci, k vycisténi povrchu kamene
pouzijte tvrdy, drsny papir, jako napfiklad brusny papir.

- Poté otfete kdmen vlhkym hadfikem a pfed jeho pouzitim ho nechte vysusit po
dostatecné dlouhou dobu.

Varovani: Neponofujte kdmen do vody ani nepouZivejte Cistici prostiedky k jeho vycisténi.

Ponoreni kamene do vody mUiZe zplsobit jeho popraskani. Kdmen absorbuje Cistici prostredky

a béhem peceni je prenasi do pizzy.

Pro dilkladné vy¢€isténi:

- Pripravte si pastu smichanim 1/3 Salku jedlé sody se 3 Zicemi vody. Naneste pastu
na pozadovana mista na kameni a nechte ji plisobit 15-20 minut. Z povrchu kamene
seskrabejte prebytecnou pastu a zbytky pizzy a ingredienci. Zbytky odstrante vlhkym
hadrikem a poté kdmen dikladné osuste.

€isténi prahledného okénka:

- Pred ¢isténim prihledného okénka vzdy pockejte, az pfistroj zcela vychladne.

- Pouzivanim okénko ztmavne. K jeho vyc&isténi si pfipravte pastu ze 2 [Zi¢ek jedlé sody, 1
[Zicky bilého octa a 1 Zicky vody.

- Pastu rozetrete na sklo okénka nebo zadni vétraci plochu a poté ji setfete vihkym
hadrikem.

- Zkontrolujte, zda na pfistroji nezdstaly zbytky pasty.

Ci&téni vnéjgiho povrchu pFistroje:

- Vngjsi stranu pfistroje vycistéte vihkym hadfikem, a poté ji Fadné vysuste. K ¢isténi skvrn
muzete pouzit neabrazivni tekuté mydlo nebo jemny roztok ve spreji.

- Pred opétovnym zapojenim pfistroje do elektrické sité zkontrolujte, zda jsou vSechny

¢asti a povrchy zcela suché.
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5. TECHNICKE SPECIFIKACE

Referencni ¢islo vyrobku: EU01_109090
\lyrobek: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Jmenovity vykon: 1200 W
Napéti: 220-240V
Frekvence: 50/60 Hz

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za tcelem zlepSeni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v (iné | NavrZeno ve Spanélsku

6. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v tomto navodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna préva jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, ukladan do systému obnovy, pfenasen nebo distribuovan
zadnym zplsobem (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrévéanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. ZJEDNODUSENE EU PROHLASENI 0 SHODE

c Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu se
zakladnimi poZzadavky a dalSimi pfislusnymi ustanovenimi pfedpist platnych v
Evropskeé unii. Tento produkt byl navrzen, vyroben a testovéan tak, aby spliioval poZzadované
bezpeénostni a kvalitativni normy. Uplné znénf EU prohlégeni o shodé naleznete na této

internetové strance: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sema 1

1. Pencere

2. Sicaklik secici

3. Zaman secici

4. (osterge 1sigl

5. Kapak agma mandallari
6. Tas kilitleme kolu

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icerisinde
paketlenmistir. Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz
gerektiginde cihazin zarar gérmesini dnlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari
glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim ¢geleri dogru
sekilde geri dontstim kutusuna attiginizdan emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Paket icerigi

Pizza yapma makinesi
Celik bicaklar
Kullanma kilavuzu

Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini
saglamak icin Urindn seri numarasini cikarmayin.

Kurekleriilik su ve biraz sabunla temizleyin, ardindan iyice kurulaymn. Tasi yumusak, nemtli
bir bezle silin ve mutfak kagidi ile kurulayin. Acmadan 6nce cihazin kuru oldugundan emin
olun.

ilk kez kullanmadan 6nce tasa herhangi bir malzeme eklemek gerekli degildir.

Cihazin icinde yiyecek olmadan ve kapagi kapali olarak yaklasik 10 dakika maksimum
iIsinmaya birakilmasi énerilir. Bu, Uretim sirasinda yapismis olabilecek yagin cikarilmasina
ve yeni kokunun giderilmesine yardimci olur.
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3. CIHAZIN KULLANIMI

1. (ihaziyatay, sabit, temiz ve duz bir ylizeye yerlestirin. Yizeyin isiya dayanikli oldugundan
ve cihazin herhangi bir nesneden en az 20 cm uzaga yerlestirildiginden emin olun.

2. Her iki secicinin de 0 konumunda oldugundan emin olun.

3. Guc kablosunu bir elektrik prizine takin. Cihazin 6n isitmaya baslamasi icin sicaklik seciciyi
istediginiz ayara getirin. 5ila 15 dakika 6nceden isitin.

4. Bu slrenin sonunda gosterge isig1 sdnerek cihazin dnceden isitildigini ve kullanima hazir
oldugunu gosterir.

5. Sicaklik seciciyi istenen ayara cevirin. Kiirekleri unlayin ve pizzayi tizerine yerlestirin.
Taze pizza hamuru pisiriyorsaniz, catalla delin ve lizerine malzemeleri ekleyin.

7. Kapagl acin ve pizzayi dogrudan sicak tasin lizerine kaydirmak icin kiirekleri kullanin.

Dikkat: Tas ve kulplar cok sicak olacaktir, dikkatli olun ve firin eldiveni veya eldiven kullanin.
NOT: Satin aldiginiz bir pizzayi pisiriyorsaniz, pisirmeden 6nce tim ambalajlari cikardiginizdan
emin olun.

8. Kapag! dikkatlice kapatin ve seciciyi kullanarak saati ayarlayin. Pisirme strecini
pencereden bakarak izleyebilirsiniz.

9. Zamanlayici caldiginda ve pizza istenilen pisme derecesine ulastiginda, kapagi dikkatlice
acin. Firin eldiveni kullanin.

Dikkat: Kapagi acarken cihazin Uzerine egilmeyin, buhar cikabilir.

- Yanik tehlikesi

- Kdrekleri kullanarak pizzayi cikarin.

- Cihazi kullanmay bitirdiginizde, secici digmeleri 0 konumuna getirin ve fisini prizden
cekin.

- Tas tamamen sogudugunda, sicak eritilmis peyniri ve her pisirme sonrasinda lizerine
diismus olabilecek malzemeleri kaziyin.

Dikkat: Stire 0'a ulastiginda, cihaz otomatik olarak kapanmaz. Cihazi kapatmak icin sicaklik
seciciyi minimum ayara getirin ve ardindan kapatin.

Dikkat: Pizzayi dogrudan tasin tizerinde kesmeyin, bu pisirme ylizeyine zarar verebilir.
Dilimlemeden énce pizzayi tastan cikarin.

NOT: Tas kullanimla birlikte kararacaktir. Bu normal bir olgudur.

Oneriler:
- Cig pizza tasa aktarilamayacak kadar yumusaksa asagidaki adimlari izleyin:
1. Taze hamuru dogrudan tas blyulkluglnde bir kare pisirme kagidinin tizerine
yerlestirin. Pizza tabanini bir catalla delin ve malzemeleri ekleyin.

52 FUN PIZZAE&CO MAMMA MIA WINDOW



TURKCE

2. Pizzayi kagitla birlikte tasa aktarin.

3. Kapagi kapatin ve pizzanin 2 dakika pismesini bekleyin. Kapagi acin ve firin
eldivenleri kullanarak pisirme kagidini pizza hamurunun altina kaydirarak yavasca
cikarin.

4. Kapagi kapatin ve pizzayi istediginiz slire boyunca pisirin.

- Kagidi 2 dakikadan fazla bekletmeyin, aksi takdirde karbonlasabilir ve cihazin duman
cikarmasina neden olabilir.

Dikkat: Pisirme kagidi yerine mumlu kagit kullanmayin.

Sicaklik ayarlari

Bu cihaz, farkli pizza tiirlerine ve pisirme sonuclarina uymasi icin 5 sicaklik seviyesine
sahiptir:

- 1.Seviye120 °C

- 2.Seviye 180 °C

- 3.Seviye 260 °C

- 4. Seviye 330 °C

- 5.Seviye 380 °C

Pizza tasi:

- Tas her iki tarafta da kullanilabilir. Cevirmeden énce kalan yiyecekleri cikarin ve soguk
oldugundan emin olun.

- Tas temizlendikten sonra cikarin, ters cevirin ve yerine yerlestirin.

Dikkat: Alt rezistansa yakin tarafta yiyecek artiklari olmadigindan emin olun.

4. TEMiZLiK VE BAKIM

- Herkullanimdan sonra cihazi temizlediginizden emin olun.

- Cihazin fisini prizden cekin ve secici anahtarlari 0 konumuna getirerek kapatin.
- Tasisogumaya birakin ve kalan malzemeleri cikarin.

- Daha fazla temizlik yapmadan 6nce cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

Tasin temizlenmesi:

- Tasitemizlemek icin asla yemeklik yag, su veya deterjan kullanmayin.

- Tasi asla suya daldirmayin.

- Fazlayiyecekleri bir spatula veya sert killi bir firca ile kaziyin ve tasi mutfak kagidi veya
temiz bir bezle silin.

- Pizza taslari gozeneklidir ve kati ve sivi yaglari emer. Lekelerin birikmesi normaldir. Bu,
pizzanin tadini veya tasin performansini etkilemeyecektir. Bununla birlikte, pisirme
artiklari asiri duman olusturabilir ve hos olmayan kokular olusturabilir.
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Lekeler nasil cikarilir:

- Kicuk lekeler bir dis fircasi ve esit miktarda karbonat ve sudan olusan bir macunla
ovularak temizlenebilir. Lekeler cikana kadar kiiclik daireler halinde fircalayin. Daha sonra
tasi nemli bir bezle silin ve tamamen kurumasini bekleyin.

- Yanmis yemek artiklarini temizlemek icin bir ovma pedi veya kaziyici kullanin.

- Eger birikme 6nemli boyuttaysa, ylizeyi temizlemek icin zimpara kagidi gibi sert bir
asindirict kagit kullanin.

- Tasinemli bir bezle sildiginizden emin olun ve kullanmadan 6nce tamamen kurumasi icin
yeterli stire bekleyin.

Dikkat: Tasi suya daldirmayin veya temizlik Urtinleri kullanmayin. Tasin suya daldiritmasi

catlamasina neden olabilir. Tas, temizlik maddelerini emecek ve pisirme sirasinda bunlari

pizzaya aktaracaktir.

Derinlemesine temizlik icin:

- 1/3 su bardagi karbonati 3 yemek kasigi su ile karistirarak bir macun hazirlayin. Macunu
tasin istediginiz bélgelerine uygulayin ve 15-20 dakika bekletin. Tasin ylizeyindeki fazla
macun ve yiyecekleri kaziyin. Yemek kalintilarini nemli bir bezle temizleyin ve ardindan
tasi iyice kurulayin.

Pencerenin temizlenmesi:

- Camitemizlemeden énce daima cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

- Pencere kullanimla birlikte kararacaktir. Temizlemek icin 2 cay kasigi karbonat, 1 cay kasigl
beyaz sirke ve 1 cay kasigi su ile bir macun yapin.

- Macunu cama veya arka havalandirma alanina surin ve ardindan nemli bir bezle silin.

- Uriin iizerinde macun kalintisi kalmadigindan emin olun.

Dis temizlik:

- Cihazin disini nemli bir bezle silin ve ardindan iyice kuruladiginizdan emin olun.
Lekeleri temizlemek icin asindirici olmayan bir sivi sabun veya hafif bir sprey sollisyon
kullanabilirsiniz.

- Cihazi tekrar sebekeye baglamadan 6nce tum parcalarin ve ylzeylerin tamamen kuru
oldugundan emin olun.

5. TEKNIK BiLGILER

Uriin referansi EU01.109090
Urtin: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Nominal gtic 1200 W
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Voltaj: 220-240V
Frekans: 50/60 Hz

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 5nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

7. TELIF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L!ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L/nin 6nceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMiS UYGUNLUK BEYANI

c E Bu vesileyle Cecotec Innovations, bu trtiniin Avrupa Birligi'nde gecerli olan

yonetmeliklerin temel gerekliliklerine ve diger ilgili hikiimlerine uygun oldugunu
beyan eder. Bu trtin, gerekli glivenlik ve kalite standartlarini karsilayacak sekilde tasarlanmis,
Uretilmis ve test edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni asagidaki web sitesinde
bulunabilir: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Eik. 1

O uUkEWNR

MapaBupo

EmiAoyéag Beppokpaaiag
EmAoyéag xpovou

DwrevA Evoeign

NaBEG yia To Gvolyua TOU KOTTaKIoU
AaBn KAeIdwuaTtog TETPAg

>HMEIQZH:
Ta aTrelkoviopaTa aTo TTAPAV EYXEIPIOIO Eival OXNUATIKEG AVATIOPACTACEIG KOI EVOEXETAI VO PNV
QAvTIOTOIXOUV AKPIBWGS OTO TTPOIOV.

. MPIN ANO TH XPHZH

AuTi n ouokeun] 81a0£Tel cuokeuaaia oxedlaouévn yia TNV TTPOCTACIA TNG KATA Tn
peTagpopd. ByaATe TNV GUOKEUN atrd TO KOUTI TNG Kal AQAIpEOTE GAO TO TTPOOTATEUTIKO
UAIKG TNG ouokeuaaiag. MTropeite va ammoBnKeUoETE TO KOUTI Kail TIG AAAEG CUOKEUOTITEG
0€ A0QAAEG MEPOG YIa va ATTOQUYETE {NUIEG OTNV GKOUTTO POUTTOT £QV XPEIQCTEI va TN
ueTa@épeTe aTo PEANOV. EQv eTIBUEITE va TTETAEETE TNV APXIKI) CuCKeuaaoia, BeBaiwbeiTe
OTI AVOKUKAWVETE OAQ TA KOUPATIO CWOTA.

BeBaiwBeite 611 0Aa Ta pépn Kal Ta §apTApaTa TePIAAUBAvovTal Kal BPiockovTal € KaAr
KkardoTaon. Edv katolo atré autd Asitrel i dev gival o€ KOAR KOTAOTAGT, ETTIKOIVWVAOTE
apéowg Me To emTionuo kévTpo e§utPETNONng Tng Cecotec.

Mepiexépeva Tou KOUTIOU

56

Mnyxavr TTapacKeung TTiToag
ATOANIVEG OTTATOUAEG
AuTS TO EYXEIPIDIO OBNYILV

Mnv a@aipeite Tov O€IPIOKO apIBUS TOU TTPOIOGVTOG, TTPOKEIUEVOU VA JIOTNPEITAI N CWOTA
duvaTtdTNTa EVTOTTIONOU TOU £EOTTAICOU 0aG O€ TTEPITITWON AVAYKNG.

KaBapioTe TIg OTTATOUAEG pE (e0TO VEPO Kal Aiyo 0aTToUVI Kal, 0T GUVEXEIQ, OTEYVWOTE TIG
KOAQ. ZKOUTTIOTE TNV TTETPA PE €va HAAAKO, UYPO TTavi Kal OTEYVWOTE TNV PE XOPTi Koudivag.
BeBaiwBeite 6TI N CUOKEUNR €ival OTEYVI TIPIV TNV EVEPYOTTOINOETE.

Agv gival aTTaPAiTNTO VO TIPOCBECETE CUCTATIKA OTNV TTETPA TIPIV TN XPNOIUOTIOINCETE YIA
TPWTN PopPd.

JuvIOTATOI VO OQrVETE T CUCKEUN va {eoTabei oTO PEYIOTO yia TTePiTTou 10 AeTITé XWpig
va UTTAPXEl paynTé YECA Kal IE TO KATTAKI KAEIOTO. AUTO CUMBAAAEI OTNV ATTOPAKPUVON
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KGB€ ypAoou TTou PTTOPEi va €x€El TIPOOKOAANBET KATG TNV KATAOKEUN Kal oTnv eEAAEIYn TNG
HUpWBIAG TOU KaIVOUpYIoU.

3. AEITOYPTIA

TotroBeTAOTE TN GUCKEUN O€ opIfVTIa, OTABEPH, KaBapPA Kal TTITTEdN EMIPAVEIQ.
BeBaiwBeite 611 N emi@dveia gival avBeKTIKr oTn BepudTNTA Kail 6Tl N CUOKEUR gival
TOTTOBETNMEVN TOUAGXIOTOV 20 CM PAKPIA OTTO OTTOIOOATIOTE AVTIKEIUEVO.

BeBaiwBeite 611 ka1 01 U0 emmiAoyeig Bpiokovtal otn B¢on 0.

>uvdéaTe To KaAwdIo TpoPodoaiag o€ pia TTpifa peUpaTog. [upioTe Tov eTTIAOYEQ
Beppokpaciag atnv emBupunTr PpUBUION, WOTE N CUCKEURA va apxioel va TTpoBepuaiveTal.
MpoBeppdveTte yia 5 £éwg 15 AetrTd.

MeTd atmd autd TO XPoVvIKO didoTnua, N ewteivh évdeign Ba oBroel yia va UTrodeigel 0TI n
OUOKeUN €xel TTPOBEPUaVOEi Kal ival €Toiun yia xpron.

lupioTe Tov emAoy€a Beppokpaaiag otnv emBuunTt pUBUION. AAEUPWOTE TIG OTTATOUAEG
Kl TOTTOBETAOTE TTAVW TOUG TNV TTITOA.

Av @TIdxveTe péokia CUuN yia TTToA, TPUTTAGTE TNV JE éva TTIPOUVI Kal TTPoaB£0TE Ta UNIKG
atéd Tavw.

AvoifTE TO KATTGKI KAl XPNOIPOTIOIAOTE TIG OTIATOUAEG yia va CUPETE TNV TTITOO aTreuBeiag
TIGVW OTNV KAUTHA TTETPA.

[Mpoooxn: H éTpa Kai oI OTTATOUAEG Ba gival TTOAU KQUTEG, va €I0TE TTPOCEKTIKOI KAl va
XPNOIKOTIOIEITE YAVTIA GOUPVOU 1) YAVTIO.

Znueiwon: Av HayEIPEYETE PIO QYOPOTHEVN TTITOA, PPOVTIOTE VO aPAIPECETE OAN TN
OUOKeUOoia TIPIV TO JayEipeua.

9.

KAgioTe TTpOOEKTIKA TO KATTAKI Kal pUBUIOTE TNV WA XPNCIUOTTOIWVTAG TOV ETTIAOYEQ.
Mrropeite va TTapakoAouBeite Tn diadikacia payeipéuarog KoiItadoviag yéoa améd 1o
TTapdbupo.

‘Otav nxnoel o XpovodIakOTITNG Kal N THToa €Xel TACEl oTNV £MBUNNTA Bgpuokpaaia,
QavoigTe TTPOTEKTIKA TO KATTAKI. XpNOIKOTIOINOTE YAVTIA POUPVOU.

Mpoeidotroinon: Mnv okUBETE TTAVW AT T OUCKEUN OTAV QVOIYETE TO KATTAKI, KABWG PTTOPET
va dlapuyel aTtpog.

Kivduvog eykaupdTtwy

AQaIp£OTE TNV TTITAA XPNOIUOTIOIWVTAG TIG OTTATOUAEG.

Otav TEAEIWOETE TN XPAON TG CUOKEUNRG, BECTE TOug emTIAoyEig aTn Béon 0 Kai
QATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN OTTO TO NAEKTPIKO BiKTUO.

Otav n TETPA KPUWOE! EVIEAWG, EUOTE TO KAUTO AIWPEVO TUPT KAl TA UNIKG TTOU JTTOPET va
€xouv TréoEl TTAVW TNG META aTTd KGBE payeipepa.
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Mpoeidotroinon: OTav o xpdvog @Tdcel oTo 0, N GUCOKEUN OV aTTEVEPYOTTOIEiTAI auTopaTa. MNa
Va ATTEVEPYOTIOINOETE Tr) CUOKEUNR, YUPIOTE TOV eTTIAOYEQ Bepuokpaaiag oTnv eAdyIoTn pUBuIoN
KQl, OTN GUVEXEIDQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV.

Mpogidotroinon: Mnv k6BeTe TNV TTiToQ atreuBeiag Tavw oTnV TETPA, KABWG autd YTTopei va
TTPOKOAETEI CNUIG OTNV ETTIPAVEIA YNOINATOG. AQAIPESTE TNV TTTOA ATTO TNV TTETPA TIPIV TNV
KOWETE O€ PETEG.

Inueiwon: H méTpa Ba okouplvel pe TN xprAon. AuTo gival €va QUGIOAOYIKO QAIVOUEVO.

JupBoUAéG:
- Edv n wyn mitoa gival TToAU gahakn yia va PeTagepOei oTn TETPA, OKOAOUBAGTE TO
TTAPOKATW BrpaTa:
1.  TomoBetroTe TN Qpéokia (UUN ateubeiag oe Eva TETPAYWVO XaPTi YnaipaTog
pey€Boug TTéTpag. TputrAaTe TN BACN TG TTITOAG PE £va TPOUVI Kal TIPOaBETTE Ta
UAIKG.
2. MeTagépeTe TNV TTITOO PE TO XAPTi OTNV TTETPA.
3. KAegioTe 10 KATTAKI KAl AQAGTE TNV TTiTOO va WnOei yia 2 AeTITd. AvoigTe TO KATTAKI
Kal, XPNOIMOTTOIWVTOG YAVTIO QOUPVOU, OPAIPESTE OTTOAA TO XOPTI WNoiuaTog
YANIOTPWVTAG TO KATW atré Tn {Un TiToag.
4. KAegioTe 10 KATTAKI KAl YHOTE TNV TTTOA YIA TOV €MOURNTO XPOVo.
- Mnv a@AveTe TO XOPTi yIa TTEPIOCGOTEPO OTTO 2 AETITA, OIAPOPETIKA UTTOPET va
amavepoKwOEi Kal va TTPOKAAETEI KATTVO OTh GUOKEUN.

Mpoeidotroinon: Mnv XPNOIUOTTOIEITE KEPWHEVO XAPTI WG UTTOKATACTATO TOU XaPTIOU
ynoiyaTog.

PUBuion Beppokpaagiog

AuTi n ouokeun] d1aB¢Tel 5 emTiTeda Beppokpaaciag yia va Taipiddel oe SIaPOPETIKOUG TUTTOUG
TTITOOG Kal aTTOTEAEOPATA PAYEIPEPATOG:

- Emimedo 1: 120 °C

- Emimedo 2: 180 °C

- Emimedo 3: 260 °C

- Emimedo 4: 330 °C

- Emimedo 5: 380 °C

Nérpa miToag:

- Hmérpa pymopei va xpnoipotroinBei kai aTig U0 TTAEUpEG. TMpIv yupioeTe, aaipéaTe TUXOV
evatropeivavTa Tpo@IPa kal BeRaiwBeite T gival Kpua.

- MOANig n éTpa gival kaBapr], aPaIpETTE TNV, YUPIOTE TNV KAl QVTIKOTACTAGTE TNV.

Mpoeidotroinon: BeBaiwbeite 611 N TTAEUPd KOVTA OTO KATW BEPUAVTIKG OTOIXEIO €ival EAeUBEPN

aTrd UTTOAEIIPATO TPOPIWY.
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4. KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

- ®povrioTe va koBapieTE TN CUOKEUN PETG aTTd KABE XPron.

- ATTOOUVOEDTE Tn CUOKEUR OTTO TO NAEKTPIKO BIiKTUO KAl ATTEVEPYOTTOINOTE TNV BETOVTAG TOUG
emmAoyeig atn Béon 0.

- A@noTe TNV TTETPA VO KPUWGTEI KOl AQaIPESTE TO UTTOAOITTO CUCTATIKG.

- Mpiv atmé Tov Trepaitépw KabBapIioud, APAOTE TN CUCKEUN VA KPUWOEI EVTEAWG.

KaBapiopog Tng méTpag:

- Mnv xpnoipotrolgite TToTé payelpIiKO AddI, vepd i aTTOPPUTTAVTIKAG YIO VO KaBapioEeTe TNV
METPQ.

- Mnv BubBidete TTOTE TNV TTETPA OF€ VEPD.

- ZU0Te TNV TTEpigoela @aynTou Je pia oTTATouAa A Jia BoupToa Je OKANPRA TPIXa Kal
OKOUTTIOTE TV TTETPA PE XapTi Koudivag A éva kaBapod Travi.

- O mérpeg miToag gival TTopwdEIG Kal atroppopoUlv AiTrn kai éAaia. Eival @uaoioloyikd va
ouoowpEeUoUV AekEDES. AUTO Bev Ba eTTnpedoel T yelon TG TTiToag A TNV ammoédoon Tng
mETPag. QOT600, TA UTTOAEIMPOTA PHAYEIPEPATOG PTTOPET Va dNUIOUPYOOoUV UTTEPBOAIKO
KOTTVO Kal SUOAPEDTEG OOMEG.

Nwg va a@aipéceTe TOUG AEKEDEG:

- O1 pikpoi Aek€deG uTTOPOUV Va KaBapioTouv TpifovTag he hia 0dovTOBoupToa Kal hia
TdoTa amé ioa pEpn PayeipIkAg 00dag kal vepou. BouptaioTe o€ pIKPoUG KUKAOUG HEXPI
Va OTTOHOKPUVBOOUV o1 AeKEDEG. ZTN CUVEXEID, OKOUTTIOTE TNV TIETPA WE éva uypd TTavi Kal
APACTE TNV VO OTEYVWOEI EVIEAWG.

- Na va oTTopakpUVETE Ta KAPEVO UTTOAEIUKATA TPOPWY, XPNOIUOTIOINCTE éva OQOUYYApI
Jia EuoTpa.

- Edv n ouoowpeuon givalr onuavTikry, xpNOILOTIOINCTE éva OKANPGS AEIOVTIKG XOpPTi, TT.X.
YUOQAOXapPTO, YIO VO KOBAPIOETE TNV ETTIPAVEIQ.

- @povrtioTe va OKOUTTIOETE TNV TTETPA PE £va uypd TTavi Kal aproTe APKETO XPOVO yia Va
OTEYVWOEI EVIEAWG TTPIV TN XPNOIUOTIOINOETE.

Mposgidotmroinon: Mnv BubifeTe TNV TTETPO O€ VEPO R XPNOIMOTIOIEITE TTPOIGVTA KaBapiopou. H

EUPATITION TNG TTETPAG O€ VEPO PTTOPEI VA TTPOKOAECEI pwWYHES. H TTETPa Ba aTToppOoPATEl TOUG

KaBapIoTIKOUG TTAPAYOVTEG Kal Ba TOUG PETAPEPEI TNV TTITOA KATA TO WrOIUO.

Ma BadU kabBapiouo:

- EtoipdoTe pia mdata avapelyviovtag 1/3 @Aitfaviol payeipikr) g0da pe 3 KOUTAAIEG TNG
ooUTTag vepd. ATTAWGTE TNV TTAOTA OTIG ETTIBUUNTEG TTEPIOXEG TNG TTETPAG KAI AQAOTE TNV
yia 15-20 AeTTTd. =00TE TNV TTEPICTEIR TNG TTACTAG KAl TWV TPOPWV aTrd TNV ETTIPAVEIQ
NG TTETPAG. AQAIPEDTE TUXOV UTTOAEIUPATA TPOPWYV PE €va UypO TTavi Kal, OTn CUVEXEIQ,
OTEYVWOTE KAAd TV TTETPA.
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KaBapiopog Tou Trapabiupou:

- [Mepipévete TAVTO VO KPUWOEI EVTEAWG N GUCKEUT TTPIV KaBapioeTe To TTapdBupo.

- To mapdBupo Ba okoupUvel pe Tn Xpron. MNa va 1o kabapioeTe, PTIAETE pia TTACTA YE 2
KOUTaAdKIa TOU YAUKOU payelpikr) a6da, 1 kouTaAdk Tou YAuKoU Aeukd EUdI Kal 1 KOUTOAAKI
TOU YAUKOU VvEPO.

- Tpiwte TNV TdoTa oTo T¢AMI i} OTNV TTEPIOYXT TOU TTioW £§aEPIOPOU Kal, OTN GUVEXEIQ,
OKOUTTIOTE TNV HE €va uypod Travi.

- BeBaiwBeite 61 dev £xouv pegivel UTTOAEIUPATA TTACTAG GTO TTPOIOV.

KaBapiopog Tou e§wTEPIKOU XWPOU:

- ZKOUTTIOTE TO €EWTEPIKG TNG GUOKEUNG PE éva UYPO TTavi Kal, OTN CUVEXEIQ, PPOVTIOTE va
TN OTEYVWOETE KAAd. MTTOpPEITE VA XPNOIUOTTOINCETE £va N A€IavTIKO uypd oatrouvi 1 éva
Ao SiIdAupa OTTPEl IO VO KABAPIoETE TOUG AEKEDEG.

- BeBaiwBeite 61 6Aa Ta ECOPTAPATA KAl O ETTIPAVEIEG £XOUV OTEYVWOEI KAAd TTPIV
ETTAVACUVOECETE T GUOKEUN OTO BiKTUO.

5. TEXNIKEZ NMPOAIAIPA®EZ

Avagopd tpoidvTtog: EUO1_109090
Mpoiév: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

OvopaoTikn 10x0G: 1200 W
Téon: 220-240 V
Zuxvotnta: 50/60 Hz

O1 TeXVIKEG TTPOdIaYPAPEG EVOEXETAI VA AAAGEOUV Xwpig TTponyoUpEevn €150TT0INCN yIa TN
BeATtiwon Tng TOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia

6. COPYRIGHT

Ta SIKAIWPATA TIVEUPATIKNAG I810KTNGIAG TWV KEIPEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU OVIKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa Ta dikaiwpata diatnpouvTal. To TepieXOUEVO
TNG TTapoUcag €kdoang dev ETMITPETTETAI, EV OAW 1) £V PEPEI, VO avaTtapayBei, va atmoBnkeuTei
o€ oUOTNUA aVOTTOPAYWYNG, va PETAdOBE i v KUKAOQOPATEI YE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKS, UNXAVIKO, GWTOTUTTIKO, NXOYPOPNHEVO H TTAPOHOIO) XWPIG TNV AdEIa TNG
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. ANAOMOIHMENH AHAQZH ZYMMOP®QZHZ

c Me mnv TTapouoa, n Cecotec Innovations dnAwvel 0TI TO TTPOIGV AUTO GUUUOPPUVETAI
ME TIG BACIKEG ATTAUITACEIG KAl AAAEG OXETIKEG BIATAEEIS TWV KAVOVICUWY TTOU 1I0XU0UV
otnv EupwTraikr ‘Evwaon. To TTpoidv autd £xel oXedIAOTEI, KATAOKEUAOTE Kal OOKIUOQOTEI
WOoTE va TTANPoi Ta atraitolpeva TTPATUTTO AC@AAEIAg Kail TToIOTNTAG. To TTAAPEG KEIPEVO TNG
OnAwaong cuppdpewong Tng EE Bpioketal otov akdAouBo diktuakd ToTO:  https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Fig.1

Finestra

Selector de temperatura
Selector de temps

Indicador lluminds

Nanses d'obertura de la tapa
Nansa de bloqueig de la pedra

o Uk WwN R

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Agquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa
originali altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de l'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Técnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa

- Maquina de fer pizza

- Palesdacer

- Aquest manual d'instruccions

- Notraieu el nimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat
delvostre equip en cas de sollicitar assistencia.

- Netegeu les pales amb aigua calenta i una mica de sabd i, després, assequeu-les bé.
Netegeu la pedra amb un drap suau i humit i assequeu-la amb una mica de paper de
cuina. Assegureu-vos que l'aparell estigui sec abans d'encendre'l.

- No cal afegir cap ingredient a la pedra abans de fer-la servir per primera vegada.

- Esrecomana deixar escalfar l'aparell al maxim durant uns 10 minuts sense cap aliment
a dins iamb la tapa tancada. Aixo ajuda a eliminar el greix que es pugui haver adherit
durant la fabricacié ia eliminar l'olor de nou.
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3. FUNCIONAMENT

1. Collogueu l'aparell en una superficie horitzontal, estable, neta i anivellada. Assegureu-
vos que la superficie sigui resistent a la calor i que l'aparell estigui collocat a una
distancia minima de 20 cm de qualsevol objecte.

Assegureu-vos que tots dos selectors estiguin a la posicié 0.

3. Connecteu el cable d'alimentacié a una presa de corrent. Gireu el selector de la
temperatura a l'ajust desitjat perque l'aparell comenci a preescalfar-se. Preescalfeu
durant 5a15 minuts.

4. Transcorregut aquest temps, l'indicador lluminds s'apagara per indicar que l'aparell esta
preescalfati llest per utilitzar-lo.

5. Gireu el selector de la temperatura fins a 'ajust desitjat. Enfarineu les pales i poseu-hi la
pizza.

6. Sivaa cuinar massa de pizza fresca, pinxa-la amb una forquilla i afegeixi els ingredients
a sobre.

7. Obriu la tapai utilitzeu les pales per lliscar la pizza directament sobre la pedra calenta.

Atencié: La pedra i les nanses estaran molt calentes, tingueu precauci6 i utilitzeu guants o
manyoples de forn.

Nota: Si cuina una pizza comprada, assegureu-vos de retirar tots els envasos abans de
cuinar-la.

8. Tanqueu la tapa amb compte i ajusteu el temps mitjancant el selector. Podeu supervisar
el procés de coccidé mirant a través de la finestra.

9. Quan soni el temporitzador i la pizza estigui al punt desitjat, obriu la tapa amb compte.
Utilitzeu unes manyoples per a forn.

Advertiment: No s'incline sobre l'apart en obrir la tapa, ja que podria sortir vapor.

- Perillde cremades.

- Traieu la pizza utilitzant les pales.

- Quan acabeu d'utilitzar l'aparell, colloqueu els selectors a la posicié 0 i desendolleu-lo de
la xarxa electrica.

- Quan la pedra s'hagi refredat completament, raspi el formatge fos calent i els ingredients
que hi puguin haver caigut després de cada cuinat.

Advertiment: Quan el temps arriba a 0, l'aparell no s'apaga automaticament. Per apagar
l'aparell, gireu el selector de temperatura a l'ajust minim i, després, desconnecteu-lo.
Advertiment: No talleu la pizza directament sobre la pedra, ja que podria danyar la superficie
de coccié. Traieu la pizza de la pedra abans de tallar-la.

Nota: La pedra s'enfosquira amb l'Us. €s un fenomen normal.
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Consells:
- Sila pizza crua esta massa tova per transferir-la a la pedra, seguiu els passos que
s'indiquen a continuacio:

1. Col:logueu la massa fresca directament sobre un quadrat de paper per a forn
de la mida de la pedra. Punxeu la base de la pizza amb una forquilla i afegiu els
ingredients.

2. Transferiu la pizza amb el paper a la pedra.

3. Tanqueu la tapa i deixeu que la pizza es cuini durant 2 minuts. Obriu la tapa i, amb
ajuda d'uns guants de cuina, traieu suaument el paper per a forn, lliscant per sota
de la massa de pizza.

4. Tanqueu la tapa i cuini la pizza durant el temps desitjat.

- No deixeu el paper més de 2 minuts, ja que, si el deixa, es podria carbonitzar i fer que
l'aparell tregui fum.

Advertencia: No utilitzeu paper encerat com a substitut del paper de forn.

Ajustaments de temperatura

Aquest aparell compta amb 5 nivells de temperatura per adaptar-se a diferents tipus de
pizza i resultats de coccid:

- Nivell1:120 °C

- Nivell2:180°C

- Nivell 3: 260 °C

- Nivell4:330°C

- Nivell 5:380°C

Pedra per a pizza:

- Lapedra es pot utilitzar pels dos costats. Abans de donar-li la volta, elimineu qualsevol
resta de menjar que hagi pogut quedar i assegureu-vos que esta fred.

- Quan la pedra estigui neta, retira-la, doneu la volta i torneu a col - locar.

Adverténcia: Assegureu-vos que el costat que estigui a prop de la resistencia inferior no

tingui restes de menjar.

4. NETEJA1 MANTENIMENT

- Assegureu-vos de netejar laparell després de cada Us.

- Desendolleu l'aparell de la presa de corrent i apagueu-lo posant els selectors a la posicié
0.

- Deixeu refredar la pedra i traieu els ingredients que hi hagin pogut quedar.

- Abans de netejar més a fons, deixeu que l'aparell es refredi completament.
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Neteja de la pedra:

Per netejar la pedra, no utilitzeu mai oli de cuina, aigua ni detergents.

No submergiu mai la pedra en aigua.

Raspi l'excés de menjar amb una espatula o un raspall de cerres dures i netegi la pedra
amb paper de cuina o un drap net.

Les pedres per a pizza s6n poroses i absorbeixen greixos i olis. Es normal que acumulin
taques. Aixo no afectara el sabor de la pizza ni el rendiment de la pedra. No obstant aixo,
les restes del cuinat poden crear un excés de fum i formar males olors.

Com treure les taques:

Les taques petites es poden netejar fregant amb un raspall de dents i una pasta feta
amb parts iguals de bicarbonat sodic i aigua. Raspalli en petits cercles fins a eliminar
les taques. Després, netegeu la pedra amb un drap humit i deixeu que s'assequi
completament.

Per eliminar les restes de menjar cremat, utilitzeu un fregall o un rascador.
Sil'acumulacié és important, utilitzeu un paper abrasiu dur com ara paper de vidre per
netejar la superficie.

Assegureu-vos de netejar la pedra amb un drap humit i deixeu temps suficient perque
s'assequi completament abans d'usar-la.

Advertiment: No submergiu la pedra en aigua ni utilitzeu productes de neteja. Submergir la
pedra en aigua pot provocar que s'esquerdi. La pedra absorbira els productes de neteja i es
transferiran a la pizza durant el fornejat.

Per a una neteja profunda:

Prepareu una pasta barrejant 1/3 de tassa de bicarbonat sodic amb 3 cullerades d'aigua.
Apliqui la pasta a les zones desitjades de la pedra i deixeu-la actuar durant 15-20 minuts.
Raspi l'excés de pasta i menjar de la superficie de la pedra. Amb un drap humit, elimineu
les restes de menjar i, després, assequeu bé la pedra.

Neteja de la finestra:

Espereu sempre que l'aparell es refredi completament abans de netejar la finestra.

La finestra s'enfosquira per l'Us. Per netejar-la, feu una pasta amb 2 culleradetes de
bicarbonat, 1 culleradeta de vinagre blanc i 1 culleradeta d'aigua.

Fregueu la pasta sobre el vidre o la zona de ventilacié posterior i, després, elimineu-la
amb un drap humit.

Assegureu-vos de no deixar restes de pasta al producte.

Neteja de la part exterior:

Netegeu l'exterior de l'aparell amb un drap humit i, assegureu-vos d'assecar-lo bé. Podeu
utilitzar un sabd liquid no abrasiu o una solucié suau en aerosol per netejar les taques.
Assegureu-vos que totes les peces i les superficies estiguin ben seques abans de tornar a
connectar l'aparell a la xarxa electrica.
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5. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Referencia del producte: EU01_109090
Producte: Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Poténcia nominal: 1200 W
Voltatge: 220-240V
Freqgtiéncia: 50/60 Hz

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié
no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

c E Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la
Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment dels
estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié de Conformitat
de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES KOMPONENSEK

Abra 1

o Uk WwN R

Ablak
H&mérsékletvalasztd
Id6évalaszté
Jelz6lampa
Fedélnyité fogantylik
ké zarfogantyu

MEGJEGYZES:
Ajelen kézikdnyvben talalhaté grafikdk sematikus abrazolasok, amelyek eltérést
mutathatnak a termék valés megjelenésétol

2. HASZNALAT ELOTT

Ez a készllék a biztonségos szallitdsat szolgalé csomagolasban van. Vegye ki a
készuléket a dobozabdl és tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot. Tarolhatja az eredeti
dobozt és csomagolast,hogy elkeriilje a készilék sérulését, ha a jovében szallitania kell.
Ha meg szeretné semmisiteni az eredeti csomagolast, gy6z4djon meg réla,hogy minden
elemet megfeleléen Gjrahasznosit.

Gy6z6djon meg réla,hogy minden alkatrész megvan és hogy j6 allapotban vannak.

Ha barmelyik hidnyozna vagy nem megfelel6 allapotban van, kérjiik azonnal lépjen
kapcsolatba a Cecotec Miiszaki Ugyfélszolgélattal.

A csomag tartalma

Pizza készitd gép
Acél lapatok
Hasznalati utasitas

Ne tévolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a berendezés nyomon kovetheté maradjon
szervizigény esetén.

Tisztitsa meg a lapatokat meleg vizzel és egy kis szappannal, majd alaposan szaritsa
meg 6ket. Torolje at a kdvet egy puha, nedves ruhaval, és szaritsa meg konyhai papirral.
Gy6z6djon meg réla, hogy a készulék széraz, mielétt bekapcsolja.

Az els6 hasznalat el6tt nem sziikséges semmilyen dsszetevét hozzdadni a kéhoz.
Javasoljuk, hogy a késziléket kb. 10 percig hagyja maximalisan felmelegedni anélkul,
hogy étel lenne benne, és a fedelet zarva hagyja. Ez segit eltévolitani a gyartas soran
esetlegesen megtapadt zsirt, és megszlinteti az (j szagot.
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UZEMELTETES

w

1. Helyezze a késziiléket vizszintes, stabil, tiszta és vizszintes feliletre. Ugyeljen arra, hogy
a felllet h6allo legyen, és a készlléket legaldbb 20 cm tévolsagra helyezze el minden
targytol.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy mindkét szelektor 0 alléasban van.

Dugja be a tapkabelt a konnektorba. Forditsa a hdmérsékletvalasztdt a kivant beallitasra,
hogy a készllék elkezdjen elémelegedni. Melegitse elé 5-15 percig.

4. Ezenid6 elteltével a jelz6fény kialszik, jelezve, hogy a készlilék elémelegedett és
hasznalatra kész.

5. Forditsa a hémérsékletvalasztot a kivant bedllitdsra. Lisztezze be a héjakat, és helyezze
rajuk a pizzat.

6. Ha friss pizzatésztat készit, szirja meg villdval, és tegye ra a feltéteket.

7. Nyissa ki a fedelet, és a lapatokkal csisztassa a pizzat kozvetlenil a forrd kére.

FIGYELEM: A k& és a fogantylk nagyon forrdak lesznek, legyen dvatos, és hasznaljon
sttékeszty(it vagy keszty(it.
MEGIEGYZES: Ha vasarolt pizzat siit, siités elétt mindenképpen tévolitsa el a csomagolast.

8. Ovatosan zarja le a fedelet, és allitsa be az id6t a valasztd segitségével. A fézési
folyamatot az ablakon keresztil kdvetheti nyomon.

9. Amikor az id6zité megszdlal, és a pizza elérte a kivant sutési id6t, 6vatosan nyissa fel a
fedelet. Hasznéljon siitékeszty(it.

FIGYELMEZTETESEK: Ne hajoljon a késziilék falé, amikor kinyitja a fedelet, mert a gbz
kiszabadulhat.

- Egésisérilések veszélye.

- Tavolitsa el a pizzat a lapatokkal.

- Habefejezte a készlilék hasznalatat, allitsa a valasztégombokat 0 allasba, és hizza ki a
konnektorbél.

- Amikor a ké teljesen kihilt, kaparja le réla a forré olvasztott sajtot és az esetlegesen
rahullott hozzavaldkat minden sutés utan.

FIGYELMEZTETESEK: Ha az id6 eléri a 0-t, a késziilék nem kapcsol ki automatikusan. A
készlilék kikapcsolasahoz forditsa a hémérsékletvalasztot a minimalis allédsba, majd
kapcsolja ki.

FIGYELMEZTETESEK: Ne vagja a pizzat kozvetleniil a kére, mert ez karosithatja a
sttéfellletet. Szeletelés el6tt vegye le a pizzat a kérél.

MEGJEGYZES: Akd a hasznalat sordn sotétedni fog. Ez egy normalis jelenség.
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Tandacsok
- Haanyers pizza tul puha ahhoz, hogy a kére tegye, kdvesse az alébbi lépéseket:

1. Helyezze a friss tésztat kozvetlenul egy k6 nagysagu stutépapir négyzetre. Villadval
megszurkaljuk a pizzalapot, és beletesszik a feltéteket.

2. Helyezze a pizzat a papirral egyltt a kére.

3. Csukja le afedelet, és hagyja a pizzat 2 percig sulni. Nyissa ki a fed6t, és konyhai
kesztylik segitségével dvatosan tavolitsa el a stitépapirt, aldtolva a pizza tésztdja
ala.

4. Csukja le a fedelet, és slisse a pizzat a kivant ideig.

- Ne hagyja a papirt 2 percnél tovabb, kiilonben elszenesedhet, és a készUlék flistolni
kezdhet.

FIGYELMEZTETESEK: Ne hasznaljon viaszpapirt stitépapir helyett.

H&mérséklet beallitdsok

Ez a készulék 5 hdmérsékleti szinttel rendelkezik a kiilonbdz8 tipusi pizzékhoz és stitési
eredményekhez:

- lszint:120 °C

- 2.szint: 180 °C

- 3.szint: 260 °C

- 4.szint:330°C

- 5.szint: 380 °C

Pizzakeé.

- Aké mindkét oldalon hasznalhaté. Forditas el6tt tévolitsa el a maradék ételt, és
gy6z&djon meg réla, hogy kih(ilt.

- Haako tiszta, vegye ki, forditsa meg és helyezze vissza.

FIGYELMEZTETESEK: Gy6z6djon meg arrél, hogy az alsé flitbelemhez kozeli oldal mentes az

ételmaradéktol.

4. TISZTiTAS €S KARBANTARTAS

- Feltétlenll tisztitsa meg a készliléket minden hasznalat utan.

- Huzza ki a készlléket a halézatbdl, és kapcsolja ki a készlléket a valasztdkapcsolok O
allasba allitdsaval.

- Hagyja kih(lni a kdvet, és tavolitsa el a maradék hozzavalokat.

- Atovabbitisztitas el6tt hagyja a készuléket teljesen kihdilni.

A kb tisztitasa:
- Soha ne hasznéljon étolajat, vizet vagy tisztitdszereket a ké tisztitdsahoz.
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- Soha ne meritse a kdvet vizbe.

- Egyspatuldval vagy egy kemény sortéjl kefével kaparja le a felesleges ételt, és torolje le
a kovet konyhai papirral vagy tiszta ruhaval.

- Apizzakovek porézusak, és magukba szivjak a zsirokat és olajokat. Normalis, hogy foltok
halmozdédnak fel rajtuk. Ez nem befolyasolja a pizza izét vagy a ké teljesitményét. A fozési
maradékok azonban tulzott flistot és kellemetlen szagokat képezhetnek.

A foltok eltavolitasa:

- Akisebb foltokat fogkefével és szédabikarbénabdl és vizbél egyenlé ardnyban készilt
pasztdval lehet megtisztitani. Kis korokben ecsetelje, amig a foltok el nem tlinnek. Ezutén
nedves ruhaval tordlje le a kdvet, és hagyja teljesen megszaradni.

- Az odaégett ételmaradékok eltavolitdsahoz hasznaljon sirolébetétet vagy kaparot.

- Haa lerakédas jelentds, hasznaljon kemény csiszoldpapirt, pl. csiszolépapirt a felllet
megtisztitdsahoz.

- Ugyeljen arra, hogy a kévet nedves ruhaval térdlje le, és hasznélat eldtt hagyjon elegendd
id6t a teljes szaradasra.

FIGYELMEZTETESEK: Ne meritse a kévet vizbe, és ne hasznaljon tisztitdszereket. A ké vizbe

meritése a k6 megrepedését okozhatja. A ké magaba szivja a tisztitdszereket, és stutés

kdzben atadja azokat a pizzanak.

Mélytisztitashoz:

- Készitsiink pasztat Ugy, hogy 1/3 csésze szdédabikarbonat 3 evékanal vizzel
Osszekeveriink. Vigye fel a pasztat a ké kivant teriileteire, és hagyja rajta 15-20 percig.
Kaparja le a felesleges pasztat és ételt a ké fellletérdl. Az ételmaradékokat nedves
ruhaval tavolitsa el, majd alaposan szaritsa meg a kovet.

Az ablak tisztitasa:

- Az ablak tisztitdsaval mindig varja meg, amig a készulék teljesen lehdil, miel6tt
megtisztitja az ablakot.

- Az ablak a haszndlat soran sotétedik. A tisztitdshoz készitsen pasztat 2 tedskanal
szédabikarbonabdl, 1tedskandl fehér ecetbdl és 1tedskanal vizbél.

- Dorzsolje a pasztat az Uvegre vagy a hatso szellzéfellletre, majd nedves ruhdval torélje
le.

- Ugyeljen arra, hogy a terméken ne maradjanak pasztamaradvanyok.

Kulsé tisztitds:Kulso tisztitas:

- Tisztitsa meg a készulék kiilsejét egy nedves ruhdval, majd alaposan szaritsa meg. A
foltok tisztitdsdhoz hasznalhat nem suirolé hatdsu folyékony szappant vagy enyhe spray
oldatot.

- (Qy&z6djon meg réla, hogy minden alkatrész és feliilet alaposan megszaradt, miel6tt a
késziléket ismét a haldzatra csatlakoztatja.
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5. MUSZAKI LEIRAS

Termékreferencia: EU01_109090
Termék Fun Pizza&Co Mamma Mia Window

Névleges teljesitmény: 1200 W
Feszlltség 220-240V
Frekvencia 50/60 Hz

A mUszaki specifikacidk el6zetes értesités nélkil valtozhatnak a termék mindségének
javitadsa érdekében.
Készilt Kindban | Tervezték Spanyolorszagban

6. COPYRIGHT

Ajelen kézikonyvben szereplé szévegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. tulajdondt képezi. A jelen kiadvény tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. elézetes
engedélye nélkil sem részben, sem egészben nem reprodukalhatd, nem tarolhaté lekérdezé
rendszerben, nem tovébbithatd és nem terjeszthet6 semmilyen médon (elektronikus,
mechanikus, fénymasold, hangfelvétel vagy hasonlo).

7. EGYSZERUSITETT MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovations ezulton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurépai Uniéban
c Ealkalmazandé alapvetd kovetelményeknek és egyéb vonatkozé rendelkezéseknek.
Ezt a terméket Ggy tervezték, gyartottak és tesztelték, hogy megfeleljen az eldirt
biztonsagi és mindségi eldirasoknak. Az EU Megfeleldségi Nyilatkozat teljes szovege
a kovetkez8 webcimen talalhaté: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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