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Les ustensiles Tefal peuvent étre ou non dotés de THERMO-SIGNAL®
Le THERMO-SIGNAL® vous indique la température idéale de démarrage de cuisson afin de vous garantir une texture
parfaite, un dorage appétissant et des saveurs préservées pour des plats délicieux au quotidien.

PRECHAUFFEZ > ’ CUISINEZ!

Ala température idéale de démarrage de cuisson, le sablier disparait et le THERMO-SIGNAL® est uniformément rouge.
Pour éviter de surchauffer, baisser la puissance du feu une fois que le rond est uniformément rouge. Cette technologie
devrait donc vous aider a empécher la surchauffe de 'ustensile.

GARANTIE

Ce produit est garanti 5 ans a partir de la date d'achat contre tout vice de fabrication sauf Iégislation spécifique en vigueur
dans le pays d'achat.

La présente garantie ne couvre pas les dommages dus aux mauvaises utilisations, chocs, chutes ou dus a un usage
professionnel. Elle ne couvre pas les taches, décolorations ou rayures a lintérieur et a 'extérieur de I'ustensile.

Tefal garantit que le revétement intérieur et linox sont conformes a la réglementation concernant les matériaux en
contact avec les aliments.

CONSEILS D’UTILISATION

Avant la premiére utilisation, laver et huiler [égérement toute la surface du revétement intérieur.

Pour les poignées avec un insert en acier inoxydable, retirez le film de protection plastique.

Les articles avec un diametre inférieur a la taille du foyer induction peuvent ne pas déclencher la technologie de chauffe
parinduction.

. Pour les produits revétus : grdce a son revétement antiadhésif nul besoin d'ajouter de matiére grasse dans
votre ustensile, pour des plats plus sains.

. Pour préserver votre ustensile : 3

. Surchauffer votre ustensile peut endommager ses propriétés antiadhésives ou déformer sa base. Eviter de le surchauffer,
surtout a vide. Etre prudent avec la position de chauffe maximum et la fonction booster.

. Ne jamais chauffer de matiéres grasses jusqu‘a carbonisation.

. Pour les produits non revétus : la plupart des ustensiles métal peuvent étre utilisés. Eviter ceux aux bords
trés tranchants.

. Pour les produits revétus : afin de préserver et d%éviter de rayer votre revétement, nous recommandons
l'utilisation d'ustensiles non-métalliques.

. Les légéres rayures et abrasions pouvant apparaitre a I'usage n'altérent pas les performances du produit.

+ Pour le nettoyage:

. Nettoyez I'ensemble de votre ustensile avec de I'eau chaude, du détergent liquide doux et une éponse non-abrasive.
Eviter les accessoires de nettoyage et les détergents abrasifs et aggressifs.



. Pour le fond spécial induction de votre ustensile : essuyez-le aprés chaque lavage. Une coloration «bleue» ou «jaune»
peut apparaitre. Celle-ci est naturelle et non dangereuse et peut étre supprimée gréce a un liquide vaisselle ou un
nettoyant spécial inox, éventuellement additionné de citron ou de vinaigre. Utiliser une éponge abrasive exclusivement
sur le fond inox.

. Dans le cas de passage au lave-vaisselle, le revétement extérieur peut se ternir et se décolorer sous 'agression de
certains détergents. Notre garantie ne couvre pas ce cas d'usure.

ATTENTION

Pour prolonger la durée de vie du produit, nous recommandons le lavage a la main.

Utilisation en lave-vaisselle : privilégier des lessives «douces» (gels et liquides).

Les poignées en métal ou comportant un insert métallique peuvent devenir chaudes durant I'utilisation.

Pour plus de sécurité, nous préconisons I'utilisation de gants de cuisine.

En position verrouillée, ne pas utiliser le bouton du couvercle pour saisir et déplacer le faitout.

Utiliser le systeme de verrouillage du faitout Cook&Clip uniquement avec le couvercle Tefal Cook&Clip.

Pour les produits avec couvercles égouttoirs, saisir le produit par les 2 anses ou par le manche en maintenant le couvercle
avec un torchon ou des maniques pour éviter les briilures.

« Pour l'utilisation au four :

. 175°C pour les poignées/anses/boutons avec bakélite.

.210°Cpour les poignées/anses/boutons inox avec insert silicone.

. 250°C pour les poignées/anses/boutons en inox.

. Les couvercles en verre munis d'un bouton vapeur sont incompatibles four, les autres couvercles en verre passent au four
jusqu'a 175°C. Ne trempez jamais dans I'eau froide votre couvercle brilant.

Les ustensiles Tefal ne vont pas au micro-ondes.

Pour en savoir plus rendez-vous sur www.Tefal.com

Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables. Confiez celui-ci dans un point de collecte
pour que son traitement soit effectué.

Pour rappel, la garantie Iégale en France est encadrée par les dispositions suivantes :

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la délivrance.

I épond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de
Installation lorsque celle-ci a été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1°S'il est propre a 'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le cas échéant :

- s'il correspond a la description donnée par le vendeur et posséde les qualités que celui-ci a présentées & l'acheteur
sous forme d‘échantillon ou de modele ;

- il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations publiques faites par le



vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'étiquetage ;

2°uss'il présente les caractéristiques définies d’un commun accord par les parties ou est propre a tout usage spécial
recherché par l'acheteur, porté a la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans a compter de la délivrance du bien.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque 'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été consentie lors

de 'acquisition ou de la réparation d’un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période
d'immobilisation d'au moins sept jours vient s'ajouter a la durée de la garantie qui restait a courir.

Cette période court a compter de la demande d'intervention de I'acheteur ou de la mise a disposition pour réparation du
bien en cause, si cette mise a disposition est postérieure a la demande d'intervention.

Article 1641 du Code de la consommation

Le vendeur est tenu de la garantie a raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent impropre a I'usage
auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n'en aurait donné
qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648, al.1er du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur dans un délai de deux ans a compter de la
découverte du vice.

EN Tefal cookware comes both with and without THERMO-SIGNAL® technology.
THERMO-SIGNAL® technology indicates the ideal starting cooking temperature to guarantee perfect texture, colour and
taste for delicious full-flavoured meals each and every day.

WAIT > START!

The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan is perfectly preheated and ready
to cook. To avoid excessive heating reduce the hob power once the outer pattern has changed solid red. This
THERMO-SIGNAL® technology should therefore help to prevent you overheating the pan.
GUARANTEE
This product is guaranteed for 5 years against manufacturing defects, unless specific legislation or agreements are in
force in the country of purchase.
The guarantee does not cover sticking or damage caused by incorrect use, professional use or if the product is knocked or
dropped. It does not cover any glass or porcelain ware in the product nor stains, discolouration or scratches on the inside
or outside of the product due to normal wear and tear.
Tefal guarantees that the interior coating and stainless steel comply with regulations covering materials in contact with



food.

CARE INSTRUCTIONS

Before using your pan for the first time, wash and lightly oil the inner coating with cooking oil.

For the handles with a stainless steel insert, remove the protective plastic film.

Cookware with a smaller base diameter compared to the induction hob size might not trigger induction heating
technology.

. Cookware with non-stick coating : thanks to its non-stick coating your cookware does not need
additional fat, promoting healthier cooking.

. To preserve the performance:

. Overheating the pan may damage its non-stick properties or distort the base. Avoid overheating your cookware
especially without food. Be careful when using a maximum heating position or booster function.

. Never heat fat or oil to the extent that it burns and turns black.

. For uncoated product: most metal utensils may be used except knives and whisks. However, care should
be exercised when using any metal utensil.

. Cookware with non-stick coating : in order to preserve and to avoid scratches on your coating, we
recommend the use of non-metallic utensils.

. Avoid using sharp-edged utensils and do not cut directly in the pan. Do not stab or gouge the non-stick
surface. Accordingly, Scratching cannot be covered by the guarantee. Slight surface marks or abrasions are
normal and will not affect the performance of the product.

« Cleaning instructions:

. Clean your whole pan with hot water, mild washing up liquid, and a soft sponge. Avoid abrasive or aggressive cleaning
products or detergents.

. For the base of your induction pan: dry it after each cleaning. A light blue or yellow colour can appear. It is natural, not
dangerous and can be eliminated with a commercial cleaning product for stainless steel utensils, or with lemon juice or
white vinegar. We recommend that you use an abrasive sponge only for the base.

. If placed in the dishwasher, the outer coating may become dulled and discoloured due to the action of certain
detergents. Our guarantee does not cover this type of wear.

CAUTION

To prolong the life of your pan, we recommend hand washing.

Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as liquid or powder, not tablets or sachets.

Handles with a metallic composition or including metal inserts may become hot during use.

For added safety, we recommend the use of oven gloves.

In locking position, do not grasp the knob of the lid to hold or move the stewpot

Use the locking system of Tefal Cook&Clip stewpot only with Tefal Cook&Clip’s lid.

For the products equipped with straining lid, grab the product by the 2 side handles or by the long handle while holding
the lid with a cloth or pot holders to avoid burns.



+Use in the oven:

. 175°Cfor handles/ knobs with bakelite.

. 210°C for stainless steel handles/ knobs with silicon insert.

. 250°C for handles/ knobs in stainless steel.

. Glass lids with steam vented knobs are not oven safe. Glass lids without steam vented knobs are oven safe up to 175°C.
Never plunge a hot glass lid into cold water.

Tefal cookware items cannot be used in a microwave.

For full details and any queries contact our customer service via www.Tefal.com

Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled. Leave it at a local civic waste collection
point.

HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit:
www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003 AUSTRALIA / NEW ZEALAND - 1300 307 824 -
Australia / 0800 700 711- New Zealand. Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz

In Australia «Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law.
You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation for any other reasonably
foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be
of acceptable quality and the failures does not amount to a major failure». This Guarantee does not cover freight or
any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please contact the customer service phone number.
For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information.

Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL

Tefal pannen worden geleverd met en zonder THERMO-SIGNAL®-technologie.

THERMO-SIGNAL®-technologie geeft de ideale start temperatuur aan om een perfecte textuur, kleur en smaak te
garanderen voor elke dag heerlijke, smaakvolle maaltijden.

WACHT > START

De zandloper verdwijnt en de THERMO-SIGNAL® wordt helemaal rood als de pan perfect is voorverwarmd en klaar om
te koken. Voorkom overmatige verhitting en verminder het vermogen van de kookplaat zodra het buitenste patroon
effen rood is geworden. Deze THERMO-SIGNAL®-technologie moet daarom helpen voorkomen dat u de pan oververhit.
GARANTIE

Voor die product geldt een garantie van 5 jaar tegen fabricagefouten. Deze garantie heeft geen effect op de lokale
wettelijke consumentenrechten.

Tefal verleent garantie op alle fabricagefouten van dit artikel vanaf de aankoopdatum. De garantie is niet van toepassing
op beschadiging door verkeerd gebruik, stoten, vallen of beschadiging als gevolg van professioneel gebruik. Viekken,



verkleuringen of krassen aan de binnen- en buitenkant van de pan zijn evenmin gedekt.

Tefal garandeert dat de anti-aanbaklaag aan de binnenzijde en het RVS voldoet aan de regelgeving voor materialen die
in contact komen met voedingsmiddelen.
GEBRUIK EN ONDERHOUD

Was de pan voor het eerste gebruik af en wrijf de binnenkant met een doekje of keukenpapier licht in met olie.

Voor de handgrepen met een roestvrijstalen element, verwijder de plastic beschermlaag.

Wanneer de pan een kleinere diameter heeft dan de zone op de inductiekookplaat kan het zijn dat de inductie
technologie niet goed werkt.

. Voor producten met een anti-aanbaklaag: dankzij de anti-aanbaklaag is het niet nodig om boter of olie toe te
voegen, zodat je gezonder kunt bakken.

. Beschermen van het product:

. Het oververhitten van de pan kan de anti-aanbaklaag beschadigen en/of de bodem vervormen. Laat de pan daarom
nooit oververhitten, ook niet als deze leeg is. Let op wanneer hoog vuur of een boost functie wordt gebruikt.

. Laat boter, olie of andere vetten nooit verbranden.

. Voor p zonder anti-aanbaklaag: de meeste metalen keukenhulpen kunnen gebruikt worden. Vermijd
metalen voorwerpen met scherpe randen.
. Voor p met anti-aanbakl 0Om krassen te voorkomen adviseren wij om geen metalen keukenhulpen

te gebruiken of met scherpe randen.

. Lichte krassen of plekken die kunnen ontstaan tijdens het gebruik, zullen geen afbreuk doen aan de prestaties van
de pan.

- Schoonmaakadviezen:

. Maak de binnen- en buitenkant van de an schoon met warm water, afwasmiddel en een spons of afwasborstel
schuurmiddel en metalen sponsjes worden afgeraden).

. Voor de bodem van uw inductiepan: goed afdrogen nadat u hem afgewassen hebt. Een lichtblauwe of gele kleur kan
verschijnen. Dit is natuurlijk, niet gevaarlijk en kan envoudig verwijderd worden met afwasmiddel of met een speciaal
reinigingsmiddel voor roestvrijstaal of eventueel met citroensap of azijn. Gebruik uitsluitend een schuursponsje voor de
roestvrijstalen onderkant van de bodem.

.Wij adviseren u de pan niet in de vaatwasmachine te doen omdat vaatwasmiddelen (vooral de tabletten) erg agressieve
elementen bevatten die beschadigingen kunnen veroorzaken aan pannen waarin aluminium is verwerkt. Onze garantie
dekt niet schade hierdoor veroorzaakt.

WAARSCHUWING :

0Om de levensduur van uw product te verlengen, raden we aan om met de hand te wassen.

Gebruik in de vaatwasser: gebruik bij voorkeur zachte wasmiddelen zoals een vloeistof, gel of poeder, geen tabletten
of zakjes.

Handgrepen van metaal of die metalen onderdelen bevat, kunnen heet worden tijdens het gebruik.

Voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.



Voor de producten met een afgietdeksel, houdt de pan bij de handgrepen vast terwijl u de deksel vasthoudt met een
doek of 2 pannenlappen om brandwonden te voorkomen.

- Gebruik in de oven :

. 175°Cvoor bakelieten knoppen en handgrepen.

. 210°Cvoor RVS knoppen en handgrepen met siliconen.

. 250°Cvoor RVS knoppen en handgrepen.

. Glazen deksels met een stoomknop zijn niet geschikt voor gebruik in de oven. Overige glazen deksels kunnen in de oven
worden gebruikt tot 175°C. Doe nooit een hete deksel direct in koud water.

Deze pan is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

«Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met onze Consumentenservice Groupe
SEB Nederland BV - Veenendaal - Tel. 0318 - 582424 - E-mail: contact-ni@tefal.com — www.tefal.nl
Dit product bevat grondstoffen die geschikt zijn voor hergebruik of recycling. Breng het product naar een verzamelpunt
voor afvalverwerking.

Tefal Kochgeschirr gibt es abhéngig von Produkt und Ausfiihrung mit oder ohne THERMO-SIGNAL®
Technologie.
Das THERMO-SIGNAL® zeigt an, wann die Pfanne die optimale Temperatur erreicht hat, um das Bratgut hinein zu geben
und so den perfekten Geschmack Ihrer Speisen zu gewahrleisten.

WARTEN > STARTEN !

Das THERMO-SIGNAL® verfarbt sich einheitlich dunkelrot wahrend die Sanduhr verschwindet und zeigt damit an,
wann die Pfanne die optimale Brattemperatur erreicht hat, um das Bratgut hineinzugeben. Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, sollte die Kochfeldleistung verringert werden, sobald das THERMO-SIGNAL® einheitlich rot verfarbt ist.
Diese THERMO-SIGNAL®-Technologie soll dazu beitragen, dass die Pfanne vor einer Uberhitzung geschiitzt wird.

GARANTIE

Fiir dieses Produkt wird eine Garantie von 5 Jahren auf Material- und Herstellungsfehler gewéhrt. Es gelten die
Verbraucherrechte des Landes in dem das Produkt gekauft wurde.

Diese Garantie gilt nicht fiir Schéden, die durch unsachgeméRen Gebrauch, professionellen Gebrauch oder Herunterfallen
zustande kommen. Sie deckt keine Flecken, Verfarbungen oder Kratzer sowohl auf der Innenseite als auch auf der
AuBenseite des Produktes ab, die normalen Abnutzungserscheinungen entsprechen.

Tefal garantiert, dass die Innenbeschichtung und der Edelstahl den Vorschriften fiir Materialien, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen, entsprechen.

PFLEGEHINWEISE

Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirr griindlich mit heiem Wasser und etwas Spiilmittel reinigen. Dann trocknen




und mit etwas 0l gleichmaBig ausreiben.

Fiir Griffe mit Edelstahleinsatz: bitte Plastikfolie entfernen.

Solite Ihr Kochgeschirr einen kleineren Durchmesser haben als Ihr Induktionskochfeld kann es sein, dass die
Induktionstechnologie nicht ausgeldst wird.

. Fiir beschichtete Produkte: Dank seiner Antihaftbeschichtung braucht das Kochgeschirr kein zusdtzliches
Fett und férdert gestinderes Kochen.

. Um die Leistung zu bewahren:

. Uberhitzung kann die Antihaft-Eigenschaften verringern und den Pfannenboden verformen. Vermeiden Sie die
Uberhitzung Ihres Kochgeschirrs vor allem, wenn Sie noch keine Speisen hineingegeben haben. Besondere Vorsicht gilt
bei héchster Hitzestufe oder Boost-Funktionen.

. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals so lange, dass es raucht, schwarz wird oder brennt.

. Fiir unbeschichtete Produkte: Die meisten Kiichenhelfer aus Metall kbnnen verwendet werden.

. Fiir beschichtete Produkte: Um Kratzer zu vermeiden, empfehlen wir die Verwendung von
nichtmetallischen Kiichenhelfern.

. Vermeiden Sie die Verwendung von scharfkantigen Utensilien. Leichte Oberfldchenmarkierungen oder
Abrieb beeintrdchtigen die Leistung des Produktes nicht.

. Reinigungshinweise :

. Reinigen Sie Ihre Pfanne mit heiBem Wasser und einem sanften Spiilmittel sowie einem weichen Schwamm. Vermeiden
Sie aggressive Spiil- oder Reinigungsmittel.

. Den Induktionsboden lhres Kochgeschirrs bitte nach jedem Spiilen gut abtrocknen. Blauliche oder gelbliche
Verfarbungen sind normal. Benutzen Sie fliissiges Spiilmittel, ein spezielles im Handel erhaltliches Edelstahl-
Reinigungsmittel oder Zitronensaft oder Essig und ein Schwammtuch, um den Glanz wieder herzustellen.

. Die Reiningung in der Spiilmaschine kann die Lebensdauer Ihres Kochgeschirrs verkiirzen, daher empfehlen wir sie
nicht. Die Tefal Garantie deckt entstehende Abnutzungserscheinungen nicht ab.

ACHTUNG :

Um die Lebenszeit ihres Kochgeschirrs zu verlangern, empfehlen wir es mit der Hand zu spiilen.

Bei Reinigung im Geschirrspiiler: wir empfehlen die Verwendung von sanften Reinigungsmitteln wie bspw. fliissigem
Spiilmittel.

Griffe aus Metall oder mit Metall-Einlagen konnen wahrend des Gebrauchs hei8 werden.

Tefal empfiehlt die Benutzung von Topfhandschuhen.

Fassen Sie in der Verriegelungsposition nicht den Knopf des Deckels, um den Schmortopf festzuhalten oder zu bewegen.
Produkte, die mit einem Siebdeckel ausgestattet sind, sollten an den 2 seitlichen Griffen bzw. am langen Griff nur mit
Topflappen angefasst werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

. Bei Benutzung im Ofen:

. 175 ° Cfiir Griffe / Knopfe mit Bakelite.

. 210° Cfiir Edelstahlgriffe / Knopfe mit Silikoneinsatz.



. 250 ° Cfilr Griffe / Kndpfe aus Edelstahl.

. Glasdeckel mit Dampfauslassventilen sind nicht ofenfest. Alle anderen sind ofenfest bis zu 175°C. Niemals einen heien
Glasdeckel in kaltes Wasser tauchen.

Tefal Kochgeschirr kann nicht in der Mikrowelle verwendet werden.

Wenn Sie weiterfiihrende Informationen bendtigen oder Fragen haben, wenden Sie sich tiber www.Tefal.de an unseren
Kundendienst.

Ihr Gerdt enthalt wertvolle Materialien, die zuriickgewonnen oder recycelt werden konnen. Abgeben kdnnen Sie diese
an einer drtlichen Sammelstelle.

Nocyn Tefal Bupo6naeTbea 3 inaukatopom Harpisanxa THERMO-SIGNAL® ta 63 Hboro.
Texxonoria iHaukatopa HarpisahHa THERMO-SIGNAL® cnosilyae npo ifeanbHy TemnepaTypy AnA novatky
TIPUroTYBaHH, 3a6e3neuyloun ineanbHy KOHCUCTeHLto, Koip Ta (Mak Bawumx cTpas.

3AYEKAVTE > MOYUHANTE !

Konv ckoBopoaa HarpieTbca 10 ONTUMANbHOI TeMnepaTypu ANA NOYaTKy NPUroTyBaHHA, Ha iHAUKaTopi
THERMO-SIGNAL® 3HukHe nicounuit ropuihmk. LLo6 3anobirmn neperpiBanHio nocyay, 3MeHwWitb Temneparypy
BapUNbHOT MOBEPXHI LLOIHO iHANKATOP CTaHe MOBHICTIO YepBOHMM. Takvm uymHom TexHonoria THERMO-SIGNAL®

JZIOMOMOXe YHUKHYTU NeperpiBaHHA CKOBOPOAM.
TAPAHTIA
Ha panuii ToBap Ai€ rapanTia Bif BUPoGHUYX AedeKTiB NPOTATOM 5 POKiB 3 AaTu po3pibHOro npoaaxy. 3akoHoAaBCTBO
YIHHe B KpaiHi NpuaGaHHA ToBapy He NOLIMPIOETHCA Ha Lito 06MexXeHY rapaHTito.
[apaHTia He po3MOBCIOAXYETHCA Ha NOLUKOKEHHS, LLIO CNPUYMHEH] HENPaBINbHUM 3060 NPOdECiiHIM BUKOPUCTAHHAM,
a TaKOX Ha Ti, L0 BUHUKNN B Pe3yNbTaTi najiHKA abo yaapy. [apauTif TakoX He po3noBCloXy€eTbA Ha byab-AKi CKNAHI
4K NOPLIENAHOBI YaCTUHM, @ TAKOX Y pasi nNAM, 3He6ap A 4 noap 330BHi Ta 3cepevHy, 1o
BUHUKAIOTb 3 YaCOM.
Tefal rapaHTye, Wo aHTMNpUrapHe MOKPUTTA i HepxaBiloya CTanb BiANOBiAAKOTL HOpMaM i BUMOraMm, L0
npes'ABNAIOTLCA 0 MaTepiani, AKi BCTYNAITb Y KOHTAKT 3 NPO/YKTaMit XapyyBaHHS.
IHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA
lepen nepLuMM BUKOPUCTAHHAM HeoOXiHO CKOBOPOAY MOMUTY 3MACTUTY 3CePeMHI OMi€rD.
[Ins pyyoK 3 BCTaBKOIO i3 HepaBitoyoi CTani: 3HiMiTb 3aX1CHY NNAcTUKOBY NAIBKY
flkwo nomictuTu nocya 3 Aiametpom 6asu 33 fiametp DXHi iHAYKLUilHOT hopku, Tex3Honoria
iHAYKLIIHOrO Harpisy MoXe He cnpaiioBaTi.
. Aina npodykmie 3 nokpummam: 3aBLAKN aHTUINPUrapHOMY NOKPUTTIO BaLl MOCYA He noTpebye AofaTKOBOrO
JI04aBaHHA MaCna, 1140 03BONUTD FOTYBaTI GinbLL 30POBI CTPBH.




. [inA 36inbLeHHA TepmiHy Cnyx6u:
. NMeperpiBaHHA CKOBOPOAM MOXe NOLLKOANTY AHTUNPUTapHi BRACTUBOCTI ii NoBEPXHi a60 MOLIKOAWTI OCHOBY. YHuKaiite
neperpiBaHHA nocyay, 0co6a1Bo nopoxHboro. byabTe 06epexHi Npu BUKOPUCTaHHI MaKCUMANbHOT No3ML HarpiBaHHaA
60 QYHKLT LUBWAKOTO HArpiBaHHA.

. Hikonu He fonyckaiiTe, o6 xup abo onis 3ropanu.

.Ana npoaykm:s 6e3 nokpummas: MOXHa KOPUCTYBATUCA METaNeBUMI akcecyapamu.

. Aina npody 3 nokp 106 36epertn NOKPUTTA i YHUKHYTU MOAPANMH, MU He PeKOMEHZYEMO
KOpUCTYBaTICA MeTaneBIMIt akcecyapamu.
. YHuKaiiTe BUKOPUCTAHHA aKcecyapiB 3 rocTpuMy Kpaamu. [IpibHi noApANMHI Ha MOBEPXHi - HOpManbHe ABMULLE, AKe
He BNAVBAE Ha AKICTb NPOAYKTY.
. IHCTpYKUA 3 ouncTRN:
. 0yuCTiTb KACTPYIIO FapAYOL0 BOA0IO, HEKOHLIETPOBAHOI MUIOYOI0 PiZNHOI0 Ta M'AKOI0 ry6Kot0. YHUKaliTe abpa3uBHIX
4i arpecuBHIX YNCTAYUX 360 MUIOUNX 32C06iB.
. Nicna KoXHOro MUTTA CKOBOPIAKM BUTMpaiiTe i Hacyxo. B mpoueci BUKOPUCTaHHA Ha MOCYAi Moxe 3'ABUTUCA
MPUPOAHIi Nerkuii oBTuiA abo 6NaKUTHUIA BIATIHOK, AKMIE MOXHA NIETKO 3MUTU PiAMHOK ANA MUTTA nocydy abo
CreLyianbHoIo PIAVHOK ANA YNLLIEHHA NOCYAY 3 HeipXaBitoyoi cTani, 360 COKOM IMMOHY un owTom. He pekomeHayeTbCA
BYKOPYCTOBYBAT abpa3uBHY ry6Ky AnA YLLIEHHA aHTUNPUTAPHOTO MOKPHUTTA.
. AKLLIO NaTeNbHI0 NOMICTUTY B NOCYIOMUIIKY, 30BHILLIHA NOBEPXHA MOXE 3[1yTUCA Uit CTaTK 3HebapBreHok Yepes filo
JeAKUX MUtouyx 3aco6iB. Halua rapaHTisl He po3n0BCIOAXKYETbCA Ha NOZIOHI NOLIKOAKEHHA.
MONEPEAMEHHA
LLl06 nponoBxwTy TepMiH Cyx6u BatLoro BUPO6Y, MU peKc €MO PyYHe 0
BuKkopucTaHHA NOCYAOMUIIHOT MaLLMHU: PeKOMEHA0BaHO BUKOPUCTOBYBATI M'AK MUtoui 3acobu, Hanpuknag, piautm,
renb abo NopowLoK, ane He TabneTky Ta caue.
Metanesi pyuKku a6 pyuky 3 MeTaneBumu BCTaBKaMIt MOXKYTb HarpiBaTUCA i Yac BUKOPUCTAHHA.
[nq GinbLuoi 6e3nekw My pekomeHayEMO Bam BUKOPUCTOBYBATI KYXOHH pykaBuLii, NPUXBATKM.
BukopuctoByiite cuctemy 6nokysanHsa kactpyni Tefal Cook&Clip Tinbku 3 kpuukoto Tefal Cook&Clip's
Bukopucrosyitte cuctemy 6nokyansa kactpyni Tefal Cook&Clip nuwe 3 kpuukoto Tefal Cook&Clip's
+ BUKOpUCTaHHA B AyXoBLi:
. 175 °C AnA pyyoK/KHOMOK 3 6akeniTy.
. 210 °C anA pyyoK/KHONOK 3 HepxaBitoyoi cTani 3 cumi BCTaBKOI0.
. 250 °C ana py4oK/KHONOK 3 HepxaBiloyol cTani.
. CKNAHI KpULLKX 3 NapOBUMYCKOM He MOXHa BUKOPUCTOBYBAT B AyX0BLi. CKNAHI KKK 6e3 napoBumycky MoxXHa
BUKOPUCTOBYBATH B AlyX0BLi 10 175 °C. Hikonw He CTaBTe rapAyy CKNAHY KPULLKY Mif XONOAHY BOAY.

Kyxonmii nocys Tefal He MoxHa BUKOPUCTOBYBATI Y MiKPOXBUbOBIiA MivLi
3a 6yAb-AKVMI NUTAHHAMY, NOB'A3aHIMMK 3 CePBICHUM 06CNYroByBaHHAM, BiABiAaiiTe Be6-caiit www.tefal.ua.
MpoayKT MiCTUTb LiiHHi MaTepiany, Aki MoxyTb 6yTu BiAHOBNeHi abo yTuni3oBaHi. Bu MoxeTe nepeaarin itoro B nyHKT




360py BiXoAiB.

Produkty do g ia Tefal s3 wyposazone w technologie THERMO-SIGNAL® lub nie.
THERMO-SIGNAL® wskazuje, kiedy temperatura jest idealna, aby rozpocza¢ smazenie i osiagna¢ perfekcyjny smak,
zapach i kolor Twoich ulubionych ptraw kazdego dnia.

POCZEKA) "‘ GOTOWE!

Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony, a ikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiagnie idealng
temperature do smazenia. Aby unikna¢ przegrzania naczynia zalecamy redukcje mocy kuchenki, w momencie
gdy wskaznik jest catkowicie czerwony. Technologia THERMO-SIGNAL® pozwala na unikniecie ryzyka przegrzania i
Zniszczenia naczynia.

GWARANCJA

Produkt ten objety jest gwarancja na wady fabryczne na okres 5 lat. Gwarancja firmy Tefal nie ma wptywu na prawa
lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi.

Na zakupione przez Paristwa naczynie firma Tefal udziela od dnia zakupu gwarangji obejmujacej wszelkie wady
produkcyjne. Gwarandja ta nie dotyczy uszkodzer wynikajacych z nieprawidtowego uzytkowania, powstatych wskutek
uderzenia naczynia, jego upadku lub zwiazanych z uzyciem naczynia do celéw profesjonalnych. Nie obejmuje ona plam,
odbarwieni ani zarysowan powstatych na czesciach wewnetrznych i zewnetrznych naczynia.

Tefal gwarantuje, ze wewnetrzna powfoka nieprzywierajaca oraz stal nierdzewna spetniaja wymagania dla powierzchni
majacych kontakt z zywnoscia.

RADY DOTY(ZACE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc i lekko nattusci¢ wewnetrzng powierzchnie naczynia.

W uchwytach z wktadka ze stali nierdzewnej usuri folie ochronna.

Naczynia o mniejszej Srednicy niz ta w kuchence indukcyjnej moga nie wywotac grzania indukcyjnego.

. Wprzypadku naczyn z powtokq: dzieki powtoce nieprzywierajacej, nie trzeba uzywac thuszczu do smazenia.

. Aby zachowac wydajnos¢:

. Przegrzanie patelni moze zniszczy¢ jej wiasciwosci nieprzywierajace oraz zdeformowac dno. Nalezy unikac
przegrzewania naczynia zwiaszcza pustego oraz zachowac ostroznos¢ uzywajac maksymalnej mocy oraz funkgji turbo.
. Nigdy nie nalezy rozgrzewac thuszczu az do jego spalenia.

. W przypadku nczyri bez powtoki: mozna uzywac wigkszosci metalowych narzedzi.

. Produkty z powtokq: aby zachowa¢ wydajnos¢ naczyn i unikna¢ zarysowan na powtoce, rekomendujemy
uzytkowanie niemetalowych narzedzi kuchennych.

. Nalezy unikac uzywania ostrych narzedzi kuchennych. Niewielkie $lady lub zarysowania na powtoce s3 normalnym
zjawiskiem i nie wptywaja na wydajnos¢ produktu.




- Imywanie:

. Patelnie nalezy czysci¢ goraca woda i miekka gabka z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia. Unikac $cierajacych i
agresywnych detergentéw i produktow do czyszczenia.

. Indukcyjny spad patelni: nalezy wysuszy¢ po kazdym myciu. Pojawiajacy sie lekko z6tty lub niebieski kolor jest
zjawiskiem normalnym. Mozna je zlikwidowac uzywajac ptynu do mycia naczyn, srodkéw czyszczacych przeznaczonych
do stali nierdzewnej, octu lub cytryny. Zalecamy mycie dna ze stali nierdzewnej za pomoca ostrego zmywaka i ptynu do
mycia naczyn.

. Jezeli uzywamy zmywarki, powfoka zewnetrzna moze ulec zmatowieniu lub utraci¢ kolor w wyniku dziatania
niektorych detergentéw. Nasza gwarancja nie obejmuje takiego typu zmian.

UWAGA

Aby dtuzej zachowac petna jakos¢ produktu, zalecamy mycie reczne.

Mycie w zmywarce: zalecamy stosowanie delikatnych detergentéw, takich jak ptyn, zel lub proszek do mycia, nie
rekomendujemy za$ uzywania tabletek, ani saszetek.

Metalowe uchwyty lub uchwyty z metalowa wktadka moga by¢ gorace podczas uzycia.

W celu zwigkszenia bezpieczeristwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.

W trybie zamknietym, nie uzywaj uchwytu pokrywki do trzymania lub przesuwania garnka.

Uzywaj systemu zamykajacego Tefal Cook&Clip wyfacznie z pokrywkami Tefal Cook&Clip.

Produkty wyposazone w pokrywe do odcedzania nalezy trzymac za obie boczne raczki lub za dtuga raczke, jednoczednie
przytrzymujac pokrywe $ciereczka lub rekawica, aby uniknac poparzenia.

. Uzywanie w piekarniku:

. 175°Cw przypadku uchwytow/gatek z bakelitu.

.210°Cw przypadku uchwytow/gatek ze stali nierdzewnej z silikonowa wktadka.

. 250°Cw przypadku uchwytow/gatek ze stali nierdzewnej.

. Szklane pokrywki z regulowanym otworem ujécia pary nie moga by¢ uzywane w piekarniku. Szklane pokrywki bez
regulowanego otworu ujscia pary moga by¢ uzywane w piekarniku do temperatury 175°C. Nigdy nie wktadaj goracej,
szklanej pokrywki do zimnej wody.

Naczyn Tefal nie wolno uzywac w kuchenkach mikrofalowych.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje, prosze kontaktowac sie z nami za posrednictwem strony www.Tefal.com

Niniejsze urzadzenie zawiera wiele materiatow, ktdre moga by¢ ponownie uzyte lub poddane recyklingowi. Zanies
urzadzenie do punktu zbidrki surowcéw, aby materiaty mogty zostac przetworzone.

L SK 2 Kuchynsky riad Tefal je dostupny s aj bez technolégie THERMO-SIGNAL®
THERMO-SIGNAL® oznami akondhle panvica dosiahne idedlnt teplotu pre zaciatok varenia. Zarucuje dokonald
Struktdru, farbu i chut'a umoziiuje kazdodennd pripravu vynikajicich jedal plnych chuti.




POCKAJTE > ‘ START!

Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu cervent farbu, ked'je panvica sprévne rozohriata
a pripravend na varenie. Aby ste zabranili nadmerému zahrievaniu stimte ohrev, ked'bod scervend. Tym technoldgia
) THERMO-SIGNAL® pomaha predchadzat prehrievaniu panvice.
ZARUKA
Na tento vyrobok je poskytnuté zaruka na vyrobné vady 5/10 rokov. Z&konné préva v mieste predaja nie sii ovplyvnené
Ziadnym ustanovenim v tomto dokumente.
Zaruka se nevztahuje na Skody sposobené nespravnym pouzivanim, komercnym vyuzitim, alebo poskodenim produktu
nasledkom padu. Zaruka sa nevztahuje na sklenené alebo porcelanové casti vyrobku a na skvrny, zafarbenie a Skrabance
navntornej alebo vonkaj3ej strane vyrobku vzniknuté v dosledku béZného opotrebenia.
Tefal zarucuje, Ze vntitorny povrch a nehrdzavejtica ocel st v stilade s predpismi pre materidly prichddzajiice do styku s
potravinami.
NAVOD NA POUZITIE
Pred prvym pouZitim umyte a fahko natrite vnitorny povrch olejom.
Z rukovéte s nehrdzavejiicou viozkou odoberiete ochranni foliu.
Nadoby s mensim priemerom dna ako je velkost indukénej platnicky mozu sposobit, Ze sa indukény ohrev nezapne.
. Vyrobky s neprilnavym povrchom: vdaka svojim neprilnavym vlastnostiam kuchynsky riad nepotrebuje pri
vareni pridany tuk a preto je varenie zdravsie.
. Pre zachovanie vlastnosti vyrobku:
. Prehrievanie panvice moze ovplyvnit neprilnavé vlastnosti povrchu a zdeformovat dno. Vyhnite sa prehriatiu riadu
najma ak je prézdny/ bez jedla. Budte opatrny pri pouZiti maximalneho ohrevu alebo funkii zrychleného/dodatocného
ohrevu (boost).
. Nikdy nezahrievajte tuky po Stadium zuholnatenia.
. Nddoby bez vniitornéhho povrchu: moZe byt pouzita vacsina kovového ncinia.
. Riad s neprilnavym povrchom: aby bol povrch dlhsie zachovany a aby sa zabranilo jeho poskrabaniu odporica
sa pouzivat nekovové nacinie.
. Vyhnite sa pouzivaniu ostrého nacinia. Drobné povrchové stopy alebo odreniny si normélne a nemajui vplyv na
funkénost vyrobku.
« Pokyny k umyvaniu riadu:
. Riad umyvajte pod horticou vodou a najlepsie jemnymi umyvacimi prostriedkami ako su gély a jemnou stranou $pongie
na umyvanie. Vyhnite sa pouzivaniu abrazivnych a agresivnych umyvacich prostriedkov.
. Spodok vasej indukénej panvice osuste do sucha po kazdom umyti. Pripadny vyskyt svetlomodrej alebo oranzovej farby
je prirodzeny, nie je nebezpecny a je mozné ho odstranit pripravkom na umyvanie riadu, cisticom na nerez, citronom
alebo octom. Drsnd stranu Spongie doporucujeme poufit iba na umyvanie spodku panvice.



Pri umyvam v umyvacke sa mdzu na vonkajsom povrchu objavit matné alebo farebné Skvrny, ¢o spasobuju niektoré
umyvacie prostriedky. Nasa zruka sa na tento druh opotrebenia vyrobku nevztahuje.
Upozornenie!
Ak cheete pred(it Zivotnost panvice, odpordcame ju umyvat rune.
Pre pouZitie v umyvacke riadu: je vhodnejsie pouzit makké cistiace prostriedky (tekuté alebo gelové).
Celokovové rukovate a rukovate s kovovou vlozkou mdzu byt hortce.
Pre vaciu bezpecnost doporucujeme pouzivat chitapku/rukavicu.
V uzamknutej polohe nezdvihajte ani neprendsajte cely hrniec drzanim za gombik pokrievky.
PouZivajte uzamykaci systém hrnca na dusenie Tefal Cook&Clip iba s pokrievkou Tefal Cook&Clip.
. Pouzivajte v tribe:
. 175 ° Cpre rukovéte / drzadld z plastu.
.200° Cpre rukovte / drzadld z antikoru so silikénovym povrchom.
. 250 ° Cpre rukovéte / drZadlé z antikoru.
. Sklenend pokrievka s parnym ventilom v drZadle neni urcend pre pouitie v rure. Sklenend pokrievka bez drzadla s
parnym ventilom je pouZitelnd v rire do 175 ° C. Nikdy neponérajte horticu sklenend poklicu do studenej vody.
Kuchynské vyrobky Tefal nemozu byt pouzité v mikrovinnej tribe.
Pre viac informacii a v pripade akychkolvek otézok kontaktujte nas zékaznicky servis prostrednictvom www.Tefal.com
Vs vyrobok obsahuje hodnotné materidly, ktoré mozu byt recyklované. Odovzdajte ho do miestneho zberného dvora.

[ NO
Kokekar fra Tefal leveres bade med og uten THERMO-SIGNAL®-teknologi.
THERMO-SIGNAL®-teknologien viser den perfekte starttemperaturen for steking. Dermed garanteres du perfekt tekstur,
farge og smak, og deilige, smakfulle retter hver eneste dag.

VENT START!

Timeglasset forsvinner og THERMO-SIGNAL® blir helt radt nar pannen er perfekt oppvarmet og klar til steking.
Unnga overoppheting ved & sld ned varmen pa koketoppen sa snart det ytre monsteret har blitt helt rodt. Denne
THERMO-SIGNAL®-teknologien kan derfor bidra til @ forhindre overoppheting av pannen.

GARANTI
Dette produktet har en garanti pd 5 & mot fabrikasjonsfeil. Denne garantien pavirker ikke eventuelle nasjonale
forbrukerrettigheter.
Tefals 2 drs garanti gjelder mot alle fabrikasjonsfeil fra kjopsdato i henhold til kjgpsloven. Garantien gjelder ikke skade
som skyldes feil bruk, profesjonell bruk, eller hvis pannen har falt i qulvet eller fatt stat. Den dekker heller ikke flekker,
misfarging og riper pa innsiden og utsiden av pannen.
Tefal garanterer at det innvendige belegget og det rustfrie stalet overholder regelverket for materialer i kontakt med



neringsmidler.

BRUKERVEILEDNING

For du bruker pannen for frste gang, ma du vaske den og smere slippbelegget innvendig med olje.

P& handtak med komponenter av rustfritt stal ma beskyttelsesfolien fiernes.

Hvis gryter/panner har mindre bunndiameterennsstorrelsen painduksjonsplaten, kan det fore til atinduksjonsteknologien
ikke utloses.

. For produkter med belegg: takket veere slippbelegget trenger ikke kokekaret ditt ekstra fettstoff, og du far
dermed en sunnere matlaging.

. For d bevare ytelsen:

. Overoppheting av pannen kan skade non-stick-belegget eller fgre til at bunnen blir deformert. Unngd a overopphete
gryter og panner, serlig hvis de ikke inneholder mat. Vier forsiktig nér du bruker en maksinnstilling for oppvarming eller
en boosterfunksjon.

.Varm aldri opp fett til det blir brunsvidd.

. For produkter uten belegg: de fleste metallredskaper kan brukes.

. For produkter med belegg: For d bevare og unngd riper i belegget, anbefaler vi bruk av kjokkenredskaper
uten metall.

. Unnga bruk av redskaper med skarpe kanter. Smd, overflatiske merker eller riper er normalt og vil ikke
pavirke produktets ytelse.

« Rengjoringsveiledning:

. Rengjor hele pannen med varmt vann, mildt oppvaskmiddel og en myk svamp. Unnga slipende eller aggressive
vaskemidler.

. For bunnen pa din induksjonspanne: tark den etter hver rengjering. En lys bla eller gul farge kan oppsta. Dette er
naturlig, og ikke farlig. Det kan fjernes med et oppvaskmiddel, et produkt spesielt beregnet for rengjering av redskaper i
rustfritt stal, eller med sitron eller eddik. Vi anbefaler at du kun bruker en skuresvamp for bunnen.

. Hvis oppvaskmaskin benyttes, kan overflaten bli matt og skjoldete grunnet enkelte oppvaskmidler. Garantien dekker
ikke slik slitasje.

VIKTIG

For & forlenge pannens levetid, anbefaler vi oppvask for hand.

Bruk i oppvaskmaskin: Det anbefales @ bruk flytende oppvaskmiddel.

Handtak av metall eller som inneholder metallkomponenter, kan bli svaert varme under bruk.

For ekstra sikkerhet anbefaler vi bruk av grytekluter.

Pa produkter utstyrt med hellelokk tar du tak i de to sidehandtakene eller det lange handtaket mens du holder i lokket
med en gryteklut eller et handkle for & unngé & brenne deg.

.Brukiovn:

. 175 °Cfor handtak/grep med bakelite.

. 210 °Cfor héndtak/grep i rustfritt stal med silikoninnlegg.



. 250 °C for héndtak/grep i rustfritt stal.

. Glasslokk med dampventil er ikke ovnfaste. Glasslokk uten dampventil er ovnfaste opptil 175 °C. Senk aldri et varmt
glasslokk ned i kaldt vann.

Tefal kjokkentoy kan IKKE settes i mikrobglgeovnen.

For komplette opplysninger og ved sparsmal, kontakt kundeservice pd www.Tefal.com

Apparatet ditt inneholder verdifulle materialer som kan resirkuleres. Innlever det pa et lokalt gjenvinningssted.

Vasele de gatit Tefal vin atét, dar si fara tehnologia THERMO-SIGNAL®.
Tehnologia THERMO-SIGNAL® indicd temperatura ideald pentru a incepe sd gatesti, garantand astfel textura, culoarea si
qustul perfecte, pentru preparate delicioase, cu arome desavarsite, in fiecare zi.

ASTEAPTA . >‘ GATESTE!

Clepsidra dispare si THERMO-SIGNAL® se transforma in rosu solid atunci cand tigaia este perfect preincalzitd si gata de
gatit. Pentru a evita supraincdlzirea, reduceti puterea plitei odata ce marcajul s-a schimbat in rosu. Aceasta tehnologie
THERMO-SIGNAL® va ajutd sd preveniti supraincalzirea tigdii.

GARANTIE

Acest produs este garantat pentru 5 ani impotriva defectelor de fabricatie. Drepturile dumneavoastra statutare locale nu
sunt afectate de nicio declaratie din acest document.

Garantia nu acopera produsele deteriorate din cauza folosirii incorecte, folosirii profesionale sau daca produsul a fost
lovit. De asemenea nu sunt acoperite urmele de uzura prezente pe sticld sau portelan, petele, decolorarea sau zgarieturile
care se regdsesc pe partea din interior sau exterior a produsului ce pot aparea in urma utilizarii.

Tefal garanteaza ca invelisul interior si din inox respectd reglementarile legate de materialele ce intrd in contact cu
alimentele.

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

Tnainte de prima utilizare, spalati tigaia cu apé si detergent lichid non-abraziv si ungeti interiorul cu ulei.

Tn cazul ménerelor cu insertii de inox, indepartati folia de protectie din plastic

Tn cazul in care diametrul bazei tigdii este mai mic comparativ cu cel al plitei pe inductie, existd riscul sa nu se declangeze
tehnologia de incalzire prin inductie.

. Pentru tigdile cu invelis: datorita invelisului antiaderent, tigaia nu necesitd adaos de grasime, favorizand gatitul
sanatos.



. Pentru a pastra performanta:

. Supraincdlzirea tigdii poate deteriora proprietatile sale antiaderente sau ii poate distorsiona baza. Evitati supraincalzirea
caselor de gatit, in special fara alimente. Aveti grija cand utilizati pozitia maxima de incélzire sau boost.

. Nu ardeti niciodatd uleiul sau grésimea.

. Pentru tigdile fard invelis: pot i folosite majoritatea ustensilelor metalice.

. Pentru tigdile cu invelis: pentru a evita zgarieturile invelisului, recomandam a nu se folosi ustensile metalice.

. Evitati folosirea ustensilelor ascutite. Urmele superficiale sau abraziunile sunt normale si nu vor afecta performanta
produsului.

« Instructiuni de intretinere:

. Curtati tigaia cu apa fierbinte, lichid de vase non-agresiv si un burete moale. Evitati folosirea produselor de curatare
abrazive sau agresive .

. Pentru baza tigdii speciale pentru inductie: uscati-o dupa fiecare spalare. Este posibil ca o culoare de albastru deschis
sau galben sa apar pe tigaie. Acest lucru este normal, nu este perioculos si poate fi eliminata spaland-o cu un lichid de
vase sau cu un produs special de curdtare pentru ustensile din inox, sau cu [amaie sau otet. V recomandam s folositi un
burete abraziv doar pentru bazd.

. Dacd este spalata in masina de spalat vase, invelisul exterior poate deveni mat, fard culoare datorita actiunii anumitor
detergenti. Garantia noastra nu acopera astfel de situatii.

Atentie

Pentru a prelungi durata de viatd a produsului, recomandam spélarea manuald a acestuia.

Utilizarea fn masina de spalat vase : recomandam utilizarea detergentilor de tip lichid sau gel, si evitarea celor de tip
tableta sau pudra.

Manerele cu o compozitie metalicd sau cu insertii metalice se pot incalzi in timpul utilizarii.

Pentru o mai mare sigurantd, va recomandam folosirea manusilor de bucatarie.

Tn pozitie de blocare, nu apucati de butonul capacului pentru a tine sau muta vasul

Folositi sistemul de blocare al oalei Tefal Cook & Clip numai cu capacul Tefal Cook & Clip.

. Utilizare in cuptor:

. 175°Cpentru manere din bakelita.

.210°C pentru manerele din inox cu insertii din silicon.

. 250°C pentru ménerele din inox.

. Capacele din sticla cu orificiu de evacuare a aburului nu pot fi folosite in cuptor. Capacele din sticla fara orificiu de
evacuare a aburului pot fi folosite in cuptor pana la 175°C. Nu treceti un capac de sticla fierbinte sub un jet de apa rece.
Articolele de menaj Tefal nu pot fi folosite in cuptorul cu microunde.



Pentru mai multe detalii si informatii contactati serviciul de informatii clienti accesand site-ul www.Tefal.com
Produsul dumneavoastra contine materiale care pot fi recuperate sau reciclate. Predati- unui punct local de colectare
a degeurilor.

[ SV
: Tefal kokkarl finns bade med och utan THERMO-SIGNAL®-teknik.
THERMO-SIGNAL® -tekniken visar den idealiska temperaturen for att borja tillagningen och sakerstalla perfekt textur,
férg och smak for léckra véllagade méltider varje dag.

VANTA > STARTA

Timglaset forsvinner och THERMO-SIGNAL® blir helt rod nér pannan ar perfekt forvarmd och klar for tillagningen.
Undvik for kraftig uppvarmning genom att sénka héllens effekt nar det yttre mdnstret har dvergatt till fast rtt sken.
Denna THERMO-SIGNAL®-teknik hjélper dérfor till att forhindra att du dverhettar pannan.

GARANTI :
Denna produkt &r garanterad i 5 & mot fabrikationsfel. Dina lokala lagstadgade réttigheter paverkas inte av nagra
uttalanden i detta dokument.
Tefal garanterar att denna produkt omfattas av kostnadsfri dtgard vid handelse av produktionsfel. Garantin tacker inte
fel orsakade av ovarsam hantering, professionellt bruk eller om den tappats i golvet. Den técker heller inte flédckar,
missfargningar eller repor pa insidan och utsidan av kérlet.
Tefal garanterar att den inre beldggningen och det rostfria stalet uppfyller regler som géller material som kommer i
kontakt med livsmedel.
SKOTSELANVISNINGAR
Innan du anvénder karlet for forsta gangen, diska och smorj darefter in slapp-lattbelaggningen med lite olja.
For handtag med insats av rostfritt stal, ta bort skyddsfilmen av plast.
0Om kokkarlets bottendiameter ar mindre dn induktionsplattan kan det leda till att induktionsuppvarmning ej startar.
. For produkter med beldggning: tack vare slipp-Idttbeldggningen behdver inte ditt kokkdrl ndgot extra
fett vilket gynnar en hélsosammare matlagning.
For att bevara prestandan:
. Overhettning av pannan kan forsamra dess klibbfria egenskaper eller géra botten skev. Undvik att verhetta pannan,
sarskilt nar den &r tom. Var forsiktig nar du anvander hogsta varmeinstaliningen eller boosterfunktion.
. Lat aldrig fettet brénnas.
. For produkter utan beldggning kan de flesta redskap av metall anvéndas.
. For produkter med belédggning : for att bevara och undvika repor pa din beldggning, rekommenderar vi
att du anvénder redskap som inte innehdller metall.
. Undvik att anvinda redskap med vass egg. Sma ytliga mdrken eller skrapmdrken dr normala och kommer



inte paverka produktens prestanda.

« Rengoring och underhall:

. Rengdr hela pannan med hett vatten, milt diskmedel och mjuk svamp. Undvik fratande eller starka rengdringsmedel
eller tvattmedel.

. For botten pa ditt induktionskarl: torka den alltid torr efter varje rengdring. En bla eller gulaktig nyans kan uppsta.
Det ar helt naturligt, inte farligt och kan tas bort med flytande diskmedel eller med ett vanligt rengdringsmedel for
rostfria stélprodukter eller med citron eller attika. Vii rekommenderar att du anvander en hard svamp ENBART till
bottens undersida.

. 0m den diskas i maskin kan den utvandiga beldggningen bli matt och missfargad pa grund av inverkan av vissa
rengdringsmedel. Vr garanti tacker inte denna typ av forslitning.

OBSERVERA

For att forlanga pannans livslangd rekomenderas handdisk.

Anvéndning i diskmaskin: det &r lampligt att anvanda ett milt diskmedel (flytande eller gel).

Handtag bestdende av metall eller metallinsatser kan hettas upp vid anvéndning.

For extra sakerhet rekommenderas anvandning av grytlappar.

Produkter som har lock med sil hanteras genom att man haller i sidohandtagen eller det langa handtaget med ena
handen och i locket med den andra. Anvénd grytlapp pa locket for att undvika brannskador.

. Anvdndning i ugn:

.175° Cfor handtag / knoppar i bakelit.

.210° (for rostfria handtag / knoppar med silikoninlégg.

. 250° Cfor handtag / knoppar i rostfritt stal.

. Glaslock med &ngventilerade knoppar ér inte ugnssékra. Glaslock utan &ngventilerade knoppar &r ugnssakra upp till
175° C. Sank aldrig ner ett hett glaslock i kallt vatten.

Tefal kokkérl kan inte anvandas i mikrovégsugn.

For komplett information, kontakta var kundtjanst via www.Tefal.com

Produkten innehller vardefulla material som kan &tervinnas eller teranvéndas. Limna in den pé din lokala
atervinningsstation.

Tefal-kokkengrej leveres bade med og uden THERMO-SIGNAL®-teknologi.
THERMO-SIGNAL®-teknologi indikerer den perfekte starttemperatur for tilberedningen for at garantere den perfekte
konsistens, farve og smag i lekre og smagfulde méltider hver eneste dag.

VENT > START!

Timeglasset forsvinder, og THERMO-SIGNAL® bliver radt, nér panden er perfekt opvarmet og klar til brug. For at undga



for hej opvarmning kan du sznke kogepladens effekt, nar det ydre monster er helt radt. Denne THERMO-SIGNAL®-
teknologi ber derfor vaere med til at forhindre, at panden overophedes.

GARANTI:
Dette produkt er omfattet af en garanti pa 5 ar pa produktionsfejl. Dine lokale lovmaessige rettigheder pavirkes ikke af
nogen i dette dokument naevnte erkleringer.
Garantien daekker ikke skader opstaet som falge af forkert brug, professionel anvendelse, eller hvis produktet er slaet
eller tabt. Den daekker ikke slitage, som skyldes brug af redskaber af glas eller porcelan i produktet, heller ikke pletter,
misfarvning eller ridser indvendigt eller udvendigt pa produktet opstaet som falge af almindelig slitage.
Tefal garanterer, at den indvendige belaegning og det rustfrie stal er i fuld overensstemmelse med de regulativer, som
omfatter materialer, der er i kontakt med fodevarer.
BRUGSANVISNING
Inden panden bruges forste gang skal den vaskes og Tefal-belzegningen indgnides i olie.
Ved handtag med stalindsats: Husk at fieme beskyttelsesfilmen
Gryder/pander med en mindre bunddiameter end induktionspladen aktiverer muligvis ikke opvarmning med
induktion.
. Produkt med belaegning: Takket veere den effektive non-stick-belaegning er det ikke nedvendigt at bruge
yderligere fedtstof, hvilket sikrer en sundere madlavning.
. Sadan sikrer du pandens effektivitet og ydeevne:
. Overopvarmning af panden kan beskadige dens non-stick-egenskaber eller forvride bunden. Undga at overophede dit
kekkengrej, iseer uden mad. Vieer forsigtig, nar du bruger en maksimal opvarmningsposition eller booster-funktion.
. Fedtstoffet bor ikke opvarmes s& lzenge at det bliver sort.
. Produkt uden belaegning: Her kan de fleste metalredskaber bruges.
. Produkt med belaegning: For at bevare en paen belsegning uden ridser, anbefaler vi, at du undlader at
bruge metalredskaber.
. Undga at bruge skarpe redskaber. Sma meerker eller slitage er helt normalt og vil ikke pavirke produktets
ydeevne.
Renggringsvejledning:
. Rengar hele panden med varmt, mildt opvaskemiddel og en bled klud. Undga slibende eller aggressiverengerings-
eller oplasningsmidler.
.Vedrarende bunden: Husk at tarre bunden efter hver rengering. Bunden kan fa et lyst blat eller ult sker, det er helt
naturligt og ufarligt. Skaeret kan fiernes med flydende opvaskemiddel, et specialprodukt til rustfrit stal eller med citron
eller eddike. Vi anbefaler at svamp med slibeflade kun bruges til bunden.
. Hvis kekkengrejet vaskes i opvaskemaskinen kan den ydre belzgning blive mat og misfarvet pa grund af
opvaskemidlet, der anvendes i opvaskemaskinen. Garantien dakker ikke denne form for slitage.
BEMARK
For at forlenge pandens levetid, anbefaler vi vask i handen.



Brug af opvaskemaskine: det anbefales at bruge et blgdt vaskemiddel i enten flydende form eller som gel.

Handtag med metalsammensztning eller med metalindsatser kan blive varme under brug.

For en sikkerheds skyld anbefaler vi brug af grydelapper.

For produkter med lag til at halde vand fra skal du tage fast i handtaget pa begge sider eller det lange handtag mens
du holder Iaget med en klud eller grydelapper for at undga forbraendinger.

.Brugiovn:

. 175 °Cfor héndtag/greb med bakelit.

. 210 °C for héndtag af rustfrit stal/greb med silikoneindsats.

. 250 °Cfor handtag/greb i rustfrit stal.

. Glaslag med dampventil er ikke ovnsikre. Glaslag uden dampventil er ovnsikre op til 175 °C. Anbring aldrig et varmt
glaslag i koldt vand.

Tefal kokkengrej kan IKKE anvendes i mikrobolgeovne.

Hvis du har spargsmal eller har brug for yderligere oplysninger, er du velkommen til at kontakte kundeservice pa www.
Tefal.com.

Dette husholdningsapparat indeholder vaerdifulde materialer, som kan genvindes eller genbruges. Aflever panden pa
din lokale genbrugsstation.

Tefal-ruoanvalmistusastioita on saatavana varustettuna THERMO-SIGNAL®-tekniikalla ja ilman sita.
THERMO-SIGNAL®-tekniikka osoittaa, koska lampdtila on juuri oikea ruoanvalmistuksen aloittamiseksi, jotta saat
téydellisen rakenteen, vérin ja maun herkullisia paivittaisia aterioita varten.

ODOTA > ALOITA!

Kun paistinpannu on esik tujar Imistuksen voi aloittaa, tiimalasi poistuu nakyvistd ja
THERMO-SIGNAL® muuttuu kokonaan punaiseksi. Kun ulompi kuvio on muuttunut kokonaan punaiseksi, vahenna
keittolevyn tehoa liiallisen kuumuuden vélttamiseksi. THERMO-SIGNAL®-tekniikka auttaa estimaan paistinpannua
ylikuumenemasta.

TAKUU:

Talld tuotteella on vuoden valmistusvirhetakuu. Mitkddn téssd asiakirjassa esitetty ei vaikuta paikallisiin laillisiin
oikeuksiisi.

Tefal antaa talle keittoastialle kaikkia valmistusvirheitd koskevan takuun. Tamé takuu ei kata vaurioita, jotka ovat
syntyneet virheellisen kdyton, iskujen tai putoamisen seurauksena tai kaupallisessa kaytdssa. Takuu ei mydskan kata
tahroja, varin haalistumista tai naarmuja keittoastian sisa- tai ulkopinnoilla.

Tefal takaa, ettd sis@puolen pinnoite ja ruostumaton terds téyttavét téysin elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuville
materiaaleille asetetut maaraykset.



KAYTTO- JA HOITO-OHJEET

Ennen ensimmaista kdyttod, pese pannu huolellisesti, huuhtele ja kuivaa. Levitd pinnoitetun keittoastian pintaan %2 tl
ruokadljya ja pyyhkdise talouspaperilla.

Poista suojakalvo kadensijoista, joissa on ruostumattomia terdsosia.

Jos keittoastian pohja on pienempi kuin induktiolevy, sitd ei ehka kuumenneta.

. Pinnoitettu tuote: tehokkaan tarttumattoman pinnan ansiosta rasvaa ei tarvitse lisétd, joten ruoka
voidaan valmistaa entistd terveellisemmyilld tavalla.
. Néin varmistat p imivuuden ja tehokkuud

. Jos paistinpannu ylikuumenee, sen tarttumattomat ominaisuudet voivat heikentya tai sen pohjan muoto voi muuttua.
Valtd ylikuumentamasta varsinkin tyhjid ruoanvalmistusastioita. Ole varovainen, kun kaytét suurinta kuumennustehoa
tai tehostustoimintoa.

. Valtd tyhjan keittoastian ylikuumentamista.

. Pinnoittamaton tuote: useimpien metallisten vdlineiden kéytt6 on sallittua.

. Pinnoitettu tuote: metallisten vdlineiden kdyttod on suositeltavaa vdlttdd, jotta pinnoite ei naarmuunnu.
. Vdlta terdvien vdlineiden kdyttod. Pienet naarmut tai kulumat ovat tdysin normaaleja eivitkd vaikuta
tuotteen toimivuuteen.

. Puhdistus:

. Pese koko paistinpannu kuumalla vedelld, helldvaraisella nestemdiselld pesuaineella ja pehmedlld sienelld. Valtd
hankaavia tai voimakkaita puhdistus- ja pesuaineita.

. Induktiopohja: Kuivaa se joka kerta pesun jalkeen. Siind voi esiintya sinertdva tai kellertava varinmuutos. Timéa on
normaalia, se ei ole myrkyllistd. Se voidaan puhdistaa astianpesuaineella tai terékselle sopivalla puhdistusaineella. Vield
paremman tuloksen saamiseksi puhdistusaineeseen voidaan lisété myds sitruunamehua tai viinietikkaa. Suosittelemme,
ettd kaytatte karkeaa sientd vain pohjan puhdistamiseen.

. Jos astia pestddn astianpesukoneessa, ulkopinta saattaa menettda kiiltonsa joidenkin pesuaineiden koostumuksen
johdosta. Takuu ei kata konepesun aiheuttamia muutoksia.

HUOMIO!

Suosittelemme tuotteen pesua kdsin, jotta kayttdika pitenee

Konepesu: suosittelemme nestemaisen tai geelimdisen pesuaineen kayttoa

Metallia tai metalliosia sisaltavat kahvat voivat kuumentua kéyton aikana.

Turvallisuuden ja kdyttomukavuuden lisd@miseksi suosittelemme patalappujen kdyttod r aikana.

Jos tuotteessa on siivildintikansi, tartu sen kahteen sivukahvaan tai pitkddn kahvaan ja pidd kansi paikallaan
keittiopyyhkeen tai patalapun avulla palovammojen valttamiseksi.

- Kaytto uunissa:

. 175 °C: bakelliittikahvat.

. 210 °C: ruostumattomasta terdksesta valmistetut kahvat, joissa on silikonipinnoite.

. 250 °C: ruostumattomasta terdksestd valmistetut kahvat.




. Lasikannet, joissa on hdyryventtiili, eivét ole uuninkestévid. Lasikannet, joissa ei ole hoyryventtiilia, kestavét 175°C:en
l&mpétilan.

Tefal taloustavaroita ei saa laittaa mikroaaltouuniin.

Jos haluat tarkempia tietoja tai sinulla on kysyttavad, voit ottaa yhteyttd asiakaspalveluumme sivuston www.Tefal.com
kautta.

Téssd keittoastiassa on arvokkaita materiaaleja, joita voidaan kierrattad tai kdyttda uudelleen. Toimita pannu paikalliseen
kerdyspisteeseen.
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