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DESCRIPTION Pw28

ECHELLE 1:1

DECOUPE

COULEURS
Process Cyan
Process Magenta
Process Yellow
Process Black
Pantone 339c

Vernis Mat

Dossier suivi par Valérie

STYLISH STAINLESS STEEL IS PERFECT FOR HOB-TO-TABLE DINING,
AS IT LOOKS AS GOOD AS IT COOKS. AND THIS RANGE TAKES
PRESENTATION TO THE NEXT LEVEL WITH AN ELEGANT BRU
BAND. NOT ONLY IS THE PAN NON-STICK, IT'S ALSO
SUPER-DURABLE, TAKING ANY KNOCKS IN ITS STRIDE.

THERMO-SI!

GUARANTEE

The pan is at the perfect frying temperature when the hourglass in the THERMO-SIGNAL® technology disappears.

GNAL®

This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected by any statements in this
document. The coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing.
For full details on the terms, conditions and exclusions visit www.tefal.com

Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering mat
USE & CARE

terials in contact with food.

Before first use, wash it, then wipe the coating with cooking oil. For efficiency and stability: centre your pan on a hob best suited to the
diameter of its base. Avoid burning the handle. Do not overheat your cookware.

For products with stainless steel handles and loop handles:
- they may become hot after a prolonged use
-for added safety, we recommend the use of oven gloves.
Oven safe up to 250°C/410°F.
Not microwave safe.
Do not use whisks or sharp utensils in your pan.

Some pans, especially those of small diameter and/or lightweight construction, may become less stable when used on some designs
of gas hob. In such circumstances it may be advisable to use a gas ring reducer or trivet. To prolong the life of your pan, we
recommend hand washing with a non-abrasive sponge. Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid or

gel.

For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com

This pan can be disposed of at a recycling point.

HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit: www.tefal.co.uk
Alternatively call: UK: 0345 602 1454, RO: 01 677 4003 - AUSTRALIA / NEW ZEALAND -1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 -
New Zealand. Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.conz
In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Austral\an Consumer Law. You are entitled to
areplacement or refund for amajor failure and comy forany other I bleloss or damage. You are also
entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failures does not amount
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toa major failure". This Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please

contact the customer service phone number,

For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information.

THERMO-SIGNAL®

Alabonne température de démarrage de cuisson le sablier
GARANTIE

disparait et le THERMO-SIGNAL® est uniformément rouge.

Ceproduit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie n'affecte pas les droits légaux dont
bénéficie tout consommateur localement. Elle ne couvre pas les rayures ou décolorations liées au vieillissement.
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Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com
Tefal garantit que le revétement est conforme a la
réglementation concernant les matériaux en contact
alimentaire.
CONSEIL D'UTILISATION
Avant la premiére utilisation, nettoyer ['ustensile et huiler l'intérieur.
Centrer votre ustensile sur un diamétre de foyer adapté a la taille du fond de

votre ustensile. Ne pas exposer la poignée  la flamme. Ne pas surchauffer votre
ustensile.

Pour les ustensiles avec poignées ou anses inox :
- elles peuvent devenir chaudes aprés une utilisation prolongée,
- pour plus de sécurité, nous préconisons ['utilisation de gants de cuisine.

Passage au four jusqu'a 250°C.
Non compatible micro-onde.
Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.
Certains articles, notamment de petits diamétres et/ou particulierement [égers, peuvent étre moins stables
lorsquils sont utilisés sur certaines constructions de plaques a gaz. Nous vous conseillons donc d'utiliser un
support adapté pour augmenter la stabilité de votre article. Pour prolonger la vie de votre produit, nous
recommandons le lavage a la main avec une éponge non-abrasive.
Utilisation en lave-vaisselle : nous recommandons des lessives "douces" (gels et liquides).
Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal com

Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recydage
Droits des C: eti i

garantie donne au consommateur des droits spécifiques, et le consommateur peut par ailleurs bénéficier des droits
particuliers qui peuvent varier en fonction de I'Etat ou du pays. Le consommateur peut faire usage de ces droits de son seul
fait. Pour plus de détails vous pouvez consulter www.tefal.com.

THERMO-SIGNAL®

Cette garantie commerciale de Tefal naffecte ni les droits dont bénéficie tout consommateur légalement, qui ne -, . i THERMO'SIG_ML. . FP—
sauraient étre exclus ou limités, niles droits [égaux envers un distributeur auprés de qui aurait été acheté un produit. Cette Wenneer de uiste temperatuur s bereikt om te bakken, verd:/untde zandloper en’s de THERMO-SIGNAL® geljkmatig
rood.

GEBRAUCH & PFLEGE

Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich
reinigen. Dann trocknen und mit Fett gleichmaBig
ausreiben. Zur Erhohung von Effizienz und Stabilitat:
Stellen Sie die Pfanne in die Mitte einer Herdplatte, die dem
Durchmesser des Bodens entspricht. Setzen Sie den Griff keiner
offenen Flamme aus (z.B. bei Gasherden).

Kochgeschirr nicht Gberhitzen.

Filr Tefal Kochgeschirr mit Edelstahlgriffen:

- Die Griffe konnen sehr hei werden.

-Tefal empfiehlt die Benutzung von Topfhandschuhen.

Backofenfest bis 250°C.

Nicht mikrowellengeeignet.

Keine metallischen Schneebesen oder scharfen Gegenstande in der Pfanne verwenden. Einige
Pfannen, besonders diese mit einem geringen Durchmesser und/oder einem geringen Gewicht,
konnten bei g auf | Arten von Gasherden etwas an Standfestigkeit verlieren. Unter
diesen Umstanden wird die Verwendung eines Gasherdaufsatze: fohlen. Um die Lebensdauer threr
Pfanne zu verlangern, empfehlen wir das Spiilen per Hand mit einem nicht scheuernden Schwamm.
Reinigung in der Spiilmaschine: Verwenden Sie ise schonende | wie Fliissigkeit oder
Gel.

Wenn Sie weiterfiihrende Informationen bendtigen oder Fragen haben, wenden Sie sich {iber www.tefal.de an
unseren Kundendienst. Diese Pfanne kann tiber eine Recyclingstelle entsorgt werden.

GARANTIE

Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op fabricagefouten. De verklaringen i dit document doen geen afbreuk
aan uw wettelijke rechten. De garantie op de anti-aanbaklaag geldt niet voor krassen of verkleuringen als gevolg van het
ouder worden van de pan.

Sobald die Pfanne optimal vorgewarmt und bratbereit ist, nimmt das THERMO-SIGNAL® eine kréftige d Farbean

und die Sanduhr verschwindet.

GARANTIE
Fiir dieses Produkt gilt eine Garantie von 10 Jahren auf Herstellungsmangel. Thre vor Ort geltenden gesetzlichen

Tefal garantiert, dass die Beschichtung den gesetzlichen Vorgaben hinsichtlich Materialien entspricht, die mit

ipleeg voor de volledige en uitsl www.tefal.nl
Tefal garandeert dat de anti-aanbaklaag voldoet aan de voorschriften voor materialen die in contact komen met voedsel.
GEBRUIK & ONDERHOUD
Was de pan voor het eerste gebruik en wrijf de anti-aanbaklaag daarna in met een beetje olie (bijv. zonnebloemolie). Voor

- ze kunnen heet worden na langdurig gebruik,
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- voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.
Gebruikin de oven tot 250°C.
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MPOYHOCTYA 1 BE30MACHOCTH Lebensmitteln in Beriihrung kommen.
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" =11 ia {: l“.&,. 2 Niet magnetronbestendig.
"-hf ‘_- i ' “" 1 s Gebruik geen gardes of scherp keukengerei in uw pan. Enkele producten, vooral met een kleine diameter en/of
_' - ¥ 1 ‘_ ] i L~ q":'" _,].l.- 'ﬁ. ’.- - licht van gewicht, kunnen minder stabiel staan op bepaalde constructies gasfornuizen. In dat geval raden wij u
L3 g _ E grt& e A 4 g aan een viamverdeler/gas-onderzetter te gebruiken om de stabiliteit van de pan te vergroten (een
= T\ ; ._— s :‘ T HE SEA BEST EV mY D A? PAN S '-' vlamverdeler kunt ukopen bij de bekende huishoudspeciaalzaken). Om te zorgen dat uw pan lang meegaat,
N, 2 kunt u hem het beste met de hand wassen met een niet-schurende spons. Gebruik in de vaatwasser: het
Y .‘- U H EY' R E G REAT QUA«.L I TY’- T verdient de voorkeur zachte afwasmiddelen, zoals een vloeistof of gel, te gebruiken.

Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met onze Consumentenservice
Groupe SEB Nederland BV - Veenendaal - Tel.: 0318 - 582424 - E-mail: contact-nl@tefal.com -
www.tefalnl

Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt.

ON-STICK GOATING MAKES

THERMO-SIGNAL®
Korfia ckoBOpOfja HarpeeTca o ONTUMANbHOIA TeMMePaTyphl, Ha MHAVKaTope
THERMO-SIGNAL® ncye3HyT necouHble Yachl.

TAPAHTUA
[leiicTByet fononHwTenbHas rapanTys Tefal Ha nocyay u3
HepxaseloLLelt cTany B TeyeHue 10 NeT, HauvHaA ¢ fatbl
npofaxw, B Cny4yae BO3HUKHOBEHUA Ae¢>ekra,
CBA3AHHOTO C HEOCTATKOM MaTepiiana unit

-

MIPOU3BOACTBEHHOTO ACEKTa, KaCAIOLIETO HEPIKABEIOLIEI CTaN, MM YCTOBUH, ECTWA M3ENMe UCTONb30BAN0C B
COOTBETCTBIM C UHCT] 10 3KC I [JaHHas rapaHTUIA He PaCnpOCTPAHAETCA Ha CyYan
HE¢EKTE N0 NpUYKUHE HeNPaBnNbHOTO UCMNONb30BaHWA, YAAPOB, NafeHIs, NOXENTEHNA UMK NOCUHEHNA MeTanna nm6o
B UHDIX C1Ty4asX, NPUBEJEHHbIX BbilLE. AHTVIHPVI[B[JHOG MOKPbITUE: JaHHAA rAPaHTIA He NOKPbIBAET NOBPEXAEHNA,

uar YAAPOM Wnu NafeHnem, uni no npuinHe Hp0¢€CCMOHaHbHOF0

UCTIONb30BaHNA. [apaHTUA TaKike He PACTPOCTPAHAETCA Ha NATHa, ugetan Kite 1108 Ha
BHYTPEHHEI U1W1 BHeLLHel! MIOBEPXHOCTH BCIECTBIE HOPMATIHOTO U3HOCA.

Bce nogpo6HOCTH, YCNIOBIA 1 UCKAK0YEHIA MOXETE YTOUHUTb Ha caiite www.tefal.ru

Tefal rapanTupyer, 4To NOKPbITYE COOTBETCTBYET HOPMAM 1 Tf p BCTYNAOWYM B

KOHTaKT C NIPOAYKTaMM MUTaHUA.
VHCTPYKLIA NO UCMONb30BAHMIO
Mepepy nepsbiM CNONb30BaHYEM MOMOIATe U Cnerka NPOTPUTE MACNOM BClo MOBEPXHOCTb BHYTPEHHEro NOKpbITUA. [na
6Gonblueit 3PeKTBHOCTY pacnonoxuTe Bally CKOBOPOAY MO LEHTPY MCTOHUKA TeMna, KOTOPbIil NOAXOAUT pasmepy Ballei
CKOBOPOAbI.
136eraiiTe Harpesa pyuku. He neperpeaiire nocygy.
[ns nocynbi Tefal ¢ pyukamm u3 Hepxapelowweii cTanu:
- OHI MOTYT CTAHOBUTHCA FOPAYMY NOCNE [ANTENLHOTO UCTIONb30BAHIA,
- A GonbLueit 6630nacHOCTI Mbl P A I
MoxHo ucnonb3osarb 8 ayxoBke npi Temnepatype go 250°C.
He nopxoput 4na Mcnonb3oBaHMA B MUKPOBONHOBOIA Neuit.
He ucnonb3yiite BeHUMKI 1AM OCTPble aKceccyapbl Ha BalLieil CKOBOPOZe. HeKoTopble CKOBOPOAbI, 0COBEHHO MaNeHbKOro AuameTpa
WM C NETKOTO Beca, MOTYT GbiTb MeHee YCTOYMBBIMIA MYt VICMONb30BAHYIA HA HEKOTOPIX TUMAX rasoBbiX MAWT. B Takux cryuasx
PeKOMEH[YETCA MCNONb30BaTb ajanTop Ha ra3osylo FOPeNky W NOfCTasky. [nA MPOANeHMA Cpoka CnyXBbi CKOBOPObI Mbl
PeKOMEH7YeM MbiTb N1OCYAly BPY4HYI0 He aBpasiBHoii ryBKoit.
Mcnonb308BaHie B MOCYZIOMOEYHOI MALIUHE: NPEANONTUTENbHO CMONb30BATb MATKYIE MOKOLIME CPEACTBA: KULKOCTb WAM reflb.
3aBcemu I b B OTAEN Nocne np KIWMeHToB Yepe3s www.tefalru
3Ta CKOBOPOJJa MOXET ObiTb YTUNM3IPOBaHA B LIGHTPaX NepepaboTkit OTXO0B.

THERMO-SIGNAL®
Timeglasset forsvinner og THERMO-SIGNAL® blir helt radt ndr pannen er perfekt oppvarmet og klar til steking.

TAMM 06¢

GARANTI

Dette produktet har 10 ars garanti mot il. Dine lokale lovk igh
dokumentet. Garantien pa belegget dekker ikke riper eller misfarging pa grunn av aldring.

For komplett informasjon om vilkérene, betingelsene og begrensningene, ga til www.tefal.com
Tefal garanterer at belegget er i samsvar med regelverket for materialer som er i kontakt med nzeringsmidler.

BRUK 0G VEDLIKEHOLD

\/

For forste gangs bruk, vask belegget og gni det deretter inn med matolje. For effektivitet og stabilitet: Sett pannen pa en kokeplate som passer il
diameteren pa bunnen. Unnga d brenne handtaket. Unnga at kokekaret overopphetes.

pavirkes ikke av noen av erklaeringene i dette

For produkt med skaft og handtak i rustfritt stal:

- de kan bli varme etter en tids bruk,

-for ekstra sikkerhet anbefaler vi bruk av grytekluter.

Ovnfast opptil 250°C.

Kan ikke brukes i mikrobglgeovn.

Ikke bruk visper eller skarpe kjokkenredskaper i pannen. Noen panner, spesielt de som har en liten diameter og/eller er lette, kan bli mindre stabile nar
de brukes pa visse gasskokeplater. | slike tilfeller anbefales det & bruke en reduksjonsring eller et kokestativ.

For & forlenge pannens levetid anbefaler vi at du vasker den for hand med en ikke-slipende svamp. Bruk av oppvaskmaskin: Det anbefales & bruke
skansomme vaskemidler, flytende eller gelé.

For komplette opplysninger og ved sparsmal, kontakt kundeservice pa www.tefal.com

Denne pannen kan leveres pd en gjenvinningsstasjon.

9/.€2c€,0€¥891

THERMO-SIGNAL®

Timglaset forsvinner och THERMO-SIGNAL® blir helt rod nar pannan r perfekt forvarmd och klar for tillagningen.
GARANTI
Denna produkt omfattas av en 10-arig garanti mot tillverkningsfel. Dina rattigheter enligt regional lagstiftning paverkas inte av nagot som féreskrivs i
detta dokument. Beldggningsgarantin tacker inte repor eller missfargningar som beror pa naturligt aldrande. Fr komplett information om villkor och
undantag, besok www.tefal.com
Tefal garanterar att belaggningen foljer reglerna for material som &r i kontakt med mat.
ANVANDNING & SKOTSEL
Innan forsta anvandningen, diska och torka ddrefter belaggningen med matolja. For effektivitet och stabilitet: Placera pannan mitt pa en spisplatta med
en diameter som passar pannan, Undvik att brénna handtaget. Overhetta nte dina kokkérl.
For Tefal-produkter med handtag i rostfritt stal:
- de blir mycket varma efter en stunds anvandning,
- for extra sakerhet rekommenderas anvandning av grytlappar.
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25k EZ (A B THERMO-SIGNAL®
E_D d11 70D ¥0dNns DNvgi"E g E :::l Timeglasset forsvinder, og THERMO-SIGNAL® bliver helt rod, nér panden er opvarmet og klar til stegning.
[0} =B8R Y GARANTI
RIVIYEE 2lo hZIcIVE S8R Dette produkt er omfattet af en 10-arig garanti pa produktionsfejl. Dine lokale | fer pavirkes ikke af nogeni dette dokument naevnte
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med de reg

ANVENDELSE & VEDLIGEHOLDELSE
Panden vaskes, inden den tages i brug for forste gang, og derefter torres
belzgningen af med madolie. For at panden bliver sa effektiv og stabil
som muligt, skal du placere den pa et blus, der passer til pandens
diameter. Undga at braende handtaget. Pas pa, at dit kogegrej ikke bliver
overophedet.
For Tefal produkter med rustfrit stél handtag:
- de kan blive varme efter lengere tids brug,
-for en sikkerheds skyld anbefaler vibrug af grydelapper.
Ovnsikker op til 250° C.
Ikke mikroovnsikker.
Brug ikke piskeris eller skarpe genstande pa panden. Nogle pander, iszer dem med mindre
diameter og/eller lav vaegt, kan forekomme mindre stabile pa nogle former for gasblus. | disse
tilfeelde kan det anbefales at bruge en ring, der gor blusset mindre. For at forlenge pandens levetid
anbefaler vi, at du vasker den af i handen med en blod svamp. | opvaskemaskine: Brug helst blide
rengoringsmidler i form af enten vaeske eller gelé.
Huis du har spargsmal eller har brug for yderligere oplysninger, er du velkommen til at kontakte kundeservice
pa www.tefal.com
Denne pande kan afleveres pa en genbrugsstation.

THERMO-SIGNAL®
voi aloittaa, tiimalasi poistuu nakyvista ja

Kun
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THERMO-SIGNAL® muuttuu kokonaan punaiseksi.
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Pese tuote ennen ensimmaist kayttokertaa ja pyyhi pinnoite sen jalkeen ruokadljylla. Varmista pannun tehokas kayttd ja vakaus
asettamalla pannu sen pohjan kokoon sopivan keittolevyn keskelle. Varo polttamasta kahvaa. Alé anna keittoastian kuumentua
liikaa.

Tefal -tuotteet, joissa on teraksiset kahvat ja nupit:

kahvatseka nupit saattavat kuumentuay jaksoisen p\demman kdyton jalkeen,

- tur ja kdyttomuk fen li k patalappujen kayttoa
Kestad kayttoa uunissa 250°Cieen asti.
Ei sovellu kaytettavaksi mikroaaltouunissa.
Al kayta pannulla vatkainta tai teravid keittigvalineita.
Jotkut pannut, erityisesti ne jotka ovat kevyitd/ halkaisijaltaan pienid voivat olla véhemmén vakaita kaytettdessé niitd
kaasuliedella. Tallaisissé tilanteissa olisi hyva kayttaa kaasulledelle soplvaa pannunalusta tukena sekd pyrkia pitamadn
kaasunllekkl pienend. Pannun kayttman id i pehmeal\a 5|enella Pesemlnen
dant kuten 4 tai
Jos haluat tarkempia tietoja tai sinulla on kysyttavéa, voit ottaa yhteyttd asiakaspalveluumme sivuston wwwtefal com
kautta.
Tama pannu voidaan hévittaa kierrétyspisteessd.
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THERMO-SIGNAL®
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