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Process Cyan

Process Magenta

Process Yellow

ALL HOBS + INDUCTION

ALLE HERDARTEN + INDUKTION
TOUS FEUX + INDUCTION

oleiM Z3 o

ZH A 7ts

WSZYSTKIE KUCHENKI + INDUKCYJNE

NS BCEX TUNOB NANT + ANA UHAYKUMOHHBIX NNUT
BCI BUAN BAPUIbHWX MOBEPXOHD + IHAYKLIWHI

PRO VSECHNY SPORAKY + INDUKCNI
PRE VSETKY SPORAKY + INDUKCNE
MINDEN HOFORRASHOZ + INDUKCIOS

Duetto+

Process Black
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Dossier suivi par Corine

GUARANTEE

the terms, conditions and exclusions visit www.tefal.com

USE & CARE

- they may become hot after a prolonged use,

+Use in the oven:

This pan can be disposed of at a recycling point.

HELPLINE: For full guarantee terms and

In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the

Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major

failure and ion for any other y loss or damage. You are

also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable
quality and the failure does not amount to a major failure". This Guarantee does not cover freight

or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please contact the customer service

Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 SLL.

THERMO-SIGNAL®
The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan is perfectly preheated and ready to cook.

- for added safety, we recommend the use of oven gloves.

phone number. For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information.

THERMO-SIGNAL®
Sobald die Pfanne optimal vorgewarmt ist und die optimale Brattemperatur hat, nimmt das THERMO-SIGNAL®
eine kraftige dunkelrote Farbe an und die Sanduhr verschwindet.
GARANTIE
Filr dieses Produkt gilt eine Garantie von 10 Jahren auf Herstellungsméngel. Ihre vor Ort geltenden gesetzlichen Anspriiche

This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected by any
statements in this document. The coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing. For full details on

Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.

Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil. For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted
to the diameter of its base. Avoid burning the handle. Do not overheat your cookware.
+ For products with stainless steel handles and loop handles:

Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C. For a maximum of 1 hour.
Not microwave safe. Do not use whisks or sharp utensils in your pan. To prolong the life of your pan, we
recommend hand washing with a non-abrasive sponge.
Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as aliquid or powder, not tablets or sachets.
For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com

+ Pour les ustensiles avec poignées ou

conditions, use and care and further help and ansesinox:
advice please visit: www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: - elles peuvent devenir chaudes aprés une utilisation
0345 602 1454, ROI: 01 677 4003 - AUSTRALIA / NEW ZEALAND prolongée,
1300307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Alternatively - pour plus de sécurité, nous préconisons lutilisation de gants de
www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz cuisine.

+ Pour 'utilisation au four :

Les ustensiles dont les poignées sont totalement en inox peuvent supporter une

température au four allant jusqu'a 250°C. Non compatible micro-onde. Ne pas utiliser de

fouets ou d'ustensiles tranchants. Pour prolonger la vie de votre produit nous recommandons le

lavage & la main avec une éponge non-abrasive. Utilisation en lave-vaisselle : nous

des lessives "douces” (gels et liquides). Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com

Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recyclage

Droits des C eti

Cette garantie commerciale de Tefal n'affecte ni les droits dont bénéficie tout consommateur légalement, quine
sauraient étre exclus ou limités, ni les droits légaux envers un distributeur auprés de qui aurait été acheté un produit.
Cette garantie donne au des droits spéci etle peut par ailleurs bénéficier des
droits particuliers qui peuvent varier en fonction de IEtat ou du pays. Le consommateur peut faire usage de ces droits de
son seul fait. Pour plus de détails vous pouvez consulter www.tefal.com

STAI N L ESS ST E E I. bleiben von den Angaben in diesem Dokument unberiihrt. Die Garantie auf die Beschichtung erstreckt sich nicht auf Kratzer AMMe
oder Verfarbungen, die durch Alterung entstanden sind. Vollstandige Angaben zu den Garantiebedi und MO DA} ARER| T HZA Bt 27} L HE Q2IARE Siole Q25 AIRIE 4 Q1= H{MO| REoL|TE
finden Sie unter www.tefal.de ZRuz
Tefal garantiert, dass die i den gesetzlichen Vorgaben hinsichtlich Materialien entspricht, die mit Lebensmitteln in S HZ2 X Z3t0] o RUUREE] 10 U7 BX BE HSE AA| BILICH HE IS0} 9|H0) A7) AJah%| i AJR Z AUt Mg}
Berilhrung kommen, 9= se ofgelx| Saur HE ZLeSH=o| o S0l e3 A MEZ ods FUNQ HES 24 85 WY 452 Fadte
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ROBUST AND ULTRA-DURABLE
ROBUST UND EXTRA LANGLEBIG

WNT | STAgy

Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich reinigen. Dann trocknen und mit Fett gleichmaRig ausreiben. Zur Erhdhung von

« Filr Tefal Kochgeschirr mit Edelstahigriffen:
- Die Griffe knnen sehr hei werden.

- Tefal empfiehit die Benutzung von Topfhandschuhen.
+ Bei Benutzung im Ofen:
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ROBUSTE ET ULTRA-DURABLE irr welches mit E iffen ausgestattet ist, ist bis 250°C ignet. Nicht mi ignet. Keine metallisch o= N ts
TITANIUM ‘H ; unerschahrfenh“ d" ‘S LnderPfa;neverwend;n Um dleLebgnsd\?uer\hLerP;annezuver\angem empfeh\enwwdasSpy\en AEfoIE|A ATH0jo| SHRES QO £Ch 250K AHR0| 1SEILICH HIIOIX| AR 271 Witz $£E\E-IIE 23] DHIALQ. T2jojshe]
X L per Hand mit einem nicht scheuernden Schwamm. Reinigung in der Spill erwenden Sie vorzugsweise tel i 12 Sl ANHS SRHLI AJIHE AlS: As oF u:l—xllEo\.oL & ARHAN H BRI s S0l FL MAlA H
NON STICK A wie Fliissigkeit oder Gel. Wenn Sie weiterfiihrende Informationen bendtigen oder Fragen haben, wenden Sie sich iiber www.tefal.de an unseren QUNES il LHHS AYBLICL INED| NS 25 o £i= BEHR) NS NSPHINQ. HE SRS el 2ok B Mol dEiz

Kundendienst. Diese Pfanne kann {iber eine Recyclingstelle entsorgt werden.

THERMO-SIGNAL®
Ala bonne température de démarrage de cuisson le sablier disparait et le THERMO-SIGNAL® est uniformément rouge.
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THERMO-SIGNAL®
Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje si¢ catkowicie czerwony, a ikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiagnie idealng temperature do smazenia.

Longer -y GARANTIE GWARANCJA
- Ce produit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie niaffecte pas les droits légaux dont bénéficie tout  Produkt objgty jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 10 lat. Gwarancja Tefal nie ma wptywu na prawa

consommateur localement. Elle ne couvre pas les rayures ou décolorations liées au vieillissement. Pour en savoir plus rend sur lokalne pr jace kazdemu i. Gwarancja nie obejmuje zarysowari oraz przebarwiefi powtoki, bedacych efektem
www.tefal.com dtugoletniego uzytkowania. Aby uzyskac szczegétowe informacje dotyczace warunkow i wykluczen od gwarancji, odwiedz strong internetowa

PERFECT SEARING DURABLE NON-STICK COATING FAST & EVEN COOKING Tefal garantit que le revétement est conforme a la réglementation concernant les matériaux en contact alimentaire. www.tefal.com

PERFEKTES ANBRATEN LANGLEBIGE ANTIHAFTVERSIEGELUNG SCHNELLES & GLEICHMABIGES CONSEIL D'UTILISATION Marka Tefal gwarantulJe, e powtoka spefnia wszystkie regulacje obowiazujace produkty wehodzace w kontakt z zywnoscia.

~ . Avant la premigre utilisation, nettoyer ustensile et huiler lintérieur. Centrer votre ustensile sur un diamétre de foyer adapté alatailledu ~ RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA
SAISIE PARFAITE REVETEMENT RESISTANT e fond de votre ustensile. Ne pas exposer la poignée a la flamme. Ne pas surchauffer votre ustensile. Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢, a nastepnie przetrze¢ powtoke olejem spozywczym. Aby wiasciwie i efektywnie uzyé naczynie:

CUISSON RAPIDE & HOMOGENE umies¢ je na polu kuchenki dostosowanym do $rednicy naczynia. Unikaj przypalenia raczki. Nie przegrzewaj naczyn.

+ Naczynia Tefal 7 uchwytami ze stali nierdzewnej :

- po dfugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,
\ - w celu zwigkszenia bezpieczenistwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.
+ Uzywanie w piekarniku :
Produkty, ktore posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury maksymalnej 250°C,
Nie wolno uzywac naczyn w mikrofalowce. Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyborow w naczyniach. Aby wydtuzy¢ czas
uzytkowania patelni, rekomendujemy mycie reczne, uzywajac dehkatne; gabki. Mycie w mywarce: nalezy uzywat
delikatnych $rodkéw lub ptyndw czy Aby uzyskac 8 je, prosze ¢ sie znami za
posrednictwem strony www.tefal.com
Naczynie to mozna oddac do punktu zbiorki i przetwarzania odpaddw.

THERMO-SIGNAL®
Korga pofa Harpeetcs o i paTypbl, Ha i
THERMO-SIGNAL® 1CUe3HYT NecouHble Yachl.

TAPAHTUA
[leiicTayeT pononHuTenbHas rapanTus Tefal Ha nocyay U3 HepxaseloLLed CTany B TeueHue 10
MIET, HauuHas C AaTbl MPOJAXM, B CNY4ae BOSHUKHOBEHMA AEQeKTa, CBA3BHHOMO C

p wn 0 flefekTa,  Kacaiouiero
HepKaselollei  CTanu, NpW yCnOBMM, €CIM U3NEnue WCMoAb30BanoCh B

Tefol FEELE c e o
. rapaHTIA He uacnpocwauﬂem Ha cnwan fedekTa no npuumHe

E YAapos, nagexus,

coMMITMENTs . WM MOCMHEHWS MeTanna nuBo B UHbIX cnyvasx,
NpUBEAEHHbIX BbilUE. AHTUMPUrapHOe MOKPbITHE:

_ flaHHaa rapaHTUA He MOKPbIBAeT MOBPeXAEHWs,

www.tefal.com p VAo magemieN, W 10 npwe

NPOGECCHOHANLHOTO UCMONb30BaHNS. [aDAHTHA TaKIKe He PACTPOCTPAHAETCS Ha NATHA, USMEHEHMUE LBETa 1

\_ABLE & { %, MeXaHuyecKme Ha BHYTPEHHEV UK BHELIHe P! 0 M3HoCa,
2. Bce nogpo6HOCTH, YCNIOBHR 1 MCKIIOYEHIA MOXETe YTOUHMTb Ha caifte www.tefal.ru
Tefal rapanTupyer, uTo nokpbiTie yeT HopMaM p

BCTYNAKLLIMM B KOHTAKT C IPOLYKTAMM NUTAHKA.

VHCTPYKLWA MO UCNONb30BAHUI

Tepen NepBbIM HCTIONb30BAHIMEM NOMOWTE U CRErka NPOTPHUTE MAC/IOM BCIO NOBEPXHOCTb BHYTPEHHEFD NOKPBITUS. [Ing
Gonbluei IQHEKTUBHOCTH PAcnONOXMTE BaLLy CKOBOPORY MO LiHTPY UCTOUHMKA TEMNa, KOTOPbIA MORXOANT pasMepy
BalLeil CKOBOPOAbI. V136erafiTe Harpesa pyuku. He neperpesaite nocypy.
e + [lng nocypbi Tefal ¢ pyuamm U3 Hepaselowled cTanu:

"M and Garde™ - OHYA MOTYT CTAHOBUTLCS FOPSUMMM NOCNE AANTENHONO UCMONb30BAHHS,
- ins bonblueit Mbl Pt y 5 py ( ).

FRYPAN - PFANNE - POELE,- ZL2}0|%H . PATELNIA - CKOBOPO[A -Mononssosarye s yionke: i
CKOBOP HA . PANEV - PANVICA - SERPENYO Tlocyna ¢ pyuKamit 13 HepaBeloLei CTan MOXET BbiTb UCTIONb30BaHa B AyXOBKE MpH TemnepaType Ao 250°C.
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He nogxomut ana B it neun. He 7iTe BEHUMKM Vv OCTPbIE AKCECCYapbl Ha BalLei CKOBOPORE.
(2) TITANIUM 2X coating lasts up to 2x longer than TEFAL standard Titanium coating / Die TEFAL TITANIUM 2X Antihaftversiegelung hélt s MPOANEHIA CpoKa CAYXGbl CKOBOPORSI Mbl PEKOMEHAYEM MbiTb MOCYRY BPYUHylo He abpasHoit ry6koi. Mcnonb3osake B
bis zu 2 Mal langer als die Standard TEFAL TITANIUM Antihaftversiegelung / Le revetementTITANIUM 2X dure jusqu'a 2x plus longtemps MaluvHe: mpt MATKHE MOIOLLYME CPEACTBa: XUAKOCTb WK refb. 33 BCeMA NOAPOBHOCTAMM
que le revétement TITANIUM standard de TEFAL / 28 Cf ZHa}El B2 E|EHs 3 (B2 24t E|EHs & CHH|)/Powtoka obpalLiaiiTect B 0T NOCAIE NPOAAKHOT0 06CAYXUBAHUS KnMeHToB yepes www.tefalru
TITANIUM 2X, 2 x trwalsza niz Tefal TITANIUM / Tokpbite TITANIUM 2X npocnyXuT A0 2-X pa3 A0fbLLe 110 CPaBHEHHI0 CO CTaHAAPTHbIM 01 MOXET BbiTb YTUM3UPOBaHA B LIEHTPaX NepepaBoTki 0TX0R0B.

nokpbitvem TITANIUM / VAkTunpurapre nokpua TITANIUM 2X npocnyuTb 40 2X pasis A0BLLE B NOPIBHAHHI 3i

CTaHAAPTHAM TUTaHOBMM nokpuTTAM / Povreh TITANIUM 2X vydrZi 2x déle nez standardni povreh TEFAL Titanium / Povrch TITANIUM 2X - THERMO-SIGNAL - _

vydrzi 2x dihsie ako Standardny povrch TEFAL Titanium / ATITANIUM 2X feliilet akér 2x hosszabb élettartamu,mint a hagyomanyos Konut cxoBopopa HarpieTbes 40 onTuManbHoN TeMnepaTypH AN NOUATKY PATOTYBAKH, Ha IHAHKATOP!
TEFAL TITANIUM feliilet THERMO-SIGNAL® 3HUKHe NCOUHMT FOMMHHMK,
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13 B BE&EERR Lito CkoBOPOLY MOXHa YTUNi3yBaTH B MYHKTi NepepoBky BTOPUHHO! CHPOBMHH.
AT 5 A THERMO-SIGNAL®
i 2l [folRERIVETE) | & -
[oESViF Sl U & i 2 Symbol presypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziska jednolitou Gervenou barvu,
~lkisla e e
kdyz je panev spravné rozehfata a pripravena k vafeni.
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— an ¥0dNS ONVIFAHZ Na tento vyrobek plati zéruka 10 let na vSechny vyrobni vady. Naroky a prava v zemi prodeje nejsou dotéena Zadnym ustanovenim v tomto
" |

dokumentu. Zaruka se nevztahuje na poskrabani nebo zménu barvy povrchu v disledku staruti. Pro vice informaci tykajici se pravidel
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podminek a vyjimek navtivite www.tefal.com

Tefal zarucuje, Ze povrchy jsou v souladu s predpisy pro
materialy pfichzejici do styku s potravinami.

SLINAWLINWO NAVOD K POUZIVANi

oWl ueas > -IeJaJ-

FJIVINAZHLAMN 0ZA¥V4d | INAIT0S
kxlofe= Sicles miea=

Pred prvnim pouzitim omyjte nadobi a potfete malym
mnoZstvim oleje na vafeni. Pro vyssi Gginnost a stabilitu: umistéte
panev do stfedu plotynky a zvolte pfiméfenou velikost
plamene/plotynky. Vyhnéte se spaleni rukojeti. Nadobi nepfehfivejte.

+ Pro vjrobky Tefal s rukojetémi a drzadly z nerezové ocele:
- pfi delsim pouZiti miZou byt horke,

- pro vétsi bezpecnost doporucujeme pouzivat chitapku/rukavici.
+ Poufiti v troubé:

Nadobi s celokovovymi drZadly je mozné pouZit v troubé do teploty 250°C.

Neni urceno pro pouziti v mikrovinng troubg. NepouZivejte Slehaci metlu nebo ostré nacini v panvi.

Chcete-li prodlouzit Zivotnost vasi panve, doporucujeme ruéni myti neabrazivni houbickou. Myti v
mycce na nadobi: je vhodné puuzmemne CIStICI prustredky, |aku jsou tekutiny nebo gely Pro vice

informaci a v pfipadé jaky dotazii nas servis prostrednictvim www.tefal.com
Tuto panev je mozno zlikvidovat predanim k recyklaci.

THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu cervend farbu, ked je panvica spravne
rozohiata a pripravend na varenie.

ZARUKA
Na tento vyrobok plati zaruka 10 rokov na vietky vyrnhne chyby Narukya prava v krajine predaja nie st dotknuté Ziadnym
im v tomto Zaruka sa ¥ nap ie alebo zmenu farby povrchu v ddsledku starnutia.

Pre viac informécii tykajicich sa pravidiel podmienok a vynimiek navstivte www.tefal.com
Tefal zarucuje, Ze povrchy s v sulade s predpismi pre materily prichadzajiice do styku s potravinami.
NAVOD NA POUZIVANIE
Pred prvym pouzitim umyte riad a potrite malym mnozstvom oleja na varenie. Pre vy3Siu G¢innost a stabilitu: umiestnite panvicu
do stredu platnicky a zvolte primerand velkost plameia / platnicky. Vyhnite sa spaleniu rukovéte. Riad neprehrievajte.
+ Pre vyrobky Tefal s rukovétami a drZadlami z nerezovej ocele:
i m pouzivani mozu byt horice,
u bezpecnost doporucujeme pouzivat chiiapku/rukavicu.

+ Poufivajte v tribe:

Riad s celokovovymi rickami je mozné pouZit v rure do teploty 250°C. Nie je urcené pre pouZitie v mikrovinnej rire. Nepuuzwa]te
$lahaciu metlu alebo ostré nacinie v panvici. Ak chcete prediit Zivotnost vasej panvice, odporacame ruéné umyvanie nea
hubkou. Umyvanie v umyvacke riadu: je vhodné pouZit jemné Cistiace prostriedky, ako st tekutiny alebo gély. Pre viac informacii a v
pripade akychkolvek otazok jte nas zakaznicky servis pi ictvom www.tefal.com

Tuto panvicu je mozné zlikvidovat odovzdanim na recyklaciu.

THERMO-SIGNAL®
Ahomokera eltiinik és a THERMO-SIGNAL® egyenletes piros szint kap , ha az edény megfelelden felmelegedett és készen alla
fozésre.

VHNIWTVH VL VHUITOVH

GARANCIA
Ezen termék minden gyartasi hibajara 10 év garancia vonatkozik. A helyi torvényes jogait nem befolyasolja semmilyen rendelkezés
ebben a dokumentumban. A garancia nem vonatkozik a felillet megkarcolasara vagy elszinezodésére, mely a hasznalat
kovetkeztében keletkezett. Tovabbi informaciokert a szabalyokrdl, feltételekrdl és kivételekrdl latogassa meg a www.tefal.com
weboldalunkat. A Tefal biztositja, hogy a feliiletek megfelelnek az eldirasoknak az élelmiszerrel érintkezé anyagokra
vonatkozoan.
HASZNALATI UTASITASOK
Az els hasznalat el6tt mossa el és kenje be egy kis mennyiségli étolajjal. A nagyobb hatékonysagért és stabilitasért:
helyezze a serpenydt a fzdlap kozepére és valassza ki a megfeleld lang / fozolap méretet. Kerillje el anyél megégését. Ne
melegitse tul az edényt.
+ Nemesacél nyéllel rendelkez6 Tefal serpenydk esetében:
- felmelegedhetnek hosszabb ideig tartd hasznalat kbvetkeztében,
- anagyobb biztonsag érdekében hasznaljon fogokeszty(t.
+ Hasznalhato siitdben:
A rozsdamentes acél fogantylis edények siitdben is hasznélhatok, egészen 250 ° C-ig. Nem hasznalhato
mikrohullamy siitében. Ne hasznaljon habverdt vagy éles eszkozoket a serpenyGben. Ha meg szeretné
hosszabbitani a serpenyd élettartamat a kézi mosast ajanljuk dorzshatas nélkilli szivaccsal. Mosés a
mosogatogépben: ajanlott gyengéd tisztitoszereket hasznalni, mint példaul folyadékok vagy gélek.
Tnvahbl informaciokért vagy ha barmilyen kérdése van, kérjik Iépjen kapcsolatba
4 a www.tefal.com keresztill. Ez a serpenyd kidobhato egy
u;rahasznuslto ponton.
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** Tefal world N°1 in cookware. Source : Euromonitor International Limited, Home and Garden 2025
edition, brand retail value RSP, 2024 data. / Tefal, weltweit Nr. 1 fir Topfe und Pfannen. Quelle:
Euromonitor International Limited, Ausgabe Home and Garden 2025, Wert der Marke im Handel
(Verkaufspreis), Daten von 2024. / Tefal, N°1 mondial des articles culinaires. Source : Euromonitor
International Limited, édition Home and Garden 2025, valeur de la marque en magasin (RSP), données
2024, / HZ MZAZO) 19, FHEE Euromonitor International Limited, Home and Garden 2025 OflC|M,
FYEE JlHn2| BME 0iF, 2024 7|Z | Tefal, Swiatowy N°1 w kategorii patelni i garnkéw. Zrddio :
Euromonitor International Limited, edycja Home and Garden 2025, waro$¢ rynkowa produktow marki, dane
za 2024. / Tefal, kyxoHHas nocyna N1 B Mupe. McTourmk: Euromonitor International Limited, uapaHue Home
and Garden 2025, naHHble PO3HUYHbIX NPOAAX BpPeHAa B AEHEXHOM BbipaxeHuu, 2024 r. / Tefal, 6peHp
nocygy ans npurotysanHs i N°1y csiri. [kepeno: Euromonitor International Limited, sugaHHs Home and
Garden 2025, o6csr po3apibHuX Npoaaxis 6peHay B rpoLLIOBOMY BUPAXEHHI, B LiHaX CoXwBaYa, AaHi 3a 2024
pik. / Tefal, Svétova 1v kuchyriském nadobi. Zdroj : Euromonitor International Limited, edice Dim a zahrada
2025, hodnota maloobchodnich prodejii znacky (MOC), data 2024. / Tefal, svetova jednotka v kuchynskom
riade, panviciach a hrncoch. Zdroj: Euromonitor International Limited, Dom a Zahrada 2025, hodnota
predajov znacky v maloobchodnych cenéach, iidaje za rok 2024. / Tefal, a konyhai edények vilagelsd markaja.
Forras: Euromonitor International Limited, Home and Garden 2025-as kiadas, a marka kiskereskedelmi
értéke kiskereskedelmi eladasi ar (RSP) alapjan, 2024-es adat
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