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NOTA
EU01.109091_ Pizza&Fry 7000

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT . La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR - H kwdikoTtroinon o€ auTtd To €yXEIPIOIO €ival YEVIKHA KAl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU . £z a kézikonyv egységes kédolast haszndl, amely az eszkdz minden tipusara érvényes

gowg o Ided gl ssobed eds et ait s I0ogdiseln It 10gIoss idgel).
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Dispositivo. Fig. 1
Cuerpo principal
Cestillo

Asa del cestillo
Pantalla
Ventana

Rejilla

Piedra para pizza

Nou s wN

Panel de control. Fig. 2

Icono tactil de la luz

Icono tactil temperatura / tiempo
Icono tactil menu “Frozen pizza"
Icono tactil disminucion

Visualizador de la temperatura
Visualizador del tiempo

Icono tactil aumento

Icono tactil menu “Fresh pizza"

Icono tactil de mend

10. Icono téactil de Inicio / Pausa

11. lcono indicador menut Patatas fritas
12. lcono indicador ment Carne

13. Icono indicador menu Pollo

14. Icono indicador menu Pescado

15. Icono indicador menu Postre

16. lcono indicador menut Verdura

17. lcono indicador menu Deshidratacion
18. Icono indicador ment DIY (Coccién libre)

©ONOV s WN

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el

6 PIZZA&FRY 7000
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aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
asegurese de reciclar todos los elementos correctamente.

Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

Horno eléctrico para pizza
Piedra para pizza
Manual de instrucciones

No retire el niimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

3. FUNCIONAMIENTO

Antes del primer uso:

1.

Retire todo el material de embalaje del producto.

2. Retire el cestillo del aparato, retirando cualquier plastico protector.

3. Limpie el cestillo con agua tibia. Limpie las paredes laterales y el fondo del aparato con
un pafio hiimedo. Aseglrese de que todas las partes estén completamente secas antes
de utilizar el aparato.

4. Coloque el aparato sobre una superficie lisa, estable y resistente al calor.

5. Deje un espacio libre de al menos 10 cm alrededor del aparato para asegurar una correcta
ventilacién. No obstruya la salida de aire.

Atencién:

Es normal que durante el primer uso emita un ligero olor o humo. Esto no indica un fallo del

aparato.
Para eliminar cualquier residuo, precaliente el aparato durante 10 minutos antes de usarlo
por primera vez.

Preparacién de los alimentos:

1.

2.
3.
4

Coloqgue los alimentos sobre la rejilla del cestillo.

Introduzca el cestillo en el aparato y empujelo hasta el fondo.

Pulse elicono tactil de inicio/pausa * (') " para encender el aparato.

Pulse elicono tactil temperatura / tiempo” @I@ " para seleccionar la variable que desea
modificar (temperatura o tiempo).

Una vez seleccionada la variable, utilice los iconos de aumento " + y disminucién "
— "para aumentar o disminuir el valor correspondiente. La temperatura se ajusta en
incrementos o decrementos de 5 °C, y el tiempo en incrementos o decrementos de 1
minuto.

PIZZA&FRY 7000 7
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También puede usar los menus predeterminados pulsando el icono tactilde ment " —

‘, 0 seleccionar directamente los programas para pizza frescay pizza congelada pulsando
los iconos tactiles * Treon "o FRIZEN " respectivamente.

Pulse elicono tactil de inicio/pausa * (') "

Si desea detener o apagar el aparato durante el funcionamiento, mantenga pulsado el
botén inicio/pausa " (O " El calentamiento se apagara inmediatamente y el ventilador

se apagara después de 30 segundos para proteger el aparato, acompafado de un pitido
continuo cinco veces. En este momento el aparato entra en modo de esperay solo se
podra operar el icono tactil de inicio/pausa, el resto de iconos tactiles se inactivan.

Nota:
Puede modificar tanto el tiempo como la temperatura durante el funcionamiento del aparato.

Preparacién de pizzas a la piedra

1.

2.

Saque el cestillo y retire la rejilla.

Coloque la piedra directamente sobre el fondo del cestillo y, sin afiadir la pizza,
introduzca el cestillo completamente.

Seleccione el modo “"FRESH PIZZA" si va a cocinar una pizza que no esta congelada o
“FROZEN PIZZA" en caso de que quiera cocinar una pizza congelada. En ambos casos, los
10 primeros minutos de programa corresponden a un precalentamiento de la piedra, por
lo que no debe afadir la pizza todavia. Pulse el icono de “inicio/pausa”.

Tras 10 minutos, emitird una sefal auditiva indicando que debe meter la pizza. Saque el
cestillo, coloque la pizza sobre la piedra e introduzca el cestillo de nuevo. La cuenta atras
continuard por donde se habia quedado.

ATENCION: No utilice papel vegetal o papel de aluminio para proteger la piedra ya que el aire
delventilador elevara el papely podria tocar las resistencias. Puede espolvorear un poco de
harina para que la masa no se pegue a la piedra y asi reducir las marcas. En cualquier caso, la
funcionalidad de la piedra no se vera afectada.

Al finalizar la cuenta atras, la pizza estara lista.

Saque el cestillo y retire la pizza para evitar que el calor retenido por la piedra contintie
cocinéndola. Hagalo con cuidado ya que la piedra estara caliente. Retire la piedra cuando
se haya enfriado.

NOTA: Si quisiera cocinar una segunda pizza justo después de haber terminado una, no sera
necesario volver a precalentar la piedra. Introduzca directamente la segunda pizza y reste 10
minutos al tiempo de coccién.

PIZZA&FRY 7000
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Icono Nombre Pre-calentamiento Temperatura Tiempo (min)
(min) (°0
@ Patatas fritas - 200 25
Carne 5 230 6
é) Pollo - 210 25
»@ Pescado - 180 16
%] Postre - 170 20
f Verdura - 185 20
fi Deshidratacién - 55 60
DIY - 200 20
DIY
(Coccién libre)
FROZEN »
PIZZA Pizza congelada 10 200 4
FRESH | pizza fresca 10 230 10
PIZZA

PIZZA&FRY 7000 I
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NOTA:

Debido a que los ingredientes pueden variar en procedencia, tamarfio, formay marca, lo
mostrado en la tabla puede no ser lo mas apropiado para los ingredientes que utilice. Si lo
considera necesario, modifique los tiempos y/o las temperaturas para adaptar el cocinado.
Revise el estado de coccién de la pizza a través de la ventana superior, para controlar el
punto de coccién 6ptimo.

Consejos:

- No utilice recipientes no resistentes al calor, como plastico o papel en elinterior del
aparato.

- Compruebe los alimentos con frecuencia durante la coccién para evitar que se quemen.

- Para obtener mejores resultados, se recomienda precalentar durante 5-10 minutos antes
de su uso.

- Lasuperficie exterior y la salida de aire del aparato pueden estar muy calientes durantey
después del funcionamiento.

- Notoque ni mueva el aparato cuando no sea necesario para evitar peligros.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Limpie el aparato después de cada uso.

- Elcestilloy larejilla tienen un revestimiento antiadherente. No emplee utensilios
metdlicos o productos abrasivos para limpiar el cestillo y/o la rejilla, ya que podria dafiar
la superficie antiadherente.

Limpieza
1. Desconecte el aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Nota: retire el cestillo para que el aparato se enfrie mas répidamente.

2. Limpie elinteriory el exterior del producto con un pafio suave humedecido.

3. Limpie el cestilloy la rejilla a fondo con agua caliente, detergente y una esponja no
abrasiva. No llene el cestillo de agua. Recomendamos el uso de desengrasante liquido
para retirar cualquier resto de suciedad.

Limpie la resistencia con un cepillo suave para retirar cualquier resto de comida.

5. Aseglrese de que todas las partes estén limpias y secas antes de volver a utilizar el

producto.

Limpieza de la piedra:

1. Espere a que se enfrie por completo.
2. Elimine los restos de comida con un cepillo, rascador o espatula.

10 I PIZZA&FRY 7000
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3. Enjuague la piedra con agua, sin dejarla a remojo.
4. Séquela completamente.

Almacenamiento

- Desconecte el aparato y deje que se enfrie.

- Aseglrese de que todas las partes estén limpias y secas antes de guardar el producto.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posibles causas

Solucién

El producto no se
enciende

El cable no esta
conectado

Aseglrese de que el cable de corriente esté
enchufado a la toma de corriente.

El cestillo no esta bien
colocado

Compruebe que el cestillo esté encajado
correctamente en la base de la freidora.

Los alimentos
salen crudos

Hay demasiados
alimentos en el cestillo

Cocine los alimentos en pequefias cantidades.
No sobrecargue el cestillo.

La temperatura ajustada
es demasiado baja

Aumente la temperatura.

Eltiempo de coccién es
insuficiente

Aumente el tiempo.

Los alimentos
no se cocinan de
forma uniforme

No se remueve la comida
durante el cocinado

Retire los alimentos que estén muy juntos
o pegados y remueva la comida durante el
cocinado.

Los alimentos no
quedan crujientes

No se usan ingredientes
adecuados

Utilice alimentos apropiados para cocinar en
la freidora de aire. Si usa alimentos con poca
grasa, puede rociarlos ligeramente con aceite.

No se puede
introducir la
comida en la
freidora

Hay demasiada comida
en el cestillo

Reduzca la cantidad de comida en el cestillo.

El cestillo no esta bien
colocado

Compruebe que el cestillo esté encajado
correctamente en la base de la freidora.

Sale humo blanco

Los alimentos que esta
utilizando son muy
grasientos

Es normal que salga humo al cocinar
alimentos con mucha grasa.

Hay grasa acumulada de
usos anteriores

Aseglrese de limpiar la freidora después de
cada uso.

PIZZA&FRY 7000 M
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6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecénico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizaciéon de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
c € requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

12 PIZZA&FRY 7000



1. PARTS AND COMPONENTS

Appliance. Fig. 1

Nou s wN

Main body
Frying basket
Basket handle
Display

Viewing window
Rack

Pizza stone

Control panel. Fig. 2

©ONOV s WN

16.

18.

Light touch icon
Temperature/Time touch icon
Frozen Pizza menu touch icon
Decrease touch icon
Temperature display

Time display

Increase touch icon

Fresh Pizza menu touch icon
Menu touch icon

. Start/Pause touch icon

Frozen chips menu indicator light

. Meat menu indicator light
. Chicken menu indicator light
. Fish menu indicator light

Dessert menu indicator light
Vegetable menu indicator light
Dehydration menu indicator light
DIY menu indicator light

NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the

product.

ENGLISH

PIZZA&FRY 7000
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ENGLISH

BEFORE USE

This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure all items are recycled properly.

Check that all parts and components are included and in good condition. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

3.

Electric pizza oven
Pizza stone
Instruction manual

Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

OPERATION

Before first use:

1.

Remove all packaging materials from the product.

2. Remove the basket from the appliance, removing any protective plastic.

3. Clean the basket with lukewarm water. Clean the side walls and bottom of the unit with a
damp cloth. Make sure all parts are completely dry before using the appliance.

4. Place the appliance on a level, stable and heat-resistant surface.

5. Leave a clearance of at least 10 cm around the unit to ensure proper ventilation. Do not
obstruct the air outlet.

Warning:

Itis normal for it to emit a slight odour or smoke during the first use. This does not indicate an
appliance failure.

To

remove any residue, preheat the appliance for 10 minutes before using it for the first time.

Preparation of food:

1.

2.
3.
4,

14

Place the food on the basket rack.

Insert the basket into the appliance and push it all the way in.

Press the Start/Pause touch icon * C) "to turn on the unit.

Press the Temperature/Time touch icon * @I O "to select the setting to be modified
(temperature or time).

PIZZA&FRY 7000
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Once the setting is selected, use the increase "=+" and decrease " — " touch icons to
increase or decrease the corresponding value. The temperature is set in increments or
decrements of 5 °C, and the time in increments or decrements of 1 minute.

You can also use the default menus by pressing the menu touch icon* — " or directly
select the programmes for fresh pizza and frozen pizza by pressing the touch icons *
FRESH " or " FROZEN " respectively.

Press the Start/Pause touch icon * Q)

If you want to stop or switch off the appliance during operation, press and hold the Start/
Pause touch icon* () ". The heating will turn off immediately and the fan will turn off
after 30 seconds to protect the appliance, accompanied by a continuous beeping sound
five times. At this time the appliance enters standby mode and only the Start/Pause

touch icon can be operated, all other touch icons are inactivated.

Note:
You can change both time and temperature during operation.

Preparation of stone-baked pizzas

1

2.

Remove the basket and remove the rack.

Place the stone directly on the bottom of the basket and, without adding the pizza, insert
the basket completely.

Select the "FRESH PIZZA" mode if you are going to cook a pizza that is not frozen or
“FROZEN PIZZA" if you want to cook a frozen pizza. In both cases, the first 10 minutes of
the programme correspond to a preheating of the stone, so you should not add the pizza
yet. Press the Start/Pause touch icon.

After 10 minutes, it will emit an audible signal to put the pizza in. Remove the basket,
place the pizza on the stone and insert the basket again. The countdown will continue
where it left off.

ATTENTION: Do not use tracing paper or aluminium foil to protect the stone as the air from
the fan will lift the paper and may touch the heating elements. You can sprinkle a little flour
so that the dough does not stick to the stone and thus reduce the marks. In any case, the
functionality of the stone will not be affected.

At the end of the countdown, the pizza will be ready.

Remove the basket and remove the pizza to prevent the heat retained by the stone from
continuing to cook the pizza. Do this carefully as the stone will be hot. Remove the stone
when it has cooled.

NOTE: If you would like to cook a second pizza just after you have finished one, it will not
be necessary to preheat the stone again. Insert the second pizza directly and subtract 10
minutes from the cooking time.

PIZZA&FRY 7000 I 15
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Symbol Name Preheating (min) Temperature (°C) Time (min)
@ Frozen chips - 200 25
Meat 5 230 6
é) Chicken - 210 25
@ Fish - 180 16
%] Dessert - 170 20

f Vegetables - 185 20
@ Dehydration - 55 60

DIY DIY - 200 20
FROZEN :

PIZZA Frozen pizza 10 200 14
FRESH Fresh pizza 10 230 10
PIZZA

NOTE:

As ingredients differ in origin, size, shape, and brand, we cannot guarantee the best setting
for the ingredients that you are using. If necessary, change the times and/or temperature
values to adjust the cooking to the type of ingredient. Check the cooking status of the pizza
through the upper window, to control the optimal cooking point.

16 PIZZA&FRY 7000
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Tips:

- Do not use non-heat resistant containers such as plastic or paper inside the appliance.

- Check food frequently during cooking to prevent burning.

- Forbest results, it is recommended to preheat for 5-10 minutes before use.

- Theouter surface and the air outlet of the unit may be very hot during and after
operation.

- Do not touch or move the appliance when it is not necessary to avoid hazards.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- (lean the appliance after every use.
- The basket and rack have a non-stick coating. Do not use metal utensils or abrasive
products to clean the basket and/or rack, as this may damage their non-stick surface.

Cleaning
1. Unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning.

Note: remove the basket to let the appliance cool down more quickly.

2. Clean the interior and the exterior of the appliance with a damp cloth.

3. Clean the basket and rack thoroughly with hot water, washing-up liquid, and a
non-abrasive sponge. Do not fill the basket with water. The use of a degreasing liquid is
recommended to remove any remains.

4. Clean the heating element with a soft brush to remove any food residue.

5. Make sure allits parts are clean and dry before using the appliance again.

Cleaning the pizza stone:

1. Wait for it to cool down completely.

2. Remove food debris with a brush, scraper or spatula.
3. Rinsethe stone with water, without leaving it to soak.
4. Dryit completely.

Storage

- Unplug the appliance and let it cool down.
- Make sure all parts are clean and dry before storing the appliance.

PIZZA&FRY 7000 17
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5. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

Solution

The product
does not turn
on

The power cord is not
plugged in

Make sure that the power cord is plugged into
the power socket.

The basket is not
correctly positioned.

Check that the basket is correctly fitted into the
base of the fryer.

Too much food in the

Cook food in small quantities. Do not overload

cooked evenly

during cooking

Food comes basket the basket.
t
outraw The set temperature Increase the temperature.
is too low
Insufficient cooking Increase the time.
time
Food is not No stirring of food Remove food that is too close together or stuck

together and stir the food during cooking.

Food is not
crispy

Failure to use
appropriate
ingredients

Use foods suitable for cooking in the air fryer.
If you use low-fat foods, you can spray them
lightly with oil.

Food cannot
be putinto the
fryer

There is too much
food in the basket

Reduce the amount of food in the basket.

The basket is not
correctly positioned.

Check that the basket is correctly fitted into the
base of the fryer.

The food you are

It is normal for smoke to come out when cooking

White smoke using is very greasy foods with a lot of fat.
comes out Accumulated grease Make sure to clean the air fryer after each use.
from previous uses
6. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or
in part, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means
(electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
c E essential requirements and other relevant provisions of applicable European Union
regulations. This appliance has been designed, manufactured and tested in
compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of
Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Appareil. Img. 1

Unité principale
Panier

Poignée du panier
Ecran

Fenétre

Grille

Pierre a pizza

Nou s wN

Panneau de contrdle. Img. 2

Icéne tactile de l'éclairage

Icéne tactile de température/temps

Icone tactile du menu Pizza surgelée (FROZEN PIZZA)
Icdne tactile pour diminuer

Ecrandela température

Affichage du temps

Icéne tactile pour augmenter

|cone tactile du menu Pizza fraiche (FRESH PIZZA)
Icdne tactile du menu

10. Icone tactile de démarrage/pause

11. Indicateur menu Frites

12. Indicateur menu Viande

13. Indicateur menu Poulet

14. Indicateur menu Poisson

15. Indicateur Menu Dessert

16. Indicateur menu Légumes

17. Indicateur menu Déshydratation

18. Indicateur menu DIY (Cuisson personnalisée)

©ONOV s WN

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

20 I PIZZA&FRY 7000



FRANCAIS

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit

sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piéce, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Aprés-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Four électrique a pizza
Pierre a pizza
Manuel d'instructions

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

3. FONCTIONNEMENT

Avant la premiére utilisation :

1.

Retirez tout le matériel qui compose l'emballage.

2. Retirez le panier de l'appareil en enlevant le plastique de protection.

3. Nettoyez le panier avec de 'eau tiede. Nettoyez les parois latérales et le fond de l'appareil
a l'aide d'un chiffon humide. Assurez-vous que toutes les pieces sont completement
seches avant d'utiliser 'appareil.

4. Placez l'appareil sur une surface lisse, stable et résistante a la chaleur.

5. Laissez un espace libre d'au moins 10 cm autour de l'appareil pour assurer une bonne
ventilation. N'obstruez pas la sortie d'air.

Attention :

Ilest normal qu'une légere odeur ou de la fumée se dégage lors de la premiere utilisation.
Cela n'indique pas un défaut de l'appareil.

Pour éliminer les résidus, préchauffez 'appareil pendant 10 minutes avant de l'utiliser pour la
premiere fois.

Préparation des aliments :

1.

2.

Placez les aliments sur la grille du panier.
Insérez le panier dans 'appareil et poussez-le a fond.
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Appuyez sur l'icone tactile de démarrage/pause O pour allumer l'appareil.

Appuyez sur l'icdne tactile température / temps §1® pour sélectionner l'élément que

vous souhaitez modifier (température ou temps).

Une fois 'élément sélectionné, utilisez les icones et pour augmenter <+ ou diminuer —

la valeur correspondante. La température peut étre réglée par incréments ou décréments

de 5 °C, et le temps par incréments ou décréments de 1 minute.

Vous pouvez également utiliser les menus prédéfinis en appuyant sur l'icéne tactile menu
— , ou sélectionner directement les programmes pour pizza fraiche et pizza surgelée

en appuyant respectivement sur les icones tactiles ey ou  TRoZEY

Appuyez sur l'icone tactile Démarrage/Pause () .

Sivous souhaitez arréter ou éteindre l'appareil en cours de fonctionnement,

appuyez longuement sur l'icéne de démarrage/pause () . Le chauffage s'éteindra

immédiatement et le ventilateur s'arrétera apres 30 secondes pour protéger l'appareil,

accompagné d'un bip continu cing fois. L'appareil passera alors en mode veille et seule

l'icone tactile de démarrage/pause pourra étre actionnée, les autres icnes tactiles

seront désactivées.

Note:
Vous pouvez modifier le temps et la température pendant le fonctionnement de l'appareil.

Préparation des pizzas sur pierre

1.
2.

Retirez le panier et la grille.

Placez la pierre directement sur le fond du panier et, sans ajouter la pizza, insérez le
panier complétement.

Sélectionnez le mode FRESH PIZZA si vous souhaitez cuire une pizza non surgelée ou le
mode FROZEN PIZZA si vous souhaitez cuire une pizza surgelée. Dans les deux cas, les 10
premieres minutes du programme correspondent au préchauffage de la pierre. Ne placez
donc pas encore la pizza dans l'appareil. Appuyez sur l'icdbne Démarrage/Pause.

Apres 10 minutes, un signal sonore vous indique que vous pouvez mettre la pizza. Retirez
le panier, placez la pizza sur la pierre et insérez a nouveau le panier. Le compte a rebours
reprendra la o il s'était arrété.

ATTENTION : N'utilisez pas de papier sulfurisé ou de papier aluminium pour protéger la pierre,
car l'air du ventilateur souleverait le papier et pourrait toucher les résistances. Vous pouvez
saupoudrer un peu de farine pour que la pate ne colle pas a la pierre et ainsi réduire les
marques. Dans tous les cas, le fonctionnement de la pierre ne sera pas affecté.

22

Ala fin du compte a rebours, la pizza sera préte.

Retirez le panier et la pizza pour éviter que la chaleur retenue par la pierre ne continue a
la cuire. Faites-le avec précaution car la pierre sera chaude. Retirez la pierre lorsqu'elle
aura refroidi.
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NOTE : Si vous souhaitez cuire une deuxieme pizza juste apres avoir terminé la premiere,

il n'est pas nécessaire de préchauffer a nouveau la pierre. Placez directement la deuxieme

pizza et réduisez le temps de cuisson de 10 minutes.

Icéne Nom Préchauffage | Température Temps (min)
(min) Co)
@ Frites - 200 25
Viande 5 230 6
ﬁ Poulet - 210 25
»@ Poisson - 180 16
é] Dessert - 170 20
f Légumes - 185 20
fi Déshydrater - 55 60
DIY DIY. N - 200 20
(Cuisson personnalisée)
FROZEN ; 5
PIZZA Pizza surgelée 10 200 14
FRESH Pizza fraiche 10 230 10
PIZZA
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NOTE :

Comme les ingrédients peuvent varier selon l'origine, la taille, la forme et la marque,

les données figurant dans le tableau peuvent ne pas étre les plus appropriées pour les
ingrédients que vous utilisez. Si nécessaire, modifiez les temps et/ou la température pour
adapter la cuisson. La fenétre supérieure permet de vérifier 'état de cuisson de la pizza et de
controler le point de cuisson optimal.

Conseils :

- N'utilisez pas de récipients non résistants a la chaleur, tels que le plastique ou le papier, a
l'intérieur de l'appareil.

- Vérifiez fréquemment les aliments pendant la cuisson pour éviter qu'ils ne brilent.

- Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de préchauffer l'appareil pendant5a 10
minutes avant de l'utiliser.

- Lasurface extérieure et la sortie d'air de l'appareil peuvent étre tres chaudes pendant et
apres son fonctionnement.

- Netouchez pas et ne déplacez pas l'appareil lorsque cela n'est pas nécessaire afin
d'éviter tout danger.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation.

- Le panier et la grille sont dotés d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles
métalliques ni de produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer le panier ou la grille, ceux-
ci pourraient abimer la surface antiadhésive.

Nettoyage
1. Débranchez l'appareil de la prise de courant et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

Note : enlevez le panier pour que l'appareil refroidisse plus rapidement.

2. Nettoyez l'extérieur et l'intérieur du produit avec un chiffon doux et humide.

3. Nettoyez le panier et la grille en profondeur en utilisant de l'eau chaude, du liquide
vaisselle et une éponge non-abrasive. Ne remplissez pas le panier d'eau. Il est conseillé
d'utiliser un produit pour dégraisser afin d'éliminer tous les restes de saleté.

4. Nettoyez l'élément chauffant avec une brosse a poils doux afin d'éliminer tous les restes
de nourriture.

5. Vérifiez que toutes les parties sont propres et seches avant d'utiliser l'appareil a nouveau.
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Nettoyage de la pierre
1.

2.
3.
4,

Attendez qu'elle refroidisse compléetement.

Stockage
Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et seches avant de ranger l'appareil.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

FRANCAIS

Eliminez les restes daliments a baide d>une brosse, dhun grattoir ou d>une spatule.
Rincez la pierre a l'eau, sans la laisser tremper.
Séchez-le soigneusement.

Probleme

Possibles causes

Solution

Le produit ne s'allume
pas

Le cable n'est pas
branché.

Assurez-vous que le cable
d'alimentation est correctement
branché.

Le panier n'est pas
correctement placé.

Vérifiez que le panier est correctement
inséré dans la base de la friteuse.

Les aliments sortent
crus.

Ily a trop d'aliments
dans le panier.

Faites cuire les aliments en petites
quantités. Ne surchargez pas le panier.

La température réglée
est trop basse

Augmentez la température.

Le temps de cuisson
est insuffisant

Augmentez le temps.

Les aliments ne
sont pas cuits
uniformément.

Les aliments n'ont pas
été remués pendant la
cuisson.

Retirez les aliments trop proches ou
collés et remuez les aliments pendant
la cuisson.

Les aliments ne sont
pas croustillants

Vous n'avez pas
utilisé les ingrédients
appropriés.

Utilisez des aliments adaptés a la
cuisson dans la friteuse. Si vous utilisez
des aliments peu gras, vous pouvez les
arroser légerement d'huile.

ILn'est pas possible
d'introduire les
aliments dans la
friteuse.

Ily a trop de nourriture
dans le panier

Réduisez la quantité de nourriture dans
le panier.

Le panier n'est pas
correctement placé.

Vérifiez que le panier est correctement
inséré dans la base de la friteuse.
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Les aliments que vous | ILest normal que de la fumée se dégage
De la fumée blanche utilisez sont trop gras lors de la cuisson d'aliments gras.

séchappe Ily @ une accumulation | Assurez-vous de bien nettoyer la

de graisse provenant friteuse a air aprés chaque utilisation.
d'utilisations
antérieures

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
c E exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/
fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Produkt. Abb. 1

Nou s wN

Hauptgehause
Frittierkorb
Griff des Korbes
Display
Sichtfenster
Rost

Pizzastein

Bedienfeld.Abb. 2

1. Licht Symbol

2. Zeit/Temperatur-Touch-Symbol

3. Touch-Symbol ,Frozen pizza"

4. Verringern-Symbol

5. Temperatur-Anzeige

6. Zeitanzeiger

7. Vergrofdern-Symbol

8. Touch-Symbol ,Fresh pizza"

9. Touch-Meni-Symbol

10. Start/Pause-Symbol

1. Menlanzeige Symbol Pommes frites
12. Menl-Symbol Fleisch

13. MenU-Symbol Hahnchen

14. MenU-Symbol Fisch

15. MenU-Symbol Dessert

16. Menl-Symbol Gemise

17. Menl-Symbol Dehydrieren

18. Menl-Symbol DIY (Individuelles Garen)
HINWEIS:

DEUTSCH

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und

entsprechen moglicherweise nicht genau dem Gerat.

PIZZA&FRY 7000
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2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren miissen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen méchten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt

- Elektrischer Pizzaofen
- Pizzastein

- Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Gerats, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

3. BEDIENUNG

Vor dem ersten Gebrauch:

1. Entfernen Sie alles Verpackungsmaterialien.

2. Nehmen Sie den Korb aus dem Gerat und entfernen Sie alle Schutzfolien.

3. Reinigen Sie den Korb mit warmem Wasser. Wischen Sie die Seiten und die Unterseite
des Gerats mit einem feuchten Tuch ab. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollstandig
trocken sind, bevor Sie das Gerat verwenden.

4. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Oberflache.

5. Lassen Sie einen Abstand von mindestens 10 cm um das Gerat herum, um eine gute
Beluiftung zu gewahrleisten. Der Luftauslass darf nicht blockiert werden.

Achtung:

Bei der ersten Verwendung kann es zu einer leichten Geruchsentwicklung oder
Rauchentwicklung kommen. Dies ist kein Hinweis auf einen Fehler im Gerat.

Um eventuelle Riickstande zu entfernen, heizen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch 10
Minuten lang vor.

Lebensmittelzubereitung:

1. Legen Sie die Lebensmittel auf den Rost im Korb.

2. Setzen Sie den Korb in das Gerat ein und schieben Sie ihn bis zum Anschlag hinein.
3. Drlcken Sie das Start/Pause-Touch-Symbol ,, (') “, um das Gerat einzuschalten.
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4. Drlcken Sie das Touch-Symbol Temperatur / Zeit" 5“@ ‘, um die zu andernde Variable
(Temperatur oder Zeit) auszuwahlen.

5. Sobald die Variable ausgewahlt ist, verwenden Sie die Symbole -I- und = , um den
entsprechenden Wert zu erhdhen oder zu verringern. Die Temperatur wird in Schritten
von 5 °Cund die Zeit in Schritten von 1 Minute eingestellt.

6. Sie kénnen auch die Standardmen(s verwenden, indem Sie das MenUl-Touch-Symbol,,

=— "drucken, oder direkt die Programme flr frische Pizza und Tiefkihlpizza durch
Driicken der Touch-Symbole , TN “bzw., FRYZEN " auswahlen. "

7. Drucken Sie das Start/Pause-Symbol (') .

8. Wenn Sie das Gerat wahrend des Betriebs anhalten oder ausschalten wollen, halten
Sie die Start/Pause-Taste , () “ gedrilickt. Die Heizung schaltet sich sofort aus und das
Geblase schaltet sich nach 30 Sekunden aus, um das Gerat zu schitzen, begleitet von
einem funfmaligen Dauerpiepton. An diesem Punkt geht das Gerat in den Standby-Modus
Uber und nur das Start/Pause-Touch-Symbol kann bedient werden, alle anderen Touch-
Symbole sind inaktiv.

Hinweis:
Sie kdnnen sowohl die Zeit als auch die Temperatur wahrend des Betriebs des Gerats andern.

Zubereitung von Steinofenpizzen

1. Nehmen Sie den Korb heraus und entfernen Sie das Gestell.

2. Legen Sie den Stein direkt auf den Boden des Korbs und schieben Sie den Korb ganz
hinein, ohne die Pizza einzulegen.

3. Wahlen Sie den Modus ,FRISCHE PIZZA", wenn Sie eine nicht gefrorene Pizza zubereiten
wollen, oder ,GEFRORENE PIZZA", wenn Sie eine gefrorene Pizza zubereiten wollen. In
beiden Fallen dienen die ersten 10 Minuten des Programms zum Vorheizen des Steins, so
dass die Pizza noch nicht eingelegt werden sollte. Drucken Sie das Start/Pause-Symbol.

4. Nach 10 Minuten ertdnt ein akustisches Signal, um die Pizza einzulegen. Den Korb
herausnehmen, die Pizza auf den Stein legen und den Korb wieder einsetzen. Der
Countdown wird dort fortgesetzt, wo er aufgehort hat.

WARNUNG: Verwenden Sie kein Pauspapier oder Alufolie zum Schutz des Steins, da die Luft

des Geblases das Papier anhebt und die Heizelemente bertihren kénnte. Sie kdnnen ein wenig

Mehl dariber streuen, um zu verhindern, dass der Teig am Stein kleben bleibt und so die

Spuren zu verringern. In jedem Fall wird die Funktionalitat des Steins nicht beeintrachtigt.

5. Wenn der Countdown abgelaufen ist, ist die Pizza fertig.

6. Entfernen Sie den Korb und nehmen Sie die Pizza heraus, um zu verhindern, dass die vom
Stein gespeicherte Hitze die Pizza weitergart. Gehen Sie dabei vorsichtig vor, da der Stein
heifs ist. Entfernen Sie den Stein, wenn er abgekihlt ist.

PIZZA&FRY 7000 I 29



DEUTSCH

HINWEIS: Wenn Sie eine zweite Pizza backen mochten, nachdem Sie eine fertiggestellt haben,
miussen Sie den Stein nicht erneut vorheizen. Legen Sie die zweite Pizza direkt ein und ziehen
Sie 10 Minuten von der Garzeit ab.

Symbol Name Vorheizen (min) Temperatur (°C) Zeit (Min)
@ Pommes Frites - 200 25
Fleisch 5 230 6
ﬁ Hahnchen - 210 25
»@ Fisch - 180 16
%] Nachtisch - 170 20
f GemUse - 185 20
fi Dehydrierung - 55 60
DIY DIY . - 200 20
(Freies Brennen)
FROZEN N
PIZZA Gefrorene Pizza 10 200 14
FRESH Frische Pizza 10 230 10
PIZZA
HIN
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WEIS:

Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, Grof3e, Form und Marke variieren kénnen, sind die

Angaben in der Tabelle moglicherweise nicht die am besten geeigneten fur die von Ihnen

verwendeten Zutaten. Andern Sie gegebenenfalls die Garzeiten und/oder Temperaturen, um

das Garen anzupassen. Kontrollieren Sie den Garstatus der Pizza durch das obere Fenster, um

den optimalen Garpunkt zu Gberwachen.

Tipps:

- Verwenden Sie keine nicht hitzebestandigen Behalter wie Plastik oder Papier im Inneren
des Cerats.

- Kontrollieren Sie die Speisen wahrend des Kochens haufig, um ein Anbrennen zu
vermeiden.

- Um beste Ergebnisse zu erzielen, empfiehlt es sich, das Gerat 5-10 Minuten vor dem
Gebrauch vorzuheizen.

- Die Aufdenflache und der Luftauslass des Gerats konnen wahrend und nach dem Betrieb
sehr heifd sein.

- Berlhren oder bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht notwendig ist, um Gefahren zu
vermeiden.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

- Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

- Der Korb und der Rost sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwenden Sie zum
Reinigen des Korbs und/oder des Gestells keine Metallgegenstande oder Scheuermittel,
da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Reinigung
1. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der Reinigung abkuhlen.

Hinweis: Nehmen Sie den Korb heraus, damit das Gerat schneller abkihlen kann.

2. Reinigen Sie die Innen- und Aufdenseite des Produkts mit einem weichen, feuchten Tuch.

3. Reinigen Sie den Korb und das Gitter grindlich mit heif3em Wasser, Reinigungsmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm. Fillen Sie den Korb nicht mit Wasser. Wir empfehlen
die Verwendung von flissigem Entfettungsmittel, um den verbleibenden Schmutz zu
entfernen.

4. Reinigen Sie das Heizelement mit einer weichen Blrste, um Lebensmittelreste zu
entfernen.

5. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt
wieder verwenden.
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Reinigung des Steins:

1. Warten Sie, bis der Stein vollstandig abgekuhlt ist.

2. Entfernen Sie Essensreste mit einer Blrste, einem Schaber oder einem Spatel.
3. Spilen Sie den Stein mit Wasser ab, ohne ihn einzuweichen.
4. Trocknen Sie es grundlich ab.

Lagerung

- Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkihlen.
- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt

wegstellen.
5. PROBLEMBEHEBUNG
Problem Mdgliche Ursache Losung

Das Produkt
schaltet sich nicht
an

Das Kabel ist nicht
angeschlossen.

Vergewissern Sie sich, dass
das Netzkabel an die Steckdose
angeschlossen ist.

Der Korb ist nicht richtig
positioniert.

Prufen Sie, ob der Korb richtig in den
Boden der Fritteuse eingesetzt ist.

Das Essen kommt
roh heraus

Zu viele Lebensmittel im Korb

Kochen Sie Lebensmittel in kleinen
Mengen. Uberladen Sie den Korb
nicht.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig

Erhohen Sie die Temperatur.

Unzureichende Garzeit

Erhohen Sie die Zeit.

Das Essen wird
nicht gleichmafiig
gegart.

Kein Umrihren der Speisen
wahrend des Kochens

Entfernen Sie zu dicht beieinander
liegende oder aneinander klebende
Speisen und riihren Sie die Speisen
wahrend des Garens um.

Das Essen ist
nicht knusprig

Nichtverwendung geeigneter
Inhaltsstoffe

Verwenden Sie Lebensmittel, die

flr das Garen in der Fritteuse
geeignet sind. Wenn Sie fettarme
Lebensmittel verwenden, kdnnen Sie
sie leicht mit Ol bespriihen.
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Lebensmittel Es sind zu viele Lebensmittel Reduzieren Sie die Menge der

kdnnen nichtin die | im Korb Lebensmittel im Korb.

Frlttjuse gegeben Der Korb ist nicht richtig Prifen Sie, ob der Korb richtig in den

werden. positioniert. Boden der Fritteuse eingesetzt ist.
Die von Ihnen verwendeten Es ist normal, dass beim Garen von

Es kommt weifder | Lebensmittel sind zu fettig fettigen Speisen Rauch entsteht.

Rauch heraus Es hat sich Fett von friiheren Reinigen Sie die Fritteuse nach
Verwendungen angesammelt. | jedem Gebrauch.

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).

7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG.

c € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen
Union geltenden Vorschriften tbereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der
erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und gepruft. Der
vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden: https://
storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Dispositivo Fig. 1
Corpo principale
Cestello

Manico del cestello
Display

Finestra

Griglia

Pietra per pizza

Nou s wN

Pannello di controllo.Fig. 2

Icona touch della luce

Icona touch di temperatura/tempo
Icona touch menu “Frozen pizza"
Icona touch di riduzione

Display della temperatura
Indicatore del timer

Icona touch di aumento

Icona touch menu “Fresh pizza"
Icona touch menu

10. Icona touch di avvio/pausa

11. Spia menu Patatine fritte

12. Spia menu Carne

13. Spia menu Pollo

14. Spia menu Pesce

15. Spia menu Dessert

16. Spia menu Verdura

17. Spia menu Disidratazione

18. Spia menu DIY (Cottura libera)

©ONOV s WN

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre 'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
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per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

Forno elettrico per pizza
Pietra per pizza
Manuale di istruzioni

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

3. FUNZIONAMENTO

Prima del primo utilizzo:

1.

Rimuovere tutto il materiale dall'imballaggio.

2. Estrarreil cestello dall'apparecchio, rimuovendo l'eventuale plastica di protezione.

3. Pulireil cestello con acqua tiepida. Pulire i lati e il fondo dell'apparecchio con un panno
umido. Verificare che tutti i componenti siano puliti e completamente asciutti prima di
utilizzare il dispositivo.

4. Posizionare l'apparecchio su una superficie liscia, stabile e resistente al calore.

5. Lasciare uno spazio libero di almeno 10 cm intorno all'apparecchio per garantire una
ventilazione adeguata. Non ostruire l'uscita dell'aria.

Attenzione:

£ normale che emetta odore o fumo durante il primo uso. Questo non indica un guasto nel

dispositivo.

Per rimuovere eventuali residui, preriscaldare l'apparecchio per 10 minuti prima di utilizzarlo
per la prima volta.

Preparazione degli alimenti:

1.

2.
3.
4

Posizionare gli alimenti sulla griglia del cestello.

Inserire il cestello nell'apparecchio e spingerlo fino in fondo.

Premere l'icona touch di avvio/pausa * () " per accendere l'apparecchio.

Premere l'icona touch temperatura/tempo” @l@ " per selezionare la variabile da
modificare (temperatura o tempo).

Una volta selezionata la variabile, utilizzare le icone di aumento " + "e di diminuzione "
—" per aumentare o diminuire il valore corrispondente. La temperatura viene impostata
con incrementi o decrementi di 5 °C e iltempo con incrementi o decrementi di 1 minuto.
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6. Einoltre possibile utilizzare i menu predefiniti premendo bicona touch menu « =—

", oppure selezionare direttamente i programmi per la pizza fresca e la pizza surgelata
premendo rispettivamente le icone touch * F5a "o FROZEN "

7. Premere l'icona touch di avvio/pausa.” ()"

8. Sesidesidera arrestare o spegnere l'apparecchio durante il funzionamento, tenere
premuta l'icona di avvio/pausa * C) "Il riscaldamento si spegne immediatamente e la
ventola si spegne dopo 30 secondi per proteggere l'apparecchio, accompagnata da un
segnale acustico continuo per cinque volte. A questo punto il dispositivo entra in modalita
standby e si puo utilizzare solo l'icona avvio/pausa, mentre tutte le altre icone touch
sono inattive.

Nota:
E possibile modificare sia bora che la temperatura durante il funzionamento delbapparecchio.

Preparazione di pizze cotte su pietra

1. Togliereil cestello e rimuovere la griglia.

2. Posizionare la pietra direttamente sul fondo del cestello e, senza aggiungere la pizza,
spingere il cestello fino in fondo.

3. Selezionare la modalita "FRESH PIZZA" se si intende cuocere una pizza non surgelata o la
modalita "FROZEN PIZZA" se si desidera cuocere una pizza surgelata. In entrambi i casi, i
primi 10 minuti del programma servono a preriscaldare la pietra, quindi non aggiungere
ancora la pizza. Premere l'icona di avvio/pausa.

4. Dopo 10 minuti, emette un segnale acustico per inserire la pizza. Rimuovere il cestello,
posizionare la pizza sulla pietra e inserire nuovamente il cestello. Il conto alla rovescia
continuera da dove e stato interrotto.

ATTENZIONE: Non utilizzare carta forno o fogli di alluminio per proteggere la pietra, poiché

l'aria del ventilatore solleva la carta e potrebbe toccare le resistenze. Si pud cospargere un

po' di farina per evitare che l'impasto si attacchi alla pietra e quindi ridurre i segni. In ogni
caso, la funzionalita della pietra non sara compromessa.

5. Altermine del conto alla rovescia, la pizza & pronta.

6. Togliere il cestello e rimuovere la pizza per evitare che il calore trattenuto dalla pietra
continui a cuocere la pizza. Procedere con cautela, poiché la pietra e molto calda.
Rimuovere la pietra quando si e raffreddata.

NOTA: Se si desidera cuocere una seconda pizza subito dopo averne terminata una, non sara

necessario preriscaldare nuovamente la pietra. Inserire direttamente la seconda pizza e
sottrarre 10 minuti dal tempo di cottura.
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Icona Nome Pre-riscaldamento Temperatura Tempo (min)
(min) o)
@ Patatine fritte - 200 25
Carne 5 230 6
é) Pollo - 210 25
»@ Pesce - 180 16
%] Dessert - 170 20
f Verdura - 185 20
fi Disidratazione - 55 60
DIY DIY . - 200 20
(cottura libera)
FROZEN »
PIZZA Pizza congelata 10 200 14
FRESH [ pizza fresca 10 230 10
PIZZA
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NOTA:

Poiché gli ingredienti possono variare per provenienza, dimensione, forma e marca, non
possiamo garantire che quelle indicate nella tabella siano le impostazioni ideali per gli
ingredienti che si stanno usando. Se necessario, modificare i tempi e/o le temperature per
adattare la cottura al tipo di alimento. Controllare lo stato di cottura della pizza attraverso la
finestra superiore per monitorare il punto di cottura ottimale.

Suggerimenti:

- Non utilizzare contenitori non resistenti al calore, come plastica o carta, all'interno
dell'apparecchio.

- Controllare spesso gli alimenti durante la cottura per evitare che si brucino.

- Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di preriscaldare per 5-10 minuti prima dell'uso.

- Lasuperficie esterna e l'uscita dell'aria dell'apparecchio possono essere molto calde
durante e dopo il funzionamento.

- Non toccare o spostare 'apparecchio quando non & necessario per evitare rischi.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Pulire l'apparecchio dopo ogni uso.

- Ilcestello e la griglia hanno un rivestimento antiaderente. Non utilizzare utensili metallici
o prodotti abrasivi per pulire il cestello e/o la griglia per non danneggiare la superficie
antiaderente.

Pulizia
1. Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare completamente
prima di pulirlo.

Nota: rimuovere il cestello per consentire all'apparecchio di raffreddarsi pit rapidamente.

2. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido e umido.

3. Pulireil cestello e la griglia a fondo e con acqua calda, detergente e una spugna non
abrasiva. Non riempire il cestello d'acqua. Si consiglia 'uso di uno sgrassatore liquido per
rimuovere lo sporco residuo.

4. Pulire l'elemento riscaldante con una spazzola morbida per rimuovere eventuali residui
di cibo.

5. Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di installarle
nuovamente nell'apparecchio.
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ITALIANO

1. Lasciare raffreddare completamente l'apparecchio.
2. Rimuovere i residui di cibo con una spazzola, un raschietto o una spatola.
3. Sciacquare la pietra con acqua, senza immergerla.

4. Asciugare accuratamente.

Conservazione

- Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
- Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di conservare

l'apparecchio.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibili cause

Soluzione

ILcavo non e
collegato

Il prodotto non si
accende

Assicurarsi che il cavo di alimentazione
sia collegato correttamente alla presa di
corrente.

ILcestello non
€ posizionato
correttamente.

Verificare che il cestello sia inserito
correttamente nella base della friggitrice.

Troppo cibo nel

ILcibo esce crudo cestello

Cuocere gli alimenti in piccole quantita. Non
sovraccaricare il cestello.

La temperatura
impostata e troppo
bassa

Aumentare la temperatura.

Tempo di cottura
insufficiente

Aumentare il tempo.

ILcibo non si cuoce
in modo uniforme.

Non si mescolano gli
alimenti durante la

Rimuovere gli alimenti troppo vicini o attaccati

tra loro e mescolare i cibi durante la cottura.

cottura
Assenza di Non si usano
croccantezza ingredienti

appropriati

Utilizzare alimenti adatti alla cottura nella
friggitrice ad aria. Se si utilizzano alimenti
a basso contenuto di grassi, e possibile
spruzzarli leggermente con olio.
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Non si riescono a
inserire alimenti
nella friggitrice.

Il cestello e troppo
pieno.

Ridurre la quantita di cibo nel cestello.

Il cestello non
e posizionato
correttamente.

Verificare che il cestello sia inserito
correttamente nella base della friggitrice.

Esce del fumo
bianco

ILcibo utilizzato &
troppo grasso

£ normale che esca fumo quando si cucinano
cibi grassi.

C'e un accumulo
di grasso dovuto a
precedenti utilizzi

Assicurarsi di pulire la friggitrice ad aria dopo
ogni utilizzo.

6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

c Con la presente, Cecotec Innovations dichiara che questo prodotto € conforme ai
requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili
nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per soddisfare
gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di Conformita
UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/declaration-of-

conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Dispositivo. Fig. 1

Nou s wN

Corpo principal
Cesto

Pega do cesto
Ecra

Janela

Grelha

Pedra para pizza

Painel de controlo. Fig. 2

©ONOV s WN

16.

18.

icone de toque leve

icone tatil de temperatura / hora

Tocar no menu de icones “Pizza congelada”
Diminuicdo do icone de toque

Indicacao da temperatura

Indicacao meteorolégica

Ampliacdo do icone tatil

icone tatil do menu «Pizza fresca

icone tatil do menu

. [cone tatil Iniciar / Pausa

icone indicador do menu Fichas

. fconeindicador do menu Carne
. [cone indicador do menu de frango
. lcone indicador do menu Peixe

icone indicador do menu de sobremesas
icone indicador do menu de legumes

icone indicador do menu de desidratacéo
icone indicador de menu DIY (Free Cooking)

NOTA:
Os gréficos deste manual sdo representacoes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao produto.

2. ANTES DE UTILIZAR

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
guardar a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danificar
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o dispositivo se precisar de o transportar no futuro. Se desejar eliminar a embalagem
original, certifique-se de que recicla todos os artigos corretamente.

Certificar-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidos e em bom estado. Se
algum deles estiver em falta ou ndo estiver em boas condicdes, contacte imediatamente
o servico técnico oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

Forno de pizza elétrico
Pedra para pizza
Manual de instrucées

Nao retire o niimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de pedido de assisténcia.

3. FUNCIONAMIENTO

Antes da primeira utilizacao:

1.

Retirar todo o material de embalagem do produto.

2. Retirar o cesto do aparelho, removendo o plastico de protecdo.

3. Limpar o cesto com dgua morna. Limpar os lados e o fundo do aparelho com um pano
hdmido. Certifique-se de que todas as pecas estao completamente secas antes de
utilizar o aparelho.

4. Colocar o aparelho sobre uma superficie lisa, estavel e resistente ao calor.

5. Deixar um espaco de pelo menos 10 cm a volta do aparelho para garantir uma ventilacao
adequada. Nao obstruir a saida de ar.

Atencao:

€ normal que a primeira utilizacdo emita um ligeiro odor ou fumo. Isto n&o indica uma avaria
no aparelho.

Para remover qualquer residuo, pré-aqueca o aparelho durante 10 minutos antes de o utilizar
pela primeira vez.

Preparacao de alimentos:

1.

2.
3.
a

42

Colocar os alimentos na grelha do cesto.

Introduzir o cesto no aparelho e empurra-lo até ao fim.

Premir o icone tatil de inicio/pausa O para ligar o aparelho.

Premir o icone tatil temperatura / tempo” §1® " para selecionar a varidvel a modificar
(temperatura ou tempo).

Uma vez selecionada a variavel, utilize os icones de aumento " + " e de diminuicéo "
— " para aumentar ou diminuir o valor correspondente. A temperatura é definida em
incrementos ou decrementos de 5 °C e o tempo em incrementos ou decrementos de 1
minuto.
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"

6. Também pode utilizar os menus predefinidos premindo o icone tatil de menu* — " ou
selecionar diretamente os programas para pizza fresca e pizza congelada premindo os
fcones tacteis " REN "ou" TBEA" "respetivamente. *".

7. Prima o icone tatil de inicio/pausa ” () "

8. Se pretender parar ou desligar o aparelho durante o funcionamento, prima e mantenha
premido o botdo de arranque/pausa * Oro aquecimento desliga-se imediatamente e
a ventoinha desliga-se ao fim de 30 segundos para proteger o aparelho, acompanhado
de um sinal sonoro continuo cinco vezes. Neste ponto, o dispositivo entra no modo de
espera e apenas o icone tatil de inicio/pausa pode ser operado, todos os outros icones
tacteis estao inactivos.

Nota:
E possivel alterar o tempo e a temperatura durante o funcionamento do aparelho.

Preparacdo de pizzas assadas na pedra

1. Retirar o cesto e retirar a grelha.

2. Coloque a pedra diretamente no fundo do cesto e, sem adicionar a pizza, empurre o cesto
até ao fundo.

3. Selecione o modo "PIZZA FRESCA" se pretender cozinhar uma pizza que nao esteja
congelada ou o modo “PIZZA CONGELADA" se pretender cozinhar uma pizza congelada.
Em ambos os casos, os primeiros 10 minutos do programa destinam-se a pré-aquecer a
pedra, pelo que ndo se deve adicionar ainda a pizza. Prima o icone “iniciar/pausa”.

4. Apds 10 minutos, emite um sinal sonoro para colocar a piza. Retirar o cesto, colocar a
piza na pedra e voltar a introduzir o cesto. A contagem decrescente continuara a partir do
ponto onde parou.

ATENQ/:\O: Nao utilize papel vegetal ou folha de aluminio para proteger a pedra, uma vez que

o ar da ventoinha levantard o papel e podera tocar nos elementos de aquecimento. Pode

polvilhar-se um pouco de farinha para evitar que a massa se cole a pedra e assim reduzir as

marcas. Em qualquer caso, a funcionalidade da pedra nao sera afetada.

5. No final da contagem decrescente, a piza esta pronta.

6. Retirar o cesto e retirar a piza para evitar que o calor retido pela pedra continue a cozer
a piza. Faca-o com cuidado, pois a pedra estara quente. Retirar a pedra quando tiver
arrefecido.

NOTA: Se desejar cozinhar uma segunda piza logo apos ter terminado uma, ndo sera

necessario pré-aquecer novamente a pedra. Introduzir a segunda pizza diretamente e
subtrair 10 minutos ao tempo de cozedura.
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icone Nome Pré-aguecimento Temperatura (°C) | Tempo (min)
(min)
@ Batatas fritas = 200 25
Carne 5 230 6
é) Galinha - 210 25
»@ Peixe - 180 16
%] Sobremesa - 170 20
f Legumes - 185 20
fi Desidratacao - 55 60
DIY Brllcolage' - 200 20
(Disparo livre)
FROZEN :
PIZZA Pizza congelada 10 200 4
FRESH | pizza fresca 10 230 10
PIZZA
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NOTA:

Como os ingredientes podem variar em termos de origem, tamanho, forma e marca, o que

é apresentado na tabela pode ndo ser o mais adequado para os ingredientes que utiliza. Se
necessario, alterar os tempos e/ou as temperaturas para adaptar a cozedura. Verifique o
estado de cozedura da pizza através da janela superior para monitorizar o ponto de cozedura
ideal.

Conselhos:

- Nao utilizar recipientes nao resistentes ao calor, como plastico ou papel, no interior do
aparelho.

- \Verifique frequentemente os alimentos durante a cozedura para evitar que se queimem.

- Para obter melhores resultados, recomenda-se o pré-aquecimento durante 5-10 minutos
antes da utilizacao.

- Asuperficie exterior e a saida de ar do aparelho podem ficar muito quentes durante e
apoés o funcionamento.

- Para evitar riscos, nao tocar nem deslocar o aparelho quando nao for necesséario.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Limpar o aparelho apés cada utilizacao.

- 0O cesto e agrelha tém um revestimento antiaderente. Nao utilizar utensilios metalicos ou
produtos abrasivos para limpar o cesto e/ou a grelha, pois podem danificar a superficie
antiaderente.

Limpeza
1. Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer antes de o limpar.

Nota: Retirar o cesto para permitir que o aparelho arrefeca mais rapidamente.

2. Limpar o interior e o exterior do produto com um pano macio e hdmido.

3. Limpar bem o cesto e a grelha com agua quente, detergente e uma esponja nao abrasiva.
N&o encher o cesto com dgua. Recomendamos a utilizacdo de um desengordurante
liquido para remover qualquer sujidade remanescente.

4. Limpe o elemento de aquecimento com uma escova macia para remover quaisquer
residuos de alimentos.

5. Certifigue-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de voltar a utilizar o
produto.
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Limpeza da pedra:

1. Esperar que arrefeca completamente.
2. Remover os residuos de alimentos com uma escova, raspador ou espatula.
3. Enxaguar a pedra com agua, sem a deixar de molho.

4, Secar bem.

Almacenamiento

- Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer.
- Certifique-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de guardar o produto.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causas possiveis

Solucao

O produto nao se
liga

Cabo nao ligado

Certifique-se de que o cabo de alimentacao
estd ligado a tomada eléctrica.

0 cesto ndo esta
corretamente
posicionado

Verificar se o cesto esta corretamente
encaixado na base da fritadeira.

Os alimentos saem
crus

Demasiada comida
no cesto

Cozinhar os alimentos em pequenas
quantidades. Nao sobrecarregar o cesto.

Atemperatura
definida é
demasiado baixa

Aumentar a temperatura.

Tempo de cozedura
insuficiente

Aumentar o tempo.

Os alimentos néo
sao cozinhados
uniformemente

Ndo mexer os
alimentos durante a
cozedura

Retire os alimentos que estao demasiado
préximos ou colados e mexa os alimentos
durante a cozedura.

A comida néo é
estaladica

Nao utilizacao
de ingredientes
adequados

Utilizar alimentos adequados para cozinhar
na fritadeira de ar quente. Se utilizar
alimentos com baixo teor de gordura, pode
pulveriza-los ligeiramente com éleo.
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Os alimentos
ndo podem ser
colocados na

Ha demasiada
comida no cesto

Reduzir a quantidade de alimentos no cesto.

O cesto ndo esta

Verificar se o cesto esta corretamente

fritadeira.

corretamente encaixado na base da fritadeira.

posicionado

£ normal que saia fumo quando se
cozinham alimentos gordos.

Os alimentos que
esta a utilizar
sdo demasiado
gordurosos

Estd a sair fumo
branco

Hé& gordura
acumulada
de utilizacbes
anteriores

N&o se esqueca de limpar a fritadeira apés
cada utilizacao.

6. DIREITOS DE AUTOR

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetdo desta publicacéo ndo pode ser
reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou distribuido, no todo
ou em parte, por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacéo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARAGAO UE DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA

c E A Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em conformidade com os
requisitos essenciais e outras disposicdes relevantes dos regulamentos aplicaveis

na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e testado para cumprir as normas

de seguranca e qualidade exigidas. O texto integral da Declaracao de Conformidade da UE

pode ser consultado no seguinte sitio Web: https://cecotec.pt/pt/information/declaration-
of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Apparaat. Afbeelding 1
Hoofdgedeelte
Mand

Mandgreep
Scherm

Raam

Rek

Pizzasteen

Nou s wN

Configuratiescherm. Afbeelding 2
Aanraaklichtpictogram

Raak het temperatuur/tijd-icoon aan

Raak het menupictogram ‘Diepvriespizza’ aan
Aanraakpictogram verlagen
Temperatuurweergave

Weer Visualizer

Vergroting van het aanraakpictogram
menupictogram ‘Verse pizza' aan

Raak het menupictogram aan

10. Start/Pauze-aanraakpictogram

11. Pictogram voor menu-indicator voor frieten
12. Pictogram voor vleesmenu-indicator

13. Kipmenu-indicatorpictogram

14. Vismenu-indicatorpictogram

15. Dessertmenu-indicatorpictogram

16. Groentemenu-indicatorpictogram

17. Pictogram voor uitdrogingsmenu-indicator
18. DIY-menu-indicatorpictogram (Gratis koken)

©ONOV s WN

OPMERKING:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met de afbeeldingen op het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Ditapparaat wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het apparaat
tijdens het transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op
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een veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de
toekomst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor
dat u alle artikelen op de juiste manier recyclet.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Als er onderdelen ontbreken of in slechte staat verkeren, neem dan onmiddellijk contact
op met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec.

Inhoud van de doos

Elektrische pizzaoven
Pizzasteen
Gebruiksaanwijzing

Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat goed getraceerd kan
worden als u hulp nodig hebt.

3. BEDIENING

Voor het eerste gebruik:

1.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal van het product.

2. Haal het mandje uit het apparaat en verwijder eventuele beschermende plastic folie.

3. Maak het mandje schoon met warm water. Veeg de zijwanden en de onderkant van het
apparaat af met een vochtige doek. Zorg ervoor dat alle onderdelen volledig droog zijn
voordat u het apparaat gebruikt.

4. Plaats het apparaat op een glad, stabiel en hittebestendig oppervlak.

5. Laat minimaal 10 cm ruimte vrij rondom het apparaat, zodat er voldoende ventilatie
mogelijk is. Blokkeer de luchtuitlaat niet.

Aandacht:

Het is normaal dat het apparaat bij het eerste gebruik een lichte geur of rook afgeeft. Dit duidt
niet op een defect van het apparaat.

Om eventuele resten te verwijderen, verwarmt u het apparaat gedurende 10 minuten voor het
eerste gebruik.

Voedselbereiding:

1.

2.
3.
4

Plaats het voedsel op het mandrek.

Plaats het mandje in het apparaat en duw het helemaal naar binnen.

Druk op het start/pauze-aanraakpictogram * (') " om het apparaat in te schakelen.
Druk op het aanraakpictogram ‘temperatuur/tijd’ BI® om de variabele te selecteren die
u wilt wijzigen (temperatuur of tijd).

Zodra de variabele is geselecteerd, gebruikt u de pictogrammen verhogen * =+
"enverlagen " — " om de overeenkomstige waarde te verhogen of te verlagen. De
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temperatuur wordt aangepast in stappen van 5°C, en de tijd in stappen van 1 minuut.

U kunt ook de vooraf ingestelde menu's gebruiken door op het menu-aanraakpictogram
“ = "te drukken, of direct de programma's voor verse pizza en diepvriespizza
selecteren door respectievelijk op de aanraakpictogrammen " fRESH " of * FROZEN *te
drukken.

Druk op het start/pauze-aanraakpictogram * O

Als u het apparaat tijdens de werking wilt stoppen of uitschakelen, houdt u de start-/
pauzeknop “ (') "ingedrukt. Ter bescherming van het apparaat schakelt de verwarming
onmiddellijk uit en schakelt de ventilator na 30 seconden uit. Hierna klinkt er vijf keer
een onafgebroken pieptoon. Op dit punt gaat het apparaat in de stand-bymodus

en kan alleen het start-/pauze-aanraakpictogram worden bediend; De rest van de
aanraakpictogrammen zijn inactief.

Opmerking:
U kunt zowel de tijd als de temperatuur wijzigen terwijl het apparaat in werking is.

Het bereiden van steenovenpizza's

1.

2.

Haal het mandje eruit en verwijder het rek.

Plaats de steen direct op de bodem van het mandje en schuif het mandje helemaal naar
binnen, zonder de pizza erin te leggen.

Selecteer de modus “VERSE PIZZA" als u een niet-bevroren pizza wilt bereiden of de
modus "“BEVROREN PIZZA" als u een diepvriespizza wilt bereiden. In beide gevallen
worden de eerste 10 minuten van het programma gebruikt om de steen voor te
verwarmen. Je hoeft de pizza er dus nog niet op te leggen. Druk op het pictogram ‘start/
pauze'.

Na 10 minuten klinkt er een geluidssignaal dat aangeeft dat u de pizza in de steen moet
doen. Haal het mandje eruit, leg de pizza op de steen en plaats het mandje er weer in. Het
aftellen gaat verder waar het gebleven was.

LET OP: Gebruik geen bakpapier of aluminiumfolie om de steen te beschermen. De
lucht van de ventilator tilt het papier namelijk op en kan in contact komen met de
verwarmingselementen. Om te voorkomen dat het deeg aan de steen blijft plakken en
om vlekken te voorkomen, kunt u een beetje bloem strooien. In ieder geval wordt de
functionaliteit van de steen niet aangetast.

Zodra het aftellen voorbij is, is de pizza klaar.

Haal het mandje eruit en haal de pizza eruit. Zo voorkom je dat de hitte die de steen
vasthoudt, de pizza verder gaart. Doe dit voorzichtig, want de steen is heet. Haal de steen
eruit als deze is afgekoeld.

LET OP: Als u direct na de eerste pizza een tweede pizza wilt bakken, hoeft u de steen niet
nogmaals voor te verwarmen. Leg de tweede pizza er direct in en trek 10 minuten van de
baktijd af.
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Icon Naam Voorverwarmen (min) Temperatuur (°C) Tijd (min)
@ Chips - 200 25
Vlees 5 230 6
é) Kip - 210 25
@ Vis - 180 16
%] Nagerecht - 170 20
f Groente - 185 20
ff Uitdroging - 55 60
DIY - 200 20
DIY
(Gratis Koken)
FROZEN . e
PIZZA Diepvriespizza | 10 200 14
FRESH \erse pizza 10 230 10
PIZZA
OPMERKING:

Omdat ingrediénten kunnen variéren in bron, grootte, vorm en merk, is de informatie in de
tabel mogelijk niet het meest geschikt voor de ingrediénten die u gebruikt. Pas indien nodig de
kooktijden en/of temperaturen aan uw behoeften aan. Controleer de bakstatus van uw pizza
via het bovenste venster om een optimale gaarheid te garanderen.
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Tips:

- Gebruik geen voorwerpen in het apparaat die niet hittebestendig zijn, zoals plastic of
papier.

- Controleer het eten regelmatig tijdens het koken om aanbranden te voorkomen.

- Voor het beste resultaat raden wij aan om het apparaat 5-10 minuten voor gebruik voor te
verwarmen.

- De buitenkant en de luchtuitlaat van het apparaat kunnen tijdens en na gebruik zeer heet
zijn.

- Raak het apparaat niet onnodig aan en verplaats het niet onnodig om gevaren te
voorkomen.

4. REINIGING EN ONDERHOUD

- Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

- Demand en het rek zijn voorzien van een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen
keukengerei of schuurmiddelen om de mand en/of het rek schoon te maken. Dit kan de
antiaanbaklaag beschadigen.

Schoonmaak
1. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

Let op: Verwijder het mandje zodat het apparaat sneller kan afkoelen.

2. Veeg de binnen- en buitenkant van het product af met een zachte, vochtige doek.

3. Maak de mand en het rek grondig schoon met heet water, afwasmiddel en een niet-
schurende spons. Vul het mandje niet met water. Wij adviseren om een vloeibare
ontvetter te gebruiken om eventueel achtergebleven vuil te verwijderen.

4. Maak het verwarmingselement schoon met een zachte borstel om eventuele
voedselresten te verwijderen.

5. Zorgervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het product opnieuw
gebruikt.

Het reinigen van de steen:

1. Wacht tot het volledig is afgekoeld.

2. Verwijder voedselresten met een borstel, schraper of spatel.
3. Spoel de steen af met water, maar laat hem niet weken.

4. Maak het helemaal droog.
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- Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen.
- Zorgervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het product opbergt.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Het product gaat
niet aan

De kabel is niet aangesloten

Zorg ervoor dat het netsnoer in het
stopcontact zit.

De mand is niet goed
geplaatst

Controleer of het mandje goed in de
frituurpan zit.

Het eten komt er
rauw uit

Er zit te veel eten in de mand

Kook voedsel in kleine hoeveelheden.
Overbelast de mand niet.

De ingestelde temperatuur is
te laag

Verhoog de temperatuur.

De kooktijd is onvoldoende

Verhoog de tijd.

Het eten is niet
gelijkmatig gaar

Roer het eten niet door tijdens
het koken

Verwijder etenswaren die te dicht op
elkaar liggen of aan elkaar plakken
en roer het eten om tijdens het
koken.

Het eten is niet

Er worden geen geschikte

Gebruik alleen voedingsmiddelen

voedsel in de
frituurpan worden
gedaan

knapperig ingrediénten gebruikt die geschikt zijn voor bereiding
in de airfryer. Als u vetarme
producten gebruikt, kunt u ze lichtjes
besprenkelen met olie.

Er kan geen Er zitte veeleteninde mand | Verminder de hoeveelheid voedsel in

de mand.

De mand is niet goed
geplaatst

Controleer of het mandje goed in de
frituurpan zit.

Er komt witte rook
uit

De voedingsmiddelen die u
gebruikt zijn erg vet

Het is normaal dat er rook ontstaat
bij het bereiden van voedsel met veel
vet.

Eris vet opgehoopt van
eerder gebruik

Zorg ervoor dat u de frituurpan na elk
gebruik schoonmaakt.
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6. AUTEURSRECHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een retrievalsysteem,
verzonden of verspreid op welke manier dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopie,
opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL

7.VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

c Cecotec Innovations verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle eisen
en andere relevante bepalingen van de in de Europese Unie geldende regelgeving.
Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om te voldoen aan de vereiste veiligheids- en
kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het
volgende internetadres: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Urzadzenie. Rys. 1

Nou s wN

Korpus gtéwny
Koszyk

Uchwyt do koszyka
Ekran

Okno

Stojak

Kamien do pizzy

Panel sterowania. Rys. 2

©ONOV s WN

16.

18.

Dotknij ikony Swiatta

Dotknij ikony temperatury / czasu
Dotknij ikony menu ,Mrozona pizza"
Zmniejsz ikone dotykowsg
Wyswietlacz temperatury
Wizualizator pogody

Powiekszenie ikony dotykowej
Dotknij ikony menu , Swieza pizza”
Dotknij ikony menu

. lkona dotykowa Start/Pauza

lkona wskaznika menu frytek

. lkona wskaznika menu miesnego
. lkona wskaznika menu kurczaka
. lkona wskaznika menu rybnego

Ikona wskaznika menu deserowego
Ikona wskaznika menu warzywnego
lkona wskaznika menu odwodnienia
Ikona wskaznika menu DIY (Gotowanie bez ograniczer)

NOTATKA:
Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie
odpowiadac doktadnie tym widocznym na produkcie.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest dostarczane w opakowaniu chronigcym je podczas transportu. Wyjmij
urzadzenie z pudetka i usun wszystkie elementy opakowania. Oryginalne pudetko i inne
elementy opakowania mozesz przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec
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uszkodzeniu urzgdzenia, gdybys w przysztosci zaszta potrzeba jego transportu. Jesli
chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj, aby wszystkie przedmioty poddac
odpowiedniemu recyklingowi.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakichkolwiek czesci lub sg one w ztym stanie, prosimy o natychmiastowy kontakt
z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec.

Zawartos$¢ pudetka

- Elektryczny piec do pizzy
- Kamien do pizzy

- Instrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby umozliwi¢ prawidtowe namierzenie
sprzetu w przypadku koniecznosci uzyskania pomocy.

3. DZIALANIE

Przed pierwszym uzyciem:

1. Usun wszelkie elementy opakowania z produktu.

2. Wyjmij koszyk z urzadzenia, usuwajgc folie ochronna.

3. Wyczys¢ koszyk ciepta woda. Przetrzyj Scianki boczne i spéd urzadzenia wilgotna
Sciereczka. Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sg
catkowicie suche.

Urzadzenie nalezy ustawic na gtadkiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.

5. Pozostaw wokét urzadzenia wolng przestrzen wynoszacg co najmniej 10 cm, aby
zapewnic odpowiednig wentylacje. Nie blokuj wylotu powietrza.

Uwaga:

Zwyktym zjawiskiem jest wydzielanie sie lekkiego zapachu lub dymu podczas pierwszego
uzycia. Nie oznacza to awarii urzadzenia.

Aby usung¢ wszelkie pozostatosci, przed pierwszym uzyciem nalezy nagrzac urzgdzenie
przez 10 minut.

Przygotowywanie positkéw:

1. Umiesci¢ jedzenie na stojaku.

2. Wt6z koszyk do urzadzenia i wsun go do konca.

3. Nacisnij ikone start/pauza C) ", aby wtgczy¢ urzgdzenie.

4. Nacisnij ikone dotykowa ,temperatura/czas", @1@ aby wybrac zmienng, ktérg chcesz
zmodyfikowac (temperature lub czas).

5. Powybraniu zmiennej uzyj ikon zwiekszania ,, + i zmniejszania, —", aby zwiekszy¢
lub zmniejszy¢ odpowiadajaca jej wartos¢. Temperature mozna regulowac co 5°C, a czas
co T minute.

56 I PIZZA&FRY 7000



POLSKI

6. Mozna réwniez skorzystac z ustawionych wczesniej menu, naciskajgc ikone menu

dotykowego , = ", lub bezposrednio wybrac programy dla Swiezej i mrozonej pizzy,
naciskajac odpowiednio ikony dotykowe , FRESH "lub, " FEOZEN

7. Naciénij ikone dotykowa start/pauza, ()"

8. Jesli chcesz zatrzymac lub wytgczyc¢ urzadzenie w trakcie jego pracy, nacisnij i
przytrzymaj przycisk start/pauza, (') " Aby chroni¢ urzadzenie, grzejnik wytaczy sie
natychmiast, a wentylator po 30 sekundach wytgczy sie. Jednoczesnie rozlegnie sie
pieciokrotny ciggty sygnat dzwiekowy. W tym momencie urzadzenie przechodzi w tryb
czuwania i mozna obstugiwac tylko ikone start/pauza; reszta ikon dotykowych jest
nieaktywna.

Notatka:
Mozesz zmieni¢ czas i temperature podczas pracy urzgdzenia.

Przygotowywanie pizzy pieczonej na kamieniu

1. Wyjmij koszyk i zdejmij ruszt.

2. Umies¢ kamien bezposrednio na dnie koszyka i, nie wktadajgc pizzy, wsun koszyk do
konca.

3. Wybierz tryb ,SWIEZA PIZZA", jeéli chcesz przygotowac niezamrozong pizze lub tryb
,MROZONA PIZZA", jesli chcesz przygotowaé mrozong pizze. W obu przypadkach
pierwsze 10 minut programu stuzy do wstepnego nagrzania kamienia, dlatego nie nalezy
jeszcze wktadac pizzy. Nacisnij ikone ,start/pauza”

4. Po 10 minutach rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy informujacy o koniecznosci wtozenia
pizzy. Wyjmij koszyk, potdz pizze na kamieniu i wtéz koszyk ponownie. Odliczanie bedzie
kontynuowane od miejsca, w ktérym zostato przerwane.

UWAUGA: Nie nalezy uzywac papieru do pieczenia ani folii aluminiowej do ochrony kamienia,

poniewaz powietrze z wentylatora podniesie papier i moze on dotkngc elementéw grzejnych.

Mozna posypac odrobing maki, aby zapobiec przywieraniu ciasta do kamienia i w ten sposéb

zmniejszy¢ liczbe sladéw. W zadnym wypadku funkcjonalno$¢ kamienia nie ulegnie zmianie.

5. Po zakoriczeniu odliczania pizza bedzie gotowa.

6.  Wyjmij koszyk i wyjmij pizze, aby zapobiec dalszemu pieczeniu sie pizzy pod wptywem
ciepta zgromadzonego w kamieniu. Nalezy zachowac ostroznos¢, gdyz kamien bedzie
gorgcy. Po ostygnieciu wyjmij kamien.

UWAUGA: Jesli po skonczeniu pieczenia pierwszej pizzy zechcesz upiec drugg, nie ma potrzeby

ponownego nagrzewania kamienia. Wt6z drugg pizze bezposrednio do piekarnika i odejmij 10
minut od czasu pieczenia.
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lkona Nazwa Podgrzewanie wstepne | Temperatura Czas
(min) (@) (min)
@ Frytki - 200 25
Mieso 5 230 6
Q/))C) Kurczak - 210 25
»@ Ryba - 180 16
%] Deser - 170 20
@ Warzywo - 185 20
fi Odwodnienie - 55 60
DIY - 200 20
DIY
(Gotowanie bez
ograniczen)
FROZEN ; :

PIZZA Mrozona pizza 10 200 14
FRESH | Swieza pizza 10 230 10
PIZZA

NOTATKA:

Poniewaz sktadniki mogg sie rozni¢ pod wzgledem pochodzenia, wielkosci, ksztattu i
marki, informacje podane w tabeli moga nie by¢ najbardziej odpowiednie dla sktadnikdw,
ktérych uzywasz. W razie potrzeby dostosuj czas i/lub temperature gotowania do swoich
potrzeb. Sprawdz stan wypieczenia pizzy przez gérne okienko, aby zapewni¢ jej optymalne
wypieczenie.
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Porady:

Nie nalezy uzywac wewnatrz urzgdzenia pojemnikéw nieodpornych na dziatanie
wysokiej temperatury, np. plastiku lub papieru.

Podczas gotowania czesto sprawdzaj potrawe, aby zapobiec jej przypaleniu.

Aby uzyskac najlepsze efekty, zaleca sie podgrzanie urzadzenia przez 5-10 minut przed
uzyciem.

Powierzchnia zewnetrzna i wylot powietrza urzgdzenia moga by¢ bardzo gorgce w
trakcie i po zakonczeniu pracy.

Aby unikna¢ zagrozen, nie dotykaj i nie przesuwaj urzadzenia bez potrzeby.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Wyczys¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

Koszyk i ruszt pokryte sg powtokg zapobiegajacg przywieraniu. Do czyszczenia koszyka
i/lub rusztu nie nalezy uzywac metalowych przyboréw ani srodkéw Sciernych, gdyz
moze to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajgcej przywieraniu.

Czyszczenie

1

Odtgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i pozwol mu ostygnac przed czyszczeniem.

Uwaga: Wyjmij koszyk, aby umozliwi¢ szybsze ostygniecie urzadzenia.

Przetrzyj produkt od wewnatrz i od zewnatrz miekka, wilgotng Sciereczka.

Doktadnie umyj koszyk i ruszt gorgcg wodg, detergentem i nieScierng gabka. Nie napetniaj
koszyka woda. Zalecamy uzycie ptynnego odttuszczacza w celu usuniecia wszelkich
resztek brudu.

Wyczys¢ element grzewczy miekkg szczotka, aby usunac wszelkie resztki jedzenia.

Przed ponownym uzyciem produktu nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sg czyste i
suche.

Czyszczenie kamienia:

1.

2.
3.
4.

Poczekaj, az catkowicie ostygnie.

Usun resztki jedzenia za pomocg szczotki, skrobaczki lub szpatutki.
Kamien nalezy sptukac woda, nie dopuszczajgc do jego namoczenia.
Wysusz doktadnie.

Sktadowanie

Odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwdél mu ostygnac.
Przed przechowywaniem produktu nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sg czyste i
suche.
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5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Produkt nie wtacza
sie

Kabel nie jest
podtaczony

Sprawd?z, czy przewdd zasilajacy jest
podtgczony do gniazdka elektrycznego.

Kosz nie jest
prawidtowo ustawiony

Sprawdz, czy koszyk jest prawidtowo
zamocowany w podstawie frytkownicy.

Jedzenie jest
surowe

W koszyku jest za duzo
jedzenia

Gotuj jedzenie w matych ilosciach. Nie
przecigzaj koszyka.

Ustawiona
temperatura jest zbyt
niska

Podnies$ temperature.

Czas gotowania jest
niewystarczajgcy

Wydtuz czas.

Jedzenie nie jest
réwnomiernie
ugotowane

Nie mieszaj jedzenia
podczas gotowania.

Usun produkty spozywcze, ktére sg zbyt
blisko siebie lub posklejane, i mieszaj je
podczas gotowania.

Jedzenie nie jest
chrupigce

Nie uzyto zadnych
odpowiednich
sktadnikéw

Uzywaj produktéw spozywczych
nadajgcych sie do smazenia w air fryerze.
Jesli uzywasz produktéw o niskiej
zawartosci ttuszczu, mozesz lekko skropic
je olejem.

Zywnoéci nie
mozna wktadac do
frytkownicy

W koszyku jest za duzo
jedzenia

Zmniejsz ilos¢ jedzenia w koszyku.

Kosz nie jest
prawidtowo ustawiony

Sprawd?, czy koszyk jest prawidtowo
zamocowany w podstawie frytkownicy.

Wydobywa sie biaty
dym

Zywnoé¢, ktérej
uzywasz jest bardzo
ttusta

Podczas gotowania potraw z duzg iloScig
ttuszczu normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie sie dymu.

Nagromadzit sie
ttuszcz z poprzednich
zastosowan

Pamietaj o wyczyszczeniu frytkownicy po
kazdym uzyciu.
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6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢

w catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana

ani rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie,
nagrywanie lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. UPROSZCZONA DEKLARACIA ZGODNOSCI UE

Cecotec Innovations niniejszym oswiadcza, ze niniejszy produkt jest zgodny z
c zasadniczymi wymaganiami oraz innymi stosownymi postanowieniami przepiséw
obowigzujgcych na terenie Unii Europejskiej. Produkt ten zostat zaprojektowany,
wyprodukowany i przetestowany tak, aby spetniat wymagane standardy bezpieczenstwa i
jakosci. Petny tekst Deklaracji zgodnosci UE mozna znaleZ¢ pod nastepujgcym adresem
internetowym: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. DiLY AKOMPONENTY

Zarizeni. Obr. 1

Nou s wN

Hlavni télo
Kosik
Rukojet kose
Obrazovka
Okno

Nosic

Pizza kdmen

Ovladaci panel. Obr. 2

©ONOV s WN

16.

18.

Dotknéte se ikony svétla

Dotknéte se ikony teplota / cas

Klepnéte na nabidku ikony ,Mrazena pizza"
Snizeni dotykové ikony

Zobrazeni teploty

Vizualizér pocasi

ZvétSeni dotykoveé ikony

Klepnéte na ikonu nabidky , Cerstva pizza"
Dotknéte se ikony nabidky

. Dotykova ikona Start/Pauza

lkona indikatoru nabidky hranolky

. lkona indikadtoru nabidky masa
. lkona indikatoru kufeciho menu
. lkona indikatoru nabidky ryb

Ikona indikatoru nabidky dezertt

lkona indikatoru zeleninové nabidky

lkona indikatoru nabidky dehydratace

Ikona indikatoru nabidky DIY (Vafeni zdarma)

POZNAMKA:
Grafika v tomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi se presné shodovat s
vyobrazenim na vyrobku.

2. PRED POUZITIM

62

Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy material. Originalni krabici a dalSi obalové polozky
muzete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili poskozeni zafizeni v pfipadé
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potfeby pFepravy v budoucnu. Pokud chcete pivodni obal zlikvidovat, nezapomerite
vSechny polozky radné recyklovat.

Ujistéte se, ze vSechny dily a soucasti jsou zahrnuty a v dobrém stavu. Pokud nékteré
dily chybi nebo jsou ve Spatném stavu, okamzité kontaktujte oficialni sluzbu technické
podpory spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

Elektrickd pec na pizzu
Pizza kdmen
Navod k pouziti

Neodstranujte sériové Cislo z produktu, aby bylo mozné vase zarizeni spravné dohledat v
pfipadé, Ze budete potfebovat pomoc.

3. PROVOZ

PFed prvnim pouzitim:

—

Odstrante z vyrobku veskery obalovy material.

2. Vyjméte koS ze spotrebice a odstrante veskery ochranny plast.

3. Vycistéte kos teplou vodou. Boc¢ni stény a dno spotrebice otfete vihkym hadfikem. Pred
pouzitim spotrebice se ujistéte, ze jsou vSechny ¢asti zcela suché.

4. Umistéte spotrebic na hladky, stabilni a zaruvzdorny povrch.

5. Kolem spotrebice ponechejte volny prostor alespor 10 cm, aby byla zajisténa spravna
ventilace. Nezakryvejte vystup vzduchu.

Pozor:

Je normalni, Ze pfi prvnim pouziti vydava mirny zapach nebo kouf. Neznamena to poruchu
zarizeni.
Chcete-Lli odstranit pfipadné zbytky, pfed prvnim pouzitim spotrebic 10 minut pfedehrejte.

PFiprava jidla:

—

BwN

Umistéte potraviny na stojan kose.

V0oZte koS do spotrebice a zasurite jej az na doraz.

Stisknutim dotykové ikony start/pauza Q) " zapnéte spotrebic.

Stisknutim dotykové ikony ,teplota/¢as” @|@ vyberte proménnou, kterou chcete upravit
(teplotu nebo cas).

Jakmile je proménnd vybréna, pouZijte ikony zvygeni, + *asniZeni, — " pro zvyseni
nebo snizeni odpovidajici hodnoty. Teplota se nastavuje po 5°C pfirlistcich nebo Gbytcich
a ¢as v Iminutovych pfirdstcich nebo dbytcich.
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W

6. Mdzete také pouzit pfednastavené nabidky stisknutim dotykové ikony nabidky , —

nebo primo vybrat programy pro cerstvou pizzu a mrazenou pizzu stisknutim dotykovych

; FRESH FROZEN
ikon., ‘pizza "nebo, FRogAt "

7. Stisknéte dotykovou ikonu start/pauza (') .

8. Pokud chcete spotrebic béhem provozu zastavit nebo vypnout, stisknéte a podrzte
tla¢itko start/pauza, (') " Topenfse okamZité vypne a ventildtor se po 30 sekundéch
vypne, aby chranil spotfebic, doprovazeny pétindasobnym nepretrzitym pipnutim. V tomto
okamziku zafizeni prejde do pohotovostniho rezimu a lze ovlédat pouze dotykovou ikonu
start/pauza; ostatni dotykové ikony jsou neaktivni.

Poznamka:
Béhem provozu spotfebite mlzZete zménit cas i teplotu.

PFiprava kamenné pizzy

Vyjméte koS a vyjméte stojan.

Kéamen polozte pfimo na dno koSe a bez pridani pizzy zasunte kos Gplné.

Zvolte rezim ,CERSTVA PIZZA", pokud pFipravujete nezmrazenou pizzu, nebo rezim
.MRAZENA PIZZA", pokud chcete vafit mraZenou pizzu. V obou p¥ipadech prvnich 10 minut
programu slouzi k predehrati kamene, takZe byste jeSté neméli pridavat pizzu. Stisknéte
ikonu ,start/pause”.

4. Po 10 minutach zazni zvukovy signal, ze byste méli vlozit pizzu. Vyjméte koS, polozte
pizzu na kdmen a znovu vlozte kos. Odpocitavani bude pokracovat tam, kde skoncilo.
POZOR: K ochrané kamene nepouZivejte mastny papir nebo hlinikovou félii, protoZe vzduch z
ventildtoru papir nadzvedne a ten by se mohl dotknout topnych téles. Mizete prisypat trochu
mouky, aby se tésto nelepilo na kdmen a tim se omezily stopy. V Zadném pripadé nebude

ovlivnéna funkénost kamene.

woN =

5. Kdyz odpocitavani skonci, pizza bude hotova.
6. Vyjméte koS a vyjméte pizzu, abyste zabranili dalsimu vareni tepla zadrzeného kamenem.
Udélejte to opatrné, protoze kdmen bude horky. Po vychladnuti kdimen vyjméte.

POZNAMKA: Pokud byste chtéli vafit druhou pizzu hned po dokonéenf jedné, nebude nutné

znovu predehfivat kdmen. Umistéte druhou pizzu pfimo dovnitf a odec¢téte 10 minut od doby
vareni.
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lkona Jméno PFedehfev (min) Teplota (°C) cas (min)
@ Chipsy - 200 25
Maso 5 230 6
é) Kufe - 210 25
@ Ryba - 180 16
%] Dezert - 170 20

f Zelenina - 185 20
fi Dehydratace - 55 60
DIY Dle ) - 200 20
(vafeni zdarma)
FROZEN P
PIZZA Zmrazenad pizza 10 200 14
FRESH Cerstvé pizza 10 230 10
PIZZA
POZNAMKA:

Vzhledem k tomu, ze ingredience se mohou liSit ve zdroji, velikosti, tvaru a znacce, informace
uvedené v tabulce nemusi byt pro ingredience, které pouzivate, ty nejvhodngjsi. V pfipadé

potreby upravte doby vareni a/nebo teploty podle svych potreb. Zkontrolujte stav peceni vasi

pizzy pomoci horniho okna, abyste zajistili optimalni propecent.
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Tipy:

- Uvnitf spotfebite nepouzivejte nadoby, které nejsou odolné vici teplu, jako je plast nebo
papir.

- Béhem vareni potraviny ¢asto kontrolujte, aby se nepfipalily.

- Prodosazeni nejlepsich vysledkd se doporucuje pred pouzitim 5-10 minut predehrat.

- Vngjsi povrch a vystup vzduchu spotfebi¢e mohou byt béhem provozu a po ném velmi
horké.

- Zbytelné se spotfebice nedotykejte ani s nim nepremistujte, abyste predesli nebezpedi.

4. CISTENI A UDRZBA

- Pokazdém pouZiti spotfebic vycistéte.
- Kos a stojan maji neprilnavou vrstvu. K ¢isténi koSe a/nebo rostu nepouzivejte kovové
nacini ani abrazivni prostredky, protoze by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu.

Cisteni
1. Pred ¢isténim odpojte spotfebic ze zasuvky a nechte jej vychladnout.

Poznédmka: Vyjméte koS, aby se spotrebic rychleji ochladil.

2. Otrete vnitfni a vnéjsi ¢ast produktu mekkym vihkym hadrikem.

3. KoSarost dikladné vycistéte horkou vodou, Cisticim prostfedkem a neabrazivni houbou.
Neplrite kosik vodou. K adstranéni zbyvajicich necistot doporucujeme pouzit tekuty
odmastovac.

4, Vycistéte topné téleso mekkym kartackem, abyste odstranili zbytky jidla.

5. Pred dalSim pouzitim vyrobku se ujistéte, Ze jsou vSechny ¢asti Cisté a suché.
Citéni kamene:

1. Pockejte, az Uplné vychladne.

2. Odstrante zbytky jidla Stétcem, Skrabkou nebo Spachtli.

3. Oplachnéte kdmen vodou, aniz byste jej nechali nasaknout.

4. Uplné vysuste.

Skladovani

- Odpojte spotrebic a nechte jej vychladnout.
- Pred uloZenim produktu se ujistéte, Ze jsou vSechny ¢asti Cisté a suché.
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[(al
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ESTINA

Problém Mozné priciny Regenf
\/yrobek se Kabel neni pFipojen Ujistéte se, Ze je napdjeci kabel zapojen do
nezapne elektrické zasuvky.

KosS neni spravné
umistén

Zkontrolujte, zda je koS spravné nasazen do
zakladny fritézy.

Jidlo vychazi

V kosiku je pFilis mnoho
jidla

Jidlo varte v malych mnoZzstvich.
NepretéZujte kos.

syrove Nastavena teplota je Zvyste teplotu.

prilis nizka

Doba vareni je Zvyste cas.

nedostatecna
Jidlo neni Béhem varenfjidlo Odstrante potraviny, které jsou prili$ blizko
uvareno nemichejte u sebe nebo slepené, a béhem vareni jidlo
rovnomerné promichejte.
Jidlo neni Nejsou pouzity zadné Pouzivejte potraviny vhodné pro vareni
kfupavé vhodné prisady ve vzduchové fritéze. Pokud pouzivate

nizkotuc¢né potraviny, mizete je lehce
pokapat olejem.

Do fritézy nelze

V kosiku je pFilis mnoho

Snizte mnozstvi potravin v koSiku.

mastné

vlozit jidlo jidla
KoS neni spravné Zkontrolujte, zda je koS sprévné nasazen do
umistén zékladny fritézy.
Potraviny, které Je normalni, Ze pfi vareni potravin s velkym
Vychézi bily kour | pouzivate, jsou velmi mnozstvim tuku vychazi kour.

Je tam nahromadeéna
mastnota z pfedchozich
pouziti

Po kazdém pouZziti fritézu nezapomerite
vycistit.
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6. AUTORSKA PRAVA

Prava duSevniho vlastnictvi k textdim v této prirucce nalezi spolec¢nosti CECOTEC
INNOVACIONES, SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt jako celek
ani z&¢asti reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, kopirovanim, nahravanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. ZJEDNODUSENE EU PROHLASENi 0 SHODE

c Cecotec Innovations timto prohlasuje, ze tento vyrobek vyhovuje zédkladnim
pozadavkim a dalSim pfisluSnym ustanovenim predpist platnych v Evropské unii.
Tento produkt byl navrZen, vyroben a testovéan tak, aby spliioval pozadované normy
bezpetnosti a kvality. Uplné znéni EU prohl&&eni o shodé lze nalézt na nésledujici webové
adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Cihaz. Sekil 1
1. Anagovde
2. Sepet

3. Sepet sapi
4. Ekran

5. Pencere

6. Raf

7. Pizzatasl

Kontrol Paneli. Sekil 2

Dokunmatik isik simgesi

Dokunmatik simge sicaklik / zaman

Dokunmatik simge mentsu "“Dondurulmus pizza"
Dokunmatik simge azaltma

Sicaklik gostergesi

Hava Durumu Gorsellestiricisi

Dokunmatik simge buyttme

Dokunmatik simge menusu * Taze pizza"
Dokunmatik menu simgesi

10. Baslat/Duraklat dokunmatik simgesi

11. Patates Kizartmasi menu gdstergesi simgesi

12. Et menl gostergesi simgesi

13. Tavuk menu gostergesi simgesi

14. Balik menUsu gosterge simgesi

15. Tatli menusU gosterge simgesi

16. Sebze mentl gbstergesi simgesi

17. Dehidratasyon menlsu gosterge simgesi

18. DIY menii gésterge simgesi (Ucretsiz Yemek Pisirme)

©ONOV s WN

NOT:
Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve Urtindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir.
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2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, nakliye sirasinda koruma saglayacak sekilde tasarlanmis bir ambalajla gelir.
Cihazi kutusundan cikartin ve tim ambalaj malzemelerini cikarin. Cihazinizi ileride
tasimak zorunda kalmaniz durumunda hasar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutusunu ve
diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak
istiyorsaniz, tum Urlnleri uygun sekilde geri donustlrdiginizden emin olun.

- Tum parca ve bilesenlerin dahil oldugundan ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Herhangi bir parcanin eksik veya kotl durumda olmasi durumunda lutfen derhal
Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

Kutu icerigi

- Elektrikli pizza firini
- Pizzatasi

- Kullanim kilavuzu

- Yardima ihtiyac duymaniz halinde ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilmesi icin seri
numarasini Uriin lzerinden ¢cikarmayiniz.

3. OPERASYON

ilk kulltamimdan énce:

1. Urtindin tim ambalaj malzemelerini cikarin.

2. Sepeticihazdan cikarin ve Gzerindeki koruyucu plastigi cikarin.

3. Sepetiniziilik suyla temizleyin. Cihazinizin yan duvarlarini ve tabanini nemli bir bezle silin.
Cihazi kullanmadan 6nce tiim parcalarin tamamen kuru oldugundan emin olun.

4. Cihazidiz, saglam ve isiya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.

5. (Cihazin etrafinda yeterli havalandirmayi saglamak icin en az 10 cm bosluk birakin. Hava
cikisini engellemeyin.

Dikkat:

ilk kullanimda hafif bir koku veya duman cikmasi normaldir. Bu durum cihazin arizali oldugu
anlamina gelmez.

Kalintilari gidermek icin, cihazi ilk kez kullanmadan 6nce 10 dakika 6nceden isitin.

Yemek hazirlama:

1. Yiyecekleri sepet rafina yerlestirin.

2. Sepeticihaza yerlestirin ve sonuna kadar itin.

3. Cihazi acmak icin baslat/duraklat dokunmatik simgesine * " basin . (1

4. Degistirmek istediginiz degiskeni (sicaklik veya zaman) secmek icin “sicaklik/zaman”
dokunmatik simgesine basin. §!®
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5. Degisken secildikten sonra, ilgili degeri artirmak veya azaltmak icin artirma * + ve
azaltma “—"simgelerini kullanin. Sicaklik 5°C artislarla veya azalislarla, zaman ise 1
dakikalik artislarla veya azalislarla ayarlanir.

6. Ayrica, ment dokunmatik ikonuna " =" basarak 6nceden ayarlanmis mentleri
kullanabilir veya sirasiyla * fien " veya " FRIZEN " dokunmatik ikonlarina basarak taze pizza
ve dondurulmus pizza programlarini dogrudan secebilirsiniz .

7. Baslat/duraklat dokunmatik simgesine " (') " basin.

8. (Calisma esnasinda cihazi durdurmak veya kapatmak isterseniz, baslat/duraklat * O
" tusuna basili tutun. Isitici derhal kapanacak ve fan, cihazi korumak icin 30 saniye sonra
bes kez stirekli bip sesiyle birlikte kapanacaktir. Bu noktada cihaz bekleme moduna
gecer ve sadece baslat/duraklat dokunmatik ikonu calistirilabilir; geri kalan dokunmatik
simgeler devre disidir.

Not:
Cihaz calisirken hem zamani hem de sicakligi degistirebilirsiniz.

Tas firinda pismis pizzalarin hazirlanmasi

1. Sepeticikarip rafi cikarin.

2. Tasidogrudan sepetin tabanina yerlestirin ve pizzayl koymadan sepeti tamamen
yerlestirin.

3. Dondurulmamis bir pizza pisiriyorsaniz “TAZE PiZZA" modunu, dondurulmus bir pizza
pisirmek istiyorsaniz "DONDURULMUS PiZZA" modunu secin. Her iki durumda da
programin ilk 10 dakikasi tasi 6nceden isitmak icin kullanilacagindan pizzayi hentiz
eklememelisiniz. “Baslat/Duraklat” simgesine basin.

4. 10 dakika sonra pizzayl koymaniz gerektigini belirten sesli bir sinyal duyulacaktir. Sepeti
cikarin, pizzayi tasin Gzerine koyun ve sepeti tekrar yerlestirin. Geri sayim kaldigi yerden
devam edecek.

DIKKAT: Tas! korumak icin yagli kagit veya aliiminyum folyo kullanmayin, aksi takdirde

fandan gelen hava kagidi kaldirabilir ve 1sitma elemanlarina temas edebilir. Hamurun tasa

yapismasini 6nlemek ve izleri azaltmak icin Uzerine az miktarda un serpebilirsiniz. Her
hallikarda tasin islevselligi etkilenmeyecektir.

5. Geri sayim bittiginde pizzaniz hazir olacaktir.
6. Sepeticikarin ve pizzayi cikarin, boylece tasin tuttugu isinin pizzayi pisirmeye devam
etmesini 6nleyin. Tas sicak olacagindan bunu dikkatli yapin. Soguyunca cekirdegini cikarin.

NOT: Bir pizzayi bitirdikten hemen sonra ikinci bir pizza pisirmek isterseniz, tasi tekrar

isitmaniza gerek kalmayacaktir. ikinci pizzay dogrudan firinin icine yerlestirin ve pisirme
stiresinden 10 dakika cikarin.
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Simge isim Onisitma (dk) Sicaklik (°C) | Zaman (dk)
% Cipsler - 200 25
Et 5 230 6
é) Tavuk - 210 25
@ Balik - 180 16
%] Tatli - 170 20
f Sebze - 185 20
(b Susuz kalma - 55 60
Kendin Yap - 200 20
DIY (Ucretsiz Yemek Pisirme)
FROZEN N
PIZZA Dondurulmus pizza 10 200 14
FRESH Taze pizza 10 230 10
PIZZA
NQOT:

Malzemeler kaynak, boyut, sekil ve marka acisindan farklilik gosterebileceginden, tabloda
gosterilen bilgiler kullandiginiz malzemeler icin en uygun bilgiler olmayabilir. Gerekirse
pisirme surelerini ve/veya sicakliklari ihtiyaclariniza gére ayarlayin. Pizzanizin optimum
sekilde pistiginden emin olmak icin list pencereden pisirme durumunu kontrol edin.
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ipuclar:

Cihazin icerisinde plastik veya kagit gibi isiya dayanikli olmayan kaplar kullanmayiniz.
Pisirme sirasinda yiyeceklerin yanmasini 6énlemek icin sik sik kontrol edin.

En iyi sonucu almak icin kullanmadan énce 5-10 dakika 6n 1sitma yapmaniz onerilir.
Cihazin dis ylizeyi ve hava cikisi, calisma sirasinda ve sonrasinda cok sicak olabilir.
Tehlikelere yolacmamak icin cihazi gereksiz yere ellemeyin veya hareket ettirmeyin.

4. TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin.
Sepet ve raf yapismaz kaplamalidir. Sepet ve/veya rafi temizlerken metal gerecler veya
asindirici trinler kullanmayin; aksi takdirde yapismaz ylizeye zarar verebilirsiniz.

Temizlik

1.

Temizlemeden 6nce cihazin fisini prizden cekin ve sogumasini bekleyin.

Not: Cihazin daha cabuk sogumasini saglamak icin sepeti cikarin.

Urtiniin icini ve disini yumusak ve nemli bir bezle silin.

Sepet ve rafi sicak su, deterjan ve asindirici olmayan bir stingerle iyice temizleyin. Sepeti
su ile doldurmayin. Kalan kirleri temizlemek icin sivi yag cozuct kullanmanizi éneririz.
Isitma elemanini yumusak bir fircayla temizleyerek yiyecek artiklarini temizleyin.

Urtini tekrar kullanmadan 6nce tiim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

Tasin temizlenmesi:

1.

Tamamen sogumasini bekleyin.

2. VYiyecek artiklarini firca, kaziyici veya spatula ile temizleyin.
3. Tasi suda bekletmeden durulayin.

4. Tamamen kurutun.

Depolamak

Cihazin fisini cekip sogumasini bekleyin.
Uriinti saklamadan énce tiim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
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5. PROBLEM COZME

Sorun

Olasi nedenler

Cozim

Urtin acilmiyor

Kablo bagli degil

Glc kablosunun prize takili oldugundan emin
olun.

Sepet diizgln
bir sekilde
yerlestirilmemis

Sepetin fritdzlin tabanina diizglin bir sekilde
oturdugundan emin olun.

Yemek cig
cikiyor

Sepette cok fazla
yiyecek var

Yiyecekleri az miktarda pisirin. Sepeti asiri
doldurmayin.

Ayarlanan sicaklik cok
disuk

Sicakligr artirin.

Pisirme slresi yetersiz

Zamani artirin.

Yiyecekler esit
sekilde pismiyor

Pisirme sirasinda
yemegi karistirmayin

Cok sikisik veya birbirine yapismis yiyecekleri
cikarin ve pisirme sirasinda yiyecekleri
karistirin.

Yemek citir citir
degil

Uygun icerikler
kullanitmamustir

Hava fritdzlnde pisirmeye uygun
yiyecekler kullanin. Eger az yagli yiyecekler
kullaniyorsaniz, Uzerlerine hafifce yag
gezdirebilirsiniz.

Fritoze yiyecek
konulamaz

Sepette cok fazla

Sepettekiyiyecek miktarini azaltin.

yiyecek var
Sepet duzgin Sepetin fritdziin tabanina diizgtin bir sekilde
bir sekilde oturdugundan emin olun.

yerlestirilmemis

Beyaz duman
cikiyor

Kullandiginiz yiyecekler
cok yagli

Cok yagliyiyeceklerin pisirilmesi sirasinda
duman cikmasi normaldir.

Onceki kullanimlardan
kalan birikmis gres var

Fritdzl her kullanimdan sonra temizlemeyi
unutmayin.
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6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzda yer alan metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Sl'ye aittir.
Her hakki saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin dnceden izni olmaksizin,
tamamen veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla
(elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

c E Cecotec Innovations, bu trlntin Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili htikiimlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu Urlin
gerekli glivenlik ve kalite standartlarini karsilayacak sekilde tasarlanmis, Uretilmis ve test
edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metnine su web adresinden ulasilabilir: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

Zuokeun. Eik. 1
Kipio cwpa
KaAdabi

AaBn kaAaBiou
006vn
MapaBupo
Pdaoi

MéTpa mitoag

Nou s wN

Mivakag EAéyyou. Eik. 2

AyyigTe TO €IKOVidIO PWTEG

AyyigTe TO €IKOVIdIO Beppokpaaia / xpdvog
Ayyi&te 10 €Ikovidlo pevou “Frozen pizza”
Avyyiéte 10 €IKoVidlo peiwong

‘Evdeign Beppokpaaciag

OTTIKOTIOINTAG KalpoU

Avyyite TO €IKOVidIO PeyEBuvOong

Ayyi&Te To €IKovidIo pevou “ Gpéoka TriToa”
Ayyi&te 10 €IkovidIO pevou

10. Eikovidio agng ‘Evapén/MNauon

1. Eikovidio évdeIgng pevol TnyaviTéG TTATATES
12. Eixovidio évdeigng pevou Kkpéag

13. Eikovidio évdeIgng pevou KoToTTouAou

14. Eikovidio €vdeigng pevou yapiwy

15. Eikovidio €vdeigng pevou mdopTIio

16. Eikovidio €voeIEng pevou Aaxavikwy

17. Eikovidio évdeigng pevol apuddTwong

18. Eixovidio évdeigng pevou DIY (Awpedv payeipepa)

CoNOL S WN S

HMEIQMA:
Ta ypa@ik@d o€ auTé To eyXeIPiBIO ival OXNUATIKEG OVATTOPACTACEIG Kal EVOEXETAI VO UNV
TaIPIAOUV aKPIBWG PE EKEIVA TOU TTPOIOVTOG.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

- AuTA n ouokeun dIaTiBETAI O€ CUOKEUACTIa OXEDIATHUEVN VA TNV TTIPOOTATEUEI KT
TN YETAPopd. AQaIpECTE TN GUCKEUN OTTO TO KOUTI TNG KAl a@aipéoTe OAO TO UAIKO
ouokeuaoiag. MTopeite va QUAAEETE TO apyIKO KouTi kal GAAa €idn cuokeuaoiag o€
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ACPAAEG PEPOG VIO VO ATTOPUYETE CNUIA 0T OUCKEUR €QV XPEIOOTEN VA TN JETAQEPETE OTO
HEAAOV. EGv BEAETE va aTTOPPIYETE TNV APXIKA CUOKEUATIA, PPOVTIOTE VO OVOKUKAWOETE
6Aa Ta avTIKEINEVA OWOTA.

BeBaiwBeite 611 6Aa Ta e€apTApaTa Kal Ta e€apTripaTa TepIAauBavovTal Kal g€ Kahf
katdaTtaon. Edv Aeitrouv e€aptripata i BpiokovTal og Kakr KaTdaTaaon, ETTIKOIVWVAOTE
AUECWG PE TNV ETTIONMN UTTNPETIa TEXVIKAG uTTooTAPIENG TnG Cecotec.

Mepiexépeva KouTioU

HAeKTPIKOG poUpVOg TTiITOAg
MéTpa mitoag
Eyxelpidio odnyiwv

Mnv a@aipeite Tov o€IpIaKd apIBud atd To TTPOIdV, WOTE 0 £E0TTAICUOG 0AG va UTTOPET va
EVTOTTIOTEI CWOTA O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAeoTe Bordeia.

3. AEITOYPTIA

Mpiv atré TNV TPpWTN XPRon:

1.

AgpaipéoTe 6A0 TO UAIKO CUOKEUOOIAg aTTd TO TTPOIOV.

2. AgaipéaTe To KAAGOI aTTrd TN CUOKEUN, APAIPWVTAG TUXOV TTPOCTATEUTIKO TTAAGTIKO.

3. KoBapioTe To KOAGBI pe (eoTS vEPS. ZKOUTTIOTE TA TTACIVA TOIXWHATA KAl TO KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG PE éva uypo Travi. BeBaiwBeite 0TI OAa Ta €apTAPATA €ival EVTEAWG OTEYVA TTPIV
XPNOIUOTIOINCETE TN GUCKEUN.

4. TomroBeTAGTE TN OUCKEUN O€ pIa Agia, oTaBePr Kal avOEKTIKA 0Tn BepUdTNTA ETTIPAVEIQ.

5. AgnoTe eAelBepo xwpo TouAdyioTov 10 cm yUpw aTTd TN CUCKEUN Yia va e§a0@aNioETE TOV
owaTé agpiopd. Mnv eutrodileTe TNV £60d0 aépa.

Mpoooxn:

Eival puaioloyikd va Byadel pia eAa@pid oopn ) Katve KaTd TV TpwTn Xprnon. Auté dev
utrodnAwvel BAGRN TNG CUOKEUNG.

Ma va apaipéaeTe TUXOV UTTOAEIUOTA, TTPOBEPUAVETE TN CUOKEUNR YIa 10 AETITA TTPIV TN
XPNOIUOTIOIACETE VIO TTPWTN QOPA.

MpocToipacia gaynTou:

1.

2.
3.
4

TotroBeTAOTE TA TPOPIPA OTN OXAPA TOU KaAaBiou.

ToTroBeTOTE TO KAAAB!I GTN CUCKEUR Kal OTTPWETE TO HEXPI TEPUA.

MatraTe TO €IKOVidIo ang évapéng/mavang “ @) ” VIO VO EVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUN.
MatAoTe To €IKOVIDIO OPRG «BEPUOKPATIA/KPOVOGH @I@ ylo va €TTIAEEETE TN PETABANTA
TTOU BEAETE VO TPOTTOTTOINCETE (BEpUOKPATia i wpa).

MOAIC eTIAeyei N HETABANTH, XPNOIUOTIOIROTE Ta elkovidia augnanc “ + ” kai peiwang

“ —="yIa VO QUENOETE 1} va PEILOETE TNV avTioToixn TIA. H Bepuokpacia pubuiletal o€
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augnoeig R peiwoelg 5°C kal o xpdvog o€ augnoeig A PEIWOEIG 1 AeTTTOU.

6. MmopgiTe €1TiONG VA XPNOIUOTIOINCETE TA TIPOKABOPICTPEVA JEVOU TTATWVTAG TO EIKOVIOIO
a@Ag Mevou “ = " fj va eMAEEETE ATTEUBEIAG TA TTPOYPAUMATA VIO PPECKIA TTITOA KAl
TIaywpéVN TTIToQ TIATWVTAG Ta EIKoVIdIa agig “ Fizza ” A “ FROZEN” avtioToixa.

7. MatAoTe To €Ikovidio arg évapgng/mradong “ () "

8. Ed&v BEAeTE va OTAUATACETE 1} VO ATTEVEPYOTTOINCETE TN GUCKEUN KATA TN AgIToupyia,
TIATAOTE KAl KPOTAGTE TIOTNPEVO TO KOUNTTT évapgng/mauonc « () ». O BepuavTipac
Ba ofnoel apéowg kal 0 aveploTipag Ba ofrjoel yetd atmd 30 SeUTEPOAETTTA Yia va
TIPOCTATEUCEI TN GUCKEUN, CUVODEUOHEVO ATTO £VO OCUVEXOUEVO NXNTIKO OAUa TTEVTE
POPEG. Z€ AUTO TO ONUEIO, N CUCKEUN EICEPXETAI OE KATAOTAGN QVAUOVIG KAl UTTOPET va
xpnoipotroinBei yévo To €ikovidlo agng £vapgng/avong. Ta uTTéAoITTa EIKOVIBIO aPAg gival
avevepyd.

Znueiwpa:
Mrropeite va aAAGEETE TOOO TNV WPa OO0 Kal TN BEPUOKPACia EVW AEITOUPYET N GUCKEUN.

[MpoeToipaoia TiToog pe TETPA

1. BydAte 10 KQAGO! KOl aQaIPEDTE TN OXAPA.

2. ToTmoBeTAOTE TNV TIETPA ATTEUBEIAG OTO KATW PEPOG TOU KaAaBIoU Kal, Xwpig va
TIPOCBECETE TNV TTTOA, TOTTOBETACTE TO KAAGO! EVTEAWG.

3. EmAégTe Tn Aertoupyia « PPEXKH MITZA» edv payeipeUeTe pia Pn Traywpévn TToa f mn
Aeiroupyia « KATEWYTMENH MITZA» €dv BEAETE va HAYEIPEWETE PIAL KATEWUYHEVN TTITOA.
Kai oT1ig 800 TTEPITTITWOEIG, Ta TTIPWTA 10 AETITA TOU TTPOYPAUHATOG XPNOIKOTTIoIoUVTAl VIO
TNV TTPOBEPPAVON TNG TTETPAG, ETTOPEVWG OEV TIPETTEI VA TTPOCBETETE AKONA TNV TTITOA.
MaTtAoTe 1O €IkoVidIo “évapn/radon’.

4. Metd amré 10 AetrTd, Ba akouaTei éva nXNTIKO GAUA TTou UTTOBEIKVUEL OTI TTPETTEl va BAAETE
TNV TTiToa HEoa. AQaIPEDTE TO KAAADBI, TOTTOBETHOTE TNV TTTOA OTNV TTETPA KAl TOTTOBETACTE
gava 1o kaAdBI. H avtioTpogn pétpnon Ba ouvexioTei atéd eKei TTOU OTAUATNOE.

MPOZOXH: Mn xpnoiyotrolgite AaddXapTo 1 AAOUNIVOXAPTO VIO VO TTPOCTATEUCETE TNV TTETPA

KOBWG 0 aépag aTTd TOV AVEUIOTPA Ba ONKWAOEl TO XapPTi kal Ba pTTopoUce va ayyigel Tig

avTioTdoeig. MTropeite va TracTraAioeTe Aiyo aAeUpl yia va unv KOAAAoel n {Uun oTo KOUKOUTO!I

Kal £T01 va PelwBouv Ta onuddia. e KABe TTePITITWON, N AeIToupyIkOTNTa TNG TTETPAG dev Ba

ETTNPEQOTEI.

5. Ortav TeAeiwaoel n avtioTpo®n WETpnon, n Titoa Ba eival £Toiun.

6. A@aipéoTe TO KAAAO! Kal a@aIpEDTE TNV TTITOA VIO VO ATTOTPEWETE TN BepUETNTA TTOU
OUYKPATE( N TTETPA VO CUveEXiOEl va Tn Jayelipelel. KAvTe TO TIPOCEKTIKG KaBWG n TéTpa Ba
eival geotn. AQaIpEOTE TNV TIETPA OTAV KPUWOEL.

>HMEIQZH: Edv 6éAeTe va payeipéweTte pia OeUTEPN TTITOA APECWG META TNV OAOKARpWON TNG,

Oev Ba xpelaoTei va TpoBepudvete Eava Tnv ETpa. ToroBeTraTE TN deUTEPN TTiTOO ATTEUBEIag
péoa kal agaipéoTe 10 AeTrTd a1md TO XPOVO PaYEIPEPATOG.
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Eikéviopa Ovoua MpoBépuavon O¢gpuokpaaia Xpoévog
(AetrTdM) (°C) (AetTTdM)
@ Toimg - 200 25
Kpéag 5 230 6
é) Kotétmoulo - 210 25
»@ Yapl - 180 16
% Emdoptio - 170 20
? Naxaviko - 185 20
-Q‘i ApuddTwon - 55 60
DIY - 200 20
DIY (Awpeav
payeipepa)
FROZEN mn ¢
R fwipsvn 10 200 14
TTiToa
FRESH dpéokia TTiToa 10 230 10
PIZZA
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>HMEIQMA:

Emeidi Ta ouoTaTikG PTropei va dlagEpouv wg TTPOG TNV TNy, To JEyeBoG, TO OXAKA Kal TO
EUTTOPIKO GAUA, Ol TTANPOPOPIEG TTOU EPPAVI(OVTal OTOV TTIVAKA EVOEXETAI VO UNV €ival Ol

M0 KATAAANAEG yIO T GUCTATIKA TTOU XpnolyoTroleite. Edv eival amrapaitnTo, TpooapuooTe
TOUG XPOVoUG f)/kal TIG Beppokpaaieg payeipéuatog avaloya pe TIg avaykeg aag. EAEyETe Tnv
KOTAOTAON PAYEIPEUATOG TNG TTITOAG GOG ATTO TO ETTAVW TTaPAbupo yia va e§acPalioeTe TO
BéATIOTO Payeipeya.

JUpBoUALG:

- Mn xpnoiyoTtroigite un avOekTikG aTn BepudTNTa doxEia, OTTWG TTAACTIKO R XApPTi, HETO OTN
OUOKEUN.

- EAéyxerte ouxvad Ta Tpo@Ipa Katd Tn SIGPKEID TOU JAYEIPEPATOS VIO VA PNV KOOUV.

- Ta kaAUTepa atmoTeAéopaTa, CUVIOTATAI N TTPOBEPUavon yia 5-10 AeTTTd TTpIV aTTO TN
xperion.

- H e€wrepikn em@dveia Kai n £€£080G aEPa TNG CUCKEUNG UTTOPET va gival TTOAU (E0TA KOTA
TN BIGPKEIQ Kal JETA TN AgIToupyia.

- Mnv ayyileTe A HETAKIVEITE AOKOTTA TN CUOKEUN YIA VA ATTOPUYETE KIVOUVOUG.

4. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHzH

- KabBapiCete TN ouokeun PETA aTTd KABE Xprion.

- To KaAdB1 kal n oxdpa €xouv avTIKOAANTIKA €TTIOTPWON. Mn XPNOIUOTTOIEITE HETAANIKA
okeun ) AslavTikd TTpoidvTa yia va kabapioeTe To KaAdOI f/kal To pd@l, KaBWG auTd PTTOPEi
va TTPOKOAETEN CNUIG OTNV OVTIKOAANTIK ETTIQAVEIQ.

KaBdpiopa
1. ATTOOUVOECTE T CUOKEUNR OTTO TNV TIPIfa KO AQROTE TN VO KPUWOEI TIPIV TNV KABAPIoETE.

Inueiwon: A@aipéoTe To KAAAO! yia va ETTITPEYETE OTN CUCKEUR VA KPUWOEI TTIO YPryopd.

2. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG HE EvVa HAAOKO, UYPO TTaVi.

3. KoBapioTe kaAd 1o KAAdO! kal Tn oxdpa Pe (e0TO VEPO, ATTOPPUTTAVTIKS KAl Eva un
Ae1avTiKO a@ouyydapl. Mn yepiCeTe TO KAAGBI pe vepd. ZUVIOTOUNE va XPNOIUOTIOINOETE £va
uypOd aTTONITTAVTIKO VIO VO AQAIPECETE TUXOV UTTOAEiMMATA BPwUIGS.

4. KaBapioTe To BepUavTIKO OTOIKEIO PE Pia HOAAKA BoUPTOa yia va a@aIpéTETE TUXOV
UTTOAEiPPaTa aynToU.

5. BeBaiwdeite 611 OAa Ta pépN gival KABapd& Kal oTEYVA TIPIV XPNOIPOTIOINCETE Eava TO
TTPOIOV.
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KaBapiopog Tng méTpag:

1. TepIPEVETE va KPUWOEI EVTEAWG.
2. A@aipéoTe Ta UTTOAEiYPaTa @aynTou Pe pia BoupToa, EUCTPA ) OTTATOUAQ.
3. ZeTAUVETE TNV TTETPA PE VEPO, XWPIG va TV APrOETE VO HOUAIGOEL.

4. ZTEYVWOTE TO EVTEAWG.

ATrobnkeuon

EAAHNIKA

- AToouvd£0TE T GUOKEUN KAl AQriOTE TN VA KPUWOEL.
- BeBaiwBeite 611 6Aa Ta pépn eival kaBapd Kal oTeyVA TTPIV ATTOONKEUCETE TO TTPOIOV.

5. EMIAYZH MPOBAHMATQN

MpdéBANua

MBavég aitieg

AldAupa

To TTpoidv dev
avapel

To kaAwdIo dev eival
ouvoedeUEVo

BeBaiwBeite 611 T0 KOAWSIO TPOPOBOTIiag
eival ouvdedepévo oTnv TTpida.

To kaAd6i dev eival
OWOTA TOTTOBETNHEVO

EAéyETe OTI TO KOAGO! £x€1 TOTTOOETNOEI
owaoTa oTn Bdon TnG ePITEAG.

To @aynté Byaivel
wpo

YTdpxel Tépa oAU
@aynTd OTO KAAGOI

Mayelp€éwTe TO @ayNTd O€ PIKPEG TTOOOTNTEG.
Mnv UTTEPQOPTWVETE TO KAAGO!.

H pubuiopévn
Beppokpaacia gival TTOAU
XOHNAR

AugnaoTe T Beppokpaaia.

O xpdvog payeipEPaTog
€ival aveTTapkig

AugAaTe 1O XPOVO.

To @ayntd dev
payelpeveTal
OHoIGPOPPO

Mnv avakaTeUeTe
TO (aynTod KATd TO
Jayeipepa

AQaIpEOTE TA TPOPIMA TTOU Eival TTOAU KOVTA
peTagU TOUG 1) KOAANUEVA PETAgU TOUG Kal
QVOKATEWTE TO @ayNTO KOTA TO POYEIPEUA.

To @ayntd dev
gival Tpayavo

Agv XpnaoigotroiouvTal
KOTAAANAQ cucTaTIKG

XPNOIYOTTOINCTE TPOPIUA KATAAANAQ

yla payeipeya otn @pitéda apa. Edv
XPNOIUOTTOIEITE TPOPEG PE XAMNAG AITTapd,
UTTOPEITE va TIG TTEPIXUOETE EAAPPA PE AADI.

Aev ptTopei va
UTTEl @aynTo 01N
PpITEC

YTapyel TTapa TToAU
@aynTo OTO KAAGOI

MeiwaTe TNV TTOOOTNTA TOU aynToU aTO
KOAGO!I.

To kaAGBI dev gival
OWOTA TOTTOBETNUEVO

EAéyETe OTI TO KOAGO! £x€l TOTTOBETNOET
owaTd oTn BAon TNG ePITEOG.
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Ta Tpé@Iya TTOU Eival puoioloyikd va Byaivel katrvéog otav
Byaivel Aeukdg XPNOIYOTIOIEITE gival HayelipeUeTe @aynTa Pe TTOAAG AiTTapd.
KOTTVOG TTOAU AITTapd

Ymdpxel cuoowpeupévo | PpovTtioTe va kaBapiete TN @PITE(Q PETA

Aitrog arré aTré Kabe xprion.

TIPONYOUNEVEG XPNOEIG

6. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKAIWMATA TTIVEUPATIKNG I810KTNOIAG ETTI TWV KEIPEVWV aUTOU TOU EYXEIPISIOU AVIKOUV OTNV
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Mg tnv em@UAagn mavtég dikaiwpaTtog. To Tepiexdpevo
QAUTAG TNG dnuocicuong dev ETTITPETTETAI, €V OAW I €V PEPEI, va avaTrapayOei, va atrobnkeuTei
og oUOTNUA aVAKTNONG, va PeTadoBei A va diaveunOei ue oTroI0dNTTOTE HEGO (NAEKTPOVIKO,
HNXAVIKO, GWTOTUTTIKG, NXOYPAPNHEVO 1) TTAPOMOIO) XWPIG TNV TTPoNyoUlEvn £yKpIon TNG
CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. AIAOMOIHMENH AHAQZH ZYMMOP®QZ>HZ EE

c H Cecotec Innovations dnAwver e 1o TTapov 6T auTd TO TTPOIOV CUHHOPPUVETAI IE

TIG BACIKEG OTTAITACEIG KAl GAAEG OXETIKEG BIATAEEIG TWV KAVOVIOUWY TTOU IGXUOUV
otnv Eupwtraikr) ‘Evwon. Auté 1o TTpoidv €xel oXeSIO0TEl, KATAOKEUOOTEI KOl SOKIJAOTEI yIa va
TTANPOI Ta aTTaITOUPEVA TTPOTUTTA ACPAAEING Kal TTOIOTNTOG. To TTARPEG KEipeVo TG ARAwonNg
Juppopoewoaong EE Bpioketal otnv akéAouBn nAekTpovikn dielBuvon: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Dispositiu. Fig. 1

Nou s wN

Cos principal
Cistell

Nansa del cistell
Pantalla
Finestra

Reixeta

Pedra per a pizza

Panell de control. Fig. 2

1. lcona tactil de la llum

2. lcona tactil temperatura / temps

3. lcona tactil menu “Frozen pizza"

4. Icona tactil disminucio

5. Visualitzador de la temperatura

6. Visualitzador del temps

7. lcona tactilaugment

8. Icona tactilmenu * Fresh pizza"

9. lcona tactil de mend

10. Icona tactil d'inici / pausa

11. Icona indicador menu Patates fregides
12. lcona indicador menu Carn

13. Icona indicador menu Pollastre

14. Icona indicador menu Peix

15. Icona indicador menu Postres

16. Icona indicador menu Verdura

17. lcona indicador menu Deshidratacid
18. Icona indicador ment DIY (Cocci6 lliure)
NOTA:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.
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2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa
originali altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de l'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa

- Forneléctric per a pizza
- Pedra per a pizza

- Manuald'instruccions

- Notraieu el nimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat
delvostre equip en cas de sollicitar assistencia.

3. FUNCIONAMENT

Abans del primer is:

1. Traieu tot el material d'embalatge del producte.

2. Traieu el cistell de l'aparell, retirant qualsevol plastic protector.

3. Netegeu la cistella amb aigua tebia. Netegeu les parets laterals i el fons de l'aparellamb
un drap humit. Assegureu-vos que totes les parts estiguin completament seques abans
dutilitzar laparell.

4, Collogueu l'aparell sobre una superficie llisa, estable i resistent a la calor.

5. Deixeu un espai lliure d'almenys 10 cm al voltant de l'aparell per assegurar una ventilacié
correcta. No obstruiu la sortida d'aire.

Atencié:

Es normal que durant el primer is emeti una lleugera olor o fum. Aixd no indica una fallada de
laparell.

Per eliminar qualsevol residu, preescalfeu l'aparell durant 10 minuts abans de fer-lo servir
per primera vegada.

Preparacié dels aliments:

1. Col:logueu els aliments sobre la reixeta del cistell.

2. Introduiu el cistell a l'aparell i empenyeu-lo fins al fons.

3. Premeu laicona tactil d'inici/pausa " () " per engegar l'aparell.
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4. Premeu laicona tactil temperatura / temps” @|®” per seleccionar la variable que voleu
modificar (temperatura o temps).

5. Un cop seleccionada la variable, utilitzeu les icones d'augment * =" i disminucié * —"
per augmentar o disminuir el valor corresponent. La temperatura s'ajusta en increments
o decrements de 5 °Ci el temps en increments o decrements de 1 minut.

6. També podeu utilitzar els menus predeterminats prement la icona tactil de meni * =",
o seleccionar directament els programes per a pizza fresca i pizza congelada prement els
ic ons tactils * TREH "o " FROZEN " respectivament.

7. Premeu laicona tactil d'inici/pausa * OF

8. Sivoleu aturar o apagar l'aparell durant el funcionament, manteniu premut el botd inici/
pausa " ()" Lescalfament s'apaga immediatament i el ventilador s'apaga després de 30
segons per protegir l'aparell, acompanyat d'un xiulet continu cinc vegades. En aquest
moment l'aparell entra en mode d'espera i només es pot operar la icona tactil d'inici/
pausa, la resta d' icones tactils s'inactiven.

Nota:

Podeu modificar tant el temps com la temperatura durant el funcionament de l'aparell.

Preparacié de pizzes a la pedra

1.

2.

Traieu la cistella i traieu la reixeta.

Collogueu la pedra directament sobre el fons del cistell i, sense afegir la pizza, introduiu
el cistell completament.

Seleccioneu el mode "FRESH PIZZA" si voleu cuinar una pizza que no esta congelada o
“FROZEN PIZZA" en cas que vulgueu cuinar una pizza congelada. En tots dos casos, els 10
primers minuts de programa corresponen a un preescalfament de la pedra, per la qual
cosa encara no ha d'afegir la pizza. Feu clic a la icona d'inici/pausa.

Després de 10 minuts, emetra un senyal auditiu indicant que ha de ficar la pizza. Traieu
la cistella, poseu la pizza sobre la pedra i introduiu la cistella de nou. El compte enrere
continuara per on havia quedat.

ATENCIO: No feu servir paper vegetal o paper d'alumini per protegir la pedra, ja que [ aire del
ventilador elevara el paper i podria tocar les resistencies. Podeu empolvorar una mica de
farina perqué la massa no s'enganxi a la pedra i aixi reduir les marques. En qualsevol cas, la
funcionalitat de la pedra no es veura afectada.

En finalitzar el compte enrere, la pizza estara a punt.

Traieu la cistella i traieu la pizza per evitar que la calor retinguda per la pedra continui
cuinant-la. Feu-ho amb compte ja que la pedra estara calenta. Traieu la pedra quan s'hagi
refredat.

NOTA: Si volgués cuinar una segona pizza just després d'haver-ne acabat una, no caldra
tornar a escalfar la pedra. Introduiu directament la segona pizza i resteu 10 minuts al temps
de cocci6.
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Icona Nom Preescalfament (min) | Temperatura (°C) | Temps (min)
@ Patates fregides | - 200 25
Carn 5 230 6
é) Pollastre - 210 25
@ Peix - 180 16
%] Postres - 170 20
f Verdura - 185 20
fi Deshidratacié - 55 60
DIY - 200 20
DIY
(Cocci6 Lliure)
FROZEN .

PIZZA Pizza congelada | 10 200 14
FRESH Pizza fresca 10 230 10
PIZZA

NOTA:

Com que els ingredients poden variar en procedéncia, mida, forma i marca, el que es mostra a
la taula pot no ser el més apropiat per als ingredients que utilitzi. Si ho considereu necessari,
modifiqueu els temps i/0 les temperatures per adaptar el cuinat. Reviseu l'estat de coccié de
la pizza a través de la finestra superior, per controlar el punt de coccié optim.
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Consells:

- No utilitzeu recipients no resistents a la calor, com ara plastic o paper a linterior de
l'aparell.

- Comproveu els aliments amb freqliencia durant la coccié per evitar que es cremin.

- Per obtenir millors resultats, es recomana preescalfar durant 5-10 minuts abans del seu
Us.

- Lasuperficie exterior i la sortida d aire de iaparell poden estar molt calents duranti
després del funcionament.

- No toqueu ni moveu l'aparell quan no sigui necessari per evitar perills.

4. NETEJA1 MANTENIMENT

- Netegeu l'aparell després de cada Us.

- Lacistellaila reixeta tenen un revestiment antiadherent. No utilitzeu utensilis metallics
o productes abrasius per netejar la cistella i/o la reixeta, ja que podria danyar la
superficie antiadherent.

Neteja
1. Desconnecteu l'aparell de la presa de corrent i deixeu que es refredi abans de netejar-lo.

Nota: traieu la cistella perqué l'aparell es refredi més rapidament.

2. Netegeu linterior i lexterior del producte amb un drap suau humitejat.

3. Netegeu la cistella i la reixeta a fons amb aigua calenta, detergent i una esponja no
abrasiva. No ompliu la cistella d'aigua. Recomanem ['Us de desgreixador liquid per retirar
qualsevol resta de bruticia.

Netegeu la resisténcia amb un raspall suau per retirar qualsevol resta de menjar.

5. Assegureu-vos que totes les parts estiguin netes i seques abans de tornar a utilitzar el

producte.

Neteja de la pedra:

1. Espereu que es refredi del tot.

2. Elimineu les restes de menjar amb un raspall, rascador o espatula.
3. Esbandiu la pedra amb aigua, sense deixar-la a remull.

4. Assequeu-la completament.

Emmagatzematge

- Desconnecteu l'aparelli deixeu que es refredi.
- Assegureu-vos que totes les parts estiguin netes i seques abans de desar el producte.
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5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possibles causes

Solucié

El producte no
s'encén

El cable no esta
connectat

Assegureu-vos que el cable de corrent estigui
endollat a la presa de corrent.

La cistella no esta
ben collocada

Comproveu que el cistell estigui encaixat
correctament a la base de la fregidora.

Els aliments
surten crus

Hi ha massa
aliments a la cistella

Cuini els aliments en petites quantitats. No
sobrecarregueu la cistella.

La temperatura
ajustada és massa
baixa

Augmenti la temperatura.

Eltemps de coccid
és insuficient

Augmenti el temps.

Els aliments no es
cuinen de forma
uniforme

No es remou el
menjar durant el
cuinat

Traieu els aliments que estiguin molt junts
o enganxats i remeneu el menjar durant el
cuinat.

Els aliments no
queden cruixents

No es fan servir
ingredients
adequats

Utilitzeu aliments apropiats per cuinar a la
fregidora d'aire. Si utilitzeu aliments amb poc
greix, podeu ruixar-los lleugerament amb oli.

No es pot introduir
el menjar ala
fregidora

Hi ha massa menjar
a la cistella

Reduiu la quantitat de menjar a la cistella.

La cistella no esta
ben collocada

Comproveu que el cistell estigui encaixat
correctament a la base de la fregidora.

Surt fum blanc

Els aliments que
utilitzeu sén molt
greixosos

€s normal que surti fum en cuinar aliments
amb molt de greix.

Hi ha greix acumulat
d'usos anteriors

Assegureu-vos de netejar la fregidora després
de cada Us.
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6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié
no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

c Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a
Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el

la

compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié

de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES ALKATRESZEK

Eszkoz. 1. dbra
Fétest

Kosar

Kosar fogantyu
Képernyd
Ablak

Rack

Pizza k6

Nou s wN

Vezérlépult. 2. dbra

Erintse meg a fény ikont

Erintse meg az ikont hémérséklet/idé
Erintse meg a ,Fagyasztott pizza" ikont
Erintse meg az ikont csokkenti
Hémérséklet kijelzés

Id6jaras megjelenitd

Erintse meg az ikon nagyftasat
Erintse meg a , Friss pizza” ikont
Erintse meg a menti ikont

10. Start/Szlinet érintse meg a ikont

11. Hasabburgonya ment jelz6 ikon

12. Hds mend jelz6 ikon

13. Csirke ment jelz6 ikon

14. Halmend jelzé ikon

15. Desszert menu jelz6 ikon

16. Novényi ment jelz6 ikon

17. Kiszéradas ment jelz6 ikon

18. DIY men jelz6 ikon (ingyenes f&zés)

©ONOV s WN

JEGYZET:
Akézikonyvben taldlhatd grafikak sematikus abrazolasok, és nem feltétlenll egyeznek meg
pontosan a terméken lathatdkkal.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészllék olyan csomagolasban keriil forgalomba, amely védi a szallitas soran.
Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldéanyagot. Az eredeti
dobozt és a tobbi csomagoldeszkdzt biztonsagos helyen tarolhatja, hogy elkerllje a
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készulék sérulését, ha a jovében szallitani kell. Ha ki akarja dobni az eredeti csomagolast,
lgyeljen arra, hogy minden elemet megfeleléen Gjrahasznositson.

- (Qyd6zb8djon meg arrél, hogy minden alkatrész és alkatrész megvan, és j6 allapotban van.
Ha valamelyik alkatrész hianyzik vagy rossz éllapotban van, azonnal forduljon a Cecotec
hivatalos mliszaki tdmogatasi szolgalatédhoz.

Doboz tartalma

- Elektromos pizza sut6
- Pizzaké

- Hasznalati ttmutaté

- Netavolitsa el a sorozatszamot a termékrél, hogy a berendezés megfeleléen nyomon
kovethet6 legyen, ha segitségre lenne sziiksége.

3. MUKODES

Az elsé hasznalat elétt:

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot a termékrél.

2. Vegye ki a kosarat a készulékbdl, téavolitsa el a védémUianyagot.

3. Tisztitsa meg a kosarat meleg vizzel. Nedves ruhaval torélje le a készulék oldalfalait és
aljat. A készllék hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész teljesen
szaraz.

4. Helyezze a készlléket sima, stabil és h6allé fellletre.

5. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a készulék korul, hogy biztositsa a megfeleld
szell6zést. Ne takarja el a leveg&kimenetet.

Figyelem:

Normalis, hogy az elsé hasznalat sorédn enyhe szagot vagy flstot bocsat ki. Ez nem jelenti a
készulék meghibdsodasat.

A maradvanyok eltavolitdsahoz melegitse eld a késziléket 10 percig az elsd hasznalat el6tt.

Etelkészités:

1. Helyezze az ételt a kosartartora.

2. Helyezze be a kosarat a készulékbe, és nyomja be teljesen.

3. Nyomja meg az inditds/szlnet érintéses ikont , ()" a készllék bekapcsolasahoz.

4. Nyomja meg a ,hémérséklet/id&" érinté ikont @@ a moédositani kivant valtozo
(hémérséklet vagy id6) kivalasztasahoz.

5. Miutan kivalasztotta a valtozdt, hasznaljaa ” + " névelése és a csokkentése " —"
ikonokat a megfelel6 érték noveléséhez vagy csokkentéséhez. A hdmérséklet 5°C-os
lépésekben vagy csokkentésben, az id6 pedig 1 perces lépésekben vagy csokkentésekben
allithato be.
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6. Hasznalhatja az elére beallitott meniket a, =" menuérint6 ikon megnyomasaval iSé
FROZEN
vagy kézvetlentil kivalaszthatja a friss pizza és a fagyasztott pizza programjaita, pizza "

vagy a , pesh " érintéikonok megnyomasaval..

7. Nyomja meg az inditas/sziinet érintéses ikont,, ()"

8. Ha mikodés kozben le szeretné allitani vagy kikapcsolni a készliléket, nyomja meg
és tartsa lenyomvaa, ()" start/sziinet gombot. A f(itéelem azonnal kikapcsol, a
ventilator pedig 30 masodperc elteltével kikapcsol a késziulék védelme érdekében, 6tszori
folyamatos hangjelzés kiséretében. Ekkor a készlilék készenléti mddba Lép, és csak az
inditds/szlinet érintés ikon kezelhetd; a tobbi érintéikon inaktiv .

Jegyzet:
Akészulék mikodése kozben az idét és a hémérsékletet is modosithatja.

Koévon siilt pizzak készitése

1. Vegye ki a kosarat, és vegye ki az allvanyt.

2. Helyezze a kdvet kdzvetlenitl a kosar aljara, és a pizza hozzaadasa nélkul helyezze be
teljesen a kosarat.

3. Valassza a ,FRESH PIZZA" médot, ha nem fagyasztott pizzat, vagy a ,FROZEN PIZZA"
maodot, ha fagyasztott pizzat szeretne siitni. Mindkét esetben a program elsé 10 perce a
k& elémelegitésére szolgdl, igy a pizzadt még nem szabad beletenni. Nyomja meg a ,Start/
Szlinet" ikont.

4. 10 perc elteltével hangjelzés hallhatd, jelezve, hogy be kell tenni a pizzat. Vegye ki a
kosarat, helyezze a pizzat a kére, majd helyezze vissza a kosarat. A visszaszamlalas ott
folytatédik, ahol abbahagyta.

FIGYELEM: Ne hasznaljon zsirpapirt vagy aluféliat a k6 védelmére, mert a ventilatorbol

kidramloé levegd felemeli a papirt, és megérintheti a flit6elemeket. Kevés lisztet szérhatunk

ra, hogy a tészta ne ragadjon a k6hoz, és igy cstkkenjen a foltok. Mindenesetre a k&

mUiikodését ez nem érinti.

5. Amikor a visszaszamlalas véget ért, a pizza készen all.
6. Vegye ki a kosarat, és vegye ki a pizzat, nehogy a ké altal visszatartott hé tovabb f&jon.
Ezt 6vatosan tegye, mert a k& forro lesz. Tavolitsa el a kovet, amikor kihdilt.

MEGJEGYZES: Ha kozvetleniil az egyik elkészitése utdn szeretne masodik pizzat fézni, akkor

nem kell Gjra elémelegitenie a kovet. Helyezze a masodik pizzat kozvetlenll a belsejébe, és
vonjon le 10 percet a f6zési id6béL.
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Ikon Név Elémelegités (perc) Hémérséklet (°C) 1d8 (perc)
@ Chips - 200 25
Hs 5 230 6
ﬁ Csirke - 210 25
»@ Hal - 180 16
%] Desszert - 170 20
f Novényi - 185 20
fi Kiszaradas - 55 60
DIY DIY o - 200 20
(ingyenes f6zés)
FROZEN .

PIZZA Fagyasztott pizza | 10 200 14
FRESH Friss pizza 10 230 10
PIZZA

JEGYZET:

Mivel az 6sszetevék forrasa, mérete, alakja és markaja eltérd lehet, eléfordulhat, hogy

a tablazatban szerepld informacidk nem a legmegfelelébbek az On &ltal hasznalt

Osszetevéknek. Ha szikséges, allitsa be a siitési id6t és/vagy a hdmérsékletet igényeinek
megfeleléen. Ellendrizze a pizza f6zési dllapotat a fels6 ablakon keresztil az optimalis f6zés

érdekében.
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Tippek:

- Nehasznaljon nem h&allé edényeket, példaul mlanyagot vagy papirt a készulék
belsejében.

- F6zés kozben gyakran ellendrizze az ételt, nehogy megégjen.

- Alegjobb eredmény érdekében hasznalat eltt javasolt 5-10 percig elémelegiteni.

- Akészulék kulsd felllete és levegbkivezetd nyildsa miikodés kbzben és utan nagyon
felforrésodhat.

- Aveszélyek elkeriilése érdekében ne érintse meg vagy mozgassa a készlléket
szukségtelendl.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

- Akosar és az allvany tapadasmentes bevonattal van ellatva. Ne hasznaljon fém
edényeket vagy strolészert a kosar és/vagy az allvany tisztitdsahoz, mert ez karosithatja
a tapadasmentes fellletet.

Tisztitas
1. Tisztitas eldtt hizza ki a készliléket a konnektorbdl, és hagyja kihlni.

Megjegyzés: Tavolitsa el a kosarat, hogy a készUllék gyorsabban leh(iljon.

2. Puha, nedves ruhaval torolje le a termék belsejét és kiilsejét.

3. Tisztitsa meg alaposan a kosarat és az allvanyt forré vizzel, tisztitészerrel és egy nem
surold szivaccsal. Ne toltse meg vizzel a kosarat. Javasoljuk, hogy folyékony zsirtalanitot
hasznaljon a maradék szennyez6dések eltavolitasahoz.

Puha kefével tisztitsa meg a f(it6elemet az ételmaradékok eltavolitasahoz.

5. Atermék Ujbdli hasznalata el6tt gydz6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész tiszta és

szaraz.

A ké tisztitasa:

1. Vérja meg, amig teljesen kih(il.

2. Téavolitsa el az ételmaradékot kefével, kaparéval vagy spatuléval.
3. Oblitse le a kévet vizzel, anélkiil, hogy dzni hagyna.

4. Szaritsa meg teljesen.

Tarolas

- Huzza ki a készliléket a konnektorbdl, és hagyja kih(lni.
- Atermék taroldsa el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

9y I PIZZA&FRY 7000



5. PROBLEMAMEGOLDAS

MAGYAR

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Atermék nem
kapcsol be

Akdbel nincs
csatlakoztatva

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tépkabel be
van dugva a konnektorba.

A kosar nincs
megfeleléen
elhelyezve

Ellendrizze, hogy a kosar megfeleléen
illeszkedik-e a siitd aljaba.

Az étel nyersen
jon ki

Tul sok élelmiszer van
a kosarban

Kis mennyiségben f6zzdn ételt. Ne terhelje
tul a kosarat.

A bedllitott
hémérséklet tul
alacsony

Novelje a hémérsékletet.

Af6zésiidé nem
elegendd

Novelje az id6t.

Az étel nem
egyenletesen sul
meg

F6zés kozben ne
keverje meg az ételt

Tavolitsa el az egymashoz tul kdzel vagy
Osszetapadt ételeket, és f6zés kozben
keverje meg az ételt.

Az étel nem
ropogoés

Nem hasznalnak
megfeleld
Osszeteviket

Légsutében valoé f6zéshez alkalmas
ételeket hasznaljon. Ha alacsony
zsirtartalmu ételeket hasznal, enyhén
meglocsolhatja ¢ket olajjal.

Elelmiszer nem
helyezhetd a
sttébe

Tul sok élelmiszer van
a kosarban

Csokkentse a kosarban lévé élelmiszerek
mennyiségét.

Akosar nincs
megfeleléen
elhelyezve

Ellenérizze, hogy a kosar megfeleléen
illeszkedik-e a suitd aljaba.

Fehér flst jon ki

Az altalad hasznalt
ételek nagyon zsirosak

Normalis jelenség, hogy sok zsirt
tartalmazd ételek fézésekor fust jon ki.

Korabbi hasznalatbol
szarmazo zsir
halmozaddott fel

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
sutét.
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Ajelen kézikonyvben szereplé szévegekre vonatkozo szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL-t illetik. Minden jog fenntartva. A CECOTEC INNOVACIONES, SL elézetes
engedélye nélkil e kiadvany tartalmat részben vagy egészben tilos reprodukalni,
visszakeresd rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon
(elektronikus, mechanikus, fénymasolés, felvétel vagy hasonld).

7. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovations ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az alapvetd
c € kovetelményeknek és az Eurdpai Unidban érvényes szabalyozas egyéb vonatkozé
rendelkezéseinek. Ezt a terméket Ugy tervezték, gyartottak és tesztelték, hogy
megfeleljen az eldirt biztonsagi és minéségi szabvanyoknak. Az EU Megfeleldségi Nyilatkozat
teljes szbvege a kovetkezd webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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