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Deutsch

Sicherheitshinweise

Achtung! HeiBe Oberflache! Verbrennungs-

gefahr! Die heiBen Oberflachen des Produktes
nicht beruhren. Wahrend des Betriebes besteht auf-
steigende Hitze uber dem Produkt.

» Das Produkt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
mit einem separaten Fernwirksystem betrieben werden,

e Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 |ahren
sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Produktes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Kinder dUrfen nicht mit dem Produkt spielen.

e Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch
Kinder durchgefUhrt werden, es sei denn, sie sind
alter als 8 Jahre und beaufsichtigt,

e Kinder junger als 8 Jahre sind vom Produkt und dem
Netzkabel fernzuhalten,

e Die Netzanschlussleitung muss regelmal3ig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden,
und falls diese beschadigt ist, darf das Produkt nicht
mehr benutzt werden,

e Das Produkt muss an eine Steckdose mit
Schutzleiter angeschlossen werden,
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Sicherheitshinweise

e Dieses Produkt ist fur die Verarbeitung
haushaltsublicher Mengen im Haushalt oder
in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche
Anwendungen umfassen z.B. die \Verwendung
in Mitarbeiterktichen von Laden, BUros sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels
und ahnlichen Wohneinrichtungen.

e Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf ein
beschadigtes Netzkabel nur vom Hersteller, einer
von ihm beauftragten Werkstatt oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden.

e Reinigen Sie das Produkt und die Ubrigen
/ubehorteile nach jedem Gebrauch.

e Beachten Sie das Kapitel Reinigung und Pflege.
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Sicherheitshinweise

e Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
vor dem ersten Gebrauch grindlich
durch. Sie enthalt wichtige Informatio-
nen fur Ihre Sicherheit sowie zum Ge-
brauch und zur Pflege des Produktes.

* Heben Sie die Bedienungsanleitung
zum spateren Nachschlagen auf und
geben Sie sie mit dem Produkt weiter.

¢ Beachten Sie alle Warnungen
auf dem Produkt und in dieser
Bedienungsanleitung.

 Benutzen Sie das Produkt nur fur den
vorgesehenen Zweck. Unsachgemal3er
Gebrauch koénnte zu Gefahrdungen
fdhren,

e \Wenn Sie das Produkt nicht
bestimmungsgeman verwenden
oder falsch bedienen, kann fur daraus
resultierende Schaden keine Haftung
ubernommen werden,

e Die Verwendung von Zubehdr und
Produktteilen, die vom Hersteller nicht
ausdrucklich empfohlen werden, kann
\erletzungen oder Schaden verursachen
und fuhrt zum Verlust der Garantie.

e Lassen Sie das Produkt nie unbeauf-
sichtigt, solange es eingeschaltet ist.

e Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Produkt.

* Tauchen Sie elektrische Teile des
Produktes wahrend des Reinigens oder
des Betriebs nie in Wasser oder andere
FlUssigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

e \/ersuchen Sie niemals das Produkt
selbst zu reparieren. Geben Sie das
Produkt zur Wartung und Reparatur
an einen Fachhandler oder einen
qualifizierten Kundendienst.
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¢ Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Produktes Ubereinstimmen.

e Der Netzstecker dient als
Trennvorrichtung. Achten Sie darauf,
dass der Netzstecker immer gut
zuganglich und erreichbar ist.

o Nur der Netzstecker kann das Produkt
vollstandig vom Stromnetz trennen.

¢ \/ermeiden Sie die Beschadigung des
Netzkabels durch Knicken oder Kontakt
mit scharfen Kanten.

e Halten Sie das Produkt, einschlieBlich
Netzkabel und Netzstecker, von
Hitzequellen, wie z. B. HeizkGrpern,
Ofen und anderen Hitze erzeugenden
Produkten, fern.

e Ziehen Sie den Netzstecker nur am
Netzstecker selbst aus der Steckdose,
Ziehen Sie nicht am Netzkabel,

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ..

- wenn das Produkt nicht benutzt wird,
- wenn Funktionsstorungen auftreten,

- bevor Sie Zubehor anbringen /
entfernen und
- bevor Sie das Produkt reinigen.

e \Wenn das Netzkabel oder das Gehause
des Produktes beschadigt oder das
Produkt heruntergefallen ist, darf das
Produkt nicht benutzt werden, bis
es von einem Fachmann Uberpriift
worden ist.

e \/erwenden Sie das Produkt nurin
trockenen Innenraumen, niemals im
Freien.

e Schitzen Sie das Produkt vor extremer
Hitze und Kalte, direktem Sonnenlicht
und Staub.

11/7/2025 9:57 AM



Size - A5

Sicherheitshinweise

e Um das Risiko von Feuer oder einem
elektrischen Schlag zu reduzieren,
setzen Sie das Produkt weder Feuer
(Kamin, Grill, Kerzen, Zigaretten,
usw.) noch Wasser (Tropfwasser,
Spritzwasser, Vasen, Wannen usw.)
aus.

e Warnung! Benutzen Sie dieses
Produkt nicht in der Nahe von Wasser
oder starker Feuchtigkeit, z. B. in einem
feuchten Keller oder neben einem
Schwimmbecken oder der Badewanne,

* Das Produkt nur in gemaBigten
Breitengraden verwenden. \ermeiden
Sie tropische und besonders feuchte
Klimaregionen.

e Produkt vor jeglicher Nasse, d.h. auch

Spritzwasser und Feuchtigkeit schitzen.

e Es muss eine ausreichende
Luftzirkulation gewahrleistet sein.
Daher durfen keine Gegenstande
auf das Gerat gelegt werden und
zu den umgebenden Wanden bzw.
Gegenstanden mussen folgende
Abstande eingehalten werden:

- Seitlich: 10cm
- Hinten; 30 cm
- Oben:  30cm

e Das Gerat darf nicht in Mobel
eingebaut werden. Die Montage des
Gerates direkt unter einer Platte oder
einem Schrank ist nicht erlaubt.

* Die StandflBRe des Gerates durfen
nicht entfernt werden.

e Stellen Sie das Gerat auf eine ebene,
warmebestandige und unempfindliche
Unterlage. Das Gerat nicht auf heiBe
Oberflachen (z.B. Herdplatten 0.a.) oder
in die Nahe von offenen Gasflammen
stellen.
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e Das Produkt darf nicht mit leicht
entzundlichem Material, z.B. Vorhangen,
Textilien, Wandverkleidungen u.d,,
in Berthrung kommen oder damit
zugedeckt werden. Achten Sie
darauf, dass immer ein ausreichender
Sicherheitsabstand zu entzundlichen
Materialien eingehalten wird.

¢ Keine Gegenstande in das Produkt
einflhren.

e Dieses Produkt ist nur fur die Nutzung
im Haushalt konzipiert. Es ist nicht fur
den kommerziellen Gebrauch geeignet.

e Stellen Sie das Produkt nicht auf Koch-
platten (Gas-, Elektro-, Kohleherd usw.).

e Brandgefahr! Lebensmittel konnen
brennen. Seien Sie besonders vor-
sichtig bei Lebensmitteln mit hohem
Zucker- oder Fettgehalt. Das Produkt
daher nie unbeaufsichtigt lassen.

¢ Verbrennungsgefahr! Ber(ihren
Sie keine heiBen Oberflachen des
Produktes. Fassen Sie es nur am
Handgriff bzw. am Display an. Seien
Sie besonders beim Entnehmen von
Speisen vorsichtig,

e Teile des Produktes werden sehr heif3,
Lassen Sie das Produkt ausreichend
abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder
verstauen.

* Berthren Sie nicht das Heizelement.

* Ole und Fette kénnen sich leicht
entzinden. Fett oder Ol darf nicht
mit dem Heizelement in Berthrung
kommen.

e Wichtig! Vergewissern Sie sich vor
dem Gebrauch, dass sich das Produkt in
einem einwandfreien funktionsfahigen
Zustand befindet. Das Produkt darf
nicht verwendet werden, wenn es
Anzeichen von Beschadigungen
aufweist oder wenn der Verdacht
bestent, dass es defekt ist.
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Herzlichen Gliickwunsch!

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein KOENIC-
Produkt entschieden haben. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fUr spateres Nachschlagen
auf,

BestimmungsgemadBe Benutzung

Das Produkt ist nur fur das Zubereiten von
Nahrungsmitteln gedacht. Jeglicher anderer
Gebrauch kann zu Schaden am Produkt oder
Verletzungen fuhren.

Die Imtron GmbH Ubernimmt keine Haftung
fur Schaden am Produkt, Sachschaden, oder
Verletzung von Personen aufgrund von
unachtsamer, unsachgemaBer, falscher oder
nicht dem vom Hersteller angegebenen Zweck
entsprechender Verwendung des Produkts.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie das Produkt und das Zubehor
vorsichtig aus der Originalverpackung. Es
empfiehlt sich die Originalverpackung fur
spateres Verstauen aufzubewahren.

Maochten Sie die Originalverpackung

entsorgen, so tun Sie dies nach den geltenden
gesetzlichen Bestimmungen.

Uberpriifen Sie den Verpackungsinhalt auf
Vollstandigkeit und Beschadigungen.

Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder
Beschadigungen feststellbar sein, kontaktieren
Sie umgehend Ihre Verkaufstelle,

Reinigen Sie das Produkt nach dem Auspacken;
siehe Abschnitt Reinigung und Pflege.

Um Produktionsrickstande zu entfernen,
nehmen Sie das Produkt fur ca. 10 Minuten
ohne Lebensmittel in Betrieb. Benutzen Sie
dafur die max. Temperatureinstellung. Beachten
Sie zur Einstellung das Kapitel Bedienung.
Bitte sorgen Sie fUr eine ausreichende
Belliftung, da es zur leichten Geruchsbildung
und Rauchentwicklung kommen kann, was
aber unbedenklich ist und nach kurzer Zeit
verschwindet.
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Lieferumfang

1 x HeiBluftfritteuse

1 x Frittierpfanne inkl. Frittierrost
1 x Bedienungsanleitung

Technische Daten

Netzspannung :220-240V~
Leistungsaufnahme 1300 W
Frequenz :50/60 Hz
Leistungsautnahme im

Aus-Zustand 104 W

Zeit zum Aus-Zustand : 5 Min

Bedienelemte und Komponenten
A HeiBluftauslass

A Schauglas

Handgriff

I Frittierpfanne

[ Frittierrost

Bedienfeld mit Anzeigen

[ Modusanzeige

I Zeitwahltasten +/-

Il Cin-/Aus-Taste

I Moduswahltaste

Iq Temperatur- und Zeitanzeige
Temperaturwahltasten +/-

Aufstellung

Abb. [ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene,
feste und hitzebestandige Unterlage.
Beachten Sie den Abstand zur nachsten
Steckdose.

Hinweis: Um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten, mussen
folgende Abstande eingehalten werden:
Seitlich: 10 cm / Hinten: 30 cm / Oben: 30 cm

Achtung

Das Gerat darf nicht in Moébeln aufgestellt
werden. Das Aufstellen des Gerates direkt unter
einer Platte oder einem Schrank ist nicht erlaubt.
Beachten Sie, dass aus dem HeiBluftauslass
auf der Ruckseite heiBe Luft austritt. Halten
Sie unbedingt die Mindestabstande ein und

warmeempfindliche Gegenstande fern.
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Bedienung

Abb. E Ziehen Sie die Frittierpfanne am
Handgriff aus dem Gerat.

Abb. Bl FUllen Sie das Frittiergut in die
Frittierpfanne, jedoch hochstens bis zur
Oberkante.

Abb. B Achten Sie darauf, dass die
Frittierpfanne korrekt eingesetzt ist.

Abb. B Stecken Sie den Netzstecker in eine
geeignete Steckdose.

Abb. A Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um
das Gerat einzuschalten. Stellen Sie
den gewUnschten Modus mit der
Moduswahltaste ein. Beachten Sie
dazu die Symbole und die nachfolgende
Frittiertabelle. Stellen Sie, wenn
gewunscht, die Temperatur und Zeit
individuell mit den Tasten +/- ein.

Die maximal einstellbare Temperatur
betragt 200°C, die max. Zeit betragt
60 Minuten. Die Temperatur und Zeit
bzw. die Restzeit werden abwechselnd
in der Anzeige angezeigt. Driicken Sie
erneut kurz die Ein-/Aus-Taste um den
\organg zu starten. Das Heizelement
wird eingeschaltet und emittiert Licht
in der Frittierpfanne.

Die eingestellte Temperatur wird nach
ca. 2 bis 3 Minuten erreicht. Wurde die
voreingestellte Temperatur erreicht,
schaltet sich das Heizelement und damit
das Licht in der Frittierpfanne aus.

Hinweis:

Wahrend des Frittiervorgangs
schaltet sich das Heizelement und
damit das emittierte Licht in der
Frittierpfanne immer wieder ein und
aus. Dies ist normal und zeigt an,

dass die eingestellte Temperatur
thermostatisch geregelt und konstant
gehalten wird.

Die voreingestellte Zeit lduft ab. Ist die
Zeit abgelaufen ertont ein mehrmaliger
Piepton und das Gerat schaltet sich
aus. Zum manuellen Ausschalten der
HeiBluftfritteuse drlicken Sie die Ein-/
Aus-Taste.
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Hinweis:

» frische Kartoffeln vor dem Frittieren
mit etwas Speisetl mischen, um einen
knusprigen Effekt zu erzielen.

e Schutteln Sie Frittiergut, insb. Fritten,
Kroketten etc. nach 1/3 und 2/3 der
Garzeit. Beachten Sie dazu die Angaben in
nachfolgender Frittiertabelle.

e Ziehen Sie dazu die Frittierpfanne am
Handgriff aus dem Gerat. Das Gerat
schaltet sich dabei automatisch aus. Stellen
Sie die Frittierpfanne auf eine ebene und
hitzebestandige Unterlage. Schitteln Sie
die Frittierpfanne etwas, bzw. nehmen Sie
einen Holzspatel zum Wenden zu Hilfe,

e Schieben Sie nun die Frittierpfanne wieder
in das Gerdt. Das Gerat schaltet sich dabei
wieder automatisch ein und heizt weiter.

Abb. H Zur Entnahme des Frittiergutes ziehen
Sie die Frittierpfanne am Handgriff
aus dem Gerat. Achten Sie darauf, die
Frittierpfanne nur auf einer ebenen
und hitzebestandigen Unterlage
abzustellen.

Abb. B Geben Sie das Frittiergut in eine
geeignete Schissel oder auf einen Teller.
Benutzen Sie ggf. einen Holzspatel zum
Entleeren der Frittierpfanne.

Sind alle Teile abgekuhlt reinigen Sie
das Gerat wie unter Reinigung und
Pflege beschrieben.

Hinweis:

Fett, das wahrend des Frittiervorgangs aus
den Lebensmitteln ausgetreten ist, sammelt
sich unterhalb des Frittierrosts. Entnehmen
Sie daher die Lebensmittel mit einem
Holzspatel oder -I0ffel, um zu verhindern, dass
Uberschussiges Fett beim Entleeren auf die
Lebensmittel flieRt.
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Frittiertabelle

Die in der nachfolgenden Tabelle angegebenen Daten dienen als Richtwerte. Da sich Lebensmittel
hinsichtlich ihrer Herkunft, Zusammensatzung, GroBe und Form unterscheiden kann es zu

Abweichungen in der tatsachlich benotigten Garzeit/ - temperatur kommen. Vergewissern Sie sich
vor dem Servieren, dass alle Speisen komplett durchgegart sind.

= Tem- | zeit | SChut
o
¥ Lebensmittel | Henge/ pera- | (Minu- teln/ Empfehlung
3 Gewicht rithren /
5] tur ten)
¥ wenden
Dunne Pommes | 400 - 200°C | 20-25 | schutteln | Sprihen Sie vor dem
Frites (gefroren) | 600g Frittieren etwas Ol (ca. 1
Teel6ffel) auf die Fritten.
Gut schutteln nach 1/3
und nach 2/3 der Zeit.
Dicke Pommes 400 - 200°C | 20-25 | schutteln | Sprdhen Sie vor dem
Frites (gefroren) | 600g Frittieren etwas Ol (ca. 1
Teeloffel) auf die Fritten.
Gut schutteln nach 1/3
und nach 2/3 der Zeit.
P
Selbstgemachte | 400 - 185°C | 40-45 | schutteln | Sprihen Sie vor dem
dicke Pommes 600g Frittieren etwas Ol (ca. 1
Frites (frisch) Teeloffel) auf die Fritten.
% Gut schutteln nach 1/3
und nach 2/3 der Zeit.
E Kroketten 400 - 200°C | 18-2¢ | schutteln | Sprihen Sie vor dem
a (gefroren) 600g Frittieren etwas Ol (ca. 1
- Teeloffel) auf die Fritten.
< Gut schutteln nach 1/3
P und nach 2/3 der Zeit.
wv
> Ofenkase (frisch) | 150 - 200°C |20 nein -
2 200g
‘-E Selbstgemachte | 400 - 185°C | 40-45 | schitteln | Sprihen Sie vor dem
g dicke StuBkartof- | 600g Frittieren etwas Ol (ca. 1
£ felfritten (frisch) Teel6ffel) auf die Fritten.
s Gut schutteln nach 1/3
und nach 2/3 der Zeit
Backcamembert | 2-3Stk. | 200°C | 10-12 | wenden | Nach 1/3 und nach 2/3
(frisch) der Zeit wenden
Pizzabaguette 1-2Stk [180°C | 10-12 |nein -
(gefroren)
Piccolini 4-6Stk. | 180°C | 10-12 | nein -
(gefroren)
Mini- 400 - 200°C | 12-15 |schatteln | Nach 1/3 und nach 2/3
Frinhlingsrollen 600g der Zeit gut schitteln
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2 . | Schiit-
S Tem- | Zeit
(S . Menge / y teln/
0o - -
g Lebensmittel Gewicht pfl:? (I:Ieu:II)J riihren / Empfehlung
N wenden
Marinierte 400 - 200°C | 10-12 | schitteln | Nach1/3 und nach 2/3
Chicken Wings 600g der Zeit gut schutteln
(gefroren)
Chicken Nuggets | 400 - 200°C | 20-25 | schatteln | Spruhen Sie vor dem
g% (gefroren) 600g Garen etwas Ol (ca. 1
Teeloffel) auf die Chicken
Nuggets.
Nach 1/3 und nach 2/3
der Zeit gut schiitteln
Hahnchenkeulen | 200 - 200°C | 25-30 | wenden | Nach1/3undnach2/3
(frisch) 400g der Zeit wenden
Hahnchenbrust 200 - 200°C | 20-25 | wenden | Nach1/3 undnach 2/3
(gefroren) 400g der Zeit wenden
@H Currywurst 2-3Stk. | 200°C | 8-10 wenden | Die Wurst sollte vor
(frisch) dem Garen mehrmals
= angeritzt werden um
9 Aufplatzen zu vermeiden.
< Cordon Bleu 2 Stk 200°C | 20-25 | wenden | Nach1/3undnach2/3
S (gefroren) der Zeit wenden
(%]
K} Fischstabchen 10 Stk. 180°C | 10-15 | wenden | Nach 1/3 undnach 2/3
u (gefroren) der Zeit wenden
Paniertes 2-3Stk | 180°C |20 wenden | Nach 1/3 und nach 2/3
Fischfilet der Zeit wenden
(gefroren)
C:E Kuchen (gefroren) | 2-3Stk. | 170°C | 15-18 | nein
Ny Muffins (frisch) 3-45Stk | 160°C | 20 nein
-
:§§ Brotchen (frisch) | 2-3 Stk. | 180°C | 10 wenden | Nach 1/3 und nach 2/3
3= der Zeit wenden
o o
;_,E_ 8 | Croissants (frisch) | 2 -3 Stk. | 150°C | 3-5 nein

Hinweis:

Die Angaben dienen zur Orientierung. Je nach Beschaffenheit / Fettanteil / Gewicht etc. kann die

Garzeit variieren,

e Schutteln Sie Frittiergut, insb. Pommes Frites, Kroketten etc. nach 1/3 und 2/3 der Garzeit.
Beachten Sie dazu die Angaben in obiger Frittiertabelle. Ziehen Sie dazu die Frittierpfanne
am Handgriff aus dem Gerat. Das Gerat schaltet sich dabei automatisch aus. Schitteln Sie die
Frittierpfanne etwas, bzw. nehmen Sie einen Holzspatel zum Wenden zu Hilfe,

¢ Schieben Sie nun die Frittierpfanne wieder in das Gerat. Das Gerat schaltet sich dann wieder
automatisch ein und heizt weiter.

10
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Tipps fiir ein besseres Ergebnis

Beachten Sie im Allgemeinen immer auch die
Zubereitungshinweise auf den Verpackungen
der Lebensmittel. Prinzipiell kénnen fast alle
Lebensmittel, die in einem regularen Backofen
zubereitet werden konnen, auch in einer
HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

Wenn Sie die HeiBluftfritteuse nicht
vorheizen, addieren Sie 2-3 min. zur
eigentlichen Garzeit hinzu.

Kleinere Lebensmittel benottigen i.d.R. eine
klrzere Garzeit als groBe Lebensmittel
Verwenden Sie fur selbstgemachte Pommes
am besten festkochende Kartoffeln.

Frisch geschnittene Pommes vor dem
Garen mit kaltem Wasser abwaschen um
Uberschussige Starke abzuwaschen. Die
Pommes danach gut abtrocknen und mit
etwas Ol bespriihen und anschlieBend
wurzen. Je weniger Feuchtigkeit vorhanden
ist, desto knuspriger werden die Kartoffeln,
Hinzuflgen von Ol verstarkt diesen Effekt.
Geschichtete bzw. Uberlappende
Lebensmittel sollten regelmaBig geschittelt
/ gewendet werden um ein gleichmaBiges
Garergebnis zu erzielen. Je sorgfaltiger
bspw. Pommes oder Mini-Frihlingsrollen
geschuttelt werden, desto gleichmaBiger
und damit besser wird das Ergebnis
ausfallen. Achten sie auBerdem darauf, die
Frittierpfanne nicht zu Uberfullen.
Entfernen Sie die Frittierpfanne, zum Schuitteln
/ Wenden der Lebensmittel, nur so kurz wie

Fehlerbehebung
Sollte es wahrend des Betriebs zu Storungen kommen, beachten Sie die nachfolgende Tabelle.

Sollten die Probleme wie unter Behebung angegeben nicht abgestellt werden kdnnen, wenden
Sie sich an Ihren Handler.

moglich aus dem Gerat, um einen unnotig
hohen Warmeverlust zu vermeiden, der das
Garergebnis negativ beeinflussen wiirde.
Beachten Sie bei der Zubereitung von frischen
Muffins und kleinen Kuchen, dass der Teig sich
ausdehnen wird. Vermeiden Sie unter allen
Umstanden, dass der Teig das Heizelement
berthrt. Es besteht Brandgefahr!

Reinigung und Pflege

Vorsicht

\or der Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen und das Produkt vollstandig
abkuhlen lassen.

Ziehen Sie das Frittierrost aus der Pfanne
und waschen und spulen Sie beides ab. Bei
starken Verkrustungen weichen Sie die
festgebackenen Ruckstande mit Wasser
ein. Flgen Sie alle Teile in umgekehrter
Reihenfolge wieder zusammen.

Hinweis:
Alternativ kénnen Frittierpfanne und Rost
auch in der Spulmaschine gereinigt werden.

Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel oder Backofenspray
verwenden. Das Gehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch reinigen und
anschlieBend gut abtrocknen.

Problem Mégliche Ursache Behebung

Produkt e Keine Stromversorgung * Uberpriifen der Stromversorgung
funktioniert e Frittierpfanne nicht korrekt ¢ Achten Sie darauf, dass die

nicht eingeschoben Frittierpfanne korrekt eingesetzt ist

Produkt heizt | e Temperatur nicht eingeschaltet | ¢ Temperatureinstellung prifen

nicht e Timer ist nicht eingestellt
¢ Pfanne sitzt nicht richtig

e Timer auf ein Zeit einstellen
e Pfanne richtig einsetzen

Verbrannter e Fett oder Lebensmittel auf dem| e Stellen Sie sicher, dass das Heizelement

Geruch / Rauch | Heizelement

frei von Fett und anderen Rlckstanden
ist. Lebensmittel und Fett dirfen nichtin
Kontakt mit dem Heizelement kommen

IM_KAF41323B_W_& KAF 41324 R_250710_V08_HR.indb 11
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Safety instructions

Caution! Hot surface! Risk of burning! Do
not touch the product’s hot surfaces. Heat
rises from the product during use.,

e Do not operate the product by means of an external
timer or separate remote control system.

e This product can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they are being
supervised or have been given instructions
concerning the use of the product in a safe way
and understand the hazards involved.

e Children shall not play with the product.

e Cleaning and user maintenance shall not be carried
out by children unless they are older than 8 years
and supervised.

e Keep this product and its power cord out of reach of
children under the age of 8 years.

e The product is to be connected to a socket-outlet
having an earthing contact,

e The supply cord should be regularly examined for
signs of damage, and if the cord is damaged, the
product must not be used.

12
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Safety instructions

e The product is designed for the preparation of
normal household quantities in the home, or in
household-like, non-commercial environments,
Household-like environments include staff
kitchens in shops, offices, agricultural and other
small businesses or for use by guests at bed-and-
breakfast establishments, small hotels and similar
residential facilities.

» A damaged power cord may only be replaced by the
authorised service agent in order to avoid hazards,

e Clean the product and all other accessories after
each use,

e Follow the instructions in the chapter Cleaning
and care.

13
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Safety instructions

* Read this manual thoroughly before
first use. It contains important
information for your safety as well as
for the use and maintenance of the
equipment.

* Keep this manual for future reference
and pass it on with the product.

e Pay particular attention to the warnings
on the product and in this manual.

 Use the product only for its intended
purpose. Improper use may lead to
hazards.

* |n the event of improper use or wrong
operation, we do not accept any
liability for resulting damages.

* The use of accessories and
components not expressly
recommended by the manufacturer
may result in injuries or damages and
voids the warranty.

* Never leave the product unsupervised
while it is switched on,

» Do not place any objects on top of the
product,

e Never immerse electrical parts of the
product in water or any other fluid
during cleaning or operation. Never
hold the product under running water.

e Do not under any circumstances
attempt to repair the product yourself,
For servicing and repairs, please
consult an authorised service agent.

e The mains voltage must match the
information on the rating label of the
product,

e The power plug is used as the
disconnect device. Please be sure
that the power plug is in operable
condition,

14
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 Only unplugging from the power

socket can separate the product

completely from the mains.

Avoid damages to the power cord that

may be caused by kinks or contact

with sharp corners.

Keep this product including its power

cord and power plug away from all

heat sources such as ovens, hot plates

and other heat-producing devices/

objects.

Only unplug from the power socket by

the plug itself. Do not pull on the cord.

Unplug the product ..

- when the product is not being used,

- in case of malfunctions,

- before attaching / detaching
accessories and

- before cleaning the product.

IT the power cord or the casing of the

product have been damaged or if the

product has been dropped, the product

may not be used before it has been

examined by an authorised service

agent.

Use this product in dry indoor areas

only and never outdoors.

Protect this product from extreme

heat and cold as well as from direct

sunlight and dust.

In order to reduce the risk of fire and

electric shock, do not expose the

product to fire (fireplace, grill, candles,

cigarettes and so on) or water (water

drops, water splashes, vases, tubs, and

So on).

11/7/2025 9:57 AM



Safety instructions

e Warning! Do not use this product
near water or heavy moisture; e.g.in a
damp basement or beside a swimming
pool or bathtub.

e Use this product in temperate
latitudes only. Avoid tropical and
especially humid climatic regions.

e Protect this product from all moisture
including spray water and humidity.

e Ensure sufficient air circulation,
Therefore do not place any objects
onto the appliance and keep
Clearances to all sides as given below:

- Sides; 10cm
- Back: 30 cm
- Up: 30 cm

e The appliance shall not be build into
furniture. The appliance must not
be installed directly below a plate,
cupboard or cabinet.

e The feet of the appliance shall not be
removed.

e Place the appliance on a surface
resistant to heat and splashes. Do not
place the appliance on hot surfaces
(e.g. cooktops) or open flames (e.g. gas
stoves).

 The product may not come into
contact with or be covered by highly
flammable materials, such as curtains,

textiles, wall cladding, etc. Please make

sure that sufficient safety clearance is
kept to flammable materials.

¢ Do notinsert any objects into the
product.

e This product is not suitable for
commercial use. It is designed for
household use only,

IM_KAF41323B_W_& KAF 41324 R_250710_V08_HR.indb 15

e Do not place the product on hotplates
(gas, electric, coal stoves, etc.). Keep
the product away from all open
flames. Operate the product on an
even, stable, clean, fireproof and dry
surface.

e Fire hazard! Foodstuffs can burn!
Do not use with foodstuffs with an
excessively high fat or sugar content
since this may cause fire. Never leave
the product unattended.

* Risk of burning! Do not touch the
product’s hot surfaces. Touch the
product only by its handle or at the
display. Be especially careful when
removing hot foodstuffs,

e Parts of the product become very hot.
Let the product cool down well before
cleaning or storing.

Do not touch the heating element.

e QOil and grease is easily inflammable.
Oil and grease must not get in contact
with the heating element.

 Important! Check to ensure that the
product is in a serviceable condition
before use. The product shall not be
used if it shows any signs of damage
or it's suspected to be defect.

15
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Congratulations!

Thank you for your purchase of a KOENIC
product. Please read this manual carefully and
keep it for future reference.

Intended use

This product is suitable for preparing foods
only. Any other use may result in damage to
the product or injuries.

The Imtron GmbH assumes no liability for
damage to the product, for property damage or
for personal injury due to careless or improper
usage of the product, or usage of the product,
which does not meet the manufacturer's
specified purpose.

Before first time use

Carefully take the product and its accessories
out of the original packaging. Retain the
original packaging in case you would like to
store the product away or transport it ata
later date. If you choose to dispose of the
original packaging, then do so according to the
applicable legal regulations.

Check the packaging contents for
completeness and damages. Should the
contents in the packaging not be complete or
damaged, do not use the product. Return it to
your retail outlet immediately.

After unpacking, please refer to chapter
Cleaning and care.

To remove production residue, run the product
for approx. 10 minutes without foodstuffs. For
doing so use the max. temperature. For setting
follow chapter Operation. Make sure there is
sufficient ventilation as a slight odor and some
smoke may occur. This is harmless and will
disappear shortly.

16
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Content

1 x Hot air fryer

1 x Frying panincl. grate
1 x Instruction manual

Technical Data

Rated voltage 220-240V~
Rated input power 11300 W
Rated frequency 1 50/60 Hz

Power consumption
in off mode 04 W
Time to reach off mode : 5 minutes

Controls and components

A Hot air outlet

B Window

Handle

B Frying pan

A Crate

Control panel with indicators
[ Mode display

I Time selection buttons +/-
I On/off button

I Mode selection button

I Temperature and time display
Temperature selection buttons +/-

Installation

Fig. 0 Place the product on an even, solid and
heat resistant surface. Consider the
distance to the next socket outlet.

Note:

To ensure sufficient air circulation follow
minimum clearances as given below:
Sides: 10 cm / Back: 30 cm / Up: 30 cm

Warning

The product must not be placed into furniture,
The product must not be placed directly below
a plate, cupboard or cabinet.

Note that hot air escapes from the rear hot

air outlet. Make sure to keep the minimum
clearances and keep heat-sensitive objects away.
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Operation

Fig. A Pull the frying pan out of the appliance
using the handle.

Fig. Bl Fill the food to be fried in the frying
pan, but at maximum up to the upper
edge.

Fig. @ Put the frying pan back into the
appliance. Make sure it is correctly
inserted.

Fig. A Plug the mains plug into a suitable socket.

Fig. @ Press the on/off button to turn on
the device. Set the desired mode with
the mode selection button. Please
observe the symbols and the following
deep frying table. If desired, set the
temperature and time individually
with the +/- buttons. The maximum
temperature is 200°C, the maximum
time is 60 min. The temperature
and time or the remaining time are
displayed alternately in the display.
Press the on/off button again briefly to
start the process. The heating element
turns on and emits light in the frying
pan.

The set temperature is reached after
approx. 2 to 3 minutes. The heating
element and therewith the light in the
frying pan turns off.

Note:

The heating element and therewith
the emitted light in the frying pan

will turn on and off during the frying
process. This is a normal occurrence
and indicates that the set temperature
is being kept.

The preset time expires. When the time
iS up, a beep sounds repeatedly and the
unit turns off. To turn off the hot air

fryer manually, press the on/off button.
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Note:

* Before frying, mix fresh potatoes with a little
cooking oil to achieve a crispy effect.

* Shake the fried food, especially fries,
croquettes, etc, after 1/3 and 2/3 of the
cooking time. Please note the information in
the following frying table.

* To do this, pull the frying pan out of the
appliance by the handle. The device switches
off automatically. Place the frying pan on
a level, heat-resistant surface. Shake the
frying pan slightly or use a wooden spatula
to turn the food over.

* Now slide the frying pan back into the
appliance. The device switches itself on
again automatically and continues to heat
up.

Fig. Il Toremove the food to be fried, pull the
frying pan out of the appliance by the
handle. Place the frying pan on a flat
and heat-resistant surface.

Fig. Il Put the fried food in a suitable bowl or
on a plate. If necessary, use a wooden
spatula to empty the frying pan.

When all parts have cooled down,
clean the device as described under
Cleaning and care.

Note:

The fat that leaked from the foods during the
frying process will gather below the frying
grate. Therefore remove the foods from the
pan with a wooden spatula or spoon in order
10 avoid that this fat is poured on top of the
foods.

17
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Recommended frying times

The data in the following table is supposed to serve as reference. Since foodstuffs differ in terms
of origin, consistency, weight and form the actually needed temperature and frying time may vary.
Make sure that all prepared foods are well done before serving.

- Pieces / Tem- | Time | Shake
] Food Item : pera- | (min- | /Stir/ Recommendation
) Weight .
U o ture utes) Flip
Thin french 400 - 200°C | 20-25 |shake | Spray some oil (approx. 1TS)
fries (frozen) 600g on the fries before starting
the frying process
Shake well after 1/3 and
after 2/3 of the time are over
Thick french 400 - 200°C | 20-25 |shake | Spray some oil (approx. 1TS)
fries (frozen) 600g on the fries before starting
the frying process
Shake well after 1/3 and
after 2/3 of the time are over
Home-made 400 - 185°C | 40-45 | shake | Spray some oil (@approx. 1TS)
f@ thick french 600g on the fries before starting
\) fries (fresh) the frying process
Shake well after 1/3 and
after 2/3 of the time are over
% Croquettes 400 - 200°C [ 18-22 |shake | Spraysome oil (approx. 1TS)
o | (frozen) 600g on the croquettes before
N starting the frying process
'f:l Shake well after 1/3 and
v after 2/3 of the time are over
§ Baked cheese | 150 - 200°C |20 no -
| (fresh) 200g
_ﬁ Home-made 400 - 185°C | 40-45 | shake | Spray some oil (approx. 1TS)
+« | thick sweet 600g on the fries before starting
§ potato french the frying process
@ | fries (fresh) Shake well after 1/3 and
= after 2/3 of the time are over
Baking 2-3pcs. | 200°C [10-12 | flip Flip after 1/3 and after 2/3 of
Camembert the time are over
(fresh)
Pizza 1-2pcs [180°C [10-12 |[no -
Baguette
(frozen)
Piccolini 4-6pcs | 180°C [ 10-12 |no -
(frozen)
Mini Spring 400 - 200°C |12-15 |shake | Shake well after1/3 and
Rolls (frozen) | 600g after 2/3 of the time are over

18
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> Pieces / Tem- | Time | Shake
% o | Foodltem Weight | Pera- (min- |/ Stir/ Recommendation
() g ture utes) Flip
Marinated 400 - 200°C | 10-12 |shake | Shake well after 1/3 and after
chicken wings | 600g 2/3 of the time are over
/ drumsticks
(frozen)
E% Chicken 400 - 200°C | 20-25 | shake | Spray some oil (@approx. 1TS)
Nuggets 600g on the chicken nuggets before
(frozen) starting the frying process
{? Shake well after 1/3 and after
2/3 of the time are over
Chicken legs 200 - 200°C | 25-30 | flip Flip after 1/3 and after 2/3 of
(fresh) 400g the time are over
Chicken breast | 200 - 200°C | 20-25 | flip Flip after 1/3 and after 2/3 of
(frozen) 400g the time are over
@H Currywurst 2-3pcs. | 200°C | 8-10 flip The sausage should be incised
sausage a couple of time before frying
< (fresh) to prevent bursting
¥ | Cordon Bleu 2 pcs 200°C | 20-25 | flip Flip after 1/3 and after 2/3 of
= | (frozen) the time are over
g Fish sticks 10 pcs 180°C | 10-15 |flip Flip after 1/3 and after 2/3 of
(frozen) the time are over
Breaded fish Z2-3pcs. | 180°C |20 flip Flip after 1/3 and after 2/3 of
(frozen) the time are over
s Pieces of cake | 2-3pcs. | 170°C | 15-18 | no -
ﬁ (frozen)
S Muffins (fresh) | 3 -4 pcs. | 160°C | 20 no -
'.;,'(E Rolls (fresh) 2-3pcs. | 180°C |10 flip Flip after 1/3 and after 2/3 of
5 the time are over
] Croissants 2-3pcs. | 150°C | 3-5 no -
o (fresh)
Note:

The above time is only for reference. The cooking time will vary according to the type/fat/weight
of the food.
¢ Shake the fried food, especially French fries, croquettes, etc. after 1/3 and 2/3 of the cooking
time. Please note the information in the frying table above. To do this, pull the frying pan out
of the appliance by the handle. The device switches off automatically. Shake the frying pan a

little or use a wooden spatula to turn the food over.

¢ Now slide the frying pan back into the appliance. The device then switches on again
automatically and continues to heat up.
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Tips for better results

Always pay attention to the preparation
recommendations on the packaging of the
foods. Almost all foods that can be prepared
in a regular oven, can also be prepared in an
air fryer.

IT the air fryer is not pre-heated, add

2-3 min. to the overall frying time.

For smaller foodstuffs a shorter frying time
is usually sufficient. For bigger foodstuffs, a
longer frying time is needed.

Use primarily waxy potatoes for homemade
fries. Rinse freshly cut fries with cold water
10 remove excess starch and dry the fries
thoroughly afterwards. Then add oil and
spices. The less moisture the fries contain,
the crispier they will become. Qil multiplies
this effect.

Stacked / overlapping foods should be
stirred / shaken multiple times to enhance
an equal frying result. When properly shaken
for 2-3 times, the result for e.g. fries or mini
spring rolls will be the best. In addition, make
sure not to overfill the frying pan.

Make sure to remove the frying pan only

for stirring / shaking of the goods and only
for the least time necessary, to avoid an
unnecessary loss of heat, which would
impair the overall result.

Troubleshooting
IT there are any problems during operation, please refer to the following table. If the problems
cannot be solved as indicated under Solution, please contact your sales agent.

e When baking fresh muffins or small cakes,
keep in mind that the dough will extend.
Always make sure that the dough does not
touch the heating element. Risk of fire!

Cleaning and care

Caution

Always unplug the product from the power
outlet and let it cool down before cleaning.

e Pull the frying grate out of the pan
and wash and rinse off both. For heavy
encrustations soak the baked residues with
water. Re-assemble all parts in reverse order,

Note:
Alternative the frying pan and grate can
also be cleaned in the dishwasher.

e When cleaning, never use solvents or
abrasive materials, hard brushes, metallic
or sharp objects. Solvents are harmful to
human health and can attack plastic parts,
while abrasive cleaning mechanisms and
tools may scratch the surface(s).

Problem Possible causes

Solution

Product does not
work

e Interrupted power supply
e Frying pan not inserted correctly | ® Make sure that the frying pan is

e Check the power supply

properly inserted

Product does not | e Temperature is not set
heat e Timer is not set
e Frying pan not put in correctly e Put in the frying pan correctly

e Adjust the temperature
e Set a time with Timer

Burned smell /

* Fat or food residues are stuck to | ® Always make sure that the heating
smoke the heating element

element is clean and that no fat or
foodstuffs get in contact with it

20
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Instrucciones de seguridad

iPrecaucion! Superficie caliente. jRiesgo

de quemaduras! No toque las superficies
calientes del producto. Durante el uso el producto
emite calor,

* No use el producto mediante un temporizador
externo o sistema de control remoto independiente.

* Este producto puede ser usado por nifios de mas
de 8 afos de edad y personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia y conocimientos, i reciben supervision
0 instrucciones sobre el uso del producto de forma
segura y comprenden los riesgos que implica.

e Los nifos no deben jugar con el aparato.

e Lalimpiezay el mantenimiento no deben ser
realizados por nifios a menos que tengan mas de 8
aflos y reciban supervision.

e Mantenga el producto y su cable fuera del alcance
de nifios menores de 8 afos de edad.

e £l producto debe enchufarse a una toma de
corriente con toma de tierra.

e E| cable de alimentacion debe examinarse con
regularidad para detectar indicios de danos; si el
cable esta danado, no debe utilizarse el aparato.

21
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Instrucciones de seguridad

e E| producto esta disefiado para la preparacion de las
cantidades propias del uso domestico, o de entornos
similares al doméstico, y No es adecuado para uso
comercial. Los entornos similares al domeéstico
incluyen cocinas para el personal en tiendas, oficinas
y 0tros negocios pequefios, o para los huespedes
en albergues, hoteles pequefios e instalaciones
residenciales parecidas.

e Un cable de alimentacion dafiado solo puede ser
reemplazado por el agente autorizado de servicio
para evitar peligros.

e Limpie el producto vy los demas accesorios despuées
de cada uso.

e Siga las instrucciones del capitulo Limpieza y
cuidados.

22
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Instrucciones de seguridad

e Lea este manual completamente antes ¢ El enchufe de alimentacion se utiliza

del primer uso. Contiene informacién
importante para su seguridad asi como
para el uso y el mantenimiento del
equipo.

Guarde estas instrucciones para
futuras consultas vy transmitalo con el
producto.

Preste atencion particular a las
advertencias que hay en el producto y
en este manual.

Utilice el producto soélo para el
propdsito para el que esta pensado. Un
uso inapropiado puede ser peligroso.
En caso de uso inapropiado o

manejo equivocado, N0 aceptamos
responsabilidad por los dafios
resultantes.

El uso de accesorios y componentes
no expresamente recomendados por el
fabricante puede tener como resultado
heridas o dafios e invalidacion de Ia
garantia.

Nunca deje el producto sin supervision
mientras esté encendido.

No coloque objetos pesados encima
del producto.

Nunca sumerja las partes eléctricas del
producto en agua durante la limpieza
ni el manejo. Nunca mantenga el
producto bajo agua corriente.

Bajo ninguna circunstancia intente
reparar el producto usted mismo.

Para recibir asistencia y reparaciones,
consulte a un agente autorizado de
servicio.

El voltaje de la red debe coincidir con la
informacion de |a etiqueta de valores
nominales del producto.
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como dispositivo de desconexién.
Aseglrese de que el enchufe de
alimentacién esta en una condicion
operativa.

Solo desenchufe del enchufe de la
toma de alimentacion para separar el
producto completamente de la red.
Evite dafios en el cable de
alimentacién que podrian ser causados
por torceduras o0 el contacto con
rincones afilados.

Mantenga este producto incluido el
cable de alimentacién y el enchufe

de alimentacion lejos de fuentes de
calor como por ejemplo, hornos, platos
calientes y otros dispositivos/objetos
que produzcan calor.

Solo desenchufe de la toma de
alimentacion tirando del propio
enchufe. No tire del cable.
Desenchufe el producto cuando el
producto no esté en uso, en caso de
disfuncién, antes de conectar o quitar
accesorios y antes de cada limpieza.
Siel cable de alimentacion o la
carcasa del producto estan dafiados
o si el producto se ha caido, no debe
utilizarse el producto antes de que sea
examinado por un agente autorizado
de servicio.

Utilice este producto sélo en zonas
interiores secas y nunca fuera.

¢ Proteja este producto del calor y del

frio extremos asi como de la luz directa
del sol y del polvo.

23
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Instrucciones de seguridad

Para reducir el riesgo de incendio y
electrocucién, no exponga el producto
al fuego (chimenea, barbacoa, velas,
cigarrillos v similares) ni agua (goteo
de agua, salpicaduras, jarrones,
bafieras, estanques y similares).
jAdvertencial No utilice este
producto cerca del agua o de mucha
humedad; por ejemplo en un sétano
himedo o al lado de una piscina o una
bafiera.

Use este producto solamente en
climas templados. Evite las zonas
climaticas tropicales y especialmente
humedas.

Proteja el producto de la humedad,
incluyendo salpicaduras de agua'y
humedad ambiental.

Garantice una circulacion adecuada
de aire. Por lo tanto, no ponga objetos
sobre el aprato y mantenga las
siguientes separaciones respecto a la
pared:

- Lateral: 10 cm

- Posterior; 30 cm

- Superior: 30 cm

El aparato no debe integrarse en
muebles. El aparato no debe instalarse
directamente bajo una plancha,
armario o mueble,

Las patas del aparato no deben
retirarse,

Ponga el aparato sobre una superficie
resistente al calor y las salpicaduras.
No ponga el aparato sobre superficies
calientes (como cocinas) ni llamas
abiertas (como fogones de gas).

24
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e £l producto no debe entrar en

contacto con ni cubrirse con materiales
inflamables, como cortinas, tejidos,
paredes, etc. Aseglrese de que exista
un espacio de seguridad suficiente con
materiales inflamables,

No introduzca ninglin objeto en el
producto.

Este producto no es adecuado

para uso comercial. Esta disefiado
solamente para uso doméstico.

No ponga el producto sobre fogones
(de gas, eléctricos, de carbon, etc.).
iPeligro de incendiolj Los alimentos
pueden arder! No lo utilice con
alimentos con un contenido de grasa
0 azUcar excesivamente alto, ya que
esto puede provocar un incendio.
Nunca deje el producto desatendido.
iRiesgo de quemaduras! No toque
las superficies calientes del producto.
Toque el producto solo por su asa o en
la pantalla.

Las planchas y otras partes del
producto se calientan mucho. Deje
enfriar bien el producto antes de
limpiarlo o guardarlo.

No toque el elemento de
calentamiento.

El aceite y la grasa arden con facilidad.
No deben gotear sobre los elementos
calentadores calientes,

ilmportante! Compruebe para
asegurarse de que el producto esté en
buenas condiciones antes de usarlo. El
producto no se debe utilizar si muestra
alglin signo de dafio o si se sospecha
que esta defectuoso.
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Felicidades!

Gracias por adquirir un producto KOENIC. Lea
atentamente este manual y consérvelo como
referencia en el futuro.

Uso pretendido

Este producto solo es adecuado para preparar
alimentos. Cualquier otro uso puede producir
lesiones o dafios en el producto.

Imtron GmbH no asume ninguna
responsabilidad por dafios producidos al
producto, a la propiedad o por lesiones
personales debidas al uso inadecuado del
producto o por su utilizacién para una finalidad
distinta a la especificada por el fabricante.

Antes del primer uso

Saque el producto y sus accesorios
cuidadosamente del embalaje original. Se
recomienda conservar el embalaje original
para guardarlo. Si quiere desechar el embalaje
original, tenga en cuenta las normas legales
aplicables. Si tiene dudas sobre una eliminacion
adecuada, contacte con su centro de gestion
de residuos local.

Compruebe que el contenido entregado esté
completo v sin dafios. Si el contenido esta
incompleto o dafiado, contacte de inmediato
con su lugar de adquisicion.

Tras desembalarlo, consulte el capitulo
Limpieza y cuidados.

Para eliminar los residuos de produccion,

haga funcionar el producto aproximadamente
10 minutos sin alimentos. Consulte el capitulo
Funcionamiento. AsegUrese de tener

una ventilacion adecuada, ya que se puede
producir un leve olor y humo. Es inofensivo y
desaparecerd en breve,
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Contenido

1 x Freidora de aire caliente
1 x Sartén con rejilla

1 x Manual de instrucciones

Datos técnicos

Tension nominal :220-240V~
Potencia nominal de entrada : 1300 W
Frecuencia nominal :50/60 Hz
Consumo de energia en

apagado 04 W
Tiempo para entrar en

modo apagado .5 minutos

Control y componentes

A Salida de aire caliente

B Ventana

Asa

B Sartén

A Rejilla

Panel de control con indicadores

[ Indicacién de modo

I Botones de seleccién de tiempo +/-
Il Boton de encendido/apagado

Ml Boton de seleccion del modo

A Indicacién de temperatura y tiempo
Botones de seleccién de la temperatura +/-

Instalacion

Fig. [ Ponga el producto sobre una superficie
plana, solida y resistente al calor. Tenga
en cuenta la distancia a la toma de
corriente.

Para garantizar una circulacion de aire
adecuada respete las distancias siguientes:
Laterales: 10 cm / Posterior; 30 cm / Superior:
30 cm

Advertencia

£l producto no debe colocarse en muebles.

El producto no debe colocarse directamente bajo
una plancha, armario ni mueble.

Tenga en cuenta que el aire caliente se escapa
por la salida de aire posterior. Aseglirese de
respetar las distancias minimas y de mantener
alejados los objetos sensibles al calor.

25
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Funcionamiento

Fig. A Saque la sartén del aparato usando el
mango.

Fig. Bl Llene la sartén con los alimentos que
va a freir, como maximo hasta el borde
superior.

Fig. B Ponga la sartén otra vez en el aparato.
Aseglrese de que esté correctamente
insertada.

Fig. A Conecte el enchufe a una toma de
corriente adecuada.

Fig. @ Pulse el botdn de encendido/apagado
en el dispositivo. Establezca el modo
deseado con el botdn de seleccion
de modo. Observe los simbolos y Ia
siguiente tabla de fritura. Si lo desea,
ajuste la temperatura y el tiempo
individualmente con los botones +/-,
La temperatura maxima es de 200°C,
el tiempo maximo es de 60 min. La
temperatura y tiempo, o el tiempo
restante, se muestran alternativamente
en pantalla.

Pulse el botdn de encendido/apagado
de nuevo brevemente para comenzar

el proceso. El elemento calentador se
enciende y emite luz en la sartén.

La temperatura establecida se alcanza
pasados aproximadamente 2 a

3 minutos. El elemento calentador y con
él la luz de la sartén se apagan.

Nota:

El elemento calentador, y con él la luz
emitida en la sartén, se encenderan y
apagaran durante el proceso de fritura.
Es un suceso normal e indica que se
mantiene la temperatura establecida.

Se acaba el tiempo programado.
Cuando se acaba el tiempo, suena un
pitido repetidamente v la unidad se
apaga. Para apagar la freidora de aire
caliente manualmente, pulse el botén
de encendido/apagado.

26
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Nota:

* Antes de freir, mezcle patatas frescas con un
poco de aceite culinario para lograr un efecto
crujiente.

* Agite los alimentos fritos, especialmente las
patatas fritas, croquetas, etc. después de
1/3y 2/3 del tiempo de coccion. Tenga en
cuenta la informacion de la siguiente tabla
de fritura.

« Para hacerlo, saque la sartén del aparato
sujetandola por el mango. El dispositivo se
apagara automaticamente. Ponga la sartén
sobre una superficie plana resistente al
calor. Agite ligeramente la sartén o use una
espatula de madera para girar los alimentos.

* \/uelva a poner a continuacion la sartén
en el aparato. El dispositivo se encenderd
otra vez automaticamente y continuard
calentandose.

Fig. A Para retirar los alimentos fritos, saque
la sartén del aparato por el asa. Coloque
la sartén sobre una superficie plana'y
resistente al calor.

Fig. Bl Coloque los alimentos fritos en un
recipiente adecuado o en un plato. Si es
necesario, use una espatula de madera
para vaciar la sartén.

Cuando se hayan enfriado todas las
piezas, limpie el dispositivo como se
describe en Limpieza y cuidados.

Nota:

La grasa que se filtra de los alimentos durante
el proceso de fritura se acumula debajo de la
rejilla. A continuacion, retire los alimentos de la
sartén con una espatula o cuchara de madera
para evitar que la grasa se vierta sobre éstos.
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Tiempos de fritura recomendados

Los datos en la siguiente tabla deben tomarse solo como referencia. Dado que los alimentos
difieren en cuanto al origen, la consistencia, el peso v la forma, la temperatura real necesaria y
el tiempo de fritura pueden variar. AsegUrese de que todos los alimentos cocinados estén bien

hechos antes de servirlos.

. Unida- _|Tiempo | Agitar/
% g Alimento des/ 1;,3',3}:: (minu- | mover/ Recomendacion
U W peso tos) |voltear
Patatas fritasde  |400- |200°C [20-25 |Agitar |Rocie un poco de aceite
corte fino (producto |600g (aproximadamente 1 cucharadita)
congelado) en los alimentos que va a frefr
antes de comenzar el proceso de
fritura. Agite bien una vez pasado
1/3y 2/3 del tiempo de fritura.
Patatas fritas 400- |200°C [20-25 |Agitar |Rocie un poco de aceite
de corte grueso 600g (aproximadamente 1 cucharadita)
(producto en los alimentos que va a freir
congelado) antes de comenzar el proceso de
fritura. Agite bien una vez pasado
1/3y 2/3 del tiempo de fritura.
A Patatas fritas 400- |185°C |40-45 |Agitar |Rocie un poco de aceite
@ caseras de corte 600g (aproximadamente 1 cucharadita)
grueso (producto en los alimentos que va a frefr
fresco) antes de comenzar el proceso de
fritura. Agite bien una vez pasado
% 1/3y 2/3 del tiempo de fritura.
w |Croquetas 400- |200°C |18-22 |Agitar |Rocie unpoco de aceite
% |(producto 600g (aproximadamente 1 cucharadita)
'é‘_ congelado) en las croquetas antes de
) comenzar el proceso de fritura.
S Agite bien una vez pasado 1/3y
:g 2/3 del tiempo de fritura.
2 |Queso parahornear [150- [200°C |20 no -
g (producto fresco)  [200g
£ |Batatas fritas case- [400- [185°C [40-45 Agitar  |Rocie un poco de aceite
«  |ras de corte grueso |600g (aproximadamente 1 cucharadita)
ﬁ (producto fresco) en los alimentos que va a freir
o antes de comenzar el proceso de
3 fritura. Agite bien una vez pasado
1/3y 2/3 del tiempo de fritura.
Queso Camembert |2-3 [200°C |10-12 |Voltear |Voltee unavez pasado 1/3vy 2/3
para hornear uds.. del tiempo de fritura.
(producto fresco)
Baguette pizza 1-2 |180°C [10-12 |no -
(producto uds.
congelado)
Piccolini (producto  |4-6 [180°C |10-12 |no
congelado) uds.
Mini rollitos de 400- [200°C |12-15 |Agitar |Agite bien unavez pasado 1/3vy
primavera (producto |600g 2/3 del tiempo de fritura.
congelado)
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&8 Unida-| Tem- | Tiempo | Agitar/

56 Alimento des/ | pera- | (minu- | mover/ Recomendacion

© @ peso | tura tos) | voltear
Alitas/muslos de 400- |200°C |10-12 |Agitar |Agite bien una vez pasado 1/3
pollo marinados (pro- |{600g y 2/3 del tiempo de fritura.
ducto congelado)

3% Trozos de pollo 400 - |200°C |20-25 |Agitar  |Rocie un poco de aceite
empanados 600g (aproximadamente 1
(producto cucharadita) en los trozos de
congelado) pollo empanados antes de

{} comenzar el procesa de fritura,

Agite bien una vez pasado 1/3
y 2/3 del tiempo de fritura.

Muslos de pollo 200- |200°C [25-30 |[Voltear |Voltee unavez pasado 1/3y
(producto fresco)  |400g 2/3 del tiempo de fritura.
Pechuga de 200- |200°C [20-25 |Voltear |Voltee unavez pasado 1/3y
pollo (producto 400g 2/3 del tiempo de fritura.

@U congelado)

Salchichaconsalsa |2-3  |200°C |8-10 \oltear ~ |Hagale un par de cortes ala

o |decurry (producto |uds. salchicha antes de frefrla para

T |fresco) evitar que estalle,

5 Cordon Bleu 2uds. |200°C [20-25 [Voltear |Voltee unavez pasado 1/3y

& |(producto congelado) 2/3 del tiempo de fritura.

2 |Palitos de 10 uds.{180°C [10-15 |[Voltear |Voltee unavez pasado 1/3y

5 pescado (producto 2/3 del tiempo de fritura.
congelado)

Pescado empanado |2-3 [180°C |20 \Voltear  |Voltee unavez pasado 1/3y
(producto congelado) |uds. 2/3 del tiempo de fritura.
o Trozos de tarta 2-3 |170°C |15-18 |no -
£ (producto congelado) |uds.
=4 Magdalenas 3-4 |160°C |20 no -
3@ (producto fresco)  |uds.
S Panecillos (producto|2 -3 {180°C |10 \Voltear  |Voltee una vez pasado 1/3y
§ fresco) uds. 2/3 del tiempo de fritura.
3 Cruasan (producto |2-3  |150°C |3-5 no -
fresco) uds.

Nota:

Los tiempos especificados anteriormente solo se deben tomar como referencia. &l tiempo de

coccion variara segun el tipo, la grasa v el peso de los alimentos.

e Agite los alimentos fritos, especialmente las patatas fritas, croquetas, etc. después de 1/3
y 2/3 del tiempo de coccién. Tenga en cuenta la informacion de |a tabla de fritura anterior.
Para hacerlo, saque la sartén del aparato sujetandola por el mango. El aparato se apaga
automaticamente. Agite ligeramente la sartén o use una espatula de madera para girar los
alimentos.

¢ Vuelva a colocar ahora la sartén en el aparato. El dispositivo encendera otra vez
automaticamente y continuara calentandose.

28
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Consejos para obtener mejores resultados

Preste siempre atencion a las recomendaciones
de preparacion del envase de los alimentos.
(asi todos los alimentos que se pueden
preparar en un horno convencional, también se
pueden cocinar en una freidora de aire.

Sila freidora de aire no se precalienta, afiada
2 0 3 minutos al tiempo total de fritura.

Los alimentos mas pequefios suelen
necesitar menos tiempo de coccién. Los
alimentos mas grandes suelen necesitar
mas tiempo de coccion.

Use principalmente patatas rojas para
preparar patatas fritas caseras. Enjuague

e Alhornear magdalenas o pasteles pequefios

frescos, tenga en cuenta que la masa se
extendera. Siempre aseglrese de que la
masa no toque la resistencia. iPeligro de
incendiol

Limpieza y cuidados

Advertencia

Desenchufe siempre el producto de la toma
de corriente y deje que se enfrie antes de

limpiarlo.

las patatas para frefr recién cortadas con
agua fria para eliminar el exceso de almidén .
y séquelas bien después. Luego afiada
aceite y especias. Cuanto menos humedad
contengan las patatas fritas, mas crujientes
se volveran. El aceite multiplica este efecto.
¢ |os alimentos amontonados se deben agitar
varias veces para mejorar el resultado de la
fritura. Cuando se agitan adecuadamente
unas 2 0 3 veces, se obtienen mejores
resultados, por ejemplo, las patatas fritas
o los minirollitos de primavera. Ademas,
asegurese de no llenar demasiado la sartén.
e Aseglrese de retirar la sartén Unicamente
para agitar los alimentos y solo durante
el tiempo necesario para ello, de esta
forma evitard que se pierda el calor, lo que
perjudicaria el resultado general.

Resolucion de problemas

Saque larejilla de la sartény lave y enjuague
ambas. Para incrustaciones importantes,
empape los restos cocidos con agua. VVuelva
a montar todas las piezas en orden inverso.

Nota:
Como alternativa, la sartény la rejilla
también se pueden lavar en el lavavajillas.

Al'limpiar, no use nunca disolventes ni
materiales abrasivos, cepillos rigidos, objetos
metdlicos o afilados. Los disolventes son
dafiinos para la salud humana y pueden
afectar a las piezas de plastico, mientras que
los mecanismos y herramientas de limpieza
abrasivos pueden rayar las superficies.

En caso de alglin problema durante el funcionamiento, por favor consulte la siguiente tabla. Silos
problemas no se pueden resalver como se indica en Solucién, comuniquese con su agente de ventas.

e La sartén no estd bien colocada

Problema Causas posibles Solucion
€l producto no |* Suministro de corriente e Compruebe el suministro de corriente
funciona interrumpido « Aseglrese de que la sartén esté bien

colocada

€l producto no
calienta

e Temperatura no establecida
e El temporizador no esta
configurado

e Sartén no colocada correctamente

e Ajustar la temperatura
e Ajuste el tiempo con el temporizador
« Coloque correctamente la sartén

Olor a quemado

o humo pegados a la resistencia

* Hay grasa o residuos de alimentos

« Siempre aseglrese de que la resistencia
esté limpia y de que nila grasa ni los
alimentos la toquen
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Francais

Consignes de sécurité

Attention ! Surface chaude ! Risque de
brilure ! Ne touchez pas les surfaces caudes du
produit. La chaleur s'éleve du produit lors de ['utilisation.

e N'utilisez pas le produit avec un minuteur externe
ou d'un systeme de commande a distance sépareé,

e Ce produit peut étre utilisé par des enfants ages
de plus de 8 ans et par des personnes a capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,

Ou inexpérimentées et sans connaissances, s'ils
sont surveillées ou s'ils ont recu des instructions
concernant l'utilisation en toute sécurité du produit
et s'ils comprennent les risques qui en découlent,

e Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

e Le nettoyage et I'entretien courant ne doivent pas
etre réalisés par des enfants a moins qu'ils ne soient
ages de plus de 8 ans et surveilles,

e Conservez I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

* Ce produit est prevu pour étre connecte a une prise
électrique munie d'un circuit de mise a la terre,

e Le cordon d'alimentation doit étre regulierement
examine a la recherche de dommage éventuel, Si
C'est le cas, ne pas utiliser I'apparell.

30
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Francais

Consignes de sécurité

* Ce produit est concu pour I3 preparation de quantites
adaptées a un domicile, ou a un environnement
similaire, non commercial. Les environnements
similaires au domicile peuvent étre la cuisine du
personnel d'un magasin, un bureau, de petites
entreprises agricoles et autres, une chambre d'hote,
un petit hotel ou des logements résidentiels de méme
importance,

* Un cordon d'alimentation détériore ne peut étre
remplacé que par un service apres-vente agréee afin
de ne pas s'exposer a d'éventuels risques.

» Nettoyez I'appareil et tous les autres accessoires
apres chaque utilisation,

e Suivez les instructions de la section Nettoyage et
entretien.

31
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Consignes de sécurité

e Veuillez lire attentivement cette
notice avant d'utiliser votre appareil.

Y figurent des informations
importantes pour votre sécurité ainsi
que pour 'utilisation et I'entretien de
I'équipement.

* \/euillez conserver cette notice pour
pouvoir vous v référer ultérieurement
et la transmettre éventuellement avec
I'appareil,

e Prétez une attention particuliere aux
avertissements figurant sur I'appareil
et dans cette notice,

 N'utilisez 'appareil que pour I'usage
auquel il est destiné. Une utilisation non
conforme peut entrainer des risques.

* En cas d'usage non conforme ou
d'erreur de manipulation, nous
déclinons toute responsabilité pour les
dommages en résultant.

e |'utilisation d'accessoires ou de pieces
non expressément recommandés
par le fabricant peut occasionner
des blessures ou des dommages et
invalider la garantie.

 Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu'il est sous tension.

* Ne posez pas d'objets lourds sur
I'appareil,

e N'immergez jamais les pieces électriques
de I'appareil dans I'eau au cours du
nettoyage ou de l'utilisation. Ne passez
jamais I'appareil sous I'eau courante.

e Ne tentez en aucun cas de réparer
I'appareil par vos propres moyens,
Pour toute intervention ou réparation,
adressez-vous a un service apres-
vente agréé.

e |a tension du secteur doit
correspondre a celle indiquée sur la
plague signalétique.

32
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e La fiche électrique sert de sectionneur.

Assurez-vous qu'elle est facilement
accessible,

e Seul le débranchement de la fiche
électrique au niveau de la prise de
courant peut interrompre l'alimentation
de I'appareil par le secteur.

e Evitez de détériorer le cordon
d'alimentation en le pliant ou par
contact avec des angles vifs.

e \euillez tenir I'appareil, y compris
son cordon d'alimentation et sa fiche
électrique, a I'écart de toute source de
chaleur, telle qu'un poéle, une plaque
chauffante ou tout autre appareil/
équipement générant de la chaleur.

e Pour débrancher I'appareil de la prise
de courant, tirez sur la fiche électrique
et non pas sur le cordon,

e Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas
utilisé, en cas de dysfonctionnement,
avant de monter ou de démonter les

accessoires et avant chaque nettoyage.

* Sile cordon d'alimentation ou la carcasse
de I'appareil sont abimés, ou sil'apparell
est tombé, celui-ci ne doit pas étre
utilisé avant de l'avoir fait examiner par
un service apres-vente agréé,

e Utilisez cet appareil dans un lieu
en intérieur non humide et jamais a
I'extérieur.

¢ Protégez cet appareil de la chaleur
ou du froid extréme ainsi que de
la lumiere directe du soleil et de la
poussiere,

e Afin de réduire les risques d'incendie
et d'électrocution, n'exposez
pas le produit au feu (foyer, grill,
bougies, cigarettes, etc.) ou a l'eau
(flaques d'eau, éclaboussures, vases,
baignoires, bassins, etc.).
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Francais

Consignes de sécurité

e Avertissement ! N'utilisez pas cet

appareil a proximité de I'eau ou dans
un endroit fortement humide, par
exemple dans un sous-sol humide

Ou a proximité d'une piscine ou d'une
baignoire.

Utilisez ce produit uniguement

sous les lattitudes tempérees.

Evitez les régions tropicales, tout
particulierement les régions humides.
Protégez ce produit de toutes les
sources d’humidité. y compris des
pulvérisation d'eau et d'humidité.
Assurez-vous que la circulation d‘air
est suffisante. Par conséquent, ne
posez pas d'objet sur I'appareil et
laissez un espace avec les murs
comme indiqué ci-dessous :

- Cotés:10cm

- Arriere: 30 cm

- Haut: 30 cm

L'appareil ne doit pas étre encastré
dans un meuble. L'appareil ne doit pas
étre installé directement sous une
plaque, un placard ou une armoire.
Les pieds de 'appareil ne doivent pas
étre démontés.

Placez I'appareil sur une surface
résistante ala chaleur et aux
éclaboussures. Ne placez pas I'appareil
sur une surface chaude (par ex. des
plaques de cuisson) ou une flamme
nue (par ex. une gaziniere),

Le produit ne doit pas entrer en
contact ou étre recouvert par des
matiere inflammables, comme des
rideaux, des tissus, murs, etc. Veuillez
VOus assurer qu'une distance de
sécurité suffisante est préserver par
rapport aux matériaux inflammables.
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e N'insérez pas d'objets dans le produit.
e (e produit n'est pas adapté a une

utilisation commerciale. Il est concu
uniguement pour une utilisation
domestique.

Ne placez pas le produit sur des
plaques chauffantes (réchaud a gaz,
électrique, charbon, etc.).

Risque d'incendie ! Les aliments
peuvent prendre feu ! Ne pas utiliser
avec des denrées alimentaires avec
une teneur en graisses ou sucres
excessive pouvant provoquer un
incendie. Ne laissez jamais ce produit
sans surveillance.

Risque de brilures ! Ne touchez
pas aux surfaces chaudes. Touchez le
produit uniguement par la poignée ou
sur son écran. Soyez particulierement
prudent lorsque vous retirez la
nourriture chaude,

Les plaques du grill et les autres
parties du produit deviennent tres
chaudes. Laissez refroidir le produit
avant de le nettoyer ou de le ranger.
Ne touchez pas I'élément chauffant.
L'huile et la graisse s'enflamment
facilement. L'huile et |a graisse ne
doivent pas goutter sur les éléments
chauffants.

Important ! Vérifiez que le produit
est en parfait état de marche avant
de I'utiliser. Le produit ne doit pas
étre utilisé s'il présente des signes
d'endommagement ou s'il est
suspecté d'étre défectueux.
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Félicitations!! Contenu du produit
Merci d'avoir acheté un produit KOENIC. 1 x Friteuse a air chaud
\euillez lire soigneusement ce manuel et le 1 x Cuve a friture avec grille
conserver pour une consultation future, 1 x Mode d'emploi
Usage prévu ‘ i Données techniques
Ce produit convient uniquement ala Tension nominale 220 - 240 \/~
préparation des aliments. Toute autre Puissance nominale 1300 W
utilisation peut provoquer I'endommagement Fréquence nominale . 50/60 Hz
de I'appareil ou des blessures. Consommation électrique
Imtron GmbH n'assume aucune responsabilité o ‘
. —n en mode arrét 104 W

quant a des dommages au produit, a des Tembs de passage
dommages matériels ou a des blessures P passag :

en mode arrét ;5 minutes

corporelles dus a une négligence ou un usage
inapproprié du produit, ou & un usage du produit

non indiqué par le fabricant, Contrle et composants

A Bouche de sortie d'air chaud

Avant de l'utiliser pour la Premiere fois B Fenétre

Retirez soigneusement le produit et les Poignée

accessoires de leur emballage d'origine. Il est B Cuve a friture

conseillé de conserver 'emballage d'origine A Grile

pour le rangement. Si vous souhaitez disposer Panneau de controle avec indicateurs
de l'emballage d'origine, veuillez respecter les [ Affichage de mode

recommandations Iégales en vigueur. Si vous
avez des questions concernant le rebut approprié, "
contactez le service de déchetterie local. Il Bouton Marche/Arret

Vérifiez que le contenu est complet et quil Ml Bouton de sélection de mode

n'est pas endommagé. Si le contenu livré I Affichage de température et de I'heure
est incomplet ou endommagé, contactez Boutons de sélection de température +/-
immédiatement votre revendeur.

Apres avoir déballé, veuillez consulter la section  Installation

B Boutons de sélection de durée +/-

Nettoyage et entretien. Fig. M Posez I'appareil sur une surface plane,
solide et résistante a la chaleur. Prenez

Pour éliminer les résidus de fabrication, en compte la distance avec la prise

faites fonctionner le produit pendant environ secteur la plus proche.

10 minutes sans aucun aliment. Veuillez

consulter la section Utilisation. Assurez-vous Afin d'assurer une circulation d'air suffisante,

quil y a une ventilation suffisante dans la observez les espaces minimum indiqués

mesure ou le produit peut émettre une légere ci-dessous : Cotés : 10 cm / Arriere: 30 cm /

odeur ainsi que de la fumée. Cela est sans Haut: 30 cm

danger et disparaitra rapidement.

Avertissement

L'appareil ne doit pas étre placé sur un meuble.
L'appareil ne doit pas étre installé directement
sous une plaque, un placard ou une armoire.
Gardez a l'esprit que de 'air chaud est expulsé de
labouche de sortie d'air chaud située sur larriere,
Veillez a respecter 'espace libre minimum requis
sur le pourtour de I'appareil et de ne pas laisser
d'objets sensibles a la chaleur a proximité.
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Utilisation

Fig. A Retirez la cuve a friture de I'appareil en
la tenant par la poignée.

Fig. El Mettez les aliments dans la cuve a
friture, en veillant a ne pas dépasser la
bordure haute.

Fig. Bl Remettez la cuve a friture dans
I'appareil. \Vérifiez qu'il est correctement
inséré.

Fig. B Branchez la prise dans une prise murale
adaptée.

Fie. @ Appuyez une fois sur le bouton
marche/arrét pour allumer I'appareil.
Sélectionnez le mode désiré avec le
bouton de sélection de mode. Observez
les symboles, et consultez le tableau
suivant. Si désiré, réglez la température
et la minuterie individuellement avec les
boutons +/- La température maximale
est de 200°C, la durée maximale est
de 60 min. La température et le temps
restant sont affichés alternativement
sur I'écran.

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét de
nouveau pour commencer la cuisson.
L'élément chauffant s'allume et émet
de la lumiére sur la cuve a friture,

La température désirée est atteinte

en approximativement 2 a 3 minutes.
L'élément chauffant s'éteint et la
lumiere sur la cuve a friture s'éteint.

Remarque :

L'élément chauffant s'allume et émet
de la lumiere sur la cuve a friture

de nouveau. La lumiere s'allume

et s'éteint cycliquement pendant

le processus de friture. Ceci est
normal et indique que la température
prédéfinie est maintenue.

La durée prédéfinie est écoulée.
Lorsque le temps de cuisson est écoulé,
I'unité émet un bip répété, puis s'éteint
automatiquement. Pour éteindre la
friteuse a air chaud manuellement,
appuyez sur le bouton Marche/Arrét.
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Remarque :

* Avant la friture, mélangez les pommes de
terre non cuites avec une petite quantité
d'huile de cuisson pour obtenir un effet
croustillant.

e Secouez les aliments frits, spécialement
les frites, les croquettes, etc.a 1/3 et 2/3
du temps de cuisson. Veuillez noter les
informations dans le tableau de friture
suivant,

* Pour faire celg, retirez la cuve a friture
de I'appareil en la tenant par la poignée.
L'appareil s'éteint automatiquement. Placez
la cuve a friture sur une surface plane et
résistante a la chaleur. Agitez la cuve a
friture Iégerement, ou utilisez une spatule de
bois pour retourner les aliments.

e Remettez la cuve a friture dans 'appareil.
L'appareil s'allume alors de nouveau
automatiquement et continue a chauffer.

Fig. | Pour retirer les aliments frits, retirez le
panier a friture de I'appareil en la tenant
par la poignée. Placez la cuve a friture
sur une surface plane et résistante a la
chaleur.

Fig. B Versezles aliments frits dans un
saladier ou une assiette adaptée. Si
nécessaire, aidez-vous d'une spatule de
bois pour vider la cuve a friture.
Lorsque tous les composants ont
refroidi, nettoyez I'appareil comme
décrit sous Nettoyage et entretien.

Remarque:

La graisse qui s'écoule pendant la friture est
collectée en-dessous de la grille a friture.
Versez les aliments frits dans un saladier ou
une assiette adaptée. Si nécessaire, aidez-
vous d'une spatule de bois pour vider la cuve
a friture. Lorsque tous les composants ont
refroidi, nettoyez I'appareil comme décrit sous.
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Durées de cuisson recommandées

Les données indiquées dans le tableau suivant font office de référence seulement. En effet, les
aliments sont différents selon leur origine, leur consistance, leur poids et leur forme, et le temps
de cuisson ainsi que la température varient d'autant. Assurez-vous que tous les aliments sont
correctement cuits avant de les servir.

2 Durée Secouer /
o . Morceaux - |Mélanger .
0o -
3 Aliment / Poids Temp.| (mi / Retour- Recommandation
S nutes)
o ner
Frites fines 400 - 200°C |20-25 |Secouer |Pulvérisez de I'huile (environ 1
(surgelé) 600g cuiller a café) sur les frites avant
de commencer le processus de
cuisson. Secouez biena 1/3 et
2/3 du temps de cuisson.
Frites épaisses 400 - 200°C |20-25 |Secouer |Pulvérisez de I'huile (environ 1
(surgelé) 600g cuiller a café) sur les frites avant

de commencer le processus de
cuisson. Secouez biena 1/3 et
2/3 du temps de cuisson.

f@ Frites épaisses 400 - 185°C |40-45 |Secouer |Pulvérisez de I'huile (environ 1
(surgelé) 600g cuiller a café) sur les frites avant

de commencer le processus de

cuisson. Secouez bien a 1/3 et

% 2/3 du temps de cuisson.
Croquettes 400 - 200°C |18-22 |Secouer |Pulvérisez de I'huile (environ 1
(surgelé) 600g cuiller a café) sur les croquettes

avant de commencer le processus
de cuisson. Secouez bien a 1/3 et
2/3 du temps de cuisson.

Fromage grillé  |150 - 200°C |20 Non -

(frais) 200g

Frites de patate (400 - 185°C |40-45 |Secouer |Pulvérisez de I'huile (environ 1
douce maison  |600g cuiller a café) sur les frites avant
épaisses (frais) de commencer le processus de

cuisson. Secouez biena 1/3 et
2/3 du temps de cuisson.

Camembert 2-3 200°C |10-12 |Retourner|Bien secouer a1l/3 et 2/3 du

Frites / Horsdioeuvres / Pizza

grillé (frais) morceaux. temps de cuisson.
Pizza baguette |1-2 180°C |{10-12 [Non -
(surgelé) morceaux.
Piccolini (surgelé)|4 - 6 180°C |10-12 [Non -
morceaux.
Mini rouleaux 400 - 200°C |12-15 |Secouer |Bien secoueral/3et2/3du
de printemps  |600g temps de cuisson.
(surgelé)
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2 Durée Secouer /
S . Morceaux - |Mélanger .
0o -
& Aliment / Poids Temp. | (mi / Retour- Recommandation
© nutes)
U ner
Ailes ou pilons de |400 - 200°C  |10-12 |Secouer |Biensecoueral/3et2/3du
3% poulet marinés 600g temps de cuisson.
(surgelé)
Nuggets de 400 - 200°C  |20-25 |[Secouer |Pulvérisez de I'huile (environ
{} poulet (surgelé)  |600g 1 cuiller a café) sur les
nuggets avant de commencer
le processus de cuisson.
Secouez biena 1/3 et 2/3 du
temps de cuisson.

Cuisses de poulet |200 - 200°C  [25-30 |Retourner|Retourneral/3 et 2/3 du

(frais) 400g temps de cuisson.
@H Poitrine de poulet {200 - 200°C  [20-25 |Retourner|Retourneral/3 et 2/3 du
(surgelé) 400g temps de cuisson.
£ Saucisse 2-3. 200°C  |8-10  [Retourner |Effectuez des lacérations sur les
K Currywurst (frais) saucisses avant la cuisson pour
c éviter qu'elles ne se fendent.
a Cordon Bleu l 200°C |20-25 |Retourner|Retournera1/3et2/3du
E (surgelé) temps de cuisson.
3 |Batonnetsde 10 180°C |10-15 |Retourner|Retournera1/3 et 2/3 du
° poisson (surgelé) temps de cuisson.
-'S° Poisson pané 2-3 180°C |20 Retourner|Retournera 1/3 et 2/3 du
temps de cuisson.
CiE Morceaux de ’2-3 170°C [15-18 [Non -
gateau (surgelé)
= Muffins (Frais) 3-4 160°C |20 Non -
% '5 Pains au lait (frais) |2 - 3 180°C |10 Retourner|Retourner a 1/3 et 2/3 du
A temps de cuisson.
aa Croissants (frais) [2-3 150°C |3-5 Non -

Remarque :

Les durées de cuisson données ci-dessous fant office de référence seulement. La durée de

cuisson varie selon le type/la conteneur en graisses/le poids des aliments.

e Agitez les aliments frits, spécialement les frites, les croquettes, etc. a 1/3 et 2/3 du temps de
cuisson. Veuillez noter les informations dans le tableau de friture suivant. Pour faire cela, retirez
la cuve a friture de I'appareil en la tenant par la poignée. L'appareil s'éteint automatiquement.
Agitez la cuve a friture Iégerement, ou utilisez une spatule de bois pour retourner les aliments.

* Remettez la cuve a friture dans I'appareil. L'appareil s'allume alors de nouveau
automatiqguement et continue a chauffer.
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Conseils pour une cuisson plus délicieuse

e Lisez toujours les conseils de préparation
accompagnant les aliments. Presque tous
les aliments pouvant étre cuits dans un four
classique peuvent également étre préparés
dans la friteuse a air chaud.

¢ Silafriteuse a air chaud n'est pas préchauffée,
ajoutez 2 a 3 minutes au temps de cuisson.

e Un temps de cuisson plus court est
généralement suffisant pour les plus petits
aliments. Un temps de cuisson plus long est
généralement suffisant pour les plus gros
aliments.

e Utilisez de préférence des pommes de terre
a chair ferme pour faire des frites maison.
Rincez les frites fraichement coupées dans
I'eau froide pour retirer I'exces d'amidon et
séchez ensuite les frites avec soin. Ajoutez
ensuite I'huile et les épices. Plus les frites
sont seches, plus croustillantes elles seront.
L'huile prononce cet effet.

e Les aliments empilés/qui se chevauchent
doivent étre mélangés/agités plusieurs fois
pour améliorer le résultat de cuisson. Les
frites ou les petits rouleaux de printemps par
exemple seront encore meilleurs sivous les
secouez deux a trois fois. De plus, assurez-
vous de ne pas surcharger la cuve a friture.

e Assurez-vous de sortir la cuve a friture
seulement pour secouer / mélanger les
aliments, et aussi peu que possible, pour
éviter la perte indésirable de chaleur qui
pourrait affecter le résultat de la cuisson.

Dépannage

Francais

e orsque vous cuisez des muffins frais ou
de petits gateaux, souvenez-vous que ces
derniers gonfleront. Assurez-vous toujours
que la pate ne puisse pas toucher les
éléments chauffants. Risque d'incendie !

Nettoyage et entretien

Attention

Débranchez toujours I'appareil de |a prise
secteur et laissez refroidir I'appareil avant de
le nettoyer.

e Retirez la grille a friture de la cuve puis lavez
et rincez les deux. Pour retirer les résidus
d'aliments incrustés récalcitrants, faites-
les tremper dans un bain d'eau. Remontez
I'appareil en suivant 'ordre inverse.

Remarque :
\Jous pouvez également laver la cuve a friture
et la grille a friture dans le lave-vaisselle.

Lors du nettoyage, ne jamais utiliser de
solvants ou des matériaux abrasifs, des
brosses dures, des objets métalliques ou
pointus. Les solvants sont dangereux
pour la santé humaine et peuvent ronger
les éléments en plastique, alors que des
mécanismes et des outils de nettoyage
agressifs peuvent rayer les surfaces.

En cas de problemes pendant le fonctionnement, veuillez consulter le tableau suivant. Siles problemes
rencontrés ne peuvent étre résolus comme indiqué dans la section Selution, veuillez contacter votre

revendeur.
Probléme Causes possibles Solution
LU'appareil ne |  Alimentation interrompue « \/érifiez |a source d'alimentation
fonctionne | ¢ Lacuve a friture n'est pas e \/érifiez que la cuve a friture est bien insérée
pas correctement insérée
LUappareil ne | e Température non réglée e Ajuster la température
chauffe pas | ¢ La minuterie n'est pas réglée | ® Réglez une durée de cuisson avec la minuterie
e Le panier a friture n'est pas | ® Insérez le panier a friture correctement
bien inséré
Odeur de e De la graisse ou des résidus | ® Assurez-vous toujours que les éléments
bralé / sont collés aux éléments chauffants restent propres, et que la graisse
fumée chauffants ou les aliments n‘entrent pas en contact avec
ces derniers.
38
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Biztonsagi utasitasok

Figyelem! Forro6 feliilet! Egésveszély! Ne
erintse meg termeék forro fellleteit. A hasznalat
soran ho tavozik a készulékbol,

e Ne mikodtesse a terméket klilso idozitdvel vagy
kUIOn taviranyitos rendszerrel,

o A terméket 8 éves és idosebb gyerekek, illetve
csokkent fizikai, erzekszervi vagy értelmi kepessegl
személyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és
tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha feltgyelik
Oket vagy megtanitottak Oket a termék biztonsagos
hasznalatara és tisztaban vannak a veszélyekkel,

e Gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel,

e A tisztitast és karbantartast nem vegezhetik
gyerekek, kivéve a 8 évnél idosebbeket, és Ok is csak
megfeleld felligyelet mellett.

e A terméket és kabelét tartsa tavol a 8 év alatti
gyerekektol,

* A terméket csak foldelo érintkezOvel rendelkez6
aljzathoz szabad csatlakoztatni.

* A tapkabelt rendszeresen at kell vizsgalni sertlesek
tekintetében, és amennyiben a kabel megseértlt, a
terméket tilos hasznalni.
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Biztonsagi utasitasok

e A termék normal haztartasi mennyiség készitésére
alkalmas otthoni vagy ehhez hasonld, nem
kereskedelmi kornyezetben, llyen kornyezetnek
szamitanak példaul a személyzeti konyhak
lzletekben, irodakban, illetve mezbgazdasagi
celd és hasonld kisvallalkozasokban, valamint a
maganszallasok, kisebb szallodak és bentlakdsos
otthonok.

o A sérllt aramvezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti, a veszelyek elkerllése érdekében.

e Minden hasznalat utan tisztitsa meg a termeket és
az 0sszes tartozekot,

e Kovesse a Tisztitas és apolas fejezetben leirt
utasitasokat.
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Biztonsagi utasitasok

e Els6 hasznalat eldtt figyelmesen e Akészllék dramtalanitasahoz hiizza

olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot.
A készUlék karbantartasardl illetve
biztonsagos hasznalatarél Iényeges
informacidkat tartalmaz.

e Tartsa meg a hasznalati utasitast, hogy
késébb is fellapozhassa, ha pedig a
készlléket tovabbadia, ezt is adja vele,
Forditson kiemelt figyelmet a
hasznalati utasitasban és a terméken
taldlhato figyelmeztetésekre.

Csak rendeltetésszerien hasznalja a
készlléket. A nem rendeltetésszer(i
hasznalat veszélyeket rejt.

A helytelen hasznalatbél szarmazé
sérllésekért vagy meghibasodasért a
gyarto felel6sséget nem vallal.

Ha olyan kiegészit6 alkatrészeket
hasznal, melyek nem szerepelnek a
gyarto altal ajanlottak kozott, akkor az
a garancia elvesztésével jar, valamint
veszélyeket rejt magaban.

Bekapcsolt allapotban soha ne hagyja
fellgyelet nélkll a készuléket.

Ne helyezzen nehéz targyakat a
készllék tetjére,

Soha ne meritse a készUlék elektromos
alkatrészeit viz ald miikodtetés vagy
tisztitas kozben. Soha ne tartsa
folyoviz ald a készlléket.,

Soha, semmilyen kortimények

kdzott ne prébdlja javitani a
készlléket. Javitasi vagy szervizelési
munkalatokkal a hivatasos szerviz-
céget keresse meg,

Az otthonaban taldlhaté halozati
feszlltségnek meg kell egyeznie

a készUléken olvashat6 halézati
feszlltséggel.
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ki a konnektorbdl. Ellendrizze, hogy a
haldzati aljzat megfelel® allapotban van.

¢ (Csak a csatlakozo kihlizasa utan

lehet biztos benne, hogy a készuléket
teljesen dramtalanitotta.

e \/igyazzon, hogy az aramvezeték

ne séruljon, ha éles sarkokkal vagy
kiszogellésekkel kertil kapcsolatba.
Tartsa tavol a készUléket, beleértve
az aramvezetéket és a csatlakozot is,
mindenféle héforrastdl, mint példaul
sUték, f6zblapok, vagy mas hétermeld
készllékek/targyak.

(sak a csatlakozdnal fogva hiizza

ki a készuléket a konnektorbdl. A
vezetéket ne hizza.

A készuléket hiizza ki a konnektorbal,
ha nem haszndlja, ha hibat észlel,

ha tisztitja, vagy mieldtt kiegészitd
alkatrészeket szerel fel vagy le.

Ha az aramvezeték, vagy a készUlék
kUlsé boritasa megseérdl, vagy ha
leejtette, a készUlék addig nem
hasznalhatd, mig egy szakképzett
szerel6 meg nem gy6zddik annak
hasznalhatosagardl.

Csak szaraz beltéri helységben
hasznalja a készlléket, odakint soha.
\/édje a terméket az extrém
hémeérsékletektdl, valamint a kozvetlen
napfénytdl és porosodastol is.

Az aramutés kockazatanak
csokkentése érdekében ne tegye

ki a terméket tiznek (kandalld, grill,
gyertyak, cigaretta stb.), illetve viznek
(vizcseppeknek, froccsend viznek, ne
hasznalja vazak, kadak, tavak mellett
stb.).
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Biztonsagi utasitasok

* Vigyazat! Ne hasznadlja a terméket
viz vagy nedvesség kozelében,
mint példaul paras pincében,
Uszémedencében vagy flrdékadban.

e (sak mérséklet égovon hasznalja
a terméket. Kerllje a tropusi és a
kulonosen paras klimaju régidkat.

« Ovja a terméket minden nedvességtdl,
koztlk a vizpermettdl és a
paratartalomtdl is.

e Biztositson elégséges szellzést.
Ezért ne helyezzen semmilyen targyat
a készUlékre, és tartson a falaktol a
lentiek szerint megadott tavolsagot:

- Oldalt: 10 cm
- Hatul: 30 cm
- Fent: 30 cm

e A készlléket nem épithet6 be bdtorba.
A készUlék nem helyezhetd Uzembe
kdzvetlenll butorlap, konyhaszekrény
vagy szekrény alatt.

» AkészUlék labai nem tavolithatok el.

* Helyezze a készUlléket ho- és
froccsenésalld fellletre. Ne helyezze a
készUléket forrd fellletre (pl. f6z6lap)
vagy nyilt langra (pl. gazsutd).

e Atermék nem érintkezhet, illetve
nem takarhatd le nagyon gyulékony
anyagokkal, mint flggony, szovetek,
falak stb. Ugvelien r&, hogy elégséges
biztonsagi tavolsagot tartson a
gyulékony anyagoktdl,

e Ne helyezzen semmilyen targyat a
termékbe.

e £z a termék nem alkalmas
kereskedelmi hasznalatra. Csak otthoni
hasznalatra valo.

42
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e Ne tegye a terméket stit6lapokra (gaz,
elektromos, szénkalyhakra stb.).

e Tlizveszély! Az élelmiszerek
éghetnek! Ne haszndlja a terméket
tllzottan magas zsirtartalmu vagy
cukortartalmu élelmiszerekkel, mivel
ez tlzet okozhat. Soha ne hagyja
fellgyelet nélkll a terméket.

« Egési veszély! Ne érjen a termék
forré fellletéhez. A terméket csak
a fogantyujanal fogja meg vagy
a kijelz6t érintse meg. Kilondsen
ovatosan vegye ki a forrd
élelmiszereket,

e Agrillez6 lapok és a termék mas
részei nagyon forrova valnak. Tisztitas
vagy tarolas eldtt hagyja jol lehlini a
terméket,

e Ne érintse meg a flitéelemet.

* Az olaj és a zsir nagyon gyulékony. Az
olaj és a zsir nem csepeghet a forrd
fltGelemekre,

e Fontos! Hasznalat eldtt ellendrizze,
hogy a termék Uzemképes allapotban
van-e. A terméket nem szabad
hasznalni, ha sérllésre utald jelek
vannak rajta, vagy ha gyanithatdéan
meghibasodott.

11/7/2025 9:57 AM




Gratulalunk!

Koészonjlk, hogy KOENIC terméket vasarolt.
Kérjtk, fi gyelmesen olvassa el ezt a hasznalati
Utmutatot és tartsa meg késébbi hasznalatra.

Rendeltetésszerii hasznalat

A termék kizérolag ételkészitésre hasznalhato.
Minden mas haszndlat a termék karosodasat
vagy sérliléseket okozhat.

Az Imtron GmbH nem vallal felelésséget a
termék nem korlltekintd, illetve helytelen
hasznalatabdl, valamint a gyarté altal
meghatarozott rendeltetéstdl eltérd
hasznalatbdl eredd, a készUlékben vagy az
On értékeiben bekdvetkezett karokért, vagy
személyi sértlésekért,

Az elsd hasznalat el6tt

Ovatosan vegye ki a terméket és az
alkatrészeket az eredeti csomagolabol.
Ajanlatos az eredeti csomagolast megdrizni,
hogy abban tarolhassa a készUléket. Ha kidobja
az eredeti csomagolast, legyen tekintettel a
hatdlyos jogszabalyokra. Ha barmilyen kérdése
van a hulladékkezeléssel kapcsolatban, Iépjen
kapcsolatba a helyi hulladékkezelési kozponttal,
Ellendrizze, hogy a szallitott alkatrészek
hidnytalanul és épen megvannak-e. Ha a
szallitott termékek hianyosak vagy sérliltek,
azonnal lépjen kapcsolatba a viszonteladdval.
A kicsomagolds utdn a Tisztitas és apolas
fejeztben leirtak szerint jarjon el,

A gyartasi maradékanyagok eltavolitasahoz
ételek nélkdl mdkodtesse a készlléket kb.

10 percig. Haszndlat fejeztben leirtak szerint
jarjon el. Biztositson elégséges szell6zést, mivel
némi szag és flist képzédhet. Ez veszélytelen
és hamar eltdnik.
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A csomag tartalma

1 x Forréleveg6s suté

1 x Serpenyd rostéllyal
1 x Hasznalati Gtmutatd

Miiszaki adatok

Névleges feszlltség :220-240V~
Névleges teljesitmény :1300W
Névleges frekvencia :50/60Hz
Kikapcsolt allapotban mért

energiafogyasztas 04 W

A kikapcsolt dllapot eléréséhez

szUkséges id6 .5 perc

Kezelés és alkatrészek

A Forrd levegd kimeneti nyflasa
B Ablak

Fogantyl

B Sutéedény

[ Récs

Kezelépanel jelzé lampakkal
@ Uzemmadkijelzé

B Id6valasztd gombok +/-

Il Be-/kikapcsold gomb

M Uzemmddvélaszté gomb

A Homérséklet- és iddkijelzé
Homérsékletvalasztd gombok +/-

Uzembe helyezés

Fl dbra Helyezze a terméket egy sima, szilard,
h&allo felliletre. Vegye figyelembe
a legkozelebbi csatlakozoaljzat
tavolsagat.

A sziikséges levegdaramias biztositasahoz tartsa
be a lent megadott minimalis tavolsagokat: Oldalt:
10cm/Hatul: 30 cm/ Fent: 30.cm

Figyelem

A termék nem helyezheté bltorba,

A termék nem helyezhetd kdzvetlendl bltorlap,
konyhaszekrény vagy szekrény ala.

\egye figyelembe, hogy forré levegd tavozik a
hatsé forrdlevegd-kimeneti nyilason. Ellendrizze a
minimalis tdvolsagok betartdsat, és tartsa tavola
készUléktdl a hbérzékeny targyakat.
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Hasznalat

H ibra Hlzza ki a sttéedényt a késziilékbd! a
fogantyunal fogva.

El dbra Toltse meg a stt6edényt a sutni kivant
élelmiszerrel, de legfeljebb a felsé
széléig.

B Sbra Tegye vissza a sttéedényt a
készUlékbe. Ellendrizze, hogy
megfeleléen helyezte-e be,

B . ébra Dugja be a haldzati csatlakozdt egy
megfeleld elektromos aljzatba.

A 4bra Nyomja meg a be-/kikapcsold
gombot a készUlék bekapcsolasahoz.
Allitsa be a kivant (izemmodot az
Uzemmadvalaszté gombbal. Vegye
figyelembe a szimbdlumokat,
valamint az alabbi sUtési tablazatot
is. SzUkség esetén dllitsa be
egyenként a hémérsékletet és az
id6t a +/- gombokkal. A maximalis
hémérséklet 200°C, a maximalis id6
60 perc. A kijelzén felvaltva jelenik
meg a hémérséklet és az idg, illetve a
hatralévg idé.

Nyomja meg ismét réviden a be-/
kikapcsolé gombot a folyamat
elinditdsahoz. A flitéelem bekapcsol és
fényt bocsat ki a stitéedényben.
AkészUlék a bedllitott hémérsékletet
korUlbelll 2-3 perc elteltével éri
el. A f(itéelem és ezzel egylitt a
sUtéedényben lévé lampa kialszik.
Megjegyzés:
A fit6elem és ezzel egylitt a
sttéedényben lévd fény a slitési
folyamat soran be- és kikapcsol. Ez
normalis jelenség, amely azt jelzi,
hogy a készUlék tartja a beallitott
hémérsékletet,

A bedllitott id6 lejar. Amikor az id6 lejar,
a készUlék tobbszor sipold hangot ad,
majd kikapcsol. A forrélevegds stté
kézi kikapcsolasahoz nyomja meg a
be-/kikapcsold gombot.

44
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Megjegyzés:

e SUtés el6tt a ropogds hatds elérése
érdekében keverje ¢ssze a friss burgonyat
egy kevés étolajjal.

* A slilt ételeket, kilondsen a hasabburgonyat,
rdzogassa meg az idé 1/3-anak és 2/3-anak
letelte utdn. Vegye figyelembe az alabbi
sUtési tablazatot is.

¢ Ehhez hiizza ki a sttéedényt a készllékbdl
a fogantylnal fogva. A készUlék
automatikusan kikapcsol. Helyezze a
stitéedényt egy vizszintes és héallo
fellletre. Kicsit rdzza meg a sttéedényt,
vagy hasznaljon faspatuldt a keveréshez/
forditashoz.

* Most tegye vissza a sUtéedényt a
készUlékbe. A készUilék automatikusan Ujra
bekapcsol, és folytatja a melegitést.

K 4braA sttott étel eltdvolitdsahoz hiizza ki
a sttéedényt a készilékbdl a fogantyl
hasznalataval. Helyezze a sttéedényt
egy sima és héallo fellletre,

Bl ébraTegye at a sUtott ételt egy megfelel®
talba vagy tanyérra, Szikség esetén
haszndljon faspatulat a stitéedény
kilritéséhez.

Amikor minden alkatrész kihdilt, tisztitsa
meg a készUléket a kovetkezok szerint
Tisztitas és apolas.
Megjegyzés:
A sUtési folyamat soran az ételekbél tavozo
zsir a sUtérostély alatt fog 6sszegydini. Ezért
az étel kiszedése el6tt tavolitsa el az ételt a
sttéedénybdl egy faspatulaval vagy kanallal,
hogy ez a zsir ne az étel tetejére folyjon.
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Ajanlott siitési id6k
Az alabbi tablazatban taldlhatd adatok referenciaként szolgalnak. Mivel az élelmiszerek eltéréek
lehetnek szarmazas, dllag, suly és alak tekintetében, a valdjaban szlikséges hémérséklet és stitési
idd eltérhet. Felszolgalas el6tt ellendrizze, hogy minden elkészitett étel jol atsult.

S 16 Razas/
% ' Darab / | H6mér- Keverés / P
£ Etel saly | seklet | (P | Atforga- Ajanlas
N ben) 14
as
\Vékony 400 - 200°C  |20-25 |rdzas Spricceljen némi (kb. 1 evékanal)
hasabburgonya |600g olajat a hasabburgonyara,
(fagyasztott) miel6tt elkezdi a stitési
folyamatot Razza 4t jol az idé
1/3-anak és 2/3-anak letelte
utan
\astag 400 - 200°C  |20-25 |rdzds Spricceljen némi (kb. 1 evékanal)
hasabburgonya [600g olajat a hasabburgonyarg,
(fagyasztott) miel6tt elkezdi a sttési
folyamatot Razza 4t j6l az id6
1/3-anak és 2/3-anak letelte
utan
Vastag hazi 400 - 185°C  |40-45 |razds Spricceljen némi (kb. 1 evékanal)
hasabburgonya |600g olajat a hasabburgonyara,
(friss) mielétt elkezdi a sttési
folyamatot Rézza at jol az id6
§¢ 1/3-4nak és 2/3-4nak letelte
utan
m
N [Krokett 400 - 200°C  |18-22 |[rdzas Spricceljen némi (kb. 1 ev6kanal)
8 |(fagyasztott) 600g olajat a krokettre, miel6tt elkezdi
9 a sltési folyamatot Razza at
ol jolaz id6 1/3-anak és 2/3-anak
S letelte utan
2 [Slltsgjt(friss)  [150-  |200°C |20 nem
& 200g
é Vastag hazi 400 - 185°C  |40-45 |razds Spricceljen némi (kb. 1 evékanal)
'@ |hasabburgonya |600g olajat a hasabburgonyara, miel6tt
£ |édesburgonyabol elkezdi a sttési folyamatot
(friss) Rdzza 4t jol azid6 1/3-anak és
2/3-anak letelte utan
SUlt camembert [2-3 200°C  |10-12 |atforditds |Forditsadtazid6 1/3-anak és
(friss) darab 2/3-anak letelte utan
Pizzas baguette |1-2 180°C  [10-12 |nem
(fagyasztott) darab
Piccolini 4-6 180°C  |10-12 |nem
(fagyasztott) darab
Mini tavaszi 400 - 200°C  |12-15 |rdzas Rdzza atjol az id6 1/3-anak és
tekercsek 600g 2/3-anak letelte utan
(fagyasztott)
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1d3 Razas/

o

W ¢ Darab /| Homér- Keverés / P

i Etel Sdly | séklet (gg::;' Atforga- Ajanlas

b tas
Marinalt 400- |200°C 10-12 |razas Razza at jol az id6 1/3-anak
csirkeszarnyak/- |600g és 2/3-anak letelte utan
combok
(fagyasztott)
Csirke-falatkak |400-  [200°C 20-25 |razas Spricceljien némi (kb.
(fagyasztott) |600g 1 ev6kanal) olajat a

csirkefalatkdkra, mieltitt
elkezdi a sttési folyamatot
Razza at jol az id6 1/3-anak
és 2/3-anak letelte utan

Csirkecombok {200 - 200°C 25-30 |atforditds |Forditsa &t azid6 1/3-anak és

@ << =

(friss) 400g 2/3-anak letelte utan
Csirkemell 200 - 200°C 20-25 |atforditds  |Forditsa at azid6 1/3-anak és
(fagyasztott) |400g 2/3-anak letelte utan
@H Currywurst 2-3 200°C 8-10 |atforditds  |A virslit sttés el6tt par helyen
virsli (friss) darab. be kell metszeni, hogy ne
— pukkadjon ki
-&: Cordon Bleu 2 darab |200°C 20-25 |atforditds  |Forditsa at azid6 1/3-anak és
v (fagyasztott) 2/3-anak letelte utan
< |Halrudacskak |10 darab|180°C 10-15 |atforditds |Forditsa at azid6 1/3-anak és
(fagyasztott) 2/3-anak letelte utan
Panirozott hal |2-3 180°C 20 dtforditds  |Forditsa dt azid6 1/3-anak és
(fagyasztott) |darab 2/3-anak letelte utan
- Stitemény 2-3 170°C 15-18 |nem -
E (fagyasztott) |darab
(A Muffin (friss) |3-4 160°C 20 nem -
g darab
= Zsomle (friss) |2-3 180°C 10 atforditds |Forditsa at az id6 1/3-anak és
) darab 2/3-anak letelte utan
g |Croissant 2-3  |150°C |35 |nem -
(friss) darab
Megjegyzés:

A fentiid6k csak referenciaként szolgalnak. A stitési idd az étel tipusatdl, zsirtartalmatol és

sulyatél fliggben valtozhat.

o Asllt ételeket, kilondsen a stlt krumplit, krokettet stb., rdzogassa meg az id6 1/3-anak és
2/3-anak letelte utan. Vegye figyelembe a fenti stitési tabldzatban szerepld adatokat. Ehhez
hlzza ki a stit6edényt a készlilékbdl a fogantylinal fogva. A készUlék automatikusan kikapcsol.
Kicsit rdzza meg a stitéedényt vagy hasznaljon faspatuldt a keveréshez/forditashoz.

e Most tegye vissza a stUtéedényt a készllékbe. A készlilék ekkor automatikusan Ujra bekapcsol,
és folytatja a melegitést.

46

IM_KAF41323B_W_& KAF 41324 R_250710_V08_HR.indb 46 11/7/2025 9:57 AM



Tippek a jobb eredményekért

Mindig figyelien oda az élelmiszerek
csomagolasan taldlhatd elkészitési
ajanlasokra. Majdnem minden étel, ami
elkészithetd hagyomanyos sttében,
elkészithetd forrélevegds sttében is.

Ha a forrélevegds sttd nincs elémelegitve,
szamoljon hozza 2-3 percet a teljes sltési
idéhoz.

Kisebb élelmiszerek esetén dltalaban
rovidebb sttésiidé is elegend®. Nagyobb
élelmiszerek esetén hosszabb sutésiidd
szlkséges.

Lehetéleg viaszos burgonyat hasznaljon
hazi hasabburgonya készitéséhez. A frissen
felvagott burgonyat oblitse at hideg
vizben a tulzott keményitd eltavolitasahoz,
majd alaposan szaritsa meg a burgonyat.
Ezutdn adja hozza az olajat és a fliszereket.
Minél kevesebb nedvességet tartalmaz a
burgonya, annal ropogdsabb lesz. Az olaj ezt
a hatast tobbszori meg.

Az egymas tetején lév6 / egymast dtfedd
ételeket tObbszor at kell keverni/razni az
egyenletes sités érdekében. 2-3 megfeleld
atrazassal érhetd el a legjobb eredmény pl.
hasabburgonya vagy mini tavaszi tekercsek
elkészitésekor. Emellett figyeljen arra, hogy
ne toltse tul a serpeny6t.

Ugyelien ra, hogy a serpenyét csak a
tartalom atkeverésének/-razasanak

Hibaelharitas
Amennyiben (izemeltetés kdzben barmilyen rendellenességet tapasztal, tekintse at a kovetkez
tablazatot. Ha a problémak nem oldhatok meg a Megoldas oszlopban felsorolt mddokon, kérjk,
forduljon értékesitési igyndkéhez,

az idejére tavolitsa el, hogy elkerllje

a szlkségtelen hdveszteséget, amely
negativan befolyasolhatja az eredményt.
Friss muffinok vagy kis stitemények
sUtésekor vegye figyelembe, hogy a tészta
meg fog emelkedni. Mindig biztositsa,
hogy a tészta ne érhessen a f(itéelemhez.
Tlzveszély!

Tisztitas és apolas

Vigyézat

Mindig hlzza ki a készUléket a hdlozatbdl, és
hagyja lehdini tisztitas el6tt,

Huzza ki a sttéracsot a sttéedénybdl, majd
mossa el és oblitse le mindkettét. Erés
lerakddasok esetén dztassa be vizbe a
rasult ételmaradvanyokat. Szerelje vissza az
Osszes alkatrészt forditott sorrendben.

Megjegyzés:
A stitéedény és a sttérostély
mosogatdgépben is elmoshato.

Tisztitas soran soha ne hasznaljon oldo-
vagy surolészereket, kemény keféket,
fémes vagy éles targyakat. Az oldatok
kdrosak lehetnek az emberi szervezetre és a
m(ianyag alkatrészekre, mig a suroloszerek
és eszkozok felsérthetik a felszin(eke)t.

Hiba Lehetséges okok Megoldas
A késziilék nem e Megszakadt az aramellatas. e Ellendrizze az aramellatast
miikodik ¢ A serpenyd nincs megfeleléen * Ellendrizze, hogy a serpenyd

behelyezve

megfeleléen van-e behelyezve

A termék nem fiit

e Homérséklet nincs bedllitva

* Az id6zit6 nincs beallitva

e A slitéedény nincs megfeleléen
behelyezve

* Homerséklet bedllitasa

¢ Allitson be egy id6t az iddzitével

¢ Helyezze be megfeleléen a
sttéedényt

Egett szag / fiist

e /sir vagy ételmaradvanyok
tapadtak a flitéelemhez

e Mindig ellendrizze, hogy a flitéelem
tiszta, és nem érintkezik zsirral vagy
ételmaradvannyal
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Istruzioni di sicurezza

Attenzione! Superficie calda! Rischio di scot-
tature! Non toccare le superfici calde dell'appa-
recchio. Calore emerge dal prodotto durante |'uso.

e 'apparecchio non dovrebbe essere utilizzato mediante
timer esterno o sistema di controllo remoto separato.

e Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni e persone con ridotte
capacita mentali, fisiche o sensoriali o prive di
esperienza e conoscenze in merito, in presenza di
altre persone che ne sorveglino l'operato o ricevano
istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e
ne comprendano i pericoli.

e | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

e Pylizia e manutenzione non deve essere effettuata
da bambini a meno che non abbiamo oltre 8 anni e
SOtto supervisione,

e Tenere 'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei
bambini al di sotto degli 8 anni,

e || prodotto deve essere collegato a una presa di rete
dotata di contatto di messa a terra.

e || cavo di alimentazione deve essere ispezionato
regolarmente per verificare I'eventuale presenza di
danni; nel caso risultasse danneggiato, il prodotto
non deve essere utilizzato.

48

IM_KAF41323B_W_& KAF 41324 R_250710_V08_HR.indb 48 11/7/2025 9:57 AM



Italiano

Istruzioni di sicurezza

e || prodotto e progettato per la preparazione di
normali quantita in ambiente domestico, 0 ambienti
simili non commerciali. Ambienti comparabili a quello
domestico includono cucine per staff nei negozi,
uffici, ambito agricolo o altre piccole attivita o per
'uso da parte degli ospiti presso costruzioni bed &
breakfast, piccoli hotel e strutture residenziali simili.

Se il cavo e danneggiato, e necessario farlo
sostituire dal produttore o dall'assistenza o
personale qualificato per evitare pericoli,

e Pulire I'apparecchio e gli altri accessori dopo ciascun
utilizzo.

e Seguire le istruzioni nel capitolo Pulizia e cura.
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Italiano
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Istruzioni di sicurezza

* Leggere con cura questo manuale
prima dell'uso. Contiene importanti
informazioni per la sicurezza, nonché
indicazioni di funzionamento e
manutenzione.

e (onservare queste istruzioni per
uso futuro e consegnarle a terzi se il
prodotto viene consegnato a terzi.

e [Fare attenzione alle avvertenze sul
prodotto e nel manuale.

e Utilizzare il dispositivo solo per lo
SCopo previsto. L'uso non corretto puo
portare a pericoli.

* Nel caso di utilizzo improprio o
funzionamento errato, non Ci
assumiamo responsabilita dei danni
derivanti.

e |'uso di accessori e componenti
non espressamente consigliati dal
produttore puo determinare lesioni e
danni e invalidare la garanzia.

* Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito durante I'utilizzo.

e Non posizionare oggetti pesanti
sull'apparecchio.

e Non immergere maile parti elettriche
in acqua durante la pulizia. Non tenere
mai il dispositivo sotto acqua corrente,

e Non riparare mai da soli il dispositivo.
Per assistenza e riparazioni, contattare
un centro autorizzato.

e || voltaggio deve corrispondere alle
informazioni presenti sull'etichetta del
modello del prodotto.

e |a presa e usata per scollegare |l
dispositivo. Accertarsi che la presa sia
in condizioni buone.

e Scollegare la corrente tirando dalla
spina dalla presa.
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e Evitare guastidel cavo di
alimentazione causati da
calpestamento o contatto con angoli
taglienti.

e Conservare il dispositivo e il cavo
di alimentazione lontano da fonti
di calore come forni, piastre e altri
dispositivi/oggetti che producono
calore.

e Tirare sempre la spina e non il cavo di
alimentazione. Non tirare mai dal cavo.

* Scollegare il dispositivo se non in uso,
prima di montare 0 smontare accessori
e prima di pulirlo.

* Seil cavo di alimentazione o
I'alloggiamento del prodotto sono
danneggiati o se il prodotto e caduto,
questo non deve essere utilizzato se
non prima controllato da un tecnico
autorizzato.

e Usare questo prodotto in ambienti
chiusi e mai all'aperto.

e Proteggere il prodotto da calore
esterno e da freddo nonché dalla luce
solare diretto dal sole.

e Per prevenire il rischio di incendio o di
scossa elettrica, non esporre questo
apparecchio al fuoco (focolai, griglie,
candele, sigarette ecc) o all'acqua
(gocce, spruzzi, vasi, lavandini, laghetti
ecc).

¢ Avvertenza! Non usare questo
prodotto vicino ad acqua o umidita
forte; ad es. in una cantina o accanto a
piscina o lavandino.

e Utilizzare questo prodotto solo a
latitudini temperate. Evitare regioni
climatiche tropicali e particolarmente
umide.
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Istruzioni di sicurezza

* Proteggere questo apparecchio
dall'umidita e dagli spruzzi d'acqua.

e Assicurare una sufficiente circolazione
dell'aria. Quindi non posizionare oggetti
sull'apparecchio e mantenere la distanza
dalle pareti come indicato qui sotto:

- Lati: 10 cm
- Posteriore: 30 cm
- Superiore: 30 cm

e ['apparecchio non deve essere
posizionato dentro la mobilia. Il
prodotto non deve essere installato
direttamente sotto una piastra,
Credenza o armadietto.

e Non rimuovere i piedini
dell'apparecchio.

e Posizionare 'apparecchio su una
superificie resistente a calore e schizzi,
Non posizionare I'apparecchio su
una superficie calda (ad es. Piano di
cottura) o flamme aperte (ad es. cucina
a gas).

e 'apparecchio pud non venire a
contatto o essere coperto da materiale
altamente inflammabile come tende,
tessuti, pareti ecc. Assicurarsi che
vi Sia una distanza di sicurezza
sufficiente dai materiali inflammabili.

* Non inserire alcun oggetto nel
prodotto,

e (Questo apparecchio non e idoneo
per uso commerciale, Esso e stato
progettato solo per uso domestico.

* Non porre I'apparecchio su superfici
calde (fornellini a gas, elettrici, a legna
ecc).
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¢ Pericolo d'incendio! Cli alimenti

possono bruciare! Non usare |l
prodotto con alimenti con un
contenuto di grassi o zuccheri
eccessivamente elevato poiché cio
potrebbe causare un incendio. Non
lasciare mai il prodotto incustodito.
Rischio di ustioni! Non toccare le
superfici calde del prodotto. Toccare il
prodotto solo per la sua maniglia o sul
display. Prestare particolare attenzione
quando sirimuovono gli alimenti caldi.
Le piastre della griglia e altre

parti dell'apparecchio diventano

molto calde. Lasciar raffreddare
completamente I'apparecchio prima di
pulirlo o conservarlo.

Non toccare I'elemento riscaldante,
Olio e grasso sono facilmente
infiammabili. Olio e grasso non devono
cadere sugli elementi di riscaldamento
caldi.

Importante! Prima dell'impiego
verificare che il prodotto sia
utilizzabile. Il prodotto non verra usato
se mostra tracce di danni o se lo Si
sospetta essere difettoso.
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Congratulazioni! Sommario
Grazie per aver acquistato un prodotto KOENIC. 1 x Friggitrice ad aria calda
Leggere questo manuale con attenzione e 1 x Padella con griglia
conservarlo per futura consultazione. 1 x manuale di istruzioni
Uso previsto Dati tecnici
Questo prodotto e adatto solo per la Tensione nominale :220-240V~
preparazione di alimenti. Qualsiasi altro utilizzo Potenza nominale 1300w
puo arrecare danni all'apparecchio o infortuni. Frequenza nominale :50/60 Hz
Imtron GmbH non si assume alcuna Consumo di potenzain
responsabilita in caso di danni al prodotto, alle modalita OFF 04 W
cose 0 in caso di lesioni personali dovuti a usi Tempo necessario per
inappropriati o impropri, o per usi del prodotto raggiungere la modalita OFF : 5 minuti
che non rispondono alle finalita indicate dal
costruttore. Controlli e componenti
A Uscita dell'aria calda
Prima messa in funzione B Finestra
Rimuovere accuratamente il prodotto e gli Manico
accessori dalla confezione ariginale. Siconsiglia [ Padella
di conservare la confezione originale per At

limmagazzinamento. Se si desidera smaltire la
confezione originale, osservare le disposizioni di
legge applicabili. In caso di domande relative al
corretto smaltimento, contattare il centro locale
di gestione dei rifiuti.

Ispezionare i contenuti della consegna per
verificarne la completezza e 'eventuale
presenza di danni. Nel caso in cui il contenuto
sia incompleto o danneggiato, contattare
immediatamente il punto vendita.

Dopo il disimballaggio, fare riferimento al
capitolo sulla Pulizia e cura.

Pannello di controllo con indicatori

[ Display della modalita

[ Pulsanti di selezione del tempo +/-

I Pulsante On/Off

M Pulsante di selezione della modalita

A Display della temperatura e del tempo
Pulsanti di selezione della temperatura +/-

Installazione

Fig. Posizionare il prodotto su una superficie
piana, solida e resistente al calore,
Considerare la distanza alla presa di

Per rimuovere i residui di produzione, far corrente piul vicina.

fﬁnzmrtwlarDe | apﬁacjfegcrg\()llper Ica‘flO m.'?' senzat Per assicurare sufficiente circolazione d'aria,
allmerthl Opﬁ ' F'S'm. d agglo,tareAn Enmento seguire |a distanza minima qui sotto indicata:
dl Caprtoio sulla Funzionamento. Assicurars Lati: 10 cm / Retro: 30 cm / Alto: 30 cm

che ci sia una ventilazione sufficiente in quanto

potrebbe generarsi cattivo odore e fumo. Cio &
innocuo e sparira a breve. Attenzione

Il prodotto non deve essere collocato su mobili.
Il prodotto non deve essere collocato direttamen-
te sotto un piatto, una credenza o un armadietto.
Tenere presente che I'aria calda fuoriesce
dall'uscita posteriore dell'aria calda. Assicurarsi
di mantenere le distanze minime e di tenere
lontani gli oggetti sensibili al calore.
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Funzionamento

Fig. A Estrarre la padella dall'apparecchio
utilizzando la maniglia.

Fig.El Riempire la padella con il cibo da
friggere, ma al massimo fino al bordo
superiore,

Fig. B Riposizionare la padella
nell'apparecchio. Assicurarsi di averlo
inserito correttamente,

Fig. A Inserire la spina di alimentazione in una
presa adatta.

Fig. @ Premere il pulsante On/Off per
accendere I'apparecchio. Impostare la
modalita desiderata con il pulsante di
selezione della modalita. Osservare
i simboli e la seguente tabella per
friggere. Se necessario, impostare la
temperatura e il tempo singolarmente
con i pulsanti +/- La temperatura

massima e di 200°C, il tempo massimo e

di 60 min. La temperatura e il tempo o il
tempo rimanente vengono visualizzati
alternativamente sul display.

Premere di nuovo brevemente il
pulsante di accensione/spegnimento
per avviare il processo. L'elemento
riscaldante si accende ed emette luce
nella padella.

La temperatura impostata viene
raggiunta dopo circa 2 0 3 minuti.
L'elemento riscaldante e quindila luce
nella padella si spengono.

Nota:

L'elemento riscaldante e la luce
emessa nella padella si accendono

e si spengono durante il processo

di frittura. Si tratta di un evento
normale che indica che la temperatura
impostata viene mantenuta.

Il tempo preimpostato scade. Allo
scadere del tempo, viene emesso
ripetutamente un segnale acustico e
I'unita si spegne autonomamente. Per
spegnere manualmente la friggitrice
ad aria calda, premere il pulsante di
accensione/spegnimento.
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Nota:

e Prima di friggere, mescolare le patate fresche
con un po' diolio di cottura per ottenere un
effetto croccante.

e Smuovere i cibi fritti, in particolare patatine,
crocchette, ecc. dopo 1/3 e 2/3 del tempo di
cottura. Si prega di osservare le informazioni
riportate nella seguente tabella di frittura.

e A tale scopo, estrarre il contenitore per
friggere dall'apparecchio tenendolo
per la maniglia. L'apparecchio si spegne
automaticamente. Posizionare la padella su
una superficie piana e resistente al calore.
Smuovere leggermente la padella o utilizzare
una spatola di legno per girare il cibo.

* Ora inserire nuovamente il contenitore
nell'apparecchio. L'apparecchio si riaccende
automaticamente e continua a riscaldare.

Fig. A Per rimuovere il cibo da friggere,
estrarre |a padella dall'apparecchio
afferrandola per il manico. Posizionare
la padella su una superficie piana e
resistente al calore.

Fig. ;] Mettere il cibo fritto in un‘apposita
ciotola o su un piatto. Se necessario,
svuotare la padella con una spatola di
legno.

Quando tutte le parti si sono
raffreddate, pulire I'apparecchio come
descritto sotto Pulizia e cura.

Nota:

[l grasso che fuoriesce dagli alimenti durante il
processo di frittura si raccoglie sotto la griglia.
Rimuovere quindi gli alimenti dalla padella con
una spatola o un cucchiaio di legno per evitare
che il grasso siriversi sugli alimenti.
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Tempi di frittura consigliati

| dati della seguente tabella devono servire da riferimento. Poiché i prodotti alimentari differiscono
in termini di origine, consistenza, peso e forma, la temperatura e i tempi di frittura effettivamente
necessari possono variare. Assicurarsi che tuttii cibi preparati siano ben fatti prima di servirli.

o Tem- Agitazione /
o . Pezzi/ Tempo | Miscelazione .
® Alimento pera- A . Raccomandazione
= Peso (minuti) | / Capovolgi-
5 tura
mento
Patatine 400- |200°C |20-25 |agitazione Cospargere dell'olio (circa 1
fritte sottili 600g cucchiaino) sulle patatine fritte
(congelate) prima di iniziare il processo di
frittura, agitare bene dopo 1/3
e dopo 2/3 del tempo di frittura
Patatine 400- |200°C |20-25 |agitazione Cospargere dell'olio (circa 1
fritte spesse  |600g cucchiaino) sulle patatine fritte
(congelate) prima di iniziare il processo di

frittura, agitare bene dopo 1/3
e dopo 2/3 del tempo di frittura

Patatine fritte |400- [185°C [40-45 |agitazione Cospargere dell'olio (circa 1
spesse fattein |600g cucchiaino) sulle patatine fritte
casa (fresche) prima di iniziare il processo di
frittura, agitare bene dopo 1/3
e dopo 2/3 del tempo di frittura

Crocchette 400- |200°C |18-22 |agitazione Cospargere dell'olio (circa 1
(congelate) 600g cucchiaino) sulle crocchette

%f?

4
=

E prima di iniziare il processo di

a frittura, agitare bene dopo 1/3

> e dopo 2/3 del tempo di frittura

§ Formaggio 150- |200°C |20 nessuna -

2 |cotto (fresco)  |200g

_g Patatine fritte [400- |185°C |40-45 |agitazione Cospargere dell'olio (circa 1

E spesse con pa- |600g cucchiaino) sulle patatine prima

® |tate dolci fatte diiniziare il processo di frittura,
in casa (fresche) agitare bene dopo 1/3 e dopo

2/3 del tempo di frittura
Camembertal |2-3 |200°C [10-12 |capovolgi- Capovolgere dopo 1/3 e dopo

forno (fresco)  |pezzi. mento 2/3 del tempo di frittura
PizzaBaguette |1-2 |180°C |10-12 |nessuna -

(congelata) pezzi

Piccolini 4-6 |180°C |10-12 |nessuna -

(congelati) pezzi

Involtini 400- [200°C [12-15 |agitazione Agitare per bene dopo 1/3 e
primavera 600g dopo 2/3 del tempo di frittura
(congelati)
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o Agitazione/
S . Pezzi/ |Tempe-| Tempo |Miscelazione/ .
% Alimento Peso | ratura |(minuti)| Capovolgi- Raccomandazione
o mento
Alidipolloma- 400 - 200°C |10-12 |agitazione  |Agitare per bene dopo 1/3
rinate / cosce di |600g e dopo 2/3 del tempo di
pollo (congelate) frittura
% Nugget dipollo 400 - 200°C |20-25 |agitazione  |Cospargere dell'olio (circa
(congelati) 600g 1 cucchiaino) sui nugget
di pollo prima di iniziare il
{} processo di frittura, agitare
per bene dopo 1/3 e dopo
2/3 del tempo di frittura
Coscedipollo  |200- 200°C [25-30 |capovolgi- Capovolgere dopo 1/3 e dopo
(fresche) 400g mento 2/3 del tempo di frittura
Petto di pollo 200 - 200°C |20-25 |capovolgi- (Capovolgere dopo 1/3 e dopo
(congelato) 400g mento 2/3 del tempo di frittura
@H Salsiccia 2 -3 pezzi|200°C [8-10 |capovolgi- La salsiccia deve essere
Currywurst mento incisa un paio di volte prima
] (fresco) della frittura per evitare che
g Scoppi.
2 |CordonBleu 2 pezzi 200°C [20-25 |capovolgi- Capovolgere dopo 1/3 e dopo
@ |(congelato) mento 2/3 del tempo di frittura
5 Bastoni dipesce |10 pezzi  {180°C |10-15 |capovolgi- Capovolgere dopo 1/3 e dopo
(congelati) mento 2/3 del tempo di frittura
Pesce impanato |2 - 3 pezzi|180°C |20 capovolgi- (Capovolgere dopo 1/3 e dopo
(congelato) mento 2/3 del tempo di frittura
Pezzi ditorta 2-3pezzi|170°C [15-18 |nessuna -
C:E (congelati)
° Muffin (freschi) |3 -4 pezzi|160°C (20 nessuna -
_5 ‘5 Involtini( freschi)|2 - 3 pezzi{180°C |10 capovolgi- (Capovolgere dopo 1/3 e dopo
R mento 2/3 del tempo di frittura
8 2 |Croissant (freschi)|2 - 3 pezzi|150°C [3-5 nessuna -
Nota:

Il tempo menzionato sopra e solo di riferimento. Il tempo di cottura varia in base al tipo, al grasso e

al peso dell'alimento.

e Smuovere i cibi fritti, in particolare patatine fritte, crocchette, ecc. dopo 1/3 e 2/3 del tempo
di cottura. Si prega di osservare le informazioni riportate nella tabella di frittura di cui sopra.
A tale scopo, estrarre il contenitore per friggere dall'apparecchio tenendolo per la maniglia.
L'apparecchio si spegne automaticamente, Agitare un po’ la padella o usare una spatola di
legno per girare il cibo.

e QOrainserire nuovamente la padella nell'apparecchio. L'apparecchio si riaccende
automaticamente e continua a riscaldarsi.
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Suggerimenti per ottenere risultati migliori un'inutile perdita di calore che potrebbe

¢ Prestare sempre attenzione alle compromettere il risultato complessivo.
raccomandazioni sulla preparazione riportate ¢ Durante la cottura di muffin freschi o di piccole
sulla confezione degli alimenti. Quasi tutti torte, tenere presente che limpasto si estende.
gli alimenti che possono essere preparati Accertarsi sempre che l'impasto non tocchi
in un normale forno, possono anche essere la resistenza. Pericolo di incendio!

preparati in una friggitrice.
e Sela friggitrice non e preriscaldata, aggiungere
2-3minuti al tempo totale di frittura, Pulizia e cura
e Periprodotti alimentari pit piccoli e di
solito sufficiente un tempo di frittura pit Avviso

breve. Per i prodotti alimentari piti grandi e

necessario un tempo di frittura pit lungo. Scollegare sempre il prodotto dalla presa di

o Perle patatine fritte fatte in casa utilizzare corrente e lasciarlo raffreddare prima della
principalmente patate cerate. Sciacquare le pulizia.
patatine fritte appena tagliate con acqua
fredda per eliminare I'eccesso di amido e Rimuovere la griglia dalla padella, lavare e
e asciugarle accuratamente in seguito. risciacquare entrambe. Per le incrostazioni
Successivamente aggiungere olio e spezie. pit ostinate bagnare con acqua i residui della
Minore e I'umidita contenuta nelle patatine cottura. Rimontare tutte le parti in ordine
fritte, piti saranno croccanti. L'olio moltiplica inverso.
leffetto. . Nota:

* Glialimentiimpilati / sovrapposti devono In alternativa, la padella e la griglia possono
essere mescolati/ agitati piu volte per essere lavate in lavastoviglie.

ottenere un risultato di frittura uniforme. Se si
agita correttamente per 2-3 volte, il risultato
migliore si ottiene, ad esempio, con patatine
fritte o involtini primavera. Inoltre, assicurarsi
di non riempire eccessivamente la padella.

e Assicurarsi di rimuovere la padella solo
per mescolare / agitare i prodotti e solo
per il minor tempo necessario, per evitare

e Durante la pulizia, non usare mai solventi
0 materiali abrasivi, spazzole metalliche,
oggetti metallici o taglienti. | solventi
sono pericolosi alla salute umana e
possono attaccare le parti in plastica,
mentre i meccanismi di pulizia e gli utensili
potrebbero graffiare la superficie.

Risoluzione dei problemi
Se ci sono problemi durante il funzionamento, fare riferimento alla seguente tabella. Se non e possibile
risolvere i problemi come indicato nella colonna Soluzione, contattare il proprio agente di vendita.

Problema |Possibili cause Soluzione
Il prodotto | Alimentazione interrotta e \/erificare che I'apparecchio sia
non e .3 padella non e stata inserita collegato all'alimentazione elettrica
funziona correttamente e Assicurarsi che la padella sia inserita
correttamente

Il prodotto |* Temperatura non impostata ¢ Regola la temperatura
non riscalda | Il timer non e stato impostato e Impostare un tempo con il timer

e Padella non inserita correttamente e Inserire correttamente la padella
Odore di e Residui di grasso o di alimenti sono rimasti |® Assicurarsi sempre che la resistenza
bruciato / attaccati alla resistenza. sia pulita e che il grasso o gli alimenti
fumo non entrino in contatto con essa.
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Veiligheidsinstructies

Let op! Warm oppervlak! Risico op brand-

wonden! Raak de warme oppervlakken van het
apparaat niet aan. Er komt warmte af van het apparaat
tijdens de werking.

* Gebruik het product niet op een externe timer of
een apart afstandsbedieningsysteem,

e Dit product kan worden gebruikt door kinderen in de
leeftijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met vermin-
derde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht
Staan of worden geinstrueerd over het veilige gebruik
van het product en de betrokken gevaren begrijpen.

* Kinderen mogen niet met het product spelen.

e Het reinigen en onderhoud door de gebruiker mag
niet door kinderen worden verricht, tenzij ze ouder
dan 8 jaar zijn en begeleid worden,

e Houd het product en het snoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

e Het product moet worden aangesloten op een
stopcontact met randaarde.

e Het netsnoer moet regelmatig worden
gecontroleerd op tekenen van beschadiging en
als het snoer beschadigd is, mag het product niet
worden gebruikt.
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Veiligheidsinstructies

e Het product is ontworpen voor de bereiding
van normale hoeveelheden thuis of in
huishoudelijke niet-commerciéle omgevingen zoals
personeelskeukens in winkels, kantoren, boeren- en
kleine bedrijven of door gasten bij een bed&brakfast,
kleine hotels en soortgelijke verblijfsomgevingen.

e Een beschadigde stroomkabel dient uitsluitend
te worden vervangen door bevoegde
onderhoudsinstanties om gevaar te voorkomen,

* Reinig het product en andere onderdelen na elk gebruik.

*\/olg de aanwijzingen in het hoofdstuk Reiniging
en zorg.
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Veiligheidsinstructies

e |ees deze handleiding voor het gebruik
aandachtig door. De handleiding
omvat belangrijke informatie m.b.t.
uw veiligheid en het gebruik en
serviceonderhoud van het apparaat.

* Bewaar deze voorschriften voor
toekomstige referentie en geef ze
samen met het product door.

e Neem met name de waarschuwingen
die zich op het apparaat en in deze
handleiding bevinden in acht.

e (ebruik het apparaat uitsluitend voor
de beoogde doeleinden. Oneigenlijk
gebruik kan leiden tot gevaar.

* |n het geval van oneigenlijk of verkeerd
gebruik, stellen wij ons op geen enkele
wijze aansprakelijk voor eventueel
hieruit voortvloeiende schade.

e Het gebruik van accessories en
onderdelen die niet uitdrukkelijk zijn
aangeraden door de fabrikant, kan
leiden tot letsel of schade en leidt tot
de nietigheid van de garantie,

e Laat het apparaat nooit zonder
toezicht als het is ingeschakeld.

* Plaats geen zware voorwerpen op de
bovenkant van het apparaat.

e Dompel de elektrische onderdelen van
het apparaat nooit onder water tijdens
het reinigen of de bediening. Houd het
apparaat nooit onder stromend water.

 Probeer onder geen enkele
omstandigheden het apparaat zelf
te repareren. Wij verzoeken u voor
serviceonderhoud en reparaties een
bevoegde onderhoudsinstantie te
raadplegen.

e De netspanning dient overeen te
komen met de informatie die staat
vermeld op het kenplaatje van het
apparaat.
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¢ De stroomkabel wordt gebruikt als

uitschakelapparaat. Zorg ervoor dat de
stroomkabel gemakkelijk te bedienen
is.

Het apparaat kan uitsluitend geheel
van het voedingsnet worden
gescheiden door de stekker uit het
stopcontact te trekken.

\ermijd schade aan de stroomkabel
door knikken of contact met scherpe
hoeken.

Houd dit apparaat, met inbegrip van
de stroomkabel en de stekker, uit de
buurt van alle hittebronnen, zoals
bijvoorbeeld ovens, kookplaten en
andere hitteproducerende apparaten/
voorwerpen,

Verwijder de stroomkabel uit het
stopcontact door aan de stekker te
trekken. Niet aan het snoer trekken.
Koppel het apparaat los van het
voedingsnet als het apparaat niet

in gebruik is of als er sprake is van
storingen en alvorens accessoires te
verbinden of te verwijderen en voor
elke reinigingshandeling,

Als de stroomkabel of de behuizing
van het apparaat is beschadigd of
als het apparaat is gevallen, dient
het apparaat niet meer te worden
gebruikt, totdat het apparaat is
onderzocht door een bevoegde
onderhoudsinstantie,

Gebruik dit apparaat uitsluitend

op droge plaatsen en binnen, niet
geschikt voor gebruik buiten.

e Bescherm dit apparaat tegen extreme

hitte en kou, direct zonlicht en stof.
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Veiligheidsinstructies
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e Om het risico van brand en elektrische
schokken te verkleinen, stel het
product niet bloot aan vuur (open
haard, grill, kaarsen, sigaretten
enzovoort) of water (waterdruppels,
waterspatten, vazen, kuipen, vijvers en
enzovoort).

e Waarschuwing! Gebruik dit apparaat
niet in de buurt van water of onder
zeer vochtige omstandigheden; bijv.
in een vochtige kelder of naast een
zwembad of badkuip.

e (ebruik dit apparaat uitsluitend bij
gematigde temperaturen. \Voorkom
tropische en met name vochtige
klimaten.

* Bescherm het apparaten tegen vocht,
inclusief opspetterend water en
vochtigheid,

e /Zorg voor voldoende luchtcirculatie,
Plaats daarom geen voorwerpen op
het toestel en houd de vrije ruimte
tot de muren aan zoals hieronder
aangegeven:

- Zijkanten: 10 cm
- Achterkant: 30 cm
- Bovenkant: 30 cm

e Het toestel mag niet in meubilair
worden ingebouwd. Het toestel mag
niet direct onder een plaat, een kast of
een behuizing worden geinstalleerd.

 De pootjes van het toestel mogen niet
worden verwijderd.

e Plaats het apparaat op een hitte- en
spatbestendig oppervlak. Plaats het
toestel niet op een heet oppervliak
(bijvoorbeeld kookplaten) of open
vlammen (bijvoorbeeld gasovens).

60

IM_KAF41323B_W_& KAF 41324 R_250710_V08_HR.indb 60

e Het apparaat dient niet in aanraking te

komen of bedekt te worden met zeer
licht ontvlambare materialen, zoals
gordijnen, stoffen, muren, enz. Wees er
zeker van dat er voldoende afstand is
tussen het apparaat en ontvlambare
materialen.

\Joer geen voorwerpen in het apparaat
in.

Dit product is niet geschikt voor
commercieel gebruik. Het is alleen
ontworpen voor huishoudelijk gebruik.
Plaats het apparaat niet op kookplaten
(gas, elektrisch, kolenkacheltjes, enz.).
Brandgevaar! Levensmiddelen
kunnen verbranden! Niet te

gebruiken bij voedingsmiddelen

met een uitzonderlijk hoog vet- of
suikergehalte, omdat dit brand kan
veroarzaken, Laat het product nooit
onbeheerd achter.

Risico op verbranding! Raak de
hete oppervlakken van het product
niet aan. Raak het product alleen aan
via de hendel of op het display. Wees
vooral voorzichtig bij het uitnemen van
warme levensmiddelen.

De grillplaten en de andere onderdelen
van het apparaat worden erg warm. Laat
het apparaat goed afkoelen alvorens het
te reinigen of op te bergen.

Raak het verwarmingselement niet aan.
Olie en vet zijn gemakkelijk ontvlambaar.
Olie en vet mogen niet op de hete
verwarmingselementen druppelen.
Belangrijk! Controleer voor gebruik

of het product in een bruikbare staat
verkeert, Het product mag niet worden
gebruikt als het tekenen van schade
vertoont of als het vermoeden bestaat
dat het defectis.
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Gefeliciteerd!!

Bedankt voor uw aankoop van een KOENIC
product. Lees het zorgvuldig en bewaar het
voor toekomstig gebruik.

Beoogd gebruik

Met dit product kan alleen voedsel worden
bereid. Elk ander gebruik kan tot schade aan het
product of tot letsel leiden.

Imtron GmbH aanvaardt geen aansprakelijk-
heid voor schade aan het product, schade aan
eigendommen of lichamelijk letsel als gevolg
van onzorgvuldig of oneigenlijk gebruik van het
product, of gebruik van het product die niet vol-
doet aan het doel opgegeven door de fabrikant.

Voor het eerste gebruik

Verwijder het apparaat en de accessoires
voorzichtig uit de verpakking. Het is
aangeraden om de originele verpakking

te bewaren voor opslag. Als u de originele
verpakking wenst weg te gooien, dient u ditin
overeenkomst met de wettelijke bepalingen te
doen. Voor vragen over de correcte wijze van
afvalverwerking, kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingscentrum.
Controleer de inhoud van de verpakking op
compleetheid en schade. Indien de inhoud
incompleet of beschadigd is, dient u direct con-
tact op te nemen met uw lokale verkooppunt.
Raadpleeg het hoofdstuk Reiniging en zorg
nadat u de verpakking heeft verwijderd.

Om productieresten te verwijderen, dient

het apparaat ca. 10 minuten lang in werking

te worden gesteld zonder etenswaren.,
Raadpleeg het hoofdstuk Bediening nadat

u de verpakking heeft verwijderd. Zorg ervoor
dat er voldoende wordt geventileerd, daar er
een onaangename geur en rook kan worden
afgegeven. Dit is niet schadelijk en verdwijnt op
den duur.
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Inhoud

1 x Frituurpan

1 x Frituurpan incl. rooster
1 x Gebruiksaanwijzing

Bedieningselementen
Toegekende spanning :220-240V~
Toegekend ingangsvermogen ;1300 W

Toegekende frequentie :50/60 Hz
Stroomverbruik in

uitgeschakelde stand 04 W

Tijd tot uitschakelen .5 minuten

Besturingselement en onderdelen
[ Uitlaat hete lucht

B Venster

Handgreep

B Frituurpan

A Rooster

Bedieningspaneel met indicatoren
[ Modus display

I Tijdsknoppen +/-

I Aan/ Uit knop

I Modus selectie knop

I Temperatuur- en tijdsweergave
Temperatuursknoppen +/-

Installatie

Fig. 0 Plaats het product op een vlakke,
stevige en hittebestendige ondergrond.
Denk aan de afstand tot het
dichtstbijzijnde stopcontact.

Om voor voldoende luchtcirculatie te zorgen,
houd de minimale vrije afstanden aan zoals
hieronder aangegeven: Zijkanten: 10 cm/
Achterkant: 30 cm / Bovenkant: 30 cm

Frituurpan

Het product mag niet in meubilair worden
geplaatst.

Het product mag niet direct onder een plank, in
een kast of een behuizing worden geplaatst.
Houd er rekening mee dat hete lucht ontsnapt
uit de achterste hete lucht uitlaat. Zorg ervoor
dat u de minimumafstanden aanhoudt en houd

warmtegevoelige voorwerpen uit de buurt.
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Bediening

Fig. A Trek de frituurpan aan het handvat uit
het apparaat.

Fig. Bl Leg de te frituren etenswaren in de
frituurpan tot maximaal de bovenrand.

Fig. B Steek de frituurpan terug in het
apparaat. Zorg dat het goed op z'n
plaats zit.

Fig. Bl Steek de stekker in een geschikt
stopcontact.

Fig.I@ Druk op de AAN/UIT knop om het
apparaat in te schakelen. Selecteer de
gewenste modus met behulp van de
modusselectieknop. Bestudeer a.u.b.
de volgende frituurtabel. Stel, indien
gewenst, de temperatuur en de tijd
afzonderlijk in met de +/- knoppen. De
maximum temperatuur is 200°C. De
maximum tijd is 60 min. De temperatuur
en de tijd, of resterende tijd, worden
afwisselend weergegeven op het
display.

Druk nogmaals kort op de aan / uit knop
om het proces te starten. Het hitte-
element gaat aan en straalt een licht
uit in de frituurpan.

De ingestelde temperatuur wordt na

ca. 2 tot 3 minuten bereikt. Het hitte-
element gaat uit en zal geen licht meer
uitstralen in de frituurpan.

Let op:

Het verwarmingselement en het
uitgestraalde licht gaan tijdens het
frituren afwisselend aan en uit.

Dit is normaal en geeft aan dat de
ingestelde temperatuur behouden
wordt,

De ingestelde tijd verloopt. Wanneer
de tijd om is, klinkt herhaaldelijk een
pieptoon en schakelt het apparaat
zichzelf uit. Druk op de aan/uit knop om
de air fryer handmatig uit te schakelen.
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Let op:

* Alvorens te frituren, meng verse aardappelen
met een beetje spijsolie voor een knapperig
resultaat.

¢ Schud gefrituurd voedsel, vooral friet,
kroketten, etc, na 1/3 en 2/3 van de
bereidingstijd. Lees de informatie in de
volgende frituurtabel.

* Om dit te doen, trek de frituurpan aan het
handvat uit het apparaat. Het apparaat
schakelt automatisch uit. Plaats de
frituurpan op een vlakke en hittebestendige
ondergrond. Schud de frituurpan een
beetje of gebruik een houten spatel om de
etenswaren om te keren,

e Schuif nu de frituurpan terug in het
apparaat. Het apparaat wordt opnieuw
automatisch ingeschakeld en warmt verder

op.

Fig. A Trek de frituurpan uit het apparaat
via het handvat om de gefrituurde
etenswaren eruit te halen. Plaats
het frituurpan op een viakke,
hittebestendige ondergrond.

Fig.F Plaats het gefrituurde voedsel in een
geschikte kom of op een bord. Gebruik
indien nodig een houten spatel om de
frituurpan leeg te maken.

Maak het apparaat schoon zoals
beschreven in Reiniging en zorg,

Let op:

Het vet dat tijdens het frituurproces uit het
voedsel lekt, zal zich onder het frituurrooster
verzamelen. Verwijder daarom de etenswaren
uit de pan met behulp van een houten spatel
of lepel om te voorkomen dat dit vet op de
etenswaren terecht komt.
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Aanbevolen frituurtijden

De gegevens in de volgende tabel dienen als referentie. Aangezien voedingsmiddelen verschillenin
oorsprong, samenstelling, gewicht en vorm kan de werkelijk benodigde temperatuur en baktijd variéren.
Zorg ervoor dat alle bereide gerechten goed gaar zijn voordat ze worden opgediend.

" . |Schudden/
$-2 | Etenswaar Stukken /| Tempe- | Tijd (mi-| "p o o ) Aanbeveling
) Gewicht | ratuur | nuten) .
U W Omdraaien
Dunne Franse 400 - 200°C |20-25 |schudden |Spuit wat olie (ongeveer 1
friet (bevroren)|600g eetl) op de frites voordat u
met het frituurproces begint.
Schud goedna 1/3 enna2/3
van de tijd.
Dikke friet 400 - 200°C |20-25 |schudden |Spuit wat olie (ongeveer 1
(bevroren) 600g eetl) op de frites voordat u
met het frituurproces begint.
Schud goedna1/3 enna2/3
van de tijd.
Huisgemaakte {400 - 185°C 140-45 |schudden |Spuit wat olie (ongeveer 1
dikke friet 600g eetl) op de frites voordat u
i (vers) met het frituurproces begint.
) Schud goed na 1/3 en na 2/3
van de tijd.
) Kroketten 400 - 200°C  |18-22 |[schudden |Spuit wat olie (ongeveer 1
% (bevroren) 600g eetl) op de frites voordat u
met het frituurproces begint.
N Schud goed na 1/3 enna 2/3
E van de tijd.
5 Gebakken kaas|150 - 200°C |20 nee -
é (vers) 200g
¥ |Huisgemaakte 400 - 185°C |40-45 |schudden |Spuit wat olie (ongeveer 1
% |dikke friet van 16008 eetl.) op de frites voordat u
E |zoete aardap- met het frituurproces begint.
pel (vers) Schud goedna 1/3 enna 2/3
van de tijd.
Bakken 2-3st. [200°C |10-12 |omdraaien |Omdraaiennal/3 enna /3
Camembert van de tijd.
(vers)
Pizza 1-2st. |180°C |10-12 |nee -
Baguette
(bevroren)
Piccolini 4-6st. |180°C |10-12 |nee -
(bevroren)
Mini Loempia's |400 - 200°C |12-15 |[schudden |Goed schuddennal/3 enna
(bevroren) 600g 2/3 van de tijd.
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. . |Schudden/
g 'g Etenswaar Sé:t\,ligrr: t/ -I;?t?ﬁjer- Tr:]:tgnr:;- Roeren/ Aanbeveling
U W Omdraaien
Gemarineerde 400 - 200°C |10-12 [schudden |Goed schuddenna 1/3enna
kippenvleugels |600g 2/3 van de tijd.
/ drumsticks
(bevroren)
% Kip Nuggets 400 - 200°C |20-25 |schudden |Spuit wat olie (ongeveer 1
(bevroren) 600g eetl.) op de kipnuggets voordat
umet het frituurproces begint.
Schud goedna1/3 enna2/3
van de tijd.
Kippenpoten {200 - 200°C |25-30 |omdraaien |Omdraaien na 1/3 enna /3
(vers) 400g van de tijd.
Kipfilet 200 - 200°C [20-25 |omdraaien |Omdraaien na 1/3 enna2/3
(bevroren) 400g van de tijd.
Curryworst 2-3st. [200°C |8-10 omdraaien |Het worstje dient voor
U worstje (vers) het frituren een paar maal
ingesneden te worden om
g openbarsten te voorkomen
% |Cordon Bleu 2 st 200°C |20-25 |omdraaien |Omdraaien na 1/3 enna /3
9 |(bevroren) van de tijd.
> |Vissticks 10 st. 180°C |10-15 |omdraaien |Omdraaien na 1/3 enna /3
(bevroren) van de tijd.
Gepaneerde vis|2 - 3st. |180°C |20 omdraaien |Omdraaien na 1/3 enna2/3
(bevroren) van de tijd.
E Stukkencake |2-3st. [170°C |15-18 |nee -
§ (bevroren)
s Muffins (vers) |3-4st. |160°C |20 nee -
(]
ECZE Broodjes (vers) |2 -3st. |180°C (10 omdraaien |Omdraaien na 1/3 enna2/3
) van de tijd.
@ Croissants Z2-3st. [150°C |3-5 nee -
o (vers)
Let op:

Bovenstaande tijden zijn slechts ter referentie. De bereidingstijden zullen variéren afhankelijk van

het soort / vet / gewicht van het voedsel.

e Schud gefrituurd voedsel, vooral friet, kroketten, etc, na 1/3 en 2/3 van de bereidingstijd.
Lees de informatie in de bovenstaande frituurtabel. Trek de frituurpan aan het handvat uit
het apparaat om dit te doen. Het apparaat schakelt automatisch uit. Schud de frituurpan een
beetje of gebruik een houten spatel om de etenswaren om te keren.

e Schuif nu de frituurpan terug in het apparaat. Het apparaat wordt dan opnieuw automatisch
ingeschakeld en warmt verder op.

64

IM_KAF41323B_W_& KAF 41324 R_250710_V08_HR.indb 64

11/7/2025 9:57 AM



Nederlands

Tips voor betere resultaten .
e Let altijd op de bereidingsaanbevelingen

op de verpakking van het voedsel. Bijna al

het voedsel dat in een gewone oven bereid

Houd er bij het bakken van verse muffins
of kleine cakes rekening mee dat het deeg
uitzet. Zorg er altijd voor dat het deeg
het verwarmingselement niet raakt.

kan worden, kan ook in een airfryer bereid Brandgevaar!
worden.
e Als de airfryer niet is voorverwarmd, Reiniging en zorg

voeg dan Z-3 minuten toe aan de totale
frituurtijd.

¢ \Voor kleinere voedingsmiddelen is een
kortere frituurtijd meestal voldoende.
\Voor grotere voedingsmiddelen is langere
frituurtijd vereist,

Voorzichtig

Haal de stekker van het apparaat altijd uit het
stopcontact en laat het afkoelen voor u het
schoonmaakt.

¢ (Gebruik voornamelijk wasachtige
aardappelen voor huisgemaakte friet, Spoel .
vers gesneden frites af met koud water om
overtollig zetmeel te verwijderen en droog
de frites daarna grondig. Voeg vervolgens
olie en kruiden toe. Hoe minder vocht de
frieten bevatten, des te knapperiger ze
worden. Olie vergroot dit effect.

e (estapeld / overlappend voedsel moet
meerdere keren worden geroerd / geschud
om een gelijkmatig bakresultaat te bereiken. o
Wanneer het 2-3 keer goed geschud is,
is het resultaat van b.v. frietjes of mini
loempia’s het beste. Zorg er bovendien voor
dat u de frituurpan niet te vol doet.

e /orgervoor dat u de frituurpan alleen
verwijdert voor het roeren / schudden van
het voedsel en dan ook zo kort mogelijk, om
onnodig warmteverlies te voorkomen, wat het
algehele resultaat nadelig zou beinvioeden.

Problemen oplossen

Trek het frituurrooster uit de pan en was
en spoel deze beide af. Voor dikke korsten
weekt u de aangebakken resten met
water. Monteer alle onderdelen weer in
omgekeerde volgorde.

Let op:
De frituurpan en het rooster kunnen ook in
de vaatwasser worden gereinigd.

Gebruik tijdens het reinigen nooit
oplosmiddelen, schurende materialen, harde
borstels, metalen voorwerpen of scherpe
voorwerpen. Oplosmiddelen zijn schadelijk
voor de gezondheid en kunnen de kunststof
onderdelen van het apparaat aantasten,
terwijl schurende reinigingsmiddelen
krassen kunnen veroorzaken op het
oppervlakte/de opperviaktes.

Als zich problemen voordoen tijdens het gebruik, raadpleeg de volgende tabel. Als problemen niet
kunnen worden opgelost zoals vermeld onder Oplossing, neem dan contact op met uw verkoper.

manier geplaatst

Probleem Mogelijke oorzaken Oplossing
Het apparaat ¢ Onderbroken voeding e Controleer de stroomvoorziening
werkt niet e Frituurpan niet op de juiste e Zorg dat de frituurpan op de juiste manier

geplaatstis

Apparaat warmt | e Temperatuur niet ingesteld

niet op e Timer is niet ingesteld

¢ De frituurpan niet op de juiste
manier geplaatst

e Stel de temperatuur in

e Stel een tijd in met de timer

e Plaats het frituurpan erop de juiste
manier in

Verbrande geur/ | ¢ Vet of voedselresten
Rook zitten vast aan het
verwarmingselement

e Zorg er altijd voor dat het
verwarmingselement schoon is en dat
er geen vet of voedingsmiddelen mee in
contact komen
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Instrukcje bezpieczenstwa

Uwaga! Gorace powierzchnie! Ryzyko po-

parzen! Nie dotykac goracych powierzchni pro-
duktu. W trakcie eksploatacji istnieje ryzyko nagrzania
Sie produktu,

* Nie nalezy uzytkowac produktu za pomoca
zewnetrznego czasomierza czy 0osobnego pilota.

e Produkt ten moze by¢ obstugiwany przez dzieci w wieku
od 8 lat i przez 0soby 0 zmniejszonych mozliwosciach
psychicznych, sensorycznych i umystowych czy braku
dosSwiadczenia i wiedzy, jesli bedg pod nadzorem
lub zostana doktadnie poinstruowane w zakresie
uzytkowania produktu w bezpieczny sposob |
Zrozumieja zwigzane z tym zagrozenia.

e Nie wolno dopuszczac, aby dzieci bawity sie produktem,

e Czyszczenie i konserwacja produktu nie moga byc
dokonywane przez dzieci, o ile nie sa one starsze niz
8 lat i sg pod opieka.

e Produkt wraz z kablem zasilania trzymac z dala od
dzieci w wieku ponizej 8 lat,

* Urzadzenie nalezy podtaczac do gniazdka
sieciowego z uziemieniem,

*Kable zasilania powinien byc regularnie sprawdzany
pod katem uszkodzen | jesli jest uszkodzony, nie
wolno uzywac urzadzenia.
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 Urzadzenie 1o jest przeznaczone do parzenia kawy
w ilosciach typowych dla gospodarstw domowych
lub niekomercyjnych obiektow zblizonych do
gospodarstw domowych. Obiekty zblizone do
gospodarstw domowych obejmuja kuchnie dla
personelu w sklepach, biurach, gospodarstwach
rolnych prowadzacych dziatalnos¢ gospodarczg |
innych matych firmach, a takze miejsca wyznaczone
dla gosci w placowkach oferujacych zakwaterowanie
ze Sniadaniem, matych hotelach itp.

e Uszkodzony przewdd zasilajgcy moze wymienic
wy{acznie autoryzowany agent serwisowy w celu
unikniecia zagrozen.

e Urzadzenie i pozostate czesci nalezy czyscic po
kazdym uzyciu.

e Prosimy zwracac uwage na rozdziat Czyszczenie i
pielegnacja.
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Instrukcje bezpieczenstwa

 Najpierw nalezy uwaznie przeczytac te
instrukcje. Zawiera ona istotne informa-
Cje dotyczace bezpieczenstwa, jak tez
uzytkowania i konserwadji sprzetu.

e Zachowac te instrukcje na przysztosc |
przechowywac ja wraz z produktem.

e /Zwroci¢ szczegdlng uwage na ostrze-
zenia na produkcie oraz te w instrukdji.

 Produkt uzytkowac tylko zgodnie z
jego przeznaczeniem. Niewtasciwe
uzytkowanie moze prowadzi¢ do
powstawania zagrozen.

W przypadku niewtasciwego uzywania
czy ztej obstugi, producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wynikte usterki.

e Uzycie akcesoriow i elementdw
skfadowych w sposdb niezgodny
7 zaleceniami producenta moze
spowodowac uszkodzenie ciata lub
szkody materialne oraz utrate gwarandji.

e Nigdy nie pozostawia¢ wigczonego
produktu bez nadzoru.

e Nie ktasc¢ na produkcie zadnych
ciezkich przedmiotdw.

e W trakcie czyszczenia czy uzytkowania
nigdy nie zanurza¢ podzespotow
elektrycznych produktu w wodzie,
Nigdy nie wktadac produktu pod
strumien biezacej wody.

e Nie prébowac¢ samemu naprawiac
produktu. W celu przeprowadzenia
obstugi i napraw nalezy
kontaktowac sie z przedstawicielem
autoryzowanego serwisu,

 Napiecie sieci zasilania musi by¢
zgodne z informacja o napieciu
nominalnym, znajdujaca sie na
tabliczce znamionowe] produkt.

* Jako wytacznik produktu stuzy
wtyczka zasilania. Nalezy upewnic sie,
czy wtyczka zasilania jest sprawna.
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e Tylko wyjecie wtyczki z gniazdka

zasilania catkowicie odfacza produkt
od sieci zasilania.

Unikac¢ uszkodzen kabla zasilania, ktore
moga byc¢ spowodowane skreceniem
sie kabla czy jego kontaktu z ostrymi
krawedziami,

Produkt ten wraz z jego kablem
zasilania i wtyczka trzymac z dala od
wszystkich Zrodet ciepta, takich jak np..
kuchenki mikrofalowe, ptyty grzejne |
inne urzadzenia/obiekty wytwarzajace
ciepto.

Odfaczac z gniazdka zasilania tylko
poprzez chwyt dfonig za wtyczke. Nie
ciggnac za kabel,

Wyjmowac wtyczke z gniazdka, gdy
produkt nie jest uzywany, w przypadku
uszkodzenia, przed podtaczeniem lub
odfaczeniem akcesoriéw oraz przed
kazdym czyszczeniem,

W przypadku uszkodzenia kabla
zasilania lub upadku samego

produktu, nie nalezy go uzywac,

zanim nie bedzie sprawdzone przez
autoryzowanego przedstawiciela
Serwisowego.

Produkt uzytkowac tylko w suchych
pomieszczeniach, nigdy na otwartym
powietrzu,

Produkt ten chronic przed skrajnie
wysokimi, jak i niskim temperaturami
jak tez i przed bezposrednim
dziataniem promieni stonecznych |
pyiu.

W celu zmniejszenia ryzyka pozaru |
porazenia pradem elektrycznym, nie
wystawiac produktu na dziatanie
ognia (kominek, grill, Swiece, papierosy,
itp.) czy wody (krople wody, rozbryzgi
wody, wazony, wanny, stawy, itp.).
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Instrukcje bezpieczenstwa

¢ Ostrzezenie! Nie uzytkowac produktu
w poblizu wody czy w pomieszczeniu
0 duzej wilgotnosci; np. w wilgotne
piwnicy lub obok basenu czy wanny.

e Produkt uzywac tylko w
umiarkowanych szerokosciach
geograficznych. Unikac regionow
tropikalnych i szczegdlnie wilgotnych.

e Chronic¢ produkt przed wilgocia, 1.
odpryskami woda itp.

e Zapewnij odpowiednia cyrkulacje
powietrza. W zwiazku z tym nie nalezy
umieszczac zadnych przedmiotow
Na urzadzeniu i zachowac odstep od
Scian, jak podano ponizej:

- Boki: 10 cm
- Tyt 30cm
- Gora: 30 cm

e Urzadzenie nie powinno by¢
wbudowane w meble. Urzadzenie nie
moze by¢ instalowane bezposrednio
pod ptyta lub szafka,

e Nozki urzadzenia nie moga zostac
usuniete.

e Umiesc urzadzenie na powierzchni
odpornej na ciepto i ochlapania. Nie
nalezy umieszczac urzadzenia na
goracej powierzchni (np.; kuchenek)
lub przy nieostonietym ptomieniu (np..
kuchenek gazowych).

 Produkt nie moze mie¢ stycznosci
Z tatwopalnymi materiatami, np.
zastonami, tekstyliami, Sciankami
itp. ani by¢ nimi zakrywany. Zawsze
zachowac odpowiedni odstep
bezpieczenstwa od tatwopalnych
materiatow.

 Nie wprowadzac do produktu zadnych
Ciat obcych.
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Produkt ten nie nadaje sie do
zastosowan komercyjnych. Jest
przeznaczony jedynie do uzytkowania
w gospodarstwie domowym,

Nie ustawiac produktu na ptycie
grzewczej (gazowej, elektrycznej,
piecu weglowym itd.).
Niebezpieczenstwo pozaru!
Artykuty zywnosciowe mogg ulec
zapaleniu! Nie uzywac do artykutow
zywnosciowych o nadmierne
zawartosci ttuszczu lub cukru, gdyz
moze to spowodowac pozar. Nigdy nie
pozostawia¢ produktu bez nadzoru.
Ryzyko poparzenia! Nie dotykac
goracych powierzchni produktu.
Produkt chwytac wytacznie za uchwyt
lub dotykac w okolicach wysSwietlacza.
Zachowuj szczeg6Ing ostroznosce
wyjmujac gorace produkty.

Ptyty do grillowania oraz inne czesci
produktu silnie sie nagrzewaja.
Odczekac az produkt ostygnie

przed jego czyszczeniem lub
przechowywaniem,

Nie dotykac elementu grzejnego.
Oleji ttuszcz sa tatwopalne. Olej |
ttuszcz nie moze kapac na gorace
elementy grzejne.

Wazne! Przed uzyciem sprawdz, czy
produkt jest w dobrym stanie. Produkt
nie moze by¢ uzywany, jesli ma $lady
uszkodzen lub istnieje podejrzenie o
jego wade.
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Gratulacje!

Dziekujemy za zakup produktu KOENIC.
Prosimy o uwazne przeczytanie tej instrukdji |
zachowanie jej na przysztosc.

Przeznaczenie

Ten produkt jest przeznaczony jedynie do
przygotowywania zywnosci. Jakikolwiek inny
sposob uzytkowania moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia lub obrazen.

Imtron GmbH bierze zadnej odpowiedzialnosci
za uszkodzenie produktu, szkody majgtkowe
czy jakiekolwiek obrazenia ciata spowodowane
nieostroznym uzytkowaniem produktu czy
uzytkowaniem produktu do celu innego niz ten
okreslony przez producenta.

Przed pierwszym uzyciem

Produkt wraz z wyposazeniem nalezy ostroznie
wyjac z oryginalnego opakowania. Zaleca

sie zachowanie oryginalnego opakowania

dla péZniejszego przechowywania. W celu
wyrzucenia oryginalnego opakowania nalezy
postepowac zgodnie z obowigzujgcymi
przepisamia dotyczacymi utylizacji. W
przypadku pytan dotyczacych prawidtowej
utylizacji nalezy zasiegnac porady w miejscowej
gminie.

Zawartos¢ opakowania nalezy sprawdzic

pod wzgledem kompletnosci i uszkodzen.

W przypadku braku czesci w opakowaniu

lub w razie stwierdzenia uszkodzen nalezy
skontaktowac sie z punktem sprzedazy.

Po wypakowaniu urzadzenia zapoznaj sie z
rozdziatem Czyszczenie i pielegnacja.

Aby usuna¢ pozostatosci po produkcji, wtgczyc
produkt na ok. 10 minut bez potraw wewnatrz.
Po wypakowaniu urzadzenia zapoznaj sie

z rozdziatem Obstuga. Sprawdzi¢, czy jest
odpowiednia wentylacja, jako ze moze pojawic
sie delikatny oddr i troche dymu. Jest to
nieszkodliwe i szybko zanika.
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Zawartos¢

1 x frytkownica na gorace powietrze
1 x miska, w tym ruszt

1 xinstrukcja uzytkownika

Dane techniczne

Napiecie szacunkowe :220-240V~
Szacunkowa moc wejsciowa : 1300 W
Szacunkowa czestotliwos¢ 1 50/60 Hz
Pobdér mocy w

trybie wytaczonym 04 W
(zas do osiggniecia
trybu wytaczonego 5 minuty

Sterowniki i czesci sktadowe

A Ujscie goracego powietrza

B Szyba

Uchwyt

Bl Patelnia

[ Ruszt

Panel sterowania ze wskaznikami
M wyswietlacz trybu roboczego

I Przyciski wyboru czasu +/-

I Przycisk wh/wyt

W Przycisk wyboru trybu roboczego
I Wyswietlacz temperatury i czasu
Przyciski wyboru temperatury +/-

Instalacja

Rys. 8 Umiesci¢ produkt na rownej, solidnej
i odpornej na ciepto powierzchni, Wez
pod uwage odlegtos¢ do najblizszego
gniazdka.

Aby zapewni¢ wystarczajacy przeptyw
powietrza, przestrzegaj minimalnych
odstepow, jak podano ponizej;

Boki: 10 cm / Tyt: 30 cm / Gora: 30 cm

Ostrzezenie

Urzadzenie nie moze by¢ instalowane i umiesz-
czane w meblach. Urzadzenie nie moze by¢
umieszczane bezposrednio pod ptyt3 lub szafka.
Zwré¢ uwage, ze gorgce powietrze wydobywa
sie z tylnego wylotu gorgcego powietrza.
Zachowaj minimalne odstepy i trzymaj
przedmioty wrazliwe na ciepfo z daleka.
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Obstuga

Rys. B Trzymajac za uchwyt patelnie nalezy
wyjac z urzadzenia.

Rys. El Danie przeznaczone do usmazenia
nalezy wytozy¢ na patelnie, nie
przekraczajac jednak jej gérnego
brzegu.

Rys. B Patelnie nalezy ponownie wiozy¢ do
urzadzenia. Nalezy sprawdzi¢, czy
patelnia jest poprawnie wtozona.

Rys. B W6z wtyczke do odpowiedniego
gniazdka elektrycznego.

Rys. @ Celem wiaczenia urzadzenia nacisnij
przycisk wiaczenia/wytaczenia. Ustaw
z3dany tryb roboczy za pomoca
przycisku wyboru trybu. Nalezy
stosowac sie do zalecen oznaczonych
symbolami oraz wskazoéwek podanych
w ponizszej tabeli smazenia. W razie
potrzeby, korzystajac z przyciskow +/-,
indywidualnie ustaw temperature |
czas. Maksymalna temperatura wynosi
200°C, maksymalny czas wynosi 60
min. Wskazania temperatury i czasu,
lub czasu pozostatego do korica
smazenia, widoczne s3 naprzemiennie
na wyswietlaczu,

Celem rozpoczecia smazenia nalezy
ponownie nacisna¢ przycisk w./wyt,
Wtacza sie element grzejny wraz z
oSwietleniem patelni.

Ustawiona temperatura zostaje
osiggnieta po ok. 2 - 3 minutach.
Element grzejny, a wraz z nim

oswietlenie patelni, ulegaja wytaczeniu.

Uwaga:

W trakcie smazenia element

grzejny oraz oswietlenie patelni
naprzemiennie sie wtaczajg i
wyt3czaja. Jest to normalne zjawisko
i 0znacza, ze utrzymywana jest
ustawiona temperatura.

Ustawiony czas dobiega korca. Po
uptywie tego czasu rozlega sie sygnat
dZwiekowy i urzadzenie wytacza sie.
Chcac recznie wytgczy¢ frytkownice
na gorace powietrze nalezy nacisnac
przycisk wt./wyt,
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Uwaga:

 Dodanie niewielkiej ilosci oleju jadalnego do
Swiezych ziemniakéw przed smazeniem nada
im kruchosci.

e Smazone potrawy, zwifaszcza frytki czy
krokiety, nalezy wstrzasnac po uptywie
1/3 i 2/3 czasu gotowania. Prosimy zwrdci¢
uwage na informacje podane w ponizszej
tabeli smazenia.

* Chcac tego dokonac nalezy wyjac patelnie
Z Urzadzenia trzymajac za jej uchwyt.
Urzadzenie wytaczy sie automatycznie.
Patelnie nalezy umiesci¢ na ptaskiej |
zaroodpornej powierzchni. Celem odwrécenia
smazonej potrawy nalezy ostroznie
potrzasnac patelnia lub uzy¢ drewnianegj
szpatutki.

« Patelnie nalezy ponownie wsunac¢ do
urzadzenia. Urzadzenie samoczynnie sie
witaczy kontynuujac smazenie.

Rys. F Chcac wyjac¢ usmazone danie nalezy
wysunac patelnie z urzadzenia
trzymajac ja za uchwyt. Patelnie nalezy
umiesci¢ na ptaskiej i zaroodporne;
powierzchni,

Rys. [l Usmazone dania nalezy wytozy¢ do
odpowiedniej miski lub na talerz. W
razie potrzeby, do wyjecia usmazonego
dania z patelni mozna uzy¢ drewnianej
topatki.

Po ostygnieciu wszystkich elementow
urzadzenie nalezy umyc¢ zgodnie z
ponizszym opisem Czyszczenie i
pielegnacja.

Uwaga:

Ttuszcz, ktory wyciekt z zywnosci podczas
procesu smazenia, zbierze sie pod rusztem.
Celem niedopuszczenia do rozlania sie
thuszczu na usmazone danie nalezy je wyjac z
patelni korzystajac z drewnianej szpatutki lub
tyzki,
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Zalecane czasy smazenia

Dane w ponizszej tabeli maja stuzyc jako odniesienie. Poniewaz produkty spozywcze réznig sie pod
wzgledem pochodzenia, konsystencji, wagi i formy, faktycznie potrzebna temperatura i czas smazenia
mogg3 sie roznic. Upewnij sie, ze wszystkie przygotowane potrawy sa dobrze usmazone przed podaniem.

@ .8 . .. |Sztuki/|Tempe-| Czas Potrzasni)/ .
w6 Zywnos¢ . zamieszaj/ Zalecenie
N waga | ratura |(minuty) -
obré¢
Cienkie frytki  |400- [200°C |20-25 |potrzasnij |Spryskaj troche oleju (okoto
(mrozone) 600g 1 tyzki) na frytkach przed

rozpoczeciem smazenia.
Dobrze wstrzasnij po uptywie
1/3i2/3 czasu smazenia
Grube frytki 400- [200°C |20-25 |potrzasnij |Spryskaj troche oleju (okoto
(mrozone) 600g 1 tyzki) na frytkach przed
rozpoczeciem smazenia.
Dobrze wstrzasnij po uptywie
1/31i2/3 czasu smazenia
Domowe grube [400- |185°C [40-45 |potrzasnij  [Spryskaj troche oleju (okoto
frytki (Swieze) |600g 1 tyzki) na frytkach przed
rozpoczeciem smazenia.
Dobrze wstrzasnij po uptywie
1/3i2/3 czasu smazenia

a
=

Krokiety 400- |200°C |18-22 |potrzasnij |Spryskaj troche oleju (okoto
o (mrozone) 600g 1 tyzki) na krokietach przed
N rozpoczeciem smazenia.
a Dobrze wstrzasnij po uptywie
E 1/3i 2/3 czasu smazenia
E Pieczony ser  [150- [200°C |20 nie -
g (Swiezy) 200g
2 |Domowe grube [400- [185°C |40-45  |potrzaénij |Spryskaj troche oleju (okoto
= |frytkizestod- |600g 1 tyzki) na frytkach przed
2 [kich ziemniakow rozpoczeciem smazenia.
Y s T f
(Swieze) Dobrze wstrzasnij po uptywie
1/3i2/3 czasu smazenia
Pieczony 2-3 |200°C |10-12 |obroc Obréc po uptywie 1/312/3
Camembert szt Czasu smazenia
(Swiezy)
PizzaBagietka |1-2 |180°C [10-12 |nie -
(mrozona) szt
Piccolini 4-6  [180°C |10-12 |nie -
(mrozone) Szt
Minisajgonki  [400- [200°C |12-15 |potrzasnij |Potrzasnij po uptywie 1/312/3
(mrozone) 600g Czasu smazenia
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S Sztuki/ |T Caas | (2022
© ; iz ztuki/ |Tempe- -~ | $nij/za- .
% = Zywnos¢ waga | ratura (rr;ln)u mieszaj/ Zalecenie
x y obréé
Marynowane 400 - 200°C |10-12 |potrzasnij |Potrzasnij po uptywie 1/3 i
skrzydetka z 600g 2/3 czasu smazenia
kurczaka/udka
% (mrozone)
Panierowane 400 - 200°C [20-25 |potrzasnij |Spryskaj troche oleju (okoto
kawatki kurczaka |600g 1 tyzki) na panierowane
(mrozone) kawatki kurczaka przed
{} rozpoczeciem smazenia.
Dobrze wstrzasnij po uptywie
1/3i2/3 czasu smazenia
Nozki kurczaka 200 - 200°C [25-30 |obro¢ Obrdc po uptywie 1/312/3
(Swieze) 400g Czasu smazenia
Piers zkurczaka 200 - 200°C  [20-25 |obro¢ Obrdc po uptywie 1/312/3
@U (mrozona) 400g Czasu smazenia
Kietbasa 2-3szt. |200°C [8-10 obréc Kietbase nalezy nacigc¢ przed
Currywurst smazeniem, aby zapobiec jej
S |(éwieza) popekaniu
2 = =
~ |Cordon Bleu 2 szt 200°C |20-25  |obroc Obré¢ po uptywie 1/312/3
2 |(mrozony) Czasu smazenia
'E Paluszki rybne 10szt. |180°C |10-15 |obro¢ Obré¢ po uptywie 1/312/3
(mrozone) Czasu smazenia
Ryby panierowane |2 - 3 szt. [180°C |20 obroc Obrdc po uptywie 1/312/3
(mrozone) Czasu smazenia
5 Kawatki ciasta 2-3szt. |170°C [15-18 |nie -
o (mrozone)
A Muffinki (Swieze) |3 -4 szt |160°C |20 nie -
EC:E Butki (Swieze) 2-3szt.|180°C |10 obré¢ Obré¢ po uptywie 1/3i2/3
5 Czasu smazenia
'E Rogaliki 2-3szt. |150°C |3-5 nie -
v (Swieze)
Uwaga:

Powyzszy czas podany jest tylko w celach informacyjnych. Czas smazenia bedzie rézny w
zaleznosci od rodzaju/zawartosci ttuszczu/wagi zywnosci,
e Smazone potrawy, zwiaszcza frytki czy krokiety, nalezy wstrzasnac po uptywie 1/3 i 2/3 czasu
gotowania. Prosimy zwrdci¢ uwage na informacje podane w powyzszej tabeli smazenia. Chcac
tego dokonac nalezy wyjac patelnie z urzadzenia trzymajac za jej uchwyt. Urzadzenie wytaczy
sie automatycznie. Celem odwrdcenia smazonej potrawy nalezy ostroznie potrzasna¢ patelnia
lub uzy¢ drewnianej szpatutki.
 Patelnie nalezy ponownie wsuna¢ do urzadzenia. Urzadzenie samoczynnie sie wiaczy
kontynuujac nagrzewanie.
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Co robi¢, aby uzyskac lepsze wyniki e Podczas pieczenia Swiezych muffinkdw

e /awsze zwracaj uwage na zalecenia

dotyczace przygotowania na opakowanid.
Niemal wszystkie produkty spozywcze,
ktore mozna przygotowac w zwyktym
piekarniku, mozna rowniez przygotowac w
frytkownicy na gorace powietrze.

Jesli frytkownica nie jest wstepnie nagrzana,
dodaj 2-3 min. do ogdlnego czasu smazenia.
W przypadku mniejszych artykutéw

lub matych ciasteczek, nalezy pamietac, ze
ciasto urosnie. Zawsze upewnij sie, ze ciasto
nie dotyka elementu grzejnego. Ryzyko
pozarul!

Czyszczenie i pielegnacja

Ostroznie

Odtacz urzadzenie od Zrodfa zasilania i pozo-
staw do ostygniecia przed czyszczeniem.

spozywczych zwykle krétszy czas smazenia
jest wystarczajacy. W przypadku wiekszych
artykutow spozywczych potrzebny jest
difuzszy czas smazenia.

e Uzywaj gtéwnie ziemniakow woskowych

e Wyjmij ruszt z patelni, po czym obydwa

do przygotowania domowych frytek.

Opfucz Swiezo pociete frytki zimna woda,
aby usuna¢ nadmiar skrobi i doktadnie je
wysusz. Nastepnie dodaj olej i przyprawy. Im
mniej wilgoci frytki zawieraja, tym stang sie
bardziej kruche. Olej zwielokrotnia ten efekt.
Artykuty zywnosciowe utozone jedne na
drugich/zachodzace na siebie powinny byc
wielokrotnie mieszane/wstrzasane, aby je
rownomiernie usmazyc. Gdy prawidtowo
wstrzasniete 2-3 razy, frytkii sajgonki beda
najlepsze. Ponadto, nie przepetniaj miski.
Wyciagaj miske tylko w celu mieszania/
potrzasania zywnoscig i tylko przez mozliwie
jak najkrétszy czas, aby unikngc niepotrzebnej
utraty ciepfa, co pogorszytoby ogdlny wynik.

Wykrywanie i usuwanie usterek
Jesliistnieja jakiekolwiek problemy podczas uzytkowania, nalezy zapoznac sie z ponizsza tabela.

Jezeli nie mozna rozwiazac danego problemu tak jak wskazano w kolumnie Rozwigzanie, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca.

elementy umyj i optucz. W przypadku silnie
zapieczonych pozostatosci, namocz je w
wodzie. Ponownie zt6z wszystkie czesci w
odwrotnej kolejnosci.

Uwaga:
Patelnie i ruszt mozna rowniez my¢ w
Zmywarce.

Do czyszczenia nie nalezy nigdy uzywac
rozpuszczalnikéw, silnych srodkdw
czyszczacych, twardych szczotek,
metalowych ani ostrych przedmiotdw.
Rozpuszczalniki sg szkodliwe dla zdrowia
ludzkiego i moga uszkodzi¢ plastikowe
czesci; silne $rodki i przybory do czyszczenia
moga natomiast porysowac powierzchnie.

nie nagrzewa

e Nie ustawiono czasu

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Urzadzenie e Przerwa w zasilaniu e Sprawd? zasilanie

nie dziala e Miska nie jest prawidtowo witozona  Upewnij sie, ze miska jest prawidtowo
wifozona

Urzadzenie e Temperatura nie jest ustawiona e Ustaw temperature

e Ustaw czas smazenia

sie e Patelnia nie jest prawidtowo wtozona | © Patelnie wtdz prawidtowo do
urzadzenia
Zapach e Thuszcz lub resztki jedzenia przyklejaja| ® Zawsze nalezy sie upewnic, ze
spalenizny/ sie do elementu grzejnego element grzejny jest czysty i ze nie
dym wchodzi w kontakt z ttuszczem ani
artykutami spozywczymi
74
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Tiirkce

Guvenlik Talimatlan

Dikkat! Sicak yuzeyler! Yanma tehlikesi!
Urintin sicak yizeylerine dokunmaym Isletim
sirasinda urunun Uzerinde yukari cikan isi soz konusudur,

e LUtfen Urdnu harici bir zamanlayici veya ayri uzaktan
kumanda sistemiyle kullanmayin.

* Bu cihaz, eger gbzetim altindalar ise veya bu Urindn
gUvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarr aldilar ve
icerdigi tehlikeleri anladilar ise 8 yas ve Ustl cocuklar
tarafindan ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri
sinifl ya da deneyim ve bilgisi bulunmayan kisiler
tarafindan kullanilabilir,

e Cocuklar urunle oynamamalidir,

e Temizlik ve kullanici bakimi eger 8 yasindan buyuik
ve gozetim altinda degillerse cocuklar tarafindan
yaplimamalidr,

e Bu Urunu ve kablosunu 8 yasindan kucuk cocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutun.

e Bu Urun, toprakl prize baglanmalidir,

e Besleme kablosunda hasar durumu duzenli olarak
kontrol edilmeli ve hasar varsa urun kullaniimamalidir,
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Guvenlik Talimatlan

e Urun, ev ortaminda ya da ev benzeri ortamlarda ve
ticari ortamlar haricinde normal ttketim miktarinmn
hazirlanmast icin tasarlanmistir. Ev benzeri ortamlar
magazalardak| ofislerdeki, tarim isletmelerindeki
veya diger kliclk isletmelerdeki personel mutfagini
ve pansiyonlari, kUcuk otelleri ve benzer konut tipi
tesisleriicerir.

e Hasarli bir sebeke kablosu, tehlikeleri onlemek icin
sadece Uretici, Uretici tarafindan gorevlendirilmis bir
atolye veya benzer nitelige sahip bir kisi tarafindan
degistirilebilir,

e Cihazi ve diger aksesuar parcalarini her kullanimdan
sonra temizleyin.

* Temizlik ve bakim bolUmunu dikkate alin.
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Guvenlik Talimatlan

« ik kullanimdan 6nce bu kilavuzu
derinlemesine okuyun. Kilavuz,
ekipmanin kullanimi ve bakimi hakkinda
oldugu kadar glivenliginiz hakkinda da
onemli bilgiler icerir.

* {leride danismak icin bu talimatlari
saklayin ve Urlinle beraber teslim edin.

« Urlin (izerindeki ve bu kilavuzdaki
uyarilara ozellikle dikkat edin.

¢ Bu Urdny sadece amaclanan gorev icin
kullanin, Uygunsuz kullanim tehlikelere
yol acabilir,

e Uygunsuz kullanim veya yanlis isletim
durumunda, hasarla sonuclanmalar icin
hicbir sorumluluk kabul etmiyoruz.

e Aksesuar ve ek parcalarin kullanimi
Uretici tarafindan kesinlikle tavsiye
edilmez ve yaralanmalara ve hasara yol
acabilir ve garantiyi gecersiz kilar,

« Uriin calisir durumdayken asla
denetimsiz birakmayin.

« Uriinlin (zerine agir cisimler koymayin.

e Temizleme veya isletim sirasinda
UrtnUn hicbir elektrikli parcasini su
icerisine sokmayin. UriinG asla akan
suyun altina tutmayin.

e Hicbir kosul altinda UrtinG kendiniz
tamir etmeye kalkismayin. Hizmet ve
tamirler icin lUtfen yetkili bir hizmet
calisanina danisin,

e Evinizdeki ana elektrik Grinin
Uzerindeki deger etiketindeki bilgiyle
uyusmalhdir,

e Glc fisi cihazin baglantisini kesmek icin
kullanilir, LUtfen guc fisinin calisabilir
durumda oldugundan emin olun.

e Sadece elektrik prizinden baglantiyi
kesmek Urdnd tamamiyle elektrikten
ayirr,
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o Elektrik kablosunu, dolanmalardan

veya sivri koselere temas etmekten
dogabilecek hasarlardan koruyun.

Bu cihaz, glic kablosu ve glc fisi dahil
olmak Uzere firin, elektrik ocagi gibi

Isi kaynaklarindan ve diger isi Ureten
cihaz/cisimlerden uzak tutun.

Elektrik prizinden fisi cekerken sadece
fisin kendisini tutun. Kablosundan
cekmeyin,

Urtin kullanimda degilken, ariza
durumlarinda, aksesuarlari takmadan
veya clkarmadan once ve her
temizlemeden 6nce Urdndn fisini cekin,
Eger elektrik kablosu veya Urlinin
sasesi zarar gormusse veya urln yere
dusurtimusse, Grlin bir yetkili servis
elemani tarafindan incelenmeden once
tekrar kullanilmamalidir,

Bu Urtint kuru kapali alanlarda kullanin,
asla acik alanda kullanmayin.

Bu UrlinG direkt guin 1sig1 ve tozdan
oldugu kadar asiri sicak ve soguktan da
koruyun.

Yangin ve elektrik carpmasi riskini
azaltmak icin, Urdnu atese (somine,
Izgara, mum, sigara ve benzerleri)

ve suya (su damlalari, su sicramalari,
vazolar, klvetler, havuzlar ve
benzerleri) maruz birakmayin.

Uyani! Bu cihazi su veya agir nemli
ortamlarin yakininda kullanmayin; orn.
nemli bodrum kati veya ylUzme havuzu
ya da klvet yani.

Cihazi tropik iklime ve nemli iklime
sahip bolgelerde kullanmaktan kacinin.
Sicrayan su ve nem de dahil olmak
Uzere Urlin her tUrlG islakhiga karsl
korunmalidir
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Guvenlik Talimatlan

Yeterli hava sirkUlasyonu saglayin
Cihaza herhangi bir nesne
yerlestirmeyin ve duvar mesafesini
asagida gosterildigi gibi ayarlayin:

- Yanlar: 10 cm

- Arka: 30 cm

- Ust: 30 cm

Urtin, mobilyanin icine
verlestirilimemelidir Uriin dogrudan bir
plakanin, dolabin veya kabinin altina
monte edilmemelidir.

Urtintin ayagi cikariimamalidir

Urtindi 1stya ve sicramalara dayanikli
bir yiizeye verlestirin. Urin{i sicak
yUzeylere (Orn. pisirme yUzeyi) ya da
aclk alevli ylzeylere (6rn. gazli ocaklar)
yerlestirmeyin.

Urtin kolay tutusabilen materyalle,
orn. Perdeler, tekstil Urtnleri, duvarlar
vb. ile temas etmemeli veya bunlarla
Uzeri ortUimemelidir, Her zaman
tutusabilecek materyallere yeterli bir
mesafenin bulunmasina dikkat edin.
Cihaza bir cisim sokmayin.

Bu Urdn ticari kullanim icin uygun
degildir. Sadece ev ici kullanim icin
tasarlanmistir.

Urtint ocak (gazl, elektrikli, komarld
vs.) Uzerine koymayin.

Yangin tehlikesi! Gida maddeleri
yanabilir! Yangina neden
olabileceginden gida maddeleriyle
birlikte asir yuksek yag veya

seker kullanmayin. Cihazi kesinlikle
gOzetimsiz birakmayin.
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¢ Yanma tehlikesi! Cihazin sicak

yUzeylerine dokunmayin. Cihaza
sadece saplyla veya gostergesine
dokunun. Sicak yiyecekleri cikarirken
ozellikle dikkatli olun.

Urtindin gril plakalari ve parcalari

cok sicak olur. Temizlemeden veya
saklamadan énce Urunun iyice
sogumasini bekleyin.

Isitici elemana dokunmayin.

Yag ve gres kolay alevlenir. Yag ve
gres, sicak 1sitma elemanlarinin Uzerine
damlamamalidir,

Onemli! Kullanmadan 6nce Griintin
kullanilabilir durumda oldugundan emin
olun. Uriinde hasar belirtileri varsa
veya bozuk oldugu tahmin ediliyorsa
Urtn kullaniimamalidir,
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Tebrikler!

Bir KOENIC (riinG aldiginiz icin tesekkr
ediyoruz. Lutfen bu kilavuzu dikkatlice okuyun
ve gelecekte basvurmak icin saklayin.

Amaclanan kullanim

Bu Urtin yalniz gida maddeleri hazirlamak icin
uygundur. Baska herhangi bir kullanim Griin
hasarina veya varalanmaya neden olabilir.
Imtron GmbH Grinin dikkatsiz veya yanlis
kullanimi ya da Urinun Gretici tarafindan
belirtilen amaca uymayan kullanimi nedeniyle
UrUne hasar, maddi hasar veya kisisel yaralanma
icin herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

ilk kullanimdan énce

Urtin(i ve aksesuari dikkatlice orijinal
ambalajdan cikarin. Daha sonra kullanmak
Uzere orijinal ambalajin saklanmasi onerilir,
Orijinal ambalajl tasfiye etmek istiyorsaniz bunu
gecerli yasal diizenlemelere gore yapin. Dogru
tasfiyeyle ilgili sorulariniz varsa belediyenize
danisin.

Ambalaj iceriginin tam olup olmadigini ve hasar
bakimindan kontrol edin. Ambalaj icerigi eksik
ise veya hasar tespit ederseniz derhal satis
yerinize basvurun,

Paketi actiktan sonra, litfen Temizlik ve
bakim bolimune bakin.

Uretim izini temizlemek icin, Ur(in{ icerisine
yiyecek koymadan yaklasik 10 dakika boyunca
calistirin, Paketi actiktan sonrga, lUtfen
Kullanim béltimane bakin. Yeterli havalandirma
oldugundan emin olun ctink( hafif bir koku ve
biraz duman meydana cikabilir. Bu zararsizdir ve
kisa sUre sonra yok olacaktir.
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icerik

1 x Sicak hava fritozU

1 x Izgara dahil kizartma tavasl
1 x Kullanici kilavuzu

Teknik Veri

Anma gerilimi :220-240V~
Anma giris glcu ;1300w
Anma frekansi :50/60 Hz
Off modunda guc tuketimi 04 W

Off moduna ulasmak icin stre : 5 dakika

Kontroller ve bilesenler

A Sicak hava cikisi

B Pencere

Sap

B Kizartma tavasi

A Izgara

Gostergeli kontrol paneli

[ Mod ekrani

B Zaman secim digmeleri +/-
I Acma/kapama diigmes|

M Mod secim digmesi

A Sicaklik ve saat ekran
Sicaklik secim dtigmeleri +/-

Kurulum

Sek. A Urlin( diiz, 1stya dayanikli ve sert bir
yUzeye verlestirin. Yandaki priz ¢ikisina
olan mesafeyi g6z 6ntnde bulundurun.

Yeterli hava sirkllasyonu saglamak icin asagida
verilen minimum mesafelere riayet edin:
Yanlar: 10 cm / Arka: 30 cm / Ust: 30 cm

Dikkat

Urtin mobilyaya verlestirilmemelidir. Urlin
dogrudan bir plakanin, dolabin veya kabinin
altina yerlestiriimemelidir.

Arka sicak hava cikisindan sicak hava

cktigr unutulmamalidir. Minimum bosluklari
biraktiginizdan ve Islya hassas cisimleri uzak
tuttugunuzdan emin olun,
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Kullanim

Sek. A Kizartma tavasini sapindan tutarak
cihazdan cekip cikarin,

Sek. B Kizartilacak giday|, kizartma tavasina
MAX isaretini gecmeyecek sekilde Ust
kenara kadar koyun.

Sek. B Kizartma tavasini cihaza geri yerlestirin.
Duzgln takildigindan emin olun.

Sek. B Cihazin fisini uygun prize takin.

Sek. @A Cihazi acmak icin acma/kapatma
digmesine basin. Mod secim
digmesiyle istenen modu ayarlayin.
LUtfen sembolleri ve asagidaki derin
kizartma tablosunu gozetin. Isterseniz
sicakligr ve saati +/- digmeleriyle ayri
ayriayarlayin, Maksimum sicaklik 200°C,
maksimum stre 60 dakikadir. Ekranda
dontsumlt olarak sicaklik ve stre veya
kalan stre gortntulenir,

Islemi baslatmak icin acma/kapama
digmesine yeniden kisaca basin. Isitma
elemani acilir ve kizartma tavasindan
Isik yayilir,

2 - 3 dakika sonra ayarlanan sicakliga
ulasllir. Isitma elemani ve bununla
birlikte kizartma tavasindaki 1sik kapanir.

Not:

Kizartma islemi sirasinda isitma
elemani ve bununla birlikte tavada
yayilan isik yanar ve soner. Bu normal
bir durum olup ayarlanan sicakligin
korundugunu gosterir,

Onceden ayarlanmis sire dolar. Stire
doldugunda stirekli bip sesi calar ve
Unite kapanir. Sicak havalr fritéz(
kapatmak icin acma/kapama digmesine
basin.
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Not:

e Kizartmadan 6nce, gevrek bir etki elde etmek
icin taze patatesleri biraz yemeklik yag ile
karistirin.

e Kizarmis gidalari, 6zellikle kizartmalari,
kroketleri vb. pisirme stresinin 1/3'0 ve 2/3'U
dolduktan sonra sallayin. Litfen asagidaki
kizartma tablosundaki bilgilere dikkat edin.

¢ Bunun icin, kizartma tavasini sapindan
tutarak cihazdan cekip cikarin. Cihaz otomatik
olarak kapanir. Kizartma tavasini diiz ve isiya
dayanikli bir ylizeye koyun. Kizartma tavasini
yavasca sallayin veya yiyecegi cevirmek icin
tahta bir spatula kullanin.

* Simdi kizartma tavasini cihaza geri itin. Cihaz
yeniden otomatik olarak acilir ve 1sinmaya
devam eder.

Sek. Ml Kizartilan gidayi cikarmak icin kizartma
tavasini sapindan tutarak cihazdan
cikarin. Kizartma tavasini diz ve islya
dayanikli bir yizeye koyun.

Sek. [l Kizartilan gidayi uygun bir kaseye ya
da tabaga koyun. Gerekirse, kizartma
tavasini bosaltmak icin tahta spatula
kullanin.

TUm parcalar sogudugunda cihazi
asagida aciklandigr gibi temizleyin
Temizlik ve bakim.

Not:

Kizartma islemi sirasinda gidalardan akan yag
kizartma I1zgarasinin altinda toplanir. Bu yagin
gidalarin Uzerine dokulmesini onlemek icin
gidalari tavadan tahta bir spatula veya kasikla
alin.
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Onerilen kizartma siireleri

Asagidaki tabloda yer alan veriler fikir verme amaclidir. Gida maddeleri menselerine, kivamlarina,
agirliklarina ve sekillerine gore farkli sicaklik ve kizartma streleri gerektirir. Servisten 6nce hazirlanan
tim gidalarin pisirildiginden emin olun.

S Salla/
o0 . | Parca/ | Sicak- | Siire | Karistir -
g | Gdamaddesi | poyk | ik | (dakika)| /Ters Oneri
x Cevir
ince kizartmalik [400-  |200°C |20-25 |adet Kizartma islemine baslamadan
patates 600g once patateslerin Uzerine biraz
(donmus) (vakl. 1CK) yag puskurtin,
Strenin 1/3'G ve 2/3'U
dolduktan sonra iyice sallayin.
Kalin kizartmalk [400-  |200°C |20-25 |calkala  [Kizartma islemine baslamadan
patates 600g once patateslerin Uzerine biraz
(donmus) (vakl. 1CK) yag puskurtin,
Strenin 1/3'U ve 2/3'0

dolduktan sonra iyice sallayin.
Evyapmikalin 1400 - 185°C [40-45 |calkala  |Kizartma islemine baslamadan

@;@
N/

kizartmalik 600g once patateslerin Uzerine biraz
% patates (taze) (vakl. 1CK) yag puskurtn,
Strenin 1/3'U ve 2/30
I dolduktan sonra iyice sallayin.
N
'E- Kroket (donmus) 1400 - 200°C [18-22 |calkala  |Kizartma islemine baslamadan
X 600g once kroketlerin Gzerine biraz
© (vakl. LCK) yag puskurtin.
E Strenin 1/3'U ve 2/3'0
o dolduktan sonra iyice sallayin.
£ |Pismis peynir 150- 200°C (20 hayir -
§ (taze) 200g
2 |Evyapmikalin [400- 185°C [40-45 |calkala  |Kizartma islemine baslamadan
Q.  |kizartmalik tath [600g once patateslerin Uzerine biraz
% patates (taze) (vakl. 1CK) yag puskurtin,
£ Surenin 1/3'G ve 2/3'U
% dolduktan sonra iyice sallayin.
< Pisirmelik ’2-3 200°C |10-12  |Ters cevir |Strenin 1/3'G ve 2/3'U
Kamember adet. dolduktan sonra ters cevirin
Peyniri (taze)
Pizza Baget 1-2 180°C |10-12  |hayir -
(donmus) adet
Piccolini 4-6 180°C [10-12  |hayir -
(donmus) adet
Mini Sigara 400-  [200°C |12-15 |calkala  |SUrenin1/3'0ve 2/3'U
Baoregi (donmus) [600g dolduktan sonra iyice sallayin
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S Salla/
oo .| Parca/ Siire |Karistir P
% Gida maddesi Agirlik Sicakhk (dakika) | / Ters Oneri
x Cevir
Marine tavuk 400 - 200°C  [10-12 |calkala |Surenin1/3'Gve 2/3'U
kanadi / pirzola |600g dolduktan sonra iyice sallayin
(donmus)
Tavuk Nugget 1400 - 200°C  [20-25 |calkala [Kizartma islemine baslamadan
(donmus) 600g once tavuk nugget'larin Uzerine
biraz (yakl. 1CK) yag pskartin.
Strenin 1/3'U ve 2/3'U

dolduktan sonra iyice sallayin.
Tavuk ayagl 200 - 200°C  [25-30 |Ters Strenin 1/3'U ve 2/3'U

S = B

(taze) 400g cevir  |dolduktan sonra ters cevirin
Tavuk goguls 200 - 200°C  [20-25 |Ters Strenin 1/3'U ve 2/3'U
(donmus) 400g cevir  |dolduktan sonra ters cevirin
Currywurst 2 - 3adet.|200°C |8-10 Ters Patlamasini dnlemek icin sosis
@H sosisi (taze) cevir kizartilimadan bir stre 6nce
cizilmelidir
% Cordon Bleu 2 adet 200°C  [20-25 |Ters Strenin 1/3'U ve 2/3'0
o (donmus) cevir dolduktan sonra ters cevirin
@ |Balik kroket 10adet [180°C [10-15 |Ters Surenin 1/3'G ve 2/3'U
(donmus) cevir  |dolduktan sonra ters cevirin
Galetali balik 2 -3adet [180°C |20 Ters Strenin 1/3'U ve 2/3'0
(donmus) cevir  |dolduktan sonra ters cevirin
CZE Dilim kek 2-3adet [170°C |15-18 |havyir |-
(donmus)
,_:"3 Muffin (taze) 3-4adet [160°C |20 havir |-
£ |Sandvic ekmegi |2 - 3 adet |{180°C |10 Ters Strenin 1/3'U ve 2/3'U
E (taze) cevir dolduktan sonra ters cevirin
£ |Kruvasan (taze) |2 - 3 adet |150°C  |3-5 hayir |-

Not:

Yukaridaki stireler yalnizca fikir verme amaclidir. Pisirme streleri gida tlrline/yag icerigine/agirligina

gore degisir.

e Kizarmis gidalari, 6zellikle kizartmalari, kroketleri vb. pisirme stresinin 1/3'U ve 2/3'0 dolduktan
sonra sallayin. LUtfen kizartma tablosundaki bilgilere dikkat edin. Bunun icin, kizartma tavasini
sapindan tutarak cihazdan cekip cikarin. Cihaz otomatik olarak kapanir. Kizartma tavasini
yavasca sallayin veya yiyecegi cevirmek icin tahta bir spatula kullanin.

e Simdi kizartma tavasini cihaza geri itin. Sonra cihaz yeniden otomatik olarak acilir ve 1sinmaya
devam eder.
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Daha iyi sonuclar icin ipuclari

¢ (ida ambalajlarinda yer alan hazirlama
onerilerine her zaman dikkat edin. Normal
firinlarda pisirilebilen neredeyse tim gidalar
sicak hava fritozinde de pisirilebilir.

e Sicak hava fritdzu énceden isitilmamissa
toplam kizartma suresine 2-3 dakika ekleyin.

¢ Dahakucuk gidalaricin genellikle daha kisa
kizartma sUresi yeterli gelecektir. Daha
blyuk gidalar icin daha uzun kizartma
sureleri gerekir.

e Ev yapimi patates kizartmasl icin nisastali
patatesleri tercih edin. Fazla nisastayi
gidermek icin yani kesilmis kizartmalik
patatesleri soguk suda yikayin ve ardindan
iyice kurulayin. Ardindan yag ve baharat
ekleyin. Patates ne kadar az nem icerirse o
kadar citir olur. Yag bu etkiyi katlar.

e Esit seviyeli kizartmaicin yapismis /

(st Uste gelmis gidalar birkac defa
karistirimali / sallanmalidir, 2-3 defa
dlizglince sallandiginda patates kizartmasil
ve mini sigara boregi gibi gidalarda en lyi
sonug elde edilir. Kizartma tavasini asiri
doldurmadiginizdan emin olun.

¢ [sinin kaybolarak gida kalitesine zarar
vermemesi icin kizartma tavasini yalnizca

gidalari karistirmak / sallamak icin ve yalnizca

gerekli en kisa streligine cikardiginizdan
emin olun.

Sorun Giderme

e Taze muffin ya da klcUk kek pisirirken
hamurun kabaracagini unutmayin. Hamurun
Isitma parcasina asla temas etmediginden
emin olun! Yangin tehlikesi

Temizlik ve bakim

Dikkat

Temizlik yapmadan 6nce her zaman Urintn
fisini prizden cikarip so8umasini bekleyin.

e Kizartma izgarasini tavadan cikarin ve her
ikisini yikayip durulayin. Agir yapisan parcalar
icin yemek artiklarini suda bekletin. Tim
parcalari ters sirada yerine takin.

Not:
Alternatif olarak, kizartma tavasi ile 1zgara
bulasik makinesinde de yikanabilir.

e Temizlerken, cozlcller veya asindinci
malzemeler, sert fircalar, metalik veya keskin
nesneler kullanmayin. Cozuculer insan
sagligina zararlidir ve asindirici temizlik
mekanizmalari ve araclari bir yandan
yUzeyleri cizebilirken, plastik parcalara zarar
verebilir.

Calisma sirasinda herhangi bir sorun olursa, lttfen asagidaki tabloya bakin. Sorunlar, Coziim altinda
belirtildigi gibi cozUlemiyorsa IUtfen satis acentenizle iletisime gecin.

yerlestirilmemistir

Sorun Olasi nedenler Cézim
Oriin * Elektrik kesilmistir e Glic kaynagini kontrol edin
calismiyor * Kizartma tavasi duzgun e Kizartma tavasinin duzgin

yerlestirildiginden emin olun

Uriin isitmiyor |e Sicaklik ayarlanmadi

e Zaman avyarl yapilmamistir

e Kizartma tavasl dizgun
yerlestiriimemistir

e Sicakhigrayarlayin
e Zaman avyariyla sure ayarlayin
e Kizartma tavasini dlzgun yerlestirin

duman elemnanina yapismistir

Yanik kokusu / | Yag ya da gida maddeleri isitma

e Her zaman Isitma elemaninin temiz
oldugundan ve yag va da gida maddelerinin

buna temas etmediginden emin olun
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