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Deutsch

Sicherheitshinweise

Achtung! HeiBe Oberflache! Verbrennungs-

gefahr! Die heiBen Oberflachen des Produktes
nicht beruhren. Wahrend des Betriebes besteht auf-
steigende Hitze uber dem Produkt.

» Das Produkt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
mit einem separaten Fernwirksystem betrieben werden,

e Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 |ahren
sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Produktes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Kinder dUrfen nicht mit dem Produkt spielen.

e Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch
Kinder durchgefUhrt werden, es sei denn, sie sind
alter als 8 Jahre und beaufsichtigt,

e Kinder junger als 8 Jahre sind vom Produkt und dem
Netzkabel fernzuhalten.

e Die Netzanschlussleitung muss regelmal3ig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden,
und falls diese beschadigt ist, darf das Produkt nicht
mehr benutzt werden,

e Das Produkt muss an eine Steckdose mit
Schutzleiter angeschlossen werden,
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Sicherheitshinweise

e Dieses Produkt ist fur die Verarbeitung
haushaltsublicher Mengen im Haushalt oder
in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche
Anwendungen umfassen z.B. die \Verwendung
in Mitarbeiterktichen von Laden, BUros sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels
und ahnlichen Wohneinrichtungen.

e Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf ein
beschadigtes Netzkabel nur vom Hersteller, einer
von ihm beauftragten Werkstatt oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden.

e Reinigen Sie das Produkt und die Ubrigen
/ubehorteile nach jedem Gebrauch.

e Beachten Sie das Kapitel Reinigung und Pflege.
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Sicherheitshinweise

e Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
vor dem ersten Gebrauch grindlich
durch. Sie enthalt wichtige Informatio-
nen fur Ihre Sicherheit sowie zum Ge-
brauch und zur Pflege des Produktes.

* Heben Sie die Bedienungsanleitung
zum spateren Nachschlagen auf und
geben Sie sie mit dem Produkt weiter.

¢ Beachten Sie alle Warnungen
auf dem Produkt und in dieser
Bedienungsanleitung.

 Benutzen Sie das Produkt nur fur den
vorgesehenen Zweck. Unsachgemal3er
Gebrauch koénnte zu Gefahrdungen
fdhren,

e Wenn Sie das Produkt nicht
bestimmungsgeman verwenden
oder falsch bedienen, kann fur daraus
resultierende Schaden keine Haftung
ubernommen werden,

e Die Verwendung von Zubehdr und
Produktteilen, die vom Hersteller nicht
ausdrucklich empfohlen werden, kann
\erletzungen oder Schaden verursachen
und fuhrt zum Verlust der Garantie.

e Lassen Sie das Produkt nie unbeauf-
sichtigt, solange es eingeschaltet ist.

e Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Produkt.

* Tauchen Sie elektrische Teile des
Produktes wahrend des Reinigens oder
des Betriebs nie in Wasser oder andere
FlUssigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

e \/ersuchen Sie niemals das Produkt
selbst zu reparieren. Geben Sie das
Produkt zur Wartung und Reparatur
an einen Fachhandler oder einen
qualifizierten Kundendienst.
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¢ Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Produktes Ubereinstimmen.

e Der Netzstecker dient als
Trennvorrichtung. Achten Sie darauf,
dass der Netzstecker immer gut
zuganglich und erreichbar ist.

o Nur der Netzstecker kann das Produkt
vollstandig vom Stromnetz trennen.

¢ \/ermeiden Sie die Beschadigung des
Netzkabels durch Knicken oder Kontakt
mit scharfen Kanten.

e Halten Sie das Produkt, einschlieBlich
Netzkabel und Netzstecker, von
Hitzequellen, wie z. B. HeizkGrpern,
Ofen und anderen Hitze erzeugenden
Produkten, fern.

e Ziehen Sie den Netzstecker nur am
Netzstecker selbst aus der Steckdose,
Ziehen Sie nicht am Netzkabel,

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ..

- wenn das Produkt nicht benutzt wird,
- wenn Funktionsstorungen auftreten,

- bevor Sie Zubehor anbringen /
entfernen und
- bevor Sie das Produkt reinigen.

e \Wenn das Netzkabel oder das Gehause
des Produktes beschadigt oder das
Produkt heruntergefallen ist, darf das
Produkt nicht benutzt werden, bis
es von einem Fachmann Uberpriift
worden ist.

e \/erwenden Sie das Produkt nurin
trockenen Innenraumen, niemals im
Freien.

e Schitzen Sie das Produkt vor extremer
Hitze und Kalte, direktem Sonnenlicht
und Staub.
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Sicherheitshinweise

e Um das Risiko von Feuer und
elektrischem Schlag zu reduzieren,
setzen Sie das Produkt weder Feuer
(Kamin, Grill, Kerzen, Zigaretten,
usw.) noch Wasser (Tropfwasser,
Spritzwasser, Vasen, Wannen usw.)
aus.

e Warnung! Benutzen Sie dieses
Produkt nicht in der Nahe von Wasser
oder starker Feuchtigkeit, z. B. in einem
feuchten Keller oder neben einem
Schwimmbecken oder der Badewanne,

* Das Produkt nur in gemaBigten
Breitengraden verwenden. \ermeiden
Sie tropische und besonders feuchte
Klimaregionen.

e Produkt vor jeglicher Nasse, d.h. auch

Spritzwasser und Feuchtigkeit schitzen,

e Es muss eine ausreichende
Luftzirkulation gewahrleistet sein.
Daher durfen keine Gegenstande
auf das Gerat gelegt werden und
zu den umgebenden Wanden bzw.
Gegenstanden mussen folgende
Abstande eingehalten werden:

- Seitlich: 10cm
- Hinten; 30 cm
- Oben:  30cm

e Das Gerat darf nicht in Mobel
eingebaut werden. Die Montage des
Gerates direkt unter einer Platte oder
einem Schrank ist nicht erlaubt.

e Die StandfuRe des Gerates durfen
nicht entfernt werden.

e Stellen Sie das Gerat auf eine
warmebestandige und unempfindliche
Unterlage. Das Gerat nicht auf heiBe
Oberflachen (z.B. Herdplatten 0.a.) oder
in die Nahe von offenen Gasflammen
stellen.

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 6

e Das Produkt darf nicht mit leicht
entzundlichem Material, z.B. Vorhangen,
Textilien, Wandverkleidungen u.d,,
in Berthrung kommen oder damit
zugedeckt werden. Achten Sie
darauf, dass immer ein ausreichender
Sicherheitsabstand zu entzundlichen
Materialien eingehalten wird.

¢ Keine Gegenstande in das Produkt
einflhren.

e Dieses Produkt ist nur fur die Nutzung
im Haushalt konzipiert. Es ist nicht fur
kommerziellen Gebrauch geeignet.

e Stellen Sie das Produkt nicht auf Koch-
platten (Gas-, Elektro-, Kohleherd usw.).

e Brandgefahr! Lebensmittel konnen
brennen. Seien Sie besonders
vorsichtig bei Lebensmitteln mit
hohem Zucker- oder Fettgehalt. Das
Produkt daher nie unbeaufsichtigt
lassen.

 Verbrennungsgefahr! Berlihren
Sie keine heiBen Oberflachen des
Produktes. Fassen Sie es nur am
Handgriff bzw. am Display an. Seien
Sie besonders beim Entnehmen von
Speisen vorsichtig,

e Teile des Produktes werden sehr heif3,
Lassen Sie das Produkt ausreichend
abkdhlen, bevor Sie es reinigen oder
verstauen.

* Berthren Sie nicht das Heizelement.

* Ole und Fette konnen sich leicht
entzinden. Fett oder Ol darf nicht
mit dem Heizelement in Berthrung
kommen.
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Herzlichen Gliickwunsch!

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein KOENIC-
Produkt entschieden haben. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fUr spateres Nachschlagen auf.

BestimmungsgemadBe Benutzung

Das Produkt ist nur fur das Zubereiten von
Nahrungsmitteln gedacht. Jeglicher anderer
Gebrauch kann zu Schaden am Produkt oder
Verletzungen fuhren.

Die Imtron GmbH Ubernimmt keine Haftung
Tur Schaden am Produkt, Sachschaden, oder
Verletzung von Personen aufgrund von
unachtsamer, unsachgemaBer, falscher oder
nicht dem vom Hersteller angegebenen Zweck
entsprechender Verwendung des Produkts.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie das Produkt und das Zubehor
vorsichtig aus der Originalverpackung. Es
empfiehlt sich die Originalverpackung fur
spateres Verstauen aufzubewahren.

Mochten Sie die Originalverpackung
entsorgen, so tun Sie dies nach den geltenden
gesetzlichen Bestimmungen.

Uberprifen Sie den Verpackungsinhalt auf
Vollstandigkeit und Beschadigungen. Sollte
der Verpackungsinhalt unvollstandig oder
Beschadigungen feststellbar sein, kontaktieren
Sie umgehend Ihre Verkaufstelle.

Reinigen Sie das Produkt nach dem Auspacken;
siehe Abschnitt Reinigung und Pflege.

Um Produktionsriickstande zu entfernen, ne-
hmen Sie das Produkt fur ca. 10 Minuten ohne
Lebensmittel in Betrieb. Benutzen Sie daftr

die max. Temperatureinstellung. Beachten Sie
zur Einstellung das Kapitel Bedienung. Bitte
sorgen Sie flir eine ausreichende Bel(iftung, da
es zur leichten Geruchsbildung und Rauchent-
wicklung kommen kann, was aber unbedenklich
ist und nach kurzer Zeit verschwindet.

Entsorgung
Dieses Gerat nichtim unsortierten
HausmUill entsorgen. An einer
mmm  aUSgewiesenen Sammelstelle fur Elektro-
und Elektronikaltgerate entsorgen. Dadurch tragen
Sie zum Schutz der Ressourcen und der Umwelt
bei. FUr weitere Information wenden Sie sich bitte
an lhren Handler oder die Ortlichen Behorden.
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Lieferumfang

1 x HeiBluftfritteuse

3 x Backroste

1 x Backblech/Fettauffangschale
1 x Drehkorb

1 x DrehspieB-Set

1 x DrehspieBgriff

1 x FleischspieBe-Set

1 x Bedienungsanleitung

Technische Daten

Netzspannung :220-240V~
Leistungsaufnahme ;1800 W
Frequenz :50/60 Hz

Bedienelemte und Komponenten
I Bedienfeld mit Anzeigen

A Display

Zeitwahltasten + /-

[ Taste Beleuchtung ein/aus

[ Ein-/Aus-Taste

A Taste DrehspieBRantrieb

[ Temperaturwahltasten +/-

] Moduswahltasten und -anzeigen
Il Carraumbeleuchtung

I DrehspieBaufnahme

A Backrost (3x)
Backblech/Fettauffangschale

& Tar

I Tirgriff

& Drehkorb

& DrehspieB mit Klammern und Schrauben
[ DrehspieBgriff

A FleischspieBe (10x)

H Drehgestellscheiben (2x)
Netzkabel mit Netzstecker

M HeiBluftauslass
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Aufstellung

Abb. [ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene,
feste und hitzebestandige Unterlage.
Beachten Sie den Abstand zur nachsten
Steckdose.

Hinweis: Um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten, missen
folgende Abstande eingehalten werden:
Seitlich ;10 cm

Hinten :30cm

Oben ;30 cm

Achtung

Das Gerat darf nicht in Mobeln aufgestellt bzw.
eingebaut werden, Das Aufstellen des Gerates
direkt unter einer Platte oder einem Schrank ist
nicht erlaubt,

Beachten Sie, dass aus dem HeiBluftauslass
auf der Ruckseite heiBe Luft austritt. Halten
Sie unbedingt die Mindestabstande ein und
warmeempfindliche Gegenstande fern,

Bedienung

Benutzung der Grillroste

Abb. Hl Legen Sie die Lebensmittel auf ein oder
mehrere (bis zu 3) Backroste.

Abb. El Sollten 2 oder alle drei Roste
gleichzeitig verwendet werden,
beachten Sie, dass je hoher ein Rost
eingeschoben wird, desto heiBer
wird gegrillt bzw. gegart, da sich das
einzige Heizelement oben befindet.
Daher garen auf dem obersten Rost
Lebensmittel schneller und werden
knuspriger, konnen aber auch leicht
verbrennen. Um eine gleichmaBigere
Hitzeeinwirkung zu erzielen, wahlen Sie
die mittlere Position. Fur schonendes
Garen wahlen Sie die untere Position.
Wenden Sie die Lebensmittel in jedem
Fall in regelmaBigen Abstanden.

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 8

Achtung - Verbrennungsgefahr

Zur Entnahme der heiBen Grillroste oder
des Backblechs benutzen Sie unbedingt
Topflappen.

Benutzung des DrehspieBes

Der Drehspief3 ist geeignet, um groBere

Fleischstlcke oder kleine Brathahnchen zu

grillen.

Abb. A Der DrehspieR dreht sich nur bei
Auswahl des Brathahnchen-Programms
automatisch. Wird ein anderes oder kein
vorprogrammiertes Programm gewahlt,
so muss der DrehspieBantrieb durch
Driicken der Taste { eingeschaltet
werden. Durch erneutes Driicken der
Taste C, wird der Antrieb wieder
ausgeschaltet.

Abb. A Losen Sie die Randelschrauben an den
Klammern ohne sie zu entfernen.

Abb. A Durchstechen Sie das Grillgut mit
dem Drehspie3 so mittig wie moglich,
damit es einen gleichmaBigen Abstand
zum Heizelement hat. Achten Sie
auBerdem auf eine gleichmaRBige
Gewichtsverteilung.

Abb. [l AnschlieBend mit den Klammern das
Gargut in der Mitte des DrehspieBes
fixieren. Dafur die geldsten Klammern
zusammenschieben und, wenn
das Grillgut fest sitzt, mit den
Randelschrauben die Klammern auf
dem DrehspieB festschrauben.

Hinweis:

e Achten Sie darauf, dass das Grillgut so
auf dem DrehspieB platziert ist, dass
der Abstand zum Antrieb links und zur
Lagerung rechts gleich groB ist.

e Beachten Sie die GroBe des Grillgutes (z.B.
Brathahnchen). Dieses darf in keiner Lage
das obere Heizelement berthren.
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e Der DrehspieB hat auf beiden Seiten
\Vertiefungen. Diese markieren
die dauBersten Positionen der
Randelschrauben. Die Klammern mit den
Schrauben durfen nicht auBerhalb dieser
\ertiefungen angebracht werden.

Hinweis:

e Es wird empfohlen bei Benutzung des
DrehspieBes nur Brathahnchen bis zu
einem Gewicht von 1 kg zu verwenden.

e /um Einsetzen und zur Entnahme des
DrehspieBes aus der HeiBluftfritteuse
beachten Sie den Punkt Einsetzen und
Entnahme von DrehspieB, Drehkorb
oder Drehgestell.

Benutzung des Drehkorbes

Im Drehkorb konnen Sie Pommes oder

andere Kartoffelgerichte, Gemuse, Fleisch

und TiefkUhlprodukte wie nicht panierte
Tintenfischringe rundherum gleichmaBig grillen.
Der Drehkorb dreht sich nur bei Auswahl des
Brathahnchen-Programms automatisch. Wird
ein anderes oder kein Programm gewahlt, so
muss der Drehkorbantrieb durch Drlicken der
Taste ) eingeschaltet werden, Durch erneutes
Driicken der Taste ), wird der Antrieb wieder
ausgeschaltet.

Abb. A Offnen Sie den Drehkorb. Filllen Sie
den Drehkorb hochstens zu 2/3, damit
sich die Lebensmittel in der Trommel
ausreichend bewegen kénnen um
gleichmaBig gegrillt zu werden.
SchlieBen Sie den Drehkorb und achten
Sie drauf, dass er korrekt geschlossen
ist, damit er sich nicht wahrend des
Betriebs 6ffnen kann.

Zum Einsetzen und zur Entnahme des
Drehkorbes aus der HeiBluftfritteuse
beachten Sie den Punkt Einsetzen
und Entnahme von DrehspieB,
Drehkorb oder Drehgestell.
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Benutzung des FleischspieBdrehgestells
Abb. Bl Schieben Sie die beiden

Drehgestellscheiben auf den DrehspieR.

Beachten Sie, dass zum Befestigen die

Randelschrauben der beiden Klammern

zu verwenden sind.

Achten Sie darauf, dass:

¢ die Randelschrauben nach auen
zeigen mussen

¢ sich die Drehgestellscheiben
zwischen den beiden runden
Vertiefungen befinden.

Hinweis:

Der DrehspieB hat auf beiden Seiten
Vertiefungen. Diese markieren die dauBersten
Positionen der Randelschrauben. Die
Drehgestellscheiben mit den Schrauben
dirfen nicht auBerhalb dieser Vertiefungen
angebracht werden.

Fixieren Sie die beiden Drehgestellscheiben
mit den Randelschrauben auf dem DrehspieR.
Empfohlen wird, dass die Randelschrauben
genau auf den runden Vertiefungen
verschraubt werden, um so die maximale
FleischpieBlange nutzen zu konnen.

Abb. il Stecken Sie die Spitze eines mit Grillgut
bestlickten FleischspieBes durch
eine der runden Bohrungen in der
entsprechenden Drehgestellscheibe.
Drucken Sie das zum Clip geformte
Ende des GrillspieBes zusammen und
drehen Sie diesen in die Aussparung
der anderen Drehgestellscheibe, bis er
einrastet.

Abb. [l Bringen Sie nun die anderen
FleischspieBe am Drehgestell an.

Hinweis:

Werden nicht alle FleischspieBe
verwendet, verteilen Sie die verwendeten
FleischspieRe moglichst gleichmaBig am
Drehgestellumfang.
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Losen Sie die Schrauben und verstellen Sie die
Drehgestellscheiben gegebenfalls nochmals
und drehen Sie die Randelschrauben fest. Fur
die Zubereitung verwenden Sie entweder das
Brathahnchen-Programm oder schalten den
Antrieb manuell zu.

Zum Einsetzen und zur Entnahme

des FleischspieBdrehgestells aus der
HeiBluftfritteuse beachten Sie den Punkt
Einsetzen und Entnahme von DrehspieB,
Drehkorb oder Drehgestell.

Wurde der Garvorgang beendet, entnehmen Sie

das Drehgestell,

¢ Tragen Sie Ofenhandschuhe und
drtcken Sie den Clip des FleischspieBes
zusammen. Drehen Sie den Fleischspie
aus der Aussparung der entsprechenden
Drehgestellscheibe und ziehen Sie die
Spitze aus der Bohrung der anderen
Drehgestellscheibe. Nehmen Sie alle
FleischspieBe vom Drehgestell ab.

e [0sen Sie die Randelschrauben soweit,
dass sich die Drehgestellscheiben I6sen und
nehmen Sie sie vom Drehspief3 ab.

Einsetzen und Entnahme von DrehspieB,

Drehkorb oder Drehgestell

Abb. FE @ Zum Einsetzen das DrehspieBende
mit dem langen Vierkant links in die
Aufnahme des Antriebes schieben.
@ AnschlieBend das andere
DrehspieBende mit der Nut rechts auf
die Lagerung setzen.

Abb. FE] Zur Entnahme benutzen Sie den
DrehspieBgriff und verfahren Sie in
umgekehrter Reihenfolge wie beim
Einsetzen des DrehspieBes, -gestells
oder -korbes.

10
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Achtung - Vebrennungsgefahr

DrehspieB, -gestell oder -korb sind nach

dem Garen sehr hei3. Verwenden Sie zur
Entnahme des heiBen DrehspieBes, -gestells
oder -korbes immer den DrehspieRgriff.
Heben Sie zuerst das rechte DrehspieBende
nach oben aus der Lagerung @ und
bewegen es zu sich @, sodass dabei das
linke DrehspieBende aus der Aufnahme
herausrutschts € und der DrehspieB oder
-korb entnommen werden kann.

Frittieren und Grillen

Kontrollieren Sie vor jeder Inbetriebnahme, ob

die Fettauffangschale in der unteren Position

eingeschoben wurde.

Abb. [ Setzen Sie die Fettauffangschale in der
untersten Position ein.

Abb. [ Stecken Sie den Netzstecker in eine
geeignete Steckdose.

Abb. [l§ Halten Sie die Ein-/Aus-Taste flr ca.
1 Sekunde gedrlckt, um das Gerat
einzuschalten. Wahlen Sie eines der
voreingestellten Programme oder
bestimmen Sie die Zubereitungszeit /
-temperatur manuell,

Beachten Sie dazu die Symbole und die
nachfolgende Programmtabelle sowie die
Frittiertabelle.

Stellen Sie, wenn gewnscht, die Temperatur
und Zeit individuell mit den Tasten + / - ein.

Die einstellbare Temperatur betragt 65°C -
200° C, die Hochstdauer betragt 60 min. Die
Standardtemperatur fur das Abtauen betragt
/70°Cund kann von 40-70°C eingestellt
werden. Die Temperatur wird rechts und die
Zeit bzw. Restzeit werden im Display links
angzeigt. Drlicken Sie erneut kurz die Ein-/Aus-
Taste um den Garvorgang zu starten. Wurde die
voreingestellte Temperatur erreicht, erlischt der
Heizkontrollindikator §) @) 6.

Heizen Sie den Garraum bei geschlossener

TUr einige Minuten vor. Stellen Sie dazu die
gewUnschte Temperatur und ausreichend Zeit ein.
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Bereiten Sie die zu grillenden oder frittierenden
Lebensmittel vor, legen Sie sie auf die
Backroste, das Backblech, in den Drehkorb bzw.
spieBen Sie sie auf, wie in den entsprechenden
Punkten beschrieben.
Soll kein Fett oder FlUssigkeit abtropfen, legen
Sie das Frittiergut direkt auf das Backblech.
Offnen Sie die Tur und schieben Sie
den Backrost oder das Backblech in der
gewunschten Hohe ein, bzw. setzen
Sie DrehspieR oder Drehkorb in die
HeiBluftfritteuse ein.
SchlieBen Sie die TUr, passen Sie u.U. die
Temperatur und Zeit nochmals an.
Hinweis:
Die Zeit und Temperatur konnen Sie wahrend
des Frittier- bzw. Grillvorganges jederzeit
andern. Zum Andern des Programms mUissen
Sie das Produkt erst aus- und wieder
einschalten.

Hinweis:

Der Heizkontrollindikator @) §) @) schaltet sich
wahrend des Frittiervorgangs immer wieder
ein und aus. Dies ist normal und zeigt an, dass
die eingestellte Temperatur thermostatisch
geregelt und konstant gehalten wird.

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen ertont ein
mehrmaliger Piepton und das Gerat schaltet
sich aus. Zum manuellen Ausschalten der
HeiBluftfritteuse halten Sie die Ein-/Aus-Taste

fur ca. 1 Sekunde gedrlickt.

Vorsicht

Beim Offnen der Tir kann heiBer Dampf
entweichen. Daher die TUr immer vorsichtig
und langsam 6ffnen. Ziehen Sie nach der
Benutzung des Gerates und wenn der Lifter
gestoppt hat den Netzstecker.

Vorsicht

e nach Art und Beschaffenheit des Grillguts
kann dieses sehr heiB werden! Insbesondere
werden stark wasserhaltige Lebensmittel,
wie Tomaten, sehr hei. Gehen Sie daher,
insbesondere bei der Entnahme dieser
Lebensmittel, sehr vorsichtig vor.

Achtung

Der LUfter lauft nach dem Ausschalten weiter,
um das Gerat abzukUthlen. Ziehen Sie erst .
"

den Netzstecker, wenn das Liftersymbol 5
erloschenist.

Ist der Garvorgang beendet, 6ffnen Sie die
Tur und entnehmen Sie das Gargut wie in

den Punkten Benutzung der Grillroste und
Einsetzen und Entnahme von DrehspieB,
Drehkorb oder Drehgestell beschrieben.
Benutzen Sie zum Offnen der heiBen TUr nur
den Turgriff,
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Geben Sie das Frittiergut in eine geeignete
Schissel oder auf einen Teller. Benutzten

Sie ggf. einen Holzspatel zum Entleeren des
Frittierkorbes. Sind alle Teile abgekuhlt reinigen
Sie das Gerat wie unter Reinigung und
Pflege beschrieben.

11
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‘ Size - A5 ‘

Programmtabelle

Symbol Programm Zeit Temperatur
ik - - o
Pommes frites 18 Minuten 200°C
A
Pizza 20 Minuten 200°C
=% Hot dog 12 Minuten 160°C
@) Backen 30 Minuten 160°C
g Hahnchenkeulen 25 Minuten 180°C
F Steaks 12 Minuten 200°C
Q( Fisch 13 Minuten 200°C
&c J Gefliigel 40 Minuten 190°C
Qs
Trocknen 4 Stunden 70°C
u ,
Auftauen 12 Minuten 70°C
WY

Hinweis: \ergewissern Sie vor dem Servieren, dass alle zubereiteten Speisen gut durchgegart sind.

12
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Frittiertabelle

Die in der nachfolgenden Tabelle angegebenen Daten dienen als Richtwerte. Da sich Lebensmittel

hinsichtlich ihrer Herkunft, Zusammensatzung, GroRe und Form unterscheiden, kann es zu

Abweichungen in der tatsachlich benotigten Garzeit/ - temperatur kommen. Vergewissern Sie sich

vor dem Servieren, dass alle Speisen komplett durchgegart sind.

()]
P = . Menge/| Tem- Zeit | Rihren/
N go Lebensmittel Gewicht | peratur | (Min.) | wenden Empfehlung
Spriihen Sie vor dem Frittieren
Dinne Pommes | 400- | 500oc | 20,25 | wengen | P
Frites (gefroren) | 600g Wenden* nach 1/3 und nach 2/3
der Zeit.
Spriihen Sie vor dem Frittieren
oo | toog | 200°C | 2025 | wendent Pommes oo aute
g g Wenden* nach 1/3 und nach 2/3
der Zeit.

Spriihen Sie vor dem Frittieren
Selbstgemachte 400 - etwas Ol (ca. 1 Teeloffel) auf die
dicke Pommes 600 185°C | 40-45 | wenden* | Pommes.

W Frites (frisch) g Wenden* nach 1/3 und nach 2/3

{&% der Zeit.

© Spruhen Sie vor dem Frittieren
N etwas Ol (ca. 1 Teeltffel) auf die
& | 290~ | 200°C | 1822 | wenden | Kroketten.
I g g Wenden nach 1/3 und nach 2/3
2 der Zeit.
=
w "
- Ofenkase 150- o ‘
§ (Frisch) 200g 200°C 20 nein -
fre Sprihen Sie vor dem Frittieren
| Selbstgemachte etwas Ol (ca. 1 Teeloffel) auf die
E dicke SuBkart- 400~ 185°C | 40-45 | wenden* | Pommes
5 %ﬁilcfg;ttem 6008 Wenden* nach 1/3 und nach 2/3
der Zeit
(Bfficsléﬁmembert >-35tk | 200°C | 10-12 | wenden va?e;hdif und nach 2/3 der Zeit
Plzzabaguette | 1 o5y | 180°C | 10-12| e |-
(gefroren)
P ccolin 4-6Stk | 180°C | 1012 | nein
(gefroren)
M|p|—l 400 - 500°C | 12-15 | wenden Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
Frihlingsrollen 600g wenden

*Nicht erforderlich wenn der Drehkorb benutzt wird.

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 13
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‘ Size - A5 ‘

Menge/ | Tem- | Zeit |Riihren/
Gewicht |peratur | (Min.) | wenden

Lebensmittel

rie

Empfehlung

Kat-
ego-

Marinierte Chicken Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit

400-600g| 200°C |10-12 |wenden*

Wings (gefroren) wenden*
' Sprithen Sie vor dem Garen etwas Ol
g% o \\/B8ET 1400 -B00g| 200°C | 20-25 | wenden |(ca 1 Teeloffe) auf die Cicken Nuggets.
g Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit wenden
Hahnchenkeulen o Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
‘ (Frisch) 200-400g| 200°C |25-30| wenden wenden
Hahnchenbrust o Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
b (gefroren) 200-400g| 200°C |20-25| wenden wenden
Die Wurst sollte vor dem Garen
(Cft;irsrcy%/)vurst 2-3Stk. | 200°C | 8-10 | wenden |mehrmals angeritzt werden um
sl Aufplatzen zu vermeiden.
Cordon Bleu o Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
c (gefroren) 2 Stk 200°C | 20-25 | wenden wenden
S -
K] Camelen . 160°C | 12 | wenden Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
“ wenden
5§ |Fischstabchen 10 Stk 180°C |10-15 | wenden Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
.3 (gefroren) ' wenden
v Paniertes .
Fischfilet 2-35tk | 180°C | 20 | wenden |Nath 1/3undnach 2/3 der zeit
(gefroren)
c
£
2 O |aamsmncnen LS/ 1 190ec | 40 | - |MitDrehspieB und Antrieb ein
o é (frisch) max. 1 kg P
jc
[
C:E Kuchen (gefroren) | 2-3Stk. | 170°C |15-18| nein |-
Muffins (frisch) 3-4Stk. | 160°C | 20 nein |-
- T
& |Brotchen (frisch) | 2-3Stk | 180°C | 10 | wenden |N3Ch I/3undnach 2/3 der Zeit
] wenden
o

Croissants (frisch) | 2-3Stk. | 150°C | 3-5 nein |-

[ =
(7]
¥ o Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
i‘o,‘ Obst . 70°C | 240 | wenden |2/
=
S
3 |Gefrorene Nach 1/3 und nach 2/3 der Zeit
(= - ©) |
-g (1’:) Lebensmittel 70°C | 560 | wenden wenden
=4
Hinweis:
Die Zeitangaben dienen nur zur Orientierung, Je nach Beschaffenheit / Fettanteil / Gewicht etc. kann die Garzeit
variieren,

e Wenden Sie Frittiergut, insb. Pommes Frites*, Kroketten etc. nach 1/3 und 2/3 der Garzeit. Beachten Sie
dazu die Angaben in der Frittiertabelle.

e Offnen Sie hierfUr die TUr und ziehen Sie das Gitter / Blech heraus. Das Gerat schaltet sich dabei
automatisch aus. Nehmen Sie zum Wenden ggf. einen Holzspatel zu Hilfe.

¢ Schieben Sie nun das Gitter / Blech wieder ein und schlieBen Sie die Tur. Das Gerat schaltet sich dann
wieder automatisch ein und heizt weiter.

e Wahlen Sie die mittlere Einschubhohe, wenn Sie nur ein Gitter / Blech verwenden.

¢ Werden zwei oder mehr Gitter verwendet, empfiehlt es sich die Einschubhohe der Gitter nach dem Wenden
der Speisen zu tauschen, um ein gleichmaBigeres Ergebnis zu erzielen.

*Nicht erforderlich wenn der Drehkorb benutzt wird.

14
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Tipps fiir ein besseres Ergebnis

Beachten Sie im Allgemeinen immer auch die
Zubereitungshinweise auf den Verpackungen
der Lebensmittel. Prinzipiell kénnen fast alle
Lebensmittel, die in einem regularen Backofen
zubereitet werden konnen, auch in einer
HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

Wenn Sie die HeiBluftfritteuse nicht
vorheizen, addieren Sie 2-3 Minuten zur
eigentlichen Garzeit hinzu.

Kleinere Lebensmittel bendtigen i.d.R. eine
klrzere Garzeit als groBe Lebensmittel,
Verwenden Sie fUr selbstgemachte Pommes
am besten festkochende Kartoffeln. Frisch
geschnittene Pommes vor dem Garen mit
kaltem Wasser abwaschen um tUberschissige
Stdrke abzuwaschen. Die Pommes danach
gut abtrocknen und wirzen. Je weniger
Feuchtigkeit vorhanden ist, desto knuspriger
werden die Kartoffeln. Die Pommes vor dem
Frittieren mit etwas Speisedl mischen, um
einen knusprigen Effekt zu erzielen.
Beachten Sie bei der Zubereitung von frischen
Muffins und kleinen Kuchen, dass der Teig sich
ausdehnen wird. Vermeiden Sie unter allen
Umstanden, dass der Teig das Heizelement
berthrt. Es besteht Brandgefahr!

Reinigung und Pflege

(A} Vorsicht

\Vor der Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen und das Produkt vollstan-
dig abkuhlen lassen.

Fehlerbehebung
Sollte es wahrend des Betriebs zu Storungen kommen, beachten Sie nachfolgende Tabelle. Sollten
die Probleme wie unter Behebung angegeben nicht abgestellt werden kdnnen, wenden Sie sich

an lhren Handler,

Abb. [ Die TUr lasst sich zur einfacheren

Reinigung abnehmen. Offnen Sie
die Tur um ca. 10° und ziehen

Sie sie dann nach oben heraus.
Waschen Sie sie zusammen mit den
anderen entnehmbaren Teilen wie
nachfolgend beschrieben, jedoch
nicht in der Spulmaschine, ab. Nach
dem Abtrocknen stecken Sie die Tur
im Winkel von 10° wieder auf die
Scharniere und schlieBen Sie sie.
Hinweis: Das Gerat arbeitet nicht
wenn die Tur nicht korrekt montiert und
geschlossen ist.

Waschen Sie alle benutzten entnehmbaren
Teile mit heiBem Wasser und Spulmittel
ab und spulen Sie alles ab. Bei starken
\erkrustungen weichen Sie die
festgebackenen Ruckstande mit Wasser
ein. Flgen Sie alle Teile in umgekehrter
Reihenfolge wieder zusammen.

Hinweis:

Alternativ kénnen die entnehmbaren Teile

auch in der Spulmaschine gereinigt werden.

Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel oder Backofenspray
verwenden. Das Gehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch reinigen und
anschlieBend gut abtrocknen.

Problem Mégliche Ursache Behebung

Produkt * Keine Stromversorgung |  Uberpriifen der Stromversorgung

funktioniert e TUr nicht richtig ¢ Achten Sie darauf, dass die Tur richtig

oder heizt nicht | geschlossen geschlossen ist

Verbrannter e Fett oder Lebensmittel | e Stellen Sie sicher, dass das Heizelement frei von

Geruch / Rauch auf dem Heizelement Fett und anderen Ruckstanden ist. Lebensmittel
und Fett durfen nicht in Kontakt mit dem
Heizelement kommen

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 15
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‘ Size - A5

Safety instructions

Caution! Hot surface! Risk of burning! Do
not touch the product's hot surfaces. Heat rises
from the product during use.

e Do not operate the product by means of an external
timer or separate remote control system.

e This product can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they are being supervised or have been
given instructions concerning the use of the product in
a safe way and understand the hazards involved.

e Children shall not play with the product,

e Cleaning and user maintenance shall not be carried
out by children unless they are older than 8 years and
supervised.

e Keep this product and its power cord out of reach of
children under the age of 8 years,

e The product is to be connected to a socket-outlet
having an earthing contact.

e The supply cord should be regularly examined for
signs of damage, and if the cord is damaged, the
product must not be used.

16
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Safety instructions

e The product is designed for the preparation of
normal household quantities in the home, or in
household-like, non-commercial environments,
Household-like environments include staff
kitchens in shops, offices, agricultural and other
small businesses or for use by guests at bed-and-
breakfast establishments, small hotels and similar
residential facilities.

» A damaged power cord may only be replaced by the
authorised service agent in order to avoid hazards,

e Clean the product and all other accessories after
each use,

e Follow the instructions in the chapter Cleaning
and care.

17
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‘ Size - A5

Safety instructions

* Read this manual thoroughly before
first use. It contains important
information for your safety as well as
for the use and maintenance of the
equipment.

* Keep this manual for future reference
and pass it on with the product.

e Pay particular attention to the warnings
on the product and in this manual.

 Use the product only for its intended
purpose. Improper use may lead to
hazards.

* |n the event of improper use or wrong
operation, we do not accept any
liability for resulting damages.

* The use of accessories and
components not expressly
recommended by the manufacturer
may result in injuries or damages and
voids the warranty.

* Never leave the product unsupervised
while it is switched on,

» Do not place any objects on top of the
product,

e Never immerse electrical parts of the
product in water or any other fluid
during cleaning or operation. Never
hold the product under running water.

e Do not under any circumstances
attempt to repair the product yourself,
For servicing and repairs, please
consult an authorised service agent.

e The mains voltage must match the
information on the rating label of the
product,

e The power plug is used as the
disconnect device. Please be sure
that the power plug is in operable
condition,

18
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 Only unplugging from the power

socket can separate the product

completely from the mains.

Avoid damages to the power cord that

may be caused by kinks or contact

with sharp corners.

Keep this product including its power

cord and power plug away from all

heat sources such as ovens, hot plates

and other heat-producing devices/

objects.

Only unplug from the power socket by

the plug itself. Do not pull on the cord.

Unplug the product ..

- when the product is not being used,

- in case of malfunctions,

- before attaching / detaching
accessories and

- before cleaning the product.

IT the power cord or the casing of the

product have been damaged or if the

product has been dropped, the product

may not be used before it has been

examined by an authorised service

agent.

Use this product in dry indoor areas

only and never outdoors.

Protect this product from extreme

heat and cold as well as from direct

sunlight and dust.

In order to reduce the risk of fire and

electric shock, do not expose the

product to fire (fireplace, grill, candles,

cigarettes and so on) or water (water

drops, water splashes, vases, tubs, and

So on).
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Safety instructions

e Warning! Do not use this product
near water or heavy moisture; e.g.in a
damp basement or beside a swimming
pool or bathtub.

e Use this product in temperate
latitudes only. Avoid tropical and
especially humid climatic regions.

e Protect this product from all moisture
including spray water and humidity.

e Ensure sufficient air circulation,
Therefore do not place any objects
onto the appliance and keep
Clearances to all sides as given below:

- Sides; 10cm
- Back: 30 cm
- Up: 30 cm

e The appliance shall not be build into
furniture. The appliance must not
be installed directly below a plate,
cupboard or cabinet.

e The feet of the appliance shall not be
removed.

e Place the appliance on a surface
resistant to heat and splashes. Do not
place the appliance on hot surfaces
(e.g. cooktops) or open flames (e.g. gas
stoves).

 The product may not come into
contact with or be covered by highly
flammable materials, such as curtains,

textiles, wall cladding, etc. Please make

sure that sufficient safety clearance is
kept to flammable materials.

¢ Do notinsert any objects into the
product.

e This product is not suitable for
commercial use. It is designed for
household use only,

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 19

e Do not place the product on hotplates
(gas, electric, coal stoves, etc.). Keep
the product away from all open
flames. Operate the product on an
even, stable, clean, fireproof and dry
surface.

e Fire hazard! Foodstuffs can burn!
Do not use with foodstuffs with an
excessively high fat or sugar content
since this may cause fire. Never leave
the product unattended.

* Risk of burning! Do not touch the
product’s hot surfaces. Touch the
product only by its handle or at the
display. Be especially careful when
removing hot foodstuffs,

e Parts of the product become very hot.
Let the product cool down well before
cleaning or storing.

Do not touch the heating element.

e QOil and grease is easily inflammable.
Oil and grease must not get in contact
with the heating element.

19
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Congratulations!

Thank you for your purchase of a KOENIC
product. Please read this manual carefully and
keep it for future reference.

Intended use

This product is suitable for preparing foods
only. Any other use may result in damage to
the product or injuries.

The Imtron GmbH assumes no liability for
damage to the product, for property damage or
for personal injury due to careless or improper
usage of the product, or usage of the product,
which does not meet the manufacturer's
specified purpose.

Before first time use

Carefully take the product and its accessories
out of the original packaging. Retain the
original packaging in case you would like to
store the product away or transport it ata
later date. If you choose to dispose of the
original packaging, then do so according to the
applicable legal regulations.

Check the packaging contents for
completeness and damages. Should the
contents in the packaging not be complete or
damaged, do not use the product. Return it to
your retail outlet immediately.

After unpacking, please refer to chapter
Cleaning and care.

To remove production residue, run the product
for approx. 10 minutes without foodstuffs.
When doing so use the max. temperature. For
setting follow the chapter Operation. Make sure
there is sufficient ventilation as a slight odor and
some smoke may occur. This is harmless and will
disappear shortly.

Disposal

Do not dispose of this product as

unsorted municipal waste. Return it to a
mmm  designated collection point for the
recycling of WEEE. By doing so, you will help to
conserve resources and protect the
environment. Contact your retailer or local
authorities for more information.

20
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Content

1 x Hot air fryer

3 x Baking grates

1 x Baking tray/grease drip tray
1 x Rotating basket

1 x Rotisserie set

1 x Rotisserie handle

1 x Meat skewers set

1 x Instruction manual

Technical Data

Rated voltage 220-240V~
Rated input power 1800 W
Rated frequency :50/60 Hz

Controls and components

A Control panel with indicators

& Display

Time selection buttons +/-

B Lighting on/ off button

@ On/ off button

Rotisserie drive button

[ Temperature selection buttons +/-
IE1 Mode selection buttons and indicators
Il Cooking chamber lighting

I Rotisserie socket

A Crate (3x)

Baking tray / grease drip tray

[ Door

M Door handle

& Rotating basket

& Rotisserie with clamps and screws
& Rotisserie handle

A Meat skewers (10x)

H Skewer discs (2x)

Power cord with plug

M Hot air outlet
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Installation
Fig. [ Place the product on an even, solid and Warning - Risk of burns

heat resistant surface. Consider the

distance to the next socket outlet. Use pot-holders to remove the hot grill
grates or the baking tray.
Note:
To ensure sufficient air circulation follow
minimum clearances as given below: Use of the rotisserie
Sides:  10cm The rotisserie is suitable for grilling larger
Back:  30cm pieces of meat or small roast chicken.
Up: 30cm Fig. B The rotisserie rotates automatically

Warning

The product must not be placed or build into
furniture. The product must not be placed

Note that hot air escapes from the rear hot

clearances and keep heat-sensitive objects

only when the roast chicken program
is selected. If another or no program is
selected, the rotisserie drive must be
switched on by pressing the C key.
The drive is switched off by pressing
the & key again.

directly below a plate, cupboard or cabinet. Fig. A Loosen the knurled thumb screws on

the clamps, but do not remove them.

air outlet. Make sure to keep the minimum Fig. A Pierce the food to be grilled as centrally

as possible with the rotisserie so that

away. itis evenly spaced from the heating
element. Avoid an uneven distribution
of weight around the rotisserie.
Operation Fig. A Then fix the food in the middle of the

Using the grates

Fig. A Place the food to be fried on one or
more (up to 3) baking grates.

Fig. [l If 2 or all three grates are used at the
same time, note that the higher a grate

rotisserie with the clamps. To do this,
push the loosened clamps together
and, when the food is properly fixed, fix
the clamps by tightening the knurled
thumb screws on the rotisserie.

is inserted, the hotter the grilling or Note:

cooking temperature is, as the heating
element is at the top. Food therefore
cooks faster on the top grate and
becomes crispier, but can also burn
more easily. To achieve a more equal
distribution of heat choose the middle
position. Select the lower position for
gentle cooking.
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Make sure that the food is placed on the
rotisserie so that the distance to the drive
on the left and the support on the right is
the same.

Note the size of the food to be grilled (e.g.
roast chicken). The food must not touch
the upper heating element in any position.
The rotisserie has recesses on both sides.
These mark the outermost positions of
the knurled thumb screws. The clamps
with the screws must not be attached
outside of these recesses.

21
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Note:

e |tisrecommended to use only roast
chicken up to 1 kg when using the
ratisserie.

e Forinserting and removing the rotisserie
from the hot air fryer, see the section
on Inserting and removing the
rotisserie, rotating basket or meat
skewer drum.

Use of the rotating basket

You can grill chips or other potato dishes,
vegetables, meat and frozen products such as
non-breaded squid rings evenly all around in
the rotating basket. The rotating basket only
rotates automatically when the roast chicken
program is selected. If another or no program
is selected, the rotary basket drive must be
switched on by pressing the  key. The drive
is switched off by pressing the { key again.

Fig. Bl Fill the rotating basket at most 2/3 so
that the food in the drum can rotate
and move around so it is evenly grilled.
Close the rotating basket and make
sure that it is closed properly so that it
cannot open during operation.

When inserting and removing the
rotating basket from the hot air fryer,
see section Inserting and removing
the rotisserie, rotating basket or
meat skewer drum.

Use of the meat skewer rotary drum
Fig. Bl Slide the two drum discs onto the
rotisserie. Please note that the two
knurled thumb screws supplied with the
clamps must be used.
Make sure that:
e the knurled thumb screws point
outwards
e the drum discs are located between
the two round recesses.

22
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Note:

The rotisserie has round recesses on both
sides. These mark the outermost positions
of the knurled screws. The drum discs with
the screws must not be attached outside of
these recesses.

Fix the two drum discs with the knurled
thumb screws on the rotisserie. It is
recommended that the knurled thumb screws
are screwed exactly onto the round recesses
so that the maximum meat skewer length
can be used.

Fig. [ Insert the tip of a meat skewer with
grilled food through one of the round
holes in the corresponding disc.
Squeeze the clip on the other end of
the grill skewer and turn it into the
recess in the other disc until it clicks

into place.
Fig. (Bl Now attach the other meat skewers to
the discs.

Note:

If not all meat skewers are used, distribute
the meat skewers used as evenly as possible
around the discs circumference.

Loosen the screws and, if necessary, adjust

the drum discs again and tighten the knurled
thumb screws. For grilling / cooking of the meat
skewers, use the roast chicken program or
manually turn on the drive.

When inserting and removing the meat skewer
drum from the hot air fryer, see section
Inserting and removing the rotisserie,
rotating basket or meat skewer drum.

When the cooking process is finished, remove

the skewer drum.

e Wear oven gloves and press the clip of the
skewer together. Turn the meat skewer out
from the recess in the corresponding disc
and pull the tip out of the hole in the other
disc. Remove all skewers from the discs.

e [oosen the knurled thumb screws until the
drum discs come loose and remove them
from the rotisserie.
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Inserting and removing the rotisserie,
rotating basket or meat skewer drum
Fig.H @ Insert the end of the rotisserie
with the long square on the left into
the socket of the drive. @ Then place
the right end of the rotisserie with the
groove on the support on the right side.
Fig. [E] Use the rotisserie handle to remove
it and proceed in the reverse order of
inserting the rotisserie, drum or basket.

(A} Warning - Risk of burns

Rotisserie, rack or basket are very hot after
cooking. Always use the rotisserie handle to
remove the hot rotisserie, rack or basket. First
lift the right end of the rotisserie from the
support @ and move it towards you @ so
that the left end of the rotisserie slides out
of the socket € and the rotisserie or basket
can be removed.

Air frying and grilling
Before each start-up, check whether the grease

drip tray has been inserted in the lower position.

Fig. [ Insert the fat drip tray in the lowest
position.

Fig.[8 Insert the mains pluginto a suitable
socket,

Fig. [ Press the on/ off button for approx.
1 second to switch on the device.
Select one of the pre-set programs or
manually adjust the frying time and
temperature.

Please note the symbols and the following
Programme table and Frying table.

IT desired, set the temperature and time
individually using the +/ - buttons. The
adjustable temperature is 65°C - 200° C,

the maximum time is 60 min. The default
temperature for defrosting is 70°C and can be
adjusted from 40-70°C. The temperature is
shown on the right and the time or remaining
time is shown in the display on the left. Briefly
press the on/ off button again to start the
cooking process.
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When the preset temperature has been
reached, the heating control indicator @) ) )
turns off.
Preheat the cooking chamber for a few minutes
with the door closed. To do this, set the desired
temperature and sufficient time.
Prepare the food to be grilled or fried, place it
on the baking racks, the baking sheet, in the
rotating basket or as described in the relevant
points.
IT no fat or liquid should drip off, place the food
to be fried directly on the baking tray.
Open the door and insert the baking grate or
baking tray at the desired height, or insert the
rotisserie, rotating basket or skewer drum into
the hot air fryer.
Close the door, adjust the temperature and
time again.
Note:
You can change the time and temperature at
any time during the frying or grilling process.
To change the program, you first have to
switch the product off and on again.

Note:

The heating indicator §) ) @) will turn itself
on and off during the frying process. This is a
normal occurrence and indicates that the set
temperature is being kept.

When the set time has expired, a beep sounds
repeatedly and the unit turns off. To turn off
the hot air fryer manually, press the on/off
button for 1 second.

Warning

The fan continues to run after switching off to
cool the device. Do not unplug the mains plug
until the fan symbol :',’s has turned off.

When the cooking process is finished, open the
door and remove the food as described in the
points on Using the grates and Inserting
and removing the rotisserie, rotating
basket or meat skewer drum. Only use the
door handle to open the hot door.
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. eweish |
Caution Caution

Hot steam can escape when the door is Depending on the type and nature of the food,
opened. Therefore always open the door it can get very hot! In particular, foods with a
carefully and slowly. After use and after the high water content, such as tomatoes, become
fan has stopped running, unplug the mains very hot. Hence be very careful when taking
plug. these foods out.

Put the fried food in a suitable bowl oron a
plate. If necessary, use a wooden spatula to
empty the frying basket. When all parts have
cooled down, clean the device as described
under Cleaning and care.

Programme table

Icons Preset Time Temperature
%f Chips 15 minutes 200°C
Pizza 20 minutes 200°C
= Hot dog 12 minutes 160°C
@) Baking 30 minutes 160 °C
g Drumsticks 25 minutes 180°C
@ Steaks 12 minutes 200°C
<< Fish 13 minutes 200°C
&0 O Chicken 40 minutes 190°C
..
’ Dehydrator 4 hours 70°C
@ Defrost 12 minutes 70°C

Note: Make sure that all prepared foods are well done before serving

24
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Frying table
The data in the following table is supposed to serve as reference. Since foodstuffs differ in terms

of origin, consistency, weight and form the actually needed temperature and frying time may vary.
Make sure that all prepared foods are well done before serving.

a2 Pieces / | Temper- | Time Stir / .
5 S Food Item Weight ature (min.) Flip Recommendation
Spray some oil (approx. 1TS)
, . on the fries before starting the
ppg;;?nm fries ggg | 200°C 20-25 flip* | frying process
g Flip* after 1/3 and after 2/3 of
the time are over
Spray some oil (approx. 1TS)
. . on the fries before starting the
(Tf?éczl;fnr)ench fries 288 | 200°C 20-25 flip* | frying process
g Flip* after 1/3 and after 2/3 of
the time are over
Spray some oil (approx. 1TS)
Home-made 400 - on the fries before starting the
thick french fries 6500 185°C 40-45 flip* | frying process
Q) (fresh) g Flip* after 1/3 and after 2/3 of
% the time are over
Spray some oil (@approx. 1TS) on
s the croquettes before starting
E_ (C]crr%ggi;[tes 288 ) 200°C 18-22 flip* | the frying process
- g Flip* after 1/3 and after 2/3 of
< the time are over
[s°}
S | Baked cheese 150 -
w o,
> |(fresh) 2008 200°C 20 no -
()]
E ) Spray some oil (approx. 1TS)
S tHhOicrEivrvn:edte 400 - on the fries before starting the
E otato french 600 185°C 40-45 flip* | frying process
= ?ries resh) g Flip* after 1/3 and after 2/3 of
the time are over
Baking )
Camembert 2-3pcs. | 200°C 10-12 flip ;‘;}?ea;gro%/g and after 2/3 of the
(fresh)
PlzzaBaguette |y oo | 180°0C | 1012 | o :
(frozen)
Piccolini (frozen) | 4-6pcs | 180°C 10-1¢2 no -
Mini Spring Rolls 400 - 200°C 12,15 f Flip after 1/3 and after 2/3 of the
(frozen) 600g P time are over

*Not necessary if the rotating basket is used.
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g > Pieces / | Temper-| Time | Stir/ .

5 S Food Item Weight ature | (min.) | Flip Recommendation
Marinated chicken wings / 400 - o . ., |Flip* after 1/3 and after 2/3 of
drumsticks (frozen) 600g c00°C | 10-12 | flip the time are over

Spray some oil (approx. 1TS)
400 - on the chicken nuggets before
Chicken Nuggets (frozen) 200°C | 20-25 | flip [starting the frying process

6008 Flip after 1/3 and after 2/3 of

the time are over
Chicken legs (fresh) iggg' 200°C | 2530 | fip |FIParter 13 andafterei3of
Chicken breast (frozen) 2838 200°C | 20-25 | fip ||/P2Mer L3 andafter e/3 of

The sausage should be incised a

Curry wurst sausage 2-3pcs. | 200°C 8-10 | flip |couple of time before frying to

meat / fish €& @ < %

(fresh) prevent bursting

Cordon Bleu (frozen) 2pcs | 200°C | 20-25 | fip 1‘2 ta\fntgalr/e 3@?2? after /3 of
: o : Flip after 1/3 and after 2/3 of

Shrimps ) 160°C 1e flip thg time are over

Fish sticks (frozen) 10pcs | 180°C | 10-15 | fip |FIpafter /3 andafter 2/3 of

the time are over
Flip after 1/3 and after 2/3 of
the time are over

Breaded fish (frozen) 2-3pcs. | 180°C 20 flip

N
gl ccarta vl I

] “ Broiler chicken (fresh) mixpcf/kg 190°C | 40 | - Sr?vfgise”e with rotisserie
-: .

()
\C:E Pieces of cake (frozen) 2-3pcs. | 170°C | 15-18 | no -

% Muffins (fresh) 3-4pcs. | 160°C 20 no -
- .
& 2 |Roll (fresh) 2-3pcs | 180°C | 10 | fip |fIPanteri3andatterc3of
=
L2 ©  |(roissants (fresh) 2-3pcs. | 150°C 3-5 no -

w

ER ‘ . . | Flip after 1/3 and after 2/3 of
L;,' Fruits ) /0 240 | D | 41e time are over

a

Lo

=

B2 . . |Flip after 1/3 and after 2/3 of
%@ Frozen foods - 70°C | 560 | flp | Peer oo

[=]

Note:

The above time is only for reference. The cooking time will vary according to the type/fat/weight of the food.

¢ Flip fried foods, especially French fries*, after 1/3 and 2/3 the cooking time. Observe the information in the
table above.

¢ Open the door and pull out the baking grate(s). The heating process will be automatically stopped. Stir / flip
the foodstuffs. You may also use a wooden spatula for stirring / flipping over.

¢ Re-insert the baking grate(s) and close the door. The device will automatically switch on again and
continue to heat up.

¢ (hoose the middle position when preparing foods on only one grate.

¢ When using two or more grates, it is recommended to rotate their position after stirring / flipping the food,
to achieve a more equal result.

*Not necessary if the rotating basket is used.
26
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Tips for better results

Always pay attention to the preparation
recommendations on the packaging of the
foods. Almost all foods that can be prepared
in a regular oven, can also be prepared in an
air fryer.

IT the air fryer is not pre-heated, add

2-3 min. to the overall frying time.

For smaller foodstuffs a shorter frying time
is usually sufficient. For bigger foodstuffs, a
longer frying time is needed.

Use primarily waxy potatoes for homemade
fries. Rinse freshly cut fries with cold water
to remove excess starch and dry the fries
thoroughly afterwards. Then add spices.
The less moisture the fries contain, the
crispier they will become. For a crispy effect
mix fresh potatoes with a little cooking oil
before frying.

When baking fresh muffins or small cakes,
keep in mind that the dough will extend.
Always make sure that the dough does not
touch the heating element. Risk of fire!

Troubleshooting
If there are any problems during operation, please refer to the following table. If problems cannot
be solved as indicated under Solution, please contact your manufacturer.

Cleaning and care

Cautin

Always unplug the product from the power
outlet and let it cool down before cleaning.

Fig. [ The door can be removed for easier
cleaning. Open the door approx. 10°
and then pull it out upwards. Wash it
together with the other removable
parts as described below, but not in the
dishwasher. After drying, put the door
back on the hinges at an angle of 10°
and close it.

Note: The product will not work if
the door is not correctly installed and
closed.

e Wash all removable parts with hot water and
detergent and rinse thoroughly. For heavy
encrustations soak the baked residues with
water,

Note:
Alternatively the removable parts can also
be cleaned in the dishwasher.

e When cleaning, never use solvents or
abrasive materials, hard brushes, metallic
or sharp objects. Solvents are harmful to
human health and can attack plastic parts,
while abrasive cleaning mechanisms and
tools may scratch the surface(s).

Problem Possible causes

Solution

Product does not
work or heat

e Interrupted power supply

e Door is not closed correctly

e Check the power supply
e Make sure that the door is closed correctly

e Fat or food residues are
stuck to the heating
element

Burned smell /
smoke

e Always make sure that the heating
element is clean and that no fat or
foodstuffs get in contact with it
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Instrucciones de seguridad

iPrecaucion! Superficie caliente. jRiesgo

de quemaduras! No toque las superficies
calientes del producto. Durante el uso el producto
emite calor.

* No use el producto mediante un temporizador
externo o sistema de control remoto independiente,

* Este producto puede ser usado por nifios de mas
de 8 anos de edad y personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia y conocimientos, si reciben supervision
0 instrucciones sobre el uso del producto de forma
segura y comprenden los riesgos que implica.

e Los nifios no deben jugar con el aparato.

e Lalimpiezay el mantenimiento no deben ser
realizados por nifios a menos que tengan mas de 8
afios y reciban supervision.

e Mantenga el producto v su cable fuera del alcance
de ninos menores de 8 afios de edad.

e £l producto debe enchufarse a una toma de
corriente con toma de tierra.

e E| cable de alimentacion debe examinarse con
regularidad para detectar indicios de danos; si el
cable esta dafnado, no debe utilizarse el aparato.

28
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Instrucciones de seguridad

e E| producto esta disefiado para la preparacion de las
cantidades propias del uso domestico, o de entornos
similares al doméstico, y no es adecuado para uso
comercial. Los entornos similares al domeéstico
incluyen cocinas para el personal en tiendas, oficinas
y 0tros negocios pequefios, o para los huéspedes
en albergues, hoteles pequerios e instalaciones
residenciales parecidas.

e Un cable de alimentacion dafiado solo puede ser
reemplazado por el agente autorizado de servicio
para evitar peligros.

e Limpie el producto vy los demas accesorios despuées
de cada uso.

e Siga las instrucciones del capitulo Limpieza y
cuidados.

29

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 29 28/4/2020 2:18 PM



‘ Size - A5 ‘

Instrucciones de seguridad

e |Lea este manual completamente antes e El enchufe de alimentacion se utiliza

del primer uso. Contiene informacion
importante para su seguridad asf como
para el uso y el mantenimiento del
equipo.

Guarde estas instrucciones para
futuras consultas y transmitalo con el
producto.

Preste atencién particular a las
advertencias que hay en el producto y
en este manual.

Utilice el producto sélo para el
propdsito para el que esta pensado. Un
uso inapropiado puede ser peligroso.
En caso de uso inapropiado o

manejo equivocado, No aceptamos
responsabilidad por los dafios
resultantes.

El uso de accesorios y componentes
No expresamente recomendados por el
fabricante puede tener como resultado
heridas o dafios e invalidacién de Ia
garantia.

Nunca deje el producto sin supervision
mientras esté encendido.

No coloque objetos pesados encima
del producto.

Nunca sumerja las partes eléctricas del
producto en agua durante la limpieza
ni el manejo. Nunca mantenga el
producto bajo agua corriente,

Bajo ninguna circunstancia intente
reparar el producto usted mismo.

Para recibir asistencia y reparaciones,
consulte a un agente autorizado de
servicio,

El voltaje de la red debe coincidir con la
informacion de la etiqueta de valores
nominales del producto.

30
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como dispositivo de desconexion.
Aseglrese de que el enchufe de
alimentacion esta en una condicion
operativa.

Solo desenchufe del enchufe de la
toma de alimentacion para separar el
producto completamente de la red.
Evite dafios en el cable de
alimentacion que podrian ser causados
por torceduras o el contacto con
rincones afilados.

Mantenga este producto incluido el
cable de alimentacion y el enchufe

de alimentacioén lejos de fuentes de
calor como por ejemplo, hornos, platos
calientes vy otros dispositivos/objetos
que produzcan calor.

Soélo desenchufe de la toma de
alimentacion tirando del propio
enchufe. No tire del cable,
Desenchufe el producto cuando el
producto no esté en uso, en caso de
disfuncién, antes de conectar o quitar
accesorios y antes de cada limpieza.
Siel cable de alimentacion o la
carcasa del producto estan dafiados
o si el producto se ha caido, no debe
utilizarse el producto antes de que sea
examinado por un agente autorizado
de servicio.

Utilice este producto solo en zonas
interiores secas y nunca fuera.

* Proteja este producto del calor y del

frio extremos asi como de Ia luz directa
del sol y del polvo.
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Instrucciones de seguridad

e Para reducir el riesgo de incendio y
electrocucién, no exponga el producto
al fuego (chimenea, barbacoa, velas,
cigarrillos v similares) ni agua (goteo
de agua, salpicaduras, jarrones,
bafieras, estanques y similares).

* jAdvertencia! No utilice este
producto cerca del agua o de mucha
humedad; por ejemplo en un sétano
himedo o al lado de una piscina o una
bafiera.

* Use este producto solamente en
climas templados. Evite las zonas
climaticas tropicales y especialmente
humedas.

e Proteja el producto de la humedad,
incluyendo salpicaduras de agua'y
humedad ambiental.

e Garantice una circulacion adecuada
de aire. Por lo tanto, no ponga objetos
sobre el aprato y mantenga las
siguientes separaciones respecto a la
pared:

- Lateral: 10 cm

- Posterior; 30 cm

- Superior: 30 cm

El aparato no debe integrarse en
muebles. El aparato no debe instalarse
directamente bajo una plancha,
armario o mueble,

Las patas del aparato no deben
retirarse,

Ponga el aparato sobre una superficie
resistente al calor y las salpicaduras.
No ponga el aparato sobre superficies
calientes (como cocinas) ni llamas
abiertas (como fogones de gas).
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e £l producto no debe entrar en

contacto con ni cubrirse con materiales
inflamables, como cortinas, tejidos,
paredes, etc. Aseglrese de que exista
un espacio de seguridad suficiente con
materiales inflamables,

No introduzca ninguin objeto en el
producto.

Este producto no es adecuado

para uso comercial. Esta disefiado
solamente para uso doméstico.

No ponga el producto sobre fogones
(de gas, eléctricos, de carbon, etc.).
iPeligro de incendiolj Los alimentos
pueden arder! No lo utilice con
alimentos con un contenido de grasa
0 azUcar excesivamente alto, ya que
esto puede provocar un incendio.
Nunca deje el producto desatendido.
iRiesgo de quemaduras! No toque
las superficies calientes del producto.
Toque el producto solo por su asa o en
la pantalla.

Las planchas y otras partes del
producto se calientan mucho. Deje
enfriar bien el producto antes de
limpiarlo o guardarlo.

No toque el elemento de
calentamiento.

El aceite y la grasa arden con facilidad.
No deben gotear sobre los elementos
calentadores calientes,
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Felicidades!

Gracias por adquirir un producto KOENIC. Lea
atentamente este manual y consérvelo como
referencia en el futuro.

Uso pretendido

Este producto solo es adecuado para preparar
alimentos. Cualquier otro uso puede producir
lesiones o dafios en el producto.

Imtron GmbH no asume ninguna
responsabilidad por dafios producidos al
producto, a la propiedad o por lesiones
personales debidas al uso inadecuado del
producto o por su utilizacién para una finalidad
distinta a la especificada por el fabricante.

Antes del primer uso

Saque el producto y sus accesorios
cuidadosamente del embalaje original. Se
recomienda conservar el embalaje original
para guardarlo. Si quiere desechar el embalaje
original, tenga en cuenta las normas legales
aplicables. Si tiene dudas sobre una eliminacion
adecuada, contacte con su centro de gestion
de residuos local.

Compruebe que el contenido entregado esté
completo vy sin dafios. Si el contenido esta
incompleto o dafiado, contacte de inmediato
con su lugar de adquisicion.

Tras desembalarlo, consulte el capitulo
Limpieza y cuidados.

Para eliminar los residuos de produccion,

haga funcionar el producto aproximadamente
10 minutos sin alimentos. Consulte el capitulo
Uso. Aseglrese de tener una ventilacion
adecuada, ya que se puede producir un leve olor
y humo. Es inofensivo y desaparecera en breve.

Eliminacion

No deseche este aparato como residuo

doméstico convencional. Devuélvalo a un
mmm DUNTO de recogida de reciclado de piezas
eléctricas y electronicas WEEE. Con ello
ayudara a preservar los recursos naturalesy a
proteger el medio ambiente. Contactar con su
vendedor o las autoridades locales para
obtener mas informacion.
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Contenidos

1 x Freidora de aire caliente

3 x Rejillas de horneado

1 x Bandeja de horneado/recoge grasas
1 x Cesta giratoria

1 x Set rustidor

1 x Mango de rustidor

1 x Set de brochetas de carne

1 x Manual de instrucciones

Datos técnicos

Tensiéon nominal :220-240V~
Potencia nominal de entrada : 1800 W
Frecuencia nominal :50/60 Hz

Control y componentes

I Panel de control con indicadores

[ Pantalla

Botones de seleccién del tiempo +/-

3] Boton de encendido/apagado de la iluminacion
@ Boton de encendido/apagado

Boton de manejo del asador

[ Botones de seleccién de la temperatura +/-
IZ Indicadores y botones de seleccién de modo
I lluminacion de la cdmara de coccion

I Soporte del rustidor

A Rejilla (x3)

Bandeja de horneado/recoge grasas

I Puerta

M Tirador de puerta

[ Cesta giratoria

I Rustidor con fijaciones y tornillos

I Mango de rustidor

A Brocheta de carne (x10)

H Disco para brocheta (x2)

(Cable de alimentacién con enchufe

[T Salida de aire caliente
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Instalacion

Fig. [ Ponga el producto sobre una superficie
plana, solida y resistente al calor. Tenga
en cuenta la distancia a la toma de
corriente.

Nota:

Para garantizar una circulacion de aire
adecuada respete las distancias siguientes:
Laterales:10 cm

Posterior: 30 cm

Superior; 30 cm

Advertencia

El producto no debe colocarse en muebles.

El producto no debe colocarse directamente
bajo una plancha, armario ni mueble.

Tenga en cuenta que el aire caliente se
escapa por la salida de aire posterior.
Aseglrese de respetar las distancias minimas
y de mantener alejados los objetos sensibles
al calor,

Funcionamiento

Uso de las rejillas

Fig. A Coloque la comida que vaya a cocinar en
una o mas rejillas de horneado (hasta 3).

Fig. El Siseusandos o las tres rejillas al mismo
tiempo, tenga en cuenta que cuanto
mas alta se inserte una rejilla, mayor
sera la temperatura de coccion o asado,
va que el elemento calefactor esta
en la parte superior. Por lo tanto, los
alimentos se cocinan mas rapido en la
rejilla superior y quedan mas crujientes,
pero también pueden quemarse mas
facilmente. Para lograr una distribucion
mas equitativa del calor, elija la posicién
intermedia. Seleccione Ia posicion
inferior para una coccion lenta.
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Advertencia: riesgo de
quemaduras

Use manoplas para quitar las rejillas o la bandeja
de horneado calientes.

Uso del rustidor

El rustidor es ideal para asar trozos grandes de

carne o un pollo pequefio.

Fig. A Elrustidor gira automaticamente solo
cuando se selecciona el programa
de pollo asado. Si se selecciona otro
programa o ninguno, debe pulsar la
tecla ) para encender el rustidor. La
unidad se apaga presionando la tecla
O de nuevo,

Fie. A Afloje los tornillos moleteados de las
fijaciones, pero no los quite.

Fig. @ Inserte el pincho del rustidor lo mas
centrado posible en los alimentos
que vaya a asar, de forma que quede
separado uniformemente del elemento
calefactor. Procure que la distribucion
del peso sea igual alrededor del rustidor.

Fig. [l Luego fije la comida en el centro del
rustidor con las fijaciones. Para ello,
ajuste las fijaciones y, cuando la comida
esté bien colocada, apriete los tornillos
moleteados de Ias fijaciones en el
rustidor.

Nota:

e Aseglrese de que cuando coloque la
comida en el rustidor la distancia al disco
de laizquierda vy al soporte de la derecha
sea la misma.

e Tenga en cuenta el tamafio de los
alimentos que va a asar (por ejemplo,
pollo asado). La comida no debe tocar el
elemento calentador superior en ninguna
posicion.

e Elrustidor tiene huecos en ambos lados.
Estos marcan las posiciones mas externas
de los tornillos moleteados. Las fijaciones
con los tornillos no deben fijarse fuera de
estos huecos.
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Nota:
e Serecomienda usar solo pollos para asar
de hasta 1 kg cuando se utilice el rustidor.
e Parainsertary extraer el rustidor de
la freidora de aire caliente, consulte
la seccion Insercién y extraccion
del rustidor, la cesta giratoria o el
tambor para brochetas de carne.

Uso de la cesta giratoria

En |a cesta giratoria puede asar patatas fritas
u otros platos de patatas, verduras, carmne

y productos congelados, como anillas de
calamar sin rebozar, de manera uniforme. La
cesta giratoria gira automaticamente cuando
se selecciona el programa de pollo asado. Si

Se selecciona otro programa o ninguno, debe
pulsar la tecla C para que la cesta giratoria se
mueva. La unidad se apaga presionando la tecla
O de nuevo,

Fig. Bl Llene la cesta giratoria como maximo
2/3 para que la comida en el tambor
pueda moverse lo suficiente como para
que se ase de manera uniforme. Cierre
la cesta giratoria y aseglrese de que
esté bien cerrada para que no se pueda
abrir durante la operacion.

Cuando vaya a insertar y extraer la
cesta giratoria de la freidora de aire
caliente, consulte la seccion Insercion
v extraccion del rustidor, la

cesta giratoria o el tambor para
brochetas de carne.

Uso del tambor giratorio para brochetas
de carne
Fig. [l Deslice los dos discos del tambor en el
rustidor. Tenga en cuenta que deben
usarse los dos tornillos moleteados que
se proporcionan junto con las fijaciones.
Aseglrese de lo siguiente:
e Los tornillos moleteados apuntan
hacia afuerg;
e Los discos del tambor se encuentran
entre los dos huecos redondos.

34

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 34

Nota:

El rustidor tiene huecos redondos en ambos
lados. Estos marcan las posiciones mas
externas de los tornillos moleteados. Los
discos del tambor con los tornillos no deben
fijarse fuera de estos huecos.

Fije los dos discos del tambor con los tornillos
moleteados en el rustidor. Se recomienda
que los tornillos moleteados se atornillen
exactamente en los huecos redondos para
que se pueda utilizar la longitud maxima de la
brocheta de carne.

Fig. [ nserte la punta de una brocheta de
carne con comida para asar a través de
uno de los agujeros redondos del disco
correspondiente, Apriete el clip del otro
extremo de la brocheta y girela hasta
que encaje en el hueco del otro disco.

Fig. [ Coloque ahora las otras brochetas de
carne en |os discos.

Nota:

Sino se usan todas las brochetas de carne,
distribuya las brochetas de carne que vaya
a utilizar de la manera mas uniforme posible
alrededor de la circunferencia de los discos.

Afloje los tornillos v, Si es necesario, ajuste
nuevamente los discos del tambor y apriete

los tornillos moleteados. Para asar/cocinar las
brochetas de carne, use el programa de pollo
asado o encienda manualmente la unidad.
Cuando vaya a insertar y extraer el tambor

para brochetas de carne de Ia freidora de aire
caliente, consulte la seccion Insercién y
extraccion del rustidor, la cesta giratoria o
el tambor para brochetas de carne.

Cuando termine el proceso de coccion, retire el

tambor para brochetas.

e Use guantes para horno y presione el clip
de la brocheta. Desenrosque la brocheta de
carne del hueco del disco correspondiente
y saque la punta del orificio del otro disco.
Retire todas las brochetas de los discos.

¢ Afloje los tornillos moleteados hasta que los
discos del tambor se suelten, y retirelos del
rustidor.
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Insercion y extraccion del rustidor, la
cesta giratoria o el tambor para brochetas
de carne

Fig. 8 @ Inserte el extremo del rustidor con
el cuadrado largo a la izquierda en el
soporte de la unidad. @ Luego, coloque
el otro extremo del rustidor con la
ranura a la derecha en el soporte del
lado derecho.

Fig.[E] Use el mango del rustidor para retirarlo
y proceda en el orden inverso que siguié
cuando insert6 el rustidor, el tambor o
la cesta.

Advertencia:
riesgo de quemaduras

El asador, la rejilla o la cesta estan muy calientes
después de cocinar. Utilice siempre el mango
del rustidor para retirar el rustidor, la rejilla o

la cesta calientes. Primero levante el extremo
derecho del rustidor del soporte @y muévalo
hacia usted @ para que el extremo izquierdo
del rustidor se deslice fuera del soporte @y se
pueda quitar el rustidor o la cesta.

Fritura y asado a la parrilla

Antes de cada puesta en marcha, verifique si

la bandeja recoge grasas se ha insertado en la

parte inferior.

Fig. [ Inserte la bandeja recoge grasas en la
posicién mas baja.

Fig.[8 Conecte el enchufe a una toma de
corriente adecuada.

Fig. @ Pulse el botdn de encendido/apagado
aproximadamente durante un segundo
para encender el dispositivo. Seleccione
uno de los programas preestablecidos
0 ajuste manualmente el tiempoy la
temperatura de fritura.

Tenga en cuentalos simbolos v la siguiente Tabla
de programas, asi como la Tabla de fritura.
Silo desea, ajuste la temperatura y el tiempo
individualmente con los botones +/-. La
temperatura maxima ajustable es de 65 °C

a 200°C, el tiempo maximo es 60 min. La
temperatura predeterminada para descongelar
es 7/0°Cy se puede ajustarde 40°Ca 70°C. La
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temperatura se muestra a la derecha y el tiempo
0 el tiempo restante se muestra en la pantalla
alaizquierda. Presione brevemente el botén de
encendido/apagado nuevamente para comenzar
el proceso de coccion. Una vez que se haya
alcanzado la temperatura programada, el indicador
de control de calentamiento @) €) @) se apaga.
Precaliente la cdmara de coccion unos minutos
con la puerta cerrada. Para ello, configure la
temperatura deseada v el tiempo suficiente.
Prepare la comida a la parrilla o frita, coloquela
en las rejillas para hornear, la bandeja de
horneado, en la cesta giratoria 0 como se
describe en los puntos correspondientes.

Sino gotea grasa ni liquido, coloque los
alimentos que se van a freir directamente en la
bandeja de horneado.

Abra la puerta e inserte la rejilla para hornear o
la bandeja de horneado a la altura deseada, 0
inserte el rustidor, la cesta giratoria o el tambor
para brochetas en |a freidora de aire caliente.
Cierre la puerta y ajuste la temperatura y el
tiempo otra vez.

Nota:

Puede cambiar el tiempo v la temperatura en
cualquier momento durante el proceso de fritura
0 asado. Para cambiar el programa, primero debe
apagar y volver a encender el producto.

Nota:

Elindicador de calentamiento @) @) @) se
encenderd y apagara durante el proceso de
fritura. Esto es totalmente normal e indica que
Se mantiene la temperatura establecida.

Cuando se acaba el tiempo establecido,
suena un pitido repetidas veces y la unidad se
apaga. Para apagar la freidora de aire caliente
manualmente, pulse el botdn de encendido/
apagado durante un segundo.

Advertencia

El ventilador contintia funcionando después
de apagarse para enfriar el dispositivo. No
desenchufe el aparato hasta que el simbolo

del venti\ador:‘,’s se haya apagado.
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‘ Size - A5 ‘

Cuando finalice el proceso de coccion, abra la
Precaucion

puertay retire la comida como se describe en
los puntos de Uso de las rejillas e Insercion

Segln el tipo vy la naturaleza de los alimentos
se pueden calentar mucho. Especialmente

y extraccion del rustidor, la cesta giratoria

o el tambor para brochetas de carne. Solo
los alimentos con un alto contenido en agua,
como los tomates, se calientan bastante. Por

use el tirador de la puerta para abrir la puerta
caliente.

lo tanto, tenga mucho cuidado al sacar estos
alimentos.

Precaucion

Cuando se abre la puerta puede salir vapor
caliente. Abra siempre la puerta con cuidado y
despacio. Después de usar el aparato y cuando
el ventilador se haya detenido, desconecte el
enchufe de lared.

Coloque los alimentos fritos en un recipiente
adecuado o en un plato. Si es necesario, use
una espatula de madera para vaciar la cesta.
Cuando todas Ias piezas se hayan enfriado,
limpie el aparato como se describe en el
apartado Limpieza y cuidado.

Tabla de programas

Iconos Preestablecido Tiempo Temperatura
Patatas fritas 15 minutos 200°C
DY
Pizza 20 minutos 200°C
% Perritos calientes 12 minutos 160°C
@) Horneado 30 minutos 160°C
& Muslos 25 minutos 180°C
F Filetes 12 minutos 200°C
<< Pescado 13 minutos 200°C
N )
&o ¢ Pollo 40 minutos 190°C
Qs
Secado 4 horas 70°C
’ sss 4 Descongelacion 12 minutos 70°C

Nota: Aseglrese de que todos los alimentos cocinados estén bien hechos antes de servirlos.

36
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Tabla de fritura
Los datos en la siguiente tabla deben tomarse solo como referencia. Dado que los alimentos

difieren en cuanto al origen, la consistencia, el peso v la forma, la temperatura real necesaria y
el tiempo de fritura pueden variar. AsegUrese de que todos los alimentos cocinados estén bien

hechos antes de servirlos.

@& . Unidades/| Tempe- | Tiempo | Mover/ L
55 Alimento peso ratura | (min) | voltear Recomendacion
Patatas fritas Rocie un poco de aceite
de corte fino (aproximadamente 1 cucharadita) en
(producto 400 - N ) , |los alimentos que va a frefr antes de
congelado) 600g 200°C | 20-25 | Voltear comenzar el proceso de fritura. Agite
bien una vez pasado 1/3y 2/3 del
tiempo de fritura.
Patatas fritas Rocie un poco de aceite
de corte grueso (aproximadamente 1 cucharadita) en
(producto 400 - o ) . |los alimentos que va a frefr antes de
congelado) 600g c00°C | 20-25 | Voltear comenzar el proceso de fritura. Agite
bien una vez pasado 1/3y 2/3 del
tiempo de fritura.
Patatas fritas Rocie un poco de aceite
caseras de corte (aproximadamente 1 cucharadita) en
grueso (producto 400 - 185°C | 40-45 | Voltear* los alimentos que va a freir antes de
fresco) 600g comenzar el proceso de fritura. Agite
Q) bien una vez pasado 1/3y 2/3 del
% tiempo de fritura.
Croquetas Rocie un poco de aceite
ﬁ (producto 400 - (aproximadamente 1 cucharadita) en
N [congelado) 600 200°C | 18-22 | Voltear* |las croguetas antes de comenzar el
% g proceso de fritura. Agite bien una vez
] pasado 1/3y 2/3 del tiempo de fritura.
2
‘= |Queso para )
& |hornear (producto 150 200°C 20 no -
© 200g
% |fresco)
.g Batatas fritas Rocie un poco de aceite
o |caseras de corte (aproximadamente 1 cucharadita) en
4 ) ‘ p
£ |grueso (producto 400 185°C | 40-45 | Voltear* los alimentos que va a fre|'r antes Qe
= |fresco) 600g comenzar el proceso de fritura. Agite
o bien una vez pasado 1/3y 2/3 del
tiempo de fritura.
Queso Camembert \/oltee una vez pasado 1/3y 2/3 del
para hornear 2-3pcs. | 200°C | 10-12 | Voltear |tiempo de fritura.
(producto fresco)
Baguette pizza
(producto 1-2pcs | 180°C | 10-12 no -
congelado)
Piccolini (producto | , ¢ ocs | 180°C | 10-12 o )
congelado)
Mini rolltos de 400- Agite bien una vez pasado 1/3 y 2/3
primavera (producto 200°C | 12-15 | Voltear BIte ezp y
600g del tiempo de fritura.
congelado)

*No es necesario si se utiliza la cesta giratoria.
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‘ Size - A5 ‘

Unidades/ | Tempe- | Tiempo | Mover/
peso ratura | (min.) | voltear

Alitas/muslos de pollo mari- ) o . « |Agite bien una vez pasado 1/3y
nados (producto congelado) 400-600g| 200°C | 10-12 | Voltear 2/3 del tiempo de fritura.
Trozos de pollo empanados Rocie un poco de aceite
(producto congelado) (aproximadamente 1 cucharadita)
) o . en los trozos de pollo empanados
400-600g| 200°C | 20-25 | Voltear antes de comenzar el proceso de
fritura. Agite bien una vez pasado
1/3y 2/3 del tiempo de fritura.
e PG 200 song| 200 | 2530 | voren [jesre et o 13 2
Pechuga de pollo (producto 200-400g| 200°C | 20-25 | Voltear \Voltee una vez pasado 1/3y 2/3

Alimento Recomendacién

Cate
goria

carne/pescado @&~ @ <y %

congelado) del tiempo de fritura.
Salchicha con salsa de Hagale un par de cortes ala
curry (producto fresco) 2-3uds. | 200°C | 8-10 | Voltear |salchichaantes de freirla para
evitar que estalle.
Rt | zus | a0t | 2075 | wores [[ofSeure et gm0 1327
o \/oltee una vez pasado 1/3y 2/3
Gambas - 160°C 12 \oltear del tiempo de fritura,
ey | 10us | 180 | 1015 | wores [[oSeure et peado 15727
Pescado empanado . o \/oltee una vez pasado 1/3y 2/3
(producto congelado) 2-3uds. | 180°C <0 Voltear del tiempo de fritura.
Q\
2 C 1 uds/max. o En rustidor y con rustidor en
3& Pollo de engorde (fresco) 1kg 190°C 40 - marcha
g Trozos de tarta (producto . 0 B )
17 congelado) 2-3uds. | 170°C | 15-18 No
o Magdalenas (producto 5
§<E fresco) 3-4uds. | 160°C 20 No -
= Panecillos (producto ) o \oltee una vez pasado 1/3y 2/3
ﬁ fresco) 2-3uds. | 180°C 10 Voltear del tiempo de fritura.
(=] Cruasan (producto fresco) | 2-3uds. | 150°C 3-5 No -

P

o \/oltee una vez pasado 1/3y 2/3
Fruta i 70°C 240 | Voltear ) g tiempo de fritura,

M dratadas

{\
N

\/oltee una vez pasado 1/3y 2/3

Comidas congeladas - 70°C 5-60 | Voltear del tiempo de fritura,

Desconge- | Frutas deshi-

lacién

Note:

Los tiempos especificados anteriormente solo se deben tomar como referencia. El tiempo de coccion variara segln el

t|p0 la grasa y el peso de los alimentos.
Voltee los alimentos fritos, especialmente las patatas fritas*, después de 1/3 y 2/3 del tiempo de coccion.
Observe la informacion en la tabla anterior.

 Abralapuertay saquela rejilla o rejillas de horneado. El proceso de calentamiento se detendrd automdticamente,
Remueva/voltee los alimentos. Tamb|en puede usar una espatula de madera para mover los alimentos o darles la vuelta.

¢ Vuelvaainsertar la rejilla o rejillas de horneado v cierre la puerta. El aparato se encendera automaticamente y
continuara calentandose,

e Elijala posicién intermedia cuando prepare alimentos en una sola rejilla.

e Alusar dos o mas rejillas, se recomienda rotar su posicién después de remover/voltear la comida, para lograr un
resultado mas uniforme,

*No es necesario si se utiliza la cesta giratoria.
38
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Consejos para obtener mejores resultados

Preste siempre atencién a las recomendaciones
de preparacion del envase de los alimentos.
(asi todos los alimentos que se pueden
preparar en un horno convencional, también se
pueden cocinar en una freidora de aire.

Sila freidora de aire no se precalienta, aflada
2 0 3 minutos al tiempo total de fritura.

Los alimentos mas pequefios suelen
necesitar menos tiempo de coccion. Los
alimentos mas grandes suelen necesitar
mas tiempo de coccion.

Use principalmente patatas rojas para
preparar patatas fritas caseras. Enjuague
las patatas para freir recién cortadas con
agua fria para eliminar el exceso de almidén
y séquelas bien después. Luego aflada
aceite y especias. Cuanto menos humedad
contengan las patatas fritas, mas crujientes
se volveran, Para obtener un efecto
crujiente, mezcle las patatas frescas con un
poco de aceite antes de frefr.

Aseglrese de retirar la sartén Unicamente
para agitar los alimentos y solo durante

el tiempo necesario para ello, de esta

forma evitara que se pierda el calor, lo que
perjudicaria el resultado general.

Resolucion de problemas
Siaparecen problemas de funcionamiento, consulte la siguiente tabla. Silos problemas no se
pueden resolver como se indica en Solucién, contacte con el fabricante.

Limpieza y mantenimiento

(A} Precaucion

Desenchufe siempre el producto de la toma
de corriente vy deje que se enfrie antes de

limpiarlo.

Fig.[® Lapuerta se puede quitar para facilitar la
limpieza. Abra la puerta aproximadamente
10°yluego tire hacia arriba. Lave junto
con las otras partes extraibles como se
describe a continuacion, pero no en el
lavavajillas. Después de secar, vuelva a
colocar la puerta en las bisagras en un
angulode 10°y ciérrela.

Nota: El producto no funcionara si
la puerta no estd instalada y cerrada
correctamente.

¢ Lave todas las partes extraibles con agua

caliente y detergente, y enjuague bien. Para
residuos resistentes, reméjelos con agua.

Nota:
Como alternativa, las partes extraibles
también se pueden lavar en el lavavajillas.

e Allimpiar, no use nunca disolventes ni
materiales abrasivos, cepillos rigidos, objetos
metalicos o afilados. Los disolventes son
dafiinos para la salud humana y pueden
afectar a las piezas de plastico, mientras que
los mecanismos v herramientas de limpieza
abrasivos pueden rayar las superficies.

Problema Causas posibles Solucion

€l producto e Suministro de corriente e Compruebe el suministro de corriente

no funciona ni interrumpido ¢ Aseglrese de que la puerta esté cerrada

calienta e Puerta cerrada incorrectamente | correctamente

Olor a quemado | Hay grasa o residuos de * Siempre aseglrese de que la resistencia

0 humo alimentos pegados a la esté limpia y de que nila grasa ni los
resistencia alimentos la toquen
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Francais

Consignes de sécurité

Attention ! Surface chaude ! Risque de
brilure ! Ne touchez pas les surfaces caudes du
produit. La chaleur s'éleve du produit lors de ['utilisation.

e N'utilisez pas le produit avec un minuteur externe
ou d'un systeme de commande a distance sépareé,

e Ce produit peut étre utilisé par des enfants ages
de plus de 8 ans et par des personnes a capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,

Ou inexpérimentées et sans connaissances, s'ils
sont surveillées ou s'ils ont recu des instructions
concernant l'utilisation en toute sécurité du produit
et s'ils comprennent les risques qui en découlent,

e Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

e Le nettoyage et I'entretien courant ne doivent pas
etre réalisés par des enfants a moins qu'ils ne soient
ages de plus de 8 ans et surveilles,

e Conservez I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

* Ce produit est prevu pour étre connecte a une prise
électrique munie d'un circuit de mise a la terre,

Le cordon d'alimentation doit étre regulierement
examine a la recherche de dommage éventuel. Si C'est
le cas, ne pas utiliser 'appareil.

40
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Consignes de sécurité

* Ce produit est concu pour la preéparation de quantites
adaptées a un domicile, ou a un environnement
similaire, non commercial. Les environnements
similaires au domicile peuvent étre la cuisine du
personnel d'un magasin, un bureau, de petites
entreprises agricoles et autres, une chambre d'hote,
un petit hotel ou des logements résidentiels de méme
importance,

* Un cordon d'alimentation détérioré ne peut étre
remplacé que par un service apres-vente agrée afin
de ne pas s'exposer a d'eventuels risques.

* Nettoyez I'appareil et tous les autres accessoires
apres chaque utilisation,

e Suivez les instructions de la section Nettoyage et
entretien.

4
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Francais

Consignes de sécurité

Veuillez lire attentivement cette
notice avant d'utiliser votre appareil.

Y figurent des informations
importantes pour votre sécurité ainsi
que pour 'utilisation et I'entretien de
I'équipement.

\euillez conserver cette notice pour
pouvoir vous v référer ultérieurement
et la transmettre éventuellement avec
I'appareil,

Prétez une attention particuliere aux
avertissements figurant sur I'appareil
et dans cette notice.

N'utilisez I'appareil que pour l'usage
auquel il est destiné. Une utilisation non
conforme peut entrainer des risques.
En cas d'usage non conforme ou
d'erreur de manipulation, nous
déclinons toute responsabilité pour les
dommages en résultant.

L'utilisation d'accessoires ou de pieces
non expressément recommandés

par le fabricant peut occasionner

des blessures ou des dommages et
invalider la garantie.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu'il est sous tension.
Ne posez pas d'objets lourds sur
I'appareil,

N'immergez jamais les pieces électriques
de I'appareil dans I'eau au cours du
nettoyage ou de l'utilisation. Ne passez
jamais I'appareil sous I'eau courante.

Ne tentez en aucun cas de réparer
I'appareil par vos propres moyens,
Pour toute intervention ou réparation,
adressez-vous a un service apres-
vente agréé.

La tension du secteur doit
correspondre a celle indiquée sur la
plague signalétique.

42
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e La fiche électrique sert de sectionneur.

Assurez-vous qu'elle est facilement
accessible,

e Seul le débranchement de la fiche
électrique au niveau de la prise de
courant peut interrompre l'alimentation
de I'appareil par le secteur.

e Evitez de détériorer le cordon
d'alimentation en le pliant ou par
contact avec des angles vifs.

* \euillez tenir I'appareil, y compris
son cordon d'alimentation et sa fiche
électrique, a I'écart de toute source de
chaleur, telle qu'un poéle, une plaque
chauffante ou tout autre appareil/
équipement générant de la chaleur.

e Pour débrancher I'appareil de la prise
de courant, tirez sur la fiche électrique
et non pas sur le cordon,

e Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas
utilisé, en cas de dysfonctionnement,
avant de monter ou de démonter les

accessoires et avant chaque nettoyage.

* Sile cordon d'alimentation ou la carcasse
de I'appareil sont abimés, ou sil'apparell
est tombé, celui-ci ne doit pas étre
utilisé avant de l'avoir fait examiner par
un service apres-vente agréé,

e Utilisez cet appareil dans un lieu
en intérieur non humide et jamais a
I'extérieur.

¢ Protégez cet appareil de la chaleur
ou du froid extréme ainsi que de
la lumiere directe du soleil et de la
poussiere,

e Afin de réduire les risques d'incendie
et d'électrocution, n'exposez
pas le produit au feu (foyer, grill,
bougies, cigarettes, etc.) ou a l'eau
(flaques d'eau, éclaboussures, vases,
baignoires, bassins, etc.).
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Francais

Consignes de sécurité

e Avertissement ! N'utilisez pas cet
appareil a proximité de I'eau ou dans
un endroit fortement humide, par
exemple dans un sous-sol humide
Ou a proximité d'une piscine ou d'une
baignoire.

» Utilisez ce produit uniquement
sous les lattitudes tempérees.

Evitez les régions tropicales, tout
particulierement les régions humides.
 Protégez ce produit de toutes les
sources d’'humidité. y compris des
pulvérisation d'eau et d'humidité.

* Assurez-vous qgue la circulation d'air
est suffisante. Par conséquent, ne
posez pas d'objet sur I'appareil et
laissez un espace avec les murs
comme indiqué ci-dessous :

- Cotés:10cm
- Arriere: 30 cm
- Haut: 30 cm

e ['appareil ne doit pas étre encastré
dans un meuble. L'appareil ne doit pas
étre installé directement sous une
plaque, un placard ou une armoire,

e |es pieds de I'appareil ne doivent pas
étre démontés,

* Placez I'appareil sur une surface
résistante a la chaleur et aux
éclaboussures. Ne placez pas I'appareil
sur une surface chaude (par ex. des
plaques de cuisson) ou une flamme
nue (par ex. une gaziniere),

e e produit ne doit pas entrer en
contact ou étre recouvert par des
matiere inflammables, comme des
rideaux, des tissus, murs, etc. Veuillez
VOUS assurer qu'une distance de
sécurité suffisante est préserver par
rapport aux matériaux inflammables.
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e N'insérez pas d'objets dans le produit,
e (e produit n'est pas adapté a une

utilisation commerciale. Il est concu
uniguement pour une utilisation
domestique,

Ne placez pas le produit sur des
plagues chauffantes (réchaud a gaz,
électrique, charbon, etc)

Risque d'incendie ! Les aliments
peuvent prendre feu ! Ne pas utiliser
avec des denrées alimentaires avec
une teneur en graisses ou sucres
excessive pouvant provoquer un
incendie. Ne laissez jamais ce produit
sans surveillance.

Risque de brilures ! Ne touchez
pas aux surfaces chaudes. Touchez le
produit uniguement par la poignée ou
sur son écran. Soyez particulierement
prudent lorsque vous retirez la
nourriture chaude,

Les plaques du grill et les autres
parties du produit deviennent tres
chaudes. Laissez refroidir le produit
avant de le nettoyer ou de le ranger.
Ne touchez pas I'élément chauffant.
L'huile et la graisse s'enflamment
facilement. L'huile et |a graisse ne
doivent pas goutter sur les éléments
chauffants.
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Francais

Félicitations!! Contenu

Merci d'avoir acheté un produit KOENIC. 1 x Friteuse a air chaud

Veuillez lire soigneusement ce manuel et le 3 x Grilles de cuisson

conserver pour une consultation future, 1 x Plaque de cuisson / récupérateur de graisses
3 1 x Panier rotatif

Usage prévu 1 x Ensemble de la rotissoire

Ce produit convient uniquement a la 1 x Poignée de la rBtissoire

préparation des aliments. Toute autre 1 x Ensemble de brochettes 3 viande

utilisation peut provoquer I'endommagement
de I'appareil ou des blessures.

Imtron GmbH n'assume aucune responsabilité
quant a des dommages au produit, a des
dommages matériels ou a des blessures
corporelles dus a une négligence ou un usage
inapproprié du produit, ou a un usage du produit
non indiqué par le fabricant.

1 x Mode d'emploi

Données techniques

Tension nominale 220-240V~
Puissance nominale ;1800 W
Fréquence nominale :50/60Hz

Contréle et composants

Avant de I'utiliser pour la Premiere fois I Panneau de controle avec indicateurs
Retirez soigneusement le produit et les B Ecran

accessoires de leur emballage d'origine. Il est Boutons de sélection de durée +/-
conseillé de conserver lemballage d'origine 1 Bouton d'arrét / marche de l'éclairage
pour le rangement. Si vous souhaitez disposer A Bouton Marche/Arrét

de l'emballage d'origine, veuillez respecter les
recommandations Iégales en vigueur. Si vous
avez des questions concernant le rebut approprié,
contactez le service de déchetterie local.

\érifiez que le contenu est complet et qu'il

Bouton d'entrainement de la rotissoire

[ Boutons de sélection de température +/-
IE1 Boutons et indicateur de sélection de mode
I Eclairage de la chambre de cuisson

n'est pas endommagé. Si le contenu livré Wl Prise de la rotissoire

estincomplet ou endommagé, contactez I Crille (3%)

immédiatement votre revendedr. Plague de cuisson / récupérateur de graisses
Apres avoir déballé, veuillez consulter la section [ Porte

Nettoyage et entretien. M Poignée de porte

[ Panier rotatif
I Rotissoire avec fixations et vis
1 Poignée de la rétissoire

Pour éliminer les résidus de fabrication,
faites fonctionner le produit pendant environ
10 minutes sans aucun aliment. Veuillez <
consulter la section Utilisation. Assurez-vous R] Brochettes a viande (10x)

qu'il'y a une ventilation suffisante dans la H Disques delbrochettes (2X) .
mesure ol le produit peut émettre une légére Cordon d'alimentation avec fiche
odeur ainsi que de la fumée. Cela est sans M Bouche de sortie d'air chaud
danger et disparaitra rapidement.

Mise au rebut

Ne pas éliminer cet appareil dans les

déchets ménagers municipaux non triés,
mmm [ es retourner au point de collecte

désigné pour le recyclage des WEEE. Se
conduire ainsi aidera a préserver les ressources
et a protéger I'environnement. Contacter votre
revendeur ou les autorités locales pour de plus
amples informations.
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Installation

Fig. [ Posez I'appareil sur une surface plane,
solide et résistante a la chaleur. Prenez
en compte la distance avec la prise
secteur la plus proche.

Remarque :

Afin d'assurer une circulation d'air suffisante,
observez les espaces minimum indiqués
Ci-dessous :

Cotés: 10cm
Arriere: 30 cm
Haut: 30cm

Avertissement

L'appareil ne doit pas étre placé sur un meuble.
L'appareil ne doit pas étre installé directement
sous une plaque, un placard ou une armoire,
Gardez a l'esprit que de 'air chaud est expulsé
de la bouche de sortie d'air chaud située

sur larriere. Veillez a respecter I'espace libre
minimum requis sur le pourtour de appareil et
de ne pas laisser d'objets sensibles a la chaleur
a proximité,

Utilisation

Utilisation des grilles

Fig. A Placez les aliments a frire sur une ou
plusieurs (jusqu'a 3) grilles de cuisson.

Fig. El Si2ou toutes les trois grilles sont
utilisées en méme temps, notez que
plus la grille est insérée haute, plus
élevée sera la température de grillade
ou de cuisson, étant donné que
I'élément chauffant est situé en haut.
Les aliments cuisent alors plus vite
sur la grille supérieure et deviennent
plus croustillants, mais peuvent aussi
braler plus facilement. Pour répartir
plus uniformément la distribution de la
chaleur choisissez la position du milieu.
Sélectionnez la position basse pour une
cuisson douce.
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Avertissement !
Risque de brilures

Utilisez des maniques pour retirer les grilles
chaudes ou la plaque de cuisson.

Utilisation de la rotissoire

La rotissoire est destinée a griller des plus

grands morceaux de viande ou un petit poulet

roti.

Fig. Al La rotissoire tourne automatiquement
uniquement lorsque le programme de
poulet rdti est sélectionné. Si un autre
0U aucun programme n'est sélectionné,
I'entrainement de la rotissoire doit étre
activé en appuyant sur la touche CJ .
L'entrainement est désactivé en
appuyant sur la touche { & nouveau.

Fig. A Dévissez les vis moletées sur les
fixations, mais ne les retirez pas.

Fig. @ Transpercez I'aliment a griller le plus
proche possible du centre avec la
rotissoire pour qu'il soit régulierement
espacé de I'élément chauffant. Evitez
une répartition inégale du poids autour
de la rotissoire,

Fig. [l Fixez ensuite I'aliment au milieu de la
rotissoire avec les fixations. Pour ce
faire, poussez les fixations desserrées
ensemble et, lorsque l'aliment est
correctement fixé, fixez les fixations en
serrant les vis moletées sur la rotissoire.

Remarque :

e Assurez-vous que les aliments sont placés
sur la rotissoire pour que les distances
entre I'entrainement de gauche et le
support de droite soient les mémes.

e Prenez en compte |a taille de I'aliment a
griller (par ex. poulet roti). Les aliments ne
doivent pas toucher I'élément chauffant
supérieur dans aucune position.

e Larotissoire possede des cavités des
deux cotés. Elles indiquent les positions
extrémes des vis moletées, Les fixations
avec les vis ne doivent pas étre fixées
hors de ces cavités.
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Remarque :
* |lest recommandé de n'utiliser qu'un poulet
roti au maximum de 1 kg avec la rotissoire.
 Pourinsérer et retirer la rotissoire de
la friteuse a air chaud, voir la section
sur Insérer et retirer la rotissoire,
le panier rotatif ou le disque de
brochettes a viande.

Utilisation du panier rotatif

\Jous pouvez griller des frites ou d'autres sortes
de préparations a base de pommes de terre, des
légumes, de la viande et des produits congelés
comme des anneaux de calamar non-panés
répartis tout autour du panier rotatif. Le panier
rotatif ne tourne automatiquement que lorsque
le programme poulet roti est sélectionné. Siun
autre ou aucun programme n'est sélectionné,
I'entrainement du panier rotatif doit étre activé
en appuyant sur la touche ) . L'entrainement
est désactivé en appuyant sur la touche ) a
nouveau.

Fig. Bl Remplissez le panier rotatif au maximum
aux 2/3 pour que les aliments dans le
tambour puissent tourner et se déplacer
pour étre grillés uniformément. Fermez
le panier rotatif et vérifiez qu'il est
correctement fermé pour qu'il ne puisse
pas s'ouvrir pendant le fonctionnement.
Pour insérer et retirer le panier rotatif
de la friteuse a air chaud, voir la section
Insérer et retirer la rétissoire,
le panier rotatif ou le disque de
brochettes a viande.

Utilisation du disque rotatif de brochettes
aviande
Fig. Bl Glissez les deux disques sur la
rotissoire. Veuillez noter que les deux
vis moletées fournies avec les fixations
doivent étre utilisées,
\érifiez que .
e Les vis moletées pointent vers
I'extérieur
e Les disques sont situés entre les
deux cavités arrondies.
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Remarque :

La rotissoire possede des cavités arrondies
des deux cotés. Elles indiquent les positions
extrémes des vis moletées. Les disques avec
les vis ne doivent pas étre fixés hors de ces
cavités.

Fixez les deux disques avec les vis moletées
sur la rétissoire. Il est recommandé de visser
les vis moletées exactement sur les cavités
arrondies pour que la longueur de brochette
a viande maximum puisse étre utilisée,

Fig. M Insérez la pointe de la brochette a
viande avec les aliments grillés par
I'un des trous ronds dans le disque
correspondant. Pincez la fixation a
I'autre bout de la brochette et pivotez-
la dans la cavité de l'autre disque
jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.

Fig. (8 Maintenant fixez les autres brochettes
a viande aux disques.

Remarque :

Sivous n'utilisez pas toutes les brochettes a
viande, positionnez les brochettes a viande
utilisées aussi uniformément que possible
autour de la circonférence des disques.

Dévissez les vis puis, si nécessaire, ajustez les
disques a nouveau et serrez les vis moletées.
Pour griller / cuisiner les brochettes a viande,
utilisez le programme poulet roti ou activez
I'entralnement manuellement.

Lorsque vous insérez ou retirez le disque

de brochettes a viande de la friteuse a air
chaud, voir la section Insérer et retirer la
rotissoire, le panier rotatif ou le disque de
brochettes a viande.

Lorsque le processus de cuisson est terming,

retirez le disque de brochettes.

e Mettez des gants de cuisine et appuyez sur
la fixation de la brochette. Faites pivoter la
brochette a viande en la retirant de la cavité
du disque correspondant et retirez la pointe
du trou dans l'autre disque. Retirez toutes
les brochettes des disques.

e Desserrez les vis moletées jusqu'a ce que les
disques commencent a bouger et retirez-les
de la rotissaire,
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Insérer et retirer la rotissoire, le panier minuterie ou le temps restant est affiché sur la
rotatif ou le disque de brochettes a viande  gauche de I'écran. Appuyez brievement sur le
Fig.BE @ Insérez le bout de la rotissoire avec bouton Marche/Arrét a nouveau pour démarrer
le grand carré sur la gauche dans le le processus de cuisson. Lorsque la température
support d'entrainement. @ Placez prédéfinie a été atteinte, lindicateur de
ensuite le bout de droite de la rGtissoire  controle de chaleur §) @) @) s'éteint.
avec la rainure sur le support du coté Préchauffez la chambre de cuisson pendant
droit. quelgues minutes avec la porte fermée. Pour ce
Fig.[E Utilisez la poignée de Ia rotissoire faire, réglez la température désirée et un temps
pour la retirer et procédez dans l'ordre adéquat.
inverse pour insérer la rtissoire, le Préparez les aliments a griller ou frire, placez-
disque ou le panier. les sur les grilles de cuisson, sur la plaque de
- cuisson, dans le panier rotatif ou comme décrit
Avertissement ! dans le point approprié.
Risque de bralures Siaucune graisse ou liquide ne dégouline,
La rBtissoire, la grille ou le panier sont trés placez les aliments a frire directement sur la
chauds apres la cuisson. Utilisez toujours plaque de cuisson. . .
la poignée de la rétissoire pour retirer la Ouvrez la porte et inserez la grille de cuisson
rotissoire, a grille ou le panier chaud. Tout oula plaque de cuisson a la hauteur désirée,
d'abord soulevez I'extrémité droite de Ia ou insérez la rotissoire, le panier rotatif ou le
rbtissoire du support @ et déplacez-Ia vers disque de brochetlte dansla frite/use a air chaud.
vous @ pour que l'extrémité gauche de Ia Fgrmez 'Ia porte, ajustez la température et la
rotissoire glisse hors de I'emplacement € minuterie d nouveau.
puis la rotissoire ou le panier peut étre retiré. Remarque :

\/ous pouvez modifier la minuterie et la
température a tout moment pendant le
processus de friture ou de grillade. Pour
changer le programme, vous devez d'abord
éteindre I'appareil et le rallumer.

Friture et grillade a I'air

Avant chaque démarrage, vérifiez sile
récupérateur de graisses est inséré dans la
position la plus basse.

Fig. [ Insérez le récupérateur de graisses dans Remarque :

la position la plus basse. Lindicateur de chaleur §) @) ¢ s'allumera et
Fig. {8 Insérez la fiche électrique dans une s'éteindra lui-méme pendant le processus

prise adaptee. de friture. Ceci est normal et indique que la
Fig. 8 Appuyez sur le bouton dalimentation température prédéfinie est maintenue.

pendant environ 1 seconde pour allumer

l'appareil. Sélectionnez le programme Lorsque le temps prédéfini est écoulé, I'unité

predéfini ou ajustez manuellement le émet un bip répété puis s'éteint. Pour éteindre

temps de friture et la température. la friteuse a air chaud manuellement, appuyez

sur le bouton Marche/Arrét pendant 1 seconde.
Notez les symboles et les tableaux de

Programmes et Fritures suivants.

Si désiré, réglez la température et la minuterie .

individuellement en utilisant les boutons +/ - Avertissement

La température maximale réglable estde 65°C || ¢ yentilateur continue de fonctionner apres
-200°C, la durée maximale est de 60 minutes. larrét pour refroidir I'appareil. Ne débranchez
La température par défaut pour le dégivrage pas la fiche d'alimentation avant que le

est de 70 °Cet peut étre ajustée de 40-70 °C. symbole de ventilateur $ [ n‘ait disparu.

La température est affichée a droite et la
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Lorsque le processus de cuisson est terming,
ouvrez la porte et retirez les aliments comme
décrit dans les points sur l'utilisation des
grilles et Insérer et retirer la rotissoire, le
panier rotatif ou le disque de brochette

a viande. N'utilisez que la poignée de la porte
pour ouvrir la porte chaude.

Attention

De la vapeur chaude peut s'échapper lorsque
la porte est ouverte, Par conséquent ouvrez
toujours la porte prudemment et lentement,
Apres utilisation et apres que le ventilateur
ait arrété de fonctionner, débranchez la fiche
d'alimentation.

Tableau des Programmes

Attention

Selon le type et la nature des aliments, ils
peuvent devenir tres chauds | En particulier les
aliments contenant beaucoup d'eau, comme
les tomates, deviennent trés chauds. De ce
fait, soyez tres prudent lorsque vous sortez
ces aliments

Versez les aliments frits dans un saladier ou
une assiette adaptée. Si nécessaire, aidez-vous
d'une spatule de bois pour vider le panier a
friture. Lorsque toutes les parties ont refroidi,
nettoyez I'appareil comme décrit dans la
section Nettoyage et entretien.

Icénes Préréglage Minuterie Température
sk | : o
Frites 15 minutes 200°C
DY
Pizza 20 minutes 200°C
N Hot dog 12 minutes 160°C
@ Cuisson 30 minutes 160°C
g Pilons de poulet 25 minutes 180°C
&F Steaks 12 minutes 200°C
<< Poisson 13 minutes 200°C
) .
&o J Poulet 40 minutes 190°C
Qs
Déshydrateur 4 heures 70°C
’ sss 4 Décongélation 12 minutes 70°C

Remarque : Assurez-vous que tous les aliments sont correctement cuits avant de les servir.
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Tableaux de Fritures

Les données indiquées dans le tableau suivant font office de référence seulement. En effet, les
aliments sont différents selon leur origine, leur consistance, leur poids et leur forme, et le temps
de cuisson ainsi que la température varient d'autant. Assurez-vous que tous les aliments sont

correctement cuits avant de les servir.

o .2 . Morceaux Durée | Mélanger / .
5 S Aliment / Poids Temp. (min.) | Retourner Recommandation
Pulvérisez de I'huile (environ 1
‘ ) cuiller a café) sur les frites avant
(Fsrl!t;esélﬁér)]es 288 ) 200°C | 20-25 | Retourner* | de commencer le processus de
g g cuisson. Secouez bien a 1/3 et
2/3 du temps de cuisson.
Pulvérisez de I'huile (environ 1
Frites énaisses 400 - cuiller a café) sur les frites avant
(sur eléﬁi 6500 200°C | 20-25 | Retourner* | de commencer le processus de
g g cuisson. Secouez biena 1/3 et
2/3 du temps de cuisson.
Pulvérisez de I'huile (environ 1
o cuiller a café) sur les frites avant
Frites épaisses 400 - o .
; 185°C | 40-45 | Retourner* | de commencer le processus de
(surgelé) 600g . RN
Q) cuisson. Secouez bien a 1/3 et
‘\‘lg; 2/3 du temps de cuisson.
§§y
Pulvérisez de I'huile (environ 1
© cuiller a café) sur les croquettes
N -
E ggﬁﬁges 288 200°C | 18-22 | Retourner* | avant de commencer le processus
5 g g de cuisson. Secouez biena 1/3 et
o 2/3 du temps de cuisson.
S
2 | Fromage grillé 150-
)] ) -
% (frais) 2008 200°C 20 Non
g Pulvérisez de I'huile (environ 1
E Frites de patate 400 - cuiller a café) sur les frites avant
¥ | douce maison 6500 185°C | 40-45 | Retourner* | de commencer le processus de
£ | épaisses (frais) g cuisson. Secouez biena 1/3 et
u 2/3 du temps de cuisson.
Camembert grillé 2-3 200°C | 10-12 | Retourner Bien secouer a 1/3et2/3du
(frais) morceaux. temps de cuisson.
Pizza baguette 1-2 180°C | 10-12 Non .
(surgelé) morceaux
Piccolini (surgelé) | 20 | 180°C | 10412 | Non -
morceaux
Mini rouleaux : R
de printemps ggg 7 200°C | 12-15 | Retourner Bien sedcouelr all3ete/3du
(surgeld) g temps de cuisson.

* Pas nécessaire si le panier rotatif est utilisé.
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w2 . Morceaux Durée | Mélanger / .
5 S Aliment / Poids Temp. (min.) | Retourner Recommandation
Ailes ou pilons de pou- ) 0 ) « | Bien secoueral/3 et 2/3 du
% let marinés (surgelé) 400-600g| 200°C | 10-12 | Retourner temps de cuisson.
Pulvérisez de I'huile (environ 1
cuiller a café) sur les nuggets
(Ngld?gee‘g de poulet 400-600g| 200°C | 20-25| Retourner |avant de commencer le processus
g de cuisson. Secouez biena 1/3 et
2/3 du temps de cuisson.
b Cuisses de poulet >00-4008| 200°C | 25-30 | Retourner |Retourneral/3et2/3du
(frais) 8 temps de cuisson.
Poitrine de poulet o Retournera 1/3 et 2/3 du
sl (surgeld) 200-400g| 200°C | 20-25| Retourner temps de cuisson,
‘ Effectuez des lacérations sur les
= (Sf?;g)sse Currywurst 2-3piéce | 200°C | 8-10 | Retourner |saucisses avant la cuisson pour
E éviter qu'elles ne se fendent.
S Cordon Bleu (surgelé) | 2 piece | 200°C | 20-25 | Retourner s;%%irggrcii%gr?t ¢/3du
w .
(%] N
S Retournera 1/3 et 2/3 du
<} ~ o
e Crevettes 160°C | 12 | Retourner temps de cuisson
o Batonnets de o o Retournera 1/3 et 2/3 du
E poisson (surgelé) 10piece | 180°C |10-15 ) Retourner temps de cuisson.
> |Poisson pané 2-3piece | 180°C | 20 | Retourner Retournera L3 et 2/3 du
temps de cuisson.
T ) _ A
g Poulet grillé (frais) 1 piece/ 190°C | 40 ) En rotissoire avec entrainement
n.& max. 1 kg de rotissoire activé
\<E gg%‘;f{;x degateau | 5> 3psce | 170°C |15-18|  Non
§ + |Muffins (Frais) 3 -4 piece | 160°C 20 Non -
w N
:§' ﬁ Pains au lait (frais) 2-3piece | 180°C | 10 Retourner ?;%%irggrciégnet ¢/3du
e Croissants (frais) 2 -3piece | 150°C | 3-5 Non -
wv
-
23, ‘ Retourner a 1/3 et 2/3 du
£ =, _ ©
‘E:' Fruits 70°C | 240 | Retourner temps de cuisson
8
]
FATy SN . ) o ) Retournera 1/3 et 2/3 du
3 %a(.‘,:) Aliments congeles 70°C | 5-60 | Retourner temps de cuisson
1=}
Remarque :

Les durées de cuisson données ci-dessus font office de référence seulement. La durée de cuisson varie selon
le type/le gras/le poids des aliments.
¢ Retourner les aliments frits, particulierement les frites a 1/3 et 2/3 du temps de cuisson. Consultez les
informations du tableau ci-dessus.
e Quvrezla porte et retirez la ou les grilles de cuisson. Le processus de chauffage s'arrétera
automatiquement. Mélangez / retournez les aliments. Vous pouvez également utiliser une spatule de bois
pour mélanger/retourner les aliments.
e Réinsérez la ou les grilles de cuisson et fermez la porte. L'appareil s'allume alors de nouveau
automatiquement et commence a chauffer.
¢ (hoisissez la position du milieu lorsque vous préparez des aliments sur une seule grille.
¢ Lorsque vous utilisez deux grilles ou plus, il est recommandé de les tourner aprés avoir mélangé / retourné

les aliments, pour obtenir un résultat plus uniforme.

* Pas nécessaire sile panier rotatif est utilisé.
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Conseils pour une cuisson plus délicieuse
e Lisez toujours les conseils de préparation

Fig.[® La porte peut étre enlevée pour un
nettoyage plus facile. Ouvrez la porte

accompagnant les aliments. Presque tous
les aliments pouvant étre cuits dans un four
classique peuvent également étre préparés
dans la friteuse a air chaud.

Sila friteuse a air chaud n'est pas préchauffée,
ajoutez 2 a 3 minutes au temps de cuisson.
Un temps de cuisson plus court est gé-
néralement suffisant pour les plus petits
aliments. Un temps de cuisson plus long est
généralement suffisant pour les plus gros
aliments.

Utilisez de préférence des pommes de terre
a chair ferme pour faire des frites maison.
Rincez les frites fraichement coupées dans
I'eau froide pour retirer I'exces d'amidon et
séchez ensuite les frites avec soin. Ajoutez
ensuite I'huile et les épices. Plus les frites
sont seches, plus croustillantes elles seront.
Pour un effet croustillant mélangez des
pommes de terre fraiches avec un peu
d'huile de cuisson avant de frire.

Lorsque vous cuisez des muffins frais ou

de petits gateaux, souvenez-vous que ces
derniers gonfleront. Assurez-vous toujours
que la pate ne puisse pas toucher les
éléments chauffants. Risque d'incendie !

Nettoyage et entretien

(A} Attention

Débranchez toujours I'appareil de la prise
secteur et laissez refroidir 'appareil avant de
le nettoyer.

a environ 10 degrés, puis tirez-la vers
le haut. Lavez-les ensemble avec les
autres pieces amovibles décrites ci-
dessous, mais pas dans le lave-vaisselle,
Apres le séchage, remettez la porte sur
les charnieres a un angle de 10 degrés
et fermez-la.
Remarque : Le produit ne fonctionnera
pas sila porte n'est pas correctement
installée et fermée,
Lavez toutes les pieces amovibles a
I'eau chaude et au détergent puis rincez
abondamment. Pour retirer les résidus
d'aliments incrustés récalcitrants, faites-les
tremper dans un bain d'eau.

Remarque :
Alternativement les pieces amovibles
peuvent aussi étre lavées au lave-vaisselle.

Lors du nettoyage, ne jamais utiliser de
solvants ou des matériaux abrasifs, des
brosses dures, des objets métalliques ou
pointus. Les solvants sont dangereux
pour la santé humaine et peuvent ronger
les éléments en plastique, alors que des
mécanismes et des outils de nettoyage
agressifs peuvent rayer les surfaces.

Dépannage
En cas de problemes pendant le fonctionnement, veuillez consulter le tableau suivant. Siles problemes
ne peuvent pas étre résolus tels indiqués dans Solutions, veuillez contacter votre fabricant.

Probléme Causes possibles Solution

L'appareil ne e Alimentation interrompue |  Vérifiez la source d'alimentation
fonctionne pas ou | ¢ La porte n'est pas fermée | ¢ Veillez a ce que la porte soit fermée

ne chauffe pas correctement correctement

Odeur de brdlé / | ¢ Delagraisse ou des résidus | e Assurez-vous toujours que les éléments
fumée sont collés aux éléments chauffants restent propres, et que la
chauffants graisse ou les aliments n‘entrent pas en
contact avec ces derniers.
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e Mn BeTETE OE ?\EITOUDVIO TO rrp0|0\/ LEoOW EELUTEDIKOU
XPOVOOBIOKOTITN N EEXWPIOTOU TNAEXEIPIOTNPIOU.

eT0 HDOIOV QuTo unopa va xpnomonom@a ono
maidIa NAIKIag aTto 8 €TWV kal Gvw Kal aTTo dToud
LE PEIWUEVEC OWHATIKEG, QIOBNTPIEG 1 OIAVONTIKES
IKOVOTF]TEQ N E?\?\EIlJJn Euﬂapmg Kal vvwoag epO0ooV
TOUG £X0UV 00BEI kaBoorynan N 0dnyieg TTou ahopouy
TN XPNon Tou TIPOIOVTOG KATA £va A0haAn TPOTIO Kal
KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOHEVOUC KIVOUVOUC,

e Ta maidia Oev ummopouy va 1aifouV LE To TTPoIoV,

. Ko@oplopog Kal ouvmpnon xpnom Ogv Ba \/IVOVTOI
amo maidid EKTog av OUTO elval n7\||<|og LEVAAUTEPNC
Twv 8 kal BpiokovTarl uto TapakoAoubnaon,

e DUAGETE TO TTPOTOV Kal TO KAAWOIO TOU UAKPIG ATTO
TTaIdIa KATW TWV 8 ETWV.

* To TTpOIOV TTPOOPICETAl yia OUVOEGH OE TIPICa N oTToia
O1aBeTel yeiwon,

JCle ﬂp&ﬂa Va E&ETOQETE TAKTIKA TO Ko?\u)6|o
DEUPATOC (e onuadia cbeopog Kal o€ nemeuJon
TTOU TO KO?\w6|o mpouom@a dBopec, dev TIPETTEl va
XPNOIOTIOINOETE TO TTPOIOV.
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* TO TIPOIOV £XEI OXE0IAOTE VA TNV TIPOETOILACIA
ﬂooomTuuv KodJE TTou ouvnBilovTal otnv 0||<|0|<n
XPNON N OE TTAPOHOIEG N EMAYYEAUATIKES XPMOEIC,
2TIC ouvn@ag OIKIOKEC xpnoag ﬂEpleuBovovm
0l KOUCIVEG TIPOCWTTIKOU OE KATAOTNHATA, YPADEIQ,
VEWPVIKEG Kal GAEG LIKDEG ETIXEIPNCEIS, N
VI XpNon ammo EVOIKOUG TTAVOOXEIWY, UIKpUWY
£EVOOOXEIWV Kal TTAPOHOIWY XWPWV OIaUoVAC.

*[Q XG?\GOUE\/G Ko?\wélo Tpochodooiac nperra Va QVTIKa-
BioTavTal uovo ario Tov EEOUOIO@OTHUEVO O\/Tmpooumo
TOU OepPIC WOTE va amodeuyovTal TUXOV KivOUVO,

*KaBapioTe TN oUOKEUN Kal OAQ TNG Ta €6PTNHATA
LETG aTTO KABE Xprion.

. AKvouenOTe TIC 00NVIeC Tng TTapaypadou
Ka@apiopoc kai ¢ppovrida.
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e AlgBdoTe TANPWC To EYXEIPIOIO AUTO e Movo e TNV aToouvOEon amo TN

TIPIV aTTO TNV TTPWTN Xprion . Mepiexel
ONUAVTIKEC TTANpOdOPIeC yia TNV
aohaAEId oag KaBu¢ kar yia T XpRon
Kal TN ouVTNHPNON Tou EE0TTAICUOU.
DUAAETE TIC 00NVIEC QUTEC yia
LEAAOVTIKN avadopa kal OWOTE TIC
uadi ue To Tpoiov.

AWoTE 1010ITEPN TIPOCOXT OTIC
TIPOEIOOTTIOINCEIC TIAVW OTO TTPOIOV Kal
0€ QUTO TO EYXEIPIDIO,
XpNOIUOTIOINOTE TO TTPOIOV HOVO

yia TV eVOEDEIYUEVN TOU Xpron.
Tuxov akaTAAANAN Xpron UTTopEl va
00nNyNoEl O€ KIVOUVOUC,

STNV TTEPITTTWON aKATAAANANC
XpPNone n eopaApevng AeImoupyiac,
Oev OeXOHAOTE Kapia euBuvn via
TIPOKUTTTOUOEG (NUIEC,

H xprion aEecoudp kal EEapTNUATWY, TTOU
OEV OUVIOTWVTAI aTTO TOV KATAOKEUAOTN
LTTopEi va 00nynoel 0€ TpauUaTIoHouG i
(NUIEC Kal GKUPUIVEI TNV €yyUNan.

Mnv adrveTe TIOTE TO TIPOIOV OiXWC
eMBAedN evll €ivar evepyoToINPEVO.
Mnv ToToBETEITE Bapia avTIKEIEVA
0TO TTAVW PEPOC TOU TTPOIOVTOC,

Mn BuBileTe TTOTE TA NAEKTPIKA

EPN TOU TIPOIGVTOC OTO VEPO KATA
Tov kKaBapiopo f T Aermoupyia. Mnv
KPATATE TTOTE TO TIPOIOV KATW ATIO
TPEXOUUEVO VEPO.

Mnv TTPOOTIABAOETE O€ Kapia TTEPITTTW-
0N Va €TMOKEUACETE TO TIPOIOV LOVOI
oac. a oepPIC kal ETOKEVEC, TTApaka-
AgioTe va oupBoUAEUBEiTE evav eEoual-
000TNHEVO QVTITTPOCWTTO TOU OEPPIC,
H Tdon dIkTUoU TIPETTEI VA QVTIOTOIXEN
OTIC TTANPOdOPIEC OTNV ETIKETA
OVOHAOTIKAC 10XUOC TOU TIPOIOVTOC,

To Buopa Tpododoaiag
XpnolJoTTolgiTal we n d1aTagn
amoouvdeonc. BeBaiwBeiTe 6T TO
Buopa Tpocdodoaiac BpiokeTal oe
AEITOUPVIKN KATACTAON,

54
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TipiCa pmopel va emTeuxBel TANPNG
dlaxwpIoHOC TOU TIPOIOVTOC aTTo TNV
Ta0on Tpocdodoaiac,

e AnoduyeTe TIC {NUIEC 0TO KAAWOIO
Tpochodoaoiag TTou PTTopEi va
TIPOKANBoUV amod ouaTpodEC ) atod
eTacdn Je aIxUNPEC ywviec,

e KpaTnoTe To TTpoiov autod
OUPTIEPIAQPBavVOUEVWY TOU KAAWwdiou
Kal Tou BuopaToc Tpodod0aiac HakpId
amo OAEC TIC TNYEC BEpUOTATAC OTTWG
yia Tapadelypa, Goupvouc, ECTIEC
AVEIPEPATOC Kal AAAEC CUOKEUEC/
GAAQ QVTIKEIUEVA TTOU TTAPAYoUY
BepuoTnra.

e Bya(eTe 10 BUOUa ato Tnv TRIla Hovo
amo auTo kaBauTo To Buoua. Mnv
TPaBATE TO KAAWDIO.

e BydATe TO TIpOIGV o TNV TIpia oTav
TO TIpOioV Ogv BploKeTal OE XpHon,

O€ TTEpITTTWOoN OUCAEITOUPYIWVY,
TIPIV va OUVOECETE N va aalpeceTe
€€apTAUATa Kl TIpIV aTTo KABE
kaBapiopo.

* Av T0 KaAWODIO TPOdodOGIac ) N
Brkn ToU TIPOIOVTOC £XEI UTTOOTE
(NI 1) TO TTPOIOV EXEI TTECEI KATW,

TO TTPOIOV UTTOPEI va un PTopei va
XpnoluotoInBei piv va e€eTaoTel amo
£vav €€0U0I000TNPEVO QVTITTPOCWTTO
TOU OEPPIC.

¢ XpNOILOTIOINOTE TO TTPOIOV POVO OF
0TEYVOUC ECLITEPIKOUG XWPOUC Kal
TIOTE 0€ EEWTEPIKOUC XWPOUC,

e [TpooTaTEYTE TO TIPOIOV AUTO ATTO
TNV UTIEPBOAIKN BEpUOTNTA KAI TO
UTTEPROAIKO KpUO kaBWG Kai amo To
AuEeco NAIaKO ulc Kal aTtro Tn okovn.

e [0 va PeIWBei 0 KivOuvoC TIUPKayIAC
Kal NAEKTPOTTANEIAC, UnVv eKBETETE TO
Tipoiov oe wTid (T(GKI, 0XAPa, KEPIQ,
TOIYAPA K.0.K) 1) OE VEPO (OTAYOVEC
VEpoU, TITAIAIEC vepou, Bada,
LTTaVIEPEG, OEEAUEVEC K.OK.).
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* Mpoeidomoinon! Mnv xpnoipomoleiTe
auTO TO TTPOIOV KOVTA OE VEPO 1) BapIC
Uypaoia- TT.X. O £va UypO UTTOVEIO T
OITTAQ O€ pia Toiva 1) OE Jia UTTaviepa.

e XpnoIUoTIOMOoTE TNV TTapouca
OUOKEUN O€ EUKPATEC CWVEC HOVO.
Ao UVETE TPOTIIKEC Kal 101aITEPa
UYPEC TTEPIOXEC,

e [lpooTaTEWTE TO TIPOIOV
amo kabe popdr) uypaoiac
OUUTTEPIAQUBAVOPEVUY UOPATUWY Kal
aTuoodalpIkng uypaaciac,

* BepaiwBeiTe 0TI UTIAPXEl EAEUBEPN
KUkAodopia agpa. 1 auTo pnv
TOTIOBETEITE QVTIKEIUEVA TTAVW OTN
OUOKEUN Kal TNPEITE TIC aTTOCOTACEIG
aocaAeiac amo Toug Toixoug OTTWC
caiveTal TapakaTw:

- MAeupika: 10 ek.
- Miow: 30 &k
- Mavw: 30 k.

e H ouokeun Ogv TTPETTEI va evToIXi(eTal,
H ouokeun dev TIpeTel va eykabioTaTal
ameuBeiac KATw amo TTayko Koudivac
I va aKOUWTIA OTO £0W ETTAVW HEPOC
TOU VTOUAQTOU,

e Ta modIa TNC OUCKEUNC va dnv
adaipouvTal,

e TOTIOBETNOTE TN OUOKEUN TTAVW O
emdavela avBekTIKn 0Tn BepuoTNTa
Kal oTo mToiAiopa. Mnv ToTToBETEITE
TN OUCKEUN TTAVW OE KaUTT) eMQAVEIQ
(11.X. €0TIEC KOULIVaC) 1) OE YULVEC
dAOVEC (.. €aTieC ykaliou).

e To TTpOIOV OEV TIPETIEI Va €PXETA
o€ emadn) 1 va KaAUTITETal ammo
I01QITEPWC EUPAEKTA UAIKA, OTTWIC
KoUupTIVEC, UGACPATA, TOIXOUC, KATT.
MNapakaAoUpe, PPOoVTIOTE va UTIAPXE!
ETTAPKNC aTTO0TACN Ao aAeiac amo
eUDAEKTA UAIKA.

e Mnv EI0GVETE QVTIKEIPEVA OTO
E0WTEPIKO TNC OUOKEUNC.
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e To TTpOiov auTd OV elval KaTAAANAO

yia EUTTOPIKN Xpron. Eivar oxediaopevo
OVO VIa OIKIAKT Xprion,

* Mnv TOTIOBETEITE T CUOKEUT TTAVW

0€ paTia koulivag (agpiou, NAEKTPIKN,
KApBOUVOU, KATT.).

Kivduvog mupkayiag! Ta €ion
TPOIPWY UTTOPEi va TTapouy

dwmal Mnv xpnoloTioIgiTe
TPOIUA TTOU TTEPIEXOUY UTTEPBOAIKO
Airoc 1) (Gxapn kaBwce ET0I UTTOPE

va TTpoKANBe! Tupkayid. [MoTe unv
adrjVETE TO TTPOIOV XWPIC ETMTAPNON.
Kivduvog eykauparog! Mnv ayyileTe
TIC KQUTEC €TMAVEIEC TOU TTIPOIOVTOC,
AyviCeTe To TIpoiOV LOVO aTTo TN AP
ToU N aTnv 0Bovn. Na eioTe 101aiTEPa
TIPOOEKTIKOI OTav adaipeiTe (eaTd
TPODIHA.

O1 TAGKEC WnoipaToc Kal AAAa uEpn
TNC CUOKEUNC avamTuooouy UPnin
Bepuokpaacia. AGnoTE TN CUCKEUN va
KPUWOEI KAAG TIPIV TNV KOBApIoETE 1)
TNV amoBnKeVOETE,

* Mnv ayyiCeTe To BepUaVvTIKO OTOIXEID.
* To AddI kal To AiTToc ival eUDAEKTQ.,

To AadI Kal To AITToC OV TIPETTE!
va otalouv TTavu aTa BepuavTika
oTOIXElQ.
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Zuyxapnmipia!

20C EUXAPIGTOULE yIa TNV ayopd €voc
nipoiovTog KOENIC. MapakaioUpe diaBacTe
TIDOOEKTIKA TO TIAPOV €V XEIPIOIO Kal PUAGETE TO
yia LEAAOVTIKN avadopad,

MpoTiBgpevn xpnon

To Tapov TPoi6Y TTPoopICETAl HOVO yia TNV
eme€epyaaia Tpodipwy. OTToIadATIOTE GAAN
Xprian evOEXETaI va TIPOKAAEDEl BAGRN 0T
TIPOIOV N TPAUPATIOUO.

H Imtron GmbH dev dépel kapia eubuvn via
BAABN aTo TIPOIGY, yia KATAATPOMN TTEPIoUaiag
1 yId TIPOCWTTIKO TPAULATIONO E€aiTiag
ampOCEKTNC M) AKATAAANANG Xprong Tou
TIPOIGVTOC 1) Xpron Tou Ogv €lval oupduwvn e
TOV OUVKEKPIUEVO OKOTTO XProng OTIwe opileTal
aTo TOV KATAOKEUAQT).

Mpiv TNV TPpWTN XpNon

BydATe To TIpoidV kaI Ta €EPTAUATA ATTO TNV
apyx/kr ouokeuaoia. ZuvIoTATal va GUAAEETE Kal
Va amoBnKEUOETE TNV ApyIKr OUCKEUaaia. Av
emBupeiTe T G1aBe0N (amoppIYn) TNC ApXIKAG
ouokeuaoiag, TapakaAeioTe va AdBETE uTon
0ac TNV IoxUouoa VouoBeaia. Z€ TIEpITTwan
TIOU €XETE T OTTOIAONTIOTE EPWTAHATA

OXETIKG UE TN owoTn d1aBean (amdppiyn) Tou
TIPOIOVTOC TIAPAKAAEIOTE Va ETIKOIVUVIOETE e
TO TOTTIKO 0AC KEVTPO OIAXEIPIONG ATTORANTWV.
EmBewpnoTe Ta TTEPIEXOUEVA TIOU 0AGC EXOUV
mapadobei oe 0,1 acdopd TTANPOTNTA Kal {NUIEC,
Edooov Ta TrEpieXoUEVa TN Tapadoonc OV eival
TIARPN 1 €X0UV UTTOOTE! {NUIEC, ETTIKOIVUWVAOTE UE
TO YPADEIO TWV TTWANCEWVY 0aC apETWC,

META TNV ATTOOUOKEUAOIA, TTAPAKAAEIOTE va
QvaTpEEETE aTo KePaAaio KaBapiopog Kai
dpovrida.

Ma va amopakpUVETE QUTA TA UTTOAEIIUATA
¢ O1adikaaiac TTapaywync, AEITOUpYROTE T
OUOKEUN Ia TiepitTou 10 AeTTTa Xwpic TpOdILa.
lNapakaA€ioTe va QVaTPEEETE OTO KEPAAQIO
Xprion. BeBaiwBeiTe 0TI UTTAPXEI ETTAPKNC
QEPIOUOC KaBUIC EVOEXETAI Va TIPOKANBE ia
eAadpd ooun kar kamvoc, MNpokeTal yia kAT
aBAaBec ou Ba e€acbavioTel olvToUaA.
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Amoppiyn

Mnv TTETATE QUTH TN CUoKeUN pad e Ta

XUdnv oIkiakd arroppippata. EmotpeTe
mmm TNV OF £V0 KABOPIOUEVO ONHEID
TIEPICUAAOVYNC Yia TNV AVAKUKAWGON NAEKTPIKOU
Kal NAeKTPoVIKoU e€oTTAIoPoU. Me auTo Tov
TpOTIO, CUPBAAAETE OTN BIATHPNON TWV TTOPWY
Kal TNV TTpoaTacia Tou TTEPIBAAAOVTOC,
AmeuBuvBEiTE 0TOV QVTITTPOOWTIO TNC TTEPIOXNC
0ac 1) oTIC ApHOBIEC APYEC VIA TTEPIOCOTEPEC
TTANPOdOPIEC,

Mepiexopevo

1 x dpitela Beppou agpa

3 X Zxapec Pnoipatog

1 x Tayi Pnoipatoc/Tagi amooTpayyiong AITTouc
1 x MNepioTpecdOpeVo KaAdo

1 x 2eT ooUBAag

1 x A\aBr coupAag

1 X 2€T e 0oOUBAGKIA VIa KpEATA

1 x Eyxeipidio odnyiwv

Texvika XapakTnploTiKa

OvopaaTikn Taon 1 220-240V~
OvopaaTikn 10xUC el06d0u : 1800 W
OvopaoTikn ouxvotnTa  :50/60 Hz

XeipioTnpia kal e§apTnparta

A Mivakac eAéyyou pe evositeig

& 060vn

Koupmmd emAoyng wpag +/-

B Koupri evepyotoinonc/amevepyomoinong
dwTIopoU

IE Kouyr evepyotoinong/amevepyoroinong

& Koupmi pnyaviopou kivnong coupAag

[ Koupma emioyic Beppokpaaciac +/-

IE1 Koupma kai evBei€eic emioync Asimoupyiag

I ®wTopde BaAdPoU PAVEIPELATOC

M Yrodoxr coupAag

A sxapa (3x)

Tawi Wnoipatoc/Tawi amoaTpayyiong AiToug

I Nopra

I NaBr mopTag

& Nepiotpedopevo kahad!

2 >oUBAa pe adiykTAPEC Kal BidEC

1 NaBr) coUBhag

I Souphdkia via kpeata (10x)

H Alokol yia couBAakia (2X)

KaAwdio Tpododoaiag pe dig

[T =€odoc BeppouU agpa
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EykaraocTtaon

Eik. [ TomoBeTrOTE TN OUCKEUN OE pia
op1CovTia, aTaBepn kal avBEKTIKN 0Tn
BepuoTnTa emdaveia. AABeTe umon
0a¢ TNV amOaTACN aTTo TNV KOVTIVOTEPN
pica.

Znpeiwon:

[a va eEa0aAiOETE ETTAPKN POr| AEPa
aKoAOUBNATE TIC EAGXIOTEC ATTOOTACEIG
aodaleiac we kATweor:

MAeupika: 10 ek,

Miow: 30 ek

Emavw: 30 &k

ﬁ Mposidomoinaon -

Kivduvog eykaupatwy
XpNoILOTIOINOTE TIACTPAKIA 1 yavTIa Vid va acal-
PECETE TIC KAUTEC OXAPEC ) To TaWi (naipaToc,

MNpoeidomoinon

To Trpoidv Oev TIPETIEl va TOTTOBETEITAI 08
emTTAC. To TTpoioV OEV TIPETTEN va TOTIoBETEITal
ameuBeiag KATw amo TIATO, VTOUAATTI 1) EpLApIO.
NaBeTe umon o1 BepUOC aepac BIaeVVE
amo my mow €080 Beppou aepa. MNpeTel

Va TNPEITE TIC EAGXIOTEC ATTOOTACEIC KAl va
KPATATE AKPIG TA QVTIKEILEVa TTOU Elval
euaioBbnra oTn BeppoTnTa.

NeiToupyia

Xpron Twv oxapwv

Eik. F TomoBe\oTe Ta TpOdIUa TTOU
Ba payeipeuToly TTAVW O€ pia
N TTEPIOOOTEPEC (EWC 3) OXAPEC
(noiuatoc.

Eik.[EFl Av XpnOILUOTIOIEITE 2 1 KaI TIC TPEIG
0xApeC TauTOXpOovVa, AGRETE UTTOWN OTI
000 YNAGTEPQ TOTIOBETEITE pIa OXApa,
TO00 UPNAGTEPN €ival n Bepuokpacia
ToU YKpIA 1) Tou YnaiuaTog, SI10TI TO
BepuavTikd aToixelo BpiokeTal aTO
ETTAVW UEPOC, 2UVETTWIC, TO haynTo
(RVETaI TTIO ypriyopa oTNV ETTAVLY
oxdpa kal ViveTal o Tpayavo, aAAd
UTTOpEl €TTIoNG Kal va kagl o €UKoAQ.
Ma va TTETUXETE Mo opoiopopdn
KaTavoun TNE BEPUOTNTAC, ETIAEETE TN
peoaia Beon. EMAEETE TN XaunAGTEPN
Beon via Ao Yhaipo.
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Xprjon TN¢ gouBAag

H coUBRAa €ivar kaTGAANAN via To AGIHO OTO

VKPIA HEYAAUTEPWY KOPUATIWY KPEATOC 1

HIKpoU (INToU KOTOTIOUAOU.

Eik. A H ooUBAa epioTpEDETAI QUTOPATA
LOvVo OTav ETMAEEETE TO TTPOYPAULA
yia nTO KOTOTIOUAO. AV EXETE
EMAEEEI AAAO TIPOYPaPPA N OEV
EXETE EMAEEEI KAVEVA TIPOYPAULQ,

0 UNXaVvIopOC Kivnong TNg couBAag
TIPETTEI VA EVEPYOTIOINBE TATWVTAC
10 TARKTPO . O UNXaVIoPAE Kiviong
QTTEVEPVYOTIOIEITAI TTATWVYTAC £QVA TO
mRkTpo O .

Ex. A =e0diETe TIC 000VTWTEC BIOEC GTOUC
OPIVKTAPECG, AAAG LNV TIC ADaIPECETE.

Ex. @ Tpurmarte To TpOdIUO TToU Ba YnBEi
0TO VKPIA 600 TO dUVATO TTI0 KEVTPIKA
LIE TN 0OURAQ, ETCI WOTE va BpioKeTal
0€ ion amoaTaon aTmo To BeppavTko
aTolxeio. AocUVETE TV Avion
KaTavoun BApouc yupw amo Tn couBAa.

Ei. | 2T OUVEXEID, OTEPEWATE TO TPODIYO
0TN PEON TNC 00URAAC LIE TOUG
0PIVKTAPEC. MNa va TO KAVETE auTo,
OTPWETE padi Toug XaAapWUEVOUC
OPIVKTAPEC Kal, OTaV TO TPODIHO
0TEPEWBEI KAAG, OTEPEWOTE TOUC
OPIVKTAPEC 0dbiyyovTag TIC 000VTWTEC
Ridec TGvVW 0T 0oURAQ.

Znueiwon:

e BeBaiwBeite 0TI To TPODILO EXEI TOTIOBE-
TnBei oTn coUBAQ €TOI WOTE N AMOOTACN
LEXPI TOV INXAVIOWO Kivnong 0Ta apIoTeE-
pd Kal To oTNPIyKa oTa 0g€id va ival idia.

e N\dBeTe uTOYN TO PEVEDOG TOU TPOdIoU
mou Ba nBei oTo VKPIA (T.X. YnTO
KOTOTIOUAO). To TPOIO DEV TTPETIEI Va
ayyiCel To EMGVW BEPUAVTIKO OTOIXEIO OF
kapia Bean.
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Znueiwon:

e H ooUBAa dIaBETEI E00XEC Kal GTIC OUO
TIAEUPEC. AUTEC Ol E00XEC UTTOOEIKVUOUV
TIC TNIO EEWTEPIKEC BETEIC TWV
000VTWTWY RIBWV. O apIVKTNPEG LE TIC
RideC dev TTPETTEI va OUVOEOVTAIl EEW ATTO
QUTEC TIC ECOXEC,

e JUVIOTATAI VA XpNOILOTIOIEITE OVO NTO
KOTOTIOUAO WG 1 KIAG e TN ooUBAQ.

e [ia TNV TomoBETNoN Kal TNV adaipeaon g
ooupAag amo TV GpiTela BepUoU aepa,
avaTpeETe atny evoTtnTa TorroBETnon
Kai agaipeon Tng goUBAag, Tou
mepIoTPEDOPEVOU KaAaBioU r) Tou
KaGdou yia couBAdKIa KPEATWV.

Xpnion Tou epioTpedOPEVOU KaAaBIoU
MropeiTe va WAOETE OTO VKPIA TNYAVITEC
TIATATEC 1 AAAG hayNTA UE TIATATEC, AAXAVIKA,
KPEQC Kal KAaTEWUYHEVA TTPOIOVTA OTTUIG

1IN TTaVapIoUEVEC POOEAEC KaAaUapIoU
opoIopopda PEca OTo TIEPIOTPEDOUEVO KAAGBI,
To TepIoTpedOUEVO KAAGBI TIEpIOTPEDETAI
QUTOLIATA HOVO OTAV ETIAEEETE TO TTPOYPAULA
yia NTO KOTOTTOUAO. AV £XETE ETIAEEEI

GAAO TTPOYPAUA 1 OEV EXETE ETTIAEEEI

Kaveva TpOYPappa, 0 UNXaviopog Kivnong

TOU TTEPIOTPEDOEVOU KaAaBIOU TTPETTEI va
evepyoroinBel matwvrac 1o mRkTpo L . O
LINXQVIOUOC Kivnang ATTEVEPYOTIOIEITAI TIATWVTAG
Eava To TANKTPO ) -

Eik. Bl lepioTe To MEpPIOTPEDOUEVO KAAABI TO
TIOAU HEXPI Ta 2/3 €701 WOTE Ta TPOPIA
0TO E0WTEPIKO TOU KAOOU va UTTOPOLY
va TIEPIOTPEDOVTAI KAl va KIVOUVTal
yia va PnBouv oTo VKpIA opoiopopda.
KAeioTe To TepIoTpEdOUEVO KAAGE! Kal
BERaIWBEITE OTI £XEI KAEIOEI KAAG E£TOI
WOTE va UnV JTTopEl va avoi€el kaTa Tn
AerToupyia.

KaTd v TomoBeTnon kai TRy adaipeon
TOU TTEPIOTPEDOLEVOU KaAaBIoU amo TNy
dpITela BeppoU aEpa, AVaTpEETE aTNY
evotnTa TorroBéTnon kai adaipeon
TNG GoUBAag, Tou TEPIGTPEDOHEVOU
KaAaBioU 1| Tou kaGdou yia
OOUBAAKIO KPEATWV.
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Xpnon Tou epIaTPOdIKOU KAdou yia
couBAdkia KpeATwv
Eix. Bl OAioBnoTe Toug duo diokoug kadou
TIavw oTn ooUBRAa. AdBeTe umoyn ot
TIPETTEI VA XPNOILOTIOINCETE TIC OUO
0doVTWTEC BIdEC TTOU TTapexovTal pad
LIE TOUC ODIVKTHPEG,
BeBalwbeiTe OTI;
e 01 000VTWTEC BIOEC €ival
OTPAPUEVEC TIPOC Ta €EW
0l dlokol Tou kadou €lval
TOTTOBETNEVOI avaPEeaa oTIg OUO
OTPOVVUAEC UTTODOXEC,

Znueiwon:

H couBAa O10BETEI OTPOYYUAEC EGOXEC

Kal aTIC OUO TTAEUPEG, AUTEC O ECOXEG
UTTOOEIKVUOUV TIC TTIO EEWTEPIKEC BETEIC TWV
odovTwTwy Bidwv. O1 diokol Tou Kadou pie
TIG BIOEC OEV TIPETIEI va QUVOEQVTAl EEW ATTO
QUTEC TIC ECOXEC,

2TEPEWOTE TOUG U0 BITKOUC TOU KAOoU

LIE TIC 000VTWTEC BIGEC TTAVW OTN 0oURAC.
2UVIOTATAl Va BIOWOETE TIG 000VTWTEC BIOEC
AKPIBLWC TTAVW OTIC GTPOVYUAEC E0OXEC

€T0I WOTE Va UTTopel va Xpnaiotoindel To
LIEYIOTO LINKOC VIa Ta GOUBAGKIO KDEATWV.

Eik. [ TomoBeTnOTE TN UUTN TOU GOUBAAKIOU
KpEATWY pali UE Ta TPOGIUA TTOU
Ba Wndouv oTo ykpIA o€ pia amo Tig
OTPOYYUAEC OTTEC OTOV QVTIOTOIXO
dioko. [MEATE TO KAITT 0TO AANO AKpO
TOU 0OUBAGKIOU Kal YUPIOTE TO UECA
aTNV UTT0B0XT) OTOV AAAC BIOKO LEXPI Va
aodahioer otn Beon Tou.

Eix. [ Twpa TomoBeTHoTe Ta AAAQ GouBAAKIa
KPEATWY 0TOUC BIOKOUC,

Znueiwon:

Av Oev XpnaloTIOINCETE OAQ Ta 0OUPRAAKIQ
KPEATWY, KATAVEILUETE TA XPNOILOTIOIOUUEVA
00UBAGKIa 000 To OUVATOV TTO opolopopda
OTNV TIEPIPEPEI TWV DIOKWYV.

=eoditTe TIC BIdEC kal, av xpelaleTal, puBpioTe
£ava Toug Giokouc Tou kKadou Kal odiETe

Tic 000VTWTEC BIdEC. MNa WhoIHo 0To VKpIA/
ammAG N oILo TWY COURACKILWY KPEATWY,
XPNOILOTIOINOTE TO TIPOYPAUKA yia PnTo
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KOTOTIOUAO 1) EVEPYOTTOINOTE XEIPOKIVATA TOV
HNXaVIoPO Kivnong.

KaTd tnv TomoB£Tnon kal Tnv adaipeon Tou
kAdOoU HE Ta 00UBAAKIO KPEATWY aTTO TNV
dpiTela Beppol agpa, avaTpeETe aTNV evOTNTA
TomoB€Tnon kai agaipeon TN couBAac,
Tou TEpIaTpEdOpEVOU KaAaBioU 1) Tou
Kadou yia gouBAaKIa KPEATWV.

'OTav n diadikacia PnoipaToc oAoKANPWBEl,

adalpeaTe Tov KAO0 HE Ta 00URAAKIC,

e DopeoTe yavTia houpvou kal MEOTE padi To
KAITT TOU 00UBAGKIOU, STPEWTE TO GOURAGKI
KPEATWY EEW aTTO TNV UTTOOOXN OTOV
avTiaToixo Oioko Kal TPABRAETE TN LUTN aTmo
TNV o1 aToV AAAO Oioko. AQaIpETTE OAQ T
ooupAakia aTo Toug Siokouc,

e Ze0dIETE TIC 000VTWTEC RIOEC LIEXPI O
diokol Tou Kadou va XaAapuoouy Kal
adaIpeaTE TOUC amo T 6oURAQ.,

TomoB€TnoN Kai adaipeon TN couBAac,

Tou TepIaTpedOpEVOU KaAaBioU 1) Tou

Kadou yia couBAaKIa KpEATWY

Eik.EE @ TomoBeTroTe To dkpo ¢ ooupAag
padi pe 1o peydAo TETPAYWVO LECA
0TV UTTOQ0XT TOU NXAVIoHOU Kivnong.
@ > ouvexela, ToToBeTOTE TO JEE
aKpo TNC oouBAac padi pe TV eykotmn
TIAVW 0TO OTAPIVUA oTn OEEIG TTAEUpPA.

Eik. Bl XpnoipotomoTe Tn AaBn coupAac yia
va TNV acalpECETE KAl TIPOXWPROTE LE
TNV avtioTpodn 0€Ipd TOTOBETNONG TNG
oouBAac, Tou kadou n Tou kaAaBiou,

é MNposidomoinon -

Kivduvog eykaupatwv
H coUBRAa, N oxapa ) To KaAdBi eival TToAU
(e0TA PETA TO WAOIWO. XpNOILOTIOIEITE TIAVTA
Tn Aapr) coURAag via va acdalpeceTe T (0T
00UBAQ, oxapa n kaAdB!. MpuwTa avaonkwoTe
T0 Q€ GKPO TNG COURAAC aTTO TO OTAPIYLA
@ K1 JETaKIVAOTE TN TIPOC TO UEPOC 0ag @
£T0I WOTE TO ApIOTEPO AKPO TNC 0oURAAC va
yAIoTpRoel £€w amd Ty urodoxn € kai va
LTTOPEOETE va adalpECETE TN GOURAC 1) TO
KaAaB,
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Tnvaviopa pe aépa kai YProigo a1o VKpIA
Mpiv amo kaBe ekkivnon, EAEYXETE av TO TaW
amoaTpayyiong AIToug £xel TormoBeTNBel oTn
XapnAGTEPN BEaN.

Eik. [ TomoBetnoTe To TAWI aMoaTPAYYIoNG
AITToug aTn XapnAoTepn Bean.

Ex. g ZuvdeoTe To dic Tpododooiag oe pia
KaTAAANAN TIpida.

Eik. [@ MieoTe koupuTi evepyoroinonc/
QTTEVEPYOTIOINONG Via TTEPITIOU 1
OEUTEPOAETTTO yia va yivel vepyortoinan
TNC OUOKEUNG, ETIAEETE Eva aTo Ta
TIpOpUBuIcpEVa TIpOYPAPKATA N
puBuioTe xeipokivnTa Tov XpOvo Kal Tn
Beppokpaacia TyaviopaTog,

TnpAoTe Ta oUuBoAa kal Tov TTapakaTw Mivaka
TpoypappdaTwy kai Tov Mivaka Tnyavioparog,
Edv BeAeTE, puBpioTe TN Beppokpacia kal
TOV XpOVO EEXWPIOTA LE Ta KoUUTA +/-,
H peyiotn puBuilopevn Bepuokpaaia eival
65°C-200°C, o peyioTog xpovoc ival 60
AETTA, H mpoemAeypevn Bepuokpacia yia TNV
amopuen eivar 70°C kal uTopel va puBuIoTEl
LeTaty 40-70°C. H Beppokpaocia epdaviCeTal
0To O€E€i epog TNS 08dvVNC Kal 0 XpOvoC 1 0
UTIOAOITTOC XPOVoC epicbaviCeTal 0To apioTEPO
LEPOC TNG oBovnc. MaTnoTe Eava via Aiyo To
KoupTTh evEpyOTIOINONC/amevepyoToinong via
va EekivnoeTe Tn dladikacia noipaTtoc. MoAIg
EMTEUXBEI N TpokaBopliopevn Beppokpaaia, n
evoeIEn eneyxou BepudTnTac @) @) ) ofrvel.
MpoBepudveTe Tov BAAQUO HayeIpEPATOC yia
LEPIKA AETTITA E TNV TTOPTA KAEIOTN. [1a va TO
KAVETE auTo, puBpiceTE T Bepuokpacia Tou
BEAETE Kal Tov ATTapaiTnTo XpPOvo.
[poeToINA0TE TO TPOMILO TTou Ba PnBE
0TO VKPIA 1) Ba TNyavioTel TTAvVW OTIC OXAPEC
Wnoipatog, oTo GUAAO noiuaTog, aTo
TIEPIOTPEDOUEVO KAAGBI 1) OTTLWC TTEPIVPADETA
0Ta OXETIKA ONUEIQ,
Av Oev TpEEoUV AITIN 1 UypA, TOTTOBETNOTE TO
TpOIHo TTou Ba TnyavioTel ameuBeiag Tavw
oTo TaWi YnoipaToc,
AVoIETE TNV TTOPTA KAl TOTTOBETNOTE T OXAPa
Wnoipatoc ) To Tawi YnoiuaTog oTo Uog
TIoU BEAETE, 1) TOTTOBETAHOTE TN 0OURAQ,
TO TTEPIOTPEDOPEVO KAAAB! 1) Tov Kado via
ooupAakia peoa otn dpiTela Beppou agpa.
59
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KAeioTe Tnv mopTa, puBuioTe TN Beppokpacia
Kal Tov Xpovo £ava.
Znueiwon:
MropeiTe va aAAAEETE TOV XPOVO Kal TN
Bepuokpacia ava Taoa aTiyun KaTa T
didpkela TN dladikaoiag TnyaviouaTog
N Wnaiuatog ato vkpIA. Ma va aAAGEeTe
TO TTPOYPAULQ, TIPETTEI TIPWTA va
QTTEVEPVOTIOINOETE Tr) GUOKEUN KAl va TNV
EVEPYOTIOINOETE EQVA.

Znueiwon:

H evde1gn BepuomTac §) §) §) Ba avdBer kai
Ba oBrvel kata T diapkeia ¢ dladikaoiag
TnyaviopaTog, AuTo €ival GUCIoAOVIKO Kal
ummodeIkVUEl OTI QIATNPEITAl N pUBUICUEVN
Bepuokpaaia.

‘0OTav 0 KaBopIoPEVOC XPOVOC ANEEl, aKOUVETAl

€VaC NYOC 'UTITT ETTAVEIANUUEVA KAl N CUOKEUN
QTeVEPYOTIOIEITal 1a Va aTTEVEPYOTIOINCETE T
dpiTela BeppoU agpa xelpokivnTa, TaToTe TO
KoupTt evepyoTToinonc/amevepyoroinong via 1
OEUTEPOAETITO.

Mpoeidomoinon

O avepioTnpag ouvexilel va AEITOUpVEl UETA
TNV ATTEVEPYOTTOINON TIPOKEILEVOU N OUCKEUN
Va KPUWOEL Mnv ammoouvOECETE To DIC HEXPI
TO OUPBOAO TOU QVEUIOTAPA :',’s va oBnoel.

‘Otav n diadikacia payeIpepaToc oAOKANPWBEI,

QVOIETE TNV TTOPTA Kal APaIPECTE TO aynTo
OTIWG TTEPIYPADETAI OTA ONHEIQ OTIC EVOTNTEC
Xprion Twv oxapwv Kai TomoBTnon

kai adaipeon Tng coUBAag, Tou
mepIoTpEpOUEVOU KaAaBdioU r) Tou kadou
yia 0oUBAdKIa KPEATWV. XpNOILOTIOIEITE
Lovo TN AaBr TS TTOPTAC Via va QVOIEETE TN
(eoTh TTOPTA.
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KaTd 1o dvoryua Tng mopTac, Umopei va
dlacbUVEl KaUTOC aTUOC, 2UVETTUC, AVOIVETE
TIAVTA TNV TTOPTA TIPOCEKTIKA Kal apyd, MeTa
TN XPrion Kar adou 0 avepIoTNPAC EXEI
OTaPATNOEl Va AEITOUPVEI, aTTOOUVOEDTE TO

o]l¢

Npoooxn

AvaAoya e Tov TUTTO KaI Ta XaPaKTNpIoTIKA
Tou chaynTou, UTTOPE! va Vivel TToAU

kauTo! 2uykekpIdEva, haynTa pe unAn
TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, OTTWIC OI VTOUATEG,
yivovTaridiaiTepa TToAU KauTd. 2UVETTUIC,
TIDETTEI va €I0TE TTOAU TTIPOCEKTIKOI OTAV
adalipeiTe auTta Ta daynTa,

TomoBe™0TE Ta TNyaVIoPEVA TPOGIUA HEDQ

OE £va KaTAAANAO UTTOA 1) O€ pIa TiaTeAa. Eav
XPEIAleTal, XpNoIKOTIOINaTE Kia EUAIVA OTTATOUAQ
yia va adeIGoeTe To kaAaBI TyaviopaToc,

‘Otav 0Aa Ta pepn KpUWoouy, kaBapioTe T

OUOKEUN OTTWC TTEPIVPADETAl aTNV EVOTNTA
KaBapiopog kal ppovrida,
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MNivakag mpoypappdartwv

€

Eikovidia MpoemAoyn Xpovog Oeppokpacia
/yf TnyavnTeg maTaTeg 15 AemTa 200°C
[iToa 20 AetiTa 200°C
@ XOT VTOVK 12 AemtTa 160°C
@ Yhoiuo 30 AemtTa 160°C
<& MrouTia KoTOTIoUAOU 25 AemtTa 180°C
F MmpItoNec 12 herd 200°C
<< Yapi 13 Aerrtd 200°C

&0 O KoTtomouio 40 AettTd 190°C
..

’ Aduypavtng 4 Wpeg 70°C

(SS? Zemaywya 12 AemrTa 70°C

Znpeiwon: MNpiv armo To oepRipioua, BeRaIWBEITE 0TI OAC TA TTAPACKEUACHEVA TPOGDILA EXOUV

HAVEIPEUTE KaAQ.
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Nivaka Tnyaviopartog
Ta 6edopEva 0ToV TTAPAKATW Tvaka XpnoldeUouy wc avadopa. ETreidn Ta Tpodipa dladEpouy we
TIPOC TNV TIPOEAEUAN, TN 0UGTAON, TO BAPOC Kal T opdn, evdexeTal va diadepouv n Beppokpaocia
Kal 0 XpOvog TnNyaviopaTog TTou TTpayHaTika atrarouvTal, [Mpiv amo To oepBipiopa, BeBalwBEeiTe 6T

OAQ TQ TIAPACKEUAOPEVA TPODIPA €X0UV LAYEIPEUTE! KAAQ,

o . . Avaka-
E 2 | Eidog Tpodipou TeBu.uxla / OEPHP Xpovqg Tepa / suoTtaon
Z 2 apog Kkpacia | (AemTad) rupiopa
WekaoTe pe Aiyo AGd! (Tepimou
NeTTTEC TYaVITEC 1 k.0.) TAVW OTIC TIATATEC
TIaTATEC 288 ) 200°C 20-25 | lUpiopa* mpIv &KWHOETE,TH 652”@0'0
(kaTEUYLEVEQ) g avakivnong peTaTo 1/3kar
LETA Ta 2/3 Tou XpOvou amo To
TEAEIWWA TOU JAVEIPEPATOC
WekdoTe pe Alyo Aadi (epimou
XovOpeg 1 k.0) mavw oTIC TTATATEC
TIYavITEG 400 - >00°C 20-25 | ropioyc* TIpIV ‘gemvnosrevm diadikaoia
TIaTaTEG 600g avakivnong PeTa 1o 1/3 kal
(kaTeWUVYHEVEQ) LETA Ta 2/3 Tou xpovou aro To
TeAElwpa TOU PaveIpEUaTog
1 YekdaTe pe Alyo Aadl (TTepimou
TITIKES XOVOPEG 1 k.0) mavw oTIc TaTATEG
TNYQVITEC 400 - N . L+ | TPV EekivnoeTe TN Oladikaoia
. 185°C 40-45 | lUpiopa ‘ .
TIaTATEG 600g avakivnong peta 1o 1/3 kai
) | (dpeokeg) LETA Ta 2/3 TOU XpOVoU aTio To
'&\gs TEAEIWWA TOU JAVEIPEPATOC
o WekaoTe pe Aiyo AGd! (Tepimou
=) 1 K.0.) TAVW OTIC KPOKETEC
E | KpokéTeg 400 - o i . . | TpIv EgkiviioeTe T diadikacia
> | (katewuyptveg) 600g 00C 18-¢2 | fopiopa avakivnong JeTa To 1/3 kal
% LETA Ta 2/3 TOU XpOVoU aTio To
< TEAEIWHA TOU JAVEIPEPATOC
w
2 |Ynuévo Tupi 150 - o .
E (BpEoko) 2008 200°C 20 Oxi -
E
o WekaoTe pe Aiyo AGd! (TTepimou
£ STITIKEG XOVOPEC 1 k.0) Mavw oTIC TTATATEC
B | TyaviTeg 400 - o . | TIPIV EekivroeTe TN O1adikaoia
> -
£ | yAukomaTdTeg 600g 185°C 40-45 | Tupopo avakivnong PeTa To 1/3 kai
(bpeakec) UETA Ta 2/3 Tou Xpovou ato To
TEAEIWWA TOU PaVEIPEUATOC
Ynuevo lupioTe peTa amo 1o 1/3 kai Ta
KQUaUTTEDP 2-3Tux. | 200°C 10-12 | MUpiopa | 2/3 Tou XpoOvou ato To TEAEIWA
(bpeako) TOU aVEIPELATOC
MMitoa MmaykeTa o ,
(kaTeuypév) 1-2T1ux 180°C 10-12 Oxi -
(HK'GKSQLV'UW@O) 4-6my | 180°C | 10-12 | ‘Ox
Mivi avoIgiaTika 400 - AvakIvioTE KaAa PeTa amo 1o 1/3
poAG 600 200°C 12-15 | lUpiopa | kai Ta 2/3 Tou Xpovou amo To
KaTEUYUEVa TEAEIWA TOU PaVEIPELUATOC
. g A€l .

* \ev €lval amapaiTTo av XpnOILOTIOIEITE TO TIEPIOTPEDOUEVO KAAGD!.
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c-2 . . Tepéyia /| Beppo- |Xpovog| AVaKd- ,
=
g § Eidog Tpodipou Bapoc | kpaoia | (AerrTa) I'I'Jsp‘:gu/u 2uaTaaon
Mapvapiop. hTeEPOUVEC 400 - AVaKIVAOTE KAAG ETG ATIO TO
KOTOTIOUAQU / UTTOUTAKIO 600 200°C | 10-12 | Mupioga* | 1/3 kai Ta 2/3 Tou Xpoyou aTo
(kaTeuyuEva) g TO TEAEIWA TOU AVEIPEPATOC
YekdoTe pe Alyo Aadi (TTepimou
1 K.0.) TAVW OTIC KOTOUTIOUKIEG
KoTo pmoukieg 400 - o . TIpIV EeKIvioeTe TN Oladikaoia
(kaTEPUYHEVEC) 600g 200°C | 20-25 | TUpiouo avakivnong JeTa 1o 1/3 kal
LETG Ta 2/3 Tou XpOVoU armo To
TeAElWUA TOU PaVEIDENATOC
‘ MmouTIa KOTOTTOUAOU 200 - . lupiore peta gm’) 10 1(3 Ka
(bptoxa) 400 200°C | 25-30 | MUpiopa |Ta 2/3 Tou Xpovou amo To
P g TEAEIWUA TOU PJaVEIPEUATOC
‘ ‘ lupioTe peTa amo 1o 1/3 kal
(ZTGHESE KOTSEUAOU 288 ) 200°C | 20-25 | MUpiopa |Ta 2/3 Tou Xpovou amo To
b KATEQUYHEY g TEAEIWUA TOU PJaVEIPEUATOC
[EpLAVIKA AQUKAVIKS e To AOUKAVIKO TIPETIEI va
kD! {chpioKo) 2-37Tux. | 200°C | 8-10 | lUpiopa | XapAooeTal TipIv aro To
TNYAVIOUA yIa va Jnv Kaei
\ [bpyTOV TThOU lupioTe peta amo 1o 1/3 kal
QI (kaTeUyLEVO) 2 TUx 200°C | 20-25 | MUpiopa |Ta2/3 Tou Xpovou amo To
TEASIWUA TOU LAVEIPEPATOC
o lupioTe peta amo 1o 1/3 kal
& |fapideg - 160°C 12 MUpiopa | Ta 2/3 Tou Xpovou aTo To
=2 TEASIWUA TOU LAyEIPEPATOC
> WOpOKPOKETEC fupioTe peTa aro 1o 1/3 kal
3 (KATEWUYLIEVED) 10Tux | 180°C | 10-15 | Mupiopa |Ta 2/3 Tou Xpovou amo To
53 VHEVES TEAEIWUA TOU PAVEIDEUATOC
Wap! Tavé lupioTe peta amo 1o 1/3 kal
(KaTELYLEVO) 2-3Tux. | 180°C 20 MUpiopa | Ta 2/3 Tou Xpovou aTo To
- TEAEIWLA TOU JAVEIPELATOC
é% O KoTommouAo kpeaToTa- 1;UX1‘/ 190°C 40 ) 27N 00UBRAG LE EVEPYOTTIOINKEVO
S gi paywyne (hpeako) UK\XO TOV HNXaviopo kivnong ooupAag
a Koppdra Keik o ,
.'g (kaTeduyLva) 2-37Tux. | 170°C | 15-18 Oxi -
EC:E Madive (bpéaka) 3-41ux. | 160°C | 20 Ox -
S o STPOVYUAG WwidKia lupioTe peTa aro 1o 1/3 kal
> E (bpeoka) 2-3Tux. | 180°C 10 MUpiopa | Ta 2/3 Tou Xpovou aTo To
g_ TEAEIWUA TOU LayEIPEPATOC
E Kpouaodv (bpgoko) 2-3Tuy. | 150°C 3-5 Oxi -
W o
§-':°': ) (UploTe peTd amo 70 1/3 kai
53’ ®pouTa 70°C 240 | Mpiopa |Ta 2/3 Tou xpovou amod To
=3 TEAEIWWA TOU JAVEIPEPATOC
< >
5_@ lupioTe peta amo 1o 1/3 kai
S “__" Maywpeva TpodIpa - 70°C 5-60 | Upiopa |Ta 2/3 Tou XpOvou amo To
T @ TEAEIWLA TOU JAVEIPEPATOC
Znuslwon

0 mapamavw xpovo eivar povo evdEIKTIKOG. O xpovog payelpepatog Ba diadEpe! avaAaya pe Tov TUTo/AiTog/

Bapog Tou Tpodipou.

* [uplaTe Ta Tyaviopeva TpodIua, EIBIKA TIG TNYAVITES TIATATES™, UETA a6 To 1/3 kai Ta 2/3 Tou xpovou
LaVEIPEUATOC, TNPAHOTE TIC TTANPOMOPIEC GTOV TTAPATIAVW TTIVAKA.
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)Znuawon
AVOIETE TNV TTOPTA KaI AaIpeaTe T(I6) 0xapa(ec) Wnoipatog, H diadikacia BgpuoTnTag Ba oTapaTmoel
OUTOUOTO AVOKOTEQJTE/VUDIOTE TO haynTo. MMOPEITE ETMONC VA XPNOILOTIOINCETE Wid EUAIVN OTTATOUAA Via

TO QVAKATEHA/TO \/UDIGUG

TomoBeTnoTe gava Tn(i6) oxapa(ec) Wnoiuatog kal kKAEioTe Ty mopTa. H ouokeur Ba evepyoroinBei

QuTOHaTA Kal TAAI kal Ba auveyioel va BepuaiveTal.

EmAEETE TN pECAia BE0N KaTA TNV TTAPAOKEUT) Tou haynTol Hovo o€ pia axapa.
‘0Tav XpnalHOTOIEITE BUO 1) TEPIOOOTEPES OXAPES, OUVIOTATAI Va TIEPIOTPEDETE TN BE0N TOUG PETA TO
avakdaTepa/yUpiopa Tou haynTou, Via va EXETE TIO Op0IOUoPdO ATOTEAEDLA.

* \ev €ival amapaiTnTo av XpnoILOTIOIEITE TO TTEPITPEPOUEVO KAAABI.

Xpr'|o||;|\eg oupBouigg yia KaAuTEpa

amoTe

£0paTa

AlveTe mavTa TpocoXr OTIC OUOTACEIG
TPOETOINACIAC 0T OUCKEUATIa Twy
Tpocbmwv Sxed0OV OAQ Ta Tpoqmuo TT0U
HTTOPOUV Va JOVEIPEUTOUY OE EVaV
OUpBATIKO hOUPVO, HTTOPOLY ETTIONG Va
HayeIpEUTOLV O pia GpiTela aepa.

Edv n dpitela agpa dev mpoBepuaiveTal,
TPOODEDTE 2-3 AETITA GTOV GUVOAIKO XPOVO
Tnyavioparo,

Mia pIkpOTEPQ TPODIHG ouvneu)g ApKEl
HIKPOTEPOC XpOVOC Tnyaviouatag, [1a
psv(]?\urgpo TPOPINa ouvnewg amaiTeital
HEYAAUTEPOG XPOVOG TryaviouaTog,
XpNoIoTIoINaTE NN KEPWHEVEC TIATATEG VIa
OTITIKEG TNYQVITES TIATATES, Z€BYAAETE TIC
(DPECKOKOHWEVEG TIATATEG HE KPUO VEPO VIa
V@ QTTOHAKPUVETE TNV TIEPIOOEID TIOOOTNTA
QUUAOU Kal, OTN OUVEXEIQ, OKOUTIIOTE TIG
TIATATECG nohu kaAa. MeTd poaBeaTe Aoéw
kar kapukeupata. Ogo AlyoTepn uypacia
TIEPIEXOUV OI TTIATATEG, TOOO TIO TPAYAVEG
Ba v|vouv [amo TDOVOVO GUOTEAEOUG
QVOUEIETE PECKEC TTATATEG HE Alyo
HOVEIPIKG AGSI TIPIV ATIO TO TNAVIGHA.

Otav LJJr]VETE cbpsom padiven un<po KEIK,

A&BeTe umon omi N QUun Ba houokWoEl. Na
BEBOIUJVEOTE TavTa OTI n uun ogv ovv@a
To BepuavTikd aToixelo. Kivouvog TTupkayiag!

KaBapiopog kai ppovTida

A Mpoaooxn

Mpiv amo Tov kaBapIopo, ATTOCUVOEETE TTAVTA TO
TIPOIOV amo TNV TTRICa Kal adrOTE TO Va KPUWOEL,

AvmipeTwmon TpoBAnpdTWY
Edv umtdpEouv TpoRANuaTa KOTO N A€IToupyia, QVaTPEETE GTOV TTAPAKATW THVOKO Edv dev lval éuvom
N €MAUCN TWVY TIPORANKATWY OTTWIC UTTOOEIKVUETAI 01N OTr AN AUGR, ETIKOIVWVIAOTE [E TOV KATAOKEUAOT),

Eix. [ HmopTa umopei va adaipebei yia

EUKOAGTEPO KaBAPIapa. AVOIETE Ty
mopTa mepinou 10° kai PETA TPaBrETe
TNV TTPOC Ta TTAVW WOTE va Byel. [MAUveTE
TNV padi pEe Ta UTTOAOITIA adaIPOUUEVT
KOURATIO OTTWG TTIEPIYPAETAI TIAPAKATW,
GMQ 0OxI 0TO nNJ\/Tr]plo ﬂlOTuuv |V|ETC] TO
OTEYVWHA, BAATE TIAA TV TTOPTA TTIOW
0TOUC PEVTEDEDEC OE ywvia 10° kal
KAEIOTE TNV.
Znpeiwon: To ipoiov Oev Ba
A€IToupynoel €Gv n TopTa dev €ival
OWOTA TOTTOBETNEVN KAl KAEIDTH.
MAUVETE OAT T QTIOCTTWHEVD Egopmuom
WE CETO VEPO KAl ATTOPPUTIAVTIKO Kal
EEBYAAETE TTOAU KaAG. [1a UTIOAEIupaTa TI0U
£X0UV KOMNOEI, LIOUNIGIOTE Ta [E VEPO.

Znpeiwon: EvaAAakTIKG, Ta ATTOOTTWHEVA
€50PTNUATA PTTOPEITE Va Ta KABAPIOETE Kal
OTO TTAUVTTPIO TIIATWV.

Otav kaBapiCeTe, un xpnoipoToieite

ToTE OIGAUTEG 1) OIaBPWTIKG UAIKG,
OKN]peg BoupTaoec, pEToANKo N Glxpnpo
avTikeipeva. O 6|07\UT65 eival EﬂlB?\OBElg
yia TNV avBpwmvn UYEID kal JTIopouy va
ﬁpooBGMouv Ta TTAQOTIKA EPR, EVUJ O
unyxaviopol dlappwTIKOU KaBapiopou kal
Ta epyaAeia ymopei va xapagouv TNv(TIc)
emadaveia(-c).

MNpoBAnua

MBaveg aiTieg

Nuon

To mpoidv dev AeiToupyei
N 8ev Osppaiveral

* eI DIakoTTEN N TTAPOXT) PEULATOG
o [\ev £x€l KAEIOEI KAAA N TIOPTA

e EAEVETE TNV nopoxn DeuuaTog
* BeBaiwbeiTe OTI N TOPTA €ival KAEIOTN

Mupw?did kapévou /
Kamvog

* Aimog ry umoAeippaTa Tpodipwy exouy | » Na BeBallveate mavTa 6T T0 BEpUavTIKO
KOAANOEI OTO BEPUAVTIKO OTOIXEID

aTolxelo eival kaBapo kar OTI dev
aKOUWUTTIOUV O€ auTO AiTn N TpOdIUa
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Magyar

Biztonsagi utasitasok

Figyelem! Forroé feliilet! Egésveszély! Ne
érintse meg termek forro felUleteit. A hasznalat
soran ho tavozik a készulekbal,

e Ne mikodtesse a terméket kllso idozitdvel vagy
kUIOn taviranyitos rendszerrel,

o A termeket 8 éves és idosebb gyerekek, illetve
csokkent fizikai, erzekszervi vagy értelmi kepesseg(
szemelyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és
tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha feltigyelik
Oket vagy megtanitottak Oket a termeék biztonsagos
hasznalatara és tisztaban vannak a veszélyekkel,

e Gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel,

e A tisztitast és karbantartast nem vegezhetik
gyerekek, kivéve a 8 évnél idosebbeket, és Ok is csak
megfeleld felligyelet mellett.

e A terméket és kabelét tartsa tavol a 8 év alatti
gyerekektol,

* A terméket csak foldel6 érintkez6vel rendelkez6
aljzathoz szabad csatlakoztatni.

e A tapkabelt rendszeresen at kell vizsgalni sértlések
tekintetében, és amennyiben a kabel megserllt, a
termeéket tilos hasznalni,
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‘ Size - A5

Biztonsagi utasitasok

e A termék normal haztartasi mennyiség készitésére
alkalmas otthoni vagy ehhez hasonld, nem
kereskedelmi kornyezetben, llyen kornyezetnek
szamitanak példaul a személyzeti konyhak
lzletekben, irodakban, illetve mezbgazdasagi
celd és hasonld kisvallalkozasokban, valamint a
maganszallasok, kisebb szallodak és bentlakdsos
otthonok.

o A sérllt aramvezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti, a veszelyek elkerllése érdekében.

e Minden hasznalat utan tisztitsa meg a termeket és
az 0sszes tartozekot,

e Kovesse a Tisztitas és karbantartas fejezetben
lefrt utasitasokat,
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Biztonsagi utasitasok

e Elsé hasznalat eldtt figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati Utmutatot,
A készllék karbantartasardl illetve
biztonsagos hasznalatardl Iényeges
informaciokat tartalmaz.

e Tartsa meg a hasznalati utasitast, hogy
késébb is fellapozhassa, ha pedig a
készUléket tovabbadja, ezt is adja vele.

e forditson kiemelt figyelmet a
hasznalati utasitasban és a terméken
talalhato figyelmeztetésekre.

e (Csak rendeltetésszer(ien haszndlja a
készlléket. A nem rendeltetésszer(
hasznalat veszélyeket rejt.

A helytelen hasznalatbdl szarmazd
sérllésekért vagy meghibasodasért a
gyarto felel6sséget nem vallal,

e Ha olyan kiegészitd alkatrészeket
hasznal, melyek nem szerepelnek a
gyarto altal ajanlottak kozott, akkor az
a garancia elvesztésével jar, valamint
veszélyeket rejt magaban.

 Bekapcsolt dllapotban soha ne hagyja
fellgyelet nélkul a készlléket,

e Ne helyezzen nehéz targyakat a
készUlék tetjére,

* Soha ne meritse a készUlék elektromos
alkatrészeit viz ald mikodtetés vagy
tisztitas kozben. Soha ne tartsa
folyoviz ald a készUléket.

¢ Soha, semmilyen kértimények
kdzott ne prébalja javitani a
készlléket. Javitasi vagy szervizelési
munkalatokkal a hivatasos szerviz-
céget keresse meg.

Az otthonaban talalhatd halozati
feszlltségnek meg kell egyeznie
a készUléken olvashato haldzati
feszlltséggel.
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o AkészUlék aramtalanitasahoz hizza

ki a konnektorbdl. Ellendrizze, hogy a
haldzati aljzat megfelel6 allapotban van.

¢ (Csak a csatlakozo kihlzasa utan

lehet biztos benne, hogy a készlléket
teljesen dramtalanitotta.

e \igyazzon, hogy az aramvezeték

ne sérlljon, ha éles sarkokkal vagy
kiszogellésekkel kertil kapcsolatba.

e Tartsa tavol a készUléket, beleértve

az dramvezetéket és a csatlakozot is,
mindenféle héforrastdl, mint példaul
sUtok, f6zblapok, vagy mas hétermeld
készllékek/targyak.

Csak a csatlakozénal fogva hiizza

ki a készUléket a konnektorbdl. A
vezetéket ne hlzza.

A készUléket hiizza ki a konnektorbol,
ha nem hasznalja, ha hibat észlel,

ha tisztitja, vagy mieldtt kiegészitd
alkatrészeket szerel fel vagy le.

Ha az aramvezeték, vagy a készllék
klls6 borftasa megsertl, vagy ha
leejtette, a készUlék addig nem
hasznalhato, mig egy szakképzett
szerelé meg nem gy6zddik annak
hasznalhatdsagardl,

Csak szdraz beltéri helységben
hasznalja a készUlléket, odakint soha.
\Védje a terméket az extrém
hémeérsékletektdl, valamint a kozvetlen
napfénytdl és porosodastolis.

Az aramUités kockazatanak
csokkentése érdekében ne tegye

ki a terméket tliznek (kandall, grill,
gyertyak, cigaretta stb.), illetve viznek
(vizcseppeknek, froccsend viznek, ne
hasznalja vazak, kadak, tavak mellett
stb).
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‘ Size - A5

Biztonsagi utasitasok

* Vigyazat! Ne hasznadlja a terméket
viz vagy nedvesség kozelében,
mint példaul paras pincében,
Uszémedencében vagy flrdékadban.

e (sak mérséklet égovon hasznalja
a terméket. Kerllje a tropusi és a
kulonosen paras klimaju régidkat.

« Ovja a terméket minden nedvességtdl,
koztlk a vizpermettdl és a
paratartalomtdl is.

e Biztositson elégséges szellzést.
Ezért ne helyezzen semmilyen targyat
a készUlékre, és tartson a falaktol a
lentiek szerint megadott tavolsagot:

- Oldalt: 10 cm
- Hatul: 30 cm
- Fent: 30 cm

e A készlléket nem épithet6 be bdtorba.
A készUlék nem helyezhetd Uzembe
kdzvetlenll butorlap, konyhaszekrény
vagy szekrény alatt.

» AkészUlék labai nem tavolithatok el.

* Helyezze a készUlléket ho- és
froccsenésalld fellletre. Ne helyezze a
készUléket forrd fellletre (pl. f6z6lap)
vagy nyilt langra (pl. gazsutd).

e Atermék nem érintkezhet, illetve
nem takarhatd le nagyon gyulékony
anyagokkal, mint flggony, szovetek,
falak stb. Ugvelien r&, hogy elégséges
biztonsagi tavolsagot tartson a
gyulékony anyagoktdl,

e Ne helyezzen semmilyen targyat a
termékbe.

e £z a termék nem alkalmas
kereskedelmi hasznalatra. Csak otthoni
hasznalatra valo.
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e Ne tegye a terméket stit6lapokra (gaz,

elektromos, szénkalyhakra stb.).

e Tlizveszély! Az élelmiszerek

éghetnek! Ne haszndlja a terméket
tllzottan magas zsirtartalmu vagy
cukortartalmu élelmiszerekkel, mivel
ez tlzet okozhat. Soha ne hagyja
fellgyelet nélkll a terméket.

Egési veszély! Ne érjen a termék
forré fellletéhez. A terméket csak

a fogantyujanal fogja meg vagy

a kijelz6t érintse meg. Kilondsen
ovatosan vegye ki a forrd
élelmiszereket,

A grillezé lapok és a termék mas
részei nagyon forrova valnak. Tisztitas
vagy tarolas eldtt hagyja jol lehlini a
terméket,

Ne érintse meg a f(itéelemet.

Az olaj és a zsir nagyon gyulékony. Az
olaj és a zsir nem csepeghet a forrd
fltGelemekre,
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Gratulalunk!

Kodszonjlk, hogy KOENIC terméket vasarolt.
Kérjtk, fi gyelmesen olvassa el ezt a hasznalati
Utmutatdt és tartsa meg késébbi hasznalatra,

Rendeltetésszerii hasznalat

A termék kizarolag ételkészitésre hasznalhato.
Minden mas hasznalat a termék karosodasat
vagy sérliléseket okozhat.

Az Imtron GmbH nem vallal felel6sséget a
termék nem kordltekintd, illetve helytelen
hasznalatabdl, valamint a gyartd altal
meghatarozott rendeltetéstél eltérd
hasznalatbdl eredd, a készUlékben vagy az
On értékeiben bekdvetkezett karokért, vagy
személyi sérlilésekért.

Az elsd hasznalat el6tt

Ovatosan vegye ki a terméket és az
alkatrészeket az eredeti csomagolabol.
Ajanlatos az eredeti csomagolast megdrizni,
hogy abban tarolhassa a készUléket. Ha kidobja
az eredeti csomagolast, legyen tekintettel a
hatalyos jogszabalyokra. Ha barmilyen kérdése
van a hulladékkezeléssel kapcsolatban, Iépjen
kapcsolatba a helyi hulladékkezelési kozponttal,
Ellendrizze, hogy a szallitott alkatrészek
hianytalanul és épen megvannak-e. Ha a
szallitott termékek hidanyosak vagy sérliltek,
azonnal lépjen kapcsolatba a viszonteladdval.

A kicsomagolas utdn a Tisztitas és
karbantartas fejeztben leirtak szerint jarjon el.

A gyartasi maradékanyagok eltavolitdsahoz
ételek nélkll mikodtesse a készlléket kb.

10 percig. Haszndlat fejeztben leirtak szerint
jarjon el. Biztositson elégséges szell6zést, mivel
némi szag és flst képzédhet. Ez veszélytelen
és hamar eltdnik.

Artalmatlanitas

Ne tegye ezt a készliléket a valogatas

nélkUli kommunalis hulladékba. Vigye el
mmm 3 villamos és elektronikus készUlékek
szamara kijelolt WEEE gy(jtépontba. Ha igy
tesz, segit megbrizni a természeti eréforrasokat
és védi a kornyezetet. Tovabbi informacioért
vegye fel a kapcsolatot az értékesitéjével vagy
a helyi hatésaggal.
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Tartalom

1 x Forrélég sut6

3 x SUtéracs

1 x SUt6talca/zsirfelfogd talca
1 x Forgdkosar

1 x Forgonyars készlet

1 x Forgonyars fogantyud

1 x Husvilla készlet

1 x Hasznalati Utmutatod

Miiszaki adatok

Névleges feszlltség :220-240V~
Névleges teljesitmény : 1800 W
Névleges frekvencia :50/60Hz

Kezelés és alkatrészek

[ KezelStabla jelzésekkel

A Kijelz6

ldévalasztd gombok +/-

I3 Vilagitas be / ki gomb

A Be/ ki gomb

@ Forgbnyars forgatd gomb

@ Hémérsékletvalasztd gombok +/-
[ Modvélaszté gombok és jelzések
I Féz6kamra vildgitas

I Forgonyars foglalat

@ Racs (3x)

Sitétélca/zsirfelfogd talca

I Ajo

M Ajtofogantyl

[ Forgokosér

& Forgonyars kapcsokkal és csavarokkal
[ Forgdnyars fogantyu

B Husvillak (10x)

A Villatércsak (2x)

Aramkébel dugéval

M Forrd levegd kimenet
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‘ Size - A5

Uzembe helyezés

1 dbra Helyezze a terméket egy sima, szilard,
h&allo fellletre. Vegye figyelembe
a legkdzelebbi csatlakozdaljzat
tavolsagat.

Megjegyzés:

A szlikséges levegbaramlas biztositasahoz
tartsa be a lent megadott minimalis
tavolsagokat:

Oldalt: 10 cm
Hatul: 30 cm
Fent: 30cm

Figyelem

A termék nem helyezhetd bltorba. A termék
nem helyezhetd kdzvetlentl butorlap,
konyhaszekrény vagy szekrény ala.

\Vegye figyelembe, hogy forrd levegd tavozik a
hatsd forrélevegd-kimeneti nyilason. Ellendrizze
aminimalis tavolsagok betartasat, és tartsa
tavol a készuléktdl a héérzékeny targyakat,

Miikodés

A racsok hasznalata

H dbra Helyezze a stitni kivant élelmiszert egy
vagy tobb (max. 3) stitéracsra.

El 3bra Ha 2 vagy mindharom racsot
egyidejlileg hasznalja, Ugyeljen arra,
hogy minél magasabbra helyezi a
racsot, annal forrébb a grillezd vagy
f6z6 hémeérséklet, mivel a ftéelem
fellll van. Az étel ezért gyorsabban
készll el a felsd racson és ropogdsabb
lesz, de kdnnyebben meg is éghet. Az
egyenletesebb héeloszlas érdekében
valassza a kozépso allast. Az also allas
kiméletes fézésre vald,

70

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 70

ﬁ Figyelmeztetés -

Megégés veszélye
Haszndljon edényfogot a forrd grillrdcs vagy
sttétalca kivevéséhez.

A forgényars hasznalata

A forgonyars alkalmas nagyobb hisdarabok

vagy kisebb csirke grillezésére.

A dbra A forgényars automatikusan forog,
ha a sllt csirke programot valasztja.

Ha masik programot valaszt, vagy

nem valaszt programot, a forgényars
meghajtasat a { gombbal lehet
bekapcsolni. A meghajtast a {y gomb
Ujboli megnyomasaval lehet kikapcsolni.

E cbra Lazitsa meg a recés blitykds csavarokat
a kapcsokon, de ne vegye ki 6ket.

@ dbra A grillezni kivant élelmiszert lehetbleg
kézépen szUrja at a forgdnyarssal,
hogy azonos tavolsagra legyen a
fitéelemtdl. Kerllje az egyenetlen
sulyeloszlast a forgényars korl,

[ dbra Ezutan rogzitse az élelmiszert a
forgdényars kdzepén a kapcsokkal. Ehhez
tolja 0ssze a meglazitott kapcsokat,
és ha megfeleléen rogzitette az
élelmiszert, rogzitse a kapcsokat a
forgényarson a recés bltykos csavarok
meghtzasaval.

Megjegyzés:

e Helyezze az élelmiszert Ugy a
forgényarsra, hogy a bal oldali
meghajtastol és a jobb oldali tdmasztél
egyenlé tavolsagra legyen.

» Ugvelien a grillezni kivant élelmiszer
méretére (pl. sUlt csirke). Az élelmiszer
semmilyen alldsban nem érhet hozzd a
fels¢ f(itéelemhez.

e A forgényars mindkét oldalan vajatok
vannak. Ezek a recés blitykos csavarok
legszélsé allasat jelzik. A kapcsokat nem
szabad a csavarokkal a vajatokon kivil
rogziteni.
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Megjegyzés:

e Javasoljuk max. 1 kg-os csirke hasznalatat
a forgényars alkalmazdsa esetén.

o A forgdényars eltavolitasardl a forrd
forrolég sutébdl A forgényars,
forgbkosar vagy husvilla dob
behelyezése és eltavolitasa részben
tdjékozodhat.

A forgbkosar hasznalata

A forgdkosarban egyenletesen és korkorosen
lehet grillezni chipset vagy egyéb burgonydas
ételt, zOldséget, hist és fagyasztott
termékeket, mint példaul nem panirozott
tintahal karikdkat. A forgokosar csak akkor
forog automatikusan, ha a sUlt csirke programot
valasztja. Ha méasik programot valaszt,

vagy nem valaszt programot, a forgonyars
meghajtasat ay gombbal lehet bekapcsolni. A
meghajtast a { gomb (jbdli megnyoméasaval
lehet kikapcsolni,

Eldbra A forgdkosarat legfeljebb 2/3-ig toltse
meg, hogy a dobban |évé élelmiszer
foroghasson és kérbe mozoghasson az
egyenletes grillezés érdekében. Zarja le
a forgdkosarat, és gy6z6djon meg réla,
hogy megfeleléen le van zarva, nehogy
kinyiljon mikodeés kozben.

Amikor beteszi vagy kiveszi a
forgdkosarat a forro forrélég
sUtébdl, tajékozaodjon A forgdnyars,
forgdkosar vagy husvilla dob
behelyezése és eltavolitasa
részben.

A husvilla forgdédob hasznalata
Bl ébra Cslsztassa a két dobtarcsat a
forgényarsra. Haszndlja a két, a
kapcsokhoz vald recés bltykés csavart.
Gy6zbdjon meg réla, hogy:
e arecés blitykos csavarok kivl
helyezkednek el
e adobtarcsak a két korkords vajaton
beldl vannak.
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Megjegyzés:

A forgdnyarson korkoros vajatok vannak
mindkét oldalon. Ezek jelzik a bltykds
csavarok legszélsé helyzetét. A dobtarcsakat
a csavarokkal nem szabad ezeken a vdjatokon
kivl elhelyezni.

Rogzitse a két dobtarcsat a recés bltykos
csavarokkal a forgdnyarsra. Javasoljuk,

hogy a recés blitykos csavarokat

pontosan a korkoros vajatokra rogzitse,

hogy a legnagyobb husvilla hosszUlisagot
hasznalhassa.

[ dbra Helyezze a husvilla hegyét az
élelmiszerrel a megfelel® tarcsa egyik
kerek lyukaba. Nyomja fel a kapcsot
a grillvilla masik oldalara, és forditsa
a masik tarcsan 1év6 vajatba, miga
helyére nem kattan.

[Eldbra Ezutdn helyezze a tobbihusvillat a
tarcsakra.

Megjegyzés:

Ha nem hasznalja az ¢sszes husvillat, a
lehet6 legegyenletesebben o0ssza el a
hasvillakat a tarcsak kerlletén.

Lazitsa meg a csavarokat, és szlikség esetén
allitsa be Ujra a dobtarcsakat és hlizza meg a
recés blitykds csavarokat. Husvilldkkal torténd
grillezés / f6zés esetén hasznalja a sult

csirke programot, vagy kézzel kapcsolja be a
meghajtast.

Amikor beteszi vagy kiveszi a hisvilla dobot

a forrd forrélég sttébdl, tajékozddjon A
forgoényars, forgékosar vagy huasvilla dob
behelyezése és eltavolitasa részben.

A f6zés befejeztével vegye ki a villadobot.

e \iseljen sUtdkeszty(it és nyomja dssze a
villa kapcsat. Forditsa ki a husvillat az adott
tarcsa mélyedésébdl, és hiizza ki a hegyét
amasik tarcsa lyukabol. Vegye ki az dsszes
villat a tarcsakbol,

e Lazitsameg arecés blitykds csavarokat, mig
a dobtarcsak elszabadulnak, és tavolitsa el
Oket a forgonyarsrol.
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A forgényars, forgékosar vagy hasvilla

dob betétele és kivevése

abra @ Helyezze be a forgdnyars bal oldaldn
lév6, hosszU négyzetes végét a meghajtd
foglalatdba, @ Ezutan helyezze a
forgdnyars jobb oldalat a tamaszon 1évé
mélyedéssel a jobb oldalra.

abra Hasznalja a forgdnyars fogantydjat
az eltavolitashoz, és jarjon el forditott
sorrendben a forgényars, dob vagy
kosar behelyezéséhez képest.

c Figyelmeztetés -

Megégés veszélye
A forgonyars, keret vagy kosar nagyon forré
fézés utan. Mindig hasznalja a forgényars
fogantyUjat a forrd forgényars, keret vagy kosar
eltavolitasahoz. El6szor emelje ki a forgonyars
jobb végét a tdmaszbol @) és mozgassa maga
felé @, hogy a forgdnyars bal oldala kicstisszon
a foglalatbdl €, és el lehessen tavolitani a
forgonyarsat vagy kosarat.

Légsiités és grillezés

Minden kezdés elétt ellendrizze, hogy a
zsirfelfogd talca alsé allasban van-e.

abra Helyezze a zsirfelfogd talcat a legalso

allasba.
abra Dugja be az dramdugdt egy megfeleld
konnektorba.

1§ bra Nyomja meg a be / ki kapcsolot
mintegy 1 masodpercig a készUlék
bekapcsolasahoz. Valassza ki az egyik
programot, vagy kézzel dllitsa be a
sUtési idét és hémérsékletet.

Kérjlk, vegye figyelembe a szimbdlumokat
és az alabbi Programtablazatot és
Siitotablazatot.

Ha Ugy kivanja, allitsa be a hémérsékletet és
id6t egyénileg a +/ - gombok hasznalataval.
A legmagasabb valaszthatd hémérséklet
65°C - 200°, a leghosszabb id6 60 perc. Az
alapértelmezett felolvasztasi hémérséklet
70°C, ez 40 és 70°C kozott allithatd. A
hémeérséklet a kijelz6 jobb oldalan, az idd
vagy hatralévd id6 pedig a bal oldalan 1dthato.
Nyomja meg roviden ismét a be / ki gombot
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a f6zés megkezdéséhez. Amikor eléri az
eldre bedllitott hémérsékletet, a flitésjelzd
szimbolum @) €) @) kikapcsol.
Fltse fel el6re a f6zOkamrat par percig zart ajto
mellett. Ehhez allitsa be a kivant hémérsékletet
és a megfelel6 idot.
Készitse el a grillezni vagy sutni kivant
élelmiszert, helyezze a sttéracsokra, sttdlapra,
forgdkosarba vagy az adott pontokban leirt helyre.
Ha nem akarja, hogy zsir vagy folyadék
csopogjon le, a sttni kivant élelmiszert
kozvetlendl a stt6talcara tegye.
Nyissa ki az ajtot, és helyezze be a sttéracsot
vagy sUtdtalcat a kivant magassagba, vagy
tegye be a forgdracsot, forgdkosarat vagy
villadobot a forrélég sttdébe.
Csukja be az ajtot, és allitsa be Ujra a
hémérsékletet és idét.
Megjegyzés:
Az id6t vagy hémérsékletet barmikor
megvaltoztathatja sttés vagy grillezés
kézben. A program moédositasahoz elébb ki, és
aztan Ujra be kell kapcsolni a készUléket.

Megjegyzés:

A f(itésjelzd @) @) @) be- és kikapcsol stités
kézben. Ez normadlis jelenség, és azt jelzi, hogy
a készUlék tartja a bedllitott hémérsékletet.

A bedllitott id6 lejartakor tobbszori sipold hang
hallatszik, és a készUlék kikapcsol. A forrélég
sUté kézi kikapcsolasahoz nyomja meg a be / ki
gombot 1 masodpercig.

Figyelmeztetés

Akikapcsolds utan a ventilator tovabb
mkadik, hogy hiitse a készuléket. Ne hiizza
ki a dugdt a konnektorbdl, mig a ventildtor
szimbdlum :',’s ki nem alszik.

A fézés végeztével nyissa ki az ajtot és

vegye ki az ételt A racsok hasznalata és A
forgoényars, forgékosar vagy husvilla dob
behelyezése és eltavolitasa részekben
lefrtak szerint. Csak az ajtéfogantylt hasznalja
a forrd ajté kinyitasahoz.
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Vigydzat

Forré gbz dramolhat ki az ajté kinyitasakor.
Ezért mindig dvatosan és lassan nyissa ki az
ajtot. Hasznalat és a ventilator ledllasa utan
hlzza ki a dugdt a konnektorbol.

Programtablazat

Vigyazat

Az élelmiszer tipusa és természete
flggvényében nagyon felforrésodhat!
Kulonosen a nagy nedvességtartalmu
élelmiszerek, mint példaul a paradicsom
nagyon felforrésodik. Legyen nagyon 6vatos,
amikor kiveszi ezeket az élelmiszereket.

Tegye at a sUtott ételt egy megfelel6 talba
vagy tanyérra. Szlkség esetén hasznaljon
faspatulat a stitékosar kilrritéséhez. Ha
minden alkatrész lehdlt, akkor tisztitsa meg
a készUlléket a Tisztitas és karbantartas
részben lefrtak szerint.

Ikonok Beallitas 1d6 Hdmérséklet
Chips 15 perc 200°C
Pizza 20 perc 200°C
= Hot dog 12 perc 160°C
@) Tortasutés 30 perc 160°C
o Csirkecomb 25 perc 180°C
P Steak 12 perc 200°C
< Hal 13 perc 200°C
*&0 O Csirke 40 perc 1390°C
..
‘ Dehidrator [szaritd] 4 6ra 70°C
@ Kifagyasztd 12 perc 70°C

Megjegyzés: Gy6z6djon meg rola talalas el6tt, hogy minden elkészitett étel jol megfott.
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Sitétablazatot
Az alabbi tablazatban taldlhatd adatok referenciaként szolgalnak. Mivel az élelmiszerek eltéréek
lehetnek szarmazas, dllag, suly és alak tekintetében, a valdjaban szlikséges hémérséklet és stitési
idd eltérhet. Felszolgalas el6tt ellendrizze, hogy minden elkészitett étel jol atsult.

[IR Etel Darab/ | Hémér- | 1d6 | Keverés/ Aisnlas
A Suly séklet | (Min.) | Atforgatas !
Spriccelien némi (kb. 1 ev6kanal)
VVékony 400 - olajat a hasabburgonyara, mielttt
hasabburgonya 6500 200°C | 20-25 | forgatas* | elkezdia sttési folyamatot Razza
(fagyasztott) g gt joélazidé 1/3-anak és 2/3-anak
letelte utan
Spriccelien némi (kb. 1 evékanal)
\astag 400 - olajat a hasabburgonyara, mielttt
hasabburgonya 600 200°C | 20-25 | forgatas* | elkezdi a sttési folyamatot Razza
(fagyasztott) g 4t j6lazid6 1/3-anak és 2/3-anak
letelte utan
Spricceljen némi (kb. 1 evékanal)
Vastag hazi 400 - olajat a hasabburgonyara, miel6tt
hasabburgonya 185°C | 40-45 | forgatas* | elkezdia sttési folyamatot Razza
; 600g o ax S )
(friss) at jolazid6 1/3-anak és 2/3-anak
\'1\‘4 letelte utan
E&' Spricceljen némi (kb. 1 evékanal)
© olajat a krokettre, miel6tt elkezdi a
g (f‘?kesgztott) égg ) 200°C | 18-22 | forgatds* |sUtésifolyamatot Razza atjol az
S gy 8 id6 1/3-anak és 2/3-anak letelte
g utan
S0 150 -
% Sultsajt (friss) 200g 200°C 20 nem
o . \ L ” 4
0o Vastag hizi Spf|cceljen nemi (kb. 1 gvokqnq})
3 . olajat a hasabburgonyara, miel6tt
£ |hasabburgonya 400 - 185°C | 40-45 | § - kezdi a stés f R
B | édesburgonyabdl 600g - orgatas gl ezdia sitesi glyamatot azza
b4 (friss) atjolazidé 1/3-anak és 2/3-anak
< letelte utan
SUlt camembert 2-3 o . Forditsa at az id6 1/3-anak és
(friss) darab. c00°C | 10-12 | forgatds | 53 4o fetelte utan
Plzzas baguette | ) 5 garan | 180°C | 10-12 nem
(fagyasztott)
Piccolini o
(fagyasztott) 4-6darab| 180°C | 10-1¢ nem -
Mini tavaszi . T, . .
tekercsek 400~ 200°C | 12-15| forgatéds Razza atjol azid6 1/3-anak €s
600g 2/3-anak letelte utan
(fagyasztott)

*Nem szUkséges, ha a forgdkosarat hasznalja.
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Darab/ |H6mér-| Id6 ](everés/
Sdaly | séklet | (min.) |Atforgatas

Etel Ajanlas

Kate-
goria

Marindlt csirkeszar-

400 - R&zza atjol azid6 1/3-anak és

nyak/-combok 600g 200°C | 10-12 | forgatas >/3-4nak letelte Utan
(fagyasztott)
% Spriccelien némi (kb. 1 evékanal)
‘ , olajat a csirkefalatkakra, mielétt
(Cfsa\rkeaf;iiﬁ?k 288 ~ | 200°C | 20-25 | forgatas |elkezdia siitési folyamatot Razza
8y g &t 6l az id6 1/3-dnak és 2/3-anak
‘ letelte utan
Csirkecombok (friss) 2888 200°C | 25-30 | forgatés gg;ﬂi?ealtteait‘gs 1/3-anak és 2/3-
\b Csirkemell 200 - o . |Forditsa atazid6 1/3-anak és 2/3-
(fagyasztott) 400g 200°C | 20-25 | forgatas anak letelte utan
Currywurst virsli 2-3 o . .| Avirslit sttés el6tt par helyen be
sl (friss) darab. 200°C | 8-10 forgatas kell metszeni, hogy ne pukkadjon ki
Cordon Bleu o . |Forditsa &t azid6 1/3-anak és 2/3-
E (fagyasztott) 2darab | 200°C | 20-25 | forgatas anak letelte utan
= ) ) N . |Forgassa meg a fennmarado id6
3 Rak 160°C 12 forgatas 1/3 része és 2/3 része utdn
= Halrudacskak o . |Forditsa atazid6 1/3-anak és 2/3-
(fagyasztott) 10darab | 180°C | 10-15 | forgatas anak letelte utdn
Panirozott hal 2-3 o . |Forditsa at azid6 1/3-anak és 2/3-
(fagyasztott) darab. 180°C 20 forgatas anak letelte utan
@ ('\ P
x : ‘ . 1db/ o Forgonyarson, bekapcsolt
5& Broiler csirke (friss) max. 1 kg 190°C 40 - forgdnyars meghajtéssal
Sttemény 2-3 o
E (fagyasztott) darab. 170°C | 15-18 nem )
%~ |Muffin (friss) 2% 1 1s0c | 20 | nem
©
;C:E Zstmle (friss) 2-3 180°C | 10 foreatas Forditsa at azidé 1/3-anak és 2/3-
% darab 8 anak letelte utan
[ B
g Croissant (friss) dzara?é 150°C 3-5 nem -
]
O m
“nn
=@, . . |Forgassa meg a fennmarado idé
bR } o
.§~E' Gydmalcs JO°C | 240 | TorgatEs 1y 3Tecse 65 2/3 része utdn
=0
(&}
(?") Fagyasztott ) 5 ) . | Forgassa meg a fennmaradd id6
8o |elelmiszerek JO°C ] B0 | TOrBRTEs |y 3Tacze és o/3 része utén
Megjegyzés:

A fentiidok csak tajékoztatd jellegliek. A f6zési id6 az élelmiszer tipusa/zsirossaga/tomege szerint eltérd lehet.

e Forgassa meg a sult ételeket, klilondsen a hasabburgonyat*, az elkészitési idd 1/3 része és 2/3 része utan.
Nézze meg a fenti tablazat adatait.

o Nyissa ki az ajtot és hiizza ki a sttéracso(ka)t. A fltési folyamat automatikusan leall. Keverje / forgassa
meg az ételt. Fakanalat is hasznalhat a keveréshez / forgatashoz.

e Tegye vissza a stitéracso(ka)t és csukja be az ajtot. A készUlék automatikusan bekapcsol, és a felf(ités folytatodik.

e \dlassza a kozépsd allast, ha csak egy rdcson késziti az ételt.

e Hakettd vagy tobb rdcsot hasznal, javasoljuk a helyzetiik megcserélését keverés / forgatas utan, hogy
egyenletesebb eredményt érjen el.

*Nem szUkséges, ha a forgdkosarat hasznalja.
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ajanlasokra. Majdnem minden étel, ami
elkészithetd hagyomanyos sttében,
elkészithetd forrélevegds sttében is.

Ha a forrélevegds sUtd nincs elémelegitve,
szamoljon hozza 2-3 percet a teljes sltési
idéhoz.

Kisebb élelmiszerek esetén dltalaban
révidebb sttésiidé is elegend®. Nagyobb
élelmiszerek esetén hosszabb sutésiidé
szlkséges.

Lehetéleg viaszos burgonyat hasznaljon
hazi hasabburgonya készitéséhez. A frissen
felvagott burgonyat 6blitse at hideg
vizben a tulzott keményitd eltavolitasahoz,
majd alaposan szaritsa meg a burgonyat.
Ezutdn adja hozza az olajat és a flszereket.
Minél kevesebb nedvességet tartalmaz a
burgonya, annal ropogdsabb lesz. A ropogds
hatdas érdekében a nyers burgonyahoz
keverjen egy kevés slit6olajat sutés el6tt.
Friss muffinok vagy kis stitemények
sUtésekor vegye figyelembe, hogy a tészta
meg fog emelkedni. Mindig biztositsa,

hogy a tészta ne érhessen a f(itéelemhez.
Tlizveszély!

Tippek a jobb eredményekért Tisztitas és apolas
¢ Mindig figyeljen oda az élelmiszerek
csomagoldsan taldlhatd elkészitési A} Vigyazat

Mindig hiizza ki a készUléket a halozatbdl, és
hagyja lehdini tisztitas el6tt,

& dbra Az ajté eltavolithatd a kénnyebb
tisztitas érdekében. Nyissa ki az
ajtét kb. 10° -kal, majd hizza felfelé.
Mossa le 6ket a tobbi leszerelhetd
alkatrésszel az aldbbiak szerint, de
ne a mosogatogépben. Szaritas utan
tegye vissza az ajtot a zsanérokra 10°
szogben és zarja be.
Megjegyzés: A nem m(kodd sportoldk
nem elérhetéek a telepitéshez és a
testreszabashoz.

e Mosson meg minden kivehetd részt forrd
vizben és mosogatdszerrel, és alaposan
Oblitse le 6ket. Erés lerakddasok esetén
dztassa be vizbe a rastlt ételmaradvanyokat.

Megjegyzés:
Valaszthatdan a kivehetd részek
tisztithaték mosogatdgépben is.

e Tisztitas soran soha ne hasznaljon oldé-
vagy suroldszereket, kemény keféket,
fémes vagy éles targyakat. Az oldatok

karosak lehetnek az emberi szervezetre és a
mianyag alkatrészekre, mig a surolészerek
és eszkozok felsérthetik a felszin(eke)t.

Hibaelharitas

Amennyiben (izemeltetés kdzben barmilyen rendellenességet tapasztal, tekintse at a kovetkez
tablazatot. Amennyiben a probléma nem oldédik meg a Megoldas, részben foglaltak elvégzését
kdvetden, vegye fel a kapcsolatot a forgalmazoval,

Hiba Lehetséges okok Megoldas

A termék * Megszakadt az dramellatas. | e Ellendrizze az aramellatast

nem miikddik | ¢ Az ajt6 nincs jol bezarva. * Gy6z6djon meg rola, hogy az ajté jol be legyen

vagy nem fit. zarva,

Egettszag/ | e Zsirvagy ételmaradvéanyok | » Mindig ellenérizze, hogy a f(itéelem tiszta, és

flst tapadtak a f(téelemhez nem érintkezik zsirral vagy ételmaradvannyal
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Istruzioni di sicurezza

Attenzione! Superficie calda! Rischio di scot-
tature! Non toccare le superfici calde dell'appa-
recchio. Calore emerge dal prodotto durante |'uso.

e 'apparecchio non dovrebbe essere utilizzato mediante
timer esterno o sistema di controllo remoto separato.

e Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni e persone con ridotte
capacita mentali, fisiche o sensoriali o prive di
esperienza e conoscenze in merito, in presenza di
altre persone che ne sorveglino l'operato o ricevano
istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e
ne comprendano i pericoli.

e | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

e Pylizia e manutenzione non deve essere effettuata
da bambini a meno che non abbiamo oltre 8 anni e
SOtto supervisione,

e Tenere 'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei
bambini al di sotto degli 8 anni,

e || prodotto deve essere collegato a una presa di rete
dotata di contatto di messa a terra.

e || cavo di alimentazione deve essere ispezionato
regolarmente per verificare I'eventuale presenza di
danni; nel caso risultasse danneggiato, il prodotto
non deve essere utilizzato.
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Istruzioni di sicurezza

e || prodotto e progettato per la preparazione di
normali quantita in ambiente domestico, 0 ambienti
simili non commerciali. Ambienti comparabili a quello
domestico includono cucine per staff nei negozi,
uffici, ambito agricolo o altre piccole attivita o per
'uso da parte degli ospiti presso costruzioni bed &
breakfast, piccoli hotel e strutture residenziali simili,

Se il cavo e danneggiato, e necessario farlo
sostituire dal produttore o dall'assistenza o
personale qualificato per evitare pericoli.

e Pulire I'apparecchio e gli altri accessori dopo ciascun
utilizzo,

e Seguire le istruzioni nel capitolo Pulizia e cura.
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Istruzioni di sicurezza

Leggere con cura questo manuale
prima dell'uso. Contiene importanti
informazioni per la sicurezza, nonché
indicazioni di funzionamento e
manutenzione.

e (onservare queste istruzioni per
uso futuro e consegnarle a terzi se il
prodotto viene consegnato a terzi.

e [Fare attenzione alle avvertenze sul
prodotto e nel manuale.

e Utilizzare il dispositivo solo per lo
SCopo previsto. L'uso non corretto puo
portare a pericoli.

* Nel caso di utilizzo improprio o
funzionamento errato, non Ci
assumiamo responsabilita dei danni
derivanti.

e |'uso di accessori e componenti
non espressamente consigliati dal
produttore puo determinare lesioni e
danni e invalidare la garanzia.

* Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito durante I'utilizzo.

e Non posizionare oggetti pesanti
sull'apparecchio.

e Non immergere maile parti elettriche
in acqua durante la pulizia. Non tenere
mai il dispositivo sotto acqua corrente,

e Non riparare mai da soli il dispositivo.
Per assistenza e riparazioni, contattare
un centro autorizzato.

e || voltaggio deve corrispondere alle
informazioni presenti sull'etichetta del
modello del prodotto.

e |a presa e usata per scollegare |l
dispositivo. Accertarsi che la presa sia
in condizioni buone.

e Scollegare la corrente tirando dalla

spina dalla presa.
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e Evitare guasti del cavo di

alimentazione causati da
calpestamento o contatto con angoli
taglienti.

Conservare il dispositivo e il cavo

di alimentazione lontano da fonti

di calore come forni, piastre e altri
dispositivi/oggetti che producono
calore.

Tirare sempre la spina e non il cavo di
alimentazione. Non tirare mai dal cavo.
Scollegare il dispositivo se non in uso,
prima di montare 0 smontare accessori
e prima di pulirlo.

Se il cavo di alimentazione o
I'alloggiamento del prodotto sono
danneggiati o se il prodotto e caduto,
questo non deve essere utilizzato se
non prima controllato da un tecnico
autorizzato.

Usare questo prodotto in ambienti
chiusi e mai all'aperto.

Proteggere il prodotto da calore
esterno e da freddo nonché dalla luce
solare diretto dal sole.

Per prevenire il rischio di incendio o di
scossa elettrica, non esporre questo
apparecchio al fuoco (focolai, griglie,
candele, sigarette ecc) o all'acqua
(gocce, spruzzi, vasi, lavandini, laghetti
ecc).

e Avvertenza! Non usare questo

prodotto vicino ad acqua o umidita
forte; ad es. in una cantina o accanto a
piscina o lavandino.

Utilizzare questo prodotto solo a
latitudini temperate. Evitare regioni
climatiche tropicali e particolarmente
umide.
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Italiano

Istruzioni di sicurezza

* Proteggere questo apparecchio
dall'umidita e dagli spruzzi d'acqua.

e Assicurare una sufficiente circolazione
dell'aria. Quindi non posizionare oggetti
sull'apparecchio e mantenere la distanza
dalle pareti come indicato qui sotto:

- Lati: 10 cm
- Posteriore: 30 cm
- Superiore: 30 cm

e ['apparecchio non deve essere
posizionato dentro la mobilia. Il
prodotto non deve essere installato
direttamente sotto una piastra,
credenza o armadietto.

e Non rimuovere i piedini
dell'apparecchio.

e Posizionare 'apparecchio su una
superificie resistente a calore e schizzi.
Non posizionare I'apparecchio su
una superficie calda (ad es. Piano di
cottura) o flamme aperte (ad es. cucina
a gas).

e |'apparecchio pud non venire a
contatto o essere coperto da materiale
altamente inflammabile come tende,
tessuti, pareti ecc. Assicurarsi che
vi sia una distanza di sicurezza
sufficiente dai materiali infiammabili.

» Non inserire alcun oggetto nel
prodotto.

e Questo apparecchio non e idoneo
per uso commerciale, Esso e stato
progettato solo per uso domestico.

* Non porre I'apparecchio su superfici
calde (fornellini a gas, elettrici, a legna
ecc).
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¢ Pericolo d'incendio! Cli alimenti

possono bruciare! Non usare il
prodotto con alimenti con un
contenuto di grassi o zuccheri
eccessivamente elevato poiché cio
potrebbe causare un incendio. Non
lasciare mai il prodotto incustodito.
Rischio di ustioni! Non toccare le
superfici calde del prodotto. Toccare il
prodotto solo per la sua maniglia o sul
display. Prestare particolare attenzione
quando sirimuovono gli alimenti caldi.
Le piastre della griglia e altre

parti dell'apparecchio diventano

molto calde. Lasciar raffreddare
completamente l'apparecchio prima di
pulirlo o conservarlo.

Non toccare I'elemento riscaldante.
Olio e grasso sono facilmente
inflammabili. Olio e grasso non devono
cadere sugli elementi di riscaldamento
caldi,
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Congratulazioni!

Grazie per aver acquistato un prodotto KOENIC.
Leggere questo manuale con attenzione e
conservarlo per futura consultazione.

Uso previsto

Questo prodotto e adatto solo per la
preparazione di alimenti. Qualsiasi altro utilizzo
puo arrecare danni all'apparecchio o infortuni.
Imtron GmbH non si assume alcuna
responsabilita in caso di danni al prodotto, alle
cose 0 in caso di lesioni personali dovuti a usi
inappropriati o impropri, o per usi del prodotto
che non rispondono alle finalita indicate dal
costruttare.

Prima messa in funzione

Rimuovere accuratamente il prodotto e gli
accessori dalla confezione originale. Si consiglia
di conservare la confezione originale per
I'immagazzinamento. Se si desidera smaltire la
confezione originale, osservare le disposizioni di
legge applicabili. In caso di domande relative al
corretto smaltimento, contattare il centro locale
di gestione dei rifiuti.

Ispezionare i contenuti della consegna per
verificarne la completezza e I'eventuale
presenza di danni. Nel caso in cui il contenuto
sia incompleto o danneggiato, contattare
immediatamente il punto vendita.

Dopo il disimballaggio, fare riferimento al
capitolo sulla Pulizia e cura.

Per rimuovere i residui di produzione, far
funzionare I'apparecchio per ca. 10 min. senza
alimenti. Dopo il disimballaggio, fare riferimento
al capitolo sulla Usa. Assicurarsi che ci sia una
ventilazione sufficiente in quanto potrebbe
generarsi cattivo odore e fumo. Cio & innocuo e
sparira a breve.

Smaltimento
Non smaltire questi apparecchi con i
rifiuti domestici. Consegnarlo presso un
mmm punto diraccolta per il riciclo WEEE. Cosi
aiutate arisparmiare le risorse ed a proteggere
I'ambiente. Contattare le autorita o il rivenditore
locale per ulteriori informazioni.
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Contenuto

1 x Friggitrice ad aria calda

3 x Griglie di cottura

1 x Teglia da forno/vaschetta di sgocciolamento
per grasso

1 x Cestello rotante

1 x Set da girarrosto

1 x Impugnatura per girarrosto

1 x Set di spiedi per la carne

1 x Manuale diistruzioni

Dati tecnici
Tensione nominale :220-240V~
Potenza nominale 11800 W

Frequenza nominale :50/60 Hz

Controlli e componenti

A Pannello di controllo con indicatori

A Display

Pulsanti di selezione del tempo +/-

[ Pulsante di attivazione / disattivazione
dellilluminazione

@ Pulsante di accensione / spegnimento

@ Pulsante di azionamento del girarrosto

[ Pulsanti di selezione della temperatura +/-

IZ Pulsanti di selezione della modalita e indicatori

Il llluminazione della camera di cottura

M Alloggiamento per girarrosto

IA Criglia (3x)

Teglia da forno / vaschetta di sgocciolamento
per grasso

X Sportello

M Maniglia dello sportello

[ Cestello rotante

& Girarrosto con morsetti e viti

] Impugnatura del girarrosto

A Spiedi per la carne (10x)

B Dischi per spiedi (2x)

Cavo di alimentazione con spina

M Uscita dell'aria calda
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Installazione

Fig. M Posizionare il prodotto su una superficie
piana, solida e resistente al calore.
Considerare la distanza alla presa di
corrente pit vicina,

Nota:

Per assicurare sufficiente circolazione d'aria,
seguire la distanza minima qui sotto indicata:
Lati: 10cm

Retro. 30cm

Alto; 30 cm

gAg Attenzione

Il prodotto non deve essere collocato su mobili. |
prodotto non deve essere collocato direttamente
sotto un piatto, una credenza o un armadietto.
Tenere presente che I'aria calda fuoriesce
dall'uscita posteriore dell'aria calda. Assicurarsi di
mantenere le distanze minime e di tenere lontani

gli oggetti sensibili al calore.

Funzionamento

Utilizzo delle griglie

Fig. [ Mettere gli alimenti da friggere su una o
piti (fino a 3) griglie da forno.

Fig. Bl Se siutilizzano contemporaneamente 2
o0 tutte e tre le griglie, tenere presente
che pit alta e la griglia inserita, pit calda
¢ la temperatura della griglia o della
cottura, poiché I'elemento riscaldante
si trova nella parte superiore, Pertanto,
gli alimenti cuociono pit velocemente
sulla griglia superiore e diventano
pill croccanti, ma possono anche
bruciare pit facilmente. Per ottenere
una distribuzione pit omogenea del
calore scegliere la posizione centrale.
Selezionare la posizione inferiore per
una cottura delicata.

Avvertenza - Pericolo di ustioni

Utilizzare le presine per rimuovere le griglie
calde o la teglia da forno.

82
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Utilizzo del girarrosto

Il girarrosto e adatto per grigliare pezzi di carne

piti grandi o piccoli pezzi di pollo arrosto.

Fig. 1 Il girarrosto ruota automaticamente solo
quando viene selezionato il programma
per il pollo arrosto. Se si seleziona un
altro programma o non si seleziona
alcun programma, I'azionamento
del girarrosto deve essere attivato
premendo il tasto (. L'azionamento
viene disattivato premendo
nuovamente il tasto .

Fig. A Allentare le viti a testa zigrinata dei
morsetti, senza rimuoverle,

Fig. @ Forare gli alimenti da grigliare il piu
centralmente possibile con il girarrosto
in modo che sia uniformemente
distanziato dall'elemento riscaldante.
Evitare una distribuzione non uniforme
del peso intorno al girarrosto.

Fig. |l Successivamente fissare gli alimenti
al centro del girarrosto utilizzando i
morsetti. Per fare questo, spingere
insieme i morsetti allentati e, quando
gli alimenti sono fissati correttamente,
fissare i morsetti stringendo le viti
zigrinate del girarrosto.

Nota:

e Assicurarsi che gli alimenti siano
posizionati sul girarrosto in modo che la
distanza dal disco a sinistra e il supporto a
destra sia la stessa.

e Tenere presente le dimensioni degli
alimenti da grigliare (ad es. pollo arrosto).
Gli alimenti non devono toccare I'elemento
riscaldante superiore in nessuna posizione.

e |l girarrosto presenta degli incavi su
entrambi i lati. Questi indicano le posizioni
pitl esterne delle viti a testa zigrinata. |
morsetti con le viti non devono essere
fissati al di fuori di questi incavi.

¢ Siconsiglia di utilizzare solo pollo arrosto
fino a 1 kg quando si utilizza il girarrosto.

e Perlinserimento e la rimozione del
girarrosto dalla friggitrice ad aria calda,
vedere la sezione Inserimento e
rimozione del girarrosto, del cestello
rotante o del tamburo degli spiedi
per la carne.
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Utilizzo del cestello rotante

E possibile grigliare patatine fritte o altri piatti
a base di patate, verdure, carne e prodotti
congelati, come ad esempio anelli di calamari
non impanati, in modo uniforme lungo

tutto il cestello rotante. Il cestello rotante
ruota automaticamente solo quando viene
selezionato il programma per il pollo arrosto.
Se si seleziona un altro programma o non si
seleziona alcun programma, |'azionamento del
cestello rotante deve essere attivato premendo
il tasto . L'azionamento viene disattivato
premendo nuovamente il tasto ) .

Fig. Bl Riempire il cesello rotante fino a 2/3
in modo che gli alimenti nel tamburo
possano ruotare e muoversi in modo
che vengano grigliati in modo uniforme,
Chiudere il cestello rotante e assicurarsi
che sia chiuso correttamente in
modo che non possa aprirsi durante il
funzionamento.
Quando si inserisce e si toglie il cestello
rotante dalla friggitrice ad aria calda,
vedere la sezione Inserimento e
rimozione del girarrosto, del
cestello rotante o del tamburo
degli spiedi per la carne.

Utilizzo del tamburo rotante degli spiedi
per la carne
Fig. Bl Far scorrere i due dischi del tamburo
sul girarrosto. Tenere presente che e
necessario utilizzare le due viti a testa
zigrinata fornite con i morsetti.
Assicurarsi che:
e |eviti a testa zigrinata siano rivolte
verso l'esterno
e idischidel tamburo si trovino tra i
due incavi rotondi.

Nota:

Il girarrosto e dotato di incavi rotondi su
entrambi i lati. Questi indicano le posizioni
pitl esterne delle viti zigrinate. | dischi del
tamburo con le viti non devono essere fissati
al di fuori di questi incavi.
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Fissare i due dischi del tamburo con le viti a
testa zigrinata sul girarrosto. Si consiglia di
avvitare le viti a testa zigrinata esattamente
sugli incavi rotondi in modo da poter utilizzare
la lunghezza massima degli spiedi per la carne.

Fig. [ Inserire la punta di uno spiedo
per la carne con alimenti grigliati
attraverso uno dei fori rotondi del disco
corrispondente. Premere il morsetto
sullaltra estremita dello spiedo e
ruotarlo nell'incavo dell'altro disco fino a
quando non scatta in posizione,

Fig. [®] Ora fissare gli altri spiedi per la carmne ai
dischi,

Nota:

Se non si utilizzano tutti gli spiedi per la
carne, distribuire gli spiedi utilizzati nel
modo pitl uniforme possibile intorno alla
circonferenza dei dischi.

Allentare le viti e, se necessario, regolare

nuovamente i dischi del tamburo e serrare le

viti zigrinate. Per grigliare / cucinare gli spiedi di

carne, utilizzare il programma per il pollo arrosto

0 accendere manualmente l'unita.

Quando si inserisce e si toglie il tamburo degli

spiedi per la carne dalla friggitrice ad aria calda,

vedere |a sezione Inserimento e rimozione

del girarrosto, del cestello rotante o del

tamburo degli spiedi per la carne.

Al termine del processo di cottura, rimuovere il

tamburo degli spiedi.

¢ |ndossare guanti da forno e premere il
morsetto dello spiedo. Estrarre lo spiedo di
carne dall'incavo del disco corrispondente ed
estrarre la punta attraverso il foro dell'altro
disco. Rimuovere tutti gli spiedi dai dischi,

e Allentare le viti a testa zigrinata fino a
quando i dischi del tamburo non si allentano,
dopodiché rimuoverli dal girarrosto.

83

28/4/2020 2:18 PM



‘ Size - A5

Inserimento e rimozione del girarrosto,

del cestello rotante o del tamburo degli

spiedi per la carne

Fig. [ @ Inserire I'estremita del girarrosto a
collo quadrato a sinistra nella sede del
meccanismo. @ Quindi posizionare
I'estremita destra del girarrosto con la
scanalatura sul supporto nel lato destro.

Fig.[E] Utilizzare I'impugnatura del girarrosto
per rimuoverlo e procedere nell'ordine
inverso all'inserimento del girarrosto, del
tamburo o del cestello.

Avvertenza - Pericolo di ustioni

Il girarrosto, la griglia o il cestello diventano
molto caldi dopo la cottura. Utilizzare sempre
l'impugnatura del girarrosto per rimuovere

il girarrosto caldo, la griglia o il cestello.
Sollevare prima I'estremita destra del
girarrosto dal supporto @ e spostarla verso
se stessi @ in modo tale che I'estremita
sinistra fuoriesca dalla sede € e il girarrosto

e ol cestello potrannao essere rimossi.

Friggitura e cottura alla griglia ad aria
Prima di ogni messa in funzione, controllare
se la vaschetta diraccolta del grasso e stata
inserita nella posizione inferiore.

Fig. [% Inserire la vaschetta diraccolta del
grasso nella posizione piti bassa.

Fig. Inserire la spina di rete in una presa
adeguata.

Fig. [ Premere il pulsante di accensione /
spegnimento per circa 1 secondo per
accendere I'apparecchio. Selezionare
uno dei programmi preimpostati o
regolare manualmente il tempo di
friggitura e la temperatura.

Osservare i simboli e la seguente Tabella dei
programmi e |a Tabella di friggitura.

Se necessario, impostare la temperatura e il
tempo singolarmente con i pulsanti +/ -, I limiti
massimi di regolazione della temperatura sono
65°Ce 200°C ela durata massima & di 60 min. La
temperatura automatica per lo scongelamento
& 70°C e puo essere regolata entro 40°C e 70°C.
La temperatura viene visualizzata a destra e |l
tempo o il tempo residuo viene visualizzato sul
84
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display a sinistra. Premere brevemente di nuovo |l
pulsante di accensione / spegnimento per avviare
il processo di cottura. Al raggiungimento della
temperatura preimpostata, la spia di controllo
delriscaldamento ) @) @) si spegne.
Preriscaldare la camera di cottura per alcuni
minuti con lo sportello chiuso. Per fare cio,
impostare la temperatura desiderata e il tempo
necessario.

Preparare gli alimenti da grigliare o da friggere,
posizionarli sulle griglie, sulla teglia, nel cestello
rotante o come descritto nelle relative sezioni.
Se non dovesse sgocciolare grasso o

liquido, posizionare gli alimenti da friggere
direttamente sulla teglia da forno.

Aprire lo sportello e inserire la griglia o la

teglia all'altezza desiderata, oppure inserire il
girarrosto, il cestello rotante o il tamburo per gli
spiedinella friggitrice ad aria calda.

Chiudere lo sportello, regolare di nuovo la
temperatura e il tempo.

Nota:

E possibile modificare il tempo e la
temperatura in qualsiasi momento durante il
processo di friggitura o di cottura alla griglia.
Per modificare il programma, e necessario
prima spegnere e riaccendere il prodotto.

Nota:

L'indicatore di riscaldamento @) @) @) si
accendera e spegnera da solo durante il
processo di friggitura. Si tratta di un evento
normale che indica che la temperatura
impostata viene mantenuta.

Allo scadere del tempo impostato, viene
emesso ripetutamente un segnale acustico e
I'unita si spegne autonomamente, Per spegnere
manualmente la friggitrice ad aria calda,
premere il pulsante di accensione/spegnimento
per 1 secondo.

Avvertenza

Dopo la spegnimento la ventola continua a
ruotare per raffreddare I'apparecchio. Non

scollegare la spina direte finché il simbolo

della ventola :',’s non si spegne.
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Una volta terminato il processo di cottura,
aprire lo sportello e rimuovere gli alimenti come
descritto nei punti su Uso delle griglie e
Inserimento e rimozione del girarrosto,
del cestello rotante o del tamburo degli
spiedi per la carne. Utilizzare Ia maniglia dello
sportello solamente per aprirlo quando & caldo.

Attenzione

Quando viene aperto lo sportello potrebbe
fuoriuscire del vapore caldo. Pertanto, aprire
sempre |o sportello facendo attenzione e
lentamente. Dopo I'uso e dopo che la ventola
ha smesso di girare, scollegare Ia spina di rete.

Attenzione

A seconda del tipo e della natura degli
alimenti, possono diventare molto caldil In
particolare, gli alimenti ad alto contenuto
d'acqua, come i pomodori, diventano

molto caldi. Pertanto, prestare particolare
attenzione quando si rimuovono tali alimenti.

Tabella dei programmi

Mettere il cibo fritto in un'apposita ciotola o suun
piatto. Se necessario, svuotare il cestello con una
spatola di legno. Quando tutte le parti si sono
raffreddate, pulire il dispositivo come descritto
in Pulizia e manutenzione.

Icone Preimp Tempo Temperatura
%f Patatine 15 minuti 200°C
Pizza 20 minuti 200°C
@‘ Hot dog 12 minuti 160°C
@) Cratinatura 30 minuti 160°C
o Cosce di pollo 25 minuti 180°C
F Bistecche 12 minut 200°C
<< Pesce 13 minuti 200°C
*&0 O Pollo 40 minuti 190°C
..
’ Disidratatore 4 ore 70°C
@ Scongelamento 12 minuti 70°C

Nota: Assicurarsi che tuttii cibi preparati siano ben fatti prima di servirli
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Tabella di friggitura
| dati della seguente tabella devono servire da riferimento. Poiché i prodotti alimentari differiscono
in termini di origine, consistenza, peso e forma, la temperatura e i tempi di frittura effettivamente
necessari possono variare. Assicurarsi che tuttii cibi preparati siano ben fatti prima di servirli.

@2 . Pezzi /| Tempe-| Tempo | Miscelazione/ .
56 Alimento L X Raccomandazione
S o Peso | ratura | (minuti) | Capovolgimento
Cospargere dell'clio (circa 1
Patatine 400 - cucchiaino) sulle patatine fritte
fritte sottili 600 200°C 20-25 | capovolgimento* | prima di iniziare il processo di
(congelate) g frittura, agitare bene dopo 1/3
e dopo 2/3 del tempo di frittura
Cospargere dell'clio (circa 1
Patatine 400 - cucchiaino) sulle patatine fritte
fritte spesse 600 200°C 20-25 | capovolgimento* | prima di iniziare il processo di
(congelate) g frittura, agitare bene dopo 1/3
e dopo 2/3 del tempo di frittura
Cospargere dell'olio (circa 1
74y Patatine fritte cucchiaino) sulle patatine fritte
spesse fatte in 388 ~ | 185°C | 40-45 | capovolgimento* |prima diiniziare il processo di
casa (fresche) g frittura, agitare bene dopo 1/3
e dopo 2/3 del tempo di frittura
“‘\g Cospargere dell'olio (circa 1
&‘ cucchiaino) sulle crocchette
Crocchette 400 - o . ol ST ‘
© (congelate) 600g 200°C 18-22 | capovolgimento* | prima diiniziare il processo di
E frittura, agitare bene dopo 1/3
- e dopo 2/3 del tempo di frittura
4
® | Formaggio 150 - .
% | cotto(fresco) | 200g eooc <0 nessund )
2 | Patatine fritte Cospargere dell'olio (circa 1
B | spesse con 400 - cucchiaino) sulle patatine prima
'eg_ patate dolci 600 185°C | 40-45 | capovolgimento* |diiniziare il processo di frittura,
fattein casa g agitare bene dopo 1/3 e dopo
(fresche) 2/3 del tempo di frittura
Camembert al 2-3 N . ‘ Capovolgere dopo 1/3 e dopo
forno (fresco) | pezzi. cooc 10-12 capovolgimento 2/3 del tempo di frittura
PlzzaBaguette | 1-2 | o000 | 1012 nessuna -
(congelata) pezzi
Piccolini 4-5 1 10 | 1012 nessuna :
(congelati) pezzi
Involtini )
‘ 400 - o ) ‘ Agitare per bene dopo 1/3 e
?g(;nr:g\é?artai) 600g 200c 1e-15 capovolgimento dopo 2/3 del tempo di frittura

*Non e necessario se viene utilizzato il cestello rotante.
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Tem-

Miscelazione/

.8 . Pezzi/ Tempo : ;
- - . -
=S Alimento Peso ;;ﬁrrg (min.) Carglg\:lg:)gl Raccomandazione
Ali di pollo marinate ‘
‘ 400 - 0 : | Agitare per bene dopo 1/3 e
/ cosce di pollo 200°C | 10-12 |capovolgimento o
(congelate) 600g dopo 2/3 del tempo di frittura
Cospargere dell'olio (circa 1
cucchiaino) sui nugget di pollo
Nugget di pollo 400 - o ) ; prima diiniziare il processo
(congelati) 600g 200°C | 20-25 | capovolgimento di frittura, agitare per bene
‘ dopo 1/3 e dopo 2/3 del
tempo di frittura
Cosce dipollo 200 - o ) ; Capovolgere dopo 1/3 e dopo
b (fresche) 400g | €00°C | 25-30 | capovolgimento |53 el tampo di frittura
Petto di pollo 200 - o ) ; (Capovolgere dopo 1/3 e dopo
(congelato) 400g 200°C | 20-25 | capovolgimento 2/3 del tempo di frittura
SI Salsiccia La salsiccia deve essere incisa
2-3pezzi| 200°C | 8-10 | capovolgimento |un paio divolte prima della
o Currywurst (fresco) frittura per evitare che scoppi.
s Cordon Bleu . o ) ‘ (Capovolgere dopo 1/3 e dopo
g |[(congelato) ¢pezzi | 200°C | 20-25 | capovolgimento 2/3 del tempo di frittura
= ; . o : (Capovolgere dopo 1/3 e dopo
g Gamberetti 160°C 12 | capovolgimento 2/3 del tempo di frittura
v Bastoni di pesce ‘ o . ’ (Capovolgere dopo 1/3 e dopo
© (congelati) 10pezzi | 180°C | 10-15 | capovolgimento 2/3 del tempo di frittura
Pesce impanato ) ‘ o . Capovolgere dopo 1/3 e dopo
(congelato 2-3pezzi| 180°C 20 | capovolgimento 2/3 del tempo di frittura
4\
23 |polo dallevamento | 1 pezzi
= pezzi/ o . . . )
3& (fresco) max. 1 kg 190°C 40 Su girarrosto in movimento
Pezzi di torta ‘
X 2-3 170°C | 15-18 -
EC:E (congelatl) | DezzT o nessuna
S £ | Muffin (freschi) 3-4pezzi| 160°C 20 nessuna -
N @
B @ [Ivoltini(freschi) |2-3pezzi| 180°C | 10 | capovolgimento gfg%ve?'tgeeﬂ%g%p‘?rﬁémDo
(v]
©  [Croissant (freschi) |2-3pezzi| 150°C | 3-5 nessuna -
Swm
E Y0 . o ; Capovolgere dopo 1/3 e dopo
u;__: §' Frutta 70°C 240 | capovolgimento 2/3 del tempo di frittura
=) (ibo congelato - 70°C | 5-60 | capovolgimento Capovolgere dopo 1/3 e dopo

Sconge-
lamenti
ae
®

2/3 del tempo di frittura

Nota:

II tempo menzionato sopra e solo diriferimento. Il tempo di cottura varia in base al tipo/grasso/peso dell'alimento.
Capovolgere i fritti, in particolare le Patatine fritte*, dopo 1/3 e 2/3 del tempo di cottura. Osservare le

indicazioni della tabella sopra riportata.

* Aprire lo sportello ed estrarre |a o le griglie di cottura. | processo di riscaldamento verra arrestato
automaticamente. Agitare / capovolgere gli alimenti. £ anche possibile utilizzare una spatola di legno per
mescolare/capovolgere gli alimenti.

e Inserire di nuovo la o le griglie di cottura e chiudere lo sportello. L'apparecchio si riaccende
automaticamente e continua a riscaldarsi.

* Scegliere la posizione centrale quando si preparano alimenti utilizzando solamente una griglia.

e Quando si utilizzano due o pit griglie, si consiglia di ruotare la loro posizione dopo aver agitato / capovolto
gli alimenti, per ottenere un risultato pil omogeneo.

*Non e necessario se viene utilizzato il cestello rotante.
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Suggerimenti per ottenere risultati migliori ~ Pulizia e manutenzione

e Prestare sempre attenzione alle
raccomandazioni sulla preparazione riportate A} Awviso
sulla confezione degli alimenti. Quasi tutti

gli alimenti che possono essere preparati Scollegare sempre il prodotto dalla presa di
in un normale forno, possono anche essere corrente e lasciarlo raffreddare prima della
preparati in una friggitrice. pulizia.

e Sela friggitrice non e preriscaldata, aggiungere
2-3 minuti al tempo totale di frittura.

e Periprodotti alimentari pit piccoli e di
solito sufficiente un tempo di frittura pit
breve. Per i prodotti alimentari piti grandi e
necessario un tempo di frittura pit lungo. in lavastoviglie. Dopo asciugatura,

¢ Perle patatine fritte fatte in casa utilizzare rimettere Ia porta sui cardini inclinata di
principalmente patate cerate. Sciacquare le 10° e chiuderla.
patatine fritte appena tagliate con acqua
fredda per eliminare I'eccesso di amido
e asciugarle accuratamente in seguito.

Fig. [ Lo sportello puo essere rimosso per
facilitare la pulizia. Aprire la porta
ca. 10°, quindi estrarlo verso I'alto.
Lavarli insieme alle altre parti rimovibili
come descritto di seguito, ma non

Nota: il prodotto non funziona se lo
sportello non e installato e chiuso in
modo corretto.

Successivamente aggiungere olio e spezie. * Lavare tutte le parti rimovibili con

IVIImore g\ ['umidita contenutla nelle patlatme acqua calda e detersivo e risciacquare
fritte, piu saranno croccanti. er conferire accuratamente. Per le incrostazioni pitl
un effetto croccantg mgscolare Ile pat.ate . ostinate bagnare con acqua i residui della
frgsche con un po’ diolio da cucina prima di cottura.

friggere. Nota:

e Durante la cottura di muffin freschi o di
piccole torte, tenere presente che I'impasto
si estende. Accertarsi sempre che l'impasto
non tocchi la resistenza. Pericolo di incendiol ~ ® Durante la pulizia, non usare mai solventi

0 materiali abrasivi, spazzole metalliche,
oggetti metallici o taglienti. | solventi
sono pericolosi alla salute umana e
possono attaccare le partiin plastica,
mentre i meccanismi di pulizia e gli utensili
potrebbero graffiare la superficie.

In alternativa le parti rimovibili possono
essere lavate anche nel lavastoviglie.

Risoluzione dei problemi
Se ci sono problemi durante il funzionamento, fare riferimento alla seguente tabella. Se i problemi
non possono essere risolti come indicato sotto Soluzione, si prega di contattare il produttore.

Problema Possibili cause Soluzione

Il prodotto non | ¢ Alimentazione interrotta e \/erificare che I'apparecchio sia

funziona o non | ¢ Lo sportello non e chiuso collegato all'alimentazione elettrica

riscalda correttamente e Assicurarsi che lo sportello sia chiuso
correttamente

Odore di e Residui di grasso o di alimenti sono| ® Assicurarsi sempre che la resistenza

bruciato /fumo rimasti attaccati alla resistenza. sia pulita e che il grasso o gli alimenti
non entrino in contatto con essa.
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Veiligheidsinstructies

Let op! Warm oppervlak! Risico op brand-

wonden! Raak de warme oppervlakken van het
apparaat niet aan. Er komt warmte af van het apparaat
tijdens de werking.

* Gebruik het product niet op een externe timer of
een apart afstandsbedieningsysteem,

e Dit product kan worden gebruikt door kinderen in de
leeftijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met vermin-
derde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht
staan of worden geinstrueerd over het veilige gebruik
van het product en de betrokken gevaren begrijpen.

e Kinderen mogen niet met het product spelen.

* Het reinigen en onderhoud door de gebruiker mag
niet door kinderen worden verricht, tenzij ze ouder
dan 8 jaar zijn en begeleid worden,

e Houd het product en het snoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

e Het product moet worden aangesloten op een
stopcontact met randaarde.
Het netsnoer moet regelmatig worden
gecontroleerd op tekenen van beschadiging en
als het snoer beschadigd is, mag het product niet
worden gebruikt.

89

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 89 28/4/2020 2:18 PM



‘ Size - A5 ‘

Nederlands

Veiligheidsinstructies

e Het product is ontworpen voor de bereiding
van normale hoeveelheden thuis of in
huishoudelijke niet-commerciéle omgevingen zoals
personeelskeukens in winkels, kantoren, boeren- en
kleine bedrijven of door gasten bij een bed&brakfast,
kleine hotels en soortgelijke verblijfsomgevingen.

e Een beschadigde stroomkabel dient uitsluitend
te worden vervangen door bevoegde
onderhoudsinstanties om gevaar te voorkomen,

* Reinig het product en andere onderdelen na elk gebruik.

*\/olg de aanwijzingen in het hoofdstuk Reiniging
en Onderhoud.
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Veiligheidsinstructies

e |ees deze handleiding voor het gebruik
aandachtig door. De handleiding
omvat belangrijke informatie m.b.t.
uw veiligheid en het gebruik en
serviceonderhoud van het apparaat.

 Bewaar deze voorschriften voor
toekomstige referentie en geef ze
samen met het product door.

e Neem met name de waarschuwingen
die zich op het apparaat en in deze
handleiding bevinden in acht.

e (Gebruik het apparaat uitsluitend voor
de beoogde doeleinden. Oneigenlijk
gebruik kan leiden tot gevaar.

* |n het geval van oneigenlijk of verkeerd
gebruik, stellen wij ons op geen enkele
wijze aansprakelijk voor eventueel
hieruit voortvloeiende schade.

* Het gebruik van accessories en
onderdelen die niet uitdrukkelijk zijn
aangeraden door de fabrikant, kan
leiden tot letsel of schade en leidt tot
de nietigheid van de garantie.

e Laat het apparaat nooit zonder
toezicht als het is ingeschakeld.

* Plaats geen zware voorwerpen op de
bovenkant van het apparaat.

e Dompel de elektrische onderdelen van
het apparaat nooit onder water tijdens
het reinigen of de bediening. Houd het
apparaat nooit onder stromend water.

 Probeer onder geen enkele
omstandigheden het apparaat zelf
te repareren. Wij verzoeken u voor
serviceonderhoud en reparaties een
bevoegde onderhoudsinstantie te
raadplegen.

e De netspanning dient overeen te
komen met de informatie die staat
vermeld op het kenplaatje van het
apparaat.
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e De stroomkabel wordt gebruikt als

uitschakelapparaat. Zorg ervoor dat de
stroomkabel gemakkelijk te bedienen
is.

Het apparaat kan uitsluitend geheel
van het voedingsnet worden
gescheiden door de stekker uit het
stopcontact te trekken.

\ermijd schade aan de stroomkabel
door knikken of contact met scherpe
hoeken.

Houd dit apparaat, met inbegrip van
de stroomkabel en de stekker, uit de
buurt van alle hittebronnen, zoals
bijvoorbeeld ovens, kookplaten en
andere hitteproducerende apparaten/
voorwerpen,

Verwijder de stroomkabel uit het
stopcontact door aan de stekker te
trekken. Niet aan het snoer trekken.
Koppel het apparaat los van het
voedingsnet als het apparaat niet

in gebruik is of als er sprake is van
storingen en alvorens accessoires te
verbinden of te verwijderen en voor
elke reinigingshandeling.

Als de stroomkabel of de behuizing
van het apparaat is beschadigd of
als het apparaat is gevallen, dient
het apparaat niet meer te worden
gebruikt, totdat het apparaat is
onderzocht door een bevoegde
onderhoudsinstantie.

Gebruik dit apparaat uitsluitend

op droge plaatsen en binnen, niet
geschikt voor gebruik buiten.

e Bescherm dit apparaat tegen extreme

hitte en kou, direct zonlicht en stof,
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Veiligheidsinstructies

e Om het risico van brand en elektrische ¢ Het apparaat dient niet in aanraking te

schokken te verkleinen, stel het
product niet bloot aan vuur (open
haard, grill, kaarsen, sigaretten
enzovoort) of water (waterdruppels,
waterspatten, vazen, kuipen, vijvers en
enzovoort).

e Waarschuwing! Gebruik dit apparaat
niet in de buurt van water of onder
zeer vochtige omstandigheden; bijv.
in een vochtige kelder of naast een
zwembad of badkuip.

e (ebruik dit apparaat uitsluitend bij
gematigde temperaturen. \Voorkom
tropische en met name vochtige
klimaten.

* Bescherm het apparaten tegen vocht,
inclusief opspetterend water en
vochtigheid,

e /Zorg voor voldoende luchtcirculatie,
Plaats daarom geen voorwerpen op
het toestel en houd de vrije ruimte
tot de muren aan zoals hieronder
aangegeven:

- Zijkanten: 10 cm
- Achterkant: 30 cm
- Bovenkant: 30 cm

e Het toestel mag niet in meubilair
worden ingebouwd. Het toestel mag
niet direct onder een plaat, een kast of
een behuizing worden geinstalleerd.

 De pootjes van het toestel mogen niet
worden verwijderd.

e Plaats het apparaat op een hitte- en
spatbestendig oppervlak. Plaats het
toestel niet op een heet oppervliak
(bijvoorbeeld kookplaten) of open
vlammen (bijvoorbeeld gasovens).
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komen of bedekt te worden met zeer
licht ontvlambare materialen, zoals
gordijnen, stoffen, muren, enz. Wees er
zeker van dat er voldoende afstand is
tussen het apparaat en ontvlambare
materialen.

\Joer geen voorwerpen in het apparaat
in.

Dit product is niet geschikt voor
commercieel gebruik. Het is alleen
ontworpen voor huishoudelijk gebruik.
Plaats het apparaat niet op kookplaten
(gas, elektrisch, kolenkacheltjes, enz.).
Brandgevaar! Levensmiddelen
kunnen verbranden! Niet te

gebruiken bij voedingsmiddelen

met een uitzonderlijk hoog vet- of
suikergehalte, omdat dit brand kan
veroorzaken, Laat het product nooit
onbeheerd achter.

Risico op verbranding! Raak de
hete oppervlakken van het product
niet aan. Raak het product alleen aan
via de hendel of op het display. Wees
vooral voorzichtig bij het uitnemen van
warme levensmiddelen.

De grillplaten en de andere onderdelen
van het apparaat worden erg warm. Laat
het apparaat goed afkoelen alvorens het
te reinigen of op te bergen.

Raak het verwarmingselement niet
aan.

Olie en vet zijn gemakkelijk ontvlambaar.
Olie en vet mogen niet op de hete
verwarmingselementen druppelen.
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Gefeliciteerd!!

Bedankt voor uw aankoop van een KOENIC
product. Lees het zorgvuldig en bewaar het
voor toekomstig gebruik.

Beoogd gebruik

Met dit product kan alleen voedsel worden
bereid. Elk ander gebruik kan tot schade aan het
product of tot letsel leiden.

Imtron GmbH aanvaardt geen aansprakelijk-
heid voor schade aan het product, schade aan
eigendommen of lichamelijk letsel als gevolg
van onzorgvuldig of oneigenlijk gebruik van het
product, of gebruik van het product die niet vol-
doet aan het doel opgegeven door de fabrikant.

Voor het eerste gebruik

Verwijder het apparaat en de accessoires
voorzichtig uit de verpakking. Het is
aangeraden om de originele verpakking

te bewaren voor opslag. Als u de originele
verpakking wenst weg te gooien, dient u ditin
overeenkomst met de wettelijke bepalingen te
doen. Voor vragen over de correcte wijze van
afvalverwerking, kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingscentrum.
Controleer de inhoud van de verpakking op
compleetheid en schade. Indien de inhoud
incompleet of beschadigd is, dient u direct con-
tact op te nemen met uw lokale verkooppunt.
Raadpleeg het hoofdstuk Reiniging en zorg
nadat u de verpakking heeft verwijderd.

Om productieresten te verwijderen, dient het
apparaat ca. 10 minuten lang in werking te
worden gesteld zonder etenswaren. Raadpleeg
het hoofdstuk Gebruik nadat u de verpakking
heeft verwijderd. Zorg ervoor dat er voldoende
wordt geventileerd, daar er een onaangename
geur en rook kan worden afgegeven. Dit is niet
schadelijk en verdwijnt op den duur.

Afval

Gooi dit apparaat niet weg bij het

huisafval. Lever het in bij een inzamelpunt
mmm V0Or de recycling van elektrische en

elektronische apparatuur. Op deze manier
helpt u bronnen te sparen en het milieu te
beschermen. Neem contact op met uw
detailhandelaar of met de lokale autoriteiten
voor meer informatie.
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Inhoud

1 x Hetelucht friteuse

3 x Bakroosters

1 x Bakplaat / lekbak voor vet

1 x Roterende mand

1 x Draaispies

1 x Handgreep voor de draaispies
1 x Vleespennen set

1 x Gebruiksaanwijzing

Besturingselement en onderdelen
Toegekende spanning 220-240V~
Toegekend ingangsvermogen : 1800 W
Toegekende frequentie :50/60 Hz

Besturingselement en onderdelen
A Bedieningspaneel met indicatoren

A Display

Tijdselectieknoppen +/-

B Verlichting aan / uit-knop

@ Aan/ uit-knop

@ Aandrijfknop draaispies

[ Knoppen voor temperatuurselectie +/-
E1 Knoppen en indicatoren voor modusselectie
I Verlichting van de ovenruimte

I Aansluiting draaispies

A Rooster (3x)

Bakplaat / lekbak voor vet

I Deur

M Deurgreep

[ Roterende mand

2 Draaispies met klemmen en schroeven
[ Draaispies handvat

3 Vieespennen (10x)

B Vieespen schijven (2x)

Netsnoer met stekker

M Hete luchtuitlaat
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Installatie

Fig. Il Plaats het product op een vlakke,
stevige en hittebestendige ondergrond.
Denk aan de afstand tot het
dichtstbijzijnde stopcontact.

Opmerking: Om voor voldoende luchtcirculatie
te zorgen, houd de minimale vrije afstanden
aan zoals hieronder aangegeven:

Zijkanten:  10cm

Achterkant: 30 cm

Bovenkant: 30 cm

Frituurpan

Het product mag niet in meubilair worden
geplaatst. Het product mag niet direct onder
een plank, in een kast of een behuizing
worden geplaatst,

Houd er rekening mee dat hete lucht ontsnapt
uit de achterste hete lucht uitlaat. Zorg ervoor
dat u de minimumafstanden aanhoudt en houd
warmtegevoelige voorwerpen uit de buurt,

Gebruik

Gebruik van de roosters

Fig. A Plaats het te bakken voedsel op een of
meer (maximaal 3) bakroosters.

Fig.[El Als 2 of alle drie de roosters
tegelijkertijd worden gebruikt, houd er
dan rekening mee dat hoe hoger een
rooster wordt geplaatst, hoe hoger de
grill- of baktemperatuur is, aangezien
het verwarmingselement zich bovenin
bevindt. Voedsel bakt daarom sneller
op het bovenste rooster en wordt
knapperiger, maar kan ook gemakkelijker
aanbranden. Kies de middelste
positie voor een meer gelijkmatige
warmteverdeling. Selecteer de onderste
positie voor zacht bakken.

é Waarschuwing -

gevaar van brandwonden
Gebruik pannenlappen om de hete
grillroosters of de bakplaat te verwijderen.
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Gebruik van het draaispit

Het draaispit is geschikt voor het grillen van

grotere stukken vlees of een kleine gebraden

Kip.

Fig. I Het draaispit draait alleen automatisch
wanneer het gebraden kip-programma
is geselecteerd. Als een ander of
geen programma is geselecteerd,
moet de draaispitaandrijving worden
ingeschakeld door op de { toets
te drukken. De aandrijving wordt
uitgeschakeld door nogmaals op de
toets te drukken.

Fig. A Draai de kartelschroeven op de
klemmen los, maar verwijder ze niet,

Fig. @ Steek het draaispit zo centraal mogelijk
in het te grillen voedsel zodat het
overal op gelijke afstand van het
verwarmingselement zit. Vermijd een
ongelijke gewichtsverdeling rond het
draaispit.

Fig. [l Bevestig vervolgens het voedsel in
het midden van het draaispit met
de klemmen. Hiervoor duwt u de
losgemaakte klemmen samen en,
wanneer het voedsel goed is bevestigd,
bevestigt u de klemmen door de
kartelschroeven op het draaispit vast te
draaien.

Opmerking:

e /org ervoor dat het voedsel zo op het
draaispit wordt geplaatst dat de afstand
tot de aandrijving links en de steun rechts
hetzelfde is.

e et op de grootte van het te grillen
voedsel (bijv. gebraden kip). Het voedsel
mag in geen enkele stand het bovenste
verwarmingselement raken.

e Het draaispit heeft uitsparingen aan
beide kanten. Deze markeren de buitenste
posities van de kartelschroeven. De
klemmen met de schroeven mogen
niet buiten deze uitsparingen worden
bevestigd.
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Opmerking:

¢ Het wordt aanbevolen om alleen gebraden
kip tot 1 kg te gebruiken wanneer u het
draaispit gebruikt.

¢ \/oor het plaatsen en verwijderen van
het draaispit uit de hetelucht friteuse,
raadpleegt u het gedeelte over het
Plaatsen en verwijderen van het
draaispit, het roterende mandje of de
vleespennentrommel.

Gebruik van de roterende mand

U kunt friet of andere aardappelgerechten,
groenten, vlees en bevroren producten zoals
niet-gepaneerde inktvisringen gelijkmatig
rondom in de roterende mand grillen. De
roterende mand roteert alleen automatisch
wanneer het gebraden kip-programma is
geselecteerd. Als een ander of geen programma
is geselecteerd, moet de draaispitaandrijving
worden ingeschakeld door op de ) toets te
drukken. De aandrijving wordt uitgeschakeld
door nogmaals op de C toets te drukken.

Fig. Bl Vul de roterende mand maximaal 2/3
zodat het voedsel in de trommel kan
draaien en rond kan bewegen om het
gelijkmatig te grillen. Sluit de roterende
mand en zorg ervoor dat deze goed is
gesloten, zodat deze tijdens het draaien
niet kan openen. Zie voor het plaatsen
en verwijderen van de roterende mand
uit de hetelucht friteuse het gedeelte
Het draaispit, roterende mand of
vleespennentrommel plaatsen en
verwijderen.

Gebruik van de roterende
vleespennentrommel
Fig. Bl Schuif de twee drumschijven op het
draaispit. Houd er rekening mee dat
de twee kartelschroeven die bij de
klemmen worden geleverd, moeten
worden gebruikt,
Controleer:
e dekartelschroeven wijzen naar buiten
e de drumschijven bevinden zich
tussen de twee ronde uitsparingen.
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Opmerking:

Het draaispit heeft uitsparingen aan beide
kanten. Deze markeren de buitenste posities
van de kartelschroeven. De klemmen met

de schroeven mogen niet buiten deze
uitsparingen worden bevestigd.

Bevestig de twee drumschijven met de
kartelschroeven op het draaispit. Het wordt
aanbevolen om de kartelschroeven precies op
de ronde uitsparingen te schroeven, zodat de
maximale spieslengte kan worden gebruikt.

Fig. [ Steek de punt van een vleespen met
gegrild voedsel door een van de ronde
gaten in de bijbehorende schijf. Knijp in
de clip aan het andere uiteinde van de
spies en draai deze in de uitsparing in
de andere schijf totdat deze vastklikt.

Fig. [l Bevestig nu de andere vleespennen
aan de schijven.

Opmerking:

Als niet alle vleespennen worden gebruikt,
verdeel dan de gebruikte vleespennen zo
gelijkmatig mogelijk over de omtrek van de
schijven.

Draai de schroeven los en stel indien nodig

de drumschijven opnieuw af en draai de
kartelschroeven vast. VVoor het grillen /
bereiden van de vleespennen gebruikt u het
gebraden kip-programma of schakelt u de
schijf handmatig in. Zie voor het plaatsen en
verwijderen van de roterende mand uit de
hetelucht friteuse het gedeelte Het draaispit,
roterende mand of vleespennentrommel
plaatsen en verwijderen.

Wanneer het bereidingsproces is voltooid,

verwijdert u de vleespennentrommel.

¢ Draag ovenwanten en druk de clip van
de spies samen. Draai de vleesspies uit
de uitsparing in de bijbehorende schijf en
trek de punt uit het gat in de andere schijf.
Verwijder alle pennen van de schijven.

¢ Draai de kartelschroeven los totdat de
drumschijven loskomen en verwijder ze uit
het draaispit.
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Het draaispit, roterende mand of
vleespennentrommel plaatsen en
verwijderen

Fig. @ Steek het uiteinde van het draaispit
met het lange vierkant links in de
aansluiting van de schijf. @ Plaats
vervolgens het rechteruiteinde van het
draaispit met de groef op de steun aan
de rechterkant.

Fig. [E] Gebruik de draaispieshendel om deze
te verwijderen en werk verder in de
volgorde omgekeerd aan die voor het
plaatsen van de draaispies, trommel of
mand.

ﬁ Waarschuwing -

gevaar van brandwonden
Draaispies, rooster of mand zijn erg
heet na de bereiding. Gebruik altijd de
draaispieshendel om de hete draaispies, het
rek of de mand te verwijderen. Til eerst het
rechteruiteinde van het draaispit van de
steun @) en beweeg het naar u toe @ zodat
het linkeruiteinde van het draaispit uit de
kom schuift € en het draaispit of de mand
kan worden verwijderd.

Hetelucht friteuse en grillen
Controleer voor elk opstarten of de

vetopvangbak in de onderste positie is geplaatst.

Fig. [ Plaats de vetopvangbak in de laagste
positie,

Fig. [ Steek de stekker in een geschikt
stopcontact.

Fig.ld Houd de aan/ uit knop ingedrukt voor
ca. 1 seconde om het apparaat in te
schakelen. Selecteer een van de vooraf
ingestelde programma’s of pas de
frituurtijd en temperatuur handmatig
aan.

Let op de symbolen en de volgende
Programmatabel en Frituurtabel.

Stel desgewenst de temperatuur en tijd
afzonderlijk in met de +/ - toetsen. De
maximale instelbare temperatuur is 65°C

- 200° C, de maximale tijd is 60 min. De
standaardtemperatuur voor ontdooien is 70°C
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en kan worden ingesteld van 40-70°C. De
temperatuur wordt rechts weergegeven en de
tijd of resterende tijd wordt links in het display
weergegeven. Druk nogmaals kort op de aan
/ uitknop om het bereidingsproces te starten.
Als de ingestelde temperatuur bereikt is gaat
het indicatielampje van de temperatuurregeling
OOOuit
Verwarm de ovenruimte enkele minuten voor
met de deur dicht. Stel hiertoe de gewenste
temperatuur en voldoende tijd in.
Bereid het voedsel dat gegrild of gebakken
moet worden, plaats het op de bakrekken,
de bakplaat, in de roterende mand of zoals
beschreven in de relevante secties.
Plaats het te frituren voedsel direct op de
bakplaat als er geen vet of vloeistof uit druppelt.
Open de deur en plaats het bakrooster of de
bakplaat op de gewenste hoogte, of plaats het
draaispit, de roterende mand of de spies in de
hetelucht friteuse.
Sluit de deur, pas de temperatuur en tijd
opnieuw aan.
Opmerking:
U kunt de tijd en temperatuur op elk moment
tijdens het frituren of grillen wijzigen. Om het
programma te wijzigen, moet u het product
eerst uit- en opnieuw inschakelen.

Opmerking:

Het indicatielampje voor de verwarming @) ¢) ¢
zal tijdens het frituren aan en uit gaan. Dit

is normaal en geeft aan dat de ingestelde
temperatuur behouden wordt.

Wanneer de ingestelde tijd is verstreken,
klinkt er herhaaldelijk een pieptoon en wordt
het apparaat uitgeschakeld. Druk 1 seconde
op de aan/uit knop om de hetelucht friteuse
handmatig uit te schakelen.

Waarschuwing

De ventilator blijft draaien na het
uitschakelen om het apparaat te koelen. Trek
de stekker niet uit het stopcontact voordat
het ventilatorsymbool \,'5 is uitgeschakeld.
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Wanneer het bereidingsproces is voltooid,
opent u de deur en verwijdert u het voedsel
zoals beschreven in de secties Gebruik van de
roosters en Het plaatsen en verwijderen
van het draaispit, de roterende mand of
de vleespen. Gebruik alleen de deurgreep om
de warme deur te openen.

Letop

Er kan hete stoom ontsnappen wanneer de
deur wordt geopend. Open daarom de deur
voorzichtig en langzaam. Trek na gebruik en
nadat de ventilator is gestopt met werken de
stekker uit het stopcontact.

Letop

Afhankelijk van het type en de aard van

het voedsel, kan het erg heet worden!
Levensmiddelen met een hoog watergehalte,
zoals tomaten, zullen vooral erg heet
worden. Wees daarom heel voorzichtig bij het
uitnemen van deze voedingsmiddelen.

Plaats het gefrituurde voedsel in een geschikte
kom of op een bord. Gebruik indien nodig een
houten spatel om het mandje leeg te maken.
Als alle onderdelen zijn afgekoeld, reinig

dan het apparaat zoals beschreven onder
Reiniging en onderhoud.

Programmatabel

Pictogrammen Vooraf ingesteld Tijd Temperatuur
% Friet 15 minuten 200°C
Pizza 20 minuten 200°C
= Hotdog 12 minuten 160°C
@ Bakken 30 minuten 160°C
(_0: Drumsticks 25 minuten 180°C
&F Biefstuk 12 minuten 200°C
<< Vis 13 minuten 200°C

&o O Kip 40 minuten 190°C

..

’ Droogoven 4 uur 70°C
@ Ontdooien 12 minuten 70°C

Opmerking: zorg ervoor dat alle bereide gerechten goed gaar zijn voordat ze worden opgediend.
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Frituurtabel

De gegevens in de volgende tabel dienen als referentie. Aangezien voedingsmiddelen verschillen
in oorsprong, samenstelling, gewicht en vorm kan de werkelijk benodigde temperatuur en baktijd
variéren, Zorg ervoor dat alle bereide gerechten goed gaar zijn voordat ze worden opgediend.

o2 Etenswaar | Stukken /| Tempe-| Tijd Roeren/ Aanbevelin
S & Gewicht | ratuur | (min.) | Omdraaien g
Spuit wat olie (ongeveer 1 eetl)
Dunne Franse 400 - o .. | opde frites voordat u met het
friet (bevroren) 600g 200°C | 20-25 | omdraaien frituurproces begint. Schud goed
na 1/3 enna 2/3 van de tijd.
Spuit wat olie (ongeveer 1 eetl)
Dikke friet 400 - o .. | opde frites voordat u met het
(bevroren) 600g 200°C | 20-25 | omdraaien frituurproces begint. Schud goed
na 1/3 enna 2/3 van de tijd.
4 Spuit wat olie (ongeveer 1 eetl)
Huisgemaakte 400 - o . .. | opde frites voordat u met het
dikke friet (vers) 600g 185°C | 40-45 | omdraaien frituurproces begint. Schud goed
na 1/3 enna 2/3 van de tijd.
w Spuit wat olie (ongeveer 1 eetl)
'§§= Kroketten 400 - 500°C | 18-22 | omdraaien* | ©P de frites voordat u met het
(bevroren) 600g frituurproces begint. Schud goed
E na 1/3 enna 2/3 van de tijd.
a
- Gebakken kaas 150 - o
P (vers) 200g 200°C 20 nee -
o
g Huisgemaakte Spuit wat olie (ongeveer 1 eetl)
~ | dikke friet van 400 - o ., | opde frites voordat u met het
@ | zoete aardappel 600g 185°C | 40-45 | omdraaien frituurproces begint. Schud goed
- (vers) na 1/3 enna 2/3 van de tijd.
Bakken o . Omdraaien na 1/3 enna 2/3 van
Camembert (vers) 2-3st. | 200°C | 10-12 | omdraaien de tijd
Pizza Baguette o . )
(bevroren) 1-2st. | 180°C | 10-1¢2 nee
Hiccolini 4-6st. | 180°C | 1012 | nee :
(bevroren)
Mini Loempia's 400 - o . Goed schuddenna 1/3enna2/3
(bevroren) 600g 200°C | 12-15 | omdraaien | - e tijd.

*Niet nodig als de roterende mand wordt gebruikt.
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@2 Stukken |Tempe-| Tijd | Roeren/ .
5 53 Etenswaar / Gewicht| ratuur | (min.) |Omdraaien Aanbeveling
Gemarineerde kippen- )
vleugels / drumsticks 288 200°C | 10-12 | omdraaien* g;;s;;zidgzn nad/3enna
(bevroren) 8 19
Spuit wat olie (ongeveer 1
400 - eetl) op de kipnuggets voordat
Kip Nuggets (bevroren) 600 200°C | 20-25 | omdraaien |umet het frituurproces begint.
g Schud goed na 1/3 enna 2/3
‘ van de tijd.
. 200 - o ‘ Omdraaienna 1/3 enna 2/3
Kippenpoten (vers) 400g 200°C | 25-30 | omdraaien van de tifd,
e 200 - o ‘ Omdraaienna 1/3 enna 2/3
b Kipfilet (bevroren) 400g 200°C | 20-25 | omdraaien van de tid.
Het worstje dient voor
‘ Curryworst worstje >.3<t | 200°C | 810 | omdrasien het frituren een paar maal
(vers) ingesneden te worden om
“ openba(sten te voorkomen
E Cordon Bleu (bevroren) 2 st. 200°C | 20-25 | omdraaien Sgg]ddrzatﬁg nal/3ennac/3
" ijd.
E Garnalen 160°C | 12 | omdraaien Omdraaien na verlgop van 1/3
S enna 2/3 van de tijd
Vissticks (bevroren) 10st 180°C | 10-15 | omdraaien S;Tr]]d(jrzagﬁg nal/3ennac/3
Gepaneerde vis >.3<t | 180°C | 20 | omdrasien Omdraalgn nal/3enna?/3
(bevroren) van de tijd.
G isp
o ‘ 1 stuk/ o ) Op draaispit met
*‘& Braadkip (vers) max. 1 kg 190°C | 40 draaispitaandrijving aan
_E Stukken cake (bevroren)| 2-3st. | 170°C |15-18 nee -
=g Muffins (vers) 3-4st | 160°C 20 nee -
@ g’oC:E Broodjes (vers) Z2-3st. | 180°C | 10 | omdraaien Omdraa@n nal/3ennaci3
Sc van de tijd.
= Croissants (vers) 2-3st. | 150°C | 3-5 nee -
o0 .
- Vruchten - 70°C | 240 | omdraaien |OMdr@aien naverloopvan 1/3
ERS en na 2/3 van de tijd
Ew
5 (2 .
2 (1':) Bevroren voedsel - 70°C | 5-60 | omdraaien |OMdraaiennaverloopvan1/3
ES enna 2/3 van de tijd
o
Opmerking:

Bovenstaande tijden zijn alleen voor referentie. De bereidingstijden zullen variéren afhankelijk van het soort /

vet / gewicht van het voedsel.

Schud gefrituurd voedsel, vooral de friet, na 1/3 en 2/3 van de bereidingstijd. Houd u aan de bovenstaande

tabel.

* Open de deur en trek het/de bakrooster(s) eruit. Het verwarmingsproces wordt automatisch gestopt. Roer /
draai de levensmiddelen om. U kunt ook een houten spatel gebruiken om te roeren / om te draaien.
¢ Plaats het/de bakrooster(s) opnieuw in en sluit de deur. Het apparaat zal automatisch inschakelen en

doorgaan met verwarmen.

¢ Kies de middelste positie wanneer u voedsel op slechts één rooster bereidt.
e Wanneer u twee of meer roosters gebruikt, wordt het aanbevolen om hun positie te draaien na roeren /
omdraaien van het voedsel, om een meer gelijkwaardig resultaat te bereiken.
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Tips voor betere resultaten Fig.[® De deur kan worden afgenomen om het

Let altijd op de bereidingsaanbevelingen
op de verpakking van het voedsel. Bijna al
het voedsel dat in een gewone oven bereid
kan worden, kan ook in een airfryer bereid
worden.

Als de airfryer niet is voorverwarmd,

voeg dan Z-3 minuten toe aan de totale
frituurtijd.

Voor kleinere voedingsmiddelen is een
kortere frituurtijd meestal voldoende.

Voor grotere voedingsmiddelen is langere
frituurtijd vereist,

Gebruik voornamelijk wasachtige
aardappelen voor huisgemaakte friet. Spoel
vers gesneden frites af met koud water om
overtollig zetmeel te verwijderen en droog
de frites daarna grondig. Voeg vervolgens
olie en kruiden toe, Hoe minder vocht de
frieten bevatten, des te knapperiger ze
worden. Meng voor een knapperig effect
verse aardappelen met een beetje bakolie
voordat u gaat frituren.

Houd er bij het bakken van verse muffins

of kleine cakes rekening mee dat het deeg
uitzet. Zorg er altijd voor dat het deeg het
verwarmingselement niet raakt. Brandgevaar!

reinigen eenvoudiger te maken. Open
de deur ca. 10° en trek hem vervolgens
omhoog. Was deze samen met de
andere afneembare onderdelen zoals
hieronder beschreven, maar niet in de
vaatwasser. Plaats de deur als deze
droog is terug op de scharnieren onder
een hoek van 10° en sluit deze.
Opmerking: Het product werkt niet
als de deur niet goed geinstalleerd en
gesloten is.
Was alle verwijderbare onderdelen met heet
water en afwasmiddel en spoel grondig.
Voor dikke korsten weekt u de aangebakken
resten met water.

Opmerking:

Als alternatief kunnen de afneembare
delen ook in de vaatwasser worden
gereinigd.

Gebruik tijdens het reinigen nooit
oplosmiddelen, schurende materialen, harde
borstels, metalen voorwerpen of scherpe
voorwerpen. Oplosmiddelen zijn schadelijk
voor de gezondheid en kunnen de kunststof
onderdelen van het apparaat aantasten,
terwijl schurende reinigingsmiddelen

krassen kunnen veroorzaken op het
oppervlakte/de oppervlaktes.

Schoonmaak en onderhoud

gAg Voorzichtig

Haal de stekker van het apparaat altijd uit het
stopcontact en laat het atkoelen voor u het
schoonmaakt.

Problemen oplossen
Als zich problemen voordoen tijdens het gebruik, raadpleeg de volgende tabel. Als problemen niet
kunnen worden opgelost zoals aangegeven onder Oplossing, neem contact op met de fabrikant.

Probleem

Product
werkt niet of
verwarmt niet

Mogelijke oorzaken Oplossing

* Controleer de stroomvoorziening
e Controleer of de deur correct is
gesloten

e Onderbroken voeding
e Deur is niet correct gesloten

Verbrande geur |  \Vet of voedselresten zitten vast | e Zorg er altijd voor dat het verwarmings-
/ Rook aan het verwarmingselement element schoon is en dat er geen vet of
voedingsmiddelen mee in contact komen
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Instrukcje bezpieczenstwa

Uwaga! Gorace powierzchnie! Ryzyko po-

parzen! Nie dotykac goracych powierzchni pro-
duktu. W trakcie eksploatacji istnieje ryzyko nagrzania
Sie produktu,

*Nie nalezy uzytkowac produktu za pomoca
zewnetrznego czasomierza czy osobnego pilota.

e Produkt ten moze by¢ obstugiwany przez dzieci w wieku
od 8 lat i przez osoby 0 zmniejszonych mozliwosciach
psychicznych, sensarycznych i umystowych czy braku
dosSwiadczenia i wiedzy, jesli bedg pod nadzorem
lub zostana doktadnie poinstruowane w zakresie
uzytkowania produktu w bezpieczny sposob |
Zrozumieja zwigzane z tym zagrozenia.

e Nie wolno dopuszczac, aby dzieci bawity sie produktem,

e Czyszczenie i konserwacja produktu nie moga byc
dokonywane przez dzieci, o ile nie sa one starsze niz
8 lat i sg pod opieka.

e Produkt wraz z kablem zasilania trzymac z dala od
dzieci w wieku ponizej 8 lat,

* Urzadzenie nalezy podtaczac do gniazdka
sieciowego z uziemieniem,

*Kable zasilania powinien byc regularnie sprawdzany
pod katem uszkodzen | jesli jest uszkodzony, nie
wolno uzywac urzadzenia.
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Instrukcje bezpieczenstwa

 Urzadzenie 1o jest przeznaczone do parzenia kawy
w ilosciach typowych dla gospodarstw domowych
lub niekomercyjnych obiektdw zblizonych do
gospodarstw domowych, Obiekty zblizone do
gospodarstw domowych obejmuja kuchnie dla
personelu w sklepach, biurach, gospodarstwach
rolnych prowadzacych dziafalnoS¢ gospodarcza |
innych matych firmach, a takze miejsca wyznaczone
dla gosci w placéwkach oferujacych zakwaterowanie
ze Sniadaniem, matych hotelach itp.

e Uszkodzony przewdd zasilajgcy moze wymienic
wytacznie autoryzowany agent serwisowy w celu
unikniecia zagrozen.

e Urzadzenie i pozostate czesci nalezy czyscic po
kazdym uzyciu,

e Prosimy zwraca¢ uwage na rozdziat Czyszczenie i
pielegnacja.
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Instrukcje bezpieczenstwa

 Najpierw nalezy uwaznie przeczytac te
instrukcje. Zawiera ona istotne informa-
Cje dotyczace bezpieczenstwa, jak tez
uzytkowania i konserwadji sprzetu.

e Zachowac te instrukcje na przysztosc |
przechowywac ja wraz z produktem.

e /Zwroci¢ szczegdlng uwage na ostrze-
zenia na produkcie oraz te w instrukdji.

 Produkt uzytkowac tylko zgodnie z
jego przeznaczeniem. Niewtasciwe
uzytkowanie moze prowadzi¢ do
powstawania zagrozen.

W przypadku niewtasciwego uzywania
czy ztej obstugi, producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wynikte usterki.

e Uzycie akcesoriow i elementdw
skfadowych w sposdb niezgodny
7 zaleceniami producenta moze
spowodowac uszkodzenie ciata lub
szkody materialne oraz utrate gwarandji.

e Nigdy nie pozostawia¢ wigczonego
produktu bez nadzoru.

e Nie ktasc¢ na produkcie zadnych
ciezkich przedmiotdw.

e W trakcie czyszczenia czy uzytkowania
nigdy nie zanurza¢ podzespotow
elektrycznych produktu w wodzie,
Nigdy nie wktadac produktu pod
strumien biezacej wody.

e Nie prébowac¢ samemu naprawiac
produktu. W celu przeprowadzenia
obstugi i napraw nalezy
kontaktowac sie z przedstawicielem
autoryzowanego serwisu.

 Napiecie sieci zasilania musi by¢
zgodne z informacja o napieciu
nominalnym, znajdujaca sie na
tabliczce znamionowe] produkt.

* Jako wytacznik produktu stuzy
wtyczka zasilania. Nalezy upewnic sie,
czy wtyczka zasilania jest sprawna.
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e Tylko wyjecie wtyczki z gniazdka

zasilania catkowicie odfacza produkt
od sieci zasilania.

Unikac¢ uszkodzen kabla zasilania, ktore
moga byc¢ spowodowane skreceniem
sie kabla czy jego kontaktu z ostrymi
krawedziami,

Produkt ten wraz z jego kablem
zasilania i wtyczka trzymac z dala od
wszystkich Zrodet ciepta, takich jak np..
kuchenki mikrofalowe, ptyty grzejne |
inne urzadzenia/obiekty wytwarzajace
ciepfo.

Odtaczac z gniazdka zasilania tylko
poprzez chwyt dfonig za wtyczke. Nie
ciggnac za kabel,

Wyjmowac wtyczke z gniazdka, gdy
produkt nie jest uzywany, w przypadku
uszkodzenia, przed podtaczeniem lub
odfaczeniem akcesoriéw oraz przed
kazdym czyszczeniem,

W przypadku uszkodzenia kabla
zasilania lub upadku samego

produktu, nie nalezy go uzywac,

zanim nie bedzie sprawdzone przez
autoryzowanego przedstawiciela
Serwisowego.

Produkt uzytkowac tylko w suchych
pomieszczeniach, nigdy na otwartym
powietrzu,

Produkt ten chronic przed skrajnie
wysokimi, jak i niskim temperaturami
jak tez i przed bezposrednim
dziataniem promieni stonecznych |
pyiu.

W celu zmniejszenia ryzyka pozaru |
porazenia pradem elektrycznym, nie
wystawiac produktu na dziatanie
ognia (kominek, grill, Swiece, papierosy,
itp.) czy wody (krople wody, rozbryzgi
wody, wazony, wanny, stawy, itp.).
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Instrukcje bezpieczenstwa

e Ostrzezenie! Nie uzytkowac produktu e Produkt ten nie nadaje sie do

w poblizu wody czy w pomieszczeniu
0 duzej wilgotnosci; np. w wilgotne]
piwnicy lub obok basenu czy wanny.

 Produkt uzywac tylko w

umiarkowanych szerokosciach
geograficznych. Unikac regionow
tropikalnych i szczegolnie wilgotnych.
Chroni¢ produkt przed wilgocig, tj.
odpryskami woda itp.

Zapewnij odpowiednia cyrkulacje
powietrza. W zwiazku z tym nie nalezy
umieszczac zadnych przedmiotow

na urzadzeniu i zachowac odstep od
Scian, jak podano ponizej:

- Boki: 10 cm

- Tyt 30 cm

- Gora: 30 cm

Urzadzenie nie powinno byc
wbudowane w meble. Urzadzenie nie
moze byc instalowane bezposrednio
pod ptyta lub szafka.

Nozki urzadzenia nie moga zostac
usuniete.

Umies¢ urzadzenie na powierzchni
odpornej na ciepto i ochlapania. Nie
nalezy umieszczac urzadzenia na
goracej powierzchni (np.: kuchenek)
lub przy nieostonietym ptomieniu (np..
kuchenek gazowych).

Produkt nie moze miec stycznosci

Z tatwopalnymi materiatami, np.
zastonami, tekstyliami, Sciankami

itp. ani by¢ nimi zakrywany. Zawsze
zachowac odpowiedni odstep
bezpieczenstwa od tatwopalnych
materiatow.

Nie wprowadzac do produktu zadnych
ciat obcych.
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zastosowan komercyjnych. Jest
przeznaczony jedynie do uzytkowania
w gospodarstwie domowym.

* Nie ustawia¢ produktu na ptycie
grzewczej (gazowej, elektrycznej,
piecu weglowym itd.).

e NiebezpieczeAstwo pozaru!
Artykuty zywnosciowe moga ulec
zapaleniu! Nie uzywac do artykutéw
zywnosciowych o nadmierne
zawartosci thuszczu lub cukru, gdyz
moze to spowodowac pozar. Nigdy nie
pozostawia¢ produktu bez nadzoru.

» Ryzyko poparzenia! Nie dotykac
goracych powierzchni produktu.
Produkt chwytac wytacznie za uchwyt
lub dotyka¢ w okolicach wyswietlacza.
Zachowuj szczegolng ostroznosce
wyjmujac gorace produkty.

e Ptyty do grillowania oraz inne czesci
produktu silnie sie nagrzewaja.
Odczekac az produkt ostygnie
przed jego czyszczeniem lub
przechowywaniem,

e o Nie dotykac elementu grzejnego.

e QOlejittuszcz sa fatwopalne, Olgj i
thuszcz nie moze kapac na gorgce
elementy grzejne.
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Gratulacje!

Dziekujemy za zakup produktu KOENIC.
Prosimy 0 uwazne przeczytanie tej instrukgji |
zachowanie jej na przysztosc.

Przeznaczenie

Ten produkt jest przeznaczony jedynie do
przygotowywania zywnosci. Jakikolwiek inny
sposob uzytkowania moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia lub obrazen.

Imtron GmbH bierze zadnej odpowiedzialnosci
za uszkodzenie produktu, szkody majgtkowe
czy jakiekolwiek obrazenia ciata spowodowane
nieostroznym uzytkowaniem produktu czy
uzytkowaniem produktu do celu innego niz ten
okreslony przez producenta.

Przed pierwszym uzyciem

Produkt wraz z wyposazeniem nalezy ostroznie
wyjac z oryginalnego opakowania. Zaleca

sie zachowanie oryginalnego opakowania

dla péZniejszego przechowywania. W celu
wyrzucenia oryginalnego opakowania nalezy
postepowac zgodnie z obowigzujgcymi
przepisamia dotyczacymi utylizacji. W
przypadku pytan dotyczacych prawidtowej
utylizacji nalezy zasiegnac porady w miejscowe;
gminie.

Zawartos¢ opakowania nalezy sprawdzi¢

pod wzgledem kompletnosci i uszkodzen.

W przypadku braku czesci w opakowaniu

lub w razie stwierdzenia uszkodzen nalezy
skontaktowac sie z punktem sprzedazy.

Po wypakowaniu urzadzenia zapoznaj sie z
rozdziatem Czyszczenie i pielegnacja.

Aby usuna¢ pozostatosci po produkcji, wigczyc
produkt na ok. 10 minut bez potraw wewnatrz.
Po wypakowaniu urzadzenia zapoznaj sie z
rozdziatem Uzytkowanie. Sprawdzi¢, czy

jest odpowiednia wentylacja, jako ze moze
pojawic sie delikatny oddr i troche dymu. Jest to
nieszkodliwe i szybko zanika.
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Utylizacja

Nie wyrzucac urzadzenia do ogdlnego

domowego kosza na smieci. Nalezy je
mmm  0ddac w specjalnym punkcie zbiorki
elektrycznego i elektronicznego przeznaczonego
do recyklingu. W ten sposéb przyczynia sie
Panstwo do redukdji zuzycia zasobdw oraz do
ochrony Srodowiska. Aby uzyskac wiecej
informadji na ten temat, prosze skontaktowac
sie ze sprzedawca lub odpowiednim urzedem.

Zawartos¢ opakowania

1 x frytkownica na gorace powietrze

3 x ruszt do pieczenia

1 x tacka do pieczenia/tacka na ttuste krople
1 x koszyk obrotowy

1 x zestaw rozna

1 xuchwyt dorozna

1 x zestaw szpikulcéw do miesa

1 xinstrukcja uzytkownika

Dane techniczne

Napiecie szacunkowe 220-240V~
Szacunkowa moc wejsciowa : 1800 W
Szacunkowa czestotliwos¢  :50/60 Hz

Sterowniki i czesci sktadowe

A Panel sterowania z lampkami kontrolnymi
B Wyswietlacz

Przyciski wyboru czasu +/-

B Przycisk wiaczania/wytaczania o$wietlenia
3 Przycisk wi./wyt.

@ Przycisk napedu rozna

A Przyciski wyboru temperatury +/-

IE Przyciski i lampki kontrole wyboru trybu
I Oswietlenie komory gotowania

Il Cniazdo rozna

@ Ruszt (3x)

Tacka do pieczenia/tacka na ttuste krople
I Drzwiczki

M Uchwyt drzwiczek

& Kosz obrotowy

2 Rozny z zaciskami i $rubami

[ Uchwyt rozna

A Szpikulce do miesa (10x)

B Krazki do szpikulcdw (2x)

Przewdd zasilania z wtyczka

M Wwylot powietrza goracego
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Instalacja

Rys. [l Umiesci¢ produkt na rownej, solidnej
i odpornej na ciepto powierzchni. Wez
pod uwage odlegtos¢ do najblizszego
gniazdka.

Uwaga:

Aby zapewnic¢ wystarczajacy przeptyw
powietrza, przestrzegaj minimalnych
odstepdw, jak podano ponizej:

Boki: 10 cm

Tyt 30cm

Gora: 30cm

Ostrzezenie

Urzadzenie nie moze byc instalowane |
umieszczane w meblach. Urzadzenie nie moze
by¢ umieszczane bezposrednio pod ptyta lub
szafka.

Zwroc uwage, ze gorgce powietrze wydobywa
sie z tylnego wylotu gorgcego powietrza.
Zachowaj minimalne odstepy i trzymaj
przedmioty wrazliwe na ciepto z daleka.

Dziatanie

Korzystanie z rusztéw

Rys. F Umies¢ produkty do smazenia na
jednym ruszcie do pieczenia ub wiecej,
maks. 3.

Rys. B Jezeli w uzyciu sa 2 lub wszystkie trzy
ruszty rownoczesnie, pamietaj o tym, ze
im wyzej ruszt zostanie wtozony, tym
wyzsza jest temperatura grillowania lub
gotowania, jezeli element grzejny jest
na gorze. Dlatego produkt gotuje sie
szybciej na gérnym ruszcie i staje sie
kruchszy, ale fatwiej moze sie przypalic.
Aby uzyskac bardziej rownomierne
roztozenia ciepta, wybieraj pozycje
Srodkowa Dolne potozenie wybieraj dla
delikatnego gotowania.
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IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 106

Ostrzezenie - Ryzyko oparzen

Do wyjmowania gorgcych rusztow do
grillowania lub tacek do gotowania uzywaj
chwytek kuchennych.

Uzycie rozna

Rozen jest odpowiedni do grillowania

wiekszych kawatkdw miesa lub kurczaka.

Rys. 1 Rozen obraca sie automatycznie tylko
wtedy, gdy wybierze sie program
opiekanego kurczaka. Jezeli zostanie
wybrany inny program, lub zaden, naped
rozna musi by¢ wigczony nacisnieciem
klawisza ) . Naped wyfacza sie przez
ponowne naci$niecie klawisza ) .

Rys. A Poluzuj radetkowane $ruby na
zaciskach, ale nie wyjmuj ich.

Rys. @ Naktuj produkt do grillowania mozliwie
centralnie roznem, aby byt jednakowo
oddalony od elementu grzejnego. Unikaj
nieréwnomiernego rozktadu wagi
wokot rézna.

Rys. [ Za pomoca zaciskow zamocuj produkt
na srodku rozna. W tym celu dopchnij
poluzowane zaciski ku sobie i gdy
produkt jest nalezycie zamocowany,
ustal zaciski dokrecajac sruby
radetkowane na ruszcie.

Uwaga:

e /adbaj o to, by produkt byt umieszczony
na ruszcie w taki sposéb, by odlegtosci od
napedu po lewej stronie i od wspornika po
prawej byty takie same.

e Zwrd¢ uwage na rozmiar produktu do
grillowania (np.: pieczonego kurczaka). W
zadnej pozycji produkt nie moze dotykac
elementu grzejnego.

¢ Rozen ma zagtebienia po obu stronach.
0Oznaczajg one skrajne pozycje $rub
radetkowanych. Zaciskdw ze Srubami nie
wolno mocowac poza tym zagtebieniami.
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Uwaga:

e Do pieczenia naroznie zaleca sie
uzywanie kurczaka o masie do 1 kg.

e W kwestii wkfadania i wyjmowania rozna
z frytkownicy powietrznej, patrz rozdziat
Wktadanie i wyjmowanie rozna, kosz
obrotowy i beben szpikulca do miesa.

Uzycie kosza obrotowego

W koszu obrotowym mozesz grillowac réwno
wokét czipsy i inne produkty ziemniaczane,
warzywa mieso i produkty mrozone, jak krazki
kalmardéw niepanierowanych Kosz obrotowy
obraca sie automatycznie tylko wtedy, gdy
wybierze sie program opiekanego kurczaka.
Jezeli zostanie wybrany inny program, lub
zaden, naped kosza musi by¢ wigczony
nacisnieciem klawisza O . Naped wyfacza sie
przez ponowne nacisniecie klawisza (.

Rys. [E Napefnij kosz maks. w 2/3 tak, by
produkt w bebnie mogt obracac
sie i poruszac wokot, a wiec byt
rownomiernie grillowany. Zamknij
kosz obrotowy i upewnij sie, ze jest
prawidtowo zamkniety talk, by nie mogt
otworzyc sie w czasie pracy.
W kwestii wktadania i wyjmowania
kosza obrotowego z frytkownicy
powietrznej, patrz rozdziat Wkfadanie
i wyjmowanie rozna, kosza
obrotowego i bebna i bebna
szpikulcami do miesa.

Uzycie bebna obrotowego szpikulca do
miesa
Rys. Bl Wsun oba krazki bebna na rozen. Zwraé
uwage, ze musza by¢ w uzyciu dwie
Sruby radetkowane dostarczone z
zaciskami.
Upewnij sie, czy:
e <ruby radetkowane sg zwrdcone na
zewnatrz
e krazki bebna sg umieszczone miedzy
obydwoma zagtebieniami.
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Uwaga:

Rozen ma okragte zagtebienia po obu
stronach. Oznaczaja one skrajne zewnetrzne
pozycje srub radetkowanych. Krazkdw bebna
ze srubami nie wolno mocowac poza tym
zagtebieniami,

Zamocuj oba krazki bebna srubami
radetkowanymi na roznie. Zaleca sie, by sruby
radetkowane byty przykrecane doktadnie

na okragty zagtebieniach, aby mozna byto
wykorzysta¢ maksymalna dtugos¢ szpikulca
do miesa.

Rys. [ W6z koniec szpikulca do miesa z
produktem w jeden z okragtych
otwordw w odpowiednim krazku. Sciénij
zacisk na drugim koncu szpikulca grilla
i obrd¢ go w zagtebienie na drugim
krazku, az zaskoczy na miejscu.

Rys. i Teraz zamocuj inne szpikulce na
krazkach.

Uwaga:

Jezeli nie wszystkie szpikulce sa w uzyciu,
rozt6z szpikulce do miejsca w miare rowno
wokot obwodu krazkdw.

Poluzuj Sruby i - w miare potrzeby - wyreguluj
ponownie krazki bebna i dokrec Sruby
radetkowane. Do grillowania / gotowania miesa
na szpikulcach zastosuj program dla kurczaka
lub recznie obracaj naped.

W kwestii wktadania i wyjmowania bebna
szpikulcdw do miesa z frytkownicy powietrzne),
patrz rozdziat Wkfadanie i wyjmowanie
rozna, kosz obrotowego i bebna ze
szpikulcami do miesa.

Z zakonczeniem procesu gotowania wyjmij

beben szpikulca.

e Nos rekawice kuchenne i SciSnij zacisk
szpikulca Wykrec szpikulec z zagtebienia
w odpowiednim krazku i wyciagnij koniec z
otworu w drugim krazku. Wyjmij wszystkie
szpikulce z krazkow.

e Poluzuj $ruby radetkowane, az krazki bebna
stang sie luzne i zdejmij z rozna.
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Wktadanie lub wyjmowanie rozna, kosza
obrotowego lub bebna ze szpikulcami

Rys. B @ W16z koniec rozna z drugim polem po

lewej w gniazdo napedu. @ Nastepnie
umiesc¢ prawy koniec rozna z rowkiem

we wsporniku po prawej stronie.

Rys. [E] Postuz sie uchwytem rozna w celu
wyjecia i postepuj w odwrotnej
kolejnosci do wktadania rozna, bebna
lub kosza.

g&g Ostrzezenie - Ryzyko oparzen

Rozen, stojak lub kosz sg bardzo gorace po
gotowaniu. Zawsze uzywaj uchwytu rozna
do wyjmowania gorgcego rozna, stojaka lub
kosza. Najpierw podnies prawy koniec rozna
ze wspornika @ i przesun ku sobie @ tak, by
lewy koniec rozna wysunaf sie z gniazda €) |
rozen lub kosz mozna wyjac.

Smazenie w powietrzu i grillowanie

Przed kazdym uruchomieniem sprawd?, czy

tacka na krople ttuszczu zostata wtozona w

dolna pozycje.

Rys. [ W16z tacke na kapiacy ttuszcz w dolng
pozycje.

Rys. (B W6z wtyczke do odpowiedniego
gniazdka elektrycznego.

Rys. [l Wcisnij wiacznik/wytacznik na ok.
1 sekunde, aby wtaczyc¢ urzadzenie
Wybierz jeden z fabrycznie
nastawionych programéw lub recznie
zadaj czas i temperature smazenia.

Stosuj sie do symboli i nastepujacej Tabeli
programéw i Tabeli smazenia.

W razie potrzeby indywidualnie ustaw
temperature i czas za pomocg przyciskow
+/-.Maksymalna temperatura mozliwa do
ustawienia to 65° C - 200° C, maksymalny czas
to 60 min. Domys$ina temperatura odmrazania
wynosi 70°Cimozna ja regulowac w zakresie
40 - 70°C. Temperatura jest wySwietlana

po prawej stronie wyswietlacza, czas lub
pozostaty czas - po lewej. Ponownie nacisnij

przycisk ON/OFF, aby rozpoczac gotowanie. Gdy

ustawiona temperatura zostanie osiagnieta,
108
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kontrolka nagrzewania @) §) ) zgasnie.
Rozgrzej komore gotowania przez kilka minut
przy zamknietych drzwiczkach. W tym calu
ustaw zadang temperature i wystarczajacy czas.
Przygotuj produkt do grillowania lub smazenia,
umie$¢ go na stojakach do pieczenia, blaszce
do pieczenia lub w koszu obrotowym lub w
odpowiednich punktach - zgodnie z opisem.
Jezeli zaden ttuszcze ani ciecz nie bedzie kapac,
umies¢ produkt wprost na tacce do pieczenia.
Otworz drzwiczki i widz ruszt lub tacke do
pieczenia na zadanej wysokosci lub rozen,

kosz obrotowy badZ beben ze szpikulcami do
frytkownicy.

Zamknij drzwiczki i ponownie wyregulu;
temperature i czas.

Uwaga:

(Czas | temperature mozesz zmieni¢ w
dowolnym momencie podczas smazenia lub
grillowania. Aby zmieni¢ program, najpierw
musisz wytaczy¢ urzadzenie i ponownie je
wiaczyc.

Uwaga:

Lampka kontrolna grzania ) @) @) wiacza sie

i wytacza podczas procesu smazenia. Jest to
normalne zjawisko i 0znacza, ze utrzymywana
jest ustawiona temperatura.

Po uptywie tego czasu rozlega sie sygnat
dzwiekowy i urzadzenie wyfacza sie. Aby
recznie wytaczyc frytkownice, nacisnij
wiacznik/wytacznik. na 1 sekunde.

gA} Ostrzezenie

Wentylator pracuje dalej po wyfaczeniu
urzadzenia az do ostygniecia. Nie wyjmuj
wtyczki z gniazdka sieciowego, az symbol :',’s

wytaczy sie.

Z zakonhczeniem gotowania otworz drzwiczki
i wyjmij produkt, jak opisano w czesci Uzycie
rusztéw i Wktadanie i wyjmowania
rozna, kosza obrotowego lub bebna

ze szpikulcami do miesa. Do otwierania
goracych drzwiczek uzywaj tylko ich uchwytu.
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Ostroznie

Goraca para moze uchodzi¢ przy otwarciu
drzwiczek. Zawsze nalezy otwierac drzwiczki
bardzo ostroznie i powoli. Po uzyciu i po
zakonczeniu pracy wentylatora nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Tabela programowania

Ostroznie

W zaleznos$ci od rodzaju i jakosci zywnosd,
moze ona stac sie bardzo gorace! Zywnos¢
0 wysokiej zawartosci wody, jak pomidory,
stanie sie szczegolnie goraca. Dlatego
zachowuj szczegdlng ostroznose wyjmujac
te produkty

Umies¢ usmazone jedzenie w odpowiednie]
misce lub na talerzu. Jesli to konieczne, uzyj
drewnianej topatki, aby opréznic koszyk do
smazenia. Po schtodzeniu wszystkich czesci
wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem w czesci
Czyszczenie i konserwacja.

lkony Nastawa fabryczna Czas Temperatura
% Czipsy 15 minut 200°C
Pizza 20 minut 200°C
y Hotdog 12 minut 160°C
@) Pieczenie 30 minut 160°C
& Udka 25 minut 180°C
(4 Steki 12 minut 200°C
<< Ryby 13 minut 200°C
&c O Kurczak 40 minut 190°C
..
’ Dehydrator 4 godziny 70°C
@ Rozmrazanie 12 minut 70°C

Uwaga: Upewnij sie, ze wszystkie przygotowane potrawy sg dobrze usmazone przed podaniem
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Tabeli smazenia

Dane w ponizszej tabeli maja stuzyc jako odniesienie. Poniewaz produkty spozywcze réznig sie
pod wzgledem pochodzenia, konsystendji, wagi i formy, faktycznie potrzebna temperatura i czas
smazenia moga sie roznic. Upewnij sie, ze wszystkie przygotowane potrawy sa dobrze usmazone
przed podaniem.

&2 Zywnosé Sztuki/ | Tempe- | (zas Zsazn':\l'f Zalecenie
S y waga ratura | (minuty) obrt!) ¢
Spryskaj troche oleju (okoto
. . ) 1 tyzki) na frytkach przed
(Cnljerglgloen:)ytkl 288 200°C 20-25 obré¢* | rozpoczeciem smazenia. Dobrze
g wstrzasnij po uptywie 1/312/3
Czasu smazenia
Spryskaj troche oleju (okoto
. i 1 tyzki) na frytkach przed
Gf”b? fryti 400 200°C 20-25 obré¢* | rozpoczeciem smazenia. Dobrze
(mrozone) 600g

wstrzasnij po uptywie 1/312/3
Czasu smazenia

Spryskaj troche oleju (okoto

1 tyzki) na frytkach przed
185°C 40-45 obré¢* | rozpoczeciem smazenia. Dobrze

@

Domowe grube 400 -

frytki (Swieze) 6008 wstrzasnij po uptywie 1/312/3
\ Czasu smazenia
% Spryskaj troche oleju (okofo
d : ) 1 tyzki) na krokietach przed
T (Kr;?glz‘ec}ge) ggg 200°C 18-22 obro¢* | rozpoczeciem smazenia, Dobrze
o g wstrzasnij po uptywie 1/312/3
~ Czasu smazenia
9 Pieczony ser 150
[ - O -
E (Swiezy) 200g 200°C 20 nee
E‘- Spryskaj troche oleju (okoto
] fDrOR?\;veengéiih 400 - 1 tyzki) na frytkach przed
E zigmniakéw 600 185°C 40-45 obro¢* | rozpoczeciem smazenia. Dobrze
= (Swieze) g wstrzasnij po uptywie 1/312/3
Czasu smazenia
Pieczony > . )
Camembert 2-3s7t | 200°C | 1012 | oprec | ODrOCPOUPlywie 1/312/3 czasu
P smazenia
(Swiezy)
PizzaBagietka | ) 5or | 1800 | 1012 | nee :
(mrozona)
Piccolini 4-6s7t | 180°C | 1012 | nee :
(mrozone)
Mini sajgonkl 400 - >00°C 12,15 obréé Potrzasnij po gp*yW|e 1/3i2/3
(mrozone) 600g Czasu smazenia

* Nie jest konieczne, jezeli uzywany jest kosz obrotowy.
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' Za_
<) . Czas :
W g : .. Sztuki/ | Tempe- : mie- .
% = Zywnos¢ waga ratura (n](ln)u- szaj/ Zalecenie
X Y| obréé
Marynowane skrzydetkaz | 400 - o . . .| Potrzasnij po uptywie 1/312/3
kurczaka/udka (mrozone) 600g 200°C | 10-1¢ fobro¢ Czasu smazenia
Spryskaj troche oleju (okofo 1
% tyzki) na panierowane kawafki
Panierowane kawatki 400 - o ) .. | kurczaka przed rozpoczeciem
kurczaka (mrozone) 600g 200°C | 20-25 | obroc smazenia. Dobrze wstrzasnij
po uptywie 1/3i2/3 czasu
smazenia .
N6zkikurczaka (dwieze) | 00~ | 200°C | 25-30 | obroc |ODTGC PO UPtwie /3 1e/3 czasy
400g smazenia
Pier$ z kurczaka 200 - 200°C | 20-25 | obroé Obré¢ po uptywie 1/3112/3 czasu
\ (mrozona) 400g smazenia
) Kietbase nalezy naciac¢ przed
QI K'e*.basa Currywurst 2-3szt. | 200°C | 8-10 | obroc¢ |smazeniem, aby zapobiec jej
(Swieza) ;
popekaniu
. = - -
8 |codonBleu(mrozony) | 2szt | 200°C | 2025 | abrse | OO PO UPtYwie /3 12/3 czasy
= = - -
S Krewetki ) 160°C 12 | obrec Obrqc po uptywie 1/31i2/3 czasu
4 smazenia
E Obré¢ po uptywie 1/3112/3 czasu

Paluszki rybne (mrozone) | 10 szt. 180°C | 10-15 | obroc T
smazenia

Ryby panierowane 2.3t | 180°C 20 obroé Obrqc po uptywie 1/3i2/3 czasu
(mrozone) smazenia

s

N S 1szt/ o . .

é Brojler (Swiezy maks. 1 kg 190°C 40 - |Naroznie z napedem rozna

Kawatki ciasta (mrozone) | 2-3szt. | 170°C | 15-18 | nee -
Muffinki (Swieze) 3-4szt. | 160°C 20 nee -
Obré¢ po uptywie 1/312/3 czasu

Butki (Swieze) 2-3szt. | 180°C 10 obré¢ o
smazenia
Rogaliki (Swieze) 2-3szt. | 150°C 3-5 nee -

deser @, &c O

Obré¢ po uptywie 1/312/3 czasu

Owoce - 70°C 240 | obroc o
smazenia

Obré¢ po uptywie 1/312/3 czasu

Mrozona zywnos¢ - 70°C 5-60 | obréc¢ e
smazenia

Odmra- | Suszone | spiadanie /
owoce
Ve
&

Zﬁrlle
o

Uwaga:

Powyzszy czas podany jest tylko w celach mformacyjnych (Czas smazenia bedzie rézny w zaleznosci od

rodzaju/zawartoso Huszczu/wag 2yWnosci.
Potrzgsaj smazonymi potrawami, zwtaszcza frytkami, po uptywie 1/3 i 2/3 czasu smazenia. Przestrzegaj
informadji z powyzszej tabeli.

e Otworz drzwiczki i wyjmij ruszt(y) do pieczenia. Proces grzania zatrzymuje sie automatycznie. Mieszaj /
odwracaj produkty Mozesz réwniez uzy¢ drewnianej topatki do mieszania/przewracania.

e Ponownie wtdz ruszt(y) do pieczenia i zamknij drzwiczki. Urzadzenie automatycznie wtgczy sie ponownie i
bedzie sie nagrzewac.

e Wybieraj pozycje srodkowa, jezeli sporzadzasz produkty tylko na jednym ruszcie.

e Jezeli uzywasz wiecej rusztow, zaleca sie obracanie och pozycji po mieszaniu / odwréceniu produktu, aby
0siggnac bardziej réwnomierny efekt.

*Nie jest konieczne, jezeli uzywany jest kosz obrotowy.
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Co robi¢, aby uzyskac lepsze wyniki

Zawsze zwracaj uwage na zalecenia
dotyczace przygotowania na opakowanid.
Niemal wszystkie produkty spozywcze,
ktore mozna przygotowac w zwyktym
piekarniku, mozna rowniez przygotowac w
frytkownicy na gorace powietrze.

Jesli frytkownica nie jest wstepnie nagrzana,

dodaj 2-3 min. do ogdlnego czasu smazenia.
W przypadku mniejszych artykutéw
spozywczych zwykle krétszy czas smazenia
jest wystarczajacy. W przypadku wiekszych
artykutow spozywczych potrzebny jest
diuzszy czas smazenia.

Uzywaj gtownie ziemniakow woskowych

do przygotowania domowych frytek.

Opfucz Swiezo pociete frytki zimnag woda,
aby usunac¢ nadmiar skrobi i doktadnie je
wysusz. Nastepnie dodaj olej i przyprawy. Im
mniej wilgoci frytki zawieraja, tym stang sie
bardziej kruche. Dla efektu kruchosci mieszaj
Swieze ziemniaki z niewielka iloscig oleju
przed smazeniem.

Podczas pieczenia swiezych muffinkdw

lub matych ciasteczek, nalezy pamietac, ze
ciasto urosnie. Zawsze upewnij sie, ze ciasto
nie dotyka elementu grzejnego. Ryzyko
pozarul

Wykrywanie i usuwanie usterek
Jesliistnieja jakiekolwiek problemy podczas uzytkowania, nalezy zapoznac sie z ponizsza tabels.
Jesli problemdw nie mozna rozwigzac wedtug wskazan w kolumnie Rozwigzanie, nalezy

skontaktowac sie z Producentem.

Czyszczenie i konserwacja

(A} Ostroznie

Odfacz urzadzenie od zrodta zasilania i pozo-
staw do ostygniecia przed czyszczeniem.

Rys. (¥ Drzwi mozna zdemontowac w celu

utatwienia czyszczenia, Otworz drzwi
na okoto 10° a nastepnie zdejmij je,
ciagnac do géry. Umyj je wraz z innymi
wyjmowanymi czesciami jak opisano
ponizej, ale nie w zmywarce. Po
wysuszeniu umies¢ drzwi z powrotem na
zawiasach pod katem 10° i zamknij je.
Uwaga: produkt nie bedzie dziatat
w przypadku nieprawidtowo
zamontowanych i nie zamknietych drzwi,
Myj wszystkie wyjmowane czesci w gorgcej
wodzie i detergencie, ptucz starannie. W
przypadku silnie zapieczonych pozostatosci,

namocz je w wodzie,

Uwaga:
Alternatywnie czesci wyjmowane mozna
takze my¢ w zmywarce.

Do czyszczenia nie nalezy nigdy uzywac
rozpuszczalnikow, silnych srodkdw
czyszczacych, twardych szczotek,
metalowych ani ostrych przedmiotdw.
Rozpuszczalniki sg szkodliwe dla zdrowia
ludzkiego i moga uszkodzi¢ plastikowe
czesci; silne srodki i przybory do czyszczenia
mogg natomiast porysowac powierzchnie.

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Produkt nie dziata | ¢ Przerwa w zasilaniu

¢ Sprawdz zasilanie

ani nie grzeje e Drzwiczki nie sg prawidfowo e Upewnij sie, czy drzwiczki sa
zamkniete prawidtowo zamkniete
Zapach e Ttuszcz lub resztki jedzenia e Zawsze nalezy sie upewnic, ze
spalenizny/dym przyklejajg sie do elementu element grzejny jest czysty i ze nie
grzejnego wchodzi w kontakt z ttuszczem ani
artykutami spozywczymi
112
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Portugués

Instrucdes de seguranca

Cuidado! Superficie quente! Risco de quei-

madura! Ndo toque nas superficies quentes do
aparelho. O aparelho emana calor durante o seu funcio-
namento,

e Ndo opera o produto através de um temporizador
externo ou sistema de controlo remoto separado.

e Este produto pode ser utilizado por criancas com mais
de 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
Sensoriais ou mentais reduzidas ou sem experiencia,
se forem supervisionadas ou instruidas relativamente
a utilizacdo segura do produto e se compreenderem 0s
perigos envolvidos,

e As Criancas nao devem brincar com o produto.

e A limpeza e manutencdo de utilizacao nao devem ser
executadas por criancas, @ menos que tenham mais
de 8 e recebam supervisao.

e Mantenha o produto e o respectivo cabo for a do
alcance das criancas com menos de 8 anos.

0 produto deve ser ligado a uma tomada com
contacto de ligacao a terra.

0 cabo de alimentacao deve ser inspecionado
regularmente relativamente a sinais de danos e,
em caso de danos no cabo, 0 produto nao pode ser
usado.
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‘ Size - A5 ‘

Instrucdes de seguranca

O produto esta conceibdo para a prepracao de
quantidades normais domesticas, numa habitacao
ou em ambientes semelhantes a habitacdes, nao
comerciais, Os ambientes semelhantes a habitacdes,
incluem copas em lojas, escritorios, negocios
agricolas e outros pequenos Negocios ou para
ser utilizado por hospedes em estabelecimentos
de cama e pequeno-almoco, pequenos hotéis e
instalacdes residenciais semelhantes.

e Para evitar perigos, um cabo de alimentacdo
danificado s6 pode ser substituido pelo agente de
servicos autorizado.

e Limpe o aparelho e os respectivos acessorios apos
cada utilizacao.

* Siga as instrucdes no capitulo Limpeza e manutencao.
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Instrucdes de seguranca

e |eia este manual na integra antes de
utilizar o produto pela primeira vez,
Contém informacGes importantes
para sua seguranca, bem como
para a utilizacdo e manutencdo do
equipamento.

e Mantenha estas instrucdes para
referéncia futura e transmita-as
juntamente com o produto.

 Tome especial atencdo aos avisos
gue se encontram no produto e neste
manual.

e Utilize o produto apenas para a
finalidade a que se destina. A utilizacdo
incorrecta poderd conduzir a perigos.

* No caso de funcionamento
inadequado ou incorrecto, ndo
aceitamos qualquer responsabilidade
pelos danos resultantes.

e A utilizacdo de acessorios e
componentes ndo recomendados
expressamente pelo fabricante podera
resultar em ferimentos ou danos e
anular a garantia.

e Nunca deixe o produto sem supervisdo
enquanto estiver ligado.

e Ndo coloque objectos pesados sobre o
produto,

e Nunca mergulhe pecas eléctricas do
produto na dgua durante a respectiva
limpeza ou funcionamento. Nunca
segure o produto debaixo de chuva.

* Ndo tente, em nenhuma circunstancia,
reparar o produto sozinho. Para servico
e reparac@es, consulte um agente de
servicos autorizado.

e Atensdo do sector tem de
corresponder as informacdes na
etiqueta de classificacdo do produto.
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e O cabo de alimentacdo é utilizado

como dispositivo de desligamento.
Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo se encontra em condicoes
de funcionamento.

S6 desligando da tomada € que

¢ possivel separar o produto
completamente da rede.

Evite danos no cabo de alimentacdo
que possam ser originados por nos

ou pelo contacto com extremidades
pontiagudas.

Mantenha este produto, incluindo o cabo
de alimentacdo, longe de todas as fontes
de calor como, por exemplo, fornos,
placas quentes e outros dispositivos/
objectos que produzam calor.

Desligue apenas o cabo de
alimentacdo através da respectiva
ficha. Ndo puxe o cabo.

Desligue o produto quando este ndo
estiver a ser utilizado, em caso de
funcionamento incorrecto, antes de
ligar ou remover acessorios e antes de
cada limpeza.

Se 0 cabo de alimentacdo ou a caixa
do produto estiver danificado ou se 0
produto cair, ndo podera ser utilizado
antes de ser examinado por um agente
de servicos autorizado.

Utilize este produto apenas em areas
internas e secas e nunca no exterior.
Proteja este produto do calor e frios
extremos e da luz solar directa e poeira.
Para reduzir o risco de incéndio e choque
eléctrico, ndo exponha o produto a
chamas (lareira, grelha, velas, cigarros,
etc,) ou a dgua (pingos de agua, salpicos
de dgua, copos, tubos, tanques, etc).
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‘ Size - A5 ‘

Instrucdes de seguranca

e Aviso! Ndo utilize este produto
proximo da dgua ou elevada humidade;
por exemplo, numa cave himida ou ao
lado de uma piscina ou banheira,

» Utilize este aparelho apenas em climas
temperados. Evite regides tropicais e
especialmente himidas.

* Proteja este aparelho de toda a
humidade, incluindo agua pulverizada.

e (Certifique-se de que existe circulacdo
de ar suficiente. Deste modo, ndo
cologue nenhum objeto no aparelho e
mantenha uma distancia das paredes,
conforme abaixo:

- Lados; 10cm
- Parte posterior: 30 cm
- Parte superior: 30 cm

e O aparelho ndo deve ser colocado
sobre méveis. O aparelho ndo pode ser
instalado diretamente abaixo de uma
placa, armario ou movel.

e Os pés do aparelho ndo devem ser
removidos.

 Coloque o aparelho numa superficie
resistente ao calor e salpicos. Ndo
cologue o aparelho em superficies
quentes (por ex,, placas) ou chamas
abertas (por ex,, fornos a gas).

e O aparelho ndo deve entrar em
contacto com, ou ser coberto por,
materiais altamente inflamaveis,
como cortinas, téxteis, paredes, etc.
Certifigue-se de que existe uma
distancia de seguranca adequada para
materiais inflamaveis.

e Ndo insira quaisquer objectos no
aparelho.
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e Este produto ndo € adequado para uso
comercial. Foi concebido apenas para
uso domestico.

» Ndo coloque o aparelho sobre placas
de fogdo (gas, eléctrico, carvdo, etc.).

* Perigo de incéndio! Os alimentos
podem queimar! Ndo use com
alimentos com um teor excessivo de
gordura ou acucar, dado que tal pode
provocar um incéndio. Nunca deixe o
produto sem supervisdo.

¢ Risco de queimaduras! Ndo toque
nas superficies quentes do produto.
Toque no produto apenas pela pega
ou no ecrd. Tenha especial cuidado ao
remover alimentos quentes.,

 As placas de grelha e outras partes do
aparelho ficam muito quentes. Deixe
0 aparelho arrefecer antes de o limpar
Ou guardar.

¢ Ndo toque no elemento de
aquecimento.

e 0 ¢leo e a gordura sdo facilmente
inflamaveis. O 6leo e a gordura ndo
podem escorrer para 0s elementos de
aquecimento quentes.

28/4/2020 2:18 PM



Parabéns!

Agradecemos a aquisicdo de um aparelho
KOENIC. Leia este manual cuidadosamente e
guarde-o para consultas futuras.

Finalidade de utilizacao

Este produto é adequado apenas para preparar
alimentos. Qualquer outra utilizacdo podera
resultar em danos no aparelho ou lesdes pessoais.
A Imtron GmbH ndo se responsabiliza por danos
a0 produto, danos a propriedade ou ferimentos
pessoais devido a negligéncia ou utilizacdo
indevida do produto, ou utilizacdo do produto
fora da finalidade especificada pelo fabricante.

Antes de utilizar pela primeira vez
Remova o produto e 0s acessorios com
cuidado da embalagem original. Recomenda-
se que guarde a embalagem original para
armazenamento. Se pretender eliminar a
embalagem original, cumpra os regulamentos
legais aplicaveis. Se tiver qualquer questdo
relativamente a eliminacdo correcta, contacte o
seu centro de gestdo de residuos local.
Inspeccione o contetido fornecido e verifique
se esta completo e sem danos. Se o contetido
fornecido estiver incompleto ou com danos,
contacte imediatamente o seu ponto de venda.
Depois de desembalar, consulte o capitulo
Limpeza e cuidado.

Para remover residuos de peliculg, ligue o
aparelho durante cerca de 10 minutos sem
alimentos. Depois de desembalar, consulte

o capitulo Utilizacdo. Certifique-se de que
existe ventilacdo suficiente ou poderd ocorrer
um ligeiro odor ou fumo. Estes sdo inofensivos
e desaparecerdo rapidamente.

Eliminacao

Ndo elimine o aparelho no lixo doméstico

ndo separado. Retorne-o a um ponto de
mmm recolha destinado a reciclagem de lixo
electrénico (WEEE). Dessa forma, estard
ajudando a preservar recursos e proteger o
meio ambiente. Para mais informacdes, entre
em contacto com o seu revendedor ou as
autoridades locais.
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Conteudo

1 x Frigideira de ar quente

3 x Grelhas de cozedura

1 x Tabuleiro de cozedura/tabuleiro para gotas
de gordura

1 x Cesto giratério

1 x Conjunto de churrasqueira

1 x Pega da churrasqueira

1 x Conjunto de espetos de carne

1 x Manual de instrucBes

Dados técnicos

Tensdo nominal 220-240V~
Poténcia de entrada nominal : 1800 W
Frequéncia nominal :50/60 Hz

Controlo e componentes

A Painel de controlo com indicadores

B J=eE]

Bot8es de selecdo de tempo +/-

B Bot&o para acender/apagar

@ Botdo para ligar/desligar

@ Botdo de orientacdo da assadura

[ BotBes de selecdo de temperatura +/-

[Z Indicadores e botdes de selecdo de modo

I Iluminacdo da camara de cozedura

I Tomada do assador

A Crelha (3x)

Tabuleiro de cozedura/tabuleiro para gotas
de gordura

I Porta

M Puxador da porta

@ Cesto giratério

A Churrasqueira com pincas e parafusos

[ Pega da churrasqueira

A Espetos de carne (10x)

H Discos de espeto (2x)

(Cabo de alimentacdo com ficha

M Saida de ar quente
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‘ Size - A5

Instalacdao

Fig. Il Coloque o produto numa superficie
plana, solida e resistente ao calor.
Considere a distancia até a proxima
tomada.

Nota: Para garantir uma circulacdo de ar
suficiente, siga 0s espacos minimos como
descrito abaixo:

Lados: 10 cm
Parte posterior: 30cm
Parte superior: 30 cm

-

0 produto ndo pode ser colocado em méveis.
O produto ndo pode ser colocado diretamente
debaixo de uma placa, arméario ou movel.

Note que, 0 ar quente sai da saida de ar quen-
te traseira. Certifique-se de que mantém um
espaco minimo, bem como os objetos sensiveis
ao calor afastados.

Funcionamento

Utilizar as grelhas

Fig. A Cologue os alimentos para fritar numa
ou mais grelhas de cozedura (até 3).

Fig. Bl Se 2 ou todas as trés grelhas forem
usadas ao mesmo tempo, note que,
quanto mais alta estiver a grelha, mais
alta serd a temperatura de cozedura
ou assadura, uma vez gue o elemento
de aquecimento se encontra na parte
superior. Assim, os alimentos demoram
menos tempo a Cozer ou a assar na
grelha superior e ficam mais crocantes,
mas também podem queimar mais
facilmente. Para atingir uma distribuicdo
mais uniforme de calor, escolha a
posicdo do meio. Selecione a posicdo
inferior para uma cozedura suave.

Aviso - Risco de queimadura

Use pegas para remover as grelhas ou o
tabuleiro de cozedura quentes.
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Utilizacdo da churrasqueira

A churrasqueira é adequada para grelhar

pecas grandes de carne ou para assar frangos

pequenos.

Fig. I A churrasqueira gira automaticamente
apenas quando o programa para
assar frangos esta selecionado. Se
selecionar outro programa ou ndo
selecionar nenhum, a movimentacdo
da churrasqueira tera de ser ligada
premindo a tecla . A movimentacdo
¢ desligada premindo novamente a
tecla ().

Fig. A Desaperte os parafusos serrilhados nas
pincas, mas Ndo oS remova.

Fig. @ Fure os alimentos para grelhar o mais
centralmente possivel relativamente
a churrasqueira, de modo a ficar com
um espacamento igual em relacdo ao
elemento de aquecimento. Evite uma
distribuicdo desigual do peso a volta da
churrasqueira.

Fig. [l Em seguida, coloque os alimentos
no meio da churrasqueira com as
pincas. Para isto, aproxime as pincas
desapertadas e, quando os alimentos
estiverem devidamente fixos, fixe
as pincas apertando os parafusos
serrilhados na churrasqueira.

Nota:

e (ertifique-se de que os alimentos estdo
colocados na churrasqueira de modo
a que a distancia até ao dispositivo
de movimentacdo a esquerda e até ao
suporte a direita seja igual,

¢ (onsidere o tamanho dos alimentos
para grelhar (por ex,, frango assado). Os
alimentos ndo podem tocar no elemento
de aquecimento superior em nenhuma
posicdo.

¢ A churrasqueira possui encaixes nos dois
lados. Estes marcam as posicdes mais
extremas dos parafusos serrilhados. As
pincas com os parafusos ndo podem ser
fixadas fora destes encaixes.
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Nota:

* Recomenda-se que use apenas frangos para
assar até 1 kg quando usar a churrasqueira.

e Parainserir e remover a churrasqueira da
frigideira de ar quente, consulte a seccdo
Inserir e remover a churrasqueira,
cesto giratorio ou tambor do espeto
para carne.

Utilizacdo do cesto giratério

Pode fritar batatas ou outros pratos

com batatas, vegetais, carne e produtos
congelados, como rodelas de lulas ndo
panadas de forma uniforme no cesto

giratério. O cesto giratdrio apenas gira
automaticamente quando o programa de
frango assado estd selecionado. Se selecionar
outro programa ou ndo selecionar nenhum, a
movimentacdo do cesto giratério terd de ser
ligada premindo a teclaJ . A movimentacdo é
desligada premindo novamente a tecla .

Fig. Bl Encha o cesto giratério no maximo 2/3
de modo a que os alimentos no tambor
pOoSsam girar e mover-se para ficarem
uniformemente grelhados. Feche o
cesto giratorio e certifique-se de que
esta devidamente fechado de modo a
ndo abrir durante o funcionamenta.
Quando inserir e remover o cesto
giratorio da frigideira de ar quente,
consulte a seccdo Inserir e remover
a churrasqueira, cesto giratério ou
espeto para carne.

Utilizacdo do tambor giratério do espeto
para carne
Fig. Bl Deslize o dois discos de tambor para
a churrasqueira. Note que, os dois
parafusos serrilhados fornecidos com
as pincas tém de ser usados.
Certifique-se de que;
e 05 parafusos serrilhados apontam
para fora
e 0sdiscos de tambor estdo
localizados entre os dois encaixes
redondos.
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Nota:

A churrasqueira possui encaixes redondos
nos dois lados. Estes marcam as posicoes
mais extremas dos parafusos serrilhados.
Os discos de tambor com os parafusos ndo
podem ser fixadas fora destes encaixes.
Fixe os dois discos de tambor com os
parafusos serrilhados na churrasqueira.
Recomenda-se que aparafuse os parafusos
serrilhados exatamente NOs encaixes
redondos de modo a usar o comprimento
maximo do espeto para carne.

Fig. [T Insira a ponta de um espeto para carne
com alimentos grelhados através de
um dos orificios redondos no disco
correspondente, Aperte o clipe na outra
extremidade do espeto da grelha e
rode-o par 0 encaixe no outro disco, até
encaixar no respetivo lugar.

Fig. [l Agora, encaixe 0s outros espetos para
carne no disco.

Nota:

Se ndo usar todos 0s espetos para carne,
distribua 0s espetos para carne usados o
mais uniformemente possivel a volta da
circunferéncia dos discos.

Desaperte os parafusos e, se for necessario,
ajuste os discos de tambor novamente e aperte
0s parafusos serrilhados. Para grelhar/cozer
COm 0S espetos para carne, use o programa

de frango assado ou ligue manualmente o
dispositivo de movimentacdo.

Quando inserir ou remover o tambor do espeto
para carne da frigideira de ar quente, consulte a
seccdo Inserir e remover a churrasqueira,
cesto giratdrio ou tambor do espeto para
carne.

Quando o processo de cozedura estiver

concluido, remova o tambor do espeto.

e Use luvas para forno e prima o clipe do
espeto. Rode o espeto para carne para fora
do encaixe no disco correspondente e puxe
a ponta para fora do orificio no outro disco.
Remova todos os espetos dos discos.

e Desaperte os parafusos serrilhados até os
discos de tambor ficarem soltos e remova-0s
da churrasqueira.
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Inserir e remover a churrasqueira, cesto

giratério ou tambor do espeto para carne

Fig. [ @ Insira a extremidade da
churrasqueira com o quadrado longo no
lado esquerdo na tomada do dispositivo
de movimentacdo. @ Em seguida,
coloque a extremidade direita da
churrasqueira com a ranhura no suporte
no lado direito.

Fig. [E] Use apega da churrasqueira para remover
e continue pela ordem inversa de insercdo
da churrasqueira, tambor ou cesto,

Aviso - Risco de queimadura

A churrasqueira, o tabuleiro ou o cesto ficam
muito quentes apos a cozedura. Use sempre
a pega da churrasqueira para remover a
churrasqueira, tabuleiro ou cesto quente,
Levante primeiro a extremidade direita da
churrasqueira do suporte @ e mova-a na
sua direcdo @ de modo a que a extremidade
esquerda da churrasqueira deslize para fora
da tomada @) e a churrasqueira ou cesto
possa ser removida.

Fritar e grelhar com ar

Antes de cada iniciacdo, verifique se o tabuleiro

para gotas de gordura foi inserido na posicdo

inferior.

Fig. Insira o tabuleiro para gotas de gordura
Na posicdo mais baixa.

Fig.[8 Insira a ficha de alimentacdo numa
tomada adequada.

Fig.[d Prima o botdo ligar/desligar durante
aprox. 1 segundo para ligar o
dispositivo. Selecione um dos programas
predefinidos ou ajuste manualmente o
tempo e a temperatura de fritura.

Tenha em atencdo os simbolos e as seguintes
Tabela de programas e Tabela de fritura.
Se pretender, defina a temperatura e 0 tempo
individualmente usando os botdes +/-. A
temperatura maxima ajustavel € 65°C - 200°C,
0 tempo maximo é 60 min. A temperatura

por defeito para descongelar € 70°C e pode

ser ajustada entre 40-70°C. A temperatura €
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apresentada no lado direito e 0 tempo ou 0 tempo
restante é apresentado no ecrd a esquerda. Prima
brevemente o botdo ligar/desligar novamente
para iniciar o processo de cozedura.

Quando a temperatura predefinida for atingida,
o indicador de controlo de aquecimento ) ) )
apagara.

Pré-aqueca a camara de cozedura durante
alguns minutos com a porta fechada. Para isto,
defina a temperatura pretendida e o tempo
suficiente,

Prepare os alimentos para grelhar ou fritar,
cologue-0s nos tabuleiros de cozedura,
assadeira, cesto giratério ou conforme descrito
nos pontos relevantes,

Se ndo for suposto cair nenhuma gordura

ou liquido, coloque os alimentos para fritar
diretamente no tabuleiro de cozedura.

Abra a porta e insira a grelha de cozedura ou

0 tabuleiro de cozedura na altura pretendida,
ou insira a churrasqueira, o cesto giratério ou o
tambor do espeto na frigideira de ar quente,
Feche a porta e ajuste novamente a
temperatura e o tempo.

Nota:

Pode alterar o tempo e a temperatura durante
0 processa de fritura ou grelha. Para alterar o
programa, primeiro tem de desligar e voltar a
ligar o produto.

Nota:

0 indicador de aquecimento ) §) §) acenderd e
apagara sozinho durante o processo de fritura.
Trata-se de uma ocorréncia normal e indica
que a temperatura definida estd a ser mantida.

Quando o tempo definido chega ao fim, é
emitido um sinal sonoro repetidamente e a
unidade desliga-se. Para desligar manualmente
a frigideira de ar quente, prima o botdo ligar/
desligar durante 1 segundo.

Avis

A ventoinha continua a funcionar apés
desligar para arrefecer o dispositivo. Ndo
retire a ficha da tomada até o simbolo da
ventoinha :',’s apagar.
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Quando o processo de cozedura terminar, abra a
porta e remova os alimentos conforme descrito
nos pontos em Utilizacdo das grelhas e
Inserir e remover a churrasqueira, cesto
giratério e tambor do espeto para carne.
Use apenas o puxador da porta para abrir a
porta quente.

Cuidado

Pode sair vapor quente quando abre a porta.
Assim, abra sempre a porta lentamente e
com cuidado. Depois de usar e depois de a
ventoinha parar de funcionar, retire a ficha da
tomada.

Tabela de programas

Cuidado

Dependendo do tipo e natureza dos
alimentos, podera ficar bastante quentel Em
particular, os alimentos com um teor de agua
elevado, tais como, tomates, ficardo muito
quentes. Deste modo, tenha muito cuidado
ao retirar estes alimentos.

Coloque os alimentos fritos num recipiente
adequado ou num prato. Se for necessario,

use uma espatula de madeira para esvaziar

0 cesto de fritura. Quando todas as pecas
tiverem arrefecido, limpe o dispositivo conforme
descrito em Limpeza e manutencao.

icones Predefinicao Tempo Temperatura
%} Batatas fritas 15 minutos 200°C
Piza 20 minutos 200°C
@' Cachorro-quente 12 minutos 160°C
@) Cozer 30 minutos 160°C
g Coxinhas 25 minutos 180°C
F Bifes 12 minutos 200°C
<< Peixe 13 minutos 200°C
*&0 O Frango 40 minutos 1390°C
..
’ Desidratador 4 horas 70°C
@ Descongelar 12 minutos 70°C

Nota: Certifique-se de que todos os alimentos preparados estdo bem fritos antes de servir
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‘ Size - A5

Tabela de fritura
Os dados na seguinte tabela destinam-se a servir como referéncia. Uma vez que os alimentos
diferem em termos de origem, consisténcia, peso e forma, a temperatura e tempo de fritura
necessarios poderdo variar. Certifique-se de que todos os alimentos preparados estdo bem fritos
antes de servir.

@2 . Pecas/ Pecas/ | Tempo | Mexer/ =
5 S Alimento Peso Peso (min.) Virar Recomendacao
Salpique um pouco de 6leo (aprox.
Batatas 400 - 1 colher de chd) nas batatas
fritas finas 600 200°C 20-25 virar* | antes de comecar o0 processo de
(congeladas) g fritura. Agite bem 1/3 e 2/3 apos
0 tempo terminar
Salpique um pouco de 6leo (aprox.
Batatas 400 - 1 colher de chd) nas batatas
fritas grossas 600 200°C 20-25 virar* | antes de comecar o processo de
(congeladas) g fritura. Agite bem 1/3 e 2/3 apos
0 tempo terminar
Salpique um pouco de éleo (aprox.
Batatas fritas 1 colher de chd) nas batatas
. 400 - o —
grossas caseiras 600g 185°C 40-45 virar antes de comecar o processo de
Q) (frescas) fritura. Agite bem 1/3 e 2/3 ap6s
%% o0 tempo terminar
Salpique um pouco de éleo (aprox.
c 1 colher de chd) nos croquetes
= (chfuee‘gedsos) 288 ) 200°C 18-22 virar® | antes de comecar o processo de
> g g fritura, Agite bem 1/3 e 2/3 ap6s
[ 0 tempo terminar
=
‘= | Cozinhar queijo 150 - o ~
o 200°C 20 ndo -
2 |(fresco) 200g
E Salpique um pouco de éleo (aprox.
£ |Batatas doces 400 - 1 colher de chd) nas batatas
& | fritas grossas 600 185°C 40-45 virar* | antes de comecar o processo de
8 | caseiras (frescas) g fritura, Agite bem 1/3 e 2/3 ap6s
E 0 tempo terminar
=l .
Cozjnhar . .
Camembert 2-3pecas| 200°C 10-12 virar Vire .1/3 & 2/3 aps o tempo
terminar
(fresco)
Pizza Baguete 1-2pecas| 180°C 10-1¢2 ndo -
(congelada)
Piccolini 4-6pecas| 180°C | 1012 | ndo -
(congelado)
Mini Rolos . .
de Primavera 400~ 200°C 12-15 virar Agite bem 1./3 e2/3aposo
600g tempo terminar
(congelados)

*Ndo é necessario se usar o cesto giratério.

1e2

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 122

28/4/2020 2:18 PM



: Me-
.0 . Pecas/ | Pecas/ |Tempo o
5 S Alimento Peso Peso | (min.) \)I(i(:;/r Recomendacao
Pernas/asas de frango 400 - 200°C | 10-12 | virar* Agite bem 1/3 e 2/3 apds o
marinadas (congeladas) 600g tempo terminar
Salpique um pouco de dleo
(aprox. 1 colher de cha) nos
Nuggets de Frango 400 - 200°C | 20-25 | virar nuggets de frango antes de
(congelados) 600g comecar o processo de fritura.
Agite bem 1/3 e 2/3 apds o
tempo terminar
D [ | 55 [ w0t [0 v [ rirome
Peito de frango 200 - 200°C | 20-25 | virar Vire 1/3 e 2/3 apds o tempo
(congelado) 400g terminar
sl 5.3 A salsicha tem de ser perfurada
Salsicha de caril (fresca) . 200°C 8-10 | virar |algumas vezes antes de ser frita

o - o7 pecas. \D/ara le%tarzq/%e rebente

X mpanado de ave o . irel/3e apds o tempo

g |(congelado) 2pegas | 200°C | 20-25 | virar terminar ]

° Camardes - 160°C 12 virar Vire 1/3 e /3 apos o tempo

c : ‘ terminar .

g iiggggég; peixe 10pecas | 180°C | 10-15 | virar l’e‘ﬁﬁnﬁ‘re 2/3 apds o tempo
Filete de peixe 2-3 180°C >0 virar Vire 1/3 e 2/3 apds o tempo
(congelado) pecas. terminar

gi,(‘_) 1 peca/ Na churrasqueira com o
5 Frango grelhado (fresco) még Tk 190°C 40 - |dispositivo de movimentacdo da
u".& X6 churrasqueira ligado
Pedacos de bolo 2-3 170°C | 15-18 | n3o B
(congelados) pecas.
8. B |[Queques (congelados) 3-4 160°C 20 ndo -
S 9 pecas. ‘ .
% E Rolos (frescos) ¢-3 180°C 10 virar Vire .1/3 e ¢/3 apos o tempo
5 Dzecags. terminar
& |Croissants (frescos) 150°C 3-5 ndo -
pecas.
P
o . .
29 v | Fruta R 70°C 240 | virar Vire 1/3 e 2/3 apos o tempo
PR SL terminar
ol
o
é B N s
S8 (A Al : o ) . |Vire1/3 e 2/3apbs o tempo
g &.o(.‘,:) Alimentos congelados 70°C 5-60 | virar terminar
Nota:

0 tempo acima destina-se apenas para referéncia. O tempo de cozedura ird variar de acordo com o tipo/

gordura/peso dos alimentos.

Vire os alimentos fritos, espeoalmente as Batas fritas*, 1/3 e 2/3 ap6s o tempo de cozedura. Observe as

informacdes na tabela acima.

e Abraaporta e retira a(s) grelha(s) de cozedura. O processo de aquecimento parara automaticamente. Mexa/
vire os alimentos. Também pode usar uma espatula de madeira para mexer/virar.
¢ Insira novamente a(s) grelha(s) de cozedura e feche a porta. O dispositivo ligard automaticamente outra vez

e continuara a aquecer.

e Escolha a posicao do meio quando preparar os alimentos em apenas uma grelha.
e Quando usar duas ou mais grelhas, recomenda-se que rode a respetiva posicdo apds mexer/virar 0s
alimentos, para atingir um resultado mais uniforme.

*Ndo é necessdrio se usar o cesto giratorio.
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‘ Size - A5

Sugestoes para melhores resultados

e Preste sempre atencdo as recomendacées
de preparacdo nas embalagens dos
alimentos. Quase todos os alimentos que
podem ser preparados num forno normal,
podem também ser preparados numa
frigideira de ar.

e Se a frigideira de ar ndo for pré-aquecida,
adicione 2-3 min. ao tempo de fritura geral.

¢ Par alimentos mais pequenos, normalmente,
um tempo de fritura mais curto é suficiente.
Para alimentos maiores, é necessario um
tempo de fritura mais longo.

¢ Use principalmente batatas cerosas para
frituras caseiras. Passe as batatas acabadas
de cortar por agua fria para remover o
excesso de amido e seque-as totalmente
depois. Em seguida, junte dleo e especiarias.
Quanto menos humidade as batatas tiverem,
mais crocantes ficardo. Para um efeito
crocante, misture batatas frescas com um
pouco de ¢leo alimentar antes de fritar.

e Ao preparar queques frescos ou bolos
pequenos, lembre-se que a massa cresce.
Certifique-se sempre de que a massa ndo
toca no elemento de aquecimento. Risco de
incéndio!

Limpeza e manutencdo

I\ i

Retire sempre a ficha do produto da tomada
elétrica e deixe-o arrefecer antes de limpar.

Resolucdo de problemas

Fig.[® A porta pode ser removida para facil
limpeza. Abra a porta aprox. 10° e
depois puxe-a para cima. Lave-a
juntamente com as outras pecas
amoviveis como descrito abaixo,
mas ndo na maquina de lavar loica.
Depois de secar, recoloque a porta nas
dobradicas com um angulo de 10° e
feche-a.

Nota: o produto ndo funciona se a
porta ndo estiver instalada e fechada
corretamente.

e Lave todas as pecas removiveis com agua
quente e detergente e enxagUe totalmente.
Para grandes incrustacoes, absorva 0s
residuos com agua.

Nota:

Alternativamente, as pecas removiveis
também podem ser lavadas na maquina de
lavar loica.

e Durante a limpeza, nunca utilize solventes,
materiais abrasivos, escovas duras nem
objetos metalicos ou afiados. Os solventes
sdo prejudiciais a salide humana e podem
danificar as pecas de plastico, enquanto
os materiais e instrumentos de limpeza
abrasivos podem deixar riscos na(s)
superficie(s).

Se houver algum problema durante o funcionamento, consulte a tabela seguinte. Se os problemas
nao forem solucionados conforme indicado em Solucdo, contacte o seu fabricante.

Problema Causas possiveis Solucdo

O produto e Fonte de alimentacdo e \/erifique a fonte de alimentacdo

nao funciona | interrompida e Certifique-se de que a porta esta fechada

ou aquece e A portanao esta corretamente

corretamente fechada

Cheiro a e Os residuos de alimentos | e Certifique-se sempre de que o elemento de

queimado/ ou gordura ficam presos no | aquecimento esta limpo e que a gordura nem os

fumo elemento de aguecimento alimentos entram em contacto com 0 mesmo
124
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Sakerhetsinstruktioner

Varning! Het yta! Risk for brannskador!
\/arme stiger fran produkten under anvandning.

e Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrstyrt kontrollsystem.

* Denna produkt kan anvandas av barn 6ver 8 ars dlder
och personer med reducerad fysisk, sensorisk eller
mental halsa eller saknar erfarenhet och kunskap om
de har fatt instruktion eller dvervakas betraffande
produktens anvandning pa ett sakert satt samt forstar
risken forknippade med detta.

e Barn ska inte leka med produkten,

e RengOring och anvandarskotsel ska inte goras av barn
om de inte ar dver 8 ar samt sker under Overinseende,

e Hall produkten och dess sladd oatkomligt for barn
under 8 ar.

* Produkten skall anslutas till ett uttag som ar jordat.

e Den medfoljande kabeln skall regelbundet
kontrolleras om det finns tecken pa skador och om
kabeln ar skadad skall inte produkten anvandas.
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Sakerhetsinstruktioner

 Produkten ar avsedd for att forbereda normala
hushallsmangder i hemmet, eller i hushallslika
ickekommersiella miljoer. Hushallslika miljoer ar t.ex.
personalkok i affarer, kontor, jordbruk och andra
mindre foretag, eller for anvandning av gaster hos
bed-and-breakfast-anlaggningar, sma hotell eller
liknande bostadsanlaggningar,

e En skadad natsladd far bara ersattas av en
auktoriserad serviceagentur for att forhindra skador.

e Rengor produkten och alla andra tillbehor efter varje
anvandning.

e FOlj instruktionerna i kapitlet Rengoring och skatsel.

126
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Sakerhetsinstruktioner

e |ds denna bruksanvisning nogrant
fére anvandning. Den innehdller
viktig information om din sakerhet
liksom om anvandning och skotsel av
utrustningen.

e Spara dessa anvisningar for framtida
referens och lamna den vidare med
produkten.

e \/ar uppmadrksam pa varningarna pa
produkten och i denna bruksanvisning.

e Anvand bara produkten for dess
avsedda anvandning. Olamplig
anvandning kan orsaka skador.

e Vid felaktig anvandning eller
felfunktion, ansvarar vi inte for nagra
skador orsakade av detta.

e Anvandning av tillbehor och delar
gj uttryckligen rekommenderade av
tillverkaren kan orsaka skador och
annulera garantin.

e Ldmna aldrig produkten utan uppsikt
nar den ar paslagen.

* Placerainga tunga objekt ovanpa
produkten.

 Doppa aldrig ner elektriska delar i
vatten i samband med rengoring
eller under anvandning. Hall aldrig
produkten under rinnande vatten.

* Under inga omstandigheter forsok
reparera din produkt pa egen hand.
FOr service och reparation kontakta en
auktoriserad service agentur.

 Ndtspanningen maste stamma med
informationen som anges pa etiketten
pa produkten.

 Natkontakten anvands som
urkopplingsenhet. Se till att kontakten ar
i funktionsdugligt tillstand.

IM_KAF121821_200427_V05_HR.indb 127

e Det ar bara genom att dra ut

kontakten fran uttaget som produkten
kan helt kopplas bort fran huvudnatet.

e Undvik skador pa natsladden som kan

orsakas av knutar eller kontakt med
skarpa hormn.

Hall produkten inklusive natsladden
och kontakten borta fran alla
varmekallor som t ex ugnar,
varmeplattor och andra varma objekt/
foremal.

Dra bara ut kontakten fran
vagguttaget med kontakten sjalva. Dra
inte i natsladden.

Dra forst ut natkontakten innan
tillbehor monteras eller tas bort och
fore rengoring samt vid felfunktion.
Om kontakten eller holjet pa produkten
ar skadat eller om produkten tappats
far produkten inte anvandas innan

den kontrollerats av en auktoriserad
service representant.

Anvand bara denna produkt inomhus
och aldrig utomhus,

Skydda produkten mot extrem varme
och kyla liksom fran direkt solljus och
damm.

For att minska risken for brand och
elektrisk stot, utsatt inte produkten
for eld (6ppen spis, grill, ljus, cigaretter
osv) eller vatten (vattendroppar,
vattenstank, vasar, tuber, dammar osv).

e Varning! Anvand inte denna produkt i

narheten av vatten eller kraftig fukt; t
ex i en fuktig kallare eller vid sidan av
en pool eller ett badkar,

Anvand endast denna produkt i
tempererade klimat. Undvik tropiska
och sarskilt fuktiga klimatregioner.
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Sakerhetsinstruktioner

e Skydda produkten fran alla typer
av fukt, inklusive vattenstralar och
vattenanga.

e Se till att ventilationen ar tillracklig.
Placera darfor inga foremal pa
utrustningen och hall de avstand till
vaggarna som ges nedan:

- Sidor: 10 cm
- Baksida: 30 cm
- Uppat: 30 cm

e Produkten far inte byggas in i
moblemang. Utrustningen far inte
installeras direkt under en hylla eller
skap.

e Utrustningens fotter far inte tas bort.

e Placera utrustningen pa en yta som
tdl varme och stank. Placera inte
utrustningen pa en varm yta (t.ex.
spisplatta) eller 6ppen eld (t.ex.
gasspis).

e Produkten far inte komma i kontakt
eller tackas med brannbara material,
sasom gardiner, tyger, vaggar etc. Se
till att det alltid finns ett tillrackligt
sakerhetsavstand till alla brannbara
material.

e Stick aldrig in nagra foremal |
produkten.

 Denna produkt ar inte lamplig for

kommersiellt bruk. Den ar designad for

hushallbruk och inget annat.

e Stall inte produkten pa nagon
varmeplatta (gas, elektrisk, kolspis
etc).

1028
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¢ Brandfara! Matvaror kan brinnal

Anvand inte tillsammans med matvaror
med en overdrivet hog fett- eller
sockerhalt, eftersom detta kan orsaka
brand. Lamna aldrig produkten utan
uppsikt,

Brannskaderisk! VVidror inte varma
ytor pa produkten. \Vidror endast
produkten i dess handtag eller vid
displayen. Var sarskilt forsiktig nar
heta matvaror tas bort,

Grillplattan och andra delar av
produkten kan bli mycket varma. Lat
produkten svalna ordentligt innan du
rengor den eller staller undan den for
forvaring,

Vidror inte varmaelementet,

Olja och fett ar lattantandligt. Olja och
fett far inte droppa ner pa de varma
varmeelementen,
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Grattis!

Tack for ditt kop av en KOENIC produkt. Las
denna bruksanvisning noggrant och spara den
for framtida referens.

Avsedd anvandning

Denna produkt ar endast avsedd for
matberedning. All annan anvandning kan leda
till skador pa produkten eller personskador.
Imtron GmbH tar inget ansvar for skador

pa produkten, for skador pa egendom eller
personskador pa grund av vardslos eller felaktig
anvandning av produkten eller anvandning

av produkten som inte uppfyller tillverkarens
angivna andamal.

Innan férsta anvandning

Ta forsiktigt upp produkten och tillbehoren

ur originalférpackningen. Du rekommenderas
att behalla originalférpackningen for

framtida forvaring. Om du vill slanga
originalforpackningen maste du iaktta gallande
bestammelser. Om du har nagra fragor om
atervinningen kan du kontakta din lokala
atervinningscentral,

Kontrollera leveransens innehall, sa att alla delar
finns med och att delarna inte ar skadade. Om
leveransens innehall ar ofullstandigt eller skadat
bor du kontakta din aterforsaljare omedelbart.
Nar du har packat upp produkten, las vidare i
kapitlet Rengoring och skotsel.

For att ta bort resterna fran tillverkningen

kan du lata produkten vara igdng under cirka

10 minuter utan matvaror. Nar du har packat upp
produkten, Ias vidare i kapitlet Anvandning. Se
till att ventilationen ar god, eftersom en svag
lukt och lite rék kan uppsta. Detta ar ofarligt och
kommer att forsvinna inom kort.

Avyttring
Denna apparat far inte kastas med
hushallsavfallet. Ldmna in den pa
mmm tervinningsstationen for atervinning av
elektroniskt och elektriskt avfall. Genom att
gora detta hjalper du till att bevara resurserna
och skydda miljon. Kontakta din aterforsaljare
eller lokala myndigheter for mer information.
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Innehall

1 x Varmluftsfritos

3 x Ugnsgaller

1 x Ugnsplat/fettdroppbricka
1 x Roterande kort

1 x Set roterande stekspett
1 x Handtag till rotsserie

1 x Set kottgrillspett

1 x Bruksanvisning

Tekniska uppgifter

Markspanning :220-240V~
Ingdende markeffekt 1800 W
Markfrekvens :50/60 Hz

Kontroller och komponenter

A Kontrollpanel med indikatorer

A Display

Tidsvalknappar +/-

B Lysande p&-/avknapp

3 Ps-/Av-knapp

& Drivknapp rotisseri

[ Temperaturinstaliningsknappar +/-
Z1 Knappar och indikatorer for lagesval
I Belysning tillagningskammare

I Uttag rotisseri

A Caller (3x)
Ugnsplat/fettdroppbricka

I Lucka

M Luckhandtag

[ Korg roterande stekspett

2 Rotisserie med kldmmor och skruvar
[ Handtag rotisserie

3 Kottgrillspett (10x)

B Kottgrillspettsskivor (2x)
Strémkabel med kontakt

M Varmiuftsutlopp
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Installation
Fig. Il Placera produkten pa en jamn, stabil och

varmetdlig yta. Tank pa avstandet till
narmaste eluttag.

Obs:

For att sakerstalla tillracklig luftcirkulation,
folj de minimiavstand som ges nedan:
Sidor:  10cm

Baksida: 30 cm

Uppat:  30cm

Varning - Risk for brannskador

Anvand en grytlapp for att ta bort de heta
grillgallren eller bakplaten.

Forsiktighet

Produkten far inte installeras och placeras i
maoblemang. Produkten far inte installeras direkt
under en hylla eller i skap.

Observera att varmluft kommer ut fran
bakluftsuttaget. Se till att du haller minsta
majliga avstand och haller bort varmekansliga
féremal,

Anvandning
Anvanda gallren

Fig. A Placera maten som skall grillar pd en
eller flera (upp till 3) bakplatar.

Fig. Il Om tva eller alla tre platarna anvands
samtidigt bor noteras att ju hogre
upp en plat satts in desto varmare ar
grillnings- eller tillagningstemperaturen
da varmeelementet ar placerat
overst. Maten kommer darfor att
tillagas snabbare pa en dvre plat
och bli krispigare, men kan ocksa
brannas enklare. For att fa en jdmnare
fordelning av varmen, valj den mittersta
positionen. Valj den nedre positionen
for forsiktigare tillagning.

130
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Anvanda rotisserien

Rotisserie ar lamplig for att grilla storre

kottbitar eller sma grillkycklingar.

Fig. Il Rotisserie roterar endast automatiskt
nar kycklinggrillprogrammet valts.
Om annat eller inget program valts
maste rotisseriens drivenhet slas pa
genom att trycka pé knappen .
Drivenheten stangs av genom att
trycka pa knappen C igen.

Fig. A Lossa den rafflade tumskruvarna pd
klammorna men ta inte bort dem.

Fig. @ Fordela maten som skall grillas sa
centralt som mojligt pa rotisserie
sa att de ar jamnt fordelade fran
varmeelementet. Undvik ojamn
fordelning av vikten runt rotisserien.

Fig. Il Fast sedan maten pa mitten av
rotisserien med klammorna. FOr att
gora detta. skjut samman de lossade
klammorna och nar maten ar ordentligt
fastsatt, fast klammorna genom att
dra at de rafflade tumskruvarna pa
rotisserien.

Obs:

e Se tillatt maten ar placerad pa rotisserien
sa att avstandet fran drivenheten till
vanster och stodet till hoger ar detsamma.

e Notera storleken pa maten som skall
grillas (t.ex. rostad kyckling). Maten far
inte vidrora det Gvre varmeelementet i
nagon position.

e Rotisserien har uppehall pa bada sidorna.
Dessa markera de yttre positionerna for
de rafflade tumskruvarna. Klammorna med
skruvarna far inte fastas utanfor dessa
falsar.
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Obs:

e Det rekommenderas att endast anvanda
rostad kyckling upp till 1 kg nar rotisserien
anvands.

e FOrisattning och borttagning av
rotisserien fran varmluftsfritdsen,
se sektionen Sdtta i och ta bort
rotisserien, roterande korgen eller
kottgrillspettrumman.

Anvdnda den roterande korgen

Du kan grilla pommes frites eller andra
potatisratter, gronsaker, kott och frysta
produkter sasom icke-panerade bldckfiskringar
jamnt runt i den roterande korgen. Den
roterande korgen roterar endast automatiskt
nar grillkycklingsprogrammet valts. Om annat
eller inget program valts maste den roterande
korgens drivenhet slds pa genom att trycka pa
knappen (O . Drivenheten stangs av genom att
trycka pé knappen (O igen.

Fig. El Fyll den roterande korgen som mest till
2/3 sd att maten i trumman kan rotera
och flyttas runt sd att den blir jamnt
grillad. Stang den roterande korgen och
se till att den ar ordentligt stangd s
att den inte 6ppnas under processen.
Vid isattning och borttagning
av den roterande korgen fran
varmluftsfritdsen, se sektionen Satta
i och ta bort rotisserien, roterande
korgen eller kottgrillspettets
trumma.

Anvanda kottgrillspettets roterande
trumma
Fig. El Skjut pa den tva trumskivorna
pa rotisserien. Noter att den tva
rafflade tumskruvarna som medfoljer
klammorna maste anvandas.
Se till att:
 de rafflade tumskruvarna pekar utat
e trumskivorna ar placerade mellan de
tva runda falsarna.
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Obs:

Rotisserien har runda falsar pa bada sidorna.
Dessa markerar de yttre positionerna for de
rafflade tumskruvarna. Trumskivorna med
skruvarna far inte fastas utanfor dessa falsar,
Fast de tva trumskivorna med de rafflade
tumskruvarna pa rotissserien. Det
rekommenderas att de rafflade tumskruvarna
skruvas exakt pa de runda falsarna sa att den
maximala kottspettlangden kan anvandas.

Fig [ Sattispetsen av kottspettet med
grillmat genom ett av de tva runda
halen i motsvarande skiva. Klam fast
klamman pa den andra anden av
grillspettet och vrid in det i falsen i den
andra skivan tills den klickar pa plats.

Fig [l Fast nu det andra kéttspettet pa
skivorna.

Obs:

Om inte alla kottspett anvands, fordela
kottspetten som anvands sa jamnt som
mojligt runt skivornas omkrets.

Lossa skruvarna och, om sa behdvs, justera
trumskivorna igen och dra at de rafflade
tumskruvarna. For grillning/tillagning av
kottspett, anvand programmet grillad kyckling
eller s& pa drivenheten manuellt.

Vid isattning och borttagning av
kottgrillspettrumman fran varmluftsfritdsen,
se sektionen Satta i och ta bort rotisserien,
roterande korgen eller kottgrillspettets
trumma.

Nar tillagningsprocessen ar klar, ta bort

grillspettrumman.

¢ Anvand grillvantar och tryck samman
klamman for spettet. \Vand kottspettet ut
fran flansen i motsvarande skiva och dra ut
spetsen ur halet i den andra skivan. Ta bort
alla spett fran skivorna.

e |ossaden rafflade tumskruvarna till
trumskivan lossnar och ta bort dem fran
rotisserien,
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Isattning och borttagning av rotisserien,
roterande korgen eller kéttspettrumman
Fig. @ Sattianden av rotisserien med
den langa fyrkanten pa vanster sida
i uttaget pa drivenheten. @ Placera
sedan hogra anden av rotisserien med
sparet pa stddet pa hoger sida.
Fig. [ Anvand rotisseriens handtag for att ta
bort och fortsatt i motsatt ordning for att
sdttain rotisserie, trumman eller korgen.

g&g Varning - Risk for brannskador

Rotisserie, stallningen eller korgen ar
mycket het efter tillagningen. Anvand alltid
rotisseriens handtaget for att ta bort den
heta rotisserien, stallningen eller korgen.
Lyft forst den hogra anden av rotisserien
fran stodet @ och flytta den mot dig @ sa
att den vanstra anden av rotisserien glider
ut fran sockeln € och rotisserien eller
korgen kan tas bort.

Luftfritering och grillning

Innan varje start, kontrollera om fettdroppbrickan

har satts i den nedre positionen.

Fig. [ Sattifettdroppbrickaniden nedersta
positionen.,

Fig.[§ Anslut stromkabelniett lampligt
vagguttag.

Fig. @ Tryck pd strombrytaren i ungefdr en
sekund for att sla pa enheten. Valj ett
av de forinstallda programmen eller
stall manuellt in friteringstiden och
temperaturen.

Notera symbolerna och féljande Programtabell
och Friteringstabell.

Stall in temperaturen och tiden individuellt
med +/- knapparna. Den maximalt justerbara
temperaturen ar 65°C - 200°C, den maximala
tiden ar 60 min. Standardtemperatur for
avfrostning ar 70°C och kan justeras fran
40-70°C. Temperaturen visas till hoger och
tiden eller kvarvarande tid visas i displayen
till vanster. Tryck pa pa/av-knappen for

att starta tillagningsprocessen. Nar den
installda temperaturen nas slocknar ) ) ¢)
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varmekontrollindikatorn.

Forvarm tillagningskammaren i nagra minuter
med luckan stangd. FOr att gora detta, stall in
onskad temperatur och lamplig tid.

Bered maten som skall grillas eller friteras,
placera den pa bakstallningen, bakarket, i den
roterande korgen eller sdsom beskrivs i de
relevanta punkterna.

Om inget fett eller vatska skall droppa ned,
placera maten som skall friteras direkt pa
bakplaten.

Oppna luckan och satt in bakgallret eller
bakplaten pa 6nskad hojd eller satt i rotisseren,
roterande korgen eller grillspettrumman i
varmluftsfritosen.

Stang luckan, stall in temperaturen och tiden igen.

Obs:

Du kan andra tiden och temperaturen nar som
helst under friteringen eller grillprocessen. FOr
att programmet behover du forst stanga av
produkten och sedan sla pa den igen.

Obs:

Varmeindikatorn @) @) @) slar pa och sténger av
sig sjalv under friteringsprocessen. Detta ar
ett normalt upptradande och indikerar att den
installda temperaturen halls.

Nar den installda tiden I6pt ut hors ett pip
upprepade ganger och enheten stangs av. For
att stanga av varmluftsfritosen manuellt, tryck
pa pa-/av-knappen i en sekund.

Varning

Flakten fortsatter att koras efter
avstangningen for att kyla ned enheten.
Koppla inte ifran elkontakten innan

.

flaktsymbolen \,',s har slocknat.

Nar tillagningsprocessen ar avslutad, Oppna
luckan och ta bort maten sasom beskrivs

i punkterna under Anvanda spetten och
Isdttning och borttagning av rotisserien,
roterande krogen eller kéttspettrumman.
Anvand endast luckans handtag for att 6ppna
den heta luckan.
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Forsiktighet

Het dnga kan komma ut nar luckan Oppnar.
Oppna darfor alltid luckan férsiktigt och
langsamt. Efter anvandning och nar flakten
stannar, koppla ifran elkontakten.

Forsiktighet

denna mat tas ut,

Beroende pa matens typ och mangd kan

den bli mycket hett! Sarskilt mat med hogt
vatteninnehdll, t.ex. tomater, blir mycket heta.
Darfor skall man vara mycket forsiktig nar

Satt stekt mat i en ldmplig skal eller pa en
tallrik. Om det behovs, anvand en traspatel
for att tomma stekpannan. Nar alla delar har
svalnat, rengor enheten enligt beskrivningen
under Rengéring och skatsel.

Programtabell
lkoner Forinstallning Tid Temperatur

%{? Pommes frites 15 minuter 200°C
Pizza 20 minuter 200°C
g‘ Grillkory 12 minuter 160°C
@) Bakning 30 minuter 160°C
g Kycklingklubbor 25 minuter 180°C
F Stekar 12 minuter 200°C
<< Fisk 13 minuter 200°C
&c O Kyckling 40 minuter 190°C

..
’ Avfuktare 4 timmar 70°C
@ Avfrostning 12 minuter 70°C

Obs: Se till att all férberedd mat ar ordentligt tillagad innan servering
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Friteringstabell
Datai foljande tabell &r rekommendation. Eftersom livsmedel skiljer sig fran ursprung, kan

konsistens, vikt och form den faktiskt onskade temperaturen och stekningstiden variera. Tillse att

all forberedd mat ar val kokt fore servering.

@z . . . | Tempe- Tid Rér om .
E S Typ av mat Bitar/vikt ratur (min.) / vind Rekommendation
Spraya lite olja (ca 1TS) pa
Tunna Pommes 400 - o ... | pommes frites innan du borjar
frites 600g 0oc c0-25 vand stekningen. Skaka bra efter 1/3
och efter 2/3 av tiden
Spraya lite olja (ca 1TS) pa
Tjocka Pommes 400 - o ) < | pommes frites innan du borjar
frites (djupfrysta 600g c0oc c0-e5 vand stekningen. Skaka bra efter 1/3
och efter 2/3 av tiden
Hemmagiorda Spraya lite olja (ca 1TS) pa
. gl 400 - o - . | pommes frites innan du borjar
tjoka pommes 185°C 40-45 vand .
\ . . 600g stekningen. Skaka bra efter 1/3
W frites (farska) .
ﬁ% och efter 2/3 av tiden
o Spraya lite olja (ca 1TS) pa
N | Croguettes 400 - o ) . . |pommes frites innan du borjar
'E. (frusna) 600g 00c 18-e2 vand stekningen. Skaka bra efter 1/3
o och efter 2/3 av tiden
S 150
: I - O H -
= Bakad ost (farsk) 200g 200°C 20 nej
4] . Spraya lite olja (ca 1TS) pa
[
£ Hemmagjorda 400 - N . |pommes frites innan du borjar
+ | tjoka pommes 185°C 40-45 vand X
8 | frites (farska) 600g stekningen. Skaka bra efter 1/3
g och efter 2/3 av tiden
§ Bakad
& | Camembert 2-3bitar | 200°C 10-1¢2 vand | Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
(farsk)
PlzzaBaguette |1 o pua | 180°C | 1012 | nef :
(frusen)
Piccolini (frusen) | 4-6bitar | 180°C 10-1¢2 nej -
Mini var Rullar 400- 1 o00ec | 1215 | vand | Vandefter 1/3 och 2/3 av tiden
(frusna) 600g

*Inte nddvandigt om roterande korgen anvands.
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. . ) . Ror
% S Typ av mat B'Far/ Tempe T!d om/ Rekommendation
¢ W vikt ratur | (min.) | .
vand
Marinerade kycklingvingar/ | 400 -1 5q00c | 1012 | yand* | Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
kycklingben 600g
% Spraya lite olja (ca 1TS) pa
. 400 - o ) pommes frites innan du borjar
Kykling Nuggets (frusna) 600g 200°C | 20-25 | vand stekningen. Skaka bra efter 1/3
‘ och efter 2/3 av tiden
Kycklingben (frusna) iggg' 200°C | 25-30 | vénd |Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
b Kycklingbrost (frusna) iggg 200°C | 20-25 | vand | Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
‘ l 5.3 Korven ska snittas ett par ganger
Curry korv (farsk) 200°C 8-10 | vand |innan den steks for att forhindra
styck. )
~ sprickor
£ Cordon Bleu (frusen) 2 styck 200°C | 20-25 | vand |Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
E Rakor - 160°C 12 vand | Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
2 Fiskpinnar (frusna) 10styck | 180°C | 10-15 | vand | Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
Srobrod fisk (frusen) sztyfli 180°C 20 | vand |Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
NS N o
=< oo : ‘ - 1 styck/ o Pa rotisserie med rotisseriens
ég& Broilerkyckling (farsk) max. 1 kg 190°C 40 " | drivenhet paslagen
: 2-3 5 :
kakbitar (frusna) 170°C | 15-18 | nej -
C:E styck.
- — 3-4 o .
E E Muffin Farska) styck, 160°C 20 nej -
X O _
.g Q Smafranska (farska) sztyc?l: 180°C 10 vand | Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
E .
o
Croissants (farsk) €3 | 150°C | 35 | nej -
styck.
=B
5 £ |Frukt - 70°C 240 | vand |Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
=S
B
2 E(:é) Frusen mat - 70°C 5-60 | vand |Vand efter 1/3 och 2/3 av tiden
>
<

Obs:

Ovanstaende tid ar endast till som referens, Tillagningstiden varierar beroende av typ/fett/vikt hos maten.
* \/and stekt mat, sarskilt pommes frites*, efter 1/3 och 2/3 av tillagningstiden. Observera tiden i tabellen

ovan.

« Oppna luckan och dra ut bakplat(en/arna). Uppvarmningsprocessen kommer att stoppa automatiskt. Ror
om/vand maten. Du kan ocksa anvanda en traspatel for réra om/vanda Gver.
o Satt tillbaka bakplat(en/arna) och stang luckan. Enheten startar automatiskt igen och fortsatter att varma.

e \dlj mittenpositionen nar mat bereds med endast en plat.

e Nar tva eller fler platar anvands rekommenderas att byta plats pa dessa efter omrorning/vandning av
maten for att fa ett jdmnare resultat.

* Inte nddvandigt om roterande korgen anvands.
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Tips for basta resultat Rengoring och skotsel

¢ Taalltid hansyn till forberedande
re”kommendationer pé matfdrpackningen , Forsiktighet
Nastan all mat kan tillagas i en normal ugn,
kan &ven tillagas i en frités.. Koppla bort maskinen fran stromforsorjning-

o Om fritdsen inte &r forvarmd lagg till 2-3 en och It den svalna innan du rengér den.
min. till den totala tiden.

e [FOrmindre ratter ar en kortare stekningstid
tillrdcklig. For storre ratter, a behovs langre
tider.

e Anvand primart vaxartad potatis for
hemmagjord frtts. Skolj farskt skurna frittes
i kalt vatten for att avlagsna overflodig
starkelse och torka dem noggrant efter
. Tillsatt olja och kryddor . Desto mindre
fukt, desto krispiga. For en krispig effekt,
banda farsk potatis med lite matolja innan

Fig. [ Dorren kan tas bort for enklare
rengdring. Oppna dérren omkring
10° och lyft den uppat. Tvdtta dem
tillsammans med de andra avtagbara
delarna enligt beskrivningen nedan,
dock ej i diskmaskin. Efter att den
torkat, satts dorren tillbaka pa
gangjarnen, vid en vinkel pa 10° och
stangs.

Obs: Produkten kommer inte att
fungera om dorren inte har satts in

fnﬂtermgen. . . . korrekt och stangts.

* Nar du bakar farska muffins eller sma * Skdlj allaldstagbara delar med hett vatten
kakor, kom ihdg att degen kommer att och rengdringsmedel och skalj noga. For
Oka. Kontrollera alltid att degen inte ror svara beldggningar bldta bakresterna med
varmeelementet. Risk for brand!

vatten.
Obs:
Alternativt kan de l6stagbara delarna ocksa
diskas i diskmaskinen.

e \/id rengoring, anvand aldrig losningsmedel
eller slipande material, harda borstar,
metall eller vassa foremal. Losningsmedel
ar skadliga for manniskors halsa och kan
angripa plastdelarna, medan slipande
rengoringsmedel och verktyg kan repa
ytan(-orna).

Felsokning

Om problem uppstar under anvandningen, se foljande tabell. Om problemet inte kan ldsas enligt
beskrivningen som anges under Losning, kontakta tillverkaren.

Problem Maojliga orsaker Losning

Produkten fungerar | ¢ Avbruten stromtillforsel e Kontrollera stromforsorjningen

inte eller varms inte | ¢ Luckan dr inte korrekt stangd |  Se till att luckan ar korrekt stangd

Brand lukt/rok e Fett eller matrester har fastnat|  Se alltid till att varmeelementet
pa varmeelement arrent och att inget fett eller

livsmedel kommer i kontakt med det
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Tiirkce

Guvenlik Talimatlan

Dikkat! Sicak yuzeyler! Yanma tehlikesi!
Urtintin sicak ylzeylerine dokunmaym Isletim
sirasinda urunun Uzerinde yukari cikan isi soz konusudur,

e LUtfen UrdnU harici bir zamanlayicl veya ayri uzaktan
kumanda sistemiyle kullanmayin.

* Bu cihaz, eger gbzetim altindalar ise veya bu Grinun
gUvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlart aldilar ve
icerdigi tehlikeleri anladilar ise 8 yas ve Ustl cocuklar
tarafindan ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri
sinirli ya da deneyim ve bilgisi bulunmayan kisiler
tarafindan kullanilabilir.

e Cocuklar urunle oynamamalidrr,

e Temizlik ve kullanici bakimi eger 8 yasindan buyuk
ve gozetim altinda degillerse cocuklar tarafindan
yaplimamalidir,

e Bu Urunu ve kablosunu 8 yasindan kucuk cocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutun.

e Bu Uruin, toprakli prize baglanmalidrr.

e Besleme kablosunda hasar durumu duzenli olarak
kontrol edilmeli ve hasar varsa urun kullaniimamalidir,
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Guvenlik Talimatlan

e Urun, ev ortaminda ya da ev benzeri ortamlarda ve
ticari ortamlar haricinde normal ttketim miktarinmn
hazirlanmasl icin tasarlanmistir. Ev benzeri ortamlar
magazalardak| ofislerdeki, tarim isletmelerindeki
veya diger kliclk isletmelerdeki personel mutfagini
ve pansiyonlari, kUcuk otelleri ve benzer konut tipi
tesisleriicerir.

e Hasarli bir sebeke kablosu, tehlikeleri onlemek icin
sadece Uretici, Uretici tarafindan gorevlendirilmis bir
atolye veya benzer nitelige sahip bir kisi tarafindan
degistirilebilir,

e Cihazi ve diger aksesuar parcalarini her kullanimdan
sonra temizleyin.

e Temizlik ve koruyucu bakim bolimunu dikkate alin,
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Guvenlik Talimatlan

« ilk kullanimdan &nce bu kilavuzu
derinlemesine okuyun. Kilavuz,
ekipmanin kullanimi ve bakimi hakkinda
oldugu kadar glvenliginiz hakkinda da
onemli bilgiler icerir.

« {leride danismak icin bu talimatlari
saklayin ve Urlnle beraber teslim edin.

e Urlin (izerindeki ve bu kilavuzdaki
uyarilara ozellikle dikkat edin.

e Bu Urdnd sadece amaclanan gorev icin
kullanin. Uygunsuz kullanim tehlikelere
yol acabilir,

e Uygunsuz kullanim veya yanlis isletim
durumunda, hasarla sonuclanmalar icin
hicbir sorumluluk kabul etmiyoruz,

e Aksesuar ve ek parcalarin kullanimi
Uretici tarafindan kesinlikle tavsiye
edilmez ve yaralanmalara ve hasara yol
acabilir ve garantiyi gecersiz kilar,

e Uriin calisir durumdayken asla
denetimsiz birakmayin.

e Uriinln (zerine agir cisimler koymayin.

e Temizleme veya isletim sirasinda
Urtnun hicbir elektrikli parcasini su
icerisine sokmayin. Ur(in{ asla akan
suyun altina tutmayin.

e Hicbir kosul altinda Urnu kendiniz
tamir etmeye kalkismayin. Hizmet ve
tamirler icin Gtfen yetkili bir hizmet
calisanina danisin.

e Evinizdeki ana elektrik Grinun
Uzerindeki deger etiketindeki bilgiyle
uyusmaldir,

e Glc fisi cihazin baglantisini kesmek icin
kullaniir, Latfen gdc fisinin calisabilir
durumda oldugundan emin olun.

e Sadece elektrik prizinden baglantiyi
kesmek Urdnd tamamiyle elektrikten
ayirr,
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e Elektrik kablosunu, dolanmalardan

veya sivri koselere temas etmekten
dogabilecek hasarlardan koruyun.

Bu cihazl, glc kablosu ve glc fisi dahil
olmak Uzere firin, elektrik ocagi gibi

sl kaynaklarindan ve diger isi Greten
cihaz/cisimlerden uzak tutun.

Elektrik prizinden fisi cekerken sadece
fisin kendisini tutun. Kablosundan
cekmeyin,

Urtin kullanimda degilken, ariza
durumlarinda, aksesuarlari takmadan
veya clkarmadan once ve her
temizlemeden once Urdnun fisini cekin,
Eger elektrik kablosu veya Urdndn
sasesi zarar gormusse veya Urdn yere
dUstrtlmusse, trdn bir yetkili servis
elemani tarafindan incelenmeden once
tekrar kullanilmamalidir,

Bu Urdnd kuru kapali alanlarda kullanin,
asla acik alanda kullanmayin.

Bu Urtint direkt glin 1s181 ve tozdan
oldugu kadar asiri sicak ve soguktan da
koruyun,

Yangin ve elektrik carpmasi riskini
azaltmak icin, Urinu atese (somine,
Izgara, mum, sigara ve benzerleri)

ve suya (su damlalari, su sicramalari,
vazolar, ktvetler, havuzlar ve
benzerleri) maruz birakmayin.

Uyari! Bu cihazi su veya agir nemli
ortamlarin yakininda kullanmayin; orn.
nemli bodrum katr veya ylUzme havuzu
ya da klvet yani.

Cihazl tropik iklime ve nemli iklime
sahip bolgelerde kullanmaktan kacinin,
Sicrayan su ve nem de dahil olmak
Uzere Urlin her tlrld islakhiga kars
korunmalidir
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Guvenlik Talimatlan

e VYeterli hava sirkllasyonu saglayin ¢ Yanma tehlikesi! Cihazin sicak
Cihaza herhangi bir nesne yUzeylerine dokunmayin. Cihaza
yerlestirmeyin ve duvar mesafesini sadece saplyla veya gostergesine
asagida gosterildigi gibi ayarlayin: dokunun. Sicak yiyecekleri cikarirken
- Yanlar: 10 cm ozellikle dikkatli olun.

- Arka: 30 cm o Urtintin gril plakalar ve parcalari
- Ust:30cm cok sicak olur. Temizlemeden veya

e Uriin, mobilyaninicine saklamadan énce Urunun iyice
verlestirilimemelidir Uriin dogrudan bir sogumasini bekleyin.
plakanin, dolabin veya kabinin altina e |sitici elemana dokunmayin.
monte edilmemelidir. e Yag ve gres kolay alevlenir, Yag ve

e Uriinn ayagi cikarimamalidir gres, sicak 1sitma elemanlarinin Uzerine

o UriinG 1slya ve sicramalara dayanikli damlamamalidir.

bir yiizeye verlestirin. Urin{i sicak
yUzeylere (Orn. pisirme yUzeyi) ya da
aclk alevli ylzeylere (6rn. gazli ocaklar)
yerlestirmeyin.

« Uriin kolay tutusabilen materyalle,
orn. Perdeler, tekstil Urtnleri, duvarlar
vb. ile temas etmemeli veya bunlarla
Uzeri ortUimemelidir, Her zaman
tutusabilecek materyallere yeterli bir
mesafenin bulunmasina dikkat edin.

e (ihaza bir cisim sokmayin.

e Bu Urdn ticari kullanim icin uygun
degildir. Sadece ev ici kullanim icin
tasarlanmistir.

o UriinG ocak (gazl, elektrikli, kdmurli
vs.) Uzerine koymayin.

 Yangin tehlikesi! Gida maddeleri
yanabilir! Yangina neden
olabileceginden gida maddeleriyle
birlikte asir yuksek yag veya
seker kullanmayin. Cihazi kesinlikle
gOzetimsiz birakmayin.
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Tebrikler!

Bir KOENIC UrlinG aldiginiz icin tesekkir
ediyoruz. LUtfen bu kilavuzu dikkatlice okuyun
ve gelecekte basvurmak icin saklayin.

Amaclanan kullanim

Bu Urdin yalniz gida maddeleri hazirlamak icin
uygundur, Baska herhangi bir kullanim trtin
hasarina veya varalanmaya neden olabilr.
Imtron GmbH driintn dikkatsiz veya yanlis
kullanimi ya da Urdndn dretici tarafindan
belirtilen amaca uymayan kullanimi nedeniyle
drtine hasar, maddi hasar veya kisisel yaralanma
icin herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

ilk kullanimdan énce

Urtin{i ve aksesuari dikkatlice orijinal
ambalajdan cikarin. Daha sonra kullanmak
lzere orijinal ambalajin saklanmasi onerilir.
Orijinal ambalaji tasfiye etmek istiyorsaniz bunu
gecerli yasal diizenlemelere gore yapin. Dogru
tasfiyeyle ilgili sorulariniz varsa belediyenize
danisin.

Ambalaj iceriginin tam olup olmadigini ve hasar
bakimindan kontrol edin. Ambalaj icerigi eksik
ise veya hasar tespit ederseniz derhal satis
yerinize basvurun,

Paketi actiktan sonra, litfen Temizlik ve
bakim bolimUne bakin.,

Uretim izini temizlemek icin, Gr{inG icerisine
yiyecek koymadan yaklasik 10 dakika boyunca
calistinin. Paketi actiktan sonra, IUtfen
Kullanim béltimune bakin. Yeterli havalandirma
oldugundan emin olun ctink( hafif bir koku ve
biraz duman meydana cikabilir. Bu zararsizdir ve
kisa sUre sonra yokolacaktrr.

imha etme

Bu aygliti cesitlerine ayrilmamis belediye

copune atmayin. Aygiti atik elektrikli ve
mmm elektronik ekipmanlarin geri dontstmu
icin belirlenen toplama merkezine birakin. Bu
sekilde kaynaklarin ve cevrenin korunmasina
katkida bulunacaksiniz. Daha fazla bilgiicin
perakende satis magazasina veya yerel idareye
basvurun.
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icindekiler

1 x Sicak hava fritozu

3 x Pisirme 1zgarasl

1 x Pisirme tepsisi/yag damlama tepsisi
1 x Doner sepet

1 x Et sisi seti

1 x Et sisi tutacagl

1 x Sis setfi

1 x Kullanicrkilavuzu

Teknik Veri

Anma gerilimi . 220-240V~
Anma giris guict : 1800 W
Anma frekansi : 50/60 Hz

Kontroller ve bilesenler

A Gostergeli kontrol paneli

& Ekran

Zaman secim digmeleri +/-

[ Aydinlatma acma/kapama digmesi
@ Acma/kapama digmesi

@& Et sisi tahrik dugmesi

A Sicaklik secim diigmeleri +/-

E1 Mod secim diigmeleri ve gostergeleri
I Pisirme haznesi aydinlatmas

Il Et sisi soketi

A Izgara (3x)

Pisirme tepsisi / yag damlama tepsisi
I Kapak

M Kapak sapi

[ Doner sepet

A Kelepceli ve vidali sis

[ Sis tutacag)

3 Sisler (10x)

A Sis diskleri (2x)

Fisli glic kablosu

M Sicak hava cikisi
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Kurulum
Sek. [ Ur(in( dUz, 1siya dayanikli ve sert bir

ylzeye yerlestirin, Yandaki priz cikisina
olan mesafeyi g6z 6nunde bulundurun.

Not:

VYeterli hava sirkllasyonu saglamak icin asagida
verilen minimum mesafelere riayet edin:
Yanlar: 10 cm

Arka: 30cm

Ust: 30 cm

A Dikkat

Uriin mobilyaya verlestirimemelidirUr(in
dogrudan bir plakanin, dolabin veya kabinin
altina yerlestirilmemelidir.

Arka sicak hava cikisindan sicak hava
ciktigrunutulmamalidir, Minimum bosluklar
biraktiginizdan ve Islya hassas cisimleri uzak
tuttugunuzdan emin olun,

Calisma
Izgaralan kullanma
Sek. H Kizartilacak yiyecegi bir ya da daha

fazla (en fazla 3) pisirme 1zgarasinin
Uzerine yerlestirin,

Sek. [El Aynianda 2 ya da tim 3 1zgara

kullanilirsa isitma elemani olarak en
Uste ne kadar blyUk 1zgara takilirsa
1zgara ya da pisirme sicakhiginin o kadar

yUksek olacagini unutmayin. Dolayisiyla,

en Ust 1zgarada daha cabuk piser ve
daha crtir olur ama ayni zamanda daha
kolay yanabilir. Isinin daha esit dagilimi
icin orta konumu secin. Daha kontrollu
pisirme icin en alt konumu secin.

gAg Uyari - Yanma riski

Sicak ocak Izgaralarini ve pisirme tepsilerini
cikarmak icin firin eldiveni kullanin.

142
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Et sisinin kullanimi

Et sisi blyuk et parcalarini ve klcuk tavuklar

Izgara yapmak icin uygundur.

Sek. A Et sisi yalnizca pilic cevirme programi
secildiginde otomatik olarak doner.
Baska bir program secilir ya da hicbir
program secilmezse et sisi tanrigi
tusuna basilarak acilmalidir. Tahrik O
tusuna yeniden basilarak kapatilr.

Sek. [H Kelepcelerdeki tirtikli kelebek vidalari
gevsetin ama cikarmayin.

Sek. A Et sisini 1zgara yapilacak yiyecekten
mimk{n oldugunca ortalayarak
gecirip 1sitma elemaniyla esit mesafe
birakilmasini saglayin. Agirligin et
sisi etrafinda esit olmayan sekilde
dagilmasini 6nleyin.

Sek. [ Ardindan, kelepceleri kullanarak yiyecegi
sisin ortasina sabitleyin. Bununicin,
gevsetilmis kelepceleri birlikte itin ve
yiyecek dogru sekilde sabitlendiginde et
sisinin GstUndeki tirtikl kelebek vidalari
sikarak kelepceleri sabitleyin.

Not:

e Yiyecegin et sisi Gistlinde soldaki tahrik
ile sagdaki destege uzakliklari esit olacak
sekilde yerlestirildiginden emin olun.

¢ |zgara yapilacak yiyecegin blyUkIGgind
dikkate alin (6rnegin kizarmis pilic) Yiyecek
(st isitma elemanlarina hicbir konumda
temas etmemelidir.

e Etsisinin her iki tarafindan girintiler vardrr.
Bunlar tirtikli kelebek vidalarin en dis
konumlarini gosterir. \/idali kelepceler bu
girintilerin disina takilmamalidir.

Not:

e Etsisinde en fazla 1 kg agirliginda tavuk
kullaniimasi ¢nerilir,

e £t sisinin sicak hava fritoztine takilip
cikariimas icin Et sisinin, doner
sepetin veya sis tamburunun takilip
cikarilmasi kismina basvurun.
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Doner sepetin kullanimi

|zgara patates kizartmalarini ve diger patates
yemeklerini, sebzeleri, eti ve galeta ununa
bulanmamis kalamar halkalari gibi donmus
drunleri doner sepetin etrafinda esit sekilde
1zgara yapabilirsiniz. Doner sepet yalnizca pilic
cevirme programi secildiginde otomatik olarak
doner. Baska bir program secilir ya da hicbir
program secilmezse doner sepet tahrigi
tusuna basilarak acimalidir. Tahrik  tusuna
yeniden basilarak kapatilir.

Sek. Bl Doner sepeti tamburdaki yiyecek
donup etrafinda hareket edebilecek
ve boylece esit seviyede izgara olacak
sekilde en fazla 2/3 seviyesine kadar
doldurun. Doner sepeti kapatin ve
calisirken acilamayacak sekilde dizgln
kapatildigindan emin olun.
Doner sepeti sicak hava fritoztine takip
cikarirken Et sisinin, doner sepetin
veya sis tamburunun takilip
cikariimasi kismina basvurun.

Sis déner tamburunun kullanimi
Sek. B Iki tambur diskini et sisinin Ustiine
kaydirin. Kelepcelerle verilen iki tirtikli
kelebek vidanin kullaniimasi gerektigini
unutmayin.
Asagidakilerden emin olun:
e tirtikli kelebek vidanin disa
baktigindan
e tambur disklerinin iki yuvarlak girinti
arasinda oldugundan.

Not:

Et sisinin her iki tarafinda yuvarlak girintiler
vardir. Bunlar tirtikli vidalarin en dis
konumlarini gosterir. Vidall tambur diskleri bu
girintilerin disina takilmamalidr.

ki tambur diskini tirtikl kelebek vidalarla

et sisinin Ustlnde sabitleyin. Maksimum

sis uzunlugunun kullanilabilmesi icin tirtikli
kelebek vidalarin yuvarlak girintilerin tam
Ustune vidalanmasi onerilir,
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Sek. i 1zgara yapilan yiyeceklerin oldugu sisin
ucunu karsilik gelen diskteki yuvarlak
deliklerden birisinden gecirin. Izgara
sisinin diger ucundaki klipsi sikip diger
diskteki girintinin icine yerine tik sesi
cikarip oturana kadar donddrun.

Sek. B Simdi diger sisleri disklere takin.

Not:

Tum sisler kullaniimiyorsa kullanilan sisleri
disklerin cevresine mimkUn oldugunca esit
seviyede dagrtin.

Vidalari gevsetin ve gerekirse tambur disklerini
yeniden ayarlayip tirtikli kelebek vidalar

sikin. Sislerin 1zgara edilmesi / pisirilmesi icin
pilic cevirme programini kullanin ya da tahrik
Uzerinde manuel olarak cevirin.

Sisi sicak hava fritoztine takip cikarirken

Et sisinin, doner sepetin veya sis
tamburunun takilip cikarilmasi kismina
basvurun.

Pisirme islemi tamamlandiginda sis tamburunu

cikarin,

e finn eldivenlerini takin ve sisin klipslerine
birlikte basin. Sisi karsilik gelen diskteki
girintiden cevirerek cikarin ve ucunu diger
diskteki delikten disari cekin. TUm sisleri
disklerden cikarin.

e Tambur diskleri bosa cikana kadar tirtikli
kelebek vidalari gevsetin ve et sisinden
cikarin,

Et sisinin, doner sepetin veya sis

tamburunun takilip cikariimasi

Sek. 2 @ Et sisinin solda uzun kareli ucunu
tahrigin soketinin icine takin.
@ Ardindan, sisin destekteki oluklu sag
ucunu sag tarafa yerlestirin,

Sek. B} Cikarmak icin et sisi tutacagini kullanin
ve et sisini, tamburu ya da sepeti takma
sirasinin tersini takip edin.
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Uyari - Yanma riski

Pisirme isleminden sonra et sisi, raf ya da
sepet cok sicak olur. Sicak et sisini, rafi ya
da sepeti cikarmak icin her zaman et sisi
tutacagini kullanin. ik olarak, et sisinin sag
ucunu destekten @ kaldirip kendinize @
dogru hareket ettirin; boylece, et sisinin sol
ucu soketten € disari kayar ve et sisi ya da
sepet cikarilabilir,

Havali fritéz ve 1zgara

Her kullanimdan énce yag damlama tepsisinin

alt konuma takildigini kontrol edin.

Sek. B Yag damlama tepsisini en alt konuma
takin.

Sek. g Cihazin fisini uygun prize takin.

Sek. [ Cihazin glicind acmak icin acma /
kapama digmesini yaklasik 1 saniye
basili tutun. On ayar programlarindan
birisini secin ya da fritoz sdresini ve
sicakligr manuel olarak secin.

LUtfen sembollere ve asagidaki Program
tablosu ile kizartma tablosuna dikkat edin.
Isterseniz sicakligl ve streyi +/- diigmeleriyle
ayriayri ayarlayin. Maksimum ayarlanabilen
sicaklik 65 °C - 200 °C arasidir, maksimum stre
60 dakikadir. Buz cozmeye yonelik varsayilan
sicaklik 70 °C'dir ve 40-70 °C arasinda
ayarlanabilir. Sicaklik sagda ve slre ya da kalan
sure ekranda solda gosterilir, Pisirme islemini
baslatmak icin acma / kapama dligmelerine
yeniden kisaca basin. Onceden ayarlanmis
sicakliga ulasildiginda 1sinma kontrol géstergesi
0 6 0 soner.

Pisirme haznesini kapak kapali halde birkac
dakika ¢nden isitin. Bunun icin, istediginiz
sicakligr ve yeterli streyi ayarlayin.

Izgara edilecek ya da kizartilacak yiyecegi
hazirlayin, pisirme raflarinin veya pisirme
kagidinin Gstline, herhangi bir déner sepetin
icine ya da ilgili noktalarda aciklandigr sekilde
yerlestirin.
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Hicbir yag va da sivinin damlamamasi
gerekiyorsa kizartilacak yiyecegi dogrudan
pisirme tepsisinin Ustine koyun.

Kapagr acin ve pisirme 1zgarasini ya da pisirme
tepsisini istenen ylkseklige takin ya da et sisini,
doner sepeti ya da sis tamburunu sicak hava
fritbzune takin.

Kapagi kapatin, sicakligr ve streyi yeniden
avarlayin.

Not:

Kizartma ya da 1zgara islemleri sirasinda streyi
ve sicakligl istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
Programi degistirmek icin ilk olarak Grdin
kapatip acmalisiniz.

Not:

Kizartma islemi sirasinda Isinma gostergesi

0 @ 0 kendiliginden yanip séner. Bu normal bir
durum olup ayarlanan sicakligin korundugunu
gosterir.

Ayarlanan stre doldugunda strekli bip sesi calar
ve Unite kapanir. Sicak hava fritdzUnu manuel
olarak kapatmak icin acma/kapama digmesini 1
saniye basili tutun.

uyan

Urtin kapatildiktan sonra cihazi sogutmak
icin fan calismaya devam eder. Fan sembolU
:',’s sonene kadar Griintn fisini prizden
clkarmayin,

Pisirme islemi tamamlandiginda kapagl acin ve
yiyecegi lzgaralan kullanma ve Et sisinin,
doner sepetin veya sis tamburunun
takilip cikarilmasi kisimlarinda aciklandigl
sekilde cikarin. Sicak kapagi acmak icin yalnizca
kapak sapinikullanin,
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Dikkat

Kapak acildiginda sicak buhar cikabilir. Bu

ylzden kapagl daima dikkatle ve yavasca

acin. Kullanimdan sonra ve fanin calismasi
durduktan sonra fisi prizden cikarin.

Dikkat

Gidanin tdrline ve mahiyetine bagli olarak
cok 1sinabilirl Ozellikle domates gibi yiiksek su
icerigine sahip gidalar cok isinir. Bu ylizden bu
yiyecekleri disari cikarirken cok dikkatli olun

Program tablosu

Kizartilan gidayr uygun bir kaseye ya da tabaga
koyun. Gerekirse kizartma sepetini bosaltmak
icin tahta spatula kullanin, TGm parcalar
soguduktan sonra cihazi Temizlik ve bakim
kisminda aciklanan sekilde temizleyin.

Simgeler On Ayar Siire Sicaklik
Patates kizartmasl 15 dakika 200°C
A
Pizza 20 dakika 200°C
et Sosis 12 dakika 160°C
@) Pisirme 30 dakika 160°C
& But 25 dakika 180°C
@ Biftek 12 dakika 200°C
< Balik 13 dakika 200°C
N )
&c U Tavuk 40 dakika 190°C
Qs
, Kurutma 4 saat 70°C
u . .
Buz cozme 12 dakika 70°C
WY :

Not: Servisten dnce hazirlanan tUm gidalanin iyi pistiginden emin olun.
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Kizartma tablosu
Asagidaki tabloda yer alan veriler fikir verme amaclidir. Gida maddeleri menselerine, kivamlarina,

agirliklarina ve sekillerine gore farkli sicaklik ve kizartma streleri gerektirir. Servisten 6nce hazirlanan
tim gidalarin pisirildiginden emin olun.

@z . | Parca/ Siire | Kanstir/ P
E S | Gida maddesi AgIrlik Sicaklik (min.) | Ters Cevir Oneri
Kizartma islemine baslamadan
; . Once patateslerin Uzerine biraz
'”acteafe'ia(gg“nar'n'ts) 288 200°C | 20-25 | Ters cevir* | (yakl. 1CK) yag pliskirtin.
P , 8 Strenin 1/3' ve 2/30 dolduktan
sonra iyice sallayin.
Kizartma islemine baslamadan
) once patateslerin Gzerine biraz
Kalin kizartmalik | 400 200°C | 20-25 | Ters cevir* | (yakl. 1CK) yag pliskirtin.
patates (donmus) 600g o
A4 Surenin 1/3'U ve 2/3'U dolduktan
sonra iyice sallayin.
Kizartma islemine baslamadan
Ev yapimikalin 400 - once patateslerin Uzerine biraz
\"\‘,J kizartmalik 600 185°C | 40-45 | Terscevir* | (vakl 1CK) yag puskartan,
E&\f patates (taze) g Surenin 1/3'U ve 2/3'U dolduktan
] sonra iyice sallayin.
B Kizartma islemine baslamadan
(=%
~ 400 - once kroketlerin Gizerine biraz
% Kroket (donmus) 600 200°C | 18-22 | Terscevir* | (vakl 1CK) yag puskirtan,
£ 8 Strenin 1/3'0 ve 2/3'( dolduktan
§ sonra iyice sallayin.
B Pismis peynir 150- o
E (taze) 200g 200°C 20 hayir -
E Kizartma islemine baslamadan
8 | Evyapmikalin 400 - Once patateslerin Gizerine biraz
= | kizartmalik tath 600 185°C | 40-45 | Terscevir* | (yakl. 1CK)yag puskirtdn.
E patates (taze) g Surenin 1/3'U ve 2/3'0 dolduktan
E sonra iyice sallayin.
£ | Psimelk | Sirenin 1/31 ve 2/31 dolduktan
Kamember 2-3adet | 200°C | 10-12 | Terscevir o
- sonra ters cevirin
Peyniri (taze) ’
Pizza Baget 1-2adet | 180°C | 1012 |  hayr :
(donmus)
Ficcolini 4-6adet | 180°C | 10412 |  hayr .
(donmus)
M.‘.m §|gara 400 - 200°C | 12-15 | Ters cevir Suremlnll/B U ve 2/3'U dolduktan
Boregi (donmus) 600g sonra iyice sallayin

*Doner sepet kullaniliyorsa gerekmez.
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[ . Parca / Sire | Karistir / P

5 S Gida maddesi Agirlik Sicakhk (min.) | Ters Cevir Oneri
Marlne tavuk kanadi/ 400 - 200°C | 10-12 | Ters cevir* Suremln .1/3 U ve 2/3'U dolduktan
pirzola (donmus) 600g sonra iyice sallayin

Kizartma islemine baslamadan
once tavuk nugget'larin Gzerine

Egﬁﬂ;gget 288 | 200°C | 20-25 | Ters cevir | biraz (yakl. 1CK) yag piskirtiin.
7 g Strenin 1/3'U ve 2/3'0 dolduktan
sonra iyice sallayin.
Tavuk ayagi (taze) 200~ 200°C | 25-30| Ters cevir strenin 1/30 ve ¢/3U dolduktan
400g sonra ters cevirin
Tavuk gogls 200 - 500°C | 20-25 | Ters cevir Strenin 1/3'0 ve 2/3'l dolduktan
(donmus) 400g ’ sonra ters cevirin

Patlamasini 6nlemek icin sosis
2-3adet.| 200°C | 8-10 | Terscevir |kizartiimadan bir stre énce
cizilmelidir

Strenin 1/3'U ve 2/3'G dolduktan
sonra ters cevirin

Strenin 1/3'U ve 2/3'G dolduktan
sonra ters cevirin

Balk kroket (donmus) | 10adet | 180°C | 10-15 | Ters cevir | o't /3 ve 230 doldukten

Galetali balik >_3adet | 180°C >0 Ters cevir Strenin 1/3'0 ve 2/3'0 dolduktan

Currywurst sosisi
(taze)

Cordon Bleu (donmus)| 2 adet 200°C | 20-25 | Ters cevir

Karides - 160°C 12 Ters cevir

et/ balik @ @ N

(donmus) sonra ters cevirin
4\
X (J
S . 1 adet/ o . ,
E& |zgara pilic (taze) maks. 1 kg 190°C 40 - Et sisi tahrigi acikken siste

Dilim kek (donmus) 2-3adet.| 170°C |15-18 hayir -

E(:E Muffin (taze) 3-4adet.| 160°C | 20 hayir -
© - ;
E r_:u' Sandvic ekmegi (taze)| 2 - 3 adet.| 180°C 10 | Terscevir Slrenin 1/3'd ve ¢/3'0 dolduktan
ce sonra ters cevirin
Kruvasan (taze) 2-3adet.| 150°C 3-5 hayir -
(]
[
SE, -
5,5, Meyveler ) 70°C | 240 | Ters cevir Strenin 1/3'0 ve 2/3'0 dolduktan
E;’: sonra ters cevirin
[ . )
_§ g (:é) Dondurulmus gidalar - 70°C | 5-60 | Ters cevir surenin 1/31 ve /31 dolduktan
S sonra ters cevirin

Not:

Yukaridaki streler yalnizca fikir verme amaclidir, Pisirme streleri gida tlrline/yag icerigine/agirligina gére degisir.

e Kizarmis gidalari, 6zellikle kizartmalik patatesleri* pisirme stresinin 1/3'0 ve 2/3'U dolduktan sonra ters
cevirin, Yukaridaki tabloda yer alan bilgilere riayet edin.

e Kapagi acin ve pisirme 1zgarasini/izgaralarini cekip cikarin, Isitma islemi otomatik durur, Gida maddelerini
kanstirin / cevirin. Karistirmak / ters cevirmek icin tahta spatula da kullanabilirsiniz.

e Pisirme izgarasini/izgaralarini yeniden takip kapagi kapatin. Cihaz yeniden otomatik olarak acilir ve isinmaya
baslar.

e (idalar yalnizca tek bir 1zgarada hazirlarken orta konumu secin.

* ki ya da daha fazla izgarayi kullanirken daha esit seviyeli bir sonuc elde etmek icin gidayi kanstirdiktan / ters
cevirdikten sonra konumlarinin déndurdimesi énerilir.

*Doner sepet kullaniliyorsa gerekmez.
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Daha iyi sonuclar icin ipuclari

Gida ambalajlarinda yer alan hazirlama
onerilerine her zaman dikkat edin. Normal
firinlarda pisirilebilen neredeyse tim gidalar
sicak hava fritozdnde de pisirilebilir.

Sicak hava fritozu onceden isitilmamissa
toplam kizartma suresine 2-3 dakika ekleyin.
Daha kucuk gidalar icin genellikle daha kisa
kizartma sUresi yeterli gelecektir. Daha
blyuk gidalar icin daha uzun kizartma
sureleri gerekir.

Ev yapimi patates kizartmasr icin nisastall
patatesleri tercih edin. Fazla nisastayi
gidermek icin yani kesilmis kizartmalik
patatesleri soguk suda yikayin ve ardindan
iyice kurulayin. Ardindan yag ve baharat
ekleyin. Patates ne kadar az nem icerirse o
kadar citir olur. Daha ¢itir bir sonuc icin taze
patatesleri kizartmadan Once az miktarda
pisirme yagiyla karistirin.

Taze muffin ya da klcUk kek pisirirken
hamurun kabaracagini unutmayin. Hamurun
Isitma parcasina asla temas etmediginden
emin olun! Yangin tehlikesil

Sorun Giderme
Calisma sirasinda herhangi bir sorun olursa, lttfen asagidaki tabloya bakin. Sorunlar Céziim altinda
belirtilen sekilde coztlemiyorsa, IUtfen Ureticisine basvurun.

Temizlik ve bakim

Dikkat

Temizlik yapmadan énce her zaman Grtindn
fisini prizden cikarip so8umasini bekleyin.

Sek. [ Kapr kolay temizleme icin cikarilabilir.
Kaplyr yakl. 10° ve ardindan yukariya
dogru disari cekin. Asagida aciklandigi
gibi, bulasik makinesinde olmamak
lzere diger cikarilabilen parcalarla
birlikte yikayin. Kuruttuktan sonra kapiy!
10k acida menteselere geri takin.
Not: Kapi dogru sekilde yerine
oturmadiginda ve kapatiimadiginda
artin calismaz.

e (ikarilabilir tim parcalari sicak su ve
deterjanla yikayin ve iyice durulayin. Agir
yapisan parcalar icin yemek artiklarini suda
bekletin,

Not:
Alternatif olarak, cikarilabilir parcalar bulasik
makinesinde de yikanabilir.

e Temizlerken, cozlcller veya asindirici
malzemeler, sert fircalar, metalik veya keskin
nesneler kullanmayin. CoztcUler insan
sagligina zararlidir ve asindirici temizlik
mekanizmalari ve araclari bir yandan
yUzeyleri cizebilirken, plastik parcalara zarar
verebilir.

Sorun Olasi nedenler

Coziim

Uriin calismiyor | « Elektrik kesilmistir

va da isitmiyor | ¢ Kapak dizgln kapatiimamistir | ¢ Kapagin diizglin kapatildigindan emin olun

« Glc kaynagini kontrol edin

Yanik kokusu / |  Yag va da gida maddeleri

e Her zaman Isitma elemaninin temiz

duman Isitma elemanina yapismistir oldugundan ve yag ya da gida
maddelerinin buna temas etmediginden
emin olun
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