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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AAAwGON cUPPGPPWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM E€BPONENCHLKOro CO3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OOATKOBUX MaTepianax
LoAo CTaHdapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

/3jaByBame foeka HalwmTe Npov3Boau mm
ncnonHyBaat NPYMEHBUTE €BPOTNCKU
OVPEKTUBK, peLleHurja u oapenbu, Kako n
nobapyBar-ata HaBeeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHzdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



Hea klient

Hea klient, meie eesmargiks on pakkuda teile kérge kvaliteediga tooteid, mis Ule-
tavad teie ootusi. Teie seade valmistati moodsate tootmisvahenditega ning I&bis
hoolika ja spetsiaalse kvaliteedikontrolli. See juhend on koostatud selleks, et aidata
teil kasutada oma masinat, mis on valmistatud kdige kaasaegsemat tehnoloogiat
kasutades. Lugege kaesolev juhend tahelepanelikult enne seadme kasutamist labi.
Juhendist leiate baasteabe ohutu paigaldamise, hooldamise ja kasutamise kohta.
Voétke toote paigaldamise jaoks thendust oma I&dhima volitatud teeninduskeskuse-

ga.
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Sisu

Toote esitlemine ja mé66tmed

Hoiatused

Kasutamiseks ja paigaldamiseks ettevalmistamine
Ahju kasutamine

Toote puhastamine ja hooldamine

Teenindus ja transport
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TOOTE ESITLEMINE JA MOOTMED

Juhtpaneel

Kaepide

Ahju uks

Alumine kuumutuse-
lement (plaadi taga)

———— g
Traatgrill
( f_\—/—ﬁj Ahju valgusti
— —
Alus 1
Restid —

Ohu valjalaske sulgurid
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OHUTUSHOIATUSED

LUGEGE JUHEND ENNE OMA SE-
ADME KASUTAMIST HOOLIKALT
JA TAIELIKULT LABI NING HOIDKE
KINDLAS KOHAS HILISEMAKS UU-
ESTI LABIVAATAMISEKS ALLES.

SEE JUHEND KASITLEB MITUT ERI-
NEVAT MUDELIT. TEIE SEADMEL
El PRUUGI OLLA KOIKI JUHEN-
DIS KIRJELDATUD FUNKTSIOONE.
POORAKE JUHENDIT LUGEDES
TAHELEPANU JOONISTE KORVAL
ASUVATELE VALJENDITELE.

Uldised ohutushoiatused

» Seda seadet vdivad
kasutada lapsed ala-
tes 8. eluaastast ja
piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi va-
imsete vOimetega
vOi kogemuste ja te-
admisteta isikud, kui
neid on juhendatud
seadme ohutu kasu-
tamise osas ja nad
moistavad kasuta-
misega seotud ohte.
Lastel ei ole lubatud
seadmega mangida.
Lapsed ei tohi ilma
jarelvalveta seadet

ET-

hooldada.

*HOIATUS. Se-
ade ja selle
juurdepaasetavad
osad voivad kasuta-
mise kaigus kuumaks
muutuda. Arge puutu-
ge vastu kuumutuse-
lemente. Jarelvalveta
kuni 8-aastased lap-
sed tuleb seadmest
eemal hoida.

* HOIATUS. Suttimisoht:
arge hoidke esemeid
kUpsetuspindadel.

*HOIATUS. Kui pind
on mdranenud,
lUlitage seade
vOimaike elektriloogi
valtimiseks valja.

* Seade ei ole mdeldud
valistaimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi
poolt juhtimiseks.

« Kasutamise kaigus
muutub seade kuu-
maks. Ahju sees asu-
vate kuumutuelemen-
tide puudutamisel
tuleb olla ettevaatilik.



» Kasutamis kaigus
voivad luhiajaliselt
hoitavad kaepidemed
muutuda kuumaks.

 Arge kasutage ahju
ukseklaasi ja teiste
pindade puhastami-
seks abrasiivseid pu-
hastusvahendeid ega
teravaid metallkra-
abitsaid, kuna need
vOivad pinda kriimus-
tada, mis tuua kaasa
klaasi purunemise voi
pinna kahjustumise.

» Arge kasutage sead-
me puhastamiseks
auruga puhastajaid.

* HOIATUS. Elektrilo-
0gi valtimiseks tuleb
seade enne lambi-
pirni vahetamist valja
|Ulitada.

«ETTEVAATUST!
Juurdepaasetavad
osad voivad toiduval-
mistamise voi grillimi-
se ajal kuumaks muu-
tuda. Hoidke vaikesed
lapsed eemal.

ET-

- Teie toode on

valmistatud
kooskdlas kdikide kehtivate koha-
like ja rahvusvaheliste standardite
ja regulatsioonidega.

* Hooldust ja remonti vdivad teos-

tada ainult volitatud hooldusteh-
nikud. Mittevolitatud tehnikute te-
ostatud paigaldus- ja remondit6dd
voivad teid ohtu seada. Seadme
tehniliste andmete Ukskoik milline
muutmine on ohtlik.

Veenduge enne paigaldamist, et
kohalikud kommunikatsioonitihen-
dused (gaasi tuup, gaasi réhk voi
pinge ja sagedus) ja seadme and-
med on omavahel kooskdlas. Se-
adme andmed on toodud vastaval
andmeplaadil.

ETTEVAATUST! Seade on
moeldud toidu valmistamiseks, on
mdeldud ainult koduses majapida-
mises kasutamiseks ning seda ei
tohi kasutada muudel eesmarkidel
vOi rakendustes, naiteks mitteko-
dumajapidamislikuks  kasutami-
seks vdi siis arilistel eesmarkidel
vOi toa kitmiseks.

« Arge Uritage seadet tosta voi teisal-

dada ukse kaepidemest tdommates.

» Teie ohutuse huvides rakendage

kéiki vdimalikke turvameetmeid.
Kuna klaas vdib puruneda, olge
puhastamisel ettevaatlik, et valtida
selle kriimustamist. Valtige tarvi-
kutega vastu klaasi |166mist.

* Veenduge, et toitejuhe ei jadks

paigaldamise ajal kusagile vahele
kinni. Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, peab selle véimalike ohtude
valtimiseks valja vahetama tootja,
tema teenindusesindaja v6i moni



teine sama kvalifikatsiooniga isik. ¢

 Kui ahju uks on avatud, arge luba-
ge lastel uksele ronida ega sellele
istuda.

Paigaldamisega seotud
hoiatused

 Arge kasutage seadet enne kui
see on taielikult paigaldatud.

» Seadme peab paigaldama ja ka-
sutusse andma volitatud tehnik.
Tootja ei vastuta kahjustuste eest,
mis vdivad olla péhjustatud valest
paigalduskohast ja volitamata isi-
kute poolt teostatud paigaldami-
sest.

Seadet lahti pakkides veenduge,
et see ei ole transportimise kaigus
kannatada saanud. Defektide tu-
vastamisel arge seadet kasutage
ja votke kohe Uhendust kvalifitse-
eritud teenindusesindajaga. Kuna
kasutatavad pakkematerjalid (kile,
klambrid, vahtplast jms) voivad
lastele ohtlikud olla, tuleb need
kokku koguda ja kohe eemaldada.

» Kaitske seadet ilmastiku eest.
Arge laske seadmel kokku puutu-
da paikese, vihma, lume jms-ga.

» Seadet Umbritsevad (kapi) ma-
terjalid peavad suutma taluda
vahemalt 100 °C temperatuuri.

Kasutamise ajal

* Ahju esimest korda kasutades voib
isolatsioonimaterjalidelt ja kuumutu-
selementidelt tulla isearalikku I6hna.
Seetottu tuleb ahju kasutamist las-
ta sel td6tada tlhjalt maksimaalse
temperatuuri juures 45 minutit. Sa-
mal ajal tuleb seadme paigaldusru-
umi korralikult tuulutada.
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Kasutamise ajal muutuvad ahju
valis- ja sisepinnad kuumaks.
Ahju ukse avamisel astuge taga-
si, et valtida ahjust valjuva kuuma
ohuga kokkupuutumist. Eksistee-
rib poletuste oht.

Arge asetage tddtava seadme
lahedale sittivaid ega kergsuttiva-
id materjale.

Ahjust ndude vétmisel ja sinna ase-
tamisel kasutage alati ahjukindaid.
Arge jatke pliiti jarelvalveta, kui val-
mistate rasva voi dliga toitu. Need
vlivad vaga korge kuumuse korral
suttida. Arge valage pdlevale dlile
vett. Katke pann sellisel puhul lee-
kide summutamiseks tekiga ja IUli-
tage pliit valja.

Kui te seadet pikka aega ei kasuta,
eraldage see vooluvdrgust. Hoidke
pealdliti valja ltlitatud. Samuti sul-
gege gaas, kui te seadet ei kasuta.

Veenduge, et seadme juhtnupud
on alati 0-asendis (stopp), kui se-
adet ei kasutata.

Plaadid on vaéljatbmbamisel kal-
dus. Olge ettevaatlik, et kuum ve-
delik maha ei laheks.

Kui ahju uks voi sahtel on avatud,
arge asetage sellele midagi. Sea-
de voib tasakaalust minna voi se-
adme kate vdib puruneda.

Arge pange sahtlisse raskeid
voi kergsuttivaid esemeid (na-
ilon, plastkotid, paber, riided
jms). See puudutab ka plasttar-
vikutega (naiteks kaepidemed)
toiduvalmistamisndusid.

Arge riputage kateratte,
ndudepesulappe ega riideid sead-



me ega selle kdepidemete kilge.
* Puhastamise ja hooldamise ajal

* Enne puhastamist ja hooldamist
tuleb seade alati valja IUlitada.
Selleks voite kas toitejuhtme sei-
nakontaktist valja tommata voi pe-
akaitse valja lulitada.

- Arge eemaldage juhtnuppe juht-
paneeli puhastamiseks.

« TEIE SEADME TOHUSUSE JA
OHUTUSE SAILITAMISEKS SO-
OVITAME TEIL KASUTADAALATI
ORIGINAALVARUOSI JA HELIS-
TADA PROBLEEMIDE KORRAL
AINULT VOLITATUD TEENIN-
DUSKESKUSESSE.

KASUTAMISEKS JA
PAIGALDAMISEKS
ETTEVALMISTAMINE

Parimaid kvaliteetseid detaile ja mater-
jale kasutades valmistatud kaasaegne,
funktsionaalne ja praktiline ahi vastab
igas moéttes teie vajadustele. Parimate
kasutustulemuste saavutamiseks ja tu-
levaste probleemide valtimiseks lugege
kdesolev juhend kindlasti 1abi. Jargnev
teave sisaldab reegleid, mida tuleb se-
adme korralikuks paigaldamiseks ja ho-
oldamiseks jargida. Eriti peavad juhendi
tahelepanelikult 1abi lugema seadet pa-
igaldavad tehnikud.

VOTKE AHJU PAIGALDAMISEKS
UHENDUST VOLITATUD TEENIN-
DUSKESKUSEGA!

AHJULE ASUKOHA VALIMINE

— Ahjule sobiva koha leidmiseks tuleb
arvesse votta mitut asjaolu. Problee-
mide ja ohtlike olukordade valtimiseks
jargige kindlasti meie jargnevaid soo-
vitusi!

— Ahjule sobivat kohta valides jalgige,
et laheduses ei oleks sutivaid ega
kergsuttivaid materjale, naiteks kardi-
naid, 6li, riildeid jms, mis voiksid kiirelt
tuld votta.

— Ahju Umbritsev mddbel peab olema
valmistatud materjalist, mis suudab
taluda rohkem kui 50 °C toatempera-
tuuri.

ET-8



Vajalikke muudatusi integreeritud kom-
bineeritud toodete kohale paigaldatud
seinakappide ja valjatdmbeventilaatori
juures ning samuti kdérgusi ahju-
paneelilt on kirjeldatud joonisel 1.
Valjatbmbeventilaator peab asuma pli-
idipinnast vahemalt 65 cm kdérgusel.
Kui véljatdmbeventilaatorit pole, ei tohi
kérgus olla vaiksem kui 70 cm.
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INTEGREERITUD AHJU
PAIGALDAMINE

Sisestage ahi ette surudes kappi sisse.
Avage ahju uks ja sisestage kaks kruvi
ahjuraamil asuvatesse avadesse. Kui
toote raam on vastu kapi puitpinda, ke-
erake kruvid kinni.

Tootasapind

[

min '2"5'" W : i

Bhm mm | Integreeritud pliit
L —

Integreeritud ahi
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Kui ahi paigaldatakse pliidiplaadi alla,
peab téopinna ja ahju pealmispaneeli
vahele jadma vahemalt 50 mm ning t6-
opinna ja juhtpaneeli pealispinna vahe-
le vahemalt 25 mm vaba ruumi.
INTEGREERITUD AHJU
JUHTMEUHENDUSD JA
OHUTUS

Juhtmete Uhendamise ajal tuleb rangelt

jargida jargmisi juhiseid.

— Maanduskaabel tuleb Uhendada
maandusmargisega kruvi kaudu. To-
itekaabli Uhendus peab olema selli-
ne nagu on naidatud joonisel 6. Kui
paigalduskohas puudub eeskirjadele
vastab pistikupesa, pddrduge kohe
ametliku teeninduse poole.

— Maandatud pistikupesa peab asuma
seadme vahetus laheduses. Arge ka-
sutage pikendusjuhet.

— Toitekaabel ei tohi puutuda vastu too-
te kuumi pindu.

— Toitekaabli kahjustuse korral vétke
Uhendust ametliku teenindusega. Ka-

abli peab vahetama valja ametlik te-
enindus.

— Seadme peab kaabeldusega ihenda-
ma ametlik teenindus. Kasutada tuleb
HO5VV-F tlipi toitekaablit.

— Valesti teostatud kaabeldus kahjus-
tab seadet. Selline kahjustus ei ole
garantiiga kaetud.

—Seade on moeldud Ghendami-
seks 220-240V~ vooluvorku. Kui
vooluvdrgu andmed on sellest erine-
vad, votke kohe Uhendust ametliku
teenindusega.

— Tootjafirma liikkab tagasi igasugu-
se vastutuse kahjustuste ja kahju-
de eest, mis on pohjustatud ohu-
tusnormide eiramisest!

SININE\ \

KOLLANE+ROHELINE PRUUN
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AHJU KASUTAMINE
Juhtpaneel

Ahjufunktsiooni o Ahjufunktsiooni
juhtnupp Digitaimer juhtnupp

Ahjufunktsiooni juhtnupp

Soovitud klUpsetusfunktsiooni valimi-

seks keerake nupp kohakuti vastava o P
stmboliga. Ahjufunktsioonide Uksikasju

on selgitatud jargmises jaotises.

Ahjufunktsiooni juhtnupp

Soovitud kipsetusfunktsiooni  valimi-
seks keerake nupp kohakuti vastava
sumboliga. Ahjufunktsioonide Uksikasju
on selgitatud jargmises jaotises.
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Ahju funktsioonid

* Teie ahju funktsioonid vdivad teie toote
mudelist soltuvalt olla erinevad.

- | Ahju lamp:
Y J] P
Ainult ahju valgusti lulitub sisse ja jaab
pdlema kogu kiipsetamise valtel.

B2
O | sulatamisfunktsioon

Ahju hoiatustuled lUlituvad sisse ja
ventilaator hakkab t6éle.

Sulatamisfunktsiooni kasutamiseks
votke kilmutatud toit ja asetage see ahju
pdhjast lugedes kolmandasse vahesse
asetatudriiulile. Soovitatav on panna su-
lava toidu alla ahjuplaat, et koguda sula-
misest kogunev vesi. See funktsioon ei
kiipseta toitu vaid aitab seda sulatada.

&

— | Ventilaatorifunktsioon:
Ahju termostaat ja hoiatustuled
[Ulituvad sisse, lUlemine ja alumine
kuumutuselement ning ventilaator
hakkavad tddle.

Funktsioon on vaga hea pagaritoodete
kiipsetamisel. Toidu kiipsetamise

eest kannavad hoolt ahjus asuvad
Ulemine ja alumine kuumutuselement
ning dhuringlust tagav ventilaator,

mis annab toidule kerge grilliefekti.
Soovitatav on ahju umbes 10 minutit
eelkuumutada.

— | Staatiline
kiipsetusfunktsioon:

Ahju termostaat ja hoiatustuled lulitu-
vad sisse ning alumised ja Ulemised
kuumutuselemendid hakkavad tddle.
Staatiline klpsetusfunktsioon kiirgab
kuumust, tagades toidu Uhtlase kupse-
mise nii Ulemisel kui alumisel riiulil. See
on suureparane kookide, kupsetatud
pasta, lasanje ja pizza valmistamiseks.
Soovitatav on ahju 10 minutit eelkuu-
mutada. Seda funktsiooni kasutades on
parimate tulemuste saavutamiseks so-
ovitatav klpsetada korraga ainult Uhel
tasandil.

Ao ad

Grillimisfunktsioon:

Ahju termostaat ja hoiatustuled lulituvad
sisse ning grill hakkab tédle. Seda
funktsiooni kasutatakse grillimiseks ja
kipsetamiseks. Kasutage ahju Ulemisi
riiuleid. Pintseldage traatresti kergelt
Oliga, et toit kinni ei jaaks ja asetage toit
resti keskele. Asetage 0li- ja rasvatilkade
kogumiseks toidu alla alati alus. Soovitatav
on ahju umbes 10 minutit eelkuumutada.
Hoiatus! Grillimise ajal peab ahju uks
olema suletud ja ahju temperatuuriks tuleb
valida 190 °C.

N ad

Kiirgrillimisfunktsioon:

Ahju termostaat ja hoiatustuled
IGlituvad sisse ning grill ja GUlemised
kuumutuselemendid hakkavad t&ole.
Seda funktsiooni kasutatakse kiiremaks
grillimiseks ja suurema pinna katmiseks
naiteks liha grillimise puhul. Kasutage ahju
kdrgemaid riiulitasandeid. Pintseldage
traatresti kergelt 6liga, et toit kinni ei jadks
ja asetage toit resti keskele. Asetage 0li-
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ja rasvatilkade kogumiseks toidu alla
alati alus. Soovitatav on ahju umbes 10
minutit eelkuumutada. Hoiatus! Grillimise
ajal peab ahju uks olema suletud ja ahju
temperatuuriks tuleb valida 190 °C.

=~|Topeltgrilli-

ja
& |ventilaatorifunktsioon

Ahju termostaat ja hoiatustuled
[Glituvad sisse ning grill, Glemised
kuumutuselemendid ja ventilaator
hakkavad tddle.

Seda funktsiooni kasutatakse paksemate
toiduainete kiiremaks grillimiseks ja
suurema pinna katmiseks. Uhtlase
kiipsetamise tagamiseks tootavad nii
ulemised grillelemendid, grill kui ka
ventilaator.

Kasutage ahju tlemisi riiuleid. Pintseldage
traatresti kergelt dliga, et toit kinni ei jaaks
ja asetage toit resti keskele. Asetage dli- ja
rasvatilkade kogumiseks toidu alla alati
alus. Soovitatav on ahju umbes 10 minutit
eelkuumutada.

Hoiatus! Grillimise ajal peab ahju uks
olema suletud ja ahju temperatuuriks
tuleb valida 190 °C.

®

Pitsafunktsioon

Ahju termostaat ja hoiatustuled lGlituvad
sisse ning ventilaator, rdngas- ja alumine
kuumutuselement hakkavad t6dle.

Ventilaator ja alumine kuumutusfunktsioon
sobivad ideaalselt pitsalaadsete toitude
lUhikese ajaga valmistamiseks.

Samas kui ventilaator jaotab kuumust ahjus
Uhtlaselt, tagab alumine kuumutuselement
taina klpsemise.
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®

Ahju termostaat ja hoiatustuled IUlitu-
vad sisse, rdngaskuumutuselement ja
ventilaator hakkavad t6dle.

Turbofunktsioon

Turbofunktsioon jaotab kuumust Ghtla-
selt ahju sees. Kdikidel restidel asuvad
kdik toidud valmivad Uhtlaselt. Soovita-
tav on ahju u 10 minutit eelkuumutada.

Digitaalse puutetunDliku
taimeri kasutamine

T

g Y

Funktsiooni kirjeldus

Automaatne kiipsetamine

Termostaadi stimbol

Kupsetamise 16petamise aeg

Klahvilukk

Minutilugeja

Reziimifunktsioon

— Taimeri aja vdhendamine

—I— Taimeri aja suurendamine

Taimeri naidik

Aja seadistamine

Kellaaeg tuleb seadistada enne ahju
kasutamise algust. Parast vooluvork

Uhendamist vilgub naidikul simbol ja
“00:00” voi .

1. Vajutage korraga klahve ,+“ja ,-“.
Ekraani keskel olev punkt hakkab vilkuma.

2. Seadistage tapi vilkumise ajal kellaaega,

“n

kasutades klahve “+” ja
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3. Mdne sekundi parast [6petab tapp
vilkumise ja jaab pdlema.

Klahvilukk

Klahvilukk aktiveerub automaatselt, kui
taimerit ei ole 7 sekundit kasutatud. Stimbol
“&” siittib ja jaéb pdlema. Taimeri nuppude
aktiveerimiseks vajutage ja hoidke nuppu “
& 2 sekundit all. Seejarel saate teostada

soovitud toimingu.
Helisignaali aja seadistamine

Helisignaali aega saab seadistada
vahemikus “00:00” kuni “23:59”. Helisignaal
on mdeldud ainult hoiatamiseks. See
funktsioon

ei lulita ahju téole.

1. Vajutage nupule “©”. Stimbol L) hakkab
vilkuma ja naidikule kuvatakse “000”.

“ n

2. Valige nuppude “+” ja “-” abil soovitud

periood, kui L\ vilgub.

3. Siimbol 1) jaab
pdlema, kellaaeg salvestatakse ja hoiatus
seadistatakse.

Kui taimer jéuab nulli, kostub helisignaal ja
naidikul vilgub simbol L. Helisignaali
peatamiseks vajutage suvalist klahvi ja [\
stimbol kaob. Vajutage 2 sekundit

nupule ,&¢, misjarelL\ simbol kaob ja
kuvatakse kell.

Poolautomaatne aja reguleerimine
(kiipsetusaeg)

See funktsioon aitab teil toitu
kindlaksmaaratud aja jooksul kiipsetada.
Kellaaega saab seadistada vahemikus

0 kuni 10 tundi. Valmistage toit
kiipsetamiseks ette ja pange ahju.

1. Valige juhtnuppude abil soovitud
kUipsetusfunktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage nupule “®”, kuni naete naidikul
stimbolit “dur”.“(®” Siimbol “A” vilgub.

3. alige nuppude “+” ja “-” abil soovitud

kipsetusaeg.

4. Ekraanile ilmub uuesti praegune kellaaeg

« Au

ja sumbolid ning “\2 , jaadvad pdlema.

Kui taimer jduab nulli, ltlitub ahi véljaja
kélab helisignaal. Stimbolid “A” vilguvad. )
Keerake mélemad juhtnupud asendisse “0”
ja vajutage monele taimeri nupule, et
helisignaali valja lUlitada. Vajutage 2
sekundit nupule “©” stimbol “A” kaob ja
taimer lulitub tagasi manuaalreziimile.

Heli seadistamine

Helisignaali tugevuse seadistamiseks siis,
kui ekraanil on praegune kellaaeg. vajutage
nuppudele “+” ja “-” ning naidiku keskel olev
tapp hakkab vilkuma. Signaali praeguse heli
kuvamiseks vajutage nupule Parast seda
kostub erinev heli iga kord, kui vajutate
nupule “-”. Helisignaalil on kolm erinevat
tudpi heli. Valige soovitud heli ja arge
vajutage Uhelegi teisele nupule. Lihikese
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aja moddudes valitud heli salvestatakse.

Termostaadi siimbol
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Tarvikud

Tootega on kaasas tarvikud. Samuti
voite kasutada teistest allikatest ostetud
tarvikuid, tingimusel, et need on leegi-
ja kuumuskindlad. Véite kasutada ka
klaasndusid, koogivorme ja ahjuvorme,
mis on sobivad ahjus kasutamiseks. Te-
iste tarvikute kasutamisel jargige tootja
juhiseid. Vaikeste ndude kasutamisel
asetage ndu traatrestile, kuna ndu peab
asuma taiesti vore keskel. Kui valmista-
tav toit ei kata kogu ahjuplaati, kui toit
on voetud sugavkullmikust voi plaati ka-
sutatakse grillimise ajal toidu mahlade
kogumiseks, vdib plaat muuta kuju.
Seda pdhjustab koérge temperatuur toi-
duvalmistamise ajal. Plaat vdtab uuesti
oma vana kuju parast toiduvalmistamist
maha jahtudes. Tegemist on tavaparase
fulsikalise nahtusega, mis leiab aset
soojusllekande tulemusena. Purune-
mise  valtimiseks arge asetage
klaasndusid otse ahjust vottes kohe kiil-
ma keskkonda. Arge asetage kilmade-
le ja margadele pindadele. Asetage kui-
vale kodgilapile ja laske aeglaselt
jahtuda. Ahjus grilli kasutamisel soovi-
tame teil kasutada voret (kui on koha-
ne), mis oli ostmisel tootega kaasas.
Traatvore kasuatmisel asetage plaat
rasva ja mahlade kogumiseks Uhele
alumistest ahjutasanditest. Puhastami-
se hoélbustamiseks voib plaadile lisada
veidi vett. Nagu vastavates |6ikudes on
selgitatud, arge Uritage kasutada gaa-
sigrilli ilma grilli kaitsekatteta. Kui teil on
gaasil tdédtav grill, kuid grilli kuumuskait-
se puudub vai kui see on kahjustatud ja
seda ei ole vdimalik kasutada, kisige
[&himast  teeninduskeskusest vas-

tav varuosa.

Ahju sisemus

Restid:
5

= NWH

Ahju tarvikud

Ahju tarvikud vdivad teie toote mudelist
soltuvalt olla erinevad.

Traatrest

Traatresti kasutatakse grillimiseks voi
sinna erinevate toidundude asetami-
seks.

HOIATUS. Asetage rest ahjus sobivale
tasandile ja suruge ahju sisse.

Madal alus

Madalat alust kasutatakse kipsetiste,
nagu tordid jms, valmistamiseks. Alu-
se ahju sisemusse Oigesti asetamiseks
pange see sobivale tasandile ja suruge
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ahju sisse.

Siigav alus

Sligavat alust kasutatakse hautiste
valmistamiseks. Aluse ahju sisemusse
oOigesti asetamiseks pange see sobivale
tasandile ja suruge ahju sisse.

Traatriiul EasyFix

Esmakordsel kasutusel puhastage tarvikud
pdhjalikult sooja vee, pesuaine ja pehme
puhta riidega.

5 =
4 -
3 ° - T2
2 ° - T
1 0

» Sisesta tarvik ahju selle digesse
asendisse.

* Ventilaatori katte ja tarvikute vaheline
kaugus peab olema vahemalt 1 cm.

» Toiduvalmistamise ndusid ja tarvikuid
ahjust valja vottes olge ettevaatlik.
Kuumad toidud ja tarvikud voivad
pdhjustada pdletusi.

e Tarvikud vdivad kuumusega
deformeeruda. Maha jahtudes muutub
nende valimus ja toimimine
normaalseks.

» Kandikuid ja traatreste voib asetada
igale kérgusele Uhest viieni.

« Teleskoopsiine saab asetada kérgustele
T1,72,3,4jab.

» Korgust 3 on soovitatav kasutada thel
kodrgusel kuipsetamiseks.

» Korgust T2 on soovitatav kasutada thel
kdrgusel kiipsetamiseks koos
teleskoopsiinidega.

* Poorlev traatrest tuleb asetada
kdrgusele 3.

» Korgust T2 kasutatakse pddrleva
traatresti kasutamiseks koos
teleskoopsiiniga.

****Tarvikud voivad soltuvalt soetatud
mudelist erineda.

Traatriiul osaliselt vélja tmmatava
teleskoopsiiniga Easyfix

Toidu kattesaadavuse parandamiseks
ulatub osaliselt valjaulatuv teleskoopsiin
pooles ulatuses valja.

Teleskoopsiinid

Esmakordsel kasutusel puhastage tarvikud
pdhjalikult sooja vee, pesuaine ja pehme
puhta riidega.

Fiksaator

Igal teleskoopsiinil on fiksaatorid, mis
voimaldavad siine puhastamiseks ja
Umberpaigaldamiseks eemaldada.

Eemaldage kuljesiin. Vaadake jaotist
»Traatriiuli eemaldamine”.
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* Riputage teleskoopsiini tUlemised
fiksaatorid kuljeriiuli kdrguse
referentstraadile, vajutades samal ajal
alumisi fiksaatoreid, kuni kuulete selgelt
fiksaatorite kinnitumise heli kuljeriiuli
koérguse fikseerimise traadi kilge.

* Eemaldamiseks hoidke siini esiktlge
ja jargige eelpool kirjeldatud juhiseid
vastupidises jarjekorras.

Traatresti eemaldamine

Tommake traatresti pildil naidatud vii-
sil. Téstke see klambritest vabastamise
jarel Ules.

e

AHJU PUHASTAMINE JA
HOOLDAMINE

PUHASTAMINE

Enne kui asute ahju puhastama veen-
duge, et kéik juhtnupud on valja lulita-
tud ja seade on maha jahtunud. Eralda-
ge seade vooluvorgust.

Arge kasutage puhastusvahendeid, mis
sisaldavad ahju emaileeritud ja varvitud
pindu kriimustada

voivaid osakesi. Kasutage kreemjaid voi
vedelaid puhastusvahendeid, mis selli-
seid osakesi ei sisalda. Arge kasutage
kaustilisi kreeme, abrasiivseid puhas-
tuspulbreid, karedat traatvilla ja kdvasid
tdoriistu, kuna need vdivad pindu kah-
justada. Juhul kui vedelik maha laheb ja
ara korbeb, vdib see emaili kahjustada.
Puhastage maha lainud vedelikud kohe
ara. Arge kasutage ahju puhastamiseks
auruga puhastajaid.

Ahju sisemuse puhastamine

Enne puhastamise algust tuleb ahi
kindlasti vooluvérgust lahutada. Ahju
puhastamine o&nnestub kdige paremi-
ni, kui ahi on puhastamisel kergelt soe.
Pihkige ahju pérast iga kasutamist
pehme lapiga, mida on niisutatud seebi-
vees. Seejarel puhkige ahju uuesti, se-
ekord niiske lapiga, ja puhkige kuivaks.
Taielik puhastamine, kasutades kuiva
ja pulbertilpi puhastusvahendeid. Ka-
taltidtilise emailiga raamidega toote pu-
hul ei vaja siseraami taga- ja kulgseinad
puhastamist. Kasutusest sdltuvalt on
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aga soovitav need teatud perioodi moo-
dudes siiski vélja vahetada.

HOOLDAMINE

Ahju valgusti vahetamine

HOIATUS! Antud seadet voivad
hooldada ainult volitatud
hooldustdotajad voi kvalifitseeritud
tehnikud.

HOIATUS! Lilitage seade enne
puhastamist valja ja laske maha
jahtuda.

* Eemaldage klaasist kate ja seejarel
valgusti pirn.

» Sisestage uus pirn (kuumuskindel
kuni 300 °C) teie poolt eemaldatud
pirni
(230 V, 15-25 W, Type E14)
asemele.

* Pange tagasi klaasist kate ja teie
ahi on kasutamiseks valmis.

» Toode sisaldab G -tilpi
energiatdhususe valgusallikat.

* Valgusallikat ei saa Idppkasutaja
asendada. Vaja on muugijargset
teenindust.

» Kaasasolev valgusallikas ei ole
ette nahtud kasutamiseks teistes
rakendustes.

Al ’ \

Asendatav valgusallikas

professionaali poolt )

Lamp on loodud spetsiaalselt
majapidamise kipsetusseadmes
kasutamiseks. See ei sobi
majapidamise ruumide
valgustamiseks.

TEENINDUS JA
TRANSPORT

NOUDMISED ENNE
TEENINDUSE POOLE
POORDUMIST

Kui ahi ei toota:

Ahi vdib olla vooluvdrgust
lahutatud, aset voib olla leidnud
voolukatkestus. Meie mudelitel on
taimer ja taimer ei pruugi olla digesti
seadistatud.

Kui ahi ei kuumuta:

Ahju kuumusregulaatoriga ei ole tem-
peratuuri valitud.

Kui sisevalgusti ei pole:

Kontrollige, kas vooluvarustus on ole-
mas. Kontrollige, kas lambipirn on
de-fektne. Kui on defektne, vahetage
pirn vastavalt juhendile.

Kipsetamine (kui Glemine/alumine
kit-tekeha ei kipseta vordselt):

Kontrollige riiulite asendit, kiipsetuspe-
rioodi ja temperatuurivaartust vastavalt
juhendile.

Kui teil on oma tootega
nimetatutest erinevad probleemid,
votke Uhendust ametliku
teenindusega.
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TRANSPORDIGA SEOTUD TEAVE

Kui on vaja seadet transportida:

Hoidke toote algpakend alles ja pan-
ge toode transportimise ajaks sin-
na sisse. Jargige pakendil olevaid
transpordimargiseid. Kinnitage liikuvad
osad kupsetuspaneelide kilge.

Asetage pealmise katet ja kipsetuspa-
neeli, katte ja Glemise katte vahele pa-
ber ja kinnitage kulgpinnad teibiga ahju
kllgpindade kilge.

Kinnitage ahju siseklaasile teibiga papp
vOi paber, et ahjus olevad restid ja alu-
sed seda transpordi ajal ei kahjustaks.
Samuti teibiga ahju katte kilgseinte kal-

ge.
Kui originaalpakend puudub:

Kasutage meetmeid sisepindade (kla-
as- ja varvitud pinnad) kaitsmiseks
voimalike 160kide eest.
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Hyva asiakas,

tavoitteemme on tarjota sinulle korkealaatuisia tuotteita, jotka ylittdvat odotuksesi.
Tuotteesi on valmistettu nykyaikaisessa laitoksessa, ja sen laatu on testattu huo-
lellisesti. Taman ohjekirjan tarkoituksena on auttaa sinua laitteen kaytdssa, joka on
valmistettu viimeisimmalla tekniikalla ja suurimmalla mahdollisella tehokkuudella.
Lue ennen laitteen kayttéa huolellisesti tama opas, joka sisaltaa perustiedot tur-
vallista asennuksesta, huollosta ja kaytosta. Ota yhteytta lahimpaan valtuutettuun
palvelukeskukseen koneen asennukseen liittyvissa asioissa.
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Sisaltoé

Tuotteen esittely ja koko

Varoitukset

Asennukseen ja kayttéon valmistautuminen
Uunin kaytto

Tuotteen puhdistaminen ja kunnossapito
Huolto ja kuljetus
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TUOTTEEN ESITTELY JA KOKO

Ohjauspaneeli
Kahva

Uunin luukku

Alempi kuumennus-

vastus (levyn takana)

Ylempi kuumennusvastus (levyn takana)

———— — g
Grilli-
ritila ( O
=)
Taso 1
Telineet —

liman poistosulkimet
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TURVALLISUUSVAROITUKSET

LUE NAMA OHJEET HUOLELLISES-
TI JA TAYDELLISESTI ENNEN LAIT-
TEEN KAYTTOA, JA SAILYTA OH-
JEET HELPOSTI SAATAVILLA, JOTTA
NE OVAT KAYTETTAVISSA TARVIT-
TAESSA.

TAMA OHJEKIRJA ON TARKOITET-
TU USEAMMALLE KUIN YHDELLE
MALLILLE. LAITTEESSASI ElI EHKA
OLE SAMOJA OMINAISUUKSIA KUIN
OHJEKIRJASSA ON KUVATTU. LU-
KIESSASI TATA KAYTTOOHJETTA
KIINNITA ERITYISTA HUOMIOTA KU-
VALLISIIN OHJEISIIN.

Yleiset turvallisuusohjeet

« Tata laitetta voivat
kayttaa yli 8-vuotiaat
lapset, seka henkilot,
joiden fyysiset, aistilli-
set tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet tai
joilla ei ole tarpeeksi
tietoa tai kokemusta,
jos heidan toimiaan
valvotaan, heille an-
netaan ohjeita lait-
teen turvallisesta
kaytosta ja jos he
ymmartavat laitteen
kayttoon liittyvat vaa-
rat. Lapset eivat saa

leikkia laitteella. Lap-
set eivat saa puhdis-
taa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

*VAROITUS: Laite ja
sen kayttoosat kuu-
menevat kayton aika-
na. Varo koskemasta
kuumennusvastuk-
siin. Alle 8-vuotiaiden
lasten pitaisi pysya
kaukana laitteesta,
mikali heita ei valvo-
ta.

* VAROITUS: Tulipa-
lovaara: ala sailyta
mitaan esineita keitto-
pinnoilla.

* VAROITUS: Jos pin-
ta on murtunut, kytke
laite pois paalta valt-
tyaksesi sahkoiskulta.

* Laitetta ei ole tarkoi-
tettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella
tai erillisella kauko-
saatimella.

- Laite lampenee kay-
ton aikana. Varo kos-
kemasta uunin sisalla
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oleviin kuumennus-
vastuksiin.

« Kayton aikana nor-
maalikaytossa kasi-
teltavat kahvat saat-
tavat kuumentua.

« Al kayta voimak-
kaasti hankaavia
puhdistusaineita tai
metallisia kaapimia
uunin lasiluukun tai
muiden pintojen puh-
distamiseen, silla ne
voivat naarmuttaa
pintaa.

* Ala kayta hoyrypuh-
distinta laitteen puh-
distamiseen.

* VAROITUS: Laittees-
ta on katkaistava virta
ennen lampun vaih-
toa sahkoiskun valtta-
miseksi.

* HUOMIO: Kayttoosat
saattavat olla kuu-
mia, kun valmistus tai
grillaus on kaytossa.
Pienet lapset on pi-
dettava etaalla lait-
teesta.
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* Vain

Laite on valmistettu kaikkien so-
vellettavissa olevien paikallisten
ja kansainvalisten standardien ja
saadosten mukaisesti.

valtuutetut huoltoteknikot
saavat suorittaa huolto- ja korja-
ustoita. Valtuuttamattomien tek-
nikoiden suorittamat asennus- ja
korjaustydt saattavat asettaa sinut
vaaraan. Laitteen muuttaminen tai
muokkaaminen kaikilla tavoilla on
vaarallista.

Varmista ennen asentamista, etta
paikalliset jakeluolosuhteet (kaa-
su, kaasun paine tai sahkojannite
ja taajuus) ovat yhteensopivat lait-
teen vaatimusten kanssa. Laitteen
vaatimukset on kuvattu merkin-
ndissa.

HUOMIO: Tama laite on suunni-
teltu ainoastaan ruoan valmista-
miseen ja se on tarkoitettu kotita-
louksien kayttdéon sisatiloissa, eika
sita tule kayttaa mihinkaan muihin
tarkoituksiin tai sovelluksiin, kuten
kayttoon kotitalouksien ulkopuo-
lella, kaupallisessa ymparistdossa
tai huoneen lammitykseen.

« Al yritd nostaa tai siirtda laitetta

vetamalla luukun kahvasta.

» Kaikki mahdolliset turvallisuustoi-

menpiteet on huomioitu turvalli-
suutesi varmistamiseksi. Koska
lasi saattaa rikkoutua, ole huolel-
linen puhdistamisen aikana, jotta
lasi ei naarmuunnu. Valta lasiin
kohdistuvia iskuja.

Varmista, etta virtajohto ei kiilaudu
asennuksen aikana. Jos virtajohto
vaurioituu, se on vaihdettava val-
mistajan tai sen huoltoedustajan



tai vastaavan henkilon toimesta
vaaran estamiseksi.

e Kun uunin luukku on auki, ala
anna lasten kiiveta luukun paalle
tai istua silla. .

Asennukseen liittyvat varoituk-
set

- Al3 kayta laitetta ennen kuin se on
asennettu taydellisesti.

Valtuutetun teknikon on asennet-
tava laite ja asetettava se kayt-
téon. Valmistaja ei ole vastuussa
virheellisen sijoittamisen tai val-
tuuttamattomien henkildiden suo-
rittaman asennuksen aiheuttamis-
ta vahingoista.

Varmista, ettei laite ole vaurioitu-
nut kuljetuksen aikana, kun purat
laitteen pakkauksesta. Jos laite
on vaurioitunut, ala kayta laitetta,
vaan ota valittdmasti yhteytta val-
tuutettuun huoltoedustajaan. Kos-
ka pakkaamiseen kaytetyt materi-
aalit (nailon, niitit, vaahtomuovi...
jne) saattavat vaikuttaa haitalli-
sesti lapsiin, ne on kerattava ja
poistettava valittomasti.

Suojaa laite ymparoéivan ilman vai-
kutuksilta. Alz altista sité auringol-
le, sateelle, lumelle jne.

Laitteen ympardivien materiaalien
(kaappi) on kestettdva vahintaan
100°C:n lampdtilaa.

Kayton aikana

* Kun kaytat uunia ensimmaisen ,
kerran, eristemateriaaleista ja kuu-
mentimen osista saattaa vapautua
laitteelle ominaista hajua. Kayta
uunia tdman vuoksi kerran tyhjana
enimmaislampdtilalla 45 minuuttia
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ennen kuin aloitat kaytén. Saman-
aikaisesti sinun tulee tuulettaa
asianmukaisesti ymparistd, johon
tuote on asennettu.

Kaytdn aikana uunin sisa- ja ul-
ko-osat kuumenevat. Kun avaat
uunin luukun, astu takaisinpain,
jotta valtat uunista vapautuvan
kuuman héyryn. Palovammariski.

Ald aseta syttyvia tai palavia ma-
teriaaleja laitteeseen tai sen lahel-
le kayton aikana.

Kayta aina uunikasineita, kun otat
ruoan uunista.

Ala poistu keittotason laheltd, kun
keitat kiinteita tai nestemaisia ol-
jyid. Ne saattavat syttyd aarim-
maisen kuumennuksen vaikutuk-
sesta. Ald koskaan kaada vetta
liekkeihin, jotka ovat aiheutuneet
Oljystd. Tukahduta tassa tilan-
teessa syntyneet liekit peittdmalla
paistinpannu tai kattila, ja kytke
keittotaso pois paalta.

Jos et kayta laitetta pitkdan ai-
kaan, irrota pistoke pistorasiasta.
Pida paavirtakytkin pois paalta.
Lisaksi, kun et kayta laitetta, sulje
tarvittaessa kaasulinja.

Varmista, etta laitteen ohjausnupit
ovat aina 0-asennossa (pysaytys),
kun sita ei kayteta.

Alustat kallistuvat, kun ne vede-
taan ulos. Varo, ettd kuuma neste
ei vuoda ulos.

Kun uunin luukku tai laatikko on
auki, ala aseta niille mitaan. Lait-
teen tasapaino saattaa hairiintya
tai kansi voi rikkoutua.

Alad aseta uunilaatikkoon syttyvia



tai palavia materiaaleja (nailon,
muovipussi, paperi, kangas...
tms.). Naihin sisaltyvat keittoas-
tiat, joissa on muoviosia (esim.
kahvat).

Ala ripusta pyyhkeita, tiskiratteja
tai liinoja laitteeseen tai sen kah-
voihin.

Puhdistamisen ja kunnossapidon
aikana

Kytke laite aina pois paalta ennen
toimenpiteita, kuten puhdistamista
tai kunnossapitoa. Voit tehda ta-
man virtapistokkeen irrottamisen
jalkeen tai kytkemalld paakytkimet
pois paalta.

Ald poista ohjausnuppeja, kun
puhdistat ohjauspaneelia.

« JOTTA LAITE TOIMISI TUR-
VALLISESTI JA TEHOKKAAS-
TlI, SUOSITTELEMME  AINA
KAYTTAMAAN ALKUPERAI-
SIA VARAOSIA JA OTTAMAAN
TARVITTAESSA YHTEYTTA Al-
NOSTAAN VALTUUTETTUIHIN
HUOLTOEDUSTAUJIIN.

ASENNUKSEEN JA KAYTTOON
VALMISTAUTUMINEN

Tama moderni, funktionaalinen ja kay-
tannollinen uuni on valmistettu parhais-
ta laadukkaista osista ja materiaaleista,
jotta se vastaisi tarpeitasi kaikilla mah-
dollisilla tavoilla Muista lukea ohjekirja,
jotta tulokset olisivat onnistuneita, ja
jotta valtyt ongelmilta tulevaisuudessa.
Alla annetut tiedot sisaltavat saantoja,
jotka ovat valttdmattdmia asetus- ja
huoltotoimenpiteissa. Erityisesti laitteen

paikoilleen sijoittavan teknikon on luet-
tava ne tarkasti.

OTA YHTEYTTA VALTUUTETTUUN
PALVELUUN UUNISI ASENTAMISEKSI!

PAIKAN VALINTA UUNILLE

— Uunin sijoittamisessa tulee kiinnittaa
huomiota eréaisiin asioihin. Varmista,
ettd huomioit suosituksemme, jotta
voit estdd mydhemmin mahdollisesti
ilmenevat ongelmat ja vaaratilanteet!

— Huomioi uunin paikan valinnan yhtey-
dessa, ettd lahelld ei ole syttyvia tai
palavia materiaaleja, kuten verhoja,
kankaita, 06ljya, liinoja jne., jotka syt-
tyvat nopeasti.

— Uunia ympardivien kalusteiden on ol-
tava valmistettu materiaaleista, jotka
kestavat yli 50 C°:een lampdtilaa.
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Kuvassa 1 on esitetty vaadittavat
muutokset integroitavan tuotteen yla-
puolella oleviin seinakaappeihin ja li-
esituulettimeen sekad uunilevyn vahim-
maiskorkeudet. Tuulettimen tulee olla
vastaavasti vahintdan 65 cm:n korkeu-
della keittotasosta. Jos liesituuletinta ei
ole kaytdssa, korkeuden pitaa olla va-
hintdan 70 cm.

4 N

Véahintaan 65 cm
(keittotason kanssa)
Vahintaan 70 cm
(ilman keittotasoa)

Minimi
42 cm
Minimi
42 cm

KEITTOTASO

L= ©00 0000

H —— H

o /

INTEGROITAVAN UUNIN ASEN-
TAMINEN

2x

Aseta uuni kaappiin painamalla sita
eteenpain. Avaa uunin luukku ja aseta
uunin kehyksessa oleviin reikiin 2 ruu-
via. Kun tuotteen kehys koskettaa kaa-
pin puupintaa, kirista ruuvit.

Tyotaso

—
28 hm mm | Integroitava keittotaso

Integroitava uuni
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Jos uuni asennetaan lieden sisélle, tyo-
poydan ja uunin ylapaneelin valissa on
oltava vahintdan 50 mm, ja etaisyyden
tyétason ja ohjauspaneelin yldosan va-
lill4 tulee olla vahintdan 25 mm.

INTEGROITAVAN UUNIN KYT-
KENNAT JA TURVALLISUUS

Seuraavia ohjeita on noudatettava tar-
kasti johdotuksen aikana:

— Maadoitusjohto on kiinnitettdva maa-
doitusmerkin ruuvin kautta. Virtajoh-
don liitos on suoritettava kuvassa
6 esitetylla tavalla. Jos asennuspai-
kassa ei ole saadoksia noudattavaa
maadoitettua pistoketta, ota valitto-
masti yhteytta valtuutettuun huoltoon.

— Maadoitetun pistokkeen on oltava |a-
hellz laitetta. Ala koskaan kayté jatko-
johtoa.

— Virtajohto ei saa koskettaa tuotteen
kuumaa pintaa.

— Jos virtajohto vaurioituu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Val-
tuutetun huoltoteknikon on vaihdetta-
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va virtajohto.

— Valtuutetun huoltoteknikon on suo-
ritettava laitteen johdotus. Kayta
HO5VV-F-tyyppista virtajohtoa.

— Virheellinen johdotus saattaa vaurioit-
taa laitetta. Takuu ei korvaa kyseisia
vaurioita.

— Laite on tarkoitettu liitettavaksi 220 —
240V~ -virtalahteeseen Jos asennus-
paikassa ei ole asennusohjeiden mu-
kaista virtalahdetta, ota valittomasti
yhteytta valtuutettuun huoltoon.

— Valmistava yritys ei ole vastuussa
mistdan vaurioista, jotka aiheutu-
vat turvallisuussaantéjen noudat-
tamatta jattamisesta!

RUSKEA
/

SININE;I§

KELTAINEN+VIHREA




UUNIN KAYTTO

Ohjauspaneeli

o Digitaaliajastin
Uuln|t0|m|nt(')Jen Uunitoimintojen
ohjausnuppi ohjausnuppi

Uunitoimintojen ohjausnuppi

Voit valita haluamasi toiminnan kaanta-

malla nuppia vastaavan symbolin koh- o P
dalle. Uunin toimintojen yksityiskohdat

on kuvattu seuraavassa osiossa.

Uunitoimintojen ohjausnuppi

Voit valita haluamasi toiminnan kaanta-
malla nuppia vastaavan symbolin koh-
dalle. Uunin toimintojen yksityiskohdat
on kuvattu seuraavassa osiossa. o
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Uunin toiminnot

* Uunisi toiminnot voivat poiketa tuote-
mallistasi riippuen.

.O. | Uunin valo:

Vain uunin valo kytketaan paalle ja se
on paalla kaikkien kayttdtoimintojen ai-
kana.

B3
O | sulatustoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketaan paalle, tuuletin on kaytossa.

Kayttaaksesi sulatustoimintoa laita jaa-
tynyt ruoka uuniin kolmannelle tasolle
alhaalta lukien. Suosittelemme uunipel-
lin laittamista sulatettavan ruoan alle
keraamaan ruoan sulamisvedet. Tama
toiminto ei kypsenna ruokaasi, vaan
auttaa ainoastaan sulattamaan sen.

&

Tuuletintoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketaan paalle, alempi ja ylempi Iampo-
vastus seka tuuletin kadynnistyvat.

Tama toiminto on erittdin hyva leivon-
naisten paistamiseen. Kypsentaminen
tehdaan uunin alemmalla ja ylemmalla
ldmpdvastuksella, ja tuuletin kierrattaa
ilmaa, mika luo ruoalle grillin tapaisen
kypsennystuloksen. Suosittelemme
esilammittdmaan uunia 10 minuuttia.

— | Staattinen valmistustoi-
minto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketdan paalle, alempi ja ylempi lam-
povastus on toiminnassa. Staattinen
valmistustoiminto heijastaa lampda var-
mistaen ylemman ja alemman annok-
sen tasaisen kuumentamisen. Tama on
taydellinen leivosten, kakkujen, kypsan
pastan, lasagnen ja pizzan valmistuk-
seen. Suosittelemme esilammittdamaan
uunia 10 minuuttia, ja parhaan loppu-
tuloksen varmistamiseksi on suositelta-
vaa kayttda vain yhta tasoa kerrallaan
tata toimintoa kaytettaessa.

N ad

Grillitoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketaan paalle, grillivastus on kaytdssa.
Tata toimintoa kaytetaan ruokien
grillaukseen ja paahtamiseen. Kayta
uunin ylempia tasoja. Esta annosten
kiinnittyminen voitelemalla grilliritila
kevyesti 6ljylla ja aseta annokset
ritilan keskelle. Laita aina pelti ritilan
alle estdméaan rasvojen ja dljyjen
valuminen uunin pohjalle. Suosittelemme
esilammittdmaan uunia 10 minuuttia.
Varoitus: Uunin luukun tulee olla suljettuna
grillaamisen aikana ja uunin [ampédtilan
tulee olla 190°C.
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Nopeampi grillitoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketaan paalle, grilli- ja ylempi
[dBmpovastus on kaytdssa. Toimintoa
kaytetdan nopeampaan grillaamiseen
ja suuremman annoksen
kypsentamiseen, kuten lihan
grillaamiseen. Kayta uunin ylempia
tasoja. Esta annosten kiinnittyminen
voitelemalla grilliritila kevyesti dljylla ja
aseta annokset ritilan keskelle. Laita
aina pelti ritilan alle estdamaan
rasvojen ja 6ljyjen valuminen uunin
pohjalle. Suosittelemme
esilammittdmaan uunia 10 minuuttia.
Varoitus: Uunin luukun tulee olla
suljettuna grillaamisen aikana ja uunin
[dmpdtilan tulee olla 1900C

@ Turbotoiminto

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketaan paalle, alempi ja ylempi lampo-
vastus seka tuuletin kaynnistyvat.

Turbo-toiminto hajauttaa Iammon
uunissa tasaisesti. Kaikki ruoat kaikilla
tasoilla kypsentyvat tasaisesti. Suo-
sittelemme esilammittamaan uunia

10 minuuttia.

W

& | Tuplagrilli- ja tuuletintoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketdan paalle, grilli ja ylempi
lampdvastus seka tuuletin kaynnistyvat.
Toimintoa kaytetaan tiiviiden ruokien
nopeampaan grillaamiseen ja kattamaan
laajempia pintoja. Sekd ylempi etta
alempi l&dmpdvastus ovat kaytdssa
tuulettimen  lisdksi, joka varmistaa
tasaisen kypsennyksen.
Kaytd uunin ylempia
annosten  kiinnittyminen  voitelemalla
grilliritila  kevyesti Oliyllda ja aseta
annokset ritilan keskelle. Laita aina pelti
ritilan alle estamaan rasvojen ja oljyjen
valuminen uunin pohjalle.
Suosittelemme  esilammittamaan uunia
10 minuuttia.

Varoitus: Uunin luukun on oltava
suljettuna grillaamisen aikana, ja uunin
[ampdtilan on oltava 190°C.

tasoja. Esta
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Digitaalisen kosketusajastimen
Pizzatoiminto: kiyttd

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketdan paalle, alempi ja ylempi
lampoévastus seka tuuletin
kaynnistyvat.

Matalaldmpo- ja tuuletintoiminto

sopivat ruokien, kuten pizzan nopeaan Toiminnon kuvaus
paistamiseen. Tuulettimen A Automaatinen kypsennys
hajauttaessa lampda uunissa, alempi
lampdvastus kypsentaa taikinan. ﬂ Termostaattikuvake
@ Kypsennysajan paattyminen
& Néppainlukko
Q Minuuttimuistutin
[©) Tilatoiminto
— Ajastimen vahennys
—|— Ajastimen lisays
E' El E '_:= Ajastinnaytté
Ajan saato

Aika tulee asettaa ennen kuin uunin kayttd
aloitetaan. Virran kytkemisen jalkeen
naytéssa vilkkuu symboli A” ja 700:00” tai .

Q

1. Paina painikkeita “+” ja “-”
samanaikaisesti. Piste keskella naytt6a
alkaa vilkkua.

2. Kun piste vilkkuu, voit saataa aikaa

nappaimilla "+” ja "-".
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3. Muutaman sekunnin kuluttua piste
lopettaa vilkkumisen ja jaa palamaan.

Néappainlukko

Nappainlukko aktivoituu
automaattisesti, kun aiastinta ei ole kaytetty
7 sekuntiin. Symboli “@” tulee nakyviin ja jaa
palamaan. Voit avata ajastimen painikkeet
pitamalla "&’-painiketta painettuna 2
sekunnin ajan. Haluttu toiminto voidaan
talléin suorittaa.

Varoitusaanen ajan saato

Varoitusdanen ajaksi voidaan asettaa
mika tahansa valilta "00:00” — "23:59".
Varoitusaani on tarkoitettu vain
varoitukseksi. Uuni ei

aktivoidu talla toiminnolla.

1. Paina"®". Symboli L) alkaa vilkkua ja
nayttoéon tulee "0:00”.

2. Valitse haluttu ajanjakso nappaimilla "+”
ja =", kun LA vilkkuu.

3. Symboli A pysyy valaistuna, aika
tallennetaan ja varoitus asetetaan.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun,
kuuluu varoitusaani ja naytélla vilkkuu
symboli L1. Paina mita tahansa nappainta
lopettaaksesi varoitusaani, ja symboli
havida. Paina 8-nappainta 2 sekunnin
ajan. Symboli L) haviaa ja kello tulee
nakyviin.
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Puoliautomaattinen ajan saaté
(kypsennysaika)

Taman toiminnon avulla voit kypsentaa
ruokaa tietyn ajan. Ajaksi voidaan asettaa
0-10 tuntia. Valmistele ruoka kypsennysta
varten ja aseta se uuniin.

1. Valitse haluttu kypsennystoiminto ja
lampdtila saatimien avulla.

2. Paina "®”, kunnes néxtéllé néky)g
symboli "dur”. Symboli "A” vilkkuu 3.

3. Valitse haluttu kypsennysaika nappaimilla
"+ ja ",

4. Nykyinen aika tulee nakyviin nayttoon ja

symbolit "A” ja ‘1) pysyvat nakyvissa.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun,
uuni kytkeytyy pois paalta ja kuuluu
varoitusaani. Symboli "A” vilkkuu 0.
Sammuta varoitusaani kdantamalla
molemmat saatimet asentoon "0” ja
painamalla mita tahansa ajastimen
nappainta. Paina "(®” 2 sekunnin ajan,
symboli "A” haviaa ja ajastin kytkeytyy
takaisin manuaaliseen toimintaan.

Ainen s3ito

Voit sdataa varoitusaanen voimakkuutta
painamalla nappaimia "+” ja ”-", jolloin
nayton keskelld oleva piste alkaa vilkkua.
Tarkista nykyinen varoitusaani painamalla ”
/. Témén jalkeen kuuluu erilainen &ani
aina, kun nappainta -’ painetaan.
Merkkidania on kolmea eri tyyppia. Aseta
haluttu aani, alaka paina mitaan muita
nappaimia. Valittu aani tallennetaan lyhyen
ajan jalkeen.

Termostaattikuvake
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Lisavarusteet

Tuotteen mukana toimitetaan lisdvarus-
teita. Voit myds kayttda muista lahteista
ostamiasi tarvikkeita, mutta niiden tulee
olla kuumuuden ja liekin kestavia. Voit
myods kayttaa lasiastioita, kakkumuotte-
ja ja uunipelteja, jotka sopivat kaytetta-
vaksi uunissa. Noudata valmistajan oh-
jeita, kun kaytat muita tarvikkeita. Jos
kaytat pienikokoisia astioita, aseta astia
ritildlle ja aivan sen keskelle. Jos kyp-
sennettava annos ei kata uunipeltia ko-
konaan, tai jos annos on otettu pakasti-
mesta tai peltid kaytetdan grillauksen
aikana valuvien annoksen nesteiden
kerdamiseen, pellin muoto saattaa
muuttua. Tdma aiheutuu korkeista 1am-
potiloista kypsennyksen aikana. Pelti
palaa aiempaan muotoonsa, kun pelti
jaahtyy kypsentamisen jalkeen. Tama
on normaali fysikaalinen tapahtuma,
joka ilmenee lammonsiirron yhteydes-
sa. Ala aseta kuumia lasialustoja tai
-astioita suoraan uunista kylmaan il-
maan alustan tai astian rikkoutumisen
valttamiseksi. ala aseta kylmille ja ma-
rille pinnoille. Aseta kuivalle keittidliinal-
le ja anna jaahtya hitaasti. Kun kaytat
uunin grillid, suosittelemme (jos sovel-
lettavissa) kayttdmaan tuotteen muka-
na toimitettua grilliritilda. Kun kaytat riti-
|38, aseta pelti yhdelle alemmista
tasoista keraamaan oljya. Pelille voi li-
sata vetta puhdistamisen helpottami-
seksi. Kuten vastaavissa lauseissa on
selitetty, ala koskaan yrita kayttaa
kaasukayttoista grillipoltinta ilman grillin
suojusta. Jos uunissasi on kaasukayt-
téinen grillipoltin, mutta grillin 1dmpo6-
suojus puuttuu, tai jos se on vaurioitu-
nut kayttokelvottomaksi, pyyda varaosa

lahimmasta huoltokeskuksesta.

uunitila

Telineet:

=NwhO

Uunin lisavarusteet

Uunisi lisdvarusteet voivat poiketa tuo-
temallistasi riippuen.

Ritila

Ritilaa kaytetaan grillaamiseen tai eri-
laisten kypsennysastioiden kanssa.

VAROITUS - Aseta ritila oikein uunin
telineeseen, ja tydnna se sisaan uuniti-
laan.

Matala pelti

Matalaa peltia kaytetaan leivonnaisten,
kuten piiraiden jne. kypsentamiseen.
Aseta pelti oikein uunitilaan asettamal-
la se sopivalle tasolle ja tydntamalla se
sisdan.

Fl-17



Syva pelti

Syvaa peltia kaytetdaan pataruokien
kypsentamiseen. Aseta pelti oikein uu-
nitilaan asettamalla se sopivalle tasolle
ja tydntamalla se sisaan.

EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti lampimalla

vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.

e

5 .
4 D

3 - O T2
2 - =T
. j.:\:/::

Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

Jata vahintaan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
lammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jadhtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen
muotoonsa ja toimivat normaalisti.

Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-5 valilla.

Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1, T2, 3, 4 ja 5.

Tasoa 3 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen.

Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

Pydrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

Tasoa T2 kaytetdan pyorivan vartaan
ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella
mallista riippuen.

Ritilateline ja Easyfix-
puoliteleskooppikisko

Puoliteleskooppikisko pidentyy puoliksi
ulos, jotta ruokaan paasee helposti kasiksi.

-

Teleskooppikiskot

Puhdista tarvikkeet huolellisesti lAmpimalla
vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.
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» Kussakin teleskooppikiskossa on
kiinnikkeet, joiden avulla voit irrottaa
kiskot puhdistusta ja uudelleensijoitusta
varten.

» Poista sivukisko. Katso osio "Ritilan
poisto”.

I

* Ripusta teleskooppikiskon ylakiinnikkeet
sivukiskon metallijohtimeen ja paina
samaan aikaan alakiinnikkeita, kunnes
kuulet kiinnikkeiden napsahtavan
sivukiskon korkeudensaatdjohtimeen.

* Poista painamalla kiskon etupintaa
ja noudattamalla edella olevia ohjeita
kaanteisessa jarjestyksessa.

Ritilan poisto
Veda ritilad kuvan osoittamalla tavalla.
Vapauta se klipseista, ja nosta ylos.

UUNIN PUHDISTAMINEN
JA KUNNOSSAPITO

PUHDISTUS

Varmista ennen uunin puhdistamista,
ettd kaikki ohjauspainikkeet ovat pois
paalta ja etta laitteesi on jaahtynyt. Irro-
ta laite pistorasiasta.

Ala kaytd puhdistusaineita, jotka sisal-
tavat uunin maalattuja ja emaloituja
pintoja vaurioittavia hiukkasia. Kayta
voide- tai nestemaisia puhdistusaineita,
jotka eivat sisalla hiukkasia. Ala kayta
syovyttavia voiteita, hankausaineita, te-
rasvillaa tai voimakkaita tykaluja. Jos
uuniin vuotava neste palaa, tama saat-
taa vaurioittaa uunin emalipintaa. Puh-
dista vuotaneet nesteet valittomasti. Al4
kayta hoyrypuhdistinta uunin puhdista-
miseen.

Uunin sisdaosan puhdistaminen

Varmista, etta irrotat uunin pistokkees-
ta ennen kuin alat puhdistamaan sita.
Paras lopputulos saavutetaan puh-
distamalla uunin sisdosa, kun uuni on
hieman ldmmin. Pyyhi uuni pehmealla
liinalla, joka kostutetaan saippuaveteen
jokaisen kayttokerran jalkeen. Pyyhi uu-
delleen veteen kastetulla liinalla ja pyy-
hi kuivaksi. Taydellinen puhdistaminen
kuiva- ja pulverityyppisilla puhdistusai-
neilla. Jos tuotteessa on katalyyttinen
emalikehys, sisdkehyksen taka- ja si-
vuseinia ei tarvitse puhdistaa. Kaytds-
ta riippuen on kuitenkin suositeltavaa
vaihtaa ne jonkin ajan kuluttua.
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KUNNOSSAPITO

Uunin lampun vaihto

VAROITUS: Taman laitteen saa
huoltaa ainoastaan valtuutettu
huoltohenkild tai koulutettu
sahkoasentaja.

VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

» lIrrota lasinen suojus ja poista sen
alla oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n Iampdtilan kestava)
polttimo (230 V, 15-25 W, tyyppi
E14).

» Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

* Tuote sisaltaa
energiatehokkuusluokan G
valonlahteen.

* Loppukayttaja ei voi vaihtaa
valonlahdetta. Huoltopalvelua
tarvitaan.

¢ Mukana toimitettua valonlahdetta
ei ole tarkoitettu kaytettavaksi

Vaihdettava valonlahde
ammattilaisen toimesta )

Uunilamppu on suunniteltu
kaytettavaksi kodin
keittidlaitteissa, Se ei sovellu
kodin huoneiden valaisemiseen.
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HUOLTO JA KULJETUS

VAATIMUKSET ENNEN YHTEY-
DENOTTOA HUOLTOON

Jos uuni ei toimi;

Uuni saattaa olla sammutettu tai irrotet-
tu virtalahteesta. Ajastimellisissa mal-
leissa aika ei ehka ole asetettu.

Jos uuni ei kuumene:

Lampdtilaa ei ole s&adetty uunin oh-
jauskytkimella.

Sisavalo ei syty:

Virrantulo on tarkastettava. Lampun toi-
mintakunto on tarkastettava. Jos lamp-
pu on viallinen, voit vaihtaa ne seuraa-
vien ohjeiden avulla.

Kypsentdminen (jos yla- ja alaosa ei
kypsenny tasaisesti):

Kayta kypsennystasoja, kypsennysai-
kaa ja lampoasetuksia ohjekirjan mu-
kaisesti.

Jos ongelma ei poistu naista
ohjeista huolimatta, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.
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Uunin sisaosan puhdistaminen

Varmista, etta irrotat uunin pistokkees-
ta ennen kuin alat puhdistamaan sita.
Paras lopputulos saavutetaan puh-
distamalla uunin sisdaosa, kun uuni on
hieman Iammin. Pyyhi uuni pehmealla
liinalla, joka kostutetaan saippuaveteen
jokaisen kayttokerran jalkeen. Pyyhi uu-
delleen veteen kastetulla liinalla ja pyy-
hi kuivaksi. Taydellinen puhdistaminen
kuiva- ja pulverityyppisilld puhdistusai-
neilla. Jos tuotteessa on katalyyttinen
emalikehys, sisakehyksen taka- ja si-
vuseinia ei tarvitse puhdistaa. Kaytos-
ta riippuen on kuitenkin suositeltavaa
vaihtaa ne jonkin ajan kuluttua.

Kiinnita teipilld pahvi tai paperi uunin
etuluukkuun lasin sisapuolelle, jotteivat
uunin pellit ja ritilat vaurioita uunin luuk-
kua kuljetuksen aikana. Kiinnita teipilla
myos suojukset sivuseinamiin.

Jos kaytossa ei ole alkuperaista pakka-
usta:

Suojaa uunin ulkopinnat (lasi- ja maali-
pinnat) mahdollisilta iskuilta.
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Cher Client,

Notre objectif est de vous offrir des produits de haute qualité dépassant
vos attentes.

Votre appareil est produit dans des usines modernes et est soumis a des
tests de qualité rigoureux.

Ce manuel a été congu pour vous permettre d'utiliser votre appareil de
fagcon optimale.

Avant d'utiliser votre appareil, veuillez lire attentivement ce guide qui
contient des informations essentielles sur la sécurité, linstallation et
['utilisation de votre appareil.


FRANCOIS
Barrer 

FRANCOIS
Texte inséré 



Contenu

Présentation du produit

Avertissements

Préparation de I'installation et de I'utilisation
Utilisation du four

Nettoyage et entretien de votre produit
Service et transport
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PRESENTATION DU PRODUIT

Panneau de commande

Poignée

Porte du four

Elément chauffant inférieur
(derriere la plaque)

Elément chauffant supérieur (derriére la plaque)

———— g
Grille
( f_\—/—ﬁj Lampe de four
— —
Plaque de cuisson 1
Guides —

Volets de diffusion de I'air
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LISEZ CES INSTRUCTIONS ENTIERE-
MENT AVEC ATTENTION AVANT
D'UTILISER VOTRE APPAREIL ET
GARDEZ-LES ACCESSIBLES POUR
UNE CONSULTATION ULTERIEURE,
SI NECESSAIRE.

CE GUIDE S'APPLIQUE A
PLUSIEURS MODELES. VOTRE
APPAREIL PEUT DONC NE PAS
DISPOSER DE CERTAINES DES
FONCTIONS DECRITES DANS
CE MANUEL. DURANT LA LECTURE
DE CE MANUEL D'UTILISATION,
FAITES ATTENTION AUX
EXPRESSIONS SE RAPPORTANT
A DES ILLUSTRATIONS .

Avertissements généraux de sécurité

* Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et
des personnes aux
capacités physiques,
sensorielles ou men-
tales réduites ou man-
quant d'expérience et
de connaissances s'ils
sont supervisés ou s'ils
ont recu des instruc-
tions concernant ['utili-
sation de cet appareil
en toute sureté et com-
prennent les risques
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encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne
doivent pas étre effec-
tués par des enfants
non supervises.

* AVERTISSEMENT :
L'appareil et ses
piéces accessibles
chauffent durant I'uti-
lisation. Faites atten-
tion a ne pas toucher
les éléments chauf-
fants. Les enfants
de moins de 8 ans
doivent étre tenus a
distance de I'appareil,
sauf en cas de super-
vision continue.

* AVERTISSEMENT :
Danger de feu : ne
stockez pas d'objets
sur les surfaces de
cuisson.

* AVERTISSEMENT : Si
la surface est craque-
lée, éteignez 'apparell
pour éviter tout risque
de choc électrique.



» Cet appareil n’est pas
congu pour étre utili-
sé via un minuteur ou
un systéme de télé-
commande externe.

e Durant l'utilisation,
I'appareil chauffe.
Faites attention a ne
pas toucher les élé-
ments chauffants a
I'intérieur du four.

* Durant l'utilisation, la
poignée peut devenir
chaude.

*N'utilisez pas de net-
toyeur abrasif agres-
sif ou de grattoir mé-
tallique pour nettoyer
le verre de la porte et
les autres surfaces,
ceux-ci pouvant rayer
les surfaces et provo-
quer I'éclatement du
verre ou endomma-
ger la surface.

* N'utilisez pas de net-
toyeur a vapeur pour
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nettoyer cet appareil.

* AVERTISSEMENT :
Assurez-vous que l'ap-
pareil est éteint avant
de remplacer la lampe
pour éviter tout risque
de choc électrique.

*ATTENTION : Les
piéces accessibles
peuvent chauffer du-
rant I'utilisation du
four (cuisson normale
ou gril). Les jeunes
enfants doivent étre

tenus a distance.

* Votre appareil est fabriqué confor-
mément aux standards et lois lo-
cales et internationales en vigueur.

* Les travaux d’entretien et de re-
paration ne doivent étre effectués
que par des techniciens de ser-
vice autorisés. Les travaux d’ins-
tallation et de réparation effectués
par des techniciens non-autorisés
peuvent vous mettre en danger. Il
est dangereux d’altérer ou de mo-
difier les spécifications de I'appa-
reil d’'une quelconque maniére.

e Avant linstallation, assurez-vous
que les conditions locales de
distribution (nature et pression
du gaz ou tension et fréquence
électriques) et les exigences de
l'appareil sont compatibles. Les
exigences de cet appareil sont in-
diquées sur I'étiquette.

* ATTENTION : Cet appareil est uni-
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quement congu pour la cuisson des
aliments dans un environnement
domestique en intérieur, il ne doit
pas étre utilisé a d’autres fins ou
dans d’autres applications, comme
une utilisation non domestique,
dans un environnement commer-
cial ou pour chauffer des piéces.
N’essayez pas de soulever ou de
déplacer I'appareil en tirant sur la
poignée de la porte.

Toutes les mesures de sécuri-
té possibles ont été prises pour
assurer votre seécurité. Le verre
pouvant se casser, vous devez
faire attention a ne pas le rayer.
Evitez de frapper ou de heurter le
verre avec des accessoires.
Assurez-vous que le cordon d’ali-
mentation n'est pas coincé du-
rant linstallation. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente ou par
une personne similairement
qualifiée, pour éviter tout risque.
Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez pas les enfants
grimper ou s’assoir sur la porte.

Avertissements d’installation

» N'utilisez pas 'appareil avant qu’il
soit complétement installé.
L’appareil doit étre installé par
une personne qualifiée. Le
fabricant n’est pas responsable
de tout dommage causé par
une mauvaise installation.
Lorsque vous déballez l'appareil,
assurez-vous qu’il n’a pas été en-
dommagé durant le transport. En
cas de défaut, n'utilisez pas I'appa-
reil et contactez immédiatement
le service aprés-vente
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Les  matériaux utilisés dans
'emballage (nylon,  agrafes,
styrofoam, etc...) pouvant

avoir des effets nocifs sur les
enfants, ils doivent étre collectés
et éliminés immédiatement.

Protégez votre appareil des effets
atmosphériques. Ne I'exposez pas
au soleil, a la pluie, a la neige, efc...
Les matériaux entourant I'appareil
doivent étre capables de supporter
une température d’au moins 100°C.

Durant Putilisation

Durant la premiére utilisation du
four, une odeur se dégagera des
matériaux d’isolation et des élé-
ments chauffants. Pour cette raison,
avant d’utiliser votre four, faites-
le tourner a vide a la température
maximale pendant 45 minutes. Au
méme moment vous devez ventiler
correctement la piéce dans laquelle
le produit est installé.

Durant l'utilisation, les surfaces exté-
rieures et intérieures du four peuvent
chauffer. Lorsque vous ouvrez la
porte de four, reculez pour éviter la
vapeur chaude sortant du four. Celle-
Ci peut occasionner un risque de
bralure.

Ne placez pas de matériaux inflam-
mables ou combustibles dans ou pres
de 'appareil lorsqu'’il est en route.
Utilisez toujours des gants pour
four pour retirer et mettre les
aliments dans le four.



* Si vous n'utilisez pas I'appareil pen-
dant une période prolongée, débran-
chez-le. Gardez linterrupteur prin-
cipal de contréle a l'arrét.

» Assurez-vous que les boutons de
commande de [lappareil sont
toujours en position « 0 » lorsqu’il
n’est pas utilisé.

* Les plaques utilisées pour la
cuisson s’inclinent lorsqu’elles
sont retirées du four. Faites
attention a ne pas renverser de
liquide chaud.

* Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez rien dessus. Ceci
pourrait déséquilibrer votre appa-
reil ou endommager la porte.
Ne placez pas d’objets lourds ou
inflammables (nylon, sac plas-
tique, papier, tissu, etc...) dans
le four. Ceci inclut les articles de
cuisine comprenant des pieces en
plastique (par ex. poignées).

N’accrochez pas de chiffon ou de vé-

tements sur 'appareil ou sa poignée.

Coupez toujours I'appareil avant

d’effectuer des opérations de net-

toyage ou d’entretien. Ceci est
possible aprés avoir débranché

'appareil ou coupé les interrup-

teurs principaux.

Ne retirez pas les boutons de

commande pour nettoyer le pan-

neau de commande.

POUR MAINTENIR L’EFFICACI-

TE ET LA SECURITE DE VOTRE

APPAREIL, NOUS VOUS RE-

COMMANDONS DE TOUJOURS

UTILISER DES PIECES

DETACHEES ORIGINALES ET
DE NE FAIRE APPEL QU'AU
SERVICE APRES-VENTE AGREE.

PREPARATION DE L’INSTALLA-
TION ET DE L'UTILISATION
Fabriqué avec des piéces et matériaux
de haute qualité, ce four moderne et
pratique répond a tous vos besoins.
Assurez-vous de lire ce manuel pour
obtenir les meilleurs résultats et éviter
les problémes futurs. Les informations
fournies ci-dessous contiennent des
régles importantes concernant la mise
en place et les opérations de service.
Elles doivent impérativement étre lues,
particulierement par la personne qui
installe I'appareil.

SI BESOIN, CONTACTEZ LE
SERVICE APRES-VENTE POUR
L’INSTALLATION DE VOTRE FOUR'!

CHOISIR UN EMPLACEMENT

POUR LE FOUR

— Vous devez faire attention a plusieurs
points durant la mise en place de
votre four. Assurez-vous de prendre
nos considérations ci-dessous en
compte afin d’éviter tout probléeme et
toute situation dangereuse pouvant
se développer ultérieurement.

— Durant la mise en place du four, faites
attention a ce que des matériaux in-
flammables ou combustibles, tels
que des rideaux, de I'huile, des véte-
ments, etc..., ne soient pas a proximi-
té de I'appareil, ceux-ci pouvant rapi-
dement prendre feu.

—Les meubles entourant [l'appareil
doivent utiliser des matériaux résis-
tant a des températures d'au moins
50°C supérieures a la température
ambiante.
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Les changements
placards muraux et ventilateurs
d’extraction au-dessus du produit
combiné encastrable, ainsi que les
hauteurs minimales de I'étagére du
four sont présentés dans les figures
ci-dessous. Le ventilateur d’extraction
doit ainsi étre au moins 65 cm au-
dessus des plaques de cuisson. Si
aucun ventilateur d’extraction n’est
installé, la hauteur ne doit pas étre
inférieure a 70 cm.

requis des
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INSTALLATION DU FOUR EN-
CASTRABLE

2x
- "6

Insérez le four dans son emplacement
en le poussant vers le fond. Ouvrez
la porte du four et insérez deux vis
dans les trous situés sur le cadre du
four. Lorsque le cadre du four
touche la surface en bois du
compartiment, serrez les vis.

Surface de travail

C
. min. W

min. 25 mm Plaques encastrables

50 mm |

Four encastrable
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Si le four est installé sous une plaque
de cuisson, la distance entre la surface
de travail et le panneau supérieur du
four doit étre au moins de 50 mm et la
distance entre la surface de travail et
la surface supérieure du panneau de
contrdle doit étre au moins de 25 mm.

RACCORDEMENT ET SECURITE
DU FOUR ENCASTRABLE

Les instructions fournies ci-dessous
doivent étre suivies impérativement du-
rant le raccordement :

— Le cable de mise a la terre doit étre
connecté a la vis dotée de la marque
de terre. Le raccordement du cable
d’alimentation doit correspondre a la
figure ci-dessous. Si aucune prise
de terre se conformant aux
normes en vigueur n’existe dans
I'environnement d’installation,
contactez un électricien pour mettre
l'installation en conformité.

—La prise de terre doit étre proche

de [lappareil. N'utilisez jamais de
cordon d'extension (rallonge).
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— Le cable d’alimentation ne doit pas
entrer en contact avec la surface
chaude du produit.

— En cas de cable d’alimentation en-
dommagé, contactez le service
aprés-vente pour son remplacement.
Un céble d’alimentation de type
HO5VV-F doit étre utilisé.

— Un raccordement défectueux pourrait
endommager l'appareil. De tels dom-
mages ne seront pas couverts par la
garantie.

— L’appareil est congu pour étre raccor-
dé a une alimentation 220-240V. Si
la tension de I'alimentation difféere de
cette valeur, contactez le service
aprés-vente immédiatement.

— Le Fabricant déclare qu’il ne sau-
rait en aucun cas étre responsable
de tout type de dommages et de
pertes dus au non-respect des
normes de sécurité !

MARRON
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UTILISATION DU FOUR

Panneau de controle

Bouton de Minuterie Bouton de
sélection des fonctions numérique réglage de température

Bouton de sélection des
fonctions o

Pour sélectionner la fonction de cuisson
désirée, tournez le bouton vers le sym-
bole correspondant. Les fonctions du
four sont expliquées en détails dans la
section suivante.

Bouton de réglage de

température

Pour sélectionner la température, S o
tournez le bouton jusqu'au repére

souhaité.
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Fonctions du four

* Les fonctions de votre four peuvent
différer selon le modele de votre produit.

5

Lampe du four

La lampe du four s’allumera et
restera allumée durant toutes les
fonctions de cuisson.

Fonction décongélation

&
0

Les voyants du four s’allumeront, le
ventilateur commencera a tourner.

Pour utiliser la fonction décongélation,
placez vos aliments congelés dans
le four sur une grille placée dans le
troisieme emplacement depuis le bas.
Il est recommandé de placer une pla-
que de cuisson sous les aliments a
décongeler, afin de récupérer l'eau
résultant de la fonte de la glace.
Cette fonction ne cuira pas vos ali-
ments, elle ne sert qu'a les décongeler.

&

Fonction chaleur tournante

Le thermostat du four et les voyants
s’allumeront, les éléments chauffants
supérieurs et inférieurs et le ventilateur
se mettront en route.

Cette fonction est parfaite pour la
cuisson des patisseries. La cuisson est
effectuée par les éléments chauffants
inférieur et supérieure du four, tandis
que le ventilateur permet la circulation
de l'air, ce qui donne un léger effet de
gril aux aliments.

Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Fonction convection naturelle

Le thermostat du four et les voyants
s’allumeront, les éléments chauffants
supérieur et inférieur se mettront en
route. La fonction de convection naturelle
assure une cuisson homogéne des ali-
ments dans les parties hautes et basses du
four. Elle est parfaite pour la cuisson des
patisseries, des gateaux, des gratins de
pates, des lasagnes et des pizzas. Il est
recommandé de préchauffer le four
pendant 10 minutes et de ne cuire qu’avec
une seule grille avec cette fonction.

Fonction gril

Le thermostat du four et les voyants

s'allumeront, l'élément chauffant du gril
commencera a fonctionner. Cette
fonction est utile pour griller les

aliments. Utilisez les grilles supérieures
du four. Graissez légérement la grille avec
de l'huile pour éviter que les aliments y
attachent et placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours un
plateau en dessous pour collecter les
gouttes d’huile ou de graisse. Il est
recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Avertissement : Durant la fonction gril, la
porte du four doit étre fermée et
la température du four doit étre réglée
sur 190°C.
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Fonction double gril

Le thermostat du four et les voyants
s’allumeront, ['élément chauffant du
gril et I'élément chauffant supérieur
commenceront a fonctionner. La fonction
est utilisée pour griller plus rapidement
les aliments et pour couvrir une large
surface, comme pour la grillade de la
viande. Utilisez la partie supérieure
du four. Graissez légérement la grille
avec de l'huile pour éviter que les
aliments y attachent et placez les
aliments au centre de la grille. Placez
toujours un plateau en dessous pour
collecter les gouttes d’huile ou de
graisse. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ
10 minutes.

Avertissement : Durant la fonction gril,
la porte du four doit étre fermée et la
température du four doit étre réglée sur
190°C.

WV

gy Fonction double gril et
ventilateur

Le thermostat du four et les

voyants s’allumeront, I'élément
chauffant du gril, I'élément chauffant
supérieur et le ventilateur

commenceront a fonctionner.

Cette fonction est utilisée pour griller
rapidement des aliments épais et
pour couvrir une plus large zone de
cuisson. Le ventilateur permet une
cuisson homogéne.

Utilisez la partie supérieure du four.
Graissez légerement la grille avec de
'huile pour éviter que les aliments y
attachent

et placez les aliments au centre de la
grille. Placez toujours un plateau en
dessous pour collecter les gouttes
d’huile ou de graisse. |l est recommandé
de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

Avertissement : Durant la fonction gril,
la porte du four doit étre fermée et la
température du four doit étre réglée sur
190°C.

@ Fonction pizza

Le thermostat du four et les
voyants s’allumeront, les
éléments chauffants circulaire
et inférieur et le ventilateur
commenceront a fonctionner.

La cuisson ventilée a chauffage
inférieur est parfaite pour cuire les
aliments comme les pizzas, de maniére
homogéne et en peu de temps.

L'élément chauffant inférieur assure la
cuisson de pates a pain et gateaux, le
ventilateur répartissant la chaleur du four.

Fonction Turbo

®

Le thermostat du four et les voyants
s’allumeront, I'élément chauffant
inférieur et le ventilateur
commenceront a fonctionner.

La fonction turbo permet de répartir la
chaleur dans le four. Les aliments
seront cuits de fagon homogéne sur
toutes les grilles.
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Cette fonction est parfaite pour
réchauffer les aliments de maniére
homogéne et en peu de temps.

[l est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Utilisation de la minuterie
numeérique a écran tactile

Description des fonctions

A Cuisson automatique

8 Symbole du thermostat

CL;‘, Heure de fin de cuisson

@ Verrouillage des touches

A Rappel de minuteur

@ Sélection du mode minuterie

— Réduction de la minuterie

—I— Augmentation de la minuterie
E' :' ': EI Affichage de la minuterie

Réglage de I’heure

Vous devez procéder au réglage de I'heure
avant de commencer a utiliser le four.
Aprés la mise sous tension du four, «A» et
« 00:00 » clignotent a I'écran.

1. Appuyez simultanément sur les touches
« +» et «-». Les 2 points au milieu de
I'écran commenceront a clignoter.

2. Réglez I'heure a l'aide des touches
« *+» et « - », pendant que les 2 points
clignotent
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3. Au bout de quelques secondes, les points
cessent de clignoter. L'heure est mémorisée.

Verrouillage

Le verrouillage de la minuterie s'active
automatiquement au bout de 7 secondes
sans utilisation.

Le symbole & s'affiche et reste en
surbrillance. Pour déverrouiller le minuteur,
appuyez sur le bouton & pendant 2
secondes. L'opération souhaitée peut étre
effectuée.

Réglage de I'alarme sonore

L'alarme sonore peut étre réglée entre
"00:00" et "23h59" minutes.

Cette alarme n'a qu'une fonction
d'avertissement. Elle n'a pas d'action sur les
fonctions du four et ne permet pas, par
exemple, d'arréter le four.

1. Appuyez sur le bouton O . L'icone L)
commence a clignoter et « 0:00 » s’affiche.

2. Sélectionnez la durée souhaitée a
I'aide des touches « + » et « - » pendant
que L clignote.

3. L'icone L) va rester en surbrillance.
Le temps sera enregistré et I'alarme
sera programmee.

Lorsque la minuterie atteint zéro, un
avertissement sonore retentit et le symbole

clignote sur I'écran. Appuyez sur
n'importe quelle touche pour arréter le
signal sonore. Pour effacer [\ et afficher
I'horloge, appuyez sur & pendant 2
secondes.

Réglage semi-automatique du temps
(durée de cuisson)

Cette fonction vous permet de cuire vos
aliments pendant une période déterminée.
La durée de cuisson peut étre comprise
entre 0 et 10 heures. Apprétez les aliments
a cuire et enfournez-les.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson
souhaitée et la température a I'aide des
boutons de contrdle.

2. Appuyez sur le bouton O jusqu’a ce
que vous voyiez s’afficher a I'écran, cligno-
ter « dur» et« A » .

3. Sélectionnez la durée de cuisson
souhaitée l'aide des touches « + » et « - ».

4. Le temps act

uel réapparait a I'écran, les
, et D restent en surbrillance.

wAn

icones

Lorsque la minuterie arrive a zéro, le four
s’arréte et un signal sgnore résonne.
L'icone “A” clignote. Placez les deux
boutons de commande sur « 0 » et appuyez
sur n'importe quelle touche de la minuterie
pour arréter le signal sonore.

Appuyez sur ) pendant 2 secondes et
licone “A” disparait. La minuterie repasse
en fonctionnement manuel.

FR-15



Réglage du signal sonore

Pour régler le volume du

signal sonore, lorsque le minuteur affiche
I'heure actuelle, appuyez sur les touches
« +»et«-»etlepoint au milieu de
I'écran se mettra a clignoter. Appuyez sur
« + » pour entendre le  signal

sonore  actuel. Ensuite, chaque fois
que vous appuyez sur le bouton « - »,
un bip different est émis. Il existe
trois types de bips différents.
Sélectionnez le bip souhaité et n'appuyez
sur aucun autre bouton. Aprés un court
instant, le bip sélectionné est mémorisé.

Symbole du thermostat

9. Le symbole du thermostat (3) s'active
automatiquement lorsque le thermostat du
four est en marche.
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Accessoires

Le produit est fourni avec des
accessoires. Vous pouvez aussi
utiliser des accessoires obtenus a
partir d’autres  sources, ceux-Ci
devant résister a la chaleur et aux
flammes. Vous pouvez utiliser des
plats en verre, des plats en silicone et
des plaques de cuisson appropriés
dans le four. Suivez les instructions du
fabricant lorsque vous utilisez des
accessoires tiers. Lorsque de petits
plats sont utilisés, placez le plat sur la
grille, celui étant entiérement sur la par-
tie centrale de la grille. Si les aliments
que vous souhaitez cuisiner ne
couvrent pas le plateau du four
complétement, si les aliments sont
surgelés ou si le plateau est utilisé
pour collecter les jus des aliments
durant leur grillage, une déformation
du plateau peut étre observée. Ceci
est d0 aux hautes températures se
développant durant la cuisson. Le
plateau reprendra sa forme normale
en refroidissant aprés la cuisson. Ceci
est un phénoméne physique normal
se développant durant le transfert de
chaleur. Ne déplacez pas des plats en
verre chauds directement du four vers
un environnement froid pour éviter de
les endommager. Ne les placez pas
sur des surfaces froides et humides.
Placez-les sur un chiffon sec et
laissez-les refroidir lentement. Lorsque
vous utilisez le four en fonction gril,
nous vous recommandons
d’utiliser la grille fournie avec le
produit. Lorsque vous utilisez la grille,
placez une plaque sur l'une des
positions inférieures afin de collecter
les graisses. De l'eau peut étre ver-
sée dans la plaque pour faciliter son
nettoyage.

Cavité du four

Guides:

=NwhO

Accessoires du four

Les accessoires de votre four
peuvent différer selon le modéle de
votre produit.

Grille

La grille est utilisée pour griller ou pour
placer des plats dans le four.

AVERTISSEMENT: Placez la grille
correctement dans l'un des guides
de la cavité du four et poussez-la
vers le fond.
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Plaque de cuisson peu profonde

La plaque de cuisson peu profonde est
utilisée pour la cuisson des patisseries
telles que flans, etc... Pour placer
correctement la plaque dans la cavité,
placez-la dans n’importe quel guide et
poussez-la vers l'arriére.

Plaque de cuisson profonde

La plaque de cuisson profonde est utili-sée
pour cuire les viandes et les rago(ts.
Pour placer correctement la plaque
dans la cavité, placez-la dans
n’importe quel guide et poussez-la vers
I'arriere.

Grille métallique EasyFix

Nettoyez soigneusement les accessoi- res
avec de 'eau tiéde, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

e

5 o
4 5

3 ° = T2

2 = B T

1 s )

* Insérez I'accessoire dans la bonne
position a l'intérieur du four.

. Laissez un espace d’au moins 1 cm
entre le couvercle du ventilateur et les
accessoires.

* Veillez a retirer les ustensiles de
cuisine et / ou les accessoires du four
avec précaution, car ceux-ci peuvent
provoquer des brllures.

» Les accessoires peuvent se déformer
avec la chaleur. Une fois refroidis, ils
retrouveront leur apparence et leurs
performances d’origine.

e Les plateaux et grilles métalliques
peuvent étre positionnés a n’importe
quel niveau de 1 a 5.

* Les rails télescopiques peuvent étre
positionnés aux niveaux T1, T2, 3, 4, 5.

e Le niveau 3 est recommandé pour la
cuisson a un seul niveau.

* Le niveau T2 est recommandé pour la
cuisson a un niveau avec les rails
télescopiques.

* La grille du tournebroche doit étre
positionnée au niveau 3.

* Le niveau T2 est utilisé pour le
positionnement de la grille du
tournebroche avec rails télescopiques.

****|_es accessoires peuvent varier selon le
modéele acheté.
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Grille métallique avec rails télescopiques

Les rails télescopiques se déploient pour
que Vvous puissiez avoir accés plus
facilement a vos aliments.

Rails télescopiques

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiede, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

»  Sur chaque rail télescopique, il
y a des attaches qui vous permettent
de les retirer pour le nettoyage et le
repositionnement.

* Retirez la glissiére latérale. Voir section
« Retrait de la grille métallique ».

7y

FR -

» Accrochez les attaches supérieures du
rail télescopique sur le fil de référence
du niveau du rack latéral, puis appuyez
sur les attaches inférieures jusqu’a ce
que vous entendiez clairement les
attaches se clipser dans le fil de fixation
au niveau du rack latéral.

* Pour le retirer, tenez la surface avant du
rail et répétez les opérations
précédentes dans le sens inverse.

Retrait des grilles latérales de
support

Dégagez le bas de la grille latérale
comme indiqué sur la figure, puis
soulevez-la pour libérer les attaches
supérieures.

'd
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NETTOYAGE ET ENTRE-
TIEN DE VOTRE FOUR

NETTOYAGE

Avant de commencer le nettoyage de
votre four, assurez-vous que tous les
boutons de contrdle sont désactivés
et que votre appareil est froid. Débran-
chez I'appareil.

N'utiisez pas de produits de net-
toyage contenant des particules pou-
vant rayer les parties émaillées et
peintes de votre four. Utilisez des
nettoyants en créme ou liquides,
ne contenant pas de particules.
Celles-ci pouvant endommager les
surfaces, n’utilisez pas de produits
corrosifs, de poudres de nettoyage
abrasives, de laine métallique ou
d’outils durs. Si un excés de liquide
s’étant écoulé dans votre four a
commencé a  brdler, il peut
endommager I'email. Nettoyez immé-
diatement  tout écoulement de
liquide. N'utilisez pas de nettoyeur a
vapeur pour nettoyer ce four.

Nettoyage de Pintérieur du four.

Assurez-vous de débrancher le four
avant de commencer son
nettoyage Vous obtiendrez de
meilleurs résultats si vous nettoyez
lintérieur du four lorsqu'il  est
légérement chaud. Nettoyez votre four
avec un chiffon et de Tleau
savonneuse apres chaque utilisation.
Rincez-le ensuite avec un chiffon
humide, puis séchez-le.

Pour les produits équipés de parois
catalytiques en émail, les parois avant
et arriere du cadre intérieur n’ont pas
besoin d’étre nettoyées. Cependant,
suivant I'utilisation, il est
recommandé de les remplacer apres
une certaine période de temps.

ENTRETIEN

Remplacement de I'ampoule du
four.

AVERTISSEMENT : L’entretien de cet
appareil doit étre confié aux personnes
agréées ou a un technicien qualifié.

AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

* Retirez la lentille en verre, puis
démontez I'ampoule.

* Insérez la nouvelle ampoule
(résistant a 300 °C) pour
remplacer celle que vous avez
retirée (230 V, 15 - 25 Watt, Type
E14).

* Remplacez la lentille en verre.
Votre four est désormais prét a
fonctionner.

* Le produit contient une source
lumineuse de classe d'efficacité
énergeétique G.

* La source lumineuse ne peut pas
étre remplacée par I'utilisateur
final. Un service aprés-vente est
nécessaire.

* La source d’éclairage incluse ne
peut pas étre utilisée dans
d’autres applications.
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Source lumineuse remplagable
par un professionnel )

Le design de la lampe la destine
exclusivement a une utilisation dans
les appareils de cuisson a domicile.
Elle ne convient pas pour I'éclairage
de piéce.

SERVICE ET TRANSPORT

VERIFICATIONS A FAIRE AVANT
D'APPELER LE SERVICE APRES-
VENTE

Si le four ne fonctionne pas :

Le four peut étre débranché ou il y a
peut-étre eu une panne de courant.
Nos modeéeles sont équipés d’une
minuterie: le temps peut ne pas étre
correctement réglé.

Si le four ne chauffe pas :
Vérifiez la position du thermostat
Si la lampe ne s’allume pas :

L’alimentation électrique doit étre
vérifiée. Vérifiez si I'ampoule n'est pas
défectueuse. Le cas échéant,
remplacez-la en respectant les
instructions données précédemment.

Cuisson (si les parties inférieure et
supérieure ne cuisent pas de fagon
homogéne) :

Contrélez 'emplacement des grilles, la
durée de cuisson et les températures
de cuisson indiquées dans ce manuel.

Si ces instructions ne permettent pas
de résoudre le probléeme avec votre
produit, veuillez appeler le service
aprés-vente.

INFORMATIONS RELATIVES AU
TRANSPORT

Si vous avez besoin de transporter I'ap-
pareil :

Gardez  I'emballage  original
du produit et transportez-le dans
son emballage d'origine.

Suivez les instructions de transport
mentionnées sur cet emballage.

Retirez les grilles et les plaques et
transportez-les séparément.

Si vous ne pouvez pas les retirer pour
le transport, fixez-les soigneusement a
l'intérieur du four, pour éviter qu'elles
bougent (risque de casse de la porte
en verre).

Placez des protections sur les faces
intérieure et extérieure de la porte
vitrée.

Si vous ne disposez pas de
'emballage d'origine :

Protégez soigneusement toutes les
surfaces vitrées et peintes contre les
chocs qui pourraient survenir lors du
transport.

Retirez les grilles et les plaques et
transportez-les séparément.

Si vous ne pouvez pas les retirer pour
le transport, fixez-les soigneusement a
l'intérieur du four, pour éviter qu'elles
bougent (risque de casse de la porte
en verre).
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AyatnT€ MeAdmn,

2T0X0G MOG €ival va 0ag TTapEXOUNE TTPoidvTa uwnAng TToIdTnTag, Ta OTToia
utrepPaivouv TIG TTpoodokieg oag. H cuokeur) autr Trapdyeral g€ OUYXPOVEG
EYKATAOTACEIG KOl UTTORBAAAETAI TTPOCEKTIKA O€ IDIAITEPOUG EAEYXOUG TTOIOTNTAG. TO
EYXEIPIOIO QUTO £XEI TTIPOETOIUACTE yIa va 00G BoNBACEl £TC1 WOTE VA XPNOIKOTIOIEITE
TN OUOKEUN, OTNV OTToia XPNOIPOTTIOINBNKE N TeAeuTaia AEEN TNG TexvoAoyiag, Me
alyoupid Kai péyiotn atmodoon. lMpiv XpnOIUOTIOINCETE TN CUOKeUN, OlaBdcoTeE
TIPOCEKTIKA QUTO TOV 00NYyO TToU TTEPIEXEI BOOIKEG TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TNV
ao@aAR yKATAoTACT, CUVTAPNON Kal Xprion TnNG. ETKoIVwVAOTE pe TO TTANGIECTEPO
€E0UCI000TNPEVO KEVTPO CEPPIG VIO TNV EYKATACTACH AUTOU TOU TTPOIOVTOG.
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Mepiexopeva

Mapouaciaon kai péyeBog TTPoidvTog
[NpocidoTroInoeig

MpocToIpaaia yia eyKaTaoTaon Kai Xprion
XpAon Tou @oupvou

KaBapiopdg kal ouvtpnon Tou TTPoidvTog
2€pPIg Kal yeTagopd
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MAPOYZIAZH KAl MEFEOOZ NPOIONTOZ

Mivakag EAéyxou

XepoUA

Mépta olpvou

Kdatw BepuavTiké aTolxeio
(TTiow atmd TNV TTAAKQ)

Avw BeppavTikd aToIXEO (THIoW aTTd TNV TTAGKA)

3 . ———— g
Mierenh exces ( ) Auxvia goUpvou
=)
Tawi 1
Odnyoi —

KAgioTpa e§aywyng aépa
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NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZ®AANEIAZ

AIABAXTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ IMPO-
2EKTIKA KAI MAHPQZ TPIN XPH-
2IMOMOIHXETE TH XYZKEYH KAI
OYNASTE TIZ XE EYKAIPH OEZH TA
NA ANATPEXETE %E AYTEZX OINOTE
EINAI ANAPAITHTO.

TO ErXEIPIAIO AYTO EXEI NPOETOI-
MAZTEI TA MEPIZZOTEPA AMNO ENA
MONTEAA. H XYXKEYH 2AZ MIOPEI
NA MH AIAGETEI OPIZMENA ArO TA
XAPAKTHPIZTIKA TIOY E=HIOYNTAI
2E AYTO TO EIXEIPIAIO. KATA THN
ANAINQ>H TOY EIXEIPIAIOY AEI-
TOYPTIAZ, AQXTE NMPOXOXH XTIZ MNE-
PINAMBANOMENEZ ATMEIKONIZEIZ.

Fevikég TIPOEIBOTIOINCEIS AT@AAEIAG

* H cuokeun auTr) PTTO-
pEi va xpnoipotroindei
atro Taidid NAIKiag
Aavw Twv 8 eTWV Kal
aATTO ATOUA ME MEIWUE-
VEGC OCWMATIKES, a100N-
TNPIGKES Kal dlavonTi-
KEG IKAVOTNTEG, 1 ATTO
ATOMO XWPIC eUTTEIPIa
KAl yvwon, Epooov
TOUG TTAPEXETAI ETTI-
BAewn ) kaBodrynon
OXETIKA ME TNV ACPaAAn
XPNonN TNG GUOKEUNG
Kal EQOCOV KATavVOOoUV
TOV KivOUVO TTOU TTEPI-
AauBaveral. Ta TTaudId
Oev TTPETTEI va TTaifouV
ME TN ouokeur. O1 gp-

GR-

YOooieg Kabapiopou Kal
ouvTApnong dsv Ba
TTPETTEI VA TTPAYMATO-
TTolouvTal ATTO TTaIdIA
XWPIG eTTIBAEWN.

* MPOEIAOINOIHZH: H
OUOKEUN KaBwg Kal Ta
TTPOCRACIUG TUAMOTA
TNG UTTOPEI va Bgpuav-
Bouv katd TN xprion. Oa
TIPETTEI VO TIPOCEXETE
WOTE VA ATTOPEVYETE TNV
ETTAPN ME Ta BEPUAIVO-
Meva oToixeia. MNaidia
NAIKIAG MIKPOTEPNG TWV
8 eTwv Ba TTPETTEl VA TTO-
POMEVOUV O€ aTTO0TACN
EKTOC av BpiokovTal uTtd
ouvexn ETTiRAswnN.

* MPOEIAOTMNOIHZH:
Kivouvog ewTidg: unv
ATTOONKEVUETE AVTIKEIE-
Va TTAVW OTIG ETTIPAVEI-
£G MAYEIPEPATOC.

* MPOEIAOINOIHZH: Av
N ETMIPAVEIQ TTAPOUCIA-
O€l PWYHEG, ATTEVEPYO-
TTOINOTE TN GUCKEUN YIa
TNV ATTOQUYI) EVOEXOD-
MEVNG NAEKTPOTTANCIAC.

* H ocuokeun dgv TTpoO-
pideTal yia Aeitoupyia

bE Xprion e€wTepikoU
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XPOVOOIOKOTITN 1 ME
CEXWPIOTO ouaTNUA
TNAEXEIPIOUOU.

* Katd tn xpnon, n ou-
oKeun BeppaiveTal
TTOAU. Oa TTPETTEl Va
TIPOOEXETE WOTE VA
QATTOPEUYETE TNV ETTAPN
ME Ta BepuaIvoueva
OTOIXEIO OTO ECWTEPIKO
TOU oUpVoU.

* Katd tn xpron, 1a xe-
POUAIO TTOU OuVvVnOwG
KPaTIoUVTAI YIO OUVTO-
MO dIACTNUA JTTOPET VO
BeppavOouv.

* Mn xpnoIJoTTOIEiTE
OKANPAG aTToCeoTIKA
KaBapIoTIKA 1} aixun-
PEC METAANIKEG EUOTPEC
yla Tov KaBapIioud 1ng
YUGAIVNG TTOPTAG TOU
POUPVOU Kal AAAWV ETTI-
QAVEIWV, KOBWC PTTOPEI
va yoapBei n emipavelaq,
odnywvTag o€ Bpauvon
TOU YUaAIoU i {nuId
oTnNV ETTIPAVEIQ.

* Mn XpNOIUOTIOIEITE ATHO-
KaBapIOTEC yia TOV KaBa-
PIONO TNG CUOKEUNCG.

* MPOEIAOINOIHZH:
BeBaiwBeite TTWG N OU-
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OKEUN €ival aTTEVEPYO-
TTOINMEVN TTPIV AVTIKO-
TAOTAOETE TN Auyvia, yia
TNV ATTOPUYI EVOEXOUE-
VNG NAEKTPOTTANGIOG.
MPOZOXH: Ta Trpoofd-
OlJa JEPN MTTOPEI Va Bep-
havBouv kata T dIGPKEI

TOU YNnoipaTog f XprRong
TOU YKPIA. @a TTpETTEl Va
QUAATE TO MIKPG TTAIOIA

MOKPIa ATTO Tr) OUOKEUN.
H ouokeur TTapayetal cUPQWVA JE
6A\a Ta 1oxUoVTa TOTTIKG Kal dIEBvN
TTPOTUTTA KAl TOUG KOVOVIOUOUG.

O1 gpyaoieg ouvthpnong Kai €Tl
OKEUNG TIPETTEl va  ekTeAoUVTaI
MOvo aTrd  e€ouaiodoTnuévoug
TEXVIKOUG oépPis. O1  epyaaieg
EYKATAOTOONG KOl ETTIOKEUNG TTOU
eKTEAOUVTOI ATTO PN €6OUCI000TN-
MEVOUG TEXVIKOUG EVOEXETAI VO OQG
B¢éoouv o¢ Kivouvo. Eival eTTikivou-
VO VO aAAOIWVETE 1} va TPOTTOTTOIEI-
TE TIG TTPOBIAYPAPES TNG CUOKEUNG
KaT' 0lovOATTOTE TPOTTO.

Mpiv atmd Tnv eykatdoTacn, Pe-
BaiwBeite OTI 01 TOTTIKEG OUVORKEG
dIavoung (puon Kail TTieon agpiou
Il TGON Kal ouxvoTnTa NAEKTPIKOU
PEUPATOG) Kal Ol ATTaITACOEIS TNG
OUOKEUNG gival oupBaTtég. O1 atrai-
TAOEIG yIa AQUTA TN ouokeur dNAw-
VOVTQI OTNV ETIKETA.

MPOZOXH: H ouokeur| autr éxel
oXedIaOTEl POVO VIO TO MOVEIPEUD
gaynTou Kkal TrpoopiceTal Pévo yia
OIKIOKHA XPron o€ E0WTEPIKO XWPO.
Aegv Ba TTPETTEI VO XPENOIPOTTOIETAN
yla o1rolovOnTToTE AAAO OKOTTO 1| O€
OTTOIOdNTTOTE AAAN EQAPUOYH, OTTWG



VIO JN OIKIAKHA XPAON 1 0€ EUTTOPIKO
TTEPIBAANOV 1 yia BEpuavon XWEOU.
Mnv TTpoCoTTaBEITE VO OVOONKWOETE
Il VO JETAPEPETE TN CUCKEUN TPAPRW-
VTAG TNV OTT0 TO XEPOUAI TIG TTOPTAG.

‘Exouv AngBei 0Aa Ta mlava pé-

TPA TTPOOTACIAG YIO TNV AOQAAEId
0a¢. EQOoov To YUaAi evOEXETAI VO
oTracel, Ba TTPETTEl va €ioTe TTpOo-
OEKTIKOI KATd Tov KaBapiopo yia
TNV ammoQuyn ypatdouviwv. ATro-
QUYETE TNV Kpouon 1 TO KTUTTNUG
TOU YUaAIoU pe e€apTAuaTa.
BeBaiwBeite TG dev 0QrivWoE TO
KOAWDBIO TTAPOXHG KATA TNV £yKATA-
otaor. Av 1o KAAWJBIO TTAPOXHAGS UTTO-
oTel {nId, TTPETTEN VO AVTIKATAOTaBE
Q17O TOV KOTAOKEUQOTH, TOV AVTITTPO-
OWTTO O€PPIG TOU KATAOKEUAOTN N
atrd aTopa Pe Trapduola TTPocovIa,
yIQ TNV ATTOTPOTTH] KIVOUVOU.

Mnv arivete TTaidid va OKAPQOAW-
VOUV 1} va KaBovTal ETTavw oTnV TTop-
TO TOU OUPVOU, EVW EiVOI QVOIKTT).

Mpo&IBoMOINTEI§ EYKATACTAONG

Mn A&ITOUPYEITE TN CUOKEUN TIPIV
oAoKANpwOEi N eykatdoTach TnG.
H ouokeun Tpérmel va eykara-
oTaB¢i kal va T1eBei oe AciToupyia
ammd €¢oucIodoTNUEVO TEXVIKO. O
KOTOOKEUAOTAG Oev PEPEl uBUvn
yia OoTToI0dATTOTE CnUIG PTTOPEI va
TTPOKANBEi a1rd eAATTWUATIKY TO-
TTOBETNON Kal eYKATACTAON OTTO
MN €€ouciodoTnuéva AToua.

Katd tTnv a@aipeon TnG OUOCKEU-
aciag NG oUoKeEUns, BefaiwBeite
TTwG dev Ba uTTooTE CNPIG KOTA TN
META@OPA. Z€ TTEPITITWON EAATTW-
MOTOG, UNV XPNOIMOTIOIEITE T OU-
OKEUN Kal €TTIKOIVWVAOTE dueca
HE apuddio avTITTPOoWTIO TEPPIG.
Ta UAIKG TTOU XPNOIYOTTOIoUVTAl
yla Tn ouokeuacia (vailov, oup-
PATITIKO... K.T.A.) evOEXETAI Va gival
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empBAapn yia maidid. Etmopévwg,
Ba TpétTel va oUAAéyovTal Kal va
QTTOMAKPUVOVTAl AUEDA.
MpooTaTéWTe TN CUOKEUN O0a¢ aTTd
epIBarAovTIKEG emidpdoelg. Mnv
TNV EKBETETE O€ TTAPAYOVTEG OTTWG
0 AAIOG, N BPOXN, TO XIOVI K.T.A.

Ta uAIkG TTOU TTEPIBAGAAOUY TN OU-
oKeun (VTOUAQTTI) TTPETTEI va €ival
IKOVA VO QvTEXOUV 0€ BepuoKpa-
oia TouAdaxioTtov 100°C.

Karda Tn xpnon
e Katrd tnv 1mpwTn AcIroupyia Tou

poupvou, Ba TTPOKUWEI YIO CUYKE-
KpIMEVN ooun amd Ta HOVWTIKA
UAIKG Kal Ta BepuavTiKG aToIxEIq.
Ma 1o Adyo auTtod, TIpIV XPNOIPO-
TTOINOETE TOV QOUPVO, AEITOUPYN-
oTe TOV AdeI0 o€ WEYIOTN BepUo-
Kpaaoia yia 45 Aetrtd. Tautdxpova,
TIPETTEI VO QEPICETE KAAA TOV XWPO
OTTOU €XEI EYKATOOTABEI TO TTPOIOV.
Katd tn didpkeia Tng Xpriong, ol
ECWTEPIKEG KAl EEWTEPIKEG ETTIPA-
VEIEG TOU @OUpvou Bepuaivovtal.
Katd 10 Avolypa Tng TTopTag Tou
@oUpvou, ATTOPOKPUVOEITE yia va
OTTOQUYETE TOV Bepud aTUO TTOU
eCEpxetal ammd Tov Qoupvo. Evdé-
XETQI VA KIVOUVEWETE aTTO £YKAUQ.
Mnv ToTTOBETEITE EUQPAEKTA 1} KAUCI-
Mo UAIKG p€oa 1] KOVTA 0T OUOKEUN
KaTd T SIGPKEIa TNG AsIToupyiag TnG.
MMavTote va XPNOIUOTIOIEITE YAVTIO
(POUPVOU VIO VA AQAIPEITE KOI VO ETTO-
VOTOTTOBETEITE TPOPIUA OTOV POUPVO.
Mnv eyKOTAAEITTETE T OUOKEUN
KAT& TO MOYEIPEUD ME OTEPEA N
uypd éAaia. Mtropei va Tmidocouv
QeWTIG O€ TTEPITITWON  AKPAiAg
Bépuavong. MoTé un xuvete vepod
TAvW O€ QAOYEG TTOU TTPOKAAOU-
vTal atmmd AAadl. KaAUTITETE TNV Ka-
ToapoAa i T0 TNYAvVI JE TO KATTAKI
TNG TTPOKEIYEVOU VA KOTATTVIVED N



QAOYQ TTOU TTPOEKUYE KAl ATTEVEP-
YOTTOINOTE TN CUCKEUN.

* Av dev TTIPOKEITAI VO XPNOIUO-
TTOINOETE T OUCKEUN VYA PEYAAO
XPOVIKO O1a0TNUA, aTTOCUVOEDTE
TNV atrd 10 pelpa. Alatnpeite Tov
KEVTPIKO OIOKOTITN OTTEVEPYOTTOI-
nuévo. Etriong, étav dev Xpnol-
MOTTOIEITE TN OUOKEUR, KAEIOTE TN
BaABida agpiou.

* BeBaiwBeite TTWG Ta TTEPICTPEPO-
MEVA KOUMTTIA EAEYXOU TNG OUOKEU-
Ns Bpiokovtal Trévtote ot B€on “0”
(S1akotrn)) 6Tav dev gival o€ XprRon.

* Ta Tawid yépvouv oOtav Tpafn-
XTOUV TIpoG Ta €Ew. [Npooéxete
WOTE va un Xubei £6w kauTd uypo.

* Mnv a@rveTte TiTTOTA £TTAVW OTNV
TTOPTA | TO CUPTAPI TOU YOUpPVOU,
oTav TTapauévouv avolkTd. Mrro-
pEi va avartpatrei N ouokeun n va
oTrdcel T0 TEPIBANUA TNG.

* Mnv TotroBeteiTe Bapid avTIKEiyeE-
va N €UQAEKTa N} KaUoIUa UAIKG
(v&iAov, TTAQOTIKF) COKOUAQ, XapTi,
TTavi...K.7.A.) yéoa oT0 CUPTAPI. Z€
autd TrepIAapuBdavovTal Payelpiké
okeln pe TTAOOTIKA €EApTAUATA
(T7.X- XEPOUAIO).

o Mnv KpePATE TTETOETEG, TTAVIA VIO TO
OKOUTTIOPQ TWV OKEUWV 1) GAAa TTaVIG
Q10 TN OUOKEUN ] TO XEPOUNIO TNG.

» Kard 1n didpkeia Tou kabBapioguou
Kal TNG CUVTAPNONG

* [TGvTOoTE VA QTTEVEPYOTIOIEITE TN
OUCOKEUN TTPIV OTTO EVEPYEIEG YIA
TOV KaBapiopd 1 Tn ouvtipnon.
MrTropeite va TIG eKTEAECETE QPOU
QATTOOUVOECETE T OUCKEUN aTTd TO
pelPa ] ATTEVEPYOTTOIVTAG TOUG
KEVTPIKOUG OIOKOTITEG.

* Mnv agalipeite Ta TTEPIOTPEPOUEVQ
KOUUTTIA EAEYXOU VIa va KaBapioe-
TE TOV TTivaKa €AEYXOU.

» MPOKEIMENQY NA AIATHPHOEI
H AMNOAOZH KAI H AZOAAEIA

THZ ZYZKEYHZ, ZYXTHNETAI
NA XPHZIMOMNOIEITE MNMANTOTE
AYOENTIKA ANTAANAKTIKA KAl
NA KAAEITE MONO E=QOYZIOAO-
THMENOYZ  ANTIMPOZQIOYZ
2EPBIZ EQOZON XPEIAZETAI.

MPOETOIMAZIA A EFrKATA-
ZTAZH KAI XPHZH

O povTépvog autdg AEITOUPYIKOG Kal TTpa-
KTIKOG OUPVOG, TTOU £XEI KATAOKEUAOTE UE
TUAMATa Kol UAIKE dpiotng tmoidtnTag, Ba
avTaTrokpIBei oTIG avaykeg oag atmd KABe
amown. BeBaiwBeite Twg diaBdoare 10
EYXEIPIBIO YIa VA ETTITUXNMEVO ATTOTEAEC A
KaI Yl va atroQUYETE OTTOIOBNTIOTE TTPO-
BAnua oto péAov. O1 TTANpoPopieg TToU
TTAPEXOVTAI TIOPAKATW TTEPIEXOUV KAVOVEG
TTOU €ival aTTapaitnTol YIO TOUG CWOTOUG
XEIPIOPOUG TOTTOBETNONG KAl ETTIOKEUNG.
Oa mpétrel va diaaoTouv TTANPWG, EIBIKA
aTTO TOV TEXVIKO TTOU Ba TTPaYUATOTIOIOE!
TNV TOTTOBETNON TNG CUCKEUNG.

EMNIKONQNHZTE ME TO E=OYZIO-
AOTHMENO KENTPO ZEPBIZ TIA
THN EFKATAZTAZH TOY ®OYPNOY!

EMIAOrH OEZHZ N'A TON ®OYPNO

— Katd tnv etmiAoyr) Tng B€ang Tou goup-
VOU, UTTAPXOUV QPKETA Onueia Trou
TIPETTEI VA TUXOUV TTPOCOXNG. BeBaiw-
Beite TTWG AaBaiveTe UTTOWN TIG TTAPO-
KATW OUOCTACEIG PJAG TTPOKEINEVOU VA
aTmro@UYETE OTTOIAOATTIOTE TTPOPRANUA-
TA KAl ETTIKIVOUVEG KATAOTAOEIG, TTOU
MTTOPEI Va TTpoKUWOoUV aTo JEAAOV!

— Katd tnv emmioyn Tng 6£0ng Tou poupvou,
Ba TpétTel va doBei TTpocoxr WaTE va
MNV UTTAPXOUV EUPAEKTA 1] KAUGIUO UNIKG
KOVTA Tou, OTIWG KoupTiveg, AAdI, Travid
K.T.A., TTOU TIIAVOUV YPryopa Qwrid.

—Ta émmAa Tou  TTEPIBAAAOUV  TOV
@oUpVo TIPETTEI VA €ival KOTAOKEUQ-
ouéva aTTd UAIKA avOeKTIKG o€ Beppo-
Kpaoieg uynAoTePES TNG BeppoKkpaaci-
ag mrepIBaAAovTog katd 50 C°.
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O1 atraItoUPEVEG HETATPOTTEG OTA ETTITOI-
X VTOUAQTTIO KOl TOUG ATTOPPOPNTHPES
ETTAVW ATTO TO EVTOIXIOUEVO OUVOUQGTI-
KO TTPOoidv, KaBWG Kal Ta eAAXIOTa Uyn
atrd TO TTAQiCIo TOU YoUpvou, TTAPOUTI-
alovtal otnv Eikéva 1. Kard ouvémeia,
0 aTToppoPnTAPAS Ba Tpétel va PBpi-
OKETal o€ €AAYIOTO UWog 65 ekaTt. ammo
TO TTAQICIO TWV €0TIWV. AV OEV UTTAPXEI
ATTOPPOPNTAPAG, TO UWOG OtV TIPETTEI
va gival JIKpoTepo atrd 70 exar.

4 N

EAdxioTo 70 ekar.
(xwpig amoppopnTipa

EAdxiaTo 65 ekar.
(ue amoppopnTipa)

EAdyioto
42 ekar
EAayioto
42 eKaT.

EXTIEX

= ©00 0000

o /

EFrKATAZTAZH TOY ENTOIXI-
ZMENOY ®OYPNOY

4

n ______ (Ol
a =11 g

ToTroBeTACTE TOV (POUPVO OTO VTOUAG-
T OTTPWYVOVTAG TOV TTPOG TA EUTTPOG.
Avoi€Te TNV TTOPTA TOU GOUPVOU KAl TO-
ToBeTACOTE 2 Bideg OTIC OTTEG TTOU PBpi-
oKovTal ETTAvw OTO TTAQiCIO Tou QoUp-
vou. Evw 10 TTpoidv BpiokeTal o€ eTTaPN
ME TNV EUAIVN ETTIQAVEIQ TOU VTOUAQTTIOU,
oitTe TIG BidEC.

MNaykog epyaaoiag

r
. eAGY.
EAGX. | 25yA W ¢ i
50 yAGT. XAoT. | EvToIXIOpéVEG £OTiEG
L —

EvToIXIopéVOG poUpvog
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Av 0 @oUpvOoG eyKOTOOTAOEI KATW aTTO
kouliva PE €0TIEG, N ATTOOTACN METALU
TOU TTAYKOU €PYOOiag Kal ThG €TAVW
EMMQAVEIOG TOU QOUPVOU TTPETTEI VA Ei-
val TouAdyioTov 50 xAaT. Kal n amTéaTo-
on PETagU Tou TTAYKOU EPYACiag Kal TG
ETTAVW ETTIPAVEIOG TOU TTIVAKO EAEYXOU
TTPETTEI VA €ival TOUAGYIOTOV 25 XACT.

KAAQAIQZH KAI AZ®AAEIA TOY
ENTOIXIZMENOY ®OYPNOY

O1 odnyieg TTou TTapExoVTal TTAPAKATW

TIPETTEI VO TNPOUVTAI TTIOTA KATé TN oUV-

0ean Twv KaAwdiwy :

— O aywyog yeiwong TTPETTEl VO OUVOEDET
MEOW TNG BidaG PE TO Orjpa TNG YeEiwaong.
H oUvdeon Tou KaAwdiou TTapoxXNAG TTPE-
el va TTpayuaToTToindei oupgwva e
Tnv Eikéva 6. Av dev diaTiBeTar Trpia e
yeiwon oUPEWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG
OTO XWPO EYKATAOTAONG, KAAEOTE apé-
OWG To £€0UCIODOTNEVO KEVTPO GEPRIG.

— H yeiwpévn mpica rpétrel va BpiokeTal

KovTd oTn ouokeun. MNoté unv xpnoi-
MOTTOIEITE KAAWDIO ETTEKTACNG.

— To kaAwdio TTapoxng dev Ba TTpETTEl
va £PXETAI O€ ETTOQN PE TN Bepun TTI-
(Avela TOU TTPOIOVTOG.

— Z¢& TePITTwon ¢nuIGG aTo KaAwdIO TTa-
poxns, PBePaiwdeite TTWG KaAéoaTe TO
e€oualodoTnuévo kEvTpo aépPIg. To Ka-
AWJIO TTPETTEN VA AVTIKATACTAOE! aTTd TO
€¢ouo10d0TNUEVO KEVTPO OEPPIG.

— H koAwdiwon TNG OUCKEUNG TTPETTE
va TrpaypartorroinBei atmé 10 €oUCI-
000TNHEVO KEVTPO OEPRIG. Oa TTPETTEl
va xpnoiyotroinBei kaAwdio TUTTOU
HO5VV-F.

— H eAITT¢ koAwdiwaon evoéxeTal va TTpo-
KaAéoel {nuid otn ouokeur). H ev Adyw
{nuia dev Ba KOAUTITETAN OTTO TNV €YYUNOT).

— H ouokeun €xel oxedIooTel yia nAeKTPI-
Kr] ouvdeon 220-240V~ . Av 10 TTape-
XOuevo pelpa eival dIAQOPETIKO aTTd
TNV TTAPATTAvW TIUA, KOAEOTE QUECWG
TO €£OUCIOBOTNUEVO KEVTPO TEPPIG.

— H KaraokeudoTpla graipeio dnAw-
VElI TTWG Bev PEPEl oudepia aTTOAU-
Twg €UBUVN yIa NI KAl aTTWAEIN
OTroIoUdNTTOTE €idOUG TTOU TTPOKU-
TITEI ATTO TNV PN CUUMOPQWON HE
TOUG KaVOVIOHOUG ao@dAgiag!

w

el |

DI g‘
= g

oL IlEPX N =

W

g o

+

2 D

E 1%

S =

GR-10



XPHZH TOY ®OYPNOY
Mivakag EAéyxou

2TpoPEag eAEyxOU WYneiakog 2TpoPEag EAEyXOU
AgiToupyiag @oUpvou AeIToupyiag @oupvou

Zrpoiag eAéyxou AsiToupyiag

poupvou

Ma emAoyn NG €mBuPNTAG AsiToupyiag o
YnoipaTtog, yupioTe TOV OTPOQEQ OTO

OXETIKO oUUBOAO. O1 AETTTOPEPEIEG TWV
AEITOUPYIWV TOU @OUpPVOU €gnyouvTal

aTNV ETTOUEVN EVOTNTA.

Zrpoiag eAéyxou AsiToupyiag

@oupvou

MNa emAoyn NG €mBUPNTAG AsIToupyiag oc o
Wnoipartog, yupioTe TOV OTPOQEA OTO i
OXETIKO oUUPBoAO. O1 AETTTOPEPEIEG TWV

AEITOUPYILV TOU QOUpPVOU €gnyouvTal

aTnV ETTOUEVN EVOTNTA.
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AgiToupyieg qpoupvou

* O1 Aerroupyieg Tou poUpvou PTTopPE va
gival d1apOpPETIKEG Adyw TOU HOVTEAOU
TOU TTPOIOVTOG OOG.

0. | Nuxvia qoupvou:

AvdBel yévo n Auxvia Tou @oUpvou Kai
TIOGPAMEVEI AVOIKTH KAB' OAn TN didpKela
TOU YNOoipaTog.

&
0 AsgiToupyia Arogugng:
EvepyotrolioUvtal 01 TTPOEIBOTTOINTIKEG
Auxvieg Tou @OUpPVOU, O QVEUIOTAPAG
apxiCel va AEITOUPYEi.

MNa va xpnoIYoTroINoETE TN AEITOUpYia
améYuéng, TOTTOBETACTE TO KATOWUY-
MEVO @aynTo PECA OTO POUPVO OE PAQI
TTOU BPioKETaI OTNV TPITN UTTOdOXN ATTO
KATW. ZUCTAVETOI va TOTTOBETEITE éva
Tawi oUpvou KATwW atrd To GaynTd TToU
OTTOYUXETAI, WOTE VO OUYKEVTPWVETQI
TO VEPO TTOU TTPOKUTITEI ATTO TO AIWOI-
po Tou Tréyou. Mg Tn AsiIToupyia auTr} To
@aynTo dev payelpeUeTal oUTE WRHVETAI,
OoTTAWG OIEUKOAUVETAI N aTTOWUEN Tou.

i AsiToupyia AvepioThnpa:
EvepyoTtroloUvTal o1 Auyvieg BepuoaTd-
TN Kail TTPpo€Id0TToiNaNG TOU POoUpVou,
TO Avw Kal TO KATW BeppavTIKG GTOIXEIO
KaBwg Kal 0 avepioTAPAg apxiouv va
AeiItoupyouv.

H Aeiroupyia autr gival 1Idavikr] yia

TO W o1Po ¢uung. To wroiyo pay-
paToTrolgital atrd To KATW Kal To Avw
BepuavTiké oToIXEiO PETA OTO PoUPVO,
EVW UEOW TOU AVEUIOTHPO KUKAOQOPEI
0 A€PAg, JE ATTOTEAECUA vVa EEpoYrve-
Tal EAAPPWG TO PayNTO. ZUGTHVETAI N
TTPOBEPUAvVan Tou GoUPVOU Yia TTEPI-
mTou 10 AeTrTd.

— | AseiToupyia oTATIKOU YNoi-

HaTOG:

EvepyotroloUvTal o1 Auxvieg Tou Oep-
MOOTATR  Kal  TTPOEIdOTToINONG  TOU
@oupvou, TO KATW Kal dvw BepUavTIKO
oToixeio apxifouv va Asitoupyouv. H
AeItoupyia oTaTikoU YNOiPaTOG EKTTE-
pTTEl BepudTnTa, €§00@aAifovTag ouol-
OuopPPO WAHOIKO Tou payntol TOOO OTd
KATWTEPA OCO KAl OTA AVWTEPA PAPIA.
Eivar 1davikn yia 1o wAoiuo ¢uung, KEIK,
CUPOPIKWY aTOV POoUpVO, Yia Aaldvia Kal
TMiToa. ZUCTAVETAI N TTPOBEPUAVO TOU
@oupvou yia 10 Aetrtd. AKOPN, OUOTH-
VETAI TO YNOIUO O€ éva pA@l KABe popd
XPNOIMOTTOIWVTAG AUTH TNV AEIToUupyia.

A aad

AsgiToupyia ykpiA:

EvepyoTtroiouvtal ol Auxvieg BepuoaTdTn
Kal TTpogidoTroinong Tou goupvou, TO
BepuavTIKO OTOIXEIO TOU YKPIA apxiCel
va AeiToupyei. H Aeitoupyia autn
XPNOIUOTTIOIEITAl YIa WAOIUO G€ YKPIA Kal
@puydvioua aynTou. XpnoIUOTIOIEITE
Ta avVWTEPA PAPIa TO GOoUpPVOU. AAEiYTE
eAQPWG Pe AGdI TN oxdpa yia va pnv
KOAAGVE Ta @aynTd Kal TOTTOBETAOTE TA
oT0 KEVTPO TNG. MAvToTE Va TOTTOBETEITE
éva TaWi KATW atroé To PaynTo WOTE va
OUAAEyovTal TuxOv Addia ) AiTrog TTou
oTAdel. ZuoTrveTal n TTpoBépuavaon
TOU Qoupvou yia Trepitrou 10 AeTrTd.
Mpocidotroinon: Kard Tn Acitoupyia Tou
YKPIA, N TTOPTA TOU QOUPVOU TTPETTEI VO
eival KA€IOTA Kal n Bepuokpaaia Tou
@oupvou Ba TTpETTEl va puBUICTEI OTOUG
190°C.

N

AgiToupyia TaXUTEPOU YKPIA:

EvepyotrolouvTal ol Auxvieg BepuooTaTn
Kal TTPOo€Id0TToiNoNG Tou Youpvou, TO
YKPIA Kal To dvw BepuavTik® aToixEio
apxifouv va Asitoupyouv. H Asitoupyia
XPNOIUOTTOIEITAI YIa TAXUTEPO WACIUO O€
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YKPIA Kail yia TNV KAAuwn peyaAlTepng
EMPAVEIAG, OTTWG YIA TO WHOIUO O€ YKPIA
Kp€aTog. XpNnOIYOTIOIEITE TA AV pA@Ia
TOU QoUpVvou. ANEiPTE EAAPPWIG PE AGDI TN
oxdapa yia va gnv KOAAGve ta @aynta Kai
TOTTOBETNOTE Ta OTO KEVTPO TNG. [NdvToTE VO
TOTTOBETEITE Eva TAWi KATW ATTd TO PAyNTO
WoTe va GUANEyovTal TuXOV Addia ) AiTTog
TTOU OTALEl. ZUCTHVETAI N TTPOBEPUAVON
TOU @oUupvou yia TrepitTtou 10 AeTTTd.
[MNpocidoTroinon: Katd tn Asitoupyia Tou
YKPIA, N TTOPTA TOU pOUPVOU TTRETTEI VA Eival
KA€IOTH Kai n Beppokpaaia Tou goupvou
Ba TpétTel va puBuioTei oToug 190°C

~~|AImAR AsiToupyia YKpIA Kal
& |avepioThpa:

EvepyoTtrolouvTal ol Auxvieg BepuoaTdTn
Kal TTpOEIB0TTOINONG TOU POUPVOU, TO YKPIA
Kal TO Gvw BepPavTIKG OTOIKEID KABWG Kal
0 AVENIOTAPAG apyifouv va AsIToupyouv.

H AeiToupyia auth XpnolyoTrolEiTal yia
TaXUTEPO WHOIUO OTO YKPIA QaynTwv
peydAou TTaAXOUG Kal yia KAAuyn
MEYOAUTEPNG ETTIPAVEIAG GaynTou. Téoo
TO Avw BepuavTIKG OTOIXEIO OO KAl TO
YKPIA EVEPYOTTOIOUVTAI, VW) O AVEUIOTAPAG
€€a0@AAICEl OUOIOUOPPO WHTIUO.

XPNOIYOTIOIEITE TO AVWTEPT PAPIA TO
@oupvou. AAeipTe eAa@PWG Pe AGdI TN
oxdpa yia va unv KoAAave ta eayntd
Kal TOTTOBETAOTE TA OTO KEVTPO TNG.
MavToTte va ToTToBETEITE Eva TOWI KATW
a1ré TO PayNTO WAOTE VA CUAAEYOVTAI TUXOV
A&dia i Aitrog TTou oTdlel. ZUCTHVETAI N
TTPOBEPUAvVaN ToU GoUpPVOU VI TTEPITTOU
10 AetrTd.

[NpocidoTroinon: Kard Tn Asitoupyia Tou
YKPIA, N TTOPTA TOU OUPVOU TTRETTEN VAl EiVal
KAEIOTH Kail n BepuoKpagia Tou poupvou
Ba mpétrel va pubuioTei otoug 190°C.

®

Evepyotrolouvtai ol Auyvieg BepuooTdrn
KaI TTpOEISOTT0INCNG TOU YoUpVOoU, apxicel
va AeIToupyei To SOKTUAIOEIDEG KAl TO
KATW BepUavTIKO OTOIXEIO, KABWG Kal 0
QVEUIOTHPAG.

AsgiTroupyia Mitoag:

H Asitoupyia avepioTrpa kal Bépuavang
K&Tw eival 1I8aviKA yia TO OPOoIOUOPPO
WAOIKO GaynTwV, OTTWG N TTITOA, O€ JIKPO
XPOVIKO dI30TNUa.

Evw o avepiotipag d1a0didel Tn BepudtnTa
TOU @OUPVOU OHOIOPOPYA, TO KATW
BeppavTikd aToIXEio e€aopaAilel To
WAoIWo TG CUKNG.
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@ AsiTtoupyia Turbo

EvepyotrolouvTal o1 Auxvieg BeppoaTd-
TN Kal TTPoEIdoTToiNCNG TOU QoUupvou,
AeiItoupyei T0 OAKTUAIOEIOEG BepUavVTIKO
OTOIXEIO Kl AVEUIOTAPAG.

H Agitoupyia turbo d1adidel Tn BepudTN-
Ta opoiduoppa atov @oupvo. OAa Ta
TPOQYIUO O€ OAEG TIG OXAPES WrvovTal
opoIduopPPa. ZUCTHVETAI N TTPOBEPUAV-
on Tou @oupvou yia TrepiTTou 10 AeTTTA.

XpARon Tou Yn@lakou
XPOVOSIAKOTITH AaPpng

Nepiypagn Tng Aeitoupyiag

Autéparto payeipepa

ZUBoAO BeppooTdTn

Qpa Afgng payeipéuarog

KAgidwpa MAAKTpwY

XPovOPETPO UTTEVBUNIoNG

O|D|Ep| @ e >

Tpdtog Aeitoupyiag

Meiwon TIPAG XPOVodIaKSTITN

_|_

AUgnoN TIPAG XPOVOdIaKOTITN

0806vn evdeitewv

o g |
| p XPOVOBIOKOTITN

PUBuIon wpag

Mpétrel va puBpioeTe TNV Wpa, TTPIV
apXIioETE VO XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO.
MeTd Tn oUvdeon aTo pela, oTnv 086vN Ba
avapooprvel To cuppoio "A" kai "00:00" 1 .

1. MatAoTe TaUTOXPOVA TA TTANKTPA «+» Kal
«=». H koukkida oTo péoov g 0Bdévng Ba
apyioel va avapooBAvel.

2. Evw avaBooPrivel n Koukkida, pubpioTe
TNV WPA XPNOIYOTTOIWVTAG Ta TTANKTPa "+"
Kal
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3. MeTd atrd pepIKG BEUTEPOAETTTA, N
KOUKida Ba oTapaTtAcel va avaBooBrvel Kal

Ba TTapaueivel avappévn.

KAgidwpa TTARKTpWYV

To kA€idwpa TTARKTPWY EVEPYOTTOIEITAI
QUTOPOTO OV O XPOVODBIAKAOTITNG OEV EXEI
XPNOIUOTIOINGEI yia 7 BEUTEPOAETTTA.
Oa eppavioTei To oUuPoro “B” kal Ba
TTapapeivel avappévo. MNa va EekAeIdWoETE
TA KOUMTTIA XPOVOBIAKOTITN, TTATHOTE
TTapaTeTapéva “B” yia 2 deUTEPOAETTTA.
ToTe pTTOpEi va ekTEAETTEN O €TTIBUUNTOG
XEIPIOPOG.
PUBpion xpovou nXnTIKAG €1do1roinong
O xpbdvog NXNTIKAG €180TT0INCNG UTTOPET
va puBuioTei TNV TrEpIoyr ato "00:00"
£wg "23:59" wpeg. O xpoOvog NXNTIKAG
€100TT0IiNONG €ival uévo yia Adyoug
e1dotroinong. O goupvog dev Ba
evepyoTroinBei ye auth Tn Agitoupyia.

1. NatoTe “®”. To oGuBoro L) Ba apyioel
va avaBoofAvel kal Ba  gu@avioTei n
€voeign "0:00".

2. EmAECTE TNV €MOUPNTH XPOVIKH TTEPIOd0
XPNOILOTTIOIWVTAG Ta TTARKTPA "+" Kail ="
€VW avapBoopPryvel To

3. To oUpBoio L) Ba TTapapEivel avaupévo,
0 Xpovog BaammodnkeuTei Kaln

€100TT0iNON B PUBUICTEI.

‘O1av o0 xpovodiakoTTng POAaacel oTo uNdEy,
Ba akouaTel Ia NXNTIKN €180TT0INCN KAl
oTnv 086vn Ba avaBooPrivel To aUuBoAo L.
Méfovtag otroiodnTroTe TTARKTPO Ba
OTAPATACEI N NXNTIKA €150TT0INCN KAl TO
oupBoro L) Ba TTawel va epgavietal oTny
006vn. MNamoTe «B» yia 2
BeUTEPOAETTTA Kal To oUpBoAo L) Ba el
va ep@avifeTal kal Ba  eypavioTei
TO POAOL.

Hui-autéparn pubuion xpoévou (didpkeia
HayEIPEUATOG)

AuTA n Aermoupyia odg Bonba va
MOYEIPEUETE YIa Eva KABOPIOPEVO XPOVIKO
o1aotnua. MTopei va puBuioTei didpkeia
payeipgpaTtog petagl 0 kai 10 wpwv.
MpogToIuGoTE TO PAYNTO VIO TO JOYEIPEUT
Kal BAATE TO OTO POUPVO.

1. EmAEETE TNV €mBuUUNTA Agimoupyia
payeipéuaTtog Kail Tn Beppokpaaia
XPNOIUOTTOIWVTAG TO TTEPIOTPOPIKA KOUUTTIA
eAEyxou.

2. MNatnoTe C%) €wg OTou d¢eiTe TO GUPBOAO
"dur" otnv ‘2 006vn evdeiewv. To
ouppoAo “A” Ba avaBooBrvel.

3. EmA&ETe TNV emBupnTr S1dpKel
MaYEIPEPATOG XPNOIMOTIOIWVTAG TO TTARKTPA
e e M

4. H 1péxouca wpa Ba ETTAVEUQAVIOTEI OTNV
0806vn, kai Ta oUpBoAa “A” kai 2 Ba
TTAPAYEIVOUV avapuéva.

‘O1av o0 xpovodiakéTTNG POAacel oTo uNdEY,
0 Qoupvog Ba ofAoEl Kal Ba aKOUOTEN pia
eidotroinon. Ta guuBoia “A” 6a
avaBoofrivouv o) ['upioTe Ta dUO
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TTEPIOTPOPIKA KOUMTTIA EAEYXOU OTN Béan
"0" KaI TTOTHOTE OTTOIOBNTIOTE TTAKTPO OTOV
XPOVOSIOKOTITN YId Va oT%lchﬁGETs TOV X0
eidotroinong. Marfote “ Oyia 2
SeuTEPOAETTTA, To oUPBoA0 “ ABa Trawer va
gM@aviCeTal kal 0 XpovodIakoTTng Ba
ETTIOTPEWEI OTN XEIPOKIVNTN AgITOUpPYia.

PUOuion Axou

MNa va puBpuioete TNV évtaon fNXou g
NXNTIKNG €100TT0INONG, EVW EUPAVICETAI N
TPEXOUCO WPA TNG NUEPAG, TTATHOTE TA
TANKTPA "+" ka1 "-" KaI N KOUKKi®da 0TO
péoov NG 086vng Ba apxioel va
avaBooPrvel. Matrote “E yia va
EPQAVIOETE TOV TPEXOVTA HXO TOU GHUATOG.
Metd ammd autd, KaBe @opd TTou TTATATE TO
TTAAKTPO "-", Ba akoUyeTal £va IAQOPETIKO
NXNTIKO orpa. YTTAPXOouV TPEIG DIAPOPETIKOI
TUTTOI AXWV OfpaTtog. ETAEETE TOV
€MOUUNTO X0 Kal PNV TTatioeTe AAAQ
KOUMTTIA. MeTA atrd GUVTOUO XPOVIKO
d1doTnua, o €mAeyuévog Axog Ba
ATTOBNKEUTEI.

To cuppoAo BeppooTdTn

9. To oUuBoAo BepuoaTaTn (3)
EVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA KOTA TN AEITOUPYia
Tou BepPOOTATN TOU POUPVOU.

FKPIA

Aidgpkeia
wnoiua-
T0G(AemT.)

10-15

50-60

15-25

15-25

@éon
odn-
you

5

45

5

@éan Ogp-
poor. (Asm.)

200

200

200

200

KATQ-TTANQ ANEMIZTHPAZ

Aigpkeia
wnoiua-
T0G(AemT.)

25-35

25-35

25-35

40-50

45-60

Béon
odnyou

234

234
234

2

234

©éan Ozp-
poor. (°C)

170-190

150-170

150-170

175-200

200

KATQ-ANQ

Aidgpkeia
wnoiua
Tog(Aem.)

35-45

30-40

30-40

40-50

45-60

@éon
odnyou

2:3-4

2:3-4
2:3-4

2

2:3-4

Oéon 6gp-
poar. (°C)

170-190

170 -190

170-190

175-200

200

TURBO

Aidgpkeia
wnoiua
Tog(Aem.)

35-45

30-40
25-35

40-50

@éon
odnyou

2:3-4

2-3-4
2:3-4

2

Oéan Ogp-
poor. (°C)

170-190

150-170
150-170

175-200

IKEYH

Zopn og

OTPWOEIG

Kéik

Mrmiokéta

Keprédeg
OTO YKPIA

Yypd

Qayntd

Kotétrouho

Maidaxia
PiAéETO

Bodive

* Whoipo kotétrouAou otn coUBAa...

GR-16



ESapTRuara

To Tpoidv TTapéxeTal Pe €EapTAUATA.
Mrtropeite €Tmiong va XPNOIKNOTIOINCETE
eCapThpaTa Tou ayopdoaTe atmd AAAEg
TTNYEG, OAAG TTPETTEl va €ival AvOEKTIKA
oTn BeppdTNTa KAl TN QAGya. MTtropeite
akéun va  xpnolyotroigite  yudAiva
oKeln, POPUES KEIK Kal TayId TTou ival
KaT@AANAQ yia xprion o€ @oupvo. Tnpei-
TE TIG 00NYiEG TOU KATAOKEUAOTA KATA TN
Xpron GAAwv €§apTnuaTWY. Z€ TTEPI-
TITWON TIOU  XPNOIPOTToIouVTal  PIKPA
oKeun, TOTTOOETEITE TO OKEUOG ETTAVW
oTn METOAAIKA oxdpa, waTe va Ppioke-
Tal OTO KEVTPO TNG. Av TO @aynTd TTOU
TTPOKEITAl va WnBei dev KOAUTITEl TTAR-
pw¢ TO TaWi ToU dioKou, av To QaynTod
TIPOEPYETAI ATTO TNV KATAWUEN 1 av O
QiOKOG XPNOIYOTIOIEITAl YIO TN CUAAOYH
XUPWY TOU @aynToU TTou TTPOKEITAl VO
OTAEOUV KATA TO WHOIPO OTO YKPIA, €v-
OéxeTal va TrapatnenBei yeTafoAnl aTo
oxAua Tou TawioU. AuTtd o@eileTal OTIG
uwnA£ég BepuoKkpaaieg TTou avaTTuiooo-
vTal katé tn dIdpKela Tou Ynaoipatog. To
Tayi Ba eTTavéABel aTo apyIkd Tou OXNA-
pa 6Tav Kpuwaoel YeTd To Wroiuo. Autd
gival QUOIOAOYIKO QUOIKO QAIVOUEVO
TTOU TTOPATNPEITAl KATA TN METAPOPA
BeppotTnTag. Mnv TOTTOBETEITE Oepud
yudAiva Tayid Kal okeun o€ WpuxXpo TTepI-
BAaAAov apéowg agou Pyouv atmd ToV
@oUpVvo, WATE VA PNV OTTACEl TO TaWi A
TO OKEUOG. Mnv Ta ToTTOBETEITE ETTAVW
o€ YUxpES N Bpeyuéveg emipaveleg. To-
TTOBETACTE TA ETTAVW O€ OTEYVI| TTETOETA
Koulivag Kal a@AOCTE Ta VO KPUWOOUV
apyd. Kard tn xpAon Tou YKpIA OTOV
@oUpvo, cUaTAvVETAI (OTTOU €ival KOTAA-
ANA0) va XpNOIYOTIOIEITE TN OXAPQ TTOU
TTapPEXETAI PE TO TTPOIOV. KaTd Tn xprion
TNG METAAAIKNG OXAPOG, TOTTOBETEITE Eva

Tayi o€ pia XaunAotepn 6€on yia Tn
ouMoynl Tou Aadiol. MTropei va TTpo-
oTeBei vepd 0TO TAWI YIa va OIEUKOAUV-
B¢i 0 kaBapioudg Tou. OTTWG £ENyNBNKE
OTIG AVTiOTOIXEG OIATALEIG, TTOTE PNV ETTI-
XEIPNOETE VA XPNOIUOTIOINCETE TOV KOU-
OTAPA YKPIN agpiou Xwpig TO0 TTPOOTA-
TEUTIKO KAAUTITPO TOU VYKPIA. Av O
@oUpvog 0ag BIABETEl KAUOTAPA YKPIA
Tpo®odociag agpiou, aAAG Agitrel n Bep-
MIKA aoTTida Tou YKPIA, 1| av €xel UTTo-
oTel ¢nuid kal Ogv PTTOPEI va XpNOIUo-
moinBei, {NTAOTE QVTOAAGKTIKO OTTO TO
TIANCIECTEPO KEVTPO TEPRIG.

KoiAétnTa poUpvou

0Odnyoi:

=NwhAO

ESapTipara ¢poUpvou

Ta €CapTApATa TOU POUPVOU UTTOPEI Va
dlapépouv Adyw Tou PHOVTEAOU TOU TTPO-
i6vTOG 0O,

MeraAAikq oxapa

H petaAAIKh  Oxapa  XPNOIYOTTOIEITAI
KOTA TO WYAOIUO OTO YKPIA 1] yIO VO TOTTO-
BetnoeTe eTdvw TNG dIGPopa PayeIpPIKA
okeun.

MPOEIAOMNOIHZH- TMpocapudote TN
oXdpa ocwoTd og OTTOIOVONRTIOTE 00NYO

OTNV KOIAGTNTA TOU OUPVOU Kal GTTPWE-
TE TNV TTPOG TG TTOW.
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Pnxo rawi

To pnxé TOWi XPENOIUOTIOIEITAI YIO TO
WAoIpo CUPNG OTTwG TapTa K.T.A. Ta va
TOTTOBETACETE CWOTA TO TAWi JETA OTOV
@oupvo, BA&ATE TO O€E OTTOIOVONATIOTE
00nNYyo Kal OTTPWETE TO TTPOG TA TTIOW.

BaOu Tawi

To BaBU Tawi xpnoiyoTToIEiTal YO Payn-
Té TTOU ClyowrvovTal aTo {oupi Toug. MNa
Va TO TOTTOBETACETE CWATA OTNV KOIAG-
TNTA TOU QOUPVOU, TOTTOBETACTE TO O€
OTTOIOVOATTOTE 00NYO Kal OTTPWETE TO
TTPOG TA TTIOW.

Zuppdrtivog odnyog EasyFix

KaBapioTe kaAd Ta afeooudp pe (e0TO
VEPO, ATTOPPUTTAVTIKO Kal £€va JOAAKO TTavi
TTPIV atrd TNV TTPWTN XPrnon.

e

5 .
4 -

3 ° - T2
2 ° - T
; :ZXZ‘/::

+ TomroBetrOTE TO AeTOUAP OTN CWOTH
Béon 010 ECWTEPIKG TOU POUPVOU.

*  ApnAoTe TEPIBWPIO TOUAdYIoTOV 1 cm
METagU TOUu KAAUPPATOG TOU QVENIOTHPA
Kal Twv aggeooudp.

e [lpocéxeTe KATA TNV OPAIPECT OKEUWV
MayelpéuaTog f/kal ageagoudp atrd 10
£0WTEPIKO TOU poupvou. Ta Bepud
@aynTa r agegoudp eival duvaro va
TIPOKAAECOUV eyKaUPOTA.

*  Ta ageooudp ptropei va
TTapapop@wBolv Adyw TnG BepudTNTAG.
A@oU KPUWOOUV, AVAKTOUV TNV apxIKn
TOUG gU@Avion Kal atrédoorn.

e To Towid Kal ol CUPUATIVEG OXAPES
pTTOopOUV va TotrofeTnBolv o€
OTToIadATTOTE OTABUN PETAgU TwV 1 Kal
5.

*  O1 TNAeOKOTTIKEG pdyeG PuTTOPOUV VA
ToTT0BETNBOUV OTIG OTABUEG T1, T2, 3,
4,5.

e Hotdbun 3 cuoTrveTal yia payeipepa o€
£va eTTiTTedO.

e Hotdbun T2 cuoTtrvertal yia payeipepa
o€ éva eTTITTESO YE TIG TNAEOKOTTIKEG
payeg.

* H oupudtivn oxdpa gouBAag TTpETTel va
ToTroBeTeiTal oTn OTAOUN 3.

*  Hotdbun T2 xpnoiyoTroigital yia
oupudTivn axdpa coUBAag TTou
TOTTOBETEITAI UE TNAETKOTTIKEG PAYEG.

****Ta afgooudp UTTopei va TToIkiAAouv
avaAoya PE TO HOVTEAO TTOU AYOPAOTNKE.
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ZUPHATIVOG 00NYOG E TNAECKOTTIKNA
paya Easyfix piong ékraong

H TNAEOKOTTIKN pAyQ EKTEIVETOI WG TO
METO TOU PAKOUG TTPOG Ta £€W YIa EUKOAN
Tpdofacn aTo PaynTo.

-

TnA&OKOTIKEG PAYES

KaBapioTe KaAd Ta agegoudp pe (eoTd
VEPO, ATTOPPUTTAVTIKO KAl £€va HAAaKo Travi
TIPIV 11 TNV TTPWTN XPAON.

-

e 2& KABe TNAECKOTTIKA pAya UTTAPXOUV
oToIXEia OTEPEWONG TTOU ETTITPETTOUV
TNV AQaipear) TOUG yia KaBapiouo Kai
avatotroBéTnon.

*  A@aipéaTe TO TTAEUPIKO OTOIXEIO
oAigBnaong. Avatpégte oTnv EvOTNTO
“A@aipecn Tou GUPUATIVOU pagIou”.

7y

i U1

KpepdoTe Ta dvw oToixEia oTepEwong
TNG TNAEOKOTTIKAG pAyag OTOV
TIAEUPIKO CUPNATIVO 0dNyd OTn OTABUN
avagopdag, Kal, TauTdxpova, TTIECTE

Ta KATW OTOIXEIO OTEPEWONG WOTTOU
va akoUuoeTe KaBapd Ta OTOIXEIa
OTEPEWONG VO KOUUTTWVOUV OTOV
TIAEUPIKO CUPUATIVO 08Nyo OTn oTd0un
oTaBgpoTroinang.

MNa va TNV aQaipéoeTe, KPATHOTE TV

MTTPOCTIVH] ETTIPAVEIA TNG PAYAG Kal
eTTavaAdBeTe TIG TTPoNyoUuEVeG odnyieg
ME avTioTpo®n aeIpd.

A@aipeon CUPHATIVOU pa@ioU
TpaPBriéte 10 OUPUATIVO PAQPI  OTTWG
uTtodEIKVUETAl OTNnV  €IKOva. A@oUu TO
eAeUBEPWOETE QTTO TOUG GUVOETHPEG,
ONKWOTE TO.

-
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KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTH-
PHZH TOY ®OYPNOY

KAGAPIZMOZ

Mpiv apxioete Tov KaBapioud Tou poupvou,
BePaiwOeite TTWG OAa TA KOUPTTIA EAEYXOU
eival aTrevepyoTToInuéVa KOl TTWG N CUCKEUN
EXEI KPUWOEL ATTOOUVOEDTE T GUOKEUN.

Mn xpnoiyotroigite  KaBapIOTIKA  UAI-
K& TTOU TTEPIEXOUV CWHATIBIO Ta OTToia
MTTOPEI va ydapouV Ta euayié Kal

Ta Bappéva TAPATa Tou Qoupvou. Xpn-
OIUOTTOIEITE KOBAPIOTIKEG KPEWEG 1) uypd
KaBapIOTIKA, TTOU OEV TTEPIEXOUV CWHA-
Tidla. Kabwg evdéxetal va BAGyouv TIg
ETMIQPAVEIEG, UNV XPNOIUOTIOIEITE KAUGTI-
KEG KPEMUEG, OTTOLEDTIKEG KABAPIOTIKES
OKOVEG, OKANPA cuppatdkia f epyalcia.
2€ TIEPITITWON Kagi TTEPICOEIN UYPWV
TTOU XUBnke oTov @oUpvo, UTTOPEi va
TPOKANBEI Cnuid oTnv epayié €mEd-
vela. Apéowg kabapioTe TIG KNAideg Tou
uypou. Mn xpnaoiuyoTroicite aryokadapl-
OTEG yia Tov KaBapiopd Tou goupvou.

KaOapiopog TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

BeBaiwbeite TTwg €xeTe amoouvdEoel
TOV @oUpvo atrd Tnv TIpila TTpIV apxi-
O€ETE va Tov KaBapileTe. Oa TTETUXETE TO
BéATIOTO aTToTéAEOPA av KABapioeTe TO
EOWTEPIKO TOU PoUPVOU VW) Eival akOun
eNa@pwg Bepud. ZkouTttioTe TOV QPOUpP-
VO PE €va JOAOKO KOPWATI TTavi TTou TO
MOUOKEUETE OE OOTTOUVOVEPO HETA OTTO
KGBe xprion. ZTn OUVEXEID OKOUTTIOTE
Tov &avd, auTr Tn Qopd JeE éva Bpey-

pévo TTavi kal oTeyvwoTe Tov. ARpNng
KaBapIoPdS XPNOIUOTIOIWVTAG OTEYVA
KaBapIoTIKG OKOVNG. XTa TTPOIOVTA HE
KATAAUTIKO TTAQicIO gpayié, N TTow Kai
TTAQIVEG TTAEUPEG TOU ECWTEPIKOU TTAQI-
oiou dev atraitouv kabapiopd. QoTéoo,
avaAoya e Tn Xprion, CUCTAVETAI va TA
QavTIKABIOTATE PETA ATTO OPICUEVN TTEPI-
000 Xpovou.

ZYNTHPHZH

AvTikardoTaon Tng Auxviag
@poupvou

MPOEIAOMNOIHZH: H cuvtpnon
QUTAG TNG OUOKEUNG TTPETTEN vV
TTPAYMATOTIOIEITOI ATTO
e€ouaiodoTnuévo UTTAAANAO Tou G€pPRIG
1 a1ro eEEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

MPOEIAONMOIHZH: ATtrevepyoTtroinoTe
TN CUOKEUN KAl OQACTE TN VA KPUWOEI

MRYRSTEJBYEHUAAIVO aKo Ka

urell , ;
ETTEITA AQAIPECTE TN Auyvia.

* TotmoBetAOTE TN VEQ Auyvia
(avBekTIkr) aToug 300 °C) yia va
QVTIKATOOTHOETE TN Auxvia TTou
agaipéoare (230 V, 15-25 Watt,
Tutmog E14).

e AVTIKOTAOTAOTE TOV YUAAIVO QOKO
KAl 0 @OUPVOG 0aG ival £TOINOG YIa
xenon.

*  To TpoidV TTEPIEXEI I TTNYH QWTOG
KATNYopiag evEPYEIOKAG atrddo0oNng
G.

*  Hmnyn ewTtdg dev ptropei va
avTIKaTaoTaBei atrd Tov TEAIKO
XPAOTN. ATTaiTeital uTTnNPETia
METATTWANCEWV.
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* H mepidapBavoépevn QwTeIvr) TNy
Oev TTpoopileTal yia XprAon o€ AAAEG
EPAPUOYEG.

|

(L
~ . a N -
. ~ ( - ~
~

el

AVTIKOTAOTACIMN TTNYH QWTOG

a1 emayyeApyartia
O AapmTApag €xel oxedIaoTEl EIDIKA
yla XPrion O€ OIKIOKEG OUOKEUEG
payelpéuartog. Aegv gival KaTdAANAog
Yo QWTIOUO dwuaTiou.

ZEPBIZ KAl META®OPA

AMAITHZEIZ MPIN ANO THN
MPOETOIMAZIA TIA ZEPBIZ

Av 0 @oUpvog dev AEITOUPYEI :

Evoéxetal va €xel attoouvoeBei atod tnv
pida, ) va éxel cupPei dIakoTTA pelpa-
TOG. Z& PovTéEAQ TTOU OlaBETOUV XpOVvo-
OIOKOTITN, MTTOPEN VO UNVv €xEl pUBUIOTEI
0 XpOVvoG.

Av 0 @oupvog dev Beppuaiveral :
EvoéxeTal va punv éxel puBuioTei n Bep-
MOTNTA aTTO TOV JIOKOTITN EAEyXOU Bep-
MAVTIKWY OTOIXEIWV TOU poUpVvou.

Av n eowTepiki Auxvia @wTiouou &ev
avapel :

Mpétrel va eAeyxBei n NAEKTPIK TTapPO-
xN. MNpétrel va eAeyxBei av eival eAaTTw-
paTikf n Auxvia. Av gival eEAATTWPOTIKA,
MTTOPEITE VO TNV OAAGEETE CUPQWVA UE
TOV 00NnYO.

Yroigo (av 1o wnoipo dev gival oPoIo-
HOP®O OTO KATW-GVW TUAPA) :

EAéyETe TIG Bfo€IC Twv paAPIWY, TOUG
XPOVOUG YnaiyaTtog Kai TIg BEpPoKPaaTi-
€G (WOTE VA gival CUPPWVA PE TO EYXEI-
pidIo.
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EkT6¢ autoUl, av eEakoAouBeite va
Exe-Te  TPOBANUa  pe  TO  TTPOIdY,
KaAéoTte 1O “EEOUCiodoTnUEVO KEVTPO
oépPIS”.

NMAHPO®OPIEZ ZXETIKA ME
TH META®OPA

Av €xeTe avAykn oTToI000NTTOTE
METOQO-pAG:
KpatnoTe TNV apXIKf ouoKeuagoia Tou

TTPOIOVTOG KAl UETOQEPETE TO HE TNV
apxIKl cuokeudaoia, OTTOTE ATTAITEITAI
METapopd TnPAOTE TIG ETTICNPAVOEIG JE-
TaQOPAG TTOU UTTAPYXOUV OTn CUCKEUQ-
oia. KoANAoTe pe Talvia Tnv Koudiva ota
AVWTEPO TUAMATA, TO KATTAKIA KAl TIG
KEQAAEG KAl TIG BKEG OKEUWV OTIG ETTI-
PAVEIEG YNOiPaTOoG.

TotmroBeTACTE YOpPTi PETAEU TOU AVW
KOAUPUOTOG KAl TRG ETTIQAVEING WNOi-
pOTOG, KAAUWTE TO Avw KAAUPUQ, OTn
OUVEXEIO KOAOTE g Talvia OTIG TTAEU-
PIKEG ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU.

KoAA\oTe e Taivia xaptovi r} XapTi eTT4-
VW OTNV JTTPOCTIVA TTOPTA OTO ECWTEPI-
KO YUOAi TOU @OUpPVOU Yia TAKTOTTOINON
TWV TOYIWY, WOTE VA PNV UTTooTEl (nuId
N TOPTA TOU YOUPVOU aTTO T OXAPA Kal
Ta TOWIA KATd TN OIGPEKEIA TNG PETAPO-
pdag.. Emiong, KoAANoTE pe Talvia Tnv
TOPTA TOU POUPVOU OTOUG TTAEUPIKOUG
TOiXOUG.

Av dev €XETE TNV QPXIKI CUCKEUATIA :

MpooTaTEWTE TIG EEWTEPIKEG ETTIPAVEIES
(YudAiveg kai Bauuéveg) Tou @oUupvou
atod evOEXOUEVA XTUTTHMATA.



Postovani korisnice,

nas cilj je da vam pruzimo visoko kvalitetne proizvode koji ¢e nadmasiti vasa
ocCekivanja. Va$ uredaj proizveden je u modernim postrojenjima gdje su izvedena
ispitivanja kvalitete proizvoda. Ovaj priru¢nik sadrzi upute kako sigurno i u¢inkovito
koristiti ovaj uredaj koji je proizveden pomocu najnovije tehnologije. Prije upora-
be uredaja paZljivo procitajte ove upute za uporabu u kojima se nalaze osnovne
informacije za sigurnu instalaciju, odrzavanje i uporabu. Za instalaciju proizvoda
obratite se vama najblizem ovlastenom servisnom centru.
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Sadrzaj

Prikaz i veli¢ina proizvoda
Upozorenja

Priprema za ugradnju i uporabu
Uporaba pecénice

Ciséenje i odrzavanje proizvoda
Servis i prijevoz
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PRIKAZ | VELICINA PROIZVODA

Upravljacka plo¢a

Rucka

Vrata pecnice

Doniji grijaci element

(iza ploce)
Gornji grijac¢i element (iza ploce)
Resetk: I
eSetka
za rostilj ( f_\—/—ﬁj Svjetlo u pec¢nici
— f—
Pladanj 1
Vodilice —

Zatvaraci za izlaz zraka
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SIGURNOSNA UPOZORENJA

PAZLJIVO  PROCITAJTE  CIJELI
SADRZAJ OVIH UPUTA PRIJE UPO-
RABE OVE NAPRAVE | DRZITE IH NA
LAHKO DOSTUPNOM MJESTU KAKO
BISTE IH MOGLI KORISTITI KADA
BUDE POTREBNO.

OVAJ PRIRUCNIK  SASTAVLJEN
JE ZA VISE RAZLICITIH MODELA.
VASA NAPRAVA MOZDA NECE IMA-
TI NEKE ZNACAJKE POJASNJENE
U OVOM PRIRUCNIKU. TIJEKOM
PROUCAVANJA PRIRUCNIKA OBRA-
TITE POZORNOST NA ILUSTRACIJE
S BROJKAMA.

Opca sigurnosna upozorenja

» Ovaj uredaj mogu ko-
ristiti djeca od 8 godi-
na pa na vise i osobe
smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili oso-
be koje ne raspolazu
iskustvom ili znanjem
ako su pod nadzo-
rom osobe odgovorne
za njihovu sigurnost
i rade po uputama
koje se odnose na
sigurno koristenje
uredaja te razumiju
ukljuCene opasnos-
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ti. Djeca se ne smiju
igrati s napravom.
CiSc¢enje i korisnicko
odrzavanje ne smiju
obavljati djeca bez
nadzora.

« UPOZORENJE: Nap-
rava i pristupacni
dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe.
Obratite paznju kako
se vruci dijelovi ne bi
dirali. Djeca mlada od
8 godina ne smiju biti
sama u blizini napra-
ve osim ako su pod
nadzorom.

« UPOZORENJE:
Opasnost od poZzara:
ne stavljajte predme-
te na povrsine za ku-
hanje.

« UPOZORENJE: Ako
se na povrsini nalazi
napuklina, napravu
iskljuCite kako biste
izbjegli mogucnost
elektricnog udara.

* Naprava nije namijen-
jena za rad uz pomoc¢



vanjskog mjeracCa
vremena ili zasebnog
sustava daljinskog
upravljanja.

* Tijekom uporabe nap-
rava se zagrijava.
Obratite paznju kako
se vruci dijelovi unutar
pecnice ne bi dirali.

» Tijlekom uporabe se

rucke koje se drze krace

razdoblje zagrijavaju.

 Za CiSCenje staklenih
vrata pecnice i ostalih
povrsina nemojte ko-
ristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje
jer bi mogla ogrepsti
povrsinu Sto bi moglo
dovesti do rasprsnuca
stakla i povrsinskih
oStecenja.

 Za CiS€enje napra-
ve nemojte koristiti
CistaCe na paru.

« UPOZORENJE: Pri-
je zamjene Zaruljice
provjerite ako ste
iskljucili napravu
kako ne bi doslo do

HR -

elektricnog udara.

* OPREZ: Pristupacni

dijelovi mogu biti

vruci kad se kuhaili
rostilja. Drzite djecu
podalje od naprave.

» Naprava je proizvedena u skladu sa

svimvazeéim lokalnim imedunarodnim
standardima i propisima.

* Radove odrzavanja i popravke

smije obavljati samo ovlasteno
servisno osoblje. Radovi ug-
radnje i popravci koje je obavlja-
lo neovlasteno servisno osoblje
mogu vas dovesti u opasnost.
Svaka izmjena ili modifikacija spe-
cifikacija naprave na bilo koji nacin
iznimno je opasna.

Prije ugradnje provjerite ako su lo-
kalni uvjeti distribucije (vrsta plina,
tlak plina ili elektri¢ni napon ili frek-
vencija) kompatibilni sa zahtjevi-
ma naprave. Zahtjevi za ovu nap-
ravu navedeni su na naljepnici.

* OPREZ: Ova naprava dizajnirana

je samo za kuhanje hrane i nami-
jenjena je samo za unutarnju upo-
rabu u domacinstvu te se ne smije
koristiti ni u kakve druge svrhe ili
namjene, npr. komercijalna upora-
ba ili u uporaba u komercijalnom
okruzenju ili za grijanje prostorija.
Napravu nemojte dizati ili micati
drzanjem rucke vrata.

Kako biste osigurali sigurnost,
potrebno je poduzeti sve mjere si-
gurnosti. Buduéi da je napuknuce
stakla moguce, budite paZljivi tije-
kom c¢iS¢enja kako se staklo ne bi



ogreblo. Nemoijte udarati ili kucati na
staklo uz pomoc¢ drugih predmeta.

Provjerite ako je kabel napajanja
savinut tijekom ugradnje. Ako je ka-
bel napajanja ostecen, proizvodac,
servisni tehni€ar ili kvalificirana
osoba ga moraju zamijeniti kako bi
se sprijeCile opasne situacije.

Kad su vrata pecnice otvorena, na
njima ne smiju sjediti djeca odnos-
no ne smiju se penjati na vrata.

Upozorenja tijekom ugradnje

Napravu smijete koristiti tek nakon
§to su zavrSeni radovi ugradnje.

Ovlasteni tehni¢ar mora obaviti ra-
dove ugradnje ove naprave te os-
posobiti ju za uporabu. Proizvodac
nije odgovoran za ostecenja nas-
tala zbog neispravnog postavl-
janja i ugradnje koje je obavilo
neovlasteno osoblje.

Tijekom raspakiravanja naprave
provjerite ako su na njoj vidljiva
oStecCenja nastala tijekom prijevo-
za. U sluc€aju pronalaska ostecenja
napravu nemojte koristiti i odmah
se obratite kvalificiranoj servisnoj
sluzbi. Buduéi da materijali koji
se koriste za pakiranje (najlon,
spajalica, stiropor) predstavljaju
opasnost za djecu, potrebno ih je
prikupiti i odmah ukloniti.

Zastitite napravu od atmosferskih
utjecaja. Nemojte ga izlagati npr.
suncu, Kisi, snijegu itd.

Materijali koji se nalaze u blizini nap-
rave (ormari¢) moraju biti otporni na
temperature od minimalno 100°C.

Tijekom uporabe

Kod prve uporabe pecnice osje-
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tit cete neobiCan miris koji dolazi
iz izolacijskih materijala i grijacih
elemenata. |z tog razloga prije
uporabe pecnice ukljucite praznu
pec¢nicu da radi na maksimalnoj
temperaturi u trajanju od 45 minu-
ta. Istovremeno prozracite prosto-
riju u kojoj je proizvod ugraden.

Tijekom  uporabe  zagrijavaju
se vanjska i unutarnja povrsina
pec¢nice. Kad otvarate vrata

pecnice, odmaknite se od vra-
ta kako biste izbjegli vruéu paru
iz pecnice. Postoji opasnost od
opeklina.

Tijekom rada u napravu nemojte
stavljati zapaljive materijale.

Uvijek koristite rukavice kad iz
pecnice vadite hranu.

Plo€u za kuhanje uvijek drzite pod
nadzorom kad kuhate s krutim ili
teku¢im uljima. U suprotnom pos-
toji opasnost od pozara nakon niji-
hovog pretjeranog zagrijavanja.
PoZar uzrokovan uljem nikad ne
gasite vodom. Stavite poklopac
na lonac za umak ili tavu kako bi
se nastali pozar ugasio i iskljucite
ploCu za kuhanje.

* Ako se naprava nece Koristiti

neko duze vremensko razdoblje,
iskljucite utikac iz utiCnice. Glav-
ni upravljacki prekidaé mora biti
u polozaju isklju¢eno. Takoder,
kad se naprava ne koristi, ventil za
plin mora biti u poloZaju isklju¢eno.
UpravljaCki gumbi naprave uvijek
moraju biti u polozaju "0" (stop)
kad se naprava ne koristi.

Kad je pladnjeve potrebno izvuéi
van, oni se naginju. Pazite da



ne dode do prolijevanja vrucih
tekucina.

* Kad su vrata pecnice otvorena,
na njih se ne smije nista stavljati.
Naprava bi postala nestabilna ili
doslo bi do napuknuc¢a na vratima.

* Na vrata nemojte stavljati teSke
predmete ilizapaljive stvari (najlon,
plasti¢na vrecica, papir, krpa itd.).
To uklju€uje i posude s plasticnim
dijelovima (npr. rucke).

* Na napravu ili rucke nemojte
vjeSati ru¢nike, kuhinjske krpe ili
odjedu.

* Tijekom €iS¢enja i odrzavanja

* Napravu uvijek iskljucite pri-
je obavljanja radova C¢iS¢enja
ili odrzavanja. Radove mozete
zapoceti nakon vadenja utikaca
iz utiCnice ili iskljuCivanja glavnih
prekidaca.

» Kako biste ocistili upravljacku
ploCu, nemojte skidati upravljacke
gumbe.

+ KAKO BISTE ODRZALI
UCINKOVITOST | SIGURNOST
NAPRAVE, PREPORUCAMO DA
UVIJEK KORISTITE ORIGINAL-
NE REZERVNE DIJELOVE | ZO-
VETE SAMO NASU OVLASTENU
SERVISNU SLUZBU AKO JE TO
POTREBNO.

PRIPREMA ZA UGRADNJU
1 UPORABU

Buduci da je proizvedena od visokokva-
litetnih dijelova i materijala, ova moder-
na, funkcionalna i prakti¢na pecnica za-
dovoljit ¢e sve vase potrebe u svakom
pogledu. Pazljivo procitajte prirucnik

kako biste u buduc¢nosti mogli postici
uspjeSne rezultate bez ikakvih proble-
ma. Informacije u nastavku sadrze pra-
vila za ispravno postavljanje i radove
servisa. Potrebno ih je procitati bez od-
laganja, osobito od strane tehniara koji
¢e samu napravu postavljati.

ZA UGRADNJU PECNICE POTREB-
NO JE OBRATITI SE OVLASTENOM
SERVISU!

ODABIR MJESTA ZA
POSTAVLJANJE PECNICE

— Postoji nekoliko totaka na koje je
potrebno obratiti paznju prilikom oda-
bira mjesta za postavljanje pecnice.
Pridrzavajte se nasSih preporuka
u nastavku kako biste sprijecili nasta-
nak problema i opasnih situacija koje
bi se mogle dogoditi kasnije!

— Prilikom odabira mjesta za pecnicu
pazite da se u blizini ne nalaze lako
zapaljivi materijali, npr. zavjese, ulje,
kuhinjske krpe itd.

— NamjeStaj koji se nalazi oko pecnice
mora biti izraden iz materijala otpor-
nih na temperature veée od 50 C° am-
bijentalne temperature.
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Na slici 1. prikazane su promjene ve-
zane uz kuhinjske ormari¢e i ispusni
ventilator koje je potrebno uciniti iznad
ugradenog kombiniranog proizvoda
kao i minimalna udaljenost od ploce
pecnice. U skladu s tim, ispusni venti-
lator mora biti minimalno udaljen 65 cm
od ploCe za kuhanje. Ako ispusni venti-
lator nije postavljen, potrebno je posta-
viti ga na visini ne manjoj od 70 cm.
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Pec¢nicu umetnite u kuhinjski ormari¢
tako da ju gurate prema naprijed. Otvo-
rite vrata pecnice i umetnite 2 vijka u ot-
vore koji se nalaze na okviru pecnice.
Kad okvir proizvoda dodirne drvenu
povrsinu ormari¢a, zategnite vijke.

Radna povrsina

min. ‘—‘
min. W & j
0 hm 25mm | Ugradbena plo¢a za kuhanje

Ugradbena pec¢nica

HR-9



Ako pecnicu ugradujete ispod ploce
za kuhanje, razmak izmedu radne
povrsine i gornjeg dijela ploCe pecnice
mora biti minimalno 50 mm, a razmak
izmedu radne povrSine i gornjeg dijela
upravljacke plo€e mora biti minimalno
25 mm.

OZICENJE | SIGURNOST

UGRADBENE PECNICE

Tijekom ozi€enja potrebno je pridrzavati

se uputa u nastavku bez iznimke:

— Kabel za uzemljenje mora biti spojen
na vijak sa oznakom za uzemljenje.
Spajanje kabela napajanja potrebno
je obaviti na nacin prikazan na slici 6.
Ako u prostoriji za ugradnju ne pos-
toji izlaz za uzemljenje koji je u skla-
du s propisima, odmah se obratite
ovlastenoj servisnoj sluzbi.

— lIzlaz za uzemljenje mora biti u blizi-
ni naprave. Nikad nemojte Kkoristiti
produzni kabel.

— Kabel napajanja ne smije biti u dodiru

s vruéim povrSinama proizvoda.

— U slucaju ostecenja kabela napajanja
svakako se obratite ovlastenoj servis-
noj sluzbi. Samo ovlastena servisna
sluzba smije mijenjati kabel.

— Ozitenje kabela smije obavljati
ovlastena servisna sluzba. Potreb-
no je Koristiti kabel napajanja tipa
HO5VV-F.

— Neispravno ozi¢enje moze oStetiti
napravu. Jamstvo ne pokriva takvu
vrstu oStecéenja.

— Naprava je dizajnirana za spajanje
na ~220-240 V. Ako su vrijednosti
drugacije od navedenih, odmah se
obratite ovladtenoj servisnoj sluzbi.

— Tvrtka proizvodac izjavljuje da ne
prihvaéa nikakvu odgovornost za
osStec¢enja i gubitke nastale zbog
nepridrzavanja sigurnosnih normi!

SMEDE

PLAVO\ \

ZUTO+ZELENO
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UPORABA PECNICE

Upraviljacka ploca

Upfavljaéki gum_b za Digitalni mjera¢ Upravljacki gumb za
nacin rada pec¢nice vremena nacin rada pecnice

Upravljacki gumb za naéin rada
pecnice

Za odabir zeljenog nacina rada kuhan-
ja, okrenite gumb na odredeni simbol.
Detalji vezani uz nacine rada pecnice
pojasnjeni su u sljede¢em odjeljku.

Upravljacki gumb za nacéin rada

pecnice

Za odabir Zeljenog nacina rada kuhan-

ja, okrenite gumb na odredeni simbol. oc o
Detalji vezani uz nacine rada pecnice .
pojasnjeni su u sljede¢em odjeljku.
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Nacini rada pecnice
*Nacini rada pecnice razlikuju se od
modela do modela.

0. | Rasvjeta pecnice:

Upalit ¢e se samo svjetlo pecnice i ostat
¢e upaljeno za vrijeme svih funkcija ku-
hanja.

&
0

Funkcija za odmrzavanje:

Upalit ¢e se svjetla upozorenja. Ventila-
tor pocinje s radom.

Kako biste koristili funkciju odmrza-
vanja, zamrznutu hranu stavite u pec-
nicu na reSetku u tre¢i utor odozdo.
Preporu¢a se stavljanje pladnja is-
pod hrane za odmrzavanje kako bi se
u njemu mogla nakupljati sva voda
nastala topljenjem leda. Uz pomoé¢
ove funkcije hrana se ne ¢e kuha-
ti ili peci, ve¢ ¢e se samo odmrzavati.

&

Funkcija ventilatora:
Upalit ¢e se termostat i svjetla upozo-
renja, gornji i donji grijaci elementi te
ventilator pocet ¢e s radom.

Ova funkcija koristi se za pecenje
poslastica. Unutar pecnice hrana se
kuha uz pomo¢ donjih i gornjih grijaéih
elemenata i ventilatora koji omogucuje
cirkulaciju zraka, Sto ¢e hrani dati uci-
nak laganog rostiljanja. Preporuca se
10-minutno predgrijavanje pecnice.

— | Funkcija klasiénog nac¢ina
kuhanja:

Upalit ¢e se termostat i svjetla upozore-
nja, donji i gornji grija¢i elementi pocet
¢e s radom. Funkcija klasi¢nog nacina
kuhinja emitira toplinu ¢ime je omogu-
¢eno jednakomjerno kuhanje hrane u
gornjem i donjem dijelu pecnice. To je
idealno za pravljenje poslastica, torti,
pecene tjestenine, lazanji i pizza. Pre-
poruCujemo 10-minutno predgrijavanje
pecnice, a najbolji rezultat postigne se
kuhanjem jednog jela na samo jednoj
reSetki.

Ao ad

Funkcija rostiljanja:

Upalit ¢e se termostat i svjetla upozorenja,

grijaci element rostilja pocet ¢e s radom.
Ova funkcija koristi se za rostiljanje i
przenje hrane. Koristite gornje utore u
pecnici. ReSetku za rostiljanje premazite
uljem kako se hrana ne bi zalijepila na
reSetku, a hranu stavite na srediSnji dio
reSetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koji ¢e curiti visak ulja ili
masnoce. Preporu¢a se 10-minutno
predgrijavanje pecénice. Upozorenje:
Kod rostiljanja vrata pe¢nice moraju biti
zatvorena, dok temperatura peénice mora
biti podeSena na 190° C.

N ad

Funkcija brzog rostiljanja:

Upalit ¢e se termostat i svjetla upozorenja,
reSetka za rostiljanje i gornji grijaci
elementi poCet ¢e s radom. Funkcija se
koristi za brzo rostiljanje vecih koli¢ina
hrane, npr. rostiljanje mesa. Koristite
gornje vodilice u peénici. ReSetku za
roStiljanje premazite uljem kako se
hrana ne bi zalijepila na reSetku, a hranu
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stavite na sredisnji dio reSetke. Ispod
reSetke uvijek stavite pladanj na koji ¢e
curiti visak ulja ili masnocée. Preporuca
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata pecnice
moraju biti zatvorena, dok temperatura
pecnice mora biti podesena na 190° C.

~~|Funkcija dvostrukog
& rostiljanja i ventilatora:

Upalit ¢e se termostat i svjetla upozorenja,
reSetka za roStiljanje, gornji grijacdi
elementi te ventilator poc€et ¢e s radom.

Ova funkcija koristi se za brzo rostiljanje
debljih komada hrane i kada je potrebno
obuhvatiti ve¢e podrudje. | gornji grijaci
elementi i reSetka za rostiljanje pocet
¢e s radom zajedno s ventilatorom kako
bi se osiguralo jednakomjerno kuhanje.

Koristite gornje utore u pecnici. ReSetku
za rostiljanje premazite uljem kako se
hrana ne bi zalijepila na reSetku, a hranu
stavite na sredisnji dio reSetke. Ispod
reSetke uvijek stavite pladanj na koji ¢e
curiti visak ulja ili masnoc¢e. Preporuca
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.

Upozorenje: Kod rostiljanja vrata peénice
moraju biti zatvorena, dok temperatura
pecénice mora biti pode$ena na 190° C.

®

Funkcija pizza

Upalit ¢e se termostat i svjetla upozorenja,
prstenasti i donji grija¢i elementi te
ventilator pocet ¢e s radom.

Funkcija s ventilatorom i donjim grijaéim
elementom idealna je za pe€enje hrane,

npr. pizza, jednakomjerno u vrlo kratkom
vremenu.

Dok ventilator jednakomjerno raspodijeli
toplinu po cijeloj pecnici, donji grijaci
element osigurava pecenje tijesta.
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Upalit ¢e se termostat i svjetla upozore-
nja, prstenasti grijaci element te ventila-
tor poCet ¢e s radom.

Turbo funkcija

Turbo funkcija omogucuje jednakomijer-
nu raspodjelu topline u pecnici. Hrana
¢e se na svim drzacima jednakomjerno
kuhati. Preporu¢a se 10-minutno pred-
grijavanje pecnice.

Funkcija donjeg grijanja i ventilatora
idealna je za zagrijavanje hrane pravilno
u kratkom vremenskom razdoblju.
Preporuca se 10-minutno predgrijavanje
pecnice.

Uporaba digitalnog
mjeritelja vremena na dodir

(* 1

Gz

Opis funkcije

Automatsko kuhanje

Simbol termostata

Vrijeme zavrSetka kuhanja

Zaklju¢avanije tipki

Podsjetnik minuta

©|D|Ed| & e3>

Funkcija na¢ina rada:

Smanjenje mjeritelja vremena

_|_

Povecanje mjeritelja vremena

Zaslon mijeritelja vremena

(A
(|
LI
I

Postavka vremena

Vrijeme se mora postaviti prije poCetka
koriStenja pecnice. Nakon prikljucenja u
struju, simbol ,A“i,00:00 ili e treptati na
zaslonu.

1. Pritisnite istodobno tipke ,+“i ,-“. ToCka
na sredini zaslona Ce zatreptati.

2. Postavite vrijeme dok tocka trepce
koristenjem tipki ,+“ i ,-“

HR - 16



3. Nakon nekoliko sekundi, tocka ¢e prestati
treptati i ostat ¢e svijetliti.

Zaklju€avanje tipki

Zaklju€avanije tipki automatski se
aktivira nakon $to se mjeritelja vremena ne
koristi 7 sekundi. Simbol “&” ¢e se pojaviti i
ostat Ce svijetliti. Za otklju¢avanje gumbova
mjeritelja vremena, pritisnite i zadrzite 2
sekunde gumb “B". Tada moZete provesti
Zeljenu operaciju.
Postavka vremena zvuénog upozorenja

Vreme zvu€nog upozorenja se moze

postaviti u bilo koje vrijeme izmedu ,,00:00“ i
,23:59" sati. Vrijeme zvuénog upozorenja je
jedino u svrhe upozorenja. Pec¢nica se nece

aktivirati ovom funkcijom.

1. Pritisnite “@”. Simbol Q) ¢e zatreptati i
,000“ e se prikazati.

2. Odaberite Zeljeno vremensko razdoblje
koristenjem tipki ,+“ i ,-“ dok trepce L.

3. Simbol L) ée ostati svijetliti, vrijeme ¢e
biti spaseno a upozorenje postavljeno.

Kada mijeritelj vremena dosegne nisticu,
oglasit ¢e se zvucni signal i zatreperit Ce
simbol L) na zaslonu. Pritisnite koju bilo
tipku za zaustavljanje zvu¢nog signala i
simbol [ ée nestati. Pritisnite ,&* na 2

sekunde, simbol L) ¢e nestati i
prikazat ¢e se sat.

Poluautomatska postavka vremena
(razdoblje kuhanja)

HR-1/

Ova funkcija vam pomaze kuhati u fiksnom
vremenskom razdoblju. Moze se postaviti
vremenski opseg izmedu 0 i 10 sati.
Pripremite hranu za kuhanje i stavite je u
pecnicu.

1. Odaberite Zeljenu funkciju kuhanja

i temperaturu koriStenjem kontrolnih
prekidaca.

2. Pritisnite “©” dok pe vidite simbol ,dur
na prikazu zaslona ‘) . Simbol “A” ¢e
zatreperiti.

3. Odaberite Zeljeno vremensko razdoblj
kuhanja koriStenjem tipki ,,+“ i ,-“.

4. Trenutacno vrijeme ¢e se ponovno

prikazati na zaslonu, i simboli “A” i 2 ¢e

ostati svijetliti.

Kada mijeritelj vremena dosegne nisticu
pecnica Ce se iskljuciti i oglasit ¢e se
zvuéno upo%orenje. Simboli “A” ¢e
zatreperiti * 2. Okrenite oba kontrolna
prekidaca na polozaj ,0“ i pritisnite bilo koju
tipku na mjeritelju vremena za zaustavljanje
u(%ozoravajuéeg zvuénog signala. Pritisnite
“© 2 sekunde i simbol “A” ée nestati a
mjeritelj vr.emena ¢e se vratiti na ru¢nu
funkciju.

Postavka zvuka

Za postavku glasnoce upozoravajuceg
zvuénog signala, dok je prikazano
trenutacno dnevno vrijeme, pritisnite tipke
L0 ,=" i toCka u sredistu zaslona ¢e

zatreperiti. Pritisnite “(©’ za prikaz
trenutacnog zvuénog signala. Nakon ovoga,
svaki puta kada pritisnete gumb “-*, oglasit
¢e se razli€iti zvucni signal. Postoje tri
razli¢ita zvu€na signala. Odaberite Zeljeni
zvuk i nemojte pritiskati druge gumbove.
Nakon kratkog vremena odabrani zvuk ¢e
biti spasen.
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Dodatna oprema

Proizvodu je priloZzena dodatna opre-
ma. Moguce je koriStenje dodatne opre-
me koju ste kupili na drugim mjestima,
no mora biti otporna na toplinu i plamen.
Dozvolijeno je koriStenje staklenog
suda, kalupa za kolace i pladnjeva za
pec¢nicu koji su prikladni za koristenje
u pecnici. Pridrzavajte se uputa
proizvodaca s obzirom na uporabu dru-
ge dodatne opreme. U slu€aju koritenja
manjeg suda, posudu stavite na reSetku
tako da bude to¢no na sredidnjem dijelu
reSetke. Ako hrana koju je potrebno ku-
hati ne pokriva cijelu povrsinu pladnja
u pecénici, ako ste hranu uzeli iz
zamrzivacCa ili ako se pladanj koristi za
prikupljanje sokova iz hrane tijekom
ro$tiljanja, pladanj ¢e promijeniti oblik.
To se dogada zbog visokih temperatura
tijekom kuhanja. Pladanj ¢e se vratiti
u prethodni oblik kad se ohladi nakon
kuhanja. To je normalna fizicka pojava
koja se dogada tijekom prijenosa topli-
ne. Vruée staklene pladnjeve i sude ne-
mojte stavljati u hladnu okolinu odmah
nakon $to ih izvadite iz pe¢nice kako ne
bi pukli. Nemojte stavljati na hladne
i vlazne povrsine. Stavite ih na suhu ku-
hinjsku krpu i omogucite sporo hladenje.
Prilikom koriStenja rostilja u pecnici
preporucamo (ako je primjenjivo)
koristenje reSetke prilozene uz proiz-
vod. Kad se za rostiljanje koristi reSetka,
ispod nje stavite pladanj u kojem ce se
prikupljati ulje. U pladanj mozete staviti
malo vode $to ¢e vam pomoci kod
Ci8¢enja. Kako je veé¢ prethodno
pojasnjeno, nikad nemojte Kkoristiti plins-
ke plamenike bez poklopca za zastitu.
Ako pecnica ima plinski plamenik za
ro$tiljanje, no nemate toplinsku zastitu

ili je oStecena pa se ne moze Koristiti,
zatrazite rezervni dio od najblize servis-
ne sluzbe.

Unutrasnjost pecnice

Vodilice:

=NwWwhAO

Dodatna oprema za pecnicu

Dodatna oprema za pecnice razlikuju
se od modela do modela.

Resetka za rostiljanje

ReSetka za rostiljanje koristi se za
rostiljanje ili stavljanje suda.

UPOZORENJE- ReSetku stavite na
odgovarajucu vodilicu u peénici i gurnite
ju do kraja.
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Plitak pladanj

Plitak pladanj koristi se za pecenje
poslastica, npr. tarta, kiSa itd. Pladan;
se ispravno postavi tako da se postavi
u vodilice i gurne do kraja.

Dubok pladanj

Dubok pladanj koristi se za kuhanje
gulaSa. Pladanj se ispravno postavi
tako da se postavi u vodilice i gurne do
kraja.

Ziéana polica EasyFix

Prije prve upotrebe dobro operite dijelove
toplom vodom i deterdZzentom te obriSite
mekom krpom.

5 .
4 .

3 * . T2
2 ° - T
) B.ZX:/:‘

Umetnite policu na odgovarajuce mjesto
unutar pecnice.

Izmedu poklopca ventilatora i pribora
mora biti razmak od barem 1 cm.

Budite oprezni prilikom uklanjanja
posuda i/ili pribora iz pe¢nice. Vruc¢a
hrana ili pribor mogu uzrokovati
opekline.

Pribor se moze deformirati pod
vru¢inom. Kada se ohladi, ponovo ¢e
poprimiti izvorni izgled i u€inkovitost.

Police i zi€ane reSetke mogu se
postaviti na bilo koju razinu od 1 do 5.

Teleskopske Sine mogu se postaviti na
razine T1, T2, 3, 4, 5.

Razina 3 preporucuje se za kuhanje na
jednoj razini.

Razina T2 preporucuje se za kuhanje
na jednoj razini uz teleskopske Sine.

Zi¢ana re$etka s raznjem mora se
postaviti na razinu 3.

Razina T2 koristi se za namjestanje
Zi¢ane reSetke s raznjem uz teleskopske
Sine.

****Pribor se moze razlikovati ovisno
o kupljenom modelu.

HR - 20



Zi¢ana resetka s polu-teleskopskim

Sinama Easyfix

Polu-teleskopska Sina izvlaci se dopola
i omogucuje jednostavan pristup hrani.

Teleskopske Sine

Prije prve upotrebe dobro operite dijelove

toplom vodom i deterdZzentom te obriSite
mekom krpom.

Pri¢vrsnica

/

pri¢vrsnice koje omogucuju uklanjanje

radi ¢iS¢enja i ponovno namjestanje.

» Uklonite bo¢ni kliza¢. Pregledajte
odjeljak ,Uklanjanje zi¢ane police®.

7y
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Objesite gornje pri¢vrsnite teleskopske
Sine na bo¢nu zZicu na odgovarajucoj
razini i istovremeno pritisnite donje
pri€vrsnice tako da jasno Cujete kako su
se ucvrstile na bo¢nu Zicu za fiksiranje
police na toj razini.

Prilikom uklanjanja drzite prednju
povrsinu Sine i ponovite prethodne
upute obrnutim redoslijedom.

razli¢ita zvu¢na signala. Odaberite Zeljeni
zvuk i nemojte pritiskati druge gumbove.
Nakon kratkog vremena odabrani zvuk ¢e
biti spasen.

Skidanje zicane police

Izvucite Zi€anu policu na nacin prikazan
na slici. Nakon otkopcavanija ju podigni-
te prema gore.

e




CISCENJE | ODRZAVANJE
PECNICE

CISCENJE

Prije CiS¢enja provjerite ako su svi
upravljacki gumbi iskljueni i ako se
naprava ohladila. lzvadite utikaC iz
uticnice.

Nemojte koristiti sredstva za ciS¢enje
koja mogu ogrepsti emajlirane i
obojane dijelove pec¢nice. Koristite kre-
masta ili teku¢a sredstva za Cidcenje
koja ne sadrze takve tvari. Buduéi da
mogu oStetiti povrSinu, nemojte koristi-
ti kausti€nu sodu, abrazivna praskasta
sredstva za CciS¢enje, grube Zi¢ane
spuzve ili alate. Zagrijavanjem prekom-
jerno prolivene tekucine u pecnici mogu
se oStetiti emajlirani dijelovi. Odmah
ogistite prolivenu tekuéinu. Za Ciséenje
peé¢nice nemojte koristiti Cistate na
paru.

Ciséenje unutrasnjosti peénice
Pobrinite se da peénicu iskop&ate iz
struje prije poCetka CiScenja. Najbolje
rezultate posti¢i ¢ete ako unutrasnjost
pecnice ocistite kad je pecnica jo$
topla. Pecnicu obriSite mekom krpom
namocCenom u vodu s deterdzentom
nakon svake uporabe. Nakon toga
peénicu ponovno obriSite, no ovaj
put s vlaznom krpom te ju ostavite
da se osusSi. Cjelokupno c&iS¢enje uz
pomoc¢ suhih i pradkastih sredstava za
CiScenje. Kod proizvoda s emajliranim
okvirima s katalitickim premazom nije

potrebno C&iS¢enje straznjih i boc&nih
strana unutradnjosti pec¢nice. Medutim,
ovisno o uporabi, preporuca se njihova
zamjena nakon odredenog vremenskog
razdoblja.

ODRZAVANJE

Zamjena zaruljice u peénici

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog
uredaja jedino treba provesti
autoriziran serviser ili kvalificiran
tehnicar.

UPOZORENJE: IskljuCite wuredaj i
ostavite da se ohladi prije CiS¢enja
vaseg uredaja.
Uklonite staklene le¢e a zatim
uklonite Zarulju.

Umetnite novu zarulju (otpornu na
300 °C) kako biste zamijenili
uklonjenu zZarulju (230 V, 15-25 W,
Tip E14).

Postavite staklena le¢a i vasa
pecnica je spremna za uporabu.

Proizvod sadrzi izvor svjetlosti
razreda energetske ucinkovitosti G.

Krajnji korisnik ne moze zamijeniti
izvor svjetlosti. Nakon prodaje
potrebna je usluga.

Uklju€eni izvor svjetlosti nije
namijenjen za upotrebu u drugim
aplikacijama.

(@F=1@;

el

Zamjenjiv izvor svjetlosti od
strane profesionalca )
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Svijetiljka je dizajnirana specificirano
za uporabu u aparatima za kuhanju u
kuéanstvu. Nije podesna za rasvjetu
kuéanskih prostorija.

SERVIS | PRIJEVOZ

S$TO JE POTREBNO UCINITI
PRIJE POZIVANJA SERVISNE
SLUZBE

Ako pecénica ne radi:

Utika¢ moZzda nije u uti¢nici, doslo je do
nestanka struje. Nije podeSeno vrijeme
kod modela s mjeraem vremena.

Ako pecénica ne grije:

Nije podesena stavka na upravljackom
prekidaCu za grijanje pecnice.

Ako unutarnja rasvjeta pecénice ne svi-
jetli:

Potrebno je pregledati napajanje
strujom. Potrebno je provjeriti ako je
Zaruljica ispravna. Ako nije, promijenite
ju slijededi upute u priru¢niku.

Kuhanje (ako gorniji-doniji grijaci ne griju
jednakomjerno):

Provjerite ako su lokacija suda, razdobl-

je kuhanja i temperaturne stavke u skla-
du s priru¢nikom.

Ako nakon toga jo$ uvijek imate prob-
lema, zovite ovlastenu servisnu sluzbu.

Stenu servisnu sluzbu.

INFORMACIJE VEZANE UZ
PRIJEVOZ

Ako je potreban prijevoz:

Zadrzite originalnu ambalaZzu
proizvoda te ako je proizvod
potrebno prevesti, stavite ga u tu
ambalazu. Pridrzavajte se oznaka za
prijevoz koje su vidljive na ambalazi.
Plo€u za kuhanje i sve njene dijelove i
nosace zalijepite.

Izmedu gornjeg pokrova i ploCe za
kuhanje stavite papir, poklopite gorniji
pokrov te ga zatim zalijepite na boCne
povrSine pecnice.

Karton ili papir zalijepite na unutarnji dio
staklenih vrata pec¢nice kako ih pladn-
jevi i reSetke u pecnici ne bi oStetili tije-
kom prijevoza. Takoder, na bo¢ne stra-
ne pecnice zalijepite pokrove pecnice.

Ako nemate originalnu ambalaZzu:

Zastitite vanjsku povrSinu (staklene
i obojane povrsine) pec¢nice od mogucih
oStecenja.
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Tisztelt Vasarlonk!

Célunk, hogy varakozasait meghaladd, kivald6 minéségli termékeket
biztositsunk Onnek. Készllékét korszer(i lzemekben gyartottuk és kilono-
sen korultekintéen ellenériztik minéségét. Ez a kézikdnyv segitséget nyuijt
késziléke hasznalatahoz. A készuléket a legujabb technolégiak felhasznalasaval
gyartottuk, a megbizhatésagot és a maximalis hatékonysagot szem elétt tart-
va. Késziiléke hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatét, amely
alapvet6 informaciokat tartalmaz a biztonsagos belizemelésrél, karbantartasrol és
hasznalatrol. A készulék beszerelése érdekében kérjuk, vegye fel a kapcsolatot
a legkozelebbi markaszervizzel.
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Tartalomjegyzék

A készulék bemutatasa, méretek
Figyelmeztetések

El6készlletek a beépitéshez és hasznalathoz
A suté hasznalata

A készUlék tisztitasa és karbantartasa
Szervizelés és szallitas
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A KESZULEK BEMUTATASA, MERETEK

Kezel6panel

Fogantyu

Siitéajté

Also fltéelem
(lemez mdgott)

———— g
Grillracs
(F =) Sits vilagitas
=)
Tepsi talca 1
Vezetdsinek —

Légaram kimeneti zsaluk
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BIZTONSAGI FIGYELMEZTETE-
SEK

KESZULEKE HASZNALATA ELOTT
ALAPOSAN OLVASSA AT AZ EGESZ
UTMUTATOT. ORIZZE MEG AZ UT-
MUTATO KONNYEN ELERHETO HE-
LYEN A KESOBBI ESETLEGES TAJE-
KOZODASHOZ.

EZ AZ UTMUTATO TOBB ELTERO MO-
DELLHEZ KESZULT. EZERT ELKEPZEL-
HETO, HOGY AZ ON KESZULEKE NEM
RENDELKEZIK AZ OSSZES ITT BEMU-
TATOTT FUNKCIOVAL. AZ UTMUTATO
OLVASASA KOZBEN FIGYELJEN AZ AB-
RAKRAIS.

Altalanos biztonsagi figyelmez-
tetések

» A készuléket 8. élete-
vuket betoltott gyer-
mekek, korlatozott
fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képes-
ségl személyek vagy
tapasztalattal, ill. is-
merettel nem rendel-
kez6 személyek csak
akkor hasznalhatjak,
ha felugyeletuk biz-
tositott, vagy a keé-
szulék biztonsagos
hasznalatat nekik
elmagyaraztak, és az

HU

esetleges veszélyeket
megértették. Soha

ne engedjen gyere-
keket a készulékkel
jatszani! A tisztitast

és karbantartast nem
végezheti felugyelet
nélkuli gyermek.

* FIGYELEM: A készu-
ek és hozzaférhet6
részei hasznalat koz-
ben felforrésodnak.
Ugyeljen ra, hogy ne
érjen hozza a forré
részekhez. Fellgyelet
nélkul 8 évnél fiata-
labb gyerekeket ne
engedjen a készuléek
kozelébe.

*FIGYELEM: T(z-
veszely: ne taroljon
targyakat a f6z6felu-
leten.

* FIGYELEM: Ha a f6-
zblap felllete megre-
pedt, kapcsolja ki a
készuléket az aramu-
tés elkerulése érde-
kében.

* A készuléket ne

-5



mukodtesse kulso
id6zité vagy onalld
taviranyitoé rendszer
segitségeével.

* Hasznalat kozben a
készulek felmeleg-
szik. Ugyeljen ra,
hogy ne érjen a forrd
részekhez a sutd bel-
sejében.

* Hasznalat kozben
a fogantyuk felmele-
gedhetnek.

*Ne hasznaljon dor-
zs0l6 hatasu tisztito-
szereket vagy éles
fém eszkozoket a
sutdajtoé tvegenek
tisztitasahoz. Meg-
karcolhatjak az Uveg
fellletét, ami az Uveg
osszetoreséhez, vagy
a felszin séruléséhez
vezethet.

*Ne hasznaljon a ké-
szulek tisztitasahoz
gbzsugaras tisztito-
gepet.

*FIGYELEM: Az ara-
mutés elkerulése ér-

HU

dekében mindig elle-
ndrizze, hogy a sutb
ki van kapcsolva, mi-
el6tt kicseréli a vilagi-
tasat.

* FIGYELEM: Sutés

vagy grillezés kdzben
egyes elérhetd alkat-
részek felforrosod-
nak. Kisgyerekeket
ne engedjen a készU-
lék kozelebe.

» Készulékét az érvényes nemzeti és

nemzetkdzi szabvanyoknak és sza-
balyoknak megfeleléen gyartottuk.

» A karbantartasi és szerelési munka-

kat csak az arra jogosult szakképzett
szerel§ végezheti. A hivatalos en-
gedély nélkili szereld altal végzett
beszerelési és javitasi munkak ve-
szélyt jelenthetnek Onre. Veszélyes
a készulék miszaki jellemzéit bar-
milyen médon megvaltoztatni vagy
modositani.

» Beszerelés el6tt gy6zddjon meg

rola, hogy a helyi szolgaltatas felte-
telei (a gaz tipusa és a gaznyomas
vagy a villamos feszlliség és frek-
vencia), valamint a készilék kove-
telményei megfelelnek egymasnak.
A készilék kovetelményeit megta-
lalja a cimkeén.

* FIGYELEM: Ez a készulék étel

készitésére és kizardlag haztarta-
si hasznalatra készullt. Tilos bar-
milyen mas célra és mas modon
hasznalni, igy példaul nem-haztar-
tasi célra, vagy kereskedelmi célra,
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illetve fltésre hasznalni.

Ne prébalja meg felemelni, vagy
mozgatni a késziléket az ajtd fo-
gantyujanal fogva.

Minden lehetséges biztonsagi in-
tézkedést megtettink az On biz-
tonsaga érdekében. Mivel az liveg
eltérhet, ezért legyen kildéndsen
oOvatos takaritas kozben, ne sért-
se meg a fellletét. Ne verje vagy
Usse az Uveghez a kiegészitdket,
edényeket.

Gyb6z6djon meg rola, hogy a tap-
kabel nem ékel6dott be a besze-
relés soran. Ha a tapkabel sérilt,
a veszély elharitasa érdekében a
gyartonak, a hivatalos markaszer-
vizének vagy hasonléan képzett
szakembernek kell kicserélnie.

Ne hagyja, hogy gyerekek a nyitott
sutéajtora masszanak, vagy raul-
jenek.

Oket, és azonnal ki kell dobni 6ket.
Védje készilékét a kdrnyezeti hata-
soktdl. Ne tegye ki olyan hatasnak,
mint napsités, eso, ho, stb.

A készllék kornyezetében 1évo
anyagoknak (pl. szekrény) ellen
kell tudniuk allni legalabb 100 °C-
0s hédmérsékletnek.

Hasznalat kézben

A sut6 elsé hasznalatakor a szige-
tel6 anyagokbdl és a flitdelemekbdl
meghatarozott szag aramolhat ki.
Ezért a sitd elsé hasznalata el6tt
45 percre Uresen kapcsolja be a ké-
szuléket, maximalis hédmérsékletre
allitva. Ezzel egy id6ben a készulék
helyiségét szellbztesse at alaposan.
Hasznalat kdzben a sit6 kils6 és
belsd felszine felforrosodik. A sU-
t6ajtd kinyitasakor Iépjen hatra,
nehogy a kiaramlé meleg géz az
arcaba menjen. Vigyazzon, ne-

Figyelmeztetések beszerelés-

hez

» A készullék teljes beszerelése elbtt
ne hasznalja azt!

» A készlléket hivatdsos szakember- -«

hogy megégesse magat!

* A készllék mikddése kdzben ne
tegyen gyulékony vagy éghetd
anyagokat a kdzelébe.

nek kell beszerelnie és belizemel-
nie. A gyarté nem vallal felelésséget
semmilyen karért, ami hibas elhe-
lyezésbdl és jogosulatlan személy
altali beszerelésbdl ered.

Kicsomagolaskor ellenérizze,
hogy a készilék nem sérult meg
szallitdas kozben. Barmilyen sé-
rilés esetén a késziléket ne
hasznalja, és azonnal hivjon egy
képzett szerel6t. Mivel a csoma-
golashoz felhasznalt anyagok
(nylon, tlzdékapcsok, hungarocell,
stb.) veszélyesek lehetnek a gye-
rekekre, ezért 6ssze kell gydjteni

Mindig hasznaljon kesztyl(t az
ételek sutébol torténd kivételekor,
visszahelyezésekor.

Ne hagyja 6rizetlentl a tlzhelyt,
ha szilard vagy folyékony olajok
hasznalataval f6z. Rendkivili hé
hatasara meggyulladhatnak. Soha
ne Ontsdn vizet az olaj altal oko-
zott tlzre. Tegye a serpeny6 vagy
nyeles labos fedelet az edényre,
hogy elfojtsa a keletkezett lango-
kat, és zarja el a f6z6lapot.

Ha hosszabb ideig nem fogja
hasznalni a készuléket, huzza ki
csatlakozojat. A fékapcsolét tart-
sa kikapcsolva. Ha nem hasznalja
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a készuléket, zarja el a gazcsapot.

* Mindig gy6zddjon meg rola, hogy
hasznalaton kivul a szabalyozdk min-
dig a "0" (leallitott) allason vannak.

* Atepsik megdélhetnek kihuzaskor.
Vigyazzon, nehogy a forro folyadék
kifolyjon roluk.

* Ne hagyjon semmit a nyitott su-
téajton, vagy fidkon. A készllék
elvesztheti egyensulyat, vagy
a fedél eltorhet.

* Ne tegyen nehéz targyakat, gyul-
ékony vagy éghetd anyagokat (nej-
lon, mlanyag zacskd, papir, textil,
stb.) a fiokba. Beleértve a mianyag
részekkel (pl. fogantyuk) rendelkezé
konyhai eszkdzoket is.

* Ne teritsen, vagy fuggesszen torol-
kdzbket, konyharuhakat, vagy mas
textilt a készulékre, vagy fogantyu-
jara.

* Tisztitas és karbantartas

* Mindig kapcsolja ki a készuléket
az olyan miiveletek, mint tisztitas
vagy karbantartas el6tt. Csak a
készllék csatlakozojanak kihuza-
sa, vagy a biztositék kikapcsolasa
utan fogjon bele a tisztitasba.

* Ne tavolitsa el a szabalyozdkat
a kezel6panel tisztitasahoz.

. KESZDLEKE HATEKONYSAGA-
NAK ES BIZTONSAGOS MUKO-
DESENEK MEGORZESE ER-
DEKEBEN JAVASOLJUK, HOGY
CSAK EREDETI ALKATRESZE-
KET HASZNALJQN, ES CSAK A
HIVATALOS  MARKASZERVIZ-
ZEL VEGEZTESSE EL A SZUK-
SEGES JAVITASI MUNKAKAT.

ELOKESZULETEK A BEEPITES-
HEZ ES HASZNALATHOZ

Ez a korszer(, a legjobb min&ségl anya-

gok és alkatrészek felhasznalasaval
készllt praktikus és funkcionalis sit6
minden tekintetben meg fog felelni igé-
nyeinek. Olvassa at a kézikdnyvet, hogy
a legtdbbet hozhassa ki a készulékbdl, és
ne tapasztaljon semmilyen problémat a
hasznalat soran. Az alabbiakban olvas-
haté tajékoztatd elbirasokat tartalmaz,
amelyek ismerete a készlilék elhelyezé-
séhez és szervizeléséhez szikséges.
Figyelmesen olvassa el, kuldndsen, ha
On szakemberként felel6s a késziilék el-
helyezéséeért.

A SUTO BEEPITESEHEZ VEGYE
FEL A KAPCSOLATOT A HIVATALOS
MARKASZERVIZZEL!

A SUTO HELYENEK KIVALASZ-

TASA

— A suté helyének kivalasztasakor sza-
mos kulénbozd feltételre kell figye-
lemmel lenni. Vegye figyelembe alab-
bi javaslatainkat, hogy elkertilje az
esetleges problémakat és veszélyes
helyzeteket, amelyek csak késébb je-
lentkezhetnek!

— A sutd helyének kivalasztasakor
ugyelni kell ra, hogy ne legyen gyul-
ékony vagy égheté anyag a sutd le-
hetséges helyének kozelében, igy
példaul fliiggony, olaj, textilek, stb.,
amelyek gyorsan langra kaphatnak.

— A sutét kortlvevd butorok anyaganak
az 50 °C-nal magasabb hémérséklet-
nek is ellen kell tudniuk allni.
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Az 1.abranlathatjaafaliszekrényekbenés
a beépitett f6z6lap feletti elszivd kapcsan
elvégzendd szikséges valtoztatasokat,
illetve minimalis tavolsagukat a sut6
sikjatol. Az elszivonak legalabb 65 cm-es
tavolsagrakell lennie a f6z8lap sikjatol. Ha
nincs elszivo felszerelve, a tavolsagnak
legalabb 70 cm-nek kell lennie.

- N
e _|e=s
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A SUTO BEEPITESE

2x

A sutét elére tolva helyezze be
a szekrénybe. Nyissa ki a sutd ajtajat
és helyezzen 2 csavart a sut6é keretén
talalhato furatba. Hizza meg a csava-
rokat, amikor a termék kerete hozzaér

a szekrény fa fellletéhez.
Munkalap

[

min 215"‘ W - 5261

o m mm | Beépitett f6z6lap
00

Beépitett siité
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Ha a sit6ét egy fé6z6lap ala épitik be, ak-
kor a munkalap és a sit6 teteje kdzott
legalabb 50 mm tavolsagnak kell len-
nie, illetve a munkalap és a kezel6panel
teteje kozott legalabb 25 mm tavolsagot
kell hagyni.

A BEEPITETT SUTO BEKOTESE
ES BIZTONSAGA

Kovesse pontosan az alabbi
utasitasokat a készullék bekotésekor:

— Afold vezetéket a fold jelzéssel ellatott
csavarhoz kell kotni. A tapkabelt
a 6. abran lathaté modon kell bekdt-
ni. Ha a beépités helyén nincs foldelt,
szabvanyos csatlakozéaljzat, hivja
azonnal a markaszervizt.

— A foldelt aljzatnak a készilék kdzvet-
len kozelében kell lennie. Soha ne
hasznaljon hosszabbitot.

— Atapkabel nem érhet a készllék forrd
feluletéhez.

— A hélozati tapkabel barmilyen
sérllése esetén hivja a markaszervizt.

A markaszerviznek kell kicserélnie
a kabelt.

-A készulék bekotését
a markaszerviznek kell elvégeznie.
HO5VV-F  tipusu tapkabelt kell
hasznalni a bekotéshez.

— A hibas bekotés meghibasodast
okozhat a készulékben. A készllék
jotallasa nem terjed ki az ilyen jellegl
hibakra.

— A készlléket 220-240V fesziltségi
halézathoz tervezték. Ha ettdl eltérd

fesziltségli  rendszerhez  kivanja
csatlakoztatni, hivja a hivatalos
markaszervizt.

— A gyart6 cég kizdar minden

felelésséget a biztonsagi eléirasok
figyelmen kivill hagyasabdl eredd
karokeért!

BARNA

I
L

+
=2
KEK

SARGA+ZOLD

IS5
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A SUTO HASZNALATA

Kezelopanel Siitd

Suté Digitalis id6zit6 Sitd
kezel6gombja kezelégombja
kezelégombja
A kivant sutési funkcio kivalasztasahoz °
P

allitsa a gombot a kapcsolodo
szimbdélumhoz. A sit6é funkcidinak
részletes bemutatasat a kovetkezd
részben talalja.

Siité kezelégombja

A kivant sutési funkcié kivalasztasahoz

allitsa a gombot a kapcsolodd

szimbélumhoz. A sité funkcidinak c @
részletes bemutatasat a kovetkezd i
részben talalja.
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Siité funkciok

* Az On sitéjének funkcioi eltéréek le-
hetnek készuléke modelljétél figgben.

0. | Sutdé lampa:

Csak a sitd vilagitasa kapcsol be, és
bekapcsolva marad mindegyik sutési
funkcio alatt.

&
0

Kiolvasztas funkcio:

Kigyulladnak a suté figyelmeztetd jelzé-
sei, a ventilator mikddésbe Iép.

A kiolvasztds funkcié hasznalatahoz
helyezze a fagyott ételt a sutd tepsijére
alulrél a harmadik helyre. Ajanlott egy
ures tepsit helyezni a kiolvasztani kivant
étel ala, hogy felfogja a kiolvado jégbdl
keletkezd vizet. Ezzel az lzemmaoddal
nem sutheti vagy f6zheti meg az ételt,
csak annakkiolvasztdsara hasznalhatja.

&

Ventilator funkcio:

A sUt6 termosztatja és a figyelmeztetd
fényjelzései bekapcsolnak, a felsé és

az also flitéelem mikddésbe lép, illet-
ve bekapcsol a ventilator.

Ez a funkcio6 kivalé eredményt biztosit
tésztak sutésekor. A sutést az also és
a fels6 fltészal biztositja, a ventilator
pedig aramoltatja a levegét, aminek
kdszdnhetben a készulék egy kicsit
megpiritja az ételt. Ajanlott a suté 10
percig tarté elémelegitése.

— | Statikus siités funkcio:

A sut6 termosztatja és a figyelmeztetd
fényjelzések bekapcsolnak, az alsé és
a fels6 fltéelem miikddésbe 1ép. A sta-
tikus sutés funkcio hét bocsat ki, egyen-
letes sutést biztositva a fels6 és az also
polcon |évd ételnek. Ez a funkcid ide-
alis sutemények, tortak, silt tésztak,
lasagne és pizza készitéshez. Ajanlott
10 percig elémelegiteni a sutét, és a
legjobb eredmény érdekében ezzel a
funkciéval egyszerre csak egy szinten
susson.

Ao ad

A grill funkcio:

A sutd termosztatja és a figyelmeztetd
fényjelzések bekapcsolnak, a grill flitéelem
miikddésbe lép. Ezt a funkciot ételek
grillezéséhez és piritasahoz hasznalhatja.
Hasznalja a sut6 fels6 szintjeit. Finoman
kenje be olajjal a grillracsot, hogy az
ételek ne tapadjanak ra. A grillezett ételt
helyezze aracs kozepére. Mindig tegyen
egy tepsit a racs ala, hogy a lecsépdgd
olajat vagy zsiradékot felfogja. Ajanlott
a suté 10 percig tarté elémelegitése.
Figyelmeztetés: Grillezéskor a sitdajtét
be kell csukni, és a siité héfokat 190°C-
ra kell allitani.

o d

Gyors grillezés funkcio:

A sutd termosztatja és a figyelmeztetd
fényjelzések bekapcsolnak, a grill és
a fels6 fGt6elem mikodésbe lép. A
funkciét gyorsabb grillezéséhez és
nagyobb fellletl ételekhez, pl. husok
grillezéséhez hasznalhatja. Hasznalja
a sit6 felsé allasait. Finoman kenje be
olajjal a grillracsot, hogy az ételek ne
tapadjanak ra. A grillezett ételt helyezze
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a racs kozepére. Mindig tegyen egy
tepsit a racs ala, hogy a lecs6pog6
olajat vagy zsiradékot felfogja. Ajanlott
a suté 10 percig tarté elémelegitése.
Figyelmeztetés: Grillezéskor a siitdajtot
be kell csukni, és a siitd héfokat 190°C-
ra kell allitani.

<~ |Dupla grill és ventilator
 |funkcio:

A sité termosztatja és a figyelmeztetd
fényjelzések bekapcsolnak, a grill, a felsé
fatéelem, valamit a ventilator mikodésbe
lép.

Ezt a funkciét a vastagabb élelmiszerek
€s a nagyobb fellletl ételek gyorsabb
grillezéséhez hasznalhatja. A felsé
ft6elem és a grill fitészal is mikodésbe
Iép, valamint a ventilator is bekapcsol az
egyenletes sutés érdekében.

Hasznalja a sut6 felsé szintjeit. Finoman
kenje be olajjal a grillracsot, hogy az
ételek ne tapadjanak ra. A grillezett ételt
helyezze a racs kézepére. Mindig tegyen
egy tepsit a racs ala, hogy a lecsépogé
olajat vagy zsiradékot felfogja. Ajanlott a
sutd 10 percig tartd elémelegitése.

Figyelmeztetés: Grillezéskor a sitéajtot
be kell csukni, és a siité héfokat 190°C-
ra kell allitani.

®

Pizza funkcioé

A sit6 termosztatja és a figyelmeztetd
fényjelzései bekapcsolnak, a gyir(,
az als¢ fltészal mikodésbe [ép, illetve
bekapcsol a ventilator.

A ventilator és az alulrél melegités
funkcid ételek rovid ideig tartd egyenletes
sutéséhez idealis, példaul pizza esetében.

Mig a ventilator egyenletesen eloszlatja a
hét a sitében, az also flitészal biztositja
az étel atsulését.
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A sitd termosztatja és a figyelmeztetd
fényjelzések bekapcsolnak, a gy(ri fu-
tészal és a ventilator mikdodésbe lép.

Turbo funkcio:

A turbo funkcid egyenletesen eloszlatja
a hét a sutében. Az ételek a suté min-
den szintjén egyenletesen sulnek. Ajan-
lott a sutét 10 percig elémelegiteni.

A digitalis érintésvezérelt

idozito hasznalata

Funkcid leirasa

Automatikus sutés

Termosztat szimbéluma

Sités vége

Billenty(izar

Visszaszamlalo

O D|Ed|@ e3>

Uzemmad funkcié

1d6 csokkentése

_|_

1d6 névelése

0

1d6zit6 kijelzéje

(|
(|
LI

Id6 beallitasa

A siité hasznalata el6tt be kell allitani az
id6t. A készlilék aramforrashoz torténd
csatlakoztatasa utan az “A” szimbdlum,
és a “00:00” vagy a szamok villannak fel a
kijelzén.

1. Nyomja meg egyidejlileg a ,+” és ,-"
gombokat. A kijelz6 kézepeén talalhaté pont
elkezd villogni.

2. Ha a pont villog, allitsa be az idét a “+” és
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gombok segitségével.

3. Néhany masodperc mulva a pont villogas
helyett folyamatosan vilagitani kezd.

Billentylizar

A billentylizar automatikusan
bekapcsol, ha az idézitét 7 masodpercnél
hosszabb ideje nem hasznalta. llyenkor
megjelenik és folyamatosan vilagita. “
& szimbdlum. Az id6zit6 gombjainak
feloldasahoz nyomja meg és tartsa nyomva
a ‘B gombot 2 masodpercig. Ezt kdvetden
végrehajthatja a kivant miveletet.
Hangos figyelmeztetés idépontjanak
beallitasa
A hangos figyelmeztetés idépontja “00:00”
és “23:59” kozott szabadon allithato.
A hangos figyelmeztetés kizarolag
emlékeztetdul szolgal. Ez a funkcio

nem kapcsolja ki a siit6t.

1. Nyomja meg a “®” gombot. L)
szimbodlum villogni kezd, majd megjelenik a
“0:00” szamsor a kijelzén.

2. Valassza ki a kivant id6tartamot a “+” és
“-” gombok segitségével, mig a
szimbdlum villog.

3. Ezt kdvetéen a L) szimbolum
folyamatosan vilagit, és megtorténik az
idétartam eltarolasa, valamint a
figyelmeztetés beallitasa.

Mikor a beallitott idétartam lejar, hangjelzés
figyelmeztet, és a L szimbdlum villogni
kezd a kijelzén. Nyomjon meg egy gombot
a hangjelzés leallitasahoz és a

szimbolum eltlnik. Tartsa

lenyomva a ,&” gombot 2 masodpercig.
Ekkor az [\ szimbdlum eltiinik, és az o6ra
jelenik meg.

Félautomata id6beallitas (sutési idod)

Ez a funkcio segit pontosan megszabni a
sutés id6tartamat. Az id6tartam O és 10 ora
kozott valtoztathatd. Készitse el6 az ételt a
sutéshez, majd helyezze a siitébe.

1. A vezérl6gombok segitségével valassza
ki a kivant sutési funkciot és hémérsékletet.

2. Nyomja meg és tartsa nyomva% ‘O
"gombot, mig a “dur” szimbolum *2 meg
nem jelenik a kijelzén. Az “A” szimbolum
villogni kezd.

3. Valassza ki a kivant sitési idétartamot
“+” és “-” gombok segitségével.

4. A kijelz6n ismét megjelenik az aktualis
idS, az “Aés a2 szimbolum pedig
folyamatosan vilagitani kezd.

Amikor az id6zitd lejar, a siité kikapcsol, és
figyelmezte[? hangjelzést fog hallani. Az “Ar
szimbolum:2 villogni kezd. Allitsa mindkét
vezérlégombot “0” pozicidba, és nyomja
meg az id6zité barmely gombjat a
hangjelzés kikapcsolasahoz. Nyomja meg
és tartsa nyomva a “O” gombot 2
masodpercig. Az “A” szimbolum eltiinik, és
az id6zit6 ismét kézi vezérlésre kapcsol.
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Hang beallitasa
A figyelmeztetés hangerejét a “+” és

“-” gombokkal allithatja be, mikor a kijelz6n
az aktualis idépontot latja. A kijelz6
kdézepén lévd pont villogni kexd. Nyomja
meg a “-” gombot a jelenlegi hangjelzes
megjelenitéséhez. Ezt kdvetéen minden
alkalommal, amikor a “-” gombot
megnyomja, masik hangjelzést fog hallani.
Osszesen haromféle hangjelzés kozul
vélaszthat. Valassza ki a kivant
hangjelzést, majd ne nyomjon meg
semmilyen gombot. A valasztott hang révid
idén belul beallitasra kerul.

Termosztat szimboéluma

9. A termosztat szimboluma ()
automatikusan aktivalodik a suté
muikodésekor.
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Tartozékok

A termék tartozékokkal rendelkezik.
Mas forrasbdl vasarolt tartozékokat is
hasznalhat a sutével, de Ugyeljen ra,
hogy hdé- és thzalldak legyenek.
Sitében térténd hasznalatra alkalmas
Uveg edényeket, sitemény formakat és
tepsiket is hasznalhat. Mas kiegésziték
hasznalatakor mindig kdvesse a termék
gyartdjanak utasitasait. Ha kisméret(
edényt hasznal, tegye a grillracsra,
hogy teljesen koézépen legyen. Ha
a sutni kivant étel nem fedi be teljesen
a tepsit, ha fagyasztott ételt készit
a tepsiben, vagy ha a tepsit a grillezés
kézben kicsepegb zsiradék és lé
felfogasara hasznalja, a tepsi alakja
megvaltozhat. Ez a sltés kdzben
kialakul6 magas hdémérsékleten miatt
torténik. A tepsi visszanyeri eredeti
alakjat, miutan sittés utan lehilt. Ez
normalis fizikai jelenség, ami héatadas
kézben fordul el6. Ne tegye a forrd
Uvegedényt vagy -talat hideg koérnye-
zetbe kozvetlenll a sutébdl tortént
kivétel utan, nehogy elrepedjen a tal
vagy edény. Ne tegye hideg és nedves
fellletekre se. Helyezze egy szaraz
konyharuhara, és hagyja lassan kih(ini.
A sutd grill funkciéjanak hasznalatakor
javasoljuk, hogy hasznalja (ha
lehetséges) a készulék tartozék
grillracsat. A grillracs hasznalatakor teg-
yen egy tepsit a racs ala, hogy felfogja a
kicsepeg6 zsiradékot. A  tepsi
megtisztitasanak el6segitéséhez teg-
yen bele vizet. Ahogy azt a vonatkozd
részekben leirtuk, soha ne probalja
meg a gazuzem( grill égét a grill
védéfedél nélkll hasznalni Ha sutéje
rendelkezik gazizem( grill égével, de a
grill hépajzs hianyzik, vagy sérult, és

nem lehet hasznalni, rendeljen
potalkatrészt a legkozelebbi
szervizkdzpontbadl.
Siitotér

5

4

3

2

1
0

A siité kiegészitoi
Az On siitéjének kiegészitéi eltéréek le-
hetnek késziléke modelljétdl figgben.

Grillracs (rostély)

Aracsot grillezéshez hasznalhatja, vagy
kuldnb6zé edényeket helyezhet ra.

FIGYELEM - lllessze a racsot barmelyik
sinre a suté belsejében, majd tolja be.

Alacsony tepsi

Az alacsony tepsit sutemények
készitéséhez hasznalhatja. A tepsi
helyes behelyezéséhez tegye a tepsit
barmelyik sinre, és tolja be a sutébe.

HU - 18



Mély tepsi

Mély tepsit husok készitéséhez
hasznalhatja. A tepsi helyes
behelyezéséhez tegye a tepsit

barmelyik sinre, és tolja be a sutébe.

Az EasyFix sutéracs

Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa
meg a tartozékokat meleg vizzel,
mososzerrel és puha, tiszta ruhaval.

e

5 e
4 5

= — T2
2 : =T
; 3.:'\:/::

Helyezze a tartozékot a megfeleld
helyre a sutében.

Hagyjon legalabb 1 cm tavolsagot
a ventilator fedele és a kiegésziték
kozott.

» Ovatosan vegye ki az edényeket és/
vagy a tartozékokat a sitébél. A meleg
ételek vagy a kiegésziték égési
sériléseket okozhatnak.

* Akiegésziték h6 hatasara
eldeformaldédhatnak. Miutan lehiltek,
visszanyerik eredeti megjelenésuket és
teljesitményuket.

» Asltétepsik és a sUtéracsok
tetsz6legesen elhelyezheték az 1. és 5.
szintek kozott.

* Ateleszkopos sineka T1,T2, 3,4,5
szinteken helyezhetdk el.

* A3. szint az egy szinten t6rténd
fé6zéshez ajanlott.

* AT2 szint a teleszképos sinekkel
torténd egy szintli f6zéshez ajanlott.

» Aforgoényarsat a 3. szinten kell
elhelyezni.

* AT2 szintet hasznalja a teleszkopos
sinekkel felszerelt forgonyars
elhelyezéséhez.

****A kiegésziték a vasarolt modelltdl
figg6en valtozhatnak.
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Sitéracs félig kihuzhaté teleszképos

siit’t’ilsinpe’l ] ) o + Akassza a teleszképos sin felsé
A félig kihlzhato teleszkopos sin réven rogzitéelemeit az oldalsé racs huzalara
ételeihez kénnyebben hozz4 tud férni. és egyidejlileg nyomja meg az also

rogzitéket, amig tisztdn nem hallja
a rogzitéelemek rogzilését az oldalso
racs huzalahoz.

» Aleszereléshez fogja meg a sin ellils6
fellletét, és hajtsa végre az el6z6ekben
leirt Iépéseket forditott sorrendben.

Teleszkopos siitdsinek

Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa A grillracs eltavolitasa

meg a tartozékokat meleg vizzel, i . _ 3 i i
mososzerrel és puha, tiszta ruhaval. Hdzza ki a grillracsot a képen lathato
_ - modon. Miutan leszedte réla a kapcso-

kat, emelje fel.

e

* Mindegyik teleszkdpos sinen
rogzitéelemek taldlhatok, amelyek
lehetdvé teszik, hogy tisztitashoz vagy
athelyezéshez eltavolitsa a sint.

» Tavolitsa el az oldals6 gérgdket. Lasd
a A sutbracs eltavolitasa” részt.

7y
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A SUTO TISZTIiTASA ES
KARBANTARTASA

TISZTITAS

A sutd tisztitdsa elétt gy6z8djon meg
réla, hogy minden funkciéja ki van
kapcsolva, és a készUllék lehilt. Huzza
ki a készuléket.

Ne hasznaljon apré részecskéket
tartalmazé surolészereket, amelyek
megsérthetik a sité zomancozott és

festett részeit. Hasznaljon krém vagy
folyékony tisztitdszereket, amelyek
nem tartalmaznak részecskéket. Mi-
vel karosithatjak a készilék felile-
teit, ne hasznaljon maré krémeket,
suroléporokat, durva drétsurolét vagy
kemény eszkdzoket. Abban az eset-
ben, ha a készitett étel leve Kkifut
a sutében, az kart okozhat a zomanc
feliletben. Azonnal tisztitsa le a kidm-
I6tt folyadékot. Ne haszndljon a siutd
tisztitasahoz gézsugaras tisztitdgépet.

A siito belsejének tisztitasa

A készilék tisztitdsa el6tt gydzddjon
meg réla, hogy kihizta a suté
tapcsatlakozéjat az elektromos
halozatbdl. A legjobb eredményt ugy
érheti, ha a sut6 belsejét akkor tisztitja,
amikor az enyhén meleg. Minden
hasznalat utan tordlje at a sutét egy
szappanos vizzel megnedvesitett ru-
hadarabbal. Majd ezt kovetéen t6-
rolje at Ujra egy nedves ruhaval, és
torolje szarazra. A teljes tisztitashoz
hasznaljon szaraz és por tipusu

tisztitdszereket. A katalitikus zomanc
kerettel rendelkezé készulék belsejének
hatsé és oldalsé falai nem igényelnek
tisztitast. Ugyanakkor hasznalattol
fliggéen, ajanlott, hogy bizonyos idé
utan kicserélje 6ket.

KARBANTARTAS

A siito izzojanak cseréje

FIGYELMEZTETES: Ennek
akészuléknek a karbantartasat
kizarolag meghatalmazott szerel6
vagy képzett szakember végezheti.

FIGYELMEZTETES: Kapcsolja ki
a készuléket és hagyja kihllIni, miel6tt
megtisztitja.

» Tavolitsa el az liveglencsét majd
vegye ki az izzot.

* Helyezze be az uj izz6t (300 °C-nak
ellenalld) az eltavolitott izz6 helyére
(230 V, 15-25 Watt, E14-es tipusu).

* Helyezze vissza az Uveglencsét és
a sutd ismét hasznalhato.

+ Atermék ,G" energiaosztalyu
fényforrassal rendelkezik.

» Avégfelhasznalé nem cserélheti ki
a fényforrast. Ezzel kapcsolatban
forduljon a vevészolgalathoz.

* Atermékhez jar6 fényforrasokat
nem szabad mas készllékekkel
hasznalni.
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Szakember altal cserélheto
fényforras )

A lampat kifejezetten haztartasi
f6z6 készilékekhez fejlesztették
ki. Nem hasznalhat6 a haztartas
helyiségeinek
megvilagitasahoz.

SZERVIZELES ES
SZALLITAS

TEENDOK A SZERVIZ HiVASA
ELOTT

Ha a sité nem mikodik:

A sutét taldn kihuztak, vagy aramszinet
tortént. Az idézitével rendelkezd model-
leken el6fordulhat, hogy az id6zit6t nem
allitottak be.

Ha a suté nem melegit:

Nem Adllitottak be héfokot a sitd
héfokszabalyozdjaval.

Ha a sUtd belsejében talalhaté ldmpa
nem vilagit:

Ellendrizze, hogy van-e  aram.
Ellendrizze, hogy a Ildmpak nem
hibasodtak-e meg. Ha meghibasodtak,
az Uutmutatasokat kovetve tudja
kicserélni Oket.
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Sutés (ha az also és fels6 rész nem
egyforman sut) :

Az utmutatéban leirtak szerint a tep-
sit tegye mas magassagba, valasszon
mas sutési idét és héfokot.

Ha tovabbra is jelentkezik a probléma,
vegye fel a kapcsolatot a hivatalos
markaszervizzel.

A KESZULEK SZALLIiTASA

Ha szallitani kell a készuléket:

Orizze meg a termék dobozat, és
szallitdskor haszndlja azt. Kovesse a
do-bozon talalhato, szdllitasra
vonatkozo6 jelzéseket.
Ragasztdszalaggal erésitse a tlizhely
fels6 részeit, a fejeket és

a serpeny® tarté racsokat a tlizhelyhez.

Tegyen papirt a felsé fedél és a tlizhely
kozé, fedje be a fels6 fedelet, majd ra-
gassza a sut6 oldalahoz.

Ragasszon kartont vagy papirt a sité
belsejében lévé Uvegre, hogy a tep-
sik és a grillracs ne sértse meg a sutd
boritasat szallitds kdzben. Ragassza
a suté boritasat az oldalfalakhoz.

Ha nincs meg a készulék eredeti dobo-
za:

Tegyen megfelel6 [épéseket a készlilék
kiils6 felszinének (lveg és festett fell-
leteket) sérilésektél valé megdvasa ér
dekében.



Gentile cliente,

Il nostro obiettivo & offrirti prodotti di alta qualita che superano le tue aspettative. La
tua apparecchiatura & prodotta in impianti moderni ed & collaudata con attenzione.
Questo manuale & stato preparato per aiutarti a usare la tua apparecchiatura, che
€ stata fabbricata usando la piu recente tecnologia con sicurezza e la massima
efficienza. Prima di usare I'apparecchiatura, leggi con attenzione questa guida che
include informazioni di base per una installazione, manutenzione e uso sicuri. Con-
tatta il centro di assistenza clienti autorizzato piu vicino per l'installazione del tuo
prodotto.



Contenuti

Presentazione e dimensioni del prodotto
Avvertenze

Preparazione per l'installazione e l'uso
Uso del forno

Pulizia e manutenzione del prodotto
Assistenza e trasporto



PRESENTAZIONE E DIMENSIONI DEL PRODOTTO

Pannello di controllo

Maniglia

Porta forno

Elemento riscaldante
inferiore (dietro la

piastra)
Elemento riscaldante superiore (dietro la piastra)
Grigli I
riglia ( — o
=4 llluminazione forno

=)

Vassoio 1

Sostegni —

Portelli per lo scarico dell'aria



AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

LEGGERE LE PRESENTI ISTRUZIO-
NI CON ATTENZIONE E NELLA LORO
INTERESSA PRIMA DI UTILIZZARE
LA PROPRIA APPARECCHIATURA,
E CONSERVARLE IN UN LUOGO ADAT-
TO PER EVENTUALI RIFERIMENTI.

IL PRESENTE MANUALE E STATO
REALIZZATO PER PIU MODELLI. LA
PROPRIA APPLICAZIONE POTREB-
BE NON ESSERE DOTATADIALCUNE
DELLE FUNZIONALITA ILLUSTRATE
NEL PRESENTE MANUALE. PRESTA-
RE ATTENZIONE ALLE ESPRESSIO-
NI DOTATE DI ULLUSTRAZIONI DU-
RANTE LA LETTURA DEL MANUALE.

Avvertenze generali sulla sicurezza

»La presente appa-
recchiatura puo es-
sere usata da bam-
bini dagli otto anni
di eta e da persone
con capacita fisiche,
sensoriali o mentali
ridotte 0 mancanza
di esperienza e co-
noscenze nel caso
in cui siano state
assegnate a super-
visori o abbiano ot-
tenuto istruzioni in
merito all'uso sicuro
dell'apparecchiatura
e comprendano

| pericoli coinvolti.
L'apparecchiatura
non €& un giocattolo.
La pulizia e la ma-
nutenzione non de-
vono essere esequiti
a bambini in assenza
di supervisione.

* AVWERTENZE:
L'apparecchiatura
e le sue parti acces-
sibili diventano in-
candescenti durante
l'uso. Fare attenzione
a evitare di toccare
gli elementi incandes-
centi. | bambini di eta
inferiore agli otto anni
devono essere tenuti
a distanza se non in
presenza di sorvegli-
anza continua.

* AVWERTENZE: Peri-
colo di incendio: non
conservare oggetti sul-
le superfici di cottura.

*AVVERTENZE: Se
la superficie & spac-
cata, disattivare
I'apparecchiatura



per evitare eventuali
scosse elettriche.

*'apparecchiatura
non & progettata per
essere operata trami-
te timer esterni o sis-
temi di controllo a dis-
tanza separati.

e Durante I'uso,
I'apparecchiatura di-
venta incandescente.
Fare attenzione a evi-
tare di toccare gli ele-
menti incandescenti
all'interno del forno.

* Durante l'uso, le ma-
niglie tenute per brevi
periodi nel normale
uso possono diventa-
re incandescenti.

*Non usare detergenti
abrasivi o graffiatori
in metallo affilati per
pulire il vetro dello
sportello del forno
o le altre superfici
perché potrebbero
graffiare la superficie,
provocando la rottura
del vetro o danni alla
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superficie.

* Non usare pulitori
a vapore per la pulizia
dell'apparecchiatura.

- AVVERTENZE:
Assicurarsi che
I'apparecchiatura
sia spenta prima di
sostituire la lampada
per evitare eventuali
scosse elettriche.

* ATTENZIONE: le parti
accessibili potrebbero
essere incandescen-
ti durante la cottura
o l'uso della griglia. Te-
nere lontani i bambini.

* Latua apparecchiatura & prodotta se-
condo tutti gli standard e i regolamen-
ti internazionali e locali applicabili.

* La manutenzione e la riparazio-
ne devono essere eseguite esc-
lusivamente da tecnici di servizio
autorizzati. La manutenzione e la
riparazione se eseguite da tec-
nici non autorizzati potrebbero
causare rischi. E pericoloso al-
terare o modificare le specifiche
dell'apparecchiatura.

* Prima dell'installazione, assicurarsi
che le condizioni di distribuzione lo-
cali (natura del gas, pressione del
gas, tensione e frequenza elettric-
he) e i requisiti dell'apparecchiatura
siano compatibili. | requisiti per qu-
esta apparecchiatura sono indicati
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sull'etichetta.

ATTENZIONE: Questa apparecc-
hiatura & progettata esclusiva-
mente per la cottura degli alimen-
ti e per l'uso domestico interno
e non deve essere usata per altri
scopi o0 in altre apparecchiature,
come per usi non domestici o in
ambienti commerciali o per il ris-
caldamento degli ambienti.

Non provare a sollevare o sposta-
re I'apparecchiatura tirando la ma-
niglia dello sportello.

Tutte le possibili misure di sicurezza
sono state applicate per garantire la
sicurezza del consumatore. Poiché il
vetro potrebbe rompersi, fare atten-
zione durante la pulizia per evitare di
graffiarlo. Evitare di colpire o battere
sul vetro con degli accessori.
Assicurarsi che il cavo di alimen-
tazione non si pieghi durante
l'installazione. Se il cavo di ali-
mentazione &€ danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore,
dal vostro agente di servizio o da
persone similmente qualificate al
fine di evitare rischi.

Quando lo sportello del forno € ap-
tero, non permettere ai bambini di
salire o sedere sopra di esso.

avvertenze sull'installazione

* Non usare 'apparecchiatura prima
che sia completamente installata.
L'apparecchiatura deve essere
installata e operata da un tecni-
co autorizzato. Il produttore non
€ responsabile dei danni causati
da una collocazione e installazio-
ne difettosa effettuata da soggetti
non autorizzati.

Durante il disimballaggio
dell'apparecchiatura, assicurarsi
che non abbia subito danni duran-
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te il trasporto. In caso di difetti, non
usare l'apparecchiatura e contat-
tare immediatamente un agente di
assistenza qualificato. | materiali
usati per I'imballaggio (nylon, graf-
fettatrici, schiuma espansa...ecc.)
potrebbero avere effetti negativi
sui bambini, e dovrebbero essere
raccolti e rimossi immediatamente.
Proteggere I'apparecchiatura dagli
effetti atmosferici. Non esporla agli
effetti di sole, pioggia, neve, ecc.

|  materiali che circondano
I'apparecchiatura (cabina) devono
essere in grado di resistere a tem-
peratura di almeno 100°C.

Durante lI'uso

Quando il forno viene azionato per
la prima volta, i materiali isolanti e gli
elementi di riscaldamento emette-
ranno odore. Per questa ragione,
prima di usare il forno, azionare alla
massima temperatura per 45 minu-
ti. Nello stesso tempo & necessario
ventilare adeguatamente I'ambiente
in cui il prodotto & installato.
Durante l'uso, le superfici interne
ed esterne del forno si riscaldano.
Quando si apre lo sportello del
forno, allontanarsi per evitare la
corrente di aria incandescente dal
forno. Potrebbe causare ustioni.
Non collocare materiali inflamma-
bili o combustibili, all'interno o nel-
le vicinanze dell'apparecchiatura
quando ¢ in funzione.

Usare sempre guanti da forno per rimu-
overe e spostare gli alimenti nel forno.
Non allontanarsi del fornello du-
rante la cottura con olii liquidi o so-
lidi. Potrebbero incendiarsi in caso
di surriscaldamento estremo. Non
versare acqua sulle flamme cau-
sate dell'olio. Coprire la casseru-



ola o la padella con il suo coperc-
hio per togliere l'aria alle fiamme
e spegnere il fornello.

Se l'apparecchiatura non viene
usata per molto tempo, stacca-
re la spina. Tenere disattivato
l'interruttore di controllo principa-
le. Se I'apparecchiatura non viene
usata per molto tempo, chiudere
la valvola del gas.

Assicurarsi che le manopole di
controllo dell'apparecchiatura sia-
no sempre in posizione "0" (arres-
to) quando non viene usata.

Il vassoio si inclina quando viene
estratto. Fare attenzione a non
versare liquidi bollenti.

Quando lo sportello o il cassetto
del forno & aperto, non lasciare ni-
ente sopra di esso. L'applicazione
potrebbe sbilanciarsi o il coperc-
hio rompersi.

Non collocare oggetti pesanti
o prodotti infiammabili o incendia-
bili (nylon, borse di plastica, carta,
panni...ecc.) nel cassetto. Questo
include stoviglie con accessori di
plastica (p.es. maniglie).

Non appendere tovaglie, panni
o indumenti all'apparecchiatura
o alle relative maniglie.

Durante la pulizia e la manutenzione

Spegneresemprel'apparecchiatura
prima di operazioni come la pu-
lizia o la manutenzione. Cid pud
essere fatto dopo avere staccato
I'apparecchiatura o spegno gli in-
terruttori principali.

Non rimuovere le manopole di cont-
rollo per pulire il pannello di controllo.

PERMANTENEREL'EFFICIENZA
E LA SICUREZZA DELLA PROP-
RIA APPARECCHIATURA,

RACCOMANDIAMO DI USA-
RE SEMPRE PARTI ORIGINALI
O CHIAMARE | NOSTRI AGENT!I
DI ASSISTENZA AUTORIZZATI
IN CASO DI NECESSITA.

PREPARAZIONE PER
L'INSTALLAZIONE E L'USO

Prodotto con le parti e i materiali della
migliore qualita, questo forno moderno,
funzionale e pratico soddisfera tutti i tuoi
bisogni. Assicurarsi di leggere il manu-
ale per ottenere risultati ottimali ed evi-
tare eventuali problemi in futuro. Le in-
formazioni seguenti contengono regole
necessarie alle corrette operazioni di
posizionamento e manutenzione. Dov-
rebbero essere lette soprattutto dai tec-
nici che posizionano I'apparecchiatura.

CONTATTA IL CENTRO DI AS-
SISTENZA  AUTORIZZATO PER
L'INSTALLAZIONE DEL TUO FORNO!

SCEGLIERE UNA POSIZIONE
PER IL FORNO

— Esistono diversi elementi a cui fare
attenzione quando si sceglie un posto
per il proprio forno. Assicurarsi di con-
siderare le nostre raccomandazioni
seguenti per evitare eventuali proble-
mi e situazioni pericolose che potreb-
bero verificarsi in seguito!

— Quando si sceglie un posto per il for-
no, fare attenzione a che non siano
presenti materiali infiammabili o com-
bustibili nelle vicinanze, come tende,
olio, panni, ecc., che potrebbero rapi-
damente incendiarsi.

— | mobili intorno al forno devono es-
sere realizzati in materiali resistenti
a piu di 50°C.
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Le modifiche richieste dal cabinato su
parete e dal tubo di aspirazione sopra
il prodotto combinato incorporato e le
altezze minime della tavola per il forno
sono indicate nella figura 1. Di conse-
guenza, il tubo di aspirazione deve es-
sere a un'altezza minima di 65 cm dalla
tavola. Se non & presente un tubo di
aspirazione, l'altezza non deve essere

inferiore a 70 cm.
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Inserire il forno nella cabina spingendo-
lo in avanti. Aprire lo sportello del forno
e inserire due viti nei fori ubicati sopra
il telaio del forno. Quando il telaio del
prodotto tocca la superficie in legno del
cabinato, serrare le viti.

piani

W Piano di cottura incorporato
-

Forno incorporato




Se il forno ¢ installato sotto un piano di — 1l cavo di alimentazione non deve

cottura, la distanza tra il piano e il pan- -

nello superiore del forno deve essere gntrare a contatto con la superficie

almeno di 50 mm e la distanza tra il pi- incandescente del prodotto.

anote |||a %arte superlorle del pg_ngsello di _n caso di danni al cavo di alimenta-

controllo dev . : : : :
€ essere aimeno di 2> mm zione, contattare immediatamente il

SICUREZZA E CABLAGGIO DEL servizio di assistenza autorizzato. Il
FORNO INCORPORATO cavo deve essere sostituito dal servi-
Le istruzioni seguenti devono essere zio di assistenza autorizzato.
osservate durante il cablaggio: — Il cablaggio dell'apparecchiatura deve
—il cavo di messa a terra deve essere essere eseguito dal servizio di assis-
connesso tramite la vite con il segno tenza autorizzato. Usare un cavo di
di messa a terra. La connessione del alimentazione modello HOSVV-F.
cavo di alimentazione deve esse- —Un cablaggio non correttamen-
re come indicato nella figura 6. Se te eseguito potrebbe danneggiare
non sono presenti prese per la mes- I'apparecchiatura. Tali danni non sa-
sa a terra conformi ai regolamenti ranno coperti dalla garanzia.
neII'ampiente .deII'instaIIazione, con- — L'apparecchiatura & progettata per
tattare immediatamente il servizio di connettersi a 220-240V. Se l'elettricita
assistenza autorizzato. é diversa dal valore indicato, contat-
— La presa della messa a terra deve es- tare immediatamente il servizio di as-
sere vicina all'apparecchiatura. Non sistenza autorizzato.
usare in nessun caso una prolunga. — L'azienda produttrice dichiara di

non assumersi responsabilita in
caso di danni o perdite causate
dalla mancata osservanza delle
norme di sicurezza!

MARRONE

‘GIALLO+VERDE
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USO DEL FORNO

Pannello di controlio

Manopole di controllo Manopole di controllo

funzionamento forno ~ Timer digitale funzionamento forno

Manopole
di controllo

funzionamento forno

Per selezionare la funzione di cottura
desiderata, ruotare la manopola al sim-
bolo relativo, i dettagli delle funzioni del
forno sono indicate nella sezione suc-
cessiva.

Manopole di controllo
funzionamento forno

Per selezionare la funzione di cottura °C o
desiderata, ruotare la manopola al sim- :

bolo relativo, i dettagli delle funzioni del

forno sono indicate nella sezione suc-

cessiva.
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Funzioni forno

* Le funzioni del forno potrebbero esse-
re diverse a seconda del modello.

Q. | lluminazione forno:

Si illumina solo la luce del forno e resta
accesa durante la cottura.

Ba
O | Funzione Defrost:

Le spie di avviso del forno si accendo-
no, la ventola inizia a funzionare.

Per usare la funzione di sbrinamen-
to, prendere gli alimenti congelati e
collocarli nel forno su uno scaffale
posto nel terzo alloggio partendo dal-
la parte inferiore. Si raccomanda di
collocare un vassoio da forno sotto
gli alimenti da sbrinare, per raccoglie-
re l'acqua accumulata a causa del
ghiaccio che si scioglie. Questa fun-
zione non cuocera né preparera al for-
no il tuo cibo, serve solo a sbrinarlo.

i Funzione ventola:

Il termostato e le luci di avviso del
forno si accendono, la ventola e gli ele-
menti riscaldanti superiore e inferiore
iniziano a funzionare.

Questa funzione é ottima per ottenere
risultati nella cottura di dolci. La cottura
viene effettuata dall'elemento riscaldante
inferiore e superiore all'interno del forno
e dalla ventola che fornisce la circola-
zione dell'aria, dando un leggero effetto
griglia al cibo. Si raccomanda il preriscal-
damento del forno per circa 10 minuti.

Funzione di cottura statica:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, gli elementi riscaldanti in-
feriore e superiore iniziano a funziona-
re. La funzione di cottura statica emette
calore, assicurando anche la cottura
degli alimenti collocati sugli scaffali su-
periori e inferiori. E I'ideale per cucina-
re dolci, torte, pasta al forno, lasagne e
pizza. Si raccomanda di preriscaldare il
forno per 10 minuti e di cuocere usando
una sola mensola alla volta con questa
funzione.

N ad

Funzione griglia:

Il termostato e le luci di avviso del forno si

accendono, I'elemento riscaldante griglia
inizia a funzionare. Questa funzione &
usata per la grigliatura e la tostatura degli
alimenti. Usare gli scaffali superiori del
forno. Spazzolare delicatamente la griglia
con dell'olio per impedire agli alimenti di
attaccarsi e collocare gli alimenti al centro
della griglia. Collocare sempre un vassoio
al di sotto per raccogliere eventuali
gocce di olio o grasso. Si raccomanda il
preriscaldamento del forno per circa 10
minuti. Avviso: Quando si usa la griglia,
lo sportello del forno deve restare chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190°C.

N ad

Funzione griglia rapida:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la griglia e gli elementi
riscaldanti superiore iniziano a funzionare.
La funzione & usata per la grigliatura
rapida e per coprire un'area superficiale
maggiore, come nella grigliatura di carni.
Usare gli scaffali superiori del forno.
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Spazzolare delicatamente la griglia con
dell'olio per impedire agli alimenti di
attaccarsi e collocare gli alimenti al centro
della griglia. Collocare sempre un vassoio
al di sotto per raccogliere eventuali
gocce di olio o grasso. Si raccomanda il
preriscaldamento del forno per circa 10
minuti. Avviso: Quando si usa la griglia,
lo sportello del forno deve restare chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190°C.

~~| Funzione griglia doppia e
< |ventola:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la griglia e gli elementi
riscaldanti superiore iniziano a funzionare.

La funzione e usata per grigliare
rapidamente alimenti spessi e per
coprire una superficie maggiore. Sia gli
elementi riscaldanti superiori che la griglia
vengono alimentati insieme alla ventola
per assicurare una cottura uniforme.

Usare gli scaffali superiori del forno.
Spazzolare delicatamente la griglia
con dell'olio per impedire agli alimenti
di attaccarsi e collocare gli alimenti al
centro della griglia. Collocare sempre
un vassoio al di sotto per raccogliere
eventuali gocce di olio o grasso. Si
raccomanda il preriscaldamento del forno
per circa 10 minuti.

Avviso: Quando si usa la griglia, lo
sportello del forno deve restare chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190°C.

®

Funzione pizza:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, l'anello e gli elementi
riscaldanti superiore e inferiore vengono
azionati.

La ventola e la funzione riscaldante
inferiore & l'ideale per cuocere alimenti
come pizze in poco tempo.

Mentre la ventola disperde il calore
del forno in modo uniforme, I'elemento
riscaldante inferiore assicura la cottura
degli alimenti.
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Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la ventola e un elemento
riscaldante inferiore iniziano a funziona-
re.

Funzione tubo

La funzione turbo disperde in modo uni-
forme il calore nel forno. Tutti gli alimen-
ti sullo scaffale saranno cotti in modo
uniforme. Si raccomanda di preriscal-
dare il forno per circa 10 minuti.

Uso del timer touch digitale

Descrizione delle funzioni

Cottura automatica

Simbolo termostato

= | >

& Tempo di fine cottura
@ Blocco tasti

A Conta minuti

® Funzione modalita
_ Riduzione timer
—+ Aumento timer

Display timer

(|
(]
(Y
N

Regolazione orario

L'orario deve essere impostato prima di
iniziare a usare il forno. Dopo |l
collegamento all’alimentazione, il simbolo *
€ “00:00” o lampeggiano sullo schermo
del display.

“ n

1. Premere simultaneamente i tasti “+” e
Il punto al centro dello schermo iniziera a
lampeggiare.

“n

=", regolare I'orario

2. Usando i tasti “+” e
mentre il punto lampeggia.
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3. Dopo pochi secondi, il punto finisce di
lampeggiare e rimane illuminato.

Blocco tasti

Il blocco tasti si attiva
automaticamente dopo che il timer non &
stato utilizzato per 7 secondi. Il simbolo‘&
"apparira e rimarra illuminato. Per sbloccare
i pulsanti timer, tenere premuto il pulsante *
@" per 2 secondi. L'operazione desiderata

puo quindi essere eseguita.

Regolazione orario con avviso acustico
L'orario con avviso acustico pud essere
impostato su qualsiasi orario tra le “00:00”
e le “23:59”. L'orario con avviso acustico &
solo allo scopo di avvertimento. Il forno non
viene

attivato con questa funzione.

1. Premere “@". Il simbolo L) iniziera a
lampeggiare e verra visualizzato “000”.

esiderata
lampeggia.

2. Selezionare la fascia oraria

“n

usando i tasti “+” e “-" mentre

3. Il simbolo L) rimane illuminato, 'orario
viene salvato e viene impostato I'avviso.

Quando il timer raggiunge lo zero, viene
emesso un avviso acustico e sul display
lampeggia il simbolo L. Con la pressione di
qualsiasi tasto si interrompe I'avviso
acustico e il simbolo /) scompare dallo
schermo. Premere “ & per 2 secondi; il
simbolo [) scompare e appare I'orologio.
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Regolazione orario semi-automatica
(periodo di cottura)

Questa funzione consente di impostare

la cottura per un determinato periodo di
tempo. Puo essere impostato un intervallo
di tempo compreso tra 0 e 10 ore.
Preparare la pietanza da cuocere e inserirla
nel forno.

1. Selezionare la funzione di cottura e
la temperatura desiderate usando le
manopole di controllo.

2. Premere “®” finché non compare il
simbolo “dur” sullo schermo del display.:.:
Il simbolo “A” lampeggia.

3. Selezionare la fascia oraria di cottur
desiderata usando i pulsanti “+” e “-".

4. 'orario attu%le riappare sullo schermo e i
L

simboli “A” e 2 rimangono illuminati.

Quando il timer raggiunge lo zero, il forno si
spegne e viene emesso un, avviso acustico.
I simboli “A” lampeggiano D, Ruotare
entrambe le manopole di controllo nella
posizione “0” e premere qualsiasi tasto sul
timer per j%terrompere I'avviso acustico.
Premere ‘2 per 2 secondi; il simbolo “A»
scompare e il timer torna alla funzione
manuale.

Regolazione suono

Per regolare il volume dell’avviso acustico,
mentre viene visualizzato l'orario attuale,
premere i pulsanti “+” e “-” e il punto al
centro dello schermo inizia a lampeggiare.
Premere (® per visualizzare il suono del
segnale corrente. Quindi, a ogni pressione

del pulsante “-”, viene emesso un segnale



diverso. Vi sono tre diversi tipi di suoni.

Selezionare il suono desiderato e non

premere nessun altro pulsante. Dopo un

breve periodo di tempo, il suono

-0)soule ofjod Jad opaids uod aseupn) ,

selezionato viene memorizzato.
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Accessori

Il prodotto & dotato di accessori. E anc-
he possibile usare accessori acquistati
da altre fonti, ma devono essere resis-
tenti al calore e alle famme. E anche
possibile usare piatti di vetro, stampi
per torte e vassoi da forni adeguati per
l'uso in forno.. Seguire le istruzioni del
produttore quando si usano altri acces-
sori. Nel caso di uso di piatti di piccole
dimensioni, collocare il piatto nella grig-
lia, cosi che si trovera completamente
sulla parte centrale della griglia. Se gl
alimenti da cuocere non coprono comp-
letamente il vassoio del forno, se gli ali-
menti sono presi dal congelatore o il
vassoio € usato per la raccolta dei liqui-
di degli alimenti che scorrono durante la
grigliatura, le modifiche della forma
possono essere osservate nel vassoio.
Cio & dovuto alle alte temperatura che
si verificano durante la cottura. Il vasso-
io ritorna alla sua vecchia forma quando
si raffredda dopo la cottura. Si tratta di
un normale evento fisico che si verifica
durante il trasferimento del calore. Non
collocare vassoi e piatti in vetro caldi in
ambienti freddi subito dopo averli tolti
dal forno per evitare di romperli. Non
collocare su superfici fredde e umide.
Collocare su un panno da cucina asci-
utto e attendere che si asciughi. Quan-
do si usa la griglia del forno; raccoman-
diamo (quando appropriato) di usare la
griglia fornita con il prodotto. Quando si
usa la griglia; collocare un vassoio su
una delle mensole per consentire la
raccolta dell'olio. E possibile aggiunge-
re acqua al vassoio per la pulizia. Come
spiegato nei paragrafi corrispondenti,
non tentare in alcun caso di usare la pi-
astra a gas della griglia senza il coperc-

hio di protezione. Se il proprio forno a gas
dispone di una piastra a gas con griglia,
ma il coperchio per il calore &€ assente,
0 se & danneggiata e non pud essere
usata, richiedere una parte di ricambio
dal centro di assistenza piu vicino.

Cavita forno

Sostegni:

= NWwhsLbO

Accessori forno

Gli accessori per il proprio forno pot-
rebbero essere differenti a seconda del
modello.

La griglia € usata per cuocere o per col-
locare stoviglie.

AVVISO- Collocare correttamente la
griglia in uno dei supporti nella cavita
del forno e spingerla verso dietro.
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Vassoio

Il vassoio &€ usato per cuocere dolci
come sformati, ecc. Per collocare cor-
rettamente il vassoio nella cavita, posi-
zionarlo su uno dei sostegni e spingerla
verso dietro.

Vassoio profondo

Il vassoio profondo € usato per cuoce-
re stufati. Per collocare correttamente il
vassoio nella cavita, posizionarlo su uno
dei sostegni e spingerla verso dietro.

Rimozione dei della
griglia

Estrarre la griglia come indicato. Dopo
averla rilasciata dai fermi, sollevarla.

supporti

Griglia Easyfix

Pulire gli accessori con cura usando acqua
calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

e
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* Inserire I'accessorio nella corretta
posizione all'interno del forno.

» Lasciare almeno 1 cm di spazio tra la
copertura della ventola e gli accessori.

» Fare attenzione a rimuovere stoviglie
el/o accessori dal forno. | pasti caldi o gli
accessori possono provocare ustioni.

» Gli accessori potrebbero deformarsi
per il calore. Una volta che si sono
raffreddati, riprenderanno il loro aspetto
e le loro prestazioni originali.

* Vassoi e griglie possono essere
posizionati in qualsiasi livello da 1 a 5.

* Le guida telescopiche possono essere
posizionate nei livelli T1, T2, 3, 4, 5.

» lllivello 3 & consigliato per la cottura
a singolo livello.

* lllivello T2 é consigliato per la cottura
a singolo livello con guide telescopiche.

» La griglia girarrosto deve essere
posizionata al livello 3.

* lllivello T2 viene usato per la griglia
girarrosto con le guide telescopiche.

****Gli accessori possono variare a
seconda del modello acquistato.
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Griglia con guida telescopica Easyfix
a mezza estensione

La mezza guida telescopica si estende
verso l'esterno fino a meta strada per
permettere un facile accesso al cibo.

Guide telescopiche

Pulire gli accessori con cura usando acqua
calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

Linguetta
di fissaggio

Supporto

di fissaggio

» Su ogni guida telescopica ci sono
i supporti di fissaggio che permettono
di rimuoverla per la pulizia e lo
spostamento.

* Rimuovere il carrello laterale.
Consultare la sezione “Rimozione della

griglia."

» Appendere i supporti di fissaggio
superiore della guida telescopica
sul filo di riferimento del livello
della griglia laterale e premere
contemporaneamente i supporti
di fissaggio finché non si sente
chiaramente uno scatto.

» Per rimuoverlo, reggere la superficie
frontale della guida e seguire le
istruzioni precedenti in ordine inverso
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Rimozione dei della
griglia

Estrarre la griglia come indicato. Dopo
averla rilasciata dai fermi, sollevarla.

supporti




PULIZIA
E MANUTENZIONE DEL
FORNO

PULIZIA

Prima di iniziare a pulire il forno, assicu-
rarsi che i pulsanti di controllo siano di-
sattivati e I'apparecchiatura sia fredda.
Scollegare I'apparecchiatura.

Non usare materiali pulenti contenenti
particelle che potrebbero grazie le parti
verniciate e smaltate

del forno. Usare detergenti a crema
o liquidi che non contengono particel-
le. Non usare creme caustiche, polveri
abrasive, lana di ferro o strumenti rigi-
di perché potrebbero danneggiare le
superfici. Nel caso in cui del liquido in
eccesso venga sversato sul forno e si
incendi, potrebbe danneggiare lo smal-
to. Pulire immediatamente i liquidi ver-
sati. Non usare pulitori a vapore per la
pulizia del forno.

Pulizia I'interno del forno

Assicurarsi di staccare il forno prima di
iniziare la pulizia. | migliori risultati si
ottengono pulendo l'interno del forno
mentre € ancora tiepido. Spazzolare il
forno con un panno morbido e bagna-
to con acqua saponata dopo ogni uso.
Quindi spazzolare nuovamente, questa
volta con un panno bagnato, e quindi
asciugare. Una pulizia completa usan-
do detergenti in polvere e a secco. Per
i prodotti con telai smaltati catalitici, le
pareti posteriori e laterali del telaio in-
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ferno non richiedono pulizia. A ogni
modo; a seconda dell'uso, si raccoman-
da di sostituirli dopo un certo periodo di
tempo.

MANUTENZIONE

Sostituzione della lampadina
del forno

AVVERTENZA: la manutenzione di
questo apparecchio deve essere
eseguita esclusivamente dal servizio
di assistenza tecnica autorizzato o da
un tecnico qualificato.

AVVERTENZA: spegnere
I'apparecchio e lasciarlo raffreddare
prima di sostituire la lampadina.

Rimuovere la lente di vetro, quindi
rimuovere la lampadina.

Inserire la nuova lampadina
(resistente a 300° C) in sostituzione
della lampadina rimossa (230 V,
15-25 Watt, tipo E14).

Riposizionare la lente di vetro e |l
forno & pronto per l'uso.

[l prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza
energetica G.

La sorgente luminosa non pud
essere sostituita dall'utente finale. E
necessario un servizio post vendita.

La fonte di luce inclusa non &
destinate all’utilizzo in altre
applicazioni.
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Sorgente luminosa sostituibile

da un professionista

/

La lampada é progettata
specificamente per l'uso in
apparecchi di cottura domestici. Non
€ adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici.

ASSISTENZA E TRASPORTO

REQUISITI PRIMA DEL
TRASPORTO

Se il forno non funziona:

Il forno potrebbe essere staccato, si
e verificato un black-out. Sui modelli
dotati di timer, I'orario potrebbe non es-
sere regolato.

Se il forno non riscalda:

Il calore potrebbe non essere regolato
con l'interruttore di controllo del riscal-
datore.

Se lalampadina interna non si accende:

controllare l'elettricita. Bisogna control-
lare se le lampadine sono difettose. Se
sono difettose, sostituirle seguendo la
guida.

Cucina (se la parte inferiore-superiore
non cuoce in modo uniforme):
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Controllare la posizione della mensola,
il periodo di cottura e i valori di
riscalda-mento secondo il manuale.

Con l'eccezzione di cid, in caso di
prob-lemi con il prodotto, contattare il
"servi-zio di assistenza autorizzato".

INFORMAZIONI RELATIVE AL
TRASPORTO

Se & necessario il trasporto:

conservare il contenitore originale del
prodotto e trasportarlo usando il con-
tenitore originale se & necessario tras-
portarlo. Seguire i contrassegni di
tras-porto sul contenitore. Collocare
con del nastro il fornello sulle parti
superiori, il coperchio e le testate ai
pannelli da cu-cina.

Collocare un foglio di carta tra il coperc-
hio superiore e il pannello da cucina,
coprire il coperchio superiore, quindi
collocare del nastro sulle superfici late-
rali del forno.

Collocare del cartone o carte con
del nastro sul coperchio anteriore del
vetro interno del forno adattandolo ai
vassoi, affinché la griglia e ai vassoi
nel forno non danneggino il coperchio
del forno durante il trasporto. Inoltre
collocare con del nastro i coperchi
del forno alle pareti laterali.

Se non si possiede il contenitore
origi-nale.

Prendere le misure delle superfici ester-
ne (vetro e superfici verniciate) del
forno.
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