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ESPANOL

EE Por favor, antes de utilizar su horno por primera vez, lea atentamente las instrucciones de
instalacion y mantenimiento incluidas en su horno.

Dependiendo del modelo, los accesorios incluidos en su horno pueden variar respecto
a los mostrados en las imagenes.
PORTUGUES

EE Antes de utilizar o forno pela primeira vez, leia atentamente as instru¢des de instalacéo e
manutengao fornecidas juntamente com o forno.

Dependendo do modelo, os acessdrios incluidos no forno podem variar em relagéo as
imagens apresentadas.

ENGLISH

EE Before using your oven for the first time, please carefully read the installation and
maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary from those
shown in the pictures.

FRANCAIS

EE Avant la premiere utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.

Selon les modéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

DEUTSCH

EE Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu Ihrem Backofen
gehdrenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.

Je nach Modell kdnnen die Zubehorteile Ihres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten Teilen abweichen.

NEDERLANDS

EE Lees voordat u uw oven voor het eerst gaat gebruiken aandachtig de bij uw oven
meegeleverde installatie- en onderhoudsinstructies.

Afhankelijk van het model kunnen de bij uw oven gevoegde accessoires afwijken van de
accessoires die in de afbeeldingen worden getoond.
EAAHNIKA

EE [poTOU XPNOIOTOINCETE TOV GOVPVO CAC YIA TTPWTN dopd, SIBACTE TTPOTEKTIKA TIQ
odnyieg eykaATACTAONC KAl OLVTAPNONG TTOL TOV CLVOSEVOLV.

AvEAOYya e TO POVTENO, TA £EQPTAPIATA TTOL TIEPIEXEL O GOUPVOC CAC EVOEXETAL VA
SIAPEPOLV GE OYXEDN UE AUTA TTOL ATTEKOVICOVTAL.
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Frente de mandos

Blogueo de puerta
(solo para modelos piroliticos)

Resistencia de grill

Soporte bandejas
(dependiendo del modelo)

Parrilla

Bandeja

Bisagra

Cristal interior
Salida de aire de refrigeracion
Fijacion al mueble
Lampara

Panel trasero
Turbina

Junta de horno
Puerta

Frente de mandos

Blogueo de puerta
(solo para modelos piroliticos)

Resistencia de grill
Soporte bandejas
Parrilla
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Bisagra

Cristal interior
Salida de aire de refrigeracion
Fijacion al mueble
Ldmpara

Panel trasero
Turbina

Junta de horno
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Modelos HSB / HSB P / HSC / HSC P

Selector de funciones.
Reloj electronico.

Selector de temperaturas.

Modelos HSB 6350 / HSB 6360 / HSC 6350 / HSC 6360
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Funciones del horno

@El INFORMACION

Para una descripcion de uso de cada una de
las funciones, consulte la guia de cocinados
incluida en su horno.

eco® Eco

-
e PIZZA

TURBO

o  DESCONEXION DEL HORNO
e~

|z] AIRFRYA  AIRFRY

CONVENCIONAL
£2% HORNO DE LENA

GRILL
= HYORO A
MAXIGRILL CLEAN HYDROCLEAN

PYRO :
g SOLERA CLEAN . PIROLISIS
% | MAXIGRILL CON TURBINA CHEFY CHEF

= FAST (|2 i
& CONVENCIONAL CON TURBINA HEAT PRECALENTAMIENTO RAPIDO

DISPONIBLE SOLO EN MODELOS PIROLITICOS

Temperatura maxima 275°C eco® mF\Ry -5.-}= Eéﬂ A
Temperatura maxima 300°C E] Q
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TECLAS

—, OKy 6: Permiten la programacion de las
funciones del reloj electrénico.

ok: En modelos con regulacion electronica de
temperatura, pulse esta tecla para ver la
temperatura durante el cocinado.

SiMBOLOS
Funciones del reloj

{2\ AVISADOR: lluminado al seleccionar la
funcion avisador del reloj. Genera una se-
fAal acustica al cabo del tiempo. El horno no
se apagara cuando acabe el tiempo. Esta
funcion también se puede utilizar cuando el
horno esté cocinando.

ey 4% PROGRAMACION: lluminados para
indicar que el horno esta programado (du-
racion, fin o total).

e TN& Duracion del Cocinado: Permite co-

cinar durante un tiempo seleccionado, a
continuacion el horno se apagara de forma
automatica.

e 4t Hora de Finalizacion del Cocinado:

Permite cocinar hasta una hora establecida,
a continuacion el horno se apagara de forma
automatica.

e SNk y 29 Inicio diferido: Permite progra-

mar la duracion y la hora de finalizacion del
cocinado. El horno se pondra en marcha de
forma automatica para cocinar durante el
tiempo seleccionado (Duracion) y se apaga-
ra de forma automatica a la hora que le haya
indicado (Fin del Cocinado).
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8me BLOQUEO DE RELOJ: Indica que las te-
clas touch del reloj estan bloqueadas, evi-
tando la manipulacion por parte de nifios
pequenos.

Otras funciones

8T CALENTAMIENTO: Indica que el horno
esta transmitiendo calor al alimento.

6.2y HYDROCLEAN: lluminado durante la fun-
cion Teka Hydroclean®.

5% PIROLISIS: Sélo para modelos piroliti-
cos. lluminado durante la funcion de lim-
pieza Pirolisis.

.8 BLOQUEO DE PUERTA: Sélo para mo-
delos piroliticos. Indica que la puerta se
encuentra bloqueada, bien por bloqueo
manual o bien por bloqueo automatico du-
rante la funcion pirolisis.

A ATENCION

La sensibilidad de las teclas touch se adap-
ta continuamente a las condiciones am-
bientales. Al conectar el horno a la red ten-
ga la precaucion que la superficie del frontal
de mandos esté limpia y libre de cualquier
obstaculo.

Si al tocar las teclas, el reloj no responde
correctamente entonces es necesario que
desconecte el horno de la red eléctrica y
tras un instante vuelva a conectarlo. De esta
forma los sensores se habran ajustado au-
tomaticamente y reaccionaran de nuevo al
tocar con el dedo.

PUESTA EN HORA

e Para poner en hora el horno, los mandos del
selector de funciones y temperatura deben
estar en posicion © .

e Al conectar su horno, observara que en el
reloj aparece parpadeando la indicacion
12:00.



+ . ,
(] —_ K - . .
Tocando 0 "o ajustara las horas y des Si esto ocurre, gire los mandos del selec-

pués los minutos. Escuchara 2 beep segui-

dos como confirmacion de la hora elegida.

e Si desea modificar la hora, toque — o R

hasta que la hora aparezca parpadeando.

Toque oK y siga los pasos descritos en el punto

anterior.

= El NOTA

Su reloj posee el modo de iluminacién noc-
turna, de forma que disminuira la intensidad
de luz de la pantalla entre las 00:00 vy las
6:00 horas.

A ATENCION

En caso de un corte de suministro eléctrico,
se borrara toda la programacion de su reloj
electronico.

Manejo del horno

(]

tor de funciones y temperatura a la posicion
o .

Aparecera la indicacion 12:00 y a continua-
cion puede poner el reloj en hora siguiendo
las instrucciones anteriores.

Si el horno tenia la puerta bloqueada an-
tes del corte de suministro, el simbolo de
blogueo se iluminara hasta que la puerta se
desbloquee.

Esto puede llevar varios minutos, depen-
diendo de la temperatura a la que se en-
cuentra el horno, y durante este tiempo no
podra poner el reloj en hora.

Una vez desbloqueada la puerta, puede po-
ner el reloj en hora siguiendo las instruccio-
nes anteriores.

FUNCIONAMIENTO MANUAL

e Tras poner el reloj en hora, su horno esta
listo para cocinar. Seleccione una funcién

de cocinado y una temperatura.

= El INFORMACION

En modelos con regulacion electrénica de
temperatura, al girar el selector, se mostrara
la temperatura en la pantalla del reloj.

Una vez seleccionada la temperatura, la panta-
lla volvera automaticamente a mostrar el relo.

Para volver a ver la temperatura durante el
cocinado, pulse la tecla ok y gire el mando
selector de temperatura si desea modificarla.

Observara que el simbolo 8T se ilumina
durante el cocinado para indicar la trans-
misidn de calor al alimento. Este simbolo
se apaga cuando se alcanza la temperatura
seleccionada.

Para apagar el horno, ponga los mandos
en posicion O .

= gl INFORMACION

Cuando inicie un cocinado, su horno mos-
trara el tiempo que el horno lleva cocinando.

GuiadeUso 7



FUNCIONAMIENTO TEMPORIZADO
DEL HORNO

Programacion del Avisador

1. Toque — o 6 hasta que parpadee el sim-
bolo {2 en la pantalla y pulse oK. En la pan-
talla se vera la indicacion 00:00.

2. Seleccione el tiempo tras el cual desea que
el reloj avise, tocando — o 7. Sonarén
2 beep seguidos como confirmacion y se
mostrara la cuenta atras a partir del tiempo
elegido. El simbolo (S parpadeard lenta-
mente.

3. Cuando finalice el tiempo, sonara una sefal
acustica durante 90 segundos y el simbolo
(©) parpadeara rapidamente.

= gl NOTA

Con la funcion Avisador, al finalizar el tiempo
programado el horno no se apagara.

4. Toque cualquier tecla para detener la sefal
acustica, en ese momento el simbolo & se

apagara.

Si desea modificar el tiempo del avisador, reali-
ce los pasos mostrados nuevamente. Al acce-
der al temporizador, aparecera el tiempo res-
tante actual el cual podra modificar.

= gl NOTA

Con la funcién Avisador, el tiempo restante
se mostrara en la pantalla de forma perma-
nente. Con esta funcion programada, no es
posible visualizar la hora ni el tiempo total de
cocinado programado.

Programacion de la Duracién del Cocinado
1. Toque — o 6 hasta que parpadee el sim-

CONTROL

bolo e en la pantalla y pulse oK. En la
pantalla se vera la indicacion 00:00.

2. Seleccione el tiempo tras el cual desea que
el reloj avise, tocando — o 6. Sonaran

8 Guia de Uso

2 beep seguidos como confirmacion y se
mostrara la cuenta atras a partir del tiempo
CONTROL

elegido. El simbolo e parpadeara lenta-
mente.

. Seleccione una funcién y una temperatu-

ra de cocinado mediante los mandos del
horno.

. Transcurrida la duracion del cocinado, el

horno se desconectara, sonara una sefal

acustica y el simbolo Tk parpadeara rapi-

damente.

. Toque cualquier tecla para detener la sefial

CONTROL

acustica y apagar el simbolo e, encen-
diéndose el horno de nuevo.

. Ponga los mandos en posicion O para apa-

gar el horno.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo restante de cocinado, tocando — o

CONTROL

& hasta que el simbolo e parpadee rapida-
mente. A continuacion toque ok para modificar
el tiempo.

NOTA

Con la funcién Duracién de cocinado, el
tiempo restante se mostrara en la pantalla
de forma permanente. Con esta funcion
programada, no es posible visualizar la hora
actual en la pantalla.

Programacion de la Hora de Finalizacion
del Cocinado

1.

Toque el touch — o To hasta que parpadee
el simbolo &% en la pantalla y pulse ok. En

la pantalla se vera la hora actual.

. Seleccione el tiempo tras el cual desea que
el reloj avise, tocando — o 1. Sonaran 2
beep seguidos como confirmacion y se mos-
trard la cuenta atras a partir del tiempo elegi-

ALARM

do. El simbolo sswr parpadeara lentamente.

. Seleccione una funcién y una temperatura
de cocinado.



4. Alcanzada la hora de finalizacion programa-
da, el horno se desconectara, sonara una
sefial acustica y el simbolo 5% parpadeara
réapidamente.

5. Toque cualquier sensor para detener la se-
fial acustica y apagar el simbolo &5, encen-

diéndose el horno de nuevo.

6. Ponga los mandos en posicién O para apa-
gar el horno.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo restante de cocinado, tocando — o
& hasta que el simbolo &% parpadee rapida-
mente. A continuacion toque ok para modificar

el tiempo.

Programacion Inicio diferido

1. Toque — o 6 hasta que parpadee el sim-
CONTROL

bolo e en la pantalla y pulse oK. En la
pantalla se vera la indicacion 00:00.

2. Seleccione la duracion del cocinado, tocan-
do — o . Posteriormente sonaran 2 beep
seguidos, se mostrara el tiempo restante de
cocinado en la pantalla y el simbolo |- par-
padeara lentamente.

3. Toque — o & hasta que parpadee el sim-
bolo &% en la pantalla y pulse ok. En la
pantalla se vera la hora prevista de finaliza-
cion.

Funcion CHEF

4. Ajuste la hora de finalizacion del cocinado,
tocando — o 7. Posteriormente sonaran
2 beep seguidos, se mostrara la hora actual
en la pantalla.

5. Seleccione una funcién y una temperatura
de cocinado. El horno permanecera desco-
nectado y con los simbolos T y &5 ilumi-

nados. Su horno esta programado.

6. Cuando se alcance la hora de comienzo del
cocinado, el horno se pondra en marcha y
se realizara el cocinado durante el tiempo
seleccionado.

7. Durante el cocinado se mostrara el tiempo
restante de cocinado y el simbolo T par-
padeara lentamente.

8. Alcanzada la hora de finalizacidon que se ha-
bia programado, el horno se desconectara,
sonard una sefal acustica y el simbolo Tk
parpadeara rapidamente.

9. Toque cualquier sensor para detener la se-
fial acustica y apagar el simbolo v, encen-

diéndose el horno de nuevo.

10. Ponga los mandos en posicion © para
apagar el horno.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo restante de cocinado, tocando — o
& hasta que el simbolo e parpadee rapida-
mente. A continuacion toque ok para modificar

el tiempo.

Opcidn disponible en los modelos con funcion
CHEF.

Esta funcion permite el cocinado de diferentes
alimentos mediante programas automaticos en
los que es posible ajustar; el tipo alimento, el
peso y la temperatura.

1. Gire el selector de funciones a la posicion de
la funcion crer 2 | y vera en la pantalla CHEF.

GuiadeUso 9



2. Presione cualquiera de los iconos —, oK 0O
o, y la pantalla mostrara el listado derece-
tas disponible, de r.0 a r.9. El icono de la re-
ceta parpadeara durante la seleccion. Pulse
— 0 ™, hasta visualizar la receta elegida.
Pulse ok para confirmar seleccion.

3. Una vez seleccionada la receta, la pantalla le
indicara el peso preestablecido en Kg. Toque
— o™ para modificar el valor del peso en
gramos. Toque oK para confirmar seleccion.

4. A continuacion se mostrara la temperatura
propuesta. En el caso de hornos NO PIROLI-
TICOS, seleccione la temperatura propuesta
0 deseada girando el mando de selector de
temperatura. En la pantalla se mostrara de
forma alterna SET y la temperatura propues-
ta. Toque — o R0 para modificar el valor.
Toque oK para confirmar seleccion.

En el caso de hornos PIROLITICOS, toque
— oM para seleccionar la temperatura. To-
que oK para confirmar seleccion.

10 Guia de Uso

5. Con la seleccion de temperatura se inicia el

proceso de coccion. En la pantalla aparecera
tiempo de coccion estimado segun los para-
metros introducidos.

. Algunas de las recetas requieren un preca-

lentamiento previo del horno. En estas rece-
tas, una vez confirmada la temperatura de
cocinado aparecera en la pantalla Pre. Cuan-
do se alcance la temperatura de cocinado,
sonaran una sefal acustica. Toque OK tras
introducir el alimento en el interior del horno,
0 abray cierre la puerta en los modelos piro-
liticos, y comenzara el cocinado. En la pan-
talla se mostrara el tiempo total restante de
coccion.

. Hay recetas en las que se requiere dar la

vuelta a los alimentos. En estos casos, so-
nara una sefial acustica y en la pantalla se
mostrara “turn”. Toque ok o abra y cierre la
puerta en hornos piroliticos despues de ha-
ber dado la vuelta a los alimentos. La sefal



acustica se detendra y se mostrara nueva-
mente el tiempo de coccion restante.

8. Cuando finalice el tiempo, la coccion se de-
tendra y sonara una sefial acustica mientras
CONTROL

el icono ek parpadea. Presionando —, ok
o Y, la sefial acustica se detendra.

CONTROL
TIMER

9. En la pantalla se visualizara de forma alterna
CHEF y END. para indicar la finalizacion del
cocinado.

10. Gire el selector de funciones a la posicion o

Durante el cocinado con la funcion CHEF es

posible programar una alarma. Toque — o
& hasta que se ilumine el icono . Toque
Ok para confirmar. Toque — 0 T6 hasta se-
leccionar el tiempo deseado. Toque Ok para

confirmar seleccion.

El icono & parpadeara indicando que la tem-
porizacion que se esta visualizando en el reloj es
la correspondiente a la alarma.

Una vez finalizada la alarma, el icono ) de par-
padeara rapidamente y sonara una sefhal acus-
tica. Toque —, oK 0 o, para finalizar la alarma.

En ese momento el icono Sk desaparecera de
la imagen del reloj y se mostrara en pantalla el
tiempo restante del cocinado programado con
la funcion CHEF.

TABLA DE RECETAS

En la siguiente tabla se muestran las recetas
disponibles en la funcién CHEF, los valores
preestablecidos para cada cocinado asi como
si es necesario el precalentamiento del hono o
girar el alimento.

Esta informacién tambien esta disponible en el
cristal interior del horno.

Guiade Uso 11



Receta Alimento Rango de peso | RangodeT® Precalentamiento Girar alimento
r0 Asado de carne 1,6-4 140 - 155 - -
r Asado pequefio 0,5-2 180 - 195 Sl -
r2 Pollo / pavo 1-4 180 - 185 Sl Sl (50%)
r3 Cordero 1-3 170-185 Sl Sl (50%)
rd4 Pescado 0,5-2 180 - 190 Sl -
r5 Verduras 0,56-3 185 - -
ré Lasana 0,5-1 185 - -
r7 Pizza - 200 Sl -
r8 Pan 0,5-1 190 Sl -
r9 Pastel / bizcocho - 180 Sl -

Funciones de seguridad

BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NINOS

Esta funcion se puede seleccionar en cualquier
momento durante el uso del horno.

Para activar la funcion, toque la tecla ok de
forma prolongada hasta que escuche 1 beep

sonoro y el simbolo &me aparezca en la pantalla.
El reloj esta bloqueado.

Si el horno esta apagado y activa la seguridad
nifios, el horno no cocinara aunque seleccione
una funcidén de cocinado.

Si mientras cocina con el horno, activa esta
funcion, soélo bloqueara la manipulacion del re-
loj electrénico.

Para desactivar la funcién, toque la tecla ok de for-
ma prolongada hasta que escuche 1 beep sonoro.

BLOQUEO MANUAL DE PUERTA
Disponible s6lo en modelos piroliticos.

Esta funcién permite bloquear la puerta del horno.

12 Guia de Uso

= gl IMPORTANTE

Esta funcion soélo sera seleccionable cuando
el horno se encuentre con el mando de fun-
ciones en la posicion de reposo © .

Una vez blogueada la puerta, usted podra
comenzar el cocinado normalmente.

Para activar/desactivar el bloqueo de puerta,
siga estos pasos:

1. Toque — o 6 hasta que parpadee el sim-
bolo P& en la pantalla.

Se mostrara el estado actual del bloqueo
de puerta: “On” si esta activo y “Off” si esta
desactivado.

2. Toque oK. A continuacion oira un pitido y
el bloqueo comenzara a cerrarse si estaba
“Off” y a abrirse si estaba “On”.



A ATENCION

Antes de activar el blogueo, asegurese de
que la puerta del horno esta correctamente
cerrada. Si la puerta no esta bien cerrada,
no se blogueara y sonara una alarma.

Si esto ocurre, apague la alarma tocando
cualquier tecla del reloj, cierre bien la puerta
y vuelva a activar el bloqueo siguiendo las
instrucciones anteriores.

3. Una vez que la puerta se haya bloqueado/
desbloquedado por completo, en la pantalla
se mostrara el nuevo estado del bloqueo de
puerta.

16 ®

En el caso de que el blogqueo esté activo, e
simbolo & se iluminara fijo en la pantalla.

= gl IMPORTANTE

Para desbloguear la puerta durante el coci-
nado, ponga el selector de funciones en po-
sicion de reposo © y desbloquee la puerta
siguiendo las instrucciones anteriores.

Una vez desbloqueada la puerta, lleve el
selector de funciones a la posicion en que
estaba para continuar cocinando.

Esta funcion facilita la limpieza de la grasa y los
restos de suciedad que han quedado adheri-
dos en las paredes del horno.

Para una mayor facilidad de limpieza, evite que
se acumule la suciedad. Limpie el horno con
frecuencia.

PROGRAMAR LA FUNCION
TEKA HYDROCLEAN®

A ATENCION

No vierta agua en el interior del horno ca-
liente, puede danar el esmalte de su horno.

Realice siempre el ciclo con el horno frio. Si lo
hace con el horno demasiado caliente, el resul-
tado puede verse afectado ademas de danar
el esmalte.

Retire previamente las bandejas y todos los
accesorios del interior del horno, incluidos los
soportes para bandejas o guias telescopicas

Siga para ello las instrucciones que apa-
recen en el libro de instalacién y manteni-
miento que se entrega con su horno.

1. Con el horno frio, coloque una bayeta exten-
dida sobre el suelo del horno.

2. Vierta lentamente 200 ml de agua en la parte
inferior de la cavidad del horno.

= gl INFORMACION

Para un mejor resultado anada una cucha-
radita de detergente suave para vajilla en
el vaso de agua antes de verterlo sobre la
bayeta.

3. Gire el selector de funciones a la posicion

‘ HYDRO
CLEAN .

4. A continuacion se oira una sefal sonora
como confirmacion de que la funcidn Teka
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Hydroclean® se ha puesto en marcha, el
simbolo e:Eh parpadeard lentamente y en
la pantalla se visualizara el tiempo restante

para que finalice la funcion.

= gl IMPORTANTE

La duracion de esta funcién no se puede
modificar. Para finalizar antes de tiempo, gire
el selector de funciones a la posicion o .

5. Alcanzada la hora de finalizacion, el horno
se desconectara, sonara una sefial acustica

HYDRO

y el simbolo éi&w parpadeara rapidamente.

gl IMPORTANTE

No abra la puerta del horno hasta que no
finalice la funcién Hydroclean®.

La fase de enfriamiento es necesaria para el
correcto funcionamiento de la funcion.

6. Toque con el dedo cualquier tecla para de-
tener la sefial acustica y apagar el simbolo
[ Y

7. Ponga el selector de funciones en posicion O.

8. El horno esta listo para retirar los restos de
suciedad y agua sobrante con la bayeta.

La funcién Hydroclean® se realiza a baja tem-
peratura. No obstante, los tiempos de enfria-
miento pueden variar segun la temperatura
ambiente.

A ATENCION

Asegurese antes de tocar directamente la
superficie interior del horno, de que la tem-
peratura es adecuada.

Si tras realizar la funcion Hydroclean® re-
quiere de una limpieza con mas profundi-
dad, utilice detergentes neutros y esponjas
no abrasivas.

Funcién de autolimpi ir6lisi

Funcién disponible en los modelos piroliticos
HSB P.

A ATENCION

Antes de realizar el ciclo de limpieza por pi-
rdlisis, lea atentamente las instrucciones de
seguridad que encontrara al inicio del libro
de Instalacion y Mantenimiento.

Esta funcién le permite realizar un ciclo de lim-
pieza por pirdlisis, durante el cual, debido a las
altas temperaturas que se alcanzan en el inte-
rior del horno se produce un proceso de carbo-
nizacion de las grasas acumuladas.

En general, se recomienda realizar una pirdlisis
cada 4-5 cocinados y utilizar el programa mas
adecuado al nivel de suciedad de su horno. A
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mayor suciedad, elija un programa de mayor
duracion.

Durante la pirdlisis la iluminacion interior del
horno permanecera apagada.

PROGRAMAR LA FUNCION PIROLISIS

IMPORTANTE

Antes de realizar la pirdlisis es imprescindi-
ble retirar todos los accesorios y vajilla del
horno, incluyendo los soportes de bandejas
y/0 guias telescopicas. Siga para ello las ins-
trucciones que aparecen en el libro de insta-
lacion y mantenimiento que se entrega con
su horno.




A ATENCION

Retire del interior cualquier derrame o resto
excesivo de suciedad, ya que durante la pi-
rolisis podrian inflamarsee corriendo peligro
de incendio.

A ATENCION

Antes de poner en marcha la pirdlisis, ase-
gurese de que la puerta del horno esta co-
rrectamente cerrada.

. Gire el mando selector de funciones de co-
cinado, a la posicion Pirolisis: Sd .
. Tras unos segundos, en la pantalla del reloj
® pYRO

se iluminaré el simbolo e y se leerd la indi-
cacion P2 (programa 2 de pirolisis).

. En ese instante puede modificar el programa
de pirolisis a P1, P2, P3 con las teclas — o
o:

P1: Pirdlisis suave. Duracion 1 hora.
P2: Pirdlisis normal. Duracion 1 hora'y 30 min.
P3: Pirdlisis intensiva. Duracion 2 horas.

. Una vez seleccionado el programa deseado,
pulse oK. Inmediatamente después, se acti-
vara el blogueo automatico de puerta.

A ATENCION

Si la puerta no esta bien cerrada, no se blo-
queara, sonara una alarma y la pirdlisis no
comenzara.

Si esto ocurre, apague la alarma tocando
cualquier tecla del reloj, cierre bien la puerta,
ponga el mando del selector de funciones
en posicién © vy vuelva seleccionar el pro-
grama de pirdlisis siguiendo las instruccio-
nes anteriores.

5. Cuando la puerta esté bloqueada, se ilumi-
naré el simbolo & en la pantalla del reloj y
se mostrara el tiempo restante para la finali-
zacion de la pirdlisis.

@El IMPORTANTE

Llegado a este punto, el horno esta progra-
mado Y realizando el ciclo de limpieza piroli-
tica. Durante la realizacion de este ciclo, no
podra seleccionar ninguna de las funciones
del reloj del horno, salvo la funcion seguri-
dad de nifos.

Tampoco intente abrir la puerta del horno ya
que podria interrumpir el proceso de limpieza.

6. Cuando finaliza la limpieza pirolitica, escu-

chard una sefial acustica, el simbolo &
parpadeara y vera 0:00 en la pantalla del
reloj.

. Pulse cualquier tecla del reloj para detener la
sefal acustica.

. Ponga el selector de funciones en posicién o .

9. El proceso de calentamiento del horno ha

finalizado, sin embargo el horno esta exce-
sivamente caliente y no puede ser utilizado.

Hasta que el horno no se enfrie la refrigera-
cién continua funcionando vy el simbolo &
permanece iluminado.

:l IMPORTANTE

Debido a las altas temperaturas en el in-
terior del horno, el tiempo de enfriamiento
puede variar en funcién de la temperatura
ambiente.

10. Una vez que su horno se haya enfriado el

simbolo :8: se apagara.

11. Abra la puerta del horno y pase un pano

humedo por el interior de la cavidad, reti-
rando la ceniza producida durante el ciclo
de limpieza. En zonas de dificil acceso del
interior del horno sera necesario limpiar
con algun estropajo de fibra no metalica.

12. Una vez limpio el interior del horno, no ol-

vide instalar de nuevo los soportes y sus
accesorios.
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13. El horno ya esta preparado para un nuevo
cocinado.

@El IMPORTANTE

Si detecta alguna incidencia en la progra-
macion y manejo de esta funcion consulte la
guia de instalacion y mantenimiento incluida
en su horno.

CANCELACION DE LA PIROLISIS

La pirolisis es una funcion automatica y como
tal, sélo puede accionarse mediante la progra-
macion del reloj. Para cancelar una pirolisis en
Curso es necesario desprogramar el horno, si-
guiendo estas instrucciones:

1. Ponga en posicién o el mando selector de
funciones.

En la pantalla del reloj se mostrara

® pYRO
slainlaiRe
US| L )

2. En funcion de la temperatura del interior del
horno pueden darse estas dos situaciones:

a) Temperatura del interior peligrosa: En
este caso, la puerta permanecera blo-
queada hasta que la temperatura llegue
a valores seguros.
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b) Temperatura del interior segura: Si la tem-
peratura del interior del horno es segura, el
desblogueo se realizara inmediatamente.

3. Una vez que la puerta esta desbloqueada y
pueda abrirse, se mostrara de nuevo la hora
en la pantalla del relo;.

FALLO DE ALIMENTACION DURANTE
PROCESO DE PIROLISIS

En el caso de que durante un proceso de pi-
rdlisis el horno perdiera el suministro eléctrico,
cuando se reinstaure el mismo la pantalla de su
horno mostrara lo siguiente:

En ese estado, ponga en posicion © el man-
do selector de funciones. Si el horno tiene una
temperatura segura, se desbloqueara automa-
ticamente.

Sin embargo, si el horno tiene una temperatura
peligrosa el horno se enfriara y se desbloqueara
automaticamente tras 1 hora.

Si pasado ese tiempo no se ha desbloquea-
do, desconecte el horno de la red eléctrica,
conéctelo de nuevo y trate de desbloquearlo
manualmente siguiendo los pasos del capitulo
“Blogqueo manual de puerta”



@D Painel de comandos

3 Blogueio da porta (apenas para
modelos piroliticos)

D Resisténcia do grill

8 Apoio dos tabuleiros
(segundo o modelo)

D Greha

D Tabuleiro
Dobradica

D Vidro interior
Saida de ar de refrigeragao
Fixacéo ao movel
Lampada

Painel traseiro
Turbina

Junta de forno
Porta

Painel de comandos

&
3 Bloqueio da porta (apenas para
modelos piroliticos)

D Resisténcia do grill
9 Apoio dos tabuleiros
&) Grelha

D Tabuleiro
Dobradica

D Vidro interior

) Saida de ar de refrigeracéo
€I Fixacdo ao movel
5D Lampada

P Painel traseiro

) Turbina

EE) Junta de forno

EB Porta
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Modelos HSB / HSB P / HSC / HSC P

° [] L] (%] w0
Modelos HSB 6250 P / HSB 6260 P / HSB 6350 P / HSB 6360 P / HSC 6350 P / HSC 6360 P

o LT ) L [#] we [F]

Modelos HSB 6450 / HSB 6460

o [T X L [F] e (€]

Modelo HSB 6460 P

0 i S N ()

Modelos HSB 6456 / HSB 6466

o ][] ] e @ Repyr 110

Modelo HSB 6466 P

oljglﬁﬁ@/;mo!

Modelo HSB 6468

o ][] ] L] [B] o (8] @] &
&

Modelo HSB 6468 P

o LT 5] L] @] e (€]
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\I/” STEAM
FUNCTION

\I/” STEAM
FUNCTION

3

Seletor de fungdes.
Reldgio eletronico.

Seletor de temperatura.

Modelos HSB 6350 / HSB 6360 / HSC 6350 / HSC 6360

FAST (A

HYDRO
CLEAN CHEFDY  peat !t

WO i o AT[E
WO e e[
CLEAN S ? eFD  fea B
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BLEAN citan +  CHEFDY et 1A



Funcoes do forno

@El INFORMAGAO £c0® MODO ECOLOGICO
Para uma descricdo da utilizagédo de cada
uma das fungdes, consulte o guia de cozin- WP sreav PIZZA

hados fornecido com o seu forno.

TURBO

e
AIRFRYA  AIRFRY

DESLIGAR O FORNO
CONVENCIONAL

GRILL

HYDRO 0

CLEAN HYDROCLEAN
MAXIGRILL

PYRO ®

N CLEAN ° PIROLISE
RESISTENCIA INFERIOR

CHEF
MAXIGRILL COM TURBINA © cHeF

FAST (|2 i ;
HEATG"  PRE-AQUECIMENTO RAPIDO

] ff 0] [ (10 °

CONVENCIONAL COM TURBINA

DISPONIVEL APENAS NOS MODELOS PIROLITICOS

Temperatura maxima 275°C eco ®
Temperatura maxima 300°C E] Q
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® pyRO HYDRO
eciean @ciean

w4

A o Lock
&’um (paneL
(@) ALARM
ALARM & STOP

TECLAS

—, oKy To: Permitem a programacao das
fungdes do relégio electrénico.

ok: Em modelos com regulagéo da tempera-
tura eletrénica, prima esta tecla para ver a
temperatura durante o cozinhado.

SiMBOLOS
Funcgoes do relégio

() AVISADOR: llumina-se quando & selecio-
nada a funcdo de avisador do reldgio. Gera
um sinal acustico no final do tempo pro-
gramado. O forno nao se desligara quan-
do termina o tempo. Esta fungdo também
pode ser utilizada quando o forno estiver a
cozinhar.

Ty 24 PROGRAMAGCAO: lluminam-se para
indicar que o forno esta programado (dura-
¢ao, fim ou total).

CONTROL

e e Duracdo do cozinhado: Permite cozi-
nhar durante um tempo selecionado e a seguir
o forno desligar-se-a de forma automatica.

e :3r Hora de finalizacdo do cozinhado:
Permite cozinhar até uma hora estabeleci-
da e a seguir o forno desligar-se-a de forma
automatica.

e Nk y a5 Inicio diferido: Permite pro-

gramar a duragado e a hora de finalizagéo
do cozinhado. O forno ligar-se-a de forma
automatica para cozinhar durante o tempo
selecionado (Duracéo) e desligar-se-a au-

20 Guia de Utilizagao

tomaticamente na hora indicada (Finaliza-
¢ao do cozinhado).

@i BLOQUEIO DO RELOGIO: Indica que as
teclas touch do reldgio estao bloqueadas,
evitando a sua manipulacao por parte de
criangas pequenas.

Outras funcoes

8T AQUECIMENTO: Indica que o forno esta
a transmitir calor ao alimento.

6.2y HYDROCLEAN: llumina-se durante a fun-
cao Teka Hydroclean®.

® PYRO

%5 PIROLISE: Apenas para modelos pi-
roliticos. llumina-se durante a funcao de
limpeza por pirdlise.

7.& BLOQUEIO DA PORTA: Apenas para
modelos piroliticos. Indica que a porta
se encontra bloqueada, quer por bloqueio
manual ou automatico durante a fungéo
de pirdlise.

A ATENCAO

A sensibilidade das teclas touch adapta-se
continuamente as condicdes ambientais.
Ao ligar o forno a corrente, é necessario ter
0 cuidado de garantir que a superficie do
vidro da parte da frente dos comandos esta
limpa e livre de qualquer obstaculo.

Se, ao tocar nas teclas, o relégio nao
responder corretamente, € necessario
desligar o forno da rede elétrica e voltar
a liga-lo algum tempo depois. Desta for-
ma 0S sensores ajustar-se-ao automati-
camente e reagirdo novamente ao tocar
com o dedo.

ACERTAR A HORA

e Para acertar a hora do forno, o seletor de
funcdes e temperatura deve estar na posi-
¢ao O

e Ao ligar o forno, observard que no relégio
aparece a piscar a indicagao 12:00.



e Ao pressionar — ou o ahorae, de segui-
da, os minutos. Ouvira 2 beeps (sinais sono-
ros) seguidos, que confirmam a hora definida.

e Se pretender alterar a hora, pressione —
ou " até que a indicagéo da hora fique in-
termitente. Pressione oK e siga 0s passos
descritos no ponto anterior.

gl NOTA

O seu relégio possui um modo de ilumina-
¢ao noturna, de modo que diminuira a in-
tensidade da luz do visor entre as 00:00 e
as 06:00 horas.

A ATENCAO

No caso de um corte de corrente elétrica,
sera apagada toda a programagéo do relo-
gio electronico.

Se isto acontecer, rode o seletor de fungdes
e temperatura para a posicao © .

Aparecera a indicagédo 12:00 e depois po-
dera acertar o relégio seguindo as instru-
cdes anteriores.

Se o forno estava com a porta aberta antes
do corte de energia, o simbolo de blogueio
acende até que a porta desbloqueie.

Isto pode demorar alguns minutos, depen-
dendo da temperatura a que se encontrava
o forno, e durante esse tempo néo é possi-
vel acertar o relégio.

Assim que a porta se desbloguear, pode-
ra acertar o relégio seguindo as instrucoes
anteriores.

Manuseamentodoforno ...

FUNCIONAMENTO MANUAL

e Apds acertar a hora do reldgio, o seu forno
esta pronto para cozinhar. Selecione uma
funcéo de cozinhado e uma temperatura.

e Podera verificar que o simbolo BT seilu-
mina durante o cozinhado para indicar a
transmisséo de calor ao alimento. Este sim-
bolo apaga-se quando é atingida a tempe-
ratura selecionada.

= glINFORMAQZ\O ¢ Para desligar o forno, coloque os coman-
dos na posicéo © .

Em modelos com regulagéo eletronica de
temperatura, a temperatura € apresentada —

no ecra do relégio ao rodar o seletor. = gl INFORMAGAO
Assim que a temperatura for selecionada, o
reldgio volta a ser apresentado automatica-
mente no ecra.

Quando inicia um cozinhado, o forno mos-
tra o tempo necessario para o cozinhado.

Para voltar a ver a temperatura durante o
cozinhado, prima a tecla ok e rode o seletor
de temperatura caso pretenda altera-la.
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FUNCIONAMENTO DO TEMPORIZADOR
DO FORNO

Programacao do Avisador

1. Prima — ou " até que o simbolo (% fique

intermitente no visor e prima ok. No visor
sera exibida a indicagao 00:00.

2. Selecione o tempo, apds o qual pretende
que o reldgio avise, tocando em — ou 6.
Quvira 2 beeps seguidos como confirmacéo
e sera exibida a contagem decrescente do
tempo definido. O simbolo (&) piscara len-
tamente.

3. Quando terminar o tempo, sera emitido um
sinal acustico durante 90 segundos e o sim-
bolo {2 piscara mais rapidamente.

= EI NOTA
Com a fungao Avisador, o forno nao se desli-
gara quando terminar o tempo programado.

4. Prima qualquer tecla para parar o sinal so-
noro, nesse momento o simbolo (& apagar-
-se-a.

Caso pretenda alterar o tempo do avisador,

siga novamente 0s passos descritos. Ao ace-

der ao temporizador, sera exibido o tempo res-
tante atual, que podera ser alterado.

= El NOTA

Com a fungéo Avisador, o tempo restan-
te sera permanentemente exibido no visor.
Com esta fungéo ativada, ndo & possivel
visualizar a hora nem o tempo total progra-
mado para o cozinhado.

Programacao da Duracao do Cozinhado

CONTROL

1. Prima — ou & até que o simbolo & fique
intermitente no visor e prima ok. No visor
sera exibida a indicagao 00:00.

2. Selecione o tempo, apds o qual pretende
que o reldgio avise, tocando em — ou *o.
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=
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Ouviré 2 beeps seguidos como confirmagao
e sera exibida a contagem decrescente do
tempo definido. O simbolo & piscara len-

tamente.

. Selecione uma fungéo e uma temperatura de

cozinhado através dos comandos do forno.

. Decorrida a duracdo do cozinhado, o for-

no desligar-se-a, soara um sinal sonoro e o

simbolo TWe- piscard mais depressa.

. Prima qualquer tecla para parar o sinal so-
CONTROL

noro e apagar o simbolo e, ligando de
novo o forno.

. Coloque os comandos na posicao O para

desligar o forno.

ode alterar o tempo de cozinhado restante a

ualquer momento, bastando para tal premir
CONTROL

— ou T até que o simbolo e comece a

P

iscar rapidamente. De seguida, prima oK para

alterar o tempo.

NOTA

Com a fungado Duragado de cozinhado, o
tempo restante sera permanentemente exi-
bido no visor. Com esta funcéo ativada, néo
é possivel visualizar a hora atual no visor.

Programacéao da Hora de Finalizagcao do
Cozinhado

1

4,

ALARM

. Prima — ou "% até que o simbolo 4% fique
intermitente no visor e prima oK. No visor €
apresentada a hora atual.

. Selecione o tempo, apds o qual pretende que
o reldgio avise, tocando em — ou . Ouvira
2 beeps seguidos como confirmacéo e sera
exibida a contagem decrescente do tempo

ALARM

definido. O simbolo zswr piscara lentamente.

. Selecione uma fungéo e uma temperatura
de cozinhado.

Assim que for atingida a hora de finalizagao
programada, o forno desligar-se-a, sera
emitido um sinal sonoro e o simbolo &5 pis-

cara mais depressa.



5. Prima qualquer sensor para parar o sinal
sonoro e apagar o simbolo 4%, ligando de

novo o forno.

6. Coloque os comandos na posicado O para
desligar o forno.

Pode alterar o tempo de cozinhado restante a
qualguer momento, bastando para tal premir
— ou " até que o simbolo 4% comece a
piscar rapidamente. De seguida, prima oK para

alterar o tempo.

Programacao de inicio diferido

CONTROL

1. Prima — ou " até que o simbolo & fique
intermitente no visor e prima ok. No visor
sera exibida a indicagao 00:00.

2. Selecione a duragéo do cozinhado, tocan-

do em — ou T. Posteriormente, soardo

2 beeps seguidos e sera exibido o tempo
CONTROL

restante no visor e o simbolo e piscara
lentamente.

3. Prima — ou ™ até que o simbolo 44 fique

intermitente no visor e prima oK. No visor é
apresentada a hora prevista de finalizagao.

4. Ajuste a hora de finalizagédo do cozinhado,
premindo — ou T6. Posteriormente soardo
2 beeps seguidos, sera mostrada a hora

atual no visor.

5. Selecione uma funcéo e uma temperatura
de cozinhado. O forno permanecera desli-
CONTROL ALARM

gado e com os simbolos me e &swr ilumina-
dos. O seu forno esta programado.

6. Quando for alcangada a hora de inicio do
cozinhado, o forno entrara em funciona-
mento e o cozinhado decorrera durante o
tempo selecionado.

7. Durante o cozinhado sera exibido o tempo
de cozinhado restante e o simbolo T pis-
cara lentamente.

8. Assim que for atingida a hora de finaliza-
céo programada, o forno desligar-se-a,
sera emitido um sinal sonoro e 0 simbolo

MR piscara mais depressa.

9. Prima qualquer sensor para parar o sinal
CONTROL

sonoro e apagar o simbolo e , ligando de
novo o forno.

10. Coloque os comandos na posicao © para
desligar o forno.

Pode alterar o tempo de cozinhado restante a
qualguer momento, bastando para tal premir
— ou ™ até que o simbolo MM& comece a
piscar rapidamente. De seguida, prima oK para

alterar o tempo.

Funcao CHEF

Opcao disponivel nos modelos com fungao
CHEF.

Esta funcdo permite o cozimento de diferentes
alimentos por meio de programas automaticos
nos quais € possivel ajustar; o tipo de alimento,
0 peso € a temperatura.

1. Gire o seletor de fungbes para a posicao da
funcéo crer 2, vera na tela CHEF.
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. Pressione qualquer um dos icones —, oK
ou o, e a tela mostrara a lista de receitas
disponiveis, de r.0 a r.9. O icone da receita
piscara durante a sele¢do. Pressione — ou
+/®, até visualizar a receita escolhida. Pres-
sione oK para confirmar a selecao.

. ApOs selecionar a receita, a tela indicara o
peso predefinido em kg. Toque — ou kG,
para modificar o valor do peso em gramas.
Toque ok para confirmar a selecéo.

. Em seguida, sera exibida a temperatura pro-
posta. No caso de fornos NAO PIROLITI-
CQOS, selecione a temperatura proposta ou
desejada girando o botao seletor de tempe-
ratura. Na tela sera exibido alternadamente
SET e a temperatura proposta. Toque — ou
1) para modificar o valor. Toque ok para
confirmar a selecao.

No caso de fornos PIROLITICOS, toque —
ou To para selecionar a temperatura. Toque
OK para confirmar a selecao.

Guia de Utilizagao

5. Com a selecéo da temperatura, o processo

de cozimento & iniciado. Na tela aparecera o
tempo estimado de cozimento conforme os
parémetros introduzidos.

. Algumas das receitas exigem um pré-aque-

cimento do forno. Nestas receitas, uma vez
confirmada a temperatura de cozimento,
aparecera na tela “Pre”. Quando a tempe-
ratura de cozimento for atingida, um sinal
acustico sera ouvido. Togque Ok apds intro-
duzir o alimento no forno ou abra e feche a
porta nos modelos piroliticos, e o cozimento
comegcara. Na tela sera exibido o tempo total
restante de cozimento.

. Ha receitas em que é necessario virar os

alimentos. Nesses casos, um sinal acustico
sera ouvido e na tela aparecera “turn”. Toque
OK ou abra e feche a porta nos fornos piroliti-
cos apos virar os alimentos. O sinal acustico
se desligara e sera mostrado novamente o
tempo restante de cozimento.



8. Quando o tempo terminar, o cozimento sera
interrompido e um sinal acustico sera ouvido
enquanto o icone Tuk pisca. Pressionando
—, ok ou ", o sinal acustico sera inte-

rrompido.

CONTROL
TIMER

9. Na tela sera exibido alternadamente CHEF e
END para indicar a finalizacao do cozimento.

10. Gire o seletor de fungdes para a posicéo o

Durante o cozimento com a fungao CHEF é
possivel programar um alarme. Toque — ou
o até que o icone {fu. acenda. Toque oK
para confirmar. Toque — ou T até selecio-
nar o tempo desejado. Toque oK para confir-

mar a selecao.

O icone Q) piscara indicando que a tempori-
zacao que esta sendo visualizada no relégio € a
correspondente ao alarme.

Uma vez que o alarme termine, o icone & pis-
cara rapidamente e um sinal acustico sera ouvi-
do. Toque —, oK ou Jr/@, para finalizar o alarme.

Nesse momento o icone ‘S desaparecera da
imagem do reldgio e sera exibido na tela o tem-
po restante do cozimento programado com a
funcdo CHEF.

TABELA DE RECEITAS

Na tabela a seguir, sdo apresentadas as receitas
disponiveis na funcdo CHEF, os valores prede-
finidos para cada cozimento, bem como se é
necessario pré-aquecimento do forno ou virar
o alimento.

Esta informacéo também esta disponivel no vi-
dro interno do forno.
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Receita Alimento Intervalo de peso | Intervalode T* | Pré-aquecimento Virar alimento
r0 Assado de carne 1,6-4 140 - 155 - -
r1 Assado pequeno 0,5-2 180 - 195 SIM -
r2 Frango / peru 1-4 180 - 185 SIM SIM (50%)
r3 Cordeiro 1-3 170 - 185 SIM SIM (50%)
r4 Peixe 0,5-2 180 - 190 SIM -
r5 Verduras 0,5-3 185 - -
r6 Lasanha 0,5-1 185 - -
r7 Pizza - 200 SIM -
r8 Péo 0,5-1 190 SIM -
r9 Bolo - 180 SIM -

Func¢oes de seguranca

BLOQUEIO DE SEGURANGA PARA
CRIANCAS

Esta fungcéo pode ser selecionada a qualquer
momento durante a utilizagdo do forno.

Para ativar a funcao, prima a tecla ok de
modo prolongado até que soe 1 sinal sonoro
LOCK

e 0 simbolo fisa seja exibido no visor. O reldgio
esté bloqueado.

Se o forno estiver desligado e a seguranca para
criangas estiver ativa, o forno nao cozinhara mes-
mo que selecione uma fungao de cozinhado.

Caso ative esta fungdo enquanto estiver a uti-
lizar o forno, apenas bloqueara a manipulagéo
do reldgio electronico.

Para desativar a funcéo, prima a tecla ok de
modo prolongado até que soe 1 sinal sonoro.

BLOQUEIO MANUAL DA PORTA

Disponivel apenas nos modelos piroliticos.

Esta funcéo permite bloquear a porta do forno.

26 Guia de Utilizacao

= gl IMPORTANTE

Esta funcdo s podera ser selecionada
quando o forno se encontrar com o coman-
do de funcbes na posicao de repouso © .

Uma vez blogueada a porta, pode dar inicio
ao cozinhado normalmente

Para ativar/desativar o bloqueio da porta, siga
0s seguintes passos:

1. Prima — ou ™ haté que o simbolo 78
fique intermitente no visor.

Sera exibido o estado atual do blogqueio da
porta: “On” se estiver ativo e “Off” se estiver
desativado.

2. Toque em ok. De seguida, vai ouvir um
sinal sonoro e 0 bloqueio vai comegar a
fechar-se, caso estivesse em «Off», ou a
abrir-se, caso estivesse em «On».



A ATENCION

Antes de ativar o blogueio, certifique-se de
que a porta do forno esta devidamente fe-
chada. Se a porta néo estiver bem fechada,
n&o fica bloqueada e soara um alarme.

Se isto acontecer, desligue o alarme tocan-
do em qualquer tecla do reldgio, feche bem
a porta e volte a ativar o bloqueio seguindo

Portugués

No caso de o blogueio estar ativado, o sim-
bolo 8. iluminar-se-4 fixamente no visor.

= gl IMPORTANTE

Para desbloquear a porta durante o cozi-
nhado, coloque o seletor de fungdes na
posicdo de descanso © e desbloqueie a
porta seguindo as instru¢des anteriores.

Assim que a porta estiver desbloqueada,

S B Bl ET e, coloque o seletor de fungbes na posicao

em que estava para prosseguir com o co-

3. Assim que a porta blogueie/desblogueie Zinhado

por completo, o novo estado de bloqueio
da porta sera apresentado no visor.

2 ®

1. Com o forno frio, coloque um pano estendi-
do na base do forno.

Esta funcao facilita a limpeza de gordura e res-
tos de sujidade que tenham aderido as paredes
do forno.

Para facilitar a limpeza, evite a acumulacéo de
sujidade. Limpe frequentemente o forno.

PROGRAMAR A FUNGAO
TEKA HYDROCLEAN®

A ATENCAO

N&o verta agua no interior do forno enquanto
este ainda estiver quente, pois podera dani-
ficar o esmalte do mesmo.

2. Verta lentamente 200 ml de agua na parte
inferior da cavidade do forno.

Realize sempre o ciclo com o forno frio. Se o = gllNFORMACIéN
procedimento for efetuado com o forno dema-
siado quente, podera haver alteragbes no re-
sultado e podera danificar o esmalte.

Para melhores resultados, adicione uma
colher pequena de detergente suave para
a loica no copo de agua antes de o verter
Retire previamente os tabuleiros e todos os no pano.
acessorios do interior do forno, incluindo os su-

portes dos tabuleiros ou as guias telescopicas.

HYDRO

. . ~ . e iCA0 ®ciem .
Para tal, siga as instrugées presentes no 3. Rode o seletor de fungdes para a posiGao e

manual de instalacao e manutencao forne-
cido com o forno.

4. De seguida, ouvira um sinal sonoro de confir-
mac&o do inicio da fungao Teka Hydroclean®,
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o0 simbolo 842 piscard lentamente e serd exi- 6+ Prima qualquer tecla com o dedo para parar
HYDRO

bido no visor o tempo restante até & finaliza- 0 sinal sonoro e apagar 0 siMbolo &dzu -
¢éo da fungéo. 7. Coloque o seletor de fungdes na posicéo O.

—Y—= 8. O forno esta pronto para retirar os restos de

—1—1 IMPORTANTE sujidade e a restante agua com o pano.

A fungéo Hydroclean® é realizada a baixa tem-
peratura. No entanto, o tempo de arrefecimen-
to pode variar de acordo com a temperatura

N&o € possivel alterar a duragéo desta fungao.
Para finalizar antes do tempo estabelecido,
rode o seletor de funcdes para a posicao © .

i o o ambiente.
5. Assim que for atingida a hora de finalizagao, o
forno desligar-se-4, sera emitido um sinal so-
noro e o simbolo &% piscaré rapidamente. A ATENCAO
Antes de tocar diretamente na superficie in-
@El IMPORTANTE terior do forno, certifique-se de que este se

_ 5 . encontra a uma temperatura adequada.
Nao abra a porta do forno até que a funcao

Hydroclean® finalize.

A fase de arrefecimento é necessaria para o Se apds a realizagdo da funcao Hydroclean®

correto funcionamento da func&o. for necessaria uma limpeza mais profunda,
utilize detergentes neutros e esponjas nao
abrasivas.

Funcéo de autoli ir6li

Funcao disponivel para os modelos HSB P. dade do seu forno. Em caso de maior sujidade,
escolha um programa de maior duragao.
A ATENQAO Durante a pirdlise, a iluminagéo do forno per-

. . . . manecera apagada.
Antes de realizar o ciclo de limpeza por pi-

-rélise, leia atentamente as instrugbes de B i
seguranca disponibilizadas no inicio do ma- PROGRAMAR A FUNCAO PIROLISE
nual de Instalacao e Manutencgéo.

=1=] IMPORTANTE

Antes de realizar a pirdlise € imprescindivel
retirar todos os acessorios € loica do forno,
incluindo os suportes de tabuleiros e/ou guias
telescopicas. Para tal, siga as instrucoes pre-
sentes no manual de instalacdo e manuten-
Em geral, recomenda-se a realizacao de uma ¢ao fornecido com o forno.

pirdlise a cada 4 ou 5 cozinhados e a utilizagéo

do programa mais adequado ao nivel de suji-

Esta funcédo permite-lhe realizar um ciclo de
limpeza por pirdlise, durante o qual se produz
um processo de carbonizagdo das gorduras
acumuladas, devido as elevadas temperaturas
que sao atingidas no interior do forno.
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A ATENCAO

Retire qualquer vertido ou resto excessivo
de sujidade, dado que durante o processo
de pirdlise poderia inflamar-se, correndo pe-
rigo de incéndio.

A ATENGAO

Antes de dar inicio ao programa de pirdlise,
certifique-se de que a porta do forno esta
devidamente fechada.

. Rode o0 comando seletor de funcdes de co-
-zinhado para a posicao Pirdlise: fd& .

® PYRO

. Apds alguns segundos, o simbolo $aew ilumi-
nar-se-a no visor do reldgio e sera possivel
ler a indicagéo P2 (programa 2 de pirdlise).

. Nesse momento, podera alterar o programa
de pirdlise para P1, P2 ou P3 com as teclas
— ou "

P1: Pirdlise suave. Duragao 1 hora.
P2: Pirdlise normal. Duragdo 1 hora e 30 min.
P3: Pirdlise intensiva. Duracédo 2 horas.

. Uma vez selecionado o programa preten-
dido, prima ok. O bloqueio automatico da
porta sera ativado imediatamente a seguir.

A ATENCAO

Se a porta nao estiver bem fechada nao fica
blogueada, soara um alarme e o programa
de pirdlise nao inicia.

Se isto acontecer, desligue o alarme tocan-
do em qualquer tecla do relogio, feche bem
a porta, cologque o seletor de fungdes na po-
sicdo o e volte a selecionar o programa de
pirdlise seguindo as instrucoes anteriores.

5. Quando a porta estiver bloqueada, iluminar-
-se-4 o simbolo 78 no visor do reldgio e
sera exibido o tempo restante para a finali-
zagao da pirdlise.

@El IMPORTANTE

Ao chegar a este ponto, o forno esta pro-
gramado e encontra-se a realizar o ciclo de
limpeza pirolitica. Durante a realizacdo deste
ciclo, ndo podera selecionar nenhuma das
fungdes do reldgio do forno, exceto a funcao
de seguranca para criangas.

Nao deve tentar abrir a porta do forno, pois
podera interromper o processo de limpeza.

6. Quando a limpeza pirolitica estiver finalizada,

® pyRO

ouvird um sinal sonoro, o simbolo scen ficara
intermitente e serd exibida a indicagdo 0:00
no visor do relégio.

. Prima qualquer tecla do reldgio para parar o
sinal sonoro.

. Coloque o seletor de fungdes na posicéo o .

. O processo de agquecimento do forno fi-
nalizou, no entanto, o forno esta exces-
sivamente quente e ndo pode ser utiliza-
do.

A refrigeracdo continua a funcionar até que
o forno arrefeca e o simbolo & permanece
iluminado.

= gl IMPORTANTE

Devido as altas temperaturas no interior do
forno, o tempo de arrefecimento pode variar
de acordo com a temperatura ambiente.

10. Logo que o forno tenha arrefecido, o sim-

bolo 7 apagar-se-a.

11. Abra a porta do forno e passe um pano

humedecido pelo interior da cavidade, reti-
rando a cinza produzida durante o ciclo de
limpeza. Em zonas de dificil acesso do in-
terior do forno sera necessario limpar com
algum esfregdo de fibra ndo metalica.

12. Quando o interior do forno estiver limpo,

lembre-se de voltar a colocar os suportes
e respetivos acessorios.
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13. O forno esta preparado para um novo co-
zinhado.

@El IMPORTANTE

Caso detete algum problema durante a
programacao ou manuseio desta fungéo,
consulte o guia de instalagao e manutencao
fornecido com o seu forno.

CANCELAMENTO DA PIROLISE

A pirdlise € uma fungéo automatica e, como tal,
s6 pode ser acionada através da programacao
do relogio. Para cancelar um processo de pi-
rélise em curso, € necessario desprogramar o
forno, seguindo as seguintes instrucdes:

1. Cologue o seletor de fungdes na posicéo o .

No visor do reldgio sera exibido

2. Dependendo da temperatura do interior do
forno, podem ocorrer as seguintes duas
situagdes:

a) Temperatura do interior perigosa: Neste
caso, a porta permanecera bloqueada até
que a temperatura atinja valores seguros.
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b) Temperatura do interior segura: Se a tem-
peratura do interior do forno for segura, o
desbloqueio realizar-se-a imediatamente.

3. Logo que a porta se encontre desbloqueada
e seja possivel abri-la, a hora serd novamen-
te exibida no visor do reldgio.

FALHA NA FONTE DE ALIMEN’TA(}AO DU-
RANTE O PROCESSO DE PIROLISE

Se ocorrer um corte de energia durante o pro-
cesso de pirdlise, quando a energia for voltar, é
apresentado o seguinte no ecra do forno:

Neste estado, rode o seletor para a posicao
O | Se a temperatura do forno for segura, a
porta sera desbloqueada automaticamente.

Contudo, se a temperatura do forno ainda néo
for segura, o forno ira arrefecer e a porta sera
desbloqueada automaticamente apds uma
hora.

Se a porta ndo estiver desbloqueada apds este
periodo de tempo, desligue o forno da fonte
de alimentacao principal, volte a liga-lo e tente
desbloguear manualmente a porta, seguindo
0s passos no capitulo “Blogueio manual da
porta”



@D Control panel

3 Door lock (only for
pyrolytic models)

D Grill element

D Tray supports
(depending on the model)

D Grid shelf

Tray

Hinge

Inner Glass

Air cooling outlet
Unit mounting
Lamp

Back Wall Panel
Fan

Oven Seal
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Door

Control panel

Door lock (only for
pyrolytic models)

D Grill element
D Tray supports
D Grid shelf

Tray

Hinge

Inner Glass

Air cooling outlet
Unit mounting
Lamp

Back Wall Panel
Fan

SEREE0008

Oven Seal
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Control panel

HSB / HSB P / HSC / HSC P Models

Function control dial.
Electric clock/timer.
Temperature control dial.

HSB 6350 / HSB 6360 / HSC 6350 / HSC 6360 Models

hood w S YX| HYDRO FAST (|a
o [_] ] 0 [&] RO ow [

HSB 6250 P / HSB 6260 P / HSB 6350 P / HSB 6360 P / HSC 6350 P / HSC 6360 P Models
) [ = %] HYDRO PYRO ® FAST 1A

© ‘z’ I;] eco® CLEAN cLean ¢ CHEFDY  pear

HSB 6450 / HSB 6460 Models

o [T X L [F] e (€]

HSB 6460 P Models

HYDRO FAST |2
CLEAN CHEFDD  peat (1

° [ ] [®] w0 (€] 2250 &8 we0 W
HSB 6456 / HSB 6466 Models

° [} L] ECO® fReryr M0N0 ey [AST]A
HSB 6466 P Models

3

(&)

had w o % PYRO ® FAST (A
© lj g ARFRYy ECO® £2% TR clean © CHEFDY  pear(?
HSB 6468 Models

o [ L] (%] o e e S
o0

\I/” STEAM
FUNCTION

HSB 6468 P Models

o [T X L (@) e (]

\I/” STEAM
FUNCTION

HYDRO PYRO © FAST [|A
CLEAN clean © CHEFDY  pear°
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Oven functions

@El INFORMATION eco® Eco
For a description of how to use each of the

features, see the cooking guide that comes
with your oven.

U pizza
TURBO

e
AIRFRYA  AIRFRY

OVEN SWITCH-OFF

CONVENTIONAL

£2% WOOD-FIRED OVEN
GRILL

HYDRO 0

CLEAN HYDROCLEAN
MAXIGRILL

PYRO ©

CLEAN ° PYROLYSI
LOWER ELEMENT OoLYsIS

CHEF
MAXIGRILL WITH FAN O cHer

FAST (|a
HEAT FAST PREHEATING

] ff 0] [ (10 °

CONVENTIONAL WITH FAN

AVAILABLE ONLY IN PILOLITICOS MODELS

FAST (|2
HEAT

Maximum temperature 300°C lZI Q
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Electronic clock/ti lescripti

® pyRO HYDRO
eciean @ciean

w4

A o Lock
&’um (paneL
(@) ALARM
ALARM & STOP

KEYS

—, ok and T: Enable you to programme the
electronic clock/timer functions.

ok: For models with electronic temperature
control, press this button to see the tem-
perature during cooking.

SYMBOLS
Clock Settings

) AVISADOR: Lights up when the clock/
timer is selected. Generates an acoustic
signal when the time is up. The oven does
not turn off at the end of the timer period.
This function can also be used while the
oven is cooking.

Tvee and 24 PROGRAMMING: Light up to in-
dicate that the oven is programmed (cook-
ing time, stop time or total).

CONTROL

e e Cooking Time: This function allows
you to programme the cooking time, after
which the oven will turn off automatically.

ARM

e :3r Cooking Stop Time: This setting al-
lows you to programme the time for cook-
ing to stop, after which the oven will turn off
automatically.

CONTROL ALARM

e TR and xsoe Delayed start: This setting al-
lows you to programme the cooking time
and cooking stop time. The oven switches
on automatically at the set time and oper-
ates for the selected cooking time (Cooking
Time). It then switches off automatically at
the indicated time (Cooking Stop Time).
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&mie CLOCK/TIMER LOCK: Indicates that the
touch keys for the clock/timer are locked,
preventing modifications by small children.

Other functions

BT HEATING: Indicates that the oven is trans-
mitting heat to the food.

6.5 HYDROCLEAN: Lights up while the Teka
Hydroclean® function is in progress.

ti& PYROLYSIS: For pyrolytic models only.
Lights up while the Pyrolytic function is in
progress.

7.6 DOOR LOCK: For pyrolytic models
only. Indicates that the door is locked,
either manually or automatically while the
pyrolytic function is in progress.

A WARNING

The sensitivity of the touch keys adapts
continually to environmental conditions.
Make sure the surface of the control panel
is clean and free of obstacles when plug-
ging in the oven.

If the clock does not respond correctly
when you touch the keys, unplug the oven
for a few seconds and then plug it in again.
Doing this causes the sensors to adjust au-
tomatically so that they will react once more
to fingertip control.

SETTING THE TIME

e To set the time on the oven, the function and
temperature dials must be in the © posi-
tion.

e When you plug in the oven, you will see the
clock flashing 12:00.

e Touch — or ™ to adjust the hours and then
the minutes. You will hear a double beep
confirming the time is set.



(] _— . .

E/;Ojn\’:\i/llstpet?[ir;ngcigrizeﬂggﬁr‘wgo%:ch Ocz(r If this happens, turn the quoﬂon and tem-

) ) 3 , perature dials to the © position.
and and follow the instructions in the previ-
ous point. The indication 12:00 will show, and you will
then be able to set the time as described
= El above.

—|=INOTE If the oven door was locked before the pow-
The clock light has a night mode so the display er cut, the locked symbol will show until it is
light will dim between 00:00 and 6:00 hours. unlocked.

This may take several minutes, depending
A WARNING on the temperature inside the oven, and

during this time you cannot reset the time.
In the event of a power failure, your elec-

tronic clock/timer settings will be erased. Once the door is unlocked, you can set the

time as described above

Oven use

MANUAL OPERATION e You will notice that the 8T symbol lights

e After setting the clock, the oven is ready for up during cooking to indicate that heat is
use. Select a cooking function and tempera- being transmitted to the food. This symbol
ture. disappears when the selected temperature

has been reached.

=[= o
= ;l INFORMATION e Set the controls to © to turn off the oven.

In models with an electronic temperature égl

control, when the selector switch is turned, INFORMATION

the clock display will show the temperature. When you start cooking, your oven wil
After selecting the temperature, the clock show the time the oven has been cooking

display will automatically reappear.

To see the temperature again during cook-
ing, press the ok button and turn the tem-
perature dial if you want to change it.
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OVEN TIMER OPERATION

Programming the Buzzer

1

. Touch — or 7 until the &) symbol on the

display starts flashing, then press ok. The
indication ‘00:00’ will appear on the display.

2. Select the time after which you want the

alarm to sound by pressing — or To. You
will hear 2 beeps to confirm that the time has
been set and the clock will start counting
down from the selected time. The (& sym-
bol will flash slowly.

3. Once the time has expired, an acoustic sig-

4. Touch any key to stop the alarm. The

(@)
ALARM

nal will sound for 90 seconds and the
symbol will flash quickly.

= El NOTE

With the Buzzer function, the oven will not
turn off when the time expires.

(@)
ALARM

symbol will then disappear.

If you wish to modify the time on the buzzer, re-
peat the steps shown. Upon entering the timer
control, the time currently remaining will appear,
which you will be able to adjust.

NOTE

With the Buzzer function, the remaining time
will show permanently on the display. With
this programmed function, it is not possible
to view the time or the total programmed
cooking time.

Programming Cooking Time

1.

CONTROL

Touch — or % until the e symbol on the
display starts flashing, then press ok. The
indication ‘00:00’ will appear on the display.

. Select the time after which you want the
alarm to sound by pressing — or To. You
will hear 2 beeps to confirm that the time has
been set and the clock will start counting
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down from the selected time.The G sym-

pol will flash slowly.

. Select a function and a cooking temperature
using the oven commands.

. Once the cooking time is up, the oven will

turn off, an alarm will sound and the TN

symbol will flash quickly.

. Touch any key to stop the alarm and turn off

the v symbol. The oven will switch on again.

. Set the controls to the O position to turn off
the oven.

You can change the remaining cooking time at

any time by touching — or To until the

CONTROL
TIMER

symbol starts to flash quickly. Now press ok to
change the time.

= El NOTE

With the Cooking Time function, the remain-
ing time will show permanently on the dis-
play. You cannot see the current time on the
display when this function is set.

Programming the Cooking Stop Time

1.

Touch — or T until the 4% symbol on the

display starts to flash and press ok. You will
see the current time on the timer display.

. Select the time after which you want the
alarm to sound by pressing — or 6. You
will hear 2 beeps to confirm that the time
has been set and the clock will start count-

ALARM

ing down from the selected time. The eswr
symbol will flash slowly.

. Select a cooking function and temperature.

. When the cycle is finished, the oven will turn
itself off, a buzzer will sound and 2 symbol
will flash quickly.

. Touch any sensor to stop the alarm and to
turn off the £, symbol. The oven will switch

on again.

. Set the controls to the O position to turn off
the oven.



You can change the remaining cooking time
at any time by touching — or 7 until the &4
symbol starts to flash quickly. Now press ok to
change the time.

Delayed start programming

CONTROL

1. Touch — or 7 until the ‘& symbol on the
display starts flashing, then press ok. The
indication ‘00:00’ will appear on the display.

2. Select the cooking time by touching — or
6. Next, a double beep will sound, the re-
maining time will appear on the display and

CONTROL

the mer symbol will flash slowly.

3. Touch — or ™ until the 4% symbol on the
display starts flashing, then press ok. You
will see the expected completion time on the
timer display.

4. Adjust cooking completion time by touching
— or 7. Next, a double beep will sound and
the current time will be displayed on the dis-
play.

CHEF Function

5. Select a cooking function and temperature.
The oven will remain disconnected with the
Tver and &sr symbols lit up. The oven is now

programmed.

6. When it is time to start cooking, the oven will
turn on and will operate for the programmed
cooking time.

7. While cooking, the cooking time remaining
will be displayed and the G symbol will
flash slowly.

8. When the cooking time is up, the oven will
turn off, a buzzer will sound, and the i
symbol will flash quickly.

9. Touch any sensor to stop the buzzer and

CONTROL

turn off the wer symbol. The oven will
switch on again.

10. Set the controls to the © position to turn
off the oven.

You can change the remaining cooking time at
any time by touching — or o until the T
symbol starts to flash quickly. Now press ok to

change the time.

Option available in models with the CHEF
function.

This function allows for cooking different foods
through automatic programs where it is possible
to adjust, the type of food, weight, and tempe-
rature.

1. Turn the function selector to the position of
the function cier &, and you will see CHEF on
the display.
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2. Press any of the icons —, oK or T6, and the
screen will display the list of available recipes, irn
from r.0 to r.9. The recipe icon will blink dur- 0
ing the selection. Press — or & until you
see the chosen recipe. Press ok to confirm
the selection.

5. With the temperature selection, the cooking
process starts. The screen will display the es-
timated cooking time based on the entered
parameters.

3. Once the recipe is selected, the screen will
display the preset weight in Kg. Tap — or R0
to adjust the weight value in grams. Tap ok

to confirm the selection.

6. Some recipes require preheating of the oven.
In these recipes, once the cooking tempera-
ture is confirmed, “Pre” will appear on the
screen. When the cooking temperature is
reached, an acoustic signal will sound. Tap
ok after placing the food inside the oven, or

4. Next, the proposed temperature will be dis- open and close the door in pyrolytic models,
played. In the case of NON-PYROLYTIC and the cooking will start. The screen will dis-
ovens, select the proposed or desired tem- play the total remaining cooking time.

perature by turning the temperature selector
knob. The screen will alternately display SET
and the proposed temperature. Tap — or
6 to adjust the value. Tap ok to confirm the
selection.

In the case of PYROLYTIC ovens, tap —
or 7 to select the temperature. Tap ok to
confirm the selection.

7. There are recipes that require turning the
food over. In these cases, an acoustic sig-
nal will sound, and “turn” will appear on the
screen. Tap oK or open and close the door
in pyrolytic ovens after turning the food over.
The acoustic signal will stop, and the remain-
ing cooking time will be displayed again.
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8. When the time is up, the cooking will stop,
and an acoustic signal will sound while the
icon &t blinks. Pressing —, ok or 7o will

stop the acoustic signal.

CONTROL
TIMER

9. The screen will alternately display CHEF and
END to indicate the completion of the cook-
ing process.

10. Gire el selector de funciones a la posicion o

During cooking with the CHEF function, it is
possible to set an alarm. Tap Tap — or o
until the icon {2 lights up. Tap ok to confirm.
Tap Tap — or 6 to select the desired time.

Tap oK to confirm the selection.

(@)
ALARM

The icon (& will blink, indicating that the tim-

ing displayed on the clock corresponds to the
alarm.

Once the alarm is finished, the icon & will blink

rapidly, and an acoustic signal will sound. Tap
— ok ortoto stop the alarm.

At that moment, the icon & will disappear from
the clock display, and the remaining cooking
time programmed with the CHEF function will
be shown on the screen.

RECIPE TABLE

The following table shows the available recipes
in the CHEF function, the preset values for each
cooking process, as well as whether preheating
the oven or turning the food is required.

This information is also available on the inner
glass of the oven.
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Recipe Food Weight Range | Temperature Range Preheating Turning Food
rO Roast Meat 1,5-4 140 - 1565 - -
r1 Small Roast 05-2 180 - 195 YES -
r2 Chicken / Turkey 1-4 180 - 185 YES YES (50%)
r3 Lamb 1-3 170-185 YES YES (50%)
r4 Fish 0,5-2 180 - 190 YES -
r5 Vegetables 0,5-3 185 - -
r6 Lasagna 0,5-1 185 - -
r7 Pizza - 200 YES -
r8 Bread 0,5-1 190 YES -
r9 Cake - 180 YES -

Safety instructi

SAFETY CHILD LOCK

This function can be selected at any time while
using the oven.

To activate the function, touch and hold ok key
for several seconds until you hear a beep and

the @me symbol appears on the display. The
clock/timer is locked.

If the oven is off and you activate the child
safety function, the oven will not work even if a
cooking function is selected.

If this function is activated while you are cook-
ing, it will only lock the electronic clock/timer
settings.

To disable the function, press ok key for several
seconds until you hear a beep.

MANUAL DOOR LOCK
Available in pyrolytic models only.

This function allows the oven door to be locked.
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@El IMPORTANT

This function can only be selected when the
oven command functions are set to the rest
position O .

Once the door has been locked, you can
start cooking normally.

To activate/deactivate the door lock, follow
these steps:

1. Touch — or ™o until the 48 symbol on the
display starts flashing.

The current door lock status will be dis-
played: “On” if it is active and “Off” if deacti-
vated.

2. Press oK. You will then hear a beep and the
block will start to activate if it was “Off”, or
deactivate if it was “On”.



A WARNING

Before locking, ensure that the oven door is
properly closed. If not, it will not lock and an
alarm will sound.

If this happens, switch off the alarm by
pressing any clock button, close the door
properly and lock again as per the instruc-
tions above.

3. Once the door has been fully locked/un-
locked, the display will show the new door
status.

® =

In the event that the locking system is active,
the %8 symbol will appear constantly it on
the display.

— gl IMPORTANT

To unlock the door during cooking, turn the
function dial to standby and unlock the door
as described above.

Once the door is unlocked, turn the function
dial back to its former position to continue
cooking.

This function makes it easy to remove grease
and other food debris that may have stuck to
the sides of the oven.

For easier cleaning, do not allow dirt to accu-
mulate. Clean the oven frequently.

PROGRAMMING THE TEKA
HYDROCLEAN® FUNCTION®

A WARNING

Do not pour water into a hot oven as this can
damage the enamel of the oven.

Always run the cycle on a cold oven. The result
could be affected and the varnish damaged if it
is run when the oven is too hot.

First remove the trays and all accessories
from the oven interior, including the tray sup-
ports and telescopic guide rails. To do this,
follow the instructions in the installation
and maintenance guide accompanying
the oven.

1. With the oven cold, spread a cloth out on the
bottom of the oven.

2. Gently pour 200 ml of water into the bottom
of the oven cavity.

EEI INFORMATION

For best results, add a teaspoon of mild
washing up detergent to the glass of water
before pouring onto the cloth.

HYDRO

3. Turn the control dial to the écen position.
4. You will hear a beep indicating that the Teka

HYDRO

Hydroclean® cycle has started. The éazi sym-
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bol will flash slowly and the time remaining to
complete the cycle will appear on the display.

— gl IMPORTANT

The duration of this cycle cannot be changed.
To stop the cycle before it is finished, turn
the control dial to the © position.

5. When the cycle is finished, the oven will turn

itself off, an alarm will sound and the éc&m
symbol will flash quickly.

= gl IMPORTANT

Do not open the oven door until the Hydro-
clean® function is complete.

The cooling cycle is necessary for the func-
tion to work properly.

6. Touch any sensor with your fingertip to stop

HYDRO

the alarm and turn off the e symbol.
7. Turn the control dial to the © position.

8. Any traces of dirt and excess water can now
be removed from the oven with the damp
cloth.

The Hydroclean® function takes place at a low
temperature. However, cooling times can vary
depending on the room temperature.

A WARNING

Before touching the inside surface of the
oven, make sure that it has cooled properly.

If a deeper clean is required after using the Hy-
droclean® function, use neutral detergents and
non-abrasive sponges.

Pyrolytic self-cleaning function

Function available in pyrolytic models HSB P.

/N warnine

Before setting the pyrolytic cleaning cycle,
carefully read the safety instructions, which
you will find at the start of the Installation and
Maintenance guide.

This function allows you to carry out a pyrolytic
cleaning cycle during which, due to the high
temperatures reached inside the oven, ac-
cumulated grease undergoes a carbonisation
process.

The general recommendation is to perform a
pyrolytic cycle every 4-5 uses, using the most
suitable programme according to the level of
stains present in the oven. The more stained
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the oven, the longer the duration of the pro-
gramme.

During the pyrolytic cycle the light inside the
oven will remain off.

PROGRAMMING
THE PYROLYTIC FUNCTION

= gl IMPORTANT

Before carrying out the pyrolysis, you must
remove all accessories and dishes from the
oven, including the shelves and/or telescop-
ic guide rails. To do this, follow the instruc-
tions in the installation and maintenance
guide accompanying the oven.




A WARNING

Clean any spillages or excess dirt from the
inside, as these could ignite during the py-
rolysis and create a fire hazard.

A WARNING

Before running the pyrolytic function, ensure
that the oven is properly closed.

. Turn the cooking control dial to the Pyrolysis
® pYRO

position scte .

® PYRO

. TAfter a few seconds, the taew symbol will
light up on the clock display, reading ‘P2’
(Pyrolysis programme 2.

. You can now change the pyrolysis pro-
gramme to P1, P2 or P3 by pressing the —
or 7 keys:

P1: Light pyrolysis. Lasts 1 hour.
P2: Regular pyrolysis. Lasts 1 hour 30 min.
P3: Intensive pyrolysis. Lasts 2 hours.

. Once the desired programme has been se-
lected, press ok. The automatic door lock
will be activated immediately.

A WARNING

If the door is not properly closed, it will not
lock and an alarm will sound.

If this happens, switch off the alarm by
pressing any clock button, close the door
properly, turn the function dial to the © posi-
tion and re-select the pyrolytic programme
as described above.

5. Once the door is locked, the P symbol wil
light up on the clock display and the time re-
maining before the end of the pyrolysis will ap-
pear.

@El IMPORTANT

At this point, the oven is programmed and
the pyrolytic cleaning cycle is under way.
During the cycle, none of the oven timer
functions may be chosen (except the child
lock).

Do not try to open the oven door as this may
interrupt the cleaning process.

. When the pyrolytic cleaning cycle has fin-
ished, an alarm will sound, the & symbol
will flash and you will see the time ‘0:00’ on
the clock display.

. Press any of the timer’s keys to disable the
alarm.

8. Turn the control dial to the © position.

9. The oven’s heating process has finished.

However, the oven is extremely hot and can-
not be used.

The cooling process will continue to operate
and the 28 symbol will remain lit until the
oven cools down.

= gl IMPORTANT

As a result of the high temperatures inside
the oven, the cooling process may vary de-
pending on the room temperature.

10. Once the oven has cooled down, the &

symbol will turn off.

11. Open the oven door and wipe the inside

with a damp cloth, removing the ash from
the cleaning cycle. Hard-to-reach areas
in the oven will need to be cleaned with a
non-metallic fibre scourer.

12. Once the oven is clean, do not forget to

replace the supports and accessories.

13. The oven is now ready to be used.
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@El IMPORTANT

If any incident is detected in the program-
ming or use of this function, consult the in-
stallation and maintenance guide included
with your oven.

CANCELLING THE PYROLYTIC FUNCTION

Pyrolysis is an automatic function and there-
fore it can only be activated from the timer
programme. To cancel a pyrolysis in progress
it is necessary to reset the oven, following the
instructions below:

1. Set the control dial to the o position.

The timer display will appear as follows

alniala e
UL

2. Depending on the internal temperature of the
oven, either of the two following situations
could arise:

a) Dangerous internal temperature: In this
case, the door will remain locked until the
temperature reaches safe levels.
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b) Safe internal temperature: If the tempera-
ture inside the oven is safe, the door will
be unlocked immediately.

3. Once the door has been unlocked and can
be opened, the time will show once again on
the timer display.

POWER SUPPLY FAULT DURING PYROL-
YSIS PROCESS

If there is a power cut during the pyrolysis pro-
cess, when the power is restored the following
is displayed on the oven screen:

In this state, set the control dial in position © .
If the temperature of the oven is safe, it will au-
tomatically unblock.

However, if the oven temperature is not yet
safe, the oven will cool down and unlock auto-
matically after one hour.

If the door has not unlocked after this time, dis-
connect the oven from the main power supply,
reconnect it and try to unlock it manually, fol-
lowing the steps in the chapter “Manual door
lock”



ED Panneau de commande

@3 Verrouillage de porte (pour les
modeles a pyrolyse uniquement)

&) Résistance du gril

D Support plaques
(selon le modéle)

D Grile

) Plaque

Charnigre

D Vitre intérieure
D Sortie dair de refroidissement
EI) Fixation au meuble
EED Ampoule

EF) Panneau du fond
EE) Turbine

EE) Joint de four

£ Porte

ED Panneau de commande

@3 Verrouillage de porte (pour les
modeéles a pyrolyse uniquement)

&) Résistance du gril
9 Support plaques
D Grile

) Plaque

Charniere

D Vitre intérieure
D Sortie dair de refroidissement
EI) Fixation au meuble
EED Ampoule

P Panneau du fond
) Turbine

EE) Joint de four

EB Porte
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Modéles HSB / HSB P / HSC / HSC P

Sélecteur de fonctions.
Horloge électronique.

Sélecteur de températures.

Modéles HSB 6350 / HSB 6360 / HSC 6350 / HSC 6360

o [T X L [#] e [3]

HYDRO
CLEAN

FAST (|
HEAT

CHEF

Modéles HSB 6250 P / HSB 6260 P / HSB 6350 P / HSB 6360 P / HSC 6350 P / HSC 6360 P

o LT ) L [#] we [F]

Modéles HSB 6450 / HSB 6460

o [T X L [F] e (€]

Modéles HSB 6460 P

0 i S N ()

Modéles HSB 6456 / HSB 6466

o LT ] L [B] e [&] e

Modéles HSB 6466 P

o [_] (L] fReryr eco® £33 4O

Modéles HSB 6468

o 1[0 X L (] we (€] (@]
-

Modeles HSB 6468 P

o LT 5] L] @] e (€]
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HYDRO PYRO © FAST 1A
CLEAN clean © CHEFDY  pear A
HYDRO FAST |2
CLEAN CHEFDD  peat (1
HYDRO PYRO ® FAST |z
Eco @ CLEAN clean © CHEFDY  pear°
HYDRO FAST [|A
CLEAN CHEFD?  pear i
=, HYDRO PYRO ® FAST |2
2 clean © CHEFDY  pear(?
HYDRO FAST |2
CLEAN CHEFTD  pear (1
\I/” STEAM
FUNCTION
HYDRO PYRO © FAST [|A
CLEAN clean © CHEFDY  pear°

\I/” STEAM
FUNCTION



Fonctions du four

@El INFORMATION

Consultez le guide de cuisson fourni avec
votre four pour lire la description des usages
de chacune des fonctions.

ARRET DU FOUR

CUISSON TRADITIONNELLE

GRIL

MAXI GRIL

SOLE

MAXI GRIL AVEC TURBINE

] ff 0] [ (10 °

CUISSON TRADITIONNELLE A TURBINE

eco® MODE ECO

i‘?ﬁéﬁé’ﬁ PIZZA
TURBO

e
AIRFRYA  AIRFRY

HYDRO 0
CLEAN HYDROCLEAN

PYRO ®
CLEAN . PYROLYSE

CHEFZ) CHEF

FAST (|2 i
HEATS"™  PRECHAUFFAGE RAPIDE

DISPONIBLE SEULEMENT DANS LES MODELES PILOLITICOS

Température maximale 275°C Eco® mFBYJ' -5‘-}= Eéﬂ A
Température maximale 300°C EI Q
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D iotion de horl <lectroni

® pyRO HYDRO
eciean @ciean

w4

A o Lock
&’um (paneL
(@) ALARM
ALARM & STOP

TOUCHES

—, ok et Yo: Permettent de programmer les
fonctions de I'horloge électronique.

oK: Dans les modeles a régulation électronique
de la température, appuyez sur cette touche
pour voir la température pendant la cuisson.

SYMBOLES
Fonctions de ’horloge

() AVERTISSEUR: Allumé lorsque la fonction
de l'avertisseur de I'horloge est sélection-
née. Il émet un signal sonore lorsque la
durée programmeée est écoulée. Le four ne
s’éteint pas a la fin de la durée program-
mée. Cette fonction peut également étre
utilisée en cours de cuisson.

e et 245 PROGRAMMATION: Allumé pour
indiquer que le four a été programmé
(durée, fin ou les deux).

o ‘v Durée de cuisson: Permet de régler le

temps de cuisson. Le four s’éteint automati-
quement au terme de la durée sélectionnée.

o 4% Heure de fin de cuisson: Permet de

régler le temps de cuisson jusqu’a une cer-
taine heure. Lorsque I'heure sélectionnée est
atteinte, le four s’éteint automatiquement.

CONTROL

o TR et 8¢ Démarrage différé: Permet
de programmer la durée et I'heure de fin de
cuisson. Le four se met en marche automati-
quement afin que celui-ci fonctionne pendant
le temps de cuisson sélectionné (durée). |l
s’éteint automatiquement a I’heure indiquée
(fin de cuisson).
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&mie VERROUILLAGE DE L’HORLOGE: i
indique que les touches tactiles de I'hor-
loge sont verrouillées afin d’éviter que les
enfants en bas age ne puissent les utiliser.

Fonctions supplémentaires

AT CHAUFFAGE: Indique que le four trans-
met actuellement de la chaleur a I'aliment.

¢:eii HYDROCLEAN: Allumé pendant la fonc-
tion de nettoyage Teka Hydroclean®.

ti& PYROLYSE: Pour les modéles a py-
rolyse uniquement. Allumé pendant la
fonction de nettoyage a pyrolyse.

7.8 VERROUILLAGE DE PORTE: Pour les
modeéles a pyrolyse uniquement. Indique
que la porte du four est bloquée. Le blo-
cage est manuel ou automatique pendant
la fonction pyrolyse.

A MISE EN GARDE

La sensibilité des touches tactiles s’adapte
aux conditions ambiantes en permanence.
Veillez a ce que la surface du panneau de
commandes frontal soit propre et libre de
tout obstacle lorsque vous branchez le four
au secteur électrique.

Il est nécessaire de débrancher le four du
secteur électrique et de le rebrancher apres
un court instant si I’horloge ne répond pas
correctement lorsque vous appuyez sur
les touches. Ce procédé permet de régler
automatiquement les commandes tactiles
qui répondront de nouveau lorsque vous les
toucherez avec le doigt.

REGLAGE DE L’HEURE

e Pour mettre 'heure sur le four, les com-
mandes du sélectionneur de fonctions et de
température doivent étre en position © .

e [orsque vous branchez le four, I'indication
12:00 se met a clignoter sur I'horloge.



e Appuyez sur — ou o pour régler I'heure
puis les minutes. 2 bips sonores consécutifs
retentissent alors en guise de confirmation
de la sélection de I'heure.

Si vous souhaitez modifier I’'heure, appuyez
sur — ou Yo jusqu’a ce que I'heure appa-
raisse en clignotant. Appuyez sur oK et sui-
vez les mémes étapes décrites ci-dessus.

El REMARQUE

L’horloge est pourvue du mode éclairage
nocturne, de fagon a réduire I'intensité lumi-
neuse de I’écran entre minuit et 6 heures.

En cas de coupure de courant, toute la pro-
grammation de I’horloge électronique est
annulée.

Le cas échéant, tournez les commandes du
sélectionneur de fonctions et de tempéra-

ture en position O .

L'indication 12:00 apparaitra et, ensuite,

VOUS pourrez mettre I’'horloge a I’heure en

suivant les instructions précédentes.

Si la porte du four était bloquée avant la
coupure de courant, le symbole de blocage
s’allumera jusqu’a ce que la porte se dé-
bloque.

Cela peut prendre plusieurs minutes en
fonction de la température du four ; pendant
ce temps, vous ne pourrez pas mettre I’'hor-
loge a I'heure.

Une fois la porte débloquée, vous pourrez
mettre I’'horloge a I’heure en suivant les ins-
tructions précédentes.

Fonctionnementdufoyr

FONCTIONNEMENT MANUEL

e Une fois I’horloge réglée, votre four est prét
a fonctionner. Sélectionnez une fonction de
cuisson et une température.

@El INFORMATION

Dans les modeles avec régulation électro-
nique de la température, lorsque vous tour-
nez le sélecteur, la température s’affiche sur
I’écran de I’'horloge.

Une fois la température sélectionnée, I'hor-
loge sera de nouveau affichée automatique-
ment a I'écran.

Pour revoir la température pendant la cuis-
son, appuyez sur la touche ok et tournez la
commande de sélection de température si
vous souhaitez la modifier

Vous remarquerez que le symbole At
s’allume durant la cuisson, indiquant ainsi
que la chaleur est transmise a I'aliment.
Ce symbole s’éteint lorsque la température
sélectionnée est atteinte.

Pour éteindre le four, placez les commandes
sur la position © .

= gl INFORMATION

Lorsque vous lancez une cuisson, votre four
affichera le temps de cuisson effectué par
votre four.
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FONCTIONNEMENT MINUTERIE
DU FOUR

Programmation de 'avertisseur

1. Appuyez sur — ou % jusqu’'a ce que le
symbole {2 se mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur ok. [’écran affiche alors
I’indication 00:00.

2. Sélectionnez le temps aprés lequel vous
souhaitez que I'horloge sonne en appuyant
sur — ou . 2 bips sonores consécutifs
sont alors émis a titre de confirmation et le
compte a rebours s’affiche sur I'écran. Le
symbole {4 se met a clignoter lentement.

3. Une fois terminé, un signal sonore retentit
pendant 90 secondes et le symbole (&) se
met a clignoter rapidement.

= El REMARQUE

Le four ne s’éteint pas au terme du temps
programmeé lorsque la fonction Avertisseur
est activée.

4. Appuyez sur n’importe quelle touche pour
couper le signal sonore. Le symbole
s’éteint.

Pour modifier la durée de I'avertisseur, effec-

tuez & nouveau les étapes indiquées. A Iaffi-

chage du minuteur, apparait le temps restant
actuel que vous pouvez modifier.

= El REMARQUE

Avec la fonction Avertisseur, le temps restant
s’affiche sur I’écran de maniere permanente.
Lorsque cette fonction est programmée, il
n’est pas possible de visualiser I’'heure ni la
durée de cuisson totale programmee.

Programmation de la durée de cuisson

1. Appuyez sur — ou 7o jusqu'a ce que le
symbole i se mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur oK. L'écran affiche alors I'in-

dication 00:00.
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. Sélectionnez le temps aprés lequel vous

souhaitez que I'horloge sonne en appuyant
sur — ou . 2 bips sonores consécutifs
sont alors émis a titre de confirmation et le
compte a rebours s’affiche sur I'écran. Le

symbole v se met & clignoter lentement.

. Sélectionnez une fonction et une température
de cuisson au moyen des commandes du four.

. Une fois la durée de cuisson écoulée, le four
s’éteint, un signal sonore retentit et le sym-
CONTROL

bole e se met a clignoter rapidement.

. Appuyez sur n’'importe quelle touche pour
couper le signal sonore et éteindre le symbole

M. Le four se remet alors sous tension.

. Placez les commandes sur la position O
pour éteindre le four.

Vous pouvez modifier a tout moment le temps
de cuisson restant en appuyant sur — ou R0

CONTROL

jusqu’a ce que le symbole vr se mette a cli-
gnoter rapidement. Ensuite, appuyez sur oK
pour modifier la durée.

@El REMARQUE

Avec la fonction Avertisseur, le temps restant
s’affiche sur I’écran de maniere permanente.
Lorsque cette fonction est programmeée, il
n’est pas possible de visualiser I'heure ni la
durée de cuisson totale programmeée.

Programmation de I’heure de fin
de cuisson

1.

Appuyez sur — ou o jusgu’a ce que le
symbole 4% se mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur oK. Sur I'écran, vous verrez

I’heure actuelle.

. Sélectionnez le temps aprés lequel vous
souhaitez que I'horloge sonne en appuyant
sur — ou . 2 bips sonores consécutifs
sont alors émis a titre de confirmation et le
compte a rebours s’affiche sur I'écran. Le

symbole 4% se met a clignoter lentement.

. Sélectionnez une fonction et une tempéra-
ture de cuisson.



4. Une fois la durée de cuisson écoulée, le four
s’éteint, un signal sonore retentit et le sym-
bole 5% se met & clignoter rapidement.

5. Appuyez sur n’importe quelle touche pour
couper le signal sonore et éteindre le sym-
bole . Le four se remet alors sous tension.

6. Placez les commandes sur la position O
pour éteindre le four.

Vous pouvez modifier a tout moment le temps
de cuisson restant en appuyant sur — ou R0
jusqu’'a ce que le symbole 4% se mette a cli-
gnoter rapidement. Ensuite, appuyez sur oK

pour modifier la durée.

Programmation de démarrage différe

1. Appuyez sur — ou o jusqu’a ce que le
symbole & clignote sur I'écran et appuyez
sur Ok, [’écran affiche alors I'indication

00:00.

2. Sélectionnez la durée de cuisson en ap-
puyant sur — ou . 2 bips consécutifs
sont alors émis, le temps restant s’affiche
sur I'écran et le symbole T se met &
clignoter lentement.

3. Appuyez sur — ou R jusqu’a ce que le
symbole 5% se mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur ok, Sur I'écran, vous verrez

I’lheure de fin prévue.

Fonction CHEF

4. Réglez I'heure de fin de la cuisson en tou-
chant sur — ou . 2 bips sonores consé-
cutifs sont alors émis et I'heure actuelle s’af-
fiche a I'écran.

5. Sélectionnez une fonction et une tempéra-
ture de cuisson. Le four restera éteint et les
CONTROL ALARM

symboles e et e allumés. Votre four est
programme.

6. A I'neure de début de cuisson programmee,
le four se met en marche et la cuisson
s’effectue pendant la durée sélectionnée.

7. Pendant la cuisson, le temps de cuisson
restant s’affiche a I'écran et le symbole v
clignote lentement.

8. A I'heure programmée pour la fin de cuis-
son, le four s’éteint, un signal sonore
CONTROL

retentit et le symbole e se met a cligno-
ter rapidement.

9. Appuyez sur n’importe quelle commande
tactile pour couper le signal sonore et
éteindre le symbole T Le four se remet

alors sous tension.

10. Placez les commandes sur la position ©
pour éteindre le four.

Vous pouvez modifier a tout moment le temps
de cuisson restant en appuyant sur — ou o
jusqu’a ce que le symbole TW&" se mette a cli-
gnoter rapidement. Ensuite, appuyez sur ok

pour modifier la durée.

Option disponible sur les modeéles avec fonction
CHEF.

Cette fonction permet la cuisson de différents al-
iments grace a des programmes automatiques
ou il est possible d’ajuster le type d’aliment, le
poids et la température.

1. Tournez le sélecteur de fonctions sur la po-
sition de la fonction cier | vous verrez sur
I’écran CHEF.
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2. Appuyez sur I'une des icbnes —, OK ou %
, et 'écran affichera la liste des recettes dis-
ponibles, de r.0 a r.9. Licbne de la recette
clignotera pendant la sélection. Appuyez sur
— ou ™ jusqu’a ce que la recette choisie
s'affiche. Appuyez sur ok pour confirmer la
sélection.

. Une fois la recette sélectionnée, 'écran in-
diquera le poids prédéfini en Kg. Touchez
— ou pour modifier la valeur du poids
en grammes. Touchez ok pour confirmer la
sélection.

. Ensuite, la température proposée s’affichera.
Dans le cas des fours NON PYROLYTIQUES,
sélectionnez la température proposée ou
souhaitée en tournant le bouton de sélection

de la température. L'écran affichera alterna-
tivement SET et la température proposée.
Touchez — ou V& pour modifier la valeur.
Touchez ok pour confirmer la sélection.

Dans le cas des fours PYROLYTIQUES,
touchez — ou "o pour sélectionner la
température. Touchez oK pour confirmer la
sélection.
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5. Avec la sélection de la température, le pro-

cessus de cuisson commence. L'écran af-
fichera le temps de cuisson estimé en fonc-
tion des parameétres introduits.

. Certaines recettes nécessitent un préchauff-

age préalable du four. Pour ces recettes, une
fois la température de cuisson confirmée,
I'écran affichera “Pre”. Lorsque la tempéra-
ture de cuisson est atteinte, un signal sonore
retentira. Touchez ok aprés avoir introduit
I'aliment a I'intérieur du four, ou ouvrez et fer-
mez la porte pour les modeéles pyrolytiques,
et la cuisson commencera. L'écran affichera
le temps total restant de cuisson.




7. Certaines recettes nécessitent de retourner
les aliments. Dans ces cas, un signal sonore
retentira et I'écran affichera “turn”. Touchez
OK ou ouvrez et fermez la porte dans les
fours pyrolytiques aprés avoir retourné les
aliments. Le signal sonore s’arrétera et le
temps de cuisson restant s’affichera a nou-
veau.

8. A la fin du temps, la cuisson s’arrétera et un
signal sonore retentira pendant que l'icbne
TWe clignotera. En appuyant sur —, ok ou

+/®, le signal sonore s’arrétera.

CONTROL
TIMER

9. 'écran affichera alternativement CHEF et
END pour indiquer la fin de la cuisson.

10. Tournez le sélecteur de fonctions sur la posi-
tion o.

Pendant la cuisson avec la fonction CHEF,
il est possible de programmer une alarme.
Touchez — ou ™ jusqu’a ce que I'icone
@) s'allume. Touchez ok pour confirmer.
Touchez— ou 7 jusqu'a sélectionner le
temps souhaité. Touchez ok pour confirmer
la sélection.

(@)

ALARM

Licone &) clignotera, indiquant que la tem-

porisation affichée sur I'horloge correspond a
I'alarme.

Une fois I'alarme terminée, Iicone {$ clignotera

rapidement et un signal sonore retentira.
Touchez — , ok ou 7 pour arréter I'alarme.

A ce moment-1a, licéne ) disparaitra de

Iimage de I'horloge et I'écran affichera le temps
de cuisson restant programmé avec la fonction
CHEFR.

TABLEAU DES RECETTES

Le tableau suivant montre les recettes disponi-
bles avec la fonction CHEF, les valeurs pré-
définies pour chaque cuisson, ainsi que la né-
cessité de préchauffer le four ou de retourner
I’aliment.

Ces informations sont également disponibles
sur la vitre intérieure du four.
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Recette Aliment Plage de poids Plage de T° Préchauffage Tourner Paliment
rO Ro6ti de viande 16-4 140 - 155 - -
r Petit roti 0,5-2 180 - 195 Oul -
r2 Poulet / dinde 1-abr 180 - 185 Oul OUI (50%)
r3 Agneau 1-mar 170-185 Oul OUl (50%)
r4 Poisson 0,5-2 180 - 190 oul -
r5 Légumes 0,5-3 185 - -
r6 Lasagnes 0,5-1 185 - -
r7 Pizza - 200 Oul -
r8 Pain 0,5-1 190 Oul -
r9 Gateau - 180 Oul -

Foncti le sécurité

VERROUILLAGE DE SECURITE POUR
LES ENFANTS

Cette fonction peut étre sélectionnée a tout
moment pendant I'utilisation du four.

Pour activer la fonction, appuyez de fagon prolon-
gée le touch ok jusqu’a ce qu’un bip sonore re-
LOCK

tentisse et que le symbole & s’affiche a I'écran.
Ce message indique que I'horloge est verrouillée.

Si la fonction de sécurité enfants est activée
lorsque le four est éteint, I'appareil ne fonc-
tionne pas méme si une fonction de cuisson
est sélectionnée.

Si cette fonction est activée pendant que vous
cuisinez avec le four, seule la manipulation de
I’horloge électronique sera verrouillée.

Pour désactiver la fonction, maintenez le
touch ok enfoncée jusqu’a ce qu’un bip so-
nore retentisse.

VERROUILLAGE MANUEL DE PORTE

Disponible pour les modéles a pyrolyse
uniquement.

Cette fonction permet de bloquer la porte du four.

B4 Guide d'utilisation

= gl IMPORTANT

Cette fonction ne peut étre sélectionnée
que si le sélecteur de fonctions du four est
placé sur le mode veille © .

Une fois la porte bloquée, vous pourrez
commencer la cuisson normalement

Pour activer/désactiver le verrouillage de
porte, suivez les étapes suivantes :

1. Appuyez sur — ou 7o jusqu'a ce que le
symbole .8« se mette a clignoter sur I'écran.

| état actuel du verrouillage de la porte s’af-
fiche alors : « On » s’il est activé et « Off » gl
est désactivé.

2. Touchez ok. Ensuite, vous entendrez un
sifflement et le blocage commencera a se
fermer s’il était sur « Off » et a s’ouvrir s’il
était sur « On ».



I\ srenrion

Avant d’activer le blocage, assurez-vous
que la porte du four est bien fermée. Si la
porte n’est pas bien fermée, elle ne se blo-
quera pas et une alarme sonnera.

Le cas échéant, éteignez I'alarme en tou-
chant n’importe quelle touche de I'horloge,
fermez bien la porte et activez a nouveau
le blocage en suivant les instructions pré-
cédentes.

3. Une fois la porte completement bloquée/

débloquée, le nouvel état de blocage de la
porte sera affiché sur I'écran.

i ®

Si le verrouillage est activé, le symbole 28
s’allume sans clignoter.

— gl IMPORTANT

Pour débloquer la porte pendant la cuis-
son, mettez le sélecteur de fonctions en
position de repos et débloquez la porte en
suivant les instructions précédentes.

Une fois la porte débloquée, placez le
sélecteur de fonctions sur la position a la-
quelle il se trouvait pour continuer a cuisiner

Cette fonction facilite le nettoyage des traces
de graisse et de saleté pouvant rester collées
aux parois du four.

Pour un nettoyage plus efficace, évitez que la
saleté ne s’accumule. Nettoyez régulierement
le four.

PROGRAMMER LA FONCTION
TEKA HYDROCLEAN®

A MISE EN GARDE

Ne versez pas d'eau a lintérieur du four
chaud : cette opération peut endommager
I’émail de votre four.

Effectuez systématiquement le cycle de net-
toyage lorsque le four est froid. Si le cycle est
lancé avec un four trop chaud, il est possible
que le résultat ne soit pas celui attendu en plus
d’affecter I'émail.

Retirez préalablement les plaques et tous les
accessoires présents a l'intérieur du four, y
compris les supports de plaques ou les rails
télescopiques.

Pour ce faire, suivez les instructions figu-
rant dans le manuel d’installation et d’en-
tretien fourni avec votre four.

1. Lorsque le four est froid, placez un chiffon
au fond de celui-ci.

2. Versez lentement 200 ml d’eau dans la cavi-
té inférieure du four.

Egl INFORMATION

Pour un meilleur résultat, ajoutez une cuil-
lere de produit nettoyant doux pour vaisselle
dans le verre d’eau avant de le verser sur le
chiffon.

3. Placez le sélecteur de fonctions sur la

HYDRO

position éciea .

4. Un signal sonore est alors émis pour confir-
mer la mise en marche de la fonction Teka
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HYDRO

Hydroclean®, le symbole é:aw se met a cli-
gnoter lentement et le temps restant pour
que le processus se termine s’affiche a
Iécran.

=1=] IMPORTANT

La durée de cette fonction ne peut pas étre
modifiée. Pour arréter le processus avant
la fin, placez le sélecteur de fonctions sur la
position O .

5. A I'heure de fin de cycle, le four s’éteint, un

signal sonore retentit et le symbole & se
met a clignoter rapidement.

= gl IMPORTANT

Maintenez la porte du four fermée jusqu’a la
fin de la fonction Hydroclean®.

La phase de refroidissement est nécessaire
au bon déroulement de cette derniere.

8.

. Appuyez sur n’importe quelle touche avec
votre doigt pour couper le signal sonore et

HYDRO

éteindre le symbole éuzk .

. Placez le sélecteur de fonctions sur la
position O.

Le four est prét pour retirer les restes de
saleté et I'exces d’eau avec le chiffon.

La fonction Hydroclean® est réalisée a basse
température. Les durées de refroidissement

P

euvent néanmoins varier en fonction de la

température ambiante.

A MISE EN GARDE

Avant de toucher directement la surface
intérieure du four, veillez a ce que la tempé-
rature soit appropriée.

Si un nettoyage en profondeur s’avere né-
cessaire apres I'utilisation de la fonction Hy-

d
d

roclean®, utilisez des détergents neutres et
es éponges douces non abrasives.

Fonction d’autoneti Ivti

Fonction disponible sur les modéles a pyrolyse
HSB P.

A MISE EN GARDE

Avant de procéder au cycle de nettoyage
pyrolytique, lisez attentivement les instruc-
tions de sécurité que vous trouverez au
début du manuel d’installation et d’entretien.

Cette fonction vous permet de réaliser un
cycle de nettoyage pyrolytique durant lequel,
en raison des hautes températures atteintes a
I'intérieur du four, se produit un processus de
carbonisation des graisses accumulées.

Il est généralement recommandé de réaliser
une pyrolyse toutes les 4-5 cuissons et d’utili-
ser le programme le plus approprié au niveau
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d
d

e saleté du four. Plus le four est sale, plus la
urée du programme doit étre longue.

L’éclairage intérieur du four restera éteint du-
rant la pyrolyse.

PROGRAMMER LA FONCTION PYROLYSE

=1=] IMPORTANT

Avant de lancer la pyrolyse, il est indispen-
sable de retirer tous les accessoires et la
vaisselle du four, y compris les supports des
plaques et/ou les rails télescopiques. Pour
ce faire, suivez les instructions figurant dans
le manuel d’installation et d’entretien fourni
avec votre four.




A MISE EN GARDE

Retirer du four tout écoulement ou résidu de
saleté majeur car ils pourraient prendre feu
et déclencher un incendie durant la pyrolyse.

A MISE EN GARDE

Avant de mettre en marche la pyrolyse,
assurez-vous que la porte du four est bien
fermée.

. Placez le sélecteur de fonctions de cuisson

® PYRQ

sur la position Pyrolyse: fee .

. Au bout de quelques secondes, le symbole
tE s’allume et lindication P2 (programme
P2 de pyrolyse) s’affiche sur I'écran de

I’horloge.

. Vous pouvez alors modifier le programme de
pyrolyse sur P1, P2 ou P3 en appuyant sur

la touche — ou 7&:

P1 : Pyrolyse douce. Durée 1 heure.

P2 : Pyrolyse normale. Durée 1 heure et
30 minutes.

P3 : Pyrolyse forte. Durée 2 heures.

. Une fois le programme souhaité sélectionné,
appuyez sur oK. Le verrouillage automatique
de porte s’activera immédiatement apres.

AN

Si la porte n'est pas bien fermée, elle ne
se bloguera pas, une alarme sonnera et la
pyrolyse ne sera pas lancée.

Le cas écheant, éteignez I'alarme en touchant
n'importe quelle touche de I'horloge, fermez
bien la porte, mettez la commande du sélec-
tionneur de fonction en position © et sélec-
tionnez a nouveau le programme de pyrolyse
en suivant les instructions précédentes.

5. Lorsque la porte est verrouillée, le sybole 78,
s’allume sur I’écran de I'horloge et le temps
restant avant la fin de la pyrolyse s’affiche.

@El IMPORTANT

Une fois arrivé a ce stade, le four est pro-
grammeé et effectue le cycle de nettoyage
pyrolytique. Durant ce cycle, vous ne pour-
rez sélectionner aucune fonction de I’horloge
du four, a I'exception de la fonction sécurité
pour les enfants.

N’essayez pas non plus d’ouvrir la porte du
four au risque d’interrompre le processus de
nettoyage.

6. Lorsque le cycle de nettoyage pyrolytique
s’acheve, un signal sonore retentit, le sym-
bole 2% se met a clignoter et 0:00 s’affiche
sur I’écran de I'horloge.

7. Appuyez sur n’importe quel symbole de
I’horloge pour arréter le signal sonore.

8. Placez le sélecteur de fonctions sur la
position o .

9. Une fois le processus de préchauffage du
four terminé, le four restera trés chaud et ne
pourra étre utilisé.

Jusqu’a ce que le four refroidisse, le refroi-
dissement continue de fonctionner et le
symbole 78 reste éclairé.

— gl IMPORTANT

En raison des hautes températures a I'inté-
rieur du four, il se peut que le temps de refroi-
dissement varie en fonction de la température
ambiante.

10. Une fois votre four refroidi, le symbole
s’éteint.

11. Ouvrez la porte du four et passez un chif-
fon humide a 'intérieur de la cavité, afin de
retirer la cendre produite durant le cycle de
nettoyage. Dans les coins difficiles d’acces
a lintérieur du four, il faudra utiliser une
éponge en fibre non métallique.

12. Une fois l'intérieur du four propre, n’ou-
bliez pas de remettre les supports et les
ustensiles.
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13. Le four est prét pour une prochaine
utilisation.

@El IMPORTANT

Si vous repérez un quelconque probleme
dans la programmation et ['utilisation de
cette fonction, reportez-vous au guide d’uti-
lisation et d’entretien fourni avec votre four.

ANNULATION DE LA PYROLYSE

La pyrolyse est une fonction automatique, elle
se met donc uniguement en marche par le
biais de la programmation de I'horloge. Pour
annuler une pyrolyse en cours, il est néces-
saire de déprogrammer le four en suivant les
instructions suivantes :

1. Placez le sélecteur de fonctions sur la
position o .

L’écran de I'horloge affiche alors

® pYRO
2 CLEAN l-‘ l-‘ L] |-‘ l-‘ anoﬂnn
US| L )

2. Selon les températures a I'intérieur du four,
deux situations sont possibles :

a) Température intérieure dangereuse : Dans
ce cas, la porte reste verrouillée jusqu’a
ce que la température ne représente plus
de risque.
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b) Température intérieure sans risque : Si la
température a I'intérieur du four ne repré-
sente pas de risque, le déverrouillage est
réalisé immédiatement.

3. Une fois que la porte s’est déverrouillée
et peut étre ouverte, I'heure s’affiche de
nouveau sur I’écran de I’horloge.

COUPURE DE COURANT PENDANT LE
PROCESSUS DE PYROLYSE

S’il 'y a une coupure de courant pendant le
processus de pyrolyse, ce qui suit s’affiche sur
I’écran du four lorsque le courant est rétabli:

Dans cet état, mettez le cadran de contrdle sur

la position © . Si la température du four est
s(re, il se déverrouillera automatiquement.

Cependant, si la température du four n’est pas
encore sUre, le four refroidira et se déverrouil-
lera automatiquement apres une heure.

Si la porte ne s’est pas déverrouillée apres ce
délai, débranchez le four de I'alimentation prin-
cipale, rebranchez-le et essayez de le déver-
rouiller manuellement, en suivant les étapes du
chapitre « Verrouillage manuel de la porte »
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Bedienblende

Tursperre
(nur fur Pyrolyse-Modelle)

Grillwiderstand

Blechhalterungen
(Je nach Modell)

Rost

Backblech
Scharnier
Innenscheibe
Kuhlluftaustritt
Befestigung am Einbauschrank
Lampe

Ruckwand

Umluft
Backofendichtung
Tur

Bedienblende

Tursperre
(nur fur Pyrolyse-Modelle)

Grillwiderstand
Blechhalterungen
Rost

Backblech
Scharnier
Innenscheibe
Kuhlluftaustritt
Befestigung am Einbauschrank
Lampe

Ruckwand

Umluft
Backofendichtung
Tur
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Bedienfeld

Modelle HSB / HSB P / HSC / HSC P

Funktionswahlschalter.
Elektronische Uhr.

Temperaturwahlschalter.

Modelle HSB 6350 / HSB 6360 / HSC 6350 / HSC 6360

o [ ] [E] o [F) 180 oo @I

Modelle HSB 6250 P / HSB 6260 P / HSB 6350 P / HSB 6360 P / HSC 6350 P / HSC 6360 P
o [] O & wo [F] 10 08 owo K[
Modelle HSB 6450 / HSB 6460

o [] [
Modelle HSB 6460 P

o [] ]
Modelle HSB 6456 / HSB 6466

° [} L] ECO® fReryr M0N0 ey [AST]A
Modelle HSB 6466 P

o [} [ SRy e00 £ U080 fR7 e IR
Modelle HSB 6468

o [ L] (%] o e e S
o0

\I/” STEAM
FUNCTION

HYDRO FAST |
CLEAN CHEFDD  peat (1

CLEAN CLEAN .

HYDRO PYRO FAST (|2
CHEFDY  pear)°

Modelle HSB 6468 P

o LT 5] L] @] e (€]

\I/” STEAM
FUNCTION

HYDRO PYRO © FAST [|A
CLEAN clean © CHEFDY  pear°
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@El HINWEIS £0® ECO

In der zu Ihrem Backofen gehorenden
Anleitung zum Garen finden Sie eine Be-
schreibung der einzelnen Funktionen.

U pizza
TURBO

L
AIRFRYA ~ AIRFRY

AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

NORMAL

£2% HOLZOFEN
GRILL

HYDRO O

CLEAN HYDROCLEAN
MAXIGRILL

PYRO ®

CLEAN . PYROLYSE
UNTERHITZE

CHEF
MAXIGRILL MIT UMLUFT © CHEF

FAST (|2
HEATS"  SCHNELLAUFHEIZUNG

] ff 0] [ (10 °

NORMAL MIT UMLUFT

NUR IN PILOLITICOS MODELLEN VERFUGBAR

Maximale Temperatur 275°C Eco® mF\RYJ' —5.-}= Eéﬂ A
Maximale Temperatur 300°C E] Q
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Beschreil ter elektronischen Ul

® pyRO HYDRO
eciean @ciean

w4

A o Lock
&’um (paneL
(@) ALARM
ALARM & STOP

TASTEN

—, ok und Ye: Ermdglichen das Program-
mieren der Funktionen des elektronischen
Timers.

ok: Bei Modellen mit elektronischer Tempera-
tureinstellung mussen Sie diese Taste zur
Temperaturanzeige wahrend des Garvor-
gangs drucken.

SYMBOLE
Funktionen der Schaltuhr

{9 TIMER: Leuchtet, wenn die Timer-Funktion
gewahlt wird. Nach einer gewissen Zeit erzeugt
er ein akustisches Signal. Der Backofen wird
nicht ausgeschaltet, wenn die Zeit abgelaufen
ist. Diese Funktion kann auch genutzt werden,
wenn der Backofen am Garen ist.

e und 25 PROGRAMMIERUNG: Sie leuch-
ten, um anzuzeigen, dass der Backofen
programmiert ist (Dauer, Ende oder gesamt).

CONTROL

e e Garzeit-Dauer: Ermoglicht das Garen
wahrend einer gewahlten Zeit. Danach
schaltet sich der Backofen automatisch aus.

o 0 Garzeit-Ende: Ermdglicht das Garen bis

zu einer vorab eingestellten Uhrzeit. Danach
schaltet sich der Backofen automatisch aus.

o TN und %% Verzdgerter Start: Ermo-

glicht die Einstellung der Dauer und
Endzeit des Garvorgangs. Der Backofen
schaltet sich automatisch flr die vorab
eingestellte Garzeit (Dauer) ein und schaltet
sich automatisch beim Erreichen der
eingestellten Zeit (Garzeit-Ende) ab.
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&re SCHALTUHRSPERRE: Zeigt an, dass die
Touch-Tasten der Schaltuhr gesperrt sind,
um zu verhindern, dass sie von Kleinkindern
manipuliert werden kénnen.

Sonstige Funktionen

BT HEIZEN: Zeigt an, dass der Ofen Warme
auf die Speisen Ubertragt.

¢:e HYDROCLEAN: Leuchtet wahrend der
Teka Hydroclean® Funktion.

{% PYROLYSE: Nur fiir Pyrolyse-Modelle.
Leuchtet wahrend der Pyrolyse-Reini-
gungsfunktion.

.8 TURSPERRE: Nur fiir Pyrolyse-Modelle.
Zeigt an, dass die Tur gesperrt ist. Das kann
durch manuelle oder automatische Sperrung
wahrend der Pyrolyse-Funktion bedingt sein.

A ACHTUNG

Die Empfindlichkeit der Touch-Tasten passt
sich stéandig den Umgebungsbedingungen
an. Wenn Sie den Ofen an das Stromnetz
anschlieBen, mussen Sie darauf achten,
dass die Oberflache des Bedienfeldes
sauber und frei von Hindernissen ist.

Sollte die Uhr bei Berlhrung der Tasten
nicht richtig reagieren, ist der Ofen vom
Stromnetz zu trennen und nach einem
Augenblick wieder anzuschlieBen. Auf
diese Weise stellen sich die Sensoren
automatisch richtig ein und reagieren wieder
auf BerUhrung mit dem Finger.

ZEITEINSTELLUNG

e Um die Backofenuhr einzustellen, mussen
die Funktions- und Temperaturwahlschalter
auf der O Stellung stehen.

e Wenn Sie den Backofen an das Netz an-
schlieBen, blinkt auf der Uhr die Anzeige
12:00.



e Durch Bertihren von — oder o werden die
Stunden und danach die Minuten eingestellt.
AnschlieBend erténen 2 aufeinanderfolgende
Pieptone zur Bestétigung der gewahiten Uhrzetit.

Wenn Sie die Uhrzeit andern méchten, mis-
sen Sie — oder Y& bertihren, bis die Uhrzeit
blinkt. BerUhren Sie ok und folgen Sie den
im obigen Punkt beschriebenen Schritten.

@El ANMERKUNG

Ihre Uhr besitzt einen nachtlichen Beleuch-
tungsmodus, sodass die Lichtintensitat
des Displays zwischen 00:00 und 6:00
Uhr sinkt.

A ACHTUNG

Im Falle eines Stromausfalls wird die ge-
samte Programmierung der elektronischen
Uhr geloscht.

In diesem Fall mussen Sie die Funktions-
und Temperaturwahlschalter auf die ©
Stellung stellen.

Auf der Anzeige erscheint 12:00. Im An-
schluss kénnen Sie die Uhrzeit einstellen,
indem Sie die 0. a. Anweisungen befolgen.

Wenn die Backofentlr vor dem Stromausfall
gesperrt war, leuchtet das Sperrsymbol auf,
bis die Tur entsperrt wird.

Das kann in Abhangigkeit von der Tempe-
ratur, auf der sich der Backofen befindet,
mehrere Minuten dauern. Wahrend dieser
Zeit konnen Sie die Uhr nicht einstellen.

Sobald die Tur entsperrt ist, kdnnen Sie die
Uhrzeit einstellen, indem Sie die 0. a. Anwei-
sungen befolgen.

MANUELLER BETRIEB
e Nach Einstellung der Uhrzeit ist der Back-

e Sie sehen, dass das Symbol AT wahrend
des Garens leuchtet, um die Warmeuber-

ofen funktionsbereit. Wahlen Sie eine Gar-
funktion und eine Temperatur.

= gl HINWEIS

Bei Modellen mit elektronischer Temperaturein-
stellung erscheint die Temperatur auf der Uhran-
zeige, sobald der Wahlschalter gedreht wird.

Nachdem die Temperatur ausgewahlt wur-
de, erscheint wieder automatisch die Uhr-
zeit auf der Anzeige.

Um die Temperatur wahrend des Garvor-
gangs wieder anzuzeigen, mussen Sie die
oK Taste drucken. Zur Temperaturanderung
mussen Sie den Wahlschalter drehen

tragung auf das Essen anzuzeigen. Dieses
Symbol erlischt, wenn die gewahite Tempe-
ratur erreicht ist.

e Zum Ausschalten des Backofens muissen

Sie die Schalter auf die Position auf die Po-
sition © stellen.

=ngINWEIS
Bei Beginn des Garvorgangs zeigt der
Backofen die bisherige Garzeit an.
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BACKOFENFUNKTION
MIT ZEITSCHALTUNG

Programmierung des Timers

1. Beriihren Sie — oder Vo, bis das Symbol
9 auf dem Display blinkt, und drticken Sie
ok. Auf dem Display erscheint 00:00.

2. Wahlen Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertdnen soll, indem Sie — oder
T driicken. Danach ertdnen zur Bestéti-
gung 2 aufeinander folgende Pieptdne und
der Countdown ab dem gewahlten Zeit-
punkt wird angezeigt. Das Symbol (S blinkt
langsam.

3. Wenn die Zeit zu Ende ist, ertont 90 Sekun-
den lang ein akustisches Signal und das
Symbol (@ blinkt schnell.

o glANMERKUNG

Bei der Timerfunktion schaltet sich der
Backofen nach Ablauf der programmierten
Dauer nicht ab.

4. Berlihren Sie eine beliebige Taste, um das
akustische Signal zu stoppen. Im selben
Moment schaltet sich das Symbol () aus.

Wenn Sie die Timer-Zeit andern mdchten, mus-
sen Sie die gezeigten Schritte erneut ausfuhren.
Wenn Sie auf den Timer zugreifen, erscheint die
aktuell verbleibende Zeit. Diese kann geéandert
werden.

= gl ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion wird die verbleibende Zeit
permanent auf dem Display angezeigt. Wenn
diese Funktion programmiert ist, kann weder
die Uhrzeit noch die Gesamtzeit des program-
mierten Garvorgangs angezeigt werden.

Programmierung der Gardauer

1. Beriihren Sie — oder 1o, bis das Symbol
CONTROL

mer aUf dem Display blinkt, und drlicken Sie
ok. Auf dem Display erscheint 00:00.
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. Wahlen Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf

der Timer erténen sol, indem Sie — oder 7
drlcken. Danach ertdnen zur Bestatigung 2
aufeinander folgende Piepténe und es wird
der Countdown ab dem gewahlten Zeitpunkt

CONTROL

angezeigt. Das Symbol e blinkt langsam.

. Wahlen Sie mit den Backofenschaltern eine

Funktion und eine Gartemperatur.

. Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich der

Backofen aus, es ertdnt ein akustisches Sig-
nal und das Symbol T blinkt schnell,

. Berlihren Sie eine beliebige Taste, um das

akustische Signal zu stoppen und das Sym-
CONTROL

bol e auszuschalten. Der Backofen schal-
tet sich wieder ein.

. Stellen Sie die Schalter O auf die Ausschalt-

stellung des Backofens.

ie kbnnen jederzeit die restliche Gardauer an-

dern, indem Sie — oder 7 berthren, bis das

CONTROL

Symbol me schnell blinkt. Berlihren Sie an-
schlieBend ok, um die Zeit zu andern.

= glANMERKUNG

Bei der Gardauerfunktion wird die verblei-
bende Zeit permanent auf dem Display an-
gezeigt. Ist die Funktion programmiert, kann
die aktuelle Uhrzeit nicht auf dem Display
angezeigt werden.

Programmierung des Garzeit-Endes

1. Beriihren Sie die Touchtaste — oder 7,

3.

ALARM

bis das Symbol ese auf dem Display blinkt,
und drlicken Sie ok, 5. Auf dem Display er-
scheint die aktuelle Uhrzeit.

. Wahlen Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer erténen soll, indem Sie — oder ™o
driicken. Danach erténen zur Bestétigung 2
aufeinander folgende Piepténe und es wird
der Countdown ab dem gewahliten Zeitpunkt

ALARM

angezeigt. Das Symbol estr blinkt langsam.

Wahlen Sie eine Garfunktion und -tempera-
tur.



4. Nach Ablauf der programmierten Zeit schal-
tet sich der Backofen aus, es ertdnt ein
ALARM

akustisches Signal und das Symbol estr
pblinkt schnell.

5. Berlhren Sie irgendeine Taste, um das
akustische Signal zu stoppen und das Sym-
ALARM

bol :see auszuschalten. Der Backofen schal-
tet sich wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter O auf die Ausschalt-
stellung des Backofens.

Sie konnen jederzeit die restliche Gardauer
andern, indem Sie — oder 7 beriihren, bis
ALARM

das Symbol sse schnell blinkt. Bertihren Sie an-
schlieBend ok, um die Zeit zu andern.

Programmierung verzégerter Start

1. Berlihren Sie — oder 7o, bis das Symbol
CONTROL

auf dem Display blinkt v, und driicken Sie
ok. Auf dem Display erscheint 00:00.

2. Wahlen Sie die Gardauer, indem Sie — oder
T bertihren. AnschlieBend ertdnen 2 auf-
einanderfolgende Pieptdne und die verblei-
bende Garzeit wird auf dem Display ange-

CONTROL

zeigt und das Symbol e blinkt langsam.

3. Bertihren Sie — oder ™o, bis das Symbol
#8% auf dem Display blinkt, und driicken Sie
ok, Auf dem Display erscheint die vorgese-
hene Endzeit der Garung.

4. Stellen Sie Endzeit der Garung ein, indem Sie
— oder ™ beriihren. AnschlieBend erténen
2 aufeinanderfolgende Pieptdne und die ak-
tuelle Uhrzeit wird auf dem Display angezeigt.

5. Wahlen Sie eine Garfunktion und -tempera-
tur. Der Backofen bleibt ausgeschaltet und
CONTROL ALARM

die Symbole e und eswer leuchten weiter. Ihr
Backofen ist nun programmiert.

6. Wenn die eingestellte Uhrzeit des Gar-
beginns erreicht ist, schaltet sich der Back-
ofen ein und fuhrt den Garvorgang wéhrend
der vorgewahlten Zeit durch.

7. Wahrend des Garvorgangs wird die Restg-
arzeit angezeigt und das Symbol T b-linkt
langsam.

8. Nach Ablauf der programmierten Zeit schal-
tet sich der Backofen aus, es ertdont ein
CONTROL

akustisches Signal und das Symbol ‘me
blinkt schnell.

9. Berlhren Sie eine beliebige Taste, um das
akustische Signal zu stoppen und das Sym-
CONTROL

bol v auszuschalten. Der Backofen schal-
tet sich wieder ein.

10. Stellen Sie die Schalter auf Position O,
um den Ofen auszuschalten.

Sie kdnnen jederzeit die restliche Gardauer an-
dern, indem Sie — oder KO bertihren, bis das
CONTROL

Symbol e schnell blinkt. Berlhren Sie an-
schlieBend ok, um die Zeit zu &ndern.

CHEF-Funktion =

Option verflgbar bei Modellen mit CHEF-Funk-
tion.

Diese Funktion ermdglicht das Kochen ver-
schiedener Lebensmittel mithilfe von automa-
tischen Programmen, bei denen es maglich ist,
den Lebensmitteltyp, das Gewicht und die Tem-
peratur einzustellen.

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf die Po-

sition der Funktion cier @, auf dem Bildschirm 2. Driicken Sie auf eines der Symbole —, ok

wird CHEF angezeigt.

oder 7, und der Bildschirm zeigt die Liste
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der verfligbaren Rezepte von r.0 bis r.9 an.
Das Symbol des Rezepts wird wéhrend der
Auswahl blinken. Driicken Sie — oder Vo,
bis das ausgewaéhlte Rezept angezeigt wird.
Driicken Sie ok, um die Auswahl zu bestéti-

gen.

. Sobald das Rezept ausgewahlt ist, zeigt der
Bildschirm das voreingestellte Gewicht in kg
an. Berlihren Sie — oder +/®, um den Ge-
wichtswert in Gramm zu andern. Berthren
Sie ok, um die Auswahl zu bestatigen.

. AnschlieBend wird die vorgeschlagene
Temperatur angezeigt. Bei NICHT-PYRO-
LYTISCHEN Ofen wahlen Sie die vorgeschla-
gene oder gewlnschte Temperatur, indem
Sie den Temperaturwahlschalter drehen.
Auf dem Bildschirm werden abwechselnd
SET und die vorgeschlagene Temperatur an-
gezeigt. Bertihren Sie — oder 7, um den
Wert zu andern. BerUhren Sie ok, um die
Auswahl zu bestatigen.

Bei PYROLYTISCHEN Ofen beriihren Sie —
oder Y&, um die Temperatur auszuwahlen.
Berlihren Sie ok, um die Auswahl zu bestati-
gen.
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. Mit der Auswahl der Temperatur beginnt

der Kochvorgang. Auf dem Bildschirm wird
die geschéatzte Kochzeit entsprechend den
eingegebenen Parametern angezeigt.

. Einige Rezepte erfordern ein vorheriges Vor-

heizen des Ofens. Bei diesen Rezepten wird
nach Bestatigung der Kochtemperatur “Pre”
auf dem Bildschirm angezeigt. Wenn die
Kochtemperatur erreicht ist, ertont ein akus-
tisches Signal. Berlihren Sie ok nachdem Sie
das Lebensmittel in den Ofen gestellt haben
oder 6ffnen und schlieBen Sie die Tur bei py-
rolytischen Modellen, und der Kochvorgang
beginnt. Auf dem Bildschirm wird die ver-
bleibende Gesamtklchzeit angezeigt.




7. Es gibt Rezepte, bei denen die Lebensmittel
gewendet werden mussen. In diesen Fallen
ertont ein akustisches Signal und auf dem
Bildschirm wird “turn” angezeigt. Berthren
Sie ok oder 6ffnen und schlieBen Sie die
Tur bei pyrolytischen Ofen, nachdem Sie die
Lebensmittel gewendet haben. Das akus-
tische Signal hort auf und die verbleibende
Kochzeit wird wieder angezeigt.

8. Wenn die Zeit abgelaufen ist, stoppt der
Kochvorgang und ein akustisches Signal
ertont, wahrend das Symbol e blinkt.
Durch Driicken von — , ok oder T& wird das

akustische Signal gestoppt.

CONTROL

9. Auf dem Bildschirm wird abwechselnd CHEF
und END angezeigt, um das Ende des Koch-
vorgangs anzuzeigen.

10. Drehen Sie den Funktionswéhler auf die Po-
sition o .

Wahrend des Kochens mit der CHEF-Funk-
tion ist es moglich, einen Alarm zu program-
mieren. Bertihren Sie — oder Yo, bis das
Symbol Q) aufleuchtet. Beriihren Sie ok, um
zu bestatigen. Berlihren Sie — oder o, bis
die gewlinschte Zeit ausgewahlt ist. Berthren
Sie ok, um die Auswahl zu bestéatigen.

CLl ©

)]

RM

Das Symbol (S blinkt und zeigt an, dass die auf
der Uhr angezeigte Zeit dem Alarm entspricht.

Sobald der Alarm beendet ist, blinkt das Symbol
{2 schnell und ein akustisches Signal ertont.
BertUihren Sie —, ok oder %, um den Alarm
zu beenden.

In diesem Moment verschwindet das Symbol
{@% vom Uhrbild und die verbleibende Kochzeit
der mit der CHEF-Funktion programmierten
Kochzeit wird auf dem Bildschirm angezeigt.

REZEPTTABELLE

Die folgende Tabelle zeigt die mit der CHEF-
Funktion verfigbaren Rezepte, die voreinges-
tellten Werte fur jeden Kochvorgang sowie die
Notwendigkeit, den Ofen vorzuheizen oder die
Lebensmittel zu wenden.

Diese Informationen sind auch auf der Innensei-
te der Ofenscheibe verflgbar.
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Ezept Lebensmittel Gewichtshereich | Temperaturbereich | Vorheizen | Lebensmittel wenden
r0 Braten 1,56-4 140 - 155 - -
ri Kleiner Braten 05-2 180 - 195 JA -
r2 Hahnchen / Truthahn 1 - abr 180 - 185 JA JA (50%)
r3 Lamm 1-mar 170-185 JA JA (50%)
r4 Fisch 0,5-2 180 - 190 JA -
r5 GemUse 0,5-3 185 - -
r6 Lasagne 0,5-1 185 - -
r7 Pizza - 200 JA -
r8 Brot 0,5-1 190 JA -
r9 Kuchen - 180 JA -

Sicherheitsfunkti

SICHERHEITSSPERRE FUR KINDER

Diese Funktion kann wahrend des Backofen-
betriebs jederzeit gewahlt werden.

Um die Funktion zu aktivieren, berlhren Sie ok
und halten diese gedrickt, bis Sie 1 Piepton

hoéren und auf dem Display das Symbol e
erscheint. Die Uhr ist blockiert.

Wenn der Backofen ausgeschaltet ist und
Sie die Kindersicherung aktivieren, gart der
Backofen auch dann nicht, wenn Sie eine
Garfunktion wahlen.

Wenn Sie diese Funktion aktivieren, wahrend Sie
mit dem Ofen backen oder braten, blockieren Sie
nur die Handhabung des elektronischen Timers.

Um die Funktion auszuschalten, berlhren Sie ok
und halten diese gedrtickt, bis Sie 1 Piepton horen.

MANUELLE TURSPERRE
Nur fiir Pyrolyse-Modelle erhaltlich.

Mit dieser Funktion kann die Backofentir
gesperrt werden.
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@El WICHTIG

Diese Funktion kann nur gewahlt werden,
wenn der Funktionsschalter des Backofens
auf der Ruhestellung © steht.

Sobald die Tur gesperrt ist, kdnnen Sie den
normalen Garvorgang starten.

Um die TUrsperre ein- / auszuschalten, missen
Sie folgende Schritte durchftihren:

1. Beriihren Sie — oder T, bis das Symbol
.8 auf dem Display blinkt.

Der aktuelle Status der Tirsperre wird
angezeigt: “On” fUr eingeschaltet und “Off”
fUr ausgeschaltet.

2. ok perthren. Im Anschluss ertdont ein
Pfeiffton und die Sperrung beginnt zu
schlieBen, wenn sie auf ,Off* stand, oder zu
6ffnen, wenn sie auf ,On“ stand.



A ACHTUNG

Bevor Sie die Sperrung einschalten, missen
Sie sicherstellen, dass die BackofentUr rich-
tig geschlossen ist. Sollte die Tur nicht rich-
tig geschlossen sein, wird sie nicht gesperrt
und ein Alarmton ertont.

In diesem Fall missen Sie den Alarmton
abstellen, indem Sie eine beliebige Uhrtas-
te drlicken. SchlieBen Sie die Tur richtig und
schalten Sie die Sperrung wieder ein, indem
Sie die 0. a. Anweisungen befolgen.

3. Sobald die Tur komplett gesperrt / entsperrt
ist, erscheint auf dem Display der neue
Status der Tursperre.

® -

Wenn die Sperre eingeschaltet ist, leuch-
tet das Symbol 8 auf dem Display
durchgehend.

= gl WICHTIG

Um die Tur wahrend des Garvorgangs zu
entsperren, missen Sie den Funktions-
wahlschalter auf Ruhestellung stellen und
die Tur entsprechend der o. a. Anweisun-
gen entsperren.

Sobald die Tur entsperrt ist, missen Sie
den Funktionswahlschalter auf seine vor-
herige Stellung stellen, um den Garvorgang
fortzusetzen.

Mit dieser Funktion wird die Reinigung der Fett-
und Schmutzreste, die an den Backofenwanden
haften, erleichtert.

Verhindern Sie die Ansammlung von Schmutz,
damit die Reinigung leichter erfolgen kann.
Reinigen Sie den Backofen regelmaBig.

PROGRAMMIERUNG DER
TEKA HYDROCLEAN® FUNKTION

A ACHTUNG

GieBen Sie kein Wasser in den hei3en Back-
ofen. Dadurch kénnte die Emaillierung be-
schadigt werden.

FUhren Sie den Reinigungszyklus immer bei
kaltem Ofen aus. Wenn Sie ihn bei zu heiBem
Backofen durchfiihren, kann das Ergebnis be-
eintréchtigt und sin auBerdem die Emaillierung
beschadigt werden.

Nehmen Sie vorher die Bleche und alle
Zubehorteile inkl. die Blechhalterungen oder
ausziehbaren Schienen aus dem Backofenin-
neren.

Befolgen Sie dafiir die Anweisungen,
die im Einbau- und Wartungshandbuch,

das zum Lieferumfang des Backofens
gehort, angegeben sind.

1. Legen Sie bei kaltem Backofen ein
geoffnetes Tuch auf den Backofenboden.

2. GieBen Sie langsam 200 ml Wasser in den
unteren Teil der Backofenrohre.

= gl HINWEIS
Um das Ergebnis zu verbessern, konnen Sie
dem Glas Wasser einen Teeloffel mildes Ge-

schirrsplilmittel hinzufligen, bevor sie es Uber
das Tuch gieBen.

3. Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf

HYDRO

Position écie .
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4. Im Anschluss ertdnt ein akustisches Signal
zur Bestéatigung, dass die Teka Hydroclean®
Funktion eingeschaltet wurde. Das Symbol
&ueh blinkt langsam und auf dem Display
wird die Zeit angezeigt, die bis zum Ende der
Funktion verbleibt.

—gl WICHTIG

Die Dauer dieser Funktion kann nicht
geandert werden. Um sie vorher zu beenden,
mussen Sie den Funktionswahlschalter auf
die Position © stellen.

5. Nach Ablauf der programmierten Zeit
schaltet sich der Backofen aus, es ertont

ein akustisches Signal und das Symbol éde
blinkt schnell.

=g| WICHTIG
Offnen Sie die Ofentlir nicht, bis die
Hydroclean® Funktion beendet ist.

Die Abkuhlphase ist fur den korrekten Ablauf
der Funktion notwendig.

6. BerlUhren Sie mit dem Finger eine beliebige
Taste, um das akustische Signal und das
Symbol &tz auszuschalten.

7. Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf
Position 0.

8. Der Backofen ist bereit, um die Schmutzreste
und das Ubrige Wasser mit dem Tuch
entfernen zu kdnnen.

Die Hydroclean® Funktion erfolgt bei niedriger
Temperatur. Allerdings kann die Abkuhlzeit je
nach AuBentemperatur unterschiedlich sein.

A ACHTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die Innenfla-
chen des Ofens die richtige Temperatur ha-
ben, bevor Sie sie berihren.

Sollte nach der Hydroclean® Funktion eine
grundlichere Reinigung erforderlich sein, mus-
sen Sie neutrale Reinigungsmittel und nicht
scheuernde Schwamme verwenden.

Selbstreini funki hand Pyrol

Bei den Pyrolyse-Modellen HSB P erhaltliche
Funktion.

A ACHTUNG

Bevor Sie den Reinigungszyklus anhand
Pyrolyse ausflihren, missen Sie die Sicher-
heitsanleitungen im Einbau- und Wartungs-
handbuch aufmerksam lesen.

Mit dieser Funktion erfolgt ein Reinigungs-
zyklus, anhand Pyrolyse, bei dem das ange-
sammelte Fett durch die heiBen Temperaturen,
die im Backofeninneren entstehen, verbrannt
werden.

Generell wird empfohlen, alle 4-5 Garvorgénge
eine Pyrolyse durchzufiihren und dabei das
je nach Verschmutzungsgrad des Backofens
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geeignetste Programm zu wahlen. Bei starke-
rer Verschmutzung mussen Sie ein langeres
Programm wahlen.

Wahrend der Pyrolyse bleibt das Innenlicht
des Backofens ausgeschaltet.

PYROLYSE-FUNKTION PROGRAMMIEREN

=;| WICHTIG

Vor der Durchfiihrung der Pyrolyse entfernen
Sie bitte sdmtliches Zubehdr und Geschirr
aus dem Backofen, einschlieBlich der Fih-
rungsschienen der Backbleche und/oder
der Teleskopauszliige. Befolgen Sie dafir
die Anweisungen, die im Einbau- und War-
tungshandbuch, das zum Lieferumfang des
Backofens gehort, angegeben sind.




A ACHTUNG

Entfernen Sie Speisereste oder UbermaBi-
gen Schmutz, denn diese kénnten sich wah-
rend der Pyrolyse entztinden und Brandge-
fahr verursachen.

A ACHTUNG

Bevor Sie die Pyrolyse einschalten, missen
Sie sicherstellen, dass die Backofenttr rich-
tig geschlossen ist.

. Drehen Sie den Garfunktionswahlknopf auf

Position Pyrolyse: sce .
. Nach ein paar Sekunden leuchtet auf dem

® pPYRO

Schaltuhrdisplay das Symbol scew auf und man
sieht die Anzeige P2 (Pyrolyse-Programm 2).

. Jetzt kénnen Sie das Pyrolyse-Programm
auf P1, P2 oder P3 andern, indem Sie die
Tasten — oder % driicken:

P1: Sanfte Pyrolyse. Dauer 1 Stunde.

P2: Normale Pyrolyse. Dauer 1 Stunde und
30 min.

P3: Intensive Pyrolyse. Dauer 2 Stunden.

. Nach Anwahl des gewUnschten Programms,
drlicken Sie ok. Sofort danach wird die au-
tomatische Tursperre eingeschaltet.

A ACHTUNG

Sollte die Tur nicht richtig geschlossen sein,
wird sie nicht gesperrt, ein Alarmton ertdnt
und die Pyrolyse startet nicht.

In diesem Fall missen Sie den Alarmton
abstellen, indem Sie eine beliebige Uhrtaste
drlcken. SchlieBen Sie die Tur richtig, stel-
len Sie den Funktionswahlschalter auf die ©
Stellung und wahlen Sie wieder das Pyroly-
seprogramm, indem Sie die 0. a. Anweisun-
gen befolgen.

5. Sobald die Tur gesperrt ist, leuchtet das
Symbol %8 auf dem Display der Schaltuhr

auf und es wird die bis zum Ende der Pyroly-
se verbleibende Zeit angezeigt.

@El WICHTIG

Zu diesem Zeitpunkt ist der Backofen
programmiert und fuhrt den Pyrolyse-
reinigungsvorgang durch. Wahrend der Aus-
fUhrung dieses Vorgangs kann keine Funkti-
on der Backofenuhr auBer der Kindersiche-
rung gewahlt werden.

Versuchen Sie auch nicht, die Backofentlr
zu 6ffnen, weil dadurch der Reinigungspro-
zess unterbrochen werden kénnte.

. Nach Beendigung der Pyrolyse-Reinigung
ertéont ein akustisches Signal und das Sym-

bol e blinkt. Auf dem Display der Uhr er-
scheint 0:00.

. Dricken Sie eine beliebige Taste der Uhr, um
das Signal abzustellen.

. Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf
Position o .

. Der Aufheizvorgang des Backofens ist been-
det; dennoch ist der Backofen extrem heif3
und kann nicht benutzt werden.

Solange der Ofen nicht abgekuhlt ist, bleibt
die Kihlung in Betrieb und das Symbol 78
leuchtet weiter.

@El WICHTIG

Aufgrund der hohen Temperaturen im Back-
ofeninneren kann die Abkuthldauer in Abhan-
gigkeit von der Raumtemperatur schwanken.

10. Wenn der Backofen abgekuhlt ist, erlischt

das Symbol 8.

11. Offnen Sie die Backofentiir und entfernen

Sie mit einem feuchten Tuch die Asche, die
wahrend des Reinigungsvorgangs entstan-
den ist. Reinigen Sie die schwer zugangli-
chen Stellen im Innenraum mit einem nicht-
metallischen Topfkratzer.
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12. Vergessen Sie nach der Reinigung des
Backofeninnenraums bitte nicht, die Halte-
rungen und ihre Zubehdrteile wieder einzu-
bauen.

13. Ihr Backofen ist jetzt flr einen neuen Gar-
vorgang betriebsbereit.

=;|WICHTIG

Sollten Sie das eine Besonderheit bei der
Programmierung oder Bedienung dieser
Funktion feststellen, muissen Sie das im
Einbau- und Wartungshandbuch, das
zum Lieferumfang lhres Backofens gehort,
nachlesen.

ABBRUCH DER PYROLYSE

Die Pyrolyse ist eine automatische Funktion
und kann als solche nur durch Programmie-
ren der Uhr gestartet werden. Um einen lau-
fenden Pyrolyse-Vorgang abzubrechen, muss
die Programmierung des Backofens wie folgt
annulliert werden:

1. Drehen Sie den Funktionswahlknopf auf Po-
sition o .

Auf dem Schaltuhrdisplay erscheint

L[]
m D O T 2
[ ) I

2. Je nach Innentemperatur im Backofen kon-
nen die beiden folgenden Situationen eintre-
ten:
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a) Gefahrliche Innentemperatur: In diesem
Fall bleibt die Tur so lange gesperrt, bis
die Temperatur sichere Werte erreicht.

b) Sichere Innentemperatur: Wenn die
Innentemperatur im Backofen sicher ist,
erfolgt die Entsperrung sofort.

3. Sobald die Tur entsperrt ist und gedffnet
werden kann, wird die Uhrzeit wieder auf
dem Schaltuhrdisplay angezeigt.

STORUNG DER SPANNUNGSVERSOR-
GUNG WAHREND DES PYROLYSEPRO-
ZESSES

Wenn es wahrend des Pyrolysevorgangs zu
einem Stromausfall kommt, erscheint nach der
Wiederherstellung der Stromversorgung fol-
gende Anzeige auf dem Bildschirm des Ofens:

Stellen Sie in diesem Zustand den Drehregler in

Position © . Wenn die Temperatur des Ofens
sicher ist, wird er automatisch entriegelt.

Wenn die Ofentemperatur jedoch noch zu hoch
ist, blockiert der Ofen zum Abkuhlen und entrie-
gelt sich nach einer Stunde automatisch.

Falls sich die Tur nach dieser Zeit noch nicht
entriegelt hat, trennen Sie die Stromversorgung
des Ofens, schlieBen Sie ihn wieder an und ent-
riegeln Sie ihn manuell, indem Sie wie im Kapitel
»Manuelle Turverriegelung® beschrieben vorge-
hen
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Deurvergrendeling (alleen
voor modellen met pyrolyse)

Grillweerstand
Plaathouder
Braadrooster

Plaat

Scharnier

Binnenglas
Koelluchtuitlaat
Bevestiging aan meubel
Lamp

FEEEE00EB00 88

Achterpaneel
EE) Turbine

£ Ovendichting
EB Deur
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Bedieningspaneel

Modellen HSB / HSB P/ HSC / HSC P

Functieschakelaar.
Elektronische klok.

Temperatuurschakelaar.

Modellen HSB 6350 / HSB 6360 / HSC 6350 / HSC 6360

hood w S YX| HYDRO FAST (|a
o [_] ] 0 [&] RO ow [

Modellen HSB 6250 P / HSB 6260 P / HSB 6350 P / HSB 6360 P / HSC 6350 P / HSC 6360 P
o [] O & wo [F] 10 08 owo K[
Modellen HSB 6450 / HSB 6460

o [_] ] EC0®
Modellen HSB 6460 P

o [] L]
Modellen HSB 6456 / HSB 6466

° [} L] ECO® fReryr M0N0 ey [AST]A
Modellen HSB 6466 P

o ] [[] fRepyn eco® LB BN S oer SR
Modellen HSB 6468

o [ L] (%] o e e S
o0

\I/” STEAM
FUNCTION

HYDRO FAST |2
CLEAN CHEFDD  peat (1

CLEAN CLEAN .

eco®

HYDRO PYRO FAST (|2
CHEFDY  pear)°

3

(&)

Modellen HSB 6468 P

o LT 5] L] @] e (€]

\I/” STEAM
FUNCTION

HYDRO PYRO © FAST [|A
CLEAN clean © CHEFDY  pear°
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Nederlands

@El INFORMATIE

Kijk voor een beschrijving van het gebruik
van alle functies in de bij uw oven meegele-
verde bakgids.

UITSCHAKELING VAN DE OVEN

CONVETIONEEL

GRILL

MAXIGRILL

OVENVLOER

MAXIGRILL MET TURBINE

] ff 0] [ (10 °

CONVENTIONEEL MET TURBINE

eco® Eco
i‘?ﬁéﬁé’ﬁ PIZZA
TURBO

e
AIRFRYA  AIRFRY

£2% HOUTOVEN

HYDRO 0
CLEAN HYDROCLEAN

PYRO ©
.

CLEAN . PYROLYSE

CHEFZ) CHEF

FAST (1A
HEATS™  SNEL VOORVERWARMEN

ALLEEN BESCHIKBAAR IN PILOLITICOS MODELLEN

Maximale temperatuur 300°C EI Q

FAST
HEAT
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® pyRO HYDRO
eciean @ciean

w4

A o Lock
&’um (paneL
(@) ALARM
ALARM & STOP

TOETSEN

—, ok en T®: Hiermee kunnen de functies van
de elektronische klok worden geprogram-
meerd.

ok: Bij modellen met elektronische tempera-
tuurregeling dient deze toets te worden
ingedrukt om tijdens het bakken de tem-
peratuur te zien.

SYMBOLEN
Functies van de klok

{©) KOOKWEKKER: Licht op als de kook-
wekkerfunctie van de klok wordt geselec-
teerd. Geeft een geluidssignaal na afloop
van de ingestelde tijd. De oven gaat niet uit
nadat de tijd is afgelopen. Deze functie kan
ook gebruikt worden wanneer de oven niet
in gebruik is.

v en 9% PROGRAMMERING: lichten op
om aan te geven dat de oven is geprogram-
meerd (duur, eind of totaal).

CONTROL

e e Baktijd: Om gedurende de ingestelde
tijd te bakken. Daarna gaat de oven automa-
tisch uit.

o % Eindtijd van het bakproces: Om tot

het ingestelde tijdstip te bakken. Daarna
gaat de oven automatisch uit.

CONTROL ALARM

e R en esoe Uitgestelde start: Om de bak-
tijd en de eindtijd van het bakproces te pro-
grammeren. De oven gaat automatisch aan
om te bakken gedurende de ingestelde tijd
(baktijd). Vervolgens gaat hij automatisch uit
op het aangeduide tijdstip (eindtijd).
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8 VERGRENDELING VAN DE KLOK:
Geeft aan dat de touchtoetsen van de klok
zijn geblokkeerd zodat ze niet door kleine
kinderen kunnen worden ingedruk.

Andere functies

8T VERWARMING: Geeft aan dat de oven
warmte naar het voedsel overbrengt.

¢:e HYDROCLEAN: Licht op tijdens de Teka
Hydroclean® functie.

& PYROLYSE: Alleen voor modellen met
pyrolyse. Licht op tijdens de pyrolysereini-
gingsfunctie.

7.6 DEURVERGRENDELING: Alleen voor
modellen met pyrolyse. Geeft aan dat de
deur is vergrendeld. Dit kan handmatig of
automatisch tijdens de pyrolysefunctie zijn
gebeurd.

AN

De gevoeligheid van de touchtoetsen past
zich continu aan de omgevingsomstandig-
heden aan. Wanneer u de oven op het elek-
triciteitsnet aansluit, dient u erop te letten
dat het opperviak van het bedieningspaneel
schoon en obstakelvrij is.

Als u de toetsen met uw vinger aanraakt
maar de oven niet op juiste wijze reageert,
koppel dan de oven van het elektriciteitsnet
los en sluit hem na een tijdje opnieuw aan.
Op deze manier worden de sensoren auto-
matisch ingesteld en reageren zij opnieuw
nadat ze met de vinger worden aangeraakt.

GELIJKZETTEN

e Om de tijd van de ovenklok gelijk te zetten
moeten de functie- en temperatuurschake-
laars zich in stand © bevinden.

e \Wanneer u de oven inschakelt, ziet u dat op
de klok de aanduiding 12:00 begint te knip-
peren.



Nederlands

_ +,
* Door of "o aan te r.aken kuntﬂ u eerst Draai vervolgens de functie- en tempera-
het uur en daarna de minuten gelijkzetten. WEdrEkeEEE 1 sendl ®

Daarna hoort u 2 opeenvolgende pieptonen

als bevestiging van de gekozen tijd. De aanduiding 12:00 verschijnt, waarna u

de klok gelijk kunt zetten volgens de voor-

e Als u de tijd wilt wijzigen, druk dan op — of noemde aanwijzingen

o totdat de tijd knippert.
Als de ovendeur voor de stroomonderbre-

Druk ok in en volg de in het vorige punt om- king vergrendeld was, gaat het vergren-

schreven stappen op. delsymbool branden totdat de deur wordt
@El ontgrendeld.

OPMERKING Dit kan een paar minuten duren, afhankelijk

van de temperatuur van de oven. In deze tijd

Uw klok heeft een nachtverlichtingsfunctie, X "
kan de klok niet worden gelijkgezet.

zodat u de lichtsterkte van het scherm tus-
sen 00:00 en 6:00 uur kunt verminderen. Nadat de ovendeur is ontgrendeld kunt u

de klok gelijkzetten volgens de voornoemde
A LET OP

aanwijzingen.
Bij een stroomonderbreking wordt de hele
programmering van de elektronische klok
gewist.

Bediening van de oven

HANDMATIGE WERKING e U zult zien dat het symbool 8T tijdens het
e Nadat de klok is gelijkgezet, is uw oven bakproces gaat branden om aan te geven
klaar voor gebruik. Selecteer een tempera- dat warmte wordt overgebracht naar de
tuur en bakfunctie. etenswaren. Dit symbool gaat uit wanneer

de geselecteerde temperatuur is bereikt.

= El INFORMATIE
Bij modellen met elektronische tempera-

e Om de oven uit te zetten, de knoppen in
stand zetten O .

tuurregeling wordt de temperatuur op het = El

scherm van de klok weergegeven als aan —I—IINFORMATIE

de keuzeknop wordt gedraaid. Aan het begin van een bakproces geeft de oven
Nadat de temperatuur is geselecteerd, gaat aan hoe lang het bakken al aan de gang is.

het scherm automatisch weer terug naar de

klokweergave.

Druk, om tijdens het bakken de temperatuur
te zien, op ok Draai, om de temperatuur te
wijzigen, aan de temperatuurkeuzeknop.
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WERKING VAN DE TIMING VAN DE OVEN

De kookwekker programmeren

1. Druk op — of T totdat het symbool (S

op het scherm gaat knipperen en druk op
oK. Op het scherm verschijnt de aanduiding
00:00.

2. Selecteer de tijd waarna de kookwekker moet
afgaan door te drukken op — of 6. Er Kiin-
ken 2 pieptonen ter bevestiging en de aftelling
vanaf de geselecteerde tijd wordt weergege-
ven. Het symbool {2 gaat traag knipperen.

3. Wanneer de tijd voorbij is, klinkt er 90 se-
conden lang een geluidssignaal en gaat het
symbool {2 snel knipperen.

= gl OPMERKING

Met de kookwekkerfunctie gaat de oven na
afloop van de geprogrammeerde tijd niet uit.

4. Druk een willekeurige toets in om het ge-
luidssignaal uit te schakelen. Op dat mo-
ment gaat het symbool (& uit.

Wilt u de tijd van de kookwekker veranderen,
voer de voornoemde stappen dan opnieuw uit.
Als u naar de timer gaat, verschijnt de reste-
rende tijd die u kunt veranderen.

— El OPMERKING

Met de functie kookwekker wordt de resteren-
de tijd permanent op het scherm weergege-
ven. Als deze functie is geprogrammeerd kan
noch de tijd noch de geprogrammeerde totale
tijd op het scherm worden weergegeven.

De baktijd programmeren

CONTROL

1. Druk op — of 7 totdat het symbool S op
het scherm gaat knipperen en druk dan op
oK. Op het scherm verschijnt de aanduiding
00:00.

2. Selecteer de tijd waarna de kookwekker moet
afgaan door te drukken op — of To. Er Kin-
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ken 2 pieptonen ter bevestiging en de aftelling
vanaf de geselecteerde tijd wordt weergege-

ven. Het symbool v gaat traag knipperen.

3. Selecteer een bakfunctie en -temperatuur
d.m.v. de ovenknoppen.

4. Wanneer de baktijd is verstreken, gaat de
oven uit. Het alarm gaat af en het symbool
CONTROL

wer gaat snel knipperen.

5. Druk op een willekeurige toets om het ge-
luidssignaal en het symbool v it te scha-

kelen en zet de oven opnieuw aan.

6. Zet de knoppen in stand O om de oven uit
te zetten.

U kunt de resterende baktijd op elk moment
wiizigen door op — of Yo te drukken tot-
dat het symbool Tk snel gaat knipperen.

Druk vervolgens op ok om de tijd te wijzigen.

— gl OPMERKING

Met de functie Baktijd wordt de resterende
tijd permanent op het scherm weergegeven.
Als deze functie is geprogrammeerd kan de
huidige tijd niet op het scherm worden weer-
gegeven.

De eindtijd van het bakproces program-

meren

1. Druk op de touchtoets — of 6 totdat het
symbool &5 op het scherm gaat knipperen
en druk dan op ok. Op het scherm ver-

schijnt de huidige tijd.

2. Selecteer de tijd waarna de kookwekker

moet afgaan door te drukken op — of o

. Er klinken 2 pieptonen ter bevestiging en

de aftelling vanaf de geselecteerde tijd wordt
ALARM

weergegeven. Het symbool ese gaat lang-
zaam knipperen.

3. Selecteer een functie en een baktempera-
tuur.



4. Wanneer de geprogrammeerde eindtijd is
bereikt, gaat de oven uit. Het alarm gaat af

en het symbool #4% gaat snel knipperen.

5. Druk op een willekeurige sensor om het ge-
luidssignaal en het symbool 246 Uit te scha-

kelen en zet de oven opnieuw aan.

6. Zet de knoppen in stand © om de oven uit
te zetten.

U kunt de resterende baktijd op elk moment
wijzigen door op — of 7 te drukken totdat
het symbool #4%¢ snel gaat knipperen. Druk ver-

volgens op ok om de tijd te wijzigen.

Programmeerbare uitgestelde start

CONTROL

1. Druk op — of o totdat het Symbool “mimer
op het scherm gaat knipperen en druk op
oK. Op het scherm verschijnt de aanduiding
00:00.

2. Selecteer de duur van het bakproces door
te drukken op — of . Vervolgens hoort u
twee pieptonen. De resterende baktijd wordt
weergegeven op het scherm en het symbool
CONTROL

TIMER knipper’[ traag.

ALARM

3. Druk op — of 7 totdat het symbool &% op
het scherm gaat knipperen en druk op ok. Op
het scherm verschijnt de geprogrammeerde
eindtijd.

CHEF-functie

4. Stel de eindtijd van het bakproces in door
te drukken op — of . U hoort twee piep-
tonen, de huidige tijd wordt op het scherm
weergegeven.

5. Selecteer een bakfunctie en -temperatuur.
De oven blijft uitgeschakeld en de symbolen
DM en 5% blijlven branden. Uw oven is ge-

programmeerd.

6. Wanneer het bakproces moet beginnen,
gaat de oven aan en wordt er gebakken tij-
dens de ingestelde tijd.

7. Tijdens het bakproces wordt de resterende

CONTROL

baktijd weergegeven en het symbool ‘mer
gaat traag knipperen.

8. Wanneer de geprogrammeerde eindtijd is
bereikt, gaat de oven uit. Het alarm gaat af

en het symbool v gaat traag knipperen.

9. Druk op een willekeurige sensor om het ge-
luidssignaal en het symbool v Uit te scha-

kelen en zet de oven opnieuw aan.

10. Zet de knoppen in stand © om de oven uit
te zetten.

U kunt de resterende baktijd op elk moment
wijzigen door op — of 7 te drukken totdat
CONTROL

het symbool v snel gaat knipperen. Druk ver-
volgens op ok om de tijd te wijzigen.

Optie beschikbaar bij modellen met CHEF-func-
tie.

Deze functie maakt het mogelijk om verschil-
lende voedingsmiddelen te bereiden met behulp
van automatische programma’s waarbij het mo-
gelijk is om het type voedingsmiddel, het ge-
wicht en de temperatuur aan te passen.

1. Draai de functiekeuzeknop naar de positie
van de functie cier @, op het scherm wordt
CHEF weergegeven.

2. Druk op een van de symbolen —, ok oder
6, en het scherm toont de lijst van beschik-
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bare recepten van r.0 tot r.9. Het symbool
van het recept zal knipperen tijdens de selec-
tie. Druk op — of o tot het geselecteerde
recept wordt weergegeven. Druk op ok om
de selectie te bevestigen.

3. Zodra het recept is geselecteerd, geeft het
scherm het vooraf ingestelde gewicht in kg
aan. Raak — of 7% aan om de gewicht-
waarde in grammen te wijzigen. Raak ok aan
om de selectie te bevestigen.

4. \ervolgens wordt de voorgestelde temper-
atuur weergegeven. Voor niet-pyrolytische
ovens selecteert u de voorgestelde of
gewenste temperatuur door de temper-
atuurschakelaar te draaien. Op het scherm
worden afwisselend SET en de voorgestelde
temperatuur weergegeven. Raak — of %
aan om de waarde te wijzigen. Raak ok aan
om de selectie te bevestigen.

Voor pyrolytische ovens raakt u — of 6 aan
om de temperatuur te selecteren. Raak ok
aan om de selectie te bevestigen.
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5. Met de selectie van de temperatuur begint

het kookproces. Op het scherm verschijnt de
geschatte kooktijd op basis van de ingevo-
erde parameters.

. Sommige recepten vereisen een vooraf-

gaande voorverwarming van de oven. Bij
deze recepten, nadat de kooktemperatuur
is bevestigd, verschijnt “Pre” op het scherm.
Wanneer de kooktemperatuur is bereikt,
klinkt er een akoestisch signaal. Raak ok
aan nadat u het voedsel in de oven hebt gep-
laatst of open en sluit de deur bij pyrolytische
modellen, en het kookproces begint. Op het
scherm wordt de resterende totale kooktijd
weergegeven.

. Er zijn recepten waarbij het nodig is om de

etenswaren om te draaien. In deze geval-
len klinkt er een akoestisch signaal en wordt
“turn” op het scherm weergegeven. Raak ok
aan of open en sluit de deur bij pyrolytische
ovens nadat u de etenswaren hebt omge-



draaid. Het akoestische signaal stopt en
de resterende kooktijd wordt weer weerge-
geven.

8. Wanneer de tid is verstreken, stopt het kook-
proces en klinkt er een akoestisch signaal
terwijl het symbool Tux knippert. Door op
—, ok of Yo te drukken, stopt het akoes-

tische signaal.

CONTROL

9. Op het scherm wordt afwisselend CHEF en
END weergegeven om het einde van het
kookproces aan te geven.

10. Draai de functiekeuzeknop naar de positie
O.

Tijdens het koken met de CHEF-functie is het
mogelijk een alarm in te stellen. Raak — of
T aan totdat het symbool () oplicht. Raak
OK aan om te bevestigen. Raak — of o aan
totdat de gewenste tijd is geselecteerd. Raak

OK aan om de selectie te bevestigen.

Het symboo () zal knipperen, wat aangeeft dat

de tijd die op de klok wordt weergegeven over-
eenkomt met het alarm.

Wanneer het alarm afloopt, zal het symbool (&)
snel knipperen en zal er een akoestisch signaal
Klinken. Raak —, ok of % aan om het alarm te
beéindigen.

Op dat moment verdwijnt het symbool {& van
de klok en wordt op het scherm de resterende
tijd van het met de CHEF-functie geprogram-
meerde koken weergegeven.

RECEPTENLIJST

In de volgende tabel worden de beschikbare re-
cepten met de CHEF-functie weergegeven, de
vooraf ingestelde waarden voor elk kookproces
en of het noodzakelijk is om de oven voor te ver-
warmen of het voedsel te draaien.

Deze informatie is ook beschikbaar op de bin-
nenkant van het ovenraam.
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Recept Voedsel Gewichtbereik | Temperatuurbereik | Voorverwarmen | Voedsel draaien
r0 Vleesschotel 1,6-4 140-155 - -
ri Kleine braadstuk 0,5-2 180 - 195 JA -
r2 Kip / Kalkoen 1-abr 180 - 185 JA JA (50%)
r3 Lamsvlees 1-mar 170-185 JA JA (50%)
r4 Vis 0,5-2 180 - 190 JA -
r5 Groenten 0,5-3 185 - -
r6 Lasagne 0,5-1 185 - -
r7 Pizza - 200 JA -
r8 Brood 0,5-1 190 JA -
r9 Taart / Cake - 180 JA -

Veiligheidsfuncties

KINDERBEVELIGING

Deze functie kan op elk moment tijdens het ge-
bruik van de oven worden ingeschakeld.

Druk hiervoor een tijdje op de toets ok totdat u

een pieptoon hoort en het symbool &ee Op het
scherm verschijnt. De klok is vergrendeld.

Als de oven is uitgeschakeld en u zet de kinderbe-
veiliging aan, dan zal de oven niet werken ook al
selecteert u een bakfunctie.

Als u deze functie aanzet terwijl de oven in werking
is, wordt alleen de bediening van de elektronische
klok vergrendeld.

Om de functie uit te schakelen dient u een tijdje op
de toets oK te drukken totdat u een pieptoon hoort.

HANDMATIGE DEURVERGRENDELING

Alleen in ovens met pyrolyse.

Met deze functie kan de ovendeur worden ver-
grendeld.
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@El BELANGRIJK

Deze functie kan alleen worden geselecteerd
als de functieknop zich in de ruststand ©
bevindt.

Nadat de deur is vergrendeld kunt u gewoon
beginnen met het bakproces.

Volg om de deurvergrendeling in of uit te scha-
kelen de volgende stappen:

1. Druk op — of ™ totdat het symbool & op
het scherm gaat knipperen.

De huidige status van de deurvergrendeling
wordt weergegeven: “On” als hij is ingescha-
keld en “Off” als hij is uitgeschakeld.

2. Druk op ok. Vervolgens hoort u een piep-
toon en gaat de vergrendeling dicht als hij op
“Off” stond of open als hij op “On” stond.



A LET OP

Zorg er voordat u de vergrendeling inschakelt
voor dat de ovendeur op juiste wijze is geslo-
ten. Als de deur niet goed is gesloten, wordt
hij niet vergrendeld en gaat er een alarm af.

In dat geval kunt u het alarm uitschakelen
door een willekeurige toets van de klok aan
te raken. Sluit de deur goed en schakel de

Indien de vergrendeling is ingeschakeld
gaat het symbool & onafgebroken op het
scherm branden.

= gl BELANGRIJK

Om de deur tijdens het bakproces te ont-
grendelen, in de ruststand © en ontgrendel
de deur volgens de aanwijzingen.

Zet na het ontgrendelen van de deur de

beveiliging weer in volgens de aanwijzingen. functiekeuzeknop in de eerdere stand om

verder te bakken.

3. Nadat de deur volledig is vergrendeld/ont-
grendeld verschijnt op het scherm de nieu-
we status van de deurvergrendeling.

® =

1. Spreid, als de oven is afgekoeld, een doekje
uit op de ovenvioer.

Met deze functie kunnen vet- en vuilresten die
aan de ovenwanden zijn blijven kleven gemak-
kelijk worden schoongemaakt.

Laat vuil niet ophopen. Op die manier kan de
oven gemakkelijker worden schoongemaakt.
Maak de oven regelmatig schoon.

DE TEKA HYDROCLEAN®
FUNCTIE PROGRAMMEREN

A LET OP

Giet geen water in de warme oven. Dit kan
het email van uw oven beschadigen.

2. Giet langzaam 200 ml water in de opening
van de oven.

Voer de cyclus altiild met afgekoelde oven uit. =
Als u dit met een te warme oven doet, kan het
resultaat minder goed zijn en kan bovendien
het email worden beschadigd.

;l INFORMATIE

Doe voor een beter resultaat een lepeltje
mild afwasmiddel in het glas water voordat

Verwijder eerst de platen en alle accessoires uit u het over het keukendoekije uitgiet.

de oven, ook de steunen voor de bakplaten of
de uitschuifbare rails

HYDRO

. . L. i i 3. Draai de functieschakelaar in stand éce .
Volg hiervoor de instructie in de installatie-
en onderhoudshandleiding die bij uw oven

wordt meegeleverd.

4. \ervolgens hoort u een geluidssignaal ter
bevestiging van het feit dat de Teka Hy-
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droclean® functie in werking is gesteld. Het
symbool éiEk gaat traag knipperen en op
het scherm wordt de resterende tijd voordat
de functie is afgelopen weergegeven.

= gl BELANGRIJK

De duur van deze functie kan niet gewijzigd
worden. Draai de functiekeuzeknop in stand
O om de tijd eerder te beéindigen.

5. Wanneer de eindtijd is bereikt, gaat de oven

uit. Het alarm gaat af en het symbool
knippert snel.

— gl BELANGRIJK

Open de ovendeur pas als de Hydroclean®
functie is afgelopen.

De afkoelfase is nodig voor de juiste werking
van de Hydroclean® functie.

6. Raak met uw vinger een willekeurige toets
aan om het geluidssignaal en het symbool

HYDRO

6w Uit te schakelen.
7. Zet de functieschakelaar in stand O.

8. De oven is klaar om de vuilresten en het
overtollige water met een keukendoekje te
verwijderen.

De Hydroclean® functie wordt op lage tempera-
tuur uitgevoerd. De afkoeltijden kunnen echter
variéren naargelang de omgevingstemperatuur.

AR

Zorg ervoor dat de temperatuur veilig is
voordat u de binnenwanden van de oven
direct aanraakt.

Als het na de Hydroclean® functie nodig is
om de oven nog grondiger schoon te ma-
ken, gebruik dan neutrale reinigingsmidde-
len en niet-schurende sponzen.

Pyrolytische zelfreinigingsfunctie

Functie beschikbaar in de pyrolytische model-
len HSB P.

A LET OP

Lees voordat u de pyrolytische reinigings-
cyclus gaat uitvoeren aandachtig de veilig-
heidsinstructies die u aan het begin van de
installatie- en onderhoudshandleiding vindt.

Met deze functie kunt u een pyrolytische rei-
niging uitvoeren. Door de hoge temperaturen
die in de oven worden bereikt, ontstaat tijdens
deze reinigingscyclus een carbonisatieproces
van de opgehoopte vetten.

Over het algemeen wordt aanbevolen om tel-
kens na 4 a 5 bakprocessen een pyrolyserei-
niging uit te voeren en het programma te ge-
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bruiken dat geschikt is voor de hoeveelheid
opgehoopt vuil in de oven. Hoe viezer de oven,
hoe langer het programma moet duren.

Tijdens de pyrolysereiniging blijit de ovenver-
lichting uitgeschakeld.

DE PYROLYSEFUNCTIE PROGRAMMEREN

= gl BELANGRIJK

Verwijder voor de pyrolyse alle ac-
cessoires en serviesgoed uit de oven,
met inbegrip van de bakplaathou-
ders en/of telescoopgeleiders. Volg
hiervoor de instructie in de instal-
latie- en onderhoudshandleiding
die bij uw oven wordt meegeleverd.




A LET OP

Verwijder gelekt vocht of buitensporige vuil-
resten uit de oven, want deze kunnen tijdens
het pyrolyseproces ontvlammen waardoor
brandgevaar ontstaat.

A LET OP

Zorg er voordat u de pyrolyse in werking stelt
voor dat de ovendeur op juiste wijze is gesloten.

. Draai de functiekeuzeknop in de pyrolyse-
stand: 35 .

. Na enkele seconden gaat op het scherm van
de klok het symbool & branden en wordt
de aanduiding P2 (pyrolyseprogramma 2)
weergegeven.

. Nu kunt u met de toetsen — of To het pyro-
lyseprogramma omzetten naar P1, P2 of P3:

P1: Milde pyrolyse. Duur 1 uur.
P2: Normale pyrolyse. Duur 1 uur en 30 minuten.
P3: Intensieve pyrolyse. Duur 2 uur.

. Druk op ok nadat u het gewenste program-
ma heeft geselecteerd. Onmiddellijk daarna
wordt de automatische deurvergrendeling
ingeschakeld.

A LET OP

Als de deur niet goed is gesloten, wordt hij
niet vergrendeld, gaat er een alarm af en be-
gint de pyrolyse niet.

Als dit gebeurt wordt het alarm uitgescha-
keld door een willekeurige toets van de klok
aan te raken. Doe de deur goed dicht, zet de
functiekeuzeknop in stand © en selecteer
het pyrolyseprogramma opnieuw volgens de
voornoemde aanwijzingen.

5. Wanneer de deur is vergrendeld, gaat het
symbool 78 op het scherm van de klok
branden en wordt de resterende tijd voordat
de pyrolyse is beéindigd weergegeven.

Nederlands
BELANGRIJK

De oven is nu geprogrammeerd en voert een
pyrolytische reinigingscyclus uit. Tijdens de
uitvoering van deze cyclus kunt u geen enkele
functie van de ovenklok selecteren, behalve
de kinderbeveiliging.

Probeer de ovendeur niet te openen, want dat
zou het reinigingsproces kunnen onderbreken.

. Als de pyrolytische zelfreiniging is afgerond
hoort u een geluidssignaal, gaat het sym-

bool ¢ knipperen en verschijnt 00:00 op
het scherm van de klok.

. Druk op een willekeurige toets van de klok
om het alarm te stoppen.

. Zet de functieschakelaar in stand o .

. Het verwarmingsproces van de oven is vol-
tooid, maar de oven is nog te warm en kan
niet worden gebruikt.

Zolang de oven niet is afgekoeld, blijft de
koeling werken en bliift het symbool P
branden.

@El BELANGRIJK

Door de hoge temperaturen in de oven kan
de duur van het afkoelproces variéren af-
hankelijk van de omgevingstemperatuur.

10. Zodra de oven afgekoeld is, gaat het sym-

bool wugu uit.

11. Doe de ovendeur open en maak de bin-

nenkant schoon met een vochtige doek
om de tijdens de reinigingscyclus ont-
stane as te verwijderen. Moeilik bereik-
bare delen van de oven dienen schoon-
gemaakt te worden met een niet-metalen
vezelspons.

12. Vergeet niet de steunen en de accessoires

weer te installeren zodra de oven schoon
is.
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13. De oven is nu weer klaar om gebruikt te
worden.

@El BELANGRIJK

Als u een incident opmerkt bij de program-
mering en de bediening van deze functie,
raadpleeg dan de installatie- en onderhouds-
handleiding die bij uw oven is geleverd.

ANNULEREN VAN DE PYROLYSE

De pyrolyse is een automatische functie en hoeft
dan ook alleen maar d.m.v. de programmering
van de klok in werking gesteld te worden. Als
u een pyrolyse wilt onderbreken, moeten de
programma-instellingen van de oven worden
gewist volgens de onderstaande aanwijzingen:

1. Zet de functiekeuzeknop in stand o .

Op het scherm van de klok verschijnt

2. Afhankelijk van de temperatuur in de oven
kunnen er zich twee situaties voordoen:

a) Gevaarlijke temperatuur van de oven: in
dit geval blijft de deur vergrendeld totdat
de temperatuur veilige waarden heeft be-
reikt.

86 Gebruikershandleiding

b) Veilige temperatuur van de oven: als de
temperatuur van de oven veilig is, wordt hij
onmiddellijk ontgrendeld.

3. Zodra de deur is ontgrendeld en geopend
kan worden, wordt de tijd opnieuw op het
scherm van de klok getoond.

STORING IN DE STROOMVOORZIENING
TIUDENS HET PYROLYSEPROCES

Als er tijdens het pyrolyseproces een stroomuit-
val is, wordt op het moment dat de stroom
terugkomt het volgende op het ovenscherm
weergegeven:

Zet in dit geval de keuzeknop in stand © . Als
de oventemperatuur veilig is, zal hij automatisch
ontgrendelen.

Echter, als de oventemperatuur nog niet veilig
is, zal de oven afkoelen en na een uur automa-
tisch ontgrendelen.

Als de deur na deze tijd niet ontgrendelt, trek
de stekker van de oven dan uit het stopcon-
tact, steek de stekker weer terug en probeer
handmatig te ontgrendelen door de stappen
op te volgen in het hoofdstuk ‘Handmatig deur
vergrendelen’
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AlakoTTNG EMAOYAG AelTouPYIags.
HAekTpovikd podytimer.
AlakomTng emAoyng Beppokpaciaq.
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@El NAHPO®OPIES

MNa v meplypadr g XPnong Kabe Ael-
TouPYIag, CLPPBOLAELTEITE TOV 0ONYO HayEl-
PEUATOC oL cLVOSEVEL TOV GOUPVO OAG.

AMENEPrOMOIHMENOZ ®OYPNOZ

ZYMBATIKH

FKPIA

MAZI IFKPIA

KATQ ANTIZTAZH

MAZI FKPIA ME AEPA

] ff 0] [ (10 °

2ZYMBATIKH ME AEPA
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A o Lock
&’um (paneL
(@) ALARM
ALARM & STOP

MAHKTPA

—, ok Kkal "»: KaBIoTOUV SLVATO TOV TIPO-
YPOUUATIONO TwV AETOLPYIWV TOU nAe-
KTPOVIKOU poAoylov/timer.

OK: 2TA UOVTEAQ TTIOU SIOBETOLV NAEKTPOVIKA
pLBIoN TNG BeppoKpaciac, MATACTE ALTO
TO TTANKTPO Yla va &gite TN Beppokpacia
KaTA TN OIGPKEIQ TOL HAYEIREUATOG.

ZYMBOAA
AeiToupyieg Tou poloyioU

{©) BOMBHTHE: AvRet 6tav emhexOei n Aei-
Toupyila BopPNnTrh Tou poAoylol. Ekméurel
€va NXNTIKO oA Pe TNV MTAPEAELON TOL
xpovou. O povpvog dev Ba ofinoel 6tav
NAEEL 0 xpovog. H Aettoupyia autr pmopet
enlong va xpnowornoinBet 600 0 GoLPVOG
BpiokeTal oe Aettoupyia.

AR Kal asr MIPOFPAMMATIZEMOZ: AvdBouy
wg évoelEn 0Tt 0 GoLPVOG ExEL TPOYPAUUA-
Tiotel (Sldpkela, AnEN 1 Sidpkela kat Anen).

CONTROL

« v AIGPKEIO HAYEIPEPATOG: >aG Sivel TN
SuvaToTNTA VA PayelPEPETE YIa éva Kabo-
PIOPEVO XPOoVIKO dioTtnua. Otav autd Af-
&el, 0 GOLPVOG oPrveL auTouaTa.

ALARM

« e 'Qpa ARENG payelpépartog: To pa-
yeipeua Slapkel PEXPL JIa TTPOKABOPIoUEVN
wpEA Kat, otn ocuvexela, o GoLPVOC oPHVel
auTtépata.

Ther Kol asor Aldpkela kar AREN payesipépa-

T0G: [POoYyPauUATIONOS TNG SIAPKEIAG KAl
NG WPAG TEPUATIOPOL TOL HAYEREPATOG.
Me tn Aerroupyia autr), o ¢povpvoc Ba Tebel
o€ Aettovpyia autdpaTa Kat Ba payelpeyel
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KaTd TN SIAPKELA TOU ETAEYUEVOU XPOVIKOU
dlacTthuatog (AGPKELD JAYEIREUATOR), EVW
B6a ofroel auTOUATA TNV WPA TTOL EXETE KA-
Bopioel (ANEN payelpepaTog).

Gre KAEIAQMA POAOTIOY/TIMER: Anote-
Aet evoelEn OTI TA TANKTPA APrIC TOL POAO-
you/timer eival KAeldwpéva mpoc amoduyn
XEPLOPOUL TOLG amd PIKPA TTAUOIA.

‘AAAeg AeiToupyieg

BT ®@EPMANZH: Arotehei £vEeiEn 6T O dovp-
voc petadidel BepudtnTa oTa TPODIUAL.

¢:e HYDROCLEAN: AvaBet katd ) Sidpkela
NG Aettoupyiag Teka Hydroclean®.

{0 MYPOAYZH: Mévo yia povtéAa tou 3i-
aféTtouv oloTnpa mupoAuong. AvdRel
kata TN SiIGPKela TNG Aettoupyiac kabapl-
OpoU pe TupodALoN.

7.8 KAEIAQMA MOPTAZ: Mé6vo yia povTé-
Aa ou d1a0£ToUV oUoTNMA MUPOAUONG.
Amnotelel evoelEn 6T N MOPTA elval KAEIOW-
pEvN, elte xelpokivnta eite autdpara, Kata
™ SIGPKEIA TNC AeToLEYIac MUPOALCNC.

A NPOZOXH

H evaicbnoia Twv TMAAKTPWY adng TEo-
oapuoletal SlOpKWE OTIG TTEPIBAANOVTIKES
ouvonkeg. OTav cuvoeeTE TOV GOLPVO OTO
pevua, ¢povtiCete wote N emdAveld TOU
mivaka xelplopoL va eival kabapn kat Xwpig
eumnodia.

Av TO POAOL SEV QVTATTOKPIVETAL CWOTA OTAV
ayyiCete ta MANKTPQ, Ba mEEMEL va amo-
OULVOEOETE TOV GOVPVO ATO TO PELUA KAl VA
Tov ouvoEoeTE Eavd PETA amd Alyo. Me Tov
TPOTIO AUTO, Ol alBnThPeC Ba PLBUICTOLV
autopata kal Ba avtamokpBoLV MAAL Ka-
TAAMNAQ OTav TOUC ayyiEeTe.

PYOMIZH QPAZ

e [0 va puBuicete TNV WPaA oToV GoLPEVO, Ol
OlAKOTITEG EMAOYNG AelToupyiag kat Bepuo-
Kpaolac mpemel va Bpiokovtal otn Béon © .




o MOAG oLVEECETE TOV HOVPVO OAG OTO PELA,
Ba mapatnpnoeTe 6TL OTO POAGL avaBooRr-
vel n évoelen 12:00.

Matote — A 7% yiava pLBUICTOLY MPWTA
Ol WPEG Kal PETA TA AeMTA. ©a aKOVOETE
2 NXNTKA orpata mou emBeBaiwvouy OTL N
Wpa 1oL eMAEEQTE PUOUIOTNKE.

Av BéAeTe va OMNAGEETE TNV WPQA, TIATHOTE
— A T Gomou va apxioet n wpa va ava-
BooBrvel. MNatrote oK kal akoAovboTE TA
BruaTa mou meplypadovTal OTO TPONYoUEe-
VO onueio.

= EI SHMEIQZH

To poAoL oag SloBETel Aettoupyia vuxTe-
PWVoL GWTICUOL Kal N evtacn GwTlopoL TNG
oBovng Ba eival pewpevn amd Tig 00:00
€wce TIc 6:00.

A NPOZOXH

>e mepimTwon SI0KOMNG PEVLPATOS, O TTPO-
YOQUUATIOMOG TOL NAEKTPOVIKOU 0AG POAO-
ylou/timer Ba xabel €€ eE0NOKANPOUL.

Av oupBel autd, yupiote TOug OIAKOTTTEQ
EMAOYNG AETOLPYWY Kal Bepuokpaciac
otn B¢éon O .

@a epdaviotel n evoelEn 12:00 kai, otn
OLVEXELQ, Ba PMOPECETE VA PUBUICETE TNV
WPAOTO POAOLAKOAOLOWVTAG TIG TTAPATTAVW
oonyieq.

Avn TTOPTATOL HOVUPVOL NTAV HON KAEIBWHE-
vn PV TN SlOKOTIH) PEVPATOG, TO CUUBOAO
KAEIOWHATOG TNG TOPTAG Ba avaBelwomou n
TOPTA VA ATTEUTTIACKEL.

H Sadkaocia autr pmopel va Slapkeoel
APKETA AeTTTA, AvAloya pe Tn Bepuokpaocia
OTO ECWTEPIKO TOL GOVPEVOL, Kal o ONO
auTtd To SlaoTnua dev Ba UmopEceTe va puB-
pioeTe TO POAOL.

MeTa TNV ameUITAOKN TNG TOPTAG, Ba Umope-
OETE VA PUBUICETE TNV WPA OTO POAOL AKO-
AouBwvTag TIC Taparmévw odnyieg.

}( 7 I 7
XEIPOKINHTH AEITOYPTIA

e AdolL puBuicete TNV WPA OTO POAOL, O
doLpvoC eival €Tolpog yla xphon. Emiégte
Aerroupyia kal Beppokpacia Pnoiuatoc.

e Oa mapatnernoeTe 6TL To COUBOAO 8T ave-
Bel kata TN SIGPKEIA TOL PAYEREPATOC, EV-
oelEn o1l petadépetal BeppdTnTa oTo hayn-
TO. To oUPPBOAO AuTd offvel btav 0 GoLPVOG
dTaoel otV eMAeypevn Beppokpaocia.

= EI NAHPO®OPIEZ

2Ta POVTEANA e NAEKTPOVIKY pLBUION Bep-
Hokpaoiag, 6Tav YupileTe Tov SIAKOTTN @
emAoync eudaviCetal otnv 08dvn Tou Po-
Aoylou n Beppokpacia.

e [la va ofnoete ToV GoLPVO, yupIloTe TOLG
SlakoTTEG OTn Béon O .

El NMAHPO®OPIEZ

Evw payelpelete, o Govpvog Ba eudavicel
TN SIAPKELQ TOL PAYEIPEUATOG.

AdoU emexBel n Beppokpaoia, Ba emotpe-
eLautopaTa otnv 086vn N EVOELEN TNG WPEAG.
lNa va &avadeire ) Beppokpaocia Katd tn
OIGPKELQ TOL PAYEIREUATOC, TIATHOTE TO TTAN-
KTPO OK Kal yupioTe TOvV SIAKOTTTN €MAOYNG
Beppokpactiag, av BEAeTe va TNV AAGEETE.
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AEITOYPIIA ME XPONOAIAKOINTH

Npoypappatiopég BoppnTnh

1.

MNatote — 1/ o womov To cvuBoro <2

otnv 08ovn va apxioel va avaBoofrvel kal
HETA TATACTE OK. 2TnV 00dvn Ba eudavi-
otel n évdelEn 00:00.

. EmA&ETe TO Xpoviko Sldotnua et TNV Ta-
pEéAeLonN Tou oToioL BEAETE va nNXOEL N €l
Somoinon mativtag — 1 Y. Oa nyfoouv
2 0OLVEXOUEVOL XOPAKTNPIOTIKOL AXOL WG ETII-
BeBaiwon kat Ba EexvAoet N avtiotpodn He-
TPNOoN amd TO EMAEYPEVO XPOVIKO SIACTNHA.
To cOpBoro 9 60 avaBooBrvel apya.

. Otav mepdoel 0 MPOYPAPUATIOPEVOS XPO-
vog, Ba akouoTel eva NxNTIKO ofjua yia 90
SELTEPOAENTA KAl TO CUUPBOAO ) 6a ava-
BoaPrvet ypriyopa.

= El ZHMEIQ=H

Me 1N AetToupyia Tou BouPnTr evepyoroln-

pevn, o oupvog Sev Ba ofroel e TNV mape-

AELON TOL TIPOYPAUUATIOHUEVOL XPOVOU.

4. Na va dlakdyeTe TNV NXNTIKA e1domoinon,

TIATNOTE omolodnmoTe TMANKTPO. Ekelvn Tn

OTypR, To cVUBOAO S Ba oproeL.

Av BEAeTE va 0ANGEETE TOV XPOVO OTOV Bop-
BnTr, akoAouBbnoTe MAAL T TPOoAvVAPeEPOUEVA
Bruata. Otav petaBeite oTov XpovodIakoTTTn,
Ba epdavioTel O UTTOAEMOPEVOG XPOVOG TOV
OTT0{0 UTTOPEITE VA TPOTIOTIOW)OETE.

= ;l ZHMEIQZH

Me tn Aetroupyia Tou BouPnTr evepyoroln-
UEVN, O LTTOAEMTOUEVOC XPOVOC eudaviCeTal
otabepdotnvoBovn. Otaveivaimpoypaupa-
TIOpEVN auTrh N Aettovpyia, dev pmopei va
epdavioTeioTNV 086VN N TPEXOLOA WPA OUTE
0 OLVOAIKOC XPOVOC UAYEIRELATOC TTIOU EXEL
TIPOYPAUMATIOTE.

MpoypappaTiop6g TG d1apKeIag payeipé-
parog

1. Matnote — 1§ 7 worou va apyioel va ava-

BooPrvel oTnv 086V TO CUPPBOAO ‘M Kal

HETA TATACTE OK. >Tnv 086vn Ba eudpavi-
otel n evdelen 00:00.
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2. EmAEETE TO XPOVIKO OIAOTNHA PETA TNV TIA-
pPENELON TOL OTToIoL BEAETE VA NXNOEL N €l
dormoinon maTtwvtag — N o, Oa ) @lele0Y
2 OLVEXOUEVOL XAPOKTNPIOTIKO! X0l WG ETII-
BeBaiwon kat Ba Eekivroel n avtioTpodn pé-
TPNon amnd TO EMAEYUEVO XPOVIKO SIAoTNUA.
To oLPBOAO T Ba avaBooBrvel apyd.

3. EmieEte Aerroupyia kal Bepuokpacia payet-
PEUATOG PE TOUG SIAKOTTTEG TOL GOVPVOU.

4. MOANG mapéNBel n Sldpkela Pnoiuatog, o
doLpvoG Ba ofnoel, Ba akouoTel pla NXNTL-

Kkn e150moinon Kat To CUPBOAO ‘M Ba AVO-

BooPrvel ypryopa.

5. MNatote omowdnnote cLPBRoAO ya va Oi-
AKOPETE TNV NXNTIKA €O0TIOINON KAl yia va
oBroete To oLpPRoA0 . O dGolpvoc Ba
avayel Eava.

6. ®epeTe TOUC SlIOKOTTEG OTN B€on O ywa va
of3noeTe Tov HoLpvo.

Mropeite va aMAEETE TOV LTTOAETOUEVO XPO-

VO HQYEIPEUATOC OTIOIAOATIOTE OTIYH TTATW-

vtag — 1) 7 womou va apyxioet va avaBoopr-
CONTROL

VEL YPAYOPQA TO OUPPOAO TiMer . 2TN CLVEXELQ,
TIATAOTE OK yla VA CAAGEETE TOV XPOVO.

@El 2ZHMEIQZH

Me tn Aewrouvpyia «OIGPKEIQ PAyEREUQ-
TOG», O UTIOAEMOUEVOC XPOVOG epdavile-
TalL oTaBepd otnv 086vn. Otav mpoypauua-
Tioete ™ Aetroupyia autn, &ev pmopel va
epdaviotel oTnv 086vVN N TPEXOLOA WPA.

PGOpIoN TG wpag ARENG HOYEIPEPATOG

1. Matote T0 MAKTPO — 1§ 7o Womou To
oLUBOAO &506s 0TV 086VN va apxiost va ava-
BooPrvel kal YeTA TATAOTE OK. 2TV 086vN
Ba epdavioTel N TPEKOLOA WPAL.

2. Enmié€te TV Wwpa AMENG Tou BEAETE va NxN-
oel n ewdomoinon matiwvtae — 1 . Oa
NXO0LV 2 CLVEXOUEVOL XAPAKTNPIOTIKO! FXOL
we empBeBaiwon kat Ba Eexivroet N avTioTpo-
®n pETPNON amd TNV emeyuévn wpa. To
oLPBOAO &4 Ba avaBooPrvel apyd.

3. EmAe€te Aettoupyia kal Beppokpacia Pn-
olparog.



4. Otav ¢T1aoel N wpa AMENG TOL TTPOYPAUMA-
TOG, 0 PoLPVOG Ba ofnoel, Ba akouaTel Eva
NXNTIKO OARIA KAt TO OUPBOAO &1 Ba avaBo-
oBnvel ypryopa.

5. MathoTte omolovdnmoTe aloBntpa ya va
SlaKOYPETE TNV NXNTIKN £160TT0IN0N KAl Yl VA
oBroet To cLPPOAO 48 O povpvog Ba avd-
bel Eava.

6. OepeTe TOLC SIAKOTTEG OTN B¢on O yla va
opnoete Tov GoLPVO.

Mmopeite va aMagete TNV WA AHENG payel-
PEUATOC OTTOIASATIOTE OTIYUN MATWVTAG — N
6 worou va apxioel va avaBoofrvel ypriyopa
TO OUPPBOAO &4, 2T CLVEXEIQ, TTATAOTE OK yia

va oANGEETE TNV WPA.

MNpoypaupaTIoHOG KABUOoTEPNHEVNG

évapgng

1. Mathote — R 7 Worou To CUPBOAO e
otnv 0Bovn va apxioel va avaBoofrvel kal
HETA TATACTE OK. >TnVv 086vn Ba eudpavi-
otel n evdelEn 00:00.

2. EmAette SldpKela payelpepaTog maTtwvTtag
—n *o. 2Tn CLVEXELQ, Ba aKOUOTOLV 2 CL-
VEXOUEVOL TTPOEIBOTTOINTIKOL X0l B6a euda-
vIoTel 0TV 080VN O UTTOAEITOUEVOC XPOVOG

LAYEIPEUATOC KAl TO COUBOAO T Ba ava-

BooBrvel apya.

3. Matiote — 1/ ™ Womou To oVUPRONO A4k
otnv 0086vn va apxioel va avaBooBrivel Kat
HETA TATACTE OK. >Tnv 086vn Ba eudpavi-
otel N mpoBAenduevn wWPa ANENG.

4. PuBuiote TNV Wpa AENG HAYEREUATOG TTA-
Tovtac — 1 Y. 3T ouvéxela, Ba akou-
OTOUV 2 OLVEXOHEVOL XOPAKTNPIOTIKO! X0l KAl
Ba epdpavioTel otV 086vN N TPEXOLOA WPA.

5. EmAe€te Aerroupyia kat Beppokpacia Pnoi-
patog. O ¢poLpvog Ba mapapeivel onoue-
VOC pE Ta CUPBONG TMir Kt 451 PpwTIoPEVAL.
O dolpvog oag Exel TTPOYPAUUATIOTEL

6. Otavdtaoeinwpagvapéng Tou hnoipatog, o
doupvoc Ba avael kal Ba Aelroupynoel yia
TO SIACTNUA TNC TIPOETIAEYUEVNC OLAPKEL-
ag.

7. Kartda t Sidpkela payelpéuarog, 6a eudavi-
(eTAL O UTTOAEMOPEVOG XPOVOG HAYEIDEUATOG

Kal To cOPBONO Ther Ba avaBooPAvel apyd.

8. Me Vv €Aeuvon NG TIPOYPAUUATIOUEVNG
wPAC TEPUATIOPOL, O GoLPVOC Ba Tebel
EKTOG Aettoupyiag, Ba nxnoel éva TPoetdo-

TIOINTIKG OAPA KAl To cOPBOAO ‘v Ba ava-

BoaoBrvel ypryopa.

9. MNatAoTe omolovdNmoTe AloBNTPA YA va
SlakoYeTE TNV NXNTIKA €1d0moinon Kat yia
va oBroel To cPBONO e O PpoLPVOG Ba
avayel Eava.

10. ®épeTe TOLC SlOKOTTECG OTN BEON © yia va

ofnoete Tov dovpvo.

Mrmopeite va aMAEETE TOV UTTOAEOUEVO XPO-
VO HQYEIPEUATOC OTIOIAOATIOTE OTIYHr TTATW-
vtac — i T worou va apxioet va avaBoopr-
VEL YPYOPa TO OUPPBOAO Tmer. ZTN OLVEXELD,

TIATAOTE OK Y1 va AANAAEETE TOV XPOVO.

AsiToUpyicoCHEF

Al0B€oIun eMAOYN OTA POVTEAA pE AelToupyia
CHEF.

AuTr) n Aerroupyia emTPEMEL TO payelpepa
OlAPOPETIKWY  TPODIUWY  PECW  ALTOPATWY
TIPOYPAUUATWY oTa ormoia eival duvatn n
pUVBIoN TOL TUTTOL TPOGILOU, TOL BAPOULS Kal
G Bepuokpaoiaq.

1. MupioTe 1O SIAKOTTN AETOLEYIWV OTN B€on

™mc Aerroupylag cHeFs, otnv 0Bovn Ba
epdaviotel CHEF.

2. lMNatnote onolodnmote and Ta ekovidla —
, 0K n o, kat n oBovn Ba oeiéel T AioTta
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Slabeolpwy ouvvtaywy, amod r.0 ewg r.9. To
€lkoVvidlo TNe ocuvTtaync Ba avaBooprvel katd
v emAoyn. MNatiote — n To éwe 6tou
eudaviotel n emeypévn ouvtayn. MNathote
OK yla va eMBeRAWOETE TNV EMAOYN.

3. MOAC emeyel n ouvrayr), n oBovn Ba
urodeitel To mpokaboplopevo Bapog oe Kg.
Mathote — 1) 7o yia va oMAEEETe TNV TIA
Tou Bdapoug oe ypaupdpla. MNathoTte oK yia
Va EMPEPRAWOETE TNV ETTIAOY.

4. >1n ouveéxela, Ba epdavioTel N TPOTEVOUEVN
Bepuokpaocia.  a  un  TTUPOAUTIKOUG
dolpvoug, EMAEETE TNV TPOTEWVOUEVN N
embupunT Bepuokpacia TePIOTPEDOVTAC
TOV emAoyea Bepuokpaciag. 2tnv 0Bdvn
Ba epdaviCetar evoMaktikG SET kat n
poTevOpevn Beppokpaoia. MNatmote — N
% yla va oAGEeTe TNV Tn. MNamote oK
yla va empBeBaloeTe TNV ETAOYN.

Ma mMupoALTKOUG dovpvoue, TIATACTE — N
i) yla va eMAEEETE TN Bgpuokpacia. MNatrote
OK yIa VA eMBERBACETE TNV ETMAOYN.
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5. Me Tnv emioyn NG Bepuokpaoiag Eexkiva

n Sdkaoia payelpéparog. 2Tnv 0Bovn
Ba epdavioTel O EKTIHWHPEVOC  XPOVOQ
HAYEPEPATOC OLPPWVA PE TIG ELOAYOUEVEG
TTAPAPETPOUG.

. Oplopevec ouvTayEeC anmaToLV TPOBEPUAvon

TOL GOUPVOUL. 2€ AQUTEC TIC OLVTAYEG, POAIG
emBeBawbei n Bepuokpacia payepeuaToq
Ba epdavicotel otnv 0Bévn “Pre”. Otav
emrevxBel n Bepuokpacia payepePaTog,
Ba nxnoel éva akouoTikd onua. lNatote
oK apol TOmoBeTNOETE TO TPODIWO OTOV
doLpPVo 1 avoifTte Kal KAeioTe TNV TOPTA
OTA TTUPOAUTIKA POVTEAQ, Kal n Sladikacia
dayelpépatog Ba Eexivnoel. 2Tnv 08ovn Ba
epdaviotel O OUVOAKOG  evamopeivavtag
XPOVOG LAYEIPEUATOG.

. YTTApXOLV CLVTAYEC TTOU ATTAITOUV AVATPOTIA

TWV TPOGIPWY. Z€ AUTEG TIC TTEPUTTWOELG, BA
NXNOEL €va AKOUOTIKO OrUa Kal otnv 08ovn
Ba epdaviotel “turn”. MNatote oK ) avoifte
KAl KAEIOTE TNV TTOPTA OTOUG TTUPOAUTIKOUG



doupvouc adol €xete avamodoyupioel Ta
TPOGIUA. TO AKOLOTIKO Orua Ba oTaPATHOoEL
kal B6a epdaviotel Eava o evamopeivavtag
XPOVOG PAYEIPEPATOG.

8. Otav Ttehewoel o0 XpOVOG, N HAYEKN
oladkaoia Ba otapatrosl kat Ba nxnoet
£Va OKOUOTIKO OfHal eV TO EIKOVISIO Thier-
6a avaBooBrvel. Mativtag —, ok R 7o To

AKOUCOTIKO Ofpa Ba OTAPATACEL

CONTROL
TIMER

9. >Tnv 0Bdvn Ba epdavicovtar evalag CHEF
kat END yia va urodei€ouv Tnv 0OAOKArpwon
TOU PAYEIPEUATOG.

10. [NupioTe TO SIOKOTTTN AEITOLPYIWY OTN B€0N
o.

Katd 1o payeipepa e tn Aerroupyia CHEF
elvar duvatdg O TPOYPAPUATIONOG evog

ouvayeppol. Matiote — 1 7o péxpl va
avapel 1o ekovidio § Mathote ok yia
empBeBaiwon. Matnote — A To péxpl va

EMAEEETE TOV EMBLUNTO XPOVO. [aTHOTE OK
yla emBefaiwon TS eMAOYNG.

To exovidlo &)  6a  avaBooPrvel
LTTOSEIKVUOVTAG OTL O XPOVOG TTou epdaviCeTal
OTO POAOL QVTIOTOIXEL OTOV cLVAYEPUO.

MOAIG ohokANpwOEel 0 cuvayepUOC, TO EIKOVIOIO
) Ba avaBooBrvel ypryopa Kal Ba nxroel éva
AKOUOTIKO oNua. lMNatote —, oK N R yla va
TEQPUATIOETE TOV CLVAYEPMO.

Exeivn Tn otiyun), To eikovidio (S Ba e€adpavioTel

and TNV €KOVA TOU POAOYIOD Kal oTnv 08dvn
Ba epdavictel o0 evamopeivavtag xpovog
HAYELPEUATOC TTIOL EXEL TIPOYPAPUATIOTEL PE TN
Aerroupyia CHEF.

MINAKAZ ZYNTAIQN

2TOV TIAPOKATW TTivaka  Trapouolalovtal Ol
Slabeolpeg ouvtayeg ot Aerroupyia CHEF, ol
TTDOKABOPIOUEVEG TIHEG YO KABE payeipepa,
KaBwce Kal av eival armapaitntn N mpobEpuavon
TOL GOLPVOL 1 N avatEOoTr Tou GaynTov.

ALTEG oL TTANpodopieg eival emiong SlaBEoES
OTO €0WTEPIKO YUOAL TOL GOLPVOU.
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RZuvrayf | Tpddipa Eupog Bapoug | EUpog Bsppokpaaiac | MpoBeppaven | Avatpomm Tpodipou
r0 Wnto Kpgag 15-4 140 - 155 - -
r1 Mikpd PnTd 05-2 180 - 195 NAI -
re Kotomouho
YOAOTTIOUAQ 1-abr 180 - 185 NAI NAI (50%)
r3 Apvi 1-mar 170-185 NAI NAI (50%)
r4 Wapt 0,5-2 180 - 190 NAI -
r5 Aaxavika 05-3 185 - -
ré Aaclavia 05-1 185 - -
r7 [Mitoa - 200 NAI -
r8 Wi 0,5-1 190 NAI -
r9 [MAUKO / KEIK - 180 NAI -

: , paef

KAEIAQMA AZ®AAEIAZ T'IA NMAIAIA

Mropeite va eMAEEETE ALTH TN AeToupyia oo
adNmoTE OTIYUr Kat& TN SIGPKED XPrIoNG TOU
$oLPVOL 0ag. Ma va eVEPYOTIOINOETE TN AEITOLP-
yia autr), TaThoTe TO MANKTPO OK YIA TOPATETA-
HEVO XPOoVIKO SIACTNHA EwG GTOL AKOVUOETE 1 Xa-

PAKTNPEIOTIKO X0 Kal OefTe TNV EVOEIEN B OTNV
0B6vn. To PoAdL elval TWPA KAEIOWUEVO.

Av evepPYOTIOINOETE TN AEITouPYia AcPaAeias
ya madld evw 0 GoLPVOG eival onouévog, o
doupvog Sev Ba Aeltovpynoel akdPa Kal av
EMAEEETE pia Aettovpyia payeipeuaTog.

AV eveQYOTIOINOETE TN ASITOUPYIa AUTH EVW Ja-
YEIPELETE, BA UMAOKAPIOTE! HOVO N duvatdTNTA
XEPLIOPOU TOL NAEKTPOVIKOD poAoytov/timer.
[a va amevepyoroinoeTe TN AEToupyia auTr), Ta-
TNOTE TO TTAKTPO OK yIal TIAPATETALEVO XPOVIKO
Albotnua €wg OTOL AKOLOETE 1 XOPAKTNEIOTIKO
"Xo.

XEIPOKINHTO KAEIAQMA THZ NMOPTAZ

AlaBéoiyn pévo oc povTEAa pe oloTnpa
nmupoAuong. H Aerrovpyia auTrh emMTPETEL TO
KAeibwpa TNG MOPTAC TOU GOVEVOU.
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= gl SHMANTIKO

H Aettoupyia autr| pmopet va emAexBet pdvo
oTav 0 SIAKOTTNG EMAOYNG AElToupyiag Tou
doLpvVoL BpiokeTal otn B€on avauovng © .

MOAIG KAelbwoel N ToOPTA, Pmopeite va &e-
KIVIOETE KAVOVIKA LE TO payeipeua.

a va evepyomoloeTe/ameveQYOTTOI|OETE TO
KAeibwpa TNG MOPTAG, AKOAOLBNOTE AUTA TA
BAuara:

1. Mamote — N 6 (womouv To oLuBoAO
8. otnv 086vn va apxioet va avaBooprvel.

Oa epdpavioTel N TPEXOLOA KATAOTAON KAEL-
SWwPaTtog N Oxl TNG TOPTAC. «ON» aAv eival
EVEPYOTIOINUEVO Kal «Off» av elval amevep-
YOTTOINHEVO.

2. [latNoTe OK. 2Tn ouveéxela, Ba akoLoeTe
€Va XapAKTNPLOTIKO X0 Kal To KAeidwpa
Ba evepyormolnBei, av n kat@dotaon ATAv
oto «off» | Ba amevepyomoinBei, av ATav
OTO «ON».



A NPOZOXH

[MpoToL evepyoronoeTe TO KAEBwa, BeRaw-
Betre 6T N MOPTA TOL GOVPVOU EXEL KAEIOEL OW-
otd. Av n mépTa dev €xel KAeioel cwotd, dev
Ba K\eldwoel kal Ba NxHoel TPoedomoinan.

Av cupBel autd, oBNOTE TNV NXNTIKN TTPOEL-
domoinon maTwvTag omolodATIOTE TIANKTPO
TOU POAOYIOU, KAEIOTE KOAA TNV TTOPTA KAl
evepyorolote Eava TO KAEIBWUA TNG aKo-
AOLBWVTAG TIG TTPONYOLPEVEG 0ONYiEC.

3. MOAC n ToOpTA  KAEIOWOE/EEKAEIBWOEL

evte WG, Ba eudaviotel otnv 086vn n véa
KATAOTAON TNG TTOPTAG.

/4

Av gival evepyoroiNuévo To KAEidwua, TO
olpPoro Pl Ba mapapével otaBepd dw-
TIOPEVO OTnV 0B86VN.

= gl 2HMANTIKO

[a va &exkheldwoete TNV mMOPTA OCO HA-
YEPEVETE, yupioTe TOV OIAKOTTTN EMAOYNG
Aerrovpyiog otn B¢on avapovng ©  kau
EEKAEIOWOTE TNV TTOPTA AKOAOLBWVTAG TIG
TIPONYOUUEVEG 0SNYIEG.

MOAG Eexleldwoel N TMOPTA, yupiote Tov Olo-
KOTTTN EMAOYNG Aeroupyiag otn 6€on mou Bt
OKOTAV TIPWV VIO VA CLVEXIOTEL TO PayEipEUQl.

H Aettoupyia autr dleukoAlvel Tov kaBaplopd
AITAPWY KAl AOUTWY  UTTOAEIHATWY  TPOGWV
TIOL €XOLV TIPOCKOAMNBEl OTA TOKWUATA TOU
doLpvou.

Na eukoAia oTov KaBaplopo, amodelyeTe TN
cuoowpevon Pumwy. Kabapilete TAKTIKA ToV
doLpvo.

NMPOrPAMMATIZMOZ AEITOYPIrIAZ
TEKA HYDROCLEAN®

A NMPOZOXH

Mn pixvete vepd O0TO ECWTEPIKO TOL GOLP-
VoL otav eival (eoToC ylati umopel va umo-
otel PBopa To epaylE.

O KUKAOG KOBaPICPOL TTPETIEL VA TTPAYHATOTTOlEL-
Tal mAvta pe tov ¢oLpvo KpLo. EGv o Gpolpvos
elval TOAU CeaTdG, EVOEXETAL VA LNV EXETE TA Ol
anoTeEAEOPATA KAl VAL uTooTel GBoPA TO epayLE.

AdalpeoTte mpwta Ta TAPI& Kat OAA TA €6QPTNA-
pata and To eCWTEPIKO ToL GoUPVOU, KABWS
KAl Ta oTNEiypaTa yia Ta tadid 1 Toug TnAe-
OKOTIIKOUG 08nyoUq.

MNa va To KAveTe, akoAouBAoOTE TIG 0dNyi-
£G TIOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPISIO EYKATA-
0TAONG KOl OUVTAPNONG TOU oag mapadi-
deTal padi e Tov poupvo oag.

1. >e KpLO GoLPVO, AMAWOTE Eva amopPOPn-
TKO Tavi koulivag (OTTOyYOTTETOETA) TTAVW
OTOV TTLBPEVA TOL GOUPVOU.

2. Pi€te apya 200 ml vepd otov muBuéva Tou
Balapou Tou polLpPvou.

= gl NAHPO®OPIE=

[la KOAUTEPQ QMOTEAEOUATA, TTPOCOEOTE
€Va KOUTAAGKL NTTIO AmOPPUTTAVTIKO yla Til-
Aata oto vepod TPOTOL TO PIEETE TAVW OTO
mavi koudivag.

3. Z1péPte ToV SIAKOTTTN ETMAOYNC AEITOLPEYIAC

HYDRO

otn eéoﬂ Oclen .

4. >Tn ouvéxela, Ba akouoTel éva NXNTIKO
onua wg emBePaiwon 6Tt N Aettovpyia Teka
Hydroclean® Gpxioe va Aetoupyel, To olp-
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BoAo étem Ba apxioel va avaBoofrvel apya
KAl otnVv 086vn Ba epdavioTel 0 LTTOAEMOE-
VOG XPOVOG HEXOL TN ANEN TNG AetToupyiag.

= gl 2HMANTIKO

H didpkela autng NG Aettovpyiag dev pmo-
pel va tpomomoinBel. Ma va Anget mpoTtol
OANOKANPWOEL, yupioTe TOV OLIAKOTTN EMAO-
YNG Aeltovpyiag otn B6¢on © .

5. ‘Otav oAoKANPpwOEl 0 KUKAOG KaBaplopou, o
doLpvVoG Ba ofinoel, Ba akouoTel Eva NXNTI-
KO orpa kal To cLPBOAO et Ba avaBoopn-
VEL yPHYOPQ.

= El SHMANTIKO
Mnv avolyeTe Tnv TOPTA TOL GOVPVOUL PEXAL
va ohokANpwBel N Aettoupyia Hydroclean®.

H ddaon Puéng Touv povpvou eival armapaitn-
TN Yyl TN owaoTh Aettovpyia TnG Sladikaciag
KaBaplopov.

6. Ayyi€te omolovonmote alobntpa yia va

OTQUATACEL TO NXNTIKO ONPA KAt va ofNoel

HYDRO

TO CUUBOAO dlen .

7. ZTpedTe TOV SIOKOTTTN EMAOYNG Aerroupyiag
otn Béon O.

8. Twpa pmopeite pe eva Lypod Mavi va anopa-
KPUVETE OTTOIA LTTOAE(UATA PUTIWY KAl TO
VEPO TIOL TTEPIOCEVEL

H Aerroupyia Hydroclean® mpayuatomolgital
o€ Xaunhn Bepuokpacia. To xpovikd dlaoTtn-
Ja, WOoTOCO, TTOL AMAITETAL YIA VA KPUWOEL O
doLpvog, pmopet va dladepel avaoya pe tn
Beppuokpacia mepBANOVTOC.

A NPOZOXH

Mpwv ayyiéete amevbeioc TNV E0WTEPIKN
empavela Tou Golpvou, BeRawbeite OTL N
Beppokpacia eival avekTr).

Av, adol mpaypatomoinBel n Aerovpyia
Hydroclean® armatteitat Babitepog kabapl-
OpOG TOL GOVPVOU, XPNOIUOTIOOTE OLOETE-
A AmOPPEULTTAVTIKA Kal odouyydpla mou dev
TPOKaAoLV StaBpwan.

a /4 e /4 4 ,l

Aertoupyia Slabgoiun oTa POVTEAA pE TTLPO-
Auon HSB P.

A NPOZOXH

[MpoTOL TIPAYHATOTIONOETE TOV KOKAO KQa-
Bapwopol pe mupodAuon, dlaBacte MPooe-
KTIKA TIC 0dnyiec aodaAeiag mou Ppioko-
VIAlL OTNV apxXIKn evotnTa ToL EYXEPIoL
€YKATAOTAONG KAl CLVTAPNONG.

H Aerovpyia autn cag emTpEMel va mpaypa-
TOTIOINCETE €VaV KUKAO KABAPIoPoU pe TTupo-
A\uon, Kata Tn SIpKeLa TOL OToioL, AOYW TWV
VPNAWY BEPUOKPACIWY TTOL AVATTTUCCOVTAL OTO
E0WTEPIKO TOU  GOLPVOUL, TPaypatonolelTal
pia dladikaocia anavepdkwong TwyY CLOCWPEL-
HEVWV AIITWV.

Katd kavéva, cuvioTdrar va TPayuaTtonol-
eltal évag KOKAOG TTupdALONG PETA amd KABe
4-5 xproelc Tou GOLPVOL Kal VA ETAEYETE TO
KATAAANAOTEPO TPOYPALUA AVAAOYQA UE TN OLC-
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owpevon Bpwplagotovooupvooas. Ooomeplo-
00TeEPN BPwLd, TOCO PEYAAUTEPNC SIAPKEIAS
TPOYPAUUQ Ba TIRETTEL VA ETTINEEETE.

Katd tn didpkela ektéAeonc TnNG mupodAuonc, O
E0WTEPIKOG AQUTTTHPAG TOL GOVPVOL TTAPAUE-
VEL O3NoUEVOC.

MPOrPAMMATIZMOZ THZ AEITOYPIIAZ
MYPOAYZHZ

= gl SHMANTIKO

Mpotol mpaypaTomnonBei N mMuPOALON, TIPE-
TIEL VA QMOUAKPUVETE OAA TA e€QPTHUATA
Kal okelLn amd Tov GoUPVO, CUUTIEPINOL-
Bavopévwy Twy oTnEyUaTwy yia Ta Tadd
Kayn Twv TNAEoKOTKWY odnywv. MNa va 1o
KAVETE, AKOAOLONOTE TIC 0dnyieg Tov Te-
PIEXOVTAL OTO EYXEIPIOI0 EYKATACTAONG KAl
ouvtnPNong mou cac mapadidetal padi e
ToV GOULPVO CAG.




A NMPOZOXH

Adaipeate amd To ECWTEPIKO TOU GOVPVOL
uTEPBOAIKA LTMTOAE{UpaTa BPwuIEg, KaBWg,
Kata ™ dladikacia TNe muPOALCNG UTTOPEL
va avapAeyolv Kal va mPoKLPEeL Kivduvog
TTUPKAYLAG.

A NPOZOXH

[Mpotol evepyorojoete TN Sladikaoia
TUPOALONG, BeRawbeite OTL N MOPTA TOL
®oULPVOUL €xel KAeloel cwoTdA.

. 2TPEPTE TOV SIAKOTTTN ETMAOYNG AETOUPYILWV
HAYEIPEPATOC OTN BE0N TTUPOAUONG e .

. Met& anmd Aiya deutepdAenta, Ba avayel
oTNV 086VN TOL POAOYIOU TO CUHPBOAO Sdek
kal Ba epdavioTei N evdelen P2 (mpdypaupa
TLPOALONG 2).

. 2TO onueio autd pmopeite va aAGEETE TO
npoéypauua mupodivong oe P1, P2 i P3 e
Ta MAKTPa — A o

P1: 'Hma mupdiuon. Aldpkea: 1 wpa.

P2: Kavovikr mupoAuon. Aldpkela: 1 wpa Kat
30 Aentd.

P3: Evratkn mupoAuon. Alpkela: 2 WPEG.

. Apou emieEeTe TO MPOYPAPUQA TTOL ETBL-
yelte, matnote oK. Auéowc Ba evepyorol-
NBel To ALTOUATO KAEIBWPA TNS TTOPTAG.

A MPOZOXH

Av n épTa dev £xel kKAeloel owota, dev Ba
KAEOWOoEL Kal, Ba Nxroet Tpoeldomoinon.

Av cupBel auto, oBNOTE TNV NXNTIKI TTPOEL-
S0TToiNcN MATWVTAG OTTOIOSATIOTE TIANKTPO
TOU POAOYIOU, KAEIOTE KOAA TNV TOPTA,
OTPEPTE TOV SIOKOTTTN EMAOYNG AelTovpyiag
otn 6éon © kat emAéETe Eava To MPOYPAL-
pa MuPOALONG AKOAOLBWVTAG TIG TIPONYOU-
peveg odnyieq.

5. Otav k\edwoel N moOpTa, Ba avayet To cLY-
Boro i otV 08évn Tou poloyioL Kat Ba

eudavioTel 0 LTTOAEMOUEVOG XPOVOG VI TNV
OAOKANPWON TOU KOKAOUL TTUPOALONG.

@El 2HMANTIKO

2TO onueio auto, 0 GoLPVOC EXEL TTIPOYPAULIO-
TIoTEl KAl EKTEAEL TOV KUKAO KABAPIGUOU e TO
oboTtnua MupodALoNG. Katd tn dldpKela exTe-
AEONG TOU KUKAOL QUTOL, &gV UTOPETE va
eMAEEETE Kapia amd TG Aettoupyieg Tou po-
Aoylo0 ToL GOVPVOU, EKTOC A6 TN AelToupyia
aodaieiag ya maldia.

Mnv emixelproeTe €mong va avoiEete TNV
TIOPTA TOL GOVPVOL YlaTi PTTOPEL val SlaKoTTE
n dadikaoia kabaplopov.

. Otav ohokAnpwOei 0 kaBaplopos e To oL-
oTnua mMupoOALoNg, Ba AKOLOTEL Eva NXNTIKO
onua, To cVPBONO &8 Ba avaPoofrvel kal
otnv 08dvn Tou pPoAoyloL Ba eudavifeTal
0:00.

. MNatnoTe omolodNMoTe MAAKTOEO TOU POAOYI-
oL yla va madoel To NXNTIKO onua.

. 2TPEPTE TOV SIAKOTTTN EMAOYNG AETOLPYIOG
otn 6gon o .

. H dladikaoia B¢puavone Tou GovpPvou EXEl
OANOKANPWOEL, AAA& 0 doLPVOG elval LTEP-
BoAkda CeoTOC yia va xpnoomoinet.

H dwadkacia PoENg Ba ocuvexioel va Ael-
Toupyel Kal To cVpBoNo T Ba mapapével
QVAPPEVO PEXPL VA KPLUWOEL O GOVUPVOG.

EEI SHMANTIKO

Adyw Twv LYNAWYV BEPUOKPACIWY TTIOU
avanmtuoooVTAl OTO ECWTEPIKO TOL GOoLP-
VOU, 0 XPOvog YUENG pmmopei va dladepel
avaloya pe Tn Bepuokpacia mepIBAANo-
VTOG.

10. MOAG 0 $oVPVOG C0AC KPLWOEL, TO CLUPBO-

Ao 8. Ba ofroel.

11. Avoi€te Tnv mdPTA TOL GOVPVOL KAl OKOUL-

miiote pe éva Bpeyuévo mavi koulivag To
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€0WTEPIKO TOL BaduoL adapwvTag TN
OoTAXTN TTOL dGNUIOVPYNBNKE KaTa TN SIAP-
KEIO TOU KOKAOU KaBaplopoL. 2Ta €0w-
TEPIKA onueia Tou GolPVoL pe SVOKOAN
npdoPacn, Ba xpelootel va kabapioete
pe obouyyapt amd pn HETAAMIKEG VEG.

12. Adol oAokAnpwBei 0 KaBaAPIoPOS, PNV &e-
XQOETE va TOMoBeToeTe £QvAl OTO €0W-
TEPIKO TOL GOLPVOL TA OTNPIYUATA KAl TA
e€apTtruaTa Tou.

13. O $oUpvog eival TTAAL ETOILOG YIa XPAOoN.

= ;l ZHMANTIKO

Av TIQPATNPENOETE KATOIA AVWUAAQ OTOV
TIPOYPAUUATIONO KAl TOV XEIPIOPO TNG Ael-
ToLPYIOG ALTAG, CLPBOVAEUTELTE TOV 0ONYO
EYKATAOTAONG KAl OLVTHPNONG TTIOL CLVO-
Sevel Tov GoLPVo 0ag.

AKYPQZH THZ AIAAIKAZIAZ NYPOAYZHZ

H mupdAuon eival pia autopatn Sladikaoia Kay,
KATA CLVETIELD, PTTOPEL POVO va evepyoTToinBet
HE TIOOYPAUUATIONO TOL POAOYIOV. [a va aKv-
PWOETE €vav KUKAO TTUPOALONC TTIOL BpioKeTal
oe eEENEN, Ba MPETIEL VA AKVPWOETE TOV TIPO-
YPAUUATIONO TOL GOUPVOUL AKOAOLBWVTAG TA
TTapakaTw Brpata:

1. ®epete otn 60N © ToV SIAKOTITN ETTAOYNG
Aerroupyiag.

H 0B6vn Tou pohoylov Ba Seixvel:

[ d
s ainiala e

4

2. Avahoya pe Tn BepUoKPACia OTO ECWTEPIKO
ToL GoLPVOUL, PTToPEl va TTPOKVPOLV Ot KO-
AouBec SV TIEPIMTWOELC:
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a) OepuoKpaoia OTO ECWTEPIKO OE ETIKIV-
duva emimeda: TNV MEPIMTWON AUTA, N
TOPTA B TAPAPEVEL KAEIOWUEVN WOTIOL
n Bepuokpacia va GTacel o ACHAAN
enimeda.

B) Gepuokpacia oTo EcWTEPKO O ACPAN
emimeda: Av n Bgppokpacia oto eowTep-
KO TOu dovpvouL eival achaing, n MOETA
Ba Eekhelbwaoel auToUaTaA.

3. MOAG Eexkhedwoel N MOPTA KAl UTopel TAE-
ov va avoTel, Ba eudpaviotel kar TAAL N
wpa otnv 086vN Tou POAOYIOU.

NMPOBAHMA MAPOXHZ PEYMATOZ KATA
TH AIAAIKAZIA NYPOAYZHz

Av undpéel Slakomn PeLUATOC KaTd TN dla-
Slkaoia mupdAuong, OTaV AmoKATaoTaBel N
TTapoxn pevuatog, epdaviCetalr To €€/ otnv
0B6vn Tou GovPVoL:

2€ QUTN TNV KAtadoTaon, B€oTe TO TIEPIOTPO-
GO xeplotplo ot Bgon © . Av n Bgppo-
Kpaoia Tou povpvou eival achaing, TOTe Ba
anmaoPaAloTEl QUTOPATA.

Qotooo, av n Beppokpacia Tou Govpvou dev
elvalr aképa acpaing, Téte 0 GoLPVOS Ba KPL-
woel Kat N mopta Ba EexheldwBel avtépata
pETA amod pila wpa.

Av n mopTa Sev éxel EekAeldwOel petd amod
aAuTO TO XPOVIKO SlAoTNUA, ArmoocuvoESTE TOV
doLpvo anmd TNV TIAPoxn PeVUATOC SIKTLOU,
EMaVaoLVOEDTE TOV KAl OOKIUAOTE va ToV
anacdoAicETE XelPoKivNTa akoAouBwvTag Ta
BAuaTa oTo KedA Ao «XelpoKivnTo KAeidwpa
NG MoPTAG»



I

ENERG OO

* eHeprus - EVEPYELQ @ @

HSB 6450 / HSB 6460 / HSB 6456
/ HSB 6466 / HSB 6468

* umkba - cyclus - portion - zyklus - mpdypapua - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

EEl cav* 81

( AY4 ) (
-\_; C] 0.86kWh/cycIe* \_;
y4/s—— n y4/s——
70 L o 0.68 kWh/cycle* 70 L
\_ VAN J \_ VAN J

* umkba - cyclus - portion - zyklus - mpdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

EEl cav* 81

| N° cav * 1

I I N° cav * 1 I

l M 26 kg I l M 26 kg I

* 3atB.oTZEN. - ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte

- incinta - prostor za peko - kavitet

* 3ats.oTgen. - ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet
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ENERG 20

HSB 6250 P / HSB 6260 P
HSB 6350 P / HSB 6360 P

* %

* X L °®

** x * EemmEs\B)ysql G @

HSB 6460 P / HSB 6466 P
/ HSB 6468 P

\ AN J

* umnken - cyclus - portion - zyklus - ipdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

( Y4 ) ( Y4 )
-\_; C] 0-88kWh/cycIe* -\_; C] 0.97 kWh/cycIe*
y/A—\ [—\ fum—
! ]
70 L @ 0-68 kWh/cycle* 70 . 0,68 kWh/cycle*
\_ J \L J

* umkon - cyclus - portion - zyklus - ipdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014 65/2014
EElcav* 81 EEl cav* 81

| N° cav * 1 11 N° cav* 1 i

l M 30 kg I l M 32 kg I

* 3atB.0TZEAN. - Ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
-incintd - prostor za peko - kavitet
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* 3atB.oTZEN. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
-incintd - prostor za peko - kavitet



00
ENERG 00 .. |ENERG =

E HSC 6350 / HSC 6360 E HSC 6350 P / HSC 6360 P

IN@

Attt
A+t

iI

(" aYa N
-\_/- C] 0-77kWh/cyc|e* -\—-
-/ N
A (T
44 0-59 kWh/cycle*
: a4,
\- J L ) . )

uwkeA - cyclus - portion - zyKlus - npdypaa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus * umknbn - cyclus - portion - zyklus - mpdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus

cikdas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014 65/2014
I EElcav* 80,8 I EEl cav *
| N° cav* 1 I N° cav*
l M 24 kg I M

* 3atB.oTZEAN. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte

R X * 3atB.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
-incintd - prostor za peko - kavitet

- incintd - prostor za peko - kavitet
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