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Ezen kiegészit6k csatlakoztatasa
engedélyezett kiilonféle
KitchenAid® konyhai
robotgépekre.
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Az On és a tébbi ember biztonsaga szamunkra mindennél fontosabb
Ebben a hasznalati utasitasban részletesen leirtuk az On szamara fontos biztonsagi
el6irasokat. Kérjuk a hasznalat elétt a javasolt biztonsagi el6irasok elolvasasat és betartasat.

Biztonsagi figyelmeztet6 jelkép.

Ez a jelkép figyelmeztet az esetleges veszélyekre, amelyek a nem
szakszer(i alkalmazas soran sérilést vagy akar halalt is
okozhatnak.A biztonsagi eléirasokat a fenti figyelmeztetd jelkép és a
“VESZELY”ill.a “FIGYELMEZTETES” szavak kisérik. Az On
szamara ez azt jelenti, hogy:

Sulyos vagy akar halalos sériilést is
szenvedhet, amennyiben nem tartja be
azonnal a biztonsagi el6irasokat
Sulyos vagy akar halalos sériilést is
_ szenvedhet, amennyiben egyaltalan nem
tartja be a biztonsagi el6irasokat.
A biztonsagi elbirasok ramutatnak az esetleges veszélyekre, amelyek a hasznalat soran

felléphetnek és megmutatjdk hogyan lehet csokkenteni a sériilés veszélyét valamint
tajékoztatast adnak arrol, hogy mi térténhet abban az esetben ha nem tartjak be éket.




Fontos biztonsagi eléirasok

Az elektromos késziilékek hasznalata soran mindig be kell tartani a kévetkez6 biztonsagi
eléirasokat:
1. Olvassa el végig a haszndlati utasitast.
2. Az aramités elkerilése érdekében, tilos a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba
meriteni.
3. Akésziilék felugyelet nélkili hasznalata nem ajanlott kisgyerekeknek, csokkent
fizikalis, érzékelési vagy mentalis képességi személyeknek.
4. Amikor nem hasznalja a késziiléket, a késziilék Gsszerakasa, szétszedése ill.
tisztitasa el6tt mindig hizza ki a készulék csatlakozéjat a falbdl.
5. Kerillje a készlilék mozgo részeinek az érintését. Tartsa tavol azujjait a kimeneti
nyilastol.
6. Soha ne hasznalja a késziiléket, ha az elektromos kabel vagy a villasdugo sérllt, ha
el6zéleg nem megfeleléen miikddott, ha leesett és ily moédon megsérult. llyen esetekben
keresse fel a legkdzelebbi meghatalmazott szervizt és szakemberrel vizsgaltassa,
javitassa vagy allitassa be a készuléket.

7. A KitchenAid altal nem tdmogatott tartozékok hasznalata tlizet, aramiitést vagy
személyi sérlléseket okozthatnak.

8. Ne hasznalja a készlléket a szabadban.

9. Ne hagyja lelégni a kabelt az asztalrol vagy mas buatorokrol.

10. Vigyazzon, hogy az elektromos kabel ne érjen forro fellilethez, mint pl. tlizhely
11. Ez a készlilék kizarolag csak haztartasi alkalmazasra hasznalhato.

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST



A 3 darabos tésztanyuijtd és —vagod feltét

Tésztanyujté (henger) —Abeallito
csavarral be kell allitani a hengerek
kozti tavolsagot , attol fliggéen hogy
milyen vastagsagura akarjuk elnyujtani
a tésztat.

Szélesmetélt vago feltét — Az elnyujtott
tésztabdl szélesmetéltet vag.

H
1l

Spagetti vago feltét — Az
elnyujtott tésztabol spagettit
Vag.

* Tisztité ecset —a kiegészité
' hasznalata utan ezzel lehet a
morzsakat eltavolitani.

 MEGJEGYZES: Tilos a

~ kiegeszitt vizbe vagy mas

* folyadékba meriteni.

Tilos a kiegészit6t mosogatégépben

tisztitani..
MEGJEGYZES: Ez a kiegészitd kizarolag csak
tészta nyujtasara és vagasara alkalmas. Tilos
vele mas tipusu élelmiszer nyujtasa és vagasa.
MEGJEGYZES: Amikor a kiegészitst hasznalja
ne viseljen nyakkendét, salat, hosszabb
nyaklancot, amennyiben hosszu hajat visel-
tlzze fel a hajat.

Az On tésztanyuijté és — vago kiegészitdjének ésszeszerelése

Hogy felszerelhesse a kiegészitét: El kell
tavolitani a “ Hasznalat el6tt ne meritse
vizbe” matricat. Miel6tt a kiegészit6t
felszerelné, kapcsolja ki ( OFF) és hiuzza ki
a villasdugot a falbdl.

1. Kikapcsolni a robotgépet
(OFF)

2. Attol fliggben, hogy

milyen tipusu a A‘\.@%~:
robotgépen e’)‘, e
elhelyezked6 beépitett [ A
csatlakoztatas, emelie B R N

fel a fed6lapot vagy

lazitsa meg a < D\@
tartozékrogzité pecket ﬁ‘ .:5.:-
(kart) (A)az éramutatd Ay
jarasaval ellentétes B,
iranyba elforgatva és
vegye le a tartozék
csatlakoztatasanak a
fedelét (B).

3.

Kérjlk, olvassa el a haszndlati Utmutato “ Az altalanos
tudnivalok a tésztanyujto és —vago hasznalatdhoz” és a

. Szoritsameg a

Valassza ki a tésztanyuijto vagy —vago
kiegészitét. lllessze be a tartozék
kapcsolddo tengelyét ( C) a beépitett
csatlakoztatashoz ( D) és ellenérizze le,
hogy a meghajtétengely pontosan
beilleszkedett-e a négyszdogletes beépitett
csatlakoztatasba. Amennyiben szlikséges,
mozgassa meg a tartozékot elére-hatra.
Amikor a tartozék megfeleléen illeszkedik a
beépitett csatlakoztatoba, a tartozek
tengelyén talalhato ti belesimul a
csatlakozdszélen kialakitott bardzdaba.

tartozékrogzité pecket
(A) egészen addig,
amig a tartozék nincs
teljesen a robotgéphez
régzitve.

Tészta receptek” cimi fejezeteit.
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Néhany j6 tanacs a tokéletes tészta elkészitétéhez

A jol elkészitett tészta érintésre puha (
szaraz ), de tapad is. A tésztanak nem
szabad ragadni az On kezére, de nem is
szabad morzsalodnia. A tészta
szerkezete tobb tényezdl flgg:
nedvesség tartalom, liszt tipusa, a tojas

-
mérete. Annak ellendrzésére, hogy a >

tészta szerkezete megfelelé-e, csipjen le : R~ B

a keverd lapattal egy kis darab tésztat. \ !

Amennyiben a lecsipett tészta darabka

nem ragad az On kezére, megfelel6 a = Amikor teljes kiériés(i buzalisztbdl vagy
tészta szerkezete. Lehet, hogy sziikség spenotbol készilt tésztat vagunk, a
lesz még egy kis liszt vagy viz vagas utan kézzel szedjik szét az
hozzaadasahoz a megfelel tészta elvagott tésztat. Az aprd spendt vagy
szerkezet eléréséhez. buza darabkékat nehéz elvagni.

Az elnyujtott tésztabdl készult metélt e Az elkészllt tésztat meg lehet szaritani
vagy spagetti til hosszU lenne, ezért a vagy le lehet fagyasztani. A

vagas el6tt vagjuk el kettébe vagy tésztacsikokat fektetssiik szaraz

konyharuhara ( egy rétegben) vagy szarité
tartéra és hagyjuk hogy a levegén
megszaradjon. A megszaritott tésztat
légmentesen zarodé edényben taroljuk.

Ha le akarjuk fagyasztani a tésztat, akkor
fagyasztas el6tt 1 6raval hagyjuk hogy a
levegdn megszaradjon. A fagyasztas el6tt
nem szikséges a tésztacsikok
szétvalasztasa, csak be kell szorni liszttel
és “ fészek” format csinalni beléle

haromba a tésztat (hosszusagat
csokkenteni), igy konnyebben kezelhetd
lesz az elkésziilt tészta.

Javasolt tésztanyujté ( henger ) beallitasok

Henger beallitas: Hasznalni:

1 vagy 2 Tészta dagasztasa és elvékonyitasa
3 Vastag “ kluski” —tészta tipus

4 Tojasos tészta

4 vagy 5 Lasagne tészta, szélesmetélt, spagetti és ravioli



Az On tésztanyujté és —vago kiegészitéjének a hasznalata

Hasznalat elott:

1) Dagassza be a tésztat (lasd 4) Allitsa a beallito kapcsolét a 2-re.
'‘Néhany j6 tanacs a tokéletes

tészta elkészitéséhez'). A tésztat Adagolja tovabbra is

vagja kb. 38inch (1 cm) vastag a tésztat, hogy mineél .
csikokra. Minden tészta darabot jobban el legyen
lazan meg kell nyomkodni. nyujtva. Allitsa ata t

kapcsolot a 3-raés | -

Ujraengedje ata
tésztat a nyujté
hengerek kdzott™.

Folytassa a nyujtd6 hengerek kozti tavolsag
beallitdsat, egészen addig amig nem ériel a
kivant tészta vastagsagot. Olvassa el a
‘Javaslatok a tésztanyuijto és —vago (henger)

2) Allitsa be a hengeren lévé beallitd beallitdsara’, hogy minél kdnnyebben
csavart, hiizza ki a kapcsolét és meghatarozhassa a kiilonb6zd tészta
forditsa az 1-es allasba. tipusok vastagsagat.
Lazitsa fel a
) S | R
. ‘D VHW / T W -
ugy, hogy a NpV] W KHVV QN YT\ N (f D= 3
henger WoVWDQ\~MWyW - KHQJHU pv [l Ak
tengelyén VIHUHOM N THO KHO\HWWH D Yily # %
1évé ta THOWpWHW LI T
pontosan beleilleszkedjen a En-gedje at a lapos tésztat a végén."l/-\z lgy
robotgépen talalhatd csatlakoztatoba. kapott tészta azonnal felhaszna-lhaté vagy
tarolhato is (szaritas, fagyasztas). Lasd 'Néhany
3) Kapcsolja be a robotgépet a 2. vagy a j6 tanacs a tokéletes tészta elkészitéséhez”,
4. sebességfoko-zatra és engedije ahol megtalalhatok a tovabbi tudnivalok a kész
keresztiil a nyujté hengerek kozt a tészta szaritasardl vagy fagyasztasarol.

lapos tészta darabot. ,
MEGJEGYZES: Amikor befejezte a

kettSbe a tésztat és tésztanyujté és —vagé hasznalatat, helyezze

ura gngedje ata . & t'\w vissza a feddélapot és hiizza meg a tartozék
nyujté hengerek kozt. - .

A hajotgatast és a i rogzitd kart.

nyujtast ismételjuk * Ezzel a masodik nyujtasi eljarassal javul a
meg néhanyszor, tészta rugalmassaga és igy rugalmasabb
mindaddig amig a tésztank lesz a vagas elott.

teszta sima és ( ** A liszttel valé megszéras nagyban

rugalmas® nem lesz. megkonnyiti a tészta nyujtasat.

Hintse meg a tészta darabokat liszttel a
nyujtas és a hajtogatas soran, igy
konnyebben szarad és kdnnyebben
szétvalaszthatd. Minden tészta darabot
nyujtson el és hajtogasson meg.



Karbantartas és tisztitas

Ahhoz, hogy megtisztithassuk a tésztanyuijto és
—vago kiegészitét, el6szor is hagyjuk hogy egy
oran keresztll a levegén megszaradjanak majd
a tisztito ecsettel tavolitsuk el a szaraz
tésztadarabkakat. Amennyiben a szaraz tészta
darabkakat igy nem tudjuk eltavolitani,
probaljuk meg 6ket a kiegésztébdl kirazni.
Szilikség esetén hasznalhatunk fogvajét. Soha
ne hasznaljon késtvagy mas hegyes targyat a
darabkak eltavolitasahoz. Torblje ata
kiegészit6t puha, széraz ruhaval , tartsa szaraz
helyen, szobahémérsékleten.

MEGJEGYZES: Tilos a kiegészitéket vizben
mosni vagy vizbe és mas folyadékba meriteni.
Tilos mosogatégépben tisztitani.

MEGJEGYZES: Tilos a kiegészitéket vizben
mosni vagy vizbe és mas folyadékba meriteni.
Tilos mosogatégépben tisztitani.

MEGJEGYZES : Amig a robotgép be van
kapcsolva, tilos konyharuhat vagy mas
egyéb ruhadarabot a nyujtohengerek kozott
athuazni. Tilos barmilyen idegentestet (kés,
csavarhuzo stb.) a hengerek kdzé nyomni
(hogy kitisztitsuk a kiegészitét)

Miszaki karbantartas

A fentleirt médszerrel alaposan tisztitsa meg
a kiegészit6t. Javasoljuk hogy idénként vilagos
noveényi olajjal kenje at a fogaskerekeket. 1-1
csepp ndveényi olajat csdppentsen a henger és
/ vagy a vago sarkaiba, hogy
megolajozédjanak a fogaskerekek. Evente
egyszer vagy minden 50 hasznalat utan kell
megolajozni a kiegészitét.

Megolajozasi hely




Tojasos tészta

M31d3034 V1Zs3Il

4 nagy tojas
(78 csésze [205 ml] tojas)

1 kanal(15 ml) viz
3, csésze (440 g)

Beletenni a tojasokat, a vizet, az atszitalt lisztet és a sét a robotgép
taljaba. Feler&siteni a robotgépre a talat és a lapos keverdlapatot.

Beinditani a robotgépet a 2. sebességfokozaton és 30
masodpercen keresztil keverni. Lecseréini a lapos keverd lapatot

atszitalt liszt a tésztagyuro kampora. Beinditani a robotgépet a 2.

1 . . sebességfokozaton és 2 percen keresztul gyurni a tésztat. Az igy

¥ kandl (2 mi) s6 kapott tésztat kivenni a talbdl és még 1-2 percen keresztil kézzel
gyurni. Ezutan 20 percig pihentetni a tésztat. Miel6tt a tésztat
beletennénk a tésztavagoba, 4 egyforma részre kell felosztani.
Kévesse a 10. oldalon leirt tészta f6zési tanacsokat.
Ez a mennyiség elegendd: 114 font (625 g) tésztanak.
Daras-tojasos tészta

4 nagy tojas Beletenni a tojasokat, a vizet, a daras lisztet, az olajat és a sota

(7/8 csésze [205 ml] tojas robotgép taljaba. Felerdsiteni a robotgépre a talat és a lapos

2 kanal (30 mi) viz keverdlapatot

1 kanal(15 ml) olaj

3V csésze (420 g)
daras( griz) liszt

V5 kanal (2 ml) sé

Beinditani a robotgépet a 2. sebességfokozaton és 30
masodpercen keresztil keverni. Lecserélni a lapos keverd lapatot
a tésztagyuré kampdra. Beinditani a robotgépet a 2.
sebességfokozaton és 2 percen keresztll gyurni a tésztat. Az igy
kapott tésztat kivenni a talbol és még 1-2 percen keresztill kézzel
gyurni. Miel6tt a tésztat beletennénk a tésztavagdéba, 8 egyforma
részre kell felosztani.

Kovesse a 10. oldalon leirt tészta f6zési tanacsokat.
Ez a mennyiség elegendd: 114 font (625 g) tésztanak.

A legjobb eredmények elérése érdekében javasoljuk a nyujtd
(lasagne, raviole stb.) és a metéld ( szélesmetélt) hasznalatat



Buzalisztbdl készilt konnyi tészta

25 csésze (315 g)
atszitalt teljes kiériésu liszt

1 csésze(125 g) atszitalt

Beletenni a tojasokat, a vizet, a teljes kidrlési lisztet, az atszitalt
kenyérmorzsat és a sot a robotgép taljaba. Felerdsiteni a
robotgépre a talat és a lapos keverélapatot.

kenyérmorzsa Beinditani a robotgépet a 2. sebességfokozaton és 30
4 nagy tojas masodpercen keresztll keverni. Lecserélni a lapos kever6 lapatot a
(7% csésze [205 ml] tojas) tésztagyuré kampora. Beinditani a robotgépet a 2.
, , sebességfokozaton és 2 percen keresztll gyurni a tésztat. Az igy
2 kanal (30 mi) viz kapott tésztat kivenni a talbol és még 1-2 percen keresztiil kézzel
Y kanél (2 ml) s6 gyurni. Mielétt a tésztat beletennénk a tésztavagdba, 8 egyforma
részre kell felosztani.
Kévesse a 10. oldalon leirt tészta fézési tanacsokat.
Ez a mennyiség elegendé: 114 font (625 g) tésztanak.
Buzalisztbol készult metélt
4 nagy tojas Beletenni a tojasokat, a vizet, a teljes kiérlés lisztet és
(78 csésze [205 mi]tojas)  a sot a robotgép taljaba. Felerdsiteni a robotgépre a talat
2 kanél (30 ml) viz és a lapos keverélapatot.
3Y;csésze(4409)  Beinditani a robotgépet a 2. sebességfokozaton és 30
atszitalt teljes kidriésli liszt  masodpercen keresztiil keverni. Lecserélni a lapos keveré
V5 kanal(2 ml) s6 lapatot a tésztagyurd kampdra. Beinditani a robotgépet a

2. sebességfokozaton és 2 percen keresztil gyurni a
tésztat. Az igy kapott tésztat kivenni a talbol és még 1-2
percen keresztil kézzel gyurni. . Miel6tt a tésztat
beletennénk a tésztavagoba, 8 egyforma részre kell
felosztani.

Kovesse a 10. oldalon leirt tészta f6zési tanacsokat.
Ez a mennyiség elegendd: 11/ font (625 g) tésztanak.
A legjobb eredmények elérése érdekében javasoljuk a

nyujté ( lasagne, raviole stb.) és a vago ( szélesmetélt)
hasznalatat

TESZTA RECEPTEK



Spenotos tészta

1 csomag (100z. [2869])
fagyasztott ésszeszeletelt
spendtot kiolvasztani

1 kanal (15ml) viz

4 nagy tojas

(V% csésze [205 ml] tojas)
4 csésze (500 g)

atszitalt liszt.

A spenotot egy konyharuhaba tenni, addig nyomkodni bel6le a
vizet amig nem érezzik a leveleket szaraznak.A robotgép
szeletel6 kiegészitéjével finomra dsszetorni a spenot leveleket.
Az 6sszetort spenotot, a vizet, a tojast és a lisztet a robotgép
taljaba tenni. Felszerelni a robotgépre a lapos keverd lapatot.
Beinditani a robotgépet a 2. sebességfokozaton és 30
masodpercig keverni a tésztat. Le kell cserélni a lapos keverd
lapatot a tésztagyuré kampdra. Beinditani a robotgépet a 2.
sebességfokozaton és 1-2 percig gyurni a tésztat. Az igy kapott
tésztat ki kell venni a télbol és még 1-2 percig kézzel gyurni.
Miel6tt a tésztat beletennénk a tésztavagoba, 8 egyforma részre
kell felosztani.

Kovesse a lenti tészta f6zési tanacsokat.

Ez a mennyiség elegendd: 112 font (750 g) tésztanak

Tanacsok a tészta kifozésére

A 6 fertaly (5,81) forrasban 1évé vizhez hozzaadni 2 kanal sot
és 1 kanal olajat ( izlés szerint). Fokozatosan beletenni a
tésztat és addig f6zni amig nem lesz “ al dente* vagyis
kostolaskor alig érezhetéen kemény. A tészta a f6zés soran
feljon a viz tetejére, ahhoz hogy egyenletesen f6jjon idénként
meg kell keverni. A készre fott tésztat tésztasziirével kell
leszlrni.

Szaraz tészta — 7 perc a f6zési id6.
Friss tészta — 6 perc a f6zési id6



Jotallas a KitchenAid® tésztanyujto tartozékra

A garancia A garancia érvényes: . L,
idétartama: A garancia NEM érvényes:
Europaban és A garancia a késziilek | A. Javitdsra, ha a késziilék a
Ausztraliaban: A | alkatrészeire es normalis haztartasi
vasarlas datumatol | tartozékaira valamint a ételkészitéstol eltérd
szamitott két éven | bevizsgalas es a dolgokra volt hasznalva.
beliil teljekort hibaelharitas munkadijara,
jotallas. anyag es egy¢b koltségeire | B. Balesetbdl,
vonatkozik. A garancialis | megvaltoztatasbol eredd karok
Mashol: Teljes feltételek  kizardlag  a | miatt, durva banasmod miatt,
korti jotallas a KitchenAid hivatalos | vagy ha a telepités/iizemeltetés
vasarlas daitumatol | markaszervizeiben nincs Osszhangban a helyi
szamitott egy éven | érvényesek. elektromos eldirasokkal.
beliil.

A KITCHENAID NEM VALLAL FELELOSSEGET SEMMILYEN A
KESZULEKBEN KELETKEZETT KOZVETETT SERULESERT
Markaszervizek, Ugyfélszolgalat

Minden szervizszolgaltatds helyileg Duisberg Solingen Finomacél Kft.
elérhetdé egy mindsitett Kitchenaid 1105 Budapest Gergely u. 13-15.
szerviz kozpontban. Elérhetdségéhez

Iépjen kapcsolatba az {izlettel ahol Tel: 0036-1-262-1260_

készlilékét vasarolta, vagy a termék

Hivatalos magyarorszagi www.duisberg.hu

Forgalmazdjaval, hogy megkapja a

legkozelebbi hivatalos KitchenAid™

szervizkozpont neveét.

Markaszerviz:

Duisberg Kft.

1105 Budapest, Gergely utca 13-15
Tel: 70/519 4000
email:szerviz@duisberg.hu
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