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A késziilék beallitasa és hasznalata elétt figyel-
mesen olvassa el a hasznalati utasitast. Csak igy
lehetséges biztonsagos hasznalat mellett a

legjobb eredményt elérni a késziilékkel.

A KESZULEK LEIRASA

lasd rajz, 3. old.)
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Sitékosar fogantyu
Fogantyu tolégomb
Fedél

. Kémlel6ablak

Sz(ir6 fedblap
Sutékosar
Sz(ré fedblap kapocs

. Vezetéktarté mélyedés

Készilékemel6 fogo
Tartélab

. Percszamldlé kijelz6 (nincs az 8sszes modellnél)

Percszamlélod gomb (nincs az 8sszes modellnél)

. Ellen6rzé6 lémpa
. Termosztat gomb
. Fedélnyité nyomégomb

Kivehet§ olajtartély

. Télca emelGfogantydk

NACSOK

TA

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a halozati fesziilt-
ség megegyezik-e a késziilék adattablajan feltlinte-
tett értékkel.

A készlléket csak megfelel6 foldeléssel rendelkezd
és minimum 10 A terhelhet6ségli csatlakozéalj-
zathoz kapcsolja.

(Ha a csatlakozéaljzat tipusa nem felel meg a
készlilék villasdugojanak, szakemberrel cseréltesse
ki a csatlakozdaljzatot).

A késziléket ne helyezze héforrasok kozelébe.

Ha halozati csatlakozdkabel sériilt, azt a veszélyek
elkerlilése érdekében a gyarténak vagy a marka-
szerviznek kell kicserélnie.

MUkodés kdzben a készlilék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYERMEKEK
KOZELEBEN!

Ne mozgassa a késziléket amikor az olaj forrd,
mert sulyos égési sérlléseket szerezhet.

Az olajsttét csak azutan szabad bekapcsolni, hogy
feltoltotte olajjal vagy zsirral.

Ha a siit6 Uresen melegszik egy biztonsagi hdkapc-
sold megszakitja a stité mikddését.

Ebben az esetben a készlilék ismételt belizemelé-
séhez egy markaszervizhez kell fordulni.

Ha az olajsiitébdl szivarogna az olaj, forduljon egy
markaszervizhez vagy a gyart6 altal meghatalma-
zott szakemberhez.

A siUtékosar automatikusan az olajtartaly kdzponti
csapjaba illeszkedik.

Ezért a torések elkerlilése érdekében ne forgassa
kézzel a siUt6kosarat, hogy megtaldlja a helyes
poziciot.

Az olajsité legels6 haszndlata el6tt gondosan
mossa el meleg vizzel és folyékony mosogatdszer-
rel az olajtartalyt, a stitékosarat és a fedelet (miutan
kivette a sz(irét).

A mivelet befejezése utan mindent alaposan
t6réljon szarazra és tavolitsa el az olajtartaly aljan
esetleg maradt vizet.

Mindezt azért kell elvégezni, hogy a készilék lze-
melése kdzben nehogy kifréccsenjen a forrd olaj.
Ne engedje, hogy a készliléket csdkkent szellemi-
fizikai-szenzorikus képességli vagy kevés tapasz-
talattal és nem elegendd ismerettel rendelkezé
személyek (beleértve gyermekek) hasznaljak, ha
valaki nem Ugyel a testi épséglkre és nem tanitja
meg Oket a készlilék hasznalatéra.

A gyermekeket felligyelet alatt kell tartani, hogy ne
hasznalhassak jatékszerként a késziiléket.

A késziléket ne mozditsa el a helyérél, amig a
tartalyban 1évé olaj forré.

A készilék mozgatdsahoz hasznalja a fogofiileket
(). (Ehhez a mivelethez sose hasznalja a sitékosar
fogantyujat).

Ellenérizze, hogy az olaj elég hideg legyen, ezért
varjon kb. 2 érat.

A készllék legelsd hasznalatakor érezhetd “Uj”
szag teljesen természetes. Szell6ztesse ki a helyi-
séget.

Ne hagyja, hogy a haldzati csatlakozdkabel lelégjon
a munkafelllet szélérél, ahova a készliléket tama-
sztotta, mert kdnnyen belekapaszkodhat egy gyer-
mek, vagy zavarhatja a készlléket hasznald
személyt.

Ugyelien a fedél kinyitasakor kiaramlé forré gézre
és esetleg kifréccsend olajra.

Tilos hazi készitésli és magas zsirsavtartalmu
olajokat hasznalni.

A készlléket nem szabad kils6é id6ézit6 oraval
(timer) vagy kllonalld taviranyitd rendszerrel
mUkaodtetni.

Ez a készilék megfelel az Elektromagneses
Osszeférhetéségre  vonatkozé  2004/108/EK
Iranyelvnek, valamint az élelmiszerekkel érintkezé-
sbe keriil6 anyagokrdl és targyakrdl szoélo,
2004/10/27-i 1935/2004/EK rendelet elbirasainak.
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o A készilék kizarélag haztartasi hasznalatra
készilt. Nem hasznalhato: tizletekben, irodakban
és mas munkahelyeken konyhanak kialakitott
helyiségekben, gazdasagokban, mezégazdasagi
Uzemekben, szallodakban, motelekben és egyéb
vendégfogadd helyeken, maganszallashelyeken.

HASZNALATI UTASITAS

Felt6ltés olajjal vagy zsirral
e A ”F” sit6kosarat a megfeleld fogantyu "A” segit-
ségével allitsa a legmagasabb helyzetbe (1. abra).
A siitokosar leengedését illetve felemelését
MINDIG zart fedéllel kell végezni.
® Nyissa ki a "C” fedelet az "O” gomb megnyomasa-
val (2. abra).
® A sitbkosarat felfelé huzva vegye ki (3. abra).
o Ontsdn az edénybe 1,2 liter olajat (vagy 1 kg zsirt).
FIGYELEM: A sitéfolyadék szintjének mindig a
minimum és a maximum jelzés k6zott kell lennie.
Ne kapcsolja be az olajsiitét, amikor az olajszint a
”’min.” jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi
hékapcsolé megszakitja a késziilék miikodését. A
biztonsagi kapcsol6é cseréjéhez forduljon egy
markaszervizhez.
A legjobb eredményt j6 minéségl foldimogyor6 olaj
hasznalataval érheti el. Ne keverjen 6ssze kiilénbdz6
tipusu olajokat. Szilard zsir alkalmazésa esetén a nagy
zsirdarabokat vagja kisebb darabokra, hogy az olajsiité
mar az elsé percekben se melegedjen szarazon. A
hémérsékletet allitsa 150°C-ra, amig a zsir el nem olvad
teljesen, és csak ezutan valassza ki a kivant hdmérsék-
letet.

A SUTES ELKEZDESE

1. Tegye az élelmiszereket a slUtékosarba anélkiil,
hogy a kosarat tulzottan megtdltené (max. 1 kg
nyers burgonya). Az egyenletes slités érdekében
az ételeket a sttékosar széle mentén tanacsos
elosztani ugy, hogy a kdzponti rész minél kevé-
sbé legyen megterhelve.

2. Helyezze a tartalyba a siit6kosarat felemelt hely-
zetben (3. abra), majd enyhe nyomassal zarja le
a fedelet addig, amig a bezarodast jelz6 kattana-
st nem hallja. A slitékosar leeresztése el6tt min-
dig zarja le a fedelet, kilénben a forré olaj
kifréccsenhet.

3. lllessze a Vvillasdugét a halézati a ”N”
hészabalyzé gombbal allitsa be a kivant hémér-
sékletet (4. abra). A beallitott hdmérséklet eléré-
sekor a "M" ellenérzé lampa kialszik.

4. Az ellenérz6 lampa kialvasa utan azonnal merit-
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se az olajba a sltékosarat a fogantyu lassu leen-
gedésével. A muvelet elkezdése el6tt hiuzza
hatra a fogantyun talalhat6é "B“ tolégombot.

® Természetes, hogy ezutan az "E" szlrd fedd-
lapbdl jelentés mennyiségl meleg g6z aramlik ki.

e A sltés elején, rogton az étel olajba meritése
utan az "D" kémleléablak (kiszerelés szerint)
bels6 falan gbézlecsapddas keletkezik, amely
azutan fokozatosan eltlnik.

e Természetes, hogy a késziilék lUzemelése kdz-
ben a siitékosar fogantyuja kortl gézlecsapodas
keletkezik.

ELEKTRONIKUS ~ PERCSZAMLALOVAL
RENDELKEZO MODELLEK

1. Az ”L” gomb segitségével allitsa be a sitési id6t.
Ekkor az "K” kijelz6n megjelennek a beallitott
percek.

2. Rogtdn ezutan a kijelzdn villogni kezdenek a
slitési id6 visszaszamlalasat jelzé6 szamok. Az
utols6 percet a készlilék masodpercenként
mutatja.

3. Hibas beallitdés esetén a gomb 2 masodpercnél
hosszabb ideig térténd lenyomasaval médosi-
tani lehet a sltési idét. Ekkor a kijelzé lenul-
lazédik és az 1. ponttdl meg kell ismételni a
|épéseket.

4. A percszamlaldé a siUtés végét két, 20 masod-
perces id6kdzzel leadott hangjelzés-sorozattal
jelzi. A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
az "L" percszamlalé gombot.

FIGYELEM: a percszamlalé nem kapcsolja ki a

késziiléket!

A percszamlalé elemeinek cseréje (5. abra)

e A percszamlalét az alsé peremnél megfogva
vegye ki a helyérdl (lasd 5 A. abra).

e Az elemburkolat csavarjat (5 B abra) az éramu-
taté jarasaval ellentétes iranyban forgassa el a
teljes kicsavarasig.

e C(Cserélie ki az elemet egy ugyanolyan tipusura
(L1137).

Az olajsiité cseréje vagy leselejtezése esetén az

elemet ki kell venni a készllékbdl. A elem

kornyezetszennyezd, ezért kezelésénél és elhe-
lyezésénél az érvényben levd térvényeket kell kdvet-
ni.

A SUTES BEFEJEZESE

A sltési id6 elteltével emelje ki a sUtékosarat és
ellendérizze, hogy az étel a kivant mértékben megpi-
rult-e. A kémlel6ablakkal rendelkezé modellek




esetében az ellenérzést a fedél felnyitasa nélkil, a
kémleléablakon keresztil is el lehet végezni.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készliléket a
hészabalyzé gomb ”0” allasba forgatasaval addig,
amig a belsé kapcsold kattanasat nem hallja.

A felesleges olaj lecsopdgtetésére hagyja egy kis
ideig felemelt helyzetben a siltdékosarat az ola-
jstitében.

AZ OLAJ VAGY ZSiR SZURESE

Minden siités utan tanacsos elvégezni ezt a mivele-

tet, mert az apr6 ételdarabok, szemcsék - féleg

panirozott vagy lisztezett ételek esetében - a

sUt6éfolyadékban maradnak és egy idd utan megé-

gnek, azaz az olaj vagy zsir sokkal gyorsabb miné-
ségi romlasat ill. elhasznalodasat okozzak.

Ellendrizze, hogy az olaj teljesen lehiilt-e, ehhez

kb. 2 orat kell varjon.

1. Nyissa fel az olajsité fedelét és vegye ki az "P”
sUt6kosarat a "Q” fogofilek segitsével (7. abra).
Uritse ki a tartalyt.

2. A tartalybol egy szivacs vagy konyhai papirtorld
segitségével tavolitsa el az esetleges lerakdda-
sokat. Helyezze vissza az ”P” kivehet6 tartalyt
az tartérekeszbe.

3. Tegye vissza a siUt6kosarat a felsd pozicidba és
tegyen egy sz(ir6t a sitékosar aljara (9. abra).

A sz(ir6k a készlilék vasarlasi helyén vagy egy
markaszervizben szerezheték be.

4. Nagyon lassan Ontse vissza az olajat vagy zsirt
az olajsiitébe és vigyazzon, nehogy tulfolyjon a
sz(irén (10. abra).

Megjegyzés: Az igy atsziirt olajat az olajsiitd
belsejében is tarolhatja. Abban az esetben, ha
két siités k6zott tul sok id6 telne el, tanacsos az
olajat egy zart edényben tarolni, hogy ne
romoljon meg. A halhoz és a tobbi ételhez
hasznalt olajat jobb kiil6n-kiilon tarolni.

Zsir alkalmazasa esetén ,gyeljen, hogy a zsir ne

h°li’n le t'Isdgosan, mert megdermedhet.

A SZAGSZURO KARBANTARTASA

ala. A késziilék belsejébe szivargé viz aramiitést

okozhat.

Ellenérizze, hogy az olaj eléggé lehiilt-e (varjon

kb. két orat). Uritse ki a tartalybol az olajat vagy

zsirt "Az olaj vagy zsir szlrése” szakaszban leirtak
szerint.

VEGYE LE A FEDELET A 13. ABRAN LATHATO

MODON

A készilék fedele levehetd. A levételhez a fedelet

nyomja hatra (lasd ”1” nyil, 13. abra), kézben pedig

huzza felfelé (lasd "2” nyil, 13. bra).

A fedelet csak a sz(ird kivétele utan martsa vizbe.

Az ”"P” tartaly tisztitasat az alabbiak szerint végezze:

e \Vegye ki a tartalyt az tartorekeszbdl és a moso-
gatégépben vagy meleg vizzel és folyékony
mosogatdszerrel mossa el. A tapadasmentes
bevonattal rendelkezd tartaly tisztitdsahoz ne
hasznaljon dorzshatasu szereket, hanem csak
semleges hatasu mosoészert és puha ruhat.

e Ezutan gondosan 6blitse el és tordlje szarazra. A
tartalyt ugy helyezze el a mosogatégépben,
hogy a tapadasmentes bevonat ne karcolédjon
meg.

Sose ritse ki a tartalyt az olajs,t6 megd'ntésével

vagy felforditasdval (14. dbra).

® Tanacsos a slUt6kosarat rendszeresen tisztitani
és a slitékosar vezet6gorgd gylrlben esetlege-
sen felhalmozédott lerakodasokat eltavolitani.

e Az "P” tartaly kivétele utan t6rdlje szarazra egy
nedves, puha ruhaval az tartérekesz belsejét és
az olajsitd kilsé fellletét a kifroccsent olajfoltok
és esetleges elkenédések vagy gdézcseppek
eltavolitasara.

e Tisztitsa meg és torolje szarazra a tomitést is,
hogy ne tapadjon oda az olajsiité tartalyahoz
amikor nem haszndlja a készlléket. A fedél
beakadasa esetén azt kézzel is fel lehet nyitni, ha
kézben benyomva tartja a fedélnyitd gombot.

SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Kivehet6 sziir6: Idével a fedél belsejében talalhatod
szagszUrd elveszti hatékonysagat, ezért azt tanac-
soljuk, hogy minden 10-15 alkalommal t6rténd
hasznalat utan cserélje ki. A szlr6 kicseréléséhez ki
kell venni a mlianyag sz(réfed6 racsot Fig. 11/12).

TISZTITAS

A tisztitasi miveletek el6tt mindig huzza ki a villa-
sdugo6t a halézati csatlakozéaljzatbol.

Az olajsiit6t ne martsa vizbe és ne tegye vizsugar

Az olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a
min. szint ala csdokkennie. Idénként sziikség van a
sUt6folyadék teljes cseréjére. Az olaj vagy zsir elha-
sznalodasanak ideje attdl figg, hogy milyen ételeket
készit.

LOimpanatura, per esempio, sporca IOolio pi della
semplice frittura.

A panirozott élelmiszerek példaul jobban szennyezik
az olajat, mint a panirozas nélkul késziilt ételek.
Mint minden olajsitd esetében, a tdbbszdr felme-
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legitett olaj karosodik és megromlik! Tehat rendsze-
res szlrés mellett is tanadcsos bizonyos
id6kozonként lecserélni az olajat.

Mivel ez az olajsitd a forgathatd sutékosarnak
koszénhetéen kevés olajjal mikddik, nagy elényt
jelent, hogy a kereskedelemben kaphaté tobbi olaj-
slitéhoz képest ennél elég az olajnak csak kb. a felét
eltavolitani.

A HELYES SUTES MODJA

® Be kell tartani minden recept esetén az ajanlott
stitési hdmérsékletet. Ha a hémérséklet tul alac-
sony, akkor az étel magaba szivja az olajat. Ha
viszont tul magas, akkor az étel kiilseje megpirul,
mikdzben belseje nyers marad.

e Az ételt csak akkor szabad az olajba martani,
amikor az olaj mar elérte a megfelel6 hémér-
sékletet, vagyis amikor az ellen6rz6 lampa
kialszik.

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a sutékosarba,
mert ellenkezé esetben az olaj hémérséklete hir-
telen lecsokken és az étel teleszivjia magat olajjal
és nem sl at egységesen.

Ha kis mennyiségl ételt sit, akkor az olaj
hémeérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb fokra
allitsa, maskildénben az olaj tul forré lesz.
Ellenérizze, hogy az étel egyforma vékony dara-
bokra legyen vagva, mert a vastag darabok bel-
seje a szép kinézet ellenére nem sil j6l at. Az
egyforma vastagsagu darabok viszont egyszerre
érik el az idedlis sutési fokot.

Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt torolje
tokéletesen szarazra az ételt, mert ha nedves
marad, nem lesz ropogds (kiulondsen a bur-
gonya). A magas viztartalmu élelmiszereket (hal,
hus, z6ldség) tanacsos bepanirozni vagy belisz-
tezni, de a folésleges morzsat vagy lisztet le kell
razni miel6tt az ételt az olajba tenné.

Maximum

Eteltipus mennyiség g Hémérséklet °C 1d6 perc
HASABBURGONYA | Kittiné siitési eredményhez 500 190 7-8
ajanlott adag
MAX. mennyiség 1000 190 14-16
(biztonsagi hatar)
HAL Tintahal 500 160 9-10
Fésuskagyld 500 160 9-10
Kiralyrak fark 600 160 7-10
Szardinia 500-600 170 8-10
Szépia 500 160 8-10
Nyelvhal (3 szelet) 500-600 160 6-7
HUS Bécsi marhasiilt (2 szelet) 250 170 5-6
Rantott csirkemell (3 szelet) 300 170 6-7
Huspogéacsa/fasirt (8-10 db) 400 160 7-9
ZOLDSEG Articsoka 250 150 10-12
Karfiol 400 160 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 170 11-12
Cukkini 200 170 8-10

Vegye figyelembe, hogy a megadott sitési id6k és hémérsékleti értékek csak tajékoztatd jelleglek,
amelyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell médositani.

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

e A fagyasztott élelmiszerek hémérséklete nagyon
alacsony, amelynek hatasara elkerilhetetlen az
olaj vagy zsir hémérsékletének jelentds
csOkkenése. A j6 eredmény elérése érdekében
ne lépje tul az alabbi tablazatban jelzett étel-
mennyiségeket.
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A fagyasztott ételek fellletét gyakran jégkri-
stalyok boritjak, amelyeket a sités el6tt a
sUtékosar razogatasaval el kell tavolitani. Ezutan
nagyon lassan eressze az olajba a sttékosarat,
nehogy kicsapjon.




A megadott sltési id6k csak tajékoztatd jellegliek, amelyeket az ételek kiindulasi hdmérséklete, valamint a
fagyasztott étel gyartoja altal javasolt hdmérséklet fliggvényében kell médositani.

< Maximum =
Etel mennyiség g | Temperatura AC 1d6 perc
HASABBURGONYA |Kitiing siitési eredményhez 180 (%) 190 4-6
ajanlott adag
MAX. mennyiség 1000 190 16-18
(biztonsagi hatar)
BURGONYAKROKETT 500 190 7-8
HAL Panirozott tékehal rudak 300 190 4-6
Tengeri rakocskak 300 190 4-6
HUS Rantott csirkemell (3 szelet) 200 180 6-8

FIGYELMEZTETES: a stékosér behelyezése elétt ellenérizze, hogy a fedél j6l le legyen zérva.

(*) A legjobb sltési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tobb hasabburgonyat is
készithet, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkészilt hasabburgonya zsirosabb lesz. Ennek az az oka,
hogy az olaj hdmérséklete a fagyasztott étel behelyezéstének pillanataban hirtelen lecsdkken.

MUKODESI RENDELLENESSEGEK

RENDELLENESSEG OK TENNIVALOK

Kellemetlen
kibocsatasa

szagok A szagsz(rd eltomddott. Cserélje ki a sz(ir6t.

Az olaj megromlott. Cserélje le az olajat vagy a zsirt.

A sutéfolyadék tipusa nem megfeleld. Hasznaljon j6 mindség(i fdldimogyord olajat.

Az olaj kifut Cserélje le az olajat vagy a zsirt.

Gondosan szaritsa meg az élelmi-
szereket.

Lassan eressze le a sitékosarat.

A megromlott olaj tulzottan habosodik.
A forré olajba martott élelmiszer nem
volt elég szaraz.

A sUt6ékosar tul gyorsan lett a tartalyba
eresztve.

Az olajszint tullépte a maximum hatart. | Csékkentse a tartdlyban az olaj
mennyiségét.

Az olaj nem melegszik

Az olajsiitét elézdleg ugy kapcsolta be,

Forduljon a szervizhalézathoz (a

fel hogy a tartalyban nem volt olaj, igy a | biztonsagi hékapcsolot ki kell
biztonsagi hékapcsol6 elromlott. cserélni).

Az étel csak a kosar A sutékosar nem forog a sutés kdzben. | Tisztitsa ki a tartaly aljat.

egyik felében sult Tisztitsa meg a sitékosar

meg vezetbgorgd gydrijét.

A termék megfelel6 médon torténé hulladékkezelésére vonatkozé fontos tudnivalék a 2002/96/EC iranyelv
értelmében.

A hasznos élettartamanak végére érkezett készliléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgydijtékben (hulladékgyijté udvar) vagy
az elhasznalodott készilékek visszavételét végzd kereskeddknél adhato le. Az elektromos haztartasi késziilékek
szelektiv gyljtése és kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbdl adédo, a kérnye- —
zetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és a készilék alkotorészeinek Ujrahaszno-

sitasat, melynek révén jelentds energia- és eréforras-megtakaritas érhetd el. Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv
gyUjtésére és kezelésére vonatkozd kotelezettséget a terméken feltlintetett athuzott szemétgydijté edény (szemeteskuka)
jelzés mutatja.
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