Deutsch

Slcherhelt

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® \or dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung sowie den Kunststoff-
Klingenschutz entfernen. Alle Teile spulen, siehe ,Reinigen®.

® \orsicht - die Messer und Arbeitsscheiben sind sehr scharf. Bei Gebrauch
und Reinigung immer oben am Fingergriff, weg von den Klingen,
anfassen.

® |mmer sicherstellen, dass die verstellbare Schneidescheibe in die
Aufbewahrungsposition (O) zurlckgedreht ist, wenn sie nicht benutzt wird.

® Vor dem Ausschitten des Inhalts aus der Schissel immer zuerst die
Messereinheit herausnehmen.

® Hande und Utensilien nicht in die Schiissel halten, wiahrend die
Kiichenmaschine an den Netzstrom angeschlossen ist.

® |mmer vorsichtig sein, wenn Sie den Messereinsatz handhaben oder die
Mixschussel entleeren. Beim Reinigen nicht die Schneidkante der Klingen
berUhren.

® Drlcken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einfullschacht.
Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

® Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker:
O vor dem Anbringen bzw. Entfernen von Teilen
O nach dem Gebrauch
O vor der Reinigung

® Den Deckel des Aufsatzes erst abnehmen, wenn das Messer oder die
Arbeitsscheibe komplett zum Stillstand gekommen ist.

® Bei Verwendung der Schneide-, Raspel- oder Julienne-Scheibe das
Schnittgut nicht bis zur Scheibe ansteigen lassen: Die SchUssel regelmaBig
leeren.

® Bei Verwendung des Messers die Schussel nicht Uber die Markierung ,Max"
hinaus beflllen.

® Keine sich bewegenden Teile berthren.

® Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand in den Fullschacht dricken - der
Aufsatz kdnnte beschadigt werden.

® Keine EiswUrfel oder anderen harten Nahrungsmittel (z. B. Gewlrze)
hacken; sie kdnnten den Aufsatz beschadigen.

® Keine gefrorenen Zutaten verarbeiten.

® Schweres Fullgut wie Brotteig nicht mit dem Messer mischen, da dies
Ihren Aufsatz oder Ihre Maschine beschadigen kdnnte. Dazu den zur
KlUchenmaschine gehdérigen Knethaken verwenden.

® Niemals die maximalen Mengen und Geschwindigkeiten Uberschreiten, die
in der Empfehlungstabelle angegeben sind.

® Niemals heiBe Zutaten in der Schiissel verarbeiten; vor dem Verarbeiten
immer zuerst auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

® Keine heifBen FlUssigkeiten in den Fullschacht giel3en.

19



Kein flUssiges Fullgut verarbeiten, da es unter dem Deckel hervortreten
kédnnte. Verwenden Sie daflr stattdessen einen Mixer.

Zum Betreiben der Kichenmaschine niemals den Deckel verwenden,
sondern stets den Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Zerkleinerungsaufsatzes kann zu
Verletzungen flhren.

Wenn im Gebrauch dieses Aufsatzess extrem starke Vibrationen auftreten,
Geschwindigkeit reduzieren oder Maschine anhalten und Inhalt entfernen.
Niemals einen beschddigten Aufsatz benutzen. Lassen Sie ihn
tiberpriifen oder reparieren: Siehe ,,Service und Kundendienst*.
Niemals einen unzuldssigen Aufsatz oder mehr als einen Aufsatz
gleichzeitig benutzen.

Vor dem Anbringen oder Entfernen von Rihrelementen/Aufsatzen, nach
Gebrauch und vor dem Reinigen den Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position , 0" stellen und den Netzstecker ziehen.

Dieser Aufsatz darf nicht von Kindern benutzt werden. Den Aufsatz von
Kindern fernhalten.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Gerate kdbnnen von Personen mit koérperlichen, sensorischen oder geistigen
Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung oder
Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgemaier Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Wiirfelschneider & verstellbare Schneidescheibe

Das Wurfelgitter und die Arbeitsscheibe sind sehr scharf; beim Einsetzen,
Entfernen und Reinigen bitte vorsichtig handhaben. Beim Handhaben der
scharfen Messer, beim Entleeren der Schissel und beim Reinigen immer am
Fingergriff, weg von den Klingen, anfassen.

Drucken Sie das Schnittgut niemals mit den Fingern in den Einfullschacht.
Verwenden Sie stets den mitgelieferten Stopfer.

Drlcken Sie das Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand in den
Fullschacht - der Aufsatz kdbnnte beschadigt werden.

Bevor Sie den Deckel abnehmen, zunachst ausschalten und warten, bis die
Arbeitsscheibe ganz zum Stillstand gekommen ist.

Keine gefrorenen Zutaten verarbeiten.

Reinigen

Den Aufsatz vor dem Reinigen vollstdndig auseinandernehmen.

Anschlussstiick

Das Anschlussstlck niemals in Wasser tauchen, nur mit einem feuchten
Tuch abwischen.
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Stopfer, Aufsatzdeckel und -schiissel, Messereinsatz und
Arbeitsscheiben
In heiBem Spulwasser spllen, dann grindlich abtrocknen. Vorsicht, denn die
Messer und Arbeitsscheiben sind scharf.

Die Teile kdnnen auch in der Spulmaschine gereinigt werden (nur oberes
Fach). DAS ANSCHLUSSSTUCK NICHT IN DIE SPULMASCHINE GEBEN.

Beachten Sie weitere Sicherheitshinweise in der die Bedienungsanleitung

Ihrer Kiichenmaschine.

Vor Gebrauch lhres Kenwood Aufsatzes

Entfernen Sie die gesamte Verpackung,
einschlieBlich Messerabdeckungen

aus Plastik, vom Messer. Vorsicht:

die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen kdnnen weggeworfen
werden, denn sie dienen lediglich als
Messerschutz wahrend der Herstellung
und beim Transport.

Spulen Sie die Teile (siehe ,Reinigen®).

Ubersicht

@QEOVOOOO

®®

®

Stopfer grof3 und klein
Fullschacht

Aufsatzdeckel

Fingergriff

Messer

Aufsatzschissel
Verbindungsstuck
Arbeitsscheiben

Verstellbare Schneidescheibe
Extrafeine Raspelscheibe
Feine Raspelscheibe
Grobe Raspelscheibe
Julienne-Scheibe

mooOw>

Fingergriff der Arbeitsscheibe
Woirfelaufsatz

A Warfelstopfer

B Wdrfelgitter
Aufbewahrungstasche (falls
mitgeliefert)

Zusammensetzen des
Zerkleinerungsaufsatzes
siehe Abbildungen [N - &
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Verwendung des
Messereinsatzes
Siehe Abbildungen [ -

Gehen Sie vorsichtig mit dem
Messer um - die Klingen sind sehr
scharf. Halten Sie es stets am
Fingergriff fest.

Schneiden Sie die Zutaten in

grobe Stlcke und geben Sie diese,
gleichmaBig verteilt, in die Schussel.

Hinweise und Tipps
® Schneiden Sie die zu bearbeitenden

Zutaten klein, bevor Sie sie in

die Schussel fullen. Fleisch, Brot,
Gemuse und andere Lebensmittel
ahnlicher Struktur sollten in ca. 2 cm
grofe Wurfel geschnitten werden.
Kekse sollten in Stlucke gebrochen
und bei laufender Maschine in den
Fullschacht gegeben werden.
Wenn Sie Suppen purieren wollen,
gieen Sie die Flussigkeit ab und
fullen Sie die festen Bestandteile

in die Schussel. Purieren Sie die
Bestandteile und vermischen Sie
sie anschlieBend wieder mit der
Flussigkeit.

Fur die Zubereitung von Teig festes
Fett direkt aus dem Kuhlschrank
benutzen und in 2 cm grofRe
Wirfel schneiden. Mischen Sie die
FettwUrfel mit dem Mehl, bis sich
Streusel bilden. Geben Sie nach
und nach so viel Wasser durch den
Fullschacht zu, bis ein Teig entsteht.
Ausschalten, sobald die Zutaten
vermischt sind.




® Achten Sie darauf, die Zutaten bei
Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

® \Verwenden Sie den K-Haken in
der Mixerschussel fur Kuchenteige
- damit erzielen Sie bessere

Ergebnisse.

Verwendung der Raspel- und
Julienne-Scheibe
siehe Abbildungen [[l] -

® Gehen Sie vorsichtig mit den
Arbeitsscheiben um, sie sind extrem
scharf. Halten Sie die Scheiben stets
am Fingergriff fest.

® \Wahlen Sie den gewlinschten
Fullschacht aus. Im Stopfer befindet
sich ein kleinerer Fullschacht fur die
Verarbeitung einzelner Zutaten oder
fur dunne Zutaten.

Hinweise und Tipps

® VVerwenden Sie frische Zutaten.

® Schneiden Sie die Zutaten nicht
zu klein. Fullen Sie den grof3en
Fullschacht Uber seine Breite fast
vollstandig. Dies verhindert, dass
Zutaten beim Verarbeiten an der
Seite entlang gleiten kénnen.
Ansonsten den kleinen Fullschacht
benutzen.

® Bei Verwendung der Julienne-
Scheibe dlUnne Zutaten horizontal
einfUhren.

® Beim Schneiden oder Raspeln:
Senkrecht eingefuhrte Zutaten
werden kiirzer geschnitten/
geraspelt als horizontal eingefuhrte
Zutaten.

® Bei Verwendung einer
Arbeitsscheibe bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder unter
den Zutaten zuruck.
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Verwendung der
verstellbaren
Schneidescheibe
siehe Abbildungen [} - ]

® \Wahlen Sie die Schnittstarke, indem
Sie den Regler von 1 (extradlnn) bis
5 (extradick) drehen.

® \Wichtig: Beim Einstellen der
Schnittstarke die Hande von der
Klinge fernhalten, um Verletzungen
zu vermeiden.

Verwendung des

Wdrfelschneiders

siehe Abbildungen [e] - []

Wichtig

® Die Wirfel-Einstellung swa auf der
verstellbaren Schneidescheibe ist
ausschlieBlich zur Verwendung mit
dem Wdrfelschneider bestimmt.

® Der Wurfelstopfer darf nur
zusammen mit dem Wrfelgitter
verwendet werden. Eine Verwendung
ohne eingesetztem Wurfelgitter
wlrde den Boden des Stopfers
beschadigen.

® \Wichtig: Beim Einstellen der
Schnittstarke die Hande von der
Klinge fernhalten, um Verletzungen
zu vermeiden.

Hinweise und Tipps

® F{r beste Ergebnisse festes, frisches
Obst und Gemuse verwenden.

® Das Schnittgut nicht zu dicht in den
Fullschacht packen, damit es sich
nicht verklemmmt. Idealerweise sollten
die einzelnen Stucke hdchstens:

50 x 30 mm




® \Wenn das Schnittgut zu hart ist,
um durch das Gitter gedruckt zu
werden, sollten Sie es zuvor etwa
10-15 Minuten kochen und dann vor
dem Verarbeiten im Kuhlschrank
abkuhlen.

® \/or dem Verarbeiten alle harten
Schalen, Steine, Kerne, Samen usw.
entfernen.

Hinweis:

® Aufgrund der unterschiedlichen
GroBe und Form des Schnittguts
werden meist auch einige unférmige
Stlcke entstehen. Das ist normal.

® | ebensmittel wie Kase, gekochter
Schinken und Chorizo wlrden
das Gitter verstopfen, weshalb die
Verwendung dieses Aufsatzes fur sie
nicht zu empfehlen ist.

Der Wurfelschneider kann auch dazu
verwendet werden, Pommes frites und
rohe GemusestUcke und -stabchen
herzustellen (s. Abbildung O).

® \Wahlen Sie die Schnittstarke, indem
Sie den Regler von 1 (extradlnn) bis
5 (extradick) drehen.

® \Wichtig: Beim Einstellen der
Schnittstarke die Hande von der
Klinge fernhalten, um Verletzungen
zU vermeiden.

1 Das Wdrfelgitter ohne die
verstellbare Schneidescheibe
einsetzen.

2 Dann das Schnittgut manuell durch
das Gitter drlucken, ohne das Gerat
einzuschalten.

Hinweis: Der Zerkleinerungsaufsatz

muss auf lhrer Kiichenmaschine

angebracht werden, um

Gemiisestreifen (Crudités) und

Pommes frites herzustellen.

Auseinandernehmen des
Aufsatzes
Siehe Abbildungen [ -
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Aufbewahrungstasche (falls
mitgeliefert)
Siehe Abbildungen

® \erstauen Sie lhre Arbeitsscheiben

und den Wurfelschneider in der
mitgelieferten Aufbewahrungstasche.

® |mmer sicherstellen, dass die

verstellbare Schneidescheibe in

die Aufbewahrungsposition (O)
zurlUckgedreht wurde, bevor Sie sie
in der Tasche oder an einen anderen
Aufbewahrungsort unterbringen.

® Aus Sicherheitsgrinden sollte der

Messereinsatz bei Nichtgebrauch
nicht in der Aufbewahrungstasche,
sondern in der Hauptschussel
verstaut werden.

Kundendienst und Service

Fur Angaben zum Kundendienst
und Service sehen Sie bitte die
Hauptbedienungsanleitung lhrer
Kuchenmaschine oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood
GB.
® Hergestellt in China.




Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Der
Zerkleinerungsaufsatz
startet/funktioniert
nicht.

Klchenmaschine hat keinen
Strom.

Prufen, ob die
Klchenmaschine
eingestopselt und (ggf.)
eingeschaltet ist.

Zerkleinerungsaufsatz

ist nicht korrekt mit dem
Hochgeschwindigkeits-
Anschluss der
Klchenmaschine verbunden.
Schussel des
Zerkleinerungsaufsatzes

ist nicht korrekt am
Verbindungsstlck angebracht,
oder Deckel ist nicht korrekt
mit der Schissel verriegelt.

Prufen, ob alle Teile des
Zerkleinerungsaufsatzes
korrekt angebracht sind.

Zerkleinerungsaufsatz
halt mitten im Betrieb
an.

Zerkleinerungsaufsatz
Uberlastet / Menge der
eingefullten Zutaten Ubersteigt
die Arbeitskapazitat.

Den Stecker der
Kuchenmaschine
herausziehen. Den Deckel
entriegeln, die Messereinheit/
Arbeitsscheibe herausnehmen
und einen Teil der Zutaten
aus der Schussel nehmen.

Sie durfen die maximale
Arbeitskapazitat nicht
Uberschreiten.

Schwache
Verarbeitungsleistung

Zu viele oder zu wenige
Zutaten eingefullt.

Falsche
Verarbeitungsgeschwindigkeiten
oder -zeiten gewahlt.

Die richtigen
Verarbeitungsmengen,
-geschwindigkeiten und
-zeiten entnehmen Sie bitte
der Empfehlungstabelle.

Zutaten treten am
Deckel aus.

Es wurden flUssige Zutaten
verwendet.

Verwenden Sie keine flussigen
Zutaten. FUr solche kann ein
separater Mixaufsatz gekauft
werden.

Schussel wurde zu hoch
gefullt.

Den Stecker der
KUchenmaschine
herausziehen. Den Deckel
entriegeln und einen Teil der
Zutaten aus dem Aufsatz
herausnehmen. Sie durfen die
maximale Fullmenge nicht
Uberschreiten.

Zerkleinerungsaufsatz
/Kichenmaschine ist
instabil.

Es werden klebrige Frichte/
Zutaten, z. B. Datteln,
verarbeitet.

Gewahlte Geschwindigkeit ist
zu langsam.

FUr beste Ergebnisse die
Zutaten zunachst mit der
Pulsfunktion grob zerkleinern
und anschlieBend auf
Geschwindigkeitsstufe 5
weiter verarbeiten.
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