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Wichtig!

Lesen Sie dieses Dokument mit wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des
Gerats aufmerksam durch und bewahren Sie es fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher Art,
elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

o000

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spulen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.

Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

Lufteinlass und Luftaustrittsoffnungen missen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder das
Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

BerUhren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

Beflllen Sie den Korb nie Gber den angegebenen Maximalpegel.

Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstande
oder Lebensmittel befinden.

Achtung

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an. Achten Sie stets
darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil3 werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der Verwendung
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beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch des Gerats
erhalten und die Gefahren verstanden haben. Kinder dtrfen nicht mit

dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, auBer Sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auf3erhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Gerate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den Luftaustrittséffnungen
aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer Entfernung vom Dampf und den
Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem auf heiBen Dampf und heiB3e Luft,
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fur die gelagerte Kartoffelsorte
passend sein und Uber 6 °C liegen, um der Gefahr von Acrylamidaufnahme
Uber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Dieses Gerat wurde speziell fir die Verwendung bei Umgebungstemperaturen
zwischen 5 °Cund 40 °C entworfen.

Prifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Gbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe heiBer Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie fir andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke, und verwenden Sie ausschlieBlich Original-Zubehor.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Korb und das Zubehor werden wahrend und nach dem
Gebrauch des Gerats heil3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Vorsicht
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Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalklichen
von Geschéaften, Biros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn

Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.
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o Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

¢ BeiunsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fur halbprofessionelle
oder professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung flr entstandene Schaden ab.

e Geben Sie das Geréat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein Philips
Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da
andernfalls Ihre Garantie erlischt.

e Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

e Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

e \ergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet werden,
goldbraun statt dunkel oder braun sind. Entfernen Sie verbrannte Reste.
Frittieren Sie frische Kartoffeln bei hochstens 180 °C, um der Entwicklung von
Acrylamid vorzubeugen.

¢ Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der
Zubereitungskammer: Spritzschutz, heies Heizelement und die Kante der
Metallteile.

e Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

¢ Stellen Sie sicher, dass Sie jederzeit die Kontrolle Gber den Airfryer haben,
auch wenn Sie das Gerat per Fernsteuerungsfunktion oder Startverzégerung
verwenden.

e Beider Zubereitung fetthaltiger Lebensmittel kann der Airfryer Rauch
abgeben. Bei der Verwendung der Fernsteuerungsfunktion oder der
Startverzogerung ist besondere Vorsicht geboten.

e Stellen Sie sicher, dass jeweils nur eine Person das Gerat per
Fernsteuerungsfunktion bedient.

¢ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel mit der
Startverzogerungsfunktion zubereiten (es kdnnten sich Bakterien ansammeln).

Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften bezlglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

Automatische Abschaltung

Der Airfryer ist mit einer automatischen Abschaltfunktion ausgestattet. Wenn
das Gerat eingeschaltet ist, sich aber nicht im Garmodus oder Warmhaltemodus
befindet, wechselt es nach 10 Minuten ohne Benutzerinteraktion in den Standby-
Modus. Halten Sie den Drehknopf lange gedrlckt, um das Gerat auszuschalten.
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Dieses Symbol bedeutet, dass Elektrogerdte und Akkus/Batterien

nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt werden ddrfen. Ei

e Beachten Sie die 6rtlichen Vorschriften zur getrennten

Entsorgung von Elektrogeraten und Akkus/Batterien. —

1. Altgerate/Altakkus/Batterien kdnnen kostenlos an geeigneten
Ricknahmestellen abgegeben werden.

2. Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate/Altakkus/Batterien kdnnen Schadstoffe enthalten,
die der Umwelt und der menschlichen Gesundheit schaden kénnen.
Enthaltene Rohstoffe kdnnen durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag
zum Umweltschutz leisten. Sofern die Batterie Blei (Pb), Cadmium (Cd) oder
Quecksilber (Hg) enthalt, ist die Batterie entsprechend gekennzeichnet.

3. Die Ldschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.

4. Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannteRUckgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerate mit Altbatterien und/oder Altakkus
und Lampen, die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sind vor der Abgabe
an einer Riicknahmestelle von diesen zu trennen. Dies gilt nicht, falls die
Altgerate fur eine Wiederverwendung noch geeignet (d.h. funktionsttichtig)
sind und von den anderen Altgeraten getrennt werden. Sammel- und
Ricknahmestellen in DE: https://www.stiftung-ear.de/; fir Batterien
auch Rickgabe im Handel moglich. Informationen tber Sammel- und
Recyclingquoten: https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens

400 m? fir Elektro- und Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte
mit einer Gesamtverkaufsfliache von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr
oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerdte anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler missen:

¢ beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zurlicknehmen (1:1-Rlcknahme); auch bei Lieferungen nach Hause.

¢ bis zu drei kleine Altgerate (keine duBere Abmessung groBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zurticknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Ricknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die

Pflicht zur 1:1-Ricknahme im privaten Haushalt nur fir Warmedubertrager (Kihl-/

Gefriergerate, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die

1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die

0:1-Ricknahme mussen Versandhandler Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer

Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.
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Die Philips Domestic Appliances Germany GmbH ist Mitglied des
Rucknahmesystems “take-e-back”. Mehr Information unter: www.take-e-back.
de. So Verbraucher Uber Philips Domestic Appliances Nederland B.V. ein Produkt
erworben haben, kdnnen sie ebenso die Moglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabemaéglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Philips Domestic Appliances Germany GmbH und die Philips Domestic
Appliances Nederland B.V. sind Mitglied beim Sammel- und Verwertungssytem
des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten siehe https://ufh.at/. So
Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben, haben sie gemafi §5 EAG
Anspruch auf eine 1:1-Rtcknahme. Flr Haushalts- und Gewerbeverpackungen
sind die Philips Domestic Appliances Germany GmbH und die Philips Domestic
Appliances Nederland B.V. Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem
RecycleMe GmbH.

Garantie und Support

Philips gewahrt ab dem Kauf 2 Jahre Garantie auf dieses Produkt. Diese Garantie
gilt nicht, wenn ein Defekt auf unsachgemafBe Verwendung oder mangelhafte

Wartung zurlckzufthren ist. Weitere Informationen finden Sie online auf unserer
Website www.philips.com/support.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart DAP B.V., dass der Airfryer HD9880 der Richtlinie 2014/53/EU
entspricht.

Der komplette Text der EU-Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse einsehbar: https://www.philips.de.

Der Airfryer HD9880 ist mit einem WLAN-Modul (2,4 GHz 802.11 b/g/n) mit
einer maximalen Ausgangsleistung von 92,9 mW EIRP ausgestattet.

Software- und Firmware-Updates

Aktualisierungen sind unerldsslich, um lhre Privatsphéare zu schitzen und die
ordnungsgemal3e Funktion Ihres Airfryers und der App zu gewahrleisten.
Aktualisieren Sie die App immer mit der neuesten Version.

Die Firmware des Airfryers wird automatisch aktualisiert.
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Hinweis

e Stellen Sie sicher, dass lhr Airfryer mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk
verbunden ist, damit er mit der neuesten Firmware-Version aktualisiert
werden kann.

e Verwenden Sie immer die neueste App und Firmware.

e Aktualisierungen werden zur Verfligung gestellt, wenn
Softwareverbesserungen vorliegen.

e Ein Firmware-Update wird automatisch gestartet, wenn sich der Airfryer im
Standby-Modus befindet. Diese Aktualisierung kann einige Minuten dauern.
Wahrend dieser Zeit kann der Airfryer nicht verwendet werden.

Geratekompatibilitat

Ausfihrliche Informationen zur Kompatibilitat der App finden Sie im App Store.

Wiederherstellen der Werkseinstellungen

Wahlen Sie unter Tools - Einstellungen die Funktion zum Zurlcksetzen

auf Werkseinstellungen aus, um die Werkseinstellungen des Airfryers
wiederherzustellen.

Der Airfryer ist dann nicht mehr mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und
nicht mehr mit Ihrem Smart-Gerat gekoppelt.

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!
Um das Kundendienstangebot von Philips vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten
Sie lhr Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.
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Allgemeine Ubersicht

D

1. Bedienfeld
A. WLAN-Anzeige
B. Zurlck-Taste
C. Drehknopf

6. Pfanne

7. Fach fur Kabelaufbewahrung
8. Luftauslasse

9. Lufteinlass

2L ARG 10. Fillstandsanzeige

2. Lebensmittelthermometeranschl 11. Lebensmittelthermometer
uss 12. Spritzschutz
Schublade

Abnehmbarer Siebboden
Korb mit abnehmbarem
Siebboden

ukw
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Funktionsbeschreibung

Drehknopf und Zuriick-Taste

Der Drehknopf ist Ihr zentrales Steuerelement. Sie
kénnen ihn drehen und drlcken, um durch verschiedene
MenUoptionen zu navigieren und eine Aktion zu
bestatigen.

Den Drehknopf kurz driicken: das Gerat einschalten.
Den Drehknopf lange driicken: das Gerat ausschalten. PHILIPS

Wenn das Gerat eingeschaltet ist:

Den Drehknopf driicken: eine Aktion bestatigen. - t
Den Drehknopf drehen: durch verschiedene
MenUoptionen blattern oder die Gareinstellung
verandern.

Kurz die Zuriick-Taste driicken: zum vorherigen Schritt
zurtickkehren.

Lange die Zuriick-Taste driicken: zum Hauptmend
zurlickkehren.

Auto-Cook-Programme

Die Auto-Cook-Programme gehoren zu den Hauptfunktionen lhres Airfryers. Sie
kdnnen aus einer Vielzahl von Lebensmitteln wahlen.

Stellen Sie den Fillstand Ihrer Zutaten ein oder teilen Sie dem Airfryer mit, wie
viele Zutaten (z. B. Hdhnchenschenkel) Sie in den Korb gegeben haben. Der
Airfryer bereitet Ihre Speisen dann automatisch zu.

Wenn wahrend des Garvorgangs eine Interaktion erforderlich ist (z. B. Schitteln
von Pommes frites), benachrichtigt Sie der Airfryer.

Lebensmittelthermometer

Im Lieferumfang des Airfryers ist ein

Lebensmittelthermometer enthalten, mit dem Sie lhre
Speisen bis zur gewlinschten Garstufe zubereiten kénnen.
Stecken Sie ein Ende des Lebensmittelthermometers in
die Lebensmittel und das andere Ende in den Anschluss
fur das Lebensmittelthermometer (siehe Kapitel
"Lebensmittelthermometer").

Sie kdbnnen das Lebensmittelthermometer in

den Garmodi "Lebensmittelthermometer" und
" Auto-Cook-Programme" verwenden.
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Garzeit

Im Garmodus "Manuelle Zubereitung" kénnen Sie die Garzeit zwischen

1 Minute und 180 Minuten einstellen.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" mussen Sie keine Garzeit einstellen,
da das Auto-Cook-Programm lhre Speisen je nach PortionsgroBe oder
gewlinschtem Gargrad zubereitet.

Im Garmodus "Lebensmittelthermometer" mussen Sie keine Garzeit
einstellen, da der Garvorgang automatisch beendet wird, sobald die
eingestellte Temperatur des Lebensmittelthermometers erreicht ist.

Gartemperatur

In den Garmodi "Manuelle Zubereitung" und "Lebensmittelthermometer
kdnnen Sie die Gartemperatur zwischen 40 °C und 200 °C einstellen.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" mussen Sie keine Gartemperatur
einstellen, da sie automatisch eingestellt wird.

Kerntemperatur

Im Garmodus "Lebensmittelthermometer" kdnnen Sie die Kerntemperatur der
Lebensmittel einstellen. Die Temperatur in der Mitte der Speisen erreicht am
Ende des Garvorgangs die eingestellte Kerntemperatur.

Hinweis

e Die Kerntemperatur entspricht nicht der Gartemperatur.

Hohe und niedrige Luftgeschwindigkeiten
Der Airfryer wird mit zwei verschiedenen Luftgeschwindigkeitsstufen geliefert:
eine fUr eine niedrige Luftgeschwindigkeit () und eine fur eine hohe

Luftgeschwindigkeit (@).

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" wird die Luftgeschwindigkeit
automatisch eingestellt.

In den Garmodi "Manuelle Zubereitung" oder "Lebensmittelthermometer"
mussen Sie die Luftgeschwindigkeit manuell einstellen.

Verwenden Sie fir typische Ofengerichte wie Lasagne, Braten, Kuchen usw.
und fUr eine lange Garzeit die niedrige Luftgeschwindigkeit. Verwenden Sie
fir typische Airfryer-Anwendungen wie Pommes frites, Hihnchennuggets,
Fischstdbchen usw. und fir eine kirzere Garzeit die hohe Luftgeschwindigkeit.

Warmhaltefunktion

Ihr Airfryer verfligt Gber einen Warmhaltemodus. Sie kdnnen entweder das
Warmhalten direkt nach dem Garen aktivieren oder Uber das Hauptment auf
Warmhalten umschalten.
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Meine Programme

Sie kdnnen Ihre bevorzugten Auto-Cook-Programme, Rezepteinstellungen oder
manuellen Kocheinstellungen unter "Meine Programme" speichern. Ihre Liste
kann bis zu 20 Eintrage speichern. Wahlen Sie ein Element aus und beginnen
Sie sofort mit der Zubereitung.

Zubereitungsverlauf

lhre kirzlich zubereiteten Speisen finden Sie unter "Zubereitungsverlauf". Sie
kénnen die letzten 20 Eintrage des Zubereitungsverlaufs anzeigen. Wahlen Sie
ein Element aus und beginnen Sie sofort mit der Zubereitung.

Bewertungsfunktionalitat

Sie kdnnen die Auto-Cook-Programme und alle NutriU Rezepte nach der
Zubereitung bewerten. Die Bewertung wird automatisch gespeichert und Sie
finden sie unter "Meine Programme" und unter "Zubereitungsverlauf". Ihre
Bewertung hilft dabei, die Auto-Cook-Programme und -Rezepte zu verbessern.

Reinigungsanzeige

Von Zeit zu Zeit erhalten Sie eine Erinnerung daran, das Innere lhres Airfryers
zu reinigen. Unter "Einstellungen" kdnnen Sie die Reinigungsanzeige
deaktivieren.

Schittelerinnerung

Wenn Sie mit einer manuellen Einstellung kochen, erhalten Sie nach der Halfte
der eingestellten Garzeit eine Schittelerinnerung. Unter "Einstellungen"
kdénnen Sie die Schittelerinnerung deaktivieren.

Akustische Benachrichtigungen

Manchmal héren Sie einen Ton, z. B. wenn das Gerat den Garvorgang beendet
hat oder wenn wahrend des Garvorgangs eine Aktion erforderlich ist, z. B. die
Speisen geschlttelt oder gewendet werden sollen.

Textassistent

Alle MenUbildschirme sind mit einem Textassistenten ausgestattet, der Ihnen
bei der Navigation durch das Mend hilft.
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Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.
Entfernen Sie die Schutzfolie vom Display.

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch griindlich (siehe Kapitel
"Reinigung").

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Einsetzen des abnehmbaren Siebbodens

PWN=

1. Ziehen Sie zum Offnen der Schublade am Griff.

2. Nehmen Sie den Korb durch Anheben des Griffs
heraus.

3. Setzen Sie den abnehmbaren Siebboden in die
Vertiefung unten rechts am Korb ein. Driicken Sie
den Siebboden nach unten, bis er auf beiden Seiten
horbar einrastet.

4. Setzen Sie den Korb in die Pfanne.
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5. Schieben Sie die Schublade mit dem Griff zurtck in
den Airfryer.

Hinweis
¢ Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Korb.

Verbinden des Airfryers mit der NutriU App
Wichtig!

e Stellen Sie sicher, dass Ihr Smart-Gerat mit lhrem WLAN-Heimnetzwerk
verbunden ist, bevor Sie mit der WLAN-Einrichtung beginnen.

1. AnschlieBen des Gerats

2. Drucken Sie den Drehknopf, um das Gerat
einzuschalten.

PHILIPS
Hinweis
e \Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten,
werden Sie aufgefordert, die Sprache auszuwahlen.

e Sie kénnen die Sprache jederzeit im MenU
"Einstellungen" andern.

B

3. Blattern Sie durch die Liste, bis die gewlinschte Sprache markiert ist.
4. Drlcken Sie zur Bestatigung den Drehknopf und fahren Sie fort.
5. Wabhlen Sie die Einheiten flr Gewicht und Temperatur aus der Liste aus.

Hinweis
o Auf dem nachsten Bildschirm konnen Sie entscheiden, ob Sie das Gerat
sofort oder spater mit Inrem Smart-Gerat verbinden mochten.

6. Wenn Sie das Gerat sofort mit Ihrem Smart-Gerat verbinden mochten,
navigieren Sie zu der Option "Ja, bitte".
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Hinweis

7.

Wir empfehlen, die Nutriu App herunterzuladen und lhren Airfryer zur

App hinzuzufligen, sobald Sie Ihr Gerat zum ersten Mal einrichten. Auf
diese Weise konnen Sie den Airfryer in vollem Umfang verwenden, um
beispielsweise die Remote-Zubereitung zu genieBen (Rezepte oder Auto-
Cook-Programme Uber die App starten, Benachrichtigungen erhalten, wenn
Speisen zubereitet werden usw.) und die neuesten Firmware-Updates zu
erhalten.

Ein QR-Code wird angezeigt. Scannen Sie ihn ein, um n _lﬁll —
die NutriU App herunterzuladen. - ]
Tipp =]
e Sie konnen die NutriU App auch aus dem App Store = =
oder von der Website www.philips.com/NutriU ™~
L
herunterladen. .
8. Offnen Sie die NutriU App und befolgen Sie den Regjistrierungsvorgang.
9. Befolgen Sie die Schritte in der App, um lhren Airfryer mit dem WLAN zu
verbinden und ihn mit lhrem Smart-Gerat zu koppeln.
Wichtig!

Fernbedienung: Sie kdnnen lhren Airfryer nur dann tiber die App
fernsteuern (z. B. ein Rezept senden, den Garvorgang anhalten

usw.), wenn Sie in der NutriU App die Option "Einwilligung zur
Fernbedienung" aktiviert haben. Diese finden Sie in Ihrem NutriU Profil.
Stellen Sie sicher, dass Sie den Airfryer mit einem WLAN-Netzwerk des
Standards 802.11 b/g/n mit 2,4 GHz verbinden.
Einzelbenutzer-Kopplung: Der Airfryer kann jeweils nur von einem
Benutzer ferngesteuert werden. Wenn ein zweiter Benutzer den
Airfryer steuern und die NutriU App verwenden mochte, muss er den
Kopplungsvorgang durchfiihren. Nach der Kopplung wird die Kopplung
des ersten Benutzers automatisch aufgehoben.

Die WLAN-Einrichtung kann tiber die App oder durch Trennung der
Stromversorgung des Airfryers abgebrochen werden.
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WLAN-Anzeige

Die WLAN-Anzeige leuchtet | WLAN ist deaktiviert.
nicht.

Die WLAN-Anzeige leuchtet. | WLAN ist aktiviert und mit dem Router

verbunden.
Die WLAN-Anzeige blinkt Die WLAN-Verbindung ist eingerichtet.
langsam.
Die WLAN-Anzeige blinkt WLAN-Verbindungsfehler.
schnell.
Hinweis

Sie kdnnen das WLAN unter Einstellungen — WLAN-Einstellungen — WLAN
ein/aus ein- oder ausschalten.

Sie kdnnen die WLAN-Einrichtung unter Einstellungen — WLAN-Einstellungen
— WLAN-Einrichtungsmodus starten.

Verwenden des Airfryers

Vorsicht

Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit
O, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

Berilihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Verwenden Sie immer die
Griffe. Beriihren Sie die heiBe Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.

Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist
normal.

Das Vorheizen des Gerats ist nicht notwendig.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und
hitzebestandige Oberflache. Stellen Sie sicher, dass die Schublade
vollstandig gedffnet werden kann.

Hinweis

e Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann den

Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

2. Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelfach an der

Ruckseite des Gerats.
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3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

4. Ziehen Sie zum Offnen der Schublade am Griff.

5. Geben Sie die Zutaten in den
Korb.
Hinweis
e Fullen Sie den Korb nie Uber die
MAX-Markierung hinaus, da dies
die Qualitat des Endergebnisses
beeintrachtigen kann.

6. Schieben Sie die Schublade zurtck in den Airfryer.

7. Drlcken Sie den Drehknopf, um das Gerat
einzuschalten.

PHILIPS

8. Wahlen Sie die gewlinschte Garmethode aus (siehe auch Kapitel
"Garmodi").

9. Fuhren Sie die Schritte auf dem Display aus. Die Schritte variieren je nach
ausgewahltem Garmodus.
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Vorsicht

¢ Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Korb. Wenn Sie das Gerat ohne
Korb aufheizen, verwenden Sie Ofenhandschuhe, um die Schublade zu
offnen. Die Rander und die Innenseite der Schublade werden sehr heif.

e Beruhren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

10. Driicken Sie den Drehknopf, um den Garvorgang zu starten, oder drehen
Sie ihn, wenn Sie eine Gareinstellung dndern mochten. Die Einstellung,
die gedndert werden kann, leuchtet auf dem Display. Driicken Sie den
Drehknopf und drehen Sie ihn, um die Einstellung zu dandern.

11. Wenn Sie das Timer-Signal horen, ist es an der Zeit, die Lebensmittel zu
schitteln, oder die Garzeit ist abgelaufen.

Hinweis
e Stellen Sie vor dem Servieren immer sicher, dass die Speisen vollstandig gar
sind.

¢ Einige Auto-Cook-Programme benachrichtigen
Sie, wenn Sie lhre Speisen schitteln oder wenden
mussen. Der Airfryer sendet ein akustisches Signal
aus, wenn es Zeit zum Schitteln oder Wenden ist.

e Offnen Sie zum Schiitteln das Fach, heben Sie
den Korb aus der Pfanne und schitteln Sie ihn.
Schieben Sie dann die Pfanne mit dem Korb zurlck
in das Gerat. Das Gerat nimmt den Garvorgang
automatisch wieder auf.

e Um den aktuellen Vorgang abzubrechen und zum
Hauptmeni zurlckzukehren, driicken Sie die Zurtck-

Taste (@).

12. Offnen Sie die Schublade durch Ziehen am Griff,
und Uberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart
sind.

Hinweis

e Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie das Fach
einfach am Griff zurlick in den Airfryer und stellen Sie den Timer Uber die
Option "Mehr Zeit hinzufligen" auf ein paar zusatzliche Minuten ein.
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13. Um kleine Zutaten (z. B. Pommes Frites)
herauszunehmen, heben Sie den Korb am Griff aus
der Pfanne.

Vorsicht

¢ Nachdem Garvorgang abgeschlossen ist, sind Pfanne, Korb,
Innengehause und Zutaten heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer
kann Dampf aus der Pfanne austreten.

14. Leeren Sie den Inhalt des Korbs in eine Schiissel
oder auf einen Teller. Nehmen Sie den Korb zum
Entleeren immer aus der Pfanne, da sich heiBes Ol
unten in der Pfanne ansammeln kann.

Hinweis

e Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden Sie eine
Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

o Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen sammelt
sich am Boden der Pfanne.

* Je nach Art der gegarten Speisen sollten Sie tiberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schiitteln bzw.
Wiedereinsetzen des Korbs in die Pfanne vorsichtig aus der Pfanne
gieBen. Legen Sie die Pfanne auf eine hitzebestandige Oberflache.

Heben Sie die Pfanne mit Ofenhandschuhen heraus und legen Sie sie

auf eine hitzebestandige Oberfliche. GieBen Sie tiberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett ab. Setzen Sie die Pfanne wieder ins Fach und den
Korb in die Pfanne ein.

e Wenn lhre Zutaten fertig sind, konnen Sie sofort weitere Zutaten im Airfryer
zubereiten.
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Verwenden des Lebensmittelthermometers

Platzieren des Lebensmittelthermometers

Das Lebensmittelthermometer kann flr Steak, Fleischkoteletts, Hdhnchenbrust,
Fischfilet usw. verwendet werden.

Reinigen Sie das Lebensmittelthermometer vor und nach der Verwendung mit
warmem Seifenwasser.

1. Fuhren Sie das Thermometer in die Mitte des dicksten
Teils der Speisen ein.

Hinweis
e Achten Sie darauf, dass die Spitze des Thermometers Center

gerade in die Mitte des dicksten Teils der Speisen AN
eingefihrt wird und nicht nach unten oder oben {
abgewinkelt ist.

e Das Thermometer muss sich in der Nahe des Knochens befinden, darf den
Knochen jedoch nicht bertihren und darf sich nicht in der Nahe von Fett oder
Knorpeln befinden.

e Der dickste Teil des Filets ist moglicherweise nicht der Mittelpunkt. Es ist
wichtig, dass das Ende des Thermometers am dicksten Teil platziert wird,
damit die gewtinschten Ergebnisse erzielt werden.

e Achten Sie beim Garen eines ganzen Hahnchens darauf, dass die Sonde nicht
vollstdndig durch die Brust in die Kérperhohle eingeflhrt wird.

e Verwenden Sie das Lebensmittelthermometer nicht, wenn lhre Lebensmittel
weniger als 2 cm dick sind.
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Tipp
e FlUhren Sie die Sonde anhand der folgenden Schritte in
die Mitte der Lebensmittel ein.
1. Greifen Sie den Metallstiel des Thermometers und
platzieren Sie die Spitze in der Mitte der Speisen.
2. Halten Sie Ihre Finger in derselben Griffposition und
fUhren Sie die Sonde in die Mitte des dicksten Teils
der Speisen ein.

Hinweis
¢ Je nach Lebensmittel ist es nicht immer erforderlich, die Metallsonde des
Lebensmittelthermometers vollstandig einzuflhren.

Vorsicht
¢ Das Ende des Lebensmittelthermometers ist spitz.

Was Sie tun sollten Was Du nicht tun solltest
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Messen Sie die Dicke lhrer Speisen

Sie kdnnen das Lebensmittelthermometer verwenden, um die Dicke lhrer
Lebensmittel zu messen.

1. Stellen Sie das Lebensmittelthermometer neben die
Lebensmittel und prifen Sie, welche Markierung die
Oberseite der Lebensmittel erreicht.

2. Stellen Sie den Wert im Airfryer auf 1 bis 6 ein, wenn
Sie bei der Zubereitung mithilfe eines Auto-Cook-
Programms nach der Dicke gefragt werden.

Garmodi

Modus So geht's

Wahlen Sie das Auto-Cook-Programm
aus der Liste aus. Befolgen Sie die
Schritte auf dem Gerat. Die Auto-Cook-
Auto-Cook-Programme -0— | Programme berechnen automatisch
—o— | alle Garparameter basierend auf lhren
Eingaben, wie z. B. Fullstand oder
StUckzahl usw. Beginnen Sie dann mit

der Zubereitung.

[' Stellen Sie Garzeit, Temperatur und

Manuelle Zubereitung Luftgeschwindigkeit manuell ein und

starten Sie den Garvorgang.

Stellen Sie Kerntemperatur,
Lebensmittelthermometer 8 Gartemperatur und Luftgeschwindigkeit

manuell ein und starten Sie den
Garvorgang.
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Auto-Cook-Programme

1. Drehen Sie den Drehknopf, bis "Auto-Cook-Programme" ausgewahlt ist.
Dricken Sie den Drehknopf, um in diesen Modus zu wechseln.

2. Drlcken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

3. Drehen Sie den Drehknopf, um das gewlinschte Auto-Cook-Programm
auszuwahlen. Driicken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

4. Wahlen Sie die Menge der Speisen aus, die Sie in den Korb gegeben haben.

Hinweis

Abhangig von den Speisen werden Sie moglicherweise gebeten, Fillgrad,
Stlckzahl, Gewicht, Dicke und/oder den Gargrad einzustellen.
Verwenden Sie die Markierungen im Korb als Referenz, um den korrekten
Fullstand einzustellen.

Bevor Sie den Fullstand wahlen, sollten Sie sicherstellen, dass Sie die
Lebensmittel immer gleichmaBig im Korb verteilen.

Wenden bzw. schiitteln Sie die Lebensmittel nur, wenn dies vom Gerat
angezeigt wird. Offnen Sie die Schublade nicht langer als nétig.

Wenn Sie eine Garstufe fur ein Auto-Cook-Programm auswahlen, mussen Sie
das Lebensmittelthermometer verwenden.

Bei einigen Auto-Cook-Programmen mussen Sie das Gewicht der
Lebensmittel eingeben. Verwenden Sie eine Waage, um das Gewicht

zu bestimmen, oder orientieren Sie sich an der Gewichtsangabe auf der
Verpackung lhrer Lebensmittel.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

Garen Sie die Pommes frites im Airfryer am besten in Portionen bis zu
Fullstand 4, um ein gleichméaBiges Ergebnis zu erzielen.

1. Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte. GréBere Pommes
frites werden in der Regel nicht so knusprig wie kleinere.

2. Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.

3. GieBen Sie das Wasser ab, und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

4. Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schiissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5. Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schiissel, sodass tberschiissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Hinweis

Schutten Sie nicht alle Stifte direkt aus der Schissel in den Korb, da so
Uberschussiges Ol in die Pfanne gelangen kann.
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6. Geben Sie die Stifte in den Korb.
7. Starten Sie das Auto-Cook-Programm fur hausgemachte Pommes frites und
schitteln Sie sie, wenn Sie dazu aufgefordert werden.

Hausgemachter Joghurt

1. Mischen Sie 1 3/4 Liter Milch und 3 Essloffel Joghurt in einer Schissel.
Stellen Sie sicher, dass der Fettgehalt der Milch und des Joghurts gleich ist.

2. Fullen Sie in jedes kleine Glas 150 bis 200 ml ein und verschlieBen Sie sie

mit einem Deckel.

Stellen Sie die Glaser in den Airfryer-Korb und schlieBen Sie die Schublade.

Starten Sie das "Auto-Cook-Programm" — "Joghurt" (Das Unerwartete-

>Milchprodukte->Joghurt).

5. Die Fermentation dauert ca. 8 Stunden. Den Airfryer in der Zwischenzeit
nicht 6ffnen.

6. Stellen Sie die Glaser in den Kuhlschrank und genieBen Sie lhren
selbstgemachten Joghurt, wenn er abgekuhlt ist.

PWw

Manuelle Zubereitung

1. Drehen Sie den Drehknopf, bis "Manuelle Zubereitung" ausgewahlt ist.
Drucken Sie den Drehknopf, um in diesen Modus zu wechseln.

2. Stellen Sie die Zeit durch Drehen des Drehknopfs ein. Sie kdnnen zwischen
1 und 180 Minuten auswahlen. Bestatigen Sie durch Driicken des
Drehknopfs.

3. Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des Drehknopfs ein. Sie kdbnnen
eine Temperatur zwischen 40 °C und 200 °C auswahlen. Bestatigen Sie
durch Driicken des Drehknopfs.

4. Stellen Sie die Luftgeschwindigkeit durch Drehen des Drehknopfs ein.
Sie kdnnen zwischen hoher und niedriger Luftgeschwindigkeit wahlen.
Bestatigen Sie durch Drlicken des Drehknopfs.

* Sie sehen dann eine Ubersicht Gber die ausgewahlten Garparameter.
Wenn Sie eine Gareinstellung andern mochten, drehen Sie den
Drehknopf auf den Parameter, den Sie &ndern méchten. Dricken und
drehen Sie, um den Parameter zu dndern. Nachdem alle Garparameter
bestatigt wurden, dricken Sie den Drehknopf, um den Garvorgang zu
starten. Der Timer zahlt rlckwarts.
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Hinweis

e Wenn Sie nach der Halfte der Garzeit eine Schittelerinnerung erhalten
mochten, stellen Sie sicher, dass die Schittelerinnerung aktiviert ist.

e Sie kénnen den Airfryer anhalten, indem Sie den Drehknopf wahrend des
Garvorgangs dricken. Um die Parameter anzupassen, fiihren Sie die oben
beschriebenen Schritte aus. Um mit dem Garen fortzufahren, driicken Sie
erneut kurz den Ein-/Ausschalter.

Lebensmittelthermometer

1. Drehen Sie den Drehknopf, bis "Lebensmittelthermometer" ausgewahlt ist.
Drlcken Sie den Drehknopf, um in diesen Modus zu wechseln.

2. Stellen Sie die gewiinschte Kerntemperatur (gemessen an der Spitze des
Lebensmittelthermometers) ein, indem Sie den Drehknopf drehen. Sie
kénnen eine Temperatur zwischen 30 und 99 °C auswahlen. Bestatigen Sie
durch Driicken des Drehknopfs.

e Sie sehen Animationen dazu, wo Sie die Spitze der Temperatursonde am
besten in Ihren Speisen platzieren konnen und wie das Kabel von der
Kochkammer nach auBen gefiihrt wird, damit die Schublade geschlossen
werden kann.

3. Stecken Sie das Kabel in den Anschluss des Lebensmittelthermometers ein.

Hinweis
e Bestatigen Sie, dass Sie die Animationen Uberspringen mochten, indem Sie
den Drehknopf drlcken.

4. Drehen Sie den Drehknopf, um die Gartemperatur einzustellen. Sie kdnnen
eine Temperatur zwischen 40 °C und 200 °C auswahlen. Bestatigen Sie
durch Driicken des Drehknopfs.

5. Stellen Sie die Luftgeschwindigkeit durch Drehen des Drehknopfs ein.

Sie konnen zwischen einer hohen Luftgeschwindigkeit (@) und einer

niedrigen Luftgeschwindigkeit () wahlen. Bestatigen Sie durch Driicken
des Drehknopfs.

6. Sie sehen dann eine Ubersicht Giber die ausgewéhlten Garparameter. Wenn
Sie eine Gareinstellung andern mochten, drehen Sie den Drehknopf auf
den Parameter, den Sie andern mdchten. Driicken und drehen Sie, um den
Parameter zu andern. Drlicken Sie den Drehknopf, um den Garvorgang zu
starten.

Hinweis

e Sie sehen die tatsachliche Kerntemperatur Ihrer Speisen und die
Zieltemperatur nebeneinander und abwechselnd mit dem Timer, der
hochzahlt.
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In der folgenden Tabelle finden Sie eine Anleitung, welche Kerntemperatur

eingestellt werden muss.

Lebensmittel | Garstufe | Kerntemperatur
Gefligel im Allgemeinen | Fertig 80 bis 85 °C
Geflugelbrust Saftig 70 bis 74 °C
dfieisch Kalbfleisch Rare 45 bis 50 °C
Rindfleisch, Kalbfleisch, . ; o
Lamm, Wild Mittel 55 bis 60 °C
Well-Done 65 bis 70 °C
Schwe|n§ﬂe|sch im Fertig 20 bis 73 °C
Allgemeinen
Schweinelende Mittel 58 bis 63 °C
) Durchscheinend 50 bis 55 °C
Fisch ) .
Fertig 60 bis 65 °C
Ganze Kartoffeln Fertig 92 bis 95 °C
Brot Fertig 90 bis 95 °C
Hinweis

¢ Die empfohlene Kerntemperatur entspricht nicht unbedingt der sicheren

minimalen Innentemperatur der Lebensmittel.

e Die Innentemperatur der zubereiteten Lebensmittel steigt nach dem
Herausnehmen der Speisen aus dem Gerat um einige Grad weiter an.

Warmhalten

1. Drehen Sie den Drehknopf, bis "Warmhalten" ausgewahlt ist. Drlicken Sie
den Drehknopf, um in diesen Modus zu wechseln.

Hinweis

e Drehen Sie den Drehknopf, um die Warmhaltezeit zu andern. Drlicken
Sie den Drehknopf und drehen Sie ihn dann, um die Warmhaltezeit
einzustellen. Sie kdnnen eine Warmhaltezeit zwischen 1 und 30 Minuten
einstellen. Driicken Sie den Drehknopf, um die eingestellte Warmhaltezeit zu

bestatigen.

2. Dricken Sie den Drehknopf, um mit dem Warmhalten zu beginnen.

Hinweis

e Sie kénnen die Warmhaltefunktion pausieren, indem Sie den Drehknopf

drucken.
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Meine Programme

1. Drehen Sie den Drehknopf, bis "Meine Programme" ausgewahlt ist.
Dricken Sie den Drehknopf, um in diesen Modus zu wechseln.

2. Drehen Sie den Drehknopf auf das gewlinschte Programm. Wenn Sie bei
einem Programm bleiben, werden die Garparameter angezeigt.

3. Drlcken Sie den Drehknopf, um das ausgewahlte Programm einzugeben.
Driicken Sie den Drehknopf erneut, um den Garvorgang zu starten.
e Drehen und drlicken Sie den Drehknopf, um das Programm zu entfernen

oder umzubenennen.

Zubereitungsverlauf

1. Drehen Sie den Drehknopf, bis "Zubereitungsverlauf" ausgewahlt ist.
Dricken Sie den Drehknopf, um in diesen Modus zu wechseln.

2. Drehen Sie den Drehknopf auf die gewlnschte Position. Wenn Sie bei
einem Element bleiben, werden die Garparameter angezeigt.

3. Drlcken Sie den Drehknopf, um das gewahlte Element einzugeben.
Drlcken Sie den Drehknopf erneut, um den Garvorgang zu starten.
e Drehen und drlcken Sie den Drehknopf, um "Meine Programme"

auszuwahlen.

Pflege

Achtung

e Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Gerats
vollstandig abkuhlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.
¢ Die Pfanne und der Korb des Gerats verfiigen tiber eine Antihaft-
Beschichtung. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall
oder scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

Tipp
e Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer schneller
abkuhlt.

1. Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

2. Reinigen Sie die Pfanne und den Korb in der Spilmaschine. Sie konnen sie
auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser reinigen
(siehe "Reinigungstabelle").
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Tipp

e Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen, weichen
Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spllmittel ein. Durch
das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich leichter
entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel verwenden, das Ol und
Fett aufldsen kann. Wenn sich Fettrlickstdnde an der Pfanne oder dem Korb
befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen lassen,
verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

e Falls erforderlich kdnnen Fettriickstande, die am Spritzschutz festhangen, mit
einem Schwamm oder einer Blrste entfernt werden.

3. Reinigen Sie die Oberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch.
Vergewissern Sie sich, dass keine Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld
zurlckbleibt. Trocknen Sie das Bedienfeld mit einem Tuch, nachdem Sie es
gereinigt haben.

4. Reinigen Sie den Spritzschutz mit einem Schwamm oder einer
Reinigungsburste, um etwaige Fettrickstande zu entfernen.

5. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.

Reinigungstabelle

YRR

X < < LB

4 X | X X

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkUhlen.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das
Gerat verstauen.

3. Verstauen Sie das Kabel im Netzkabelfach.
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Hinweis

¢ Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal. Achten Sie darauf,
das Schubfach an der Vorderseite des Gerats festzuhalten, da dieses aus dem
Gerat rutschen kann, wenn es versehentlich geneigt wird. Dies kann das
Schubfach beschadigen.

e Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B. der
abnehmbare Siebboden usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder

wegraumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt, die beim

Gebrauch lhres Gerats auftreten kbnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.philips.com/support eine Liste mit hdufig gestellten Fragen
(FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Die AuBenseite
des Gerats wird
wahrend des

Gebrauchs heiB.

Die Hitze im Inneren
strahlt bis nach
auBBen zum Gehéuse.

Das ist normal. Alle Griffe und
Tasten, die Sie wahrend der
Verwendung betatigen mussen,
kénnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne, der Korb und

die Innenseite des Gerats
werden immer hei3, wenn das
Gerat eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu hei3 zum Anfassen.

Wenn Sie das Gerat Uber eine
langere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heil3,
um gefahrlos angefasst zu werden.
Diese Bereiche sind auf dem Gerat
mit folgendem Symbol markiert:

o\

Solange Sie die hei3en Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.
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Meine
hausgemachten
Pommes frites
gelingen nicht wie
erwartet.

Der Airfryer
|&sst sich nicht
einschalten.

In meinem
Airfryer treten sich
abldsende Flecken
auf.

Es tritt weilBer
Rauch aus dem
Gerat aus.
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Sie haben die falsche
Kartoffelsorte
verwendet.

Die Zutatenmenge
im Korb ist zu grof3.

Bestimmte Zutaten
mussen nach der
Halfte der Garzeit
geschuttelt werden.

Das Gerat ist nicht
an das Stromnetz
angeschlossen.

Es sind mehrere
Gerate an der
gleichen Steckdose
angeschlossen.

Einige kleine Fle-
cken kénnen in der
Pfanne des Airfryer
auftreten, wenn Sie
beispielsweise die
Beschichtung unbe-
absichtigt berthrt
oder zerkratzt haben
(z. B. beim Reinigen
mit scheuernden
Reinigungswerkzeu-
gen und/oder beim
Einsetzen des Korbs).

Sie bereiten fettige
Zutaten zu.

Verwenden Sie fUr ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die Kartoffeln
lagern mussen, lagern Sie sie nicht
in einer kalten Umgebung wie

z. B. einem Kuhlschrank. Wahlen
Sie Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Achten Sie darauf, dass der Korb
nicht zu voll ist.

Je voller der Korb ist, desto
haufiger sollte er geschittelt
werden.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose eingesteckt
wurde.

Der Airfryer verflgt Gber eine
hohe Wattleistung. Verwenden Sie
eine andere Steckdose, und prifen
Sie die Sicherungen.

Setzen Sie den Korb
ordnungsgeman in die Pfanne
ein, um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb

in einem schragen Winkel
einsetzen, konnen die Seiten
gegen die Pfanne schlagen und
die Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

GieBen Sie tiberschissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.



Die WLAN-LED an
meinem Airfryer
leuchtet nicht mehr.

Die App zeigt

an, dass der
Kopplungsvorgang
nicht erfolgreich
war.

Die Pfanne enthalt
noch Fettrlickstande
vom vorherigen
Gebrauch.

Die Panade haftet
nicht ausreichend an
den Lebensmitteln.

Marinade,
Flissigkeiten oder
Fleischsaft gelangen
in das ausgetretene
Fett.

Der Airfryer ist nicht
mehr mit lhrem
WLAN-Heimnetzwerk
verbunden.

Sie haben Ihr WLAN-
Heimnetzwerk
geandert.

Ein anderer Benutzer
hat den Airfryer

mit einem anderen
Smart-Gerat
gekoppelt und
verwendet diesen
gerade.

Weil3er Rauch entsteht, wenn
Fettrickstande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung grindlich.

Lose Panadenstlicke kdnnen
weifen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade

an den Lebensmitteln fest,

um sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Starten Sie den WLAN-
Einrichtungsvorgang und befolgen
Sie die Anweisungen in der App.

Warten Sie, bis der andere
Benutzer den aktuellen Garvorgang
abgeschlossen hat, und koppeln
Sie Ihr Smart-Gerat erneut mit dem
Airfryer.

Deutsch 31



© 2023 Philips Domestic Appliances Holding B.V.
Alle Rechte vorbehalten.



	Wichtig!
	Elektromagnetische Felder
	Automatische Abschaltung

	Recycling
	Garantie und Support
	Konformitätserklärung
	Software- und Firmware-Updates
	Gerätekompatibilität 
	Wiederherstellen der Werkseinstellungen 
	Einführung
	Allgemeine Übersicht
	Funktionsbeschreibung
	Vor dem ersten Gebrauch
	Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch
	Einsetzen des abnehmbaren Siebbodens
	Verbinden des Airfryers mit der NutriU App

	Verwenden des Airfryers
	Verwenden des Lebensmittelthermometers
	Platzieren des Lebensmittelthermometers
	Messen Sie die Dicke Ihrer Speisen

	Garmodi
	Auto-Cook-Programme
	Zubereiten von hausgemachten Pommes frites
	Hausgemachter Joghurt
	Manuelle Zubereitung
	Lebensmittelthermometer

	Warmhalten
	Meine Programme
	Zubereitungsverlauf
	Pflege
	Reinigungstabelle

	Aufbewahrung 
	Fehlerbehebung 

