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Estimado(a) cliente,

Acaba de adquirir um dos produtos da nossa gama. Agradecemos a confianga que demonstrou
pela nossa marca ao decidir por esta aquisi¢ao.

Estamos seguros de que, com o passar do tempo, chegara a conclusdo de que valeu a pena
tal confianca.

O rigor que colocamos, tanto nos materiais utilizados, bem como na fabricagdo e controlo
do aparelho, fazem dele um produto de alta qualidade adequado as suas exigéncias.

ATENCAO:

A instalacao, regulagdo ou manutengédo do aparelho deve ser efectuada por um técnico
qualificado e portador da licenga.

Seréa de grande utilidade conhecer, com todo o detalhe, o funcionamento e a manutencéao
do aparelho, de modo a poder obter os melhores resultados. Solicitamos, assim, que leia
com atencgédo este Manual de Instrugcbes, com orientagbes gerais para a instalacao, utilizagéo
e manutengédo, antes de utilizar o fogao.

As figuras/imagens utilizadas sao esquematicas e poderdo ndo corresponder exatamente
ao aparelho.

Os valores apresentados nos rotulos do produto ou na documentagdo que o acompanha
sdo obtidos em condigbes de laboratoério de acordo com as normas relevantes. Dependendo
das condigbes ambientais e operacionais do produto, estes valores poderao variar.

1. INSTRUGCOES DE SEGURANGA

1.1 SEGURANCA GERAL

Este aparelho ndo esta concebido para ser usado por pessoas com incapacidades fisicas,
sensoriais ou mentais, nem inexperientes ou sem conhecimento incluindo criangas, a menos
que sejam assistidas por alguém responsavel pela sua segurancga ou que as instrua sobre
a utilizagdo do produto. As criangas devem ser supervisionadas para impedir que brinquem
com o produto.

Caso o aparelho tenha algum elemento que necessite energia elétrica, ligue o produto a
uma saidal/linha terra, protegida por um fusivel com capacidade adequada conforme o
estabelecido na tabela “especificagdes técnicas”. A instalagao terra deve ser realizada por
um eletricista qualificado. A nossa empresa néo se responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de terra, de acordo com os regulamentos
locais.

Nao ligue o aparelho se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem danificados. Contacte
a assisténcia autorizada para solucionar o problema.

N&o trabalhe com o aparelho se houver algum dano ou defeito visivel.
N&o realizar qualquer reparagéo ou alteragéo no aparelho.

Nunca lave o aparelho com agua nos pontos onde existam componentes elétricos pois ha
o risco de choque elétrico.

Nunca utilize o aparelho quando o seu raciocinio ou coordenagéo estiverem debilitados pelo
uso de alcool e/ou medicamentos.

O aparelho deve ser desligado da corrente durante os procedimentos de instalagao,
manutengéo, limpeza e reparacgoes.



Os procedimentos de instalagao e reparagao devem ser sempre realizados por
agentes da assisténcia técnica autorizada. O fabricante nao pode ser responsabilizado
por danos oriundos de procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas.

Tenha cuidado quando usar bebidas alcodlicas nos seus pratos. O alcool evapora-se a altas
temperaturas e pode provocar incéndio, ja que se incendeia quando entra em contacto com
superficies quentes.

N&o aqueca latas fechadas ou jarras de vidro no forno. A pressao que se pode acumular
pode fazer com que o recipiente expluda.

Nao coloque materiais inflamaveis junto do aparelho, pois ha partes do aparelho que ficam
quentes durante a sua utilizagao.

Nao coloque tabuleiros para cozer no forno, pratos ou folhas de aluminio diretamente no
fundo do forno. A acumulagao de calor podera danificar o fundo do forno.

Mantenha todas as ranhuras de ventilagdo desobstruidas.

O aparelho pode aquecer durante a sua utilizagdo, assim, nunca toque nos queimadores,
nas secgodes internas do forno, nas grelhas, etc.

Use sempre luvas resistentes ao calor sempre que retirar ou colocar pratos do forno em
funcionamento.

Nao utilize o aparelho se algum dos vidros da porta do forno estiverem partidos ou removidos.

A superficie traseira do aparelho fica muito quente durante a sua utilizagao. Certifique-se
de que a ligagédo do gas/elétrica ndo estdo em contacto com a superficie traseira pois, em
caso contrario podem-se danificar.

O cabo de alimentacao elétrica ndo pode em qualquer situagéo estar em contacto com
qualquer superficie quente pois, pode derreter e provocar um incéndio ou curto-circuito.

Certifique-se de desligar o aparelho apds cada utilizagao.

O tampo de vidro tem o simbolo serigrafado, para avisar que nao baixe o tampo de
vidro antes que arrefecam os queimadores depois de desligados.

1.2 SEGURANCA PARA CRIANCAS

As partes acessiveis do aparelho ficardo quentes enquanto este estiver em utilizagado e, até
que arrefeca as criangas deverédo ser mantidas afastadas.

CUIDADO: As partes acessiveis poderédo estar quentes quando o grelhador esta a ser
utilizado. As criangas devem ser mantidas afastadas.

Nao coloque quaisquer itens em cima do aparelho que estejam ao alcance das criangas.

Os materiais da embalagem seréo perigosos para as criangas. Mantenha os materiais de
embalagem afastados das criangas. Por favor, elimine todas as partes da embalagem de
acordo com as normas ambientais.

Quando a porta estiver aberta ndo coloque qualquer objeto pesado sobre ela e ndo permita
que as criangas se sentem sobre ela. Pode fazer com que se volte ao contrario ou pode
danificar as dobradicas.

Nao deixar as criangas brincar perto do aparelho. Esteja atento as criangas quando utilizar
o fogdo de modo a que ndo toquem nas superficies quentes.



2. INSTRUGOES TECNICAS PARA O INSTALADOR
2.1 INSTALACAO DO APARELHO

O Fabricante ndo se considera responsavel por danos e prejuizos resultantes de instalagéo e/ou
utilizagdo incorretas.

Antes da instalagéo assegure-se que ha compatibilidade entre as condi¢bes da distribuigéo local
(natureza e pressdo do gas / tensdo e poténcia elétrica) e a regulagédo do aparelho.

Este aparelho pertence a categoria llzns+, pais de destino direto PT (Portugal).
Este aparelho é de classe 1: aparelho de cozinha isolado de livre instalagao.

Este aparelho é de tipo A: ndo esta concebido para ser ligado a uma conduta de evacuagao dos
produtos da combustéo.

Este aparelho deve ser instalado e ligado conforme as regras de instalacdo em vigor.
As condigdes de regulagao do aparelho estéo indicadas numa etiqueta, junto a entrada de gas.

A instalacéo do aparelho deve ser efetuada por um Técnico Qualificado e portador da licenca
de “Mecanico de Aparelhos de Gas”, ou “Técnico de Gas”.

As paredes dos moveis adjacentes devem suportar uma temperatura superior em 75° C
relativamente a temperatura ambiente.

A parede posterior deve ser de material incombustivel.

Materiais combustiveis, por exemplo cortinas, devem estar a distancia minima de 500 mm (ver
figura A).

A distédncia minima a uma parede adjacente mais alta do que o plano de trabalho, a que este
aparelho deve ser instalado, € de 150 mm (ver figura A).

Se o fogéao estiver instalado debaixo de um mével, este deve estar a altura minima de 700 mm
da mesa de trabalho (ver figura A).

Os moveis colocados por cima e ao lado deste aparelho devem estar a altura minima de 420
mm da mesa de trabalho (ver figura A).

O exaustor deve ser instalado de acordo com as suas regras, a distancia minima de 650 mm
da mesa de trabalho.

O aparelho sé deve ser instalado, em locais com condi¢des apropriadas, no que se refere a
dimensdes, ventilagéo e evacuagao dos produtos da combustao.

Deve ser tomada particular atencdo aos requisitos de ventilagéo, isto €, o fogdo s6 deve ser
instalado em locais permanentemente ventilados, de acordo com a regulamentagdo em vigor.

O local de instalagéo deve dispor de um sistema permanente de descarga dos produtos da
combustao para exterior.

O fluxo de ar deve ser feito directamente através de aberturas permanentes, efectuadas nas
paredes de separagdo do compartimento com o exterior (ver figura B) ou por condutas de
alimentacdo de ar. Mas pode também ser obtido por via indirecta, através de locais adjacentes
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ao da instalagéo, desde que tais locais possuam ventilacao directa, ndo sejam locais de
perigo de incéndio e ndo sejam quartos de dormir (ver figura C).

O caudal de ar entre o local adjacente e o local da instalacéo deve efectuarse livremente
através de aberturas permanentes (que se podem obter aumentando o espaco entre a
porta e o pavimento, por exemplo).

Antes de proceder a instalagéo do aparelho devera retirar a pelicula de plastico adesiva
que protege algumas partes metalicas.

Se o fogéao for colocado sobre uma base, devem ser previstos dispositivos para evitar
que deslize da base.

Os fogbes devem ficar bem assentes e nivelados (com o auxilio dos pés fornecidos).
2.2 LIGACAO AO GAS

Este aparelho, possui uma etiqueta localizada na parte posterior do fogdo, com a indicagao
do gas e pressao para o qual foi preparado na fabrica.

Antes de ligar o aparelho, verificar se este esta preparado para o tipo de gas e presséo
de que dispde. Caso contrario, deve efetuar a transformagao/adaptagao para os diferentes
gases, obedecendo a todas as regras indicadas mais a frente (ver secgédo 2.3). As
indicagdes sobre os gases e as pressoes utilizaveis estdo contidas nas tabelas no final
do manual e na placa de caracteristicas do aparelho.

As garrafas de gas butano, néo funcionam em lugares com temperaturas baixas. Nestas
situagdes, recomendamos um técnico qualificado para substituir o gas butano por propano.
As garrafas de propano nunca devem ser instaladas no interior de edificios.

O aparelho pode ser ligado, tanto a uma garrafa de gas, equipada com o respectivo
redutor, como a uma torneira de corte de uma rede de gas. Como se trata de um aparelho
movel pode utilizar os seguintes tipos de tubos:

- Tubo flexivel a base de borracha ou elastromero, certificado de acordo com as
normas aplicaveis, ligado ao porta-tubos adequado. Deve levar abragadeiras nas duas
extremidades (ver figura D);

- Tubo flexivel de ago inoxidavel, com terminais de aperto mecanico, certificado
de acordo com as normas aplicaveis;

- Tubo flexivel a base de borracha ou elastomero, com terminais de aperto
mecanico, certificado de acordo com as normas aplicaveis.

ATENCAO:

- O tubo aplicado nao deve ficar dobrado ou torcido.

- N&o deve estar em contacto com a parte traseira do aparelho.

- Deve ser substituido antes de terminar o prazo de validade.

- Deve estar totalmente a vista.

- As abragadeiras devem ser adequadas a sua fungéo, para proporcionar um aperto
eficaz.

- Nao deve exceder o comprimento maximo estipulado nos regulamentos em vigor,
1,5 m para a ligagdo a rede e 0,6 m para modelos com compartimento da garrafa.

A ligacdo no fogao deve ser efectuada do mesmo lado do ponto de alimentagéo, de
modo a que o tubo n&o cruze as costas do aparelho. Se necessario troque o porta-tubos
com o tampao ou solicite aos servigos de assisténcia técnica o tubo de adaptagéo para
que a entrada de gas no aparelho se efectue do lado correcto.

Depois de efectuadas as ligagdes deve verificar a existéncia de eventuais fugas com
um produto espumifero. NUNCA UTILIZAR UMA CHAMA.



2.2.1 FOGOES COM COMPARTIMENTO PARA GARRAFA

Nos fogdes com compartimento para garrafa, de butano, a altura maxima da garrafa com o
seu redutor deve ser de 610 mm e a largura maxima de 310 mm. (garrafa de butano de 13Kg).

Nestes fogdes, quando alimentados pela garrafa colocada nesse compartimento, o tubo flexivel
deve ter um compartimento maximo de 70 cm e nao deve tocar no lado esquerdo nem superior
do compartimento (ver figura E).

2.3 TRANSFORMAGCAO/ADAPTACAO PARA OS DIFERENTES GASES
O aparelho esta concebido para poder trabalhar com gas butano, propano ou natural.

O aparelho possui uma etiqueta, localizada na traseira do fogédo, com indicagdo do gas e
pressao para que foi preparado na fabrica, esta também se encontra inscrita na etiqueta da
embalagem do fogao.

Para se fazer a transformacao de um gas para outro, proceder da seguinte forma:

Caso necessario colocar o porta tubos correspondente ao gas disponivel (diametro pequeno
para gas butano ou propano, diametro grande para gas natural).

Queimadores da mesa de trabalho:

— Retirar as grelhas da mesa de trabalho, as tampas e os espalhadores dos queimadores;
— Retirar os injectores (ver figura F) e substitui-los pelos adequados ao gas com o qual o
aparelho vai trabalhar (ver tabela no final do manual).

— Voltar a montar os espalhadores, as tampas dos queimadores e as grelhas.

Forno:

— Abrir a porta do forno, retira todos os acessorios e o fundo do forno.
— Retirar o queimador desapertando os parafusos de fixagédo, puxando-o para a frente e
levantando-o (ver figura H).

— Retirar o injector do seu suporte (ver figura |) e substitui-lo pelo adequado ao gas com o
qual o aparelho vai trabalhar (ver tabela no final do manual).

— Apertar o queimador no seu sitio, recolocar o fundo do forno e os acessoérios internos.

Regulagao do ar primdrio — S6 queimador do forno:

— Por o queimador a funcionar durante alguns minutos, no maximo.

— Com uma chave de fendas, desapertar o parafuso de fixagdo do queimador (ver figura H).
— Deslocar o queimador para a frente ou para tras até a chama se apresentar com uma cor
azulada, estavel, sem ruido e sem portas amarelas.

— Apertar o parafuso de fixagao do queimador.

Regulagao do caudal minimo:

— Acender o queimador e rodar o manipulo da haste da torneira.

— Nesta posigao, retirar o manipulo da haste da torneira.

—Actuar, com uma chave de fendas, no parafuso existente no corpo da torneira, até a chama
ficar o mais curta possivel e estavel (ver figura K).

— Montar o manipulo e passar rapidamente do “minimo” ao “maximo” (e vice-versa), varias
vezes, para verificar se a chama permanece estavel.

Depois de efectuadas as alteragbes deve pesquisar eventuais fugas com um produto espumifero.
NUNCA UTILIZAR CHAMA.

Colocar junto da entrada de gas a etiqueta com a indicagdo do gas para o qual o aparelho
ficou preparado “Aparelho preparado para...”

2.4 LIGAGAO A CORRENTE ELETRICA

ATENCAO: O fabricante nao de responsabiliza por quaisquer danos causados pela utilizagdo
do aparelho sem a correta ligagédo a terra ou pela sua ma instalagao.



Ha o risco de choque elétrico, curto-circuito ou fogo por instalagdo nao profissional.
O aparelho pode ser ligado a corrente elétrica apenas por pessoas qualificadas e autorizadas.

Ter muita atengdo ao cabo de alimentagéo pois, se 0 mesmo for danificado pode causar
choque elétrico, curto-circuito ou fogo. O cabo de alimentagédo nao deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto com partes quentes do aparelho.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado devera ser substituido por um técnico qualificado.

As caracteristicas da rede de alimentacéo elétrica devem corresponder aos dados presentes
na chapa de caracteristicas do aparelho.

O ponto de ligagao elétrica devera ser facilmente acessivel apés a instalagdo (mas nunca
acima da mesa de trabalho).

Apos a instalagao elétrica verifique se todas as fungdes elétricas estéo a trabalhar corretamente
e se isso nado se verificar contate um técnico qualificado.

2.5 MANUTENGAO E LIMPEZA DAS TORNEIRAS

Se qualquer torneira de gas apresentar prisdo no seu movimento de rotag&o, nao forgar.
E possivel que necessite de ser lubrificada.

Esta intervengao deve ser efectuada por um Técnico Qualificado.
Para ter acesso as torneiras de gas, retirar os queimadores e desmontar a mesa de trabalho.
A lubrificagdo das torneiras deve ser executada do seguinte modo (ver figura L):

- Desapertar a tampa com uma chave de fendas;

- Retirar o macho cénico do seu alojamento;

- Limpar o macho com um pano seco e sem pélos;

- Olear o macho com lubrificante aconselhado (Molykote, Staburgs

N32, Rocol HT, Optitemp HT2 EP), tendo o cuidado de n&o obstruir os furos de passagem
de gas;

- Voltar a montar o macho, apertando seguidamente a tampa;

- Rodar o macho varias vezes para verificar se ndo existe qualquer priséo;
- Verificar, por Ultimo, se ndo existe qualquer fuga, com a torneira fechada e com a torneira
aberta.A pesquisa da fuga deve ser feita com produto espumifero. NUNCA UTILIZAR
CHAMA.

3. INSTRUGOES PARA O UTILIZADOR

3.1 CONSELHOS PRELIMINARES

ATENGAO:

Este aparelho destina-se apenas a cozinhar. Ele nao deve ser utilizado para outros fins, por
exemplo para aquecimento ambiente.

O aparelho deve ser instalado por um Técnico Qualificado.

Antes de ligar o aparelho certifique-se de que o aparelho esta preparado para o tipo de gas
que tem disponivel e a poténcia elétrica € a adequada.

Quando ligar os queimadores certifique-se de que a chama esta regular.

Antes de retirar as panelas desligue os queimadores.
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A utilizagdo do aparelho a gas requer uma regular troca de ar. Verifique se a instalagdo cumpre
com os requisitos mencionados na secgéo 2.1.

A utilizacdo de um aparelho a gas de preparagao de alimentos conduz a produgéo de calor
e de humidade no local no qual o aparelho esta instalado. Assegurar um bom arejamento da
cozinha: manter abertos os orificios de arejamento natural, ou instalar um dispositivo mecanico
de arejamento (hote de ventilagdo mecanica).

Uma utilizagao intensiva e prolongada do aparelho, pode requerer de uma ventilagao
suplementar, por exemplo a abertura de uma janela ou uma ventilagédo mais eficaz aumentando
a poténcia da ventilagdo mecanica, se ela existir.

Aconselhe-se, antes da primeira utilizagdo do forno, que ponha o mesmo a funcionar durante
aproximadamente 30 minutos, a poténcia maxima, para eliminar cheiros e fumos sem os
transmitir aos alimentos.

N&o deve utilizar na mesa de trabalho recipientes que ultrapassem o seu bordo.

Né&o utilizar protecgbes na mesa de trabalho, pois podem causar acidentes.

Antes de proceder a instalagédo do aparelho, devera retirar a pelicula de plastico adesiva que
protege certas partes metalicas.

O aparelho possui uma tampa que deve estar aberta durante a utilizagéo, e até os queimadores
estarem frios. Sendo utilizada somente para proteger a mesa de trabalho e nao para qualquer
outra fungéao.

Deve ser prestada muita atengao durante os cozinhados que utilizem gorduras ou 6leos, pois
quando aquecidos em demasia podem inflamar-se.

Nunca revestir o forno com folhas de aluminio para nao fechar as aberturas de passagem
de ar e para nao danificar o esmalte.

Nao colocar recipientes com o fundo instavel em cima das placas, para evitar acidentes
devidos ao derramamento de liquidos.

Se um queimador se apagar acidentalmente, desliga-lo, esperar um minuto e voltar a ligar.

Devem ser removidos todos os residuos resultantes de transbordamento antes de abrir a
tampa.

ATENGAO:

As sobretampas em vidro podem estoirar quando aquecidas. Apagar os queimadores antes
de baixar o sobretampo.

Utilizar exclusivamente recipientes com fundo plano (ver figura M).

Durante a utilizagao o aparelho fica quente. Devem ser tomadas precaugdes para evitar tocar
nos elementos de aquecimento no interior do forno.

3.2 UTILIZACAO DOS QUEIMADORES DA MESA DE TRABALHO

A utilizagéo correcta dos queimadores de gas da mesa de trabalho tem como consequéncia
imediata uma maior eficacia e eficiéncia energeética.

A poténcia dos queimadores esta indicada na tabela no final do manual.

A panela deve ter um didametro apropriado ao queimador, ver tabela Queimadores a Gas no
final do manual e ndo deve ultrapassar os bordos do aparelho.



A chama nao deve transbordar o fundo do recipiente pois, deste modo, uma parte da
energia € consumida sem produzir trabalho, perde-se. Ndo deve utilizar recipientes na
mesa de trabalho que ultrapassem os seus bordos.

A posigao correta esta indicada na figura N.
3.2.1 ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES A GAS DA MESA DE TRABALHO
ACENDIMENTO MANUAL

O acendimento destes queimadores efetua-se do seguinte modo:

- Aproximar uma chama do queimador;

- Selecionando o queimador que se quer utilizar, prime-se o manipulo da respectiva torneira
e roda-se, no sentido anti-horario, até a posi¢cao de “maximo” que é representada por uma
chama grande no painel frontal (ver figura O). Manter o manipulo premido durante cerca
de 5 segundos. O dispositivo ndo deve ser accionado durante mais que 10 segundos. Se
passado 10 segundos o queimador ndo se acender, deixar de accionar o dispositivo e
esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador. Terminado
este tempo soltar o manipulo do queimador, que deve permanecer aceso. Caso contrario
repetir operagao.

- Para reduzir a poténcia rodar o manipulo até a posigéo de “minimo”, representada pela
chama pequena no painel frontal (ver figura P).

- Para apagar a chama do queimador basta rodar o manipulo da torneira no sentido horario
até a posi¢ao de “apagado” representada pela imagem da posigao do queimador selecionado
no painel frontal (ver figura Q).

Em caso de extingdo acidental das chamas do queimador, fechar o manipulo de comando
do queimador e néo tentar reacender durante, pelo menos, 1 minuto.

ACENDIMENTO AUTOMATICO (CASO O FOGAO DISPONHA DESTA FUNCAO)

O acendimento destes queimadores efectua-se do seguinte modo:

- Premir o botdo da fungdo acendimento automatico (ver figura V), ao mesmo tempo
seleccionando o queimador que se quer utilizar, prime-se o manipulo da respectiva torneira
e roda-se, no sentido anti-horario, até a posi¢gao de “maximo” que é representada por uma
chama grande no painel frontal (ver figura O). Manter o manipulo premido durante cerca
de 5 segundos. O dispositivo néo deve ser accionado durante mais que 10 segundos. Se
passado 10 segundos o queimador ndo se acender, deixar de accionar o dispositivo e
esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador. Terminado
este tempo soltar o manipulo do queimador, que deve permanecer aceso. Caso contrario
repetir operagao.

- Para reduzir a poténcia rodar o manipulo até a posigao de “minimo”, representada pela
chama pequena no painel frontal (ver figura P).

- Para apagar a chama do queimador basta rodar o manipulo da torneira no sentido horario
até a posicéo de “apagado” representada pela imagem da posi¢éo do queimador selecionado
no painel frontal (ver figura Q).

Em caso de extingao acidental das chamas do queimador, fechar o manipulo de comando
do queimador e nao tentar reacender durante, pelo menos, 1 minuto.

Em caso de avaria do acendimento automatico podem sempre seguir as instrugdes do
acendimento manual.

3.3 UTILIZACAO DO FORNO

Aconselhe-se, antes da primeira utilizagéo do forno, que ponha o mesmo a funcionar
durante aproximadamente 30 minutos, a poténcia maxima, para eliminar cheiros e fumos
sem os transmitir aos alimentos.
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3.3.1 FORNO A GAS
ACENDIMENTO MANUAL

Abrir a porta do forno e aproximar uma chama ao queimador através do orificio existente
na base do forno (ver figura R). Premir o manipulo referente ao forno (ver figura S) e
roda-lo no sentido anti-horario, até a posi¢cao de “maximo” que é representada por uma
chama grande no painel frontal. Manter o manipulo premido durante cerca de 15 segundos.
O dispositivo ndo deve ser accionado durante mais que 15 segundos. Se, passados 15
segundos o queimador nao se acender, deixar de accionar o dispositivo, abrir a porta do
forno e/ou esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador.

Terminado este tempo soltar o manipulo do forno, que deve permanecer aceso. Caso
contrario repetir a operagao.

Para diminuir a poténcia, rodar o manipulo até a posigcao de “minimo”, representada por
uma chama pequena no painel frontal.

Para apagar o forno, rodar o manipulo da torneira no sentido horario até a posicao
"apagado representada pela imagem da posi¢ao do queimador selecionado no painel
frontal (ver figura S).

ACENDIMENTO AUTOMATICO (CASO O FOGAO DISPONHA DESTA FUNGAO)

Abrir a porta do forno e premir o botdo do acendimento automatico (ver figura V), ao
mesmo tempo premir o manipulo referente ao forno (ver figura S) e roda-lo no sentido
anti-horario, até a posicao de “maximo” que é representada por uma chama grande no
painel frontal. Manter o manipulo premido durante cerca de 15 segundos. O dispositivo
ndo deve ser accionado durante mais que 15 segundos. Se, passados 15 segundos o
queimador nao se acender, deixar de accionar o dispositivo, abrir a porta do forno e/ou
esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador.

Terminado este tempo soltar o manipulo do forno, que deve permanecer aceso. Caso
contrario repetir a operagao.

Para diminuir a poténcia, rodar o manipulo até a posicao de “minimo”, representada por
uma chama pequena no painel frontal.

Para apagar o forno, rodar o manipulo da torneira no sentido horario até a posicao
"apagado representada pela imagem da posi¢édo do queimador selecionado no painel
frontal (ver figura S).

Em caso de avaria do acendimento automatico podem sempre seguir as instrugdes do
acendimento manual.

3.3.2 GRILL A GAS
ACENDIMENTO

Acenda uma chama e aproxime-a do queimador do Grill (ver figura T). Simultaneamente
pressione o manipulo do forno e gire para a direita até a posicéao do “grill” serigrafada no
painel frontal (ver figura W). Mantenha o manipulo pressionado durante 10-15 segundos,
com a finalidade de accionar o sistema de seguranca.

Verifique se o queimador ficou acendido. Em caso contrario repita de novo a operagéo
de acendimento, mas antes volte a rodar o manipulo para a sua posigao inicial.

Durante a utilizagéo do Grill a porta deve ficar ligeiramente aberta para este fim existe
uma chapa que servira de protecg¢do dos manipulos devido ao calor proveniente do forno,
ver figura J. NUNCA UTILIZAR O GRILL A GAS SEM A COLOCAGAO DESTA
PROTEGAO.



ATENGAO:

“As partes acessiveis do forno podem estar quentes aquando da utilizagdo do Grill. Tenha muita
atengé@o com as criancas nao deixando que elas se aproximem do aparelho”.

3.3.3 GRILL ELETRICO

Rode o manipulo referente ao forno no sentido dos ponteiros do relégio para a posi¢cao “GRILL”
serigrafada no painel frontal (ver figura W). Para o desligar rodar o manipulo para a sua posi¢éo
inicial.

ATENGAO:

“As partes acessiveis do forno podem estar quentes aquando da utilizagdo do Grill. Tenha muita
atengdo com as criangas nao deixando que elas se aproximem do aparelho”.

3.3.4 FORNO ELETRICO

Os modos de operagao do forno elétrico sdo selecionados no manipulo referente ao forno (ver
figura X).

A temperatura do forno é ajustada rodando o manipulo no sentido dos ponteiros do relégio entre
o0 0 e os 275 onde nesta fungéo estédo a funcionar o elemento de aquecimento superior e o
elemento de aquecimento inferior do forno.

Para ligar somente o elemento de aquecimento inferior, rodar manipulo até posicdo da figura
X1.

Para ligar somente o elemento de aquecimento superior, rodar manipulo até posi¢éo da figura
X2.

Para ligar o grill, rodar manipulo até posi¢éo da figura X3.
Todas as fungdes do forno sédo desligadas rodando o manipulo para a posigéo 0.
3.3.5LUZ NO FORNO

Caso o seu aparelho disponha desta funcdo para acender a luz do forno basta pressionar o
bot&o representado pela figura Y para acender e voltar a pressionar para a desligar.

Assegure-se que o fogao esta desligado antes de substituir a lampada para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

3.4 RECOMENDAGOES PARA UMA MELHOR UTILIZAGAO DO FORNO

As partes acessiveis podem estar quentes quando o forno estd em funcionamento.
As criancas devem manter-se afastadas do aparelho.

Antes de colocar os alimentos no forno faga um pré-aquecimento até atingir a temperatura
desejada.

Nunca utilizar o tabuleiro de recolha de molhos como tabuleiro de assados. Nessa situagao existe
o risco de incéndio devido a acumulagdo de molhos no seu fundo, e as elevadas temperaturas
que se fazem sentir dentro do forno. Além disso queima os molhos, produz fumos e salpica
gordura.

A grelha porta tabuleiros deve ser colocada a meia altura do forno, com os alimentos em tabuleiro
de bordos altos. Sempre que utilizar a grelha para colocar alimentos, posicionar o tabuleiro na
parte inferior, para aparar os molhos.

Nunca utilizar o forno sem a borracha de vedagao colocada (ver figura Z).
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Recomenda-se que:

- A grelha ou tabuleiro de assados sejam colocados a meia altura do forno;
- Evite abrir a porta durante a cozedura para néo provocar variagdes de temperaturas que
irdo prejudicar o cozinhado e aumentar o consumo de energia;

- O forno pode ser desligado alguns minutos antes que os alimentos estejam completamente
assados; a temperatura residual sera suficiente para os acabar de assar.

4. INSTRUCOES PARA MANUTENCAO E LIMPEZA

ATENGAO

Antes de proceder a qualquer acgdo de manutengao deve fechar a valvula da garrafa do
gas ou a torneira de corte da rede de gas. A limpeza e manutencao do aparelho deve ser
efectuada com o aparelho frio.

LIMPEZA GERAL

Uma boa manutengéo e limpeza aumenta a vida do seu aparelho e permite uma utilizagao
sem problemas.

Nunca usar, p6é de arear, palha de ago ou acido para efectuar a limpeza do fogao.

As partes de ago inoxidavel devem ser limpas com agua e secas com um pano suave. No
caso das manchas persistirem, deve usar-se um detergente ndo abrasivo ou vinagre quente.

O vidro da porta do forno deve limpar-se com agua quente e um esfregdo macio humedecido
com detergente comum.

Os manipulos devem ser limpos apés cada utilizagdo, de modo a evitar que amarelegam.

As grelhas esmaltadas da mesa de trabalho podem ser colocadas na maquina de lavar
louga.

O fogéo ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.

Atencgao: aquando da limpeza da mesa de trabalho, ter cuidado para nao tocar ou dar
pancadas nos termopares (ver figura G), correndo o risco de deslocar/ danificar o termopar
e este deixar de funcionar. Caso isto acontega a garantia ndo cobre a sua reparagao.
LIMPEZA DOS QUEIMADORES

Os queimadores devem ser limpos com agua quente e sabdo e s6 devem funcionar
quando estiverem completamente secos e com os furos desobstruidos.

LIMPEZA DO FORNO

O forno deve ser limpo apds cada utilizagao, depois de o ter deixado arrefecer, utilizando
agua quente e detergente.

5. CONTROLO DO PRODUTO

O Fabricante certifica que este aparelho foi objecto das seguintes verificagdes:
- Funcionamento e regulagédo do gas;

- Estanquidade;

- Funcionamento das valvulas de seguranga;

- Controlo estético.
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Estimado(a) cliente,

Acaba de adquirir uno de los productos de nuestra gama de cocinas. Le agradecemos
la confianza que ha demostrado por nuestra marca al decidirse por esta adquisicion.

Estamos seguros de que, con el paso del tiempo, llegara a la conclusién de que esa
confianza es merecida.

El rigor que colocamos, tanto en los materiales utilizados, como en la produccion y
control del aparato, hace de este un producto de alta calidad, adecuado a sus
exigencias.

ATENCION:

La instalacion, regulacién o mantenimiento del aparato debe ser efectuado por un
técnico cualificado y con licencia.

Sera de gran utilidad conocer, con detalle, el funcionamiento y el mantenimiento del
aparato, para que se puedan obtener los mejores resultados. Asi, solicitamos que
lea con atencion este Manual de Instrucciones, con orientaciones generales para la
instalacién, utilizacion y mantenimiento, antes de utilizar la cocina.

Las figuras/imagenes utilizadas son esquematicas y podran no corresponder
exactamente al aparato.

Los valores presentados en las etiquetas del producto o en su documentaciéon han
sido obtenidos en condiciones de laboratorio de acuerdo con las normas relevantes.
Dependiendo de las condiciones ambientales y operacionales del producto, estos
valores podrian variar.

1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
1.1 SEGURIDAD GENERAL

Este aparato no fue concebido para ser utilizado por personas con incapacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales, ni inexpertos o sin conocimiento, incluso nifios, excepto
si ayudadas por una persona responsable por su seguridad o que les explique como
utilizar el producto. Los nifios deben ser supervisados para evitar que jueguen con
el aparato.

En el caso de que el aparato tenga algun elemento que necesite de energia eléctrica,
conecte el producto a una salida/linea de tierra, protegida por un fusible con capacidad
adecuada conforme el establecido en el cuadro “especificaciones técnicas”. La
instalacién de tierra debe ser realizada por un electricista cualificado. Nuestra empresa
no es responsable por cualquier dafio originado por la utilizacién del producto sin una
instalacion de tierra, de acuerdo con los reglamentos locales.

No conecte el aparato si el cable de energia o el enchufe estuvieran dafiados. Contacte
la asistencia autorizada para solucionar el problema.

No trabaje con el aparato si el aparato tuviera algun dafio o defecto visible.
No haga cualquier reparacioén o alteracién en el aparato.

Nunca lave el aparato con agua en los puntos donde existan componentes eléctricos
dado que existe el riesgo de choque eléctrico.

Nunca utilice el aparato cuando su raciocinio o coordinacion estuvieran debilitados
por el consumo de alcohol y/o medicamentos.



El aparato debe ser desconectado de la corriente durante los procedimientos de
instalacion, mantenimiento, limpieza y reparaciones.

Los procedimientos de instalacion y reparacién deben ser siempre realizados por
agentes de asistencia técnica autorizada. El fabricante no puede considerarse
responsable por dafios causados por procedimientos realizados por personas no
autorizadas.

Tenga cuidado cuando utilice bebidas alcohdlicas en sus comidas. El alcohol se
evapora a altas temperaturas y puede causar un incendio, ya que arde cuando entra
en contacto con superficies calientes.

No caliente latas cerradas o jarros de vidrio en el horno. La presion que se puede
acumular puede hacer con que el recipiente explote.

No coloque materiales inflamables junto al aparato, una vez que hay partes del aparato
que se calientan durante su utilizacion.

No coloque bandejas para cocinar en el horno, platos u hojas de aluminio directamente
en el fondo del horno. La acumulacion de calor podria dafiar el fondo del horno.

Mantenga todas las ranuras de ventilaciéon desobstruidas.

El aparato puede calentarse durante su utilizacion, por lo que nunca debe tocar los
quemadores, las secciones internas del horno, las rejillas, etc.

Utilice guantes resistentes al calor siempre que retire o coloque platos en el horno en
funcionamiento.

No utilice el aparato si alguno de los vidrios de la puerta del horno estuviera roto o
hubiese sido removido.

La superficie trasera del aparato aumenta mucho su temperatura durante su utilizacion.
Asegurese de que la conexién del gas/eléctrica no esta en contacto con la superficie
trasera, caso contrario, podria dafiarse.

El cable de energia eléctrica no puede, bajo ningun concepto, entrar en contacto con
cualquier superficie caliente, una vez que puede derretir y causar un incendio o
cortocircuito.

Asegurese de desconectar el aparato después de cada utilizacion.

La tapa del vidrio superior tiene el simbolo @ serigrafiado, lo significa
que no baje la tapa del vidrio antes que se enfrien los quemamadores.

1.2 SEGURIDAD PARA NINOS

Las partes accesibles del aparato estan calientes mientras éste esté en utilizacion y
hasta que se enfrie, los nifios deberan mantenerse alejados del aparato.

CUIDADO: Las partes accesibles podran estar calientes cuando el grill esta en
utilizacion. Los nifios deberan mantenerse alejados.

No coloque cualquier item al alcance de los nifios sobre el aparato.

Los materiales del envase son peligrosos para los nifios. Mantenga los materiales del
envase alejados de los nifios. Por favor, elimine todas las partes del envase de acuerdo
con las normas ambientales.

Cuando la puerta estuviera abierta no coloque cualquier objeto pesado sobre la misma

@



y no permita que los nifios se sienten sobre ésta. Puede hacer con que se vuelque
0 puede dafar las bisagras.

No deje que los nifios jueguen cerca del aparato. Esté atento a los nifios cuando utilice
la cocina para que estos no toquen las superficies calientes.

2. INSTRUCCIONES TECNICAS PARA LA INSTALACION
2.1 INSTALACION DEL APARATO

El fabricante no es responsable por los dafios y perjuicios que resulten de la instalacion
y/o utilizacién incorrectas.

Antes de la instalacién asegurese de que hay compatibilidad entre las condiciones
de distribucion local (naturaleza y presion del gas / tension y potencia eléctrica) y la
regulacién del aparato.

Este aparato pertenece a la categoria [12H3+, pais de destino directo ES (Espafia).
Este aparato es de clase 1: aparato de cocina aislado, de libre instalacion.

Este aparato es del tipo A: no fue concebido para conectarse a una conducta de
evacuacion de los productos de combustion.

Este aparato debe ser instalado y encendido segun las reglas de instalacion en vigor.

Las condiciones de regulacion del aparato estan indicadas en una etiqueta, junto a
la entrada del gas.

La instalacion del aparato debe ser efectuada por un Técnico Cualificado y con licencia
de “Mecanico de Aparatos de Gas” o “Técnico de Gas”.

Las paredes del mobiliario adyacente deberan soportar temperaturas superiores a
75° C relativamente a la temperatura ambiente.

La pared posterior debera ser de un material incombustible.

Los materiales combustibles, por ejemplo cortinas, deberan estar a una distancia
minima de 500 mm (ver imagen A).

La distancia minima a una pared adyacente mas alta que el plano de trabajo, a la que
este aparato debe ser instalado, es de 150 mm (ver imagen A).

Si la cocina esta instalada por debajo de un mueble, éste debe estar a una altura
minima de 700 mm de la mesa de trabajo (ver imagen A).

Los muebles colocados por encima y al lado de este aparato deben estar a una altura
minima de 420 mm de la mesa de trabajo (ver imagen A).

El extractor debera ser instalado segun sus reglas, a una distancia minima de 650
mm de la mesa de trabajo.

El aparato s6lo debe ser instalado en locales con condiciones apropiadas en lo que
se refiere a las dimensiones, ventilacion y evacuacion de los productos de combustion.

Debera prestarse particular atencion a los requisitos de ventilacién, es decir, la cocina

sélo debe ser instalada en locales con circulacion de aire permanente, de acuerdo
con el reglamento en vigor.



El local de instalacion debera disponer de un sistema permanente de evacuacion de
los productos de la combustién al exterior.

El flujo de aire debera hacerse directamente a través de aberturas permanentes
hechas en las paredes que separan el compartimiento del exterior (ver imagen B) o
por conductos de ventilacion. Pero también puede obtenerse por via indirecta, a través
de locales adyacentes al de la instalacion, desde que esos locales tengan ventilacion
%i)recta, no sean locales con peligro de incendio y no sean habitaciones (ver imagen

El caudal de aire entre el local adyacente y el local de instalacién debera efectuarse
libremente a través de aberturas permanentes (que se pueden obtener, por ejemplo,
aumentando el espacio entre la puerta y el suelo).

Antes de proceder a la instalacion del aparato, debera retirar la pelicula de plastico
adhesivo que protege algunas partes metalicas.

Si la cocina se coloca sobre una base, deben tenerse en cuenta los medios para evitar
el desliz de la base.

Las cocinas deben quedar bien apoyadas y niveladas (con el auxilio de los pies
proveidos).

2.2 INSTALACION DEL GAS

Este aparato tiene una etiqueta colocada en la parte posterior de la cocina, con la
indicacion del gas y de la presion para la cual fue fabricado.

Antes de encender el aparato, verifique si éste esta preparado para el tipo y presion
del gas de que dispone. Caso contrario, debe efectuar el cambio/adaptacioén a los
diferentes gases, obedeciendo a todas las reglas indicadas mas adelante (ver seccion
2.3). Las indicaciones sobre gases y presiones utilizables estan indicadas en los
cuadros en el final de manual y en la etiqueta de las caracteristicas del aparato.

Las bombonas de gas butano no funcionan en locales de baja temperatura. En estas
situaciones, recomendamos un técnico cualificado para sustituir el gas butano por gas
propano. Las bombonas de gas propano nunca deberan ser instaladas en el interior
de edificios.

El aparato puede ser conectado, tanto a una bombona de gas, equipada con el
respectivo reductor, como a una llave de corte de una red de gas. Como es un aparato
movil, se pueden utilizar los siguientes tipos de tuberia:

- Tubo flexible a base de goma o elastémero, certificado de acuerdo con las normas
aplicables, conectado al portatubos adecuado. Debe llevar abrazaderas en ambas
extremidades (ver imagen D);

- Tubo flexible de acero inoxidable, con terminales de cierre mecanico, certificado de
acuerdo con las normas aplicables;

- Tubo flexible a base de goma o elastomero, con terminales de cierre metalico,
certificado de acuerdo con las normas aplicables.

ATENCION:

- El tubo aplicado no debe estar doblado ni torcido.

- No debe estar en contacto con la parte trasera del aparato.

- Debe ser sustituido antes de que termine el plazo de validez.

- Debe estar totalmente visible.

- Las abrazaderas deben ser adecuadas a su funcién, para proporcionar un
cierre eficaz.

- No debe exceder la anchura maxima estipulada por los reglamentos en vigor,
1,5 m para la conexion a la red y 0,6 m para los modelos con el compartimento de

la bombona.



La conexion a la cocina debe efectuarse desde el mismo lado del punto de alimentacion,
de forma a que el tubo no atraviese la parte trasera del aparato. Caso sea necesario,
cambie el portatubos con el tampén o solicite a los servicios de asistencia técnica el
tubo de adaptacion para que la entrada de gas en el aparato sea efectuada en el lado
correcto.

Una vez efectuadas las conexiones debe verificar la existencia de fugas posibles con
un producto espumégeno. NUNCA UTILICE UNA LLAMA.

2.2.1 COCINAS CON ESPACIO PARA BOMBONA

En las cocinas con compartimiento para bombona de gas butano, la altura maxima
de la bombona con su reductor, debe ser de 610 mm y la anchura maxima de 310
mm (bombona de gas butano de 13 Kg).

En estas cocinas, cuando alimentadas por la bombona colocada en ese lugar, el tubo
flexible debe tener una longitud maxima de 70 cm y no debe tocar ni el lado izquierdo,
ni la parte superior de ese compartimiento (ver imagen E).

2.3 CAMBIO/ADAPTACION A LOS DIFERENTES GASES
Este aparato fue concebido para trabajar con gas butano, propano o natural.

El aparato tiene una etiqueta en la parte trasera indicando el gas y la presién para
la cual fue fabricado. Esta informacion también esta inscrita en la etiqueta del envase
de la cocina.

Para que sea posible el cambio de un gas en otro, debe proceder de la siguiente
forma:

Caso sea necesario, coloque el portatubos correspondiente al gas disponible (diametro
pequefio para gas butano o propano, didmetro grande para gas natural).

Quemadores de la mesa de trabajo:

— Retirar las rejillas de la mesa de trabajo, las tapas y los esparcidores de los
quemadores;

Retirar los inyectores (ver imagen F) y substituirlos por los inyectores adecuados al
gas con el cual el aparato va a funcionar (ver cuadro en el final del manual);
Volver a montar los esparcidores, las tapas de los quemadores y las rejillas.

Horno:

— Abrir la puerta del horno, retirar todos los accesorios y el fondo del horno.
Retirar el quemador aflojando los tornillos de fijacion, empujandolo hacia delante y
levantandolo (ver imagen H).

Retirar el inyector del soporte (ver imagen 1) y substituirlo por el adecuado al gas con
el cual el aparato va a funcionar (ver cuadro en el final del manual).
— Atornillar el quemador contra su sitio, volver a colocar el fondo del horno y los
accesorios internos.

Regulacién del aire primario - S6lo quemador del horno:

— Poner el quemador a funcionar durante algunos minutos, al maximo.
Con un destornillador aflojar el tornillo de fijacion del quemador (ver imagen H).
Mover el quemador hacia delante o hacia atras hasta que la llama presente un color
azulado, estable, sin ruido y sin puntas amarillas.

Apretar el tornillo de fijacion del quemador.

Regulacién del caudal minimo:

Encender el quemador y girar el mando de asta del grifo.
En esta posicion retirar el mando de asta del grifo.



— Ajustar, con un destornillador, el tornillo existente en el cuerpo del grifo, hasta que
la llama sea lo mas corta posible y estable (ver imagen K).

— Montar el mando y pasar rapidamente del “minimo” al “maximo” (y viceversa), varias
veces, para verificar si la llama permanece estable.

Una vez efectuadas las alteraciones debera buscar eventuales fugas con un producto
espumogeno. NUNCA UTILICE UNA LLAMA.

Colocar junto a la entrada del gas la etiqueta con la indicacién del tipo de gas para
el cual el aparato esta preparado “Aparato preparado para...”.

2.4 CONEXION A LA CORRIENTE ELECTRICA

ATENCION: El fabricante no es responsable por dafios causados por la utilizacion
del aparato sin la correcta conexidén a tierra o por su incorrecta instalacion.

Hay riesgo de choque eléctrico, cortocircuito o fuego debido a una instalacién no
profesional. El aparato so6lo debe ser conectado a la corriente eléctrica por personas
calificadas y autorizadas.

Tener mucha atencién al cable de energia pues, si se dafia, puede causar choque
eléctrico, cortocircuito o fuego. El cable de energia no debe ser prensado, obstruido,
comprimido o estar en contacto con las partes calientes del aparato.

Si el cable de energia estuviera dafiado debera ser sustituido por un técnico calificado.

Las caracteristicas de la red de energia eléctrica deben corresponder a los datos
presentados en la placa de caracteristicas del aparato.

El punto de conexion eléctrica debera ser faciimente accesible después de la instalacion
(pero nunca encima de la mesa de trabajo).

Después de la instalacion eléctrica verifique si todas las funciones eléctricas trabajan
correctamente y en el caso de que no sea asi contacte un técnico cualificado.

2.5 MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA DE LOS GRIFOS

Si una llave de gas presenta dificultad en sus movimientos de rotacién, no fuerce. Es
posible que necesite ser lubricada.

Esta intervencion debe ser efectuada por un Técnico Cualificado.

Para tener acceso a las llaves de gas, retirar los quemadores y desmontar la mesa
de trabajo.

La lubricacion de las llaves de gas debe ser ejecutada de la siguiente forma (ver
imagen L):

- Aflojar la tapa con un destornillador;

- Retirar el macho cénico de su lugar;

- Limpiar el macho con un pafio seco y sin pelo;

- Untar el macho con un lubrificante aconsejado (Molykote, Staburgs N32, Rocol HT,
Optitemp HT2 EP), teniendo el cuidado de no obstruir los agujeros de pasaje del gas;
- Volver a montar el macho, apretando enseguida la tapa;

- Girar el macho varias veces para verificar que no existe cualquier resistencia;
- Por ultimo, verificar si no existe cualquier fuga, con la llave cerrada y abierta. La
busqueda de fugas debe hacerse con un producto espumodgeno.
NUNCA UTILICE UNA LLAMA.
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3. INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO
3.1 CONSEJOS PRELIMINARES
ATENCION:

Este aparato solo se destina a cocinar. Este no puede ser utilizado para otros fines,
como por ejemplo, para calentamiento ambiental.

El aparato debe ser instalado por un Técnico Cualificado.

Antes de encender el aparato, asegurese de que éste esta preparado para el tipo de
gas del que dispone y que la potencia eléctrica es la adecuada.

Cuando enciende los quemadores asegurese de que la llama es estable.

Antes de retirar las ollas apague los quemadores.
La utilizacion del aparato de gas requiere un cambio de aire regular. Verifique si la
instalacion cumple los requisitos mencionados en la seccion 2.1.

La utilizacién de un aparato a gas en la preparaciéon de alimentos produce calor y
humedad en el local donde esta instalado el aparato. Asegurar una buena ventilacién
de la cocina: mantener abiertos los orificios de ventilacion natural o instalar un dispositivo
mecanico de ventilacion (hotte de ventilacion mecanica).

Una utilizacion intensiva y prolongada del aparato, puede requerir una ventilacion
suplementaria, por ejemplo, la abertura de una ventana o una ventilacién mas eficaz
aumentando la potencia de la ventilacion mecanica, en el caso de que exista.

Se aconseja, antes de la primera utilizacién del horno, que lo ponga a funcionar
durante, aproximadamente, 30 minutos, con la potencia maxima, para eliminar olores
y humos, sin que estos se transmitan a los alimentos.

No debe utilizar recipientes que pasen el borde de la mesa de trabajo.

Antes de iniciar la instalacion del aparato, debera retirar la pelicula de plastico adhesivo
que protege algunas partes metalicas.

El aparato tiene una tapa que debe estar abierta durante la utilizacion y hasta que los
quemadores se enfrien. Esta se utiliza Unicamente para proteger la mesa de trabajo
y no debera ser utilizada para cualquier otra funcion.

Debera prestarse mucha atencién durante los cocinados que utilicen grasa o aceites,
pues, cuando demasiado calientes, pueden inflamarse.

Nunca revestir el horno con hojas de aluminio para no cerrar las aberturas de paso
de aire y para no dafiar el esmalte.

No colocar recipientes con fondo inestable en las placas, para evitar accidentes
derivados del derramamiento de liquidos.

Si se apaga un quemador accidentalmente, apaguelo, aguarde un minuto y vuelva a
encenderlo.

Deben ser removidos todos los residuos resultantes del transborde antes de abrir la
tapa.

@



ATENCION:

Las sobretapas en vidrio pueden estallar cuando demasiado calientes. Apagar los
quemadores antes de bajar la sobretapa.

Utilizar exclusivamente recipientes de fondo plano (ver imagen M).

Durante la utilizacion del aparato, éste se calienta. Deben ser tomadas precauciones
para evitar tocar los elementos de calentamiento en el interior del horno.

3.2 UTILIZACION DE QUEMADORES DE LA MESA DE TRABAJO

La utilizaciéon correcta de los quemadores de gas de la mesa de trabajo tiene como
consecuencia inmediata una mayor eficacia y eficiencia energética.

La potencia de los quemadores esta indicada en el cuadro al final del manual.

La olla debe tener un diametro apropiado al quemador, vea el cuadro Quemadores
a gas al final del manual, y no debe pasar los bordes del aparato.

La llama no debe sobrepasar el fondo del recipiente, ya que una parte de la energia
es consumida sin producir trabajo y se pierde. No debe utilizar recipientes que pasen
los bordes de la mesa de trabajo.

La posicion correcta esta indicada en la imagen N.
3.2.1 ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES A GAS DE LA MESA DE TRABAJO
ENCENDIDO MANUAL

El encendido de estos quemadores se efectla de la siguiente forma:

- Aproximar una llama al quemador;

- Seleccionando el quemador que quiere utilizar, pulse el mando de la respectiva llave
y gire, en sentido antihorario, hasta la posicion de “maximo”, representada por una
llama grande en el panel frontal (ver imagen O). Mantener el mando pulsado durante
cerca de 5 segundos. El dispositivo no debe ser accionado durante mas que 10
segundos. Si después de 10 segundos el quemador no se enciende, dejar de accionar
el dispositivo y esperar por lo menos 1 minuto antes de volver a intentar encender el
quemador. Después de este tiempo, soltar el mando del quemador, que debe
permanecer encendido. Caso contrario, repetir la operacion.

- Para reducir la potencia girar el mando hasta la posicién de “minimo”, representada
por la llama pequefia en el panel frontal (ver imagen P).

- Para apagar la llama del quemador basta girar el mando de la llave en el sentido
horario hasta la posicién de “apagado”, representada por la imagen de la posicion del
quemador seleccionado en el panel frontal (ver imagen Q).

En caso de extinciéon accidental de la llama del quemador, cerrar el mando de comando
del quemador y no intentar reencender durante, por lo menos, 1 minuto.

ENCENDIDO AUTOMATICO (SI LA COCINA DISPONE DE ESTA OPCION)

El encendimiento de estos quemadores se efectua de la siguiente forma:
- Pulsar el botén de la funciéon de encendido automatico (ver imagen V), seleccionando
el quemador al mismo tiempo que quiere utilizar, pulse el mando de la respectiva llave
y gire, en sentido antihorario, hasta la posicién de “maximo”, representada por una
llama grande en el panel frontal (ver imagen O). Mantener el mando
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pulsado durante cerca de 5 segundos. El dispositivo no debe ser accionado durante
mas que 10 segundos. Si después de 10 segundos el quemador no se enciende, dejar
de accionar el dispositivo y esperar por lo menos 1 minuto antes de volver a intentar
encender el quemador. Después de este tiempo, soltar el mando del quemador, que
debe permanecer encendido. Caso contrario, repetir la operacion.
- Para reducir la potencia girar el mando hasta la posicion de “minimo”, representada
por la llama pequefia en el panel frontal (ver imagen P).

- Para apagar la llama del quemador basta girar el mando de la llave en el sentido
horario hasta la posicién de “apagado”, representada por la imagen de la posicion del
quemador seleccionado en el panel frontal (ver imagen Q).

En caso de extincion accidental de la llama del quemador, cerrar el mando de comando
del quemador y no intentar reencender durante, por lo menos, 1 minuto.

En caso de averia de encendido automatico podra seguir las instrucciones de encendido
manual.

3.3 UTILIZACION DEL HORNO

Se aconseja, antes de la primera utilizacién del horno, que lo ponga a funcionar
durante, aproximadamente, 30 minutos, con la potencia maxima, para eliminar olores
y humos, sin que estos se transmitan a los alimentos.

3.3.1 HORNO A GAS
ENCENDIDO MANUAL

Abrir la puerta del horno y aproximar una llama al quemador a través del orificio
existente en la base del horno (ver imagen R). Pulsar el mando correspondiente al
horno (ver imagen S) y girarlo en el sentido antihorario hasta la posicion de “maximo”,
representada por una llama grande en el panel frontal. Mantener el mando pulsado
durante cerca de 15 segundos. El dispositivo no debe ser accionado durante mas que
15 segundos. Si después de 15 segundos el quemador no se encender, dejar de
accionar el dispositivo, abrir la puerta del horno y/o esperar por lo menos 1 minuto
antes de volver a intentar encender el quemador.

Después de este tiempo, soltar el mando del quemador, que debe permanecer
encendido. Caso contrario, repetir la operacion.

Para bajar la potencia, gire el mando hasta la posicion de “minimo”, representada por
una llama pequefia en el panel frontal.

Para apagar el horno, gire el mando de la llave en el sentido horario hasta la posicion
“apagado”, representada por la imagen de la posicion del quemador seleccionado en
el painel frontal (ver figura S).

ENCENDIDO AUTOMATICO (SI LA COCINA DISPONE DE ESTA OPCION)

Abrir la puerta del horno y pulsar el boton de encendido automatico (ver imagen V),
al mismo tiempo pulsar el mando correspondiente al horno (ver imagen S) y girarlo
en el sentido antihorario hasta la posicién de "maximo", representada por una llama
grande en el panel frontal. Mantener el mando pulsado durante cerca de 15 segundos.
El dispositivo no debe ser accionado durante mas que 15 segundos. Si después de
15 segundos el quemador no se encender, dejar de accionar el dispositivo, abrir la
puerta del horno y/o esperar por lo menos 1 minuto antes de volver a intentar encender
el quemador.

Después de este tiempo, soltar el mando del quemador, que debe permanecer
encendido. Caso contrario, repetir la operacion.



Para bajar la potencia, gire el mando hasta la posicion de “minimo”, representada por
una llama pequefia en el panel frontal.

Para apagar el horno, gire el mando de la llave en el sentido horario hasta la posicion
“apagado”, representada por la imagen de la posiciéon del quemador seleccionado en
el painel frontal (ver figura S).

En caso de averia de encendido automatico podra seguir las instrucciones de encendido
manual.

3.3.2GRILL A GAS

ENCENDIDO
Encienda una llama y aproximela del quemador del grill (ver imagen T). Simultdneamente
pulse el mando del horno y girelo hacia la derecha hasta la posicion “grill” inscrita en

el panel frontal (ver imagen W). Mantenga el mando pulsado durante unos 10-15
segundos, a fin de accionar el sistema de seguridad.

Verifique si el quemador se ha encendido. Caso contrario vuelva a repetir la operacion
de encendido, después de haber girado el mando hasta su posicioén inicial.

Durante la utilizacién del grill, la puerta debe mantenerse ligeramente abierta. Para
este fin existe una placa de proteccion de los mandos debido al calor del horno
(ver imagen J). NUNCA UTILIZAR EL GRILL A GAS SIN ESTA PROTECCION.
ATENCION:

Las partes accesibles del horno pueden estar calientes cuando se utiliza el grill. Preste
atencion a los nifios y manténgalos alejados del aparato”.

3.3.3 GRILL ELECTRICO

Gire el mando correspondiente al horno en el sentido horario para la posiciéon “GRILL”
inscrita en el panel frontal (ver imagen W). Para apagar el grill, girar el mando para
su posicion inicial.

ATENCION:

Las partes accesibles del horno pueden estar calientes cuando se utiliza el grill. Preste
atencion a los niflos y manténgalos alejados del aparato”.

3.3.4 HORNO ELECTRICO

Los modos de operacion del horno eléctrico pueden seleccionarse en el mando
correspondiente al horno (ver imagen X).

La temperatura del horno se ajusta girando el mando en el sentido horario entre el 0
y los 275. En esta opcién funcionan los elementos de calentamiento superior e inferior
del horno.

Para conectar apenas el elemento de calentamiento inferior, girar el mando hasta la
posicion de la imagen X1.

Para conectar apenas el elemento de calentamiento superior, girar el mando hasta
la posicion de la imagen X2.

Para conectar el grill, girar el mando hasta la posicion de la imagen X3.

Todas las funciones del horno son desconectadas girando el mando para la

posicion 0.



3.3.5 LUZ DEL HORNO

Caso su aparato disponga de esta funcion, para encender la luz del horno basta pulsar
el boton representado por la imagen Y para la encender y volver a pulsar para la
apagar.

Asegurese de que la cocina esta desconectada antes de sustituir la bombilla para
evitar la posibilidad de choque eléctrico.

3.4 RECOMENDACIONES PARA UNA MEJOR UTILIZACION DEL HORNO

Las partes accesibles pueden estar calientes cuando el horno esta en funcionamiento.
Los nifios deben mantenerse alejados de este aparato.

Antes de meter los alimentos en el horno haga un precalentamiento hasta alcanzar
la temperatura deseada.

Nunca utilizar la bandeja de recogida de salsas como bandeja de asados. En caso
de que eso ocurra existe el riesgo de incendio debido a la acumulacién de salsas en
su fondo y a las elevadas temperaturas dentro del horno. Ademas, quema las salsas,
produce humo y salpica grasa.

La rejilla porta bandejas debe ser colocada a media altura del horno, con los alimentos
en bandejas de bordes altos. Siempre que utilice la rejilla para colocar alimentos,
ponga la bandeja en la parte inferior para recoger las salsas.

Nunca utilizar el horno sin la goma de estanqueidad (ver imagen Z).

Se recomienda que:

- La rejilla o bandeja de asados se coloquen a media altura del horno;
- Evite abrir la puerta durante la coccion para no provocar cambios de temperatura
que perjudiquen el cocinado y evitar el aumento de consumo de energia;
- El horno puede apagarse algunos minutos antes de que los alimentos estén
completamente cocinados; la temperatura residual sera suficiente para acabar de
asarlos.

4. INSTRUCIONES PARA MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ATENCION

Antes de proceder a cualquier accion de mantenimiento debe cerrar la valvula de la
bombona de gas o la llave de corte de la red de gas. La limpieza y mantenimiento del
aparato debe ser efectuada cuando el aparato esta frio.

LIMPIEZA GENERAL

Un buen mantenimiento y limpieza aumentan la vida de su aparato y le permite una
utilizacion sin problemas.

Nunca utilizar arenilla, lana de acero o acido para efectuar la limpieza de la cocina.
Las partes de acero inoxidable deben limpiarse con agua y secarse con un pafio
suave. En caso de manchas persistentes, debera utilizarse un detergente no abrasivo
o vinagre caliente.

El vidrio de la puerta del horno debe limpiarse con agua caliente y un estropajo suave
humedecido con detergente comun.

Los mandos deben limpiarse después de cada utilizacion, para evitar que se pongan
amarillas.



Las rejillas esmaltadas de la mesa de trabajo pueden colocarse en el lavavajillas.
La cocina no debe limpiarse con aparatos a vapor.
Atencion: al limpiar la encimera, tener cuidado para no tocar o golpear los termopares

(ver Figura G), corriendo el riesgo de mover/dafiar el termopar y que éste deje de
funcionar. Si esto sucede, la garantia no cubre la reparacion.

LIMPIEZA DE LOS QUEMADORES

Los quemadores deben limpiarse con agua caliente y jabon y s6lo deberan funcionar
cuando estén completamente secos y con los agujeros desobstruidos.

LIMPIEZA DEL HORNO

El horno debera ser limpio después de cada utilizacion, después de haberlo dejado
enfriar, utilizando agua caliente y detergente.

5. CONTROL DEL PRODUCTO

El Fabricante certifica que este aparato fue objeto de las siguientes verificaciones:
- Funcionamiento y regulacion del gas;

- Estanqueidad;

- Funcionamiento de las valvulas de seguridad;

- Control estatico.



6. FIGURAS / IMAGENES
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7.TABELAS / CUADROS

QUEIMADORES A GAS / QUEMADORES A GAS

BUTANO/PROPANO GAS NATURAL DIAMETROS EFICIENCIA
(G30) (G20) RECOMENDADOS | ENERGETICA
Pressao nominal: Pressdo nominal: PARA PANELAS POR
28 — 30/37 mbar 20 mbar QUEIMADOR
BUTA"‘(Z : :)opANo GAS NATURAL (G20) DIAMETROS Eﬁéﬁ'égfl'&
. . Presién nominal: 20 RECOMENDADOS
Presién nominal: 28 mbar PARA OLLAS DEL
~30/37 mbar QUEMADOR
A INJETOR INJETOR
POTENCIA kw (P.C.S.) | CAUDAL |,nvecToR | CAUDAL iNvECTOR | miniMo | MAxiMo | EE aimatra
NORMAL | REDUZIDA | g/h 0.01mm | m%h | 0.01mm
AUXILIAR
AU 1.00 035 73 50 0.098 77 10 16 -
SEMI
RAPIDO 1.65 0.51 124 65 0.158 97 15 22 66%
(SR)
RA'Z'L')DO 3.00 1.08 226 87 0.292 129 20 26 66%
V}’xi;‘ 3.50 1.86 262 93 0336 135 22 28 64%
FORNO 3.00 138 218 85 0.286 129 - - -
GRILL 17 NA 121 63 0.16 97 - - -
MODELOS DISPONIVEIS / MODELOS DISPONIBLES
QUEIMADORES A GAS | MESA DE TRABALHO
TIPO DE FORNO / TIPO DE HORNO QUEMADORES A GAS MESA DE TRABAJO
. GAS+ | ELETRICO | GAS+ '
MODELO | CONPARTHMENTOPARAGARRAFA| GAS | GRILL | +GRILL | GRILL | AUX | SR | R | W4 | MW | EEPIR2gs
ESPACIO PARA BOWBONA GAS | ELETRICO | ELETRICO | AGAS
FOGAO JFG4 007490 NAO X 1 2 1 66%
FOGAO JFG3 007599 NAO X 1 1 1 65,3%
JFG5 INOX 007186 SIM X 1 2 |1 [ 1 65,5%

Nota: As especificagdes técnicas poderao ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a qualidade do aparelho.
Nota: Las especificaciones técnicas podran ser cambiadas sin aviso prévio para mejorar la calidad del producto.




CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA

A Garantia s6 é valida mediante apresentagéo da factura de compra do produto.

Esta GARANTIA limita-se exclusivamente a subsituicao de pegas ineficazes por defeito de
fabrico.

A eliminagéo das varias avarias do ambito da garantia é feita por reparacédo ou substituicdo
de pecas defeituosas, conforme critério dos nossos servicos técnicos. As pegas defeituosas
sdo da nossa propriedade.

Nao sédo abrangidos pela garantia danos causados por transporte, negligéncia ou deficiente
utilizagdo, montagem ou instalagdes improprias, bem como influéncias exteriores como
sejam: descargas atmosféricas ou eléctricas, inundag¢des, humidades, etc.

Perdem garantia, todos os aparelhos que ndo estejam a ser utilizados de acordo com as
instrugdes, ou ligadas a REDES DE ALIMENTACAO, que ndo garantem uma tens&o
constante de 220/240V.

A Garantia ndo abrange indemnizagdes por danos pessoais ou materiais causados directa
ou indirectamente, seja a que titulo for.

Esta garantia cessa no momento em que se constate terem sido efectuadas reparagoes,
alteragdes ou quaisquer intervengdes por pessoa ndo autorizada pela JOCEL.

A GARANTIA CADUCA

1.
2.

Com a modificagdo ou desaparecimento da chapa de identificagdo do aparelho.

Excedido o prazo de 2 anos para a Linha Doméstica e 6 meses Linha Hotelaria, a Garantia
caduca e a Assisténcia sera efectuada debitando as despesas inerentes a mao-de-obra,
consoante as tarifas vigentes.

ASSISTENCIA TECNICA
Para solicitar a assisténcia técnica, os nossos servigos estéo disponiveis através dos seguintes

contactos:

Telef. 00 351 252 910351
E-mail: assistencia@jocel.pt
http://www.jocel.pt




CONDICIONES DE GARANTIA

1. La garantia es valida sdlo a la presentacion de la factura de compra del producto.

2, Esta garantia se limita exclusivamente a las piezas de repuesto ineficaz debido a defectos de
fabricacion.

3. Laeliminacion de varias fallas en garantia se realiza para la reparacion o el reemplazo de piezas
defectuosas, de acuerdo a la discrecion de nuestros servicios técnicos. Las piezas defectuosas
son de nuestra propiedad.

4. No estan cubiertos por la garantia los dafios causados durante el transporte, negligencia o mal
uso, montaje o instalacién incorrecta, asi como las influencias externas, tales como: rayos
atmosféricos o eléctricos, inundaciones, humedad, etc.

5. Pierden la garantia todos los aparatos que no estan a ser utilizados de acuerdo a las
instrucciones o conectadas a las REDES DE AEREAS DE ALIMENTACION, que no garantizan
una tension constante de 220/240V.

6. La garantia no cubre lesiones personales o dafios causados directa o indirectamente.

7. Esta garantia termina cuando se descubre que han sido sometidas a reparaciones, reformas o
intervenciones por cualquier persona no autorizada por JOCEL.

LA GARANTIA TERMINA:

1. Si el dispositivo no ha sido instalado por un técnico calificado.

2. Superado el periodo legal en vigor para la linea doméstica y hosteleria, la garantia expira y la
asistencia técnica se hard mediante adeudo en los costes de mano de obra en funcion de las
tajas vigentes.

3. Con la modificacion o desaparecimiento de la placa de identificacion del aparato.

ASISTENCIA TECNICA:

Para pedir asistencia técnica de vuestros aparatos, nuestros servicios estan disponibles a través
de los siguientes contactos:

Telef. 00 34 914 879 573

http://www.jocel.es









M JOCEL

SEDE:

Rua Alto do Curro, n.° 280
4770-569 S. COSME DO VALE
V.N. de FAMALICAO

Telef: 252 910 350/2

Fax: 252 910 368/9

email: jocel@jocel.pt
http://www.jocel.pt

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

q

Declaramos sobre nossa prépria responsabilidade que o aparelho indicado abaixo

Aparelho FOGAO
Marca JOCEL
Modelo JFG4007292/ JFG008190/ JFG5007186

Esta em conformidade com as seguintes diretivas comunitarias:

e Regulamento (UE) 2016/426, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de
Marco de 2016

e Diretiva n® 2014/35/EU, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 26 de
Fevereiro de 2014

e Diretiva n° 2014/30/EU, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 26 de

Fevereiro de 2014
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