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Estimado(a) cliente,

Acaba de adquirir um dos produtos da nossa gama. Agradecemos a confiança que demonstrou
pela nossa marca ao decidir por esta aquisição.

Estamos seguros de que, com o passar do tempo, chegará à conclusão de que valeu a pena
tal confiança.

O rigor que colocamos, tanto nos materiais utilizados, bem como na fabricação e controlo
do aparelho, fazem dele um produto de alta qualidade adequado às suas exigências.

ATENÇÃO:

A instalação, regulação ou manutenção do aparelho deve ser efectuada por um técnico
qualificado e portador da licença.

Será de grande utilidade conhecer, com todo o detalhe, o funcionamento e a manutenção
do aparelho, de modo a poder obter os melhores resultados. Solicitamos, assim, que leia
com atenção este Manual de Instruções, com orientações gerais para a instalação, utilização
e manutenção, antes de utilizar o fogão.

As figuras/imagens utilizadas são esquemáticas e poderão não corresponder exatamente
ao aparelho.

Os valores apresentados nos rótulos do produto ou na documentação que o acompanha
são obtidos em condições de laboratório de acordo com as normas relevantes. Dependendo
das condições ambientais e operacionais do produto, estes valores poderão variar.

1. INSTRUÇÕES DE SEGURANÇA

1.1 SEGURANÇA GERAL

Este aparelho não está concebido para ser usado por pessoas com incapacidades físicas,
sensoriais ou mentais, nem inexperientes ou sem conhecimento incluindo crianças, a menos
que sejam assistidas por alguém responsável pela sua segurança ou que as instrua sobre
a utilização do produto. As crianças devem ser supervisionadas para impedir que brinquem
com o produto.

Caso o aparelho tenha algum elemento que necessite energia elétrica, ligue o produto a
uma saída/linha terra, protegida por um fusível com capacidade adequada conforme o
estabelecido na tabela “especificações técnicas”. A instalação terra deve ser realizada por
um eletricista qualificado. A nossa empresa não se responsabilizará por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalação de terra, de acordo com os regulamentos
locais.

Não ligue o aparelho se o cabo de alimentação ou a ficha estiverem danificados. Contacte
a assistência autorizada para solucionar o problema.

Não trabalhe com o aparelho se houver algum dano ou defeito visível.

Não realizar qualquer reparação ou alteração no aparelho.

Nunca lave o aparelho com água nos pontos onde existam componentes elétricos pois há
o risco de choque elétrico.

Nunca utilize o aparelho quando o seu raciocínio ou coordenação estiverem debilitados pelo
uso de álcool e/ou medicamentos.

O aparelho deve ser desligado da corrente durante os procedimentos de instalação,
manutenção, limpeza e reparações.



Os procedimentos de instalação e reparação devem ser sempre realizados por
agentes da assistência técnica autorizada. O fabricante não pode ser responsabilizado
por danos oriundos de procedimentos realizados por pessoas não autorizadas.

Tenha cuidado quando usar bebidas alcoólicas nos seus pratos. O álcool evapora-se a altas
temperaturas e pode provocar incêndio, já que se incendeia quando entra em contacto com
superfícies quentes.

Não aqueça latas fechadas ou jarras de vidro no forno. A pressão que se pode acumular
pode fazer com que o recipiente expluda.

Não coloque materiais inflamáveis junto do aparelho, pois há partes do aparelho que ficam
quentes durante a sua utilização.

Não coloque tabuleiros para cozer no forno, pratos ou folhas de alumínio diretamente no
fundo do forno. A acumulação de calor poderá danificar o fundo do forno.

Mantenha todas as ranhuras de ventilação desobstruídas.

O aparelho pode aquecer durante a sua utilização, assim, nunca toque nos queimadores,
nas secções internas do forno, nas grelhas, etc.

Use sempre luvas resistentes ao calor sempre que retirar ou colocar pratos do forno em
funcionamento.

Não utilize o aparelho se algum dos vidros da porta do forno estiverem partidos ou removidos.

A superfície traseira do aparelho fica muito quente durante a sua utilização. Certifique-se
de que a ligação do gás/elétrica não estão em contacto com a superfície traseira pois, em
caso contrário podem-se danificar.

O cabo de alimentação elétrica não pode em qualquer situação estar em contacto com
qualquer superfície quente pois, pode derreter e provocar um incêndio ou curto-circuito.

Certifique-se de desligar o aparelho após cada utilização.

1.2 SEGURANÇA PARA CRIANÇAS

As partes acessíveis do aparelho ficarão quentes enquanto este estiver em utilização e, até
que arrefeça as crianças deverão ser mantidas afastadas.

CUIDADO: As partes acessíveis poderão estar quentes quando o grelhador está a ser
utilizado. As crianças devem ser mantidas afastadas.

Não coloque quaisquer itens em cima do aparelho que estejam ao alcance das crianças.

Os materiais da embalagem serão perigosos para as crianças. Mantenha os materiais de
embalagem afastados das crianças. Por favor, elimine todas as partes da embalagem de
acordo com as normas ambientais.

Quando a porta estiver aberta não coloque qualquer objeto pesado sobre ela e não permita
que as crianças se sentem sobre ela. Pode fazer com que se volte ao contrário ou pode
danificar as dobradiças.

Não deixar as crianças brincar perto do aparelho. Esteja atento às crianças quando utilizar
o fogão de modo a que não toquem nas superfícies quentes.
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O tampo de vidro tem o símbolo         serigrafado, para avisar que não baixe o tampo de
vidro antes que arrefeçam os queimadores depois de desligados.



2. INSTRUÇÕES TÉCNICAS PARA O INSTALADOR

2.1 INSTALAÇÃO DO APARELHO

O Fabricante não se considera responsável por danos e prejuízos resultantes de instalação e/ou
utilização incorretas.

Antes da instalação assegure-se que há compatibilidade entre as condições da distribuição local
(natureza e pressão do gás / tensão e potência elétrica) e a regulação do aparelho.

Este aparelho pertence à categoria II2H3+, país de destino direto PT (Portugal).

Este aparelho é de classe 1: aparelho de cozinha isolado de livre instalação.

Este aparelho é de tipo A: não está concebido para ser ligado a uma conduta de evacuação dos
produtos da combustão.

Este aparelho deve ser instalado e ligado conforme as regras de instalação em vigor.

As condições de regulação do aparelho estão indicadas numa etiqueta, junto à entrada de gás.

A instalação do aparelho deve ser efetuada por um Técnico Qualificado e portador da licença
de “Mecânico de Aparelhos de Gás”, ou “Técnico de Gás”.

As paredes dos móveis adjacentes devem suportar uma temperatura superior em 75º C
relativamente à temperatura ambiente.

A parede posterior deve ser de material incombustível.

Materiais combustíveis, por exemplo cortinas, devem estar à distância mínima de 500 mm (ver
figura A).

A distância mínima a uma parede adjacente mais alta do que o plano de trabalho, a que este
aparelho deve ser instalado, é de 150 mm (ver figura A).

Se o fogão estiver instalado debaixo de um móvel, este deve estar à altura mínima de 700 mm
da mesa de trabalho (ver figura A).

Os móveis colocados por cima e ao lado deste aparelho devem estar à altura mínima de 420
mm da mesa de trabalho (ver figura A).

O exaustor deve ser instalado de acordo com as suas regras, à distância mínima de 650 mm
da mesa de trabalho.

O aparelho só deve ser instalado, em locais com condições apropriadas, no que se refere a
dimensões, ventilação e evacuação dos produtos da combustão.

Deve ser tomada particular atenção aos requisitos de ventilação, isto é, o fogão só deve ser
instalado em locais permanentemente ventilados, de acordo com a regulamentação em vigor.

O local de instalação deve dispor de um sistema permanente de descarga dos produtos da
combustão para exterior.

O fluxo de ar deve ser feito directamente através de aberturas permanentes, efectuadas nas
paredes de separação do compartimento com o exterior (ver figura B) ou por condutas de
alimentação de ar. Mas pode também ser obtido por via indirecta, através de locais adjacentes
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ao da instalação, desde que tais locais possuam ventilação directa, não sejam locais de
perigo de incêndio e não sejam quartos de dormir (ver figura C).

O caudal de ar entre o local adjacente e o local da instalação deve efectuarse livremente
através de aberturas permanentes (que se podem obter aumentando o espaço entre a
porta e o pavimento, por exemplo).

Antes de proceder à instalação do aparelho deverá retirar a película de plástico adesiva
que protege algumas partes metálicas.

Se o fogão for colocado sobre uma base, devem ser previstos dispositivos para evitar
que deslize da base.

Os fogões devem ficar bem assentes e nivelados (com o auxílio dos pés fornecidos).

2.2 LIGAÇÃO AO GÁS

Este aparelho, possui uma etiqueta localizada na parte posterior do fogão, com a indicação
do gás e pressão para o qual foi preparado na fábrica.

Antes de ligar o aparelho, verificar se este está preparado para o tipo de gás e pressão
de que dispõe. Caso contrário, deve efetuar a transformação/adaptação para os diferentes
gases, obedecendo a todas as regras indicadas mais à frente (ver secção 2.3). As
indicações sobre os gases e as pressões utilizáveis estão contidas nas tabelas no final
do manual e na placa de características do aparelho.

As garrafas de gás butano, não funcionam em lugares com temperaturas baixas. Nestas
situações, recomendamos um técnico qualificado para substituir o gás butano por propano.
As garrafas de propano nunca devem ser instaladas no interior de edifícios.

O aparelho pode ser ligado, tanto a uma garrafa de gás, equipada com o respectivo
redutor, como a uma torneira de corte de uma rede de gás. Como se trata de um aparelho
móvel pode utilizar os seguintes tipos de tubos:

- Tubo flexível à base de borracha ou elastrómero, certificado de acordo com as
normas aplicáveis, ligado ao porta-tubos adequado. Deve levar abraçadeiras nas duas
extremidades (ver figura D);
             - Tubo flexível de aço inoxidável, com terminais de aperto mecânico, certificado
de acordo com as normas aplicáveis;
             - Tubo flexível à base de borracha ou elastómero, com terminais de aperto
mecânico, certificado de acordo com as normas aplicáveis.

ATENÇÃO:
- O tubo aplicado não deve ficar dobrado ou torcido.
- Não deve estar em contacto com a parte traseira do aparelho.
- Deve ser substituído antes de terminar o prazo de validade.
- Deve estar totalmente à vista.
- As abraçadeiras devem ser adequadas à sua função, para proporcionar um aperto
eficaz.
- Não deve exceder o comprimento máximo estipulado nos regulamentos em vigor,
1,5 m para a ligação à rede e 0,6 m para modelos com compartimento da garrafa.

A ligação no fogão deve ser efectuada do mesmo lado do ponto de alimentação, de
modo a que o tubo não cruze as costas do aparelho. Se necessário troque o porta-tubos
com o tampão ou solicite aos serviços de assistência técnica o tubo de adaptação para
que a entrada de gás no aparelho se efectue do lado correcto.

Depois de efectuadas as ligações deve verificar a existência de eventuais fugas com
um produto espumífero. NUNCA UTILIZAR UMA CHAMA.



2.2.1 FOGÕES COM COMPARTIMENTO PARA GARRAFA

Nos fogões com compartimento para garrafa, de butano, a altura máxima da garrafa com o
seu redutor deve ser de 610 mm e a largura máxima de 310 mm. (garrafa de butano de 13Kg).

Nestes fogões, quando alimentados pela garrafa colocada nesse compartimento, o tubo flexível
deve ter um compartimento máximo de 70 cm e não deve tocar no lado esquerdo nem superior
do compartimento (ver figura E).

2.3 TRANSFORMAÇÃO/ADAPTAÇÃO PARA OS DIFERENTES GASES

O aparelho está concebido para poder trabalhar com gás butano, propano ou natural.

O aparelho possui uma etiqueta, localizada na traseira do fogão, com indicação do gás e
pressão para que foi preparado na fábrica, esta também se encontra inscrita na etiqueta da
embalagem do fogão.

Para se fazer a transformação de um gás para outro, proceder da seguinte forma:

Caso necessário colocar o porta tubos correspondente ao gás disponível (diâmetro pequeno
para gás butano ou propano, diâmetro grande para gás natural).

Queimadores da mesa de trabalho:
– Retirar as grelhas da mesa de trabalho, as tampas e os espalhadores dos queimadores;
– Retirar os injectores (ver figura F) e substituí-los pelos adequados ao gás com o qual o
aparelho vai trabalhar (ver tabela no final do manual).
– Voltar a montar os espalhadores, as tampas dos queimadores e as grelhas.

Forno:
– Abrir a porta do forno, retira todos os acessórios e o fundo do forno.
– Retirar o queimador desapertando os parafusos de fixação, puxando-o para a frente e
levantando-o (ver figura H).
– Retirar o injector do seu suporte (ver figura I) e substituí-lo pelo adequado ao gás com o
qual o aparelho vai trabalhar (ver tabela no final do manual).
– Apertar o queimador no seu sítio, recolocar o fundo do forno e os acessórios internos.

Regulação do ar primário – Só queimador do forno:
– Pôr o queimador a funcionar durante alguns minutos, no máximo.
– Com uma chave de fendas, desapertar o parafuso de fixação do queimador (ver figura H).
– Deslocar o queimador para a frente ou para trás até a chama se apresentar com uma cor
azulada, estável, sem ruído e sem portas amarelas.
– Apertar o parafuso de fixação do queimador.

Regulação do caudal mínimo:
– Acender o queimador e rodar o manípulo da haste da torneira.
– Nesta posição, retirar o manípulo da haste da torneira.
– Actuar, com uma chave de fendas, no parafuso existente no corpo da torneira, até a chama
ficar o mais curta possível e estável (ver figura K).
– Montar o manípulo e passar rapidamente do “mínimo” ao “máximo” (e vice-versa), várias
vezes, para verificar se a chama permanece estável.

Depois de efectuadas as alterações deve pesquisar eventuais fugas com um produto espumífero.
NUNCA UTILIZAR CHAMA.

Colocar junto da entrada de gás a etiqueta com a indicação do gás para o qual o aparelho
ficou preparado “Aparelho preparado para...”

2.4 LIGAÇÃO À CORRENTE ELÉTRICA

ATENÇÃO: O fabricante não de responsabiliza por quaisquer danos causados pela utilização
do aparelho sem a correta ligação à terra ou pela sua má instalação.
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Há o risco de choque elétrico, curto-circuito ou fogo por instalação não profissional.
O aparelho pode ser ligado à corrente elétrica apenas por pessoas qualificadas e autorizadas.

Ter muita atenção ao cabo de alimentação pois, se o mesmo for danificado pode causar
choque elétrico, curto-circuito ou fogo. O cabo de alimentação não deve ser prensado,
obstruído ou comprimido ou ficar em contacto com partes quentes do aparelho.

Se o cabo de alimentação estiver danificado deverá ser substituído por um técnico qualificado.

As características da rede de alimentação elétrica devem corresponder aos dados presentes
na chapa de características do aparelho.

O ponto de ligação elétrica deverá ser facilmente acessível após a instalação (mas nunca
acima da mesa de trabalho).

Após a instalação elétrica verifique se todas as funções elétricas estão a trabalhar corretamente
e se isso não se verificar contate um técnico qualificado.

2.5 MANUTENÇÃO E LIMPEZA DAS TORNEIRAS

Se qualquer torneira de gás apresentar prisão no seu movimento de rotação, não forçar.
É possível que necessite de ser lubrificada.

Esta intervenção deve ser efectuada por um Técnico Qualificado.

Para ter acesso às torneiras de gás, retirar os queimadores e desmontar a mesa de trabalho.

A lubrificação das torneiras deve ser executada do seguinte modo (ver figura L):

- Desapertar a tampa com uma chave de fendas;
- Retirar o macho cónico do seu alojamento;
- Limpar o macho com um pano seco e sem pêlos;
- Olear o macho com lubrificante aconselhado (Molykote, Staburgs
N32, Rocol HT, Optitemp HT2 EP), tendo o cuidado de não obstruir os furos de passagem
de gás;
- Voltar a montar o macho, apertando seguidamente a tampa;
- Rodar o macho várias vezes para verificar se não existe qualquer prisão;
- Verificar, por último, se não existe qualquer fuga, com a torneira fechada e com a torneira
aberta.A pesquisa da fuga deve ser feita com produto espumífero. NUNCA UTILIZAR
CHAMA.

3. INSTRUÇÕES PARA O UTILIZADOR

3.1 CONSELHOS PRELIMINARES

ATENÇÃO:
Este aparelho destina-se apenas a cozinhar. Ele não deve ser utilizado para outros fins, por
exemplo para aquecimento ambiente.

O aparelho deve ser instalado por um Técnico Qualificado.

Antes de ligar o aparelho certifique-se de que o aparelho está preparado para o tipo de gás
que tem disponível e a potência elétrica é a adequada.

Quando ligar os queimadores certifique-se de que a chama está regular.

Antes de retirar as panelas desligue os queimadores.



A utilização do aparelho a gás requer uma regular troca de ar. Verifique se a instalação cumpre
com os requisitos mencionados na secção 2.1.

A utilização de um aparelho a gás de preparação de alimentos conduz à produção de calor
e de humidade no local no qual o aparelho está instalado. Assegurar um bom arejamento da
cozinha: manter abertos os orifícios de arejamento natural, ou instalar um dispositivo mecânico
de arejamento (hote de ventilação mecânica).

Uma utilização intensiva e prolongada do aparelho, pode requerer de uma ventilação
suplementar, por exemplo a abertura de uma janela ou uma ventilação mais eficaz aumentando
a potência da ventilação mecânica, se ela existir.

Aconselhe-se, antes da primeira utilização do forno, que ponha o mesmo a funcionar durante
aproximadamente 30 minutos, à potência máxima, para eliminar cheiros e fumos sem os
transmitir aos alimentos.

Não deve utilizar na mesa de trabalho recipientes que ultrapassem o seu bordo.

Não utilizar protecções na mesa de trabalho, pois podem causar acidentes.

Antes de proceder à instalação do aparelho, deverá retirar a película de plástico adesiva que
protege certas partes metálicas.

O aparelho possui uma tampa que deve estar aberta durante a utilização, e até os queimadores
estarem frios. Sendo utilizada somente para proteger a mesa de trabalho e não para qualquer
outra função.

Deve ser prestada muita atenção durante os cozinhados que utilizem gorduras ou óleos, pois
quando aquecidos em demasia podem inflamar-se.

Nunca revestir o forno com folhas de alumínio para não fechar as aberturas de passagem
de ar e para não danificar o esmalte.

Não colocar recipientes com o fundo instável em cima das placas, para evitar acidentes
devidos ao derramamento de líquidos.

Se um queimador se apagar acidentalmente, desligá-lo, esperar um minuto e voltar a ligar.

Devem ser removidos todos os resíduos resultantes de transbordamento antes de abrir a
tampa.

ATENÇÃO:

As sobretampas em vidro podem estoirar quando aquecidas. Apagar os queimadores antes
de baixar o sobretampo.

Utilizar exclusivamente recipientes com fundo plano (ver figura M).

Durante a utilização o aparelho fica quente. Devem ser tomadas precauções para evitar tocar
nos elementos de aquecimento no interior do forno.

3.2 UTILIZAÇÃO DOS QUEIMADORES DA MESA DE TRABALHO

A utilização correcta dos queimadores de gás da mesa de trabalho tem como consequência
imediata uma maior eficácia e eficiência energética.

A potência dos queimadores está indicada na tabela no final do manual.

A panela deve ter um diâmetro apropriado ao queimador, ver tabela Queimadores a Gás no
final do manual e não deve ultrapassar os bordos do aparelho.
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A chama não deve transbordar o fundo do recipiente pois, deste modo, uma parte da
energia é consumida sem produzir trabalho, perde-se. Não deve utilizar recipientes na
mesa de trabalho que ultrapassem os seus bordos.

A posição correta está indicada na figura N.

3.2.1 ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES A GÁS DA MESA DE TRABALHO

ACENDIMENTO MANUAL

O acendimento destes queimadores efetua-se do seguinte modo:
- Aproximar uma chama do queimador;
- Selecionando o queimador que se quer utilizar, prime-se o manípulo da respectiva torneira
e roda-se, no sentido anti-horário, até à posição de “máximo” que é representada por uma
chama grande no painel frontal (ver figura O). Manter o manípulo premido durante cerca
de 5 segundos. O dispositivo não deve ser accionado durante mais que 10 segundos. Se
passado 10 segundos o queimador não se acender, deixar de accionar o dispositivo e
esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador. Terminado
este tempo soltar o manípulo do queimador, que deve permanecer aceso. Caso contrário
repetir operação.
- Para reduzir a potência rodar o manípulo até à posição de “mínimo”, representada pela
chama pequena no painel frontal (ver figura P).
- Para apagar a chama do queimador basta rodar o manípulo da torneira no sentido horário
até a posição de “apagado” representada pela imagem da posição do queimador selecionado
no painel frontal (ver figura Q).

Em caso de extinção acidental das chamas do queimador, fechar o manípulo de comando
do queimador e não tentar reacender durante, pelo menos, 1 minuto.

ACENDIMENTO AUTOMÁTICO (CASO O FOGÃO DISPONHA DESTA FUNÇÃO)

O acendimento destes queimadores efectua-se do seguinte modo:
- Premir o botão da função acendimento automático (ver figura V), ao mesmo tempo
seleccionando o queimador que se quer utilizar, prime-se o manípulo da respectiva torneira
e roda-se, no sentido anti-horário, até à posição de “máximo” que é representada por uma
chama grande no painel frontal (ver figura O). Manter o manípulo premido durante cerca
de 5 segundos. O dispositivo não deve ser accionado durante mais que 10 segundos. Se
passado 10 segundos o queimador não se acender, deixar de accionar o dispositivo e
esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador. Terminado
este tempo soltar o manípulo do queimador, que deve permanecer aceso. Caso contrário
repetir operação.
- Para reduzir a potência rodar o manípulo até à posição de “mínimo”, representada pela
chama pequena no painel frontal (ver figura P).
- Para apagar a chama do queimador basta rodar o manípulo da torneira no sentido horário
até a posição de “apagado” representada pela imagem da posição do queimador selecionado
no painel frontal (ver figura Q).

Em caso de extinção acidental das chamas do queimador, fechar o manípulo de comando
do queimador e não tentar reacender durante, pelo menos, 1 minuto.

Em caso de avaria do acendimento automático podem sempre seguir as instruções do
acendimento manual.

3.3 UTILIZAÇÃO DO FORNO

Aconselhe-se, antes da primeira utilização do forno, que ponha o mesmo a funcionar
durante aproximadamente 30 minutos, à potência máxima, para eliminar cheiros e fumos
sem os transmitir aos alimentos.
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3.3.1 FORNO A GÁS

ACENDIMENTO MANUAL

Abrir a porta do forno e aproximar uma chama ao queimador através do orifício existente
na base do forno (ver figura R). Premir o manípulo referente ao forno (ver figura S) e
rodá-lo no sentido anti-horário, até à posição de “máximo” que é representada por uma
chama grande no painel frontal. Manter o manípulo premido durante cerca de 15 segundos.
O dispositivo não deve ser accionado durante mais que 15 segundos. Se, passados 15
segundos o queimador não se acender, deixar de accionar o dispositivo, abrir a porta do
forno e/ou esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador.

Terminado este tempo soltar o manípulo do forno, que deve permanecer aceso. Caso
contrário repetir a operação.

Para diminuir a potência, rodar o manípulo até à posição de “mínimo”, representada por
uma chama pequena no painel frontal.

Para apagar o forno, rodar o manípulo da torneira no sentido horário até à posição
”apagado representada pela imagem da posição do queimador selecionado no painel
frontal (ver figura S).

ACENDIMENTO AUTOMÁTICO (CASO O FOGÃO DISPONHA DESTA FUNÇÃO)

Abrir a porta do forno e premir o botão do acendimento automático (ver figura V), ao
mesmo tempo premir o manípulo referente ao forno (ver figura S) e rodá-lo no sentido
anti-horário, até à posição de “máximo” que é representada por uma chama grande no
painel frontal. Manter o manípulo premido durante cerca de 15 segundos. O dispositivo
não deve ser accionado durante mais que 15 segundos. Se, passados 15 segundos o
queimador não se acender, deixar de accionar o dispositivo, abrir a porta do forno e/ou
esperar pelo menos 1 minuto antes de tentar de novo acender o queimador.

Terminado este tempo soltar o manípulo do forno, que deve permanecer aceso. Caso
contrário repetir a operação.

Para diminuir a potência, rodar o manípulo até à posição de “mínimo”, representada por
uma chama pequena no painel frontal.

Para apagar o forno, rodar o manípulo da torneira no sentido horário até à posição
”apagado representada pela imagem da posição do queimador selecionado no painel
frontal (ver figura S).

Em caso de avaria do acendimento automático podem sempre seguir as instruções do
acendimento manual.

3.3.2 GRILL A GÁS

ACENDIMENTO

Acenda uma chama e aproxime-a do queimador do Grill (ver figura T). Simultaneamente
pressione o manípulo do forno e gire para a direita até à posição do “grill” serigrafada no
painel frontal (ver figura W). Mantenha o manípulo pressionado durante 10-15 segundos,
com a finalidade de accionar o sistema de segurança.

Verifique se o queimador ficou acendido. Em caso contrário repita de novo a operação
de acendimento, mas antes volte a rodar o manípulo para a sua posição inicial.

Durante a utilização do Grill a porta deve ficar ligeiramente aberta para este fim existe
uma chapa que servirá de protecção dos manípulos devido ao calor proveniente do forno,
ver figura J. NUNCA UTILIZAR O GRILL A GÁS SEM A COLOCAÇÃO DESTA
PROTEÇÃO.
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ATENÇÃO:

“As partes acessíveis do forno podem estar quentes aquando da utilização do Grill. Tenha muita
atenção com as crianças não deixando que elas se aproximem do aparelho”.

3.3.3 GRILL ELÉTRICO

Rode o manípulo referente ao forno no sentido dos ponteiros do relógio para a posição “GRILL”
serigrafada no painel frontal (ver figura W). Para o desligar rodar o manípulo para a sua posição
inicial.

ATENÇÃO:

“As partes acessíveis do forno podem estar quentes aquando da utilização do Grill. Tenha muita
atenção com as crianças não deixando que elas se aproximem do aparelho”.

3.3.4 FORNO ELÉTRICO

Os modos de operação do forno elétrico são selecionados no manípulo referente ao forno (ver
figura X).

A temperatura do forno é ajustada rodando o manípulo no sentido dos ponteiros do relógio entre
o 0 e os 275 onde nesta função estão a funcionar o elemento de aquecimento superior e o
elemento de aquecimento inferior do forno.

Para ligar somente o elemento de aquecimento inferior, rodar manípulo até posição da figura
X1.

Para ligar somente o elemento de aquecimento superior, rodar manípulo até posição da figura
X2.

Para ligar o grill, rodar manípulo até posição da figura X3.

Todas as funções do forno são desligadas rodando o manípulo para a posição 0.

3.3.5 LUZ NO FORNO

Caso o seu aparelho disponha desta função para acender a luz do forno basta pressionar o
botão representado pela figura Y para acender e voltar a pressionar para a desligar.

Assegure-se que o fogão está desligado antes de substituir a lâmpada para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

3.4 RECOMENDAÇÕES PARA UMA MELHOR UTILIZAÇÃO DO FORNO

As partes acessíveis podem estar quentes quando o forno está em funcionamento.
As crianças devem manter-se afastadas do aparelho.
Antes de colocar os alimentos no forno faça um pré-aquecimento até atingir a temperatura
desejada.

Nunca utilizar o tabuleiro de recolha de molhos como tabuleiro de assados. Nessa situação existe
o risco de incêndio devido à acumulação de molhos no seu fundo, e às elevadas temperaturas
que se fazem sentir dentro do forno. Além disso queima os molhos, produz fumos e salpica
gordura.

A grelha porta tabuleiros deve ser colocada a meia altura do forno, com os alimentos em tabuleiro
de bordos altos. Sempre que utilizar a grelha para colocar alimentos, posicionar o tabuleiro na
parte inferior, para aparar os molhos.

Nunca utilizar o forno sem a borracha de vedação colocada (ver figura Z).



Recomenda-se que:
- A grelha ou tabuleiro de assados sejam colocados a meia altura do forno;
- Evite abrir a porta durante a cozedura para não provocar variações de temperaturas que
irão prejudicar o cozinhado e aumentar o consumo de energia;
- O forno pode ser desligado alguns minutos antes que os alimentos estejam completamente
assados; a temperatura residual será suficiente para os acabar de assar.

4. INSTRUÇÕES PARA MANUTENÇÃO E LIMPEZA

ATENÇÃO

Antes de proceder a qualquer acção de manutenção deve fechar a válvula da garrafa do
gás ou a torneira de corte da rede de gás. A limpeza e manutenção do aparelho deve ser
efectuada com o aparelho frio.

LIMPEZA GERAL
Uma boa manutenção e limpeza aumenta a vida do seu aparelho e permite uma utilização
sem problemas.

Nunca usar, pó de arear, palha de aço ou ácido para efectuar a limpeza do fogão.

As partes de aço inoxidável devem ser limpas com água e secas com um pano suave. No
caso das manchas persistirem, deve usar-se um detergente não abrasivo ou vinagre quente.

O vidro da porta do forno deve limpar-se com água quente e um esfregão macio humedecido
com detergente comum.

Os manípulos devem ser limpos após cada utilização, de modo a evitar que amareleçam.

As grelhas esmaltadas da mesa de trabalho podem ser colocadas na máquina de lavar
louça.

O fogão não deve ser limpo com aparelhos a vapor.

Atenção: aquando da limpeza da mesa de trabalho, ter cuidado para não tocar ou dar
pancadas nos termopares (ver figura G), correndo o risco de deslocar/ danificar o termopar
e este deixar de funcionar. Caso isto aconteça a garantia não cobre a sua reparação.

LIMPEZA DOS QUEIMADORES

Os queimadores devem ser limpos com água quente e sabão e só devem funcionar
quando estiverem completamente secos e com os furos desobstruídos.

LIMPEZA DO FORNO

O forno deve ser limpo após cada utilização, depois de o ter deixado arrefecer, utilizando
água quente e detergente.

5. CONTROLO DO PRODUTO

O Fabricante certifica que este aparelho foi objecto das seguintes verificações:
- Funcionamento e regulação do gás;
- Estanquidade;
- Funcionamento das válvulas de segurança;
- Controlo estético.
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que no baje la tapa del vidrio antes que se enfrien los quemamadores.
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Encienda una llama y aproxímela del quemador del grill (ver imagen T). Simultáneamente 
pulse el mando del horno y gírelo hacia la derecha hasta la posición “grill” inscrita en 
el panel frontal (ver imagen W). Mantenga el mando pulsado durante unos 10-15 
segundos, a fin de accionar el sistema de seguridad.
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A

B C

ED

28



HFF

I J K

N

L M

O P Q

G

29



30



TIPO DE FORNO / TIPO DE HORNO
QUEIMADORES A GÁS / 
QUEMADORES A GAS

MESA DE TRABALHO
MESA DE TRABAJO

MODELO COMPARTIMENTO PARA GARRAFA
ESPACIO PARA BOMBONA 

GÁS
GAS

GÁS + 
GRILL 

ELÉTRICO

ELÉTRICO 
+ GRILL 

ELÉTRICO

GÁS + 
GRILL 
A GÁS

AUX SR R W4 MW EE placa a gás
placa a gas

FOGÃO JFG4 007490 NÃO X 1 2 1 66%
FOGÃO JFG3 007599 NÃO X 1 1 1 65,3%
JFG5 INOX 007186 SIM X 1 2 1 1 65,5%
Nota: As especificações técnicas poderão ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a qualidade do aparelho.

7. TABELAS / CUADROS

QUEIMADORES A GÁS / QUEMADORES A GAS

INJETOR 
INYECTOR

INJETOR 
INYECTOR

MODELOS DISPONÍVEIS /  MODELOS DISPONÍBLES
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CONDIÇÕES GERAIS DE GARANTIA

1. A Garantia só é válida mediante apresentação da factura de compra do produto.
2. Esta GARANTIA limita-se exclusivamente à subsituição de peças ineficazes por defeito de 

fabrico.
3. A eliminação das várias avarias do âmbito da garantia é feita por reparação ou substituição 

de peças defeituosas, conforme critério dos nossos serviços técnicos. As peças defeituosas 
são da nossa propriedade.

4. Não são abrangidos pela garantia danos causados por transporte, negligência ou deficiente 
utilização, montagem ou instalações impróprias, bem como influências exteriores como 
sejam: descargas atmosféricas ou eléctricas, inundações, humidades, etc.

5. Perdem garantia, todos os aparelhos que não estejam a ser utilizados de acordo com as 
instruções, ou ligadas a REDES DE ALIMENTAÇÃO, que não garantem uma tensão 
constante de 220/240V.

6. A Garantia não abrange indemnizações por danos pessoais ou materiais causados directa 
ou indirectamente, seja a que título for.

7. Esta garantia cessa no momento em que se constate terem sido efectuadas reparações, 
alterações ou quaisquer intervenções por pessoa não autorizada pela JOCEL.

A GARANTIA CADUCA

1. Com a modificação ou desaparecimento da chapa de identificação do aparelho.
2. Excedido o prazo de 2 anos para a Linha Doméstica e 6 meses Linha Hotelaria, a Garantia 

caduca e a Assistência será efectuada debitando as despesas inerentes à mão-de-obra, 
consoante as tarifas vigentes.

ASSISTÊNCIA TÉCNICA

Para solicitar a assistência técnica, os nossos serviços estão disponiveis através dos seguintes 
contactos:

Telef.  00 351 252 910351
E-mail: assistencia@jocel.pt
http://www.jocel.pt
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SEDE:
Rua Alto do Curro, n.º 280
4770-569 S. COSME DO VALE
V.N. de FAMALICÃO
Telef: 252 910 350/2
Fax: 252 910 368/9
email: jocel@jocel.pt
http://www.jocel.pt

DECLARAÇÃO DE CONFORMIDADE

Declaramos sobre nossa própria responsabilidade que o aparelho indicado abaixo

Aparelho FOGÃO

Marca JOCEL

Modelo JFG4007292/ JFG008190/ JFG5007186

Está em conformidade com as seguintes diretivas comunitárias:

• Regulamento (UE) 2016/426, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de 

Março de 2016 

• Diretiva nº 2014/35/EU, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 26 de 

Fevereiro de 2014 

• Diretiva nº 2014/30/EU, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 26 de 

Fevereiro de 2014
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