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Notas sobre los recipientes a utilizar en su encimera
de induccion

El recipiente a emplear debe tener un tamafio de fondo
tal que cubra completamente la zona de coccién dibujada
en el vidrio.

Dependiendo del tipo de recipiente (material y tamafio)
las zonas de induccion pueden funcionar con recipientes
menores.

Tenga en cuenta que las placas de induccién necesitan
para funcionar recipientes de fondo ferromagnético (ma-
terial atraido por un iman).

Utilice siempre sobre las placas de induccion,
recipientes de fondo plano y liso. El empleo de reci-
pientes con el fondo deformado, céncavo u ondulado,
provoca sobre-calentamientos que pueden danar el
vidrio o el propio recipiente.

Tenga en cuenta que el recipiente que utilice
puede tener una gran influencia en el rendimiento de
cualquier placa de induccién. Puede encontrar reci-
pientes en el mercado que, a pesar de estar marcados
como aptos para induccion, tengan un rendimiento
muy bajo o problemas para ser reconocidos por la
placa de induccion, debido a la poca cantidad o cali-
dad del material ferro-magnético que tenga el reci-
piente en su base.

Notes about the cookware to use on your induction
hob

The size of the bottom of the cookware to be used should
be big enough to completely cover the cooking area drawn
on the glass.

Depending on the type of cookware (material and size),
the induction areas can work with smaller cookware.

Please remember that the induction elements only work
with cookware that has a ferromagnetic (material attracted
by a magnet) bottom..

AAlways use pans with a smooth, flat base on the
induction hotplates. Using pans with a deformed,
concave or undulating base will cause overheating
that may damage the glass or the pan itself.

A Bear in mind that the pan being used may have
a considerable influence on the performance of any
induction hotplate. You may come across pans on the
market that, although specified as suitable for induc-
tion, perform poorly or present problems when it
comes to being recognised by the induction hotplate
due to the lack of or poor quality of the ferromagnet-
ic material on the base of the pan.

Notas sobre os recipientes a utilizar na sua placa
de indugao

O recipiente a utilizar deve ter um tamanho que tape
completamente a zona de cozinhado desenhada no vidro.
Dependendo do tipo de recipiente (material e tamanho), a
zona de indug&o pode funcionar com recipientes menores.
Ter em atengdo que as placas de inducéo para funcionar
necessitam de recipientes de fundo ferromagnético (ma-
terial atraido por um iman)

Autilizar sempre recipientes de fundo plano e liso.
A utilizacao de recipientes com fundo deformado,
concavo ou ondulado, provoca sobre aquecimiento
que pode danificar o vidro ou o préprio recipiente.

Tenha em conta que o recipiente que utiliza, pode
ter grande influéncia no rendimento da placa de in-
ducao. Pode encontrar recipientes no mercado, que
apesar de estarem aptos para a indugao, tém baixo
rendimento ou dificuldades em serem reconheci-dos
pela placa de indugao, devido a pouca quantidade de
material ferromagnético existente na base do reci-
piente.

Anmerkungen zum Kochgeschirr fiir Ihr Induktions-
kochfeld

Der Boden des Kochgeschirrs muss ausreichend groRR
sein, um die auf der Glaskeramik markierten Kochflachen
vollstandig zu bedecken.

Je nach Art des Kochgeschirrs (Material und GréRe)
konnen die Kochflachen auch mit kleineren Behaltern
funktionieren.

Bitte bedenken Sie, dass zum Betrieb der Induktions-
kochflachen Kochgeschirr mit ferro-magnetischen Béden
(magnetischem Material) verwendet werden muss.

Fir Induktionszonen immer Kochgeschirr mit
flachem und glattem Boden verwenden. Kochschirr
mit unebenem, konkavem oder gewelltem Boden
verursacht Uberhitzung, die zu Schiden an der Glas-
keramik oder am Kochgeschirr fiihren kann.

Bitte beachten Sie, dass die Wahl des Kochge-
schirrs einen groRen Einfluss auf die Leistungsfahig-
keit jeglicher Art von Induktionskochplatten hat. Es
wird Kochgeschirr angeboten, auf dem angegeben
wird, dass es fiir das induktive Kochen geeignet ist
und das nichtsdestotrotz aufgrund der schlechten
Qualitat des ferromagnetischen Materials des Koch-
geschirrbodens liber eine duBerst geringe Leistungs-
fahigkeit verfiigt und von der Induktionskochplatte
nur schwerlich erkannt wird.



Remarques sur les récipients a utiliser sur les plaques
a induction

Le fond du récipient a employer doit avoir une taille telle
qu'elle couvre complétement la zone de cuisson dessinée
sur la vitre.

En fonction du type de récipient (matériel et taille) les
zones a induction peuvent fonctionner avec des récipients
plus petits.

Tenez compte du fait que pour fonctionner, les plaques a
induction ont besoin de récipients a fond ferromagnétiques
(matériau attiré par un aimant).

Autilisez toujours des récipients a fond plat et lisse
sur les plaques a induction. L'utilisation de récipients a
fond déformé, concave ou ondulé provoque des sur-
chauffes qui peuvent endommager le verre ou le récipient.

Tenez compte du fait que le récipient que vous utili-
sez peut avoir beaucoup d'influence sur le rendement de
n'importe quelle plaque a induction En effet, vous trouve-
rez sur le marché un grand nombre de récipients qui, bien
que signalés comme appropriés pour l'induction, ont un
rendement trés faible ou ne sont pas correctement recon-
nus par la plaque a induction. Ceci est du a la faible
quantité en matériau ferromagnétique de leur fond ou a
sa qualité.

Note privind utilizarea vaselor de gatit pe plita cu
inductie Dimensiunea bazei vaselor de gatit trebuie sa
corespunda In totalitate cu dimensiunea arzatorului.

In functie de tipul vasului de gatire (din material sau ca
dimensiune) , zona de inductie poate fi utilizata si pentru
vasele de gatit cu dimensiuni mai mici.

Atentie,elementele de inductie functioneaza doar pentru
vasele de gatit din materiale cu baza feromagnetica
(material cu magnet).

&Pe suprafata de inductie intotdeauna se
recomanda utilizarea vaselor de gatit cu baza plata.
Utilizarea vaselor de gatit cu forma deformata, concava
sau ondulata conduce la deteriorarea si supraincalzirea
suprafetei geamului sau a vasului de gatit.

Retineti ca vasele utilizate pe oricare din suprafata de
inductie pot conduce la aparitia unui impact serios
asupra performantei.

A Chiar daca pe piata exista vase care denota
calitatea produsului pentru inductie acestea pot
prezenta performante slabe sau pot conduuce la
aparitia unor probleme;in aceasta situatie reiese ca
baza vasului de gatit nu are In componenta sa material
feromagnetic sau este fabricata din material de calitate
inferioara.

ZupBouAég yia Ta payEIpIKA OKeEUn Tou Ba
XPNOIUOTIOINCETE OTA ETTAYWYIKA TTAQTW ECTIWV.

To péyebog NG Baong Tou payeipikou okeloug TTou Ba
XPNOIYOTIOINOETE Ba TIPETTEI va €ival ApKETA PEYAAo,
WOoTe va KaAUTTITEl TTARPWG TO OXeSIAypappa TTou gival
ONUEIWPEVO TTAVW OTO YUOAI TOU TTAQTW ECTILOV Yy TNV
Quvn MOYEIPEPATOG.

Avdloya pe Tov TUTTO TOU PayEIPIKOU OKEUOUG (UAIKG Kail
UEYEBOG), OI ETTAYWYIKEG WVEG PAYEIPEUATOG HTTOPOUV Va
AerToupyoUv pe pIKPOTEPA PaYEIPIKA OKeUN.

Na BupdoTe TTévTa T Yo va AEITOUPYROOUV OI ETTAYWYIKEG
{WVEG payelpEéPaTog, Ba TTPETTEl VO XPNOIYOTIOIEITE
HayeIpIkG OKeUN Ta OTToia €XOUV OIBNPOHAYVNTIKY Baon
(UAIKS TO OTTOIO €AKETAN ATTO TOV PAYVATN).

Andvm VO XPNOIMOTIOIEITE YAYEIPIKA OKEUN ME
emiTedn Kal Agia Bdon oTIg emMAYwWYIKEG JWVEG
HayeipépaTtog. H XpAon HAYEIPIKWY OKEUWV ME
TTOPOUOPPWHEVEG, KOIAEG I} KUPTEG BAOEIG HTTOPE Va
odnynoel og UTTEPBEPUAVON N OTToia UTTopEi va
KOTOOTPEWE! TO YUOAI 1} TO payelpiké okeUOG.

&Nu BupdoTe TAVTA OTI TO HAYEIPIKO OKEUOG TTOU
XPNOIYOTIOIEITE PTTOPEI VA ETTNPEACEI TNV CWOTA
AgiToupyia TNG emMAYWYIKAG {WVNG MAYEIPEUATOG.
M1ropei va BpeiTe 0TO EUTTOPIO MAYEIPIKG OKEUN TTOU
£vw SnAwvovTai KaTGAANAa yia Xprion OTIG ETTAYWYIKEG
£0TiEG, TTAPOAA QUTAE Bev AEITOUPYOUV CWOTA N Sev
avayvwpifovral eUKOA OTT6 TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG
eaITiag TNG WIKPAG TOOCOTNTAG 1 TNG XAUNARg
TTOIOTNTAG TOU T13NPOHAYVNTIKOU UAIKOU TTOU TTEPIEXE]
TO HAYEIPIKO OKEUOG OTN BAoT Tou.



Huomautukset induktiokeittotason kanssa kaytettavista
keittoastioista.

Keittoastian pohjan koon tulee olla riittdvan suuri niin, etta
se peittaa koko lasiin piirretyn keittoalueen.

Keittoastiasta riippuen (materiaali ja koko), induktioalueet
voivat toimia pienemmalla keittoastialla.

Muista, ettd induktiokeittotasoja on kaytettava
rautamagneettisella pohjalla varustetuilla keittoastioilla
(magneettiset materiaalit).

A Kayta aina keittoastiaa tasaisella ja silealla
pohjalla. Keittoastioiden epamuodostuneella,
kaarevalla tai pyoristyneelld pohjalla kdyttadminen voi
johtaa ylikuumenemiseen, joka vaurioittaa lasipintaa
tai keittoastiaa.

A Huomaa, ettd kaytetylld keittoastialla on
huomattava vaikutus induktiokeittotason toimintaan
Voit 16ytdaa markkinoilta keittoastioita jotka, vaikka
merkitty induktiokeittotasoille sopiviksi, eivat toimi
hyvin tai induktiokeittotaso ei tunnista niita, johtuen
vahasta keittoastian pohjan rautamagneettisen
materiaalin maérasta tai heikosta laadusta.

Merknader om kokekaret som skal brukes med

induksjonskoketoppen.

Starrelsen pa bunnen til kokekaret som skal brukes bar

veere stort nok til & dekke kokeomradet fullstendig.

Avhengig av typen kokekar (material og sterrelse), kan

induksjonsomrader fungere med mindre kokekar.

Husk at induksjonselementene bare fungerer med
kokekar som har en ferromagnetisk bunn (material som
tiltrekkes en magnet).

& Bruk alltid panner med en glatt, flat bunn pa
induksjonsvarmeplatene. Bruk av panner med en
deformert, konkav eller bglgete bunn kan fere til
overoppheting som kan skade glasset eller selve
pannen.

A Husk at pannen som brukes, kan ha en betydelig
innflytelse pa ytelsen til enhver induksjonsplate. Du
kan komme over panner pa markedet som, selv om
de er spesifisert som egnet for induksjon, fungerer
darlig eller gjor det vanskeligere a bli gjenkjent av
induksjonsplaten pa grunn av mangel eller darlig
kvalitet pa det ferromagnetiske materialet pa
undersiden av pannen.
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Opmerkingen over het kookgerei dat u kunt gebruiken op
uw inductiekookplaat.

De grootte van de bodem van het kookgerei dat u moet
gebruiken, moet voldoende groot zijn om de kookzone die
is uitgetekend op het glas volledig af te dekken.

Afhankelijk van het type kookgerei (materiaal en afmeting)
kunnen de inductiezones werken met kleiner pannen.

Vergeet niet dat de inductie-elementen enkel werken
met pannen met een ferromagnetische (materiaal
aangetrokken door een magneet) bodem.

A Gebruik altijd pannen met een gladde, vlakke
basis op de inductie kookplaten. Het gebruik van een
vervormde, concave of golvende basis veroorzaakt
oververhitting en dit kan het glas of de pan zelf
beschadigen.

& Denk eraan dat de pan die u gebruikt een grote
invioed kan hebben op de prestaties van een inductie
kookplaat. U kunt pannen vinden op de markt die,
hoewel aangeduid als geschikt voor inductie, zwak
presteren of problemen veroorzaken om herkend te
worden door de inductie kookplaat omwille van een
gebrek aan of slechte kwaliteit van het
ferromagnetische materiaal op de basis van de pan.

Anteckningar om pannor som ska anvandas pa din
induktionshall

Botten av pannan ska vara stor nog att helt tdcka den
markerade ytan pa hallen.

Beroende pa sortens pannor (material och storlek), kan
mindre pannor anvandas pa induktionshallen.

Vanligen kom ihag att induktionsplattorna endast fungerar
med pannor som ar gjorda med ferromagnetiskt material
i botten (material som &r magnetiskt).

& Anvand alltid pannor med en slat, plan botten
pa induktionsplattorna. Att anvanda pannor som ar
felformade, eller ar konkava eller buckliga i botten
kommer att orsaka overhettning, vilket kan skada
hallen eller pannan.

A Kom ihag att pannor som anvénds kan paverka
induktionsvarmeplattans prestanda markant. Pa
marknaden idag finns det tyvarr pannor som anges
vara passande for induktionshallar, men som har dalig
prestanda i fraga om kompatibilitet med
induktionsvarmeplattan, detta pa grund av dalig
kvalité av det ferromagnetiska materialet i botten pa
pannan.
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Modelo TZC 32320 BK TTC
1 Placa radiante de double zone 1.700/800
2 Placa radiente de 1.200 W

- Indicador de calor residual. (H)

- Potencia eléctrica maxima: 2.900 Watios.
- Tension de alimentacion: 230 Voltios.

- Frecuencia: 50/60 Herzios.

Modelo TZC 32320 BK TTC
1 Elemento de double zone 1.700/800
2 Elemento de 1.200 W.

- Pilotos indicadores de calor residual. (H )
- Poténcia eléctrica maxima: 2.900 watts

- Tensé&o de alimentagao: 230 Volts.

- Frequéncia: 50/60 Hertzs.

Model TZC 32320 BK TTC
1 1.700/800 double zone radiant hotplate
21.200 W radiant hotplate.

- Residual heat indicator (H)

- Maximum electric power: 2.900 Watios.
- Supply power: 230 Voltios.

- Frequency: 50/60 Hertzs.

Modelo TZC 32320 BK TTC
1 Strahlungs-Kochzone mit 1.700/800
2 Strahlungs-Kochzone mit 1.200 W.

- Restwarme-Anzeige (H)

- Maximale elektrische Leistung: 2.900 W.
- Versorgungsspannung: 230 V.

- Frequenz: 50/60 Hz.

Modeéle TZC 32320 BK TTC
1 Plaque rayonnante de double zone 1.700/800
2 Plaque rayonnante de 1.200 W.

- Témoin de chaleur résiduelle (H)

- Puissance électrique maximale:2.900 Watts
- Tension d'alimentation: 230 Volts.

- Fréquence: 50/60 Hertz.
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Modelo TBC 32010 BK TTC
1 Placa radiante de 1.800 W

2 Placa radiente de 1.200 W

- Indicador de calor residual. (H)

- Potencia eléctrica maxima: 3000 Watios.
- Tension de alimentacion: 230 Voltios.

- Frecuencia: 50/60 Herzios.

Modelo TBC 32010 BK TTC
1 Elemento de 1.800 W.
2 Elemento de 1.200 W.

- Pilotos indicadores de calor residual. (H )
- Poténcia eléctrica maxima: 3.000 watts

- Tenséao de alimentagao: 230 Volts.

- Frequéncia: 50/60 Hertzs.

@l Model TBC 32010 BK TTC
1 1.800 W radiant hotplate.
21.200 W radiant hotplate.

- Residual heat indicator (H)

- Maximum electric power: 3.000 Watts.
- Supply power: 230 Volts.

- Frequency: 50/60 Hertzs.

Modelo TBC 32010 BK TTC
1 Strahlungs-Kochzone mit 1.800 W
2 Strahlungs-Kochzone mit 1.200 W.

- Restwarme-Anzeige (H)

- Maximale elektrische Leistung: 3.000 W.
- Versorgungsspannung: 230 V.

- Frequenz: 50/60 Hz.

Modéle TBC 32010 BK TTC
1 Plague rayonnante de 1.800 W.

2 Plaque rayonnante de 1.200 W.

- Témoin de chaleur résiduelle (H)

- Puissance électrique maximale:3.000 Watts
- Tension d'alimentation: 230 Volts.

- Fréquence: 50/60 Hertz.
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Malli TZC 32320 BK TTC

1 800/1700 W kaksipiirinen sateilykeittolevy

21200 W siteilykeittolevy.

- Jaannoslammon ilmaisin (H)
- Suurin séhkdvirta: 2900 wattia
- Virtalahde: 230 volttia

- Taajuus: 50/60 Hz

Model TZC 32320 BK TTC

1 800/1.700 W dubbel circuit stralende
kookplaat

21.200 W stralende kookplaat.

- Residuele warmte-indicator (H)

- Maximum elektrisch vermogen: 2.900 watt.

- Stroomvoorziening: 230 Volt.
- Frequentie: 50/60 Hertz.

Modell TZC 32320 BK TTC

1 800/1.700 W dobbelkretsstralende varmeplate

21.200 W stralende varmeplate.

- Restvarmeindikator (H)

- Maksimum elektrisk strgm: 2900 watt.
- Forsyningsstrgm: 230 volt.

- Frekvens: 50/60 Hertz.

Modell TZC 32320 BK TTC

1 800/1 700 W utstralande varmeplatta med

dubbelkrets
21200 W utstralande varmeplatta.

- Restvarme-indikator (H)

- Maximal elektrisk effekt: 2 900 watt.
- Ingaende strém: 230 Volt.

- Frekvens: 50/60 Hertz.
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Malli TBC 32010 BK TTC

1 1.800* W. induktiokeittotaso.
2 1.200 W. induktiokeittotaso.

- Jaannoslammon ilmaisin (H)

- Suurin induktioteho: 3000 wattia
- Virtalahde: 230 volttia

- Taajuus: 50/60 Hz

Model TBC 32010 BK TTC

11.800* W inductie kookplaat.
2 1.200* W inductie kookplaat.

- Residuele warmte-indicator (H)

- Maximum inductievermogen: 3000 watt.
- Stroomvoorziening: 230 Volt.

- Frequentie: 50/60 Hertz.

Modell TBC 32010 BK TTC

11.800* W induksjonsvarmeplate.
2 1.200 W induksjonsvarmeplate.

- Restvarmeindikator (H)

- Maksimum induksjonsstrem: 3000 watt.
- Forsyningsstrgm: 230 volt.

- Frekvens: 50/60 Hertz.

Modell TBC 32010 BK TTC

11.800* W - induktionsvarmeplatta.
21.200 W - induktionsvarmeplatta.

- Restvarmeindikator (H)

- Maximal induktionseffekt: 3000 watt.
- Ingdende strém: 230 Volt.

- Frekvens: 50/60 Hertz.
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MovTtéAo TZC 32320 BK TTC MovTtého TBC 32010 BK TTC
1 800/1.700 W AkTIVIK £0Tia hE OiTTAQ KUKAWUO 1 1.800 W AkTIVIKA £0Tia P OiTTAa KUKAwUQ
2 1.200 W AkTivIkn) eaTia 2 1.200 W AkTIVIKN) €OTiOH
- EvBeikTikr) Auxvia utroAoitrou BepuoétnTag (H) - EvdeikTikA Auxvia uttoAoitrou BepudtnTag (H)
- MéyioTn emmaywyikn 10x0¢: 2.900 Watt. - Méyiotn emaywyikn 1ox0g: 3000 watt.
- Téon Tapoxng: 230 Volt. - Téon Trapoxng: 230 Volts.
- Zuyvornta: 50/60 Hertzs. - Zuyvérnta: 50/60 Hertz.
Model TZC 32320 BK TTC
Model TBC 32010 BK TTC

1 1.700/800* W induction hotplate. ) )
2 1.200* W suprafata de inductie 11.800 W induction hotplate.
2 1.200* W suprafata de inductie

- Indicator caldura reziduala (H)

- Energie electrica maxima: 2.900 Watt. - indicator caldura reziduala (H)
- Energie electrica: 230 Volt. - Energie electrica maxima: 3000 watt.
- Frecventa: 50/60 Hertzs. - Energie electrica: 230 Volts.

- Frecventa: 50/60 Hertz.



Guia de Uso del Libro de
Instrucciones

Estimado cliente,
Agradecemos sinceramente su confianza.

Estamos seguros de que la adquisicion de nuestra encime-
ra de coccion va a satisfacer plenamente sus necesidades.
Este moderno modelo, funcional y practico, esta fabricado
con materiales de primerisima calidad, los cuales han sido
sometidos a un estricto control de calidad durante todo el
proceso de fabricacion.

Antes de su instalacion o uso, le rogamos lea atentamente
este Manual y siga fiel-mente sus instrucciones, para
garantizar un mejor resultado en la utilizacion del aparato.
Guarde este Manual de Instrucciones en un lugar seguro
para poder consultarlo y asi cumplir con los requisitos de
la garantia.

Para poder beneficiarse de esta Garantia, es imprescin-
dible presentar la factura de compra del aparato junto con
el certificado de garantia.

Em Conserve el Certificado de Garan-tia o, en
su caso, la hoja de datos técnicos junto al Manual
de instrucciones durante la vida util del aparato.
Contiene datos técnicos importantes del mismo.

Instrucciones de Seguridad

Antes de la primera puesta en servicio observar atentamen-
te las instrucciones de instalacion y conexion.

Por su seguridad, la instalacion debera ser realizada
por personal autorizado y de acuerdo a las normas de
instalacion en vigor. Asimismo, cualquier manipulaciéon
interna de la encimera debera ser realiza-da Unicamente
por personal del servicio técnico del fabricante, incluida la
sustitucion del cable de red.

Atencion:

/\ En caso de rotura o fisura
del vidrio ceramico la enci-
mera debera desconectarse
inmediatamente de la toma
de corriente para_evitar la
posibilidad de sufrir un cho-
que eléctrico.

/\ Este aparato no esta dise-
Aado para funcionar a través
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de un temporizador externo
(no incorporado _al propio
aparato), o un sistema de
control remoto.

A_No se debe utilizar un lim-
piador de vapor sobre este
aparato.

/N\EI aparato y sus partes
accesibles pueden calentar-
se durante su funcionamien-
to. Evite tocar los elementos
calefactores. Los niflos me-
nores de 8 afios deben man-
tenerse alejados de la enci-
mera, a menos que se en-
cuentren bajo supervision
permanente.

A_Este aparato puede ser
utilizado por nifos con ocho
o mas anos de edad, perso-
nas con reducidas capacida-
des fisicas, sensoriales o
mentales, o falta de expe-
riencia y conocimientos,
SOLO bajo supervision, o si
se les hadado la instruccion
apropiada acerca del uso del
aparato y comprenden los

eligros que su uso implica.

a limpieza y mantenimiento
a cargo del usuario no han
de ser realizadas por nifnos
sin supervision.

/M\Los nifios no deben jugar
con el aparato.

/\Precaucion. Es peligroso
cocinar con grasas o aceites
sin estar presente, ya que
pueden producir fuego.



i:Nunca trate de extinguir un tica en el caso de hornos

uego con agualen ese caso
desconecte el aparato ¥ cu-
bra las llamas con una ta
un plato o una manta.

/\ No almacene ningtn ob-

jeto sobre las zonas de coc-

cion de la encimera. Evite

g_osmles riesgos de incen-
io.

/\ Cuando las placas estan
funcionando o después de
haber funcionado, existen
zonas calientes 3ue pueden
roducir quemaduras. Man-
ener alejados a los niinos.

/\ No se deberan colocar en
la superficie de encimera
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucha-
ras y tapas, puesto que po-
drian calentarse.

A_ Mantenga la coccion bajo
vigilancia, siempre que utili-
ce aceite, ya que las placas
de induccion calientan muy
rapido y pudieran llegar a
inflamario.

/\ Se aconseja no utilizar la
cocina de induccién durante
la funcién de limpieza piroli-
tica en el caso de hornos
iroliticos, debido a la alta
emperatura que alcanza
este aparato.

/\ Se aconseja no utilizar la
cocina de induccién durante
la funcion de limpieza piroli-

iroliticos, debido a la alta
emperatura que alcanza

pa, este aparato.

1"



Instalacion

LAINSTALACION Y AJUSTE DEBEN SER EFECTUADOS
POR UN TECNICO AUTORIZADO DE ACUERDO A LAS
NORMAS DE INSTALACION EN VIGOR.

Emplazamiento de las encimeras de
coccion

Para instalar estos modelos se practicara en la encimera
del mueble una abertura con las dimensiones especifica-
das en la figura 1.

El sistema de sujecion de la encimera esta previsto para
espesores del mueble de 20, 30 y 40 mm.

La distancia entre la superficie de la encimera de coccién
y la parte inferior del mueble o campana colocado sobre
la encimera debe ser, como minimo, de 650 mm. Si las
instrucciones de instalaciéon de la campana indican una
distancia superior, ésta debe ser tenida en cuenta.

El mueble donde se colocaré la encimera con horno estara
convenientemente fijado.

EMPLAZAMIENTO CON CAJON CUBERTERO O MUE-
BLE INFERIOR

En las cocinas TBC 32010 BK TTC-TZC 32320 BK TTC,
si desea disponer de un mueble o cajén cubertero bajo
la encimera de coccion, se debera colocar una tabla de
separacion entre ambos.

La tabla debera estar situada a una distancia de 20 mm.
por debajo de la parte inferior de la encimera, dejando
un espacio libre de, al menos, 20 mm. hasta el fondo del
mueble (fig 1).

De esta forma se previenen los contactos accidentales con
la superficie caliente de la carcasa de placas vitroceramicas

12

Distancia minima
a paredes

Distancias minimas
de ventilacion

TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40

fig. 1

Agujeros de
encastre




debajo del aparato. (fig. 1).

Tenga la precaucion de no alma-cenar en el cajon
objetos que puedan obstruir el ventilador de la enci-
mera o materiales que puedan ser inflamables.

EMPLAZAMIENTO CON HORNO TERMOVENTILADO
BAJO LA ENCIMERA

A La instalacion del horno se hara segun el manual
correspondiente.

En la parte trasera del mueble se debera realizar una
abertura de 20 mm para permitir la entrada de aire frio
(ver figura 1).

A Cuando se manipulan las encimeras antes de
instalarlas debe hacer-se con precaucion por si pudie-
ra haber alguna zona o esquina que produjera cortes.

Anclaje al mueble

Una vez dimensionado el emplazamiento se procede a
pegar la junta de estanqueidad sobre la cara inferior del
vidrio. No aplique silicona directamente entre el vidrio y la
encimera del mueble ya que, en caso de necesitar retirar
la cocina de su emplazamiento, pueden producirse roturas
en el vidrio al intentar despegarlo.

Para sujetar la encimera de coccién al mue-ble, se sumi-
nistran cuatro grapas que deben ser fijadas a los orificios
existentes en la parte inferior de la carcasa (dos anteriores
y otros dos posteriores). Existen dos alternativas para el
posicionamiento de las grapas, tal y como se muestra
en la figura 3.

Dependiendo del espesor del mueble es posible que nece-
site utilizar los tornillos autorroscantes que se suministran
como complemento de sujecion, insertandolos en el orificio
circular de la grapa. La rosca de este orificio se ira creando
al insertar el tornillo en él. Este roscado se debe realizar
antes de fijar la grapa a la encimera.

fig. 3 Junta de estanqueidad

S

Junta de estanqueidad

A Durante la instalacion de mue-bles o aparatos
sobre la encimera, esta se debe proteger mediante
una tabla, para evitar la rotura del vidrio a causa de
golpes o un peso excesivo.

Las colas utilizadas en la fabricacion del mueble,
o en el pegado de las lamas decorativas y de las que
forman parte de las superficies de la mesa de trabajo,
deben estar preparadas para soportar temperaturas
hasta 100° C.

A TEKA no se hace responsable de las averias o
dafos que puedan ser causados por una mala insta-
lacién.

TENGA EN CUENTA QUE EL VIDRIO NO TIENE
GARANTIA SI ES GOLPEADO O MANIPULADO IN-
DEBIDAMENTE.

Conexion eléctrica

La conexion eléctrica se realizara a través de un inte-
rruptor de corte omnipolar o clavija, siempre que sea
accesible, adecuado a la intensidad a soportar y con una
apertura minima entre contactos de 3 mm, que asegure
la desconexién para casos de emergencia o limpieza de
la encimera.

La conexién debe realizarse con una correcta toma de
tierra, siguiendo la normativa vigente.

Si fuera preciso cambiar el cable flexible de alimentaciéon
de este aparato, debera ser sustituido por el servicio
técnico oficial del fabricante.

Evite que el cable de entrada quede en contacto, tanto

con la carcasa de la encimera como con la del horno, si
este va instalado en el mismo mueble.
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Informacioén Técnica

Encimera de Clase 3.

Dimensiones y caracteristicas

Modelos

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK TTC

Alto(mm) 62 62
Largo (mm) 510 510
Ancho (mm) 300 300

Placa Induccion 2,300/ 3,200* W

Largo (mm) 490 490
Ancho (mm) 270 270
Profundidad (mm) 58 58

Placa Induccion 1,400/ 1,800* W

Placa radiante 700/ 1,700 W

Placa radiante 1,200 W

Placa radiante 1,800 W

Potencia Nominal (W) Maxima para

230V 2900 3000
Tension de (V) Alimentacion 230V 230V
Frecuencia (Hz) 50/60 50/60

* Potencia de las placas con la funcién Power activada.




Usoy
Mantenimiento

Instrucciones de Uso del
Control Tactil
ELEMENTOS DE MANIOBRA (fig. 2)

@ Sensor de encendido/apagado.
Sensores de seleccion de placa.

**Indicadores de potencia y/o calor
residual.

Sensor “menos” de reduccion de
potencia.

Sensor “mas” de incremento de
potencia.

Sensor de seleccion doble circuito
(placa doble).

Sensor de bloqueo del resto de
sensores.

**Indicador de area de placa de
calor doble (solo junto a placas
calientes con doble quemador).

**|cono de bloqueo.
Tecla tactil de temporizador.

**Icono de ajuste de tiempo de la
placa de calor.

**Pantalla del temporizador

El indicador de la superficie de
coccion programada

* Segun modelo

** Visibles s¢lo en funcionamiento.
Las maniobras se realizan mediante
los sensores. No es necesario que
haga fuerza sobre el vidrio en el sensor
deseado, simplemente con tocarle con
la yema del dedo, activara la funcion
deseada.

Cada accion se constata con un pitido.
ENCENDIDO DEL APARATO

Cuando conecte por primera vez la
encimera, ésta se encontrara bloquea-
da y el piloto correspondiente estara
encendido (9). Para desbloquearla,
debera tocar primero el sensor de
bloqueo (7) hasta que se apague
el piloto (9).

1 Toque sobre el sensor de encendido
@(1 ) durante, al menos, un segundo.

El control tactil se activa y un 0
aparece con 50% de brillo en todas
las pantallas de potencia (3).

Si alguna area tiene calor residual
antes del encendido, la pantalla sigue
mostrando "H" en lugar de 0.

La siguiente maniobra ha de efectuar-
se antes de 10 segundos, en caso
contrario el control tactil se apagara
automaticamente.

ENCENDIDO DE UNA PLACA

Una vez activado el Control tactil
mediante el sensor @(1), los indica-
dores de potencia de las placas mos-
traran un 0 (3).

1 Toque el sensor de la placa
elegida (2).El indicador de energia
relacionado ( 3 ) se activara y se
incrementara el indicador de brillo.

2 Conelsensor @ 6@ (4/5) elija la
potencia deseada.

Los sensores © y@ son repetitivos,
por lo que manteniendo el dedo sobre
ellos avanzan o retroceden con un
intervalo de 0,5 seg.

Solo puede estar seleccionada una
Unica placa a la vez

A Atencion:

Para hacer funcionar una placa
calefactora, primero se debe
seleccionar. Cuando se desea
utilizar una placa calefactora,
revise el brillo del indicador de
alimentacion. Después de elegir la
placa calefactora, se incrementara

Para un encendido rapido a maxima
potencia: Una vez seleccionada la
placa, toque una vez el sensor C)
(4), la placa se activara a su maxima
potencia.

APAGADO DE LAPLACA

1 La placa ha de estar seleccionada
previamente.

2 Baje, con el sensor © (4), la
potencia al nivel 0.

i) Si el usuario mantiene el dedo en
el sensor de la seleccién durante 2
segundos, el area correspondiente
se apagara.

i) Para un apagado rapido: Tocando
simultaneamente los sensores

y ® (4/5), la placa se apagara
rapidamente.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

En el indicador de potencia de la placa
aparecera una H cuando la superficie
del vidrio, en esa zona, alcanza una
temperatura en la que existe riesgo
de quemado.

Cuando este riesgo desaparece,

i) la pantalla se apaga (si el aparato
esta en modo en espera),

ii) o mostrara 0 (si el aparato sigue
funcionando).

A Advertencia:

En una primera ejecucion, una
H puede aparecer en un breve
periodo de tiempo en la pantalla

7
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de potencia. Esta pantalla esta
relacionada con la operacion de la
instalacion y esto no significa que
el area de coccion esta caliente.

Advertencia:
La H se utiliza para fines de
seguridad en cualquier caso.
Incluso si la energia se corta
durante mucho tiempo, después del
encendido, aparecera la indicacion
H.

APAGADO DEL APARATO

El aparato se puede apagar en cual-
quier momento tocando el sensor de
encendido / apagado general ® ).
En el modo de espera y aparecera en
las zonas que estan calientes. El resto
de las pantallas no se iluminaran.

Placa de Doble Circuito

Si su cocina cuenta con esta opcion,
la placa con doble circuito ofrecen la
posibilidad de utilizar el anillo interior
o, adicionalmente, el exterior, en fun-
cion del tamario del recipiente.

PONGA EN MARCHA LA PLACA
CALIENTE DOBLE

1 La placa correspondiente ha de
estar seleccionada.

N

Seleccione la potencia deseada (de
1a9)con el sensor MO (4/5).

w

Presione la tecla tactil de la doble
placa caliente (6) para activar
el quemador doble. Cuando la
zona doble se activa, el indicador
de zona doble (8) se enciende.

APAGAR LA PLACA CALIENTE

DOBLE

1 Seleccione el area en la que
su placa caliente de quemador
doble haya estado conectada
previamente.

2 Presione la tecla tactil de la
doble placa caliente (6) para
desactivar el quemador doble.
El indicador de area doble (8)
se apagara y el anillo exterior se
desactivara.
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Bloqueo de los Sensores de
la Encimera de Coccion

Para evitar manipulaciones no
deseadas Vd. puede bloquear toda
la unidad, excepto el sensor de
encendido / apagado, mediante
el sensor de bloqueo (7). Esta
funcién es atil como seguro para
niflos. Cuando se activa el bloqueo,
se enciende la luz indicadora de
bloqueo (9).

Sin embargo, estando el control tactil
encendido, el sensor de encendido/
apagado U(1) permite apagarlo
incluso si el bloqueo esta activado
(la luz indicadora de bloqueo 9 se
enciende). En cambio, si el control
tactil esta apagado, la funcién bloqueo
no permite accionar el sensor de
encendido/apagado @(1).

Para desactivar la funcion de bloqueo,
pulse la tecla tactil de bloqueo & (7)
una vez mas. El indicador de bloqueo
(9) se apagaray el control tactil estara
listo para su uso.

BLOQUEO PARA NINOS

El bloqueo para nifios es diferente
y un poco complejo que el bloqueo
del teclado. El usuario puede activar
el blogqueo deteclas a través de un
sensor. Pero el bloqueo para nifios
necesitan una secuencia de sensor.
El bloqueo para nifios es utilizado
para evitar que los nifios enciendan
la placa de coccion.

Activacion del bloqueo para nifios:

1. La placa de coccién esta en
funcionamiento a través de la ©
(1) tecla de encendido / apagado
tactil,

2. No debe seleccionarse ninguna
area. Cuando no esta seleccionada
ninguna area, pulse ® (5) las
teclas tactiles para aumentar y

(4) disminuir la potencia y los
sensores de menos durante 3
segundos al mismo tiempo. Al final
del este periodo, se escuchara un
sonido zumbador corto,

w

. Después de la sefial sonora, toque
la tecla tactil ® (7) de blogueo

(no hay necesidad de mantenerla
pulsada durante mucho tiempo) y
se podra oir un sonido zumbador
largo para anunciar que el bloqueo
para nifios se activara y toda la
pantalla de potencia mostrara "L".

Durante el bloqueo para nifios, si
el usuario toca cualquier sensor
(incluyendo el sensor principal), "L"
parpadeara en la pantalla.

Advertencia: El estado de bloqueo
para nifios no estéa siendo guardado.
Si se empalma la energia de la placa
de coccidn, no se podra conservar el
estado de bloqueo para nifios.

Desactivar el bloqueo para nifos:

Para poder desactivar el bloqueo para
nifios, este debe haber sido activado
antes y todas las pantallas de potencia
mostraran "L"

1. Pulse @ (5) las teclas tactiles
para aumentar y &)(4) disminuir la
potencia y los sensores de menos
durante 3 segundos al mismo
tiempo. Al final del este periodo,
se escuchard un sonido zumbador
corto,

2. Después de la sefial sonora, toque
la tecla tactil ® (7) de blogqueo
(no hay necesidad de mantenerla
pulsada durante mucho tiempo) y
se podra oir un sonido zumbador
largo para anunciar que el Bloqueo
para nifios se desactivara y toda la
pantalla de potencia se apagaran.

Golpe de Coccioén (Inicio
automatico de coccion)

Esta funcién le facilita el cocinado ya
que no necesitara estar Vd. presente
durante el mismo. El Control tactil pre-

programa la placa elegida a la poten-
cia maxima y la baja posteriormente a
la potencia deseada (seleccionada por
Vd.) al cabo de un tiempo aproximado
(ver tabla 1).



Tabla 1
Potencia Funcién de Inicio de
Seleccionada | Coccion Automatica
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -

ENCENDIDO DEL GOLPE DE
COCCION

1 Laplaca ha de estar seleccionada.

2 Seleccione la potencia 9 y pulse
la tecla tactil de potencia ® (5).
A continuacion usando la tecla
tactil baje la potencia de coccién
continua hasta el nivel deseado,
(por ejemplo 6). Cuando se inicia
la funcién de coccion automatica el
indicador "A" parpadea con el nivel
de potencia deseado en la pantalla.

DESCONEXION DEL GOLPE DE
COCCION

Pasados al menos 10 seg. desde la
activacion del golpe de coccion:

1 Laplaca ha de estar seleccionada.

2 Toque el sensor ® (5) hasta llegar
al nivel 9y la funcién de golpe de
coccién quedara desactivada.

Funcién Temporizador

Esta funcion le facilatara el cocinado,
al no tener que estar presente durante
el mismo:la(s) placa(s) temporizada(s)
se apagara(n) automaticamente una
vez transcurrido el tiempo elegido. El
dispositivo dispone de un temporica-
dor individual para cada placa, esto
le permite temporizartodas las placas
simultaneamente, si asi lo desea.

En estos modelos usted podra utilizar
el reloj como temporizador de placas
para tiempos de 1 a 99 minutos.
Todas las zonas de coccion pueden
ser programadas indipendientemente

y de forma simultanea.
TEMPORIZADO DE UNA PLACA

1 Lazona de coccion a temporizar ha
de estar seleccionada.

N

Elija un nivel de potencia para la
zona de coccién del 1 al 9 mediante
los sensores @ ¢ © (5/4)

w

Toque el sensor del reloj @(10). El
indicador de reloj (12) mostrara 00.
Segun el modelo, el indicador de la
superficie de coccién programada
(13) parpadeara.

En el indicador de encendido (3),

parpadeara durante el tiempo
establecido.

4 Inmediatamente después, inserte
un tiempo de coccidn, de entre 1y
99 minutos, mediante los sensores

DO (54

Cuando el indicador de potencia (3)
deje de parpadear, comenzara a con-
trolar el tiempo automaticamente. El
piloto indicador de placa temporizada
(11) correspondiente, seguira
parpa- deando.O, cuando se inicie
la cuenta atras, el nivel de potencia

correspondiente y parpadeara
alternativamente en el indicador de
encendido (3) del area del calentador
pertinente.

Caundo el reloj llegue a 01, pasara de
contar de minutos a segundos.

Una vez transcurrido el tiempo selec-
cianado, la zona temporizada se des-
conectara y el reloj emitirauna serie
de pitidos durante varios segundos.
El indicador de reloj mostrara 00 que
parpadeara junto con el indicador de la
zona que se ha desconectado.

Si desea temporizar simultdneamente
otra placa, debera repetir los pasos
3y4.

Sila zona de coccion apagada esta
caliente, su indicador muesta una
H 6, en caso contrario, un 0. Para
desconestar la sefial sonora toque
cualquier sensor.

MODIFICACION DEL TIEMPO PRO-
GRAMADO

Para modificar el tiempo programado,

ha de tocar el sensor de la placa
temporizada (Z)éara seleccionarla
y luego el reloj O)(10). Entonces le
sera posible leer y modificar el tiempo.

DESCONEXION DEL TEMPORIZA-

DOR

Si desea parar el temporizador antes

de que finalice el tiémpo programado

1 Seleccione primero la placa y toque
después el sensor de reloj ) (10).

2 Mediante el sensor © (4) reduzca
el tiempo hasta 00. El reloj queda
anulado.

Método alternativo :

Después de la seleccion de areas si
se pulsa la tecla tactil del temporizador
por dos segundos, se cancelara el
temporizador relacionado.

Desconexion de seguridad

Si por error una o varias zonas no fue-
sen apagadas, la unidad se desconec-
ta automaticamente al cabo de un
tiempo determinado (ver tabla 2).

Tabla 2
Nivel de TIEMPO MAXIMO DE
Potencia FUNCIONAMIENTO
i (en horas)

1 10

2 5

3 5

4 4

5 3

6 2

7 2

8 2

9 1

Cuando se ha producido la “descone-
xién de seguridad”, aparece un O si la
temperatura en la superficie del vidrio
no es peligrosa para el usuario o bien
una H si existiera riesgo de quemado.

Para volver a accionar el aparato
apaguelo mediante el sensor de
encendido/apagado (1) y vuélvalo
a encender.

A Mantenga siempre libre y seca
el area de control de las zonas de
coccion.
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A Ante cualquier problema de
maniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se
debera desconectar el aparato y
avisar al servicio técnico de TEKA.

Consejos para la buena
utilizacion de las placas VT

Utilizar recipientes con fondo
grueso y totalmente plano.

* No es recomendable utilizar
recipientes cuyo diametro sea
menor que el del dibujo de la zona
calefactora.

No deslizar los recipientes sobre el
vidrio, pues podrian rayarlo.

* Aunque el vidrio puede soportar
impactos de recipientes grandes
que no tengan aristas vivas, procu-
re no golpearlo.

Para evitar dafios en la superficie
vitroceramica, procure no arrastrar
los recipientes sobre el vidrio, y
mantenga los fondos de los reci-
pientes limpios y en buen estado.

A Tenga la precaucion de que
no caigan sobre el vidrio aztcar o
productos que lo contengan, ya que
en caliente pueden reaccionar con
el vidrio y producir alteraciones en
su superficie.

Limpieza y conservacion
Para la buena conservacion de la
encimera se ha de limpiar empleando
productos y utiles adecuados, una
vez se haya enfriado. De esta
forma resultard mas facil y evita
la acumulacion de suciedad. No
emplee, en ningun caso, productos
de limpieza agresivos o que puedan
rayar la superficie, ni tampoco
aparatos que funcionen mediante
vapor.

Las suciedades ligeras no
adheridas pueden limpiarse con
un pafio hiumedo y un detergente
suave o agua jabonosa templada.
Sin embargo, para las manchas
o engrasamientos profundos se
ha de emplear un limpiador para
vitroceramicas, siguiendo las instruc-
ciones de su fabricante. Por ultimo,
la suciedad adherida fuertemente
por requemado podra eliminarse
utilizando una rasqueta con cuchilla
de afeitar.

Las irisaciones de colores son produ-
cidas por recipientes con restos
secos de grasas en el fondo o por
presencia
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de grasas entre el vidrio y el
recipiente durante la coccion. Se
eliminan de la superficie del vidrio
con estropajo de niquel con agua
o con un limpiador especial para
vitroceramicas. Objetos de plastico,
azucar o alimentos con alto contenido
de azlcar fundidos sobre la encimera
deberan eliminarse inmediatamente
en caliente mediante una rasqueta.

Los brillos metalicos son causados
por deslizamiento de recipientes
metdlicos sobre el vidrio. Pueden
eliminarse limpiando de forma
exhaustiva con un limpiador especial
para vitroceramicas, aunque tal
vez necesite repetir varias veces la
limpieza.

A Un recipiente puede adherirse
al vidrio por la presencia de algun
material fundido entre ellos. |No
trate de despegar el recipiente en
frio!, podria romper el vidrio
ceramico.

A No pise el vidrio ni se apoye
en él, podria romperse y causarle
lesiones. No utilice el vidrio para
depositar objetos.

TEKAINDUSTRIAL S.A. sereservael
derecho de introducir en sus manuales
las modificaciones que considere
necesarias o Utiles, sin perjudicar sus
caracteristicas esenciales.

Consideraciones
medioambientales

El simbolo msmm en el producto
o en su embalaje indica que este
producto no se puede tratar
como desperdicios normales del
hogar. Este producto se debe
entregar al punto de recoleccion de
equipos eléctricos y electronicos
para reciclaje. Al asegurarse de
que este producto se deseche
correctamente, usted ayudara a
evitar posibles consecuencias
negativas para el ambiente y la
salud publica, lo cual podria ocurrir
si este producto no se manipula de
forma adecuada. Para obtener infor-
macién mas detallada sobre el reci-
claje de este producto, pongase en
contacto con la administracién de

su ciudad, con su servicio de des-
echos del hogar o con la tienda
donde compré el producto.

Los materiales de embalaje son
ecolégicos y totalmente reciclables.
Los componentes de plastico se
identifican con marcados >PE<,
>LD<, >EPS<, etc. Deseche los
materiales de embalaje, como resi-
duos domésticos en el contenedor
correspondiente de su municipio.

Si algo no funciona

Antes de llamar al servicio técnico,
realice las comprobaciones descritas
a continuacion.

El aparato no funciona:
Asegurese de que el cable de
alimentacion esta conectado.

La olla se pega al cristal:

Si hay material fundido entre la
olla y el cristal, ponga la placa para
calentara la potencia maxima y trate
de separarlos.

Error de sensor unico:

Si alguno de los sensores esta
activo por mas de 10 segundos,
esta situacién producira el error y se
mostrara el cddigo de error "F1". Este
error puede estar relacionado con
diferentes causas. Una de ellas es
que puede haber un objeto (tenedor,
cuchillo ...) sobre cualquiera de los
sensores.

Si esta seguro de que no hay ningun
objeto sobre la unidad de control,
limpie la placa de vidrio con un pafio
seco. Si el error

sigue apareciendo después de esto,
desconecte el cable de alimentacion
o apague la caja de fusibles durante
10 segundos

Error de varios sensores:

Simas de 2 sensores son detectados
al mismo tiempo, esta situacion
producira el error y se mostrara el
codigo de error "F2".

Causas de raiz potenciales del
problema :

» Puede haber un objeto (olla...) o
acumulacién de agua (liquido por
el desbordamiento de laolla ...) que



cubre mas de 2 sensores

« Laubicacion del control tactil podria
estar expuesto a mas calor o vapor
(del fondo del horno de la placa de
coccion ...)

Por favor asegurese de que no hay
alguin objeto sobre los sensores y
apague todas las fuentes de calor y
vapor. Limpie el cristal de la placa de
coccion con un pafio seco. Si el error
sigue apareciendo después de esto,
desconecte el cable de alimentacion
o apague la caja de fusibles durante
10 segundos.

Error FC:
Se ve el mensaje Fc sobre el control
y las placas calientes se apagan:
Sobrecalentamiento en el sistema
electrénico. Deje enfriar la estufa por
un tiempo.

Otros mensajes que comienzan con
una "F" distintos de los anteriores:
Error Unico. Si el mensaje no
desaparece en unos pocos minutos,
llame al Servicio de Soporte Técnico.

& Para México: Este aparato no
se destina para utilizarse por personas
(incluyendo nifios) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales sean
diferentes o estén reducidas o
carezcan de experiencia o
conocimiento, a menos que dichas
personas reciban una supervisiéon o
capacitacion para el funcionamiento
del aparato por una persona
responsable de su seguridad.
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Guia de Utilizacédo do Livro de
Instrugodes

Estimado cliente,
Agradecemos sinceramente a sua confianga.

Estamos seguros de que a aquisicdo da nossa placa de
cozinha, ira satisfazer plenamente as suas necessidades.
Este modelo moderno, funcional e pratico foi fabricado
com materiais de excelente qualidade, os quais foram
submetidos a um severo controlo de qualidade durante
todo o processo de fabrico.

Antes da sua instalagéo e utilizagao, deve ler atentamente
este manual e seguir exactamente as suas instrugdes, para
garantir um melhor resultado na utilizagdo do aparelho.
Guardar este Manual de Instrugdes num local seguro
para o poder consultar e assim cumprir com os requisitos
da garantia.

Para poder beneficiar da garantia, é imprescindivel apre-
sentar a factura de compra do aparelho juntamente com
o certificado de garantia.

E@ Guardar o Certificado de Garantia e a folha
de dados técnicos junto ao manual de instrugoes
durante a vida util do aparelho. Contém dados técni-
cos importantes.

Instrugoes de Seguranca

Antes da primeira utilizagéo verificar atentamente as
instrucdes de instalagao e ligagao.

Para sua seguranca, a instalagdo devera ser realizada por
pessoal autorizado e de acordo com as normas em vigor.
De qualquer modo, a manipulacéo interna da placa de-
vera ser realizada por pessoal do servigo técnico da o Fa-
bricante, incluindo a substituigdo do cabo de alimentagao.

Atencao:

'\ Se a vitroceramica se par-
tir ou rachar, desligue imedia-
tamente a placa para evitar
choques electricos.

/\ Este aparelho n3o se des-
tina a trabalhar com um tem-
porizador externo (que nao
esteja incorporado no apare-
Iho) ou com um sistema de
controlo remoto separado.
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/\ N3o limpe este dispositivo
a

vapor.
/\ O dispositivo e as respec-
tivas partes acessiveis tpo-
dem aquecer durante o fun-
cionamento. Evite tocar nos
elementos de aquecimento.
As criangas com menos de 8
anos devem manterse afasta-
das da placa, excepto se es-
tiverem sob supervisao cons-
tante.

/\ Este dispositivo s6 deve
ser utilizado por criangas com
mais de 8 anos; as pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais_ou mentais, ou
sem experiéncia ou conheci-
mentos, devem utilizalo APE-
NAS sob supervisdo ou se
Ihes_tiverem sido dadas ins-
trucoes adequadas sobre a
utilizacao do aparelho e se
compreenderem os perigos
do mesmo. A limpeza e a ma-
nutencdo nao devem ser rea-
lizadas por criangas sem su-
pervisao.

A_ As criancas nao devem
brincar com o dispositivo.

/\ Precaugio. E perigoso
cozinhar com gordura ou 6leo
sem a presenca de uma pes-
soa, pplszo e ocorrer um
incéndio. Nunca tente apagar
umincéndio com aqua! Neste
caso, desligue o dispositivo
e cubra as chamas com uma
Eampa, um prato ou um cober-
or.



/\ Ndo armazene objectos
nas areas de cozedura da
placa. Evite possiveis riscos
de incéndio.

/\ Quando as zonas de cozi-
nhado estdao em funciona-
mento ou apés terem funcio-
nado, existem zonas quentes
gue podem produzir queima-

uras. Manter afastadas as
criangas.

/\ Nao devera colocar sobre
a placa objectos metalicos
como facas, garfos, colheres
e tampas, pois poderiam
aquecer.

/\ Mantenha o cozinhado sob
vigilancia sempre que utilizar
oleo, uma vez que as placas
de inducdo aquecem rapida-
mente e podem inflamar-se.

/\ Aconselha-se que n3o uti-
lize a placa de inducao duran-
te a funcao de pirdlise nos
fornos piroliticos, devido as
altas temperaturas que este
equipamento atinge.
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Instalagao

Importante

A INSTALAGAO DEVE SER REALIZADA POR UM
TECNICO AUTORIZADO SEGUNDO AS NORMAS DE
INSTALACAO EM VIGOR.

Colocagao das encimeiras de cozinhar

Para instalar este modelo, no tampo do mével, realizar
uma abertura com as dimensoes especificadas na figura 1.

O sistema de fixagéo da placa esta previsto para movel
com espessura de 20, 30 e 40 mm.

Adistancia minima entre a superficie de a placa de cozinha
e a parte inferior do mével, ou do exaustor colocado sobre a
placa, deve ser no minimo de 650 mm. Se as instrugdes de
instalacdo do exaustor indicarem uma distancia superior,
esta deve ser respeitada.

O movel onde se vai colocar a placa com forno estara
convenientemente fixo.

COLOCAGAO DE UMA GAVETA OU MOVEL

No modelo TBC 32010 BK TTC-TZC 32320 BK TTC, se
desejar colocar um mével ou gaveta por baixo da placa,
deve colocar uma separagado entre ambas. A tabua sepa-
radora deve estar situada a uma distancia de 20 mm, por
debaixo da parte inferior da placa, deixando um espacgo
livre, de pelo menos 20 mm, até ao fundo do moével (fig.1).

Deste modo previnem-se contactos acidentais com a su-
perficie quente da carca-ga da placa vitroceramica (fig.1).

& Tenha o cuidado de nao guardar na gaveta ob-
jectos que possam obstruir o ventilador da placa de
cozinha ou materiais que possam ser inflamaveis.
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Distancia minima
da parede

Distancias minimas
de ventilagao

TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40

Abertura de
encastre

fig. 1




COLOCAGAO DE UM FORNO TERMOVENTILADO

EE’ A instalacdo do forno precisa ser feita de acordo
com o manual correspondente.

Na parte traseira do mével é necessario fazer uma abertura
de 20 mm de modo a permitir a entrada do ar frio (figura 1).

A Ter cuidado no manuseamento das placas de
cozinha antes da instalagéo para evitar possiveis feri-
mentos nas zonas que possuem arestas.

A Durante a instalagdo de modveis ou aparelhos
sobre a placa, esta deve ser protegida para evitar
ruptura do vidro devido a golpes ou peso excessivo.

A As colas utilizadas quer no fabrico de maéveis,
quer nas laminas decorativas e na superficie de traba-
lho, devem estar preparadas para suportar temperatu-
ras até 100°C.

A TEKA nao se responsabiliza por avarias ou danos
que possam ser causados por uma ma instalagao.

TER EMATENGAO QUE O VIDRO NAO TEM GARANTIA,
SE GOLPEADO OU MANUSEADO INDEVIDAMENTE.

Instalagdo no mével

Uma vez observadas as dimensdes do lugar onde da placa
vai ser colocada, cola-se a junta de vedacao sobre a parte
inferior do vidro. Nao aplique silicone directamente no vidro
e no movel, pois, se necessitar de retirar a placa, o vidro
pode quebrarao tentar descola-lo.

Para instalar a placa de cozinha no mével, séo fornecidos
quatro grampos que devem ser fixos nos orificios existen-
tes na parte inferior da carcacga, dois a frente e dois atras.
Existem duas alternativas para o posicionamento dos
grampos, tal como & indicado na figura 3.

fig. 3 Junta de estanqueidade

Junta de estanqueidade

Dependendo da espessura do mével, pode ser necessario
a utilizacdo dos para-fusos autoroscantes, que séo forneci-
dos como complemento de fixagdo. Coloque-os no orificio
circular do grampo. Arosca deste orificio ird formando-se a
medida que o parafuso for inserido nele. Este rosqueado
deve ser feito antes que o grampo seja fixado na placa.

Conexao eléctrica

A ligagéo eléctrica devera se efectuada através de um
interruptor de corte omnipo-lar, ou cavilha sempre que
seja acessivel, adequada a intensidade a suportar e com
uma abertura minima entre contactos de 3mm, de modo
a assegurar a desconexao em casos de emergéncia ou
limpeza da placa de cozinha.

Aligagdo eléctrica deve ser feita a uma tomada com terra
correcta, segundo a norma vigente.

Caso seja necessario substituir o cabo de alimentagéo
flexivel destes aparelhos, este deve ser substituido pelo
Servico de Assisténcia Técnica oficial da o Fabricante.

E preciso evitar que o cabo de entrada fique em contacto,

quer com a carcaga da placa, quer com a carcaca do forno,
caso este Ultimo seja instalado no mesmo mével.
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Informacgao Técnica

Placa de cozinha da classe 3.

Dimensoes e caracteristicas

Modelos

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK TTC

Altura (mm) 62 62
Comprimento (mm) 510 510
Largura (mm) 300 300

Elemento de Indugéo
2.300/3.200* W

Comprimento (mm) 490 490
Largura (mm) 270 270
Profundidade (mm) 58 58

Elemento de Indugao
1.400/1.800* W

Elemento de calor
700/1.700 W

Elemento de calor
1.200 W

Elemento de calor
1.800 W

Poténcia Nominal (W) 2900 3000
Tenséo de Alimentagao(V) 230V 230V
Frequéncia (Hz) 50/60 50/60

* Poténcia de indugdo com a fungdo Power activa
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Utilizagcao e
manutencgao

Instrugées do controlo
tactil

ELEMENTOS DE MANUSEAMENTO
(fig. 2)

@ Botéo tactil ligar/desligar.

Botdes tacteis de seleccéo da
placa.

**Indicadores de poténcia e/ou
calor residual.

Boté&o tactil “Reduzir” poténcia.

Botdo tactil “Aumentar” poténcia.

Botéao tactil de selecgéo de
queimador duplo (placa dupla).

Botao tactil de bloqueio para os
restantes botdes tacteis.

** Indicador de zona dupla de
placa de aquecimento (apenas
junto a placas de aquecimento de
queimadores duplos).

**icone do bloqueio.
Tecla tatil do temporizador.

**icone de definigao de tempo da
placa de aquecimento.

**lisor do temporizador

O indicador da superficie de
confegao com temporizador.

* Dependendo do modelo
** Visiveis apenas quando esta em
funcionamento.

As manobras séo realizadas através
dos botdes tacteis. Ndo é necessario
exercer muita forga nos botdes
pretendidos, é necessario apenas
tocar neles com a ponta do dedo para
activar a fungdo desejada.

Cada acgéo é confirmada por um
sinal sonoro.

LIGAR O DISPOSITIVO

Quando a placa € ligada pela primeira
vez, estard bloqueada e a luz piloto
associada (9) estara acesa. Para a
desbloquear, toque primeiro no botdo
tactil de bloqueio (7) até que a luz
piloto (9) se apague.

1 Toque no botdo de ligar @(1)

durante, pelo menos, um segundo.

O controlo tatil é ativado e aparece
um 0 com 50% de brilho em todos os
visores de poténcia (3).

Se nenhuma zona tiver indicagéo de
calor residual antes de ligar, o visor
continua a exibir “H” em vez de 0.

Se néo efectuar qualquer acgdo nos
10 segundos seguintes, o controlo
tactil desliga-se automaticamente.

LIGAR UMA PLACA

Quando o controlo tactil tiver sido
activado através do botdo tactil

(1), os indicadores de poténcia das
placas apresentam um 0 (3).

1 Prima o botdo tactil da placa
escolhida (2). O indicador de
alimentagéo relacionado (3) sera
ativado e o indicador luminoso
ficara mais intenso.

Utilizando o botao tactil ® ou ©
(4/5), escolha o nivel de poténcia
desejado.

N

Os botdes tacteis @ e O sao
repetitivos, por isso, se os mantiver
premidos, aumentam ou diminuem em
intervalos de 0,5 segundo.

S6 pode seleccionar uma placa de
cada vez, ou seja

A Atencao:

Para utilizar uma placa quente, deve
ser selecionado primeiro. Quando
quiser usar uma placa quente, verificar
a luminosidade do indicador de
alimentagédo. Depois de escolher a
placa quente, a luminosidades ficara

mais intensa.

Ligar rapidamente a placa na
poténcia maxima: Depois de
seleccionada a placa, prima uma vez
o botdo tactil (4). A placa ira ser
activada na poténcia maxima.

DESLIGAR APLACA

1 A placa tem de ter sido
seleccionada.

2 Utilizando o botdo tactil © 4),
reduza o nivel de poténcia para 0.

i) Se o utilizador mantiver o dedo
durante 2 segundos no sensor de
selegdo, a zona respetiva sera
desligada.

ii) Desligar rapidamente: Se premir
os botdes tacteis © e @ (4/5)
simultaneamente, a placa desliga-se
rapidamente.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

No indicador de poténcia da placa ira
surgir um H sempre que a superficie
do vidro alcangar uma temperatura na
qual haja risco de queimadura.

Quando este risco desaparece,

i) o visor desliga-se (se o aparelho
estiver em espera),

i) ou exibe O (se o aparelho ainda esta
a funcionar).

A Adverténcia:

Num primeiro funcionamento,
a indicagcdo H pode aparecer
durante um curto tempo no visor

fig.2

¥
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de poténcia. Esta exibigdo esta
relacionada com a operagao de
configuragdo e nao significa que
a zona de cozedura esteja quente.

A Adverténcia:

A indicagdo H é usada para fins
de seguranca em qualquer caso.
Mesmo que a alimentagao seja
desligada durante um periodo de
tempo prolongado, depois de ligar,
é exibida a indicagao H.

DESLIGAR O DISPOSITIVO

O dispositivo pode ser desligado em
qualquer altura premindo o botdo geral
ligar/desligar (1). Em modo em
espera sera exibido um H nas zonas
que estiverem quentes. Os restantes
visores estaréo apagados

Placa com queimador duplo

Se o seu fogéo tiver esta opcéo, a
placa com queimador duplo permite
utilizar o aro interior ou, também, o
exterior, dependendo do tamanho da
panela ou recipiente.

LIGARAPLACADEAQUECIMENTO
DUPLA

1 A placa associada tem de ser
seleccionada.

N

Seleccione a poténcia desejada (de
1a9) com o botao tactil Qou®
(4/5).

w

Premir a tecla tatil da placa de
aquecimento dupla (6) para
ativar o queimador duplo. Quando a
zona dupla for ativada, o indicador
de zona dupla (8) acende.

DESLIGAR A PLACA DE
AQUECIMENTO DUPLA

1 Azona cuja placa de aquecimento
de queimador duplo foi ligada
previamente esta selecionada.

2 Premir a tecla tatil da placa de
aquecimento dupla (6) para
desativar o queimador duplo.
O indicador de zona dupla (8)
apagar-se-a e o anel exterior sera
desativado.
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Bloquear os botdes tacteis
da placa de cozedura

Para evitar utilizagdes indesejadas,
pode bloquear toda a unidade,
excepto o botdo tactil ligar/desligar,
utilizando o botéo tactil de bloqueio
(7). Esta fungéo é util para a
seguranca infantil. Quando o bloqueio
estiver ativado, a luz indicadora de
bloqueio (9) acendese.

No entanto, lembre-se de que quando
o controlo tactil estiver ligado, o botdo
tactil ligar/desligar (1) permite
desligalo, mesmo que o bloqueio
esteja activado (A luz indicadora de
blogueio 9 ligada). Por outro lado,
se o controlo tactil estiver desligado,
a funcdo de bloqueio ndo permite a
utilizagéo do botao tactil ligar/desligar

®q).

Para desativar a fungéo de blogueio,
premir a tecla tatil de bloqueio & (7)
mais uma vez. Indicador de blogueio
(9) apagado e controlo tatil estara
pronto para utilizag&o.

BLOQUEIO DE CRIANGAS

O bloqueio de criangas é diferente
e mais complexo que o bloqueio
de teclas. O utilizador pode ativar
o bloqueio de teclas através de um
sensor. Mas o bloqueio de criangas
precisa de uma sequéncia de sensor.
O bloqueio de criangas € usado para
evitar que as criangas liguem a placa.

Ativar o Bloqueio de criangas:

1. A placa ¢é ligada através da tecla
tatil Ligar/Desligar O(1),

2. nao deve estar selecionada
nenhuma zona. Quando nenhuma
zona estiver selecionada, ® (5)
aumentar a tecla tatil de poténcia
e ©(4) diminuir a tecla tatil de
poténcia e os sensores de menos
sao mantidos durante 3 segundos
ao mesmo tempo. E no fim deste
periodo, é ouvido um curto som de
campainha.

w

. Depois do sinal de campainha,
tocar na tecla tatil de bloqueio (7)
(néo é necessario premir durante

muito tempo) e é ouvido um som

de campainha longo e o bloqueio

de criangas sera ativado e todos os

visores de poténcia exibem “L”".
Durante o bloqueio de criangas, se o
utilizador tocar em qualquer sensor
(incluindo o sensor principal), piscara
no visor “L”".

Adverténcia: O estado do blogqueio
de criangas ndo é guardado. Se a
energia da placa for interrompida, o
estado do bloqueio de criancas pode
nao ser mantido.

Desativar o bloqueio de criangas.

Para poder desativar o Bloqueio de
criangas, este deve ter sido ativado
antes e todos os visores de poténcia
exibirem “L”

1.® (5) Aumentar a tecla tatil de
poténcia e @(4) diminuir a tecla
tatil de poténcia e os sensores
de menos sdo mantidos durante
3 segundos ao mesmo tempo. E
no fim deste periodo, é ouvido um
curto som de campainha.

N

Depois do sinal de campainha,
tocar na tecla tatil de bloqueio
(7) (ndo é necessario premir
durante muito tempo) e € ouvido
um som de campainha longo
e o bloqueio de criancas sera
desativado e a “Indicagéo” ficara
apagada.

Cozedura rapida (Inicio
automatico de cozedura)

Esta fungao facilita a cozedura, pois
nao necessita de estar presente
enquanto estad a ser efectuada. O
controlo tactil pré-programa a placa
seleccionada na poténcia maxima e,
posteriormente, reduz para o nivel
de poténcia desejado (seleccionado
por si) apds um periodo de tempo
aproximado (consulte a Tabela 1).



Tabela 1

Poténcla Fungéo de inicio
ico de
0
60
180
288
390
510
150
210
270

| o N|lolu|lsr|lw|Nn = |o

LIGAR A FUNGAO DE INiclO
AUTOMATICO DE COZEDURA

1 Aplacatem de estar seleccionada.

2 Selecionar poténcia 9 e depois
premir a tecla tatil de poténcia
(5). Depois de usar a tecla tatil deve
baixar continuamente a poténcia de
cozedura para o nivel pretendido,
(por exemplo 6). Quando inicia a
funcdo de cozedura automatica, a
indicagéo “A” pisca com o nivel de
poténcia pretendido no visor.

DESLIGAR A FUNGAO DE INiCIO
AUTOMATICO DE COZEDURA

Ao fim de, pelo menos, 10 segundos
desde o inicio da fungao de inicio
automatico de cozedura:

1 Aplaca tem de ser seleccionada.

2 Prima o botao tactil @ (5) até
atingir o nivel 9 e a fungéo de
inicio automatico de cozedura sera
desactivada.

Funcao Timer

Esta fungao facilita o ato de
cozinhar eliminando a obrigacdo
de se ficar junto ao fogéo ao logo
de todo o processo. As placas de
aquecimento programaveis se
desligardo automaticamente apos
o término do tempo fixado. Cada
placa de aquecimento possui um
temporizador individual que possibilita
a programacao de varias delas,
simultaneamente, no fog&o.

Com estes modelos, é possivel

programar as placas de indugéo
com tempos determinados diversos,
variando de 1 a 99 minutos. Todos
os espacos de cozimento podem
ser programados individualmente e
simultaneamente.

PROGRAMAGAO DE UMA PLACA
DE INDUGAO

1 Deve ser escolhido o espago de
cozimento a ser programado.

N

Escolha um nivel de poténciade 1a
9 para a placa de indugéo, usando
as teclas touchscreen @ ou
(5/4)

3 Aperte a tecla touchscreen @(10)
da hora. O indicador de hora (12),
indicara “00”. A placa escolhida
para ser programada (11) ficara
intermitente.

I

Logo em seguida, entre com um
tempo de cozimento de 1 a 99
usando as teclas touchscreen

ou O(5/4)

Apods o indicador de alimentagao
parar de piscar, o tempo comecara
automaticamente a ser contado

regressivamente. O indicador
(11) relativo a placa de indugéo
programada continuara intermitente.

Quando o relégio mostrar 01, os
intervalos contados regressivamente
como minutos transformar-se-do em
segundos.

Quando completar-se o tempo
definido para o cozimento, o espago
de cozimento programado se
desligara e o relégio emitira um som
de bip durante alguns segundos.
O indicador do timer apresentara a
marcacgéo intermitente “00” do lado
do indicador da placa de indugdo que
foi desconectada.

Se vocé desejar programar ao mesmo
tempo outra placa elétrica, repita os
passos 3. e 4.

Caso o espago de aquecimento
desligado esteja aquecido, o indicador
mostrara a marcagdo H ou 0. Para
silenciar o sinal sonoro, é suficiente
tocar em qualquer um dos sensores.
MUDAR O TEMPO DE
PROGRAMAGAO

ANTERIORMENTE DEFINIDO

Para mudar o tempo de programacgéo
definido, escolha a placa de indugéo
que foi programada apertando sua
tecla touchscreen (2) e em seguida é
preciso apertar a tecla touchscreen do
relégio Gg (10) . Apds esta operagéo,
veja o tempo marcado e mude-o para
o tempo desejado.

DESATIVAR O TIMER

Se vocé deseja desativar o
temporizador antes que o tempo
determinado seja completado,
proceda as operacOes descritas
abaixo.

1 Em primeiro lugar escolha a placa
de indugé@o e em seguida aperte
a tecla touchscreen do relégio @
(10)

2 Para fazer o relégio voltar a
“00”, use a tecla touchscreen
(4),desta forma, o relégio sera
desativado.

Método alternativo:

Depois da selegdo de zona, se a
tecla tatil do temporizador for premida
durante dois segundos, o temporizador
respetivo sera cancelado.

Funcao desligar de
seguranca

Se, devido a um erro, uma ou mais
placas néo se desligarem, o aparelho
ira desligar-se automaticamente apos
um periodo de tempo definido
(consulte a Tabela 2).

Tabela 2
Nivel de TEMPO MAXIMO
Poténcia DE FUNCIONAMENTO
i (em horas)

1 10

2 5

3 5

4 4

5 3

6 2

7 2

8 2

9 1
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Quando a fungao “desligar de
seguranga” tiver sido activada, é
apresentado um 0 se a temperatura
da superficie de vidro néo for perigosa
para o utilizador ou um H se existir
risco de queimadura.

Para voltar a ligar o aparelho,
desligueo premindo o botéo ligar/
desligar (1) e volte a liga-lo.

A Mantenha sempre o painel de
controlo das areas de aquecimento
limpas e secas.

A Em caso de problemas de
funcionamento ou ocorréncias que
nédo estejam mencionadas neste
manual, desligue o aparelho e
contacte o Servigo de assisténcia
técnica da TEKA.

Recomendacéao para a
utilizacao correcta das
placas de vitroceramica

Utilize panelas e recipientes
espessos, com fundos totalmente
planos.

N&o é recomendavel utilizar
recipientes cujo diametro seja
menor do que a zona para cozinhar.
Nao deslize os recipientes sobre o
vidro, pois podem risca-lo.
Embora o vidro suporte alguns
golpes de grandes recipientes,
que ndo tenham arestas vivas, &
necessario ter precaugdo com os
impactos destes utensilios.

Para evitar danos na superficie
de vitroceramica, ndo deslize
os recipientes sobre o vidro, e
mantenha o fundo dos recipientes
limpos e em boas condigdes.

*

*

*

*

A Tenha cuidado para nao
derramar agticar ou produtos que
o contenham pois, enquanto a
superficie estiver quente, podem
danificar o vidro.

Limpeza e manutengao

Para manter o produto em boas
condigdes a limpeza deve ser
efectuada utilizando produtos e
utensilios adequados, depois de
arrefecer. Desta forma, a limpeza
sera mais facil e evitara a acumulagéo
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de sujidade. Nunca utilize produtos
ou utensilios de limpeza agressivos
que possam riscar a superficie ou
equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que nao tenha
aderido a superficie, pode ser limpa
utilizando um pano himido e um
detergente suave ou agua tépida
com detergente. As manchas mais
profundas e a gordura devem ser
limpas utilizando um produto de
limpeza especial para placas de
vitroceramica, seguindo as instrugdes
da embalagem. A sujidade que tenha
aderido totalmente a superficie por ter
sido queimada sucessivamente pode
ser removida utilizando uma espatula
com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos
recipientes ou a gordura entre o vidro
e os recipientes enquanto esta a
cozinhar provocam ligeiras manchas
coloridas. Estas podem ser removidas
utilizando um esfregao de niquel
com agua ou um produto de limpeza
especial para placas de vitroceramica.
Deve remover imediatamente, com
uma espatula, objectos de plastico,
acucar ou alimentos que contenham
muito aglcar e que tenham derretido
sobre a superficie.

O arrastamento de recipientes
metdlicos sobre o vidro provoca
brilhos metalicos. Estes podem
ser removidos utilizando, de forma
intensiva, um produto de limpeza
especial para placas de vitroceramica,
podendo ser necessario repetir o
processo de limpeza varias vezes.

A Pode suceder que um
recipiente fique colado ao vidro
devido ao derretimento de qualquer
produto entre eles. Nao tente
remover o recipiente enquanto a
placa estiver fria! Esta tentativa
podera partir o vidro.

A Nao pise o vidro, nem se apoie
nele, pois pode partir-se e provocar
ferimentos. Nao utilize o vidro para
pousar objectos.

A TEKA INDUSTRIAL S.A. reserva-
se o direito de efectuar alteracoes a
estes manuais, conforme considerar
necessario ou util, sem que
tal prejudique as caracteristicas
essenciais dos produtos.

Consideragoes ambientais

)i ¢

O simbolo mmmm no produto ou
na sua embalagem significa que
este produto nao pode ser tratado
como o lixo doméstico normal.
Este produto deve ser levado a um
ponto de recolha para reciclagem
de electrodomésticos eléctricos
e electronicos. Ao garantir uma
eliminagao adequada deste

produto, ira ajudar a evitar
eventuais consequéncias
negativas para o ambiente e para
a saude publica, que, de outra
forma, poderiam ser provocadas
por um tratamento incorrecto do
produto. Para obter informagoes
mais pormenorizadas sobre a
reciclagem deste produto, contacte
os servicos municipalizados locais,
o centro de recolha selectiva
da sua area de residéncia ou o
estabelecimento onde adquiriu o
produto.

Os materiais utilizados na
embalagem sao ecolégicos e
podem ser reciclados. Os
componentes de plasticos estdo
assinados com >PE<, >LDx<,
>EPS¥, etc. Elimine os materiais da
embalagem, como lixo doméstico,
nos contentores adequados.

Se algo nao funcionar

Antes de chamar a assisténcia
técnica, realizar as verificagdes
descritas abaixo.

O aparelho nao funciona:
Assegurar que o cabo de alimentacéo
esta ligado a tomada.

A panela agarra-se ao vidro:

Se houver material derretido entre a
panela e o vidro, ajustar a placa de
aquecimento a poténcia maxima e
tentar separa-los.

Erro de sensor Unico:

Se nenhum dos sensores estiver ativo
durante mais de 10 segundos, ocorre
esta situagédo de erro e é exibido
o cédigo de erro “F1”. Este erro
pode estar relacionado com origens



diferentes. Uma delas é que pode
haver um objeto (garfo, faca, ...) em
algum dos sensores.

Se tiver a certeza de que nédo ha
nenhum objeto na unidade de
controlo, o vidro da placa € limpo com
um pano seco. Se a situagao de erro
continuar depois desta solugéo, deve
retirar a ficha da tomada ou desligar o
fusivel durante 10 segundos.

Erro de sensores varios:

Se forem detetados mais de 2
sensores ao mesmo tempo, ocorre
esta situacédo de erro e é exibido o
codigo de erro “F2”.

Razbes de origem potenciais do
problema:

» Pode haver um objeto (panela...)
ou acumulacado de agua
(transbordamento de liquido da
panela...) que cobre mais do que
2 sensores

+ Alocalizagdo do controlo tatil pode
expor mais calor ou vapor (do fundo
do forno do fogéo...)

Deve assegurar que nao ha nenhum
objeto nos sensores e desligar todas
as fontes de vapor e calor. Depois, o
vidro da placa é limpo com um pano
seco. Se a situagéo de erro continuar
depois desta solugdo, deve retirar a
ficha da tomada ou desligar o fusivel
durante 10 segundos.

Erro FC:

Mensagem FC no controlo e
placas de aquecimento desligadas:
Sobreaquecimento na eletrénica.
Deixar o fogado arrefecer durante
algum tempo.

Outras mensagens comegadas por
um “F” que ndo a acima: Erro unico.
Se a mensagem nado desaparecer
apos alguns minutos, ligar para o
Servigo de Assisténcia Técnica.
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Guide to Using the Instructions Booklet

Dear customer,
We are delighted that you have put your trust in us.

We are confident that the new hob that you have purchased
will fully satisfy your needs.

This modern, functional and practical model has been man-
ufactured using top quality materials that have undergone
strict quality controls throughout the manufacturing process.

Before installing and using it, we would ask that you read
this Manual carefully and follow the instructions closely, as
this will guarantee better results when using the appliance.

Keep this Instruction Manual in a safe place so that you can
refer to it easily and thus abide by the guarantee conditions.

In order to benefit from this Guarantee, it is essential that
you submit the purchase receipt together with the Guar-
antee Certificate.

m You should keep the Guarantee Certificate
or, where relevant, the technical datasheet, together
with the Instruction Manual for the duration of the
useful life of the appliance. It has important technical
information about the appliance.

Safety instructions

Before first use, you should carefully read the installation
and connection instructions.

These hob models may be installed in the same kitchen
furniture units as TEKA brand ovens.

For your safety, installation should be carried out by an
authorised technician and should comply with existing
installation standards. Likewise, any internal work on the
hob should only be done by TEKA's technical staff, including
the change of the flexible supply cable of the appliance.

Safety warnings

/\Ifthe ceramic glass breaks
or cracks, immediately un-
plug the stovetop to avoid
electric shocks.

/\ This appliance is not de-
signed to work with an exter-
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nal timer (not built into the
appliance) or a separate re-
mote control system.

/\ Do not steam clean this
device.

/\The device and its acces-
sible parts may heat up dur-
ing operation.” Avoid touch-
ing the heating elements.

hildren younger than 8
ears old must stay away
rom the stovetop unless
they are permanently super-
vised.

/\This device may solely be
used by children § years old
or older, people with im-
paired phg_stc_al, sensory or
mental abilities, or those
who lack experience and
knowledge, ONLY when su-
pervised or if they have been
given adequate ‘instruction
on the use of the device and
understand the dangers its
use involves. User cleaning
and maintenance may not be
gone by unsupervised chil-
ren.

/\ Children must not play
with the device.

/\ Precaution. It is danger-
ous to cook with fat or oil
without being present, as
these may catch fire. Never
try to extinguish a fire with
water! in this event discon-
nect the device and cover the



flames with a lid, a plate or a
blanket.

/N\ Do not store any object on
the cooking areas of the
stovetop. Prevent a possible
fire hazard.

/\ When the hotplates are in
operation or have recently
been in operation, some ar-
eas will be hot and can burn.
Children should be kept well
away.

/\ Do not place metal ob-
jects, such as knives, forks,
spoons or lids on the surface
of the hob, as they may get
very hot.

ANIf you are fryinlg(;_ oil, keep
an eye on the cooking as the
induction hobs heat up very
quickly and they could ignite.

Alt_ is advisable not to use
the induction hob during the
[)yrolltlc cleaning functjon in

he case of the pyrolitic ov-
ens, due to the high temper-
ature reached by this appli-
ance.
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Installation

INSTALLATION AND SETUP SHOULD BE CARRIED
OUT BY AN AUTHORISED TECHNICIAN IN LINE WITH
CURRENT INSTALLATION STANDARDS.

Positioning the hob

To install these models, an opening with the dimensions
shown in figure 2 will be cut into the unit's worktop.

The worktop fastening system is suitable for units 20, 30
and 40 mm thick.

The minimum distance between the surface supporting
the cooking pans and the lower part of the kitchen unit or
the hood located above the hob should be 650 mm. If the
hood’s installation instructions recommend that the gap is
greater than this, you should follow this advice.

The unit where the hob and oven will be located will be
suitably fixed.

INSTALLATION WITH CUTLERY DRAWER OR LOWER
CABINET

In mixed induction - vitroceramic hobs, if you would like
to have a cabinet or a cutlery drawer under the hob, it is
necessary to put a separation board in between the two.
The board should be situated 20 mm below the underside
of the hob, leaving a free space of at least 20 mm until the
end of the cabinet (figure 1).

This prevents accidental contact with the hot surface of
the casing of the heating elements under the apparatus
(figure 1).

A Please do not store objects that can obstruct the
hob fans or possibly flammable materials in the draw-
er.

INSTALLATION WITH FAN OVEN UNDER THE HOB

The oven should be installed according to the correspond-
ing manual.

An opening of 20 mm should be made in the back part of
the cabinet in order to allow cold air to enter (see figure 1).

A When hobs are handled before being installed,
care should be taken in case there is any protruding
part or sharp edge which could cause injury.

When installing units or applian ces above the
hob, the hob should be protected by a board so that
the glass cannot be damaged by accidental blows or
heavy weights.
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Minimum distance
to wall

Minimum ventilation
distances

TBC 32010 BK TTC-TZC

32320 BKTTC
min. 40

Fitting holes

fig. 1




A The glues used in manufacturing the kitchen unit
and in the adhesive on the decorative laminate of the
worktop surface should be made to tolerate tempera-
tures of up to 100°C.

TEKA assumes no responsibility for any malfunc-
tion or damage caused by faulty installation.

PLEASE REMEMBER THAT THE GUA RANTEE DOES
NOT COVER THE GLASS IF IT SUFFERS A VIOLENT
BLOW ORIF IT IS USED IMPROPERLY.

Fastering the hob

When the gap has been properly sized, the sealing washer
should be put on the lower face of the glass. Silicone should
not be applied between the glass and the unit worktop
because if it becomes necessary to remove the hob from
its position, the glass could break when trying to detach it.

To secure the hob to the cabinet, four brackets should be
fastened to the existing hole son the bottom part of the
casing (two in the front and two in the back). There are two
possibilities of where the brackets may be placed, just as
is shown in figure 3.

fig. 3 Sealing washer

S

Depending on the thickness of the cabinet, it may be nec-
essary to use the self tapping screws that are provided as
compliments for securing; insert them in the circular holes
of the bracket. The thread of this hole will be made when
the screw is inserted inside of it. The thread should be made
before fastening the bracket to the hob.

Connecting the electricity

The electric connection is made via an omnipolar switch
or plug where accessible, which is suitable for the intensity
to be tolerated and which has a minimum gap of 3 mm
between its contacts, which will ensure disconnection in
case of emergency or when cleaning the hob.

The connection should include correct earthing, in compli-
ance with current norms.

If the flexible supply cable fitted to these appliances ever
needs to be changed, it should be replaced by TEKA's
official service.

The input cable should not be in contact either with the

body of the hob or with the body of the oven, if the oven is
installed in the same unit.
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Technical Information

Class 3 hob.

The supply voltage and frequency will be as shown on the rating plate.

Dimensions and characteristics

Model

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK TTC

Induction hotplate 2,300 / 3,200* W

Height (mm) 62 62
Length (mm) 510 510
Width (mm) 300 300
Length (mm) 490 490
Width (mm) 270 270
Depth (mm) 58 58

Induction hotplate 1,400/ 1,800* W

Radiant hotplate 700/ 1,700 W

Radiant hotplate 1,200 W

Radiant hotplate 1,800 W

Nominal Power (W) for 230 V 2900 3000
Supply voltage (V) 230V 230V
Frequency (Hz) 50/60 50/60

* Induction power with the Power function enabled.
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Use and
Maintenance

User instructions of the
Touch Control

HANDLING ELEMENTS (fig. 2)

@ Onl/off touch key.
Hot plate selection touch keys.
**Power and/or residual heat
displays.
“Decrease” power touch key.
“Increase” power touch key.

Double burner selection touch key
(double hot plate).

Locking touch key for the rest of
touch keys.

**Hot plate double zone indicatior
(only next to double burner hot
plates).

**Lock icon.
Timer touch key.
**Time set hot plate icon.
**Timer display
The timed cooking surface indicator

Depending on model
** Only visible while running.

*

The manoeuvres are done by means
of the touch keys. You do not need
to exert force on the desired touch
key, you only need to touch it with
your fingertip to activate the required
function.

Each action is notified by a beep.

SWITCHING ON THE DEVICE
When the hob is connected for the first
time, it will be locked and the related
pilot light (9) will be on. To unlock it, first
touch locking touch key (7) until the
pilot light (9) switches off.

1 Touch the switching on touch key ®
(1) for at least one second.

The Touch Control is activated and a 0
appears with 50% brightness on all
the power displays (3).

If any zone has residual heat indication
before switch on ,the display continue

s showing "H" instead of 0.

If you do not take any action in the next
10 seconds the touch control will
switch off automatically.

SWITCHING ON A HOT PLATE

Once the Touch Control has been
activated by means of the touch key

(1), the power indicators of the hot
plates will display a 0 (3).

1 Press the touch key for the selected
hot plate (2). The related power
indicator ( 3 ) will be activated
and brightness of indicator will
increase.

2 Using the touch key Qor® (4/5),
choose the desired power level.

The © and ® touch keys are
repetitive, so if you keep them pressed
they increase or decrease with a 0.5
second interval.

Only one hot plate can be selected at
the same time

Warning:

A To operate a hot plate, it must
be selected first. When you want to
use a hot plate,check the brightness
of the power indicator.After
choosing hot plate, brightness of
power indicator should increase.
Quick switch-on at maximum
power: Once you have selected the
hot plate, press the touch key C) (4)
once. The hot plate will be activated at
full power.

SWITCHING OFF THE HOT PLATE

1 The hot plate must previously be
selected.

2 Using the touch key Q@ (4), lower
the power level to 0.

Quick switch-off alternatives :

i) If user keep finger on the selection
sensor for 2 seconds, the related zone
will be switched off.

&When you press touch keys Qand
(4/5) simultaneously, the hot plate
will switch off quickly.

RESIDUAL HEAT INDICATOR

The power indicator of the hot plate will
display an H when the glass surface
reaches a temperature that could
cause burning.

When this risk disappears,

i) the display switches off (if the device
is in stand by),

ii) or displays 0 (if the appliance is
still running).

A Warning:

In a first run, H indication may
appear in a short time on the power
display. This showing is related
with setup operation and it does
not mean the cooking zone is hot.

A Warning:

H indication is used for the safety
purposes in any case. Even if the
power is cut off for along time, after
power on, H indication appears.

fig.2
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SWITCHING OFF THE DEVICE

The device can be switched off at any
time by pressing the general on/off
touch key @(1). In standby mode an
H will appear in the zones that are hot.
The rest of the displays will not light up.

Double burner hot plate

If your cooker has this option, the
double burner hot plate offers the
possibility of using the inside ring or
also, in addition, the outside one,
depending on the size of the pot or
pan.

SWITCHING ON THE DOUBLE
HOT PLATE

1 The related hot plate must be
selected.

2 Select the desired power (from 1
to 9) using the touch key Q or
@ (@/5).

3 Press the double hot plate touch
key (6) to activate the double
burner. When the double zone will
be activated, double zone indicator
(8) light on.

SWITCHING OFF THE DOUBLE
HOT PLATE

1 The key, by which its double burner
hot plate was switced on previously
is selected.

2 Press the double hot plate touch
key (6) to deactivate the double
burner. The double burner indicator
(8) will light off and the outer ring will
be deactivated

Locking of the touch keys
of the cooking hob

To prevent undesired manipulation
you can lock the entire unit, except
for the on/off touch key, using the
locking touch key & (7). This function
is useful for child safety. When the lock
is activated, the lock indicator light (9)
comes on.

However, remember when the touch
control is on, the on/off touch key
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(1)allows you to switch it off, even if
the lock is activated (the lock indicator
light (9) on).

On the other hand, if the touch control

is switched off, the locking function

does not allow the on/off touch key
(1) to be used.

To deactivate the locking function,
press the locking touch key (7)
once again. Lock indicator (9) light off
and touch control will be ready for use.

CHILD LOCK

The child lock is different and more
complicated than key lock. User can
activate key lock via one sensor. But
child lock need a sensor sequence.
The Child Lock is being used to
prevent children from turning on
the hob.

Activating Child Lock :

1. The hob is switched on via ®(1)
On/Off touch key,

N

. Any zone should not be selected.
When any zone is not selected,
(5) Increase power touch key and
@(4) decrease power touch key
and minus sensors is hold for 3
seconds at same time. At the end
of this period, a short buzzer sound
is heard

. After buzzer signal , the (7)
locking touch key is touched (there
is no need to keep press for a long
time) and a long buzzer sound is
heard and the Child Lock will be
activated and all power display
shows “L".

w

During Child Lock, if user touch any
sensor (Main sensor included) , “L”
will flash on display.

Warning : Child lock status is not
being stored. If the energy of the hob
is butted, child lock status could not
be preserved.

Deactivating Child Lock :
To be able to deactivate Child Lock,

the Child Lock should be activated
before and all power display show “L”

1.® (5) Increase power touch key
and 2)(4) decrease power touch
key and minus sensors is hold for
3 seconds at same time. At the end
of the this period, a short buzzer
sound is heard,

2. After buzzer signal , is touched to
the (7) locking touch key (there
is no need to keep press for a long
time) and a long buzzer sound is
heard and the Child Lock will be
de activated and “Indication will
be light off.

Flash Cooking
(Automatic cook start)

This function facilitates cooking as
you do not need to be present while
it is being done. The touch control
pre-programmes the chosen hot
plate at the maximum power and
subsequently lowers it to the desired
power level (which you have selected)
after an approximate amount of time
(see table 1).

Table 1
Selected Automatic Cook Start
power Function
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -

SWITCHING THE AUTOMATIC
COOK START FUNCTION ON

1 The hot plate must be selected.

2 Select power 9 and then press
power touch key @ (5).After using
the touch key you must lower the
continuous cooking power to the
desired level, (for example 6).
When the automatic cook function
starts "A" indication flashes with
desired power level on the display.



SWITCHING THE AUTOMATIC
COOK START FUNCTION OFF

After at least 10 seconds have elapsed
since the beginning of the automatic
cook start function:

1 The hot plate must be selected.

2 Press touch key @ (5) till the
indicator reaches level 9 and the
automatic cook start function will
be deactivated.

Timer Function

This function makes it easier to cook,
as you do not need to be present
throughout the process: the timed hot
plate(s) will switch off automatically
after the set time has lapsed. There
is a separate timer for each hot plate,
which allows all of the hot plates to be
timed simultaneously.

With these models you can use the
clock as a timer for the hotplates for
times ranging from 1 to 99 minutes. All
the cooking areas can be programmed
individually and in a simultaneous
manner.

TIMING ONE HOTPLATE

1 The cooking zone to be timed must
be selected.

2 Selecta power level for the hotplate
from 1 to 9 using the touch keys
or O(5/4).

3 Press clock touch key @(10).
Timer indicator (12) will display 00.
Depending on the model, the timed
cooking surface indicator (13) will
flash.

[N
On the power indicator (3), & will flash
during the time set.

4 Immediately afterwards, enter a
cooking time between 1 and 99
minutes, by using thetouchkeys or©®
® (5/4).

When the power indicator (3) stops
flashing, it will start to count down the
time automatically. The respective

timed hotplate disolay (11) will
continue flashing.
Or, when the countdown starts, the

relevant power level and L will flash
alternately on the power indicator (3)
of the relevant heater area.

When the clock reaches 01, it will
switch from counting down minutes
to seconds.

Once the selected cooking time has
elapsed, the heating zone being timed
is turned off and the clock emits a
series of beeps for several seconds.
The timer indicator will display a
flashing 00 beside the hotplate that
has been disconnected.

If you wish to time another hotplate at
the same time, repeat steps 3 and 4.

If the heating zone turned off is hot, its
indicator displays an H or otherwise an
0. To turn off the audible signal touch
any sensor.

CHANGING THE PROGRAMMED
TIME

To change the progrmmed time, you
must press the touch key of the timed
hotplate (2) to select it and then the
clock @(10). You may then read and
change the time.

DISCONNECTION OF THE TIMER

If you want to stop the timer before the
programmed time is up

1 First select the hotplate and then
press clock touch key @ (10).

2 Use the touch key © (4) to
recude the time to 00. The clock is
cancelled.

Alternative metod :

After zone selection if timer touch key
is pressed for two seconds, the related
timer will be cancelled.

Safety switch off function

If due to an error one or several hot
plates do not switch off, the appliance
will be automatically disconnected
after a set amount of time (see table 2).

Table 2
Selected MAXIMUM OPERATION
power
level (in hours)
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1

When the “safety switch off” function
has been triggered, a 0 is displayed if
the glass surface temperature is not
dangerous for the user or an H if there
is a burn risk.

To reconnect the appliance, switch it
off by pressing the on/off key (1) and
then switch it on again.

A Keep the control panel of the
heating areas clean and dry atall times.

A In case of operating problems
or incidents not mentioned in this
manual, disconnect the appliance
and contact the TEKA technical
service.

Recommendation for the
good use of vitroceramic
hobs

*

Use pots or pans with thick,
completely flat bottoms.

Pans with a smaller diameter than
the shown heating area are not
recommended.

Do not slide pots and pans over the
glass as they may scratch it.
Although the glass can withstand
knocks from large pots and pans
without sharp edges, try not to
knock it.

* To prevent damage to the ceramic
glass induction surface, try not
to slide the pots and pans over
the glass, and keep the bottoms
of the vessels clean and in good
condition.

*

*

*

A Try not to spill sugar or
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products containing sugar
on the glass while the surface
is hot as these could damage
it.

Cleaning and maintenance

To keep the appliance in good
condition, clean it using suitable
products and implements once
it has cooled down. This will
make the job easier and avoid
the build-up of dirt Never use
harsh cleaning products or
tools that could scratch the
surface, or steam-operated
equipment.

Light dirt not stuck to the
surface can be cleaned using
a damp cloth and a gentle
detergent or warm soapy
water. However, for deeper
stains or grease use a special
cleaner for ceramic hot plates
and follow the instructions on
the bottle. Dirt that is firmly
stuck due to being burned
repeatedly can be removed
using a scraper with a blade.
Slight tinges of colour are
caused by pots and pans
with dry grease residue
underneath or due to grease
between the glass and the
pot during cooking. These can
be removed using a nickel
scourer with water or a special
cleaner for ceramic hot plates.
Plastic objects, sugar or food
containing a lot of sugar that
have melted onto the surface
must be removed immediately
using a scraper.

Metallic sheens are caused
by dragging metal pots and
pans over the glass. They
can be removed by cleaning
thoroughly using a special
cleaner for ceramic glass hot
plates, although you may need
to repeat the cleaning process
several times.
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AApot or pan may become
stuck to the glass due to a
product having melted
between them. Do not try to
lift the pot while the hot plate
is cold! This could cause the
glass break.

A Do not step on the glass
or lean on it as it could break
and cause injury. Do not use
the glass as a surface for
putting objects.

TEKA INDUSTRIAL S.A.
reserves the right to make
changes to its manuals that
it deems necessary or useful,
without affecting the product’s
essential features.

Environmental
considerations

The symbol === on the
product or its packaging
means that this product
cannot be treated like
ordinary household waste.
This product must be taken
to arecycling collection point
for electrical and electronic
appliances. By ensuring
that this product is disposed
of correctly, you will avoid
harming the environment
and public health, which
could happen if this product
is not handled properly. For
more detailed information
about recycling this product,
please contact your local
authority, household waste
service or the store where
you purchased the product.

The packaging materials
used are environmentally-
friendly and can be
recycled completely. Plastic
components are marked

>PE<, LD<, >EPS<, etc.
Dispose packaging materials,
like household waste, in your
local container.

If something does not work

Before calling the technical
service, perform the
verifications specified below.

The appliance does not work:
Ensure that the power cable is
plugged in.

The pot sticks to the glass:
If there is molten material
between the pot and the glass,
set the hot plate to maximum
power and try to separate
them.

Single Sensor Error :

If any of the sensors is active
more than 10 seconds, this
error situation occurs and error
code”F1” is showed. This error
can be related with different
roots. One of them is that there
may be an object (fork, knife...)
on the any of the sensor.

Make sure that there is no any
object on the control unit, hob
glass is wiped with a dry cloth.
If error situation continue after
this solution, please take out
plug or switch off fuse switch
for 10 second.

Plural Sensor Error:
If more than 2 sensors are
sensed at same time, this
error situation occurs and error
code’F2” is displayed.

Potential root reasons of the
problem :

* There may be an
object(pot...) or water
accumulation(overflow liquid
from pot...) that cover more



than 2 sensors

» Touch control location may
exposure more heat or
steam (from oven bottom of
the hob...)

Please be sure that there is
no any object on the sensors
and switched off all steam and
heat sources. Then,hob glass
is wiped with a dry cloth. If
error situation continue after
this solution, please take out
plug or switch off fuse switch
for 10 second.

FC Error:

Fc message on the control
and the hot plates switch off:
Overheating in the electronics.
Let thestove cool for a while.
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Hinweise zur Benutzung der
Gebrauchsanleitung

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, wir danken
Ihnen fir Ihr Vertrauen.

Wir sind davon Uberzeugt, dass das TEKA-Kochfeld, das
Sie erworben haben, Ihren Bedirfnissen in vollem Umfang
gerecht wird.

Dieses moderne, funktionelle und praktis-che Modell
wurde aus erstklassigen Werkstoffen gefertigt. Sowohl
die Materialien als auch der gesamte Herstellungsprozess
unterliegen einer strengen Qualitatskontrolle.

Um eine optimale Nutzung des Gerats zu gewahrleisten,
bitten wir Sie, dieses Handbuch aufmerksam zu lesen und
die Anweisungen genau zu befolgen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf, um sie
jederzeit konsultieren zu kdnnen und auf diese Weise die
Garantiebedingungen zu erfiillen.

Um die Garantie in Anspruch nehmen zu kénnen, miissen
Sie unbedingt den Garantieschein zusammen mit dem
Kauf-beleg fur das Gerat vorlegen.

Em Bewahren Sie den Garantieschein oder
gegebenenfalls das Merkblatt mit den technischen
Daten wahrend der gesamten Lebenszeit des Gerates
zusammen mit der Bedienungsanleitung auf. Sie
enthalten wichtige Angaben zu den technischen
Daten des Gerits.

Sicherheitsvorschriften

Lesen Sie vor der erstmaligen Inbetriebnahme die An-
weisungen zu Einbau und Anschluss aufmerksam durch.
Diese Kochfeld-Modelle kénnen in die selben Mébel-Mo-
dule eingebaut werden wie die Herde der Marke TEKA.

Aus Sicherheitsgrinden missen Einbau und Anschluss
von autorisiertem Fachpersonal unter Beachtung der
geltenden Installationsvorschriften ausgefiihrt werden. Aus
dem gleichen Grund diirfen Arbeiten im Innern des Koch-
feldes nur von Fach-personal des TEKA-Kundendiensts
durch-gefiihrt werden.

Achtung:

/\ Bei Briichen oder Spriin-
?en im Glaskeramik-Koch-
eld sofort auBer Betrieb
nehmen und vom Netz ab-
schalten. Andernfalls be-
steht Stromschlaggefahr.
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/\ Das Gerit ist nicht fiir den
Gebrauch mit einem exter-
nen Zeitschalter gder nichtim
Gerat selbst integriert ist)
bzw. mit einem Fernsteue-
rungssystem konzipiert.

/\ Dieses Gerit nicht mit
einem Dampfreinigungsge-
rat reinigen.

/\ Das Gerat und einzelne
Bauteile konnen sich wah-
rend des Betriebs erhitzen.
Das Heizelement nicht be-
rihren. Kinder unter 8 Jah-
ren sind von Kochfeldern
fernzuhalten auBer sie be-
finden sich unter standiger
Aufsicht.

/M\Dieses Gerit ist NICHT
dafur bestimmt, durch Per-
sonen (einschlieBlich Kin-
der) mit eingeschrankten
physis-chen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine
fur ihre Sicherheit zustandi-
ge Person beaufsichtigt oder
erhielten von_ihr Anweisun-
gen, wie das Gerat zu benut-
zen ist. Kinder durfen die
benutzerseitige Reinigun
und Wartung nicht ohne Auft-
sicht durchfuhren.

/A\Kinder diirfen nicht mit
dem Gerat spielen.

/A\Vorsicht. Uberhitzte Fette



und Ole kénnen sich selbst der Selbstreinigung zu ver-
entziinden. Speisen mit Fet- wenden.
ten und Olen nur unter Auf-

sicht zu..bereiten.AD. .
e ie Induktions-Kochfel-
e Wassar 155 el der erhitzen sehr schnell,

- A . daher sollte das Ankochen
Bei Brand das Gerat abschal- |o "5, ot unbeaufsichtigt

ten und die Flammen mit ei-
nem Deckel, Teller oder einer ﬁgr?:l g"’ da es entflammen

Decke loschen.

/\ Das Kochfeld darf nicht
als Ablageflache benutzt
werden. Treffen Sie MaRnah-
men gegen mogliche Brand-
risiken.

/\ Bei eingeschalteten Koch-
zonen bzw. auch einige Zeit
nachdem sie au_sgeschgltef
wurden, sind einige Bereiche
des Feldes so heiB, dass sie
Verbrennungen verursachen
konnen. Halten Sie Kinder
davon fern.

/\ Metalliscge Ding wie Mes-
ser, Gabeln, Loffel oder De-
ckel, diirfen nicht das Koch-
feld gelegt werden, damit sie
sich micht eshitzen.

/\ Die Induktions-Kochfel-
der erhitzen sehr schnell,
daher sollte das Ankochen
von Ol nicht unbeaufsichtigt
erfolgen, da es entflammen
konnte.

/\ Aufgrund der hohen Tem-
eraturen die ein Pyrolyse-
ackofen erreichen kann,

wird empfohlen das Indukti-

onsKochfeld nicht wahrend
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Einbau

EINBAU- UND EINSTELLUNGSARBEITEN SIND VON
AUTORISIERTEM FACH-PERSONAL UNTER EINHAL-
TUNG DER GELTENDEN INSTALLATIONSVOR-SCHRIF-
TEN AUSZUFUHREN.

Einbauort fiir das Kochfeld

Fur die Installation der hier beschriebenen Modelle muss
in die Arbeitsplatte des Mdbelstlicks eine 6ffnung mit den
in Abbildung 2 angegebenen Abmessungen geschnitten
werden.

Das Befestigungssystem des Gerats ist fir Kichenmobel
mit einer Wandstérke von 20, 30 und 40 mm vorgesehen.

Zwischen der Auflagefléche fiir das Kochgeschirr und der
Unterseite des oberhalb der Arbeitsplatte angebrachten
Mabelstlicks bzw. der Dunstabzugshaube muss ein Min-
destabstand von 650 mm eingehalten werden. Ist in der
Einbauanleitung fiir die Dunstabzugshaube ein groRerer
Abstand angegeben, muss dieser Wert beachtet werden.

Der Schrank, in den das Kochfeld mit dem Backofen einge-
baut werden soll, muss in geeigneter Weise befestigt sein.

STANDORT MIT BESTECKSCHUBLADE ODER UNTER-
SCHRANK

Falls der Einbau eines Schranks oder einer Besteckschub-
lade unter dem Kochfeld gewilinscht wird, muss bei den
Koch-feldern TBC 32010 BK TTC-TZC 32320 BK TTC eine
Trennplatte zwischen Kochfeld und dem entsprechenden
Mébelstlick eingefugt werden.

Bei gemischten Induktions-Glaskeramik-Kochfeldern, unter
denen ein Unterschrank oder eine Besteckschublade vor-
gesehen ist, muss eine Trennplatte angebracht wer-den.
Diese Platte sollte sich 20 mm unter der Kochfeldunterseite
befinden und wenigstens 20 mm Freiraum zur Riickseite
des Unterschranks lassen (Abb. 1).

Damit wird vermieden, dass es unter dem Geréat zu zu-

falligen Berlihrungen mit der heiRen Gehauseseite des
Glaskeramik-Kochfelds kommt (Abb. 1).
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Mindestabstande
zu den Wanden

Mindestabtiande
fiir Beliiftung

TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40

Einbaud6ffnungen

fig. 1




A Bitte bewahren Sie in der Schublade weder Gegen-
stande, welche die Ventilatoren des Kochfelds ver-
stopfen konnten, noch leicht brennbare Materialien auf.

STANDORT MIT HEISSLUFTOFEN UNTER DEM
KOCHFELD

Der Einbau des Ofens erfolgt wie in der entsprechenden
Gebrauchsanweisung angegeben.

Bei einem Einbau (iber einem HeiRluftofen muss bertick-
sichtigt werden, dass dieses Kochfeld nur fiir den Betrieb
mit Ofen der Marke TEKA zertifiziert ist.

Es muss ein Freiraum an der Vorderseite der Unterschranks
gelassen werden, um die heiRRe Luft abziehen zu lassen.
Dieser Freiraum muss mindestens 5 mm hoch und so breit
wie der Unterschrank sein.

Auf der Riickseite des Unterschranks muss eine etwa 20
mm groRe Offnung vorhanden sein, um die Zufuhr von
Kaltluft zu ermdglichen (Abb. 1).

Verankerung des Kochfelds

Auf der Riickseite des Mobels muss ein 15 mm breiter
Liftungsspalt vorgesehen wer-den, durch den Kaltluft ein-
stromen kann. Nach dem Ausschneiden der Einbaudff-nung
mit den angegebenen Malen wird auf die Unterseite der
Glaskeramikplatte die Gummidichtung aufgeklebt. Kleben
Sie die Glaskeramik-platte nicht direkt mit Silikon auf die
Arbeitsplatte des Einbaumdbels. Falls der Herd ausgebaut
werden muss, kann die Glaskeramik beim Versuch, sie vom
Mébel zu trennen, brechen.

Fur die Anbringung des Kochfelds am Unterschrank werden
vier Klammern mit-geliefert, die an den Lochern der Ge-
hauseunterseite zu befestigen sind (zwei vorne und zwei
hinten). Es gibt zwei alternative Positionen fiir die Anbrin-
gung der Klammern, die in Abbildung 3 gezeigt werden.

Je nach Starke der Schrankmaterials missen Sie még-
licherweise die als Befesti-gungszubehor mitgelieferten
selbstschneidenden Schrauben verwenden, indem Sie
sie im runden Loch der Klammer anbringen. Das Gewinde
dieses Lochs entsteht beim Eindrehen der Schraube, das
vor Anbringen der Klammern am Kochfeld erfolgen sollte.

Abb. 3 Gummidichtung

Gummidichtung

Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss muss Uiber einen zuganglichen,
fur die angegebene Stromstarke ausgelegten und mit
einer Kontakt6ffnung von min. 3 mm versehe-nen Stecker
oder Schalter mit allpoliger Trennung vom Netz erfolgen,
um eine wirksame Unterbrechung der Stromversor-gung
im Notfall oder bei der Reinigung des Kochfelds zu ge-
wabhrleisten.

Der Anschluss muss vorschriftsgemaf geerdet werden.
Falls das flexible Netzkabel dieser Gerate gewechselt
werden muss, ist der offizielle Kundendienst von TEKA
zu verstandigen.

Ein direkter Kontakt zwischen dem Strom-kabel und dem

Gehause des Kochfelds oder des Ofens - soweit dieser im
selben Schrank montiert wird - ist unbedingt zu vermeiden.
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Technische Angaben

Netzspannung und Frequenz missen den Angaben auf dem Typenschild entsprechen.

Kochfeld der Klasse 3.

Abmessungen und Eigenschaften

Modell

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK TTC

Hoéhe (mm) 62 62
Lange (mm) 510 510
Breite (mm) 300 300

Induktions-Kochzone
2.300/3.200* W

Lange (mm) (L) 490 490
Breite (mm) (B) 270 270
Tiefe (mm) 58 58

Induktions-Kochzone
1.400/1.800* W

Strahlungskochzone
700/1.700 W

Strahlungskochzone
1.200 W

Strahlungskochzone
1.800 W

Nennleistung
(W) fir 230 V

2900

3000

Versorgungs-Spannung (V)

230V

230V

Frequenz (Hz)

50/60

50/60

* Induktionsleistung bei aktivierter Power-Funktion.
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Gebrauch und
Pflege

Gebrauchsanweisungen
der Touch-Pad Kontrolle

HANDHABUNGSELEMENTE Abb. 2

@ ANSCHALTEN/AUSSCHALTEN
Touchpad Taste.

Wahl des heilen Kochen Felds
Taste.

**Energie und/oder Hitze Schirm.
Taste fir Verminderung der

Energie “Taste fur Vermehrung
der Energie

Dopperbrenners Taste (Doppel
heilRes Kochfeld)

Lock-Taste fir die Resten
Touchpad Tasten.

**Der Anzeiger der doppele
Felder fiir heiRes Kochfeld (nur bei
Dopperbrenner fiir heites Kochfeld)

**|con fir Arretierung.

@ Timer Taste
**Timer Ikone fiir Kochfeld
**Timer Anzeiger

Die zeitgesteuerte
Kochflachenanzeige
*Je nach Modell
** Das kann sehen nur wenn das
funktioniert.

Bearbeitungen werden lber
Touchpad Schalter gemacht. Das
ist nicht bendtigt fur Sie die Taste
aufzuzwingen; Beriihrung mit lhrer
Fingerkuppe ist genigend um die
Funktion, die Sie mégen, zu beginnen.

Alle Bearbeitungen werden uber “bip”
Stimme ausgezeichnet

ANSCHALTUNG DES GERATS
Wenn der Ofen erstmal angeschlossen
wird, wird er verschlieRen und das
Kontrolllicht (9) wird sich anmachen.
Um das zu anschalten berlhren
Sie zuerst Lock-Taste (7) bis das
Kontrolllicht (9) geht aus.

1 Beriihren Sie Touchpad Schalter ®
(1) fur die Funktion der Anschaltung

mindestens ein Sekunde lang.

Touchpad Kontrolle wird funktionieren
und 0 mit %50 Helligkeit wird auf der
allen Energieschirmen (3) werden
gesehen

Wenn eine Zone vor dem Einschalten
eine Restwarmeanzeige hat, wird die
Anzeige fortgesetzt, wobei anstelle von
0 "H" angezeigt wird.

Wenn Sie in den nachsten 10
Sekunden keine Aktion ausfiihren,
schaltet sich der Berlihrungsschalter
automatisch aus.

SCHALTUNG AUF EINER HEISSEN
PLATTE

Sobald das Touch Control {iber die
Touch-Taste aktiviert wurde © (1), Die
Leistungsanzeigen der Kochplatten
zeigen eine 0 (3) an.

1 Dricken Sie die Taste fir die
ausgewahlte Kochplatte (2). Die
zugehdrige Betriebsanzeige (3)
wird aktiviert und die Helligkeit der
Anzeige erhoht sich.

2 Die Taste driicken © oder @
(4/5), Wahlen Sie den gewlinschten
Leistungspegel.

Das © und @ Touch-Tasten sind
wiederholt, so dass, wenn Sie sie
gedriickt halten sie erhéhen oder
verringern mit einem 0,5 Sekunden
Intervall.

Nur eine Heizplatte kann gleichzeitig
gewahlt werden

Warnung:

A To Eine heiRe Platte bedienen,
muss sie zuerst ausgewahlt werden.
Wenn Sie eine heife Platte
verwenden mochten, lUberpriifen
Sie die Helligkeit der Energieanzeige.
Nach Auswahl der Heizplatte, Sollte
die Helligkeit der Leistungsanzeige
ansteigen.

Schnelles Einschalten bei
maximaler Leistung: Wenn Sie
die Kochplatte ausgewahlt haben,
driicken Sie die Taste (4) einmal.
Die Heizplatte wird bei voller Leistung
aktiviert.

SCHALTEN SIE DIE HEISSE PLATTE
AUS

1 Die Heizplatte muss zuvor
ausgewahlt werden.

2 Die Taste driicken © (4), Verringern
Sie den Leistungspegel auf 0.

Schnelle Abschaltung Alternativen:

i) Wenn der Benutzer 2 Sek. Lang den
Wahlsensor halt, wird die zugehdrige
Zone ausgeschaltet.

ii) Wenn Sie die Taste driicken © und
(4/5) Gleichzeitig schaltet sich die
Kochplatte schnell ab.

RESIDUELLE WARMEANZEIGE

Die Betriebsanzeige der Heizplatte
zeigt ein H an, wenn die Glasoberflache
eine Temperatur erreicht, die zu
Verbrennungen filhren kénnte. Wenn

fig.2

¥
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dieses Risiko verschwindet,

1) die Anzeige schaltet sich aus (wenn
sich das Gerat im Standby befindet),

ii) oder zeigt 0 an (wenn das Gerat
noch lauft)

A Warnung:

In einem ersten Lauf kann die
H-Anzeige in kurzer Zeit auf der
Leistungsanzeige erscheinen.
Diese Darstellung bezieht sich auf
den Setup-Vorgang und bedeutet
nicht, dass die Koch Zone heil ist.

A Warnung:

H-Anzeige wird in jedem Fall zu
Sicherheitszwecken verwendet.
Selbst wenn die Stromversorgung
fiir langere Zeit abgeschaltet ist,
erscheint nach dem Einschalten

die H-Anzeige.
AUSSCHALTEN DES GERATS

Das Gerat kann jederzeit durch
Dricken der allgemeinen Ein- / Aus-
Taste abgeschaltet werden @(1).
Im Standby-Modus erscheint ein H
in den heiRen Zonen. Die restlichen
Anzeigen leuchten nicht auf.

Heizplatte mit zwei
Brennern

Wenn |hr Kocher diese Option hat,
bietet die Doppelbrenner-Heizplatte
die Moglichkeit, den Innenring oder
auch zusatzlich die AuRenseite, je
nach GrolRe des Topfes oder der
Pfanne, zu verwenden.

SCHALTUNGAUF DERDOPPELTEN
HEISSEN PLATTE

1 Die zugehdrige Heizplatte muss
ausgewahlt werden.

2 Wahlen Sie mit der Taste die
ewiinschte Leistung (von 1 bis 9)
oder ® (4/5).

3 Dricken Sie die Doppeltaste
(6) Um den Doppelbrenner zu
aktivieren. Wenn die Doppelzone
aktiviert wird, leuchtet die
Doppelzonenanzeige (8).

46

SCHALTEN DER DOPPELTEN Heif

PLATTE

1 Es wurde der Schlissel
ausgewahlt, durch den zuvor
seine Doppelbrenner-Heizplatte
eingeschaltet wurde.

N

Dricken Sie die Doppelt-
Kochplatten-Taste (6) Um den
Doppelbrenner zu deaktivieren.
Die Doppel-Brenneranzeige (8)
leuchtet auf und der AuRenring wird
deaktiviert

Verriegelung der
Beriihrungstasten des
Kochfeldes

Um unerwiinschte Manipulationen zu
vermeiden, kénnen Sie das gesamte
Gerét mit Ausnahme der Ein / Aus-Taste
mit der Sperrtaste verriegeln (7).
Diese Funktion ist fur die Sicherheit
von Kindern nitzlich. Wenn die
Verriegelung aktiviert ist, leuchtet die
Verriegelungsanzeige (9).

Beachten Sie jedoch, dass die Touch-
Taste eingeschaltet ist @(1) Kénnen
Sie es ausschalten, auch wenn die
Sperre aktiviert ist (die Sperranzeige
(9) an).

Wenn andererseits die
Beriihrungssteuerung ausgeschaltet
wird, ermdglicht die Sperrfunktion die
Ein / Aus-Taste nicht @(1) benutzt
werden.

Um die Sperrfunktion zu deaktivieren,
dricken Sie die Sperrtaste (7)
Noch einmal. Die Sperranzeige (9)
leuchtet und der Beriihrungsschalter
ist betriebsbereit.

KINDERSICHERUNG

Die Kindersicherung ist anders und
komplizierter als die Tastensperre.
Der Benutzer kann die Tastensperre
liber einen Sensor aktivieren. Aber
Kindersicherung bendtigt eine
Sensorfolge. Die Kindersicherung
wird verwendet, um zu verhindern,
dass Kinder das Kochfeld einschalten.

Kindersicherung aktivieren:

1 Das Kochfeld wird lber die Ein /

Aus-Taste @(1 ) eingeschaltet,

2 Jede Zone sollte nicht ausgewahlt
werden. Wenn keine Zone
ausgewahlt ist, @ (5) Erhéhen Sie
die Power-Touch-Taste und @(4)
verringern Sie die Power-Taste,
und die Minus-Sensoren halten 3
Sekunden lang gleichzeitig. Am
Ende dieses Zeitraums ist ein
kurzer Signalton zu héren

3 Nach Summersignal wird die
(7) (Es muss nicht langer gedriickt
werden) und ein langer Signalton
ertdént, und die Kindersicherung
wird aktiviert, und die Anzeige ,L“
erscheint.

Wahrend der Kindersicherung, wenn
der Benutzer einen Sensor beriihrt
(Haupt-Sensor enthalten), ,L* blinkt
auf dem Display.

Warnung: Der Kindersicherungsstatus
wird nicht gespeichert. Wenn die
Energie des Kochfeldes gestoppt wird,
konnte der Kindersicherungsstatus
nicht beibehalten werden.

Kindersicherung deaktivieren:

Um die Kindersicherung deaktivieren
zu kénnen, muss die Kindersicherung
aktiviert sein, bevor die Anzeige ,L"
angezeigt wird”

1 @ (5) Erhéhen Sie Energie-
Berihrungstaste und
(4) verringern Sie Energien-
Beriihrungstaste und Minus-
Sensoren halten fiir 3 Sekunden
gleichzeitig. Am Ende dieses
Zeitraums ertdont ein kurzer
Summer Ist zu héren,

2 Nach Summersignal wird die
Taste berlhrt (7) (Es muss nicht
langer gedrlckt werden) und ein
langer Signalton ertént, und die
Kindersicherung wird deaktiviert
und die Anzeige leuchtet auf.

Flash-Kochen
(Automatische Koch
Start)

Diese Funktion erleichtert das
Kochen, da Sie nicht anwesend sein



missen, wahrend es getan wird.
Die Touch-Steuerung programmiert
die gewahlte Kochplatte mit der
maximalen Leistung vor und senkt
sie nach einer ungefahren Zeitspanne
auf den gewlinschten Leistungspegel
(siehe Tabelle) 1).

Tabelle 1
Gewabhlite Funktion zum Einschalten
Kochstufe der Ankochautomatik
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -

SCHALTEN DER AUTOMATISCHEN
KOKSTARTFUNKTION EIN

1 Die Heizplatte muss ausgewahlt
werden.

2 Wahlen Sie die Stromversorgung
9 aus, und driicken Sie dann die
Power-Taste ® (5). Nach dem
Driicken der Touch-Taste missen
Sie die kontinuierliche Garleistung
auf den gewiinschten Wert senken
(z. B. 6). Wenn die automatische
Kochfunktion beginnt, blinkt die
Anzeige "A" mit dem gewlinschten
Leistungspegel auf dem Display.

SCHALTEN DER AUTOMATISCHEN
KOKSTARTFUNKTION AUS

Nach Ablauf von mindestens
10 Sekunden seit Beginn der
automatischen Kochstart-Funktion:

1 Die Heizplatte muss ausgewahlt
werden.

2 Driicken Sie die Taste @ (5)
Bis die Anzeige das Niveau 9
erreicht und die automatische
Kochstartfunktion deaktiviert wird.

Zeitgeberfunktion

Diese Funktion erleichtert das Kochen,
da Sie nicht wahrend des gesamten

Prozesses anwesend sein mussen:
Die zeitgesteuerten Kochplatten
werden nach Ablauf der eingestellten
Zeit automatisch abgeschaltet. Es gibt
einen separaten Timer fiir jede heilte
Platte, die erlaubt, alle heiRen Platten
gleichzeitig zu timen.

Mit diesen Modellen kénnen Sie die
Uhr als Zeitgeber fiir die Kochplatten
fiir Zeiten von 1 bis 99 Minuten
verwenden. Alle Kochfelder kénnen
einzeln und gleichzeitig programmiert
werden.

ZEIT EINER HEISSPLATTE

1 Die zu taktierende Koch Zone muss
ausgewahlt werden.

N

Wahlen Sie mit den Touchscreens
eine Leistungsstufe fir die
Kochstelle von 1 bis 9 aus @
oder © (5/4).

w

Driicken Sie die Takttaste @ (10).
Die Timer-Anzeige (12) erscheint
auf dem Display.

4 Sofort danach die Garzeit zwischen
1 und 99 m Minuten mit den Tasten
oder @eingeben (5/4).

Wenn die Betriebsanzeige (3) aufhort
zu blinken, beginnt sie, die Zeit
automatisch zu zahlen. Der jeweilige
Zeitschalt-Display (11) blinkt weiter.
Wenn die Uhr 01 erreicht, schaltet
sie von dem Abzéhlen der Minuten zu
den Sekunden.

Sobald die gewahlte Kochzeit
abgelaufen ist, wird die zeitgesteuerte
Heizsonne ausgeschaltet, und die Uhr
gibt eine Reihe von Signalténen fir
mehrere Sekunden aus. Die Timer-
Anzeige zeigt ein blinkendes 00 neben
der Kochplatte an, die abgetrennt
wurde.

Wenn Sie gleichzeitig eine andere
Kochplatte einlegen mochten,
wiederholen Sie die Schritte 3 und 4.

Wenn die Heizsonne ausgeschaltet
ist, zeigt die Anzeige eine H oder
ansonsten eine 0 an. Zum Ausschalten
des akustischen Signals beriihren Sie
einen beliebigen Sensor.

ANDERUNG DER

PROGRAMMIERTEN ZEIT

Um die programmierte Zeit zu andern,
mussen Sie die Touch-Taste der
Zeitschaltuhr (2) driicken, um sie
auszuwahlen und dann die Uhrzeit
(10). Sie kénnen dann die Zeit lesen
und andern.

DISKONTIERUNG DES TIMERS

Wenn Sie den Timer stoppen
mdochten, bevor die programmierte
Zeit abgelaufen ist

1 Wahlen Sie zuerst die Kochplatte
und drlicken Sie dann die Takttaste
@ (10).

2 Driicken Sie die Taste © (4) Um
die Zeit auf 00 zu reduzieren. Die
Uhr wird abgebrochen.

Alternative Methode :

Nach der Zonenwahl, wenn die Timer-
Taste fiir zwei Sekunden gedriickt
wird, wird der zugehérige Zeitgeber
abgebrochen.

Sicherheitsabschaltung

Falls aufgrund eines Fehlers eine
oder mehrere Heizplatten nicht
ausgeschaltet werden, wird das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch abgeschaltet (siehe
Tabelle 2).

Tabelle 2
Gewihlite MAX.
Kochstufe BETRIEBSDAUER
(in Stunden)
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1
Wenn die Funktion

"Sicherheitsabschaltung" ausgelost
wurde, wird eine 0 angezeigt, wenn
die Glasoberflachentemperatur fir
den Anwender nicht gefahrlich ist
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oder bei einem Verbrennungsrisiko
ein H ist.

Um das Gerét wieder anzuschliefen,
schalten Sie es durch Driicken der
Ein- / Aus-Taste aus @(1) Und
schalten Sie es dann wieder ein.

& Das Bedienfeld der Heizflachen
stets sauber und trocken halten.

A Bei Betriebsstérungen oder
Storungen, die nicht in diesem
Handbuch erwahnt sind, ziehen Sie
das Gerat ab und wenden Sie sich
an den technischen Kundendienst
von TEKA.

Empfehlung fiir den
guten Gebrauch von
Glaskeramik-Kochfeldern

Verwenden Sie Topfe oder Pfannen
mit dicken, vollstandig flachen
Boden.

Pfannen mit einem kleineren
Durchmesser als der gezeigte
Heizbereich werden nicht
empfohlen.

* Schieben Sie nicht Tépfe und
Wannen uber dem Glas, wahrend
sie es zerkratzen konnen.
Obgleich das Glas Schlége von den
groRen Topfen und Wannen ohne
scharfe Kanten widerstehen kann,
versuchen Sie, es nicht zu klopfen.
Um eine Beschadigung der
Keramikglas-Induktionsflache zu
vermeiden, versuchen Sie nicht,
die Topfe und Pfannen Uber das
Glas zu schieben, und halten Sie
die Béden der Gefale sauber und
in gutem Zustand.

*

A Versuchen Sie nicht, Zucker
oder Produkte mit Zucker auf dem
Glas verschiitten, wahrend die
Oberflache heil ist, da diese es
beschadigen konnte.

Reinigung und
Instandhaltung

Um das Gerat in einem guten
Zustand zu halten, reinigen Sie
es mit geeigneten Produkten und
Geraten, sobald es abgekuhlt ist. Dies
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erleichtert die Arbeit und vermeidet
Schmutzaufbau Verwenden Sie
keine scharfen Reinigungsmittel
oder Werkzeuge, die die Oberflache
beschadigen kdénnten, oder
dampfbetriebene Gerate.

Leichter Schmutz, der nicht an der
Oberflache haftet, kann mit einem
feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel oder warmem
Seifenwasser gereinigt werden. Bei
tieferen Verschmutzungen oder Fett
verwenden Sie bitte einen speziellen
Reiniger fiir keramische Kochplatten
und folgen Sie den Anweisungen
auf der Flasche. Schmutz, der durch
wiederholtes Verbrennen fest verklebt
ist, kann mit einem Schaber mit einer
Klinge entfernt werden.

Leichte Farbténe werden durch
Topfe und Pfannen mit trockenem
Fettriickstand unterhalb oder durch
Fett zwischen dem Glas und dem Topf
wahrend des Kochens verursacht.
Diese kénnen mit einem Nickel-
Schirer mit Wasser oder einem
speziellen Reinigungsmittel fur
keramische Kochplatten entfernt
werden. Kunststoffgegenstande,
Zucker oder Lebensmittel, die
viel Zucker enthalten, die auf die
Oberflache geschmolzen sind,
miissen sofort mit einem Schaber
entfernt werden.

Metallische Glanzstiicke werden
durch Ziehen von Metalltépfen und
Pfannen Uber das Glas verursacht. Sie
kénnen durch sorgfaltiges Reinigen
mit einem speziellen Reiniger fir
Glaskeramikplatten entfernt werden,
obwohl Sie den Reinigungsvorgang
mehrmals wiederholen miissen.

A Ein Topf oder eine Pfanne
kann an dem Glas hangenbleiben,
da ein Produkt zwischen ihnen
geschmolzen ist. Versuchen Sie
nicht, den Topf zu heben, wahrend
die heiBe Platte kalt ist! Das konnte
Verursachen den Glasbruch.

A Treten Sie nicht auf das Glas,
oder lehnen Sie es an, es konnte
brechen und Verletzungen
verursachen. Verwenden Sie das
Glas nicht als Oberflache fiir
Gegenstéande.

TEKA INDUSTRIAL S.A. behalt sich
das Recht vor, Anderungen an seinen
Handbiichern vorzunehmen, die er fiir
notwendig oder nitzlich halt, ohne die
wesentlichen Merkmale des Produkts
zu beeintrachtigen.

Umwelterwagungen

Das Symbol mmmm aufdem Produkt
oder seiner Verpackung bedeutet,
dass dieses Produkt nicht wie
gewohnlicher Hausmiill behandelt
werden kann. Dieses Produkt muss
an eine Recycling-Sammelstelle
fiir elektrische und elektronische
Gerate gebracht werden. Wenn
Sie sicherstellen, dass dieses
Produkt ordnungsgemaR entsorgt
wird, konnen Sie die Umwelt
und die offentliche Gesundheit
nicht schadigen, was bei
ordnungsgemaéaBer Handhabung
des Produkts eintreten kdnnte. Fiir
genauere Informationen liber das
Recycling dieses Produkts wenden
Sie sich bitte an lhre ortliche
Behorde, den Hausmiillservice
oder das Geschaft, in dem Sie das
Produkt erworben haben.

Die verwendeten
Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich und kénnen
vollstandig recycelt werden.
Kunststoffteile sind mit>PE <,LD <,>
EPS <gekennzeichnet. Entsorgen
Sie Verpackungsmaterialien, wie
zB Hausmiill, in lhrem ortlichen
Behiilter.

Wenn etwas nicht
funktioniert

Bevor Sie den technischen
Kundendienst anrufen, fihren Sie
die nachstehenden Priifungen durch.

Das Gerat funktioniert nicht:
Vergewissern Sie sich, dass das
Netzkabel eingesteckt ist.

Der Topf haftet an dem Glas:

Wenn es geschmolzenes Material
zwischen dem Topf und dem Glas
gibt, stellen Sie die heie Platte auf



maximale Energie ein und versuchen
Sie, sie zu trennen.

Einzelner Sensor-Fehler:

Wenn einer der Sensoren mehr als
10 Sekunden aktiv ist, tritt diese
Fehlersituation auf und der Fehlercode
"F1" wird angezeigt. Dieser Fehler
kann mit verschiedenen Wurzeln
verwandt werden. Einer von ihnen
ist, dass es moglicherweise ein Objekt
(Gabel, Messer ...) auf dem einen
der Sensor.

Achten Sie darauf, dass sich keine
Gegenstande auf dem Steuergerat
befinden, das Kochfeld mit einem
trockenen Tuch abwischen. Falls die
Fehlersituation nach dieser Lésung
weiterhin besteht, ziehen Sie bitte
den Stecker ab oder schalten Sie den
Sicherungsschalter fiir 10 Sekunden
aus.

Mehrere Sensorfehler:

Werden mehr als zwei Sensoren
gleichzeitig erfasst, tritt diese
Fehlersituation auf und der Fehlercode
"F2" wird angezeigt.

Mogliche Ursachen des Problems:

*« Es kann ein Objekt (Pot ...)
oder Wasseransammlung
(Uberlaufflissigkeit aus dem Topf
...) geben, die mehr als 2 Sensoren
abdeckt

« Berlihren Sie den Steuerstandort
moglicherweise mehr Hitze oder
Dampf (vom Ofenboden des Kochers

)

Bitte achten Sie darauf, dass kein
Gegenstand an den Sensoren
vorhanden ist und alle Dampf- und
Warmequellen abgeschaltet sind.
AnschlieRend wird das Kochfeld mit
einem trockenen Tuch abgewischt.
Falls die Fehlersituation nach dieser
Lésung weiterhin besteht, ziehen Sie
bitte den Stecker ab oder schalten
Sie den Sicherungsschalter fir 10
Sekunden aus.

FC-Fehler:

Fc-Meldung auf der Steuerung und die
Heizplatten ausschalten: Uberhitzung
in der Elektronik. Lassen Sie die Ofen
abkihlen fir eine Weile.
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Guide d’utilisation du manuel
d’instruction

Cher client,

Nous vous remercions sincérement de votre confiance.
Nous sommes certains que notre table de cuisson sera a
la hauteur de vos exigences.

Ce modéle moderne, fonctionnel et pratique a été fabriqué
avec des matériaux de premiere qualité. lls ont été soumis
a un contrdle strict de la qualité durant tout le processus
de fabrication.

Avant d'installer ou d’utiliser ce produit, veuillez lire atten-
tivement ce manuel et respecter a la lettre les instructions
afin de garantir le meilleur résultat lors de I'utilisation de
cet appareil.

Conservez ce manuel d'instructions dans un endroit sir
pour pouvoir le consulter et satisfaire ainsi les conditions
de garantie.
Pour pouvoir bénéficier de cette Garantie, veuillez pré-
senter la facture d’achat de I'appareil ainsi que le certificat
de garantie.

m Conservez le Certificat de garantie ou, le cas
échéant, la feuille des caractéristiques techniques
avec le Manuel d’instructions durant toute la durée
de vie de I'appareil. lls contiennent d’importantes
données techniques concernant I'appareil.

Consignes de sécurité

Avant d'utiliser pour la premiere fois le pro-duit, veuillez
lire attentivement les instructions relatives a l'installation
et au branchement.

Vous pouvez installer ces modéles de tables de cuisson
dans les mémes types de meubles que les fours de la
marque TEKA.

Par mesure de sécurité, I'installation doit étre réalisée par
du personnel autorisé et conformément aux normes d’ins-
tallation en vigueur. De la méme maniére, seul le personnel
du service technique de TEKA a le droit de manipuler les
piéces internes de ces appareils et le remplacement du
cable flexible d'alimentation.

Attention:

/\ En cas de rupture ou de
fissure de la vitre céramique,
la plaque de cuisson devra
étre immédiatement décon-
nectée de la prise de courant
pour éviter d'éventuels chocs
électriques.
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/\ Cet appareil n'a pas été
congu pour fonctionner avec
un minuteur extérieur (non
inclus dans_l'appareil), ni
sous un systéme de contréle
a distance.

A\ Cet af)payeil ne doit pas
étre nettoyé avec un net-
toyeur a vapeur.

A\ L'apgareil et ses parties
accessibles peuvent chauf-
fer pendant leur fonctionne-
ment. Evitez de toucher les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
doivent rester éloignés de la
plaque, sauf s'ils sont sous
con-trole permanent d'un
adulte.

/\ Cet appareil peut étre uti-
lisé par des enfants de huit
ans et plus, par des per-
sonnes handicapées phy-
siques, sensorielles ou men-
tales, ou inexpérimentées et
novices, SEULEMENT sous
un contréle, ou bien si les
informations appropriées
leur ont été donnees con-cer-
nant I'utilisation de I'appareil
et si elles ont assimilé les
dangers que son utilisation
suppose. Le nettoyage et
I'entretien relevant de l'utili-
sateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants
sans controle.

/\ Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil.



/\ Attention. Il est dangereux
de cuisiner a base de graisse
ou d'huile sans étre présent
dans la mesure ou celles-ci
peuvent s'enflammer. Ne ja-
mais essayer d'éteindre un
feu avec de I'eau Le cas
échéant, déconnecter I'appa-
reil et couvrir les flammes
avec un couvercle, une as-
siette ou une couverture.

N\ Ne ranger aucun objet sur

les zones de cujsson de la

plaque. Veillez a éviter les

gyentuels risques d'incen-
ie.

/\ Lorsque les plaques sont
en fonctionnement ou aprés
leur utilisation, certaines
zones peuvent produire des
bralures. Veuillez éloigner
les enfants de I’appareil.

/\ On ne devra pas placer
dans la surface de la table de
cuisson objets métalliques
tels comme couteaux, four-
chettes, cuilléres et cou-
vercles, puis-qu'ils pour-
raient se chauffer.

/\ N'essayez jamais
d’éteindre une flamme avec
de I’eau ! Utilisez. un cou-
vercle, une assiette ou
quelque chose de semblable
pour couvrir le récipient et
étouffer ainsi la flamme.

A\ Il est conseillé de ne pas
utiliser la cuisiniére a induc-
tion pendant la fonction de

nettoyage ?yrolygique dans
le cas des fours a pyrolyse,
en raison de la haute tempé-

! rature qu’atteint cet appareil.
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Installation

L'INSTALLATION ET LE REGLAGE DOIVENT ETRE
ASSURES PAR UN TECHNICIEN AGREE CONFORME-
MENT AUX NORMES D’INSTALLATION EN VIGUEUR.

Logement des plaques de cuisson

Pour installer ces modeles, l'orifice d’encastrement du
plan de travail doit respecter les dimensions spécifiées
dans la figure 1.

Le systeme de fixation du plan de travail est prévu pour
des épaisseurs du meuble de 20, 30 et 40 mm.

La distance minimale entre la surface de support des
récipients et la partie inférieure du meuble ou de la hotte
placés au-des-sus du plan de travail doit étre de 650 mm.
Si les instructions d’installation de la hotte indiquent une
distance supérieure, elle devra étre respectée.

Le meuble qui accueillera la table de cuis-son et le four
doit étre parfaitement fixé.

MISE EN PLACE AVEC TIROIR A COU-VERTS OU
MEUBLE BAS

Dans les cuisines TBC 32010 BK TTC-TZC 32320 BK
TTC, si vous souhaitez disposer d'un meuble ou d'un
tiroir a couverts sous le plan de travail de cuis-son, vous
devrez placer une planche de séparation entre les deux.
La planche devra étre située a une distance de 20 mm
au-dessous de la partie inférieure de la table de cuisson,
laissant un espace libre d'au moins 20 mm jusqu'au fond
du meuble (fig. 1).

Cela permet de prévenir les contacts accidentels avec la
surface chaude de I'armature de plaques vitrocéramiques
au-des-sous de l'appareil. (fig. 1).

A Prenez soin de ne pas stocker dans le tiroir
d'objets qui pourraient boucher les ventilateurs de la
table ou de matériaux inflammables.

MISE EN PLACE AVEC FOUR A CHALEUR VENTILEE
SOUS LA TABLE DE CUISSON

A L'installation du four se fera selon le manuel
correspondant. Sur la partie arriere du meuble, on devra
réaliser une ouverture de 20 mm permettant I'entrée d'air
froid (voir figure 1).

Avertissements:
A Lors de leur installation, les plaques de cuisson
doivent étre manipulé-es avec précaution, certaines

zones ou coins peuvent éventuellement provoquer
des coupures.
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Distances mini-males
aux murs

Distances minimales
de ventilation

TBC 32010 BK TTC-
TZC 3Z3ZOBK T7C
min.

20 mm|

Orifices
d’encastrement

]

20 mi

< mm_}

fig. 1




A Pour la mise en place de meubles ou appareils
au-dessus de la plaque de cuisson, protégez-la conve-
nablement pour éviter que des coups ou un poids
excessif cassent le verre.

Les colles utilisées dans la fabrication des
meubles ou pour le collage des couches décoratives
et de celles faisant partie de la superficie du plan de
travail doivent pouvoir supporter des températures de
100 °C.

ATEKA ne saurait étre tenu pour responsable des
pannes ou dommages dérivés d’'une mauvaise instal-
lation.

LE VERRE NE FERAL'OBJET D’AUCUNE GARANTIE EN
CAS DE CHOCS OU D’UNE MAUVAISE UTILISATION.

Ancrage de la plaque de cuisson

Une fois le logement dimensionné, collez le joint d’étanchéi-
té sur la face inférieure de la plaque en verre. N'appliquez
pas de silicone directement entre le verre et le plan de travail
car, au cas ol vous voudriez retirer la table de cuisson de
son loge-ment, le verre pourrait se rompre.

Pour fixer la table de cuisson au meuble, vous trouverez
quatre agrafes qui doivent étre fixées aux orifices existants
sur la partie basse de |'armature (deux avants et deux
arriéres). Il existe deux alternatives pour le positionnement
des agrafes, tel que vous pouvez le voir sur la figure 3.

fig. 3 Joint d’étanchéité

Joint d’étanchéité

En fonction de I'épaisseur du meuble, il est possible que
vous ayez besoin d'utiliser les vis taraudeuses qui sont
fournies en complément de fixation, en les insérant dans
l'orifice circulaire de I'agrafe. Le filetage de cet orifice se
fera quand on y insérera la vis. On doit réaliser ce filetage
avant de fixer I'agrafe a la table de cuisson.

Branchement électrique

Réalisez le branchement électrique a l'ai-de d'un inter-
rupteur omnipolaire ou a broche, adéquat a lintensité
a supporter et dont les contacts sont séparés de 3 mm
minimum, qui assurera la déconnexion en cas d’'urgence
ou de nettoyage des plaques.

La mise a la terre de 'appareil, conformé-ment aux normes
en vigueur, est obligatoire.

En cas de besoin, le cable flexible d'alimentation de cet
appareil devra étre rem-placé par un cable fourni par le
service aprésvente TEKA.

Evitez le contact du cable d’entrée avec les structures

de la table de cuisson et du four, s'il est installé dans le
méme meuble.
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Informations techniques

Plaque de cuisson de Classe 3.

Dimensions et caractéristiques

Modele

TZC 32320 BK TTC

TBC 32010 BK TTC

Hauteur (mm) 62 62
Longueur (mm) 510 510
Largeur (mm) 300 300

Plaque a induction 2.300 / 3.200* W

Longueur (mm) (L) 490 490
Largeur (mm) (LA) 270 270
Profondeur (mm) 58 58

Plaque a induction 1.400 / 1.800* W

Placa radiante 700/ 1.700 W

Plaque rayonnante 1.200 W

Plaque rayonnante 1.800 W

Puissance Nominale

(W) pour 230 V 2900 3000
Tension

d’alimentation (V) 230V 230V
Fréquence (Hz) 50/60 50/60

* Puissance d'induction lorsque la fonction "Power" est activée.
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Exploitation et
entretien

Instructions de service
de contréle

POINTS D’UTILISATION (Figure 2)

Touche de marche/arrét.
@ Sélection de la plaque chauffante
par touches tactiles.
**Affichage de la puissance et/ou
de la chaleur résiduelle.

Bouton tactile de puissance
"Diminution”.

@Touche de puissance
"Augmentation".

Touche tactile de sélection du
braleur double (plaque chauffante
double).

Verrouillage des touches tactiles
pour le reste des touches tactiles.

. **Indicateur de plaque chauffante
a double zone (uniquement a coté
des plaques chauffantes a double
braleur).

**Icone de verrouillage

Touche tactile de la minuterie.

**|céne de la plaque chauffante
réglée a I'heure.

**Affichage de la minuterie

L'indicateur de surface de cuisson
minutée

* Selon le modele

** Visible uniquement lors de

I'utilisation de I'appareil.

L'opération se fait par les touches
tactiles. Pas besoin de toucher
I'application de la force touche désirée,
il suffit de toucher du bout du doigt pour
exécuter la fonction souhaitée.

Chaque action est signalée par un bip.
DISPOSITIF ON

Raccordement du poéle pour la
premiere fois, il se verrouille et le
voyant correspondant (9) sera ouverte.
Pour I'activer, premier commutateur de
verrouillage tactile (7) ® , la lumiére
pilote (9), appuyez sur jusqu'a ce qu'il
soit éteint.

1. Fonction de la touche 1 touche
pendant au moins une seconde

ouverture @(1)TouchA

Touch Control fonctionne et tout
affichage d'énergie (3) sera affichée
a partir de 0 a 50% plus léger.

Tout espace, ont plus la chaleur avant
d'ouvrir I'écran 0 au lieu de la "H"
continuera a montrer la marque.

Suivant si vous ne prenez pas d'action
dans les 10 secondes, la commande
tactile se met automatiquement hors
tension.

CUISSON SUR LA SURFACE

Touch Control, ® (1) fonctionne avec
des indicateurs clés de I'énergie de
la surface de cuisson affichera 0 (3).

1. Appuyer sur l'interrupteur de
sélection de la surface de cuisson
(2). indicateur de puissance
associée (3) va travailler et va
augmenter la luminosité de I'écran.

2. @ou @ (4/5) Avec la touche,
sélectionner le niveau d'énergie
souhaité.

@ et @ Mots-clés sont répétés,
donc, si vous maintenez la touche
augmentera ou sera réduite de 0,5
secondes d'intervalle.

Il est seulement une surface de
cuisson peut étre sélectionnée.

A Avertissement:

Pour exécuter la surface de
cuisson doit étre sélectionné en
premier. Si vous souhaitez utiliser
une surface de cuisson, vérifier
la luminosité de l'indicateur de

puissance. Apreés avoir sélectionné
la surface de cuisson, la luminosité
de l'indicateur de puissance doit
étre augmentée.

dégagement rapide d'énergie
maximale: Lorsque vous sélectionnez
la surface de cuisson une fois © (4)
'appuyez sur la touche. Surface de
cuisson fonctionne a pleine puissance.

TOURNER LA SURFACE DE
CUISSON

1 La surface de cuisson doit étre
choisie a l'avance.

2 © (4) a l'aide de la touche, réglez
le niveau de puissance a 0.

Rapides alternatives d'arrét:

i) Si l'utilisateur le choix de garder
un doigt sur le capteur pendant
2 secondes éteindra les champs
respectifs.

ii) Oet® (4/5) en méme temps que
vous appuyez sur la touche, la
zone de cuisson seront fermées
rapidement.

INDICATEUR DE CHALEUR
RESIDUELLE

Indicateur de puissance de la surface
de cuisson, une surface de verre
montrera H atteint une température qui
pourrait causer des brdlures.

i)L'écran est éteint (I'appareil est en
mode veille),

iijou 0 spectacles (si le dispositif est
toujours en cours)

T

(O—

-8: 8,

Q@

o8 8

884

e ® @@é@é’)@j@ 8
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A Avertissement: Lors d'un
premier passage, l'indication H peut
apparaitre en peu de temps sur
I'affichage de la puissance. Elle est
liée a I'opération de configuration
et ne signifie pas que la zone de
cuisson est chaude.

A Avertissement : Le symbole H
est utilisé dans tous les cas pour des
raisons de sécurité. Bien que
I'alimentation soit coupée pendant
une longue période, aprés la mise
sous tension, l'indication H apparait.

DISPOSITIF DE FERMETURE

L'ensemble du dispositif interrupteur
marche / arrét a \U (1) peut étre fermé
lorsqu'il est pressé. En mode veille, un
H apparait dans les zones chaudes.
Le reste de I'écran ne soit pas allumé.

Double surface de cuisson
briileur

Si une telle option sur les braconniers,
tant a l'intérieur de I'anneau Brolin en
fonction de la taille de votre casserole
permet la possibilité d'utiliser I'anneau
Brolin dans les deux extérieur.

DOUBLE SURFACE DE CUISSON
DE BRULEUR

N

. doitétre sélectionné dansles surfaces
de cuisson correspondantes.

_ Tournerfoud Qet® ala plage de
température désirée en utilisant les
touches (1 a 9) (4/5).

. Double surface de cuisson brileur
dans le double braleur Pour I'activer,
appuyez sur le bouton tactile image
O (8). Le double brileur est activé
lorsque le voyant est allumé (8).

N

w

SURFACE DE CUISSON DE
BRULEUR

1 Avant de sélectionner la touche
enfoncée pour faire a double surface
de cuisson brileur est a nouveau
activé.

Double surface de cuisson de
brlleur,toucher a nouveau le bouton
pour fermer I' clé (6). Double
voyant brlleur s'éteint la bague
extérieure (8)

N
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TOUCHER VERR.
TOUCHES DU POELE A
CUISSON

Pour éviter toute interférence, le
verrou marche / arrét de l'interrupteur
en utilisant toutes les unités sauf
l'interrupteur de verrouillage de I
(7). Cette fonction est trés utile pour
la sécurité des enfants. Lorsque le
verrouillage est activé, le témoin de
verrouillage est allumé (9).

Cependant, notez que le contréle
tactile lorsqu'il est actif, appuyez sur
interrupteur marche / arrét ® 1)
clé vous permettra de désactiver,
méme si elle est activée (le voyant de
verrouillage (9).

En d'autres termes, si la commande

tactile est éteint, la fonction de

verrouillage on / off l'interrupteur tactile
(1) ne permet pas d'utiliser.

Pour désactiver la fonction de
verrouillage, appuyez sur le bouton de
verrouillage a la (7) bouton ® encore
une fois. Voyant de verrouillage (9) va
éteindre les interrupteurs d'éclairage
et de contact sera activé a nouveau.

VERROUILLAGE

Verrouillage, clé de verrouillage
est différent et plus complexe. Les
utilisateurs peuvent activer le capteur
de verrouillage du clavier. Toutefois, sila
séquence de détection pour la sécurité
enfants. Le verrouillage enfant sert a
empécher le centre des enfants a ouvrir.

Ouverture du verrouillage enfant:

1. Le commutateur/ Off ouvre l'aide de

@ ).

2. Toutes les zones non sélectionnées.
Lorsque le champ est sélectionné,
(5) Augmenter la puissance de
l'interrupteur d'alimentation tactile
(4) et de réduire la puissance de
l'interrupteur d'alimentation tactile
et maintenez pendant 3 secondes
dans le méme capteur de moins de
temps. Ala fin de ce processus, vous
entendrez un court audio .

w

. Apres la tonalité, appuyez sur le
bouton de verrouillage a I' 7)

Appuyez sur (pas besoin d'appuyer
et maintenir) et vous entendrez
une longue tonalité et le verrou de
I'enfant sera activé et tout indicateur
d'alimentation "L" montrera la
déclaration.

L'utilisateur touche un capteur pendant
le verrouillage de I'enfant, I'écran affiche
"L" clignote (y compris le capteur
principal).

& ATTENTION: Si I'alimentation
est interrompue pendant que le four
ne peut pas étre maintenu dans I'état
de verrouillage de I'enfant.

Fermeture du verrouillage enfant:
pour couper le verrouillage enfant avant
que le verrouillage enfant est actif, et
tous les indicateurs "L" doivent étre
l'expression.

1. ® (5) Augmenter la puissance de
l'interrupteur d'alimentation tactile,
et @(4) le pouvoir de toucher
linterrupteur d'alimentation tout en
réduisant les capteurs de presse
négatifs simultanément pendant 3
secondes. Vous entendrez un bip
court a la fin de ce processus.

N

Apres une bréve tonalité se fait
entendre, appuyez sur le verrou
tactile et touche l'image (7) (il
n'y a pas besoin de faire pression
pour une longue période) et vous
entendrez une longue tonalité et
verrouillage enfant sera fermé et
tous les voyants clignotent.

Cuisson rapide (début de
cuisson automatique)

Cette fonction vous donne la nourriture
de confort pendant la cuisson ne
nécessite pas d'arréter tot. Touchez
les commandes avec le programme
présélectionner cuisson de démarrage
puissance de surface sélectionnée au
plus haut niveau permettra de réduire la
température vous définissez un temps
spécifique étapes ultérieures. (Voir. Le
tableau 1).



Tableau 1
Puissance Fonction de Début de
Sélectionnée| Cuisson Automatique
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -

FONCTIONNEMENT AUTO COOK
FEATURE

1. La surface de cuisson doit étre
sélectionnée.

N

Sélectionnez la puissance 9, puis
touchez Appuyez sur l'interrupteur
d'alimentation (5). Réglez la
puissance pour fonctionner en
continu a basse température apres
avoir utilisé les touches tactiles.
(Exemple 6). Lorsque le processus
de cuisson automatique fonctionne
sur l'affichage "A" clignote.

AUTO OFF CUISSON FEATURE
Fonctionnalité de cuisson automatique
aumoins 10 secondes aprés le circuit:

1. surface de cuisson chaude devrait
étre sélectionné.

n

Appuyez sur la touche tactile
jusqu'a ce que vous atteignez le
niveau 9 Affichage de I' (‘S (5) et
le niveau de l'indicateur atteint 9
fonction de cuisson automatique
sera désactivée.

Ajustement de I'heure

Cette caractéristique le rend facile a
cuisiner des repas qui seront donc,
au cours de ce processus devra étre
au diner: il sera automatiquement
éteint lorsque la surface de cuisson
de I'heure réglée programmée est
atteinte. Toutes les surfaces de
cuisson qui vous permet de regler

simultanément la minuterie pour
chaque surface de cuisson est
disponible.

Temps pour les surfaces de cuisson,
ces modeles peut régler le temps
1-99 min. Toutes les zones de
cuisson peuvent étre programmées
individuellement et utilisées
simultanément.

TIMING D'UNE SURFACE DE

CUISSON

1. Surface de cuisson doit étre choisie
pour étre planifiée.

2.1'® ou I'@pour sélectionner une
température de la surface a l'aide
des touches tactiles (5/4).

3. Appuyez sur la touche tactile Q)
d'horloge (10). Indicateur de temps
(12) affichera 00. Prévu indicateur
de surface de cuisson clignote.

4. tactile commute
immédiatement apres (5/4) pour
définir un temps en utilisant 1 a 99.

Témoin d'alimentation (3) commence
le décompte automatiquement lorsque
I'horloge cesse de clignoter. Indicateur
de surface de cuisson minutée
connexes (11) continuera a clignoter.

Lorsque I'horloge a montré 01 minutes
du recensement Aller a la seconde.

Lorsqu'il est plein, le temps de cuisson
est sélectionné, la zone de chauffage
programmée est désactivée pendant
quelques secondes et de regarder
une série de bips. Raccordement de
la minuterie affichera 00 clignote sur
I'écran coupé les surfaces de cuisson.

Si vous voulez également définir une
autre cuisson surfaces 3 et 4. Répéter
les étapes.

Lorsque la zone de chauffage est
fermé, l'indicateur indique un atome
d'hydrogéne ou 0 autrement. Touchez
un capteur pour éteindre le signal
sonore .

TEMPS PROGRAMME DE
CHANGEMENT

Pour modifier I'heure programmée,
appuyez sur la touche tactile, puis
régler I'horloge de temps commute
la surface de cuisson. (2) Q) (10).
Ensuite, vous pouvez changer la

lecture.

DISCONNECTION DE LA
MINUTERIE

Si vous voulez arréter le chronometre
avant I'heure programmée

1. Sélectionnez la surface de cuisson
et touche la premiere fois de la
presse. L' (10).

2. Appuyez sur la touche tactile @(4)
etil seratemps pour I'abaisser a 00
.Temps annulé.

Autre méthode:

Appuyez sur le bouton pendant 2
secondes sur I'horloge pour annuler
la minuterie.

Fonction de fermeture de
sécurité

Siune ou plusieurs surface de cuisson
chaude éteint en raison d'une erreur,
I'appareil éteindra automatiquement
apres un certain temps. (Voir tableau
2).

Tableau 2
Niveau de
Puissance
sélectionné

TEMPS MAXIMAL DE
FONCTIONNEMENT
(en heures)

10
5

(R ReCN RN e N NV, [ N [P Ry | S ]
=IN[(N[N|[w DS [

Lorsque la fonction "arrét sar" est
activée, si une surface de verre la
température H est pas affichée pour
dangereux ou brdler les risques pour
les utilisateurs, 0 est affiché.

APour reconnecter
I'appareil,appuyer sur la touche
ouverture et fermeture © (1), puis
la désactiver en appuyant de
nouveau.

A Toujours garder les panneaux
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de controle des zones propres et
séches du chauffage d'image de
TEKA.

Recommandations pour
la bonne utilisation
des poéles en verre-
céramique.

Utilisez pot de fond épais ou un

moule est completement plat.

* non recommandée plus petites
casseroles de la chambre de
chauffage illustré.

« Malgré les chances de tirer pour
faire défiler le pot de verre et
I'attitude sont bien que les arétes
vives du verre ne sont pas basées
sur de grandes marmites et
casseroles dents, essayez de
frapper.

+ La diapositive sur les pots en
verre et des casseroles pour éviter
d'endommager la surface du verre
céramique et induction

« Essayerde garder le fond des pots

propres et en bon état.

A Essayez de ne pas renverser
sur le sucre de verre et produits
contenant du sucre.

Nettoyage et entretien

Pour maintenir I'appareil en bon état,
propre et appliquer a l'aide du produit
approprié aprés refroidissement. Cela
rendra le travail plus facile et permettra
d'éviter I'accumulation de saleté.
produits de nettoyage agressifs qui
peuvent rayer la surface ou utiliser des
outils ou dispositif de vapeur.

Baton lumiére de surface la saleté
peut étre nettoyé avec un chiffon
humide ou un détergent doux ou de
I'eau chaude savonneuse. Cependant,
les plus profondes des taches, des
huiles et utiliser des nettoyants
spéciaux pour surface de cuisson
chaude en céramique et de suivre les
instructions sur la bouteille. couteau
étant bloqué en raison de la saleté
peut étre enlevée avec un grattoir
bralant a plusieurs reprises.teinte
Lumiere, pendant le résidu d'huile
séche dans le fond des pots et des
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casseroles ou cuisson causés par
I'huile de la poéle avec le verre. Il
peut étre enlevé avec une surface de
cuisson chaude des nickel humide fils
de céramique ou de nettoyant spécial.
objets en plastique en fusion sur la
surface, ou beaucoup de sucre et de
sucre contenant des aliments doivent
étre retirés immeédiatement d'utiliser
un grattoir.

Lustrer métallique due dérive sur
les verres, casseroles et poéles
métalliques. qui peuvent étre nettoyés
avec des nettoyants spéciaux, mais
vous devrez peut-étre répéter le
processus de nettoyage a plusieurs
reprises pour réchauffer les surfaces
de cuisson en verre céramique.

Attention:

A produits d' , y compris en
raison d'un pot de fusion ou a la
poéle peuvent coller a la vitre. Ne
pas essayer d'enlever la surface de
cuisson de la poéle est froid. Cela
peut provoquer le verre a briser.
-de appuyant sur le verre ou
appuyer sur, peut conduire a la
rupture et indemne.

TEKAINDUSTRIAL INC produits qu'ils
jugent nécessaires sans affecter les
propriétés de base ou se réserve le
droit de modifier I'utilisation manuelle.

Considérations
environnementales

Cet
appareil
se
recycle

_ REPRISE
A LA LIVRAISON

NS

OU A DEPOSER
EN MAGASIN

OU ADEPOSER
EN DECHETERIE

Ce symbole mmmm sur le produit
ou sur I'emballage, le produit est
venu a signifier ne pas disposer
comme les déchets ménagers
ordinaires. Ce produit doit étre
pris a un point pour les appareils
électriques et électroniques de
recyclage. En veillant a ce produit
est éliminé correctement, ce
processus permettra d'éviter des
dommages a l'environnement
et la santé publique qui peut se
produire si bien fait. Pour plus

d'informations sur le recyclage de
ce produit, les autorités locales,

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !




les déchets ménagers service
d'élimination ou d'un produit acheté
dans les vues du magasin.

Les matériaux d'emballage
utilisés sont respectueux de
I'environnement et entiérement
recyclable. Les composants en
plastique> PE <LD <,> EPS <,
etc. Comme il a marqué. Jeter
les matériaux d'emballage de
conteneurs locaux tels que les
ordures ménageéres.

Si quelque chose ne
fonctionne pas

Avant d'appeler le service, faire la
vérification suivante.

Si I'appareil fonctionne:
Assurez-vous que le cordon
d'alimentation est branché.

Si la poéle colle a I'apareil:

Si le matériel fondu entre le verre
avec des pots, amener la surface de
cuisson chaude et essayer de diviser
la puissance maximale.

Simple capteur Erreur: Soit le capteur
est actif plus de 10 secondes, une
condition d'erreur se produit et le
code "F1" d'erreur affiché. Cette
erreur peut étre associée a différentes
racines. L'un d'eux, un objet dans I'un
des capteurs (fourchette, couteau)
peut étre.

L'unité de commande ne sont pas sur
un objet et assurez-vous que nous
séchons chiffon pour essuyer le four
a verre. Si l'erreur persiste apres ces
opérations s'il vous plait retirer la clé
de prise et proche assurance pendant
10 secondes.

Multi-Sensor Failure:

Dans le méme temps, plus de 2
capteurs détectent cette condition
d'erreur se produit et "F2" code
d'erreur apparait.

Cause potentielle du probléme:
Plus de 2 capteurs couvrant un objet
(pan ...) ou l'accumulation d'eau (bac
a eau débordante ..) peut étre.
Toucher des endroits de contréle plus
de chaleur et de vapeur d'eau (a partir
de la base de la sole du four ..) peut
étre exposée.

S'il vous plait vérifier qu'il n'y a pas
d'objets sur les capteurs et toute la

vapeur et la source de chaleur est
mis hors tension et assurez-vous que
le verre du poéle, essuyez avec un
chiffon sec. Si l'erreur persiste apres
cette action, s'il vous plait débrancher
et mettre l'interrupteur fusible pendant
10 secondes.

FC Erreur:

un message Fc sur le controle et
éteindre la surface de cuisson chaude:
Laissez le poéle refroidir pendant un
certain temps contre la surchauffe
dans ['électronique.
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038nyo6g Xpnong Eyxeipidiou

AyatnTé TreAdTn,
Oa BEAaYE va EKPPACOUNE TNV APEPITTN IKAVOTIOINDT Hag
YO TNV EUTTIOTOOUVN TTOU BEiaTe OTNV ETAIPEIN POG.

‘Exoupe TnVv memoiOnon 611 T0 KalvoUplo TTAATW TTou
ayopaoaTte Ba KaAUWE! TTANPWG TIG AVAYKEG OTG.

AuTé TO HOVTEPVO, AEITOUPYIKO Kal TIPOKTIKO JOVTEAO €XEl
KATAOKEUOOTEN XPNOIMOTTOIWVTAG UNIKE UWIOTNG TTOIOTNTAG,
Ta otroia éxouv uTtoBAnBei oe auoTnpolg eAéyxoug
TTOIOTNTAG KATA TN IadIKagia KATAGKEUNG TOUG.

MpIv eykaTOOTACETE KAl XPNOIUOTIOICETE YA TTPWTN QOpPa
TN OUOKEUN, TTOPOKOAEioTE va SIOBACETE TTPOOEXTIKA TO
TTOPOV QUAAGDIO 0BNYIWY Kal VO GKOANOUBAOETE TIG 0dnyieg
TOTA, KaBwg n TAPNON Toug Ba egacpaAioel KaAUTEPQ
aTroTEAéTPATA KATA TN XPron TNG.

DuAGETE TO TTAPOV 0BNYS XPHONG EYXEIPIDIOU O€ KATTOIO
aoQaAéG onuEio, WOTE va EXETE TN dUVATOTNTA VA AVOTPEXETE
€UKOAQ O€ QUTO Kall KATE GUVETTEIR VO CUPHOPPWVEDTE TIPOG
TOUG GPOUG Kal TIG GUVBNKEG TNG £yyUnong.

Ma otroladnoTe agiwon eviog Tng TePIddoU £yyunong,
€ival ammapaitnTo va TTapouciadete TNV amoédeign ayopds
TNG OUOKEUNG Hadi PE TO TNIGTOTTOINTIKG £yyUnong

m Mpétel va kpatoeTe To MioToTroiNTiKé Eyyunong
N TOV TTiVaKQ TEXVIKWV OeDOPEVWY, TTOU PTTOPED va
ouvodeUel TN CUOKEUT, Hadi HE TO UAAGDIO 0dNnyIWV Kab'
6An Tn diApKela {WAG TNG CUOKEUNG. ZupTrepIAapBavovTal
ONUAVTIKEG TEXVIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA LE TN OUCKEUR.

0dnyieg AogdAseiag

MpIv XpNOIPOTIOINCETE YIO TTPWTN POPA TN GUCKEUN 0Ag,
TIPETTEl va SIaBAOETE TTPOOEXTIKA TIG 0dNYiEG eykaToTAONG
Kal oUvdEang.

AuTA Ta HOVTEAQ TTAQTW ECTILWV PTTOPOUV VA EVTOIXIOTOUV
aTo id10 £mMITTAO Koudivag 6TTWG Kai ol poupvol TEKA.

[Ma T SIKA 00g aoPAAEIa, Ol EPYaTieEg EYKATAOTAONG TTPETTE
va TTPayaTOTToIoUVTal OTTO EUTTEIPO TEXVIKO CUMOWVA
ME Ta 10XUOVTO TTPOTUTTA eykaTdoTaong. Mapopoiwg,
OTTOIEGOATIOTE EPYAOTIEG ETTIOKEUNG 1 TPOTTOTTOINONG
TOU TTAQTW TIPETTEl va TTpaypaToTrolodvTal amd 1o
egouaiodotnuévo aépPig NG TEKA.

&nﬁgcoxr']: Edv 1O KEPAMIKO
YUOAi oTTacEl | payioEl,
atroouvdéoTe atreudeiag
TO TTAOTW ECTIWV YIA T

”

aTToQUuUYIN n)\sl(Tpon)\nﬁagT]
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&,Aun'] n OUOKEUN d¢ev
givalr oxXedlaouévn yia
va OoUuUVeEPYAJeTal ME
eEWTEPIKO XpOvOueTpO
(N evowpaTWHEVO PE TN
OUOKEUN) I JE éEva EEXWPIOTO
guUOoTNHA THAEXEIPIOHOU.
Mnv, XpnoIYOTTOIEIiTE
OUOKEUEG aTHOU YiO TOV
KaBapPIOHO TNG CUCKEUNG.

A\ Katd 1n d1dpKela
AgIToupyiag Tng oucl(,suné,,m
ETTIPAVEIEG TOU TTAATW KOOWG
Kal KATrola mTpooBacipd
onpEiaTOU PTTOPEI Eival BEpld.

ATTOQEUYETE TNV ETTOPN UE TIG
{wveg payeipéparog. Maidia

KATW TWV 8 eTWV 0 TTPETTE]
va d1aTnpoUvTal HOKpPIa aTrd
TO TTAOTW ECTIWV EKTOG ATTO
TNV _TTEPITTTWON OUVEXOUG
emifAeyng

A\ H OUOKEUN GUTg MTTOPEI
va xpnoigotroin@ei amod
TAIOIGd AVW TwWV 8 eTWV
Kol a1mé avlpwTioug HE
QPUOIKEG, TTVEUUOTIKEG

KIVNTIKEG AVOATTNPiEG, HOVO
orav emmiBAETTOVTAI N_TOUG
gxouv d00¢i eTTAPKG 0ONYiES
OXETIKA PE TNV XpNHon Tng
OUOKEUNG KAl KATOVOOUV
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEI
n xenon tng. O kabapioog
KAdl n ouvtApnon Tng
OUOKEUN Oev Ba TPETTE]
va TTPOYHATOTTOIEITAI ATrO
TaIdIa XWPIig ETITAPNON.

v VAN BeBaiw0eite 611 Ta TTONS1A

Oev mraidouv PE TN CUOKEUN.



A, Mpoooxn: EmiBAETTETE
TTAVTA TO MOYEIPEUA ME AADI
N AiTrog, KABwg UTTApXEl
Kivdbuvog gkdRnAwong

Trupl(o%lag. Moté pnv x

TIPOOTTOBNOETE VO OBNOETE
pla @Aoya ke xpnon vepou!
€ TETOIA TEPITTTWO
OTTOOUVOEOTE TI) CUOKEUN
atrdé TNV TTapoxn, pEUUATOG
Kol KOAUWTE TIG PAOYEG LIE Eva
KaTrdKi, N mdaTo 1} KOUREPTO.

&M,nv O@NVETE AVTIKEIPEVA
EMAVW OTIG (WVEG
OYEIPEUOTOG EVW QUTH
ev xpnoiyotroigital, ‘Etol
OTTOTPETTETAI O Kivduvog
TTUPKAYIAG.

A\ Orav ol goTieg €ival o€
AsiToupyia § ATav TTpOéCPATA
ot AsiToupyia, KATTOIa ONUEia
TOU TTAOTW JTTOPEi Vo Eival
KOUTA KOl VO TTPOKAAETOUV
geykaupara. Ta Traidid wpETTEl
va KPATOUVTAI O€ ATTOCTOON
0O @PAAEING OTTO TN CUOKEUN.

A\ Mnv TtomoOereiTe
METOAAIKG OVTIKEIiMEVA
OTTWG paxaipia, KoOuTaAia,
TNEOUVIA 1} KATTAKIO OTNV
ETTIPAVEIQ TOU TTAATW ECTIWV,
KaBwg UTTApXEl O Kiviuvog
va UtrEPBeppavOoUyv.

A\ ZTnV TEPITTWAON TTOU
TNYAVICETE HE AGDI O¢
ETOYWYIKEG EOTIEG, VA
EXETE TTAVTA TOV VOU OOG
KOOWG o1 ETTAYWYIKEG EOTIES
{eoTaivovTal TTOAU ypriyopd

Kol UTTapXEl Kivduvog
EKONAWONG TTUPKAYIAG.

A,ZTnv TEPITTWON
PAONG TTUPOAUTIKOU
(poupVvouU, COG CUVIOTOUME
VO UNV XPNOIMOTIOIEITE

n, TNV _ETAYWYIKNA £0TiA KOTA

Tn _O1dpkKeEla TOUu KUKAoOU
KaBapiopou pe TUPOAUGN,
g€aITiag TwVv uvuywnAwv
6eppoKpaociwyv TOU
avaTITUCCOVTOAI.
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EykardoTtaon

H EFKATAZTAXIH KAl H PYOMIZH MPEMEI NA
MPATMATONMOIEITAI ANO ENA ETKPIOGEN TEXNIKO
SE IXEXH ME TA TYMNOMOIHMENA TEXNIKA
ErKATAZTAZHZ.

TotmoBéTnon TnNG £0Tiag

Mo va eykataoTAoETE autd Ta povTéAa, éva Avolyua Pe
TIG DIOOTACEIG TTOU QaivovTal OTo OXAMa 2 Ba KOTTEl oTNV
EMQAVEIQ £pYATiog TNG HOvAdag.

To oUoTnUa OTEPEWONG TOU TIAYKOU €pyaadiag eivail
katdAAnAo yia povédeg mréyoug 20, 30 kai 40 mm.

H eAdyxi0Tn amréoTaon HETAEU TNG ETTIPAVEIOG TTOU OTNPICE!
TIG £0TIEG HAYEIPEUATOG KOl TOU KATW MEPOUG TNG HOVAdag
Koudivag 1 TNG KOUKOUAQG Trou BpiokeTal TTavw atrd Tnv
eaTia TTPETTEl va gival 650 mm. Av ol 0dnyieg eykaTaoTaong
TOU KOAUMMOTOG OUVIOTOUV OTI TO KEVO gival peyaAUTEPO
atré auTo, Ba TTPETTEl va aKoAOUBAoETE QuTr TN GUKBOUAR.
H povdda oty otroia Ba To1100eTNBEI N £0TiA KA 0 POUPVOG
Ba eival KaTdAAnAa aTepeWEVN.

EFKATAZTAZH ME KAAQAIO ZYPTAPI 'H KATQ
KAAYMMA

Z€ MIKTEG ETTAYWYIKEG - EOTIEG, av BENETE va £XETE éva
VTOUAGTTI | éva GUPTAPI yIa POXAIPOTTipoUVA KATW aTTd
TNV €0Tia, €ival aTTopaiTNTO va TOTTOBETATETE pIa oavida
SlaxwplopoU PeTagy Twv duo. H oavida TrpéTel va BpiokeTal
20 mm k1w a1ré TNV KATW TTAEUPA TNG £0TIOG, APrivVOVTaG
eAeUBePO XWpo TouAdxioTov 20 mm péXPl TO TEAOG TOU
TrepIBApaTog (oxrpa 1).

AuTé aTroTpéTTEl TNV TUXaIa ETTAPRA PE TNV BepUn emQaveia
TOU TTEPIBAHATOG TWV BEPPAVTIKWY OTOIXEIWY KATW aTTO
Tn ouokeur (oxrua 1).

A MnVv a1moBnKeUETE AVTIKEIMEVA TTOU UTTOPOUV Va
EUTTOSIO0OUV TOUG AVEUIOTAPES TNG EOTIOG 1} TBAVWG
€U@AEKTA UAIKG OTO OUPTAPI.

EFKATAZTAZH ME THN ®OYPNOZX XTElrH

O @oUpVOg TTPETTEl VA EYKATACTABEI CUPQWVA HE TO
avTioTOIXO EYXEIPIBIO .

“Eva dvoiypa 20 mm 8a Trp£TTel va Yivel oTo Triow UEPog
Tou BaAdpOU WOTE Vo ETITPEWPEN TNV €i0050 Yuxpou
agpa (BA. ZxAua 1).

A ‘Otav xeIpifovTal Ta HATIA TTPIV TNV EYKATACTACT),
TPETTEI VO TTPOCEXETE EAV UTTAPYXEI KATTOI0 TTPpOEgEXOV
THAMA 1 AIXMNPO GKPO TTOU HPTTOPEi VO TTPOKOAEDEL
TPAUHATIOHO.
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EAdxioTn améoTtaon
aT1rod ToV ToiXo

EAdyx10TEG OTTOOTAOEIG
£gaepiopol

TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40

TomoB8éTnon omwv

fig. 1




A Mavw amd Tnv £oTia, n €oTia Ba TwPETel va
TPOCTATEVUETAI ATTO pIa oavida £T01 WOTE TO YUOAi
Agv ptropei va utrooTei BAGRN aTrd TUXaia XTUTTAPOTA
1 Bapid Bdpn.

AOI KOAAEG TTOU XPNCILOTTOIOUVTAI TNV KATAOKEUN
NG povadag koulivag Kal oTrn OUYKOAANTIKI ousia oTo
S10KOOUNTIKOQUAAO TNG ETTIPAVEIAG TNG ETTIPAVEING
EpPYaciag TPETTEI VO QTAVOUV OTIG BEpuoKpaTieg éwg
100°C.

A H TEKA dev avaAapfdvel kapia gubuvn yia
TUuXOV SuoAeiToupyia 1 {nUId TTou TTPOKANRBNKE aTTo
EAATTWHATIKN EYKATACTOOT).

AKATA THN TOMOG®ETHZH MONAAQN 'H
ZYZKEYQN @A OYMAZTEITE OTI AEN KAAYNTEI
TO F'YAAI EAN MPOKAAEZEI BAABH BIAZ 'H EAN
XPHZIMOMOIEITAI AKPIBQZ.

ZTEPEWON TNG EOTIOG

OTtav 710 J1GKEVO €XEl OWOTA PEyeEBOG, N podéAa
OoTEYAVOTTOINONG TIPETTEl VO TOTTOBETNOET OTNV KATW
emIQPAvela Tou yuaAiol. H aiAikévn dev TpéTrel va
£QAPPOLeTal YETAEU TNG YUAAIVNG E€TIQAVEING Kal TNG
EMPAVEING TNG HOVADAG, ETTEIDA €AV €ival aTrapaiTnTo va
aaipebei n eoTia amé TN B€on TNG, TO YUOAi pTTOpPEi VO
oTmdoel éTav TTPOoTIaBE VA TO ATTOOUVOETEL.

MNa va ao@alioete Tnv €oTia oT0 TTEPIBANUA, TTPETTEN Va
OTEPEWOETE TEOTEPIG OXITUEG OTIG UTTAPXOUTEG OTTEG OTO
KATW PEPOG Tou TTEPIBAAPaTOG (U0 EPTTPAGS Kal dUo TTiow).
YTrépxouv dUo duvaTtoTtnTEG OTTOU 01 BPaXioveg UTTopoUV va
ToTroBeTNBOUY, OTTWG PaiveTal 0TO OXAHa 3.

fig. 3 PodéAa o@payiong

PodéAa oppdyiong

AvdaAloya pe 10 TTAXOG TOU VTOUAATIIOU, UTTOPEi va
XPEIOOTE va XPNOIUOTTIOINTETE TIG BiSEG QUTOETTITTESWHATOG
TTOU TTAPEXOVTAl WG CUUTTARPWHA YIa TNV ao@AAion.
ToTroBeTAOTE TIG OTIG KUKAIKEG OTTEG TOU Bpayiova. To vApa

QUTAG TNG oG Ba yivel dtav ToTroBeTNBEi N Bida péoa oe
auTAv. To viipa Ba TIPETTEN val YivEl TIPIV aTTO TNV TOTTOBETNON
Tou Bpayiova oTnv TTAGKA.

2UvOEDN TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG

H nAekTpIKA oUVOEDN yivetal péow €VOG OUOIOTTIONIKOU
BIaKkoTITN 1) BUcpaTog étou eival TTPooBAcIYo, TO OTToi0
eival katdAAnAo yia Tnv avtoxn Tou TTPETTEl va gival
QVEKT Kl TO OTToi0 £X€l EAGXIOTO KEVO 3 mm peTagy Twv
ETTOQPWY Tou, TTPAyUa TTou Ba eCao@aAioel ammooUvdean
o€ TEPITITWON €KTAKTNG QVAYKNG 1| Katd Tov kaBapiopd
TEAWVIO.

H ouvdeon Ba rpéel va TrepIAapBavel TNV opBr kaTaoKeur,
OUPPWVA HE TOUG I0XUOVTEG KAVOVEG.

Edv 10 €0KauTTO KOAWDIO TPOPODdOTIiaAG TTOU £XEI
EYKATAOTOOEI O€ QUTEG TIG OUOKEUEG TIPETTEI TTAVTA val
aAAG&el, Ba TTPETTEl va avTikaTaoTabel atmd TNy eTTionun
utnpeaia Tng TEKA.

To kaAWdIo £10080U dev TTPETTEI VO £PXETAI OE ETTAPK OUTE

HE TO OWWA TNG £0TIAG OUTE PE TO CWHA TOU POUPVOU, EQV
0 (PoUPVOG gival EyKATEOTNHEVOG OTNV idia povada.
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Texvikég TTAnpo@oOpiEg

Miaro katnyopiag 3.

H 1éion Tpogodoaiag kai n ouxvoTnTa Ba gival OTTwG GaiveTal oTnV THIVaKida TUTTOU.

AlooTdoEIg KOl XOPAKTNPIOTIKA

MovTéAa

TZC 32320 BK TTC

TBC 32010 BK TTC

Emaywyikr eoTia 2,300 / 3,200 * W

“Yyog (mm) 62 62
Mrkog (mm) 510 510
MAGTOG (Mm) 300 300
“Yyog (mm) 490 490
Mrkog (mm) 270 270
MAdaTog (mm) 58 58

Emaywyikri Oeppr} Adka 1,400 / 1,800 * W

OKTIVIKA) em@dveia 700 /1,700 W

aKTIVIKA) em@aveia 1,200 W

akTIvIKn emiedveia 1,800 W

OvopaoTikr 1oxUg (W) yia 230 V 2900 3000
Téon Tpogodoaiag (V) 230V 230V
ZuyvornTta (Hz) 50/60 50/60
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XpRon kai

ouvTipnon

0dnyieg AsiToupyiag
Kavtpdv XeipiopoU Agng

MINAKAS XEIPISMOY (Sxfpa 2)

DnMikrpo agric ENEPFOMOIHEH!
AMENEPFOMOIHEH

MAAKTPa a@rg emAoyng {wvng
HayEIPEPATOG

Evdeigeig 1oxvog kal/f
Trapapévouoag BepudTnTag®
MAAKTPO aPrg PEIWONG I0XUOG
MAAKTPO agrg algnong ioxuog

MANKTPO a@ng etmAoyAg SITTAOUG
kauoTtApa (EmAoyr SITAAg {wvng
HayeIpEPaTog)

MAAKTPO ARG evepyoTroinong
Aerroupyiag “KAeidwparog”
EvdeikTikr) Auxvia AeiToupyiag
dITTANG {wvng payelpépaTog
(uovo dimAa aTo diTrAn Jwvn
HayeIpEPaTog)

MARkTpO agng “KAeildwpaTtog”.
MAAKTPO GPAG XPOVOBIOKOTTTN.

*EvOeIKTIKr) Auxvia XpOVOUETPOU
QWvNG HaYEIPEPATOG.

*Evdeign poAoyiol

* Opatd pbévo oTav BpiokeTal o€
Aeitoupyia.

O1 AgiToupyieg TpayparotolouvTal
Héow TwV aioBnTApwY TToU €ival
ONUEIWPEVOI OTO KAVTPAV XEIPIOHOU.
Aev gival avaykn va BAAeTe uTrepBOAIKT
TIieon 070 yuahi 6tav SIOAEyETE KATTOIH
Aerroupyia. Apkei va TrEoeTe EAappd e
T0 8AyTUAO TOU XEPIOU OAG.

KdBe evépyeia emBeBaiwveral pe éva
XAPAKTNPIOTIKS AXO.

ENEPIOMOIHZH ZYZKEYHZ

Otav n eoTia GUVOEETAI YIO TTPWTN
@opd, Ba TPETTEl va gival KAEIdwEVN
Kal N OXETIKA eVOEIKTIKA Auxvia Ba
empedoTel (9), MNa va 1o EEKAEIBWOETE
TTPWTA VO TTATAOTE TO TTARKTPO aPng
(7) péxpr n evoelkTIK Auxvia

QTTEVEPYOTTOIET.

1 MatoTe T0 TAAKTPO aPrig 0] (1)
Yl TOUAGXIOTOV éva DEUTEPOAETTTO

Ta TTARKTPO aPrig EvEPYOTTOIOUVTAI KOl
OAeg 01 086vEG 10XU0G (3) eppavifouv
v évdeign 0 pe 50 % eupung.Eav
Katmola Jwvn éxel BeppodTNTA TIPIV
gvepyoTroinan, n 086vn ouvexicel va
Seiyver “ H * avrti Tou 0.

Edv dev KAVETE TIG aTTAPAITNTEG
evépyeleg péoa ota emopeva 10
SeuTepOAETITA, Ta TTARAKTPA APAG
BaartrevepyotroinBolyv autépara.

ENEPIOMOIHZH ENIAEFTMENQN
EZTION

MOAIG evepyoTroifoeTe Ta TARKTPO
A@AG XPNOIMOTTIOIWVTAG TO
TTAAKTPO QPG (1) ptopeite va
EVEPYOTTOINOETE TIG ETNAEYMEVEG EOTIEG
H évdeign 0 (3)

Ba eppavioTei oTNV 006Vn 10KUOG.

1 MatAoTe TO TTARKTPO QPG yia TV
emAeypévn eoTia (2). H évdeign 0 (3)
Ba pavioTei oTNV 086V 10XU0G.

] (4/5) yia va emAEEeTE TO
£TTITTEDO 10XVOG.

2 gnclponmr’]ms Ta TTANKTPA aPAg

Ta TAAKTPa agrig Oka @ eivar
emavalapBavopeva. Edv ta kpatroete
Tatnuéva, N TP Ba aufdvetal i Ba
peiveTal KGBe 0.5 deutepdAeTTTO

Moévo pia eoTia pTropei va eTTiAeyei

Mposidotroinon:

MNa va A&IToupynoeTe pia

eoTia, Ba TPETEl TPpWTA VA
TNV emiIAégeTe. OTav BEAETE Va
XPNOIHOTIOINOETE Hia £€0Tial, EAEyETE
om gival avoppévo To Sekadiké Tng
onueio.
['priyopn evepyotroinon og péyiotn
10X0: MOAIg éxeTe emIAéCel TNV
€0Tia,TTATAOCTE Hia @opd TO TTARKTPO
apng 2 (4). H eotia Ba evepyotroinOei
e TArpN 10XU.

AMENEPIOMNOIHZH THZ EZTIAZ

1 O TTPETTEI TTPWTA VOl ETTIAEEETE TNV
£oTia.

2 8nclpon0|r']ma TO TTAAKTPO GPAG
(4) y10 va JEIOETE TNV 10XV OF.

Fpriyopn amevepyotroinon:

i) Otav TTaTAOETE TO TTAAKTPO APrG
€MAOYAG yia 2 AéTrTa, Ba vyivel
ypyopn amevepyotoinan Tng
£0TiOG.

ii) Otav TTaTACETE TAUTOXPOVA TA
TIAAKTPO aPriG O kai (4/5) 6a
YivEl ypriyopn atrevepyoTroinan Tng
£0TIOG

OOONH YNOAEINOMENHZ
OEPMOTHTAZ

H 086vn 1oxU0g Ba epgavidel Tnv
€vdeign H otav n yudAivn emedveia
@T1doel og Yo Beppokpaaia TTou
UTTOPEi v TIPOKAAEDEI £YKAUNO.
Otav auTtég o Kivduvog eEaAeIpOEi,

i) H oBovn amevepyotoigital (edv n

K&Be popd

fig.2

8
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OUOKEUN gival aTToouvdedepEvn),

i) 'H eppavider v évdeitn 0 (eav n
OUOKEUN TTApaPEVEl GUVOEDENEVN).

& Mposidotoinon:

Ztnv TpwTn ekTéAeon, H évdeign
AUTH MTTOPEi VA EUQAVIOTEI O€
oUviouo xpovoé oTnv oBovn
peUpATOG. AUTO OXETIJETAI HE
Tn AgiToupyia puBpiong kal &ev
onuaivel 6T N {wvn HAyEIPEPATOG
givail JeoTn.

A Mposidotoinon:

Edv katd Tn didpKeia TOU OTNV
0086vn ep@aviletal n évdeign H
yivel 310KOTT) PEUPATOG KAl TO
PEUUA ETIOTPEYEI AHECWG, N 006VN
UTTOoAEITTOpEVNG BEPUOTNTAG SEV
Ba avayel avd, akoun Kai €av n
EMIPAVEIN JAYEIPEPATOG TIAPAMEVEL
Jeotn. AuTé va To BupdoTe TTavTa.

ANENEPIOMOIHZH £YZKEYHZ

H ouokeur ptropei va atrevepyoTroin el
€ OTTOIOdNTTOTE GTIYMN, ME TIATNUA OTO
TARKTPO on/off 0) (1). Ze Aermoupyia
avapovng, Ba epgavigetal n £voeign
H oT1ig Beppég empaveieg. O 086veg
yia TIG UTTOAOITTEG £0TiEG Dev Ba eival
QVOAUMEVEG.

EoTieg pe AimrAd
KauoTtnpa

211G €0Tieg pe dITTAG KauoTApa
UTTOPEITE VA XPNOIPOTIOINCETE
Hoévo Tov EOWTEPIKG BAKTUAIO 1) TOV
EOWTEPIKO Kl TOV EEWTEPIKG DAKTUAIO
TaUTOXPOVA, avaloya Pe To péyeBog
TOU OKEUOUG.

ENEPIFOMOIHZH EZITIQN ME
AINAO KAYZTHPA

1 H eotia 6a mpémer va eival
emmAeypévn

N

EmAéETe TNV emBUPNTA 10XU (0176 1
£wG 9) TTATWVTAG TO TTAAKTPO aPrig
On @ @s).

w

MatioTte 10 Tr)\m(o Si1TTAoU
kavoTthpa eotiac O (6). yia
va EVEPYOTTOINCETE TO deUTEPO
kauoTtpa.OTav avawel n Auxvia (8),
0 KQUOTAPAg gival o€ AeIToupyia.
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AMNOXZYNAEXH/AMENEPIOMNOIHZH
THZ EZTIAZ AINAOY KAYZTHPA

1 H eotia mou BéAeTe va
ATTOOUVOECETE Ba TIPETTEI TTPWTA
va gival eTIAypévn.

2 MatAocTe TO TAAKTPO AQAG
SITTAoU KauoThpa eoTiag (6).
H Auyvia Ba atevepyotroin®ei (8)
Kal 0 eEwTEPIKOG dakTUAIOG Ba
QATTOOUVOEDEI.

KAEIAQMA TOY
NAHKTPOY A®HZ THZ
ZYZKEYHZ

Me Tnv Aeitoupyia “KAeidwpartog”,
alodntripag ® (7). pmopeite va
KAEIdWoeTE GAoUg Toug aIoONTHPEG,
EKTOG OTTO TOV YEVIKO aloOnThipa
on/off, woTe va atmmoeuxBei TUXOV
akouaia xprion. Auti n Asiroupyia givai
XPAOIUN oav KAEIdwHa ao@AaAeiag
yia Ta maidid. Otav n Asitoupyia
"KAEIBWPATOG" €ival evepyoTTOINMEVN,
n Auyvia (9) eivar uTiopévn.

H Aeitoupyia "KAeidwparog" ptropei
va evepyoToinBei agol éxeTe
£vePyOTTOINOEl TO TTAATW €0TIWV. TMa
va KAEIBWOETE TO TTAATW, ayyigTe Tov
aioBnmpa W (1) yia va evepyotroinBei
TO KAVTPAv XeIPIoPoU (n eVOEIKTIKA
Auxvia kAeidwpatog (9). Amé Tnv
GAAN TTAeupd, av To TTANKTPO a®ng
ATEVEPYOTIOIEITAI, N AEITOUpYia
KAEIBWHATOG BeV ETTITPETTEN TNV XN 0N
on / off aigBnTpa GS 1)

Na va atrevepyoTroinoeTe Tn Asitoupyia
KAEIBWUATOG, TTATACTE TO TTARKTPO
AQAG KAEIBWHATOG (7) d¢eiktng
KkAeldwpartog (9) Ba avaBoafrvel
Kai To TTARKTPO aPrig Ba eivar £Toipo
yia xprion.

MAIAIKO KAEIAQMA

To Taidikd kAsidwpa yia Traidia ival
SIAPOPETIKO Kal TTIO TIEPITTAOKO OTTO
6, Tl To KAEidwPa Twv TARKTPWY. O
XPNOTNG UTTOPEi va €veEPYOTTOINTE!
10 KAEidwpa péow evég aiobnTipa.
AMNG TO TTaIBIKG KAEIBWUA yia TTaIdIG
Xpeldlovtal pia ogipd ailodnTipwy.
To Mauidikd KAEBwa XpnoiyoTrolgital
yla va amoTpéyel Ta Taidid va
£VEPYOTTOINCOUV TNV €0TIA.

Evepyomoinon MNaidikoU
KAeidwpoarog:

1. H eoTia evepyotroieital yéow on /
off TTAAKTPO agrg ® (1),

2. Aev TpETTEl va eTIAéyovTal Kapia
¢wvn. Otav kdtola {wvn eivai
eMAeypévN @(5) auénoTte TRV
uoCU aTTo TO TTARKTPO aPrg 89
(4) ka1 HEIWOTE TNV I0XU. KPATHOTE
TIATNUEVO Yia 3 BEUTEPOAETTTA OTO
idlo Xpovik6é diacTpa. ZT0 TEAOG
QUTAG TNG TTEPIOBOU, éva GUVTOHO
X0 akoUyeTal.

w

. Metd 1O GUVTOHO X0 QKOUYETAl
, TTATAOTE TO TAAKTPO APAg
KAEIdwpaTog (7) (dev
XPEIGZeTal va TO TTATACETE YIa
HeyaAo xpovikd didoTnua) Kal éva
HakpooupTo X0 Ba akoUyeTal Kal
n Aeitoupyia kKAedwpaTog Ba gival
evepyotroinpévn kol H évdeign "L"
Ba epavieTal oTnv 086vn

Katd 1n didpkeia maidikol

KAEIBWHATOG, €AV O XPNOTNG ayyidel

oe pia aigbntipa (kUpia ailodnTpa

TepidapBaverar), H évdeign "L" Ba

epgavigetal oTnv 004vN.

Mpoeidotoinon: Av n evépyeia TnG
eoTiag eivar gvioxupévn, Maidiko
KAeidwpa dev Ba ptropei va diatnpnOei
TNV Asiroupyia.

Amevepyomoinon MNaidikou
KAeidwpoarog:

Ma v atevepyoTroifjon Taidikou
KAe1dwpartog, Maidiké KAeidwpa
TIPETTEN VAl gival EvepyoTToiNUEVO kal H
£vdeIgn "L" Ba epgavideTal atny 08ovn.

1. To 10¥0 Tp€TTel va augaveTal 0To
TAAKTPO aPrig algnang IoxUog ®
(5) ka1 OTaV PEIDVETE TO 10XV
(4) oT0 TO TTAAKTPO APAG TTATATE
TIG a10ONTAPEG Kal peiov yia 3
SeUTEPOAETTTA OTO D10 XPOVIKO
S1GoTNUA. ZT0 TEAOG TNG TTEPIGDOU
auTAg, éva ouvTiopo nxo Ba
AKOUYETAI.

N

. MeTa 10 oUvTOpO YO OKOUyETal,
TIOTATE TNV AIoONTAPA KAEISWHATOG
aTto (7) TAAKTPO a@rg (dev
XPEIGLeTal va TO TTOTACETE YIA
peyaAo xpovikd didoTnua) Kal éva
HakpooupTo fxo Ba akoUyeTal



Kal n Aerroupyia kAeidwpaTtog Ba
€ival oTTeVEPYOTTOINPEVN Kal OAEG
eVOEIKTIKEG AUVieg (3) oTapatAoel
va avafoofrvel oTnv 086vn.

AsiToupyia
MpoBéppavong
(Autéparn évapén
HOYEIPENATOG)

AuTA n Agitoupyia oag divel TNV
duvatdTNTa Va TTPOYPAPUATIOETE TV
£€vapgn Tou JayeipéPaTog.

To kavipdv Xelpiopol a@Ag
TTpoypapariCel Tnv emAeypévn {wvn
HayeIpEPATOG va AEITOUPYROEl OTN
UEyIOTN 10XU Kal OTn OUVEXEIQ TN
HEIVEI OTNV 10XV TTOU EXETE ETTIAECEI
HETA OTTO KATTOI0 KABOPIOHEVO XPOVIKO
SdidoTnua (deite Trivaka 1).

Mivakag 1
EmiAeypévn | Aermoupyia autopatou
loxog Hayeipéparog
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -

ENEPIrOMOIHZH AEITOYPrIAZ
NPOGEPMANZHZ

1 OaTpETTel va EXETE EVEPYOTIOIRTEI
TNV €mMOupNTA {Wvn PayeIpéPaTog

2 EmA€gTe emitredo 10x00G 9 Kal
Kal PETA ayyi§Te Tov aiobntrpa
(5). MeTd XpnoIgoOTTOILVTAG
TO TAAKTPO a@ng Ba TpETel
va PEIWOEI TNV guvexn 10x0 TO
Hayeipgpa oTo MOUPNTS ETTITTESO
(Ma TTapddelypa 6) Otav gekivioel
n autépaTn AcIToupyia HAyeIpag Kai
oTtnv 086vn "A" avaBoaofrvel ye To
€mBUNNTS €TTiTTEDO 10XUOG OTNV
0Bévn.

ANENEPIOMOIHZH AEITOYPIIAZ

NPOGEPMANZHZ

AgrioTe va Trepdoouv Touhdyiotov 10
OeuTeEPOAETITA ATTG TV OTIYUN TTOU
EVEPYOTTOINOETE TNV AUTOUATN £vVapEn
HayeIpEPaTog:

1 Oa TTPETTEl va EXETE EVEPYOTTOINOEI
NV €mMOUPNTH {WVN POYEIPEUATOG.

2 Ayyigte Tov aioBntipa ® (5)
uéxpl Tnv évdeign @Ta0El OTO
emimedo 9 kal n AsiToupyia NG
auTOHATNG €KKiVNONG pAyelipag Ba
QTTEVEPYOTTOINBEI.

AsgiToupyia
XpovodIakoTTn

AuTtr) n Aerroupyia kdver Mo €UkoAo
TO payeipepa, Kabuwg dev xpelddeTal
va eioTe TAvTa ekei. MTTopeite va
puBuioete TOV XpovodiakoTTN
og pla {wvn PayelipépaTog Kal Ba
armevepyoTroinBei autépaTa PETE TO
TIEPAG TOU KOBOPITPEVOU XPOVOU.

Y& autd Ta povTéAQ PTTOPEiTE
Va XPNOIMOTTOINCETE TO POAOI
W¢ XpovodlakoémTn TnG {wvng
HayelpéUaTog yia Trepiodo peTagu 1 kai
99 Aetrd. OAeg 01 {WVEG PayEIPEPATOG
HUTTOpOUV va TTPOYPAPHATIOTOUV
avegdpTnTa Kal Tautéxpova.

NMPOTPAMMATIZIMOZ
XPONOAIAKONTH ZE MIA ZQNH
MATEIPEMATOZ

1 Mpémer va emAECeTe TNV JWvn
payelpépatog mou BéAeTE va
TIPOYPAUHATIOETE.

N

EmAéETe éva emmitredo 10x00G aTTO
10 1 PéXPI TO 9 XPNOIUOTIOIWVTAG
Toug aiobnpeg B R Q@ (5/4).

w

Ayyi¢Te Tov aioBnTripa Tou poAoyiou
(10) yia va evEPYOTIOINTETE TNV
Aertoupyia. Epgavigel évoeign 00
aT0o pohoyio (12). H Auxvia eAéyxou
(11) yia Tnv emAeypévn eoTia Ba
avayel.
4 EmAEETE TOV €mMBUPNTO XPOVO
(o6 1 €wg 99 AETITA) TTATWVTAG
10 TAAKTPO agric ® 4 O (5/4) .

Otav n evdelkTikn Auxvia (3)
oTapatioel va avaBoofivel, Ba
apxioel TNV avtioTpoen WETpnan TO

Xpévo autopata. MpoypappaTtiopévn
Xpovopetpnuévn o0ovn (11) Ba
ouveyioel va avapoofrivel. Otav 10
poAdI @taoel oe 01, Ba peTaBei amd
TNV avTioTpo®n PETPNON OTIO AETITA
o€ OEUTEPOAETTTA.

Otav mapéABel o emiAeyuévog
XPOVOG, N {Wvn PAYEIPEPATOG TTOU
€xeTe puBpioel Ba amevepyoTroinOei
Kal Ba akouoTei amd TO POAdI pia
oeIpd NXNTIKWVY ONUATWY YIa PEPIKA
SeutepoAeTTTa. H £vdeIgn Tou poAoyiol
Ba deixvel 00 kal Ba avaBoofrjvel padi
He TNV 086vn 10X00G TNG avTIOoTOIXNG
{uvnG TTOU OTTEVEPYOTTOINONKE.

Edv emBupeiTe va TTpOypappaTIOTE TOV
XPOvo Kai o€ GAAN JWvn POYEIPEPOTOG,
akoAouBeioTe TNV id1a dladikacia pe
BApaTa 3 éwg 4.

Edv n {wvn TTou aTrevepyoTToINOnke,
eivalr eoTry, otnv 0Bdévn Tng Ba
eppaviotei n €vdeign H . AlagopeTika
Ba epgavioTei n évdeign H . Ayyigte
oTTolovdATIOTE a1IoONTAPA yia va
OTOPATACETE TO NXNTIKO OAA.

A ANNATH TOY
NPOrPAMMATIZMENOY XPONOY

MNa v GAAayn TTpaypapuaTiopevou
Xpovou, MatAaTe To TTAAKTPO TNG
{wvng payeipepatog (2) kal peta

TIAAKTPO Tou poAoyiou (10).
OUVEXEID, PUTTOPEITE Val

AAGEETE TO XPOVO.
ANOZYNAEZIH TOY

XPONOMETPOY

Edv BéAeTe va oTaUATAOCETE TO
XPOVOUETPO TIPIV TO TTEPAG TOU
TTPOYPUMHATIOUEVOU XPOVOU

1 Oa mpémel va gival emAeypévn n
{Wwvn HayeIpEPATOG Kal TIOTAOTE TO
TIAAKTPO poAoyiol (10).

2 XpnoiyoTroinaTe To TTARKTPO aPrig

(4) yia va PEILTETE TO XPOVO OF

00 "a. H Aeitoupyia Tou poAoyiou
QAKUPWVETAI.

EvaAAakTiki) MéBodog:

Meta 1n emidoyn tng fwvng
payeipépatog MatoTe 10 TTARKTPO
aQAg XPovopéTpou yia 2 Aémra. H
AeiToupyia Tou poAoyioU aKUPWVETaI.
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AsgiToupyia
ATtrevepyoTtroinong pe
Aoc@aAcia

Edv Aoyw Kkdmolou o@daApartog
pia | TeploodTEPEG £OTiEG DEV
artevepyoTroloUvTal, N oUoKeur Ba
ATTOoUVOEBET QUTOPATA PETA OTTO piat
OUYKEKPIPEVN XPOVIKF TTEPIOSO (BAETTE
Mivoka 2).

Mivakag 2
EmiAeypévo MEFIZTOZ XPONOZ
Emimedo AEITOYPTIAZ
(o€ Wpeg)

1 10

2 5

3 5

4 4

5 3

6 2

7 2

8 2

9 1

Otav evepyotroinBei n Aeitoupyia
“amevepyoTroinon ac@aAeiag”’, otnv
086vn euavigetal n €vdeign 0 dv n
Beppokpaaia TG YUdAIvNG ETTIPAVEING
dev gival emikivduvn yia To XpAoTn,
n n évdeign H edv utrapxer Kivduvog
£yKaUPOTOG.

MNa va ouvdéoete gavd Tn oUOKeEUN,
QATTEVEPYOTIOINCTE TNV TTATWVTAG
10 TAAKTPO on/off ® (1) kai
EVEPYOTTOIROTE TNV §aVA.

Amumpzhz TavTa Kabapn TNV
TePIOXN EAEYXOU TWV ECTIWV.

A Mo omrolodnTroTe TPORANHA
EPPAVIOTEI TTOU APOPA TO KAVTPAV
XEIPIOUOU Kal &ev emIAUETAI O€
auTO TO EYXEIPISIO XPHoEwWYV, Ba
TPETEI VO OTTOOUVSETETE TNV
OUOKEUN Kol va amreuBuvleite
otnv giouociodornpévn TeXVIKA
Ymnpeoia Tng TEKA

ZUOTACEIG IO
AtroteAeopaTiki Xpron
Twv Vitroceramic EoTiwov

* XpnoipoTroioTe okeln pe TeAEiwg
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£TMITTESOUG TTETOUG.

* Ta KUpTd 1) XTUTTNPEVA OKEUN TTOU
£XOUV HIKPOTEPN ETTIPAVEIT ETTAPNG
Oev TTpoTEivovTal

* Mnv oépveTe OKEUN PE YWViEG 1
AIXMEG ETTAVW OTO YUOAi KOBWG
UTTOPEI Va TO YpaT{OUVioETE

* TMapoho TTou To yuaAi ptropei va

avTEEEl XTUTTAPATA ATTO peydAa

oKeln Xwpig aixunpd daxkpa,

TPOCTIABAOTE Va ATTOQUYETE TO

XTUTTAHATO ETTAVW O€ QUTO.

Ma va amouyete TN @Bopd NG

KEPAUIKAG ETTIPAVEING ETTAYWYNG,

UnNV O€PVETE T OKEUN eTAvVW

OTO YUGA Kal KPATACTE TNV KATW

EMPAVEIG TOUG KaBaph Kal o€ KaAR

KaT@oTaon.

AArrotp(va'rs v emaen faxapng
A TPOPWV TToU TrepIEXOUV Jaxapn
HE TO KEPOAMIKO TAATW, KABWG
HTTopEi Vo uTrdpgel avTidpaon Tou
KEPAUIKOU Kal va SnUIoupyRoEl
{nMId oTNV ETTIPAVEIQ.

KaBapiopog &
Zuvtiipnon

MNa va diatnproeTe TNV ouoKeln o€
KaAf) KaTdoTaon, XPnoIPoTIoINaTE
Ta KatdAAnAa kaBapiaTiké UAIK&
KOl OVTIKEIMEVA EVW N ETTIQAVEIQ
eival kpUa. Auté Ba kdvel TO
KaBapiopd eukoAdTEPO Kal
ATTOQEUYETAl N CUCCWPEEUCT PUTTWV.
Mnv xpnoigoTtrolgite TTOTE OKANPA
KaBapioTiKd i KaBapIoTIKA TTOU
JTTOPEl Va yOAPOoUV TNV ETTIPAVEIT TOU
TTAQTW E0TILV KAl NV XPNOIUOTIOIEITE
OUOKEUEG ATHOU.

O1 eha@plég BpwpIEG pTTOPOUV Va
KaBapioTolv pe éva uypd Travi Kai
N0 ATTOPPUTTAVTIKO, 1 HE XAlapn
oamouvdda. O évioveg KnAideg Kal
Ta Aittn Ba TTpéTel va kabapioTouv
ME KATTOI0 €I10IKO YIO KEPAMIKEG
€0Tieg kKaBapioTikd. MapakaloUpe
akoAouBeioTe TIG 0dnyieg TOU
KataokeuaoTh. O1 KOAAwdEIg
AekéDEG TTOU €XOUV Kagl HTTopoUv va
ATTOPOKPUVBOUV XPNCINOTIOIVTAG
TNV €1dIkn UoTPa KaBapiopoU.

MoAUXpWUATIOPOG TOU KEPAMIKOU :
TTPOKOAEITOI OTTO OKEUN TTOU €XOUV OTNV
Bdon Toug Enpd uTToAgippaTa Airtoug
) 61av pecolaBei AiTrog avaueoa aTo
OKeUOG Kal TO TTAQTW €0TIWV KATA TNV

didpkela Tou payeipépatog. MTmopeite
Va TO aQAIPECETE ATTO TNV £MPAVEIR
TOU KPUOTAAAOU XPNOILOTIOIVTOG
£va VIKEAEVIO KaBapIoTIKG Pe vepd 1
HE EIBIKO ATTOPPUTTAVTIKS VIO KEPAHIKE
TAaTw. MAaoTIKG avTikeipeva, axapn
i @aynTo Tou TTEPIEXEN TIOAA {axapn
TIoU €Xouv NIWOEl TTAVW OTO TTAATW
€0TIWV Ba TpéTel va kabapioTouv
auUEoWG, EVW gival akoun (eoTd, pe
TNV BonBeia Tng {UoTpag kabapiopou.

O1 peTahAikéG Aapwelg ogeilovTal
oTa peTaAAIKE okeln étav aupovtal
Tavw oTo yuaAi. MTopeite va Tig
QATTOMOKPUVETE XPNOIYOTTIOIVTAG
€10IKO ATTOPPUTTAVTIKO VIO KEPAMIKEG
€0TIEG OV KQI Ba TIPETTEI VO ETTAVOAGBETE
TOV aTTaITOUPEVO KaBapiopo TTavw
aTTé i Popa.

A'Eva OKEUOG UTTOpPEi va
KoAA ol oTo yuaAi o€ TrepiTTwaon
TTOU KATTOI0 TrPoidV Al El avapEsa
o€ auTo Kal TNV em@aveia. Mnv
TPOOCTIABNCETE VA ONKWOETE TO
OKEUOG EVW N ETTIPAVEIA Eival KPUa.
Ymdpxel Kivduvog Bpadong Tou
KEPAUIKOU.

A Mnv ardre i oTnpijeoTe
E£TAVW OTO yuaAi KaBwg ptropei
vd OTACEl KAl VO TTPOKAAECE!
TPAUHATIOUO.

TEKA BIOMHXANIA A.E. diatnpei To
Sikaiwpa va Kavel aAayég oTo TTapdv
€YXEIPIDIO PE OTTOIOdATIOTE TPOTIO
Kpivel avaykaio 1 XpACIPO evwy dev
peTaBaAlouv TIG Baoikég Aeitoupyieg
TOU TTPOIGVTOG.

MepiBaAAovTikd OfépaTa

)i ¢

MeTo oUuSOAC mmmm  TTAVW OTNV
OUOKEUN 1} TTAVW OTNV CUCKEUATTa
SnAwveTal OTI TO TTPOIOV Sev pTTOPEi
Va XOPOKTNPIOTEI KAl TTETAXTEN
Hadi e TA OIKIOKG ATTOPPippaATA.
AvTIBETWG, N 31G8E0N TNG CUOKEUNG
B0 TTPETTEI VOl YiVEI OE CUYKEKPIMEVA
onpeia 31d0gong yia avakUkKAwaon
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
g¢omAiopou. Me TNV owoTn 8168son
TWV TTOANIWV CUCKEUWYV BonBdre
oTNV TPOANYN KATA TWV aPVNTIKWV



OUVETTEIWV OTO TrepIBAAAOV Kal
oTNV UYEia TwV avlpwmwv.
MapakaAoUpe ETMIKOIVWVAOTE PE
Tig Tomikég ApXéG TNG TTEPIOXAS
oG YIO VO EVNUEPWOEITE YIa TOUg
owoToUg TOTTOUG B1G0E0NG TWV
AXPNOTWV NAEKTPIKWY CUCKEUWV.
Ta uAIk@ cuoKkgvagoiag TTou
XpnoipotoloUvTal gival QIAIKA
mpog 1o TEPIBAAAOV Kal TTARPWG
avakukKAwoipa. Ta TAaoTIKA
oToixeia @épouv onuavon >PE<,
>LD<, >EPS<, k.a.

Ze mMEPITITWON
duaAeiToupyiag

Mpiv kaAéoete TO E€ouaiodotnuévo
épBig, TapakaleioTe va
TIPOYUATOTIOIOETE TOUG TTAPOKATW
eAéyxoug:

Edv n ouokeln &ev AeiItoupyei:
BeBaiwbeite 611 TO KAAWdio
Tpoodoaoiag dev eival ouVOEDdEUEVO
OTNV TTAPOXN NAEKTPIKOU PEUPATOG

To oKkeU0G KOAGEI TTAVW OTO KEPAUIKO
Eav kdm €xel Aiwoel avapeoca aTo
OKeUOG Kal TO KEPaApIkG, PubuioTe
TNV €0Tia oTNV UWnAOTEPN PUBUION
Kal TTPOoTTOBNAOTE VO TO EEKOAANOETE.

Z@dApa Tng Eviaiag Aiobntipag :

Edv omolodnmoTe amd TOUG
aIoBNTAPEG Eival EVEPYN TTEPICCOTEPO
amd 10 deuTepOAETITA, O KWOIKOG
o@dAuarog "F1" epgavidetal. Autd
TO OQ@AApa PTTOPED va OXETICETAl PE
SI0QOPETIKES PiCeg. 'Evag atrd autoug
gival 0TI uTropei va uTtdpyel éva
avTiKeiuevo (Tmpolvi, yaxaipl ...) o€
auTn TN aiolnTripa.

BeBaiwBeite 61 dev UTTAPYEI KATTOIO
QAVTIKEIPEVO OTN POVAda EAEYXOU Kal
BeBaiwbeite TO yuahi TNG €oTiag €iXE
OKOUTTIOTEl YE éva OTeyvo Travi. Eav
n KatdoTaon oQAAPATOG CUVEXICETal
HETE aTrd auTA TN AUOT, aTTOCUVOETTE
TNV Tpifa | aTTEVEPYOTIOINOTE TO
d1ako6TTn ac@dAeia yia 10
SEUTEPOAETTTAL.

Z@dApa MAnBuvTikng AioOnTRpag :
Edv mepiocoTepa atmméd 2 aiobnTrpeg
avixvetovTtal oTn idla oTiypn, o
KwdIKOG o@aApaTog "F2 " epgavideTal.

O11i8avoi Adyol Twv TTpoBARpaTWY:

* Mrtropei va uTTdpxel £va avTIKEIPEVO
(yAdoTpa ...) 1 n ocuoowpeuon
vepou (utrepyeilion uypoU améd
T0 doXeio ...), TTOU KAAUTITEl
aioBnTpwv Tavw armd 1o 2

+ TomoBeoieg TMAAKTPWY aAQwv
pmopolv va ekTeBoUv aTo
TEPIOOCOTEPN BePUOTNTA 1) ATUS
(a1mé TN KéTW TTAEUPQ TNG €OTIOG ...)

Mapakahoupe BeBaiwBeite 611 dev
UTTAPXEl QVTIKEIJEVO TTAVW OTIG
aioOnTPeG Kal OAeg TNYEG aTpOU
Kal BepudTnTag €ival KAEIOTEG. ZTn
ouvéxela, BeBaiwbeite To yuaAi
TNG €0TIOG €iXE OKOUTTIOTEl PE éva
oteyvé mavi. Edv n katdoTaon
O@AAPATOG OUVEXICETAl PETA OTTO
auTth Tn AUon, aTToouveEaTE TNV
TIPI{a 1) OTTEVEPYOTTOINOTE TO DIAKOTITN
ac@dAeia yia 10 deutepoAeTTTa.

Z@dApa Tou FC:

FC pnfvupa otov éAeyxo kal
QATTEVEPYOTTOINOT {WVNG HAYEIPEPATOG:
Ymepbéppavan ota NAEKTPOVIKA.
AQrioTE TNV £0TIO VA KPUWOEL YA Aiyo.

69



Guide till hur man anvander
instruktionshaftet

Kara kund,
vi glads at att du valjerattlitapa var produkt.

Vi ar helt sakra pa att den nya hall som du nu képt, helt
kommer att tillgodose dina behov.

Den har moderna, funktionella och praktiska modell har
tillverkats i kvalitetsmaterial och har genomgatt strikta
kvalitetskontroller under hela tillverkningsprocessen.

Innan installation och anvandning vill vi be dig att lasa
den har manualen noga, samt félja instruktionerna i
detalj, eftersom det &r en garanti fér battre resultat nar du
anvander utrustningen.

Behall den har instruktionsmanualen pa ett sakert stalle
sa att du enkelt kan aterkomma till den och dar med folja
garantivillkoren.

For att dra nytta av den har garantin ar det viktigt att du
l&mnar in inkdpskvittot tillsammans med garantisedeln.

E@ Du ska behalla garantisedeln eller, dar det
ar relevant, det tekniska databladet, tillsammans
med instruktionsmanualen, under utrustningens
livstid. Den innehaller viktig teknisk information om
utrustningen.

Sadkerhetsinstruktioner

Innan forsta anvandningen ska du vara noga med att lasa
installations- och anslutningsinstruktionerna.

De hér hall-modellerna kan installeras i samma kéksenheter
som ugnarna ifran market TEKA.

For din sékerhet ska installationen utféras av en
auktoriserad tekniker och ska efterleva de befintliga
installationsstandarderna. Likasa ska allt internt arbete
med héllen endast utféras av TEKA:s tekniska personal,
inklusive byte av den flexibla stromkabeln som medfdljer
utrustningen.

Sakerhetsvarningar

/\ Om den keramiska hillen
gar sonder eller spricker,
ska hallen omedelbart kop-
plas bort for att undvika el-
chocker.

/\ Den hir utrustningen ar
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inte utformad for att arbeta
med en extern timer (en som
inte ar inbyggd i utrustnin-
gen), eller separata fjarrk-
ontrollsystem.

Rengor inte den har utru-
stningen med anga.

A\Utrustningen och de delar
som gar att komma at, kan
bli varma vid anvandning.
Undvik att vidrora varmep-
lattorna, Barn som ar yngre
an 8 ar far inte anvanda hall-
en, forutom i vuxet sallskap.

Den har utrustningen far
anvandas av barn som ar 8
ar eller aldre, manniskor
med funktionsnedsattning
eller nedsattning av sin
mentala formrafga, samt de
som inte har erfarenhet eller
kunskap, far ENDAST an-
vanda den under overvakn-
ing, eller om de fatt til-
Irackliga instruktioner om
hur man anvander utrustnin-
gen, samt forstar farorna
m_gc_f att anvanda den. Ren-
goring och underhall efter
anvandning bor inte utforas
av barn utan vuxet sallskap.

/\ Barn far inte leka med
utrustningen.

/\ Foreskrift. Det ar farligt
att steka fett eller olja utan
att vara narvarande, efter-
som de kan ta eld. Forsok
inte att slacka en eld med
vatten! Koppla istallet ur
utrustningen och tack flam-
morna med ett lock, ett fat
eller en filt.

\ Forvara inte nagra objekt
pia(l hallen. Forhindra brandri-
sk.



/\ Nar kokplattorna an-
vands, eller nyligen har an-
vants, kommer vissa omrad-
en_att bli varma och _kan
brannas. Barn ska hallas
undan.

/\ Placera inte metallobjekt,
sa som knivar, gafflar, ske-
dar, eller lock pahallens yta.
De kan bli extremt varma.

/N\Hall koll pa matlagningen
om du steker olja, eftersom
induktionshallar i)h[ varma
extremt fort och oljan kan
antanda.

A\Pa grund av de extremt
héga temperaturerna som
genereras vid Pyroly_sen
rader vi dig att inte anvanda
induktionshallen under den
pyrolytiska rengoringen, nar
pyrolys utfors I ugnen.
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Installation

INSTALLATION OCH UPPSTART BOR UTFORAS AV
EN AUKTORISERAD TEKNIKER, | ENLIGHET MED DE
AKTUELLA INSTALLATIONSSTANDARDERNA.

Placering av hallen

For installation av de har modellerna kravs det en 6ppning
i koksenhetens arbetsyta med samma dimensioner som
visas i bild 2.

Arbetsytans fast-system passar for enheter som ar 20, 30
och 40 mm tjocka.

Minsta avstandet mellan ytan som stoder grytorna och
stekpannorna, samt de lagre delarna av koksenheten, eller
kapan placerad 6ver héllen, ska vara 650 mm. Om kapans
installationsinstruktioner rekommenderar att avstandet ska
vara storre an sa, bor du folja det radet.

Enheten dar héllen och ugnen ska placeras kommer att
fastas pa passande vis.

INSTALLATION MED LADA FOR PANNOR, ELLER
NEDRE SKAP

| blandande induktioner - om du vill ha ett skap eller en
lada for pannor under den vitrokeramiska héllen, maste du
placera en separationsskiva mellan de tva. Skivan maste
placeras 20 mm nedanfér undersidan av hallen och Iamna
ett fritt utrymme pa minst 20 mm till slutet av skapet (bild 1).

Det har forhindrar oavsiktlig kontakt med de heta ytorna pa
varmeplattornas kapor under apparaten (bild 1).

A Vanligen forvara inte objekt som kan stora hall-
flaktarna, eller lattantandliga objekt i ladan.

INSTALLATION MED VARMLUFTSUGN UNDER
HALLEN

Ugnen bér installeras i enlighet med respektive manual.

En 6ppning pa 20 mm bor 6ppnas bak i skapet for att lata
kall-luft komma in (se bild 1).

A Nér hillarna hanteras, innan de installeras ska
man vara noga med utstickande delar, eller vassa
kanter som kan orsaka personskador.

Vid installation av enheter eller utrustning som
sitter ovanfor héllen bor den skyddas av en skiva sa
att héllen inte kan skadas vid oavsiktliga stotar eller
tunga vikter.
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Minimum distance
to wall

Minimum ventilation
distances

TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40

Fitting holes

fig. 1




A Lim som anvands vid tillverkningen av koksenhet-
en och i haftmassan i den dekorativa laminaten pa
arbetsytorna, ska tolerera temperaturer upp till 100 °C.

TEKA tar inte nagot ansvar for fel eller skador
som orsakats av felaktig installation.

VANLIGEN KOM IHAG ATT GARANTIN INTE TACKER
HALLEN OM DEN FAR ETT KRAFTIGT SLAG ELLER
OM DEN ANVANDS FELAKTIGT.

Fastning av hallen

Nar glappet har matts upp ska forslutningsbrickan placeras
paden lagre ytan av hallen. Silikon ska inte placeras mellan
hallen och enhetens arbetsyta, om man skulle behéva ta
bort héllen ifran dess position, da kan hallen spricka nar
man férsoker ta bort den.

For att fasta hallen till skapet ska fyra fasten fastas i de
befintliga halen pa den nedre delen av skalet (tva fram
och tva bak). Det finns tva mdjligheter for var fastena ska
placeras, sa som visas i bild nummer 3.

fig. 3 Sealing washer

Sealing washer

Beroende pa skapets tjocklek kan det bli nddvandigt att
anvanda de sjalvfastande skruvar som medfdljer som
férankring; satt in dem i de cirkuldra halen i fastet. Sparen
i halet kommer att skapas nar skruven satts in pa insidan.
Sparet ska goras innan man faster fastet till hallen.

Ansluta elektriciteten

Elektricitets-anslutningen gors via en omnipolar knapp eller
ett uttag dar det finns, vilket passar fér den intensiteten som
ska tolereras, och som har ett minsta glapp av tre millimeter
mellan sina kontakter, vilket kommer att sakerstélla en
bort-koppling i ett nédlage eller vid rengdring av hallen.
Anslutningen maste inkludera korrekt jordning, i enlighet
med gallande normer.

Om den flexibla strém-kabeln som monteras med den har
utrustningen nagonsin maste bytas ut, ska det goras av
TEKAS officiella tjanster.

Ingangskabeln ska inte vara i kontakt med varken hallen
eller ugnen, om ugnen &r installerad i samma enhet.
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SV

Teknisk information

Klass 3-hall

Ingangsspéanning och frekvensen kommer vara samma som visas pa mérkplattan.

Matt och egenskaper

Modell

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK TTC

Induktionsvarmeplatta 2 300 / 3 200
*W

Hojd (mm) 62 62
Langd (mm) 510 510
Bredd (mm) 300 300
Langd (mm) 490 490
Bredd (mm) 270 270
Djup (mm) 58 58

Induktionsvarmeplatta 1 400 / 1 800
*W

Utstralande varmeplatta 700 / 1
700 W

Utstralande varmeplatta 700 / 1
200 W

Utstralande varmeplatta 1 800 W

Nominell effekt (W) for 230 V 2900 3000
Ingangsspanning (V) 230V 230V
Frekvens (Hz) 50/60 50/60

* Induktionsvarme med funktionen fér extravarme aktiverad.
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Drift och Underhall

Anvandarinstruktioner av
Pekstyrning

ANVANDNINGSOMRADEN (Figur 2)

@PAIAV Pekknapp
Valjbrytare for varm spishallen

**Energi och/eller restvdrme
skarmen

Energi minskningsbrytare

Energi 6kningsbrytare

Dubbla brénnare valjbrytare
Lasknappen for resten av
pekknappen.

**Dubbel yta indikator fér varma
spishéallen (varma spishallen
bredvid den dubbla brannare)
**Lasikon.

Timer brytare

** Timerikonen for spishéllen

** Timer indikator

Den tidsinstallda tillagningsyta
indikator
* Beroende pa modell
** Ses endast under drift.

Operationen sker genom
pekknapparna. Det behdvs inte att du
ska réra pekknappen som begarts,
for att kunna kéra den 6nskade
funktionen behdver du bara trycka
med fingertoppen.

Varje atgard signaleras med en
ljudsignal.

SLA PA APPARATEN

Nar spisen kopplas forsta gangen,
kommer det att vara last och den
motsvarande signallampan (9)
kommer att vara 6ppen. For att sla pa
den, trycker du pa las pekknappen
(7) tills den motsvarande signallampan
(9) slacks.

1 For att kunna sla pa apparaten
tryck pa den pekknappen 0) (1)
minimum en sekund.

Pekkontrollen kommer att fungera
och 0 kommer att visas i alla energi

skarmer (3) med 50% ljus.

Om nagot utrymme har restvarme
innan man Oppnar denna spis,
skarmen kommer att fortsatta att visa
“H” mérket i stallet for 0.

Om du inte vidtar nagra atgarder
inom nasta 10 sekunder, kommer
pekkontrollen sténgs av automatiskt.

SLA PA SPISHALLEN

Nar Pekkontrollen @ Oppnades
med en (1) nyckel, energiindikator for
spishallen kommer att visa 0 (3).

1 Tryck pa knappen for valet av
spishéallen(2). Relaterade
energiindikator (3) kommer
att fungera och ljusstyrkan av
indikatorn kommer att 6ka.

2 Genom att anvanda Q© eller
@ (4/5) knappar, vilj énskade
energiniva.

© och ® knapparna upprepas, sa
om du haller knappen, kommer det att
O6ka med 0,5 sekunders intervall eller
kommer att minska.

Man kan bara vélja en spishallen pa
en gang.

Varning:

For att kora spishallen, borde
man viélja det forst. Om du vill
anvanda en spishall, kontrollera
ljusstyrkan pa energiindikatorn.
Efter att ha valt spishallen,
borde man oka ljusstyrkan pa
energiindikatorn.

Snabbkoppling pa maximal energi:
Nar du valjer spishéllen, tryck pa

(4) knappen en gang. Spishallen
kommer att fungera med full effekt.

STANGA AV SPISHALLEN

1 Spishallen bor valjas i férvag.
2 Genom attanvénda@(4) knappen,
stall in energinivan pa 0.

Snabb avslutningsalternativer:

i) Omanvandaren haller sitt finger pa
valsensorn i 2 sekunder, kommer
relaterade spishéllen att stangs.

i) Om du trycker pa © och @
(4/5) knapparna pa samma gang,
kommer spishallen att stangs
snabbt.

RESTVARMEINDIKATOR

Nar energiindikatorn pa spishallen
nar en temperatur som kan orsaka
brannskador pa glasytan, kommer en
“H” att visas.

Nar denna risk forsvunnit,

i) Indikatorn stangs av (om apparaten
ar i vantelage),

ii) Eller visar 0 (om apparaten
fortfarande fungerar)

& Varning:

Pa den forsta korningen, kan “H”
indikatorn ses i energiskdarmen for
en kort tid. Denna bild ar relaterad
till installationsarbete och betyder
inte att spishéllen ar varm.

A Varning:

T

fig.2
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H indikatorn anvands for
sakerhetsandamali alla situationer.
Om energi bryts for en lang tid,
kommer H indikatorn visas nar man
oppnar det.

AVSTANGNINGEN AV APPARATEN

Apparaten kan vara stangd nar man
trycker pa allmana pa/av-knappen
Gg (1). | vantelage kommer en H
visas i varma ytor. Resten av skédrmen
kommer inte att lysa upp.

Spishallen med Dubbel
Brannare

Om det finns en sadant alternativ
i spisen, ger det en mdjlighet att
anvanda bade pa den interior brannare
ringen och exterior brannare ringen i
enlighet med storleken pa din kastrull
eller stekpannan.

KORNING MED DUBBEL
BRANNARE

N

Den relaterade spishallen bor
véljas.

Genom att anvanda © eller ®
knapparna, stéll in det 6nskad
temperaturen (fran 1 till 9) (4/5).

N

w

Foér att kunna aktivera spishéllen
med dubbel brannare, tryck pa
dubbel brannare pekknappen
(6). Nar den dubbel bréannaren
aktiveras, kommer dubbel brénnare
indikatorsignalen att lysa (8).

AVSTANGNINGEN AV SPISHALLEN
MED DUBBEL BRANNARE

1 For att kunna aktivera spishallen
med dubbel brénnare, valj igen
knappen som du tryckt innan.

2 For att kuna stdnga av spishallen
med dubbel brénnare, tryck igen
spishallen med dubbel brannare
pekknappen (6). Dubbel
brannare indikatorsignalen kommer
att slockna och den exterior ringen
kommer att sténgs.
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LASNINGEN AV
PEKKNAPPEN AV
SPISEN

For att kunna férhindra o6nskade
situationer, las apparaten genom
att anvanda lasknappen for
hela apparaten utanfér pa/av-
knapparna (7). Denna funktion ar
mycket anvandbar for barnsakerhet.
Nar laset ar aktiverat, kommer las
indikatorsignalen att lysa (9).

Observera nar pekkontrollen ar aktiv,
aven om pa/av-pekknappar ® (1)
laset ar aktiverat, hjalper det att
du kommer att stdnga av det (las
indikatorsignal (9)). Med andra ord,
om pekkontrollet &r avstangt, kommer
lasfunktionen inte lata dig anvanda
pa/av-pekknapparna 0] (1). For
att kunna stdnga av lasfunktionen,
trycker du pa las pekknappen @ (7)
en gang. Las indikatorsignalen (9)
kommer att slockna och pekknappar
aktiveras igen.

BARNLAS

Barnlaset ar lite annorlunda och mer
komplexa an lasknappen. Anvandaren
kan aktivera lasknappet med en
sensor. Dock behdéver man inte
en sensorsekvens for barnlaset.
Barnlaset hjalper till att barnen far inte
Oppna spisen.

Sla pa Barnlaset :

1. Spisen kan 6ppnas med hjalp av
pa/av-knapparna @(1).

. Man skall inte valja nagon hall.
Nar man valier en hall ® (5), éka
kraften med hjalp av strémbrytaren
@(4)och minska kraften med hjalp
av strombrytaren och hall minus-

N

under barnlaset, kommer “L” pa
indikatorn att blinka (inklusive
huvudsensorn).

Varning : Om det blir strémavbrott,
kan barnlaset inte bibehallas.

Avstédngning av barnlaset:

For att kunna sténga av barnlaset,
borde barnlaset vara aktivt och “L” pa
alla indikatorer visas.

1.® (5) Oka kraften med hjalp
av strombrytaren och tryck pa
minussensorer i 3 sekunder pa
samma gang nar du minskar
kraften med hjélp av automatisk
strombrytaren med pekknappen
@(4). | slutet av denna process
kommer du att hora ett kort ljud.

2. Efter att du hort ett kort ljud, tryck
pa las pekknappen och & (7) (du
behover inte trycka for langt) du
kommer att hora ett langt ljud och
Barnlaset kommer att stangs av
och alla indikatorsignaler kommer
att slockna.

Snabb Matlagning
(Automatisk matlagning
start)

Denna funktion ger dig en mdjlighet
att du ska inte sta och kontrollera
maten under tillagningsprocessen.
Forinstallda program med
pekkontroller kommer att starta kraften
i den hogsta nivan i valda spishallen
och efter en viss tid kommer det att
gradvis sanks till temperaturen som
du har stallt in (See Tabell 1).

Tabell 1

sensorn i 3 sekunder p4 samma
gang. | slutet av denna process,
kommer du att hora en kort ljud..

w

. Efter du hor detta ljud, tryck pa las
pekknappen (7) (du behdver inte
trycka for langt) och du kommer
att hora ett langt ljud och barnlaset
kommer att aktiveras och alla
energiindikatorer kommer att visa
“L” market.

Om anvandaren rér nagon sensor

Vald effekt- [automatisk uppvarmning
niva tidig forberedelse
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270

9 -

KORNING AV AUTOMATISK
TILLAGNINGSFUNKTIONEN

1 Spishallen bor valjas.



2 Valj kraft 9 och sedan tryck pa
kraft pekknappen ® (5). Efter
du anvant pekknappen, stall
kraften som kommer att fungera
pa ett kontinuerligt satt med lag
temperatur (Exempel 6). Nar den
automatiska tillagningen ar igang,
kommer “A” market pa indikatorn
att blinka.

AVSTANGNING AV AUTOMATISK
TILLAGNINGSFUNKTIONEN

Minimum 10 sekunder efter
aktiveringen av den automatiska
tillagningsfunktionen:

1 Varm spishallen bor voljas.

2 Tryck pa pekknappen ® (5) tills
indikatornivan visar 9 och nar
indikatornivan nar 9 da kommer den
automatiska tillagningsfunktioner
att inaktiveras.

Timer

Denna funktion  kommer att géra
tillagningen lattare och pa det har
sattet kommer du inte att std och
kontrollera maten under tillagningen;
timern kommer att stdngs av nar
spishallen nar den stéllda tiden. Det
finns en samma timer som du kan
justera timern fér alla spishall samtidigt
och du kan anvanda samma timern for
alla spishall.

Du kan stalla in tiden fran 1 till 99
for spishallen i dessa modeller. Alla
spishall kan programmeras individuellt
och anvandas samtidigt.

TID JUSTERINGEN FOR EN
SPISHALL

1 Spishallen dar tiden ska stalls bor
véljas.

Genom att anvanda @ eller ©
pekknappar ange en temperatur
for hallen (5/4).

N

Tryck pa timer pekknappen Q)
(10). Tidsindikatorn kommer att
visa (12) 00. Justerade indikatorn
for spishallen kommer att blinka.

w

Efter detta, genom att anvanda ®
pekknappar (5/4) stall in en tid
fran 1 till 99.

IS

Nar stromindikatorn (3) kommer
att sluta att blinka, kommer den
automatiskt att bérja rakna ner
klockan. Den relaterade tidsinstallade
spishallensindikator (11) kommer att
fortsatta att blinka. Nar klockan visade
01, kommer rékningar hoppa 6ver fran
minuter till sekunder.

Néar den valda tillagningstiden ar
full, planerade uppvarmningszonen
kommer att stangs av och det kommer
en serie av ljudsignaler under nagra
sekunder. Spishallen dar timern ar
avkopplad kommer att visa blinkade
00 pa skarmen.

Om du vill stéllain en annan spishallen
samtidigt, upprepa steg 3 och 4.

Nar uppvarmningszonen ar sténgd,
visar indikatorn “H” eller annars 0.
Tryck pa nagon sensor for att kunna
stanga av ljussignalen...

ANDRINGEN AV
PROGRAMMERADE TIDEN
Foér att kunna éandra den

programmerade tiden, tryck pa
pekknappen av tidsprogrammerade
spishéallen och sedan tryck pa
tidknappen (2) @ (10). Du kan
sedan lasa och andra tiden.

URKOPPLINGEN AV TIMERN

Om du vill stoppa den innan den
programmerade tiden ar full

1 Valjforst spishallen och tryck sedan
pa tidknappen. @ (10).

2 Tryck pé@ pekknappen (4) och
minska tiden till 00. Tiden kommer
att annulleras.

Alternativ metod:

Om man trycker pa tidknappen i
2 sekunder efter hallen har valt,
relaterade timern kommer att
annulleras.

Sékerhetsstangnings
funktion

Om en eller flera varma spishallen
kommer inte stangs av pa grund
av ett fel, kan apparaten stangs
av automatisk efter en viss tid (se
Tabell 2).

Tabell 2

Vald effekt-
niva

MAX. FUNKTIONSTID
(i timmar)

(=1

Vlo|N[o|ju|bd|w N |=
=ININ|NW > |

Nar “sakerhetsstangning” funktionen
ar aktiverad, om glass yttemperaturen
ar inte farlig fér anvandare eller om H
visas for en brannskadorsrisk, kommer
0 att visas.

For att ateransluta apparaten, stang
av apparaten (%enom att trycka pa pa/
av-knappen (1) och sedan sla pa
den igen.

& Halla alltid rent och

tork kontrollpanellen av
uppvarmningsytor.

Koppla ur apparaten om det
blir nagot problem eller héandelse
som inte omfattas av den har
guiden och kontakta med TEKA
tekniska servicen.

Rekommendationer for
korrekt anvandningen av
glaskeramikspiser

* Anvand kastrull eller stekpanna
med tjock botten.

* Stekpannor med mindre diameter
an visade uppvarmningsytan
rekommenderas inte.

* Glida inte kastruller eller stekpannor

i glaset for méjligheter av scratcher.

Aven om glaset tar inte nagon

skada fran stora kastruller och

stekpannor, forsok inte att sla i

glaset.

* For att undvika att ge skador till
glaskeramikytansinduktionen, glida
inte kastruller och stekpannor i
glaset och forsok att halla botten
av dem rena och i gott skick.

AN'&ir ytan var varmt nog att
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skada den, forsok inte att spilla
socker eller sockerhaltiga
produkter i glaset.

Rengoring och
underhall

For att kunna halla apparaten i gott
skick, rengér den med lampliga
produkter och nar den har svalnat.
Detta kommer att gora arbetet
lattare och férhindrar smuts.
Anvand inte rengoringsprodukter
eller verktyg eller apparater med
anga som kan skada ytan.

Smuts som har inte stack i ytan
kan rengéras med en fuktig duk
eller en mild rengéringsmedel
eller varmt vatten med tval i.
Men for svara flackar, oljor och
keramik varma spishallen, anvand
speciella rengéringsmedel och f6lj
instruktioner pa flaskan. Fastnade
smuts som uppstod pa grund
av att branna om och om igen
kan tas bort med ett skrapblad.
Det kan vara lite fargtonen eller
oljerester i botten av kastruller
eller stekpannor och det ar pa
grund av oljan som finns mellan
glaset och kastrullen. Detta kan
tas bort fran spishéllen med
hjélp av den vata nickel tradar
eller speciella rengéringsmedel.
Plastforemal, socker eller
sockerhaltiga livsmedel pa ytan
maste tas bort omedelbart genom
att anvanda en skrapa.

Det finns metallglans pa grund
av gliden av metallkastruller och
stekpannor i glaset. Keramikglas
kan rengdras med en speciell
rengéringsmedel fér varma
spishallen men du kanske behover
att upprepa rengdringsprocessen
flera ganger.

& En produkt som har fastnat
i glaset kan ocksa fastna pa
kastrullen eller stekpannan.
Forsok inte hoja kastrullen nar
spishallen ar kall. Detta kan leda
till att glaset splittras.
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A Tryck inte pa glaset eller
luta sig inte mot det och detta
kan leda till att det splittras eller
skadas,

TEKA INDUSTRIAL S.A.
forbehaller sig ratten att andra
grundlaggande egenskaper av
produkten utan att paverka dem
eller géra andringar i manuellen
som anvéands.

Miljohansyn

)i ¢

Denna symbol mmm pa
produkten eller som finns pa
forpackningen betyder att
produkten kan inte disponeras
som vanliga hushallsavfall.
Denna produkt bor vidtas till
en atervinningsstation for
elektriska och elektroniska
apparater. Detta gor att
produkten disponeras pa ett
korrekt siatt och om denna
process inte gors pa ett ratt
satt, kommer du att ge skador
pa omraden och folkhélsan. Fér
mer information om atervinning
av denna produkt, kontakta
med lokala myndigheter,
hushallsavfall tjanst eller affaren
som du har kopt produkten.

Forpackningsmaterial som
anvands ar miljovéanliga
och helt atervinningsbara.
Plastkomponenter har
markerats som >PE<,
LD<, >EPS< osv. Disponera
forpackningsmaterialer som
hushallsavfall materialer till
lokala behallaren.

Om nagot inte fungerar

Innan du ringer tekniska servicen,
gor féljande kontroller.

Om apparaten inte fungerar:
Se till att natkabeln ar ansluten.

Om stekpannan fastnar i glaset:
Om det finns nagonting som
fastnade mellan kastrullen och
glaset, 0ka kraften av varm
spishallen till maximum och férsék
att separera.

Enkel sensor fel: Om en av dom
sensorerna aktiveras mer &n 10
sekunder, ett fel uppstor och “F1”
felkoden kommer att visas. Felet
kan vara relaterade med olika
rotter. En av dem ar att det kan
vara ett objekt (gaffel, kniv) i en
av dem sensorerna.

Se till att det inte finns nagot
objekt i kontrollenheten och glaset
av spisen har torkats med en
torr duk. Om felet kvarstar efter
denna process, var snall och
ta bort kontakten och stédng av
strombrytaren i 10 sekunder.

Multi-sensor fel:

Om mer an 2 sensorer identifieras
samtidigt, kommer ett fel att
uppsta och “F2” felkoden kommer
att visas.

Potentiella orsaken till
problemet:

« Den kan vara ett objekt
(stekpanna...) som tacker
mer an 2 sensorer eller
vattensamlingar (som kommer
fran stekpannan...).

« Kontrollytor med pekknappen
kan vara utsatta for mer varme
och anga (fran ugnensbasen av
spisen...).

Var snall och se till att det inte
finns nagot objekt pa sensorerna
och alla anga och varmekanaler
ar avstangda och glaset av spisen
har torkats med en torr duk. Om



felet kvarstar efter denna process,
var snéll och ta bort kontakten
och stang av strémbrytaren i 10
sekunder.

FC Fel:

FC meddelande pa kontrollen
och avstangning av den varma
spishéllen: Lat spisen svalna
en stund mot Overhettning i
elektroniken
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Anvisninger om bruk av
instruksjonsheftet

Kjeere kunde,
vi er glade for at du har satt din tillit til oss.

Vi er overbevist om at den nye koketoppen du har kjgpt vil
tilfredsstille behovene dine fullstendig.

Denne moderne, funksjonelle og praktiske modellen
har blitt laget av forsteklassesmaterialer som har
gjennomgatt strenge kvalitetskontroller gjennom hele
produksjonsprosessen.

For du monterer og bruker den, ber viom at du leser denne
brukerveiledningen fullstendig og falger instruksjonene
neye, da dette vil garantere bedre resultater nar du bruker
apparatet.

Oppbevar brukerveiledningen pa et trygt sted sa du kan
referere til den enkelt og dermed falge garantibetingelsene.

For & dra nytte av denne garantien er det viktig at du sender
kigpskvitteringen sammen med garantisertifikatet.

E@ Du ber oppbevare garantisertifikatet eller, hvis
det er relevant, det tekniske databladet, sammen med
bruksanvisningen i lepet av apparatets levetid. Hvis
det inneholder teknisk informasjon om apparatet

Sikkerhetsinstruksjoner

For du bruker koketoppen fgrste gang, ber du lese
monterings- og tilkoblingsanvisningene naye.

Disse koketoppmodellene kan monteres i de samme
kjokkenenhetene som TEKA-ovner.

Av hensyn til din egen sikkerhet bgr montering utferes
av en autorisert tekniker i henhold til eksisterende
monteringsstandarder. Altinnvendig arbeid pa koketoppen
ber likeledes utfares av TEKAs tekniske personale. Dette
inkluderer utskiftning av den fleksible forsyningskabalen
til apparatet.

Sikkerhetsadvarsler

/\ Hvis glassglasset gar i
stykker eller sprekker, ma du
umiddelbart trekke ut steke-
o;/qen for & unnga elektrisk
stot.
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/N Dette apparatet er ikke
konstruert for & fungere med
et eksternt tidsur (ikke in-
nbygget i apparatet) eller et
separat fjernkontrollsystem.

Denne enheten ma ikke
damprenses.

Enheten og dens tilgjen-
gelige deler kan bli varme
under drift. Unnga a berore
varmeelementene. Barn un-
der 8 ar ma holde seg vekk
fra stekeovnen, med mindre
de overvakes til alle tider.

/A\Denne enheten_kan bare
brukes av barn 8 ar eller el-
dre, personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller de som
mangler erfaring og kunn-
skap, BARE nar de er under
tilsyn eller hvis de har fatt
tilstrekkelig instruksjon om
bruken av enheten og for-
star farene som bruken in-
nebarer. Brukerrengjoring
og vedlikehold kan _ikke
utferes av barn uten tilsyn.

Barn skal ikke leke med
enheten.

Forholdsregel. Det er far-
|I_? a steke med fett eller olje
til stede, da disse kan ta fyr.
Forsok aldri & slukke en
brann med vann! | dette til-
felle ma du koble fra enhe-
ten og dekke flammene med
et lokk, en tallerken eller et
teppe.

Ikke oppbevar noen gjen-

stander ?a kokeomradene

a ovnsplaten. Unnga risiko
or brann.

/\ Nar varmeplatene er i
drift eller nylig har veert i



drift, vil noen omrader vare
varme og kan brenne. Barn
bor holdes vekk.

A\ Ikke plasser metallgjen-
stander, som kniver, gatler,
skjeer eller lokk pa overfla-
ten av koketoppen, da de
kan bli veldig varme.

Hvis du steker olje, hold
gye med pa matlaglnPen da
induksjonsplatene blir var-
]rcne veldig raskt og kan tar

r.

Det anbefales at du ikke
bruker induksjonskoketop-
pen under pyrolytisk ren-
gjoering nar du bruker
pyrolytiske ovner, ettersom
dette apparatet kan na sveert
hoye temperaturer.
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Montering

MONTERING OG OPPSETT SKAL UTF@RES AV EN
AUTORISERT TEKNIKER | TRAD MED GJELDENDE
MONTERINGSSTANDARDER.

Plasseringen av koketoppen

For & muliggjere monteringen av disse modellene, vil
en apning med dimensjonene vist i figur 2 bli kuttet inn i
enhetens benkeplate.

Benkeplatefestesystemet er egnet for 20, 30 og 40 mm
tykke enheter.

Minimumsavstanden mellom overflaten som stetter koke-
pannene og den nedre delen av kjgkkenenheten eller
ventilatoren over koketoppen bgr veere 650 mm. Hvis
monteringsanvisningene for ventilatoren anbefaler et starre
gap enn dette, ber du felge dette radet.

Enheten der koketoppen og ovnen vil vaere vil veere riktig
festet.

MONTERING MED BESTIKKSKUFF ELLER NEDRE
SKAP

| blandede induksjons-/vitrokeramiske kokeplater, hvis du
onsker a ha et skap eller en bestikkskuff under koketoppen,
ma du plassere en separasjonsplate mellom dem. Platen
ber ligge 20 mm under undersiden av kokeplaten, og la
det veere minste minst 20 mm med ledig rom ved enden
av skapet (figur 1).

Dette forhindrer utilsiktet kontakt med den varme over-
flaten til kapslingen pa varmeelementene under apparatet
(figur 1).

A Ikke plasser gjenstander som kan hindre kokevi-
fter eller eventuelt brennbare materialer i skuffen.

MONTERING MED VIFTEOVN UNDER KOKETOPPEN

Ovnen bgr monteres i henhold til den tilhgrende
veiledningen.

En apning pa 20 mm skal lages pa baksiden av skapet for
a la kald luft komme inn (se figur 1).

A Nar koketopper handteres fgr montering, ma du
vaere forsiktig i tilfelle det er noen fremspring eller
skarpe kanter som kan forarsake skade.

Ved montering av enheter eller apparater over
kokeplaten, bor kokeplaten beskyttes av et brett, slik
at glasset ikke kan bli skadet ved utilsiktede slag eller
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Minimum distance
to wall

Minimum ventilation
distances
TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40

Fitting holes

fig. 1




tunge vekter.

Limet som brukes i produksjonen av kjokken-
enheten og limet pa det dekorative laminatet pa ben-
keplaten, ma gjores for a tolerere temperaturer pa
opptil 100 °C.

TEKA patar seg intet ansvar for feil eller skade
forarsaket av feil montering.

HUSK AT GARANTIEN IKKE DEKKER GLASSET
HVIS DET UTSETTES FOR ET KRAFTIG STAT ELLER
BRUKES FEIL.

Feste koketoppen

Nar du har opprettet et glippe av riktig storrelse, skal du
plassere pakningsskiven pa undersiden av glasset. Silikon
ber ikke pafgres mellom glasset og benkeplaten. Hvis det
blir ngdvendig a fierne kokeplaten fra plasseringen sin, kan
glasset ga i stykker nar du prever a lgsne det.

For & feste komfyren til skapet, ma du feste fire braketter
til den eksisterende hullsemmen (SIC) til nederste del av
foringsraret (to foran og to pa baksiden). Parentesene kan
plasseres pa to ulike steder, som vist i figur 3.

fig. 3

Sealing washer

Sealing washer

Avhengig av kabinettets tykkelse kan det veere nadven-
dig & bruke de selvuttakende skruene som leveres for &
hjelpe med festingen; Sett dem inn i de sirkuleere hullene
i braketten. Gjengen for dette hullet vil bli laget nar skruen
er satt inn i den. Traden ber gjeres for braketten festes til
koketoppen.

Elektrisk tilkobling

Den elektriske tilkoblingen gjares via en omnipoleer bryter
eller kontakt der det er tilgjengelig, som er egnet for inten-
siteten som skal tolereres, og som har et minimums gap
pa 3 mm mellom kontaktene, noe som vil sikre utkobling i
ngdstilfeller eller ved rengjering av kokeplaten.

Tilkoblingen ber inkludere riktig jording, i samsvar med
gjeldende normer.

Hvis den fleksible forsyningskabelen som er montert pa
disse apparatene ma byttes, ber den erstattes av TEKAs
offisielle serviceverksted.

Inngangskabelen skal ikke veere i kontakt med enten

kaminen eller stekeovnen, hvis ovnen er monterti samme
enhet.
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Teknisk informasjon

Klasse 3 koketopp.

Tilferselsspenningen og -frekvensen vil veere som vist pa typeskiltet.

Dimensjoner og egenskaper

Modell

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK
TTC

Hoyde (mm) 62 62
Lengde (mm) 510 510
Bredde (mm) 300 300

Induksjonsvarmeplate 2300 / 3200*
W

Lengde (mm) 490 490
Bredde (mm) 270 270
Dybde (mm) 58 58

Induksjonsvarmeplate 1 400 /
1.800* W

Stralende varmeplate 700 / 1700 W

Stralende varmeplate 1 200 W

Stralende varmeplate 1 800 W

Nominell stram (W) for 230 V 2900 3000
Forsyningsspenning (V) 230V 230V
Frekvens (Hz) 50/60 50/60

* Induksjonseffekt med stram-funksjon aktivert
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Drift og
vedlikehold

Brukerveiledning for
Bergringskontroll pa

SBKNADER (Figur 2)

@ PA/AV du bergrer
Velg bryter for varm kokeplate
**Makt og / eller restvarme skjerm
Energireduksjon bryter
Energi okning bryter
Dual-brennere valgbryteren

Laseknappen
funksjonstasten.

resten av

**Dobbelt overflaten indikator for
varm kokeplate (varm kokeplate
ved siden av dobbeltbrenner)

**Lasesymbolet.
Tidsbryter

**Timer ikon komfyr
**Timer indikator

Indikatoren for den tidsinnstilte
kokeplaten
* Avhengig av modell
** Sett bare under drift.

Operasjonen gjeres gjennom touch
brytere. Det er ikke ngdvendig at du
ber ta pa bergrings bryteren bedt om,
for a kjere den enskede funksjon, bare
trykk med fingertuppen .

Hver handling blir varslet med et
lydsignal.

SLA AV APPARATET

Nar ovnen er slatt forste gang, vil den
bli last og den tilhgrende varsellampen
(9) vil veere apen. For a sla den pa,
tgkker du pa lase bergringsbergrings
(7) til tilsvarende signal lampen
(9) gar ut.

1 For a sla pa enheten ved a trykke
pa bergrings ® (1) minimum en
sekund.

Trykk funksjonshjulet vil fungere og 0
vil bli vist i all energi skarmer (3) med
50% lys.

Hvis ingen plass er restvarme for
du apner denne sted, vil skjermen
fortsette & vise "H" mark i stedet for 0.
Hvis du ikke gjer noe i lopet av de neste
10 sekunder, er bergringskontroll slas
av automatisk.

SLA PAHOB

Nar bergringskontroll ® ble apnet
med en (1) -tasten, vil energi indikator
for koketopp vaere 0 (3).

1 Trykk pa knappen for valg av
koketoppen (2). Relatert
strgmindikatoren (3) vil fungere og
lysstyrken pa indikatoren vil gke.

2 Bruke © og @ (4/5) knapper,
velge gnsket energiniva.

C) og ® Knappene er gjentatt , sa
hvis du holder inne knappen, vil det
oke med 0,5 sekunders intervaller,
eller vil avta.

Du kan velge bare ett apparat om
gangen.

Forsiktig:

For a kjere maskinen, bgr man
velge det forste. Hvis du gnsker a
bruke en komfyr, sjekk lysstyrken
pa stremindikatoren . Nar du har
valgt koketoppen , ber vi gke
lysstyrken pa stromindikatoren .

Hurtigkobling for maksimal energi:
Nar du velger komfyr, trykker © (4)
knappen en gang. Platetoppen vil
operere med full kraft.

SLA AV KOKEPLATER

1 Apparatet ber velges pa forhand.
2 Bruke (4) knapp innstilt
effektnivaet til 0.

Hurtig avslutningsalternativer:

i) Hvis en bruker holder fingeren pa
valsensorn i 2 sekunder, til den
tilknyttede enheten stengt.

ii) Hvis du trykker © og @ (4/5)
knapper samtidig, til platetoppen
lukke raskt.

RESTVARMEINDIKATOR

Nar stremindikatoren pa koketoppen
nar en temperatur som kan forarsake
brannskader pa glassflaten , vil en
"H" vises.

Nar denne risikoen forsvant ,

i) Indikatoren er slatt av (hvis enheten
er i standby),

ii) Eller viser 0 (hvis enheten fortsatt
fungerer)

A Forsiktig:

| forste lop, "H" indikatoren energi
sett i skjermen for en kort tid. Dette
bildet er relatert til arbeid og betyr
ikke at platetoppen er varm.

Forsiktig:
H indikatoren brukes for sikkerhets
skyld i alle situasjoner. Hvis
stremmen blir borte i lang tid,
vises H indikator nar du apner den.

NEDLEGGELSE APPARATET

Enheten kan lukkes ved a trykke

7
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den generelle av / pa-knapp ®
(1). | standby-modus er en H varme
overflater. Resten av skjermen vil
ikke lyse opp.

Den platetopp med Doble
Brenner

Hvis det er et slikt alternativ i peisen,
det gir en mulighet til & bruke bade
pa interigr og eksterigr brenner ring
brennerringen i henhold til sterrelsen
pa potten eller panne.

KJGRING MED DOBBEL BRENNER

[N

Relatert toppen ber velges.

N

Bruke @09 ® knapper, stille inn
onsket temperatur (1-9) (4/5).

w

For a aktivere komfyr med dobbel
brenner, trykker du pa dobbel
brenner bergrings bergrings (6).
Nar dobbelt brenneren er aktivert,
dobbeltbrennerindikatorsignal til
lampen (8).

NEDLEGGELSE AV KOKEPLATER
MED DOBBELT BRENNER

N

For a aktivere komfyr med doble
brennere, velger du pa tilbake-
knappen mens du trykker for.

N

For a kuna utenfor komfyr med doble
brennere, skyver komfyr med doble
brennere bergrings bergrings U (6).
doble brenner indikatorsignal vil bli
slatt av og pa utsiden av ringen vil
bli lukket.

LESING APPARATET
FUNKSJONSTASTEN
KOMFYREN

For a forebygge ugnskede situasjoner
lase enheten ved hjelp Laseknapp for
hele satt av pa / av-knappen (7).
Denne funksjonen er sveert nyttig for
barnesikkerhet . Nar lasen er aktivert,
lasindikatoren signal til lys (9).

Legg merke til at nar bergringskontrollen
er aktiv, selv om av / pa touch-knapper

(1) lasen er aktivert, det hjelper deg
til & sla den av (lasindikatoren signal
(9)). Med andre ord, hvis pekkontrollet
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er av, den vil ikke la deg bruke av / pa-
touch brytere U (1). For a sla lasen,
trykke pa funksjonstasten Las (7)
én gang. Lock-indikator signal (9) vil
ga ut og trykksknapper aktiveres igjen.

FORELDRE

Barnesikringen er litt annerledes og mer
kompleks enn laseknappen . Brukeren
kan aktivere lasknappet med en sensor.
Men du trenger ikke en sensor sekvens
for barnesikring. Barnesikring hjelper
barn kan ikke apne ild.

Sla pa barnesikringen:

1. Ovnen kan apnes ved hjelp av av /
pa-knapper @(1).

N

. Du ber ikke velge noen hell. Nar
du velger en kokeplate ® (5),
gker strammen med strambryteren
@(4) og redusere strem med
stremknappen og hold minus-sensor
i 3 sekunder pa samme tid. Pa
slutten av denne prosessen, vil du
hare en kort lyd.

w

. Nar du hgrer denne lyden, trykk
pa funksjonstasten Las (7) (Du
trenger ikke presse for langt), og du
vilhgre en lang lyd og barnesikringen
blir aktivert og alle energiindikatorene
vil vise "L" -merket.

Hvis brukeren bergrer en sensor
i lopet av barnesikringen , til den
"L" pa indikatoren blinke (inkludert
hovedfaler ).

Advarsel: Hvis det er et strambrudd ,
er barnesikringen ikke vedlikeholdes .

Sla av barnesikringen :

For & sla av barnesikringen , ber
barnesikringen veere aktiv og "L" pa
alle indikatorer,.

1.® (5) Dke stremmen med
stremknappen og trykk pa minus
sensorer for 3 sekunder pa samme
tid nar du redusere strem bruker
automatisk bryter med Touch
bergrings @(4). Pa slutten av denne
prosessen vil du hgre en kort lyd.

N

. Nar du hgrer en kort lyd, trykke pa
funksjonstasten Las og (7) (Du

trenger ikke presse for langt), vil du
hgre en lang lyd og barnesikring
vil stenge og alle indikatorene
signalene slas av.

Hurtig matlaging
(Automatisk matlaging
inngangen)

Denne funksjonen gir deg en mulighet
som du ikke bgr sta og kontrollere
maten under kokeprosessen .
Forhandsinnstilte programmer med
bergringskontroller vil starte kraften i det
heyeste nivaeti det valgte apparatet, og
etter en tid vil det gradvis senket til den
temperaturen du har angitt (se tabell 1).

Tabell 1
Valgte lautomatisk oppvarming
yr-  ftidlig for

keniva
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -

BRUK APPARATET AUTOMATISK
STEKEFUNKSJON

1 Apparatet bor velges.

2 Velg makt 9 og trykk deretter pa
strem bergrings knapp ® (5). Etter
bruk av bergrings, stativ kraft som
vil operere pa en kontinuerlig mate
ved lav temperatur (eksempel 6).
Nar den automatiske matlaging har
startet, "A" -merket pa indikatoren a
blinke.

SLA AV AUTOMATISK KOKE
FUNKSJON

Et minimum av 10 sekunder etter
aktivering av automatisk kokefunksjon:

1 Hot ber platetopp Volya.

2 Trykk pa bergrings bergrings ®
(5) til indikatoren viser nivaet 9, og



nar indikatoren nivaet nar ni,
da de automatiske
tilberedningsfunksjoner blir
deaktivert.

Timer

Denne funksjonen vil gjore
matlagingen enklere og pa denne
maten vil du ikke sta og kontrollere
maten under tilberedningen ; timeren
slas av nar maskinen nar den innstilte
tiden. Det er samme timer som du
kan justere tidtaker for alle platetopp
pa samme tid, og du kan bruke den
samme timer for alle platetopp .

Du kan stille inn tiden fra 1 til 99
for koketoppen i disse modellene.
Alle komfyrtopp kan programmeres
individuelt og brukes samtidig.

TID TILPASNING TIL EN
KOKEPLATER

1 Komfyrtoppen der tiden null ber
velges.

Bruke @ og O touch brytere
indikerer en temperatur pa
koketoppen (5/4).

N

w

Trykk pa Timer bergrings bergrings
(10). Tidslinjen viser (12) 00.
Justert indikator komfyr blinker.

IN

Etter dette, ved hjelp av @ O
touch-knapper (5/4) sette en tid fra
11l 99.

Nar stremindikatoren (3) slutter &
blinke, vil den automatisk begynne
a telle ned klokken. Det beslektede
tidsinstéllade komfyr indikatoren (11)
vil fortsette & blinke. Nar klokken viste
01 regninger vil hoppe fra minutter til
sekunder.

Nar den valgte tilberedningstiden
er fullfert, vil planlagt varmesonen
slas av og det vil veere en serie med
lydsignaler under et par sekunder.
Koketoppen hvor timeren er slatt av
vil vise blinker 00 pa displayet.

Hvis du vil angi et annet apparat
samtidig, gjenta trinn 3 og 4.

Nar varmesonen er lukket, viser
indikatoren "H" eller 0. Trykk pa en
sensor for & sla av lyset signal...

ENDRING AV PROGRAMMERT TID

For a endre den programmerte
tiden, trykke pa funksjonstasten av
programmert tidskoketoppen o
trykk deretter tiden knapp (2) 6
(10). Deretter kan du lese og endre
klokkeslett.

DEN FRAKOBLING AV TIMER

Hvis du ensker a stoppe det for det
programmerte tiden er full

1 Velg farst komfyr og trykk deretter
pa tiden knapp. Q) (10).

2 Trykk pa D bergringsbergrings (4)
og redusere tiden til 00. Tiden vil bli
kansellert.

Alternativ metode:

Hvis du trykker pa den tiden knappen
i 2 sekunder etter at apparatet har blitt
valgt, vil relaterte timeren bli kansellert.

Sikkerhet Lasefunksjon

Dersom en eller flere varm kokeplate
ikke vil stenge pa grunn av en feil, slar
enheten seg av automatisk etter en
viss tid (se Tabell 2).

& Hold alltid rene og terre
kontrollpanellen av varme
overflater.

A Koble fra apparatet hvis det
er noe problem eller hendelse som
ikke dekkes av denne veiledningen
og kontakt med TEKA tekniske
tjenester.

Anbefalinger for
riktig bruk av
glaskeramikspiser

* Bruk gryte eller panne med en tykk
bunn.

Kokekar med en diameter mindre
enn viste varmeflaten ikke er
anbefalt.

Sliding ikke gryter eller panner
i glasset av mulighetene for
scratcher.

Selv om glasset ikke tar noen skade
fra store gryter og panner, prov a
ikke treffe glasset.

For & unnga a gi skade pa
glaskeramikytansinduktionen, er
drift ikke gryter og panner i glasset
og preve a holde bunnen av dem
rene og i god forfatning.

A Nar overflaten var varm nok til

Tabell 2
Valgte a skade det, prov a ikke sgle sukker
stromstyr- (':'Qﬁ'r;"“'- DRIGTSHD) eller sukkerholdige produkter i
keniva al t
1 10
2 5 . .
3 5 Rengjering og
4 4 vedlikehold
5 3
6 2 For & holde enheten i god stand,
7 5 rengjer den med egnede produkter,
og nar den er avkjolt. Dette vil gjore
8 2 arbeidet lettere og hindrer smuss. Ikke
9 1 bruk rengjeringsmidler eller verktay

Nar "sikkerhet nedleggelse”
funksjonen aktiveres hvis glasset
overflatetemperatur er farlig for
brukere eller hvis H er vist for et
brannsar risiko, gar 0 vises.

Akoble, sla av apparatet ved & trykke
pa av / pa-knapp ® (1) og deretter
sla den pa igjen.

eller apparater med damp som kan
skade overflaten.

Dirt som ikke har fast i overflaten
kan rengjeres med en fuktig klut
eller et mildt rengjeringsmiddel
eller varmt vann med sape. Men
for vanskelige flekker, oljer og
keramikk varme apparatet, bruk
spesielle rengjgringsmidler og folg
instruksjonene pa flasken. Levd skitt
som oppsto pa grunn brenne igjen

87



og igjen kan fiernes med en skrape.
Det kan veere en liten fargetone eller
oljerester i bunnen av kokekaret
og det er pa grunn av oljen som er
mellom glasset og pannen. Dette
kan fiernes fra kokesonen med de
vate nikkel metalltrad eller spesielle
rengjering. Plast elementer, sukker
eller sukkerholdige matvarer pa
overflaten ma fjernes umiddelbart
med en skrape.

Det er metallisk glans grunn til a gli
metall gryter og panner i glasset.
Keramikk Glass kan rengjores
med en spesiell renere for varm
kokeplate, men du ma kanskje gjenta
rengjeringsprosessen flere ganger.

& Et produkt som er fast i
glasset kan ogsa holde seg til
kasserolle eller stekepanne . lkke
hev potten nar platetoppen er kult.
Dette kan fore til at glasset knuses.

& Ikke trykk pa glass eller helle
ikke mot den, og dette kan fore til
splitt eller skadet,

TEKA Industrial S.A. forbeholder seg
retten til & endre de grunnleggende
egenskapene til produktet uten a
pavirke dem eller gjgre endringer i

manu modellen.

Dette symbolet mmm pa
produktet eller pa emballasjen
betyr at produktet ikke kan kastes
som vanlig husholdningsavfall
. Dette produktet bor tas til en
gjenvinningsstasjon for elektriske
og elektroniske apparater. Dette gjor
at produktet kastes pa en forsvarlig
mate, og hvis denne prosessen ikke
er gjort pa en riktig mate, vil du
skade folkehelseomrader . For mer
informasjon om resirkulering av
dette produktet, vennligst kontakt
kommunen, husholdningsavfall
eller butikken du kjopte produktet.

Environ

Emballasje materialer som brukes
er miljgvennlig og resirkulerbart .
Deler av plast er merket som> PE
<LD <,>EPS <osv. Kast Emballasjen
som husholdningsavfall materiale
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til lokale container.

Hvis noe ikke fungerer

For du ringer teknisk service, kan
felgende punkter.

Hvis enheten virker ikke:
Kontroller at stramkabelen er koblet til.

Hvis kjelen blir sittende fast i glasset:
Hvis det er noe som sitter fast mellom
pannen og glass, og gker kraften i
varm kokeplate til det maksimale, og
prove a skille.

Enkel sensorfeil:

Dersom en av sensorene er aktivert
i mer enn 10 sekunder, vil en feil
uppstor og "F1" feilkode vises. Feilen
kan veere forbundet med forskjellige
rotter. En av dem er at det kan veere
en gjenstand (gaffel, kniv)ien av disse
sensorer.

Pass pa at detikke er noen gjenstander
i styreenheten og glasset i ovnen er
terket av med en torr klut. Hvis feilen
vedvarer etter denne prosessen,
ma du fjerne pluggen og skru av
strembryteren i 10 sekunder.

Multi-sensor feil:

Hvis mer enn to sensorer er pa samme
tid, vil det oppsta en feil og "F2"
feilkode bli vist.

Mulig arsak til problemet:

« Det kan veere en gjenstand (pan ...)
som dekker mer enn to sensorer
eller vannomrader (som kommer
fra stekepannen ...).

« rorflater med funksjonstasten kan
bli utsatt for mer varme og damp
(fra ovnen bunnen av komfyren ...).

Pass pa at det ikke er noen
gjenstander pa sensorene og alle
damp- og varmekanaler er slatt av og
glassetiovnen ertgrket av med en tarr
klut. Hvis feilen vedvarer etter denne
prosessen, ma du fierne pluggen og
skru av strembryteren i 10 sekunder.

FC Feil:

FC melding pa kontroll og avslutning
av den varme koketoppen: La
ovnen kjales ned overoppheting av
elektronikk.



Kayttoohjeen kaytto

Hyva asiakas,

Arvoisa asiakas, olemme iloisia siita, ettd luotat
tuotteeseemme.

Luotamme siihen, ettd uusi tuotteesi tayttaa kaikki
odotuksesi.

Taméa moderni, toiminnallinen ja kéytannéllinen malli on
valmistettu kayttamalla laadukkaita materiaaleja, jotka
ovat kayneet lapi erittdin tiukan laaduntarkastuksen
valmistuksen aikana.

Suosittelemme, etta luet tama kayttdohjeen ennen laitteen
asennusta ja kayttod, koska tama takaa paremman laitteen
kayttétuloksen.

Sailyta tama kayttdohje varmassa paikassa tulevaa tarvetta
varten ja takuuehtojen noudattamiseksi.

Taman takuun hyddyntamiseksi, on ostotodistus lahetettava
yhdessa takuutodistuksen kanssa.

E@ Séilyta takuutodistusta tai jos tarpeen,
teknisia tietoja kayttoohjeen mukana, koko laitteen
kayttéian ajan. Siind on tarkeitd teknisia tietoja
laitteesta.

Turvallisuusohjeet

Lue asennus- ja litantaohjeet huolellisesti ennen kayttoa.

Nama keittotasomallit voidaan asentaa samoihin
keittiokalusteisiin kuin TEKA-merkin uunit.

Turvallisuussyista, laitteen saa asentaa vain valtuutettu
sahkoasentaja noudattamalla kaikkia asennusstandardeja.
Samoin koskien keittotason sisaisia osia, vain TEKAn
tekninen henkild saa suorittaa nama ty6t, mukaan lukien
sen virtajohdon vaihtamisen.

Turvallisuusvaroitukset

/\ Jos keraaminen lasi vau-
rioituu tai halkeaa, irrota

virtajohto valittomasti /N

sahkoiskujen valttamiseksi.

Tata laitetta ei ole tarkoi-
tettu kayttoon ulkoisella
ajastimella (ei sisdaanrake-

nnettu laitteeseen) tai erilli-
sella kaukosaatimella.

/N Ald_puhdista laitetta
hoyrylla.

Laite ja sen ulkopinta voi
kuumentua kayton aikana.
Valta koskettamista lammit-
ysosiin. Alle 8 vuotiaat IaF-
set saavat kayttaa laitetta
vain aikuisen valvonnassa.

/\T#t3 laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset
*a sellaiset_henkilot, joiden
yysiset, aistinvaraiset tai
henkiset ominaisuudet ovat
alentuneet tai joilla ei ole
kokemusta ja_tietoa laittee-
sta, ja jos heita valvotaan tai
heita on opastettu kaytt-
amaan laitetta turvallisesti
a jos he ymmartavat laitteen
kayttoon liittyvat vaarateki-
jat. Lapset ilman valvontaa
eivat saa suorittaa puhdi-
stus- tai kunnossapitotoi-
mintoja.

@ Lapset eivat saa leikkia
taman laitteen kanssa.

\ Varotoimenpide. Ruoan-
laitto rasvalla tai oljylla il-
man valvontaa on vaaralli-
sta, koska nama voivat syt-
tya palamaan. Ala koskaan
yrita sammuttaa paloa ve-
delld! Irrota laite virran-
syotosta ja peita liekki kan-
nella, levylla tai peitteella.
/N Ala siilyta esineita keit-
totason paalla. Ehkaise
mahdollinen tulipalovaara.

\ Kun keittolevyt ovat
aalla tai on vasta sammu-
ettu, ovat jotkin alueet kuu-

mia ja voivat aiheuttaa palo-

vammoja. Lapset on pidet-
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tava turvallisen etaisyyden
paassa.

Ala aseta metalliesineita,
kuten veitset, haarukat, lu-
sikat tai kannet keittotason
paalle, koska ne voivat kuu-
mentua.

Jos paista oljyssa, pida
keittoastiaa silrr{gllé, koska
induktiokeittolevy kuume-
nee erittain nopeasti ja voi
Ktyttaa oljyn.

Suosittelemme, etta in-
duktiokeittotasoa ei kayteta
pyrolyysiuunin pyrolyysi-
puhdistuksen_aikana,
i(ohtuen laitteen kayttamasta

orkeasta lampotilasta.
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Asennus

VALTUUTETUN TEKNIKON TULEE SUORITTAAASEN-
NUS JAASETUKSET VOIMASSA OLEVIEN ASENNUSS-
TANDARDIEN MUKAAN.

Keittotason sijoitus

Naiden laitteiden asentamiseksi, laitteen ty6tasolle on
leikattava kuvassa 2 esitetyn kokoinen reika.

Keittotason kiinnitysjarjestelma on tarkoitettu 20, 30 ja 40
mm paksuisille ty6tasoille.

Minimietaisyyden keittoastioiden tukipinnan ja keittioka-
lusteen tai keittotason ylapuolella olevan liesituulettimen
valilla tulee olla vahintddn 650 mm. Jos liesituulettimen
asennusohjeissa suositellaan suurempaa etaisyytta, tulee
tata ohjetta noudattaa.

Kaluste, johon keittotaso ja uuni asennetaan, on kiinni-
tettdva kunnolla.

ASENNUS RUOKAILUVALINELAATIKKOON TAI
ALAKAAPPIIN

Yhdistetyssa induktiossa - vitrokeraamiset keittotasot, jos
haluat pitda kaapin tai ruokailuvalinelaatikon keittotason
alla, on naiden valiin asennettava erotuslevy. Levy tulee
asentaa 20 mm keittotason alapuolelle, jattdmalla vahint-
&an 20 mm raon kaapin yldosaan (kuva 1).

Taméa estaa kosketuksen lammityselementtien kotelon
kuumiin pintoihin laitteen alapuolella (kuva 1).

A Ala siilyti esineitd, jotka voivat estii keittotason
puhaltimien toimintaa tai syttyvia materiaaleja laa-
tikoissa.

KIERTOILMAUUNIN ASENTAMINEN KEITTOTASON
ALLE

Uuni on asennettava sen oppaan ohjeiden mukaan.

Kalusteen takaosaan tulee tehda 20 mm aukko kylman
ilman kierron varmistamiseksi (katso kuva 1).

A Ole varovainen keittotasojen kasittelyn aikana
mahdollisten ulkonemien tai terdavien reunojen vuoksi.

Kun yksikoita tai laitteita asennetaan keittotason
ylapuolelle, tulee keittotaso suojata levylla niin, etta
lasipinta ei vaurioituisi iskuista tai raskaista painoista.

Minimum distance
to wall

Minimum ventilation
distances
TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40
20 mrnI
20 mm
Fitting holes

fig. 1
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A Keittiokalusteiden valmistuksessa ja ty6tasojen
laminaatin kiinnityksessa kaytettyjen liimojen on ke-
stettava 100°C lampétiloja.

TEKA ei hyvaksy vastuuta virheellisesta asennuk-
sesta johtuvista vaurioista tai toimintahairioista.

MUISTA, ETTA TAKUU EI KATA LASIA, MIKALI SE
ALTISTUU ISKUILLE TAI SITA KAYTETAAN VAARIN.

Keittotason kiinnitys

Kun sopivan kokoinen aukko on tehty, tulee tiiviste asentaa
lasin alapintaan. Silikonia ei saa asentaa lasin ja ty6tason
valiin, koska jos keittotaso on poistettava paikaltaan, voi
lasi vaurioitua irrottamisen yhteydessa.

Keittotason kiinnittamiseksi kalusteeseen, nelja kiinniketta
tulee asentaa kalusteen alaosan reikiin (kaksi edessa ja
kaksi takana). Kiinnikkeet voidaan asentaa kahdella eri
tavalla, kuten esitetty kuvassa 3.

fig. 3 Sealing washer

S

Sealing washer

Kalusteen paksuudesta riippuen, on ehka ruuveja kay-
tettava lisakiinnikkeind; asenna ne reikiin kiinnikkeessa.
Taman reién kierteet syntyvat, kun ruuvi kierretdén sen
sisaan. Kierre tulee tehda ennen kannattimen kiinnittamista
keittotasoon.

Liittaminen sahkéverkkoon

Sahkdliitanta tehdaan paakytkimella tai pistokkeella, joka
katkaisee sahkdnsy6ton taysin, on mitoitettu laitteen tehon
mukaan ja jonka karkivali on vahintdan 3 mm. Kytkin tulee
sijaita laitteen I&heisyydessa niin, etta laitteen virransy6ttd
tarvittaessa helposti voidaan katkaista.

Liitantaan tulee sisaltyd normien mukainen liitantaa
maattoon.

Jos laitteiden virtakaapelin on jostain syysta vaihdettava,
tulee se antaa TEKAN huolto-osaston tehtavaksi.

Syottokaapeli ei saa koskettaa keittotasoon tai uunin run-
koon, jos uuni asennetaan samaan yksikkéon.
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Teknisia tietoja

Luokan 3 keittotaso.

Syéttojannite ja taajuus on iimoitettu arvokilvessa.

Mitat ja ominaisuudet

Malli

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK
TTC

Korkeus (mm) 62 62
Pituus (mm) 510 510
Leveys (mm) 300 300

Induktiokeittotaso 2 300 / 3 200* W

Pituus (mm) 490 490
Leveys (mm) 270 270
Syvyys (mm) (S) 58 58

Induktiokeittotaso 1 400 / 1800* W

Induktiokeittotaso 700 / 1700 W

Sateileva keittolevy 1200 W

Sateileva keittolevy 1 800 W

Nimellisteho (W), 230 V 2900 3000
Syéttsjannite (V) 230V 230V
Taajuus (Hz) 50/60 50/60

* Induktioteho Tehotoiminto kaytossa.
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Kaytto-ja huolto

Kayttoohjeet on
kosketusnaytto

SOVELLUKSET (kuvio 2)

@Auki / kiinni kosketat
Valitse kytkin kuuma liesi
**Virta ja / tai jalkildmmaon nayttd
Energianvéhennystavoitteet kytkin
Energian lisays katkaisija
Dual polttimet valintakytkin
Lukkonuppiloput toimintonappainta.
**Kahdelle-pinta indikaattori
kuuma liesi (hot lieden vieressa
kaksinkertainen poltin)
**Lukkokuvake.
Ajastin kytkin
**Ajastin ikoni liesi
**Ajastimen merkkivalo
Ajastetun keittoalueen ilmaisin

* Riippuu mallista
** Nahdaan vain kayton aikana.

Leikkaus tapahtuu kosketus kytkimet.
Ei ole tarpeen, ettd sinun pitaisi
koskettaa Paina kytkin pyydetty,
jotta ajaa haluttu toiminto, paina
sormenpaalla.

Kukin toimi merkki- merkkiaani.
KYTKEMINEN LAITTEEN

Kun kiuas on aktivoitu ensimmaista
kertaa, se lukitaan ja vastaava
merkkivalo (9) on auki. Voit ottaa sen
kayttdon, paina lukko Paina Paina
(7), kunnes vastaava merkkivalo (9)
sammuu.

1 Voit kytkea laitteen paalle painamalla
Paina © (1) vahintaan yksi sekunti.

Touch Saadinvalitsin toimii ja 0 nakyvat
kaikki energia skarmer (3), jossa 50%
valoa.

Jos tilaa on jalkilammon ennen
avaamista tama paikka, naytto
nayttaa edelleen "H" merkki sijaan
Oth Jos et tee mitdan seuraavien 10
sekunnin Touch Control sammutetaan
automaattisesti.
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PAALLE KEITTOTASON

kun kosketusohjaus Dial ®© avattiin
kanssa (1) avaimen, energia
indikaattori keittolevyn on 0 (3).

1 Paina -painiketta valitsemiseksi
keittotason (2). Related virran
merkkivalo (3) toimivat ja
kirkkauden indikaattorin kasvaa.

2 kayttaen © tai® (4/5) painikkeita,
valitse haluttu energiataso.

C) ja ® painikkeet toistetaan, joten
jos pidat painiketta, se nousee 0,5
sekunnin valein, tai vahenee.

Voit valita vain yhden laitteen
kerrallaan.

A Varovaisuus:

Ajaa laitetta, yksi pitaisi valita ensin.
Jos haluat kayttaa liesi, tarkista
kirkkautta virran merkkivalo. Kun
olet valinnut liesi, meidéan pitaisi
liséta kirkkautta virran merkkivalo.

Pikaliitin maksimaalisen energia:
Kun valitset liesi, paina (4)
painiketta kerran. Keittotaso toimii
téydella teholla.

SAMMUTA KEITTOTASON
1 Laite tulisi valita etukateen

2 Kayttaen © (4) painiketta, aseta
tehotaso 0.

Nopea avslutningsalternativer:
i) Jos kayttaja pitda sormeaan

valsensorn 2 sekuntia, jotka liittyvat
laitteen sulkemaan.

ii) Jos painat@ja@ (4/5) painikkeita
samanaikaisesti, lieden sulkea
nopeasti.

JALKILAMMON MERKKIVALO

Kun virran merkkivalo keittotason
saavuttaa lampétilan, joka voi
aiheuttaa palovammoja lasipinnan
"H" nakyy.

Kun tama riski katosi,

i) lImaisin on pois paalta (jos laite on
valmiustilassa),

i) tai nayttaa 0 (jos laite toimii edelleen)

& varovaisuus:

Ensimmaisessa aikavalilla "H"
indikaattori energia nahdaan
naytolla lyhyen aikaa. Tama kuva
on liittyy asennustyd ja ei tarkoita,
ettd lieden on kuuma.

varovaisuus:
H indikaattori kaytetdaan
turvallisuussyista kaikissa
tilanteissa. Jos virta keskeytyy
pitkaksi aikaa, H-ilmaisin nakyy,
kun se avataan.

SAMMUTUS LAITE

Laite voidaan sulkea painamalla
yleinen paalle / pois (1).
Valmiustilassa H on kuumia pintoja.
Loput naytto ei syty.

Keittotaso ja Dual
Polttimien

fig.2
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Jos on olemassa yksi tallainen
vaihtoehto takka, se tarjoaa
mahdollisuuden kayttaa seka sisa-
ja ulko-poltin rengas poltin rengas
mukaisesti koko potin tai pannulla.

AJAMINEN DOUBLE POLTIN

N

liittyva liesi on valittava.

2 Kayttaen © ja @ painikkeita,
asettaa halutun lampétilan (1-9)
(/5).

w

Aktivoi liesi kaksinkertainen poltin,
paina kaksinkertainen poltin Paina
(6). Kun kaksinkertainen poltin
on aktivoitu, kaksinkertainen poltin
indikaattori signaali valoa (8).

ALASAJON KEITTOTASO
KAKSINKERTAINEN POLTIN

1 Voit ottaa liesi kaksinkertainen
polttimet, valitse back-nappainta
kuin painat ennen.

2 Voitkuna pois liesi kaksinkertainen
polttimet, tyontaa takaisin liesi
kaksinkertainen polttimet Paina
paina O (6). Kahdelle poltin
ilmaisin signaali kytkeytyy pois
paalta ja ulkopuolen renkaan
suljetaan.

LUKEMINEN
KOMENTONAPPAIN
FUNKTIOIDEN
KEITTOLIEDEN

Estaakseen ei-toivottuja tilanteita,
lukita laitteen avulla \@) Lukituspainike
koko |ahti paalle / pois-painiketta
(7). Tama ominaisuus on erittain
hyddyllinen lasten turvallisuutta. Kun
lukko on aktivoitu, lukituksen iimaisin
signaalin valo (9).

Huomaa, ettd kun kosketus
on aktiivinen, vaikka paalle /
poiskosketuspainikkeet ® (1) Lukko
aktivoituu, se auttaa sammuttaa sen
(lukkoilmaisin signaali (9)). Toisin
sanoen, jos pekkontrollet on pois
paalta, lukko ei anna sinun kayttaa
paalle / poiskosketa kytkin ® (1).Kun
haluat lukita painamalla LockPaina
(7) yhden kerran. Lukituksen
ilmaisin signaali (9) sammuu ja

kosketuspainikkeet aktivoituvat
uudelleen.

PARENTAL

Lapsilukko on hieman erilainen ja
monimutkaisempi kuin lukituspainike.
Kayttaja voi aktivoida lasknappet
anturilla. Kuitenkin, sinun ei tarvitse
anturia sekvenssi lapsilukko.
Lapsilukko auttaa lapsia ei saa avata
tulen.

Kytke lapsilukko:

1. Kiuas voidaan avata kayttamalla
paalle / pois paalta painikkeet ®

Nopea Keittaminen
(Automaattinen
ruoanlaitto kdynnistys)

Taméa ominaisuus antaa sinulle
mahdollisuuden, ettad sinun ei pitaisi
seista ja tarkista ruoan kypsennyksen
aikana. Valmiiksiohjelmoidusta touch
valvontaa alkaa voiman korkeimman
tason valitun laitteen, ja jonkin ajan
kuluttua se vahitellen lasketaan
lampotilaa olet asettanut (katso
taulukko 1).

Taulukko 1

(O} :’:"li;‘t:so ;E:;;lr::r:ti:;?a‘lmistelu
2. Al3 valita joku kaataa. Valit n o = 0
liesi ® (5), liséta tehoja kayttamalla
virtakytkintd © (4) ja véhentaa ! €0
tehoa kayttamalla virtakytkints E 180
ja pida miinus-anturi 3 sekuntia 3 288
samanaikaisesti. Lopussa taman 4 390
prosessin, kuulet lyhyen &énen.. 5 510
3. Kun kuulet tdméan aanen, paina 6 150
Lock Paina (7) (Et tyonna liian 7 210
pitkalle) ja kuulet pitkdn &anen 8 270
ja lapsilukko aktivoituu ja kaikki 9 _

energia ilmaisimet osoittavat "L"
-merkin.

Jos kayttaja koskettaa anturin aikana
lapsilukon, "L" on ilmaisin vilkkua
(mukaan lukien tarkeimmat anturi).

Varoitus: Jos on sdhkdkatkos,
lapsilukko ei yllapideta.

Kytkeminen pois lapsilukko:

Sammuttaa lapsilukko, lapsilukko
pitaisi olla aktiivisia ja "L" kaikkien
indikaattoreiden.

1.® (5) Lisda tehoa kayttamalla
virtakytkinté ja paina miinus anturit
3 sekuntia samalla, kun vahentaa
vallan automaattisen kytkimen
Paina Paina© (4). Lopussa taman
prosessin kuulet lyhyen aanen.

N

. Kun olet kuullut lyhyt aani
painamalla LockPaina ja (7) (Et
tyonna liian pitkalle), kuuluu pitka
aani ja lapsilukko sammuu ja kaikki
indikaattori signaalit sammutetaan.

Toiminnan alalla Eri paistotoiminnot
1 Laite olisi valittava.

2 Valitse teho 9 ja paina virta Paina
Paina (5). Kéyton jalkeen
toimintonappainta teline voima joka
toimii jatkuvalla tavalla alhaisessa
lampétilassa (esimerkki 6). Kun
automaattinen ruoanlaitto on
alkanut, "A" merkki osoitin salama.

SAMMUTTAMISEN
AUTOMAATTINEN ERI
PAISTOTOIMINNOT

Vahintaan 10 sekuntia sen jalkeen,
kun aktivoinnin automaattisen
kypsennystoiminto:

1 Hot lieden pitéisi Volya.

2 Paina sitd Pehmea -painike ©) 5)
kunnes ilmaisin nayttaa tason 9, ja
kun osoitin taso saavuttaa 9, niin
automaattinen ruoanlaitto toiminnot
poistetaan kaytosta.
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Ajastin

Tama ominaisuus tekee ruoanlaitto
helpompaa ja nain et kiinni ja tarkista
ruoan valmistuksen aikana; ajastin
kytkeytyy pois paalta, kun laite
saavuttaa asetetun ajan. On sama
ajastin, ettd voit s4atda ajastimen
kaikki lieden samanaikaisesti ja
voit kayttdd samaa ajastin kaikille
keittotason.

Voit asettaa ajan 1-99 varten
keittotason naissd malleissa.
Kaikki liesituuletin voidaan
ohjelmoida yksildllisesti ja kayttaa
samanaikaisesti.

AIKA SAATOMAHDOLLISUUTTA
KEITTOTASO

1 Keittotaso jossa aika nollautuu tulisi
valita.

2 Kayttaminen @ ja © kosketa
kytkin osoittavat lampétila
keittotason (5/4).

3 Painikkeen ajastin Paina kytkin
(10). Aika Bar nayttaa (12)

00. Mallista riippuen ajastetun
keittoalueen ilmaisin (13) vilkkuu.

Virran merkkivalossa (3), t vilkkuu
asetetun ajan verran.

4 Taman jalkeen kayttamalla @ ©
kosketuspainikkeet (5/4) asettaa
aika 1-99.

Kun virran merkkivalo (3) sammuvat,
se alkaa automaattisesti laskee alas
kellon. Tahan liittyva tidsinstallade
liesi merkkivalo (11) vilkkuu edelleen.
Tai kun ajastimen laskenta alkaa,

asianmukainen tehotaso ja
vilkkuvat vuorotellen kyseisen alueen
tehon ilmaisimessa (3). Kun kello
naytti 01 laskuja hyppaa minuuteista
sekuntia.

Kun valittu keittoaika on valmis,
suunnitteilla lammitysvydhyke
kytkeytyy pois paalta ja tulee olemaan
sarja aanimerkkeja aikana muutaman
sekunnin. Lieden jossa ajastin
kytketaan pois paalta nakyy vilkkuu
00 naytolla.
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Jos haluat asettaa toisen laitteen
samanaikaisesti, toista vaiheet 3 ja 4.

Kun Iammitys alue on suljettu, ilmaisin
nayttaa "H" tai 0. Touch mitéan anturi
sammuttaa valomerkin.

MUUTTAMINEN OHJELMOIDUN
AJAN

Muuta tallennettua aikaa, paina Paina
ohjelmoidun ajan lieden ja paina
kerran nappainta (2) (10). Sen
jalkeen voit lukea ja muuttaa aika.

LOITONTAMISTA AJASTIN

Jos haluat lopettaa sen ennen
ohjelmoitua aikaa on taynna

1 Valitse ensin liesi ja paina kerran
nappainta. @ (10).

2 Paina sita © pehmea -painike
(4) ja vahentaa aika 00. Aika
peruuntuu.

Vaihtoehtoinen menetelma:

3 Jos painat kerran painiketta 2
sekunnin kuluttua laite on valittu,
liittyvat Ajastin perutaan.

Turvallisuus
Lukitustoiminto

Jos yksi tai useampi kuuma lieden
ei sammu vian takia, laite sammuu
automaattisesti tietyn ajan kuluttua
(katso taulukko 2).

Taulukko 2

Valittu
tehotaso

MAKSIMIKAYTTOAIKA
(tunteina)

=]
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Kun "turvallisuus suljin" aktivoidaan,
jos lasin pintalampétila on vaarallinen
kayttajille tai jos H on esitetty polttaa
riski, menee 0 nakyvat.

Yhdistya, sammuta laite painamalla
on / off-painike (1) ja kaynnista
se uudelleen.

A Pidé aina puhtaana ja kuivana
kontrollpanellen lammityksen
pintoja.

Irrota laitetta, jos on ongelmia
tai tapahtuma ei kuulu tdman
oppaan ja joutuessaan TEKA
tekniset palvelut.

Suositukset
asianmukainen kaytto
glaskeramikspiser

* Kayta potin tai pannulla paksu

pohja.

Pans joiden halkaisija on pienempi

kuin osoitti 1&mmitys pinta ei

suositella.

Liukuva ei kattilat ja pannut lasin

mahdollisuuksista scratcher.

* Vaikka lasi ei ota mitdan vahinkoa
suurista kattiloita, yrité osua lasiin.

* Valttaa antamasta vahingoittumisen
glaskeramikytansinduktionen, drift
ei ole kattilat ja pannut lasissa ja
yrittda pitdd pohjaan ne puhtaina
ja hyvassa kunnossa.

A Kun pinta oli riittdvan kuuma
vahingoittaa sitd, yritd vuoto
sokeria tai sokeripitoisia tuotteita
lasissa.

Puhdistus ja
kunnossapito

Pitaakseen laite hyvassa kunnossa,
puhdista se sopivilla tuotteilla ja kun se
jaahtyy. Tama tekee tyosté helpompaa
ja estaa lian. Ala kéyta puhdistusaineita
tai valineita tai laitteita hoyrylla, jotka
voivat vahingoittaa pintaa.

Lika, joka ei ole juuttunut pinta voidaan
puhdistaa kostealla liinalla tai mietoa
puhdistusainetta tai ldammint& vetta ja
saippuaa. Mutta vaikeat tahrat, oljyt
ja keramiikka kuuma laite, kayttaa
erityisid puhdistusaineita ja noudata
pullon. Liittynyt lika, joka syntyi takia
polttaa uudelleen ja uudelleen voidaan
poistaa pyyhkaisyveitsesta. Se voiolla



hieman savy tai 6ljya jaannos pohjalle
pannut ja se on siksi, etta 6ljya, joka on
valilla lasin ja pannulla. Tama voidaan
irrottaa keittotason kayttden markaa
nikkeli tai erityisia puhdistusta. Muovi
kohteita, sokeria tai sokeria sisaltavia
elintarvikkeita pinnalla on poistettava
valittomasti kaapimella.

On metallinen kiilto johtuvat liukua
metalli kattilat ja pannut lasissa.
Keramiikka Lasi voidaan puhdistaa
erityiselld puhdistusaine kuuma
liesi, mutta voit joutua toistamaan
puhdistuksen useita kertoja.

Tuote, joka on juuttunut
lasi voi myos kiinni kattilaan tai
paistinpannu. Al4 vield korottaa,
kun lieden on viiled. Tama voi
aiheuttaa lasin shatter.

A Ala paina lasille tai nojata
ei sitd vastaan, ja tama voi johtaa
jaetun tai vahingoittunut,

TEKA Industrial A.S. pidattaa
itsellaan oikeuden muuttaa
perusominaisuuksia tuotteen
vaikuttamatta niita tai tehda muutoksia
manu mallia.

Ymparistonsuojelun

Téama symboli mmmm tuotteessa
tai pakkauksessa tarkoittaa, etta
tuotetta ei saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana. Tama laite
tulee viedd kierratyskeskukseen
sahko- ja elektroniikkalaitteiden.
Tama mahdollistaa tuotteen
hévitetadan asianmukaisesti ja
ettéd jos tdma prosessi ei tehda
oikealla tavalla, te vahingoittaa
kansanterveyden. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta, ota
yhteys paikallisiin viranomaisii
kotitalousjatettd tai myymalaan,
etta tuote on ostettu.

Kéaytetyt pakkausmateriaalit
ovat ymparistoystavallisia ja
taysin kierratettavia. Muoviosat
on merkitty> PE <LD <,> EPS
<jne. Havittaa pakkausmateriaalit
kotitalousjatteeksi materiaalit
paikallisiin kontti.

Jos jokin ei toimi

Ennen kuin soitat tekniseen palveluun,
tarkista seuraavat.

Jos laite ei toimi:
Varmista, etté virtajohto on kytketty.

Jos pannulla juuttuu lasi:

Jos on jotain juuttunut valilla pannulla
ja lasin, tehon lisddminen kuuman
lieden suurinta ja yrittda erottua.

Yhden anturin virhe:

Jos jokin antureista aktivoidaan yli 10
sekunnin ajan, virhe uppstor ja "F1"
virhekoodi nakyy. Virhe voi johtua eri
juuret. Yksi niisté on se, ettad se voi
olla objekti (haarukka, veitsi) yndessa
naista antureista.

Varmista, ettei mitdan esineita
ohjausyksikon ja lasin takan on
kuivattu kuivalla liinalla. Jos vika ei
poistu prosessin, poista tulppa ja
sammuta virta 10 sekunnin ajan.

Multi-anturin hairio:

Jos enemman kuin kaksi anturit ovat
samaan aikaan, tapahtuu virhe ja "F2"
virhekoodi nakyy.

Mahdollinen ongelman syy:

« Se voi olla objekti (pan ...), jotka
kattavat yli kaksi anturia tai
vesistoon (joka tulee paistinpannu
).

» Ohjainpinnat kanssa
toimintonappainta voivat altistua
enemman lampoa ja hoyrya
(uunista pohjan liesi ...).

Varmista, ettei esineita anturit ja kaikki
hoéyry ja lampd kanavat pois paalta
ja lasin takan on kuivattu kuivalla
liinalla. Jos vika ei poistu prosessin,
poista tulppa ja sammuta virta 10
sekunnin ajan.

FC virhe:

FC viesti valvontaa ja sammutus
kuuman lieden: kiukaan annetaan
jaahtya ylikuumenemisen
elektroniikka.
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Ghid de Utilizare Manual de instructiuni

Stimati clienti,
Va multumim pentru increderea acordata.

Dorim sa va asiguram ca plita nou achizitionata va reusi sa
va satisfaca nevoile prin calitatea ei .

Prezentul model s-a fabricat folosind materialele de cea mai
buna calitate , pe parcursul intregului procesul de fabricatie
produsul a constituit obiectul unor controale de calitate
stricta de functionabilitate si practica .

Inainte de instalarea produsului ,va rugam sa cititi cu mare
atentie prezentul gid de indrumare si sa respectati intocmai
instructiunile solicitate ; doar astfel veti reusi sa obtineti
rezultate bune in timpul utilizarii aparatului.

Pastrarea ghidului de instructiuni intr-un loc sigur va va ajuta
sa ajungeti cu usurinta la acesta si sa respectati conditiile
de garantie impuse.

Pentru a putea beneficia de garantia produsului ,este
important sa solicitati eliberarea certificatului de garantie
impreuna cu factura de achizitie.

m Pe toata durata de utilizare a aparatului se
recomanda pastrarea manualului de instructiuni de
utilizare si certificatul de garantie sau cartea tehnica,daca
exista . Contine informatii pretioase legate de aparat.

Instructiuni de siguranta

Inainte de prima utilizare ,cititi cu atentie instructiunile de
instalare si conexiune .

Toate modelele de aragaze TBu,se monteaza la fel ca si
celelalte aparate electrocasnice sau cuptoare marca TEKA.
Pentru siguranta dumneavoastra instalarea se va realiza de
catre tehnicienii autorizati in compatibilitate cu standardele
institutiei noastre.

Orice tip de operatiune de inlocuire piese a aparatului
inclusiv inlocuirea cablurilor de alimentare a dispozitivului
flexibil se vor realiza numai de catre personalul tehnic TEKA.

&_Rugam atentie: Daca cera-
mica geamului s-a spart sau a
crapat ,pentru_evitarea electro-
cutarii scoateti imediat aparatul
din priza.

APrezentul aparat ,nu este pro-
iectat cu temporizator extern (nu
este montat pe aparat) sau nu
funtioneaza pe baza sistemului
de comanda de la distanta.
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A\ Evitati curatirea aparatului
cu aburi.

N\ In timpul functionarii apa-
ratul si plesele accesibile se
pot incalzi. Evitati contactul cu
glese_zle Incalzite. Copii mai mici

ani fara supravegherea per-
maneta, vor fi tinuti la distanta.

A\ Doar dupa prezentarea infor-
matiilor de utilizare si posibilelor
pericole, acest aparat poate fi
utilizat doar de copii de 8 ani
sau cu varste mai mari care pot
fi supravegheati atat din pun-
ct de vedere fizic, emotiv sau
mental sau_ de catre persoanele
cu tulburari psihice sau cu lipsa
de experienta. Operatiunea de
curatare si intretinere nu se va
e_fecttuade catre copii fara expe-
rienta.

&_ Se interzice joaca copiilor cu
dispozitivul.

A_Atentie : Evitati prajelile fara
ulei ; pot lua foc. Nu incercati
sa stingeti focul cu apa .In ace-
asta situatie ,deconectati mai
intii aparatul si apoi acoperiti
aparatul cu un capac ,o farfurie
sau cu o patura. Nu puneti nici
un obiect langa arzator. Evitati
potentialul pericol de incendiu.

A_Evitat_i sa puneti pe plita
obiecte din metal precum: cuti-
te,furculite, linguri sau capace
2In caz contrar acestea se vor
Incalzi.

/\ Daca prajiti ,acordati atentie
procesului de prajire deoarece

litele cu inductie se vor incalzi
oarte repede, inflamabil.



Instalare

INSTALAREA S| SETAREA SUNT FURNIZATE DE UN
TEHNIC AUTORIZAT N LINE CU STANDARDELE DE
INSTALARE CURENTA.

Pozitionarea plitai

Pentru an instala aceste modele, o deschidere cu
dimensiunile din figura 2 VA fi taiata in blatul de lucru al
unitatii.

Sistemul de fixare a placii de lucru Este adecvat pentru
unitatile de 20, 30 si 40 mm grosime.

Distanta minima Tntre suportul care sustine tavile de gatit
si partea inferioara a unitatii de bucatérie sau capota
amplasata deasupra plité trebuie SA fie de 650 mm.
Daca instructiunile de instalare ale hotei va recomanda
ca diferenta sa fie mai mare decéat aceasta, trebuie sa
urmati acest sfat.

Unitatea in care va fi amplasata plita si cuptorul va fi fixata
corespunzator.

INSTALAREA CU SERTAR CUTLERY SAU CABINET
INFERIOR

Tn plitele de inductie mixte - vitroceramice, daca doriti s&
aveti un dulap sau un sertar de tacamuri sub plita, este
necesar sa puneti o placa de separare intre ele. Placa
trebuie asezatd la 20 mm sub partea inferioara a plitei,
cu un spatiu liber de cel putin 20 mm pana la capatul
dulapului (figura 1).

Aceasta impiedica contactul accidental cu suprafata
fierbinte a carcasei elementelor de ncalzire sub aparat
(figura 1).

A Nu depozitati obiecte care pot impiedica
ventilatoarele de masa sau eventual materialele
inflamabile in sertar.

INSTALARE CU PLITA FAN CUPTOR SUB

Cuptorul trebuie instalat in conformitate cu manualul
corespunzator.

in partea din spate a dulapului trebuie ficuta o
deschidere de 20 mm pentru a permite intrarea aerului
rece (vezi figura 1)

Atunci cand plitele sunt manipulate inainte de a
fi instalate, trebuie sa aveti grija in cazul in care exista
o parte proeminenté sau muchie ascutité care ar putea
provoca vatamari.

Distanta minima
la perete

Distante minime de
ventilatie

TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40
20 mrnI
20 mm
Montarea

gaurilor

fig.
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A Ces deasupra plita, plita trebuie protejata de o
placa astfel incat sticla sa nu poata fi deteriorata de
lovituri accidentale Sau greutati grele.

&Cleiurile utilizate la fabricarea unitatii de bucatarie
si in adezivul pe laminatul decorativ al blatului
Suprafata trebuie SA fie facuta pentru a tolera
temperaturi de pana la 100 ° C.

A TEKA nu isi asuma nicio responsabilitate pentru
orice defectiune sau deteriorare cauzata de instalarea
defectuoasa.

ACénd instalati unititi sau VA RUGAM AVETI CA
Nu acopera geamul daca sufera o violenta violenta sau
daca Este folosit in mod impecabil.

Fixati plita

Cand spatiul a fost corect dimensionat, saiba de etansare
trebuie asezata pe fata inferioard a geamului. Siliconul
nu trebuie aplicat intre sticla si blatul de lucru al unitatii,
deoarece daca Este necesar sa scoateti plita din pozitia
sa, sticla se poate sparge cand incercati s& o detasati.

Pentru a fixa plita la carcasa, trebuie fixate patru brate la
gaurile existente pe partea inferioara a carcasei (doua in
fata si doud in spate). Existd doua posibilitati de amplasare
a parantezelor, asa cum se arata in figura 3.

fig. 3 Garnitura de etansare

Garnitura de etansare

Tn functie de grosimea dulapului, este posibil sa fie necesar
sa utilizati suruburile de autoizolare care sunt furnizate ca
complimente pentru securizare; Introduceti-le Tn orificiile
circulare ale suportului. Firul acestei gauri va fi realizat cand
surubul este introdus in interiorul acestuia. Firul trebuie facut
nainte de fixarea suportului pe plita.
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Conectarea electricitatii

Conexiunea electrica este realizata printr-un intrerupator
omnipolar sau o priza accesibila, care este adecvata pentru
toleranta intensitétii si care are o distantd minima de 3 mm
intre contactele sale, ceea ce va asigura deconectarea in
caz de urgenta sau n timpul curatarii plita.

Conexiunea trebuie sa includa corectitudinea, in
conformitate cu normele actuale.

in cazul in care cablul de alimentare flexibil al acestor
aparate trebuie schimbat, acesta trebuie inlocuit cu serviciul
oficial TEKA.

Cablul de intrare nu trebuie sa fie in contact nici cu corpul
plita, nici cu corpul cuptorului, daca cuptorul este instalat
n aceeasi unitate.



Informatii tehnice

Plite de clasa 3.

Tensiunea si frecventa de alimentare vor fi indicate pe placuta cu date tehnice.

Dimensiuni si caracteristici

Modele

TZC 32320 BKTTC

TBC 32010 BK
TTC

Tnaltime (mm) 62 62
Lungime (mm) 510 510
Latime (mm) 300 300

Inel de calcat 2,300 / 3,200* W

Tnaltime (mm) 490 490
Lungime (mm) 270 270
Latime (mm) 58 58

Inel de calcat 1,400 / 1,800* W

Suprafata radial&d700 / 1,700 W

Suprafata radial 1,200 W

Suprafata radial 1,800 W

Putere nominala (W) pentru 230 V 2900 3000
Tensiunea de alimentare (V) 230V 230V
Frecventa (Hz) 50/60 50/60

* Puterea de inductie cu functia de alimentare activata.
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Utilizare
intretinere

Si

Instructiuni de utilizare
ale touch control

HANDLING ELEMENTS (fig. 2)

@ Tasta Pornit / Oprit tactil.

Tastele de selectie tactile cu placa
fierbinte.

**Putere si / sau display-uri de
caldura reziduala.

Micsora» cheie de putere atingere.

"Cresterea” cheie de putere
atingere.

Arzator dublu Tasta de selectie
tactil (placa dublu fierbinte).

Blocare taste tactile pentru restul
de taste tactile.

**Placa fierbinte Indicator pentru
zona dubla (numai langa plite dublu
arzator).

**Pictograma Lock
emporizator taste tactile.

**Timp de un set de pictograme
placa fierbinte.

**Temporizator

@ Indicatorul temporizat al suprafetei
de gatit

* 1n functie de model

** Vizibile numai in timp ce ruleaza.

Manevrele se fac prin intermediul
tastelor tactile. Nu aveti nevoie de
a exercita o fortd asupra cheii tactil
dorit, trebuie doar sa-| atingi cu varful
degetului pentru a activa functia dorita.

Fiecare actiune este notificat printr-un
semnal sonor.

PORNIREA DISPOZITIVUL

Atunci cand plita este conectata pentru
prima datd, va fi blocat si lumina
pilot aferente (9) va fi aprins. Pentru
ao debloca, prima atingere tasta de
blocare tactil & (7) pana cand lumina
pilot (9) se stinge.

1 Atinge comutarea pe taste tactile ®
(1) timp de cel putin o secunda.
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Touch Control este activat si un 0
apare cu o luminozitate de 50% pe
toate ecranele de putere (3).

Tn cazul in care orice zona are indicatie
de caldura reziduala fnainte de a
comuta pe, display-ul continua s arate
“H"inloc de 0.

Daca nu luati nici o actiune in
urmatoarele 10 secunde mecanismul
touch control se va opri automat.

APRINDEREA PE O PLACA
FIERBINTE

Dupa controlul tactil a fost activat prin
intermediul cheii tactil © (1), indicatorii
de putere ale placilor fierbinti va afisa
00 (3).

[N

Apasati tasta pentru placa tactil
fierbinte selectata (2). Indicatorul de
alimentare aferent (3) va fi activat
si luminozitatea indicatorului va
creste.
Utilizarea tastei de atingere Osau
(4/5), alege nivelul de putere
dorit.

N

©) Si ® tastele tactile sunt repetitive,
asa ca, daca pastrati-le apasat ei
creste sau a descreste cu un al
doilea interval de 0,5. Doar o singura
placa fierbinte poate fi selectata in
acelasi timp,

Avertizare:

A Pentru a opera o placa fierbinte,
acesta trebuie sa fie selectat mai intai.
Atunci cand doriti sa utilizati o placa
fierbinte, verificati luminozitatea

puterii indicator.After alege placa
fierbinte,luminozitatea indicatorului
de putere ar trebui sa creasca.

Pornire rapida la putere maxima:
Dupa ce ati selectat placa fierbinte,
apasati tasta tactil o data @(4). Placa
de temperatura ridicata va fi activat la
putere maxima.

DECUPLAREA CU PLACA
FIERBINTE

1 Placa fierbinte trebuie sa fie
selectata in prealabil.

2 Utilizarea tastei de atingere © (4),
reduce nivelul de putere la 0.

Rapide alternative de oprire :

1) Dac4 utilizatorul pastreazé degetul
pe senzorul de selectie timp de 2
secunde, zona aferenta va fi oprit.

i) Atunci cand apésati tastele tactile
Q@ si ©) (4/5) simultan, placa
fierbinte va opri rapid.

INDICATOR DE CALDURA
REZIDUALA

Indicatorul de alimentare al placii de
temperatura ridicatd va afisa un H
atunci cand suprafata de sticla atinge
o temperatura care ar putea provoca
arsuri. Cand dispare acest risc,

i) afisajul se opreste (in cazul in care
dispozitivul este in stand-by),

ii) sau afiseaza 0 (in cazul in care
paratul este inca in desfasurare).
Avertizare:

T

fig.2
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In o prima curs3, indicatia H poate
sa apara intr-un timp scurt, pe
afisajul de putere. Acest lucru
arata este legata de operatie de
configurare si nuinseamna ca zona
de gatit este fierbinte.

& Avertizare:

indicatia H este utilizata in scopul
de siguranta, in orice caz. Chiar
daca alimentarea este intrerupta
pentru o lunga perioada de timp,
dupa ce, putere, apare indicatia H.

DECUPLAREA DISPOZITIVUL

Dispozitivul poate fi oprit in orice
moment prin apasarea general pornit
/ oprit taste tactile ® (1). Tn modul de
asteptare un H va apérea in zonele
fierbinti. Restul afiseaza nu se va
aprinde.

ARZATOR DUBLU
PLACA FIERBINTE

in cazul in care aragazul are aceasti
optiune, placa fierbinte dublu arzator
ofera posibilitatea de a folosi inelul
interior sau, de asemenea, in plus,
cel exterior, in functie de marimea
vasului sau pan.

PORNIREA PE PLACA HOT
DOUBLE

1 Placa fierbinte legata trebuie sa fie
selectata.

2 Selectati puterea dorita (de la 1 la
9) cu ajutorul cheii tactil O sau
(4/5).

3 Apasati dublu placa fierbinte cheie
tactil (6) pentru a activa dublu
arzator. Cand zona dubla va fi
activat, indicatorul de zona dubla
(8) lumina.

DECUPLAREA HOT DOUBLE
PLACA

1 Cheia, prin care placa dubla arzator
fierbinte a fost pornit anterior este
selectat.

2 Apasati dublu placa fierbinte cheie
tactil O (6) pentru a dezactiva
dubla arzator. Dublu indicator de

arzator (8) se va aprinde off si inelul
exterior va fi dezactivat

Locking of the touch keys
of the cooking hob

Pentru a preveni manipularea nedorita
puteti bloca intreaga unitate, cu
exceptia on / off taste tactile, folosind
cheia de blocare la atingere ® (7).
Aceasta functie este utila pentru
siguranta copiilor. Cand blocarea
este activatd, indicatorul luminos de
blocare (9) se aprinde.

Cu toate acestea, amintiti-va atunci
cand controlul tactil este activat, tasta
Pornit / Oprit tactil ® (1) va permite
sa-| opriti, chiar daca blocarea este
activata (indicatorul luminos de
blocare (9) pe). Pe de alta parte, in
cazul in care controlul senzorial este
dezactivat, functia de blocare nu
permite tasta Pornit / Oprit tactil ®
(1) a fi folosit.

Pentru a dezactiva functia de blocare,
apasati tasta de blocare tactl ® (7) din
nou. Indicator luminos (9) de blocare
off si control tactil va fi gata pentru
utilizare.

BLOCARE de COPIL

Dispozitivul de blocare pentru copii
este diferit si mai complicat decat
cheie de blocare. Utilizatorul poate
activa blocarea tastaturii printr-un
singur senzor. Dar, de blocare pentru
copii au nevoie de o secventa de
senzor. Blocarea pentru copii este
utilizat pentru a preveni copiii de la
pornirea plitei.

Activare Blocare copii :

1 Plita este pornita prin @(1 ) Pornit/
Oprit tactil,

N

Nu ar trebui sa fie selectate orice
zona. Atunci cand orice zona nu
este selectata, ® (5) Crestere
cheie putere tactil si @(4) scad
puterea de taste tactile si senzorii
minus este apasat timp de 3
secunde in acelasi timp. La sfarsitul
acestei perioade, un sunet de
sonerie scurt se aude

Dupa semnalul sonor , the (7)
blocare taste tactile este atins (nu

w

este nevoie sa pastreze presa
pentru o lunga perioada de timp) si
se aude un sunet de sonerie lung si
blocarea pentru copii va fi activat si
toatd puterea de afisare arata “L".

In timpul Child Lock, daca utilizatorul
atinge orice senzor (senzor principal
inclus), “L” se va aprinde intermitent
pe ecran.

A Avertizare : Starea de blocare
pentru copii nu este depozitat. Daca
energia plitei este reazema, starea
de blocare pentru copii nu au putut
fi pastrate.

Dezactivator Blocare copii :

Pentru a fi capabil de a dezactiva
Blocare pentru copii, blocarea pentru
copii ar trebui sa fie activat Tnainte si
toate afisare de putere spectacol “L”

1@ (5) Mariti puterea de atingere si

(4) scad puterea de taste tactile

si senzorii minus este ap&sat timp

de 3 secunde in acelasi timp.

La sfarsitul acestei perioade, un
semnal sonor scurt se aude,

2 Dupa semnalul sonor , este atins
la (7) de blocare taste tactile
(nu este nevoie sa pastreze presa
pentru o lunga perioada de timp) si
un sunet de sonerie lung se aude,
iar Child Lock va fi scos de activat
si “Indicatia va fi oprit lumina.

Blit de Gatit (pornire
automata bucatar)

Aceasta functie faciliteaza de gatit ca
nu trebuie sa fie prezent in timp ce
se face. Touch control pre-programe
placa fierbinte ales la puterea maxima
si, ulterior, o va reduce la nivelul de
putere dorit (pe care l-ati selectat),
dupa o cantitate aproximativa de timp
(a se vedea tabelul 1).
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Tabelul 1
.I':‘ulterea 5 Functia de intensificare
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -
PORNIREA FUNCTIA AUTOMATA
COOK START ON

-

Placa fierbinte trebuie sa fie
selectata.

2 Selectati puterea 9 si apoi apasati
tasta de putere la atingere
(5) .Dupa folosind butonul tactil
trebuie sa reduca puterea de
gatire continua la nivelul dorit, (de
exemplu, 6). in cazul in care functia
automata bucatar incepe “A” se
aprinde intermitent de semnalizare
cu nivelul de putere dorit pe.

PORNIREA FUNCTIA AUTOMATA
COOK START OPRIT

Dupa cel putin 10 secunde, s-au scurs
de la inceputul functiei de pornire
automata bucatar:

N

Placa fierbinte trebuie sa fie
selectata.

Apasati tasta tactil @ (5)pana cand
indicatorul ajunge la nivelul 9 si
functia automata de pornire bucatar
va fi dezactivata.

N

Functie Temporizator

Aceasta functie face mai usor de
a gati, deoarece nu trebuie sa fie
prezente pe tot parcursul procesului:
placa fierbinte cronometrat (e) se va
opri automat dupa a expirat timpul
setat. Exista un cronometru separat
pentru fiecare placa fierbinte, ceea
ce permite tuturor placilor fierbinti care
urmeaza sa fie programate simultan.
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Cu aceste modele puteti utiliza ceasul
ca un cronometru pentru plitele de
ori variind de la 1 la 99 minute. Toate
zonele de preparare pot fi programate

individual si intr-o maniera simultana.

SINCRONIZARE ONE PLITEI

1 Zona de preparare care urmeaza
sa fie cronometrat trebuie sa fie
selectata.

N

Selectati un nivel de putere pentru
plita la 1 la 9 cu ajutorul tastelor
tactie @ si © (5/4).

Apasati tasta de ceas tactil @
(10). Indicator Temporizator (12)
se va afisa 00. afisare placa
fierbinte temporizata (11) va lumina
intermitent.

w

4 Immediately afterwards , enter
acooking time between 1 and
99 minutes, by using the touch
keys sau (5/4).

Atunci cand indicatorul de alimentare
(3) inceteaza sa mai clipeasca, acesta
va incepe sa conta in jos timp in
mod automat. Respectiv disolay
plitei temporizata (11) va continua sa
clipeasca. Cand ceasul ajunge la 01,
acesta va trece de la numarare in jos
de minute la secunde.

Odata ce timpul de gatire scurs,
zona de incalzire fiind cronometrat
este oprit, iar ceasul emite o serie
de semnale sonore timp de cateva
secunde. Indicatorul cronometrului
se va afisa un intermitent 00 alaturi de
plita care a fost deconectat.

Daca doriti sa timp o alta placa
fierbinte, in acelasi timp, repetati
pasii 3 si 4.

Tn cazul in care zona de incalzire oprita
este fierbinte, indicatorul sau afiseaza
un H sau un alt mod 0. Pentru a opri
semnal sonor atingeti orice senzor.
SCHIMBAREA TIMPUL ALOCAT

Pentru a modifica ora progrmmed,
trebuie sa apasati tasta atingere a
plitei temporizat (2) pentru a selecta
si apoi ceasul Q) (10). Apoi s-ar putea

citi si modifica ora.
DECONECTARII TIMER

in cazul in care doriti s& opriti
temporizatorul Tnainte de ora
programata este de pana

1 Mai intai selectati si apoi apasati
plita tasta ceas tactil O (10).

2 Utilizati tasta tactil @(4) pentru a
recude timpul la 00. Ceasul este
anulat.

Metod alternative:

Dupa selectia zonei daca tasta este
apasata cronometrul ramane timp
de doud secunde, timer-ul aferent
va fi anulat.

Siguranta opriti functia

in cazul in care din cauza unei erori
una sau mai multe placi fierbinti
nu opriti, aparatul va fi deconectat
automat dupa o perioada de timp
stabilita (a se vedea tabelul 2).

Tabelul 2
Nivelul de TIMPUL MAXIM DE
Putere FUNCTIONARE
selectat (in ore)

1 10

2 5

3 5

4 4

5 3

6 2

7 2

8 2

9 1

n cazul in care “siguranta opriti”
functia a fost declansata, un 0 este
afisat daca temperatura suprafetei de
sticla nu este periculos pentru utilizator
sau un H in cazul in care exista un
risc de arsura.

Pentru a reconecta aparatul, opriti- prin
apésarea/of‘ftasb@ﬂ ) si apoi porniti-l
din nou.

AA se pastra panoul de control al
zonelor de incalzire curate si uscate,



in orice moment.

A in cazul unor probleme de
operare sau incidente care nu sunt
mentionate in acest manual,
deconectati aparatul si contactati
serviciul tehnic TEKA.

Recomandare pentru
buna utilizare a plite
vitroceramice

* Utilizati oale sau tigai cu fund gros,
complet plat.

* Cratite cu un diametru mai mic
decéat suprafata de fincélzire
prezentata nu sunt recomandate.

* Nualuneca oale si tigai peste sticla,
deoarece acestea pot zgaria.
Desi sticla poate rezista la lovituri
de la mari vase si oale, fara margini
ascutite, nu incercati sa-I bat.
Pentru a preveni deteriorarea
suprafetei ceramice de inductie din
sticla, incercati sa nu alunece oale
si tigai peste sticla, si sa pastreze
fundul vaselor curate si in stare
buna.

& ncearca sa nu varsati zahar
sau produse care contin zahar pe
sticld, in timp ce suprafata este
fierbinte, deoarece acestea ar putea
deteriora.

Produse de curatare si
intretinere

Pentru a mentine aparatul in stare
buna, curéatati-l folosind produse si
instrumente adecvate odata ce sa
racit. Acest lucru va face treaba mai
usoara si pentru a evita acumularea de
murdarie Nu folositi produse de curatat
dure sau instrumente care ar putea
zgaria suprafata, sau echipamentele
actionate cu abur.

murdaria de lumina care nu sa lipit de
suprafata poate fi curatat cu o carpa
umeda si un detergent delicat sau cu
apa calda si sapun. Cu toate acestea,
pentru pete mai profunde sau unsoare
folositi un detergent special pentru
plite ceramice si urmati instructiunile
de pe flacon. Murdarie care este ferm
blocat din cauza de a fi arse in mod
repetat, pot fi indepartate cu ajutorul
unei raclete cu o lama.

usoare de culoare nuante sunt
cauzate de oale si tigai cu reziduuri de
unsoare uscata dedesubt sau datorita
grasimii intre sticla si oala de gatit in
timpul. Acestea pot fi indepartate cu
ajutorul unui burete de nichel cu apa
sau un detergent special pentru plite
ceramice. obiecte din material plastic,
zahar sau alimente care contin o
multime de zahar, care s-au topit pe
suprafata trebuie sa fie indepartate
imediat folosind un razuitor.

Reflectiile metalice sunt cauzate de
tragerea oale de metal si tigéi peste
sticla. Ele pot fi indepartate prin
curatare bine cu un detergent special
pentru plite din sticld ceramica, desi
este posibil sa trebuiasca sa repetati
procesul de curatare de mai multe ori.

AO oala sau tigaie sa se
blocheze geamul din cauza unui
produs care a topit intre ele. Nu
incercati sa ridicati oala in timp ce
placa fierbinte este rece! Acest
lucru ar putea provoca pauza de
sticla.

&Nu calcati pe geam sau se
sprijine pe ea ca s-ar putea rupe si
provoca un prejudiciu. Nu folositi
sticla ca suprafata pentru a pune
obiecte.

TEKA INDUSTRIAL S.A. isi rezerva
dreptul de a face modificari la
manualele sale pe care le considera
necesare sau utile, fara a afecta
caracteristicile esentiale ale
produsului.

Consideratii de Mediu

Simbolul de ==mm pe produs sau
pe ambalajul acestuia inseamna
ca acest produs nu poate fi tratat
ca gospodarie obisnuitd produs
waste.This trebuie sa fie luate la
un punct de colectare de reciclare
a aparatelor electrice si electronice.
Asigurandu-se ca acest produs
este eliminat in mod corect, veti
evita dauna mediului si a sanatatii
publice, care ar putea intampla in
cazul in care acest produs nu este

manipulat in mod corespunzator.
Pentru mai multe informatii
detaliate despre reciclarea acestui
produs, vd rugam sa contactati
autoritatile, serviciul de deseuri
menajere locale sau magazinul de
unde ati achizitionat produsul.

Materialele de ambalare folosite
sunt ecologice si pot fi reciclate
complet. Componentele din
plastic sunt marcate> PE <LD <,>
<EPS, etc. Aruncati materialele
de ambalare, cum ar fi deseurile
menajere, in containerul local.

Daca ceva nu
functioneaza

nainte de a apela serviciul tehnic,
efectuati verificarile specificate mai
jos.

Aparatul nu functioneaza:
Asigurati-va ca cablul de alimentare
este conectat.

Ghiveciul se lipeste de sticla:
Daca exista un material topit intre oala
si sticla, setati placa fierbinte la putere
maxima si sa incerce sa le separe.

Eroare senzor unica: Dacéa oricare
dintre senzori este activ mai mult
de 10 secunde, aceasta situatie de
eroare apare si codul de eroare “F1”
este aratat. Aceasta eroare poate fi
legata cu radacini diferite. Una dintre
ele este faptul ca poate exista un
obiect (furculita, cutit ...), pe oricare
dintre senzor.

Asigurati-va ca nu exista nici un obiect
pe unitatea de comanda, sticla plita
se sterge cu o carpéa uscata. In cazul
in care situatia de eroare continua
dupa aceasta solutie, va rugam sa
scoateti priza sau opriti comutatorul de
siguranta timp de 10 secunde.

Eroare senzor pluralul:

Tn cazul in care mai mult de 2 senzori
sunt detectate in acelasi timp, aceasta
situatie se produce eroare si este
afisat codul de eroare “F2”.

Din motive de radacina potentiale
ale problemei:

« Pot exista un obiect (vas ...) sau

105



acumulare de apa (lichid preaplin
din oala ...), care acopera mai mult
de 2 senzori

« Controlul tactil locatie poate sa o
mai mare expunere de caldura sau
abur (de jos in cuptor a plitei ...)

Asigurati-va ca nu exista nici un obiect
pe senzori si oprit toate sursele de
abur si de caldura. Apoi, sticla plita
se sterge cu o carpéa uscata. In cazul
in care situatia de eroare continua
dupa aceasta solutie, va rugam sa
scoateti priza sau opriti comutatorul de
siguranta timp de 10 secunde.

FC Eroare:

Mesajul Fc pe controlul si placile
fierbinti opriti: Supraincélzirea in
partea electronica. Lasa thestove rece
pentru un timp.

106



Gids voor het gebruik van de instructie
brochure

Beste klant,
Het verheugt ons dat u ons uw vertrouwen hebt geschonken.

We zijn ervan overtuigd dat de nieuwe kookplaat die u
gekocht hebt, zal voldoen aan uw behoeften.

Dit moderne, functionele en praktische model werd
gefabriceerd met materiaal van topkwaliteit dat
strenge kwaliteitscontroles heeft ondergaan tijdens het
productieproces.

Voor de installatie en de ingebruikname vragen wij u
deze Handleiding zorgvuldig te lezen en de instructies
nauwgezet te volgen. Dit garandeert namelijk betere
resultaten tijdens het gebruik van het apparaat.

Bewaar deze Handleiding op een veilige locatie zodat u ze
gemakkelijk kunt raadplegen en de garantievoorwaarden
kunt naleven.

Om te kunnen genieten van deze Garantie is het van
essentieel belang dat u het aankoopbewijs samen met het
Garantiecertificaat indient.

m U moet het Garantiecertificaat of, indien
relevant, het technisch informatieblad bewaren
samen met de handleiding tijdens de volledige
levensduur van het apparaat. Het bevat belangrijke
technische informatie over het apparaat.

Veiligheidsinstructies

Voor het eerste gebruik moet u de installatie- en
aansluitingsinstructies zorgvuldig lezen.

Deze kookplaatmodellen kunnen worden geinstalleerd in
dezelfde keukenmeubelen als ovens van het TEKA merk.

Voor uw veiligheid moet de installatie worden uitgevoerd
door een geautoriseerde technicus en ze moet voldoen
aan de bestaande installatienormen. Alle interne
werkzaamheden op de kookplaat mogen enkel worden
uitgevoerd door het technische personeel van TEKA,
inclusief de vervanging van de flexibele toevoerkabel van
het apparaat.

Veiligheidswaarschuwingen

/\ Als het keramische glas
breekt of barst, moet u de
bovenzijde van de kookplaat

onmiddellijk Iosko[()&)elen
om elektrische schokken te
vermijden.

Dit apparaat is niet on-
tworpen voor een werklngl
met een externe timer (nie
mfgebouwd in het apparaat)
of een afzonderlijke afstand-
sbediening.

/\ U mag dit apparaat niet
reinigen met stoom.

/\Het apparaat en de toe-
gankelijke onderdelen kun-
nen opwarmen tijdens de
werking. U mag de warme
elementen niet aanraken.
Kinderen jonger dan 8 jaar
oud moeten uit de buurt van
de kookplaat blijven tenzi
ze permanent onder toezich
staan.

/\Dit apparaat mag_uitslui-
tend worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar of ouder.
mensen met een verminder
fysiek, gevoelsmatig of men-
taal vermogen, of zij die er-
varing of kennis ontbreken,
UITSLUITEND als ze onder
toezicht staan of als ze vol-
doende instructies hebben
gekregen over het gebruik
van het apparaat en de ge-
varen begrijpen die gepaard
gaan met het gebruik. De
reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevo-
erd door kinderen die niet
onder toezicht staan.
Kinderen mogen niet spe-
len met het apparaat.
Voorzorgsmaatregelen.
Het is gevaarlijk te koken
met vet of olie zonder aanwe-
zig te zijn want deze kunnen
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in brand schieten. Probeer
een brand nooit te blussen
met water! In dat geval moet
u het apparaat ontkoppelen
en de vlammen afdekken
met een deksel, een plaat of
een deken.

/N\ U mag geen voorwerpen
bewaren op de kookplaten.
Vermijd een mogelijk bran-
drisico.

/\ Als de kookplaten in wer-
king zijn of als ze recent
werden gebruikt, zullen
sommige zones warm zijn
en kunnen brandwonden
veroorzaken. Kinderen mo-
eten uit de buurt worden

Khou en.

Plaats geen metalen vo-
orwerpen zoals messen,
vorken, lepels of deksels op
de koo’kp aat want ze kun-
nen heel warm worden.

A\Als u frituurt met olie
moet u een oogje in het zeil
houden want de inductiek-
noppen kunnen heel warm
worden en kunnen in brand
schieten.

/\Het wordt afgeraden de
inductiekookplaat te gebru-
iken tijdens de pyrolitische
reinigingsfunctie van pyro-
litische ovens omwille van
de hoge temperaturen die
het apparaat dan bereikt.
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Installatie

DE INSTALLATIE EN DE INSTELLING MOETEN WOR-
DEN UITGEVOERD DOOR EEN GEAUTORISEERDE
TECHNICUS IN OVEREENSTEMMING MET DE HUIDIGE
INSTALLATIENORMEN.

De kookplaat positioneren

Om deze modellen te installeren, wordt een opening met
de afmetingen weergegeven in afbeelding 2 uitgesneden
in het werkblad van de eenheid.

Het bevestigingssysteem van het werkblad is geschikt voor
eenheden van 20, 30 en 40 mm dik.

De minimum afstand tussen het oppervlak dat de pannen
ondersteunt en het onderste deel van de keukeneenheid of
de afzuigkap boven de kookplaat moet 650 mm zijn. Als de
installatie-instructies van de afzuigkap aanbevelen dat de
afstand groter moet zijn, moet dit advies worden gevolgd.

De eenheid waar de kookplaat en de oven worden geins-
talleerd, moet stevig bevestigd zijn.

INSTALLATIE MET BESTEKLADE OF ONDERSTE
KAST

Bij een combinatie inductie - vitrokeramische platen, of als
u een kast of een besteklade wenst onder de kookplaat is
het noodzakelijk een scheidingsplaat te plaatsen tussen
deze beide. De plaat moet 20mm onder de onderzijde van
de kookplaat zitten en een vrije ruimte laten van ten minste
20 mm tot het einde van de kast (afbeelding 1).

Dit belet een ongewenst contact met de warme opperviakte
van de behuizing van de verwarmingselementen onder het
apparaat (afbeelding 1).

A U mag geen voorwerpen bewaren in de lade die
de ventilatoren van de kookplaat kunnen belemmeren
of materiaal dat in brand kan schieten.

INSTALLATIE MET VENTILATOR OVER ONDER DE
KOOKPLAAT

De oven moet worden geinstalleerd op basis van de
overeenstemmende handleiding.

Een opening van 20 mm moet worden uitgevoerd in
het achterste deel van de kast om koude lucht te laten
circuleren (zie afbeelding 1).

A Wanneer kookplaten worden gehanteerd voor ze
worden geinstalleerd, dient men voorzichtig te zijn als
er scherpe randen zijn die letsels kunnen veroorzaken.

Tijdens de installatie van de eenheden of appa-
raten boven de kookplaat moeten de kookplaten
worden beschermd met een plaat zodat het glas niet
kan worden beschadigd door ongewenste schokken
of zware gewichten.

fig. 1

Minimum distance
to wall

Minimum ventilation
distances

TBC 32010 BK TTC-
TZC 32320 BK TTC

min. 40
]
20 mrnI
20 mm
Fitting holes

The dimensions L and W are shown in the table
"Dimensions and characteristics" of the Technical
Information section.

109




A De lijm die wordt gebruikt in het productieproces
van de keukeneenheid en het hechtingsmiddel op het
decoratieve laminaat van het werkblad moeten tempe-
raturen tot 100°C kunnen weerstaan.

TEKA aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor
defecten of schade veroorzaakt door een incorrecte
installatie.

VERGEET NIET DAT DE GARANTIE HET GLAS NIET
DEKTALS HET EEN GEWELDDADIGE IMPACT KRIJGT
OF ALS HET INCORRECT WORDT GEBRUIKT.

De kookplaat bevestigen

Als de afmetingen van de opening niet correct zijn, moet
de afdichting sluitring op de onderzijde van het glas worden
aangebracht. Silicone mag niet worden aangebracht tussen
het glas en het werkblad omdat als men de kookplaat moet
verwijderen het glas kan breken wanneer men het probeert
los te maken.

Om de kookplaat te bevestigen op de kast moeten vier
beugels worden bevestigd in de bestaande openingen op
de onderzijde van de behuizing (twee vooraan en twee ach-
teraan). Er zijn twee mogelijkheden waar de beugels kun-
nen worden geplaatst, zoals aangegeven in afbeelding 3.

fig. 3 Sealing washer

Sealing washer

Afhankelijk van de dikte van de kast kan het noodzakelijk
zijn de zelfborende schroeven te gebruiken die worden
geleverd voor een bijkomende bevestiging; voer ze in
de ronde openingen van de beugel. De draad van deze
opening wordt gemaakt wanneer de schroef in de opening
wordt geschroefd. De draad moet worden aangebracht voor
de beugel op de kookplaat wordt bevestigd.

De elektriciteit aansluiten

De elektrische aansluiting wordt gemaakt via een omnipo-
laire schakelaar of stekker waar toegankelijk die geschikt
is voor de intensiteit die wordt toegepast en die een mini-
mum opening heeft van 3 mm tussen de contacten die de
ontkoppeling zal verzekeren in een noodsituatie of tijdens
de reiniging van de kookplaat.
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De aansluiting moet een correcte aarding omvatten die
conform is met de huidige normen.

Als de flexibele toevoerkabel naar deze apparaten ooit
moet worden vervangen, moet hij worden vervangen door
de officiéle TEKA dienst.

De invoerkabel mag niet in contact komen met de kook-
plaat of met de oven als de oven in dezelfde eenheid
wordt geinstalleerd.



Technische informatie

Klasse 3 kookplaat.

De toevoerspanning en frequentie wordt weergegeven op het naamplaatje.

Afmetingen en eigenschappen

Model

TZC 32320 BK TTC

TBC 32010 BK
TTC

Hoogte (mm) 62 62
Lengte (mm) 510 510
Breedte (mm) 300 300

Inductiekookplaat 2.300 / 3.200* W

Lengte (mm) 490 490
Breedte (mm) 270 270
Diepte (mm) 58 58

Inductiekookplaat 1.400 / 1.800* W

Stralende kookplaat 700 / 1.700 W

Stralende kookplaat 1.200 W

Stralende kookplaat 1.800 W

Nominaal vermogen (W) voor 230 V 2900 3000
Toevoerspanning (V) 230V 230V
Frequentie (Hz) 50/60 50/60

* Inductievermogen met de Stroomfunctie ingeschakeld.




Gebruiksaanwi-
jzing en onder-
houd

Gebruiksaanwijzing
Touch Control

BESCHRIJVING VAN HET
BEDIENINGSPANEEL (Figuur 2)

@ AAN- en UIT zetten van Touch
schakelaar

Hete kookplaat schakelaars

**Vermogen en/ of restwarmte-
display

Vermogensreductie schakelaar
Vermogen Versterkende schakelaar
Dubbele-brander keuzeschakelaar
(dubbelzijdig hete kookplaat)

Vergrendelingsknop van overige
Touch schakelaars

**Het oppervlakte indicator van
dubbel heet koken (geldt alleen voor
dubbelpits kookplaten)

**Vergrendelingsicoon
Tijdschakelaars

**Kookstand van de kook zone
icoon/ timer

**Kookstanden indicator

De ingestelde indicator van het
kookopperviak
* Naargelang het model
** Slechts te zien tijdens het werken

De bediening gebeurt via de Touch-
toetsen. U raakt uw vingertop om
de gewenste functie uit te voeren en
daarbij hoeft u geen kracht uitoefenen.

Elke actie wordt gesignaleerd door
een pieptoon.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Wanneer kookplaat voor het eerste
keer wordt aangesloten, zal het
vergrendelen en het bijbehorende
controlelampje (9) gaat branden. Om
hem aan te zetten dient u eerst op het
Touch schakelaar ® (7) op te drukken

°

tot het controlelampje (9) uitgaat.

1 Druk ca. een seconden op Touch
schakelaar © (1) om start functie
te starten.

De Touch Control wordt geactiveerd
en op display verschijnt het symbool
0 met alle kracht (3).

Indien het apparaat nog restwarmte
beschikt zonder het apparaat
ingeschakeld is, knippert in het
kookzonedisplay het symbool S in
plaats van 0 of “H”.

Als u geen binnen 10 seconden geen
actievoert, wordt de Touch control
automatisch uitgeschakeld.
OPENEN VAN
KOOKOPPERVLAK

EEN

Zodra de Touch Control is geactiveerd
is door middel van het Touch-toets ®
(1), op de kracht indicatoren van de
kookplaten verschijnt een 0 (3).

1- Druk op de sneltoets voor de
geselecteerde hete plaat (2). De
geselecteerde kracht indicator
(3) zal worden geactiveerd en de
helderheid van de indicator zal
toenemen.

2- Met behulp van de sneltoetsen C)
of ® (4/5) kiest u het gewenste
vermogen.

De © en @ aanraaktoetsen zijn
repetitief, dus als je ze ingedrukt
houdt, zal het met een interval van
0,5 seconden zij verhoogd of verlaagd
worden.

Tegelijkertijd kan slechts een hete
plaat worden geselecteerd.

Waarschuwing:

A U dient vooraf een keuze van
hete plaat te maken. Indien u
slechts een hete plaat wilt
gebruiken, dient u vooraf de
helderheid van het power indicator
te controleren. Na het kiezen van
een hete plaat, dient de helderheid
van power indicator verhoogd te
worden.

Het inschakelen van sneltoets bij
het maximumvermogen: Zodra u
de hete plaat heeft gekozen, drukt u
één keer op Q@ (4) toets. De hete plaat
wordt op volle kracht geactiveerd.

HET UITSCHAKELEN VAN DE HETE
PLAAT

1 De kookplaat moet vooraf worden
geselecteerd.

2 Met behulp van de snel keuzetoets
© (4), verlaagt het vermogen op 0.

Alternatieve snelle uitschakelen:

i) Als u uw vinger gedurende 2
seconden op gekozen sensor blijft
drukken, wordt de gekozen sensor
uitgeschakeld.

i) Wanneer u op Touch-toetsen Qen
® (4/5) tegelijkertijd drukt, zal de
hete plaat snel uit te schakelen.

RESTWARMTE-INDICATIE

Op de kracht indicator van de

O-
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kookplaat verschijnt het symbool H
wanneer het glasopperviak tot een
brandingstemperatuur bereikt is.

Wanneer dit risico Verdwijnt:

i)het display wordt uitgeschakeld (of in
de stand-by-stand is);

ii) of displays op 0 stand is (als het
apparaat nog steeds actief is).

Waarschuwing:

& Voor een korte tijd kan op de
beeldscherm H-indicatie
verschijnen tijdens de eerste keer
gebruik. Deze vertoning houdt
verband met het setup bediening
en betekent het niet dat de kookzone
heet is.

Waarschuwing:

& Wanneer het stroom voor een
lange tijd wordt uitschakelt, zal
aanduiding H weer verschijnen.

HET UITSCHAKELEN VAN HET
APPARAAT

Het apparaat kan worden
uitgeschakeld op elk gewenst moment
door het indrukken van de algemene
aan / uit- snel keuze toets © (1).
In de stand-by-modus wordt een H
weergegeven in de kook zones. De
rest van de displays zal niet branden.

Dubbele Elektrische
Kookplaat

Als deze optie fornuis beschikt, de
dubbele brander kooklaat afhankelijk
van de grootte van de pot of pan
met behulp van de binnenring of
in aanvulling biedt de mogelijkheid
externe brander.

INSCHAKELEN VAN DE DUBBELE
KOOKPLAAT

1 De gerelateerde kookplaat dient
eerst geselecteerd te worden.

2 Selecteer het gewenste vermogen
met behulp van de snel keuzetoets
QO of® (van 1 tot 9) (4/5).

3 Druk op de dubbele kookplaat snel

keuzetoets (6) om de dubbele
brander te activeren.
HET UITSCHAKELEN VAN DE
DUBBELE KOOKPLAAT

1 De toets, waardoor de dubbele
pits kookplaat eerder werd
ingeschakeld wordt geselecteerd.

2 Druk op de dubbele hete plaat
snel keuzetoets (6) om de
dubbele brander uit te schakelen.
De dubbele brander indicator (8)
gaat uitschakelen en de buitenste
ring wordt gedeactiveerd

VERGRENDELING VAN
DE TOUCH-TOETSEN
VAN DE KOOKPLAAT

Om ongewenste manipulatie te
voorkomen kunt u met uitzondering
van de aan/ uit- snel keuzetoets beter
met behulp van de vergrendeling snel
keuzetoets \&@ (7) de volledige eenheid
te vergrendelen. Deze functie is handig
voor de veiligheid van kinderen. Als de
vergrendeling is geactiveerd, gaat de
vergrendelingslampje (9) branden.

Vergeet niet wanneer de Touch control
® (1) is ingeschakeld. Met de aan/
uit- snel keuzetoets (1) kunt u
deze uitschakelen, zelfs wanneer
de vergrendeling geactiveerd is (het
vergrendelingslampje (9) aan is).

Anderzijds, wanneer de druk
uitgeschakeld is, de vergrendelfunctie
niet moge%k de aan / uit snel
keuzetoets U (1) te gebruiken.

Om de vergrendeling uit te schakelen,
dient u op de vergrendeling snel
keuzetoets @ (7) weer aan te raken.
Vergrendelingsindicator (9) licht uit
en Touch control staat dan klaar voor
het gebruik.

KINDERSLOT

Het kinderslot is anders en
ingewikkelder dan toetsenblokkering.
De gebruiker kan het toetsenbord
te activeren via een sensor. Maar
kinderslot beschikt een sensor
volgorde Het kinderslot wordt gebruikt
om te voorkomen dat kinderen het de
kookplaat gaan inschakelen.

Activeren van het kinderslot:

1 De kookplaat wordt ingeschakeld
via @ (1) Aan/ Uit sneltoets,

2 Elke zone heeft specifieke
beveiligingsinstellingen. Wanneer
een zone niet geselecteerd is,
@ (5) dient deze te verhogen
en met de snel keuzetoets
(4) te verlagen. Hierna hoort u 3
seconden lang een pieptoon.

3 Na het horen van zoemersignaal,
dient u op de @ (7) vergrendeling
snel keuzetoets aan te raken (U
hoeft niet hier niet te lang op te
drukken). Vervolgens hoort u een
lang zoemergeluid en het kinderslot
wordt geactiveerd en alle kracht
display “L” aan.

Tijdens het activeren van het kinder-
slot, dient u als de tikt u op een
sensor op te drukken (Hoofd sensor
inbegrepen) gaat dan op display het
symbool “L”.

A Waarschuwing: Als de stroom
van de kookplaat is uitgeschakeld,
kan kinderslot-status niet worden
bewaard.

Deactiveren van het kinderslot:
Om het uit te schakelen van het
kinderslot, dient het kinderslot
geactiveerd te worden en alle kracht
display “L” aan zijn.

1@ (5) Het vermogen op snel
keuzetoets dient verhogen en
met de snel keuzetoets @(4)
te verlagen. Hierna hoort u 3
seconden lang een pieptoon.

2 Na het horen van zoemersignaal,
dient u op de @ (7) vergrendeling
snel keuzetoets aan te raken (U
hoeft niet hier niet te lang op te
drukken). Vervolgens hoort u een
lang zoemergeluid en het kinderslot
wordt gedeactiveerd.

SNEL KOKEN

Automatische kookfunctie
Om de kookplaat zodanig in te stellen

dat deze vanzelf aan gaat zonder
automatisch uit te schakelen na de
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verlopen baktijd dient u de volgende
handelingen te verrichten. Uw
kookplaat zal op de door u ingestelde

tijld aangaan voor de duur die u ook
zelf heeft ingesteld. Na het verstrijken
van de baktijd schakelt de kookplaat
met behulp van Touch controle pre-
programma’s automatisch uit (zie
tabel 1).

Tabel 1
Vermogen Automatisch
aankoken
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 -

STARTEN VAN AUTOMATISCHE
GEPROGRAMMEERDE
KOOKFUNCTIE

N

De kookplaat moet worden
geselecteerd.

N

Selecteer vermogen 9 en druk
vervolgens op Power Touch-toets
® (5). Na het gebruik van het
Touch-toets moet u tijdens het
koken de kracht om het gewenste
niveau te verlagen, (zie bijvoorbeeld
6). Wanneer de automatische kok
functie start “A” knoop begint te
knipperen krijgt u het gewenste
vermogen op de display.

GEDEACTIVEREN VAN
AUTOMATISCHE
GEPROGRAMMEERDE
KOOKFUNCTIE

Circa 10 minuten nadat het starten van

de automatisch geprogrammeerde

kookfunctie:

1 De kookplaat moet worden
geselecteerd.

2 Druk op snel keuzetoets ® (5)en

druk op 9 tot de automatische kook
functie gedeactiveerd is.

"

TIMER-FUNCTIE

Als je niet aanwezig wil zijn tijdens
het gehele kookproces maakt dit
functie het koken wel makkelijker:
de getimede kookplaat wordt
automatisch uitgeschakeld nadat de
ingestelde tijd is verstreken. Voor
elke kookoppervlakte bestaat er een
aparte timer.

Met deze modellen kunt u de klok
als een timer voor de kookplaten
gedurende tijden variérend van 1 tot
99 minuten.
TIMING VAN EEN
KOOKOPPERVLAKTE

1 Stel de timer met aftelfunctie in
nadat de kookzone is geselecteerd.

N

Stel de warmte met de hulp van de
toetsen en (5/4) af.

3 Druk op snel keuzetoets van het
Klok @ (10). Nu verschijnt de timer-
indicator (12) 00. Afgestelde tijd van
het kookplaat gaat op display (11)
te knipperen.

4 Vervolgens dient u het kookplaat
afstellen tussen 1 tot met 99 met
de behulp van en Touch-
toetsen.

Wanneer de stroom indicator (3) stopt

met knipperen, begint automatisch

aftellen van de tijd. De respectievelijk
gaat de afgestelde tijd van de
kookzone op display (11) te knipperen.

Wanneer de klok 01 heeft bereikt, zal

het overschakelen van aftellen tot

seconden.

Nadat de geselecteerde tijdsduur
afgelopen is, wordt de verwarming
zone naar de afgestelde tijd
uitgeschakeld en de klok zal
gedurende enkele seconden een
reeks piepjes laten horen. Op het
scherm van de timer indicator zal een
knipperende 00 verschijnen nadien dit
losgekoppeld is met kookzone.

Wanneer u op hetzelfde moment
andere kookzones wil afstellen, dient
stap 3 en stap 4 te herhalen.

Wanneer de kookzone uitgeschakeld
is, verschijnt op het scherm van de
indicator letter H of anderszins een 0.
Om het geluidssignaal uit te schakelen
tikt u op een sensor.

HET WIJZIGING VAN DE
GEPROGRAMMEERDE TIJD

Om de geprogrammeerde tijd te
wijzigen, dient u op de sneltoets
of geprogrammeerde klok van de
kookplaat toets te drukken (2)\2) (10.
Vervolgens kunt de tijd wijzigen nadat
u gelezen hebt.

UITSCHAKELEN VAN DE TIMER

Als u timer stop wil zetten voordat het
ingestelde tijd nog niet afgelopen is:

1 Selecteer eerst de kookplaat
en druk vervolgens op de klok
sneltoets () (10).

2 Gebruik de sneltoets @(4) om de
tijd terug te brengen tot 00. De klok
wordt uitgezet.

Alternatieve methode:

Als u twee seconden op het timertoets
indrukt nadat u de zone geselecteerd
hebt, wordt het afgestelde time
geannuleerd.

VEILIGHEIDSUITSCHAKELING

Als gevolg van een storing een of
meerdere kookplaten niet gesloten
zijn, gaat het apparaat op een gegeven
moment automatisch uitschakelen (zie
tabel 2).

Tabel 2

Vermogen

Maximum tijd
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Wanneer de “veiligheid schakelaar”
functie geactiveerd is, verschijnt op
het display 0 of letter H indien de
tempratuur van glazen oppervlak niet
gevaarlijk is voor de gebruiker of er
geen brandwond risico is.



Drukt u op de aan/ uit-toets @(1) om
het apparaat opnieuw in te schakelen
en vervolgens weer aanzetten.

A Houdt de omgeving van de het
verwarmde ruimten van het
bedieningspaneel altijd schoon en
droog.

A Kunt u van de operationele
problemen of incidenten die niet in
deze handleiding worden genoemd
de oorzaak van een probleem niet
vinden of verhelpen, neem dan
contact op met het technische
dienst van TEKA.

De aanbevelingen over
goed gebruik van de Vitro
keramische kookplaten

* Gebruik alleen pannen met een

gladde bodem.

Pannen met een kleinere diameter

dan de getoonde verhittingsgebied

worden niet aanbevolen.

Gebruik alleen pannen met een

gladde bodem. Een ruwe bodem

kan krassen op de keramische plaat
veroorzaken.

* Kies voor een optimaal gebruik
van de kookzone een pan met
een geschikte bodemdiameter en
zonder scherpe randen.

* Om schade aan de keramische
inductie oppervlak te voorkomen,
probeer niet om de potten en
pannen over het glas te schuiven,
en houdt de bodems van de vaten
schoon en in goede staat.

A Wanneer suiker of
suikerproducten op de hete
kookplaat komen, krab deze stoffen
onmiddellijk, dus in hete toestand,
grondig van de kookzone af.

Reiniging en onderhoud

Om beschadigingen aan de
oppervlakken te voorkomen, mogen
schurende reinigingsmiddelen niet
worden gebruikt. De kookplaat moet
afgekoeld zijn. Reinig het gedeelte
tussen de keramische plaat en de
omranding of tussen de omranding
en het werkblad niet met scherpe

voorwerpen of met een stoomreiniger.
Afdichtingen kunnen daardoor worden
beschadigd.

Verwijder alle grove verontreinigingen
met een vochtige doek. Vastgekoekte
verontreinigingen verwijdert u met een
glasschraper. Reinig de kookplaat
vervolgens met een geschikt
reinigingsmiddel voor keramische
platen en roestvrijstaal of met een
ander geschikt reinigingsmiddel voor
keramische platen. Gebruik hierbij
keukenpapier of een schone doek.
Gebruik het reinigingsmiddel niet op een
hete kookplaat, omdat daardoor viekken
kunnen ontstaan. Wis de kookplaat
ten slotte met een vochtige doek af
en wriif de plaat weer droog. Wanneer
suiker, kunststof of aluminiumfolie op
de hete kookplaat komen, schakelt
u het apparaat uit. Krab deze stoffen
onmiddellijk, dus in hete toestand, met
een glaskrabber grondig af.

Een ruwe en niet schone bodem
kan vlekken op de keramische plaat
veroorzaken. Vlekken van kalkresten,
water en aluminium kunt u met het
reinigingsmiddel voor keramische
platen verwijderen.

& Een pot of pan kan op het
glazenoppervlak vastgeplakt zijn
door een gesmolten eten resten of
afval. Verwijder dan deze
voorwerpen niet indien deze
afgekoeld zijn. Hierdoor kan het glas
kapotgaan.

A Ga niet op glas staan en niet
leunen, het is afbreekbaar. Het glas
kan hierdoor kapotgaan en
letselschade veroorzaken.

TEKAINDUSTRIAL S.A. behoudt zich
het recht voor de producten te wijzigen
of te verbeteren en om wijzigingen
aan te brengen in de inhoud van deze
gebruikershandleiding, onverminderd
essentiéle eigenschappen en
kenmerken van de producten.

Bescherming van het
milieu

Het symbool mmmm op het product
of op de bijbehorende documentatie
geeft aan dat dit product niet als

huishoudelijk afval mag worden
behandeld. In plaats daarvan
moet het worden afgegeven bij
een verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparaten. Afdanking moet worden
uitgevoerd in overeenstemming met
de plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Door
ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval
wordt verwerkt, helpt u mogelijk
negatieve consequenties voor het
milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden
kunnen worden veroorzaakt door
onjuiste verwerking van dit product
als afval. Voor nadere informatie
over de behandeling, terugwinning
en recycling van dit product wordt
u verzocht contact op te nemen
met het stadskantoor in uw
woonplaats, uw afvalophaaldienst
of de winkel waar u het product
heeft aangeschaft.

De gebruikte verpakkingsmaterialen
zijn milieuvriendelijk en kan
volledig worden gerecycled. Plastic
onderdelen zijn gemarkeerd>
PE <, LD <,> EPS <, etc. Gooi
verpakkingsmaterialen, zoals
huishoudelijk afval, in uw lokale
container.

Is er een defect aan het
product

Voer de volgende handelingen uit
voordat u met een technische service
contact opneemt.

Het apparaat werkt niet:
Controleer of de stroomkabel
aangesloten is;

De pan plakt zich aan het glas:

Als er tussen de pan en het glas
wat gesmolten materiaal ligt, zet het
apparaat op maximale vermogen en
probeer het middel eruit te krabben.

Enkelzijdig sensor storing:

Als een van de sensoren meer dan
10 seconden gefunctioneerd is, kan
hierdoor een storing ontstaat en dit
wordt aangegeven met het symbool
"F1”. Deze storing kan verschillende
oorzaak hebben. Een van de oorzaak
kan dat er een voorwerp (zoals een
vork of een mes) voor een sensor
liggen.
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Zorg er dat er geen voorwerpen
willekeurig op de controle eenheid
zich bevinden. Veeg het kookplaat
glas met een doekje af. Schakel de
hoofdschakelaar van de huisinstallatie
uit. Maak het apparaat ca. 10
seconden spanningsvrij.

Meervoudig sensor storing:
Indien de storing door meer
dan 2 sensoren worden tegelijk
waargenomen, wordt storing code
"F2” aangegeven.

De oorzaak van de storingen

Een van de oorzaak kan dat er
een voorwerp (zoals een vork)
of verdamping (zoals uit de pan
ontsnapte etensresten enz.) dat
beslaan meer dan 2 sensoren.

De locatie van Touch Control kan
blootgesteld zijn (van de onderkant
van de kookplaat) aan te hoge hitte
of stoom.

Zorg er dat er geen voorwerpen
willekeurig op de controle eenheid
zich bevinden en Zorg ervoor dat er
geen willekeurig voorwerpen voor de
sensoren liggen en schakel uit alle
stoom en warmtebronnen. Veeg het
kookplaat glas met een doekje af.
Schakel de hoofdschakelaar van de
huisinstallatie uit. Maak het apparaat
ca. 10 seconden spanningsvrij.

FC-storing

FC- bericht op de controle en
de kookplaat oppervlakte is
uitgeschakeld. Hij schakelt zichzelf
uit na een melding van oververhitting
van de elektronica. Laat de kookplaat
een tijdje af te koelen.
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Teka Subsidiaries

Country Subsidiary

Austria

Kippersbusch Austria
Belgium

Kippersbusch Belgium S.P.R.L.
Bulgaria

Teka Bulgaria EOOD

Chile

Teka Chile S.A.

China

Teka International Trading (Shanghai) Co. Ltd.

Czech Republic

Teka CZ S.R.0.

Ecuador

Teka Ecuador S.A.

France

Teka France

Greece

Teka Hellas A.E.

Hungary

Teka Magyarorszag Zrt.
Indonesia

PT Teka Buana

Malaysia

Teka Klchentechnik (Malaysia) Sdn Bhd
Mexico

Teka Mexicana S.A. de C.V.
Morocco

Teka Maroc S.A.

Peru

Teka Kiichentechnik Perd S.A.
Poland

Teka Polska Sp. Z0.0.
Portugal

Teka Portugal S.A.

Romania

S.C. Teka Kichentechnik Romania S.R.L.
Russia/Poccus

Teka Rus LLC/000 "Teka Pyc"
Singapore

Teka Singapore PTE Ltd
Spain

Teka Industrial, S.A.
Thailand

Teka (Thailand) Co. Ltd.
Turkey

Address

Eitnergasse, 13
Doomveld Industrie, Asse 3, No. 11 - Boite 7
Blvd. “Tsarigradsko Shosse” 135

Avd El Retiro Parque los Maitenes, 1237. Parque Enea

No.1506, Shengyuan Henghua Bldg. No.200 Wending Rd.

V Holesovickach, 593

Parque Ind. California 2, Via a Daule Km 12

30 rue Maubec 33000

Thesi Roupaki - Aspropyrgos

Tervu. 92

Jalan Menteng Raya, Kantor Taman A9 Unit A3

10 Jalan Kartunis U1/47, Temasya Park, Off Glenmarie
Blvd Manuel A. Camacho 126, Piso 3 Col. Chapultepec
73, Bd. Slimane, Depot 33, Route de Ain Sebaa

Av. El Polo 670 local A 201, CC El polo, Surco

ul. 3-go Maja 8 / A2

Estrada da Mota - Apdo 533

Sevastopol str., no 24, 5th floor, of. 15

Neverovskogo 9, Office 417, 121170, Moscow, Russia
Clemenceau Avenue, 83, 01-33/34 UE Square

C/ Cajo,17

364/8 Sri-Ayuttaya Road, Phayathai, Ratchatavee
Levent Mah. Comert Sk. Yapi Kredi Bloklari Sit. C Blok

Teka Teknik Mutfak Aletleri Sanayi Ve Tic A.S. Apt. No.1 C/32

Ukraine

Teka Ukranie LLC

United Arab Emirates

Teka Middle East Fze

United Arab Emirates

Teka Kichentechnik U.A.E LLC
Venezuela

Teka Andina S.A.

Vietnam

TEKA Vietnam Co., Ltd.

86-e, Bozhenko Str .2nd floor,4th entrance
Building LOB 16, Office 417

Bin Khedia Centre

Ctra. Petare-Santa Lucia, km 3 (El Limoncito)

803, FI 8th, Daiminh Convention Center, 77, Hoang Van

City

1231 Wien

1731 Zellik

1784 Sofia

Pudahuel, Santiago de Chile
Xuhui, Dist. 200030 Shanghai
182 00 Praha 8 - Liben
Guayaquil

Bordeaux

193 00 Athens

9200 Mosonmagyarovar
12950 Jakarta

40150 Shah Alam, Selangor Darul Ehsan
11000 Mexico D.F.
Casablanca

Lima

05-800 Pruszkow
3834-909 lihavo, Aveiro
010992 Bucharest Sector 1
121087 Poccus, Mocksa
239920 Singapore

39011 Santander

10400 Bangkok

34330 Besiktas, Istanbul
03150 Kyiv

P.0. Box 18251 Dubai

P.0. Box 35142 Dubai

1070 Caracas

Phone

+43 18 668 022
+32 24 668 740
+359 29 768 330

+ 56 24 386 000
+86 2 153 076 996
+420 284 691 940
+593 42 100 311
+05 57 80 60 03
+30 2 109 760 283
+36 96 574 500
+62 215 762 272
+60 376 201 600
+52 5 551 330 493
+212 22 674 462
+51 14 363 078
+48 227 383 270
+35 1 234 329 500
+40 212 334 450
+7 4 956 450 064
+65 67 342 415
+34 942 355 050
+66 -26 424 888
+902 122883 134
+380 444 960 680
+971 48 872 912
+971 42 833 047

+58 2122912 821

Thai, Tan Phu Ward, District 7, Ho Chi Minh  +84 854 160 646

“for further information and updated contact adresses,
please refer to the corporate website”



teka.com

P22083R03



