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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

- ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdsitos, co-
mo calentar la habitacion.

* El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freiry
asar alimentos.

+ Este producto no debe utilizar-
se para calentar, calentar pla-
tos, secar colgando toallas o
ropa en el mango.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este aparato puede ser utiliza-
do por nifios de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
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sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.

* Los niflos no deben jugar con
el aparato. La limpiezay el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios
a menos que haya alguien que
los supervise.

« Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos los nifios), a
menos que se les mantenga
bajo supervision o reciban las
instrucciones necesarias.

* Los niflos deben ser supervisa-
dos para asegurar que no jue-
guen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifios y las masco-
tas no deben jugar, trepar o en-
trar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
aparato.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifios alejados
del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto pe-
sado sobre ella ni permita que
los nifios se sienten sobre ella.
Puede hacer que el horno se
vuelque o que se dafen las bi-
sagras de la puerta.

+ Para la seguridad de los nifnos,
corte el enchufe y haga que el
producto no funcione antes de
desecharlo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

* Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

+ El enchufe o la conexion eléc-
trica del producto debe estar
en un lugar de facil acceso
(donde no le afecte la llama de
la placa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo (fu-
sible, interruptor, llave de con-
tacto, etc.) en la instalacion

ES/5



eléctrica a la que esta conecta-
do el producto, que cumpla
con la normativa eléctrica y
que separe todos los polos de
la red.

El aparato no debe ser enchu-
fado en la toma de corriente
durante la instalacion, repara-
cién y transporte.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

Si su producto no tiene cable
de alimentacion, utilice Unica-
mente el cable de alimentacién
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. Los cables de alimenta-
cién no deben tocar la superfi-
cie posterior, las conexiones
pueden estar dafiadas.

No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-

lientes. De lo contrario, el aisla-

miento de los cables puede

fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

Utilice sélo el cable original.

No utilice cables cortados o

danados ni cables interme-

dios.

Si el cable de alimentacion es-

ta dafiado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de sus-

tituir la bombilla del horno,

asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara-
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté suelto,
que se haya salido de su en-
chufe, que esté roto, sucio,
aceitoso, con riesgo de con-
tacto con el agua (por ejemplo,
el agua que puede salir del
mostrador).
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* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas. Nunca
desenchufe tirando del cable,
tire siempre sujetando el en-
chufe.

+ Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien conecta-
do a la toma de corriente para
evitar la formacion de arcos
eléctricos.

Seguridad en Trans-

1.4
A porte

* Desconecte el aparato de la

red eléctrica antes de transpor-

tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No coloque otros objetos so-
bre el aparato y llévelo en posi-
cion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Ase-

- Compruebe el aspecto general m

del aparato para detectar cual-
quier dafio que pueda haberse
producido durante el transpor-

te
A.I .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. Si el aparato esta dafiado,
no lo instale.

* No instale el aparato cerca de
fuentes de calor (radiadores,
estufas, etc.).

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

+ Para evitar el sobrecalenta-
miento, el aparato no debe ins-
talarse detras de puertas deco-
rativas.

A] .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el pro-
ducto después de cada uso.

+ Si no va a utilizar el producto
durante mucho tiempo, desen-
chufelo o apague el fusible de
la caja de fusibles.

gure el aparato con cinta adhe- - No utilice aparatos defectuo-

siva para evitar que las partes
que se pueden quitar o movi-
les del aparato y el aparato se
danen.
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* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado.

* No se suba al aparato para al-
canzar algo o por cualquier
otra razon.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccioén pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos infla-
mables en el area de coccion.

+ La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando uti-
lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

Avisos de tempera-

1.7
A tura

+ ADVERTENCIA Las partes ac-
cesibles del producto estaran
calientes durante su uso. Se
debe tener cuidado para evitar
tocar el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-

fnos menores de 8 afios no de-
ben acercarse al aparato sin
un adulto.

* No coloque materiales infla-
mables/explosivos cerca del
aparato, ya que los bordes es-
taran calientes mientras esté
funcionando.

« Como el vapor puede ser exha-
lado, manténgase alejado
mientras abre la puerta del
horno. El vapor puede quemar
la mano, la cara y/o los ojos.

* Durante el funcionamiento, el
producto puede calentarse. Se
debe tener cuidado para evitar
tocar las partes calientes, el in-
terior del horno y los elemen-
tos de calentamiento.

« Utilice siempre guantes resis-
tentes al calor cuando intro-
duzca los alimentos en el hor-
no caliente, o cuando los sa-
que del horno caliente, etc.

A1 .8 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrilla'y
la bandeja se coloquen correc-
tamente en los estantes de re-
jilla. Para obtener informacion
detallada, consulte el apartado
"Uso de los accesorios".
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* Los accesorios pueden dafar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuije
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

A1 .9 Seguridad en la coc-
cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los residuos de comida, acei-
te, etc. en el area de coccidén
pueden incendiarse. Antes de
cocinar, elimine la suciedad
gruesa.

+ Peligro de intoxicacion alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cién. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

+ Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida 'y
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coléquela en el horno preca- m

lentado. Retire cualquier trozo
excesivo de papel antigrasa
que cuelgue del accesorio o
del recipiente para evitar el
riesgo de tocar los elementos
de calentamiento del horno.
Nunca utilice papel antigrasa a
una temperatura de horno su-
perior a la temperatura maxi-
ma de uso especificada en el
papel antigrasa que esta utili-
zando. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.
No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria dafiar la
parte inferior del horno.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa soélo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no coloque la comida
demasiado lejos en la parte
posterior de la parrilla. Esta es
la zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incen-
diarse.



Al .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

* Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrical

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

* No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre o materiales
con blanqueador para limpiar
el vidrio de la puerta delantera
del horno / (si esta presente)
el vidrio de la puerta superior
del horno. Estos materiales
pueden causar que las superfi-
cies de vidrio se rayeny se
rompan.

« Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. Una su-
perficie humeda y sucia puede
causar problemas en el mane-
jo de las funciones.
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A.I .11 Autolimpieza a alta

temperatura (pirolisis)

* Durante la autolimpieza, las

superficies se calientan mas
que en el uso estandar. Man-
tenga a los nifios alejados.
iLas superficies calientes pue-
den causar quemaduras! No
toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los ni-
fos alejados del aparato. Es-
pere al menos 30 minutos an-
tes de quitar el residuo.
Durante la autolimpieza, el hu-
mo se liberara debido a la que-
ma de residuos de alimentos.
Ventile bien la cocina durante
el proceso de limpieza.

Antes de comenzar la limpieza,
limpie las superficies exterio-
res del horno y los residuos de
comida dentro del horno con
un pafio jabonoso. Retire to-
dos los accesorios y utensilios
de cocina del horno. Si el apa-
rato tiene un accesorio a prue-
ba de pirotecnia (resistente a
la autolimpieza a altas tempe-
raturas), no es necesario que
retire estos accesorios del hor-
no.

Si hay una placa de coccion
sobre su horno, no accione la
placa de coccidn durante la
prolysis.



2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida (til, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-

nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, |la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccién.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacion del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili-
zando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.
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3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

*%

1
10
9 o
3**
8 4
7
5
6

1 Panel de control
3 Estantes de rejilla

5 Puerta

7 Calentador inferior (bajo la placa de
acero)

9 Calefaccién superior

Varia segun el modelo. Es posible que su produc-
to no esté equipado con una ldmpara, o que el ti-
poy la ubicacién de la ldmpara difieran de la ilus-
tracion.

Varia segun el modelo. Es posible que su produc-
to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
se muestra como ejemplo un producto con reji-
lla.

10
3.2

Cordero

Motor del ventilador (detrés de la pla-
ca de acero)

Mango
Posiciones de estante

Los agujeros de ventilacién

Panel de control del producto In-
troduccion y uso

En este apartado encontrard la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imdagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control

s oBEEET 2

0 0 0 @ & @

1 Perilla de seleccién de funciones
3 Boton de seleccidn de temperatura

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n) cuan-
do se empuja(n) (pomos enterrados). Para
los ajustes que se hagan con estas perillas,
primero se empuja la perilla correspondien-
te hacia adentro y se saca la perilla. Des-
pués de realizar el ajuste, vuelva a introdu-
cirloy coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicion cerrada (superior)
para seleccionar.

Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicion cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno
Puede ver la temperatura interior del horno
en la pantalla del temporizador. El horno se
calienta hasta que alcanza la temperatura
establecida y mantiene esta temperatura y
la animacién de calentamiento de 3 lineas
parpadea en el extremo derecho. Cuando la
temperatura del horno alcanza el valor es-

I
2

2 Temporizador

tablecido, esta animacion se detiene y el
simbolo “C” aparece constantemente junto
al valor de temperatura establecido.

Temporizador
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Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucién
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o Ul A W N =

Llave de blogueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo de tiempo de coccién
: Simbolo de fin de coccién *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de configuracién

Bl & =EPN"DOCO

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.
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3.3 Funciones de funcionamiento del

horno

En la tabla de funciones, se muestran las

mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicion de el aparato.

funciones operativas que se pueden utilizar
en el horno y las temperaturas mas altas y

Simbolo s Rango de
Descripcion de la fun- s

de la fun-| .7 temperatura |Descripcion y uso

L cion o
cion (°C)

O, . Ningun calentador funciona en el horno. Sélo se enciende la
Bombill | horn - X :
/ | N ombilla del hono bombilla del horno.

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados con grénulos se desconge-
lan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos cocina-
dos se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pie-
za entera de carne es mds largo que para los alimentos con
granos.

HES

Calentamiento superior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.

- 40-280 Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
e inferior - ) -
horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.
Calentamiento inferior 40-220 Sqlo estd encendida _Ia calefaccién |nfer|or_. Es gdecuado para
alimentos que necesitan dorar en la parte inferior.
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rapidamente por el horno con el venti-
— ventilador lador. La cocina se hace con una sola bandeja.
wwW ) .
. La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
Parrilla completa 40-280 :
ra asar en grandes cantidades.
ho 4 . . .. El aire caliente calentado por la parrilla pequefia se distribuye
Parrilla baja asistida L .
; 40-280 rdpidamente en el horno con el ventilador. Es adecuado para
por ventilador ) ) . =
asar a la parrilla cantidades més pequeiias.
222 Mantener caliente 20-100 Se utiliza para mantener la comida a una temperatura lista pa-

ra su uso durante mucho tiempo.

Pirdlisis

Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura.
Consulte las especificaciones en la seccién de mantenimiento
y limpieza para esta funcion.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de

ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en
el aparato.

los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
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Las bandejas del interior de su apa-
@ rato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar

Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.

En los modelos con estantes de alam-
bre :

En los modelos sin estantes de alam-
bre :

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los estantes
en el drea de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los niumeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alam-
bre:

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alam-
bre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccidn abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccion, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared
posterior del horno.
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En los modelos sin estantes de alam-
bre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccién cuando se colo-
ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alam-
bre :

También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zdcalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alam-
bre :

También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre
Hay una funcion de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcion, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.
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En los modelos con estantes de alam-
bre :

Funcion tope de bandejas - En los mode-
los con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-
tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.

Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En mode-
los con estantes de alambre y modelos
telescopicos

Gracias a las guias telescoépicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescopico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telesco-
picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm)

Dimensiones de la instalacion del horno (altura / anchu-
ra / profundidad) (mm)

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz
Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

595 /594 /567

590 - 600 /560 /min. 550

Consumo total de energia (kW) 2,6

Tipo de horno El horno asistido por ventilador

Lo bésico: La informacion de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuerdo
con lanorma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e infe-
rior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizacion, dependiendo de si existen o
no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccion «eco» por ventilador , 2-Calentamiento por ventilador, 3-
Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia antes

@ de utilizar su horno. Si no lo progra-
ma, no podra cocinar en algunos
modelos de horno.

1. Cuando el horno se pone en marcha por
primera vez, "12:00" y el simbolo ( par-
padean en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Toque la tecla ( o i para activar el
campo de los minutos.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Toque las teclas ®/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste tocando la tecla (© .

= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.

Si la primera vez no esta ajustada,
@ los simbolos "12:00" y (© continu-
an parpadeando y su horno no se
pondra en marcha. Para que su hor-
no funcione, debe confirmar la hora
del dia ajustando la hora del dia o
tocando la tecla {9 cuando esté en
"12:00". Mas adelante podra cam-
biar el ajuste de la hora del dia co-
mo se describe en la seccion "Ajus-

tes'.

En caso de un corte de energia, los
ajustes de la hora del dia se cance-
lan. Se debe volver a poner en mar-
cha.

4.2 Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccion se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcion de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno [» 14]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccién.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pafio o esponja himedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno

con agua detergente y una esponja de lim-

pieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes

de limpieza podrian provocar dafio en la su-

perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
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NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es
normal y s6lo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humoy los olores que se forman.

5 Uso del horno

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segun
el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el hor-
no puede sobrecalentarse. El ventilador de
enfriamiento continta funcionando durante
el funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente
20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccidn, el ventilador de refrigeracién se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacién del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacion esta encendi-
da durante la coccién, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

En algunas funciones de horneado la [am-
para nunca se enciende para ahorrar ener-
gia.

Si desea que la lampara del horno esté en-
cendida incesantemente, seleccione el es-
tado de funcionamiento “Bombilla del hor-
no” con el mando de seleccidn de funcio-
nes.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccion, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ En los casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacién de
la coccion; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla (®.

Temporizador

B O
a o o
8 00 ©
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==
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o [P [EP ™

1 Teclade alarma
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Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o g WN

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo de tiempo de coccién
: Simbolo de fin de coccién *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de configuracién

Bl @ =P ND O O

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccién de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la cdmara de coccion giran-
do el botdn de seleccion de funciones y el
botdn de temperatura a la posicion de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcién de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccion seleccionando la temperatura 'y
la funcién de funcionamiento especificas
para su comida.

P / C

o / [

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea cocinar
con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-
diatamente con la funcién y temperatu-
ra seleccionadas y aparecera el simbo-
lo § en la pantalla. El valor de la tem-
peratura ajustaday 3 lineas de anima-
cion aparecen en la pantalla. A conti-
nuacion, se muestra en orden el tiempo
transcurrido desde el inicio de la coc-
cion. Cuando la temperatura en el inte-
rior del horno alcanza la temperatura fi-
jada, el simbolo § desaparece y le avi-
sa acusticamente. La animacion de 3
lineas que aparece en la pantalla se de-
tiene y el simbolo C aparece fijo junto
al valor de temperatura. El horno no se
apaga automaticamente, ya que la coc-
cion manual se realiza sin ajustar el
tiempo de coccion. Tiene que controlar
la coccion y apagarla usted mismo.
Cuando termine de cocinar, apague el
horno girando la perilla de seleccion de
funcionesy la perilla de temperatura a
la posicion de apagado (arriba).
Hornear ajustando el tiempo de coccion:
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-
tos y ajustando el tiempo de coccidn en el
temporizador.

1. Seleccionar la funcién de coccion.

2. Toque (S hasta que aparezca el simbolo
(O en la pantalla para el tiempo de coc-
cion.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3
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Para ajustar rapidamente el tiempo
@ de coccidn, puede tocar la@® tecla
para ajustar el tiempo de coccidn a
30 minutos después de ajustar la
funcién de coccién y la temperatu-

ray luego usar las teclas® /© para
cambiar el tiempo.

3. Ajuste el tiempo de coccion con las te-

clas @/ ©.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

6. La advertencia suena durante dos minu-
tos. Toque cualquier tecla para detener
la advertencia sonora. La advertencia se
detiene y la hora del dia aparece en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final
@ del aviso sonoro, el horno volvera a

funcionar. Para evitar que el horno

vuelva a funcionar al final de la ad-

vertencia, apaguelo girando el man-
do de temperatura y el mando de

funcion a la posicion “0”.

El tiempo de horneado aumenta en

@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de temperatu-
ra.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccion ajustado empie-
za a contar hacia atras y aparece
§ en la pantalla. Aparecen en or-
den la cuenta atras del tiempo de
horneado y el valor de la tempera-
tura fijada y la animacion de 3 line-
as junto a ellos. Cuando la tempe-
ratura en el interior del horno al-
canza la temperatura fijada, el sim-
bolo § desaparecey le avisa acus-
ticamente. La animacion de 3 line-
as que aparece en la pantalla se
detiene y el simbolo C aparece fijo
junto al valor de temperatura.

5. Cuando haya transcurrido el tiempo de
horneado fijado, aparecerd el mensaje
"End» en la pantalla, el simbolo (© par-
padeardy el temporizador emitira un
aviso acustico.

5.3 Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Utilizando la funcién de bloqueo de la llave,
puede proteger el horno de interferencias.

1. Toque la tecla & hasta que aparezca el
simbolo @ en la pantalla.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= El simbolo & aparece en la pantalla y
se inicia la cuenta atras 3-2-1. El blo-
queo de teclas se activa cuando finali-
za la cuenta atras. Cuando se toca
cualquier tecla una vez activado el blo-
queo de teclas, el temporizador emite
una sefial acustica y el simbolo () par-
padea.

Si suelta la tecla & antes de que fi-
nalice la cuenta atras, el bloqueo de

teclas no se activa.

Las teclas del temporizador no se
pueden utilizar cuando el bloqueo
de teclas esta activado. El bloqueo

de teclas no se cancelara en caso
de un corte eléctrico.
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Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque la tecla @ hasta que desaparezca
el simbolo & en la pantalla.

= El simbolo 3 desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.

Ajustar la alarma
También puede utilizar el temporizador del
producto para cualquier aviso o recordato-
rio que no sea el horneado. El despertador
no tiene ningun efecto sobre el funciona-
miento del horno. Se utiliza para fines de
advertencia. Por ejemplo, puede utilizar el
reloj despertador cuando quiera girar los
alimentos en el horno a una hora determi-
nada. Tan pronto como la hora establecida
haya expirado, el temporizador le da una
advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque la tecla Q hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla.

I
4 © o0 © & 6

2. Ajuste la hora de la alarma con las te-

clas @/O.
11 11

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= Tras ajustar la hora de la alarma, el
simbolo [} permanece encendido y
la hora de la alarma comienza la
cuenta atras en la pantalla. Si la
hora de alarmay el tiempo de coc-
cidn se ajustan al mismo tiempo,
el tiempo mas corto se muestra en
la pantalla.

3. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo /) comienza a
parpadeary le da una advertencia sono-
ra.

Apagar la alarma

1. Al final del periodo de alarma, la adver-
tencia suena durante dos minutos. To-
que cualquier tecla para detener la ad-
vertencia sonora.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.
Si desea cancelar la alarma;
1. Toque la tecla QA hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla para reajustar
la hora de la alarma. Toque Ola tecla

hasta que aparezca el simbolo "00:00"
en la pantalla.

2. También puede cancelar la alarma pul-
sando Ala tecla durante un tiempo pro-
longado.

Ajustar el volumen

1. Toque la tecla {6 hasta que aparezca
uno de los valores b-01-b-02-b-03 y el
simbolo 4 en la pantalla.

| R

o~ L
Ny
oo o o N (5

2. Ajuste el nivel deseado con las teclas @
/®. (b-01-b-02-b-03)

L _[J#
i
&6

QO O i
= Toque la tecla {6 para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El volu-
men ajustado se activa al cabo de un
rato.

Ajuste del brillo de la pantalla

1. Toque la tecla 4% hasta que uno de los
valores d-01-d-02-d-03 y el simbolo §¢¢
aparezcan en la pantalla.
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2. Ajuste el brillo deseado con las teclas @
/@ . (d-01-d-02-d-03)

3. Toque la tecla © o 4 para activar el

campo de los minutos.

_mn =
O~

noo o i o

o
R

= Toque la tecla & para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. La lumino-
sidad ajustada se activa al cabo de un
rato.
Cambiar la hora del dia

En su horno para cambiar la hora del dia
que haya ajustado previamente:

1. Toque la tecla ¢ hasta que aparezca el
simbolo © en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

©.

4. Toque las teclas ®/© para ajustar los

minutos.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste tocando la tecla © .

= La hora del dia queda ajustada y el
simbolo desaparece de la pantalla.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademads, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

« Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccidn, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ Elintenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno

y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razén, estos valores se dan
COmMo rangos.

Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
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siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de que-
maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccidn, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacion general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

« Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccién de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, cerdmica y vidrio
prolongan el tiempo de coccidén y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

« Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefio dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacién, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

- Los valores especificados en las tablas m
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.

+ Coloque su comida en el estante apropia-
do recomendado en la mesa de coccion.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel esta demasiado seco, aumen-
te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel estd hiumedo, utilice una pe-
queiia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Sila parte superior de la tarta estd que-
mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

+ Si el interior del pastel esta bien cocido,
pero el exterior estd pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura 'y
aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria

+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-
te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

+ Sila masa se estda cocinando lentamente,
asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa estd dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-
me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la
masa.

+ Hornee su pasteleria en la posicion y la
temperatura adecuadas segun la tabla de
coccién. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, coldquela en un
estante inferior para la préoxima coccion.
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Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

perior e inferior

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
Pa;tel enlaban- |Bandeja estandar Cal'entar.nlento su- 180 30 .40
deja * perior e inferior
Molde para paste- .
Pastel en el mol- | ; Calentamiento su-
de es en la parrilla perior e inferior 180 30..40
de alambre **
Pequefios paste- |Bandeja estandar Cal'entar'nlento su- 160 25 35
les * perior e inferior
En los modelos En los modelos
Calentamiento in- |cOn estantes de con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estandar |ferior/superior alambre :3 150 alambre : 25 ... 35
les * asistido por venti- | n Jos modelos En los modelos
lador sin estantes de sin estantes de
alambre :2 alambre : 30 ... 40
Molde redondo de
26 cm de didme- |01 o miento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) ] ) 150 30..40
- perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de . .
- Calentamiento in-
26 cm de didme- |r /e nerior
Bizcocho tro con pinza so- lor/sup } 160 25..35
: asistido por venti-
bre parrilla de lador
alambre **
Galletas Bar}dfja de repos- Calgntar_menp su- 170 25 35
teria perior e inferior
Calentamiento in-
Pastas Eandeja estandar fer_lO(/superlor ‘ 180 35 45
asistido por venti-
lador
Bollo Eandeja estandar Cal'entarplen"(o su- 200 20 .30
perior e inferior
Pan integral ?andeja estandar Cal'entar.nlento su- 200 30 . 40
perior e inferior
Recipiente rectan-
Lasafa gular de vidrio/ ) Cal'entar.nlento sU s 53 200 30 .40
metal en la parri- |perior e inferior
lla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) ) - 180 50 .. 65
’ perior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Pizza ?andeja estandar |Calentamiento su- 200 . 220 10 .. 20

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara

el rendimiento de la coccion.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en coci-
nar la carne deshuesada que el filete fri-

to.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cion por cada centimetro de grosor de la

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

carne.
Tabla de coccion para carne, pescado y aves
Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Calentamiento in- .
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L .3 max, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por venti-
.. 190
lador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior
ro (1,5-2 kg) * asistido por venti- 3 170 85..110
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pollo frito (1,8-2 Coloque una ban- ferior/superior 9 15 mins. 259/ 60 . 80
kg) deja en un estante |asistido por venti- max, después 190 |~ ™
inferior. lador
Bandeja estandar ?ear:(e;rr]/t:lrjmsrr;;? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) . ! lor/sup -1 mayx, después 180|150 ... 210
asistido por venti-
.. 190
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pescados Cologue una ban- |ferior/superior |, 200 20..30
deja en un estante | asistido por venti-
inferior. lador

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,

mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa
sélo la comida que es adecuada para el
fuego pesado de la parrilla. Ademads, no
coloque la comida demasiado lejos en la
parte posterior de la parrilla. Esta es la
zona mas caliente y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

ES/27



+ Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. jLas superficies ca-
lientes pueden causar quemaduras!

+ Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccion indicados
en la tabla pueden variar.

+ Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-

lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamanfo que cubra toda el drea de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Los puntos clave de la parrilla

+ Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.

Tabla de la parrilla

Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccién
tanteria (min) (aprox.)
Pescados Parrilla 4-5 250/max 20..25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250/max 25..35
Albondigas (ternera) - .
12 cantidad Parrilla 4 250/max 20..30
Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250/max 20..25
E'es)teC - (cubos de car-| o iy, 4-5 250/max 25....30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250/max 25..30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30
Tostar pan Parrilla 4 250/max 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Parrilla baja asistida por ventilador

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Pescados Parrilla Parrilla baja asis- 200 30..35
tida por ventilador
Trozos de pollo  |Parrilla Parrilla baja asis- 250 25..35
tida por ventilador
Albéndigas (terne- ) Parrilla baja asis-
ra) - 12 cantidad Parrilla tida por ventilador 250 3040
Bistec (entero) / Parilla - Cgloque Parrilla baja asis- 15 mins. 250, des-
una bandejaenun|,. ) . 90..110
Asado (1kg) M tida por ventilador pués 180 ... 190
estante inferior.

No precaliente los platos recomendados en esta tabla de grill.
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6.1.4 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

en la parrilla de
alambre **

perior e inferior

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Shortbread (galle- [Bandeja estandar Calgntar‘nlenFo su- 140 20 .30
ta dulce) * perior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calgntar‘nlenFo su- 160 25 35
les * perior e inferior
En los modelos En los modelos
Calentamiento in- |cOn estantes de con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja esténdar |ferior/superior alambre :3 150 alambre : 25 ... 35
les * asistido por venti- |Ep |os modelos En los modelos
lador sin estantes de sin estantes de
alambre :2 alambre : 30 ... 40
Molde redondo de
26 cm de didme- | oo o miento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) . . 150 30..40
' perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de . R
L Calentamiento in-
26 cm de didme- - \ro i/ inerior
Bizcocho tro con pinza so- lor/sup . 160 25..35
: asistido por venti-
bre parrilla de lador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro 180 50 .. 65

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Albéndigas (ternera) - -

12 cantidad Parrilla 4 250/max 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250/max 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.
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7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza
Advertencias generales

Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitard que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningln material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafio
suave o0 una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningiin componente del aparato
en el lavavajillas.
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Inox - superficies inoxidables

No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

Para las manchas dificiles, se puede utili-
zar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno exter-
no.

El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccion. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafiar la superficie del esmal-
te.

Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de coccion
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.



+ Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.

« Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafiar la superficie del cristal la préxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metalica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

+ Sila superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

« Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

- No utilice raspadores de metal duro ni m
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave humedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
seccion "Informacién general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.

Limpiar las paredes laterales del horno
Las paredes laterales del area de coccién
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.
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Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccién "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla latera-
les:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Autolimpieza a alta temperatura

El horno esta equipado con una funcion de
pirdlisis. El horno se calienta hasta una
temperatura de aproximadamente 420-480
°C y arde hasta que la suciedad existente
se convierte en cenizas. Puede generarse
un fuerte humo. Proporcione una buena
ventilacion. La limpieza a alta temperatura
debe realizarse después de aproximada-
mente cada 10 usos del horno.

Advertencias generales

jLas superficies calientes pue-
den causar quemaduras!
No toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los nifios
alejados del aparato. Espere al me-
nos 30 minutos antes de quitar el

residuo.

+ Antes de utilizar la funcién de pirdlisis, re-
tire todos los accesorios, el estante teles-
copico y los estantes laterales (si los
hay). Si no se retira, los accesorios y los
estantes laterales de alambre se dafa-
ran.

+ Si el aparato tiene un accesorio a prueba

de pirotecnia (resistente a la autolimpie-

za a altas temperaturas), no es necesario
que retire estos accesorios del horno. En
la seccién de accesorios se especifica si

sus accesorios son a prueba de fuego o

no. Si no se especifica, los accesorios no

son resistentes a las altas temperaturas.

Debe retirarse del horno antes de limpiar-

lo para evitar dafios.

No limpie la junta de la puerta. La junta

de fibra de vidrio es muy delicada y se

dafa facilmente. Si la junta de la puerta
esta dafiada, sustituyala por una nueva
de un servicio técnico autorizado.

Para iniciar la funcion de pirélisis:

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafio jabonoso.

3. Seleccione la funcién "pirdlisis" (Pirdli-
sis).

= El mensaje "P2:00" parpadea en la
pantalla. Si su electrodoméstico
esta equipado con la funcién de pi-
rélisis Eco, el mensaje "Pro" se
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muestra en la pantalla durante 2
segundos primero, y luego el men-
saje P2:00 comienza a parpadear.

Si los mensajes "Pro" y luego "ECO"

@ no aparecen en la pantalla, su apa-
rato no esta equipado con la fun-
cion de pirdlisis Eco.

4. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

5. Cuando se inicia la funcion de pirdlisis,
se enciende "P2:00" y comienza la cuen-
ta atrds. El tiempo de pirdlisis (2 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

6. Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

7. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "FIN".

8. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicién 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

9. Cuando el simbolo [&] desaparezca en la

pantalla, elimine los depdsitos restantes
con agua con vinagre.

10.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-
rd activo hasta que el horno se en-
frie a la temperatura adecuada. Si
desea cocinar en este momento,

aparecerd "H" en la pantalla y no

serd posible cocinar.

Funcion de autolimpieza con alta tempera-
tura - Pirdlisis ecolégica (Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato.)

v" Si su horno no estad muy sucio, le reco-
mendamos que utilice la funcién "Pir6-
lisis - modo econémico" . La fun-
ciéon"Pirdlisis - modo econdmico” tarda
menos tiempo que la funcién Pirdlisis".
En caso de que esté muy sucio, la fun-
cién "Pirdlisis - modo econdémico” po-
dria no bastar. En este caso, limpialo
con la funcién "Pirdlisis".

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafio jabonoso.

3. Seleccione la funcidn "pirdlisis" (Piroli-
sis).

= El mensaje "P2:00"y "Pro" se
muestra en la pantalla durante
aproximadamente 2 segundos 'y
luego el mensaje P2:00 comienza
a parpadear.

4. Pulse las teclas @ o0 O.

= El mensaje "ECO" se muestra en la
pantalla durante aproximadamente
2 segundos y luego el mensaje
P1:30 comienza a parpadear.

5. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura méas alta "max" (maxi-
ma).

6. Cuando se inicia la funcién de pirdlisis,
P1:30 se enciende y comienza la cuenta
atras. El tiempo de pirdlisis (1,5 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

7. Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
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puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

8. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "FIN".

9. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicién 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

10.Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depdsitos restantes
con agua con vinagre.

11.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-

@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-
rd activo hasta que el horno se en-
frie a la temperatura adecuada. Si
desea cocinar en este momento,
aparecerd "H" en la pantalla y no
serd posible cocinar.

7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafio
suave 0 una esponja y séquelos con un pa-
fio seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay ala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

A
/

5. (La bisagra tipo B estéa disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo esta disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.
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8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los
@ procedimientos aplicados al retirar-
la deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamente.
Al instalar la puerta, asegurese de
cerrar las abrazaderas en el zécalo

de la bisagra.

7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-
ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delante-
ra, hacia usted empujando simultanea-
mente los puntos de presién de ambos
lados del componente y retirelo.

51234
1 Vidrio inte- 2 Elsegundo
rior vaso inte-
rior
3 Tercer vi- 4 Vidrio exte-
drio interior rior
5 Ranurade
vidrio plasti-
co - Més
bajo

3. Como se muestra en la ilustracion, le-
vante suavemente el cristal mas interno
hacia 'A'y luego, retirelo tirando hacia
IBI

4. Repita el mismo proceso para quitar el
segundo y el tercer vaso.
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El primer paso de reagrupar la puerta es re-
emplazar el segundo y tercer vidrio (2, 3).
Como se muestra en la figura, coloque el
borde biselado del vaso para que se en-
cuentre con el borde biselado de la ranura
de plastico.

El orden de colocacién del segundo y tercer
vaso interior no es importante, ya que son
intercambiables.

Al colocar el vaso mas interno (1), preste
atencion a colocar la cara impresa del vaso
en el segundo vaso interior. Es crucial colo-
car las esquinas inferiores de todos los vi-
drios interiores para que se encuentren con
las ranuras de pldastico inferiores (5). Empu-
je el componente de plastico hacia el mar-
co hasta que se oiga un "clic".

Después de la limpieza, todos los
vasos deben volver a ser monta-

dos.

7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de cris-
tal de la bombilla del horno en el drea de
coccién, limpiela con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-
jay séquela con un pafio seco. En caso de
fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno
Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la [dmpara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una [dampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didmetro, o de una lampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las |lamparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-
raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
ras para hornos se pueden adquirir en los
Servicios Autorizados o en los técnicos
autorizados. Este producto contiene una
lampara de clase energética G.

+ La posicién de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este producto
deben soportar condiciones fisicas extre-
mas, como temperaturas superiores a 50
°C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

Pro—

A

~

>

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reempldacela
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por una nueva. Si se trata de un modelo 3. Levante la cubierta de vidrio protector m
de tipo (B), extrdigalo como se muestra de la bombilla con un destornillador.

en la figuray sustitdyalo poruno nuevo. 4 - gj |4 hombilla del horno es del tipo (A)

que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se

muestra en la ilustraciéon y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitlyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcién.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

8 Solucion de problemas

En caso de que el problema persista des- Los sonidos metalicos se escuchan mien-

pués de seguir las instrucciones de esta tras el producto se calienta y se enfria.

seccion, pongase en contacto con su pro- « Las partes metdlicas pueden expandirse

veedor o con un Servicio Técnico Autoriza- y emitir sonidos cuando se calientan. >>>

do. Nunca intente reparar su producto us- Esto no es un error.

ted mismo. El producto no funciona.

El vapor se emite durante el funcionamien- . ¢ posible que el fusible esté defectuoso

to del horno. o fundido. >>> Revise los fusibles en la

* Es normal ver vapores durante el funcio- caja de fusibles. Si es necesario, cdmbie-
namiento. >>> Esto no es un error. los o reactivelos.

Aparecen gotas de agua durante la coccion ~ * Es posible que el aparato no esté enchu-
- El vapor generado durante la coccién se fado a la toma de corriente (con toma de
condensa al entrar en contacto con su- tierra). >>> Compruebe si el aparato estd
perficies frias del exterior del producto y conectado a la toma de corriente.
puede formar gotas de agua. >>> Esto no
€s un error.
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(Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el blogueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

La ldmpara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la [ldmpara del hor-
no.

No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El horno no esta calentando.

El horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especifi-
ca. >>> Ajuste el horno a una funcién y/o
temperatura de coccién especifica.

La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del horno
estd cerrada. Si la puerta del horno per-
manece abierta durante mas de 5 minu-

tos, el ajuste de tiempo realizado para la
coccidn se cancela y las resistencias no
funcionan.

+ Enlos modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del horno
esta cerrada. Si la puerta del horno per-
manece abierta durante mas de 5 minu-
tos, el ajuste de tiempo realizado para la
coccidn se cancela, los calentadores no
funcionan y la [dmpara no se enciende.

(Para los modelos con temporizador) La

pantalla del temporizador parpadea o el

simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcién del producto y vuelva a colocar-
los en la posicién deseada.

Codigos de error/motivos y posibles soluciones

Soluciones posibles

Péngase en contacto con el servicio autorizado para
poder volver a cocinar con la sonda para carne. Retire la
sonda para carne y coloque el mando de seleccién de
funciones en la posicién de apagado (0) para poder co-
cinar normalmente sin la sonda para carne en el horno.
A continuacién, puede continuar cocinando sin la sonda
para carne.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Cédigos de error Razones del error
Error de comunicacién de la

Er5
sonda para carne

Er1-Er7 Errores de comunicacién

Er8-Er27 Errores de sensor

Er 28 - Er 31 Errores de sonda de carne

Er32 - Er 41 Errores de calentamiento del
horno

Er 42 - Er 58 Errores de componentes del
horno

Er 59 - Er 64 Errores en la tapa del horno
Errores relacionados con el va-

Er 65- Er 71 por (en hornos con funcién de
vapor)

Er 72 - Er 80 Errores relacionados con el
hardware

Er81-Er85 Errores de seguridad del horno

Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
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Cédigos de error

Razones del error Soluciones posibles

Errores de conexion a Internet

Er 86 - Er 88 (en hornos con funcién Ho- Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
mewhiz)
Errores de microondas (en hor-

Er89-Er92 nos con funcién de microon-  |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
das)
Errores de tarjeta y temporiza- . . .

Er93-Er99 Jetay P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

dor
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

* He pemoHTUpyinTe n He 3ame-
HANTE Kakne-nmbo KOMMOHEH-
Tbl U30EeNNs, ecrnm 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEHUN B n3aenve.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4YeHuio

» [laHHOEe n3genue npegHasHa-
YeHo ONndA JoMalLHero UCcnorsb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH AN NCNOoSb30BaHUS B
KOMMEPYECKNX U UHBIX Lensax.

* He ncnonb3synte npogykr B ca-
Aax, Ha 6ankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHa4vyeH ans uc-
NonNb30BaHUA B AOMALLHUX
YCMOBUSIX U Ha KYXHAX ANns
nepcoHana marasmHoB, odu-
COB 1 Apyrmx paboymx nome-
LLLEHUI.

- TIPEQYNPEXOEHUE: [daH-
HO€e YCTPOWCTBO crneayeT uc-
nosib3oBaTb TOMbKO AN Npu-
rotoBrneHus nuwn. NMpoaykT He
cnefyeT ucnonb3oBath AN
Takux ueneun, kak oborpes no-
MeLLEHWS.

 [lyxoBka MOXeT UCNosb30-
BaTbCA N5 pa3mMopaxmnsaHug,
BbINEKaHWs, XXapkn n Npuro-
TOBMEHNA Ha rpune.
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[laHHOe yCTpOMCTBO He crneay-
€T ucnonb3oBaTb Ans oborpe-
Ba, Noforpesa Tapenok, ans
CYLLKV NOABELLEHHbIX MosioTe-
Hew 1nun ogexasbl.

1.2 bBe3onacHocTb fe-
Tewn, yA3BUMbIX Ji0-
OeW N 4OMALLHUX Xn-
BOTHbIX

[aHHbIM YCTPONCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCA OETU B BO3-
pacTte OT 8 neT un ctaplle, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
CTSMW NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWN, NpU yCrioBmm
Hagnexawero Hagsopa v no-
NyYeHnst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCNOJSIb30BaHUIO
yCTPOMUCTBA.

[eTn He OOMKHbI UrpaThb C
ycTponcTBoM. [leTam 3anpe-
LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-
BaTb YCTPOWCTBO, 3a UCKITIOYe-
HMEeM geTeun nog Hag30pPoM
B3pOCIbIX.

[laHHO€e yCTpPOMCTBO He npea-
Ha3Ha4eH A5 NoNb30BaHuS
nabMKn ¢ orpaHUYeHHbIMU
JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN
NN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHO-
CTAMM (BKNtoYasa geten), ecnu
OHW He HaxodaTcs nog Habno-
AEHUeM UNu He nony4varT
Heob6X04MMbIX UHCTPYKLUUA.
He paspelsante getam urpatb
C YCTPOWCTBOM.

RU/ 43

1.3
A HOCTb

OnekTponpubopbl NpeacTas-
NMAKT ONAacHOCTb ANs AeTeun.
[eTn n gomallHne XNBOTHbIe
He OOMKHbI urpaTb, B3bupaThb-
CSl NN BXOAUTb B YCTPOWCTBO.
He nomewanTte Ha yCTPONCTBO
npeameTbl, KOTopble MOryT A0-
cTaTb AeTwn.
NPEOAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMs 3Kcnnyatauum, 4oCTyn-
Hbl€ MOBEPXHOCTM YCTPONCTBA
ropsuyuve. [lepxute geteun no-
Aanblue oT YCTPOWCTBA.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
PUCK NONyYeHNsa TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnun nBepb OTKpbITA, HE KNna-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
METbl U HE NO3BONANTE AETAM
caguTbCcs Ha Hee. OTO MOXeT
NPUBECTU K ONPOKUALIBAHUIO
AYXOBKM NN NOBPEXOEHUIO
ABEPHbIX NeTerb.

B uensax 6e3onacHocTn aeten
OTPEXbTE LUTENCESbHYIO BUNKY
N BbIKMNIOYNTE YCTPONCTBO
nepepg ero ytunmsaumen.

AnekTpobesonac-

MogknounTe YCTPONCTBO K 3a-
3eMJIEHHOM po3eTKe, 3aluu-
LLeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHme JOSKHO BbIMon-
HATbCSA KBaNMMULNPOBaHHbIM



anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUM C MECTHbIMM /
HauMOHanbHbIMU NpPaBuIamu.
LLTencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coegmHeHne
YCTPOWCTBA A0JIKHbI HAXO-
ANTbCA B NErko OCTYMHOM mMe-
cte (rge Ha Hero He ByaeT BO3-
AencTBoBaTb NamMsi BApO4YHOW
naHenu). Ecnu aTo HEBO3MOX-
HO, JOMKEH ObITb MEXaHN3M
(NnpegnoxpaHnTenb, BbIKMOYa-
Tenb, NepeknoyaTens u 1.4.)
Ha 3NeKTPU4EeCKOn YyCTaHOBKE,
K KOTOpPOM NOAKMH0YEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
3NEKTPUYECKMMIN NpaBuiamm,
N OTCOEAMNHSAOLLMIA BCE MOSHO-
ca oT ceTw.

YCTPOMNCTBO HEMb3s NOAKIHO-
YyaTb K pO3eTKe BO BpeMs ycTa-
HOBKM, PEMOHTA 1 TpaHcnop-
TUPOBKMU.

MoaknoynTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHUAM HaNpPsSXKeHUs U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
nuTatoLlero kabens, UCnorsb-
3ynTe TOnbKo kabenb, yka3aH-
HbI B pasgene « TexHudeckne
XapaKTEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYpP Nn-
TaHUs Noa u3genvem 1 nos3aam
Hero. He knaguTte Tskenble
npeaMeTbl Ha LUHYP NUTaHUS.
LLHyp nuTaHns He JOImKeH
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ObITb COrHYT, pa3faBrieH n co-
npukacaTtbcs € nobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Mpun akcnnyaTauumn 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM Harpesa-
eTcs. LUHypbl nuTaHus He
AOJTKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU, COEAMHEHUS TaKNM
o6pa3omM MOryT NoBpeanTbLCS.
He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm NoBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4dae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOeHHble kabenu unm npome-
XYTOYHble Kabenu.

Ecnv wHyp nutaHna noepe-
XOeH, B Lenax npegoTepatle-
HUS BO3HUKHOBEHWNSA ONacHO-
CTM ero Heobxoanumo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLLMCL K hupme-
N3roToBUTEN YCTPOMUCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHUEN.
NPEOAYNPEXOEHUE: YTo6bI
n3bexartb pycka nopaxxeHusi
3NEeKTPUYECKMM TOKOM, nepes
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeANHUTE
YCTPONCTBO OT 3IIEKTPOCETH.



OTkntounTe yCcTpomrcTeo nmbo
oTCOeanNHUTE NpefoXpaHnuTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

* He knagute Ha QyXxoBKy ApY-
rMe npeamMmeTbl U He NepeHoCK-
Te ee B BEpTUKaNbHOM Noso- m

Ecnu Baw npoayKT nmeer ka-
6enb NUTaHNs 1 WTencernbHy
BUJSIKY:

* He nogkntoyante ycTpomncTeo
K po3eTke, KoTopada pasbonTa-
Ha, BbiCKOYMNa N3 pasbema,
CcnomMaHa, 3arpsis3HeHa, Macnsi-
HUCTasd, NPy HanM4uKn pucka
KOHTaKTa c BoAow (K npumepy,
BOAA, KOTOpas MOXET BbITe-
KaTb U3 cyeTymka).

* Hukorga He npukacanTtech K
BUNKe MOKpbIMU pykamu! Hn-
KOraa He OTKIYanTe BUIKY,
NnoTsIHYB 3a kabenb, Bceraa
BblHUMaWTE BUSIKY, NOTAHYB 3a
ee Kopnyc.

» YbeguTechb, 4YTo LITENCENb
YyCTPOWCTBA HaAEXHO MNOAKMIO-
YeH K po3eTke BO nsbexaHue
NCKPEHWS.

f 1.4 bBe3onacHOCTbL nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepepn TPaHCNOPTUPOBKOWN.

* YCTPONCTBO TSXenoe, nepeso-
3UTb ero cnegyeT Kak MUHK-
MYM C ABYMS NOObMU.

* He ncnonesyinte gsepb u / unm
PYYKy A5 TPAHCNOPTUPOBKU
NN nepemeLLeHns ycTpon-
cTBa.

A\

XeHuu.

* Ecnn HeobGxogmmo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOUCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom ¢ ny3blpbKOBOM
NMEHKOW UMW NNOTHbLIM KapTO-
HOM W BMNSOTHYIO 3aKrnenTe ero
neHTon. HagexHo 3akpenute
n3genune ¢ NOMOLLbIO NEHTHI,
4yTobbl NPEegoTBPaTUTL NOBPE-
XOEHNE CbEMHbIX U ABUXY-
LLIMXCA YacTen yCTpomncTea.

* BuayanbHo ybeautech, 4To OT-
CYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS, KO-
TOpPbI€ MOTfIM BO3HUKHYTb BO
BPEMS TPaHCMOPTUPOBKN.

1.5 Mepbl 6e30nacHo-
CTU BO BpeMsl MOHTa-
xa

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpON-
CTBa NpoOBepbTE €ro Ha Ha-
nunyne nospexaeHun. B cny-
Yyae Hannunsa NOBPEXAEHUN,
He ycTaHaBnMBanTe yCcTpomn-
CTBO.

* He yctaHaBnueaunTte yctpomn-
CTBO BON3N NCTOYHUKOB Ten-
na (paguaTopsbl, neYn n 1. 4.).

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCEX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
YCTPOMWCTBO He criegyeT ycTa-
HaBNMBaTb 3a AeKOPaTMBHbLIMU
ABepuamu.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
AeNne BbIKIHYEHO.

» Ecnu Bbl He ncnonb3yete
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TENbHOro BPEMEHU, OTKIOYM-
Te ero nmbo otcoegnHuTe
npeaoxpanuTens 13 6rnoka
npegoxpaHnTenen.

* He ncnonb3yiTte yCTpONCTBO,
€CIn1 OHO HencnpasHo NMbo
nospexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, OTCoeauHUTE arek-
Tpuyeckue / ra3oBble coeguHe-
HWSA YCTPONCTBA M NO3BOHUTE B
aBTOPM30BaHHbLIN CEPBUC.

* He ucnonesynte ycTtpomucTso
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTEKIIOM nepegHen asepu.

* He 3abupantecb Ha ycTpon-
CTBO 4151 TOro, YTOObl 4OCTUYb
4yero-nnmbo nnun no Kakon-nnMbo
APYron npuynHe.

* Hukorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, eCnu Balla paccyam-
TENbHOCTb UIN KOOPANHALMS
yxyawatTcs u3-3a ynotpeb-
neHuns ankorons n / unu Hap-
KOTUKOB.

+ JlerkoBocnnameHswoLwmnecs
npegMeTbl, XpaHsiwmecs B 30-
He NPUroTOBNEHUS, MOTyT 3a-
ropeTbcs. Hukorga He xpaHute

nerkoBocnameHsoLmecst
npeameThbl B 30HE NpUroToere-
HUS.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

MpeaynpexaeHus

A1 T
O TemMmniepaTtype

 MPEAYNPEXAOEHUE: Jo-
CTYMHblE YacTun nsgenus oyayT
ropsiYnmMm Bo BPEMS UCMOSb30-
BaHus. CTapanTecb He Npuka-
caTbCH K N34enuio N Harpesa-
TenbHbIM aneMeHTaMm. [letu B
BO3pacTe 40 8 neT He AOMKHbI
npnbnNuxaTbCA K YCTPONCTBY
6e3 KOHTpONA B3POCHbIX.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsiloLmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak Kpasi BO
Bpemsi paboTbl ropsume.

* [MocKonbKy nNap MOXeT BbIXO-
ANTb, OEePXUTECb Noganblue,
Korga oTkpbiBaeTe ABepuy ay-
XoBKW. Map moxeT obxedb py-
Ky, n1uo u / unn rnasa.
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» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
MOXeT HarpeBaTtbcs. Cnegyet
cobnogaTtb OCTOPOXHOCTb,
4yTO6bl HE NpPUKacaTbCA K rops-
YMM YaCTAM BHYTPU NeYm 1 Ha-
rpeBaTeribHbIM afieMeHTaMm.

» Bcerpa ucnonbsynTte xapo-
NPOYHbIE NepyaTKM Npu pas-
MeLLEeHUN NULLM B ropaven ne-
41 UNKU yaaneHuy num n3 ro-
paven neum n T. 4.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyaposB

* BaxxHO, 4TOObI peleTyaTbin
rpuIb U NOTOK OblNK NpaBuUIb-
HO pa3MeLLEHbl Ha NOnKax.
MogpobHyto MHGopMauuio
cMmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

* [Mpwn 3aKkpbITUK OBEPLbI
YyCTPOKWCTBA akceccyapbl MOryT
NnoBpeauTb CTEKMNO ABEepLbl.
Bcerga gBurante akceccyapsbl
K KOHLYY 30Hbl NMPUrOTOBIIEHMS.
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* byabTe oCTOPOXHbI Npu O0-
©aBneHun B 6ntoaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCH Npu BbICOKNX TemnepaTy-
pax 1 MOXET Bbl3BaTb Noxap,
NMOCKOJSTbKY OH MOXEeT BOCna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNUMN NOBEPXHOCTAMM.

1.9 Be3onacHoOCTb BO
BpeMs npurotosrie-
HUs

* MnweBble oTxoabl, Macno u T.
A. B 30HE NPUrOTOBIIEHMSI MO-
ryT 3aropetbcs. [epepn npuro-
TOBMEHNEM YyOANUTE KPYMHYHO
rpsib.

* OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-

neHuna: He octaensanTte nuily B

ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac go

UIn nocrne npurotoenexHuns. B

NPOTUBHOM CIly4yae 3TO MOXeT

Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBIie-

HWe 1 gpyrue Heayru.

He HarpeBaiTe 3akpbiTble

OaHKN 1 cTeknsiHHble OaHKn B

neun. [laBneHune, KOTopoe Mo-

XKeT HakannmBaTbCs B XKeCTH-

HoWn GaHke/6aHke, MOXeT npu-

BECTM K €€ paspbiBy.

MomecTnTe XnpoHenpoHuuae-

Myto Bymary B nocyay unm Ha

akceccyap OyXOBKM (NTOTOK, pe-

weTyaTbiv rpunb U T. 4.) BMe-

CTe C NpoAyKTaMun n nomecTu-

TE B pa3orpeTylo AyXOBKY.

Ypanvte nuwHue KycKku XXmpo-

HenpoHuLaemon dymaru, Bu-

CALLEeN Ha akceccyape unu

KOHTENHepe, 4Tobbl n3dbexaTtb

puUcka NpMKOCHOBEHUS K Harpe-

BaTeflbHbIM afieMeHTaM. Hu-

Koraa He UCMNonb3ynTe XNpo-

HenpoHuLaemyto bymary npu

TemnepaType ne4yu Bbille Mak-

cumMarnbHOM TemnepaTypbl UC-

Nnonb30BaHUA, yKa3aHHOW Ha

XupoHenpoHuuaemon bymare,

KOTOpPYIO Bbl ucnonbayete. Hu-
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Korga He KraguTe XXMpOoCTon-
Kyto Oymary Ha ocHoBaHue gy-
XOBKM.

* He knagute npoTmBHW, Tapen-
KM U antoMrMHUEBYH dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno Mo-
XeT NoBpeauTb OHO neyun.

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKU BO
BpeM4a rpund. 'opsyue no-
BEPXHOCTN MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

* Mvwa, He npurogHas ans rpu-
NS, HeCeT ONacHOCTb BO3HMK-
HOBEHUSA Noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko eaa, noaxoas-
LLYIO ANSt MIHTEHCUMBHOTO OrHS
Ha rpune. Kpome Toro, He pas-
MeLlanTe eqy CNULIKOM aane-
KO B 3aHeNn YacTtu rpuns. 970
camasi ropsiyas 30Ha, U Xup-
Has NuLLa MOXET 3aropeTbCsl.

A\

* [MogoxanTte, Noka yCTponCTBO
OCTbIHET 0 Ha4ana O4YMCTKMU.
lopa4vme noBepxHOCTU MOryT
Bbl3BaTb OXoru!

* He monTe ycTponcTBO NyTeM
pacnbliNeHns Unn HanneaHus
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

1.10 Be3onacHoCTb npu
BbINONMHEHUN TEXHU-
yeckoro o6cnyxuBa-
HUS U OYUCTKN

* He ncnonbsynte napooymcTum-
Tenun ons o4McTKn npunbopa,
TaK Kak 3TO MOXET BbI3BaTb
nopaxeHne 3NeKTPUYECKNM
TOKOM.

* He ncnonbsyunre xectkue
abpasunBHbIe YnCTALME cpea-
CTBa, MeTannnyeckune ckpeb-
KW, NPOBOSOYHYO MOYanky
unu otbenueatowme cpeacrea
ANs OYNCTKM CTeKna nepegHen
ABepu OyXOBKK / (Mnu, ecnu
NMeeTCs1) CTeKra BEpPXHeEN
ABepwu oyxoBku. Bce atn mate-
puarnbl MOryT NPUBECTU K La-
pannuHam 1 NOSIOMKE CTEKISH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.

* [locToAAHHO AepXxuTe naHesb
yrnpasrieHns YACTON N CYXOWN.
BnaxHas n rpsasHas nosepx-
HOCTb MOXET BbI3BaTb
npo6rembl B BbIMOSIHEHUM

PYHKUMNA.

1.11 CamoouuweHune
npu BbICOKOW Temne-
patype (nuponu3)

* Bo BpemMsi caMoOO4MCTKM MO-
BEPXHOCTU cTaHoBATCA Bonee
ropsiYnmMm B CpaBHEHNN CO
CTaHOapTHbLIM UCMOSb30BaHU-
eM. He gonyckanTte getemn K
AYyXOBKe.

* [opsAYMe NOBEPXHOCTU MOTYT
Bbl3BaTb oxorun! He npuka-
canTecCb K YyCTPOMCTBY BO Bpe-
MS1 CAMOOYMLLIEHUS U aepXuTe
JeTteun noganblue OT Hero.
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MNopoxaute He meHee 30 Mu-
HYT, Npexae Yem yaandartb
OCTaTKMW.

* Bo Bpemsi camooumnctkm byaet
BblOENATLCA ObIM U3-3a CXKUra-
HWUS OCTaATKOB MULLKN. XOpOLLO
NpoBETPUBANTE CBOI KYXHIO
BO BPEMS OYUCTKM.

* [epen Ha4YanoM O4YUCTKN O4Yn-
CTUTE BHELLHME NMOBEPXHOCTU
AYXOBKW N yaanute ocTaTku
ML BHYTPU AYXOBKM C NOMO-
Wb HAaMbINEHHOW TKaHW. A3-

BNEeKnTe BCe akceccyapbl U Ky-
XOHHbIE NPUHAANEXHOCTU U3
ayxoBku. Ecnn Bawwe yctpon-
CTBO UMEET NUPOYCTONYUBBIE
akceccyapsbl (YCTON4YMBbIN K
CaMOO4MNCTKE NPU BbICOKOW
TemnepaType), BaM He HY>XXHO
n3BnekaTb UX U3 OyXOBKMU.
Ecnn Hag gyxoBkoun pasmelle-
Ha BapoYHas naHenb, He
BKMNtOYanTe ee BO BpeMs NUpo-
nmsa.

2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollien cpene

2.1 [mpexkTnBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBaAHUAM
OunpektuBbl WEEE (oupekTuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoayKT cooTBeTCTBYET ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). [JaHHbI npw-
0op MMeeT KnaccMUKaLuMOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro 3NeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopynosaxusa (WEEE).

MoraeT NpeaoTBpPaTUTb HeraTuBHbIE Mo-
CNeAcTBYS ANS OKpyXKatoLel cpeabl U 340-
pOBbs YerioBeka.

[aHHoe nsgenue n3rotoBneHo
C Ucnonb3oBaHMeEM aeTtanemn u
MaTepuarnoB BbICOKOrO Kade-
CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-
GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTenbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4b!
yCTpOWCTBa BMecCTe C BbITOBbIMU U ApYTn-
MW OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa 3KC-
nnyataumm. Heo6xogmMmo coasaTth UX B
NyHKT cOopa anst nepepaboTkm 0TXOO0B
3NEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro obopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX MyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNK-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-

CooTBeTcTBME TPpeboBaHUAM [AnpekTu-
Bbl ROHS (aupekTuBa 06 orpaHu4YeHun
MCNONb30BaHUA HEKOTOPbIX BPeAHbIX
BellecTB B NIEKTPUYECKOM U 3TIeKTPOH-
HOM oGopyaoBaHuUU):

MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHusam [upektnebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxuTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepnarnos, ykasaH-
HbIX B JaHHOM JupekTuBe.

2.2 WHdopmaumsa 06 ynakoBOYHOM
martepuane

MaTepuanbl ynakoBku yCTPONCTBa NPOn3-
BeeHbl 13 nepepabaTbiBaEMOro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaLLIMMy HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmWu Mo 3aLLMTe OKpYXatoLlen cpeabl.
He yTunuanpynte ynakoBo4Hble O0TXoAbl
BMeCTe C ObITOBBIMW UIN MHBIMW OTXOAa-
MU, OTHECMTE UX B NyHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepunanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMV OpraHamu BnacTu.
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2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexxeHuto

CornacHo EU 66/2014, nHdpopmanuio 06

3HeproadEKTUBHOCTM MOXHO HaTK B

KBUTAHLMW Ha NPOAYKLUMIO, NOCTaBnseMyo

BMECTE C MPOAYKTOM.

CnepytoLume npeanoxeHns NoMoryT Bam

1cnonb3oBaTh Balle YyCTPOMCTBO C 3KOSO-

rMMYEeCKOM 1 3HepreTnyeckon acpdekTnBHO-

CTblO:

» Pa3smopaxuBarite 3aMOpPOXeHHble Npo-
OYKTbl Nepen, BblNeykon.

* B gyxoBke ncnonb3synte TeMHble nnbo
3MarnupoBaHHblE EMKOCTU, KOTOPbIE MNyy-
e nepegarT Tenso.
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» Ecnu Takoeoe YKa3aHOo B peuente nnu

PYKOBOACTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpeB. He oTKkpbIBanTe ABEpLY Neyn 4acto
BO BpPEMS BbIMEYKM.

BobikntounTe nsgenve 3a 5-10 MuHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM Npu ANUTENbHON
Bbineyke. Takum o6pa3oM, Bbl MOXETE
CaKOHOMUTb A0 20 % aneKkTpoaHeprum,
MCMOonb3ys OCTaTOMHOE TEMNso.
CrapaiTech roToBUTb B AyXOBKe Gonee
opfHoro 6noga oAHOBpeEMEHHO. Bbl Mo-
XeTe roToBUTb OAHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [,BE KACTPONM Ha NPOBOJIOYHYHO
ctorky. Kpome Toro, ecnu Bbl OyaeTe ro-
TOBUTb €4y OAVH 3a APYrnM, 3TO CIKOHO-
MUT 3HEPIui, MOCKONbKY AyXOBKa He Oy-
OeT noTepsaTb Tenno.



3 PerynupoBaHue oTxonoB

3.1 OnucaHue usgenus

*k

1
10
9 o*
3**
8 4
7
5
6

1 MaHenb ynpaBneHus
3 Pewwetyatas nonku

5 [Oeepua
7 HwxHwui HarpeBaTtenb (Mo ctanbHowm
NnacTUHON)

9 BepxHun Harpes

BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTU OT MOZEN yCTPOWi-
cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb Namna, Unu TUMN 1 PacrnonoXeHne namrb
MOTYyT OTNINYaTHLCS OT UNMOCTPALIA.

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOR-
cTBa. Baw npogykT MoxeT ObITb He OCHaLLEeH
NpPOBOSIOYHOW CTONKOW. Ha pucyHke B kavectse
npumMepa nokasaHo n3genme ¢ NPOBOSIOYHON
CTOWIKOWN.

2 JNlamna

4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)

6 Pyuka

8 TMonoxeHune Nonku

10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA

3.2 MpuHUUNBLI paboTbl U UCNONb-
30BaHuWe naHenu ynpasneHus
ycTponcTBa

B naHHoOM paspere Bbl MOXeTe HaiiTv 06-
30p Y OCHOBHblE 0GNacTyi NPUMEHeHVs na-
Henu ynpasneHus yctpoiicTea. MoryT 6biTb
pasnuMuus B N306paKeHUAX U HEKOTOPbIX
hyHKLMSAX B 3aBUCUMOCTU OT TWMa YCTPOIA-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus

2 388885 ¢
O o0 o 8 6
2
1 Pyuka Bbibopa dyHKLUM 2 Tanmep

3 Pyuka Bbibopa TemnepaTypsbl

Ecnu ecTb pyyku Ans ynpasneHusi Balmm
NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MOAENSAX 3Ta/aTh
PYYKM MOTYT ObiTb BbIABVKHBIMU NPY Haxa-
Tun (3arnybneHHble pyykun). Ytobbl Beinon-
HUTb HACTPOMKN C MOMOLLbIO TUX PYYek,
CHavana HaXXMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLYO
PYYKy 1 NOTsiHWUTE ee. MNocne BbINonHeHus
PEerynvMpoBK/ CHOBa HaXXMWUTE U CKponTe

PYy4Ky.

3.2.2 3HaKOMCTBO C naHesbio
ynpaBneHusi AyXOBKOW

MepekntoyaTens BbiGopa hyHKLUMK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS OyXOBKOWN C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblibopa dyHkuuiA. MoBepHUTE BNEBO /
BMNPaBO M3 3aKPbITOro (BEPXHEr0) NOsoXe-
HWUs1 4Ns TOro, YTo6bl BbIGpaTh.

MepeknioyaTenb perynMpoBKu Temnepa-
Typbl

Bbl MoxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, npu Ko-
TOPOW XOTUTE FOTOBUTb, C MOMOLLbHO
nepeknioyarTens ynpasneHmsa Temnepary-
poW. lNMoBepHUTE NO YacOBOW CTperke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWsA Ans To-
ro, 4Tobbl BbIOPaThH.

MHaukaTop TemnepaTypbl

Bbl MoxeTe Habnogate TeMnepaTypy BHy-
TPU QyXOBKW Ha 3KpaHe Taiimepa. [lyxoBka
OyneT HarpeBaTbCs, Noka He AOCTUrHeT 3a-
[JaHHOW TemnepaTypbl U NoaaepXunBaTh ee,
B 9TO BPEMS aHUMaLMs HarpeBa B 3 CTPOKU
OyneT muraTb B KpaiHeM NpaBoM CerMeH-
Te. Korga TemnepaTtypa B JyXOBKe JAOCTUT-

HET YCTaHOBIIEHHOIO 3HAaYeHUs!, aHMMaLms
OCTaHOBUTCS, U PSAOM C YCTaHOBIEHHBIM
3Ha4YeHVeM TemnepaTypbl NOCTOSAHHO By-
et 0TobpasnTbest cMMBOS «C».

Tanmep

&)
O
0 0 ®

v v v
2 3 4

€% | = &

~eD |5 g
o [P [EP ™

KHonka TpeBoru

KHonka HacTpoinku Yyacos
KHonka "YMeHbwunTh"
KHonka "YBenuunts"
KHonka HacTpoek

o o W N -

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe

: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINeYkn

: CMMBON OKOHYaHUsI BbINeYkn *
: CumBon TpeBoru

: CumBon Tepmotyna *

: CumBoOn 6rOKMPOBKU KHOMOK

: CumBoOn Temneparypbl

: CumMBOn HacTpoek

Bl & =P ND OO

: CumBon 6nokMpoBku aBepu *

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTY OT MOAENW YCTPOW-
ctBa. MoxeT He BbITb HEAOCTYNHOWM ANS BaLLEro
yCTpOWCTBa.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-
CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

TaKkKe nokasaHbl MakCMManbHbIN U MUHK-
ManbHbIN NOPOr TeMMNepaTypbl, KOTOPbINA
MOXHO YCTaHOBWTb sl COOTBETCTBYIOLLMX
dyHKUMIA. Mopsaok pexmumos paboThbl, Mo-
Ka3aHHbIN 34eCb, MOXET BapbMpoBaTh OT
nopsiaka pacrornoXeHust yCTponcTea.

Temnepartyp-
CumBon . .
. (OnucaHune pyHKUMA |HbIA Anana- OnucaHue n ucnonb3oBaHue
pyHKLUMN o
30H (°C)
-o-
B pyxoBke He paboTaeT HarpeBaTesb. 3aropaeTcsi TONbKO
1\ Jlamna fyxoBku -
| namna JyxoBKu.
[yxoBka He HarpeBaeTcsi. PaboTaeT TONbKO BEHTUNATOP (Ha
3afHel CTeHKe). 3aMOPOXXEHHYI0 NULLY C rpaHynamMm MeaneH-
Pa6oTa ¢ BeHTUnsTO- ) HO pa3aMopaxuBaloT Npyu KOMHATHO TeMnepaType, NPUroTos-
0 pom TNeHHYI0 e NuLLy oxnaxaatoT. Bpems, Heobxoavmoe ans pas-
MOpaxvBaHu1si Lienoro Kycka msica, 6onblue, Yem Ans npoayk-
TOB C 3epHamu.
— Muwa HarpeBaeTcsa CBepXy ¥ CHWU3Y oaHOBpeMeHHo. Moaxoant
BepxHUI U HWXKHUIA Ha- 40-280 ANS NMPOXHbIX, BbINEYKU UNW NMUPOXHBIX U pary B popme Ansi
rpes BbINeyku. Bo Bpemsi NpuroToBneHun NuiLy ncnosb3yeTrcst
TONMBbKO OAWH NOTOK.
MoaxoauT Ans NpoayKToB, KOTOPbIE HYXHO NOAPYMSIHUTL
HwxHuiA HarpeB 40-220 cBepxy. [NogxoanT Ans NpoayKTOB, KOTOPbIE HYXHO NoapKa-
— pWTb B OCHOBaHUW.
— [opsunii Bo3ayX, HarpeTbil BEPXHUM U HUXKHUM HarpeBaTens-
% BeHTURsATOp HIKHero / 40-280 MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpenenseTcs no Bcel AyxoBke
BEpXHero Harpesa BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsitopa. Bo Bpems npurotoBneHum
— MULLY NCMOSb3YeTCs TONbKO OAWH MOTOK.
PaboTtaeT 6onbLUON rpub Ha noTonke Ayxosku. Moaxoant
MonHbIv rpunb 40-280 P Ay - loAxon
ANSi NPUroTOBMEHNS Ha rpune B 6oMnbLlUMX KONM4ecTBax.
W o lopsumnii Bo3pyx, HarpeBaembli He6ONbLUUM rpunem, 6iCTpo
Hu3kwit rpusb ¢ BeHTU-
ASTODOM 40-280 pacnpepgensietTcsi B AyxXOBKe C MOMOLLbIO BeHTunsTopa. Moaxo-
P AUT ANs rpynsi B HeGonbLUMX KONUYECTBaXx.
MopnepxuBaiite ropsi- 20-100 Mcnonb3yeTtcst Ans AnMTENbHOTO XpaHeHUst NPoAyKTOB Npu
4um TemnepaType, roToBoi k ynorpebnenuto.
000 Mcnonb3yeTcst A4ns caMoouMCTKY AYXOBKU MPU BbICOKOW TEM-
Muoonna } nepartype. [NocmoTpuTte cneundmrkaLmm B pasaene TexHuye-
’ ? f P CKOro 06CnyXuBaHWs M OYUCTKU ANs NOMyYeHUs Hdopmaumm
06 3TON PYHKLUMN.

3.4 Akceccyapbl onsi ycTpomMcTBa

Balue ycTponcTBO MMeeT pasfivyHble ak-

ceccyapbl. B atom pasgene [OCTYyNnHO onun-

XeT BapbMnpoBaTbCA. AKceccyapbl, onucaH-
Hble B PyKOBOCTBE NoJib3oBaTtesid, MOoryTt
ObITb HeOOoCTynHbl B BalleM nsgennin.

caHve akceccyapoB W MX NPaBUMbHOO 1C-
Monb30BaHus. B 3aBUCMMOCTY OT MoZenu
YCTpOWCTBa, NOCTaBMsSIEMbI akceccyap Mo-
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MpoTuBHM BHYTPM Ballero npmbopa
@ MoryT AedopMnpoBaThCs Mo BO3-

AenctevemM Tenna. 370 HUKaK He

BNUSET Ha PYHKLMOHANbLHOCTb. [le-

q)opmau,vm ncyesaeT npu oxnaxane-
HUN NMPOTUBHA.

CtaHOapTHbIN NIOTOK
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB M Xapku BOMbLUMX KYCKOB.

PeweTyaTtbi rpunb

Mcnonbk3yeTcsa Ans xapkv unun pasmeLle-
HUS UK, KoTopas ByaeT 3anekaTbes, Xa-
pPUTLCH U TYLUUTLCS Ha BbIOpaHHON Moske.

Ha mopensx ¢ peweTyaTbiMM NOJIKaAMMU :

Ha mopgensx 6e3 peweT4yaTbIX NMNOJIOK :

3.5 Ucnonb3oBaHMe akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn onsi roToBKU

B 3oHe npurotoBneHus ectb 5 ypoBHel no-
noXxeHus nonok. Bel Takke moxeTe yBu-
[eTb Nopsaok Mook B uudpax Ha nepea-
Hell paMe JyXOBKMU.

Ha mopensax ¢ peweTt4yaTbiMy NOSIKaMM :

PasmelyeHune pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Ans roToBKu

Ha mogensx c peweTyaTbiMy NOSIKaMM :
O4yeHb BaXXHO NPaBUIbHO pa3meLlaTtb pe-
LweTyaTbl rpunb Ha GOKOBbLIX peLleTyaThiX
nonkax. Mpu pasmeLyeHnn pelieTyaToro
rpvrna Ha Hy>HOW Norke OTKpbITas 4acTb
[orpkHa ObITb cnepeawn. Ons nyywero npu-
rOTOBIIEHUS NULLY peLUeTYaThI rpunb Aor-
)EeH OblTb 3aKpensieH Ha TOYKe OCTaHOBKM
nonkn. OH He JOIMKEH NMPOXOAUTbL Yepes
TOYKY OCTAHOBKM, YTOObI CONPUKOCHYTHLCS C
3a4Hen CTEHKOW OYXOBKW.
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Ha mogensix 6e3 peweT4yaTbIX MNOJMOK :
Mpu pasmeLLeHnn Ha MNoJIKe peLleTyaThlii
rpuUnb UMEeET ofHO HanpasneHue. Mpu pas-
MELLEHNM PELLEeTYATOro rpuia Ha HyXKHOM
noske OTKPbITas YacTb AOMKHA ObITb
cnepeau. Mpu pasMeLleHnn peLLeTyaToro
rpuna Ha Hy>HOW Norke OTKpbITast YacTb

Pa3melleHune noTtka Ha nonkax ans ro-
TOBKMU

Ha mopensx c peweTyaTbiMy NONKaMM :
Takke BaXXHO NpaBuibHO pasmeLlaTtb
NOTKM Ha BOKOBBIX peLueTYaTbIX Noskax.
Mpu pa3meLleHnn NoTKa Ha HY>XHOW Norske
€ro CTopoHa, NnpefgHasHayYeHHas ong yaep-
XaHwus, gormkHa 6biTb cnepeaun. Ans nyy-
LLero NPMroToBfEHNS NULLY NPOTUBEHb
[OrKeH ObITb 3aKpenneH Ha CTOMOPHOM
rHe3ge Ha npoBoriovHon noske. OH He gon-
)KeH NPOXOAUTb Yepe3 TOUKY OCTaHOBKM U
COMPUKOCHYTbCH C 3aiHEN CTEHKOW AyXOB-
KW.

Ha mopensx 6e3 peweTyaTbIX NOSIOK :
Tarkke BaXHO NpaBuUibHO pasmMeLlaTtb
FOTKWU Ha BOKOBLIX Morkax. Mpu pasmelle-
HMW Ha NOfKe NOTOK UMEET OAHO Hanpas-
nexve. Mpu pasmeLLeHnn NoTka Ha Hy>KHOW
ronke ero CTopoHa, npefHasHauYeHHasi ans
yaepxaHusi, ooimkHa bbITh cnepeau.

®DYHKLUUA OCTAHOBKN NPOBOJIOYHON pe-
LIeTKH

CyliecTtByeT yHKUUSi cTonopa, NpeaoT-
BpaLLaloLLas onpoKknabIBaHNE peLueTyaTo-
ro rpuns ¢ NpoBofoYHon nonku. C nomo-
LI 3TOWN (DYHKLMM Bbl MOXETE NErko un
6e3onacHo BbIHYTb CBOt eay. CHMMas pe-
LeTyaTblvi rpuIb, Bbl MOXETE NOTAHYTb €ro
Bnepes noka He AOCTUIHET TOYKKU cTomnopa.
Bbl 4OMKHBI NPOVTY Yepes 3Ty TOYKY, YTO-
6bl MONHOCTbIO ero cnpsiTaTh.
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Ha mopgensx ¢ peweTyaTbiMy NOSIKaMM : MpaBunbHOe pa3MeLLeHne pelueT4yaToro
rpyunsA U NoTKa Ha TerleCKONU4YecKnx
HanpaBnswowux-Ha moaensx c pewer-
YaTbIMM NOJSIKAMU U TENECKONUYECKUX
Mogensax

Bnaro,qapﬂ Teneckonnyecknm Hanpasnako-
LM MOXHO Nerko yctaHaBnnBaTb U CHU-
MaTb NTOTKM 1 pelueTyaTbin rpunb. Mpu uc-
MONb30BaHMM NOTKOB U PeLLeTYaToro rpuns
C TENecKonMYeckon HanpaensatoLlein Heob-
XOAMMO CrneauTb 3a TeM, YTOObI WTbIpU Ha
nepegHen 1 3afiHe YacTsax Teneckonmye-
CKUX HanpaBmnsioLWmUxX npuneranu K kpasim
rpunsi 1 notka (NokasaHo Ha pUCYHKe).

®DYHKLNA OCTaHOBKU NPOTUBHS - Ha mo-
Jensix ¢ peweT4yaTbiMU NONKaMu
CyuwiecTByeT Takke yHKLUS CTOMNOpa,
npepoTBpallatoLLlas onpokuabiBaHue npo-
TUBHSI C peLueT4aTon nonku. BelHMMasi npo-
TUBEHb, BbIHbTE €0 U3 3aJHEr0 CTONOPHO-
ro rHesfa v noTsiHMTe Ha cebs, noka oH He
OOCTUrHET NepefHeln CTOPOHbI. Bbl Aomk-
Hbl MPONTK Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3no,
4YTOObI NOMHOCTLIO CHATL €ro.
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3.6 TexHMYecKue xapaKTepUCTUKU

O6wwe napameTpbl

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u- 595 /594 /567

Ha)
HMaC;HTa)KHbIe pa3mMepbl AyXOBKU (BbicoTa/LUMpUHA/ryom- 590 - 600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240V ~; 50 Hz

Twn n ceveHne kabensi, ncnonb3yemMble / nogxoasiume

OS89 UCNOSb30BaHUA B NPOAYKTE MuH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsemas mowHocTb (kBT) 2,6

Tvin ayxoBKku [lyxoBka ¢ BEHTUNATOPOM

Knacc 3awurbl -1

CrteneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MIHdhopmaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapkUpOBKE SNIEKTPUYECKUX NeYei Anst AoOMaLUHEro uc-
nonb3oBaHusa NpvBegeHa B cootTBeTcTBUMU co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHus onpeensitoTcs B
DYHKUMAX BEPXHWI 1 HMKHWIA HarpeB unu (Npu Hanu4umn) BeHTUNATOP HKHEro / BEpXHero Harpeea Co cTaHaapT-
HOW HarpysKow.

Knacc aHeproachteKkTMBHOCTM onpeensieTcsl B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLLMMM NpMopUTeTaMm B 3aBUCKMOCTM OT
TOro, CyLLECTBYIOT N COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOUCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP C HAarpeBoMm , 2-TennoBeHTuU-
nartop , 3-Hu3kuii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BEPXHUI 1 HWKHUI Harpes.

TexHnyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb N3MEHEHbI Oe3 npegBapuTenbHOro yee-
OooMneHua ana ynydueHuna kadecrtsa yCTpOI;ICTBa.

PucyHKM B 3TOM pyKOBOACTBE SIBMNSOTCH CXEMATUYHBLIMU U MOTYT HE MOSTHOCTbIO
COOTBETCTBOBATL BalLeMy YCTPONCTBY.

MeHTauun, nony4eHol B na6opaToprlx YyCMOBUSAX B COOTBETCTBUN C OENCTBYIOLLM-
MU cTaHgapTamu. B 3aBucumocTtm ot yCJ'IOBVII;I aKcnnyatauum n Opr)KaI'OLIJ,eVI cpe-
Obl, 3TN 3HAYEHUA MOryT BapbnpoBaTh.

@ 3HayeHus, ykasaHHble Ha 3TUKeTKax YCTPOWCTBA UM B CONPOBOAMTENBHON [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTL K UCMONb30Ba-
HUWIO BaLLIEro NPoAyKTa, pekoMeHayeTcs
coenatb crnegyollee B nocrieayowmx pas-
[Jernax COOTBETCTBEHHO.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
@ TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX

Ecnn nepesoHa4varnbHOEe BpemMA He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon

(S npogomxat muraTb, a Balla ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BMB BPEMS CYTOK UM HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

MOZENSIX AYXOBKU.

1. MNpwv nepBoM 3anycke AyXOBKM CUMBOSbI
«12:00» 1 © ByayT MuraTb Ha aucnnee.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.
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3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana
TOrO, YTOBbI AKTUBMPOBATbL MOSNE MUHYT.
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4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-
HYTbI.
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5. MNoaTeBepanTe HACTPOMKY, HaXaB KHOMKY

= Bpems cyTok yCTaHOBMEHO, 1 CUMBOST
(O ncyeszaeT c akpaHa.

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee

criegyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

1.
2.

Y6epute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarnsbl.

M3BneknTe BCe akceccyapbl U3 LyXOBKM,
BXOASILLEN B KOMMNIIEKT MOCTaBKM.

Bkntouunte yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM 1 Crou, KOTOPbI€ MOTIN OCTaTb-
Cs1 B NMeYn BO BpeMs NpoM3BOACTBaA, Cro-
PAT U YTUNN3MPYIOTCS.

Mpn paboTe ¢ npoaykToM Beibepute ca-
MYIO BbICOKYO TemMnepaTypy 1 pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpesatenu B Bawem yctponctee. Cm.
«DYHKUMM ynpaBrneHns ayXoBKOW»

[» 53]. O ToM, Kak ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
fene.

MopoxounTe, Noka OyXOBKa OCTbIHET.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO UNK rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKceccyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BMNeYEHHbIE N3
OYXOBKMW, BOLOW N MSArKOW ryoKon.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLmne n
YUCTALLME CPEeACTBa MOTyT MOBPEXAaTb
NoBepxHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
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Hble MOoLLME CpeacTBa, YNCTALLME MOPOLL-
KM 1 KpEMbI UMK OCTpble NpeaMeTbl BO Bpe-
MS1 YACTKN.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHNSA B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM 1 3anax. ATo Hop-

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKMU

MarnbHO, U BaM MPOCTO Hy)Ha XopoLuast
BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-

rante HenocpeacTBeHHOro BAbIXaHUsA 006-
pasyronxca abima 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBegeHUs o6 UCNONbL30-
BaHUU AYXOBKMU

BeHnTunaTtop oxnaxaexuus ( Bapbupyert-
CSl B 3aBMCUMOCTM OT MOAEeNN YCTPOW-
cTBa. MoxeT He ObITb HEQOCTYNHOW Ans
Ballero ycTpomcTBa. )

Balue ycTporcTBO MMeeT BEHTUNSATOP
oxnaxgeHus. BeHTunsaTop oxnaxaeHus
BKIOYaeTCs aBTOMAaTUYECKN Npu Heobxo-
AVMOCTU 1 OXNaxdaeT Kak nepeaHto
YacTb YCTPOWCTBA, Tak U mebenb. OH aBToO-
MaTU4eCK/ BbIKIOYaAETCS N0 OKOHYaHUN
npouecca oxnaxageHus. Fopsumn Bo3gyx
BbIXOAMWT Yepes ABepLy AyXOBKU. Hnyem He
3aKpbiBaniTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS.
B npoTuBHOM crnyyae fyxOBKa MOXeT
neperpeTbcs. OxnaxaatoLmn BEHTUNSTop
npogosmkaeT paboTtatk BO Bpems paboTbl
OYXOBKV UKW NocIe ee BbIKMoYeHus (npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBWTeE, 3a4aB TaiMep QyXOBKU, B KOHLIE
BPEMEHU 3aneKaHns oxnaxaaroLimin BeHTu-
NATOP OTKIOYUTCA CO BCEMU PYHKLIUSAMM.
Bpems paboTbl oxnaxaatoLero BeHTUnNs-
TOpa He MOXeT ObITb onpeAeneHo Nonb3o-
BaTenemM. BeHTunatop BkntoyaeTcs v Bbl-
KrtoYaeTcs B aBTOMaTUYECKOM pexnme.
OTO He ABNSETCA HENCNPABHOCTbIO.
OcBelleHne AYXOBKU

OcselleHne QyXOBKM BKoYaeTcs, koraa
HaumHaeTcs 3anekaHve. B HekoTopbIx Mo-
Jensix oceelleHne paboTtaeT BO BpeMs
NMPUrOTOBIIEHMUS, B TO BPEMS Kak B ApYyrux
MOZEenNsAX OHO BbIKINIOYaeTCs Yepes onpeae-
NEeHHOoe Bpewms.

B HekoTopbIX (YHKUMSX BbINEYKU namna
HMKOrAa He BKIoYaeTcs A4S 9KOHOMUK
3Heprum.

Ecnu Bbl xoTUTE, 4TOOLI Namna AyXoBKW ro-
pena HenpepbiBHO, BbIbepuTe YHKLMIO
ynpaeneHuns «Jlamna gyxoBku» C NOMOLLbHO
pyykM BbibOpa yHKLUN.
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5.2 Pabota 6noka ynpaBsneHus ay-

XOBKOM

O6wue npeaynpexneHusi No 6moky
ynpaBrieHUs AyXOBKOW

MakcumarnbHoe Bpemsi, KOTOpoe MOXeT
ObITb YCTAHOBMNEHO ANS npoLecca Bbl-
neuku, coctaensaet 5 yacos 59 muHyT. B
cnyyae cbos nuTaHWsa nporpamma oTme-
HuTCA. Bam HyxHo 6yaeT nepenporpam-
MMpOBaTb.

Mpwv BbINOMHEHUM NOBBIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYIOLLME CUMBOMbI ByayT 3aropaTtb-
ca Ha gucnnee. Heo6xoaMmo HeMHoro
nopoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXpaHeHbl.

Ecnn npounssecTn Kakne-nnbo HacTpOnKm
3anekaHusi, BpemMs CyTOK Henb3s byaeT
N3MEHUTb.

Ecnvn Bpems BbINeYkn yCTaHOBIEHO B Ha-
Yare BblINeYkMn, OcTaBLUeecsi BpeMs 0T00-
paxaeTcsi Ha gucnnee.

B cnyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMs
3aneKkaHunst Ny Bpems OKOH4YaHus 3ane-
KaHWs, Bbl MOXETEe OTMEHWUTb aBTOMaTK-
Yyecku, aepxas KHomky (O B Te4eHue anum-
TENbHOro BPEMEHM.

Tanmep

o

2

S

0 0 ®

o g B~ W N -

D 5
€% | = &
o [P [EP ™

v v v
2 3 4

KHonka Tpesoru

KHonka HacTpoiku YyacoB
KHonka "YMeHbLwmnTh"
KHonka "YBenuuntb"
KHorka HacTpoek

KHornka 6110K1pOBKM KHOMOK



CuMBOnbI Ha 3KpaHe

: CUMBOIN OKOHYAHUS BbINeYkn
: CMMBON OKOHYaHWS BbINeykn *
: CumBon TpeBorn

: CumBon Tepmoluyna *

: CumBOn GMOKMPOBKY KHOMOK

: CumBOn Temneparypsl

: CMmBON HacTpoek

Bl =P NDGO

: CumBon 6nokvMpoBky aBepmn *

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTY OT MOAENMN YCTPOK-
ctBa. MoxeT He 6blTb HEAOCTYNHON ANSA BaLLEro
yCcTponcTBa.

BknroyeHne AyxoBKu

Korga Bbl BbIGupaeTe paboyyto pyHKUMIO,
KOTOPYIO XOTUTE NPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO
py4ku Bbibopa yHKLMN, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpeferneHHy TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TEMMNepaTypbl, JyXOBKa Ha4u-
HaeT paboTaTb.

BbIKNIOYUTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUNTL AyXOBOW LUKad),
NMOBEPHYB PY4Ky BblOOpa PyHKLMM N PYYKY
TemnepaTtypbl B MOMNOXEHWE BbIKIIOYEHWS
(BBEPX).

Bbi6bop TemnepaTtypbl U pabouen hyHk-
LiMM AYXOBKM ANl PyYHOro 3anekaHus
Bbl MOXeTe roToBuTb, OCYLLLECTBNSASA pyY-
HOe ynpasrieHne (no CBOeMy YCMOTPEHMIO),
He ycTaHaBnuBasi BPeMs BblNekaHus, 3aga-
Bas TemnepaTypy u paboune dyHkumm, co-
OTBETCTBYIOLLME Ballen efe.

P , °C

o / [

Ha pgucnnee nosiBnsieTcst ycTaHOBMEH-
HOe 3HayYeHve TeMnepaTypbl U Tpex-
CTpoYHas aHumauums. Mocne aToro
Bpems, npoLuejLlee ¢ Havana 3aneka-
Hus, oTobpaxaeTca no nopaaky. Koraa
Temnepartypa BHyTPU AyXOBKM JOCTU-
raeT yCTaHOBIEHHOW TeMnepaTypbl,
cumBon § vcuyesaert, v nogaetcs
3BYKOBOW curHan. lMokas TpexcTpoyHown
aHVMauun Ha 3KpaHe npekpaliaeTcs, 1
PSAOM CO 3HAYEeHMEM TemnepaTypbl
NOCTOSIHHO nosiBnsieTcs cumeon C.
Meyb He BbIKNOYaETCA aBTOMaTHYe-
CKW, TaK Kak py4YHas Bblneyka BbINors-
HsieTcsl 6e3 YCTaHOBKU BPEMEHM Bbl-
neyku. Bbl JOMKHBI KOHTPONMPOBATL
BbINEYKY 1 OTKIIOYMTL ee camu. 1o
OKOHYaHWW 3anekaHus BbIKM4YuTe ay-
XOBKY, NMOBEPHYB Py4Ky Bbibopa (yHK-
LMn 1 perynatop TemnepaTypbl B No-
NOXeHne BbIKMYeHWs (BBEPX).

Bbineyka nyTeM yCTaHOBKU BpeMeHU
BbIMeYKu:

Bbl MOXeTe 3aaaTb aBTOMaTUYeCcKoe OT-
KMtoYeHne OyXOBKM B KOHLE Nepuoga Bpe-
MeHu, BblIGpaB Temnepatypy 1 pabouyto
YHKLMIO, XapaKTepHyto Ons Ballen edbl, 1
YCTaHOBMB BPEMs BbIMEYKU M0 Tanmepy.

1. BbibepuTe pabouyto dyHKUMIO AN
3anekaHus.

2. Haxumaiite kHomky (9, Nnoka Ha auc-
nree He NosiBUTCH CUMBOI () BpeMeHM
3anekaHus.

S Mrrr
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1. BbibepuTte pabouyto yHKLMIO Ans ro-
TOBKM C MOMOLLbIO PYyYKM BblIGOpa PyHK-
umm.

2. YcTaHoBuUTe TeMnepaTtypy NpuroToene-
HUSI C MOMOLLIbIO perynsaTopa Temnepa-

Typbl.
= [lyxoBKa Ha4yHeT cpa3dy paboTaTb C Bbl-
OGpaHHON PyHKLMEN, a 3HAaYeHne TeEM-
nepaTtypbl 1 §§ NOABATCH Ha JKpaHe.

BbINeKaHUsi, Bbl MOXETE HaxaTb
KHOMKY (P, 4TOBbl YCTAHOBUTL Bpe-
M$1 BbinekaHusi Ha 30 MUHYT nocne
yCTaHOBKM pabouen yHKUMK 3ane-
KaHWUsi U TemnepaTypbl, a 3aTeM UC-
nonb3oBaTh KHOMKU (B/O 4TobbI
N3MEHUTb BPEMSI.

@ YT106bI BLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS
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3. YcTaHoBUTE BpeMst BbINeyku C Nomo-
LLIbIO KHOMOK /O

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Bpems Bbineykn yBenmumBaeTcs Ha
1 MUHYTY B nepeble 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT yepe3 15 MUHYT.

Ecnu B KOHLe 3BYKOBOTO npeaynpe-
XaeHuns byaeT HaxaTa Kakas-nmbo
KHOIMKY, AyXOBKa CHOBa Ha4HeT pa-
6oTaTb. YUTOOLI NpegoTBpaTUTL MNo-
BTOPHOE BKIHOYEHME QYXOBKU B
KOHLe NpeaynpexaeHust, BblKrto-
YNTb LYXOBKY, MOBEPHYB PErynsatop
TemnepaTtypbl ¥ PYHKLUOHAMbHYO

py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIkm.).

4. TlonoxuTe NPoAyKTbl B AYXOBKY U yCTa-
HOBUTE TemnepaTypy C NOMOLLbIO pery-
nATOpa TemnepaTypsbl.

= Bala gyxoBka cpa3y HayHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLUN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOE
BpeMsi 3anekaHunsi Ha4uHeT obparT-
HbIl oTCYeT U [} oToBpasuTcs Ha
avcnnee. OTcyeT BpeMeHu 3arne-
KaHWUsi U 3aaHHOE 3Ha4YeHne TeM-
nepartypbl U TPEXCTPOYHas aH1Ma-
Lusi pSAOM C HAMU oTobpaatoTcst
no nopsaky. Korga remnepatypa
BHYTPU AYXOBKW JOCTUraeT ycTa-
HOBMEHHOW TemnepaTypbl, CUMBOI
§ ucyesaeT, n nogaeTcs 3ByKOBOM
curHan. lNokas TPexCcTPoOYHOWN aHu-
MaLuK Ha 3KpaHe npekpaliaeTcs,
1 PSIAOM CO 3HaYeHnem Temnepa-
TYpPbl NOCTOSIHHO MOSIBNSIETCS CUM-
Bon C.

5. Mocne 3aBepLUeHUst YCTaHOBINEHHOIO
BPEMEHW 3arneKaHust Ha aucnree no-
aBuTCA cooblieHne «End» (KoHew), 3a-
muraet cumsorn (O, U AyXOBKa nogact
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue.

6. lNpepynpexaeHune byaet 3By4aTb B
TeyeHne AByX MUHyT. KocHuTech nobon
KnaBuLLM ANS TOro, YTobbl OCTAHOBUTbL
3BYK NpepynpexaeHus. MNpeaynpexae-
HWe NpekpaTUTCs, U Ha Aucnnee no-
SIBUTCS BPEMS CyTOK.

5.3 HacTtpoiiku

AKTuBauus 6HOKMPOBKM KHOMNOK

Wcnonb3ayst doyHKLUMIO GIIOKMPOBKM KNaBuLL,
Bbl MOXeTe 3alUUTUTL TaliMep OT NoMex.

1. Haxwvmalite knasuLLy (@, noka Ha akpa-
HE He MOSIBUTCS CUMBO (3.

_ &
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= CuMmBON (7) oToGpaxaeTcs Ha aucrnee,
1 HauMHaeTcst obpaTHbI oTcueT 3-2-1.
Brnokuposka kKHOMOK akTUBMPYyeTCH No
OKOHYaHuKM obpaTtHoro otcyeTa. lMpu
KacaHum nbow knaBvLwn Npu ycTta-
HOBKe BNOKMPOBKM KNaBuLL Tanmep no-
[acT 3ByKOBOW CUrHar, v CMMBOI (3] 3a-
mMuraer.

Ecnu oTnycTWTb KHOMKY (7] 40 OKOH-
YaHusi obpaTHOro oTcyeTa, 6roku-

pOBKa KHOMOK HE aKTUBUPYETCA.

Monb3oBaHWe KNaBuLL JyXOBKU He-
BO3MOXHO NPU BKITHOYEHHOW BroKu-
poBkyM knasuLl. brnokuposka kna-

BWLU He ByaeT OTMEeHeHa B cryyae
cbos nuTaHus.

OTKnoYeHne 6NOKMPOBKU KNaBuLu

1. KacaiTech KHOMKY (&, Noka CUMBON (3] He
MCYE3HET C aKpaHa.

= CuMBOI (& Uc4esaeT ¢ aucnnes, n 6ro-
KMpOBKa knasuLL ByaeT OTKIoYeHa.
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YcTtaHoBka 6yaunbHuKa

Bbl Takke MoXeTe Ucrnonb3oBaTte TauMep
yCTpoWcTBa Ansi No6Goro npefynpexaeHus
UNy HaNoMMHaHWs!, KpoMe 3anekaHus. By-
OUINBbHUK HE BMUAET Ha paboTy OyXOBKM.
Wcnonb3yeTcs B Lensix npegynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe UCMonb3oBaTh Oy-
OVIBHUK, KOrda 3axoTUTe NpUroToBUTb efly
B lyXOBKe B onpeaerneHHoe Bpemsi. Mo nc-
TEYEHWUWN YCTAHOBIIEHHOTO BaMn BPEMEHU
TallMep BbIAacT 3ByKOBOE Npeaynpexae-
HUe.

MakcumanbHoe Bpems curHana
TPEBOMN MOXET COCTaBNATb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumainTe knaeuwy £, noka Ha akpa-
He He nosiBMTCA cumMBon L.

L 0O o0 o & 6

2. YcTaHoBUTE Bpems ByaurbHUKa C NOMO-
LI KHOMOK (D/O.

10 1
2\ [
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= [locne ycTaHoBK/ BpemeHu by-
AUNbHUKA CUMBOS £ MPOAOIKUT
ropeTb, a Bpems byaunbHuKa Ha-
YHEeT obpaTHbIi OTCYET Ha AuC-
nnee. Ecnu BpemMa curHana TpeBo-
M 1 BpeMsA BbilNekaHna yctaHoBIe-
Hbl B OHO U TO Xe BpeM4d, Ha Aauc-
nnee otobpaxaetcsa 6onee Ko-
pPOTKOE BpeEMSI.

3. Mo ncreveHun BpemeHn byamnbHuKa
cUMBON [\ HAYHET MUraTb U BbIAACT
3BYKOBOE MpeaynpexaeHve.

Bbiknto4yeHue 6y,qVIJ1bHVIKa

1. o okoH4YaHWUM nepuoaa byannbHUKA
npegynpexaeHve 3By4 T B TeYeHne
ABYX MUHYT. KocHuTech noboi knaeu-
UKW A4S Toro, YToObl OCTAaHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHust.

= [NpeaynpexaeHne NpekpaTuTcs, 1 Ha
avcnree nosiBUTCS BPemsi CyTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTL GyIJM.HbHMK:

1. Haxuvmaiite 1 yaepxusaiiTe KHOMKY L,
rnoka Ha Aucnnee He NosiBUTCSA CUMBOIT
£\ onsa c6poca BpemMeHu ByaunbHMKa.
Haxumaiite knaeumwy ©), noka Ha aKpa-
He He nosBuTtcsa cumeon 0:00.

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEHUTb curHan oy-
OVNbHUKA, HaXaB U yaepXunsasi KHOMKY

Q.

Hactponka rpomkocTu

1. HaxmuTte u yaepxusante KHOMKY 468, no-
Ka Ha aKpaHe He MOSIBUTCS OAHO M3 3Ha-
yeHuit b-01-b-02-b-03 1 He 3amuraet
CMMBON 5.
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2. YcTaHoBWUTE Xenaembli YpoBeHb C Mo-
MOLLIbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)

L _[J %
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= Hakmute KHOMKY {6¢ Ona noaTesepxae-
HUSA NMBo noaoxauTe 0e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knaeuwmn. Yepes HekoTopoe
BPEMS HACTpOKKa rPOMKOCTM CTaHO-
BUTCS aKTUBHOW.

HacTtpoiika spkocTu gucnnes

1. Haxmute 1 ygepxusaiiTe KHOMKY 3%, Mo-
Ka Ha aKpaHe He MosIBUTCSA OAHO U3 3Ha-
yeHun d-01-d-02-d-03 n He 3amuraet
CUMBON 6.
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2. YCTaHOBUTE Xenaemyto ipKOCTb C Mo-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)

3. Haxmute O nnu {8 npukocHUTECh Ans

TOro, 4Ytobbl aKTUBMpoBaTb Nosie MUHYT.
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= HaxmMuTe KHOMKY {6¢ AN noaTeepxae-
HUA NMbo nogoxante 6e3 HaxaTtus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Hactporika apko-
CTW CTAHOBMUTCS aKTUBHOWN Yepe3 HEeKO-
TOpOE BpeEMS.
CMeHa BpeMeHu CyToK
B Baluer yxoBke: YTOObl U3MEHUTb BPEMS
CYTOK, KOTOpOE Bbl NpeaBapuTeNnbHO ycTa-
HOBWMMK,
1. HaxmmainTe knaBuLy {8, noka Ha akpa-
He He nosiButcs cumeon Q.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

6 O6wasa nHcpopmaumusa o Bbineyke

4. Haxmute @/©), 4tobbl yCTaHOBUTbL MU-

HYTbI.
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5. lNoaTBepanTe HACTPOWKY, HaXaB KHOMKY

= Bpemsi cyTOK yCTaHOBIEHO, Y CUMBOI
ncyesaeT ¢ IKpaHa.

B aTOM pasgene Bbl HageTe COBETHI MO
MOArOTOBKE U MPUrOTOBMEHUIO MULLN.

Kpome TOro, B 3TOM pasferie onnucbiBaroTCA

HeKoTopble U3 MPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble npov3BoauTensiMu, u Hanbornee noa-
XOAsLLME HACTPONKN ANst 3TUX NPOAYKTOB.
Takxke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLIMNE Ha-
CTPOWIKM [YXOBKM U akceccyaphbl Ans 3TUX
MPOAYKTOB.

6.1 O6wme npepgynpexaeHus o Bbl-
neyke B neyu

 [Npu OTKpbITUM ABEpPLIbI JYXOBKM BO Bpe-
MS1 UK MOCIIE BbINEYKN MOXKET MOSIBUTb-
csa ropauni nap. MNap MoxeT obxeyb py-
Ky, nnuo mn/unu rmasa. OTkpbiBas gsepLy
OYXOBKM, CTapanTechb AepXKaTbCs No-
nanblue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmincs BO
BpeMsi BbiNe4kn, MoxeT 0bpa3oBbIBaTb
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannu BOAbl BHYTPU

1 CHapYXu Meyu, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
CTsiX Mebernum us-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. 3TO HOpManbHoe 1 huanyeckoe AB-
neHue.

3HayeHus TemnepaTtypbl U BpEMEHU MpuU-
rOTOBMNEHWS!, yKa3aHHble ANs NPOAYKTOB,
MOryT BapbuMpOBaTbCS B 3aBUCUMOCTU OT
peuenTa u konu4yecTBa eabl. Mo aton
NpUYNHE 3TV 3HAYEHUSI NPUBEOEHbI B
OnanasoHax.

Mepen npoueccom rotToBku, Bceraa uns-
BriekanTe Hencnonb3yemble akceccyapbl
13 AyxoBku. MNprHaanexHocTn, ocTato-
Lmecst B IyXOBKe, cnocobHbI nomeLlaTb
NPUroToBneHuto Bawmx 6nog npv npa-
BUMbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTopble Bbl byaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETE CCbiNaTbCA Ha aHarno-
rMYHble NPOAYKThI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMEHUS.
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Vcnonb3oBaHune npunaraeMbix akceccya-
POB MOMOXET YNy4LUUTb KyrMHapHbIe Xa-
pakTepucTukun. Becerna cobnioparite
npeaynpexaeHns n uHpopmauuio,
npeaoCcTaBneHHy Npou3BoaAnTeneM Ansi
BHELLHEN Nnocyapl, KOTOPYH Bbl OyaeTe
NCMNONb30BaThb.

PaspexbTe xnpoHenpoHulaemyto dyma-
ry, KOTOpyto Bbl ByaeTe ucnonb3oBatb BO
BpeMs roTOBKW, 10 pa3aMepOoB, NOAXOASA-
LUMX AN KOHTEWHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHuLaemas
Oymara, KoTopasi nepeTeKkaeT U3 KOHTeN-
Hepa, MOXeT MPUBOAMUTL K OXoram 1
BNUSITb HA KAYECTBO BaLUel BbINEYKU.
Monb3ynTech XMpoHenpoHMLaemom by-
Maron, KOTopyto Bbl ByaeTe ncrnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMMNepaTypHOM
AvanasoHe.

[ns [OCTMXKEHMS NyYLLNX pe3ynbTaToB
BbINEYKM MOSNOXUTE efy Ha pekoMeHaye-
MYIO HYXXHYIO MONKy. He meHanTe nono-
YKEHME MNOSKN BO BPEMSI BbINEYKN.

6.1.1 Boineyka n 6noga B AyxoBke

O6wan nHcpopmauma

Mkl pexoMmeHayeM MCnonb30BaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro npuro-
ToBNneHus nuwu. Ecnu Bel cobupaeTech
MCMonb30BaTh BHELLUHIOK nocyay, npea-
noyvTanTe TEMHY0, HE NPUIUNAOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO NOCYAY.

Ecnu pekomeHayeTca npefBapuTenbHbIN
HarpeB B Tabnue NpUroToBreHus, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B IYXOB-
Ky nocre npeaBapuTensHOro Harpeea.
Ecnu Bbl coGupaeTech roToBUTb C UC-
nonb3oBaHMEM pelleTyaToro rpunga, no-
CTaBbTe NPOAYKThI B LLIEHTP rpuns, a He
BO3re 3aHEN CTEHKU.

Bce maTepumansl, ncnonb3yembie npu
M3roTOBMEHUN TeCTa, AOMKHbI ObITh CBE-
XMMU 1 KOMHaTHOW TeMnepaTypsbl.
CrtaTyc NpuUroToBneHUs NPOAYKTOB MO-
)KeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCUMOCTM OT
Konu4yecTsa NULLX 1 pasmepa nocyapl.
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MeTannu4yeckne, KepaMU4ECKNE U CTEK-
NsiHHblE (POPMbI YBENMUYMBAIOT BPEMS
NPUroTOBMEHNS, @ HUXHUE NMOBEPXHOCTU
KOHOUTEPCKNX U3AENUA He CTaHOBATCSA
paBHOMEPHO KOPUYHEBBLIMU.

Ecnwu Bbl ucnone3yete Gymary Ans Bbl-
NeYKMn, Ha HIDKHEN NMOBEPXHOCTU MULLM
MOXHO HabnoaaTe HebonbLLoe 3apyMsi-
HMBaHuWe. B aTon cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, NpUAETCS NPOANUTL NEPUOL NPUTo-
TOBMNEeHWs NpuMepHo Ha 10 MUHYT.
3HaueHus1, ykaszaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMEHWs, OnpeAeneHsl B pesynbTarte
MCMbITaHUIA, NPOBEAEHHbIX B HALLUX Na-
6opaTopusx. MNoaxopsawme ans Bac 3Ha-
YEeHUs MOTyT OTNINYaTbLCS OT ATUX 3HaYe-
HURA.

MonoxuTe eny Ha NOAXOASALLYHO MOJIKY,
pekomMeHA0BaHHyto B Tabnuvue ans npu-
roToBMNeHus NULLK. CUnTaTe HUKHIOK
NonKy AyXOBK/ B Ka4ecTBe nomnku 1.
MpuroToBbTE pEKOMEHAOBaHHBLIE Gritoaa
Ha cTone Ans roTOBKM C MOMOLLIbIO OOHO-
ro NPOTUBHS.

CoBeTbl N0 BbINe4YKe TOPTOB (MMPOroB)

Ecnu nupor (TopT) crnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u cokpa-
TUTE BpeMms BbiNeKaHUs.

Ecnu nupor (TopT) BNaxHhbIA, UCNONb3yi-
Te HebOombLUOe KONMMYECTBO XUAKOCTU
UnNn ymeHbLumTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XWTE €ro Ha HWKHIOKO MOJIKY, NOHU3bTE
Temnepartypy 1 yBenuybTe Bpems Bbl-
neyKu.

Ecnvn BHyTpeHHAs YacTb TopTa NpUroToB-
fleHa XOpoLUO, @ BHELLUHAS YacTb Nnnkasi,
MCMOSb3yNTe MeHbLLE XNUAKOCTU, NOHW3b-
Te Temneparypy 1 yBenu4ybTe Bpemsi
NPUroTOBMEHMSI.

CoBeTbl N0 BbiNeyke

Ecnu TecTo cnuwkom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
MS IPUroToBneHnsi. HamounTte TecToBble
NEHTbl COyCOM, COCTOSILLMM U3 CMECU MO-
noka, Macna, v 1 norypra.



« Ecnu Tecto rotoBuTCA MeasieHHo, ybe-
OWUTECb, YTO TOMLLMHA TecTa, KOTOPYHO Bbl
NMPUroTOBMNN, HE BbIXOAMT 3a npeaernbl
NOTKa. °

» Ecnu TecTto o6xapeHo Ha MOBEPXHOCTH,

noApyMsIHMBaHWUsi NoNpobyinTe paBHO-
MEPHO pacnpenennTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTta U BbINEYKON.

BbinekanTe TeCTO B NOMOXEHUM N TeMMNe-
paType, COOTBETCTBYIOLLMX Tabnuuye npu-

HO [IHO He nporeyeHo, y6eamTeck, YTo
KONMMYECTBO coyca, KoTopoe Bbl ByaeTe
UCMONb30BaTh AJIA TECTA, HE CIIMLLIKOM
MHOrO Ha AHe TecTa. [lna paBHOMEPHOro

Tabnuua AnAa BbiMe4Yku v 3aneKkaHku

rotoenenuns. Ecnv gHo Bce elle Heno-
CTaTO4YHO KOpPUYHEBOrO LiBETA, MOMECTU-
Te TECTO Ha HWXHIOK MOSIKY ANs nocne-

Oywuiero npurotoBieHnA.

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |MecTo nonku Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uunsa (°C) HUA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nogHoce CTa?ﬂapTHbM no- BePXHMM Y HDK 3 180 30...40
TOK HWI HarpeB
®opma Ans TopTa BepxHui 1 Hux-
TopT B hopme Ha NPOBOSIOYHOM p 2 180 30...40
o HWI HarpeB
rpune
Heb6onbLuue Bbl- CTatI,D,apTHbIVI no- BEE)XHVII/I MHK- | o 160 25 35
neykm TOK HWI HarpeB
Ha mopensx ¢ pe- Ha mopgensx ¢ pe-
LweTyaTbIMmM nor- LeTyaTbIM1 nor-
HeGonbluve Bbl-  |CTaHA@PTHBIN No- BEHTUNATOP HX- | kamn :3 kamm : 25 ... 35
* Hero / BepxHero 150
neqki TOK Harpesa Ha mopensix 6e3 Ha mopensix 6e3
pelueTyaTbIxX no- pelueTyaTbIxX no-
nok :2 nok: 30 ... 40
Kpyrnas oopma
NS BbINEYku,
BuckanT avameTpom 26 cm BeE)XHVIVI MHWK- | 150 30 ... 40
C 3aXMMOM Ha pe- |HUI HarpeB
LueTyaTom rpune
Kpyrnas popma
NSl BbINEYKM,
aMETpOM 26 cM BeHTunATOp HWX-
Bucksut A Hero / BepxHero |2 160 25...35
C 3aXMMOM Ha pe-
Harpesa
LeTyaTom rpune
Meuenbe KOHAMIepCKMM BePXHVII/I MHWK- |3 170 25 35
J1I0TOK HUI HarpeB
CTaHOADTHBI 110- BeHTUnATOp HWX-
Bbineuka ToK *'D' P Hero / BepxHero |2 180 35...45
Harpesa
CpobHas 6ynoyka CTa?ﬂapTHbM no- BeP A 200 20...30
TOK HWI HarpeB
LlenbHbii xne6 CTatLCLapTHbII/I no- BePXHI/IVI MHWK- |4 200 30 . 40
TOK HWI HarpeB
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Muwa Akceccyap ana |Pa6Gouas cyHk- |MecTto nonku Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
CreknsHHbI/Me-
TannuM4yeckui nps-
MOYrOSbHbIV BepxHuin 1 HUX-
INazaHbs KOHTGIHE Ha pe- |HWiA Harpes 2vnn 3 200 30...40
LeT4aTom rpune
Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
o dopma, anameT- |BepxHuii n HUX-
A6noyHbIA nupor pOM 20 CM Ha pe- |HuiA Harpes 2 180 50 ...65
LeT4aTom rpune
CTaH4apTHbIN no- |BepxHuii 1 HUX-
Muuua ToK* HWiA Harpes 2 200 ... 220 10...20

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCa UCMoNb30BaTh AN BCeX 6nog.

] akceccyapbl He moryT 6bITb BKIIOYEHbI B BaLle YCTPOWCTBO.

**3TN akceccyapbl He BKIOYEHbI B Balle YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE akceccyapbl.

6.1.2 Msico, Pbi6a n NMtnua

KnioyeBble MOMEHTbI MO rpunio
+ MNepen TeM, kak rOTOBUTb KypuLy, UHAE-

Ky 1 LUenble KyCKkn Mdca, 4TOObI MOBLICUTb

3(hPEKTUBHOCTb MPUTrOTOBIEHUS, NPU-

npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.
 [puroToBreHne Msica Ha KOCTOYKe 3aHU-

maeT oT 15 o 30 MuHyT Gonblue, Yem

Xapka dune.

» PaccuntbiBaniTe oT 4 0O 5 MUHYT Bpeme-
HW MPUrOTOBIIEHNSA HA CAHTUMETP TOn-

LLUNHBbI MACa.

* [locne TOro kak BpeMs NpUroToBneHns

NCTEKIO, AePXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeyeHune npnbnuautensHo 10 MuHyT. Cok
Msica Nnydlle pacnpegensieTcs no xape-
HOMY MSICY U He BbIXOAUT NP Hape3aHun
msica.

PeiBy cnegyeT pasmeLyaTb Ha Norke
CpPeaHero NN HN3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

MpuroToBbTe pekoMeHAoBaHHbIe broaa
Ha cTone Ans roToBKX C NOMOLLbI0 OOHO-
ro NPOTUBHS.
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Ta6nuua ans NpUroToBneHnUs Msaca, pbibbl U NTULbI

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHk- |MecTo nonku Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa (°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Creiik (uenb- o |BeHTunaTop Hk- 15 munyT 250/
HbIl) / Xapkoe (1 S(;(a?napmbm % lhero / BepxHero |3 makc., nocne 180 (60 ... 80
Kr) Harpesa ... 190
BapaHbs Hoxka  |CTaHgapTHbIA no- BerTunaTop Hik-
* Hero / BepxHero |3 170 85...110
(1,5-2 «kr) TOK
Harpesa
PeweTtyatbin
rpunb * -
>KapeHas kypuua E::g?g?iﬁ:r?( 2 15 munyT 250/ 60 ... 80
(1,82 kr) MomectuTe oauH p makc., nocne 190 |°° "
NOTOK Ha HWXHIoko | Harpesa
NonKy.
CTaHAADTHLI S10- BeHTUnATOp HWX- 25 muHyT 250/
Wnpeika (5,5 kr) ToK *p, p Hero / BepxHero 1 makc., nocrne 180 [150 ... 210
Harpesa ... 190
PeweTtyatbin
rpuib * BEHTUNATOP HIXK-
Puiba MomecTute opuH | HEro / BepxHero |3 200 20...30
TIOTOK Ha HikHIoko | Harpesa
nonKy.

MpeaBapuTenbHbIN HAarpeB PeKOMEHAYeTCst UICMNOoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

*3Tn akceccyapbl He MOTYT ObITb BKMOYEHbI B BaLLE YCTPOMCTBO.

3TN aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWUCTBO. 3T0 KOMMepYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

6.1.3 Npunb

KpacHoe msico, pblba 1 MSICO NTULbI Ha
rpune ObICTPO CTAaHOBSATCS KOPUYHEBBIM,
UMEIT KpacKBYO KOPOUKY U HE Nepecbixa-
toT. OcobeHHO noaxoasT ans rpuns cune,
LawnbIk, konbacsl, a Takke CoYHble OBO-
Wy (MoMmaopsbl, Nyk U T. 4.).

O6LwWwue npeaynpexneHus

* Muwa, He npUrogHasa anga rpuns, Hecet
ONacHOCTb BO3HUKHOBEHUSA noxapa. o-
TOBbTE Ha rpune TonbKo eaa, NoAXOAs-
LUYIO AN UHTEHCUBHOTIO OTHSI Ha rpurne.
Kpowme TOro, He pa3mellaiTe eqy cCrviw-
KOM Janeko B 3agHel yactu rpuns. 3710
camas ropsivyasi 30Ha, U XupHas nuwa
MOXET 3aropeTbCsi.

» 3akpouTe ABepLUy AYXOBKU BO BpeMsi
rpuns. Hukorpga Bkno4vanTe rpunb ¢
OTKpbITOM ABepLen AyxoBku. Mopsaune
NOBEpPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb oxoru!
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KniouyeBble MOMEHTbI NO rpunio

MpuroToBbTE NWLLY OOVUHAKOBOW TOMLLM-
Hbl U BECOM, HACKOIbKO 3TO BO3MOXHO,
ONs rpynsi.

lMomecTuTe Kycouku, NpegHa3HayYeHHble
ONs TPUNst, Ha peLueTyaTbIv rpurb Unm
peLueTyaThbIi NIOTOK, pacnpeaenss ux Ta-
kMM 06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh pas-
Mepbl HarpeeaTens.

Bpems npurotoBneHusi, ykasaHHoe B Ta-
6nvue, MOXeT BapbnpoBaTbCA B 3aBUCK-
MOCTW OT TOJLLMHBI XXapeHbIX KyCOYKOB.
CaBuHbTE peLleTyaThIil rpunb Unu pe-
LeTyHaThbI NMOTOK [0 XeNnaemMoro ypoBHsi
B AiyxoBke. Ecnu Bbl roToBUTE Ha peLueT-
4YaToM rpune, CABUHbTE FNIOTOK K HUXKHEN
norske, 4tobbl cobpatb macno. NpoTu-
BEHb YXOBKW, KOTOPbIN Bbl cobrpaeTech
CABWHYTb, JOMKEH MMETb COOTBETCTBY!HO-
Lme pa3mepbl Ans Toro, YTo6bl NOKPbITh
BCIO Nnowaab rpuns. 3ToT NpoTUBEHb
MOXET He MOCTaBMATLCA BMECTE C Mpo-
OyKTOM. Hanente HeMHOro Boapbl B NOTOK
OYXOBKM A1151 NMErKON OYUCTKN.



Tabnuua rpuns

Muwa Akceccyap ans uc- |MecTto nonku Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHuA (MUH) (npu6n.)

Pbiba Pewetyatbii rpuns (4 -5 makc. 250 20...25

Kypuua kycoykamu Pewetyatbit rpuns  |4-5 makc. 250 25...35

Tedprenw (tenaruna) PeweTtyatbiti rpuns |4 makc. 250 20...30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6MBHas Pewetyatbii rpuns (4 -5 makc. 250 20...25

gaT)eMK - (O MA- B eTuaTein rpuns  [4-5 makc. 250 25...30

HO;6MBHaﬂ Y3 TENATU- | b lieTuaThiii roune  [4-5 makc. 250 25...30

OBolHas 3anekaHka |PeweTyatbii rpuns |4 -5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PeweTtyatbiti rpuns |4 makc. 250 1...3

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

Hu3kun rpunb ¢ BEHTUNATOPOM

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas yHk- |MecTto nonku Temnepatypa Bpems Bbineka-

ncnonb3oBaHUA |uusA (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

PuiGa PeweTtyatbin Hwakuia rpunbs ¢ 4 200 30 .35
rpunb BEHTUNSITOPOM

Kypuua kycouka- |Pelwuetyatbivi Hwakuia rpunbs ¢ 4 250 25 35

MU rpunb BEHTUNSITOPOM

Tedprenm (rens- Peletyatbii Huskuia rpune ¢

TUHa) - 12 konu- 4 250 30 ... 40
rpunb BEHTUNSITOPOM

4ecTBO

Creiik (Lerb- PeweTtyaTbii 3

HbiiA) / Kapkoe (1 rpunb - MomecTn- |HU3kuit rpunes ¢ 3 15 M;/lggT 251%,0r|o— 90 ... 110

Kr) T€ OVH NOTOK Ha |BEHTUNATOPOM cne
HVDKHIOKO MOJSIKY.

He pasorpeBavite nocyny, pekoMeHA0BaHHY0 B 3TOM Tabnvue NpuroToBNeHUs Ha rpune.

6.1.4 MNMpoAayKTbl ANA TeCTUpOBaHUSA

 [NpoaykTbl, B 3TOM Tabnuvue ons npuro-
TOBMNEHUS MULLN, BHOCATCA B COOTBET-
cTtBum co ctangaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPOoAyKTa
05151 KOHTPOMbHbIX YYpexaeHun.
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e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHBLIE onopa
Ha CTOoJ1e AJ1A roOTOBKM C NMOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.




Ta6nuua npUroToBreHUs TeCToBbIX 651104,

pom 20 cm Ha pe-
LeT4yaTom rpune

*k

HWI HarpeB

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHk- |MecTo nonku Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa (°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Meco4Hoe neve- o o
CTtaHgapTHbIv No- |BepxHuii n Hux-
Hbe (craakoe ne- HAaap p 3 140 20 ... 30
TOK HWI HarpeB
YeHbe)
Heb6onblue Bbl-  |CTaHAapTHbIA N0- | BEpXHWI N HIX-
Haap D 3 160 25...35
neykm TOK HWI HarpeB
Ha mopensx ¢ pe- Ha mopensx ¢ pe-
B LweTyaTbiMm nor- LeTyaTbiMm nor-
o EHTUMSATOP HUK- . .
He6onbluve Bbl-  |CTaHaapTHbIN f0- p kamu :3 kamu 1 25 ... 35
. Hero / BepXHero 150
neqkn TOK Harpesa Ha mopensix 6e3 Ha mopensix 6e3
peLueTyaTbIX No- peLueTyaTbIX No-
nok :2 nok: 30 ... 40
Kpyrnas popma
NSl BbINeYku,
nameTpom 26 cMm |BepxHuii n Hux-
Bucksut A P p 2 150 30...40
C 32XVMOM Ha pe- |HWii Harpes
LeTyaTom rpune
-
Kpyrnas popma
1151 BbINEYKY,
ﬂmameT oM 26 oM BeHTunATOp HWX-
Buckeut P Hero / BepxHero |2 160 25...35
C 32XVMOM Ha pe-
HarpeBa
LeT4yaToM rpune
-
Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
. opma, anameT- |BepxHuii u HUx-
ABNOYHbIN Nupor copwa, A P 2 180 50...65

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNoMb3oBaTh A5 BCEX 6nioa.

*3Tn akceccyapbl He MOryT BbITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3TW akceccyapbl He BKIHOYEHBI B BaLLe YCTPONCTBO. ITO KOMMEPYECKW [OCTYMHbLIE aKCeccyapsbl.

Mpunb

Muwa

Axceccyap ans uc-
nonbL3oBaHus

MecTo nonku

Temnepatypa (°C)

Bpems BbinekaHus
(MUH) (npubn.)

- 12 konu4yecTBo

TedTenu (TenatuHa)

PeletyaTbivi rpunb

4

makc. 250

20...30

Xneb «TocToBbIN»

PeleTtyaTbivi rpunb

4

mMakc. 250

1...3

MepeBepHUTE KyCOUKM NULWK nocre 1/2 oT obLLero BpeMeHM NPUroTOBIIEHUS Ha rpune.

PeKomeH,qyeTcg npegBapuUTenbHO pas3orpeBaTb B Te4eHUe 5 MWHYT BCe 6n|o,qa, NPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.

7 TexHuyeckoe OGCHY)KVIBaHMe N YNCTKa

7.1 O6was nHcpopmaums o6

O4YUCTKe

O6wue npeaynpexneHus

* MNopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET
[0 Havyana o4ncTku. Mopsiume NoBepxHo-
CTWU MOTYT BbI3BaTb 0Xoru!

* He HaHocuTe MotloLWmMe cpeacTBa NpsimMo
Ha ropsiyme NoBEepPXHOCTUN. TO MOXET

npunBECTU K NOABIIEHUIO CTOVKNX NATEH.
* [poayKT AOMmKeH BbiTb TLATENBHO OYM-
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LeH 1 BbICyLUEH nocne

KaXaoro ncnorsb-

30BaHuA. Takum 06p630M, OCTaTKu nNnn
AOOJDKHbI NNerko o4unaTbCcad, U 3T ocTaT-




KW He JONKHbI nogropaTh, koraa npubop
CHoBa byaeT vcnonb3oBaTbCd nodxe. Ta-
KMM 06pa3oM NpoaneBaeTcsi CPOK Cryx-
6bI Npbopa 1 yMeHbLIATCH YacTo BO3-
HVKaroLme npobnemsi.

He ncnonb3yvite napoBble MoloLLME
cpencTea Anst YUCTKK.

HekoTopble mMotoLme 1 YncTawme cpea-
CTBa MOTyT NOBPeXAaTb MOBEPXHOCTb.
Henoaxogsiwmmm YncTawmMmmn cpeacTaa-
MW ABNSIOTCA: oTOenvBaTenb, YncTawme
CpeAcTBa, cogepallme aMmMumak, KUcno-
TY UNK X10pyA, NapoBble YACTALLME
cpefcTBa, YiCTALLMe CpeacTsa, cpea-
CTBa AN yAaneHus NATeH U pXXaB4uHbl,
abpasmBHble YMCTSALME CpeacTaa (ouu-
CTUTENW ANs CAMBOK, YNCTALLME MOPOLL-
K1, YACTALLME KpeMbl, abpasunBbl U CKpyO-
6epbl, NpoBooka, rybku, YucTawme can-
deTkn, cogepxalime rps3b U OCTaTKM
MOILLMX CPeacTB).

Mpu kaxxgon ounctke He TpebyeTtcs nc-
nonb30BaHme crneunanbHbIX YUCTALLMX
matepuanos. Heobxoaumo ouniaTb
npubop ¢ NCMonb3oBaHNEM MOOLLETO
cpeAcTBa Ans NocyAbl U Tennow Bodbl C
MOMOLLIbIO MSArKOWM TKaHW 1nm rybku, a 3a-
TEM BbITEpeTb CyXOMN TKaHbHO.
O6s3aTenbHO NOMHOCTLIO BLITPUTE BCIO
OCTaBLLYHOCS XNOKOCTb NMOCMNe OYUCTKU U
HemMeA IeHHO yaanuTe BCe YacTulbl eabl,
pa3bpbi3rMBaemMble BO BpEMS NPUroTOB-
neHus.

He moviTe kakne-nnbo KOMNOHEHTbI Ba-
Lero npvbopa B NOCYAOMOEYHON MaLln-
He.

HepxxaBelowme NnoBepXHOCTHU

* He ncnonb3yite KUCMOTHbIE UMK XITOPCO-
Aepxalyue YncTsimne cpeacTaa npu
UYNCTKE NOBEPXHOCTEN U pyYEK U3 He-
p>xaBetoLLen cTanu.

[MoBEPXHOCTb U3 HEPXKABEHOLLIEN CTanu
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDb LIBET.
3710 HopMmanbHoe siBrieHue. Nocne kax-
A0V onepaummn o4ymLianTe NoBEPXHOCTb C
MOMOLLLbIO MOILLEro CpeAcTBa, NOAXOAs-
LLero Ans NoBepxHOCTel U3 HepXKaBeto-
Len cranu.

* BbINONHSNTE OYUCTKY C MOMOLLIO MST-
KO MbINTbHOW TKaHW U XUAKOro (He Bbl-
3bIBaIOLLLErO MOSIBNIEHUE LlapanuH) MOo-
Lero cpeacTea, cTapasicb NpoTUpaTh B
OZIHOM HanpasneHun.

» Bcerga v cpasy ynansnTe Hakumnb, Mac-
10, kpaxman u 6enkoBble NsATHA C Mo-
BepxHocTeNn. [9THa MoryT p>aBeTb B
TeyeHve AnuTenbHbIX NEPUOLOB Bpeme-
HW.

» OQuuctutenu, pacnbineHHble/HaHEeCEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeaneHHo yaaneHbl. AbpasuBHble Un-
CTsLUME CPeACTBa, OCTaBMEHHbIE Ha MNO-
BEPXHOCTU, NPUBOAAT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAaHOBUTCS Oernoi.

AManupoBaHHble NOBEPXHOCTU

* Nocne kaxgoro ncnonb3oBaHns Heobxo-
OVIMO OYUCTUTb SManupoBaHHbIE NOBEPX-
HOCTM C UCMOMNb30BaHMEM MOHOLLETO
cpeacTBa Anst NocyAbl 1 TENMOW BOAbI C
NMOMOLLbI0 MATKOW TKaHWU U rybku v Bbl-
CYLUNTb CyXOW TKaHbIO.

» [Ina yoaneHnsi CTOMKMX NATEH MOXHO UC-
nonb30BaTb CPEACTBO AN YNCTKM OYXOB-
KN 1 peLleTKn, peKOMeHA0BaHHOE Ha
Beb-caiTe Bawero 6peHaa, n He Lapana-
toLyto rybky. He ncnonb3ynte BHELLHWN
OYMCTUTENb LYXOBKU.

* Neyb fOMKHA OCThLITb NEPes O4UCTKOW
30HbI NPUrOTOBMAEHUSA NULWK. YucTka ro-
pSAYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
KaK noxkapa, Tak 1 NoBpeXaeHUs NoBepx-
HOCTW amanu.

MoBepXHOCTU KaTanUTUYECKOro NoKpbI-

"

+ BOKOBbIE CTEHKM B 30HE NMPUrOTOBEHUS
MOTYT BbITb MOKPbIThI TONMBKO 3Marbio Jn-
60 KaTanMTUYECKMMM CTEHKaMK. JTO 3a-
BUCUT OT MoZEenu.

 Katanutuyeckue CTEHKM UMEIOT Nerkyto
MaToBYIO 1 MOPUCTYIO NOBEPXHOCTL. He
HY>KHO YNCTUTb KaTanuTUYecKme CTEHKM
[YXOBKW.

 Katanutuyeckue noBepxHOCTU MormnoLla-
0T Macro 6narogapsi CBoei NopucTon
CTPYKTYpE U HauYMHatoT CUSITb, KOraa no-

RU/70



BE€PXHOCTb HacbllleHa MacJyioM, 1 B TaKNX
cny4dasax pekoMmeHgyeTca 3aMeHuUTb aeta-
nn.

CTeKnsiHHble NOBEPXHOCTU

* [Mpu 04MCTKE CTEKNSAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He MUCMNOoMnb3ynTe YACTUKM U3 TBEPOOro
MeTanna n abpasvBHble YACTALLNE MaTe-
pvanbl. OHY MOTyT NOBPEANTL CTEKISIH-
HYHO NMOBEPXHOCTb.

* Ounwante npnbop ¢ NOMOLLbLIO cpea-
CTBa AN MbITbS NOCYAbl, TENSON BOAbI U
candeTkm n3 MMKpopunbpsbl, NpegHasHa-
YEHHOW ANS CTEKISHHbIX MOBEPXHOCTEN,
N BbITUPANTE HACYX0O CYXOMN TKaHbIO U3
MUKpPOUBPbI.

» Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs MotoLLee
CpPeAcTBO, HAMOYNTE €ro XOrnoAHON BO-
A0 Y BbITPUTE MATKOW TKaHblo. OcTaTok
MOIOLLLEr0 CPEACTBA B CNeayoLLmnii pas
MOXeT NOBpPeanTb NOBEPXHOCTb CTEKNA.

* Hu npu kakmx obcToATENBCTBAX HEMb3SA
cuMLLaTh 3aCOXLUNE OCTaTKM Ha CTEKIISH-
HOW NOBEPXHOCTU 3y6UyaTbiMM HOXaMW,
NPOBOSIOYHOW MOYaNKoM Unu NOAO0GHbIMK
LapanaroLLMMy MHCTPYMEHTaMMU.

* [MaTHa kanbuus (kenTble NATHa) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKMNa MOXHO yAanuTb € no-
MOLLLbIO UMEHOLLIEroCs B Npofaxe cpef-
CTBa ANS yAaneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CpeacTBa ANs yaaneHnst Haku-
My, TAKOro Kak YKCYC UM MIMMOHHbIN COK.

» Ecnv noBepXHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHeCcHTe YMCTSLLIee CPeacTBO Ha MSATHO
C MOMOLLIbIO TYOKM 1M NoAOXKAMTE, NoKa
OHO NoAencTByeT AOIMKHLIM 06pasom.
3aTeM NpoTpuTE CTEKMNSIHHYO NOBEPX-
HOCTb BNa)XHOW TKaHbH.

* MameHeHus uBeTa 1 NosiBNeHne NsATeH
Ha NOBEPXHOCTM CTEKNa SIBNSKTCS HOP-
MasibHbIMU 1 HE cYUTaloTCs AedekTaMu.

MnacTukoBble AeTanu v oKpalleHHble

NOBepPXHOCTU

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans Mbl-
TbS NOCYAbI, TEMNIYO BOAY OYMCTUTE Mna-
CTVIKOBbIE A€TaNN 1 OKpaLLEHHbIE No-
BEPXHOCTM U MArKYI0 TKaHb Unn rybky, a
3aTeM BbITPUTE UX CyXOMN TKaHbIO.

* He ncnonb3yiTe YUCTUKM U3 TBEPAOTO
MeTanna v abpasmBHble YACTALME Cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeaUTb NOBEPXHO-
cTu.

« Crniegute 3a TeMm, 4TOObl CThIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBan1ch Brax-
HbIMUW 1 C MOOLLMM CpeACTBOM. B npo-
TUBHOM Crly4ae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS.

7.2 Akceccyapbl Ansi OMUCTKMU

He knaguTte akceccyapbl K NPOAYKTY B MO-
CYOMOEYHYI0 MaLLMHY, eClM MHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOACTBE Mosib3oBaTes.

7.3 OuucTKa naHenu ynpasreHus

* Npw o4ncTKEe NaHenen ¢ pyykamu ynpas-
NeHUs NpoTpUTE NaHEeNb U PYYKN Briax-
HOW MSTKOW TKaHbO N BbITPUTE HACYX0
CyXOW TKaHbto. He CHMuManTe py4dku u
NPOKNaAKv NoA HUMU ANA OYUCTKU NaHe-
nv ynpaenenus. NMaHernb ynpasnexHns n
PYYKM MOryT GbiTb MOBPEXAEHbI.

* [Mpu ouncTKe NaHenemn U3 HepxxaBetoLLen
cTanm ¢ pyykow ynpaBreHnst He NCMosb-
3ynTe YUCTHAWME CpeacTBa Ans NOBepX-
HOCTEN 13 HepXXaBetoLLEN CTanmn BOKpyr
py4ek. MlHaukaTopbl BOKPYT Py4Ku MOryT
ObITb CTEPTHI.

* OunCTUTE CEHCOPHbIE NaHenun ynpasne-
HWS BMAXKHON MSTKON TKaHbIO U BbITPUTE
CyXoW TkaHblo. Ecrin Balle ycTponcTso
nmeeT PyHKUMIO 6NOKMPOBKM KNaswL, TO
BKIIOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuL nepeg

BbIMNOJIHEHNEM OYUCTKU NaHenn ynpasne-

Hus. B npotuBHOM cnyyae moxeT
npon3onTn cbor Ha KHOMKax.

7.4 YucTKa BHyTpeHHeu 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUroTOBIIEHUA)

Cnepynte MHCTPYKLMSIM MO OYUCTKE, ONu-
caHHbIM B pasaene «O6Luasa uHdopmauums

Nno O4YNCTKe», B COOTBETCTBUK C TUMAMU MNO-

BEPXHOCTU BaLLeW [yXOBKU.

YucTtka 6O0KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBNEHUSA
MOTYT ObITb NOKPbIThI TOMBKO 3aManbo Mbo
KaTanMTU4eCcKMMU CTeHKamn. OTO 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nmeetcs katanutnye-

CKasA CTeHKa, 06paTMTer K pasgeny «KaTa-

NUTUYECKME CTEHKMY 3a MHADOPMaLMEN.
Ecnu Baww npoaykT npeacraenseT coboii
MoAEernb C peLleTyaTbiMy Nosikami, yaanu-
Te UX nepep YMCTKOM GOKOBbLIX CTEHOK. 3a-
TEM BbINOSIHUTE OYUCTKY, KaK OMNMcaHo B
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pasgene «O6Lwwas nHpopmauus no
O4YUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMOM MO-
BEPXHOCTN BOKOBOW CTEHKMN.

YT106bl yaanutTb 60KOBbIe peleTyaTblie
MOJIKU:

1. CHUMUTE NepeaHIol YacTb peLleTyaTon
NoJKK, NOTSIHYB ee 3a GOKOBYH CTEHKY B
NPOTMBOMOSIOXXHOM HanpaBneHuu.

2. MoTaHUTe peLueTyaTyto Nonky Ha cebs,
YTOGbI CHSATb €€ MOMHOCTbHO.

3. YTtobbl cHOBa NpMKpenuTb NOMKK, NPo-
ueaypbl, NPYMEHsIEMbIE MPU UX CHATUN,
AOIMKHbI MOBTOPSATLCA C CamMOro KoHLa
[0 Havana cooTBETCTBEHHO.

7.5 BbicokoTemmnepaTypHas camoo-
yucTkKa

Meyb ocHalleHa byHKUMen nuponmaa.
Meyb HarpeBaeTcs OO TeMnepaTypbl Npu-
6nuautensHo 420-480 °C n paboTtaeT oo
TeX Nnop, Noka CyLLEeCTBYOLLME 3arpsi3He-
HUs1 He NpeBpaTATcs B nenen. MoxeT 06-
pa3oBbIBaTbCS CUNbHbIN AbiM. ObecneybTe
XOpOLUYI BEHTUNSIUMIO. BeicokoTemnepa-
TYPHYIO OYMCTKY criefyeT BbINOMHATL Npu-
MepHO Yepes kaxable 10 ncnonb3oBaHum
OYXOBKMU.

O6wue npeaynpexaeHus

Fopsune noBepxXHOCTH MOTyT
& BbI3BaTb OXoru!
He npukacanTech K yCTPOWCTBY BO
BPEMS CaMOOYULLEHUS N AEPXKUTE
neten noganblue ot Hero. MNogo-
xaute He meHee 30 MUHYT, Npexae
YeM yaansaTb OCcTaTku.

+ lMepen ucnonb3oBaHneMm yHKLMNU NUPo-

nn3a CHUMUTE BCE NPUHAANEXHOCTH,
TENeckonuM4eckyto norky u 6okoBble Mon-
Kv (ecnu TakoBble nmetoTes). Ecnv He
CHATb akceccyapbl 1 6OKOBbIE MPOBONIOY-
Hbl€ MOKK, OHU ByayT NOBPEXAEHbI.
Ecnwu Bawe ycTponcTBO MMeeT Nupo-
YCTOMYMBbIE aKceccyapbl (YCTOMUMBbLIV K
CaMOO4UCTKE MpW BbICOKOWM Temnepary-
pe), Bam He HYXXHO 13BneKaTb UX U3 gy-
XOBKU. B pasgene akceccyapoB ykasaHo,
SABNSAIOTCSA N BalUK akceccyapbl orHe-
CTOMKUMW U HeT. Ecnn He ykasaHo
MHOE, 3TO 3Ha4uT, YTO BaLUM akceccyapbl
He YCTOMYMBbI K BLICOKMM Temnepary-
pam. MNMepen camoo4MCTKOM MX HEOBXO-
OVMO BbIHYTb U3 YXOBKM B Liensix n3be-
XaHusi NOBPEXAEHUS.

* He unctute asepHoe ynnoTHeHune.

YNNoTHEHNE U3 CTEKMOBOSIOKHA OYEHb
TOHKOE U Nerko noepexaaetcs. Ecnu
yMroTHEHVE ABEPU NOBPEXAEHO, 3ame-
HWUTE ero HOBbIM YNIOTHEHNEM U3 aBTO-
PU30BaHHOIO CEPBUCHOTO LiEHTPA.

[nsa 3anycka ¢pyHKUUM nuponusa:

1. V3BneknTe BCe akceccyapbl U3 QyXOBKU.
B mogensx ¢ npoBONoYHbIMY Nonkamm
He 3abyAbTe CHATb NPOBOIOYHYO MOS-

Ky.

2. I'Iepen Ha4varioMm O4YUCTKU OHUCTUTE

BHELUHWEe NOBEPXHOCTU OYXOBKU U yOa-
NnTe OCTaTKN NULLN BHYTPU OYXOBKK C
NOMOLLbIO HAMbISIEHHOW TKaHW.

3. Beibepute dyHkumto «Muponus» (Mupo-

nma).

= Cumson «P2:00» muraet Ha guc-
nnee. Ecnu ycTponcTBo OCHaLLEeHO
dyHKLUMEN aKonmponusa, Ha auc-
nrnee B TeYEHUe 2 CekyH cHavana
oTobpaxaetcsa coobuieHne «Proy,
a 3atem coobuieHne P2:00 Hauu-
HaeT MuraTb.

Ecnu coobleHnsa «Pro» n «kECO»
He oToGpaaloTcsl Ha aucnree,

YCTPOWCTBO HE OCHALLEHO PYHKLIM-

en nuponunaa Eco.
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4. YcTaHoBUTE pyyKy TeMMepaTypbl Ha ca-
MYI0 BbICOKYH «MaKc» (MakcuMarbHyo)
TemnepaTtypy.

5. Korpga 3anyckaeTtcst yHKUMSA NMponunaa,
3aropaetcs nHgmkaTtop P2:00 1 HaunHa-
eTcst obpaTHbI oTcYeT. Bpems nuponu-
3a (2 yaca) otTobpaxaeTcs Ha gucnnee.
OT0 Bpemsi Hen3MeHsiemMo.

6. Korga neyb gocturaet onpeaeneHHomn
TemnepaTypbl Nocne Hayana npouecca
nvponu3a, Ha gucnnee Tanimepa nosie-
nsietcst cumBon [&] 1 ABepua AYyXOBKU He
MOXeT BbITb OTKpbITa. He Bo3aencTeyn-
T€ Ha pYyu4Ky C curon, 4tobbl pa3bnoku-
poBaTb ABepb, Noka He 3aKOHYUTCS MPo-
LieCC OYMCTKM 1 CUMBOI BNOKMPOBKN He
ncYesHeT ¢ aucnnes.

7. Korga npoLecc O4nUCTKM 3aBEpLLUNTCH,
Ha aKkpaHe noasutca «KoHewy.

8. locne TOro kak Ha aucnnee nNosBUTCS
Hagnuce End (KoHew), noBepHute
dYHKUMOHanbHbIE N TemnepaTypHble
py4kn B nonoxexuve 0 (BbIKIT), 4tobbl
3aBepLUNTb NpoLiecc.

9. Korpa cumBon [&] ucyesHeT Ha gucnnee,
yAanuTe oCTaBLUMECS OTMOXEHUS C Mo-
MOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.

10.KocHuTech nobown knasuwin Ans Toro,
4TOObl OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUA.

Mocne 3aBepLueHus paboTbl yHK-

@ Luun Nponmnsa ABEPHO 3amMok By-
[OeT aKTMBEeH A0 Tex nop, noka neyb
He OCTbIHET O COOTBETCTBYIOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axoTuTe
roTOBUTb B 3TO BPEMS, Ha Ancnnee
nosisutcst H, n npurotoBnexue 6Gy-
OEeT HEBO3MOXHO.

®DYHKLMUSA CAMOOYUCTKN C BbICOKOWN TEM-
nepatypo# — nuponus Eco (BapbupyeTt-
CSA B 3aBMCUMMOCTU OT MoJenun ycTpou-
ctBa. MoxeT He O6bITb HegOCTYNHOW ANA
Ballero ycTpoucrTBa.)

v Ecnu Balla fiyxoBKa He O4eHb rpsidHas,
Mbl PEKOMEHAYEM MCMONb30BaTh PYHK-
uuto «IMMponma - 9KOHOMUYHbIN pe-
XMy, PyHKUMSA «Mponms - SKOHOMMY-
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HbIV PEXUM»» 3aHUMAET MeHbLUE Bpe-
MeHMU, Yem pyHKumnA MNuponuax». Ecnn
BaLl AyXOBOW LUKad CIULLKOM 3arpss-
HeH, PyHKUmMa «[Muponns - SKOHOMUY-
HbIV PEXNM» MOXET ObITb HE4OCTaTOu-
Ha. B Takom cny4ae ounctuTe ero ¢
nomoLLbo PyHKUMK «Mnponuay.

W3Bnekute Bce akceccyapbl 13 SyXOBKU.
B mMogensix ¢ NpoBoSIoYHbIMM MOSKamu
He 3abyabTe CHATH MPOBOJIOYHYHO MOI-
Ky.

MNepen HayYanoMm OYUCTKU OUUCTUTE
BHELLHVE MOBEPXHOCTY AYXOBKW W yAa-
NUTE OCTaTKM1 NULLY BHYTPW JyXOBKM C
MOMOLLIbIO HaMbINIEHHOW TKaHMU.

Bbibepute dyHkumto «IMuponua» (Mupo-
nma).

= CoobuieHne «P2:00» n «Pro»
oTobpaxkatloTcsa Ha gucnnee B
TeyeHne NpmubnmanTenbHo 2 ce-
KyHZ, nocrne 4yero coobLieHune
P2:00 HaumMHaeT muratb.

HaxmuTe kHomky @ unm O.

= CoobueHrne «kECO» oToGpaxaeT-
Csl Ha gucnnee B Te4yeHune npubnu-
3UTENBbHO 2 CEKYHA, a 3aTeM CO006-
weHne P1:30 HaynHaeT muratb.

. YcTaHoBUTE py4Ky TemrnepaTtypbl Ha ca-

MYIO BbICOKYO «MaKC» (MaKcuMarbHyto)
Temneparypy.

Korpa 3anyckaeTtcst pyHKUMSA nMponuaa,
3aropaetcsa unugukatop P1:30 n HaumHa-
eTcs obpaTHbIN oTcHeT. Bpems nuponu-
3a (1,5 yaca) otobpaxaeTcs Ha anc-
nnee. 3T0 BpeMsi HEU3MEHSIEMO.

Korga neyb gocturaeT onpegeneHHom
TemnepaTypbl Nocrne Ha4Yana npowecca
nuponu3a, Ha gucnrnee TanmMepa nosis-
nsietcst cumBon [&] v ABepua AyXOBKU He
MOXeT ObITb OTKpbITa. He Bo3aencTBym-
T€ Ha py4Ky C CUMON, 4TO6bI pa3broku-
poBaTb ABEpPb, Noka He 3aKOHYUTCS NPOo-
LLeCC OYUCTKU 1 CUMBOI BITOKMPOBKM He
MncYesHeT ¢ aucnnes.

Korga npouecc o4nMcTkr 3aBepLUnTCS,
Ha akpaHe nosieuTcs «KoHewy.



9. lMocne TOro Kak Ha aucnnee nosiBUTCs
Hagnuce End (KoHeL), noBepHute
byHKUMOHamMbHbIE U TEMNEPATYPHbIE
pyyku B nonoxexuve 0 (BbIKIT), 4tobbl
3aBepLUUTb NpoLiecc.

10.Korpga cumBon [&] ucyesHeT Ha gucnnee,
yOanuTe ocTaBLUMECS OTIIOXEHWUS C Mo-
MOLLIbKO BOAbI C YKCYCOM.

11.KocHuTech nobown knasuwun Ans Toro,
4YTOObLI OCTAHOBUTL 3BYK Mpeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl yHK-

@ UM NMponn3a ABepHON 3aMokK By-
[eT aKTUBEH [0 Tex Mop, noka neyb
He OCTbIHET O COOTBETCTBYHOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axoTute
roTOBUTb B 3TO BPEMSI, Ha Aucnsee
nosiButcst H, n npurotoBneHue 6y-
OeT HEBO3MOXHO.

7.6 OuucTKa gBepLUbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABepLy OYXOBKM 1 OBEpP-
Hble CTekna, YToObl MOYNCTUTL MX. TO, Kak
CHATb ABepLbI 1 CTekNa, 00bsACHSAETCA B
pasgenax «CHATUe ABepLbl AYXOBKU» U
«CHAATME BHYTPEHHUX CTEeKON ABepLbi».
[Mocne cHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYUCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPEACTBa ANd
MbITbSl MOCY/bl, TEMMON BOAON U MATKOW
TKaHW UIn ryoKn 1 BbITPUTE X CYXOW TKa-
Hbto. Ecnin Ha cTekne ayxoBku obpasosari-
Cs1 U3BECTKOBbIV HaneT, NPOTpUTE CTEKIO
YKCYCOM U1 MPOMOWNTE.

He ncnone3ynTte xectkne abpasve-
Hble YMCTALLME CpeacTBa, MeTarn-
nnyeckne ckpebku, MPOBOMOYHYHO

Mo4anky nnm oTbenusaTtenu ans
YNCTKU OABepLbl N CTEKNa AYXOBKWU.

CHsTMe ABepLbl AYyXOBKX
1. OTkpoviTe oBEPLY AYXOBKMU.

2. OTKpoWTe 3aXMMbl B rHe3ae netTnm
nepegHen ABepu cnpasa v crneea, no-
TSHYB BHW3, Kak MNOKa3aHO Ha PUCYHKe.

3. Tunbl neTenb pasnuyatoTcsi o TUNam
(A), (B), (C) B 3aBUCMMOCTU OT MOZENU
usgenus. Ha cnegytoLwmx pucyHkax rno-
Ka3aHo, kak OTKpblBaTb NETNN KaXO0ro
Tmna.

4. TMetnu Tuna (A) 4OCTYNHbI ANs 06bIY-
HbIX TUMNOB ABEPEN.

8K

5. Metnu Tvna (B) gocTynHbl AN Asepeii ¢

MATKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbl ANs ABepen
C MSArKMM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. lMNepeBenunTe ABepLY OyXOBKM B NOMy-
OTKPbITOE MOMOXEHUE.

8. lMoTsHWTe CHATYIO ABepLY BBEPX, YTOObI
ocBoboANTL ee OT NpaBoWi U NeBoN ne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.
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YT00bI yCTAHOBUTL ABEPHL Ha Me-
@ CTO, NpoLeaypsbl, MPUMEHAEMbIE
npu ee CHATUK, OOIMKHbI NMOBTO-
PSATbCS C CaMOro KoHua Ao Havana
COOTBETCTBEHHO. [pun ycTaHoBKe
OBepLbl 00a3aTenbHO 3aKpbiBanTe
3aXUMbl Ha rHe34e NeTnu.

7.7 CHATMe BHYTpPEHHero crekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepeaHel aABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb 7151 OYMCTKMU.

1. OTkpoviTe oBEPLY AYXOBKMU.

2. ToTAHUTE NNACTUKOBLIA KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHbIV B BEPXHEW YacTu
nepenHen asepu, k cebe, 0AHOBPEMEH-
HO HaZaBVB Ha TOYKM JaBreHus ¢ obe-
NX CTOPOH KOMMOHEHTa, U CHUMUTE €ro.

51234
1 Camoe BHy- 2 Brtopoe
TpeHHee BHYTpeHHee
cTekno cTekno
3 TpeTbe 4 HapyxHoe
BHYTpEHHEe cTekno

CTeKrno

5 Mnactu-
KOBbIV CTEK-
NSHHBIA Na3
- HuxHun

3. Kak npounniocTpnpoBaHO Ha pPUCYHKe,
OCTOPOXHO NOAHVMUTE CaMoe BHYTPEH-
Hee CTeKro B HanpasneHun «Ay, a 3a-
TEM CHUMUTE ero, NOoTSHYB B Hanpasne-
HUN «B».

4. MNoBTOpWTE 3TOT Xe npoLecc And yaa-
NeHns BTOPOro 1 TpeTbero cTekna.

[MepBbIM LWArom neperpynnupoBKnU ABEPLibI
SABMNSETCS 3aMeHa BTOPOro 1 TPeTbero
crekna (2, 3). Kak nokasaHo Ha puUCyHke,
NMOMECTUTE CKOLLEHHbIN Kpal CTekna, YTo-
Obl OH COOTBETCTBOBAS CKOLLEHHOMY Kpato
nnacTUKOBOro nasa.

[Mopsaok kpenneHuss BTOPOro 1 TpeTbero
BHYTPEHHUX CTEKON HE BaXXeH, TaK KaK OHU
B3anMO3aMeHSEMbI.

lMpukpennas camoe BHYTPEHHEE CTEKNO
(1), obpaTute BHMMaAHME HA MECTO 3aneya-
TaHHOW CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM BHY-
TpeHHeM cTekne. KpalHe BaxxHO pacnorno-
XWUTb HWXHWUE YIIbl BCEX BHYTPEHHUX CTe-
KOmn Tak, YToObl OHV COOTBETCTBOBANMN HUX-
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HUM MnacTUKoBbIM nasam (5). MpwkMute
MNacTUKOBbLIN 3NIEMEHT K paMe, noka He
YCIbILLIUTE 3BYK «LUEYKa».

Mocne ouncTkm BCce cTekna Heob-
X0anMo cobpaTb.

7.8 Yuctka namnbl QyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknsHHasa ABepua nam-

Mbl AyXOBKM B 30HE NMPUrOTOBIEHMWS 3arpsa3-

HUTCS: O4YMCTUTE C MOMOLLbIO cpeacTsa Ans

MbITbSl MOCYAbl, TEMMON BOAON N MArKOWM

TKaHu unm rybku, a 3atem BbITPUTE CyXOW

TKaHbt0. B cnyyae HencnpaBHOCTY Namnbl

OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, creays

cneaywoLwmm pasgenam.

3ameHa namnbl 4yXOBKU

O6LwWwue npeaynpexneHus

» Bo nsbexaHune nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepez 3amMeHoW namnbl ay-
XOBKW OTCOEANHUTE 3M1EKTPUYECKUI
pasbeM U OOXOUTECH OXMaXAeHUs aoy-
XOBKW. [OpsAYne NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

* OTa neyb NUTAeTCH OT flamnbl HaKkanvBea-
HUSA MoLUHOoCTbIo MeHee 40 BT, BbicoTom
MeHee 60 MM, anameTpom MeHee 30 MM
WNW ranioreHoBon namnel ¢ rHe3gamm G9
MoLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOAAT Ansa paboTbl Npy TemMnepaType Bbl-
we 300 °C. Namnbl NS yXOBKM MOXHO
nprnobpecTn B aBTOPM30BaHHbLIX Cryxbax
UK Yy NIMLEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKUX
crneunanmncToB. ATOT NPOAYKT COOAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [NonoxeHne namnbl MOXeT OTNNYaTbCs
OT MOKa3aHHOro Ha PUCYHKE.

 Jlamna, ucnonb3yemasi B 3T0M yCTPOM-
CTBE, HE NOAXOANT AN OCBELLEHUS XKN-
NbIX NOMeLleHnn. HazHadyeHne aTon nam-
bl — MOMOYb NMONb30BATENIO BUAETL €4y.

* Jlamnbl, UICNONb3yeMble B 3TOM YCTPOR-
CTBe, AOMKHbI BblAepXXnBaTb IKCTpe-
MarnbHble U3nN4ecKne ycroBus, Takue
Kak Temnepatypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen AyxoBKe Kpyrnas namna,

1. OTKMOuMTE AYXOBKY OT MEKTPUYECTBa.

2. CHumunTe CTEeKNAHHYIO KPbILLKY, noBep-
HYB ee nNpoTmne 4acOBOW CTPESIKM.

3. Ecnv namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
KasaHO Ha PUCYHKe HWXe, MOBEPHUTE
rlamny OyXOBKM TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHuTe ee HOBOW. Ecnn aT1o
namna tTuna (B), BelITawuTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHUTe ee Ho-
BOW.

4. YcTaHoBMTE HAa MECTO CTEKIISIHHYHO
KPbILLKY.

Ecnu B Baluelt gyxoBKe KBagpaTHasi

namna

1. OTKNIOYMTE OyXOBKY OT 3NEKTpUYecTBa.

2. CHumMmuTe pelueTyaTble NOMKn B COOT-
BETCTBUW C ONNCaHNEM.
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3. MNMogHMMUTE 3aWUTHYIO CTEKNAHHYIO
KPbILLKY flamnbl C MOMOLLbIO OTBEPTKMU.

4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe Huxe, NoBepHUTe
nammny QyXOBKW Tak, Kak ykasaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3aMeHWTe ee HoBOW. Ecnn aTo
namna Tuna (B), BblTawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, 1 3aMeHUTE ee HO-
BOWA.

8 YctpaHeHue Henonapok

5. YcTaHOBWTE HA MECTO CTEKINSHHYIO
KPbILLUKY W pelueTyaTbie NomnKu.

Ecnv nocne BbINOMHEHWUS UHCTPYKLUIA 3TO-
ro pasgena HencnpaBHOCTb HE yAanoch
pewwmnTb, 06paTMTECh K BalLleMy NpoaaBLy
UNU B aBTOPU3OBAHHYO MacTepckyto. Hu B
KOeM criyyae He MNbiTakTecb OTPEMOHTUPO-
BaTb U3Jenne CaMoCTOSITENbHO.

Bo Bpemsi paboTbl AyXOBKU UCNYyCKaeT-

cA nap.

* Map Bo BpeMs paboTbl ABMNAETCS HOP-
MarnbHbIM SIBNEHNEM. >>> JTO He oLING-
Ka.

Bo Bpemsi npUroToBrneHnsi NULLY NOAB-

nATCA Kannu Boabl

* [Map, ob6pasytoLmniicss BO BpeMsi Npuro-
TOBINEHWS, KOHOEHCUPYETCH NPU KOH-
TakTe C XOnoAHbIMU NOBEPXHOCTSIMU CHa-
PY>X1 NPOAYKTa N MOXeT 06pa3oBbiBaTb
Kannu BoApl. >>> 3T0 He owwmnbka.

Korga npoaykt nporpeBaeTcs u oxna-

paeTcsl, CrbIWHbI MeTanM4yeckue 3By-

KW.

* MeTannuuyeckue getanu MoryT pacLum-
pPSTbCS U M3haBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUW. >>> OTO He oLKnbKa.

MpoaykT He paboTaer.

* Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH unv neperopen. >>> poBepbTe
npegoxpaHuTeny B 6noke npegoxpaHu-
Tenen. lNMpu HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe
WX MNW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO.

* [Mpnbop MoxeT ObITb HE MOOKITIOYEH K
(3a3emnieHHoN) poseTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKMoYeH Nv Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Ballem yCTpONCTBE eCTb
Tanmep) KnaBuwin Ha naHenu ynpasne-
HMS He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem

n3genun nmeeTcst BrIoKMpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHA, OTKIOYUTE
GrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He FopuT.

 Jlamna gyxoBku MOXeT ObITb Hencnpae-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny QyXOBKW.

* Het anektponuTanusa. >>> Y6eaurtecs B
Hanuunn HanpsPKEHUs B CETU U MPOBEPb-
Te npegoxpaHnTenu B 6oke npegoxpa-
HuTenew. MNpy HeobxoAMMOCTN 3amMeHNTe
npefoxpaHUTENn U NOBTOPHO NOAKIIO-
ynTe UX.

[yxoBka He HarpeBaeTCH.

¢ MNeub He MOXeT ObITb HACTpOEHa Ha
onpeaeneHHy QyHKLMIO NpUroTosne-
HWUs n/vnu Temnepartypy. >>> 3agante
onpeaeneHHy QyHKLMIO NPUroToBe-
HUSA U/unu TemnepaTypy.

+ [IBepua OyxoBKy MOXET ObITb OTKPbITA.
>>> Ybeautech, YTO ABepLia OyXOBK/ 3a-
KpbiTa. Ecnn aBepua AyxoBku ocTtaeTcs
OTKpbITOW Gonee 5 MUHYT, HACTPOWKK
BPEMEHU, 3a4aHHble ANs NPUroTOBMEeHNS
NULLM, OTMEHSIIOTCS, @ HarpeBaTenu He
paboTatoT.

» [Ins mogenen c TanMepom Bpems He
YyCTaHOBIEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.

» HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eguTech B
HanMuMn HanpsKeHUs B CETU 1 NPOBEPb-
Te NpefoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-
HuTenen. Mpu HeobXxoaMMOCTM 3aMeHnTe
npeaoxpaHuTeny UnvM NOBTOPHO NOAKMIO-
ynuTe UX.

+ [IBepua OyXOBKM MOXET ObITb OTKpbITA.
>>> Y6eautech, YTO ABepLa OyXOBK/ 3a-
KpbiTa. Ecnn aBepua AyxoBku octaeTcs
OTKpbITOW Gonee 5 MUHYT, HACTPOWKK
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BpeMeHW, 3afaHHble ONA NPpUrotToBneHnsa
MULLN, OTMEHAKTCA, HarpeaTtesinm He pa-
6oTatoT, M lamna He BKM4aeTcs.

(OAns mopenewn c Tanmepom) flucnnen
TanvmMmepa MuraeT Unu cCMMBOJ Tanmepa
ocTaeTcsi OTKPbIThIM.

» PaHbLue 6bIno oTKMoYeHNE anekTpuye-
cTBa. >>> YcTaHoBuTe Bpems / Boiknio-
ynTe PYHKLUMOHArNbHbIE PYYKM NMPOAYKTa
1 CHOBAa NEPEKIYNTE €ro B HYy>KHOE Mo-
noXeHue.

Koabl oluiMbok/npuinHbI 1 BO3MOXHbIE peLUeHUs

Koapl owmbok

MpWYnHbI OWINGKN

Bo3MoxHble pelleHunsa

Ob6paTtnTech B aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP Anst
NMOBTOPHOTO NPUIOTOBMEHUSI C UCMOMNb30BaAHWEM TEPMO-
wyna. CHAMWUTE TEPMOLLYN W YCTAHOBUTE PYUKy BbIGO-

Er5 Owwnbka cBA3N C TEPMOLLYNOM |pa yHKUMIA B nonoxeHne «Bbikn.» (0), 4Tobbl MOXHO
ObINO B HOPMarnbHOM peXume roToBuTb 6e3 TepmoLLy-
na B AyxoBke. [locne aToro Bbl MOXeTe NPOJOMKUTL
npuroToeneHne 6e3 TepmoLlyna.

ObpaTtuTtech B aBTOPU30BAHHbBIN CEPBUC ANSA yCTpaHe-

Er1-Er7 Ownbku ceAsn P P p AnA yeTp
HUS OLWMBKN.

ObpaTtuTtech B aBTOPU30BAHHbBIN CEPBUC ANSA yCTpaHe-

Er8-Er27 Owubkn faTymkos P P P AnA yeTp
HUS OLWMBKN.

ObpaTnTeck B aBTOPM3OBaHHbI CEPBUC ANS yCTpaHe-

Er 28 - Er 31 Ownbkn TepmoLlyna P P P Ana yerp
HUS OLWNBKN.

Ob6paTnTechk B aBTOPM3OBAHHbI CEPBUC ANS YCTpaHe-

Er32-Er41 Ownbkn HarpeBa OyXOBKU P P P Ana yerp
HUS1 OLIMBKM.

ObpaTnTeck B aBTOPM3OBaHHbI CEPBUC ANS YCTpaHe-

Er42 - Er 58 OLWKnBKN KOMMNOHEHTOB AyXOBKMN p p P Ans yerp:

HUS1 OLIMBKK.
ObpaTnTechk B aBTOPM3OBaHHbIN CEPBUC ANS YCTpaHe-

Er 59 - Er 64 OLWNGBKN KPbILLKK JyXOBKN P P P AnA yeTp
HUS1 OLIMBKM.

Er 65 - Er 71 Ownbkn, cBsi3aHHble ¢ napom | Ob6patutech B aBTOPK30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-

(B yXxOBKax Cc pyHKUMEN Napa) |HUA omBKN.
Ob6paTnTeck B aBTOPM3OBAHHLIN CEPBUC ANS YCTpaHe-

Er72 - Er 80 AnnapaTHble oLwmnbkn P P P Ans yeTp
HYS OLIMBKM.

Er81-Erss Ownbku 6esonacHocTn AyxoB- |ObpaTuTech B aBTOPM30BAHHbBIN CEPBUC ANIS yCTpaHe-

Kut HUS OLIMBKM.
Owubkn nogkntoveHns K UH- o
O6paTnTech B aBTOPU3OBaAHHbIV CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er 86 - Er 88 TepHeTY (B AyXOBKax C yHK-
o ) HUS OLINBKN.
uven Homewhiz)
Er89-Er92 OwnBkn MUKPOBOIH (B nevax ¢ |O6patutecb B aBTOPU30BaHHBIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
YHKLMEN MUKPOBOIH) HMS OLIMOKK.
. O6paTtuTtech B aBTOPU30BAHHbBIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er 93 - Er 99 OwubkK KapTbl U Taimepa P P P AnA yeTp

HUS OLIMBKN.
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Warotosutens: «Arcelik A.S.»
Opuaunueckuin agpec: Kapaay xagaecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey) m
Mpown3seaeHo B Typumn
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

lOpuanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckast o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI MeplumHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, . 49.

MHdopmMaumto o cepTudmkaumm npoaykTa Bel MOXeTE yTOUHWTL, MO3BOHUB Ha rOPSYYHO NIMHMIO
8-800-200-23-56.

[laTa npon3BoAcTBa BKIIOYEHA B CEPUIHBIA HOMEpP NPOAYKTA, yKa3aHHbI Ha 3TUKETKe, PacrnofioXXeHHOW Ha NpoayK-
Te, a UMEHHO: NepBble [Be Ldpbl CEPUitHOro HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — Mecsill.
Hanpuwmep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAyKT nponsseseH B mae 2010 roaa.

M3roToBuTeNb OCTaBNSET 3a COOOI NPaBO HA BHECEHWE U3MEHEHWIA B KOHCTPYKLMIO, AU3alH M KOMMMEKTALMIO SMEK-
Tponpubopa.
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