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Important

Danger
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Warning

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the basket.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure that
the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote-control system.

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or backing paper in the appliance.

Accessible surfaces may become hot during use.
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Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips-accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket and accessories becomes hot during and after use of the
appliance, always handle carefully.

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Always return the appliance to a service center authorised by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown. Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes
at a temperature above 180°C (to minimise the production of acrylamide).

If the appliance is equipped with a basket release button, this button shall
not be pressed during shaking.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of Metal parts, and splatter shield.

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Always make sure that you have the control over your Airfryer, also when
using the remote function or delayed start.

When cooking fatty food, the Airfryer could emit smoke. Pay special attention
when using the remote control function or delayed start.
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- Make sure that only one person at a time is using the remote control
function.

- Be cautious when cooking easy perishable food with the delayed start
function (bacteria may breed).

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Automatic Shut-Off

The Airfryer is equipped with an automatic shut-off function. When the
appliance is switched on but not in the cooking or keep warm mode, it will go to
standby mode after 10 minutes of no user interaction. To switch off the
appliance manually, long press the rotary button.

Recycling
- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with

normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and Support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.

Declaration of Conformity
Hereby, DAP B.V. declares that the Airfryer HD9875 is in compliance with
Directive 2014/53/EU.
The full text of the EU declaration of conformity is available at the following
internet address: https://www.philips.com.
The Airfryer HD9875 is equipped with a WiFi module, 2.4GHz 802.11 b/g/n with
a maximum output power of 92,9mW EIRP.

Software and firmware updates

Updating is essential to safeguard your privacy and the proper functioning of
your Airfryer and the app.

Please always update the app to the latest version.
The Airfryer is updating the appliance firmware automatically.
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Note: To enable the Airfryer to update to the latest firmware version, make sure
your Airfryer is connected to your home WiFi.

Note: Always use the latest app and firmware.
Note: Updates are made available when there are software improvements.

Note: A firmware update is started automatically when the Airfryer is in stand-by
mode. This update takes a few minutes. During this time the Airfryer cannot be
used.

Device compatibility

Factory reset

Introduction

For detailed information about the compatibility of the app, please refer to the
information in the app Store.

You can set your firmware back to its default settings by simultaneously pressing
the keep warm button and the rotary button for 10 seconds.

Your Airfryer is then no more connected to your home WiFi and not paired with
your smart device anymore.

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.



8 English

Overview
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Control panel

Drawer o

Filling level indication

Basket with removable mesh bottom

Egzd thermometer (CRP1223/01, sold separately)
Cord storage compartment

Air outlets

Airinlet

10 Removable mesh bottom

11 Splatter shield
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Control panel overview
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Temperature button

Keep warm button
Shaking reminder button
Back button

Food thermometer socket
Air speed button

Auto cook programs

Keep warm indicator

Low air speed indicator

10 High air speed indicator

11 Shaking reminder indicator
12 Rotary button

13 Light ring

14 Pieces indicator

15 Wifi indicator

16 Filling level indicator

17 Weight indicator

18 Food thermometer indicator
19 Time button
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Description of functions

Rotary and back button

2

The rotary button is your central control. You can turn and press it to go through
different menu options and confirm an action.

- Short press the rotary button: turn on the appliance.
- Long press the rotaty button: turn off the appliance.
After the appliance is switched on:

- Press the rotary button: confirm an action.

- Turn the rotary button: go through different menu options or change the
cooking setting.
- Press the back button: go back to the previous step.
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Auto-Cook programs

The Auto-Cook programs are one of the key features of your Airfryer, which
allows you to cook a variety of food items.

By selecting the desired food item and adjusting the filling level or specifying the
quantity of ingredients, the Airfryer will automatically set the appropriate
temperature and cooking time for your meal. Additionally, the Airfryer will alert
you if any interaction is required during cooking, such as shaking fries.

Important: The Airfryer comes with eight default auto-cook programs that can
be initiated directly from the appliance. However, for a wider selection of
options, you can access and download more auto-cook programs via the app.
Simply connect your Airfryer to your network and pair your smart device with
your appliance to begin exploring new culinary possibilities.

Food Thermometer (CRP1223/01, sold separately)

Cooking time

The separately sold food thermometer can be used to cook your food to the
desired doneness level.

Put one end of the food thermometer to the food and the other end to the food
thermometer socket (see chapter “food thermometer”).

In cooking mode “Manual cooking”, you can set the cooking time from 1 minute
to 180 minutes.

In Auto-Cook programs, you do not need to set a cooking time as the Auto-Cook
program cooks your food based on your portion sizes or desired doneness level.
In cooking mode “Food thermometer”, you do not need to set a cooking time as
the cooking is automatically finished as soon the set core temperature of the
food thermometer is reached.

Cooking temperature

In cooking mode “Manual cooking” you can set the cooking temperature from
40°Cto 200°C.

In cooking mode “Auto-Cook programs”, you do not need to set a cooking
temperature because the cooking temperature is set automatically.

Core temperature

In cooking mode “Food thermometer”, you can set the core temperature of the
food between 30°C and 99°C. The temperature at the center of the food will
reach the set core temperature at the end of the cooking process.

Note: The core temperature does not equal to the cooking temperature.
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High and low air speeds

Your Airfryer comes with two different air speed settings, a low air Speed and a
high air Speed.

In cooking mode “Auto-Cook programs”, the air speed is set automatically.

In cooking modes “Manual cooking” or “Food Thermometer”, you need to set
the air speed manually by pressing the air speed button.

For typical oven dishes, such as lasagna, roasts, cakes etc., and for a long cooking
time, use the low air speed. For typical Airfryer applications, such as fries, chicken
nuggets, fish fingers etc. and for a shorter cooking time, use the high air speed.

Note: If you choose the low air speed, the appliance is working in the silent
mode.

Keep warm function

Your Airfryer has a keep warm mode. To activate this mode, simply press the
"keep warm" button at any point during the cooking process - whether it's
before you begin cooking, in between stages, or at the end of a cooking session.
For more info see chapter "Keep warm”.

Shaking reminder

Your Airfryer comes with a shaking reminder feature that can be activated prior
to starting your cooking session. This feature sends a notification halfway
through the cooking time, reminding you to shake your food to ensure an evenly
cooked result. This feature is especially useful when cooking foods with multiple
pieces, such as various types of fries. Additionally, it can be utilized as a reminder
to turn foods like chicken drumsticks.

By default the shaking reminder is deactivated. You can activate it before or
during the cooking process by pressing the "shaking reminder" button.

Sound notifications

Light ring

Sometimes you hear a sound, for example when the appliance has finished
cooking, or when there is an action required during cooking, e.g., shaking or
turning food.

Your Airfryer comes with an animated light ring, which enhances the usability of
your Airfryer.

Spinning mode: The light ring is spinning around when an update is running.

Breathing mode: The light ring is blinking slowly if you have pressed the rotary
button during cooking. In this case the appliance is in the pause mode.
Blinking fast: Either if the drawer is open when the ring is blinking fast; or for
instance during the pairing process, the appliance is waiting for your action to
press the rotary button to confirm.

Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.
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Preheating
Your Airfryer comes with a preheating function, which can be used to preheat
your Airfryer to your desired temperature.
If you press the rotary button without setting a time, the preheat mode will be
activated and you will receive a sound notification when the desired
temperature is reached.

Before first use

1 Remove all packing material.

2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.

3 Remove the protection foil from the display.

4 Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

Preparations before first use

Placing the removable mesh bottom
1 Open the drawer by pulling the handle.

2 Remove the basket by lifting the handle.

3 Insert the removable mesh bottom into the slot on the right bottom side of
the basket. Push the mesh bottom down until it locks into position (“click” on
both sides).
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4 Put the basket in the pan.

5 Slide the drawer back into the Airfryer by the handle.

Note: Never use the pan without the basket.

Connecting the Airfryer to the NutriU app

e

PHILIPS
NutriU

Important: Make sure that your smart phone is connected to your home
WiFi network before you start the WiFi set-up process.

Important: Make sure to connect your Airfryer to a 2.4 GHz 802.11 b/g/n
home WiFi network.

Pair your Airfryer with the NutriU app

1 Scan the QR code to download the NutriU app. You can also get the NutriU
app from the App Store or on the website www.philips.com/NutriU.

2 Start the Philips NutriU app on your smart phone.
3 Follow the onscreen instructions until you reach the "Set up appliance" page.

Note: We recommend downloading the NutriU app and add your Airfryer to
the app as soon as you set up your appliance for the first time. This enables
you to use the Airfryer to its full extent, for example, to enjoy remote cooking
(start recipes or Auto-Cook programs from the app, get notifications when
food is done, etc.) and to get the latest firmware updates.

Note: To make use of connectivity features, you need an account. During the
onboarding process, you need to register a new account or log in with an
existing one.
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4 Plugin the appliance.

5 Press the rotary button to turn on the appliance.
6 Follow the steps in the app to connect your Airfryer to your WiFi and pair your
Airfryer with your smart phone.

Note: Along this process in the NutriU app, you will be asked at some point to
make an extra long press (4 seconds) on the appliance to initialize the setup
process. So make sure that you stay close to your Airfryer until your Airfryer is
connected.

Important: Remote control: you can remotely control your Airfryer through
the app (e.g. send a recipe, pause cooking, etc.) only if you have checked off
the “remote consent” in the NutriU app, to be found in your NutriU profile.

Important: Single user pairing: the Airfryer can be remotely controlled by
only one user at the same time. If a second user wants to control the
Airfryer and use the NutriU app, this user has to follow the pairing process.
Once paired, the first user will be unpaired automatically.

Important: The WiFi setup process can be cancelled via the app or by
unplugging the Airfryer.

WiFi indicator
The WiFi indicator is off. WiFi is disabled.
The WiFi indicator is on. WiFi is enabled and connected to the router.
The WiFi indicator is blinking slowly. WiFi connection is ongoing. The device is in the
pairing process or connecting to the router.
The WiFi indicator is blinking fast. WiFi connection error.

Note: You can start the paring process by long pressing the time button for 4
seconds.

Note: If you encounter any difficulties during the WiFi setup process - such as
pausing midway through and failing to complete the process, or experiencing
connectivity issues with your Wi-Fi network - you can restart the process by long
pressing the time button for 4 seconds.

Note: If you need to reset your firmware to its default settings, simply press and
hold the keep warm button and the rotary button simultaneously for 10
seconds.
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The table below helps you select the basic settings for the types of food you
want to prepare.

Note: Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for
your ingredients.

Note: When preparing larger amount of food (e.g. fries, prawns, drumsticks,
frozen snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the basket 2 to 3 times in
order to achieve a consistent result.

Note: Most of the ingredients in this list can be found in the Automatic Cooking
programs in the app.

Ingredients Min. — Max. Time Tem- Fan Note
amount (min) pera- speed
ture
Home-made fries Filing level 1-6 18-45 160-180 High Soak 30 minutes in cold water or
(10x 10 mm/0.4x 04 (300 - 2000q) °C speed 3 minutes in luke warm water
in) (40°C/104°F), dry and then add
1 thsp of oil per 500 g/18 oz.
Shake twice.
Homemade potato Filing level 1-6 20-45 160-180 High Soak 30 minutes in water, dry
wedges (300g - 20009) °C speed  andthenadd 1/4 to 1 thsp of
oil. Shake, turn, or stir twice.
Frozen snacks Filling level 1-6 12-19  200°C High Ready when golden yellow and
(chicken nuggets) (6 - 50 pieces) speed  crispy outside. Shake, turn, or stir
halfway.
Frozen snacks 100-6009g 14-16  180°C High Ready when golden yellow and
(small spring rolls (5 - 30 pieces) speed  crispy outside. Shake, turn, or stir
around 20 g/0.7 oz) halfway.
Chicken breast 1-6 pieces 20-25 180°C High
Around 160 g/6 oz speed
Chicken fingers bread 3 - 18 pieces 15-20 180°C High Add oil to the breadcrumbs.
crumbed homemade speed  Ready when golden yellow.
Chicken wings 2 - 25 pieces 15-40 200°C High Shake, turn, or stir halfway.
Around 100 g/3.5 oz speed
Meat chops without  1-5 chops 19-25 200°C High
bone speed
Around 150 g/5.3 oz
Hamburger 1 - 4 patties 15-18 200°C High
Around 200 g speed

(diameter 10 cm/4 in)
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Ingredients Min. - Max. Time Tem- Fan Note
amount (min) pera- speed
ture
Thick sausages 1-12 pieces 12-20 200°C High
Around 100 g/3.5 oz speed
(diameter 4 cm/1.6
in)
Thin sausages 1-12 pieces 10-18 200°C High
Around 70 g/2.5 oz speed
(diameter 2cm/0.8
in)
Pork roast 800 - 2400 g 90-140 160°C Low Let it rest for 5 minutes before
speed  cutting.
Fish filets (Salmon) 1-5 pieces 18-22 200°C High In order to avoid sticking, place
Around 200 g speed  the skin side to the bottom and
add some oil.
Fish filets (Cod, 1 -4 pieces 7-14 200 °C High
shellfish) speed
Cake (butter cake) Baking accessory 30-60 150 °C Low Use a baking accessory.
using backing Filling level 1 -2 speed
accessory 600-1200g
Muffins 1-9 pieces 13-15  180°C High Use heat-proof silicone muffin
Around 50 g/1.8 oz speed  cups.
Pre-baked toast / 1-12 6-13 180 °C High
bread rolls speed
Fresh bread 500-1700g 35-80 180°C Low The shape should be as flat as
speed  possible to avoid that the bread
touches the heating element
when rising.
Homemade rolls 1-6 pieces 12-16 180 °C Low
Around 80 g/2.8 oz speed
Chestnuts Filling level 1-4  15-24  200°C High Shake, turn, or stir halfway.
speed
Mixed vegetable Filling level2-8  15-38 160°C High Shake, turn, or stir halfway.
(roughly chopped) speed

Using the Airfryer

Caution: This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with

oil, frying fat or any other liquid.




English 17

Caution: Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot
pan with oven-safe gloves.

Caution: This appliance is for household use only.

Caution: This appliance may produce some smoke when you use it for the
first time. This is normal.

1 Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.
Make sure the drawer can be opened completely.

Note: Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

2 Pull the power cord out of the cord storage compartment at the back of the
appliance.
3 Putthe plug in the wall outlet.

4 Open the drawer by pulling the handle.
5 Puttheingredients in the basket.

Note: Do not overfill the basket beyond the "MAX" indication as this could
affect the quality of the end result.

6 Slide the drawer back into the Airfryer.
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7 Press the rotary button to turn on the appliance.
8 Select the cooking mode you would like to use (see chapter “Cooking
PHILIPS l\/Iodes”).

program or use the temperature probe to cook (see "Cooking Modes").

@ 9 Decide whether you want to use the manual mode, choose an auto-cook

Caution: Never use the pan without the basket in it. If you heat up the
appliance without basket, use oven gloves to open the drawer. The
edges and inside of the drawer become very hot.

Caution: Do not touch the pan and basket during and for some time
after use, as they get very hot.

10 Press the rotary button to start cooking.

Note: You can press the rotary button to pause cooking process and turn it to
change the cooking settings. Press the rotary button again to resume
cooking.

11 When you hear the timer bell, it is time to shake your food or the cooking
time has elapsed.
Note: Always make sure that your food is fully cooked before serving.

Note: Some Auto-Cook programs notify you when shaking or turning of your
food is required. The Airfryer will send out a sound signal when it is time to
shake or turn.

Note: The best way to shake is to open the drawer and lift the basket out of
the pan and shake it. Then slide the pan with the basket back into the
appliance. The appliance will automatically resume cooking.

Note: To cancel any ongoing process, go back to the main menu by pressing
the return button.

12 Open the drawer by pulling the handle and check if the ingredients are ready.

Note: If the food is not cooked to your desired doneness level, you can add
more time by pressing the time button and set a time. Press the rotary button
to start cooking for a few more minutes.

13 To remove small ingredients (e.g. fries), lift the basket out of the pan by the
handle.

Caution: After the cooking process is finished, the pan, the basket,
interior housing and the ingredients are hot. Depending on the type of
ingredients in the Airfryer, steam may escape from the pan.
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14 Empty the basket contents into a bowl or onto a plate. Always remove the
basket from the pan to empty contents as hot oil may be at the bottom of the
pan.

Note: To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out
ingredients.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the
bottom of the pan.

Note: Depending on the type of ingredients cooked, you may want to
carefully pour off any excess oil or rendered fat from the pan after each batch
or before shaking or re-placing the basket in the pan. Place the basket on a
heat-resistant surface. Wearing oven-safe gloves, lift the pan off tracks and
place on heat- resistant surface. Pour off excess oil or rendered fat. Return the
pan to the drawer and the basket to the pan.

Note: When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready for
preparing another batch.

Using the food thermometer (CRP1223/01, sold
separately)

Placing the food thermometer
The food thermometer can be used for steak, meat chops, chicken breast, fish
fillet, etc.
1 Clean the food thermometer before and after use - use warm and soapy
water.
2 Insert the thermometer into the center of the thickest part of the food.

Caution: The tip of the food thermometer is pointed.

Note: Make sure the tip of the thermometer is inserted straight into the
center of the thickest part of the food, not angled toward the bottom or top

VAR of it.
/<% §\$ Note: Make sure the thermometer is close to but not touching the bone and
/D 0 _ away from any fat or gristle.
Note: The thickest part of the fillet may not be the center. It is important that

the end of the thermometer hits the thickest part so desired results are
achieved.

Note: When airfrying a whole chicken, make sure that the probe does not go
all the way through the breast into the cavity.

Note: Do not use the food thermometer if your food is less than 2cm thick.

Follow the steps below to guide the probe to the center of the food.



20 English

1 Grab the metal stem of the thermometer and locate the tip to the center of
the food.

2 Keep your fingers on the same grab position and insert the probe to the
center of the thickest part of the food.

Note: Depending on the food item, it is not always necessary to insert the metal
stem of the food thermometer completely.

Dos Don'ts

Note: For a whole chicken ensure that the probe does not go all the way through
the breast into the cavity.
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Note: You can also use the markings to determine first the center of the thickest
part of your food. Use your fingers to remember how deeply you need to insert
the food thermometer.

Note: Keeping your fingers marked on the food thermometer, insert the food
thermometer through the center of your food.

Measure the thickness of your food

You can use the food thermometer to measure the thickness of your food.

1 Place the food thermometer next to the food and check which marking
reaches the top of the food.

2 Setthevalue 1to 6 when you get asked about the thickness when cooking
with an Auto-Cook program in the NutriU app.

Cooking modes
Mode

Note: This function is only available when you use the NutriU app and start the
Auto-Cook program from there.

Note: Do not use the food thermometer if your food is less than 2cm thick.

How to

Auto-Cook Programs

Select the Auto-Cook program. Set filling level, number of
pieces or weight, then start cooking.

Manual cooking

Set cooking time, temperature and air speed manually and
start cooking.

Food Thermometer

Set core temperature, cooking temperature and air speed
manually and start cooking.

Auto-Cook Programs

1 When you switch on your Airfryer by pressing the rotary button, you are in
mode “"Auto-Cook programs” by default.

Note: If you have already cooked something else before you want to cook
with an Auto-Cook program, you can enter mode “Auto-cook programs” by
clicking the back button.
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You can choose among 8 Auto-Cook programs on your Airfryer. Turn the
rotary button to choose one program.

Frozen fries &%

Home-made fries &0

Chicken drumsticks &

Fish @<

Meat chop &

Whole chicken @&

Vegetables &

Muffins &

Turn the rotary button to choose the Auto-Cook program you need. Press the
rotary button to confirm.

Depending on the food, you may be asked to set the filling level, number of
pieces, or weight. Turn the rotary button to select the amount of food you
have put into the basket.

Push the rotary button to confirm.

Note: Use the markings indicated in the basket as a reference to set the
correct filling level.

Note: Before you choose the filling level, make sure that you always distribute
the food evenly in the basket.

Note: When you use the "Whole chicken" Auto-Cook program, you need to
input the weight of the food item. Use a scale to determine the weight or you
might also find the weight on the pack of your food.

The Airfryer will display the temperature and time that it has automatically
calculated based on your selection. You can easily access this information on
your device as it alternates between the two. Additionally, the Airfryer will
indicate if low or high air speed has been selected.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.

It is best to air fry the fries in portions of up to filling level 4 for an even result.
Peel the potatoes and cut into sticks. Larger fries tend to be less crispy than
smaller fries.

Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.

Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the pan.

Put the sticks into the basket.

Start the Auto-Cook program of homemade fries and shake when notified.
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To enter manual cooking mode, simply press either the temperature or time
button.

If you have selected the temperature button, turn the rotary button to set
your desired temperature between 40°C and 200°C, then press the rotary
button to confirm.

Set the cooking time by turning the rotary button. You can choose a time
between 1 and 180 minutes.

Note: If you press the rotary button without setting a time, the pre-heat
mode will be activated and you'll receive a sound notification when the
desired temperature is reached.

Choose high or low air speed by pressing the air speed button and selecting
your preference.
Press the rotary button to confirm your selection and start cooking.

Note: To receive a shaking reminder after half of the cooking time, enable the
shaking reminder button.

Note: If you need to pause the cooking process to shake the food, add
ingredients, or adjust cooking parameters, simply press the rotary button. To
resume cooking, press the rotary button again.

Food thermometer

Please note that in order to use the Food Thermometer feature, you'll need to
purchase the food thermometer (HD9959) separately. Once you have the
thermometer, follow these steps.

1

Ol h WN

7
8

9

Place the food thermometer in your food as described in the "How to Place
the Food Thermometer" section of the manual.

Note: It is essential to place it correctly to achieve accurate results.

Put the food with the thermometer in the basket.

Use the groove in the pan to guide the cable into the correct position.

Plug the thermometer into the dedicated plug on the Airfryer.

Close the drawer and check that the cable is not being squeezed.

Turn the rotary button to set the desired core temperature, which will be
measured at the tip of the food thermometer. You can choose a temperature
from 30°C to 99°C.

Press the rotary button to confirm.

Adjust the cooking temperature by turning the rotary button. You can choose
a temperature between 40°C and 200°C.

Press the rotary button to confirm.

10 Choose the desired air speed by pressing the air speed button. You can select

between high and low air speed.

Note: During cooking, you can see the cooking temperature and core
temperature alternatively on the display screen.

11 The cooking process ends automatically when the core temperature has been

reached.

The table below gives you a guidance on which core temperature to set.
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Food item Doneness level Core temperature
Poultry in general Done 80-85°C
Breast of poultry Juicy 70-74°C
Rare 45-50°C
Beef, veal, lamb, venison Medium 55-60°C
Well-Done 65-70°C
Pork in general Done 70-73°C
Pork loin Medium 58-63°C
Translucent 50-55°C
Fish
Done 60-65°C
Whole potato Done 92-95°C
Bread Done 90-95°C
Note: The suggested core temperature does not correspond necessarily to the
safe minimum internal temperature of the food.
Note: The internal temperature of the cooked food will continue to rise a few
degrees after the food is taken out of the appliance.
Keep warm
The keep warm function of your Airfryer can be activated at any time - before
starting a cooking session, during cooking, or after the cooking process is
complete.
1 Press the keep warm button.
Note: To change the keep warm time, turn the rotary button to set a time
from 1 to 30 minutes. Press the rotary button to confirm the set keep warm
time.
2 Press the rotary button to start keep warm.
Note: You can pause keep warm by pressing the rotary button.
Note: Please note that using the keep warm function may affect the
doneness level of certain foods, such as steak, which require a specific level of
cooking.
Cleaning

Warning: Let the basket, pan and the inside of the appliance cool down

completely before you start cleaning.
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Warning: The pan and basket of the appliance have a non-stick coating. Do
not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials as this may
damage the non-stick coating.

Tip: Remove the pan and basket to let the Airfryer cool down faster.

1 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.
2 C(lean the pan, basket in a dishwasher. You can also clean them with hot
water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").

Tip: If food residues stuck to the pan or basket, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the pan or
basket and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

Tip: If necessary, fat residues that stuck to the splatter shield, can be removed
with a sponge or a bristle brush.

Tip: Put the basket in the pan, and place them upside down when washing
them in the dishwasher to save space in the dishwasher.

3 Wipe the outside of the appliance with a moist cloth. Make sure no moisture
remains on the control panel. Dry the control panel with a cloth after you
have cleaned it.

4 Clean the splatter shield with a sponge or a cleaning brush to remove any fat
residues.
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5 Clean the drawer and inside of the appliance with hot water and a non-
abrasive sponge.
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Storage
1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
3 Insert the cord into the cord storage compartment.
Note: Always hold the Airfryer horizontally when you carry it. Make sure that you
also hold the drawer on the front part of the appliance as it can slide out of the
appliance if accidentally tilted downwards. This can lead to damaging of the
drawer.
Note: Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. removable
mesh bottom, etc. are fixed before you carry and/or store it.
Troubleshooting
This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Centre in your country.
Problem Possible cause Solution
The outside of the appliance The heat inside radiates to the This is normal. All handles and
becomes hot during use. outside walls. knobs that you need to touch

during use stay cool enough to
touch.
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Solution

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Do not overfill the basket or
exceed the maximum filling level
6.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

The fuller the basket the more
frequent shaking is recommended.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.
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Problem

Possible cause

Solution

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The WiFi LED on my Airfryer is not
shining anymore.

- The Airfryer is not connected
to your home WiFi anymore.

- You have changed your home
WiFi network."

Start the WiFi set up process and
follow the instructions in the app.

The app shows that the pairing
process is not successful.

Another user has paired the
Airfryer with a different smart
device and is currently cooking.

Wait until the other user has
finished the current cooking
process and re-pair your smart
device with the Airfryer.

The screen on the Airfryer shows
IIE’l ll-

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
inagain.

If your display still shows "E1", call
the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

E2 You have entered the wrong WiFi  Enter the correct WiFi credentials.
credentials.
E3 The connectivity feature has a Use the appliance without the

defect.

connectivity feature. Call the
Philips service hotline or contact
the Consumer Care Center in your
country.

E5, E6, E8, E9, E12

There might be a software issue.

Unplug the Airfryer and plug itin
again. If your display still shows
the error code, call the Philips
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.
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Solution

E10

A problem occurred while cooking
with an auto-cook program.

Unplug the Airfryer and plug itin
again. Please make sure you are
connected to your WiFi so that the
Airfryer can perform a firmware
update if available. Restart the
auto-cook program.

If your display still shows the error
code, call the Philips service hot
line or contact the Consumer Care
Center in your country.

ET1

The Airfryer was operated at
power voltages outside the
specified boundaries.

Unplug the Airfryer and plug itin
again. Try using another socket.
Unplug other appliances that are
using the same socket.

If your display still shows the error
code, call the Philips service hot
line or contact the Consumer Care
Center in your country.

The following error codes applies to the food thermometer (CRP1223/01) only.

Al The food thermometer is not Plug in the end of the food

properly plugged into the Airfryer. thermometer into the food
thermometer socket on the left
side of the display of the Airfryer.

A2 The food thermometer is not Insert the food thermometer from
inserted into the food properly. the side and make sure the

pointed tip reaches the center of
the thickest part of the food.
Ensure the food is at least 2
centimeters thick.

A3 The food thermometer is placed Insert the food thermometer into
outside the basket when cooking  the food and place it in the basket
in the food thermometer mode. for cooking or select a cooking

mode without food thermometer.

A4 The drawer of the Airfryer was Please close the drawer again and
opened although the target wait until the Airfryer indicates
temperature of the food has not  that cooking is finished.
been reached yet.

A5 The food thermometer is Please remove the food

overheating.

thermometer from the basket
during cooking if it is not in use.
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Dulezité informace

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dilezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

v7s

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy spordk, ani v jeho blizkosti.

Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického varice nebo elektrickou
% topnou desku nebo do rozehtaté trouby.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak Urazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do kosiku, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

- N&dobu neplrite olejem, hrozi nebezpeci pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napdjecim kabelu nebo na pfistroji,
déle jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

- Nikdy nevkladejte v&tSi mnozZstvi potravin, nez je maximalni mnozstv{
uvedené v kosiku.

- Vzdy se ujistéte, ze je ohfivac prazdny a ze v ohfivaci nejsou zadné potraviny.

Varovani

- Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

- Pristroj pfipojujte vyhradné do fadné uzemnénych zasuvek. Vzdy zkontrolujte
fadné zapojeni zastr¢ky do sitové zasuvky.

- Pfistroj nenf urcen k tomu, aby byl ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

- Déti od 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
tento pristroj pouzivat v piipadé, Ze jsou pod dohledem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani pfistroje a chapou rizika, kterd mohou hrozit. Déti si
s pristrojem nesmi hrat. Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, které jsou
mladsi nez 8 let a jsou bez dozoru.

- Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotrebic¢iim. Za pfistrojem, po obou
jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alesporn 10 cm volného prostoru. Na
pristroj nic nepokladejte.

- Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvoliuje
horka para. Udrzujte ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou péaru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani nadoby z pfistroje.

- Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké pfisady nebo pecici papir.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.
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Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Nikdy neplrite nddobu olejem.

PFistroj je navrzen pro pouziti pti okolnich teplotdch mezi 5 °C a 40 °C.

Drive nez pfistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchd.

Zarizeni neumistujte na hoflavé materidly nebo do jejich blizkosti, napfiklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Nepouzivejte pfistroj pro jiné Ucely neZ uvedené v této prirucce. PouZzivejte
pouze originalni prislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, kosik a pfislusenstvi se béhem pouzivani pfistroje a po ném zahtivaji,
vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pristroje dlkladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uZivatelské pfirucce.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domdacnosti. Nenf urcen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchod(, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostredich. PFistroj neni uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zatizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo cisténim ho vzdy odpojte od napdjeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni i
poloprofesionalni tcely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svéite vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se pristroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

Po pouziti pristroj vzdy odpojte ze sité.

Pfed manipulaci nebo cisténim piistroje pockejte alespori 30 minut, nez
pfistroj vychladne.

Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hn&dé. Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pti
teplotach nad 180 °C (minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

Pokud je spotrebic vybaven tlacitkem na uvolnéni kosiku, toto tlacitko
nemackejte béhem treseni.

PYi cisténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti a stit proti rozstriknuti.

Vzdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

Vzdy se ujistéte, Ze mate kontrolu nad fritézou Airfryer, a to i pfi pouZziti
funkce déalkového ovladani nebo pfi odlozeném spusténi.
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- Privafeni tu¢nych potravin muaze z fritézy Airfryer vychazet kouf. Zvlastni
pozornost vénujte pouziti funkce dalkového ovladani nebo odlozeného
spustént.

- Ujistéte se, ze funkci dalkového ovlddani pouziva v danou chvili vzdy pouze
jedna osoba.

- Privareni rychle se kazicich potravin budte opatrni, pokud jde o funkci
odlozeného spusténi (mlze dojit k mnozeni bakterii).

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj odpovidd platnym normam a predpisam tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Automatické vypnuti

Recyklace

Fritéza Airfryer je vybavena funkci automatického vypnuti. Pokud je pfistroj
zapnuty, ale nenf v rezimu vareni nebo udrzovani teploty, pfejde po 10 minutach
bez zdsahu uzivatele do pohotovostniho rezimu. Chcete-li pfistroj vypnout ru¢né,
dlouze stisknéte otocné tlacitko.

- Tento symbol znamen3, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béZnym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vaii zemé pro sbér elektrickych vyrobkd.

Zaruka a podpora

Versuni nabizi po zakoupeni tohoto vyrobku dvouletou zaruku. Tato zaruka se
nevztahuje na poskozeni vzniklé v dlisledku nespradvného pouziti nebo spatné
udrzby pfistroje. Nase zaruka nema vliv na vase zakaznicka prava. Vice informaci
a zpUsob, jak uplatnit zaruku, naleznete na strankach
www.philips.com/support.

Prohlaseni o shodeée

Spolecnost DAP B.V. timto prohlasuje, ze fritéza Airfryer HD9875 vyhovuje
smérnici 2014/53/EU.

Uplny text prohladeni o shodé pro EU je k dispozici na nasleduijici internetové
strance: https://www.philips.com.

Fritéza Airfryer HD9875 je vybavena modulem Wi-Fi, 2,4 GHz 802,11 b/g/n

s maximalnim vystupnim vykonem 92,9 mW EIRP.
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Aktualizace softwaru a firmwaru

Aby byla zajisténa ochrana vaseho soukromf a aby fritéza Airfryer i aplikace
fungovaly spravné, je nezbytné aktualizovat software.

Aplikaci vzdy aktualizujte na nejnovéjsi verzi.
Fritéza Airfryer také automaticky aktualizuje firmware.

Poznamka: Aby bylo mozné fritézu Airfryer aktualizovat na nejnovéjsi verzi
firmwaru, musi byt pfipojena k vasi domaci siti Wi-Fi.

Pozndmka: Vzdy pouzivejte nejnovéjsi aplikaci i firmware.
Poznamka: Aktualizace jsou k dispozici v pfipadé vylepseni softwaru.

Pozndmka: Aktualizace firmwaru se spusti automaticky, kdyz je fritéza Airfryer
v pohotovostnim rezimu. Tato aktualizace trva nékolik minut. Béhem této doby
nelze fritézu Airfryer pouzivat.

Kompatibilita zarizeni

Podrobné informace o kompatibilité aplikace naleznete v informacich v obchodé
App Store.

Reset na tovarni nastaveni

Uvod

Firmware muzete vratit do vychoziho nastaveni souc¢asnym stisknutim tlacitka
uchovani teploty a otocného tlacitka na 10 sekund.

Fritéza Airfryer pak jiz neni pfipojena k domaci siti Wi-Fi a nenf sparovana
s chytrym zafizenim.

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vas mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat podporu spolecnosti Philips, zaregistrujte svdj vyrobek na
strance www.philips.com/welcome.
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Prehled
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www.philips.com/parts-and-accessories

Ovladaci panel

Zasuvka

Znacka Urovné naplnéni

Kosik s vyjimatelnym dnem s mfizkou
Posunout

Jidelni teplomér (CRP1223/01, prodava se samostatné)
Prihradka pro uloZeni kabelu
Vystupy vzduchu

Vstup vzduchu

10 Vyjimatelné dno s miizkou

11 Stit proti rozst¥iknuti
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Prehled ovladaciho panelu

Popis funkci
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Tlacitko teploty

Tlacitko udrzovani teploty
Tlacitko upozornéni na protrepani
Tlacitko zpét

Zastrcka na jidelni teplomér
Tlacitko rychlosti vzduchu
Programy automatického vareni
Kontrolka udrzovani teploty
Indikator nizké rychlosti vzduchu
10 Indikator vysoké rychlosti vzduchu
11 Indikdtor upozornéni na protrepani
12 Otocné tlacitko

13 Svételny krouzek

14 Indikator kusU

15 Indikator WiFi

16 Indikator Urovné naplnéni

17 Indikdtor hmotnosti

18 Indikator jidelniho teploméru

19 Tlacitko Casu

OoOoO~NOOUTD, WN —

Otocné tlacditko a tlacitko zpét

(

Otocné tlacitko je hlavnim ovlddacim prvkem. Otacenim a stisknutim tlacitka

muzete prochdazet rdznymi moznostmi nabidky a potvrzovat akce.

- Kratkym stisknutim otocného tlacitka pristroj zapnete.

- Dlouhym stisknutim otocného tlacitka pfistroj vypnete.

Kdyz je pfistroj zapnuty:

- Stisknutim oto¢ného tlacitka potvrdite akci.

- Otacenim oto¢ného tlacitka mlzete prochazet riznymi moznostmi nabidky
nebo ménit nastaveni vareni.

- Stisknutim tlacitka zpét se vratite k predchozimu kroku.
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Programy automatického vareni

Programy automatického varenf jsou jednou z kli¢ovych funkci fritézy Airfryer,
kterd umoznuje varit rlizné potraviny.

Vybérem pozadované potraviny a nastavenim tdrovné naplnéni nebo zadanim
mnozstvi ingredienci fritéza Airfryer automaticky nastavi vhodnou teplotu

a dobu vareni. Fritéza Airfryer vas navic upozorni, pokud je béhem vareni nutna
jakakoli interakce, naptiklad protfepani hranolek.

Dulezité informace: Fritéza Airfryer se doddava s osmi vychozimi programy
automatického vareni, které Ize spustit pfimo z pfistroje. Chcete-li viak ziskat Sirsi
vybér moznosti, mizete si prostfednictvim aplikace zpfistupnit a stdéhnout dalsi
programy automatického vareni. Staci pripojit fritézu Airfryer k siti a sparovat
chytré zafizeni s pfistrojem a mizete zacit objevovat nové kulinaiské moznosti.

Jidelni teplomér (CRP1223/01, prodava se samostatné)

Doba vareni

Teplota vareni

Vnitrni teplota

Samostatné prodavany jidelni teplomér Ize pouZit k ptipravé pokrm( na
pozadovany stupen propeceni.

Jeden konec teploméru prilozte k pokrmu a druhy konec k zastréce na teplomeér
(viz kapitola ,Jidelni teplomeér”).

V rezimu vafeni ,Manual cooking” (Manuaini vafeni) mzete nastavit dobu
vareni od 1 minuty do 180 minut.

V rdmci programt automatického vareni nemusite nastavovat dobu vareni,
jelikoz program automatického vareni pokrmy pfipravi na zdkladé velikosti porce
nebo pozadovaného stupné propeceni.

V rezimu vareni ,Food thermometer” (Jidelni teplomér) nemusite nastavovat
dobu vareni, jelikoZ se vafeni automaticky ukoncfi, jakmile jidelni teplomér
dosdhne nastavené vnitini teploty.

V rezimu vareni ,Manual cooking” (Manualni vafeni) m(izete nastavit teplotu
vafeni od 40 °C do 200 °C.

V rezimu vafeni ,Auto Cook programs” (Programy automatického vareni)
nemusite nastavovat teplotu varent, jelikoZ se teplota vafeni nastavi automaticky.

V rezimu vareni ,Food thermometer” (Jidelni teplomér) mlzete nastavit vnitini
teplotu pokrmu v rozmezi 30 °C az 99 °C. Teplota ve stfedu pokrmu dosahne na
konci procesu vareni nastavené vnitini teploty.

Poznamka: Vnitfni teplota se neshoduje s teplotou vareni.
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Vysoka a nizka rychlost vzduchu

Fritéza Airfryer je vybavena dvéma rdznymi nastavenimi rychlosti vzduchu —
nizkou rychlosti vzduchu a vysokou rychlosti vzduchu.

V rezimu vareni ,Auto-Cook programs” (Programy automatického vareni) se
rychlost vzduchu nastavuje automaticky.

V rezimech vareni ,Manual cooking” (Manualni vafeni) nebo ,Food
thermometer”(Jidelni teplomér) musite rychlost vzduchu nastavit ru¢né
stisknutim tlacitka rychlosti vzduchu.

U pokrmd typicky pfipravovanych v troubé, jako jsou lasagne, pecené, koléce
atd., a pro dlouhou dobu vafeni pouzijte nizkou rychlost vzduchu. U pokrmd
typicky pfipravovanych ve fritéze Airfryer, jako jsou hranolky, kuteci nugetky, rybf
prsty atd., a pro kratsi dobu vateni pouZzijte vysokou rychlost vzduchu.

Poznamka: Pokud zvolite nizkou rychlost vzduchu, pfistroj pracuje v tichém
rezimu.

Funkce uchovani teploty

Fritéza Airfryer je vybavena reZimem udrzovani teploty. Tento rezim aktivujete
jednoduse stisknutim tlacitka ,uchovani teploty” v kterémkoli okamziku vareni —
at uZ pred zahajenim vareni, mezi jednotlivymi fdzemi nebo na konci vareni. Dalsi
informace naleznete v kapitole ,Uchovani teploty”.

Upozornéni na protrepani
Fritéza Airfryer je vybavena funkci upozornéni na protrepdni, kterou Ize aktivovat
pred zahajenim vareni. Tato funkce odesle v poloviné doby vareni upozornéni,
které vam prfipomene, abyste pokrm protiepali a zajistili tak rovhomérné
propeceny vysledek. Tato funkce je uzitecnd zejména pfi vareni potravin s vice
kusy, jako jsou rlizné druhy hranolek. Kromé toho ji Ize vyuzit jako pripominku
k otoceni pokrmd, jako jsou kuteci palicky.
Ve vychozim nastaveni je upozornéni na protfepani deaktivovana. Mdzete ji
aktivovat pred varenim nebo v jeho prlibéhu stisknutim tlacitka ,upozornéni na
protrepani”.

Zvukova upozornéni
Nékdy uslysite zvukové upozornéni, napiiklad kdyz pfistroj dokondi vafeni, nebo
kdyz je béhem vareni vyzadovana néjaka akce, napf. protfepat ¢i obratit pokrm.

Svételny krouzek
Fritéza Airfryer je vybavena animovanym svételnym krouzkem, ktery zvysuje
pouzitelnost fritézy Airfryer.
Rotujici rezim: Svételny krouzek se otadi, kdyz probiha aktualizace.
Pulzujici rezim: Svételny krouzek pomalu blika, pokud jste béhem varenf stiskli
otocné tlacitko. V takovém piipadé je spotiebic v rezimu pozastaveni.

Rychle blika: Krouzek rychle blika bud'v pfipadé, Ze je zdsuvka oteviena, nebo
napiiklad béhem procesu parovani, kdy pfistroj ceka na vasi akci, kterou
potvrdite stisknutim oto¢ného tlacitka.
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Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.

7 V4

Predehfivani
Fritéza Airfryer je vybavena funkci pfedehrivani, pomoci které mizete fritézu
Airfryer predehrat na pozadovanou teplotu.

Pokud stisknete oto¢né tlacitko bez nastaveni casu, aktivuje se rezim
predehfivani a po dosazeni pozadované teploty zazni zvukové upozornéni.

v r v . r
Pred prvnim pouzitim
1 Odstrarite veskery obalovy material.
2 Sejméte z pfistroje vsechny (pfipadné) ndlepky nebo stitky.
3 Sejméte ochrannou fdlii z displeje.
4 Pred prvnim pouzitim pfistroj dikladné vycistéte (viz kapitola ,Cisténi").

Priprava pred prvnim pouzitim

Vlozeni vyjimatelného dna s mtizkou

1 Zatdhnéte za rukojet a otevrete zasuvku.

2 Vytazenim rukojeti vzhlru vyjméte kosik.

3 Vlozte dno s miizkou do slotu vpravo na spodni strané kosiku. Zatlacte na dno
s mfizkou, dokud nezapadne na misto (ozve se klapnuti na obou stranach).
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4 Vlozte kosik do nadoby.

5 Pomoci rukojeti zasurite zasuvku zpét do fritézy Airfryer.

Poznamka: Nadobu nepouzivejte bez kosiku.

Pripojeni fritézy Airfryer k aplikaci NutriU

e

PHILIPS |

NutriU

Dulezité informace: Pfed zahajenim procesu nastaveni Wi-Fi se ujistéte, ze
je vas chytry telefon ptipojen k domaci siti Wi-Fi.

Dulezité informace: Ujistéte se, Ze je fritéza Airfryer pfipojena k domaci siti
WiFi 2,4 GHz 802.11 b/g/n.

Sparujte Airfryer s aplikaci NutriU

1 Naskenujte QR kéd a stahnéte si aplikaci NutriU. Aplikaci NutriU mdzete také
ziskat z obchodu App Store nebo na webovych strankach
www.philips.com/NutriU.

2 Spustte aplikaci NutriU spolecnosti Philips na vasem chytrém telefonu.

3 Postupujte podle pokynd na obrazovce, dokud nedojdete ke kroku ,Nastavit
pristroj”.
Pozndmka: Doporucujeme stahnout si aplikaci NutriU a pfidat do ni svou
fritézu Airfryer ihned pfi prvnim nastaveni pristroje. Diky tomu mdzete fritézu
Airfryer vyuzivat naplno, napriklad vyuzit vateni na dalku (spoustét recepty
nebo programy automatického vareni z aplikace, dostavat upozornéni, kdyz
je jidlo hotové atd.) a ziskavat nejnovéjsi aktualizace firmwaru.

Poznamka: Abyste mohli vyuzivat funkce pripojeni, musite mit icet. Béhem
vstupniho nastaveni je potieba zaregistrovat novy Ucet nebo se prihlasit
k uctu existujicimu.
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4 Pristroj pripojte do sité.

5 Stisknéte otocné tlacitko a pfistroj zapnéte.

6 Podle pokynt v aplikaci pfipojte svou fritézu Airfryer k Wi-Fi a sparujte ji
s vasim chytrym telefonem.
Poznamka: V ramci tohoto procesu v aplikaci NutriU budete v urcitém
okamziku vyzvani k mimoradné dlouhému stisknuti (4 sekundy) na pfistroji,
aby se inicializoval proces nastaveni. Proto se ujistéte, ze jste v blizkosti fritézy
Airfryer, dokud nenf pfipojena.

Indikator Wi-Fi nesviti.

Dulezité informace: Dalkové ovladani: fritézu Airfryer mizete dalkové
ovladat prostiednictvim aplikace (napt. odeslat recept, pozastavit vareni
atd.) pouze v ptipadé, Ze jste v aplikaci NutriU zaskrtli moznost "remote
consent” (vzdaleny souhlas), kterou najdete ve svém profilu NutriU.

Dilezité informace: Parovani s jednim uzivatelem: fritézu Airfryer mtze

soucasné dalkové ovladat pouze jeden uzivatel. Pokud chce druhy uzZivatel
ovladat fritézu Airfryer a pouzivat aplikaci NutriU, musi postupovat podle
procesu parovani. Po sparovani bude prvni uzivatel automaticky odpojen.

Dulezité informace: Proces nastaveni Wi-Fi lze zrusit prostrednictvim
aplikace nebo odpojenim fritézy Airfryer od napajeni.

Indikator WiFi
Wi-Fi je vypnuta.

Indikator Wi-Fi sviti.

Wi-Fi je zapnutd a pfipojena k routeru.

Indikator WiFi blikd pomalu. Pripojeni k siti Wi-Fi probiha. Pfistroj je v procesu

parovani nebo se pripojuje k routeru.

Indikator WiFi blika rychle.

Chyba pfipojeni k siti Wi-Fi.

Pozndmka: Proces parovani Ize spustit dlouhym stisknutim tlacitka ¢asu po dobu
4 sekund.

Poznamka: Pokud se béhem procesu nastaveni Wi-Fi vyskytnou jakékoli potize —
napriklad pozastaveni v poloviné procesu a jeho nedokonceni nebo problémy

s pripojenim k siti Wi-Fi — mUzete proces znovu spustit dlouhym stisknutim
tlacitka ¢asu po dobu 4 sekund.
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Poznamka: Pokud potrebujete obnovit vychozi nastaveni firmwaru, jednoduse
stisknéte a podrzte soucasné tlacitko uchovani teploty a otocné tlacitko po dobu

10 sekund.

Tabulka pokrmu

S pomoci nize uvedené tabulky mUizete vybrat zakladni nastaveni pro typy
pokrmd, které chcete pfipravit.

Pozndmka: Nezapomerite, ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou
rtizného plvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro vase
suroviny nemuizeme zarucit.

Poznamka: Pri pripravé vétsiho mnozstvi jidla (napr. hranolky, krevety, kureci
palicky, mrazené pokrmy) ingredience v kosiku dvakrat az trikrat protreste,
otocte nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Poznamka: Vétsinu ingredienci v tomto seznamu najdete v programech
automatického varenfi v aplikaci.

Ingredience Min. — Max. Cas Teplota Rych- Poznamka
mnozstvi (min) lost
venti-
latoru
Doméci hranolky Uroveri naplnéni  18-45 160- Vysokd  Namocte na 30 minut do
(10x 10 mm / 0,4 x 1-6 180 °C rychlost studené nebo na 3 minuty do
04in) (300-2 000 g) vlazné vody (40 °C/104 °F),
osuste a pridejte 1 IZici oleje na
500 g/18 oz. Dvakrat protreste.
Doméci americké Uroveri napinéni  20-45 160- Vysokd  Namocte na 30 minut do vody,
brambory 1-6 180 °C rychlost osuste a pridejte 1/4 az 1 |Zici
(300-2 000 g) oleje. Dvakrat protreste, otocte
nebo zamichejte.
Mrazené pokrmy Uroveri naplnéni  12-19 200 °C Vysokd  Jsou hotové, kdyz maji
(kureci medailonky)  1-6 rychlost  zlatozlutou barvu a na povrchu
(6-50 kusC) jsou kfupavé. V poloviné
protreste, otocte nebo
zamichejte.
Mrazené pokrmy 100-600 g 14-16  180°C Vysokd  Jsou hotové, kdyz maji
(malé jarni zavitky (5-30 kusd) rychlost  zlatoZlutou barvu a na povrchu
kolem 20 g/0,7 02) jsou kifupavé. V poloviné
protreste, otocte nebo
zamichejte.
Kufeci prsa 1-6 kust 20-25 180°C Vysoka
P¥iblizné 160 g/6 oz rychlost
Doméci obalované 3-18 kust 15-20  180°C Vysokd  Ke strouhance pridejte olej. Jsou

kureci prsty

rychlost

hotové, kdyz jsou zlatozluté.
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Rych- Poznamka
mnozstvi (min) lost
venti-
latoru
Kureci kiidla 2-25 kust 15-40  200°C Vysokd V poloviné protreste, otocte
Pfiblizn& 100 g/3,5 oz rychlost nebo zamichejte.
Kotlety bez kosti 1-5 kotlet 19-25  200°C Vysoka
Pfiblizné 150 g/5,3 oz rychlost
Hamburger 1-4 karbanatky 15-18  200°C Vysoka
Kolem 200 g rychlost
(prdmér 10 cm/4 in)
Silné parky 1-12 kust 12-20  200°C Vysoka
Pfiblizné 100 g/3,5 oz rychlost
(prdmeér 4 cm/1,6 in)
Tenké parky 1-12 kust 10-18  200°C Vysokd
Priblizné 70 g/2,5 oz rychlost
(prdmeér 2 cm/0,8 in)
Veprova pecené 800-2400g 90-140 160 °C Nizka Pred krajenim nechte 5 minut
rychlost odpocinout.
Rybi filety (losos) 1-5 kust 18-22  200°C Vysokd  Aby se ryba nepfilepila, dejte ji
Kolem 200 g rychlost stranou s klzi dol¥ a pfidejte
trochu oleje.
Rybi filety (treska, 1-4 kust 7-14 200 °C Vysoka
korysi) rychlost
Kol&¢ (maslovy kolac)  Pedici 30-60  150°C Nizka Pouzijte pecici pfislusenstvi.
s pouzitim peiciho ptislusenstvi rychlost
prislusenstvi Uroven naplnénf
1-2
600-1 2009
Muffiny 1-9 kust 13-15 180 °C Vysokd  PouZijte zaruvzdorné silikonové
PYiblizn& 50 g/1,8 oz rychlost kosicky na muffiny.
Predpeceny toast / 1-12 6-13 180 °C Vysoka
rohliky rychlost
Cerstvy chléb 500-1700 g 35-80 180 °C Nizka Tvar by mél byt co nejplossi, aby
rychlost se chléb pfi zvedani nedotykal
topného télesa.
Domdci rohliky 1-6 kust 12-16 180 °C Nizka
Priblizné 80 g/2,8 oz rychlost
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Rych- Poznamka
mnozstvi (min) lost
venti-
latoru
Kastany Uroved naplnéni  15-24 200 °C Vysokd V poloviné protieste, otocte
1-4 rychlost nebo zamichejte.
Smés zeleniny (hrub&  Uroveri naplnéni  15-38 160 °C Vysokd V poloviné protreste, otocte
krajena) 2-8 rychlost nebo zamichejte.

Pouzivani fritézy Airfryer

Upozornéni: Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu
nepliite olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

Upozornéni: Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti nebo
knofliky a oto¢né ovladace. S horkou nadobou manipulujte v kuchynskych
rukavicich.

Upozornéni: Pristroj je ur¢en vyhradné k pouziti v domacnosti.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZiti pristroje z néj maze unikat slaby kouf. To je
normalni jev.

1 Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti zaru.
Ujistéte se, ze zasuvku Ize zcela otevrit.
Pozndmka: Na pristroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty.
Mohlo by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

2 Vyjméte napajeci kabel z dlozného prostoru na zadni strané pfistroje.
3 Zasunite zastrcku do sitové zésuvky.

4 Zatdhnéte za rukojet a oteviete zasuvku.
5 Do kosiku vlozte suroviny.
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Poznamka: Nikdy kosik nenaplriujte nad znacku ,MAX", protoze by to mohlo
ovlivnit kvalitu kone¢ného vysledku.

6 Zasuvku zasunte zpét do fritézy Airfryer.

7 Stisknéte otoc¢né tlacitko a pfistroj zapnéte.

8 Vyberte pozadovany rezim vareni (viz kapitola ,Rezimy vareni”).

9 Rozhodnéte se, zda chcete pouzit manualni rezim, zvolit program
automatického vareni nebo pouzit k vafeni teplotni sondu (viz ,Rezimy
vareni").

Upozornéni: Nadobu nepouzivejte bez kosiku. Pokud zafizeni zahrejete
bez kosiku, otevirejte zasuvku v kuchynskych rukavicich. Okraje a
vnitiek zasuvky se velmi silné zahfivaji.

Upozornéni: Nadoby ani kosSiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte,
protoze jsou velmi horké.

10 Stisknutim otocného tlacitka spustte vareni.

Pozndmka: Stisknutim otocného tlacitka mlzete proces vareni pozastavit
a jeho otocenim zménit nastaveni vareni. Opétovnym stisknutim otocného
tlacitka pokracujte ve vareni.

11 Jakmile uslysite zvonek casovace, je nacase jidlo protfepat nebo uplynula
doba vareni.
Poznamka: Pfed podavanim se vzdy ujistéte, ze je jidlo zcela uvarené.

Pozndmka: Neékteré programy automatického vareni vas na nutnost
protfepani nebo otoceni pokrmu upozorni také. Fritéza Airfryer vyda zvukovy
signal ve chvili, kdy je ¢as pokrm protrepat nebo otocit.

Pozndmka: Pokrm protrepete nejlépe tak, ze otevrete zasuvku, vyjmete kosik
z nadoby a protrete jej. Poté nddobu spolu s kosikem zasurite zpét do
pristroje. Pristroj automaticky pokracuje ve vareni.

Pozndmka: Chcete-li zrusit probihajici proces ¢i se vratit do hlavni nabidky,
stisknéte tlacitko ndvratu.

12 Zatdhnéte za rukojet, otevrete zasuvku a zkontrolujte, zda jsou ingredience
hotové.

Pozndmka: Pokud pokrm neni uvareny na pozadovanou Uroven propecent,
muzete pridat dalsi cas stisknutim tlacitka casu a nastavit cas. Stisknutim
oto¢ného tlacitka zahdjite vareni na nékolik dalsich minut.
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13 Chcete-li vyjmout malé suroviny (napf. hranolky), vytahnéte kosik z nddoby
pomoci rukojeti.

Upozornéni: Po skonceni procesu vareni jsou nadoba, kosik, plast vnitiku
pristroje a prisady horké. Podle typu pfisad ve fritéze Airfryer maze
z nadoby unikat para.

14 Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talit. Pfi vyprazdriovani obsahu vzdy
vyjméte kosik z nadoby, protoze na dné nddoby maze byt horky olej.
Poznamka: K vyjmuti velkych nebo kifehkych pfisad pouzijte klesté, kterymi
prisady vytdhnete.

Pozndmka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se ukladaji na dné
nadoby.

Pozndmka: Podle toho, jaké prisady pripravujete, budete mozna chtit po
priprave kazdé davky ingredienci, pred protresenim nebo pred vlozenim
kosiku zpét do nadoby veskery prebytecny olej nebo vypeceny tuk z nadoby
opatrné vylit. Polozte koSik na zaruvzdorny povrch. V kuchyriskych rukavicich
vytdhnéte nadobu nahoru ven z drazek a polozte na zaruvzdorny povrch.
Vylijte prebytecny olej nebo vypeceny tuk. Vlozte nddobu do zasuvky a kosik
do nadoby.

Pozndmka: Jakmile je ddvka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouzit
k pripravé dalsi davky.

Pouziti jidelniho teploméru (CRP1223/01, prodava
se samostatné)

Umisténi jidelniho teploméru
Jidelni teplomér Ize vyuzit pfi pripravé steakUl, kotlet, kufecich prsou, rybich filet
atd.
1 Pred pouzitim a po pouziti jidelniho teploméru jej umyjte teplou mydlovou
vodou.
2 Teplomér zasunte do stfedu nejtlustsi ¢asti potraviny.

Upozornéni: Hrot jidelniho teploméru je Spicaty.

Pozndmka: Ujistéte se, Ze je hrot teploméru zasunut pifimo do stfedu
nejtlustsi ¢asti potraviny, nikoliv sikmo dolt nebo nahoru.

TN
/{5 Poznamka: Dbejte na to, aby byl teplomér umistén blizko kosti, ale nedotykal
/\; 0 se ji, a aby se nenachdzel v blizkosti tuku nebo chrupavek.

- ~ Poznamka: Nejtlustsi ¢ast filetu nemusi byt vzdy uprostred. Dlezité je, aby byl
konec teploméru zasunut do nejtlustsi ¢asti potraviny a bylo tak dosazeno
pozadovanych vysledkd.
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Pozndmka: Pri fritovani celého kurete ve fritéze Airfryer se ujistéte, aby cidlo
neproniklo skrz prsa az do vnitiku kurete.

Pozndmka: Teplomér nepouzivejte, pokud je tloustka potravin mensi nez
2.cm.
Postupujte podle nize uvedenych pokynu a ¢idlo umistéte do stfedu potraviny.

1 Uchopte teplomér za kovovou stopku a prilozte hrot teploméru ke stfedu
potraviny.

2 Teplomér drzte stejnym zpUsobem a ¢idlo zasurite do stfedu nejtlustsi ¢asti
potraviny.

Poznamka: V zavislosti na druhu potraviny neni vzdy nutné zasouvat kovovou
stopku jidelniho teploméru dplné.

Ano NE
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Poznamka: U celého kurete se ujistéte, aby sonda nepronikla skrz prsa az do

vnitrku kurete.

Pozndmka: Pomoci znacek muizete také nejprve urcit stred nejsilnéjsi ¢asti
pokrmu. Pomoci prstl si zapamatuijte, jak hluboko je tieba jidelni teplomér
zasunout.

Pozndmka: Drzte prsty oznacené na jidelnim teploméru a zasurite teplomér
doprostied pokrmu.

Meéreni tloustky potravin

Pomoci jidelniho teploméru mizete méfit tloustku potravin.

1 Umistéte teplomér vedle potraviny a podivejte se, kterd znacka odpovida
jejimu vrsku.

2 Pokud vafite s programem automatického vareni v aplikaci NutriU, nastavte
hodnotu od 1 do 6, az se vas fritéza zepta na tloustku potraviny.

Poznamka: Tato funkce je k dispozici pouze pfi pouziti aplikace NutriU, ve které
spustite program automatického varent.

Pozndmka: Teplomér nepouzivejte, pokud je tloustka potravin mensi nez 2 cm.

Rezimy vareni

Rezim

Jak

Programy Auto-Cook
(Programy
automatického vareni)

Zvolte program automatického vareni. Nastavte Uroven
naplnéni, pocet kust nebo hmotnost a poté spustte vareni.

Manualni vareni

Rucné nastavte dobu vareni, teplotu a rychlost vzduchu
a poté spustte varen.

Jidelni teplomér

Rucné nastavte vnitfni teplotu, teplotu vareni a rychlost
vzduchu a poté spustte vareni.
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Programy Auto-Cook (Programy automatického vareni)

1

Kdyz zapnete fritézu Airfryer stisknutim otocného tlacitka, jste ve vychozim
nastaveni v rezimu ,Automatické programy vareni”.

Pozndmka: Pokud jste jiz vafili néco jiného, nez chcete vafit pomoci programu
automatického varenfi, mlzete se do rezimu ,Programy automatického

u

vareni” prepnout stisknutim tlacitka zpét.

Ve fritéze Airfryer si mUzete vybrat z 8 programt automatického vareni.
Otocenim oto¢ného tlacitka zvolte jeden z programd.

MraZené hranolky &%

Domdci hranolky =@

Kufeci stehna &

Ryby @<

Kotleta &

Celé kure &

Zelenina©

Muffiny &

Otdcenim oto¢ného tlacitka vyberte pozadovany program Auto-Cook.
Potvrdte stisknutim oto¢ného tladitka.

V zavislosti na druhu potraviny mizete byt vyzvani k nastaveni trovné
naplnéni, poctu kusl, nebo hmotnosti. Otacenim otocného tlacitka zvolte
mnozstvi potravin, které jste vlozili do kosiku.

Potvrdte stisknutim oto¢ného tladitka.

Pozndmka: Abyste spravné nastavili Urovné naplnéni, fidte se znackami
uvedenymi uvnitt kosiku.

Poznamka: Nez vyberete Uroven naplnéni, vzdy se ujistéte, Ze jsou potraviny
v koSiku rovhomérné rozlozeny.

Pozndmka: Pri pouziti programu automatického vareni ,Celé kure” musite
zadat hmotnost potraviny. Hmotnost zjistite pomoci vahy nebo ji naleznete
na obalu potraviny.

Fritéza Airfryer zobrazi teplotu a cas, které automaticky vypocitala na zékladé
vaseho vybéru. Tuto informaci mlzete snadno kontrolovat na pfistroji,
protoZe se tyto dva Udaje stfidaji. Fritéza Airfryer navic zobrazi, zda byla
zvolena nizkd nebo vysoka rychlost vzduchu.

Ptriprava domacich hranolku

Postup pripravy skvélych domacich hranolk ve fritéze Airfryer:

Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd, napfiklad Cerstvé,
(mirné) moucné brambory.

Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v ddvkach do Urovné naplnéni 4, aby se
propekly rovhomérné.

Oloupejte brambory a nakrajejte je na hranolky. Vétsi hranolky byvaji méné
kfupavé nez ty mensi.

Namocte bramborové hranolky alespori na 30 minut do misy s vodou.
Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.



Manualni vareni
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Nalijte do misy jednu lzici oleje, vlozte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby
prebytedny olej zUstal v mise.

Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vlozili vsechny hranolky najednou,
zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.

Vlozte hranolky do kosiku.
Spustte program Auto-Cook urceny k pfipravé domacich hranolkd a po
upozornéni je protrepejte.

Chcete-li pfejit do rezZimu manualniho vareni, jednoduse stisknéte tlacitko
teploty nebo ¢asu.

Pokud jste zvolili tlacitko teploty, otd¢enim otocného tlacitka nastavte
pozadovanou teplotu v rozmezi 40 °C az 200 °C a poté stisknéte otocné
tlacitko pro potvrzeni.

Otacenim oto¢ného tlacitka nastavte dobru vareni. Cas Ize nastavit v rozmezi
od 1 do 180 minut.

Pozndmka: Pokud stisknete otocné tlacitko bez nastaveni casu, aktivuje se
rezim predehfrivani a po dosazeni pozadované teploty zazni zvukové
upozornéni.

Vysokou nebo nizkou rychlost vzduchu zvolite stisknutim tlacitka rychlosti
vzduchu a vybérem preferované rychlosti.

Stisknutim otocného tlacitka potvrdte volbu a spustte vareni.

Pozndmka: Chcete-li po uplynuti poloviny doby vareni obdrzet upozornéni na
protrepani, aktivujte tlacitko pro upozornéni na protrepani.

Pozndmka: Pokud potrebujete pozastavit proces vareni, abyste mohli pokrm
protrepat, pfidat pfisady nebo upravit parametry vareni, staci stisknout
otocné tlacitko. Pokud chcete pokracovat ve vareni, znovu stisknéte otocné
tlacitko.

Teplomeér na potraviny

Vezméte prosim na védomi, ze pro pouziti funkce jidelniho teploméru je nutné
zakoupit jidelni teplomér (HD9959) samostatné. Jakmile mate teplomér,
postupujte podle nasledujicich kroka.

1

Ol h WN

Umistéte teplomér do potravin podle popisu v ¢asti ,Umisténi jidelniho
teploméru” vtomto ndvodu.

Pozndmka: Je nezbytné jej spravné umistit, abyste dosahli presnych vysledkd.
Vlozte potraviny s teplomérem do kosiku.

Pomoci drazky v nadobé vedte kabel do spravné polohy.

Zapojte teplomér do vyhrazené zastrcky na fritéze Airfryer.

Zavfete zasuvku a zkontrolujte, zda nenf kabel pfiskfipnuty.

Otacenim otoc¢ného tlacitka nastavte pozadovanou vnitini teplotu, kterd se
bude méfit na Spicce jidelniho teploméru. Teplotu Ize nastavit od 30 °C do
99 °C.

Potvrdte stisknutim oto¢ného tlacitka.
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8 Otacenim otocného tlacitka nastavte teplotu vareni. Teplotu Ize nastavit od
40 °Cdo 200 °C.

9 Potvrdte stisknutim oto¢ného tladitka.

10 Stisknutim tlacitka rychlosti vzduchu zvolte pozadovanou rychlost. Mizete si
vybrat mezi vysokou a nizkou rychlosti vzduchu.

Pozndmka: Béhem vareni mizete na displeji stiidavé sledovat teplotu varenf
a vnitini teplotu.

11 Proces vareni se automaticky ukon¢i po dosazeni vnitfni teploty.

Nize uvedena tabulka vam poradi, jakou vnitini teplotu nastavit.

Potravina Stupen pfipravy Vnitini teplota
Dribez (obecné) Hotovo 80-85 °C
DriibeZi prsa Stavnaté 70-74°C
Nepropecené 45-50 °C
Hovézi, teleci, jehnéci a zvéfina Stredni 55-60 °C
Propecené 65-70 °C
Veprové (obecné) Hotovo 70-73°C
Veprové plecko Stredni 58-63 °C
Prisvitné 50-55°C
Ryby
Hotovo 60-65 °C
Brambory v celku Hotovo 92-95°C
Chleba Hotovo 90-95 °C
Pozndmka: Doporucena vnitfni teplota nemusi nutné odpovidat bezpecné
minimalnf vnitini teploté potraviny.
Poznamka: Vnitini teplota pripravovaného pokrmu se o nékolik stupfid zvysi i po
vyjmuti potraviny z pfistroje.
Uchov. teplé

Funkci uchovani teploty ve fritéze Airfryer mlzete aktivovat kdykoli — pred
zahajenim vareni, béhem vareni nebo po jeho ukonceni.
1 Stisknéte tlacitko uchovani teploty.

Pozndmka: Chcete-li zménit dobu uchovani teploty, otocenim oto¢ného

tlacitka nastavte dobu od 1 do 30 minut. Stisknutim oto¢ného tlacitka
potvrdte nastavenou dobu uchovani teploty.

2 Stisknutim otocného tlacitka uchovani teploty spustite.

Poznamka: Stisknutim otocného tlacitka mizete uchovani teploty pozastavit.

Pozndmka: Upozormujeme, ze pouziti funkce uchovani teploty muize ovlivnit

stupen propeceni nékterych potravin, napfiklad steaku, které vyzaduji
specificky stupen propecent.
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Upozornéni: Nez zacnete s Cisténim, nechte kosik, nadobu a vnitini stranu
pristroje Uplné vychladnout.

Upozornéni: Nadoba a kosik pristroje maji nepfilnavy povrch. Nepouzivejte
zadné kovové kuchynské nacini ani abrazivni cistici materialy, protoze by
mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Tip: Nadobu a kosik vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

1 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.
2 Nadobu a kosik umyjte v mycce. Mlzete je také umyt horkou vodou, Cisticim
prostfedkem na nadobi a neabrazivni houbickou (viz ,Tabulka ¢isténi”).

Tip: Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mdzete je na
10-15 minut namodit do horké vody s cisticim prostfedkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je snaze odstranit. Dbejte, abyste
pouzili takovy distici prostredek na nadobi, ktery dokdze rozpustit olej a tuk.
Jsou-li na nadobé nebo kosiku mastné skvrny a nepodafilo se vam je odstranit
horkou vodou s cisticim prostfedkem na nadobi, pouzijte tekuty odmastovac.

Tip: V pfipadé potieby Ize zbytky tuku, které ulpély na stitu proti rozstriknuti,
odstranit houbou nebo kartac¢kem se Stétinami.

Tip: Vlozte kosik do nddoby a pti myti v mycce je umistéte dnem vzhdru,
abyste usetfili misto v mycce.

3 Vnéjsi povrch pfistroje Cistéte navlihcenym hadfikem. Ujistéte se, Ze ovladaci
panel nezlstal vihky. Ovladaci panel po ¢isténi vzdy osuste hadrikem.

4 Stit proti rozst¥iknuti vy¢istéte houbou nebo &isticim karta¢em, abyste
odstranili zbytky tuku.
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5 Zasuvku a vnitiek pfistroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.

~
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Uskladnéni

1 Pfistroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vSechny souddsti pred uloZenim Cisté a suché.
3 Zasunte kabel do prihradky pro uloZeni kabelu.

Pozndmka: Pri pfenaseni drzte fritézu Airfryer vzdy vodorovné. Dbejte také,
abyste drzeli zasuvku na predni strané pristroje, protoze z néj maze vyklouznout,
pokud byste pfistroj ndhodou naklonili. To by mohlo zasuvku poskodit.

Pozndmka: Vzdy se ujistéte, Ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer (napr.
odnimatelné dno s mrizkou atd.) pred prenasenim nebo ukladanim zajisténé.

4 v 7 7 o

Reseni problém
V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyresit podle nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, na které naleznete
seznam nejcastéjsich dotazd, nebo se obratte na stfedisko péce o zakazniky
spolecnosti Philips ve své zemi.

Problém Mozn4 pric¢ina Redeni
Vnéjsi povrch pfistroje je pfi Vnitini teplo vyzafuje do vnéjsich  To je normalnijev. Vsechny
pouzivani horky. stén. rukojeti a knofliky ¢i otocné

ovladace, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.
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Reseni

Nddoba, kosik, a vnitini ¢ast
pristroje jsou vzdy horké, kdyz se
pristroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechdate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahreji
prilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela
bezpecné.

Moje domdci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pouzijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potfebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostied, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

Nepreplnujte kosik
a neprekracujte maximalni Groven
naplnéni 6.

Urdité typy suroviny je nutné
v poloviné doby varenfi protfepat.

Cim vice je kodik naplnén, tim
Castéji je doporuceno potraviny
protrepavat.

Fritéza Airfryer se nezapne.

PYistroj nenf pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka fadné
zapojena do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a
zkontrolujte pojistky.

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nddoby v pfistroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napiiklad béhem cisténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
kosiku).

Poskozeni zabranite tim, ze
budete vkladat kosik do nddoby
spravnym zpusobem. Vkladate-li
kosik naklonény, jeho bok mize
zavadit o sténu nadoby a zplsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vés
informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoze viechny pouZzité materialy
|ze bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.
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Problém

v

Mozna pfic¢ina

Reseni

Z pristroje vychazi bily koufr.

Pripravujete tucné prisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve varent.

Nadoba stale obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivaji

v nadobé. Nadobu a kosik po
kazdém pouziti dikladné
vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kout mohou zpUsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobfe pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa strikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vloZenim do kosiku potraviny
osuste.

Kontrolka Wi-Fi na mé fritéze
Airfryer jiz nesviti.

- Fritéza Airfryer jiz neni
pfipojena k domaci siti Wi-Fi.
- Zménili jste domdci sit Wi-Fi.

Spustte proces nastaveni sité Wi-Fi
a postupujte dle pokynl v aplikaci.

Aplikace ukazuje, ze proces
pdarovani neni Uspésny.

Jiny uzivatel sparoval fritézu
Airfryer s jinym chytrym zafizenim
a praveé vari.

Pockejte, dokud jiny uzivatel
neukonci aktudlni proces vareni,
a opét sparujte své chytré zafizeni
s fritézou Airfryer.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Fritéza Airfryer mdze byt ulozena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pokud byl pfistroj ulozen pfi nizké
okolni teploté, nechte jej po dobu
alespon 15 minut ohfat na
pokojovou teplotu, nez jej znovu
zapojite do zasuvky.

Pokud se na obrazovce zobrazi
,E1", obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zadkazniky ve vasi
zemi.

E2 Zadali jste Spatné Udaje pro Zadejte spravné udaje pro
prihlaseni k siti Wi-Fi. prihlasent k siti Wi-Fi.
E3 Funkce pripojeni vykazuje chybu.  Pristroj pouzivejte bez funkce

pripojeni. Obratte se na servisn{
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zakazniky ve své
zemi.
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Reseni

E5, E6, E8, E9, E12

Mohlo by se jednat o problém se
softwarem.

Vypoijte fritézu Airfryer ze zasuvky
a znovu ji zapojte. Pokud se na
displeji stale zobrazuje chybovy
kdd, obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

E10

Pfi vareni s programem
automatického vareni doslo
k problému.

Vypoijte fritézu Airfryer ze zasuvky
a znovu ji zapojte. Ujistéte se, ze
jste pripojeni k siti Wi-Fi, aby
mohla fritéza Airfryer v piipadé
potfeby provést aktualizaci
firmwaru. Restartujte program
automatického vareni.

Pokud se na displeji stéle
zobrazuje chybovy kéd, obratte se
na servisni linku spole¢nosti Philips
nebo na stredisko péce

o zdkazniky ve vasi zemi.

ET1

Fritéza Airfryer byla provozovana

s napétim mimo stanovené meze.

Vypojte fritézu Airfryer ze zasuvky
a znovu ji zapojte. PouZijte jinou
zasuvku. Vypojte ze zasuvky dalsi
pripojena zafizeni.

Pokud se na displeji stéle
zobrazuje chybovy kdd, obratte se
na servisni linku spole¢nosti Philips
nebo na stredisko péce

o zékazniky ve vasi zemi.

Nasledujici chybové kddy se tykaji pouze jidelniho teploméru (CRP1223/01).

Al Jidelni teplomér neni do fritézy Zapojte konec jidelniho teploméru
Airfryer sprdvné zapojen. do zastrcky na jidelni teplomér na

levé strané displeje fritézy Airfryer.

A2 Jidelni teplomér neni spravné Ze strany vlozte dovnitr teplomér
vlozen do potraviny. a ujistéte se, ze Spicka dosahne

doprostied nejsilnéjsi casti
potraviny. Ujistéte se, Ze je
potravina silna alespon 2 cm.

A3 Jidelni teplomér je v reZzimu Vlozte jidelni teplomér pfimo do
jidelniho teploméru vlozen mimo  potraviny a umistéte jej do kosiku,
kosik. nebo zvolte rezim bez teploméru.

A4 Zasuvka fritézy Airfryer byla Zasuvku opét zaviete a pockejte,
oteviena, ackoliv jesté nebyla az fritéza Airfryer naznadi, Ze se
dosazena cilova teplota pokrmu.  vareni dokondilo.

A5 Jidelni teplomér se prehfiva. Vyjméte jidelni z kosiku, pokud jej

zrovna nepouzivate.
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Vigtigt

Fare

®

Advarsel

Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

- Placérikke apparatet pa eller i nserheden af et varmt gasblus eller de
forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at forhindre kontakt
med varmelegemerne.

- Tildeek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Heeld ikke olie pa i fedtopsamlingsbeholderen, da dette kan udgere en
brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Berer aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimale niveau, der er angivet pa
kurven.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

- Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med jordforbindelse. Serg altid
for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

- Detilgengelige overflader kan blive varme under brug.

- Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og opefter og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfglgende risici. Lad ikke bern lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre de er over 8 ar gamle
og under opsyn.

- Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bern under 8 ar.

- Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Sgrg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

- Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fjerner gryden fra apparatet.

- Brug aldrig lette ingredienser eller indpakningspapir i apparatet.

- Detilgengelige overflader kan blive varme under brug.
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Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i gryden.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strem til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i berering med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeher fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.

Gryden, kurven og tilbehgret bliver varme under og efter brug af apparatet
og skal altid handteres forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se instruktionerne i manualen.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljger som personalekakkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pad bed and breakfasts eller i andre veerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jaevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-serviceveerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.
Sorg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune. Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved
en temperatur pa over 180 °C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Hvis apparatet er udstyret med en udlaserknap til kurven, ma denne knap
ikke trykkes ned under rystningen.

Veer forsigtig ved rengering af det overste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele og steenkskaerm er varme.

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Serg altid for, at du har styr pa din Airfryer, ogsa nar du bruger
fiernbetjeningsfunktionen eller forsinket start.
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- Ved tilberedning af fedtholdige fedevarer kan din Airfryer afgive reg. Veer
saerligt opmaerksom, nar du bruger fjernbetjeningsfunktionen eller forsinket
start.

- Serg for, at kun én person ad gangen bruger fjernbetjeningsfunktionen.

- Veer forsigtig, nar du tilbereder letfordeervelige fodevarer med funktionen
forsinket start (der kan muligvis gro bakterier).

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Auto-sluk
Denne Airfryer er udstyret med automatisk slukkefunktion. Nar apparatet er
teendt men ikke er i tilberednings- eller hold varm-tilstand, skifter det til
standbytilstand efter 10 minutter uden brugerinteraktion. Apparatet slukkes
manuelt ved et langt tryk pa drejeknappen.

Genbrug

- Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
- Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Garanti og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter keb af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til lovgivningen som forbruger.
Ga til vores websted www.philips.com/support for at fa flere oplysninger eller
for at paberdbe dig garantien.

Overensstemmelseserklaering
DAP B.V. erkleerer herved, at Airfryer HD9875 overholder direktivet 2014/53/EU.

Den komplette tekst i EU-overensstemmelseserklaeringen er tilgaengelig pa
folgende internetadresse: https://www.philips.com.

Airfryer HD9875 er udstyret med et Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11 b/g/n med en
maksimal udgangseffekt pa 92,9 mw EIRP.

Software- og firmwareopdateringer

Opdatering er vigtigt for at beskytte dine personlige oplysninger og sikre, at din
Airfryer og appen fungerer korrekt.

Opdater altid appen til den nyeste version.
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Din Airfryer opdaterer automatisk apparatets firmware.

Bemaerk: For at gore det muligt for din Airfryer at opdatere til den nyeste
firmwareversion skal du serge for, at din Airfryer er sluttet til dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk.

Bemaerk: Brug altid den nyeste app og firmware.
Bemaerk: Opdateringer er tilgeengelige, nar der er softwareforbedringer.
Bemeerk: En firmwareopdatering startes automatisk, nar Airfryer er i

standbytilstand. Denne opdatering tager et par minutter. Airfryer kan ikke
bruges imens.

Enhedens kompatibilitet

Nulstilling til

Indledning

Du kan finde detaljerede oplysninger om appens kompatibilitet under
oplysningerne i App Store.

fabriksindstillinger

Du kan nulstille firmwaren til standardindstillingerne ved at trykke pa Hold varm-
knappen og drejeknappen samtidigt i 10 sekunder.

Din Airfryer er derefter ikke laengere tilsluttet dit Wi-Fi-hjemmenetvaerk og er
ikke lzengere parret med din smart-enhed.

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.
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Oversigt

CRP1223/01 W@

www.philips.com/parts-and-accessories

1 Kontrolpanel

2 Skuffe

3 Visning af pafyldningsniveau

4 Kurv med aftagelig tradnetbund

5 Fedtopsamlingsbeholder

6 Fedevaretermometer (CRP1223/01, selges separat)
7 Rum til opbevaring af ledningen

8 Luftudtag

9 Luftindtag

10 Aftagelig tradnetbund
11 Steenkskaerm
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Oversigt over kontrolpanel

® @ @© 6‘@

Temperaturknap

Hold varm-knap

Knappen rystepamindelse
Tilbageknap

Stikkontakt til madtermometer
Lufthastighedsknap
Auto-Cook-programmer
Indikator for Hold varm
Indikator for lav lufthastighed
10 Indikator for hej lufthastighed
11 Indikator for rystepamindelse
12 Drejeknap

13 Lysring

14 Indikator for dele

15 Wi-Fi-indikator

16 Indikator for pafyldningsniveau
17 Vaegtindikator

18 Indikator for madtermometer
19 Tidsknap

OoOoO~NOOUTD, WN —

Beskrivelse af funktioner

Dreje- og tilbageknap

2

Drejeknappen er din centrale styring. Du kan dreje og trykke pa den for at

gennemse forskellige menupunkter og bekraefte en handling.

- Kort tryk pa drejeknappen: Teend apparatet.

- Langt tryk pa drejeknappen: Sluk for apparatet.

Nar apparatet er teendt:

- Tryk pa drejeknappen: Bekraeft en handling.

- Drejdrejeknappen: Ga igennem forskellige menupunkter, eller skift
tilberedningsindstillingen.

- Tryk pa tilbageknappen: Ga tilbage til forrige trin.

o1
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Auto-Cook-programmer

Auto-Cook-programmerne er en af de vigtigste funktioner pa din Airfryer, som
giver dig mulighed for at tilberede en reekke forskellige madvarer.

Ved at vaelge den @nskede madvare og justere pafyldningsniveauet eller angive
maengden af ingredienser, indstiller Airfryeren automatisk den korrekte
temperatur og tilberedningstid for dit maltid. Derudover vil Airfryeren advare
dig, hvis der er behov for interaktion under madlavningen, sdsom at ryste
pommes frites.

Vigtigt: Airfryeren leveres med otte standard Auto-Cook-programmer, som kan
startes direkte fra apparatet. Hvis du vil have flere valgmuligheder, kan du fa
adgang til og downloade flere Auto-Cook-programmer via appen. Du skal blot
slutte din Airfryer til dit netveerk, og parre din smartenhed med dit apparat for at
begynde at udforske nye kulinariske muligheder.

Madtermometer (CRP1223/01, seelges separat)

Madtermometeret, der saelges separat, kan bruges til at tilberede din mad til det
onskede tilberedningsniveau.

Saet den ene ende af termometeret i maden og den anden ende i termometerets
stik (se kapitlet "Madtermometer").

Tilberedningstid

I tilberedningstilstanden "Manuel tilberedning" kan du indstille
tilberedningstiden fra 1 minut til 180 minutter.

| Auto-Cook-programmer behgver du ikke at indstille tilberedningstiden, da
Auto-Cook-programmet tilbereder din mad ud fra dine portionssterrelser eller
det @nskede tilberedningsniveau.

I tilberedningstilstanden "Madtermometer" behgver du ikke at indstille
tilberedningstiden, da tilberedningen automatisk afsluttes, sa snart den
indstillede kernetemperatur pa termometret er naet.

Tilberedningstemperatur
I tilberedningstilstanden "Manuel tilberedning" kan du indstille temperaturen fra
40 °Ctil 200 °C.
I tilberedningstilstanden "Auto-Cook-programmer" behever du ikke at indstille
en tilberedningstemperatur, fordi tilberedningstemperaturen indstilles
automatisk.

Kernetemperatur

I tilberedningstilstanden "Madtermometer" kan du indstille kernetemperaturen
for maden til mellem 30 °C og 99 °C. Temperaturen i midten af maden vil na den
indstillede kernetemperatur ved afslutningen af tilberedningen.
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Bemaerk: Kernetemperaturen svarer ikke til tilberedningstemperaturen.

Haje og lave lufthastigheder

Din Airfryer leveres med to forskellige lufthastighedsindstillinger, en lav
lufthastighed og en hgj lufthastighed.

| tilberedningstilstanden "Auto-Cook-programmer" indstilles lufthastigheden
automatisk.

I tilberedningstilstandene "Manuel tilberedning" eller "Madtermometer" skal du
indstille lufthastigheden manuelt ved at trykke pa lufthastighedsknappen.

Til typiske ovnretter, som f.eks. lasagne, stege, kager osv., og til lang
tilberedningstid skal du bruge den lave lufthastighed. Til typiske Airfryer-
anvendelser, som f.eks. pommes frites, kyllingenuggets, fiskefingre osv. og til en
kortere tilberedningstid bruges den hgje lufthastighed.

Bemaerk: Hvis du veelger den lave lufthastighed, arbejder apparatet i lydlas
tilstand.

Hold varm-funktion

Din Airfryer har en holde varm-tilstand. For at aktivere denne tilstand skal du blot
trykke pa "hold varm"-knappen pa et hvilket som helst tidspunkt under
tilberedningen — uanset om det er for du begynder at lave mad, imellem trinene
eller ved afslutningen af en tilberedning. Se kapitlet "Hold varm" for at fa mere
atvide.

Rystepamindelse

Lydmeddelelser

Lysring

Din Airfryer leveres med en rystepamindelsesfunktion, som kan aktiveres, for du
starter tilberedningen. Denne funktion sender en meddelelse halvvejs gennem
tilberedningstiden, der minder dig om at ryste din mad for at sikre et ensartet
tilberedt resultat. Denne funktion er isaer nyttig, nar du laver mad med flere dele,
sasom forskellige typer pommes frites. Derudover kan den bruges som en
pamindelse om at vende fadevarer som kyllingelar.

Rystepamindelsen er som standard deaktiveret. Du kan aktivere den fer eller
under tilberedningen ved at trykke pa knappen "rystepamindelse".

Nogle gange heares en lyd, f.eks. nar apparatet er faerdig med at tilberede
maden, eller nar der er behov for handling under tilberedningen, f.eks. at ryste
eller vende maden.

Din Airfryer leveres med en animeret lysring, som @ger brugervenligheden af din
Airfryer.
Drejetilstand: Lysringen drejer rundt, nar en opdatering korer.

Andedraetstilstand: Lysringen blinker langsomt, hvis du har trykket p&
drejeknappen under tilberedningen. | s fald er apparatet i pausetilstand.
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Blinker hurtigt: Hvis skuffen enten er aben, nar ringen blinker hurtigt, eller f.eks.
under parringsprocessen venter apparatet pa, at du trykker pa drejeknappen for
at bekraefte.

Fokustilstand: Hvis apparatet f.eks. beder om pafyldningsniveauet.

Forvarmning
Din Airfryer leveres med en forvarmningsfunktion, som kan bruges til at
forvarme din Airfryer til din enskede temperatur.
Hvis du trykker pa drejeknappen uden at indstille et tidspunkt, aktiveres
forvarmningstilstanden, og du modtager en lydmeddelelse, nar den gnskede
temperatur er naet.

For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.

Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.

Fjern beskyttelsesfilmen fra displayet.

Renger apparatet grundigt, inden du bruger det ferste gang (se kapitlet
"Rengoring").

A WN =

Forberedelser for forste anvendelse

Sadan anbringes den aftagelige tradnetbund
1 Abn skuffen ved at traekke i h&ndtaget.

2 Tag kurven op ved at lgfte i handtaget.
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3 St den aftagelige tradnetbund i dbningen nederst i hejre side af kurven.
Skub trddnetbunden ned, indtil den laser pa plads ("klik" pa begge sider).

4 Szt kurven i fedtopsamlingsbeholderen.

5 Brug handtaget til at skubbe kurven tilbage i din Airfryer.

Bemeerk: Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven.

Tilslutning af Airfryeren til NutriU-appen

Vigtigt: Serg for, at din smartphone er sluttet til dit Wi-Fi-hjemmenetvaerk,
for du starter Wi-Fi-opsaetningen.

Vigtigt: Serg for at tilslutte din Airfryer til et 2.4 GHz 802.11 b/g/n Wi-Fi-
hjemmenetveerk.

Par din Airfryer med NutriU-appen

1 Scan QR-koden for at downloade NutriU-appen. Du kan ogsa hente NutriU-
appen i App Store eller pa webstedet www.philips.com/NutriU.




2 Start Philips NutriU-appen pa din smartphone.

F SSS 3 Folg instruktionerne pa skaermen, indtil du nar til siden "Opsaetning af

apparat".

Bemaerk: Vi anbefaler, at du downloader NutriU-appen og tilfgjer din Airfryer

PHILIPS til appen, sa snart du konfigurerer dit apparat ferste gang. Det giver dig
B mulighed for at bruge din Airfryers fulde funktionalitet, f.eks. til at nyde
NutriU fierntilberedning (starte opskrifter eller Auto-Cook-programmer fra appen, fa

meddelelser, nar maden er feerdig osv.) og fa de seneste
firmwareopdateringer.

Bemaerk: Du skal have en konto for at kunne bruge tilslutningsfunktionerne.
Under opsaetningsprocessen skal du registrere en ny konto eller logge pa
med en eksisterende konto.

4 Seet stikket i stikkontakten.

g’,

5 Tryk pa drejeknappen for at teende for apparatet.
6 Folg trinnene i appen for at slutte din Airfryer til dit Wi-Fi, og par din Airfryer
PHILIPS med din smartphone.

foretage et ekstra langt tryk (4 sekunder) pa apparatet for at starte
opsaetningsprocessen. Sa serg for at holde dig teet pa din Airfryer, indtil din
Airfryer er tilsluttet.

@ Bemaerk: Undervejs i denne proces i NutriU-appen, vil du blive bedt om at

Vigtigt: Fjernbetjening: Du kan fjernbetjene din Airfryer via appen (f.eks.
sende en opskrift, ssette madlavning pa pause osv.), hvis du har markeret
"Remote Consent" (fjernsamtykke) i NutriU-appen, som findes i din NutriU-
profil.

Vigtigt: Parring af en enkelt bruger: Airfryer kan kun fjernstyres af én
bruger ad gangen. Hvis en anden bruger gnsker at styre Airfryer og bruge
NutriU-appen, skal denne bruger falge parringsprocessen. Nar parringen er
gennemfort, ophaeves parringen af den forste bruger automatisk.

Vigtigt: Wi-Fi-opsaetningsprocessen kan annulleres via appen eller ved at
tage Airfryer ud af stikket.

Wi-Fi-indikator

Wi-Fi-indikatoren er slukket. Wi-Fi er deaktiveret.

Wi-Fi-indikatoren er taendt. Wi-Fi er aktiveret og tilsluttet routeren.
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Wi-Fi-indikatoren blinker langsomt. Wi-Fi-forbindelse er i gang. Enheden er i
parringsprocessen eller opretter forbindelse til
routeren.

Wi-Fi-indikatoren blinker hurtigt. Wi-Fi-forbindelsesfejl.

Madtabel

Ingredienser

Bemaerk: Du kan starte parringsprocessen ved at trykke pa tidsknappen og holde
den nede i 4 sekunder.

Bemaerk: Hvis du steder pa problemer under Wi-Fi-opsaetningen — f.eks. pause
midtvejs i processen og ikke fuldfgrer processen eller oplever
forbindelsesproblemer med dit Wi-Fi-netvaerk — kan du genstarte processen ved
at trykke pa tidsknappen og holde den nede i 4 sekunder.

Bemaerk: Hvis du har brug for at nulstille firmwaren til standardindstillingerne,
skal du blot trykke pa hold varm-knappen og drejeknappen pa samme tid og
holde dem nede i 10 sekunder.

Tabellen nedenfor hjzelper dig med at veelge de grundlaeggende indstillinger til
den mad, som du vil tilberede.

Bemaerk: Husk, at disse indstillinger er forslag. Eftersom ingredienser afviger i
oprindelse, starrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere en optimal indstilling
for dine ingredienser.

Bemaerk: Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pommes frites, rejer,
kyllingelar, frosne snacks), skal du ryste, vende eller rgre i ingredienserne i kurven
2 til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Bemeerk: De fleste af ingredienserne pa denne liste kan findes i automatiske
tilberedningsprogrammer i appen.

Min. - Maks. Tid Tempe- Venti- Bemeerk

mangde (min) ratur lator-
ha-
stig-
hed
Hjemmelavede fritter  Arkiveringsniveau 18-45 160-180 Hgj Laeg i bled i koldt vand i 30
(10x 10 mm/0,4 x 1-6 °C hastig- minutter eller i lunkent vand i 3
0.4" (300 g - 2000 g) hed minutter (40 °C/104 °F), lad dem
torre, og tilseet derefter 1 spsk.
olie pr. 500 g/18 oz. Ryst to
gange.
Hjemmelavede Arkiveringsniveau 20-45 160-180 Hgj Leeg dem i bled i vand i 30
kartoffelbade 1-6 °C hastig-  minutter, lad dem torre, og
(300 g - 2000 g) hed tilseet derefter 1/4 til 1 spsk. olie.

Ryst, vend eller ror rundt to
gange.
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Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Venti- Bemazerk
maengde (min) ratur lator-
ha-
stig-
hed
Frosne snacks Pafyldningsni- 12-19  200°C Hoj Klar, nar de er gyldne og sprede
(kyllingenuggets) veau 1-6 hastig- udenpa. Ryst, vend eller ror
(6 - 50 stk.) hed rundt halvvejs.
Frosne snacks 100-600g 14-16 180°C Hoj Klar, nar de er gyldne og sprede
(sma forarsruller pa (5-30stk.) hastig-  udenpa. Ryst, vend eller ror
ca. 20 g/0,7 0z) hed rundt halvvejs.
Kyllingebryst 1-6stk. 20-25 180°C Hoj
Ca. 160 g hastig-
hed
Kyllingefingre med 3- 18 stk. 15-20 180°C Hoj Tilsaet olie til raspen. Klar, nar de
hjemmelavet hastig-  er gyldne.
panering hed
Kyllingevinger 2 - 25 stk. 15-40 200 °C Hoj Ryst, vend eller regr rundt
Ca. 100 g hastig-  halvvejs.
hed
Koteletter uden ben 1 -5 koteletter 19-25 200°C Hoj
Ca. 150 ¢ hastig-
hed
Hamburger 1-4 hakkebgffer 15-18 200 °C Hoj
Ca.200g hastig-
(diameter 10 cm/4”) hed
Tykke polser 1-12stk. 12-20 200°C Hoj
Ca. 100 g hastig-
(diameter 4 cm/1,6”) hed
Tynde peolser 1-12stk. 10-18 200°C Hoj
Ca.70g hastig-
(diameter 2 cm/0,8") hed
Flaeskesteg 800 - 2400 g 90-140 160 °C Lav Lad den traekke i 5 minutter for
hastig-  udskeering.
hed
Fiskefileter (laks) 1-5stk. 18-22 200°C Hoj Ved at placere skindsiden mod
Ca.200g hastig- bunden og tilfgje lidt olie
hed undgar du, at fiskefileterne
sidder fast.
Fiskefileter (torsk, 1-4stk. 7-14 200 °C Hoj
skaldyr) hastig-

hed
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Min. - Maks. Tid Tempe- Venti- Bemazerk

maengde (min) ratur lator-
ha-
stig-
hed
Kage (smarkage) Bagetilbehor 30-60 150°C Lav Brug bagetilbeheor.
brug af bagetilbeher  Pafyldningsni- hastig-
veau 1-2 hed
600-12009
Muffins 1-9stk. 13-15  180°C Hoj Brug ildfaste muffinforme af
Ca.50g hastig-  silikone.
hed
Forbagt 1-12 6-13 180 °C Hgj
bred/rundstykker hastig-
hed
Frisk bred 500-1700g 35-80 180°C Lav Formen skal veere sa flad som
hastig-  muligt for at undga, at bredet
hed bergrer varmelegemet, nar det
haever.
Hjemmelavede boller 1 -6 stk. 12-16  180°C Lav
Ca.80 ¢ hastig-
hed
Kastanjer Pafyldningsni- 15-24 200°C Hoj Ryst, vend eller ror rundt
veau 1-4 hastig-  halvvejs.
hed
Blandede grentsager  Pafyldningsni- 15-38 160°C Hoj Ryst, vend eller rer rundt
(grofthakkede) veau 2 -8 hastig-  halvvejs.
hed

Brug af Airfryeren

Forsigtig: Dette er en Airfryer, der arbejder med varm luft. Heeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i fedtopsamlingsbeholderen.

Forsigtig: Undga at bergre varme overflader. Brug handtag eller knapper.
Brug grydelapper, nar du handterer den varme fedtopsamlingsbeholder.

Forsigtig: Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

Forsigtig: Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug forste
gang. Dette er normalt.

1 Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag. Serg for, at
skuffen kan abnes helt.

Bemaerk: Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan
blokere luftstremmen og pavirke tilberedningsresultatet.
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Treek netledningen ud af rummet til opbevaring af ledning pa bagsiden af
apparatet.
Seet stikket i stikkontakten.

Abn skuffen ved at treekke i handtaget.
Tilseet ingredienserne til kurven.

Bemaerk: Fyld aldrig kurven over "MAX"-markeringen, da det kan pavirke
kvaliteten af det endelige resultat.

Skub skuffen tilbage i din Airfryer.

Tryk pa drejeknappen for at teende for apparatet.

Veelg den tilberedningstilstand, du vil bruge (se kapitlet
"Tilberedningstilstande").

Vaelg, om du vil bruge den manuelle tilstand, veelge et Auto-Cook-program
eller bruge temperatursonden til at tilberede mad (se
"Tilberedningstilstande").

Forsigtig: Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven. Hvis du
opvarmer apparatet uden kurv, skal du have grillhandsker pa, nar du
abner skuffen. Kanterne og indersiden af skuffen bliver meget varme.

Forsigtig: Undga at bergre fedtopsamlingsbeholderen og kurven under
brug og i nogen tid efter brug, da de bliver meget varme.

10 Tryk pa drejeknappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Du kan trykke pa drejeknappen for at seette tilberedningen pa
pause og dreje den for at eendre tilberedningsindstillingerne. Tryk pa
drejeknappen igen for at genoptage tilberedningen.

11 Nar du herer timerklokken, er det tid til at ryste maden, eller

tilberedningstiden er gaet.
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Bemaerk: Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt, inden den serveres.

Bemaerk: Nogle Auto-Cook-programmer giver dig besked, nar du skal ryste
eller dreje maden. Airfryeren udsender et lydsignal, nar maden skal rystes
eller drejes.

Bemaerk: Den bedste made at ryste pa er at dbne skuffen og lefte kurven ud
af fedtopsamlingsbeholderen og ryste den. Seet fedtopsamlingsbeholderen
med kurven tilbage i apparatet. Apparatet genoptager automatisk
tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du vil annullere en igangvaerende proces, skal du ga tilbage til
hovedmenuen ved at trykke pa returknappen.

12 Abn skuffen ved at traekke i handtaget, og kontroller, om ingredienserne er

faerdige.

Bemaerk: Hvis maden ikke er tilberedt til det enskede niveau, kan du tilfeje
mere tid ved at trykke pa tidsknappen og indstille et tidspunkt. Tryk pa
drejeknappen for at begynde at tilberede i et par minutter mere.

13 Du kan fjerne alle mindre ingredienser (f.eks. pommes frites) ved at lofte

kurven ud af gryden med handtaget.

Forsigtig: Nar tilberedningen er slut, er fedtopsamlingsbeholderen,
kurven, de indvendige dele og ingredienserne varme. Afhaengigt af
typen af ingredienser i din Airfryer kan der slippe damp ud af gryden.

14 Tom kurvens indhold i en skal eller pa en tallerken. Fjern altid kurven fra

fedtopsamlingsbeholderen for at temme indholdet, da der kan vaere varm
olie i bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Brug en tang til at tage store eller skrabelige ingredienser ud.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Afhaengigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have
behov for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet fedt fra
fedtopsamlingsbeholderen efter hver portion, eller for kurven i
fedtopsamlingsbeholderen rystes eller udskiftes. Anbring kurven pa et
varmebestandigt underlag. Loft fedtopsamlingsbeholderen med ovnsikre
handsker, og anbring den pa et varmebestandigt underlag. Haeld
overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Seet fedtopsamlingsbeholderen
tilbage i skuffen og kurven i fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Nar en portion ingredienser er faerdigtilberedt, er din Airfryer med
det samme klar til at tilberede en ny portion.
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Brug af madtermometeret (CRP1223/01, saelges

separat)

Placering af madtermometeret

Madtermometeret kan bruges til baffer, koteletter, kyllingebryst, fiskefilet osv.
1 Renger madtermometeret for og efter brug - brug varmt seebevand.
2 Seettermometeret i midten af den tykkeste del af maden.

Forsigtig: Enden af madtermometeret er spids.

Bemaerk: Serg for, at spidsen af termometeret seettes lige ind i midten af den
tykkeste del af maden, og ikke er vinklet mod bunden eller toppen af den.

Bemaerk: Serg for, at termometeret er teet pa, men ikke rgrer knoglen, og vaek
fra fedt eller brusk.

Bemaerk: Den tykkeste del af fileten er muligvis ikke centrum. Det er vigtigt, at
enden af termometeret rammer den tykkeste del for at fa de gnskede
resultater.

Bemaerk: Nar du airfryer en hel kylling, skal du serge for, at sonden ikke gar
hele vejen gennem brystet ind i hulrummet.

Bemaerk: Brug ikke termometeret, hvis maden er mindre end 2 cm tyk.

Folg nedenstdende trin for at fore sonden ind i midten af maden.
1 Tagfatitermometerets metalstang, og placer spidsen midti maden.

2 Hold fingrene pa samme gribeposition, og saet sonden i midten af den

tykkeste del af maden.

Bemaerk: Afhaengigt af maden er det ikke altid nedvendigt at seette
madtermometerets metalstang helt ind i maden.
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Sadan gor du Undlad

Bemaerk: Med en hel kylling, skal du serge for, at sonden ikke gar hele vejen
gennem brystet ind i hulrummet.

Bemaerk: Du kan ogsa bruge markeringerne til ferst at bestemme midten af den
tykkeste del af din mad. Brug fingrene til at huske, hvor dybt du skal indsaette
madtermometeret.

Bemaerk: Hold fingrene markeret pa madtermometeret, og indsaet
madtermometeret gennem midten af maden.

Mal tykkelsen af din mad

Du kan bruge madtermometeret til at male tykkelsen af din mad.
1 Placer termometeret ved siden af maden, og kontroller, hvilken maerkning
der nar toppen af maden.
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2 Indstil veerdien 1 til 6, nar du bliver spurgt om tykkelsen, nar du laver mad
med et Auto-Cook-program i NutriU-appen.

Bemaerk: Denne funktion er kun tilgeengelig, nar du bruger NutriU-appen og
starter Auto-Cook-programmet derfra.

Bemaerk: Brug ikke termometeret, hvis maden er mindre end 2 cm tyk.

Tilberedningstilstande

Tilstand Sadan
Auto-Cook- Veelg Auto-Cook-programmet. Indstil pafyldningsniveau,
programmer antal stykker eller veegt, og start derefter madlavningen.

Manuel tilberedning

Indstil tilberedningstid, temperatur og lufthastighed manuelt,
og start tilberedningen.

Madtermometer

Indstil kernetemperatur, tilberedningstemperatur og
lufthastighed manuelt, og start tilberedningen.

Auto-Cook-programmer

1 Narduteender din Airfryer ved at trykke pa drejeknappen, er du som
standard i tilstanden "Auto-Cook-programmer".

Bemaerk: Hvis du allerede har tilberedt noget andet, fer du g@nsker at lave
mad med et Auto-Cook-program, kan du ga ind i tilstanden "Auto-Cook-
programmer" ved at klikke pa tilbageknappen.

2 Du kan vaelge mellem 8 Auto-Cook-programmer pa din Airfryer. Drej
drejeknappen for at vaelge et program.

- Frosne pommes frites &%

- Hjemmelavede fritter &=©

- Kyllingelar &

- Fisk @<

- Koteletd

- Hel kylling &

- Gr@ntsager@

- Muffins &

3 Tryk pa drejeknappen for at veelge det Auto-Cook-program, du vil bruge. Tryk
pa drejeknappen for at bekraefte.

4 Afheengigt af maden kan du blive bedt om at indstille pafyldningsniveau,
antal stykker eller veegt. Drej drejeknappen for at veelge den maengde mad,
du harlagt i kurven.

5 Tryk pa drejeknappen for at bekreefte.

Bemaerk: Brug markeringerne i kurven som reference til at indstille det
korrekte pafyldningsniveau.
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Bemaerk: For du veelger pafyldningsniveauet, skal du altid serge for at fordele
maden jeevnt i kurven.

Bemaerk: Nar du bruger Auto-Cook-programmet "Hel kylling" skal du indtaste
vaegten pa madvaren. Brug en vaegt til at bestemme vaegten, eller du kan
ogsa finde veegten pa mademballagen.

Airfryeren viser den temperatur og tid, som den automatisk har beregnet ud

fra dit valg. Du kan nemt fa adgang til disse oplysninger pa din enhed, da den
skifter mellem de to. Derudover vil Airfryeren angive, om der er valgt lav eller
hej lufthastighed.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du leekre hjemmelavede pommes frites i Airfryeren:

Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites, f.eks. friske, let
melede kartofler.

Det bedste ensartede resultat fas ved at luftstege pommes frites i portioner
pa op til pafyldningsniveau 4.

Skreel kartoflerne, og skeer dem i stave. Starre pommes frites har en tendens
til at veere mindre sprede end mindre pommes frites.

Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst 30 minutter.

Teom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kokkenrulle.

Heeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil
stavene er daekket med olie.

Fjern stavene fra skdlen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, s&
overskydende olie bliver i skalen.

Vend ikke kurven, og hzeld alle stavene i pa én gang — saledes undgar du, at
overskydende olie ender i fedtopsamlingsbeholderen.

Kom stavene i kurven.

Start Auto-Cook-programmet til hjemmelavede pommes frites, og ryst dem,
nar du far besked.

Manuel tilberedning

1

For at skifte til manuel tilberedningstilstand skal du blot trykke pa
temperatur- eller tidsknappen.

Hvis du har valgt temperaturknappen, skal du dreje pa drejeknappen for at
indstille den gnskede temperatur mellem 40 °C og 200 °C og derefter trykke
pa drejeknappen for at bekraefte.

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa drejeknappen. Du kan veelge et
tidsrum mellem 1 og 180 minutter.

Bemaerk: Hvis du trykker pa drejeknappen uden at indstille et tidspunkt,
aktiveres forvarmningstilstanden, og du modtager en lydmeddelelse, nar den
onskede temperatur er naet.

Veelg hgj eller lav lufthastighed ved at trykke pa lufthastighedsknappen og
veelge din praeference.
Tryk pa drejeknappen for at bekraefte dit valg og start tilberedningen.

Bemaerk: For at modtage en rystepamindelse efter halvdelen af
tilberedningstiden, skal du aktivere rystepamindelsesknappen.
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Madtermometer

Bemaerk: Hvis du har brug for at seette tilberedningen pa pause for at ryste
maden, tilfgje ingredienser eller justere tilberedningsparametrene, skal du
blot trykke pa drejeknappen. Tryk pa drejeknappen igen for at genoptage
tilberedningen.

Bemaerk, at for at kunne bruge funktionen Madtermometer skal du kebe
madtermometeret (HD9959) separat. Nar du har termometeret, skal du felge
disse trin.

1

O vl hWN

7
8

9

Placer madtermometeret i maden som beskrevet i afsnittet "Placering af
madtermometeret" i manualen.

Bemaerk: Det er vigtigt at placere det korrekt for at opna ngjagtige resultater.

Leeg maden med termometeret i kurven.

Brug rillen i gryden til at fore kablet i den korrekte position.

Seet termometeret i det dedikerede stik pa Airfryeren.

Luk skuffen, og kontroller, at kablet ikke klemmes.

Drej pa drejeknappen for at indstille den enskede kernetemperatur, som vil
blive malt ved spidsen af madtermometeret. Du kan veelge en temperatur fra
30°Ctil 99 °C.

Tryk pa drejeknappen for at bekraefte.

Indstil tilberedningstemperaturen ved at dreje pa drejeknappen. Du kan
veelge en temperatur mellem 40 °C og 200 °C.

Tryk pa drejeknappen for at bekrzefte.

10 Veelg den enskede lufthastighed ved at trykke pa lufthastighedsknappen. Du

kan vaelge mellem hgj og lav lufthastighed.

Bemaerk: Du kan ogsa se tilberedningstemperaturen og kernetemperaturen
pa displayet under tilberedningen.

11 Tilberedningen afsluttes automatisk, nar kernetemperaturen er naet.

Nedenstdende tabel giver dig en vejledning i, hvilken kernetemperatur der skal

Madvare Inc]lsmles;l'ilberedningsgrad Kernetemperatur
Fjerkrae generelt Gennemstegt 80-85°C
Fjerkraebryst Saftigt 70-74°C
Rare 45-50°C
Okseked, kalveked, lam, vildt Medium 55-60°C
Gennemstegt 65-70°C
Svineked generelt Gennemstegt 70-73°C
Svinemerbrad Medium 58-63°C
Halvgennemsigtig 50-55°C

Fisk

Gennemstegt 60 - 65 °C
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Hel kartoffel Gennemstegt 92-95°C
Brod Gennemstegt 90-95°C
Bemaerk: Den foresldede kernetemperatur svarer ikke n@dvendigvis til den sikre
indre minimumstemperatur for maden.
Bemaerk: Den indre temperatur i den tilberedte mad fortseetter med at stige et
par grader, efter at maden er taget ud af apparatet.
Hold varm

Renggaring

Hold varm-funktionen pa din Airfryer kan aktiveres nar som helst - for du starter
en tilberedning, under tilberedningen eller efter tilberedningen er afsluttet.
1 Tryk pa hold varm-knappen.

Bemaerk: For at endre hold varm-tiden skal du dreje pa drejeknappen for at

indstille tiden fra 1 til 30 minutter. Tryk pa drejeknappen for at bekraefte den
indstillede hold varm-tid.

2 Tryk pa drejeknappen for at starte hold varm-funktionen.
Bemaerk: Du kan szette hold varm-funktionen pa pause ved at trykke pa
drejeknappen.

Bemeerk: Bemaerk, at brug af hold varm-funktionen kan pavirke visse
madbvarers tilberedningsniveau, f.eks. baf, som kraever et bestemt
tilberedningsniveau.

Advarsel: Lad kurven, fedtopsamlingsbeholderen og indersiden af
apparatet kole helt af, inden du pabegynder renggringen.

Advarsel: Fedtopsamlingsbeholderen og kurven i apparatet har en slip-let-
belaegning. Brug ikke kokkenredskaber af metal eller skuremidler, da det
kan gdelaegge slip-let-belaegningen.

Tip: Fjern fedtopsamlingsbeholderen og kurven, sa din Airfryer kan
kole hurtigere ned.

1 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

2 Renger fedtopsamlingsbeholderen og kurven i en opvaskemaskine. Du kan
0gsa rengere dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende
svamp (se "rengeringsskemaet").

Tip: Hvis madrester sidder fast i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven, kan
du stille dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter.
Opblgdning lgsner madrester og gor det lettere at fierne dem. Serg for at
bruge et opvaskemiddel, der kan opl@se olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
gryden eller kurven, og de ikke kunne fjernes med varmt vand og
opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.
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Tip: Eventuelle fedtrester, der har sat sig fast pa steenkskaermen, kan fjernes
med en svamp eller en borste.

Tip: Leeg kurven i gryden, og leeg dem pa hovedet, nar du vasker dem i
opvaskemaskinen for at spare plads i opvaskemaskinen.

3 Tor apparatets yderside af med en fugtig klud. Serg for, at der ikke er fugt pa
betjeningspanelet. Tor betjeningspanelet af med en klud, efter at du har
rengjort det.

4 Rengor steenkskaermen med en svamp eller opvaskeborste for at fjerne
eventuelle fedtrester.

5 Rengor skuffen og indersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-
ridsende svamp.
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1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.

3 Anbring ledningen i opbevaringsrummet.

Bemaerk: Hold altid Airfryeren vandret, nar du baerer den. Serg for ogsa at holde
skuffen pa apparatets forside, da den kan glide ud af apparatet, hvis den vippes
nedad ved et uheld. Dette kan beskadige skuffen.

Bemaerk: Serg altid for, at de aftagelige dele, f.eks. den aftagelige gitterbund
osv., er fastgjort, inden du transporterer eller opbevarer din Airfryer.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lese problemet ved hjzelp af nedenstaende
oplysninger, kan du se en liste over ofte stillede spargsmal pa
www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Problem

Mulig arsag

Lasning

Ydersiden af apparatet bliver varm  Varmen indeni straler ud til de

under brug.

udvendige vaegge.

Dette er normalt. Alle handtag og
knapper, som du skal rgre ved
under brug, forbliver kelige nok til
at rore ved.

Fedtopsamlingsbeholderen,
kurven og indersiden af apparatet
bliver altid varme, nar apparatet er
taendt, for at sikre, at maden bliver
ordentligt tilberedt. Disse dele er
altid for varme til at reore ved.

Hvis du lader apparatet vaere
teendt i leengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rere ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med folgende ikon:

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pommes
frites bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, ma du ikke opbevare
demi et koldt miljg som i et
koleskab. Vzelg kartofler, der er
egnet til stegning.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Overfyld ikke kurven og overskrid
ikke det maksimale
pafyldningsniveau 6.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Jo mere fuld kurven er, jo
hyppigere skal kurven rystes.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryer har en hejt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-
fedtopsamlingsbeholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsvaerktejer
og/eller ved indsaetning af
kurven).

Du kan forebygge skader ved at
saenke kurven ned i
fedtopsamlingsbeholderen pa
korrekt pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter kurven i en vinkel, kan
siden sld mod
fedtopsamlingsbeholderens
vaegge, sa sma stykker belaegning
falder af. Hvis dette forekommer,
skal du veere opmaerksom pa, at
dette ikke er skadeligt, da alle
anvendte materialer er
fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Haeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra
fedtopsamlingsbeholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.

Fedtopsamlingsbeholderen
indeholder fedtholdige rester fra
tidligere brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i
fedtopsamlingsbeholderen.
Renger altid
fedtopsamlingsbeholderen og
kurven grundigt efter hver brug.

Panering eller beleegning kleebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan fordrsage hvid rag. Tryk hardt
pa paneringen eller belsegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft
sprojter i det afsmeltede fedt.

Dup maden tor, inden du seetter
denikurven.

Wi-Fi-indikatoren pa min Airfryer
lyser ikke lzengere.

- Airfryer er ikke laengere
tilsluttet dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk.

- Du har aendret dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk."

Start Wi-Fi-opsaetningen, og folg
instruktionerne i appen.
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Lasning

Appen viser, at parringsprocessen
ikke lykkedes.

En anden bruger har parret
Airfryer med en anden smart-
enhed og erigang med at lave
mad.

Vent, indtil den anden bruger har
afsluttet den aktuelle tilberedning,
og par din smartenhed med
Airfryer igen.

Skaermen pa Airfryer viser "E1".

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved
en lav omgivende temperatur, skal
du lade den varme op til
stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til
igen.

Hvis displayet stadig viser "E1",
skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte
Philips' Kundecenter i dit land.

E2 Du har indtastet forkerte Wi-Fi- Indtast de korrekte Wi-Fi-
legitimationsoplysninger. legitimationsoplysninger.
E3 Tilslutningsfunktionen har en Brug apparatet uden

defekt.

tilslutningsfunktionen. Ring til
Philips' servicehotline, eller
kontakt Philips' Kundecenter i dit
land.

E5, E6, E8, E9, E12

Der kan veere et softwareproblem.

Tag Airfryeren ud af stikkontakten,
og seet deniigen. Hvis displayet
stadig viser fejlkoden, skal du ringe
til Philips' servicehotline eller
kontakte Philips' Kundecenter i dit
land.

E10

Der opstod et problem under
tilberedningen med et Auto-Cook-
program.

Tag Airfryeren ud af stikkontakten,
og seet deniigen. Serg for, at der
er forbindelse til dit Wi-Fi, sa din
Airfryer kan udfere en
firmwareopdatering, hvis den er
tilgeengelig. Genstart Auto-Cook-
programmet.

Hvis displayet stadig viser
fejlkoden, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte
Philips' Kundecenter i dit land.

E11

Airfryeren blev drevet ved
stromspaendinger uden for de
angivne graenser.

Tag Airfryeren ud af stikkontakten,
og st deniigen. Prov at bruge et
andet stik. Tag andre apparater ud
af stikkontakten.

Hvis displayet stadig viser
fejlkoden, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte
Philips' Kundecenter i dit land.

Folgende fejlkoder gaelder kun for madtermometeret (CRP1223/01).
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Problem Mulig arsag Lasning
Al Madtermometeret er ikke sat Saet enden af madtermometeret i
korrekt i Airfryeren. stikket til madtermometeret pa
den venstre side af displayet pa
Airfryeren.
A2 Madtermometeret ikke er sat Indseet madtermometeret fra
korrekt i maden. siden, og serg for, at spidsen nar
midten af den tykkeste del af
maden. Serg for, at maden er
mindst 2 centimeter tyk.
A3 Madtermometeret er placeret Saet madtermometeret i maden,
uden for kurven, nar du tilbereder og placer det i kurven til
mad i madtermometertilstanden.  madlavning, eller vaelg en
tilberedningstilstand uden
madtermometeret.
Ad Airfryer-skuffen blev dbnet, selvom Luk skuffen igen, og vent, indtil
maltemperaturen for maden Airfryeren angiver, at
endnu ikke er net. tilberedningen er feerdig.
A5 Madtermometeret er Fjern madtermometeret fra kurven

overophedet.

under madlavning, hvis det ikke er
i brug.




Wichtig!

Achtung!

Achtung
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Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen hei3en Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spilen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschldge zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen missen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

- Fullen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

- Berihren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

- Befillen Sie den Korb nie Uber den angegebenen Maximalpegel.

- Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstande
oder Lebensmittel befinden.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an. Achten Sie stets
darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

- Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

- Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil3 werden.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der Verwendung
beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch des Gerats
erhalten und die Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
durchgeflihrt werden, au3er Sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

- Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

- Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Gerate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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Vorsicht

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittséffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fur die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme tber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Dieses Gerat wurde speziell fir die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prufen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Gbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nédhe heiler Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke, und verwenden Sie ausschlieBlich Original-Zubehor.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Korb und das Zubehor werden wahrend und nach dem
Gebrauch des Geréts heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalklichen
von Geschéften, Biros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht flir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

Bei unsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fur halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung flr entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein Philips
Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da
andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.



Deutsch 85

- Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind. Entfernen Sie verbrannte
Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei hochstens 180 °C, um der
Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen.

- Wenn das Gerat mit einer Entriegelungstaste fur den Korb ausgestattet ist,
darf diese Taste beim Schutteln nicht gedrtickt werden.

- Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeiBes Heizelement, heiBe Kante der Metallteile und heiBer Spritzschutz.

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

- Stellen Sie sicher, dass Sie jederzeit die Kontrolle Gber den Airfryer haben,
auch wenn Sie das Gerat per Fernsteuerungsfunktion oder Startverzégerung
verwenden.

- Beider Zubereitung fetthaltiger Lebensmittel kann der Airfryer Rauch
abgeben. Bei der Verwendung der Fernsteuerungsfunktion oder der
Startverzdgerung ist besondere Vorsicht geboten.

- Stellen Sie sicher, dass jeweils nur eine Person das Gerat per
Fernsteuerungsfunktion bedient.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel mit der
Startverzdgerungsfunktion zubereiten (es kénnten sich Bakterien
ansammeln).

Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beziglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

Automatische Abschaltung

Recycling

Der Airfryer ist mit einer automatischen Abschaltfunktion ausgestattet. Wenn
das Gerat eingeschaltet ist, sich aber nicht im Garmodus oder Warmhaltemodus
befindet, wechselt es nach 10 Minuten ohne Benutzerinteraktion in den
Standby-Modus. Halten Sie den Drehknopf lange gedriickt, um das Gerat
auszuschalten.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

- Befolgen Sie die drtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate kdnnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung

vorbereitet. Altgerdte konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der

menschlichen Gesundheit schaden konnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate flr eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
maoglich. Informationen tUber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Garantie und Support

Versuni bietet flr dieses Produkt nach dem Kauf eine zweijahrige Garantie. Diese
Garantie gilt nicht, wenn ein Defekt auf unsachgemaBe Verwendung oder
mangelhafte Wartung zurlickzufiihren ist. Unsere Garantie berUhrt lhre
gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Fir weitere Informationen oder um
Ihre Garantie in Anspruch zu nehmen, besuchen Sie unsere Website
www.philips.com/support.

Konformitatserklarung

DAP B.V. erklart hiermit, dass der Airfryer HD9875 der Richtlinie 2014/53/EU
entspricht.

Der komplette Text der EU-Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse einsehbar: https://www.philips.de.

Der Airfryer HD9875 ist mit einem WLAN-Modul (2,4 GHz 802.11 b/g/n) mit
einer maximalen Ausgangsleistung von 92,9 mW EIRP ausgestattet.

Software- und Firmware-Updates

Aktualisierungen sind unerlasslich, um lhre Privatsphére zu schiitzen und die
ordnungsgemaBe Funktion Ihres Airfryers und der App zu gewahrleisten.

Aktualisieren Sie die App immer mit der neuesten Version.
Die Firmware des Airfryers wird automatisch aktualisiert.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass Ihr Airfryer mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk
verbunden ist, damit er mit der neuesten Firmware-Version aktualisiert werden
kann.

Hinweis: Verwenden Sie immer die neueste App und Firmware.

Hinweis: Aktualisierungen werden zur Verfligung gestellt, wenn
Softwareverbesserungen vorliegen.

Hinweis: Ein Firmware-Update wird automatisch gestartet, wenn sich der Airfryer
im Standby-Modus befindet. Diese Aktualisierung kann einige Minuten dauern.
Wahrend dieser Zeit kann der Airfryer nicht verwendet werden.
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Geratekompatibilitat

Ausfuhrliche Informationen zur Kompatibilitat der App finden Sie im App Store.

Wiederherstellen der Werkseinstellungen

Einfihrung

Sie konnen Ihre Firmware auf die Standardeinstellungen zurlcksetzen, indem Sie
gleichzeitig die Warmbhaltetaste und den Drehknopf 10 Sekunden lang driicken.

Der Airfryer ist dann nicht mehr mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und
nicht mehr mit Threm Smart-Gerat gekoppelt.

Herzlichen Gluckwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips!

Registrieren Sie Ihr Produkt unter www.philips.com/welcome, um das
Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu kdnnen.
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Uberblick

CRP1223/01 W@

www.philips.com/parts-and-accessories

Bedienfeld

Schublade

Fullstandsanzeige

Korb mit abnehmbarem Siebboden
Pfanne

Lebensmittelthermometer (CRP1223/01, separat erhaltlich)
Fach fur Kabelaufbewahrung
Luftauslasse

Lufteinlass

10 Abnehmbarer Siebboden

11 Spritzschutz

OCo~NoOuUTh, WN —
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Uberblick (iber das Bedienfeld

® @ @© 6‘@

Temperaturtaste

KEEP WARM-Taste
Schittelerinnerungstaste

Zurlck-Taste

Anschluss flr das Lebensmittelthermometer
Luftgeschwindigkeitstaste
Auto-Cook-Programme
Warmbhalteanzeige

Anzeige fur niedrige Luftgeschwindigkeit
10 Anzeige fur hohe Luftgeschwindigkeit

11 Anzeige fur Schittelerinnerung

12 Drehknopf

13 Leuchtring

14 Stlickanzeige

15 WLAN-Anzeige

16 Fullstandsanzeige

17 Gewichtsanzeige

18 Anzeige des Lebensmittelthermometers
19 Zeittaste

OoOoO~NOOUTD, WN —

Funktionsbeschreibung

Drehknopf und Zuriick-Taste

(

Der Drehknopf ist Ihr zentrales Steuerelement. Sie kdnnen ihn drehen und

driicken, um durch verschiedene MenUoptionen zu navigieren und eine Aktion

zu bestatigen.

- Den Drehknopf kurz driicken: das Gerat einschalten.

- Den Drehknopf lange driicken: das Gerat ausschalten.

Wenn das Gerat eingeschaltet ist:

- Den Drehknopf driicken: eine Aktion bestatigen.

- Den Drehknopf drehen: durch verschiedene Mentoptionen blattern oder die
Gareinstellung verandern.

- Die Zurlcktaste driicken: zum vorherigen Schritt zurlckkehren.
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Auto-Cook-Programme

Die Auto-Cook-Programme gehdéren zu den Hauptfunktionen Ihres Airfryers und
ermdglichen lhnen, eine Vielzahl von Speisen zuzubereiten.

Wenn Sie das gewtiinschte Lebensmittel auswahlen und den Fillstand anpassen
oder die Menge der Zutaten angeben, stellt der Airfryer automatisch die richtige
Temperatur und Garzeit flr lhre Mahlzeit ein. Dartber hinaus warnt Sie der
Airfryer, wenn Sie wahrend des Garvorgangs eingreifen mussen, z. B. um
Pommes Frites zu schitteln.

Wichtig: Der Airfryer wird mit acht standardmaBigen Auto-Cook-Programmen
geliefert, die direkt Uber das Gerat gestartet werden kénnen. Um jedoch eine
groBere Auswahl an Optionen zu erhalten, kénnen Sie Uber die App auf weitere
Auto-Cook-Programme zugreifen und diese herunterladen. Verbinden Sie
einfach Ihren Airfryer mit Ihrem Netzwerk und koppeln Sie lhr Smart-Gerat mit
Ihrem Geréat, um neue kulinarische Moglichkeiten zu entdecken.

Lebensmittelthermometer (CRP1223/01, separat erhaltlich)

Gartemperatur

Kerntemperatur

Mit dem separat erhéltlichen Lebensmittelthermometer kénnen Sie lhre Speisen
bis zur gewiinschten Garstufe zubereiten.

Stecken Sie ein Ende des Lebensmittelthermometers in die Lebensmittel und das
andere Ende in den Anschluss flr das Lebensmittelthermometer (siehe Kapitel
"Lebensmittelthermometer").

Im Garmodus "Manuelle Zubereitung" kdnnen Sie die Garzeit zwischen 1 Minute
und 180 Minuten einstellen.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" mussen Sie keine Garzeit einstellen, da
das Auto-Cook-Programm Ihre Speisen je nach PortionsgréBe oder
gewlinschtem Gargrad zubereitet.

Im Garmodus "Lebensmittelthermometer" missen Sie keine Garzeit einstellen,
da der Garvorgang automatisch beendet wird, sobald die eingestellte
Temperatur des Lebensmittelthermometers erreicht ist.

In den Garmodi "Manuelle Zubereitung" kdnnen Sie die Gartemperatur
zwischen 40 °Cund 200 °C einstellen.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" mussen Sie keine Gartemperatur
einstellen, da sie automatisch eingestellt wird.

Im Garmodus "Lebensmittelthermometer" konnen Sie die Kerntemperatur der
Speisen zwischen 30 °C und 99 °C einstellen Die Temperatur in der Mitte der
Speisen erreicht am Ende des Garvorgangs die eingestellte Kerntemperatur.
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Hinweis: Die Kerntemperatur entspricht nicht der Gartemperatur.

Hohe und niedrige Luftgeschwindigkeiten

Der Airfryer wird mit zwei verschiedenen Luftgeschwindigkeitsstufen geliefert:
eine fur eine niedrige Luftgeschwindigkeit und eine fir eine hohe
Luftgeschwindigkeit.

Im Garmodus "Auto-Cook-Programme" wird die Luftgeschwindigkeit
automatisch eingestellt.

In den Garmodi "Manuelle Zubereitung" oder "Lebensmittelthermometer"
mussen Sie die Luftgeschwindigkeit manuell durch Driicken der
Luftgeschwindigkeitstaste einstellen.

Verwenden Sie fur typische Ofengerichte wie Lasagne, Braten, Kuchen usw. und
fir eine lange Garzeit die niedrige Luftgeschwindigkeit. Verwenden Sie fir
typische Airfryer-Anwendungen wie Pommes frites, Hihnchennuggets,
Fischstabchen usw. und flr eine kirzere Garzeit die hohe Luftgeschwindigkeit.

Hinweis: Wenn Sie die niedrige Luftgeschwindigkeit wahlen, arbeitet das Gerat
im lautlosen Modus.

Warmhaltefunktion

Ihr Airfryer verflgt Gber einen Warmhaltemodus. Um diesen Modus zu
aktivieren, drlicken Sie einfach die Taste "Warmhalten" zu einem beliebigen
Zeitpunkt wahrend des Garvorgangs — vor dem Garvorgang, zwischen den
Stufen oder am Ende eines Garvorgangs. Weitere Informationen finden Sie im
Kapitel "Warmhalten".

Schiittelerinnerung

Ihr Airfryer verfligt Gber eine Schittelerinnerungsfunktion, die vor Beginn des
Garvorgangs aktiviert werden kann. Diese Funktion sendet nach Ablauf der
Halfte der Garzeit eine Benachrichtigung, die Sie daran erinnert, Ihr Essen zu
schitteln, um ein gleichméaBiges Garergebnis zu erzielen. Diese Funktion ist
besonders nitzlich, wenn Sie Lebensmittel mit mehreren Teilen zubereiten, z. B.
verschiedene Arten von Pommes Frites. Darliber hinaus kann sie als Erinnerung
verwendet werden, um Speisen wie Hdhnchenschenkel zu wenden.
StandardmaBig ist die Schittelerinnerung deaktiviert. Sie kénnen sie vor oder
wahrend des Garvorgangs aktivieren, indem Sie die Taste "Schittelerinnerung"
dricken.

Akustische Benachrichtigungen

Leuchtring

Manchmal horen Sie einen Ton, z. B. wenn das Gerat den Garvorgang beendet
hat oder wenn wahrend des Garvorgangs eine Aktion erforderlich ist, z. B. die
Speisen geschuttelt oder gewendet werden sollen.

Ihr Airfryer verfligt Uber einen animierten Lichtring, der die
Benutzerfreundlichkeit der Geréats verbessert.
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Drehmodus: Der Leuchtring dreht sich, wenn ein Update ausgefihrt wird.

Pausenmodus: Der Lichtring blinkt langsam, wenn Sie den Drehknopf wéhrend
des Garvorgangs gedriickt haben. In diesem Fall befindet sich das Geratim
Pausenmodus.

Schnelles Blinken: Wenn die Schublade gedffnet ist und der Ring schnell blinkt
oder wahrend des Kopplungsvorgangs wartet das Gerat darauf, dass Sie den
Drehknopf zur Bestatigung drticken.

Fokussierungsmodus: z. B. wenn das Gerat nach dem Fullstand fragt.

Vorheizen
Ihr Airfryer verfligt Gber eine Vorheizfunktion, mit der Sie den Airfryer bis zur
gewlinschten Temperatur vorheizen kénnen.

Wenn Sie den Drehknopf driicken, ohne eine Zeit einzustellen, wird der
Vorheizmodus aktiviert und Sie erhalten eine akustische Benachrichtigung, wenn
die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3 Entfernen Sie die Schutzfolie vom Display.

4 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grindlich (siehe Kapitel
"Reinigung").

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Einsetzen des abnehmbaren Siebbodens
1 Ziehen Sie zum Offnen der Schublade am Griff.

2 Nehmen Sie den Korb durch Anheben des Griffs heraus.
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3 Setzen Sie den abnehmbaren Siebboden in die Vertiefung unten rechts am
Korb ein. Driicken Sie den Siebboden nach unten, bis er auf beiden Seiten
horbar einrastet.

4 Setzen Sie den Korb in die Pfanne.

5 Schieben Sie die Schublade mit dem Griff zurtick in den Airfryer.

Hinweis: Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Korb.

Verbinden des Airfryers mit der NutriU App

Wichtig: Stellen Sie sicher, dass lhr Smartphone mit lhrem WLAN-
Heimnetzwerk verbunden ist, bevor Sie mit der WLAN-Einrichtung
beginnen.

Wichtig: Stellen Sie sicher, dass Sie den Airfryer mit einem WLAN-Netzwerk
des Standards 802.11 b/g/n mit 2,4 GHz verbinden.

Koppeln des Airfryers mit der NutriU App

1 Scannen Sie den QR-Code, um die NutriU App herunterzuladen. Sie kénnen
die NutriU App auch aus dem App Store oder von der Website
www.philips.com/NutriU herunterladen.
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e

PHILIPS

NutriU

PHILIPS

2 Starten Sie die Philips NutriU App auf Ihrem Smartphone.
3 Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm, bis Sie zur Seite "Gerat
einrichten" gelangen.

Hinweis: Wir empfehlen, die NutriU App herunterzuladen und lhren Airfryer
zur App hinzuzufligen, sobald Sie Ihr Gerat zum ersten Mal einrichten. Auf
diese Weise konnen Sie den Airfryer in vollem Umfang verwenden, um
beispielsweise die Remote-Zubereitung zu genieen (Rezepte oder Auto-
Cook-Programme Uber die App starten, Benachrichtigungen erhalten, wenn
Speisen zubereitet werden usw.) und die neuesten Firmware-Updates zu
erhalten.

Hinweis: Um Verbindungsfunktionen nutzen zu kénnen, bendtigen Sie ein
Konto. Wahrend des Onboarding-Prozesses missen Sie ein neues Konto
erstellen oder sich bei einem bestehenden Konto anmelden.

4 Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

5 Drucken Sie den Drehknopf, um das Gerat einzuschalten.
6 Befolgen Sie die Schritte in der App, um Ihren Airfryer mit dem WLAN zu
verbinden und ihn mit lhrem Smartphone zu koppeln.

Hinweis: Wahrend dieses Vorgangs werden Sie in der NutriU App
irgendwann aufgefordert, eine Taste am Gerat lange (4 Sekunden) zu
driicken, um den Einrichtungsvorgang zu initialisieren. Achten Sie darauf,
dass Sie sich in der Nahe lhres Airfryers befinden, bis der Airfryer verbunden
wurde.

Wichtig: Fernbedienung: Sie konnen lhren Airfryer nur dann tber die App
fernsteuern (z. B. ein Rezept senden, den Garvorgang anhalten usw.), wenn
Sie in der NutriU App die Option "Einwilligung zur Fernbedienung"
aktiviert haben. Diese finden Sie in Ihrem NutriU Profil.

Wichtig: Einzelbenutzer-Kopplung: Der Airfryer kann jeweils nur von einem
Benutzer ferngesteuert werden. Wenn ein zweiter Benutzer den Airfryer
steuern und die NutriU App verwenden mochte, muss er den
Kopplungsvorgang durchfiihren. Nach der Kopplung wird die Kopplung
des ersten Benutzers automatisch aufgehoben.

Wichtig: Die WLAN-Einrichtung kann tber die App oder durch Trennung
der Stromversorgung des Airfryers abgebrochen werden.

WLAN-AnNnzeige

Die WLAN-Anzeige leuchtet nicht. WLAN ist deaktiviert.
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Die WLAN-Anzeige leuchtet. WLAN ist aktiviert und mit dem Router verbunden.

Die WLAN-Anzeige blinkt langsam. Die WLAN-Verbindung ist eingerichtet. Das Gerat
wird gekoppelt oder stellt eine Verbindung zum
Router her.

Die WLAN-AnNzeige blinkt schnell. WLAN-Verbindungsfehler.

Hinweis: Sie konnen den Kopplungsprozess starten, indem Sie die Zeittaste
4 Sekunden lang gedruckt halten.

Hinweis: Wenn wahrend der WLAN-Einrichtung Probleme auftreten, z. B. wenn
der Vorgang mittendrin unterbrochen wird und die Einrichtung nicht
abgeschlossen wird oder wenn Verbindungsprobleme mit Ihrem WLAN-
Netzwerk auftreten, kénnen Sie den Vorgang neu starten, indem Sie die
Zeittaste 4 Sekunden lang gedruckt halten.

Hinweis: Wenn Sie Ihre Firmware auf die Standardeinstellungen zurlcksetzen
mussen, halten Sie einfach die Warmhaltetaste und den Drehknopf gleichzeitig
10 Sekunden lang gedriickt.

Grillzeiten-Tabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen dabei, die grundlegenden Einstellungen fir die
Lebensmittel auszuwahlen, die Sie zubereiten moéchten.

Hinweis: Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um
Empfehlungen handelt. Da Zutaten sich in ihrer Herkunft, GréBe, Form und
Marke unterscheiden, kann eine optimale Einstellung fur Ihre Zutaten nicht
garantiert werden.

Hinweis: Bei der Zubereitung groBerer Zutatenmengen (z. B. Pommes frites,
Garnelen, Hdhnchenschenkel, gefrorene Snacks) schiitteln, wenden oder riihren
Sie die Zutaten im Korb 2 bis 3 Mal, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

Hinweis: Die meisten Zutaten in dieser Liste finden Sie in den Auto-Cook-
Programmen in der App.

Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Lifter- Hinweis
Menge (Min.) ratur ge-
schwi-
ndig-
keit
Hausgemachte Fillstand 1-6 18 bis 160- High 30 Minuten in kaltes Wasser
Pommes Frites (300 g-2000 g) 45 180 °C. Speed  oder 3 Minuten in lauwarmes

(10x 10 mm/0,4 x
0,4 Zoll)

Wasser (40 °C) legen, dann
trocknen und 1 EL Ol pro 500 g
zugeben. Zweimal schitteln.
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Lifter- Hinweis
Menge (Min.) ratur ge-
schwi-
ndig-
keit
Hausgemachte Fillstand 1-6 20 bis 160- High 30 Minuten in Wasser
Kartoffelecken (300g-2000g) 45 180 °C. Speed  einweichen, trocknen und dann
1/4 bis 1 EL Ol hinzuftgen.
Zweimal schitteln, wenden oder
umrUhren.
Gefrorene Snacks Fullstand 1-6 12 bis 200 °C High Fertig, wenn auB3en goldgelb
(Chicken Nuggets) (6 bis 50 Stiick) 19 Speed  und knusprig. Nach der Halfte
der Zeit schitteln, wenden oder
umrihren.
Gefrorene Snacks 100 bis 600 g 14 bis 180 °C High Fertig, wenn au3en goldgelb
(kleine (5 bis 30 Stiick) 16 Speed  und knusprig. Nach der Halfte
Frithlingsrollen, je ca. der Zeit schitteln, wenden oder
209/0,7 0z) umrihren.
Hihnerbrust 1-6 Stlick 20 bis 180 °C High
ca. 160 g/6 oz 25 Speed
Hausgemacht, 3-18 Stuck 15 bis 180 °C High Geben Sie Ol zur Panade. Fertig,
panierte 20 Speed  wenn goldgelb.
Hahnchensticks
Hahnchenfligel 2-25 Stuck 15 bis 200 °C High Nach der Halfte der Zeit
ca. 100g/3,50z 40 Speed  schitteln, wenden oder
umrihren.
Fleischkoteletts ohne  1-5 Stlick 19 bis 200 °C High
Knochen 25 Speed
ca. 1509/5,3 oz
Hamburger 1-4 Stlck 15 bis 200 °C High
ca.200 g 18 Speed
(Durchmesser 10 cm)
Dicke Wirstchen 1-12 Stlck 12 bis 200 °C High
ca. 100 g/3,5 0z 20 Speed
(Durchmesser 4 cm)
Dinne Wurstchen 1-12 Stlick 10 bis 200°C High
ca.709/2,5 0z 18 Speed
(Durchmesser 2 cm)
Schweinebraten 800 bis 2400 g 90 bis 160 °C Niedri-  Lassen Sie das Fleisch vor dem
140 ge Schneiden 5 Minuten ruhen.
Ge-
schwin-

digkeit
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Lifter- Hinweis
Menge (Min.) ratur ge-
schwi-
ndig-
keit
Fischfilets (Lachs) 1-5 Stlick 18 bis 200 °C High Um ein Ankleben zu vermeiden,
ca.200 g 22 Speed  legen Sie die Seite mit der Haut
nach unten, und geben Sie
etwas Ol hinzu.
Fischfilets (Kabeljau,  1-4 Stick 7 bis 14 200 °C High
Schalentiere) Speed
Kuchen Backzubehor 30 bis 150 °C Niedri-  Backzubehor verwenden.
(Butterkuchen) Fullstand 1=2 60 ge
Verwendung von 600-1200 g Ge-
Backzubehor schwin-
digkeit
Muffins 1-9 Stuick 13 bis 180 °C High Verwenden Sie hitzebestandige
ca.50g/1,8 0z 15 Speed  Muffinférmchen aus Silikon.
Vorgebackenes 1 bis 12 6 bis13 180°C High
Toastbrot/Brotchen Speed
Frisches Brot 500 bis 1700 g 35 bis 180 °C Niedri-  Die Form sollte so flach wie
80 ge maoglich sein, um zu verhindern,
Ge- dass das Brot beim Aufgehen
schwin- das Heizelement berUhrt.
digkeit
Hausgemachte 1-6 Stlick 12 bis 180 °C Niedri-
Brotchen 16 ge
ca.809/2,8 0z Ge-
schwin-
digkeit
Kastanien Fillstand 1-4 15 bis 200 °C High Nach der Hélfte der Zeit
24 Speed  schutteln, wenden oder
umrUhren.
Gemischtes Gemuse  Fullstand 2-8 15 bis 160 °C High Nach der Halfte der Zeit
(grob gehackt) 38 Speed  schutteln, wenden oder

umrihren.

Verwenden des Airfryers

Achtung: Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne
nicht mit 0|, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

Achtung: Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Verwenden Sie immer
die Griffe. Beriihren Sie die heiBe Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.
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Achtung: Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Achtung: Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln.
Das ist normal.

1 Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und
hitzebestandige Oberflache. Stellen Sie sicher, dass die Schublade vollstdndig
gedffnet werden kann.

Hinweis: Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies
kann den Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

2 Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelfach an der Riickseite des Gerats.
3 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

4 Ziehen Sie zum Offnen der Schublade am Griff.
5 Geben Sie die Zutaten in den Korb.

Hinweis: Flllen Sie den Korb nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da dies die
Quialitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

6 Schieben Sie die Schublade zurtick in den Airfryer.
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7 Drucken Sie den Drehknopf, um das Gerat einzuschalten.
8 Wahlen Sie die gewlinschte Garmethode aus (siehe auch Kapitel "Garmodi").
PHILIPS 9 Entscheiden Sie, ob Sie den manuellen Modus verwenden machten, wahlen

Kochen (siehe "Kochmodi").

@ Sie ein Auto-Cook-Programm oder verwenden Sie die Temperatursonde zum

Achtung: Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Korb. Wenn Sie das
Gerat ohne Korb aufheizen, verwenden Sie Ofenhandschuhe, um die
Schublade zu 6ffnen. Die Rander und die Innenseite der Schublade
werden sehr heiB.

Achtung: Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige
Zeit nach der Verwendung nicht, da sie sehr heiB3 werden.

10 Dricken Sie den Drehknopf, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Sie kdnnen den Drehknopf driicken, um den Garvorgang
anzuhalten, und ihn drehen, um die Gareinstellungen zu dndern. Driicken Sie
den Drehknopf erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.

11 Wenn Sie das Timer-Signal horen, ist es an der Zeit, die Lebensmittel zu
schitteln, oder die Garzeit ist abgelaufen.
Hinweis: Stellen Sie vor dem Servieren immer sicher, dass die Speisen
vollstandig gar sind.

Hinweis: Einige Auto-Cook-Programme benachrichtigen Sie, wenn Sie Ihre
Speisen schitteln oder wenden missen. Der Airfryer sendet ein akustisches
Signal aus, wenn es Zeit zum Schitteln oder Wenden ist.

Hinweis: Offnen Sie zum Schiitteln das Fach, heben Sie den Korb aus der
Pfanne und schitteln Sie ihn. Schieben Sie dann die Pfanne mit dem Korb
zurlick in das Gerat. Das Gerat nimmt den Garvorgang automatisch wieder
auf.

Hinweis: Um den aktuellen Vorgang abzubrechen und zum Hauptmenu
zurtickzukehren, driicken Sie die Zurlick-Taste.

12 Offnen Sie die Schublade durch Ziehen am Griff und tiberpriifen Sie, ob die
Zutaten fertig gegart sind.

Hinweis: Wenn die Speisen den gewiinschten Gargrad noch nicht erreicht
haben, kdnnen Sie die Zeit verldngern, indem Sie die Zeittaste driicken und
eine Zeit einstellen. Dricken Sie den Drehknopf, um den Garvorgang um
einige Minuten zu verldngern.

13 Um kleine Zutaten (z. B. Pommes Frites) herauszunehmen, heben Sie den
Korb am Griff aus der Pfanne.

Achtung: Nachdem Garvorgang abgeschlossen ist, sind Pfanne, Korb,
Innengehause und Zutaten heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer
kann Dampf aus der Pfanne austreten.
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14 Leeren Sie den Inhalt des Korbs in eine Schissel oder auf einen Teller.
Nehmen Sie den Korb zum Entleeren immer aus der Pfanne, da sich heiBes Ol
unten in der Pfanne ansammeln kann.

Hinweis: Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden
Sie eine Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

Hinweis: Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen
sammelt sich am Boden der Pfanne.

Hinweis: Je nach Art der gegarten Speisen sollten Sie tiberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schitteln bzw.
Wiedereinsetzen des Korbs in die Pfanne vorsichtig aus der Pfanne gie3en.
Legen Sie die Pfanne auf eine hitzebestéandige Oberflache. Heben Sie die
Pfanne mit Ofenhandschuhen heraus und legen Sie sie auf eine
hitzebestéandige Oberfléche. GieBen Sie liberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett ab. Setzen Sie die Pfanne wieder ins Fach und den
Korb in die Pfanne ein.

Hinweis: Wenn Ihre Zutaten fertig sind, kdnnen Sie sofort weitere Zutaten im
Airfryer zubereiten.

Verwenden des Lebensmittelthermometers
(CRP1223/01, separat erhaltlich)

Platzieren des Lebensmittelthermometers
Das Lebensmittelthermometer kann fir Steak, Fleischkoteletts, Hdhnchenbrust,
Fischfilet usw. verwendet werden.
1 Reinigen Sie das Lebensmittelthermometer vor und nach der Verwendung
mit warmem Seifenwasser.
2 Fuhren Sie das Thermometer in die Mitte des dicksten Teils der Speisen ein.

Achtung: Das Ende des Lebensmittelthermometers ist spitz.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Spitze des Thermometers gerade in die
Mitte des dicksten Teils der Speisen eingefiihrt wird und nicht nach unten

/"7”7\\ oder oben abgewinkelt ist.
N XX
7/1 >\ Hinweis: Das Thermometer muss sich in der Ndhe des Knochens befinden,
kj 0 — darf den Knochen jedoch nicht beriihren und darf sich nicht in der Néhe von
— T~—

— — Fett oder Knorpeln befinden.

Hinweis: Der dickste Teil des Filets ist moglicherweise nicht der Mittelpunkt.
Es ist wichtig, dass das Ende des Thermometers am dicksten Teil platziert
wird, damit die gewtinschten Ergebnisse erzielt werden.

Hinweis: Achten Sie beim Garen eines ganzen Hahnchens darauf, dass die
Sonde nicht vollstandig durch die Brust in die Kérperhéhle eingefihrt wird.

Hinweis: Verwenden Sie das Lebensmittelthermometer nicht, wenn lhre
Lebensmittel weniger als 2 cm dick sind.

Fuhren Sie die Sonde anhand der folgenden Schritte in die Mitte der
Lebensmittel ein.
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1 Greifen Sie den Metallstiel des Thermometers und platzieren Sie die Spitze in
der Mitte der Speisen.

2 Halten Sie lhre Finger in derselben Griffposition und fihren Sie die Sonde in
die Mitte des dicksten Teils der Speisen ein.

Hinweis: Je nach Lebensmittel ist es nicht immer erforderlich, die Metallsonde
des Lebensmittelthermometers vollstandig einzufiihren.

Was Sie tun sollten Was Sie nicht tun sollten

L7
=

Hinweis: Achten Sie beim Garen eines ganzen Hahnchens darauf, dass die Sonde
nicht vollstandig durch die Brust in die Korperhohle eingefihrt wird.
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Hinweis: Sie konnen die Markierungen auch verwenden, um zuerst die Mitte des
dicksten Teils Ihrer Speisen zu bestimmen. Priifen Sie mit Ihren Fingern, wie tief
Sie das Lebensmittelthermometer einfiihren missen.

Hinweis: Halten Sie lhre Finger als Markierung auf das Lebensmittelthermometer
und fuhren Sie das Lebensmittelthermometer bis in die Mitte Ihrer Lebensmittel
ein.

Messen Sie die Dicke lhrer Speisen

Sie kdnnen das Lebensmittelthermometer verwenden, um die Dicke Ihrer

Lebensmittel zu messen.

1 Stellen Sie das Lebensmittelthermometer neben die Lebensmittel und prifen
Sie, welche Markierung die Oberseite der Lebensmittel erreicht.

2 Stellen Sie den Wert auf 1 bis 6 ein, wenn Sie bei der Zubereitung mithilfe
eines Auto-Cook-Programms in der NutriU App nach der Dicke gefragt
werden.

Hinweis: Diese Funktion ist nur verflgbar, wenn Sie die NutriU App verwenden
und von dort aus das Auto-Cook-Programm starten.

Hinweis: Verwenden Sie das Lebensmittelthermometer nicht, wenn lhre
Lebensmittel weniger als 2 cm dick sind.

Garmodi

Modus So geht's

Auto-Cook- Waéhlen Sie das Auto-Cook-Programm. Stellen Sie den
Programme Fullstand, die Anzahl der Teile oder das Gewicht ein und

beginnen Sie dann mit dem Garen.

Manuelle Zubereitung

Stellen Sie Garzeit, Temperatur und Luftgeschwindigkeit
manuell ein und starten Sie den Garvorgang.

Lebensmittelthermo-
meter

Stellen Sie Kerntemperatur, Gartemperatur und
Luftgeschwindigkeit manuell ein und starten Sie den
Garvorgang.
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Auto-Cook-Programme

1

Wenn Sie den Airfryer durch Driicken des Drehknopfes einschalten, befinden
Sie sich standardmaBig im Modus "Auto-Cook-Programme".

Hinweis: Wenn Sie zuvor bereits etwas anderes zubereitet haben und danach
mit einem Auto-Cook-Programm kochen méchten, kénnen Sie den Modus
"Auto-Cook-Programme" aufrufen, indem Sie auf die Schaltflache "Zurtick"
klicken.

Sie kénnen far thren Airfryer zwischen 8 Auto-Cook-Programmen wahlen.
Drehen Sie den Drehknopf auf das gewiinschte Programm.

Tiefgeklhlte Pommes frites S

Hausgemachte Pommes Frites &0

Hahnchenkeulen &

Fisch @<

Fleischkoteletts &

Ganzes Hahnchen @&

Gemiise @

Muffins &

Drehen Sie den Drehknopf, um das gewlinschte Auto-Cook-Programm
auszuwahlen. Dricken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

Abhéangig von den Speisen werden Sie moglicherweise gebeten, Fullstand,
Stuckzahl oder Gewicht einzustellen. Wahlen Sie durch Drehen des
Drehknopfs die Menge der Speisen aus, die Sie in den Korb gegeben haben.
Drlcken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

Hinweis: Verwenden Sie die Markierungen im Korb als Referenz, um den
korrekten Fullstand einzustellen.

Hinweis: Bevor Sie den Fullstand wahlen, sollten Sie sicherstellen, dass Sie die
Lebensmittel immer gleichmaBig im Korb verteilen.

Hinweis: Wenn Sie das Auto-Cook-Programm "Ganzes Hahnchen”
verwenden, mussen Sie das Gewicht der Lebensmittel eingeben. Verwenden
Sie eine Waage, um das Gewicht zu bestimmen, oder orientieren Sie sich an
der Gewichtsangabe auf der Verpackung Ihrer Lebensmittel.

Der Airfryer zeigt die Temperatur und Zeit an, die er basierend auf lhrer
Auswahl automatisch berechnet hat. Sie kdnnen auf diese Informationen auf
Ihrem Gerat zugreifen, da es zwischen den beiden wechselt. Zusatzlich zeigt
der Airfryer an, ob eine niedrige oder hohe Luftgeschwindigkeit ausgewahlt
wurde.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

Garen Sie die Pommes frites im Airfryer am besten in Portionen bis zu
Fullstand 4, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte. GroéBere Pommes
frites werden in der Regel nicht so knusprig wie kleinere.

Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.
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3 GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schissel, sodass tberschissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Schutten Sie nicht alle Stifte direkt aus der Schissel in den Korb, da so
Uberschissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.

6 Geben Sie die Stifte in den Korb.
7 Starten Sie das Auto-Cook-Programm fir hausgemachte Pommes frites und
schitteln Sie sie, wenn Sie dazu aufgefordert werden.

Manuelle Zubereitung

1 Umin den manuellen Garmodus zu wechseln, drlicken Sie einfach entweder
die Temperatur- oder die Zeittaste.

2 Wenn Sie die Temperaturtaste gewahlt haben, drehen Sie den Drehknopf,
um die gewlinschte Temperatur zwischen 40 °C und 200 °C einzustellen, und
driicken Sie dann den Drehknopf zur Bestatigung.

3 Stellen Sie die Garzeit durch Drehen des Drehknopfs ein. Sie kdnnen zwischen
1 und 180 Minuten auswahlen.

Hinweis: Wenn Sie den Drehknopf driicken, ohne eine Zeit einzustellen, wird
der Vorheizmodus aktiviert und Sie erhalten eine akustische
Benachrichtigung, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

4 \Wahlen Sie eine hohe oder niedrige Luftgeschwindigkeit, indem Sie die
Luftgeschwindigkeitstaste drlicken und Ihre bevorzugte Luftgeschwindigkeit
auswahlen.

5 Dricken Sie den Drehknopf, um lhre Auswahl zu bestatigen, und beginnen
Sie mit dem Garen.

Hinweis: Um nach Ablauf der Halfte der Garzeit eine Schittelerinnerung zu
erhalten, aktivieren Sie die Schittelerinnerungstaste.

Hinweis: Wenn Sie den Garvorgang unterbrechen missen, um die Speisen zu
schitteln, Zutaten hinzuzufligen oder die Garparameter anzupassen, driicken
Sie einfach den Drehknopf. Um mit dem Garen fortzufahren, driicken Sie
erneut den Drehknopf.

Lebensmittelthermometer

Bitte beachten Sie, dass Sie das Lebensmittelthermometer (HD9959) separat

erwerben missen, um die Funktion "Lebensmittelthermometer" nutzen zu

kénnen. Wenn Sie ein Thermometer zur Verfligung haben, befolgen Sie diese

Schritte.

1 Platzieren Sie das Lebensmittelthermometer wie im Abschnitt "Platzieren des
Lebensmittelthermometers" der Anleitung beschrieben in lhren
Lebensmitteln.

Hinweis: Um prazise Ergebnisse zu erzielen, ist eine korrekte Platzierung
unerlasslich.

2 Legen Sie die Lebensmittel mit dem Thermometer in den Korb.



7
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Bringen Sie mithilfe der Rille in der Pfanne das Kabel in die richtige Position.
SchlieBen Sie das Thermometer am daflir vorgesehenen Anschluss am
Airfryer an.

SchlieBen Sie die Schublade und vergewissern Sie sich, dass das Kabel nicht
gequetscht wird.

Drehen Sie den Drehknopf, um die gewiinschte Kerntemperatur einzustellen,
die an der Spitze des Lebensmittelthermometers gemessen wird. Sie kdnnen
eine Temperatur zwischen 30 °C und 99 °C auswahlen.

Driicken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

Stellen Sie die Gartemperatur durch Drehen des Drehknopfs ein. Sie konnen
eine Temperatur zwischen 40 °C und 200 °C auswahlen.

Drlcken Sie zur Bestatigung den Drehknopf.

10 Wahlen Sie die gewlinschte Luftgeschwindigkeit durch Drlicken der

Luftgeschwindigkeitstaste. Sie kdnnen zwischen hoher und niedriger
Luftgeschwindigkeit wahlen.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie die Gartemperatur und die
Kerntemperatur alternativ auf dem Display anzeigen.

11 Der Garvorgang endet automatisch, wenn die Kerntemperatur erreicht ist.

In der folgenden Tabelle finden Sie eine Anleitung, welche Kerntemperatur
eingestellt werden muss.

Lebensmittel Garstufe Kerntemperatur
Gefllgel im Allgemeinen Fertig 80 bis 85 °C
Geflugelbrust Saftig 70 bis 74 °C

Rare 45 bis 50 °C
Rir)dﬂeisch, Kalbfleisch, Lamm, Mittel 55 bis 60 °C
Wild

Well-Done 65 bis 70 °C
Schweinefleisch im Allgemeinen Fertig 70 bis 73 °C
Schweinelende Mittel 58 bis 63 °C

Durchscheinend 50 bis 55 °C
Fisch

Fertig 60 bis 65 °C
Ganze Kartoffeln Fertig 92 bis 95 °C
Brot Fertig 90 bis 95 °C

Hinweis: Die empfohlene Kerntemperatur entspricht nicht unbedingt der
sicheren minimalen Innentemperatur der Lebensmittel.

Hinweis: Die Innentemperatur der zubereiteten Lebensmittel steigt nach dem
Herausnehmen der Speisen aus dem Gerat um einige Grad weiter an.
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Warmbhalten

Pflege

Die Warmhaltefunktion lhres Airfryers kann jederzeit aktiviert werden — vor
Beginn der Garzeit, wahrend oder nach Abschluss des Garvorgangs.
1 Dricken Sie die Warmhaltetaste.

Hinweis: Um die Warmhaltezeit zu andern, drehen Sie den Drehknopf, um

eine Zeit von 1 bis 30 Minuten einzustellen. Driicken Sie den Drehknopf, um
die eingestellte Warmhaltezeit zu bestatigen.

2 Drlcken Sie den Drehknopf, um mit dem Warmhalten zu beginnen.
Hinweis: Sie kénnen die Warmhaltefunktion pausieren, indem Sie den
Drehknopf drticken.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass die Warmhaltefunktion den Gargrad
bestimmter Lebensmittel, wie z. B. Steak, beeinflussen kann, da diese eine
bestimmte Garstufe erfordern.

Warnung: Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Gerats
volistéandig abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

Warnung: Die Pfanne und der Korb des Gerats verfligen liber eine Antihaft-
Beschichtung. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

Tipp: Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer schneller
abkuhlt.

1 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

2 Reinigen Sie die Pfanne und den Korb in der Sptlmaschine. Sie kénnen sie
auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser reinigen
(siehe "Reinigungstabelle").

Tipp: Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen,
weichen Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel ein.
Durch das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich
leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel verwenden, das
Ol und Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstidnde an der Pfanne oder dem
Korb befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen
lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

Tipp: Falls erforderlich kénnen Fettriickstande, die am Spritzschutz
festhangen, mit einem Schwamm oder einer Biirste entfernt werden.
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Tipp: Legen Sie den Korb in die Pfanne und legen Sie diesen kopflber in die
Spulmaschine, um Platz in der Spllmaschine zu sparen.

3 Reinigen Sie die Oberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch.
Vergewissern Sie sich, dass keine Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld
zurtickbleibt. Trocknen Sie das Bedienfeld mit einem Tuch, nachdem Sie es
gereinigt haben.

4 Reinigen Sie den Spritzschutz mit einem Schwamm oder einer
Reinigungsburste, um etwaige Fettriickstdnde zu entfernen.

5 Reinigen Sie die Schublade und die Innenseite des Geréts mit heiBem Wasser
und einem nicht kratzenden Schwamm.
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Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.

3 Verstauen Sie das Kabel im Kabelfach.

Hinweis: Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal. Achten Sie
darauf, das Schubfach an der Vorderseite des Geréats festzuhalten, da dieses aus
dem Gerat rutschen kann, wenn es versehentlich geneigt wird. Dies kann das
Schubfach beschadigen.

Hinweis: Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B.
der abnehmbare Siebboden usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder
wegraumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten konnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.philips.com/support eine Liste mit haufig gestellten
Fragen (FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Problem Mogliche Ursache Lésung
Die AuBenseite des Geréats wird Die Hitze im Inneren strahlt bis Das ist normal. Alle Griffe und
wahrend des Gebrauchs heiB3. nach auBen zum Gehéause. Tasten, die Sie wahrend der

Verwendung betdtigen mussen,
kénnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne, der Korb und die
Innenseite des Gerats werden
immer heil3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heiBB zum Anfassen.

Wenn Sie das Geréat Uber eine
l&ngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berahren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.
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Losung

Meine hausgemachten Pommes

frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie fir ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kihlschrank. Wéhlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu
grof3.

Uberfiillen Sie den Korb nicht und
Uberschreiten Sie nicht den
maximalen Fullstand von 6.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschttelt
werden.

Je voller der Korb ist, desto
haufiger sollte er geschittelt
werden.

Der Airfryer l3sst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der

gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer verflgt Gber eine
hohe Wattleistung. Verwenden
Sie eine andere Steckdose, und
prifen Sie die Sicherungen.

In meinem Airfryer treten sich
ablésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berthrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in
einem schrdgen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen die
Pfanne schlagen und die
Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie iberschissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlckstande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung grundlich.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstticke konnen
weiBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Die WLAN-LED an meinem Airfryer
leuchtet nicht mehr.

- Der Airfryer ist nicht mehr mit
Ihrem WLAN-Heimnetzwerk
verbunden.

- Sie haben Ihr WLAN-
Heimnetzwerk gedndert."

Starten Sie den WLAN-
Einrichtungsvorgang und
befolgen Sie die Anweisungen in
der App.

Die App zeigt an, dass der
Kopplungsvorgang nicht
erfolgreich war.

Ein anderer Benutzer hat den
Airfryer mit einem anderen Smart-
Gerat gekoppelt und verwendet
diesen gerade.

Warten Sie, bis der andere
Benutzer den aktuellen
Garvorgang abgeschlossen hat,
und koppeln Sie Ihr Smart-Gerat
erneut mit dem Airfryer.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E1" angezeigt.

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Wenn das Gerat bei niedriger
Umgebungstemperatur gelagert
wurde, lassen Sie es mindestens
15 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufwarmen,
bevor Sie es erneut anschlieBen.

Wenn auf dem Display immer
noch "E1" angezeigt wird, wenden
Sie sich an die Philips Service-
Hotline oder an den Kundendienst
in lhrem Land.

E2 Sie haben die falschen WLAN- Geben Sie die korrekten WLAN-
Anmeldeinformationen Anmeldeinformationen ein.
eingegeben.

E3 Die Verbindungsfunktion ist Verwenden Sie das Gerat ohne die

defekt.

Verbindungsfunktion. Rufen Sie
die Philips Service-Hotline an oder
wenden Sie sich an das Service-
Centerin lhrem Land.

E5, E6, E8, E9, E12

Maéglicherweise liegt ein
Softwareproblem vor.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Airfryers und stecken Sie ihn
erneut ein. Wenn auf dem Display
weiterhin ein Fehlercode
angezeigt wird, wenden Sie sich
an die Philips Service-Hotline oder
an den Kundendienst in lhrem
Land.




Problem Mogliche Ursache

Deutsch 1M

Losung

E10 Beim Kochen mit einem Auto-
Cook-Programm ist ein Problem
aufgetreten.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Airfryers und stecken Sie ihn
erneut ein. Stellen Sie sicher, dass
eine Verbindung mit dem WLAN
besteht, damit der Airfryer
gegebenenfalls ein Firmware-
Update durchfihren kann. Starten
Sie das AutoCook-Programm neu.

Wenn auf dem Display weiterhin
ein Fehlercode angezeigt wird,
wenden Sie sich an die Philips
Service-Hotline oder an den
Kundendienst in [hrem Land.

E11 Der Airfryer wurde mit einer
Stromversorgungsspannung
auBerhalb der angegebenen
Grenzen betrieben.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Airfryers und stecken Sie ihn
erneut ein. Versuchen Sie es mit
einer anderen Steckdose. Trennen
Sie andere Gerate, die dieselbe
Steckdose verwenden.

Wenn auf dem Display weiterhin
ein Fehlercode angezeigt wird,
wenden Sie sich an die Philips
Service-Hotline oder an den
Kundendienst in Ihrem Land.

Die folgenden Fehlercodes gelten nur fur das Lebensmittelthermometer (CRP1223/01).

Al Das Lebensmittelthermometer ist
nicht ordnungsgeman an den
Airfryer angeschlossen.

Stecken Sie das Ende des
Lebensmittelthermometers in den
Anschluss fur das
Lebensmittelthermometer links
am Display des Airfryers.

A2 Das Lebensmittelthermometer
wurde nicht ordnungsgemal in
die Lebensmittel eingeflihrt.

FUhren Sie das
Lebensmittelthermometer von der
Seite ein und stellen Sie sicher,
dass die Spitze die Mitte des
dicksten Teils der Speisen erreicht.
Stellen Sie sicher, dass die
Lebensmittel mindestens 2 cm
dick sind.

A3 Das Lebensmittelthermometer
wurde beim Garen im Modus
"Lebensmittelthermometer"
auBerhalb des Korbs platziert.

FUhren Sie das
Lebensmittelthermometer in die
Speisen ein und legen Sie es zum
Kochen in den Korb oder wahlen
Sie einen Garmodus ohne
Lebensmittelthermometer.
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Problem Mogliche Ursache Lésung

A4 Die Schublade des Airfryers wurde  SchlieBen Sie die Schublade
gedffnet, obwohl die erneut und warten Sie, bis der
Zieltemperatur der Speisen noch  Airfryer anzeigt, dass der
nicht erreicht wurde. Garvorgang abgeschlossen ist.

A5 Das Lebensmittelthermometerist  Nehmen Sie das

Uberhitzt.

Lebensmittelthermometer
wahrend des Garvorgangs aus
dem Korb, wenn es nicht
verwendet wird.
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Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale.

Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.
Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.
Asetage klpsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu
kuttekehasid.

Arge blokeerige seadme tdé6tamise ajal dhu sissevoolu- ega véljavooluavasid.
Arge taitke potti 6liga, kuna see vaib tekitada tuleohtliku olukorra.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel v6i seade ise on
kahjustatud.

Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade téétab.

Arge kunagi taitke korvi tle suurima lubatud taseme.

Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kiilge kinni kleepunud.

Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti. Veenduge alati, et pistik
oleks korralikult pistikupesaga Ghendatud.

Seade ei ole mdeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi abil
kasutamiseks.

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on
vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jitke seadme tagant,
molemalt kiljelt ja pealt vahemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma éhuga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja dhku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kunagi kasutage seadmes kergeid koostisosasid ega kiipsetuspaberit.
Seadme pinnad voivad kasutuse kaigus kuumeneda.

Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema lle 6 °C, et vdhendada toidus akritlamiidi teket.

Arge kunagi taitke panni 6liga.
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Ettevaatust

See seade on modeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvérku kontrollige, kas seadmele méargitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti suttivate materjalide, néiteks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta tddle.

Pann, korv ja nende lisad on seadme kasutamise ajal ja parast seda kuumad,
kasitsege seadet alati ettevaatlikult.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Seade on moéeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivotmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vaarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust vélja.

Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.
Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.
Eemaldage kdrbenud osad. Arge kiipsetage varskeid kartuleid temperatuuril
lle 180 °C (et véhendada akriulamiidi teket).

Kui seade on varustatud korvi vabastusnupuga, ei tohi seda nuppu
loksutamise ajal vajutada.

Olge klipsetusndu tlemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kittekeha,
metallosade dared ja pritsmekaitse.

Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

Alati veenduge, et teil oleks oma Airfryeri tle taielik kontroll. Seda tuleb
jalgida ka kaugfunktsiooni voi viiteaja kasutamisel.

Rasvaste toitude klpsetamisel voib Arifryerist tulla suitsu. Eriti ettevaatlik
tuleb olla kaugfunktsiooni véi viiteaja kasutamisel.

Veenduge, et kaugfunktsiooni kasutaks korraga ainult tks inimene.

Péorake erilist tdhelepanu kiirestirikneva toidu kiipsetamisele koos viiteajaga
(bakterid véivad paljunema hakata).
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Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Automaatne valjalulitumine

Airfryeril on automaatse valjalllitamise funktsioon. Kui seade on sisse lulitatud,
aga mitte toiduvalmistamise voi soojana hoidmise reziimis, siis lUlitub see
mittekasutamisel parast 10 minuti méddumist ootereziimi. Seadme kasitsi
valjaltlitamiseks hoidke all p66rdnuppu.

Umbertootlus
- Seesimbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tugi
Versuni pakub kaheaastast garantiid parast selle toote ostmist. See garantii ei
kehti, kui defekt on tingitud valest kasutusest voi halvast hooldusest. Meie

garantii ei mojuta teie seadusjargseid digusi tarbijana. Lisateabe saamiseks voi
garantii aktiveerimiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.

Vastavusdeklaratsioon
Siinkohal avaldab DAP B.V.et Airfryer HD9875 on kooskdlas ELi direktiiviga
2014/53/EL.

ELi vastavusdeklaratsiooni taistekst on saadaval veebilehel:
https://www.philips.com.

Airfryer HD9875 on varustatud WiFi-mooduliga, 2,4 GHz 802.11 b/g/n
maksimaalse valjundvdimsusega 92,9 mW EIRP.

Tark- ja pusivara uuendused

Tarkvara varskendamine on vajalik teie privaatsuse tagamiseks ning teie Airfryeri
ja selle rakenduse nduetekohaseks toimimiseks.

Varskendage rakendus alati uusimale versioonile.
Airfryer varskendab seadme pusivara automaatselt.

Markus: Selleks, et Airfryer saaks varskendada uusimale pUsivara versioonile,
veenduge, et teie Airfryer oleks Ghendatud teie koduse Wi-Fi-ga.

Markus: Kasutage alati uusimat rakendust ja pUsivara.
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Markus: Varskendused on saadaval siis, kui on olemas tarkvarataiustusi.

Markus: Plsivara varskendus kaivitatakse automaatselt, kui Airfryer on
ootereziimil. Varskendamisele voib kuluda moni minut. Sel ajal ei saa Airfryerit
kasutada.

Seadme uhilduvus

Kui soovite saada lisateavet rakenduse Uhilduvuse kohta, lugege App Store’ist
rakenduse kirjeldust.

Tehase vaikeseaded

Tutvustus

Saate oma pusivara seada tagasi selle vaikesatete juurde, vajutades samal ajal 10
sekundit soojana hoidmise ja podrdnuppu.

Teie Airfryer ei ole siis enam teie koduse Wi-Fi vorguga Ghendatud ega teie
nutiseadmega paaritud.

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks registreerige oma
toode veebilehel www.philips.com/welcome.



Ulevaade

Eesti 117

AR o
7 XXX Y
iy
D)
Q)
XXX
AN
XXX AKX
i

A X
R
g s
I

&
%

CRP1223/01 W@

www.philips.com/parts-and-accessories

Juhtpaneel

Sahtel

Taitetaseme naidik
Eemaldatava alusvorega korv
Pott

Toidutermomeeter (CRP1223/01, mudakse eraldi)
Toitekaabli hoiustamispesa
Ohu véljalaskeavad

Ohu sissevooluava

10 Eemaldatav alusvore

11 Pritsmekaitse
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Juhtpaneeli tGlevaade
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Temperatuuri nupp

Soojas hoidmise nupp
Varinaga meeldetuletuse nupp
Tagasiliikumise nupp
Toidutermomeetri sokkel
Ventilaatori kiiruse nupp
AutomaatkUlpsetuse programmid
Soojas hoidmise naidik

Madala 6huvoolu kiiruse naidik
10 Korge 6huvoolu kiiruse naidik
11 Meeldetuletus varinaga naidik
12 Po6rdnupp

13 Valgusréngas

14 Tukkide naidik

15 WiFi naidik

16 Taitetaseme naidik

17 Kaalu naidik

18 Toidutermomeetri ndidik

19 Aja nupp
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Funktsioonide kirjeldus

P66rdnupp ja tagasi nupp

Po6rdnupp on keskne juhtnupp. Saate seda pdodrata ja vajutada, et minna labi
erinevate menduvalikute ja toiminguid kinnitada.

PHILIPS - Vajutage poordnuppu lUhidalt: lUlitage seade sisse.
ﬁ jutage p pp 9

- Vajutage péordnuppu pikalt: ltlitage seade valja.
t% Kui seade on sisse lulitatud:

- Vajutage p6ordnuppu: kinnitage toiming.

- Keerake pddrdnuppu: erinevate menudvalikute labimiseks voi klipsetusaja
muutmiseks.

- Vajutage tagasi nuppu: minge tagasi eelmise sammu juurde.
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Automaatkiipsetuse programmid

Automaatkipsetuse programmid on Airfryeri Ghed pohifunktsioonid, mis
voimaldab teil kiipsetada erinevaid toite.

Valides soovitud toiduaine ja reguleerides taidise taset voi tapsustades
koostisosade kogust, maarab Airfryer automaatselt teie toidule sobiva
temperatuuri ja klipsetusaja. Lisaks hoiatab Airfryer teid, kui toiduvalmistamise
ajal on vaja sekkumist, naiteks raputada friikartuleid.

Tahelepanu! Airfryeril on kaheksa vaikimisi automaatkupsetuse programmi,
mida saab kaivitada otse seadmest. Laiema vdimaluste valikule saate rakenduse
kaudu ligi ja alla laadida rohkem automaatklpsetuse programme. Lihtsalt
Gihendage oma Airfryer vorku ja siduge nutiseade oma seadmega, et alustada
uute kulinaarsete véimaluste uurimist.

Toidutermomeeter (CRP1223/01, muuakse eraldi)

Eraldi miudavat toidutermomeetrit saab kasutada toidu valmistamiseks
soovitud klipsusastmeni.

Pange toidutermomeetri (iks ots toidu sisse ja teine ots toidutermomeetri pessa
(vt ptk ,toidutermomeeter”).

Kupsetusaeg
Toiduvalmistusreziimis ,Kasitsi kipsetamine” saate kiipsetusaja seadistada
1-180 minutini.
Toiduvalmistusreziimis ,Automaatkipsetuse programmid” ei pea maarama
kUpsetusaega, kuna automaatklpsetuse programm kipsetab teie toidu ise
vastavalt portsjoni suurusele vdi soovitud klipsusastmeni.
Toiduvalmistusreziimis ,Toidutermomeeter” ei pea seadistama klpsetamisaega,
kuna klipsetamine [6ppeb automaatselt, kui toidutermomeetri seadistatud
temperatuur on saavutatud.

Kiipsetamise temperatuur

Toiduvalmistusreziimis ,Kasitsi kiipsetamine” saate seadistada kiipsetamise
temperatuuri vahemikus 40-200 °C.

Toiduvalmistusreziimis ,Automaatkipsetuse programmid” ei pea kipsetamise
temperatuuri seadistama, kuna see seadistatakse automaatselt.

Sisetemperatuur

Toiduvalmistusreziimis "Toidutermomeeter" saate maarata toidu
sisetemperatuuri 30 ja 99 °C vahel. Toidu keskosa temperatuur jduab seadistatud
sisetemperatuurini kiipsetusprotsessi [0pus.

Markus: Sisetemperatuur ei ole vérdne klpsetustemperatuuriga.
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Suured ja madalad 6hukiirused

Airfryeril on kaks erinevat dhukiiruse seadistust: madal ja suur dhukiirus.
Toiduvalmistusreziimis ,Automaatkipsetuse programmid” seadistatakse
Ohukiirus automaatselt.

Toiduvalmistusreziimides ,Kasitsi kipsetamine” voi , Toidutermomeeter” tuleb
ohukiirus kasitsi seadistada, vajutades dhukiiruse nuppu.

Tavaliste ahjutoitude puhul, nagu lasanje, praed, koogid jne, ning pika
klpsetusaja korral kasutage madalat dhukiirust. Tuupiliste Airfryeri toitude, nagu
friikartulid, kanapalad, kalapulgad jne, ja lthema kipsetusaja korral kasutage
suurt dhukiirust.

Markus: Kui valite madala 6hukiiruse, tootab seade vaikses reziimis.

Soojas hoidmise funktsioon

Airfryeril on soojas hoidmise funktsioon. Selle reziimi aktiveerimiseks vajutage
lihtsalt Soojana hoidmise nuppu mis tahes hetkel toiduvalmistamise ajal -
olenemata, kas see on enne toiduvalmistamise alustamist, etappide vahel voi
|dpus. Lisateavet leiate peatlkist "Soojana hoidmine".

Meeldetuletus varinaga

Heliteavitused

Valgusrongas

Teie Airfryeril on varinaga meeldetuletused, mida saab aktiveerida enne
toiduvalmistamise alustamist. See funktsioon saadab teavituse poole
klpsetusaja jooksul, tuletades meelde, et peate toitu raputama, et tagada
Uhtlane klpsetus. See funktsioon on eriti kasulik mitmettkiliste toitude, naiteks
erinevat tuupi friikartulite valmistamisel. Lisaks saab seda kasutada
meeldetuletusena, et toitu keerata, nditeks kanakoibi.

Vaikimisi on varinaga meeldetuletus deaktiveeritud. Saate selle aktiveerida enne
toiduvalmistamise protsessi voi selle ajal, vajutades nuppu "Varinaga
meeldetuletus".

Kui seade on kiipsetamise |6petanud voi kui kiipsetamise ajal on vajalik moni
tegevus, nt toidu raputamine voi imber keeramine, voite monikord kuulda heli.

Teie Airfryeril on animeeritud valgusrongas, mis suurendab Airfryeri
kasutatavust.

Keerutusreziim: Valgusrongas keerleb ringi, kui varskendus to6tab.

Hingamisreziim: Valgusrongas vilgub aeglaselt, kui olete toiduvalmistamise ajal
poordnuppu vajutanud. Sellisel juhul on seade pausireziimis.

Kiiresti vilkumine: Kas siis, kui sahtel on avatud, kui rdngas vilgub kiiresti; voi
naiteks sidumisprotsessi ajal ootab seade teie tegevust, et kinnituseks vajutada
poordnuppu.

Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.
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Eelkuumutamine

Teie Airfryeril on eelkuumutusfunktsioon, mida saab kasutada oma Airfryeri
eelkuumutuseks soovitud temperatuurini.

Kui vajutate poordnuppu ilma aega madramata, aktiveeritakse
eelkuumutusreziim ja soovitud temperatuuri saavutamisel antakse teile
heliteavitus.

Enne esimest kasutamist

Eemaldage kdik pakkematerjalid.

Eemaldage seadmelt kdik kleebised ja sildid (kui neid on).
Eemaldage ekraanilt kaitsekile.

Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattkki
,puhastamine”).

A WN =

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Asetage kohale eemaldatav vorkpohi

1 Avage sahtel, tdmmates seda kdepidemest.

2 Eemaldage korv, tostes kdepidet Ulespoole.

3 Sisestage eemaldatav alusvore korvi paremas allservas olevasse pessa. Suruge
alusvoret allapoole, kuni see malemal kiljel kldpsuga paika lukustub.
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4 Asetage korv poti sisse.

5 Libistage sahtel kdepidemest likates tagasi Airfryerisse.

Markus: Arge kunagi kasutage potti ilma korvita.

Airfryeri thendamine NutriU rakendusega

Tahelepanu! Enne WiFi seadistuse kaivitamist veenduge, et teie nutitelefon
on lihendatud teie kodu WiFi vérguga.

Tahelepanu! Kontrollige, kas teie Airfryer on ithendatud 2,4 GHz 802.11
b/g/n koduse Wi-Fi vorguga.

Airfryeri sidumine NutriU rakendusega
1 Skannige QR-koodi, et alla laadida NutriU rakendus. Rakenduse NutriU saate
ka rakenduste poest vdi veebisaidilt www.philips.com/NutriU.

2 Kaivitage Philipsi NutriU rakendus oma nutitelefonis.

SSS 3 Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid seni, kuni jouate lehele ,Seadme
- seadistamine”.

Markus: Soovitame NutriU rakenduse alla laadida ja Airfryer rakendusse lisada

PHILIPS kohe seadme esmakordsel seadistamisel. See voimaldab Airfryerit kasutada
B taies ulatuses, naiteks kaugtoiduvalmistamise nautimiseks (kaivitage
NutriU rakendusega retsepte voi automaatklipsetuse programme, saage teavitusi,

kui toit on valmis jne) ja pusivara kdige uuemate varskenduste saamiseks.

Markus: Uhenduvusfunktsioonide kasutamiseks vajate kontot. Kasutajaks
registreerumisel peate uue konto looma véi olemasolevale kontole sisse
logima.
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4 Uhendage seade vooluvérku.

5 Vajutage seadme sisseltlitamiseks podrdnuppu.
6 Jargige rakenduse juhiseid, et Ghendada oma Airfryer WiFi-ga ja siduda
nutitelefoniga.

Markus: Selle protsessi ajal NutriU rakenduses, palutakse mingil hetkel
vajutada eriti pikalt (4 sekundit) seadme haalestusprotsessi kaivitamiseks.
Seega veenduge, et olete Airfryeri ldhedal, kuni see on Ghendatud.

Tahelepanu! Kaugjuhtimine: saate oma Airfryerit rakendusega kaugjuhtida
(nt saata retsept, peatada kiipsetamine jne) ainult siis, kui olete NutriU
rakenduses oma NutriU profiilis andnud , kaugjuhtimise néusoleku®”.

Tahelepanu! Uhe kasutaja sidumine: Airfryerit saab kaugjuhtida ainult iiks
kasutaja korraga. Kui Airfryerit ja NutriU rakendust tahab kasutada teine
kasutaja, peab ta labima sidumisprotsessi. Parast sidumist toimub
automaatselt esimese kasutaja lahtisidumine.

Tahelepanu! WiFi seadistusprotsessi saab tuihistada rakenduses voi Airfryeri
vooluvorgust lahtiiihendamisega.

WiFi naidik

WiFi margutuli on kustunud. WiFi on vélja lUlitatud.

WiFi margutuli poleb.

WiFi on sisse lUlitatud ja ruuteriga Ghendatud.

WiFi néidik vilgub aeglaselt.

WiFi Ghendus on olemas. Seade on sidumisel voi
ruuteriga Ghendamisel.

WiFi naidik vilgub kiiresti.

WiFi Ghenduse viga.

Markus: Saate alustada sidumisprotsessiga, vajutades pikalt ajanupule 4
sekundit.

Markus: Kui teil tekib WiFi seadistamise kadigus raskusi, nditeks protsessi kesktee
peatamine ja selle [6pule viimata jatmine voi WiFi-vorguga seotud
Uhenduvusprobleemide tekkimine, saate protsessi uuesti kdivitada, vajutades
pikka aega 4 sekundit ajanuppu.

Markus: Kui teil on vaja lahtestada pusivara selle vaikesatetele, vajutage ja
hoidke korraga 10 sekundit all soojana hoidmise nuppu ja péérdnuppu.
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Toidutabel

Koostisained

Jargnev tabel aitab teil valida kipsetatavate toiduainete jaoks sobivad
pohiseaded.

Markus. Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna
toiduainete paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa me tagada,
et need seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

Markus. Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,
kilmutatud suupisted) raputage, keerake voi segage korvis olevat toitu kaks voi
kolm korda, et saavutada Uhtlast tulemust.

Markus. Enamik selle loendi koostisosadest on rakenduse automaatse
toiduvalmistamise programmides.

Min-max Aeg Tempe- Ventil- Markus
kogus (min) ratuur aatori
kiirus

Kodused friikartulid

(10x 10 mm/0.4 x 04
in)

Taitmise tase 1-6  18-45 160-180 Kiire Leotage 30 min kilmas vees voi
(300 g-2000 g) °C 3 minutit leiges soojas vees (40
°C/ 104 °F), kuivatage ja seejarel
lisage 500 g / 18 untsi kohta
1 sp 6li. Raputage kaks korda.

Kodused kartuliviilud

Taitmise tase 1-6  20-45 160-180 Kiire Leotage 30 min vees, kuivatage
(300 g-2000 g) °C ja seejarel lisage 1/4 kuni
1 supilusikatais oli. Raputage,
keerake voi segage kaks korda.

Kulmutatud snakid
(kanapihvid)

Taitmise tase 1-6  12-19 200 °C Kiire Valmis, kui on kuldkollased ja
(6-50 tukki) krobedad. Raputage, keerake
vOi segage vahepeal.

Kilmutatud
suupisted

(vaikesed kevadrullid
20g /0,7 untsi)

100-600 g 14-16  180°C Kiire Valmis, kui on kuldkollased ja
(5-30 tiikki) krobedad. Raputage, keerake
voi segage vahepeal.

Kanarind

Ligikaudu 160 g /
6 untsi

1-6 tukki 20-25 180 °C Kiire

Riivsaiaga kaetud
kanaldigud
(omatehtud)

3-18 tlkki 15-20 180 °C Kiire Lisage riivsaiale 6li. Valmis, kui
on kuldkollased.

Kanatiivad

Ligikaudu 100 g /
3,5 untsi

2-25 tukki 15-40 200 °C Kiire Raputage, keerake voi segage
vahepeal.

Kondita lihattkid

Ligikaudu 150 g /
5 untsi

1-5 lihatlkki 19-25 200 °C Kiire
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Koostisained Min-max Aeg Tempe- Ventil- Markus
kogus (min) ratuur aatori
kiirus
Hamburger 1-4 tukki 15-18 200 °C Kiire
Ligikaudu 200 g
(diameeter 10 cm /
4 tolli)
Paksud vorstid 1-12 takki 12-20 200 °C Kiire
Ligikaudu 100 g /
3,5 untsi
(diameeter 4 cm /
1,6 tolli)
Ohukesed vorstid 1-12 tukki 10-18 200 °C Kiire
Ligikaudu 70 g /
2,5 untsi
(diameeter 2 cm /
0,8 tolli)
Sealiha 800-2400 g 90-140 160 °C Madal  Laske lihal 5 minutit enne
kiirus lahtildikamist seista.
Kalaribad (Lohe) 1-5 tUkki 18-22 200 °C Kiire Selleks et tukid kinni ei jaaks,
Ligikaudu 200 g asetage soomuseline kilg
allapoole ja lisage natuke &li.
Kalaribad (Tursk, 1-4 tukki 7-14 200 °C Kiire
karbid)
Kook (voikook) Klpsetustarvik 30-60 150 °C Madal  Kasutage kipsetustarvikut.
kipsetustarvikut Taitmise tase 1-2 kiirus
kasutades 600-1200 g
Muffinid 1-9 tukki 13-15 180 °C Kiire Kasutage kuumakindlaid
Ligikaudu 50 g / silikoonist muffinivorme.
1,8 untsi
Eelnevalt kiipsetatud ~ 1-12 6-13 180 °C Kiire
rostsai/saiakesed
Varske sai 500-1700g 35-80 180°C Madal  Sai peaks olema voimalikult
kiirus lame, et see ei puutuks
kerkimisel kittekehaga kokku.
Omatehtud rullid 1-6 tukki 12-16 180 °C Madal
Ligikaudu 80 g / kiirus
2,8 untsi
Kastanid Taitmise tase 1-4  15-24 200 °C Kiire Raputage, keerake voi segage
vahepeal.
Kodgiviljade segu Taitmise tase 2-8 15-38 160 °C Kiire Raputage, keerake voi segage

(jamedalt hakitud)

vahepeal.
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Airfryeri kasutamine

Ettevaatust: See Airfryer to6tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke potti 6li,
praadimisrasva ega mis tahes muu vedelikuga.

Ettevaatust: Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiepidemeid v6i
nuppe. Kasutage kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

Ettevaatust: Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Ettevaatust: Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on
normaalne.

1 Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale
alusele. Veenduge, et sahtlit saaks taielikult avada.

Markus: Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See vdib 6huvoolu
takistada ja frittimistulemust moéjutada.

2 Tommake toitekaabel seadme taga olevast hoiustamispesast vélja.
3 Sisestage pistik seinakontakti.

4 Avage sahtel, tommates seda kdepidemest.
5 Asetage toiduained korvi.

Markus: Arge kunagi téitke korvi ile ,MAX"-tdhise, sest see véib méjutada
|6pptulemuse kvaliteeti.

6 Lukake korv Airfryerisse tagasi.
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7 Vajutage seadme sisselllitamiseks podrdnuppu.
8 Valige soovitud kiipsetusviis (vt ka peatlkki ,Kipsetusfunktsioonid”).

PHILIPS 9 Otsustage, kas soovite kasutada kasitsi reziimi, valige automaatkUpsetuse

"Klpsetusreziimid").

@ programm voi kasutage toiduvalmistamiseks temperatuurisondi (vt

Ettevaatust: Arge kunagi kasutage potti ilma korvita. Kui kuumutate
seadet ilma korvita, kasutage sahtli avamiseks pajakindaid. Sahtli
sisemus ja aared ldhevad vaga kuumaks.

Ettevaatust: Pott ja korv ldhevad vaga kuumaks, seetottu drge
puudutage neid, kui seade t66tab voi kasutamisest on mé6dunud vahe
aega.

10 KUpsetamise alustamiseks vajutage podrdnuppu.

Markus: Voite vajutada pédrdnuppu, et peatada toiduvalmistamise protsess
ja seda keerata, et muuta toiduvalmistamise satteid. Kiipsetamise jatkamiseks
vajutage uuesti péordnuppu.

11 Kui kuuled taimeri kella, on kas aeg toitu raputada voi toiduvalmistamise aeg
on |6ppenud.

Markus: Enne toidu serveerimist kontrollige alati, kas see on taielikult
kipsenud.

Markus: Mdned automaatkuipsetuse programmid teavitavad teid, kui toitu on
vaja raputada voi imber pdorata. Kui on aeg raputada voi poorata, edastab
Airfryer helisignaali.

Markus: Parim viis raputamiseks on avada sahtel, tdsta korv potist valja ja
seda raputada. Lukake pott koos korviga seadmesse tagasi. Seade jatkab
kUpsetamist automaatselt.

Markus: Kui soovite kdimasolevat protsessi katkestada, vajutage
pdhimentUsse tagasi joudmiseks naasmisnuppu.

12 Avage sahtel, tdmmates seda kdepidemest, ja kontrollige, kas toit on valmis.

Markus: Kui toit ei ole valmistatud soovitud kiipsusastmele, saate lisada
rohkem aega, vajutades ajanuppu ja maarates aja. Vajutage poodrdnuppu, et
alustada klpsetamist veel paar minutit.

13 Vaikeste toiduainete (nt friikartulite) eemaldamiseks tostke korv kdepidemest
kinni hoides potist valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi Idppemist on pott, korv, seadme
sisemus ja toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris to6deldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.
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14 Tuhjendage korvi sisu kaussi voi taldrikule. Enne toiduainete eemaldamist

tuleb korv alati potist valja tdsta, sest poti pohjas voib olla kuuma 8li.

Markus: Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage koogitange.

Markus: Toiduainetest valjuv liigne oli voi rasv koguneb poti pohja.

Markus: Olenevalt kasutatavatest toiduainetest vdite parast iga toiduportsu
valmistamist, enne korvi raputamist voi selle seadmesse uuesti sisestamist
kallata potist valja liigse 6li voi kogutud rasva. Asetage korv kuumakindlale
pinnale. Potti valja tdstes ja kuumakindlale pinnale asetades kandke
pajakindaid. Kallake liigne 8li voi kogutud rasv valja. Pange pott tagasi
sahtlisse ja korv potti.

Markus: Kui Uks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis jargmise
portsu valmistamiseks.

Toidutermomeetri kasutamine (CRP1223/01,
miutakse eraldi)

Toidutermomeetri paigaldamine

Toidutermomeetrit saab kasutada lihaldigu, lihatikkide, kanarinna, kalafilee jne
valmistamiseks.

1

2

Puhastage toidutermomeeter enne ja parast kasutamist — kasutage sooja ja
seebist vett.
Sisestage termomeeter toidu kdige paksema osa keskele.

Ettevaatust: Toidutermomeetri ots on terav.

Markus: Veenduge, et termomeetri ots oleks asetatud otse ja toidu kdige
paksema osa keskele, mitte toidu pohja voi tGlaosa poole kaldu.

Markus: Veenduge, et termomeeter oleks luude ldhedal, kuid ei puudutaks
neid ja oleks eemal rasvast voi krémpsluudest.

Markus: Filee koige paksem osa ei pruugi olla selle keskel. Soovitud tulemuste
saavutamiseks on oluline, et termomeetri ots tabaks kdige paksemat osa.

Markus: Terve kana ohkfrittimisel veenduge, et termomeetri sondi ots ei
laheks labi rinna tihimikku.

Markus: Arge kasutage toidutermomeetrit, kui toit on 6hem kui 2 cm.

Sondi juhtimiseks toidu keskele jargige allpool vélja toodud samme.
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1 Haarake termomeetri metallvarrest ja asetage termomeetri ots toidu keskele.

2 Jatke oma sdrmed samasse haaramisasendisse ja sisestage sond toidu kdige
paksema osa keskele.

Markus: Séltuvalt toidust ei ole toidutermomeetri metallvart alati vaja taielikult
sisestada.

Lubatud tegevused Keelatud tegevused

L7
=

Markus: Terve kana puhul veenduge, et termomeetri sondi ots ei laheks labi
rinna tuhimikku.
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Markus: Samuti saate margiste abil maarata kdigepealt oma toidu kdige
paksema osa keskpunkti. Kasutage sdrmi, et meeles pidada, kui stigavalt peate
toidutermomeetri sisestama.

Markus: Hoides sormi margistatuna toidutermomeetril, sisestage
toidutermomeeter toidu keskele.

Mootke oma toidu paksust

Toidu paksuse modtmiseks saate kasutada toidutermomeetrit.

1 Asetage toidutermomeeter toidu korvale ja kontrollige, milline margistus
ulatub toidu Glemise osani.

2 KuikUpsetate automaatklpsetuse programmiga ja kisitakse toidu paksuse
kohta, seadistage Airfryeris vaartus alates 1 kuni 6.

Markus: See funktsioon on saadaval ainult siis, kui kasutate rakendust NutriU ja
kaivitate sealt automaatkipsetuse programmi.

Markus: Arge kasutage toidutermomeetrit, kui toit on 6hem kui 2 cm.

. Vs .

Klipsetusreziimid

Reziim Toimingud

Automaatkipsetuse Valige automaatkUpsetuse programm. Madrake taitetase,

programmid tikkide arv voi kaal, seejarel alustage toiduvalmistamist.

Kasitsi kiipsetamine Seadistage klpsetusaeg, -temperatuur ja dhu kiirus kasitsi
ning alustage kiipsetamist.

Toidutermomeeter Maarake sisetemperatuur, klipsetustemperatuur ja 6hu kiirus

kasitsi ning alustage klpsetamist.

Automaatkiipsetuse programmid

1 Kuiltlitate po6drduppu vajutades sisse oma Airfryeri, olete vaikimisi
automaatkUpsetuse programmi reziimis.

Markus: Kui olete juba midagi muud kiipsetanud, enne kui soovite
automaatkUpsetuse programmiga slitia teha, saate siseneda
automaatkUpsetuse programmide reziimi, kldpsates tagasi nuppu.
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Saate oma Airfryeril valida 8 automaatkUpsetuse programmi vahel. Keerake
podordnupp soovitud programmile.

Kulmutatud friikartulid &3

Kodused friikartulid &€

Kanakoivad &

Kala at<

Lihaviilud &

Terve kana @&

Aedvili ®

Muffinid @

Vajaliku automaatkipsetuse programmi valimiseks keerake po6rdnuppu.
Kinnituseks vajutage pddrdnuppu.

Soltuvalt toidust voidakse teil paluda maarata taitetase, tikkide arv voi kaal.
Valige korvi pandud toidu kogus.

Kinnituseks vajutage pddrdnuppu.

Markus: Oige taitetaseme madramiseks kasutage margiseid korvil.

Markus: Enne taitetaseme valimist veenduge alati, et toit oleks korvis
Uhtlaselt jaotatud.

Markus: Kui kasutate programmi "Terve kana" automaatkipsetuse
programmis, peate sisestama toidu kaalu. Toidu kaalu maaramiseks kasutage
kaalu voi leidke kaal oma toidu pakendilt.

Airfryer kuvab teie valiku péhjal automaatselt arvutatud temperatuuri ja aja.
Sellele teabele saate hélpsasti oma seadmes ligi, sest see vaheldub nende
kahe vahel. Lisaks néitab Airfryer, kas valitud on vaike voi suur dhukiirus.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.

Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)
jahused kartulid.

Uhtlase tulemuse jaoks on parim friikartuleid dhkfrittida portsjonidena, mis
ulatuvad kuni taitetasemeni 4.

Koorige kartulid ja 16igake pulkadeks. Suuremad friikartulid on tavaliselt
vadhem krébedad kui vaiksed.

Pange kartuliribad véahemalt 30 minutiks vette seisma.

Tuhjendage ndu ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.
Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid
on 6liga koos.

Votke kartuliviilud sérmede voi sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et
Uleliigne &li kausi pohja jadks.

Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel juhul
satub Uleliigne &li poti pohja.

Asetage kartuliviilud korvi.

Alustage kodus valmistatud friikartulite automaatkipsetuse programmi ja
raputage, kui tuleb teade.
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Kasitsi kiipsetamine

1

Kasitsi kipsetamise reZiimi sisestamiseks vajutage lihtsalt kas temperatuuri
vOi ajanuppu.

Kui olete valinud temperatuurinupu, keerake péérdnuppu, et maarata
soovitud temperatuur vahemikus 40 kuni 200 °C, seejarel vajutage
kinnitamiseks poérdnuppu.

Reguleerige kipsetusaega podrdnuppu keerates. Aja saate valida vahemikus
1-180 minutit.

Markus: Kui vajutate po6rlemisnuppu ilma aega madramata, aktiveeritakse
eelsoojendusreziim ja soovitud temperatuuri saavutamisel saate heliteavituse.

Valige kérge v6i madal 6hukiirus, vajutades hukiiruse nuppu ja valides oma
eelistuse.
Vajutage valiku kinnitamiseks péérdnuppu ja alustage toiduvalmistamist.

Markus: Parast poole klipsetusajast varinaga meeldetuletuse saamiseks
lubage vdrinaga meeldetuletuse nupp.

Markus: Kui peate toidu raputamiseks, koostisosade lisamiseks voi
toiduvalmistamise parameetrite reguleerimiseks toiduvalmistamisprotsessi
peatama, vajutage lihtsalt pédrdnuppu. Kipsetamise jatkamiseks vajutage
uuesti podrdnuppu.

Toidutermomeeter

Pange tahele, et toidutermomeetri funktsiooni kasutamiseks peate ostma
toidutermomeetri (HD9959) eraldi. Kui teil on termomeeter, jargige neid samme.

Toiduaine

1

O Ul h WN

7
8

9

Asetage toidutermomeeter toidu sisse, nagu on kirjeldatud kasiraamatu
jaotises "Kuidas paigaldada toidutermomeetrit".

Markus: Tapsete tulemuste saavutamiseks on oluline see digesti paigaldada.

Pange toit koos termomeetriga korvi.

Kasutage soont pannil, et sattida kaabel digesse asendisse.
Uhendage termomeeter Airfryeri spetsiaalsesse pistikusse.
Sulgege sahtel ja kontrollige, et kaablit ei pigistataks.

Poorake podrdnuppu, et maarata soovitud sisetemperatuur, mida
moodetakse toidutermomeetri otsas. Saate valida temperatuuri vahemikus
30-99 °C.

Kinnituseks vajutage pédrdnuppu.

Temperatuuri reguleerimiseks keerake podrdnuppu. Saate valida
temperatuuri vahemikus 40-200 °C.

Kinnituseks vajutage poordnuppu.

10 Valige soovitud dhukiirus, vajutades 6hukiiruse nuppu. Saate valida suurte ja

madalate 6hukiiruste vahel.

Markus: Toiduvalmistamise ajal ndete kipsetamise temperatuuri ja
sisetemperatuuri alternatiivina kuvariekraanil.

11 KUpsetamine |6peb automaatselt, kui sisetemperatuur on saavutatud.

Alltoodud tabelis on toodud juhised selle kohta, millist sisetemperatuuri
seadistada.

Valmidusaste Sisetemperatuur
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Kodulinnuliha Gldiselt Tehtud 80-85 °C
Kodulindude rinnaliha Mahlane 70-74°C
Vahekupsetatud 45-50 °C
Veise-, vasika-, lamba-, hirveliha Keskmine 55-60 °C
Labiktpsetatud 65-70 °C
Sealiha ldiselt Tehtud 70-73°C
Seafilee Keskmine 58-63 °C
Poollabipaistev 50-55°C
Kala
Tehtud 60-65 °C
Terve kartul Tehtud 92-95 °C
Leib Tehtud 90-95 °C

Markus: Soovitatav sisetemperatuur ei pruugi tingimata vastata toidu

minimaalsele ohutule sisetemperatuurile.

Markus: Keedetud toidu sisetemperatuur touseb parast toidu seadmest

valjavotmist veel méne kraadi vorra.

Soojana hoidmine

Airfryeri soojana hoidmise funktsiooni saab aktiveerida igal ajal - enne

toiduvalmistamise alustamist, toiduvalmistamise ajal voi parast
toiduvalmistamise I6petamist.
1 Vajutage soojana hoidmise nuppu.

Markus: Soojana hoidmise aja muutmiseks poorake poordnuppu, et maarata
aeg 1 kuni 30 minutit. Vajutage péordnuppu, et kinnitada valitud soojana
hoidmise aeg.

2 Soojana hoidmise alustamiseks vajutage podrdnuppu.

Markus: Soojana hoidmise reziimi peatamiseks vajutage pédrdnuppu.

Markus: Pange tahele, et soojana hoidmise funktsiooni kasutamine voib

madjutada teatud toitude, nditeks prae, Ghtlust, mis nduab kindlat
toiduvalmistamise taset.

Puhastamine

Hoiatus: Enne puhastamise alustamist laske korvil, potil ja seadme

sisemusel taielikult maha jahtuda.

Hoiatus: Potil, korvil ja seadme sisemusel on mittenakkuv kattekiht. Arge
kasutage metallist koogiriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna

need voivad kiilgevétmatu kattega pindu kahjustada.
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Noéuanne. Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott ja
korv.

1 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.
2 Peske pott ja korv ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka kuuma
vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise tabelit”).

NSuanne. Kui poti voi korvi kiilge on kinni jaanud toidujaake, voite neid
leotada 10-15 minutit kuumas vees ja néudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujadgid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
néudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja néudepesuvahendiga eemaldada
kasutage vedelat rasvaeemaldit.

NSuanne. Vajadusel saab pritsmekaitse kilge jaanud rasvajaagid eemaldada
kasna voi harjastega pintsliga.

NSuanne. Asetage korv poti sisse ja asetage need ndudepesumasinas pestes
tagurpidi, et sadasta ndudepesumasinas ruumi.

3 Puhastage seadme valispinda niiske lapiga. Veenduge, et juhtpaneelile ei
jaaks niiskust. Kuivatage juhtpaneeli parast puhastamist kuiva lapiga.

4 Puhastage pritsmekaitse kdsna voi puhastusharjaga, et koik rasvajaagid
eemaldada.
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5 Puhastage sahtel ja seadme sisemus kuuma vee ja mitteabrasiivse kdsnaga.

~

IR
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X
X
X
v

\_CRP1223/01

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
3 Sisestage toitekaabel hoiustamispessa.

Markus: Hoidke Airfryerit kandmisel alati horisontaalasendis. Hoidke kinni ka
seadme esikuljel olevat sahtlit, kuna see voib seadme kallutamisel jarsult vélja
libiseda. See voib sahtlit kahjustada.

Markus: Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad, nagu eemaldatav alusvore
jne, oleksid enne seadme transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing
See peatlikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kilastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Seadme valispind l1dheb Sisemine kuumus kiirgub See on normaalne. Kdik

kasutamise ajal kuumaks. vélispindadele. kdepidemed ja nupud, mida tuleb

kasutamise ajal puudutada, peaks
pulsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.
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Probleem

Voéimalik pohjus

Lahendus

Pott, korv ja seadme sisemus
muutuvad seadme sisselllitamisel
alati kuumaks, et tagada toidu
korralik kiipsemine. Need detailid
on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud
digesti vélja.

Te ei kasutanud diget kartulisorti.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge sailitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kiilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Arge korvi lilemaéaraselt taitke ega
Uletage maksimaalset taitetaset 6.

Teatud toiduaineid on vaja
klpsemise ajal raputada.

Mida rohkem on korv taidetud,
seda sagedamini on soovitatud
raputada.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku Ghendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on Gihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivéimsus.
Proovige mdnda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri potti voivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/véi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see
tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 8li voi rasv
ettevaatlikult potist valja ja jatkate
klipsetamist.
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Lahendus

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Potis olevad rasvajaagid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pott ja
korv pohjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jadnud
korralikult toidu kilge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
vélja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri WiFi margutuli ei pdle
enam.

- Airfryer pole enam Uhendatud
teie koduse WiFi-ga.

- Muutsite oma kodust WiFi
vorku.”

Kaivitage WiFi seadistusprotsess ja
jargige rakenduse juhiseid.

Rakendus naitab, et sidumine
polnud edukas.

Teine kasutaja on Airfryeri sidunud
erineva nutiseadmega ja valmistab
praegu suua.

Oodake, kuni teine kasutaja on
praeguse toiduvalmistamise
[dpetanud, seejarel siduge oma
nutiseade uuesti Airfryeriga.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist vahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Kui ekraanil kuvatakse ,E1", siis
helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

E2 Olete sisestanud valed WiFi Sisestage 6iged Wi-Fi
tuvastusandmed. tuvastusandmed.
E3 Uhenduvusfunktsioonil on defekt.  Kasutage seadet ilma (ihenduvuse

funktsioonita. Helistage Philipsi
klienditeenindusesse voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeenindusega.

E5, E6, E8, E9, E12

Seal v6ib olla tarkvara probleem.

Uhendage Airfryer lahti ja
Uhendage uuesti. Kui ekraanil
kuvatakse veakood, siis helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Probleem

Voéimalik pohjus

Lahendus

E10

Esines probleem
toiduvalmistamise ajal
automaatkUpsetuse programmiga.

Uhendage Airfryer lahti ja
Uhendage uuesti. Palun veenduge,
et olete Ghendatud oma WiFi-ga,
et Airfryer saaks teha pusivara
uuenduse, kui see on saadaval.
Taaskaivita automaatkipsetuse
programm.

Kui ekraanil kuvatakse veakood,
siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

ET1

Airfryerit kasutati pingetel
valjaspool kindlaksmaaratud piire.

Uhendage Airfryer lahti ja
Uhendage uuesti. Proovige
kasutada teist pistikupesa.
Uhendage lahti teised seadmed,
mis kasutavad sama pistikupesa.

Kui ekraanil kuvatakse veakood,
siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Jargmised veakoodid kehtivad ainult toidutermomeetri (CRP1223/01) kohta.

Al Toidu termomeeter ei ole Uhendage toidutermomeetri ots

Airfryeriga korralikult Ghendatud.  Airfryeri naidiku vasakus servas
olevasse toidutermomeetri
soklisse.

A2 Toidutermomeetrit ei sisestata Sisestage toidutermomeeter
toidu sisse korralikult. kuljelt ja veenduge, et terav ots

jouab toidu kdige paksema osa
keskele. Veenduge, et toit on
vahemalt 2 sentimeetrit paks.

A3 Toidutermomeeter asetatakse Asetage toidutermomeeter toidu
toidutermomeetri reziimil sisse ja asetage see korvi
toiduvalmistamisel korvist toiduvalmistamiseks voi valige
valjapoole. toidutermomeetrita

toiduvalmistamisreziim.

Ad Airfryeri sahtel avati, kuigi toidu Palun sulgege sahtel uuesti ja
sihttemperatuur ei ole veel oodake, kuni Airfryer naitab, et
saavutatud. toiduvalmistamine on |6ppenud.

A5 Toidutermomeeter kuumeneb tle. Palun eemaldage

toidutermomeeter korvist
toiduvalmistamise ajal, kui seda ei
kasutata.
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Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

- No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

- No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

- No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para evitar que
entren en contacto con las resistencias.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esta en
funcionamiento.

- Nollene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacion o el propio aparato
estadn dafados.

- Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

- No exceda nunca el nivel maximo indicado en la cesta.

- Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

- Sielcable de alimentacién presenta algun dafo, debera sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

- Conecte el aparato solo a un enchufe de pared con toma de tierra. Asegurese
siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la toma de
corriente.

- Este aparato no estd disefado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

- Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

- Este aparato puede ser usado por nifios a partir de ocho afos, por personas
con capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan
los conocimientos y la experiencia necesarios siempre que lo hagan bajo
supervision o hayan recibido instrucciones sobre cémo utilizar el aparato de
forma segura y conozcan los riesgos que conlleva su uso. No permita que los
niflos jueguen con el aparato. Los nifios no deben llevar a cabo la limpieza ni
el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afios o sean supervisados.

- Mantenga el aparatoy el cable fuera del alcance de los nifios menores de
8 anos.

- No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.
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Caution

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenaday superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Este aparato se ha disefiado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy 40 °C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. ej.
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, la cesta y los accesorios se calientan durante y después del uso
del aparato, manéjelos siempre con cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.

Este aparato se ha disefiado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd disenado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacién si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ninguin dafo.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacion y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos

30 minutos.

Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén. Elimine los
restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a 180 °C (para
reducir al maximo la produccién de acrilamida).

Si el aparato esta equipado con un boton de liberacion de la cesta, no debe
pulsarse durante el proceso de sacudida.
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- Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccién, ya que la
resistencia, el borde de las piezas metélicas y el protector salpicaduras estaran
calientes.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

- Asegurese siempre de que tiene el control sobre la Airfryer, también cuando
utilice la funcion remota o el inicio diferido.

- Al cocinar alimentos grasos, es posible que la Airfryer emita humo. Preste
especial atencién cuando utilice la funcién de control remoto o el inicio
diferido.

- Asegurese de que no utiliza la funcién de control remoto més de una persona
alavez.

- Tenga cuidado al cocinar alimentos muy perecederos con la funcién de inicio
diferido (las bacterias pueden reproducirse).

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Desconexion automatica

La Airfryer dispone de una funcién de desconexién automética. Cuando el
aparato estd encendido pero no se encuentra en el modo de coccién o
conservacion del calor, se activa el modo de espera después de 10 minutos sin
interaccion por parte del usuario. Para apagar el aparato manualmente,
mantenga pulsado el botdn giratorio.

Reciclaje
- Este simbolo significa que los productos eléctricos no deben desecharse con
la basura normal del hogar
- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afos tras la compra de este producto. Esta
garantia no es vélida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a un
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta a sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener mas informaciéon o invocar la garantia, visite
nuestro sitio web www.philips.com/support.

Declaracion de conformidad

Por la presente, DAP B.V. declara que el aparato Airfryer HD9875 cumple la
Directiva 2014/53/UE.
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El texto completo de la declaracion de conformidad de la UE estd disponible en
la siguiente direccién de Internet: https://www.philips.com.

La Airfryer HD9875 esta equipada con un médulo Wi-Fi 802.11 b/g/n de 2,4 GHz
con una potencia de salida maxima de 92,9 mW EIRP.

Actualizaciones de software y firmware

Las actualizaciones son esenciales para proteger su privacidad y el
funcionamiento correcto de su Airfryer y de la aplicacion.

Actualice siempre la aplicacién a la versién mas reciente.
La Airfryer actualiza el firmware del aparato automaticamente.

Nota: Para que la Airfryer se actualice a la Ultima version de firmware, asegurese
de que estd conectada a la red Wi-Fi doméstica.

Nota: Utilice siempre la aplicacion y el firmware mas recientes.
Nota: Hay actualizaciones disponibles cuando se realizan mejoras de software.
Nota: La actualizacion del firmware se inicia automaticamente cuando la Airfryer

estd en modo de espera. Esta actualizacion tarda unos minutos. Durante este
tiempo no se puede utilizar la Airfryer.

Compatibilidad con otros dispositivos

Para obtener informacién detallada sobre la compatibilidad de la aplicacion,
consulte la informacion en la App Store.

Reajuste de fabrica

Introduccion

Puede restablecer la configuracién predeterminada del firmware pulsando
simultdneamente el botdn de conservacién del calor y el botdn giratorio durante
10 segundos.

La Airfryer deja de estar conectada a la red Wi-Fi doméstica y de estar vinculada
a su dispositivo inteligente.

Le damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrece Philips, registre
el producto en www.philips.com/welcome.
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Descripcion general
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www.philips.com/parts-and-accessories

Panel de control

Cajén

Indicacion del nivel de llenado

Cesta con parte inferior de malla extraible
Recipiente

Termometro para alimentos (CRP1223/01, se vende por separado)
Compartimento para el cable

Salidas de aire

Entrada de aire

10 Parte inferior de malla extraible

11 Protector de salpicaduras
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Descripcidon general del panel control

@@ @®

Botdn de temperatura

Botdn de conservacién del calor

Botdn de recordatorio de agitacion
Botdn atras

Entrada del termdmetro para alimentos
Botdn de velocidad del aire

Programas de cocinado automatico
Indicador de conservacién del calor
Indicador de baja velocidad del aire

10 Indicador de alta velocidad del aire

11 Indicador de recordatorio de agitacion
12 Boton giratorio

13 Anillo luminoso

14 Indicador de unidades

15 Indicador Wi-Fi

16 Indicador de nivel de llenado

17 Indicador de peso

18 Indicador de termdémetro para alimentos
19 Boton de tiempo
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Descripcidn de las funciones

Boton giratorio y de retroceso

(

El botdn giratorio es el control central. Puede girarlo y pulsarlo para desplazarse
por las diferentes opciones del menu y confirmar una accién.

- Pulsar brevemente el botdn giratorio: encender el aparato.

- Mantener pulsado el botdn giratorio: apagar el aparato.

Después del encendido del aparato:

- Pulsar el botdn giratorio: confirmar una accién.

- Girar el boton giratorio: desplazarse por las diferentes opciones del menu o
cambiar los ajustes de coccion.

- Pulsar brevemente el botén de retroceso: volver al paso anterior.
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Programas de cocinado automatico

Los programas de cocinado automatico son una de las caracteristicas clave de la
Airfryer, que le permite cocinar una variedad de alimentos.

Al seleccionar el alimento deseado y ajustar el nivel de llenado o especificar la
cantidad de ingredientes, la Airfryer configurard automaticamente la
temperaturay el tiempo de coccién adecuados para su preparacion. Ademas, la
Airfryer le avisara si se requiere alguna interaccion durante la coccién, como
agitar las patatas fritas.

Importante: La Airfryer incluye ocho programas de cocinado automatico
predeterminados que se pueden iniciar directamente desde el aparato. Sin
embargo, para una mayor seleccion de opciones, puede acceder a mas
programas y descargarlos desde la aplicacion. Simplemente conecte la Airfryer a
su red y empareje su dispositivo inteligente con el aparato para comenzar a
explorar nuevas posibilidades culinarias.

Termdémetro para alimentos (CRP1223/01, se vende por

separado)

El termometro para alimentos que se vende por separado se puede utilizar para
cocinar los alimentos hasta el nivel de coccion deseado.

Coloque un extremo del termdmetro para alimentos en el alimento y el otro
extremo en la toma del termdmetro para alimentos (consulte el capitulo
"Termdémetro para alimentos”).

Tiempo de coccion

En el modo de coccidon Manual, puede ajustar el tiempo de coccion entre 1y 180
minutos.

En el modo de coccion Programas de cocinado automatico, no es necesario
establecer un tiempo de coccidn, ya que el programa de cocinado automatico
cocina los alimentos en funcion del tamafo de las raciones o del nivel de coccién
deseado.

En el modo de coccion Termémetro para alimentos, no es necesario establecer
un tiempo de coccidn, ya que la coccion finaliza automaticamente en cuanto se
alcanza la temperatura establecida en el termdémetro para alimentos.

Temperatura de coccion

En el modo de coccidon Manual, puede ajustar la temperatura de coccién entre
40°Cy 200 °C.

En el modo de coccion Programas de cocinado automatico, no es necesario
ajustar una temperatura de coccion, ya que la temperatura de coccidn se ajusta
automaticamente.
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Temperatura interna

En el modo de coccidon Termémetro para alimentos, puede ajustar la
temperatura central de los alimentos entre 30 °Cy 99 °C. La temperatura en el
centro de los alimentos alcanzara la temperatura central establecida al final del
proceso de coccién.

Nota: La temperatura interna no es igual a la temperatura de coccion.

Velocidades de aire altas y bajas

La Airfryer incluye dos posiciones de velocidad del aire diferentes: una velocidad
bajay una alta.

En el modo de coccion Programas de cocinado automatico, la velocidad del aire
se ajusta automaticamente.

En los modos de coccion Manual o Termémetro para alimentos, es necesario
ajustar la velocidad del aire manualmente.

Para platos tipicos de horno como lasafa, asados, pasteles, etc., y durante un
tiempo de coccion prolongado, utilice la velocidad del aire baja. Para
aplicaciones tipicas de Airfryer, como patatas fritas, nuggets de pollo, palitos de
pescado, etc., y para un tiempo de coccion mas corto, utilice la velocidad del aire
alta.

Nota: Si elige la velocidad del aire baja, el aparato funciona en el modo
silencioso.

Funcion de conservacion del calor

La Airfryer dispone de un modo de conservacion del calor. Para activar este
modo, simplemente pulse el botén de conservacion del calor en cualquier
momento durante el proceso de coccidn, ya sea antes de comenzar a cocinar,
entre una etapay otra, o al final de una sesién de cocinado. Para obtener mas
informacién, consulte el capitulo "Conservacion del calor".

Recordatorio de agitacién

La Airfryer incluye una funcién de recordatorio de agitacién que se puede activar
antes de iniciar la sesion de cocinado. Esta funcion envia una notificacién a mitad
del tiempo de coccidn y le recuerda que debe agitar los alimentos para
garantizar que se cocinen uniformemente. Es especialmente Util cuando se
cocinan alimentos con varias unidades, como diversos tipos de patatas fritas.
Ademas, se puede utilizar como recordatorio para dar la vuelta a alimentos
como muslos de pollo.

De manera predeterminada, el recordatorio de agitacién esta desactivado.
Puede activarlo antes o durante el proceso de coccién pulsando el botén
"recordatorio de agitacién".

Notificaciones sonoras
A veces se oye un sonido, por ejemplo, cuando el aparato ha terminado de
cocinar o cuando es necesario realizar alguna accién durante el cocinado, por
ejemplo, agitar o dar la vuelta a los alimentos.
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La Airfryer incluye un anillo de luz animado que aumenta la facilidad de uso de la
Airfryer.

Modo giratorio: El anillo luminoso gira cuando se estd ejecutando una
actualizacion.

Modo de parpadeo: El anillo luminoso parpadea lentamente si ha pulsado el
botdn giratorio durante la coccidn. En este caso, el aparato estd en el modo de
pausa.

Parpadeo rapido: Tanto si el cajon estd abierto cuando el anillo parpadea
rapido, como, por ejemplo, durante el proceso de emparejamiento, el aparato
esta esperando que usted pulse el botdn giratorio para confirmar.

Modo de concentracion: por ejemplo, si el aparato solicita el nivel de llenado.

Precalentamiento

La Airfryer tiene una funcion de precalentamiento, que se puede utilizar para
precalentar la Airfryer a la temperatura deseada.

Si pulsa el boton giratorio sin ajustar el tiempo, se activara el modo de
precalentamiento, y usted recibird una notificacion de sonido cuando se alcance
la temperatura deseada.

Antes de utilizarlo por primera vez

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Retire la ldmina protectora de la pantalla.

4 Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

Preparativos antes del primer uso

Colocacién de la parte inferior de malla extraible

1 Abra el cajon tirando del asa.
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2 Retire la cesta levantando el asa.

3 Inserte la parte inferior de malla extraible en la ranura del lado inferior
derecho de la cesta. Presione la parte inferior de malla hacia abajo hasta que

encaje en su lugar (“clic” en ambos lados).

4 Coloque la cesta en el recipiente.

5 Introduzca de nuevo el cajon en la Airfryer mediante el asa.

Nota: Nunca utilice el recipiente sin la cesta.

Conexion de la Airfryer a la aplicacion NutriU

Importante: Asegurese de que su smartphone esta conectado a su red Wi-Fi
doméstica antes de iniciar el proceso de configuracion de la red Wi-Fi.

Importante: Asegurese de conectar la Airfryer a una red Wi-Fi doméstica de
2,4 GHz (802.11 b/g/n).
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Emparejar la Airfryer con la aplicacion NutriU

1 Escanee el cédigo QR para descargar la aplicacién NutriU. También puede
obtener la aplicacién en la App Store o en el sitio web
www.philips.com/NutriU.

2 Inicie la aplicacién NutriU de Philips en su smartphone.
3 Siga las instrucciones que aparecen en pantalla hasta llegar a la pagina
"Configuracion del aparato".

Nota: Le recomendamos que descargue la aplicacion NutriU y afada su
Airfryer a la aplicacién en cuanto configure el aparato por primera vez. Esto le
permite sacar el maximo rendimiento de la Airfryer, por ejemplo, para
disfrutar del cocinado a distancia (iniciar recetas o programas de cocinado
automatico desde la aplicacién, recibir notificaciones cuando la comida esté
lista, etc.) y obtener las Ultimas actualizaciones de firmware.

Nota: Para utilizar las funciones de conexidn, necesita una cuenta. Durante el
proceso de familiarizacion, debe registrar una cuenta nueva o iniciar sesién
con una existente.

4 Enchufe el aparato.

5 Pulse el botdn giratorio para encender el aparato.
6 Siga los pasos de la aplicacion para conectar la Airfryer a su red Wi-Fiy
emparejarla con su smartphone.

Nota: A lo largo de este proceso en la aplicacién NutriU, se le solicitara en
algdn momento que realice una pulsacion larga adicional (4 segundos) en el
aparato para inicializar el proceso de configuracion. Por eso, quédese cerca
de la Airfryer hasta que se conecte.

Importante: Mando a distancia: puede controlar a distancia la Airfryer a
través de la aplicacion (por ejemplo, enviar una receta, poner en pausa la
coccion, etc.) solo si ha marcado la opcion "Remote consent"
(Consentimiento de uso a distancia) en la aplicaciéon NutriU, disponible en
su perfil de NutriU.

Importante: Emparejamiento de un solo usuario: solo un usuario a la vez
puede controlar a distancia la Airfryer. Si otro usuario quiere controlar la
Airfryer y utiliza la aplicacion NutriU, tendra que seguir el proceso de
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emparejamiento. Una vez realizado el emparejamiento, se anulara
automaticamente el emparejamiento del primer usuario.

Importante: El proceso de configuracion de la red Wi-Fi se puede cancelar a
través de la aplicacion o desenchufando la Airfryer.

Indicador Wi-Fi

El indicador de Wi-Fi esta apagado. La conexién Wi-Fi estd desactivada.

El indicador Wi-Fi esta encendido. La conexion Wi-Fi esta activada y conectada al
router.

El indicador Wi-Fi parpadea lentamente. La conexién Wi-Fi esta activa. El dispositivo estd en
proceso de emparejamiento o se estd conectando al
router.

El indicador Wi-Fi parpadea rapidamente. Error de conexiéon Wi-Fi.

Nota: Puede iniciar el proceso de emparejamiento si mantiene pulsado el botén
de tiempo durante 4 segundos.

Nota: Si tiene alguna dificultad durante el proceso de configuracion de Wi-Fi,
como que se interrumpa a la mitad y no se pueda completar, o experimenta
problemas de conectividad con su red Wi-Fi, puede reiniciar el proceso
manteniendo pulsado el botén de tiempo durante 4 segundos.

Nota: Si necesita restablecer la configuracién predeterminada del firmware,
simplemente mantenga pulsado el botéon de conservacién del calory el botén
giratorio simultdneamente durante 10 segundos.

Tabla de alimentos

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los tipos de
alimentos que desee preparar.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Debido a que los
ingredientes varfan segun su origen, tamafo, forma o marca, no podemos
garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

Nota: Al preparar grandes cantidades de alimentos (como patatas fritas, gambas,
muslos de pollo o aperitivos congelados), sacuda, gire o remueva los
ingredientes en la cesta 2 o 3 veces para obtener un resultado uniforme.

Nota: La mayoria de los ingredientes de esta lista se pueden encontrar en los
programas de cocinado automatico en la aplicacion.
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Ingredientes Cantidad Tiem- Tempe- Veloci- Note
minima- po ratura dad
maxima (min) del
venti-
lador
Patatas fritas caseras  Nivel dellenado  18-45 160-180- Veloci- Sumeérjalas 30 minutos en agua
10x 10 mm 1-6 °C dad alta frfa o 3 minutos en agua tibia a
(0,4x0,4") (300 g/2000 g) 40°C (104 °F), séquelas y, a
continuacién, afada 1
cucharada de aceite por cada
500 g (18 0z). Agite dos veces.
Gajos de patatas Nivel dellenado  20-45 160-180- Veloci- Sumeérjalas 30 minutos en agua,
caseros 1-6 °C dad alta séquelasy, a continuacion,
(300 g/2000 g) afada entre 1/4y 1 cucharada
de aceite. Agite, gire o remueva
dos veces.
Aperitivos Nivel dellenado  12-19  200°C Veloci-  Estaran listos cuando estén
congelados (nuggets  1-6 dad alta doradosy crujientes por fuera.
de pollo) (6-50 unidades) Agite, gire o remueva a mitad
del tiempo de preparacién.
Aperitivos 100-600 g 14-16 180°C Veloci-  Estaran listos cuando estén
congelados (5-30 unidades) dad alta doradosy crujientes por fuera.
(rollitos de primavera Agite, gire o remueva a mitad
pequefios de del tiempo de preparacion.
aproximadamente
20g/0,7 0z)
Pechuga de pollo 1-6 unidades 20-25 180°C Veloci-
Aproximadamente dad alta
160 g (6 02)
Fingers de pollo 3-18 unidades 15-20 180°C Veloci- Anada el aceite y el pan rallado.
empanado caseros dad alta Estaran listos cuando estén
dorados.
Alitas de pollo 2-25 unidades 15-40 200°C Veloci-  Agite, gire o remueva a mitad
Aproximadamente dad alta deltiempo de preparacion.
1009 (3,5 02)
Chuletas de carne sin  1-5 chuletas 19-25 200°C Veloci-
hueso dad alta
Aproximadamente
150 g (5,3 02)
Hamburguesa 1-4 hamburgue- 15-18 200 °C Veloci-
sas dad alta

de aproximadamente
200¢g

10 cm (4") de
didmetro
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Ingredientes Cantidad Tiem- Tempe- Veloci- Note
minima- po ratura dad
maxima (min) del
venti-
lador
Salchichas gruesas 1-12 unidades 12-20 200°C Veloci-
Aproximadamente dad alta
1009 (3,5 02)
4cm(1,6") de
didmetro
Salchichas finas 1-12 unidades 10-18 200°C Veloci-
Aproximadamente dad alta
70g(2,502)
2cm(0,8") de
didmetro
Cerdo asado 800-2400 g 90-140 160°C Veloci- Déjelo reposar 5 minutos antes
dad de cortarlo.
baja
Filetes de pescado 1-5 unidades 18-22 200°C Veloci-  Para evitar que se pegue,
(salmédn) dad alta coloque el lado de la piel hacia
de aproximadamente abajo y ahada un poco de
2009 aceite.
Filetes de pescado 1-4 unidades 7-14 200 °C Veloci-
(bacalao, marisco) dad alta
Tartas (bizcocho de Accesorio de 30-60 150°C Veloci-  Utilice un accesorio de
mantequilla) horneado dad horneado.
con el accesorio de Nivel de llenado baja
horneado 1-2
600-1200 g
Magdalenas 1-9 unidades 13-15  180°C Veloci-  Utilice moldes de silicona
Aproximadamente dad alta resistentes al calor.
509 (1,802)
Tostadas/bollitosde  1-12 6-13 180 °C Veloci-
pan precocinados dad alta
Pan recién hecho 500-1700 g 35-80 180°C Veloci-  La forma debe ser lo mas plana
dad posible para evitar que el pan
baja toque la resistencia al subirlos.
Panecillos caseros 1-6 unidades 12-16  180°C Veloci-
Aproximadamente dagl
80 g (2,8 02) baja
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Ingredientes Cantidad Tiem- Tempe- Veloci- Note
minima- po ratura dad
maxima (min) del
venti-
lador
Castafias Nivel dellenado  15-24 200 °C Veloci-  Agite, gire o remueva a mitad
1-4 dad alta deltiempo de preparacion.
Verduras variadas Nivel dellenado  15-38 160 °C Veloci-  Agite, gire o remueva a mitad
(cortadas en trozos 2-8 dad alta del tiempo de preparacién.
grandes)

Utilizacion de la Airfryer

Precaucidn: Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente
con aceite, grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

Precaucion: No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones.
Manipule el recipiente con guantes para horno cuando esté caliente.

Precaucidn: Este aparato es solo para uso doméstico.

Precaucion: Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo
utilice por primera vez. Esto es normal.

1 Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente
al calor. Asegurese de que el cajon se puede abrir por completo.

Nota: No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria
interrumpir el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

2 Saque el cable de alimentacion de su compartimento, situado en la parte
posterior del aparato.
3 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

4 Abra el cajon tirando del asa.
5 Ponga los ingredientes en la cesta.
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Nota: No llene la cesta por encima de la indicacion "MAX", ya que esto puede
afectar a la calidad del resultado final.

6 Vuelva a poner el cajon en la Airfryer.

7 Pulse el botdn giratorio para encender el aparato.

8 Seleccione el modo de coccidn que desee utilizar (consulte el capitulo

PHILIPS “Modos de coccion”).

9 Decida si quiere utilizar el modo Manual, elegir un programa de cocinado
automatico o utilizar la sonda de temperatura para cocinar (consulte "Modos
de coccién").

Precaucion: Nunca utilice la sartén si no esta la cesta en su interior. Si
calienta el aparato sin la cesta, utilice guantes para horno para abrir el
cajon. Los bordes y el interior del cajon se calientan mucho.

Precaucion: No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

10 Pulse el botdn giratorio para iniciar la coccion.

Nota: Puede pulsar el botén giratorio para pausar el proceso de coccion y
girarlo para cambiar los ajustes. Pulse el botén giratorio de nuevo para
reanudar la coccion.

11 Cuando oiga el timbre del temporizador, habra llegado el momento de agitar
los alimentos o habra finalizado el tiempo de coccidn.
Nota: Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente
cocinados antes de servirlos.

Nota: Algunos programas de cocinado automatico le notifican cuando es
necesario agitar o dar la vuelta a los alimentos. La Airfryer emitird una sefal
sonora cuando sea el momento de agitarlos o girarlos.

Nota: La mejor forma de agitarlos es abrir el cajon, extraer la cesta del
recipiente y agitarla. A continuacion, vuelva a colocar el recipiente con la
cesta en el aparato. El aparato reanudara automaticamente la coccion.

Nota: Para cancelar cualquier proceso en curso, vuelva al ment principal
pulsando el botén de retroceso.
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12 Abra el cajon tirando del asa y compruebe si los ingredientes estan listos.

Nota: Si los alimentos no se han cocinado al punto de coccién deseado,
afiada mas tiempo pulsando el botén de tiempo para configurar el periodo
adicional. Pulse el botdn giratorio para comenzar a cocinar unos minutos
mas.

13 Para extraer ingredientes pequefios (por ejemplo, patatas fritas), extraiga la
cesta del recipiente mediante el asa.

Precaucion: Tras el proceso de coccidn, el recipiente, la cesta, la carcasa
interior y los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de
ingredientes que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del
recipiente.

14 Vacie el contenido de la cesta en un bol o en un plato. Retire siempre la cesta
del recipiente para vaciar el contenido, ya que puede haber aceite caliente en
el fondo del recipiente.

Nota: Para retirar ingredientes delicados o de gran tamano, utilice unas
pinzas para sacar los ingredientes.

Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo del recipiente.

Nota: Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con cuidado
el exceso de aceite o grasa del recipiente después de preparar cada lote o
antes de sacudir y volver a colocar la cesta en el recipiente. Coloque la cesta
sobre una superficie resistente al calor. PGngase guantes para horno, levante
el recipiente y coléquelo sobre una superficie resistente al calor. Extraiga el
exceso de aceite o grasa. Vuelva a colocar el recipiente en el cajon y la cesta
en el recipiente.

Nota: Cuando un lote de ingredientes esta listo, la Airfryer esta
instantaneamente preparada para cocinar otro lote.

Uso del termémetro para alimentos (CRP1223/01,
se vende por separado)

Colocacién del termdémetro para alimentos

El termdmetro para alimentos se puede utilizar para filetes, chuletas de carne,

pechuga de pollo, filetes de pescado, etc.

1 Limpie el termdmetro para alimentos antes y después de usarlo; utilice agua
tibia 'y jabon.

2 Inserte el termometro en el centro de la parte mas gruesa de los alimentos.
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Precaucion: La punta del termémetro para alimentos es puntiaguda.

Nota: Asegurese de que la punta del termémetro se introduce recta en el
centro de la parte mas gruesa de los alimentos, sin inclinarse hacia la parte

AT inferior o superior.
/Cx ) Nota: Asegurese de que el termémetro esté cerca del hueso, pero sin tocarlo,
e 0 < y alejado de la grasa o el cartilago.

Nota: Es posible que la parte mas gruesa del filete no sea el centro. Es
importante que el extremo del termémetro toque la parte mas gruesa para
obtener los resultados deseados.

Nota: Al freir con aire un pollo entero, asegurese de que la sonda no atraviese
completamente la pechuga hasta la cavidad.

Nota: No utilice el termémetro para alimentos si tienen un grosor inferior a
2.cm.

Siga los pasos que se indican a continuacion para guiar la sonda hasta el centro
del alimento.

1 Sujete el vastago metalico del termdmetro y coloque la punta en el centro del
alimento.

2 Mantenga los dedos en la misma posicion de agarre e inserte la sonda hasta
el centro de la parte mas gruesa del alimento.

Nota: En funcién del alimento, no siempre es necesario insertar completamente
el vastago metalico del termémetro para alimentos.
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Cosas que hacer Prohibiciones

&

Nota: Para un pollo entero, asegurese de que la sonda no atraviese
completamente la pechuga hasta la cavidad.

Nota: También puede utilizar las marcas para comprobar primero el centro de la
parte mas gruesa de los alimentos. Utilice los dedos para marcar la profundidad
a la que necesita insertar el termémetro para alimentos.

Nota: Mantenga los dedos sobre el termémetro para alimentos e insértelo por el
centro de los alimentos.

Medicién del grosor de los alimentos

Puede utilizar el termdémetro para alimentos para medir el grosor de los

alimentos.

1 Coloque el termdmetro para alimentos junto al alimento y compruebe qué
marca llega a la parte superior del alimento.




158 Espariol

2

Ajuste el valor entre 1y 6 cuando se le pregunte sobre el grosor al cocinar con
un programa de cocinado automatico en la aplicacion NutriU.

Nota: Esta funcién solo estd disponible cuando se usa la aplicacién NutriU y se
inicia el programa de cocinado automatico desde alli.

Nota: No utilice el termdmetro para alimentos si tienen un grosor inferior a 2 cm.

Modos de coccion

Modo

Cémo

Programas de
cocinado automatico

Selecciona el programa de cocinado automatico. Establezca
el nivel de llenado, la cantidad de unidades o el peso y, a
continuacion, comience a cocinar.

Coccién manual

Ajuste manualmente el tiempo de coccion, la temperaturay
la velocidad del aire y comience a cocinar.

Termoémetro para
alimentos

Ajuste manualmente la temperatura interna, la temperatura
de coccidn y la velocidad del aire y comience a cocinar.

Programas de cocinado automatico

1

Cuando enciende la Airfryer pulsando el botén giratorio, el aparato se
encuentra en el modo "Programas de coccidon automatica" de forma
predeterminada.

Nota: Siya ha cocinado otra cosa de querer cocinar con un programa de
cocinado automatico, acceda al modo Programas de cocinado automatico
haciendo clic en el botén de retroceso.

Puede elegir entre 8 programas de cocinado automatico en su Airfryer. Gire el
botdn giratorio para elegir uno.

Patatas fritas congeladas %

Patatas fritas caseras s<©Q

Muslos de pollo &

Pescado ae<

Chuletas de carne &

Pollo entero &

Verduras ©

Magdalenas &

Gire el botdn giratorio para elegir el programa de cocinado automético que
necesite. Pulse el botdn giratorio para confirmar.

En funcién de los alimentos, es posible que se le pida que ajuste el nivel de
llenado, la cantidad de unidades o el peso. Gire el botdn giratorio para
seleccionar la cantidad de alimentos que ha introducido en la cesta.

Pulse el botdn giratorio para confirmar.
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Nota: Utilice las marcas indicativas de la cesta como referencia para ajustar el
nivel de llenado correcto.

Nota: Antes de elegir el nivel de llenado, asegurese de distribuir siempre los
alimentos uniformemente en la cesta.

Nota: Cuando utilice el programa de cocinado automatico "Pollo entero",
debe introducir el peso del alimento. Utilice una bascula para determinar el
peso o puede encontrar también el peso en el paquete de los alimentos.

La Airfryer mostrara la temperatura y el tiempo calculados automaticamente
en funcién de su seleccién. Puede acceder facilmente a esta informacion en
su dispositivo, ya que los datos se van mostrando alternativamente. Ademas,
la Airfryer indicara si se ha seleccionado una velocidad de aire baja o alta.

Preparaciéon de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Coccion manual

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas
y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes hasta el nivel 4 de llenado para
obtener unos resultados uniformes.

Pele las patatas y cortelas en tiras. Las patatas fritas de mayor tamafo tienden
a quedarse menos crujientes que las mas pequeias.

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al
menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pano de cocina o papel
de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el
bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de
aceite quede en el bol.

No incline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una sola vez;
de este modo, evitara que el aceite sobrante acabe en el recipiente.

Coloque las tiras en la cesta.
Inicie el programa de cocinado automatico de patatas fritas caseras y agitelas
cuando se le indique.

Para acceder al modo de coccidon manual, simplemente pulse el boton de
temperatura o de tiempo.

Si ha seleccionado el botdn de temperatura, gire el botdn giratorio para
ajustar la temperatura deseada entre 40 °Cy 200 °C, y luego pulse el botén
giratorio para confirmar.

Ajuste el tiempo de coccién girando el botdn giratorio. Puede elegir un
tiempo entre 1y 180 minutos.

Nota: Si pulsa el botdn giratorio sin ajustar el tiempo, se activard el modo de
precalentamiento, y usted recibird una notificacion de sonido cuando se
alcance la temperatura deseada.
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5

Elija una velocidad del aire alta o baja pulsando el botén de velocidad del aire
y seleccionando su preferencia.
Pulse el botdn giratorio para confirmar su seleccién y comenzar a cocinar.

Nota: Para recibir un recordatorio de agitacion después de la mitad del
tiempo de coccidn, active el botén de recordatorio de agitacion.

Nota: Si necesita pausar el proceso de coccion para agitar los alimentos,
anadir ingredientes o ajustar los pardmetros de coccion, simplemente pulse el
botdn giratorio. Para reanudar la coccién, vuelva a pulsar el botdn giratorio.

Termometro para alimentos

Tenga en cuenta que para utilizar la funcién del termdmetro para alimentos,
deberd comprar este accesorio (HD9959) por separado. Una vez que tenga el
termdmetro, siga estos pasos.

1

O Ul WN

7
8

9

Coloque el termdmetro en los alimentos como se describe en la seccién
"Como colocar el termometro para alimentos" del manual.

Nota: Es fundamental colocarlo correctamente para obtener unos resultados
precisos.

Coloque los alimentos con el termdmetro en la cesta.

Utilice la ranura del recipiente para guiar el cable en la posicion correcta.
Conecte el termémetro en la toma correspondiente de la Airfryer.

Cierre el cajén y compruebe que el cable no queda presionado.

Gire el botdn giratorio para ajustar la temperatura central deseada, que se
medird en la punta del termdmetro para alimentos. Puede elegir una
temperatura entre 30 °Cy 99 °C.

Pulse el botdn giratorio para confirmar.

Ajuste la temperatura de coccién girando el botdn giratorio. Puede elegir una
temperatura entre 40 °Cy 200 °C.

Pulse el botén giratorio para confirmar.

10 Seleccione la velocidad del aire deseada pulsando el botdn de velocidad del

aire. Puede seleccionar entre velocidad del aire alta y baja.

Nota: Durante la coccién, puede ver la temperatura de coccion y la
temperatura central alternativamente en la pantalla.

11 El proceso de coccidn finaliza automaticamente cuando se alcanza la

temperatura central.

La siguiente tabla le ofrece una guia sobre la temperatura interna que debe

Alimento ster Nivel de preparacién Temperatura interna
Aves de corral en general Hecho 80-85 °C
Pechuga de ave de corral Jugoso 70-74°C
Poco hecho 45-50 °C
Vaca, ternera, cordero, venado Medio 55-60 °C
Bien hecho 65-70 °C
Cerdo en general Hecho 70-73°C
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Lomo de cerdo Medio 58-63 °C
Translucido 50-55 °C
Pescado
Hecho 60-65 °C
Patata entera Hecho 92-95 °C
Pan Hecho 90-95 °C

Nota: La temperatura interna sugerida no se corresponde necesariamente con la
temperatura interna minima segura de los alimentos.

Nota: La temperatura interna de los alimentos cocinados seguira aumentando
algunos grados después de sacarlos del aparato.

Conservacion del calor

Limpieza

La funcién de conservacion del calor de la Airfryer se puede activar en cualquier
momento: antes de iniciar una sesidén de coccion, durante el cocinado o una vez
finalizado el proceso.

1 Pulse el botdn de conservacion del calor.

Nota: Para cambiar el tiempo de conservacion del calor, gire el botén

giratorio para ajustar un tiempo de 1 a 30 minutos. Pulse el boton giratorio
para confirmar el tiempo de conservacion del calor establecido.

2 Pulse el botdn giratorio para iniciar el modo de conservacion del calor.
Nota: Puede pausar la funciéon de conservacién del calor pulsando el botén
giratorio.

Nota: Tenga en cuenta que el uso de la funcién de conservacion del calor
puede afectar al nivel de coccién de ciertos alimentos, como los filetes de
carne, que requieren un punto especifico de coccion.

Advertencia: Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se
enfrien completamente antes de limpiarlos.

Advertencia: El recipiente y la cesta del aparato cuentan con una capa
antiadherente. No use utensilios de cocina metalicos ni materiales de
limpieza abrasivos, ya que pueden danar esta capa antiadherente.

Consejo: Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas
rapido.

1 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

2 Lave el recipiente y la cesta en el lavavajillas. También puede lavarlos con
agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva (consulte la "tabla
de limpieza").
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Consejo: Si se pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede
ponerlos en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a

15 minutos. Al ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltan y resulta
mas facil eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver
el aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el recipiente o la cesta y no
puede retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un
desengrasante liquido.

Consejo: Si es necesario, se pueden retirar los restos de grasa pegados al
protector de salpicaduras con una esponja o un cepillo de cerdas.

Consejo: Meta la cesta en el recipiente y coloque ambos boca abajo en el
lavavaijillas para ahorrar espacio.

3 Limpie la parte exterior del aparato con un pafio humedo. Asegurese de que

no quede humedad en el panel de control. Seque el panel de control con un
pano después de limpiarlo.

4 Limpie el protector de salpicaduras con una esponja o un cepillo de limpieza

para eliminar los restos de grasa.

5 Limpie el cajony el interior del aparato con agua caliente y una esponja no

abrasiva.
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Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
3 Introduzca el cable en el compartimento para guardarlo.

Nota: Sostenga siempre la Airfryer en posicién horizontal cuando la transporte.
Asegurese de sujetar también el cajon de la parte delantera del aparato, ya que
puede deslizarse fuera del aparato si se inclina accidentalmente hacia abajo. Esto
podria dafar el cajén.

Nota: Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la parte inferior de malla extraible) estén fijos antes de transportarla o
almacenarla.

Solucion de problemas

Este capitulo resume los problemas mds comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes o pdngase en contacto con el servicio de atencién al cliente en su
pais.

Problema Posible causa Solucion
El exterior del aparato se calienta  El calor del interior sale por las Esto es normal. Todas las asas y los
durante el uso. paredes exteriores. botones que hay que tocar

durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.
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Problema

Posible causa

Solucion

El recipiente, la cesta y el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

No llene en exceso la cesta ni
supere el nivel de llenado maximo
6.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Cuanto mas llena esté la cesta, con
mas frecuencia se recomienda
agitarla.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.
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Solucion

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequefias
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafiazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir la cesta).

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefios
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y la cesta
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequenas particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

EI LED de la red Wi-Fi de mi
Airfryer ya no se ilumina.

- LaAirfryeryano esta
conectada a la red Wi-Fi
domeéstica.

- Ha cambiado su red Wi-Fi
domeéstica.

Inicie el proceso de configuracion
de Wi-Fiy siga las instrucciones de
la aplicacién.

La aplicacién indica que el proceso
de emparejamiento no se ha
realizado correctamente.

Otro usuario ha emparejado la
Airfryer con un dispositivo
inteligente diferente y esta
cocinando.

Espere hasta que el otro usuario
haya terminado el proceso de
cocciéon y vuelva a emparejar el
dispositivo inteligente con la
Airfryer.
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Problema

Posible causa

Solucion

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE’lll.

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

Si el dispositivo se ha guardado a
una temperatura ambiente baja,
deje que se caliente a temperatura
ambiente durante al menos

15 minutos antes de volver a
conectarlo.

Sien la pantalla sigue apareciendo
"E1", pdngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pafs.

E2 Ha introducido credenciales Wi-Fi  Introduzca las credenciales Wi-Fi
incorrectas. correctas.
E3 La funcién de conectividad tiene  Utilice el aparato sin la funcion de

un defecto.

conectividad. Llame a la linea de
servicio de Philips o contacte con
el Servicio de Atencién al Cliente
en su pais.

E5, E6, E8, E9, E12

Puede que se deba a un problema
de software.

Desenchufe la Airfryer y vuelva a
enchufarla. Si en la pantalla sigue
apareciendo el cédigo de error,
llame al servicio técnico de Philips
0 pongase en contacto con el
Servicio de Atencién al Cliente de
su pafls.

E10

Se ha producido un problema
mientras se cocinaba con un
programa de cocinado
automatica.

Desenchufe la Airfryer y vuelva a
enchufarla. Asegurese de estar
conectado a la red Wi-Fi para que
la Airfryer pueda realizar una
actualizaciéon de firmware si hay
alguna disponible. Reinicie el
programa de cocinado
automatico.

Sien la pantalla sigue apareciendo
el codigo de error, llame al servicio
técnico de Philips o péngase en
contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente de su pais.

E11

La Airfryer ha funcionado con
voltajes de la red eléctrica fuera de
los limites especificados.

Desenchufe la Airfryer y vuelva a
enchufarla. Pruebe a utilizar otra
toma. Desenchufe otros aparatos
que estén utilizando la misma
toma.

Si en la pantalla sigue apareciendo
el cédigo de error, llame al servicio
técnico de Philips o pongase en
contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de su pais.
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Solucion

Los siguientes codigos de error se aplican solamente al termdmetro para alimentos (CRP1223/01).

Al El termometro para alimentos no  Conecte el extremo del
estd conectado correctamente ala termdémetro para alimentos en la
Airfryer. entrada correspondiente en el

lado izquierdo de la pantalla de la
Airfryer.

A2 El termometro para alimentos no  Inserte el termometro para
se inserta correctamente en los alimentos desde el lateral y
alimentos. asegurese de que la punta

puntiaguda llega al centro de la
parte mas gruesa de los alimentos.
Asegurese de que el alimento
tenga al menos 2 centimetros de
grosor.

A3 El termometro para alimentosse  Introduzca el termémetro para
ha colocado fuera de la cesta al alimentos en los alimentos y
cocinar en el modo de coléquelo en la cesta para cocinar
termometro para alimentos. o seleccione un modo de coccion

sin termémetro para alimentos.

A4 El cajén de la Airfryer se ha Vuelva a cerrar el cajéon y espere
abierto, aunque no se habia hasta que la Airfryer indique que
alcanzado la temperatura objetivo el cocinado ha terminado.
de los alimentos.

A5 El termometro para alimentos se Si no lo esta utilizando, retire el

esta sobrecalentando.

termdmetro para alimentos de la
cesta durante el cocinado.




168 Francais

Important

Danger

o000

Avertissement

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére chaude a gaz ou
de tout type de cuisiniere électrique ou de plaques de cuisson électriques, ou
dans un four chaud.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Mettez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter qu'ils entrent
en contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas les entrées et sorties d'air pendant que l'appareil fonctionne.

- Neremplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.

- N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou I'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais I'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

- Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans le panier.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

- Branchez 'appareil uniquement sur une prise murale mise a la terre. Assurez-
vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise murale.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contrdle séparé.

- Lessurfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a |'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés
par des enfants sauf s'ils sont 4gés de plus de 8 ans et sous surveillance.

- Tenezl'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

- Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriére, sur les c6tés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

- Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brilante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de |'appareil.
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N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier cuisson dans l'appareil.
Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °Cet 40 °C.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil
correspond a la tension supportée par le secteur local.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le panier et les accessoires deviennent chauds pendant et apres
I'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été congu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hotes et autres environnements
résidentiels.

Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

Débranchez toujours l'appareil apres utilisation.

Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs. Enlevez les résidus br(ilés. Ne faites pas frire les pommes de terre
crues a une température supérieure a 180 °C (pour limiter la synthése
d'acrylamide).

Si I'appareil est équipé d'un bouton de déverrouillage du panier, n'appuyez
pas dessus lorsque vous secouez les ingrédients.
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- Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance, le bord des pieces métalliques et I'écran
protecteur sont brllants.

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

- Assurez-vous toujours que votre Airfryer est sous votre contréle, y compris
lorsque vous utilisez la fonction de télécommande ou le démarrage différé.

- Il est possible que I'Airfryer émette de la fumée lors de la cuisson d'aliments
gras. Faites tout particulierement attention lorsque vous utilisez la fonction
de télécommande ou le démarrage différé.

- Assurez-vous qu'une seule personne utilise la fonction de télécommande a la
fois.

- Faites preuve de prudence pour la cuisson d'aliments facilement périssables
lorsque vous utilisez la fonction de démarrage différé (les bactéries peuvent
se multiplier).

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
|'exposition aux champs électromagnétiques.

Arrét automatique

L'Airfryer est équipé d'une fonction d'arrét automatique. Lorsque I'appareil est
allumé mais qu'il n'est pas en mode de cuisson ou de maintien au chaud, il passe
en mode veille au bout de 10 minutes sans action de la part de |'utilisateur ou
utilisatrice. Pour éteindre I'appareil manuellement, appuyez longuement sur le
sélecteur.

Recyclage
- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.
- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de deux ans a l'achat de ce produit. Cette garantie ne
s'applique pas si le défaut est d{i a une utilisation incorrecte ou a un manque
d'entretien. Notre garantie ne porte pas atteinte a vos droits Iégaux en tant que
consommateur. Pour plus d'informations ou pour faire valoir la garantie, rendez-
vous sur notre site Web a I'adresse www.philips.com/support.

Déclaration de conformiteé

DAP B.V. déclare par la présente que I'Airfryer HD9875 est en conformité avec la
Directive 2014/53/UE.
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Le texte intégral de la déclaration de conformité UE est disponible a I'adresse
suivante : https://www.philips.com.

L'Airfryer HD9875 est équipé d'un module Wi-Fi 2,4 GHz 802.11 b/g/n avec une
PIRE maximale de 92,9 mW.

Mises a jour du logiciel et du micrologiciel

La mise a jour est essentielle pour préserver votre vie privée ainsi que le
fonctionnement correct de votre Airfryer et de I'application.

Mettez toujours |'application a jour vers la derniére version.
L'Airfryer met automatiquement a jour son micrologiciel.
Remarque : Pour que I'Airfryer puisse procéder a la mise a jour vers la derniere

version du micrologiciel, veillez a ce qu'il soit connecté a votre réseau Wi-Fi
domestique.

Remarque : Utilisez toujours la derniere version de l'application et du
micrologiciel.

Remarque : Des mises a jour sont proposées lorsque le logiciel a été amélioré.
Remarque : Une mise a jour du micrologiciel démarre automatiquement lorsque

|'Airfryer est en mode veille. Cette mise a jour prend quelques minutes. Pendant
ce temps, vous ne pouvez pas utiliser I'Airfryer.

Périphériques compatibles

Pour de plus amples informations sur la compatibilité de I'application, reportez-
vous aux indications disponibles sur I'App Store.

Réglages usine

Introduction

Vous pouvez rétablir les parametres par défaut du micrologiciel en appuyant
simultanément sur le bouton « Maintien au chaud » et le sélecteur pendant

10 secondes.

Votre Airfryer n'est ensuite plus connecté a votre réseau Wi-Fi domestique et il
n'est plus appairé avec votre smartphone.

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.
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Panneau de commande

Tiroir _

Indicateur de niveau de remplissage

Panier a fond alvéolé amovible

?22??0?2?2 alimentaire (CRP1223/01, vendu séparément)
Rangement du cordon

Sorties d'air

Entrée d'air

10 Fond alvéolé amovible

11 Ecran protecteur
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Présentation du panneau de commande

G‘D@ @®

Thermostat

Bouton de maintien au chaud
Bouton de rappel de secouage
Bouton Retour

Prise pour thermometre alimentaire
Bouton de flux d'air

Programmes de cuisson automatique
Voyant de maintien au chaud
Voyant de flux d'air faible

10 Voyant de flux d'air élevé

11 Voyant de rappel de secouage

12 Sélecteur

13 Anneau lumineux

14 Indicateur de présence d'aliments
15 Voyant Wi-Fi

16 Indicateur de niveau de remplissage
17 Indicateur de poids

18 Voyant du thermomeétre alimentaire
19 Bouton de temps de cuisson

OoOoO~NOOUTD, WN —

Description des fonctions

Sélecteur et bouton de retour

Le sélecteur est votre commande centrale. Vous pouvez tourner et appuyer
dessus pour parcourir les différentes options des menus et confirmer une action.
PHILIPS \ - Appuyez brievement sur le sélecteur pour allumer l'appareil.
N - - Appuyez longuement sur le sélecteur pour éteindre I'appareil.
t Une fois I'appareil allumé :
- Appuyez sur le sélecteur pour confirmer une action.
- Tournez le sélecteur pour parcourir les différentes options des menus ou
modifier le réglage de cuisson.
- Appuyez sur le bouton de retour pour revenir a |'étape précédente.
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Programmes de cuisson automatique

Les programmes de cuisson automatique sont I'une des principales
fonctionnalités de votre Airfryer, ce qui vous permet de cuisiner une variété
d'aliments.

Sivous sélectionnez I'aliment de votre choix et réglez le niveau de remplissage,
ou si vous précisez la quantité d'ingrédients, I'Airfryer reglera automatiquement
la température et le temps de cuisson appropriés pour votre repas. L'Airfryer
vous avertira si une intervention de votre part est nécessaire pendant la cuisson,
comme secouer des frites.

Important : L'Airfryer est livré avec huit programmes de cuisson automatique par
défaut qui peuvent étre lancés directement a partir de I'appareil. Cependant,
pour un plus grand choix, vous pouvez accéder a d'autres programmes de
cuisson automatique, téléchargeables via I'application. Connectez simplement
votre Airfryer a votre réseau Wi-Fi, puis appairez |'appareil a votre smartphone
ou tablette pour commencer a explorer de nouvelles possibilités culinaires.

Thermometre alimentaire (CRP1223/01, vendu séparément)

Le thermomeétre alimentaire vendu séparément peut étre utilisé pour cuire vos
aliments au degré de cuisson de votre choix.

Placez une extrémité du thermomeétre alimentaire sur les aliments et branchez
|'autre extrémité a la prise du thermometre alimentaire (voir le chapitre
« Thermomeétre alimentaire »).

Temps de cuisson
Avec le mode « Cuisson manuelle », vous pouvez définir le temps de cuisson
entre 1 et 180 minutes.
Avec le mode « Programmes de cuisson automatique », vous n'avez pas besoin
de définir un temps de cuisson, puisque le programme de cuisson automatique
cuit vos aliments en fonction de la taille de vos portions ou du degré de cuisson
souhaité.
Avec le mode « Thermomeétre alimentaire », vous n'avez pas besoin de définir un
temps de cuisson, puisque la cuisson se termine automatiquement des que la
température a coeur définie est atteinte sur le thermomeétre alimentaire.

Température de cuisson
Avec le mode « Cuisson manuelle », vous pouvez définir la température de
cuisson entre 40 °Cet 200 °C.

Avec le mode « Programmes de cuisson automatique », vous n'avez pas besoin
de définir une température de cuisson, car celle-ci est réglée automatiquement.
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Température a coeur

Avec le mode « Thermometre alimentaire », vous pouvez régler la température a
coeur des aliments entre 30 °C et 99 °C. Le processus de cuisson prendra fin
lorsque la température au centre des aliments atteindra la température a coeur
que vous avez définie.

Remarque : La température a cceur n'est pas égale a la température de cuisson.

Flux d'air élevé et faible

Votre Airfryer possede deux réglages de flux d'air différents : un flux d'air faible
et un flux d'air élevé.

Avec le mode « Programmes de cuisson automatique », le flux d'air est défini
automatiquement.

Avec les modes « Cuisson manuelle » ou « Thermometre alimentaire », vous
devez définir le flux d'air manuellement, en appuyant sur le bouton de flux d'air.
Pour les plats classiques au four, tels que les lasagnes, les rétis, les gateaux, etc.,
et pour un temps de cuisson prolongé, utilisez le flux d'air faible. Pour les plats
typiques du Airfryer, tels que les frites, les nuggets de poulet, les batonnets de
poisson, etc., et pour un temps de cuisson plus court, utilisez le flux d'air élevé.

Remarque : Si vous optez pour un flux d'air faible, I'appareil fonctionnera en
mode silencieux.

Fonction maintien au chaud

Votre Airfryer dispose d'un mode de maintien au chaud. Pour activer ce mode,
appuyez simplement sur le bouton « Maintien au chaud » a tout moment lors du
processus de cuisson, que ce soit avant le début de la cuisson, entre deux étapes,
ou a la fin de la cuisson. Pour plus d'informations, voir le chapitre « Maintien au
chaud ».

Rappel de secouage

Alertes sonores

Votre Airfryer est doté d'une fonction de rappel de secouage, qui peut étre
activée avant le début de la cuisson. Cette fonction permet de recevoir une
notification en cours de cuisson, vous rappelant de secouer vos aliments pour
une cuisson uniforme. Cette fonction est particulierement utile lors de la cuisson
d'aliments en plusieurs morceaux, comme les différents types de frites. En outre,
elle peut étre utilisée comme un rappel pour tourner des aliments comme des
pilons de poulet, par exemple.

Par défaut, le rappel de secouage est désactivé. Vous pouvez |'activer avant ou
pendant la cuisson, en appuyant sur le bouton « Rappel de secouage ».

Vous entendrez de temps en temps des signaux sonores, notamment a la fin
d'une cuisson ou lorsqu'une action est requise pendant la cuisson (par exemple
secouer ou tourner les aliments).
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Anneau lumineux

Préchauffage

Votre Airfryer est équipé d'un anneau lumineux animé, pour une meilleure
convivialité de 'appareil.

Mode rotation : L'anneau lumineux tourne sur lui-méme lorsqu'une mise a jour
esten cours.

Mode respiration : L'anneau lumineux clignote lentement si vous avez appuyé
sur le sélecteur pendant la cuisson. Dans ce cas, I'appareil passe en mode pause.
Clignotement rapide : L'anneau clignote rapidement si le tiroir est ouvert ou si,
par exemple, pendant le processus d'appairage, I'appareil attend que vous
appuyiez sur le sélecteur pour confirmer la connexion.

Mode focus : par exemple, si l'appareil demande le niveau de remplissage.

Votre Airfryer est doté d'une fonction de préchauffage qui permet de
préchauffer I'appareil a la température souhaitée.

Sivous appuyez sur le sélecteur sans régler de durée, le mode de préchauffage
sera activé et vous recevrez une notification sonore lorsque la température
souhaitée sera atteinte.

Avant la premiere utilisation

Retirez tous les emballages de I'appareil.

Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.
Retirez le film de protection de I'écran.

Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiere utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).

A WN =

Préparations avant la premiere utilisation

Installation du fond alvéolé amovible

1 Ouvrez le tiroir en tirant la poignée.
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2 Enlevez le panier en soulevant la poignée.

3 Insérez le fond alvéolé amovible dans le logement situé en bas a droite du
panier. Poussez le fond alvéolé vers le bas jusqu'a ce qu'il s'enclenche (« clic »
des deux coHtés).

4 Placez le panier dans la cuve.

5 Replacez le tiroir dans I'Airfryer en utilisant la poignée.

Remarque : N'utilisez jamais la cuve sans le panier.

Connexion de I'Airfryer a I'application NutriU

Important : Veillez a ce que votre smartphone soit connecté a votre réseau
Wi-Fi domestique avant de lancer le processus de configuration Wi-Fi.

Important : Veillez a connecter I'Airfryer a un réseau Wi-Fi domestique
2,4 GHz 802.11 b/g/n.
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PHILIPS

NutriU

g’,

PHILIPS j

Appairez votre Airfryer avec I'application NutriU

1 Scannez le QR code pour télécharger I'application NutriU. Vous pouvez
également télécharger I'application NutriU depuis I'App Store ou le site Web
www.philips.com/NutriU.

2 Démarrez I'application Philips NutriU sur votre smartphone.
3 Suivez les instructions a I'écran jusqu'a ce que vous atteigniez la page
« Configuration de l'appareil ».

Remarque : Nous vous recommandons de télécharger I'application NutriU et
d'ajouter votre Airfryer a cette derniere lorsque vous configurez votre
appareil pour la premiére fois. Cela vous permettra de profiter de tout ce que
I'Airfryer a a offrir, dont la cuisine a distance (démarrer des recettes ou des
programmes de cuisson automatique a partir de I'application, recevoir des
notifications lorsque les aliments sont préts, etc.) et d'obtenir les dernieres
mises a jour du micrologiciel.

Remarque : Un compte est nécessaire pour bénéficier des fonctions
connectées. Lors du processus d'intégration, vous devez enregistrer un
nouveau compte ou vous connecter a un compte existant.

4 Branchez I'appareil.

5 Appuyez sur le sélecteur pour allumer I'appareil.
6 Suivez les étapes indiquées dans I'application pour connecter votre Airfryer a
votre réseau Wi-Fi, et appairer votre Airfryer a votre smartphone.

Remarque : Au cours de ce processus dans I'application NutriU, il vous sera
demandé, a un moment donné, d'appuyer longuement (4 secondes) sur
I'appareil pour initialiser la configuration. Assurez-vous donc de rester a
proximité de votre Airfryer jusqu'a ce que l'appareil soit connecté a
I'application.

Important : Commande a distance : vous pouvez contréler votre Airfryer a
distance via I'application (par exemple, pour envoyer une recette,
suspendre la cuisson, etc.) uniquement si vous avez coché la case

« autorisation d'utilisation a distance » de I'application NutriU, dans votre
profil NutriU.
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Important : Appairage unique : I'Airfryer ne peut étre contrélé a distance
que par une seule personne a la fois. Si un deuxiéme utilisateur ou une
deuxieme utilisatrice souhaite controler I'Airfryer et utiliser I'application
NutriU, il ou elle doit procéder a un appairage. Une fois cet appairage
effectué, le précédent appairage prend fin automatiquement.

Important : Le processus de configuration Wi-Fi peut étre annulé via
I'application ou en débranchant I'Airfryer.

Voyant Wi-Fi
Le voyant Wi-Fi est éteint. Le Wi-Fi est désactivé.
Le voyant Wi-Fi est allumé. Le Wi-Fi est activé et la connexion au routeur est
établie.
Le voyant Wi-Fi clignote lentement. La connexion Wi-Fi est en cours. L'appareil est en
cours d'appairage ou de connexion au routeur.
Le voyant Wi-Fi clignote rapidement. Une erreur de connexion Wi-Fi est survenue.

Remarque : Vous pouvez commencer le processus d'appairage en appuyant sur
le bouton de temps de cuisson pendant 4 secondes.

Remarque : En cas de difficulté pendant le processus de configuration Wi-Fi, par
exemple, si vous faites une pause au milieu du processus, si vous ne parvenez pas
a terminer le processus ou si vous avez du mal a vous connecter a votre réseau
Wi-Fi, vous pouvez redémarrer le processus en appuyant sur le bouton de temps
de cuisson pendant 4 secondes.

Remarque : Si vous avez besoin de rétablir les parametres par défaut du
micrologiciel, il vous suffit d'appuyer simultanément sur le bouton de maintien
au chaud et le sélecteur pendant 10 secondes.

Tableau des aliments

Le tableau ci-dessous vous aide a choisir les réglages de base pour certains types
d'aliments.

Remarque : N'oubliez pas que ces réglages sont donnés & titre d'indication. Etant
donné que les aliments n'ont pas tous la méme origine, la méme taille ou la
méme forme et qu'ils sont de marques différentes, nous ne pouvons pas garantir
le meilleur réglage pour leur cuisson.

Remarque : Lorsque vous préparez de grandes quantités d'aliments (par
exemple des frites, des crevettes, des pilons de poulet ou des en-cas surgelés),
secouez, tournez ou mélangez les ingrédients dans le panier 2 ou 3 fois pour un
résultat homogéne.

Remarque : La plupart des ingrédients de cette liste figurent dans les
programmes de cuisson automatique de |'application.
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Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Vi- Remarque
- Max. (min) rature tesse
de
venti-
lation
Frites maison Niveau de 18-45 160-180- Haute  Faitestremper 30 minutes dans
(10x 10 mm / remplissage 1-6 °C vitesse  de I'eau froide ou 3 minutes
0,4 x 0,4 pouce) (300 g - 2000 g) dans de |'eau tiede
(40 °C/104 °F), séchez, puis
ajoutez 1 cuillére a soupe d'huile
pour 500 g/18 oz. Secouez deux
fois.
Quartiers de pommes Niveau de 20-45 160-180- Haute  Faites tremper 30 minutes dans
de terre maison remplissage 1-6 °C vitesse  I'eau, séchez et ajoutez 1/4 a
(300 g - 2000 g) 1 cuillére a soupe d'huile.
Secouez, tournez, ou mélangez
deux fois.
En-cas surgelés Niveau de 12-19  200°F Haute  Vos nuggets sont préts lorsqu'ils
(nuggets de poulet)  remplissage 1-6 vitesse  sont dorés et croustillants a
(6 - 50 morceaux) I'extérieur. Secouez, tournez ou
mélangez a mi-cuisson.
En-cas surgelés 100-600g 14-16  180°F Haute  Vos nuggets sont préts lorsqu'ils
(petits nems (5 - 30 morceaux) vitesse  sont dorés et croustillants a
d'environ I'extérieur. Secouez, tournez ou
209/0,7 0z) mélangez a mi-cuisson.
Blanc de poulet 1 -6 morceaux 20-25 180°F Haute
Environ 160 g/6 oz vitesse
Batonnets de poulet  3-18 morceaux 15-20 180 °F Haute  Ajoutez de I'huile a la chapelure.
panés faits maison vitesse  Vos batonnets sont préts
lorsqu'ils sont bien dorés.
Ailes de poulet 2-25morceaux  15-40 200°F Haute  Secouez, tournez ou mélangez a
Environ 100 g/3,5 oz vitesse  mi-cuisson.
Cotelettes désossées 1 -5 cOtelettes 19-25 200°F Haute
Environ 150 g/5,3 oz vitesse
Hamburger 1 a 4 steaks 15-18 200 °F Haute
Environ 200 g vitesse
(diametre :
10 cm/4 pouces)
Saucisses épaisses 1-12morceaux 12-20 200 °F Haute
vitesse

Environ 100 g/3,5 oz

(diametre :
4.cm/1,6 pouces)
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Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Vi- Remarque
- Max. (min) rature tesse
de
venti-
lation
Saucisses fines 1-12morceaux 10-18 200 °F Haute
Environ 70 g/2,5 oz vitesse
(diametre :
2 cm/0,8 pouces)
Réti de porc 800-2400¢g 90-140 160 °F Vitesse  Laissez reposer pendant
lente 5 minutes avant de découper.
Filets de poisson 1 -5 morceaux 18-22 200°F Haute  Afin d'éviter qu'ils ne collent,
(saumon) vitesse  placez la peau vers le bas et
Environ 200 g ajoutez un peu d'huile.
Filets de poisson 1 -4 morceaux 7-14 200 °F Haute
(cabillaud, crustacés) vitesse
Gateaux (gateaux au  Accessoire de 30-60 150°F Vitesse  Utilisez un accessoire de cuisson.
beurre) cuisson lente
préparés avec un Niveau de
accessoire de cuisson  remplissage 1 -2
600 - 1200 g.
Muffins 1-9 morceaux 13-15  180°F Haute  Utilisez des moules a muffins en
Environ 50 g/1,8 oz vitesse  silicone résistant a la chaleur.
Pain grillé / petits 1-12 6-13 180 °F Haute
pains vitesse
Pain frais 500-1700g 35-80 180°F Vitesse  La forme doit étre aussi plate
lente que possible afin d'éviter que le
pain touche la résistance
lorsqu'il gonfle.
Petits pains faits 1 -6 morceaux 12-16 180 °F Vitesse
maison lente
Environ 80 g/2,8 oz
Chataignes Niveau de 15-24 200 °F Haute  Secouez, tournez ou mélangez a
remplissage 1-4 vitesse  mi-cuisson.
Mélange de légumes  Niveau de 15-38 160 °F Haute  Secouez, tournez ou mélangez a
(hachés remplissage 2 - 8 vitesse  mi-cuisson.

grossiérement)

Utilisation de I'Airfryer

Attention : Cette friteuse Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre

liquide.
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Attention : Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les
boutons. Manipulez la cuve chaude avec des gants de cuisine.

Attention : Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Attention : Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de
cet appareil. Ce phénomeéne est normal.

1 Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la
chaleur. Assurez-vous que le tiroir peut étre entierement ouvert.

Remarque : Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de I'appareil. Cela pourrait
entraver la circulation de |'air et affecter le résultat de friture.

2 Retirez le cordon d'alimentation du compartiment de rangement a l'arriére
de l'appareil.
3 Branchez la fiche sur la prise murale.

4 Ouvrez le tiroir en tirant la poignée.
5 Mettez les aliments dans le panier.

Remarque : Ne remplissez pas le panier au-dela du niveau MAX, car vous
risqueriez d'altérer la qualité du résultat.

6 Remettez le tiroir dans le Airfryer.
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7 Appuyez sur le sélecteur pour allumer 'appareil.

8 Sélectionnez le mode de cuisson que vous souhaitez utiliser (voir chapitre

PHILIPS «Modes de cuisson »).

9 Décidez si vous souhaitez utiliser le mode manuel, choisir un programme de
cuisson automatique ou utiliser la sonde de température pour la cuisson (voir
les « Modes de cuisson »).

Attention : N'utilisez jamais la cuve sans le panier a l'intérieur. Si vous
faites chauffer I'appareil sans le panier, utilisez toujours des gants de
cuisine pour ouvrir le tiroir. Les bords et I'intérieur du tiroir deviennent
trés chauds.

Attention : Ne touchez pas la cuve et le panier pendant que I'appareil
fonctionne ou refroidit, car ils peuvent devenir trés chauds.

10 Appuyez sur le sélecteur pour démarrer la cuisson.

Remarque : Vous pouvez appuyer sur le sélecteur pour interrompre la cuisson
et le tourner pour modifier les paramétres de cuisson. Pour reprendre la
cuisson, appuyez de nouveau sur le sélecteur.

11 La sonnerie du minuteur vous indique que vous devez secouer vos aliments
ou que le temps de cuisson est écoulé.
Remarque : Vérifiez toujours que les aliments sont parfaitement cuits avant
de les servir.

Remarque : Certains programmes de cuisson automatique vous avertissent
également lorsque vous devez secouer ou retourner vos aliments. L'Airfryer
émet un signal sonore lorsque vous devez secouer ou tourner vos aliments.

Remarque : La meilleure facon de secouer est d'ouvrir le tiroir, de soulever le
panier hors de la cuve et de le secouer. Remettez ensuite la cuve avec le
panier dans l'appareil. L'appareil reprendra automatiquement la cuisson.

Remarque : Pour annuler toute action en cours, retournez au menu principal
en appuyant sur le bouton de retour.

12 Ouvrez le tiroir en tirant la poignée et vérifiez si les aliments sont cuits.

Remarque : Si les aliments ne sont pas cuits au niveau de cuisson souhaité,
vous pouvez ajouter plus de temps en appuyant sur le bouton de temps de
cuisson et en paramétrant une durée. Appuyez sur le sélecteur pour
reprendre la cuisson pendant quelques minutes supplémentaires.

13 Pour sortir des aliments de petite taille, comme les frites, retirez le panier de la
cuve par la poignée.

Attention : Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de
I'appareil et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments
placés dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.
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14 Videz le contenu du panier dans un saladier ou un plat. Retirez toujours le

panier de la cuve pour vider son contenu, car de I'huile chaude peut se
trouver au fond de la cuve.

Remarque : Pour sortir les aliments épais ou fragiles, utilisez des pinces.

Remarque : L'excédent d'huile ou la graisse fondue sont recueillis au fond de
la cuve.

Remarque : Selon les aliments que vous préparez, videz soigneusement
|'exces d'huile ou de graisse fondue de la cuve apres chaque portion ou avant
de secouer ou de replacer le panier dans la cuve. Placez le panier sur une
surface résistant a la chaleur. Portez des gants de cuisine pour soulever la
cuve et la placer sur une surface résistant a la chaleur. Videz I'excédent d'huile
ou de graisse fondue. Replacez ensuite la cuve dans le tiroir et le panier dans
la cuve.

Remarque : Lorsqu'un panier d'aliments est cuit, vous pouvez
immédiatement en faire cuire un autre dans la friteuse Airfryer.

Utilisation du thermomeétre alimentaire
(CRP1223/01, vendu séparément)

Positionner le thermometre alimentaire

Le thermometre alimentaire peut étre utilisé pour les steaks, les cotelettes, les
blancs de poulet, les filets de poisson, etc.

1

2

Nettoyez le thermometre alimentaire avant et aprés chaque utilisation avec
de I'eau chaude savonneuse.

Insérez le thermomeétre au centre de la partie la plus épaisse des aliments.

Attention : L'extrémité du thermométre alimentaire est pointue.

= /\/\F\

Remarque : Assurez-vous que la pointe du thermometre est insérée
directement au coeur de la partie la plus épaisse des aliments, et non inclinée
vers le bas ou le haut.

Remarque : Veillez a ce que le thermomeétre soit a proximité de I'os, sans le
toucher, et non pas dans de la graisse ou du cartilage.

Remarque : La partie la plus épaisse d'un filet n'est pas nécessairement le
centre. Il est primordial que I'extrémité du thermometre soit en contact avec
la partie la plus épaisse pour obtenir les résultats souhaités.

Remarque : Lors de la cuisson a I'air chaud d'un poulet entier, assurez-vous
que la sonde ne traverse pas completement le poitrail jusqu'a la cavité.

Remarque : N'utilisez pas le thermomeétre alimentaire si vos aliments font
moins de 2 cm d'épaisseur.

Suivez les étapes ci-dessous pour guider la sonde jusqu'au centre des aliments.
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1 Saisissez la tige métallique du thermometre et placez la pointe au centre de
votre aliment.

2 Gardez vos doigts dans la méme position et insérez la sonde au centre de la
partie la plus épaisse de votre aliment.

Remarque : En fonction de votre aliment, il n'est pas toujours nécessaire d'insérer
I'ensemble de la tige métallique du thermometre alimentaire.

A faire A ne pas faire

Remarque : Lors de la cuisson d'un poulet entier, assurez-vous que la sonde ne
traverse pas completement le poitrail jusqu'a la cavité.
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Remarque : Vous pouvez également utiliser les marques pour déterminer
d'abord le centre de la partie la plus épaisse de votre aliment. Utilisez vos doigts
pour vous rappeler a quelle profondeur vous devez insérer le thermometre
alimentaire.

Remarque : En gardant vos doigts sur un repére du thermomeétre alimentaire,
insérez le thermometre au centre de |'aliment.

Mesurer |'épaisseur de vos aliments

Vous pouvez utiliser le thermometre alimentaire pour mesurer |'épaisseur de vos
aliments.

1 Positionnez le thermometre alimentaire a c6té des aliments et vérifiez quelle
marque atteint la partie supérieure des aliments.

2 Réglezlavaleurentre 1 a6 lorsque I'épaisseur vous est demandée et quand
VOus cuisinez avec un programme de cuisson automatique dans l'application
NutriU.

Remarque : Cette fonction n'est disponible que lorsque vous utilisez I'application
NutriU et démarrez le programme de cuisson automatique depuis I'application.

Remarque : N'utilisez pas le thermométre alimentaire si vos aliments font moins
de 2 cm d'épaisseur.

Modes de cuisson

Mode Marche a suivre
Programmes de Sélectionnez le programme de cuisson automatique. Réglez
cuisson automatique le niveau de remplissage, le nombre de morceaux ou le poids,

puis commencez la cuisson.

Cuisson manuelle Réglez le temps de cuisson, la température et le flux d'air
manuellement et démarrez la cuisson.

Thermometre Réglez manuellement la température a coeur, la température
alimentaire de cuisson et le flux d'air, puis démarrez la cuisson.

Programmes de cuisson automatique

1 Lorsque vous allumez votre Airfryer en appuyant sur le sélecteur, vous étes
par défaut en mode « Programmes de cuisson automatique ».



Francais 187

Remarque : Si vous avez déja cuisiné quelque chose d'autre avant de vouloir
cuisiner avec un programme de cuisson automatique, vous pouvez passer en
mode « Programmes de cuisson automatique » en appuyant sur le bouton de
retour.

Vous pouvez choisir parmi 8 programmes de cuisson automatique sur votre
Airfryer. Tournez le sélecteur pour choisir un programme.

Frites surgelées S

Frites maison &Q

Pilons de poulet &

Poisson e

Cotelettes &

Poulet entier &

Légumes @

Muffins &

Tournez le sélecteur pour choisir le programme de cuisson automatique de
votre choix. Appuyez sur le sélecteur pour confirmer.

Selon l'aliment, il peut vous étre demandé d'indiquer le niveau de
remplissage, le nombre de morceaux ou le poids. Tournez le sélecteur pour
indiquer la quantité de nourriture que vous avez mise dans le panier.
Appuyez sur le sélecteur pour confirmer.

Remarque : Utilisez les reperes indiqués dans le panier comme référence pour
définir le niveau de remplissage adapté.

Remarque : Avant de choisir le niveau de remplissage, veillez a toujours
répartir les aliments uniformément dans le panier.

Remarque : Lorsque vous choisissez le programme de cuisson automatique
« Poulet entier », vous devez saisir le poids de I'aliment. Utilisez une balance
pour déterminer le poids. Vous pouvez également trouver le poids sur
I'emballage de vos aliments.

L'Airfryer affiche la température et la durée calculées automatiquement en
fonction de votre sélection. Vous pouvez facilement accéder a ces
informations sur votre appareil, car il affiche ces deux informations en
alternance. En outre, I'Airfryer indiquera si un flux d'air bas ou élevé a été
sélectionné.

Préparation de frites maison

Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de
frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.

Pour un résultat homogeéne, il est préférable de faire frire les frites jusqu'au
niveau de remplissage 4 maximum.

Epluchez les pommes de terre et coupez-les en batonnets. Les grosses frites
sont généralement moins croustillantes que les petites.

Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli
d'eau pendant au moins 30 minutes.

Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a I'aide d'un torchon
de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.
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Cuisson manuelle
1

Versez une cuillére a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les
batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.

Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a
égoutter, pour que I'excédent d'huile reste dans le saladier.

N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans le panier afin d'éviter qu'une trop grande quantité d'huile se
retrouve dans la cuve.

Mettez les batonnets dans le panier.
Démarrez le programme de cuisson automatique des frites maison et
secouez-les lorsque cela vous est demandé.

Pour passer en mode de cuisson manuelle, appuyez simplement sur le bouton
de température ou de temps de cuisson.

Si vous avez appuyé sur le bouton de température, tournez le sélecteur pour
régler la température souhaitée entre 40 °C et 200 °C, puis appuyez sur le
sélecteur pour confirmer.

Réglez le temps de cuisson a l'aide du sélecteur. Vous pouvez choisir une
durée allant de 1 a 180 minutes.

Remarque : Si vous appuyez sur le sélecteur sans régler de durée, le mode de
préchauffage sera activé et vous recevrez une notification sonore lorsque la
température souhaitée sera atteinte.

Choisissez un flux d'air élevé ou bas en appuyant sur le bouton de flux d'air et
en sélectionnant votre préférence.
Appuyez sur le sélecteur pour valider votre choix et démarrer la cuisson.

Remarque : Assurez-vous que le rappel de secouage est activé pour recevoir
un rappel a la moitié du temps de cuisson.

Remarque : Si vous devez interrompre la cuisson pour secouer les aliments,
ajouter des ingrédients ou régler les parametres de cuisson, appuyez
simplement sur le sélecteur. Pour reprendre la cuisson, appuyez a nouveau
sur le sélecteur.

Thermometre alimentaire

Veuillez noter que pour utiliser la fonction Thermometre alimentaire, vous devez
acheter le thermometre alimentaire (HD9959) séparément. Une fois que vous
avez le thermomeétre, suivez les étapes ci-dessous.

1

u b WN

Placez le thermomeétre alimentaire dans vos aliments comme décrit dans la
partie « Positionner le thermomeétre alimentaire » du mode d'emploi.
Remarque : Il est essentiel de le placer correctement pour obtenir des
résultats précis.

Placez les aliments avec le thermomeétre dans le panier.

Utilisez la rainure dans la cuve pour guider le cable dans la bonne position.
Branchez le thermomeétre sur la prise dédiée de I'Airfryer.

Fermez le tiroir et vérifiez que le cable n'est pas pincé.
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6 Tournez le sélecteur pour régler la température a coeur souhaitée, qui sera
mesurée a la pointe du thermometre alimentaire. Vous pouvez choisir une
température comprise entre 30 °C et 99 °C.

7 Appuyez sur le sélecteur pour confirmer.

8 Réglez la température de cuisson a I'aide du sélecteur. Vous pouvez choisir
une température comprise entre 40 °C et 200 °C.

9 Appuyez sur le sélecteur pour confirmer.

10 Appuyez sur le bouton de flux d'air pour régler la puissance. Vous pouvez
choisir entre un flux d'air élevé ou bas.

Remarque : Pendant la cuisson, I'écran d'affichage indique la température de
cuisson et la température a coeur en alternance.

11 Le processus de cuisson se termine automatiquement lorsque la température
a cceur est atteinte.

Le tableau ci-dessous vous indique la température a cceur a régler.

Aliment Degré de cuisson Température a coeur
Volaille en général A point Entre 80 et 85 °C
Blanc de volaille Juteux Entre 70 et 74°C
Saignant Entre 45 et 50°C
Beeuf, veau, agneau, gibier Moyen Entre 55 et 60°C
Bien cuit Entre 65 et 70°C
Porc en général A point Entre 70 et 73°C
Longe de porc Moyen Entre 58 et 63°C
Translucide Entre 50 et 55°C
Poisson ]
A point Entre 60 et 65°C
Pommes de terre entieres A point Entre 92 et 95°C
Pain A point Entre 90 et 95°C

Remarque : La température a coeur suggérée ne correspond pas nécessairement
a la température interne minimale de sécurité des aliments.

Remarque : La température interne des aliments cuits continue a augmenter de
quelques degrés apres avoir retiré les aliments de |'appareil.

Maintien au chaud

La fonction de maintien au chaud de votre Airfryer peut étre activée a tout
moment, avant de commencer la cuisson, pendant la cuisson ou apres la fin du
processus de cuisson.
1 Appuyez sur le bouton de maintien au chaud.

Remarque : Pour modifier la durée de maintien au chaud, tournez le sélecteur

afin de paramétrer une durée entre 1 et 30 minutes. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer le temps de maintien au chaud défini.
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Nettoyage

2 Appuyez sur le sélecteur pour démarrer le mode de maintien au chaud.

Remarque : Vous pouvez suspendre le mode de maintien au chaud en
appuyant sur le sélecteur.

Remarque : Veuillez noter que |'utilisation de la fonction de maintien au
chaud peut affecter le niveau de cuisson de certains aliments, comme les
steaks, qui nécessitent un niveau de cuisson spécifique.

Avertissement : Laissez refroidir entierement le panier, la cuve et l'intérieur
de I'appareil avant de commencer le nettoyage.

Avertissement : La cuve et le panier de I'appareil ont un revétement
antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits
nettoyants abrasifs afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

Conseil : Retirez la cuve et le panier pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

1 Jetez la graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

2 Nettoyez la cuve et le panier au lave-vaisselle. Vous pouvez aussi les nettoyer
avec de |'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive (voir le
chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Conseil : Si des résidus d'aliments adherent a la cuve ou au panier, vous
pouvez les laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle
pendant 10 a 15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et pourront
étre facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du liquide vaisselle
qui peut dissoudre I'huile et la graisse. Si des taches de graisse persistent dans
la cuve ou le panier et que vous ne parvenez pas a les éliminer avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, utilisez un produit dégraissant.

Conseil : Si nécessaire, les résidus de graisse collés a |'écran protecteur
peuvent étre éliminés avec une éponge ou une brosse a poils.

Conseil : Placez le panier dans la cuve et positionnez les deux ustensiles a
I'envers lorsque vous les mettez au lave-vaisselle, pour qu'ils y prennent moins
de place.
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3 Essuyez I'extérieur de I'appareil a I'aide d'un chiffon humide. Assurez-vous
qu'aucune trace d'humidité ne subsiste sur le panneau de commande. Séchez
le panneau de commande avec un chiffon apreés I'avoir nettoyé.

4 Nettoyez I'écran protecteur avec une éponge ou une brosse de nettoyage
pour éliminer les résidus de graisse.

5 Nettoyez le tiroir et I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une
éponge non abrasive.

IR
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Rangement

1 Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir.
2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger l'appareil.
3 Rangez le cordon dans son compartiment.

Remarque : Tenez toujours la friteuse Airfryer horizontalement lorsque vous la
transportez. Veillez a tenir le tiroir a I'avant de I'appareil car il peut s'ouvrir et
glisser de I'appareil si celui-ci est incliné accidentellement vers le bas. Cela
pourrait endommager le tiroir.
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Remarque : Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer, par ex.
le fond alvéolé amovible, sont fixées avant de transporter et/ou de ranger
I'appareil.

Dépannage

Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a
|'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter les questions fréquemment posées, ou contactez le Service
Consommateurs de votre pays.

Probléme

Cause possible

Solution

L'extérieur de |'appareil devient
chaud en cours d'utilisation.

La chaleur interne chauffe les
parois extérieures.

Ce phénomene est normal. Tous
les boutons et poignées que vous
étes amené(e) a toucher pendant
['utilisation resteront
suffisamment froids pour que vous
puissiez les toucher.

Lorsque I'appareil est allumé, la
cuve, le panier et I'intérieur de
I'appareil deviennent toujours
chauds, afin d'assurer une cuisson
correcte des aliments. Ces pieces
sont toujours trop chaudes pour
que vous puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront tres chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaftre ces zones :

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones tres chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.

Mes frites maison ne sont pas
comme je I'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
estindiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans le
panier est trop importante.

Ne remplissez pas trop le panier et
ne dépassez pas le niveau de
remplissage maximum de 6.
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Solution

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Plus le panier est rempli, plus il est
recommandé de le secouer
fréquemment.

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est trés puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple en nettoyant avec des
outils de nettoyage durs et/ou en
insérant le panier).

Vous pouvez éviter ces éraflures
en abaissant correctement le
panier dans la cuve. Si vous insérez
le panier de travers, le c6té peut
taper contre la paroi de la cuve et
abimer le revétement. Si cela se
produit, sachez que ce n'est pas
nocif car tous les matériaux utilisés
sont s(rs pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution I'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et le panier aprées chaque
utilisation.

La chapelure n'adhere pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adheére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans le panier.

Le voyant Wi-Fi de mon Airfryer
n'est plus allumé.

- L'Airfryer n'est plus connecté a
votre réseau Wi-Fi
domestique.

- Vous avez changé de réseau
Wi-Fi domestique.

Démarrez le processus de
configuration Wi-Fi et suivez les
instructions dans I'application.

L'application indique que le
processus d'appairage a échoué.

Un autre utilisateur a appairé
I'Airfryer a un autre smartphone et
il est en train de cuisiner.

Attendez que I'autre utilisateur ait
terminé le processus de cuisson en
cours, puis appairez a nouveau
votre smartphone a I'Airfryer.
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Probleme

Cause possible

Solution

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».

L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

Si votre appareil a été stocké a
basse température, laissez-le
retrouver une température
ambiante pendant au moins

15 minutes avant de le rebrancher.

Si le message « E1 » reste affiché,
appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le

Service Consommateurs Philips de
votre pays.

E2 Vous avez saisi les mauvais Saisissez les bons identifiants Wi-
identifiants Wi-Fi. Fi.
E3 La fonction de connectivité Utilisez I'appareil sans la fonction

présente un défaut.

de connectivité. Contactez
I'assistance téléphonique de
Philips ou contactez le Service
Consommateurs Philips de votre

pays.

E5, E6, E8, E9, E12

Il peut s'agir d'un probleme de
logiciel.

Débranchez I'Airfryer et
rebranchez-le. Siles codes d'erreur
s'affichent encore, appelez la
hotline du SAV Philips ou
contactez le

Service Consommateurs Philips de
votre pays.

E10

Un probléme est survenu lors de la
cuisson avec un programme de
cuisson automatique.

Débranchez I'Airfryer et
rebranchez-le. Assurez-vous que
vous étes connecté a votre réseau
Wi-Fi pour que I'Airfryer puisse
effectuer une mise a jour du
micrologiciel, le cas échéant.
Redémarrez le programme de
cuisson automatique.

Siles codes d'erreur s'affichent
encore, appelez la hotline du SAV
Philips ou contactez le

Service Consommateurs Philips de
votre pays.

E11

L'Airfryer a été soumis a des
tensions électriques hors des
limites spécifiées.

Débranchez I'Airfryer et
rebranchez-le. Essayez d'utiliser
une autre prise. Débranchez les
autres appareils qui utilisent la
méme prise.

Si les codes d'erreur s'affichent
encore, appelez la hotline du SAV
Philips ou contactez le

Service Consommateurs Philips de
votre pays.




Probleme

Cause possible

Francais 195

Solution

Les codes d'erreur suivants s'appliquent uniquement au thermometre alimentaire (CRP1223/01).

Al Le thermometre alimentaire n'est  Branchez I'extrémité du
pas correctement branché dans thermometre alimentaire dans la
I'Airfryer. prise située sur le coté gauche de

I'écran de I'Airfryer.

A2 Le thermometre alimentaire n'est  Insérez le thermometre
pas inséré correctement dansles  alimentaire par le c6té et assurez-
aliments. vous que la pointe atteigne le

centre de la partie la plus épaisse
de I'aliment. Assurez-vous que
['aliment ait au moins

2 centimétres d'épaisseur.

A3 Le thermometre alimentaire est Insérez le thermomeétre
placé a I'extérieur du panier alimentaire dans les aliments et
lorsque vous cuisinez en mode placez-le dans le panier pour la
Thermometre alimentaire. cuisson, ou sélectionnez un mode

de cuisson sans thermometre
alimentaire.

A4 Le tiroir de I'Airfryer a été ouvert ~ Refermez le tiroir et attendez que
alors que la température cible des  I'Airfryer indique que la cuisson est
aliments n'a pas encore été terminée.
atteinte.

A5 Le thermometre alimentaire Veuillez retirer le thermométre

surchauffe.

alimentaire du panier pendant la
cuisson, s'il n'est pas utilisé.
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Vazno

Opasnost

o000

Upozorenje

Prije uporabe aparata paZzljivo procitajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.

- Aparat nemojte stavljati na vruci plinski $tednjak, bilo koju vrstu elektri¢nog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pednicu.

- Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekudina ne dospije u
aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u kosaru kako ne bi dosli u dodir s
grijacim elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

- Aparat nemojte upotrebljavati ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

- Nikad nemojte stavljati toliko hrane da prekoracite maksimalnu razinu
naznacenu na kosari.

- Obavezno provjerite je li grija¢ slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

- Ako je kabel za napajanje oStecen, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno provijerite je li
utikac ispravno umetnut u zidnu uticnicu.

- Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

- Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

- Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizi¢kim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti. Djeca se ne smiju igrati aparatom. Cié¢enje i korisni¢ko odrzavanje
smiju izvrSavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

- Aparatinjegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

- Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

- Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vru¢a para. Ruke i lice drzite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu paru i zrak pazite i
kada odmicete posudu od aparata.

- U aparat nikad nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenije.

- Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.
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Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Posudu nikad nemoijte puniti uljem.

Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim temperaturama izmedu
5°Ci40°C

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na
aparatu naponu lokalne mreze.

Kabel za napajanje drZzite podalje od vrucih povrsina.

Aparat nemoijte stavljati na zapaljive materijale kao sto su stolnjak ili zavjesa,
niti u njihovu blizinu.

Aparat upotrebljavajte isklju¢ivo u svrhe opisane u ovom priru¢niku i
upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda, kosara i dodatna oprema postaju vruci tijekom i nakon uporabe
aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute u korisnickom priru¢niku.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanija ili ¢is¢enja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu stetu.

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego Sto ga dotaknete ili
distite.

Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi. Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svjeze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

Ako aparat ima gumb za otpustanje kosare, taj se gumb ne smije pritiskati
tijekom protresanja kosare.

Budite oprezni tijekom ¢iS¢enja gornjeg dijela komore za kuhanje: vrudi su
grijaci element, rub metalnih dijelova i zastita od prskanja.

Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

U svakom trenutku morate imati potpunu kontrolu nad aparatom Airfryer,
ukljucujudii pri upotrebi daljinske funkcije ili odgodenog pokretanja.
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- Pri przenju masne hrane, iz aparata Airfryer moze izlaziti dim. Budite narocito
oprezni pri upotrebi funkcije daljinskog upravljanja ili odgodenog pokretanja.

- Funkciju daljinskog upravljanja ne smije upotrebljavati vise osoba
istovremeno.

- Budite oprezni kada pripremate kvarljivu hranu pomocu funkcije odgodenog
pokretanja (moZe do¢i do mnozenja bakterija).

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ti¢u
izloZzenosti elektromagnetskim poljima.

Automatsko iskljucivanje

Airfryer ima funkciju automatskog iskljucivanja. Kad je aparat ukljucen, ali nije u
nacinu rada kuhanja ili odrzavanja topline, prijeci ce u stanje pripravnosti nakon
10 minuta bez interakcije korisnika. Kako biste ru¢no iskljucili aparat, dugo
pritisnite okrugli gumb.

Recikliranje
- Ovaj simbol naznaduje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.
I

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo nakon kupnje ovog proizvoda. Ovo jamstvo
nije valjano ako je kvar uzrokovan nepravilnom uporabom ili nepravilnim
odrzavanjem. Nase jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako
trebate dodatne informacije ili se Zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-
mjesto www.philips.com/support.

Izjava o sukladnosti
Ovim putem DAP B.V. izjavljuje da je Airfryer HD9875 sukladan Direktivi
2014/53/EU.

Cijeli tekst EU izjave o sukladnosti dostupan je na sljedecoj internetskoj adresi:
https://www.philips.com.

Airfryer HD9875 ima Wi-Fi modul, 2,4 GHz 802.11 b/g/n s maksimalnom
izlaznom snagom od 92,9 mW EIRP.

Azuriranja softvera i programskih datoteka

Azuriranje je bitno za zastitu privatnosti te pravilan rad aparata Airfryer i
aplikacije.
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Aplikaciju obavezno azurirajte na najnoviju verziju.
Airfryer automatski azurira programske datoteke.

Napomena: Kako biste aparatu Airfryer omogucili da se azurira na najnoviju
verziju programskih datoteka, provjerite je li povezan s ku¢nom Wi-Fi mrezom.

Napomena: Obavezno upotrebljavajte najnoviju aplikaciju i programske
datoteke.

Napomena: Azuriranja su dostupna kad postoje poboljSanja softvera.

Napomena: Azuriranje programskih datoteka pokrenut ¢e se automatski, kad je
Airfryer u stanju mirovanja. Azuriranje traje nekoliko minuta. Tijekom tog
vremena necete moci upotrebljavati Airfryer.

Kompatibilnost uredaja

Detaljne informacije o kompatibilnosti aplikacije potrazite u informacijama iz
trgovine App Store.

Vracanje na tvornicke postavke

Uvod

Svoje programske datoteke moZzete vratiti na zadane postavke tako da na 10
sekundi istovremeno pritisnete gumb za odrzavanje topline i okrugli gumb.

Nakon toga, Airfryer viSe nece biti spojen na kucni Wi-Fi niti uparen s vasim
pametnim uredajem.

Cestitamo Vam na kupniji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte svoj proizvod
na www.philips.com/welcome.
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Pregled
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www.philips.com/parts-and-accessories

Upravljacka ploca

Ladica

Indikator razine napunjenosti

Kosara s odvojivim dnom s mrezicom
Posuda

Termometar za hranu (CRP1223/01, prodaje se zasebno)
Odjeljak za spremanje kabela

Izlazi zraka

Ulaz zraka

10 Odvojivo dno s mrezicom

11 Zastita od prskanja

OCo~NoOuUTh, WN —



Hrvatski 201

Pregled upravljacke ploce

Opis funkcija
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Gumb za temperaturu

Gumb za odrzavanje topline

Gumb podsjetnika na protresanje
Gumb za povratak

Utor za termometar za hranu

Gumb za brzinu protoka zraka
Programi automatskog kuhanja
Indikator odrzavanja topline
Indikator slabog protoka zraka

10 Indikator velike brzine protoka zraka
11 Indikator podsjetnika na protresanje
12 Okrugli gumb

13 Svjetlosni prsten

14 Indikator komada

15 Indikator Wi-Fi veze

16 Indikator razine napunjenosti

17 Indikator tezine

18 Indikator termometra za hranu

19 Gumb za vrijeme

OoOoO~NOOUTD, WN —

Okrugli gumb i gumb za povratak

2

Okrugli gumb je srediSnja kontrola. MozZete ga okrenuti i pritisnuti za prelazak na

druge opcije izbornika i potvrditi radnju.

- Kratak pritisak okruglog gumba: ukljucivanje aparata.

- Dugi pritisak okruglog gumba: iskljucivanje aparata.

Nakon uklju¢ivanja aparata:

- Pritisak okruglog gumba: potvrda radnje.

- Okretanje okruglog gumba: prolazak kroz razli¢ite opcije izbornika ili
promjena postavke kuhanja.

- Pritisak gumba za povratak: povratak na prethodni korak.
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Programi automatskog kuhanja

Programi automatskog kuhanja jedna su od kljuc¢nih znacajki vaseg uredaja
Airfryer i omogucavaju vam pripremu raznih namirnica.

Odabirom Zeljene namirnice i prilagodavanjem razine napunjenosti ili
odredivanjem koli¢ine sastojaka Airfryer ¢e automatski postaviti odgovarajucu
temperaturu i vrijeme kuhanja vaseg jela. Uz to, Airfryer ¢e vas obavijestiti ako
trebate poduzeti bilo koju radnju tijekom kuhanja, recimo protresti krumpirice.
Vazno: Airfryer ima osam zadanih programa automatskog kuhanja koje mozete
pokrenuti izravno na aparatu. Medutim, ako Zelite vedi izbor opcija, mozete
pristupiti dodatnim programima automatskog kuhanja i preuzeti ih putem
aplikacije. Jednostavno povezite Airfryer sa svojom mrezom i uparite svoj
pametni uredaj s aparatom kako biste istrazili nove kulinarske mogucnosti.

Termometar za hranu (CRP1223/01, prodaje se zasebno)

Termometar za hranu koji se prodaje zasebno mozete upotrijebiti za pripremu
hrane do zeljene razine pecenosti.

Jedan kraj termometra za hranu postavite u hranu, a drugi u ulaz termometra za
hranu (pogledajte poglavlje ,termometar za hranu”).

Vrijeme kuhanja
U nacinu kuhanja ,Rucno kuhanje” moZzete odabrati vrijeme kuhanja izmedu 1'i
180 minuta.

U nacinu kuhanja ,Programi automatskog kuhanja” ne morate postaviti vrijeme
kuhanija jer ¢e program automatskog kuhanja hranu pripremiti na temelju
veli¢ine porcije ili Zeljene razine pecenosti.

U nacinu kuhanja ,Termometar za hranu” ne morate postaviti vrijeme kuhanja
jer se kuhanje automatski dovrsava ¢im termometar za hranu otkrije da je
dosegnuta postavljena unutarnja temperatura.

Temperatura kuhanja

U nacinu kuhanja ,Ruc¢no kuhanje” mozete postaviti temperaturu kuhanja
izmedu 40 °Ci 200 °C.

U nacinu kuhanja ,Programi automatskog kuhanja” ne morate postaviti
temperaturu kuhanja jer se temperatura kuhanja postavlja automatski.

Unutarnja temperatura

U nacinu kuhanja ,Termometar za hranu” mozete postaviti unutarnju
temperaturu hrane od 30 °C do 99 °C. Temperatura u srediStu hrane unutarnju
¢e temperaturu koja je postavljena dosegnuti na kraju postupka kuhanja.

Napomena: Unutarnja temperatura ne odgovara temperaturi kuhanja.
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Male i velike brzine protoka zraka
Airfryer ima dvije razli¢ite brzine protoka zraka, malu i veliku brzinu.

U nacinu kuhanja ,Programi automatskog kuhanja”, brzina protoka zraka
postavlja se automatski.

U nacinima kuhanja ,Ruc¢no kuhanje” ili ,Termometar za hranu”, brzinu protoka
zraka morate postaviti ru¢no pritiskom gumba za brzinu protoka zraka.

Kod tipicnih jela iz pecnice, ukljucujudi lazanje, pecenja, kolace itd., kao i u
slucaju dugog kuhanja, upotrijebite malu brzinu protoka zraka. Kod tipi¢nih
primjena aparata Airfryer, ukljucujuci pripremu krumpirica, pilecih medaljona,
ribljih Stapica itd., kao i u slucaju kraceg vremena kuhanja, upotrijebite veliku
brzinu protoka zraka.

Napomena: Ako odaberete nisku brzinu protoka zraka, uredaj radi u tihom
nacinu rada.

Funkcija za odrzavanje topline

Airfryer ima nacin rada za odrzavanje topline. Za aktiviranje ovog nacina rada,
jednostavno pritisnite gumb za ,odrzavanje topline” u boli kojem trenutku
tijekom kuhanja — bilo da je to prije nego $to poc¢nete kuhati, izmedu faza ili na
kraju kuhanja. Vise informacija potrazite u poglavlju ,Odrzavanje topline”.

Podsjetnik na protresanje
Airfryer ima znacajku podsjetnika na protresanje koju mozete ukljuciti prije
pocetka kuhanja. Ova znacajka salje obavijest nakon isteka pola vremena
kuhanja kojom vas se podsjeca da protresete hranu kako bi se ravnomjerno
skuhala. Ova je znacajka posebno korisna tijekom pripreme hrane u vise dijelova,
poput razlicitih vrsta przenih krumpirica. Uz to moze se upotrebljavati kao
podsjetnik na okretanje hrane poput pilec¢ih bataka.
Podsjetnik na protresanje zadano je iskljucen. Mozete je ukljuciti prije ili tijekom
kuhanja pritiskom gumba ,podsjetnik na protresanje”.

Zvucne obavijesti

Ponekad cete zacuti zvuk, npr. ako je aparat zavrsio s kuhanjem ili u slucaju kad
je tijekom pripreme hrane potrebno izvrsiti radnju, npr. protresti namirnice ili ih
okrenuti.

Svjetlosni prsten
Airfryer ima animirani svjetlosni prsten koji poboljSava iskoristivog vaseg aparata.
Nacin okretanja: Svjetlosni prsten se okrece tijekom aktivnog aZuriranja.

Nacin disanja: Svjetlosni prsten sporo treperi ako ste pritisnuli okrugli gumb
tijekom kuhanja. U tom je slucaju aparat u nacinu rada za pauziranje.

Brzo treperenje: Dok prsten brzo treperi ladica je otvorena ili, na primjer,
tijekom postupka uparivanja, uredaj ¢eka da pritisnete okrugli gumb za potvrdu.

Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.
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Prethodno zagrijavanje
Airfryer ima funkciju za prethodno zagrijavanje koju mozete upotrijebiti kako
biste Airfryer unaprijed zagrijali na Zeljenu temperaturu.
Ako pritisnete okrugli gumb, a da ne postavite vrijeme, ukljucit ¢e se nacin rada
za prethodno zagrijavanje i Cut ¢ete zvucni signal kad se dosegne Zeljena
temperatura.

Prije prve uporabe

Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.

Uklonite zaStitnu foliju sa zaslona.

Prije prve uporabe temeljito ocistite aparat (provjerite poglavlje ,Ci¢¢enje”).

A WN =

Pripreme prije prve uporabe

Postavljanje odvojivog dna s mrezicom

1 Otvorite ladicu povlacenjem drske.

2 Primite drsku i uklonite kosaru.

3 Odvojivo dno s mreZicom na umetnite u utor na donjoj desnoj strani kosare.
Gurajte dno s mrezicom prema dolje dok ne sjedne na mjesto (,$kljocne” na
obje strane).
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4 Stavite koSaru u posudu.

5 Guranjem drske umetnite ladicu natrag u Airfryer.

Napomena: Posudu nikad nemojte upotrebljavati bez kosare.

Povezivanje aparata Airfryer s aplikacijom NutriU

Vazno: Prije pokretanja postupka postavljanja Wi-Fi veze provjerite je li
pametni telefon povezan s kuénom Wi-Fi mrezom.

Vazno: Povezite aparat Airfryer u kuénu mrezu WiFi na 2,4 GHz 802.11
b/g/n.

Uparite svoj Airfryer s aplikacijom NutriU

1 Skenirajte QR kod kako biste preuzeli aplikaciju NutriU. Aplikaciju NutriU
takoder moZzete preuzeti iz trgovine App Store ili s web-mjesta
www.philips.com/NutriU.

2 Pokrenite aplikaciju NutriU tvrtke Philips na svom pametnom telefonu.

F SSS 3 Slijedite upute na zaslonu dok ne dodete do stranice ,Postavljanje aparata”.

Napomena: Preporucujemo preuzimanje aplikacije NutriU i dodavanje
aparata Airfryer u nju odmah nakon prvog postavljanja aparata. Time cete

PHILIPS omoguciti upotrebu aparata Airfryer u punom opsegu, npr. kako biste mogli
B uzivati u pripremi hrane na daljinu (pokretanje recepata ii programa
NutriU automatskog kuhanja iz aplikacije, prikazivanje obavijesti nakon sto je hrana

pripremljena itd.) i kako biste dobivali najnovija azuriranja programskih
datoteka.
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Wi-Fi indikator je iskljucen.

Napomena: Kako biste iskoristili znacajke povezivanja, treba vam racun.
Tijekom procesa dodavanja, trebate registrirati novi racun ili se prijaviti s
postojecim.

4 Ukopcajte aparat.

5 Pritisnite okrugli gumb kako biste ukljucili aparat.

6 Slijedite korake u aplikaciji kako biste Airfryer povezali s Wi-Fi mrezom i uparili
ga s pametnim telefonom.

Napomena: Tijekom ovog postupka u aplikaciji NutriU u jednom ce se
trenutku zatraziti da jako dugo pritisnete (4 sekunde) aparat za pokretanje
postupka postavljanja. Zato budite blizu aparata Airfryer dok se ne poveze.

Vazno: Daljinsko upravljanje: aparatom Airfryer mozete upravljati daljinski
(npr. poslati recept, pauzirati kuhanje itd.) putem aplikacije samo ako ste
oznadili ,remote consent” (suglasnost za daljinsko upravljanje) u svom
profilu aplikacije NutriU.

Vazno: Uparivanje jednog korisnika: aparatom Airfryer daljinski moze
upravljati samo jedan korisnik istovremeno. Ako drugi korisnik Zeli
upravljati aparatom Airfryer i upotrebljavati aplikaciju NutriU, mora
provesti postupak uparivanja. Nakon uparivanja automatski ce se ponistiti
uparivanje prvog korisnika.

Vazno: Postupak postavljanja Wi-Fi veze moze se ponistiti putem aplikacije
ili iskopcavanjem aparata Airfryer.

Indikator Wi-Fi veze

Wi-Fi veza je onemogucena.

Wi-Fi indikator je ukljucen.

Wi-Fi je omogucen i povezan s usmjerivacem.

Indikator Wi-Fi veze bljeska sporo. Wi-Fi veza je aktivna. Uredaj je u postupku

uparivanja ili se spaja na usmjerivac.

Indikator Wi-Fi veze bljeska brzo. PogreSka Wi-Fi veze.

Napomena: Mozete pokrenuti postupak uparivanja tako da dugo pritisnete
gumb za vrijeme 4 sekunde.

Napomena: Ako naidete na bilo kakve poteskoce tijekom postupka postavljanja
WiFi mreze — kao sto je pauziranje usred postupka i neuspjesno dovrsavanje
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postupka ili imate poteskoce s povezivanjem s Wi-Fi mrezom — mozete ponovno
pokrenuti postupak dugim pritiskom na gumb za vrijeme 4 sekunde.

Napomena: Ako svoje programske datoteke trebate vratiti na zadane,
jednostavno istovremeno pritisnite i 10 sekundi drzite gumb za odrzavanje
topline i okrugli gumb.

Tablica hrane

Tablica u nastavku pomodi ¢e vam u odabiru osnovnih postavki za vrste hrane
koje Zelite pripremiti.

Napomena: Imajte na umu da su te postavke samo prijedlozi. Ne mozemo jamditi
najbolje postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu, velicini,
obliku i proizvodacu.

Napomena: Kada pripremate vecu kolicinu hrane (npr. krumpirice, kozice,
batake, zamrznute grickalice), dva do tri puta protresite, okrenite ili promijesajte
sastojke u kosari kako biste ostvarili dosljedan rezultat.

Napomena: Vedinu sastojaka na ovom popisu mozete pronaci u automatskim
programima kuhanja u aplikaciji.

Sastojci Min. - maks. Vrije- Tempe- Brzina Napomena
koli¢ina me ratura  ventil-
(min) atora
Domadi krumpirici Razina 18-45 160- Velika ~ Namacite 30 minuta u hladnoj
(10x 10 mm / 0,4 x napunjenosti 1 — 180 °C brzina  vodiili 3 minute u umjereno
0,4in) 6 toploj vodi (40 °C/104 °F),
(300 g - 2000 g) osusite te dodajte 1 jusnu Zlicu
ulja po 500 g/18 oz. Dvaput
protresite.
Domace kriske Razina 20-45 160- Velika ~ Namacite 30 minuta u vodi,
krumpira napunjenosti 1 — 180 °C brzina  osusite i dodajte 1/4 do 1 jusne
6 Zlice ulja. Dvaput protresite,
(300 g— 2000 g) okrenite ili promijesajte.
Zamrznuti Razina 12-19 200°C Velika ~ Spremne kada su izvana
meduobrok (piledi napunjenosti 1 — brzina  zlatnozute i hrskave. Napola
medaljoni) 6 protresite, okrenite ili
(6 - 50 komada) promijesajte.
Zamrznute grickalice  100-600g 14-16 180°C Velika ~ Spremne kada su izvana
(male proljetne rolice (5 - 30 komada) brzina  zlatnozute i hrskave. Napola
od oko 20 g/0,7 02) protresite, okrenite ili

promijesajte.

Pileca prsa 1-6 komada 20-25 180°C Velika
Oko 160 g/6 oz brzina
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Sastojci Min. - maks. Vrije- Tempe- Brzina Napomena
kolic¢ina me ratura  ventil-
(min) atora
Domacdi panirani 3-18 komada 15-20 180°C Velika  Dodajte ulje u krusne mrvice.
pileci Stapici brzina  Spremnikada su zlatnozute
boje.
Pileca krilca 2 —25 komada 15-40 200°C Velika  Napola protresite, okrenite ili
Oko 100 g/3,5 oz brzina  promijesajte.
Kotleti bez kosti 1 -5 kotleta 19-25 200°C Velika
Oko 150 g/5,3 0z brzina
Hamburger 1-4pljeskavice  15-18 200°C Velika
Oko 200 g brzina
(promjera 10 cm /
41in)
Debele kobasice 1-12 komada 12-20 200°C Velika
Oko 100 g/3,5 0z brzina
(promjera4dcm /
1,61in)
Tanke kobasice 1-12 komada 10-18 200°C Velika
0ko 70 g/2,5 oz brzina
(promjera2cm /
0,8in)
Svinjska pecenka 800-2400¢g 90-140 160°C Mala Prije rezanja dopustite da odstoji
brzina 5 minuta.
Riblji fileti (losos) 1-5komada 18-22 200°C Velika  Kako biste sprijecili lijepljenje,
0ko 200 g brzina  stranus koZzom postavite na dno
i ulijte malo ulja.
Riblji fileti (bakalar, 1 -4 komada 7-14  200°C Velika
skoljke) brzina
Kolac (kolac s Dodatak za 30-60 150°C Mala Upotrebljavajte dodatak za
maslacem) pecenje brzina  pecenje.
s pomocu dodatka za Razina
pecenje napunjenosti 1 —
2
600-1200 g
Muffini 1 -9 komada 13-15 180°C Velika  Koristite silikonske kalupe za
0Oko 50 g/1,8 0z brzina  muffine otporne na toplinu.
Prethodno peceni 1-12 6-13 180°C Velika
tost / peciva brzina
Svjezi kruh 500-1700¢g 35-80 180°C Mala Kruh treba biti oblikovan $to
brzina  plosnatije kako pri podizanju ne

bi dodirivao grija¢i element.
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Sastojci Min. - maks. Vrije- Tempe- Brzina Napomena
kolic¢ina me ratura  ventil-
(min) atora
Domace role 1 -6 komada 12-16 180°C Mala
0ko 80 g/2,8 0z brzina
Kesteni Razina 15-24  200°C Velika  Napola protresite, okrenite ili
napunjenosti 1 — brzina  promijesajte.
4
Mijesano povrée Razina 15-38 160°C Velika  Napola protresite, okrenite ili
(grubo narezano) napunjenosti 2 — brzina  promijesajte.
8

Uporaba aparata Airfryer

Oprez: Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti
uljem, masdu niti nekom drugom teku¢inom.

Oprez: Nemojte dodirivati vruce povrsine. Upotrebljavajte drske i
regulatore. Vrucu tavu primajte s kuhinjskim rukavicama.

Oprez: Aparat je namijenjen iskljudivo kuénoj uporabi.

Oprez: Prilikom prve uporabe mozda cete primijetiti malo dima. To je
normalno.

1 Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
Provjerite je li ladicu moguce potpuno otvoriti.

Napomena: Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To
bi moglo omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

2 lzvucite kabel za napajanje iz odjeljka za spremanje sa straznje strane aparata.
3 Ukopdajte utikac u zidnu uti¢nicu.

4 Otvorite ladicu povla¢enjem drske.
5 Sastojke stavite u kosaru.
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Napomena: Nemojte puniti kosaru iznad indikatora MAX jer to moze utjecati
na kvalitetu krajnjih rezultata.

6 Vratite ladicu u Airfryer.

7 Pritisnite okrugli gumb kako biste ukljucili aparat.
8 Odaberite Zeljeni nacin kuhanja (pogledajte poglavlje ,Nacini kuhanja”).
PHILIPS 9 Odlucite zelite li upotrebljavati ru¢ni nadin rada, odabrati program

(pogledajte ,Nacini kuhanja”).

@ automatskog kuhanja ili upotrijebiti temperaturni sondu za kuhanje

Oprez: Posudu nikad nemojte upotrebljavati bez kosare. Ako aparat
zagrijete bez kosare, ladicu otvorite s rukavicama za pecnicu. Rubovi i
unutrasdnjost ladice jako se zagriju.

Oprez: Nemojte dodirivati posudu i kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijane.

10 Pritisnite okrugli gumb za pocetak kuhanja.

Napomena: Mozete pritisnuti okrugli gumb za pauziranje kuhanja i okrenuti
ga za promjenu postavki kuhanja. Ponovo pritisnite okrugli gumb kako biste
nastavili kuhanje.

11 Nakon $to zacujete zvono mjeraca vremena, vrijeme je da protresete hranu ili
je kuhanje gotovo.
Napomena: Prije posluzivanja obavezno provjerite je li hrana potpuno
kuhana.

Napomena: Neki programi automatskog kuhanja obavijestit ce vas ako je
potrebno protresti ili preokrenuti hranu. Kad dode vrijeme za protresanie ili
okretanje, Airfryer ¢e poslati zvucni signal.

Napomena: Najbolji nacin za protresanje jest da otvorite ladicu, podignete
kosaru iz posude i protresete je. Zatim gurnite posudu s kosarom natrag u
aparat. Aparat ¢e automatski nastaviti s kuhanjem.

Napomena: Za prekid svih postupaka koji su u tijeku vratite se na glavni
izbornik pritiskom gumba za povratak.
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12 S pomocu drske otvorite ladicu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Napomena: Ako hrana nije pripremljena do zeljene razine pecenosti, mozete
produljiti vrijeme kuhanja pritiskom gumba za vrijeme i postavljanjem
vremena kuhanja. Pritisnite okrugli gumb kako biste produljili kuhanje za jos
nekoliko minuta.

13 Kako biste izvadili male sastojke (primjerice krumpirice), podignite kosaru iz
posude drzedi je za drsku.

Oprez: Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vrudi su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz posude
moze izlaziti para.

14 Sadrzaj kosare ispraznite u zdjelu ili na tanjur. Pri posluzivanju koSaru
obavezno izvadite iz posude jer na dnu posude moze biti vruceg ulja.

Napomena: Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, upotrijebite hvataljke.
Napomena: Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

Napomena: Ovisno o vrsti sastojaka koje kuhate, nakon svake porcije ili prije
protresanja ili vracanja kosare u posudu pazljivo izlijte visak ulja ili masti iz
posude. Kosaru stavite na povrsinu otpornu na toplinu. S rukavicama za
pecnicu podignite posudu s vodilica i postavite je na povrsinu otpornu na
toplinu. Izlijte visak ulja ili masnocu iz sastojaka. Vratite posudu u ladicu, a
kosaru u posudu.

Napomena: Nakon pripremanja jedne skupine sastojaka, Airfryer je odmah
spreman za pripremu nove skupine.

Upotreba termometra za hranu (CRP1223/01,
prodaje se zasebno)

Postavljanje termometra za hranu
Termometar za hranu mozete rabiti za odreske, mesne kotlete, pileca prsa, riblji
file itd.

1 Termometar za hranu odistite prije i nakon uporabe — upotrijebite toplu vodu
s deterdzentom.

2 Termometar umetnite u srediste najdebljeg dijela hrane.

Oprez: Vrh termometra za hranu je usmjeren.
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Napomena: Uvjerite se da je vrh termometra umetnut ravno u sredinu
najdebljeg dijela hrane, da nije nagnut prema njezinom dnu ili vrhu.

Napomena: Uvjerite se da je termometar blizu kosti, ali da je ne dodiruje i da
@ 0 ) je podalje od masnoce ili hrskavice.
- — | Napomena: Najdeblji dio filea mozda nije u srediStu. Vazno je da krajnji dio

termometra dode do najdebljeg dijela kako biste mogli postici zeljene
rezultate.

Napomena: Kad przite cijelo pile, uvjerite se da sonda ne prolazi kroz prsa u
supljinu.
Napomena: Termometar za hranu nemojte rabiti ako je hrana tanja od 2 cm.

Slijedite korake u nastavku i provedite sondu u srediste hrane.
1 Primite metalnu bazu termometra i postavite vrh u srediste hrane.

2 Drzite prste u istom poloZzaju za primanje i umetnite sondu u srediSte
najdebljeg dijela hrane.

Napomena: Ovisno o namirnici, nije uvijek neophodno umetnuti metalnu bazu
termometra za hranu do kraja.
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Sto ¢initi Sto izbjegavati

Napomena: Za cijelo pile, uvjerite se da sonda ne prolazi kroz prsa u Supljinu.

Napomena: Takoder mozete upotrijebiti oznake kako biste prvo odredili srediste
najdebljeg dijela namirnice. Upotrijebite prste kako biste zapamtili koliko
duboko morate umetnuti termometar za hranu.

Napomena: Umetnite termometar kroz sredinu namirnice drzeci prste na
termometru za hranu.

Izmjerite debljinu hrane

Termometrom za hranu mozete izmjeriti debljinu hrane.

1 Termometar za hranu postavite pokraj hrane i provjerite koja oznaka dopire
do vrha hrane.
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2 Kad dobijete upit o debljini tijekom pripreme s pomocu programa
automatskog kuhanja, u aplikaciji NutriU postavite vrijednost od 1 do 6.

Napomena: Ova je funkcija dostupna samo ako upotrebljavate aplikaciju NutriU i
pokrenete program automatskog kuhanja u njoj.

Napomena: Termometar za hranu nemojte rabiti ako je hrana tanja od 2 cm.

Nacini kuhanja

Nacin rada Kako

Programi Odaberite program automatskog kuhanja. Postavite razinu
automatskog kuhanja napunjenosti, broj komada ili tezinu, zatim pocnite kuhati.
Ruc¢no kuhanje Rucno postavite vrijeme kuhanja, temperaturu i brzinu

protoka zraka te pokrenite postupak pripreme hrane.

Termometar za hranu Ru¢no postavite unutarnju temperaturu, temperaturu
kuhanja i brzinu protoka zraka te pokrenite postupak
kuhanja.

Programi automatskog kuhanja

1 Kada svoj Airfryer ukljucite pritiskom okruglog gumba, zadano se nalazite u
nacinu rada ,Programi automatskog kuhanja”.

Napomena: Ako ste vec pripremili nesto sto zelite pripremiti s pomocu
programa automatskog kuhanja, mozete uci u nacin rada programa
automatskog kuhanja pritiskom na gumb za povratak.

2 Mozete odabratiizmedu 8 programa automatskog kuhanja na svojem
aparatu Airfryer. Okrenite okrugli gumb kako biste odabrali jedan program.

- Zamrznuti krumpirici &%«

- Domadi krumpiri¢i s=0

- Pile¢i bataci &

- Riba «#x

- Mesni kotlet &

- Cijelo pile &

- Povrée®

- Muffini @

3 Okrecite okrugli gumb i odaberite zeljeni program automatskog kuhanja.
Pritisnite okrugli gumb kako biste potvrdili.

4 Ovisno o namirnici, od vas bi se moglo zatraziti postavljanje razine
napunjenosti, broja komada ili teZine. Okrenite okrugli gumb kako biste
odabrali kolicinu namirnica koju ste postavili u kosaru.

5 Pritisnite okrugli gumb kako biste potvrdili.
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Napomena: Oznake na kosari upotrijebite kao referencu za postavljanje
odgovarajuce razine napunjenosti.

Napomena: Prije nego Sto odaberete razinu napunjenosti, provjerite je li
hrana ravhomjerno rasporedena u kosari.

Napomena: Kada upotrebljavate program automatskog kuhanja ,cijelo pile”,
trebate unijet tezinu namirnice. Tezinu odredite s pomocu vage ili je potrazite
na pakiranju hrane.

Airfryer ¢e prikazati temperaturu i vrijeme koje je automatski izracunao na
temelju vaseg odabira. MoZete jednostavno pristupiti tim informacijama na
svom uredaju kada se prebacuje s jedne na drugu. Uz to, Airfryer ce prikazati
je liodabrana mala ili velika brzina protoka zraka.

Priprema domacdih krumpirica

Priprema odli¢nih domacih krumpiri¢a u aparatu Airfryer:

Rucno kuhanje

Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)
brasnaste krumpire.

Kako bi se postigli ravnomijerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u
porcijama do razine napunjenosti 4.

Ogulite krumpir i narezite ga na Stapice. Veci krumpirici obi¢no su manje
hrskavi od manjih.

Namacite Stapice krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.

Ispraznite zdjelu i osusite Stapic¢e krumpiri¢a krpom ili papirnatim ru¢nikom.
U zdjelu ulijte jednu jusnu zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mije3ajte dok
se Stapici ne prekriju uljem.

Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi
visak ulja ostao u zdjeli.

Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u kosaru jer
e visak ulja zavrsiti u posudi.
Stavite Stapice u kosaru.

Pokrenite program automatskog kuhanja domacih krumpiric¢a i nakon
obavijesti ih protresite.

Za ulazak u nacin rada za ru¢no kuhanje jednostavno pritisnite gumb za
temperaturu ili vrijeme.

Ako ste odabrali gumb za temperaturu, okrenite okrugli gumb kako biste
postavili Zeljenu temperaturu izmedu 40 °Ci 200 °C, zatim pritisnite okrugli
gumb kako biste potvrdili odabir.

Postavite vrijeme kuhanja okretanjem okruglog gumba. MoZete odabrati
trajanje izmedu 1i 180 minuta.

Napomena: Ako pritisnete okrugli gumb, a da ne postavite vrijeme, ukljucit e
se nacin rada za prethodno zagrijavanje i cut ¢ete zvucni signal kad se
dosegne Zeljena temperatura.

Odaberite visoku ili nisku brzinu protoka zraka pritiskom gumba za brzinu
protoka zraka i oznacite brzinu koju preferirate.

Pritisnite okrugli gumb za potvrdu odabira i pocetak kuhanja.
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Napomena: Za primanje podsjetnika na protresanje nakon pola vremena
kuhanja, omogucite gumb podsjetnika na protresanje.

Napomena: Ako kuhanje morate pauzirati kako biste protresli hranu, dodali
sastojke ili podesili parametre kuhanja, jednostavno pritisnite okrugli gumb.
Za nastavak kuhanja ponovo pritisnite okrugli gumb.

Termometar za hranu

Imajte na umu da za upotrebu znacajke termometra za hranu morati zasebno
kupiti termometar za hranu (HD9959). Kada imate termometar, slijedite
navedene korake.

1

O Ul h WN

7
8

9

Postavite termometar za hranu u namirnicu kako je opisano u odjeljku ,Kako
postaviti termometar za hranu” ovog prirucnika.

Napomena: Morate ga ispravno postaviti kako biste dobili precizne rezultate.

Stavite namirnicu s termometrom u kosaru.

S pomocu utora u posudi postavite kabel u ispravan polozaj.

Umetnite toplomjer u namjenski utikac na aparatu Airfryer.

Zatvorite ladicu provjerite je li kabel priklijesten.

Okrenite okrugli gumb kako biste postavili Zeljenu unutarnju temperaturu
koja ¢e se mjeriti na vrhu termometra za hranu. Mozete odabrati temperaturu
od 30°Cdo 99 °C.

Pritisnite okrugli gumb kako biste potvrdili.

Podesite temperaturu kuhanja okretanjem okruglog gumba. Mozete
odabrati temperaturu izmedu 40 °Ci 200 °C.

Pritisnite okrugli gumb kako biste potvrdili.

10 Odaberite Zeljenu brzinu protoka zraka pritiskom gumba za brzinu protoka

zraka. MozZete odabrati izmedu male i velike brzine protoka zraka.

Napomena: Tijekom kuhanja na zaslonu mozete vidjeti prebacivanje izmedu
temperature kuhanja i unutarnje temperature.

11 Postupak kuhanja automatski se dovrSava kada je dosegnuta unutarnja

temperatura.
Tablica u nastavku pruza smjernice za postavljanje unutarnje temperature.

Namirnica Razina pecenosti Unutarnja temperatura
Perad Gotovo 80-85°C
Prsa peradi Soc¢no 70-74°C

Slabo peceno 45-50°C
G.ov_e?lna, teletina, janjetina, Srednje 55_60°C
divljac¢

Dobro peceno 65-70°C
Svinjetina Gotovo 70-73°C
Svinjski lungi¢ Srednje 58 -63°C

Prozirno 50-55°C

Riba

Gotovo 60-65°C
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Gotovo 92-95°C

Kruh

Gotovo 90-95°C

Napomena: Preporucena unutarnja temperatura ne odgovara nuzno sigurnoj
minimalnoj unutrasnjoj temperaturi hrane.

Napomena: Unutrasnja temperatura pripremljene hrane nastavit ce rasti za
nekoliko stupnjeva sve dok ne izvadite hranu iz aparata.

Odrzavanje topline

Funkciju za odrzavanje topline aparata Airfryer mozete aktivirati u bilo kojem
trenutku — prije pocetka kuhanja, tijekom kuhanja ili nakon dovrsetka kuhanja.
1 Pritisnite gumb za odrzavanje topline.
Napomena: Za promjenu vremena odrzavanja topline okrenite okrugli gumb
kako biste postavili vrijeme od 1 do 30 minuta. Pritisnite okrugli gumb kako
biste potvrdili postavljeno vrijeme odrzavanja topline.
2 Pritisnite okrugli gumb za pokretanje zagrijavanja.

Napomena: Odrzavanje topline mozete pauzirati pritiskom na okrugli gumb.
Napomena: Imajte na umu da upotreba funkcije odrzavanje topline moze

utjecati na razinu pecenosti odredenih namirnica poput odreska koje
zahtijevaju odredenu razinu pripreme.

Upozorenje: Prije ¢iS¢enja ostavite kosaru, posudu i unutrasnjost aparata da
se potpuno ohlade.

Upozorenje: Posuda i kosara aparata imaju sloj koji sprjecava lijepljenje.
Nemojte upotrebljavati metalne ili abrazivne materijale za cis¢enje jer
mogu ostetiti sloj koji sprjecava lijepljenje.

Savjet: Izvadite posudu i kosaru iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

1 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

2 Posudu i kosaru operite u perilici posuda. Mozete ih oprati i vru¢om vodom,
sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom (pogledajte ,Tablica
za Ciscenje”).

Savjet: Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili kosaru, mozete ih namociti u
vrucoj vodi s deterdzentom za posude 10 — 15 minuta. Namakanjem ce se
odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakSe ukloniti. Svakako upotrebljavajte
sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu. Ako na posudi ili
kosari ima masnih mrlja koje ne mozete ukloniti viu¢om vodom i sredstvom
za pranje posuda, upotrijebite tekucinu za odmascivanje.

Savjet: Prema potrebi, ostatke masnoce koje se zalijepe na zastitu od prskanja
mozete ukloniti spuzvicom ili abrazivnom cetkicom.
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Savjet: Stavite kosaru u posudu i postavite ih naopako tijekom pranja u perilici
posuda kako biste ustedjeli prostor u perilici.

3 Vanjske dijelove aparata obrisite vlaznom krpom. Pazite da na upravljackoj
ploci ne ostane vlage. Upravljacku plocu nakon ciscenja obrisite krpom.

4 Zastitu od prskanja odistite spuzvicom ili ¢etkicom za ciscenje kako biste
uklonili ostatke masnoce.

5 Ladicuiunutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivnom
spuzvom.

ISR

X | < LB

4/ X | X X

\_CRP1223/01




Hrvatski 219

Spremanje
1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi ¢isti i suhi.
3 Umetnite kabel u pretinac za kabel.

Napomena: Airfryer uvijek drzite vodoravno kada ga nosite. Pazite i da drzite
ladicu s prednje strane aparata jer bi mogla skliznuti iz aparata ako se on
sluc¢ajno nagne prema dolje. To moze dovesti do oStecenja ladice.

Napomena: Prije nosenja i/ili spremanja obavezno provijerite jesu li odvojivi
dijelovi aparata Airfryer, primjerice odvojivo dno s mrezicom itd., fiksirani.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok RjeSenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat ~ Vrucina iznutra Siri se na vanjsku To je normalno. Sve drske i

ce se tijekom uporabe. povrsinu. regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda, kosara i unutrasnjost
aparata uvijek ¢e postati vrudi
kada se aparat ukljuci kako bi se
osiguralo ispravno kuhanje hrane.
Ti dijelovi uvijek su previse vrudi da
se dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrudja zagrijat ce
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrucja na aparatu
naznacena su sljedec¢om ikonom:

Sve dok znate za vruca podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domadi krumpiri¢i nisu onakvi Niste upotrebljavali odgovaraju¢u  Za najbolje rezultate,

kakve sam ocekivala. vrstu krumpira. upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
c¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.
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Problem

Moguc¢i uzrok

Rjesenje

U kosari je prevelika koli¢ina
sastojaka.

U koSaru nemoijte staviti previse
namirnica koje prelaze
maksimalnu razinu napunjenosti
6.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Sto je kosara punija,
preporucujemo ucestalije
protresanje.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provijerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uticnicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
cisc¢enja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
kosare).

Ostecenje mozete sprijeciti
ispravnim spustanjem kosare u
posudu. Ako kosaru umetnete pod
kutom, njezina boc¢na strana moze
udariti u stjenku posude,
uzrokujudi ljustenje malih
komadica povrsinskog sloja. Ako
se to dogodi, imajte na umu da
nije Stetno jer su svi materijali
sigurni za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jo$ uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i koSaru obavezno
temeljito operite nakon svake
uporabe.

KruSne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekudina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u kosaru
posusite tapkanjem.

LED indikator veze Wi-Fi na
aparatu Airfryer viSe ne svijetli.

- Airfryer viSe nije povezan s
ku¢nom Wi-Fi mrezom.

- Promijenili ste ku¢nu Wi-Fi
mrezu.”

Pokrenite postupak postavljanja
Wi-Fi veze i slijedite upute u
aplikaciji.
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Rjesenje

Aplikacija prikazuje da postupak
uparivanja nije uspio.

Drugi korisnik upario je Airfryer s
drugim pametnim uredajem i
trenutacno kuha.

Pricekajte da drugi korisnik zavrsi
trenutacni postupak kuhanja i
ponovo uparite pametni uredaj s
aparatom Airfryer.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Ako je uredaj bio spremljen na
niskoj temperaturi okruzenja,
ostavite ga da se zagrijava
najmanje 15 minuta do sobne
temperature prije ponovnog
ukopcavanja.

Ako se na zaslonu i dalje prikazuje
LE1", nazovite servisnu sluzbu
tvrtke Philips ili se obratite centru
za korisnicku podrsku u svojoj
drzavi.

E2 Unijeli ste pogresne vjerodajnice  Unesite to¢ne vjerodajnice za Wi-
za Wi-Fi. Fi.
E3 Doslo je do pogreske u znacajciza  Aparat upotrebljavajte bez

povezivanje.

znacajke za povezivanje. Nazovite
servisnu sluzbu tvrtke Philips ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

E5, E6, E8, E9, E12

Mozda postoji softverska
pogreska.

Iskopcajte Airfryer iz uticnice i
ponovno ga prikljucite. Ako se na
zaslonu i dalje prikazuje kod
pogreske, nazovite servisnu sluzbu
tvrtke Philips ili se obratite centru
za korisnicku podrsku u svojoj
drzavi.

E10

Doslo je do problema tijekom
kuhanja s programom
automatskog kuhanja.

Iskopcajte Airfryer iz uticnice i
ponovno ga prikljucite. Provjerite
jeste li povezani s WiFi mrezom
kako bi Airfryer azurirao
programske datoteke. Ponovno
pokrenite program automatskog
kuhanja.

Ako se na zaslonu i dalje prikazuje
kod pogreske, nazovite servisnu
sluzbu tvrtke Philips ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u
svojoj drzavi.
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Problem

Moguc¢i uzrok

Rjesenje

ET

Airfryer je radio pri naponima
izvan navedenih granica.

Iskopcajte Airfryer iz uticnice i
ponovno ga prikljucite. Ukopcajte
ga udrugu uti¢nicu. Iskopcajte
druge aparate koji su prikljuceni
na istu uti¢nicu.

Ako se na zaslonu i dalje prikazuje
kod pogreske, nazovite servisnu
sluzbu tvrtke Philips ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u
svojoj drzavi.

Navedeni kodovi pogreske odnose se samo na termometar za hranu (CRP1223/01).

A1l Termometar za hranu nije Umetnite kraj termometra za
ispravno prikljuc¢en na Airfryer. hranu u utor termometra za hranu
lijevo od zaslona aparata Airfryer.
A2 Termometar za hranu nije Umetnite termometar za hranu sa
ispravno umetnut u namirnicu. strane i provjerite dodiruje li Siljati
vrh srediste najdebljeg dijela
hrane. Provjerite je li namirnica
minimalne debljine 2 centimetra.
A3 Termometar za hranu nalazi se Umetnite termometar za hranu u
izvan kosare kada se kuha u namirnicu i stavite je u kosaru za
nacinu rada termometra za hranu. kuhanje ili odaberite nacin
kuhanja bez termometra za hranu.
A4 Ladica aparata Airfryer otvorena Ponovno zatvorite ladicu i
je, iako ciljna temperatura hrane  pricekajte dok Airfryer ne naznaci
jo$ nije dosegnuta. da je kuhanje gotovo.
A5 Termometar za hranu se Uklonite termometar za hranu iz

pregrijava.

kosare tijekom kuhanja ako se ne
upotrebljava.
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Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni
importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Non posizionare I'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni
riscaldati.

Non immergete mai l'apparecchio nell'acqua e non risciacquatelo sotto
I'acqua corrente.

Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per
evitare il rischio di scariche elettriche.

Mettere sempre gli ingredienti da friggere nel cestello in modo da evitare che
vengano a contatto con le resistenze.

Non coprire le aperture di circolazione dell'aria mentre |'apparecchio e in
funzione.

Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.

Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre e in funzione.

Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
cestello.

Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, per evitare rischi deve essere
sostituito da Philips, da un tecnico dell'assistenza o da personale qualificato.
Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra.
Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa di
corrente.

Questo apparecchio non e stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante l'uso.
Quest'apparecchio pud essere usato da bambini di eta superiore agli 8 anni e
da persone con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di
esperienza o conoscenze adatte a condizione che tali persone abbiano
ricevuto assistenza o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura
e capiscano i potenziali pericoli associati a tale uso. Evitare che i bambini
giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e manutenzione possono
essere effettuate solo da bambini di eta superiore a 8 anni e sotto la
supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
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Attenzione

Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore attraverso le aperture di
circolazione dell'aria. Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal
vapore e dalle aperture di circolazione dell'aria. Fare attenzione al vapore e
all'aria calda anche quando si rimuove il recipiente dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.

Le superfici accessibili potrebbero diventare calde durante I'uso.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patata conservata e superiore ai 6°C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli alimenti preparati.

Non riempire mai il recipiente di olio.

Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura ambiente
compresa tra 5°C e 40°C.

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata
sull'apparecchio corrisponda alla tensione di rete locale.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

Non appoggiare I'apparecchio sopra o in prossimita di materiale
combustibile, ad esempio tovaglie e tende.

Non usare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente, il cestello e gli accessori diventano caldi durante e dopo I'uso
dell'apparecchio; maneggiarli sempre con attenzione.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gliingredienti. Consultare le istruzioni riportate
nel manuale.

Questo apparecchio é stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.
Disconnettere sempre |'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Se I'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non e piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

Dopo I'utilizzo, scollegare sempre |'apparecchio.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

Assicurarsi che gliingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni. Rimuovere i residui bruciati. Non
friggere patate fresche a una temperatura superiore a 180°C (per ridurre al
minimo la produzione di acrilammide).
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Se I'apparecchio & dotato di un pulsante dirilascio del cestello, questo
pulsante non deve essere premuto mentre si scuote il recipiente.

Prestare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di
cottura: la resistenza, i bordi delle parti metalliche e il paraschizzi sono caldi.
Assicurarsi sempre che il cibo sia completamente cotto nel sistema Airfryer.
Assicurarsi sempre di avere il controllo del sistema Airfryer, anche quando si
utilizza la funzione di controllo a distanza o di avvio programmato.

Durante la cottura di cibi grassi, il sistema Airfryer potrebbe emettere fumo.
Prestare particolare attenzione quando si utilizza la funzione di controllo a
distanza o di avvio programmato.

Assicurarsi che la funzione di controllo a distanza venga utilizzata da una sola
persona alla volta.

Prestare attenzione quando si cuociono alimenti facilmente deperibili con la
funzione di avvio programmato (potrebbero formarsi batteri).

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

Spegnimento automatico

Riciclaggio

Il sistema Airfryer & dotato di una funzione di spegnimento automatico. Quando
|'apparecchio & acceso ma non ¢ in modalita di cottura o mantenimento della
temperatura, dopo 10 minuti senza alcuna interazione da parte dell'utente
passa alla modalita standby. Per spegnere manualmente I'apparecchio, tenere
premuto a lungo il pulsante girevole.

Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici (2012/19/UE).

Ci sono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

In tutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dopo I'acquisto. La
garanzia non e valida se il difetto € dovuto a un uso errato o a una scarsa
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manutenzione del prodotto. La nostra garanzia non influisce sui diritti
dell'utente previsti dalla legge in quanto consumatore. Per ulteriori informazioni
o per richiedere la garanzia, visitare il sito Web www.philips.com/support.

. . . . “g N
Dichiarazione di conformita
Con la presente, DAP B.V. dichiara che il sistema Airfryer HD9875 & conforme alla
Direttiva 2014/53/UE.

Il testo completo della dichiarazione di conformita europea e disponibile al
seguente indirizzo Web: https://www.philips.com.

Il sistema Airfryer HD9875 e dotato di un modulo Wi-Fi da 2,4 GHz 802.11 b/g/n
con una potenza massima in uscita di 92,9 mW EIRP.

Aggiornamenti software e firmware

Gli aggiornamenti sono essenziali per proteggere la privacy e il corretto
funzionamento del sistema Airfryer e dell'app.
Aggiornare sempre I'app alla versione piu recente.

Il firmware del sistema Airfryer viene aggiornato automaticamente alla versione
pil recente.

Nota: Per consentire al sistema Airfryer di effettuare I'aggiornamento alla
versione piu recente del firmware, assicurarsi che sia collegato alla rete Wi-Fi
domestica.

Nota: Utilizzare sempre la versione piu recente dell'app e del firmware.

Nota: Gli aggiornamenti sono resi disponibili quando viene migliorato il
software.

Nota: L'aggiornamento del firmware viene avviato automaticamente quando il
sistema Airfryer € in modalita standby. Questo aggiornamento richiede alcuni
minuti. Durante questo periodo di tempo, non e possibile utilizzare il sistema
Airfryer.

Dispositivi compatibili
Per informazioni dettagliate sulla compatibilita dell'app, fare riferimento alle
informazioni disponibili nell' App Store.

Ripristina valori predefiniti

E possibile ripristinare le impostazioni predefinite del firmware premendo
contemporaneamente per 10 secondi il pulsante di mantenimento della
temperatura e il pulsante girevole.

Il sistema Airfryer non sara piti connesso alla rete Wi-Fi di casa e non sara piu
associato al tuo dispositivo smart.
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Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips.

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
proprio prodotto sul sito www.philips.com/welcome.
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www.philips.com/parts-and-accessories
Pannello di controllo
Cassetto
Indicazione del livello di riempimento
Cestello con fondo in rete rimovibile
Recipiente
Termometro per alimenti (CRP1223/01, in vendita separatamente)
Vano portacavo
Prese di aerazione
Presa di ingresso dell'aria
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10 Fondo in rete rimovibile
11 Paraschizzi

Panoramica pannello di controllo
@@ @‘@

© 0 ©® 0o O

Pulsante della temperatura

Pulsante di mantenimento della temperatura
Pulsante di promemoria di scuotimento del cibo
Pulsante indietro

Presa del termometro per alimenti

Pulsante della velocita dell'aria

Programmi di cottura automatica

Indicatore del mantenimento della temperatura
Indicatore di velocita dell'aria bassa

10 Indicatore di velocita dell'aria alta

11 Indicatore di scuotimento del cibo

12 Pulsante girevole

13 Anello luminoso

14 Indicatore pezzi

15 Indicatore Wi-Fi

16 Indicatore del livello di riempimento

17 Indicatore del peso

18 Indicatore del termometro per alimenti

19 Pulsante timer
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Descrizione delle funzioni

Pulsante girevole e indietro

Il pulsante girevole & il controllo centrale. E possibile ruotarlo e premerlo per

scorrere le diverse opzioni di menu e confermare un'azione.

- Premere brevemente il pulsante girevole: accendere I'apparecchio.

- Premere a lungo il pulsante girevole: spegnere I'apparecchio.

Dopo che I'apparecchio & acceso:

- premere il pulsante girevole: confermare un'azione.

- Ruotare il pulsante girevole: scorrere tra le diverse opzioni del menu o
modificare I'impostazione di cottura.

- Premere il pulsante indietro: tornare al passaggio precedente.

Programmi di cottura automatica

| programmi di cottura automatica sono una delle funzioni principali di Airfryer e
consentono di cucinare diversi alimenti.

Selezionando l'alimento desiderato e regolando il livello di riempimento o
specificando la quantita degli ingredienti, Airfryer imposta automaticamente la
temperatura e il tempo di cottura adeguati. Inoltre, Airfryer avvisa se & necessaria
un'interazione durante la cottura, ad esempio per scuotere le patatine fritte.
Importante: Airfryer dispone di otto programmi di cottura automatica predefiniti
che possono essere avviati direttamente dall'apparecchio. Tuttavia, per una piu
vasta scelta di opzioni, € possibile accedere e scaricare altri programmi di cottura
automatica dall'app. E necessario collegare Airfryer alla rete e associare un
dispositivo smart all'apparecchio per scoprire nuovi orizzonti gastronomici.

Termometro per alimenti (CRP1223/01, in vendita

separatamente)

Il termometro per alimenti venduto separatamente puo essere utilizzato per
cuocere gli alimenti al livello di cottura desiderato.

Inserire un'estremita del termometro nel cibo e I'altra estremita nella presa del
termometro (vedere il capitolo "Termometro per alimenti").

Tempo di cottura

In modalita di cottura "Cottura manuale" e possibile impostare il tempo di
cottura da 1 minuto a 180 minuti.

Se si utilizzano i programmi di cottura automatica, non e necessario impostare
un tempo di cottura, poiché il programma cuoce gli alimenti in base alle porzioni
o al livello di cottura desiderato.
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Nella modalita di cottura "Termometro per alimenti" non e necessario impostare
un tempo di cottura, poiché la cottura si conclude automaticamente non appena
viene raggiunta la temperatura interna impostata del termometro.

Temperature di cottura
Nella modalita di cottura "Cottura manuale" & possibile impostare la
temperatura di cottura da 40°C a 200°C.
Nella modalita di cottura "Programmi di cottura automatica" non & necessario
impostare una temperatura di cottura, poiché questa viene impostata
automaticamente.

Tem peratu ra interna
Nella modalita di cottura "Termometro per alimenti" € possibile impostare la
temperatura interna di cottura da 30°C a 99°C. Al termine della cottura, la
temperatura al centro del cibo raggiungera la temperatura interna impostata.

Nota: La temperatura interna non e uguale alla temperatura di cottura.

Velocita dell'aria alta e bassa

Il sistema Airfryer & dotato di due diverse velocita dell'aria, una Velocita dell'aria
bassa e una Velocita dell'aria alta.

Nella modalita di cottura "Programmi di cottura automatica", la velocita dell'aria
viene impostata automaticamente.

Nelle modalita di cottura "Cottura manuale" o "Termometro per alimenti" e
necessario impostare la velocita dell'aria manualmente premendo il pulsante
della velocita dell'aria.

Per i piatti tipicamente da forno, come lasagne, arrosti, torte, ecc. e per un lungo
tempo di cottura, utilizzare la velocita dell'aria bassa. Per gli usi tipici di Airfryer,
come patatine fritte, nugget di pollo, bastoncini di pesce, ecc. e per un tempo di
cottura piu breve, utilizzare la velocita dell'aria alta.

Nota: se si sceglie una velocita dell'aria bassa, I'apparecchio funziona in modalita
silenziosa.

Funzione del mantenimento della temperatura

Airfryer e dotata di una modalita di mantenimento della temperatura. Per
attivare questa modalita, premere il pulsante di mantenimento della
temperatura in qualsiasi momento durante la cottura, sia quando si inizia a
cuocere, tra una fase di cottura e |'altra o al termine di una sessione di cottura.
Per ulteriori informazioni, consultare il capitolo "Mantenimento della
temperatura".

Promemoria di scuotimento del cibo

Airfryer dispone di una funzione di promemoria di scuotimento del cibo, che puo
essere attivata prima di iniziare la sessione di cottura. Questa funzione invia una
notifica a meta cottura per ricordare di scuotere il cibo, garantendo cosi una
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cottura uniforme. Questa funzione ¢ particolarmente utile quando si cucinano
cibi con pili pezzi, come ad esempio vari tipi di patatine fritte. Inoltre, puo essere
utilizzata come promemoria per ruotare gli alimenti, come le cosce di pollo.

Per impostazione predefinita, il promemoria di scuotimento del cibo &
disattivato. E possibile attivarlo prima o durante la cottura premendo il pulsante
"Promemoria di scuotimento del cibo".

Notifiche audio

A volte il sistema Airfryer emette un segnale acustico, ad esempio quando ha
terminato la cottura oppure quando & necessario eseguire un'azione durante la
cottura, come scuotere o girare il cibo.

Anello luminoso

Airfryer dispone di un anello luminoso animato che migliora I'utilizzo
dell'apparecchio.

Modalita luce in rotazione: quando € in esecuzione un aggiornamento, l'anello
luminoso siillumina ruotando.

Modalita lampeggiamento lento: quando si preme il pulsante girevole durante
la cottura, I'anello luminoso lampeggia lentamente. In questo caso,
|'apparecchio € in pausa.

Modalita lampeggiamento veloce: se il cassetto e aperto quando I'anello
lampeggia velocemente o, ad esempio, durante la procedura di associazione,
I'apparecchio e in attesa che |'utente prema il pulsante girevole per confermare.
Modalita di attesa: ad esempio, quando I'apparecchio richiede di impostare il
livello di riempimento.

Preriscaldamento

Airfryer dispone di una funzione di preriscaldamento che puo essere utilizzata
per preriscaldare I'apparecchio alla temperatura desiderata.

Se si preme il pulsante girevole senza impostare un orario, si attiva la modalita di
preriscaldamento e viene emesso un segnale acustico non appena si raggiunge
la temperatura desiderata.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

Rimuovere la pellicola protettiva dal display.

Pulire accuratamente l'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta
(vedere il capitolo "Pulizia").

A WN
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Prima del primo utilizzo

Posizionare il fondo in rete

1 Aprire il cassetto tirando I'impugnatura.

2 Rimuovere il cestello sollevando I'impugnatura.

3 Inserire il fondo in rete rimovibile nella fessura sul lato inferiore destro del
cestello. Spingere il fondo in rete verso il basso fino a quando non scatta in
posizione (si sente un "clic" su entrambi i lati).

4 Posizionare il cestello all'interno del recipiente.
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5 Reinserire il cassetto all'interno del sistema Airfryer usando I'impugnatura.

Nota: Non utilizzare mai il recipiente senza il cestello.

Connessione di Airfryer all'app NutriU

Importante: assicurarsi che lo smartphone sia connesso alla rete Wi-Fi di
casa prima di iniziare la procedura di configurazione Wi-Fi.

Importante: assicurarsi di connettere Airfryer a una rete Wi-Fi domestica da
2,4 GHz 802.11 b/g/n.

Associare Airfryer all'app NutriU

1 Effettuare la scansione del codice QR per scaricare I'app NutriU. E inoltre
possibile scaricare I'app NutriU dall'App Store o dal sito Web
www.philips.com/NutriU.

2 Awviare I'app Philips NutriU sullo smartphone.

3 Seguire le istruzioni a schermo fino a raggiungere la pagina "Impostazione
apparecchio".

Nota: Si consiglia di scaricare I'app NutriU e di aggiungere Airfryer all'app

PHILIPS durante la configurazione iniziale dell'apparecchio. Questo consente di
e utilizzare Airfryer al massimo delle sue possibilita, ad esempio per cucinare da
remoto (avviare ricette o programmi di cottura automatica dall'applicazione,
ricevere notifiche quando gli alimenti sono cotti, ecc.) e per ricevere gli ultimi
aggiornamenti del firmware.

NutriU

Nota: Per utilizzare le funzioni di connettivita & necessario avere un account.
Durante il processo di collegamento e necessario registrare un nuovo account
o effettuare I'accesso con un account esistente.
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PHILIPS j

4 Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

5 Premere il pulsante girevole per accendere I'apparecchio.
6 Seguire i passaggi descritti nell'app per collegare Airfryer alla rete Wi-Fi e
associarla al proprio smartphone.

Nota: durante questa procedura, all'interno dell'app NutriU verra chiesto, a
un certo punto, di premere ancora piu a lungo (4 secondi) sull'apparecchio
per awviare la configurazione. Assicurarsi quindi di rimanere vicino al proprio
Airfryer finché non verra stabilita una connessione.

La spia Wi-Fi e spenta.

Importante: Controllo remoto: é possibile controllare Airfryer da remoto
tramite I'app (ad esempio inviare una ricetta, mettere in pausa la cottura,
ecc.) solo se nell'app NutriU é stata selezionata I'opzione di consenso al
controllo remoto, disponibile nel profilo NutriU.

Importante: Associazione a un singolo utente: Airfryer puo essere
controllata da remoto da un solo utente alla volta. Se un secondo utente
desidera controllare Airfryer e utilizzare I'app NutriU, dovra eseguire la
procedura di associazione. Una volta completata I'operazione, verra
annullata automaticamente I'associazione del primo utente.

Importante: La procedura di configurazione Wi-Fi puo essere annullata
tramite I'app o scollegando Airfryer.

Indicatore Wi-Fi

La funzione Wi-Fi e disattivata.

La spia Wi-Fi & accesa.

La funzione Wi-Fi e attivata e I'apparecchio e
connesso al router.

La spia Wi-Fi lampeggia lentamente. La connessione Wi-Fi & attiva. Il dispositivo e in fase

di associazione o di connessione al router.

La spia Wi-Fi lampeggia velocemente. Errore di connessione al Wi-Fi.

Nota: E possibile avviare la procedura di associazione tenendo premuto il
pulsante timer per 4 secondi.

Nota: in caso di problemi durante la procedura di configurazione della rete Wi-Fi,
ad esempio se la configurazione si interrompe a meta procedura e non viene
completata o problemi di connettivita con la rete Wi-Fi, € possibile riavviare la
procedura tenendo premuto il pulsante timer per 4 secondi.
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Nota: se e necessario ripristinare le impostazioni predefinite del firmware, tenere
premuti contemporaneamente il pulsante di mantenimento della temperatura e
il pulsante girevole per 10 secondi.

La tabella sottostante aiuta a selezionare le impostazioni di base per il cibo che si
desidera preparare.

Nota: tenere a mente che queste impostazioni sono dei suggerimenti. Dal
momento che gli ingredienti sono di origine, dimensione, forma e marca diversa,
non possiamo garantire le impostazioni migliori per gli ingredienti utilizzati.

Nota: quando si preparano grandi quantita di cibo (ad esempio patatine fritte,
gamberi, fusi di pollo o snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti nel cestello 2 o 3 volte per ottenere un risultato uniforme.

Nota: la maggior parte degli ingredienti in questo elenco si trova nei programmi
di cottura automatica nell'app.

Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Veloci- Nota
minima - (min) ratura ta
massima della
vento-
la
Patatine fritte fatte in  Livello di 18-45 160-180- Velocita Immergere per 30 minutiin
casa riempimento 1 -6 °C alta acqua fredda o per 3 minuti in
(10x 10 mm) (300 g/2.000 g) acqua tiepida (40°C), asciugare e
aggiungere 1 cucchiaio di olio
per ogni 500 g. Agitare due
volte.
Patate a fette fattein  Livello di 20-45 160-180- Velocita Immergere in acqua per 30
casa riempimento 1 -6 °C alta minuti, asciugare e aggiungere
(300 g/2.000 g) da 1/4 a 1 cucchiaio di olio.
Scuotere, agitare o mescolare
due volte.
Snack surgelati Livello di 12-19  200°C Velocita Pronti quando di colore giallo-
(nugget di pollo) riempimento 1-6 alta dorato e croccanti all'esterno.
(6 - 50 pezzi) Scuotere, agitare o mescolare a
meta cottura.
Snack congelati 100-600g 14-16  180°C Velocita Pronti quando di colore giallo-
(piccoli involtini (5 - 30 pezzi) alta dorato e croccanti all'esterno.
primavera di circa 20 Scuotere, agitare o mescolare a
9) meta cottura.
Petto di pollo 1-6 pezzi 20-25 180°C Velocita
Circa 160 g alta
Bastoncini di pollo 3-18 pezzi 15-20 180°C Velocita Aggiungere olio sul pangrattato.
impanati fatti in casa alta Pronti quando di colore giallo-

dorato.
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Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Veloci- Nota
minima - (min) ratura ta
massima della
vento-
la
Ali di pollo 2 - 25 pezzi 15-40 200°C Velocita Scuotere, agitare o mescolare a
Circa 100 g alta meta cottura.
Braciole senza osso 1 -5 braciole 19-25 200°C Velocita
Circa 1509 alta
Hamburger 1-4hamburger 15-18  200°C Velocita
Circa200g alta
(diametro 10 cm)
Salsicce spesse 1-12 pezzi 12-20 200°C Velocita
Circa 100 g alta
(diametro 4 cm)
Salsicce sottili 1-12 pezzi 10-18 200°C Velocita
Circa70 g alta
(diametro 2 cm)
Arrosto di maiale 800-2.400¢g 90-140 160°C Velocita Lasciare riposare per 5 minuti
bassa prima di tagliarlo.
Filetti di pesce 1-5 pezzi 18-22 200°C Velocita Per evitare che si attacchino,
(salmone) alta posizionare il lato con la pelle sul
Circa 200 g fondo e aggiungere un po'
d'olio.
Filetti di pesce 1-4 pezzi 7-14 200°C Velocita
(merluzzo, frutti di alta
mare)
Torta (torta al burro)  Accessorioperla 30-60  150°C Velocita Utilizzare I'accessorio per la
usando l'accessorio  cottura al forno bassa  cottura al forno.
per la cottura al forno Livello di
riempimento 1 -2
600-1.200¢g
Muffin 1-9 pezzi 13-15  180°C Velocita Utilizzare gli stampi in silicone
Circa50 g alta resistenti al calore per muffin.
Toast / panini 1-12 6-13 180°C Velocita
precotti alta
Pane fresco 500-1700g 35-80 180°C Velocita La forma dovrebbe essere il pil
bassa piatta possibile per evitare che il
pane tocchi la resistenza
durante la lievitazione.
Panini fattiin casa 1 -6 pezzi 12-16 180°C Velocita
bassa

Circa80g
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Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Veloci- Nota
minima - (min) ratura ta
massima della
vento-
la
Castagne Livello di 15-24  200°C Velocita Scuotere, agitare o mescolare a
riempimento 1 -4 alta meta cottura.
Verdure miste Livello di 15-38 160°C Velocita Scuotere, agitare o mescolare a
(tagliate riempimento 2 - 8 alta meta cottura.

grossolanamente)

Utilizzo dell'Airfryer

Attenzione: La friggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il
recipiente di olio, grasso per frittura o altri liquidi.

Attenzione: Non toccare le superfici calde. Usare le impugnature o le
manopole. Maneggiare il recipiente caldo con guanti da forno.

Attenzione: Questo apparecchio é esclusivamente per uso domestico.

Attenzione: La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe
produrre del fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

1 Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e
termoresistente. Assicurarsi che il cassetto possa essere aperto

completamente.

Nota: Non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

posteriore dell'apparecchio.
3 Inserire la spina nella presa a muro.

4 Aprire il cassetto tirando I'impugnatura.
5 [Inserire gli ingredienti nel cestello.

2 Estrarre il cavo di alimentazione dall'apposito vano situato nella parte
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Nota: Non riempire il cestello oltre il segno "MAX", poiché questo potrebbe
influire negativamente sulla qualita del risultato finale.

6 Reinserire il cassetto all'interno di Airfryer.

7 Premere il pulsante girevole per accendere I'apparecchio.

8 Selezionare la modalita di cottura desiderata (vedere anche il capitolo

PHILIPS "Modalita di cottura").

9 Decidere se si desidera utilizzare la modalita manuale, scegliere un
programma di cottura automatica o utilizzare la sonda di temperatura per
cucinare (vedere "Modalita di cottura").

Attenzione: Non utilizzare mai il recipiente senza il cestello al suo
interno. Se si riscalda I'apparecchio senza cestello, utilizzare dei guanti
da forno per aprire il cassetto. | bordi e I'interno del cassetto diventano
molto caldi.

Attenzione: Non toccare il recipiente e il cestello durante e subito dopo
I'uso, poiché diventano molto caldi.

10 Premere il pulsante girevole per avviare la cottura.

Nota: & possibile premere il pulsante girevole per mettere in pausa la cottura
e ruotarlo per modificare le impostazioni di cottura. Premere nuovamente il
pulsante girevole per riprendere la cottura.

11 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, & il momento di scuotere il
cibo o il tempo di cottura impostato & trascorso.

Nota: Assicurarsi sempre che gli alimenti siano completamente cotti prima di
servirli.

Nota: Alcuni programmi di cottura automatica inviano un avviso quando &
necessario scuotere o girare gli alimenti. Airfryer emette un segnale acustico
quando ¢ il momento di scuotere o girare gli alimenti.

Nota: Il modo migliore per scuotere il cestello e aprire il cassetto, estrarre il
cestello dal recipiente e scuoterlo, quindi riposizionare recipiente e il cestello
nell'Airfryer. L'apparecchio riprendera automaticamente la cottura.
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Nota: per annullare un processo in corso e tornare al menu principale,
premere il pulsante indietro.

12 Aprire il cassetto tirando I'impugnatura e controllare che gli ingredienti siano
pronti.

Nota: se il cibo non e cotto al livello di cottura desiderato, e possibile
aggiungere pil tempo premendo il pulsante timer e impostando un orario.
Premere il pulsante girevole per iniziare a cuocere per alcuni minuti in piu.

13 Per rimuovere piccoli ingredienti (ad esempio, le patatine fritte), estrarre il
cestello dal recipiente tramite l'impugnatura.

Attenzione: Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento
interno e gli ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti nel
sistema Airfryer, potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.

14 Svuotare il contenuto del cestello in un recipiente o in un piatto. Rimuovere
sempre il cestello dal recipiente per svuotare il contenuto, in quanto I'olio
caldo potrebbe trovarsi sul fondo del recipiente.

Nota: Per rimuovere ingredienti grandi o fragili, sollevarli utilizzando un paio
di pinze.

Nota: L'olio in eccesso o il grasso sciolto degli ingredienti si raccoglie sul
fondo del recipiente.

Nota: A seconda del tipo di ingredienti cucinati, eliminare con cautela I'olio in
eccesso o il grasso sciolto dal recipiente dopo la cottura di ogni gruppo di
ingredienti o prima di scuotere e reinserire il cestello nel recipiente.
Posizionare il cestello su una superficie termoresistente. Indossare guanti da
forno, rimuovere il recipiente dalle guide e posizionarlo su una superficie
termoresistente. Eliminare I'olio in eccesso o il grasso sciolto. Riposizionare il
recipiente nel cassetto e il cestello nel recipiente.

Nota: Quando & pronta una prima parte di ingredienti, Airfryer e subito
pronto per friggerne un'altra.

Utilizzo del termometro per alimenti (CRP1223/01,
in vendita separatamente)

Posizionare il termometro da cucina

Il termometro da cucina puo essere utilizzato per bistecche, braciole, petto di
pollo, filetto di pesce, ecc.

1 Pulire il termometro da cucina prima e dopo I'uso con acqua calda e sapone.
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2 |Inserire il termometro al centro della parte piu spessa degli alimenti.

Attenzione: La punta del termometro per alimenti & appuntita.

Nota: Assicurarsi che la punta del termometro sia inserita direttamente al
centro della parte pil spessa degli alimenti, non inclinata verso la parte
VAR inferiore o superiore.

/C% ) Nota: Assicurarsi che il termometro sia vicino all'osso senza toccarlo, e
e 0 lontano da grasso o cartilagine.
Nota: La parte piu spessa del filetto potrebbe non essere il centro. E

importante che |'estremita del termometro tocchi la parte pil spessa per
ottenere i risultati desiderati.

Nota: Quando si frigge ad aria un pollo intero, assicurarsi che la sonda non
trapassi il petto raggiungendo la cavita interna.

Nota: Non utilizzare il termometro da cucina se gli alimenti hanno uno
spessore inferiore a 2 cm.

Seguire i passaggi riportati di seguito per guidare la sonda verso il centro del

cibo.

1 Afferrare I'asticella metallica del termometro e posizionare la punta al centro
dell'alimento.

2 Tenere le dita nella stessa posizione e inserire la sonda al centro della parte
pil spessa del cibo.

Nota: A seconda dell'alimento, non & sempre necessario inserire completamente
|'asta metallica del termometro.
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Da fare Da non fare

&

Nota: con un pollo intero, assicurarsi che la sonda non trapassi il petto
raggiungendo la cavita interna.

Nota: & anche possibile utilizzare gli indicatori per individuare quanto prima il
centro della parte pili spessa del cibo. Utilizzare le dita per capire quanto in
profondita & necessario inserire il termometro per alimenti.

Nota: mantenendo le dita sul termometro per alimenti e usandole come
indicazione, inserire il termometro al centro del cibo.

Misurare lo spessore del cibo

E possibile usare il termometro per alimenti per misurare lo spessore del cibo.
1 Posizionare il termometro accanto al cibo e controllare quale contrassegno
raggiunge la parte superiore dell'alimento.
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2

Se si usa un programma di cottura automatica dall'app NutriU, impostare un
valore da 1 a 6 quando viene richiesto lo spessore.

Nota: questa funzione e disponibile solo quando si utilizza I'app NutriU e
quando si avvia dalla stessa un programma di cottura automatica.

Nota: Non utilizzare il termometro da cucina se gli alimenti hanno uno spessore
inferiore a 2 cm.

Modalita di cottura

Modalita

Istruzioni

Programmi di cottura
automatica

Selezionare il programma di cottura automatica. Impostare il
livello di riempimento, il numero di pezzi o il peso, quindi
avviare la cottura.

Cottura manuale

Impostare manualmente il tempo di cottura, la temperatura e
la velocita dell'aria e avviare la cottura.

Termometro per
alimenti

Impostare manualmente la temperatura interna, la
temperatura di cottura e la velocita dell'aria e avviare la
cottura.

Programmi di cottura automatica

1

Quando si accende Airfryer premendo il pulsante girevole, si attiva la
modalita "Programmi di cottura automatica" per impostazione predefinita.

Nota: se e gia stato cucinato un altro alimento prima di cucinare utilizzando
un Programma di cottura automatica, € possibile accedere alla modalita
"Programmi di cottura automatica" facendo clic sul pulsante indietro.

Con Airfryer e possibile scegliere tra 8 Programmi di cottura automatica.
Ruotare il pulsante girevole per scegliere un programma.

Patatine surgelate %

Patatine fritte fatte in casa s<©

Cosce di pollo &

Pesce @<

Braciole &

Pollo intero @&

Verdure @

Muffin &

Ruotare il pulsante girevole per scegliere il programma di cottura automatica
desiderato. Premere il pulsante girevole per confermare.

A seconda del tipo di alimento, potrebbe essere richiesto di impostare il livello
di riempimento, il numero di pezzi o il peso. Ruotare il pulsante girevole per
selezionare la quantita di alimenti che e stata inserita nel cestello.

Premere il pulsante girevole per confermare.
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Nota: Utilizzare gli indicatori nel cestello come riferimento per impostare il
livello di riempimento corretto.

Nota: Prima di scegliere il livello di riempimento, assicurarsi di distribuire
sempre il cibo in modo uniforme nel cestello.

Nota: quando si utilizza il Programma di cottura automatica "Pollo intero", &
necessario inserire il peso dell'alimento. Utilizzare una bilancia per
determinare il peso o individuare il peso sulla confezione degli alimenti.

Airfryer mostra la temperatura e il tempo di cottura, che vengono calcolati
automaticamente in base alla selezione effettuata. E possibile visualizzare
facilmente queste informazioni sul dispositivo poiché si alternano. Inoltre,
Airfryer indica se e stata selezionata una velocita dell'aria bassa o alta.

Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte nell'Airfryer:

Cottura manuale
1

Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche
(leggermente) farinose.

E consigliabile dividere le patatine in porzioni che arrivano fino al livello di
riempimento 4 per risultati ottimali.

Pelare le patate e tagliarle a flammifero. Le patatine pit grandi tendono ad
essere meno croccanti rispetto a quelle pili piccole.

Mettere a bagno i bastoncini di patate in una ciotola con acqua per almeno
30 minuti.

Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta
da cucina.

Versare un cucchiaio di olio per cucinare nel recipiente, aggiungere le patate
a bastoncini e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.
Rimuovere i bastoncini con le dita o con un utensile da cucina forato in modo
che I'olio in eccesso resti nel recipiente.

Non inclinare la ciotola per versare tutti i bastoncini nel cestello in una volta
sola in quanto dell'olio potrebbe finire nel cestello.

Mettere le patate nel cestello.
Awviare il programma di cottura automatica delle patatine fritte fatte in casa
e scuotere quando richiesto.

Per attivare la modalita di cottura manuale, premere il pulsante della
temperatura o del timer.

Se é stato selezionato il pulsante della temperatura, ruotare il pulsante
girevole perimpostare la temperatura desiderata tra 40°C e 200°C, quindi
premere il pulsante girevole per confermare.

Regolare il tempo di cottura ruotando il pulsante girevole. E possibile
scegliere un intervallo di tempo compreso tra 1 e 180 minuti.

Nota: se si preme il pulsante girevole senza impostare un orario, si attiva la
modalita di preriscaldamento e viene emesso un segnale acustico non
appena si raggiunge la temperatura desiderata.
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4

5

Scegliere la velocita dell'aria tra alta e bassa premendo il pulsante della
velocita dell'aria e selezionando la propria preferenza.
Premere il pulsante girevole per confermare la selezione e iniziare la cottura.

Nota: attivare il pulsante di promemoria di scuotimento del cibo per ricevere
un promemoria a meta cottura.

Nota: premere il pulsante girevole per mettere in pausa la cottura e scuotere
gli alimenti, aggiungere gli ingredienti oppure regolare i parametri di cottura.
Per riprendere la cottura, premere nuovamente il pulsante girevole.

Termometro per alimenti

Per utilizzare la funzione Termometro per alimenti, € necessario acquistare il
termometro per alimenti (HD9959) in vendita separatamente. Una volta che si
dispone del termometro, seguire la procedura seguente.

1

5]

8

9

Posizionare il termometro per alimenti, come descritto nella sezione "Come
posizionare il termometro per alimenti" del manuale.

Nota: e fondamentale posizionarlo correttamente per ottenere risultati
accurati.

Inserire gli alimenti con il termometro nel cestello.

Utilizzare la scanalatura presente nel recipiente per collocare il cavo nella
posizione corretta.

Collegare il termometro alla presa dedicata di Airfryer.

Chiudere il cassetto e verificare che il cavo non si schiacci.

Ruotare il pulsante girevole per impostare la temperatura interna desiderata
che verra mostrata sulla punta del termometro per alimenti. £ possibile
scegliere una temperatura compresa tra 30°C e 99°C.

Premere il pulsante girevole per confermare.

Regolare la temperatura di cottura ruotando il pulsante girevole. E possibile
scegliere una temperatura compresa tra 40°C e 200°C.

Premere il pulsante girevole per confermare.

10 Scegliere la velocita dell'aria desiderata premendo il pulsante della velocita

dell'aria. E possibile selezionare tra velocita dell'aria alta o bassa.

Nota: durante la cottura, & possibile visualizzare la temperatura di cottura e la
temperatura interna che si alternano sul display.

11 La cottura termina automaticamente quando viene raggiunta la temperatura

interna.
La seguente tabella fornisce una guida sulla temperatura interna da impostare.

Alimento Grado di cottura Temperatura interna
Pollame in generale Cotto 80-85°C
Petto di pollame Succoso 70-74°C

Al sangue 45-50°C
Manzo, vitello, agnello, cervo Medio 55-60°C

Ben cotto 65-70°C
Maiale in generale Cotto 70-73°C
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Lombata di maiale Medio 58-63°C
Traslucido 50-55°C
Pesce
Cotto 60-65°C
Patata intera Cotto 92-95°C
Pane Cotto 90-95°C

Nota: La temperatura interna suggerita non corrisponde necessariamente alla
temperatura interna minima sicura del cibo.

Nota: La temperatura interna del cibo cotto continuera ad aumentare di alcuni
gradi dopo che il cibo viene rimosso dall'apparecchio.

Mantenimento della temperatura

Pulizia

La funzione di mantenimento della temperatura di Airfryer puo essere attivata in
qualsiasi momento: prima di iniziare una sessione di cottura, durante la cottura o
quando la cottura e terminata.

1 Premere il pulsante di mantenimento della temperatura.

Nota: per modificare il tempo di mantenimento della temperatura, ruotare il
pulsante girevole per impostare un intervallo di tempo compreso tra 1 e 30
minuti. Premere il pulsante girevole per confermare il tempo di
mantenimento della temperatura impostato.

2 Premere il pulsante girevole per avviare il mantenimento della temperatura.
Nota: E possibile mettere in pausa il mantenimento della temperatura
premendo il pulsante girevole.

Nota: I'utilizzo della funzione di mantenimento della temperatura puo
influire sul livello di cottura di alcuni alimenti, come le bistecche che
richiedono un grado di cottura specifico.

Avwviso: Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il cestello, il
recipiente e l'interno dell'apparecchio.

Avviso: |l recipiente e il cestello dell'apparecchio hanno un rivestimento
antiaderente. Non usare utensili da cucina o materiali per la pulizia abrasivi,
in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

Suggerimento Rimuovere il recipiente e il cestello per lasciar raffreddare Airfryer
piu rapidamente.

1 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

2 Lavare il recipiente e il cestello in lavastoviglie. E possibile anche lavarli con
acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva (vedere la
"tabella pulizia").
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Suggerimento Se residui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o al
cestello, metterli a bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15
minuti. Cio sciogliera i residui di cibo e consentira di rimuoverli piu facilmente.
Assicurarsi di utilizzare un detersivo per piatti in grado di dissolvere I'olio e il
grasso. Se sono presenti macchie di grasso sul recipiente o sul cestello che
non e stato possibile rimuovere con acqua calda e detersivo per piatti,
utilizzare uno sgrassatore liquido.

Suggerimento Se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sul
paraschizzi con una spugna o una spazzola con setole.

Suggerimento Per risparmiare spazio, posizionare il cestello all'interno del
recipiente e capovolgerli quando li si lava in lavastoviglie.

3 Pulire la superficie esterna dell'apparecchio con un panno umido. Assicurarsi

che non rimanga umidita sul pannello di controllo. Asciugare il pannello di
controllo con un panno dopo averlo pulito.

4 Per rimuovere eventuali residui di grasso, pulire il paraschizzi con una spugna

0 una spazzolina.

5 Pulire il cassetto e la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una

spugna non abrasiva.
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Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
3 Inserire il cavo all'interno del vano portacavo.

Nota: Tenere sempre I'Airfryer in posizione orizzontale durante il trasporto.
Assicurarsi di tenere una mano sul cassetto nella parte anteriore
dell'apparecchio, in quanto potrebbe cadere accidentalmente dall'apparecchio
se inclinato verso il basso e danneggiarsi.

Nota: Assicurarsi sempre che le parti smontabili del sistema Airfryer, come il
fondo in rete rimovibile, ecc., siano ben fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

Problema

In questo capitolo vengono riportati i problemi piti comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate sotto, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro di assistenza clienti del proprio
paese.

Possibile causa Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa |l calore all'interno viene irradiato  Si tratta di un fenomeno normale.

caldo durante l'uso.

alle pareti esterne. Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante I'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Il recipiente, il cestello e I'interno
dell'apparecchio si surriscaldano
quando l'apparecchio € acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti
sono sempre troppo calde per
poter essere toccate.

Se si lascia |'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

Se si & consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, l'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono come vorrei.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e eccessiva.

Non riempire eccessivamente il
cestello, né superare il livello
massimo di riempimento (6).

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Pit pieno & il cestello, piti spesso &
consigliabile scuoterlo.

L'Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

I sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.

All'interno dell'Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente
dell'Airfryer possono formarsi
delle piccole macchie in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
l'inserimento del cestello e/o la
pulizia con materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo il cestello nel recipiente
correttamente. Se si inserisce il
cestello inclinandolo, uno dei suoi
lati potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono specifici
per alimenti.
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Soluzione

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Si stanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio oil
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degli alimenti cucinatiin
precedenza.

I fumo bianco & prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e il cestello
accuratamente dopo ogni uso.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel cestello.

Il LED Wi-Fi di Airfryer non & piu
acceso.

- Il sistema Airfryer non e piu
connesso alla rete Wi-Fi di
casa.

- Larete Wi-Fidi casa e stata
modificata.

Avviare la procedura di
configurazione Wi-Fi e seguire le
istruzioni nell'app.

L'app indica che il processo di
associazione non e riuscito.

Un altro utente ha associato
Airfryer con un altro dispositivo
smart e sta attualmente
cucinando.

Attendere che I'altro utente abbia
completato il processo di cottura
in corso e associare nuovamente il
dispositivo smart al sistema
Airfryer.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Se il dispositivo e stato conservato
in un ambiente a bassa
temperatura, lasciarlo riscaldare a
temperatura ambiente per almeno
15 minuti prima di ricollegarlo.

Se sullo schermo viene ancora
visualizzata la scritta "E1",
chiamare I'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

E2 Sono state inserite credenziali Wi-  Inserire le credenziali Wi-Fi
Fi errate. corrette.
E3 La funzione di connettivita Utilizzare 'apparecchio senza la

presenta un problema.

funzione di connettivita.
Contattare telefonicamente
I'assistenza Philips o rivolgersi al
centro assistenza clienti del
proprio Paese.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

E5, E6, E8, E9, E12

Potrebbe trattarsi di un problema
di software.

Scollegare il sistema Airfryer e
ricollegarlo. Se sullo schermo viene
ancora visualizzato il codice di
errore, chiamare I'assistenza
telefonica Philips o rivolgersi al
centro assistenza clienti del
proprio paese.

E10

Si e verificato un problema
durante la cottura con un
programma di cottura automatica.

Scollegare il sistema Airfryer e
ricollegarlo. Assicurarsi che Airfryer
sia connesso alla rete Wi-Fi, in
modo che possa eseguire un
aggiornamento del firmware, se
disponibile. Riavviare il
programma di cottura automatica.
Se sullo schermo viene ancora
visualizzato il codice di errore,
chiamare I'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

ET1

Il sistema Airfryer é stato utilizzato
a una tensione che non rientra nei
limiti specificati.

Scollegare il sistema Airfryer e
ricollegarlo. Provare a utilizzare
un'altra presa. Scollegare gli altri
apparecchi collegati alla stessa
presa.

Se sullo schermo viene ancora
visualizzato il codice di errore,
chiamare I'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

| seguenti codici di errore si riferiscono solo al termometro per alimenti (CRP1223/01).

Al Il termometro per alimentinon &  Inserire I'estremita del termometro
collegato correttamente al sistema per alimenti nella presa del
Airfryer. termometro sul lato sinistro del

display di Airfryer.

A2 Il termometro per alimentinon &  Inserire il termometro per alimenti
inserito correttamente all'interno  da un lato e assicurarsi che la sua
del cibo. punta raggiunga il centro della

parte piu spessa dell'alimento.
Assicurarsi che I'alimento abbia
uno spessore di almeno 2
centimetri.

A3 Il termometro per alimenti & Inserire il termometro per alimenti

posizionato all'esterno del cestello
quando si cucina in modalita
termometro per alimenti.

nel cibo e posizionarlo nel cestello
per la cottura o selezionare una
modalita di cottura senza
termometro per alimenti.
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Problema Possibile causa Soluzione

A4 Il cassetto di Airfryer e stato aperto Chiudere nuovamente il cassetto e
nonostante non sia stata ancora attendere finché Airfryer non
raggiunta la temperatura target indica che la cottura e terminata.
degli alimenti.

A5 Il termometro per alimenti si sta Rimuovere il termometro per

surriscaldando.

alimenti dal cestello durante la
cottura, se non & in uso.
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Svarigi

Bistami!

o000

Bridinajums!

Pirms ierices lietosanas rlpigi izlasiet so svarigo informaciju un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varetu ieskatities taja ari turpmak.

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz jebkura veida
elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka art karsta cepeskrasni.

- Nekad neiegremdeéjiet ierici tdeni, ka ari neskalojiet tekosa tdeni.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust Gdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmeér ievietojiet groza, lai tas nesaskartos
ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa iepltdes un izplides atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar e|Ju, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz groza noradito
maksimalo l[imeni.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprudusi partika.

- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificetam personam, lai novérstu bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei. Vienmér
parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas kontaktrozeté.

- Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

- lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

- Soierici var izmantot bérni vecuméa no 8 gadiem un personas ar ierobeZotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinaSanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.
lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien tie nav vecaki par
8 gadiem un netiek uzraudziti.

- Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam nevar pieklat bérni, kam
mazak par 8 gadiem.

- Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

- Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izpludes atverém izplUst karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

- Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.

- lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

- Kartupelu glabasana: temperatdrai jaatbilst kartupe|u skirnei, un tai jabat virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.
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Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar elu.

Stierice ir izstradata izmanto$anai apkartéjas vides temperatara no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nolUkiem, iznemot tos, kas aprakstiti saja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.

Neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

Panna, grozs un piederumi ierices darbibas laika un péc tas darbibas ir karsti,
tapeéc, tos lietojot, vienmér ievérojiet piesardzibu.

Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bis saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus 3aja rokasgramata.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzéta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, mote|os, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms salik3anas, izjaukSanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai ar ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespéjamiem bojajumiem.

Vienmér nododiet ierici Philips autorizétam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Nemeginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klUs
nederiga.

Péc lietosanas vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minGtes.
Gatavojiet sastavdalas, lidz tas k|Ust zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brlnas. Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus
temperatara virs 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

Jaierice ir aprikota ar groza atbrivosanas pogu, nenospiediet to kratisanas
laika.

levérojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala dalu mala un $Jakstu vairogs.

Vienmeér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.
Vienmér nodrosiniet, ka jus kontrol&jat savu Airfryer ierici ari tad, ja
izmantojat talvadibas funkciju vai aizkavétu ieslégsanu.

Gatavojot treknu édienu, Airfryer var izdalit dUmus. Pievérsiet ipasu
uzmanibu, kad izmantojat talvadibas funkciju vai aizkavéto ieslégsanu.
Nodrosiniet, ka talvadibas funkciju vienlaikus lieto tikai viena persona.

Esiet uzmanigs, kad ar aizkavétas ieslégsanas funkciju gatavojat partiku, kas
atri bojajas (iespéjama baktériju vairosanas).
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Elektromagnétiskie lauki (EMF)

Stierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Automatiska izslegSanas

lerice Airfryer ir aprikota ar automatiskas izslegsanas funkciju. Kad ierice ir
ieslégta, bet nenotiek ediena gatavosana vai nav izvéléts siltuma uzturésanas
rezims, ta péc 10 mindtém bez lietotaja mijiedarbibas parslédzas uz gaidstaves
rezimu. Lai manuali izslégtu ierici, turiet nospiediet grozamo pogu.

Otrreizeja parstrade
- Sissimbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- leverojiet jusu valsti spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

Versuni piedava divu gadu garantiju péc produkta iegades. S garantija nav
deriga, ja defekts rodas nepareizas lietosanas vai pavirsas apkopes dé|. Msu
garantija neietekme tiesibu aktos noteiktas patérétaja tiesibas. Lai iegltu
papildinformaciju vai lai izmantotu garantiju, [Gdzu, apmekléjiet masu timekla
vietni www.philips.com/support.

Atbilstibas deklaracija

Ar So DAP B.V. apliecina, ka ierice Airfryer HD9875 atbilst Direktivai 2014/53/ES.

Pilns ES atbilstibas deklaracijas teksts ir pieejams 3aja interneta adresé:
https://www.philips.com.

lerice Airfryer HD9875 ir aprikota ar Wi-Fi moduli, 2,4 GHz 802.11 b/g/n ar
maksimalo izejas jaudu 92,9 mW EIRP.

Programmatiiras un aparatprogrammatras
atjauninajumi
Lai sargatu savu konfidencialitati un uzturétu pareizu Airfryer un lietotnes
darbibu, ir svarigi veikt atjauninasanu.
Ladzu, vienmér atjauniniet lietotni uz jaunako versiju.
Airfryer automatiski atjaunina ierices programmu nodrosinajumu.

Piezime. Lai Airfryer varétu atjauninat uz jaunako aparatprogrammatdras versiju,
parliecinieties, ka Airfryer ir pievienots jisu majas Wi-Fi tiklam.
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Piezime. Vienmér izmantojiet jaunako lietotnes un aparatdras versiju.
Piezime. Atjauninajumi ir pieejami tad, kad ir veikti programmatdras uzlabojumi.
Piezime. Aparatprogrammatdras atjauninajums tiek sakts automatiski, kad

Airfryer ir gaidstaves re#ima. Si atjauninasana var aiznemt dazas mindtes. Saja
laika Airfryer nevar izmantot.

lerices saderiba

Lai iegUtu detalizétu informaciju par lietotnes saderibu, ltdzu, skatiet
informaciju lietotnes Store.

Rupnicas iestatijumu atiestatiSana

levads

Programmu nodrosinajumam var atjaunot nokluséjuma iestatijumus,

10 sekundes vienlaikus turot nospiestu siltuma uzturéSanas pogu un grozamo
pogu.

Péc tam jasu Airfryer vairs nav savienots ar majas Wi-Fi tiklu un vairs nav
savienots pari ar jlsu viedierici.

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet produktu
vietné www.philips.com/welcome.
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Parskats
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www.philips.com/parts-and-accessories

Vadibas panelis

Atvilktne

Uzpildisanas limena norade

Grozs ar nonemamu sieta apaksdaju
Panna

Partikas termometrs (CRP1223/01, tiek pardots atseviski)
Vada glabasanas nodalijums

Gaisa izpludes atveres

Gaisa ieplade

10 Nonemama sieta apaksdala

11 Slakstu vairogs
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Vadibas panela parskats
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Temperaturas poga

Siltuma uzturésanas poga
SakratiSanas atgadinajuma poga
Poga Atpakal

Partikas termometra ligzda
Gaisa atruma poga

Auto-Cook programmas

Siltuma uzturésanas indikators
Maza gaisa atruma indikators

10 Liela gaisa atruma indikators

11 Sakratisanas atgadinajuma indikators
12 Grozama poga

13 Gaismas aplis

14 Gabalu skaita indikators

15 Wi-Fi indikators

16 Piepildijuma limena indikators
17 Svara indikators

18 Partikas termometra indikators
19 Laika poga

OoOoO~NOOUTD, WN —

Funkciju apraksts

Grozama un atgrieSanas poga
Grozama poga ir centralais vadibas elements. To var pagriezt un nospiest, lai
atvértu dazadas izvélnes iespéjas un apstiprinatu darbibu.
PHILIPS \ - Islaiciga grozamas pogas nospiesana: ieslédz ierici.
N - - llga grozamas pogas nospiesana: izslédz ierici.
t Kad ierice ir ieslegta
- Grozamas pogas nospiesana: apstiprina darbibu.
- Grozamas pogas pagriesana: lauj parskatit dazadas izvélnes iespéjas vai
mainit gatavosanas iestatijumus.
- Islaiciga pogas Atpakal nospiesana: atgriezas pie iepriek$éjas darbibas.




258 Latviesu

Auto-Cook programmas

Auto-Cook programmas ir viena no jasu Airfryer galvenajam funkcijam, kas |auj
pagatavot dazadus edienus.

Izvéloties attiecigo édienu un pielagojot piepildijuma limeni vai noradot
sastavdalu daudzumu, Airfryer automatiski iestata Sim eédienam atbilsto3o
temperatdru un gatavosanas laiku. Turklat Airfryer bridinas, ja gatavosanas laika
jums bds javeic kadas darbibas, pieméram, jasakrata fritétie kartupeli.

Svarigi! Airfryer nodrosina astonas nokluséjuma automatiskas gatavosanas
programmas, kuras var palaist tiesi no ierices. Tacu, lai iegttu vairak izvéles
iespéju, varat izmantot lietotni, lai piek|Gtu vél citam automatiskas gatavosanas
programmam un tas lejupieladétu. Vienkarsi izveidojiet Airfryer savienojumu ar
tiklu un savienojiet pari savu viedierici un Airfryer, lai saktu pétit jaunas kulinaras
iespéjas.

Partikas termometrs (CRP1223/01, tiek pardots atseviski)

Atseviski nopérkamo partikas termometru var izmantot, lai édienu pagatavotu
[idz vélamajai gatavibas pakapei.

Partikas termometra vienu galu pieliek pie partikas produkta un otru galu ievieto
partikas termometra kontaktligzda (sk. nodalu “Partikas termometrs”).

Gatavosanas laiks

Gatavo$anas rezZima “Manuala gatavosana” var iestatit gatavosanas laiku no

1 minates [idz 180 minGtém.

Izmantojot Auto-Cook programmas, nav nepiecieSsams iestatit gatavosanas laiku,
jo Auto-Cook programma gatavo edienu, pamatojoties uz porciju lielumu vai
vélamo gatavibas pakapi.

Gatavosanas rezima “Partikas termometrs” nav nepiecieSsams iestatit
gatavosanas laiku, jo gatavosana tiek automatiski pabeigta, tiklidz édiena centra
tiek sasniegta partikas termometra iestatita temperatara.

Gatavos$anas temperatira

Gatavosanas rezima “Manuala gatavosana” var iestatit gatavosanas temperattru
no 40 °Clidz 200 °C.

GatavoSanas reZzima "Auto-Cook programmas” nav nepiecieSams iestatit
gatavosanas temperatdru, jo gatavosanas temperatdra tiek iestatita automatiski.

Temperatara vidu

GatavosSanas rezima "Partikas termometrs” temperattru édiena vidi var iestatit
no 30 °Clidz 99 °C. Temperattra édiena vidd sasniegs noteikto [imeni
gatavosanas procesa beigas.
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Piezime. Temperatira vidu nav édiena gatavosanas temperatura.

Liels un mazs gaisa atrums

lerice Airfryer nodrosina divus dazadus gaisa atruma iestatijumus — mazu gaisa
atrumu un lielu gaisa atrumu.

GatavoSanas reZzima "Auto-Cook programmas” gaisa atrums tiek iestatits
automatiski.

GatavoSanas reZzima “Manuala gatavosana” vai “Partikas termometrs” gaisa
atrums ir jaiestata manuali, nospiezot gaisa atruma pogu.

Parastiem cepeskrasni gatavotiem édieniem, pieméram, lazanjai, cepesiem,
kdkam u. c., ka arT receptém ar ilgu gatavosanas laiku izmantojiet mazu gaisa
atrumu. Parastos Airfryer lietojumos, pieméram, gatavojot fritétus kartupelus,
vistas gabalinus, zivju ndjinas u. c., ka arf receptém ar isaku gatavo3anas laiku,
izmantojiet lielu gaisa atrumu.

Piezime. Ja izvélaties mazu gaisa atrumu, ierice darbosies klusaja rezima.

Siltuma uzturesanas funkcija

Jasu Airfryer ir aprikots ar siltuma uzturéSanas rezimu. Lai aktivizétu So reZzimu,
vienkarsi nospiediet siltuma uzturésanas pogu jebkura gatavosanas laika bridi —
pirms sakat gatavosanu, starp tas posmiem vai péc gatavosanas procesa beigam.
Plasaku informaciju skatiet sadala “Siltuma uzturésana”.

SakratiSanas atgadinajums

Airfryer nodrosina sakratisanas atgadinajuma funkciju, kuru var aktivizét pirms
gatavoganas procesa. Si funkcija gatavosanas laika vidi sita pazinojumu ar
atgadinajumu sakratit édienu, lai nodrosinatu vienmérigu gatavosanas rezultatu.
Stfunkcija ir pasi noderiga, gatavojot édienus, kas sastav no daudziem
gabaliniem, pieméram, dazadu veidu fritétus kartupelus. To var izmantot ari ka
atgadinajumu apgriezt otradi tadus édienus ka vistas stilbinus.

Péc nokluseéjuma sakratiSanas atgadinajums ir deaktivizéts. Varat to aktivizet
pirms gatavosanas procesa vai ta laika, nospiezot sakratisanas atgadinajuma

pogu.

Skanas pazinojumi

Gaismas aplis

Reizem dzirdéesiet skanu, pieméram, kad ierice ir pabeigusi gatavosanu vai kad
édiena gatavosanas laika ir nepieciesams veikt kadu darbibu, pieméram, sakratit
vai apgriezt édienu.

Jasu Airfryer nodrosina animétu gaismas apli, kas atvieglo Airfryer lieto3anu.
Griesanas rezims: gaismas aplis griezas, kad notiek atjauninasana.

Elposanas reZzims: gaismas aplis |Enam mirgo, ja gatavosanas laika nospiezat
grozamo pogu. Tada gadijuma ierice ir apturésanas rezima.



260 Latviesu

Atra mirgo3ana: ja tiek atverta atvilktne, kad aplis atri mirgo, vai, pieméram,
para savienojuma izveido3anas procesa, ierice gaida, idz jus nospiedisiet
grozamo pogu, lai apstiprinatu darbibu.

Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.

Uzkarsésana

Airfryer nodrosina uzkarsésanas funkciju, ko var izmantot, lai ieprieks uzkarsétu
Airfryer lidz vélamajai temperatdrai.

Ja nospiezat grozamo pogu, neiestatot laiku, tiks aktivizéts uzkarsésanas rezims,
un, kad bus sasniegta vélama temperatdra, atskanés skanas signals.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

1

2
3
4

Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

Nonemiet aizsargplévi no displeja.

Pirms pirmas lietoSanas reizes rupigi iztiriet ierici (sk. nodalu “Tirisana”).

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Iznemamas sieta apaksdalas

1

2

Atveriet atvilktni, velkot aiz roktura.

Iznemiet grozu, pacelot aiz roktura.
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3 levietojiet nonemamo sieta apaksdalu atvere groza apaksdalas labaja puse.

Spiediet sietu uz leju, l1dz tas fikséjas sava pozicija (klikskis abas pusés).

4 levietojiet grozu panna.

5 levietojiet atvilktni atpakal Airfryer ierice, turot aiz roktura.

Piezime. Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.

Airfryer savienoSana ar NutriU lietotni

Svarigi! Pirms Wi-Fi iestatiSanas procesa sakSanas parliecinieties, vai
viedtalrunis ir savienots ar jisu majas Wi-Fi tiklu.

Svarigi! Parliecinieties, ka Airfryer ierice ir savienota ar 2,4 GHz 802.11
b/g/n majas Wi-Fi tiklu.

Savienojiet pari savu Airfryer un NutriU lietotni

1 Skenéjiet kvadratkodu, lai lejupieladétu NutriU lietotni. Varat ar lejupieladét
NutriU lietotni no App Store vai no timekla vietnes
www.philips.com/NutriU.
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NutriU
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Wi-Fi indikators nedeg.

2 Palaidiet Philips NutriU lietotni viedtalruni.
3 Izpildiet ekrana redzamos noradijumus, lidz sasniedzat lapu “lerices
jestatisana”.

Piezime. Més iesakam lejupieladét lietotni NutriU un savienot Airfryer ar
lietotni, tiklidz ierice ir pirmo reizi iestatita. Tas |auj izmantot visas Airfryer
funkcijas, pieméram, attalo édienu gatavosanu (ieslégt receptes vai Auto-
Cook programmas no lietotnes, sanemt pazinojumus, kad édiens ir gatavs,
u. ¢.) un iegut jaunakos aparatprogrammatdras atjauninajumus.

Piezime. Lai izmantotu savienojamibas funkcijas, ir nepieciesams konts.
Pievienosanas laika ir jaredistré jauns konts vai japiesakas ar esosu kontu.

4 |espraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.

5 Laiieslégtu ierici, nospiediet grozamo pogu.
6 Izpildiet lietotné noraditas darbibas, lai izveidotu Airfryer savienojumu ar Wi-
Fi un savienotu Airfryer pari ar viedtalruni.

Piezime. Procesa gaita jums NutriU lietotneé tiks prasits 1pasi ilgi (4 sekundes)
nospiest ierices pogu, lai uzsaktu iestatisanu. Tapéc palieciet Airfryer tuvuma,
[idz ir izveidots savienojums ar Airfryer.

Svarigi! Talvadiba: jis varat attalinati kontrolét savu Airfryer, izmantojot
lietotni (pieméram, satit recepti, pauzét gatavosanu utt.), tikai tad, ja
lietotné NutriU ir atziméta “talvadibas atlauja”, kas atrodas jlsu NutriU
profila.

Svarigi! Viena lietotaja para savienojums: Airfryer vienlaikus var attalinati
kontrolét tikai viens lietotajs. Ja otrs lietotajs vélas kontrolét Airfryer un
izmantot lietotni NutriU, Sim lietotajam ir javeic pari savienosanas process.
Péc savienosanas pirmais lietotajs tiks automatiski atvienots.

Svarigi! Wi-Fi iestatiSanas procesu var atcelt lietotné vai atvienojot Airfryer
no elektrotikla.

Wi-Fi indikators
Wi-Fi ir atspéjots.

Wi-Fi indikators deg.

Wi-Fi ir iesp&jots un savienots ar marsrutétaju.

Wi-Fi indikators mirgo |éni.

Aktivs Wi-Fi savienojums. lerice ir pari savienosanas
procesa vai veido savienojumu ar marsrutétaju.

Wi-Fi indikators mirgo atri.

Wi-Fi savienojuma kltda.
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Piezime. JUs varat sakt pari savienosanas procesu, 4 sekundes ilgi turot nospiestu
laika pogu.

Piezime. Ja rodas kadas gratibas Wi-Fi iestatisanas procesa, pieméram, process
vidl apstajas, un to neizdodas pabeigt, vai ja rodas problémas pieslegties Wi-Fi
tiklam, varat sakt procesu no sakuma, 4 sekundes ilgi spiezot laika pogu.

Piezime. Ja programmu nodrosinajumam nepieciesams atiestatit nokluséjuma
iestatijumus, vienkarsi vienlaikus nospiediet un 10 sekundes turiet nospiestu
siltuma uzturésanas pogu un grozamo pogu.

Partikas tabula
Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu veidu édieniem
piemérotiem pamata iestatijumiem.
Piezime: Nemiet véra, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atSkiras
péc izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako iestatijumu
jusu produktiem.
Piezime: Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), groza sastavdalas sakrata, apgriez vai samaisa
2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmérigi.
Piezime: lielako daju Saja saraksta minéto sastavdalu var atrast lietotnes
automatiskas gatavosanas programmas.
Sastavdalas Min.-maks. Laiks Tempe- Gaisa Piezime
daudzums (min) ratara atrum-
s
Majas gatavoti fri Piepildijuma 18-45 160- Liels Mércéjiet 30 minttes auksta
kartupeli [Tmenis 1-6 180 °C atrums  Gdenivai 3 minGtes silta Gdent
(10x 10 mm/0,4 x (300 g-2000 g) (40 °C/104 °F), nosusiniet un péc
0,4 collas) tam pievienojiet 1 édamk. ellas
uz 500 g/18 uncém kartupeju.
Divreiz sakratiet.
Majas gatavotas Piepildijuma 20-45 160- Liels Mércéjiet tdent 30 mindtes,
kartupelu daivinas [imenis 1-6 180 °C atrums  nosusiniet un tad pievienojiet no
(300 g-2000 g) 1/4 Iidz 1 édamk. ellas.
Gatavosanas procesa divreiz
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet.
Saldétas uzkodas Piepildijuma 12-19  200°C Liels Gatavi, kad zeltaini dzelteni un
(vistas nageti) [Tmenis 1-6 atrums  kraukskigi no arpuses.
(6-50 gab.) GatavoSanas procesa vidu

sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet.
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Sastavdalas Min.-maks. Laiks Tempe- Gaisa Piezime
daudzums (min) ratara atrum-
S

Saldétas uzkodas 100-600 g 14-16  180°C Liels Gatavi, kad zeltaini dzelteni un

(mazie darzenu rullidi  (5-30 gab.) atrums  kraukskigi no arpuses.

ap 20 g/0,7 uncém) GatavoSanas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet.

Vistas fileja 1-6 gabali 20-25 180°C Liels

Aptuveni atrums

160 g/6 unces

Majas gatavotivistas  3-18 gabali 15-20  180°C Liels Pievienojiet rivmaizei e|u.

stienisi rivmaizé atrums  Gatavi, kad zeltaini dzelteni.

Vistas sparnini 2-25 gabali 15-40  200°C Liels Gatavosanas procesa vidl

Aptuveni atrums  sakratiet, apgrieziet vai

100 g/3,5 unces samaisiet.

Galas karbonades bez 1-5 karbonades ~ 19-25 200 °C Liels

kaula atrums

Aptuveni

150 g/5,3 unces

Hamburgers 1-4 kotletes 15-18  200°C Liels

Aptuveni 200 g atrums

(diametrs

10 cm/4 collas)

Sardeles 1-12 gabali 12-20  200°C Liels

Aptuveni atrums

100 g/3,5 unces

(diametrs

4.cm/1,6 collas)

Desinas 1-12 gabali 10-18  200°C Liels

Aptuveni atrums

70 g/2,5 unces

(diametrs

2.cm/0,8 collas)

Cakgalas fileja 800-2400 g 90-140 160°C Mazs Pirms sagrieSanas laujiet tai

atrums  iestavéties 5 minutes.

Zivs fileja (lasis) 1-5 gabali 18-22  200°C Liels Lai izvairitos no piekepsanas,

Aptuveni 200 g atrums  novietojiet adas pusi uz apaksu
un pievienojiet nedaudz eflas.

Zivs fileja (menca, 1-4 gabali 7-14 200 °C Liels

gliemenes) atrums
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Sastavdalas Min.-maks. Laiks Tempe- Gaisa Piezime
daudzums (min) ratara atrum-
S
Kdka (sviesta kékss) Cepsanas 30-60  150°C Mazs Izmantojiet cepsanas
ar cepsanas piederums atrums  piederumu.
piederumu Piepildijuma
[Tmenis 1-2
600-1200 g
Keksini 1-9 gabali 13-15 180 °C Liels lzmantojiet karstumizturigas
Aptuveni atrums  kéksu silikona forminas.
50g/1,8 unces
leprieks sagatavotas ~ 1-12 6-13 180 °C Liels
tostermaizes / atrums
bulcinas
Svaiga maize 500-1700g 35-80 180 °C Mazs Formai jabut péc iespéjas
atrums  plakanai, lai izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties saskaras uz
sildelementu.
Majas gatavoti rullisi  1-6 gabali 12-16 180 °C Mazs
Aptuveni atrums
80 g/2,8 unces
Kastani Piepildijuma 15-24  200°C Liels Gatavosanas procesa vidl
[imenis 1-4 atrums  sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet.
Darzenu sautéjums Piepildijuma 15-38 160 °C Liels Gatavosanas procesa vidl
(rupji sagriezti [imenis 2-8 atrums  sakratiet, apgrieziet vai

darzeni)

samaisiet.

Airfryer lietosana

Uzmanibu! Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet
pannu ar ellu, cepSanas taukiem vai jebkadu citu skidrumu.

Uzmanibu! Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai
pogas. Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves

cimdus.

Uzmanibul! lerice ir paredzéta tikai lietosSanai majas.

Uzmanibul! Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

1 Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.

Parliecinieties, vai atvilktni var pilniba atveért.

Piezime. Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa

plismu un ietekmét gatavosanas rezultatu.
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2 lzvelciet elektribas vadu no vada glabasanas nodalijuma ierices aizmugure.
3 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

4 Atveriet atvilktni, velkot aiz roktura.
5 lelieciet produktus groza.

Piezime. Nekad nepiepildiet grozu virs norades “MAX", jo tas var ietekmét
gatavosanas beigu rezultatu.

6 lelieciet atvilktni atpakal ierice Airfryer.

7 Laiieslégtu ierici, nospiediet grozamo pogu.

8 lzvélieties velamo édiena gatavosanas rezZimu (sk. nodaju “Gatavosanas
rezimi”).

9 Izlemiet, vai izmantot gatavosanai manualo reZzimu, izvéléties Auto-Cook
programmu vai izmantot temperaturas zondi (skatiet “Gatavosanas rezimi”).

Uzmanibu! Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.
Ja jus uzkarséjat ierici bez iekSa esosa groza, atvilktnes atvérsanai
izmantojiet virtuves cimdus. Atvilktnes malas un iekspuse klast Joti
karstas.

Uzmanibu! Lietosanas laika un kadu laiku péc ta nepieskarieties pannai
vai grozam, jo tie Joti sakarst.

10 Nospiediet grozamo pogu, lai saktu gatavosanu.

Piezime. Varat nospiest grozamo pogu, lai apturétu gatavosanas procesu, un
pagriezt pogu, lai mainitu gatavosanas iestatijumus. Lai atsaktu gatavosanu,
nospiediet grozamo pogu.

11 Kad ir dzirdams taimera signals, ir pienacis laiks sakratit édienu vai
gatavosanas laiks ir beidzies.
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Piezime. Pirms pasniegsanas vienmér parliecinieties, vai édiens tiek
pagatavots lidz galam.

Piezime. Dazas Auto-Cook programmas pazino, kad nepieciesams sakratit vai
apgriezt édienu. Airfryer atskano skanas signalu, kad ir pienacis laiks sakratit
vai apgriezt édienu.

Piezime. Vislabakais veids, ka sakratit édienu, ir atvért atvilktni, izcelt grozu no
pannas un sakratit to. Pec tam ievietojiet pannu ar grozu atpakal iericé. lerice
automatiski atsak gatavosanu.

Piezime. Lai atceltu aktivo procesu, atgriezieties galvenaja izvélné, nospiezot
atgrieSanas pogu.

12 Atveriet atvilktni, pavelkot rokturi, un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Piezime. Ja édiens nav pagatavots lidz vélamajai gatavibas pakapei, varat
palielinat gatavosanas ilgumu, nospiezot laika pogu un iestatot laiku.
Nospiediet grozamo pogu, lai saktu gatavot vél dazas minates.

13 Lai iznemtu nelielas sastavdalas (piem., fritétus kartupelus), izceliet grozu no

pannas, turot aiz roktura.

Uzmanibu! Kad gatavosanas process ir pabeigts, panna, grozs, iekséjais
korpuss un sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto
produktu veida no pannas var izplust tvaiks.

14 I1ztuksojiet groza saturu bloda vai uz $kivja. Vienmer iznemiet grozu no

pannas, kad iztukSojat saturu, jo pannas apaksa var bat sakrajusies karsta ella.

Piezime. Lai iznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas
produktu izcelsanai.

Piezime. Lieka ella vai izkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

Piezime. Atkariba no gatavojamo sastavdalu veida, iespéjams, vélésieties péc
katras partijas vai pirms groza sakratisanas vai atkartotas ievietosanas panna
rupigi noliet lieko ellu vai savaktos taukus. Novietojiet grozu uz
karstumizturigas virsmas. lzmantojot karstumizturigus virtuves cimdus,
paceliet pannu no pamatnes un novietojiet uz karstumizturigas virsmas.
Nolejiet lieko ellu vai savaktos taukus. levietojiet pannu atpakal atvilktne un
grozu panna.

Piezime. Kad produktu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot
nakamas porcijas pagatavosanai.
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Partikas termometra izmantosana (CRP1223/01,
tiek pardots atseviski)

Partikas termometra novietosana

Partikas termometru var izmantot, gatavojot steiku, galas karbonades, vistas

kratinu, zivju fileju utt.

1 Pirms un péc lietosanas notiriet partikas termometru — izmantojiet siltu
ziepjudeni.

2 levietojiet termometru édiena biezakas dalas vida.

Uzmanibu! Partikas termometra gals ir spics.

Piezime. Parliecinieties, ka termometra galu partikas biezakas dalas vidu
jevietojat taisni, nevis lenki pret tas apaksu vai augsdalu.

T\
L N Piezime. Parliecinieties, ka termometrs atrodas tuvu kaulam, bet tam
= N ) o . o
1 0 ) nepieskaras, ka ari atstatu no taukiem vai skrimsliem.
_— — Piezime. Filejas biezaka dala var nebat tas vidus. Lai sasniegtu vélamos

rezultatus, ir svarigi, ka termometra gals atrodas biezakaja dala.

Piezime. Kad gatavojat veselu vistu, parliecinieties, ka zonde netiek izdurta
cauri visai kratinai lldz dobumam.

Piezime. Nelietojiet partikas termometru, ja édiena biezums ir mazaks par
2.cm.

Izpildiet talak noraditas darbibas, lai zondi ievietotu édiena vida.
1 Satveriet termometra metala katu un ievietojiet galu édiena vida.

2 Turiet pirkstus taja pasa satvériena vieta un ievietojiet zondi édiena biezakas
dalas vida.

Piezime. Atkariba no partikas produkta, partikas termometra metala katu nav
nepieciesams ievietot pilniba.
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leteicamas darbibas Nav ieteicams

&

Piezime. Kad gatavojat veselu vistu, parliecinieties, ka zonde netiek izdurta cauri
visai krdtinai lidz dobumam.

Piezime. Varat arf izmantot atzimes, lai vispirms noteiktu édiena biezakas dajas
centru. Mérisanai izmantojiet pirkstus, lai atcerétos, cik dzili ir jaievieto partikas
termometrs.

Piezime. Izmantojot pirkstus, lai izméritu partikas termometra ievietosanas
dzijumu, ievietojiet partikas termometru caur édiena centru.

Izmériet ediena biezumu

Varat izmantot partikas termometru, lai izméritu ediena biezumu.
1 Novietojiet partikas termometru blakus partikas produktam un parbaudiet,
kur$ markéjums atrodas édiena augsdala.
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2

Ja gatavojat, izmantojot Auto-Cook programmu NutriU lietotné, kad lietotne
jauta par édiena biezumu, iestatiet vértibu no 1 lidz 6.

Piezime. ST funkcija ir pieejama tikai tad, ja izmantojat NutriU lietotni un tur
palaizat Auto-Cook programmu.

Piezime. Nelietojiet partikas termometru, ja édiena biezums ir mazaks par 2 cm.

Gatavosanas rezimi

Rezims leteikumi:
Auto-Cook Izvélieties Auto-Cook programmu. lestatiet piepildijuma
programmas [Tmeni, gabalu skaitu vai svaru un tad saciet gatavosanu.

Manuala gatavosana

Manuali iestatiet gatavosanas laiku, temperattru un gaisa
atrumu un saciet gatavosanu.

Partikas termometrs

Manuali iestatiet vidus temperattru, gatavosanas
temperatdru un gaisa atrumu un saciet gatavosanu.

Auto-Cook programmas

1

Kad ieslédzat Airfryer, nospiezot grozamo pogu, péc nokluséjuma tiek
aktivizéts rezims “Auto-Cook programmas”.

Piezime. Ja ieprieks esat gatavojis kaut ko citu, bet tagad vélaties gatavot ar
Auto-Cook programmu, rezZimu “Auto-Cook programmas” var atveért,
noklikskinot uz pogas Atpakal.

Varat izvéléties no Airfryer pieejamam 8 Auto-Cook programmam. Pagrieziet
grozamo pogu, lai izvélétos vienu programmu.

Saldéti friteti kartupeli &%

Majas gatavoti fri kartupeli &0

Cala stilbini &

Zivis @<

Galas karbonades &

Vesela vista @&

Darzeni @

Kéksini &

Pagrieziet grozamo pogu, lai izvélétos vélamo Auto-Cook programmu.
Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu.

Atkariba no édiena veida jums var tikt l0gts iestatit piepildijuma limeni,
gabalu skaitu vai svaru. Pagrieziet grozamo pogu, lai izvélétos groza
jevietotas partikas daudzumu.

Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu.

Piezime. Izmantojiet groza noraditas atzimes ka atsauci pareiza uzpildes
[iImena iestatisanai.
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Piezime. Pirms izvéelaties uzpildes limeni, parliecinieties, ka partika groza
vienmer ir izvietota vienmerigi.

Piezime. Kad izmantojat Auto-Cook programmu “Vesela vista”, ir jaievada
partikas produkta svars. Izmantojiet svarus, lai noteiktu svaru, vai ari skatiet
svaru uz partikas produkta iepakojuma.

Airfryer paradis temperattru un laiku, kas ir automatiski aprekinati, balstoties
uz jasu izvélém. Sai informacijai varat viegli piek|Ut sava iericé, jo ta pamisus
rada abus parametrus. Airfryer ari paradis, vai ir izvéléts mazs vai liels gaisa
atrums.

Majas gatavoti friteti kartupeli
Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits
talak.

Izvélieties fri pagatavosanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus,
(mazliet) miltainus kartupe)us.

Fri kartupelus vislabak gatavot porcijas idz 4. uzpildes limenim, lai panaktu
vienmérigu rezultatu.

Nomizojiet kartupelus un sagrieziet tos nujinas. Lielaki friteti kartupeli nav tik
kraukskigi ka mazaki fritéti kartupeli.

lemeérciet kartupe|u ntjinas Gdens bloda vismaz uz 30 mindtém.

Iztuksojiet blodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira
dvieli.

lelejiet bloda 1 eédamkaroti cepamas ellas, ielieciet ndjinas bloda un maisiet,
[idz nGjinas ir parklatas ar e|lu.

Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai
lieka ella paliktu bloda.

Nesagaziet bjodu, lai izbértu visas ndjinas vienlaikus, jo panna iepltdis lieka
ella.

lelieciet nUjinas groza.

Palaidiet majas gatavotu fri kartupelu Auto-Cook programmu un sakratiet,
kad tas tiek pieprasits.

Manuala gatavosana

1

Lai atvértu manualas gatavosanas rezimu, vienkarsi nospiediet temperatdras
vai laika pogu.

Ja izvéléjaties nospiest temperattras pogu, pagrieziet grozamo pogu, lai
jestatitu temperattru robezas no 40 °C lidz 200 °C, un péc tam nospiediet
grozamo pogu, lai apstiprinatu.

lestatiet gatavosanas laiku, pagriezot grozamo pogu. Varat izvéléties laiku no
1 mindtes lidz 180 minatém.

Piezime. Ja nospiezat grozamo pogu, neiestatot laiku, tiks aktivizéts
uzkarsésanas rezims, un, kad bds sasniegta vélama temperatura, atskanés
skanas signals.

Izvélieties lielu vai mazu gaisa atrumu, nospiezot gaisa atruma pogu un
atlasot vélamo iestatijumu.

Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu izvéli un saktu gatavosanu.
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Piezime. Lai sanemtu sakratiSanas atgadinajumu gatavosanas laika vidd,
iespéjojiet sakratisanas atgadinajuma pogu.

Piezime. Ja ir jaaptur gatavosanas process, lai sakratitu édienu, pievienotu
sastavdalas vai pielagotu gatavoSanas parametrus, vienkarsi nospiediet
grozamo pogu. Lai atsaktu gatavosanu, vélreiz nospiediet grozamo pogu.

Partikas termometrs

Ludzu, nemiet vera, ka, lai lietotu partikas termometra funkciju, jums ir atseviski

jaiegadajas partikas termometrs (HD9959). Kad jums ir termometrs, izpildiet

talak noraditas darbibas.

1 levietojiet partikas termometru édiena, ka aprakstits rokasgramatas sadala
"Partikas termometra novietosana”.

Piezime. Ir svarigi novietot termometru pareizi, lai panaktu precizus

rezultatus.

levietojiet édienu ar termometru groza.

lzmantojiet pannas rievu, lai virzitu kabeli pareizaja pozicija.

lespraudiet termometru tam paredzétaja ligzda uz Airfryer.

Aizveriet atvilktni un parbaudiet, vai kabelis nav iespiests.

Pagrieziet grozamo pogu, lai iestatitu vélamo temperattru édiena vidd, kas

tiks mérita pie partikas termometra gala. Varat izvéléties temperatiru no

30°Clidz 99 °C.

7 Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu.

8 Noreguléjiet gatavosanas temperatdru, pagriezot grozamo pogu. Varat
izvéléties temperattru no 40 °C lidz 200 °C.

9 Nospiediet grozamo pogu, lai apstiprinatu.

10 Izvélieties vajadzigo gaisa atrumu, nospiezot gaisa atruma pogu. Var
izvéléties lielu vai mazu gaisa atrumu.

O Ul WN

Piezime. Gatavosanas laika displeja ekrana tiks pamisus radita gatavosanas
temperatlra un temperattra édiena vid.

11 Kad ir sasniegta noteikta temperattra édiena vidd, gatavosanas process tiek
automatiski apturéts.

Talak redzamaja tabula ir sniegti noradijumi par to, kuru vidus temperataru

jestatit.

Partikas produkts Gatavibas limenis Temperatira vida
Majputnu gala, kopuma lzcepta 80-85°C
Majputnu krdtina Suliga 70-74°C
Neizcepta 45-50°C
LigII?pu gala, tela gala, jera gala, Vidéeja 55.60°C
brieza gala
Labi izcepta 65-70°C
Cukgala, kopuma lzcepta 70-73°C
Clkgalas fileja Vidéja 58-63°C
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Caurspidiga 50-55°C
Zivis

lzcepta 60-65°C
Veseli kartupeli lzcepta 92-95°C
Maize |zcepta 90-95°C

Piezime. leteikta temperatdra vida ne vienmér atbilst partikas produkta
minimalajai drosai ieks€jai temperaturai.

Piezime. Gatavota partikas produkta iekSéja temperatira turpinas pieaugt par
daziem gradiem péc tam, kad édiens ir iznemts no ierices.

Siltuma uzturésana

Tirisana

Airfryer siltuma uzturésanas funkciju var aktivizét jebkura bridi — pirms sakat
gatavosanas procesu, gatavosanas laika vai péc gatavosanas procesa beigam.
1 Nospiediet siltuma uzturésanas pogu.
Piezime. Lai mainitu siltuma uzturésanas laiku, pagrieziet grozamo pogu un
jestatiet laiku no 1 mindtes lidz 30 minutém. Nospiediet grozamo pogu, lai
apstiprinatu iestatito siltuma uzturésanas laiku.

2 Nospiediet grozamo pogu, lai ieslégtu siltuma uzturésanu.
Piezime. JUs varat apturét siltuma uzturésanu, nospiezot grozamo pogu.
Piezime. Nemiet véra, ka siltuma uzturésanas funkcija var ietekmét noteiktu

édienu gatavibas pakapi, pieméram, steikam, kam nepiecieSams noteikts
gatavosanas limenis.

Bridinajums! Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist,
pirms sakat tirisanu.

Bridinajums! lerices pannai un grozam ir nepiedegoss parklajums.

Neizmantojiet metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas materialus, jo
varat sabojat nepiedegoso parklajumu.

Padoms. Iznemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

1 Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

2 Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina. Varat tos ari mazgat
karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu sukli (skatiet
"Tirisanas tabula”).

Padoms. Ja pannai vai grozam ir pielipusas édiena atliekas, varat tos iemérkt
karsta Gdent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10-15 minGtém.
Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit. Izmantojiet
groza ir tauku traipi un nevarat tos notirit ar karstu adeni un trauku
mazgasanas lidzekli, izmantojiet Skidro attaukotaju.
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Padoms. Ja nepiecieSams, Slakstu vairogam pielipusas taukvielas var notirit ar
sukli vai saru suku.

Padomes. levietojiet grozu panna un nolieciet tos trauku mazgajamaja masina
otradi, lai ietaupitu vietu.

3 Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu. Parliecinieties, vai uz vadibas
panela nepaliek mitrums. Péc tirisanas nosusiniet vadibas paneli ar draninu.

4 Notiriet 8Jakstu vairogu ar sukli vai tirisanas suku, lai likvidetu jebkadas tauku
atliekas.

5 Iztiriet atvilktni un ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sakli.

IR
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1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
3 levietojiet vadu elektrovada glabasanas nodalijuma.

Piezime. Parnésasanas laika vienmér turiet Airfryer horizontali. Pieturiet atvilktni
ierices priekSpuseé, jo ta var izslidét no ierices, ja to nejausi noliecat uz leju.
Tadéjadi varat sabojat atvilktni.

Piezime. Vienmér parliecinieties, ka Airfryer nonemamas dalas, pieméram,
iznemama sietina apaksa u. c., ir fiksétas, pirms parvietot ierici un/vai novietot to
glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
jerices darbiba. Ja nevarat novérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava
valstl.

Probléma lespéjamais celonis Risinajums
lerices arpuse lietosanas laika lekSpusé esosais siltums izstarojas  Tas ir normali. Visi rokturi un
sakarst. uz aréjam sieninam. pogas, kam japieskaras, ir

pietiekami vési, lai tiem pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse
vienmér k|Ust karsti, kad ierice ir
ieslégta, lai nodrosinatu, ka édiens
ir atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmér ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas k|st parak

karstas, lai tam pieskartos. STs

zonas ir atzimétas uz ierices ar
sadu ikonu:

Ja jds zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, kd  Tika izmantoti nepareizi kartupeli.  LaiiegUtu vislabakos rezultatus,

cerets.

izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.
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Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

Groza ir ielikts parak daudz
produktu.

Neparpildiet grozu vai
neparsniedziet maksimalo
piepildijuma limeni 6.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepiecieSams sakratit.

Jo pilnaks grozs, jo biezak
ieteicams to sakratit.

Nevar ieslégt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

Airfryer iekSpusé redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iek$pusé var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméram,
tirsanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai groza ievietosanas
laika).

Varat noveérst bojajumus, pareizi
jevietojot grozu panna. Ja
ievietojat grozu lenki, ta sani var
atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var
atlobities. $4da gadijuma nemiet
Vvéra, ka tas nav bistami, jo visi
izmantotie materiali ir drosi
partikai.

No ierices izpllst balti dami.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dumus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rapigi notiriet pannu un grozu péc
katras lietoSanas reizes.

Pané&jums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli panéjuma gabalini var
izraisit baltus damus. Stingri
piespiediet panéjumu vai
parklajumu pie ediena, lai tas
turetos.

Taukos iz8lakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms ievietoSanas groza, nokratiet
partikas produkta lieko Skidrumu.

Airfryer ierices Wi-Fi LED vairs
neiedegas.

- Airfryer vairs nav savienots ar
jusu majas Wi-Fi tiklu.
- Irmainits jasu majas Wi-Fi tikls.

Palaidiet Wi-Fi iestatiSanas procesu
un izpildiet lietotné redzamos
noradijumus.

Lietotne parada, ka savienosanas
process nav veiksmigs.

Viedierices savienojumu ar ierici
Airfryer ir izveidojis kads cits
lietotajs un vin$ paslaik gatavo
édienu.

Uzgaidiet, lidz otrs lietotajs ir
pabeidzis pasreizéjo gatavosanas
procesu, un vélreiz savienojiet savu
viedierici ar Airfryer.
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Risinajums

Airfryer ekrana redzams “E1".

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

Jaierice tika uzglabata zema
apkartéjas vides temperatara,
vismaz 15 minUtes |aujiet tai
pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to
elektrotiklam.

Ja ierice joprojam rada “E1”,
zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu pa talruni vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.

E2 JUs ievadijat nepareizus Wi-Fi levadiet pareizos Wi-Fi
akreditacijas datus. akreditacijas datus.
E3 Savienojamibas funkcijai ir defekts. Izmantojiet ierici bez

savienojamibas funkcijas. Zvaniet
pa Philips apkalposanas talruni vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru sava valstl.

E5, E6, E8, E9, E12

lespéjams, radusies
programmatdras probléma.

Atvienojiet Airfryer no
kontaktligzdas un vélreiz
pievienojiet to kontaktligzdai. Ja
displeja joprojam tiek radits kladas
kods, zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu pa talrunivai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.

E10

Radas probléma, gatavojot ar
Auto-Cook programmu.

Atvienojiet Airfryer no
kontaktligzdas un vélreiz
pievienojiet to kontaktligzdai.
Parliecinieties, ka ir izveidots
savienojums ar Wi-Fi tiklu, lai
Airfryer varétu veikt programmu
nodrosinajuma atjauninasanu, ja
pieejams atjauninajums.
Parstartéjiet Auto-Cook
programmu.

Ja displeja joprojam tiek radits
kludas kods, zvaniet uz Philips
klientu apkalpo$anas nodalu pa
talruni vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jusu valsti.
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Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

ET

Airfryer tika darbinats ar
barosanas spriegumu, kas
neatbilst robezvértibam.

Atvienojiet Airfryer no
kontaktligzdas un vélreiz
pievienojiet to kontaktligzdai.
Méginiet izmantot citu
kontaktligzdu. Atvienojiet paréjas
ierices, kas pievienotas tai pasai
kontaktligzdai.

Ja displeja joprojam tiek radits
klGdas kods, zvaniet uz Philips
klientu apkalposanas nodalu pa
talruni vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jusu valsti.

Talak noraditie kJadu kodi attiecas tikai uz partikas termometru (CRP1223/01).

Al Partikas termometrs nav pareizi lespraudiet partikas termometra

jesprausts Airfryer iericé. galu partikas termometra ligzda,
kas atrodas pa kreisi no Airfryer
displeja.

A2 Partikas termometrs nav pareizi levietojiet partikas termometru no
jevietots édiena. sana un parliecinieties, ka ta

smailais gals sasniedz édiena
biezakas dalas centru.
Parliecinieties, ka édiena biezums
irvismaz 2 cm.

A3 Gatavojot partikas termometra lespraudiet partikas termometru
rezima, partikas termometrs ir édiena un ievietojiet to groza, lai
novietots arpus groza. gatavotu, vai izvélieties

gatavosanas rezZimu bez partikas
termometra.

A4 Airfryer atvilktne tika atvérta, lai Atkal aizveriet atvilktni un
gan vél nav sasniegta édiena nogaidiet, lidz Airfryer rada, ka
mérka temperatara. gatavosana ir pabeigta.

A5 Partikas termometrs ir parkarsis. Ja partikas termometrs netiek

lietots, gatavosanas laika iznemiet
to no groza.




Svarbu

Pavojus

®

Ispéjimas
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Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir
saugokite jg, nes jos gali prireikti ateityje.

- Nedeékite prietaiso ant arba Salia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.

- Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po is Ciaupo tekanciu
vandeniu.

- Siekdami isvengti elektros smagio, neleiskite, kad j prietaisg patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

- Norimus kepti produktus visada dékite j krepselj, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro iSleidimo angy, kol prietaisas veikia.

- Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kiStukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

- Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

- Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant krepselio nurodytas
didZiausias lygis.

- Visada jsitikinkite, kad sildytuvas yra laisvas ir jame néra jstrigusio maisto.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés priezitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad blty iSvengta
pavojaus.

- Prietaisa junkite tik j jzeminta sieninj el. lizda. Visada jsitikinkite, kad kiStukas
tinkamai jkistas j sieninj elektros lizda.

- Sis prietaisas negali bati naudojamas su i$oriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

- Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

- Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ir protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir priziarimi siekiant
uztikrinti, jog jie saugiai naudoty prietaisa, ir supazindinti su susijusiais
pavojais. Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir
taisyti prietaiso, nebent jie blty vyresni nei 8 mety ir priziarimi.

- Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

- Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, i$ abiejy
prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

- Kepant karstu oru, karsti garai isleidziami per oro isleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro nuimdami iSimdami keptuva is prietaiso.

- Niekada j prietaisa nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.

- Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.
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Démesio

Bulviy laikymas: temperatura turi tikti laikomy bulviy veislei ir buti aukstesné
nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruosta maista pateks akrilamido.
Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperatira yra 5-40 °C.

Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant arba 3alia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be prieziros.

Naudojant prietaisa ir jj panaudojus, keptuvas, krepselis ir priedai buna karsti,
todél visada elkités atsargiai.

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams viesbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisg be prieziGros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada iStraukite maitinimo laida is tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Jei prietaisg naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusig zala.

Prietaisg apzilréti ar taisyti pristatykite tik j ,Philips” jgaliotajj techninés
priezitros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, prieSingu atveju
garantija nebegalios.

Baige naudoti prietaisa, bltinai jj iSjunkite i$ maitinimo tinklo.

Prie$ valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.
PasirGpinkite iSimti Siame prietaise iskeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsis ar rudi. Pagalinkite sudegusius likucius. Svieziy
bulviy nekepkite aukstesnéje nei 180 °C temperatiroje (kad buty mazesnis
akrilamido isskyrimas).

Jei prietaise yra krepselio atlaisvinimo mygtukas, kratydami $io mygtuko
nespauskite.

Bukite atsargUs valydami virSutine gaminimo kameros dalj: karsta kaitinimo
elementa, metalinius daliy krastus ir apsauga nuo taskymosi.

Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iskepes.
Visada jsitikinkite, kad kontroliuojate ,Airfryer” veikima, taip pat ir tada, kai
naudojate nuotolinio valdymo funkcija ar paleidimo atidéjimo funkcija.
Gaminant rieby maistg i , Airfryer” gali sklisti dimai. Atkreipkite ypatinga
démesj naudodami nuotolinio valdymo funkcija arba paleidimo atidéjimo
funkdija.
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- Jsitikinkite, kad vienu metu nuotolinio valdymo funkcija naudoja tik vienas
asmuo.

- Bakite atsargls gamindami greitai gendantj maista su paleidimo atidéjimo
funkcija (gali daugintis bakterijos).

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Automatinis iSsijungimas
JAirFryer” jdiegta automatinio isjungimo funkcija. Kai prietaisas jjungtas, bet
neveikia maisto ruosimo ar silumos islaikymo rezimu, naudotojui neatlikus jokiy
veiksmy 10 min., bus jjungtas budéjimo rezimas. Norédami prietaisg iSjungti
rankiniu bddu, ilgai spauskite sukamaji mygtuka.

Perdirbimas
- Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.
- Laikykités savo Salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.
I

. w . . . ve—
Garantija ir techniné prieziura
,Versuni” $iam gaminiui teikia dvejy mety garantijg nuo jsigijimo datos. Si
garantija negalioja, jei defektas atsiranda dél netinkamo naudojimo ar prastos
priezilros. MUsy garantija neturi jtakos jusy, kaip kliento, jstatyminéms teiséms.
Norédami suzinoti daugiau informacijos arba pasinaudoti garantija,
apsilankykite musy svetainéje www.philips.com/support.

Atitikties deklaracija
Siame dokumente DAP B.V. pareitkia, kad ,AirFryer” HD9875 atitinka direktyva
2014/53/ES.

Visg ES atitikties deklaracijos tekstg rasite Siuo adresu:
https://www.philips.com.

LAirFryer” HD9875 yra ,Wi-Fi” modulis (2,4 GHz, 802.11 b/g/n, didZiausia iséjimo
galia—92,9 mW EIRP).

Programinés jrangos ir aparatinés programineés
jrangos naujiniai
Atnaujinti batina, siekiant apsaugoti savo privatuma ir uztikrinti tinkama
LAirFryer” bei programélés veikima.
Visada atnaujinkite programeélés versija j naujausia.
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JAirFryer” aparatiné programiné jranga atnaujinama automatiskai.

Pastaba. Kad ,AirFryer” aparatinés programinés jrangos versija bty galima
atnaujinti j naujausia, jsitikinkite, kad ,AirFryer” prijungtas prie namy , WiFi"
tinklo.

Pastaba. Visada naudokite naujausia programéle ir aparatine programine jranga.
Pastaba. Naujiniai yra prieinami, kai patobulinama programiné jranga.

Pastaba. Programineés aparatinés jrangos atnaujinimas paleidziamas
automatiskai, kai ,Airfryer” veikia budéjimo rezimu. Atnaujinimas trunka kelias
minutes. Tuo metu ,Airfryer” negalima naudoti.

Prietaiso suderinamumas

Norédami suzinoti issamios informacijos apie programélés suderinamuma, zr.
informacija programéliy parduotuvéje.

Gamykliné atstata

Jvadas

Galite atstatyti programinés aparatinés jrangos numatytuosius nustatymus vienu
metu 10 sek. spausdami Silumos iSlaikymo mygtuka ir sukamajj mygtuka.

LAirfryer” daugiau nebebus prijungtas prie namy ,WiFi” tinklo ir susietas su jdsy
iSmaniuoju prietaisu.

Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti ,Philips” siiloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj
adresu www.philips.com/welcome.
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www.philips.com/parts-and-accessories

Valdymo pultas

Stalcius

Pripildymo lygio indikacija

Krepselis su isimamu dugno tinkleliu
Keptuvas

Maisto termometras (CRP1223/01, parduodamas atskirai)
Laido saugojimo skyrelis

Oro isleidimo angos

Oro jleidimo anga

10 ISimamas dugno tinklelis

11 Apsauga nuo taskymosi
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Valdymo skydelio apzvalga
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Temperaturos mygtukas
Karscio palaikymo mygtukas
Priminimo pakratyti mygtukas
Grjzimo atgal mygtukas

Maisto termometro lizdas

Oro greicio mygtukas
Automatinés maisto ruosimo programos
Silumos iglaikymo indikatorius
Mazo oro greicio indikatorius
10 Didelio oro greicio indikatorius
11 Priminimo pakratyti indikatorius
12 Sukamasis mygtukas

13 Sviesos Ziedas

14 Vienety indikatorius

15 ,Wi-Fi” rysio indikatorius

16 Pripildymo lygio indikatorius

17 Svorio indikatorius

18 Maisto termometro indikatorius
19 Laiko nustatymo mygtukas

OoOoO~NOOUTD, WN —

Funkcijy aprasymas

Sukamasis mygtukas ir grjzimo atgal mygtukas

Sukamasis mygtukas yra pagrindinis valdiklis. Jj sukdami ir spausdami galésite
nueiti j skirtingas meniu parinktis bei patvirtinti veiksma.

PHILIPS \ - Trumpai paspauskite sukamajj mygtuka, kad jjungtuméte prietaisa.

N = i kite sukamajj mygtuka, kad i§jungtuméte prietai
gai spauskite sukamajj mygtuka, kad iSjungtumeéte prietaisa.
t Kai prietaisas yra jjungtas
- Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintuméte veiksma.
- Pasukite sukamajj mygtuka, kad judétumeéte meniu parinktimis arba
pakeistuméte maisto ruosimo nustatyma.

- Paspauskite grjzimo atgal mygtuka, kad grjztuméte j ankstesnj veiksma.
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Automatinés maisto ruoSimo programos

Automatinés maisto ruosimo programos yra viena i$ pagrindiniy ,AirFryer”
funkcijy, padedanciy paruosti jvairius maisto produktus.

Pasirinkus norima maisto produkta ir pakoregavus pripildymo lygj arba nurodzius
maisto produkty kiekj, ,AirFryer” automatiskai nustatys tinkama patiekalo
temperatlrg ir ruosimo trukme. Be to, ,AirFryer” pranes, jei reikés atlikti kokj nors
veiksma ruosimo metu, pvz., pakratyti bulvytes.

Svarbu. ,AirFryer” yra astuonios numatytosios automatinés maisto ruosimo
programos, kurias galima jjungti tiesiog prietaise. Taciau, norédami turéti
platesnj pasirinkima, daugiau automatiniy maisto ruosimo programy galite rasti
ir atsisiysti programéléje. Tiesiog prijunkite ,AirFryer” prie tinklo ir susiekite
iSmanuyjj prietaisg su prietaisu, kad pradétumete tyrinéti naujas kulinarines
galimybes.

Maisto termometras (CRP1223/01, parduodamas atskirai)

Atskirai parduodama maisto termometra galima naudoti norint paruosti tam
tikro baigtumo maista.

|kiSkite vieng maisto termometro gala j maista, o kita prijunkite prie maisto
termometro lizdo (zr. skyriy ,Maisto termometras”).

Gaminimo laikas

Naudojant maisto ruoSimo rezima ,Neautomatinis maisto ruosimas”, maisto
ruosimo trukme galima nustatyti nuo 1 min. iki 180 min.

Naudojant automatines maisto ruosimo programas, nereikia nustatyti maisto
ruosimo laiko, nes pagal automatine maisto ruosimo programa maistas
ruosiamas atsizvelgiant j porcijy dydj arba pageidaujama baigtumo lygj.
Naudojant maisto ruosimo rezima ,Maisto termometras”, nereikia nustatyti
maisto ruosimo laiko, nes maisto ruosimas baigiamas automatiskai, kai
termometras nustato, jog pasiekta nustatyta maisto temperatura.

Maisto ruosimo temperatura

Naudojant maisto ruosimo rezima ,Neautomatinis maisto ruosimas”, galima
nustatyti maisto ruosimo temperatdrg nuo 40 °C iki 200 °C.

Naudojant maisto ruosimo rezima ,Automatinés maisto ruosimo programos”,
nereikia nustatyti maisto ruosimo temperatdros, nes maisto ruosimo
temperatUra nustatoma automatiskai.

Vidiné temperatira

Naudojant maisto ruosimo rezima ,Maisto termometras”, galima nustatyti vidine
maisto temperattrg nuo 30 °C iki 99 °C. Temperatlra maisto produkto viduryje
pasieks nustatyta vidine temperatlrg maisto ruosimo proceso pabaigoje.
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Pastaba. Vidiné temperatlra néra lygi maisto ruoSimo temperatarai.

Didelis ir mazas oro greitis

JAirFryer” galima nustatyti du oro grei¢io nustatymus: maza oro greitj ir didelj
oro greitj.

Naudojant maisto ruosimo rezima ,Automatinés maisto ruosimo programos”,
oro greitis nustatomas automatiskai.

Naudojant maisto ruosimo rezima ,Neautomatinis maisto ruosimas” arba
.Maisto termometras”, oro greitj reikia nustatyti rankiniu btdu, spaudziant oro
greicio mygtuka.

|prastiems orkaitéje ruosiamiems patiekalams, pvz., lazanijai, kepsniams,
pyragams ir pan., bei ilgai gaminamiems patiekalams naudokite maza oro greitj.
Su jprastomis , AirFryer” programomis, skirtomis bulvytems, vistienos
gabaléliams, zuvy pirsteliams ir pan., bei trumpiau gaminamiems patiekalams
naudokite didelj oro greit;.

Pastaba. Jei pasirinksite maza oro greitj, prietaisas veiks tyliu rezimu.

Silumos i$laikymo funkcija

LAirFryer” yra Silumos islaikymo rezimas. Norédami jjungti $j rezima, tiesiog
paspauskite ,Silumos iglaikymo” mygtuka bet kuriuo maisto ruodimo metu. Tai
galite padaryti pries pradédami ruosti maista, tarp etapy ar ruosimo pabaigoje.
Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Silumos i$laikymas”.

Priminimas pakratyti

LAirFryer” yra priminimo pakratyti funkcija, kurig galima jjungti pries$ pradedant
ruoiti maista. Si funkcija jpuséjus ruosti maista primena pakratyti maista, kad jis
vienodai iskepty. Si funkcija ypatingai naudinga, kai ruogiamas maistas i§ daug
gabaléliy, pvz., jvairios bulvytés. Be to, ja galima naudoti kaip priminimg apversti
maisto produktus, pvz., vistienos blauzdeles.

Pagal numatytajj nustatyma priminimas pakratyti yra iSjungtas. Galite jj jjungti
pries ruosdami maista arba ruosdami maista, paspaude priminimo pakratyti
mygtuka.

Garsiniai praneSimai

Sviesos Ziedas

Kartais isgirsite garsa, pvz., kai prietaisas baigs ruosti maista arba kai maisto
ruosimo metu reikés atlikti kokj nors veiksma, pvz., pakratyti ar apversti maista.

LAirFryer” yra animuotas Sviesos ziedas, padedantis lengviau naudoti ,AirFryer”.
Sukimosi rezimas: ziedo svieselé sukasi aplink, kai vykdomas atnaujinimas.
Léto mirkséjimo rezimas: Sviesos ziedas |étai mirksi, jei ruosiant maista
paspaudéte sukamajj mygtuka. Siuo atveju prietaise jjungiamas pauzés rezimas.
Greitas mirkséjimas: Ziedas greitai mirksi, jei stalius atidarytas arba, pvz.,
siejimo metu, kai prietaisas laukia, kol paspausite sukamajj mygtuka, kad
patvirtintumete.
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Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.

ISankstinis pakaitinimas
JAirFryer” yra isankstinio pakaitinimo funkcija, kurig galite naudoti norédami
pakaitinti ,AirFryer” iki pageidaujamos temperatdros.
Jei paspausite sukamajj mygtuka ir nenustatysite laiko, bus jjungtas isankstinio
pakaitinimo rezimas ir isgirsite pypteléjima, kai bus pasiekta pageidaujama
temperatura.

- v - -
Pries naudojant pirma kartg
Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).
Nuo ekrano nuimkite apsaugine plévele.
Prie$ prima karta naudodami prietaisa, kruopsciai jj iSvalykite (Zr. skyriy
,Valymas”).

A WN =

Paruosimas naudoti pirmg kartg

ISimamo dugno tinklelio jdéjimas

1 Atidarykite stalciy traukdami uz rankenos.

2 I3imkite krepselj keldami uz rankenos.
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3 Isimama dugno tinklel] jstatykite j anga, esancia desinéje krepselio dugno

puseje. Paspauskite dugno tinklelj, kad jis uzsifiksuoty ir pasigirsty
spragteléjimas (abiejose pusése).

4 |dékite krepselj j keptuva.

5 |stumkite stalciy atgal j ,AirFryer” laikydami uz rankenos.

Pastaba. Niekada nenaudokite keptuvo be krepselio.

LAirFryer” prijungimas prie programélés ,NutriU”

Svarbu. Pries pradédami ,, Wi-Fi” nustatymo procedura jsitikinkite, kad
iSmanusis telefonas prijungtas prie namy ,,Wi-Fi"” tinklo.

Svarbu. Jsitikinkite, kad , AirFryer” prijungtas prie 2.4 GHz, 802.11 b/g/n
namy ,Wi-Fi” tinklo.

Susiekite ,AirFryer” su programéle ,NutriU”

1 Nuskaitykite QR koda, norédami atsisiysti programéle ,NutriU”. Be to,
programéle ,NutriU” galite atsisiysti iS ,App Store” arba is svetainés
www.philips.com/NutriU.
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2 Paleiskite programéle ,Philips NutriU” iSmaniajame telefone.
3 Vykdykite ekrane teikiamas instrukcijas, kol pasieksite puslapj ,Prietaiso
nustatymas”.

Pastaba. Rekomenduojame atsisiysti programéle ,NutriU” ir pridéti ,AirFryer”
programeéléje vos pirma kartg nustacius prietaisa. Tada galésite naudoti visas
LAirFryer” funkcijas, pvz., dziaugtis nuotolinio maisto ruosimo funkcija (ruosti
pagal programéléje teikiamus receptus arba automatines maisto ruosimo
programas, gauti pranesimus, kai maistas paruosiamas, ir pan.) ir gauti
naujausius programinés jrangos naujinius.

Pastaba. Norint pasinaudoti rysio funkcijomis, reikia turéti paskyra. Nustatymo
metu turite uzregistruoti nauja paskyra arba prisijungti su esama paskyra.

4 Jjunkite prietaisa.

5 Norédamijjungti prietaisa, paspauskite sukamajj mygtuka.
6 Atlikite programéléje nurodytus veiksmus, norédami prijungti ,AirFryer” prie
L Wi-Fi” rysio ir susieti ,AirFryer” su iSmaniuoju telefonu.

Pastaba. Vykdant $j procesa ,NutriU” programéléje, jlsy bus paprasyta
kazkuriuo metu labai ilgai (4 sek.) spausti prietaiso mygtuka, kad bty
pradétas nustatymo procesas. Tad bukite netoli ,AirFryer”, kol ,AirFryer” bus
prijungtas.

Svarbu. Nuotolinis valdymas: nuotoliniu badu valdyti , AirFryer” per
programéle (pvz., siysti recepta, pristabdyti maisto ruosima ir kt.) galite tik
programélés , NutriU” profilyje pazyméje, kad ,sutinkate valdyti nuotoliniu
badu”.

Svarbu. Vieno naudotojo susiejimas: , AirFryer” nuotoliniu badu vienu metu
gali valdyti tik vienas naudotojas. Jei antras naudotojas nori valdyti
LAirFryer” ir naudoti programeéle ,,NutriU”, jis turi atlikti susiejimo
procedira. Susiejus, pirmasis naudotojas bus automatiskai atsietas.

Svarbu. ,WiFi” nustatymo procediirg galima atsaukti programéléje arba
atjungiant ,AirFryer” nuo elektros tinklo.

~WIiFi” rySio indikatorius

LWIiFi" indikatorius yra iSjungtas. LWIiFi” rysys yra isjungtas.

LWIiFi"” indikatorius yra jjungtas. LWIFi” rysys yra jjungtas ir prijungtas prie marsruty

parinktuvo.
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LWIiFi" rysio indikatorius mirksi létai. LWi-Fi” rysys veikia. Prietaise vykdomas siejimas arba

jis prijungiamas prie marsruto parinktuvo.

LWIFi" ry$io indikatorius mirksi greitai. L WIiFi” rysio klaida.

Maisto lentelé

Pastaba. Galite pradéti siejima ilgai (4 sek.) spausdami laiko nustatymo mygtuka.

Pastaba. Jei ,Wi-Fi” nustatymo metu kyla kokiy nors sunkumu, pvz., jpuséjus
procesas sustabdomas ir nepavyksta jo pabaigti, arba kyla rysio su , Wi-Fi” tinklu
problemuy, galite paleisti procesg i$ naujo ilgai (4 sek.) spausdami laiko nustatymo
mygtuka.

Pastaba. Jei reikia i$ naujo nustatyti programinés aparatinés jrangos
numatytuosius nustatymus, tiesiog vienu metu paspauskite ir 10 sek. palaikykite
Silumos islaikymo mygtuka ir sukamajj mygtuka.

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus ruosiamam
maistui.

Pastaba: Turekite omeny, kad Sie nustatymai yra siGlomi. Produkty kilmé, dydis,
forma ir prekiy zenklas gali skirtis, todél mes negalime uztikrinti geriausiy
nustatymy jusy produktams.

Pastaba: Ruosdami didesnj maisto kiekj (pvz., keptas bulvytes, krevetes, kulseles,
saldytus uzkandzius), pakratykite, pasukite ar pamaisykite produktus krepselyje
2-3 kartus, kad iskepty vienodai.

Pastaba: Dauguma Siame sarase esanciy produkty galite rasti programelés
automatinése maisto ruosimo programose.

Produktai Min.—-maks. Trukm- Tempe- Ventil- Pastaba
kiekis é ratara  iatori-
(min.) aus
greitis
Naminés bulvytés Pripildymo lygis 18-45 160- Didelis  Mirkykite 30 min. Saltame
(10x 10 mm / 0,4 x 1-6 180 °C greitis  vandenyje arba 3 min.
04 col.) (300-2000 g) drungname vandenyje (40 °C/

104 °F), nusausinkite ir jpilkite
po 1 valg. Sauksta aliejaus 500 g
/ 18 unc. Dukart pakratykite.

Namuose gamintos
bulviy skiltelés

Pripildymo lygis ~ 20-45 160- Didelis  Pamirkykite 30 min. vandenyje,
1-6 180 °C greitis  nusausinkite ir jpilkite nuo 1/4
(300-2000 g) iki 1 valgomojo Sauksto aliejaus.

Dukart pakratykite, apverskite ar
pamaisykite.
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Produktai Min.-maks. Trukm- Tempe- Ventil- Pastaba
kiekis é ratira iatori-
(min.) aus
greitis
Saldyti uzkandziai Pripildymo lygis 12-19  200°C Didelis  Paruosti, kai iSoréje yra traskas ir
(viStienos gabaliukai) 1-6 greitis  geltonos aukso spalvos. Jpuséjus
(6-50 vnt.) pakratykite, apverskite ar
pamaisykite.
Saldyti uzkandziai 100-600 g 14-16 180 °C Didelis  Paruosti, kai iSoréje yra traskas ir
(mazi suktinukai, (5-30 vnt.) greitis  geltonos aukso spalvos. Jpuséjus
ma¥daug 20 g/ 0,7 pakratykite, apverskite ar
unc) pamaisykite.
Vistienos kratinélé 1-6 vnt. 20-25 180 °C Didelis
Mazdaug 160 g / 6 greitis
unc.
Dzilvésiuose 3-18 vnt. 15-20  180°C Didelis | dziGvésélius jpilkite aliejaus.
apvoliotos naminés greitis  Paruosti, kai yra geltonos aukso
vistienos lazdelés spalvos.
Vistienos sparneliai 2-25vnt. 15-40  200°C Didelis  |puséjus pakratykite, apverskite
Mazdaug 100 g/ 3,5 greitis  ar pamaisykite.
unc.
Mésos pjausnys be 1-5 pjausniai 19-25  200°C Didelis
kaulo greitis
Apie 150 g/ 5,3 unc.
Mésainis 1-4 paplotéliai 15-18 200 °C Didelis
Apie 200 g greitis
(diametras 10cm / 4
col.)
Storos desrelés 1-12 vnt. 12-20  200°C Didelis
Mazdaug 100g/ 3,5 greitis
unc.
(diametras4cm /1,6
col.)
Plonos desrelés 1-12 vnt. 10-18  200°C Didelis
Apie 709/ 2,5 unc. greitis
(diametras2cm /0,8
col.)
Kiaulienos kepsnys 800-2400¢g 90-140 160°C Mazas  Pries pjaudami palikite pabati 5
greitis ~ min.
Zuvies filé (lagisa) 1-5vnt. 18-22  200°C Didelis  Kad neprilipty, dékite oda j
Apie 200 g greitis  apadia ir jpilkite Siek tiek aliejaus.
Zuvies file (menke, 1-4 vnt. 7-14 200 °C Didelis

kiaukutiniai)

greitis
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Produktai Min.—-maks. Trukm- Tempe- Ventil- Pastaba
kiekis é ratara iatori-
(min.) aus
greitis
Pyragas (sviestinis Kepimo priedas  30-60 150 °C Mazas  Naudokite kepimo prieda.
pyragas) Pripildymo lygis greitis
naudojant kepimo 1-2
prieda 600-1200 g
Keksiukai 1-9 vnt. 13-15 180 °C Didelis  Naudokite karsciui atsparius
Apie 509/ 1,8 unc. greitis  silikoninius indelius keksiukams.
Paruosti skrebuciai /  1-12 6-13 180 °C Didelis
bandelés greitis
SvieZia duona 500-1700g 35-80 180°C Mazas  Forma turi bati kiek jmanoma
greitis  plokstesne, kad kildama duona
neliesty kaitinimo elemento.
Naminiai suktinukai 1-6 vnt. 12-16 180 °C Mazas
Apie 809/ 2,8 unc. greitis
Kastainiai Pripildymo lygis ~ 15-24 200 °C Didelis  Jpuséjus pakratykite, apverskite
1-4 greitis  ar pamaisykite.
|vairios darzovés Pripildymo lygis ~ 15-38 160 °C Didelis  |puséjus pakratykite, apverskite
(stambiai pjaustytos) 2-8 greitis  ar pamaisykite.

LAirFryer” naudojimas

Démesio! Sis , AirFryer” prietaisas veikia naudodamas karstg ora. Nepilkite j
keptuva aliejaus, kepimo ar kito skyscio.

Démesio! Nelieskite karsty pavirsiy. Prietaisg imkite tik uz rankeny. Karsta
keptuva imkite virtuvinémis pirstinémis.

Démesio! Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Démesio! Pirma karta naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek damuy. Tai

normalu.

1 Prietaisg pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir kars¢iui atsparaus
pavirsiaus. |sitikinkite, kad stal¢iy galima atidaryti iki galo.

Pastaba. Nieko nedékite ant prietaiso virsaus ar iS Sony. Tai trukdo oro srautui
ir turi jtakos kepimo karstu oru rezultatui.
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IStraukite maitinimo laidg i$ laido saugojimo vietos, esancios galinéje prietaiso
dalyje.
Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.

Atidarykite stalciy traukdami uz rankenos.
Produktus sudékite j krepselj.

PHILIPS

Pastaba. Nepripildykite krepselio virs zymés MAX, nes dél to gali nukentéti
galutinio rezultato kokybé.

|stumkite stalciy atgal j ,AirFryer”.

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite sukamajj mygtuka.

Pasirinkite norima naudoti maisto ruosimo rezima (zr. skyriy ,Maisto ruosimo
rezimai").

Nuspreskite, ar norite naudoti neautomatinj rezima, pasirinkti automatine
maisto ruoSimo programa ar ruoddami naudoti temperattros zonda (Zr.
,Maisto ruosimo rezimai").

Démesio! Niekad nenaudokite keptuvo be jame jdéto krepselio. Jei
kaitinsite prietaisa be krepselio, naudokite virtuvines pirstines staliui
atidaryti. Krastai ir stal¢iaus vidus labai jkaista.

Démesio! Nelieskite keptuvo ar krepselio ruoSdami maistg ir kurj laika
po to, nes jie labai jkaista.

10 Paspauskite sukamajj mygtuka, norédami pradeéti ruosti maista.

Pastaba. Galite paspausti sukamajj mygtuka, kad pristabdytuméte maisto
ruosima, ir jj pasukti, norédami pakeisti maisto ruosimo nustatymus. Dar karta
paspauskite sukamajj mygtuka, norédami testi maisto ruosima.

11 13girdus laikmacio skambutj, laikas pakratyti maistg arba baigési maisto

ruosimo laikas.
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Pastaba. Pries patiekdami maista visada jsitikinkite, kad jis tinkamai paruostas.

Pastaba. Naudojant kai kurias automatines maisto ruosimo programas
pranesama, kai reikia pakratyti ar apversti maista. Atéjus laikui pakratyti ar
apversti maistg, ,AirFryer” bus jjungtas garsinis signalas.

Pastaba. Geriausias budas pakratyti yra atidaryti stalciy, iskelti krepselj is
keptuvo ir pakratyti. Tada jdéti keptuva su krepseliu atgal j prietaisa. Prietaisas
automatiskai toliau ruos maista.

Pastaba. Norédami nutraukti bet kokj vykstantj procesa, grjzkite j pagrindinj
meniu paspausdami grjzimo atgal mygtuka.

12 Atidarykite stalciy traukdami uz rankenos ir patikrinkite, ar produktai

paruosti.

Pastaba. Jei maistas dar nepakankamai paruostas, galite pridéti laiko
paspausdami laiko nustatymo mygtuka ir nustatydami trukme. Paspauskite
sukamajj mygtuka, norédami ruosti maistg dar kelias minutes.

13 Norédami iSimti smulkius produktus (pvz., bulvytes), iskelkite krepselj i$

keptuvo laikydami uz rankenos.

Démesio! Pasibaigus maisto ruosimui, keptuvas, krepselis, vidinis
korpusas ir produktai yra karsti. Atsizvelgiant j ,AirFryer” sudéty
produkty tipa, iS keptuvo gali verztis garai.

14 IStustinkite krepselj j dubenj arba j Iékste. Norédami isSimti maista, visada

iSimkite krepselj is keptuvo, nes keptuvo dugne gali buti karsto aliejaus.

Pastaba. Noredami isimti didelius arba trapius produktus, produktams iskelti
naudokite znyples.

Pastaba. Aliejaus perteklius arba i$ produkty isbége riebalai surenkami
keptuvo dugne.

Pastaba. Atsizvelgiant j ruoSiamy produkty rasj gali bati, kad noreésite
atsargiai iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus is keptuvo paruose
porcija, pries pakratydami ar jdedami krepselj atgal j keptuva. Krepselj
padeékite ant karsciui atsparaus pavirsiaus. Dévédami virtuvines pirstines
iStraukite keptuva is bégeliy ir padékite ant karsciui atsparaus pavirsiaus.
ISpilkite aliejaus pertekliy ar isbégusius riebalus. |dékite keptuva atgal j stalciy,
o krepselj atgal j keptuva.

Pastaba. Kai viena produkty porcija paruosta, ,AirFryer” i$ karto yra parengtas
kitai porcijai kepti.
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Maisto termometro naudojimas (CRP1223/01,
parduodamas atskirai)

Maisto termometro jdéjimas
Maisto termometrg galima naudoti ruosiant kepsnius, mésos pjausnius, vistienos
kratinéle, zuvies filé ir kt. patiekalus.
1 Nuplaukite maisto termometra pries ir po naudojimo. Plaukite Siltu ir
muiluotu vandeniu.
2 |kiskite termometra storiausioje maisto produkto vietoje.

Démesio! Maisto termometro galas yra smailus.

Pastaba. [sitikinkite, kad termometro galiukas yra jkistas tiesiai j vidurj
storiausioje maisto produkto vietoje, o ne pakreiptas link apacios ar virsaus.

L Pastaba. Jsitikinkite, kad termometras yra arti kaulo, bet jo neliecia, ir yra toli
/<% 0 ) nuo riebaly ar kremzliy.
¥/_? Ri

Pastaba. Storiausia filé dalis gali bati ne viduryje. Svarbu, kad termometro
galas baty storiausioje vietoje, kad maistas bty paruostas taip, kai norite.

Pastaba. Kai ,AirFryer” prietaise ruosiate visa vista, jsitikinkite, kad zondas
neislenda per kratine j ertme.

Pastaba. Nenaudokite maisto termometro, jei maisto produktas plonesnis nei
2cm.

Atlikite toliau nurodytus veiksmus, kad nukreiptuméte zonda j maisto produkto

vidurj.

1 Paimkite metalinj termometro virba ir nukreipkite gala j maisto produkto
vidurj.

2 Laikykite pirstus toje pacioje padétyje ir jkiskite zonda j storiausios maisto
produkto dalies vidurj.

Pastaba. Atsizvelgiant j maisto produkta, ne visada batina iki galo jkisti metalinj
maisto termometro virba.
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K3 galima daryti Ko negalima daryti

Pastaba. Jei ruosiate visa vista, jsitikinkite, kad zondas neislenda per krdtine j
ertme.

Pastaba. Be to, galite pasinaudoti Zzymeéjimais, kad pirmiausia nustatytuméte
storiausios maisto dalies vidurj. PirStais pamatuokite, kiek giliai reikia jkisti maisto
termometra.

Pastaba. Laikydami pirstus, kuriais pamatavote gylj, ant maisto termometro,
jkiskite maisto termometra j maisto vidurj.

Maisto produkto storio matavimas

Maisto produkto storj galite pamatuoti maisto termometru.

1 Padékite maisto termometra Salia maisto produkto ir patikrinkite, kuria Zyme
siekia maisto produkto virsus.
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2 Kairuosiant maistg pagal programeélés ,NutriU” automatine maisto ruosimo
programa jusy paklaus apie storj, nustatykite verte nuo 1 iki 6.
Pastaba. Si funkcija veikia tik naudojant programéle NutriU" ir joje paleidZiant

automatine maisto ruosimo programa.

Pastaba. Nenaudokite maisto termometro, jei maisto produktas plonesnis nei 2
cm.

Maisto ruosimo rezimai

Rezimas Veiksmas

Automatinés maisto Pasirinkite automatine maisto ruoSimo programa. Nustatykite
ruosimo programos pripildymo lygj, gabaléliy skaiciy ar svorj ir pradékite ruosti.
Neautomatinis maisto Nustatykite maisto ruosimo laika, temperatarg ir oro greitj
ruosimas rankiniu badu bei pradékite ruosti maista.

Maisto termometras Nustatykite vidine temperatlrg, maisto ruosimo temperatirag

ir oro greitj rankiniu btGdu bei pradékite ruosti maista.

Automatinés maisto ruoSimo programos

1 Paspaude sukamajj mygtuka ir jjunge ,AirFryer”, pagal numatytajj nustatyma
jungsite rezima ,Automatinés maisto ruosimo programos”.

Pastaba. Jei pries tai jau kg nors ruoséte ir norite ruosti maistg naudodami
automatine maisto ruosimo programa, rezima ,,Automatinés maisto ruosimo
programos” jjungsite spustelédami grjzimo atgal mygtuka.

2, AirFryer” galite rinktis i$ 8 automatinio maisto ruosimo programy. Pasukite
sukamajj mygtuka, kad pasirinktuméte viena programa.

- Saldytos bulvytés s5%

- Naminés bulvytés s=©

- Vigtienos kulseles &

- Zuvis @<

- Mésos pjausnys &

- Visa vista &

- Darzoves®

- Keksiukai &

3 Pasukite sukamajj mygtuka, kad pasirinktuméte reikiama automatine maisto
ruosimo programa. Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintuméte.

4 Atsizvelgiant j maista gali bati paprasyta nustatyti pripildymo lygj, gabaléliy
skaiciy ar svorj. Pasukite sukamajj mygtuka, kad pasirinktuméte j krepselj
jdéto maisto kiekj.

5 Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintumeéte.

Pastaba. Norédami nustatyti teisinga pripildymo lygj, pazitrékite j krepselyje
pazymétas zymas.
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Pastaba. Pries pasirinkdami pripildymo lygj jsitikinkite, kad visada tolygiai
paskirstote maista krepselyje.

Pastaba. Naudodami automatine maisto ruosimo programa ,Visa vista”,
turite jvesti maisto produkto svorj. Svoriui nustatyti naudokite svarstykles arba
pazilrekite svorj ant maisto pakuotés.

LAirFryer” bus rodoma pagal pasirinkima automatiskai apskaiciuota
temperatara ir laikas. Sig informacija lengvai matysite prietaise, nes ie
rodmenys bus rodomi pakaitomis. Be to, ,AirFryer” nurodys, jei bus
naudojamas mazas arba didelis oro greitis.

Naminiy bulvyciy kepimas

Namuose ruosty bulvyciy kepimas ,Airfryer”

Pasirinkite bulves, tinkancias gruzdinti, pvz., SvieZzias, (Siek tiek) miltingas
bulves.

Geriausia bulvytes gruzdinti porcijomis, uzpildant iki 4 lygio, kad jos iskepty
vienodai.

Nuskuskite bulves ir supjaustykite jas lazdelémis. Didesnés bulvytés nebus
tokios traskios kaip mazesnés.

Bent 30 min. pamerkite bulviy lazdeles j dubenj su vandeniu.

ISpilkite bulvytes is dubens ir nusausinkite jas indy ranksluosciu arba
popieriniu ranksluosciu.

| dubenj jpilkite 1 valgomajj Sauksta aliejaus, suberkite bulviy lazdeles ir
maisykite, kol lazdeles pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles i$ dubens pirstais arba virtuves jrankiu su tarpais, kad aliejaus
perteklius likty dubenyje.

Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles j krepselj iS karto, nes
aliejaus perteklius sutekés j keptuvo dugna.
Sudékite lazdeles j krepsel;.

Paleiskite naminéms bulvytéms kepti skirta automatine maisto ruosimo
programg ir pakratykite, kai pranesama tai padaryti.

Neautomatinis maisto ruosimas

1

2

Norédami jjungti neautomatinj maisto ruosimo rezima, tiesiog paspauskite
temperatdros arba laiko nustatymo mygtuka.

Jei pasirinkote temperattros mygtuka, pasukite sukamajj mygtuka, kad
nustatytumeéte norima temperattra nuo 40 °C iki 200 °C, tada paspauskite
sukamajj mygtuka, kad patvirtintumeéte.

Nustatykite maisto ruosimo trukme sukdami sukamajj mygtuka. Laika galite
pasirinkti nuo 1 iki 180 min.

Pastaba. Jei paspausite sukamajj mygtuka nenustate laiko, bus jjungtas
iSankstinio pakaitinimo rezimas ir isgirsite garsinj pranesima, kai bus pasiekta
norima temperatura.

Pasirinkite didelj arba maza oro greitj, paspausdami oro greicio mygtuka ir
pasirinkdami parinktj.

Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintuméte pasirinkima ir
pradétumete ruosti.
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Pastaba. Noréedami praéjus pusei ruosimo laiko gauti priminima pakratyti,
jjunkite priminimo pakratyti mygtuka.

Pastaba. Jei norite pristabdyti ruosima, kad pakratytuméte maista, jdétuméte
produkty ar sureguliuotumeéte ruosimo parametrus, tiesiog paspauskite
sukamajj mygtuka. Norédami testi maisto ruosima, dar karta paspauskite
sukamajj mygtuka.

Maisto termometras

Atkreipkite démesj, kad, norédami naudoti maisto termometro funkcija, turésite
atskirai jsigyti maisto termometrg (HD9959). Turédami termometra, atlikite
toliau nurodytus veiksmus.

1 |dékite maisto termometra j maista, kaip aprasyta vadovo skyriuje ,Maisto
termometro jdéjimas”.

Pastaba. Kad rezultatai bty tikslds, svarbu jj jdéti teisingai.

|dékite maistag su termometru j krepselj.

Laida nukreipkite j tinkama padétj pasinaudodami grioveliu keptuve.

Prijunkite termometra prie jam skirto lizdo prietaise ,AirFryer”.

Uzdarykite stalciy ir patikrinkite, ar laidas nesuspaustas.

Pasukite sukamajj mygtuka, kad nustatytuméte norima vidine temperatara,

kuri bus matuojama maisto termometro galiuku. Temperaturg galite

pasirinkti nuo 30 °C iki 99 °C.

7 Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintumeéte.

8 Reguliuokite maisto ruosimo temperatdrag sukdami sukamajj mygtuka.
Temperatirg galite pasirinkti nuo 40 °C iki 200 °C.

9 Paspauskite sukamajj mygtuka, kad patvirtintuméte.

10 Spausdami oro greic¢io mygtuka pasirinkite norima oro greitj. Galite pasirinkti

didelj arba maza oro greitj.

O Ul WN

Pastaba. Ruosiant maistg, temperatara ir vidiné maisto temperatdra bus
pakaitomis rodomos ekrane.

11 Maisto ruodimas baigiamas automatiskai, kai pasiekiama vidiné maisto
temperatura.

Toliau pateiktoje lenteléje nurodytos rekomendacijos, kokia vidine temperatirg
nustatyti.

Maisto produktas Paruostumas Vidiné temperatiira
Paukstiena Visiskai iSkepta 80-85 °C
Paukstienos kratinelé Sultinga 70-74°C
Puszalée 45-50 °C
Jautiena, verSiena, ériena, elniena  Vidutiniskai iSkepta 55-60 °C
Gerai iskepta 65-70 °C
Kiauliena Visiskai iskepta 70-73°C

Kiaulienos nugariné

Vidutiniskai iskepta 58-63 °C
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y Puszalé 50-55°C
Zuvis

Visiskai iskepta 60-65 °C
Visa bulvé Visiskai iskepta 92-95 °C
Duona Visiskai iskepta 90-95 °C

Pastaba. Sitloma vidiné temperatara nebdtinai atitinka saugiag minimalia vidine
maisto temperatura.

Pastaba. IS prietaiso isémus maista, vidiné paruosto maisto temperattra pakils
dar keliais laipsniais.

Silumos islaikymas

Valymas

"o

LAirFryer” Silumos islaikymo funkcijg galima jjungti bet kada. Tai galima padaryti
pries ruosiant maista, ruosiant maista ar baigus ruosti maista.
1 Paspauskite Silumos iSlaikymo mygtuka.

Pastaba. Norédami pakeisti Silumos islaikymo trukme, pasukite sukamajj

mygtuka ir nustatykite laika nuo 1 iki 30 min. Paspauskite sukamajj mygtuka,
kad patvirtintuméte Silumos islaikymo laika.

2 Paspauskite sukamajj mygtuka, norédami paleisti Silumos islaikymo rezima.
Pastaba. Silumos ilaikymo funkcija galite pristabdyti paspausdami sukamajj
mygtuka.

Pastaba. Atkreipkite démesj, kad silumos islaikymo funkcija gali turéti jtakos
maisto paruosimo lygiui, pvz., kepant kepsnj, kai norima jj patiekti konkretaus
baigtumo lygio.

Jspéjimas. Pries valydami palaukite, kol krepselis, keptuvas ir prietaiso vidus
iki galo atvés.

Ispéjimas. Keptuvas, krepselis ir prietaiso vidus yra padengti nepridegancia
danga. Nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy ar Siurksciy valymo
medziagy jiems valyti, nes galite pazeisti nepridegancia danga.

Patarimas. ISimkite keptuva ir krepselj, kad ,AirFryer” greiciau atvesty.

1 ISpilkite isbégusius riebalus ar aliejy i keptuvo dugno.
2 ISplaukite keptuva ir krepselj indaplovéje. Taip pat galite juos plauti karstu
vandeniu su indy plovikliu ir nesiurkscia kempine (zr. ,Valymo lentelé”).

Patarimas. Jei ant keptuvo ar krepselio yra prikibusiy maisto likuciy, galite juos
10-15 min. pamirkyti karStame vandenyje su indy plovimo skysciu. Pamirkius
atkimba maisto likudiai ir juos lengviau nuvalyti. Butina naudoti indy plovimo
skystj, kuris skaido riebalus. Jei ant keptuvo ar krepselio yra riebaly démiy ir jy
nepavyksta pasalinti karstu vandeniu ir indy plovimo skys¢iu, naudokite
riebalus Salinantj skystj.
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Patarimas. Jei reikia, prie apsaugos nuo taskymosi prikepusius maisto likucius
galima pasalinti kempine arba Sepetéliu.

Patarimas. Jdékite krepselj j keptuva ir plaudami indaplovéje juos apverskite,
kad uzimty maziau vietos.

3 Prietaiso iSore nuvalykite drégna Sluoste. Jsitikinkite, kad ant valdymo skydelio
neliko drégmés. Nuvale valdymo skydelj, nusausinkite jj sluoste.

4 Norédami pasalinti riebaly likucius, nuvalykite apsauga nuo taskymosi
kempine arba Sepetéliu.

ISplaukite prietaiso stalciy ir vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine.

\Lﬂ
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Laikymas

1 Prietaisg iSjunkite is elektros lizdo ir palikite atvésti.
2 Prie$ padédami prietaisg sitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
3 Laida jdékite j laido laikymo skyrel;.

Pastaba. Nesdami ,Airfryer” laikykite jj horizontaliai. |sitikinkite, kad laikote ir
prietaiso priekyje esantj stalciy, nes netycia pakreipus prietaisa, jis gali tiesiog
isljsti. Taip galite sugadinti stalciy.

Pastaba. Pries neSdami ir (arba) padédami ,AirFryer”, visada jsitikinkite, ar
nuimamos dalys, pvz., iSimamas dugno tinklelis ir kt., yra tinkamai uzfiksuotos.

Trikciy diagnostika ir Salinimas

Problema

Siame skyriuje trumpai aprasomos dazniausios problemos, kuriy kyla naudojant
$j prietaisa. Jei naudojantis toliau pateikta informacija nepavyks isspresti
problemos, apsilankykite www.philips.com/support, kur rasite daznai
uzduodamy klausimy sagrasa, arba kreipkités j savo Salies klienty aptarnavimo
centra.

Galima priezastis Sprendimas

Sio prietaiso i$oré naudojant Viduje esantis karstis Tai normalu. Visos rankenélés ir

jkaista.

perduodamas iSorinéms valdymo rankenélés naudojimo
sieneléms. metu nejkaista tiek, kad jy
negalétumeéte paliesti.

Jjungus prietaisa, keptuvas,
krepselis ir prietaiso vidus visada
jkaista, kad maistas buty paruostas
tinkamai. Prilietus Sios dalys yra
karstos.

Jei jjungta prietaisa paliksite
ilgesniam laikui, kai kurios vietos
labai jkais ir jy nebus galima
paliesti. Tokios prietaiso vietos
pazymeétos nurodyta piktograma:

Jei saugosités Siy viety ir jy
neliesite, naudoti prietaisa bus
visiskai saugu.

Nepavyksta tinkamai paruosti Naudojote netinkamos rasies Kad pasiektuméte geriausiy

naminiy bulvyciy.

bulves. rezultaty, naudokite Sviezias ir
miltingas bulves. Jei bulves reikia
laikyti, jokiu badu nelaikykite jy
Saltoje vietoje, pvz., Saldytuve.
Rinkités tas bulves, ant kuriy
pakuotés nurodyta, kad jos
tinkamos gruzdinti.
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Sprendimas

Per didelis produkty kiekis
krepselyje.

Neperpildykite krepselio ir
nevirsykite maksimalaus 6
pripildymo lygio.

Tam tikry rasiy produktus reikia
pakratyti, kai jpuséja jy ruosimo
laikas.

Kuo pilnesnis krepselis, tuo
dazniau rekomenduojama
pakratyti.

LAirFryer” nejsijungia.

Prietaisas nejjungtas j elektros
tinkla.

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas j sieninj lizda.

Vienu metu j elektros tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

JAirFryer” pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungtij kita elektros
tinklo lizda ir patikrinkite
saugiklius.

JAirFryer” viduje matosi kelios
Sveitimo démeés.

LAirFryer” keptuvo viduje gali
atsirasti mazy démeliy dél
atsitiktinio prisilietimo ar dangos
subraizymo (pvz., kai valymui
naudojami astrus jrankiai arba
galima subraizyti jstatant krepselj).

Tokiy pazeidimy galite iSvengti
tinkamai nuleisdami krepsel;j j
keptuva. Jei krepselj jstatysite
pakreipta kampu, jo krastai gali
liestis prie keptuvo sieneliy ir
palikti mazus dangos jbrézimus.
Jei taip nutiks, atminkite, kad tai
néra pavojinga, nes visas
medZiagas galima saugiai naudoti
su maistu.

I$ prietaiso kyla balti ddmai.

Ruosiate riebius produktus.

Atsargiai ispilkite aliejaus ar
riebaly pertekliy is keptuvo ir
teskite gaminima.

Keptuve vis dar yra riebaly likuciy
nuo ankstesnio naudojimo.

Baltus dimus sukelia keptuve
kaistantys riebalai. Visada po
kiekvieno naudojimo kruopsciai
iSvalykite keptuva ir krepsel;.

Maistas netinkamai apvoliotas
dziGvéséliuose ar kitaip
paniruotas.

Dél ore sklandanciy smulkiy
dzitveseéliy gali kilti balty dumuy.
Tinkamai prispauskite dziGvésélius
ar kita paniruote prie maisto.

Ant riebaly patekes marinatas,
skystis ar mesos sultys taskosi.

Pries dédami j krepselj maista
nusausinkite.

Nebesviedia ,AirFryer” prietaiso
LWIFi” LED lemputé.

LAirFryer” nebeprijungtas prie
namy , WiFi” tinklo.
- Pakeitéte namy ,Wi-Fi” tinkla.

Pradékite ,Wi-Fi" nustatymo
procedura ir vykdykite
programeléje teikiamas
instrukcijas.

Programéléje rodoma, kad
susiejimas nebuvo sékmingas.

Kitas naudotojas susiejo , AirFryer”
su kitu iSmaniuoju prietaisu ir Siuo
metu ruosia maista.

Palaukite, kol kitas naudotojas
baigs ruosti maistg ir is naujo
susiekite savo iSmanyjj prietaisa su
JAirFryer”.
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Problema

Galima priezastis

Sprendimas

JAirFryer” ekrane rodoma ,E1".

LAirFryer” gali bati laikomas per
saltoje vietoje.

Jei prietaisas buvo laikomas
zemoje aplinkos temperatdroje,
bent 15 min. leiskite jam pastovéti
kambario temperataroje ir tik
tuomet prijunkite prie elektros
lizdo.

Jei ekrane toliau rodoma ,E1",
kreipkités j ,Philips” aptarnavimo
karstaja linija arba j savo Salies
klienty aptarnavimo centra.

E2 |Jvedéte neteisingus , WiFi" |veskite teisingus , WiFi"
prisijungimo duomenis. prisijungimo duomenis.
E3 Rysio funkcijoje yra defektas. Naudokite prietaisg nenaudodami

prijungiamumo funkcijos.
Paskambinkite j ,Philips” techninés
priezidros karstaja linijg arba
kreipkités j savo salies klienty
aptarnavimo centra.

E5, E6, E8, E9, E12

Gali bati, kad jvyko programinés
jrangos klaida.

Atjunkite ,AirFryer” nuo elektros
lizdo ir prijunkite is naujo. Jei
ekrane toliau rodomas klaidos
kodas, kreipkités j ,Philips”
aptarnavimo karstaja linija arba j
savo Salies klienty aptarnavimo
centra.

E10

ISkilo problema ruosiant maista su
automatine maisto ruosimo
programa.

Atjunkite ,AirFryer” nuo elektros
lizdo ir prijunkite i$ naujo.
Jsitikinkite, kad prijungéte prie
LWi-Fi” tinklo, kad , AirFryer” baty
galima, jei jmanoma, atnaujinti
programine aparatine jranga. IS
naujo paleiskite automatine
maisto ruosimo programa.

Jei ekrane toliau rodomas klaidos
kodas, kreipkités j ,Philips”
aptarnavimo karstaja linijg arba j
savo Salies klienty aptarnavimo
centra.

E11

JAirFryer” veiké esant zemesnei
jtampai nei nurodyta.

Atjunkite ,AirFryer” nuo elektros
lizdo ir prijunkite i$ naujo.
Pabandykite naudoti kitg elektros
lizda. Atjunkite kitus prietaisus,
kurie yra prijungti prie to paties
lizdo.

Jei ekrane toliau rodomas klaidos
kodas, kreipkités j ,Philips”
aptarnavimo karstaja linijg arba j
savo Salies klienty aptarnavimo
centra.
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Sprendimas

Toliau nurodytas klaidos kodas taikomas tik maisto termometrui (CRP1223/01).

Al Maisto termometras netinkamai Prijunkite maisto termometro gala
prijungtas prie ,AirFryer”. prie maisto termometro lizdo

kairéje ,AirFryer” ekrano puséje.

A2 Maisto termometras netinkamai Jkiskite maisto termometra is Sono
jkistas j maista. ir jsitikinkite, kad galiukas

nukreiptas ir siekia storiausios
maisto produkto vietos vidurj.
Jsitikinkite, kai maisto storis yra
bent 2 cm.

A3 Maisto termometras nejdétas | Jkiskite maisto termometra j
krepselj, kai maistas ruosiamas maistq ir jdékite maista j krepselj
maisto termometro rezimu. arba pasirinkite maisto ruosimo

rezima su maisto termometru.

A4 JAirFryer” stalcius buvo atidarytas, Uzdarykite staldiy ir palaukite, kol
nors tiksliné maisto temperattra  ,AirFryer” nurodys, kad maistas
dar nebuvo pasiekta. baigtas ruosti.

A5 Maisto termometras perkaista. Ruosdami maista, iSimkite maisto

termometrg i$ krepselio, jei jo
nenaudojate.
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Fontos

A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a fontos tudnivaldkat, és
6rizze meg késébbi hasznalatra.

Veszély

- Ne helyezze a késziléket forré gaztlizhelyre, elektromos tlizhelyre,

elektromos f6z6lapra, vagy ezek kdzelébe, illetve forrd stitdbe.
oy - Ne meritse a készuléket vizbe és ne dblitse le vizcsap alatt.

- Az dramutés elkerUlése érdekében Ugyeljen ra, hogy a készulékbe ne
juthasson viz vagy egyéb folyadék.

- AsUtnivald alapanyagokat mindig a kosarba tegye, hogy ne érintkezhessenek
a ftSelemekkel.

- Mukodés kdzben tilos a készilék levegébemeneti és levegbkimeneti nyilasait
letakarni.

- Ne toltse fel a stitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

- Ne hasznélja a késziléket, ha a haldzati csatlakozédugd, a kdbel vagy a
készulék sérdlt.

- MuUkodés kdzben tilos a készulék belsejét megérinteni.

- Soha ne helyezzen a kosarba a maximalis szintet meghaladé
ételmennyiséget.

- Minden hasznalatkor ellenérizze, hogy a flitéelem szabadon van, és
nincsenek ételdarabok rétapadva.

Figyelmeztetés

- Ha a haldzati kdbel meghibasodott, a kockdzatok elkertlése érdekében a
Philips vagy annak a szervizképviseléje vagy egy hivatalos szakszerviz koteles
kicserélni.

- Kizardlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziléket. Mindig
gondoskodjon arrdl, hogy a csatlakozédugdt megfeleléen helyezze be a fali
aljzatba.

- Akésziléket ne hasznalja kilsé idézitével illetve kulon tavvezérlérendszerrel.

- Haszndlat kozben a készulék hozzaférhetd fellletei felforrésodhatnak.

- Akészuléket 8 éven fellli gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a készilék mikddtetésében jaratlan
személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készulék biztonsdgos mikodtetésének modjat és az azzal jard
veszélyeket. Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel. A tisztitast
és a felhasznald altal is végezhetd karbantartdst soha ne végezze 8 éven aluli
gyermek, és 8 éven fellli gyermek is csak felligyelet mellett végezheti el
ezeket.

- Akésziléket és a vezetéket tartsa tdvol 8 éven aluli gyermekektdl.

- Ne helyezze a készUléket fal vagy mas készulékek mellé. Hagyjon legaldbb 10
cm szabad helyet hatul, mindkét oldalon és a készulék felett. Ne tegyen
semmit a készulékre.

- Forrd levegds sttés kdzben a levegSkimeneti nyildsokon at forré géz tavozik.
Tartsa a kezét és az arcat a géztél és a levegdkimeneti nyildsoktdl biztonsdgos
tavolsagra. Akkor is Ugyeljen a forrd gézre és levegdre, amikor leveszi
a sttéedényt a készulékrol.
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Soha ne hasznaljon kénnyU alapanyagokat vagy sttépapirt a készilékben.
Hasznalat kdzben a készilék hozzaférhetd fellletei felforrésodhatnak.
Burgonyafélék taroldsa: A hémérsékletnek megfelelének kell lennie a tarolt
fajtdhoz, és 6 °C-ndl magasabbnak kell lennie, hogy minimalisra lehessen
csokkenteni az akrilamid-kitettség kockazatat az elkészilt ételben.

Soha ne t6ltson olajat a stitéedénybe.

A készuléket 5 °C és 40 °C kozotti kdrnyezeti hdmérsékleten vald hasznélatra
tervezték.

A készUlék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
fesziltség egyezik-e a helyi halozatéval.

Tartsa a haldzati kdbelt tévol a forré fellletektdl.

Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagokra vagy azok kézelébe (pl.
asztalteritére vagy fliggdny mellé).

Csak a jelen felhasznaldi kézikonyvben meghatérozott rendeltetés szerint
hasznalja a készuléket, és csak eredeti Philips tartozékokat hasznaljon.

Ne hagyja a mikodd késziléket feligyelet nélkdl.

A sttéedény, a kosar és a tartozékok a készllék hasznalata kdzben és utan
forrdk, ezért mindig kezelje ket koriltekintéen.

A készUlék elsé hasznalata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek az étellel érintkezni fognak. Olvassa el a hasznélati utasitdsban
lefrtakat.

A készuléket kizdrélag normal haztartasi hasznalatra tervezték. Nem ajanlott
Uzletek, irodak, gazdasagok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhajéba.
Valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatéd-ipari
kornyezetekben vald hasznalatra sem ajanlott.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha feligyelet nélkul hagyja a készuléket,
tovabba miel&tt 6sszeszerelné, szétszerelné, eltenné vagy tisztitana azt.

A készlléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

A készilék nem rendeltetés- vagy szakszer(i haszndlata, illetve nem a
hasznalati utasitasnak megfelelé hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vallal felelésséget a keletkezett karért.

A készuléket kizadrdlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgélatra, illetve
javitdsra. Amennyiben nem szakember prébalja megjavitani a készléket, a
garancia érvényét veszti.

Hasznalat utdan mindig huzza ki dugét az aljzatbdl.

Tarolds és tisztitas elétt hagyja kb. 30 percig hdlni a készuléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett ételt aranysargan, nem pedig
sOtétre vagy sotétbarndra sttve vegye ki. Tavolitsa el a megégett részeket. Ne
stisson friss burgonyat 180 °C feletti hdmérsékleten (az akril-amid
termelddésének minimalizalasa érdekében).

Ha a készulék fel van szerelve kosarkioldé gombbal, akkor ezt a gombot nem
szabad razaskor megnyomni.

Legyen dvatos a sttékamra felsd részének tisztitdsakor: tgyeljen a forrd
fltéelemre, a fémrészek éleire és a froccsenésgatlo fedélre.

Mindig gyézédjon meg arrdl, hogy az étel teljesen atfétt az Airfryer
készllékben.
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Mindig gy6éz8djén meg arrél, hogy az Airfryer késziilék az On irdnyitaséval
mUkodik, a tavvezérld funkcid vagy a késleltetett inditas hasznalatakor is.
Zsiros étel fézésekor az Airfryer flstot bocsathat ki. A tavvezérld funkcié vagy
a késleltetett inditds haszndlatakor legyen kilondsen figyelmes.

Egyszerre csak egy személy haszndlja a tavvezérlét.

Legyen eldvigyazatos, amikor romlandé alapanyagbol {6z a késleltetett
inditas funkcid hasznalataval (eléfordulhat, hogy baktériumok szaporodnak
el az ételben).

Elektromagneses mez6k (EMF)

Akészulék megfelel az elektromagneses terekre érvényes vonatkozé
szabvanyoknak és el6irdsoknak.

Automatikus kikapcsolas

Az

Airfryer automatikus kikapcsolas funkcidval van ellatva. Ha a készulék be van

kapcsolva, de nincs ételkészitési vagy melegen tartdsi Gzemmaddban, felhasznaldi
beavatkozas nélkdl 10 perc elteltével készenléti Gzemmddba kapcsol. A készilék
manualis kikapcsoldséhoz nyomja meg hosszan a forgatégombot.

Jjrahasznosita

)Ef |

S

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy az elektromos termékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyttt drtalmatlanitani.

Kovesse az elektronikus termékek elkilonitett gyUjtésére vonatkozd orszagos
szabalyokat.

Garancia és tamogatas

A Versuni két éves garanciat nyujt a termék megvasarlasat kovetden. Ez a
garancia nem érvényes, ha a hiba helytelen hasznalat vagy nem megfeleld
karbantartas miatt kovetkezett be. A garancidnk nem érinti a torvény altal
biztositott fogyasztdi jogokat. Tovabbi informacidkért vagy a garancia igénybe
vételéhez ldtogasson el weboldalunkra: www.philips.com/support.

Megfelel6ségi

nyilatkozat

A DAP B.V. ezennel kijelenti, hogy az Airfryer HD9875 készllék megfelel a
2014/53/EU irdnyelvnek.

Az
el:

Az

EU megfelel8ségi nyilatkozat teljes szovege a kdvetkezd internetcimen érhetd
https://www.philips.com.

Airfryer HD9875 2,4 GHz, 802.11 b/g/n Wi-Fi-modullal van elldtva, és a

maximalis kimeneti teljesitménye 92,9 mW EIRP.
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Szoftver- és firmware-frissitések

Az On adatainak védelme, valamint az Airfryer késziilék és az alkalmazas
megfelelé mikodése érdekében elengedhetetlen a frissités.
Kérjik, mindig frissitse az alkalmazast a legujabb verziéra.

Az Airfryer automatikusan frissiti a készllék firmware-jét.

Megjegyzés: Ahhoz, hogy az Airfryer frissiteni tudjon a legtjabb firmware-
verzidra, gondoskodjon réla, hogy a készlilék csatlakoztatva legyen az otthoni
WIFI-hal6zathoz.

Megjegyzés: Mindig az alkalmazas és a firmware legujabb verziojat hasznalja.

Megjegyzés: A frissitések akkor valnak elérhetdvé, ha szoftverfejlesztések
torténtek.

Megjegyzés: A firmware-frissités automatikusan elindul, amikor az Airfryer
készenléti modban van. Ez a frissités néhany percig is eltarthat. Ezalatt az Airfryer
nem hasznalhato.

Eszkozkompatibilitas

Az alkalmazés kompatibilitdsdval kapcsolatos részletes informéacidkat illetéen
tekintse at az App Store druhazban taldlhaté informacidkat.

Gyari beallitasok (reset)

Bevezetés

Ugy allithatja vissza a firmware-t az alapértelmezett bedllitasokra, ha 10
masodpercig egyszerre nyomva tartja a melegen tartds gombot és a
forgatégombot.

Az Airfryer ezutdn mar nem csatlakozik az otthoni WiFi-hez, és nincs parositva az
okoseszkozzel.

A Philips koészonti Ont! Gratuldlunk a vasarlashoz!

A Philips altal biztositott tAmogatas teljes korl igénybevételéhez regisztralja a
terméket a www.philips.hu/welcome oldalon.
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Attekintés
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www.philips.com/parts-and-accessories

Kezel6panel

Fidk

Toltottségi szint jelzdje

Kivehetd, halds also résszel rendelkezd kosar
Sutéedény

Etelhémérd (CRP1223/01, kiilén kaphatd)
Kabeltarolo rekesz

Levegékimeneti nyilasok
Levegbébemeneti nyilas

10 Kivehetd, halds alsoé rész

11 Froccsenésgatlo

OCo~NoOuUTh, WN —



Magyar 311

A kezel6panel attekintése
clolojelele

Hémérséklet-szabalyozé gom
Melegen tartds gomb
Razasemlékeztetd gomb

Vissza gomb

Etelhéméré foglalata

Leveg6fujas sebességének gombja
Auto-Cook programok
Melegentartas-jelzé

Kis sebességl levegdfujas jelzéje
10 Nagy sebességU levegéfujas jelzdje
11 Razasemlékeztetd jelzdje

12 Forgatégomb

13 Fénygyurd

14 Darabjelzd

15 Wi-Fi-jelz6fény

16 Toltottségi szint jelzdje

17 Sulyjelzé

18 Etelhdmérd jelzéje

19 Idé gomb

OoOoO~NOOUTD, WN —

A funkcidk leirasa

Forgatégomb és vissza gomb

A forgatégomb a kozponti vezérlés eszkdze. A gomb elforgatadsaval és
megnyomasaval végiglépkedhet a kiilonbdz6 mentopcidkon, és megerdsitheti a

PHILIPS mUveleteket.

t - Aforgatégomb megnyomdsa roviden: a készilék bekapcsoldsa.

- Aforgatégomb megnyomdsa hosszan: a készilék kikapcsolasa.
Miutdn a készilék bekapcsolt:
- Aforgatégomb megnyomasa: muvelet megerdsitése.

- Aforgatdégomb elforgatésa: kilonbdz6 mendopciok kozotti valtas vagy az
ételkészitési bedllitasok modositasa.

- Avissza gomb megnyomasa: visszatérés az el6z8 |épéshez.
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Auto-Cook programok

Az Auto-Cook programok jelentik az Airfryer egyik legfontosabb funkcidjat, mert
sokféle ételt el lehet vellk késziteni.

Csak valassza ki a kivant ételt, allitsa be a toltottségi szintet vagy a hozzéavaldok
mennyiségét, és az Airfryer automatikusan kivéalasztja a megfeleld hémérsékletet
és sutési idot. Az Airfryer emellett értesitést kild, ha sttés kdzben valamilyen
beavatkozasra van szikség, példaul amikor 6ssze kell rézni a hasdbburgonyat.

Figyelem! Az Airfryer nyolc alapértelmezett sitési programot tartalmaz,
amelyeket kozvetlenll a készulékrdl lehet elinditani. Ha még tobb lehetéségre
vagyik, az alkalmazasban tovabbi automatikus programokat érhet el, amiket le is
tolthet. Csak csatlakoztassa az Airfryert a hdlézathoz, parositsa okoskészulékét
az Airfryerrel, és fedezzen fel Uj kulinaris lehetéségeket.

Etelhéméré (CRP1223/01, kiilén kaphatd)

Sttési id6

A kulén kaphato ételhémérével a kivant mértékig siitheti meg az ételt.
Helyezze az ételhdmérd egyik végét az ételbe, a masik végét pedig az
ételnémérd aljzatdba (lasd az ,ételhémérd” cimi fejezetet).

+Manualis sttés” ételkészitési mddban 1 és 180 perc kozott llithatja be a sttési
idét.

Az Auto-Cook programok esetében nem kell bedllitani a sttési idét, mivel ezek a
programok az adagok méretének vagy a kivant stitési szintnek megfeleléen
készitik el az ételt.

,Etelhdméré” médban nem kell bedllitani a stitési idét, mivel a siités
automatikusan lezarul, amint az ételhéméré eléri a bedllitott maghémérsékletet.

Etelkészitési hémérséklet

Manualis stités” esetén 40 °C és 200 °C kozott lehet bedllitani a sttési
hémérsékletet.

LAuto-Cook programok” modban nem kell beallitani a sttési hdmérsékletet,
mert erre automatikusan kerdl sor.

Maghdémérséklet

JEtelhémérd” médban 30 °C és 99 °C kdzétt lehet bedllitani az étel
maghémeérsékletét. A sitési folyamat végére az étel kozepében mért
hémeérséklet eléri a bedllitott maghémérsékletet.

Megjegyzés: A maghémérséklet nem azonos a f6zési hémérséklettel.



Magyar 313

Magas és alacsony levegdsebesség

Az Airfryer két kilonb6z6 fujasi sebességgel rendelkezik: kicsivel és naggyal.
LAuto-Cook programok” modban automatikusan kerdl sor a fujasi sebesség
bedllitasara.

+Manudlis siités” vagy ,Etelhéméré” médban manudlisan kell bedllitani a fujasi
sebességet a fujasi sebesség gombjanak megnyomasaval.

Ajellemzéen stutében készult ételek, példaul lasagna, stltek, sitemények stb.
készitéséhez és hosszu f6zési id6hoz hasznélja az alacsony levegdsebességet. A
jellemzden Airfryerben készulé ételekhez, példaul hasdbburgonyahoz,
csirkefalatokhoz, halrudacskdhoz stb., valamint révidebb sttési idé esetén
hasznalja a magas levegdsebességet.

Megjegyzés: Kis fujasi sebesség kivalasztasa esetén a készilék néma
lizemmaodban dolgozik.

Melegen tartas funkcié

Az Airfryer melegen tarté Gzemmaddal is rendelkezik. Ennek az izemmaddnak a
bekapcsolasdhoz nyomja meg a stitési folyamat soran barmikor a ,melegen
tartads” gombot. Erre sor kertlhet a sttés el&tt, a kilonb6z6 szakaszok kdzott
vagy a sutési folyamat végén is. Tovabbi informéacidért 1asd a ,Melegen tartas”
fejezetet.

Razasemlékezteto

Az Airfryer rdzdsemlékeztetd funkcidjat a stités elkezdése el6tt lehet
bekapcsolni. Ez a funkcid a sttési id6 felénél értesitést kild, hogy emlékeztesse
az étel 6sszerdzasara, amivel egyenletesen atsilt eredményt érhetel. Ez a
funkcié kulondsen hasznos akkor, ha tébb darabbdl 4ll6 ételeket suit, mint
amilyen a hasdbburgonya. Emellett arra is emlékeztetheti, hogy forgassa at a
csirkecombhoz hasonlé ételeket.

A rdzdsemlékeztetd alapértelmezettként ki van kapcsolva. A sttés elkezdése
elétt lehet bekapcsolni a ,rdzasemlékeztetd” gomb megnyomasaval.

Hangos értesitések

Fénygydri

Néha hangot hall, példaul amikor a készilék befejezte a f6zést, vagy amikor
f6zés kdzben valamilyen beavatkozasra van szikség, példaul meg kell rdzni vagy
meg kell forditani az ételt.

Az Airfryer animalt fénygydrGvel rendelkezik, ami fokozza a készlilék
hasznalhatdsagat.

Forgas maod: A fénygylir(i forog, amikor folyamatban van egy frissités.
Lélegzés maéd: A fénygylird lassan villog, ha sttés kdzben megnyomta a
forgatégombot. Ebben az esetben a készilék mikddése sziinetel.

Gyors villogas: Ha a gyl gyorsan villog, nyitva van a fiok, vagy példaul a
parositas sordn arra var a készulék, hogy a megerdsitéshez nyomjak meg a
forgatégombot.
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Focus mode: e.g if the appliance is asking for the filling level.

El6melegités
Az Airfryer elémelegités funkcidval rendelkezik, amit a készllék kivant
hémérsékletre torténd eldmelegitésére lehet hasznalni.
Ha id6 bedllitdsa nélkil nyomja meg a forgatégombot, az bekapcsolja az
elémelegitést, és egy hang fogja jelezni, ha a készllék elérte a kivant
hémérsékletet.

Teendok az els6 hasznalat elott

1 Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2 Tavolitsa el a készilékre ragasztott 6sszes matricat vagy cimkét (ha vannak
ilyenek).

3 Tavolitsa el a védofoliat a kijelzérol.

4 Az elsé hasznalat eldtt alaposan tisztitsa meg a készuléket (lasd a , Tisztitas” c.
részt).

Elokésziiletek az elso hasznalat elott

Az eltavolithatd, halds alsé rész behelyezése

1 Afogantyunal fogva huzza ki a fidkot.

2 Afogantyu felemelésével tavolitsa el a kosarat.
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3 lllessze a kivehetd, halds alsé részt a kosar aljan 1évé jobb oldali nyilasba.
Nyomja lefelé a hdlds alsé részt, amig az a helyére nem illeszkedik (azaz
mindkét oldalon a helyére nem kattan).

4 Helyezze a kosarat a stitéedénybe.

5 Afogantyunal fogva csusztassa vissza a fiokot az Airfryerbe.

Megjegyzés: Soha ne hasznalja a sitéedényt a kosar nélkul.

Az Airfryer 6sszekapcsolasa a NutriU alkalmazassal

Figyelem! Miel6tt elkezdi a Wi-Fi-beallitasi folyamatot, tigyeljen arra, hogy
az okostelefonja csatlakozzon az otthoni Wi-Fi-hal6zathoz.

Figyelem! Fontos, hogy Airfryer késziilékét 2,4 GHz-es 802.11 b/g/n tipusu
otthoni Wi-Fi hal6zathoz csatlakoztassa.

Parositsa Airfryer késziilékét a NutriU alkalmazassal

1 Olvassa be a QR-kddot a NutriU alkalmazas letoltéséhez. A NutriU alkalmazast
az App Store druhdzbdl és a www.philips.com/NutriU weboldalrdl is
beszerezheti.
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2 Inditsa el a Philips NutriU alkalmazast okostelefonjan.
3 Kovesse a képernyén megjelend utasitdsokat, amig meg nem jelenik , A

készulék bedllitasa” oldal.

Megjegyzés: Javasoljuk, hogy toltse le a NutriU alkalmazast, és mar a készilék
elsé bedllitasakor adja hozza az Airfryert az alkalmazashoz. Igy kihasznélhatja
az Airfryer 0sszes funkcidjat, példaul a tavoli fézést (receptek vagy
automatikus f6zés programok inditasa az alkalmazasbal, értesitések fogadasa
az étel elkészulltekor stb.) és letoltheti a legUjabb firmware-frissitéseket.

Megjegyzés: A csatlakoztatasi funkciok haszndlatdhoz sziiksége lesz egy
fidkra. A beléptetési folyamat sordn regisztralnia kell egy Uj fiékot, vagy be
kell jelentkeznie egy meglévdvel.

4 Csatlakoztassa a készlilék halozati dugdjat a fali aljzatba.

5 Nyomja meg a forgatégombot a készilék bekapcsoldsdhoz.
6 Az alkalmazds [épéseit kdvetve csatlakoztassa az Airfryert a Wi-Fi-hez, majd
parositsa az okostelefonjaval.

Megjegyzés: A folyamat soran a NutriU alkalmazas egy ponton arra fogja
kérni, hogy a beallitas elkezdéséhez nyomja meg nagyon hosszan (4
mésodpercig) a késziilék gombjat. Ugyeljen arra, hogy az Airfryer kézelében
maradjon, amig létre nem jon a kapcsolat.

Figyelem! Tavvezérlés: az Airfryert csak akkor tudja tavolrél vezérelni az
alkalmazason keresztil (pl. recept elkiildése, ételkészités sziineteltetése
stb. céljabol), ha a NutriU alkalmazasban bejel6lte a NutriU profiljaban

o

talalhaté , Tavoli hozzajarulas” opcidt.

Figyelem! Egy felhasznalds parositas: egyszerre csak egy felhasznalé tudja
tavolrdl iranyitani az Airfryert. Ha egy masik felhasznal6 is szeretné
vezérelni az Airfryert, és hasznalni kivanja a NutriU alkalmazast, ennek a
felhasznalénak is el kell végeznie a parositast. A parositas utan az elsé
felhasznalé parositasa automatikusan megsziinik.

Figyelem! A Wi-Fi beallitasat az alkalmazason keresztiil, vagy az Airfryert a
halézati aljzatbdl kihtizva lehet megszakitani.

Wi-Fi-jelz6fény

A WIFl-jelzéfény ki van kapcsolva. A WIFI ki van kapcsolva.

A WIFl-jelzéfény be van kapcsolva. A WIFl engedélyezve van, és csatlakoztatva van az

utvélasztéhoz.




A WiFi-jelz&fény lassan villog.
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A WiFi-kapcsolat fennall. A készilék parositasi
folyamatban van vagy kapcsolddik az utvalasztéhoz.

A WiFi-jelz&fény gyorsan villog.

Wi-Fi-csatlakozasi hiba.

Megjegyzés: A parositasi folyamatot a gomb 4 masodperces nyomva tartasaval
indithatja el.

Megjegyzés: Ha barmilyen nehézsége tdmad a Wi-Fi beallitasa sordn (példaul a
folyamat félbeszakad és nem zarul le, vagy csatlakozasi gondok adédnak a Wi-Fi-
haldzattal), inditsa Ujra a folyamatot a gomb 4 masodpercig torténé nyomva
tartasaval.

Megjegyzés: Ha az alapértelmezett bedllitasokra kell visszaallitania a firmware-t,
tartsa egyszerre 10 masodpercig nyomva a melegen tartds gombot és a
forgatégombot.

Elelmiszer-tablazat

Az alabbi tablazat segitségével kivalaszthatja az alapvetd bedllitasokat az
elkésziteni kivant ételtipusokhoz.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a beallitasok csak tandcsként szolgalnak.
Mivel a hozzavalok szarmazasi helytket, méretiket, alakjukat és markajukat
tekintve eltéréek, nem garantalhatjuk a legjobb bedllitast a hozzavaldihoz.

Megjegyzés: Ha nagyobb mennyiségU ételt készit (pl. hasdbburgonya,
garnélarak, csirke alsbcomb, fagyasztott ételek), a valtozatlan eredmény elérése
érdekében razza meg, forditsa meg vagy keverje meg a kosarban lévé
alapanyagokat 2-szer vagy 3-szor.

Megjegyzés: A listaban szereplé hozzavaldk tobbsége megtaldlhaté az
alkalmazasban, az Automatikus sttési programok kozott.

Alapanyagok Min. — max. Id6 H6mér- Venti- Megjegyzés
mennyiség (perc) séklet lator-
sebes-
ség
Hazi készitésu Toltottségi szint ~ 18-45 160-180 Nagy Aztassa 30 percig hideg vizben
hasabburgonya 1-6 °C sebes-  vagy 3 percig meleg (40 °C-o0s)
(10x10 mm) (300-2000 g) ség vizben, torélje szarazra, majd
adjon hozza 500 grammonként
1 evBkanal olajat. Razza Ossze
kétszer.
Hazi készitésu Toltottségi szint ~ 20-45 160-180 Nagy Aztassa 30 percig vizben, torélje
steakburgonya 1-6 °C sebes-  szarazra, majd adjon hozza
(300-2000 g) ség 1/4-1 evékanal olajat. Rdzza

meg, forgassa at vagy keverje
meg kétszer.
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Alapanyagok Min. - max. 1dé6 H6mér- Venti- Megjegyzés
mennyiség (perc) séklet lator-
sebes-
ség
Fagyasztott Toltottségiszint  12-19 200 °C Nagy Akkor van kész, amikor
radgcsalnivalo 1-6 sebes-  aranysarga és kivul ropogés.
(csirkefalat) (6-50 darab) ség Razza meg, forgassa at vagy
keverje meg félidében.
Kisebb fagyasztott 100-600 g 14-16 180 °C Nagy Akkor van kész, amikor
ételek (5-30 darab) sebes-  aranysarga és kivil ropogos.
(kis tavaszi tekercs, ség Razza meg, forgassa &t vagy
kb. 20 g/0,7 uncia) keverje meg félidében.
Csirkemell 1-6 darab 20-25 180 °C Nagy
Kériilbeliil 160 g sebes-
ség
Hazi készitést rantott 3-18 darab 15-20  180°C Nagy Adjon olajat a
csirkerudacska sebes-  zsemlemorzsdhoz. Akkor van
ség kész, amikor aranysarga.
Csirkeszarny 2-25 darab 15-40  200°C Nagy Razza meg, forgassa at vagy
Kériilbeliil 100 g sebes-  keverje meg félidében.
ség
Csontozott husszelet  1-5 husszelet 19-25  200°C Nagy
Kortlbelll 150 g sebes-
ség
Hamburger 1-4 hispogacsa  15-18  200°C Nagy
Kortlbelll 200 g se,bes—
(3tméré: 10 cm) >€9
Vastag kolbdsz 1-12 darab 12-20  200°C Nagy
Koralbeltil 100 g sebes-
(atmérd: 4 cm) seg
Vékony kolbdsz 1-12 darab 10-18  200°C Nagy
Korulbeltil 70 g sebes-
(4tmérd: 2 cm) 5€9
Malacsult 800-2400¢g 90-140 160°C Kis Szeletelés el6tt hagyja 5 percig
sebes-  pihenni.
ség
Halfilé (lazac) 1-5 darab 18-22  200°C Nagy A leragadas elkertlése
Koriilbeliil 200 g sebes-  érdekében helyezze a bért
ség oldalra a sitéedény aljara, majd
adjon hozz4 olajat.
Halfilé (tékehal, 1-4 darab 7-14 200 °C Nagy
kagylo) sebes-

ség
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Alapanyagok Min. - max. Id6 H6mér- Venti- Megjegyzés
mennyiség (perc) séklet lator-
sebes-
ség
Torta (vajas torta) Sutétartozék 30-60 150 °C Kis Hasznalja a sutdtartozékot.
a sttdtartozékot Toltdttségi szint sgbes—
hasznalva 1-2 seg
600-1200 g
Muffin 1-9 darab 13-15 180 °C Nagy Hasznaljon héallo szilikon
Kériilbeliil 50 g sebes-  muffinformakat.
ség
Elésutott 1-12 6-13 180 °C Nagy
pirités/zsemle sebes-
ség
Friss kenyér 500-1700 g 35-80 180°C Kis Alehetd leglaposabb format kell
sebes-  elérniannak érdekében, hogy a
ség kenyér ne érjen hozza a
fltéelemhez kelés kozben.
Hazi készitési zsemle 1-6 darab 12-16 180 °C Kis
Koéralbelul 80 g sebes-
ség
Gesztenye Toltottségiszint  15-24 200 °C Nagy Razza meg, forgassa at vagy
1-4 sebes-  keverje meg félidében.
ség
Vegyes zoldség Toltottségiszint ~ 15-38 160 °C Nagy Razza meg, forgassa at vagy
(durvara vagva) 2-8 sebes-  keverje meg félidében.
ség

Az Airfryer hasznalata

Figyelem! Ez egy Airfryer, amely forr6 leveg6vel miikodik. A siitéedénybe
ne toltson olajat, siitézsirt vagy egyéb folyadékot.

Figyelem! Ne érjen a késziilék felforrosodott részeihez! Hasznalja a
fogantyukat vagy gombokat! A forré sitéedény megfogasahoz hasznaljon

sttékesztydit.

Figyelem! A készilék kizarélag haztartasi hasznalatra késziilt.

Figyelem! A készlilék els6 hasznalatakor némi fiist keletkezhet. Ez normalis

jelenség.

1 Akészuléket stabil, vizszintes, sik és hdallo fellletre helyezze. Ellendrizze,

hogy a fidk teljesen kinyithaté-e.
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Megjegyzés: Ne helyezzen semmit a készulék tetejére vagy oldalaira.
Ellenkezé esetben ez akadalyozhatja a légaramlast, illetve befolyasolhatja a
végeredményt.

Huzza ki a haldzati vezetéket a készllék hatuljan taldlhaté kabeltarold
rekeszbdl.

Csatlakoztassa a halézati dugdt a fali aljzatba.

A fogantyunal fogva huzza ki a fidkot.
Tegye az alapanyagokat a kosarba.

PHILIPS

Megjegyzés: Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen tul, mert az ronthatja a
végeredmény mindségét.

Csusztassa vissza a sttéedényt az Airfryerbe.

Nyomja meg a forgatégombot a készulék bekapcsolasdhoz.

Vélassza ki a hasznalni kivant ételkészitési modot (Idsd még az ,Etelkészitési
maodok” cim fejezetet).

On dénti el, hogy a manuélis médot vagy az automatikus sltési programot
hasznalja, de akdr a hémérséklet-érzékelét is segitségul hivhatja (lasd
,Elkészitési moédok”).

Figyelem! Tilos a siitéedényt a kosar nélkiil hasznalni. Ha kosar nélkiil
melegiti fel a késziiléket, viseljen siit6kesztyit a fiok kinyitasahoz. A fiok
szélei és belseje nagyon felforrésodnak.

Figyelem! Ne érintse meg a siit6edényt vagy a kosarat hasznalat kozben
és azt kovetben egy ideig, mivel ezek nagyon felforrésodnak.

10 Az ételkészités megkezdéséhez nyomja meg a forgatégombot.
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Megjegyzés: A forgatégomb megnyomasaval sziineteltetheti a stitési
folyamatot, elforgatasaval pedig médosithatja a sttési beallitasokat. A
forgatégomb ismételt megnyomdsaval folytathatja az ételkészitést.

11 Amikor meghallja az idézitd csengését, ideje megrazni az ételt, vagy letelt a
fézési idé.
Megjegyzés: A talalas el6tt mindig ellendrizze, hogy az étel teljesen atfétt-e.

Megjegyzés: Egyes Auto-Cook programok értesitik Ont, ha meg kell razni,
vagy meg kell forditani az ételt. Az Airfryer hangjelzéssel jelzi, ha meg kell
razni, vagy meg kell forditani az ételt.

Megjegyzés: A razas legjobb maddja, ha kinyitja fidkot, kiemeli a kosarat a
sutéedénybdl, és megrazogatja. Ezutan helyezze vissza a stitéedényt a
kosarral egyutt a készilékbe. A készilék automatikusan folytatja a fézést.

Megjegyzés: Az aktudlis folyamat megszakitasahoz és a fémentbe torténd
visszatéréshez nyomja meg a vissza gombot.

12 A fogantyunal fogva huzza ki a fidkot, és ellendrizze, hogy megsultek-e a
hozzavalok.

Megjegyzés: Ha az étel nem sult meg annyira, amennyire szeretné, az idé
gomb megnyomasaval és az idé megadasaval hosszabbithatja meg a sttési
idét. Nyomja meg a forgatégombot, ha még par percig folytatni szeretné a
sUtést.

13 A kis méretU ételek (pl. hasabburgonya) eltévolitdsahoz a fogantyinal fogva
emelje ki a kosarat a sitéedénybdl.

Figyelem! A f6zés végén a siit6edény, a kosar, a bels6 késziilékhaz és a
hozzavaldk forrok. Az Airfryer késziilékben 1évé alapanyagok tipusatol
fliggden a siitéedénybdl g6z csaphat ki.

14 Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy télcéra. Mindig vegye ki a kosarat
a sttéedénybdl, amikor kilriti a tartalmat, mert a stitéedény aljan forré olaj
lehet.

Megjegyzés: Nagy és torékeny hozzavalok eltavolitasa esetén hasznaljon
csipeszt a kiemeléshez.

Megjegyzés: Az alapanyagokbdl szarmazo felesleges zsiradék vagy a
megmaradt olaj a sitéedény aljan gylik 6ssze.

Megjegyzés: A hozzavaloktdl figgéen eléfordulhat, hogy minden adag
elkészitése utan, vagy miel6tt visszahelyezné a kosarat a stitéedénybe, ki kell
Ontenie a felesleges olajat vagy visszamaradt zsirt. Helyezze a kosarat héallo
fellletre. Viseljen héallo keszty(it, amikor leemeli a stitéedényt a sinrdl, és
hé4ll6 feliiletre helyezi. Ontse le a felesleges olajat vagy zsirt. Helyezze vissza

a sttéedényt a fidkba és a kosarat a sitéedénybe.
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Megjegyzés: Ha egy adag étel elkészllt, az Airfryer azonnal készen all a
kovetkezd adag sutésére.

Az ételhémérs (CRP1223/01, kilon kaphato)
hasznalata

Az ételhéméro elhelyezése

Az ételhémérét steak, husszeletek, csirkemell, halfilé stb. készitéséhez

hasznalhatja.

1 Hasznalat el&tt és utdn tisztitsa meg az ételhdmérét hémérét — ehhez
hasznaljon langyos, szappanos vizet.

2 Helyezze a hémérét az étel legvastagabb részének kdzepébe.

Figyelem! Az ételh6méré hegyes.

Megjegyzés: Ugyeljen arra, hogy a h6méré hegye egyenesen az étel
legvastagabb részének kdzepébe keriljon, ne az alja vagy teteje felé dontve.

Megjegyzés: Ugyeljen arra, hogy a héméré kézel legyen a csonthoz, de ne
érjen hozza, és ne érjen semmilyen zs{ros vagy porcos részhez.

Megjegyzés: Eléfordulhat, hogy a legvastagabb rész nem az étel kozepe.
Fontos, hogy a héméré vége a legvastagabb részhez érjen, mert csak igy
érhetd el a kivant eredmény.

Megjegyzés: Egész csirke sutésekor Ugyeljen arra, hogy a tl ne szlrja at a
mellet, és igy ne kertljon a csirke hastiregébe.

Megjegyzés: Ne hasznalja az ételhémérdt, ha az étel vastagsaga kevesebb,
mint 2cm.

Az alabbi lépéseket kovetve vezesse a tlt az étel kozepébe.
1 Ragadja meg a hémérd fém szarat, és helyezze a hegyét az étel kdzepéhez.

2 Mikdzben ugyanugy tartja az ujjait, szurja a t(t az étel legvastagabb részének

kozepébe.

Megjegyzés: Az ételtdl fliggéen nem mindig sziikséges teljesen behelyezni az
ételhéméré fémszarat.
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Ezt tegye Ezt ne tegye

Megjegyzés: Egész csirke esetén Ugyeljen arra, hogy a tl ne szlrja at a
csirkemellet, és igy ne kerlljon a melltregbe.

Megjegyzés: A jeldléseket is hasznalhatja arra, hogy elészoér megallapitsa, hol
taldlhato az étel legvastagabb pontjanak kozéppontja. Az ujjait hasznalva
jegyezze meg, milyen mélyre szirta be az ételhémérét.

Megjegyzés: Az ujjait az ételnémérdn tartva illessze be az ételhémérdt az étel
kozepébe.

Az étel vastagsaganak megmérése

Az ételhémérd segitségével megmérheti az étel vastagsagat.

1 Helyezze az ételhdmérdt az étel mellé, és ellendrizze, hogy melyik jeldlés ér az
étel tetejéhez.
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2

Adja meg az értéket 1 és 6 kdzott, amikor a készulék rakérdez, hogy milyen
vastag ételt szeretne elkésziteni egy Auto-Cook programmal a NutriU
alkalmazasban.

Megjegyzés: Ez a funkcié csak akkor érhet6 el, amikor a NutriU alkalmazast
hasznalva elinditja az Auto-Cook programot.

Megjegyzés: Ne hasznalja az ételhémérdt, ha az étel vastagsaga kevesebb, mint

2cm.

Etelkészitési modok

Mod A hasznalat médja
Auto-Cook Vlassza ki az Auto-Cook programot. Allitsa be a téltottségi
programok szintet, a darabok szamat vagy a sulyt, majd inditsa el a

sUtést.

Manualis f6zés

Manualisan allitsa be a f6zési iddt, a hdmérsékletet és a
levegbsebességet, majd kezdje meg a fézést.

Etelhémérd

Manudlisan allitsa be a maghémérsékletet, a f6zési
hémérsékletet és a levegdsebességet, majd kezdje meg a
fézést.

Auto-Cook programok

1

Amikor a forgatégomb megnyomasaval bekapcsolja az Airfryert, az ,Auto-
Cook programok” lesz az alapértelmezett mod.

Megjegyzés: Ha mar sttott valamit az Auto-Cook program hasznalata elétt, a
vissza gomb megnyomasaval indithatja el az ,Auto-Cook programok” médot.
8 Auto-Cook program kozll valaszthat az Airfryeren. Forditsa el a
forgatdbgombot egy program kivalasztasahoz.

Fagyasztott hasdbburgonya &%

Hazi készitésl hasdbburgonya &0

Csirkecomb &

Hal @<

Husszelet @

Egész csirke @&

Z6ldség @

Muffin &

A forgatdbgomb forgatdsaval valassza ki a kivant Auto-Cook programot.
Nyomja meg a forgatégombot a megerdsitéshez.

Az ételtdl fiuggden eléfordulhat, hogy meg kell adnia a toltési szintet, a
darabok szamat vagy a sulyt. Forgassa el a forgatdgombot a kosarba
helyezett étel mennyiségének megaddsahoz.

Nyomja meg a forgatégombot a megerdsitéshez.
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Megjegyzés: A helyes toltési szint bedllitdsdhoz hasznalja a kosaron lathaté
jeloléseket.

Megjegyzés: A toltési szint kivalasztasa el6tt egyenletesen ossza el az ételt a
kosarban.

Megjegyzés: Az ,Egész csirke” Auto-Cook program hasznalatakor meg kell
adnia a csirke sulyat. A suly meghatdrozasahoz hasznaljon mérleget, vagy
keresse meg a sulyt az étel csomagoldsan.

A megadott értékek alapjan az Airfryer kijelzi az automatikusan kiszamitott
sUtési hdmérsékletet és id6t. Ez az informacié konnyen elérhetd a sajat
készllékén is, ahol felvaltva jelenik meg a két érték. Emellett az Airfryer kijelzi,
hogy kis vagy nagy fujasi sebességet valasztott-e ki.

Hazi hasabburgonya készitése

Az Airfryer készllékben valé nagyszer(i hazi hasdbburgonya készitéséhez:

Manualis fozés

Valasszon ki egy megfeleld fajta burgonyat a hasdbburgonya-készitéshez, pl.
friss (enyhén) lisztes burgonyakat.

Hasdbburgonya készitésekor az egyenletes eredmény érdekében a legjobb,
ha 4-es szintig tolti fel az Airfryert.

Hamozza meg, és vagja hasabokra a burgonyat. A nagyobb hasabburgonyak
altaldban kevésbé ropogdsak, mint a kisebbek.

Aztassa 30 percen kereszt(l egy tal vizben a burgonyahasabokat.

Ontse ki a talbdl a vizet, és széritsa meg a hasdbburgonyakat egy konyharuha
vagy egy papirkendd segitségével.

Ontsén egy ev8kanal stitéolajat a télba, tegye a burgonyahasébokat a talba,
majd addig keverje, amig a burgonyahasabokra rd nem tapad az olaj.
Tavolitsa el a burgonyahasabokat a talbdl az ujjai vagy egy lyukacsos konyhai
eszkoz segitségével, igy a felesleges olaj a tdlban marad.

Ne dontse meg a talat annak érdekében, hogy a burgonyahasabok egyszerre
a kosdrba essenek, ezaltal megeldzheti, hogy felesleges olaj kikertljén a
sttéedénybdl.

Tegye a burgonyahasabokat a kosarba.

Inditsa el a hazi hasdbburgonya Auto-Cook programot, és rdzza meg, amikor
a készulék erre emlékezteti.

A manualis sttési moéd bekapcsoldsdhoz nyomja meg a hémérséklet vagy az
idé gombijat.

Az idé gomb megnyomadsa esetén forgassa el a forgatégombot a kivant
hémérséklet 40 °C és 200 °C kozotti megadasahoz, majd a megerdsitéshez
nyomja meg a forgatégombot.

A forgatdgomb elforgatésaval dllithatja be a sttési idét. Az idét 1 és 180 perc
kozott allithatja be.

Megjegyzés: Ha id6 beallitdsa nélkul nyomja meg a forgatégombot, az
bekapcsolja az elémelegitést, és egy hang fogja jelezi, ha a készulék elérte a
kivant hémérsékletet.
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A fujasi sebesség gombjanak megnyomasaval valaszthat a kis és nagy
sebesség kozott és allithatja be a kivant értéket.
A megerdsitéshez nyomja meg a forgatbgombot, és kezdje el a sttést.

Megjegyzés: Ha félidében razasemlékeztetdt szeretne kapni, engedélyezze a
rdzasemlékezteté gombot.

Megjegyzés: Ha szlineteltetnie kell a sttést az étel 6sszerdzasa, hozzavaldk
hozzdadasa vagy a sttési beallitdsok mdédositdsa miatt, csak nyomja meg a
forgatégombot. A siités folytatdsahoz nyomja meg ismét a forgatégombot.

Etelh6mérd

Ne feledje, hogy az ételhémérd funkcid hasznalatdhoz kilon kell megvasarolnia

az ételhémérét (HD9959). Az ételhdmérd megvasarldsa utdn kdvesse az aldbbi

|épéseket.

1 Helyezze az ételhémérdt az ételbe a kézikonyv ,Az ételhémérd elhelyezése”
részében lefrtaknak megfelelSen.

Megjegyzés: A pontos eredmény érdekében nagyon fontos, hogy
megfeleléen helyezze el a hémérdét.

2 Tegye az ételt a hdmérdvel egyltt a kosarba.

3 Haszndlja a sitéedényben |évé rovatkat a kabel megfeleld helyre
mozgatasdhoz.

4 Csatlakoztassa a hémérét az Airfryeren kijel6lt helyre.

5 Zarja be a fidkot, és ellendrizze, hogy nincs-e 6sszenyomddva a kabel.

6 A forgatégomb megnyomdsaval dllitsa be a kivant hémérsékletet, amit az
ételhémérd vége fog mérni. 30 °C és 99 °C kdzotti hdmérsékletet valaszthat
ki.

7 Nyomja meg a forgatégombot a megerdsitéshez.

8 Aforgatdégomb elforgatdsaval allitsa be a sttési hdmérsékletet. 40 °C és 200
°C kozotti hdmérsékletet valaszthat ki.

9 Nyomja meg a forgatégombot a megerdsitéshez.

10 Valassza ki a kivant fujasi sebességet a fujasi sebesség gombjanak
megnyomasaval. Kis és nagy sebesség kozott valaszthat.

Megjegyzés: Sttés kdzben felvaltva jelenik meg a kijelzdn a sutési
hémérséklet és a maghdmérséklet.

11 A sttési folyamat automatikusan véget ér, amikor a maghémérséklet eléri a
kivant értéket.

| Az aldbbi tdblazat Utmutatést nydjt a maghémérséklet beallitadsdhoz.
Etel Elkészitési fokozat Maghdémérséklet
Baromfi altaldban Sotétre sllt 80-85 °C
Baromfimell Szaftos 70-74°C

Véres 45-50°C
Marha, borju, barany, vad Kozepes 55-60 °C

Jol atsutve 65-70 °C
Sertés altalaban Sotétre silt 70-73°C
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Sertéskaraj Kozepes 58-63 °C
Attetsz4 50-55 °C
Hal
Sotétre sult 60-65 °C
Egész burgonya Sotétre sult 92-95 °C
Kenyér Sotétre sult 90-95 °C

Melegen tartas

Tisztitas

Megjegyzés: A javasolt maghémérséklet nem feltétlentl felel meg az étel
biztonsagos minimalis belsé hdmérsékletének.

Megjegyzés: A megfétt étel belsé hémérséklete néhany fokkal még tovabb
emelkedik, miutan kivette a késztlékbdl.

Az Airfryer melegen tartas funkcidja barmikor bekapcsolhatd: stités elétt, kozben

ésutan is.

1 Nyomja meg a melegen tartds gombot.
Megjegyzés: A melegen tartasi idé modositasahoz forgassa el a
forgatbgombot az idé 1 és 30 perc kozotti bedllitdsdhoz. A bedllitott melegen
tartdsi idé jovahagyasdhoz nyomja meg a forgatégombot.

2 A melegen tartds megkezdéséhez nyomja meg a forgatégombot.

Megjegyzés: A forgatégomb megnyomasaval szlineteltetheti a melegen
tartast.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy a melegen tartasi funkcié hasznalata
befolyassal lehet arra, hogy mennyire lesznek atstitve az egyes ételek, mint
példdul a steak, amit bizonyos mértékben kell atsttni.

Figyelmeztetés: Tisztitas el6tt varja meg, hogy a kosar, a sitéedény és a
készlilék belseje teljesen lehliljon.

Figyelmeztetés: A siit6edény és a kosar tapadasmentes bevonattal van
ellatva. Ne hasznaljon fém konyhai eszk6zoket vagy karcol6
tisztitéanyagokat, mivel ezek kart tehetnek a tapadasmentes bevonatban.

Tipp: Az Airfryer gyorsabban lehdil, ha kiveszi beldle a sitéedényt és a kosarat.

1 Ontse ki a felesleges zsirt vagy olajat a siitéedény aljabol.

2 Mosogatogépben tisztitsa meg a stitéedényt és a kosarat. Forro,
mosogatdszeres meleg vizzel és karcoldsmentes szivaccsal is tisztithatja 6ket
(lasd: ,tisztitasi tablazat”).

Tipp: Ha ételmaradék ragad a stitéedénybe vagy a kosarba, 10-15 percig
aztassa forré, mosogatészeres vizben. Az dztatasnak koészénhetéen
fellazulnak az ételmaradvanyok, és konnyebbé valik az eltavolitasuk.
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Ellendrizze, hogy a mosogatdszer oldja-e az olajat és zsirt. Ha zsiros foltok
vannak a sttéedényen vagy a kosaron, és nem tudta dket eltavolitani forrd
vizzel és mosogatdszerrel, hasznaljon folyékony zsirolddszert.

Tipp: Szlikség esetén — pl. ha a froccsenésgatidba ételmaradék ragadt — puha
vagy kozepes keménységu kefét is hasznalhat.

Tipp: Helyezze a kosarat a stitéedénybe, és tegye mindkettét fejjel lefelé a
mosogatdgépbe, hogy helyet spoéroljon.

3 Akészilék burkolatt tordlje le egy nedves ruhaval. Ugyeljen, hogy ne
maradjon nedves a kezel6panel. Tisztitds utdn szaraz kendével torolje le a
kezelépanelt.

4 A zsiros maradékok eltdvolitdsahoz szivaccsal vagy tisztitokefével tisztitsa
meg a froccsenésgatlot.

5 Afidkot és a készilék belsejét meleg vizzel és karcolasmentes szivaccsal
tisztitsa.
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1 Huzza ki a készulék haldzati csatlakozd dugojat a fali konnektorbdl és hagyja
lehlni.

2 Miel6tt eltenné, gydzédjon meg arrdl, hogy minden alkatrész teljesen széraz.

3 Helyezze a tépkabelt a kdbeltarold rekeszbe.

Megjegyzés: Mindig tartsa vizszintesen az Airfryer késziléket, amikor hordozza
azt. lgyekezzen a készllék elején a fidkot is megfogni, mivel az kicsiszhat a
készllékbdl, és véletlenll leeshet a féldre. Ezzel kart tehet a fidkban.

Megjegyzés: Mindig gondoskodjon réla, hogy az Airfryer készulék levehetd
részei—pl. a kivehetd, hdlods alsé rész stb. — rogzitve legyenek, mielétt mozgatja
és/vagy elteszi a készlléket.

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerlld problémakkal. Ha a hibat az aldbbi itmutatd segitségével nem tudja
elharitani, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra a gyakran
felmerlld kérdések listajaért, vagy forduljon az adott orszagban miikodé
lgyfélszolgalathoz.

Lehetséges ok Megoldas

A készllék a hasznalat soran kivil A hd beltlrdl a kilsé falakra Ez normélis jelenség. Minden

is felforrésodik.

sugarzik. olyan fogantyu és gomb tovabbra
is kelléen hideg marad, amelyet a
hasznalat sordn meg kell érintenie.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A sttéedény, a kosar és a készulék
belseje mindig felforrésodik,
amikor a készlléket bekapcsoljak
annak érdekében, hogy az étel
kelléen megsuljon. Ezek az
alkatrészek mindig tul forrok
ahhoz, hogy megérintse &ket.

Ha hosszabb ideig bekapcsolva
hagyja a készlléket, néhany része
tul forréva valik ahhoz, hogy
megérintse Oket. Ezen terlleteket
a kovetkezé ikon jelzi a
készlléken:

Amennyiben odafigyel a forré
teruletekre, és nem érinti meg
Oket, a készllék hasznalata
teljesen biztonsagos.

A hazi készitésl hasabburgonydim Nem megfeleld fajtdju burgonyat

nem a vartnak megfeleléek.

hasznalt.

Alegjobb eredmény érdekében
hasznaljon friss, lisztes
burgonyakat. Ha tarolni szeretné a
burgonyat, ne tegye hideg helyre,
pl. a hitészekrénybe. Valasszon
olyan burgonyat, amely
csomagolasan fel van tintetve,
hogy alkalmas sttésre.

Tul nagy mennyiség(i hozzévalot
tett a kosarba.

Ne téltse tul a kosarat, és ne Iépje
tul a maximalis 6-os toltottségi
szintet.

Bizonyos alapanyagokat az
elkészitésiid6 felénél meg kell
razni.

Minél inkdbb tele van a kosar,
annal gyakrabban ajanlott
razogatni.

Az Airfryer készllék nem kapcsol
be.

Nem csatlakoztatta a készUléket.

Ellenérizze, hogy a csatlakozé
megfeleléen be van-e dugva a fali
aljzatba.

Ugyanazon fali aljzathoz tobb
készulék is csatlakozik.

Az Airfryer nagy
teljesitményfelvétellel mikodik.
Prébalkozzon egy masik fali
aljzattal, és ellendrizze a
biztositékokat.
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Megoldas

Eszrevettem néhany sériilési
pontot az Airfryer belsejében.

A bevonattal valé véletlen
érintkezések vagy surlédasok
kovetkeztében par apro folt
jelenhet meg az Airfryer
sUtéedényének belsejében (ezt
okozhatja, hogy tisztitas kdzben
érdes tisztitdeszkdzoket hasznal
és/vagy a kosar behelyezésének
madja).

A kdrosodas elkertlése érdekében
megfeleléen engedje le a kosarat
a sutéedénybe. Ha nem megfeleld
szdgben helyezi be a kosarat,
annak oldala hozzautédhet a
sttéedény faldhoz, melynek
kovetkeztében apré darabok
pattoghatnak le a bevonatrdl. Ez
esetben ne aggddjon, a
felhasznalt anyagok nem karosak
az egészségre.

A készulék fehér flistot bocsat ki.

Zsiros alapanyagokat sut.

Ovatosan éntse ki a siitéedénybdl
a felesleges olajat vagy zsirt, majd
folytassa a sttést.

A stitéedényben még vannak
maradvanyok az el6zéleg hasznalt
zsirbol.

A fehér fistot a sitéedényben
felhevllé zsiros maradvanyok
okozzak. Minden hasznélatot
kovetden alaposan tisztitsa meg a
sttéedényt és a kosarat.

A panir nem tapad megfeleléen az
ételre.

Alebegd, apré panirdarabok fehér
flstot okozhatnak. Erésen nyomja
az ételre a panirt, hogy
hozzatapadjon.

Paclé, folyadék vagy huslé
csapddhat a felesleges zsirba.

Itassa fel az ételrdl a nedvességet,
miel&tt a kosarba helyezné.

Az Airfryer készllék Wi-Fi-LED-je
mar nem vilagit.

- Az Airfryer mar nem
csatlakozik az otthoni Wi-Fi-
halézathoz.

- Moddositotta az otthoni Wi-Fi-
halézatot.

Kezdje meg a Wi-Fi bedllitasat, és
kovesse az alkalmazasban
megjelend utasitasokat.

Az alkalmazas szerint a parositasi
folyamat sikertelen.

Egy masik felhasznald parositotta
az Airfryer készuléket egy masik
okoseszkozzel, és éppen ételt
készit.

Vérja meg, amig a masik
felhasznalé befejezi a jelenlegi
fézési folyamatot, és pdrositsa
ismét az okoseszkozét az Airfryer
készllékkel.

Az Airfryer kijelz6jén ,E1" felirat
ldthatd.

Eléfordulhat, hogy az Airfryer
készlléket tul hideg helyen tarolja.

Ha a készuléket alacsony
kérnyezeti hémérsékleten tarolta,
hagyja szobahémérsékletre
felmelegedni legaldbb 15 percen
at, mieldtt Ujra csatlakoztatja.

Ha a kijelzén tovabbrais az ,E1”
lathatd, hivja a Philips szerviz
forrédrétot, vagy forduljon az
orszaga vevdszolgalatahoz.

E2

Nem megfelelé WiFi
bejelentkezési adatokat adott
meg.

Adja meg a helyes WiFi
bejelentkezési adatokat.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
E3 A csatlakozasi funkcid Hasznalja a készlléket a
meghibasodott. csatlakozasi funkcié nélkdl. Hivja a

Philips szerviz forrédrétot, vagy
forduljon az orszaga
vevdszolgalatahoz.

E5, E6, E8, E9, E12

Lehetséges, hogy Huzza ki az Airfryer halozati

szoftverproblémardl van szo. dugdjat, majd csatlakoztassa Ujra.
Ha tovabbra is Iathato a hibakdd a
kijelzén, hivja a Philips szerviz
forrédrétjat, vagy forduljon az
orszaga vevdészolgalatdhoz.

E10

Probléma lépett fel az Huzza ki az Airfryer halozati

automatikus sttés program dugdjat, majd csatlakoztassa Ujra.

hasznalatakor. Ellendrizze, hogy a készulék
csatlakozik-e a Wi-Fi-halézathoz,
hogy az Airfryer elvégezhesse a
firmware frissitését, ha az elérhetd.
Inditsa Ujra az automatikus sutési
programot.
Ha tovéabbra is Idthato a hibakod a
kijelzén, hivja a Philips szerviz
forrédrétjat, vagy forduljon az
orszaga vevészolgalatahoz.

ET1

Az Airfryert a megadott Huzza ki az Airfryer halozati

hatartértékeken kivili dugdjat, majd csatlakoztassa Ujra.

fesziltségen hasznaltak. Prébaljon masik aljzatot hasznalni.
Huzza ki az ugyanazt az aljzatot
hasznalo tobbi késziléket.
Ha tovabbra is 1dthaté a hibakdd a
kijelzén, hivja a Philips szerviz
forrodrétjat, vagy forduljon az
orszaga vevoészolgalatdhoz.

A kovetkezdé hibakddok csak az ételhémérére (CRP1223/01) vonatkoznak.

Al Az ételhémérd nincs megfeleléen  Helyezze az ételhémérd végét az
csatlakoztatva az Airfryerhez. ételhéméré foglalataba, amit az
Airfryer kijelz6nek bal oldalan
talal.
A2 Az ételhéméré nincs megfeleléen  Helyezze be oldalrdl az
behelyezve az ételbe. ételhdmérét, és tgyeljen arra,
hogy a hegyes csuics elérje az étel
legvastagabb részének kozepét.
Gondoskodjon arrdl, hogy az étel
legaldbb 2 cm vastag legyen.
A3 Az ételhémérd a kosaron kivil van  Helyezze az ételhémérét az ételbe,

ételhémérds lizemmaoddban vald és tegye a kosarba a sttéshez,
sUtés kdzben. vagy valasszon hémérd nélkali
sttési lzemmodot.
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A4 Az Airfryer fiokjat kinyitottak, bar ~ Zarja be ismét a fidkot, és varja
az étel még nem érte el a meg, amig az Airfryer jelzi, hogy a
célhémérsékletet. sUtés befejezddott.

A5 Az ételhémérd tulmelegszik. Ha nem hasznalja, vegye ki az

ételhémérdt a kosarbol fézés
kozben.
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Belangrijk

Gevaar

o000

Waarschuwing

Lees deze belangrijke informatie zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet gasfornuis of
elektrisch fornuis, hete elektrische kookplaat of in een warme oven.

Dompel het apparaat nooit in water en spoel het nooit af onder de kraan.
Zorg dat er geen water of een andere vloeistof in het apparaat terechtkomt
om een elektrische schok te voorkomen.

Doe de etenswaren die u wilt bakken altijd in de mand om te voorkomen dat
ze met de verwarmingselementen in contact komen.

Bedek de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen niet wanneer het apparaat in
gebruik is.

Vul de pan niet met olie, want dit kan brandgevaar veroorzaken.

Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf
beschadigd is.

Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan wanneer het is ingeschakeld.
Overschrijd nooit het maximumniveau dat is aangegeven in de mand.

Zorg dat het verwarmingselement niet bedekt is en dat er geen voedsel
tussen zit geklemd.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips,
het servicecentrum van Philips of personen met vergelijkbare kwalificaties om
gevaar te voorkomen.

Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact. Controleer
altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.

Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of instructie
hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat, en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en onderhoud mogen alleen door kinderen worden
uitgevoerd die ouder zijn dan 8 en alleen onder toezicht.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat
achter, boven en aan beide zijden van het apparaat een ruimte van ten
minste 10 cm vrij. Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom uit de luchtuitlaatopeningen.
Houd uw handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Doe nooit ingrediénten met een gering gewicht of bakpapier in het apparaat.
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De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden tijdens gebruik.
Bewaren van aardappels: Aardappels moeten worden bewaard bij een
temperatuur die past bij de aardappelsoort en die boven 6 °C ligt om het
risico op blootstelling aan acrylamide te minimaliseren.

Vul de pan nooit met olie.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur
tussen 5°Cen 40 °C.

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van brandbare materialen, zoals een
tafelkleed of gordijnen.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze
gebruiksaanwijzing en gebruik alleen originele Philips-accessoires.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

De pan, mand en accessoires worden heet tijdens en na gebruik van het
apparaat; wees altijd voorzichtig.

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat
u het apparaat voor de eerste keer gebruikt. Raadpleeg de handleiding.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik binnenshuis. Het
apparaat is niet bedoeld voor gebruik in personeelskeukens van bijvoorbeeld
winkels, kantoren, boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook
niet bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed & breakfasts
en andere verblijfsaccommodaties.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
schoonmaakt.

Plaats het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond.

Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en bij gebruik dat niet
overeenkomt met de instructies in de gebruiksaanwijzing, vervalt de garantie
en weigert Philips iedere aansprakelijkheid voor hierdoor ontstane schade.
Breng het apparaat altijd naar een door Philips geautoriseerd servicecentrum
voor onderzoek of reparatie. Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
omdat uw garantie hierdoor komt te vervallen.

Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

Zorg dat de in dit apparaat bereide etenswaren goudgeel worden gebakken,
dus niet donker of bruin. Verwijder verbrande resten. Frituur verse
aardappelen niet bij een temperatuur hoger dan 180 °C (om het ontstaan van
acrylamide tot een minimum te beperken).

Als het apparaat is voorzien van een mandontgrendelknop, moet u deze
knop niet indrukken tijdens het schudden.

Wees voorzichtig bij het schoonmaken van het bovenste gedeelte van de
bereidingsruimte: Het verwarmingselement, de randen van metalen
onderdelen en het spatscherm zijn heet.
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- Zorg altijd dat het voedsel in de Airfryer volledig wordt gegaard.
- Zorg altijd dat u de Airfryer in het oog houdt, ook wanneer u het apparaat op

afstand bedient of geprogrammeerd start.

- Bij het bereiden van vettig voedsel kan er wat rook uit de Airfryer komen. Let

extra goed op wanneer u het apparaat op afstand bedient of
geprogrammeerd start.

- Zorg dat er maar één persoon tegelijk gebruikmaakt van de functie voor
bediening op afstand.

- Wees voorzichtig bij het bereiden van bederfelijk voedsel wanneer u de
functie voor bediening op afstand gebruikt (risico op bacterieverspreiding).

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en voorschriften met
betrekking tot blootstelling aan elektromagnetische velden.

Automatische uitschakeling

Recycling

De Airfryer heeft een functie voor automatische uitschakeling. Wanneer het
apparaat is ingeschakeld maar niet in de kook- of warmhoudmodus staat,
schakelt het apparaat na 10 minuten zonder gebruikersinteractie automatisch
naar de stand-bymodus. Om het apparaat handmatig uit te schakelen, houdt u
de draaiknop ingedrukt.

- Dit symbool betekent dat elektrische producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mogen worden weggegooid.

- Volg de regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische
producten.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt twee jaar garantie op dit product vanaf de datum van aankoop.
Deze garantie is niet geldig als een defect het gevolg is van onjuist gebruik of
slecht onderhoud. Onze garantie is niet van invloed op uw rechten als
consument. Ga voor meer informatie of om de garantie in te roepen naar onze
website www.philips.com/support.

Conformiteitsverklaring

DAP B.V. verklaart hierbij dat de Airfryer HD9875 voldoet aan richtlijn
2014/53/EU.

De volledige tekst van de conformiteitsverklaring (EU) kan worden gevonden op
de volgende website: https://www.philips.com.

De Airfryer HD9875 is uitgerust met een Wi-Fi-module, 2,4 GHz 802.11 b/g/n
met een maximaal uitgangsvermogen van 92,9 m\W EIRP.
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Software- en firmware-updates

Updates zijn van essentieel belang om uw privacy en een goede werking van de
Airfryer en de app te waarborgen.

Werk de app altijd bij naar de nieuwste versie.
De apparaatfirmware van de Airfryer wordt automatisch bijgewerkt.

Opmerking: Verbind uw Airfryer met uw Wi-Fi-thuisnetwerk om ervoor te
zorgen dat de Airfryer de firmware kan bijwerken naar de nieuwste versie.

Opmerking: Gebruik altijd de meest recente app en firmware.

Opmerking: Zodra de software wordt verbeterd, worden er updates beschikbaar
gesteld.

Opmerking: Firmware-updates worden automatisch gestart wanneer de Airfryer
in de stand-bymodus staat. De update duurt enkele minuten. Tijdens het
bijwerken kan de Airfryer niet worden gebruikt.

Apparaatcompatibiliteit

Raadpleeg de beschikbare informatie in de App Store voor meer details over de
compatibiliteit van de app.

Terug naar fabrieksinstellingen

Introductie

U kunt de firmware-instellingen terugzetten naar de standaardinstellingen door
de warmhoudknop en de draaiknop 10 seconden lang tegelijkertijd ingedrukt te
houden.

Uw Airfryer is dan niet meer verbonden met uw Wi-Fi-thuisnetwerk en niet meer
gekoppeld met uw smart apparaat.

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.philips.com/welcome om optimaal gebruik te
kunnen maken van de door Philips geboden ondersteuning.
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Overzicht
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Bedieningspaneel

Lade

Indicatie vulniveau

Mand met uitneembare gaasbodem

f/?)r:edselthermometer (CRP1223/01, wordt afzonderlijk verkocht)
Snoeropbergruimte

Luchtuitlaatopeningen

Luchtinlaat

10 Uitneembare gaasbodem

11 Spatscherm
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Overzicht bedieningspaneel
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Knop Temperature (Temperatuur)
Warmhoudknop

Knop voor schudherinnering
'Back'-knop

Ingang voedselthermometer
Knop voor luchtsnelheid
Automatische kookprogramma's
Warmhoudindicator

Indicator voor lage luchtsnelheid

0]

10 Indicator voor hoge luchtsnelheid
11 Indicator voor schudherinnering

12 Draaiknop

13 Lichtring

14 Indicator voor stukken

15 Wi-Fi-indicator

16 Indicatie voor vulniveau

17 Indicator voor gewicht

18 Indicator voor voedselthermometer
19 Knop voor tijd

Beschrijving van de functies

Draaiknop en achterste knop

Ryl

De draaiknop is de belangrijkste bediening. U kunt de draaiknop draaien en
indrukken om verschillende menu-opties te bekijken en acties te bevestigen.

Druk kort op de draaiknop om het apparaat in te schakelen.
Druk lang op de draaiknop om het apparaat uit te schakelen.

Nadat het apparaat is ingeschakeld:

Druk op de draaiknop om een actie te bevestigen.

Draai aan de draaiknop om door de verschillende menuopties te bladeren of
om de kookstand te wijzigen.

Druk op de achterste knop: terugkeren naar de vorige stap.
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Automatische kookprogramma's

De automatische kookprogramma's vormen een van de belangrijkste functies
van uw Airfryer, omdat u er verschillende voedingsmiddelen mee kunt bereiden.

Door het gewenste voedingsmiddel te selecteren en het vulniveau aan te passen
of de hoeveelheid ingrediénten aan te geven, zal de Airfryer automatisch de
juiste temperatuur en kooktijd instellen voor uw maaltijd. Bovendien zal de
Airfryer u waarschuwen als er tijdens het koken een actie van u verwacht wordt,
zoals het schudden van friet.

Belangrijk: De Airfryer wordt geleverd met acht standaard automatische
kookprogramma's die rechtstreeks vanaf het apparaat kunnen worden gestart.
Voor een breder scala aan opties kunt u echter meer automatische
kookprogramma's downloaden via de app. Verbind eenvoudigweg uw Airfryer
met uw lokale netwerk en koppel uw slimme apparaat aan uw kookapparaat om
nieuwe culinaire mogelijkheden te verkennen.

Voedselthermometer (CRP1223/01, wordt afzonderlijk

verkocht)

Bereidingstijd

U kunt gebruikmaken van de voedselthermometer die afzonderlijk wordt
verkocht om uw eten geheel naar wens te bereiden.

Plaats de ene kant van de voedselthermometer bij het eten en steek de andere
kant in de aansluiting voor de voedselthermometer (zie hoofdstuk
'Voedselthermometer").

In de kookmodus 'Handmatig koken' kunt u de kooktijd instellen van 1 minuut
tot 180 minuten.

In een automatisch kookprogramma hoeft u geen kooktijd in te stellen,
aangezien het automatische kookprogramma uw eten bereidt op basis van de
portiegrootte of uw voorkeuren.

In de kookmodus 'Voedselthermometer' hoeft u geen kooktijd in te stellen,
aangezien de bereiding automatisch wordt afgerond zodra de ingestelde
temperatuur van de voedselthermometer is bereikt.

Bereidingstemperatuur

In de kookmodus 'Handmatig koken' kunt u de kooktemperatuur instellen van
40°C tot 200°C.

In de kookmodus 'Automatische kookprogramma's' hoeft u geen
kooktemperatuur in te stellen, omdat deze automatisch wordt ingesteld.
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Kerntemperatuur

In de kookmodus 'Voedselthermometer' kunt u de temperatuur van het voedsel
instellen tussen 30°C en 99°C. De temperatuur in het midden van het voedsel zal
aan het einde van het kookproces de ingestelde kerntemperatuur bereiken.

Opmerking: De kerntemperatuur is niet hetzelfde als de kooktemperatuur.

Hoge en lage luchtsnelheden

Uw Airfryer heeft twee verschillende snelheidsstanden: een lage luchtsnelheid
en een hoge luchtsnelheid.

In de kookmodus 'Automatische kookprogramma's' wordt de luchtsnelheid
automatisch ingesteld.

In de kookmodi 'Handmatig koken' of 'Voedselthermometer' moet u de
luchtsnelheid handmatig instellen door op de knop voor luchtsnelheid te
drukken.

Gebruik de lage luchtsnelheid voor typische ovengerechten, zoals lasagne,
traybakes en taarten, en voor een langere bereidingstijd. Gebruik de hoge
luchtsnelheid voor typische Airfryer-gerechten, zoals frites, kipnuggets, vissticks,
en voor een kortere bereidingstijd.

Opmerking: Als u kiest voor de lage luchtsnelheid, werkt het apparaat in de stille
modus.

Warmhoudfunctie

Uw Airfryer heeft een warmhoudmodus. Om deze modus te activeren, drukt u
eenvoudigweg op de warmhoudknop tijdens het kookproces, of dat nu is
wanneer u begint met koken, tussen kookfasen in of aan het einde van een
kooksessie. Voor meer informatie, zie hoofdstuk 'Warmhouden'.

Schudherinnering

Uw Airfryer is uitgerust met een schudherinneringsfunctie die geactiveerd kan
worden voordat u begint met koken. Deze functie laat halverwege de kooktijd
een melding horen om u eraan te herinneren uw voedsel te schudden voor een
gelijkmatig kookresultaat. Deze functie is vooral handig bij het bereiden van
voedingsmiddelen die uit meerdere stukken bestaan, zoals verschillende soorten
friet. Daarnaast kan het dienen als een herinnering om voedingsmiddelen zoals
kippenbouten om te draaien.

De schudherinnering is standaard gedeactiveerd. U kunt de functie tijdens het
koken activeren door op de knop 'schudherinnering' te drukken.

Geluidsmeldingen

U kunt soms een geluid horen, bijvoorbeeld wanneer het apparaat klaar is met
de bereiding, of wanneer er een actie is vereist tijdens de bereiding, zoals het
schudden of draaien van eten.
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Lichtring

Voorverwarmen

Uw Airfryer is voorzien van een geanimeerde lichtring, die de
gebruiksvriendelijkheid van uw Airfryer verbetert.

Draaimodus: De lichtring draait rond wanneer er een update wordt uitgevoerd.
Langzaam knipperend: De lichtring knippert langzaam als u tijdens het koken
op de draaiknop hebt gedrukt. In dat geval bevindt het apparaat zich in de
pauzestand.

Snel knipperend: Dit gebeurt wanneer de lade openstaat of tijdens het
koppelingsproces. Het apparaat wacht dan op u om op de draaiknop te drukken
om te bevestigen.

Focusmodus: bijvoorbeeld als het apparaat vraagt om het vulniveau.

Uw Airfryer is voorzien van een voorverwarmingsfunctie, die kan worden
gebruikt om uw Airfryer voor te verwarmen tot de gewenste temperatuur.
Als u op de draaiknop drukt zonder een tijd in te stellen, wordt de
voorverwarmingsmodus geactiveerd en krijgt u een geluidsmelding te horen
wanneer de gewenste temperatuur is bereikt.

Voor het eerste gebruik

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

2 Verwijder eventuele stickers of labels (indien van toepassing) van het
apparaat.

3 Verwijder de beschermfolie van het display.

4 Maak het apparaat grondig schoon voordat u het voor de eerste gebruikt (zie
hoofdstuk 'Schoonmaken').

Voorbereiding véor het eerste gebruik

De mand met uitheembare gaasbodem plaatsen

1 Open de lade door aan het handvat te trekken.
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2 Haal de mand eruit door deze op te tillen aan het handvat.

3 Steek de uitneembare gaasbodem in de sleuf rechtsonder in de mand. Duw
de gaasbodem naar beneden totdat deze vastklikt ('klik' aan beide zijden).

4 Plaats de mand in de pan.

5 Schuif de lade aan het handvat terug in de Airfryer.

Opmerking: Gebruik de pan nooit zonder mand.

De Airfryer verbinden met de NutriU-app

Belangrijk: Controleer of uw smartphone is aangesloten op uw Wi-Fi-
thuisnetwerk voordat u start met het Wi-Fi-configuratieproces.

Belangrijk: Verbind uw Airfryer met een 2.4 GHz 802.11 b/g/n Wi-Fi-
thuisnetwerk.
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PHILIPS

NutriU

PHILIPS

De Airfryer koppelen met de NutriU-app

1 Scan de QR-code om de NutriU-app te downloaden. U kunt de NutriU-app
ook downloaden in de App Store of op de website
www.philips.com/NutriU.

2 Start de Philips NutriU-app op uw smartphone.
3 Volg deinstructies op het scherm totdat u op de pagina "Set up appliance"
(Apparaat instellen) komt.

Opmerking: We raden u aan de NutriU-app te downloaden en uw Airfryer
aan de app toe te voegen zodra u uw apparaat voor de eerste keer hebt
ingesteld. Zo kunt u uw Airfryer optimaal gebruiken, bijvoorbeeld om op
afstand te koken (zoals recepten en automatische kookprogramma's vanuit
de app starten, en meldingen ontvangen wanneer het eten klaar is) en
ontvangt u de nieuwste firmware-updates.

Opmerking: U hebt een account nodig als u gebruik wilt maken van de
connectiviteitsfuncties. Als u de app voor het eerst gaat gebruiken, moet u
een nieuw account registreren of u aanmelden met een bestaand account.

4 Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.

5 Druk op de draaiknop om het apparaat in te schakelen.
6 Volg de stappen in de app om uw Airfryer te verbinden met uw Wi-Fi en uw
Airfryer te koppelen met uw smartphone.

Opmerking: Tijdens dit proces in de NutriU-app wordt u op een bepaald
moment gevraagd om extra lang te drukken (4 seconden) op het apparaat
om het installatieproces te starten. Zorg er dus voor dat u dicht in de buurt
van uw Airfryer blijft totdat deze is verbonden.

Belangrijk: Afstandsbediening: u kunt uw Airfryer alleen op afstand
bedienen via de app (bijvoorbeeld een recept verzenden, het koken
pauzeren, enz.) als u de functie 'Remote Consent' (toestemming op
afstand) in de NutriU-app hebt ingeschakeld. U vindt deze functie in uw
NutriU-profiel.

Belangrijk: Enkele koppeling: de Airfryer kan op afstand slechts door één
gebruiker tegelijk worden bediend. Als een tweede gebruiker de Airfryer
wil bedienen en de NutriU-app wil gebruiken, moet hij of zij het
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koppelingsproces volgen. Als de koppeling is voltooid, wordt de koppeling
van de eerste gebruiker automatisch ongedaan gemaakt.

Belangrijk: U kunt het Wi-Fi-configuratieproces annuleren via de app of
door de stekker van de Airfryer uit het stopcontact te halen.

Wi-Fi-indicator

De Wi-Fi-indicator is uit. Wi-Fi is uitgeschakeld.

De Wi-Fi-indicator brandt. Wi-Fi is ingeschakeld en verbonden met de router.

De Wi-Fi-indicator knippert langzaam. Wi-Fi-verbinding is actief. Het apparaat bevindt zich
in het koppelingsproces of maakt verbinding met de
router.

De Wi-Fi-indicator knippert snel. Fout met Wi-Fi-verbinding.

Opmerking: U kunt het koppelingsproces starten door de tijdknop 4 seconden
lang ingedrukt te houden.

Opmerking: Als u tijdens het WiFi-instellingsproces problemen ondervindt, zoals
onderbrekingen halverwege of dat het proces niet voltooid raakt, of problemen
met de verbinding met uw Wi-Fi-netwerk, dan kunt u het proces opnieuw
starten door de tijdknop 4 seconden ingedrukt te houden.

Opmerking: Als u uw firmware wilt terugzetten naar de standaardinstellingen,
drukt u eenvoudigweg 10 seconden lang tegelijkertijd op de warmhoudknop.

Tabel voor etenswaren

De onderstaande tabel vermeldt de basisstanden voor veelvoorkomende
etenswaren die u wilt bereiden.

Opmerking: Houd er rekening mee dat deze standen slechts indicaties zijn.
Aangezien etenswaren verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen
we niet de beste stand voor uw etenswaren garanderen.

Opmerking: Bij het bereiden van grotere hoeveelheden voedsel (bijv. friet,
garnalen, kippenbouten, bevroren snacks), schud, draai of roer de ingrediénten
in het mandje dan 2 tot 3 keer om voor een consistent resultaat.

Opmerking: De meeste ingrediénten in deze lijst zijn te vinden onder de
Automatische kookprogramma's in de app.



346 Nederlands

Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Venti- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur lator-
snel-
heid
Zelfgemaakte frites Vulniveau 1-6 18-45 160-180 High Laat 30 minuten weken in koud
(10 x 10 mm (0,4 x (300 g - 2000 g) °C Speed  water of 3 minuten in
0,4") lauwwarm water (40 °C/104°F),
dep droog en voeg 1 eetlepel
olie toe per 500 g/18 oz. Schud
tweemaal.
Zelfgemaakte Vulniveau 1-6 20-45 160-180 High Week 30 minuten in water,
aardappelpartjes (300 g - 2000 g) °C Speed  droog af envoeg s tot 1 el olie
toe. Schud, draai of roer
tweemaal.
Bevroren snacks Vulniveau 1-6 12-19  200°C High Klaar wanneer ze goudgeel en
(kipnuggets) (6 - 50 stuks) Speed  knapperig aan de buitenkant
zijn. Schud, draai of roer
halverwege.
Bevroren snacks 100-600g 14-16  180°C High Klaar wanneer ze goudgeel en
(kleine loempia'svan (5 - 30 stuks) Speed  knapperig aan de buitenkant
ongeveer 20 g/0,7 zijn. Schud, draai of roer
0z) halverwege.
Kipfilet 1 -6 stuks 20-25 180°C High
Ongeveer 160 g/6 0z Speed
Kipnuggets 3- 18 stuks 15-20 180°C High Voeg olie toe aan het
gepaneerd met Speed  paneermeel. Klaar wanneer ze
zelfgemaakte goudgeel zijn.
broodkruim
Kippenvleugels 2 - 25 stuks 15-40 200°C High Schud, draai of roer halverwege.
Ongeveer 100 g/3,5 Speed
0z
Vleeskarbonades 1 -5 stuks 19-25 200°C High
zonder bot Speed
Ongeveer 150g/5,3
0z
Hamburger 1 -4 burgers 15-18 200°C High
Ongeveer 200 g Speed
(diameter 10 cm (4"))
Dikke worstjes 1-12 stuks 12-20 200°C High
Ongeveer 100 g/3,5 Speed

oz
(diameter 4 cm (1,6"))
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Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Venti- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur lator-
snel-
heid
Dunne worstjes 1-12 stuks 10-18 200°C High
Ongeveer 70 /2,5 0z Speed
(diameter 2 cm (0,8"))
Varkensbraadstuk 800 -2400¢g 90-140 160°C Lage 5 minuten laten rusten voordat
snel- u het gaat snijden.
heid
Visfilets (zalm) 1 -5 stuks 18-22  200°C High Om plakken te voorkomen,
Ongeveer 200 g Speed  plaatst u de vis met de huid naar
beneden en voegt u wat olie
toe.
Visfilets (kabeljauw, 1 -4 stuks 7-14 200°C High
schaaldieren) Speed
Taart (botercake) Bakaccessoire 30-60 150°C Lage Gebruik het bakaccessoire.
met behulpvan het ~ Vulniveau 1 -2 5”?"
bakaccessoire 600 - 1200 g heid
Muffins 1 -9 stuks 13-15 180°C High Gebruik hittebestendige
Ongeveer 50 g/1,8 0z Speed siliconen muffinvormpjes.
Voorgebakken 1-12 6-13 180°C High
geroosterd Speed
brood/broodjes
Vers brood 500-1700g 35-80 180°C Lage De vorm moet zo plat mogelijk
snel- zijn om te voorkomen dat het
heid brood het verwarmingselement
raakt tijdens het rijzen.
Zelfgemaakte 1 -6 stuks 12-16 180°C Lage
broodjes snel-
Ongeveer 80 g/2,8 0z heid
Kastanjes Vulniveau 1 -4 15-24  200°C High Schud, draai of roer halverwege.
Speed
Gemengde groenten  Vulniveau 2 - 8 15-38 160°C High Schud, draai of roer halverwege.
(grof gesneden) Speed

De Airfryer gebruiken

Let op: Dit is een Airfryer en dit apparaat werkt met hete lucht. Vul de pan
niet met olie, frituurvet of een andere vloeistof.

Let op: Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik handgrepen of knoppen.
Draag ovenwanten als u de hete pan wilt verplaatsen.




348 Nederlands

Let op: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Let op: Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u dit voor het
eerst gebruikt. Dit is normaal.

1 Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, vlakke en hittebestendige
ondergrond. Zorg ervoor dat de lade volledig geopend kan worden.

Opmerking: Plaats geen voorwerpen op of op de zijkanten van het apparaat.
Dit zou de luchtstroom kunnen onderbreken en het eindresultaat kunnen
beinvloeden.

2 Trek het netsnoer uit de snoeropbergruimte aan de achterzijde van het
apparaat.
3 Steek de stekker in het stopcontact.

4 Open de lade door aan het handvat te trekken.
5 Doe de etenswaren in de mand.

Opmerking: Vul de mand niet voorbij de aanduiding 'MAX', aangezien dit de
kwaliteit van het eindresultaat kan beinvloeden.

6 Schuif de lade terug in de Airfryer.
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7 Druk op de draaiknop om het apparaat in te schakelen.

8 Selecteer de kookmodus die u wilt gebruiken (zie hoofdstuk 'Kookmodi').

9 Beslis of u de handmatige modus, een automatisch kookprogramma of de
temperatuursensor wilt gebruiken om te koken (zie 'Kookmodi').

Let op: Gebruik de pan nooit zonder mand. Gebruik ovenwanten om de
pan te openen als u het apparaat laat opwarmen zonder lade. De randen
en binnenkant van het apparaat worden erg heet.

Let op: Raak de pan en mand tijdens en een tijdje na gebruik niet aan,
want deze worden heel heet.

10 Druk op de draaiknop om het bereidingsproces te starten.

Opmerking: U kunt op de draaiknop drukken om het kookproces te pauzeren
en daar vervolgens aan draaien om de kookinstellingen te wijzigen. Druk
nogmaals op de draaiknop om het bereidingsproces weer in te schakelen.

11 Wanneer de timer afgaat, moet u het eten schudden of is de kooktijd
verstreken.

Opmerking: Zorg altijd dat het voedsel volledig gaar is voordat u het serveert.

Opmerking: Sommige automatische kookprogramma's geven een melding
wanneer u uw eten moet schudden of draaien. De Airfryer speelt een
geluidssignaal af wanneer het tijd is om het eten te schudden of draaien.

Opmerking: U kunt het eten het best schudden door de lade te openen, de
mand uit de pan te tillen en deze te schudden. Schuif vervolgens de pan met
de mand terug in het apparaat. Het kookproces wordt automatisch hervat.

Opmerking: Druk op de terugknop om een proces te annuleren en terug te
keren naar het hoofdmenu.

12 Open de lade door aan het handvat te trekken en controleer of de
etenswaren klaar zijn.

Opmerking: Als het voedsel niet de gewenste gaarheid heeft, kunt u meer tijd
toevoegen door op de tijdknop te drukken en een tijd in te stellen. Druk op
de draaiknop om het koken nog een paar minuten te laten doorgaan.

13 Om kleine etenswaren (bijv. frites) te verwijderen, tilt u de mand aan het
handvat uit de pan.

Let op: Na het kookproces zijn de pan, de mand, de binnenkant van de
behuizing en de etenswaren erg heet. Afhankelijk van het type
etenswaren in de Airfryer kan er stoom uit de pan komen.
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14 Leeg de mand in een schaal of op een bord. Haal altijd de mand uit de pan

om de inhoud eruit te halen, aangezien onder in de pan nog hete olie kan
zitten.

Opmerking: Om grote of kwetsbare etenswaren uit de mand te verwijderen,
kunt u het beste een tang gebruiken.

Opmerking: Overtollige olie of vet van de etenswaren wordt opgevangen op
de bodem van de pan.

Opmerking: Afhankelijk van het soort etenswaren dat u bereidt, giet u
voorzichtig overtollige olie of overtollig gesmolten vet af na elke portie of
voordat u de mand schudt of in de pan terugzet. Plaats het mandje op een
hittebestendig oppervlak. Til met ovenwanten de pan uit het apparaat en
plaats deze op een hittebestendig oppervlak. Giet overtollige olie of
uitgelopen vet af. Plaats de pan terug in de lade en de mand in de pan.

Opmerking: Zodra er een portie klaar is, is de Airfryer direct klaar om een
volgende portie te bereiden.

Met gebruik van de voedselthermometer
(CRP1223/01, wordt afzonderlijk verkocht)

De voedselthermometer plaatsen

De voedselthermometer kan worden gebruikt voor bijvoorbeeld biefstuk,
karbonades, kipfilets en visfilets.
1 Maak de voedselthermometer voor en na gebruik schoon. Gebruik warm

water met wat afwasmiddel.

2 Steek de thermometer in het midden van het dikste gedeelte van het eten.

Let op: Het uiteinde van de voedselthermometer is puntig.

Opmerking: Zorg ervoor dat het uiteinde van de thermometer recht in het
midden van het dikste gedeelte van het eten wordt gestoken, en niet scheef
in de richting van de boven- of onderkant.

Opmerking: Zorg ervoor dat de thermometer dicht bij het bot zit, maar dit
niet aanraakt. Houd de thermometer ook weg van vet of kraakbeen.

Opmerking: Het dikste gedeelte van een filet is mogelijk niet het middelste
gedeelte. Het is belangrijk dat het uiteinde van de thermometer in het dikste
gedeelte zit om het gewenste resultaat te bereiken.

Opmerking: Bij het heteluchtfrituren van een hele kip moet u ervoor zorgen
dat de punt niet helemaal door de kippenborst gaat en in een holte zit.

Opmerking: Gebruik de voedselthermometer niet wanneer het eten minder
dan 2 cm dikis.

Volg de onderstaande stappen om de punt naar het midden van het eten te
geleiden.
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1 Pak de metalen stang van de thermometer en plaats de punt bij het midden
van het eten.

2 Houd uw vingers op dezelfde plek en steek de punt in het dikste gedeelte van
het eten.

Opmerking: Het is afhankelijk van de etenswaren niet altijd noodzakelijk om de
metalen stang van de voedselthermometer helemaal in het eten te steken.

Wel doen Niet doen

Opmerking: Bij een hele kip moet u ervoor zorgen dat de sensor niet helemaal
door de kippenborst gaat en in een holte terechtkomt.
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Opmerking: U kunt ook de markeringen gebruiken om eerst het midden van het
dikste deel van uw voedsel te bepalen. Gebruik uw vingers om te onthouden
hoe diep u de voedselthermometer erin moet insteken.

Opmerking: Houd uw vingers op de markering van de voedselthermometer en
steek de voedselthermometer door het midden van uw voedsel.

De dikte van uw eten meten

U kunt de voedselthermometer gebruiken om de dikte van uw eten te meten.
1 Plaats de voedselthermometer naast het eten en controleer tot welke
markering het eten komt.

2 Stelin de Airfryer de waarde in van 1 tot 6 wanneer een automatisch
kookprogramma in de NutriU-app om de dikte vraagt.

Opmerking: Deze functie is alleen beschikbaar wanneer u de NutriU-app
gebruikt en het automatische kookprogramma van daaruit start.

Opmerking: Gebruik de voedselthermometer niet wanneer het eten minder dan

2 cm dikis.

Kookmodi

Modus Hoe u

Automatische het automatische kookprogramma kunt selecteren. Stel het

kookprogramma's vulniveau, het aantal stuks of het gewicht in, en start
vervolgens het kookprogramma.

Handmatig koken Stel de kooktijd, temperatuur en luchtsnelheid handmatig in
en start het bereidingsproces.

Voedselthermometer Stel de kerntemperatuur, kooktemperatuur en luchtsnelheid

handmatig in en start het bereidingsproces.

Automatische kookprogramma's

1 Wanneer u uw Airfryer inschakelt door op de draaiknop te drukken, komt u
standaard in de modus 'Automatische kookprogramma's'.
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Opmerking: Als u al iets anders heeft gekookt voordat u met een automatisch
kookprogramma wilt koken, kunt u de modus 'Automatische
kookprogramma's' vinden door op de terugknop te klikken.

U kunt op uw Airfryer kiezen uit 8 automatische kookprogramma's. Draai de
draaiknop en kies het gewenste programma.

Diepvriesfrites &%

Zelfgemaakte frites =@

Kippendrumsticks &

Vis @<

Karbonade &

Hele kip &

Groenten @

Muffins &

Draai aan de draaiknop om het gewenste automatische kookprogramma te
kiezen. Druk ter bevestiging op de draaiknop.

U wordt afhankelijk van het soort eten gevraagd om het vulniveau, het aantal
stukken, of het gewicht. Draai aan de draaiknop om de hoeveelheid voedsel
te selecteren die u in het mandje heeft gedaan.

Druk op de draaiknop om te bevestigen.

Opmerking: Gebruik de markeringen in de mand als referentie voor het juiste
vulniveau.

Opmerking: Zorg ervoor dat het eten gelijk over de mand is verdeeld voordat
u het vulniveau kiest.

Opmerking: Bij het gebruik van het automatische kookprogramma 'Hele kip'
moet u het gewicht van het voedingsartikel invoeren. Gebruik een
weegschaal om het gewicht te bepalen. Mogelijk staat het gewicht ook op de
verpakking van de etenswaren.

De Airfryer zal de temperatuur en tijd weergeven, automatisch berekend op
basis van uw selectie. U kunt deze informatie eenvoudig op uw apparaat
bekijken, omdat de temperatuur en de tijd worden afgewisseld. Bovendien
zal de Airfryer aangeven of er een lage of hoge luchtsnelheid is geselecteerd.

Zelfgemaakte frites maken

Ga als volgt te werk om zelfgemaakte frites in de Airfryer te bereiden:

Kies een aardappelsoort die geschikt is voor het maken van frites,
bijvoorbeeld verse, (enigszins) kruimige aardappelen.

U kunt de frites het beste heteluchtfrituren in porties tot maximaal niveau 4
voor een gelijkmatig resultaat.

Schil de aardappelen en snijd ze in reepjes. Grotere frites worden minder
krokant dan kleinere frites.

Laat de aardappelstaafjes minimaal 30 minuten weken in een kom met
water.

Giet de kom leeg en droog de aardappelstaafjes met een theedoek of
keukenpapier.

Giet een eetlepel olie die geschikt is om te bakken en frituren in de kom, leg
de staafjes in de kom en meng het geheel totdat de aardappelstaafjes met
een laagje olie bedekt zijn.
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5

Handmatig koken

1

2

Verwijder de aardappelstaafjes met de hand of met keukengerei uit de kom
zodat overtollige olie in de kom achterblijft.

Kantel de kom niet om alle staafjes in één keer in de mand te doen. Zo
voorkomt u dat overtollige olie onder in de pan terechtkomt.

Leg de aardappelreepjes in de mand.
Start het automatische kookprogramma voor zelfgemaakte frites en schud ze
wanneer u daarom wordt gevraagd.

Om de handmatige kookmodus te starten, drukt u simpelweg op de
temperatuur- of tijdknop.

Wanneer u de temperatuurknop hebt geselecteerd, draait u aan de
draaiknop om uw gewenste temperatuur in te stellen tussen 40°C en 200°C
en vervolgens drukt u op de draaiknop om dit te bevestigen.

Stel de kooktijd in door aan de draaiknop te draaien. U kunt een tijd van 1 tot
180 minuten kiezen.

Opmerking: Als u op de draaiknop drukt zonder een tijd in te stellen, wordt
de voorverwarmingsmodus geactiveerd en zult u een geluidsmelding horen
wanneer de gewenste temperatuur is bereikt.

Kies een hoge of lage luchtsnelheid door op de luchtsnelheidsknop te
drukken en uw voorkeur te selecteren.
Druk op de draaiknop om uw selectie te bevestigen en het koken te starten.

Opmerking: Om op de helft van de kooktijd een schudherinnering te
ontvangen, activeert u de schudherinneringsknop.

Opmerking: Als u het kookproces moet pauzeren om het voedsel te
schudden, ingrediénten toe te voegen of kookinstellingen aan te passen,
drukt u eenvoudigweg op de draaiknop. Druk nogmaals op de draaiknop om
verder te gaan met koken.

Voedselthermometer

Houd er rekening mee dat u de voedselthermometer (HD9959) apart moet
aanschaffen om de functie te kunnen gebruiken. Zodra u de thermometer hebt,
volgt u de volgende stappen.

1

Plaats de voedselthermometer in uw voedsel zoals beschreven in het
onderdeel 'De voedselthermometer plaatsen' in de handleiding.

Opmerking: Het is heel belangrijk om de voedselthermometer juist te
plaatsen voor nauwkeurige kookresultaten.

Plaats het voedsel met de thermometer in het mandje.

Maak gebruik van de groef in de pan om de kabel in de juiste positie te
plaatsen.

Steek de thermometer in de speciale aansluiting daarvoor in de Airfryer.
Sluit de lade en controleer of de kabel niet wordt samengeknepen.

Draai aan de draaiknop om de gewenste kerntemperatuur in te stellen, die
zal worden gemeten met de punt van de voedselthermometer. U kunt een
temperatuur van 30°C tot 99°C kiezen.

Druk ter bevestiging op de draaiknop.
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8 Draai aan de draaiknop om de kooktemperatuur aan te passen. U kunt een
temperatuur van 40°C tot 200°C kiezen.

9 Druk ter bevestiging op de draaiknop.

10 Kies de gewenste luchtsnelheid door op de luchtsnelheidsknop te drukken. U
kunt kiezen tussen een hoge en lage luchtsnelheid.

Opmerking: Tijdens het koken wordt afwisselend de kooktemperatuur en de
kerntemperatuur op het display weergegeven.
11 Het kookproces eindigt automatisch wanneer de kerntemperatuur is bereikt.
In de onderstaande tabel vindt u aanwijzingen welke kerntemperatuur u moet

instellen.
Etenswaren Garingsniveau Kerntemperatuur
Gevogelte, algemeen Gereed 80-85°C
Filet van gevogelte Sappig 70-74°C
Rare 45-50°C
Rundvlees, kalfsvlees, lamsvlees, Medium 55.60°C
hertenvlees
Doorbakken 65-70°C
Varkensvlees, algemeen Gereed 70-73°C
Varkenshaas Medium 58-63°C
Doorzichtig 50-55°C
Vis
Gereed 60-65°C
Hele aardappel Gereed 92-95°C
Brood Gereed 90-95°C
Opmerking: De voorgestelde kerntemperatuur hoeft niet per se overeen te
komen met de minimale veilige binnentemperatuur van het eten.
Opmerking: De binnentemperatuur van het te bereiden eten zal met een paar
graden blijven stijgen wanneer het eten uit het apparaat wordt gehaald.
Warmhouden

De warmhoudfunctie van uw Airfryer kan op elk moment worden geactiveerd:
voor het starten van een kooksessie, tijdens het koken of nadat het kookproces is
voltooid.

1 Druk op de warmhoudknop.

Opmerking: Om de warmhoudtijd te wijzigen, draait u aan de draaiknop om
een tijd in te stellen van 1 tot 30 minuten. Druk op de draaiknop om de
ingestelde warmhoudetijd te bevestigen.

2 Druk op de draaiknop om het warmhouden te starten.

Opmerking: Druk op de draaiknop om het warmhouden te pauzeren.
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Opmerking: Houd er rekening mee dat het gebruik van de warmhoudfunctie
invloed kan hebben op de gaarheid van bepaalde voedingsmiddelen, zoals
steak, die een specifiek kookniveau vereisen.

Schoonmaken

Waarschuwing: Laat de mand, de pan en de binnenkant van het apparaat
volledig afkoelen voordat u begint met reinigen.

Waarschuwing: De pan en de mand van het apparaat hebben een
antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei of schurende
schoonmaakmaterialen om te voorkomen dat de antiaanbaklaag
beschadigd raakt.

Tip: Haal de pan en mand eruit als u de Airfryer sneller wilt laten afkoelen.

1 Haal het gesmolten vet of de olie van de bodem van de pan en gooi het weg.

2 Reinig de pan en de mand in een vaatwasmachine. U kunt ze ook reinigen
met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend sponsje (zie de
'schoonmaaktabel').

Tip: Als er voedselresten aan de pan of de mand vastzitten, kunt u deze 10 tot
15 minuten in heet water met afwasmiddel laten weken. Het weken maakt
de voedselresten los, waarna u deze gemakkelijk kunt verwijderen. Gebruik
een afwasmiddel dat olie en vet kan oplossen. Als er vetvlekken op de pan of
mand zitten en u deze niet met heet water en afwasmiddel hebt kunnen
verwijderen, gebruikt u een vloeibare ontvetter.

Tip: Indien nodig kunt u vetresten die vastzitten aan het spatscherm
verwijderen met een spons of een borstel.

Tip: Plaats het mandje in de pan en zet het ondersteboven in de vaatwasser
om ruimte te besparen.

3 Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige doek. Zorg
ervoor dat er geen vocht achterblijft op het bedieningspaneel. Droog het
bedieningspaneel met een doek nadat u het hebt schoongemaakt.
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4 Maak het spatscherm schoon met een schoonmaakborsteltje om vetresten te
verwijderen.

5 Maak de lade en de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en
een niet-schurend sponsije.
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X | L LB

4 X | X X

\_CRP1223/01

Opbergen

1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.

3 Duw hetsnoerin de snoeropbergruimte.

Opmerking: Houd de Airfryer altijd horizontaal wanneer u deze draagt. Zorg er
ook voor dat u de lade aan de voorzijde van het apparaat vasthoudt. Deze kan
uit het apparaat schuiven als dit per ongeluk naar beneden wordt gekanteld.
Daardoor kan de lade beschadigd raken.

Opmerking: Zorg er altijd voor dat de verwijderbare onderdelen van de Airfryer
(bijvoorbeeld de verwijderbare gaasbodem, etc.) vastzitten voordat u het
apparaat oppakt en/of opbergt.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen
tijdens het gebruik van uw apparaat. Als u het probleem niet kunt oplossen met
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de onderstaande informatie, ga dan naar www.philips.com/support voor een
lijst met veelgestelde vragen of neem contact op met het Consumer Care Centre
in uw land.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De buitenkant van het apparaat
wordt heet tijdens gebruik.

De warmte in het apparaat straalt
uit naar de buitenwanden.

Dit is normaal. Alle handgrepen en
knoppen die u tijdens het gebruik
moet aanraken, blijven koel
genoeg om aan te raken.

De pan, de mand en de
binnenzijde van het apparaat
worden altijd heet wanneer het
apparaat is ingeschakeld. Hierdoor
wordt het gerecht goed gaar.
Deze onderdelen zijn altijd te heet
om aan te raken.

Als u het apparaat langere tijd
ingeschakeld laat, worden
bepaalde delen te heet om aan te
raken. Deze delen zijn op het
apparaat gemarkeerd met het
volgende pictogram:

Zolang u zich bewust bent van de
hete delen en u deze delen niet
aanraakt, is het apparaat
volkomen veilig.

Mijn zelfgemaakte frites zijn niet
goed gelukt.

U hebt de verkeerde soort
aardappelen gebruikt.

Voor het beste resultaat gebruikt
u verse, kruimige aardappelen.
Bewaar de aardappelen niet op
een koude plaats zoals in de
koelkast. Kies aardappelen
waarvan op de verpakking staat
dat ze geschikt zijn voor frituren.

De hoeveelheid etenswaren in de
mand is te groot.

Vul het mandje niet te vol en
overschrijd niet het maximale
vulniveau 6.

Bepaalde etenswaren moeten
halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

We raden u aan het eten vaker te
schudden als de mand voller zit.

De Airfryer kan niet worden
ingeschakeld.

De stekker van het apparaat zit
niet in het stopcontact.

Controleer of de stekker goed in
het stopcontact is gestoken.

Er zijn meerdere apparaten op één
stopcontact aangesloten.

De Airfryer heeft een hoog
wattage. Probeer een ander
stopcontact en controleer de
stoppen.
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Oplossing

Ik zie wat afbladderingen in mijn
Airfryer.

In de pan van de Airfryer kunnen
kleine plekjes ontstaan wanneer u
de coating per ongeluk hebt
aangeraakt of bekrast,
bijvoorbeeld tijdens het reinigen
met agressieve
schoonmaakmiddelen en/of bij
het plaatsen van de mand).

U kunt beschadigingen
voorkomen door de mand correct
in de pan te plaatsen. Als u de
mand onder een hoek laat zakken,
kan de zijkant van de mand tegen
de wand van de pan stoten,
waardoor de coating beschadigd
kan raken. Dit is echter niet
schadelijk: alle gebruikte
materialen zijn niet gevaarlijk als
ze in uw voedsel terechtkomen.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette etenswaren.

Giet voorzichtig overtollige olie of
overtollig vet uit de pan en zet
vervolgens de bereiding voort.

Er zitten nog vetresten in de pan
van de vorige keer.

Witte rook wordt veroorzaakt
door vetresten die in de pan
worden verhit. Reinig de pan en
de mand grondig na elk gebruik.

Een paneerlaag of omhulling is
niet goed aan de etenswaren vast
blijven zitten.

Kleine rondzwevende stukjes van
een paneerlaag of omhulling
kunnen witte rook veroorzaken.
Druk een paneerlaag of omhulling
stevig op de etenswaren om er
zeker van te zijn dat deze goed
blijft zitten.

Marinade, vloeistof of vleessap
spat in de olie of het gesmolten
vet.

Dep het voedsel droog voordat u
het in het mandje plaatst.

De Wi-Fi-LED op mijn Airfryer
brandt niet meer.

- De Airfryer is niet meer
verbonden met uw Wi-Fi-
thuisnetwerk.

- U hebt uw Wi-Fi-thuisnetwerk
gewijzigd.

Start het Wi-Fi-configuratieproces
en volg de instructies in de app.

De app geeft aan dat het
koppelen niet is gelukt.

Een andere gebruiker heeft de
Airfryer met een ander
smartapparaat gekoppeld en is
momenteel een gerecht aan het
bereiden.

Wacht tot de andere gebruiker het
huidige bereidingsproces heeft
afgerond en koppel uw
smartapparaat opnieuw met de
Airfryer.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E1' weergegeven.

Mogelijk bewaart u de Airfryer op
een te koude plek.

Als u het apparaat hebt bewaard
op een koude plek, laat u het eerst
minstens 15 minuten opwarmen
tot kamertemperatuur voordat u
het weer aansluit.

Als 'E1' nog steeds op het display
wordt weergegeven, belt u de
helpdesk van Philips of neemt u
contact op met het Consumer
Care Centre in uw land.

E2 U hebt de verkeerde Wi-Fi- Voer de juiste Wi-Fi-gegevens in.
gegevens ingevoerd.
E3 De connectiviteitsfunctie is defect. Gebruik het apparaat zonder de

connectiviteitsfunctie. Bel de
helpdesk van Philips of neem
contact op met het Consumer
Care Centre in uw land.

E5,E6, E8, E9, E12

Mogelijk is er een probleem met
de software.

Haal de stekker van de Airfryer uit
het stopcontact en steek die er
opnieuw in. Als de foutmelding
nog steeds op het display wordt
weergegeven, belt u de helpdesk
van Philips of neemt u contact op
met het Consumer Care Centre in
uw land.

E10

Eris een probleem opgetreden
tijdens het koken met een
automatisch kookprogramma.

Haal de stekker van de Airfryer uit
het stopcontact en steek die er
opnieuw in. Zorg ervoor dat u
verbonden bent met uw Wi-Fi
zodat de Airfryer een firmware-
update kan uitvoeren, indien
beschikbaar. Start het
automatische kookprogramma
opnieuw.

Als de foutmelding nog steeds op
het display wordt weergegeven,
belt u de helpdesk van Philips of
neemt u contact op met het
Consumer Care Centre in uw land.
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Oplossing

ET

De Airfryer is gebruikt bij voltages
buiten de aangegeven grenzen.

Haal de stekker van de Airfryer uit
het stopcontact en steek die er
opnieuw in. Probeer een ander
stopcontact. Haal andere
apparaten die dezelfde aansluiting
gebruiken uit het stopcontact.

Als de foutmelding nog steeds op
het display wordt weergegeven,
belt u de helpdesk van Philips of
neemt u contact op met het
Consumer Care Centre in uw land.

De volgende foutcodes zijn alleen van toepassing op de voedselthermometer (CRP1223/01).

Al De voedselthermometer is niet Steek het uiteinde van de

correct in de Airfryer geplaatst. voedselthermometer in de
aansluiting voor de
voedselthermometer aan de
linkerkant van het display van de
Airfryer.

A2 De voedselthermometer is niet Steek de voedselthermometer er

correct in het voedsel geplaatst. vanaf de zijkant in en zorg ervoor
dat de punt het midden van het
dikste deel van het voedsel
bereikt. Zorg ervoor dat het
voedsel minstens 2 centimeter dik
is.

A3 De voedselthermometer bevindt  Steek de voedselthermometer in
zich buiten het mandje wanneer u het voedsel en plaats het in het
de voedselthermometermodus mandje voor het koken, of kies
gebruikt. een kookmodus zonder

voedselthermometer.

A4 De lade van de Airfryer is geopend  Sluit de lade opnieuw en wacht
terwijl de gewenste temperatuur  tot de Airfryer aangeeft dat het
van het voedsel nog niet is bereikt. koken is voltooid.

A5 De voedselthermometer wordt te  Verwijder de voedselthermometer

warm.

tijdens het koken uit het mandje
als deze niet wordt gebruikt.
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Viktig

Fare

o000

Advarsel

Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den
for senere referanse.

Ikke plasser apparatet pa eller i nzerheten av en varm gassdrevet komfyr eller
alle slags elektriske komfyrer og elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet
ovn.

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da dette kan fere til
elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i kurven. Dette er for a
hindre at de kommer i kontakt med varmeelementene.

Ikke dekk til apningene for innluft og utluft mens apparatet er i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fore til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller selve apparatet er
odelagt.

Rer aldriinnsiden av apparatet mens det er i gang.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i kurven.

Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og at mat ikke sitter fast i
det.

Hvis nettledningen er edelagt, ma den byttes ut av Philips, en reparater eller
lignende kvalifisert personell for 8 unnga farlige situasjoner.

Bruk kun jordet stikkontakt til dette apparatet. Pass alltid pa at stepselet er
satt ordentlig inn i stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller et
separat fjernkontrollsystem.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over
risikoen. Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal ikke rengjore eller
vedlikeholde apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. La det vaere minst
10 cm ledig plass bak, pa begge sider av og over apparatet. Ikke plasser
gjenstander oppa apparatet.

Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er i bruk. Hold
hender og ansikt pa trygg avstand fra dampen og luftuttakene. Veer forsiktig
nar du fjerner pannen fra apparatet, fordi varm damp kommer ut av
apparatet.

Bruk aldri lettprodukter eller bakepapir i apparatet.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.
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Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses potettypen som
oppbevares, og den ma vaere pa mer enn 6 °C for d redusere faren for
akrylamideksponering i den tilberedte matvaren.

Aldri fyll pannen med olje.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved romtemperaturer mellom 5 °C
0g 40 °C.

For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa
apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

Hold nettledningen unna varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller naer brennbart materiale slik som duker eller
gardiner.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives i
brukerhandboken, og bruk bare originalt Philips-tilbehar.

Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Pannen, kurven og tilbehgret blir varme under og etter bruk av apparatet.
Handter det alltid forsiktig.

For du bruker apparatet for ferste gang, ma alle deler som kommer i kontakt
med mat, rengjeres grundig. Se instruksjonene i handboken.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjgkken for ansatte i butikker, pa kontorer, pa garder eller
andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet pa bruk av gjester pa
hoteller, moteller eller andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stramnettet hvis du lar det sta uten tilsyn, fer du
setter det sammen, tar det fra hverandre, setter det bort eller rengjor det.
Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet brukes feil eller pd en mate som tilsvarer profesjonell bruk,
eller hvis bruksanvisningen ikke felges, blir garantien ugyldig, og Philips patar
seg da ikke noe ansvar for eventuelle skader.

Ta alltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse
eller reparasjon. lkke prov a reparere apparatet selv. Dette vil fore til at
garantien blir ugyldig.

Koble alltid fra apparatet etter bruk.

La apparatet avkjeles i ca. 30 minutter for du handterer eller rengjer det.
Kontroller at ingrediensene som tilberedes i apparatet, far en gyllen farge i
stedet for merk eller brun. Fjern brente matrester. lkke stek ferske poteter ved
heyere temperaturer enn 180 °C (for & minimere dannelsen av akrylamid).
Hvis apparatet er utstyrt med en kurvutlaserknapp, ma du ikke trykke pa
denne knappen under risting.

Veer forsiktig nar du rengjer det evre omradet av tilberedningsrommet: Varmt
varmeelement, varm kant pa metalldeler og varmt sprutskjold.

Du ma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.

Du ma alltid serge for at du har kontroll over Airfryer, ogsa nar du bruker
fiernkontrollfunksjonen eller forsinket start.

Nar du steker fet mat, kan Airfryer avgi rayk. Veer spesielt oppmerksom nar du
bruker fjernkontrollfunksjonen eller forsinket start.

Pass pa at bare én person om gangen bruker fjernkontrollfunksjonen.
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- Veer forsiktig nar du steker mat som blir fort darlig, med funksjonen for
forsinket start (bakterier kan oppsta).

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om eksponering
for elektromagnetiske felt.

Automatisk av-funksjon

Airfryer-apparatet er utstyrt med automatisk av-funksjon. Nar apparatet er slatt
pa, men ikke i matlagings- eller varmemodus, gar det i standby-modus etter 10
minutter uten bruk. Hvis du vil sla av apparatet manuelt, trykker du pa og holder
inne roterende bryteren.

Resirkulering

- Dette symbolet betyr at elektriske produkter ikke skal kasseres som restavfall
- Folg nasjonale regler for avfallsdeponering av elektriske produkter.

Garanti og stotte

Versuni tilbyr to ars garanti etter at produktet er kjopt. Denne garantien er ikke
gyldig hvis en mangel skyldes feilaktig bruk eller darlig vedlikehold. Garantien
var pavirker ikke dine lovbestemte rettigheter som forbruker. Hvis du vil ha mer
informasjon eller vil ta i bruk garantien, kan du ga til nettstedet vart pa
www.philips.com/support.

Samsvarserklzering
DAP B.V. erklzerer herved at Airfryer HD9875 er i samsvar med direktiv
2014/53/EU.

Hele EU-samsvarserklaeringen er tilgjengelig pa felgende Internett-adresse:
https://www.philips.com.

Airfryer HD9875 er utstyrt med en Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11 b/g/n med en
maksimal utgangseffekt pa 92,9 mw EIRP.

Programvare- og fastvareoppdateringer

Oppdateringene er viktige for a sikre personvernet ditt, og at Airfryer og appen
fungerer som de skal.

Oppdater alltid appen med den nyeste versjonen.
Airfryeren oppdaterer fastvaren for apparatet automatisk.
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Merk: Serg for at Airfryer alltid er koblet til Wi-Fi-nettverket, slik at apparatet
alltid har den nyeste fastvareversjonen.

Merk: Bruk alltid den nyeste appen og fastvaren.

Merk: Oppdateringer gjores tilgjengelig nar det finnes
programvareforbedringer.

Merk: En fastvareoppdatering startes automatisk nar Airfryer er i standby-
modus. Denne oppdateringen kan ta noen minutter. Airfryer kan ikke brukes i
lopet av denne tiden.

Enhetskompatibilitet

Hvis du vil ha mer informasjon om kompatibiliteten til appen, kan du se
informasjonen i App Store.

Gjenoppretting av fabrikkinnstillinger

Innledning

Du kan tilbakestille fastvaren til standardinnstillinger ved & trykke pa
varmholdingsknappen og dreiebryteren samtidig i 10 sekunder.

Da er Airfryer ikke lenger koblet til WiFi eller sammenkoblet med smartenheten.

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil ha fullt utbytte av statten som Philips tilbyr, ma du registrere
produktet pad www.philips.com/welcome.
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Oversikt
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www.philips.com/parts-and-accessories

Kontrollpanel

Skuff

Indikator for fyllingsniva

Kurv med avtakbar maskenettingsbunn
Panne

Mattermometer (CRP1223/01, medfelger ikke)
Oppbevaringsrom for ledningen
Luftuttak

Apning for innluft

10 Avtakbar maskenettingsbunn

11 Sprutskjold
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Oversikt over betjeningspanelet
Cloloo) @‘3

Temperaturknapp
Varmholdingsknapp

Knapp for paminnelse om risting
Tilbakeknapp

Kontakt for mattermometer
Knapp for lufthastighet
Auto-cook-programmer
Indikator for varmholding
Indikator for lav lufthastighet

10 Indikator for hey lufthastighet
11 Indikator for paminnelse om risting
12 Dreiebryter

13 Lysring

14 Antallsindikator

15 Wi-Fi-indikator

16 Indikator for fyllingsniva

17 Vektindikator

18 Indikator for mattermometer

19 Tidsknapp
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Beskrivelse av funksjoner

Dreiebryter og tilbakeknapp

2

Dreiebryteren er hovedkontrollen. Den kan du dreie og trykke pa for & ga

gjennom de ulike menyalternativene og bekrefte handlingene.

- Kort trykk pa dreiebryteren: Sla pa apparatet.

- Hold inne dreiebryteren: SIa av apparatet.

Nar apparatet er slatt pa:

- Trykk pa dreiebryteren: Bekreft en handling.

- Vri pa dreiebryteren: Ga gjennom forskjellige menyalternativer, eller endre
matlagingsinnstillingen.

- Raskt trykk pa tilbakeknappen: Ga tilbake til forrige trinn.
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Auto-Cook-programmer

Auto-Cook-programmene er en av hovedfunksjonene til airfryeren og lar deg
lage en rekke matvarer.

Ved a velge gnsket matvare og justere fyllingsnivaet eller spesifisere mengden av
ingrediensene, vil airfryeren automatisk stille inn riktig temperatur og
tilberedningstid for maltidet. | tillegg vil airfryeren varsle deg hvis du ma foreta
deg noe under matlagingen, for eksempel riste pommes frites.

Viktig: Airfryeren leveres med atte standard Auto-Cook-programmer som kan
startes direkte fra apparatet. Du finner et bredere utvalg av alternativer ved a
laste ned og bruke flere programmer for automatisk matlaging via appen. Koble
ganske enkelt airfryeren til nettverket og parkoble smartenheten med apparatet
for & begynne a utforske nye kulinariske muligheter.

Mattermometer (CRP1223/01, medfalger ikke)

Mattermometeret (medfelger ikke) kan du bruke til 3 tilpasse stekenivaet.

Plasser den ene enden av mattermometeret pa maten, og den andre enden i
kontakten for mattermometeret (se avsnittet "Mattermometer").

Tilberedningstid
I matlagingsmodusen Manuell matlaging kan du angi tilberedningstiden fra
1 minutt til 180 minutter.

I Auto-Cook-programmer trenger du ikke & stille inn tilberedningstiden,
ettersom Auto-Cook-programmet tilbereder maten basert pa
porsjonssterrelsene eller gnsket stekeniva.

I matlagingsmodusen Mattermometer trenger du ikke a stille inn
tilberedningstiden, da matlagingen avsluttes automatisk med en gang den
angitte temperaturen pa mattermometeret er nadd.

Matlagingstemperatur

I matlagingsmodusen Manuell matlaging kan du angi matlagingstemperaturen
fra 40 °C il 200 °C.

I matlagingsmodus Auto-Cook-programmer trenger du ikke a angi
matlagingstemperaturen fordi matlagingstemperaturen angis automatisk.

Kjernetemperatur

I matlagingsmodusen "Mattermometer" kan du stille inn kjernetemperaturen til
maten mellom 30 °C og 99 °C. Temperaturen i midten av maten vil nd den
innstilte kjernetemperaturen ved slutten av tilberedningsprosessen.

Merk: Kjernetemperaturen tilsvarer ikke matlagingstemperaturen.
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Hoye og lave lufthastigheter

Airfryeren leveres med to forskjellige lufthastighetsinnstillinger, lav lufthastighet
og hoy lufthastighet.

I matlagingsmodusen Auto-Cook-programmer angis lufthastigheten automatisk.
I matlagingsmodusene Manuell matlaging eller Mattermometer kan du angi
lufthastigheten manuelt ved a trykke pa knappen for lufthastighet.

For typiske ovnsretter, som lasagne, stek, kaker osv., og for lang matlagingstid,
bruker du lav lufthastighet. For de vanlige Airfryer-bruksomradene, som til
pommes frites, kyllingnuggets, fiskepinner osv., og for kortere matlagingstid,
bruker du hey lufthastighet.

Merk: Hvis du velger lav lufthastighet, fungerer apparatet i stille modus.

Hold varm-funksjon

Airfryer har en hold varm-modus. For d aktivere denne modusen, trykk ganske
enkelt pa varmholdingsknappen nar som helst under tilberedningsprosessen —
enten det er for du begynner a lage mat, mellom trinnene eller pa slutten av en
matlagingsekt. For mer informasjon se kapittelet "Varmholding".

Paminnelse om risting

Lydvarsler

Lysring

Airfryer har en ristepaminnelsesfunksjon som kan aktiveres for du starter
matlagingen. Denne funksjonen sender et varsel halvveis i koketiden, og minner
deg pa a riste maten for a sikre et jevnt tilberedt resultat. Denne funksjonen er
spesielt nyttig nar du tilbereder mat som bestar av flere biter, for eksempel ulike
typer pommes frites. | tillegg kan den brukes som en paminnelse om a snu
matvarer som kyllingklubber.

Som standard er paminnelsen om risting deaktivert. Du kan aktivere den for eller
under tilberedningsprosessen ved a trykke pa knappen for paminnelse om
risting.

Noen ganger hgrer du en lyd, for eksempel nar apparatet er ferdig med & lage
mat, eller nar det er ngdvendig a utfere handlinger under matlagingen, slik som
a riste kurven eller snu maten.

Airfryeren leveres med en animert lysring som gjer den enda mer brukervennlig.
Snurremodus: Lysringen snurrer rundt nar det pagar en oppdatering.

Pustemodus: Lysringen blinker sakte hvis du har trykket pa dreiebryteren under
tilberedningen. | dette tilfellet er apparatet i pausemodus.

Blinker raskt: Hvis skuffen er dpen nar ringen blinker raskt; eller for eksempel
under parkoblingsprosessen, venter apparatet pa at du skal trykke pa
dreiebryteren for a bekrefte.

Fokuseringsmodus: f.eks. hvis apparatet ber om fyllingsnivaet.
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Forvarming
Airfryeren har en forvarmingsfunksjon som kan brukes til & forvarme airfryeren til
onsket temperatur.
Hvis du trykker pa dreiebryteren uten a stille inn en tid, vil forvarmingsmodus
aktiveres og du vil motta et lydvarsel nar gnsket temperatur er nadd.

For bruk fgrste gang

Fjern all emballasje.

Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om gjeldende) fra apparatet.
Fjern beskyttelsesfolien fra skjermen.

Rengjer apparatet grundig for det brukes for forste gang (se avsnittet
"Rengjering").

A WN =

Forberedelser for forste gangs bruk

Plassere den avtakbare maskenettingsbunnen
1 Apne skuffen ved & dra i handtaket.

2 Tautkurven ved a lgfte i handtaket.

3 Sett den avtakbare maskenettingsbunnen i sporet nederst til hgyre pa kurven.
Skyv ned maskenettingsbunnen til den klikkes pa plass (du herer en klikkelyd
fra begge sidene).
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4 Sett kurven i pannen.

5 Skyv skuffen tilbake i airfryeren ved hjelp av handtaket.

Merk: Bruk aldri pannen uten kurven.

Koble airfryer-apparatet til NutriU-appen

Viktig: Kontroller at smarttelefonen er innenfor rekkevidden til Wi-Fi-
nettverket for du starter Wi-Fi-oppsettprosessen.

Viktig: Serg for a koble airfryeren til et 2,4 GHz 802.11 b/g/n-Wi-Fi-
hjemmenettverk.

Koble airfryeren til NutriU-appen
1 Skann QR-koden for a laste ned NutriU-appen. Du kan ogsa laste ned NutriU-
appen fra App Store, eller fra nettstedet www.philips.com/NutriU.

2 Apne Philips NutriU-appen p& smarttelefonen.

F SSS 3 Folg instruksjonene pa skjermen til du kommer til siden "Konfigurer apparat".

Merk: Vi anbefaler at du laster ned NutriU-appen og legger til Airfryer-
apparatet i appen sa snart du har konfigurert apparatet for forste gang.

PHILIPS Dermed kan du fa fullt utbytte av Airfryer, for eksempel fjernmatlaging (start
B oppskrifter eller Auto-Cook-programmer fra appen, fa varsler nar maten er
NutriU ferdig osv.) og for & f& de nyeste fastvareoppdateringene.

Merk: Du trenger en konto for & kunne bruke tilkoblingsfunksjoner. Under
registreringsprosessen ma du opprette en ny konto eller logge inn med en
eksisterende konto.
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PHILIPS

4 Koble til apparatet.

5 Trykkinn dreiebryteren for & sla pa apparatet.
6 Folg trinnene i appen for & koble airfryeren til Wi-Fi-nettverket og parkoble
apparatet med smarttelefonen.

Merk: Under denne prosessen i NutriU-appen vil du pa et tidspunkt bli bedt
om a trykke ekstra lenge (4 sekunder) pa apparatet for a initialisere
oppsettprosessen. Serg derfor for at du holder deg neer airfryeren til den er
tilkoblet.

Wi-Fi-indikatoren er av.

Viktig: Fjernkontroll: Du kan fjernstyre Airfryer-apparatet via appen (f.eks.
sende en oppskrift, sette matlagingen pa pause osv.), men kun hvis du har
merket av for samtykke for fjernkontroll i NutriU-appen, som du finner i
NutriU-profilen din.

Viktig: Paring med én bruker: Airfryer-apparatet kan fjernstyres av kun én
bruker om gangen. Hvis en annen bruker gnsker a fjernstyre Airfryer-
apparatet og bruke NutriU-appen, ma denne brukeren fglge
paringsprosessen. Nar paringen er fullfert, blir den forste brukeren
frakoblet automatisk.

Viktig: Wi-Fi-konfigurasjonsprosessen kan avbrytes via appen, eller ved a
koble fra Airfryer-apparatet.

Wi-Fi-indikator
Wi-Fi er deaktivert.

Wi-Fi-indikatoren er pa.

Wi-Fi er aktivert og koblet til ruteren.

Wi-Fi-indikatoren blinker sakte. Wi-Fi-tilkobling pagdr. Enheten er i

parkoblingsprosessen eller kobler til ruteren.

Wi-Fi-indikatoren blinker raskt. Wi-Fi-tilkoblingsfeil.

Merk: Du kan starte parkoblingen pa nytt ved a holde inne av/pa-knappen i
4 sekunder.

Merk: Hvis du stater pa problemer under WiFi-oppsettprosessen — for eksempel
hvis du stopper midtveis og ikke fullferer prosessen, eller hvis det oppstar
tilkoblingsproblemer med Wi-Fi-nettverket — kan du starte prosessen pa nytt ved
a trykke lenge pa tidsknappen i 4 sekunder.
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Merk: Hvis du trenger a tilbakestille fastvaren til standardinnstillingene, holder
du varmholdingsknappen og dreiebryteren inne samtidig i 10 sekunder.

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende innstillinger
for ulike typer mat som du skal tilberede.

Merk: Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke
garantere at innstillingene vil veere de beste for maten din, ettersom
ingredienser varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og merke.

Merk: Nar du tilbereder sterre mengde mat (f.eks. pommes frites, reker,
kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rgre i ingrediensene i kurven
to til tre ganger for a oppna et jevnt stekeresultat.

Merk: De fleste ingrediensene i denne listen finner du i de automatiske

tilberedningsprogrammene i appen.

Ingredienser Min. - maks.  Tid Tempe- Vifte- Merk
mengde (min) ratur hasti-
ghet
Hjemmelagede Fyllingsnivda -6~ 18-45 160-180 Hay Blotlegg i 30 minutter i kaldt
pommes frites (300 g - 2000 g) °C hastigh- vann eller tre minutter i lunkent
(10x 10 mm) et vann (40 °C) og terk og tilsett
deretter 1 ss olje per 500 g. Rist
to ganger.
Hjemmelagde Fyllingsnivda -6~ 20-45 160-180 Hay Blgtlegg i vann i 30 minutter,
potetbater (300 g - 2000 g) °C hastigh- terk, og tilsett deretter 1/4 til
et 1 ss olje. Rist, snu eller rer om to
ganger.
Frosne snacks Fyllingsniva 1-6 12-19  200°C Hoy Ferdige nar de er gylne og spra
(kyllingnuggets) (6-50 stykk) hastigh- pa utsiden. Rist, snu eller rer om
et halvveis.
Frosne snacks 100-600 g 14-16  180°C Hoy Ferdige nar de er gylne og spro
(sma varruller pd (5-30 stykk) hastigh- pa utsiden. Rist, snu eller rer om
rundt 20 g) et halvveis.
Kyllingbryst 1-6 stykk 20-25 180 °C Hay
Rundt 160 g hastigh-
et
Hjemmelagde, 3-18 stykk 15-20  180°C Hoy Tilsett olje til bradsmulene.
frityrstekte hastigh- Ferdige nar de er gylne.
kyllingfingre et
Kyllingvinger 2-25 stykk 15-40  200°C Hay Rist, snu eller rar om halvveis.
Rundt 100 g hastigh-

et
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Ingredienser Min. - maks.  Tid Tempe- Vifte- Merk
mengde (min) ratur hasti-
ghet
Koteletter uten bein  1-5 koteletter 19-25  200°C Hoy
Ca. 150 g hastigh-
et
Hamburger 1-4 hamburgere  15-18 200 °C Hoy
Rundt 200 g hastigh-
(diameter 10 cm) et
Tykke polser 1-12 stykk 12-20 200 °C Hoy
Rundt 100 g hastigh-
(diameter 4 cm) et
Tynne polser 1-12 stykk 10-18  200°C Hay
Ca.70g hastigh-
(diameter 2 cm) et
Svinestek 800-2400 g 90-140 160 °C Lav La den hvile i fem minutter for
hastigh- oppskjeering.
et
Fiskefilet (laks) 1-5 stykk 18-22  200°C Hoy For & unnga at fisken sitter fast
Rundt 200 g hastigh- plasserer du skinnsiden ned og
et tilsetter litt olje.
Fiskefilet (torsk, 1-4 stykk 7-14 200 °C Hoy
skalldyr) hastigh-
et
Kake (formkake) Baketilbehor 30-60 150 °C Lav Bruk baketilbehgret.
med baketilbeher Fyllingsniva 1-2 hastigh-
600-1200 g et
Muffins 1-9 stykk 13-15 180 °C Hoy Bruk ildfaste muffinsformer i
Rundt 50 g hastigh- silikon.
et
Forhandsstekt 1-12 6-13 180 °C Hoy
toastbred / hastigh-
rundstykker et
Ferskt bred 500-1700g 35-80 180°C Lav Formen ber veere sa flat som
hastigh- mulig for 3 unnga at bredet
et bergrer varmeelementet nar det
heves.
Hjemmelagde 1-6 stykk 12-16 180°C Lav
rundstykker hastigh-
et

Rundt 80 g
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Ingredienser Min. - maks.  Tid Tempe- Vifte- Merk
mengde (min) ratur hasti-
ghet

Kastanjer Fyllingsnivd 1-4  15-24 200 °C Hoy Rist, snu eller rar om halvveis.
hastigh-
et

Blandede grennsaker Fyllingsniva2-8  15-38 160 °C Hoy Rist, snu eller rer om halvveis.
(grovhakket) hastigh-
et

Bruke Airfryer

Advarsel: Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen
med olje, frityrfett eller annen vaeske.

Advarsel: Ikke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne.
Handter den varme pannen med grytevotter.

Advarsel: Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

Advarsel: Dette apparatet kan avgi litt reyk nar du bruker det for forste
gang. Dette er normalt.

1 Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og varmebestandig overflate.
Serg for at skuffen kan apnes helt.

Merk: Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet. Dette
kan forstyrre luftstremmen eller pavirke stekeresultatet.

2 Trekk stremledningen ut fra oppbevaringsrommet bak pa apparatet.
3 Sett stopselet i stikkontakten.

4 Apne skuffen ved & dra i handtaket.
5 Leggingrediensene i kurven.
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Merk: Du ma aldri fylle kurven over MAX-merket, da det kan pavirke
kvaliteten pa sluttresultatet.

6 Skyv skuffen tilbake i Airfryer.

7 Trykk inn dreiebryteren for a sla pa apparatet.
8 Velg matlagingsmetoden du vil bruke (se ogsa kapittelet
PHILIPS "Matlagingsmodus").
9 Bestem om du vil bruke den manuelle modusen, velg et automatisk
tilberedningsprogram eller bruk temperatursonden til matagingen (se
"Matlagingsmodus”).

Advarsel: Bruk aldri pannen uten kurven. Hvis du varmer opp apparatet
uten kurven, ma du bruke grytekluter for a apne skuffen. Kantene og
innsiden av skuffen blir sveert varme.

Advarsel: Ikke bergr pannen og kurven under bruk og en stund etter,
siden de blir svaert varme.

10 Trykk inn dreiebryteren for a starte matlagingen.

Merk: Du kan trykke pa dreiebryteren for a sette tilberedningsprosessen pa
pause og vri den for a endre tilberedningsinnstillingene. Trykk inn
dreiebryteren en gang til for a fortsette matlagingen.

11 Nar du herer tidsuret, er det pa tide a riste maten, eller sa er matlagingstiden
fullfort.

Merk: Du ma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt fer du serverer den.

Merk: Noen Auto-Cook-programmer varsler deg nar du ma riste eller vende
maten. Airfryer-apparatet avgir et lydsignal nar det er pa tide a riste eller
vende.

Merk: Den beste maten a riste maten pa er a apne skuffen og lafte kurven ut
av pannen og riste den. Skyv pannen med kurven tilbake i apparatet.
Apparatet fortsetter automatisk matlagingen.

Merk: Hvis du vil avbryte en pagaende prosess, gar du tilbake til
hovedmenyen ved a trykke pa returknappen.

12 Apne skuffen ved & dra i handtaket, og sjekk om ingrediensene er klare.

Merk: Hvis maten ikke er tilberedt til gnsket ferdighetsniva, kan du legge til
mer tid ved a trykke pa tidsknappen og stille inn en tid. Trykk pa dreiebryteren
for a starte tilberedningen i noen minutter til.
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13 For & fijerne sma ingredienser (f.eks. pommes frites) ma du lefte kurven ut av
pannen ved hjelp av handtaket.

Advarsel: Etter matlagingen er fullfert, er pannen, kurven, innsiden og
ingrediensene varme. Det kan komme damp fra pannen, avhengig av
typen ingredienser du har i Airfryer.

14 Tom kurven ut i en skal eller pa en tallerken. Ta alltid kurven ut av pannen for
a temme ut innhold som varm olje, som kan ligge i bunnen av pannen.

Merk: Bruk en mattang til a fjerne store eller skjare ingredienser.

Merk: Overfladig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i
pannen.

Merk: Du ber forsiktig helle overfladig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller fgr du rister eller plasserer kurven tilbake i pannen, avhengig av
typen ingredienser du tilbereder. Plasser kurven pa et varmebestandig
underlag. Bruk grytekluter til & lafte pannen av sporet og sette den pa et
varmebestandig underlag. Hell ut olje- eller fettrester. Sett pannen tilbake i
skuffen og kurven i pannen.

Merk: Nar en omgang med ingredienser er klar, er Airfryer umiddelbart klar til
tilberedning av en ny omgang.

Bruke mattermometeret (CRP1223/01, medfalger
ikke)

Plassere mattermometeret
Mattermometeret kan brukes til biff, koteletter, kyllingbryst, fiskefilet osv.
1 Rengjer mattermometeret for og etter bruk med varmt sapevann.
2 Setttermometeret inn i midten av den tykkeste delen av maten.

Advarsel: Enden pa mattermometeret er spiss.

Merk: Kontroller at enden av termometeret er satt rett inn i midten av den
tykkeste delen av maten, ikke pa skra mot bunnen eller toppen av den.

ST N
/ N Merk: Kontroller at termometeret er i neerheten av benet, uten a berare det,
///}% 3 a
(! 0 ) og pa avstand fra fett eller brusk.
_— — Merk: Den tykkeste delen av fileten er kanskje ikke i midten. Det er viktig at

enden av termometeret treffer den tykkeste delen slik at du oppnar de
onskede resultatene.

Merk: Nar du tilbereder en hel kylling, ma du serge for at termometeret ikke
gar helt gjennom brystet og inn i hulrommet.

Merk: Ikke bruk mattermometeret hvis maten er mindre enn 2 cm i tykkelse.

Folg trinnene nedenfor for & ta termometeret til midten av maten.
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1 Hold i metallstangen pa termometeret og plasser enden mot midten av
maten.

2 Hold fingrene i den samme gripeposisjonen, og fer termometeret inn i
midten av den tykkeste delen av maten.

Merk: Avhengig av matvareelementet er det ikke alltid nedvendig a sette
metallstangen pa termometeret helt inn.

Gjor dette Ikke gjor falgende:

L7
=

Merk: Nar du tilbereder en hel kylling, ma du serge for at termometeret ikke gar
helt gjennom brystet og inn i hulrommet.
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Merk: Du kan ogsa bruke markeringene til forst & bestemme midten av den
tykkeste delen av maten. Bruk fingrene til & huske hvor dypt du ma sette inn
mattermometeret.

Merk: Hold fingrene merket pa mattermometeret, og sett inn mattermometeret
gjennom midten av maten.

Mal tykkelsen pa maten

Du kan bruke mattermometeret til & male tykkelsen pa maten.
1 Plasser mattermometeret ved siden av maten, og kontroller hvilken merking
som nar toppen av maten.

2 Hvis du lager maten med et Auto-Cook-program og blir spurt om tykkelsen
pa maten, angir du en verdi mellom 1 og 6 i NutriU-appen.

Merk: Denne funksjonen er kun tilgjengelig nar du bruker NutriU-appen og
starter Auto-Cook-programmet derfra.

Merk: Ikke bruk mattermometeret hvis maten er mindre enn 2 cm i tykkelse.

Matlagingsmodi

Modus Fremgangsmate

Auto-Cook- Velg Auto-Cook-programmet. Still inn fyllingsniva, stykkantall
programmer eller vekt, og start deretter matlagingen.

Manuell matlaging Angi matlagingstiden, temperaturen og lufthastigheten

manuelt, og start matlagingen.

Mattermometer Angi kjernetemperaturen, matlagingstemperaturen og
lufthastigheten manuelt, og start matlagingen.

Auto-Cook-programmer
1 Narduslar pa airfryeren ved a trykke pa dreiebryteren, er du i modusen
"Auto-Cook-programmer" som standard.

Merk: Hvis du allerede har tilberedt noe annet fer du vil lage mat med et
Auto-Cook-program, kan du ga inn i modusen "Auto-Cook-programmer" ved
a klikke pa tilbake-knappen.
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Du kan velge mellom 8 Auto-Cook-programmer pa airfryeren. Vri
dreiebryteren til gnsket program.

Frosne pommes frites &%

Hjemmelagede pommes frites &0

Kyllingklubber &

Fisk @<

Koteletter &

Hel kylling @&

Gronnsaker ©

Muffins &

Drei pa dreiebryteren for a velge Auto-Cook-programmet du ensker. Trykk
inn dreiebryteren for a bekrefte.

Avhengig av maten, kan du bli bedt om & angi fyllingsniva, antall eller vekt.
Velg hvor mye mat du har lagt i kurven ved a vri pa dreiebryteren.

Trykk inn dreiebryteren for & bekrefte.

Merk: Bruk merkene som er angitt i kurven som referanse for a angi riktig
fyllingsniva.

Merk: For du velger fyllingsnivaet, ma du alltid fordele maten jevnti kurven.

Merk: Nar du bruker Auto-Cook-programmet "Hel kylling", ma du angi vekten
til matvaren. Bruk vekt for & bestemme vekten, eller finn vektangivelsen pa
emballasjen til maten.

Airfryeren vil vise temperaturen og tiden som den har beregnet automatisk
basert pa valget ditt. Du kan enkelt fa tilgang til denne informasjonen pa
enheten din ettersom den veksler mellom de to. I tillegg vil airfryeren indikere
om lav eller hoy lufthastighet er valgt.

Lage hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

Velg poteter som egner seg godt til 8 lage pommes frites av, for eksempel
nypoteter med en litt melaktig konsistens.

Det er best & luftsteke i porsjoner opptil fyllingsniva 4 for a fa et jevnt resultat.
Skrell potetene, og kutt dem deretter i staver. Store pommes frites er ofte
mindre spre enn mindre pommes frites.

Blotlegg potetstavene i en bolle med vann i minst 30 minutter.

Tom bollen, og terk potetstavene med et kjokkenhandkle eller tarkepapir.
Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og bland dem godt slik
at de dekkes av oljen.

Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller ensilsleiv, slik at den
overfladige oljen forblir i bollen.

For a unnga at den overfladige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i kurven.
Legg potetstavene i kurven.

Start Auto-Cook-programmet for hjemmelagde pommes frites, og rist kurven
nar du far varsel.
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Manuell matlaging

1

Mattermometer

For & ga inn i manuell matlagingsmodus, trykk ganske enkelt enten pa
temperatur- eller tidsknappen.

Hvis du har valgt temperaturknappen, vrir du dreiebryteren for & stille inn
onsket temperatur mellom 40°C og 200°C, og trykker deretter pa
rotasjonsknappen for a bekrefte.

Angi tilberedningstiden ved a dreie pa dreiebryteren. Du kan angi en tid
mellom 1 og 180 minutter.

Merk: Hvis du trykker pa dreiebryteren uten & stille inn en tid, aktiveres
forvarmingsmodusen og du vil here et lydvarsel nar ensket temperatur er
nadd.

Velg hoy eller lav lufthastighet ved & trykke pa lufthastighetsknappen og
velge det du foretrekker.
Trykk pa dreiebryteren for & bekrefte valget og starte tilberedningen.

Merk: For a fa en paminnelse om risting etter halvparten av koketiden, aktiver
du knappen for paminnelse om risting.

Merk: Hvis du trenger a pause tilberedningsprosessen for a riste maten, legge
til ingredienser eller justere tilberedningsparametrene, trykker du bare pa
dreiebryteren. Trykk pa dreiebryteren igjen for a fortsette matlagingen.

Vaer oppmerksom pa at for a bruke mattermometer-funksjonen, ma du kjepe
mattermometeret (HD9959) separat. Nar du har termometeret, fglger du disse
trinnene.

1
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9

Plasser mattermometeret i maten som beskrevet i delen "Slik plasserer du
mattermometeretet" i handboken.

Merk: Det er viktig & plassere det riktig for & oppna neyaktige resultater.

Legg maten med termometeret i kurven.

Bruk sporet i pannen for a fore kabelen i riktig posisjon.

Koble termometeret til den dedikerte pluggen pa airfryeren.

Lukk skuffen og kontroller at kabelen ikke blir klemt.

Juster den enskede kjernetemperaturen (malt ved enden av
mattermometeret) ved & dreie pa dreiebryteren. Du kan velge en temperatur
fra 30 °Ctil 99 °C.

Trykk inn dreiebryteren for a bekrefte.

Juster tilberedningstemperaturen ved & vri pa dreiebryteren. Du kan velge en
temperatur mellom 40 °C og 200 °C.

Trykk inn dreiebryteren for & bekrefte.

10 Velg onsket lufthastighet ved a trykke pa lufthastighetsknappen. Du kan

velge mellom hey og lav lufthastighet.

Merk: Under tilberedningen kan du vekselvis se tilberedningstemperaturen
og kjernetemperaturen pa displayet.

11 Tilberedningsprosessen avsluttes automatisk nar kjernetemperaturen er

nadd.

Tabellen nedenfor veileder deg om hvilken kjernetemperatur som skal angis.



382 Norsk

Matelement Ferdighetsniva Kjernetemperatur
Fjeerkre generelt Ferdig 80-85 °C
Bryst av fjeerkre Saftig 70-74°C
Ra 45-50°C
Biff, kalv, lam, vilt Medium 55-60 °C
Godt stekt 65-70 °C
Svinekjatt generelt Ferdig 70-73°C
Svinefilet Medium 58-63°C
Gjennomsiktig 50-55 °C
Fisk
Ferdig 60-65 °C
Hel potet Ferdig 92-95°C
Brod Ferdig 90-95 °C
Merk: Den anbefalte kjernetemperaturen samsvarer ikke nadvendigvis med den
trygge minimumstemperaturen pa maten.
Merk: Den interne temperaturen pa den tilberedte maten vil fortsette & ga opp
noen grader etter at maten er tatt ut av apparatet.
Varrmholding

Rengjoring

Airfryerens varmholdingsfunksjon kan aktiveres nar som helst — for du starter en
matlagingsekt, under matlaging eller etter at matlagingsprosessen er fullfert.
1 Trykk pa knappen for varmholding.

Merk: For a endre holde varm-tiden, vrir du pa dreiebryteren for a stille inn en

tid fra 1 til 30 minutter. Trykk pa dreiebryteren for a bekrefte at hold varm-
tiden.

2 Trykk pa dreiebryteren for & begynne a holde maten varm.
Merk: Du kan sette hold varm-funksjonen pa pause ved a trykke pa
dreiebryteren.

Merk: Veer oppmerksom pa at bruk av varmholdingsfunksjonen kan pavirke
ferdighetsnivaet til enkelte matvarer, for eksempel biff, som krever et spesifikt
tilberedningsniva.

Advarsel: La kurven, pannen og innsiden av apparatet avkjoles helt for du
rengjor delene.
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Advarsel: Pannen og kurven til apparatet har klebefritt belegg. Ikke bruk
kjokkenredskaper i stal eller slipende rengjeringsmidler. Det kan fore til
skade pa belegget.

Tips: Fjern pannen og kurven for at Airfryer skal avkjgles raskere.

1 Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av pannen.

2 Rengjer pannen og kurven i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa rengjere dem
med varmt vann, oppvaskmiddel og en svamp som ikke sliper (se
"Rengjeringstabell").

Tips: Du kan blgtlegge pannen eller kurven i varmt vann med oppvaskmiddel i
10-15 minutter for a fjerne matrester som sitter fast. Matrester blir enklere a
fierne etter blgtlegging. Serg for at du bruker et oppvaskmiddel som lgser
opp olje og fett. Hvis du ikke far til & fjerne matrester fra pannen eller kurven
med varmt vann og oppvaskmiddel, kan du bruke flytende avfettingsmiddel.

Tips: Om nedvendig kan fettrester som sitter fast pa sprutskjoldet, fjernes
med en svamp eller en barste.

Tips: Legg kurven i pannen, og legg dem opp ned nar du vasker dem i
oppvaskmaskinen for a spare plass i oppvaskmaskinen.

3 Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut. Kontroller at ingen fuktighet
ligger igjen pa kontrollpanelet. Tork kontrollpanelet med en klut nar du har
rengjort det.

4 Rengjor sprutskjoldet med en svamp eller en rengjeringsberste for a fjerne
fettrester.
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5 Rengjor skuffen og innsiden av apparatet med varmt vann og en svamp uten
skureeffekt.
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Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.
2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer dem.
3 Legg sammen ledningen i oppbevaringsrommet for ledningen.

Merk: Du ma alltid holde Airfryeren vannrett nar du beerer den. Serg for at du
0gsa holder foran skuffen pa fremsiden av apparatet, slik at den ikke detter ut av
apparatet hvis det vender nedover. Dette kan fore til skade pa skuffen.

Merk: Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer, f.eks. den avtakbare
maskenettingsbunnen, er festet for du baerer og/eller setter apparatet bort.

Feilsgking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med
apparatet. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor,
kan du ga til www.philips.com/support for a se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstotten i landet der du bor.

Problem Mulig arsak Lasning
Utsiden av apparatet blir varm ved  Varmen pa innsiden straler ut til Dette er normalt. Alle handtak og
bruk. utsiden. bryter som du ma ta pa, holder seg

kjolige nok til at du kan ta pa dem.
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Lasning

Pannen, kurven og innsiden av
apparatet blir alltid varme nar
apparatet er slatt pa for a serge
for at maten blir ordentlig
gjennomstekt. Disse delene er
alltid for varme a ta pa.

Hvis du lar apparatet sta pa over
lengre tid, blir noen deler for
varme a ta pa. Disse delene
markeres pa apparatet med
folgende ikon:

Sa lenge du er oppmerksom pa
hvilke omrader som er varme, og
lar veere & ta pa dem, er apparatet
helt trygt & bruke.

De hjemmelagde pommes

fritesene blir ikke som forventet.

Du har ikke brukt riktig potettype.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat.
Hvis du ma oppbevare potetene,
ma du ikke oppbevare dem pa
kalde steder, som kjeleskapet.
Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til
steking.

Det er for mye ingredienser i
kurven.

Ikke overfyll kurven eller overskrid
det maksimale fyllingsnivaet pa 6.

Visse typer av ingredienser ma
ristes halvveis i steketiden.

Jo fullere kurven er, desto oftere
ma den ristes.

Airfryer slas ikke pa:

Apparatet er ikke koblet til
veggkontakten.

Se om stgpselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Flere apparater er koblet il
samme stikkontakt.

Airfryer har hey wattstyrke. Prov
en annen stikkontakt og kontroller
sikringene.

Jeg ser at deler av innsiden pa
airfryeren skaller av.

Enkelte sma flekker med avskalling
pa innsiden av pannen til
airfryeren kan oppsta nar du
kommer borti belegget (f.eks. hvis
du rengjer med slipende
rengjeringsredskaper og/eller nar
du setter i kurven).

Du kan hindre avskallingen ved &
sette i kurven pa riktig mate. Hvis
du setter inn kurven i en vinkel,
kan den dunke borti panneveggen
og forarsake at sma deler av
belegget skaller av. Dette er ikke
skadelig. Alle materialene er
mattrygge.

Det kommer hvit reyk ut av
apparatet.

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Du kan forsiktig helle av overfladig
olje eller fett fra pannen og
deretter fortsette med
matlagingen.
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Pannen inneholder fremdeles
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit royk kommer av at fettrester
varmes opp i pannen. Rengjer
alltid pannen og kurven grundig
etter hver bruk.

Bredsmulene eller annet som
maten er vendt i, har ikke festet
seg godt nok.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit
royk. Press bredsmuler eller annet
godt rundt maten, slik at du er
sikker pa at det sitter fast.

Marinade, vaesker eller kjottsafter
spruter pa grunn av oljen eller
fettet.

Klapp maten terr for du legger
denikurven.

Wi-Fi-LED-lampen pa airfryeren
lyser ikke lenger.

- Airfryer er ikke lenger koblet til
Wi-Fi.

- Du har endret Wi-Fi-
nettverket.

Start Wi-Fi-
konfigureringsprosessen og felg
instruksjonene i appen.

Appen viser at parkoblingen ikke
var vellykket.

En annen bruker har
sammenkoblet Airfryer med en
annen smartenhet og lager mat
na.

Vent til den andre brukeren er
ferdig med den gjeldende
stekeprosessen, og sammenkoble
smartenheten med Airfryer pa
nytt.

Skjermen pa airfryeren viser "E1".

Airfryer kan veere lagret pa et sted
der den er for kald.

Hvis enheten har veert oppbevart
ved en lav omgivelsestemperatur,
ma den varmes opp til
romtemperatur i minst 15
minutter for du kobler den til
igjen.

Hvis skjermen fortsatt viser "E1",
ringer du til Philips kundestatte
eller tar kontakt med
forbrukerstatten der du bor.

E2 Du har angitt feil WiFi- Angi riktig WiFi-
paloggingsinformasjon. paloggingsinformasjon.
E3 Tilkoblingsfunksjonen har en Bruk apparatet uten

defekt.

tilkoblingsfunksjonen. Ring Philips'
servicetelefonnummer, eller
kontakt forbrukerstatten i landet
du bori.

E5, E6, E8, E9, E12

Det kan veere et
programvareproblem.

Koble fra airfryeren og koble den
til igjen. Hvis skjermen fortsatt
viser feilkoden, ringer du til Philips
kundestotte eller tar kontakt med
forbrukerstatten der du bor.
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Lasning

E10

Det oppsto et problem under
matlaging med et automatisk
matlagingsprogram.

Koble fra airfryeren og koble den
til igjen. Kontroller at du er koblet
til Wi-Fi, slik at Airfryer kan utfere
en fastvareoppdatering hvis
tilgjengelig. Start Auto-Cook-
programmet pa nytt.

Hvis skjermen fortsatt viser
feilkoden, ringer du til Philips
kundestotte eller tar kontakt med
forbrukerstatten der du bor.

ET1

Airfryeren ble drevet med
spenninger utenfor de angitte
grensene.

Koble fra airfryeren og koble den
til igjen. Prov & bruke en annen
stikkontakt. Koble fra andre
apparater som bruker samme
stikkontakt.

Hvis skjermen fortsatt viser
feilkoden, ringer du til Philips
kundestgtte eller tar kontakt med
forbrukerstotten der du bor.

Folgende feilkoder gjelder kun mattermometeret (CRP1223/01).

Al Mattermometeret er ikke Plugg inn enden av

ordentlig koblet til airfryeren. mattermometeret i
mattermometerkontakten pa
venstre side av skjermen til
airfryeren.

A2 Mattermometeret er ikke satt Sett inn mattermometeret fra
riktig inn i maten. siden og serg for at spissen nar

midten av den tykkeste delen av
maten. Serg for at maten er minst
2 centimeter tykk.

A3 Mattermometeret plasseres Sett mattermometeret inn i maten
utenfor kurven nar du lager mati  og legg det i kurven for matlaging
mattermometermodus. eller velg en matlagingsmodus

uten mattermometer.

A4 Skuffen til airfryeren ble dpnet selv  Lukk skuffen igjen og vent til
om den gnskede temperaturen for airfryeren indikerer at
maten ikke er nadd. tilberedningen er ferdig.

A5 Mattermometeret er Ta mattermometeret ut av kurven

overopphetet.

under tilberedning hvis det ikke er
i bruk.
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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie doktadnie z tg ulotka
informacyjng i zachowaj ja w razie potrzeby.

Niebezpieczenstwo

®

Ostrzezenie

Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence
elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wktadaj go
tez do rozgrzanego piekarnika.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod kranem.
Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

Sktadniki, ktore chcesz usmazy¢, zawsze wktadaj do kosza, aby nie stykaty sie z
elementami grzejnymi.

Podczas dziatania urzadzenia nie ktadz zadnych przedmiotéw na otworach
wlotowych i wylotowych powietrza.

Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to spowodowacd zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub
samo urzadzenie.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego dziatania.

Nigdy nie wktadaj do kosza zadnej ilosci produktdw, ktdra przekracza
maksymalny poziom oznaczony na koszyku.

Zawsze upewnij sie, ze grzatka jest czysta i ze nie utkneta w niej zywnos¢.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokonac firma
Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio wykwalifikowana osoba, tak aby
unikna¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.

Podtaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego. Za
kazdym razem sprawdz, czy wtyczka zostata prawidtowo wiozona do
gniazdka elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy podtaczac¢ do zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy urzadzenia.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnos$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w zakresie uzytkowania tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposéb
oraz zostang poinformowane o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie moga
bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie moze byc¢ czyszczone ani obstugiwane
przez dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania tych
czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby dorosfe.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.
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Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy scianie ani przy zadnym innym
urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotéow na
urzadzeniu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez otwory wylotu powietrza uchodzi
goraca para. Zachowaj bezpieczng odlegtosc i nie zblizaj rak ani twarzy do
pary ani do otwordéw wylotowych powietrza. Réwniez podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia nalezy uwazad na goraca pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikéw ani papieru do pieczenia.
Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy urzadzenia.
Przechowywanie ziemniakéw: temperatura powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakéw i powinna przekracza¢ 6°C w celu
zminimalizowania ryzyka wydzielania sie akrylamidu w przygotowanej
ZywWnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

Urzadzenia mozna uzywac, gdy temperatura otoczenia miesci sie w
przedziale od 5°C do 40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub
zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukgji i
korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoriéw firmy Philips.

Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia, kosz i akcesoria nagrzewaja sie w trakcie i po zakonczeniu
uzytkowania urzadzenia. Nalezy zawsze zachowac ostroznosc.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzgdzenia
stykajace sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji zawartych w instrukgji
obstugi.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak
kuchnie w sklepach, biurach, na farmach i w innych miejscach pracy. Nie jest
rowniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach, pensjonatach typu
,bed and breakfast” oraz innych miejscach mieszkalnych.

Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia urzadzenia, a takze
wtedy, gdy chcesz je schowac lub pozostawi¢ bez nadzoru, odfacz je od
zrédta zasilania.

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, réwnej i stabilnej powierzchni.

Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych
badz w sposdb niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarangji. Firma Philips nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
takich przypadkach.

Koniecznos¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie podejmuj
samodzielnych préb naprawy urzadzenia. Spowoduje to uniewaznienie
gwarandji.



390 Polski

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

- Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj okoto 30 minut,
aby ostygto.

- Skfadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny mie¢ po wyjeciu
ztotawozétty kolor, a nie ciemny lub brazowy. Usun spalone resztki. Nie smaz
Swiezych ziemniakdéw w temperaturze przekraczajacej 180°C (aby
zminimalizowad produkcje akrylamidu).

- Jesli urzadzenie jest wyposazone w przycisk zwalniajgcy kosz, nie nalezy go
naciska¢ podczas potrzasania.

- Zachowaj ostroznos¢ podczas mycia gérnej czesci komory gotowania:
goracego elementu grzejnego, krawedzi czesci metalowych i ostony
antyrozpryskowej.

- Zawsze upewnij sie, ze jedzenie przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w petni ugotowane.

- Zawsze upewnij sie, ze masz kontrole nad urzadzeniem Airfryer, takze
podczas korzystania z funkcji zdalnego sterowania lub opdznionego startu.

- Podczas gotowania ttustych potraw z urzadzenia Airfryer moze wydobywac
sie dym. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z funkgji
zdalnego sterowania lub opdznionego startu.

- Upewnij sie, ze tylko jedna osoba korzysta z funkcji pilota zdalnego
sterowania w tym samym czasie.

- Uwazaj podczas przygotowywania tatwo psujacych sie potraw, korzystajac z
funkcji opdznionego startu (z powodu mozliwosci rozwijania sie bakterii).

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujgcymi normami i przepisami dotyczacymi
narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.

Automatyczne wytaczanie

Recykling

Urzadzenie Airfryer jest wyposazone w funkcje automatycznego wytaczania. Jedli
urzadzenie jest wigczone, ale nie pracuje w trybie gotowania lub utrzymywania
ciepfa, przejdzie w tryb gotowosci po 10 minutach braku aktywnosci
uzytkownika. Aby wyfgczy¢ urzadzenie recznie, nacisnij i przytrzymaj przycisk
pokretfa.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa 2012/19/UE i informuje, ze sprzet po
okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony z innymi odpadami gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowigzek oddac go do podmiotu prowadzacego
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, tworzacego system
zbierania takich odpaddw - w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego punktu
zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia
wazna role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku surowcéw
wtoérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie



Polski 391

postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste
srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Firma Versuni oferuje dwuletnig gwarancje od daty zakupu tego produktu.
Niniejsza gwarancja nie jest wazna, jesli usterka jest spowodowana
nieprawidtowym uzytkowaniem lub niewfasciwa konserwacja. Nasza gwarancja
nie wptywa na prawa uzytkownika wynikajace z prawa konsumenta. Aby
uzyskac wiecej informacji lub skorzystac z gwarancji, odwiedz nasza strone
internetowa www.philips.com/support.

- 4 L
Deklaracja zgodnosci
Firma DAP B.V. niniejszym oswiadcza, ze urzadzenie Airfryer HD9875 jest zgodne
z dyrektywa europejskg 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci z normami UE jest dostepny pod nastepujacym
adresem internetowym: https://www.philips.com.

Urzadzenie Airfryer HD9875 jest wyposazone w modut Wi-Fi 2,4 GHz, 802.11
b/g/n o maksymalnej mocy wyjsciowej 92,9 mW EIRP.

Aktualizacje oprogramowania
Regularna aktualizacja jest niezbedna dla ochrony prywatnosci i prawidtowego
dziatania urzadzenia Airfryer oraz aplikacji.
Nalezy zawsze aktualizowac aplikacje do najnowszej wers;ji.
Urzadzenie Airfryer automatycznie aktualizuje oprogramowanie sprzetowe.

Uwaga: Aby umozliwi¢ urzadzeniu Airfryer aktualizacje do najnowszej wersji
oprogramowania, upewnij sie, ze jest ono podtgczone do domowej sieci Wi-Fi.

Uwaga: Zawsze nalezy korzystac z najnowszej aplikacji i oprogramowania
sprzetowego.

Uwaga: Aktualizacje sa udostepniane po wprowadzeniu udoskonalen w
oprogramowaniu.

Uwaga: Aktualizacja oprogramowania sprzetowego jest uruchamiana
automatycznie, gdy urzadzenie Airfryer jest w trybie gotowosci. Aktualizacja
potrwa kilka minut. W tym czasie nie mozna korzystac z urzadzenia Airfryer.

Zgodnosc¢ z urzagdzeniami

Szczegdtowe informacje na temat zgodnosci aplikacji mozna znalez¢ w sklepie
App Store.
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Zerowanie ustawien fabrycznych

Oprogramowanie sprzetowe mozna przywroéci¢ do ustawien domysinych,
weciskajac jednoczesnie przycisk utrzymywania ciepta oraz pokretto i
przytrzymujac przez 10 sekund.

Urzadzenie Airfryer zostaje wtedy roztgczone z domowag siecig Wi-Fi i przestaje
byc sparowane z urzadzeniem przenosnym.

Gratulujemy zakupu i witamy w firmie Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi Swiadczonej przez firme Philips, nalezy
zarejestrowacd zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

CRP1223/01 w;@

www.philips.com/parts-and-accessories
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Panel sterowania

Szuflada

Wskaznik poziomu napetnienia

Kosz z wyjmowanym dnem z siateczka
Patelnia

Termometr do zywnosci (CRP1223/01, do nabycia osobno)
Schowek na przewdd

Wyloty powietrza

Wilot powietrza

10 Dno z wyjmowana siateczka

11 Ostona antyrozpryskowa

OO UL, WN —

Przeglad panelu sterowania

Przycisk regulacji temperatury

Przycisk utrzymywania ciepta

Przycisk przypomnienia o potrzasaniu
Przycisk powrotu

Gniazdo termometru do zywnosci
Przycisk regulacji predkosci powietrza
Programy automatycznego gotowania
Wskaznik utrzymywania ciepta
Wskaznik matej predkosci powietrza
10 Wskaznik duzej predkosci powietrza
11 Wskaznik przypomnienia o potrzasaniu
12 Pokretto

13 Pierscien swietlny

14 Wskaznik liczby kawatkéw

15 Wskaznik Wi-Fi

16 Wskaznik poziomu napetnienia

17 Wskaznik wagi

18 Wskaznik termometru do zywnosci

19 Przycisk czasu

OO UL, WN —
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Opis funkcji

Pokretto i przycisk powrotu

Pokretto jest centralnym elementem sterujgcym. Mozna je obracac i naciskac,

aby przechodzic¢ przez rézne opcje menu i potwierdzac operacje.

- Krdtkie nacisniecie przycisku pokretta: wigczanie urzadzenia.

- Diugie nacisniecie przycisku pokretta: wytgczanie urzadzenia.

Po wigczeniu urzadzenia:

- Nacisniecie przycisku pokretta: potwierdzenie czynnosci.

- Obracanie pokretta: przechodzenie do réznych opcji menu lub zmienianie
ustawien gotowania.

- Nacisniecie przycisku powrotu: powrét do poprzedniego kroku.

Programy automatycznego gotowania

Programy automatycznego gotowania to jedna z najwazniejszych wiasciwosci
urzadzenia Airfryer, ktéra pozwala przyrzadzad rozmaite poprawy.

Po wybraniu pozadanego produktu spozywczego i dostosowaniu poziomu
napetnienia lub okresleniu ilosci sktadnikow urzadzenie Airfryer automatycznie
ustawi odpowiednia temperature i czas gotowania positku. Ponadto urzadzenie
Airfryer powiadomi Cie, jesli bedzie wymagane jakies dziatanie podczas
gotowania, np. potrzasniecie frytkami.

Uwaga: urzadzenie Airfryer ma osiem domyslnych programdw automatycznego
gotowania, ktére mozna uruchamiac bezposrednio z urzadzenia. Mozna jednak
uzyskac dostep do wiekszej oferty programéw goto