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1 AopaAeix

MpooelTe TIC akOAouOec uttodeilelc aodaAei-
0gc.

1.1 Ievikeg ummodei&elg

= AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYieC.

m QuAa&TE TIC 0ONYiec KAOBWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETTEITA XPrON N VIa
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPITTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HETAdOPO.

1.2 XpRon cUPPWVX HE TOV GKOTTO
TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEOEl CUOKEUEC XWPIC PIC. 2€ TePIMTWOon
dnUIwV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal
Kaveva OIKAIWUa eyyunong.

MOvVO pe Tn owoTr TOmoBETNON CUPPWVQ pe
TIC odnyiec TormoBeTnoNc dicodoaAideTal N
aodaieia kKoTa TN XpNnon. O eykoTAOTATNG £
vall UTTeUBuvocg vio TNV ayoyn AeIToupyia 0Tn
Beon TomobETNONG.

XoNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN daynTwV Kal podn-
HOTWV.

B KOTW oMo emTAENnon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec dladikaoiec Bpaouou Xwpic OIaKOTI.

B 3TO OTITI KOl O€ TTAPOPOIEC EPAPUOYEC
OTWC TI.X.: 2& KOUCivec yIa UTTOANAOUC oe
KOTOOTNUOTO, Yoodeia Kol GAOUC EUTTOPI-
KOUC TOWEIC, OTO QyPOTIKG KTAUOTO, T TTe-
AaTec oe Eevodoxeia Kol AAEC OIKIOTIKEC
geyKoTaoTdoEIC, oTa bed and breakfast.

B pgexpl eva uyoc armd 4000 m mavw armod TNV
emdaveia TNG 6GAACOOC.

AUTH N OUOKEUN QVTOTTOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eival eva mpoiov TnG
opadac 2, karnyopia B. Ouada 2 onuaivel,
OTI dNUIOUPYOUVTAI JIKPOKUUOTO UE OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwv. Karnyopia B dn-
AWVEL, OTI N OUOKEUN €ival KATGAMNAN VIO OIKIO-
KM xpnon.

1.3 MepPI0PICHOG OPABAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEeUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oo 15 €TV KAl Avw KOl OTTO
TTPOOWTIO PE PEIWUEVEC PUOIKEG, a1oBNTNPIEC N
VONTIKEC IKOVOTNTEC KOBWC Kal EANEIYN EPTIEI-
pIOG KOI/N yvwone, av emPBAETOVTOI 1 €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKG pe TNV aodPaAn xpnon
TNG OUOKEUNGC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QGTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta maudia dev emTpENETAl Vo TTaiCouv Pe TN
OUOKeun.

O KaBapIopoC Kal N ouvThpnon amod To XPMN-
oTn gV EMTPETETOI VO TTPAYLOTOTTIOINOOUV
oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw
KOl ETTITNPOUVTAL.

KpoTdaTte 1o maidid Tou €ivail KOTw TWV 8 eTwvV
HOKPIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO ouvoe-

ong.



1.4 AodpaAng xpnon

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To amoONKEUPEVD OTOV XWPO UOYEIPEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIJEVO UTTOPOUV VO avadAe-

youv.

» Mn puAdyeTe TTOTE EUDAEKTO QVTIKEIJEVD
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal KAmvoc, TTRETE
VO amrevepyoroinbei n ouoKkeun 1 va TpoRn-
xOei To dIc amd Tnv mpida Tou PEUPOTOC KOl
VO KpaTnBei N mopTa KASIOTH, VIO va of3foe-
TE TIC evdexopevwe eudaviCopeves GAOYeEC.

To ummoAeippoTa daynTwy, TO AITOC Kol O XU-

HOC ammd TO YnTO PmopouV va avodAeyouy.

» [lpiv armd TN AeITOUPYIa OTTOUOKPUVETE TN
XOVTPI PUTIAVON OO TOV XWPEO HAVEIPEUO-
TOC, TG OEPUAVTIKG OTOIXEIO KOl OO T
eCopTNUOTO.

H utepBeppavon TNG OUCKEUNG PTTOPE! VO

TpokoAeoel GWTIO.

» Mnv TOTmOBETHOETE TTOTE TN OUOKEUN TTIOW
oo PIo SIGKOOUNTIKN TTOPTO ) TOPTA VTOU-
AoTTou.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eyYKaUpaTog!

Kata mn didpkela TNS Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kal Ta eEapTHUOTO TTOU GKOUUTTIOU-

VTQl.

» AWOTE TTIPOOOXN, VIO TNV aTToPuyr TNG ETO-
dNC pe T BEPUOVTIKA OTOIXEIO.

» To pikpG TaIdIG, KOTW TwV 8 TV, TTPETIE
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OTTO TN CUCKEUN.

Ta e€apTnUOTO 1 T HAVEIPIKG OKeun (eoTali-

VOVTOI TTAPO TTOAU.

» ATOLOKPUVETE TO KOUTG PAVEIPIKG OKeUN N
eCoPTNUOTO OTIO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
TOVTOTE PE PIO TAOTPO KOulivag.

O! oTpoi Tou OIVOTIVEUPATOC UTTOPOUV VO OVO-

dAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO HOYEIPEUOTOC.

H mOpTa TNC OUOKEUNG PTTOPEI Vo avoigel

QmOTOHA. ZE0TOC ATHOC Kol GAOyEC umopei va

eEeAbouv.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC QMO
AUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTal GaynTA.

» Mnv BeppaiveTe ovomveupaT®wdn TOTA (=
15% vol.) oe pn apaiwpevn Kataotaon (T.x.
yIO VO TIEPIXUOETE TOl daynTa).

» AvoIiETe TIPOOEKTIKG TNV MOPTA TNG OUOKEU-
ne.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

epaTioparog!

Ta mpooITa pepn/eCapThuaTa (EOTAIVOVTOI TTO-

AU KOTG TN AeIToupyia.

» Mnv OKOUUTIOTE TIOTE TO KOUTA pepn/e€op-
TAUOTO.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

Kot To Gvolypo TG TTOPTOC TNG OUCKEUNG

ummopei va e€eABel KauTog aTpog. O aTuog,

avaAoya pe Tn Beppokpaoia, O PaiveTal.

» AVOIVETE TPOOEKTIKG TNV MOPTO TNG OUOKEU-
ne.

» KpatdTe Ta Taudid HoKPIA.

Me To vepO OTOV KOUTO XWPO HUOYVEIPEUOTOC

ummopei va dnuioupyndei Kautoc udpaTuOC.

» Mn xUveTe TTOTE VeEPO PEOO OTOV KAUTO
XWPO HOYEIPEUATOC.

/A MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

TPXUHATIGHOU!

To ypaToouviopevo YUoAi TNG mOPTAC TNG OU-

OKEUNC JTTOPE! VO payioel.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE I0XUPO KABOPIOTIKA TPI-
YigaTocg N KodTEPEC UETAMIKEC EUOTPEC VIO
Tov KaBapIiopgo Tou TCaPIoU TNE TOPTAC TNC
OUOKEUNG, emeldn PTopei val ypaToouvioouv
TNV emdaveia.

O1 pevteoedec TNC MOPTOC TNC OUOKEUNC Ki-

VOUVTOI KOTG TO AVOIYUO KOI TO KAEIoIO TNG

TOPTOC KO PTTOPEI VO HOYKWOEITE.

» Mnv OTTAQVETE TQ XEPIA OOIC OTNV TIEPIOXN
TWV PEVTEOEDWV.

O1 pwypeg, Ta BpauvopaTa r ol Bpavoeic oTov

YUGAIVO TIeploTpedOpevo OioKo eival eTmikivOu-

VEC.

» Mn xTUTTATE TTOTE TOV TIEPIOTPEDOUEVO DIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVO.

» MeTaxelpileoTe TTIPDOOEKTIKG TOV TIEQIOTPE-
dopevo dioko.

O1 aTpoi Tou OIVOTIVEUNOTOC WUTTOPOUV VO OVOi-

dAeyoUV PEOO OTOV KOUTO XWPO HUOYEIPEUOATOC

KOl N TOPTO TNC CUOKEUNCG UTTOPEI Vo avoiel

OTMOTOUO KOI EVOEXOUEVWCE VO TTEOEl KOTW. Tat

TCAPIO TNC TTOPTOCG PTTOPEI VO OTIGOOUV KOl VOl

OpuppOTIOTOUV.

- "Armoguyrn UAIKwv Cnuiv", 2eAida 6

» XpPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
AUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTal GaynTa.

» Mnv BeppaiveTe ovomveupaTwdn TTOTA (=
15% vol.) oe un apaiwpevn Katdotaon (T.x.
VIO VO TIEPIXUOETE TOl HOyNTA).

» AVOIETE TIPOOEKTIKG TNV TOPTA TNG OUOKEU-
ne.



el AoddAeia

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo I auTo, eIOIKEUHEVO
TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIPOYHATOTIONNOE!
ETTIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNolo GVTOAMNOKTIKG ETITPETETAI VO
XpnolporoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOA®WdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC AUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO TOV KO-
TOOKEUOOTN N TNV utnpeoia e€urmnpeTnong
TTEAQTWV TOU N ammd VA AVTIOTOIXO EIOIKEU-
HEVO OTOUO, VIO TNV armoduyr eMKIVOUVWV
KOTOOTAOEWV.

Mia xaAoopevn povwon Tou KoAwdiou ouvoe-

onc eivail emkivouvn.

» Mn depveTe TOTE TO KOAWDIO cuvdeoNC o€
eModr HE KOUTA JEPN OUOKEUWV N TTNYEC
BeppodTNTOC.

» Mnv adprvete moTe TO KOAwdIO ouvdeong
oT1o OIKTUO va £pBel oe emadn pe axuneEec
HUTEC N KODTEPEC OKUEC.

» Mnv ToakileTe, un ouvoOAiBeTe ) YN pHETO-
TPETETE TTOTE TO KOAwOIO ouvdeonc oTo Oi-
KTUO.

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel NAekTpOoTANEIO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIopou uwnAng Tie-
ong, VIo va KaBopioeTe TN OUOKeUT).

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOouV uttooTei (nuIG eivail eMKivOUVA.

» Mn AeITOUPYEITE TIOTE PIO OUCKEUN TIOU EXEl
uttooTei ¢nuIa.

» Mn AeiToupyeiTe TIOTE PIO OUOKEUN PE POYI-
opevn N omaopevn emopavela.

» Mnv TpaBaTe moTe To KOAWDIO ouvdeonc,
YIO VO GTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN ammo Tol
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MGVTOTE TO
dI1¢ Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTav n ouokeun ) To KoAwdIo ouvdeoNC
exel (NuId, TPaRNETE aEOWE TO GIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnong meAo-
Tov. = 2edida 18

/A TNPOEIAONOIHEH - Kivduvog acdutiag!

Ta moudid pmopei va TepAcoUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTO TO KEGOAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol va TaiBouv aoduiio.

» KpoaTare T UNIKO OUOKEUQOIAC PHOKPIG OTTO
T TIdIA.

» Mnv adpnvete Ta maudiax va maidouv pe T
UAIKG' OUOKEUOIOIOG.

To maudid umopei va e1I0TIVEUOOUV 1) VO KOTO-

MOUV PIKOG KOUUGTIO KOl €TOI VO TTAB0UV

aoduiia.

» KpOTATE TG HIKPO KOUUATION HOKPION OTTO T
moidIa.

» Mnv adprvete Ta maudix va maidouv e PIKpa
KOUUATIO

1.5 ®oUpVvOoC HIKPOKUPKTWV

AIABASTE TMPOZEKTIKA TIXZ >HMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ A>XOAAEIAZ KAl ®YAA=TE TIZ
[A TEPAITEPQ XPHZH

/\ TMPOEIAOMNOIHEH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

H un evdedelyuevn xprion TNG CUOKEUNC Eival

eMKivOuvn Kal PTTopei va TIPoKoAeoe! (nuIEC.

Mo mapadelyya pmopouv va avodAeyouv ol Ce-

oTeC MavTOdAEC, Ta (EOTG OOKOUAGKIO pE

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OGKOUG KOI HETG QO

WPEC.

» Mn oTeyvoveTe ToTe GaynTd 1 POUXA YE TN
ouoKeun.

» Mn CeoTaiveTe TOTE MAVTODAEC, HOAEIAGPIO
omoPWV 1 dNUNTPICKWY, odouyyaPIa, UYPX
TovId KOBapIopgoU KOl TTOPOUOIG e TN OU-
OKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN YOVO VIO TNV TTIO-
paOKeUr GaynTwWV Kol TTOTWV.

Ta TPOPIUO KAOBWE KAl Ol CUOKEUOIOIEC KOl TO

OKeun TOUC UTopPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TPODIUO OE OUCKEUOOI-
ec dlaThpnong BepuoKpaciag.

» Mn C{eoTaiveTe TTOTE XWPIC EMITRPNON TPOPI-
POt 0e oKeun armo MAAOTIKO, XopTi i GANa eu-
GAEKTO UNIKAL.

» Mn puBpileTe TTOTE PIG TTOAU peyoAn BaBui-
0 10XUOC 1 TTOAU peyOAO XPOVO HIKQOKU-
HaTWV. [1pooavaToAIoTEITE OTO OTOIXEIO OE
auTec TIC odnyiec xpnong.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIUO OTOV HOoUPVO
HIKOOKUUOTWV.

» Mnv EemaywveTe 1 (e0TAVETE TTIOTE TPOPDIUO
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTIWC TI.X.



Wwpi, pe TOAU uwnArn 10XU 1 XPOVO UIKPOKU-
HOTWV.

To AadI daynTou pmopei va avadAeyei.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE PHOVO TOU TO AGdI payn-
TOU oTOV POUPVO HIKPOKUUOTWV.

A\ MPOEIAOMNOIHZH — Kivduvog £kpnEng!

Ta uyp& 1 aMNa TPODIHO 0 OPIXTA KASIOHEVD

oKkeUn PTmopei va eKpayouv eUKOAQ.

» Mn CeoThveTe TTOTE UYPG 1 GAG TPODIUC OE
OPIXTG KAEIOpPEVO OKeUN.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

EYKaUpaTog!

Ta TPOdIUG pe OKANPO KEAUDOC 1) TTETOO UTTO-

pei Vo eKpayouV KaTa Tn SIAPKEIX, OGAAG KOl

HETA OO TO (EOTOUA.

» Mn poyelpeUeTe TTOTE QUYA OTO KEAUDOC N
un CeoTaveTe TTOTE OPIXTOBPACHEVD QUYD
OTO KEAUDOC.

» Mn payelpeUeTe TTOTE OOTPOKOEION 1 HOAO-
KOOTPOKA.

» e TIepITTWon TAYAVNTHV GUYWV N QUYWV OE
TTOTNPI, TOUTIGTE TTPONYOUPEVWCE TOV KPOKO.

» >e mepinmmwon Teodiuwyv pe okAnen dpAouda
M TTETOQ, OTIWC T.X. UNAQ, VTOUATEC, TTIOTATEC
N AOUKQVIKQ, UTTOPEI TO KEAUPOG VO OKAOE!.
Mpiv To (eoTopa TpumaTe TN GAouda ) TNV
TTETOO.

H BeppotnTa oTIC Bpedikeg TPpodPeC eV KATO-

VEUETOI OUOIOHOPDO.

» Mn CeoTaiveTte OTE BpedIKEC TPODEC pECD
o€ KAeI0TG Doxeia.

» ATOLOKPUVETE TIAVTOTE TO KOTIOKI I TO On-
AaoTpo.

» MeTd TO (EOTAPO KOUVATE I OVOKOTEUETE
TTAVTOTE KOAQ.

» EAeyxete Tn Beppokpaoia, mpoTou va Oobei
n Toodn oto maidi.

Ta CeoTd GpaynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETOI

UTTOPOUV TOl HOYEIQIKG OKeUun va (eoTabouv

TTOAU.

» ATTOPOKPUVETE T LOYEIPIKG OKeUN 1 To
efopTHUOTO OTIO TO XWPEO HOVEIPEUOTOC
TTAVTOTE PE PIO THIAOTPO KOUCIVOG.

2€ TIEPITITWON OEPOOTEYWC KASIOUEVWY TPODI-

HwV, UTTOPEI VOu OKAOEI N CUOKEUOIOIO.

» [1p0o0oEXETE MOVTOTE TOL OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKeUuOoia.

» Byadete T daynTd TAVTOTE PE TAOTPEC
Koudivog ammo ToV XWPO HOVEIPEUOTOC.

Acdaieia el

Ta mpooITa pepn/eCapThuaTa (EOTAIVOVTAI TTO-

AU KOTG TN AeIToupyia.

» Mnv OKOUUTIOTE TIOTE TO KOUTA pepn/e€op-
TAUOTO.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

H pn evdedelypevn xprnon TNG CUOKEUNC eival

emkivouvn. MNa mapadelyuo ol uttePOEPUO-

opevec avTodAeS, Ta UTIEPOEPUAOUEVD POEI-

Adpio oTTOPWV N dNUNTPICKWY, OPOUYYaPIa,

UYP& VI KOOOPIoHOU Kol GAAG TTOPOLIOIOK

UTTopoUV Vo 0ONYyNoouV O€ EYKOUUATO.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE GayNTa 1 POUXD PE TN
OUOKeUN.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopwV ) dNUNTPICKWY, ohouyyaPIa, UYPX
movid KaBoapiopgoU Kol TTOPOUOIO e TN OU-
oKeun.

» XPNOoIYOTOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO TNV TI0-
pookeun GaynTwv Kol TTOTWV.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
epaTioparog!
Kot To (EOTOUO UYPWV UTTOPEI VO TIPOKANDEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTo onuaivel, OTI
N OEPUOKPOOIC BPOOUOU EMTUYXAVETAI, XWPIC
Vo epdavIoTOUV Ol TUTTIKEC GUOTAIOEC aTUOU.
2 UVIOTATAI TIPOOOX! OGKOUN KOl O TIEPITITWON
eAOXI0TNC YOVO avaKivnong Tou okeuoug. To
KOUTO UuypO pmopei Eadvika va Bpdoel Kal Vo
mTOINoEL.
» Kot 10 (eoTOUO TOTTOBETEITE TTAVTOTE EVQ
KOUTGAI peoa 0TO oKeuog. ETol epmodileTa
n empBpaduvon Tou Bpacuou.

v X

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!
To aKATOAMNAO poyeIpIKO OKEUOC PTToPE! vV
pavioel. Ta payeIpika oKeun amd mopoeAavn
KOl KEPOUIKO UNIKO PTTOPEI VO €XOUV TTIOAU pI-
KPEC TPUTIEC OTIC AGBEC Kail OTal KATMaKIa. [Miow
QO QUTEC TIC TPUTIEC UTTOPXEI EVAC KEVOC
XWPOC. H uypooia TTou exel €10XWPNOEI OTOV
KEVO XWPO UTTOPEI Vo OTIGOE! TOL HAYEIQIKO
okeun.
» XpNOIYOTIoIEITE HOVO POYEIPIKO OKEUN, KO-
TOMNAG VIO HIKOOKULOTO.




el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2Keun Kol doxeia oo YETOAO ) OKeun pe pe-

TOMIKN 810KOOUNON PTTOPOUV O TTEPITITWON

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKPOKUPGTWY V& 0dnyn-

oouv oTn dnuioupyia omvenpwyv. H cuokeun

KOTOoTPEDETA.

> e TeEPIMTWon KaBapnc AeIToupyiac PIKpo-
KULOTWV PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PHETOAIKO
doxeio.

» XPNOIYOTIOIEITE POVO OKEUN KATOAMNAG yIO
HIKOOKUPOTO 1) TG HIKOOKUPOTO 08 OUVOUO-
OO pE evav TPOTIO YNOIPOTOC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
nAekTpomAngiog!

H ouokeun AeiToupyei pye upnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe TOTE TO TIEPIBANLQL.

A\ TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog cofapic

BA&BNG yix TRV uyeia!

O QVETTOPKNC KOBOAPIOPOC UTTOPEI VO KOTO-

oTPEWEl TNV €MPAVEID TNC CUOKEUNG, VO

peiwoel TN O10pKela (wNG Kol va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KATOOTAOEIC, OTIWC VIO TTOPAdElY-

Ho O10pPON EVEPYEINC HIKPOKUUOTWV.

» KoBopileTe TOKTIKG TN OUCKEUN KOl OTTOMO-
KOUVETE OUEOWC T UTTOAEIJUOTO TwV TPOPI-
HGV.

» KpoTaTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC, TNV TTOPTO
KOl TOV OVOOTOAEQ TNC TTOPTOC TTAVTOTE KO-
Bopa.

- "KaBapiouoc kar gppovrida”, eAida 15

Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKeEUN, OTAV N TTOP-
TO TOU XWPOU PAVEIPEPOTOC £xel utooTei (n-
HIa. Mmopei va eEENBel evepyEIn UIKPOKU-
HOTWV.

» Mn xOonNOIUOTIOIEITE TTIOTE TN CUOKEUT, OTOV N
MOPTO TOU XWPOU PAYEIPEUOTOC N TO TTAO-
OTIKO TTAQICIO TNG TOPTAC EXoUuV uttooTel (n-
HIG.

» AvOBETETE TNV EMOKEUN PYOVO OTO TUNHO
e&umnPETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KAAUPUO TIEPIBANUOTOC

eCEPXETAI EVEPVEIO PUIKQOKUUOTWV.

» Mnv adaipeite ToTe TO KAAUPPG TTEQIBANUO-
TOG.

> e TIEPITTWOoN €PYAOIWV OUVTAPNONG N ETTI-
OKEUNG KOAEOTE TNV UTINPEGIO TEXVIKNG €&u-
TNPETNONC TIEAGTQV.

2 Amoduyn UAIKwV ZnHIwV

2.1 Mevik&

MPOZOXH!
O! aTpoi Tou oIVOTIVEUHOTOC PUTTOPOUV VO avadAeyoUuv
HEOO OTOV KOUTO XWPO HOYEIPEPOTOC KOl VO 0ONnNyrnoouv
0€ pIa povipn NIt 0oTn ouokeur). AOYw PIGC EKPNKTI-
KNG avadAEENC N MOPTO TNC OUOKEUNC PTTOPEI VO aivoi-
Eel amOTOUO KOl eVOEXOUEVWE VO TTECEI KATW. Ta TCAUIO
NG MOPTAC UTTOPEI VO OTIAOOUV Kl VOL BPULILOTIOTOUV.
AOYW TNC TTPOKUTITOUCOC UTTOTTIECNC O XWPOC HOVEI-
PEUOTOC PTTOPEl VO TTopapopdwOei TTOAU TIPOC TG PECO.
» Mnv Beppaivete olvomveupaTwdn ToTd (= 15% vol.)
O€ Un oPAIWPEVN KOTGOTOoN (TT.X. VIO VO TIEPIXUCETE
Ta daynTR).
OTav BpiokeTal vepd OTOV KAUTO XWPEO UAVEIPEUTTOC,
dnuioupyeiTal UdPATUOC. AdYw TNG AAAYNG TNC Bepuo-
Kpaoiog Ymopouv va mpokUwouv CnUIEG.
» Mn xUveTe TIOTE VEPO PECO OTOV KAUTO XWPEO HOYEl-
PELOTOC.

H uypooio 0ToV XWPO HOYEIPEUOTOC VIO TIOPOTETAUEVO

XPOVIKO d1doTnua odnyei oe dIGBpwon.

» MeTa amnd KaBe poyeipepa, okouttideTe TO CUPTTUKVW-
pa. Metd amd pio AsiToupyia he upynAec BeppoKPaoI-
€C aPrVETE TOV XWPO PAVEIPEUATOC VO KPUWVEI HOVO
KAEI0TOG.

» Mnv amoBnkeUeTe uypd TPODIPO VIO TTAQATETAPEVO
XPOVIKO JIGOTNUO OTOV KAEIOTO XWPEO UOYEIPEUATOC.

» Mnv amoBnkeleTe GaynTd OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Mn HOYKWQVETE TITOTON OTNV TTOPTA TNG OUOKEUNG.

H xpnon Tng mdOPTOC TNC CUOKEUNG WG KABIoUD 1) -

davela evanobeong, Umopel va TPoKoAEoe! CnuId oTNV

mopTa.

» Mnv KGBeOoTE, unVv KPOTIESTE N YN 0TNpEieoTe oMo
TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

2.2 ®oUpPVOG MIKPOKUUKTWV

[MpoogxeTe auTeG TIC UTTOOEIEEIC, OTOV XPNOILOTIOIEITE
ToV GOUPVO HIKPOKUUATWV.



MPOZOXH!

Edv akoupmrioel yeTaAO TTAVKW OTA TOIXWHUOTO TOU

XWOPOU POyeIpEPOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

pTTopei va TPOoKoAEooUV CnUIGt OTN OUCKEUM 1 VO KOTO-

OTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAGC.

» Eva JETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIyOTEPO 2 cm OO T TOIXWHO-
TGO TOU XWPOU HOYEIPELOTOC KOI TNV E0WTEPIKN TTASU-
P& TNC MOPTAC.

To cAOUpIVEVION UTTOA OTN OUCKEUN PTTOPEl var ONPIoUp-

yAOoOUV OTIVENPEG. 2TN CUCKEUN TIPOKOAOUVTAI CNUIEG

pe TN dnUIouUpYia NAEKTPIKWY OTTIVOpwV.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE OGAQUUIVEVIO UTTOA OTN CUCKEUT.

H AeiToupyia TNG OUOKEUNC XWPIC daynTd oTOV XWPO

poyelpepoToc odnyel oe uttepdOPTWON.

» Mnv &ekivroeTe TIOTE TOV GOUPVO UIKPOKUUGTWY XW-
piC PaynTA.OTOV XWPEO pavelpeuaToc. EEaipeon aro-
TeAei pio oUvToun OOKIUN LOYEIPIKOU OKEUOUC.

=I5
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MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

H TToAGTIAN S10dOXIKN TTAEOOKEUN OTIO TTIOTI-KOPV HIKQO-

KUPOTWV PE HIa TTOAU peYOAN 10XU HIKPOKUUATWY, PTTOPEI

vo o0nynoel oe NUIG TOU XWPOU HOYEIPELOTOC.

» MeTall Twv TOPAoKEUWY adrVETE TN CUOKEUN VAl
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTITOL.

» Mn pubuileTe TOTE pIal TTOAU peyAAn 10XU HIKQOKU-
HOTWV.
Xpnoipotoleite To MoAU 600 W.
TomoBeTeiTE TN CAKOUAX TIOT-KOPV TTAVTOTE TTAVW OE
£VOl YUGIAIVO TTIGTO.

Me Tnv adaipeon Tou KOAUUUATOC TTPOKOAEITOl (NIt

oTNV TPO0PodOCIC PIKPOKULGTWYV.

» Mnv adaipeoeTe TTOTE TO KOAUPHUO TG TPod0odOsIng
HIKQOKUUATWY OTOV XWPO HOVEIDEUATOC.

H amopdkpuvon Tne diadavouc pepBpavne omd Tnv

£0WTEPIKN TMASUPG TNG TMOPTOC Po&evel NUIG oTNV TTOP-

TG TNC OUOKEUNC.

» Mnv amopokpuveTte ToTe TN dladovn pepBpdvn armd
TNV €0WTEPIKM TTAEUPG TNG TTOPTAC.

To uypd TIOU €I0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNG,

pTTopei va mpokoAeoel (NIt OTOV UNXavVIOpPO Kivnong

Tou TrepIoTPEDOLEVOU BiOKOU.

» [Moapatnpeite TN SIGIKOCIO LOYEIPEUOTOC.

» Pubpilete pwTa pio cuVTOPOTEPN BIGPKEIO KOI EGV
gival amapaiTnTOo, EMUNKUVETE TN OIGPKEIC.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN TIOTE XWPIC TIEPIOTPE-
dopevo dioko.

To akaTGAMNAO okeloC pmopei va odnynoel oe (NUIEC.

» Kot Tn Xxpron Tou YKPIA 1) TNG cuvOuaopevnc Ael-
TOUPVIOC HIKOOKUUGTWY XPNOIUOTIOIEITE HOVO OKeUN,
TTOU QVTEXOUV OTIC UYNAEC OEPUOKPOOIEC.

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXGCIXG

To UANIKG cuoKeuaoiag eival GIANKG TTPOC TO TIEPIBGAOV

KGOl ETTAVOIXONOILOTTOIOUUEVAL.

» ATOOUPETE TO EMUEPOUC EEAPTAHATO EEXWPIOTY,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EEoiIKovOHUNoN EVEPYEIXS

Av okoAouBnoeTte auTeG TIC UTTOOEIEEIC, N OUOKEUN OOC
Ba KaTavoAwvel AiyoTeEPO pelpa.

AvoiyeTe TNV MOPTA TNG CUOKEUNC KaTA TN dIGPKEIn

NG Aeiroupyiag, 600 To dTVATO AlyOTEPO.

m H Oeppokpaoiot OToV XWPEO PayelpepaTog dlomneei-
TOI KOI N OUoKeur Oev TIPETTEl VO eTavaOepGvEL.

AToKpUWYTE TNV WPC OTNV €TOIUOTNTO (Standby).

m H OuoKeur oTn AsIToupyio ETOINOTNTOC EEOIKOVOLIEI
EVEPVEIQL.

Znueinon:

H ouokeun xpeldleTal:

®m 3TN AeIToupyia pe evepyoroinuevn o0ovn evdeifewy,
TO péyioto 1 W

® 3TN AeITOupyia pe armmevepyotoinuevn o0ovn evoeie-
WV, To péyioto 0,5 W



el Tvwplyia

4 Tvwpipix

4.1 Nedio xeipicpoU

Meow Tou Tediou xelpIopoU pubuideTe OAEC TIC AeITOUP-
VIEC TNC OUOKEUNG 0aC Kol AapBaveTe mMAnpodopieg via
TNV KOTGOTOON AEITOUPVICC.

Znueiwon: Avaloya pe Tov TUTTO TNG CUOKEUNG UTTopEi
va OI0PEPOUV Ol ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TI.X. XPWHO
KOl OXNHOL.

—J.grn

—

————— min

Ty
P M

- +

— €

stat (O  stop
90 180 360

600 800 kg _ﬂ
(] M

3 — Kl

[MANKTPO VI TO QUTOUOTO GVOIY-
po TNC TTOPTOC

AUTOUOTO GVOIYUO TNG TTOPTOC.

Media adne

EmAoyn Aeitoupyiov.

[MepIoTPOPIKOC ETMAOYEAC

PUBuion TN wpag, TNS OIAPKEIGC ) TOU GUTOUOTOU OU-
OTNHOTOC TTPOYPOHHATWV.

AN S

060ovn evdeitewv

Eudavion TN wpag f TG SIGPKEIOG.

Nedia agpng

Ta edia adn g eivar euaioBbnTtec oTnv adr emddavelec.
Mo va emAe€eTe pia AeiTtoupyia, atnoTe eAadpd TOVW
OTO QVTIOTOIXO OULBOAO.

90-800 EmAoyr) TNC 10XU0C HIKPOKUUATWY O€
W.

EmAoyr Tou auTOUGTOU CUCTHUOTOC
TTPOYPOUUATWY.

kg EmAoyr) Tou B&poucg oTa mpoypAdUpo-
TOL.

= EmAoyr) Tou VKPIA.

C) PuBuion n epddvion TNC WPAC.

start Ekkivnon Tng Aeiroupyiag.

M EmAoyn TNG ASIToupyiog pvipng
(Memory).

stop AIOKOTIN ) OTAPATNUO TNG AEITOUPYi-
ag.

e AvolyUa TNG TTOPTOC TNG CUCKEUNG.




MNep1oTPOPIKOG EMAOYEXG

Me Tov epIoTPodIKO emAoyea aAAZETE TIC TIHEC PUBUI-
ong, mou deixvel N 00dvn evoeifewv.

O mepioTpodIKOC emAoyeac eival BuBiCodpevoc. MNa Tnv
aodaAion 1) omaodGAIon Tou TIEPICTPOPIKOU ETTIAOVEQ,
TTOTAOTE TOV TIEPIOTPOPIKO ETIAOYEQ.

MARKTPO YIX TO XUTOUATO XVOIYHX TNG TTOPTAG
OT1ov MO oeTe TO MANKTPO VIG QUTOUOTO QVOIYUG TNG
TOPTOC, AVOiyel N TOPTA TNC OUCKEUNC. MmopeiTte vo
avoIi&eTe eVTEAWC TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG LE TO XEPI.

4.2 Tporol YnoiJaTog

E¢optnuota el

Ymodeigeig

B Je mepimmwon pIog OI0KOTING TOU PeUpaToC Og Asl-
TOUPYEI TO GUTOLOTO Gvolyua TNG TOPTOC. Mrmopeite
VO QVoIEETE TNV TOPTO TNG OUCKEUNC PE TO XEPI.

= OTtav avoifeTe TNV MOPTA TNC CUOKEUNC KOTA TN
OIAPKEIO TNC ASITOUPYIGC, OTAPOTS N ASITOUpYIa.

= Otav KAgioeTe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG, O ouvexidel
auTtopoTa N Aeitoupyia. MNpémel va EekivrioeTe TN Asl-
Toupvia.

= OTOV N CUCKEUN €iVal ATTeveEPYOTIOINUEVN VIO UEYOAU-
TEPO XPOVIKO BIGOTNUA, avoiyel N TOPTA TNC OUCKEU-
Nc pe kabuotepnon.

Edw Oa Bpeite pio emMOKOTNON TWV TOOTIWV YNOIPATOC. AGPBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA HE TN XPNON TWV TPOTIWV Ynoi-

HOTOG.

ZuppoAo ‘Ovopx Xprion

90-800 MIKpOKUPOTO ZEMAYWHO, poveipepa f) CEOTAUO PoyNTWV KO UYPWV.
™ FKEIA WHGCIUO OYKPOTEV GOYNTWV.

Juvduaopevn Aeitoup- = WAHGCILO COUPAE KOI OYKPATEV.
viol Je PIKOOKUUOTO = PoOOKOKKIVIOUO hoynTwV.

4.3 AveHIOTAPOS YUENQ

O avepioTnpac Yuéng evepyoTioIEiTal KOl OTIEVEQYOTIOIE]-
TOI O€ TIEPITITWON TTOU XPEIALETA.

21N ASITOUPYIO PIKPOKUPATWY O XWPEOC HOYEIPEUATOC
TTopapEvel KoUuog. MapON auTd evepPYOTIOIEITAI O avEUI-
OTHPAG WUENG.

Znueiwon: O avepioTNPOg WUENG UMoPEl Vo CUVEXIOoE!
Vo AeIToupyei, aKoun Kal OTav N ouokeun eival Ndn arre-
vepyoTttoinuevn.

4.4 TUPTTUKVOHX

KaTd TO poyeipepa Umopel OTOV XWPO HAYEIDEUOTOC KOl
OTnV MOPTA TNC OUOKEUNG Vo epdavioTel OULTUKVWLUO.
H epdAvion OUUTTUKVOUOTOC givail GUOIOAOVYIKN Kol Ogv
emnpeddel apvnTIK& TN ASITOUPYia TNC OUOKeung. MeTd
TO Poyeipepa, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUAL.

5 EEXPTAMXTX

Xpnoiyotolgite yvrola e€aptnuaTa. Eival mpoooppo-
opéva oTn OIKN OOC CUOKEUN.

Avahoyo pe Tov TUTTO TNG CUOKEUNG UTTOPE! TG CUPTIO-
padId0UEVD eEQPTNUOTA VO OIGPEQOUV.

EEapTipaTa Xprion
>XAPO ® 3¥APa VIG YHOIYO OTO
VKQIA KOl OYKPOTEV
B 3YAPO WG embaveIn
evaroOeonc yiot oKeun

6 Mpiv TNV mpwTN XPROoN

EkTeAeoTE TIC pubpiocelc via TNV TTPWTN B€0n og AeIToup-
yio. KabopioTe Tn CUCKEUN KaIl Ta EXPTHHOTAL.

6.1 EKTEAeon TNG MPWTNG O€0NG O
AeiIToupyia

EkTeAéoTe TIC puBpioelc yia TNV TIPWTN B€on og AeIToup-
yio. KaBapioTe Tn cuokeun Kail To eE0PTHLIOTA.
Inueiwon: MeTd Tn oUvdeon TOU PEUUOTOC N LETA OTTO
pia OI0KOTII PEUPOTOC NXel €va ONuo Kol oTnv 006vn
evoeitewv epydavidovral epiocdTEPT PNdevIKa. Mrmopei
Vo OI0PKEDE! HEPIKG OEUTEPOAETTITA, LEXPD! VO NXNOE! EVar
TEPAITEPW ONUO KOl VO UTTOPEITE VOl puBpiceTe TNV wPEO.

1. Marnore 10 G.

v 2Tnv 006ovn evdeitewv epdavideTar 12:00. H evdelkTI-
K Auxvia mavw amo 1o G avaBel.

2. Me TOV TIEPIOTPOPIKO emMAOYER PUBUIoTE TNV WPA.

3. Marnote 1o G.

6.2 KaOapioHOG TG CUCKEUNG TIPIV TNV

TpWTN XPrion

[MpoToU TTPACKEUAOETE VIO TTPWTN GOPA UE TN CUOKEUN

eva daynTo, KOBOPIoTE TOV XWOEO UOYEIPEUATOC KOl TO

eCopTNUOTO.

1. BeBaiwbeite, OTI 0TOV XWPO PayelpeUaToc 0 Bpioko-
VTOI UTTOAEILPOTO CUOKEUOOIOC, EEAPTAUOTO 1 AN
QVTIKEIPEVOD.



el Booikoc xelpiopog

2. KobopioTe TIC Aciec emdpaveleC OTOV XWPO LOYEI-
PEUOTOC HE eVA PHAAGKO, UYpO TV

3. Mo vo armopokpUveTe TN HUPWOIG TNC VEOGC OUOKEU-
NG, OKOUTTIOTE TOV AOEI0 XWPO LOYVEIPELOTOC Ue (e-
0TO OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.
- "KaBapiouog Tou Xwpou uayeipeuatroc”, 2eAida
15

6.3 Kabapiopog Twv eEXPTNUATWV

» KobopioTte T e€apTNHOTA KGAS pe OIGAULIO OTTOPOU-

TTOVTIKOU TATWY KOl EVO HOAGKO TTovi KaiBopiopou.

6.4 TormoB£TNGON TOU TEPICTPEPOEVOU
diokou

XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN 00C PHOVO LE TOTIOBETNUEVO
Tov TiepIoTPEDOLEVO BIOKO.

1. TomoBetrioTe Tov KUAVEPIKO SakTUAIO [@] oTnv eooxh
OTOV XWPO HOVYEIPEUATOC.

//

2. AodoAioTte Tov mepioTpedopevo dioko [b] oTov pnxo-
viopo Kivnong (€] otn peon Tou MATOU TOU XWPEOU HOok-
VEIPEUATOC.

3. EAeyEre, edv 0 miepioTpedOuevoC SioKOC €ival OWwoTH
aohaANIouEVOC.

Znueiwon: O nmepioTpedduevog GIoKOG Uopel va Tepl-

oTpedETAI TTPOCG TO APIOTEPA 1) TTPOC Tar OEEIAN.

7 BOOIKOC XEIPICHOC

7.1 BaBuideg 10XUOG HIKPOKUPATWV

Edw Ba Bpeite pio emokomnon NG 10XU0G TwV HIKPOKU-
HATWV KOl JIO oUCTOON VIO TN XPHonc Touc.

KoT&AANAX VIO HIKPOKUMOTX

loxug MIKpPOKU- Xpnon

HaTwv o W

90 Zemaywpo euaiodnTwv dpayn-
TQV.

180 ZEMAYWHO GayNTWV KOl OUVEXI-
on TOU PAVEIPEUATOC.

360 Mayeipepa KPEATOC KOl yaplou
N CeoTapo euaiodNTWV Payn-
TQV.

600 ZEOTOO KOl payeipepa dayn-
TQV.

800 ZEOTOO UYPWV.

Znueiwon:

Mmopeite va puBuioeTe TIC BaBuideg 10xU0C
HIKOOKUUGTWY VIO LI OPIOpEVN OIGPKEICK:

= 800 W via 30 Aemrtdx

= 600 W via 60 Aerra

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 Aernrtdx

7.2 IKeUn Kol EEXPTAHATH KATXAANAX YIx
MIKPOKUH T

Mo va Beppdvete opoldpopda T GaynTd OOC KAl VIO
VO PNV TPOoKaAeoeTe {nUIG OTN OUCEUN 0OC, XPNOIYO-
TToleiTe KOATAMNACL HOYEIPIKG OKEUN Kol EEXPTNHATA.
Znueiwon: MNpoTou XPNOoILOTIoINOETE OKEUN VIO HIKPO-
KULOTO, TTPOOEXETE TG OTOIXEI TOU KOTOOKEUTOTH. 2€

epImTwon apdIBOANOC eKTEAEOTE piot DOKIPN TWV
OKEUWV.

10

ZKeln Kol EEPTANATH

Aoyog

>keun amd UNKO ovOeKTI-

KO OTn OepuOTNTO KAI KO-

TGAMNAO VIO HIKQOKUUOTO:

= [UOAI

B YOAOKEPOUIKO UNKO

= [lopoehdvn

= AvOekTIKO 0Th Bepuo-
Kpaoia TTAGOTIKO

= [IANpwC edUOAWPEVO
KEPOUIKO XWPIC pwy-
Heqg

To pikpokUpoTa dlamep-
voUV auTd TO UNIKG. Tal -
KPOKULIOTO OEV KOTOO-
pEDOUV TOl QVOEKTIKG OTN
BepudTNTO OKEUN.

MeTaAIKO HOXaIPOTIPOU-
VO

Inueinon: MNa va omodu-
yeTe TNV empBpaduvon Tou
Bpaopou, UTopEiTe val
XPNOILOTIOINOETE YETOAAI-
K& poxaipoTtipouva, T.X.
EVO KOUTGAI ECON OTO TTO-
oL

MPOZOXH!

Ed&v akouprmoe! JETOAMO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU PayelpePaToc dnUIoupyoUVTal OTTvVOrPeg, Tou

UTTOPEI VO TIOOKOAECOUV CNUIG OTN OUCKEUN 1) VO KOTO-

OTPEWOUV TO £0WTEPIKO TCAMI TNC TTOPTOC.

» Eva HETOAMIKO OUa, T1.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 ¢M OO TOl TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-

P& TNC MOPTAC.



Mn KOXTXAANAX YIX HIKPOKUHOXTX

Aoyog

Ta pikpokupoTa O Olo-
mepvouv TO PeTaMo. Ta
daynTd CeoTaivovTal
eAGxIoTAL.

To HIKPOKUUOTOL UTTOPOUV
VO KATOOTPEWOUV TIC BIo-
KOOWNOEIC XpuooU N aon-
giou.

ZupBouAn: Otav o KoTO-
OKEUOOTNC eYYUATOI, OTI
TG OKeun eival KATaAMNAX
VIO HIKPOKULIOTO, UTTOPEITE
VO XPNOILOTIOINOETE TA
okeun.

ZKeln Kol €EXPTHHATX
MeToAIKG okeln

>Keun pe dlakdopnon
XPUooU 1 aonuiou

7.3 AOKIMN TWV OKEUWV YIX TV
KXTXAANAOTNT& TOUG YIX HIKPOKUMOTX

EAeyETe Ta OKeUn yIa TNV KATOAMNASOTNTA TOUG VI HI-
KPOKUHOTO e piak QOKIMM OKeuwv. MOvo o pia SoKIun
OKEUWV ETITPETTETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOCKEN 0TN
AEITOUPYIO HIKPOKUUGTWY XWPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
Ta mpooITa pepn/eCopTnuoTa (EOTOIVOVTOI TTOAU KOTO
TN ASITOUPYIO.

» Mnv aKouumATe TTIOTE TG KAUTA PEPN/EQPTHUOTAL.
» Kpatdare Ta maidid JaKpIA.

1. TomobetnoTe To GdeI0 OKEUOC YEOO OTOV XWPO HO-

VEIPELOTOG.

2. ©eoTe TN ouokeun via Y2 - 1 AemTtO OTN PEYIOTN 10XU

HIKQOKUUGTWV.

3. =eKkIvnoTe TN AeIToupyia.
4. EleyEte apkeTeC GOPEC TO OKEUOC:

— Otav To payelplkd okeuog eival KpUo 1) €xel TN
BeppoKpaoia TOU Xeplou, TOTE eival KATGAMNAO
yIa Tov GoUpPVO HIKPOKUPATWV.

— Otav 1o poayelpikd OKeUOC eival KauTo 1) ONpIoUp-
youvTal omvenpeg, SIokOWTe TN SOKIUM TOU HOyel-
PIKOU OKeUOUG. To oKeuog eival aKaTAMNAO yia
TG UIKPOKUUOTO,

kpIA el

7.4 PUBMION TWV MIKPOKUHKTWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNG CUOKEUNC XwpPIic daynTd oToV XWPO

payelpeporoc odnyei oe uttepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO PIKPOKUUOTWY XW-
pic daynTa.0TOV XWPO PayelpeuaToc. EEaipeon amo-
TeAei o ouvTopn OOKIUMN LOYEIPIKOU OKEUOUG.

&

v | X

TupBouAn: Mo va agiomoiroeTe IOAVIKA T CUOKEUN
00, UTIOPEITE VO TIPOCOVATOAIOTEITE OTIG TTANPOPOPieC
OTIC OUOTAOEIG PUBUIONG.

- "ETol meTuxaivel”, >eAida 18

1. pooete TIC Uodeitelc aodaeiac. — ZeAida 4

2. MMpooekTe TIc UTTOBEIEEIC yIa TNV ATTOUYN TWV UAIKQV
dnUIwV. = 2eAida 6

3. lMpooélte TIC UTTOOEIEEIC VIO TO KOTOAMNAGL VIO PIKPO-
KUPOTO oKeun Kai e€apTrpaTa. = ZeAida 10

4. PubuioTe pe 1o TAAKTPG TNV emMOuUuNTr 10XU YIKPOKU-
HATWV.

5. PuBpioTe pe Tov EPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
T SIGPKEID.

Znueiwon: Otav avoifete Katd Tn SIGPKEIA TNG Ael-

Toupyiac TNV MOPTA TOU XWPOU PAYEIPEUATOC, TG HIKPO-

KUpoTa OI0KOTITOUV TN ASITOUPYIO KOl OTOUOTOUV TN

puBuiopévn por Tou Xpovou. OTav KAgioeTe TNV TIOPTO

TOU XWPOU PaVEIPEUATOC, ouvexilel n AeiToupyia.

7.5 AAN\ayRn TNG SIXPKEIXG

Mropeite va oMAEeTe omoiadnToTe OTIYUM TN OIAPKEIC.

» PubpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
™ OIGPKEID.

7.6 Ailxkorn TnG AEIToupying

1. [MoThoTe TO stop 1} avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeIKTIKn Auxvia Tavw omo To start avaBel.

2. [0 Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPTA
TNG CUOKEUNC KAl TTOTAOoTE TO Sstart,

7.7 ITXPETNHX TNG AEITOUPYIOG

» [lamoTe dU0 GoPEC TO Stop 1 avoiéTe TNV TOPTA KAl
TaTNOoTE pIa Gopd Tostop,

8 TKpIA

Me To VKPIA UTTOpEITE VO PODOKOKKIVIOETE 1) VO YKOOTI-

vapeTe To daynTA 00C. To YKPIA PTTOPEITE VO TO XPNOI-

HOTTOINOETE UOVO TOU ) CUVOUGOUEVO PE TO JIKQOKUUO-
TOL.

8.1 PuBpion Tou YKpIA

1. Marnore 1o [

v H evdeikTik Auyvia mave amd 1o T avapel kai n
0006vn evdeifewv deixvel 10:00 AemTd.

2. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
™ OIGPKEIO.
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el Aeoupyia pviung (Memory)

8.2 AANAayn TNG OIXPKEING

Mrmopeite va aMOEeTe ommoiadnmoTe oTiyur TN OIAPKEIC.

» PubpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV EMOULN-
™ OIGPKEIO.

8.3 Alakor TnG AsIToupyiag

1. TlatoTe TO stop 1} avoifTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.

v H evdeIkTIK Auxvia Tave omo To start avaBel.

2. [1a TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPTA
TNC OUOKEUNC KOI TTOTHoTe TO start,

8.4 ZTauA&TNUA TNG ASIToupying

» [loTtrote dUo GopPEC TO Stop 1) avoiETe TNV TTOPTO KAl
TTOTHOTE pIo Pop& TOStop,

8.5 Mikrokombi

Mo va peiwoete TN SIGPKEIN POYEIPEUATOC, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO YKPIA 0 OUVOUOIOUO PE UIKOOKUHO-
TOL

PuBuion MikroKombi

1. ToatoTe TNV 1I0XU hikpokupaTwy 90, 180 n 360.

v H evdeIKTIKN Auxvia TTAvVw OO TO TIATNUEVO TIANKTPO
avaBel kal n 00ovn evoeifewv Ocixvel 1:00 AemTo.

2. Morthore 1o [Fl.

3. PubuioTe pe ToV IEPIOTPOPIKO ETMAOYED TNV €MOUMN-
™ OIGPKEIQ.

Znueiwon: Otov avoifete Katd Tn SIGEKEIG TNG Ael-

TOUPVIGC TNV TTOPTG TOU XWPOU HOYEIDEUOTOC, TO PIKPO-

KULOTO SIOKOTITOUV TN ASITOUPYIG KOl OTAPOTOUV Th

pubuiouevn por Tou Xpovou. OTav KAEIoeTE TNV TTOPTA

TOU XWPOU PAVEIPEUATOC, ouvexilel n AsiToupyia.

9 Asitoupyia pvAung (Memory)

Me Tn AerTroupyia pvnuncg (Memory) pmopeite va amoon-
KeUoETE TN pUBUIoN via Eva daynTd Kal VO TNV KOAEOE-
Te Eava omoTednToTe.

ZupBouAn: OTtav mpoeToIudleTe oUXVA Eva GaynTo,
XPNolhomoInaoTe TN Aeiroupyia pvAung (Memory).

9.1 AmoOnkeuon TNG AsIToupyixg HVAHNG
(Memory)

Znueinon:

®  Agv UTTOPEITE VO amoOnNKeUoeTe TTOMEC BaBuidec
I0XUOC HIKQOKUHOTWY TN HIG UETA TNV GAAN.

= Agv UTTOPEITE VO OTTOONKEUOETE QUTOUGTA TIPOYP -
HoTo,

1. Marthote To M.

v H evdeikTikr Auxvia mave amd to M avapel.

2. PuBpioTe pe Ta MAAKTPO TNV €mMOUPNTH 10XU JIKPOKU-
HOTWV.

v H evdeiKTIKr Auxvia v omd To TTANKTPO avAapel Kal
n 00ovn evoeifewv deixvel 1:00 AerTo.

3. PubpioTe pe Tov ePIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
™ SIGPKEIQ.

4. e TEPITTWON TTOU XPEIGeTAl, EMAEETE YIG OTTO TIC
emAOYEC:
- T va amobnkeloeTe TN AeIToupyia vAuNg

(Memory) Kol va EEKIVIOETE QUEOWCE, TTIOTHOTE TO
start,

- To va amoBnkeloeTe TN AeiToupyiat UvnuNg
(Memory) kai va unv Eekivioete, iathoTe To M.
v Ortov n ocuokeur) dev Eekivioel, oTnv 0Bovn evoeife-
WV epgdavieTal N WPG KAI N CUOKEUN omodnKeuel Tn
pubuion.

9.2 Ekkivnon tng Asitoupyiag (Memory)

Mmopeite va EEKIVIOETE TO OMOONKEULEVO TTPOYPOHHC
oAU amAd. TormoBeTnoTe To daynTd OOC OTn CUOCKEUN
Kol KAgioTe TNV MOPTO TNG OUCKEUNC.

1. Mommote To M.

v Epdavidovral o1 amoBnkeupeveg pubuioelc.

2. [atnoTe To start,

9.3 AIxKOTIN TNG AEITOUPYING

1. TlartoTe TO stop 1} avoifTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.

v H evdelKTIKn Auxvia Tavw omod To start avaBel.

2. [1a Tn ouvexion TNC AeiToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNG OUCKEUNC KO TTOTHoTe TO start,

9.4 ZTOUA&TNUA TNG AEITOUPYIOG

» [lotrhoTte dUo GopeC TO Stop 1) avoiETe TNV TTOPTA KAl
TTOTHOTE P Pop& ToStop,

10 Mpoyp&pUOTX

Me To TTPOYPOUHOTO OOC UTTOOTNPICEI N OUCKEUN 00C
KOT& TNV Mopaokeun S1adopwy paynTwv Kol EMAEYel
QUTOUOTO TIC IOOVIKEC pubuioelC.

10.1 PUOpion Tou MPOYypPXUHATOG

1. EmAoyn mpoyp&uuaToc.

2. Mamorte 1o M Tooec dopec, pexp! va deixvel N
000vn evdeifewv Tov embupnTd OPIBPO TTPOYPAUUO-
TOC.

v H evdeikTIKn Auxvia mavw oo 1o F avaBer.
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3. Marnorte 1o KO,

v H evleikTIKr) Auxvia Tavw amo To K9 avapel Kai n
0Bovn evdeitewv deixvel To MpoTelvouevo BAPOG.

4. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO EMAOYEX TO BAPOC
Tou daynTou.
Otav dev pmopeiTe va elodyeTe TO OKPIREC BApOg,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BAPOC TTPOC TG TTAVW 1 TTPOC
TO KATW.

5. Mo va EekivnoeTte Tn AeiToupyia, MoThHoTe TO Start,

H didpkela Tpéxel dpavepad.

<



MpoypdpupoTa el

2. [1a TN ouvexIon TNC AeITOUPYIOG, KAEIOTE TNV TTOPTA
TNC OUOKEUNC KaI TTOTHoTe TO start,

6. OTov KOTG TN OIGPKEIO TOU TTPOYPAUUATOC NXNOE!
EVO ONPa, avoi&Te TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.
- XwpioTe, avakoTewTe N yupioTte TO doaynTo.
- KhAeioTe TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

~ MNoriore 7o st 10.3 ZTOMATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [latoTte dU0 GopeC TO stop 1 avoi&Te TNV TTOPTA KAl
. ' TaTNOoTE pIa Gopd Tostop,
10.2 AixKoTT TNG AEITOUPYING noTe pia op

1. MoThoTe TO stop 1} avoi&te TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.
v H evdeIKTIKN Auxvia Tave oo To start avaBel.

10.4 ZeMAYWHX HE TO XUTOMOTO GUCTNHX TTPOYPXHHATWV
Me Ta 4 TIPOYPALLOTO EETTOYWLOTOC UTTOPEITE VO EETTOYWOETE KPEDAC, TTOUAEPIKA KOl Wwi.

Mpoypoppa daynTto Zkeuog MNepioxn B&poug Ge KIAK
PO1 Kipag QVOIXTO 0,20-1,00
P02 Koppamo KpeaTog QVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTmoOUAO, KOUUGTION KO- QVOIXTO 0,40-1,80
TOTTOUAOU
P04 Wi oVvoIXTO 0,20-1,00

ZEMRYWHX PAYNTWV HE TO KUTOUATO CUCTHHX

TTPOYPAMHATWV

1. AdaipeoTe Ta TPODILO OO TN CUOKEUOOIO.
Xpnolyotoifote TPOPIUO TTOU €ival amoONKeEUEVa
emimeda Kol oe pepideg oTouc -18 °C.

2. Zuyiote 7O TPOPIUAL.

To Bdapocg eival amopaiTnTo, VIG TN PUBUION TOU TTPO-
YPOAULOTOG.

3. TomoBethoTe TO daynTd 0€ Eval KOATAMNAD I PIKPO-
KUPOTQ, emimedo oKeUog, T.X. eVa YUGAIVO TIIATO 1)
€VOl TTIGTO TTOPOEAGVNG.

Mnv TOTTOBETHOETE KAVEVO KATTOKI.
4. PubuioTe TO MPOypouua. = 2eAida 12

5. Znueiwon: Otov EEMOyOVETE KPEAG KAl TIOUAEPIKG
onuioupyeital uypo.

APapEOTE TO UYPO KATG TO YUPIOUO KOI 08 KOUIOK
TIEQIMTWON PNV To EavOaXENOILOTIOINCETE N YNV TO
depeTe oe emadr) pe GMa TpodIa.

6. XwpioTe Ta emimeda KOPYUATIO KOI TOV KIPG PJETAEU
TOUC TIPIV OO TOV XPOVO NEEUIag.

7. APNHoTE TO AMOWUYHEVD TOODIUT VIO TNV €E1000POTIN-
on Tng Beppokpaoiag va npeunoouy via 10 péxpr 30
AETITON.

To peyGAa KOPUATION KOEOATOC QMAITOUV PHEYOAUTEQO
XPOVO NEEUIOG OO TO PIKPA. TG TTOUAEPIKG Gidail-
PEOTE TO evTOOOIO UETG TOV XPOVO NEEUIOG.

8. EmelepyaoTeite EPAITEPW TO TPODIPG, OKOUN KA
OTOV TO XOVTPO KOUHATIO KOEOTOC EXOUV OKOUN
EVOV KOTEWUYLEVO TTUPIVO.

10.5 May€ipEPX NE TO AUTOPKTO CUCTNHX TIPOYPAKUHATWV
Me Ta 3 TTPOYPALLOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO JayelpeyeTe pUJl, TTOTATEC ) AGXOVIKA.

Mpoypappa daynto ZKeuog MNepioxn Ymodeigeig
B&poug og KiI-
A&
P05 PUQ HE KOTTOKI 0,05-0,20 Mo To pUQ XPNOIYOTTOINOTE HIot HEYGAN, WNAN GOpa.
Mn xpnoipormolnoeTte pUJl 0 OGKOUAG LIOYVEIPELIOTOC.
MpocoBeoTe TN DIMAGCIO UEXP! TPITTAGCIO TTOOOTNTOC Ve-
pou via kaBe 100 yp. pudiou.
P06 MoTdTec HE KOTTOKI 0,15-1,00 Mo BpooTEC TATATES XWPIC PAOUDT, KOWTE TIC
DPEOKEC TIATATEC OE HIKPA, OUOIOPNOPDO KOUUGTIC.
Avda 100 yp. BpaoTeg MaTATEG XWPIG dAouda TTPo-
00€0TE PIot KOUTGAIG vEPO Kail AiyO OAGTI.
PO7 AoxaviKd HE KOTTOKI 0,15-1,00 ZuyioTe T PPEOKA, KOOAPIOHEVD AXXAVIKA.

KoyTe 1o AGXOVIKG 0 OUOIOHOPDO PIKOG KOUUGTIO.
Ava 100 yp. Aaxavika TTpooBeoTE pIot KOUTOANIG vePO.

Mayeipepax paynT®V PHE TO RUTOPXTO CUCTNHX
TTPOYPXMHATWV
1. ZuyioTe 10 TPOPIUA.

To B&pocC eival AmapaiTnTO, VIO TN PUOUIoN TOU TTPO-
YOGHHOTOG.
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el Boaooikee pubpioeic

2. TomoBetrhoTe TO PaynNTd OE EVal KOTAMNAO YIG HIKPO-
KULOTOr OKEUOC KOl KAEIOTE TO PE EVO KATTOKI.

3. MMpooBeoTe TNV TOOOTNTA VEPOU CUPPWVA PE TO
OTOIXEIO TOU KOTOOKEUOIOTN TTAVW OTN CUCKEUOOIC.

4. PubpioTe TO MPOYPOUUA. = ZeAida 12

5. OTtav 10 poypappa Anéel, avakaTewe To daynto
OKOUN HIa OopPA.

10.6 ZUVOUXGMEVO TTIPOYPARHUHK HAYEIPEUATOC

6. AdnoTte Ta TPOGIPG yia TNV e€l00pPOTINCN TNG Ogp-
HOKQPOOIOC VO NPeUnoouv akoun vio 5 péxpr 10 Ae-
TITOL.

To OTTOTEAEOUOTO TOU HOYEIPEPOTOC EEAPTWVTOI OTTO
TNV TTOIOTNTO KOl TN OUOTOION TWV TPODNHWV.

Me To GUVOUQOUEVO TTPOYPOUUG HAYEIPEUATOC CUVOUARLZETE PIKPOKUUOTON KO YKPIA.

Mpoypappo daynTod ZKeuoqg MNepioxn B&poug o€ KIAK
P08 SOUDAE KOTEWUYUEVOD, UEXP! 3 cm XO- QVOIXTO 0,40-0,90
vTPO

Mayeipepa ¢aynTwv JE TO GUVOUXRGHEVO
TMIPOYPAHUHX HXYEIPEHATOG
1. AdaipéoTe T TPODIPO OO TN OUOKEUOOIO.
2. Zuyiote TO TOOPIUAL.
To B&pog eival amopaiTnTOo, VIO TN PUBUIoNH TOU TTPO-
YPAUUOTOG.

3. TomoBeThoTe TO TPODILG OE EVal KATAMNAO VI pI-
KPOKUHOTO, OVOEKTIKO OTN OepuoTNTA Kail OXI TTOAU
peyGAo oKkeUOoC.

PuBpioTe 1O Mpoypappa. = ZeAida 12

Otav 10 MPoOYPAPa Aféel, adroTe Ta TPODILO VIX
TNV €€l00ppoTNOoN TNC BEPUOKPOCIAC VO NPEUNCOUV
aKoun via 5 pyéxpr 10 Aerra.

o &

11 BaoIKEC puBbpicelg

MropeiTe va TPooaPUOOETE TIC BOCIKEC PUBUICEIC TNC OUCKEUNG OGC OTIC TTOOOWTTIKEC O0C OVAYKEC.

11.1 Emokonnon Twv BaoIKwv pubpicswv

Edw Ba Bpeite pia emMoKOTNON TwV BooIKWY pubuicewy Kol Twv pubuicewv epyooTtaoiou. O Baolkee pubuioeic e€ap-

TWVTOl OTO TOV €EOMAIOUO TNC OUOKEUNCG OOGC.

PuBpion Emloyn Znpoacic
| Hxo¢ TAr}- n On' Evepyoroinon Kol amevepyornoinon Tou fXOoU TAKTOOU.
KTpoU = OFF Znueiwon: O nxog MANKTPOU OTo start ko stop mapapevel evepyog.

¢ Aermoupyia dEod
emdeine

Evepyomoinon r omevepyotmoinon TnNg Aeitoupyiac emoeiEnc.
Znueiwon: H cuokeur) gival omevepyotoinuevn. MmopeiTe va XpnOIUOTIOINCETE T TTAR-

KTpO KaIl TNV evoei&n, Ta TARKTpa &g AeitoupyoUv. H Aeiroupyia emideiEng eival KUPIwg

XPNOoIUN VI TOUuG eumdpoug.

' Pubpioeic epyooTaciou (avAAOYO e TOV TUTIO TNG CUCKEUNG UTTOPE! Vo Siadepouv)

11.2 AANAayn TNG BAOCIKNAG pUOMIONG

MpoUmé0eon: H ouokeur gival amevepyoToInuevn.

1. KpothoTe maTnuevo To start ko 1o stop yiar pepIka
OeUTEPOAETITO.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV mPwTN BOoIKN pUOUI-
on.

2. [loTtroTe start,

v 2Tnv 00ovn evdeifewv avaBooprvel N TPEXOUOO TIUN.

3. PubuioTe pe Tov epIOTPOPIKO €MAOYEQ TNV €MOULN-
™ Tiun.

4. [0 vo TOPOAGRETE TN BOOIKA puBuIon, TTATHOTE start,

5. Mo va eykartoheiyete TN Baoikn puduion, TATNOTE
stop,

6. Me ToV TTepIoTPOPIKO BIOKOTTTN TTEPAOTE OTN BOOIKNA
pUBuIon 2.
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7. Ta va enelepyaoteite TN Baoikr puduion, TATAOTE
start,

v 2Tnv 0006vn evleifewv avapel N pudbuiopevn emAoyn.

8. PubBuioTe pe Tov EPIOTPOPIKO eMAOYEQ TNV €MOUUN-
™ TIn.

9. Mo va MopoAGBeTe TN BOOIKN puduIon, naTnOTe start,

10. Mo va eykoToAeipeTe TN Baoikr pudbuion, MoThHoTe
stop,

11.T1a va eyKoToAeipeTe TO pevou Baoikwy pubuioswy,
moTnoTe Eova stop,

ZupBouln: Mmopeite va oMaEeTe omoTednmoTe Tn puG-
gion.

11.3 AAAayn TNG SIKPKEIKG TOU CHMOTOG

OTOV N CUCKEUN OOC GTTEVEPYOTIOIEITAI, OKOUTE EVA ON-
pa. Mmopeite va oAMGEeTe TN SIGPKEIR TOU ONUATOG.



» [lamoTe To start iepimou yia 6 OsUTEPOAETITO.

v H diGpkeia Tou onpaTog oMadel PeTa&U OUVTOUO KOl
TTOPOTETAUEVO.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn SIGPKEIO TOU ONUATOC
Kol deixvel TNV wpa.

11.4 PUOpIon TNG WP

Inueiwon: MeTd Tn oUvOeon TOU PEUUOTOC N LETA OTTO
pia OI0KOTI PEUPOTOC NXEl Eva ONuo Kol TNV 006vn

evoeitewv epydavidovral epiocodTEPT PNdevIKa. Mrmopei
Vo OI0PKEDEl HEPIKG OEUTEPOAETITA, LEXP! VO NXNOEI EVal
TEPAITEPW ONUO KOl VO UTTOPEITE VOl puBpiceTe TNV WPEO.

KaBapiopodc kal ppovtida el

1. Marmnore 10 O.

v 2Tnv 06ovn evoeitewv epdavideTar 12:00. H evdelkTI-
KM Auxvia mave amo 1o O avéBel.

2. Me ToV TIepIoTPOdIKO emAOYER PUBUIOTE TNV WPA.

3. Marnote 1o G.

11.5 ATTOKpUYN TNG WPUG

Mo TN peiwon TNS KATavAaAwone oTnV KOTAOTOOoN £TOI-
pHOTNTOC, UTTOPEITE VO AMMOKPUWETE TNV WPEO.
1. Marmnore 10 O.
2. lNoThoTe TO Stop,
Mo va epdavioete Eava TNV WP, TTOTHOTE EK VEOU
TO

12 KaBopIiopog Kol ppovTidx

Mo Vo TTHPAPEVE N CUOKEUN OOC VIO HEYOAO XPOVIKO
OIOTNUG ASITOUPVIKD), KaOopileTe Kol GPOovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAMIK& KOOXpIGHOU
Xpnoiyortolgite povo KOTGMNAa UAIKG KaBapiopoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiog!

Mia e10XwPNON UYPOCIOC UTTOPEI VO TIPOKOAEDE! NAe-

KTpomAn&ia.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE OUCKEUEC eKTOEEUONC ATHOU N
OUOKEUEC KOBapIopgoU UWnANC Tieong, yio va KaOo-
pIOETE TN OUOKeUN.

MPOZOXH!

To akKOTAAMNAG UNKG KOBOPIOUOU KOTAOTPEDOUV TIC

EMPAVEIEC TNG OUOKEUNC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO QMOPPUTTAVTIKO N
UAIKG TRIYILOTOG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE 1I0XUPG OGAKOOAOUXO UAIKO KOOI
opou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO OKANPO CUPUO TPIYINATOCG
N obouyyapl Kabapiopou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD EIOIKO KOBOPIOTIKO VI
Tov (e0TO KOOAPIOYO.

» Xpnolgotoleite uypd Kabapiopou T¢apiwy, EUOTPEC
YUOAIoU 1 peoa dpovtidac avoleidwTou XGAuBo
pOVO, OTOV OIUTA OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg Kabapl-
opoU VIO TO QvTIoTOIXO €EXPTNUCL.

Ta vea 0douyyopOTIOVG TTEQIEXOUV UTTOASIUUOTO OTIO TN

dladIKooia Topoywyn e Toug.

» [lpiv TN XpHon, TAUVETE KOAG T VEO OHOUYYOPOTIO-
VO

Moia UNIKGE KaiBapiopoU eival KATGANAS o TIC Eexwpl-

OTEC emdAveleg Kal Ta EeEXwPIoTA eEQPTALOT, TO HO-

BaiveTe OTIC AVTIOTOIXEC 0dnyiec KabapIouou.

12.2 KaBxpIGHOG TNG GUCKEUNG

KaBapileTe TN ouokeun OMWC TTPORAETIETAN, VIO VO LNV
UTIOOTOUV CNUIG TG EEXWPIOTA eEQPTAPOTA KOI O EEXWPI-
oTEC emddveleg oo evav AGBoC KabapIopd 1 omod oKo-
TAGMNAC UNIKG KaiBopiopou.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

Katd mn didpkela TS Xpnong CeoTaivETOl N OUOKEUN

KOl TO eEQPTNHOTA TTOU OIKOUPTTIOUVTOL.

» A®OTe TIPOOOXN, VIO TNV aroduyn TN eNoPNG Ue Ta
BepUAVTIKG OTOIXEIA.

» Ta pIkpd TaIdIG, KATW Twv 8 ETWV, TIPETEl VO KOO
TIOUVTCOI HOKPIG OO Tn CUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog mupkayikg!

Ta utoAgippoTa poynTwy, To AITOG Kol 0 XUPOG armd To

WnTO prmopoUv va avadAeyouv.

» [lpiv omd TN AeiIToupyio amopUoKPUVETE TN XOVTPN PU-
TTOVON ammod TOV XWPO HAVEIDEPATOC, TO BEPUAVTIKA
oToIXeia Kol oo To eEQPTALOTOL.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaupaTIGHOU!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNG TTOPTAC TNG CUCKEUNC

propei va payioel.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE IOXUPG KAOOPIOTIKG TRIWIUATOC N
KODTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIOl TOV KOBOPIoHO ToU
TOPIOU TNG TTOPTAC TNG CUOKEUNC, €meldr| UTTopei val
YPOTOOUVIOOUV TNV EMHAVEIQL.

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIC yion T UAIKG KaBapiopou.

— Jehida 15

2. Mpooekte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOOAPIOHO TwV
eCOPTNUATWY TNG CUCKEUNC 1 TwV EMOAVEIQV.

3. Otav dev avadepeTal KATI DIGOPETIKO:

- Kobaopiote T e€0pTALOTA TNC OUOKEUNC pe Ce-
OTO OIGAUPO OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KAl VO TTOVI
KoOapIouoU.

—  2TEYVWVETE PUE EVO LOAOKO TIOVI.

12.3 KaxOxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEUATOC

MPOZOXH!

O oKaTGAMNAOC KOBOPIoOUOC prmopei va Tpokaeoe! (-

HIG OTOV XWPO UAVEIPEUATOC.

» Mn xpnolpotoleite ompél GoUpvou, UNIKA TRIYIHOTOC
N GAG SUVAT OTTOPPUTTOVTIKA GOUPVOU.

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIC yIao T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 15

2. Kabopiote pe CeoTd SIGAUPO BTIOPEUTIAVTIKOU
maTwv f Eddvepo.

3. 2e mepinTwon peydAng pumavong, Xpnolyoroleite
GTTOPPUTAVTIKO doUpVvou.
XpNOIUOTIOIEITE TOL ATTOPPUTIAVTIKG GoUpVoU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
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el Kabapiopde kol dppovTida

ZUMBOUAR: Mo TNV OMOUGKEUVON TwV SUOKPEDTWY
oopwv, CeotaveTe eva GNITCAOVI VEPO UE PEPIKEC OTO-
yOVEC XULO Aepoviou via 1 pexpl 2 AeTT pe TN Yeyi-
oTn 10XU PIKPOKUPGTWY. o va armoduyeTe TNV €T
Bpdaduvon Tou Bpaopou, TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVO
KOUTOAI HEOOr OTO OKEUOG.

4. >KOouUTTiOTE TOV XWPO HAYEIPEUATOC LE EVO HOAOKO
TTaWVi.

5. AdHoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH) TNV TTOPTO.

Ka®xpiopog Tou mepIoTPEPOEVOU SiGKOU

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIO T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 15

2. AdaipeoTe Tov TOV TePIoTPePOpEVO OIOKO.

3. KabapioTe TOoV Tov TIepioTpedOuevo diokope (e0TO
SIGAUUC OTTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl EVO HOAGKO TIO-
vi KaBapiopou.

4. >TeyVwOTE PE VO UOAOKO TTOWVI.

5. TomoBetrote Eava Tov TIepIoTpedOPEVO OioKO.
MpooeTe, va aoPaAioel OWOTA O TIEPIOTPEPOUEVO;
diokoc.

12.4 KaxOxpIioHOG TNG HTTPOCTIVAG TTAEUPKG
TNG CUCKEUNG

MPOZOXH!

O akaTOANAOC KOBaPIoUOC uTtopei va TTpokaAeoe! {n-

HIG OTNV PTTPOOTIVE TTASUPG TNG CUOKEUNC.

» Mn xpnolgoroleite uypd KabapiopuoU TCOUIWY, HETOA-
ANKeEC EUoTpec 1 EUoTPeC YUOAIOU yiol TOV KaBapIopo.

» [ Tnv armoduyr| dIGBPWONG OTIC PTTPOOTIVEC TIAEU-
PEC avoleidwTou XGAUBO, OTTOUOKPUVETE OUECWES
TOouG Aekedeg amd GAaTa aoBeaTiou, AITTOC, KOpV
dAGoup Kol Toug Aekedec amd aoTrpddl auyou.

» 2TIc emddvelec avoleidwTou XGAUBO XoNOIUOTIoIEITE
eI0IKA peoa dpovTidac avoleidwTou xaAuBa yia Ce-
oTeC emdaAvelec.

1. [Npooekte TIC UTTODEIEEIC yIo T UAIKG KaBapiopou.

— 2eAida 15

2. KaBapilete TNV UmmpooTIvi TAEUPA TNG OUCKEUNG He
CeoTO JIGAUPO ATOPEUTTAVTIKOU TATWY KAl PE eval
TTovi KabapIopou.

Inueiwon: Mikpeg dIadopeES XPWUATOG OTNY UIMPO-
OTIV) TTAEUPA TNG OUOKEUNG eudavidovTal amo Ta
O18doPa UNIKA, TT.X. YUOAI, TAGOTIKO 1 HETOAO.

3. 2TIC UITPOOTIVEC TIASUPEC TNG CUOKEUNC amo avolei-

OwTO XOAURBQ, emaAeiyTe TTOAU AeTITO TO pECO GPOVTI-
00¢ avoEeidwToU XGAURBO e eva JOAGKO TTOWVI.
To UANIKG dpovTidag avoleidwTou XGAUBO pTopeite
VOl TO TTpounBeuTeiTe OTNV UTINPEEoia eEuntnPETNONG
TTEAOTWV | OTO EIO0IKA KOTOOTHUOTO.

4. >TeyvwOTE e VO JOAGKO TTavi,

12.5 KaOaxpiopog Tou mrediou XEIpIoHOU

MPOZOXH!

O akaTAAMNAOC KOBAPIoPOC pTtopel va TTookaAeoel {n-

HI& oTo edio XelpIohou.

» Mn okourifeTe MOTE UyP& To TIEdio XeIPIOUOU.

1. [Npooe&te TIC UTTODOEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 15
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2. KobopioTe 10 medio XeIPIOUOU e Eva TTavi armd pi-
KPOIVEC 1N PE Vol HOAGKO, UypO Tawvi,
3. 2TeyvwoTe e Vo JOAGKO TTavi.

12.6 KaXBxpIGHOG TWV EEXPTNHATWV

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.
- JeANida 15

2. MouUNIGioTE TO KOPEVO UTTOASIUpOTO GOyNTWV LE EVal
uypO mavi kaBapiopoU Kail (eoTd OIGAUUC OTIOPPUTTIO-
VTIKOU TTIATWV.

3. KabBapioTe Ta e€apTApaTa KOAG pe (eoTO SIGAULO
OTTOPPEUTTOVTIKOU TATWY KOl EVO TTAVI KOOOPIoUOoU )
gia BoupToa KaOapIopou.

4. Kobopilete TN oXOpa pe KaBapIoTIKA avo&eidwTou
XOAURBC 11 OTO TTAUVTHPIO TWV THIATWV.
2€ TIEPITTWon peydAng pumavong XPnoIJoToINoTe
eva avo&eidwTo oUpuo Koudivac 1 amoppUTIaVTIKO
doupvou.

5. ZTeyvooTe Je eval HOAGKO TTOVi.

12.7 KabaxpIiopog Twv T{XHIWV TG TTOPTAC

MPOZOXH!

O akaTdANAog KaBapIopdC pmopei va Tmpokaieoel In-

HIG oTa TCOUIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnolyoroleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.
- JeANida 15

2. KobopioTe T TCAOPIO TNC TTOPTAC PE Eval UYPO TTAVI
KOOOPIoUOU KOl UypO KoOoplopoU TCOUIWY.
Znueiwon: O1 okiEC oTa TCAUIO TNG TTOPTOG, TTOU daii-
VOVTOI OOV YPOTOOUVIES, €iVOI QVTOAVAKAGOEIC PWTOC
TOU PWTIOPOU TOU XWPOU LIOYEIPELOTOC.

3. 2TeyvwoTe e Vo JOAGKO TTavi.

12.8 YmooTtnpi&n Kxbxpicpou

H urooTtpi&n kKaBapiopou amoTeAsi pio ypriyopn eVoA-

AOKTIKN AUon yio Tov evlIGUEOO KOBOPIOPO TOU XWPOU

payelpeparog. H umootpién kabopiopou pouNidlel Tn

pUTIAVON PEOW TNG eEATHIONG OIAULLIOTOC QMMOPPUTTO-

VTIKOU TIIATWV. TN CUVEXEIQ, UTTOPEI N pUTIOVON VO ATTO-
HOKPUVOEI EUKOAOTEQOQ.

PUOuIoN TNG AEITOUPYIOG KXOXPIGHOU

1. BOATE UEPIKEC OTAYOVEG OTIOPPUTOVTIKOU TIATWY O
eva ONTCOVI pe vepo.

2. [ va amoduyete TNV emPBpdduvon Tou BPacuou,

TOTTOOETAOTE VO KOUTOAI UECO OTO OOXEIO.

BaAte To AITCAVI OTN PJEON TOU XWEOU HAVEIPEUT-

TOC.

PuBpioTe pio 1ox0 pikpokupaTwy 600 W.

PubuioTe pia didipkeia 3 AeTITwv.

ZeKIVAOTE TO HIKPOKUUGTOL.

MeTd Tn AfEn Tng didipkeiag, adnoTte TNV TOPTA

aKOpN 3 AemiTd KAEIOTH.

>KOUTTIOTE TOV XWPO HOVEIPEUATOC PE VOl HOAOKO

TTOWVI.

9. AdnoTe TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOE! LIE
QVOIXTA TNV TTOPTOL.

«

Noos
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AnokaraoToon BAaBwv el

13 AmokataxoTaon BAxBwv

Tic piIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VOl
TIC OTIOKATOOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTdoTaon BAaB®Y, TTPOoToU £pOeTe
oe enadr pe Tnv utnpeoia eEunnpetnonc meAatwv. ETol
amodeuyeTe Gokoma £€00a.

/\ TNPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicHoU!

O1 oKOTAMNAEC eMOKeUEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideuphévo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TEETIETOI VO TIDOYUOTOTIONNOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTOv N OUCKeUN eival EAOTTWHATIKA KOAEOTE TNV
urnpeoia eEUTINPETNONG TIEAATWV.

- "Ynnpeoia efunnpgtnong eAatwv”, SeAida 18

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog nAekTpomAngiog!

O1 akaTAMNAEG ETMIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupheVo yI' auTO, EIBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINCE! ETMIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOovo yvholo GVTOMNOKTIKG ETIITRETTETAI VO XPNOIUO-
moiBouv yIo TNV EMOKEUr TNG CUOKEUNG.

» Eav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETTEl VO QVTI-
KOTOOTOOEI IO TOV KATGOKEUQOTN ) TNV UTINPECIO
e&urmnpeTNoNG MEAOTWY TOU I OTIO €VOl QVTIOTOIXO EI-
OIKEULIEVO GATOHO, VIO TNV OTTodUyn EMKIVOUVWY KO-
TOOTOOEWV.

13.1 AucAciToupyieg

BA&BN

AITIEG KO QVTIMETWITION TTPORANUKTWV

H ouokeun &g Ael-
TOUPVEI.

To ¢Ic Tou KoAwdiou olvdeonC oTo BIKTUO ToU PeUPaTOC Oev eival ouvOedELEVO.
» >uvOEOTE TN CUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H aoddAeior 0TO KIBWTIO 0POAEIWV ETTECE.
» EAeyETE TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO TWV GOGOAEIWV.

H mmapoxr peupoTog exel OIGKOTIE.
» EAeyETe, edv AeiToupyel 0 GWTIOHOC XWPEOU 1) OI AAEC OUCKEUEC OTOV XWPO.

AeiToupyIkr BAGRN

1. KateBdoTte TNV aodaAeia 0TO KIBWTIO TWV AODAAEIWY.

2. Metd omo mepimou 10 deuTepoAenTa aveBaoTe TNV Eava

v Ed&v n BAaBN nTav pia pdvo popd, oprvel To PAVULO.

3. Ed&v 1o prvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV UtnpEeoia eEutmpeTnong meAoTwy. AwoTe
KOTA TNV KANON TO GKPIREC UAVUUG OPGAUGTOG.
- "Yrnnpeoia efunnpeTnong meAatwv”, Zelida 18

H mopTa dev gival evieAws KASIOTH.
» EAE&yETE, edv ummoAeippaTa daynTwV 1 EEVA OWHOTO EIVOI HOYKWHEVO OTNV TTOPTO.

Ta daynTd eoTaivo-
VTOIl 0pyOTEPT O
O,TI HEXP! TWPO.

H 10XUC HIKPOKUUATWY €ival puBuIiopevn TIOAU pikpn.
» PubBpioTe pia upnAoTEPN 10XU PIKPOKUPGTWY. — JeAida 11

>TN CUOKeUn TomoOeTHONKE pio geyaAUTepn moooTnTa o’ O,TI ouvNOWC.
» PuBpiote pia peyoAuTepn OIGPKEIQL.
Mo TN SIMAN moooTNTA XPeItleoTe ToV JIMAGGCIO XPOVO.

Ta aynTa eival Mo Kpua oo 0TI oUVNBWG.
» [upioTe To GaynTA 1 AVOKOTEWTE eVOIAPECO TO GoynTA.

O mepioTpedoOUEVOC
dlokoc ypoToouvilel n)
Euvel.

>TnV TTeEPIOXN TOU PNXAVIOPOU Kivnong Tou TieplioTpedopevou diokou UTIPXOoUV putiol f &eva
OWHOTAL.

» KabBapioTe Tov KUAIVOPIKO OOKTUANIO Kol TNV 00X OTOV XWPO HOYVEIQEUATOC.

H AeiToupyio HIKOOKU-
HATWV OIGKOTITETAI.

H ouokeun exel pio BAGRN.

» Otav autr n BAARN epdavideTar eMaveANUUEVD, KGAEOTE TNV utnpecio eEunnEETNONG TIe-
AOTOV.

H ouokeun d¢ Bpioke-
Tal o€ AeIToupyia.
>Tnv 006ovn evdeiewv
BPIOKETOI LIk XPOVIKN
Ol PKEIQL.

H mepioxr) pubuioswv evepyorroindnke KaTd AAB0C.
» [laTthoTe TO stop,

MeTd Tn puBuion Oev mMaTAONKE TO Start,
» [loTnoTe start i) akup®WOTE TN PUBUIoN, TOTWVTAC Stop,

>Tnv evdelEn avaBouv
Tpio PNOEVIKA.

H mmapoxr peUpoTog £xel OIGKOTIE.
» PuBpioTe ek VEOU TNV wpEO.
— "ExTéAeon ¢ mowin¢ 6gonc oe Aeiroupyia”, 2ZeAida 9
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el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETWOTTICN TIPOBANUATWV

>1nv &voelén daivetal H Asitoupyia mapousiaonc eival evepyottoinpevn.
eva M. » ArevepyoTttoinoTe Tn Aeiroupyia emideiéng.

- "Baoikeg pubBuioeic”, Zehida 14

>Tnv 0Bovn evdeitewv >OOAUG OTO QGUTOLOTO CUCTNUO GVOIYUOTOC TNG TTOPTAC.

eudaviCeTal TO UNVU- 1, AmievepyoroifoTe Tn CUOKEUN.

po €3, Mepipevete 10 AenTa.

veN

AOTQV.

Evepyomomote Eava TN OUOKeUn.
Otav auTt N BAABN epdaviCeTal eavelANPUEVD, KOAECTE TNV UTINPEOoia eEunEETNONG Tie-

14 Amnooupon

14.1 Anmoocupon MXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVA e TOUC KAVOVEG TTPOOTOOI-

OC TOoU TEPIBGAOVTOC, HTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV

TTOAUTIUEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&rte To dIC Tou KoAwdiou ocuvdeonc oTo BIKTUO
TOU PEULOTOC.

2. KoyTte 10 KOAWOIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIO-
TOG.

3. AmooUpeTe TN CUOKeUN OUUPWVO e TOUC KAVOVECQ
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBAAOVTOG.

[MAnpodopieC OXETIKG Le TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUG
aroéouponcg Ba Bpeite oTo €18IKO KATGOTNUO ) OTNV
appodia TotmKA AnpoTIKh ApXn OOC.

AUTI n ouokeun XopoakTnEileTal oUp-
dwva Pe TNV eupwIaikn odnyia
2012/19/EE mepi nAekTpIKQV KOl NAe-
KTPOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta TAGIoIn yio
pia amdoupon Kail o&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

B

15 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

AemiTopePEic TANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyuUNOoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amd TNV
urnpeoia eEUNPETNONG TTEAGTWY TNG ETAIPEIOG UOG, TOV
EUTTOPO oac f TNV I0TOCEAIdO POG.

Otav £pBeTe 0g emadn pe TNV utnpecia eEunnNEETNONG
eEAOTWYV, XpeltleoTe ToV apIBuUo ToiovTog (E-Nr.) Kol
ToV 0pIBud KaTaokeung (FD) TN ouoKeung ooc.

To oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOCS TNC UTTNPEOIOG eEumnEETNONG
neAaTv Ba Ta BpeiTe OTOV OUVNUUEVO KATAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpeTnong TMEAATRWV Il OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

AUTO TO TIPOIOV TTepIAaUBAvEl TTNYEC WTOC TNC KATNYO-
piag evepyelakng amodoonc G. O1 mnyec dwToC eival
OI0OE0IUEC WC AVTOMOKTIKO KOl ETITPETETOI VO OVTIKO-
TaoTNOOUV LOVO amo eKTTAIOEUUEVO VIO AUTO EI0IKEU-
HEVO TIPOOWTIIKO.

15.1 ApiIBpOGg TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiBud KATOOKEU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTTOU TNG OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuoug Ba Tn BpeiTte,
QVOIYOVTOC TNV TTOPTO TNC OUOKEUNG.

‘ ENr FD. ZNr ‘ CE
|
Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta OTOIXEIO TNG CUOKEUNC
OOC Kol ToV apIBpo TNAePwVOU TNG utnpeciog e&utn-
PETNONG TIEAATQV, UTIOPEITE VO TOL ONUEIWOETE.

=

16 'ETOoI meTUXQIVEI

MNa diddopa dayntd Ba BpeiTe €dw TIC KOATAMNAEC PUB-
HioeIC KABWS Kal T KAAUTEQO EERPTHLIOTO KO UOYEIQI-

K& okeun. TIC OUoTAOEIC TIC £XOUPE TIPOCOPHOOE! 1I00VI-
K& yIO TN OUOKEUN OOC.

16.1 AUTOCG €ivail 0 KXAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPHNOETE

Znueinon:
= O] ouoTaioelc pUBUIONC 1I0XUOUV TTAVTOTE VIO TOV
KPUO Kol AOEI0 XWPO HOYEIPEUOTOC.
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= TO OTOIXEIO XPOVOU OTIC ETIOKOTINOEIC €ival eVOESIKTI-
KeC TIHEC. EEapTwvTal amd Tnv moioTNTA Kol TN oU-
OTOON TWV TEODILWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTOoG!

To TPOPIUG Pe OKANPO KEAUPOGC 1) TIETOO UTTOPET VO

eKpayouv KaTh Tn SIAPKEIN, MG KOl UETG OO TO

eoTapa.

» Mn payeipeleTe TOTE auyd oTo KEAUPOC 1 un Ce-
OTAVETE TIOTE OPIXTORBPOOUEVD QUYG OTO KEAUDOC.
Mn poyelpeleTe TTOTE 0OTPOKOEION N HOAGKOOTPOKA.

> > TIEPITITWON TNYAVNTHAY GUYQV I GUYQV OE TIOTHPI,
TOUTIOTE TIPONYOUPEVWC TOV KPOKO.



>

>e TepinTwon TPodiuwyV pe okAnEn GAouda n meToa,

OTIWC TI.X. UNAG, VTOUATEC, TTOTATEC I AOUKAVIKO, UTTO-
pel To kKEAudoc va okaoel. Mpiv To (eoTapo TOUTIOTE

™ $AoUda 1) TNV TIETOO.

Ta CeoTd doaynTd ekAUOUV BepudTnTa. ETOI pTopouv 1o
poyelpIK& okeun va (eoTaBouv TTOAU.

»

ATTOPOKPUVETE TO JOYEIPIKG OKeUn N Ta eEapTHHOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE e pIok TIAOTPO
Koudivag.

. TpIv TN XpNon amopokPUVETE Tor OKeUn Tou Ogv eival

QMOPAITNTA OTIO TOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

EmAeEte eva emBuuntd daynTd amd TIC CUCTAOEIC
pubuiong.

BaAte To dpaynTO 0 £va KATAAMNAO OKEUOG.

— "Skeun Kai eEapTNUATA KATOMNAQ VIO LIIKOOKULIO-
Ta", Zehida 10

TomoBeTHOTE TO OKEUOC TTAVW OTOV TTIEPIOTPEPOLIEVO
dioko.

PubuioTe Tn CUOKEUN OVTIOTOIXO HE TIC OUCTAOEIC
pubuiong.

PuBuioTte mpwTa TN piIKpoTeEN didpkela. OTav eival
armopaitnTo, aunote Tn didpkela. OTav OTOV TVAKO
avadepovTal OUO BaBuidec 10XUOC PIKOOKUUATWY
Kol O1dpKelee, PUBUIoTE TTPWTA TNV TIPWTN 10XU PIKPO-
KUPOTWV Kail OIGPKEIR KaI JETG TO onua Tn OsuTepn.
OT1ov BEAETE VO TIOPOOKEUGOETE TTIOOOTNTEC TTOU OTTO-
KAivouv amo Tov mivaka, pubpioTe yia Tn dIMAGoIo

‘ETol meTuxaiver el

EmoOupiax

ZupBouAn

To TOUAEPIKG 1 TO WAPI
peT& TO Eemaywpo dev
TTPETEl VO eival pOvo e&w-
TEPIKA LIOYEIPEUEVA KO
OTn PEON OKOPN KOTEWUY-
Jeva.

PubBuioTe pia xapnAoTe-
PN 10XU HIKOOKUUATWY.
lupileTe Ta EeTTOVW-
peva TpodIua, o€ TTepi-
TITWON PJeEYGANG To-
00TNTOC, TTOMEC do-
pec.

To ¢aynTd dev mpemel va
eival TToAU oTeyvo.

PubBuioTe pio xapnAoTe-
pN 10XU HIKPOKUUATWY.
PubuioTe pio pikpoTE-
pn OIApPKEID.

KoAuyTe 10 daynTo.
MpooBeoTe TepIoodTE-
00 uypPO.

16.3 =emAywHx

Me Tn OUOKEUN OO0 UTTOPEITE VO ESTTOYWOETE KATEWUY-

peva daynTa.

ZEMAYWHX GAYNTWV

1. TomoOeTNOTE TO KATEWUYHEVD TOOPIUG OE VO QVOI-
XTO OKeUOC TIAVW OTOV TIepIoTPedOUEVO OioKO.
Ta euaioBnTor KOPPATIO oynTOU UTTOPEITE VO TO KO-

moooTNTG Tepimou TN dIMAdCIa SIdPKEIQ.
6. Otav adaipeite (eoTG OKeUN aMmd TOV XWPO HOVEl-
PEPOTOC, XPNOIUOTOIEITE TIAVTOTE HIC TIAOTOO.

16.2 ZUPPBOUAEC VIX EEMAYWHX KXI LZECTAPX

EmOupix

ZupBouAR

AuTO TO daynTO PETA TN

AMEN TNC SIGPKEIAC TTPETE!

va eival Eemaywpevo, Ce-
OTO I HOVEIPEPEVO.

PuBpioTe pio pyeyoAUuTepn
olapkela. O1 peyGAeg mo-
00TNTEC KO TO XOVTPOTE-
pa doynTd amaAToUV TTe-
PI00OTEPO XPOVO.

AUTO TO daynTO PETG TN
AMEN TNC diIdpKeIac oTNV
GKEN TTPETTIEI VO PNV givail
oAU CeoTO Kail 0T pEoN
TIPETIEI VO EiVAI ETOIYO.

= AvOoKoTeUETE TO Payn-
TO evdIAuEOQ.

= PyOuiote pia XapnAOTE-
oN 10XU HIKOOKUUOTWY
KOl JIO peyoAUTEEPN
OIAPKEIDI.

AJWETE PE PIKOA TUNUOTA GAOUUIVOXOIPTOU, TT.X.
pITouTIOn Kol GTEPOUYEC OO KOTOTTOUAX ) AITap&
OKPIVA KOUUATION yNTWV. To ahoBuivoxapTo dev eTi-
TPEMmeTal Vo €pOel 0 enadr] Pe TO TOIXWHOTO TOU
doupvou.

=eKIVNOTe TN AsiToupyio.

MeT& TnVv mopeAeuon TNG PIoNC SINPKEINC Tou EeTo-
YWUOTOG PTTOPEITE VO OPAIPECETE TO GAOUUIVOXOPTO.
Inueiwon: OTav EEMOyOVETE KPEOG KO TTOUAEPIKK
onuioupyeiTal uypo.

APaIpEDTE TO UYPO KATG TO YUPIOUO KOI OE KOUIOK
TIEPITMTWON PNV To EavoXPNOILOTIOINCETE N YNV TO
depeTe oe emadn pe GAG TPOPIUA.

[upioTe ) avokaTewTe Ta PaynTd evdidueoa pio
peExpl OUo dopEC.

lupiCete Ta PEYAAG KOUUOTION TTOMEC HOPEG.

Mo TNV €€100pPOTINON TNG OEPUOKPOOING, GdriveTe
Ta Eemaywpeva daynTd Vo NEEUACOUY VIO TIERITTOU
10 pexpl 20 AeniTdl 0e BEPUOKPTOIA TTEPIBGAOVTOC.
>TO TTOUAEPIKG PTTOPEITE VO apaIPEDETE TO EVTOCOIAL.
To KPEOC PTTOPEITE VO TO EMEEEPYOOTEITE TIEPAITEPW
£TMOoNC KOl PE EVOV HIKPO KOTEWUYHEVO TTUPTVAL.
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el ‘ETol meTuxaivel

ZEMAYWHX JE MIKPOKUHPXTO

MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG VIG TO EEMAYWUA KATEWUYHEVWY GAYNTWV PE UIKOOKUUOTO,

daynto B&pog o€ yp. loXUG HIKPOKUNGTWY AIXPKEIX G AETITX

oc W
Kpeac, oAOkAnpo, Bodivo, pooxapiolo f xoipl- 800 1. 180 1. 15
VO, UE KO XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.10-20
Kpgag, o0AOKANPo, Bodivo, pooxapiolo N xolp- 1.000 1. 180 1. 20
VO, UE KOl XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeag, o0AOKANPO, Bodivo, pooxapiolo N xolp- 1.500 1. 180 1. 30
VO, UE KO XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.20-30
Kpgag, oe koppaTia f peteg, Bodivo, pooxa- 200 1. 180 1. 2'
piolo N xoIpIvod 2. 90 2.4-6
Kpeag, oe KoppaTia i peteg, Bodivo, pooxa- 500 1. 180 1. 5!
picIo 1) XoIpIVO 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe kopuaTia f) petec, Bodivo, pooxa- 800 1. 180 1. 8’
pIoIo N xoIpIVO 2. 90 2.10-15
Kipde, avapeikroc® 200 90 10*
Kipdg, avapeiktog?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Kipdg, avapeikroc® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKGV® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATIO TTOUAEPIKWV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
DIAeTO Yaplou, PmpiCOAa wapiou ) ¢eTeg 400 1. 180 1.5
woplou® 2.90 2.10-15
AOXOVIKS, TT.X. OPOKAC 300 180 10-15
®pouTa, T.X. dpapmoudd® 300 180 7-10°
®pouTa, T.X. dpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
BouUTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
BouTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpo 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpPO 1.000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTEYWVO, TI.X. KEIK®® 500 920 10-15
FAUKO, OoTeyWo, T.X. KEIK®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
FAUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwv, YAUKO 500 1. 180 1.5
pulnpog® 2.90 2.15-20
AUKO, CoupePO, T.X. YAUKO dpoUTwY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulndpac® 2.90 2.15-20

1

KarayuxeTe Ta daynTd AeTTA.
ATTOUOKPUVETE TO NON EETTOYWHEVO KPEDG.
[upioTe TOAEC dopeg To daynTo.

AdaIpeEOTE EVTEAWC TN OUCKEUOOIO.

© N O O b~ W N

KoTd TO YUPIOPO XWPIOTE TG EEMTAYWUEVD KOUUOTIO HETOEU TOUC.

XwpioTe Ta EETTOYWHEVA KOUUATION PETOEU TOUC.
AvoKkaTeWTe evOIGEOT TIDOOEKTIKA TO GoaynTo.

ZETAYWVETE PHOVO YAUKG XWPIC YAGoO, ocavTiyi, eAaTivn 1 KpEua.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU pETOEU TOUC.
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16.4 ZEOTAPX
Me Tn ouokeur) oog propeite va (eoTavete daynTa.
ZECTAHX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog eykauparog!

Ta CeoTd daynTd ekAUoUV BepudTnTa. ‘ETOI pmopouv 1o

poyelpik& okeun va eoTaBouv TTOAU.

» ATIOLOKPUVETE TO LOYEIQIKG OKeUN 1 T e€apTHLOTO
OO TO XWPO HOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE PIC TNIACTOO
koudivag.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
KaTta To EOTOPO UYPWV PTTOPE! VO TTOOKANOEI eTTi-
Bpaduvon Tou Bpaopou. Autd onuaivel, OTI N Bepuo-
Kpaoio Bpaopou eMTUYXAVETAI, XWPIC va epdavioTouv
Ol TUTTIKEC GUOOAIDEC OTHOU. ZUVIOTATOI TTPOCOXN GKOUN
KOl O€ TTePIMTwon eAGXIOTNC HOVO QVOKIVNONG TOU OKEU-
ouG. To KauTo uypod pmopei Eadvika va Bpdoer Kal va
TTOIAioE!.
» KoTd To (E0TOpO TOTIOOETEITE TTAVTOTE EVO KOUTOAI
peoo oto okevuoc. Etol epmnodideTal n empBpaduvon
Tou Bpaopou.

v X

ZEOTOUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV JE MIKPOKUMXTX

‘ETol meTuxaiver el

MPOZOXH!

Edv akouptroel yeTAANO TTAOVQW OTA TOIXWHUOTO TOU

XWPOU PoyelpepaToc ONUIoUPYoUVTal OTTVONPEC, TToU

PTTopEl Vo TPOKOAECOUV CNUIGt OTN OUCKEUN N VO KOTO-

OTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva JETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTN P!,
TTPETIEI VA OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 cmM OO TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIDEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-
P& TNC MOPTAC.

1. Adaip€oTe Ta ETOILUG GoyNTA ATO TN OUCKEUGOIO KOl
TOTTOBETNOTE TO O EVA OKEUOC KOTAMNAO YIO LIKOO-
KUPOTO.

2. KoTovepeTe T doynTd HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
Uyog.

3. KoAUyTte Ta daynTd pe eval KOTOMNAO KaTTOKI, Eval
mMATO ) YIa eI0IKA PEPPBPAVN HIKPOKULOTWY.

4. =eKIvhoTe TN AsiToupyiai.

5. TupioTe ) avokaTewTe Ta paynTd evOIAUECT TTOAMEC
dopec.

Toa diapopeTIKG oUoTOTIKG Tou daynTou de (eoTaivo-
vTOl TO i8I0 YPNYOPO.

6. EA&yxeTe Tn Beppokpaoia.

7. Ta TNV e€lo0ppOTNON TNG BEPUOKPOTIOG, OdnVeTE
To (EOTOPEVO PayNTA VO NEEPNOOUV VIO 2-5 AeTTT&
oe BepuoKkpaoia EPIBAAOVTOC.

MpooelTe TIC CUOTAOEIC PUBUIONG YIG TO (EOTOUO KOTEWUYHEVWY PaYyNTWV UE HIKOOKUUGTA.

daynTo B&pog oe yp. ons\;; MIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITX
oe
Mevou, Kppiwc mMAaTo, £TOINO GoynTO pe 2-3 300 - 400 600 8- 11
OUOTOTIK&
Souma 400 600 8-10
Foyvi 500 600 10-13
DETEC KPEDATOC I KOPUATIO KPEATOC 0g 00N 500 600 12-17"
TOQ, TI.X. YKOUAOC
S0UDAE, TI.X. Aadvia, KavveAovia 450 600 10-15
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, LOKOPOVAKIO? 250 600 2-5
SUVOSEUTIKA, T.X. PUTI, LOKOOOVAKIO? 500 600 8-10
AGXOVIKS, TI.X. GPOKAC, UTPOKOAO, KapOTa® 300 600 8-10
AGXOVIKS, TI.X. OGPOKAC, HTPOKOAO, KapoTa® 600 600 14 -17
AANEOPEVO OTTOVAKI* 450 600 11-16

1
§ MpooBeoTe Aiyo uypO OTO doynTo.
4

MayeipeyTe TO PaynTO XWEIC MPOOONKN vePOU.

[1p00BE0TE OTO OKEUOC VEPO, PEXPI VO KOAUDOEI 0 TIATOC.

KaTa To avoKOTEHO XWPICETE TO KOPPATIO TOU KPEATOC PETAEU TOUC.
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el ‘ETol meTuxaivel

ZECTAUX ME HIKPOKUMOTX

MpooglTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG VIG TO CEOTOUO YE PIKPOKUUGTO.

daynTo MNocoTnTax onvu\f MIKPOKUHGTWV AIXPKEIX 0 AETITA
oe

Motd! 200 ml 800 2-328

Motd’ 500 ml 800 3-42%3

BpedIKES TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAAKIO via YA 50 ml 360 nepimou 0,5%°

BpedIkEC TPOPEC, TI.X. TTOUKOAAKIO yia yaha* 100 ml 360 nepimou 1%°

BpedIKES TPOPEC, TI.X. HTTOUKOAAKIO yia yaAa* 200 ml 360 1,5%°¢

Soutma, 1 dATCAVI 200 yp. 600 2-3

>outma, 2 dATCAVIO 400 yp. 600 4-5

Mevou, Kppiwq mMAaTo, £TOINO GaynTO pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOTIKG

Kpéac oe odAToa’ 500 vp. 600 8-11

Moyvi 400 yp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8-11

Aoxavike, 1 pepido® 150 yp. 600 2-3

Aaxovikd, 2 pepidec? 300 vyp. 600 3-5

BAATE eva KOUTGAI OTO TTOTNPI.
Mnv uTiepBepuaiVETE T GIAKOOAOUXO TTOTA!.
EAeyEre evdidpeoa To daynTo.

©® N O O B~ W N =

Ze0TaiveTe TIC BPePIKEC TPODEC XWPIC ONA N KOTIAKI.

MeT& To (EOTOUO KOUVATE TIAVTOTE TO GayNTO KOAA.
EAeyETe omwodnmoTe Tn BeppoKpaoia.

XwpioTe TIC $ETEC TOU KPEATOC PeTa&U TOUC.
MpooBeoTe Aiyo uypd oto daynTo.

16.5 Mayeipepa

Me Tn CUOKeUN 00¢ PTTOPEITE VO pavelpewete daynTa.

Mayeipepa payntwv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykauparoc!
Ta CeoTd paynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI Umopouv 1o
HayelpIkG okeun va (eoTaBouv TTOAU.

>

ATTOUOKQUVETE TG LOYEIPIKG OKeUN 1 Ta eE0PTALIOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE PE HIO TIAOTOO
koudivac.

1. AoKIUGOTE, AV TO OKEUOC XWPAEI OTOV XWPO Hoyel-
PEUOTOC KOl O TTepIoTPePOpEVOC OIOKOC UTIoPE! Vol
yUpVva avepumodIoTal.

— Xpnoiporoleite yia ynT& pic YnAn ¢popua.
— XpnNOoIYOTIOIEITE VIO COUDAE KOI OYKPOTEV VOl e~
yOAO, pnNxO oKeUOC.

2. KoToavepeTe T daynT& HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
Uyog.

3. Kot 1o poyeipepa e PHIKPOKUPOTA KOAUWTE Tor hO-

yNTA Pe Eva KOTOAMNAO KaTTOKI, Eval TTIATO N piat €101-
KN HEUBPAVN HIKOOKUUOTWV.
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- Kotd 1o whHoipo oTo YKPIA pn oKemadete Ta doayn-
TO.

- 2 TepinTwon ouvOUOOLIOU PIKPOKULGTWY KOl
VKPIA pn okenadete 1o daynTa.

. TormoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TIEPIOTPEDOUEVO

dioko.

- Kord 10 whoipo o1o YKPIA ToToOeTEITE TN OXAPO
mAvw oToV TTeploTpedopevo dioko. Mnv TTpoBep-
paveTe.

. ZeKIVNOTE TN AsIToupyia.
. [a TNV e€looppdmNon TNG BepUOKPOCIaC, adrveTe

Ta (eoTapeva daynTd VO NEEPNOOUV VIO 2-5 AeTT

oe BepuoKpaoia TEPIBAAOVTOC.

— [pIv TNV KoTIr) TOU KPEOTOC, AdrVETE TO VO Npe-
pnoel yia 5-10 Aenta.

— AdrveTe T OOUYAE KOl TG OVKPOTEV VA NPEUN-
OOUV VIO 5 AeTIT& OTNV OTIEVEQYOTTOINUEVN OU-
oKeun.

ZuMBoUAR: Mo coUuBAGKIG pe WAPI 1 AOXOVIKA XpNOIUO-
moleite mavtoTe EUAIVOL OOUBAGKICL.



Mayeipepa HE HIKPOKUPOXTX

‘ETol meTuxaiver el

daynto MNocoTnTax EExpTAMOTX loxug pi- Tpomog  Aidpkelx Ymodlei&eig
KPOKU- Ynoipa- o€ AenT&X
H&TWV GE TOG
w
OAOKkAnpo kotomouAo, 1.200 g KAeloto paveipl- 600 - 25 - 30 TupioTe TO PETG TNV TTO-
dPEOKO, XWPIC KO oKeuog pEAeUON TOU PICOU XPOVOoU.
evroobio
Kopuamo KoTomou- 800 g Avolixto payelpl- 360 = 30 - 40 TomobeTnoTe TO Pe TN Ye-
Aou, TI.X. TETOPTO KO- KO OKeUOC pI& TNC TIETOOC TTPOC Tl
TOTTOUAOU + enmovw. Mn yupioeTe TO Qo
2xapa ynTo.
drepoulyeg koTomou- 800 g Avoixto poyeipl- 360 ™ 15 -25 Mn yupioeTte TO daynTo.
AOU, JOPIVOPIOUEVEC, KO OKeUOC
KOTEWUYUEVEC +
>xapa
Xolpivo kpeog xwpic 750 g Avoixto payelpl- 360 40 - 50 Tupiote TO daynTO 1 pEXP!
TETOQ, T.X. OBEPKOC KO OKeUOC 2 dopec.
Awpidec umeikov niepi- >xapa 180 10-15 -
mou 8 Aw-
pidec
WYntog Kipaeg 750 g Avoixto payeipi- 1. 600 1. - 1. 20 - MavelpeyTe To daynTo
KO OKEUOC 2. 360 2.0 25 avoIXTO. TO PEVIOTO UWoC
2. 25 - TOU GaynNTOU QVEPXETOI OTO
35 6 cm.
Wapl, M.X. KOUUGTIO 400 g Avoixto poyelpl- 600 - 10 - 15  TlpooBeaTte 01O daynTd Aiyo
dINETOU KO oKeuog vEPO, XUPO Agpoviou 1 Kpo-
ol.
DINETO Yaplou, 400 g Avoixto payelpl- 360 10 - 15  [lponyoupévwg EemmoywoTe
OYKPOTEV KO OKeUoC TO KOTEWUYHEVO WAPL.
SOUBAGKIO pe GIANETO  4-5 Kop-  2xapal 180 10 - 15  Xpnoipormomote EUAIVa 0ou-
wopiou POTIO BAGKIOL.
S0UdAE, YAUKO, 1.000 g  Avoixto payeip- 360 30 - 35  To péyioto Uyog Tou dayn-
M.X. ooudAe pulnbpocg KO OKeUOC TOU avepxeTal ota 5 cm.
pe dppouTa
S0oUDAE, oApupo amd  1.000 g Avoixtd payeipl- 360 30 - 35 TloomoAioTe To daynTo pe
WHA UANIKG, TI.X. TTOOTI- KO oKeuog Tupi. To peyioTo UYocg Tou
TOIO daynToU QVEPXETOI OTOH
5cm.
SOUDAE, TTIKAVTIKO 1.000 g  Avoixto payelpl- 360 = 30 - 40 To péyioTto Uyocg Tou davyn-
OTIO PJOVEIPEPEVD UAI- KO okeuog TOU avepxeTal oTa 4 cm.
K&, TT.X. TTOTATEC
OYKPOTEV
>ouTa, OyKPaTEY, TI.X. 2-4 OAI- AvoIXTO poyelpl- - = 15-20 -
KpeupudooouTo TCAVIO KO OKeUoC
NoXavIK®, peoKa 250 g KAeloto paveip- 600 - 5-10" KoyTe Ta CUOTATIKG O€
KO oKeuog OHOIOPOPDO KOPPATIO. AV
100 g mpooBeoTe 1 pexpl
2 KOUTOMNIEC vEPO. AVOKO-
TeueTte To dpaynTod evdidue-
OO
NoXOVIKG, peoKa 500 g KAelotd paveipr- 600 - 10 - 15" -
KO OKeuoGg
>ouBAaKIo Aoxavikawv  4-5 Kop-  2xAdpo 180 = 15 -20  Xpnoiyotmoinote EUAIVG OOU-
HATIO BAGKIO.

T AvokaTéWTe evOIPEDO TIPOOEKTIKA TO haynTo.
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el ‘ETol meTuxaivel

daynTo MNocoTnTax EEapTAMATX loxUg - Tpomog  Aikpkelx Ymodeigeig
KPOKU- Ynoipa- o AenTa
H&TWV GE TOG
w
MNoraTec 250 g KAeloto payeipl- 600 - 8 -10" KoyTe TO CUOTATIKG O€
KO OKeUOoCg OHOIOHOPHO KOUUATION AV
100 g mpocBeoTe 1 pexpl
2 KOUTGANIEC vepO. AVOKa-
TeueTe To dpaynTo evoIGiue-
OQ.
MoTdTec 500 g KAe1oTO payeip- 600 - 11 — 14" KoOwTe TO OUOTOTIKG OF
KO OKeUOoCg OHOIOHOPHO KOUUATION AV
100 g mpooBeoTe 1 pexp!
2 KOUTGANIEC vePO. AVOKa-
TeueTe To dpaynTo evoItie-
OQ.
MoTdTec 750 g KAe1oTO payeip- 600 - 15 - 22" KowTe TO OUOTOTIKG OF
KO OKeUOoC OpOIOPOPHO KOPUATION AV
100 g mpooBeoTe 1 pexp!
2 KOUTGANIEG vePO. AVOKO-
TeveTe TO daynTO evdidpe-
OQ.
Pul 125 g KAeloTd payeipl- 1. 1. - 1.5 -7 T[lpocBeote Tn dIMAGOIO TTO-
KO OKeUuoC 800 2. - 2.12 - 00TNTO UYPOU.
2. 180 15
PuUQ 250 g KAeioTo payeipr- 1. 1. - 1.6 -8 [lpooBeoTe Tn dIMAGCI TTO-
KO OKeUoGg 800 2. - 2. 15 - 00TNTO UYPOU.
2. 180 18
TooT, mpownuévo 2-4 GETEC  ZXAPO - ™ 1. mheu- -
pa: 2 - 4
2. TIAeU-
pa: 2 - 4
TooT, YKPOTIVE 2-6 peTec  Zx&pa - ™ 7-10 H didpkeio HETORGMETO
avAaAOyo e TNV EMOTPWON.
®pouTa, KoUTTooT 500 g KAeloTo paveip- 600 - 9-12 -
KO OKeUOoCg
FAUKSG paynTa, 500 ml KAeioTd payeipi- 600 - 5-8 AvoKkoTeyTte evOIGUEST TNV
TL.X. TTOUTIYKO, OTIVUNG KO oKeuog TTIOUTIVKO KOAGL 2 pexpl 3

dopEC e TO XTUTINTNPL.

T AVOKOTEWTE eVOIGPEDT TIPOCEKTIKG TO daynTo.

MouTiyKx &1rmé oKOVN TTOUTIYKXG 2.
3.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUpaTog!

Ta CeoTd PaynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI UTOPOUV TO 4.

Hayelpikd okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATTIOLOKPUVETE TG LOYVEIPIKA OKeUN 1 Ta eEXPTHHOTO 5.
amO TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE PE HIO TIAOTRO
koudivac.

1. AVOKOTEYTE EVA TTAKETAKI OKOVNG TTOUTIVKOC UE TN
Zaxopn Kol Aiyo yaAa oe eva wnAd PtmoA KaTGANAo
VIO HIKPOKULIOTO UPPwVa e TIC odnyieg TNG Ou-

OKEUOOIOG, £TOI WOTE VO UNV UTTAEXOUV OBWAO.
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[MpooBeoTe TO UTTOAOITIO YOAG KOl OGVOKOTEWTE EQVOA.
TommoOETAOTE TO PTTOA PHEOCO OTOV XWPEO LOYEIPEUOTOC
Kol KASIOTE TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

PubuioTe TN CUOKeEUN OVTIOTOIXO PE TIC OUCTAOEIC

pubuiong.

MeTd oo 3 AeTITG avOKOTEWTE YIa TTPWTN GOPA. 3TN
OUVEXEIO OVOKOTEUETE KAOE eval ASTITO, UEXP! VO ETTI-
TeuxBei n emBupunTr CUVEKTIKOTNTA.

H didpkeia e€apTdTon amd Tn OepUOKPOoIo TOU
YOAOKTOG Kol TO OXEIO TIOU XPNOILOTIOIEITA.



Odnyiec ouvappoloynone el

16.6 daynTX SOKIHWV

AUTEC oI €MOKOTMOoEIC ONUIoUPYNRONKAV VIa epyaoTAPIa OOKIPWY, YIot TN OISUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG CUOCKEUNC KOT!
To MpoTUTTO 60350-1:2013 N IEC 60350-1:2011 kai katd To mpoTUmo 60705:2012, IEC 60705:2010.

May€eipeEpa HE HIKPOKUPOXTX

daynto loxUGg MIKPOKUM&TWVY AldpKelx o€ AemT&  YITOSeIEN
oe W

MeiyUO aUYWV-YOAGKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mAvw oToV TIEPIOTPE-
dopevo dioko.

MoavTeomnavi 600 8-10 TomoBetroTe TN dOPUG TTUPEE
@ 22 cm &V OTOV TIEPIOTPE-
dopevo dioko.

Wntog KIPAG 600 20-25 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

oTov TreploTpePOpevo dioKO.

ZEMAYWHX HE HIKPOKUMOXTX
>UOTAOEIC PUBUIONG VIO TO EEMOYWHUO PE HIKOOKULIOTA.

daynTo loXUQ HIKPOKUMOTWY AIXpKeEIX o€ AeTIT&X  YOdeIEn
oe W

Kpgag 1. 180 1.5-7 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE
2.90 2.10-15 @ 22 cm AV OTOV TIEPIOTPE-

dopevo dioko.

Mayeipepax o€ CUVOUNOHO HE MIKPOKUHMXTO

daynTo loxUg HIKpoKu- Tpomog ynoi- AIXpkelx o€ Ae- YmodeiEn
H&TWV o W HoTOg T
MoTdTEC OYKPATEV 360 & 35-40 TomoBeThoTe TN dOPUG TTUPEE

@ 22 cm TGV OTOV TIEPIOTPE-
doOpevo dioko.

17 0OOnyiec cuvappoAoynong

MpooetTte auTEG TIG MANPODOPIEG KOTA TN CUVAIPHO- m EAeyETE TN cUOKeun PETA TNV adaipeon TNC

Adynon TG ouokeung. OUOKEUOOIOG. Xe TePImTwon {NUIAC KOT& TN
pHeTadopG unv TN oUVvOEOETE.

® ATTOUOKPUVETE TO UNKO OUOKEUOIOIOG KOl
TIC KOMNTIKEC PEPPBPAVEC OO TOV XWPO HO-
YEIPEUATOCG KOI TNV TTOPTQ, TIPIV TN B€0n o€
AeIToupyia.

, , = Mnv amopakpuveTe moTe TN dladavr pep-

17.1 AopaAng ouvapupoAoynon BpAvn amd TNV 0WTEPIKA TAEUPA TNG TIOP-

MpooeéTe auTec TIC umtodeileic aodaleiag, TOG.

OTOV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT. m [Tpooelte Ta UM OUVAPHOAOYNONG YIXK

= MOVO pe TN owoTr TomoBeTnon cuudWvVa pe TNV EYKOTAOTOON TWV EQPTNHATWY.

TIC 0dnyiec TomoBeTNoNC diaodaAideTal N ® To evroixICOueva VTOUAGTTION TIPETIEN VO EIVOl

aodaieia KoTd TN XpNon. O eykKoTaAOTATNG
eival utreuBuvoc yia TNV ayoyn Aeitoupyia
oTn 6eon TomoBeTNONC.

aVvOEKTIKG OTn BepuoKpaoia pexpl Toug 95
°C, Ol YEITOVIKEC TTPOOOWEIC VTOUAOTTIWV
pexpl Touc 70 °C.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

= Mnv TOTTOOETNOETE TN OUOKEUNN TTIOW OTTO
pio OI0KOOUNTIKA TTOPTA 1 TTOPTA VTOUAO-
mou. YTTapxel KivOuvog utiepbepuavon .

® [TpoyPaTOTIOINOTE TIC EQYOOIEC KOTING TWV
QVOIYUATWY OTO VTOUAGTTI TIQIV TNV TOTTO-
©eTnon TNG ouoKeung. AdpaipeoTe Ta
amoBANTa (mpiovidia, ypedia). H Aeiroupyia
TWV NAEKTPIKWV €EAPTNUATWY UTTOPEI VO
eTNPEAOTEl APVNTIKO.

= Movo adelouxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEOEl CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPIMTWon
NUILV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTa-
TOl Kaveva dIKaiwpa eyyunongc.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

EoptnuoTa, Tor omoia KoTd TN OIGPKEIG TNG
ouvappoAOynonc eival MPOOoITA, YTTOPEI Vo ei-
Vol KOPTEPG Kol vor 00NYNOOUV OE TPOUPOTI-
opouc.

» DopAaTE TTPOOTATEUTIKA YAVTIO.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou ouvde-

oNc oTo AIKTUO PEUPOTOC KOI PN EYKEKPILEVWV

TTPOCOPUOYEWY, Eival eTiKivouvn.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVO KOAWDIO ETTEKTO-
ong (pmahavteda) ) moAuTTpICO.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO TTPOOGPHOVEIC KAl KO-
AWOIa ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUUOTOC,
TTOU €XOUV eyKPIBei ammd TOV KATOOKEUOOTH.

» Edv 10 KaAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO ToU
pelpaToC eival TTOAU KovTo Kail dev gival
O10BE0IUO KOVEVO HOKPUTEPO KOAWDIO CUV-
deong oTo BIKTUO TOU PEUPATOC, ETTIKOIVK-
VNOTE pe evav adelouxo NAEKTPOAOYO VIa VOl
TTPOCOPUOCEI TNV EYKOTAOTOON TOU OTITIOU.

17.2 HAekTpIKI) oUVdEDN

Mo TNV aodaAr) NAeKTPIKT oUvOEON TNG CUOKEUNC, TTPO-
oeéte auTec TIC uttodeikelc.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivéuvog nAekTporAn&iag!

O1 pn evOedeIYUEVEC EYKOTOOTAOEIC €ivail ETTIKIVOUVEC.

» Movo evag IdIKeEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETIITPETIETA,
AOLBAVOVTOC UTTOWN TIC OXETIKEC TTPOBIOYPAPES, VO
SYKOTOOTNOE! Yo TTPICA N VO AVTIKOTOOTHOEl £VOL KO-
Awdlo cuvdeong.

» SuvOEeTe TN OUOKeUN POVO o€ pia TTPida OOUKO, TToU
eival eykaTeoTnUeEVN oUUPWVR e TOUC KAVOVIOHOUG.

» Otov petd Tnv TomoBeTnon dev gival TTAEOV TPOOITO
TO QIG, TIPETTIEI VO UTTOPXEI OO ThV TIASUPA TNG EYKO-
TAOTOONG pIot OIGTOEN OIGKOTING OAWV TWV TTOAWV e
eva O1GKevo emadnc amd 1o Aiydotepo 3 mm. H mpo-
oTowoia emadnc mpemnel va eEaoPolideTal JEOW TNC
avTioToIXNG TOTTOBETNONG.

26

17.3 YAIK& mapadoong

MeTd TO EeOKETAPIOPO eAeyETE OAO TG pEPN VI evde-
xopeveg CnUIEC peTadopdac KaBW®S KAl yIa TNV TANPOTN-
TG TNC TOPAd00NG.

17.4 EvTOIXI{OMEVA VTOUAKITIXX

Edw Oa Bpeite unmodeielc via TNV aodoAr) TormodsTnon.

NMPOZOXH!

To amoBANTO (TTPIoVIdIa, YPEQIR) UTIOPE! VO ETTNPEAO0UV

APVNTIKA TN AEITOUPYIO TWV NAEKTPIKWY €EAPTNLOTWV.

» [lpaypaToToINOTE TIC EPYAOIEC KOTIAC TWV OVOIY-
HATWY OTO VTOUAGHTI TTPIV TNV TOTTOBETNON TNG OU-
OKeung.

» AdaipeoTe Ta omoOBANTa (TTpIovidia, ypedia).

® To eAOXIOTO UYOC TOTTOBETNONG avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixiCOuevo VTOUAQTT Oev EMTPETETOI VO EXEI TTi-
0w aTd TN OUOKEUM KOVEVQ TTIOW TOIXWHO.

= Ol OXIOUEC OEPIOUOU KOl TO OVOIYUOTO avappodn-
oncg dev EMTPETETAI VO EIVOI KOAUPUEVA.

® To evToIXICOUEVD VTOUAGTIIO TTPETIEI VO EIVOI OVOEKTI-
K& oTn Beppokpaoia pexpl Toug 90 °C, o1 VEITOVIKEC
TTPOOOWEIC TwV VTOUAATTIQV HEXP! Toug 65 °C.

= AuTh n ouokeun Ogv gival KOATAMNAN yiat TNV TOTIO-
BeTnon oe &va VTOUAGTT koudivag xwpic Aafn, e
KO&OeTO TIHXN AGBAC.

17.5 AIXOTAOEIG TOTTOOETNONG OTO EMAVW
VTOUA&TTI

MpooeTe TIC BIGOTAOEIC TOTTOBETNONG KA TIC OTTO-
OTA0EIC GODOAEIOC OTO EMAVEW VTOUAQTTI.
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17.6 MPOETOINAOIX TOU EMAVW VTOUAXTTIOU

1.

EEakpIiBwoTe TO TTAXOC TOIXWUGTOC TOU VTOUAQTTIOU.

>TO TIAXOC TOIXWUOTOC €IVOI KOTOUEPIOUEVN HIO TIUN
X.

Inueiwon: H Tiur x avTioTolxel oTnv omdoTaon ano
TNV KOTW 01N TNG AaPopivag ouvdeong TPoc Tov
TTA&TO TOU evToIXICOLEVOU VTOUAGTTIOU.

BidwoTe TN Aapapiva cuvdeonc OTO AV VTOUAATII.

[NpocesTe 0 AUTA TNV TTEPITITWON TNV €EAKPIBWUEVN
TIUA X.
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17.7 AIxoT&OEIC TOTTOBETNONG OTO YNAO
VTOUAGTTI

MpooelTe TIC BIAOTAOEIC TOTTOBETNONG KAl TIC OTIO-
oTaoeIC aoPaAsioc 0ToO WYNAO VTOUAQTII.
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17.8 MpoeToIpaoiax TOU YNAOU VTOUAXTITIOU

1.

EEakpIBwoTe TO TTAXOC TOIXWUGTOC TOU VTOUAQTTIOU.

>T0 TTAXOC TOIXWHOTOC eival KOTAPEPIOPEVN HIO TIUN
X.

Inueiwon: H Tiur x avTioTolxel oTnv omdoTaon amno
TNV KOTW 01N TNG Aapopivag ouvdeong TPoc Tov
TTA&TO TOU evToIXICOLEVOU VTOUAOTTIOU.

BidwoTte TN Aapopiva ouvdeonc oto WYNAO VTOUAATII.

Mpoog&Te o aUTH TNV TIEPITITWON TNV EEQKPIBWHEVN
TIUA X.

Odnyiec ouvapuoAdynong
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17.9 MPOETOINAGIX TNG CUGKEUNG

el

OT1ov TOTOBETHOETE TN CUCKEUN 00C 08 €val YnAO VTOU-

AQTTI, TIPETIEI VO TNV TTIPOETOIUAOETE.

1. AUoTte Tn peoaia Bida oTov mATo Tou GoUupvou Wi-
KPOKUUOTWV.

2. AdaipeoTte To KAAUPUC OTOV TIATO Tou GoUPVOU HI-

KPOKUUOTWV.

3. Bidwote Tn peoaia Bida oTov maTo Tou doUpvou Ui-

KPOKUUATWV.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

4. AUote TIC 2 eEwTepIkES Bidec oTov ATo Tou doup-
VOU HIKPOKUUGOTWV.

5. >TepewoTe TO MAQIOIO TOTTOBETNONG OTOV TTATO TOU

6. >TepewoTe Ta 4 MOdIa 0TNPEIENG OTOV TTATO TOU
doUPVOU PIKPOKUUGTWY.

17.10 ZuvapHOAOYNON TNC GUOKEUNG

1. 2TepewOoTe TOUG OTIOOTATEG OTN CUOKEUT), OUPdWVa

He TO MAXOC TOU TOIXWUOTOG.
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2. Inueinon:
Mn pOyKWOoETE 1) TOOKIoeTe TO KOAWDIO ouvdeong.

doUPVOU PIKPOKUPATWY pe TIC OUO e&wTepIkeg BideC.

TomoBeTrOTE TN CUOKEUN OTO VTOUAGTT Ko OTTpwETe
™ mPo¢ 1o Oedid.

. BidwoTe Tn ouokeun yio TOOO0, PEXP! VO gival eubu-

VOOUUIOPEVN OTN PEoN.

. EAeyETe TNV amdoTOoN TPOC TIC YEITOVIKEC CUOKEUEG.

—
[ c—) |
min. 3mm —»{l& o
( (e}
- —
——
— |

H amdoTaon mpog TIC YEITOVIKEG CUCKEUEC TTPETTEl VOl
QVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

. ATTOPOKPUVETE TG UAIKG OUCKEUOOIOG KOl TIC KOMNTI-

KEC PeuBPAvVEC OO TOV XWPO HAYEIDEUOTOC KOl OTTO
TNV MOPTA.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especializa-
do y autorizado. Los dafnos provocados por
una conexion incorrecta no estan cubiertos
por la garantia.

Seguridad es

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® para uso domeéstico y aplicaciones simila-
res, Como por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras are-
as comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desayu-
no.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a
partir de 15 anos y por personas con limita-
ciones fisicas, sensoriales 0 mentales, o que
carezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
NOsS a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden arder.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» Si sale humo del interior del aparato, apa-
gar el aparato o desenchufarlo y mantener
la puerta cerrada para apagar cualquier lla-
ma que pueda producirse.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
rios.

El sobrecalentamiento del aparato puede pro-

vocar un incendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa o de mueble.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.

» Utilizar siempre agarradores para sacar los
accesorios y la vajilla del compartimento
de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente. La

puerta del aparato puede abrirse de golpe.

Pueden escaparse vapores calientes y lla-

mas.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» No calentar bebidas alcohodlicas (de mas
de 15 % en vol.), sin diluir (p. €j., afadidas
o vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.
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Al abrir la puerta del aparato puede salir va-

por caliente. Tenga presente que, segun la

temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato gira-

torio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con ob-
jetos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el compartimento de coccion esta ca-

liente y hacer que se abra de golpe y se cai-
ga la puerta del aparato. Los cristales de la
puerta pueden romperse y hacerse anicos.

— "Evitar dafnios materiales”, Pdgina 33

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequenas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas
de 15 % en vol.), sin diluir (p. €j., afiadidas
o vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.



/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 45

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.
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es Seguridad

El aceite de mesa puede inflamarse.
» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,

p. ej., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifos.

32

Un uso del aparato diferente al especificado

puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-

llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar guemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicidon. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad gue haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.
» Utilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.




La vajilla y los recipientes de metal o con
adornos metalicos pueden provocar la forma-
cion de chispas al usarlos solo con la funcidn
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

Evitar dafios materiales es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad y retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pdgina 42

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta dafada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

jATENCION!

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el

compartimento de coccidn esta caliente y provocar da-

Aos permanentes en el aparato. La acumulacion de ga-

ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que

podria caerse. Los cristales de la puerta pueden rom-
perse y hacerse anicos. La insuficiencia de presion ge-
nerada puede deformar notablemente del comparti-
mento de coccion hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 %
en vol.), sin diluir (p. €j., ahadidas o vertidas en los
alimentos).

Si hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar dafos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cion durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento. Tras el funcionamiento con tem-
peraturas altas, dejar enfriar el compartimiento de
coccidn unicamente con la puerta cerrada.

» No conservar alimentos humedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccién ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

La puerta del aparato puede resultar danada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

JATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dana debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microon-

das demasiado alta puede provocar dafos en el com-

partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.

» Ultilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

La entrada del microondas resulta dafiada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccidn.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ninguln caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede dafar el accionamiento

del plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracion mas breve y, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafios.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar unica-
mente vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m | a temperatura del compartimento de coccidén se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m E| aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.

Nota:

El aparato requiere:

= ¢en funcionamiento con la pantalla conectada, max.
1TW

= en funcionamiento con la pantalla desconectada,
max. 0,5 W
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-
i ) quenos detalles de la imagen, p. €j., el color y la for-
Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas ma.

las funciones del aparato y recibir informacioén sobre el
estado de funcionamiento.

Vo Vo o Ve Vo

stat (O stop

90 180 360

600 800 kg

W O M

o —EB

Pulsador de apertura automatica Abrir la puerta automaticamente.
de la puerta
Campos tactiles Seleccionar funciones.
Mando giratorio Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas
automaticos.
Panel indicador Mostrar la hora o la duracién del tiempo.
Campos tactiles ® Ajustar o mostrar la hora.
Los campos tactiles s]?n superficies sensibles al tacto. start Iniciar el funcionamiento.
Eg;%iséenlfecmonar una funcion, pulsar el campo corres- M Seleccionar la memoria.
stop Detener o interrumpir el funciona-

90-800 Seleccionar la potencia del microon- miento.

das en vatios. a Abrir la puerta del aparato.
Seleccionar el programa automatico. M . .
kg Seleccionar el peso en los progra- ando glrator!o ] N

mas. Con el mando giratorio se modifican los valores de los
Seleccionar el gril ajustes que aparecen en pantalla.
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es Accesorios

El mando giratorio es retractil; es preciso pulsarlo para
encajarlo o desencajarlo.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de

puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del

aparato se puede abrir por completo manualmente.

Notas

= Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

4.2 Tipos de calentamiento

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m  Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe
iniciar el funcionamiento a mano.

= Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de como utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-800 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

& Grill Gratinar alimentos.

Funcionamiento com- ® Hornear gratinados.
binado del microon- = Dorar platos.

das

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccidn se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque
ya se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

En funcién del tipo de aparato, los accesorios suminis-
trados pueden ser diferentes.

Accesorios Aplicacion

Parrilla = Parrilla para asar al
grill y gratinar
= Parrilla de soporte pa-
ra recipientes

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
senal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.
v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el senali-
zador luminoso situado sobre G.
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2. Ajustar la hora con el mando giratorio.
3. Pulsar G©.

6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidn y los accesorios

antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
cesorios u otros objetos en el compartimento de
coccion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafio
suave y humedo.



3. Para eliminar el olor a nuevo, enjuagar el comparti-
mento de coccidn vacio con agua caliente enjabo-
nada.

— "Limpiar el interior del horno", Pdgina 42

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio
Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.

Manejo basico es

1. Colocar el anillo giratorio [@l en el rebaje del com-
partimento de coccion.

//

2. Encajar el plato giratorio [b] en el accionamiento [€],
en el centro de la base del compartimento de coc-
cion.

3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamen-
te encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha
0 hacia la izquierda.

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

A continuacién, presentamos una vision general de las
potencias del microondas y una recomendacion para
Su uso.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios

Motivos

Potencia del micro- Aplicacion
ondas en vatios

Recipientes resistentes al
calor y material adecuado

Estos materiales dejan
pasar las microondas.

Las microondas no dafian
los recipientes termorre-
sistentes.

para el microondas:

= Cristal

= Vitroceramica

= Porcelana

m  Plastico termorresis-
tente

m  Ceramica totalmente
esmaltada sin fisuras

90 Descongelar platos delicados.

180 Descongelar platos y continuar
con la coccion.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar platos deli-
cados.

600 Calentar y cocinar platos a fue-
go lento.

800 Calentar liquidos.

Nota:

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracion determinada:

= 800 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicién se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

Cubiertos de metal

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.
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es Girill

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro o dafar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

7.3 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cién microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante "2-1 minuto.
3. Iniciar el funcionamiento.
4. Comprobar el recipiente varias veces:
- Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.
- Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

7.4 Ajustar el microondas

{ATENCION!

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

=I5

v | X

Consejo: Para utilizar el aparato de forma dptima, pue-
de seguir las indicaciones que figuran en las recomen-
daciones de ajuste.

— "Asi se consigue”, Pdgina 45

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 31

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafios
materiales. — Pdgina 33

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 37

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
Sensores.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidon mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

7.5 Modificar la duracion

La duracioén se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

7.6 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado so-
bre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

7.7 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill

1. Pulsar [Tl

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre [7
y el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
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8.2 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

8.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.
v Se enciende el senalizador luminoso situado so-
bre start,



2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Memoria es

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o
360.

v Se enciende el sefializador luminoso situado sobre
la tecla pulsada y el panel indicador muestra
1:00 min.

2. Pulsar [

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccién mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

9 Memoria

La funcién de memoria permite guardar configuracio-
nes personalizadas para un plato y acceder a ellas en
cualquier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada
para platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota:

= No es posible guardar distintas potencia del micro-
ondas de forma sucesiva.

= No se pueden guardar programas automaticos.

1. Pulsar M.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre M.

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

4. En caso necesario, seleccionar una de las opcio-
nes:
— Para guardar la memoria € iniciar inmediatamen-

te, pulsar start,

— Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.

v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la ho-
ra en el panel indicador y el aparato guarda los
ajustes.

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

v Aparecen los ajustes guardados.

2. Pulsar start,

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

9.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cién de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1. Seleccionar un programa.

2. Pulsar il hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre {,

3. Pulsar kg,

v El sefalizador luminoso situado sobre k9 se ilumina
y en el panel indicador aparece una sugerencia de
peso.

4. Ajustar el peso del alimento con el mando giratorio.
Si no se puede introducir el peso exacto, redondear
hacia arriba o hacia abajo.

5. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

v Se muestra el transcurso del tiempo programado.

6. Si suena una sefal durante el programa, abrir la
puerta del aparato.
- Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
— Cerrar la puerta del aparato.
— Pulsar start,

10.2 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado so-
bre star,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,
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es Programas

10.3 Cancelar el funcionamiento

10.4 Descongelar con el programa automatico

>

Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
PO1 Carne picada abierto 0,20-1,00
P02 Porciones de carne abierto 0,20-1,00
P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80
P04 Pan abierto 0,20-1,00

Descongelar alimentos con el programa
automatico

1. Sacar los alimentos de su envase.

Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicion horizontal y repartidos en por-
ciones adecuadas.

2. Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente plano apto
para microondas, p. €j., en un plato de cristal o de
porcelana,
sin tapar.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 39

5. Nota: Al descongelar carne o0 aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

6. Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

7. Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.
Las piezas grandes de carne requieren un tiempo
de reposo mas largo que las piezas pequefas. Reti-
rar las visceras de las aves tras el tiempo de repo-
SO.

8. Continuar preparando los alimentos, incluso aunque
el interior de los trozos mas gruesos siga congela-
do.

10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccidon permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente Margen de pe- Notas
so en kg

PO5 Arroz con tapa 0,05-0,20 Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar
arroz.
No utilizar arroz en bolsas de coccion.
Anradir entre dos y tres partes de agua por cada par-
te de 100 g de arroz.

P06 Patatas con tapa 0,15-1,00 Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las pa-
tatas frescas en trozos pequefios de tamafno similar.
Afadir una cucharada sopera de agua y sal por cada
100 g de patatas.

PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 Pesar las verduras frescas previamente lavadas.

Cortar las verduras en trozos pequefos y de tamafio
similar.

Anadir una cucharada sopera de agua por cada
100 g de verduras.

Cocer alimentos a fuego lento con el programa
automatico

1. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi-
croondas y cubrirlos con una tapa.
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3. Anadir agua segun las indicaciones del fabricante
en el embalaje.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 39

5. Cuando el programa haya finalizado, volver a remo-
ver los alimentos.

6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos
para homogeneizar su temperatura.
Los resultados de coccién dependen de la calidad
y la composicién de los alimentos.



Ajustes basicos es

10.6 Programa combinado de coccion
El programa combinado de coccién combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3 cm abierto 0,40-0,90
de alto
Preparar alimentos con el programa combinado 3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de coccion de, termorresistente y apto para microondas.
1. Sacar los alimentos de su envase. 4. Ajustar el programa. > Pagina 39
2. Pesar los alimentos. 5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar los
El peso de los alimentos es necesario para ajustar alimentos durante 5-10 minutos para homogeneizar
el programa. su temperatura.

11 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las necesidades individuales.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del
equipamiento de su aparato.

Ajuste Seleccion Significado

| Tono de tecla = On' Conectar y desconectar el tono de tecla tactil.

tactil = OFF Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de tecla tactil.
¢ Modo demo dEQ Activar o desactivar el modo demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aunque se usen los sensores y se puedan usar
los displays, estos no funcionan. El modo demo es de utilidad principalmente para los
distribuidores.

' Ajuste de fébrica (puede variar segun el modelo de aparato)

v

Mantener pulsado start durante aprox. 6 segundos.
La duracién de la sefal alterna entre corta y larga.
El aparato aplica la duracion de la sefial y muestra
la hora.

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segun-
dos.

En la pantalla se muestra el primer ajuste basico.

< <

P NPURLC N

Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.
Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,
Cambiar el ajuste basico & con el mando giratorio.
Para editar los ajustes basicos, pulsar start,

En la pantalla se ilumina el ajuste seleccionado.
Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.
Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

10 Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,
11. Para cerrar el menu de ajustes basicos, volver a

pulsar stop,

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier
momento.

11.3 Modificar la duracion de la senal

Cuando se desconecta el aparato, se oye una sefal.
Es posible modificar la duracién de la sefal.

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el sefali-
zador luminoso situado sobre .

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.

3. Pulsar G.

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
modo preparado, se puede ocultar la indicacion de la
hora.
1. Pulsar ©.
2. Pulsar stop,

Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo O.
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12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracién de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
SivOs.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

No utilizar estropajos o esponjas duros.
No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Seguir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los niflos pequenos (menores de 8 anos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dafado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.
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1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indigue lo contrario:
- Limpiar los componentes del aparato con agua

caliente enjabonada y una bayeta.

- Secar con un pafio suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de cocciodn.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VvOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limdén durante 1 o 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de cocciéon con la
puerta abierta.

Limpiar el plato giratorio

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 42

2. Retirar el plato giratorio.

3. Limpiar el plato giratorio con agua caliente con ja-
bén y una bayeta suave.

4. Secar con un pafio suave.

5. Volver a colocar el plato giratorio.
Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-
mente encajado.

12.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosion en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42



Solucionar pequeias averias es

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-

_ 12.7 Limpiar los cristales de la puerta
jabonada y una bayeta.

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida- iATEN(:',ON! ) . _ )
des de color en el frontal del aparato debido a los Una limpieza inadecuada podria dafnar los cristales de
diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal. la puerta.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar > No utilizar rasquetas de vidrio.

con un pafo suave una capa muy fina de producto 1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
de limpieza adecuado para acero inoxidable. limpieza. — Pdgina 42
Se pueden adquirir productos de limpieza de acero 2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales

inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.
4. Secar con un pafio suave.

y una bayeta humeda.

Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

12.5 Limpiar el panel de mando 3. Secar con un pafio suave.

. AN R B B

iATENCIONL . 12.8 Asistente de limpieza

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de

mando. El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la

» No limpiar nunca el panel de mando en himedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 42

2. Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafio suave.

limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacién del agua con jabon. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la funcion de limpieza

. . . 1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
12.6 Limpieza de los accesorios con agua. °

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de 2. Para evitar un retardo en la ebullicidn, colocar una
limpieza. — Pdgina 42 cuchara en el recipiente.

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua 3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
caliente enjabonada y una bayeta himeda. cocclon. . .

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona- 4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.
da y una bayeta o un cepillo suave. 5. Ajustar una duracién de 3 minutos.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para 6. Iniciar el microondas. .
acero inoxidable o en el lavavajillas. 7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-

Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de

acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-

co para hornos.
5. Secar con un pafio suave.

rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo

suave.
Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.

13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 45

13.1 Averias de funcionamiento

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

>

»

Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta daflado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio-

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
na. » Conectar el aparato a la red eléctrica.
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio-
na.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 45

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrafio en la puer-
ta.

Los alimentos tardan
mas en calentarse
que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdgina 38

Se ha introducido una cantidad mayor a la habitual en el aparato.
» Ajustar una duracion de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza
O arrastra.

Hay suciedad o objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato giratorio.
» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccion.

El funcionamiento del
microondas se inte-
rrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en
funcionamiento. En el
panel indicador se
muestra una dura-
cion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stop para cancelar el ajuste.

En el display apare-
cen tres ceros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pdgina 36

En el display aparece

El modo demo esta activado.

» Desactivar el modo Demo.
— "Ajustes bdsicos", Pdgina 41

Aparece el mensaje €
3 en el display.

Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

1. Desactivar el aparato.
2. Esperar 10 minutos.
3. Volver a activar el aparato.

» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

14 Eliminacion

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to-

ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.
3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.
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Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

B

Servicio de Asistencia Técnica es

15 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética G. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y puede ser reem-
plazadas unicamente por un personal especializado.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

[ e FD: ZNr: | CE ZK
Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

Nota:

®m | 0s ajustes recomendados se aplican siempre para
el compartimento de coccion vacio vy frio.

®m |as indicaciones de tiempo que figuran en las ta-
blas son valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicion de la comida.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden reventar

durante el calentamiento o incluso una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni calentar hue-
vos duros con cascara.

No cocer crustaceos ni animales con cascara.
A los huevos fritos y los huevos al plato primero se
les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como, p. €j., man-
zanas, tomates, patatas o salchichas, la piel puede
reventar. Antes de calentarlos se debe pinchar la
cascara o la piel.

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

gue las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Antes de su uso, retirar los recipientes que no sean
necesarios del compartimento de coccion.

2. Seleccionar el plato deseado entre los ajustes reco-
mendados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

— "Recipientes y accesorios aptos para microon-
das", Pdgina 37

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

5. Ajustar el aparato segun los ajustes recomendados.
Ajustar primero la duracion mas breve. Si es nece-
sario, alargar la duracion. En los casos en que la ta-
bla indique dos valores de potencia de microondas
y de duracién, ajustar primero los que aparezcan en
primer lugar; cuando suene la sefal, ajustar los se-
gundos.

Si se desea preparar cantidades distintas de las
que figuran en la tabla, adaptar la duracidn tenien-
do en cuenta que, p. €j., si se duplica la cantidad,
se debe duplicar también el tiempo.

6. Utilizar siempre un pafio apropiado para retirar los
recipientes calientes del compartimento de coccion.

16.2 Consejos para descongelar y calentar

Objetivo Consejo

Una vez transcurrida la Ajustar una duracion pro-
duracion del tiempo, el longada. Las cantidades
alimento debe estar des- mas grandes o alimentos
congelado, caliente 0 co- mas gruesos precisan

cinado. mas tiempo.
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Objetivo Consejo

Una vez transcurrido el = Remover los alimentos
tiempo de coccion, el ali- de vez en cuando.
mento no debe quedar m  Ajustar una potencia

demasiado caliente por el de microondas mas
exterior y debe estar bien baja y una duracion

hecho en el interior. mas prolongada.

Una vez descongeladas, = Ajustar una potencia

el interior de las carnes o de microondas mas

las aves no debe seguir baja.

congelado, aunque se ha- ® Si se trata de grandes

ya calentado bien la parte cantidades, dar la

exterior. vuelta varias veces al
alimento.

Los alimentos no deben = Ajustar una potencia
quedar demasiado secos. de microondas mas
baja.
m  Ajustar una duracion
mas breve.
Tapar los alimentos.
Anadir mas liquido.

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultracon-
gelados.

Descongelar con microondas

Descongelar alimentos

1.

Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.

Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €j., los
muslos y las alas de pollo o los bordes grasos de
un asado, con trozos pequefios de papel de alumi-
nio, sin que estos toquen las paredes del horno.
Iniciar el funcionamiento.

Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.
Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a
mitad del proceso.

Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.
Dejar reposar los alimentos descongelados entre
10-20 minutos a temperatura ambiente para homo-
geneizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aungue
el interior esté ligeramente congelado aun.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

dasen W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 800 1. 180 1. 15
0 sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1000 1. 180 1. 20
0 sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1500 1. 180 1. 30
0 sin huesos 2. 90 2.20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1. 2!
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 500 1. 180 1.5’
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 800 1. 180 1. 8'
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®**® 200 90 10*
Carne picada (mezcla)®*® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®?® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Separar las partes descongeladas.

Retirar todo el embalaje.

© ® N O O A W N -

Separar las porciones del bizcocho.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
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Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracién en minutos

dasen W
Aves o trozos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetes, rodajas o ventresca de pescado ° 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. €j., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. €j., frambuesas ° 300 180 7-10°
Fruta, p. €j., frambuesas ° 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla ’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla ’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pan entero 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho &°
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho & ° 2. 90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requeson @ 2. 90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requeson ® 2. 90 2.15-20

1

Congelar los alimentos en plano.
Retirar la carne ya descongeladas.

Separar las partes descongeladas.

Retirar todo el embalaje.

© o N o g b~ W N

Separar las porciones del bizcocho.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

16.4 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.

Calentar alimentos

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o

los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucion
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicion.

v’ X
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{ATENCION!
Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-

tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y

colocarlos en un recipiente apto para microondas.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Calentar alimentos ultracongelados con microondas

o B

No

Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada,
con un plato o con film especial para microondas.
Iniciar el funcionamiento.

. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del

proceso.

Es posible que algunos componentes del plato se
calienten a diferente velocidad.

Controlar la temperatura.

Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Menu, plato combinado, plato precocinado 300 - 400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. ej., gu- 500 600 12-17"

lasch

Gratinados, p. €j., lasafia, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 500 600 8-10

\(erd3uras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 300 600 8-10

rias

\(erd3uras, p. €j., guisantes, brécoli, zanaho- 600 600 14 -17

rias

Espinacas a la crema * 450 600 11-16

' Separar las piezas de carne al remover.
2 Anadir algo de liquido a los alimentos.
3 Cubrir el fondo del recipiente con agua.
4 Cocer los alimentos sin afadir agua.

Calentar con microondas

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Bebidas' 200 ml 800 2-3%3

Bebidas' 500 ml 800 3-4%3

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 50 mi 360 0,5 aprox.>®

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 100 ml 360 aprox. 1°°¢

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 200 ml 360 1,5%¢

Sopa (una taza) 200 g 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Introducir una cuchara en el vaso.
No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.
Controlar los alimentos de vez en cuando.

Controlar siempre la temperatura.
Separar las rodajas de carne.
Anadir algo de liquido a los alimentos.

©® N O g A W N =

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
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Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracién en minutos
dasen W

Carne en salsa ’ 500 g 600 8-11

Cocido 400 g 600 6-8

Cocido 800 g 600 8- 11

Verduras, una racion 8 150 g 600 2-3

Verduras, dos raciones 8 300 ¢ 600 3-5

' Introducir una cuchara en el vaso.

2 No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

3 Controlar los alimentos de vez en cuando.

4 Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

5 Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
5 Controlar siempre la temperatura.

" Separar las rodajas de carne.

8 Anadir algo de liquido a los alimentos.

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocer alimentos a fuego lento

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

gue las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Comprobar si los recipientes caben correctamente
en el compartimento de coccion vy si el plato girato-
rio puede girar libremente.

— Para asar, utilizar un recipiente alto.
— Para gratinados, utilizar un recipiente grande y
plano.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Cocinar a fuego lento con microondas

3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los
alimentos con una tapadera apropiada, con un pla-
to o con film especial para microondas.

- No cubrir los alimentos al asar al grill.
— No cubrir los alimentos al utilizar la combinacion
de microondas y grill.

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

— Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.

5. Iniciar el funcionamiento.

6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

— Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos an-
tes de trincharla.

— Dejar reposar los gratinados en el aparato apa-
gado durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-
parar brochetas de pescado o verduras.

Alimento Cantidad Accesorios

Potencia Tipo de
de micro- calenta-

Duracion Notas

en minu-

ondas en miento tos

w

Pollo entero, fresco, 1200 g Recipiente con 600 - 25-30 Dar la vuelta una vez trans-
sin visceras tapa currida la mitad del tiempo.
Piezas de pollo, 800 g Recipiente sin 360 il 30-40 Colocar con el lado de la
p. €j., cuartos de po- tapa piel hacia arriba. No dar la
llo + vuelta a los alimentos.

Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 ™ 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.

+

Parrilla
Carne de cerdo sin 750 g Recipiente sin 360 40-50 Dar la vuelta al plato una o
corteza, p. ej., cuello tapa dos veces.
Panceta en lonchas 8 lonchas Parrilla 180 = 10-15 -

aprox.

Asado de carne pica- 750 g Recipiente sin 1. 600 1. - 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin
da tapa 2. 360 2. 2. 25-35 tapadera. El grosor maximo

del alimento es de 6 cm.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pescado, p. €j., en 400 g Recipiente sin 600 - 10-15 Anadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
maon o vino.
Filete de pescado, 400 g Recipiente sin 360 10-15 Descongelar previamente
gratinado tapa el pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 pie- Parrilla 180 10-15 Usar pinchos de madera.
do zas
Gratinado, dulce 1000 g Recipiente sin 360 30-35 El grosor maximo del ali-
(p. €., suflé de reque- tapa mento es de 5 cm.
son con fruta)
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 & 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €j., pasta gra- del alimento es de 5 cm.
tinada
Gratinados salados 1000 ¢ Recipiente sin 360 ™ 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes co- tapa mento es de 4 cm.
cidos, p. €j., gratina-
do de patatas
Gratinar sopas, p. ej.,, 2-4 tazas Recipiente sin - & 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10° Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Verduras, frescas 500 g Recipiente con 600 - 10-15" -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 pie- Parrilla 180 & 15-20 Usar pinchos de madera.
ras zas
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10' Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 500 g Recipiente con 600 - 11-14" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 750 g Recipiente con 600 - 15-22° Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas
soperas de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Arroz 125 g Recipiente con 1. 1.- 1. 57 Afadir doble cantidad de li-
tapa 800 2. - 2.12-15 quido.
2. 180
Arroz 250 ¢ Recipiente con 1. 1. - 1. 6-8 Afiadir doble cantidad de Ii-
tapa 800 2. - 2. 15-18  quido.
2. 180

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - 1. Pagi- -
do previamente) nadas nas: 2-4
2. Pagi-
nas: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - = 7-10 La duracidn varia en fun-
nadas cion de lo que lleve la tos-
tada.
Fruta, compota 500 g Recipiente con 600 - 9-12 -
tapa
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 5-8 Remover bien el pudin 2 o
(instantaneo) tapa 3 veces durante el proceso

con unas varillas batidoras
para montar claras.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Pudin en polvo

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes
gue las contienen pueden estar muy calientes.

>

Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

. Mezclar un paqguete de pudin en polvo con azucar y

un poco de leche en un bol alto apto para microon-
das siguiendo las instrucciones del paqguete para
que no queden grumos.

16.6 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

. Anadir el resto de la leche y remover de nuevo.
. Colocar el bol en el compartimento de coccion y

cerrar la puerta del aparato.

. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-

dos.

. Remover por primera vez después de 3 minutos. A

continuacion, remover poco a poco durante un mi-
nuto hasta alcanzar la consistencia deseada.

La duracién depende de la temperatura de la leche
y del recipiente utilizado.

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gi-
ratorio.

Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex
de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex

en el plato giratorio.

Descongelar con microondas

Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2. 10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.
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Cocinar a fuego lento en combinacién con microondas

Alimento Potencia de mi- Tipo de calenta- Duracion en mi- Nota
croondas en W miento nutos
Gratinado de patatas 360 & 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del
aparato.

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional confor-
me a las instrucciones de montaje puede
garantizar un uso seguro del aparato. El
instalador es responsable del funciona-
miento perfecto en el lugar de instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

m Antes de poner en marcha el aparato, reti-
rar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del compartimen-
to de coccion.

m No retirar en ningun caso la lamina trans-
parente de la parte interior de la puerta.

®m Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

®m | 0s muebles donde se aloje el aparato de-
ben poder resistir una temperatura de has-
ta 95 °C, y los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 70 °C.

m No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

m | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamien-
to de los componentes eléctricos.
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®m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especia-
lizado y autorizado. Los dafos provocados
pOr una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Usar guantes de proteccion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Es peligroso utilizar cables de conexion de
red prolongados y adaptadores no autoriza-
dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

» Utilizar solo adaptadores y cables de cone-
xion de red autorizados por el fabricante.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto y no hay disponible ningun cable
de mayor longitud, ponerse en contacto
con un técnico electricista para adaptar la
instalacion doméstica.

17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son
peligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede insta-
lar un enchufe o sustituir un cable de conexion, de
conformidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato Unicamente a un enchufe insta-
lado de forma reglamentaria y provisto de toma de
tierra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm. Durante el montaje, debe
garantizarse la proteccidén contra el contacto acci-
dental.



17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.

17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen indicaciones relativas a la seguridad

del montaje.

{ATENCION!

Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-

miento de los componentes eléctricos.

» Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
antes de colocar el aparato.

» Retirar las virutas.

La altura minima de montaje es de 850 mm.
No debe haber ninguna placa posterior en el arma-
rio donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

= | 0s muebles donde se encastre el aparato deben
poder resistir una temperatura de hasta 90 °C; los
frontales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

m  Este aparato no es apto para su montaje en un
mueble de cocina con maneta vertical.

17.5 Dimensiones de montaje en mueble
alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en un mueble alto.

17.6 Preparar el mueble alto

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®
Al grosor de las paredes se le asigna un valor x.

Instrucciones de montaje es

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el ori-

ficio inferior de la chapa de conexidn hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexidn al armario superior.

Al hacerlo, tener en cuenta el valor x determinado.
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17.7 Dimensiones de montaje en columna

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.
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17.8 Preparar el mueble para la instalacion

en columna.

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®
Al grosor de las paredes se le asigna un valor Xx.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el ori-
ficio inferior de la chapa de conexidn hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexion al armario en alto. @
Al hacerlo, tener en cuenta el valor x determinado.
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17.9 Preparar el aparato para la instalacion

Instrucciones de montaje

en columna

En caso de realizar un montaje en columna, €s preciso

preparar el aparato.

1. Aflojar el tornillo central de la base del microondas.

3. Atornillar el tornillo central de la base del microon-

4. Soltar los dos tornillos exteriores de la base del mi-

54

das.

croondas.

5. Fijar el marco de integracién en la base d
ondas con los dos tornillos exteriores.

el micro-

icroondas.

17.10 Montar el aparato

1. Fijar el espaciador en el aparato en funcion del gro-

sor de la pared.




Instrucciones de montaje es

2. Nota:
No doblar o aprisionar el cable de conexion.

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.

3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion
central.

4. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos

adyacentes;
—
[ emm— ]
min. 3mm —»{l& o
(e}
|
- —
—
e |

la distancia minima es de 3 mm.
5. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de coccion.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indicac¢Oes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.
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S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.
Utilize o aparelho apenas:

para preparar alimentos e bebidas.

sob supervisao. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

Em aplicagcbes domésticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para co-
laboradores em lojas, escritorios e outras
areas comerciais; em propriedades agrico-
las; de clientes em hotéis e outras instala-
coOes residenciais; em alojamentos com pe-
queno almoco incluido.

a uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 15 anos e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou mentais redu-
zidas ou com falta de experiéncia e/ou co-
nhecimentos, se forem devidamente supervi-
sionadas ou instruidas na utilizacdo com se-
guranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangcas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.



1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

Ihos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento do aparelho pode cau-

sar um incéndio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma por-
ta decorativa ou de um movel.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacédo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho. A porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente. Podem sair

vapores guentes e chamas.

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para ma-
rinar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas gue se encontram acessiveis ficam
quentes durante o funcionamento do apare-
Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Seguranca pt

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor

quente. Dependendo da temperatura, o vapor

pode ndo ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
guente.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode

rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobra-
dicas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro sao perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o
prato rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho, a porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente e, possivel-

mente, cair. Os vidros da porta podem que-

brar-se e estilhacar.

— "Evite danos materiais", Pagina 60

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para ma-
rinar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacdo deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.
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pt Seguranca

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSa0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superfi-
cie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver
avariado, puxe o cabo ou a ficha da toma-
da ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
72

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com pecgas pequenas.

1.5 Micro-ondas

LER COM ATENGAO AS INSTRUCOES DE
SEGURANGCA IMPORTANTES E GUARDAR
PARA UMA UTILIZACAO FUTURA
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/\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizacao do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina é perigosa e pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca agueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o0 aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca agueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
guentes.

» Nunca aqueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou O respectivo tempo para valores dema-
siado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes nestas Instru¢cdes de servigo.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou aqueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

O dleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqgueca oleo alimentar sozinho no
micro-ondas.

/A AVISO - Risco de explosao!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liquidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o aguecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
0OVvOS cozidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pique previamente as gemas.



» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., magas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pique a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

» Apds 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a crianca, verifique
a temperatura.

Os alimentos aguecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicagdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicoes
do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A utilizacado do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina é perigosa. Por ex-

emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos

e equivalentes, quando aquecidos em exces-

S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicOes e bebidas.

Seguranca pt

/A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liquido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
¢cao retardada.

v X

A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou louga com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado
com um tipo de aguecimento.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tensao.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

/A AVISO - Risco de danos sérios para a
saude!
Uma limpeza deficiente pode destruir a super-
ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util
e originar situacdes perigosas, COmo, por ex-
emplo, a fuga de energia do micro-ondas.
» Limpe o aparelho regularmente e remova
de imediato eventuais restos de comida.
» Mantenha o interior do aparelho, a porta e
0 batente da porta sempre limpos.
- "Limpeza e manutencdo”, Pdgina 69
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Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relhno ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutencéo ou repara-
¢ao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evite danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Os vapores de alcool podem incendiar-se no interior

quente do aparelho e causar danos duradouros ao

aparelho. Em caso de deflagracdo, a porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente e, possivelmente, cair.

Os vidros da porta podem quebrar-se e estilhacgar. De-

vido a presséo negativa resultante, o interior do apare-

Iho pode ficar consideravelmente deformado para den-

tro.

» Nao aquecer bebidas espirituosas (= 15% vol.) no
estado ndo diluido (p. ex., para marinar ou verter
sobre os alimentos).

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
¢ao. Apds um funcionamento com temperaturas
elevadas, deixe o interior do aparelho arrefecer
sempre com a porta fechada.

» Na&o guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

» N&o entale nada na porta do aparelho.

A utilizacao da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicacdes sempre que utilizar o0 micro-

ondas.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.
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Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» Na&o cologue formas de aluminio no interior do apa-
relho.

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=JIE

v | X

A confeccédo repetida e sucessiva de pipocas no mi-

croondas com uma poténcia do microondas demasia-

do elevada pode dar origem a danos no interior do

aparelho.

» Entre as confeccgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologue o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.

A alimentacéo do micro-ondas fica danificada devido a

remocéo da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentagdo do mi-
cro-ondas no interior do aparelho.

A remocéao da pelicula transparente do interior da por-

ta danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltracdo de agua no interior do aparelho podera

danificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-0, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador ou o funcionamento combi-
nado do micro-ondas, utilize apenas recipientes que
suportem temperaturas elevadas.




Protecdo do meio ambiente e poupanca pt

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira con-
sumir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante

o funcionamento.

m A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao & necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o reldgio no estado de vigilia.
= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.

Nota:
O aparelho necessita:
= em funcionamento com visor ligado, no max., 1 W
= em funcionamento com visor desligado, no
max., 0,5 W
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4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢oes do seu aparelho e obter informagdes sobre 0 es-
tado de operacao.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderao divergir
alguns detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.

start  (©  stop
90 180 360

600 800 kg

¥ M

3 — Kl

Puxador da porta automatico

Abra a porta automaticamente.

Campos tateis

Selecionar funcodes.

Seletor rotativo

Acertar hora, regular o tempo de duracdo ou o automati-
co de programas.

Visor

AR

Mostrar hora ou tempo de duracéo.

Campos tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcé&o, toque no campo corres-
pondente.

90-800 Selecione a poténcia do micro-ondas
em Watts.

Selecione o automatico de progra-
mas.

kg Selecione 0 peso nos programas.

il Selecione a grelha.

® Acerte ou visualize a hora.
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start Inicie o funcionamento.

M Seleccione Memoria.

stop Parar ou interromper o funcionamen-
to.

e Abra a porta do aparelho.

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulagao
exibidos pelo visor.

O selector rotativo é retratil. Para engatar ou desenga-
tar o seletor rotativo, pressione o seletor rotativo.



Puxador da porta automatico

Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do

aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do

aparelho a mao.

Notas

m Em caso de falha de corrente, a abertura automati-
ca da porta ndo funciona. Pode abrir a porta manu-
almente.

4.2 Tipos aquecimento

Acessorios  pt

= Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.

= Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamen-
to ndo continua automaticamente. Tem de iniciar o
funcionamento.

m  Se o aparelho estiver desligado durante muito tem-
po, a porta do aparelho abre-se com atraso.

Aqui encontra uma visao geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacdo dos tipos de

aquecimento.

Simbolo Nome Utilizacao
90-800 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aquecer alimentos e liquidos.
Grelhador Gratinar alimentos.

Funcionamento com-

= Cozinhar soufflés e gratinados.

binado com micro-on- m Dourar refeicoes.

das

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
Iho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimen-
to liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacéo é normal e ndo prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacao.

5 Acessorios

Utilize acessdrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Os acessorios fornecidos podem variar em funcéo do
tipo de aparelho.

Acessodrios Utilizacao
Grelha m  Grelha para grelhar e
gratinar

m  Grelha como superfi-
cie de apoio para reci-
pientes

6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulagcdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Efetuar a primeira colocacao em
funcionamento

Efetue as regulagdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.
Nota: Depois da ligagcéo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal € no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima .

v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima .

6.2 Limpar o aparelho antes da primeira

utilizacao

Limpe o interior do aparelho e o acessorio, antes de

preparar pela primeira vez refeicdes com o aparelho.

1. Certifique-se de que nao ha restos de embalagens,
acessorios ou outros objetos no interior do apare-
Iho.

2. Limpe as superficies lisas no interior do aparelho
com um pano macio e humido.

3. Para eliminar o cheiro a novo, lave o interior do
aparelho vazio com uma solugdo quente a base de
detergente.

- "Limpar o interior do aparelho”, Pdgina 69
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6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessoério com uma solucéo a base
de detergente e um pano multiusos macio.

6.4 Colocar o prato rotativo

Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-
do.

1. Coloque o aro de rodas [@l na cavidade no interior
do aparelho.

//

2. Encaixe o prato rotativo [b] no acionamento [€], no
centro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifique se o prato rotativo esta corretamente en-
caixado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-

ra a direita.

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visao geral das poténcias do micro-
ondas e uma recomendacao sobre a sua utilizacao.

Poténcia do micro- Utilizacao

ondas em W

90 Descongelar alimentos sensi-
veis.

180 Descongelar e continuar a cozi-
nhar alimentos.

360 Cozinhar carne e peixe ou
aquecer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

800 Aquecer liquidos.

Nota:

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um
determinado tempo de duracéo:

= 800 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos

7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas

Para aquecer uniformemente os seus alimentos e néo
danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
0s adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucdes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.
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Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material Estes materiais sdo per-
resistente ao calor e ade- meaveis as micro-ondas.
quado para micro-ondas: Os micro-ondas nao dani-
= Vidro ficam recipientes resisten-
= Vitroceramica te ao calor.
= Porcelana
= Plastico termorresis-

tente
m  Ceramica completa-

mente vitrificada sem

fissuras

Nota: Para evitar a ebuli-
cao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.

Talheres de metal

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.



Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente néo
aguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem

c¢ao dourada ou prateada danificar decoragdes dou-
radas ou prateadas.
Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.

7.3 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifique se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loiga. SO pode utilizar o
modo de micro-ondas sem alimentos durante um teste
de loica.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!
As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.
» Nunca toque nas pecas quentes.
Mantenha as criancas afastadas.

>

1. Coloque o recipiente vazio no interior do aparelho.

2. Regule o aparelho para a potencia maxima de mi-

cro-ondas durante 2 - 1 minuto.

Inicie o funcionamento.

Verifique varias vezes o recipiente:

— Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é ade-
quado para 0 micro-ondas.

— Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loiga. O recipi-
ente ndo € adequado para o micro-ondas.

Eall o

Grelhador pt

7.4 Regular o micro-ondas

ATENGCAO!

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=I5
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Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, pode
orientar-se pelas indicacdes existentes nas recomenda-
cdes de regulacao.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 72

1. Respeite as indicagbes de seguranca. — Pdgina 58

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 60

3. Observe as indicacodes relativas aos recipientes e
acessodrios adequados para micro-ondas. — Pdgina
64

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracé&o a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

7.6 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-
lo com 0 micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador

1. Prima ™.
v A ldmpada indicadora por cima de [l acende-se e o
visor exibe 10:00 min.

2. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duragao
pretendido.

8.2 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracé&o a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duragao
pretendido.
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8.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A ldmpada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o
grelhador em combinagdo com o micro-ondas.

Regular MicroCombi

1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A lampada indicadora por cima da tecla premida
acende-se e 0 visor exibe 1:00 min.

2. Prima "L

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

9 Memoria

Com a Memoria, pode guardar a regulacdo para uma
refeicdo e reutiliza-la a qualguer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
fungdo Memodria.

9.1 Guardar a memoria

Nota:

= N3&o pode memorizar varias poténcias de micro-on-
das sucessivas.

Nao pode guardar programas automaticos.

Prima M.

A lAmpada indicadora por cima de M acende-se.

Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com

as teclas.

A lampada indicadora por cima da tecla acende-se

e 0 visor exibe 1:00 min.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

4. Se necessario, selecione uma das opgdes:

- Para guardar a memodria e iniciar de imediato,
prima start,

M~ =

<

- Para guardar a memodria e ndo iniciar, prima M.
v Se o aparelho nao iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memoriza-
do. Cologue a sua refeicao no aparelho e feche a por-
ta do aparelho.

1. Prima M.

v Surgem as regulagcbes memorizadas.

2. Prima start,

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a pre-
paracdo de diferentes refeicdes e selecionam automati-
camente as regulacdes ideais.

10.1 Regular o programa

1. Selecione o programa.

2. Prima 1l as vezes necessarias até que o visor exiba
0 numero de programa pretendido.

v A lampada indicadora por cima de [t acende-se.

3. Primaka.

v A lampada indicadora por cima de kg acende-se e o
visor exibe uma sugestao de peso.

4. Regule o peso da refeicao com o selector rotativo.
Se nao for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-o para cima ou para baixo.
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5. Para iniciar o funcionamento, prima start,

O tempo de duragao decorre de forma visivel.

Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
porta do aparelho.

— Distribua, mexa ou vire os alimentos.

- Feche a porta do aparelho.

— Prima start,

o <

10.2 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,



10.3 Cancelar o funcionamento

Programas pt

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelacao permitem-lhe descongelar carne, aves e pao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg
PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00
P02 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00
P03 Frango, pedacos de frango aberto 0,40-1,80
P04 Pao aberto 0,20-1,00

Descongelar alimentos com o automatico de
programas

1. Retire o alimento da embalagem.

Utilize alimentos que estejam guardados espalma-
dos e nas porcdes exatas a-18 °C.

2. Pesar o alimento.

Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente plano e adequa-
do para micro-ondas, p. ex., um prato de vidro ou
de porcelana.

Nao cologue nenhuma tampa.
4. Regular o programa. — Pdgina 66

10.5 Cozinhar com o automatico de programas

5. Nota: Da descongelacao de peixe e aves resultam
liquidos.

O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

6. Antes do tempo de repouso, devera separar 0S pe-
dacos de carne ou a carne picada.

7. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos
descongelados repousar entre 10 e 30 minutos.
Os pedacos de carne maiores necessitam de mais
tempo de repouso do que 0s mais pequenos. No
caso das aves, pode retirar as miudezas apos o
tempo de repouso.

8. Continuar a preparagéao dos alimentos, ainda que o
interior de pedacos de carne mais grossos perma-
negam congelados.

Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa  Alimento Recipientes Faixa de peso Notas
em kg
P05 Arroz com tampa 0,05-0,20 = Para o arroz, utilize uma forma grande ¢ alta.
= N&o utilize arroz em sacos de cozinhar.
Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes
a quantidade de agua.
P06 Batatas com tampa 0,15-1,00 m  Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em
partes pequenas e uniformes.
m Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma co-
Iher de sopa de agua e um pouco de sal.
PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 Pese os legumes frescos e lavados.

Corte os legumes em partes peguenas e uniformes.
Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.

Cozinhar alimentos com o automatico de
programas

1. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

2. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas e cubra com uma tampa.

3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in-
dicagao do fabricante na embalagem.

4. Regular o programa. — Pdgina 66

5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez
mais os alimentos.

6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
pousar mais 5 € 10 minutos.
Os resultados de cozedura dependem da qualidade
e da composicido dos alimentos.
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10.6 Programa de cozedura combinado

Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento

Recipientes

Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura

aberto 0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de
cozedura combinado
1. Retire o alimento da embalagem.
2. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas, resistente ao calor e ndo demasiado
grande.

4. Regular o programa. — Pdgina 66

5. Depois de concluido o programa, para equilibrar a
temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

11 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacdes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e das definicdes de fabrica. As regulacdes base dependem das

caracteristicas do seu aparelho.

Regulacéao Selecdo  Significado

| Som das te- s 0O Ligar e desligar o som das teclas.

clas = [FF Nota: O som das teclas permanece ativo com start e stop,

¢ Modo de de- dED Ativar ou desativar o modo de demonstragao.

monstracao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas n&o funci-

onam. O modo de demonstracéo é util principalmente para os agentes comerciais.

' Definicéo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)

11.2 Alterar a regulacao base

Requisito: O aparelho esta desligado.

1. Manter start g stop premidos durante alguns segun-

dos.

O visor mostra a primeira regulagéo base.

Prima start,

No visor esta a piscar o valor atual.

Regule o valor desejado com o selector rotativo.

Para assumir a regulacao base, prima start,

Para abandonar a regulacéo base, prima stop,

Mudar para a regulacdo base £ com o seletor rotati-

VO.

Para editar a regulacé&o base, prima start,

No visor acende a selecao regulada.

Regule o valor desejado com o selector rotativo.

Para assumir a regulacao base, prima start,

10 Para abandonar a regulacéo base, prima stop,

11. Para abandonar o menu da regulacéo base, prima
de novo stop,

Dica: E possivel alterar a regulacdo em qualquer mo-
mento.

POR®W D
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11.3 Alterar o tempo de duracao do sinal
sonoro

Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal so-
noro. Pode alterar o tempo de duracéo do sinal.
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» Prima start durante cerca de 6 segundos.

v A duracao do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duracao do sinal e exibe a
hora.

11.4 Acertar a hora

Nota: Depois da ligacdo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima G.

v No visor aparece 12:00. A ldmpada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima®

11.5 Ocultar a hora

Para reduzir o consumo em standby do seu aparelho,
pode ocultar a hora.
1. Prima .
2. Prima stop,
Para voltar a visualizar as horas, volte a premir ©.
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12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencdo cuidadosa do mesmo.

12.1 Produto de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inadequados danificam as super-

ficies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abra-
sivos.

» Nao utilizar produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» Nao utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Na&o utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

Panos esponja novos contém residuos resultantes da

producao.

» Lavar bem 0s panos esponja novos, antes de os uti-
lizar.

Consulte nas instrucdes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sdo adequados para cada uma
das superficies e pecgas.

12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pegas que po-

dem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras € molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aquecimento
e dos acessorios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de

limpeza. = Pdgina 69

2. Respeite as indicagdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicacao contraria:

- Limpe os componentes do aparelho com uma
solugcédo quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Seque com um pano macio.

12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 69

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente
ou agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.

Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebulic&do retar-
dada, cologue sempre uma colher no recipiente.

4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

Limpar o prato rotativo

1. Observe as indicacodes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 69

2. Retire o prato rotativo.

3. Limpe o prato rotativo com uma solucao quente a
base de detergente e um pano multiusos macio.

4. Secar com um pano macio.

5. Volte a colocar o prato rotativo.
Certifigue-se de que o prato rotativo encaixa corre-
tamente.

12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» Nao limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corrosdao em frentes de aco inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacao especifico para ago inoxidavel
para superficies quentes.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 69
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2. Limpe a frente do aparelho com uma solugéo quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.
Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacao de
ago inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservagao de aco inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicagbes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 69

2. Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 69

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos humido e solugao quente a ba-
se de detergente.

3. Limpe bem os acessorios com uma solucédo quente
a base de detergente e um pano multiusos ou uma
escova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para ago
inoxidavel ou na maquina de lavar loiga.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de
aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

5. Secar com um pano macio.

12.7 Limpar os vidros da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 69

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
humido e um produto limpa-vidros.

Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sao reflexos luminosos da iluminagao do in-
terior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

12.8 Assisténcia de limpeza

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia
de limpeza amolece a sujidade através da evaporacao
de solucao a base de detergente. Depois disso é mais
facil remover a sujidade.

Regular a funcao de limpeza

1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

2. Para evitar a ebulicao retardada, cologue uma co-

Iher na chavena.

Coloque a chavena no centro do interior do apare-

Iho.

Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.

Regule um tempo de duracédo de 3 minutos.

Inicie o micro-ondas.

Decorrido o tempo de duracdo, mantenha a porta

fechada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

(o
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13 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacao de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

/\ AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sédo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 72

13.1 Falhas de funcionamento

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pegas sobresselentes originais.

» Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagnéstico

O aparelho néo funci- A ficha do cabo de alimentacédo nao esta inserida.
ona. » Ligue o aparelho a corrente elétrica.
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Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho néo funci-
ona.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-
cionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido uUnica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 72

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifique se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicbes aque-
cem mais lentamente
do que anteriormen-
te.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 65

Foi introduzida no aparelho uma quantidade maior do que o habitual.

» Regule um tempo de duragcdo mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estao mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arra-
nha ou roga.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.
» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do
micro-ondas é inter-
rompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho néo esta
em funcionamento.
No visor surge o tem-
po de duracéo.

A zona de regulacao foi acionada inadvertidamente.
» Prima stop,

Apos a regulacédo nao foi premido start,
» Prima start ou apague a regulagcdo premindo stop,

No visor acendem-se
trés zeros.

Faltou a alimentacao elétrica.

» Volte a acertar a hora.
— "Efetuar a primeira colocacdo em funcionamento”, Pdgina 63

O visor apresenta um

O modo de demonstragao esta ativado.

» Desative 0 modo de demonstracéo.
— "Regulacbes base", Pdgina 68

Surge a mensagem €
3 no visor.

Erro no sistema automatico de abertura da porta.

1. Desligue o aparelho.
2. Aguarde 10 minutos.
3. Volte a ligar o aparelho.

» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

14 Eliminacao

14.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacgdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagdo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacado dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

B
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15 Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G. As luzes estao disponiveis como pecas
de reposicao e s6 podem ser substituidas por pessoal
especializado.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e 0 nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com os nimeros
quando abre a porta do aparelho.

[ Ens FD: ZNr | CE j_{

Type

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulagdes adequadas, bem como
o0s melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Nota:

=  As regulacbes recomendadas aplicam-se sempre
ao interior do aparelho frio e vazio.

m  Os tempos indicados nas visdes gerais sG4o meros
valores de referéncia. Dependem da qualidade e da
composicdo dos alimentos.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme podem rebentar

durante o aguecimento, e até mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem aguecga ovos CO-
zidos com casca.

Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no aparelho.
No caso de ovos estrelados ou escalfados pique
previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca ou pele
firme, p. ex., macéas, tomates, batatas ou salsichas,
pode rebentar. Pique a casca ou a pele antes de os
aquecer.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Antes da utilizacéo, retire do interior do aparelho os
recipientes de que nao necessita.

2. Selecione um alimento pretendido a partir das reco-
mendacbes de regulacédo.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessdrios adequados para micro-
ondas", Pdgina 64

4. Cologue o recipiente no prato rotativo.

5. Regule o aparelho de acordo com as recomenda-
cdes de regulacao.
Regule primeiro o tempo de duragcdo mais curto. Se
for necessario, prolongue o tempo de duracdo. Se
nas tabelas estiverem indicadas dois poténcias do
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micro-ondas e tempos de duracéo, regule primeiro
a primeira poténcia do micro-ondas e tempo de du-
racao e, apos o sinal, a segunda.
Caso pretenda confecionar quantidades diferentes
das indicadas nas tabelas, regule aproximadamente
o dobro do tempo de duracéo para o dobro da
quantidade.

6. Ao retirar recipientes quentes do interior do apare-

Iho, utilize pegas.

16.2 Sugestoes para descongelar e aquecer

Preocupacao

Dica

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento deve es-
tar descongelado, quente
ou cozinhado.

Regule um tempo de du-
racdo mais prolongado.
Quantidades maiores e
0s cozinhados com uma
altura maior necessitam
de mais tempo.

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento ndo deve
estar demasiado guente
nos bordos, mas deve es-
tar pronto no meio.

= V4 mexendo o alimen-
to de vez em quando.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa e um tempo de
duracao mais longo.

Apds o descongelamen-
to, as aves ou peixe nao
devem estar apenas cozi-
dos por fora e ainda con-
gelados por dentro.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa.

= No caso de quantida-
des grandes, vire vari-
as vezes o produto a
descongelar.

O alimento nao deve ficar
demasiado seco.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa.

= Regule um tempo de
duracdo mais curto.
Tape o alimento.
Adicione mais liquido.




16.3 Descongelacao automatica

O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ul-
tracongelados.

Descongelar alimentos

1. Coloque os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.
Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e
asas de frango ou rebordos gordos de assados
com pequenos pedacos de folha de aluminio. A fo-
Iha ndo pode tocar nas paredes do forno.

2. Inicie o funcionamento.
A meio do tempo de descongelacdo pode retirar a
folha de aluminio.

Descongelar com micro-ondas

Como obter bons resultados pt

3. Nota: Da descongelagao de peixe e aves resultam

liquidos.

O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

. Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas

vezes.
Vire pedacgos grandes varias vezes.

. Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-

mentos descongelados repousar a temperatura am-
biente durante cerca de 10 a 20 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A car-
ne pode ser processada, mesmo que uma pequena
parte no centro esteja congelada.

Observe as recomendagoes de regulagéo para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao

ondas em W em min
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15
sem 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1000 1. 180 1. 20
sem 0SSO 2. 90 2.15-25
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1500 1. 180 1. 30
sem 0SSO 2. 90 2.20-30
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 200 1. 180 1.2’
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 500 1. 180 1.5
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 800 1. 180 1. 8’
ou fatias 2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 200 90 10*
Carne mista picada®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacgos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe® 2.90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15
Fruta, p. ex. framboesas® 300 180 7-10°
Fruta, p. ex. framboesas® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar’ 125 1. 180 1.1

2.90 2.2-3

Ao virar, separar as partes descongeladas.

Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
Remover a embalagem por completo.

© 0 N O g~ W N =

Separar os pedacos de bolo uns dos outros.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao
ondas em W em min
Manteiga, descongelar’ 250 1. 180 1.1
2. 90 2.3-4
Pé&o inteiro 500 1. 180 1.6
2. 90 2.5-10
Pao inteiro 1000 1. 180 1. 12
2. 90 2.10-20
9Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 500 90 10-15
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
o 2. 90 2.10-15
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
' Ao virar, separar as partes descongeladas.
2 Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
% Retire a carne ja descongelada.
4 Virar varias vezes o alimento.
® Separe as partes descongeladas.
5 Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
7 Remover a embalagem por completo.
& Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
® Separar 0s pedagos de bolo uns dos outros.
16.4 Aquecer ATENGAO!

O seu aparelho permite-lhe aguecer alimentos.

Aquecer alimentos

/A AVISO - Risco de queimaduras!
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes
podem ficar quentes.

>

Use sempre uma pega de cozinha para retirar 0os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicéo retar-
dada. Ou seja, o liguido pode alcancgar o ponto de
ebulicdo sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.
Aconselha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que
ligeiramente. O liquido quente pode subitamente deitar
por fora e salpicar.

>

Ao aquecer, cologue sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebuligdo retardada.

v X
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Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada,
com um prato ou com pelicula especial para micro-
ondas.

4. Inicie o funcionamento.

5. Entretanto va virando ou mexendo varias vezes 0s
alimentos.
Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

6. Controle a temperatura.

7. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.



Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas
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Observe as recomendacdes de regulacao para descongelar e aquecer alimentos ultracongelados com o micro-on-

das.

Alimento Pesoemg

Poténcia do micro-

Tempo de duracao

ondas em W em min
Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 300 - 400 600 8- 11
ta com 2-3 componentes
Sopa 400 600 8-10
Guisado 500 600 10-13
Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17"
p. ex., carne de vaca estufada
Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15
Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?’ 250 600 2-5
Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?® 500 600 8-10
Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 300 600 8-10
cenouras®
Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 600 600 14 -17
cenouras®
Espinafres com natas* 450 600 11-16

' Ao mexer, separar os pedagos de carne uns dos outros.

2 Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

3 Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
* Cozinhar o alimento sem adi¢do de agua.

Aquecer com micro-ondas

Observe as recomendacdes de regulagcédo para aguecer com micro-ondas.

Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duracéao
ondas em W em min

Bebidas' 200 ml 800 2-32°%

Bebidas' 500 ml 800 3-423

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 50 ml 360 aprox. 0,5%°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 100 ml 360 aprox. 1%

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 200 ml 360 1,5%8

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 g 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicao pron- 350 - 500 g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho’ 500 g 600 8-11

Guisado 400 g 600 6-8

Guisado 800 g 600 8- 11

Legumes, 1 dose® 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses® 300 g 600 3-5

Colocar uma colher no copo.

Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aqguecet.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

© N O g~ W N =

16.5 Cozinhar

O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeigdes.
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Cozinhar refeicoes

/A AVISO - Risco de queimaduras!
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes
podem ficar quentes.

>

Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Verifique se o recipiente cabe no interior do apare-

Iho e se o prato rotativo se deixa rodar sem impedi-

mentos.

- Para os assados, utilize uma forma alta.

— Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente
grande e raso.

Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

Ao cozinhar com micro-ondas, cubra os alimentos
com uma tampa adequada, com um prato ou com

- Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.
- Na combinacao de micro-ondas e grelhador, ndo
cubra os alimentos.

4. Cologue o recipiente no prato rotativo.
- Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotati-

vo. Sem pré-aquecer.

5. Inicie o funcionamento.

6. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.
- Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 mi-

nutos.
- Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minu-
tos no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

pelicula especial para micro-ondas.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25 - 30 Virar ap6s metade do tem-
sem miudos chado po.
Pedacos de frango, 800 ¢ Recipiente 360 & 30 - 40 Colocar com a parte da pe-
p. ex., quartos de aberto le virada para cima. Nao vi-
frango + rar o alimento.
Grelha
Asas de frango, mari- 800 g Recipiente 360 ™ 15 - 25 Nao virar o alimento.
nadas e congeladas aberto
+
Grelha
Carne de porcosem 750 g Recipiente 360 ™ 40 - 50  Virar o alimento 1 a 2 ve-
courato, p. ex., ca- aberto Zes.
chaco
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 & 10-15 -
8 fatias
Rolo de carne picada 750 g Recipiente 1. 600 1. - 1. 20 - Cozinhar o alimento desta-
aberto 2. 360 2.7 25 pado. A altura maxima do
2.25 - alimento é de 6 cm.
35
Peixe, p. ex., filetes 400 g Recipiente 600 - 10 - 15  Adicionar ao alimento um
aberto pouco de agua, sumo de li-
mao ou vinho.
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente 360 10 - 15  Descongelar previamente o
nado aberto peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe 4 - 5 pe- Grelha 180 10 - 15  Usar espetos de madeira.
cas
Soufflé, doce, p. ex.,, 1000 g Recipiente 360 30 - 35 A altura maxima do alimen-
soufflé de requeijao aberto to é de 5 cm.
com fruta
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente 360 & 30 - 35  Polvilhar o alimento com
se de ingredientes aberto queijo. A altura maxima do

crus, p. ex., massa
gratinada

alimento é de 5 cm.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente 360 30 - 40 A altura maxima do alimen-
se de ingredientes aberto to é de 4 cm.

cozidos, p. ex., grati-
nado de batata

Sopas, gratinadas, 2 - 4 ti- Recipiente - = 15-20 -
p. ex., sopa de cebo- gelas aberto
la
Legumes, frescos 250 g Recipiente fe- 600 - 5-10' Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Legumes, frescos 500 ¢ Recipiente fe- 600 - 10 - 15" -
chado
Espetadas de legu- 4 - 5 pe- Grelha 180 15-20 Usar espetos de madeira.
mes cas
Batatas 250 g Recipiente fe- 600 - 8 -10' Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Batatas 500 g Recipiente fe- 600 - 11 — 14" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15 - 22" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adici-
onar 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Mexer o ali-
mento de vez em quando.
Arroz 125 ¢ Recipiente fe- 1. 1.- 1.5 -7  Adicionar o dobro da quan-
chado 800 2.- 2.12 - tidade de liquido.
2. 180 15
Arroz 250 ¢ Recipiente fe- 1. 1.- 1.6 - 8  Adicionar o dobro da quan-
chado 800 2.- 2.15 - tidade de liquido.
2. 180 18
Torrar previamente 2 — 4 fati- Grelha - 1.°lado: -
pao de forma as 2-4
2.° lado:
2-4
Gratinar pdo de for- 2 - 6 fati- Grelha - = 7-10 O tempo de duragao varia
ma as em funcéo da cobertura.
Fruta, compota 500 g Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 5-8 Mexer bem o pudim de vez
instantaneo chado em quando, 2 a 3 vezes,

com o batedor de claras.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Pudim instantaneo 2. Adicione o resto do leite e mexa mais uma vez.
A AVISO — Ri . | 3. Cologue a taca no interior do aparelho e feche a
— Risco de queimaduras! porta do aparelho.
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes 4. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
podem ficar quentes. mendacdes de regulacéo.
» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os 5. Mexa pela primeira vez apds 3 minutos. Depois vol-
recipientes ou acessadrios do interior do aparelho. te a mexer sempre a cada minuto até obter a con-
1. Numa tacga alta prépria para micro-ondas, misture sisténcia desejada.
um pacote de pd para pudim com acucar e um O tempo de duracao depende da temperatura do
pouco de leite, de acordo com o indicado na emba- leite e do recipiente usado.

lagem, de modo a ndo deixar grumos.

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de ensaio, a fim de facilitar a verificagcdo do aparelho de acordo
com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao Nota
ondas em W em min
Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Cologue uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotati-
VO.
Pao-de-16 600 8-10 Coloque uma forma de pirex de
@ 22 cm sobre o prato rotativo.
Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas
Recomendacdes de regulacao para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacao com micro-ondas

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de dura- Nota
cro-ondas mento cao em min
emW
Gratinado de batata 360 i 35-40 Cologue uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho. ¢ ¢ 17.1 Montagem segura

Respeite estas indicagcdes de seguranca

quando montar o aparelho.

= SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instrucdes de
montagem, pode ser garantida a seguran-
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ca durante a utilizac&o. O instalador é res-
ponsavel pelo funcionamento correto no lo-
cal de montagem.

® Examine o aparelho depois de 0 desemba-
lar. Se forem detetados danos de transpor-
te, n&o ligue o aparelho.

= Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacao em funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no in-
terior da porta.

m Observe as fichas de montagem para a
instalacéo de acessorios.

® Os moveis de embutir tém de ser resisten-
tes a temperaturas até 95 °C e as frentes
dos moveis adjacentes até 70 °C.

= Ndo monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de mdvel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocacao do aparelho. Remova
as aparas. A funcao dos componentes
eléctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligagéo incorreta.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a
montagem podem ter arestas afiadas e origi-
nar ferimentos de corte.

» Use luvas de protecéo.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores ndo homologados é perigo-

sa.

» Nao utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Utilize exclusivamente adaptadores e ca-
bos elétricos homologados pelo fabricante.

» Se o cabo elétrico for demasiado curto e
nao estiver disponivel um cabo elétrico
mais comprido, contacte um especialista
em eletricidade para adaptar a instalacéo
domeéstica.

17.2 Ligacao elétrica

Para a ligacao elétrica do aparelho em seguranca, res-

peite estas indicagoes.

Instru¢cbes de montagem pt

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalacdes indevidas sdo perigosas.

» A instalacdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligacao s6 pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contac-
to de protecéo, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar aces-
sivel, tem de existir do lado da instalacdo um inter-
ruptor omnipolar com uma distancia minima entre
os contactos de 3 mm. A protecdo contra contacto
tem de estar garantida na montagem.

17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

17.4 Moveis embutidos

Aqui encontra as indicagdes relativas a montagem se-

gura.

ATENCAO!

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no moével antes da
colocacéo do aparelho.

» Remova as aparas.

A altura minima de montagem é de 850 mm.
O armario de embutir ndo deve possuir um painel
traseiro por tras do aparelho.

= As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢ao ndo podem estar tapadas.

m  Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes
até 65 °C.

m  Este aparelho ndo é adequado para ser montado
num movel de cozinha sem pegas com puxador ti-
po friso vertical.
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17.5 Medidas de montagem no armario
superior

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario superior.
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17.6 Preparar o armario superior

1. Determine a espessura da parede do movel. ®
A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia do furo in-
ferior da chapa de ligacdo ao fundo do moével em-
butido.

Aparafuse a chapa de ligacdo no armario superior.
@)
Nessa ocasido, preste atencdo ao valor x averigua-

do.
) /)
@ ol
“—_\e)
( "18,5—IV\ ' N
20-19|| 17,5 |[17-16 sl
X
mm
(x=126 JIx=133)|x=140) k\' ,

17.7 Medidas de montagem no armario
vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

~600 __ e
i
= Sl
T =
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17.8 Preparar o armario vertical

1. Determine a espessura da parede do movel. @
A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia do furo in-
ferior da chapa de ligagcédo ao fundo do movel em-
butido.

é)parafuse a chapa de ligagcao no armario vertical.

Nessa ocasido, preste atencao ao valor x averigua-
do.

]/
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20-19|| 17,5 ||17-16| | BZS [T
X
mm
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17.9 Preparar o aparelho

Se montar o seu aparelho num armario vertical, tem de
preparar o aparelho.
1. Solte o parafuso central no fundo do micro-ondas.




3. Aperte o parafuso central no fundo do micro-ondas.

(<

-)

4. Solte os 2 parafusos exteriores no fundo do micro-
ondas.

5. Fixe o aro para embutir no fundo do micro-ondas
com o0s dois parafusos exteriores.

Instru¢cbes de montagem pt

17.10 Montar o aparelho

1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a
espessura da parede.

2. Nota:
Nao entale nem dobre o cabo de ligacao.

Coloque o aparelho no armario e empurre-o para a
direita.

3. Aparafuse o aparelho até que este esteja alinhado
ao centro.
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4. Verifique a distancia relativamente aos aparelhos
adjacentes.

—— ]

—

min. 3mm —>|!"

(o))

A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser
3 mm, no minimo.

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi igin saklayin.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

Sadece montaj kilavuzuna gére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde cihazin sorunsuz ¢alismasindan
montaj yapan sorumludur.

Cihaz sadece su amacla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

m g6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme iglemlerinde surekli
olarak dikkat ediniz.

m evde ve benzeri uygulamalarda, 6rnegin:
Magazada, ofiste ve diger ticari alanlarda
calisanlar icin mutfaklarda; ciftliklerde; otel
ve diger yasam alanlarindaki musterilerde;
kahvaltl pansiyonlarinda.

® deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Urdn siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bigcimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi
amacilyla uretildigini gostermektedir. Sinif B
ise, cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 15 yasinda ve daha buyUk ¢gocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gavenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kugUk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.
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1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Pisirme bolimunun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme bdliminde
muhafaza edilmemelidir.

» Duman ¢clkmaya baslarsa cihaz kapatiimali
veya fisi gekilmeli ve ortaya ¢ikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak sondurmek
icin kapak kapali tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» isletim dncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, i1sitici parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri Isinmasi yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bdélimunden
cikariimalidir.

Alkol buhari sicak pisirme boéliminde

tutusabilir. Cihaz kapagi kendiliginden

acilabilir. Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkollU icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine
doékmek icin).

» Cihaz kapagini dikkatle aciniz.

A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicakhk durumuna gdre buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapag! dikkatlice aciimalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bdélimine kesinlikle su
dokulmemelidir.
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/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapagi camlarindaki cizikler zamanla

catlaga doénusenbilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek igin
asindirict veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde yUzeyler
cizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.

Cam déner tabladaki catlaklar, kiicUk parcalar

veya Kkiriklar tehlikelidir.

» Dodner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Doner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

Alkol buhar sicak pisirme boélimuinde

tutusabilir ve cihaz kapagi kendiliginden

acllabilir ve bazi durumlarda yerinden c¢ikarak
dusebilir. Kapak camlari patlayabilir ve
parcalanabilir.

— "Maddi hasarlarin 6nlenmesi”, Sayfa 87

» Yiyeceklerde sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltimemis alkollU icecekleri (hacmen
=2%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tUzerine
dokmek igin).

» Cihaz kapagini dikkatle aciniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek pargalar kullaniimahdir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmuisse
tehlikenin dnlenmesi icin, dretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip
bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

Hasarl bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya IsI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglant kablosunu asla
blUkmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.



Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yUksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Yuzeyi ¢atlamis olan veya kirik olan bir
cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihazi elekirik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 97

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar ku¢cuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Kulcguk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

1.5 Mikrodalga

ONEMLI GUVENLIK UYARILARI - DIKKATLE
OKUYUNUZ VE DAHA SONRA KULLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Cihazin usuliine uygun kullaniimamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

isinmis terlikler, ¢cekirdek veya tahil yastiklari
saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitilmamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak i¢in kullaniimalidir.

Glvenlik tr

Yiyecekler ve ambalajlar ve kaplar alev

alabilir.

» Yiyecekler kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitiimamalidir.

» Yiyecekler kesinlikle plastik, kagit veya
diger yanici malzemelerden uretilmis
kaplarda gozetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asiri yiksek bir mikrodalga
kademesi veya suresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler kesinlikle mikrodalgada
kurutulmamalidir.

» Ornegdin ekmek gibi su orani diisiik
yiyecekler kesinlikle yuksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun sure buz ¢ozme
veya Isitma islemine tabi tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Mikrodalga ile kesinlikle yalnizca yemeklik
yag isitimamaldir.

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar kolayca patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri kesinlikle
sikica kapatiimis kaplarda isitilmamalidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisirilmemeli veya
kati pisiriimis yumurtalar kabuguyla
Isitilmamalidir.

» Kabuklu deniz arunleri pisiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada dnce yumurtanin sarisi
delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tir gida maddelerini
Isitmadan once kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimahdir.

Bebek mamasinda isi esit oranda dagilmaz.

» Bebek mamasi kesinlikle kapal kap
icerisinde Isitiimamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman cikariimalidir.

» Mama isitildiktan sonra iyice karistiriimal
veya calkalanmalidir.

» Mama cocuga verilmeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdolimunden
cikariimahdir.
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Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgileri daima dikkate
aliniz.

» Yiyecekleri pisirme boélimunden daima firin
eldivenleri ile ¢cikariniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihazin usulline uygun sekilde kullaniimamasi

tehlikelidir. Ornegin asiri 1sinan terlikler,

cekirdek veya tahil yastiklari, stingerler, nemli
temizleme bezleri ve benzeri cisimler
yanginlara neden olabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitiimamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullanilmahdir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitiimasi esnasinda kaynama

gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina

ulasir ancak bu sirada standart buhar

kabarciklarl yikselmez. Hazne hafifce sallansa

bile dikkatli olunmasi énerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sicrayabilir.

» [sitma islemi sirasinda kabin igerisine
daima bir kasik koyulmalidir. Boylece
kaynama gecikmesi engellenir.

v’ X
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/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve

seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin

icinde ¢cok kucuk delikler olabilir. Bu deliklerin

arkasinda bir bosluk bolumu yer almaktadir.

Bosluk bélumine giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniimalidir.

Metalden uretilen kaplar ve tencereler veya

metal iceren kaplar sadece mikrodalganin

kullaniimasi sirasinda kivilcim olusumuna

neden olabilir. Cihaz hasar gorebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi
sirasinda asla metal kaplar kullanmayiniz.

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplar veya
mikrodalga fonksiyonunu baska bir isitma
tlrdyle kombine olarak kullaniniz.

/A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle calismaktadir.
» Govde kesinlikle ¢ikariimamalidir.

/A UYARI - Ciddi saglk tehlikesi!

Yetersiz temizlik, cihazin ylzeyine zarar

verebilir, kullanim émrinud kisaltabilir ve

mikrodalga enerjisi sizintisi gibi tehlikeli
durumlara yol agabilir.

» Cihazi dizenli olarak temizleyiniz ve gida
maddesi kalintilarini derhal temizleyiniz.

» Pisirme bolumu, kapak ve kapak yuvasi
daima temiz tutulmahdir.

— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma",
Sayfa 94

Pisirme bdlumu kapisi hasarli ise cihaz

kesinlikle calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi

disari gikabilir.

» Pisirme bdlumuU kapagdl, veya kapagin
plastik cercevesi hasarll ise cihazi kesinlikle
kullanmayiniz.

» Sadece Yetkili Servis tarafindan
onariimalidir.

Govde kapagl olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari ¢ikar.

» GoOvde kapagini kesinlikle ¢cikariilmamalidir.

» Bakim ve onarim isleri icin musteri
hizmetleriyle iletisime gecilmelidir.



Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

Alkol buhar sicak pisirme boluminde tutusabilir ve
cihazda kalicl hasarlara neden olabilir. Patlama
nedeniyle cihaz kapagi kendiliginden acilabilir ve bazi
durumlarda yerinden c¢ikarak dusebilir. Kapak camlari
patlayabilir ve parcalanabilir. Olusan vakum nedeniyle
pisirme boliminun sekli iceriye dogru blyuk élclde
bozulabilir.

» Seyreltiimemis alkolld icecekleri (hacmen 2%15)
Isitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine dokmek igin).

Pisirme b6élimunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bdlimine kesinlikle su
doékulmemelidir.

Pisirme bolimunde uzun sureli nem korozyona neden

olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir. Yiksek sicakliklarla yapilan
calismalar sonrasinda, pisirme bolimu yalnizca
kapal sekilde sodutulmahdir.

» Kapall pisirme béliminde uzun stire nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bélimuinde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

» Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistirilmamaldir.

Cihaz kapaginin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapadi hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, oturulmamall,
kapaga asllmamali veya yaslaniimamalidir.

2.2 Mikrodalga

Mikrodalgayi kullanirken bu uyarilan dikkate aliniz.
DIKKAT!

Metalin pisirme b6limU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagdin ic camina zarar veren kivilcimlar
cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bdélimu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullanilmamalidir.

Cihazin pisirme bolimunde yiyecek olmadan

calistinimasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boélimUinde yemek
olmadan ¢alistirnimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

==

v

Cok yUksek mikrodalga gucu ile dogrudan, arka arkaya

pek ¢cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

plslrme boliminde hasara neden olabilir.
Hazirlamalar arasinda cihaz birka¢ dakika
sogumaya birakilmalidir.

» Mikrodalga gucU kesinlikle ¢ok yuksek
ayarlanmamalidir.
Maksimum 600 Watt kullaniimalidir.
Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmalidir.

Mikrodalga beslemesi kapagin cikarilmasiyla hasar

gOrdar.

» Pisirme bolimindeki mikrodalga beslemesinin
kapagd! kesinlikle ¢cikariilmamaldir.

Kapagin i¢c kismindaki seffaf folyonun cikarilmasi, cihaz

kapagina zarar verir.

» Kapagin i¢c kismindaki seffaf folyoyu asla
¢clkarmayiniz.

Cihazin igine giren sivilar doner tabak tahrigine zarar

verebilir.

» Pigirme iglemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir stre ayarlanmal ve
gerekirse slre uzatiimahdir.

» Cihaz doner tabak olmadan kesinlikle
kullanilmamalidir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» lzgara veya mikrodalga ile kombine igletmede
sadece ylUksek sicakliklara dayanikli kaplar
kullaniimalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
déndstiralebilir.

» Munferit parcalar tirlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.
3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elekitrik
tlketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mumkin oldugunca

seyrek acglimalidir.

= Pisirme boliumundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Bekleme modunda saati gizleyiniz.
m Cihaz, bekleme modunda enerji tasarrufu saglar.

Not:

Cihaz sunlari gerektirir:

m  Ekran a¢ikken calismada maks. 1 W

= Ekran kapaliyken calismada maks. 0,5 W
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tr Cihaz tanma

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagl olarak resimde bazi detaylar
farkli olabilir, &rn. renk ve bigim.
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Otomatik kapak agma dizenegi

Kapagi otomatik olarak aginiz.

Dokunmatik alanlar

Fonksiyonlar seciniz.

Déner digme

Saati, slreyi veya otomatik programi ayarlayiniz.

DENE

Ekran

Saati veya streyi goruntileyiniz.

Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.
Bir fonksiyon segcmek icin ilgili alana dokununuz.

90-800 Watt cinsinden mikrodalga gicinu

seciniz.
Otomatik programi seginiz.
kg Programlarda agirligi seginiz.
= lzgaray! seciniz.
® Saati ayarlayiniz veya goéruntileyiniz.
start Calismayi baslatiniz.
M Hafizay! seciniz.
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stop Calismay! durdurunuz veya
duraklatiniz.
a Cihaz kapagdi aciimaldir.

Doéner diigme

Ekranda gosterilen ayar deg@erlerini doner digme ile
degistirebilirsiniz.

Doéner digme gdmulebilir yapidadir. Déner digmeyi
yerine oturtmak veya c¢ikarmak icin déner digmeye
basiniz.



Otomatik kapak acma diizenegi

Otomatik kapak acma dizenegine bastiginizda, cihaz

kapagi acilir. Cihaz kapagini elinizle tamamen

acabilirsiniz.

Notlar

m  FElektrik kesintisi durumunda, otomatik kapak agma
dizenegi calismaz. Kapagdi elle agabilirsiniz.

4.2 Isitma tarleri

Aksesuar tr

m  Calisma sirasinda cihaz kapagini acarsaniz, galisma
durur.

=  Cihaz kapagini kapattiginizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismay! baslatmaniz
gereklidir.
Cihaz uzun sire kapal kalirsa, cihaz kapagd!
gecikmeli olarak agllir.

Burada isitma turlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tdrlerinin kullanimina ydnelik onerileri gérebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-800 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢ézilmesi, pisirielmesi veya isitiimasi.
™ lzgara Yiyeceklerin gratine edilmesi.

Mikrodalga kombine = Suflelerin ve gratenlerin pisiriimesi.

calismasi = Yiyeceklerin ¢itir hale getirilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalir.

Mikrodalga isletimi sirasinda pisirme bdlimu soguk
kalir. Buna ragmen sogutma fani calisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani calismaya
devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza 6zel
tasarlanmistir.

Cihaz tipine bagl olarak birlikte teslim edilen
aksesuarlar farkli olabilir.

Aksesuarlar Kullanimi

Tel 1zgara m |zgara ve graten
yapmak icin 1zgara
m Kap althgr olarak
1Izgara

6 ilk Kullanim oncesi

ilk calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuarl temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

ilk calistirma icin ayarlar gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuarl temizleyin.

Not: Bir gli¢ baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
g6rundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboline basiniz.

v Ekranda 12:00 gérunir. ® tzerindeki gdsterge
lambasl yanar.

2. Doner diigme ile saati ayarlayiniz.

3. ® semboliine basiniz.

6.2 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan énce pisirme
bolimanl ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Pisirme bdliminde ambalaj artiklar, aksesuar veya
diger cisimlerin bulunmadigindan emin olunmalidir.

2. Pisirme bolimundeki purltzslz yuzeyleri yumusak,
nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yeni cihaz kokusunu gidermek igin, bos pisirme
bolimunl sicak sabunlu suyla siliniz.
- "Pisirme bdélimdiinin temizlenmesi", Sayfa 95

6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik
beziyle iyice temizleyiniz.

6.4 Doner tablanin yerlestiriimesi

Cihazinizi yalnizca doner tabla yerlestiriimisken
kullaniniz.
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tr Temel Kullanim

1. Cevirme halkasini [a] pigirme bolimindeki oyuga
yerlestiriniz.

//

2. Doner tablayi [b], pisirme bdlimi tabaninin
ortasindaki [€] tahrigine oturtunuz.

3. Déner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini
kontrol ediniz.

Not: Ddner tabla, sola veya sagda dogru déndurdlebilir.

7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga guclerine genel bir bakis ve
kullanimlari i¢in bir édneri bulacaksiniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Isiya dayanikli ve Bu malzemeler
mikrodalgaya uygun mikrodalga isisini gegirir.
malzemeden Uretilen Mikrodalgalar i1siya
kaplar: dayanikli kaplara zarar
= Cam vermez.

Cam seramik

Porselen

Isiya dayanikl plastik

Aciklik bulunmayan,

tamamen cam kapli

seramik

Watt cinsinden Kullanimi

mikrodalga

kademesi

90 Hassas yiyeceklerin buzunun
¢Ozllmesi.

180 Yiyeceklerin buzunu ¢dézme ve
pisirmeye devam etme.

360 Et ve baligin pisiriimesi veya
hassas yiyeceklerin isitiimasi.

600 Yiyecekleri 1sitma ve pisirme.

800 Swvilari 1sitma.

Not:

Mikrodalga kademesini belirli bir slre icin
ayarlayabilirsiniz:

= 30 dakika igin 800 W

= 60 dakika igin 600 W

m 99 dakika igcin 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar

Yiyeceklerinizin esit sekilde Isitilmasi ve cihazinizin
hasar gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari
kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan 6nce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,
bir kap testi gerceklestiriniz.
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Metal ¢atal bigak Not: Kaynama
gecikmesini dnlemek icin
metal catal bicak
kullanabilirsiniz,

orn. bardak iginde bir

kasik.

DIKKAT!

Metalin pisirme b6élUmU duvarina temas etmesi halinde

cihaza veya kapadin ic camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, 6rn. camin i¢indeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmalidir.

Mikrodalgaya uygun degil

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Metal kaplar Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.

Altin veya gimus dekorlu  Mikrodalgalar altin ve

kaplar gumdus dekorlara zarar
verebilir.

ipucu: Uretici kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.




7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Yalnizca kap testi sirasinda cihazi icinde yiyecek
olmadan mikrodalga modunda calistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

Cocuklar uzak tutulmahdir.

Bos kabi pisirme bolimine yerlestiriniz.

Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga

gucune ayarlaymniz.

Calismayi baslatiniz.

Kabin birkac kez kontrol edilmesi:

- Kap sogduk veya el yakmayacak sicaklikta ise
mikrodalgaya uygundur.

— Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi
iptal edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun
degildir.

N= Y

Eall o

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT!

Cihazin pisirme boliminde yiyecek olmadan

calstinimasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boéliminde yemek
olmadan calistirimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

lzgara tr

ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin
Onerilen ayarlardaki bilgileri kilavuz olarak
kullanabilirsiniz.

- "Pisirme &nerileri”, Sayfa 98

1. Glvenlik uyarilarina dikkat ediniz. — Sayfa 85

2. Maddi hasarlan énleme uyarilarina dikkat ediniz.
— Sayfa 87

3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara yonelik
uyarilar dikkate aliniz. = Sayfa 90

4. llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

5. Doner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme boélimU kapagdini galisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismay! durdurur ve ayarlanan

stire boyunca durur. Pisirme bolimU kapagdini

kapattiginizda, ¢alisma devam eder.

7.5 Sirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

7.6 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (jzerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

7.7 Calismanin iptal edilmesi
= = » |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
e bir kere stop semboliine basiniz.
8 lzgara

Izgarayl yemeginizi kizartmak veya pisirmek icin
kullanabilirsiniz. I1zgarayi tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi

1. [ semboliine basiniz.

v [ zerindeki gdsterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gérunar.
2. Doner diigme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

8.2 Siirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner diigme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

8.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

8.4 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

8.5 Mikrokombi

Pisirme siresini kisaltmak icin 1zgarayi, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi

1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.

v Basilan digmenin Ulzerindeki gdsterge lambasi
yanar ve ekranda 1:00 dak gorundr.

2. ¥ semboliine basiniz.

3. Doner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme bolima kapadini galisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismayi durdurur ve ayarlanan

stire boyunca durur. Pisirme bolimUu kapagdini

kapattiginizda, calisma devam eder.
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tr Hafiza

9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemegi sikca hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not:

= Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

M semboliine basiniz.

M iizerindeki gosterge lambasi yanar.

llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini

ayarlayiniz.

Dugmenin Gzerindeki gosterge lambasi yanar ve

ekranda 1:00 dak. gérinur.

3. Déner dugme ile istediginiz streyi ayarlaymniz.

4. Gerekirse, segeneklerden birini seginiz:

- Hafizaya kaydetmek ve derhal baslatmak igin start
sembolline basiniz.

M2 m

<

- Hafizaya kaydetmek ve baslatmamak igin M
diagmesine basiniz.
v Cihaz calismaya baslamazsa, ekranda saat gortnur
ve cihaz ayari kaydeder.

9.2 Hafizanin baslatiimasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.
Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini
kapatiniz.

1. M semboliine basiniz.

v Kaydedilen ayarlar gorundr.

2. start sembolline basiniz.

9.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagdini aciniz.

v start (jzerindeki gbsterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

9.4 Calhismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

10 Programlar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1. Program seginiz.

2. Ekranda istediginiz program numarasi gériinene
kadar arka arkaya @ semboliine basiniz.

v [ Gizerindeki gosterge lambasi yanar.

3. kg semboline basiniz.

v kg lizerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
onerilen agirhk gérinar.

4. Doner dugme ile yemegin agirhgini ayarlayiniz.
Tam agirhgr giremiyorsaniz, lUtfen adirhidr yukari veya
asagl yuvarlayiniz.

5. Calismayi baslatmak igin, ilgili start semboltne
basiniz.

v Sure gorindr sekilde azalmaya baslar.

10.4 Otomatik program ile buz ¢6zme

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aciniz.
- Yiyecekleri bélunlz, karistiriniz veya ceviriniz.
— Cihaz kapagini kapatiimalidir.
- start sembollne basiniz.

10.2 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (izerindeki g6sterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi i¢in, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

10.3 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop semboliline basiniz.

4 buz ¢dzme programi ile et, kimes hayvani veya ekmek ¢ozebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00
P0O2 Et parcalari Acik 0,20-1,00
PO3 Tavuk, tavuk parcalari Aclk 0,40-1,80
P04 Ekmek Acik 0,20-1,00
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Otomatik program ile yemeklerin buzunun
¢Ozulmesi

1.

Yiyece@i ambalajindan c¢ikariniz.

Diz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan
yiyecekleri kullaniniz.

Yiyecedi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.
Yiyecekleri diiz, mikrodalgaya uygun kaplarin
Uzerine koyunuz, 6rnegdin bir cam tabak veya
porselen tabak.

Kapakla kapatmayiniz.

Programi ayarlayiniz. » Sayfa 92

10.5 Otomatik program ile pisirme
3 pisirme programi ile piring, patates veya sebze pisirebilirsiniz.

Programlar tr

5. Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢c6zdtginuzde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

6. Dinlendirmeden 6nce yassi parcalari ve kiymayi
ayirniz.

7. Buzu c¢dzllen yiyecegi, sicakhgini esitlemek icin 10
ila 30 dakika dinlendiriniz.
Klguklere kiyasla blylk et parcalari icin daha uzun
dinlenme sureleri gerekir. Dinlendirdikten sonra
kimes hayvanlarinin iglerini temizleyiniz.

8. Kalin et parcalarnin i¢ kisimlari hala donmus olsa
bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden Uyarilar
agirhk arahgi
P05 Sade Pilav  Kapakli 0,05-0,20 = Piring i¢in genis, yuksek bir kalip kullaniniz.
= Haslanmis piring kullanmayiniz.
Her 100 g piring icin iki ila G¢ katl su ekleyiniz.
P06 Patates Kapakli 0,15-1,00 ®»  Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze
patatesleri kii¢clk ve esit pargalar halinde kesiniz.
= Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.
PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00 Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.

Sebzeyi klclk ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.

Yemeklerin otomatik program ile pisgirilmesi

1.

2.

3.

Yiyecegi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.
Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve
bir kapakla kapatiniz.

Ureticinin ambalaj Uzerindeki talimatina gbre su
ekleyiniz.

10.6 Kombine pisirme programi
Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve 1zgarayi birlestirebilirsiniz.

4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa 92

5. Program bittiginde yemegi tekrar karistiriniz.

6. Sicakligl esitlemek icin yiyecedi 5 ila 10 dakika
daha dinlendiriniz.
Pisirme sonuclari, yiyecegin kalitesine ve kivamina
baglhdir.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Acik 0,40-0,90
kalinlikta

Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile
pisirilmesi

1.
2.

Yiyecedi ambalajindan cikariniz.
Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.

3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve
¢cok blyuk olmayan kaplara yerlestiriniz.

4. Programi ayarlayiniz. » Sayfa 92

5. Program bittiginde, sicakligi esitlemek icin yiyecegdi
5 ila 10 dakika dinlendiriniz.
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11 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yénelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina baghdir.

Ayar Secim Anlami
| tus sesi n On' Tus sesini acar ve kapatir.
w OFF Not: Tus sesi start ve stop icin aktif durumda kalir.
¢ demomodu dED Demo modunun etkinlestiriimesi veya devre disi birakilmasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslari ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar ¢alismaz. Demo modu
esas olarak bayiler i¢in tasarlanmistir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkl olabilir)

11.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Cihaz kapatilmistir.

1. start ve stop (izerine birka¢ saniye boyunca

basiimalidir.

Ekranda ilk temel ayar gorunttlenir.

start (jzerine basiimalidir.

Ekranda glncel deger yanip séner.

Doéner dugme ile istenen degeri ayarlayiniz.

Temel ayar devralmak icin, start (izerine basiimalidir.

Temel ayardan ¢ikmak igin, stop (zerine basiimalidir.

Doéner digme ile temel ayara 2 gecis yapiimalidir.

Temel ayar dizenlemek igin start (izerine

basiimahdir.

v Ekranda ayarlanan secim yanar.

8. Doner digme ile istenen degeri ayarlayiniz.

9. Temel ayari devralmak |(;|n start (jzerine basiimalidir.

10. Temel ayardan ¢ikmak icin, stop (izerine basiimalidir.

11. Temel ayar menisinden ¢ikmak icin, tekrar stop
Uzerine basiimalidir.

ipucu: Ayari her zaman degistirebilirsiniz.

Nompa® N

11.3 Sinyal siresinin degistirilmesi

Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
suUresini degistirebilirsiniz.

» Yakl. 6 saniye boyunca start semboliline basiniz.
v Sinyal sUresi, kisa ve uzun arasinda degisir.
v Cihaz sinyal slresini devralir ve saati gosterir.

11.4 Saatin ayarlanmasi

Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
gorunur. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboline basiniz.

v Ekranda 12:00 gérunir. ® Gzerindeki gdsterge
lambasl yanar.

Doéner digme ile saati ayarlayiniz.

® semboline basiniz.

AN

11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin bekleme modundaki tiketimini azaltmak igin
saati gizleyebilirsiniz.
1. ® semboline basiniz.
2. stop sembollne basiniz.
Saati tekrar géstermek icin, yeniden ® semboliine
basiniz.

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

12.1 Temizlik malzemeleri

Sadece uygun temizlik maddelerini kullanin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek igin buharll temizleyiciler veya
ylksek basingli temizleyiciler kullanmayin.
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DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verir.

» Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

» YUlksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullaniilmamalhdir.

» Sert ovma sungerleri veya bulasik stngerleri
kullaniimamalidir.

» Sicak temizleme icin 6zel deterjanlar
kullaniimamalidir.

» Cam temizleyici, cam kaziyicl veya paslanmaz celik
bakim malzemeleri ancak ilgili parcanin temizleme
kilavuzunda buna iliskin bir 6neride bulunulduysa
kullaniimalidir.



Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari igerir.

» Yeni temizleme bezleri kullaniimadan 6énce iyice
yikanmalidir.

Ozel ylizey ve parcalar icin hangi temizleme

malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik

talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkl parca ve ylzeylerin yanls temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki cocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim dncesinde kaba kirler pisirme bdliminden,
Isitici parcalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapagl camlarindaki cizikler zamanla ¢atlaga

dénusebilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde yuzeyler ¢izilebilir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylzeylerin temizlenmesine
yoénelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:

- Cihaz bilesenlerini sicak deterjanl su ve bulasik
bezi ile temizleyiniz.
- Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme bolimiiniin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuline uygun olmayan temizlik pisirme bélimune

zarar verebilir.

» Finn spreyi, ovalama maddeleri veya diger asindirici
firin temizleyicilerini kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.

3. Asin kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.
Firin temizleme maddesi yalnizca pisirme bolimu
sogukken kullaniimalidir.
ipucu: Rahatsiz edici kokulari gidermek icin bir
fincan suya birka¢ damla limon eklenerek en ylksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitilmahdir.
Kaynamanin gecikmesi igin kabin igine bir kasik
koyulmalidir.

4. Pisirme bolUmU yumusak bir bezle silinmelidir.

5. Pisirme bdlimu, kapagdi acik sekilde kurumaya
birakiimalidir.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

Doner tablanin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Doner tablayr ¢ikariniz.

3. Doner tablayi sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

5. Doner tablayi tekrar yerlestiriniz.
Doner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

12.4 Cihazin 6n tarafinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulliine uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina

zarar verebilir.

» Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya
cam kaziyici kullanmayiniz.

» Paslanmaz ¢elik cephelerde korozyonu onlemek igin
kireg lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen c¢ikariniz.

» Paslanmaz celik ylizeylerde, sicak ylzeylere dzel
paslanmaz celik bakim malzemesi kullaniimalidir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Cihazin 6n tarafi sicak deterjanl su ve bezle
temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylizeyindeki kiglk renk farklari
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

3. Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz
celik bakim drinlerini yumusak bir bezle ¢ok ince
bir tabaka halinde uygulayiniz.

Paslanmaz celik bakim malzemesini musteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir.

» Kumanda panelini asla islak silmeyiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya
yumusak ve nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak
deterjanli suyla silinmelidir.

3. Aksesuarlar sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya
bulasik fircasi ile temizleyiniz.

4. |zgara, paslanmaz ¢elik temizleyicisi ile veya bulasik
makinesinde temizlenmelidir.
Asiri kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya
firn temizleme maddesi kullaniimalidir.

5. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
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12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kapak camina zarar
verebilir.

» Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.
Not: Kapak camlarindaki leke gibi gérinen golgeler,
pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.8 Temizlik destegi

Temizlik destegi pisirme bdlimuni arada bir
temizlemek icin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlagsmasiyli kirleri yumusatir.
Boylelikle bunlar daha kolay cikarilabilir.

Temizleme fonksiyonunun ayarlanmasi

1. Bir fincan icindeki suya birka¢c damla deterjan

eklenmelidir.

Kaynamanin gecikmesi igin fincana bir kasik

koyulmalidir.

Fincan, pisirme bdlimuandn ortasina yerlestiriimelidir.

Mikrodalga gict 600 W olarak ayarlanmalidir.

Slre 3 dakika olarak ayarlanmahdir.

Mikrodalga baslatiimalidir.

Sirenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika

daha kapali tutulmalidir.

Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.

. Pisirme boélimu, kapagdr acik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

Nogarw b

©®

13 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdsteri hizmetlerine basvurmadan once ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 97

13.1 Fonksiyon arizalari

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimaldir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmuisse
tehlikenin énlenmesi igin, Uretici, masteri hizmetleri
veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan
degistiriimelidir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili dedgil.

» Cihazi elekirik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elekirik beslemesi kesildi.

» QOda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip ¢alismadigini kontrol ediniz.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatiimalidir.

2. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden aciimalidir.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini

eksiksiz olarak belirtiniz.

— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 97

Kapak tamamen kapal dedgil.

» Cihaz kapagmin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip girmedigi

kontrol ediniz.

Yemekler eskiye

Mikrodalga gucu ¢ok dusuk ayarlanmis.

oranla daha yavag » Daha yiiksek bir mikrodalga giiciini ayarlayiniz. = Sayfa 91

ISIniyor.

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek konulmus.
» Daha uzun bir stre ayarlayiniz.

iki kati miktar, iki kati stire gerektirir.
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Hata

Nedeni ve sorun giderme

Yemekler eskiye
oranla daha yavas
Isinlyor.

Yemekler 6ncekilere gére daha soJukitu.
» Yiyecekleri ters geviriniz veya ara sira karistiriniz.

Déner tabla ciziliyor
ya da surtinuyor.

Doner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
» Cevirme halkasini ve pisirme boélimuandeki oyudu temizleyiniz.

Mikrodalga calismasi
duruyor.

Cihazda ariza var.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede dedgil.
Ekranda ilgili stire
gérunar.

Ayar alanina yanliglkla basild.
» stop semboliine basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimad..
» start tusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayari siliniz.

Gostergede g sifir
yanar.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Saati yeniden ayarlayiniz.
- "llk calistirmanin gerceklestirimesi”, Sayfa 89

Gostergede birM
gérunuyor.

Demo modu akitiftir.

» Demo modunu devre digl birakiniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 94

Ekranda € 3 mesaji
gérunuyor.

Otomatik kapi agcma sisteminde hata.

1. Cihaz kapatiniz.
2. 10 dakika bekleyiniz.
3. Cihazi tekrar aginiz.

» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

14 Atiga verme

14.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degderli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.
1. Elektrik kablosunun elekitrik figini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.

Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lUutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Degisikligi Bakanhg tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yénetmeligi'nde belirtilen zararl ve
yasakli maddeleri icermez”.

AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urin, geri donusumli ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trlnuU, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri donisumu
icin bir toplama noktasina gétardn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urlni
atmadan 6nce ¢ocuklarin gtivenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

B

Bu rln T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim

15 Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri muagteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Mdsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
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ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerédte GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany

www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki misteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu Urin, G enerji verimlilik sinift kapsaminda isik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yénde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

15.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat

numarasi (FD)

Urin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.
Numaralarin yer aldigi tip plaketini, cihazin kapagini

actiginizda gérebilirsiniz.

[ Ens FD: ZNr

\ € =

|Type

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi

oneririz.

15.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma

suresi).

16 Pisirme onerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Not:

m  Ayar Onerileri her zaman, soguk ve bos pisirme
boélimunde pisirme icin gecerlidir.

®  Genel bakislarda bildirilmis olan sireler kilavuz
degerlerdir. Bu degerler yiyeceklerin kalitesine ve
6zelligine baghdir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri i1sitma islemi

sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisiriimemeli veya kati
pisiriimis yumurtalar kabuguyla isitiimamahdir.

» Kabuklu deniz Grtnleri pisiriimemelidir.

Bardakta pisecek yumurtalarda veya sahanda
yumurtada once yumurtanin sarisi delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis gibi sert
kabuklu veya derili yiyeceklerde kabuk patlayabilir.
Bu tlr gida maddelerini 1sitmadan énce
kabuklarinda veya derilerinde bir delik acilmalidir.

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolimunden gikariimalidir.

1. Kullanmadan dnce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolumunden ¢ikariniz.

2. Onerilen ayarlardan istediginiz yemegi segciniz.

3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
- "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar”,
Sayfa 90

4. Kap, déner tablanin Uzerine koyulmalidir.

5. Cihaz ayar 6nerilerine gbre ayarlanmalidir.
Once daha kisa slreyi ayarlayiniz. Gerekirse sureyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve streleri Tablo
iki'de belirtiimisse, énce ilk mikrodalga kademesini
ve siresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi
ayarlayiniz.
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Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak istiyorsaniz,
miktari iki katina ¢ikarmak i¢in sureyi yaklasik iki

katina ayarlayiniz.

6. Sicak kabi pisirme bdlimuinden cikartirken her
zaman bir mutfak eldiveni kullaniniz.

16.2 Buz cd6zme ve isitma icin ipuclari

istek

ipucu

ilgili siire doldugunda
yiyecekler ¢ézulmus,
sicak veya pismis
olmalidir.

Daha uzun bir sire
ayarlayiniz. Daha buyUk
miktarlar ve daha blyUk
yemekler, daha uzun slre
gerektirir.

ilgili siire doldugunda,
yiyecegin kenarlari asiri
Isinmis olmamal ve orta
kismi hazir olmalidir.

m  Arada yiyecekleri
karistiriniz.

= Daha dusUk bir
mikrodalga kademesi
ve daha uzun bir sire
ayarlayiniz.

Buz ¢6zme isleminden
sonra, kimes hayvanlari
veya et sadece distan
pismis ve orta kisimdan

¢6zulmemis olmamalidir.

= Daha dusUk bir
mikrodalga kademesi
ayarlaymniz.

» Buzu ¢oézilecek
yiyecegi, blyuk
miktarlar i¢in birkag
kez ceviriniz.

Yiyecekler cok kuru
olmamalidir.

» Daha disuk bir
mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.

= Daha kisa bir stire
ayarlayiniz.

= Yemedin lzerini
ortindz.

m Daha fazla sivi
ekleyiniz.




16.3 Buz ¢c6zme

Cihazinizi donmus yiyeceklerin buzunu ¢6zmek icin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢ézme

1.

Dondurulmus yiyecekleri ddner tabla tzerindeki acik
bir kaba koyunuz.

Hassas kisimlari kliguk aliminyum folyo parcalariyla
Ortebilirsiniz, érn. tavuk bacaklar ve kanatlari veya
kizartmalarin yagli kenarlari. Folyo, firn duvarlarina
degmemelidir.

Calismayi baglatiniz.

Cozilme siiresinin yarisi dolduktan sonra
aliminyum folyoyu cikartabilirsiniz.

Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek icin 6nerilen ayarlari izleyin.

Pisirme Onerileri  tr

. Not: Et ve kimes hayvanlarini ¢6zdigunuzde, sivi

olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

. Yiyecekleri arada bir veya iki kez ¢eviriniz veya

karistiriniz.
BlUyUk parcalan birka¢ kez ceviriniz.

. Sicakhgin esitlenmesini saglamak igin, buzu ¢ozllen

yiyecegi oda sicakliginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu slreden sonra, kiimes hayvanlarinin i¢lerini
temizleyebilirsiniz. Eti, i¢c kisminda kt¢lik donmus bir
boélim varken de isleyebilirsiniz.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi stire
Batdn sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1.2
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1.8’
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, kargik®® 200 90 10
Kiyma, karisik®? 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Kiyma, karisik?® 800 1. 180 1. 8%

2.90 2.10-20
Klmes hayvani veya kimes hayvani 600 1. 180 1.8
parcalarr® 2.90 2.10-20
Kimes hayvani veya kimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
parcalar® 2. 90 2.10-20
Balik filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri® 2. 90 2.10-15
Sebze, 6rn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, érn. frambuaz® 300 180 7-10°
Meyve, érn. frambuaz® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Tereyagi, yumusatma’ 125 1. 180 1.1

2.90 2.2-3

1
2
3
4
5
6
7
8
9

Cevirirken ¢dzulen parcalar birbirinden ayriimalidir.
Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

Buzu ¢dzulmUs olan et ¢ikariimalidir.

Yemek birkag kez cevrilmelidir.

Buzu c¢o6zilen parcalar birbirinden ayriimaldir.
Yemek ara sira dikkatlice karistiriimalidir.

Ambalaj tamamen c¢ikariimalidir.

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢o6zilmelidir.

Pasta parcalan birbirinden ayriimalidir.
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tr Pisirme Onerileri

Yiyecek g cinsinden agirhk W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire
Tereyagi, yumusatma’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Biatin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Bitiin ekmek 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, 6érn. Kuru pasta®® 500 90 10-15
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, érn. meyveli kek, sizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, 6rn. meyveli kek, stizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20

' Cevirirken ¢dzllen pargalar birbirinden ayrilmalidir.
2 Yemekler yassi bir sekilde dondurulmaldir.

% Buzu ¢6zilmus olan et ¢ikariimalidir.

* Yemek birkag kez cevrilmelidir.

® Buzu ¢ozulen parcgalar birbirinden ayriimalidir.

5 Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.

7 Ambalaj tamamen gikariimalidir.

8 Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢ézilmelidir.

® Pasta parcalari birbirinden ayrilmalidir.

16.4 Isitma
Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.

Yiyeceklerin isitiimasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa i1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boliminden c¢ikariimahdir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,

sivilar kaynama sicakligina ulasir ancak bu sirada

standart buhar kabarciklari yikselmez. Hazne hafifce

sallansa bile dikkatli olunmasi énerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin icerisine daima bir
kasik koyulmalidir. Bdylece kaynama gecikmesi
engellenir.

v X
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DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapadin ic camina zarar veren kivilcimlar
cikar.
» Metaller, 6rn. camin i¢indeki kasiklar pisirme boélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmalidir.

1. Hazir yemekleri ambalajindan ¢ikariniz ve
mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.

2. Yiyecekleri kapta duz olarak yayiniz.

3. Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya 6zel
mikrodalga folyosu ile értiniz.

4. Calismayi baslatiniz.

5. Yiyecekleri arada birkac kez ceviriniz veya
karistiriniz.
Yemekteki farkli yiyecek tirleri, farkli hizlarda
Isinabilir.

6. Sicakhgdi kontrol ediniz.

7. Sicakhgin esitlenmesini saglamak icin, isitilmis
yiyece@i oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.



Pisirme 6nerileri  tr

Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile isitilmasi
Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak icin énerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300 - 400 600 8-11
bilesenli)
Corba 400 600 8-10
Sebze yemegi 500 600 10-13
Soslu et dilimleri ya da et pargalari, 500 600 12-17"
orn. gulas
Glvecler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15
Garnitiirler, érn. piring, makarna? 250 600 2-5
Garnitirler, érn. piring, makarna?® 500 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug® 300 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 600 600 14 -17
Dondurulmus ispanak* 450 600 11-16

' Karigtirirken et pargalari birbirinden ayrilmalidir.
2 Yemege biraz sivi eklenmelidir.

3 Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.
* Yemek su eklenmeden pisiriimelidir.

Mikrodalga ile i1sitma
Mikrodalga ile 1sitma icin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
icecekler’ 200 ml 800 2-3%8
icecekler’ 500 ml 800 3-4%3
Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 50 ml 360 yakl. 0,56
Bebek mamasi, 6rn. biberonda siit* 100 ml 360 yakl. 1°°¢
Bebek mamasi, érn. biberonda sit* 200 ml 360 1,56%°
1 tas corba 200 g 600 2-3
Corba, 2 kase 400 ¢ 600 4-5
Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 350-500¢ 600 4-8
bilesenli)
Soslu et’ 500 g 600 8-11
Sebze yemegi 400 ¢ 600 6-8
Sebze yemegi 800 g 600 8- 11
Sebze, 1 porsiyon® 150 g 600 2-3
Sebze, 2 porsiyon® 300 g 600 3-5

Cama bir kasik koyulmalidir.

Alkolll icecekler i1sitiimamahdir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.
Isittiktan sonra yemek daima iyice calkalanmalidir.
Mutlaka sicakhgi kontrol ediniz.

Et dilimleri birbirinden ayriimahdir.

1
2
3
4
5
6
7
8 Yemege biraz sivi eklenmelidir.

16.5 Pisirme Yemeklerin pigirilmesi

Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz. A UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.
» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolumunden gikariimalidir.
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1. Kaplarin pisirme bdlimine sigdigindan ve doner 4. Kabi dbner tablaya koyunuz.
tablanin serbestce dénip dénmedidinden emin - lzgara yaparken, izgaray! doner tablanin tzerine
olunuz. yerlestiriniz. On 1sitma yapmayiniz.
— Kizartmalar icin yuksek bir kalip kullaniniz. 5. Calismayi basglatiniz.
- Sufle ve graten igin blyuk, yassi bir kap 6. Sicakligin esitlenmesini saglamak igin, isitilmis
kullaniniz. yiyecegi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
2. Yiyecekleri kapta duz olarak yayiniz. - Eti kesmeden 6nce 5-10 dakika dinlendiriniz.
3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak, - Kapali cihazda, gilivecleri ve gratenleri 5 dakika
tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile drtlintz. dinlendiriniz.
- lzgara yaparken, yiyeceklerin tzerini drtmeyiniz. ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri igin daima tahta
- Mikrodalgayi ve 1zgaray! birlikte kullanirken, sis kullaniniz.

yiyecegin Uzerini 6rtmeyiniz.

Mikrodalga ile pisirme

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg slire
a
kademesi
Batun tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapali 600 - 25 - 30 Pisirme sUresinin yarisi
bos kap dolunca ceviriniz.
Tavuk parcalari, 800 g Uzeri acik kap 360 il 30 - 40  Derili taraf yukariya gelecek
orn. ceyrek tavuk + sekilde yerlestiriniz. Yemek
Tel 1zgara cevriimemelidir.
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri aclk kap 360 il 15 -25  Yemek cevrilmemelidir.
edilmis, dondurulmus +
Tel 1zgara
Derisiz domuz 750 g Uzeri acik kap 360 ] 40 - 50 Yemegi 1 - 2 kez ceviriniz.
eti, drn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 dili Tel izgara 180 il 10-15 -
dilimleri m
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1. - 1. 20 - Yemek, Uzeri kapatiimadan
2. 360 2.7 25 pisirilmelidir. Yiyeceklerin
2.25 - maksimum yUksekligi 6 cm
35 olmalidir.
Balik, orn. fileto 400 g Uzeri acik kap 600 - 10 - 15  Yemege biraz su, limon
parcalari Suyu veya sarap
eklenmelidir.
Balik filetosu, 400 g Uzeri aclk kap 360 & 10 - 15  Derin dondurulmus baligin
firnlama onceden buzunun
¢Ozllmesi.
Balik sis 4 - Tel 1zgara 180 ] 10 - 15  Ahsap sis kullaniniz.
5 parca
Sufle, 1000 ¢ Uzeri aclk kap 360 & 30 - 35  Yiyeceklerin maksimum
tatli, 6rn. meyveli ylksekligi 5 cm olmalidir.
stizme yogdurtlu sufle
Gulveg, cig 1000 g Uzeri aclk kap 360 & 30 - 35 Yemege peynir
malzemelerden, orn. f eklenmelidir. Yiyeceklerin
irnda makarna maksimum yUksekligi 5 cm
olmalidir.
Gulveg, cig 1000 g Uzeri acik kap 360 & 30 - 40  Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, &rn. yiksekligi 4 cm olmalidir.
patates graten
Gratine 2 -4 kase Uzeriacik kap - il 15-20 -
gorbalar, 6rn. sogan
corbasi

' Yemek ara sira dikkatlice karistiriimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Sebze, taze 250 g Uzeri kapall 600 - 5-10' Malzemeler ayni blyUklikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasidi su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapall 600 - 10 - 15" -
kap
Sebze sis 4 - Tel 1zgara 180 il 15 -20 Ahsap sis kullaniniz.
5 parca
Patates 250 g Uzeri kapall 600 - 8 - 10"  Malzemeler ayni biyikliikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasidi su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Patates 500 g Uzeri kapall 600 - 11 - 14" Malzemeler ayni biyiklikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasigi su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapali 600 - 15 - 22" Malzemeler ayni biyiiklikte
kap parcalar halinde
kesilmelidir. Her 100 g icin
1 ila 2 yemek kasid! su
ilave edilmelidir. Yemedi
arada bir karistiriniz.
Sade Pilav 125 g Uzeri kapall 1. 1. - 1.5 -7 ki kati kadar s
kap 800 2. - 2.12 - eklenmelidir.
2. 180 15
Sade Pilav 250 g Uzeri kapall 1. 1. - 1.6 - 8  Iki kati kadar sivi
kap 800 2. - 2. 15 - eklenmelidir.
2. 180 18
Tost ekmegini dstten 2 - 4 dilim Tel 1zgara - = 1. taraf: 2 -
kizartma -4
2. taraf: 2
-4
Gratine kizarmis 2 - 6 dilim Tel 1izgara - il 7-10 Slre, malzemeye gore
ekmek degisir.
Meyve, komposto 500 g Uzeri kapall 600 - 9-12 -
kap
Tatlilar, 6rn. puding, 500 ml Uzeri kapall 600 - 5-8 Puding ara sira ¢cirpma teli
toz halinde kap ile 2 ila 3 defa iyice

karistiriimalidir.

' Yemek ara sira dikkatlice karigtinimaldir.

Puding tozundan puding

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

»

Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolimunden cikariimalidir.

. Bir poset puding tozunu paketin Gzerindeki

talimatlara gére seker ve biraz sittle mikrodalga
finna uygun yUksek bir kapta topaklasmayacak
sekilde karistiriniz.

. Kalan sutu ekleyiniz ve tekrar karigtiriniz.
. Kabi pisirme bdlimine yerlestiriniz ve cihazin

kapagini kapatiniz.

. Cihaz, ayar onerilerine gére ayarlanmalidir.
. 3 dakika sonra ilk defa karistiriniz. Ardindan istenen

kivama gelene kadar her seferinde bir dakika
karistiriniz.
Sire, sutln sicakligina ve kullanilan kaba baglidir.
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16.6 Test yemekleri
Bu genel bakis cihazin EN 60350-1:2013, IEC 60350-1:2011 ve

EN 60705:2012, IEC 60705:2010 normuna gore

test edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitileri icin hazirlanmistir.

Mikrodalga ile pisirme

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga kademesi siire
Yumurtal st, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibi déner
2. 90 2.20-25 tabla Uzerine yerlestiriniz.
Biskuivi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
dbner tabla Uzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, doner tabla

Uzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalga ile buz ¢c6zme icin 6nerilen ayarlar.

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga kademesi siire

Et 1. 180 1.5-7 22 cm capindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 doner tabla lzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile birlikte pisirme

Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsinde Uyari
mikrodalga n siire
kademesi
Patates graten 360 & 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

doner tabla Uzerine yerlestiriniz.

17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz. [

17.1 Givenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini "
dikkate aliniz.
m Sadece montaj kilavuzuna gore yapilmis

uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim u

guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim

yerinde cihazin sorunsuz galismasindan

montaj yapan sorumludur. u
» Ambalaji ac¢ildiktan sonra cihaz kontrol

edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda baglanmamalidir.
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Finni ve kapag@ini cihazi calistrmadan 6nce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanl
bantlar pisirme bolumunden ve
kapagindan cikariniz.

Kapagin i¢ kismindaki seffaf folyoyu asla
¢clkarmayiniz.

Aksesuarlarin montaji igin montaj
sayfalarina dikkat edilmelidir.

Gomme mobilyalar 95 °Cl'lik sicakliga
kadar, yan mobilya yuzeyleri ise 70 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri iIsinma
nedeniyle tehlike olusturur.

Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan 6nce yapiimalidir. Talaslar
temizlenmelidir. Elektrikli Unitelerin iglevi
olumsuz etkilenebilir.



m Sadece egqitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Montaj sirasinda erisilebilen parcalar keskin
kenarl olabilir ve kesilme kaynakli
yaralanmalara neden olabilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatiimasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya coklu priz takimlari
kullanmayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

» Elektrik kablosu ¢ok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi igin uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde
saglanmasi igin bu bilgileri dikkate aliniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.

» Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlar dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumali kontak prize takilmalidir.

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli bircok kutup
ayirma dizenegi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmahdir.

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

Montaj kilavuzu tr

17.4 Gomme mobilya

Burada emniyetli montajla ilgili notlar bulabilirsiniz.

DIKKAT!

Talaglar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme calismalari, cihaz
yerlestiriimeden dnce yapiimalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

Asgari montaj yiksekligi 850 mm'dir.

Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar

olmamalidir.

= Havalandirma kanallar ve emme acikliklar
kapatiimamalidir.

= Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya
cepheleri ise 65 C'ye kadar isiya dayanikh olmalidir.

= Bu cihaz, dikey kulp seridine sahip kulpsuz bir
mutfak Unitesine montaj icin uygun degildir.

17.5 Tezgah Ustl dolabi montaj élculeri

Tezgah Ustl dolabindaki montaj dlcilerine ve glvenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

e
A
\’\{

17.6 Tezgah uUstii dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinhigini belirleyiniz. ®
Panel kalinligina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin deligin altindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili tezgah Usti dolabina

vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.
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17.7 Boy dolabindaki montaj 6|gﬁ|eri 2. Mikrodalga tabanindaki kapagi ¢ikariniz.

Boy dolabindaki montaj élgilerine ve givenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

By e
/'\. o
~ 1735
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1=l
380+
Iil — 1

17.8 Boy dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinhigini belirleyiniz. @
Panel kalinhdina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin deligin altindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.
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(x=140)(x=147) (x=154)

. 5. Montaj ¢ercevesini iki dis vida ile mikrodalga
17.9 Cihazin hazirlanmasi tabanmg Sgbmeymiz, s 9

Cihazinizi bir boy dolabina monte edecekseniz, cihazi
hazirlamaniz gerekir.
1. Mikrodalga tabanindaki orta viday! gevsetiniz.
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6. 4 ayadi mikrodalga tabanina sabitleyiniz.
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17.10 Cihazin monte edilmesi

1. Mesafe parcgasini, panel kalinligina gére cihaza
sabitleyiniz.

)

1

& [ [ oo <

2. Not:
Baglanti kablosu sikistirimamall veya
bUkUlmemelidir.

Montaj kilavuzu

3. Cihaz ortalanana kadar cihazin vidalarini sikiniz.

4. Bitisik cihazlara yénelik mesafeyi kontrol ediniz.

e——— ] |

—

min. 3mm —»{l&
]
- —

_—— I

(o))

Bitisik cihazlara yonelik mesafe en az 3 mm
olmalidir.

5. Pisirme boliminden ve kapidan ilgili ambalaj
malzemesini ve yapiskan folyolar gikariniz.

tr
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