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33703195 FCP886X 9953(31/12/2099)

Ref Descripcién Cédigo Inicio Fin
7 Pared aislante trasera 42818378
24 Bandeja horno ( grasera ) 42819269
25 Parrilla horno 42822506
27 Panel de mandos 42826649
279 Junta vidrio frontal 42820333
50 Aislamiento 42832798
77b Termostato de seguridad 42805548
77c Termostato de seguridad 42807641
78b Mando 42822884
90a Conmutador horno electric 42827185
104 Boquilla horno 42820055
116 Resistencia grill electr. 42829509
119 Resistencia infer. horno 42827836
120 Repisa para resistencia 42831725
131 Caja conexiones 42370401
132 Motoventilador 42826762
132b Junta motoventilador 42828948
136 Proteccion helice 42825068
157d Soporte derecho bisagra 42808797
157e Soporte izquierdo bisagra 42808796
171 Junta horizontal 42829149
173a Junta cuatro latos 42819592
176 Vidrio int. puerta horno 42815738
176b Vidrio centr.puerta horno 42815737
178 Vidrio puerta horno 42826289
179i Asa puerta horno 42807082
1799 Casquillo 42829164
182g Transportador cierre vidr 42817393
184 Bisagra puerta horno 42818899
185 Soport.bisagr.puert.horno 42808792
219 Resistencia redonda 91200888
225 Parrilla lateral horno 42830816
233 Casquillo distanciador 41030746
287 Ventilador 42817512
288d Tapa conducto aire 42827488
290 Junta micro encendido 42827026
296 Parrilla para bandeja UK 41028310
302a Cobertura inferior 42817761
304a Cobert.lateral drch.horno 42817201
304b Cobert.lateral izgd.horno 42817200
305 Cobertura posterior horno 42829843
491 Cable alimentacion 42827352
508 Selector 7 posicion 41000078
508c Selector 10 posicion 44004346
999 Esquema de principio 42827184
1016 Mando cierre 41014774
1016b | Traversano cierre 42817205
1020 Distanciador 42818557
1206 Modulo electronico programado 49120578
1206x | Modulo electron. no configurado - no MEM 42830531
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura I'umidita puo condensarsi all'interno della cavita o
sul vetro della porta. E normale. Per ridurre questo effetto, attendere
10-15 minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la
temperaturadicottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un
vassoio aperto.

e Evitare di lasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un
periodosuperiorea 15/20 minuti.

e ATTENZIONE: Il'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durantel'uso. Prestare attenzione a non toccare le particalde.

e ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde
qguando si utilizza il forno. | bambini devono essere tenuti a distanza di
sicurezza.

e |'apparecchio pu0 essere usato da bambini dagli 8 anni in su e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura
e coscente del rischio possibile.

| bambininon dovrebbero giocare con l'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senzasupervisione

e Durante 'uso lI'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzione anontoccare glielementiriscaldantiall’interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde
durantel’uso. | bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

e Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

e Spegnereilforno primadirimuovere lo schermo di protezione e, dopo
la pulizia, rimontarlo secondo leistruzioni.

e Usare sololasondatermicaraccomandata per questo forno.

e Non utilizzare un pulitore a vapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e
funzionante. Il conduttore di terra e giallo-verde. Questa operazione

IT02



deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico,
richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra
di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di
alimentazione puo essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tral'elettrodomestico e la rete dialimentazione,
in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere
facilmente accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

e La disconnessione pu0 essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.

e Se il cavo dialimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavodialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

e || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
dellapulizia.

e Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono
surriscaldarsi piu del normale: mantenere sempre i bambini a distanza
disicurezza;

e|'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopoornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quandosiposiziona uno scaffale all’interno, accertarsicheil blocco sia
rivoltoverso I'alto e nella parte posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

e AVVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibili in commercio. | fogli di alluminio o le
altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e didanneggiare lo smalto interno stesso.

e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.

e || funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non
richiede alcuna operazione oimpostazione.
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1. Avwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo |
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannellid’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima diintrodurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzionicontenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda dei modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erroneiedirragionevoli.

L'uso diun qualsiasiapparecchio elettrico comporta l'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-nontoccare I'apparecchio con manio piedi bagnati o umidi;

-ingenerale é sconsigliabile I'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Eleftrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTIELETTRICIAD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore
nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla
mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa a muro con messa a terra o tramite un sezionatore con pit poli, a seconda delle disposizioni in
vigore nel paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante fusibiliidonei e devono
essere utilizzati cavi con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del
forno.

COLLEGAMENTO

|l forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con
unatensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, &
indispensabile controllare:

-latensionedialimentazioneindicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto di terra
dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete
elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidentio
altri problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una
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messa a terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, & consigliabile prevedere la
disponibilita diun’ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin
cui e stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o datecnici con qualifiche analoghe.

1.3 Raccomandazioni

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente
pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in
smalto all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di
fumo maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente
preferibile imposta- re untempo di cottura pit lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli
accessoriforniticonilforno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 Installozione

Il produttore non e obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
Uinstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortuni alle persone, agli animali domestici o dannialle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali lesioni o danni dovuti ad un’errata
installazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano dilavoro. Prima di fissare in posizione
il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di
aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU
sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sul'ambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a
trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
I rccuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante nell’assicurare
che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire alcune regole di

base:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

-iWEEE devono essere portatiai puntidiraccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che
deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e
abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
quanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare
molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine,
per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera pit semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma negli oraria tariffaridotta.

ITO6



1.6 Dichiarazione di conformita

Apponendo la marcatura C E su questo prodotto, dichiariamo, sotto la nostra responsabilita, di
ottemperare a tutti i requisiti relativi alla tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla
legislazione europeain essere per questo prodotto.

2. Descrizione del Prodofto

2.1 Panoramica

. Pannello di controllo

. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
. Griglia metallica

. Leccarda

. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)

. Porta forno

Uk wN

2.2 Accessori

1 Griglia metallica 3 Griglie a filo laterale

N> EE

LI

=t .

Sostiene teglie e piatti. Griglia laterale se inclusa.

.“
den

2 leccarda

Raccoglieiresiduidicibo che gocciolano durante
la cottura.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con
griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi contenitori.
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2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno

morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare cheil forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.

3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

F o .

Q
5 X
@ el g
& g =

1. Timer/Modalita automatica

2. Funzione con ventola

3. Modalita scongelamento

4. Display per temperatura o orologio

5. Bottoni di regolazione

6. Manopola di selezione funzione

7. Manopola di selezione programmatore
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ATTENZIONE!

La prima operazione da fare dopo I'installazione o
dopo l'interruzione di corrente & la regolazione
dell'ora (situazioni di questo tipo possono essere
riconosciute in quanto il display & acceso e
lampeggia 12:00).

200°-> |l Led “°” della temperatura lampeggia fino
a quando la temperatura visualizzata non e stata
raggiunta.

HOT -> Quando un programma é finito, se il forno
e ancora caldo, il display mostra “HOT”, in
alternanza con il tempo, anche se le manopole
sono posizionate su OFF.



m COME SI ATTIVA

COME SI DISATTIVA

COSAFA

A COSA SERVE

DELL'OROLOGIO|

<)

“Impostazione
dell’'orologio”.
eUsare i tasti
impostare l'ora.

“n

e “+" per

MODALITA' |*Ruotare la manopola del | «Ruotare la manopola ePermette di spegnere il | *Questa funzione &
SILENZIOSA programmatoresulla sulla posizione Off. suono del timer. utilizzata per spegnere il
“Modalita Silenziosa”. suono del timer.
. ) *Questa funzione permette di
*Impostare lamanopola | eRyotare la manopola ePermette di regolare I'ora |regolare l'ora utilizzando i tasti
IMPOSTAZIONE | sulla posizione sulla posizione Off. che appare sul display. uP g uyn

NOTA: impostare I'ora al
momento dell’'installazione del
vostro forno o subito dopo
un’interruzione di corrente
(12:00 lampeggia sullo
schermo.

DURATA
COTTURA

eSelezionare una
funzione di cottura.
eImpostare la manopola
del programmatore sulla
durata di cottura.
*Regolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti
NN

*Autodisplay si illumina.

*Una volta che il tempo &
trascorso, il forno viene
automaticamente
disattivato. Per fermare la
cottura anticipatamente,
si deve impostare la
manopola delle funzioni
su Off, o regolare il
tempo di cottura su 00:00,
posizionando la manopola
sulla Durata di cottura e
utilizzando i tasti “-” “+”.

* Permette di regolare il
tempo di cottura.
Quando il tempo di cottura
e regolato, posizionare la
manopola su Off per
ritornare alla
visualizzazione dell'ora
attuale.

Per visualizzare I'ora
selezionata, posizionare il
selettore delle funzioni di
sinistra su Durata di cottura.

¢ Quando il tempo di
cottura e finito, la cottura si
arresta automaticamente e
I'allarme suona per qualche
secondo.

FINE
COTTURA

*Selezionare una
funzione di cottura.
*Regolare la manopola
sulla posizione di Fine di
cottura.

eRegolare l'ora di fine
cottura utilizzando i tasti
“+7e ",

e Autodisplay si illumina.

*Quando la cottura e
terminata, il forno si
spegne
automaticamente. Per
bloccare la cottura
anticipatamente, ruotare
la manopola delle
funzioni su Off.

ePermette di
memorizzare l'ora di fine
cottura.

eQuando l'ora di fine
cottura é regolata, ruotare
il selettore di funzione su
Off per ritornare all'ora
attuale.

ePer vedere il tempo di
cottura selezionato,
ruotare il selettore di
funzione di sinistra sulla
posizione Fine di cottura.

eQuesta funzione & anche
utilizzata per le cotture che
possonoessere programmate
in anticipo.

eAd esempio, il cibo
desiderato deve cuocere per
45 minuti e desidero che sia
pronto per le 12.30; in tal
caso: al termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed awvisa
con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata. Impostare
la durata cottura a 45 minuti
(“-" “+”). Impostare la fine
cottura alle ore 12:30 (“-”
“4), Lla  cottura avra
automaticamente inizio alle
11:45 (12:30 meno 45
minuti), allora impostata
come fine cottura il forno si
spegne automaticamente.

TIMER

QA

*Regolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Timer.
*Regolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti

+ e .

eRegolare il tempo su
00:00, posizionando la
manopola del programma-
tore sulla posizione Timer
e utilizzando i tasti “+” e

"

*Questa funzione attiva un
allarme sonoro di qualche
secondo alla fine del
tempo impostato.

e L'allarme sonoro funziona
indipendentemente dal fatto
che il forno sia acceso.

BLOCCO
BAMBINO

&

*Regolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Sicurezza
bambini.

ePremere sul tasto “+”
per 5 secondi.

ela sicurezza bambini e
in funzione quando sul
display appare STOP.

*Riposizionare la
manopola sulla funzione
Sicurezza bambini e
premere il tasto “+” per 5
secondi.

e|'indicazione sul display
sparisce.

e || forno non puod essere
utilizzato.

¢ Questa funzione & utile
quando ci sono dei bambini
in casa.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola T°
) Intervallo .
commuta- | Preimpos-| - ;o Funzione (a seconda del modello)
tore tata
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare laria a
63 ‘;’O 40 40 + 40 | temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
0 pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
. FORNO VENTILATO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E" ideale per
X4 180 |50 +240 S Svhrmiri
cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza
— miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte
63 210 50 + 240 Margherita, pasta sfoglia, ecc...
A
* CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
. 220 50 = 280 | E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per
— biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
% 210 50 + 230 | SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-soufflé).
g
GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando
" la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono
R oand ) perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.
ag 200 150 =220 \jettere Ia griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevi cheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carne a meta cottura.
GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene
A L3 L1+ L5 |[inseritala resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).
ECO ECO+SUPER| PIROLISI

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita diservizio dell’apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie pilu ostinate, e possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO
Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugnaleggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

4.2 PIROLISI

E possibile configurare il forno in modo che esegua automaticamente la pulizia. Le due opzioni
disponibilisono ECOe SUPER. **['opzione puo essere configurata solo suiforni dotatiditale funzione.
Il forno e dotato di un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta temperatura che distrugge i residui di
cibo. L'operazione viene eseguita automaticamente tramite il programmatore. | fumi risultanti vengono
“puliti” perché vengono convogliati attraverso un pirolizzatore che si avvia al momento dell'inizio della
cottura. Sullo sportello di questo tipo di forni, viene installata una chiusura disicurezza, a causa del fatto
che il pirolizzatore lavora a temperature molto elevate. Il pirolizzatore puo essere arrestato in qualsiasi
momento: tuttavia, non e possibile aprire lo sportello finché non scompare l'icona della chiusura di
sicurezza della porta.

NOTA: se il forno € posto sotto un piano cottura, non utilizzare i bruciatori a gas o le piastre elettriche
mentre il pirolizzatore e in funzione, per evitare che le piastre si surriscaldino eccessivamente. Sono
disponibilidue CICLI PIROLITICI pre-programmati:

*CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni moderatamente sporchied ha una durata
di 90 minuti.

¢CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo e indicato per i forni particolarmente sporchi ed ha una durata
di 120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i forni pirolitici. Suggerimento: I'esecuzione del ciclo
pirolitico al termine diun ciclo di cottura, consente disfruttare il calore residuo e di risparmiare energia.
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Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

eRimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di tollerare le temperature
elevate utilizzate durante il ciclo di pulizia pirolitico; in particolare rimuovere le griglie e il
castelletto (rimando al capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E CASTELLETTO). Nei forni dotati di sonda
carne & necessario, prima di effettuare il ciclo di pulizia, chiudere il foro con il dado fornito in
dotazione.

eRimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che potrebbero richiedere troppo
tempo per essere rimosse. Questo tipo di macchie potrebbero incendiarsi a causa delle
temperature estremamente elevate del ciclo pirolitico.

eChiudere lo sportello del forno.

eSeilforno é eccessivamente sporco, questo deve essere rimosso prima della pulizia.

e Pulire la porta del forno.

e Con una spugna umida togliere dall’interno del forno i residui piu consistenti. Non usare
detergenti.

o Estrarre tutti gli accessori e il kit guide scorrevoli (se presente);

® Non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

Utilizzo del ciclo pirolitico: eoo

1 - Ruotare il selettore di funzione sulla posizione " .ee ". Sul display, appare I'indicazione "ECO" o
"SUP". Il tempo preimpostato & 90 min. e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120 min.
(modalita Sup) attraverso il programmatore (tasti" +" o "-"). Seil forno € molto sporco, & raccomandato
aumentareiltempoa 120 min., seilforno e poco sporcoridurre il tempo peril ciclo di puliziaa 90 min.

2- E possibile differire I'ora di inizio del ciclo di pirolisi variando il tempo di fine attraverso il
programmatore.

3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha raggiunto una temperatura alta, la porta si chiude
automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica puo essere fermato in qualunque momento riportando il
selettore difunzione su “0”.

4- Una volta che il ciclo di pulizia pirolitica e terminato, la pirolisi si spegnera automaticamente. Sul
display appariral’indicazione" END" e, sinoaquando la porta e bloccata,"0--n"

5-Riportare il selettore difunzionesu" 0", se latemperatura e ancora alta, I'indicazione " 0--n "appare
perinformare che la porta e bloccata.

Utilizzo del ciclo pirolitico nei forni Touch Control:

1- Ruotareil selettore difunzione sulla posizione. Sul display, appare I'indicazione " ECO" 0 " SUP“

2- Il tempo preimpostato & 90 minuti e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120 min.
(modalita Sup), attraverso il programmatore (tasti " +" o "-" ). Se il forno € molto sporco, e racco-
mandato aumentare il tempo a 120 min., mentre se il forno & poco sporco ridurre il tempo peril ciclo di
puliziaa 90 min.
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4.3 Funzione Aguactiva

La proceduradipulizia “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la rimozione dal forno digrasso e di
pezzidi cibo rimasti.

1- Inserire 300 ml diacqua distillata o potabile nel contenitore del/AQUACTIVA sul fondo del forno.
2-Impostare lafunzione del forno su Statico ( : Josu Riscaldamentodalbasso ().

3-Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA ( ggg ).

4-Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti.

5. Disattivare lamacchina e lasciare che si raffreddi.

6- Unavoltacheilfornosié raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.
Attenzione: Assicurarsi che il forno sia freddo prima di toccarlo: c'e il rischio di scottarsi. Utilizzare
acquadistillata o potabile.

0006
000 . o

o O/ . ——— N.B.: In alcuni forni pirolitici con User

E U= ELE Interface Preco Touch, e presente la

= -] funzione Aquactiva. Per attivarla

impostare il selettore delle funzioni sul
simbolo AQUACTIVA(ggg)eimpostare
la temperatura del forno a 90°,
utilizzando i tasti di regolazione “-” e
“t

”

| ____————_JL

4.4 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1.Svitarein senso antiorario i dadizigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3.Pulirele griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo.
4.Dopoaver pulitole griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprilelaportadelforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso |'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione ”Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaallaporta.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentarela coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
[l forno non si scalda L'orologio non e impostato | Impostare l'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini & attivo Disattivare il blocco bambini
) Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella pagina diassistenza del nostro sito internet.
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Safety Indications
e During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on the
glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before putting food inside the oven.
In any case, the condensation disappears when the oven reaches the
cooking temperature.
e Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.
* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.
e WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful not to touch any hot parts.
*\WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use.
Children must be kept at a safe distance.
*\WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the
bulb, to avoid the possibility of electric shocks.
*\WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:
- Clean the oven door;
- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a
damp sponge. Do not use detergents;
- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
- Do not place tea towels
e |In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with the
nut when the meat probe is not used.
¢Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not
continuously supervised.
*Children must not play with the appliance. The appliance can be used by
those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or
mental capacities, without experience or knowledge of the product, only if
supervised or provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.
eCleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.
*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean
the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause the glass
to shatter.
*The oven must be switched off before removing the removable parts and,
after cleaning, reassemble them according the instructions.
*Only use the meat probe recommended for this oven.
*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.
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e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth conductor
is yellow-green in colour. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. In case of incompatibility between the socket and
the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with
another suitable type. The plug and the socket must be conformed to the
current norms of the installation country. Connection to the power source
can also be made by placing an omnipolar breaker between the appliance
and the power source that can bear the maximum connected load and
that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable should
not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used
for the connection should be easily accessible when the appliance is
installed.

*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e|f the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.

eFailure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the guarantee.

¢ Any excess of spilled material should be removed before cleaning.
eDuring the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to
avoid overheating.

*\When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards and in the back of the cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

¢ WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use
protection available from stores. Aluminum foil or any other protection, in
direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. |
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cablesis not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
section that can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The ovenis supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protectingthe internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I rolein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longastheapplianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use theresidual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

By placing the C € mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

2.2 Accessories

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

6. Oven door

5. Fan (behind the steel plate)

1 Metal gril

A

N\

Holds baking trays and plates.

2 Drip pan

LD

=t .

Lateral wire grid ifincluded.

Collects the residues that drip during the cooking
of foods on the grills.
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2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.

3. Use of the Oven

3.1 Display description

. © F o
& o
© 5 *
& € ® g
L g 8 o Tn
1. Timer/automatic mode WARNING!
2. Fan function The first operation to carry out after installation,
3. Defrost mode or after a power cut, is to set the time of day (a
4. Temperature or clock display power cut has occured if the display is flashing
5. LCD display adjustment controls 12:00).
6. Function selector knob 200°-> The temperature LED “*” flashes until the
7. Programme selector knob displayed temperatureisreached.

HOT -> When a programme finishes, if the oven is
still hot, the display shows "HOT", alternating with
thetime, evenifthe knobs are positioned to OFF.
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FUNCTION HOW TO ACTIVATE

SILENCE
MODE

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

 Rotate the left function
selector to the position
" Silence mode “

 Rotate the function
selector to the position
OFF.

¢ Enables you to turn off
the sound of the minute
minder.

 To turn off the sound of the
minute minder

SET
THE TIME

S

 Rotate the left function
selector to the position
“Set the time”.

¢ Use the buttons " + " or
"-"to set the time

 Rotate the function
selector to the position
OFF.

* Enables you to set the
time which appears on
the display

¢ To set the time

NB : Set the time when you
first install your oven or just
after a black out (the clock is
showing a pulsating 12.00)

COOKING
DURATION

* Turn the right function
selector to a cooking
function

 Rotate the left function
selector to the position
"Cooking Time Duration”
* Set the time of cooking
by using buttons " + " and

w_m

e Lighting Auto appears

*When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically
and the alarm rings for
few seconds To stop the
cooking functions early,
turn the function control
to OFF or set the time on
00.00; by rotating the
function selector  to
Cooking Time Duration
and by using the buttons "
+"and"-"

e It allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

¢ When the cooking time is
set, turn the function
selector toOFF to go back
to actual time.

 To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to
Cooking Time duration.

e For cooking the desired
recipes.

¢ Turn the right function
selector to a cooking
function

* Rotate the left function
selector to the position
"End of cooking"

e Set the end time of
cooking by using buttons
"t ang ot

e Lighting Auto appears

* When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically.
 To stop the cooking
functions early, turn the
function control to OFF

o |t allows to preset the end
of cooking time you want.

* When the cooking time is
set, turn the function
selector to OFF to go back
to actual time.

* To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to End of
cooking Time

eThis function s
used with the
DURATION function
eFor example, the desired
food needs to cook for 45
minutes and | want it to be
ready for 12.30; in this case: at
the end of the set time, the
oven automatically switches
off and an alarm sounds.
Select the desired cooking

normally
COOKING

&

during 5 seconds

e Child lock is available
when " STOP " appears
on display

e Indication STOP
disappears.

END OF function. Set the cooking
COOKING duration to 45 minutes (“-”
. “+”). Set the end of cooking to
Y, 12:30 (“-” “+”). Cooking will
end automatically begin at 11:45
(12:30 minus 45 minutes), at
the end of the set cooking
time, the oven will
automatically switch off.
WARNING: by setting only the
end of cooking time, and not
the cooking duration, the oven
will immediately switch on
and switch off at the end of
the set cooking time.
e Turn the left function | ¢ Set the time on 00.00 by | «Emits an audible signal at | * Allow to use the oven as
MINUTE | selector to the position turning the left function | the end of a set time. alarm even if the oven is
MINDER | Minute Minder. . selector to the position «During operation, the switch off
D ° Set_the time of cooking Minute Minder, and using | display shows the
by using buttons the button " - “ remaining time.
+”and “-
* Turn the left function * Turn back the left * The oven cannot be used.|  This function is useful
CHILD selector to the position function selector to Child when there are children in
SAFETY Child lock. lock gnd press button " + the house.
LOCK « Press the button " +" | " during 5 seconds.
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3.2 Cooking Modes

Function T°C
Dial default

T°C
range

Function (Depens on the oven model)

O

LAMP: Turns on the oven light.

ag%o 40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

@ 180

pr—
& 210

50 +240

50 +240

FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

p—
. 220
[N—

50 +280

CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional
roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf
in mid position.

210

(@

50 +230

FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quichesand paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfinthe bottom position.

200

23

150 +220

FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for
cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place
the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide
the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not
too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.

L1+1L5

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature.
Five minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is
guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put ata
distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier.
You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray
underneath. The oven has two grill positions:

Grill:2140W  Barbecue: 3340 W

ECO

ECO+SUPER

PYROLYSIS

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.

EN 24




4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).
GLASS PARTS
It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.
OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.
DRIP PAN
After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.
If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

4.2 Pyrolysis
The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which destroys food residues at high
temperature. The operation is carried out automatically by means of the programmer. The resulting
fumes are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon as cooking begins. As very
high temperatures are required by the Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock. The pyrolyser
can be stopped atany time. The door cannot be opened until the safety lock is displayed.
NOTE: If ahob has been fitted above the oven, never use the gas burners or the electric hot-plates while
the Pyrolyseris working, this will prevent the hob from overheating.
TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:
ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven. Operates for a period of 90 minutes.
SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven. Operates for a period of 120 minutes.
Never use commercially available cleaning products on a Pyrolyticoven!
Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows you to take advantage of residual
heat, thus saving energy.
Before executing a pyrolytic cycle:
eRemove all the accessories from the oven because they are not able to tolerate the high
temperatures used during the pyrolytic cleaning cycle ; in particular removing grids, side racks and
the telescopic guides (refer to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE RACKS) . In ovens with meat
probeitis necessary, before makingthe cleaning cycle, close the hole with the nut provided.
eRemove any large spillages or stains as it would take too long to destroy them. Also excessively
large amounts of grease could ignite when subject to the very high temperatures of the Pyrolytic
cycle.
eClose the oven door.
eExcess spillage must be removed before cleaning.
e Cleanthe ovendoor;
* Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;
e Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
® Do not place teatowels.
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Using the pyrolitic cycle: :::

1- Rotate the function selector to the position" e e @ ".Onthe display, appearstheindication"ECO " or
"SUP". The preset time is 90 min, this can be varied from 90 min (Eco mode) to 120 min (Sup mode) via
the programmer (settingbutton" +"or"-"). If the ovenis very dirty, itis recommend o increase the time
to 120 min, if the oven is moderately dirty reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2- It is possible to defer the start time of the pyroclean cycle by changing the END time via the
programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the door locks automatically. The
pyroclean cycle can be stopped at any time by turning the function selector back to'0' (the word OFF will
be displayed for 3 seconds).

4-Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off automatically. On the display appears
theindication "END" until the dooris locked then "0--n".

5-You can turn the function selector backto " 0" but if the temperaure is still high, the "0--n " indication
appearstoinformthatthe dooris locked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1- Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will show either "ECO" or "SUP*
2-The pre-set time is90 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco mode) to 120 min. (Sup mode)
using the programmer (" +" or "-" key). If the oven is very dirty, the time should be increased to 120 min.,
whileifthe ovenis only a slightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90 min.

4.3 Agquactiva Function

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2. Set the oven function to Static ( : )or Bottom (__ )heater

3. Set the temperature to the Aquactiva icon geg

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

N.B.: Certain pyrolytic ovens with the Preco Touch User Interface offer the Aquactiva function. To

activate it, set the function selector to the AQUACTIVA symbol ( ggg ) and set the oven temperature

u n

to 90°, using the “-” and “+” keys.




4.4 Maintenance

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1.Unscrew the boltin an anti-clockwise direction.

2.Remove the side racks by pulling them towards you.

3.Cleanthesideracksinadishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the bolts, ensuring that they are fully
tightened.

V7 N\

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW
1.Openthe front window.
2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them

downwards.
3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0ncethe defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct
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Indicaciones de seguridad

e Durante la coccidn, podria condensarse humedad dentro de la cavidad
del horno o en el cristal de la puerta. Esto es normal. Para reducir este
efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de introducir alimentos en el
horno una vez que lo encienda. De todos modos, la condensacién
desaparece cuando el horno alcanza la temperatura de coccién.

e Para cocinar verduras, péngalas en un recipiente con una tapa en lugar
de utilizar una bandeja sin cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20 minutos después de
cocinarlos.

e ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan
durante el uso. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos
calefactores.

* ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando
se utiliza el horno. Los nifios deben mantenerse a una distancia segura.

e Este aparato puede ser usado por nifilos mayores de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido supervisadas o
instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de
los riesgos que comporta.

e | 0os nifios no deben jugar con el aparato.

e La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera
realizada por nifios sin supervision.

e Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar
los elementos calefactores del

interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los
niflos deben permanecer alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para
limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayar la superficie,
pudiendo comportar la rotura del cristal.

e Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la
limpieza, se debe colocar segun las instrucciones.

e Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.
* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

e Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la
carga indicadas en la etiqueta y que tiene el contacto de masa. La toma de
corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y disponer de
un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de
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color amarillo verdoso. Esta operacién debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. Si la toma de corriente es incompatible con el
enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que
sustituya la toma por otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir
las normas actuales del pais donde se instala el electrodoméstico. En la
conexion con la fuente de alimentacion también puede utilizarse un
contactor omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe
soportar la carga conectada maxima y cumplir la legislacion vigente. El
contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color amarillo verdoso.
La toma de corriente o el contactor omnipolar empleados deben estar
facilmente accesibles cuando se instala el electrodoméstico.

ela desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o
mediante la incorporacion de un interruptor en el cableado fijo con arreglo
alas normativas de cableado.

*Si el cable de alimentacion estd daflado, debe sustituirse por un cable o
un haz de cables especial comercializado por el fabricante; también puede
ponerse en contacto con el departamento de atencion al cliente.

e E| cable de alimentacion debe ser de tipo HO5V2V2-F.

*El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del
electrodoméstico y anular la garantia.

eCualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la
limpieza.

eDurante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo
habitual, por lo que los nifios deben mantenerse a una distancia de
seguridad.

*E| electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa
para evitar que se caliente en exceso.

eCuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia
arriba en la parte trasera de la cavidad.

La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

* ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni
utilice las protecciones desechables que se encuentran disponibles en los
comercios. El papel de aluminio o cualquier otra protecciéon que entre en
contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafiar el
esmalte del interior.

e ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del
horno.

» No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer funcionar

el aparato a las frecuencias nominales.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros pg
productos. Para utilizar el horno de forma 6ptima es
aconsejable leer con atencion este manual vy |
conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes
de instalar el horno, anote el nimero de serie para
poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia
técnica en casode solicitar suintervencién. Despuésde
extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya
sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso de
duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un
técnico cualificado. Conserve todo el material de
embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos)
fuera del alcance de los nifios. La primera vez que se enciende el horno puede producirse un humo de
oloracre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los paneles de aislamiento que recubren
el horno: se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de que se produzca, sera preciso
esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda responsabilidad
encasode noobservarlasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden
variar segun los modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Unicamente para cocer alimentos;
cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de calefaccién, se considera impropio y por lo tanto
peligroso. El fabricante no puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erréoneos oirracionales.

Eluso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una serie de reglas fundamentales:
-notirar del cable de alimentacion para desenchufar el conector de latoma de corriente;
-notocarelaparato con las manos nilos pies mojados o himedos;

-engeneral noesaconsejable usar adaptadores, regletas nialargadores;

-en casode averia o mal funcionamiento del aparato, apagueloy nolo manipule.

1.2 Seguridad eléctrica

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO CUALIFICADO.
La red de alimentacién a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa vigente en el pais de
instalacion. El fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios derivados de no observar
dicha normativa. El horno debe conectarse ala red eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de
tierra o mediante un seccionador con varios polos, segiin la normativa vigente en el pais de instalacion.
La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adecuados y deben utilizarse cables con una
seccion transversal idonea que garantice una correcta alimentacion del horno.
CONEXION
El horno se suministra con un cable de alimentacién que debe conectarse Gnicamente a una red
eléctrica con una tension de 230 V de CA entre fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar el
hornoalaredeléctricaesimprescindible comprobar:
-latension de alimentacion indicada por el medidor;
-la configuracién del seccionador.
El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar conectado al terminal de
tierradelared eléctrica.
ATENCION
Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la continuidad de la toma de
tierra de la red eléctrica a un electricista cualificado. El fabricante no se hace responsable de eventuales
accidentes u otros problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una toma de
tierra con una continuidad defectuosa.
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NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencién del servicio de asistencia, es aconsejable
prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al que conectar el horno después de extraerlo del
espacio donde se ha instalado. El cable de alimentacion debe sustituirse Unicamente por personal de
asistencia técnica o por técnicos con una cualificacion anéloga.

1.3 Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudard a mantenerlo limpio durante mas tiempo. No
forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del
interior. Para evitar un exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en olores y humo en
exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo
de coccidony bajarun poco latemperatura.

1.4 Instalacion

No es obligacidn del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del fabricante para subsanar
fallos derivados de unainstalacionincorrecta, dicha asistencia no la cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal cualificado. Una instalacion
incorrecta puede provocar dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera. Antes de fijar el horno
hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco donde se vaya a colocary que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la
ultima pagina segun el tipo de altura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente
Este aparato esta certificado conforme a la directiva europea 2012/19/EU sobre aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE). Los dispositivos WEEE contienen sustancias
contaminantes (que pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente) o
componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante que dichos dispositivos
estén sujetos a tratamientos especificos para eliminar y desechar correctamente todos los

B naminantes y recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un
papel importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en un

problema medioambiental; es esencial seguir algunas reglas bdsicas:

-los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos gestionados por el municipio

o porunasociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber disponible un servicio de

recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que

debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las mismas

funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre lleno. Abra la puerta del
horno lo menos posible, ya que se producen dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta
operacion. Para ahorrar mucha energia basta apagar el horno de 5 a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccion planificado y servirse del calor que el horno continlda generando. Mantener las juntas
limpiasy en buen estado para evitar posibles dispersiones de energia. Sise dispone de un contrato de
energia eléctrica por tarifa horaria, el programa de coccién retardada permitira ahorrar mas facilmente
retrasando el encendido delhorno hasta el horario de tarifa reducida.
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1.6 Consejos De Cumplimiento

Al mostrar el logo c € marcado en este producto, declaramos, bajo nuestra propia responsabilidad,
el cumplimiento de todos los requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio ambiente,
establecidos en la legislacion de este producto.

2. Descripcion del producto

2.1 Descripcion general

| 1. Panel de control
2. Posiciones de las bandejas
(y del soporte elevado si corresponde)
3. Rejilla metdlica
4. Bandeja
‘ 5. Ventilador (detras de la placa de acero)
6. Puerta del horno

2.2 Accesorios

1 Rejila metdlica 3 Laterales de alambres

o BEE

= - =

Sostiene fuentes y platos. Rejilla del alambre lateral si estd incluido.
2 Bandeja

Recoge los residuos que gotean durante la
coccién de alimentos con las resistencias.
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2.3 Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR
Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave
levemente humedecido.
Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente.
Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la temperatura maximay déjelo encendido durante un
minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber presentes en los hornos nuevos.

3. Utilizacion del hormo

3.1 Descripcion de la pantalla

. © Foo
& o
© [7] [8] B *

9 @ g g

A g &8 o Cm
ATENCION

1. Timer/Modalidad automética La primera operacién que debe llevarse a cabo
2. Funcion con ventilador despuésde lainstalacion o de unainterrupcién de
3. Modalidad de descongelacion corriente es la configuracion de la hora
4. Pantalla de temperatura o reloj (situaciones de este tipo pueden reconocerse
5. Botones de configuracion porque la pantalla se enciende y parpadea
6. Perilla de seleccién de funcion mostrando 12:00).
7. Perilla de seleccion del programador

200°-> El LED “*” de la temperatura parpadea
hasta que alcanza latemperatura seleccionada.
HOT -> Cuando un programa termina, si el horno
todavia esta caliente, la pantalla muestra
alternativamente “HOT” y el tiempo, incluso si las
perillas se han colocado en OFF.

ES 36



FUNCION COMO SE ACTIVA | COMO SE DESACTIVA QuE HACE PARA QUE SIRVE
MODALIDAD [*Gire la  perilla  del +Gire la perilla hasta la «Permite apagar el sonido | *Esta funcion se utiliza para
SILENCIOSA E)rogranjador_ ha_sta . la | posicion Off. del programador. apagar el sonido del

Modalidad Silenciosa”. programador.
«Gire la perilla hasta la «Gire la perilla hasta la ePermite regularlahora | «Esta funcién permite regular

CONFIGU- | posicion “Configuracion posicién Off. que aparece en pantalla. la hora usando los botones “-”

o Y
del reloj”.
RACION .Z re‘OJ bot wn g agn NOTA: configure la hora en el

DEL RELOJ S 10s botones "y momento de la instalacién del

<)

para configurar la hora.

horno o inmediatamente
después de una interrupcion
de la corriente (12:00
parpadea en la pantalla).

DURACION
DE LA
COCCION

eSeleccionar una funcién
de coccidn.

*Gire la perilla del
programador hasta la
duracidn de la coccidn.
*Regular el tiempo de
coccion usando los

“«n

botones “-"y “+”".
*E| Autodisplay se
ilumina.

*Una vez transcurrido el
tiempo, el horno se
desactiva
automaticamente. Para
detener la coccion
anticipadamente debe
girarse la perilla de funcion
hasta la posicion Off, o
ajustar el tiempo de
coccién a 00:00 girando la
perilla hasta la Duracion de
la coccion y utilizando los
botones “-"y “+”".

¢ Permite regular el tiempo
de coccidn.

Cuando el tiempo de
coccidn esté regulado, gire
la perilla hasta Off para
volver a ver la hora actual.
Para ver la hora
seleccionada, gire el
selector de funcion
izquierdo hasta la posicion
Duracién de la coccion.

¢ Cuando haya transcurrido
el tiempo de coccidn, el
horno se detiene
automaticamentey la
alarma suena durante unos
segundos.

FIN DE LA
CoccCION
&
end

Seleccionar una funcion
de coccidn.

Gire la perilla hasta la
posicion de Fin de la
coccion.

eRegular la hora de fin
de la coccién usando los
botones “+”y
*E| Autodisplay se
ilumina.

“n

¢Cuando la coccidn
termina, el horno se
apaga automaticamente.
Para bloquear la coccion
anticipadamente, gire el
selector de funcion hasta
la posicion Off.

ePermite memorizar la
hora de fin de la coccion.
eCuando la hora de fin de
la coccion esté regulada,
gire el selector de funcidn
hasta Off para volver a la
hora actual.

*Para ver el tiempo de
coccidn seleccionado, gire
el selector de funcién
izquierdo hasta la posicion
Fin de la coccién.

eEsta funcion también se
utiliza para cocciones que se
puedan programar por
anticipado.

*Por ejemplo, el alimento
deseado debe cocer durante
45 minutos y deseo que esté
listo a las 12.30; en tal caso: al
término de la duracion
configurada el horno se apaga
automaticamente y avisa con
una sefial acustica. Seleccione
la funcién de  coccion
deseada. Ajuste la duracion
de la coccion a 45 minutos (“-
7 “+”). Ajuste el fin de la
coccién alas 12.30 h (“-" “+”
La  coccién  se iniciard
automaticamente a las
11.45 h (12.30 menos 45
minutos) y el horno se
apagara automaticamente a la
hora configurada como fin de
la coccion.

TIMER

Q

*Gire la perilla del
programador hasta la
posicion Timer.
*Regular el tiempo de
coccién usando los
botones “+”y “-".

eAjuste el tiempo a 00:00,
girando la perilla del
programador hasta la
posicion Timer y utilizando

los botones “+”y “-".

eEsta funcion activa una
alarma sonora de varios
segundos al final del
tiempo configurado.

e La alarma acustica funciona
independientemente de si el
horno esta encendido.

BLOQUEO
INFANTIL

&

*Gire la perilla del
programador hasta la
posicion de bloqueo
infantil.

*Pulse el botén “+”
durante 5 segundos.
*El blogueo infantil esta
en funcionamiento
cuando en la pantalla se
muestra STOP.

*Vuelva a girar la perilla
hasta la funcién de
blogueo infantil y pulse el
botdén “+” durante 5
segundos.

ela indicacion
desaparece de |a pantalla.

¢ El horno no se puede
utilizar.

e Esta funcion es util en
casas donde hay nifios
pequefios.
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3.2 Modalidades de coccion

Mando
selector

T°C
establecida

Rango
deT°C

FUNCION (dependiendo del modelo)

5

LAMPARA: Conecta la luz interior

03X

40

40 +40

DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccién que hace
circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para realizar una
descongelacion previa a una coccion.

&

(X

180

210

50 +240

50 +240

CALOR CIRCULANTE: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior
y de la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Funcién
recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El calor
penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccién,
asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden realizar cocciones
combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este
modo de coccidn garantiza una distribucién homogénea del calor y no mezcla
los olores. Para una coccién combinada se deben prever unos diez minutos
mas.

(+)

220

50 +280

CONVECCION NATURAL: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia
superior del horno. Es la coccion tradicional, ideal para cocinar asados, caza,
galletas, manzanasal hornoy para conseguir alimentos crujientes.

210

50 +230

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE: Utilizacion de la resistencia inferior mas
la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para
hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se sequen
los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras cocciones
realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

200

150 +220

TURBOGRILL : La funcion turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada.
Utilizacién de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire
dentro del espacio del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes
rojas pero no para las carnes blancas. Ideal para las cocciones de volumen
grueso, piezas enteras como cerdo asado, las aves, etc. Coloque el plato que
quiera cocer directamente en la rejilla en el centro del horno, a un nivel medio.
Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Aseglrese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de
la coccidn, gire la pieza que esté cociendo.

L3

L1+L5

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacién de la resistencia
superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es necesario un
precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo. Exito
seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccidn, la
carne quedarad mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden
colocar encimade larejilla colocando debajo la grasera.

ECO

ECO+SUPER|

PIROLISIS

* Programa de prueba segin CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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4. Limpieza y mantenimiento del horno
4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares. Espere a que el horno se enfrie
antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos,
estropajos metalicos ni objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de formairreparable
las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabdon o detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina después de cada uso del
horno. Para eliminar las manchas mds persistentes, se puede utilizar también una esponja empapada
en detergente bien escurriday aclarar con agua.

JUNTA DE LA PUERTA DELHORNO
Sise ensucia, lajunta se puede limpiar con una esponjaligeramente himeda.

ACCESORIOS
Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabon, escurralos y séquelos: no utilice
detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa caliente en un recipiente y
lave la fuente con agua caliente utilizando una esponjay detergente lavavajillas.

Siquedan residuos grasos, sumerja la fuente en aguay detergente. También se puede lavar la fuente en
el lavavajillas o bien utilizar un detergente comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir la fuente
suciaenelhorno.

4.2 Pirdlisis
Se puede configurar el horno de forma que lleve a cabo automaticamente la limpieza. Las dos opciones
disponibles son ECO y SUPER. ** La opcion puede configurarse Unicamente en los hornos dotados de
dichafuncion.
El horno esta dotado de un sistema de limpieza con pirolizador a alta temperatura que destruye los
residuos de comida. La operacion se lleva a cabo automaticamente mediante el programador. Los
humos resultantes son limpios porque se conducen a través de un pirolizador que se conecta en cuanto
comienza la coccion. En la puerta de este tipo de hornos se instala un cierre de seguridad, ya que el
pirolizador funciona a temperaturas muy elevadas. El pirolizador se puede detener en cualquier
momento: no obstante, no se puede abrir la puerta hasta que aparezca el icono del cierre de seguridad
delapuerta.
NOTA: si el horno estd ubicado sobre una encimera, no utilice los quemadores de gas ni las placas
eléctricas mientras funciona el pirolizador para evitar que las placas se calienten en exceso. Hay
disponibles dos CICLOS PIROLITICOS predeterminados:

*CICLO PIROLITICO ECO: este ciclo permite limpiar hornos moderadamente sucios y tiene una duracién
de 90 minutos.

*CICLO PIROLITICO SUPER: este ciclo estd indicado para hornos especialmente sucios y tiene una
duracién de 120 minutos.
No utilice detergentes comerciales para limpiar los hornos piroliticos. Sugerencia: la ejecucién del ciclo
pirolitico al término de un ciclo de coccion permite aprovechar el calor residual y ahorrar energia.
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Antes de llevar a cabo un ciclo pirolitico:

e Extraiga todos los accesorios del horno, ya que no son capaces de resistir las elevadas
temperaturas utilizadas durante el ciclo de limpieza pirolitico; en especial, extraiga las rejillas y el
soporte elevado (véase el capitulo EXTRACCION DE REJILLAS Y SOPORTE ELEVADO). En hornos
dotados de lasonda de carne es necesario, antes de efectuar el ciclo de limpieza, cerrar el horno con
latuerca suministrada de serie.

e Extraer todo resto de grasay limpiar cualquier mancha que pudiera exigir demasiado tiempo para
ser eliminada.

e Este tipo de manchas pueden incendiarse a causa de las temperaturas extremadamente elevadas
del ciclo pirolitico.

e Cierrelapuertadel horno.

e limpie la puertadel horno.

e Con una esponja humeda quite los residuos mas consistentes del interior del horno. No utilice
detergentes.

e Quite todos los accesorios y el kit guias deslizables (si existe);

¢ No deje paiios de cocina 0o manoplas en la manija.

Uso del ciclo pirolitico:
1- Gire el mando de las funciones hasta la posicion" o ". En el display, aparece la opcion “ECO” o
“SUP”. El tiempo fijado es de 90 min, que puede ser varlado desde 90 min. (modo ECO) hasta 120 min.
(modo SUP) mediante el programador (opciones “+”y “-”). Si el horno esta muy sucio, es recomendable
incrementar el tiempo a 120 min, sino estd excesivamente sucio, reducirloa 90 min.

2- Es posible introducir el inicio diferido en el ciclo de pirdlisis mediante el programador cambiando la
hora defin.

3- Después de unos minutos, cuando el horno alcanza una alta temperatura, la puerta se bloquea
automaticamente. El ciclo de pirdlisis se puede parar en cualquier momento moviendo el mando de las
funciones hastala posicion"0".

4- Cuando el ciclo de pirdlisis finaliza, se termina, se apagara esta funcién automaticamente. Una vez
que en el display aparece que haterminado, se desbloqueara la puerta"0--n".

5-Puede girarelmando hastala opcion" 0"y apagar el ciclo, pero como la temperatura es alta, la puerta
aparecera como bloqueada hasta que disminuya latemperatura.

Uso del ciclo pirolitico en hornos con Touch Control:

1- Gire el selector de funcion a la posicion correspondiente. En la pantalla aparece la indicacion "ECO" o
"SUP“.

2- El tiempo predeterminado es de 90 minutos y puede variarse de 90 min. (modalidad Eco) a 120 min.
(modalidad Sup) con el programador (botones "+" 0 "-" ). Si el horno estd muy sucio, le recomendamos
que aumente el tiempo a 120 min., mientras que si el horno no estd muy sucio puede reducir el tiempo
delciclodelimpiezaa 90 min.
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4.3 Funcion Aguactiva

El procedimiento de limpieza “AQUACTIVA” utiliza vapor para facilitar la eliminacién de grasa y restos de
alimentosdelhorno.

1- Introduzca 300 ml de agua destilada o potable en el contenedor de AQUACTIVA del fondo del horno.
2-Configure la funcion del horno en Estatica ( : )o Calentamiento desde abajo ( _ ).

3-Configure latemperaturaen elicono AQUACTIVA ( 822 ).

4-Deje el electrodoméstico en funcionamiento durante 30 minutos.

5- Desactive el aparatoy deje que se enfrie. Una vez que el horno se haya enfriado.

6- Limpie la superficie interna del horno con un pafio.

Atencidn: AseguUrese de que el horno esté frio antes de tocarlo: corre el riesgo de escaldarse.

002 N.B.: Utilice agua destilada o potable.

N.B.:Enalgunoshornos piroliticos con
interfaz de usuario Preco Touch existe
la funcion Aquactiva. Para activarla,
desplace el selector de funcién hasta
el simbolo de AQUACTIVA (539) v
configure la temperatura del horno a
90° utilizando los botones de

regulacion “-"y “+”.

————— — — —

4.4 Mantenimiento

EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LAS REJILLAS

1. Desenrosque en sentido antihorario las tuercas estriadas.

2. Extraigalasrejillastirando de ellas hacia fuera.

3. Limpielas lavédndolas en el lavavajillas o con una esponja humeda y séquelas inmediatamente
después.

4. Unavezlimpias, vuelva ainstalarlas rejillas fijando las tuercas estriadas.

EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO

1.Abrala puertaanterior.

2. Abra las pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior
presionandolas hacia abajo.

3.Vuelvaainstalarlapuertallevandoacabo el procedimiento a lainversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO

1.Abralapuertadel horno.

2.3.4. Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando
hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno
pirolitico, extraiga también el segundoy el tercer vidrio silos hubiera).

7. Al término de la limpieza o sustitucién, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la
extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion “Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda
de la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este modo, la etiqueta estampada en el primer
vidrio quedara porelinterior de la puerta.
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SUSTITUCION DE LA BOMBILLA
1. Desenchufe elhornodelared eléctrica.

2.Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombillay sustitiyala por una nueva del mismo modelo.
3. Unavezsustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Soluciédn de problemas

5.1 Preguntas mds frecuentes

PROBLEMA CAUSA POSIBLE SOLUCION

El horno no se calienta El reloj no estd en hora Configure el reloj

El blogueo infantil esta

El horno no se calienta Desactive el bloqueo infantil

activado
. Los ajustes necesarios no | Asegurese de que los ajustes
El horno no se calienta , ] :
estan configurados necesarios sean correctos
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Instrucoes De Seguranca

e Durante a cozedura, a humidade pode condensar no interior da cavidade do
forno ou no vidro da porta. Esta € uma condicdo normal. Para reduzir este
efeito, aguardar de 10 a 15 minutos, depois de ter ligado a energia, antes de
colocar a comida dentro do forno. Em todo o caso, a condensacao
desaparece quando o forno atinge a temperatura de cozedura.

e Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um tabuleiro
aberto.

e Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados, por um
periodo superior a 15/20 minutos.

e AVISO: Durante a sua utilizacdo, tanto o aparelho, como os componentes
acessiveis do mesmo ficam muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos
de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser
usado. As criangas devem ser mantidas a uma distancia segura.

e Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
diminuidas, ou que ndo disponham da experiéncia e dos conhecimentos
necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instrugdes sobre a utilizacao
do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca, ou que o
utilizem sob sua supervisao.

* Nunca deixe as criancgas brincarem com este aparelho.

e Criancas sem supervisdo ndao devem nem limpar, nem manter este
aparelho.

e Durante a utilizacdo, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas
resisténcias instaladas no interior do forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a
operacdo do forno.

Mantenha as criancas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de metal para limpar o
vidro da porta do forno; se o fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se
partir.

* Desligue o forno antes de remover a proteccao; concluida a limpeza, nunca
se esqueca de voltar a montar a protecgao, de acordo com as instrugdes.

* Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

e Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentacdo que suporte
a tensdo, corrente e carga indicadas na etiqueta. A tomada deve ser
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adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um contacto de terra
ligado e operacional. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta
operacdo deve ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de
incompatibilidade entre a tomada e a ficha do aparelho, peca a um eletricista
qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. A ficha e a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de
instalacdo do forno. A ligacdo da fonte de poténcia também pode ser
realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o aparelho e a fonte de
poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislacao
atual. O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser interrompido pelo
disjuntor. A tomada ou o disjuntor omnipolar usado deve ser faciimente
acessivel quando o aparelho esta instalado.

e A desconexdo deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou
incorporando um interruptor na cablagem fixa de acordo com as regras de
cablagem.

* Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro
cabo igual disponivel diretamente no fabricante ou contactando o
departamento de servico ao cliente.

* O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

¢ O ndo cumprimento das indica¢cdes acima pode comprometer a seguranca
do aparelho e anular a garantia.

* Todos 0s excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de
limpar o aparelho.

e Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer
mais do que é normal, pelo que as criancas devem ser mantidas a uma
distancia segura.

* O aparelho ndo deve ser instalado atras de uma porta decorativa para evitar
sobreaquecimento.

e Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta
colocado para cima e na parte de tras da cavidade.

A prateleira deve ser inserida completamente na cavidade.

o ADVERTENCIA: N3o forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou
protecao descartavel disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou
qualquer outra prote¢do, em contacto direto com o esmalte quente, corre-se
orisco de fusdo e deterioracdo do esmalte dos interiores.

» ADVERTENCIA: Nunca remova a guarnicdo da porta do forno.

» N3o é necessaria qualquer operacdo/definicdo adicional de forma a operar
o aparelho nas frequéncias indicadas
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1. Indicacoes De Cardcter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para
tirar o maior proveito possivel do seu forno, recomendamos
que: Leia atentamente este manual de instrugdes de
utilizagdo; ele contém instrugBes importantes sobre a
instalagdo, a utilizagdo e a manutengdo seguras deste forno.
Mantenha este manual de instrucbes a mao, num local
seguro, para o poder consultar sempre que necessario.
Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera
emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto
de o agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes
a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se
de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, tera
apenas de esperar gue o fumo se dissipe antes de introduzir
os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicacdes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para cozinhar alimentos; qualquer outro uso, como
por exemplo fonte de calor, é considerado inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante ndo se
responsabiliza por qualquer risco que seja resultado de uma utilizagdo inadequada, incorreta ou injustificada.
A utilizagdo de qualquer equipamento elétrico implica o cumprimento de algumas regras fundamentais
como:

- N&o puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento datomada;

- N&otocarno equipamento com as maos ou os pés himidos ou molhados;

- Regrageral, ndo érecomendado o uso de adaptadores, diversas tomadas e cabos de extensdo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o equipamento e ndo manipular o mesmo.

1.2 Seguranca elétrica

ASSEGURE-SE DE AS LIGACéES ELETRICAS SAO REALIZADAS POR UM ELETRICISTA QUALIFICADO. A
alimentacdo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as regulamentagdes em vigor no pais da
instalacdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento destas
instrugOes. Dependendo das regulamentacdes em vigor no pais de instalagdo, o forno deve ser ligado a
alimentacdo elétrica através de uma tomada de parede com terra ou de um seccionador com multiplos polos. A
alimentacdo elétrica deve ser protegida com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgdo
transversal que assegure a alimentagdo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado apenas a uma tomada elétrica com 220-240
VCA 50 Hz de poténcia entre fases ou entre a fase e o neutro. Antes do forno ser ligado a alimentagdo elétrica, é
importante verificar:

- Atensdoindicada no medidor;

- Aconfiguragdo do seccionador.

O cabo de ligagdo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao terminal de terra da alimentagdo
elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentacdo elétrica, solicite a um eletricista qualificado para verificar a continuidade do
terminal de terra da rede de alimentagdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer acidentes ou outros
problemas resultantes do ndo cumprimento das instrucdes de ligagdo do forno ao terminal de terra ou por uma
ligagdo com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutencdo, é recomendado manter uma outra tomada de
parede disponivel onde o forno possa ser ligado caso seja necessario retira-lo do local de instalagdo. O cabo
elétrico deve ser substituido apenas por um membro da nossa equipa técnica ou por um técnico qualificado e
habilitado para o fazer.
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1.3 Recomendacdes

Apds cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza minima para ajudar a manter o forno
perfeitamente limpo.

N&o revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com prote¢Ges de utilizacdo Unica disponiveis no
mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra prote¢do, em contacto direto com o esmalte quente, pode
derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno. Para evitar o excesso de sujidade do seu
forno e da libertagdo de cheiros e fumos forte, recomendamos ndo usar o forno a temperaturas muito elevadas.
E preferivel aumentar o tempo de cozedura e diminuir atemperatura do forno. Além dos acessérios fornecidos
com oforno, recomendamos a utilizagdo de pratos e formas de cozedura resistentes a altas temperaturas..

1.4 Instalacdo

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalacdo do equipamento. Se for requerida a assisténcia do
fabricante para reparacOes de avarias resultantes da instalagdo incorreta do equipamento, esta assisténcia ndo
estd abrangida pela garantia. As instrugdes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser cumpridas.
Uma instalagdo incorreta pode provocar ferimentos em pessoas ou animais ou danos na propriedade. O
fabricante ndo pode ser responsabilizado por este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de fixar o equipamento, é necessario assegurar
boa ventilagdo no espaco destinado ao forno para permitir a circulacdo adequada de ar fresco, requerido para
arrefecimento e protecdo das partes internas do equipamento. Fazer os furos indicados na Ultima pagina, de
acordo com o tipo de configuragdo.

1.5 Gest@o de residuos e gestdo ambiental proteccdo

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos
de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos (REEE). Os REEE incluem substancias poluentes (que podem
provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e componentes basico (que podem ser
reutilizados). E importante que os REEE sejam submetido a tratamentos especificos, a fim de
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e reciclar todos os materiais.

B Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel importante no sentido de garantir que
os REEE ndo se tornam num problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:

¢ Os REEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.

¢ Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha relevantes geridos pelo municipio ou por empresas

registadas. Em muitos paises, no caso de grande REEE, poderdo existir servicos de recolha ao domicilio.

e quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao comerciante que tera a obrigagdo de o

transportar gratuitamente numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo equivalente e

tenha as mesmas fungdes que o equipamento fornecido.

RESPEITA O AMBIENTE E POUPA ENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre rentabilizé-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a
porta do forno o menos possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia significativa de energia,
desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e aproveite o calor
residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de vedagdo limpas e funcionais para evitar qualquer
dispersdo de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o
inicio diferido para comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.

1.6 Declaration of compliance

Os componentes utilizados neste electrodoméstico que podem entrar em contacto com géneros
alimentares satisfazem o disposto na directiva da CEE 89/109.

Ao colocar o simbolo C E neste produto declaramos, sob nossa responsabilidade, a conformidade com
todas as exigéncias de seguranca europeia, para com a saude e os requisitos ambientais estabelecidos na
legislacdo em relagdo a este produto.
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2. Descricdo do produto

2.1 VisGo geral

1. Painel de controlo

2. PosicBes da prateleira

(grelha metalica lateral, se incluida)
3. Grelha metdlica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha

(atras do painel em aco)

6. Porta do forno

2.2 Acessorios
1 Tabuleiro de molho 3 Redes de arame laterais

= - L

Suporta tabuleiros e assadeiras. Rede de arame lateral, se incluida.

deond

2 Grelha metdlica

Recolhe os residuos que pingam durante a
cozedura dos alimentos nas grelhas.

2.3 Primeira utilizacdo

LIMPEZA PRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano
suave humido. Lavar todos os acessérios e limpar o interior do forno com uma solugdo de dgua quente e
liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e deixar ligado durante 1 hora para
remover qualquer tipo de odor persistente.
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3. Utilizacdo do forno

3.1 Descricdo do visor

&
8 @

1. Temporizador / modo automatico
2. Funcdo do ventilador

3. Modo de descongelamento

4. Temperatura ou reldgio

5. Controlos ajuste ecrd LCD

6. Botdo seletor de fungdes

7. Botdo seletor de programa

AVISO!

A primeira operagao a realizar apés a instalagao, ou apds um
corte de energia, é definira hora do dia (ocorreu um corte de
energia se a tela estiver piscando as 12:00).

200 ° -> O LED de temperatura “*” pisca até a temperatura
exibida ser atingida.

QUENTE -> Quando um programa termina, se o forno ainda
estiver quente, o visor mostra "QUENTE", alternando com a
hora, mesmo que os botdes estejam posicionados em OFF.
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FUNCAO COMO ATIVAR

COMO DESACTIVAR

O QUE FAZ

POR QUE E NECESSARIO

<)

posigdo "Definir a hora".
¢ Use os botGes "+" ou "-

" para definir o horario

FORA.

a exibicdo

SILENCIO |« Gire o seletor de funcdo|e Gire o seletor de funcdo | Permite desligar 0 som e Para desligar o som do
MODO esquerdo para a posi¢do|para a posigdo OFF. do cuidador dos minutos.  |cuidador dos minutos
@ "Modo de siléncio”
¢ Gire o seletor de ¢ Gire a fungdo * Permite configurar o e Para definir o horario
CONJUNTO 5 - . Defi h A
fungdo esquerdo paraa [seletor para a posicdo tempo que aparece em NB: Defina a hora em que vocé
A HORA instala o forno primeiro ou logo

apds um black out (o reldgio
estd mostrando 12.00 pulsantes)

COZINHANDO
DURACAO

@

* Gire o seletor de
fungdo direito para uma
fungdo de cozimento

* Gire o seletor de
fungdo esquerdo para a
posi¢do "Duragdo do
tempo de cozimento”

* Defina a hora de
cozinhar usando os
botdes “+" e "-"

e lluminagdo Automatica
aparece

¢ Quando o tempo de
cozedura decorreu, o forno
desliga-se automaticamente
e 0 alarme soa por alguns
segundos Para parar as
fungdes de cozimento com
antecedéncia,

Gire o controle de fungdo
para OFF ou defina a hora
em 00.00; girando o seletor
de fungdo até a Duragdo do
tempo de cozimento e
usando os botdes "+" e

nn

* Permite predefinir o
tempo de cozedura
necessario para a receita
escolhida.

* Quando o tempo de
cozedura estiver
configurado, rode o seletor
de fungdo para OFF para
voltar ao tempo real.

* Para visualizar o tempo
de cozedura selecionado,
gire o seletor de fungdo
esquerdo para a duragdo
do tempo de cozimento.

* Para cozinhar as receitas
desejadas.

* Gire o seletor de fungdo
direito para uma funcdo
de cozimento

* Gire o seletor de fungdo
esquerdo para a posi¢do
"Fim de cozinhar”

* Defina a hora final da
cozedura usando os

botdes “+" e

¢ Quando o tempo de
cozedura decorreu, o
forno desliga-se
automaticamente.

e Para parar as fungdes de
cozimento com
antecedéncia, desligue o
controle de fungdo para
OFF

¢ Permite predefinir o fim
do tempo de cozimento
desejado.

* Quando o tempo de
cozedura estiver
configurado, gire o seletor
de fungdes para DESLIGAR
para voltar ao tempo real.
 Para ver o tempo de

* Esta fungdo é normalmente
utilizada com a fungdo
DURAGAO DE COZEDURA

* Por exemplo, o alimento
desejado precisa cozinhar por 45
minutos e eu quero que ele
esteja pronto para as 12:30;
neste caso: no final do tempo
definido, o forno desliga-se
automaticamente e soa um

&

durante 5 segundos

¢ O bloqueio infantil esta
disponivel quando "STOP'
aparece no visor

"+" durante 5 segundos.
¢ Indicagdo STOP

. |desaparece.

FIM DO * lluminagdo Automatica cozedura selecionado, gire alarme. Selecione a fungso de
COZINHANDO letor de funca cozmﬂfntu desejada. Defina a
aparece 0 seletor de Tungao duragdo de cozedura para 45
esquerdo para o fim do minutos ("-" "+"). Defina o fim
- tempo de cozedura da cozedura para 12:30 ("-" "+").
O cozimento comegara
end automaticamente as 11h45
(12:30 menos 45 minutos), no
final do tempo de cozedura
ajustado, o forno desligard
automaticamente.
AVISO: ao definir apenas o fim
do tempo de cozimento e ndo a
duragdo da cozedura, o forno
liga imediatamente e desliga-se
no final do tempo de cozedura
ajustado.
* Gire o seletor de fungdo | ¢ Ajuste a hora em 00.00 | ¢ Emite um sinal sonoro no | Permitir usar o forno como
MINUTO esquerdo para a posicdo | girando o seletor de final de um horério definido. |alarme, mesmo que o forno
MINDER Minute Minder. fungdo esquerdo para a « Durante o funcionamento, |esteja desligar
 Defina a hora de posicdo Minute Minder e | o visor mostra o tempo
D cozinhar usando os usando o botdo "-" restante.
botdes “+" e "-"
CRIANCA * Gire o seletor de fungdo |e Vire o seletor de fungdo | O forno ndo pode ser  Esta fungdo é util quando hd
esquerdo para a posigdo |esquerdo para o bloqueio |utilizado. criangas na casa.
SEGURANCA Bloqueio infantil. infantil e pressione o botdo
LOCK * Pressione o botdo "+"
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3.2 Modos de cozedura

Indicador
de fungdo

T°C
predef.

T°C
intervalo

Fungao (depende do modelo do forno)

O

LUZ: Acende a luz do forno

XA

40

40 +40

DESCONGELAR: Quando o indicador é definido para esta posi¢do. A ventoinha promove
a circulagdo de ar a temperatura ambiente em torno do alimento congelado para que o
mesmo descongele em alguns minutos sem alterar o teor de proteina dos alimentos.

180

210

50 +240

50 +240

COZEDURA COM VENTOINHA: E recomendavel utilizar este método para aves, produtos
de pastelaria, peixe e vegetais. O calor penetra melhor nos alimentos e os tempos de
cozedura e pré-aquecimento sdo reduzidos. E possivel cozinhar alimentos diferentes em
simultaneo com ou sem a mesma preparagdo numa ou mais posi¢oes. Este método de
cozedura consiste numa distribui¢do uniforme do calor e os odores ndo se misturam.
Aguardar mais dez minutos ao cozinhar varios alimentos em simultaneo.

220

50 +280

COZEDURA CONVENCIONAL: Utilizam-se os elementos de aquecimento superiores e
inferiores. Pré-aqueca o forno durante cerca de dez minutos. Este método é ideal para
cozer e assar de forma tradicional. Para cozer ou assar carne vermelha, rosbife, perna de
borrego, carne de caga, pdo, alimentos embrulhados em papelotes, folhados. Colocar os
alimentos e o respetivo prato numa prateleira na posi¢do intermédia

(@

210

50 +230

VENTOINHA + ELEMENTO INFERIOR: O elemento de aquecimento inferior é utilizado
com a ventoinha a fazer circular o ar no interior do forno. Este método é ideal para pudins
de fruta suculentos, tartes, quiches e pastas.

Evita que os alimentos sequem e promove o crescimento de bolos, pdo e outros alimentos
cozinhados na parte de baixo.

Colocar a prateleira na posigao inferior.

23

200

150 +220

GRILL COM VENTOINHA: Utilizar o turbo-grill com a porta fechada. O elemento de
aquecimento superior é utilizado com a ventoinha a fazer circular o ar nointerior do forno.
O pré-aquecimento é necessdrio para carnes vermelhas, mas ndo para carnes brancas.
Ideal para cozinhar alimentos densos, pegas inteiras, tais como lombo de porco assado,
aves, etc. Colocar os alimentos a assar diretamente na prateleira na zona central, no nivel
intermédio. Deslizar o tabuleiro de molho por baixo da prateleira para recolher o molho.
Assegurar que os alimentos ndo estdo demasiado perto da grelha. Virar os alimentos a
meio da cozedura.

L3

L1+1L5

GRILL: Utilizar o grill com a porta fechada. O elemento de aquecimento superior é
utilizado individualmente e a temperatura pode ser ajustada. E necessario um pré-
aguecimento de cinco minutos para que os elementos fiquem incandescentes. O sucesso
é garantido para grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem estar
afastadas da grelha; o tempo de cozedura é mais longo, mas a carne fica mais saborosa. E
possivel colocar carnes vermelhas e filetes de peixe na prateleira com o tabuleiro de
molho por baixo. O forno tem duas posi¢ées de grill:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

ECO

ECO+SUPER

CICLO PIROLITICO

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para a definigdo da classe energética.
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4. Limpeza e manutencao do forno
4.1 Notas gerais sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode ser aumentado com a limpeza regular do mesmo. Aguardar que o
forno arrefega antes de realizar algum tipo de operagdo de limpeza manual. Ndo usar detergentes
abrasivos, esfregbes de ago ou objetos afiados na limpeza, para ndo danificar as partes esmaltadas. Usar
apenas agua, sabdo ou detergentes com base de lixivia (amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha absorvente apds todas as utilizaces. Para
remover manchas mais incrustadas, usar uma esponja embebida em detergente bem torcida e depois
enxaguar comagua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO

Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja humedecida.

ACESSORIOS

Limpar os acessérios com uma esponja humida e embebida em detergente e enxaguar os mesmos com
dgualimpa; evitar o uso de detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE RECOLHA

Depois de usaragrelha, retire o tabuleiro do forno. Despejar a gordura quente para um recipiente e lavar o
tabuleiro em agua quente, usando uma esponja edetergente para a loica.

Se ficarem residuos gordurosos, imergir o tabuleiro em agua e detergente. Alternativamente, pode lavar o
tabuleiro na maquina de lavar louga ou usar detergente para forno comercial. Nunca pér um tabuleiro sujo
dentrodoforno.

4.2 Ciclo pirolitico

O forno estéd equipado com um sistema de limpeza de pirdlise, que destrdi os residuos de alimentos e
gorduras através de temperaturas muito altas. A operacao € realizada automaticamente através do
programa selecionado. Como se trata de temperaturas muito altas, a porta do forno estd equipada com
uma tranca de segurancga que é usada nesta situagdo.

O modo de pirdlise pode ser interrompido a qualquer momento. A porta ndo pode ser aberta até que a
trave de seguranca seja retirada.

NOTA: Se a placa foi montada acima do forno, nunca a ligue, ndo use o gas nem discos eléctricos, enquanto
ociclode limpeza pirolitica estiver em funcionamento, pois poderia provocar superaguecimento da placa.
Dois ciclos PIROLITICOS s3o pré-definidos.

® ECO PYROCLEAN: limpa o forno com sujidade moderada a média durante um periodo de90 minutos.

© SUPER PYROCLEAN: limpa o forno com nivel de sjidade muito elevado por um periodo de 120 minutos.
Nunca use produtos de limpeza nos fornos piroliticos!

Dica: Realize a limpeza pirolitica imediatamente apds a cozedura, isso permite aproveitar o calor residual,
economizando energia.

Antes de realizar um ciclo de limpeza pirolitica:

Retire todos os acessérios do forno: Eles ndo podem suportar as altas temperaturas e ficariam
danificados.

Remova todos os grandes derrames de gordura, pedagos de comida ou outros, pois levaria muito tempo a
destrui-los e remove-los, mesmo na pirolise. Quantidades excessivamente grandes de gordura também
podem incendiar quando sujeitos as temperaturas muito altas.

Fecheaportadoforno.

Os excessos derramados devem ser removidos antes da limpeza pirolitica.

Usando o ciclo pirolitico: 0

1 - Coloque o selector de fungBes para "Modo Pirolitico". "| =22 |" aparece no ecrd display e o modo
Eco.piscara por definicdo Lembre-se:
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ECO - ciclo de 90 minutos - forno moderadamente sujo e manchado.

SUP - ciclo de 120 minutos - forno muito sujo.

2 - Ao usar o botdo central, seleccionar o modo Pirolitico pretendido, de acordo com o grau de sujidade:
ECOou SUP. Asuaescolhaé confirmadaapds 3 segundos ...

O forno comega o ciclo de pirdlise. O modo seleccionado pisca e as luzes indicadores de "tempo" e "stop"
também se acendem. Durante o ciclo de pirdlise, o simbolo de porta bloqueada/trancada aparece, o que
indica que a porta estd trancada. O ventilador de refrigeracdoird operar.

Aluzindicadora pisca até que a temperatura seja alcangada e depois torna-se fixa.

* O arranque do ciclo de pirdlise pode ser atrasado, selecionando- se a hora a que se pretende que
termine. Gire o botdo de controlo de Programagéo para o modo de “fim de tempos” e defina o fim do
tempo requerido.

Durante a operagado de limpeza pirolitica as superficies podem ficar mais quentes do que o habitual e as
criangas devem ser mantidos longe do forno.

No final do ciclo de pirdlise, o forno muda automaticamente para a posi¢do off e desliga-se. Por 15
segundos, um sinal sonoro avisa que o ciclo terminou e as luzes “tempo" e "Stop" piscam.
Gire o botdo para a fungdo Stop. Se néao fizer isso, os simbolos continuardo a piscar. O simbolo "Pyro"
desaparece do temporizador. A porta do forno permanecera bloqueada enquanto a temperatura for
elevada.

A ventoinha de arrefecimento nao se desliga até que a temperatura do forno seja razodvel. No final do
ciclo, o indicador pisca de novo e estara acesso enquanto o forno estiver ligado (ird apagar-se assim que a
temperatura nointerior do forno for suficientemente baixa).

A pirdlise deixa um residuo branco sobre as paredes do forno. Espere que o forno arrefeca completamente
e, deseguida, limpe ointerior do forno com uma esponja humida pararetirar os residuos.

4.3 Funcdo Agquactiva

O procedimento Aquactiva usa vapor para ajudar a remover as particulas restantes de gordura e alimentos do
forno.

1. Deite 300 ml de dgua norecipiente Aquactiva, no fundo do forno.

2. Definaafungdo doforno paraaquecedor estatico ( : )ouinferior (__).

3. Definaatemperatura para o icone do Aquactiva §39

4. Deixe o programa funcionar por 30 minutos.

5.Apds 30 minutos, desligue o programa e deixe o forno esfriar.

6.Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do forno com um pano.

Atengdo:

Certifique-se de que o aparelho esteja frio antes de toca-lo.

Deve-se tomar cuidado com todas as superficies quentes, pois existe o risco de queimaduras. Use agua
destilada ou potavel.

Nota: Certos fornos piroliticos com a interface de usuario do Preco Touch oferecem a fungdo Aquactiva. Para
ativa-lo, ajuste o seletor de fungdo no simbolo AQUACTIVA ( 222 ) e ajuste a temperatura do forno em 90 °,

usandoasteclas “-" e “+”. 000
000




4.4 Manutencdo

REMOCAO E LIMPEZA DOS SUPORTES LATERAIS
1. Desapertar o parafuso no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.
2. Retirar os suportes laterais puxando-os para fora.

3. Lavar os suportes laterais na maquina de lavar loica ou com uma esponja himida e secd-los
imediatamente.

4. Depois de limpar os suportes laterais, voltar a colocd-los no devido lugar e inserir novamente os
parafusos, assegurando que estdo devidamente apertados.

REMOCAO DA JANELA DO FORNO
1.Abrirajanelafrontal.

2. Abrir os grampos do invélucro da dobradica na lateral direita e esquerda da janela frontal, puxando os
mesmos para baixo.

3. Substituir ovidro e voltar a fechar realizando um procedimento inverso ao acima descrito.

PT 55



REMOGCAO E LIMPEZA DA JANELA DO FORNO

1. Abrira porta do forno.

2.3.4. Fechar as dobradicas, retirar os parafusos e a tampa superior metdlica, puxando a mesma para cima.
5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(Nota: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. No final da limpeza ou substituicdo, voltar a montar as pegas pela ordem inversa. Em todos os vidros, a
indicagdo "Pyro" deve ficar legivel e posicionada no lado esquerdo da porta, préximo da dobradica lateral
esquerda. Desta forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ira ficar no interior da porta.
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SUBSTITUIR ALAMPADA
1. Desligar o forno da alimentagéo.

2.Desapertar a tampa de vidro, desenroscar a lampada e substituir por uma nova do mesmo tipo.
3. Depois de substituida alampada danificada, substituiratampa de vidro.

G =3
s it
\. J
5. Resolucdo de problemas
5.1 Perguntas frequentes
PROBLEMA POSSIVEL CAUSA SOLUCAO

O forno ndo aquece

O reldgio ndo funciona

Saati ayarlayin

O forno ndo aquece

O blogueio de criancgas
esta ligado

Desativar o bloqueio de
criancgas

O forno ndo aquece

N&o foi configurada uma
funcdo de cozedura e uma
temperatura

Assegurar-se de que as
configuragBes necessarias
estdo corretas
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INSTALLAZIONE il INSTALACION
INSTALLATION INSTALACAO

HH
-

Opening/Apertura/
Ouverture/Abertura

460 mm x 15 mm
595 mm
v
® (<l If the furniture is equpped with a bottom at the back part,
560 mm x 45 mm provide an opening for the power supply cable.
Se il mobile & equipaggiato con una copertura posteriore,

provvedere ad una apertura per il passaggio del cavo di
alimentazione.
[ i the mounting of the plinth does not allow air Si el mueble tiene fondo en la parte trasera hacer una

circulation, to obtain the maximum performance of  apertura para el cable eléctrico.
the oven it is necessary to create an opening of
500x10mm or the same surface in 5.000 mm?2 Se 0 movel estiver equipado com uma cobertura na parte
posterior, faga uma abertura para a passagem do cabo de alimentag&o.
@ Se il montaggio del plinto non consente la
circolazione dell'aria, per ottenere le massime
prestazioni del forno & necessario creare un'apertura
di500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm2.

@E Si el montaje del zdcalo no permite la circulacion
de aire, para obtener el maximo rendimiento del
horno es necesario crear una abertura de 500x10 mm
olamisma superficieen 5.000 mm?2.

Caso a montagem do rodapé ndo permitir a
circulagdo do ar, para obter o maximo desempenho
do forno, é necessario criar uma abertura de 500x100

mm ou a mesma superficie em 5.000 mm2 /—

[ If the oven does not have a cooling fan, create an
opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di
raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
A Si el horno no tiene un ventilador de refrigeracion,
dejar un espacio 460 mm x 15 mm
Seofornondoestiverequipadocomumaventoinhade
arrefecimento,fagauma abertura 460mmx15mm
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Opening/Apertura/ @
Ouverture/Abertura
560 mm x 45 mm
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Si riserva inoltre il
diritto diapportare le modifiche che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresidn contenidos en el presente libro.
Se reserva ademas el derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las
caracteristicas esenciales.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcricdo/tradugdo contidos neste
manual. Reservamo-nos o direito de Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengdo os
Interesses relativos ao respectivo consumo, sem prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos
electrodomésticos.



